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Prehlad

0-10
Turbo

Veko dopliiacieho otvoru (= miniodmerka, 60 ml)
Veko (mixovacej nddoby)

Dopfﬁcci otvor

Tesnenie

Mixovacia nddoba (Max. 1.500 ml)

Tesnenie (nozového ndstavca)

Nozovy néstavec

Krytie

Pohon pre mixovaciu nddobu (pod krytim)
Plniaci otvor (s klapkou)

Odblokovacie tladidlo (pre pohonné rameno)
Reguldtor rychlosti s funkciou zapnutia/vypnutia
Tlagidlo Turbo (kratkodobo zvysi rychlost na najvyssi stuperi)
Pripojovaci kdbel so zdstrékou

Podnozka s prisavkou

Mie3acia miska (MAX 3.900 ml)

Zd&kladny pristroj

Ochrana proti vystreknutiu

Pohonné rameno

Mie3acie haky

Stahacia metlicka

Hnetacie hdky

Os na upnutie miedacich néstrojov

Navinutie kdbla



Dakujeme vam za
doéveru!

Gratulujeme vam k va3mu novému profesio-
ndlnemu kuchynskému robotu.

Na bezpeéné zaobchddzanie s vyrobkom a
obozndmenie sa s celym rozsahom vyko-
nov:

¢ Pred prvym uvedenim do pre-
vadzky si dékladne preéitajte
tento navod na obsluhu.

¢ Bezpodmieneéne sa riadte bez-
peénostnymi pokynmi!

¢ Pristroj sa smie pouzivaf len tak,
ako je to opisané v tomto navo-
de na obsluhu.

¢ Tento navod na obsluhu si uscho-
vaijte.

e Ak pristroj v buducnosti odo-
vzdate dalej, prilozte k nemu qj
tento navod na obsluhu. Navod
na obsluhu je suéastou produk-
tu.

Prajeme vdm vela radosti s vasim novym
profesiondlnym kuchynskym robotom!

Symboly na pristroji
QI? Symbol uvédza, Ze takto oznacené

materidly nemenia chuf ani véiu po-

travin.

Tento symbol vystriha pred porane-
niami rok.

Varianty

Pristroj sa doddva v dvoch verzidch:

- 425235_2301 antracitovd

- 425236_2301 Eervend

Obsluha je pre obidve farebné varianty
identickd.
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2, Ucel pouzitia
Profesiondlny kuchynsky robot sliZi na mixova-
nie, habarkovanie, slahanie, miesenie a mie-
$anie pofravin.
V tomto ndvode na obsluhu s popisané z4-
kladné funkcie. Okrem toho tu na orientéciu
ndjdete niekolko prikladov receptov.
Pristroj je koncipovany na domdce pouziva-
nie. Pristroj sa smie pouzivat len
vo vnitornych priestoroch.
Tento pristroj sa nesmie pouzivat na komeré-
né Ocely.

Predvidatelné nespravne
pouzitie

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!
©® Kuchynsky robot nepouzivaite bez pre-

rudenia...

- s mieSacimi ndstrojmi dlhsie ako
10 mindt,

- s mixovacou nddobou dlhsie ako
3 mindty,

- pri najvy$som zataZeni (miesenie/
miesanie a mixovanie sicasne pri
maximalnej ndplni) dlhsie ako
30 sekind.

Ndsledne sa pristroj musi vypnif na do-

bu, kym nedosiahne izbovi teplotu.

©® Mixovaciu nddobu nepouZivaijte na
mletie obzvl&3t tvrdych potravin, ako si
napr. zmrazené potraviny, kosti, muské-
tové orechy, obilniny alebo kdvové zr-
nd.



3. Bezpecnostné pokyny

Vystrazné upozornenia
Pre pripad potreby st v tomto ndvode na obsluhu uvedené nasledovné vystrazné upozorne-
nia:
NEBEZPECENSTVO! Vysoké riziko: Nerespektovanie tejto vystrahy méze spdso-
bif poranenia a ohrozenie Zivota.
VYSTRAHA! Stredné riziko: Nerespektovanie tejto vystrahy méze spdsobif poranenia ale-
bo rozsiahle vecné 3kody.
POZOR: Nizke riziko: Nere3pektovanie tejto vystrahy méze spdsobit lahké poranenia ale-
bo vecné skody.
UPOZORNENIE: Skutocnosti a 3pecifikd, ktoré by sa mali re3pektovat pri manipuldcii s
pristrojom.

Pokyny pre bezpecnu prevadzku

® Tento pristroj nesmy pouZivat deti.

® Deti sa nesmy hraf's pristrojom.

® Pristroj a pripojovaci kdbel uchovdavaijte mimo dosahu deti.

® Tento pristroj mézu pouzivat osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skdsenosti a/alebo vedomosti, pokial s pod dohladom alebo ak
boli pou¢ené o bezpeénom pouzivani pristroja a z toho vyplyvajo-
cich nebezpedenstvéch.

© Ak déjde k poskodeniu sietového kdbla tohto pristroja, kébel musi
vymenit vyrobca, jeho zdkaznicky servis alebo podobne kvalifiko-
vanéd osoba, aby sa predislo ohrozeniam.

® Pristroj sa nesmie pondraf do vody.

®© Zdstrcku vytiahnite zo zdsuvky ...
... ked' pristroj nie je pod dozorom,
... pred zloZenim alebo rozobratim pristroja,
... pred vymenou prisludenstva alebo pridavnych dielov a
... pred &istenim.

® Tento pristroj nie je uréeny na prevddzkovanie s externym éasovo-
dom alebo separdtnym dialkovym ovlddacim systémom.



® Pristroj je v zdvislosti od pouZitia uréeny na nasledujice maximdlne
doby prevadzky bez prerugenia:

max. 10 minGt miesenie/mieSanie s mieSacimi ndstrojmi,

max. 3 mindty mixovania v mixovace| nddobe,

max. 30 sekind pri maximélnom zataZeni (miesenie/miesanie
a mixovanie si¢asne pri maximdlnej ndplni).

Ndsledne sa pristroj musi vypnit na dobu, kym nedosiahne izbovi
teplotu.

®© Ked pristroj nie je pod dohladom, a tieZ pred jeho zloZenim, rozlo-
Zenim alebo &istenim, pristroj vZdy odpojte od elekirickej siete.

®© Myslite na to, Ze cepele nozového ndstavca si velmi ostré:

Cepeli sa nikdy nedotykajte holymi rukami, aby ste sa vyhli rez-
nym poraneniam.

Pri ruénom umyvani noZovy ndstavec oplachujte €istou vodu
tak, aby ste ho dobre videli a neporanili sa o velmi ostré noze.
Pri vyprdzdiiovani mixovacej nddoby dbaijte na to, aby ste sa
nedotkli ¢epeli noZového ndstavca.

Pri vyberani a vkladani noZového ndstavca dbaite na to, aby
ste sa nedotkli cepeli.

Pri odoberani a nasadzovani tesnenia nozového ndstavca dé-
vajte pozor, aby ste sa neporanili na éepeliach.

® Pred vymenou prisludenstva alebo pridavnych dielov, ktoré sa po-
as prevadzky pohybuju, sa pristroj musi vypndt a odpojit od elek-
trickej siete.

® V pripade nesprdvneho pouzitia mézu nastat poranenia.

® Doer|ovo|’re pokyny v kapitole Cistenie (pozri ,Cistenie a tdrzba
pristroja” na strane 17).

5 NEBEZPECENSTVO pre
A NEBEZPECENSTVO pre deti! domace a hospodarske
©® Obalovy materidl nie je hra¢ka. Deti sa zvierata a nebezpecenstvo
nesm0 hraf's plastovymi vreckami. Hrozi nimi spésobené!
nebezpecenstvo udusenia. © Elekirické pristroje mézu predstavovat

nebezpecenstvo pre domdce a hospo-

ddrske zvieratd. Zdroveli mdzu zvieratd
pristroj poskodit. Preto im zabrdiite pri-
blizif sa k elektrickym pristrojom.
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NEBEZPECENSTVO zdsahu
elektrickym pradom v
désledku vihkosti!
Pristroj nesmiete nikdy nabijat v blizkos-
ti vane, sprchy, umyvadla naplneného
vodou a pod.
Zdakladny pristroj, pripojovaci kédbel a
zdstreka sa nesmd pondrat do vody ale-
bo inych kvapalin.
Zdakladny pristroj chrarite pred vlhkos-
fou, kvapkajicou a striekajicou vodou.
Ak by sa do zékladného pristroja dosta-
la kvapalina, okamzite vytiahnite zdstré-
ku. Pred opé&tovnym uvedenim do
prevadzky daijte pristroj skontrolovat.
Pristroj neprevdadzkuijte s vlhkymi ruka-
mi.
Ak vém pristroj spadol do vody, okam-
Zite vytiahnite zdstréku. AZ ndsledne vy-
berte pristroj.

NEBEZPECENSTVO zdsahu

elektrickym prodom!
Zéstreku zastréte do elektricke] zdsuvky
az vtedy, ked'je pristroj kompletne
zmontovany.
Zastreku pripdjajte len do riadne nain-
$talovanej, lahko pristupnej zdsuvky,
ktorej napdtie zodpovedd ddajom na ty-
povom Stitku. Z&suvka musi byf aj po
pripojeni lahko pristupna.
Ddvajte pozor na to, aby sa pripojova-
cie vedenie nemohlo poskodif na
ostrych hrandch alebo hordcich
miestach. Pripojovacie vedenie neobtd-
&ajte okolo pristroja.
Pristroj nie je ani po vypnuti Gplne od-
pojeny od siete. Aby ste ho odpojili, vy-
tiahnite zdstreku.
Pripojovacie vedenie neukladaite v bliz-
kosti hortcich pléch (napr. platni 3pord-
ka).
Pri pouzivani pristroja dbaite na to, aby
sa pripojovacie vedenie nezaseklo ale-
bo nestladilo.

Pri vyfahovani zéstréky zo zasuvky ta-
hajte vzdy za zdstreku, nikdy nie za ké-
bel.
Zéstréku vytiahnite zo zésuvky ...
.. v pripade poruchy,
... ked kuchynsky robot nepouzivate,
.. skér ako budete kuchynsky robot
montovaf alebo demontovat,
.. skér ako budete kuchynsky robot &is-
tit a
... pocas burky.
Pristroj nepouzivaite, ak je pristroj, diely
prisluenstva alebo pripojovacie vede-
nie viditelne poskodené.
Aby sa predilo rizikdm, nevykondvaite
na pristroji Ziadne zmeny.

NEBEZPECENSTVO porane-
ni v désledku porezania!

© Nikdy nesiahaite do rotujiceho noza.

Do rotujicich ¢asti nevkladaijte Ziadne ly-
Zice a podobné predmety. DIhé vlasy
alebo iroké oblecenie udrzujte v bez-
peénej vzdialenosti od rotujicich asti.
Myslite na to, Ze noZe sa po vypnuti edte
krétko otdcajd.

Myslite na to, Ze Eepele nozového né-
stavca so velmi ostré. Cepeli sa nikdy
nedotykaite holymi rukami, aby ste sa
vyhli reznym poraneniam.

Pri ruénom umyvani noZovy ndstavec
oplachuite ¢istou vodu tak, aby ste ho
dobre videli a neporanili sa o velmi
ostré noze.

NEBEZPECENSTVO porane-
ni rok pomliazdenim!

© Nikdy nesiahajte medzi pohonné rame-

no a teleso. Pri vyklopeni existuje ne-
bezpeéenstvo poraneni pomliazdenim.
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NEBEZPECENSTVO spéso-
bené rotujucimi dielmi!

Do rotujicich &asti nevkladaijte Ziadne
lyZice a podobné predmety. DIhé vlasy
alebo Ziroké oblegenie udrzuijte v bez-
pecnej vzdialenosti od rotujicich Easti.
Vzdy dbaijte o to, aby stal regulator
rychlosti na O predtym, ako zastréite z4-
stréku do zdsuvky.

Vypnite pristroj a vytiahnite zéstréku zo
zdsuvky, skér neZz vymenite prislusenstvo
alebo doplnkové diely, ktoré sa pogas
prevadzky pohybuijd.

Ked' nie je mixovacia nddoba nasadend,
musi byt nasadené krytie. Inak nepracuje
pristroj na ochranu pred poraneniami.

VYSTRAHA pred vecnymi
skodami!

®

O}

®©® ®© ©® ©0

Pristroj polozte len na rovny, suchd, pro-
tismykovi a vodoodolni plochu, aby
nemohol spadndt, ani sa zodmyknuf.
Miesadlo méze ist maximalne 10 mindt,
mixér maximélne 3 mindty v kuse. Pri
maximdlnom zaftaZzeni (miesenie/mie3a-
nie a mixovanie sG&asne pri maximdlnej
néplni): 30 sekind. Potom musite pri-
stroj znovu nechat vychladnif na izbovi
teplotu.

Pristroj sa za Ziadnych okolnosti nesmie
prevadzkovat bez nddoby.

Pristroj nepokladajte na hordci povrch,
napr. platne 3pordka.

Nepremiestfiujte pristroj, ak sa v fiom
este nachddza pokrm alebo cesto.
Mixovaciu nddobu a mieSaciu misku ne-
prepliivjte, inak by mohol byt obsah vy-
mriteny. Pretekajica tekutina teéie na
podlozku. Pristroj preto umiestnite na
vodoodolnd podlozku.

Pristroj nepouZivaijte naprdzdno, preto-
Ze sa tym mdze prehriat a poskodit mo-
tor. )

Do mixovacej nddoby nikdy nenaplfiaj-
te hordci alebo vriaci pokrm.

PouzZivaite iba origindlne prisludenstvo.

&
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Nepouzivaijte agresivne ani abrazivne
&istiace prostriedky.

Miesacie hdky a hnetacie haky majd
antiadhéznu vrstvu. Neposkodte ju
ostrymi, 3picatymi alebo Zkriabajicimi
predmetmi (napr. nozom, drétenkou).
Pristroj je vybaveny protismykovymi
plastovymi prisavnymi podnozkami. Ke-
dZe ndbytok je potiahnuty rozli¢nymi
lakmi a plastmi a o3etruje sa rozliénymi
prostriedkami, nie je mozné Uplne vylo-
&if, ze niektoré z tychto latok obsahuiji
zlozky, ktoré pdsobia na plastové pri-
savné nozicky a zmakéujo ich. V pripa-
de potreby podlozte pod pristroj
protismykovi podlozku.



4. Obsah balenia

1

—_

profesiondlny kuchynsky robot, — zdklad-
ny pristroj 17

ochrana proti vystreknutiv 18
miesacia miska 16

mixovacia nddoba 5 s:

- vekom 2 a

- vekom dopliiacieho otvoru 1

- nozovym ndstavcom 7

- tesnenim 6

mie3acie haky 20

$lahacia metlicka 21

hnetacie haky 22

Oplny ndvod na obsluhu (na internete)
kratky névod (je priloZeny k pristroju)

5. Vybalenie a

umiestnenie

UPOZORNENIE: Pri prvych pouzitiach
méze unikaf zdpach spdsobeny zahriatim
motora. Nejde o poruchu. Zabezpecte
dostatoéné vetranie.

1.
2.

3.

I

Odstrénte vietok obalovy materidl.
Skontrolujte, & mate vietky diely a &i
nie sU poskodené.

Rozoberte pristroj (pozri ,Rozobratie
pristroja” na strane 16).

. Pred prvym poutzitim pristroj

odistite! (pozri ,Cistenie a tdrzba pri-
stroja” na strane 17)

. Obrazok B: Naviite nadbytoéné pri-

pojovacie vedenie do navinutia kdb-
la 24 na spodnej strane zdkladného
pristroja 17.

Z&kladny pristroj 17 polozte na rovnd,
such a vodoodolnd plochu, aby pri-
stroj nemohol spadnif ani sa zosmyk-
nof.

Zvolte hladky, ¢istd podlozku, aby sa
mohli nozicky s prisavkami 15 pevne
prisat a pevne drzali.

POZOR:
© Pretekajica tekutina teéie na podlozku.

Pristroj preto umiestnite na vodoodolnd

podlozku.

UPOZORNENIE: Ked spracivate velké
mnozsivd cesta, pristroj sa mdze pripadne
trochu hybat.



6. Prehlad funkcii

P:::,lc:;;;‘iy Rychlost Funkcia Upozornenia
miesenie a miesanie
1-2 tuhého cesta alebo .
pevnejich prisad max. mnozstvo kysnu-
Hnetacie - ok i tého cesta: 1.657 g
héky 22 ’C‘;':Ze”'e ysnuteho | hax. doba prevadzky:
_ 1 in0t
2-3 miesenie hrubého tre- 0 ming
ného cesta
miesanie hrubého tre-
ného cesta
2.3 miesanie masla a
- moky ) max. mnozstvo treného
Miesacie miesanie kysnutého  |cesta: 1.216 g
haky 20 cesta max. doba prevadzky:
kolacové cesto 10 minit
naslahanie masla s
4-6 cukrom
cesto na cookies
3lahacka .
. . bielka ma)?. gg)r(\)ozlstvo smota-
ilz:l]iqéi: 21 7-8 majonéza :1);x . dob: prevadzky:
vymie$anie masla do s °
peny 10 min0t
miesanie a drvenie max. mnozstvo:
makkych alebo teku-  |1.500 ml
tych prisad max. doba prevadzky:
drvenie kociek ladu 3 minGt
. . UPOZORNENIE: Musi | nevhodné pre obzvlasf tvrdé
Mixovacia Turbo + bvf nast , 5 st . ko s
nédoba 5 1_10 yt nastaveny aspon stu-  |potraviny, ako si napr. zmra-

pen rychlosti 1, aby fun-
govalo tladidlo
Turbo 13.

zené potraviny, kosti, musk&-
tové orechy, obilniny alebo
kdvové zrnd. Okrem toho nie
je vhodny na sekanie masa,
cibule, orechov, mandli a by-
liniek.
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7. Pouzivanie miesacich 4 Nasadte nadobu ochranu proti vystrek-
néstroiov nutiu 18 zdola na pohonné rame-

no 19.
Vyklopenie pohonného ramena
1. Stlagte odblokovacie tlagidlo 11 a vy-
klopte pohonné rameno 19, kym neza-
padne a odblokovacie tlagidlo 11
znowvu nevyskodi.

Nasadenie miesacej misky
2. Nasadte miesaciu misku 16 do zdklad-
ného pristroja 17.

5. Otocte ochranu proti vystreknutiv 18 v
smere symbolu zatvoreného zdmku,
kym nezapadne.

Nasadenie miesadla
6. Vyberte si vhodné miesadlo:
- Hnetacie hdky 22: Na tazké cestd,
napr. chlebové cesto
- Slahacia metlicka 21: Na 3lahanie
smotany, bielkov atd"

3. Zqift,ite mie3aciu misku 16 tak, 2e' ju - Mie3acie haky 20: Na siredné az
ofocite v smere symbolu zctvo,reneho [ahké cestd, napr. kold&ové cesto ale-
zamku, kym nebude upevnend. bo cesto na lievance.

Montaz ochrany proti Daliie informdcie: pozri ,Prehlad funk-

vystreknuﬁu cii” na strane 10.

7. Nasadte mie3adlo 20/21/22 zdola

POZOR: na os 23.

® Nikdy nepouzivaijte miesaciu misku 16
bez nasadenej ochrany proti vystreknu-
tiu 18. Inak by mohol byt mixovany po-
krm vymrsteny.

Dbaite o to, aby malé kovové zibky na
os 23 zasahovali do vybrani na mie-

sadle 20/21/22.



8. Obrazok A: Miesadlo 20/21/22
potladte trochu nahor a otoéte ho proti
smeru hodinovych rucigiek az na doraz.

Naplnenie prisad

e Prisady mézete naplnif do mie3acej mis-
ky 16, kym je pohonné rameno 19 vy-
klopené.

® Pocas miesenia mdzete pridévat prisa-
dy cez plniaci otvor 10 na ochrane pro-
i vystreknutiv 18:
- Znizte rychlostna 1 - 2.
- Otvorte klapku plniaceho otvoru 10.
- Napliite prisady.
- Znovu zatvorte klapku plniaceho otvo-

ru 10.
Spustenie pohonného ramena

NEBEZPECENSTVO poraneni
rok pomliazdenim!
® Nikdy nesiahajte medzi pohonné rame-
no a teleso. Pri vyklopeni existuje ne-
bezpe&enstvo poraneni pomliazdenim.

9. Stla¢te odblokovacie tlacidlo 11 a pre-
miestnite pohonné rameno 19 Uplne
dole. Odblokovacie tlagidlo 11 znovu
vyskodi.

Pristroj je teraz Gplne zmontovany. Na pré-

cu s pristrojom: pozri ,Z4kladnd obsluha”
na strane 15.

12 GK

8. Pouzitie mixovacej
nadoby

NEBEZPECENSTVO poraneni v
désledku porezania!
© Myslite na to, Ze &epele noZového né-
stavea 7 sg velmi ostré:

- Cepeli sa nikdy nedotykajte holymi
rukami, aby ste sa vyhli reznym pora-
neniam.

- Pri vyprazdiiovani mixovacej nado-
by 5 dbaijte na to, aby ste sa nedotkli
Eepeli nozového ndstavea 7.

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

® Mixovaciu nddobu nepouZivaijte na
mletie obzvl43t tvrdych potravin, ako si
napr. zmrazené potraviny, kosti, muské-
tové orechy, obilniny alebo kdvové zr-
nd.

UPOZORNENIE: Ked pouzivate mixova-
ciu nddobu 5, otééa sa sicasne s Rou

os 23. Preto namontujte miesaciu misku 16
a ochranu proti vystreknutiv 18, ale Ziadne

miesadlo 20/21/22.

Nasadenie a odobratie
nozového nastavca

Mixovacia nddoba 5 sa nikdy nesmie pou-
Zivat bez nozového ndstavca 7, kedZze no-
Zovy ndstavec 7 mixovaciu néddobu 5
utesfivje dole.

NEBEZPECENSTVO poraneni v
désledku porezania!
® Pri vyberani a vkladani noZzového né-
stavca 7 dbajte na to, aby ste sa nedo-
tkli Cepeli.
© Pri odoberani a nasadzovani tesne-
nia 6 nozového néstavca 7 ddvaite po-
zor, aby ste sa neporanili na Eepeliach.



Na odobratie nozového ndstavca 7 postu-  Na pouzitie nozového néstavca 7 postupuj-
pujte takto: te takto:

1. Otocte mixovaciu nddobu 5 spodnou ]
stranou nahor.

2. Otécajte noZovy ndstavec 7 za obidve 9
drzadld 25 v smere hodinovych rudi-
ciek, kym sa nozovy ndstavec neuvolni. 3

3. NozZovy ndstavec 7 opatrne vytiahnite.

. Otogte mixovaciu nddobu 5 spodnou

stranou nahor.

. Nozovy néstavec 7 nasadte opatrne na

mixovaciu nadobu 5.

. Oftd&aijte ho za obidve drzadld 25 pro-

ti smeru hodinovych rucigiek az na do-
raz.

Myslite na to, ze dolné vystupky 26 na
patke noZového ndstavea 7 musia sio-
hat' do hornych vystupkov 27 v mixova-
cej nddobe 5. Skontrolujte pevné
osadenie.

Tesnenie 6 nozového nastavca 7:
Pri Cisteni odoberte tesnenie 6 nozového
ndstavca 7.

POZOR:

© Ked nozovy ndstavec 7 opat vloZite do

mixovacej nddoby 5, musi tesnenie 6
nozového ndstavca 7 sprdvne sedief,
pretoze inak by mohol obsah vytiect.




Nasadenie mixovacej nadoby
1. Siahnite do priehlbiny na uchopenie a
vyberte krytie 8 smerom hore.

2. Mixovaciu nddobu 5 nasadte na po-
hon 9 tak, ze biela sipka (V) dole na
mixovacej nddobe ukazuje na symbol
otvoreného z&dmku.

3. Otdéaijte mixovaciu nadobu 5 v smere
hodinovych ruciciek, kym nebude pevne
osadend. Biela 3ipka (V) teraz ukazuje
na symbol zatvoreného zdmku.

Naplnenie prisad
¢ Do mixovacej nddoby 5 vzdy najskér
pridaijte tekuté a az potom pevné prisa-

dy.

e Pevné prisady predtym nadrobno nakré-

jajte, aby sa kisky nezasekli v nozoch.
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* Pocas mixovania mdzete pridavat prisa-

dy cez dopliaci otvor 3 vo veku 2:
Znizte rychlostna 1 - 2.

- Ototte veko dopliiacieho otvoru 1
proti smeru hodinovych ruéigiek a od-
lozte ho.

- Naplite prisady.

- Veko 1 nasadte znovu tak, aby malé
plastové vystupky zapadli do vybrani
na dopliiacom otvore 3.

- Ofécaite veko 1 v smere hodinovych
ruéic¢iek, kym nebude pevne osadené.

Nasadenie veka

UPOZORNENIA:

* Mixovanie sa z bezpe&nostnych dévo-
dov spusti len vtedy, ked'je veko 2
spravne nasadené.

e Zatvdranie veka 2 si trochu ulahéite tak,
Ze na obrusok nakvapkdte par kvapiek
jedlého oleja a tesnenie 4 nim natriete.

4. Nasadte veko 2 trochu pretoéené na
mixovaciu nddobu 5

="

5. Veko 2 otocte v smere hodinovych ruéi-
&iek az na doraz.

Pristroj je teraz Uplne zmontovany.
Na précu s pristrojom: pozri ,Zakladnd ob-
sluha” na strane 15.



9. Zakladna obsluha
9.1 Napajanie

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elekirickym pridom!
© Zastreku pripdjaijte len do riadne nain-
$talovane, lahko pristupnej zasuvky,
ktorej napdtie zodpovedd ddajom na ty-
povom $titku. Z&suvka musi byt aj po
pripojeni lahko pristupnd.

1. Poskladaite pristroj pre pozadovani
funkciu.

2. Skontrolujte, &i je reguldtor rychlos-
ti 12 na O (vypnuty).

3. Zasufite zéstreku 14 do vhodnej zdsuv-
ky. Zasuvka musi byt aj po pripojeni ke-
dykolvek dobre pristupna.

4. Pred Cistenim pristroja vytiahnite zdstré-

ku 14.

9.2 Bezpecnostné funkcie

Pristroj disponuje viacerymi bezpec&nostny-
mi funkciami, ktoré so popisané dale;.

Funkcia len pri spravnom zlozeni
Pristroj funguje len tedy, ked'je bud nasade-
né krytie 8 (pre miesadld 20/21/22) ale-
bo je veko 2 sprdvne nasadené na
mixovace| nddobe 5.

Funkcia len pri spustenom po-
honnom ramene

Pristroj funguije len vtedy, ked'je pohonné ra-
meno 19 sprévne zapadnuté v dolnej polo-
he a odblokovacie tlagidlo 11 je Gplne
vyskocené.

Ochrana proti prehriatiu

Pristroj je vybaveny ochranou proti prehria-

tiu. Ak sa motor prili§ rozhoriéi, pristroj sa

automaticky vypne.

1. Vypnite pristroj.

2. Vytiahnite zéstreku 14.

3. Pristroj nechaite vychladnif na izbovd
teplotu.

Ked'sa pristroj dostato&ne ochladi, dd sa

znovu zapnUf.

9.3 Zapnutie/vypnutie pri-
stroja a volba rychlosti

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

® Miesadlo méze ist maximdélne 10 mindt,
mixér maximdlne 3 mindty v kuse. Po-
tom musite pristroj znovu nechat vy-
chladndt na izbovi teplotu.

1. Pristroj zapnete tak, Ze reguldtor rych-
losti 12 otocite doprava.

2. Zadnite s trochu nizSou rychlostou a po-
maly ju zvysujte na pozadovand rych-
lost (pozri ,Prehlad funkcii” na
strane 10).

3. Rychlosf znizte na stupefi 1 - 2, ked po-
&as pracovného postupu pridévate pri-
sady cez plniaci otvor 10 alebo
dopliaci otvor 3.

4. Reguldtor rychlosti 12 nastavte na O,
aby sa pristroj vypol.

UPOZORNENIA:

¢ |dedlna rychlost zavisi predovietkym od
konzistencie mixovaného pokrmu. Cim
je obsah tekutejsi, o to rychlejiie méze-
te mixovat.

* Ked spracivate velké mnoZstvd cesta,
pristroj sa méze pripadne trochu hybaf.



9.4 Tladidlo Turbo

UPOZORNENIE: Tlagidlo Turbo 13 fun-

guje len vtedy, ked sa na reguldtore rychlos-

ti 12 nastavi aspon stupen 1.

e Stlacenim tlacidla Turbo 13 mozete
kratkodobo zvysif rychlost na najvyssi
stupen (10).

10. Rozobratie pristroja

NEBEZPECENSTVO spésobené
rotujucimi dielmi!
© Pred rozobratim pristroja ho vypnite a
vytiahnite zdstréku 14 zo zdsuvky.

10.1 Rozobratie miesacej
misky a miesadiel

Vyklopenie pohonného ramena

1. Stlagte odblokovacie tlagidlo 11 a vy-
klopte pohonné rameno 19, kym neza-
padne a odblokovacie tlagidlo 11
znovu nevyskodi.

Vybratie miesadla

2. Miesadlo 20/21/22 potlacte trochu
nahor a otoéte ho v smere hodinovych
ruéiciek, kym sa nebude daf stiahnut z

hriadela 23.
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Odobratie ochrany proti

vystreknutiu

3. Ofocte ochranu proti vystreknutiv 18 v
smere symbolu otvoreného zdmku, kym
sa nebude daf odobraf.

Odobratie miesacej misky

4. Otocte miedaciu misku 16 v smere sym-
bolu otvoreného zdmku, kym sa nebude
dat odobrat.

Spustenie pohonného ramena
5. Stlagte odblokovacie tlacidlo 11 a pre-
miestnite pohonné rameno 19 Uplne
dole. Odblokovacie tlagidlo 11 znovu

vyskodi.

10.2 Rozobratie mixovacej
nadoby

NEBEZPECENSTVO poraneni v
désledku porezania!
® Myslite na to, Ze cepele nozového né-
stavea 7 s velmi ostré. Cepeli sa nikdy
nedotykaite holymi rukami, aby ste sa
vyhli reznym poraneniam.
©® Pred odstrdnenim noZového ndstav-
ca 7 opldchnite mixovaciv nddobu 5
vodou a odstréite z &epeli zvysky jeddl,
aby ste mohli bezpe&ne odobrat nozo-
vy ndstavec 7.
® Pri odoberani a nasadzovani tesne-
nia 6 noZového ndstaveca 7 ddvaijte po-
zor, aby ste sa neporanili na Eepeliach.



Odobratie mixovacej nadoby

1. Otoéte mixovaciu nddobu 5 trochu pro-
ti smeru hodinovych rugigiek a potiahni-

te ju nahor.
2. Znovu nasadte krytie 8.

Odobratie veka z mixovacej

nadoby

3. Otdéaite veko 2 proti smeru hodino-
vych rugigiek, kym ho nebudete méct
odobrat. )

4. Otocte veko dopliiacieho otvoru 1 pro-
ti smeru hodinovych ruigiek a odlozte

ho.

NozZovy nastavec

5. Odoberte nozovy ndstavec 7 z mixova-

cej nddoby 5 (pozri ,Nasadenie a
odobratie nozového néstavca” na
strane 12).

6. Opatrne odoberte tesnenie 6 z nozové-

ho néstavca 7.

7. Znovu opatrne nasadte vyéistené tesne-
nie 6.

8. Pred dal3im pouzitim opét nasadte no-
Zovy ndstavec 7.

11. Cistenie a vdrzba
pristroja

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elekirickym prodom!
© Pred kazdym Cistenim vytiahnite zdstré-
ku 14 zo zdsuvky.
® Z&kladny pristroj 17 nikdy nepondraj-
te do vody.

NEBEZPECENSTVO poraneni v
désledku porezania!
© Myslite na to, Ze Eepele nozového né-
stavca 7 s6 velmi osiré, Cepeli sa nikdy
nedotykaite holymi rukami, aby ste sa
vyhli reznym poraneniam.
© Pred odstrdnenim noZového ndstav-
ca 7 opldchnite mixovaciv nddobu 5
vodou a odstrdfite z Eepeli zvysky jeddl,
aby ste mohli bezpeé&ne odobrat noZo-
vy ndstavec 7.
® Pri ruénom umyvani nozovy ndstavec 7
oplachuite ¢istou vodu tak, aby ste ho
dobre videli a neporanili sa o velmi
_ osiré noze.

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
@ V ziadnom pripade nepouzivajte drsné,
leptavé, ani abrazivne istiace pro-

striedky. Mohlo by déjst k poskodeniu
pristroja.

©® Miesacie hdky 20 a hnetacie hdky 22
maju antiadhéznu vrstvu. Neposkodte
ju ostrymi, Spicatymi alebo 3kriabajici-
mi predmetmi (napr. nozom, dréten-

kou).

UPOZORNENIE: Uréité potraviny alebo
koreniny (napr. kari, karotky) mézu zafarbif
plastové diely (napr. ochranu proti vystrek-
nutiv 18 alebo veko dopliiacieho otvoru 1).
Nie je to chyba pristroja a je to zdravotne
nedkodné.

11.1 Cistenie zakladného
pristroja

1. Vyéistite zakladny pristroj 17 mierne
navlhéenou handri¢kou. MéZete pouzif
aj malé mnozstvo prostriedku na umyvao-
nie riadu.

2. Utrite ho Cistou handrickou navlh&enou
&istou vodou.

3. Z&kladny pristroj 17 znovu pouZivaijte az
vtedy, ked'je Gplne vysuseny.
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11.2 Umyvanie v umyvacke

Nasledujice diely je mozné umyvat' v umy-
vacke riadu:
- miedaciu misku 16
- mixovaciu nddobu 5
- nozovy ndstavec 7
tesnenie nozového néstavca 6
Veko 2 mixovacej nddoby
Tesnenie 4
- vekom doplhacieho otvoru 1
- Hnetacie haky 22
- Slahacia metlicka 21
- Miesacie hdky 20
- Ochrana proti vystreknutiv 18
V ziadnom pripade sa v umyvacke riadu
nesmy &istit nasledujice diely:
zdkladny pristroj 17
krytie 8

UPOZORNENIE: Pred cistenim mixovacej

nddoby 5 v umyvaéke riadu bezpodmieneé-

ne odoberte noZovy ndstavec 7. Pred
kazdym Eistenim odstrarite tesnenie 6 z
nozového nastavca 7 (pozri ,Nasadenie a
odobratie nozového néstavca” na

strane 12).

11.3 Cistenie prislusenstva

1. Mixovaciu néddobu 5 alebo miesaciu
misku 16 opldchnite teplou vodou a
vodu vyleite.

2. Pri Cisteni odstrdrite tesnenie 4 z ve-
ka 2.

3. Vsetko prislusenstvo vycistite ruéne v
umyvadle alebo v umyvacke riadu.

4. Pri ruénom cisteni vietky diely opléchni-
te istou vodou.

5. Vsetky diely nechajte Gplne vyschnit,
skér ako ich znovu poskladéte, odlozite
alebo opat pouzijete.
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11.4 Cistenie mixovacej
nadoby

1. Nasadte mixovaciv nddobu 5 na zak-
ladny pristroj 17.

2. Naplite ju asi do polovice teplou vodou
s prostriedkom na umyvanie.

3. Nasadte veko 2.

4. Skontrolujte, ¢i je reguldtor rychlos-
ti 12 na O.

5. Zasunte zéstreku 14 do vhodnej zdsuv-
ky.

6. Reguldtor rychlosti 12 nastavte na 1.

7. Viackrdt kratko stlacte tlagidlo
Turbo 13.

8. Reguldtor rychlosti 12 nastavte na O,
aby sa pristroj vypol.

9. Pred Cistenim pristroja vytiahnite zéstré-
ku 14.

10.Odoberte mixovaciuv nddobu 5 zo zdk-
ladného pristroja 17.

11.Vylejte vodu na umyvanie.

12.Mixovaciu nddobu 5 vyplachnite pod
Cistou vodou.

13.Mixovaciu nddobu 5 nechaite Gplne vy-
schndt, skér ako ich opéf pouzijete.

11.5 Uskladnenie

® Vsetky diely nechajte Uplne vyschnf,
skér ako ich odloZite na uskladnenie.

e Pristroj chrdnte pred prachom a nedisto-
tou a skladujte ho mimo dosahu deti.

¢ Obrazok B: Pripojovacie vedenie mé-
Zete navinuf do navinutia kabla 24 na
spodnej strane zdkladného pristro-
jal17.



12, Recepty

UPOZORNENIE: V receptoch si vynecho-

né Cisla reguldtora rychlosti 12 a tladidla
Turbo 13 na ulahéenie Citatelnosti.

Zelené smoothie

Suroviny:

1 malé jablko

1 malé zreld hrudka

Va Saldtovej uhorky

1 citrén (Stava a trochu nastrhanej
citrénovej kéry)

1 pomarané (Stava)

50g  baby 3pendt

1 maly kdsok zdzvoru (cca 4 g)

Priprava:

1. Jablko, hrusku a uhorku umyte, o3dpte a
nakrdjaijte na kisky.

2. Umyte a rozoberte baby 3pendt.

3. Z&zvor na jemno nasekaite.

4. Vietky prisady dajte do mixovacej né-
doby 5.

5. Zaénite na stupni 2 — 3, potom viackrat
stlacte tlagidlo Turbe. Na konci zvyste
rychlost, kym nedosiahnete pozadova-
nu konzistenciu.

6. Naijlepsie si vychutndte erstvé!

Veganska zmes ovocia a chia

Suroviny:

1 velké, zrelé mango
2 malé, zrelé bandny
2PL  citrénovej Stavy

350 ml dobre vychladeného mandlového
mlieka (nesladeného)

60 g  chia semienok

Priprava:

1. Ovocie narezte na kisky.

2. Vsetky prisady, okrem chia semienok,
dajte do mixovacej nddoby 5.

3. Pomaly zvysuijte rychlost, kym nebude
vietko rovnomerne rozmie3ané.

4. Prelejte do malej nddoby a rukou pri-
miesajte chia semienka.

5. Napliite do dezertnych pohdrov a ne-
chaijte asi 2 — 3 hodiny v chladnicke.

Tipy:

- Ked chcete ziskat pevnejsiu konzisten-
ciu, zvyste podiel chia semienok.

- Ovocie mézete lubovolne zamenit.

Krém mascarpone

Suroviny:
2 vajcia
2PL  prdskového cukru

1PL  sladkého vina (napr. Madeira)

250 g mascarpone

Va neo3etreného pomaranéa (3fava a
trocha nastrihanej pomaranéove;j
kéry)

Priprava:

1. Vajicka oddelte. }

2. Bielka dajte do mie3acej misky 16. Slo-
hacou metlickou 21 vymiesajte na
sneh. Pritom zvy3ujte rychlost po stu-
pef 8.

3. Bielkovy sneh dajte do inej nddoby a
odlozte do chladu. )

4. V miesacej miske 16 vyslahaite Zltok s
cukrom a sledkym vinom 3lahacou met-
lickou 21 na stupni 6 na penu.

5. Rychlost zniZte na stupefi 3 a striedavo
priddvaite po lyzi¢kéch mascarpone a
pomarancovy stavu.

6. Rukou zamie3ajte pomarancovi kéru a
bielkovy sneh.

7. Na ozdobenie posypte niekolko ten-
kych prizkov pomaranéovej kéry na ho-
tovy krém.

8. Krém az od konzumdcie uchovavaite v
chladni¢ke a spotrebujete do 24 hodin.

Tip: Krém mascarpone dajte do dezertnych
pohdrov a ozdobte ho erstvym sezénnym
ovocim alebo kompétom.



Hruskova torta
Prisady na cesto:

200 g p3eniénej moky
1 $tipka soli

100 g studeného masla (vlocky)
3CL  préskového cukru
4PL  studenej vody

Na predpecenie:
suchy hrésok alebo ryza

Prisady na mandlovd hmotu:

100 g mékkého masla

100 g cukru

2 vajcia (izbové teplotal)
100 g mletych mandli

Na obloZenie:

cca 3 zrelé hrusky

Priprava:

1. Vsetky prisady na cesto dajte do mie3a-
cej misky 16 a spracujte miedacimi hdk-
mi 20 na stupni 3, kym sa nevytvoria
vacsie hrudky.

(Pripadne obé&as pristroj zastavte a pri-
sady posufite z okraja nadol pomocou
$krabky na cesto.)

2. Cesto rukou rychlo vymieste do gule a s
trochou muky vyvalkaijte medzi dvoma
harkami papiera na pegenie.

3. Cesto dajte do vymastenej tortovej for-
my, presahujici okraj odrezte a dajte
aspofi na 30 mindt do chladnicky.

4. Korpus viackrét poprepichuite vidlickou,
na cesto polozte papier na pedenie a
formu naplite suchym hragkom alebo
ryzou, aby ste cesto zatazili.

5. Pecte 15 min0t v teplovzduinej rire na
180 °C, potom odstrdfte papier na pe-
&enie a hrddok/ryzu a pecte znovu
10 az 15 mindt.

6. Na mandlovi hmotu vy3lahajte maslo,
cukor a vajcia 3lahacou metlickou 21.
Pritom zvy3ujte rychlosf po stupefi 9.

7. Odoberte slahaciu metlicku 21 a naso-
d'te miedacie hdky 20. Na stupni 4 krdt-
ko primie$ajte mandle.
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8. Mandlovi hmotu dajte na vychladeny
korpus.

9. Hrusky o3lpte, zbavte jadrovnika, no-
krdjajte na platky a obloZte tym mand-
lovs hmotu.

10.Pecte asi 35 minit v teplovzdudnej rire
na 170 °C.

Pizzové cesto

Suroviny:

250 g pseniénej miky

%Cl soli

17 kocky Zerstvého drozdia

120 ml vlaznej vody
Y2 CL  hnedého cukru
trochu miky na miesenie a vyvalkanie

Priprava:

1. Muku a sol zmie3ajte v miesacej mis-
ke 16 a v strede vytlacte priehlbinu.

2. Drozdie a cukor zamie3ajte roztlacte
vidli¢kou vo vode a zamielaijte, kym sa
vietko nerozpusti. Toto zmes dajte do
priehlbiny.

3. Hnetacimi hdkmi 22 spracivaijte na
stupni 2, kym sa nevytvoria velké hrud-
ky cesta.

4. Dalej mieste ruéne, kym nebude cesto
vldéne.

5. Vytvarujte z cesta gulu a nechaite kys-
ndt na teplom mieste, kym sa objem ne-
zdvojndsobi.

6. Este raz premieste, vyvalkaijte a podla
chuti oblozte.



13. Riesenie problémov

Ak by vd3 pristroj zrazu prestal spravne fun-
govat, skontrolujte ho najprv podla tohto kon-
trolného zoznamu. MoZno ide len o maly

problém, ktory budete vediet odstranit aj vy.

NEBEZPECENSTVO zéasahu
elektrickym prodom!
® V ziadnom pripade sa nepokdiaite
opravit pristroj sami.

Chyba

Moiné priciny /
opatrenia

Pristroj nefungu-
je

Je zabezpecené no-
pdjanie pridom?
Skontrolujte pripoje-
nie.

Je krytie 8 spravne
nasadené?

Nevypla pristroj
ochrana proti pre-
hriatiu (pozri
.Ochrana proti pre-
hriativ” na

strane 15)2

Je pohonné rame-
no 19 dplne sklope-
né nadol?

Mixér sa nedd
zapnut.

Je veko 2 nasadené
sprévne?

Slahacia metli¢-
ka 21, miedacie
haky 20, hneto-
cie hdky 22 ale-
bo &epele
nozového né-
stavca 7 sa ne-
otaéaji alebo sa
otdéaii len velmi
tazko.

Okamzite vypnite,

vytiahnite z&stré-

ku 14 a skontrolujte:

- Prekdzka v
nddobe?

- Pokrm prili§ tuhy
alebo prili§ tvrdy?

- Pristroj nesprévne
zmontovany?

14. Likvidacia

Tento produkt podlieha eurép-

skej smernici 2012/19/EU.

Symbol preciarknutého smet-

ného ko3a na kolesdch zno-

mend, ze produkt musi byt

odovzdany do osobitného

zberu odpadu v Eurépskej Gnii. Plati to pre
produkt a vietky diely prislusenstva, ktoré sg
oznadené tymto symbolom. Oznadené pro-
dukty sa nesmu likvidovat' s beznym domd-
cim odpadom, ale musia sa odovzdaf na
zberné miesto na recykléciu elektrickych a
elektronickych pristrojov.

Tento symbol recyklacie ozna-
¢uje, napr. predmet alebo &asti
materidlu, ako hodiace sa na
recykléciu. Recyklacia pomé-
ha znizovat spotrebu surovin a
zataZenie zivotného prostredia.

Obal

Ak chcete zlikvidovaf obal, dbajte na pris-
luiné predpisy vo vasej krajine tykajice sa
Zivotného prostredia.



15. Objednanie dielov
prislusenstva

Na nasej webovej stranke ziskate informé-
cie o tom, ktoré diely prisluienstva si mézete
doobjednat.

Objednavka online

shop.hoyerhandel.com

1. Smartfénom alebo tabletom naskenuite
QR kéd.

2. Pomocou QR kédu sa dostanete na we-
bovi strdnku, kde mézZete zadaf objed-
ndvku.
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16. Technické udaje

Model: SKMP 1300 D3

Siefové napdtie: 220 -240V ~
50/60 Hz

Trieda ochrany: Il [O]

Vykon: 1.300 W

M'nozsrv'o no,plne ~ |max.1.500 ml

mixovacia nddoba:

M‘n?isr.vo néplne ~ |max. 3.900 ml

miesacia miska:

Maximélne zataze- |Kysnuté cesto:

nie pre mieSacie hd- |max. 1.657 g

ky 20 a hnetacie Trené cesto:

haky 22: max. 1.216 g

Max. nepretrzitd pre-
vadzka (KB):

Kuchynsky robot:
Mixér:

pri maximélnom
zafazeni (miese-
nie/miesanie a
mixovanie su¢as-
ne pri maximdl-
nej naplni):

(udéva, ako dlho
méze pristroj ist bez
prerusenial)

10 min0t

3 mindt

30 sekind

UPOZORNENIE: Na prestavenie produktu
medzi 50 a 60 Hz je potrebnd akcia zo stra-
ny pouzivatela. Produkt sa hodi pre 50, ako

aj pre 60 Hz.




Pouzité symboly

Ochrannd izoldcia

[l

Geprifte Sicherheit (overend bez-
pecnost): pristroje musia zodpove-
dat vieobecne uzndvanym
pravidldm techniky a s¢ v stlade s
nemeckym zdkonom o bezpe&nosti
vyrobkov (Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

S oznadenim CE spolognost
HOYER Handel GmbH vyhlasuje
zhodu ES.

e |Tento symbol pripomina, aby ste
obal ekologicky zlikvidovali.

Symbolom recyklécie (3 3ipky) so
oznacené recyklovatelné materidly.
mp | Materidl mdze byt $pecifikovany re-
cyklagnym ¢islom v strede (tu: 21)

a/alebo skratkou (tu: PAP).

Symbol oznaduje diely, ktoré sa
mézu umyvaf v umyvadke.

Technické zmeny vyhradené.

17. Zaruka spolocnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj sa vztahuje zaruka 3 roky
od détumu kdpy. V pripade vyskytu nedo-
statkov tohto vyrobku mate voci predajcovi
vyrobku zdkonom stanovené préva. Tieto
z&konom stanovené prdva nie si obmedze-
né nadimi niziie uvedenymi zaruénymi pod-
mienkami.

Zaruéné podmienky

ZA4ruénd doba zaéina plyndt od détumu kdpy.
Origindlny pokladnicny blok si, prosim, uscho-
vaijte. Tento blok sliZi ako doklad o kipe.

V pripade, Ze sa v priebehu troch rokov od dé-
tumu kipy tohto vyrobku vyskytne materidlové
alebo vyrobnd chyba, vyrobok pre vés bez-
platne opravime, vymenime alebo vdm vréti-
me kdpnu cenu — podla ndsho vyberu. Toto
zéruéné plnenie predpokladd, Ze v rémci troj-
roénej lehoty predlozZite nefunkény pristroj a
doklad o kipe (pokladniény blok) a krétko pi-
somne popisete, v éom spociva nedostatok a
kedy sa vyskytol.

V pripade, Ze sa zdruka vztahuje na prisluind
poruchu, obdrzite od nds opraveny alebo
novy vyrobok. Pri oprave alebo vymene vyrob-
ku nezadina plyndt novd zdruénd doba.

Zaruéna doba a zakonna zaruka
Za4ruénd doba sa zéruénym plnenim nepred|-
Zuje. Toto sa vztahuje aj na vymenené a
opravené diely. Pripadné poskodenia a ne-
dostatky existujice vz pri kipe sa musia na-
hlasit ihned po vybaleni. Pripadné opravy po
uplynuti zaruénej doby budi spoplatnené.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo zhotoveny podla pris-
nych smernic kvality a pred zaslanim bol d&-
kladne skontrolovany.

ZAaruéné plnenie sa vztahuje na materidl a
navyrobné chyby.
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Zaruka sa nevziahuje na namahané
diely, ktoré sU vystavené normalne-
mu opotrebeniu, na poskodenia
krehkych dielov, napr. spinaéov,
osvetlovacich prostriedkov alebo
inych dielov vyrobenych zo skla.

Tato zdruka zanikd, ak bol vyrobok poskode-

ny alebo nebol pouzivany alebo udrziavany
odborne. Pre sprévne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrziavat vietky pokyny uve-
dené v ndvode na obsluhu. Uéelom pouzitia
a konaniam, ktoré ndvod na obsluhu neod-
portéa alebo pred ktorymi varuije, je potreb-
né sa bezpodmienedne vyhybat.

Vyrobok je uréeny vyluéne na stkromné pou-
Zitie a nie na komeréné G&ely. V pripade ne-
vhodného a neodborného, prip. ndsilného
zaobchddzania s pristrojom a zdsahov, ktoré
neboli vykonané nasim servisnym centrom,
zéruka zanika.

Postup pri reklamacii

Pre rychle spracovanie vasej ziadosti, prosim,

postupujte podla nasledovnych pokynov:

o  Pri vietkych otédzkach maijte pripravené
&islo vyrobku IAN: 425235_2301 /
425236_2301 a pokladni¢ny blok
ako doklad o kipe.

¢ Cislo artikla ndjdete na typovom 3titku,
ako rytinu, na titulnej stranke ndvodu
(viavo dole) alebo ako ndlepku na
zadnej alebo spodnej strane pristroja.

eV pripade, Ze sa na pristroji vyskytli chy-
by vo funkcii alebo iné nedostatky, naj-
skér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte niZ3ie uvedené servisné cen-
trum.

e Vyrobok, ktory bol oznadeny za ne-
funkény, mézete ndsledne spolu s dokla-
dom o kipe (pokladniény blok) a
uvedenim, v éom spogiva dany nedosto-
tok a kedy sa objavil, zaslaf zdarma na
servisny adresu, ktord vam bola ozné-
mend.
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Na www.lidl-service.com si mdzete stiahnuf
tito a dalsie prirugky, produktové vided a in-
Stalagny softvér.

EFAE
o
[=]
www.lidl-service.com

S tymto QR kédom sa dostanete priamo na
stranku Lidl servisu (www.lidl-service.com) a
po zadani &isla artikla (IAN)

425235 2301 / 425236_2301 si mé-

Zete otvorif svoj ndvod na obsluhu.

Y
Servisné stredisko

GK Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: hoyer@lidl.sk

IAN: 425235_2301 / 425236_2301

6—-—! Dodavatel

Maite, prosim, na pamdéti, Zze nasledujica
adresa nie je servisna adresa: Najskor
kontaktujte vy3sie uvedené servisné centum.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
NEMECKO
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Ubersicht

0-10
Turbo

Deckel der Nachfilléffnung (= Mini-Messbecher, 60 ml)
Deckel (des Mixbehdlters)

Nachfilléfnung

Dichtung

Mixbehdlter (Max. 1.500 ml)

Dichtung (des Messereinsatzes)

Messereinsatz

Abdeckung

Antrieb fir den Mixbehalter (unter der Abdeckung)
Einfillsffnung (mit Klappe)

Entriegelungsknopf (fir den Antriebsarm)
Geschwindigkeitsregler mit Ein-/Aus-Funktion
TurboTaste (erhoht die Geschwindigkeit kurzfristig auf die
hochste Stufe)

Anschlussleitung mit Netzstecker

SaugfuB

Rihrschissel (MAX 3.900 ml)

Grundgerat

Spritzschutz

Antriebsarm

Rihrbesen

Schneebesen

Knethaken

Achse zur Aufnahme der Rihrwerkzeuge

Kabelaufwicklung



Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrer neuen Profi-
Kichenmaschine.

Fir einen sicheren Umgang mit dem Produkt
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung griindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

¢ Das Gerdt darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

¢ Bewahren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

¢ Falls Sie das Gerét einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit lhrer
neuen Profi-Kichenmaschine!

Symbole am Geriit

zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch verdéndern.

Dieses Symbol warnt vor Handver-
letzungen.

Varianten

Das Gerét wird in zwei Versionen geliefert:
425235_2301 anthrazit
425236_2301 rot

Die Bedienung ist fir beide Farbvarianten

identisch.
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QI? Das Symbol gibt an, dass so ausge-

2, Bestimmungsgemdfler
Gebrauch

Die Profi-Kiichenmaschine dient zum Mixen,
Quirlen, Aufschlagen, Rihren, Kneten und Mi-
schen von Lebens- und Nahrungsmitteln.

In dieser Bedienungsanleitung sind die
grundlegenden Funktionen beschrieben. Zu-
satzlich finden Sie zur Orientierung einige
Rezeptbeispiele.

Das Gerdt ist fir den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerét darf nur in Innenréumen
benutzt werden.

Dieses Gerdt darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschéden!
® Benutzen Sie die Kichenmaschine ohne

Unterbrechung
mit den RGhrwerkzeugen nicht langer
als 10 Minuten,

- mit dem Mixbehdlter nicht langer als
3 Minuten,

- bei héchster Belastung (Rihren/Kne-
ten und Mixen gleichzeitig bei maxi-
maler Befillung) nicht langer als
30 Sekunden.

Danach muss das Gerdt ausgeschaltet

bleiben, bis es auf Raumtemperatur ab-

gekihlt ist.
® Benutzen Sie den Mixbehdlter nicht, um

besonders harte Lebensmittel wie z. B.

gefrorene Lebensmittel, Knochen, Mus-

katnisse, Getreide oder Kaffeebohnen
zu zerkleinern.



3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise

Falls erforderlich, werden folgende Warnhinweise in dieser Bedienungsanleitung verwendet:
GEFAHR! Hohes Risiko: Missachtung der Warnung kann Schaden fiir Leib und Le-
ben verursachen.

WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung der Warnung kann Verletzungen oder schwere

Sachsch&den verursachen.

VORSICHT: geringes Risiko: Missachtung der Warnung kann leichte Verletzungen oder

Sachsch&den verursachen.

HINWEIS: Sachverhalte und Besonderheiten, die im Umgang mit dem Gerét beachtet wer-

den sollten.

Anweisungen firr den sicheren Betrieb

© Dieses Gerat darf nicht durch Kinder benutzt werden.

® Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

®© Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

© Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezig-
lich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

® Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdétes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

® Das Gerat darf nicht in Wasser eingetaucht werden.

® Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, ...
... bei nicht vorhandener Aufsicht,
... bevor Sie das Gerat zusammenbauen oder auseinandernehmen,
... vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen und
... vor dem Reinigen.

® Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.



®© Das Gerdt ist je nach Verwendung fir folgende maximale Betriebs-
zeiten ohne Unterbrechung vorgesehen:

- max. 10 Minuten Rihren/Kneten mit den Rihrwerkzeugen,

- max. 3 Minuten Mixen im Mixbehdalter,

- max. 30 Sekunden bei héchster Belastung (Rihren/Kneten und
Mixen gleichzeitig bei maximaler Befillung).

Danach muss das Gerat ausgeschaltet bleiben, bis es auf Raumtem-

peratur abgekihlt ist.

®© Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu trennen.

®© Beachten Sie, dass die Klingen des Messereinsatzes sehr scharf
sind:

- Berihren Sie die Klingen nie mit bloflen Handen, um Schnitt-
wunden zu vermeiden.

- Verwenden Sie beim Spilen von Hand so klares Wasser, dass
Sie den Messereinsatz gut sehen kénnen, um sich nicht an den
sehr scharfen Messern zu verletzen.

- Achten Sie beim Leeren des Mixbehdalters darauf, die Klingen
des Messereinsatzes nicht zu berihren.

- Achten Sie beim Entnehmen und Einsetzen des Messereinsatzes
darauf, die Klingen nicht zu berihren.

- Achten Sie beim Abnehmen und Aufsetzen der Dichtung des
Messereinsatzes darauf, sich nicht an den Klingen zu verletzen.

® Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Be-
trieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden.

® Bei Fehlanwendungen kann es zu Verletzungen kommen.

®© Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung (siehe “Gerdt reinigen und
warten” auf Seite 42).

GEFAHR fir und durch
A GEFAHR fir Kinder! Haus- und Nutiztiere!
© Verpackungsmaterial ist kein Kinder- ® Von Elektrogerdten kdnnen Gefahren fir
spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er- Weiteren kdnnen Tiere auch einen
stickungsgefahr. Schaden am Gerdt verursachen. Halten
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Sie deshalb Tiere grundsétzlich von
Elektrogerdten fern.
GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit!

® Das Gerdt darf niemals in der Nhe ei-

ner Badewanne, einer Dusche, eines
gefillten Waschbeckens o. A. betrieben
werden.

Das Grundgerat, die Anschlussleitung
und der Netzstecker dirfen nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten ge-
taucht werden.

Schitzen Sie das Grundgerdt vor Feuch-

tigkeit, Tropf- und Spritzwasser.

Sollte Flissigkeit in das Grundgerdt ge-
langen, sofort den Netzstecker ziehen.
Vor einer erneuten Inbetriebnahme das
Gerdt prifen lassen.

Bedienen Sie das Gerdt nicht mit feuch-
ten Handen.

Sollte das Gerdt ins Wasser gefallen
sein, sofort den Netzstecker ziehen. Erst
danach das Gerét herausnehmen.

GEFAHR durch
Stromschlag!

@® Stecken Sie den Netzstecker erst dann
in eine Steckdose, wenn das Gerdt kom-

plett montiert ist.
SchlieBBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemaB installierte, leicht

zugdngliche Steckdose an, deren Span-

nung der Angabe auf dem Typenschild
entspricht. Die Steckdose muss auch
nach dem AnschlieBen weiterhin leicht
zugdnglich sein.

Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht durch scharfe Kanten oder
heife Stellen beschadigt werden kann.
Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht
um das Gerdt.

Das Gerat ist auch nach dem Ausschal-
ten nicht vollstdndig vom Netz getrennt.

Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzste-

cker.

Halten Sie die Anschlussleitung von hei-

Ben Flachen (z. B. Herdplatten) fern.

Achten Sie beim Gebrauch des Gerates

darauf, dass die Anschlussleitung nicht

eingeklemmt oder gequetscht wird.

Um den Netzstecker aus der Steckdose

zu ziehen, immer am Stecker, nie am

Kabel ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der

Steckdose:

- wenn eine Stérung aufiritt

- wenn Sie die Kichenmaschine nicht
benutzen

- bevor Sie die Kiichenmaschine mon-
tieren oder demontieren

- bevor Sie die Kiichenmaschine reini-
gen

- bei Gewitter

Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es

sichtbare Beschadigungen am Gerét,

Zubehérteilen oder der Anschlussleitung

aufweist.

Um Gefdhrdungen zu vermeiden, neh-

men Sie keine Verdnderungen am Gerdt

vor.

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!

®© Greifen Sie niemals in das rotierende

Messer. Halten Sie keine L5ffel oder Ahn-
liches in die drehenden Teile. Halten Sie
auch lange Haare oder weite Kleidung
von den drehenden Teilen fern.

Bitte beachten Sie, dass die Messer nach
dem Ausschalten noch fir kurze Zeit
nachdrehen.

Beachten Sie, dass die Klingen des
Messereinsatzes sehr scharf sind. Beriih-
ren Sie die Klingen nie mit bloBen Han-
den, um Schnittwunden zu vermeiden.
Verwenden Sie beim Spilen von Hand
so klares Wasser, dass Sie den Messer-
einsatz gut sehen kénnen, um sich nicht
an den sehr scharfen Messern zu verlet-
zen.
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GEFAHR von Handverlet-

zungen durch Quetschen!
Greifen Sie niemals zwischen den An-
triebsarm und das Gehduse. Beim Her-
unterklappen besteht die Gefahr von
Verletzungen durch Quetschen.

GEFAHR durch drehende
Teile!
Halten Sie keine Léffel oder Ahnliches in
die drehenden Teile. Halten Sie auch
lange Haare oder weite Kleidung von
den drehenden Teilen fern.
Achten Sie immer darauf, dass der Ge-
schwindigkeitsregler auf O steht, bevor
Sie den Netzstecker in die Steckdose
stecken.
Schalten Sie das Gerdt aus und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Sie Zubehor oder Zusatzteile, die

im Betfrieb bewegt werden, auswechseln.

Wenn der Mixbehdlter nicht aufgesetzt
ist, muss die Abdeckung aufgesetzt sein.
Ansonsten arbeitet das Gerét zum Schutz
vor Verletzungen nicht.

WARNUNG vor Sachschdden!

®

Stellen Sie das Gerdat ausschlieBlich auf
einer ebenen, trockenen, rutschfesten
und wasserfesten Flache auf, damit das
Gerdt weder umfallen noch herunter-
rutschen kann.

Das Rihrwerk darf héchstens 10 Minu-
ten, der Mixer hdchstens 3 Minuten am
Stiick betrieben werden. Bei héchster
Belastung (Rihren/Kneten und Mixen
gleichzeitig bei maximaler Befillung):
30 Sekunden. Danach miissen Sie das
Gerdt erst wieder auf Raumtemperatur
abkihlen lassen.

Das Gerat darf unter keinen Umsténden
ohne Behdlter betrieben werden.

Stellen Sie das Gerdt nicht auf eine hei-

Be Oberflache z. B. Herdplatten.
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Stellen Sie das Gerdt nicht um, solange
sich noch Speisen oder Teig im Gerdt
befinden.

Uberfillen Sie den Mixbehdlter und die
Rihrschissel nicht, da sonst der Inhalt
herausgeschleudert werden kann. Uber-
laufende Flussigkeit flieft auf die Unter-
lage. Stellen Sie das Gerat deshalb auf
eine wasserfeste Unterlage.

Betreiben Sie das Gerdt nicht leer, da
hierdurch der Motor heif3 laufen und be-
schadigt werden kann.

Fillen Sie nie heiBes oder kochendes
Mixgut in den Mixbehdlter.

Verwenden Sie nur das Originalzubehdr.
Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.
Rihrbesen und Knethaken haben eine
Antihaftbeschichtung. Beschadigen Sie
diese nicht durch scharfe, spitze oder
kratzende Gegenstédnde (z. B. Messer,
Topfschwamm).

Das Gerat ist mit rutschfesten Kunststoff-
saugfifen ausgestattet. Da Mébel mit
einer Vielfalt von Lacken und Kunststof-
fen beschichtet sind und mit unterschied-
lichen Pflegemitteln behandelt werden,
kann nicht véllig ausgeschlossen
werden, dass manche dieser Stoffe
Bestandteile enthalten, die die Kunst-
stoffsaugfiBe angreifen und aufwei-
chen. Legen Sie ggf. eine rutschfeste
Unterlage unter das Gerdt.



4. Lieferumfang

1 Profi-Kichenmaschine, Grundgerat 17
1 Spritzschutz 18
1 Réhrschissel 16
1 Mixbehdalter 5 mit:
- Deckel 2 und
- Deckel der Nachfillaffnung 1
- Messereinsatz 7
- Dichtung 6
Rihrbesen 20
Schneebesen 21
Knethaken 22
vollsténdige Bedienungsanleitung
(im Internet)
1 Kurzanleitung (liegt dem Gerdt bei)

_ e —

5. Auspacken und
aufstellen

HINWEIS: Bei den ersten Benutzungen
kann es durch die Erhitzung des Motors zu
einer leichten Geruchsentwicklung kommen.
Dies ist unbedenklich. Sorgen Sie fir eine
ausreichende Beliftung.

1. Enffernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

2. Uberprifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbeschéadigt sind.

3. Bauen Sie das Gerdt auseinander (sie-
he “Gerdt auseinanderbauen” auf
Seite 40).

4. Reinigen Sie das Geriit vor der
ersten Benutzung! (siche “Gerdt rei-
nigen und warten” auf Seite 42)

5. Bild B: Wickeln Sie iberschissige An-
schlussleitung in der Kabelaufwick-
lung 24 auf der Unterseite des
Grundgerétes 17 auf.

6. Stellen Sie das Grundgerdt 17 auf ei-
ner ebenen, trockenen und wasserfesten
Flache auf, damit das Gerat weder um-
fallen noch herunterrutschen kann.
Wahlen Sie eine glatte, saubere Unter-
lage, damit sich die Saugfile 15 fest-
saugen kénnen und sicheren Halt
geben.

VORSICHT:

© Uberlaufende Flissigkeit flieBt auf die
Unterlage. Stellen Sie das Gerdt des-
halb auf eine wasserfeste Unterlage.

HINWEIS: Wahrend Sie groBe Teigmen-
gen verarbeiten, kann sich das Gerat gege-
benenfalls etwas bewegen.



6. Funktionen im Uberblick

Arbeitswerk- |Geschwin- . . .
e r . Funktion Hinweise
Zeug digkeit
Kneten und Mischen
1-2 von festem Teig oder | max. Menge Hefeteig:
Knethaken 22 festeren Zutaten 1.657 g
nefhaken Kneten von Hefeteig max. Betriebsdauer:
2-3 Kneten von dickem 10 Minuten
Rihrteig
Mischen von dickem
Rihrteig
2-3 Mischen von Butter " .
und Mehl max. Menge Riihrteig:
Rihrbesen 20 Mischen von Hefeteig 1.216g
Kochentei max. Betriebsdauver:
uchentelg 10 Minuten
Aufschlagen von Butter
4-6 .
mit Zucker
Platzchenteig
E'chlq%sohne max. Menge Sahne:
e 1.000 ml
Schneebesen 21 |7 -8 Maijonase : .
haumia schl max. Betriebsdauver:
schaumig schlagen X
10 Minuten
von Butter
Mixen und zerkleinern |max. Menge:
weicher oder flissiger |1.500 ml
Zutaten max. Betriebsdauer:
Zerkleinern von Eiswir-| 3 Minuten
feln
Nicht geeignet fir besonders
Mixbehalter 5 Turbo + |HINWEIS: Es muss min- | harte Lebensmittel wie z. B.
enhatie 1-10 destens die Geschwindig- |gefrorene Lebensmittel, Kno-

keitsstufe 1 eingestellt
sein, damit die Turbo-
Taste 13 funktioniert.

chen, Muskatniisse, Getreide
oder Kaffeebohnen. Des Wei-
teren nicht geeignet zum Zer-
kleinern von Fleisch,
Zwiebeln, Nissen, Mandeln
und Krdutern.
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7. Rihrwerkzeuge
verwenden

Antriebsarm hochklappen

1. Dricken Sie den Entriegelungsknopf 11
und klappen Sie den Antriebsarm 19
hoch, bis er einrastet und der Entriege-
lungsknopf 11 wieder herausspringt.

Rihrschissel einsetzen
2. Setzen Sie die Rihrschissel 16 in das
Grundgerdt 17.

4. Setzen Sie den Spritzschutz 18 von un-
ten auf den Antriebsarm 19.

3. Verriegeln Sie die Rihrschissel 16, in-

dem Sie diese in Richtung geschlossene-

nes Schlosssymbol drehen, bis sie fest
sitzt.

Spritzschutz montieren

VORSICHT:

© Verwenden Sie die Rihrschissel 16 nie
ohne aufgesetzten Spritzschutz 18. Es
kénnte sonst Mixgut herausgeschleu-
dert werden.

5. Drehen Sie den Spritzschutz 18 in Rich-
tung geschlossenenes Schlosssymbol,
bis er einrastet.

Rihrwerkzeug einsetzen
6. Wahlen Sie das geeignete Rihrwerk-
zeug aus:

- Knethaken 22: Fir schwere Teige,

z. B. Brotteig

- Schneebesen 21: Zum Aufschlagen
von Sahne, Eiweif} efc.

- Rihrbesen 20: Fir mittlere bis leichte
Teige, z. B. Kuchenteig oder Pfannku-
chenteig.

Fir weitere Informationen: siehe , Funkti-

onen im Uberblick” auf Seite 34.



7. Setzen Sie das Rihrwerkzeug 20/21/
22 von unten auf die Achse 23.

Achten Sie darauf, dass die kleinen Me-
tallstifte an der Achse 23 in die Ausspa-
rungen am Rihrwerkzeug 20/21/22

greifen.

8. Bild A: Driicken Sie das Rihrwerk-
zeug 20/21 /22 etwas nach oben und
drehen es gegen den Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag.

Zutaten einfillen

e Sie konnen Zutaten in die Rihrschis-
sel 16 fillen, wdahrend der Antriebs-
arm 19 hochgeklappt ist.

*  Wahrend des Rihrens kénnen Sie Zuta-
ten Uber die Einfill6ffnung 10 am
Spritzschutz 18 zugeben:

- Reduzieren Sie die Geschwindigkeit
auf 1-2.

- Offnen Sie die Klappe der Einfillsff-
nung 10.

- Fillen Sie die Zutaten ein.

- SchlieBen Sie die Klappe der Ein-
folldffnung 10 wieder.
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Antriebsarm absenken

GEFAHR von Handverletzun-
gen durch Quetschen!
® Greifen Sie niemals zwischen den An-
triebsarm und das Gehduse. Beim Her-
unterklappen besteht die Gefahr von
Verletzungen durch Quetschen.

9. Driicken Sie den Entriegelungsknopf 11
und bewegen Sie den Antriebsarm 19
ganz nach unten. Der Entriegelungs-
knopf 11 springt wieder heraus.

Das Gerdt ist jetzt fertig montiert. Zum Ar-
beiten mit dem Gerdt: siehe ,Grundbedie-
nung” auf Seite 39.

8. Mixbehadlter
verwenden

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
© Beachten Sie, dass die Klingen des

Messereinsatzes 7 sehr scharf sind:

- Berihren Sie die Klingen nie mit blo-
fen Handen, um Schnittwunden zu
vermeiden.

- Achten Sie beim Leeren des Mixbe-
halters 5 darauf, die Klingen des
Messereinsatzes 7 nicht zu berihren.

WARNUNG vor Sachschaden!

® Benutzen Sie den Mixbehdlter nicht, um
besonders harte Lebensmittel wie z. B.
gefrorene Lebensmittel, Knochen, Mus-
katniisse, Getreide oder Kaffeebohnen
zu zerkleinern.

HINWEIS: Wenn Sie den Mixbehdlter 5
verwenden, dreht gleichzeitig die Achse 23
mit. Montieren Sie deshalb die Rihrschis-
sel 16 und den Spritzschutz 18, aber kein
Rihrwerkzeug 20/21/22.



Messereinsatz einsetzen und
entnehmen

Der Mixbehalter 5 darf nie ohne Messerein-

satz 7 verwendet werden, da der Messer-
einsatz 7 den Mixbehdalter 5 unten

abdichtet.
A GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!

® Achten Sie beim Entnehmen und Einset-
zen des Messereinsatzes 7 darauf, die
Klingen nicht zu berihren.

® Achten Sie beim Abnehmen und Aufset-
zen der Dichtung 6 des Messereinsat-
zes 7 darauf, sich nicht an den Klingen
zu verletzen.

Um den Messereinsatz 7 zu entnehmen, ge-

hen Sie so vor:

1. Drehen Sie den Mixbehdlter 5 mit der
Unterseite nach oben.

2. Drehen Sie den Messereinsatz 7 an den
beiden Anfassern 25 im Uhrzeiger-
sinn, bis sich der Messereinsatz [6st.

3. Ziehen Sie den Messereinsatz 7 vor-
sichtig heraus.

Dichtung 6 des Messereinsatzes 7:
Zum Reinigen nehmen Sie die Dichtung 6
des Messereinsatzes 7 ab.

VORSICHT:

® Wenn Sie den Messereinsatz 7 wieder
in den Mixbehdalter 5 einsetzen, muss
die Dichtung 6 des Messereinsatzes 7
korrekt sitzen, da sonst Inhalt auslaufen
kdnnte.




Um den Messereinsatz 7 einzusetzen, ge-

hen Sie so vor:

1. Drehen Sie den Mixbehdlter 5 mit der
Unterseite nach oben.

2. Setzen Sie den Messereinsatz 7 vorsich-

tig in den Mixbehdlter 5.

3. Drehen Sie ihn an den beiden Anfas-
sern 25 gegen den Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag.

Beachten Sie, dass die unteren

Stege 26 am Fuf} des Messereinsat-
zes 7 unter die oberen Stege 27 im
Mixbehélter 5 greifen missen. Prifen
Sie den festen Sitz.
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Mixbehdilter aufsetzen

1.

Greifen Sie in die Griffmulde und neh-
men Sie die Abdeckung 8 nach oben
ab.

Setzen Sie den Mixbehdlter 5 so auf
den Antrieb 9, dass der weif3e Pfeil (V)
unfen am Mixbehélter auf das gesffnete
Schlosssymbol zeigt.

Drehen Sie den Mixbehdlter 5 im Uhr-
zeigersinn, bis er fest sitzt. Der weifle
Pfeil (W) zeigt nun auf das geschlossene
Schlosssymbol.

Zutaten einfillen

Geben Sie immer zuerst die flissigen
und dann erst die festen Zutaten in den
Mixbehdlter 5.

Schneiden Sie feste Zutaten vorher
klein, damit sich die Stiicke nicht in den
Messern verklemmen.




*  Wahrend des Mixens kdnnen Sie Zuta-
ten Uber die Nachfilléfnung 3 im De-
ckel 2 zugeben:

Redu2|eren Sie die Geschwindigkeit
auf 1 -

- Drehen Sie den Deckel der Nach-
folldffnung 1 gegen den Uhrzeiger-
sinn und nehmen ihn ab.

- Filllen Sie die Zutaten ein.

- Setzen Sie den Deckel 1 so wieder
auf, dass die kleinen Plastiknasen in

die Aussparungen an der Nachfillsff-

nung 3 passen.
- Drehen Sie den Deckel 1 im Uhrzei-
gersinn, bis er fest sitzt.

Deckel aufsetzen

HINWEISE:

¢ Der Mixvorgang startet aus Sicherheits-
grinden nur dann, wenn der Deckel 2
korrekt aufgesetzt ist.

¢ Um das SchlieBen des Deckels 2 etwas
einfacher zu machen, geben Sie einige
Tropfen Speised| auf ein Tuch und rei-
ben die Dichtung 4 damit ein.

4. Setzen Sie den Deckel 2 etwas verdreht
auf den Mixbehdlter 5.

5. Drehen Sie den Deckel 2 im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag.

Das Gerdt ist jetzt fertig montiert.

Zum Arbeiten mit dem Gerdt: siehe ,Grund-

bedienung” auf Seite 39.

9. Grundbedienung

9.1 Stromversorgung

A GEFAHR durch Stromschlag!

©® SchlieBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemaf installierte, leicht
zugéingliche Steckdose an, deren Span-
nung der Angabe auf dem Typenschild
entspricht. Die Steckdose muss auch
nach dem AnschlieBen weiterhin leicht
zugdnglich sein.

1. Setzen Sie das Gerdt fir die gewiinsch-
te Funktion zusammen.

2. Uberprifen Sie, dass der Geschwindig-
keitsregler 12 auf O (ausgeschaltet)
steht.

3. Stecken Sie den Netzstecker 14 in eine
geeignete Steckdose. Die Steckdose
muss auch nach dem Anschliefen jeder-
zeit gut zugdnglich sein.

4. Ziehen Sie den Netzstecker 14, bevor
Sie das Gerdt reinigen.

9.2 Sicherheitsfunktionen

Das Gerdt verfigt Gber mehrere Sicherheits-
funktionen, die im Folgenden beschrieben
werden.

Funktion nur bei korrektem Zu-
sammenbau

Das Gerdt funktioniert nur, wenn entweder
die Abdeckung 8 aufgesetzt ist (fir die Rihr-
werkzeuge 20/21/22) oder der Deckel 2
korrekt auf den Mixbehélter 5 aufgesetzt ist.

Funktion nur bei abgesenktem
Antriebsarm

Das Gerdt funktioniert nur, wenn der An-
triebsarm 19 korrekt in der unteren Position
eingerastet ist und der Entriegelungs-

knopf 11 vollstéindig herausgesprungen ist.
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Uberhitzungsschutz

Das Gerdt verfigt Gber einen Uberhitzungs-

schutz. Sollte der Motor zu heifs geworden

sein, schaltet das Gerdt automatisch ab:

1. Schalten Sie das Gerét aus.

2. Ziehen Sie den Netzstecker 14.

3. Lassen Sie das Gerdt auf Raumtempera-
tur abkihlen.

Wenn das Gerdt ausreichend abgekihlt ist,

lasst es sich wieder einschalten.

9.3 Gerdt ein-/ausschalten
und Geschwindigkeit
widhlen

WARNUNG vor Sachschaden!

® Das Rishrwerk darf héchstens 10 Minu-
ten, der Mixer hdchstens 3 Minuten am
Stiick betrieben werden. Danach miis-
sen Sie das Gerdt erst wieder auf Raum-
temperatur abkihlen lassen.

1. Schalten Sie das Gerdt ein, indem Sie
den Geschwindigkeitsregler 12 nach
rechts drehen.

2. Beginnen Sie mit einer etwas niedrige-
ren Geschwindigkeit und erhéhen Sie

langsam auf die gewiinschte Geschwin-

digkeit (siehe “Funktionen im Uberblick”
auf Seite 34).

3. Drosseln Sie die Geschwindigkeit auf
Stufe 1 - 2, wenn Sie wdhrend des
Arbeitsvorganges Zutaten durch die
Einfillsffnung 10 oder die Nachfill-
ffnung 3 zugeben.

4. Stellen Sie den Geschwindigkeitsreg-

ler 12 auf 0, um das Gerdt auszuschal-

ten.

HINWEISE:

¢ Die ideale Geschwindigkeit hangt vor
allem von der Konsistenz des Mixgutes
ab. Je flissiger der Inhalt ist, um so
schneller kdnnen Sie mixen.
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* Wahrend Sie grofle Teigmengen verar-
beiten, kann sich das Gerat gegebenen-
falls etwas bewegen.

9.4 Turbo-Taste

HINWEIS: Die TurboTaste 13 funktioniert
nur, wenn am Geschwindigkeitsregler 12
mindestens die Stufe 1 eingestellt wird.

¢ Durch Driicken der TurboTaste 13 kn-
nen Sie die Geschwindigkeit kurzfristig
auf die héchste Stufe (10) erhohen.

10. Gerdt auseinander-
bauen

GEFAHR durch drehende
Teile!
® Schalten Sie das Gerat aus und ziehen
Sie den Netzstecker 14 aus der Steck-
dose, bevor Sie das Gerdt auseinander-
bauen.

10.1 RGhrschissel und RGhr-
werkzeuge auseinan-
derbaven

Antriebsarm hochklappen

1. Dricken Sie den Entriegelungsknopf 11
und klappen Sie den Antriebsarm 19
hoch, bis er einrastet und der Entriege-
lungsknopf 11 wieder herausspringt.



Rihrwerkzeug abnehmen

2. Driicken Sie das Rihrwerkzeug 20/
21/22 etwas nach oben und drehen es
im Uhrzeigersinn, bis es sich von der
Achse 23 abziehen l&sst.

Spritzschutz abnehmen

3. Drehen Sie den Spritzschutz 18 in Rich-

tung gedffnetes Schlosssymbol, bis er
sich abnehmen lasst.

RiGhrschiussel abnehmen

4. Drehen Sie die Rijhrschiissel 16 in Rich-

tung gedffnetes Schlosssymbol, bis sie
sich abnehmen l&sst.

Antriebsarm absenken

5. Driicken Sie den Entriegelungsknopf 11
und bewegen Sie den Antriebsarm 19
ganz nach unten. Der Entriegelungs-
knopf 11 springt wieder heraus.

10.2 Mixbehdlter auseinan-
derbauven

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
©® Beachten Sie, dass die Klingen des Mes-
sereinsatzes 7 sehr scharf sind. Berihren
Sie die Klingen nie mit bloflen Hénden,
um Schnittwunden zu vermeiden.
©® Vor dem Entfernen des Messereinsat-
zes 7 spilen Sie den Mixbehdlter 5 mit
Wasser aus und befreien die Klingen

von Speiseresten, sodass der Messerein-

satz 7 sicher entnommen werden kann.

© Achten Sie beim Abnehmen und Aufset-
zen der Dichtung 6 des Messereinsat-
zes 7 darauf, sich nicht an den Klingen
zu verletzen.

Mixbehdlter abnehmen

1. Drehen Sie den Mixbehdlter 5 etwas
gegen den Uhrzeigersinn und ziehen
ihn nach oben ab.

2. Setzen Sie die Abdeckung 8 wieder
auf.

Deckel vom Mixbehdilter

abnehmen

3. Drehen Sie den Deckel 2 gegen den
Uhrzeigersinn, bis Sie ihn abnehmen
kdnnen.

4. Drehen Sie den Deckel der Nachfill-
5ffnung 1 gegen den Uhrzeigersinn
und nehmen ihn ab.

Messereinsatz

5. Entnehmen Sie den Messereinsatz 7
aus dem Mixbehalter 5 (siche “Messer-
einsatz einsetzen und entnehmen” auf
Seite 37).

6. Ziehen Sie vorsichtig die Dichtung 6
vom Messereinsatz 7 ab.

7. Setzen Sie vorsichtig die gereinigte
Dichtung 6 wieder auf.

8. Setzen Sie vor der nachsten Nutzung
den Messereinsatz 7 wieder ein.



11. Gerdt reinigen und
warten

A GEFAHR durch Stromschlag!

©® Ziehen Sie vor jeder Reinigung den
Netzstecker 14 aus der Steckdose.

©® Tauchen Sie das Grundgerét 17 nie in
Wasser.

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!

©® Beachten Sie, dass die Klingen des
Messereinsatzes 7 sehr scharf sind. Be-
rihren Sie die Klingen nie mit bloBen
Hdanden, um Schnittwunden zu vermei-
den.

® Vor dem Entfernen des Messereinsat-
zes 7 spilen Sie den Mixbehdlter 5 mit
Wasser aus und befreien die Klingen
von Speiseresten, sodass der Messerein-
satz 7 sicher enfnommen werden kann.

© Verwenden Sie beim Spilen von Hand
so klares Wasser, dass Sie den Messer-
einsatz 7 gut sehen kénnen, um sich
nicht an den sehr scharfen Messern zu
verletzen.

WARNUNG vor Sachschaden!

® Verwenden Sie keinesfalls scheuernde,
dtzende oder kratzende Reinigungsmit-
tel. Dadurch kénnte das Gerat besché-
digt werden.

© Rihrbesen 20 und Knethaken 22 ha-
ben eine Antihaftbeschichtung. Besché-
digen Sie diese nicht durch scharfe,
spitze oder kratzende Gegenstdnde
(z. B. Messer, Topfschwamm).

HINWEIS: Bestimmte Lebensmittel oder
Gewlrze (z. B. Curry, Karotten) kénnen die
Kunststoffteile (z. B. den Spritzschutz 18
oder den Deckel der Nachfiilléffnung 1) ver-
farben. Dies ist kein Gerdtefehler und ge-

sundheitlich unbedenklich.
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11.1 Grundgersdit reinigen

1. Reinigen Sie das Grundgerat 17 mit ei-
nem feuchten Tuch. Sie kénnen auch et-
was Spilmittel nehmen.

2. Wischen Sie mit einem sauberen Tuch
mit klarem Wasser nach.

3. Benutzen Sie das Grundgerdt 17 erst wie-
der, wenn es vollstdndig getrocknet ist.

11.2 Reinigen in der Spul-
maschine

Folgende Teile sind spilmaschinengeeignet:
- Rihrschissel 16
Mixbehdlter 5
Messereinsatz 7
Dichtung des Messereinsatzes 6
Deckel 2 des Mixbehdalters
Dichtung 4
Deckel der Nachfilléffnung 1
Knethaken 22
Schneebesen 21
Rihrbesen 20
Spritzschutz 18

Keinesfalls dirfen folgende Teile in einer
Spilmaschine gereinigt werden:
Grundgerat 17
Abdeckung 8

HINWEIS: Entnehmen Sie vor dem Reini-
gen des Mixbehdlters 5 in der Spilmaschi-
ne unbedingt den Messereinsatz 7.
Entfernen Sie vor jeder Reinigung die
Dichtung 6 vom Messereinsatz 7 (siehe
“Messereinsatz einsetzen und entnehmen”

auf Seite 37).



11.3 Zubehor reinigen

1. Spilen Sie den Mixbehdlter 5 oder die
Rihrschissel 16 mit warmem Wasser
aus und kippen Sie das Wasser weg.

2. Entfernen Sie zum Reinigen die Dich-
tung 4 vom Deckel 2.

3. Reinigen Sie samtliches Zubehor von

Hand in einem Spiilbecken mit Spilwas-

ser oder in der Spilmaschine.

4. Bei der Reinigung von Hand spilen Sie
alle Teile mit klarem Wasser nach.

5. Lassen Sie dlle Teile vollstandig trock-

nen, bevor Sie diese wieder zusammen-

setzen, wegrdumen oder erneut
benutzen.

11.4 Mixbehdilter reinigen

1. Setzen Sie den Mixbehdalter 5 auf das
Grundgerét 17.

2. Fillen Sie etwa bis zur Hélfte warmes,
spulmittelhaltiges Wasser ein.

3. Setzen Sie den Deckel 2 auf.

4. Uberprifen Sie, dass der Geschwindig-
keitsregler 12 auf O steht.

5. Stecken Sie den Netzstecker 14 in eine
geeignete Steckdose.

6. Stellen Sie den Geschwindigkeitsreg-
ler 12 auf 1.

7. Dricken Sie mehrmals kurz die Turbo-
Taste 13.

8. Stellen Sie den Geschwindigkeitsreg-
ler 12 auf 0, um das Gerdt auszuschal-
ten.

9. Ziehen Sie den Netzstecker 14, bevor
Sie das Gerdt reinigen.

10.Nehmen Sie den Mixbehélter 5 vom
Grundgerat 17 ab.

11 .Kippen Sie das Spilwasser aus.

12.Spilen Sie den Mixbehdalter 5 unter kla-

rem Wasser nach.

13.Lassen Sie den Mixbehdlter 5 vollstén-
dig trocknen, bevor Sie ihn erneut be-
nutzen.

11.5 Aufbewahren

¢ Lassen Sie alle Teile vollstandig trock-
nen, bevor Sie diese zum Aufbewahren
wegrdumen.

* Bewahren Sie das Gerdt geschiitzt vor
Staub und Schmutz und unerreichbar fisr
Kinder auf.

¢ Bild B: Die Anschlussleitung kénnen
Sie in der Kabelaufwicklung 24 auf der
Unterseite des Grundgerdtes 17 aufwi-
ckeln.

12. Rezepte

HINWEIS: In den Rezepten werden die
Nummern des Geschwindigkeitsreglers 12
und der TurboTaste 13 weggelassen, um
die Lesbarkeit zu verbessern.

Griner Smoothie

Zutaten:

1 kleiner Apfel

1 kleine reife Birne

V2 Salatgurke

1 Zitrone (Saft und etwas abgeriebe-
ne Zitronenschale)

1 Orange (Saft)

50g Babyspinat

1 kleines Stiick Ingwer (ca. 4 g)

Zubereitung:

1. Apfel, Birne, und Gurke waschen, put-
zen und in Sticke schneiden.

2. Babyspinat waschen und verlesen.

3. Ingwer fein hacken.

4. Alle Zutaten in den Mixbehdlter 5 ge-
ben.

5. Auf Stufe 2 - 3 beginnen, dann mehr-
fach die Turbo-Taste driicken. Am Ende
die Geschwindigkeit erhchen, bis die
gewinschte Konsistenz erreicht ist.

6. Am besten frisch genief3en!
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Vegane Obst-Chia-Speise

Zutaten:

1 grof3e, reife Mango

2 kleine reife Bananen

2EL  Zitronensaft

350 ml gut gekihlte Mandelmilch (unge-
sif3t)

60g  Chia-Samen

Zubereitung:

1. Frichte in Sticke schneiden.

2. Alle Zutaten, auBBer den Chia-Samen, in
den Mixbehdlter 5 geben.

3. Die Geschwindigkeit langsam steigern,
bis alles gleichmaBig piriert ist.

4. In einen Krug umfillen und die Chia-Sa-
men von Hand unterrihren.

5. In Dessert-Glaschen fillen und ca. 2 - 3 Stun-

den in den Kihlschrank stellen.

Tipps:
Fir eine festere Konsistenz erhéhen Sie
den Anteil an Chia-Samen.
Das Obst kann nach Belieben ausge-
tauscht werden.

Mascarponecreme
Zutaten:

2 Eier

2 EL feiner Zucker

1 EL  SiBwein (z. B. Madeira)
250 g Mascarpone
V2 unbehandelte Orange (Saft und et-

was abgeriebene Orangenschale)

Zubereitung:

1. Eier trennen.

2. Eiweif} in die feftfreie Rihrschiissel 16
geben. Mit dem Schneebesen 21 zu
Eischnee schlagen. Dabei die Ge-
schwindigkeit steigern bis Stufe 8.

3. Eischnee in eine andere Schijssel umfil-
len und kijhl stellen.

4. In der Rihrschissel 16 das Eigelb mit

Zucker und SiiBwein mit dem Schneebe-

sen 21 auf Stufe 6 schaumig schlagen.
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5. Die Geschwindigkeit auf Stufe 3 redu-
zieren und abwechselnd I5ffelweise
Mascarpone und Orangensaft zuge-
ben.

6. Von Hand die abgeriebene Orangen-
schale und den Eischnee unterheben.

7. Zur Dekoration einige diinne Orangen-
schalenstreifen auf die fertige Creme
streven.

8. Die Creme bis zum Genief3en in den
Kuhlschrank stellen und innerhalb von
24 Stunden verbrauchen.

Tipp: Schichten Sie die Mascarponecreme
mit frischem Obst der Saison oder Kompott
in Dessert-Glaschen.

Birnen-Tarte

Zutaten fir den Teig:

200 g Weizenmehl

1 Prise  Salz

100 g kalte Butter (in Fldckchen)
3TL  feiner Zucker

4 EL kaltes Wasser

Zum Blindbacken:
Trockenerbsen oder Reis

Zutaten fir die Mandelmasse:
100 g weiche Butter

100 g Zucker

2 Eier (Zimmertemperatur)
100 g gemahlene Mandeln
Zum Belegen:

ca. 3 reife Birnen



Zubereitung:
1. Alle Zutaten fir den Teig in die Rihr-

schissel 16 geben und mit dem Rihrbe-

sen 20 auf Stufe 3 verarbeiten, bis sich
gréBere Klimpchen gebildet haben.
(Ggf. zwischendurch die Maschine an-
halten und die Zutaten mit einem Teig-
schaber vom Rand nach unten
schieben.)

2. Den Teig schnell von Hand zu einer Ku-
gel zusammen kneten und mit wenig
Mehl zwischen zwei Bléattern Backpa-
pier ausrollen.

3. Mit dem Teig eine gefettete Tarteform
auslegen, den iberstehenden Rand ab-
schneiden und mindestens 30 Minuten
in den Kihlschrank stellen.

4. Den Teigboden mehrfach mit einer Ga-
bel einstechen, ein Backpapier auf den

Teig legen und die Form mit Trockenerb-
sen oder Reis fiillen, um den Teig zu be-

schweren.

5. Bei 180 °C Umluft 15 Minuten backen,
dann Backpapier und Erbsen/Reis ent-
fernen und noch einmal 10 bis 15 Mi-
nuten backen.

6. Fir die Mandelmasse Butter, Zucker und

Eier mit dem Schneebesen 21 aufschla-

gen. Dabei die Geschwindigkeit bis Stu-

fe 9 steigern.

7. Den Schneebesen 21 abnehmen und
den Rihrbesen 20 einsetzen. Auf Stu-
fe 4 kurz die Mandeln unterriihren.

8. Die Mandelmasse auf den abgekihlten
Tarteboden geben.

9. Die Birnen schdlen, vom Kerngehduse
befreien, in Scheiben schneiden und die
Mandelmasse damit belegen.

10.Bei 170 °C Umluft ca. 35 Minuten ba-

cken.

Pizzateig

Zutaten:

250 g Weizenmehl

%TL  Salz

Vo Wiirfel frische Hefe
120 ml lauwarmes Wasser

2 TL  brauner Zucker
etwas  Mehl zum Kneten und Ausrollen
Zubereitung:

1. Mehl und Salz in der Rihrschissel 16
vermischen und in die Mitte eine Mulde
driicken.

2. Hefe und Zucker im Wasser mit einer
Gabel zerdriicken und verrihren, bis al-
les aufgeldst ist. Diese Mischung in die
Mulde geben.

3. Mit dem Knethaken 22 auf Stufe 2 be-
arbeiten, bis sich grofie Teigklumpen
gebildet haben.

4. Von Hand weiter kneten, bis der Teig
geschmeidig wird.

5. Eine Teigkugel formen und an einem
warmen Ort abgedeckt gehen lassen,
bis sich das Volumen verdoppelt hat.

6. Noch einmal durchkneten, ausrollen
und nach Belieben belegen.
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13. Problemlésung

Sollte Thr Geréat einmal nicht wie gewlinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese

Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-
nes Problem, das Sie selbst beheben kdnnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!
® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Ge-
rat selbststandig zu reparieren.

Mégliche Ursachen /

Fehler Maf3inahmen

e st die Stromversor-
gung sichergestellt?

¢ Uberprifen Sie den
Anschluss.

* st die Abdeckung 8
korrekt aufgesetzt?

e Hat der Uberhit-
zungsschutz das Ge-
rat ausgeschaltet

Keine Funktion

schutz” auf
Seite 40)2

¢ Antriebsarm 19
nicht vollsténdig her-
unter geklappte

(siehe “Uberhitzungs-

Ist der Deckel 2 kor-
rekt aufgesetzte

Mixer lasst sich |
nicht einschal-

ten.

Schneebe- o Sofort ausschalten,
sen 21, Rihrbe- Netzstecker 14 zie-
sen 20, hen und Uberprifen:

- Hindernis im
Behaltere

- Speise zu zdh
oder zu harte

- Gerét nicht richtig
zusammengesetzie

Knethaken 22,
oder Klingen des
Messereinsat-
zes 7 drehen
sich nicht oder
nur sehr schwer.
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14. Entsorgung

Dieses Produkt unterliegt der

europdischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen Ab-

falltonne auf Radern bedeu-

tet, dass das Produkt in der

Europdischen Union einer getrennten Mill-
sammlung zugefihrt werden muss. Dies gilt
fir das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehorteile. Gekenn-
zeichnete Produkte dirfen nicht Gber den
normalen Hausmiill entsorgt werden, son-
dern missen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elektrischen und elekironi-
schen Gerdten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die

Rickgewinnung wertvoll. Recy-

cling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und
der Lage des néchsten Recyclinghofes erhal-
ten Sie z. B. bei lhrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-
weltvorschriften in lhrem Land.

Geriit entsorgen in Deutschland
In Deutschland sind Vertreiber von Elektro-
und Elektronikgerdten sowie Vertreiber von
Lebensmitteln zur Riicknahme verpflichtet.
LIDL bietet Ihnen Rickgabeméglichkeiten di-
rekt in den Filialen und Markten an. Rickga-
be und Entsorgung sind fir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerat unent-
geltlich zurickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Méglichkeit, unab-
héngig vom Kauf eines Neugerétes, unent-



gelilich (bis zu drei) Altgerdte abzugeben,
die in keiner Abmessung gréBer als 25 cm
sind.

Bitte 16schen Sie vor der Rickgabe alle per-
sonenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe Batte-

rien oder Akkumulatoren, die nicht vom Alt-
gerdt umschlossen sind, sowie Lampen, die
zerstdrungsfrei entnommen werden kénnen
und fihren diese einer separaten Sammlung
zu.

15. Zubehorteile
bestellen

Auf unserer Webseite erhalten Sie die Infor-

mation, welche Zubehérteile nachbestellt
werden kdnnen.

Bestellung online

shop.hoyerhandel.com

1. Scannen Sie den QR-Code mit lhrem
Smartphone/Tablet.

2. Mit dem QR-Code gelangen Sie auf
eine Webseite, wo Sie die Nachbestel-
lung vornehmen kénnen.

16. Technische Daten

Modell: SKMP 1300 D3

Netzspannung: 220-240V ~
50/60 Hz

Schutzklasse: Il [O]

Leistung: 1.300 Watt

Fillmenge

Mixbehalter: max.1.500 m|

Fillmenge

Rihrschissel: max. 3.900 m|

Maximale Belastung- |Hefeteig:

forRihrbesen 20 und max. 1.657 g

Knethaken 22: Rihrteig:
max. 1.216 g

Max. Daverbetrieb
(KB):

Kiichenmaschine:
Mixer:

bei hochster Be-
lastung (RGhren/
Kneten und Mi-
xen gleichzeitig
bei maximaler

Befillung):

(gibt an, wie lange
das Gerat ununter-
brochen laufen darf)
10 Minuten

3 Minuten

30 Sekunden

HINWEIS: Es ist keine Aktion seitens der
Benutzer erforderlich, um das Produkt zwi-
schen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Pro-
dukt passt sich sowohl fir 50 als auch fir

60 Hz an.




Verwendete Symbole

[l

Schutzisolierung

S

Gepriifte Sicherheit: Gerdte mus-

sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik geniigen und
gehen mit dem Produkisicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

Ce

Mit der CE-Kennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitét.

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
Zu entsorgen.

Mit dem Recyclingsymbol

(3 Pfeile) sind wiederverwertbare
Materialien gekennzeichnet.
Das Material kann durch die
Recycling-Nummer in der Mitte
(hier: 21) und/oder ein Kirzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kdnnen.

Technische Anderungen vorbehalten.
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17. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Go-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln
dieses Produkis stehen lhnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdo-
tum. Bitte bewahren Sie den Original-Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Médngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verldngert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schéden und Méngel mis-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.



Garantieumfang
Das Gerdt wurde nach strengen Qualitéts-

richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-

lieferung gewissenhaft geprift.
Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleif3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Leuchtmittel
oder andere Teile, die aus Glas ge-
fertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf3 benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgeméf3e Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méBer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-
gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den
folgenden Hinweisen:

e Bitte halten Sie fiir alle Anfragen die Ar-

tikelnummer IAN: 425235 _2301 /
425236_2301 und den Kassenbon
als Nachweis fir den Kauf bereit.

o Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt Ihrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.

¢ Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel aufireten, kontaktieren Sie zundchst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

e Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifiigung des Kaufbe-
legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-
in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift Gber-
senden.

Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese
und viele weitere Handbiicher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen.

EFAE
5
[=]
www.lidl-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kdnnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 425235_2301 /
425236_2301 lhre Bedienungsanleitung
Sffnen.
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ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 425235_2301 / 425236_2301

6—-65- Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
DEUTSCHLAND
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