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@® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres neuen Produkts. Sie haben sich
damit fiir ein hochwertiges Produkt entschieden. Machen Sie sich vor der ersten
Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut. Lesen Sie hierzu aufmerksam die
nachfolgende Bedienungsanleitung und die Sicherheitshinweise. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.
Bewahren Sie diese Anleitung an einem sicheren Ort auf. Héndigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produktes an Dritte mit aus.

Sie kdnnen dieses und zahlreiche andere Handbiicher unter
www.lidl-service.com herunterladen und ansehen. Durch Scannen des QR-
Codes werden Sie direkt auf die Lidl-Service-Website (www.lidl-service.com)
weitergeleitet, wo Sie durch Eingabe der Arfikelnummer (IAN) 509448_2507
Ihre Bedienungsanleitung &ffnen kénnen.

® BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Produkt ist fir Schmortépfe fir Steaks, Burger, Eintdpfe oder Pfannkuchen
auf einem Grill im Freien bestimmt.

® Spezifikationen

Fassungsvermdgen: 4,2 |

@® Sicherheitshinweise

BEWAHREN SIE ALLE SICHERHEITS- UND VERWENDUNGSHINWEISE ZUR
KUNFTIGEN BEZUGNAHME AUF!
Tragen Sie stets Schutzhandschuhe, wenn Sie das Produkt

@ nutzen.

Lassen Sie das Produkt wéthrend der Benutzung nicht unbeaufsichtigt. Ein

Augenblick der Unachtsamkeit wéhrend der Benutzung des Produktes

kann ernsthafte Verletzungen verursachen.

Halten Sie das Produkt von Kindern fern.

Stellen Sie das heiBe Produkt immer auf einem hitzebesténdigen

Untersatz ab und nicht auf die ungeschiitzte Arbeitsfléche.

Beim Kochen ist es sehr wichtig, dass Sie das Produkt, in dem Fett erhitzt

wird, nicht aus den Augen lassen. Fett kann sich schnell Gberhitzen und

entziinden. Wenn das Fett einmal brennen sollte, [6schen Sie es niemals

mit Wasser! Ersticken Sie die Flammen mit einem Deckel oder einer

dichten Wolldecke.

Achten Sie darauf, das Produkt nicht in leerem Zustand zu erwérmen. Es

kann sonst zu Absplitterung der Emaille kommen.

Um die schwarze Emaillebeschichtung nicht zu beschédigen, verwenden

Sie nur Kiichenhelfer aus hitzebesténdigem Kunststoff oder Holz.

Schneiden Sie das Gargut nicht direkt im Produkt.

Tropfnasses Fleisch nicht in heiBes Fett geben. Fett, das auf eine heie

Kochfléche spritzt, kann leicht einen Brand verursachen.

ACHTUNG! Heben Sie das Produkt immer ab und schieben Sie es

niemals Uber die Oberflache, da andernfalls der Boden des Produktes

und/oder die Tische beschédigt werden kénnen.

Passen Sie die Grofe von Gasflammen an der Unterseite des Produktes

immer an — Gasflammen dirfen NIEMALS iiber die Seiten des Produktes

hinausraten.

Das Produkt ist nicht mikrowellengeeignet.

Das Produkt ist nicht fiir Haushaltséfen geeignet.

Das Produkt ist nicht spillmaschinengeeignet.

Verwenden Sie das Produkt nicht, falls es beschadigt ist.
LEBENSMITTELECHT! Von diesem Produkt gehen keine

? nachteiligen Auswirkungen auf Geschmack oder Geruch
gg aus

® Gebrauch

Kochen Sie das Produkt vor der ersten Benutzung 2- bis 3-mal mit Wasser
aus, um Produktionsriicksténde zu entfernen. Reinigen Sie dann das
Produkt mit warmem Seifenwasser, spiilen Sie es mit klarem Wasser ab
und trocknen Sie es griindlich.
Bepinseln Sie das Innere des Produkts mit ein wenig Ol oder Butter.
Warmen Sie es bei niedriger Temperatur auf. Schalten Sie die Temperatur
runter, sobald das Fett eingezogen ist. Warten Sie ca. 2 bis 3 Minuten,
bis sich das Produkt abgekihlt hat und entfernen Sie das iberschissige
Fett.
Verwenden Sie beim Kochen oder Braten keine hohen Temperaturen.
Da Gusseisen ein sehr guter Wérmespeicher ist, reichen mittlere
Temperaturen véllig aus. Zu hohe Temperaturen kénnen sonst zu
schlechten Kochergebnissen fihren bzw. zum Anhaften von Speisen wie
z. B. bei Omelett.
Achten Sie darauf, das Produkt nicht zu schnell zu erhitzen. Es kann sonst
zu Absplitterung der Emaille kommen, wenn das Gusseisen sich schneller
erweitert als die Emaille.
Hinweis: Die schwarze Emaille wird mit der Zeit einen braunschwarzen Film
entwickeln, der die Brateigenschaften des Produkts verbessert. Dieser Film
entsteht aus den natiirlichen Olen und Fetten der Lebensmittel, die im Produkt
zubereitet wurden. Versuchen Sie nicht, diesen Film zu entfernen.
Die Emaille eignet sich nicht zur trockenen Zubereitung. Verwenden Sie
immer etwas Butter oder Speised| und achten Sie darauf, dass der Boden des
Produktes vollstéindig bedeckt ist, bevor Sie das Gericht erhitzen.

@ Reinigung und Pflege

Lassen Sie das Produkt vor der Reinigung immer zunéichst leicht abkihlen.

Tauchen Sie das Produkt niemals in kaltes Wasser ein, solange es noch

heif3 ist. Der Temperaturschock kann die Emaille beschédigen. Fillen Sie

das Produkt zudem nicht mit kaltem Wasser.

Spiilen Sie Ihr Produkt mit heilem Wasser und handelsiiblichem

Spilmittel.

Weichen Sie festsitzende Speisereste zunéchst ein und entfernen Sie

diese ggf. mittels Holzschaber, Schwamm oder Brste.

Verwenden Sie keinesfalls harte Objekte, Stahlwolle und / oder

aggressive bzw. scheuernde Reinigungsmittel wie Chlorbleiche, da diese

die Emaille beschédigen wiirden.

Trocknen Sie das Produkt nach der Reinigung griindlich ab. Reiben Sie

den Rand des Produkis von Zeit zu Zeit mit ein wenig Speised| ein, um

Flugrost, der im Laufe der Zeit entstehen kann, zu vermeiden.

Lagern Sie das Produkt an einem trockenen und gut beliifteten Ort.
VORSICHT! Bitte beachten Sie, dass die Emaille bei

Q einem Sturz oder hartem Stof3 beschédigt werden kann.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die Sie iber die
rilichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Das Produkt inkl. Zubehér, die Anleitung und die Verpackungsmaterialien sind
recyclebar und unterliegen einer erweiterten Herstellerverantwortung.
Entsorgen Sie diese getrennt, den abgebildeten Info-tri (Sortierinformation)
folgend, fiir eine bessere Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fiir Frankreich.

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111

E-Mail: | owim@lidl.de
Service Osterreich

Tel.: 0800 447744

E-Mail: owim@lidl.at
() Service Belgien

Tél.: 0800 12089

E-Mail: owim@lidl.be
@ Service Schweiz

Tel.: 0800 56 44 33

E-Mail: owim@lidl.ch

@

® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new product. You have chosen
a high quality product. Familiarise yourself with the product before using it for
the first time. In addition, please carefully refer to the operating instructions and
the safety advice below. Only use the product as instructed and only for the
indicated field of application. Keep these instructions in a safe place. If you
pass the product on to anyone else, please ensure that you also pass on all the
documentation with it.

You can download and view this and numerous other manuals at
www.lidl-service.com. By scanning the QR code, you will be taken straight

to the Lidl service website (www.lidl-service.com) where you can open your
instruction manual by entering the article number (IAN) 509448_2507.

® Intended use

This product is designed for Dutch oven for steaks, burgers, stews or pancakes
in outdoor barbecue grill.

@® Specifications
Volume: 4.2L

@® Safety instructions

SAVE ALL SAFETY INSTRUCTIONS AND INSTRUCTIONS FOR USE FOR
FUTURE REFERENCE!
Beware that the handles may become very hot during

@ cooking. Use oven mitts or BBQ gloves for your protection.

Do not leave the product unattended during use. One moment of
carelessness whilst using the product can cause serious injuries.
Keep the product out of reach from children.
Place the product, when hot, on a heatproof base. Do not place the
product on an unprotected countertop.
During cooking it is extremely important not to lose sight of the product
while you are heating grease in it. Grease can overheat very quickly and
ignite. In case of a grease fire, never attempt to extinguish the fire with
water! Smother the flames with a lid or a thick wool blanket.
Never heat up the product while it is empty. Failure to do so may cause
the enamel coating to crack.
To avoid damage to the black enamel coating, use kitchen utensils made
of heat-resistant plastic or wood only. Do not cut any food directly in the
product.
Do not place dripping wet meat into hot fat. Fat that splashes onto a hot
cooking surface can easily cause a fire.
ATTENTION! Always lift the product and never slide the product on
surfaces such as these, as this may cause damage to the bottom of the
product, or the tables.
Always adjust the size of gas flames to the bottom of the product — gas
flames should NEVER burn past the product’s sides.
The product is not microwavable.
The product is not suitable for domestic oven.
The product is not suitable for a dishwasher.
Do not use if the product is damaged.

FOOD-SAFE! This product has no adverse effect on taste

er or smell.

® Use

Before first use, boil out the product 2 to 3 times with water to remove any
production residue. Then clean the product with warm soapy water, rinse
with clear water and dry thoroughly.
Brush a little oil or butter on the inside of the product. Slowly warm up the
product at low temperature. Turn down the temperature as soon as the
grease soaks in. Wait approx. 2 to 3 minutes until the product has cooled
down and remove any excess grease.
Do not cook or grill at high temperature. Cast iron is an excellent retainer
of heat, so medium temperature is fully sufficient. Too high a temperature
may lead to unsatisfactory cooking results or cause foods to stick, e.g.
as with omelette.
Do not heat up the product too quickly. Failure to do so may cause the
enamel coating to crack, if the cast iron expands more quickly than the
enamel.
Note: The black enamel coating will develop a brown-black film in time which
improve the grilling properties of the product. This film comes from the natural
oils and fats of the food you prepare in the product. Do not try to remove this
film.
The enamel surface is not suitable for dry cooking. Always use a little butter or
cooking oil and make sure that the bottom of the product is fully covered before
heating the dish.

® Cleaning and care

Always allow the product to cool down slightly before cleaning. Never
submerge the product in cold water while it is still hot. The temperature
shock may damage the enamel. Also, do not fill the product with cold
water.

Rinse your product with hot water and off-the-shelf detergent.

First, soak any food residue and remove them using a wooden scraper,
sponge or brush.
Never use any hard objects, steel wool and / or abrasive or aggressive
cleaning agents such as chlorine bleach — failure to do so may damage
the enamel.
Thoroughly dry the product after cleaning. From time to time, rub a little
cooking oil into the rim of the product to prevent the eventual formation
of rust bloom.
Store the product in a dry, well-ventilated space.
CAUTION! Please note that the enamel may be
damaged if you drop or strike the product.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable materials, which you may dispose
of at local recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more details of how to dispose
of your worn-out product.

The product incl. accessories, manual and packaging materials are recyclable
and are subject to extended producer responsibility.

Dispose them separately, following the illustrated Info-tri (sorting information),
for better waste treatment.

The Triman logo is valid in France only.

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657

E-Mail: owim@lidl.co.uk
QE)  Service Ireland

Tel.: 1800 101010

E-Mail: owim@lidl.ie
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@® Introduction

Nous vous félicitons pour Iachat de votre nouveau produit. Vous avez

opté pour un produit de grande qualité. Avant la premiére mise en service,
vous devez vous familiariser avec toutes les fonctions du produit. Veuillez

lire attentivement le mode d’emploi ci-dessous et les consignes de sécurité.
N'utilisez le produit que pour l'vsage décrit et les domaines d'application cités.
Conserver ces instructions dans un lieu sir. Si vous donnez le produit & des tiers,
remettez-leur également la totalité des documents.

Vous pouvez télécharger et consulter ce manuel ainsi que de nombreux

autres sur le site www.lidl-service.com. En scannant le code QR, vous serez
directement redirigé vers le site du service Lidl (www.lidl-service.com), ob vous
pourrez ouvrir votre manuel d'instructions en saisissant le numéro d'article
{IAN) 509448_2507.

® Utilisation prévue

Ce produit est congu pour le four hollandais pour les steaks, les hamburgers, les
ragoits ou les crépes sur le gril du barbecue extérieur.

® Caractéristiques
Volume : 4,2 L

® Consignes de sécurité
CONSERVEZ LE MODE D'EMPLOI ET LES CONSIGNES DE SE’CURITE DANS
LEUR INTEGRALITE, AFIN DE POUVOIR VOUS Y REFERER ULTERIEUREMENT !

Les poignées peuvent devenir trés chaudes pendant la
cuisson. Utilisez des maniques ou des gants de barbecue
pour vous protéger.
Ne laissez pas le produit sans surveillance. Un moment d'inattention lors
de 'vtilisation du produit peut entrainer des blessures graves.
Gardez le produit hors de la portée des enfants.
Lorsqu'il est chaud, placez le produit sur un support résistant & la chaleur.
Ne posez pas le produit sur un plan de travail non protégé.
Pendant la cuisson, il est extrémement important de ne pas perdre de vue
le produit lorsque vous y faites chauffer de la graisse. La graisse peut
surchauffer trés rapidement et s’enflammer. En cas d'incendie de graisse,
n’essayez jamais d'éteindre le feu avec de |'eau | Etouffez les flammes &
I'aide d'un couvercle ou d'une couverture de laine épaisse.
Ne chauffez jamais le produit lorsqu'il est vide. Le non-respect de cette
consigne peut entrainer la fissuration de la couche d'émail.
Pour éviter d’endommager le revétement en émail noir, utilisez
uniquement des ustensiles de cuisine en plastique résistant & la chaleur ou
en bois. Ne coupez pas d'aliments directement dans le produit.
Ne placez pas de viande dégoulinante d’eau dans de la graisse chaude.
La graisse qui éclabousse une surface de cuisson chaude peut facilement
provoquer un incendie.
ATTENTION ! Soulevez toujours le produit et ne le faites jamais glisser
sur des surfaces telles que celles-ci, car vous risqueriez d’endommager le
fond du produit ou les tables.
Réglez toujours la taille des flammes de gaz au fond de I'appareil -
les flammes de gaz ne doivent JAMAIS briler au-dela des cétés de
I'appareil.
Le produit ne passe pas au micro-ondes.
Ce produit n'est pas adapté au four domestique.
Ce produit ne passe pas au lave-vaisselle.
N'uilisez pas le produit s'il est endommagé.
SECURITE ALIMENTAIRE ! Cet appareil n'a aucun effet

l |? négatif sur le godt ou I'odeur.

@ Utilisation
Avant la premiére utilisation, faites bouillir 2 & 3 fois de I'eau dans le
produit pour éliminer tout résidu de production. Nettoyez ensuite le
produit avec de |'eau savonneuse tiéde, rincez & I'eau claire et séchez
soigneusement.
Enduire I'intérieur du produit d’un peu d'huile ou de beurre. Réchauffez
lentement le produit & basse température. Baissez la température dés que
la graisse s'imprégne. Attendez environ 2 & 3 minutes que le produit ait
refroidi et enlevez |'excédent de graisse.
Ne cuisez pas ou ne grillez pas & haute température. La fonte conserve
trés bien la chaleur, une température moyenne est donc tout & fait
suffisante. Une température trop élevée peut entrainer des résultats de
cuisson insatisfaisants ou faire coller les aliments, comme dans le cas
d'une omelette.
Ne chauffez pas le produit trop rapidement. Sinon, le revétement émaillé
risque de se fissurer si la fonte se dilate plus rapidement que I'émail.

Remarque : Le revétement émaillé noir développera avec le temps un film
brun-noir qui améliorera les propriétés de grillade du produit. Cette pellicule
provient des huiles et des graisses naturelles des aliments que vous préparez
dans le produit. N'essayez pas de |'enlever.

La surface émaillée ne convient pas & la cuisson & sec. Utilisez toujours un
peu de beurre ou d'huile de cuisson et assurez-vous que le fond du produit est
entiérement recouvert avant de chauffer le plat.

® Nettoyage et entretien

Laissez toujours le produit refroidir légérement avant de le nettoyer. Ne
plongez jamais le produit dans de I'eau froide alors qu'il est encore
chaud. Le choc thermique peut endommager I'émail. Ne remplissez pas
non plus le produit avec de I'eau froide.

Rincez votre produit avec de |'eau chaude et un détergent du commerce.
Commencez par absorber les éventuels résidus alimentaires et éliminez-
les & I'aide d'un grattoir en bois, d'une éponge ou d’une brosse.
N'utilisez jamais d’objets durs, de paille de fer et/ou de produits de
nettoyage abrasifs ou agressifs tels que |'eau de Javel, sous peine
d’endommager |'émail.

Séchez soigneusement le produit aprés |'avoir nettoyé. De temps en
temps, appliquez un peu d'huile de cuisine sur le bord du produit pour
éviter la formation éventuelle de taches de rouille.

Rangez le produit dans un endroit frais et bien ventilé.

ATTENTION ! Veuillez noter que |'émail peut étre

endommagé si vous laissez tomber ou si vous frappez le
® Mise au rebut

produit.
Ll'emballage se compose de matiéres recyclables pouvant étre mises au rebut
dans les déchetteries locales.
Votre mairie ou votre municipalité vous renseigneront sur les possibilités de mise
au rebut des produits usagés.

Le produit ainsi que les accessoires et les matériaux d’emballage sont
recyclables et relévent de la responsabilité élargie du producteur.

Eliminezles séparément, en suivant I'Info-tri illustrée, dans I'intérét d'un meilleur
traitement des déchets.

Le logo Triman n’est valable qu’en France.

Service aprés-vente France

Tél.: 0800 919 270
E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.: 0800 12089

owim@lidl.be

® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe product. U hebt voor
een hoogwaardig product gekozen. Maak u voor de eerste ingebruikname
vertrouwd met het product. Lees hiervoor aandachtig de volgende
gebruiksaanwijzing en de veiligheidsvoorschriften. Gebruik het product alleen
zoals beschreven en voor de aangegeven toepassingsgebieden. Bewaar deze
gebruiksaanwijzing op een veilige plek. Geef, wanneer u het product doorgeeft
aan derden, ook alle documenten mee.

Je kunt deze en vele andere handleidingen downloaden en bekijken op
www.lidl-service.com. Door de QR-code te scannen, kom je meteen op de Lidl
service website (www.lidl-service.com) waar je jouw gebruiksaanwijzing kunt
openen door het arfikelnummer (IAN) 509448_2507 in te voeren.

® Beoogd gebruik

Dit product is ontworpen voor het gebruik van een Dutch oven voor steaks,
hamburgers, stoofschotels of pannenkoeken op een buitenbarbecue.

® Specificaties
Volume: 4,21

® Veiligheidsinstructies
BEWAAR ALLE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN EN
GEBRUIKSAANWIJZINGEN VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK!

Let op, de handvatten kunnen tiidens het koken zeer heet
worden. Gebruik ovenwanten of BBQ-handschoenen voor
uw bescherming.
Laat het product tijdens gebruik nooit zonder toezicht achter. Eén moment
van onachtzaamheid bij het gebruik van het product kan ernstig letsel
veroorzaken.
Houd het product buiten het bereik van kinderen.
Plaats het product, wanneer heet, op een hittebestendig oppervlak. Plaats
het product niet op een onbeschermd aanrecht.
Tiidens het koken is het van viterst belang om het product niet uit het cog
te verliezen terwijl u vet verhit. Vet kan zeer snel oververhit raken en in
brand vliegen. Bij een vetbrand mag u nooit proberen het vuur met water
te blussen! Doof de vlammen met een deksel of een dikke wollen deken.
Verhit het product nooit terwil het leeg is. Dit niet naleven kan ervoor
zorgen dat de emaillaag barst.
Om schade aan de zwarte emaillaag te voorkomen, gebruik uitsluitend
keukengerei van hittebestendig plastic of hout. Snijd nooit voedsel direct
in het product.
Plaats geen nat of druipend vlees in heet vet. Vet dat op een heet
kookoppervlak spat, kan gemakkelijk brand veroorzaken.
VOORZICHTIG! Til het product altijd op en schuif het nooit over
oppervlakken zoals deze, dit kan schade aan de bodem van het product
of aan tafels veroorzaken.
Pas de grootte van de gasvlam altijd aan op de bodem van het product —
gasvlammen mogen NOOIT voorbij de zijkant van het product branden.
Het product is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.
Het product is niet geschikt voor een huishoudelijke oven.
Het product is niet geschikt voor de vaatwasser.
Gebruik het product niet als het beschadigd is.
VOEDSELVEILIG! Dit product heeft geen negatief effect

' |? op de smaak of de geur.

® Gebruik

Voor het eerste gebruik, kook het product 2 tot 3 keer uit met water om
eventuele productieresten te verwijderen. Reinig vervolgens het product
met warm zeepsop, spoel af met schoon water en veeg het grondig
droog.

Bestrijk de binnenkant van het product met een beetie olie of boter.
Verwarm het product langzaam op een lage temperatuur. Zet de
temperatuur lager zodra het vet is ingetrokken. Wacht ong. 2 tot 3
minuten totdat het product is afgekoeld en verwijder overtollig vet.
Kook of grill niet op een hoge temperatuur. Gietijzer houdt warmte
vitstekend vast, een gemiddelde temperatuur is dus voldoende. Een te
hoge temperatuur kan leiden tot teleurstellende kookresultaten of ervoor
zorgen dat voedsel aanbrandt, bijv. bij een omelet.
Verwarm het product niet te snel. Als u dit toch doet, kan de emaillaag
barsten doordat het gietijzer sneller vitzet dan het email.
Opmerking: De zwarte emaillaag zal na verloop van tijd een bruinzwarte
film ontwikkelen die de grillprestaties van het product verbetert. Deze film
ontstaat door de natuurlijke olién en vetten van het voedsel dat u in het product
bereidt. Probeer deze film niet te verwijderen.
Het email oppervlak is niet geschikt voor droogkoken. Gebruik altiid een beetje
boter of olie en zorg ervoor dat de bodem van het product volledig bedekt is
voordat u het verwarmt.

® Reiniging en onderhoud

Laat het product altijd lichtjes afkoelen voordat u het schoonmaakt.
Dompel het product nooit in koud water wanneer het nog heet is. Een
temperatuurschok kan het email beschadigen. Vul het product tevens niet
met koud water.

Spoel uw product af met heet water en een gangbare reiniger.

Week etensresten eerst en verwijder ze met een houten schraper, spons
of borstel.

Gebruik nooit harde voorwerpen, staalwol en/of schurende of agressieve
reinigingsmiddelen zoals chloorbleekmiddel — dit kan het email
beschadigen.

Droog het product grondig na reiniging. Wriif van tijd tot tiid een beetje
bakolie in de rand van het product om roestvorming te voorkomen.

Berg het product op in een droge en goed geventileerde ruimte.

VOORZICHTIG! Houd er rekening mee dat het email

kan beschadigen als u het product laat vallen of ergens
® Afvoer

tegenaan stoot.
De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke grondstoffen die u via de
plaatselijke recyclingcontainers kunt afvoeren.
Informatie over de mogelijkheden om het vitgediende product na gebruik te
verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke overheid.

Het product, waaronder het toebehoren, en de verpakkingsmaterialen
kunnen worden gerecycled en zijn onderhevig aan een uitgebreide
verantwoordelijkheid van de fabrikant.

Gooi ze apart weg, overeenkomstig de aangegeven Info-tri (informatie over
afvalscheiding), voor een beter afvalbeheer.

Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrik.

ND Service Nederland

Tel.: 0800 0249630

E-Mail: owim@lidl.nl
Service Belgié

Tel.: 0800 12089

E-Mail: owim@lidl.be

® Wstep

Gratulujemy Parstwu zakupu nowego produktu. Zdecydowali sie Paristwo
na zakup produktu najwyzszej jakosci. Przed uruchomieniem urzqdzenia po
raz pierwszy zapoznaj si¢ z nim. W tym celu przeczytaj uwaznie ponizszq
instrukcje obstugi oraz wskazéwki dotyczqce bezpieczenstwa. Produkt
nalezy uzytkowaé w sposéb tu opisany i zgodnie z okreslonym zakresem
zastosowania. Nalezy przechowywaé te instrukcje w bezpiecznym miejscu.
Przekazujqc produkt innej osobie, nalezy réwniez przekazaé wszystkie
dokumenty.

Tq i wiele innych instrukcji mozna pobra¢ i wyswietli¢ na

stronie www.lidl-service.com. Zeskanowanie kodu QR spowoduje przejscie
bezposrednio do strony internetowej serwisu Lidl (www.lidl-service.com), gdzie
mozna otworzy¢ instrukcje obstugi, wprowadzajqe numer artykutu (IAN)
509448_2507.

® Zastosowanie

Ten produkt jest przeznaczony do paleniska do stekéw, burgeréw, gulaszy i
nale$nikéw na ogrodowym grillu.

® Specyfikacje

Pojemnosé: 4,2 |

® Instrukcja dotyczgca bezpieczenstwa

WSZYSTKIE INSTRUKCJE DOTYCZACEIBEZPIE(_ZZENSTWA | INSTRUKCJE
UZYTKOWANIA NALEZY ZACHOWAC DO UZYTKU W PRZYSZtOSCI!

Uwazaj, gdyz uchwyty mogq sig nagrzaé do wysokich
temperatur podczas gotowania. Jako zabezpieczenia
nalezy uzywad rekawic kuchennych lub rekawic do grilla.
Nie wolno zostawiaé¢ produktu bez nadzoru podczas uzywania. Chwila
nieuwagi w czasie uzywania produktu moze spowodowaé powazne
obrazenia.
Produkt nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Gdy produkt jest gorgcy umieé¢ go na zaroodpornej podstawie. Produktu
nie nalezy ustawiaé na niezabezpieczonym blacie kuchennym.
Podczas gotowania jest bardzo wazne, by nie straci¢ z oczu produktu,
gdy podgrzewasz w nim ftuszcz. Thuszez moze nagrzaé sig bardzo
szybko i zapali¢ sig. W przypadku zapalenia sig fuszczu, nigdy nie
prébowaé zgasi¢ ognia wodgq! Zdusi¢ ptomienie pokrywq lub grubym,
wetnianym kocem.
Nigdy nie nalezy podgrzewaé produktu, gdy jest pusty. W przeciwnym
razie powloka emaliowa moze popgkaé.
Aby unikngé uszkodzenia czarnej powtoki emaliowej, uzywaj
wylqgcznie przyboréw kuchennych wykonanych z zaroodpornego
tworzywa sztucznego lub z drewna. Nigdy nie nalezy kroi¢ artykutéw
spozywczych bezposrednio w produkcie.
Nie nalezy wktada¢ ociekajgcego wodg migsa do gorgeego ttuszczu.
Tluszcz pryskajqcy na gorqeq powierzchnie do grillowania moze tatwo
spowodowaé pozar.
UWAGA! Zawsze podnos produkt i nigdy nie przesuwaj go na
powierzchniach, gdyz moze to uszkodzié spéd produktu lub stotu.
Zawsze dostosuj rozmiar ptomieni gazowych na spodzie produktu -
ptomienie gazowe NIGDY nie powinny opala¢ bokéw produktu.
Produktu nie nalezy uzywaé w kuchence mikrofalowe;.
Produkt nie jest przeznaczony do stosowania w piekarniku.
Produkt nie jest przeznaczony do mycia w zmywarkach do naczy#.

Nie nalezy uzywac produkty, jesli jest on uszkodzony.
BEZPIECZNY DLA ZYWNOSCI! Produkt nie ma

l |Ir negatywnego wptywu na smak lub zapach.

® Uzytkowanie

Przed pierwszym uzyciem dwukrotnie lub trzykrotnie zagotuj wode w
produkcie, aby usunqé wszelkie pozostatosci fabryczne. Nastepnie
wyczys¢ produkt cieptq wodq z dodatkiem mydta, optucz w czystej
wodzie i doktadnie wysusz.
Nanie$ szczoteczkq niewielkg ilos¢ oleju lub mas ka wewnatrz produktu.
Powoli nagrzej produkt w niskiej temperaturze. Zmniejsz temperature, jak
tylko ttuszcz zostanie wchtonigty. Odczekaj ok. 2 do 3 minut, az produkt
catkowicie ostygnie i usuft nadmiar tuszczu.
Nie gotuj ani nie grilluj przy wysokiej temperaturze. Zeliwo doskonale
zatrzymuje cieplo, wigc $rednia temperatura catkowicie wystarczy.
Zbyt wysoka temperatura moze doprowadzi¢ do niezadowalajgcych
rezultatéw gotowania lub spowodowaé, ze zywno$é bedzie sig kleita,
np. w przypadku omletu.
Nie podgrzewaé zbyt szybko produktu. Niedostosowanie sig¢ do tego
moze spowodowadé pekanie powtoki emaliowe, jesli zeliwo bedzie sie
rozszerzaé szybciej niz emalia.
Uwaga: Na czarnej powloce emaliowej moze wytworzyé sie czarno-
brgzowa patyna, kiéra polepsza wiasnosci grillowe produktu. Patyna
powstaje w wyniku wypalania naturalnych olejéw i thuszczéw zywnosci
przygotowywanej w produkcie. Nie prébuj usuwaé patyny.
Powierzchnia emaliowa nie jest przeznaczona do gotowania na sucho. Zawsze
dodaj niewielkq ilos¢ masta lub oleju i upewnij sig, ze spdd produktu jest
catkowicie pokryty przed podgrzaniem potrawy.

@® Czyszczenie i utrzymanie

Przed czyszczeniem nalezy pozwoli¢, aby produkt odrobing ostygt. Jesli

produkt jest wcigz rozgrzany, nigdy nie nalezy polewaé¢ go zimng wodq.

Szok temperaturowy moze uszkodzié¢ emali. Do produktu nie wolno

zimnej wody.

Optlucz produkt w gorqcej wodzie i gotowym detergencie.

Naijpierw namocz pozostatosci jedzenia i usun je za pomocg

drewnianego skrobaka, ggbki lub szczotki.

Nigdy nie uzywaij twardych przedmiotéw, wetny staloweji / lub

$ciernych lub zrqcych $rodkéw czyszczqeych, takich jak wybielacz

chlorowy - niezastosowanie sie do tego zalecenia moze spowodowaé

uszkodzenie emalii.

Produkt nalezy doktadnie wysuszyé po czyszczeniu. Okresowo

wetrzyj odrobing oleju kuchennego w krawedz produktu, by unikngé¢

ewentualnego tworzenia sig plam rdzy.

Produkt nalezy przechowywac w suchym i przewiewnym miejscu.
OSTROZNIE! Pamigtaj, ze emalia moze sig uszkodzi¢,

!: jesli upuscisz lub uderzysz produkt.

® Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw przyjaznych dla $rodowiska, ktére
mozna przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie przetwarzania surowcéw
widrnych.

Informacii na temat mozliwosci utylizacji wyeksploatowanego produktu udziela
urzqd gminy lub miasta.

Produkt, w tym akcesoriai materiaty opakowaniowe, nadaiq sig do recyklingu i
podlegaijq rozszerzonej odpowiedzialnosci producenta.

Wyrzu¢ je osobno, zgodnie z ilustracijq przedstawiajgeg informacje o
sorfowaniu, aby zapewni¢ lepszq utylizacje odpadéw.

Logo Triman jest wazne tylko dla Francj.

Serwis Polska
Tel.: 223974996
E-Mail: owim@lidl.pl
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® Uvod

Blahopiejeme Vam ke koupi nového vyrobku. Rozhodli jste se pro kvalitni
vyrobek. Pfed prvnim uvedenim do provozu se seznamte s vyrobkem. K tomu

si pozorné prectéte ndsledujici ndvod k obsluze a bezpe&nostni pokyny.
PouZivejte vyrobek jen popsanym zpisobem a pouze pro uvedené oblasti
pouziti. Uschoveite si tento névod na bezpeéném misté. Viechny podklady
vydeite pfi predani vyrobku i tfeti osobé.

Tento a dalsi ndvody si moZete stéhnout a prohlédnout na strankéch
www.lidl-service.com. Po naskenovéni QR kédu budete pfesmérovani pfimo na
stranky Lidl service (www.lidl-service.com), na kterych si miZete po zadéni &isla
vyrobku (IAN) 509448_2507 oteviit prislusny ndvod k obsluze.

® Zamyslené pouiiti
Tento vyrobek je uréen pro holandskou troubu na steaky, hamburgery, dusené
maso nebo palacinky ve venkovnim grilu.

® Technické specifikace
Objem: 4,2 |

® Bezpeénostni pokyny
ULOZTE S| VSECHNY BEZPECNOSTNI POKYNY A NAVOD K POUZITI PRO
BUDOUCI POUZITIl

Pozor na to, Ze rukojeti mohou byt béhem vafeni velmi

horké. Pro svou ochranu pouZivejte rukavice na peéeni
nebo grilovaci rukavice.

B&hem pouzivani nenechavejte vyrobek bez dozoru. Jediny okamzik

nepozornosti pfi pouzivéni vyrobku mdze zpdsobit vaznd zranéni.

Vyrobek uchovévejte mimo dosah déti.

Horky vyrobek poloZte na Zéruvzdornou podlozku. Nepokladejte

vyrobek na nechranénou pracovni desku.

B&hem vafeni je nesmirné dileZité neztratit vyrobek z dohledu, kdyz

v ném zahfivéte tuk. Tuk se miZe velmi rychle prehfat a vznitit. V piipadé

pozéru tuku se nikdy nepokousejte ohe# uhasit vodou! Plameny udusite

pokligkou nebo silnou vinénou dekou.

Nikdy neohfivejte vyrobek, pokud je prazdny. V opaéném piipadé mize

dojit k popraskéni smaltovaného povrchu.

Aby nedoslo k poskozeni Eerného smaltu, pouZivejte pouze kuchyfiské

nécini z tepelné odolného plastu nebo dieva. Pfimo ve vyrobku nekrdjejte

Z&dné potraviny.

Do rozpdleného tuku nevkladejte mokré maso. Tuk, ktery se rozstfikne na

horky varny povrch, mize snadno zpUsobit pozar.




UPOZORNENI! Vyrobek vzdy zvedejte a neposouveite jej po
takovychto povrsich, protoze by mohlo dojit k poskozeni spodni &asti
vyrobku nebo stold.
Velikost plynovych plamend vzdy piizpGsobte spodni &asti vyrobku -
plynové plameny by NIKDY nemély hofet pies boky vyrobku.
Vyrobek nelze pouzivat v mikrovinné troubsg.
Vyrobek neni vhodny do doméci trouby.
Vyrobek neni vhodny do myeky nddobi.
Pokud je vyrobek poskozeny, nepouziveite jej.

BEZPECNE PRO POTRAVINY! Tento vyrobek nema

l |"r Z&dny nepfiznivy vliv na chuf nebo vini.

Pou

Pfed prvnim pouZitim vyrobek 2 az 3krat prevaite ve vodg, abyste
odstranili veskeré zbytky z vyroby. Poté vyrobek ocistéte teplou mydlovou
vodou, opléchnéte ¢istou vodou a dikladné osuste.

Vhittek vyrobku potfete trochou oleje nebo mésla. Vyrobek pomalu
zahfivejte pii nizké teploté. Jakmile se tuk vsékne, snizte teplotu. Pockejte
pfiblizné 2 a2 3 minuty, dokud vyrobek nevychladne, a odstrafite
prebytecny tuk.

Nevaite ani negrilujte pfi vysoké teploté. Litina vyborné udrzuje teplo,
takze stfedni teplota je plné dostacujici. Pfili vysokd teplota moze vést

k neuspokojivym vysledkdm vareni nebo k pfilepeni potravin, napf.

u omelety.

Vyrobek nezahfivejte piili§ rychle. V opagném pripadé moze dojit

k popraskani smaltovaného povrchu, pokud se litina rozpind rychleji nez
smalt.

Poznamka: Na &erném smaltovaném povrchu se Easem vytvofi hnédocerny
film, ktery zlep3uje grilovaci vlastnosti vyrobku. Tento film pochdzi z pfirodnich
olej a tukd z potravin, které ve vyrobku pripravujete. Nepokouseite se tento
film odstranit.

Smaltovany povrch neni vhodny pro vareni na sucho. Vzdy pougzijte trochu
mésla nebo oleje a pied ohfevem se ujistéte, Ze je dno vyrobku zcela pokryto.

Cisténi a péée

Pred ¢isténim vzdy nechte vyrobek mirné vychladnout. Nikdy neponofujte
vyrobek do studené vody, dokud je jesté horky. Teplotni 3ok moze
poskodit smalt. Viyrobek rovnéz nenaplfivjte studenou vodou.
Oplachnéte vyrobek horkou vodou a b&znym mycim prostfedkem.
Nejprve namogte viechny zbytky jidla a odstrafite je pomoci dfevéné
3krabky, houby nebo kartace.

Nikdy nepouziveijte tvrdé piedméty, ocelovou vinu anebo abrazivni ¢
agresivni Cistici prostfedky, jako je chlorové bélidlo - v opacném pfipadé
mze dojit k poskozeni smaltu. }

Po &isténi vyrobek dikladné osuste. Cas od asu potiete okraj vyrobku
trochou kuchy#ského oleje, abyste zabranili piipadné tvorbé rezavych

skvrn.
Vyrobek skladujte v suchém, dobfe vétraném prostoru.
POZOR! Upozoriivjeme, Ze pii padu nebo nérazu

c mize dojit k poskozeni smaltu.

Zlikvidovani

Obal se skladd z ekologickych materiali, které mozete zlikvidovat
prostfednictvim mistnich sbéren recyklovatelnych materiali.

O moznostech likvidace vyslouZilych zafizeni se informujte u sprévy vasi obce
nebo mésta.

m
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Vyrobek v&. pfislusenstvi a obalové materidly jsou recyklovatelné a podléhaiji
rozsifené odpovédnosti vyrobce.

Likvidujte je oddé&lené podle ilustrovanych Info-tri (informace o ffidéni), abyste
mohli lépe nakladat s odpady.

Logo Triman plati jen pro Francii.

@
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Servis Ceska republika
Tel.: 800 143 873
E-Mail: owim@lidl.cz

Uvod

BlahoZeldme Vam ku kipe Vé3ho nového vyrobku. Kipou ste sa rozhodli pre
vysoko kvalitny produkt. Pred prvym uvedenim do prevadzky sa oboznémte

s vyrobkom. Za tymto G&elom si pozorne preitajte nasledujici ndvod na
obsluhu a bezpe&nostné pokyny. Vyrobok pouzivajte iba v silade s popisom
a v uvedenych oblastiach pouzivania. Tento ndvod uschovaijte na bezpednom
mieste. Ak vyrobok odovzdéte dalsej osobe, prilozte k nemu aj vietky
podklady.

Tento a mnohé daliie ndvody si mézete stiahnuf a prezrief na strdnke
www.lidl-service.com. Po naskenovani QR kédu sa dostanete priamo na strénku
www.lidl-service.com, kde si po zadani &isla IAN 509448_2507 mbzete
otvori svoj ndvod na obsluhu.

Uréené poutzitie

Tento vyrobok je uréeny pre holandskd riru na steaky, hamburgery, dusené
mdso alebo palacinky vo vonkajSom grile.

Technické Spe acie
Objem: 4,2 |

Bezpeénostné pokyny

VSETKY BEZPECNOSTNE POKYNY A NAVOD NA POUZITIE S| UCHOVAJTE
PRE BUDUCE POUZITIE!

Pozor na to, Ze rukovéte mdzu byf poas varenia velmi
horice. Na ochranu pouZivaite chiiapky alebo grilovacie
rukavice.

Po&as pouzivania nenechdvaijte vyrobok bez dozoru. Chvilka
nepozornosti pri pouzivani vyrobku méze spdsobit vézne zranenia.
Vyrobok uchovévaijte mimo dosahu deti.

Horici vyrobok polozte na Ziaruvzdomi podlozku. Vyrobok
neumiestiiujte na nechrdnend pracovni dosku.

Poéas varenia je mimoriadne déleZité nespustif vyrobok z dohladu,
ked'v fiom zohrievate tuk. Tuk sa méze velmi rychlo prehriaf a vznietif.

V pripade poziaru tuku sa nikdy nepokdsajte uhasit ohefi vodou! Plamene
uhaste pokrievkou alebo hrubou vinenou dekou.

Nikdy vyrobok nezahrievajte, ked' je prazdny. V opagnom pripade méze
smaltovany povlak popraskaf.

Aby ste zabranili poskodeniu &ierneho smaltu, pouZivaite len kuchynské
néradie z tepelne odolného plastu alebo dreva. Priamo vo vyrobku
nekrdjajte Ziadne potraviny.

Do rozpdleného tuku nevkladaijte mokré méso. Tuk, ktory sa rozstrekne na
horicu varnt plochu, méze lahko spésobit poziar.

UPOZORNENIE! Vyrobok vzdy zdvihaijte a nikdy ho neposivaite po
takychto povrchoch, pretoze by mohlo déjsf k poskodeniu spodnej Easti
vyrobku alebo stolov.

Velkost plynovych plamefiov vzdy prispsobte spodnej &asti vyrobku -
plynové plamene by NIKDY nemali horief po stranach vyrobku.
Vyrobok nie je vhodné pouzZivat v mikrovinnej rire.

Vyrobok nie je vhodny do domécej riry.

Vyrobok nie je vhodny do umyvacky riadu.

Ak je vyrobok po3kodeny, nepouzivajte ho.

BEZPECNE PRE POTRAVINY! Tento vyrobok nemé
l ||r nepriaznivy vplyv na chuf alebo vé#u.

® Pouzite
Pred prvym pouzitim vyrobok 2 az 3-krét prevarte vo vode, aby ste
odstranili vietky zvysky z vyroby. Potom vyrobok oéistite teplou mydlovou
vodou, opldchnite &istou vodou a dékladne osuste.
Vnétro vyrobku potrite trochou oleja alebo masla. Vyrobok pomaly
zahrievaite pri nizkej teplote. Znizte teplotu hned, ako sa tuk vsiakne.
Pockajte priblizne 2 az 3 mindty, kym vyrobok vychladne, a odstrafite
prebytoény tuk.
Nevarte ani negrilujte pri vysokej teplote. Liatina vyborne udrzuje teplo,
takze strednd teplota je plne postacujica. Prili§ vysokd teplota méze viest
k neuspokojivym vysledkom varenia alebo spésobif prilepenie potravin,
napr. pri omelete.
Nezahrievajte vyrobok prilis rychlo. V opaénom pripade méze
smaltovany povlak popraskat, ak sa liatina rozpina rychlejsie ako smalt.
Poznéamka: Na &iernom smaltovanom povrchu sa &asom vytvori hnedogierny
film, ktory zlep3uje grilovacie vlastnosti vyrobku. Tento film pochadza
z prirodnych olejov a tukov z potravin, ktoré v fiom pripravujete. Tento film sa
nepoké3aite odstranif.
Smaltovany povrch nie je vhodny na varenie na sucho. Pred ohrievanim vzdy
pouzite trochu masla alebo oleja na varenie a vistite sa, Ze je dno vyrobku
Uplne pokryté.

@ Cistenie a starostlivost

Pred &istenim vzdy nechaijte vyrobok mierne vychladndf. Nikdy

nepondraijte vyrobok do studenej vody, kym je este horici. Teplotny 3ok

méZe poskodit smalt. Vyrobok tiez nenaplfiajte studenou vodou.

Opléchnite vyrobok horicou vodou a bezne dostupnym Eistiacim

prostriedkom.

Najprv namotte vietky zvysky jedla a odstréfite ich pomocou drevenej

3krabky, hubky alebo kefky.

Nikdy nepouzivaite Ziadne tvrdé predmety, ocelovi vinu a/alebo

abrazivne alebo agresivne &istiace prostriedky, ako napriklad chlérové

bielidlo - v opa&nom pripade méze déjst k poskodeniu smaltu.

Po &isteni vyrobok dékladne vysuste. Z Easu na &as potrite okraj vyrobku

trochou kuchynského oleja, aby ste zabranili pripadnej tvorbe hrdzavych

3kvin.

Vyrobok skladujte v suchom, dobre vetranom priestore.
UPOZORNENIE Upozorfivjeme, Ze pri pade alebo

2 ndraze vyrobku méze ddjst k poskodeniu smaltu.

® Likvidacia
Obal pozostéva z ekologickych materidlov, ktoré mézete odovzdat na
miestnych recyklaénych zbernych miestach.
O moznostiach likvidécie opotrebovaného vyrobku sa mézete informovaf na
Vasej obecnej alebo mestskej sprave.

[—]
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Vyrobok vr. prislusenstva a obalové materidly so recyklovatelné a podliehajs
roziirenej zodpovednosti vyrobcu.
Pre lepsie spracovanie odpadu ich zlikvidujte oddelene podla obrazkov Info-tri

(informdcie o triedeni).
Triman-Logo plati iba pre Francizsko.

Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
Eposta:  owim@lidl.sk
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® Introduccién

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo producto. Ha elegido un producto
de alta calidad. Familiaricese con el producto antes de la primera puesta en
funci iento. Lea detenid te el siguiente manual de instrucciones y las
indicaciones de seguridad. Utilice el producto Gnicamente como se describe a
continuacién y para las aplicaciones indicadas. Guarde estas instrucciones en
un lugar seguro. En caso de transferir el producto a terceros, entregue también
todos los documentos correspondientes.

Puede descargar y ver este y muchos otros manuales en www.lidl-service.com.
Escaneando el cédigo QR accederd directamente a la pdgina web de servicio
de Lidl (www.lidl-service.com), donde puede abrir su manual de instrucciones
introduciendo el nimero de articulo (IAN) 509448_2507.

® Uso previsto

Este producto estd disefiado para horno holandés para preparar filetes,
hamburguesas, guisos o tortitas en una parrilla de barbacoa al aire libre.

® Especificaciones
Volumen: 4,2 L

@ Instrucciones de seguridad

iGUARDE TODAS LAS INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD Y DE USO PARA
FUTURAS CONSULTAS!
Tenga cuidado porque las asas pueden calentarse mucho
durante la coccién. Utilice manoplas de cocina o de
barbacoa para protegerse.

No deje el producto desatendido durante su uso. Un momento de
descuido al utilizar el producto puede causar lesiones graves.
Mantenga el producto fuera del alcance de los nifios.

Coloque el producto, cuando esté caliente, sobre una base resistente al
calor. No coloque el producto sobre una encimera sin proteccién.

Durante la coccién es muy importante no perder de vista el producto
mientras se calienta la grasa en él. La grasa puede sobrecalentarse muy
répidamente y encenderse. En caso de que se incendie la grasa, jnunca
intente apagar el fuego con agua! Apague las llamas con una tapa o
una manta de lana gruesa.
Nunca caliente el producto mientras esté vacio. De no hacerlo, el
revestimiento de esmalte podria agrietarse.
Para evitar dafiar el revestimiento de esmalte negro, utilice Gnicamente
utensilios de cocina hechos de pléstico resistente al calor o madera. No
corte ningdn alimento directamente en el producto.
No introduzca en la grasa caliente carne empapada. Si la grasa salpica
sobre una superficie de coccién caliente puede causar un incendio
facilmente.
{ATENCION! Levante siempre el producto y nunca lo deslice sobre
superficies como estas, ya que esto puede provocar dafios en la parte
inferior del producto o en las mesas.
Ajuste siempre el tamafio de las llamas de gas a la parte inferior del
producto; las llamas de gas NUNCA deben sobrepasar los lados del
producto.
El producto no es apto para microondas.
El producto no es apto para horno doméstico.
El producto no es apto para lavavaijillas.
No utilice si el producto esté dafiado.

iAPTO PARA ALIMENTOS! Este producto no fiene

l |Ir efectos adversos sobre el sabor ni el olor.

Uso

Antes del primer uso, hierva el producto 2 o 3 veces con agua para
eliminar cualquier residuo de produccién. Luego limpie el producto con
agua tibia y jabén, enjuague con agua limpia y seque completamente.
Pincele un poco de aceite o mantequilla en el interior del producto.
Caliente lentamente el producto a baja temperatura. Baje la temperatura
tan pronto como la grasa se absorba. Espere aproximadamente 2 a 3
minutos hasta que el producto se haya enfriado y retire el exceso de
grasa.

No cocine ni ase a altas temperaturas. El hierro fundido es un excelente
retenedor de calor, por lo que la temperatura media es mas que
suficiente. Una temperatura demasiado alta puede provocar resultados
de coccién insatisfactorios o provocar que los alimentos se peguen, por
ejemplo en una fortilla.

No caliente el producto demasiado répido. De no hacerlo, el
revesfimiento de esmalte podria agriefarse si el hierro fundido se
expande mds rdpidamente que el esmalte.

Nota: Con el tiempo, el revestimiento de esmalte negro desarrollaré una
pelicula de color marrén oscuro que mejorard las propiedades de coccién
del producto. Esta pelicula proviene de los aceites y grasas naturales de los
alimentos que prepara en el producto. No intente quitar esta pelicula.

La superficie esmaltada no es adecuada para cocinar en seco. Utilice siempre
un poco de mantequilla o aceite de cocina y asegirese de que el fondo del
producto esté completamente cubierto antes de calentar el plato.

Limpieza y cuidado

Deje siempre que el producto se enfrie un poco antes de limpiarlo. No

sumerja nunca el producto en agua fria mientras esté caliente. El choque

térmico puede daiiar el esmalte. Ademés, no llene el producto con

agua fria.

Enjuague su producto con agua caliente y defergente comercial.

En primer lugar, remoije los restos de comida y retirelos utilizando un

raspador de madera, una esponija o un cepillo.

Nunca utilice objetos duros, lana de acero y/o agentes de limpieza

abrasivos o agresivos como cloro; de lo contrario, podria dafiar el

esmalte.

Seque completamente el producto después de limpiarlo. De vez en

cuando, frote un poco de aceite de cocina en el borde del producto para

evitar la posible formacién de éxido.

Conservar el producto en un espacio seco y bien ventilado.
iPRECAUCION! Tenga en cuenta que el esmalte

c puede dafiarse si se cae o se golpea el producto.

Eliminacién

El embalaje esté compuesto por materiales no contaminantes que pueden ser
desechados en el centro de reciclaje local.

Para obtener informacién sobre las posibilidades de desecho del producto al
final de su vida dtil, acuda a la administracién de su comunidad o ciudad.

)
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El producto, incluidos los accesorios, y el material de embalaje son reciclables
y estdn sujetos a la responsabilidad extendida del fabricante.

Deséchelos por separado siguiendo la informacién ilustrada de recogida
selectiva para un mejor tratamiento de los residuos.

El logotipo Triman se aplica solo para Francia.

&
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Asistencia en Espaiia
Tel.: 900984989
E-Mail: owim@lidl.es

Indledning

Hierteligt illykke med kebet of deres nye produkt. Du har besluttet dig

for et produkt af hgj kvalitet. Ger Dem fortrolig med apparatet inden

farste ibrugtagning. Lees derfor den efterfelgende brugsvejledning og
sikkerhedsanvisningerne omhyggeligt. Brug kun produktet som beskrevet og kun
til de angivne anvendelsesomrader. Opbevar denne vejlledning pé et sikkert
sted. Hvis De giver produktet videre til andre, skal alle dokumenter felge med.
Du kan downloade og se denne og mange andre brugsanvisninger p&
www.lidl-service.com. Né&r du scanner QR-koden, kommer du direkte ind

pé Lidlservice-hjemmesiden (www.lidl-service.com), hvor du kan &bne din
brugsanvisning ved at indtaste varenummeret (IAN) 509448_2507.

Anvendelsesformal

Dette produkt er beregnet til en jerngryde til beffer, burgere, gryderetter og
pandekager, der tilberede i en udenders grill.

Specifikationer
Maengde: 4,2 liter

Sikkerhedsinstruktioner

BEHOLD ALLE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER OG BRUGSVEJLEDNINGERNE
TIL FREMTIDIG REFERENCE!

Veer opmaerksom pg, at hdndtagene kan blive meget
varme under tilberedningen. Brug ovn- eller grillhandsker.

Produktet mé ikke efterlades uden opsyn under brug. Et gjebliks
vopmaerksomhed under brug af produktet, kan fere fil alvorlige personskader.
Produktet skal holdes uden for berns reekkevidde.
Nér produktet er varmt, skal det sté p& et varmebestandigt underlag.
Produktet mé ikke stilles p& ubeskyttede overflader.
Hvis der varmes fedt i produktet, skal det holdes under kontant opsyn under
tilberedningen. Fedt kan meget hurtigt overophedes og antaendes. Hvis der
opstr en fedtbrand, mér den aldrig slukkes med vand! Kveel flammerne med
et lag eller et tykt uldteeppe.
Produktet mé aldrig teendes, nér det er tomt. Hvis dette geres, kan
emaliebelaegningen revne.
For at undgé beskadigelse af den sorte emaliebelaegning, m& du kun bruge
kekkenredskaber af varmebestandigt plastik eller trae. Fedevarerne mé aldrig
skeeres over direkte p& produktet.
Dryppende véadt ked mé ikke puttes i varmt olie. Olie, der sprejter p& varme
kogeplader, kan nemt fere til brand.
VIGTIGT! Produktet skal altid leftes. Det mé aldrig skubbes pé overflader
som disse, da dette kan edeleegge bunden of produktet eller bordene.
Juster altid starrelsen pé& gasflammer, s& de er ved bunden af produktet -
gasflammerne mé& ALDRIG braende over produktets sider.
Produktet mé ikke bruges i mikrobelgeovnen.
Produktet mé ikke bruges i en almindelig ovn.
Produktet mé ikke vaskes i opvaskemaskinen.
Produktet mé ikke bruges, hvis det beskadiges.

FODEVARESIKKERHED! Dette produkt har ingen

l |IP negativ pévirkning pé fedevarernes smag eller lugt.

Brug

Far produktet tages i brug, skal det koges 2-3 gange med vand for at fierne
eventuelle produktionsrester. Renger derefter produktet i varmt saebevand. Skyl
det af med rent vand og ter det grundigt of.

Smer lidt olie eller smer p& indersiden af produktet. Varm langsomt produktet
op fil en lav temperatur. Skru ned for temperaturen, s& snart fedtet traenger ind.
Vent ca. 2-3 minutter, indfil produktet har kelet ned, og fiern eventuelle fedtrester.
M ikke tilberedes eller grilles pé en haj temperatur. Stabejern holder
fremragende pé varmen, s& en middeltemperatur er nok. Hvis du bruger en hej
temperatur, kan fere til utilfredsstillende resultater eller fadevarerne kan braende
p8, f.eks. ligesom en omelet.

Produktet mé ikke opvarmes for hurtigt. Hvis dette geres, kan
emaliebelaegningen revne, hvis stebejemet udvider sig hurtigere end emaljen.

Bemazerk: Den sorte emaljebelzegning fér med tiden en brun-sort film, som ger
produktet bedre il at grille med. Denne film kommer fra de naturlige olier og fedtstoffer
i fedevarerne, der filberedes i produktet. Fiern ikke denne film.

Emalieoverfladen er ikke egnet fil ter tilberedning. Brug altid lidt smer eller madolie.
Serg for, at bunden af produktet er smurt helt ind, fer fedevarerne varmes.

Rengering og pleje af produktet

Lad altid produktet kele ned, for det rengares. Produktet mé aldrig dyppes i

koldt vand, nér det er varmt. Den hurtige temperatureendring kan beskadige

emalien. Produktet mé ikke fyldes med koldt vand.

Produktet skal skylles med varmt vand og almindeligt opvaskemiddel.

Leeg forst eventuelle madrester i bled og fiern dem med en traeskraber,

svamp eller barste.

Brug aldrig hérde genstande, stéluld og/eller slibende eller aggressive

rengeringsmidler sésom klor - hvis dette gares, kan det beskadige emaljen.

Produktet skal terres grundigt af efter rengeringen. Smer produktets kant

med lidt madolie fra tid til anden, sa den ikke ruster.

Produktet skal opbevares pé et tert og ordentligt ventileret sted.
FORSIGTIG! Bemaerk, at emaljen kan tage skade, hvis

c produktet tabes eller udsaettes for slag.

Bortskaffelse

Indpakningen bestér af miligvenlige materialer, som De kan bortskaffe over de
lokale genbrugssteder.

De far oplyst muligheder il bortskaffelse af det udtiente produkt hos deres
lokale myndigheder eller bystyre.

)
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Produktet og tilbeharet og emballagematerialer kan genbruges og er underlagt
udvidet producentansvar.

De skal bortskaffes separat. Felg de viste maerkater med sorteringsoplysninger,
sé de bortskaffes pé en bedre méde.

Triman-logoet gaelder kun for Frankrig.
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Service Danmark

Tel.: 32 710005
E-Mail: owim@lidl.dk
Indledning

Hierteligt illykke med kabet af deres nye produkt. Du har besluttet dig

for et produkt af hgj kvalitet. Gar Dem fortrolig med apparatet inden

ferste ibrugtagning. Lees derfor den efterfalgende brugsvejledning og
sikkerhedsanvisningerne omhyggeligt. Brug kun produktet som beskrevet og kun
til de angivne anvendelsesomréder. Opbevar denne vejlledning pé et sikkert
sted. Hvis De giver produktet videre til andre, skal alle dokumenter fzlge med.
Du kan downloade og se denne og mange andre brugsanvisninger pa
www.lidl-service.com. Nér du scanner QR-koden, kommer du direkte ind

pé Lidl-service-hjemmesiden (www.lidl-service.com), hvor du kan dbne din
brugsanvisning ved at indtaste varenummeret (IAN) 509448_2507.

Destinazione d‘uso

Questo prodotto & progettato per cuocere bistecche, hamburger, stufati o
pancake su un barbecue da esterni.

Specifiche
Capacita: 4,2 L

Avvertenze di sicurezza

CONSERVARE TUTTE LE ISTRUZIONI E LE AVVERTENZE PER RIFERIMENTO
FUTURO.

| manici possono diventare molto caldi durante la cottura.
Per motivi di sicurezza, indossare guanti da forno o da
barbecue.

Non lasciare il prodotto incustodito durante I'uso. Un solo momento di
disattenzione durante I'uso del prodotto comporta il rischio di lesioni gravi.
Conservare il prodotto fuori dalla portata dei bambini.
Quando il prodotto & caldo, posizionarlo su una superficie resistente al
calore. Non posizionare il prodotto su un piano di lavoro non protetto.
Quando il prodotto & usato per riscaldare materie grasse, supervisionarlo
costantemente. Le materie grasse possono surriscaldarsi rapidamente e
prendere fuoco. In caso di incendio, non tentare di estinguere le fiamme con
acqua. Soffocare le fiamme con un coperchio o una coperta in lana spessa.
Non riscaldare il prodotto quando & vuoto per evitare che il rivestimento
smalfato si incrini.
Per evitare di danneggiare il rivestimento smaltato nero, usare esclusivamente
utensili da cucina in legno o plastica termoresistente. Non tagliare gli alimenti
direttamente nel prodotto.
Non immergere la carne bagnata nel grasso caldo. Gli schizzi di grasso a
contatto con una superficie di cottura calda possono causare facilmente un
incendio.
ATTENZIONE! Per spostare il prodotto, sollevarlo e non trascinarlo sulla
superficie per evitare di danneggiare il fondo del prodotto o la superficie di
appoggio.
Regolare la fiamma in base alle dimensioni del fondo del prodotto: le fiamme
NON devono oltrepassare i lati del prodotto.
Il prodotto non & adatto all'uso in forni a microonde.
Il prodotto non & adatto all'uso in forni tradizionali.
Il prodotto non ¢& lavabile in lavastoviglie.
Non usare il prodotto se & danneggiato.

USO ALIMENTARE. Questo prodotto non influisce sul

l |? sapore o sull‘aroma degli alimenti.

® Utilizzo

Prima di usare il prodotto per la prima volta, riempirlo d‘acqua e
portarla a ebollizione per 2-3 volte per eliminare eventuali residui di
fabbricazione. Quindi lavare il prodotto con acqua calda e detersivo,
risciacquarlo con acqua pulita e asciugarlo accuratamente.
Applicare un leggero strato di olio o burro all'interno del prodotto.
Riscaldare lentamente il prodotto a bassa temperatura. Diminuire la
temperatura non appena il grasso viene assorbito. Attendere che il
prodotto si raffreddi per circa 2-3 minuti e rimuovere il grasso in eccesso.
Non cuocere a temperature elevate. La ghisa mantiene il calore in modo
eccellente, pertanto una temperatura media & sufficiente. A temperature
eccessivamente alte gli alimenti (come le frittate) possono attaccarsi al
prodotto, con risultati di cottura insoddisfacenti.
Non riscaldare il prodotto troppo rapidamente per evitare che
il rivestimento smaltato si incrini, poiché la ghisa si espande piv
velocemente rispetto allo smalto.
Nota: col tempo, il rivestimento smaltato nero sviluppera una pellicola
marrone scuro che migliora le proprietd di cottura del prodotto. Tale pellicola
& formata dagli oli e dai grassi naturali degli alimenti cotti nel prodotto. Non
tentare di rimuovere tale pellicola.
La superficie smaltata non & adatta alla cottura a secco. Usare sempre
del burro o dellolio da cucina e assicurarsi che il fondo del prodotto sia
completamente rivestito prima di cuocere gli alimenti.

@® Pulizia e manutenzione

Attendere che il prodotto si raffreddi leggermente prima di pulirlo. Non
immergere il prodotto in acqua fredda quando & ancora caldo. Lo shock
termico pud danneggiare lo smalto. Inoltre, non riempire il prodotto con
acqua fredda.
Risciacquare il prodotto con acqua calda e del detersivo per piatti.
Rimuovere eventuali incrostazioni con un raschietto in legno, una spugna
o un pennello dopo averli lasciati a mollo.
Non usare utensili duri, pagliette metalliche e/o detersivi abrasivi o
aggressivi come la candeggina per evitare di danneggiare lo smalto.
Asciugare accuratamente il prodotto dopo averlo lavato. Di tanto in
tanto, strofinare una piccola quantita di olio da cucina sul bordo del
prodotto per evitare |'eventuale formazione di ruggine.
Conservare il prodotto in un luogo asciutto e ben ventilato.
ATTENZIONE! || rivestimento smaltato pud subire

!: danni in caso di cadute o urti.

® Smaltimento

L'imballaggio & composto da materiali ecologici che possono essere smalfiti
presso i siti di raccolta locali per il riciclo.
E’ possibile informarsi circa le possibilita di smaltimento del prodotto usato
presso I'amministrazione comunale o cittadina.

[
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Il prodotto , i suoi accessori e i materiali di imballaggio sono riciclabili e
soggetti alla responsabilita estesa del produttore.

Per un migliore trattamento dei rifiuti, smaltirli separatamente seguendo i diversi
simboli della raccolta differenziata.

Il logo Triman & valido solamente per la Francia.

an Assistenza ltalia
Tel.: 800781188

E-Mail: owim@lidL.it
CD)

® Bevezetd

Gratullunk Gj termékének vésarlasa alkalmabél. Ezzel egy magas minéségl termék
mellett déntétt. Az elsé lizembevétel elétt ismerkedjen meg a készilékkel. Ehhez
figyelmesen olvassa el a kévetkezé Haszndlati utasitast és a biztonsdgi tudnivaldkat.
A terméket csak a leirtak szerint és a megadott felhaszndlési teriileteken alkalmazza.
Grizze meg ezt az Gtmutatét egy biztos helyen. A termék harmadik félnek torténd
tovabbadésa esetén mellékelie a termék a telies dokumentdcidjdt is.

Ez és szémos mds haszndlafi Gtmutaté letdlthets és megtekinthetd a
wwwlidkservice.com weboldalon. A QRkéd szkennelésével egyenesen a Lidl
szolgdltatdsi weboldaldra (www.lidlservice.com) juthat, ahol a cikkszam (IAN)
509448_2507 megaddsaval megnyithatia haszndlati tmutatéjat.

® Rendeltetésszeri hasznalat

A terméket fedeles 6ntéttvas edényekhez, illetve kenyér és sitemények
sitéséhez tervezték szabadtéri grillsitében.

® Miszaki adatok
Térfogat: 4,2 |
® Biztonsdgi utasitdsok

ORIZZE MEG AZ OSSZES BIZTONSAGI UTASITAST ES HASZNALATI
UTASITAST KESOBBI HASZNALATRAI

Ugyelien arra, hogy a fogantytk nagyon forréva
vélhatnak sités kdzben. Viselien edényfogé kesztyit vagy
grill kesztydt.

Haszndlat kézben ne hagyja feligyelet nélkil a terméket. A termék
hasznélata kézben egy apré gondatlansdg is stlyos sériiléseket okozhat.
Gyermekektd| elzdrva térolja a terméket.
Helyezze a terméket h84llé alapra, ha forré. Ne helyezze a terméket nem
védett munkalapra.
Siités kdzben rendkiviil fontos, hogy ne veszitse szem elé| a terméket,
mikdzben zsirt hevit. A zsir nagyon gyorsan tolmelegedhet és meggyulladhat.
Ha a zsir tiizet fog, soha ne prébélia meg vizzel eloltani a tiizet! A langokat
fedével vagy vastag gyapjitakaréval kell elfojtani.
Soha ne melegitse fel a terméket, ha Gres. Ennek elmulasztdsa esetén a
zomdncbevonat megrepedhet.
A fekete zomdncbevonat sérijlésének elkeriilése érdekében haszndlion
héallé manyagbél vagy fébél készilt konyhai eszkdzoket. Ne végjon éfelt
kézvetlenil a termékben.
Ne tegyen cspdgé nedves hist forré zsirba. A forr siitéfeliletre froccsend
zsir kénnyen tiizet okozhat.
FIGYELEM! Mindig emelie fel a terméket, és soha ne csisztassa a terméket
ilyen felileteken, mert az megrongdlhatia a termék aljét vagy az asztalt.
A gézlangok méretét mindig a termék aljghoz dllitsa be - a gdzlangok
SOHA NE érienek til a termék oldaldn.
Ez a termék mikrohullamd siitébe nem alkalmas.
A termék haztartési siitébe nem alkalmas.
A termék mosogatégépbe nem alkalmas.
Ne haszndlia a terméket, ha séril.

ELELMISZERHEZ ALKALMAS! Ez a termék nincs

l |? kéros hatéssal az izre vagy az illatra.

Hasznélat

Az elsé haszndlat elétt forralja fel a terméket 2 - 3-szor vizzel, hogy
eltavolitsa a gyartési maradvanyokat. Ezutdn tisztitsa meg a terméket meleg
mosogatészeres vizzel, Sblitse le tiszta vizzel, és alaposan szaritsa meg.
Kenjen kevés olajat vagy vajat a termék belsejébe. Alacsony hémérsékleten
lassan melegitse fel a terméket. Vegye le a hémérsékletet, amint a zsir
beszivédik. Vérjon kb. 2-3 percig, amig a termék lehdl, és tavolitsa el a
felesleges zsirt.

Ne siissén, és ne grillezzen magas hémérsékleten. Az ntétivas kivald
hétarté, igy a kézepes hdmérséklet teliesen elegendd. A tl magas
hémérséklet miatt nem lesz kielégits a siitési eredmény, vagy az
élelmiszerek letapadhatnak, példéul az omlett.

Ne melegitse fel 16l gyorsan a terméket. Ennek elmulasztdsa miatt a
zoméncbevonat megrepedhet, ha az éntéttvas gyorsabban tagul, mint a
zomdnc.

Megijegyzés: A fekete zomdncbevonat idével barna-fekete filmréteget hoz
létre, amely javitia a termék grillezési tulajdonségait. Ez a filmréteg a termékben
elkészitett ételek természetes olajaibdl és zsirjaibdl szarmazik. Ne prébdlia meg
eltévolitani ezt a filmréteget.

A zomancfeliilet nem alkalmas széraz siitésre. Mindig haszndlion egy kis vajat
vagy sitéolajat, és gyzédjén meg réla, hogy a termék aljét bevonta-e, mielstt
felmelegitené az edényt.

Tisztitas és apolas

Tisztitas elétt mindig hagyja kissé lehdini a terméket. Soha ne

meritse a terméket hideg vizbe, amig még forré. A hémérsékleti sokk
megrongdlhatia a zomancot. Ne téltse fel a terméket hideg vizzel.
Oblitse le a terméket forré vizzel és készen kaphat tisztitészerrel.
El6szdr dztassa be az ételmaradékokat, és tavolitsa el Sket egy fa
kaparéval, szivaccsal vagy kefével.

Soha ne haszndljon kemény targyakat, acélgyapotot és/vagy sirolé
vagy agressziv tisztitészereket, példdul kléros fehéritét - ennek
elmulasztésa miatt a zomdanc megrongdlédhat.

Tisztitas utdn alaposan széritsa meg a terméket. Id8nként dérzsélién be
egy kis sitéolajat a termék peremébe, hogy megakaddlyozza a rozsda
esetleges kialakuldsat.

A terméket szdraz, 6l szell6z4 helyen térolja.

VIGYAZAT! Kérijik, vegye figyelembe, hogy a termék
leejtése vagy odaiitése esetén a zomdnc
megrongdlédhat.

Mentesités

A csomagolés kdrnyezetbardt anyagokbdl készilt, amelyeket a helyi
Ujrahasznosité helyeken adhat le drtalmatlanitds céliabol.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési lehetéségeird| lakshelye illetékes
8nkormanyzatandl téjékozédhat.
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A termék, beleértve a tartozékokat és a csomagoléanyagokat s,
Ujrahasznosithatd, és a gydrté kiterjesztett feleléssége ald tartozik.

A jobb hulladékkezelés érdekében az dbran léthaté informacidk (szortirozdsi
informécick) alapjén kilén drtalmatlanitsa Sket.

A Triman-logé csak Franciaorszégra vonatkozik.
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