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RAUCHEROFEN

® Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine verkiirzte Druckausgabe der
vollsténdigen Bedienungsanleitung. Durch das Scannen des QR-Codes
gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und kénnen
durch die Eingabe der Artikelnummer (IAN) 380464_2110 die vollsténdige

Bedienungsanleitung einsehen und herunterladen.

/\ WARNUNG! Beachten Sie die vollstindige Bedienungsanleitung und
die Sicherheitshinweise, um Personen- und Sachschéden zu vermeiden.
Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Bewahren Sie die Kurzanleitung gut auf und héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

® BestimmungsgemadBe Verwendung

Das Produkt ist ausschlieBlich zum Grillen und R&uchern von Speisen und nur zur
Verwendung im Freien geeignet. Das Produkt ist nicht fir den gewerblichen Einsatz
oder fiir andere Einsatzbereiche bestimmt.

Das Produkt darf unter keinen Umsténden als Feuerstelle verwendet werden.

® Teilebeschreibung
[1] Handgriff (3x)
Z Liftungsscheibe (4x)
[3] Ofendeckel (1x)
[4] Ofenkammer (1x)
E Ofentiir (1x)
E Stiitze (9x)
[7] Ofenboden (1x)
[8] OfenfuB (3x)
E Thermometer (1x)
[10] Grillkohlerost (1x)
E Garrost (2x)
E Wasserschale (1x)
[13] Grillkohleschale  (1x)
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@® Technische Daten

MaBe: ca. 62 x52x90cm (LxB x H)
Max. Befiillung (Grillkohleschale): 1 kg
Brennstoff: Grillkohle

Hinweis: Es darf nur Holzkohle verwendet werden.

@ Lieferumfang

1 Rducherofen
1 Montagematerial-Set
1 Montage- und Bedienungsanleitung

A Sicherheitshinweise

BEWAHREN SIE ALLE SICHERHEITSHINWEISE UND ANWEISUNGEN FUR DIE
ZUKUNFT AUF!
B Der Holzkohlegrill darf nur mit Holzkohle oder Holzkohlebriketts nach

DIN EN 1860-2 betrieben werden.

A WARNUNG! Kinder und Haustiere fernhalten!
B Das Produkt ist kein Spielzeug, es gehdrt nicht in Kinderhénde. Kinder kdnnen
die Gefahren, die im Umgang mit dem Produkt entstehen, nicht erkennen.

B Es wurde jede Anstrengung in der Ferfigung unternommen, um scharfe Kanten
an diesem Produkt zu vermeiden. Gehen Sie mit den Einzelteilen vorsichtig
um, damit Unfélle bzw. Verletzungen wéhrend des Aufbaus und im Gebrauch
vermieden werden.

B Zum Lieferumfang gehéren eine Vielzahl von Schrauben und anderen
Kleinteilen. Diese kénnen beim Verschlucken oder Inhalieren lebensgeféhrlich
sein.
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Vermeiden Sie Lebens- und
Verletzungsgefahr

/\ WARNUNG! Gefahr einer Kohlenmonoxidvergiftung. Grillgerat nicht in

geschlossenen Rdumen, sondern nur im Freien betreiben!

A WARNUNG! Zum Anziinden oder Wiederanziinden keinen Spiritus oder

6

Benzin verwenden! Nur Anziindhilfen entsprechend EN 1860-3 verwenden!
Nicht in geschlossenen Rdumen nutzen!

Halten Sie ausreichend Abstand zu heifen Teilen, da andernfalls jeder
Kontakt zu schwersten Verbrennungen fishren kann.

Waéhrend des Betriebs kann heifles Fett auf den Boden des Ofens tropfen.
Halten Sie einen ausreichenden Abstand ein, da es zu Verbrennungen
kommen kann.

Tragen Sie immer Grill- oder Kiichenhandschuhe. Verwenden
Sie Handschuhe gem&fB den PSA-Regularien (Hitzeschutz
Kategorie II, z. B. DIN EN 407).

Verwenden Sie stets Grillbesteck mit langen, hitzebesténdigen Griffen.

Entziindliche Flissigkeiten, die in die Glut gegossen werden, bilden
Stichflammen oder Verpuffungen. Verwenden Sie niemals Zindflissigkeit
wie Benzin oder Spiritus. Geben Sie keine mit Zindflissigkeit getréinkten

Grillkohlesticke auf die Glut.

Seien Sie stets aufmerksam und achten Sie immer darauf, was Sie tun.
Benutzen Sie das Produkt nicht, wenn Sie unkonzentriert oder misde sind bzw.
unter dem Einfluss von Drogen, Alkohol oder Medikamenten stehen. Bereits ein
Moment der Unachtsamkeit beim Gebrauch des Produktes kann zu ernsthaften
Verletzungen fihren. Lassen Sie das Produkt nicht unbeaufsichtigt.
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Vermeiden Sie Brandgefahr

/\ WARNUNG! Dieses Grillgerat wird sehr heif3 und darf wéhrend des

Betriebes nicht bewegt werden!
Halten Sie einen Feuerldscher und einen Erste-Hilfe-Kasten bereit, um im Fall
eines Unfalls oder Feuers vorbereitet zu sein.

Stellen Sie das Grillgerét vor dem Gebrauch auf eine sichere, ebene
Unterlage.

Stellen Sie das Produkt so auf, dass es mindestens 1 m entfernt von leicht
entziindlichen Materialien steht.

Befillen Sie das Produkt mit max. 1 kg Grillkohle.
Ziinden Sie Grillkohle nur im windgeschiitzten Bereich an.

Stellen Sie sicher, dass die Grillkohle vollstéindig ausgebrannt und abgekihlt
ist, bevor Sie die Asche entfernen.

Montieren Sie das Produkt nicht in Wohnmobilen oder auf Booten.

A Vermeiden Sie Gefahr der Sachbesch&adigung

Wahrend des Gebrauchs kénnen sich die Verschraubungen allméhlich lockern
und die Stabilitat des Produkts beeintréchtigen. Prisfen Sie die Festigkeit der
Schrauben vor jedem Gebrauch. Ziehen Sie ggf. alle Schrauben noch einmal
nach, um einen festen Stand zu gewdhrleisten.
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B Wenden Sie keine Gewalt an, um das Produkt zu montieren.
®  Ziehen Sie Schrauben nicht zu fest an.
B Setfzen oder stellen Sie sich nicht auf das Produkt.

B Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn Teile fehlen, beschadigt oder

verschlissen sind.
A
X
o) e
X8y~

A

B Verwenden Sie den Grill nicht in begrenzten Bereichen und/oder
Wohnbereichen (z. B. Haus, Zelt, Wohnwagen, Wohnmobil, Boot). Ansonsten
besteht Lebensgefahr aufgrund einer méglichen Kohlenmonoxid-Vergiftung.

X

@® Montage (siche Abb. A - L)

A VORSICHT! Die Schraubenkdpfe sollten zu lhrer Sicherheit immer nach
auBBen zeigen, da sonst Verletzungsgefahr besteht.

Hinweis: Ziehen Sie erst nach Beendigung der Montage alle Schrauben fest
an, um unerwiinschte Materialspannungen zu vermeiden. Kontern Sie die Muttern
dabei mit einem passenden Schraubenschlissel.
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@® Gebrauch

Hinweis: Waschen Sie den Garrost |11| vor dem ersten Gebrauch mit warmem
Spilwasser ab.

Hinweis: Wir empfehlen, dass das Grillgerét vor dem ersten Gebrauch
aufgeheizt wird und der Brennstoff mindestens 30 Minuten durchglihen muss.

Hinweis: Legen Sie das Grillgut erst auf, wenn der Brennstoff mit einer

Ascheschicht bedeckt ist!

Hinweis: Offnen Sie wéhrend des Gebrauchs stets alle Lifungsscheiben [2]. Die
Liftungsscheiben am Ofenboden | 7 | sorgen dafiir, dass wéhrend des Gebrauchs
geniigend Luft in das Produkt strémt. Die Gartemperatur wird dadurch erhéht. Die
Liftungsscheibe am Ofendeckel | 3 | zieht die Hitze und den aromatischen Rauch
nach oben. Dadurch entsteht eine Zirkulation innerhalb des Produkts.

Stellen Sie das Grillgerét vor dem Gebrauch auf eine sichere, ebene Unterlage.

Max. Kapazitat
Réuchern/Résten: 1 kg
Direktes Grillen: 0,7 kg

® Empfehlungen zum Garen

Réuchern und Grillen (siehe Abb. J)

B Wenn der Brennstoff durchgeglisht und mit einer weilen Ascheschicht bedeckt
ist, fillen Sie 2 Liter kaltes Wasser in die Wasserschale . Offnen Sie den
Ofendeckel , damit sich das Wasser 20 Minuten lang aufheizen kann.

B lassen Sie gleichzeitig 200 g lebensmitteltaugliche R&ucherchips 20 Minuten
lang im Wasser einweichen.

B Sobald das Produkt aufgeheizt ist, legen Sie die durchndssten Rducherchips
auf den Brennstoff.

B Legen Sie eine Auswahl an Lebensmitteln auf den Garrost 11| und platzieren
Sie ihn Gber der Wasserschale [12]. Safte und Fliissigkeiten aus den
Lebensmitteln werden im Wasserbad gefangen. Aromatisierter Dampf und
Rauch verbessern den Geschmack der Lebensmittel.
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/N\ VORSICHT! Verwenden Sie ausschlieBlich lebensmitteltaugliche,
naturbelassene Raucherchips. Sie kénnen Réucherchips mit unterschiedlichen
Aromen in beliebiger Menge verwenden.

/N\ VORSICHT! Verwenden Sie unter keinen Umsténden Holz, welches sich nicht
zum Ré&uchern von Lebensmitteln eignet. Verwenden Sie nur Holz, das Sie
kennen und von dem Sie wissen, dass es sich zum Réuchern von Lebensmitteln
eignet. Nicht alle Holzarten eignen sich zum Réuchern von Lebensmitteln.

Hinweis: Kontrollieren Sie wihrend des Gebrauchs regelméfig, ob noch
geniigend Brennstoff vorhanden ist. Figen Sie bei Bedarf Brennstoff hinzu.

Résten (siehe Abb. K)

B Entleeren Sie das Wasser aus der Wasserschale [12], damit die Wasserschale
als indirekte Hitzequelle dienen kann. Mit dieser indirekten Garmethode kann
das Fleisch schonend gerdstet werden.

Direktes Grillen (siehe Abb. L)

®  Unter ,direktem Grillen” versteht man das Garen des Grillgutes direkt iber der
Hitzequelle (Grillkohle, Gasbrenner, Elektroheizelement, etc.). Die Wirkung
der Warmestrahlung auf das Grillgut ist bei dieser traditionellen Methode am
stérksten und hélt die Garzeit niedrig (Schnellgaren).

B Kugel und Haubengrills verfigen zusétzlich iber einen Haubendeckel
sowie Liftungsscheiben in Haube und Ofenboden. Die Garzeit kann durch
das SchlieBen der Haube und Offnen der Liftungsscheiben weiter verkiirzt
werden; das Grillkohlearoma kommt noch stérker zur Geltung, wenn beides
gleichzeitig durchgefiihrt wird.

B Allerdings besteht beim ungeschiitzten, direkten Grillen auch immer die
Méglichkeit, dass vom Grillgut abtropfendes Fett oder Marinade in die
Waérmequelle gelangt und dort verbrennt.

B Beim Grillen von sehr fettigem oder mariniertem Grillgut empfiehlt sich
daher der Einsatz einer Grillschale aus Aluminium oder, noch besser, aus
emailliertem Stahl.
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@® Brennstoff anziinden

/\ WARNUNG! VERBRENNUNGSGEFAHR! Beim Anziinden mit
Benzin oder Spiritus kann es durch Verpuffungen zu unkontrollierbaren
Hitzeentwicklungen kommen. Verwenden Sie deshalb nur ungefhrliche
Verbrennungsmaterialien, wie z. B. Feststoffanziinder. Der Grill muss wéhrend
des Betriebes auf einem stabilen und festen Untergrund stehen.

@ Tipp: Fir perfekt durchgeglishte Grillkohle empfiehlt sich die Verwendung
eines Anziindkamins (nicht im Lieferumfang enthalten).

B Verwenden Sie Qualitétserzeugnisse mit DIN-Zulassung, wie zum Beispiel
DIN-zugelassene Grillkohle, DIN-zugelassene Briketts oder DIN-zugelassene
Feststoffanziinder.

B Schichten Sie einen Teil der Grillkohle bzw. Briketts auf dem Grillkohlerost

auf.

B legen Sie ein oder zwei Feststoffanziinder auf die vorhandene Schicht
Grillholzkohle bzw. Briketts. Zinden Sie diese mit einem Streichholz an.

B Lassen Sie die Feststoffanziinder 2 bis 4 Minuten brennen. Befiillen Sie dann
die Grillkohleschale [13] nach und nach mit Grillkohle bzw. Briketts.

®  Auf dem Brennstoff sollte sich nach ungeféhr 15 bis 20 Minuten eine
weifle Ascheschicht bilden. Dies ist ein Anzeichen dafiir, dass die ideale
Gartemperatur erreicht wurde. Verteilen Sie das Brenngut und das
R&uchermaterial mit einem geeigneten Metallwerkzeug gleichméBig in der

Grillkohleschale [13].

B Héngen Sie den eingefetteten Garrost [11] ein und beginnen Sie mit dem
Grillen.

B Grillgut erst auflegen, wenn der Brennstoff mit einer Ascheschicht bedeckt ist.

DE/AT/CH 11



@ Reinigung und Pflege

A VORSICHT! Lassen Sie das Produkt vollstéindig abkiihlen, bevor Sie es

reinigen.

/\ VORSICHT! Stellen Sie sicher, dass die Grillkohle vollstandig ausgebrannt

und abgekihlt ist, bevor Sie die Asche entfernen und das Produkt lagern.
Verwenden Sie keine starken oder schleifenden Lésemittel oder Scheuerpads,
da diese die Oberfléichen angreifen und Scheuerspuren hinterlassen.

Giefen Sie nach dem Grillen nie direkt kaltes Wasser auf die Grillkohlen,
um diese zu |8schen. Andernfalls kdnnten Sie das Produkt beschédigen.
Verwenden Sie alte Asche, Sand oder einen feinen Wassersprihstrahl.

Entleeren Sie die kalte Asche und reinigen Sie das Produkt regelméBig, am
besten nach jedem Gebrauch.

Nehmen Sie den Garrost [11] ab und reinigen Sie ihn grindlich mit
Spiilwasser. Trocknen Sie ihn anschlieBend griindlich ab.

Entfernen Sie lose Ablagerungen am Produkt mit einem nassen Schwamm.

Verwenden Sie ein weiches, sauberes Tuch zum Trocknen. Zerkratzen Sie die
Oberfléichen nicht beim Trockenreiben.

Reinigen Sie die Innen- und Oberfléchen generell mit warmem Seifenwasser.

12 DE/AT/CH
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SMOKER

@® Short Manuadl

This document is a shorter printed version of the complete instruction manual.

By scanning the QR code, you will be taken straight to the Lidl service website

(www.lidl-service.com) where you can view and download the complete instruction

manual by entering the article number (IAN) 380464_2110.

/\ WARNING! Observe the complete instruction manual and safety notes
to prevent personal injury and property damage. The short guide forms an
integral part of this product. Prior to using the product, familiarize yourself with
all operation and safety notes. Keep the short manual well preserved and if
you hand the product on to third parties, all documentation should be passed
on as well.

@® Intended use

This product is only suitable for grilling and smoking foods, and is for outdoor use
only. This product is not suitable for commercial use or for any other use.

This product must not be used as a fireplace under any circumstances.

@ Parts description
[1] Handle (3x)
[2] Ventilation plate  (4x)
[3] Ovenlid (1x)
(4] Oven chamber (1x)
E Oven door (1x)
(6] Support (9x)
[7] Oven bottom (1x)
E Oven foot (3x)
E Thermometer (1x)
[10] Charcoal grid (1x)
[11] Cooking grid (2x)
[12] Water bowl (1x)
[13] Charcoal bowl (1x)
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@® Technical data

Dimensions: approx. 62 x 52 x 90 cm (Lx W x H)
Max. capacity (charcoal bowl): 1 kg
Fuel: charcoal

Note: Only charcoal shall be used.

@ Scope of delivery

1 Smoker
1 Assembly material kit
1 Set of assembly instructions and instructions for use

A Safety notices

KEEP ALL SAFETY NOTICES AND INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE!

B The charcoal grill can only be operated with charcoal or charcoal briquettes
in accordance with DIN EN 1860-2.

/\ WARNING! Keep children and pets away.

B The product is not a toy - keep out of the reach of children. Children cannot
recognise the risks associated with the use of the product.

B Every effort was made during manufacturing to prevent sharp edges on this
product. Handle the individual parts with care to prevent accidents or injuries
during assembly and use.

B The product includes a variety of screws and other small parts. These may
prove life-threatening if swallowed or inhaled.

GB/IE 15



A Prevent danger to life and the risk of injuries

A WARNING! Danger of carbon monoxide poisoning. Do not use the
barbecue indoors, only operate outdoors!

/\ WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or re-lighting! Use only
firelighters complying to EN 1860-3!

= Do not use indoors!

®  Keep an adequate distance to hot parts, as any contact may result in severe
burns.

B Hot grease may drip from the oven bottom during use. Keep an adequate
distance, as severe burns may result.

] Always wear barbecue gloves or oven mitts. Gloves should
@ accord with PPE regulation (category Il heat protection,
> e.g. DIN EN 407).

®  Always use barbecue tools with long, heat resistant handles.

B Pouring flammable liquids into embers will cause spurts of flames or
explosions. Never use lighter fluid such as petrol or spirits. Do not add
charcoal soaked in lighter fluid to the fire.

B Remain alert at all times always be aware of what you are doing. Do not
use the product if you are unfocused or tired or under the influence of drugs,
alcohol or medications. One moment of carelessness whilst using the product
can cause serious injuries. Do not leave the product unattended.

16 GB/IE



Prevent fires

A WARNING! This barbecue will become very hot, do not move it during
operation.

B Keep a fire extinguisher and a First Aid kit handy to be prepared in the event
of an accident or fire.

®  Install the barbecue on a secure level base prior to use.

B Set the product at least T m from highly flammable materials.
= Fill the product with max. 1 kg of charcoal.

B Only light the charcoal in an area protected from the wind.

B Ensure the charcoal has completely burnt out and cooled down before
removing the ashes.

Do not install the product in caravans or on boats.

A Avoid the danger of damage to property

B The screw joints can gradually loosen from use and affect the stability of the
product. Verify the screws are tight before every use. If necessary, tighten all
screws to ensure stability.

GB/IE 17



H Do not use force when assembling the product.
Do not overtighten the screws.
B Do not sit or stand on the product.

¥ Do not use the product if parts are missing, damaged or worn.

A

X X

&=
X|#y v
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B Do not use the barbecue in a confined and/or habitable space e.g. houses,
tents, caravans, motor homes, boats. Danger of carbon monoxide poisoning
fatality.

® Assembly (see Fig. A - L)

/\ CAUTION! The screw heads must always face outwards to guarantee your
safety, as otherwise there is a risk of injury.

Note: Tighten all screws securely after assembly to prevent undesirable material
stresses. When doing so, secure the nuts using the appropriate spanner.

18 GB/IE



® Use
Note: Wash the cooking grid [11] with warm dishwater before prior fo first use.

Note: We recommend heating the grill up prior to first use and allowing the fuel
to burn out for at least 30 minutes.

Note: Only place food on the grill when the fuel is covered by a layer of ash!

Note: Always open all ventilation plates | 2| during use. The ventilation plates on
the oven bottom | 7 | ensure that enough air flows into the product during use. This
increases the cooking temperature. The ventilation plate on the oven lid | 3 | draws
the heat and aromatic smoke upwards. This creates circulation inside the product.

Place the grill on a sturdy, level surface prior to use.

Max. capacity
Smoking/Roasting: 1 kg
Direct grilling: 0.7 kg

® Cooking recommendations
Smoking and grilling (see Fig. J)

B When the fuel is burnt out and covered with a white layer of ash, pour 2 litres
of cold water into the water bowl [12]. Open the oven lid [3] to allow the
water to heat up for 20 minutes.

B Atthe same time, soak 200 g of food-grade smoking chips in the water for
20 minutes.

B As soon as the product has heated up, place the soaked smoking chips on the
fuel.

B Put a variety of foods on the cooking grid |11] and place it above the water
bow! [12]. Juices and liquids from the food get caught in the water bath.

Flavoured steam and smoke enhance the taste of the food.

GB/IE 19



/\ CAUTION! Only use food-grade, natural smoking chips. You can use
smoking chips with different flavours in any quantity.

A CAUTION! Under no circumstances use wood that is not suitable for smoking
food. Only use wood that you know is suitable for smoking food. Not all types
of wood are suitable for smoking food.

Note: During use, check regularly that there is enough fuel left. Add fuel if
necessary.

Roasting (see Fig. K)

®  Empty the water from the water bowl |12] so that the water bowl can serve as
an indirect heat source. With this indirect cooking method, the meat can be
gently roasted.

Direct grilling (see Fig. L)

u  “Direct grilling” refers to cooking food directly over the heat source (charcoal,
gas burner, electric heating element, etc.). Thermal radiation has the strongest
effect on the food when this traditional method is used, and this shortens the
cooking time (quick cooking).

B Kettle barbecues and hooded barbecues also have a hooded cover and
ventilation disks in the hood and oven bottom. The cooking time may be
reduced further by closing the hood and opening the ventilation disks, the
barbecue flavour becomes stronger if both of these options are taken.

B However, during exposed direct grilling it is possible that fat or marinade
dripping from the food being grilled will fall into the heat source and burn.

u  Therefore, when grilling very fatty or marinated foods, we recommend using
a grill tray made from aluminium, or even better, one made from enamelled
steel.

20 GB/IE



@ Igniting the fuel

/\ WARNING! RISK OF BURNS! Igniting using petrol or spirits, which are
highly flammable, can cause the uncontrollable build up of heat. Therefore,
only use safe burning materials such as firelighters. The grill must be placed on
solid, stable ground while it is being used.

@ Tip: To guarantee perfectly smoldering charcoal, we recommend using a
chimney starter (not included in the scope of delivery).

®  Use quality products with DIN approval, such as DIN approved charcoal,
DIN approved briquettes or DIN approved firelighters.

B Stack up some of the charcoal or briquettes on the charcoal grid [10].

H  Place one or two firelighters on the layer of charcoal or briquettes. Light this /
these with a match.

u  Allow the firelighters to burn for 2 to 4 minutes. Then, refill the charcoal
bowl |13]| with charcoal or briquettes, bit by bit.

B A white layer of ash should form on the fuel after 15 to 20 minutes. This
means that the perfect cooking temperature has been achieved. Distribute the
fuel and smoking material equally in the charcoal bowl |13] using a suitable
metal tool.

B Mount the greased cooking grid [11] and start grilling.

B Do not cook before the fuel has a coating of ash.

GB/IE 21



® Cleaning and care

/\ CAUTION! Allow the product o cool all the way down before cleaning it.

/\ CAUTION! Be sure the charcoal is completely burnt out and cooled down
before removing the ashes and storing the product away.

B Do not use strong or abrasive solvents or scouring pads, as these will damage
the surfaces and leave marks.

B Never pour cold water directly over the charcoal after grilling to extinguish
these. The product may otherwise be damaged. Use old ash, sand or water
mist.

B Empty the cold ashes and clean the product regularly, preferably after every
use.

B Remove the cooking grid [11] and clean it thoroughly with dishwater. Then dry
it off thoroughly.

B Remove loose deposits on the product with a wet sponge.
®  Dry with a soft, clean cloth. Do not scratch the surfaces when drying off.

B Generdlly clean the inside and surfaces with warm soapy water.
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FUMOIR

® Guide de démarrage rapide

Ce document est une version imprimée abrégée du mode d’emploi complet. En
scannant le code QR, vous accédez directement & la page de service de Lidl
(www.lidl-service.com), et en saisissant le numéro d'article (IAN) 380464_2110,
vous pouvez consulter et télécharger le mode d’emploi complet.

/\ AVERTISSEMENT ! Respectez le mode d’emploi complet et les consignes
de sécurité afin d'éviter tout dommage corporel et matériel. Le guide de
démarrage rapide fait partie intégrante de ce produit. Avant d'utiliser le
produit, familiarisez-vous avec toutes les instructions d'utilisation et de sécurité.
Conservez le guide de démarrage rapide dans un endroit sir et remettez tous
les documents lorsque vous transmettez le produit & un tiers.

@ Utilisation conforme aux prescriptions

Le produit est exclusivement prévu pour griller et fumer des aliments et convient
uniquement & une utilisation en extérieur. Le produit n’est pas destiné & une
utilisation commerciale ou & d'autres domaines d'application.

Le produit ne doit en aucun cas étre utilisé comme brasero pour faire un feu.

@ Description des piéces
[1] Poignée (3x)
[2] Disque d'aération (4x)
z Couvercle (1x)
Z Chambre du four (1x)
z Porte (1x)
[6] Support (9x)
[7] Fond (1x)
(8] Pied (3x)
E Thermomeétre (1x)
E Grille & charbon de bois (1x)
[11] Grille de cuisson (2x)
E Cuvette a eau (1x)
E Cuvette a charbon (1x)
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® Données techniques

Dimensions : env. 62 x 52 x 90 cm (I x H x P)
Contenance maximale (cuvette & charbon) : 1 kg
Combustible : Charbon de bois

Remarque : Seulement |'utilisation de charbon de bois est autorisée.

® Contenu de I'emballage

1 Fumoir
1 Kit de matériel de montage
1 Notice de montage et mode d'emploi

A Consignes de sécurité

CONSERVEZ TOUTES LES CONSIGNES DE SECURITE ET INSTRUCTIONS AFIN
DE POUVOIR VOUS Y REPORTER ULTERIEUREMENT |
®  Ce barbecue & charbon de bois ne doit étre utilisé qu'avec du charbon

de bois ou des briquettes de charbon de bois conformément & la norme
DIN EN 1860-2.

A AVERTISSEMENT ! Priére de tenir les enfants et les animaux hors de
portée |

B Le produit n’est pas un jouet et doit &tre maintenu hors de la portée des
enfants. Les enfants ne sont pas conscients des dangers liés & la manipulation
de ce produit.

B Lors de la fabrication du produit, un grand soin a été apporté & |'élimination
d'arétes vives. Manipulez les piéces avec prudence de facon a éviter tout
accident ou toute blessure lors du montage et de I'utilisation.

¥ Le confenu de I'emballage comprend de nombreuses vis et autres petites
piéces. lls peuvent présenter un risque mortel en cas d'ingestion ou
d'inhalation.
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Evitez tout risque de blessures et pouvant
entrainer la mort

/\ AVERTISSEMENT ! Risque d'infoxication au monoxyde de carbone. Ne pas

utiliser le barbecue dans des espaces clos, mais uniquement & |'extérieur |

A AVERTISSEMENT ! Ne jamais utiliser d'alcool & briler ou d'essence pour

26

allumer ou rallumer ! Priére d'utiliser seulement des allume-feux selon la norme
EN 1860-3 !

Ne pas utiliser dans des locaux fermés |

Tenezvous suffisamment & I'écart des piéces brilantes, car tout contact est
susceptible d'entrainer des brilures graves.

De la graisse brilante est susceptible de s'égoutter de la cuvette & charbon
durant I'utilisation. Tenezvous & I'écart des piéces brilantes, car tout contact
est susceptible d’entrainer des brilures graves.
Portez toujours des gants spécial barbecue ou de cuisine. Utilisez
des gants conformément aux réglements EPI (catégorie Il de
protection contre la chaleur par ex. DIN EN 407).

Utilisez toujours des ustensiles spécial barbecue avec de longs manches et
poignées résistants & la chaleur.

Les liquides inflammables, qui sont aspergés sur les braises, forment des jets
de flamme ou créent des déflagrations. N'utilisez jamais de liquide comme
de l'essence ou de I'alcool & briler pour I'allumage. Ne mettez jamais des
morceaux de charbon de bois imprégnés de liquide allume-barbecue sur les
braises.

Faites toujours attention & ce que vous faites et agissez avec prudence.
N'utilisez pas le produit si vous n’étes pas concentré ou si vous étes fatigué
ou sous l'influence de drogues, d'alcool ou de médicaments. Un bref instant
de distraction lors de I'usage du produit est susceptible de provoquer des
blessures graves. Ne laissez pas le produit sans surveillance.
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Eviter tout risque d‘incendie

/\ AVERTISSEMENT ! Ce barbecue devient trés chaud et ne doit donc pas

étre déplacé durant son utilisation !
Tenez un extincteur et une trousse de premiers secours préte au cas ot un
accident se produirait ou un feu se déclencherait.

Placez le barbecue sur une surface plane et dans un endroit sor avant son
utilisation.

Placez le produit de maniére & ce qu'il soit & au moins 1 m de matériaux
inflammables.

Remplissez le produit avec un maximum de 1 kg de charbon de bois.
N'allumez le charbon de bois que dans un endroit protégé du vent.

Avant de refirer les cendres, veillez & ce que le charbon de bois soit
complétement consumé et refroidi.

Ne montez pas le produit dans un camping-car ou sur un bateau.
Eviter tout risque qui causerait des dégdts
matériels

Lors de I'utilisation, les vis sont susceptibles de se desserrer peu & peu et de
réduire la stabilité du produit. Vérifiez avant chaque utilisation que les vis sont
bien serrées. Si possible, vissez & nouveau toutes les vis afin de vous assurer
que I'appareil est stable.
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¥ Lors du montage du produit, ne faites pas usage de la force.
B Ne serrez pas trop fort les vis.

B Ne vous asseyez pas ef ne prenez pas appui sur le produit.

N'utilisez pas le produit si des piéces manquent, sont endommagées ou usées.

A

X X

&=
X|#y v
i

H  N'utilisez pas le gril dans des endroits ob I'espace est restreint et/ou dans des
habitations (par ex. logement, tente, caravane, camping-car, bateau). Sinon, il
existe un danger mortel di & la présence de monoxyde de carbone.

@® Montage (voirlesill. A - L)

A PRUDENCE ! Pour votre sécurité, les tétes des vis doivent toujours étre
orientées vers |'extérieur. Dans le cas contraire, il existe un risque de blessures.

Remarque : Serrez toutes les vis seulement aprés avoir terminé le montage, car
d'éventuelles contractions de la matiére sont susceptibles de géner I'assemblage
final. Vissez les écrous & I'aide d'une clé plate compatible.
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@ Utilisation
Remarque : Avant la premiére utilisation, lavez la grille de cuisson [11] & I'eau
chaude savonneuse.

Remarque : Nous vous recommandons de chauffer le barbecue avant sa
premiére utilisation et de laisser le combustible briler au moins 30 minutes.

Remarque : Placez les aliments & griller seulement lorsque le combustible est
recouvert d'une couche de cendres |

Remarque : Pendant |'utilisation, ouvrez foujours tous les disques d'aération [2].
Les disques d'aération sur le fond | 7 | du fumoir permettent de faire entrer
suffisamment d'air dans le produit durant I'uilisation. La température de cuisson est
ainsi accrue. Le disque d'aération sur le couvercle | 3 | du fumoir attire la chaleur et
la fumée aromatique vers le haut. Il en résulte une circulation & I'intérieur du produit.

Placez le barbecue sur une surface plane et dans un endroit sir avant son
utilisation.

Capacité max.
Fumer/griller: 1 kg
Cuisson directe : 0,7 kg

® Recommandations de cuisson

Fumer et griller (voirill. J)

B Llorsque le combustible est bien consumé et recouvert d'une couche de
cendres blanches, versez 2 litres d'eau froide dans la cuvette & eau [12]. Pour
que l'eau puisse chauffer pendant 20 minutes, ouvrez le couvercle | 3 | du
fumoir.

B En méme temps, laissez tremper 200 g de copeaux de fumage de qualité
alimentaire dans I'eau pendant 20 minutes.

®  Dés que le produit est chauffé, placez les copeaux de fumage trempés sur le
combustible.

B Placez une partie des denrées alimentaires sur la grille de cuisson [11] et
positionnezla au-dessus de la cuvette & eau [12]. Les jus et liquides des
denrées alimentaires tombent dans le bain-marie. La vapeur et la fumée
aromatisées améliorent le godt des aliments.
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/\ PRUDENCE ! Utilisez uniquement des copeaux de fumage naturels non
traités et de qualité alimentaire. Vous pouvez utiliser des copeaux de fumage
de différents arémes dans la quantité souhaitée.

/\ PRUDENCE ! N'utilisez en aucun cas du bois qui ne convient pas au fumage
d'aliments. N'utilisez que du bois que vous connaissez et dont vous savez
qu'il convient au fumage des aliments. Toutes les essences de bois ne sont pas
adaptées au fumage des aliments.

Remarque : Pendant I'utilisation, contrélez régulierement s'il y a encore
suffisamment de combustible. Si nécessaire, ajoutez du combustible.

Rétir (voir ill. K)

B Videz l'eau de la cuvette & eau [12] afin qu'elle puisse servir de source de
chaleur indirecte. Avec cette méthode de cuisson indirecte, la viande peut &tre
rétie en douceur.

Cuisson directe (voirill. L)

B La « cuisson directe » signifie que les aliments & griller sont cuits directement
au-dessus de la source de chaleur (charbon de bois, brileur & gaz, résistance
électrique, etc.). L'effet du rayonnement thermique sur les aliments & griller est
avec cette méthode traditionnelle trés fort et permet un temps de cuisson réduit
(cuisson rapide).

B Les barbecues boules et avec couvercle disposent en plus d'un couvercle
ainsi que de disques d'aération dans le couvercle et sur le fond. Le temps de
cuisson peut &tre davantage raccourci en fermant le couvercle et en ouvrant
les disques d'aération ; I'aréme du charbon de bois est davantage mis en
valeur lorsque les deux réglages sont effectués en méme temps.

B Toutefois, lors d’une cuisson directe non protégée, il est toujours possible que
la graisse ou la marinade qui s'égouttent des aliments & griller tombent dans
la source de chaleur et y brilent.

B Llorsque vous faites griller des aliments trés gras ou marinés, il est recommandé
d'installer une barquette en aluminium ou, de préférence, un plat en acier
émaillé.
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@® Allumer le combustible

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BRULURES ! Si de I'essence ou de
I'alcool & briler sont utilisés pour allumer, cela est susceptible de provoquer
une production de chaleur incontrdlable due & des déflagrations. Vevillez
donc utiliser uniquement des combustibles non dangereux, comme par ex. des
cubes allume-feu solides. Lors de I'utilisation, le barbecue doit &tre posé sur
une surface stable et ferme.

@ Conseil : Pour obtenir un charbon de bois parfaitement allumé, ['vtilisation
d'une cheminée d'allumage pour charbon (non comprise dans le contenu de
I'emballage) est recommandée.

= Utilisez des produits de qualité avec I'homologation DIN, comme par exemple
du charbon de bois homologué DIN, des briquettes homologuées DIN ou des
cubes allume-feu solides homologués DIN.

B Empilez une partie du charbon de bois ou des briquettes sur la grille &

charbon de bois [10].

B Placez un ou deux cube(s) allume-feu solide(s) sur la couche existante de
charbon de bois ou de briquettes. Allumezles & I'aide d’une allumette.

B Laissez les cubes allume-feu briler 2 & 4 minutes. Remplissez ensuite la
cuvette & charbon |13] petit & petit avec du charbon de bois ou des briquettes.

B Aprés env. 15 & 20 minutes, une couche de cendres blanches devrait se
former sur le combustible. Elle indique que la température idéale de cuisson
est atteinte. A I'aide d'un outil métallique approprié, répartissez uniformément
le combustible et la matiere & fumer dans la cuvette & charbon [13].

B Suspendez la grille de cuisson [11] graissée et commencez & griller.

®  Placer les aliments & griller seulement lorsque le combustible est recouvert
d'une couche de cendres.
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® Nettoyage et entretien

/A PRUDENCE ! Laissez le produit complétement refroidir avant de le nettoyer.

/\ PRUDENCE ! Avant de refirer les cendres et de ranger le produit, assurez-
vous que le charbon de bois est complétement consumé et refroidi.

B N'utilisez aucun produit de nettoyage agressif ou récurant et aucun tampon
& récurer abrasif car ceux-ci peuvent soit attaquer les surfaces soit causer des
rayures.

B Aprés votre barbecue, ne versez pas directement de I'eau froide sur le
charbon de bois pour I'éteindre. Sinon, le produit pourrait étre endommagé.
Utilisez des cendres déja refroidies, du sable ou pulvérisez finement de I'eau.

¥ Videz les cendres froides ef nettoyez le produit réguliérement, si possible aprés
chaque utilisation.

B Enlevez la grille de cuisson [11] et nettoyeza bien & I'eau savonneuse. Aprés,
séchezla soigneusement.

B Retirez tous les dépéts sur le produit & I'aide d’une éponge mouillée.

®  Utilisez un chiffon doux et propre pour le séchage. Ne rayez pas la surface en
frottant trop fortement lors du séchage.

B Nettoyez les surfaces & l'intérieur et 'extérieur & I'eau chaude savonneuse.
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ROOKOVEN

® Beknopte handleiding

Bij dit document gaat het om een verkorte versie van de volledige
gebruiksaanwijzing. Door het scannen van de QR-code komt u direct op de
Lidl-Service-pagina (www.lidl-service.com) en kunt u door het invoeren van het
artikelnummer (IAN) 380464_2110 de volledige gebruiksaanwijzing bekijken en
downloaden.

/\ WAARSCHUWING! Neem de volledige gebruiksaanwijzing en de
veiligheidsinstructies in acht om verwondingen en materiéle schade te
vermijden. De beknopte handleiding is een onderdeel van dit product.
Maak u voor het gebruik van het product vertrouwd met alle bedienings- en
veiligheidsinstructies. Bewaar de beknopte handleiding goed en overhandig
ook alle documenten als u het product aan derden geeft.

® Beoogd gebruik

Het product is vitsluitend bestemd voor het buitenshuis barbecueén en roken van
gerechten. Het product is niet bestemd voor commercieel gebruik of voor andere
toepassingen.

Het product mag in geen enkel geval als haard worden gebruikt.

® Onderdelenbeschrijving
[1] Handgreep (3x)
Z Ventilatierooster (4x)
[3] Ovendeksel (1x)
Z Ovenkamer (1x)
[5] Ovendeur (1x)
[6] Steunen (9x)
Z Vuurschotel (1x)
E Ovenvoet (3x)
E Thermometer (1x)
E Barbecuekolenrooster (1x)
[11] Barbecuerooster (2x)
12] Waterbak (1x)
[13] Vuurbak (1x)
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® Technische gegevens

Afmetingen: ca. 62x52x90cm (BxHxD)
Maximale vulling (vuurbak): 1 kg
Brandstof: Barbecuekolen

Tip: Er mag vitsluitend houtskool worden gebruikt.

® Leveringsomvang

1 Rookoven
1 Set montagemateriaal
1 Montagehandleiding en gebruiksaanwijzing

/\ Veiligheidstips

BEWAAR ALLE VEILIGHEIDSTIPS EN AANWIJZINGEN VOOR TOEKOMSTIG
GEBRUIK!
B In deze houtskoolbarbecue mag alleen houtskool of houtskoolbriketten

conform DIN EN 1860-2 gebruikt worden.
A WAARSCHUWING! Houd dit product uit de buurt van kinderen en

huisdieren!

B Het product is geen speelgoed en hoort niet in kinderhanden terecht te
komen. Kinderen zijn zich niet bewust van de gevaren die het gebruik van dit
product met zich meebrengt.

= Bij de vervaardiging is alles gedaan om ervoor te zorgen dat dit product geen
scherpe randen heeft. Behandel de onderdelen van de barbecue voorzichtig
om zo tijdens het in elkaar zetten en gebruik van de barbecue ongevallen of
verwondingen te voorkomen.

B Meegeleverd zijn tal van schroeven en andere kleine onderdelen. Bij inslikken
of inhaleren kunnen deze levensgevaarlijk zijn.
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Vermijd levensgevaar en kans op
verwondingen

/\ WAARSCHUWING! Gevaar voor een koolmonoxidevergiftiging. Barbecue

niet in gesloten ruimten maar alleen buitenshuis gebruiken!

/\ WAARSCHUWING! Gebruik voor het (opnieuw) aansteken geen spiritus

of benzine! Alleen aansteekmiddelen conform EN1860-3 gebruiken!
Niet in afgesloten ruimten gebruiken!

Bewaar voldoende afstand tot hete delen om te voorkomen dat er bij contact
ernstige brandwonden kunnen ontstaan.

Heet vet kan tiidens het gebruik uit de vuurbak druipen. Bewaar voldoende
afstand tot hete delen om te voorkomen dat er ernstige brandwonden kunnen
ontstaan.

Draag altijd barbecue- of keukenhandschoenen. Gebruik
handschoenen conform de PBM-reglementen (hittebescherming
categorie Il, bijv. DIN EN 407).

Gebruik altijd barbecuebestek met lange, hittebestendige grepen.

Brandbare vloeistoffen, die in het vuur gegoten worden, veroorzaken
steekvlammen of ontploffingen. Gebruik daarom nooit aansteekvloeistoffen
zoals benzine of spiritus. Gooi ook geen met aansteekvloeistof doordrenkte
stukken houtskool op het vuur.

Houd uw gedachten erbij en let altijld op wat u doet. Gebruik het product niet
als u ongeconcentreerd of moe bent of onder de invloed van drugs, alcohol of
medicijnen verkeert. Een moment van onoplettendheid bij het gebruik van het
product kan tot ernstige verwondingen leiden. Laat het product nooit zonder
toezicht.
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Voorkom brandgevaar

/\ WAARSCHUWING! Deze barbecue wordt zeer heet en mag tiidens

gebruik niet verplaatst worden!
Altijd een brandblusser en een Eerste Hulp-set bij de hand houden om in geval
van een ongeluk of brand voorbereid zijn.

Plaats de barbecue voor gebruik op een stevige, vlakke ondergrond.

Zet het product zo neer dat het minstens 1 m verwijderd is van gemakkelijk
ontvlambaar materiaal.

Vul het product met max. 1 kg barbecuekolen.
Steek de barbecuekolen alleen aan op een tegen wind beschermde plek.

Zorg ervoor, dat de barbecuekolen volledig zijn opgebrand en afgekoeld
voordat u de as verwijdert.

Installeer het product niet in caravans of boten.

A Vermijd gevaar voor objectschade

Tijdens gebruik kunnen de schroefverbindingen langzamerhand losraken
waardoor de stabiliteit van het product beinvloed wordt. Controleer voor ieder
gebruik of de schroeven nog goed vastzitten. Draai de schroeven zonodig
weer goed vast om ervoor te zorgen dat de barbecue stevig staat.
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B Gebruik nooit extreem veel kracht om het product in elkaar te zetten.
¥ Draai de schroeven niet te stevig vast.
B Ga niet op het product zitten of staan.

B Gebruik het product niet als onderdelen ontbreken en beschadigd of versleten
zijn.

A

B Gebruik de rookoven niet in afgesloten (woon)ruimten (bijv. in huis,

in woonwagens, caravans en boten). Doet u dat niet dan bestaat er
levensgevaar door een mogelijke koolmonoxidevergiftiging.

X

@® Montage (zie afb. A - L)

/\ VOORZICHTIG! De koppen van de schroeven dienen voor uw veiligheid
altijd naar buiten gericht te zijn, omdat er anders kans op verwondingen

bestaat.

Tip: Draai pas na beéindiging van de montage alle schroeven stevig aan om
ongewenste spanningen in het materiaal te voorkomen. Houd de moeren hierbij
vast met een daarvoor geschikte sleutel.
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@® Gebruik

Tip: Was het barbecuerooster [11] of met warm water voordat u dat voor het eerst
gebruikt.

Tip: Wij bevelen u aan de barbecue voor het eerste gebruik te verhitten en de
brandstof minstens 30 minuten door te laten gloeien.

Tip: Leg de te barbecueén gerechten pas op het rooster als de houtskool bedekt is
met een lichte aslaag!

Tip: Open tijdens het gebruik altijd alle ventilatieroosters [ 2]. De ventilatieroosters
op de vuurschotel | 7 | zorgen ervoor dat er tijdens het gebruik voldoende lucht

in het product stroomt. De garingstemperatuur wordt daardoor verhoogd. Het
ventilatorrooster op de ovendeksel | 3 | trekt de hitte en de aromatische rook naar
boven. Daardoor ontstaat er een circulatie binnen het product.

Plaats de barbecue voor gebruik op een stevige, vlakke ondergrond.

Max. capaciteit
Roken/roosteren: 1 kg
Direct grillen: 0,7 kg

® Aanbevelingen voor het gaar maken

Roken en barbecueén (zie afb. J)

B Als de brandstof doorgegloeid en met een witte aslaag bedekt is, vult u 2 liter
koud water in de waterbak [12]. Open de ovendeksel [3], zodat het water
20 minuten lang kan verwarmen.

B Laat tegelijkertijd 200 g voor levensmiddelen geschikte rookchips 20 minuten
lang in het water inweken.

B Zodra het product is verwarmt, legt u de geweekte rookchips op de brandstof.

B leg uw keuze van gerechten op het barbecuerooster [11] en plaats ze boven
de waterbak [12]. Sap en vloeistof uit de gerechten worden in de waterbak
opgevangen. Gearomatiseerde damp en rook verbeteren de smaak van de
gerechten.
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/N\ VOORZICHTIG! Gebruik uitsluitend voor levensmiddelen geschikte,
natuurlijke rookchips. U kunt rookchips met verschillende aroma’s, in de
gewenste hoeveelheid gebruiken.

/\ VOORZICHTIG! Gebruik in geen geval hout dat niet geschikt is voor
het roken van levensmiddelen. Gebruik alleen hout dat u als zodanig
herkent en waarvan u weet dat het veilig is en geschikt is voor het roken
van levensmiddelen. Niet alle houtsoorten zijn geschikt voor het roken van
levensmiddelen.

Tip: Controleer tijdens het gebruik regelmatig of er voldoende brandstof aanwezig
is. Voeg indien nodig brandstof toe.

Roosteren (zie afb. K)

B Verwijder het water uit de waterbak [12] zodat de waterbak als indirecte
hittebron dienst kan doen. Met deze indirecte manier van gaar maken kan het
vlees langzaam geroosterd worden.

Direct barbecueén (zie afb. L)

B Onder “direct barbecueén” wordt het gaar maken van de te barbecueén
gerechten direct op de hittebron (barbecuekolen, gasbrander, elektrisch
verwarmingselement, etc.) verstaan. Het effect van de warmtestraling op het
te barbecueén voedsel is bij deze traditionele methode het krachtigst en de
gaartiid is het kortst (snel garen).

®  Kogel- of afdekbarbecues bezitten bovendien een deksel evenals
ventilatieroosters in de afdekking en de vuurschotel. De gaartijd kan door
het sluiten van de afdekking en het openen van de ventilatieroosters verder
worden verkort; het aroma van de barbecuekolen komt nog beter tot zijn recht
als beide gelijktijdig worden uitgevoerd.

B Er bestaat echter bij het onbeschermde, directe barbecueén ook altijd de
mogelijkheid dat van het te barbecueén gerechten vet of marinade op de
warmtebron druipt en daar verbrandt.

B Bij het barbecueén van zeer vette of gemarineerde gerechten raden wij u
daarom aan het gebruik van een barbecueschaal van aluminium, of nog
beter, van geémailleerd staal te gebruiken.
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@® Brandstof aansteken
A WAARSCHUWING! VERBRANDINGSGEVAAR! Bij het aansteken
i

met benzine of spiritus kan er zich door steekvlammen een oncontroleerbare
hitte ontwikkelen. Gebruik daarom alleen ongevaarlijk verbrandingsmateriaal,
zoals bijv. aanstekers van een vast materiaal. De barbecue moet tiidens het
gebruik op een stabiele en stevige ondergrond staan.

@ Tip: Voor perfect doorgegloeide barbecuekolen wordt gebruik van een
houtskoolstarter aanbevolen (niet meegeleverd).

B Gebruik kwalitatief hoogwaardige producten met DIN-certificatie, zoals
bijvoorbeeld DIN-gecertificeerde barbecuekolen of -briketten of DIN-
gecertificeerde aanstekers van vast materiaal.

B leg een laag barbecuekolen of de barbecuebriketten op het

barbecuekolenrooster [10].

B leg één of twee stukken vast aanmaakmateriaal op de aanwezige laag
barbecuekolen resp. barbecuebriketten. Steek deze aan met een lucifer.

¥ laat de aanstekers van vast materiaal 2 tot 4 minuten branden. Vul dan de
vuurbak [13| verder met een aantal lagen barbecuekolen of briketten.

B Op deze brandstof moet na ongeveer 15 tot 20 minuten en witte aslaag
ontstaan. Dit geeft aan dat de ideale gaartemperatuur is bereikt. Verdeel de
kolen of briketten met een daarvoor geschikte metalen werktuig gelijkmatig

over de vuurbak [13]

B Leg het ingevette barbecuerooster [11] op zijn plaats en begin met
barbecueén.

B leg de te barbecueén gerechten pas op het rooster als de brandstof bedekt is
met een aslaag.
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® Reinigen en onderhoud

A VOORZICHTIG! Laat het product volledig afkoelen voordat u het schoon
gaat maken.

/\ VOORZICHTIG! Zorg ervoor dat de barbecuekolen volledig opgebrand en
afgekoeld zijn voordat u de as verwijdert en het product opbergt.

B Gebruik geen sterke of schurende oplosmiddelen of schuursponsjes omdat
deze het oppervlak kunnen beschadigen en schuursporen kunnen achterlaten.

®  Giet na het barbecueén nooit direct koud water op de barbecuekolen om
deze te blussen. Hierdoor kan het product beschadigd raken. Gebruik oude
as, zand of een fijne straal waternevel.

B Gooi de koude as weg en maak het product regelmatig schoon, idealiter na
ieder gebruik.

B Verwijder het barbecuerooster [11] en spoel het goed af met water. Droog het
rooster vervolgens goed.

B Verwijder losse aanslag met een natte spons van het product.

B Gebruik daarna een zachte, schone doek om het product af te drogen. Zorg
ervoor bij het droog wrijven geen krassen in de oppervlakken te maken.

B Maak er een gewoonte van de binnen- en buitenoppervlakken met warm sop
schoon te maken.
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PIEC WEDZARNICZY

@ Krétka instrukcja

Niniejszy dokument jest skrécong, wydrukowang wersjq kompletnej instrukeii

obstugi. Zeskanowanie kodu QR przeniesie Cig bezposrednio na strone serwisu

Lidl (www.lidl-service.com) i po wpisaniu numeru artykutu (IAN) 380464_2110

bedziesz mégt/a obejrze¢ i pobra¢ petng instrukcje obstugi.

/\ OSTRZEZENIE! Nalezy przestrzegac kompletnej instrukcii obstugi oraz
wskazéwek bezpieczenstwa, aby unikngé obrazen ciata i szkéd materialnych.
Skrécona instrukcja obstugi jest integralng czesciq tego produktu. Przed
uzyciem produktu nalezy zapoznad sig ze wszystkimi wskazdwkami
dotyczqcymi obstugi i bezpieczenstwa. Zachowaé skrécong instrukcije a przy
przekazaniu produktu osobom trzecim nalezy jq dotqczy<.

® Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Produkt nadaie sig do grillowania oraz wedzenia zywnosci i tylko do uzytku na
zewngtrz. Produkt nie jest przeznaczony do uzytku komercyjnego ani odmiennych
zastosowan.

W zadnym wypadku produkt nie moze by¢ uzywany jako kominek.

® Opis czesci

[1] Uchwyt (3x)
[2] Tarcza wentylacyina (4x)
[3] Pokrywa pieca (1x)
[4] Komora pieca (1x)
z Drzwiczki pieca (1x)
E Wspornik (9x)
[7] Dno pieca (1x)
[8] Stopka pieca (3x)
E Termometr (1x)
[10] Ruszt na wegiel drzewny (1)
[11] Ruszt do gotowania (2x)
E Misa na wode (1x)
[13] Misa ogniowa (1x)
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@® Dane techniczne

Wymiary: ok. 62 x 52 x 90 cm (szer. x wys. x gt.)
Maks. napetnienie (misy ogniowej): 1 kg
Paliwo: Wegiel drzewny

Rada: Mozna uzywaé wytgcznie wegla drzewnego.

® Zakres dostawy

1 Piec wedzarniczy
1 Zestaw elementéw do montazu
1 Instrukcja montazu i uzytkowania

A Instrukcje bezpieczenstwa

ZACHOWAC DO PRZYSZLEGO WGLADU WSZYSTKIE INSTRUKCJE |

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENISTWAI

B W grillu na wegiel drzewny mozna uzywad tylko wegla drzewnego lub
brykietéw, zgodnie z normg DIN EN 1860-2.

/\ OSTRZEZENIE! Trzymaé z dala dzieci i zwierzetal

B Ten produkt nie jest zabawkgq, trzymaé poza zasiggiem dzieci. Dzieci nie
rozpoznajq zagrozen, wynikajgcych z uzywania tego produktu.

B Podczas produkeji dotozono wszelkich staran, aby produkt nie miat ostrych
krawedzi. Z poszczegdlnymi czgéciami nalezy obchodzi¢ sig ostroznie, aby
unikngé wypadkéw lub obrazeh podczas montazu i uzytkowania.

B Produkt posiada réznorodne $ruby i inne mate czeici. Mogq one zagrazaé
zyciu w przypadku potknigcia lub wdychania.

PL 45



A Unika¢ zagrozenia zycia oraz obrazen

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyka zatrucia tlenkiem wegla. Nie uzywad grilla

wewngqtrz pomieszczen, tylko na zewngtrz!

/\ OSTRZEZENIE! Do rozpalania lub ponownego rozpalanie nie uzywaé
alkoholu lub benzyny! Uzywaé wytqcznie rozpatek zgodnych z normg
EN 1860-3!

" Nie uzywaé wewngirz pomieszczen!

B Zachowywaé odpowiedniq odlegto$é od gorgeych czeici, gdyz kontakt moze
by¢ przyczynq powaznych oparzen.

B Podczas uzytkowania gorqcy ttuszcz moze kapaé z tacy na wegiel drzewny
w misie ogniowej. Zachowywa¢ odpowiedniq odlegtos¢, gdyz grozi to
powaznymi oparzeniami.

n Zawsze uzywaé rekawic kuchennych lub do pieczenia. Rekawice
@ powinny odpowiada¢ przepisom SOI (Il - kategoria ochrony

przed cieptem, np. DIN EN 407).

B Zawsze uzywaé akcesoriéw do grilla z dtugimi, odpornymi na ciepto
uchwytami.

B Wilewanie palnych cieczy do zaru wywota iskry, ptomienie lub eksplozje.
Nigdy nie uzywa¢ palnych cieczy, takich jak spirytus lub benzyna. Nie
dodawaé do zaru wegla drzewnego, nasqczonego materiatem palnym.

B Zawsze zachowywaé ostroznosé i zwracaé uwage na to, co sie robi. Nie
uzywad produktu, gdy jest sie zmeczonym lub rozkojarzonym albo pod
wptywem narkotykéw, alkoholu lub lekéw. Chwila nieuwagi podczas
uzywania produktu moze spowodowaé powazne urazy. Nie pozostawiad
produktu bez nadzoru.
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Unika¢ zagrozenia pozarowego

/\ OSTRZEZENIE! Grill bedzie bardzo gorqcy podczas uzywania, wiec nie

nalezy go wtedy przesuwad!
Zawsze mieé w poblizu gasnice i zestaw pierwszej pomocy medycznej, aby
by¢ przygotowanym w razie wypadku lub pozaru.

Grill przed uzyciem nalezy ustawi¢ na bezpiecznej, réwnej powierzchni.

Produkt nalezy ustawiaé w odlegtoéci co najmniej 1 m od tatwopalnych
materiatow.

Produkt napetnia¢ maks. 1 kg wegla drzewnego.
Wegiel drzewny zapala¢ w miejscu ostonigtym od wiatru.

Przed usunigciem popiotu upewnic sig, ze wegiel drzewny wypalit sie
catkowicie i wystygt.

Produkt nie nadaje sie do uzywania w pojazdach i fodziach.
Unikaé niebezpieczenstwa uszkodzenia
mienia

Elementy zlgczne mogq z czasem poluzowad sie, wptywajgc na stabilnoéé
produktu. Przed kazdym uzyciem sprawdzaé stan dokrecenia érub. Jesli
zachodzi potrzeba, dokrecié wszystkie $ruby, aby zapewni¢ stabilnosé.
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B Podczas montazu produktu nie uzywaé nadmierne; sity.
B Nie dokrecaé zbyt mocno, aby nie zerwaé gwintu $rub.
B Nie siadaé na produkcie, ani na nim nie stawaé.

®  Nie uzywaé produkty, jesli brakuje czeici albo gdy sq uszkodzone lub zuzyte.

A

X X

&=
X|#y v
i

B Nie uzywaé grilla w pomieszczeniach zamknigtych i/lub mieszkalnych (np.
Domy, namioty, przyczepy kempingowe, kampery, todzie). W przeciwnym
razie istnieje zagrozenie zycia spowodowane mozliwosciq zatrucia tlenkiem

wegla.

@® Montaz (patrz rys. A - 1)

A OSTROZNIE! tby $rub muszq byé zawsze skierowane na zewnatrz, aby
zapewni¢ bezpieczefistwo, bo w przeciwnym razie istnieje ryzyko urazu.

Rada: Po zmontowaniu dokrecié starannie wszystkie $ruby, aby unikngé¢
niepozqdanych naprezen materiatowych. Nakretki nalezy dokreca¢ odpowiednim
kluczem.
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@® Zastosowanie

Rada: Przed pierwszym uzyciem ruszt do gotowania [11] optuka¢ pod biezqcg
cieptq wodgq.

Rada: Przed pierwszym uzyciem zalecamy palenie grilla przez co najmniej
30 minut, aby rozpatka wypalita sie.

Rada: Zywnosé na ruszt nalezy ktas¢ dopiero wiedy, gdy wegiel drzewny
pokryje sie warstwq popiotu!

Rada: Podczas uzytkowania nalezy zawsze otwieraé wszystkie tarcze
wentylacyine [2] Tarcze wentylacyine w dnie piekarnika [7] zapewniajq podczas
uzytkowania do produktu doptyw odpowiedniej ilosci powietrza. Zwigksza

to temperature gotowania. Tarcza wentylacyjna na pokrywie piekarnika
zasysa do géry ciepto i aromatyczny dym. To powoduije cyrkulacje powietrza w
produkcie.

Grill przed uzyciem nalezy ustawi¢ na bezpiecznej, réwnej powierzchni.

Maks. pojemnosé
Palenie lub pieczenie: 1 kg
Grillowanie bezposrednie: 0,7 kg

@® Zalecenia kulinarne

Wedzenie i grillowanie (patrz rys. J)

®  Gdy paliwo przepdli sie i pokryje warstwg biatego popiotu, do miski na wode
wlag 2 litry zimnej wody. Otworzyé pokrywe piekarnika 3] aby woda
mogta sig ogrzewad przez 20 minut.

B Jednoczeénie w czasie tych 20 minut moczy¢ w wodzie 200 g widrkéw
wedzarniczych.

B Po podgrzaniu produkiu namoczone wiérki wedzarnicze utozyé na paliwie.

B Wybrane potrawy potozyé na ruszcie do gotowania [11] i umiescié¢ nad misq
na wode [12]. Soki i ptyny z jedzenia bedq zatrzymywane w kqpieli wodnej.
Aromatyzowana para i dym poprawiq smak potraw.
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/\ OSTROZNIE! Uzywaé wylqeznie naturalnych widrkéw wedzarniczych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoéciq. Mozna uzywad widrkéw
wedzarniczych o réznym smaku w dowolnej ilosci.

/\ OSTROZNIE! W zadnym wypadku nie nalezy uzywaé drewna, ktére nie
nadaje sie do wedzenia. Uzywaé wylqcznie drewna, o ktérym wiadomo,
ze nadaje sie do wedzenia. Nie wszystkie rodzaje drewna nadajq sie do
wedzenia zywnosci.

Rada: Podczas uzytkowania regularnie sprawdzaé, czy jest jeszcze
wystarczajqca ilo$é paliwa. W razie potrzeby doda¢ paliwo.

Pieczenie (patrz rys. K)

B Wyla¢ wode z miski na wode ; miska na wode bedzie stuzyé jako
posrednie zrédto ciepta. Dzieki tej posredniej metodzie gotowania migso
mozna delikatnie upiec.

Grillowanie bezposrednie (patrz rys. L)

m Grillowanie bezposrednie” oznacza pieczenie zywnosci bezposrednio na
zrédle ciepta (wegiel drzewny, palnik gazowy, grzatka elekiryczna, itp.).
Promieniowanie cieplne daje najsilniejszy efekt w przypadku uzywania
tej tradycyjnej metody i skraca czas przyrzqdzania potrawy (szybkie
gotowanie).

B Kociotkowe i przykrywane grille posiadajq réwniez pokrywe oraz tarcze
wentylacyjng w pokrywie i/lub w dnie pieca. Czas gotowania moze
by¢ dodatkowo skrécony przez zamkniecie pokrywy i odstoniecie tarczy
wentylacyijnej, smak pieczystego bedzie silniejszy, jesli zastosowane zostang
obie te opcije.

®  Jednak w przypadku niezabezpieczonego bezposredniego grillowania
zawsze istnieje mozliwo$¢, ze ttuszcz lub marynata, kapiqce z grillowanego
jedzenia, dostanie sig do zrédta ciepta i spali sie tam.

®  Dlatego w przypadku grillowania bardzo ttustych lub marynowanych potraw
zaleca sig uzywanie aluminiowych tacek lub nawet lepiej, jesli bedzie to tacka
wykonana z emaliowanej stali.
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® Zapalanie paliwa

/\ OSTRZEZENIE! RYZYKO POPARZENIA! Zapalanie przy pomocy
benzyny lub alkoholi, ktére sq bardzo palne moze spowodowaé
niekontrolowane narastanie ciepta. Dlatego nalezy uzywad tylko
bezpiecznych rozpatek, takich jak np. paliwo state. Podczas uzywania grill
musi byé ustawiony na stabilnej i trwatej podstawie.

@ Wskazéwka: W celu zagwarantowania idealnie tlgcego sie wegla
drzewnego zaleca sig uzywanie rozrusznika kominowego (brak w zestawie).

B Stosowaé produkty wysokiej jakosci z aprobatq DIN, takie jak wegiel
zatwierdzony przez DIN, brykiety z certyfikatem DIN lub podpatki z
certyfikatem DIN.

B Niewielkq ilo$¢ wegla drzewnego lub brykietéw utozy¢ na ruszcie na wegiel
drzewny [10].

B Na warstwie wegla drzewnego lub brykietéw utozy¢ jedng lub dwie rozpatki.
Zapali¢ zapatkq.

®  Niech paliwo state pali sig przez 2 do 4 minut. Nastepnie mise ogniowg
stopniowo napetnia¢ weglem drzewnym lub brykietami.

B Biata warstwa popiotu powinna uformowaé sie na paliwie po uptywie
15 do 20 minut. Oznacza to, ze uzyskana zostata idealna temperatura
gotowania. Za pomocq odpowiedniego metalowego narzedzia réwnomiernie
rozprowadzi¢ paliwo i materiat do palenia w misie ogniowej [13].

B Zawiesi¢ nattuszezony ruszt do gotowania [11]i rozpoczaé grillowanie.

B Nie kta$¢ zywnosci na grillu, dopéki paliwo nie pokryie sie warstwg popiotu.
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@® Czyszczenie i konserwacja

/\ OSTROZNIE! Przed czyszczeniem nalezy odczekad, az produkt ostygnie.

/\ OSTROZNIE! Przed usunieciem popiotu i schowaniem produktu upewnic sie,
ze wegiel drzewny wypalit sie catkowicie i wystygt.

B Nie uzywaé agresywnych lub éciernych rozpuszczalnikéw lub szczotek,
poniewaz bedq one atakowaé powierzchnie i pozostawiaé zarysowania.

B Po grillowaniu nigdy nie zalewaé wegla drzewnego zimng wodg, aby go
zagasié. Produkt moze ulec uszkodzeniu. Uzywaé starego popiotu, piasku lub
delikatnego strumienia wody.

B Zimny popidt wyrzucaé i czyscié produkt regularnie, najlepiej po kazdym
uzyciu.

B Zdjqé ruszt do gotowania [11]i wyczysci¢ dokladnie wodq z mydtem.
Nastepnie doktadnie wysuszy¢.

B Luzne resztki usuwad z produktu za pomocq mokrej ggbki.

B Suszyé migkkq, czystq $ciereczkq. Podczas wycierania nie porysowaé
powierzchni.

B Whetrze i powierzchnie czyscié¢ za pomocq cieptej wody z mydtem.
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UDIRNA

® Kratky navod
Tento dokument je zkracenou tisténou verzi kompletniho ndvodu k obsluze.
Naskenovénim QR kédu se dostanete pfimo na servisni stranku firmy Lidl
(www.lidl-service.com) a mZete zaddnim &isla artiklu (IAN) 380464_2110
zobrazit a stahnout kompletni ndvod k obsluze.
/A VAROVANI! Dodrzujte kompletni névod k obsluze a bezpe&nosini pokyny,
aby nedoslo ke zran&ni osob a vécnym Skodam. Kratky navod k obsluze
je nedilnou sou&dsti tohoto produktu. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte
se viemi obsluznymi a bezpe&nostimi pokyny. Kratky ndvod k obsluze si
dobfe uschovejte a pfi predavani vyrobku fretim osobdm predeite i viechny
dokumenty.

@® Pouziti ke stanovenému Uéelu

Tento vyrobek je vhodny jen ke grilovani a uzeni jidel a jen k pouZiti venku.
Vyrobek neni uréen k Zivnostenskému nebo jinému vyuZivéni.

Vyrobek nesmi byt za Zadnych okolnosti pouZivan jako ohnisté.

® Popis dilu

[1] Rukojef (3x)
Z Vétraci kotoué (4x)
z Viko pece (1x)
Z Komora pece (1x)
[5] Dvitka pece (1x)
E Podpora (9x)
Z Dno pece (1x)
[8] Noha pece (3x)
E Teplomér (1x)
E Rost na dfevéné uhli (1x)
[11] Rost na pFipravu jidla (2x)
[12] Miska na vodu (1x)
E Zasobnik na dievéné uhli  (1x)
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® Technické udaje

Rozméry: cca 62 x 52 x 90 cm (S x V x H)
Maximdlni népli (Zasobnik na dfevéné uhli): 1 kg
Palivo: Drevéné uhli

.

Upozornéni: Smi se pouZit pouze dievéné uhli.

® Rozsah dodavky
1 Udima

1 Sada montdzniho materidlu
1 Navod k montdzi a obsluze

A Bezpecénostni pokyny

USCHOVEJTE VSECHNY BEZPECNOSTNI POKYNY A UPOZORNEN{ PRO
MOZNE BUDOUCI POUZITIl
B Gril na dfevéné uhli moze byt provozovén pouze na dievéné uhli nebo na

brikety z dfev&ného uhli podle normy DIN EN 1860-2.

A VAROVANI! Drste vyrobek mimo dosah déti a domdcich zvitat!
B Tento vyrobek neni hracka a nepatii do détskych rukou. Déti nemohou pfi
zachdézeni s vyrobkem rozpoznat hrozici nebezpedi.

B Pfi vyrobé bylo vyvinuto velké Usili, aby na vyrobku nezdstaly ostré hrany. S
jednotlivymi dily zachdzejte opatrné, abyste se vyhnuli orazdm, resp. zranénim
b&hem montdzZe a pfi pouZiti.

B K rozsahu doddvky patfi velky pocet Sroubd a jinych malych dilé. Tyto
predméty mohou byt v pfipadé spolknuti nebo vdechnuti Zivotu nebezpeéné.
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A Vyvaruijte se nebezpedi Zivota a zranéni

/A VAROVANI! Nebezpedi ofravy oxidem uhelnatym. Nepouzivejte gril v
uzavfenych mistnostech, jen venku!

/A VAROVANI! Nepouzivejte k zapdleni nebo k novém zapdleni lih nebo
benzin! PouzZivejte pouze zapalovaci pomiicky podle EN 1860-3!
®  Nepouzivat v uzavfenych mistnostech!

®  Udrzujte dostate¢ny odstup od horkych dild, jakykoliv kontakt moze vést k
nejtézsim popdlenindm.

B PFi pouziti miZe ze zdsobniku na dfevéné uhli kapat horky tuk. Udrzujte
dostatecny odstup, jakykoliv kontakt miZe vést k nejt&zsim popdlenindm.

™ Noste vzdy kuchyiiské rukavice nebo rukavice na grilovéni.
@ Pouzivejte rukavice podle predpisi pro OOP (Kategorie tepelné

ochrany II, napf. DIN EN 407).
B Pouzivejte vzdy grilovaci néfadi s dlouhymi, Z&ruvzdornymi rukojetémi.

® Vznétlivé tekutiny nalévané na zhavé uhli vyvolavaji vzplanuti nebo explozivni
hofeni. Nepouzivejte nikdy zapalnou kapalinu, jako benzin nebo lih.
Nepfidaveijte na zhavé uhli kusy grilovaciho uhli naséklé vznétlivou tekutinou.

B Ddveijte pozor co déléte a budte stdle opatrni. NepouzZiveijte vyrobek,
jestlize jste unaveni nebo pod vlivem drog, alkoholu anebo 1ékd. Jiz kratky
okamzik nepozornosti pfi pouZiti vyrobku moZze vést k zavaznym poranénim.
Nenechdveite vyrobek nikdy bez dozoru.
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Zamezte nebezpedi vzniku pozéru

/\ VAROVANI! Tento gril je pfi pouZiti velmi horky, za provozu se s nim nesmi
pohybovat!

®  Pripravte si pro pfipad zranéni nebo ohné hasici pfistroj a lékdrnicku s prvni
pomoci.

B Postavte gril pfed pouZitim na bezpeény, rovny podklad.

B Postavte vyrobek tak, aby stél alespofi 1 m od lehce z&palnych materialt.
B Naplite svij vyrobek maximdlné 1 kg dfevéného uhli.

B Zapalujte grilovaci uhli jen v prostfedi chrdnéném pred vétrem.

B Zaijistéte, aby byl popel pfed odstranénim do odpadu vychladly a dfevéné
uhli Gplné vyhotelé.

B Nemontujte vyrobek v karavanech nebo ve ¢lunech.

A Zabraite nebezpedi poskozeni majetku

B B&hem pouzivani se mohou 3roubovd spojeni povolit a vyvolat nestabilitu
vyrobku. Pfed kazdym pouZitim kontrolujte utaZeni Sroubd. Popfipadé jesté
jednou dotdhnéte viechny srouby, abyste zaijistili stabilni polohu vyrobku.

Cz 57



B Pfi montdZi vyrobku nepouZivejte nésili.
B Neutahuijte $rouby pili§ silng.
B Nestavte se ani si nesedeijte na vyrobek.

B Nepouzivejte vyrobek s chybgjicimi, poskozenymi nebo opotiebovanymi dily.

A

X X

B Nepouzivejte gril v omezenych prostoréch nebo obytnych oblastech (napf.

dim, stan, karavan, obytny viz, lod). Jinak existuje nebezpedi Zivota kvdli
mozné otravé oxidem uhelnatym.

X

® Montaz (viz obr. A - 1)

/\ OPATRNE! Hlavy $roubt maif ukazovat pro vasi bezpe&nost vzdy ven, jinak
hrozi nebezpeci zranéni.

Upozornéni: Utdhnéte viechny Srouby teprve po ukon&eni montdze, aby se
zabrénilo nezddoucim napétim materidlu. Pritom jistéte Srouby vhodnym klicem.

58 CzZ



@ Pouziti
Upozornéni: Pied prvnim pouzitim umyjte rot na pripravu jidla [11] teplou
oplachovou vodou.

Upozornéni: Doporuéujeme, aby se gril pfed prvnim pouzitim rozehfdl a palivo
nechalo minimdlné 30 minut vznicené.

Upozornéni: Jidlo ke grilovéni vkladeijte teprve tehdy, kdyz se palivo pokryje
tenkou vrstvou popelal

Upozornéni: Bshem pouszivéni vzdy oteviete viechny ventila&ni kotouge [2].
Ventilaéni kotouce na dné pece | 7 | zqjidfuji, Ze béhem pouzivéni do vyrobku
proudi dostateéné mnoZstvi vzduchu. Tim se zvy3uje teplota vafeni. Ventilaéni
kotou¢ na viku pece | 3 | odvdadi teplo a aromaticky kouF nahoru. Tim se vytvai
cirkulace uvnitf vyrobku.

Postavte gril pfed pouzitim na bezpeény, rovny podklad.

Max. kapacita
Uzeni/roznéni: 1 kg
Piimé grilovéni: 0,7 kg

® Doporuéeni pro pripravu jidel

Uzeni a grilovani (viz obr. J)

B Kdyz je palivo rozzhavené a pokryté bilou vrstvou popela, ndlijte 2 litry
studené vody do misky na vodu [12]. Otevrete
viko pece [3], aby se voda mohla zahfivat po dobu 20 minut.

B Soulasné nechte namocit 200 g fisek na uzeni vhodnych pro potraviny na
20 minut do vody.

B Jakmile se vyrobek zahfeje, umistéte namo&ené fiisky na uzeni na palivo.

B Na rost pro piipravu jidla [11] polozte vybér potravin a umistéte jej nad
misku na vodu [12]. $févy a tekutiny z potravin jsou zachyceny ve vodni l6zni.
Aromatizovand pdéra a kouf zlep3uji chuf potravin.
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/\ OPATRNE! Pouzivejte pouze fiisky na uzeni vhodné pro potraviny. Mozete
pouZzit ffisky na uzeni s riznymi aromaty v jakémkoli mnoZstvi.

A OPATRNE! Za Zé&dnych okolnosti nepouzivejte dievo, které neni vhodné
k uzeni potravin. PouZivejte pouze dfevo, které znéte a vite, Ze je vhodné k
uzeni potravin. Ne viechny druhy dfeva jsou vhodné pro uzeni potravin.

Upozornéni: B&hem pouzivéni pravidelné kontrolujte, zda je stéle dostatek
paliva. V pfipadé potfeby palivo doplte.

Smazeni (viz obr. K)
B Vypusfte vodu z misky na vodu [12], aby mohla miska na vodu slouzit jako
nepfimy zdroj tepla. Timto nepfimym zpisobem vafeni [ze maso smazit Setrné.

PFimé grilovani (viz obr. L)

B Pod ,pfimym grilovénim” se rozumi grilovdni pfimo nad zdrojem Zdru
(dFevéné uhli, plynovy hofdk, elekiricky topny element, atd.). Uginek Zéru na
grilovanou potravinu je pfi této tradiéni metodé nejsilngj3i a zajistuje kratkou
dobu pfipravy (rychld pfiprava jidla).

®  Kulové a poklopové grily maiji v poklopu a v dnu pece piidavné viko poklopu
a vétraci kotouce. Uzavienim poklopu a otevienim vétracich kotoucd je mozné
dobu grilovani jedté zkrdtit, aroma dfevéného uhli je vyraznéjdi, jestlize se
oboji provede sougasné.

B Pfi nechrdnéném, piimém grilovéni odkapdvd tuk nebo marindda z grilované
potraviny na zdroj tepla a tam shofi.

= P¥i grilovani velmi tuénych nebo marinovanych potravin se doporuéuje vloZeni
hlinikové grilovaci misy, nebo jedté lépe, misy s emailovym povrchem.
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Zapdleni paliva

/\ VAROVANI! NEBEZPECi POPALENI! Pii zapalovani benzinem

O]

nebo lihem mdzZe dojit deflagraci k nekontrolovatelnému vyvoii Zéru. Proto
pouzivejte jen neskodné zapalovaci materidly, jako napt. pevné podpalovace.
Za provozu musi gril stdt na stabilnim a pevném podkladu.

Tip: Pro perfeking rozzhavené dfevéné uhli se doporuéuje pouzit zapalovaci
komin (neni sou&dsti doddvky).

Pouzivejte kvalitni produkty se schvdlenim DIN, jako je dfevéné uhli schvalené
podle DIN, brikety schvalené DIN nebo zapalova&e na tuhé paliva schvélené
DIN.

Rozvrstvéte &ast drevéného uhli nebo briket na rostu na dievéné uhli [10]

Umistéte jeden nebo dva pevné podpalovace na vrstvu grilovaciho uhli resp.
briket. Zapalte je sirkami.

Nechte pevné podpalovaée 2 az 4 minuty hofet. Potom postupné napliite
zésobnik na dievéné uhli [13] dfevénym uhlim nebo briketami.

Na palivu by se méla pfiblizné po 15 az 20 minutéch vytvofit bilé vrstva
popela. To znamend, ze byla dosaZena idedlni teplota k pfipravé jidla.
Pomoci vhodného kovového ndstroje rovnomémé rozlozte palivo a materidl na
uzeni v zésobniku na dfevéné uhli [13].

Zavéste vymastény rost na piipravu jidla [11] a zagnéte s grilovanim.

Jidlo ke grilovéni vkladeite teprve tehdy, kdyz se palivo pokryje vrstvou
popela.
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@ Cisténi a péce
/\ OPATRNE! Predtim, nez budete vyrobek ¢istit, nechte ho pIn& vychladnout.
/\ OPATRNE! Ujistste se, Ze dievéné uhli zcela vyhorelo a ochladilo se, nez

odstranite popel a vyrobek uskladnite.
Nepouzivejte silnd nebo abrazivni rozpoustédla, protoze ta mohou
napadnout povrchy a zanechat za sebou zndmky ¢isténi.

Po grilovani nehaste dfevéné uhli vodou. MdzZete vyrobek poskodit. PouZijte
stary popel, pisek nebo jemny vodni paprsek.

Vysypte studeny popel a vy<istéte vyrobek, nejlépe pravideln& po kazdém
pouZiti.

Vyjméte rost na pfipravu jidla [11] a dkladné jej vycistéte oplachovou vodou.
Potom ho dokladné osuste.

Usazeniny na vyrobku odstrafite mokrou houbou.

Na vysuseni pouzijte mékky, Cisty hadr. PFi utirdni neposkrébeijte povrch
vyrobku.

Vnitfni a vn&j3i povrchy omyveijte jen teplou mydlovou vodou.
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UDIAREN

® Kratky navod

Tento dokument je skratenou tlagenou verziou celého ndvodu na ovlddanie.
Naskenovanim QR kédu sa dostanete priamo na stranku servisu Lidl
(www.lidl-service.com) a zadanim &isla vyrobku (IAN) 380464_2110 si mézete
prezriet a stiahnut kompletny ndvod na ovladanie.

/\ VAROVANIE! Dodr¥iavajte cely ndvod na oviddanie a bezpenostné
pokyny, aby nedoslo k poraneniu 0séb a vecnym 3kodam. Krétky navod je
scasfou tohto vyrobku. Pred pouZivanim vyrobku sa oboznamte so vietkymi
ovléddacimi a bezpe&nostnymi pokynmi. Krétky névod si dobre uschovajte a
pri predani vyrobku tretim osobdm im vydaite i vietky podklady.

@® Pouzitie v sulade s uréenim

Produkt je vhodny vyluéne na grilovanie a Gdenie jeddl a iba na pouZivanie v
exteriéri. Produkt nie je uréeny na komeréné Géely alebo pre iné oblasti pouZzitia.

Produkt sa za Ziadnych okolnosti nesmie pouZivat ako ohnisko.

@ Popis suciastok

[1] Rukovaf (3x)
[2] Vetracia 3kdra (4x)
[3] Kryt pece (1x)
Z Komora pece (1x)
z Dvere pece (1x)
[6] Podpera (9x)
Z Dno pece (1x)
[8] Noha pece (3x)
[9] Teplomer (1x)
E Rost na grilovacie uhlie (1x)
E Rost na varenie (2x)
E Miska na vodu (1x)
[13] Miska na grilovacie uhlie  (1x)

o
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® Technické udaje

Rozmery: pribl. 62 x 52 x 90 cm (S x V x H)
Max. kapacita (miska na grilovacie uhlie): 1 kg
Palivo: Grilovacie uhlie

Upozornenie: Smie sa pouzivaf len drevené uhlie.

® Rozsah dodavky

1 Udiarei
1 Séprava montdzneho materidlu
1 Navod na montéz a obsluhu

A Bezpecnostné upozornenia

USCHOVAJTE SI VSETKY BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA A POKYNY PRE

MOZNE BUDUCE POUZITIE!

®  Gril na drevené uhlie sa smie pouZivat len s drevenym uhlim alebo briketami z
dreveného uhlia podla normy DIN EN 1860-2.

/\ VYSTRAHAL! Deti a domdce zvieratd udrzujte v bezpeénej vzdialenosti od
vyrobku!

B Vyrobok nie je na hranie, nepatri do rok defom. Deti nedok&zu rozoznat
nebezpelenstvd, ktoré vznikajd pri zaobchddzani s produktom.

B Pri vyrobe bolo u¢inené vietko preto, aby sa na produkte nevyskytovali ostré
hrany. S jednotlivymi éasfami zaobchddzaijte opatrne, aby poéas montaze a
pouzivania nedoslo k nehodém resp. poraneniam.

B Sicasfou dodévky je mnoZstvo skrutiek a inych drobnych siciastok. Tieto
mézu byt pri prehltnuti alebo vdychnuti Zivotunebezpe&né.
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Zabrante vzniku ohrozenia Zivota a rizika
poranenia

/A VYSTRAHA! Nebezpe&enstvo ofravy oxidom uholnatym. Neprevéadzkujte
gril v uzatvorenych priestoroch, iba vonku!

A\ VYSTRAHA! Pri zapalovani alebo opétovnom zapalovani nepouzivaite lieh
alebo benzin! PouZivajte iba zapalovacie pomécky podla normy EN 1860-3!
®  Nepouzivajte v uzatvorenych priestoroch!

®  UdrZiavajte dostatoény odstup od hortcich &asti, inak méze kazdy kontakt
viest k najtaziim popdleninam.

B Horoci tuk mdZe z misky na grilovacie uhlie po&as pouZivania kvapkat.
UdrzZiavajte dostatoény odstup, pretoze v opagnom pripade hrozia najfaziie
popdleniny.

= Noste vzdy rukavice na grilovanie alebo kuchynské rukavice.
Pouzivajte rukavice podla predpisov pre OOP (tepelnd ochrana
kategérie II, napr. DIN EN 407).

B Vzdy pouzivajte grilovacie néradie s dlhymi, tepluvzdornymi rukovétami.

H  Horlavé kvapaliny, ktoré s naliate do pahreby, vytvéraji ostré plamene alebo
vzplanutia. Nikdy nepouZivajte zapalné kvapaliny ako benzin alebo lieh.
Nepokladajte do pahreby grilovacie uhlie napustené zépalnou kvapalinou.

B Budte neustdle opatrny a déavaite vzdy pozor na to, ¢o robite. Vyrobok
nepouZivaite, ked' nie ste koncentrovany alebo ste unaveny, pripadne ste
pod vplyvom drog, alkoholu alebo liekov. Jediny moment nepozornosti
pri pouzivan{ vyrobku méZe viest k zavaznym poraneniam. Nenechdvajte
vyrobok bez dozoru.
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Predchadzajte vzniku poziaru

/\ VYSTRAHAL! Tento grilovaci pristroj sa velmi zohreje a pocas prevadzky nim
nemozno hybat!

®  Maijte pripraveny hasiaci pristroj a lekdrnicku prvej pomoci, aby ste boli v
pripade nehody alebo poZiaru pripraveny.

B Pred pouzitim gril podstavte na bezpe&ny a rovny povrch.

B Produkt umiestnite tak, aby stdl aspoii 1 m od [ahko zdpalnych materidlov.
B Do produktu naplite max. 1 kg grilovacieho uhlia.

B Grilovacie uhlie zapdlte iba v oblasti chrénenej pred vetrom.

B Zabezpedte, aby grilovacie uhlie dplne dohorelo a vychladlo predtym, ako
odstranite popol.

B Nemontujte vyrobok v obytnych vozidlach alebo v &lnoch.

A Predchdadzaijte vzniku majetkovych skéd

B Polas pouzivania sa méZu pozvolna uvolnif skrutkové spoje a ovplyvnif
stabilitu vyrobku. Pred kazdym pouZivanim skontrolujte pevnost skrutkovych
spojov. V pripade potreby este raz dotiahnite vietky skrutky, aby bolo
zarucené pevné stdtie.
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B Pri montézi vyrobku nepouzivajte ndsilie.
B Nezafahuijte skrutky prili3 silno.
B Na vyrobok si nesadaite ani nestavaite.

®  Nepouzivajte vyrobok, ak chybaiji Easti, ak st poskodené alebo
opotrebované.

A

X X

=
X[y v
i

B Gril nepouzivajte v obmedzenych priestoroch a/alebo v obytnych priestoroch
(napr. dom, stan, obytny automobil, obytny prives, &ln). V opaénom pripade
méze prist k ohrozeniu Zivota otravou oxidom uholnatym.

@® Montaz (pozriobr. A -1)

/\ POZOR! Hlavy skrutiek by mali z dévodu Vasej bezpecnosti vidy ukazovat
smerom von, prefoze inak hrozi nebezpecenstvo poranenia.

Upozornenie: Vietky skrutky pevne utiahnite aZ po ukon&eni montdze, ¢im sa
predide nezelanému napnutiu materidlov. Matice pritom zakontrujte pomocou
vhodného skrutkového klt&a.
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@ Pouizitie
Upozornenie: Pred prvym pouzitim umyte rost na varenie [11] teplou mydlovou
vodou.

Upozornenie: Gril odporiéame pred prvym pouzitim rozohriaf a palivo nechaf
minimdlne 30 minit rozzeravené.

Upozornenie: Potraviny poloZzte az vtedy, ked' je palivo pokryté vrstvou popolal

Upozornenie: Podas pouzivania otvorte vidy vietky vetracie skary [2] Vetracie
$kdry na dne pece | 7| sliZia na to, aby do produktu pocas pouzivania pridilo
dostatoéné mnoZstvo vzduchu. Teplota na dusenie sa tym zvy3i. Vetracia $kdra

na kryte pece | 3 | vyfahuje teplo a aromaticky dym smerom nahor. Vdaka tomu v
rdmci produktu cirkuluje vzduch.

Pred pouZitim gril podstavte na bezpeé&ny a rovny povrch.

Max. kapacita
Udenie/pecenie: 1 kg
Priame grilovanie: 0,7 kg

® Odporucania na varenie

Udenie a grilovanie (pozri obr. J)

u  Ked je palivo rozzeravené a pokryté bielou vrstvou popola, do misky na vodu
nalejte 2 litre studenej vody. Otvorte
kryt pece 3], aby sa voda mohla 20 mindt zohrievat.

B Zdaroved namoéte 200 g potravindrskych ddiacich lupienkov do vody na
20 mindt.

B Ked bude produkt zohriaty, na palivo polozte nasiaknuté ddiace lupienky.

B Zvolené potraviny poloZte na rost na varenie |11] a tento rodt polozte nad
misku na vodu [12]. $tavy a kvapaliny z potravin sa budd zachytévaf vo
vodnom kipeli. Aromatizovand para a dym zlepsia chuf potravin.
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/\ POZOR! Pouzivaite vyluéne potravindrske a prirodné tdiace lupienky.
Mézete pouzit ddiace lupienky s réznymi arémami a v [ubovolnom mnozZstve.

/\ POZOR! V siadnom pripade nepouzivajte drevo, ktoré nie je vhodné na
Udenie potravin. PouZivajte len také drevo, ktoré poznéte a o ktorom viete, ze
je vhodné na ddenie potravin. Nie vietky druhy dreva st vhodné na Gdenie
potravin.

Upozornenie: Pocas pouzivanie pravidelne kontrolujte, &i je v produkte este
dosf paliva. V pripade potreby palivo doplte.

Opekanie (pozri obr. K)

B Z misky na vodu [12] vylejte vodu, aby miska na vodu mohla sléZit ako
nepriamy zdroj tepla. Vdaka tomuto nepriamemu spésobu varenia sa bude
mdso jemne opekat.

Priame grilovanie (pozri obr. L)

B Pod ,priamym grilovanim” sa rozumie dusenie potravin priamo nad tepelnym
zdrojom (grilovacie uhlie, plynovy hordk, elektricky vykurovaci element atd').
Pésobenie tepelného Ziarenia na grilované potraviny je pri fejto tradiénej
metdde najsilnejSie a doba dusenia kratka (rychle dusenie).

B Gulové a poklopové grily disponuji navyse poklopom aj vetracimi skarami
na poklope a na dne pece. Dobu dusenia mozno dalej skrétit zatvorenim
poklopu a otvorenim vetracich $kar; aréma grilovacieho uhlia je este silnejSia,
ked' spravite oboje sdcasne.

B Pri nechranenom, priamom grilovani viak tiez vzdy existuje moznosf, Ze tuk
alebo marindda kvapkaijica z grilovanych objektov sa dostane do zdroja
tepla a tam prihori.

= Pri grilovani velmi mastnych alebo marinovanych potravin sa preto odporica
pouZzitie grilovacej misky z hlinika alebo edte vhodneisie, zo smaltovanej
ocele.
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® Zapalenie horlavej latky

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO POPALENIA! Pri zapalovani
pomocou benzinu alebo liehu méze ddjsf v désledku vzplanuti
k nekontrolovanému vyvoju tepla. PouZivaite preto iba bezpeéné spalovacie
materidly, ako napr. pevné podpalovage. Poas prevédzky musi gril stéf na
stabilnom a pevnom podklade.

@ Tip: Pre perfekine rozzeravené uhlie odporiéame pouzif zapalovaci komin
(nie je obsiahnuty v baleni).

B Pouzite kvalitné produkty s DIN-osved&enim, ako napriklad grilovacie uhlie
s DIN-povolenim, brikety s DIN-povolenim alebo pevné podpalovace s DIN-
povolenim.

m  Cast grilovacieho uhlia, pripadne brikiet navrstvite na rost na rost na

grilovacie uhlie [10].

B Vlozte jeden alebo dva pevné podpalovace na vrstvu grilovacieho uhlia resp.
brikiet. Zapalte ich pomocou zapalky.

B Pevné podpalovade nechaite horief 2 az 4 mindty. Misku na grilovacie
uhlie |13 postupne napliite grilovacim uhlim, prip. briketami.

¥ Na palive by sa mala po priblizne 15 az 20 mindtach vytvorit vrstva bieleho
popola. Je to zndmka toho, Ze bola dosiahnutd idedlna teplota pre dusenie.
Palivo a materidl na ddenie rozdelte pomocou vhodného kovového ndstroja
rovnomerne po miske na grilovacie uhlie [13].

B Zaveste namasteny rost na varenie IE a zaénite s grilovanim.

B Potraviny na gril dajte aZ vtedy, ked' je palivo pokryté vrstvou popola.

SK 71



® Cistenie a starostlivost

/A POZOR! Pred cistenim nechaite vyrobok Gplne vychladndf.

/\ POZOR! Uistite sq, %e grilovacie uhlie je Gplne vyhoreté a ochladené, a
potom vyberte popol a vyrobok odlozte.

B Nepouzivajte Ziadne silné alebo abrazivne rozpisfadld alebo hubky, pretoze
by mohli poskodit povrch a zanechaf 3krabance.

B Po grilovani nikdy nelejte studend vodu priamo na grilovacie uhlie za Gelom
jeho uhasenia. Inak by ste mohli vyrobok poskodit. PouZite stary popol, piesok
alebo jemné postriekanie vodou.

B Vysypte vychladnuty popol a pravidelne &istite vyrobok, idedlne po kazdom
pouZiti.

B Vyberte rost na varenie |11] a dékladne ho vy<istite mydlovou vodou. Potom ho
dékladne osuste.

®  Pomocou vlhkej handri¢ky odstraite uvolnené usadeniny na vyrobku.

B Na vysudenie pouzivajte méakky, Eistd handricku. Pri treni dosucha
neposkriabte povrchy.

B Vnitorné a vonkajie povrchy Cistite vieobecne teplou mydlovou vodou.
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HORNO PARA AHUMAR

® Guia rapida

Este documento se trata de una copia impresa acortada del manual de
instrucciones completo. Escaneando el cédigo QR accede directamente a la
pagina del Servicio Lidl (www.lidl-service.com) donde, introduciendo el ndmero
de articulo (IAN) 380464_2110, puede consultar y descargar el manual de
instrucciones completo.

/\ iADVERTENCIA! Observe el manual de instrucciones completo y las
indicaciones de seguridad para evitar dafios personales y materiales. La guia
répida forma parte integrante del producto. Familiaricese con las indicaciones
de uso y de seguridad antes de comenzar a utilizar el producto. Conserve
esta guia rapida y asegirese de proporcionar todos los documentos
relacionados con el producto en caso de entregarlo a terceros.

@® Uso previsto

El producto estd disefiado exclusivamente para ahumar y preparar platos a la
parrilla al aire libre. Este producto no ha sido concebido para un uso comercial ni
para ofros usos diferentes al previsto.

El producto no debe utilizarse como chimenea en ningin caso.

@ Descripcion de las piezas
I Asa (3x)
[2] Discos de ventilacién (4x)
E Tapa del horno (1x)
Z Cémara del horno (1x)
E Puerta del horno (1x)
E Soporte (9x)
Z Base del horno (1x)
[8] Pata del horno (3x)
E Termémetro (1x)
E Parrilla para carbén (1x)
E Parrilla (2x)
E Cuenco de agua (1x)
E Cuenco para carbén (1x)
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@® Datos técnicos

Dimensiones: aprox. 62 x 52 x 90 cm (An. x Al. x Pr.)
Llenado méx. (cuenco para carbén): 1 kg
Combustible: Carbén

Nota: Solo se puede utilizar carbén vegetal.

@® Volumen de suministro

1 Horno para ahumar
1 Juego de material de montaje
1 Manual de instrucciones de montaje y uso

A Indicaciones de seguridad

iCONSERVE TODAS LAS INSTRUCCIONES E INDICACIONES DE SEGURIDAD

PARA UN FUTURO USO!

B La parrilla de carbén vegetal solo puede utilizarse con carbén vegetal o
briquetas de carbén vegetal conforme a la norma DIN EN 1860-2.

/\ iADVERTENCIA! iMantenga a los nifios y a las mascotas alejados del
producto!

B El producto no es un juguete, no debe estar en manos de los nifios. Los nifios
no son conscientes de los riesgos potenciales asociados al manejo de este
producto.

B En la fabricacién se ha hecho todo lo posible para evitar que el producto
presente bordes afilados. Tenga cuidado al manipular las piezas para evitar
accidentes y lesiones durante el montaje y el uso del producto.

B En el volumen de suministro se incluye una variedad de tornillos y otras
piezas pequefias. Estas pueden suponer un peligro de muerte por ingestién o
inhalacién.
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A Evite el riesgo de lesiones e incluso de muerte

A iADVERTENCIA! Riesgo de intoxicacién por monéxido de carbono. jUtilice
la parrilla solo al aire libre y nunca en habitaciones cerradas!

A iADVERTENCIA! {No utilice alcohol ni gasolina para encender o reavivar el
fuegol jUtilizar solo encendedores conforme a la norma EN 1860-3!
®  No utilizar en habitaciones o espacios cerrados!

B Mantenga una distancia suficiente con respecto a las piezas calientes ya que
cualquier contacto con ellas podria provocar quemaduras graves.

B Mientras cocing, la grasa caliente puede caer en gotas desde el cuenco para
carbén. Mantenga una distancia suficiente, ya que de lo contrario cualquier
contacto podria provocar gravisimas quemaduras.

= Utilice siempre guantes para parrilla o de cocina. Utilice guantes

conforme a las normas EPI (proteccién térmica categoria ll, p. ej.,
DIN EN 407).

u  Utilice siempre utensilios para parrilla con asas largas y termorresistentes.

B Los liquidos inflamables que se derramen en las brasas darén lugar a llamas
vivas o explosiones. Nunca utilice liquidos encendedores como gasolina o
alcohol. No afiada trozos de carbén empapados en liquido inflamable a las
brasas.

B Preste siempre atencién a lo que hace y actie con precaucién. No utilice
el producto si estd desconcentrado, baijo la influencia de medicamentos,
drogas o alcohol o si muestra sintomas de cansancio. Cualquier momento de
descuido durante la utilizacién del producto puede provocar lesiones graves.
No deje el producto sin supervisién en ningn momento.
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Evite el riesgo de incendio

/\ iADVERTENCIA! iEsta parrilla se calienta mucho asi que no la mueva
mientras la utiliza!

¥ Mantenga preparados un extintor y un botiquin de primeros auxilios para
estar listo en caso de un accidente o incendio.

®  Antes del uso, coloque la parrilla sobre una base nivelada y segura.

®  Coloque el producto, de modo que se encuentre a una distancia minima de
1 m con respecto a materiales fécilmente inflamables.

H  llene el producto con un méx. de 1 kg de carbén.
B Encienda el carbén sélo en una zona protegida del viento.

B Asegurese de que el carbén esté completamente apagado y frio antes de
refirar las cenizas.

®  No monte el producto en autocaravanas ni en embarcaciones.

A Disminuya el riesgo de dafios materiales

B Con el uso, los tornillos pueden ir aflojéndose gradualmente y mermar la
estabilidad del producto. Compruebe la firmeza de los tornillos antes de cada
uso. Si fuese necesario apriete todos los tornillos de nuevo para garantizar
que estén firmemente alojados en su sitio.
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H  En ningin caso aplique una fuerza excesiva para montar el producto.
B No apriete demasiado los tornillos.
B No se siente ni se apoye sobre el producto.

B No utilice el producto si faltan piezas o si estas presentan desperfectos o
desgastes.

A

X X

=
X[y v
i

B No utilice la parrilla en espacios limitados y/o habitados (p. ej., casas,
tiendas de campafia, caravanas, autocaravanas, embarcaciones). Si lo hace,

existe peligro de muerte por envenenamiento con monéxido de carbono.

@® Montaje (véanse las figuras A - L)

A iCUIDADO! Por su seguridad, las cabezas de los tornillos deben quedar
siempre hacia fuera ya que de lo contrario existiria peligro de lesiones.

Nota: Apriete firmemente todos los tornillos después de finalizar el montaje para
evitar tensiones indeseadas en el material. Fije las tuercas utilizando una llave
inglesa adecuada.
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® Uso
Nota: Lave la parrilla [11] antes del primer uso con agua tibia.

Nota: Recomendamos calentar la parrilla antes del primer uso y dejar que el
combustible arda sin llama durante al menos 30 minutos.

Nota: jColoque los alimentos sobre la parrilla solo cuando el combustible esté
cubierto con una capa de cenizal

Nota: Abra siempre todos los discos de ventilacién | 2 | durante el uso. Los discos
de ventilacién situados en la base del horno | 7| garantizan que fluya suficiente
aire hacia el producto durante su uso. Esto aumenta la temperatura de coccién.

El disco de ventilacién situado en la tapa del horno | 3 | extrae el calor y el humo
aromdtico hacia arriba. Esto crea una circulacién dentro del producto.

Antes del uso, coloque la parrilla sobre una base nivelada y segura.

Capacidad max.
Ahumado/Tostado: 1 kg
Asado directo: 0,7 kg

® Recomendaciones para la coccion

Ahumar y cocinar a la parrilla (véase la fig. J)

®  Cuando el combustible esté incandescente y cubierto por una capa blanca de
ceniza, vierta 2 litros de agua fria en el cuenco de agua [12]. Abra la
tapa del horno | 3 | para permitir que el agua se caliente durante 20 minutos.

B Al mismo tiempo, sumerja 200 g de astillas para ahumar de uso alimentario
en el agua durante 20 minutos.

B Tan pronto como se haya calentado el producto, coloque las astillas para
ahumar empapadas en el combustible.

B Coloque los alimentos sobre la parrilla[11]y ponga la parrilla sobre el cuenco
de agua [12]. Los jugos y liquidos de los alimentos son recogidos en el baiio
de agua. El vapor y el humo aromatizados realzan el sabor de los alimentos.
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A

A

iCUIDADO! Utilice Gnicamente astillas para ahumar naturales de uso
alimentario. Puede utilizar las astillas para ahumar con aromas diferentes en
cualquier cantidad.

iCUIDADO! Nunca utilice madera que no sea adecuada para ahumar
alimentos. Utilice solo madera que conozca bien y sepa que es apropiada
para ahumar alimentos. No todos los tipos de madera son aptos para
ahumar alimentos.

Nota: Controle regularmente durante el uso si queda suficiente combustible. En
caso necesario, afiada combustible.

Asar (véase la fig. K)

Vacie el agua del cuenco de agua |12] para que este cuenco pueda servir
como fuente de calor indirecta. Este método de coccién indirecta permite asar
delicadamente la carne.

Asado directo (véase la fig. L)

80

Con las palabras “asado directo” se entiende el método de cocinar los
alimentos a la parrilla directamente sobre la fuente de calor (carbén,
quemador de gas, dispositivo calefactor eléctrico, etc.). Con este método
tradicional, el efecto de la radiacién térmica sobre el alimento es el mds
potente y el tiempo de coccién es menor (coccién répidal).

Las parrillas redondas o con tapadera disponen ademds de una tapa y discos
de ventilacién en la tapa y en la base del horno. El tiempo de coccién puede
reducirse adn mds si se cierra la tapa y se abren los discos de ventilacién. Si
se abren los dos discos al mismo tiempo se potencia el aroma a barbacoa
adn mds.

De hecho, al asar directamente cabe siempre la posibilidad de que la grasa o
la marinada del alimento caiga sobre la fuente de calor y se queme.

Si se asan alimentos muy grasientos o marinados se recomienda colocar una
bandeja para barbacoa de aluminio o, adn mejor, de acero esmaltado.
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@® Coémo encender el combustible

A iADVERTENCIA! ;PELIGRO DE QUEMADURAS! Al encender el
fuego con gasolina o alcohol pueden producirse explosiones que generardn
calor de manera descontrolada. Por lo tanto, utilice Gnicamente materiales
de combustién seguros como, p. ej., pastillas de encendido. La parrilla debe
colocarse sobre una superficie estable y firme mientras se utiliza.

@ consejo: Para que el carbén arda perfectamente sin llama, se recomienda
el uso de un encendedor de chimenea (no incluido en el volumen de
suministro).

®  Utilice productos de calidad con homologacién conforme a la norma DIN,
por ej.: carbén, briquetas o pastillas de encendido homologados conforme a
la norma DIN.

B Coloque una capa de carbén o briquetas sobre la parrilla de carbén [10]

®  Coloque una o dos pastillas de encendido en la capa creada de carbén o
briquetas. Enciéndalas con una cerilla.

= Deje que las pastillas de encendido ardan entre 2 y 4 minutos. A
continuacién, rellene poco a poco el cuenco para carbén 13| con carbén o
briquetas para parrilla.

B Sobre el material combustible se formard una capa de ceniza blanca una
vez que hayan transcurrido unos 15 a 20 minutos. Esto es indicativo de que
se ha alcanzado la temperatura de coccién ideal. Usando una herramienta
de metal apropiada, distribuya uniformemente el material combustible y el
material para ahumar en el cuenco para carbén [13].

B Enganche la parrilla [11| engrasada y comience el asado a la parrilla.

®  No coloque los alimentos sobre la parrilla antes de que el combustible esté
cubierto por una capa de ceniza.
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@® Limpiezay cuidado

/A iCUIDADO! Deje que el producto se enfrie por completo antes de limpiarlo.

/\ iCUIDADO! Asegorese de que el carbén se haya apagado y enfriado por

completo antes de refirar las cenizas y guardar el producto.
No utilice ningin cepillo o limpiador disolvente abrasivo y fuerte, ya que estos
pueden dafiar la superficie y dejar marcas.

Nunca vierta agua fria directamente sobre el carbén para apagarlo. De lo
contrario podria dafiar el producto. Utilice cenizas viejas, arena o agua muy
pulverizada.

Vacie las cenizas frias y limpie el producto periédicamente, a ser posible
después de cada uso.

Retire la parrilla |11] y limpiela a fondo con agua. A continuacién, séquela
completamente.

Elimine los restos pegados en el producto con una esponja himeda.

Utilice un pafio suave y limpio para secarlo. No arafie la superficie al frotarla
para secarla.

Limpie las superficies interiores y exteriores con agua caliente jabonosa.
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RYGEOVN

® Kort vejledning

Dette dokument er en forkortet, trykt udgave af den komplette betjeningsvejledning.
Ved at scanne QR-koden har du direkte adgang til Lidl-service-siden
(www.lidl-service.com) og kan &bne den komplette betieningsvejledning ved at
indtaste varenummeret (IAN) 380464_2110 og downloade den.

/\ ADVARSEL! Vzer opmaerksom pé den komplette befieningsvejledning og
sikkerhedshenvisningerne, for at undgé personskader og materielle skader.
Den korte vejledning er del af dette produkt. Ger dig fer brug af produktet
fortrolig med alle betjenings- og sikkerhedshenvisninger. Opbevar den korte
vejledning forsvarligt og udlever alle bilag, hvis du giver produktet videre il
tredjepart.

@ Forskriftsmaessig anvendelse

Produktet er udelukkende egnet til at grille og ryge fedevarer og kun fil
anvendelse i det fri. Produktet er ikke beregnet til kommerciel brug eller til andre
anvendelsesomréder.

Produktet mé& under ingen omsteendigheder anvendes som ildsted.

@ Beskrivelse af delene
[1] Handtag (3x)
Z Ventilationsplade (4x)
z Ovnlag (1x)
Z Ovnkammer (1x)
z Ovnlége (1x)
[6] Stette (9x)
[7] Ovnbund (1x)
[8] Ovnfod (3x)
E Termometer (1x)
[10] Kulrist (1x)
E Grillrist (2x)
E Vandskél (1x)
[13] Kulskal (1x)
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@® Tekniske data

Mal: ca. 62 x52x90cm (bxhxd)
Maks. péfyldning (kulskal): 1 kg
Breendsel: Grillkul

Bemaerk: Der md kun benyttes traekul.

® Leveringsomfang
1 Rygeovn

1 Montagemateriale-saet
1 Monterings- og betjeningsvejledning

A Sikkerhedsanvisninger

GEM ALLE SIKKERHEDS- OG BRUGSVEJLEDNINGER FOR SENERE
ANVENDELSE!
®m  Treekulsgrillen m& kun bruges med traekul eller traekulbriketter iht.

DIN EN 1860-2.

/\ ADVARSEL! Hold bern og husdyr vaek!
B Produktet er ikke noget legetgj, det harer ikke til i barns haender. Barn kan ikke
erkende de farer, som opstdr ved omgang med produktet.

B Under fremstillingen er der lagt vaegt p& at undgé skarpe kanter p& produktet.
Héndtér enkeltdelene med forsigtighed, s& ulykker og kveestelser undgés
under montering og brug.

B Leverancen omfatter adskillige skruer og andre smédele. Disse smédele kan
veere livsfarlige, hvis de sluges eller inhaleres.
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A Undga livs- og ulykkesfare

/\ ADVARSEL! Fare for kulilteforgiftning. Anvend ikke grillen i lukkede rum,
udelukkende i det fril

/\ ADVARSEL! Til anteendelse eller genanteendelse mé der ikke anvendes sprit
eller benzin! Anvend kun antaendelseshjzelp iht. EN 1860-3!
B Benyt ikke i lukkede rum!

B Hold tilstreekkelig afstand til varme dele, da enhver kontakt ellers kan fare til
alvorlige forbraendinger.

®  Varmt fedt kan dryppe ud af kulskélen under brug. Hold tilstraekkelig afstand,
da der ellers er fare for alvorlige forbraendinger.
™ Baer altid grill- eller kakkenhandsker. Anvend handsker iht. regler
@ om personlige vaernemidler (varmebeskyttelsekategori I, fx
DIN EN 407).

B Anvend altid grillredskaber med lange, varmeresistente greb.

B Anteendelige veesker, som haeldes i glederne, danner stikflammer eller
eksplosioner. Anvend aldrig teendvaeske som benzin eller sprit. Anbring ikke
grillkul veedet med taendvaeske pé glederne.

B Veer altid opmaerksom ved omgang med grillen. Brug ikke produktet hvis
du er ukoncentreret eller traet, pévirket af stoffer, alkohol eller medicin. Bare
et gjebliks vopmaerksomhed ved brugen af produktet kan fere fil alvorlige
kvaestelser. Produktet mé& ikke efterlades uden opsyn.
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Undga brandfare

/\ ADVARSEL! Denne grill bliver meget varm og mé ikke flyttes, nér den er i
brug!

B Hav en ildslukker og en ferstehjeelpskasse parat for at vaere forberedt i tilfeelde
af en ulykke eller ildebrand.

B For brug stilles grillen pd et stabilt, jsevnt underlag.

®  Opstil produktet sédan, at det stér mindst i en 1 meters afstand fra
letanteendelige materialer.

B Fyld produktet med maks. 1 kg grillkul.
B Antaend kun grillkul i et vindbeskyttet omréde.

B Serg for, at grillkullene er fuldstaendig udbreendte og afkelede, inden asken
fiernes.

B Anbring ikke produktet i autocampere eller p& béde.

A Undgéa faren for materielle skader

®  Under brugen kan samlingerne langsomt lgsnes og pévirke produktets
stabilitet. Kontrollér, at skruerne er spaendt inden hvert brug. Spaend i givet fald
alle skruer efter for at garantere stabiliteten.
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®  Anvend ikke vold ved montering af produktet.
B Spaend ikke skruerne for meget.
B Du md ikke seette eller stille dig p& produktet.

®  Anvend ikke produktet, nar dele mangler, er beskadigede eller slidte.
A

A

B Anvend ikke grillen i omréder med begraenset plads og/eller i boligomrader

X

(fx huse, telte, campingvogne, autocampere, bé&de). | modsat fald er der
livsfare pga. risiko for kulilteforgiftning.

@® Montering (se fig. A-L)

/\ FORSIGTIG! Skruehovederne ber dlfid pege udad of sikkerhedshensyn, da
der ellers er fare for kvaestelser.

Bemaerk: Skruerne spaendes farst helt til efter montering af alle dele for at undgé
uenskede materialespaendinger. Hold kontra p& metrikkerne med en passende
skruenggle.
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® Brug

Bemaerk: Vask grillristen | 11| med varmt opvaskevand fer ferste anvendelse.

Bemaerk: Vi anbefaler, at grillen opvarmes fer farste anvendelse med gledende
braendsel i mindst 30 minutter.

Bemaerk: Leeg forst grillmad pa risten, nér braendslet har en askegré overflade!

Bemaerk: Abn altid alle ventilationsplader [ 2] under anvendelsen.
Ventilationspladerne p& ovnbunden | 7 | serger for, at der strammer tilstraekkelig
luft ind i produktet under anvendelsen. Tilberedningstemperaturen ages dermed.
Ventilationspladen pé& ovnléget | 3 | traekker varmen og den aromatiske reg opad.
Dermed opstar der en cirkulation inden for produktet.

For brug stilles grillen pé& et stabilt, jsevnt underlag.

Maks. kapacitet
Regning/ristning: 1 kg
Direkte grillning: 0,7 kg

® Anbefalinger om madlavning

Rygning og grillning (se fig. J)

B Nér breendstoffet er gledet igennem og daekket med et hvidt askelag, fyldes
2 liter kold vand i vandskdlen . Abn
ovnléget [3] s& vandet kan opvarmes i 20 minutter.

¥ Lad samtidig 200 g fedevaregodkendte rygechips ligge i bled i vandet i
20 minutter.

B S& snart produktet er varmet op, laegges de gennembladte rygechips pé
braendstoffet.

B leeg ef udvalg of fadevarer pé grillristen [11], og placer dem over
vandskalen [12]. Saft og vaesker fra fadevarer opfanges i vandbadet.
Aromatiseret damp og reg giver fedevarerne en bedre smag.
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/\ FORSIGTIG! Anvend altid kun fadevaregodkendte, naturlige rygechips. Du

kan anvende rygechips med forskellige aromaer og i en valgfri maengde.

/\ FORSIGTIG! Anvend aldrig trse, som ikke er egnet fil ragning af fedevarer.
Brug kun trae, som du kender, og som du ved er sikkert at bruge fil regning af
fadevarer. Ikke alle traesorter er velegnede til ragning af fedevarer.

Bemeaerk: Kontroller under anvendelsen regelmaessigt, om der er tilstraekkelig
braendstof fil stede. Tilsaet ved behov mere braendstof.

Ristning (se fig. K)
®  Tom vandet of vandskélen [12] sé& vandskalen ogsé er en indirekte varmekilde.
Med denne indirekte metode fil tilberedning kan kedet ristes mildt.

Direkte grillning (se fig. L)

B Med "direkte grillning” menes smésimringen af grillmaden direkte
over varmekilden (grillkul, gasbraender, elektrisk varmeelement, etc.).
Varmestrélingens virkning p& grillmaden er ved denne traditionelle metode
kraftigst og giver kort grilltid (hurtigstegning).

B Kugle-og heettegriller er yderligere udstyret med et l&g samt ventilationsplader
i l8get og ovnbunden. Ved lukning of ldget og &bning af ventilationspladerne
kan stegetiden forkortes yderligere; grillkuleffekten kommer endnu staerkere il
udtryk, nér begge dele udferes samtidigt.

B Ved ubeskyttet, direkte grillning er der dog ogsé altid mulighed for, at der
drypper fedt eller marinade fra grillmaden ned i varmekilden og forbraender
der.

B Ved grillning of meget fedtet eller marineret grillmad, anbefales der derfor at
anvende en drypskél af aluminium eller endnu bedre af emaljeret stal.
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@ Tending af braendsel

A ADVARSEL! FORBRANDINGSFARE! Ved at antsende med benzin
eller sprit kan der opsté& ukontrollerede varmeudviklinger ved eksplosioner.
Anvend derfor kun ufarlige opteendingsmaterialer, som fx optaendingsblokke til
antaendelse. Grillen skal sté pd en stabil og fast undergrund under brug.

@ Tip: For at f& perfekte gennemgledede grillkul anbefales det, at der anvendes
en grillstarter (ikke en del of leveringsomfanget).

¥ Anvend godkendte kvalitetsprodukter, som f.eks. DIN-godkendte grillkul, DIN-
godkendte briketter eller faste DIN-godkendte optaendingsblokke.

B Laeg en del of grillkullene, henholdsvis briketterne i lag op pé& kulristen [10]

B leeg en eller to optaendingsblokke pé& grillkullene eller -briketterne. Teend disse
med en teendstik.

B Lad de faste anteendelsesmidler braende i ca. 2 til 4 minutter. Fyld herefter
kulsk&len [13] lidt efter lidt med traekul eller briketter.

B P& breendslet ber der danne sig et hvidt askelag efter omtrent 15 il
20 minutter. Dette er et tegn pd, at den ideelle grilllemperatur er n&et. Fordel
braendselstykkerne og rygematerialet jsevnt i kulskélen |13| med et egnet
metalvaerkta.

B Heeng den indfedtede grillrist [11]i, og begynd at grille.

B leeg forst madvarer pé& grillen, nér breendslet er daekket of et lag aske.
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® Rengoring og vedligeholdelse

/\ FORSIGTIG! Lad produktet afkele fuldsteendigt, inden du renger det.
/\ FORSIGTIG! Sarg for at grillkullene er fuldstzendig udbraendte og afkalede,

inden du fierner asken og opbevarer produktet.
Anvend ikke kraftige eller skurende oplasningsmidler eller skuresvampe, da
disse angriber overfladen og efterlader ridser.

Haeld aldrig koldt vand direkte p& de varme eller gladende grillkul for at
slukke disse. | modsat fald kan produktet tage skade. Anvend gammel aske,
sand eller en fin vandspraitestrale.

Tem den gamle aske, og renger produktet regelmaessigt; bedst efter hver brug.

Tag grillristen |11/ of, og renger den grundigt med opvaskevand. Ter den
efterfelgende grundigt af.

Fiern lese aflejringer pé produktet med en vad svamp.

Anvend en bled, ren klud til terring. Undgér at ridse overfladerne, nér grillen
terres af.

Indvendige flader og overfladerne rengeres generelt med varmt ssebevand.
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AFFUMICATORE

® Guida rapida

Questo documento & un’edizione abbreviata delle istruzioni per I'uso complete.
Facendo la scansione del codice QR puoi accedere direttamente alla pagina del
servizio di assistenza Lidl (www.lidl-service.com) e inserendo il codice articolo
(IAN) 380464_2110 puoi scaricare e visionare le istruzioni per |'uso complete.

/A AVVERTENZA! Fare riferimento alle istruzioni per 'uso complete e alle
avvertenze per la sicurezza, al fine di evitare lesioni personali e danni
materiali. La Guida rapida & parte integrante di questo prodotto. Prima
dell'utilizzo del prodotto leggere tutte le istruzioni per 'uso e le avvertenze per
la sicurezza. Conservare la guida rapida e in caso di cessione del prodotto a
terzi, consegnare anche tutta la documentazione.

@® Uso previsto

Il prodotto & idoneo esclusivamente alla cottura alla griglia e all’affumicatura
di pietanze e solo a un utilizzo all'aperto. Il prodotto non & destinato all’'uso
commerciale o ad altri ambiti di utilizzo.

Il prodotto non deve essere utilizzato in nessun caso come focolare.

@ Descrizione dei componenti
[1] Impugnatura (3x)
[2] Disco di ventilazione (4x)
[3] Coperchio del forno (1x)
Z Camera del forno (1x)
[5] Sportello del forno (1x)
[6] Supporto (9x)
Z Fondo del forno (1x)
[8] Piede del forno (3x)
E Termometro (1x)
[10] Griglia della carbonella  (1x)
E Griglia di cottura (2x)
[12] Ciotola dell'acqua (1x)
E Ciotola della carbonella  (1x)
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@ Dati tecnici

Dimensioni: ca.62x52x90cm (Lx AxP)
Riempimento max. (ciotola della carbonella): 1 kg

Materia combustibile: Carbonella

Indicazione: Puo essere utilizzato solo carbone di legna.

@® Contenuto della confezione

1 Affumicatore
1 Set materiale di montaggio
1 Manuale d'uso e montaggio

A Istruzioni di sicurezza

CONSERVARE TUTTE LE ISTRUZIONI DI SICUREZZA E DISPOSIZIONI PER

EVENTUALI NECESSITA FUTURE!

B |l barbecue a carbone pud essere utilizzato solo con carbone di legna o
bricchette di carbone secondo la norma DIN EN 1860-2.

A AVVERTENZA! Tenere lontani bambini e animali domesticil

B Questo prodotto non & un giocattolo: Tenere fuori dalla portata dei bambini.

| bambini possono non riconoscere i pericoli derivanti dal maneggio del
prodotto.

B Sié cercato di evitare il piU possibile la creazione di spigoli vivi durante la
produzione di questo prodotto. Manipolare con cura i singoli componenti, in
maniera da evitare qualsiasi infortunio o lesione durante il montaggio o I'uso.

B La confezione comprende numerose viti e altri piccoli componenti. Queste
possono essere letali se vengono ingoiate o inalate.
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A Evitare pericolo di morte e di lesioni

A AVVERTENZA! Pericolo di avvelenamento da monossido di carbonio. Non

utilizzare il barbecue in spazi chiusi, ma solo all’aperto!

A AVVERTENZA! Per |'accensione iniziale o per una riaccensione non

96

impiegare alcol o benzina! Utilizzare solo accenditori a norma EN 1860-3!
Non utilizzare in ambienti chiusil

Tenersi a debita distanza da componenti incandescenti, poiché ogni contatto
potrebbe provocare gravissime scottature.

Durante |'utilizzo potrebbe colare del grasso bollente dalla ciotola della
carbonella. Tenersi a debita distanza poiché potrebbero provocarsi gravissime
scottature.

Indossare sempre guanti da griglia o da cucina. Utilizzare guanti

secondo le norme DPI (categoria protezione termica ll, per es.

DIN EN 407).

Utilizzare utensili per la cucina su griglia dotati di manici lunghi e resistenti al
calore.

| liquidi infiammabili che vengono versati nella brace creano vampate o
scoppiettii. Non utilizzare mai liquidi infiammabili quali benzina o alcol. Non
gettare sulla brace pezzi di carbonella imbevuti di liquidi infiammabili.

Prestare attenzione alle proprie azioni ed essere sempre prudenti. Non
utilizzare il prodotto se si & stanchi, distratti, o sotto I'effetto di droghe, alcol
o farmaci. Solamente un attimo di distrazione durante |'uso del prodotto pud
provocare gravi lesioni. Non lasciare mai il prodotto incustodito.
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Evitare il rischio di incendio

/\ AVVERTENZA! Questo barbecue diventa molto caldo e, durante il suo

funzionamento, non pud essere spostatol
Tenere un estintore e una cassetta di pronto soccorso a disposizione, per
essere preparati nel caso di un incidente o di un incendio.

Prima dell'uso posizionare il barbecue su una base solida e piana.

Collocare il prodotto in modo che si trovi almeno a 1 m di distanza da
materiali facilmente infiammabili.

Riempire il prodotto con max. 1 kg di carbonella.
Accendere la carbonella solo in zone protette dal vento.

Assicurarsi che la carbonella sia completamente bruciata e raffreddata, prima
di rimuovere la cenere.

Non montare il prodotto su camper o su barche.

A Evitare il rischio di danni materiali

Durante ['utilizzo possono allentarsi le viti poco a poco, compromettendo la
stabilitd del prodotto. Controllare che le viti siano saldamente avvitate prima
di ogni utilizzo. Eventualmente, stringere tutte le viti ancora una volta, per
garantire che queste siano saldamente avvitate.
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H  Non impiegare forza durante il montaggio del prodotto.
®  Non stringere le viti troppo forte.
B Non sedersi o salire sul prodotto.

®  Non montare il prodotto in caso di componenti mancanti, danneggiati o
consumati.

A
X X

=
X[y v
i

B Non utilizzare il barbecue in spazi limitati /0 in ambito domestico (per es.
casa, tenda, roulotte, camper, barca). In caso contrario sussiste pericolo di
morte data la possibilita di avvelenamento da ossido di carbonio.

@® Montaggio (vedi Fig. A-L)

/\ CAUTELA! Per un montaggio sicuro la testa delle viti deve essere sempre
rivolta verso I'esterno, altrimenti sussisterebbe un pericolo di lesione.

Indicazione: Solo a montaggio concluso serrare tutte le viti per evitare inutili
tensioni del materiale. Fissare i dadi con una chiave apposita.
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@® Utilizzo

Indicazione: Lavare la griglia di cottura [11] con acqua calda prima del primo
utilizzo.

Indicazione: Consigliamo di riscaldare il barbecue prima del primo utilizzo e di
lasciar bruciare il combustibile per almeno 30 minuti.

Indicazione: Disporre il cibo da grigliare solo quando il combustibile & coperto
da uno strato di cenere!

Indicazione: Aprire sempre tutti i dischi di ventilazione | 2 | durante I'uso. | dischi
di ventilazione sul fondo del forno | 7 | assicurano che durante I'uso entri aria a
sufficienza nel prodotto. Questo aumenta la temperatura di cottura. Il disco di
ventilazione sul coperchio del forno | 3 | attira il calore e il fumo aromatico verso
I'alto. Cosi si crea una circolazione all'interno del prodotto.

Prima dell'uso posizionare il barbecue su una base solida e piana.

Capacita max.
Affumicare/arrostire: 1 kg
Grigliare direttamente: 0,7 kg

@ Consigli per la cottura

Affumicatura e cottura alla griglia (vedi Fig. J)

B Quando il combustibile & incandescente ed & coperto da uno strato di cenere
bianca, versare 2 litri di acqua fredda nella ciotola dell'acqua [12]. Aprire il
coperchio del forno | 3 | per permettere all’acqua di riscaldarsi per 20 minuti.

B Allo stesso tempo, immergere 200 g di chip per affumicatura alimentare
nell’acqua per 20 minuti.

B Non appena il prodotto si riscaldato, mettere i chip per affumicatura imbevuti
sul combustibile.

B Mettere una selezione di cibi sulla griglia di cottura [11] e posizionarla sopra
la ciotola dell'acqua [12]. I succhi e i liquidi dei cibi vengono catturati nel
bagno d'acqua. Il vapore aromatizzato e il fumo migliorano il gusto dei cibi.
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/A CAUTELA! Usare solo chip per affumicatura per uso alimentare e naturali. Si
possono usare chip per affumicatura dai diversi sapori in qualsiasi quantité.

A CAUTELA! In nessun caso usare legna che non sia adatta all’'affumicatura
dei cibi. Utilizzare solo legno che si conosce e di cui si conosce I'idoneita
all'affumicatura dei cibi. Non tutti i tipi di legno sono adatti per affumicare i
cibi.

Indicazione: Controllare regolarmente durante I'uso che vi sia abbastanza

combustibile. Se necessario, aggiungere del combustibile.

Arrostimento (vedi fig. K)

B Svuotare I'acqua dalla ciotola dell’‘acqua [12]in modo che quest'ultima possa
servire come fonte di calore indiretto. Questo metodo di cottura indiretta
permette di arrostire delicatamente la carne.

Cottura direttamente sulla griglia (vedi Fig. L)

®  Con “cottura direttamente sulla griglia” si intende la cottura degli alimenti
direttamente sulla fonte di calore (carbonella, bruciatore a gas, fornello
elettrico, ecc.). Grazie a questo metodo tradizionale, I'azione della
radiazione termica sull'alimento & pid intensa e si oftiene in un breve tempo di
cottura (cottura veloce).

B | barbecue a sfera dispongono inoltre di un coperchio a calotta, oltreché di
dischi di ventilazione sul coperchio e sul fondo del forno. Il tempo di cottura
pud essere ulteriormente abbreviato chiudendo il coperchio e aprendo i dischi
di ventilazione: L'aroma di cottura alla griglia verra risaltato ancora di piv se
entrambi i dischi verranno aperti.

= Tuttavia nel caso di una cottura alla griglia diretta senza protezione, ¢’
sempre la possibilita che il grasso o la marinatura che sgocciolano dagli
alimenti giungano sulla fonte di calore e che brucino Ii.

B Nella cottura di alimenti molto grassi o marinati, si consiglia 'impiego di una
vaschetta di alluminio o, meglio ancora, di accidio smaltato.

100 IT



@® Accensione del materiale combustibile

A AVVERTENZA! PERICOLO DI USTIONI! Un’accensione con benzina
o alcol pud provocare scoppiettii fino a incendi incontrollabili. Utilizzare
quindi solo materiali combustibili non pericolosi, come ad es. accendifuoco
solidi. Durante |'utilizzo, il barbecue deve essere collocato su di una superficie
stabile e fissa.

@ Ssuggerimento: Per una brace perfetta si consiglia di utilizzare un camino
per accensione (non contenuto nella fornitura).

B Utilizzare prodotti di qualitd dotati di omologazione DIN, come ad esempio
carbonella omologata DIN, mattonelle di carbone omologate DIN o
accendifuoco solidi omologati DIN.

= Disporre a strati una parte della carbonella o delle mattonelle sulla griglia per

carbonella [10].

®  Collocare uno o due accendifuoco solidi sullo strato di carbonella presente o
sulle mattonelle di carbone. Accenderli con un fiammifero.

B Lasciare bruciare gli accendifuoco solidi da 2 a 4 minuti. Poi riempire via via
la ciotola della carbonella |13| con carbonella o mattonelle.

®  Dopo circa 15 o 20 minuti sul combustibile dovrebbe formarsi uno strato di
cenere bianca. Questo & un segno che la temperatura di cottura ideale & stata
raggiunta. Mediante un apposito utensile metallico distribuire uniformemente
la brace e il materiale da affumicare nella ciotola della carbonella [13].

B Inserire la griglia di cottura [11] oliata e cominciare a grigliare.

H  Disporre il cibo da grigliare solo quando il combustibile & coperto da uno
strato di cenere.
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@® Pulizia e manutenzione

/\ CAUTELA! Lasciar raffreddare completamente il prodotto prima di pulirlo.

/\ CAUTELA! Accertarsi che la carbonella sia completamente bruciata e
raffreddata, prima di rimuovere la cenere e di riporre il prodotto.

®  Non utilizzare solventi forti o abrasivi né cuscinetti abrasivi che aggrediscono
la superficie lasciando tracce di sfregamento.

B Dopo aver cucinato non gettare mai direttamente acqua fredda sulla
carbonella per spegnerla. In caso contrario il prodotto potrebbe essere
danneggiato. Utilizzare cenere vecchia, sabbia o irrorazione con acqua.

H  Svuotare la cenere fredda e pulire il prodotto regolarmente, se possibile dopo
ogni utilizzo.

B Rimuovere la griglia di cottura [11] e lavarla bene con acqua. Infine asciugarla
bene.

= Eliminare sedimenti sparsi dal prodotto con una spugna bagnata.

B Per 'asciugatura utilizzare un panno morbido e pulito. Non graffiare le
superfici durante I'asciugatura per strofinamento.

B Lavare le superfici interne ed esterne, in linea di massima, con dell'acqua
calda saponata.
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FUSTOLOKEMENCE

@® Révid vtmutatd

Ez a dokumentum a telies haszndlati Gtmutaté réviditett nyomtatott véltozata.
A QRkéd beolvasaséaval On egyenesen a Lidl-Service oldaldra latogathat
(www.lidl-service.com) és a cikkszdm megadéséval (IAN) 380464_2110
megtekintheti és letéltheti a teljes haszndlati tmutatét.

A FIGYELMEZTETES! Tartsa be a telies haszndlati Gtmutatét és a biztonsdgi
utasitdsokat a személyi és anyagi kdrok elkeriilése érdekében. A révid

Otmutaté a termék része. A termék haszndlata el8tt ismerje meg az &sszes
haszndlati- és biztonsdgi utasitdst. A termék harmadik félnek térténé
tovdbbaddsa esetére 8rizze meg a révid Gtmutatét.

@® Rendeltetésszeri hasznalat

A termék kizardlag ételek grillezésére és fistdlésére, szabadban térténé
felhaszndlésra alkalmas. A terméket nem izleti felhasznélésra, vagy egyéb
alkalmazésra szantdk.

A termék semmilyen kérilmények kézétt nem haszndlhaté tizrakdhelyként.

® Arészegységek leirasa
I Fogé (3x)
Z Szellézétarcsa  (4x)
[3] Fedél (1x)
Z Sitékamra (1x)
(5] Ajts (1x)
E Tamasztékok (9x)
Z Sitétalp (1x)
[8] Labak (3x)
E Hémérd (1x)
E Grillszénrdcs (1x)
E Sitéracs (2x)
[12] Viztal (1x)
E Grillszéntdl (1x)




® Miszaki adatok

Méretek: kb. 62 x 52 x 90 cm (Sz x Ma x Mé)
Max. betéltési mennyiség (grillszéntal): 1 kg
Tizel&anyag: Grillszén

Megjegyzés: Csak faszenet haszndljon.

® A csomagolas tartalma

1 Fistdl8kemence
1 Szerel8anyag-készlet
1 Osszeszerelési és kezelési Gtmutatd

A Biztonsagi utasitasok

ORIZZEN MEG JOL MINDEN BIZTONSAGI TUDNIVALOT ES UTASITAST A

JOVOBENI FELHASZNALAS CELJABOL

B Afaszén grillt csak és kizarélag a DIN EN 1860-2 szabvanynak megfeleld
faszénnel vagy faszénbrikettel szabad izemeltetni.

A FIGYELMEZTETES! A gyermekeket és a hdzidllatokat tartsa tavoll
B Atermék nem jatékszer, nem valé gyermekek kezébe. A gyerekek nem
képesek felismerni a termék haszndlatéval jéré veszélyeket.

B A gydrtds sordn mindent megtettek annak érdekében, hogy a termék mentes
legyen a hegyes sarkoktdl. Az egyes alkatrészekkel évatosan jérjon el, hogy
a szerelés és a haszndlat sordn balesetek, illetve sérijlések elkeriilheték
legyenek.

B A szdllitasi terjedelemhez szémos csavar és mds apré rész tartozik. Ezek
lenyelése, vagy belégzése életveszélyes lehet.
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A Kerilje el az élet- és sériilésveszélyt

/\ FIGYELMEZTETES! Szénmonoxid-mérgezés veszélye. Ne haszndlia a grillt
zart térben, csak a szabadban!

A\ FIGYELMEZTETES! A begytitdshoz vagy djragyitishoz ne haszndlion
alkoholt vagy benzint! Csak az EN 1860-3 szabvénynak megfeleld
begyujtéanyagot haszndljon!

B Ne haszndlja zért helyiségben!

B Tartson megfelels tavolsagot a forré részektsl, killonben minden érintkezés
stlyos sérilésekhez vezethet.

B Aforré zsir a haszndlat sordn kicsépdghet a grillszéntdlba. Tartson megfelels
tévolsdgot a forré részektdl, killénben stlyos sérilések veszélye &ll fenn.

n Viselien mindig grill, vagy konyhai keszty(t. Viseljen a PPE-irényelv
@ szerinti véd8keszty(t (II. h&védelmi osztdly, pl. DIN EN 407).
B Haszndljon mindig hosszd, hédllé fogéval rendelkezd grilleszkdzoket.

B A pardzsra dntétt gyolékony folyadékok robbané vagy lobbané langokat
okozhatnak. Soha ne haszndljon gyujtéfolyadékot, mint pl. benzint vagy
alkoholt. Ne tegyen gyuijtéfolyadékkal dtitatott grillszenet a pardzsra.

= Ugyelien arra, amit tesz és mindig legyen 6vatos. Ne haszndlja a terméket,
ha nem tud koncentrdlni, ha faradt, vagy ha kébitészer, alkohol, illetve
gydgyszer hatdsa alatt 4ll. A termék haszndélata kézben mér egy pillanatnyi
figyelmetlenség is komoly sériilésekhez vezethet. Ne hagyija feligyelet nélkil
a terméket.

106 HU



Keriilje a tizveszélyt

/\ FIGYELMEZTETES! A grill rendkiviili mértékben felforrésodik, emiatt izem
kdzben tilos elmozditani!

®  Tartson kéznél egy tizolté berendezést és egy elsésegélydobozt, hogy
felkészilt legyen egy esetleges baleset vagy tiz esetén.

B Haszndlat elétt helyezze a grillt egy stabil és sik feliletre.

B Aterméket Ggy helyezze el, hogy az legaldbb 1 m tévolségra legyen minden
gyulékony anyagtél.

B Atermékbe legfeliebb 1 kg grillszenet t&ltsén be.
B Csak szélvédett helyen gyuijtsa be a grillszenet.

B Mieldtt eltdvolitia a hamut, gy8z8djén meg arrél, hogy a grillszén teljesen
elégett és kihdlt.

B Ne dllitsa fel a terméket lakékocsiban vagy hajén.

A Keriilje az anyagi karok veszélyét

B Haszndlat sorén a csavarok esetleg kilazulhatnak, ami hatranyosan
befolydsolhatia a termék stabilitdsat. Minden haszndlat elétt ellenérizze a
csavarok szorossagdt. Adott esetben hizza meg még egyszer az 3sszes
csavart, hogy biztositsa a termék stabilitasat.
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B Ne fejtsen ki nagy erét a termék &sszeszereléséhez.
B Ne hizza til szorosra a csavarokat.
5 Ne dlljon, illetve iljén a termékre.

®  Ne haszndlja a terméket, ha egyes részei sérilltek, hianyoznak vagy kopottak.

A

x| X
=

B Ne haszndlia a grillt behatdrolt helyeken vagy lakéhelyiségekben (pl. hazban,
satorban, lakékocsiban vagy hajén). Ez életveszélyes szénmonoxid-mérgezést

X

okozhat.

® Osszeszerelés (A - L ébra)

/\ VIGYAZAT! A csavarfejeknek az On biztonsaga érdekében kifelé kell
mutatniuk, kildnben sériilésveszélyt jelentenek.

Megjegyzés: A csavarokat csak az 8sszeszerelés befejezése utan hizza
szorosra, elkeriilve a nem kivént anyagfesziiléseket. A meghizds sordn haszndljon
megfeleld csavarkulesot az anyacsavarokhoz.
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@® Haszndélat

Megjegyzés: Az elsd haszndlat el8tt mossa meg a siitérécsot ] meleg
mosogatévizzel.

Megjegyzés: Azt javasoljuk, hogy az elsd haszndlat elstt hagyja a grillt
felheviilni, a benne 1év8 tizel6anyagot pedig legaldbb 30 percig dtizzani.

Megjegyzés: A grillezni kivant ételeket csak akkor helyezze fel, ha a
tizel6anyagot mar hamuréteg fedil

Megjegyzés: A hasznélat sordn mindig nyissa ki az &sszes szell8z8tdresat
[2]. A sitétalp [7] szell6z6téresdi gondoskodnak arrél, hogy a haszndlat sordn
elég levegd jusson a termék belsejébe. Ennek kdszdnhetéen emelkedik a sitési
h8mérséklet. A fedél | 3 | szellsz&tdresdja a hét és a fistét felfelé hizza. Ez

gondoskodik a terméken belijli keringetésrél.

Haszndlat elétt helyezze a grillt egy stabil és sik feliiletre.

Max. kapacitas
Fustslés/piritas: 1 kg
Kézvetlen grillezés: 0,7 kg

@ Javaslatok a sitéshez

Fustdlés és grillezés (J abra)

B Ha a tiizel8anyag dtizzott, és azt fehér hamuréteg fedi, t6ltsén be 2 liter
hideg vizet a viztélba [12]. Nyissa fel a fedelet[3], hogy a viz 20 perc alatt
felmelegedhessen.

B Ezalaft dztasson be 200 g élelmiszerbiztos fiists|8 faforgdcsot 20 percre a
vizbe.

B Miutén a termék felmelegedett, helyezze rd az atnedvesedett fiistsls
faforgdcsot a tizel6anyagra.

B Helyezze rd a kivalasztott élelmiszereket |11] a sitérdcsra, majd azt helyezze
ré a viztdl |12] tetejére. Az élelmiszerekbdl tavozé levek, folyadékok a vizbe
kerilnek. Az aromdkkal feldusult g8z és fist jobb izt ad az ételeknek.
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/\ VIGYAZAT! Kizdrélag élelmiszerbiztos, nyers fistsl8 faforgdcsot haszndljon.
Haszndlhat kiilénbdz8 aroméval rendelkez$ fiistsls faforgdcsokat, a kivant
mennyiségben.

/\ VIGYAZAT! Semmi esetre se haszndlion olyan fét, amely nem alkalmas
élelmiszerek fistdléséhez. Csak olyan fét haszndljon, amelyet ismer, és
tisztdban van azzal, hogy az haszndlhaté élelmiszerek fistsléséhez. Nem
minden tipusy fa haszndlhaté élelmiszerek fiistéléséhez.

Megjegyzés: A haszndlat sordn rendszeresen ellendrizze, hogy van-e elegendd
tizel6anyag. Szilkség esetén adjon hozz4 tiizel8anyagot.

HUs sitése (K abra)
= Ontse ki a vizet a viztalbsl [12], igy az kézvetett héforrasként fog mikadni.
Ezzel a sitési méddal a his kiméld médon sithetd meg.

Kdzvetlen grillezés (L abra)

m Kézvetlen grillezés” alatt a grillezni kivant étel kdzvetlenil a héforrds
(grillszén, gézégé, elektromos fitéelem, stb.) feletti sitését értjik. Ennél a
hagyomdnyos médszernél hat a hdsugdr a legerdsebben a grillezni kivant
ételre, igy a sitési id8 révid (gyors siités).

B A gdmb- és fedeles grillek ezenkiviil fedéllel, valamint szell6z&tdrcsdkkal
rendelkeznek a fedélen és a siitétalpon. A siitési id8 a fedél lecsukdsaval és
a szell8z8tarcsdk kinyitdsaval tovébb révidithetd. llyenkor a grillszén aromdja
még jobban érvényesil.

B Fontos azonban, hogy a védelem nélkili, kézvetlen grillezés sorén mindig
fenndll a lehetésége annak, hogy a grillezni kivant ételrél lecséppend zsir
vagy szaft a héforrdsra keril, ahol elég.

B Nagyon zsiros, vagy szaftos étel grillezésekor ezért aluminium vagy
méginkabb zomdncozott acél grilltdl haszndlata javasolt.
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@ Atizeléanyag meggyuijtasa

/\ FIGYELMEZTETES! EGESI SERULES VESZELYE! Benzinnel vagy
alkohollal t&rténd begyujtas esetén a fellobbandsok miatt ellendrizetlen
héfejlsdés jelentkezhet. Ezért csak veszélytelen tiizelanyagot, mint pl. szilard
begyditét haszndlion. Haszndlat kézben a grillnek egy stabil és szilard
felileten kell allnia.

@ Tipp: A grillszén tokéletes dtizzitasahoz ajnlatos grillgydité kémény
haszndlata (nincs mellékelve).

5 DIN-engedéllyel ellatott mindségi termékeket haszndljon, mint pl. DIN-
engedéllyel rendelkezd grillszenet, brikettet, vagy szilard begyitét.

B Halmozza fel a grillszén vagy brikett egy részét a grillszénrécs |10 tetejére.

B Tegyen egy vagy két szilard begyujtét a grillfaszén vagy brikett rétegre.
Gytijtsa meg egy gyufaval.

¥ Hagyja a szilard begyijtét 2 és 4 perc kézétti ideig égni. Téltsén utdna a
grillszéntélba 13| idénként faszenet vagy brikettet.

B AtizelSanyag feliletén kérilbelil 15 és 20 perc kdzétti id8 elteltével
fehér hamuréteg képzédik. Ez jelzi, hogy a grill elérte az idedlis sitési
hémérsékletet. Ossza el a tiizelé- és fiistdl6anyagot egyenletesen egy fém
eszkdz segitségével a grillszéntélban [13].

B Akassza be a beolajozott sitérécsot [11] és kezdje el a grillezést.

A grillezni kivéant élelmiszereket csak akkor helyezze fel, amikor a
tizel6anyagot mar hamuréteg fedi.
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@ Tisztitds és apolas

A VIGYAZAT! Tisztits eldtt varja meg, mig a termék teljes mértékben lehdl.
/\ VIGYAZAT! A hamu kitakaritdsa és a termék tdroldsa elstt bizonyosodjon

meg arrdl, hogy a grillszén teliesen elégett és kihdlt.
Ne haszndljon sirolészereket vagy dérzslapokat, mert ezek kart tesznek a
feliletben, és karcoldsokat hagynak maguk utén.

Grillezés utén soha ne &ntsén hideg vizet a grillszénre, hogy eloltsa azt.
Ellenkezé esetben a termék karosodhat. Hasznéljon régi hamut, homokot,
vagy finom sugérban spriccelien ré vizet.

Tavolitsa el a hideg hamut és rendszeresen tisztitsa a terméket. A legjobb ha
ezt régtdn a haszndlat utdn teszi.

Vegye le a sit8racsot |11] és tisztitsa meg alaposan mosogatévizzel. Ezutdn
alaposan szdéritsa meg.

Tavolitsa el a laza szennyez8déseket a termékré| egy nedves szivacesal.

A szdritdshoz haszndlion egy puha és tiszta kendét. A szaritds sordn ne
karcolja 8ssze a felileteket.

A belsd és kiilsé felileteket dltaldban meleg, szappanos vizzel tisztitsa.
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PECICA ZA DIMLJENJE

@® Kratka navodila

Pri tem dokumentu gre za skrajdano tiskano razligico celotnih navodil za uporabo.

S skeniranjem kode QR prispete neposredno na spletno mesto Lidl-Service
(www.lidl-service.com) in lahko z vnosom 3tevilke izdelka (IAN) 380464_2110
vidite in prenesete celotna navodila za uporabo.

/A OPOZORILO! Upostevaite celotna navodila za uporabo in varnostne
napotke, da boste prepreéili telesne poskodbe oseb in materialno 3kodo.
Kratka navodila so sestavni del tega izdelka. Preden zaénete izdelek
uporabljati, se seznanite z vsemi navodili za uporabo in varnostimi napotki.
Skrbno shranite kratka navodila in ob predaiji izdelka tretji osebi priloZite tudi
vso dokumentacijo.

® Predvidena uporaba

Izdelek je namenjen samo peki na Zaru in dimljenju hrane ter zunaniji uporabi.
Izdelek ni primeren za komercialne ali druge namene.

Izdelka v nobenem primeru ne smete uporabljati kot kamin.

@® Opis delov

I Roéaj (3x)
Z Prezradevalna reza  (4x)
z Pokrov pecice (1x)
Z Komora pecice (1x)
[5] Vrata pecice (1x)
E Opora (9x)
Z Dno pecice (1x)
[8] Noge pecice (3x)
E Termometer (1x)
[10] Rezetka za oglie (1x)
E Resetka za Zar (2x)
E Posoda za vodo (1x)
13| Posoda za oglie (1x)
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® Tehnicni podatki
Mere: pribl. 62 x 52 x 90 cm (S x V x G)

Maksimalna napolnjenost (posoda za oglie): 1 kg
Gorivo: oglie za zar

Opomba: Uporablja se lahko samo oglje.

® Obseg dobave

1 Pegica za dimlienje

1 Komplet materiala za sestavljanje

1 Navodila za sestavljanje in uporabo

A Varnostni napotki

VSA VARNOSTNA NAVODILA IN OPOZORILA SHRANITE ZA PRIHODNJO
UPORABO!
= Zar na lesno oglie je dovolieno uporabljati samo z lesnim ogliem ali oglenimi

briketi po standardu DIN EN 1860-2.
/\ OPOZORILO! Otroci in Zivali ne smejo biti v bliZini zaral

B |zdelek ni igraga in ni namenijen otrokom. Otroci niso v stanju oceniti
nevarnosti, ki se pojavi pri ravnanju z izdelkom.

B Priizdelavi tega izdelka smo se potrudili, da bi prepregili ostre robove.
Previdno ravnajte s posameznimi deli, da se izognete telesnim poskodbam ali
nesre¢am med sestavljanjem oziroma uporabo.

BV dobavo so vkljuéeni razliéni vijaki in ostali majhni deli. V primeru, da
katerega izmed teh delov pogolinete oziroma vdihnete, lahko pride do smrtno
nevarne situacije.
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A Izogibaijte se nevarnosti smrti in nesreé

/A OPOZORILO! Nevarnost zastrupitve z ogliikovim monoksidom. Zara ne
uporabljajte v zaprtih prostorih, ampak le na prostem!

/\ OPOZORILO! Za priZziganje oziroma ponovno priziganje, ne uporabljajte
alkohola ali bencinal Uporabljajte samo pripomogke za priZiganie, ki so
skladni s standardom EN 1860-3!

B Ne uporabljajte v zaprtih prostorih!

®  Ohranjajte zadostno razdaljo od vrocih delov, saj lahko ob kontaktu pride do
opeklin.

B Med uporabo lahko vroéa ma3&oba kaplja iz posode za oglie. Ohranjajte
varnostno razdaljo, saj lahko ob nasprotnem primeru pride do opeklin.
= Vedno nosite rokavice za peko ali kuhanje. Uporabljajte rokavice,
skladne s predpisi za OZO (zai¢ita pred vrocino kategorije II, npr.
DIN EN 407).

B Vedno uporabljajte pripomocke za Zar z dolgim roéajem, ki je odporen na
vroéino.

m  Ce viijete vnetljive tekogine v Zerjavico, pride do visokih plamenov oziroma
izbruha. Nikoli ne uporabljajte teko€in za vZig, kot sta bencin ali alkohol.
Nikoli ne polagaite kosov oglja, ki so bili namo&eni v teko€ino za vzig, v
Zerjavico.

B Vedno bodite pozorni in pazljivi pri tem kar pocnete. Ne uporabljajte izdelka,
ko ste raztreseni, utrujeni ali pod vplivom drog, alkohola ali zdravil. Trenutek
neprevidnosti pri uporabi izdelka lahko povzrogi hude telesne poskodbe.
Izdelka ne pui&aijte brez nadzora.
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Izogibaijte se nevarnosti pozara

/\ OPOZORILO! Zar se zelo segreje, zato ga med delovanjem ne smete
premikatil

B Poskrbite, da imate v primeru nesrece ali poZara, vedno pripravlien gasilski
aparat in prvo pomog.

¥ Pred uporabo postavite Zar na ravno in varno podlago.

B Zar naj bo postavlien tako, da je vsaj 1 m oddalien od vnetljivih materialov.
B |zdelek napolnite z najved 1 kg oglja.

®  Oglie zakurite le v obmogju, ki je za3giten pred vetrom.

B Preden odstranite pepel se prepricaijte, da je oglie popolnoma izgorelo in
ohlajeno.

B Izdelka ne vgradite v avtodome in na olne.

A Izogibaijte se nevarnosti materialne skode

B Med uporabo se lahko vijaéni spoji zrahljajo in vplivajo na stabilnost izdelka.
Pred vsako uporabo preverite trdnost vijakov. Ce je treba, znova zategnite vse
vijake, da zagotovite trdno pritrditev.

SI 117



B Pri sestavljanju izdelka ne uporabljaite sile.

B Vijakov ne zategnite premoéno.

Na izdelku ne sedite in ne stojte.

Izdelka ne uporabljajte, &e deli manijkajo, so poskodovani ali obrabljeni.

A

X X

&=
X|#y v
i

= Zara ne uporabljajte v zaprtih prostorih in/ali bivalnih prostorih (kot npr.: v

hi3i, 3otoru, prikolici, avtodomu in na &olnu). Sicer je prisotna smrtna nevarnost
zaradi mozne zastrupitve z ogljikovim monoksidom.

@ Sestavljanje (glejte sl. A-L)

/\ PREVIDNO! Za va3o vamost morajo biti glave vijakov vedno usmerjene
navzven, saj je v nasprotnem primeru prisotna nevarnost telesnih poskodb.

Opomba: Po konéanem sestavljanju zategnite vse vijake, da preprecite nezelene
napetosti materiala. Matice pridrzite s primernim kljuéem.
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® Uporaba

Opomba: Resetko za zar [11] pred prvo uporabo sperite s toplo vodo s
sredstvom za pomivanije.

Opomba: Priporoéamo, da zar pred prvo uporabo segrejete, gorivo mora Zarefi
vsaj 30 minut.

Opomba: Hrano polozite na Zar 3ele, ko je gorivo prekrito s plastjo pepelal

Opomba: Med uporabo vedno odprite vse prezraevalne reze [2].
Prezragevalne reze na dnu pecice | 7 | zagotavljajo, da med uporabo v izdelek
doteka dovolj zraka. To poveéa temperaturo kuhanja. Prezracevalna reza na
pokrovu pegice | 3 | vlece toploto in aromatiéni dim navzgor. To ustvarja kroZenje
znotraj izdelka.

Pred uporabo postavite Zar na ravno in varno podlago.

Maks. kapaciteta
Dimljenje/prazenie: 1 kg
Neposredno pecenje na zaru: 0,7 kg

@ Priporodila za kuhanje

Dimljenje in peka na Zaru (glejte sl. J)

B Ko gorivo Zari in se prekrije z belo plastjo pepela, nalijte 2 litra hladne
vode v posodo za vodo [12]. Odprite pokrov peéice [3], da se voda segreva
20 minut.

®  Hkrati v vodo za 20 minut namodite 200 g sekancev za dimljene.

Ko se izdelek segreje, poloZite namocene sekance za dimlienje na gorivo.

B Postavite izbrano Zivilo na redetko za Zar[11]in jo postavite nad posodo za
vodo [12]. Sokovi in tekocine iz hrane se zbirajo v vodni kopeli. Aromatizirana
para in dim izboljata okus hrane.
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/A PREVIDNO! Uporabliajte samo naravne sekance za dimlienje, primerne
za hrano. Uporabite lahko sekance za dimlienje z razli¢nimi okusi v poljubni
koli&ini.

/\ PREVIDNO! V nobenem primeru ne smete uporabljati lesa, ki ni primeren za
dimlienje hrane. Uporabljajte samo les, ki ga prepoznate in za katerega veste,
da je primeren za dimljenje hrane. Vse vrste lesa niso primerne za dimljenje
hrane.

Opomba: Med uporabo redno preverjaite, ali je $e dovolj goriva. Po potrebi
dodaite gorivo.

Peka (glejte sl. K)

¥ |zpraznite vodo iz posode za vodo

, tako da lahko posoda za vodo sluzi
kot posredni vir toplote. S tem indirektnim naginom kuhanja lahko meso nezno
popecete.

Neposredno peéenje na Zaru (glejte sliko L)

®  Neposredno pecenje na Zaru pomeni pripravljanje hrane neposredno nad
virom toplote (oglie, plinski gorilnik, elektriéni grelni element itd.). U&inek
toplotnega sevanja na hrano je pri tradicionalni metodi najmoéne;si in skrajsa
as pecenja (hitrejse pecenje).

®  Okrogliin pokriti Zari imajo poleg tega pokrov in prezracevalne reze v
pokrovu in na dnu pedice. Z zaprtim pokrovom in odprto prezragevalne reze
lahko &as pecenja skrajSate, okus hrane pa je tako 3e bolj izrazit.

¥ Vendar pa lahko pri neza3¢itenem neposrednem pedenju na Zaru ma3éoba ali
marinada iz hrane kaplja v Zerjavico in tam zgori.

B Pri zelo mastni ali mo&no marinirani hrani je priporoéljiva uporaba posode za
Zar iz aluminija ali, $e bolje, iz emajlirane jeklene plogevine.
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Prizgite gorivo

/\ OPOZORILO! NEVARNOST OPEKLIN! Pri vZigu z bencinom ali

O]

alkoholom lahko deflagracije povzrodijo nenadzorovan razvoj toplote. Zato
uporabljajte samo nenevarne materiale za priZiganje, npr. trdne pripomocke
za priziganje. Zar uporabljajte na stabilni in trdni povrsini.

Nasvet: Za popolno priZiganje oglie priporoéamo uporabo dimnika (dimnik
ni vklju€en v dobavo).

Uporabljajte kakovostne izdelke, kot so oglie, briketi ali trda goriva, ki so bili
odobreni s strani DIN.

Na redetko za oglie [10] poloZite del oglja ali briketov.

Na obstojeéo plast oglia oz. briketov postavite enega ali dva pripomocka za
priziganije. Prizgite ju z vzigalico.
Pripomoc¢ka za priZiganje naj gorita 2-4 minute. Nato postopoma napolnite

posodo za oglie |13] z ogliem za Zar ali briketi.

Po priblizno 15-20 minutah bi se morala na gorivu oblikovati bela plast
pepela. To pomeni, da je doseZena idealna femperatura za pecenje. S
primernim kovinskim pripomoc¢kom enakomerno razporedite gorivo in kadilni
material po posodi za oglie [13].

Obesite namas&eno resetko za Zar [11] in zaénite peko na Zaru.

Hrano poloZite na Zar 3ele takrat, ko je gorivo prekrito s plastio pepela.
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@ Ciscenje in nega
/\ PREVIDNO! Pred ciscenjem naj se izdelek popolnoma ohladi.
/\ PREVIDNO! Pred odstranitvijo pepela in shranjevanjem izdelka se

prepri¢ajte, da je oglie popolnoma pogorelo in je ohlajenc.
Ne uporabljajte agresivnih &istilnih sredstev in ostrih ali kovinskih gobic za
&id&enie, saj bodo te poskodovale povrsino in pustile praske.

pogasite. Saj lahko v nasprotnem primeru poskoduijete izdelek. Uporabite star
pepel, pesek ali vodno meglico.

Odstranite hladen pepel in redno Eistite Zar. Najbolje je, da ga ¢istite po vsaki
uporabi.

Odstranite resetko za Zar [11]in jo temeljito oéistite z vodo s sredstvom za
pomivanje. Potem jo temeljito osusite.

Z mokro gobo odstranite obloge na Zaru.

Za brisanje uporabite mehko, &isto krpo. Med suhim brisanjem ne praskaite
po povrsini.

Notranje in zunanje povriine oéistite z vlazno krpo in toplo milnico.
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