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SilverCrest SGBR 1500 D1 KAT
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SilverCrest SGBR 1500 D1 KAT

Herzlichen Gliickwunsch!
Mit dem Kauf des SilverCrest Backautomaten SGBR 1500 D1 KAT, nachfolgend als Backautomat
bezeichnet, haben Sie sich fiir ein hochwertiges und langlebiges Produkt entschieden.

Diese Bedienungsanleitung enthélt wichtige Hinweise zum sicheren Gebrauch des Backautomaten
sowie Hinweise und Informationen zur té&glichen Verwendung und zur Entsorgung. Machen Sie sich
vor der Benutzung des Backautomaten intensiv mit dieser Bedienungsanleitung vertraut und
benutzen Sie ihn nur in den beschriebenen Einsatzbereichen und fiir die beschriebenen Zwecke. Bei
Verkauf oder Weitergabe des Backautomaten hdndigen Sie unbedingt auch diese
Bedienungsanleitung mit aus. Sie ist Bestandteil des Produktes.

1. BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieser Backautomat dient zum Grillen, Garen und Backen von Speisen wie zum Beispiel Fleisch,
Fisch, Beilagen und Kuchen. Der Backautomat ist nicht fir den Betrieb in einem Unternehmen bzw.
den gewerblichen Einsatz vorgesehen. Verwenden Sie den Backautomat ausschlieBlich fir den
privaten Gebrauch, jede andere Verwendung ist nicht bestimmungsgemé&f. AuBerdem darf der
Backautomat nicht aufBerhalb von geschlossenen Réumen und in tropischen Klimaregionen genutzt
werden. Dieser Backautomat erfillt alle, im Zusammenhang mit der CE-Konformitét, relevanten
Normen und Standards. Bei einer nicht mit dem Hersteller abgestimmten Anderung des
Backautomaten ist die Einhaltung dieser Normen nicht mehr gewdhrleistet. Aus hieraus
resultierenden Schéden oder Stérungen ist jegliche Haftung seitens des Herstellers ausgeschlossen.

Bitte beachten Sie die Landesvorschriften bzw. Gesetze des jeweiligen Einsatzlandes.

2. Lieferumfang

e  Backautomat e  Backblech

e Griff (fir Backblech und Grillrost) e Drehspief} inkl. Klemmen

e Griff (fir DrehspieB) e Grillrost

e Krimelblech e Diese Bedienungsanleitung

Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. Auf der Innenseite des
Umschlags ist der Backautomat und das Zubehér mit einer Bezifferung abgebildet. Die Ziffern
haben folgende Bedeutung:

1 Garraum 2 Antrieb (fir Drehspief3)
3 Einschubebenen 4 Thermostat

5 Kontrollleuchte 6 Betriebsartenschalter
7 Timer 8 Tor

9 Torgriff 10 Backblech

11 Griff (fir Backblech und Grillrost) 12 Drehspief

13 Klemmen 14 Griff (fir Drehspief3)
15 Grillrost 16 Netzkabel

17 Krimelblech

Deutsch - 3



SilverCrest SGBR 1500 D1 KAT

3. Technische Daten

Modell SGBR 1500 D1 KAT

Spannungsversorgung 220-240V~, 50 / 60 Hz

Leistungsaufnahme 1400- 1650 W

Temperaturbereich 70-230 °C

Timerfunktion bis zu 120 Minuten

Garraum-Volumen ca. 29 Liter

Abmessungen (B x H x T) ca. 47,7 x 29,6 x 39,7 cm

Gewicht (inkl. Zubehar) ca. 8 kg

Sicherheit gepriift
DG

Anderungen der technischen Daten sowie des Designs kénnen ohne Ankiindigung erfolgen.

4, Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung des Backautomaten lesen Sie die
folgenden Anweisungen genau durch und beachten Sie alle
Warnhinweise, selbst wenn lhnen der Umgang mit
elekironischen Gerdten vertraut ist. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung sorgfdltig als zukinftige Referenz auf.
Wenn Sie den Backautomaten verkaufen oder weitergeben,
handigen Sie unbedingt auch diese Bedienungsanleitung aus.

Sie ist Bestandteil des Gerdates.

GEFAHR! Dieses Symbol kennzeichnet eine
drohende gefahrliche Situation, die, wenn Sie nicht
verhindert wird, zu schweren Verletzungen oder

sogar zum Tod fihren kann.
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SilverCrest SGBR 1500 D1 KAT

Backautomaten und zum Schutz des Anwenders.

GEFAHR! Achtung, heif3e Oberflachen! Dieses

Symbol warnt vor Verletzungen / Verbrennungen

WARNUNG! Dieses Symbol kennzeichnet
wichtige Hinweise fir den sicheren Betrieb des

im Zusammenhang mit heif’en Oberflachen am

Backautomaten.
A, . . . . .
>~.\ Dieses Symbol kennzeichnet weitere informative
@ Hinweise zum Thema.
Betriebsumgebung

ﬁ Der Backautomat ist nur fir den Betrieb in trockenen
Innenrdumen geeignet.
Dieser Backautomat ist nicht fir den Betrieb in
Réumen mit hoher Temperatur oder Luftfeuchtigkeit
(z. B. Badezimmer) oder Gberméafligem
Staubautkommen ausgelegt.

@ GEFAHR! Verbrennungsgefahr! Berihren Sie nicht

die Glastir, diese kann im Betrieb sehr heif3 werden.

A'GEFAHR! Der Backautomat ist nicht dazu bestimmt, mit
einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernwirksystem  betrieben zu  werden. Es  besteht
Brandgefahr!

A GEFAHR! Dieser Backautomat kann von Kindern ab 8
Jahren und dariber sowie von Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder mentalen Fdhigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie

Deutsch - 5



SilverCrest SGBR 1500 D1 KAT

beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerdét
spielen. Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht von
Kindern durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als
8 Jahre und beaufsichtigt. Halten Sie auch die
Verpackungsfolien  von  Kindern fern.  Verpackungs-
materialien sind kein Spielzeug. Es besteht Erstickungs-
gefahr.

Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerdt und dem
Netzkabel (16) fernzuhalten.

A GEFAHR! Falls Sie Rauchentwicklung, ungewdhnliche
Gerdusche oder Geriiche feststellen, schalten Sie den
Backautomaten sofort aus und ziehen Sie den Netzstecker
aus der Netzsteckdose. In diesen Fdllen darf der
Backautomat nicht weiterverwendet werden, bevor eine
Uberprisfung durch einen Fachmann durchgefihrt wurde.
Atmen Sie keinesfalls Rauch aus einem méglichen
Geratebrand ein. Sollten Sie dennoch Rauch eingeatmet
haben, suchen Sie einen Arzt auf. Das Einatmen von Rauch
kann gesundheitsschadlich sein.

A GEFAHR! Fassen Sie das Netzkabel (16) und den
Backautomaten niemals mit nassen Hénden an, es besteht
Stromschlaggefahr!

/A GEFAHR! Der Backautomat darf nicht abgedeckt werden,
um eine Uberhitzung zu vermeiden. Es besteht Brandgefahr!

A GEFAHR! Stellen Sie den Backautomaten immer auf einem
ebenen, warmebestandigen Untergrund und nicht in der
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SilverCrest SGBR 1500 D1 KAT

Néahe von Wéarmequellen und brennbaren Materialien,
Flussigkeiten oder Gasen auf. Lassen Sie mindestens 15 cm
Abstand zu Wanden, sonst besteht Brandgefahr!

&GEFAHR! Der Backautomat darf nicht beschadigt werden,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

A GEFAHR! Achten Sie darauf, dass keine offenen
Brandquellen (z. B. brennende Kerzen) auf oder neben dem
Backautomaten stehen. Es besteht Brandgefahr!

/A GEFAHR! Eine durchgehende Beaufsichtigung wdhrend
des Betriebes ist nicht notwendig, wohl aber eine
regelméBige Kontrolle. Schalten Sie den Backautomaten
immer aus, wenn Sie diesen nicht benutzen und ziehen Sie
den Netzstecker aus der Netzsteckdose. Stellen Sie den
Backautomaten erst weg, wenn er vollstandig abgekuhlt ist.
Es besteht Brandgefahr!

/\ GEFAHR! Achtung: Brandgefahr! Verwenden Sie den
Backautomaten niemals in  der Né&he von leicht
entzindbaren Materialien, wie zum Beispiel Gardinen,
Vorhéngen efc.

/A GEFAHR! Achtung: Brandgefahr! Verwenden Sie den

Backautomaten niemals in Schréanken.

/\ GEFAHR! Verbrennungsgefahrl Im Betrieb kann die
Temperatur der berthrbaren Flachen sehr hoch sein.
Weiterhin entweicht im Betrieb heifler Dampf aus den

Liftungsschlitzen. Auch beim Offnen des Backautomaten
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SilverCrest SGBR 1500 D1 KAT

kann heiBer Dampf entweichen. Verwenden Sie zur
Entnahme des Grillrosts (15) bzw. des Backblechs (10) den
mitgelieferten Griff (11). Den Drehspief3 (12) kénnen Sie mit
dem Griff (14) entnehmen. Beriihren Sie bei Entnahme der
Speisen nicht die Innenseite des Backautomaten. Benutzen
Sie Topflappen oder Ofenhandschuhe, um Verbrennungen

vorzubeugen. Es besteht Verletzungsgefahr.

A WARNUNG! Der Backautomat darf keinen direkten
Wadrmequellen (z. B. Heizungen) oder keinem direkten
Sonnenlicht oder starkem Kunstlicht ausgesetzt werden.
Vermeiden Sie auch den Kontakt mit Spritz- und Tropfwasser
und aggressiven  Flissigkeiten.  Betreiben Sie den
Backautomaten nicht in der N&he von Woasser. Der
Backautomat darf insbesondere niemals untergetaucht
werden (stellen Sie keine mit Flussigkeiten gefillten
Gegenstdnde z. B. Vasen oder Getrdnke auf den
Backautomaten). Achten Sie weiterhin darauf, dass der
Backautomat keinen Ubermafigen Erschitterungen und
Vibrationen ausgesetzt wird. AuBerdem dirfen keine
Fremdkdrper  eindringen.  Andernfalls  kdnnte  der

Backautomat beschadigt werden.

A WARNUNG! Stellen Sie keine Gegensténde auf die
Tir (8) ab und stitzen Sie sich nicht darauf ab. Die Tir (8)
ist nicht zum Tragen von Lasten geeignet. Andernfalls kénnte

der Backautomat beschadigt werden.
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SilverCrest SGBR 1500 D1 KAT

A WARNUNG! Das Backblech (10) darf nicht zur
Verarbeitung bzw. Lagerung von salzigen, séurehaltigen
oder alkalischen Speisen verwendet werden.

Netzkabel
A\ GEFAHR! Fassen Sie das Netzkabel (16) immer am

Netzstecker an und ziehen Sie nicht am Netzkabel (16)
selbst.

A GEFAHR! Achten Sie darauf, dass das Netzkabel (16)
keine heif3en Flgchen des Backautomaten beriihrt.

A GEFAHR! Verwenden Sie keine Adapterstecker oder
Verladngerungskabel, ~ die  nicht ~ den  geltenden
Sicherheitsnormen entsprechen und nehmen Sie auch keine
Eingriffe an dem Netzkabel (16) vorl Wenn das
Netzkabel (16) beschadigt ist, muss es durch den Hersteller
oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

A WARNUNG! Stellen Sie weder den Backautomaten,
Mébelsticke oder andere schwere Gegenstdnde auf das
Netzkabel (16) und achten Sie darauf, dass dieses nicht
geknickt wird.

A WARNUNG! Machen Sie niemals einen Knoten in das
Netzkabel (16) und binden Sie es nicht mit anderen Kabeln
zusammen. Das Netzkabel (16) sollte so gelegt werden,

dass niemand darauf tritt oder behindert wird.
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SilverCrest SGBR 1500 D1 KAT

5. Urheberrecht

Alle Inhalte dieser Bedienungsanleitung unterliegen dem Urheberrecht und werden dem Leser
ausschlieBlich als Informationsquelle bereitgestellt. Jegliches Kopieren oder Vervielfsltigen von
Daten und Informationen ist ohne ausdrijckliche und schriffliche Genehmigung durch den Autor
verboten. Dies betrifft auch die gewerbliche Nutzung der Inhalte und Daten. Text und Abbildungen

entsprechen dem technischen Stand bei Drucklegung. Anderungen vorbehalten.

6. Vor der Inbetriebnahme

Entnehmen Sie den Backautomaten und das Zubehdr aus der Verpackung. Enffernen Sie alle
Verpackungsmaterialien und Schutzfolien. Uberprifen Sie, ob alle Teile vollstandig und
unbeschédigt sind. Im Falle einer unvollsténdigen oder beschadigten Lieferung wenden Sie sich

bitte an den Hersteller.

7. Bedienelemente

ELOC Lo t150 . Thermostat (4)
100 /7 N %00 Stellen Sie am Thermostat (4) die gewiinschte Temperatur
s I,./ \ ° (max. 230 °C) ein.
70 (& | | 230
@ Betriebsartenschalter (6)
— @ = Am Betriebsartenschalter (6) kénnen Sie die folgenden
o) (e8] ) .
= = Funktionen einstellen:
) (/ \\ =) OFF ausgeschaltet
OFF | :f \ = Oberhitze (z. B. zum Uberbacken)
I"\ y, - Unterhitze (z. B. zum Kuchen backen)
@ Ober-/Unterhitze (z. B. zum Pizza backen)
& Oberhitze mit Umluft und DrehspieB3-Funktion

(z. B. zum Héhnchen grillen)

Ober-/Unterhitze mit Umluft

(z. B. zum Brétchen oder Platzchen backen)

b4
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SilverCrest SGBR 1500 D1 KAT

@ Timer (7)

L. *40. . Stellen Sie am Timer (7) die gewiinschte Zeit (max. 120

.20 — 60. Minuten) ein. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertént ein

10 / \\\ . Signalton und der Backautomat schaltet sich aus. Drehen Sie
OF.F ,"f \ £;0 den Timer (7) manuell auf die Stellung ,OFF”, um den
\ \ . Backautomaten vor Ablauf der eingestellten Zeit auszuschalten.

on D Z 100 Drehen Sie den Timer (7) gegen den Uhrzeigersinn auf ,ON”,
1200 * um den Backautomaten im Daverbetrieb zu nutzen. Bei dieser

Funktion schaltet sich der Backautomat nicht automatisch aus.
Der Timer (7) muss auf die Stellung ,OFF" gedreht werden, um
den Backautomaten auszuschalten.

Stellen Sie den Timer (7) bei einer Garzeit von unter 20 Minuten zundchst auf 40 Minuten

und dann zuriick auf die gewiinschte Garzeit.

8. Inbetriebnahme

& GEFAHR! Stellen Sie den Backautomaten auf eine ebene, wdrmebesténdige Oberfléche.

legen Sie bei einer empfindlichen Oberflache eine hitzebesténdige Platte unter den
Backautomaten.

GEFAHR! Verbrennungsgefahr! Im Betrieb kann die Temperatur der beriihrbaren Fléchen

sehr hoch sein. Weiterhin entweicht im Betrieb heifler Dampf aus den Liftungsschlitzen. Auch
beim Offnen des Backautomaten kann heiBer Dampf entweichen. Verwenden Sie zur
Entnahme des Grillrosts (15) bzw. des Backblechs (10) den mitgelieferten Griff (11). Den
Drehspief3 (12) kénnen Sie mit dem Griff (14) entnehmen. Beriihren Sie bei Entnahme der
Speisen nicht die Innenseite des Backautomaten. Benutzen Sie Topflappen oder
Ofenhandschuhe, um Verbrennungen vorzubeugen. Es besteht Verletzungsgefahr.

8.1 Erstinbetriebnahme

Entnehmen Sie, falls eingelegt, das Krimelblech (17), das Backblech (10), den Drehspief3 (12)
und den Grillrost (15).

Lassen Sie die Tir (8) des Backautomaten bei der Erstinbetriebnahme offen stehen.

Stecken Sie den Netzstecker in eine immer leicht zugéingliche Netzsteckdose.

Stellen Sie das Thermostat (4) auf ,230 °C” (héchste Stufe).

Stellen Sie den Betriebsartenschalter (6) auf ,Ober-/Unterhitze”.

Stellen Sie den Timer (7) auf ,15 Min”.

Die Kontrollleuchte (5) leuchtet wéhrend des Betriebes. Bei der ersten Inbetriebnahme kann es
kurzzeitig zu Geruchsentwicklung bzw. leichter Rauchentwicklung kommen. Dieses ist normal
und véllig unbedenklich. Sorgen Sie durch ein gedffnetes Fenster fiir ausreichende Belisftung.
Der Backautomat schaltet nach Ablauf der eingestellten Zeit aus.

Ziehen Sie danach den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Reinigen Sie den Backautomaten wie im Kapitel ,Reinigung” beschrieben.
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SilverCrest SGBR 1500 D1 KAT

8.2 Backautomat verwenden

Um Speisen mit dem Backautomaten zu garen, gehen Sie wie folgt vor:

e legen Sie das Kriimelblech (17) ganz unten in den Backautomaten ein, falls dieses noch nicht
eingelegt wurde.

e Schieben Sie das Backblech (10) oder den Grillrost (15) in die gewiinschte Einschubebene
(3).

Eine bestmégliche Wérmeverteilung wird erreicht, wenn die mittlere Einschubebene (3)

verwendet wird.

Wenn Sie feftige Speisen auf dem Grillrost (15) garen méchten, kdnnen Sie das

Backblech (10) eine Einschubebene (3) darunter als Fettauffang verwenden.

e Legen Sie die Speisen auf das Backblech (10) oder den Grillrost (15). Legen Sie dazu ggf. das

Backblech (10) mit Backpapier aus oder fetten Sie es ein.

Lassen Sie den Backautomaten ggf. ca. 10 Minuten auf die gewiinschte Temperatur
vorheizen.

e SchlieBBen Sie die Tir (8) des Backautomaten.

e Stecken Sie den Netzstecker in eine immer leicht zugéngliche Netzsteckdose.

o Stellen Sie am Thermostat (4) die gewiinschte Temperatur ein.

o Stellen Sie den Betriebsartenschalter (6) auf die gewiinschte Funktion ein.

e Stellen Sie den Timer (7) auf die gewiinschte Zeit ein. Fir den Dauerbetrieb drehen Sie den
Timer (7) gegen den Uhrzeigersinn auf ,ON".

e Der Backautomat schaltet nun ein. Die Kontrollleuchte (5) leuchtet wéhrend des Betriebes.

e Der Backautomat schaltet nach Ablauf der eingestellten Zeit des Timers (7) automatisch ab.
Wenn der Timer (7) die Stellung ,OFF” erreicht hat, ertént ein Signalton. Sie kénnen den Timer
(7) auch manvell auf die Stellung ,OFF” zuriickstellen, um den Backautomaten vorzeitig
auszuschalten. Sollten Sie den Timer (7) auf ,ON" gestellt haben, missen Sie den
Backautomaten manuell ausschalten. Stellen Sie dazu den Timer (7) auf die Stellung , OFF”.

o Offnen Sie nun die Tir (8) des Backautomaten. Fassen Sie dabei nur den Tirgriff (9) an.

GEFAHR! Verbrennungsgefahr! Berihren Sie niemals direkt die Tir (8), das Gehduse, den

Inhalt bzw. die Innenseite des Garraums (1).

e Entnehmen Sie nun die Speisen. Wenn Sie den Grillrost (15) bzw. das Backblech (10)
herausnehmen méchten, verwenden Sie dazu den mitgelieferten Griff (11). Haken Sie dazu
den Griff (11), wie in den folgenden Zeichnungen dargestellt, ein. Verwenden Sie dabei

Topflappen oder Ofenhandschuhe.
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SilverCrest SGBR 1500 D1 KAT

Griff (11) mit Grillrost (15) verwenden Griff (11) mit Backblech (10) verwenden

o Stellen Sie den Betriebsartenschalter (6) nach der Verwendung des Backautomaten auf die
Stellung , OFF".

e Reinigen Sie den Backautomaten wie im Kapitel ,Reinigung” beschrieben.
8.3 DrehspieB (12) verwenden

Um Speisen mit dem Drehspief3 (12) zu garen, gehen Sie wie folgt vor:

e legen Sie das Kriimelblech (17) ganz unten in den Backautomaten ein, falls dieses noch nicht

eingelegt wurde.

Schieben Sie das Backblech (10) in die unterste Einschubebene (3), um es als Fettauffang zu

verwenden.

o Befestigen Sie das Grillgut mit den Klemmen (13) am Drehspief3 (12). Lésen Sie dazu die
Schrauben an den Klemmen (13). Fixieren Sie nun lhr Grillgut, indem Sie die Klemmen (13) so
verschieben, dass Ihr Grillgut eingeklemmt wird. Ziehen Sie die Schrauben an den Klemmen
(13) wieder fest. Achten Sie darauf, dass die Vertiefungen frei bleiben, damit Sie den
Drehspief3 (12) nach dem Garen mit dem Griff (14) entnehmen kénnen.

===

e — e

e Schieben Sie zuerst das Ende ohne Nut des Drehspiees (12) ca. 5 mm in den Antrieb (2).
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SilverCrest SGBR 1500 D1 KAT

Legen Sie danach das andere Ende mit Nut des Drehspiefies (12) in die DrehspieBaufnahme.
Achten Sie darauf, dass sich der Drehspief (12) und das zuzubereitende Lebensmittel frei im
Garraum (1) drehen kann.

IS &3

0

Lc:ssen Sie den Backautomaten ggf. ca. 10 Minuten auf die gewiinschte Temperatur

vorheizen.

SchlieBen Sie die Tiir (8) des Backautomaten.

Stecken Sie den Netzstecker in eine immer leicht zugéingliche Netzsteckdose.

Stellen Sie am Thermostat (4) die gewiinschte Temperatur ein.

Stellen Sie den Betriebsartenschalter (6) auf die Funktion ,Oberhitze mit Umluft und Drehspief3-
Funktion” ein.

Stellen Sie den Timer (7) auf die gewiinschte Zeit ein. Fiir den Dauerbetrieb drehen Sie den
Timer (7) gegen den Uhrzeigersinn auf ,ON".

Der Backautomat schaltet nun ein und der Drehspief3 (12) dreht sich. Die Kontrollleuchte (5)
leuchtet wéhrend des Betriebes.

Der Backautomat schaltet nach Ablauf der eingestellten Zeit des Timers (7) automatisch ab.
Wenn der Timer (7) die Stellung ,OFF” erreicht hat, ertént ein Signalton. Sie kénnen den Timer
(7) auch manuell auf die Stellung ,OFF” zuriickstellen, um den Backautomaten vorzeitig
auszuschalten. Sollten Sie den Timer (7) auf ,ON" gestellt haben, missen Sie den
Backautomaten manuell ausschalten. Stellen Sie dazu den Timer (7) auf die Stellung ,OFF”.

Offnen Sie nun die Tir (8) des Backautomaten. Fassen Sie dabei nur den Trgriff (9) an.

GEFAHR! Verbrennungsgefahr! Berishren Sie niemals direkt die Tir (8), das Gehéuse, den

Inhalt bzw. die Innenseite des Garraums (1).

Entnehmen Sie nun den Drehspief3 (12) mit dem mitgelieferten Griff (14). Greifen Sie dazu mit
den Haken am Ende des Griffes (14) in die Vertiefungen am Drehspief3 (12). Verwenden Sie
dabei Topflappen oder Ofenhandschuhe.

2
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SilverCrest SGBR 1500 D1 KAT

o Stellen Sie den Betriebsartenschalter (6) nach der Verwendung des Backautomaten auf die
Stellung , OFF".

e Reinigen Sie den Backautomaten wie im Kapitel ,Reinigung” beschrieben.

9. Wartung / Reinigung

9.1 Wartung

& WARNUNG! Wartungsarbeiten sind erforderlich, wenn der Backautomat beschédigt wurde,
Flissigkeit oder Gegenstéinde ins Innere des Gehé&uses gelangt sind, der Backautomat Regen
oder Feuchtigkeit ausgesetzt wurde oder wenn der Backautomat nicht einwandfrei funktioniert
oder heruntergefallen ist. Falls Sie Rauchentwicklung, ungewdhnliche Gerdusche oder
Geriiche feststellen, schalten Sie den Backautomaten sofort aus und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Netzsteckdose. In diesen Féllen darf der Backautomat nicht
weiterverwendet werden, bevor eine Uberpriifung durch einen Fachmann durchgefihrt wurde.
Lassen Sie alle Wartungsarbeiten nur von qualifiziertem Fachpersonal durchfihren. Offnen Sie
niemals das Gehé&use des Backautomaten.

9.2 Reinigung

A GEFAHR! Ziehen Sie den Netzstecker vor der Reinigung aus der Netzsteckdose, es besteht
Stromschlaggefahr!

GEFAHR! Warten Sie, bis der Backautomat abgekihlt ist. Andernfalls besteht Gefahr durch

Verbrennungen!

AGEFAHR! Der Backautomat selbst darf nicht in Wasser getaucht werden, es besteht
Stromschlaggefahr!

AWARNUNG! Verwenden Sie zum Reinigen des Garraumes (1) kein Backofenspray, da
hierdurch nicht entfernbare Riickstéinde auf den Heizstében entstehen kénnen.

Entnehmen Sie zur Reinigung das Kriimelblech (17), das Backblech (10), den Drehspief3 (12) und
den Grillrost (15). Entfernen Sie zuerst grobe Speisereste und entleeren Sie das Krimelblech (17).
Die Griffe (11, 13), das Krimelblech (17), das Backblech (10), den Drehspief3 (12) inkl. Klemmen
(13) und den Grillrost (15) kdnnen anschlieBend im Spilbad mit Spilmittel und warmem Wasser
gereinigt werden. Spilen Sie die Teile mit klarem Wasser nach und trocknen Sie diese vollsténdig
ab. Verwenden Sie keinesfalls eine Drahtbirste oder andere scheuernde Gegensténde, da die
Beschichtung nicht zerkratzt werden darf.

Die Teile sind nicht fiir die Reinigung in der Spiilmaschine geeignet!

Verwenden Sie zur Reinigung der Innen- und AuBBenfléchen des Backautomaten und der Glastiir ein
leicht angefeuchtetes Tuch ggf. mit etwas Spiilmittel und keinesfalls Lésungsmittel oder Reiniger, die
Metalle bzw. Kunststoffe angreifen. Wischen Sie mit klarem Wasser nach und trocknen Sie danach
alles wieder gut ab.
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10. Lagerung bei Nichtbenutzung

Wenn Sie den Backautomaten nicht einsetzen mdchten, ziehen Sie den Netzstecker aus der
Netzsteckdose. Stellen Sie den Betriebsartenschalter (6) und den Timer (7) auf die Stellung , OFF”.
Stellen Sie den Thermostat (4) auf die Stellung ,70 °C”. Wickeln Sie das Netzkabel (16) auf die

Kabelaufwicklung an der Geréteriickseite, wie in der folgenden Abbildung zu sehen. Nutzen Sie

zur Fixierung des Netzkabels (16) die Halteklammer (Pfeil). Achten Sie darauf, dass der gereinigte

Backautomat und das Zubehér an einem sauberen, trockenen Ort ohne direktes Sonnenlicht

aufbewahrt werden.

11. Fehlerbehebung

Der Backautomat funktioniert nicht.

Prifen Sie, ob der Netzstecker richtig in die Netzsteckdose eingesteckt ist.

Prifen Sie die Stellung des Thermostats (4) und drehen Sie den Thermostat (4) ggf. auf eine
h&here Temperatur.

Prifen Sie die Stellung des Timers (7) und stellen Sie am Timer (7) ggf. eine Zeit ein bzw.
stellen Sie den Timer (7) auf ,ON".

Prifen Sie die Stellung des Betriebsartenschalters (6) und stellen Sie diesen ggf. auf die

gewinschte Funktion ein.

Die Garzeit der Speisen ist sehr lang.

Die Temperatur ist ggf. zu niedrig eingestellt. Prifen Sie die Stellung des Thermostats (4) und
drehen Sie den Thermostat (4) ggf. auf eine hdhere Temperatur.

Die Tir (8) wurde ggf. nicht richtig geschlossen. SchliefSen Sie die Tir (8) vollstéindig.

Die Tur (8) wurde ggf. hdufig gesffnet. Offnen Sie die Tur (8) nur zum Kontrollieren des

Garvorganges und nicht héufiger als nétig.

Der Backautomat wird nicht richtig heif3.

Bitte beachten Sie, dass der Backautomat ca. 10 Minuten vorheizen muss, bevor die

gewiinschte Temperatur erreicht ist und das Backgut eingefihrt werden kann.
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12. Umwelthinweise und Entsorgungsangaben

fag

¥
£
&

a

Die mit diesem Symbol gekennzeichneten Gerdte unterliegen der européischen
Richtlinie 2012/19/EU. Alle Elektro- und Elektronik-Altgerdte missen getrennt vom
Hausmiill Uber dafir staatlich vorgesehene Stellen entsorgt werden. Mit der
ordnungsgemdBen Entsorgung des alten Gerdits vermeiden Sie Umweltschéden und
eine Gefdhrdung lhrer persénlichen Gesundheit. Weitere Informationen  zur
vorschriftsgeméfen Entsorgung des alten Geréits erhalten Sie bei der Stadtverwaltung,

beim Entsorgungsamt oder in dem Geschéft, wo Sie das Gerét erworben haben.

Fihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu. Kartonagen
kénnen bei Altpapiersammlungen oder an &ffentlichen Sammelplétzen  zur
Wiederverwertung abgegeben werden. Folien und Kunststoffe des Lieferumfangs
werden Uber lhr &riliches Entsorgungsunternehmen eingesammelt und umweltgerecht

entsorgt.

Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungsmaterialien bei der Abfalltrennung,
diese sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe / 20-22: Papier und Pappe / 80-98: Verbundstoffe.

13. Lebensmittelechtheit

5

Dieses Symbol kennzeichnet Produkte, die auf ihre physische und chemische
Zusammensetzung gefestet wurden und geméf der Anforderung der Verordnung EG
1935/2004 als gesundheitlich unbedenklich fir den Kontakt mit Lebensmitteln

befunden wurden.

14. Konformitdatsvermerke

q

A
AA

Moos 19

Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der geltenden européischen und nationalen
Richtlinien. Die Konformitét wurde nachgewiesen. Entsprechende Erklérungen und
Unterlagen sind beim Hersteller hinterlegt.

Die vollsténdige EU-Konformitétserklérung kann unter folgendem Link heruntergeladen

werden: https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/322491_1904.pdf
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15. Rezepte

Frikadellen

Zutaten:

1 kg Hackfleisch halb und halb
2 Zwiebeln, fein gewiirfelt

100 g Paniermehl/Semmelbrésel
2 Eier

50 g Senf

30 g geriebener Kase (kréftig)

3 TL Petersilie, fein gehackt

2 TL Majoran

2 TL Paprikapulver, edelsif3

3 TL schwarzer Pfeffer, frisch gemahlen
2 TL Salz

Zubereitung:
Schieben Sie das Backblech (10) in die mittlere Einschubebene (3), um heruntertropfendes Fett

aufzufangen. Heizen Sie den Backofen 10 Minuten auf 230 °C Oberhitze vor.

Geben Sie alle Zutaten in eine grofie Schiissel und kneten Sie die Masse gut durch. Formen Sie nun
daraus die Frikadellen mit je ca. 125 g. Verteilen Sie die Frikadellen gleichmaBig auf dem Grillrost
(15). Garen Sie die Frikadellen in die obersten Einschubebene (3) von jeder Seite ca. 15 Minuten.

Spinat-Lachs-Lasagne
Zutaten:

250 g Rahmspinat (TK)
125 g Wildlachsfilet (TK)
Lasagneplatten

100 g Créme fraiche

50 g Kase, gerieben

Ol zum Einfetten

Salz

Pfeffer

Muskat

Zubereitung:
Spinat in einen Topf geben und bei schwacher Hitze auftauen lassen. Mit Salz, Pfeffer und Muskat

abschmecken. Den Lachs nur leicht antauen lassen, dann in Stiicke schneiden. Eine ca. 0,8 Liter
groBe rechteckige Auflaufform einfetten und die unterste Schicht der Form mit Lasagneplatten
belegen, sodass der Boden bedeckt ist. Dann die Héilfte des Lachses und Spinates darauf verteilen,
wieder mit Lasagneplatten belegen und den Rest des Spinats und Lachs darauf verteilen, bis die
Form fast voll ist. Die letzte Schicht ist eine Lasagneplatte, auf der dann die Créme fraiche verteilt
wird. Kése driberstreuen und fir ca. 50 Minuten in den fir 10 Minuten auf 180 °C
Ober-/Unterhitze vorgeheizten Backofen auf mittlerer Einschubebene (3) backen.
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Zitronen-Muffins

Zutaten fir 6 Muffins:

80 g Zucker

1 EL Vanillezucker

1 Ei (M)

50 ml Sonnenblumendl

100 ml Milch

Saft und Schale einer unbehandelten V2 Zitrone
160 g Mehl

2 TL Backpulver

Eine Prise Salz

Zubereitung:
Den Backofen 10 Minuten auf 200 °C Ober/Unterhitze mit Umluft vorheizen. Zucker und

Vanillezucker mit dem Ol vermischen und zusammen mit dem Ei schaumig schlagen. Die Milch,
Zitronensaft und Schale dazu geben und nochmals durchrihren. Mehl, Backpulver und Salz
mischen und mit den anderen Zutaten griindlich verrishren. 6 Muffin-Férmchen jeweils 2/3 mit Teig
fillen und ca. 25 Minuten auf dem Backblech (10) auf mittlerer Einschubebene (3) backen. Auf

einem Rost abkiihlen lassen.

Flammkuchen-Toast
Zutaten fiir 2 Personen:
4 Scheiben Toastbrot
Fir den Belag:
1/2 Zwiebel
70 g Katenschinken
120 g Créme fraiche
100 g Kése, gerieben
Pfeffer
Schnittlauch in Réllchen

Zubereitung:
Die Zwiebel und den Katenschinken klein schneiden und alle Zutaten bis auf 50 g Kése fir den

Belag miteinander verrishren und auf die Toastscheiben streichen.
Den Backofen 10 Minuten auf 200 °C Oberhitze vorheizen.
50 g Kéase dariiber streuen und 15-20 Minuten auf mittlerer Einschubebene (3) je nach Brédunungs-

vorliebe iiberbacken. Mit Schnittlauchrélichen bestreut servieren.
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Uberbackene Partybrétchen
Zutaten fiir 2 Personen:

150 g Hackfleisch (halb und halb)
30 g Pesto Rosso

gehackter Thymian

gehackter Oregano

1 TL gehackte Haselniisse

Salz und Pfeffer

Paprikapulver

40 g geriebener Kase

2 Brétchen (gut geeignet sind Aufbackbrétchen aus dem Brotregal)

Zubereitung:
Den Backofen 10 Minuten auf 190 °C Ober-/Unterhitze mit Umluft vorheizen.

Die Brétchen aufschneiden und auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech (10) legen.

Das Hackfleisch mit Salz, Pfeffer, Thymian, Oregano und Paprikapulver wiirzen und mit den
Haselnissen und Pesto vermengen. Die Brétchen mit der Hackfleischzubereitung gleichmaBig
belegen und K&se darauf verteilen, nun alles ca. 30 Minuten in der mittleren Einschubebene (3)

Uberbacken.

Grillhdhnchen

Zutaten:

ca. 1,5 kg Grillhdhnchen
Gewiirzmischung firr Gefligel

Speised|

Zubereitung:
Schieben Sie das Backblech (10) in die unterste Einschubebene (3), um es als Fettauffang zu

verwenden. Heizen Sie den Backofen 10 Minuten auf 230 °C Ober-/Unterhitze mit Umluft vor.
Grillhéhnchen unter klarem Wasser waschen und trocken tupfen. Das Grillhdhnchen von innen und
auBBen gleichméBig mit der Gefligel-Gewiirzmischung wiirzen. Streichen Sie nun das Grillhdhnchen
mit Speised| von auBen ein.

SpieBen Sie das Grillhéhnchen auf den Drehspie (12) und befestigen Sie es mit den Klemmen
(13). Fixieren Sie ggf. die Fligel und Schenkel mit einer feverfesten Bindeschnur, damit sich der
Drehspief3 (12) im Ofen problemlos drehen kann. Achten Sie darauf, dass die Vertiefungen am
Drehspief3 (12) frei bleiben. Setzen Sie den Drehspief (12) mit dem Griff (14) in den Ofen ein.
Stellen Sie die Betriebsart auf ,Oberhitze mit Umluft und DrehspieB-Funktion”. Lassen Sie das
Grillhéhnchen je nach Gréf3e ca. 80 Minuten garen.

Nehmen Sie das fertige Grillhdhnchen aus dem Ofen und zerteilen Sie es mit einer Gefliigelschere.
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Vanillekipferl

Zutaten fiir ca. 30 Stiick:

50 g gemahlene Mandeln (ohne Haut)

140 g Mehl (zzgl. etwas Mehl zur Bearbeitung)
40 g Zucker

1 Eigelb (Gr. M)

100 g kalte Butter

Salz

25 g Puderzucker

1 EL Vanillezucker

Zubereitung:

Fir das Vanillekipferl-Rezept 50 g Mandeln, 140 g Mehl, 40 g Zucker, 1 Eigelb, 100 g kalte
Butter in Stiickchen und 1 Prise Salz erst mit den Knethaken eines Rihrgerdts, dann mit den Hénden
schnell zu einem glatten Teig verkneten.

Den Teig nun zu einer Kugel formen, in Frischhaltefolie wickeln und ca. 1 Stunde kalt stellen. Dann
das Backblech (10) mit Backpapier auslegen und den Backofen ca. 10 Minuten auf 200 °C
Ober-/Unterhitze vorheizen. Den Teig fir das Vanillekipferl-Rezept auf einer mit Mehl bestéubten
Arbeitsfléiche zu 2 Rollen (& 1,5 cm &) formen. Die vorbereiteten Teigrollen fir das Vanillekipferl-
Rezept in jeweils 15 kleine Stiicke (& ca. 3 cm Lénge) schneiden. Die einzelnen Teigstiicke zu ca. 8
cm langen Rollen formen und zu Kipferln biegen, dabei die Teigstiicke zu Halbmonden formen und
die Enden spitz zusammendriicken.

Die Vanillekipferl im heiflen Backofen auf mittlerer Einschubebene (3) 12 Minuten backen. Den
Puderzucker mit Vanillezucker mischen und die heiflen Kipferl mit Hilfe eines Siebes bestreuen. Die

Vanillekipferl anschlieBend ca. 30 Minuten auskiihlen lassen.

Ofen-Forelle
Zutaten:

1 Forelle, ganz, roh
V> Zitrone

1 Knoblauchzehe
1 Zweig Rosmarin
1 Zweig Thymian

1 Zweig Petersilie
Salz und Pfeffer

Olivensl
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Zubereitung:
Die Forelle ausnehmen, waschen, trocken tupfen und 3x schrég einritzen.

Den Fisch auf ein Stiick Alufolie zum Einwickeln legen.

Die Zitrone und den Knoblauch in Scheiben schneiden und diese zusammen mit den gewaschenen
Kréutern in dem Bauchraum der Forelle verteilen. Die Forelle salzen, pfeffern und mit Olivensl
betrgufeln. Dann den Fisch in der Alufolie einwickeln und in den 10 Minuten auf 200 °C
Ober-/Unterhitze vorgeheizten Backofen auf dem Rost auf mittlerer Einschubebene (3) 20-30
Minuten je nach Fischgréfie backen.

Mini-Brétchen

Zutaten:

Eine Backmischung je nach Vorliebe

Mehl zum Bearbeiten

Zum Bestreuen z. B. Sonnenblumenkerne, Sesam oder Mohn

Zubereitung:
Backmischung nach Packungsanleitung zu einem Teig verkneten und gehen lassen.

Aus dem Teig kleine Mini-Brétchen formen und auf ein mit Backpapier ausgelegtes Blech nochmals
40 Minuten an einem warmen Ort gehen lassen, bis diese sich vergréBert haben. Den Backofen
auf 230 °C Ober-/Unterhitze ca. 10 Minuten aufheizen. Die Brétchen mit Hilfe einer Sprihflasche
oder eines Backpinsels vorsichtig befeuchten, einschneiden und nach Belieben mit Kérnern oder
Mehl bestreuen. Die Brétchen je nach GréBe 10-15 Minuten auf unterster Einschubebene (3)
backen, bis diese oben leicht gebrdunt sind. Auf einem Rost auskihlen lassen.

Country-Potatoes
Zutaten:

300 g Kartoffeln, festkochend
1ELOI

1 Knoblauchzehe

Salz

Pfeffer

Paprikapulver, edelsi3

Zubereitung:
Den Backofen 10 Minuten auf 200 °C Ober-/Unterhitze vorheizen.

Kartoffeln waschen und putzen, ungeschélt in Spalten schneiden und in eine Schiissel geben. Das
Ol mit den Gewiirzen und gepressten Knoblauch vermischen und griindlich die Kartoffeln damit
benetzen.

Die gewiirzten Kartoffeln auf dem mit Backpapier ausgelegten Backblech (10) verteilen und im
heiflen Backofen auf mittlerer Einschubebene (3) ca. 45-55 Minuten backen, bis die Kartoffeln gar
sind.
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16. Hinweise zu Garantie und Serviceabwicklung

Garantie der TARGA GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen

Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.
Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den originalen Kassenbon gut
auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt. Tritt innerhalb von drei Jahren ab
dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns

- nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.
Garantiezeit und gesetzliche M&@ngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verlédngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden und Méngel misssen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind

kostenpflichtig.
Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft geprijft. Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
Verschleifteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind. Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgeméf benutzt oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor
denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fisr
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgemdfier Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts beginnt

kein neuer Garantiezeitraum.
Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden

Hinweisen:
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- Bitte lesen Sie vor Inbetriecbnahme lhres Produktes sorgféltig die beigefigte
Dokumentation. Sollte es mal zu einem Problem kommen, welches auf diese Weise nicht
geldst werden kann, wenden Sie sich bitte an unsere Hotline.

- Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn
vorhanden die Seriennummer als Nachweis fir den Kauf bereit.

- Fir den Fall, dass eine telefonische L&sung nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in
Abhéngigkeit der Fehlerursache ein weiterfilhrender Service veranlasst.

by Service
(DED  Telefon: 0800 5435111

E-Mail: targa@lidl.de

A Telefon: 0820201222
E-Mail: targa@lidl.at

S

(CH)  Telefon: 0842 665 566
E-Mail: targa@lidl.ch

IAN: 322491_1904

Ll Hersteller

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst

die oben benannte Servicestelle.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

DEUTSCHLAND
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Congratulations!
By purchasing the SilverCrest Electric Oven and Grill SGBR 1500 D1 KAT, hereinafter referred to
as the electric oven and grill, you have opted for a quality, long-lasting product.

These operating instructions contain important information about the safe use of the electric oven
and grill and tips and information on everyday use and disposal. Before using the electric oven and
grill, study the operating Instructions carefully and only use it in the areas described and for the
purposes described. If you sell the electric oven and grill or give it away, make sure you provide
these operating instructions with it. The operating instructions are part of the product.

1. Intended use

This electric oven and grill has been designed for grilling, cooking and baking foods such as meat,
fish, side dishes and cakes. The electric oven and grill has not been designed for corporate or
commercial applications. Use the electric oven and grill for private purposes only. Any use other
than that mentioned above does not correspond to the intended use. The electric oven and grill
may also not be used outdoors or in tropical climates. This electric oven and grill fulfils all relevant
norms and standards associated with CE Conformity. In the event of any modification to the electric
oven and grill that was not approved by the manufacturer, compliance with these standards is no
longer guaranteed. The manufacturer shall not be liable for any damage or malfunctions resulting
from such modifications.

Observe the regulations and laws in the respective country of use.

2. Package contents

e Electric oven and grill e Baking tray

e Handle (for baking tray and grill tray) e Rofisserie, incl. clips

e Handle (for rotisserie) e Grill tray

e  Crumb tray e These operating instructions

These operating instructions have a fold-out cover. On the inside of the cover, the electric oven and
grill and its accessories are shown with figures indicated. The meanings of the numbers are as

follows:

1 Cooking space 2 Drive (for rofisserie)

3 Slide-in racks 4 Thermostat

5 Indicator light 6 Mode selection switch
7 Timer 8 Door

9 Door handle 10 Baking tray

11 Handle (for baking tray and grill tray) 12 Rofisserie

13 Clips 14 Handle (for rotisserie)
15 Grill tray 16 Power cable

17 Crumb tray
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3. Technical specifications

Model SGBR 1500 D1 KAT
Power supply 220-240V-~, 50 / 60 Hz
Power consumption 1400- 1650 W
Temperature range 70 -230°C

Timer function

up to 120 minutes

Cooking space volume

approx. 29 litres

Dimensions (W x H x D)

approx. 47.7 x 29.6 x 39.7 cm

Weight (incl. accessories)

approx. 8 kg

Safety Approved

(@]

The technical data and design may be changed without prior notice.

4. Safety instructions

Before you use this electric oven and grill for the first time,

please read the following notes and heed all warnings, even if

you are familiar with handling electronic devices. Keep this user

manual in a safe place for future reference. If you sell the

electric oven and grill or give it away, pass on the user manual

at the same time. It is a part of the device.

DANGER! This symbol alerts you about a

potentially dangerous situation. Ignoring it can

lead to severe injury or even death.

WARNING! This symbol denotes important
information for the safe operation of the electric

oven and grill and user safety.
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DANGER! Warning, hot surfaces! This symbol
denotes the risk of injuries or burns from hot
surfaces on the electric oven and grill.

This symbol denotes further information on the
topic.

Operating environment

This electric oven and grill is only suitable for use in
dry inside spaces.

This electric oven and grill is not for use in rooms with
a high temperature or humidity (e.g. bathrooms), and
must be kept free of excessive dust.

@ DANGER! Risk of getting burnt! Do not touch the

glass door, it can get very hot when in use.

A DANGER! The electric oven and grill is not designed to be

operated with an external timer or a separate remote control
system. Fire hazard!

/A DANGER! This electric oven and grill may be used by
children of 8 years or over or by persons with physical,
sensory or mental impairments or those with no knowledge
or experience providing they are supervised or they have
been given instructions on the proper use of the electric oven
and grill and they understand the associated risks. This
appliance is not a toy. Cleaning and user maintenance must
not be carried out by children unless they are older than 8
years old and supervised. Keep the packaging materials out
of the reach of children. Packaging material is not a toy.
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There is a risk of asphyxiation.

Keep children younger than 8 years away from the
appliance and its power cable (16).

A‘DANGER! If you notice any smoke, unusual noises or
strange smells, switch off the electric oven and grill
immediately and remove the mains plug from the mains
socket. If this occurs, the electric oven and grill should not be
used before it has been inspected by authorised service
personnel. Never inhale smoke from a possible device fire. If
you do inadvertently inhale smoke, seek medical attention.
Smoke inhalation can be damaging to your health.

/A DANGER! Never touch the power cable (16) or the
electric oven and grill with wet hands, there is a risk of
electric shock!

/A DANGER! The electric oven and grill must not be covered
in order to avoid overheating. Fire hazard!

/A DANGER! Always place the electric oven and grill on an
even, heatresistant surface away from heat sources and
combustible materials, liquids or gases. Leave a clearance of
at least 15 cm to walls to prevent fire hazards!

A DANGER! The electric oven and grill must not be damaged

in order to avoid any further risks.

/A DANGER! Make sure that no fire hazards (e.g. burning
candles) are placed on or near the electric oven and grill.
Fire hazard!
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A DANGER! Constant supervision when in use is not
necessary, but regular checks are required. When not using
the electric oven and grill, turn it off and disconnect the
mains plug from the mains socket. Do not put the electric
oven and grill away before it has completely cooled down.
Fire hazard!

A DANGER! Warning: Risk of firel Never use the electric
oven and grill near inflammable materials like curtains.

A DANGER! Warning: Risk of firel Never use the electric
oven and grill in a cupboard.

/\ DANGER! Risk of getting burntl When switched on, the
temperature of exposed surfaces may be very high. When in
use, hot steam comes out of the ventilation slots. Hot steam
can also come out when the electric oven and grill is
opened. Always use the handle (11) provided to remove the
grill tray (15) or the baking tray (10). You can remove the
rotisserie (12) using the handle (14). When removing food,
do not touch the inside of the electric oven and grill. Use pot
holders or oven gloves to prevent burns. There is a danger

of injury.

A WARNING! Do not expose the electric oven and grill to
any direct heat sources (e.g. heaters), direct sunlight or
strong artificial light. The device must not be exposed to
spray or dripping water or abrasive liquids. Do not use the

electric oven and grill near water. The electric oven and grill
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must especially never be immersed (do not place any
containers containing liquids such as drinks, vases, etc. on
the electric oven and grill). Make sure that the electric oven
and grill is not subject to excessive shocks or vibrations. Do
not introduce any foreign bodies into the device. Otherwise

the electric oven and grill could get damaged.

AWARNING! Do not place items on the
door (8) or lean on it. The door (8) is not able to bear any
weight. Otherwise the electric oven and grill could get

damaged.

/A WARNING! The baking tray (10) must not be used to

prepare or store salty, acidic or alkaline food:s.

Power cable

A DANGER! Always hold the power cord (16) by the mains
plug and never pull on the power cord (16) itself.

A DANGER! Make sure that the power cable (16) does not
touch any hot surfaces of the electric oven and grill.

A DANGER! Do not use adapters or extension cables which
do not meet the applicable safety standards and do not
attempt to modify the power cord (16) yourselfl If the
power cord (16) is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its customer service or a similarly qualified
person, in order to avoid any possible danger.
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A WARNING! Never place the electric oven and grill,
furniture or other heavy objects on the power cable (16)

and make sure it does not get kinked.

A WARNING! Never tie knots in the power cable (16) and
do not tie it to other cables. The power cable (16) should be
positioned such that nobody can trip over it or be obstructed
by it.

5. Copyright

All the contents of this User Manual are protected by copyright and provided to the reader for
information only. Copying data and information without the prior explicit written consent of the
author is strictly forbidden. This also applies to any commercial use of the contents and information.

All texts and diagrams are up-to-date as of the date of printing. Subject to change without nofice.

6. Before you start

Remove the electric oven and grill and the accessories from the packaging. Remove all packaging
materials and protective film. Check that all the parts are complete and undamaged. If you find

anything missing or damaged, please contact the manufacturer.

7. Controls

gt o 150 . Thermostat (4)
100 — %00 Set the temperature you want (max. 230 °C) using the
s / ° thermostat (4).
70 (o | 230
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OFF b |

Mode selection switch (6)

You can select the following functions using the mode selection
switch (6):

OFF Switched off

= Top heat (e.g. for grilling)

- Bottom heat (e.g. for baking cakes)

= Top/bottom heat (e.g. for pizza)

= Top heat with fan and rotisserie function (e.g.
for grilling chicken)

A Top/bottom heat with fan
(e.g. for rolls or biscuits)

Timer (7)

Set the time you want (max. 120 minutes) using the timer (7).
After the set time has elapsed, the electric oven and grill beeps
and switches itself off. Turn the timer (7) to the “OFF” position
to switch the electric oven and grill off before the set time has
elapsed.

Turn the timer (7) anticlockwise to “ON” to use the electric
oven and grill in continuous mode. In this mode, the electric
oven and grill does not switch off automatically. Turn the timer
(7) to the “OFF” position to switch the electric oven and grill

off.

If the cooking time is less than 20 minutes, first set the timer (7) to 40 minutes and then go
back to the cooking time you want.

8. Getting started

& DANGER! Place the electric oven and grill on a level and heat-resistant surface. Place a heat-

resistant board in between the surface and the electric oven and grill if the surface itself is

critical.

DANGER! Risk of getting burntl When switched on, the temperature of exposed surfaces
may be very high. When in use, hot steam comes out of the ventilation slots. Hot steam can

also come out when the electric oven and grill is opened. Always use the handle (11)

provided to remove the grill tray (15) or the baking tray (10). You can remove the rotisserie

(12) using the handle (14). When removing food, do not touch the inside of the electric oven

and grill. Use pot holders or oven gloves to prevent burns. There is a danger of injury.
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8.1 Initial operation

o [f they are inserted, remove the crumb tray (17), the baking tray (10), the rotisserie (12) and
the grill tray (15).

e  When using the electric oven and grill for the first time, leave the door (8) open.

e  Plug the mains plug into an easily accessible mains socket.

e Adjust the thermostat (4) to “230 °C” (highest setting).

® Move the mode selection switch () to “Top/Bottom heat”.

o Set the timer (7) to “15 min”.

o The status indicator (5) lights up when the device is in use. When you use it for the first time,
smells or slight smoke may develop. This is normal and perfectly safe. Open a window to
ensure sufficient ventilation.

o The electric oven and grill switches off automatically after the set time.

o Then unplug the mains plug from the mains socket.

e Clean the electric oven and grill as described in the "Cleaning" chapter.

8.2 Using the electric oven and grill

To cook food in the electric oven and grill, proceed as follows:

e Ifitis not already there, place the crumb tray (17) at the very bottom of the electric oven and
grill.

e Insert the baking tray (10) or the grill tray (15) onto the desired shelf (3).

Using the middle shelf (3) achieves the best heat distribution.

IF you wish to cook fatty foods on the grill tray (15), you can insert the
baking tray (10) one shelf (3) below to catch any drips.

e Place the food on the baking tray (10) or the grill tray (15). It may be worth lining the baking
tray (10) with greaseproof paper or greasing it.

Give the electric oven and grill around 10 minutes to heat up to the desired temperature.

e Close the door (8) of the electric oven and grill.

e Plug the mains plug into an easily accessible mains socket.

e Set the temperature you want using the thermostat (4).

e Move the mode selection switch (6) to the desired function.

e Set the timer (7) to the time you want. For continuous mode, turn the timer (7) anticlockwise to
“ON".

o The electric oven and grill now switches on. The status indicator (5) lights up when the device is

in use.
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o The electric oven and grill switches off automatically after the time set on the timer (7). When
the timer (7) reaches the “OFF” position, there is a beep. You can also turn the timer (7) to the
“OFF" position manually to switch the electric oven and grill off before the time has finished. If
you have set the timer (7) to “ON”, you need to switch the electric oven and grill off manually.

To do this, turn the timer (7) to the “OFF” position.

e Now open the door (8) of the electric oven and grill. Always use the door handle (9).

DANGER! Risk of getting burnt! Never touch the door (8) itself, the housing, the contents or

the inside of the cooking space (1).

® Now remove your food. If you wish to remove the grill tray (15) or the baking tray (10), use
the handle (11) provided. Hook the handle (11) in as shown in the diagrams below. Use a

pan holder or oven gloves.

Using the handle (11) with the grill tray (15) | Using the handle (11) with the baking tray
(10)

o After using the electric oven and grill, switch the mode selection switch (6) to the “OFF”
position.

e Clean the electric oven and grill as described in the "Cleaning" chapter.
8.3 Using the rotisserie (12)

To cook food using the rofisserie (12), proceed as follows:

e Ifitis not already there, place the crumb tray (17) at the very bottom of the electric oven and
grill.

Insert the baking tray (10) onto the bottom shelf (3), so that it can collect any drips.
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Secure the food to the rotisserie (12) using the clips (13). To do this, undo the screws on the
clips (13). Now fix your food by adjusting the clips (13) so they hold the food securely. Re-

tighten the screws on the clips (13). Make sure that the recesses are kept clear so that you can

remove the rofisserie (12) using the handle (14) after cooking.

Then insert the other end of the rotisserie (12) with the groove into the rotisserie holder. Make
sure that the rofisserie (12) and the food to be prepared can turn freely in the cooking space

(1).

b

Give the electric oven and grill around 10 minutes to heat up to the desired temperature.

Close the door (8) of the electric oven and grill.

Plug the mains plug into an easily accessible mains socket.

Set the temperature you want using the thermostat (4).

Move the mode selector switch (6) to the “Top heat with fan and rofisserie function”.

Set the timer (7) to the time you want. For continuous mode, turn the timer (7) anticlockwise to
“ON".

The electric oven and grill now switches on and the rotisserie (12) starts to turn. The status
indicator (5) lights up when the device is in use.

The electric oven and grill switches off automatically after the time set on the timer (7). When
the timer (7) reaches the “OFF” position, there is a beep. You can also turn the timer (7) to the
“OFF" position manually to switch the electric oven and grill off before the time has finished. If
you have set the timer (7) to “ON”, you need to switch the electric oven and grill off manually.
To do this, turn the timer (7) to the “OFF” position.

Now open the door (8) of the electric oven and grill. Always use the door handle (9).
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DANGER! Risk of getting burnt! Never touch the door (8) itself, the housing, the contents or
the inside of the cooking space (1).

® Now remove the rotisserie (12) using the handle (14) provided. To do this, insert he hook at
the end of the handle (14) into the recesses on the rofisserie (12). Use a pan holder or oven
gloves.

o After using the electric oven and grill, switch the mode selector switch (6) to the “OFF” position.

e Clean the electric oven and grill as described in the "Cleaning" chapter.

9. Maintenance/cleaning

9.1 Maintenance

A WARNING! Maintenance is required if the electric oven and grill has been damaged in any
way, for example, if liquid has entered the product, if the electric oven and grill has been
exposed to rain or moisture, if the electric oven and grill is not working properly or if it has
been dropped. If you notice any smoke, unusual noises or strange smells, switch off the electric
oven and grill immediately and remove the mains plug from the mains socket. If this occurs, the
electric oven and grill should not be used before it has been inspected by authorised service
personnel. All servicing work must be carried out by qualified specialist personnel. Never open
the housing on the electric oven and grill.

9.2 Cleaning
A DANGER! Unplug the mains plug from the mains socket before you start to clean, there is the

risk of electric shock!

DANGER! Wait until the electric oven and grill has cooled down. Otherwise there is risk of
burn injury!

A DANGER! Never immerse the electric oven and grill itself in water, there is a risk of electric
shock!

A WARNING! Do not use oven cleaner spray to clean the cooking space (1), as this can
produce residues on the heating rods which cannot be removed.
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If they are inserted, remove the crumb tray (17), the baking tray (10), the rotisserie (12) and the
grill tray (15) for cleaning. Firstly, remove any large food residues and empty the crumb tray (17).
The handles (11, 13), the crumb tray (17), the baking tray (10), the rotisserie (12), incl. clips (13)
and the grill tray (15) can then be cleaned with warm water and washing-up liquid. Rinse all parts
with clean water and dry them thoroughly. Never use any wire brushes or scourers, as they could
scratch the coating.

The accessories are not dishwasher-safe.

To clean the inside and outside surfaces of the electric oven and grill and the glass door, use a
slightly dampened cloth and a little washing-up liquid. Never use any solvents or cleaners that may
damage the metal or plastic. Rinse with clean water and then dry thoroughly.

10. Storage when not in use

When you do not wish to use the electric oven and grill, disconnect the mains plug from the mains
socket. Switch the mode selector switch (6) and the timer (7) to the “OFF” position. Set the
thermostat (4) to “70 °C". Wind the power cable (16) in the cable winder on the back of the
device, as shown in the diagram below. Use the holding bracket (arrow) to fix the power cable
(16). Store the clean electric oven and grill and accessories in a clean, dry place out of direct
sunlight.

11. Troubleshooting

The electric oven and grill is not working.

o Check that the mains plug is correctly inserted into the mains socket.

o Check the setting on the thermostat (4) and switch it to a higher temperature if necessary.

o Check the setting on the timer (7) and set a time on it or switch it to “ON" as required.

e Check the setting on the mode selector switch (6) and switch it to the desired function if
necessary.

Food is taking a very long time to cook.
o The temperature may be set too low. Check the setting on the thermostat (4) and switch it to a

higher temperature if necessary.

e The door (8) may not be closed properly. Close the door (8) properly.
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e The door (8) has been opened too often. Only open the door (8) to check progress on cooking

and no more often than necessary.
The electric oven and grill does not get properly hot.
e Please note that you need to pre-heat the electric oven and grill for around 10 minutes before

the correct temperature is reached and you can put in the food.

12. Environmental regulations and disposal information

Devices marked with this symbol are subject to the European Directive 2012/19/EU.
All electrical and electronic devices must be disposed of separately from household
waste at official disposal centres. Avoid damage to the environment and risks to your
— personal health by disposing of the device properly. For further information about

proper disposal, contact your local council, disposal bodies or the shop where you

bought the device.
o Dispose of all packaging in an environmentally friendly manner. Cardboard packaging
% can be taken to paper recycling centres or public collection points for recycling. Any
film or plastic contained in the packaging should be taken to your public collection

@ points for disposal.
@) with abbreviations (a) and numbers (b), the meanings of which are as follows: 1-7:
a

Please note the markings on the packaging material when disposing of it, it is labelled

plastic / 20-22: paper and cardboard / 80-98: composite materials.

13. Food-grade use

! II? This symbol designates products whose physical and chemical composition has been

tested and found to be non-hazardous to health when used in contact with food in

accordance with the requirements of Regulation EU 1935/2004.

14. Conformity notes

The product complies with the requirements of the applicable European and national
C directives. Evidence of conformity has been provided. The manufacturer has the
relevant declarations and documentation.
A The complete EU Declaration of Conformity is available for download from this link:
A https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/322491_1904.pdf
Mnoos 19
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15. Recipes

Meatballs

Ingredients:

1 kg mixed beef and pork mince
2 onions, finely chopped

100 g flour / breadcrumbs

2 eggs

50 g mustard

30 g grated cheese (strong)

3 tsp parsley, finely chopped

2 tsp marjoram

2 tsp sweet paprika

3 tsp black pepper, freshly ground
2 tsp salt

Method:

Insert the baking tray (10) onto the middle shelf (3), so that it can collect any drips. Preheat the
oven for 10 minutes to 230 °C using top heat.

Put all the ingredients in a large bowl and mix thoroughly. Now shape into balls of around 125 g
each. Spread the meatballs evenly over the grill tray (15). Cook the meatballs on the top shelf (3)
for about 15 minutes on each side.

Spinach and salmon lasagne
Ingredients:

250 g creamed spinach (frozen)
125 g wild salmon fillet (frozen)
Lasagne sheets

100 g créme fraiche

50 g cheese, grated

Oil for greasing

salt

pepper

nutmeg

Method:

Put the spinach in a pan and defrost over a low heat. Season with salt, pepper and nutmeg. Allow
the salmon to only defrost slightly, then cut into pieces. Grease a 0.8 litre square dish and line the
base with lasagne sheets. Then spread half the salmon and spinach over it, cover with lasagne
sheets again and spread the remaining salmon and spinach over until the dish is nearly full. For the
final layer, top with more lasagne sheets and cover with créme fraiche. Sprinkle the cheese over the
top and then bake on the middle shelf (3) for approx. 50 minutes in the oven, which you have
preheated for 10 minutes to 180 °C with top/bottom heat.
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Lemon muffins

Ingredients for 6 muffins:

80 g sugar

1 tsp vanilla sugar

1 egg (medium)

50 ml sunflower oil

100 ml milk

Juice and zest from Y2 unwaxed lemon
160 g flour

2 tsp baking powder

Pinch of salt

Method:

Preheat the oven for 10 minutes to 200 °C using top/bottom heat with fan. Combine the sugar
and vanilla sugar with the oil and whisk until creamy with the egg. Add the milk, lemon juice and
zest and mix again. Mix the flour, baking powder and salt and mix thoroughly with the other
ingredients. Fill 6 muffin cases around 2/3 full with the mixture and bake for around 25 minutes on

the baking tray (10) on the middle shelf (3). Allow to cool on a rack.

Tarte flambée toast
Serves 2:
4 slices white bread
For the topping:
1/2 onion
70 g smoked ham
120 g créme fraiche
100 g cheese, grated
pepper
chive rings

Method:

Finely chop the onion and the ham and mix all the topping ingredients apart from 50 g of cheese,
then spread over the bread.

Preheat the oven for 10 minutes to 200 °C using top heat.

Sprinkle the remaining 50 g cheese over the top and bake on the middle shelf (3) for 15 to 20

minutes until it is as brown as you like it. Serve sprinkled with the chive rings.
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Cheesy party rolls

Serves 2:

150 g mixed beef and pork mince
30 g red pesto

chopped thyme

chopped oregano

1 tsp chopped hazelnuts

Salt and pepper

Paprika

40 g grated cheese

2 rolls (half-backed rolls are ideal)

Method:

Preheat the oven for 10 minutes to 190 °C using top/bottom heat with fan.

Cut open the rolls and place on a baking tray (10) lined with greaseproof paper.

Season the mince with salt, pepper, thyme, oregano and paprika and combine with the hazelnuts
and pesto. Spread the mince mixture evenly over the rolls and sprinkle cheese on top, then cook

everything for approx. 30 minutes on the middle shelf (3).

Grilled chicken

Ingredients:

whole chicken, approx. 1.5 kg
Chicken seasoning

Cooking oil

Method:

Insert the baking tray (10) onto the bottom shelf (3), so that it can collect any drips. Preheat the
oven for 10 minutes to 230 °C using top/bottom heat with fan.

Rinse the chicken off in clean water and pat dry. Season the chicken evenly inside and out with the
chicken seasoning. Then brush the outside of the chicken with cooking oil.

Spear the chicken on the rofisserie (12) and secure it with the clips (13). If necessary, secure the
wings and thighs with a heat-resistant cable tie so that the rotisserie (12) can turn easily in the oven.
Make sure the recesses on the rofisserie (12) are kept clear. Use the handle (14) to fit the rotisserie
(12) into the oven.

Move the mode selector switch (6) to the “Top heat with fan and rotisserie function”. Cook the
chicken for around 80 minutes, depending on its size.

Remove the cooked chicken from the oven and carve it with poultry scissors.
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Vanilla croissants

Makes about 30

50 g ground almonds (no skin)

140 g flour (plus a little extra for working)
40 g sugar

1 egg yolk (size M)

100 g cold butter

Salt

25 g icing sugar

1 tsp vanilla sugar

Method:

Combine 50 g almonds, 140 g flour, 40 g sugar, 1 egg yolk, 100 g cold butter, cut into pieces
and a pinch of salt using the kneading hook of a food mixer, then use your hands to bring together
into a smooth dough.

Bring the dough together into a ball, wrap in cling film and chill for about 1 hour. Line the baking
tray (10) with greaseproof paper and preheat the oven for 10 minutes to 200 °C using
top/bottom heat. Form the dough into 2 rolls (diameter approx. 1.5 cm) on a floured work
surface. Cut the prepared rolls of dough into 15 little pieces each (approx. 3 cm long). Form each
of the pieces of dough into a roll of about 8 cm in length and bend into croissant shapes by
bending into a crescent and pushing the ends into points.

Bake the vanilla croissants in the pre-heated oven on the middle shelf (3) for 12 minutes. Combine
the icing sugar and vanilla sugar and sprinkle over the hot croissants with a sieve. Then allow the

vanilla croissants to cool for around 30 minutes.

Oven-baked trout
Ingredients:

1 trout, whole, raw

2 lemon

1 garlic clove

1 sprig rosemary

1 sprig thyme

1 sprig parsley

Salt and pepper

Olive oil
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Method:

Gut the trout, wash, pat dry and score 3 x diagonally.

Place the fish on a piece of tinfoil which is large enough to wrap it.

Slice the lemon and the garlic and spread inside the trout with the washed herbs. Season the trout
and drizzle with olive oil. Then wrap the fish in the tinfoil and cook for 20-30 minutes on a tray on
the middle shelf (3) of the oven, which you have preheated for 10 minutes to 200 °C using
top/bottom heat.

Mini rolls

Ingredients:

Bread mix of your choosing

Flour for working

Sunflower seeds, sesame seeds, poppy seeds or similar to sprinkle on top.

Method:

Prepare the bread mix as per the instructions, knead to a dough and allow to prove.

Make little rolls out of the bread and allow to prove again on a baking sheet lined with
greaseproof paper in a warm place for 40 minutes until they have increased in size. Preheat the
oven for about 10 minutes to 230 °C using top/bottom heat. Carefully moisten the rolls with a
spray or brush, make a cut in the top and sprinkle with seeds or flour to taste. Depending on their
size, cook the rolls for 10-15 minutes on the bottom shelf (3) until they go slightly brown on the top.
Allow to cool on a rack.

Country potatoes
Ingredients:

300 g potatoes, waxy variety
1 tbsp oil

1 garlic clove

salt

pepper

sweet paprika

Method:

Preheat the oven for 10 minutes to 200 °C top/bottom heat.

Wash and clean the potatoes, do not peel, cut into slices and put in a bowl. Combine the oil with
the spices and crushed garlic and wet the potatoes thoroughly.

Line the baking tray (10) with greaseproof paper and spread the spiced potatoes over it, then cook
on the middle shelf (3) in a hot oven for approx. 45-55 minutes until the potatoes are cooked.
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16. Warranty and service information

Warranty of TARGA GmbH
Dear Customer,

This device is sold with three years warranty from the date of purchase. In the event of product
defects, you have legal rights towards the seller. These statutory rights are not restricted by our

warranty as described below.
Warranty conditions

The warranty period commences upon the date of purchase. Please keep the original receipt in a
safe place as it is required as proof of purchase. If any material or manufacturing faults occur within
three years of purchase of this product, we will repair or replace the product free of charge as we

deem appropriate.
Warranty period and legal warranty rights

The warranty period is not extended in the event of a warranty claim. This also applies to replaced
and repaired parts. Any damage or defects discovered upon purchase must be reported
immediately when the product has been unpacked. Any repairs required after the warranty period

will be subject to charge.
Scope of warranty

The device was carefully manufactured in compliance with stringent quality guidelines and
subjected to thorough testing before it left the works. The warranty applies to material and
manufacturing faults. This warranty does not cover product components which are subject to normal
wear and which can therefore be regarded as wearing parts, or damage fo fragile components
such as switches, rechargeable batteries or components made of glass. This warranty is void if the
product is damaged, incorrectly used or serviced. To ensure correct use of the product, always
comply fully with all instructions contained in the user manual. The warnings and recommendations
in the user manual regarding correct and incorrect use and handling of the product must always be
observed and complied with. The product is solely designed for private use and is not suitable for
commercial applications. The warranty is rendered void in the event of incorrect handling and
misuse, if it is subjected to force, and also if any person other than our authorised service
technicians interfere with the device. No new warranty period commences if the product is repaired

or replaced.
Submitting warranty claims

To ensure speedy handling of your complaint, please note the following:
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- Before using your product for the first time, please read the enclosed documentation
carefully. Should any problems arise which cannot be solved in this way, please call our
hotline.

- Always have your receipt, the product article number as well as the serial number (if
available) to hand as proof of purchase.

- Ifitis not possible to solve the problem on the phone, our hotline support staff will initiate
further servicing procedures depending on the fault.

by Service

(GB) Phone: 0800 404 7657
E-Mail: targa@lidl.co.uk

(IE>  Phone: 1890930034
E-Mail: targa@lidl.ie

(MT)  Phone: 800 62230
E-Mail: targa@lidl.com.mt

(CY) Phone: 8009 4409
E-Mail: targa@lidl.com.cy

IAN: 322491_1904

AE- Manufacturer

Please note that the following address is not a service address. First contact the service point stated

above.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

GERMANY
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Félicitations !
En achetant le four/grill électrique SilverCrest SGBR 1500 D1 KAT, dénommé ci-aprés « four/grill
électrique », vous avez choisi un produit de qualité que vous garderez longtemps.

Ce manuel d'tilisation contient des informations importantes & propos de la sécurité ainsi que des
astuces et des informations concernant l'utilisation quotidienne du four/grill électrique et sa mise au
rebut. Avant d'utiliser le four/grill électrique, étudiez attentivement les instructions d'utilisation et ne
I'utilisez que dans les lieux et pour les usages indiqués. Si vous vendez ou cédez le four/grill
électrique & une tierce personne, veillez & lui remetire également le manuel d'utilisation. Le mode
d’emploi fait partie intégrante du produit.

1. Utilisation prévue

Ce four/grill électrique a été concu pour faire griller et cuire des aliments tels que de la viande, du
poisson, des accompagnements et des géteaux. Le four/grill électrique n’est pas congu pour étre
utilisé & des fins professionnelles ou commerciales. Le four/grill électrique est uniquement destiné &
un usage privé. Toute utilisation autre que celle mentionnée ci-dessus ne correspond pas &
I'utilisation prévue. En outre, le four/grill électrique ne doit pas étre utilisé & l'extérieur et sous des
climats tropicaux. Ce four/grill électrique satisfait & toutes les normes et standards de conformité
CE. En cas de modifications apportées au four/grill électrique et non approuvées par le fabricant,
la conformité & ces normes ne sera plus garantie. Le fabricant ne pourra pas étre tenu pour
responsable des dommages ou dysfonctionnements pouvant résulter de ces modifications.

Veuillez respecter les réglementations et législations en vigueur dans le pays d'utilisation.

2. Contenu de I'emballage

e Four/grill électrique e  Plateau de cuisson

e Poignée (pour le plateau de cuisson et la grille) e Broche & rétir, avec pinces
e Poignée (pour broche & rétir) e  Grille

e Tiroir ramasse-miettes e Ce manuel d'utilisation

Ce manuel d'utilisation inclut une couverture dépliante. L'intérieur de la couverture comporte une
illustration du four/grill électrique avec des numéros. Voici la liste des éléments auxquels
correspondent les numéros :

1 Espace de cuisson 2 Entrainement (pour broche & rétir)
3 Glissiéres 4 Thermostat

5  Voyant 6 Sélecteur de mode

7 Minuterie 8 Porte

9  Poignée de la porte 10 Plateau de cuisson

11 Poignée (pour le plateau de cuisson et la grille) 12 Broche & rétir

13 Pinces 14 Poignée (pour broche & rétir)

15  Grille 16 Cordon d'alimentation

17 Tiroir ramasse-miettes
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3. Spécifications techniques

Modéle SGBR 1500 D1 KAT

Alimentation 220-240V-~, 50/ 60 Hz

Consommation électrique 1400 - 1650 W

Plage de température 70 - 230 °C

Fonction minuterie jusqu’a 120 minutes

Volume de l'espace de cuisson environ 29 litres

Dimensions (L x H x P) environ 47,7 x 29,6 x 39,7 cm

Poids (accessoires inclus) environ 8 kg

Marque GS (sécurité controlée)
DG

Les informations techniques et le design peuvent faire I'objet de modifications sans préavis.

4. Instructions de sécurité

Avant d'utiliser ce four/grill électrique pour la premiére fois,
veuillez lire attentivement les remarques ci-dessous et tenir
compte de tous les avertissements, méme si vous avez
I'habitude de manipuler des appareils électroniques. Conservez
ce manuel d'utilisation en lieu sir afin de pouvoir vous y
reporter ultérieurement. Si vous vendez ou cédez ce four/grill
électrique & une tierce personne, veillez & Iui remetire

également le manuel d'utilisation. Il fait partie du produit.

DANGER ! Ce symbole vous informe de la
présence d'une situation potentiellement
dangereuse. Si vous n'en tenez pas compte, vous
vous exposez & des blessures graves, voire

mortelles.
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AVERTISSEMENT ! Ce symbole signale des
informations importantes concernant |'utilisation
sans risque de ce four/grill électrique et la sécurité
de l'utilisateur.

& DANGER ! Attention, surfaces chaudes | Ce
symbole signale le risque de blessures ou de
brélures di & la présence de surfaces chaudes sur
le four/grill électrique.

Ce symbole signale la présence d'informations
supplémentaires sur le sujet.

Conditions de fonctionnement

Ce four/grill électrique n'est adapté qu'a un usage &
lintérieur et dans des endroits sec.

Ce four/grill électrique n'a pas été concu pour
fonctionner dans des environnements trés
poussiéreux, exposés & de fortes températures ou &
une forte humidité (salles de bain, par exemple).

@ DANGER ! Risque de brilure | Ne touchez pas & la
porte en verre. Elle peut devenir trés chaude en cours
d'utilisation.

ADANGER! Lle four/grill électrique n'est pas congu pour
étre utilisé avec une minuterie externe ou avec un systéme
de commande & distance séparé. Risque d'incendie |
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/A DANGER ! Ce four/grill électrique peut étre utilisé par les
enfants de plus de 8 ans, par les personnes souffrant de
handicaps physiques, sensoriels ou mentaux, ou qui ne
possédent pas les connaissances ou |'expérience
nécessaires, & condition qu'ils soient supervisés ou qu'ils
aient recu les instructions nécessaires pour une bonne
utilisation du radiateur soufflant et qu'ils aient compris les
risques existants. Cet appareil n'est pas un jouet. Lle
nettoyage et |'entretien incombant & I'utilisateur ne doivent
pas étre effectués par les enfants, & moins qu'ils aient plus
de 8 ans et qu'ils soient supervisés pendant ces opérations.
Conservez les matériaux d’emballage hors de portée des
enfants. L'emballage n’est pas un jouet. lls pourraient
s'étouffer.

Ne laissez pas les enfants de moins de 8 ans approcher de
I'appareil et de son cordon d’alimentation (16).

A DANGER! En cas de fumée, d'odeur ou de bruit
inhabituel, éteignez immédiatement le four/grill électrique et
débranchezle de la prise de courant. Si une telle situation se
produit, cessez d'utiliser le four/grill électrique jusqu’a ce
qu'il ait été inspecté par un service technique agréé. Ne
respirez jamais la fumée provenant d'un appareil
probablement en feu. Si vous avez accidentellement respiré
de la fumée, consultez immédiatement un médecin.
L'inhalation de fumée est dangereuse pour la santé.

A DANGER! Ne touchez jamais le  cordon
d'alimentation (16) ou le four/grill électrique lui-méme avec
les mains mouillées. Vous pourriez vous électrocuter |
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A

A

DANGER! Lle four/grill électrique ne doit jamais étre
couvert afin d'éviter tout risque de surchauffe. Risque
d'incendie !

DANGER ! Placez toujours le four/grill électrique sur une

surface plane et résistante & la chaleur, & bonne distance

des sources de chaleur et matériaux combustibles, des

liquides ou des gaz. Laissez un espace d’au moins 15 cm
. 17 o . 1. .

par rapport aux murs afin d’éviter tout risque d’incendie |

DANGER ! Assurezvous de ne pas endommager le
four/grill électrique afin d'éviter tout autre risque.

DANGER! Veillez & ne pas placer de sources
incandescentes (bougies allumées, efc.) sur ou & proximité
du four/grill électrique. Risque d’incendie |

DANGER! || n'est pas nécessaire de surveiller I'appareil
constamment pendant son utilisation, mais des vérifications
réguliéres sont requises. Lorsque vous n'utilisez pas le
four/grill électrique, éteignezle et débranchez la fiche
d’alimentation de la prise de courant. Attendez que le
four/grill électrique ait complétement refroidi avant de le
ranger. Risque d'incendie |

DANGER ! Avertissement : risque d'incendie | N'utilisez
q

jamais le four/grill électrique & proximité de matériaux

inflammables, par exemple des rideaux.

DANGER ! Avertissement : risque d'incendie | N'utilisez
jamais le four/grill électrique dans une armoire.
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DANGER! Risque de brilure! Lorsque l'appareil est
allumé, la température des surfaces exposées peut étre trés
élevée. Pendant I'utilisation, de la vapeur chaude sort des
orifices de ventilation. De la vapeur chaude peut également
s'échapper & l'ouverture du four/grill électrique. Utilisez
toujours la poignée (11) fournie pour retirer la grille (15) ou
le plateau de cuisson (10). Vous pouvez retirer la broche &
rétir (12) en utilisant la poignée (14). Lorsque vous retirez
les aliments du four/grill électrique, ne touchez jamais
I'intérieur de ce dernier. Utilisez des maniques ou des gants
de protection pour éviter les brilures. Vous pourriez vous

blesser.

A AVERTISSEMENT ! N'exposez pas le four/grill électrique
a des sources de chaleur directes (radiateurs, par exemple),
a la lumiére directe du soleil ou & une lumiére artificielle
intense. Evitez tout contact avec l'eau ou les liquides
abrasifs, quelle que soit leur forme. N'utilisez pas le
four/grill électrique & proximité de |'eau. En particulier,
n'immergez jamais le four/grill électrique dans un liquide et
ne placez aucun récipient contenant des liquides, tel que
des boissons ou des vases, sur le four/grill électrique ou &
proximité. Veillez & ne pas exposer le four/grill électrique &
des vibrations ou des chocs excessifs. N'introduisez pas de
corps étrangers dans l'appareil. Dans le cas contraire, le

four/grill électrique pourrait étre endommagé.

Francais - 53



SilverCrest SGBR 1500 D1 KAT

/A AVERTISSEMENT ! Ne placez jamais d'objets sur la
porte (8) et ne vous appuyez pas dessus. La porte (8) n’est
pas en mesure de supporter un poids important. Le four/grill

électrique pourrait étre endommagé.

/A AVERTISSEMENT ! Le plateau de cuisson (10) ne doit pas
étre utilisé pour préparer ou stocker des aliments salés,
acides ou alcalins.

Cordon d’alimentation

ADANGER ! Tenez toujours le cordon d’alimentation (16)
par sa fiche et ne tirez jamais sur le cordon (16) lui-méme.

/A DANGER ! Veillez & ce que le cordon d’alimentation (16)
n‘entre en contact avec aucune des surfaces chaudes du
four/grill électrique.

ADANGER ! N'ufilisez pas d'adaptateurs ou de rallonges
non conformes aux normes de sécurité applicables et ne
tentez pas de modifier le cable d'alimentation (16) vous-
méme! Si le cordon d'alimentation (16) se trouve
endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son
service client ou un technicien qualifié, afin d’éviter tout

danger éventuel.

A\ AVERTISSEMENT ! Ne placez jamais le four/grill
électrique, des meubles ou d’autres objets lourds sur le
cordon d’alimentation (16) et veillez & ce que le cordon ne

se coince pas.
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A AVERTISSEMENT !Ne faites jamais de noeuds avec le
cordon d'alimentation (16) et ne le raccordez & aucun autre
cdble. Le cordon d'alimentation (16) doit étre placé de
facon & ne pas géner le passage et & ce que l'on ne risque

pas de trébucher dessus.

5. Droits d’auteur

L'ensemble du présent manuel d'utilisation est protégé par copyright et est fourni au lecteur
uniquement & titre d'information. La copie des données et des informations, sans I'autorisation écrite
et explicite préalable de I'auteur, est strictement interdite. Cela s'applique également & toute
utilisation commerciale du contenu et des informations. Tous les textes et les illustrations sont & jour

& la date d'impression. Ils peuvent faire |'objet de modifications sans préavis.

6. Avant de commencer

Sortez le four/grill électrique et les accessoires de I'emballage. Retirez tous les matériaux
d’emballage et le film de protection. Vérifiez que toutes les piéces sont complétes et intactes. Si un

ou plusieurs composants manquent ou sont endommagés, veuillez contacter le fabricant.

7. Commandes

(@ L, 1500 . Thermostat (4)
100 T .200 Réglez la température de votre choix (maxi 230 °C) & l'aide
. i .
N N du thermostat (4).

70 | 230
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Sélecteur de mode (6)
Vous pouvez sélectionner les fonctions suivantes & I'aide du

sélecteur de mode (6) :

OFF Eteint

& Chaleur de voite (ex : pour griller)

- Chaleur de sole (ex : pour faire cuire des
gdteaux)

@ Chaleur de voiite/de sole (ex : pour les
pizzas)

= Chaleur de voite avec ventilateur et fonction
broche & rétir (ex : pour faire griller du poulet)

A Chaleur de voite/de sole avec ventilateur

(ex : pour des petits pains ou des biscuits)

Molette de minuterie (7)

Réglez le temps de votre choix (maxi 120 minutes) & l'aide de
la molette de minuterie (7). Une fois que le temps réglé s'est
écoulé, le four/grill électrique sonne et s'éteint. Tournez la
molette de minuterie (7) dans la position « OFF » pour éteindre
le four/grill électrique avant que le temps réglé ne soit écoulé.

Tournez la molette de minuterie (7) dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre jusqu’a la position « ON » pour utiliser le
four/grill électrique en mode continu. Dans ce mode, le
four/grill électrique ne s'éteint pas automatiquement. Tournez
la molette de minuterie (7) dans la position « OFF » pour
éteindre le four/grill électrique.

Si le temps de cuisson est inférieur & 20 minutes, réglez d'abord la molette de minuterie (7) &
40 minutes puis allez en arriére jusqu’au temps de cuisson de votre choix.

8. Mise en route

A DANGER ! Placez le four/grill électrique sur une surface plane et résistante & la chaleur.

Placez une planche résistante & la chaleur entre la surface d’appui et le four/grill électrique si

la surface elle-méme est fragile.

DANGER ! Risque de brilure | Lorsque I'appareil est allumé, la température des surfaces

exposées peut étre trés élevée. Pendant I'utilisation, de la vapeur chaude sort des orifices de

ventilation. De la vapeur chaude peut également s'échapper & l'ouverture du four/grill

électrique. Utilisez toujours la poignée (11) fournie pour retirer la grille (15) ou le plateau de
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cuisson (10). Vous pouvez retirer la broche & rétir (12) en utilisant la poignée (14). Lorsque
vous retirez les aliments du four/grill électrique, ne touchez jamais I'intérieur de ce dernier.
Utilisez des maniques ou des gants de protection pour éviter les brilures. Vous pourriez vous
blesser.

8.1 Opérations initiales

o S'ils sont insérés, retirez le tiroir ramasse-miettes (17), le plateau de cuisson (10), la broche &
rétir (12) et la grille (15).

o Lorsque vous utilisez le four/grill électrique pour la premiére fois, laissez la porte (8) ouverte.

¢ Branchez la fiche d’alimentation sur une prise de courant facile d’accés.

e Réglez le thermostat (4) sur « 230 °C » (réglage le plus élevé).

o Placez le sélecteur de mode (6) sur « Chaleur de voite/de sole ».

e Réglez la molette de minuterie (7) sur « 15 min ».

e Le voyant d'état (5) s'allume lorsque I'appareil est utilisé. Quand vous utilisez I'appareil pour la
premiére fois, des odeurs ou une légére fumée peuvent étre dégagées. Ce phénoméne est
normal et ne présente aucun danger. Ouvrez une fenétre pour assurer une ventilation
suffisante.

o Le four/grill électrique s'éteint automatiquement aprés la durée définie.

e Ensuite, débranchez la fiche d'alimentation de la prise de courant.

¢ Nettoyez le four/grill électrique en suivant les instructions du chapitre « Nettoyage ».

8.2 Utilisation du four/grill électrique

Pour faire cuire des aliments dans le four/grill électrique, procédez comme suit :

e S'il n'est pas déja en place, placez le tiroir ramasse-miettes (17) tout en bas du four/grill

électrique.

e Insérez le plateau de cuisson (10) ou la grille (15) dans lesglissiéres (3) de votre choix.
L'vtilisation des glissiéres (3) du milieu permet d’obtenir la meilleure répartition de la chaleur.

Si vous souhaitez faire cuire des aliments gras sur la grille (15), vous pouvez insérer le
plateau de cuisson (10) dans les glissiéres (3) inférieures afin de récupérer les éventuelles

gouttes de graisse.

e Placez les aliments sur le plateau de cuisson (10) ou la grille (15). Il peut valoir la peine de

recouvrir le plateau de cuisson (10) de papier cuisson ou de le graisser.

Faites préchauffer le four/grill électrique pendant environ 10 minutes & la température
souhaitée.

e Fermez la porte (8) du four/grill électrique.

e Branchez la fiche d’alimentation sur une prise de courant facile d’accés.

e Réglez la température de votre choix & I'aide du thermostat (4).
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e Placez le sélecteur de mode (6) dans la position correspondant & la fonction souhaitée.

e Réglez la molette de minuterie (7) sur le temps de votre choix. Pour faire fonctionner le four en
mode continu, tournez la molette de minuterie (7) dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu’d la position « ON ».

e Le four/grill électrique s'allume. Le voyant d'état (5) s'allume lorsque I'appareil est utilisé.

o le four/grill électrique s'éteint automatiquement une fois écoulé le temps réglé avec la molette
de minuterie (7). Lorsque la molette de minuterie (7) atteint la position « OFF », un bip retentit.
Vous pouvez aussi tourner manuellement la molette de minuterie (7) dans la position « OFF »
pour éteindre le four/grill électrique avant que le temps réglé ne soit écoulé. Si vous avez
placé la molette de minuterie (7) dans la position « ON », vous devez éteindre le four/grill
électrique manuellement. Pour ce faire, mettez la molette de minuterie (7) dans la position

« OFF ».
¢ Maintenant, ouvrez la porte (8) du four/grill électrique. Utilisez toujours la poignée de la
porte (9).
DANGER !Risque de brilure! Ne touchez jamais la porte (8) elleméme, le boitier, le

contenu ou |'intérieur de I'espace de cuisson (1).

e Vous pouvez maintenant sortir vos aliments. Si vous souhaitez retirer la grille (15) ou le plateau
de cuisson (10), utilisez la poignée (11) fournie. Accrochez la poignée (11) tel qu'illustré sur

les schémas ci-dessous. Utilisez des maniques ou des gants de protection.

Utilisation de la poignée (11) avec la | Utilisation de la poignée (11) avec le

grille (15) plateau de cuisson (10)

e Aprés avoir utilisé le four/grill électrique, placez le sélecteur de mode (6) dans la position
« OFF ».

¢ Nettoyez le four/grill électrique en suivant les instructions du chapitre « Nettoyage ».
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8.3 Utilisation de la broche a rétir (12)

Pour faire cuire des aliments en utilisant la broche & rétir (12), procédez comme suit :

e S'il nest pas déja en place, placez le tiroir ramasse-miettes (17) tout en bas du four/grill

électrique.

Insérez le plateau de cuisson (10) dans les glissieres (3) inférieures, afin qu'il puisse collecter

les gouttes de graisse éventuelles.

o Fixez les aliments sur la broche & rétir (12) & I'aide des pinces (13). Pour ce faire, dévissez les
vis situées sur les pinces (13). Maintenant, fixez vos aliments en ajustant les pinces (13) de
sorfe qu'ils tiennent bien. Resserrez les vis sur les pinces (13). Assurez-vous que les creux de la
broche & rétir (12) restent libres afin de pouvoir la refirer en utilisant la poignée (14) & la fin de

la cuisson.

=1

e Insérez d'abord I'extrémité de la broche a rétir (12) sans rainure d’environ 5 mm dans

I'entrainement (2).

e Puis, insérez |'autre extrémité de la broche & rétir (12) avec la rainure dans le support
correspondant. Assurez-vous que la broche & rétir (12) et les aliments & faire cuire peuvent
tourner librement dans I'espace de cuisson (1).

N

Faites préchauffer le four/grill électrique pendant environ 10 minutes & la température
souhaitée.

e Fermez la porte (8) du four/grill électrique.

e Branchez la fiche d'alimentation sur une prise de courant facile d'accés.

e Réglez la température de votre choix & I'aide du thermostat (4).
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Placez le sélecteur de mode (6) dans la position « Chaleur de voite avec ventilateur et fonction
broche & réfir ».

Réglez la molette de minuterie (7) sur le temps de votre choix. Pour faire fonctionner le four en
mode continu, tournez la molette de minuterie (7) dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu’a la position « ON ».

Le four/grille électrique s'allume et la broche & rétir (12) commence & tourner. Le voyant
d'état (5) s'allume lorsque I'appareil est utilisé.

Le four/grill électrique s'éteint automatiquement une fois écoulé le temps réglé avec la molette
de minuterie (7). Lorsque la molette de minuterie (7) atteint la position « OFF », un bip retentit.
Vous pouvez aussi fourner manuellement la molette de minuterie (7) dans la position « OFF »
pour éteindre le four/grill électrique avant que le temps réglé ne soit écoulé. Si vous avez
placé la molette de minuterie (7) dans la position « ON », vous devez éteindre le four/grill
électrique manuellement. Pour ce faire, mettez la molefte de minuterie (7) dans la position

« OFF ».

Maintenant, ouvrez la porte (8) du four/grill électrique. Utilisez toujours la poignée de la
porte (9).

DANGER!Risque de brilure ! Ne touchez jamais la porte (8) elleméme, le boitier, le

contenu ou |'intérieur de I'espace de cuisson (1).

Maintenant, retirez la broche & rétir (12) & I'aide de la poignée (14) fournie. Pour ce faire,
insérez le crochet situé & l'extrémité de la poignée (14) dans les creux de la broche &
rétir (12). Utilisez des maniques ou des gants de protection.

Aprés avoir utilisé le four/grill électrique, placez le sélecteur de mode dans la position « OFF ».

Nettoyez le four/grill électrique en suivant les instructions du chapitre « Nettoyage ».
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9. Entretien/nettoyage

9.1 Entretien

A AVERTISSEMENT ! Des opérations de maintenance sont nécessaires si le four/grill
électrique a été endommagé, par exemple si du liquide a pénétré & l'intérieur de I'appareil, si
ce dernier a été exposé a la pluie ou & I'humidité, s'il ne fonctionne pas normalement ou s'il
est tombé. En cas de fumée, d'odeur ou de bruit inhabituel, éteignez immédiatement le
four/grill électrique et débranchezle de la prise de courant. Si une telle situation se produit,
cessez d'utiliser le four/grill électrique jusqu’a ce qu'il ait été inspecté par un service technique
agréé. Les opérations de réparation doivent exclusivement étre réalisées par un personnel
technique qualifié. N'ouvrez jamais le boitier du four/grill électrique.

9.2 Nettoyage

& DANGER ! Débranchez la fiche d’alimentation de la prise de courant avant de commencer &
nettoyer 'appareil, afin d'éviter tout risque d'électrocution |

DANGER ! Attendez que four/grill électrique ait refroidi. Sinon, vous risqueriez de vous
broler !

A DANGER ! N'immergez jamais le four/grill électrique dans l'eau afin d'éviter tout risque
d'électrocution |

A AVERTISSEMENT ! N'utilisez pas de produit de neftoyage pour four en vaporisateur pour
nettoyer l'espace de cuisson (1) car ce type de produit peut laisser sur les éléments chauffants
des résidus ne pouvant pas étre éliminés.

S'ils sont insérés, retirez le tiroir ramasse-miettes (17), le plateau de cuisson (10), la broche &
rétir (12) et la grille (15) pour procéder au nettoyage. Eliminez tout d’abord les gros résidus
d'aliments et videz le tiroir ramasse-miettes (17). Les poignées (11, 13), le firoir ramasse-
miettes (17), le plateau de cuisson (10), la broche & rétir (12) avec les pinces (13) et la grille (15)
peuvent ensuite étre neftoyés avec de I'eau et du liquide vaisselle. Rincez toutes les piéces & l'eau
claire et séchezles soigneusement. N'utilisez jamais de brosses métalliques ou de tampons &
récurer, car ils pourraient rayer le revétement.

Les accessoires ne passent pas au lave-vaisselle.

Pour nettoyer les surfaces intérieure et extérieure du four/grill électrique et la porte en verre, utilisez
un chiffon légérement humide et un peu de liquide vaisselle. N'utilisez jamais de solvants ou de
détergents qui pourraient endommager le métal ou le plastique. Rincez & l'eau claire puis séchez
soigneusement.
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10. Stockage en cas de non-utilisation

Lorsque vous ne voulez plus utiliser le four/grill électrique, débranchez la fiche d'alimentation de la
prise de courant. Mettez le sélecteur de mode (6) et la molette de minuterie (7) dans la position
« OFF ». Réglez le thermostat (4) sur « 70 °C ». Enroulez le cordon d'alimentation (16) autour du
range-cordon prévu & cet effet a l'arriere de I'appareil, tel qu'illustré sur le schéma ci-dessous.
Utilisez le support (voir fleche) pour fixer le cordon d'alimentation (16). Rangez le four/grill

électrique et ses accessoires propres dans un endroit propre et sec & l'abri des rayons du soleil.

i 0 0 0 b

11. Résolution des problémes

Le four/grill électrique ne fonctionne pas.

o Vérifiez que la fiche d'alimentation est correctement insérée dans la prise de courant.

o Veérifiez le réglage du thermostat (4) et réglez-le & une température plus élevée si nécessaire.

o Vérifiez le réglage de la molette de minuterie (7) et réglez un temps avec cette derniére ou
mettez-la dans la position « ON » en fonction des besoins.

o Veérifiez le réglage du sélecteur de mode (6) et placezle dans la position correspondant & la

fonction souhaitée, si nécessaire.
Les aliments mettent beaucoup de temps a cuire.

® Lo température réglée est peut-étre trop basse. Vérifiez le réglage du thermostat (4) et réglez-le
& une température plus élevée si nécessaire.

e la porte (8) nest peut-étre pas fermée correctement. Fermez la porte (8) correctement.

e la porte (8) a été ouverte trop souvent. N'ouvrez la porte (8) que pour vérifier la progression

de la cuisson et pas plus souvent que nécessaire.
Le four/grill électrique ne chauffe pas correctement.

e Sachez que vous devez faire préchauffer le four/grill électrique pendant environ 10 minutes

pour que la bonne température soit atteinte et que vous puissiez y placer les aliments.
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12. Réglementation environnementale et informations sur la mise

au rebut

fag

]

(A

&9
&

-

Les appareils portant ce symbole sont soumis & la directive européenne 2012/19/EU.
Les appareils électriques ou électroniques usagés ne doivent en aucun cas étre jetés
avec les déchets ménagers, mais déposés dans des centres de collecte officiels.
Protégez l'environnement et préservez votre santé en recyclant correctement les
appareils usagés. Pour plus d'informations sur les normes de mise au rebut et de
recyclage en vigueur, contactez votre mairie, vos services locaux de gestion des

déchets ou le magasin ob vous avez acheté l'appareil.

Les matériaux d’emballage doivent étre mis au rebut de maniére respectueuse de
I'environnement. Les cartons d’emballage peuvent étre déposés dans des centres de
recyclage du papier ou dans des points de collecte publics destinés au recyclage. Tous
les films ou plastiques contenus dans I'emballage doivent étre déposés dans des points

de collecte publics.

Veuillez tenir compte des marquages présents sur le matériau d'emballage lors de sa
mise au rebut. Il comporte des abréviations (a) et des numéros (b), qui ont la
signification suivante : 1-7 : plastique / 20-22 : papier et carton / 80-98 : matériaux

composites.

Le produit est recyclable, il est soumis & la responsabilité du fabricant et doit étre

collecté séparément.

13. Contact alimentaire

4

Ce symbole désigne les produits dont la composition physique et chimique a été testée
et prouvée non dangereuse pour la santé en cas d'utilisation en contact avec des
denrées  alimentaires, conformément aux exigences du Réglement CE

N° 1935/2004.

14. Avis de conformité

q

A
AA

Mnoos 19

Lle produit est conforme aux exigences des directives européennes et nationales
applicables. La preuve de la conformité a ét¢ fournie. le fabricant posséde les
déclarations et la documentation correspondantes.

La déclaration de conformité UE compléte est disponible en téléchargement depuis le

lien suivant : https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/322491_1904.pdf
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15. Recettes

Boulettes de viande

Ingrédients :

1 kg de mélange de boeuf et porc haché
2 oignons, émincés finement

100 g de farine / chapelure

2 ceufs

50 g de moutarde

30 g de fromage rapé (fort)

3 cs de persil, coupé finement

2 cs de marjolaine

2 cs de paprika doux

3 cs de poivre noir, fraichement moulu
2 cs de sel

Préparation :
Insérez le plateau de cuisson (10) dans les glissiéres (3) du milieu, afin qu'il puisse collecter les

gouttes de graisse éventuelles. Faites préchauffer le four pendant 10 minutes & 230 °C en utilisant
le mode chaleur de vote.

Mettez tous les ingrédients dans un grand saladier et mélangez avec soin. Faconnez des boules
d’environ 125 g chacune. Répartissez les boulettes de viande de maniére uniforme sur la
grille (15). Faites cuir les boulettes en insérant la grille dans les glissiéres (3) supérieures, pendant
environ 15 minutes de chaque cété.

Lasagnes aux épinards et au saumon
Ingrédients :

250 g d'épinards & la créme (surgelés)

125 g de filet de saumon sauvage (surgelé)
Feuvilles de lasagnes

100 g de créme fraiche

50 g de fromage répé

Huile pour graisser le plat

Sel

Poivre

Muscade

Préparation :
Mettez les épinards dans une casserole et faites-les décongeler & basse température. Assaisonnez

avec du sel, du poivre et de la muscade. Ne faites décongeler le saumon que légérement puis
coupezle en morceaux. Graissez un plat carré de 0,8 litre et couvrez le fond de feuilles de
lasagnes. Ensuite, répartissez la moitié du saumon et des épinards dessus, couvrez & nouveau de
fevilles de lasagnes et répartissez par-dessus le reste du saumon et des épinards jusqu’a ce que le
plat soit presque plein. Pour la derniére couche, rajoutez d'autres feuilles de lasagnes et recouvrez
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de créme fraiche. Eparpillez le fromage au-dessus puis faites cuire & la hauteur des glissiéres (3) du
milieu pendant environ 50 minutes, aprés avoir préchauffé le four pendant 10 minutes & 180 °C
en mode chaleur de voite/de sole.

Muffins au citron

Ingrédients pour 6 muffins :

80 g de sucre

1 cs de sucre vanillé

1 ceuf (moyen)

50 ml d'huile de tournesol

100 ml de lait

Le jus et le zeste d’'un demi citron non fraité
160 g de farine

2 cs de levure chimique

Une pincée de sel

Préparation :
Faites préchauffer le four pendant 10 minutes & 200 °C en utilisant le mode chaleur de voite/de

sole avec ventilateur. Mélangez le sucre et le sucre vanillé avec I'huile et battez avec I'ceuf jusqu'a
I'obtention d'un mélange crémeux. Ajoutez le lait, le jus de citron et le zeste et mélangez &
nouveau. Mélangez la farine, la levure chimique et mélangez bien avec les autres ingrédients.
Remplissez 6 compartiments & muffins aux 2/3 environ avec le mélange et faites cuire environ
25 minutes sur le plateau de cuisson (10) inséré dans les glissieres (3) du milieu. Laissez refroidir
sur une grille.

Toast tarte flambée
Pour 2 personnes :
4 tranches de pain blanc
Pour la garniture :
V2 oignon
70 g de jambon fumé
120 g de créme fraiche
100 g de fromage répé
Poivre
Ciboulette

Préparation :
Emincez finement l'oignon et le jambon et mélangez tous les ingrédients de la garniture, &

I'exception de 50 g de fromage, puis répartissez le tout sur le pain.
Faites préchauffer le four pendant 10 minutes & 200 °C en utilisant le mode chaleur de vote.

Répartissez les 50 g de fromage restants au-dessus des toasts et faites cuire & la hauteur des
glissiéres (3) du milieu pendant 15 & 20 minutes jusqu’d ce que le résultat soit doré comme vous

I'aimez. Servez les toasts parsemés de ciboulette.
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Petits pains de féte au fromage
Pour 2 personnes :

150 g de mélange de beeuf et porc haché
30 g de pesto rouge

Thym haché

Origan haché

1 cs de noisettes hachées

Sel et poivre

Paprika

40 g de fromage répé

2 petits pains (les petits pains précuits sont parfaits)

Préparation :
Faites préchauffer le four pendant 10 minutes & 190 °C en utilisant le mode chaleur de voite/de

sole avec ventilateur.

Ouvrez les petits pains en deux et placez-les sur le plateau de cuisson (10) couvert de papier
cuisson.

Assaisonnez la viande hachée avec le sel, le poivre, le thym, I'origan et le paprika et mélangez
avec les noisettes et le pesto. Répartissez uniformément le mélange de viande hachée sur les petits
pains et éparpillez du fromage dessus, puis faites cuire le tout pendant environ 30 minutes & la
hauteur des glissiéres (3) du milieu.

Poulet roti

Ingrédients :

Un poulet entier, d’environ 1,5 kg
Assaisonnement pour poulet
Huile de cuisson

Préparation :
Insérez le plateau de cuisson (10) dans les glissieres (3) inférieures, afin qu'il puisse collecter les

gouttes de graisse éventuelles. Faites préchauffer le four pendant 10 minutes & 230 °C en utilisant
le mode chaleur de voiite/de sole avec ventilateur.

Rincez le poulet & l'eau claire et tamponnez-le pour le sécher. Assaisonnez le poulet de maniére
uniforme & l'intérieur et & I'extérieur en utilisant le mélange pour poulet. Ensuite, frottez |'extérieur
du poulet avec de I'huile de cuisson.

Enfilez le poulet sur la broche & rétir (12) et fixezle avec les pinces (13). Si nécessaire, fixez les
ailes et les cuisses avec de la ficelle & réti, pour que la broche & rétir (12) puisse tourner librement
dans le four. Assurezvous que les creux de la broche & réfir (12) restent libres. Utilisez la
poignée (14) pour installer la broche & rétir (12) dans le four.

Placez le sélecteur de mode (6) dans la position « Chaleur de voiite avec ventilateur et fonction
broche & rétir » et faites cuire le poulet pendant environ 80 minutes, selon sa taille.

Retirez le poulet cuit du four et découpez-le avec des ciseaux a volaille.
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Croissants & la vanille

Pour environ 30 croissants

50 g de poudre d’amandes (émondées)

140 g de farine (plus un petit peu pour le plan de travail)
40 g de sucre

1 jaune d'ceuf (taille moyenne)

100 g de beurre froid

Sel

25 g de sucre glace

1 cs de sucre vanillé

Préparation :
Mélangez 50 g d'amandes, 140 g de farine, 40 g de sucre, 1 jaune d'ceuf, 100 g de beurre froid

coupé en morceaux et une pincée de sel en utilisant le crochet & pétrir d'un batteur électrique, puis
utilisez vos mains pour former une pdte lisse.

Faconnez une boule avec la péte, enveloppezla dans du film alimentaire et laissez reposer au frais
pendant 1 heure. Recouvrez le plateau de cuisson (10) de papier cuisson et préchauffez le four
pendant 10 minutes & 200 °C en utilisant le mode chaleur de voite/de sole. Faconnez la péte en
2 rouleaux (d’environ 1,5 cm de diamétre) sur une surface de travail farinée. Découpez chacun
des rouleaux de pdte préparés en 15 petits morceaux (d’environ 3 cm de long). Fagonnez chacun
des morceaux de péte en un rouleau d’environ 8 cm de long et pliezles en forme de croissants en
faisant se rejoindre les deux extrémités.

Faites cuire les croissants & la vanille dans le four préchauffé & la hauteur des glissieres (3) du
milieu pendant 12 minutes. Mélangez le sucre glace et le sucre vanillé et saupoudrez ce mélange
sur les croissants chauds en utilisant un tamis. Ensuite, laissez les croissants & la vanille refroidir

pendant environ 30 minutes.

Truite au four
Ingrédients :

1 truite crue entiére
V2 citron

1 gousse d'ail

1 branche de romarin
1 branche de thym

1 branche de persil
Sel et poivre

Huile d'olive
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Préparation :
Videz la truite, lavez-la, tamponnez-la pour la sécher et faites 3 entailles en diagonale sur la peau.

Placez le poisson sur un morceau de papier aluminium assez grand pour |'envelopper.

Coupez le citron et le persil et répartissez le tout & l'intérieur de la truite avec les herbes
aromatiques préalablement lavées. Assaisonnez la truite et arrosezla d'un filet d’'huile d'olive.
Ensuite, enveloppez le poisson dans le papier aluminium et faites le cuire pendant 20 & 30 minutes
sur un plat & la hauteur des glissiéres (3) du milieu du four préalablement préchauffé pendant
10 minutes & 200 °C en mode chaleur de voite/de sole.

Mini-pains

Ingrédients :

Préparation pour pain de votre choix

Farine pour la surface de travail

Graines de tournesol, sésame, pavot & saupoudrer au-dessus des pains.

Préparation :
Préparez la péte & pain en suivant les instructions, pétrissezla et laissezla reposer.

Faconnez de petits pains avec la péte et laissez reposer & nouveau sur une plaque de cuisson
recouverte de papier cuisson dans un endroit chaud pendant 40 minutes, jusqu’a ce que les pains
aient augmenté de volume. Faites préchauffer le four pendant environ 10 minutes & 230 °C en
utilisant le mode chaleur de voite/de sole. Humidifiez avec précaution les petits pains avec un
vaporisateur ou un pinceay, faites une entaille sur le dessus et saupoudrez de graines ou de farine,
selon vos goits. Selon leur taille, faites cuire les petits pains 10 & 15 minutes & la hauteur des
glissiéres (3) inférieures jusqu’a ce qu'ils soient légérement dorés sur le dessus. Laissez refroidir sur
une grille.

Pommes de terre paysannes
Ingrédients :

300 g de pommes de terre & chaire ferme
1 cs d'huile

1 gousse d'ail

Sel

Poivre

Paprika doux

Préparation :
Faites préchauffer le four pendant 10 minutes & 200 °C en mode chaleur de voite/de sole.

Lavez les pommes de terre, coupezles en rondelles sans les éplucher et placez les dans un
saladier. Mélangez I'huile avec les épices et |'ail écrasé et enrobez bien les pommes de terre de ce
mélange.

Recouvrez le plateau de cuisson (10) de papier cuisson et répartissez les pommes de terre dessus,
puis faites cuire & la hauteur des glissiéres (3) du milieu & four chaud pendant environ 45 &
55 minutes jusqu'a ce que les pommes de terre soient cuites.
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16. Informations relatives a la garantie et a I'assistance

Garantie de TARGA GmbH

Cher client, chére cliente,

La garantie accordée sur ce produit est de trois ans & partir de la date d'achat. En cas de vice sur
ce produit, vous disposez de droits que vous pouvez faire valoir vis-G-vis du vendeur du produit.
L'exercice de ces droits nest pas limité par notre garantie exposée ci-aprés.

Conditions de garantie

La période de garantie commence & la date d’achat. Merci de conserver soigneusement le ticket
de caisse d'origine. Il vous sera demandé comme preuve d’achat. Si un vice matériel ou de
fabrication survient dans les trois ans qui suivent la date d’achat de ce produit, le produit sera
réparé ou remplacé gratuitement, le choix restant & notre discrétion.

Période de garantie et droits résultant de vices

La période de garantie n'est pas prolongée en cas de son exercice. La méme chose s'applique
pour les piéces remplacées et réparées. Les dégéts et vices éventuellement présents dés |'achat
doivent étre signalés immédiatement dés le déballage. Une fois la période de garantie écoulée,
toute réparation est payante.

Prestations incluses dans la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des directives qualité strictes et a été soigneusement contrdlé avant
d'étre livré. La garantie s'applique aux défauts matériels ou de fabrication. Cette garantie ne
s'étend pas aux pigces soumises & une usure normale et qui peuvent donc étre considérées comme
des piéces d'usure, ni aux dégdts sur les pieces fragiles comme p. ex. les interrupteurs, les piles
rechargeables ou les piéces en verre. Cette garantie est invalidée si le produit est endommagé, est
utilisé ou entretenu de maniére inappropriée. Pour assurer une utilisation conforme du produit,
toutes les instructions indiquées dans le mode d’emploi doivent étre soigneusement respectées. Les
utilisations et manipulations non conseillées dans le mode d'emploi ou qui font I'objet d'un
avertissement doivent impérativement étre évitées. Ce produit est destiné exclusivement & une
utilisation privée et non commerciale. La garantie prend fin en cas de manipulation abusive et
inappropriée, de recours & la force et d'interventions qui ne sont pas effectuées par notre service
technique autorisé. La réparation ou le remplacement du produit ne prolonge pas d'autant la
période de garantie.

Processus d’application de la garantie

Afin de permetire un traitement rapide de votre demande, nous vous prions de suivre les indications
suivantes :

- Avant de meftre votre produit en service, merci de lire avec attention la documentation
jointe. Si un probléme survient qui ne peut étre résolu de cette maniére, merci de vous
adresser & notre assistance téléphonique.
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- Pour toute demande, ayez la référence de l'article et si disponible, le numéro de série, &
portée de main pour apporter la preuve de votre achat.

- S'il est impossible d’apporter une solution par téléphone, notre assistance téléphonique
organisera une infervention technique en fonction de I'origine de la panne.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires dans les conditions prévues aux articles 12174 &
L217-13 du Code de la consommation et aux articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de |'acquisition ou de la réparation d’un bien meuble, une remise en état couverte
par la garantie, toute période d‘immobilisation d’au moins sept jours vient s’ajouter & la durée de
la garantie qui restait & courir. Cette période court & compter de la demande d’intervention de
I'acheteur ou de la mise & disposition pour réparation du bien en cause, si cette mise & disposition
est postérieure & la demande d'intervention.

Article L217-4 du Code de la consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité résultant de I'emballage, des instructions de
montage ou de l'installation lorsque celle-ci a été mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée
sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation
Le bien est conforme au contrat :
1° S”il est propre & I'usage habituellement attendu d’un bien semblable et, le cas échéant :

- s'il correspond & la description donnée par le vendeur et posséder les qualités que celuici a
présentées & |'acheteur sous forme d'échantillon ou de modéle ;

- s'il présente les qualités qu‘un acheteur peut légitimement attendre eu égard aux déclarations
publiques faites par le vendeur, par le producteur ou par son représentant, notamment dans la
publicité ou |'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d’un commun accord par les parties ou étre propre
d tout usage spécial recherché par I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur et que ce
dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation

L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans & compter de la délivrance du
bien.
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Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui diminuent tellement cet usage que |'acheteur ne
I'aurait pas acquise, ou n‘en aurait donné qu‘un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par I'acquéreur dans un délai de deux
ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & |'utilisation du produit sont disponibles

pendant la durée de la garantie du produit.

= Service

Téléphone : 0800 919270

E-Mail : targa@lidl.fr

IAN: 322491_1904

L] Fabricant

Important : I'adresse suivante n'est pas |'adresse de notre service technique. Contactez d'abord
notre service technique aux coordonnées ci-dessus.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
ALLEMAGNE
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Garantie de TARGA GmbH ICD,

Cher client, chére cliente,

La garantie accordée sur ce produit est de trois ans & partir de la date d'achat. En cas de vice sur
ce produit, vous disposez de droits que vous pouvez faire valoir vis-g-vis du vendeur du produit.
L'exercice de ces droits n'est pas limité par notre garantie exposée ci-aprés.

Conditions de garantie

La période de garantie commence & la date d’achat. Merci de conserver soigneusement le ticket
de caisse d'origine. Il vous sera demandé comme preuve d'achat. Si un vice matériel ou de
fabrication survient dans les trois ans qui suivent la date d’achat de ce produit, le produit sera
réparé ou remplacé gratuitement, le choix restant & notre discrétion.

Période de garantie et droits résultant de vices

La période de garantie nest pas prolongée en cas de son exercice. La méme chose s'applique
pour les piéces remplacées et réparées. Les dégéts et vices éventuellement présents dés I'achat
doivent étre signalés immédiatement dés le déballage. Une fois la période de garantie écoulée,
toute réparation est payante.

Prestations incluses dans la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des directives qualité strictes et a été soigneusement contrélé avant
d'étre livré. La garantie s'applique aux défauts matériels ou de fabrication. Cette garantie ne
s'étend pas aux piéces soumises & une usure normale et qui peuvent donc étre considérées comme
des piéces d'usure, ni aux dégdts sur les pieces fragiles comme p. ex. les interrupteurs, les piles
rechargeables ou les piéces en verre. Cette garantie est invalidée si le produit est endommagé, est
utilisé ou entretenu de maniére inappropriée. Pour assurer une utilisation conforme du produit,
toutes les instructions indiquées dans le mode d’emploi doivent &tre soigneusement respectées. Les
utilisations et manipulations non conseillées dans le mode d'emploi ou qui font I'objet d'un
avertissement doivent impérativement étre évitées. Ce produit est destiné exclusivement & une
utilisation privée et non commerciale. La garantie prend fin en cas de manipulation abusive et
inappropriée, de recours & la force et d'interventions qui ne sont pas effectuées par notre service
technique autorisé. La réparation ou le remplacement du produit ne prolonge pas d'autant la
période de garantie.

Processus d’application de la garantie

Afin de permettre un traitement rapide de votre demande, nous vous prions de suivre les indications
suivantes :

- Avant de mettre votre produit en service, merci de lire avec attention la documentation
jointe. Si un probléme survient qui ne peut étre résolu de cette maniére, merci de vous
adresser & notre assistance téléphonique.

- Pour toute demande, ayez la référence de l'article et si disponible, le numéro de série, &
portée de main pour apporter la preuve de votre achat.
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- S'il est impossible d’apporter une solution par téléphone, notre assistance téléphonique
organisera une intervention technique en fonction de |'origine de la panne.

= Service
Téléphone: 070270 171

E-Mail : targa@lidl.be

(LU) Téléphone:  +3270270171
E-Mail : targa@lidl.be

(CH) Téléphone: 0842 665 566
E-Mail : targa@lidl.ch

IAN: 322491_1904

(L Fabricant

Important : I'adresse suivante n'est pas |'adresse de notre service technique. Contactez d'abord

notre service technique aux coordonnées ci-dessus.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
ALLEMAGNE
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Gefeliciteerd!

Met de aanschaf van deze elektrische oven en grill van SilverCrest SGBR 1500 D1 KAT, hierna
'elektrische oven en grill' genoemd, hebt u gekozen voor een kwaliteitsproduct dat lang meegaat.

Deze bedieningsinstructies bevatten belangrijke informatie over het veilig gebruik van de elektrische
oven en grill en tips en informatie over het dagelijks gebruik en verwijdering. Bestudeer de
bedieningsinstructies zorgvuldig voordat u de elektrische oven en grill gaat gebruiken, en gebruik
deze alleen in de beschreven ruimten en voor de beschreven doeleinden. Als u de elektrische oven
en grill verkoopt of weggeeft, geeft u er ook deze bedieningsinstructies bij. Deze
bedieningsinstructies maken deel uit van het apparaat.

1. Beoogd gebruik

Deze elekirische oven en grill is ontworpen voor het grillen, koken en bakken van voedsel zoals
vlees, vis, bijgerechten en gebak. De elekirische oven en grill is niet ontworpen voor zakelijke of
commerciéle toepassingen. Gebruik de elekirische oven en grill alleen voor privédoeleinden. Elk
ander gebruik dan hierboven wordt vermeld, komt niet overeen met het beoogde gebruik. De
elektrische oven en grill mag niet buitenshuis of in tropische klimaten worden gebruikt. Deze
elektrische oven en grill voldoet aan alle relevante normen en standaards met betrekking tot CE-
conformiteit. Als er wijzigingen aan de elektrische oven en grill worden aangebracht die niet zijn
aanbevolen door de fabrikant, kan niet meer worden gegarandeerd dat aan deze richtlijnen wordt
voldaan. De fabrikant is niet aansprakelijk voor eventuele schade of defecten die het gevolg zijn
van deze wijzigingen.

Houd u aan de regelgeving en wetten in het betreffende land waar u de elekirische oven en grill
gebruikt.

2. Inhoud van de verpakking

e Elekirische oven en grill e  Bakplaat
e Greep (voor bakplaat en grillplaat) e Rofisseriespit, incl. klemmen
e Greep (voor rofisseriespit) e  Grillplaat
e Kruimellade e Deze gebruikershandleiding

Deze bedieningsinstructies hebben een uitvouwbare omslag. Aan de binnenzijde van de omslag
staat een afbeelding van de elekirische oven en grill met nummers. Deze nummers hebben de
volgende betekenis:

1 Binnenruimte oven 2 Aandrijving (voor rofisseriespit)
3 Richels 4 Thermostaat

5  led 6 Modusschakelaar

7 Timer 8 Deur

9  Deurgreep 10  Bakplaat

11 Greep (voor bakplaat en grillplaat) 12 Rofisseriespit

13 Klemmen 14 Greep (voor rofisseriespit)

15 Grillplaat 16 Netsnoer

17 Kruimellade
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3. Technische specificaties

Model SGBR 1500 D1 KAT

Stroomvoorziening 220-240 V-, 50/60 Hz

Stroomverbruik 1400 - 1650 W

Temperatuurbereik 70 -230°C

Timerfunctie max. 120 minuten

Volume binnenruimte oven circa 29 liter

Afmetingen (B x H x D) circa 47,7 x 29,6 x 39,7 cm

Gewicht (inclusief accessoires) circa 8 kg

Goedgekeurd op veiligheid
OGS

De technische data en het ontwerp kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.

4. Veiligheidsinstructies

Voordat u deze elektrische oven en grill voor het eerst gebruikt,
dient v de onderstaande opmerkingen te lezen en dlle
waarschuwingen op te volgen, zelfs als u bekend bent met de
bediening van elektronische apparatuur. Bewaar deze
gebruiksaanwijzing op een veilige plaats, zodat u deze later
kunt raadplegen. Als u de elekirische oven en grill verkoopt of
weggeeft, geeft u ook de gebruiksaanwijzing door. Deze

maakt deel vit van het apparaat.

GEVAAR! Dit symbool waarschuwt u voor
een mogelik gevaarlijke situatie. Negeren kan

leiden tot ernstig letsel of zelfs de dood.
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de elekirische oven en grill en de veiligheid van de
gebruiker.

WAARSCHUWING! Dit symbool staat bij

belangrijke informatie voor een veilig gebruik van
& GEVAAR! Waarschuwing, hete oppervlakken!

Dit symbool duidt op de kans op letsel of
brandwonden door hete oppervlakken van de
elektrische oven en grill.

\'/ . .o . .
>X7\ Dit symbool staat bij nadere informatie over het
@ onderwerp.

Gebruiksomgeving
ﬁ Deze elektrische oven en grill is alleen geschikt voor

gebruik in droge ruimten binnenshuis.

Deze elekirische oven en grill is niet bedoeld voor
gebruik in ruimten met een hoge temperatuur of een
hoge vochtigheid (bijv. badkamer) en mag niet met
een dikke laag stof bedekt zijn.

@ GEVAAR! Kans op brandwonden! De oppervlakken
van de elekirische oven en grill kunnen zeer heet
worden tijdens gebruik.

A GEVAAR! Het is niet de bedoeling dat de elektrische oven
en grill wordt gebruikt met een externe timer of een apart
afstandsbedieningssysteem. Brandgevaar!

A GEVAAR! Deze elekirische oven en grill kan worden
gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder, door personen
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met lichamelijke, zintuiglijke of verstandelijke beperkingen of
door personen met weinig kennis of ervaring, mits er toezicht
op wordt gehouden of ze instructies hebben gekregen over
het juiste gebruik van de afstandsbediening en de
bijhorende risico's begrijpen. Dit apparaat is geen
speelgoed. Reiniging en onderhoud door de gebruiker mag
niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze ouder zijn
dan 8 jaar en onder toezicht staan. Houd het
verpakkingsmateriaal buiten het bereik van kinderen.
Verpakkingsmateriaal is geen speelgoed. Er bestaat gevaar
voor verstikking.

Houd kinderen onder de 8 jaar uit de buurt van het
apparaat en het netsnoer (16).

Z!}'GEVAAR! Als u merkt dat de elektrische oven en grill rook,
geur of vreemde geluiden produceert, schakelt u deze
onmiddellijk vit en verwijdert u de stekker uit het stopcontact.
In dat geval mag u de elekirische oven en grill pas
gebruiken nadat deze is nagekeken door een bevoegd
onderhoudstechnicus. Adem rook die uit het apparaat komt
nooit in. Raadpleeg een arts als u per ongeluk rook inademt.
De ingeademde rook kan schadelijk zijn voor uw
gezondheid.

A GEVAAR! Raak het netsnoer (16) of de elekirische oven en
grill nooit met natte handen aan, anders loopt u het risico op
een elektrische schok!

/A GEVAAR! De elekirische oven en grill mogen niet worden
afgedekt om oververhitting te voorkomen. Brandgevaar!

/A GEVAAR! Plaats de elekirische oven en grill altijld op een
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vlakke, hittebestendige ondergrond, uit de buurt van
warmtebronnen en brandbare materialen, vloeistoffen of
gassen. Laat minstens 15 cm ruimte over bij wanden
om brandgevaar te voorkomen!

GEVAAR! Zorg dat de elekirische oven en grill niet
beschadigd zijn om verder risico te voorkomen.

A

/A GEVAAR! Plaats geen brandende voorwerpen (zoals
kaarsen) op of in de buurt van de elekirische oven en grill.
Brandgevaar!

/A GEVAAR! Een constante controle tijdens gebruik is niet
nodig, maar regelmatige controles zijn wel noodzakelijk. Als
u de elektrische oven en grill niet gebruikt, zet u deze uit en
trekt u de stekker uit het stopcontact. Zet de elektrische oven
en grill niet weg voordat deze helemaal is afgekoeld.
Brandgevaarl!

/A GEVAAR! Woaarschuwing: brandgevaar!  Gebruik de
elektrische oven en grill nooit in de buurt van ontvlambare
materialen als gordijnen.

/A GEVAAR! Woaarschuwing: brandgevaar!  Gebruik de

elektrische oven en grill nooit in een (keuken)kastie.

/\ GEVAAR! Kans op brandwonden! Als de elektrische oven
en grill is ingeschakeld, kan de temperatuur van de
betreffende oppervlakken zeer hoog zijn. Tijdens het gebruik
komt er hete stoom uit de ventilatiesleuven. Er kan ook hete
stoom uit komen als u de elektrische oven en grill opent.

Gebruik altijd de meegeleverde greep (11) om de grillplaat
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(15) of de bakplaat (10) te verwijderen. U kunt het
rotisseriespit (12) verwijderen met de greep (14). Raak bij
het verwijderen van voedsel de binnenkant van de
elektrische oven en grill niet aan. Gebruik pannenlappen of
ovenwanten om brandwonden te voorkomen. Er bestaat

gevaar voor letsel.

A WAARSCHUWING! Stel de elekirische oven en grill niet
bloot aan directe warmtebronnen (zoals een verwarming),
direct zonlicht of sterk kunstlicht. Stel het apparaat niet bloot
aan waternevel of -druppels en agressieve vloeistoffen.
Gebruik de elektrische oven en grill niet in de buurt van
water. Let er met name op dat de elekirische oven en grill
niet wordt ondergedompeld (plaats geen met vloeistof
gevulde voorwerpen, zoals vazen of glazen, op de
elektrische oven en grill). Zorg dat de elektrische oven en
grill niet wordt blootgesteld aan sterke schokken of trillingen.
Steek geen voorwerpen in het apparaat. Anders kunnen de

elektrische oven en grill beschadigd raken.

A WAARSCHUWING! Plaats geen voorwerpen op de
deur (8) of leun er niet op. De deur (8) kan geen gewicht
dragen. Anders kunnen de elektrische oven en grill

beschadigd raken.
A WAARSCHUWING! Gebruik de bakplaat (10) niet voor

de bereiding of opslag van zoute, zure of alkalische

levensmiddelen.
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Netsnoer

A\ GEVAAR! Trek het netsnoer (16) altijd los aan de stekker

en nooit aan het netsnoer (16) zelf.

A GEVAAR! Zorg ervoor dat het netsnoer (16) geen hete

oppervlakken van de elektrische oven en grill raakt.

A GEVAAR! Gebruik nooit adapters of verlengkabels die niet
voldoen aan de huidige veiligheidsvoorschriften en wijzig
nooit zelf het netsnoer (16)! Als het
netsnoer (16) beschadigd is, moet u dit laten vervangen
door de fabrikant, de klantenservice of een andere

bevoegde persoon om zo mogelijk gevaar te vermijden.

A WAARSCHUWING! Plaats de elekirische oven en grill,
meubels of andere zware voorwerpen nooit op het netsnoer
(16) en zorg dat dit niet geknikt raakt.

A WAARSCHUWING! Leg nooit knopen in het netsnoer
(16) en bind dit niet samen met andere kabels. Leg het
netsnoer (16) zo neer dat niemand erover kan struikelen of
erdoor wordt gehinderd.

Nederlands - 81



SilverCrest SGBR 1500 D1 KAT

5. Copyright

De volledige inhoud van deze gebruikershandleiding wordt beschermd door het auteursrecht en
wordt uitsluitend ter informatie aan de lezer verstrekt. Het is strikt verboden om gegevens en
informatie te kopiéren zonder voorafgaande uitdrukkelijke schriftelijke toestemming van de auteur.
Dit geldt ook voor commercieel gebruik van de inhoud en informatie. Alle teksten en afbeeldingen
waren actueel op het moment dat deze handleiding werd gedrukt. De inhoud kan zonder

kennisgeving worden gewijzigd.

6. Voordat u begint

Haal de elekirische oven en grill plus alle accessoires uvit de verpakking. Verwiider het
verpakkingsmateriaal en de beschermde folie. Controleer of alle onderdelen aanwezig en

onbeschadigd zijn. Bel de fabrikant als iets ontbreekt of beschadigd is.

7. Bedieningselementen

ELOC . *150e , Thermostaat (4)
100 ZN %00 Stel de gewenste temperatuur (max. 230 °C) in met de
N / A\, ° thermostaat (4).
70 (& | | 230
@ Modusschakelaar (6)
— @ & U kunt de volgende functies selecteren met de
o) =)
modusschakelaar (6).
</ (/ \\__ e/ OFF Uitgeschakeld
OFF [ | ! = Bovenwarmte (bijv. voor grillen)
\ ; s Onderwarmte (bijv. voor het bakken van
cakes)
= Boven- en onderwarmte (bijv. voor pizza)
= Bovenwarmte met circulatielucht en
rotisseriespitfunctie (bijv. voor het grillen van
kip)
% Onder-/bovenwarmte met circulatielucht

(bijv. voor broodies of toast)
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@ Timer (7)

Lot 40. , . Stel de gewenste tijd (max. 120 minuten) in met de timer (7).

20 —3\5%°% Na afloop van de ingestelde tijd klinkt een piepje op de

10 / .\\\ . elekirische oven en grill en schakelt deze zichzelf uvit. Zet de

OF.F : E:U timer (7) in de stand "OFF" (Uit} om de elekirische oven en grill
E uit te schakelen voordat de ingestelde tijd is verstreken.

on 100 Draai de timer (7) tegen de klok in op "ON" (Aan) om de

1200 * elektrische oven en grill in de continue modus te gebruiken. In

deze modus schakelen de elekirische oven en grill niet
automatisch uit. Zet de timer (7) in de stand "OFF" (Uit) om de
elekirische oven en grill uit te schakelen.

Als de kooktijd minder dan 20 minuten bedraagt, stelt u eerst de timer (7) in op 40 minuten en
gaat u vervolgens terug naar de gewenste kooktijd.

8. Aan de slag

& GEVAAR! Zet de elekirische oven en grill op een vlakke en hittebestendige ondergrond.
Plaats een hittebestendige plaat tussen het oppervlak en de elekirische oven en grill als het
oppervlak zelf kritisch is.

GEVAAR! Kans op brandwonden! Als de elekirische oven en grill is ingeschakeld, kan de
temperatuur van de betreffende oppervlakken zeer hoog zijn. Tijdens het gebruik komt er hete
stoom uit de ventilatiesleuven. Er kan ook hete stoom uit komen als u de elekirische oven en
grill opent. Gebruik altiid de meegeleverde greep (11) om de grillplaat (15) of de bakplaat
(10) te verwijderen. U kunt het rotisseriespit (12) verwijderen met de greep (14). Raak bij het
verwijderen van voedsel de binnenkant van de elekirische oven en grill niet aan. Gebruik
pannenlappen of ovenwanten om brandwonden te voorkomen. Er bestaat gevaar voor
letsel.

8.1 Eerste gebruik

o Als de kruimellade (17), de bakplaat (10), het rotisseriespit (12) en de grillplaat (15) zijn
geplaatst, verwijdert u deze.

¢ Laat de deur (8) bij het eerste gebruik van de elekirische oven en grill open staan.

o Steek de stekker in een gemakkelijk toegankelijk stopcontact.

o Stel de thermostaat (4) in op "230 °C" (hoogste stand).

e Zet de modusschakelaar (6) op "Boven-/onderwarmte".

o Stel de timer (7) in op "15 min".

e Deled (5) brandt als het apparaat in gebruik is. Als u het apparaat voor het eerst
gebruikt, kunnen er geuren of lichte rook uit komen. Dit is normaal en volkomen veilig. Open
een venster om de ruimte voldoende te ventileren.

e De elekirische oven en grill worden automatisch na de ingestelde tijd vitgeschakeld.
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o Trek de stekker van het netsnoer uit het stopcontact.

e Reinig de elekirische oven en grill, zoals omschreven in het hoofdstuk 'Reinigen'.
8.2 De elektrische oven en grill gebruiken

Ga als volgt te werk om voedsel te bereiden in de elekirische oven en grill:

e Plaats de kruimellade (17) onder in de elekirische oven en grill als deze er nog niet is

geplaatst.
e Schuif de bakplaat (10) of de grillplaat (15) in de gewenste richel (3).

In de middelste richel (3) wordt de beste warmteverdeling bereikt.

A|s u vette levensmiddelen op de grillplaat (15) wilt bakken, kunt u de

bakplaat (10) een richel (3) eronder plaatsen om druppels op te vangen.

¢ Plaats de levensmiddelen op de bakplaat (10) of de grillplaat {15). Het kan de moeite waard

zijn om de bakplaat (10) met vetvrij papier te bekleden of in te vetten.

Geef de elekirische oven en grill ongeveer 10 minuten om op de gewenste temperatuur te
komen.

o Sluit de deur (8) van de elekirische oven en grill.

o Steek de stekker in een gemakkelijk toegankelijk stopcontact.

o Stel de gewenste temperatuur in met de thermostaat (4).

e Zet de modusschakelaar (6) op de gewenste functie.

o Stel de timer (7) op de gewenste tijd. Voor de continumodus draait u de timer (7) tegen de
wijzers van de klok in op "ON" (Aan).

o De elektrische oven en grill worden ingeschakeld. De led (5) brandt als het apparaat in
gebruik is.

e De elekirische oven en grill worden automatisch na de ingestelde tijd op de timer (7)
vitgeschakeld. Wanneer de timer (7) de stand "OFF" (Uit) bereikt, klinkt een pieptoon. U kunt
de timer (7) ook handmatig in de stand "OFF" (Uit) zetten om de elekirische oven en grill uit te
schakelen voordat de ingestelde tijd is verstreken. Als u de timer (7) op "ON" (Aan) hebt
ingesteld, moet u de elektrische oven en grill handmatig uitschakelen. Zet hiervoor de timer (7)

in de stand "OFF" (Uit).
e Open de deur (8) van de elektrische oven en grill. Gebruik altijd de deurgreep (9).

GEVAAR! Kans op brandwonden! Raak nooit de deur (8) zelf, de behuizing, de inhoud of

de binnenruimte van de oven (1) aan.
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Haal nu het voedsel eruit. Als u de grillplaat (15) of de bakplaat (10) wilt verwijderen, gebruikt

u de bijgeleverde greep (11). Haak de greep (11) vast zoals aangegeven in de onderstaande

afbeeldingen. Gebruik pannenlappen of ovenwanten.

Gebruik van de greep (11) met de grillplaat
(15)

Gebruik van de greep (11) met de bakplaat
(10)

Zet na gebruik van de elektrische oven en grill de modusschakelaar (6) in de stand "OFF" (Uit).

Reinig de elektrische oven en grill, zoals omschreven in het hoofdstuk 'Reinigen'.

8.3 Het rotisseriespit (12) gebruiken

Ga als volgt te werk om het rotisseriespit (12) te gebruiken:

Plaats de kruimellade (17) onder in de elekirische oven en grill als deze er nog niet is

geplaatst.

Plaats de bakplaat (10) op de onderste richel (3), zodat deze eventuele druppels kan

opvangen.

Steek het voedsel aan het rofisseriespit (12) en zet het vast met behulp van de klemmen (13).

Draai hiervoor de schroeven van de klemmen (13) los. Bevestig nu uw voedsel door de

klemmen (13) zo of te stellen dat het voedsel goed vast zit. Draai de schroeven van de

klemmen (13) weer vast. Zorg ervoor dat de uitsparingen vrij blijven, zodat u het rofisseriespit

(12) na het bereiden met de greep (14) kunt verwijderen.
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Steek eerst het viteinde van het rotisseriespit (12) zonder de groef ongeveer 5 mm in de

aandrijving (2).

Steek vervolgens het andere viteinde van het rotisseriespit (12) met de groef in de
rotisseriespithouder. Zorg ervoor dat het rotisseriespit (12) en het te bereiden voedsel vrij
kunnen draaien in de binnenruimte van de oven (1).

WE=r

J

(i) Geef de elektrische oven en grill ongeveer 10 minuten om op de gewenste temperatuur te

komen.

Sluit de deur (8) van de elektrische oven en grill.

Steek de stekker in een gemakkelijk toegankelijk stopcontact.

Stel de gewenste temperatuur in met de thermostaat (4).

Zet de modusschakelaar (6) op de "Bovenwarmte met circulatielucht en rotisseriespitfunctie”.

Stel de timer (7) op de gewenste tijd. Voor de continumodus draait u de timer (7) tegen de
wijzers van de klok in op "ON" (Aan).

De elektrische oven en grill worden nu ingeschakeld en het rotisseriespit (12) begint te draaien.
Het statuslampje (5) brandt als het apparaat in gebruik is.

De elekirische oven en grill worden automatisch na de ingestelde tijd op de timer (7)
vitgeschakeld. Wanneer de timer (7) de stand "OFF" (Uit) bereikt, klinkt een pieptoon. U kunt
de timer (7) ook handmatig in de stand "OFF" (Uit) zetten om de elektrische oven en grill uit te
schakelen voordat de ingestelde tijd is verstreken. Als u de timer (7) op "ON" (Aan) hebt
ingesteld, moet u de elektrische oven en grill handmatig uvitschakelen. Zet hiervoor de timer (7)

in de stand "OFF" (Uit).
Open de deur (8) van de elekirische oven en grill. Gebruik altijd de deurgreep (9).

GEVAAR! Kans op brandwonden! Raak nooit de deur (8) zelf, de behuizing, de inhoud of

de binnenruimte van de oven (1) aan.
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e U kunt het rofisseriespit (12) verwijderen met de bijgeleverde greep (14). Hiervoor steekt u de
haak aan het viteinde van de greep (14) in de uvitsparingen van het rotisseriespit (12). Gebruik
pannenlappen of ovenwanten.

e Zet na gebruik van de elekirische oven en grill de modusschakelaar in de stand "OFF" (Uit).

e Reinig de elekirische oven en grill, zoals omschreven in het hoofdstuk 'Reinigen'.

9. Onderhoud/reinigen

9.1 Onderhoud
A WAARSCHUWING! Onderhoud is vereist als de elektrische oven en grill op welke wijze

dan ook is beschadigd, als er bijvoorbeeld vloeistoffen in het apparaat zijn terechtgekomen,
als het apparaat is blootgesteld aan regen of vocht, als de elekirische oven en grill niet
normaal werkt of als deze is gevallen. Als u merkt dat de elekirische oven en grill rook, geur of
vreemde geluiden produceert, schakelt u deze onmiddellijk uvit en verwijdert u de stekker uit
het stopcontact. In dat geval mag u de elekirische oven en grill pas gebruiken nadat deze is
nagekeken door een bevoegd onderhoudstechnicus. Elk onderhoud moet worden uitgevoerd
door een bevoegd onderhoudstechnicus. Open nooit de behuizing van de elekirische oven en

grill.
9.2 Reinigen

A GEVAAR! Haal de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat gaat schoonmaken,
aangezien er risico op een elekirische schok bestaat!

GEVAAR! Wacht tot de elektrische oven en grill is afgekoeld. Zo niet, dan is er kans op
brandwonden!

A GEVAAR! Dompel de elektrische oven en grill zelf nooit onder in water; u loopt u het risico
van een elektrische schok!

A WAARSCHUWING! Gebruik geen ovenreinigerspray om de binnenruimte van de oven(1)
te reinigen, aangezien deze resten kan produceren op de verwarmingselementen die niet
kunnen worden verwijderd.
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Als de kruimellade (17), de bakplaat (10), het rofisseriespit (12) en de grillplaat (15) zijn
geplaatst, verwijdert u deze om ze te reinigen. Verwijder eerst de grote voedselresten en maak de
kruimellade (17) leeg. De grepen (11, 13), de kruimellade (17), de bakplaat (10), het
rotisseriespit (12), incl. klemmen (13) en de grillplaat (15) kunnen vervolgens met warm water en
afwasmiddel worden gereinigd. Spoel alle onderdelen na met schoon water en droog deze
grondig. Gebruik nooit draadborstels of schuursponsjes, omdat deze krassen op de coating kunnen
veroorzaken.

De accessoires zijn niet vaatwasmachinebestendig.

Gebruik voor het reinigen van de binnen- en buitenkant van de elektrische oven en grill een licht
vochtige doek en een beetie afwasmiddel. Gebruik nooit oplos- of schoonmaakmiddelen die het

metaal of plastic kunnen beschadigen. Spoel na met schoon water en droog grondig.

10. Opslag indien niet in gebruik

Als u de elekirische oven en grill niet gebruikt, trekt u de stekker uit het stopcontact. Zet de
modusschakelaar (6) en de timer (7) in de stand "OFF" (Uit). Stel de thermostaat (4) in op "70 °C".
Wikkel het netsnoer (16) in de kabelwikkelaar aan de achterzijde van het apparaat op, zoals
aangegeven in de onderstaande afbeelding. Gebruik de bevestigingsbeugel (pijl) om het netsnoer
(16) te bevestigen. Berg de schone elektrische oven en grill plus accessoires op een schone, droge

plaats buiten direct zonlicht op.

- , |
e————

11. Problemen oplossen

De elektrische oven en grill werkt niet.

e Controleer of de stekker goed in het stopcontact zit.

e Controleer de instelling van de thermostaat (4) en zet de thermostaat eventueel op een hogere
temperatuur.

e Controleer de instelling op de timer (7) en stel een tijd in of zet deze, indien vereist, op "ON"
(Aan).

o Controleer de instelling van de modusschakelaar (6) en zet de deze eventueel op de gewenste

functie.
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Het duurt lang voordat het voedsel gaar is.

e De temperatuur kan te laag zijn ingesteld. Controleer de instelling van de thermostaat (4) en
zet de thermostaat eventueel op een hogere temperatuur.

e Hetis mogelijk dat de deur (8) niet goed gesloten is. Sluit de deur (8) goed.

e De deur (8) is te vaak geopend. Open de deur (8) alleen om de voortgang van de bereiding

te controleren en niet vaker dan nodig.
De elektrische oven en grill worden niet goed heet.
e Houd er rekening mee dat u de elekirische oven en grill ongeveer 10 minuten moet

voorverwarmen voordat de juiste temperatuur wordt bereikt en u het voedsel erin kunt plaatsen.

12. Milieuregelgeving en informatie over afvalverwerking

Apparaten met dit symbool zijn onderworpen aan de Europese richtlijn 2012/19/EU.
Alle elektrische en elekironische apparaten moeten worden gescheiden van
huishoudelijk afval en bij een officiéle afvalverwerkingsinstantie worden ingeleverd.
— Voorkom schade aan het milieu en risico's voor uw eigen gezondheid door het
apparaat op de juiste manier als afval te verwerken. Voor meer informatie over een
juiste  afvalverwerking neemt u contact op met de gemeente, de

afvalverwerkingsinstantie of de winkel waar u het apparaat hebt gekocht.

Vaw s Gooi al het verpakkingsmateriaal weg op een milieuvriendelijke manier. De kartonnen
% verpakking kan voor recycling naar de oudpapierbak of een openbaar inzamelpunt
worden gebracht. Folie of plastic in de verpakking moet worden ingeleverd via een

daarvoor bestemde inzamelmethode.

A Let bij het verwijderen van het verpakkingsmateriaal op de aangebrachte merktekens;
C b 5 op het etiket staan de afkortingen (a) en (b) met de volgende betekenis: 1-7: kunststof

a / 20-22: papier en karton / 80-98: samengestelde materialen.
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13. Gebruik voor levensmiddelen

gefest en niet-gevaarlifk is bevonden voor de gezondheid bij gebruik in contact met

! II? Dit symbool duidt producten aan waarvan de fysische en chemische samenstelling is

levensmiddelen in overeenstemming met de eisen van de EU-richtlijn 1935/2004.

14. Conformiteit

richtliinen. Er is bewijs van conformiteit verstrekt. De fabrikant beschikt over de
relevante verklaringen en documentatie.

C € Het product voldoet aan de eisen van de toepasselijke Europese en nationale

De volledige Europese conformiteitsverklaring is te downloaden via deze link:

A, A https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/322491_1904.pdf
Wnoos 19
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15. Recepten

Gehaktballen

Ingrediénten:

1 kg gehakt (half-om-half)

2 vien, fiingesneden

100 g bloem/paneermeel (broodkruimels)
2 eieren

50 g mosterd

30 g geraspte kaas (belegen)
3 il peterselie, fiingehakt

2 l majoraan

2 1l zoete paprikapoeder

3 il zwarte peper, vers gemalen
2 1l zout

Bereiding:

Plaats de bakplaat (10) op de middelste richel (3), zodat deze eventuele druppels kan opvangen.
Verwarm de oven 10 minuten voor op 230 °C met bovenwarmte.

Doe alle ingrediénten in een grote kom en meng goed door elkaar. Vorm nu ballen van ongeveer
125 g per stuk. Verdeel de gehaktballen gelijkmatig over de grillplaat (15). Bereid de
gehaktballen op de bovenste richel (3) gedurende ongeveer 15 minuten aan elke kant.

Lasagne met spinazie en zalm
Ingrediénten:

250 g spinazie & la créme (bevroren)
125 g wilde zalmfilet (bevroren)
Lasagnevellen

100 g créme fraiche

50 g kaas, geraspt

Olie om in te vetten

Zout

Peper

Nootmuskaat

Bereiding:

Plaats de spinazie in een pan en ontdooi op een laag vuur. Kruid met zout, peper en nootmuskaat
naar smaak. Laat de zalm slechts licht ontdooien en snijd de zalm in stukjes. Vet een vierkante
schaal van 0,8 liter in en bedek de bodem met lasagnevellen. Verdeel vervolgens de helft van de
zalm en de spinazie erover, bedek met lasagnevellen en verdeel de rest van de zalm en de
spinazie tot de schaal bijna vol is. Voor de laatste laag: bedek met meer lasagnevellen en bestrijk
met créme fraiche. Strooi de kaas over de bovenkant en bak de kaas vervolgens op de middelste
richel (3) gedurende ca. 50 minuten in de oven, die u 10 minuten op 180 °C hebt voorverwarmd
met boven- en onderwarmte.
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Citroenmuffins

Ingrediénten voor 6 muffins:
80 g suiker

1 tl vanillesuiker

1 ei (medium)

50 ml zonnebloemolie

100 ml melk

Sap en schil van 2 schoongeboende citroen
160 g bloem

2 1l bakpoeder

Snufie zout

Bereiding:

Verwarm de oven 10 minuten voor op 200 °C met boven-/onderwarmte en circulatielucht. Meng
de suiker en vanillesuiker met de olie en klop tot een romige massa met het ei. Voeg de melk, het
citroensap en de citroenschil toe en meng opnieuw. Meng de bloem, het bakpoeder en het zout en
meng goed met de andere ingrediénten. Vul 6 muffinvormpjes voor ongeveer 2/3 met het mengsel
en bak ze in ongeveer 25 minuten op de bakplaat (10) in de middelste richel (3). Laat afkoelen op

een rek.

Tarte flambée-toast
2 porties:
4 sneeties witbrood
Voor het beleg:
1/2 vi
70 g gerookte ham
120 g créme fraiche
100 g kaas, geraspt
Peper

Bieslookringen

Bereiding:

Hak de ui en de ham fijn en meng alle ingrediénten voor het beleg, behalve 50 g kaas, en verdeel
het over het brood.

Verwarm de oven 10 minuten voor op 200 °C met bovenwarmte.

Strooi de resterende 50 g kaas erover en bak in de middelste richel (3) gedurende 15 tot 20

minuten tot het resultaat de gewenste bruining heeft. Serveer bestrooid met bieslookringen.
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Gehaktbroodjes met kaas
2 porties:

150 g gehakt (half-om-half)

30 g rode pesto

Fiingehakte tijm

Fiingehakte oregano

1 1l fiingehakte hazelnoten
Peper en zout

Paprikapoeder

40 g geraspte kaas

2 broodjes (afbakbroodies zijn ideaal)

Verwarm de oven 10 minuten voor op 190 °C met boven-/onderwarmte en circulatielucht.

Snijd de broodijes open en leg ze op een bakplaat (10) bekleed met bakpapier.

Kruid het gehakt met zout, peper, tijm, oregano en paprika en combineer met de hazelnoten en
pesto. Verdeel het gehakimengsel gelijkmatig over de broodjes en strooi de kaas erover. Bereid

alles ca. 30 minuten op de bakplaat in de middelste richel (3).

Gegrilde kip
Ingrediénten:

Hele kip, ca. 1,5 kg
Kipkruiden

Bakolie

Bereiding:

Plaats de bakplaat (10) op de onderste richel (3), zodat deze eventuele druppels kan opvangen.
Verwarm de oven 10 minuten voor op 230 °C met boven-/onderwarmte en circulatielucht.

Spoel de kip af in schoon water en dep deze droog. Bestrooi de kip gelikmatig van binnen en
buiten met de kipkruiden. Bestrijk vervolgens de buitenkant van de kip met bakolie.

Spies de kip op het rotisseriespit (12) en zet deze vast met de klemmen(13). Zet indien nodig de
vleugels en dijen vast met een hittebestendige kabelbinder zodat het rotisseriespit (12) gemakkelijk
in de oven kan draaien. Zorg ervoor dat de uitsparingen op het rotisseriespit (12) vrij blijven. Plaats
het rofisseriespit (12) met de greep (14) in de oven.

Zet de modusschakelaar (6) op "Bovenwarmte met circulatielucht en rotisseriespitfunctie". Grill de
kip ongeveer 80 minuten, afhankelijk van de grootte.

Haal de gegrilde kip uit de oven en snijd deze in stukken met een gevogelteschaar.
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Vanillecroissants

Yoor ongeveer 30 croissants

50 g gemalen amandelen (zonder velletje)

140 g bloem (plus een beetje extra om mee te werken)
40 g suiker

1 eierdooier (maat M)

100 g koude boter

Zout

25 g poedersuiker

1 tl vanillesuiker

Bereiding:

Meng 50 g amandelen, 140 g bloem, 40 g suiker, 1 eidooier, 100 g koude boter, in stukjes
gesneden en een snufie zout met behulp van de kneedhaak van een keukenmixer, en kneed
vervolgens met de handen tot een glad deeg.

Maak een bal van het deeg, wikkel deze in plasticfolie en laat het deeg ongeveer 1 vur afkoelen.
Bekleed de bakplaat (10) met bakpapier en verwarm de oven 10 minuten voor op 200 °C met
boven-/onderwarmte. Vorm 2 rollen van het deeg (diameter ca. 1,5 cm) op een met bloem
bestoven werkblad. Snijd de bereide deegrollen in 15 kleine stukjes (ca. 3 cm lang). Maak van elk
van de stukjes deeg een rolletie van ongeveer 8 cm lang en buig het deeg in croissantvorm door
dit in een halve maan te buigen en de uiteinden in punten te duwen.

Bak de vanillecroissants in de voorverwarmde oven op de bakplaat in de middelste richel (3)
gedurende 12 minuten. Meng de poedersuiker met de vanillesuiker en strooi dit over de warme

croissants met een zeef. Laat vervolgens de vanillecroissants ongeveer 30 minuten afkoelen.

Forel uit de oven
Ingrediénten:

1 forel, heel, rauw
V2 citroen

1 teentje knoflook

1 takje rozemarijn

1 takje tijm

1 takje peterselie
Peper en zout

Olijfolie
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Bereiding:

Ontdoe de forel van ingewanden, was deze en dep droog. Maak 3 diagonale sneden in de rug.
Leg de vis op een stuk aluminiumfolie dat groot genoeg is om de forel in te pakken.

Snijd de citroen en de knoflook in plakjes en vul er de buikholte van de forel mee met de gewassen
kruiden. Kruid de forel en besprenkel deze met olijfolie. Wikkel de vis vervolgens in het
aluminiumfolie en laat 20-30 minuten garen op een bakplaat in de middelste richel (3) van de
oven, die u 10 minuten hebt voorverwarmd tot 200 °C met boven-/onderwarmte.

Minibroodijes

Ingrediénten:

Broodmix naar keuze

Bloem om te verstuiven

Zonnebloempitten, sesamzaad, maanzaad en dergelike om bovenop te strooien.

Bereiding:

Bereid de broodmix volgens de instructies, kneed tot een deeg en laat het rijzen.

Mack kleine broodjes van het brood en laat opnieuw rijzen op een met vetvrij papier bekleed
bakpapier op een warme plaats gedurende 40 minuten totdat ze in grootfte zijn toegenomen.
Verwarm de oven ongeveer 10 minuten voor op 230 °C met boven-/onderwarmte. Bevochtig de
broodjes voorzichtig met een spray of borstel, maak een snede in de bovenkant en bestrooi ze met
zaden of bloem naar smack. Bak de broodijes, afhankelijk van hun grootte, 10-15 minuten op de
plaat in de onderste richel (3) tot ze een beetje bruin worden aan de bovenkant. Laat afkoelen op
een rek.

Ovenaardappelen
Ingrediénten:

300 g aardappelen, vastkokend
1 eetlepel olie

1 teentje knoflook

Zout

Peper

Paprikapoeder

Bereiding:

Verwarm de oven 10 minuten voor op 200 °C met boven-/onderwarmte.

Was de aardappelen, schil ze niet, snijd ze in plakken en doe ze in een kom. Meng de olie met de
kruiden en de fijngehakte knoflook goed door de aardappelen.

Bekleed de bakplaat (10) met bakpapier en verdeel de gekruide aardappels erover. Bak de
aardappelen vervolgens op de bakplaat in de middelste richel (3) in een hete oven in ca. 45-55
minuten fot ze gaar zijn.
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16. Garantie- en servicegegevens

Garantie van TARGA GmbH
Geachte klant,

U krijgt op dit apparaat 3 joar garantie vanaf de datum van aankoop. In het geval van gebreken
aan dit product heeft u ten opzichte van de verkoper van het product bepaalde wettelijke rechten.

Deze wettelijke rechten worden door onze hierna volgende garantie niet beperkt.
Garantievoorwaarden

De garantietermijn begint op de datum van aankoop. Bewaart u de originele kassabon goed.
Deze bon is nodig als bewijs van aankoop. Indien er binnen drie jaar vanaf de datum van
aankoop van dit product een materiaal- of fabricagefout optreedt, wordt het product door ons -

naar ons goeddunken - gratis gerepareerd of vervangen.
Garantietermijn en wettelijke aanspraak bij gebreken

De garantietermijn wordt door de wettelijke aanspraak bij gebreken niet verlengd. Dit geldt ook
voor vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel reeds bij aankoop aanwezige schade en
gebreken dienen onmiddellik na het uitpakken te worden gemeld. Na afloop van de

garantietermijn benodigde reparaties worden alleen tegen betaling vitgevoerd.
Garantiedekking

Het apparaat is zorgvuldig gefabriceerd volgens strenge kwaliteitsrichtliinen en voor de levering
nauwgezet onderzocht. De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten. Deze garantie dekt geen
onderdelen van het product die onderhevig zijn aan normale slijtage en daardoor kunnen worden
beschouwd als slijtbare onderdelen of beschadigingen aan breekbare onderdelen zoals
schakelaars, batterijen of onderdelen gemaakt van glas. De garantie vervalt als het product
beschadigd, niet doelmatig gebruikt of onderhouden is. Voor een doelmatig gebruik van het
product dienen alle in de meegeleverde handleiding opgenomen aanwijzingen strikt te worden
nageleefd . Gebruiksdoeleinden en handelingen die in de handleiding worden afgeraden of
waarvoor wordt gewaarschuwd, dienen in elk geval te worden vermeden. Het product is uitsluitend
bestemd voor privégebruik en niet voor commercieel gebruik. In geval van misbruik of niet
doelmatig gebruik, gebruik van geweld of ingrepen die niet ziin uvitgevoerd door onze
geautoriseerde service-afdeling, komt de garantie te vervallen. Met de reparatie of vervanging van

het product begint geen nieuwe garantietermijn.
Afwikkeling van een garantieclaim

Gelieve voor een snelle verwerking van uw probleem de volgende aanwijzingen in acht te nemen:
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- Lees voordat u het product in gebruik neemt de bijbehorende documentatie aandachtig
door. Mocht er een probleem optreden dat op deze manier niet kan worden opgelost,
neem dan contact op met onze hotline.

- Houdt u bij elke navraag de kassabon en het artikelnummer of indien beschikbaar het
serienummer als bewijs van aankoop bij de hand.

- In het geval dat een oplossing per telefoon niet mogelijk is, zal onze hotline er
afhankelijk van de oorzaak van het probleem voor zorgen dat het probleem op andere

wijze wordt opgelost.

FTy Service

(NL) Telefoon: 0900 0400 223
E-Mail: targa@lidl.nl

(BE) Telefoon: 070270 171
E-Mail: targa@lidl.be

(LU Telefoon: ~ +3270270 171
E-Mail: targa@lidl.be

IAN: 322491_1904

AEm Fabrikant

Merk op dat het volgende adres geen service-adres is. Neem eerst contact op met de

bovenvermelde service-afdeling.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

DUITSLAND
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Gratulacje!
Dokonujgc zakupu piekarnika elektrycznego z funkcjg grilla SilverCrest SGBR 1500 D1 KAT,
zwanego piekarnikiem elekirycznym z funkcjq grilla, wybrali Pahstwo wysokiej jakosci, trwaty

produkt.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje dotyczqce bezpiecznego uzytkowania
piekarnika elekirycznego z funkcjg grillo, a takze wskazdwki i informacje dotyczqce jego
codziennego uzytkowania oraz utylizacji. Przed rozpoczeciem uzytkowania piekarnika
elektrycznego z funkcjq grilla nalezy uwaznie przeczytaé niniejszq instrukcjg obstugi i uzytkowaé
piekarnik wylgcznie w opisanych obszarach i zgodnie z podanym przeznaczeniem. W przypadku
sprzedazy lub odstgpienia piekarnika elekirycznego z funkcjq grilla nalezy pamigtaé o dotqczeniu
do niego niniejszej instrukciji obstugi. Instrukcja obstugi stanowi cze$¢ produktu.

1. Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Niniejszy piekarnik elekiryczny z funkcjq grilla jest przeznaczony do grillowania, gotowania i
pieczenia potraw takich jak migso, ryby, przystawki i ciasta. Piekarnik elektryczny z funkcja grilla
nie jest przeznaczony do uzytku korporacyjnego ani komercyjnego. Piekarnika elekirycznego z
funkcjq grilla nalezy uzywaé wylgcznie do celéw prywatnych. Jakiekolwiek uzycie inne niz
wymienione powyzej stanowi przypadek uzycia niezgodnego z przeznaczeniem. Z piekarnika
elekirycznego z funkcjq grilla nie mozna réwniez korzystaé na zewngtrz ani w klimacie
tropikalnym. Niniejszy piekarnik elektryczny z funkcjg grilla spetnia wymagania wszystkich
odnosnych norm i dyrektyw zwigzanych z deklaracjg zgodnoéci CE. W przypadku dokonania w
piekarniku elektrycznym z funkcjq grilla modyfikacji niezatwierdzonych przez producenta,
zgodno$¢ z wymaganiami tych norm i dyrektyw nie bedzie juz gwarantowana. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za zadne uszkodzenia bqdz usterki wynikajqce z tego typu modyfikaciji.

Nalezy przestrzegaé przepiséw i unormowan prawnych obowigzujgcych w kraju uzytkowania.

2. Zawartosé¢ opakowania

e piekarnik elektryczny z funkcjq grilla e blacha do pieczenia

e uchwyt (do blachy do pieczenia i ®  rozen, tqcznie z zaciskami
rusztu do grillowania)

e uchwyt (do rozna) e ruszt do grillowania

®  taca na okruchy ® niniejsza instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja obstugi ma rozktadang oktadke. Na wewnetrznej stronie oktadki pokazano
piekarnik elekiryczny z funkcjq grilla i jego akcesoria z elementami oznaczonymi numerami.
Ponizej podano znaczenie poszczegdlnych numeréw:

1 komora piekarnika 2 naped (do rozna)

3 wsporniki 4 termostat

5  kontrolka 6 przetgcznik wyboru trybu pracy
7 zegar sterujgcy 8  drzwiczki

9 uchwyt drzwiczek 10 blacha do pieczenia
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11 uchwyt (do blachy do pieczenia i rusztu 12 rozen
do grillowania)

13 zaciski 14 uchwyt (do rozna)
15 ruszt do grillowania 16 przewdd zasilajgey

17 taca na okruchy

3. Dane techniczne

Model SGBR 1500 D1 KAT

Zasilanie 220 - 240 V-, 50/60 Hz

Pobér mocy 1400 - 1650 W

Zakres temperatur 70 - 230°C

Zakres dziatania zegara sterujgcego do 120 minut

Obijetosé komory piekarnika ok. 29 litréw

Wymiary (szer. x wys. x gt.) ok. 47,7 x 29,6 x 39,7 cm

Masa (fgcznie z akcesoriami) ok. 8 kg

Certyfikat bezpieczenstwa
OGS

Dane techniczne i konstrukcja mogq ulegaé zmianom bez wezesniejszego powiadomienia.

4. Wskazowki bezpieczenstwa

Przed pierwszym uzyciem niniejszego piekarnika elektrycznego
z funkcjg grilla nalezy przeczytaé ponizsze wskazéwki i
zastosowal sie do ostrzezen. Dotyczy to réwniez oséb, ktdre
majg duze doswiadczenie w korzystaniu z urzqdzen
elektronicznych.  Niniejszqg  instrukcje  obstugi  nalezy
przechowywaé w bezpiecznym miejscu do przyszlego
wykorzystania. W przypadku sprzedazy lub odstgpienia
piekarnika elekirycznego z funkcjg grilla nalezy réwniez

przekazaé instrukcje obstugi. Stanowi ona czeéé urzqdzenia.
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NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol ostrzega
przed potencjalnie niebezpieczng sytuacjq. Jego
zignorowanie moze doprowadzié¢ do powaznych

obrazen, a nawet $mierci.

OSTRZEZENIE! Tym symbolem oznaczono
wazne informacje dotyczgce bezpiecznego
uzytkowania piekarnika elektrycznego z funkejq
grilla oraz informacje dotyczqce bezpieczenstwa
uzytkownika.

NIEBEZPIECZENSTWO! Uwaga, gorgce
powierzchnie! Ten symbol oznacza
niebezpieczenstwo obrazen ciata lub oparzen w
wyniku dotkniecia gorgcych powierzchni
piekarnika elektrycznego z funkcjq grilla.

Tym symbolem oznaczono dodatkowe informacije
zwigzane z omawianym tematem.

Srodowisko uzytkowania
ﬁ Niniejszy piekarnik elektryczny z funkcjq grilla

nadaje sie do uzytku wylgcznie w  suchych

pomieszczeniach zamknietych.

Niniejszego piekarnika elektrycznego z funkcjq grilla

nie nalezy uzywaé w pomieszczeniach o wysokiej
temperaturze lub wilgotnosci (np. w tazience), a
ponadto nalezy go chronié przed nadmiernym

zapyleniem.
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@ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko oparzenial Nie
dotykaé szklanych drzwiczek, mogq sie bardzo
nagrzaé podczas uzytkowania piekarnika.

ANIEBEZPIECZENSTWO! Piekarnik elektryczny z funkcjq
grilla nie jest przeznaczony do wspétpracy z zewnetrznym
zegarem sterujgcym ani odrebnym uktadem zdalnego
sterowania. Niebezpieczenstwo pozaru!

A NIEBEZPIECZENSTWO! Niniejszy piekarnik elekiryczny
z funkcjq grilla moze byé uzywany przez dzieci w wieku
powyzej 8 lat lub przez osoby o ograniczonych
mozliwoséciach fizycznych, sensorycznych lub mentalnych,
bqgdz przez osoby nieposiadajgce stosownej wiedzy lub
doswiadczenia pod warunkiem, Zze znajdujq sie one pod
nadzorem lub  zostaly poinstruowane w  zakresie
prawidtowego postugiwania sie urzqdzeniem i rozumiejq
zwigzane z tym zagrozenia. Niniejsze urzqdzenie nie jest
zabawkg. Czynnosci nalezgce do uzytkownika, takie jak
czyszczenie i konserwacja, nie mogg byé wykonywane
przez dzieci, chyba ze majg one ukoiczone 8 lat i
pozostajq pod nadzorem. Materiaty opakowaniowe nalezy
przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci. Materiat
opakowaniowy to nie zabawka. Wystepuje ryzyko
uduszenia.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny zbliza¢ sie do
urzqdzenia i jego kabla zasilajgcego (16).
&NIEBEZPIECZENSTWO! W  przypadku zauwazenia

dymu, nietypowych odgtoséw lub dziwnych zapachéw
piekarnik elekiryczny z funkcjq grilla nalezy natychmiast
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wylgczyé i wyjaé wityczke przewodu zasilajgcego =z
gniazda sieciowego. W takim przypadku piekarnika
elektrycznego z funkcjq grilla nie wolno dalej uzywaé, lecz
nalezy go przekazaé do autoryzowanego punktu
serwisowego w celu kontroli. W zadnym wypadku nie
wolno wdycha¢ dymu wydobywajqgcego sie z urzgdzenia.
Jesli dym przypadkowo przedostanie sie do ptuc, nalezy
skorzystaé z pomocy medycznej. Wdychanie dymu moze
by¢ bardzo szkodliwe dla zdrowia.

A NIEBEZPIECZENSTWO! W zadnym wypadku nie wolno
dotykaé przewodu zasilajgcego (16) ani piekarnika
elekirycznego z funkcjq grilla mokrymi rekami, grozi to
porazeniem prgdem elekirycznym!

A NIEBEZPIECZENSTWO! Pickarnika elekirycznego z
funkcjq grilla nie wolno przykrywaé, aby nie spowodowaé
jego przegrzania. Niebezpieczenstwo pozarul

A NIEBEZPIECZENSTWO! Zawsze nalezy umieszczaé
piekarnik elektryczny z funkcjq grilla na réwnej, odpornej na
wysokie temperatury powierzchni, z dala od Zrédet ciepta i
palnych materiatéw, ptynéw lub gazéw. Zachowaé co
najmniej 15-centymetrowy odstep od $écian, aby zapobiec
zagrozeniu pozarowemu!

&NIEBEZPIECZENSTWO! Piekarnik elektryczny z funkcjq

grilla nie moze byé uszkodzony, aby nie dopuici¢ do
wystgpienia dalszych zagrozen.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO! Na piekarniku elekirycznym z
funkcjq grilla ani w jego poblizu nie wolno stawiaé zadnych
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2rédet  otwartego ognia (np. palgcych sie  $wiec).
Niebezpieczerstwo pozaru!

A\ NIEBEZPIECZENSTWO! Staly nadzér w  czasie
uzytkowania nie jest konieczny, ale wymagane sq regularne
kontrole. Jesli nie korzystasz z piekarnika elekirycznego z
funkcjq grilla, wytgcz go i odtgcz wtyczke sieciowg od
gniazda sieciowego. Nie chowaj piekarnika elekirycznego
z funkcjg grilla, zanim nie ostygnie catkowicie.
Niebezpieczeristwo pozaru!

/A NIEBEZPIECZENSTWO!

Ostrzezenie: Niebezpieczehstwo pozarul W  zadnym
wypadku nie wolno uzywaé piekarnika elektrycznego z
funkcjq grilla w poblizu materiatéw tatwopalnych, takich jak
zastony.

/A NIEBEZPIECZENSTWO!

Ostrzezenie: Niebezpieczenstwo pozarul W  zadnym
wypadku nie wolno uzywaé piekarnika elektrycznego z
funkcjq grilla w szafce kuchenne;.

NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko oparzenial Temperatura
odstonietych powierzchni wigczonego urzqdzenia moze
by¢ bardzo wysoka. W trakcie uzytkowania ze szczelin
wentylacyjnych wydostaje sie gorgca para wodna. Gorgca
para wodna moze sie réwniez wydostaé po otwarciu
piekarnika elektrycznego z funkcjg grilla. Zawsze uzywai
dotqgczonego uchwytu (11), aby wyjqé ruszt do grillowania
(15) lub blache do pieczenia (10). Rozen (12) mozna
wyjaé przy uzyciu uchwytu (14). Podczas wyjmowania
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potrawy nie dotykaj wnetrza piekarnika elekirycznego z
funkcjg grilla. Uzyj chwytakéw do garnkéw lub rekawic
kuchennych, aby  zapobiec  oparzeniom. Istnieje
niebezpieczenstwo odniesienia obrazen ciata.

A\ OSTRZEZENIE! Nie nalezy narazaé piekarnika
elektrycznego z funkcjg grilla na bezposrednie dziatanie
zrédet wysokiej temperatury (np. grzejnikéw), bezposrednie
dziatanie promieni stonecznych lub silnego $wiatta
sztucznego. Nie wolno narazaé urzqdzenia na dziatanie
rozpylonej lub kapigcej wody ani cieczy o wiasciwosciach
$ciernych. Nie nalezy uzywaé piekarnika elektrycznego z
funkcjq grilla w poblizu wody. W szczegdlnosci nie wolno
w zadnym wypadku zanurzaé piekarnika elekirycznego z
funkcjg grilla w ptynach (nie wolno stawiaé Zadnych
pojemnikéw zawierajqgcych ptyny, takich jok naczynia z
napojami, wazony itp., na piekarniku elektrycznym z funkcjq
grilla). Nie narazaé piekarnika elektrycznego z funkcjq
grilla na nadmierne wstrzgsy lub drgania. Nie wktadaé do
urzqdzenia zadnych ciat obcych. W przeciwnym razie
moze dojé¢ do uszkodzenia piekarnika elekirycznego z
funkcjq grilla.

A OSTRZEZENIE! Nie umieszczaé zadnych przedmiotéw na
drzwiczkach (8) ani nie opierad sie na nich. Drzwiczki (8)
nie sq w stanie wytrzymaé zadnego obcigzenia. W
przeciwnym razie moze doj$¢ do uszkodzenia piekarnika
elektrycznego z funkcjq grilla.
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A OSTRZEZENIE! Blachy do pieczenia (10) nie mozna
uzywaé do przygotowywania lub przechowywania stonych,
kwasnych lub alkalicznych produktéw zywnosciowych.

Przewéd zasilajacy

A\ NIEBEZPIECZENSTWO! Przewsd zasilajgey (16) nalezy
zawsze chwytaé za wtyczke sieciowq, nigdy za$ nie

ciggnqé za sam przewdd zasilajgey (16).

A NIEBEZPIECZENSTWO! Nalezy sie upewnié, ze
przewdd zasilajgcy (16) nie dotyka zadnych gorgcych
powierzchni piekarnika elektrycznego z funkcijq grilla.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO! Nie nalezy uzywaé wtyczek
przejSiciowych  ani  przedtuzaczy = niezgodnych  z
obowiqzujgcymi normami bezpieczerstwa, a ponadto nie
nalezy samodzielnie modyfikowaé przewodu zasilajgcego
(16)! Jesli
przewdéd zasilajgcy (16) zostanie uszkodzony, dla
uniknigcia zagrozenia musi on zosta¢ wymieniony przez
producenta, jego punkt serwisowy lub przez osobe
posiadajgcq odpowiednie kwalifikacje.

A\ OSTRZEZENIE! W zadnym wypadku nie nalezy ustawiac
piekarnika elekirycznego z funkcjg grilla, mebli ani innych
ciezkich przedmiotéw na przewodzie zasilajgcym (16), a
ponadto nalezy sie upewnié, ze przewdd zasilajgcy nie jest
poskrecany.
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A OSTRZEZENIE! W zadnym wypadku nie nalezy wigzaé
weztdw na przewodzie zasilajgcym (16) ani nie
przywiqzywaé go do innych przewodéw. Przewéd
zasilajgey (16) nalezy umiesci¢ w taki sposéb, aby nikt nie
mogt sie o niego potkngé oraz aby nie utrudniat przejécia.

5. Prawa autorskie

Cata zawartoéé niniejszej instrukeji obstugi jest chroniona prawami autorskimi i przekazywana
czytelnikowi wylqcznie w celach informacyjnych. Kopiowanie danych i informacji bez
wczedniejszego uzyskania wyraznej pisemnej zgody autora jest surowo zabronione. Dotyczy to
réwniez wszelkiego komercyjnego wykorzystywania tresci i informacji. Wszystkie teksty i ilustracje
sq aktualne na dzien przekazania do druku. Zastrzega sie prawo do wprowadzania zmian bez

powiadomienia.

6. Czynnosci przygotowawcze

Wyimij piekarnik elektryczny z funkcjg grilla oraz akcesoria z opakowania. Usun wszystkie
materialy opakowaniowe i folie ochronng. Sprawdz, czy wszystkie czeéci sq kompletne i
nieuszkodzone. W przypadku stwierdzenia braku lub uszkodzenia jakiejé czesci prosimy o kontakt

z producentem.

7. Elementy regulacyjne

g*c Lo 01500 . Termostat (4)
100/ . 200 Termostat (4) umozliwia ustawienie zqdanej temperatury
N / \‘-._ ° (maks. 230°C).

70 (b | | 1 230
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@ Przetqcznik wyboru trybu pracy (6)
M = e Za pomocq przetgcznika wyboru trybu pracy (6) mozna
= = —_— - wybraé nastepujgce funkcje:
- / \\\__ = OFF Wytqgczenie
OFF . @ Grzanie gérne (np. do grillowania)
\ ; - Grzanie dolne (np. do pieczenia ciast)
— = Grzanie gérne/dolne (np. do pizzy)
& Grzanie gérne z wentylatorem i funkcijq rozna

(np. do grillowania kurczaka)

)

Grzanie gérne/dolne z wentylatorem

(np. do buteczek lub ciasteczek)

@ Zegar sterujacy (7)

Le 230, Zegar stervjqcy (7) umozliwia ustawienie zgdanego czasu
=0 —0° (maks. 120 minut). Po uptywie ustawionego czasu piekarnik
10 f// “\\\___ . elektryczny z funkcjq grilla emituje sygnat dzwigkowy i
OF.F ’ [ 2;0 wylqczq sie. Aby wylqczyé piekarnik elekiryczny z funkcjg
i\ S grilla przed uptywem ustawionego czasu, nalezy obréci¢

* . pokretto zegara sterujgcego (7) do pozycii , OFF” [WYL].
on 1200 * 190 Aby uzywaé piekarnik elektryczny z funkcjq grilla w trybie

cigglym, nalezy obréci¢ pokrefto zegara sterujgcego (7) w
lewo do pozycji ,ON” [WL]. W tym trybie piekarnik
elektryczny z funkcjq grilla nie wytqcza sig automatycznie. Aby
wytqczy¢ piekarnik elektryczny z funkcjqg grilla, nalezy obréci¢
pokretto zegara sterujgcego (7) do pozycii ,OFF” [WYL].
Jedli czas pieczenia jest krétszy niz 20 minut, nalezy najpierw ustawi¢ zegar sterujgey (7) na
40 minut, a nastepnie powréci¢ do zgdanego czasu pieczenia.

8. Rozpoczecie uzytkowania

& NIEBEZPIECZENSTWO! Pickarnik elekiryczny z funkcjq grilla nalezy umiescié na plaskie i
odpornej na wysokq temperature powierzchni. Jesli sama powierzchnia jest krytyczna, nalezy
pomiedzy tq powierzchniq a piekarnikiem elektrycznym z funkcjq grilla umiesci¢ ptyte
odporng na wysokie temperatury.

NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko oparzenial Temperatura odstonietych powierzchni
wlgczonego urzqdzenia moze byé bardzo wysoka. W trakcie uzytkowania ze szczelin
wentylacyjnych wydostaje sie gorqca para wodna. Gorqca para wodna moze sig réwniez
wydostaé po otwarciu piekarnika elektrycznego z funkcijq grilla. Zawsze uzywaj dotgczonego
uchwytu (11), aby wyjqé ruszt do grillowania (15) lub blache do pieczenia (10). Rozen (12)
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mozna wyjqé przy uzyciu uchwytu (14). Podczas wyjmowania potrawy nie dotykaj wnetrza
piekarnika elektrycznego z funkcjg grilla. Uzyj chwytakéw do gamkéw lub rekawic
kuchennych, aby zapobiec oparzeniom. Istnieje niebezpieczenistwo odniesienia obrazen
ciata.

8.1 Czynnosci wstepne

*  Wyimij tace na okruchy (17), blache do pieczenia (10), rozen (12) i ruszt do grillowania (15),
iesli znajdujq sie w urzqdzeniu.

® W przypadku korzystania z piekarnika elektrycznego z funkcjq grilla po raz pierwszy,
pozostaw otwarte drzwiczki (8).

o W14z wiyczke sieciowq do fatwo dostepnego gniazda sieciowego.

e Ustaw termostat (4) na temperature ,230°C” (najwyzsze ustawienie).

e Obréé przetqeznik wyboru trybu pracy (6) do potozenia ,Grzanie gérne/dolne”.

e Ustaw zegar sterujgcy (7) na czas ,15 min”.

o  Gdy urzqdzenie jest uzywane, $wieci sie kontrolka stanu (5). W przypadku pierwszego uzycia
moze pojawic sie nietypowy zapach lub niewielki dym. Jest to normalne i catkowicie
bezpieczne. Otwérz okno, aby zapewni¢ odpowiednig wentylacje.

o Piekarnik elektryczny z funkcjq grilla wytqcza sie automatycznie po uptywie ustawionego
czasu.

* Nastepnie wyjmij wtyczke sieciowq z gniazda sieciowego.

o Oczys¢ piekarnik elektryczny z funkcjq grilla zgodnie z opisem w rozdziale ,Czyszczenie”.

8.2 Uzytkowanie piekarnika elektrycznego z funkcjq grilla

Aby przygotowaé potrawe w piekarniku elekirycznym z funkcjq grilla, nalezy postepowaé w

nastepujqcy sposdb:

e Umie$¢ tace na okruchy (17) na samym dnie piekarnika elektrycznego z funkcjq grilla, jesli nie
znajduie sig juz w urzgdzeniu.

e Umie$¢ blache do pieczenia (10) lub ruszt do grillowania (15) na wymaganych wspornikach
(3).

Uzycie $rodkowych wspornikéw (3) zapewnia najlepszq dystrybucje ciepta.

Je§|i chcesz przygotowaé tluste potrawy na ruszcie do grillowania (15), mozesz umiescié
blache do pieczenia (10) na wspornikach (3) znajdujgcych sie o jeden stopier ponizej w celu

chwytania kapigcego tuszczu.

e Umie$¢ potrawe na blasze do pieczenia (10) lub ruszcie do grillowania (15). Warto wylozy¢

blache do pieczenia (10) papierem pergaminowym lub posmarowaé jq ftuszczem.

W’rqcz piekarnik elekiryczny z funkcjg grilla na okoto 10 minut w celu rozgrzania do

wymaganej temperatury.

o Zamknij drzwiczki (8) piekarnika elekirycznego z funkcjq grilla.

Polski - 109



SilverCrest SGBR 1500 D1 KAT

o W1z whyczke sieciowq do fatwo dostepnego gniazda sieciowego.

e Ustaw zgdang temperature za pomocq termostatu (4).

o Obréé przetqeznik wyboru trybu pracy (6) na wymagang funkcie.

e Ustaw zegar sterujgcy (7) na wymagany czas. W celu whgczenia trybu ciggtego obréé¢
pokretto zegara sterujgcego (7) w lewo do pozyciji ,ON” [WL.].

¢ Nastepuje wigczenie piekarnika elekirycznego z funkcjq grilla. Gdy urzqdzenie jest uzywane,

$wieci sie kontrolka stanu (5).

o  Piekarnik elektryczny z funkcjq grilla wylgcza sie automatycznie po uplywie czasu
ustawionego na zegarze sterujgcym (7). Gdy zegar sterujgcy (7) osiqgnie pozycije ,OFF”
[WYL.], emitowany jest sygnat dzwigkowy. Mozna réwniez recznie obréci¢ pokretto zegara
sterujgcego (7) do pozyciji ,OFF” [WYL], aby wylqczy¢ piekarnik elekiryczny z funkcjq grilla
przed uptywem ustawionego czasu. W przypadku ustawienia pokretta zegara sterujgecego (7)
w pozyciji ,ON" [WL] niezbedne jest reczne wyltqczenie piekarnika elektrycznego z funkcjq
grilla. W tym celu nalezy obréci¢ pokretto zegara sterujgcego (7) do pozyciji ,OFF” [WYL.].

o Teraz otwérz drzwiczki (8) piekarnika elektrycznego z funkcjq grilla. Zawsze uzywaj uchwytu

drzwiczek (9).

NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko oparzenial W zadnym wypadku nie nalezy dotykaé

samych drzwiczek (8), obudowy, zawartosci ani wnetrza komory piekarnika (1).

e Teraz mozesz wyjqé potrawe. Jeéli chcesz wyjqé ruszt do grillowania (15) lub blache do
pieczenia (10), uzyj dotgczonego uchwytu (11). Zaczep uchwyt (11) w sposéb pokazany na
ponizszych rysunkach. Uzyj chwytaka do miski lub rekawic kuchennych.

Uzycie uchwytu (11) w przypadku rusztu | Uzycie uchwytu (11) w przypadku blachy

do grillowania (15) do pieczenia (10)

e Po uzyciu piekarnika elektrycznego z funkcjq grilla przestaw przetqcznik wyboru trybu pracy
(6) do pozyciji ,OFF” [WYL.].

e Oczys¢ piekarnik elektryczny z funkecjq grilla zgodnie z opisem w rozdziale ,Czyszczenie”.
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8.3 Uzywanie rozna (12)

Aby przygotowaé potrawe przy uzyciu rozna (12), nalezy postepowaé w nastepujqcy sposéb:
e Umie$¢ tace na okruchy (17) na samym dnie piekarnika elekirycznego z funkcjq grilla, jesli nie

znajduje sig juz w urzqdzeniu.

Umie$¢ blache do pieczenia (10) na dolnych wspornikach (3), aby zbierat sig na niej kapigey

ttuszcz.

e Zamocuj potrawe na roznie (12) za pomocq zaciskéw (13). W tym celu odkreé éruby na
zaciskach (13). Nastepnie zamocuj potrawe, ustawiajqc zaciski (13) tak, aby bezpiecznie
trzymaty potrawe. Dokreé éruby na zaciskach (13). Upewnij sie, ze wgtebienia nie sq

zastoniete, aby mozna bylo wyjqé rozen (12) za pomocq uchwytu (14) po zakohczeniu

grillowania.

¢ Nastepnie wiéz drugq koficéwke rozna (12) z rowkiem do uchwytu rozna. Upewnij sig, ze
rozen (12) i przygotowywana potrawa mogq sie swobodnie obracaé w komorze piekarnika

(1).

Wiqcz piekamik elektryczny z funkcjq grilla na okoto 10 minut w celu rozgrzania do
wymaganej temperatury.

e Zamknij drzwiczki (8) piekarnika elekirycznego z funkcjq grilla.

® Wiz whyczke sieciowq do fatwo dostepnego gniazda sieciowego.

e Ustaw zqdang temperaturg za pomocq termostatu (4).

e Obré¢ pokretto przetgcznika wyboru trybu pracy (6) do pozycii ,Grzanie géme z
wentylatorem i funkcjq rozna”.
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Ustaw zegar sterujqcy (7) na wymagany czas. W celu wigczenia trybu ciggtego obréé
pokretto zegara sterujgcego (7) w lewo do pozyciji ,ON” [WL.].

Nastepuje wigczenie piekarnika elektrycznego z funkciq grilla i rozen (12) zaczyna sie
obracaé. Gdy urzqdzenie jest uzywane, $wieci sig kontrolka stanu (5).

Piekarnik elektryczny z funkcijq grilla wytqcza sie automatycznie po uptywie czasu
ustawionego na zegarze sterujgcym (7). Gdy zegar sterujqcy (7) osiggnie pozycije ,OFF”
[WYL.], emitowany jest sygnat dzwigekowy. Mozna réwniez recznie obrécié pokretto zegara
sterujgcego (7) do pozycji ,OFF” [WYL], aby wylqczyé piekarnik elektryczny z funkcijq grilla
przed uptywem ustawionego czasu. W przypadku ustawienia pokretta zegara sterujgcego (7)
w pozycji ,ON" [WL.] niezbedne jest reczne wyltqczenie piekarnika elekirycznego z funkcjq
grilla. W tym celu nalezy obrécié pokretto zegara sterujgcego (7) do pozycii ,OFF” [WYL.].
Teraz otwérz drzwiczki (8) piekarnika elekirycznego z funkejq grilla. Zawsze uzywaj uchwytu
drzwiczek (9).

/\ NIEBEZPIECZENISTWO! Ryzyko oparzenial W zadnym wypadku nie nalezy dotykaé

samych drzwiczek (8), obudowy, zawartosci ani wnetrza komory piekarnika (1).

Teraz mozesz wyjqgé rozen (12) przy uzyciu dotqczonego uchwytu (14). W tym celu wiéz
haczyki na koricu uchwytu (14) we wgtebienia na roznie (12). Uzyj chwytaka do miski lub
rekawic kuchennych.

Po uzyciu piekarnika elekirycznego z funkcjq grilla przestaw przetgcznik wyboru trybu pracy
do pozycji ,OFF" [WYL].

Oczy$¢ piekamik elekiryczny z funkcjq grilla zgodnie z opisem w rozdziale ,Czyszczenie”.
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9. Konserwacja/czyszczenie

9.1 Konserwacja

A OSTRZEZENIE! Konserwacja jest wymagana, jedli piekarnik elekiryczny z funkejq grilla
zostanie w jakikolwiek sposéb uszkodzony, na przyktad, jesli do jego wnetrza przedostanie
sie plyn, jedli piekarnik elektryczny z funkcjq grilla zostanie narazony na dziatanie deszczu lub
wilgoci, jedli piekarnik elekiryczny z funkcjq grilla nie dziata normalnie bqdz jesli upadnie na
twarde podtoze. W przypadku zauwazenia dymu, nietypowych odgtoséw lub dziwnych
zapachéw piekarnik elektryczny z funkcjg grilla nalezy natychmiast wytgczyé i wyjaé wiyczke
przewodu zasilajgcego z gniazda sieciowego. W takim przypadku piekarnika elekirycznego
z funkcjg grilla nie wolno dalej uzywaé, lecz nalezy go przekazaé do autoryzowanego
punktu serwisowego w celu kontroli. Wszelkich napraw mogq dokonywaé wytqcznie
wykwalifikowani serwisanci. W zadnym wypadku nie nalezy otwiera¢ obudowy piekarnika
elekirycznego z funkeiq grilla.

9.2 Czyszczenie

A NIEBEZPIECZENSTWO! Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy wyjqé wtyczke sieciowq
z gniazda sieciowego - ryzyko porazenia prqdem elekirycznym!

NIEBEZPIECZENSTWO! Poczekaé, az piekamnik elekiryczny z funkcjq grilla ostygnie. W

przeciwnym razie istnieje ryzyko poparzenial

A NIEBEZPIECZENSTWO! W zadnym wypadku nie wolno zanurzaé piekarnika
elektrycznego z funkcjq grilla w wodzie — ryzyko porazenia prqdem elekirycznym!

A OSTRZEZENIE! Nie nalezy uzywaé érodka do czyszczenia piekarnikéw w aerozolu w celu
oczyszczenia komory piekarnika (1), gdyz moze on pozostawi¢ niemozliwe do usunigcia
pozostatosci na pretach grzejnych.

W celu oczyszczenia nalezy wyjqé tace na okruchy (17), blache do pieczenia (10), rozen (12) i
ruszt do grillowania (15), jesli znajdujq sie w urzqdzeniu. Najpierw nalezy usungé duze resztki
potrawy i oprézni¢ tace na okruchy (17). Uchwyty (11, 13), tace na okruchy (17), blache do
pieczenia (10), rozen (12) fqcznie z zaciskami (13) oraz ruszt do grillowania (15) mozna
nastepnie umyé cieplq wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyh. Wyptukaé wszystkie czedci
czystq wodq i doktadnie osuszyé. W zadnym wypadku nie nalezy uzywaé szczotek drucianych
ani druciakéw, gdyz mogq one porysowaé powltoke.

Akcesoria nie nadajq sie¢ do mycia w zmywarce.

Do czyszczenia wewnetrznych i zewnetrznych powierzchni piekarnika elekirycznego z funkcjq
grilla oraz szklanych drzwiczek nalezy uzywad lekko zwilzonej $ciereczki z niewielkq iloécig ptynu
do mycia naczyn. W zadnym wypadku nie nalezy uzywaé rozpuszezalnikéw ani $rodkéw
czyszczqcych, ktére mogtyby uszkodzié metal lub plastik. Optukaé czystq wodq, a nastepnie
starannie wysuszy¢.
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10. Przechowywanie nieuzywanego urzqdzenia

Gdy piekarnik elektryczny z funkcjq grilla nie bedzie uzywany, nalezy wyjgé wiyczke przewodu
zasilania z gniazda sieciowego. Obrécié pokretto przetqcznika wyboru trybu pracy (6) i zegara
sterowania (7) do pozycji ,OFF” [WYL.]. Ustawi¢ termostat (4) na temperature ,70°C". Nawingé
przewéd zasilajgey (16) na uchwytach z tytu urzqdzenia, jok pokazano na rysunku ponizej. Uzy¢
uchwytu mocujqcego (strzatka) do zamocowania przewodu zasilajgcego (16). Czysty piekarnik
elekiryczny z funkcjq grilla oraz akcesoria nalezy przechowywaé w czystym, suchym miejscu z

dala od bezposredniego $wiatta stonecznego.

. / i
iz‘_:———'ﬂ il

11. Rozwigzywanie probleméw

Piekarnik elektryczny z funkcjq grilla nie dziata.

e Sprawdzié, czy wtyczka sieciowa jest poprawnie wlozona do gniazda sieciowego.

e Sprawdzi¢ ustawienie termostatu (4) i w razie potrzeby przetqczy¢ go na wyzszq temperature.

e Sprawdzi¢ ustawienie zegara sterujgcego (7) i w razie potrzeby ustawi¢ odpowiedni czas lub
przetqczyé go do pozycji ,ON” [WL.].

e Sprawdzi¢ ustawienie przefqcznika wyboru trybu pracy (6) i w razie potrzeby przetqezyé go

na zqdang funkcje.
Przygotowanie potrawy trwa bardzo diugo.

e Temperatura moze byé ustawiona zbyt nisko. Sprawdzié¢ ustawienie termostatu (4) i w razie
potrzeby przetqczyé go na wyzszq temperature.

e Drzwiczki (8) mogq nie byé prawidtowo zamkniete. Zamkngé prawidtowo drzwiczki (8).

e Drzwiczki (8) byly zbyt czesto otwierane. Otwieraé drzwiczki (8) tylko w celu sprawdzenia

postepdw w pieczeniu i nie czeiciej niz to konieczne.
Piekarnik elektryczny z funkcjq grilla nie nagrzewa sie prawidiowo.

e Nalezy pamigtaé, ze konieczne jest wstepne podgrzanie piekarnika elekirycznego z funkcjq
grilla przez okoto 10 minut, zanim zostanie osiggnieta whasciwa temperatura i bedzie mozna

wlozyé potrawe.
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12. Przepisy dotyczqce ochrony srodowiska oraz informacje o

utylizacji produktu

fag

¥
&
&

a

Urzqdzenia oznaczone tym symbolem podlegajg postanowieniom dyrektywy unijnej
2012/19/EU. Wszystkie urzqdzenia elekiryczne i elekironiczne nalezy utylizowaé
oddzielnie od odpadéw z gospodarstwa domowego w oficjalnych punktach utylizacii.
Wiaéciwa  utylizacja  zuzytych urzqdzen zapobiega szkodzeniu $rodowisku
naturalnemu i wlasnemu zdrowiu. Dodatkowe informacje o prawidtowym pozbywaniu
sig urzqdzehn tego typu mozna uzyskaé w lokalnych urzedach, instytucjach
odpowiedzialnych za gospodarke odpadami lub w sklepie, w kiérym urzqdzenie

zostato zakupione.

Wszystkie opakowania nalezy utylizowaé w sposéb niezagrazajqcy $rodowisku.
Opakowania kartonowe mozna przekaza¢ do centréw recyklingu papieru lub
pozostawi¢ w publicznych punktach zbiérki surowcéw witérnych. Folie i plastik z
opakowan nalezy przekazaé do odpowiednich publicznych punktéw zbiérki w celu

utylizacii.

Nalezy zwréci¢ uwage na oznaczenia na materiale opakowaniowym przed jego
utylizacjq; umieszczone sq na nim etykiety zawierajgce skréty (a) i numery (b), ktérych
znaczenie jest nastepujqgce: 1-7: tworzywo sztuczne / 20-22: papier i tektura / 80-

98: materiaty kompozytowe.

13. Uzytkowanie w kontakcie z produktami Zzywnosciowymi

5

Tym symbolem oznaczone sq produkty, ktérych skiad fizyczny i chemiczny zostat
poddany badaniom, w wyniku ktérych stwierdzono, ze produkty te nie sq szkodliwe
dla zdrowia w przypadku kontaktu z Zywnoicig, zgodnie z wymaganiami

rozporzqdzenia EU 1935/2004.

14. Zgodnos¢ z dyrektywami

q
A

Produkt spetnia wymagania obowigzujgcych dyrektyw europeijskich i krajowych.
Uzyskano stosowne $wiadectwo zgodnodci. Producent posiada odpowiednie
deklaracje i dokumentacie.

Kompletna deklaracia zgodnosci UE jest dostepna do pobrania po kliknigciu
ponizszego tqcza:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/322491_1904.pdf
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15. Przepisy

Klopsiki

Sktadniki:

1 kg mielonego migsa wotowego i wieprzowego
2 cebule, drobno posiekane

100 g maki / tartej butki

2 jaja

50 g musztardy

30 g tartego sera (ostrego)

3 tyzeczki pietruszki, drobno posiekanej

2 tyzeczki majeranku

2 tyzeczki stodkiej papryki

3 tyzeczki czarnego pieprzu, $wiezo zmielonego
2 tyzeczki soli

Sposéb przygotowania:
Umiescié¢ blache do pieczenia (10) na $rodkowych wspornikach (3), aby zbierat sig na niej

kapiqcy tuszcz. Wstepnie nagrzaé piekarnik przez 10 minut do temperatury 230°C, uzywajqc
grzania gérnego.

Wszystkie sktadniki umiesci¢ w duzej misce i doktadnie wymieszaé. Nastgpnie uformowaé kule o
wadze okoto 125 g kazda. Roztozy¢ klopsiki réwnomiernie na ruszcie do grillowania (15). Piec
klopsiki na ruszcie umieszczonym na gémych wspornikach (3) przez okoto 15 minut z kazdej
strony.

Lasagne ze szpinakiem i fososiem
Sktadniki:

250 g $mietanowego szpinaku (mrozonego)
125 g fileta z dzikiego tososia (mrozonego)
arkusze makaronu lasagne

100 g émietany créme fraiche

50 g seraq, startego

olej do smarowania

sl

pieprz

gatka muszkatotowa

Sposéb przygotowania:
Umie$¢ szpinak na patelni i rozmrozié na wolnym ogniu. Przyprawié solg, pieprzem i gatkq

muszkatotowq. Lekko rozmrozié tososia, a nastepnie pokroi¢ go na kawatki. Posmarowaé olejem
kwadratowe naczynie o pojemnosci 0,8 litra i wytozy¢ dno arkuszami makaronu lasagne.
Nastepnie roztozyé na makaronie potowe tososia i szpinaku, ponownie przykry¢ arkuszami
makaronu lasagne i roztozyé pozostalq cze$é tososia i szpinaku, az naczynie bedzie prawie
petne. Jako ostatniq warstwe utozy¢ wigkszq liczbe arkuszy makaronu lasagne i przykry¢ $mietang
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créme fraiche. Posypaé po wierzchu serem, a nastepnie piec na blasze ustawionej na srodkowych
wspornikach (3) przez ok. 50 minut w piekarniku podgrzanym wstepnie przez 10 minut do
temperatury 180°C, uzywajqc grzania gérnego/dolnego.

Muffinki cytrynowe
Sktadniki na 6 muffinek:

80 g cukru

1 fyzeczka cukru waniliowego

1 jajo ($rednie)

50 ml oleju stonecznikowego

100 ml mleka

sok i otarta skérka z /2 niewoskowanej cytryny
160 g maki

2 tyzeczki proszku do pieczenia

szczypta soli

Sposéb przygotowania:
Wstepnie nagrzaé piekarnik przez 10 minut do temperatury 200°C, uzywajgc grzania

gérnego/dolnego z wentylatorem. Cukier i cukier waniliowy potqczyé z olejem i ubi¢ do uzyskania
kremowej konsystencji z jajkiem. Doda¢ mleko, sok i otartq skérke z cytryny, po czym ponownie
wymieszaé. Wymieszaé magke, proszek do pieczenia i sél, po czym doktadnie wymieszaé z innymi
sktadnikami. Napetni¢ mieszaning 6 foremek do muffinek do wysokosci okoto 2/3 i piec przez
okoto 25 minut na blasze do pieczenia (10) ustawionej na $rodkowych wspornikach (3).
Pozostawi¢ do ostygniecia na stojaku.

Tosty a la tarta flambée
Porcja dla 2 oséb:
4 kromki biatego chleba
Pozostate sktadniki:

1/2 cebuli

70 g wedzonej szynki

120 g $mietany créme fraiche

100 g sera, tartego

pieprz

posiekany szczypiorek

Sposéb przygotowania:

Cebule i szynke drobno posiekaé, po czym wymieszad wszystkie sktadniki z wyjatkiem 50 g sera,
a nastepnie rozsmarowad na chlebie.

Wstepnie nagrzaé piekarnik przez 10 minut do temperatury 200°C, uzywajqc grzania gérnego.
Posypaé po wierzchu 50 g sera i piec na blasze ustawionej na srodkowych wspornikach (3) przez
15 do 20 minut, az do uzyskania odpowiedniego zbrgzowienia. Podawad posypane posiekanym
szczypiorkiem.
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Butki serowe

Porcja dla 2 oséb:

150 g mielonego miesa wotowego i wieprzowego
30 g czerwonego pesto

posiekany tymianek

posiekane oregano

1 tyzeczka posiekanych orzechéw laskowych
sél i pieprz

papryka

40 g tartego sera

2 butki (idealne sq butki czeéciowo upieczone)

Sposéb przygotowania:
Wstepnie nagrzaé piekarnik przez 10 minut do temperatury 190°C, uzywajqc grzania

gémego/dolnego z wentylatorem.

Butki rozcigé i utozy¢ na blasze do pieczenia (10) wytozonej papierem pergaminowym.
Przyprawié mielone migso solq, pieprzem, tymiankiem, oregano i paprykq, po czym potqczyé z
orzechami laskowymi i pesto. Mieszaning mielonego migsa rozsmarowaé réwnomiernie na
butkach i posypaé po wierzchu serem, po czym piec przez ok. 30 minut na blasze ustawionej na
$rodkowych wspornikach (3).

Grillowany kurczak
Sktadniki:

caty kurczak, ok. 1,5 kg
przyprawa do kurczaka
olej spozywczy

Sposéb przygotowania:
Umiescié blache do pieczenia (10) na dolnych wspornikach (3), aby zbierat sie na niej kapigcy

tluszcz. Wstepnie nagrzaé piekarnik przez 10 minut do temperatury 230°C, uzywajqc grzania
gérnego/dolnego z wentylatorem.

Optuka¢ kurczaka w czystej wodzie i osuszyé. Przyprawié kurczaka réwnomiernie w $rodku i na
zewngtrz przyprawq do kurczaka. Nastepnie posmarowaé zewnetrzng powierzchnie kurczaka
olejem spozywczym.

Nadzia¢ kurczaka na rozen (12) i zamocowaé za pomocg zaciskéw (13). W razie potrzeby
zabezpieczyé skrzydetka i udka opaskq kablowq odporng na wysokq temperature, tak aby rozen
(12) mogt tatwo obracaé sie w piekarniku. Upewnié sie, ze wgtebienia na roznie (12) nie sq
zastonigte. Za pomocq uchwytu (14) umiesci¢ rozen (12) w piekarniku.

Obréci¢ pokretto przetqcznika wyboru trybu pracy (6) do pozyciji ,Grzanie gérne z wentylatorem i
funkcjq rozna”. Grillowaé¢ kurczaka przez okoto 80 minut, w zaleznosci od jego wielkosci.

Wyijaé zgrillowanego kurczaka z piekarnika i pokroi¢ go nozycami do drobiu.
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Francuskie rogaliki waniliowe

Porcja na okoto 30 sztuk

50 g mielonych migdatéw (bez skérki)

140 g maki (plus nieco wigcej do formowanial)
40 g cukru

1 zéttko jaja (wielkos¢ M)

100 g zimnego masta

s6l

25 g cukru pudru

1 fyzeczka cukru waniliowego

Sposéb przygotowania:

Potgczyé ze sobg 50 g migdatéw, 140 g maki, 40 g cukru, 1 Zéttko jaja, 100 g zimnego masta
pokrojonego na kawatki oraz szczypte soli przy uzyciu miksera z hakiem do zagniatania ciasta, a
nastepnie wyrobi¢ rekami w celu uzyskania gtadkiego ciasta.

Uksztattowaé ciasto w kulg, owingé w folie spozywczq i schiodzi¢ przez okoto 1 godzine.
Wytozy¢ blache do pieczenia (10) papierem pergaminowym i wstepnie nagrzaé piekarnik przez
10 minut do temperatury 200°C, uzywajgc grzania gérnego/dolnego. Uformowaé z ciasta 2
watki (o érednicy ok. 1,5 cm) na posypanej mgkq powierzchni roboczej. Przygotowane z ciasta
watki pokroi¢ na 15 matych kawatkéw (o dlugosci ok. 3 cm). Uformowaé kazdy z kawatkéw
ciasta w watek o dtugosci okoto 8 cm i wygigé na ksztatt rogalika, wyginajqc ciasto w pétksiezyc i
zaciskajqgc koncdwki w szpic.

Piec francuskie rogaliki waniliowe w nagrzanym wstepnie piekarniku na blasze ustawionej na
srodkowych wspornikach (3) przez 12 minut. Polqczy¢ cukier puder z cukrem waniliowym i
posypaé gorgce rogaliki za pomocq sitka. Nastepnie pozostawié francuskie rogaliki waniliowe do
ostygnigcia na okoto 30 minut.

Pstrag pieczony w piekarniku
Sktadniki:

1 pstrqg, caty, surowy

V2 cytryny

1 zgbek czosnku

1 gatazka rozmarynu

1 gatazka tymianku

1 gatqzka pietruszki

sél i pieprz

oliwa z oliwek

Sposéb przygotowania:

Pstraga wypatroszyé, umyé, osuszy¢ i naciqé 3-krotnie po skosie.

Umiesé rybe na kawatku folii aluminiowej, ktéry jest wystarczajgco duzy, aby jq zawingé.

Pokroi¢ cytryne i czosnek, po czym rozprowadzié wewnatrz pstrqga wraz z umytymi ziotami.
Przyprawié pstraga i skropi¢ oliwg z oliwek. Nastepnie zawingé rybe w folie aluminiowq i piec
przez 20-30 minut na blasze ustawionej na $rodkowych wspornikach (3) piekarnika wstepnie
nagrzanego przez 10 minut do temperatury 200°C, uzywajqc grzania gérnego/dolnego.
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Mini buteczki

Sktadniki:

Mieszanka do wypieku chleba wg wiasnego wyboru

Maka do oprészenia

Nasiona stonecznika, nasiona sezamu, maku lub podobne do oprészenia po wierzchu.

Sposéb przygotowania:

Przygotowad mieszanke do wypieku chleba zgodnie z instrukcjq, zagnieéé ciasto i poczekad az
urosnie.

Uformowaé z ciasta mate buteczki i pozostawi¢ w cieptym miejscu do wyrosnigcia przez 40 minut
na blasze wylozonej papierem pergaminowym, az zwiekszq swéj rozmiar. Wstepnie nagrzad
piekarnik przez okoto 10 minut do temperatury 230°C, uzywajqgc grzania gérnego/dolnego.
Ostroznie zwilzyé buteczki rozpylaczem lub pedzlem, zrobié nacigcie na wierzchu i oprészyé
nasionami lub mgkg do smaku. W zaleznoici od wielkoici, piec buteczki przez 10-15 minut na
blasze ustawionej na dolnych wspornikach (3), az stang sie lekko brgzowe na wierzchu.
Pozostawi¢ do ostygniecia na stojaku.

Wiejskie ziemniaczki

Sktadniki:

300 g ziemniakéw, odmiany woskowej
1 tyzka stotowa oleju

1 zgbek czosnku

sél

pieprz

stodka papryka

Sposéb przygotowania:

Wstepnie nagrzad piekarnik przez 10 minut do temperatury 200°C, uzywajqc grzania
gérnego/dolnego.

Ziemniaki umy¢ i oczyicié, nie obieraé, pokroi¢ w plasterki i wlozyé do miski. Potgczy¢ olej z

przyprawami i rozgniecionym czosnkiem, po czym doktadnie zwilzyé nim ziemniaki.

Whytozyé blache do pieczenia (10) papierem pergaminowym i roztozy¢é na niej przyprawione
ziemniaki, po czym piec na blasze ustawionej na $rodkowych wspornikach (3) w gorgcym
piekarniku przez. 45-55 minut, az ziemniaki zostang upieczone.
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16. Informacje dotyczqce gwarancji i serwisu

Gwarancja firmy TARGA GmbH
Szanowni Panistwo,

Niniejszy produkt jest objety trzyletniq gwarancjg od daty zakupu. W przypadku stwierdzenia
wad tego produktu przystugujg Pafstwu ustawowe uprawnienia w stosunku do sprzedawcy tego

produktu. Nasza przedstawiona ponizej gwarancja w niczym nie ogranicza tych praw.
Warunki gwarancji

Bieg gwarancji rozpoczyna sig od daty zakupu. Prosimy zachowa¢ oryginalny dowéd zakupu. Ten
dokument bedzie potrzebny jako dowéd zakupu. Jezeli w ciggu trzech lat od daty zakupu tego
produktu wystgpi w nim wada materiatowa lub produkcyjna, naprawimy go bezptatnie lub

wymienimy na nowy - wedle naszego swobodnego uznania.
Czas gwarancji i ustawowe roszczenia z tytutu wad

Swiadczenie gwarancyjne nie powoduje przedtuzenia gwarancji. Dotyczy to takze wymienionych i
naprawionych czesci. Szkody i wady istniejqce juz w chwili zakupu nalezy zgtosi¢ niezwlocznie po

rozpakowaniu. Po uptywie gwaranciji wszelkie naprawy sq platne.
Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostalo wyprodukowane z zachowaniem surowych norm jakosciowych i przed
dostawq zostato doktadnie sprawdzone. Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkeyjne.
Gwarancja nie obejmuije tych czeici produktu, kiére ulegajg normalnemu zuzyciu i dlatego nalezy
je traktowad jako czgici normalnie zuzywaijqce sig i nie obejmuje uszkodzen czeéci tamliwych, jak
np. wytgczniki, akumulatory lub czeéci wykonane ze szkla. Gwarancja traci wazno$¢ w razie
uszkodzenia produktu, niewtaiciwego uzytkowania lub naprawy produktu. Prawidtowe
uzytkowanie produktu wymaga doktadnego przestrzegania wszystkich wskazéwek wymienionych
w instrukgji obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé przeznaczen i sposobéw uzytkowania, ktére nie
sq zalecane lub przed ktérymi ostrzega instrukcja obstugi. Produkt jest przeznaczony wytqcznie do
uzytku domowego i nie jest przeznaczony do uzytku komercyjnego. W przypadku nieprawidtowej
obstugi, aktéw przemocy lub ingerencji, kiére nie zostaly wykonane przez autoryzowangq filie
serwisu, gwarancja wygasa. Naprawa lub wymiana produktu nie powoduje rozpoczgcia nowego

okresu gwarancyjnego.
Postepowanie w przypadku objetym gwarancjq

Aby umozliwi¢ szybkie zatatwienie reklamacii, prosimy przestrzegaé nastepujgcych wskazéwek:
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- Przed uruchomieniem produktu prosimy dokfadnie zapoznaé sie z zalqczong
dokumentacjq. W razie wystgpienia problemu, ktérego nie mozna rozwiqzaé w ten
sposdéb, prosimy skontaktowad sie z naszq infoliniq pomocy techniczne;.

- Przy kazdym kontakcie z infoliniq pomocy technicznej nalezy mie¢ pod rgkq dowsd
zakupu i numer artykutu lub numer seryjny, jesli jest dostepny, jako dowéd zakupu.

- W przypadku, gdy rozwigzanie problemu przez telefon nie bedzie mozliwe, w
zaleznoéci od przyczyny usterki nasza infolinia pomocy technicznej zorganizuje inng
forme serwisowania.

= Serwis

(PL)  Telefon: 22397 4996
E-Mail: targa@lidl.pl

IAN: 322491_1904

AEm Producent

Nalezy pamietaé, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu. Najpierw nalezy skontaktowaé sie z

podanym powyzej punktem serwisowym.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

NIEMCY
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Blahoprejeme!
Zakoupenim elekirické trouby s grilem SilverCrest SGBR 1500 D1 KAT (ddle v textu oznagovana
jen jako grilovaci trouba) jste si vybrali jakostni a trvanlivy vyrobek.

Tyto provozni pokyny obsahuiji dileZité informace o bezpedném pouzivani grilovaci trouby a tipy
tykajici se kazdodenniho pouziti a informace o likvidaci. Pfed pouzitim grilovaci trouby si peclivé
prostudujte provozni pokyny a pouZiveijte ji pouze v popsanych oblastech a pro popsané Géely.
Pokud grilovaci troubu prodéte nebo pfedéte ddl, pfedejte soucasné i tuto pfirucku. UzZivatelskd
priru¢ka je souéasti dodavky zafizeni.

1. Uréené pouziti

Tato grilovaci trouba je uréena ke grilovani, vafeni a peceni pokrmd, napfiklad masa, ryb, pfiloh a
peciva. Grilovaci trouba neni uréena pro firemni nebo komer&ni vyuZiti. PouZivejte ji pouze
k soukromym G&elim. Jiné nez vySe uvedené pouZiti je v rozporu s uréenym pouzitim. Grilovaci
trouba se nesmi pouzivat v exteriéru nebo v tropickém podnebi. Tato grilovaci trouba splfivje
viechny pfisluiné normy a standardy souvisejici se shodou CE. Pfipadné zmény provedené na
grilovaci troubé, které nejsou schvéleny vyrobcem, mohou znamenat, ze shoda s t&mito normami
jiz nebude splnéna. Vyrobce neni odpovédny za jakékoli 3kody nebo zdvady zpisobené témito
Upravami.

Dodrzujte piedpisy a zdkony platné v zemi pouziti.

2. Obsah baleni

e  Elekirickd trouba s grilem e Pedici plech
e Rukojef (k uchopeni pegiciho plechu e  Rozef se svorkami
a grilovaciho técu)
e Rukojef (pro rozef) e  Grilovaci téc
e  Podnos na drobky e Tato uzivatelskd pfirucka

Tato uzivatelskd prirugka mé rozklddaci obdlku. Na vnitni strané obdlky je zndzornéna grilovaci
trouba a souddsti jejiho pfislusenstvi s jednotlivymi o&islovanymi prvky. Vyznamy é&islic jsou
ndsledujici:

1 Prostor pro pfipravu 2 Pohon (pro rozed)
3 Posuvné drazky 4 Termostat
5 Indikétor 6 Prepinad rezimi
7 Casovad 8  Dvitka
9  Madlo dvifek 10 Pedici plech
11 Rukojef (k uchopeni pegiciho 12 Rozef
plechu a grilovaciho técu)
13 Svorky 14 Rukojef (pro rozef)
15 Grilovaci téc 16 Napdieci kabel

17 Podnos na drobky
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3. Technické udaje

Model SGBR 1500 D1 KAT

Zdroj napdjeni 220-240 V-, 50 / 60 Hz

Pfikon 1400- 1650 W

Rozsah teplot 70 - 230 °C

Casové funkce az 120 minut

Objem prostoru pro pfipravu priblizné 29 litrd

Rozméry (S x V x H) cca 47,7 x 29,6 x 39,7 cm

Hmotnost (véetné pfislusenstvi) cca 8 kg

Bezpe&nostni homologace
D6

Technické Udaje a vzhled mohou byt pfedmétem zmény bez pfedchoziho upozornéni.

4. Bezpecnostni pokyny

v

Pfed prvnim pouzitim této grilovaci trouby si pfeététe nize
uvedené pozndmky a dbejte na viechna upozornéni, a to i
v pfipadé, Ze méte s pouZivdnim elektronickych zafizeni
zkuSenosti. Tuto piru¢ku uchoveijte na bezpeéném misté, abyste
se k ni mohli v budoucnu vracet. Pokud grilovaci troubu prodéte
nebo i preddte ddl, predejte soudasné i tuto pfirucku.

UZivatelské pfirucka je souddsti doddavky produktu.

POZOR! Tento symbol vés upozorni na
potenciondlné nebezpeénou situaci. Pokud ho
budete ignorovat, mioZe dojit k vaZnému poranéni

¢i dokonce Umrti.
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VAROVANI! Tento symbol oznaduje dileZité
informace pro bezpeé&né pouzivani grilovaci
trouby a bezpecnost uZivatele.

& POZOR! Varovéni, horky povrch! Tento symbol
oznaduje nebezpedi poranéni nebo popdleni od
horkého povrchu grilovaci trouby.

9 Tento symbol oznaéuje dalsi informace na dané
o téma.

Provozni podminky

Tato grilovaci trouba je uréena pouze k pouziti
v suchych interiérech.
Neni uréena k provozu v prostoréch s vysokou
teplotou nebo vlhkosti
(napf. koupelny) a musi se chranit pifed nadmérnym
mnoZstvim prachu.

@ POZOR! Hrozi nebezpedi popdlenil Nedotykejte se
sklenénych dvifek, mohou byt béhem pouzivéni velmi
horké.

ApPOZOR! Grilovaci trouba neni uréena  k provozu
s externim  Casovalem nebo  samostatnym  ddlkovym
systémem ovlédéni. Hrozi nebezpedi pozarul

A POZOR! Tuto grilovaci troubu mohou pouZivat déti starsi
8 let nebo osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dudevnimi schopnostmi nebo podobné osoby s nedostatkem
znalosti & zkuSenosti za predpokladu, Ze budou pod
dohledem nebo dostaly pokyny tykaijici se sprédvného pouZiti
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spotfebiée a jsou si védomy souvisejicich rizik. Spotfebic
neni uréen ke hrani. Cisténi a uZivatelskou Gdrzbu nesmi
provadét déti mladsi 8 let a bez dozoru. Obalové materiély
uchovévejte mimo dosah déti. Obalovy materidl neni uréen
ke hrani. Hrozi nebezpedi udugeni.

Dbeite na to, aby se ke spotiebiéi a jeho napdjecimu kabelu
(16) nepriblizovaly déti mladsi 8 let.

A POZOR! Pokud si vSimnete koufe, neobvyklych zvukd nebo
zvléstniho zdpachu, grilovaci troubu okamzité vypnéte a
vidlici napdjeciho kabelu vytdhnéte ze zdsuvky. Grilovaci
trouba se v takovém pfipadé nesmi déle pouzivat, dokud
nebude provéfena pracovnikem autorizovaného servisu.
Nikdy nevdechujte kouF z moZného hoficiho zafizeni. Pokud
se viak nedmysIné nadychdte koufe, vyhledejte |ékaFskou
pomoc. Vdechnuti koufe miZe ohrozit vase zdravi.

A POZOR! Napgjeciho kabelu (16) ani grilovaci trouby se
nikdy nedotykejte mokryma rukama, hrozi nebezpedi
zdasahu elektrickym proudem!

A POZOR! Grilovaci trouba se nesmi prikryvat, aby nedoslo
k jejimu piehiéti. Hrozi nebezpedi pozdru!

A POZOR! Grilovaci troubu poklédejte vzdy na rovnou,
tepelné odolnou podlozku stranou od zdroji tepla a
hoflavych materidld, kapalin & plynd. Dbejte na poZdrmni
bezpelnost a ponechte nejméné 15cm odstup od stény!

A POZOR! Grilovaci trouba se nesmi poskodit, aby nedoslo

k dal$imu nebezpedi.
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A POZOR! Ujistéte se, ze na grilovaci troubé nebo v jeji
blizkosti nejsou umistény Zadné pfedméty predstavujici
pozdmi riziko (napf. zapdlené sviéky). Hrozi nebezpedi
pozdru!

/A POZOR! B&hem pouzivani neni nepfetrzity dohled nutny,
ale jsou potfeba pravidelné kontroly. Pokud grilovaci troubu
nepouzivéte, vypnéte ji a odpoijte vidlici napdjeciho kabelu
ze zdsuvky. Grilovaci troubu uklizejte aZ po Gplném
vychladnuti. Hrozi nebezpeéi pozarul

A POZOR! Varovéni: Hrozi nebezpeéi pozdaru! Grilovaci
troubu nikdy nepouZivejte v blizkosti hoflavych materiél,
napfiklad zavéso.

A POZOR! Varovéni: Hrozi nebezpeéi pozdaru! Grilovaci
troubu nikdy nepouZivejte na pfiborniku.

/A POZOR! Hrozi nebezpedi popdlenil Béhem provozu mizZe
byt teplota exponovanych povrchi velmi vysokd. Béhem
pouZivani unikd z ventilaénich otvord horké péra. Horkd
pdra vychézi z grilovaci trouby i pfi jejim otevieni. K vysunuti
grilovaciho tdcu (15) nebo peéictho plechu (10) vzdy
pouziveijte rukojef (11). RoZed (12) Ize také vyjmout pomoci
rukojeti (14). Pfi odebirdni pokrmd se nikdy nedotykejte
vnittku grilovaci trouby. PouZijte chiiapky nebo rukavice,
abyste se nespdlili. Hrozi nebezpeéi poranéni.

’»

A VAROVANI! Grilovaci troubu nevystavujte  pFimym

zdrojim tepla (napf. topnym télesim), pfimému sluneénimu
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zdfeni ani silnym zdrojom umélého svétla. Spotfebi¢ nesmi
byt vystaven rozstfikované ¢&i kapaijici vodé nebo abrazivnim
kapalinédm. Grilovaci troubu nikdy nepouzivejte pobliZ vody.
Grilovaci trouba se nesmi nikdy ponofit do vody (do jej
blizkosti neumistujte pfedméty naplnéné vodou, napfiklad
ndpoje, vdzy apod.). Dbejte na to, aby grilovaci trouba
nebyla vystavena nadmérnym ndrazdm nebo vibracim. Do
spotfebi¢e nevkladdejte 2&dné pfedméty. Jinak mize dojit

k poskozeni elektrické trouby.
A VAROVAN:I! Na dvitka (8) nepokladeijte 24dné predméty

ani je nenamdhejte. Dvitka (8) nemohou odolévat Z&dné

véze a grilovaci trouba by se tak mohla poskodit.

A VAROVANI! Pedici plech (10) se nesmi pouzivat
k pfipravé & ukladani slanych, kyselych nebo zdsaditych
pokrm0.

Napajeci kabel

A poZOR! Napdijeci kabel (16) vzdy pfidrzujte za vidlici,
nikdy netahejte za samotny kabel (16).

A POZOR! Dbejte na to, aby se napdijeci kabel (16) nikdy

nedotykal horkého povrchu grilovaci trouby.

A pozZOR! Nepouzivejte adaptéry ani prodluZovaci kabely,
které nespliivji poZadované bezpeénostni predpisy a
napdijeci kabel (16) se sami nepokouseijte nijak upravovat!
Pokud je napdijeci kabel (16) poskozen, jeho vyménu musi
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provadét vyrobce, jeho zdkaznicky servis & obdobné

kvalifikovand osoba, aby se pfedeslo moznému nebezpedi.

A vAROVANI! Na napdjeci kabel (16) nikdy nestavte
grilovaci troubu, ndbytek nebo jiné tézké predméty a ujistéte
se, Ze neni poskozen.

A yvAROVANI! Na napdjecim kabelu (16) nikdy nedélejte
uzly a nesvazujte ho spolu s jinymi kabely. Napdjeci kabel
(16) musi byt umistén tak, aby o né&j nikdo nemohl
zakopnout a aby nikomu nepiekdzel.

5. Ochrana autorskych prav

Veskery obsah tohoto uzivatelského ndvodu je chranén autorskym pravem a &tendfi slouzi pouze
k informaénim G&eldm. Kopirovani dat a informaci bez pfedeslého vyslovného pisemného schvdleni
ze strany autora je pFisné zakdzdano. To se tykd i jakéhokoli komer&niho vyuZiti tohoto obsahu a
informaci. Viechny texty a obrdzky jsou aktudlni k datu vytidténi. Udaje podléhaji zméndm bez

predchoziho upozornéni.

6. DFive nez zacnete

Grilovaci troubu a veskeré pfisluienstvi vyndejte z obalu. Odeberte vedkery obalovy materidl a
ochrannou félii. Nejprve zkontrolujte, zda jsou viechny souédsti kompletni a neposkozené. Pokud

zjistite jakoukoli chybsjici nebo poskozenou polozku, kontaktujte vyrobce.

7. Ovladaci prvky
g"c o 150 . Termostat (4)
100 /. 00 Pomoci termostatu (4) nastavite poZzadovanou teplotu (max. je
|. / .\." .o 230 OC)'
70 & | 230
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@ Pfepinaé rezimd (6)
- = D Pomoci pfepinade rezimi mizete vybrat nésledujici funkce (6):
OFF Vypnuto
)
— / \\ = = Horni ohfev (napt. pfi grilovani)
OFF (© ' . Spodni ohfev (napf. pfi pedeni pediva)
\ / = Horni/spodni ohfev (napF. pfi piipravé pizzy)
= & Horni ohfev s ventilatorem a roznénim (napf.
pri grilovani kufete)
% Horni/spodni ohfev s ventildtorem

(napf. pfi pFipravé rohlikd & susenek)

) Casovaé (7)
= . ., Pomoci &asovaée (7) nastavte poZzadovanou dobu pfipravy
20 — (max. 120 minut). Po uplynuti nastaveného &asu se ozve
10 / \\ . zvukovy signdl a grilovaci trouba se sama vypne. Chcete-li
.yl \Wh o grilovaci troubu vypnout jedté pred uplynutim nastaveného

OFF (¢ |1 80
T\ Ji e &asu, prepnéte Easovad (7) do polohy ,OFF”.
. " / .
on 100 Chceteli grilovaci troubu pouzit v trvalém rezimu, prepnéte
1200 * &asovaé (7) proti sméru hod. rugi¢ek do polohy ,ON". V tomto

rezimu se grilovaci trouba nevypind automaticky. Chceteli
grilovaci troubu vypnout, piepnéte Easovaé (7) do polohy

,OFF”.

Pokud je doba pfipravy kratsi nez 20 minut, nastavte nejprve &asovaé (7) na 40 minut, a poté
se vrafte na pozadovanou dobu pfipravy.

8. Zadinadme

A POZOR! Grilovaci troubu postavte na rovnou a tepeln& odolnou plochu. Pokud je samotny

povrch kriticky, vloZte mezi né&j a grilovaci troubu desku z tepeln& odolného materidlu.

POZOR! Hrozi nebezpeéi popdlenil Béhem provozu miZe byt teplota exponovanych
povrchd velmi vysokd. B&hem pouZivani unikd z ventilagnich otvord horkd péra. Horkd péra
vychdzi z grilovaci trouby i pfi jejim ofevieni. K vysunuti grilovaciho tacu (15) nebo pediciho
plechu (10) vzdy pouzivejte rukojef (11). Rozef (12) Ize také vyjmout pomoci rukojeti (14).
Pfi odebirani pokrmd se nikdy nedotykejte vnittku grilovaci trouby. Pouzijte chiiapky nebo

rukavice. Hrozi nebezpeti poranéni.
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8.1 Zdkladni operace

e Vyjméte z trouby podnos na drobky (17), pecici plech (10), rozed (12) a grilovaci téc (15),
pokud tam byly vloZené.

o Pokud pouzivéte grilovaci troubu poprvé, nechte oteviend dvitka (8).

e Sifovou vidlici zapojte do snadno pfistupné zdsuvky.

e Termostat (4) otodte do polohy ,230 °C” (nejvy3i stupen).

e Pfepinaé rezimi (6) piepnéte do polohy ,Horni/spodni ohfev”.

e Casovaé (7) nastavte na , 15 min”.

e  Pfi pouZivani spotfebiée se rozsviti stavovy indikdtor (5). Pfi prvnim pouZiti miZe vzniknout
slaby zapach nebo dym. Tento stav je zcela normdini a nepfedstavuje nebezpedi. Oteviete
okno, aby bylo zaijisténo dostatecné odvétrani mistnosti.

®  Po uplynuti nastaveného &asu se grilovaci trouba automaticky vypne.

e Poté odpoijte vidlici ze sifové zasuvky.

e Grilovaci troubu vydistéte podle pokynd v odstavei , Cigténi”.

8.2 Pouzivani grilovaci trouby

Pfi pfipravé pokrm{ v grilovaci troubé postupuijte nasledovné:
¢ Uplné dospod do grilovaci trouby zasufite podnos na drobky (17) {pokud tam jiz neni).

e Pegici plech (10) nebo grilovaci tdc (15) zasufite do pozadované pozice (3).
Ve stfedni pozici (3) dochdzi k nejlepsimu rozlozeni tepla.

Pokud byste chtéli pfipravovat tuénéjii pokrmy na grilovacim tacu (15), miZete pod néj vlozit
pecici plech (10) do spodni pozice (3), aby se zachytily pfipadné kapky.

e Pokrm poloZte na pedici plech (10) nebo na grilovaci tac (15). Zvazte, zda na peéici plech
(10) nepolozit petici/pergamenovy papir nebo ho nepotfit tukem.

Grilovaci troubu nechte asi 10 minut rozehfét na pozadovanou teplotu.

e Dvitka (8) grilovaci trouby uzaviete.

e Sifovou vidlici zapojte do snadno pfistupné zdsuvky.

e Termostatem (4) nastavte poZzadovanou teplotu.

e Prepinagem rezim0 (6) vyberte pozadovanou funkci.

e Casovagem (7) nastavte pozadovanou dobu piipravy. Trvaly reZim aktivujte prepnutim
Easovade (7) proti sméru hod. ru¢i¢ek do polohy ,ON".

e  Grilovaci trouba se nyni zapne. Pfi pouzivani spotfebice se rozsviti stavovy indikator (5).

e Po uplynuti doby nastavené na Easovadi (7) se grilovaci trouba automaticky vypne. Az
éasovag (7) dosahne polohy ,OFF”, ozve se zvukovy signdl. Grilovaci troubu Ize vypnout jedté
pred uplynutim nastaveného &asu. Staéi pfepnout Easovaé (7) do polohy #OFF. Pokud jste
nastavili Easovag (7) do polohy ,ON", musite vypnout grilovaci troubu ruéné. Casovaé (7)
proto piepnéte otocte do polohy ,OFF”.

e Nyni oteviete dvitka (8) trouby. Vzdy pouzijte madlo dvifek (9).

POZOR! Hrozi nebezpeéi popdleni! Nikdy se nedotykejte samotnych dvitek (8), krytu,
obsahu uvnitf ani prostoru pro pfipravu (1).
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e Nyni odeberte pokrm. Pokud chcete vyjmout grilovaci téc (15) nebo peéici plech (10), pouzijte

prilozenou rukojet (11). Rukojet (11) zah&knéte jako na vyobrazeni. Pouzijte chiapky nebo

rukavice.

Pouziti rukojeti (11) s grilovacim tacem (15)

Pouziti rukojeti (11) s pecicim plechem (10)

e Po pouziti grilovaci trouby piepnéte pfepinaé rezimd (6) do polohy , OFF”.

e Grilovaci troubu vycistéte podle pokynd v odstavei , Cidténi”.

8.3 Pouzivani rozné (12)

Pfi pfipravé pokrmd na rozni (12) postupujte nésledovné:

e Upln& dospod do grilovaci trouby zasuiite podnos na drobky (17) (pokud tam jiz neni).

Do spodni pozice (3) zasufite pegici plech (10), aby zachytaval pFipadné kapky.

e Pomoci svorek (13) upevnéte pokrm na rozni (12). Povolte proto Srouby na svorkéch (13).

Nyni upevnéte pokrm svorkami (13) tak, aby na rozni spolehlivé drzel. Srouby na svorkach

(13) znovu utdhnéte. Ovétte si, zda jsou prohlubné &isté, abyste po skonéeni pfipravy mohli

rozeh (12) pomoci rukojeti (14) vyjmout.
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Druhy konec rozné (12) opatfeny drazkou poté zasufite do drzdku rozné. Ovéfte si, zda se
rozefi (12) a pfipravovany pokrm v prostoru pro pfipravu (1) voln& otééi.

UE=r

0

Grilovaci troubu nechte asi 10 minut rozehfét na pozadovanou teplotu.

Dvitka (8) grilovaci trouby uzaviete.

Sifovou vidlici zapojte do snadno pFistupné zasuvky.

Termostatem (4) nastavte pozadovanou teplotu.

Prepina¢ rezimu (6) nastavte do polohy ,Horni ohfev s ventildtorem a roznénim”,

Casovagem (7) nastavte pozadovanou dobu piipravy. Trvaly reim aktivujte pfepnutim
&asovade (7) proti sméru hod. ru¢iek do polohy ,ON".

Grilovaci trouba se nyni zapne a rozef (12) se zaéne otdéet. Pfi pouzivani spotiebice se
rozsviti stavovy indikator (5).

Po uplynuti doby nastavené na casovacdi (7) se grilovaci trouba automaticky vypne. Az
&asovad (7) dosahne polohy ,OFF”, ozve se zvukovy signdl. Grilovaci troubu Ize vypnout jedté
pred uplynutim nastaveného Easu. Sta&i prepnout Easovaé (7) do polohy ,OFF. Pokud jste
nastavili &asovag (7) do polohy ,ON”, musite vypnout grilovaci troubu ruéné. Casovaé (7)
proto pfepnéte otoéte do polohy ,OFF”.

Nyni otevfete dvitka (8) trouby. Vzdy pouzijte madlo dvitek (9).

POZOR! Hrozi nebezpedi popdlenil Nikdy se nedotykejte samotnych dvifek (8), krytu,

obsahu uvnitf ani prostoru pro pfipravu (1).

Nyni vyjméte rozefi (12) pomoci dodavané rukojeti (14). Hak na konci rukojeti (14) proto

zasufite do prohlubni v rozni (12). Pouzijte chiiapky nebo rukavice.

Po pouziti grilovaci trouby piepnéte prepinaé rezimd do polohy ,OFF”.

Grilovaci troubu vydistéte podle pokynd v odstavei , Cigténi”.
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9. Udriba/¢isténi

9.1 Udriba

AVAROVANi! Oprava je nutnd v piipadé, Ze u grilovaci trouby doslo k jakémukoli
poskozeni, napt. vniknuti tekutiny, trouba byla vystavena pisobeni de3té nebo vihkosti, pokud
nepracuje norméing nebo spadla. Pokud si viimnete koufe, neobvyklych zvukd nebo
zvld3iniho zdpachu, grilovaci troubu okamzité vypnéte a vidlici napdjeciho kabelu vytahnéte
ze zdsuvky. Grilovaci trouba se v takovém pfipadé nesmi ddle pouZivat, dokud nebude
provéfena pracovnikem autorizovaného servisu. Viechny servisni prdce musi provéadét
kvalifikovany servisni technik. Kryt grilovaci trouby nikdy neotvireite.

9.2 Cisténi

/A POZOR! Pred zahdjenim &idténi odpojte vidlici ze sitové zdsuvky, jinak hrozi nebezpedi
drazu elektrickym proudem!

POZOR! Vyckeijte, dokud grilovaci trouba nevychladne. Jinak hrozi nebezpedi poranénil

A\ POZOR! Grilovaci troubu nikdy neponofujte do vody, hrozi nebezpedi zdsahu elektrickym
proudem!

A VAROVANI! K &isténi prostoru pro pripravu (1) nikdy nepouzivejte Gistici sprej k &isténi
trouby, protoze mize zanechat zbytky na topné ty¢i, které nelze odstranit.

Pred &isténim vyjméte z trouby podnos na drobky (17), pecici plech (10), rozef (12) a grilovaci
téc (15), pokud tam byly vloZené. Nejprve odstrafite vétsi zbytky pokrm0 a vysypte podnos na
drobky (17). Rukojeti (11, 13), podnos na drobky (17), pecici plech (10), rozef (12), svorky (13)
a grilovaci téc (15) Ize ¢istit teplou vodou a ¢&isticim prostftedkem. Vechny dily oplachnéte &istou
vodou a poté je peclivé osuste. Nikdy nepouzZivejte draténé kartd&e nebo dréténky, které by mohly
povrch poskrabat.

Prislusenstvi neni uréeno do myeky na nédobi.

Cheeteli vycistit vnitini a vnéj§i povrch grilovaci trouby a sklenénd dvitka, pouzijte lehce
navlh&enou tkaninu a malé mnoZstvi &isticiho prostfedku. Nikdy nepouzivejte rozpoudtédla nebo
&istici prostfedky, které by mohly poskodit kov nebo plast. PouZijte &istou vodou a poté vie peclivé

osuste.
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10. Skladovani, pokud pristroj nepouzivate

Pokud nebudete grilovaci troubu pouzivat, odpoijte jeji napdijeci kabel ze zasuvky. Piepinaé rezimu
(6) a &asovag (7) piepnéte do polohy ,OFF”. Termostat (4) nastavte na ,70 °C”. Napdijeci kabel
(16) navifte na drzdk na zadni strané spotfebice, jako na vyobrazeni. K upevnéni kabelu (16)
pouzijte svorku. Vy<isténou grilovaci troubu a pfisludensivi ukladejte na &istém a suchém misté mimo

pfimé slunce.

11. Odstranovani problémo

Grilovaci trouba nepracuije.

e Ovéfte si, zda je sitova vidlice spravné zasunuta do zdsuvky.

e Zkontrolujte nastaveni termostatu (4) a v pfipadé nutnosti ho nastavte na vy3si teplotu.

e Zkontrolujte nastaveni &asovade (7) a nastavte dobu pfipravy nebo ho v pfipadé potfeby
prepnéte do polohy ,ON".

e Zkontrolujte nastaveni pfepinade rezimu (6) a v piipadé nastavte pozadovanou funkei.

Pfiprava pokrmu muize byt éasové velmi naroéna.

e Moze byt nastavena piilid nizkd teplota. Zkontrolujte nastaveni termostatu (4) a v piipadé
nutnosti ho nastavte na vy3si teplotu.

o Dvitka (8) asi nejsou fadné uzaviena. Peclivé dvitka (8) uzaviete.

e Dvitka (8) se oteviraji pfili§ Easto. Dvitka (8) otvirejte pouze pfi kontrole pfipravy a ne prilis

Casto.
Grilovaci trouba neni spravné rozpalena.

e Pamatujte si, Ze troubu je nutno asi 10 minut pfedehfdt, nez bude dosazeno spravné teploty, a

nez budete moci vloZit pokrm.
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12. Pfedpisy na ochranu Zivotniho prostredi a informace o

likvidaci

fag

]
&
&

Pfistroje oznacené timto symbolem podléhaji evropské smérnici 2012/19/EU. Veskeré
elekirické a elektronické pfistroje musi byt likvidovany oddélen& od domdciho odpadu
v oficidlnich likvidaénich strediscich. Chrafite Zivotni prostfedi a zdravi osob sprévnou
likvidaci pfistroje. Bliz3i informace o spravném zpisobu likvidace ziskate od mistnich

0fady, sbéren odpadl nebo v obchodg, ve kterém jste zafizeni zakoupili.

Veskery obalovy materidl likvidujte s ohledem na Zivotni prostiedi. Lepenkové obaly
Ize vlozZit do kontejner pro recyklaci papiru nebo odevzdat k recyklaci ve vefejnych
sb&mach. Veskeré félie nebo plasty, které obal obsahuije, je treba odevzdat k likvidaci

ve vefejné sbémé.

Pfi likvidaci obalového materidlu méjte prosim na paméti jeho oznaleni. Je opatfen
zkratkami (a) a é&islicemi (b) s ndsledujicimi vyznamy: 1-7: plasty / 20-22: papir a
lepenka / 80-98: kompozitni materidly.

13. Vyuziti v potravinarstvi

5

Tento symbol oznaéuje vyrobky, jejichz fyzikdlni a chemické sloZeni bylo provéfeno a
bylo shleddno jako zdravomn& bezpeéné pfi pouzivéni v kontaktu s potravinami,
v souladu s poZadavky smérnice EU 1935/2004.

14. Prohlaseni o shodé

q

A

AA

noos 19

Tento vyrobek splivje poZadavky pfislusnych evropskych a ndrodnich smérnic.
Osv&d&eni o shodé je pfilozeno. Vyrobce mad pfisluind prohléseni a dokumentaci.
Uplné zn&ni Prohldseni o shodé pro EU je kdispozici ke stazeni na této adrese:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/322491_1904.pdf
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15. Recepty

Karbanatky

SloZky:

1 kg mletého hovéziho a vepfového masa
2 jemné& nakrdjené cibule

100 g mouky / strouhanky

2 vejce

50 g hotéice

30 g strouhaného syra (tu&ného)

3 Izigky jemné& nakrdjené petrzelky

2 |zi¢ky majoranky

2 |zieky sladké papriky

3 Izigky Eerstvé namletého Eerného pepre
2 |zigky soli

Postup:

Do prostiedni pozice (3) zasufite pedici plech (10), aby zachytaval pfipadné kapky. Predehfejte
troubu 10 minut pfi teploté 230 °C (horni ohfev).

Viechny slozky vlozte do velké misy a dokladné promicheite. Pak vytvarujte koule o velikosti zhruba
125 g. Tyto koule rovnomémé rozlozte na grilovaci tdc (15). Pedte je vhorni pozici (3) asi
15 minut po kazdé strané.

Spendtové a lososové lasagne
Slozky:

250 g 3pendtového protlaku (mrazeného)
125 g filety z divokého lososa (mrazeného)
Platky lasagni

100 g smetany

50 g strouhaného syra

Olej na vymasténi

sol

pepf

muskdtovy ofisek

Postup:
Spendt vlozte na pdnev a pii nizké teploté nechte rozmrazit. Dochutte soli, pepfem a muskdtovym

ofiskem. lososa nechte jenom lehce rozmrazit a poté ho nakrdjejte na kousky. Vymastéte
&tvercovou nddobu o objemu 0,8 litru a na jeji dno polozte platky lasagni. Potom na né naneste
polovinu lososa a $pendtu, znovu pokryjte platky lasagni a opét naneste lososa a 3pendt, dokud
nebude misa témé&F plnd. Na findlIni vrstvu pfijdete dalii platky lasagni a pFekryjte smetanou. Vriek
posypte syrem a poté dejte péct do trouby, predehfaté 10 minut pfi 180 °C, ve sttedni pozici (3)
asi 50 minut (horni/spodni ohfev).
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Citronové muffiny

Slozky na 6 kouskd:

80 g cukru

1 |zi¢ka vanilkového cukru

1 stfedni vejce

50 ml sluneénicového oleje

100 ml mléka

Stava a kora z polky nestfikaného citronu
160 g mouky

2 |zieky présku do pegiva

Spetka soli

Postup:
Predehfejte troubu 10 minut pfi teploté 200 °C (horni/spodni ohfev s ventildtorem). Smicheijte cukr

a vanilkovy cukr s olejem a naslehejte krém spolu s vajickem. Pridejte mléko, citronovou §févu a
koru a znovu promicheijte. Smichejte mouku, préek do peéiva a sil a peélivé promicheijte s dal3imi
ingrediencemi. Vypliite 6 muffinovych forem smési asi do 2/3 a pecte asi 25 minut na pecicim

plechu (10) ve stfedni pozici (3). Nechte je vystydnout.

Toasty Tarte flambée
2 porce:
4 pldtky bilého chleba
Na horni vrstvu:
1/2 cibule
70 platkd zauzené sunky
120 g smetany
100 g strouhaného syra
pepf
jemné nakréjend pazitka

Postup:
Jemné& nakréjejte cibuli a Sunku a promichejte viechny slozky dohromady kromé 50 g syra, poté

smés rozeffete na chleba.
Predehfejte troubu 10 minut pfi teploté 200 °C (horni/spodni ohfev).
Posypte zbylymi 50 g syra a peéte ve stfedni pozici (3) asi 15 az 20 minut, dokud toasty

nezhnédnou podle vaseho préni. Poddvejte posypané nakrdjenou pazitkou.
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Syrové rolady

2 porce:

150 g mletého hovéziho a vepfového masa
30 g &ervené omé&cky pesto

nasekany tymidn

nasekané oregano

1 I1zigka drcenych liskovych ofechi

Sol a pept

Paprika

40 g strouhaného syra

2 rohliky (idedlni jsou rohliky pfedpecené)

Postup:
Predehfeijte troubu 10 minut pfi teplot& 190 °C (horni/spodni ohfev s ventildtorem).

Rohliky rozfiznéte a polozte na pecici plech (10) na pegici/pergamenovy papir.
Maso okofefite soli, pepiem, tymidnem, oreganem a paprikou a smichejte s ofitky a oméckou
pesto. Masovou smés rovnomé&rné rozetfete na rohliky a navrch posypte syrem. Poté vie pecte asi

30 minut ve stfedni pozici (3).

Grilované kufe
celé kufe, priblizné 1,5 kg
KofFeni na kufe

Stolni olej

Postup:

Do spodni pozice (3) zasuhte pedici plech (10), aby zachytdval pfipadné kapky. Predehfeite
troubu 10 minut pfi teplot& 230 °C (horni/spodni ohfev s ventildtorem).

Kufe oplachnéte Cistou vodou a osuste. Zevnitt i zvenéi ho rovnomérné okofefite kofenim na kufe.
Potom ho zvenéi potiete stolnim olejem.

Pfipravené kufe napichnete na rozefi (12) a zajistéte svorkami (13). V piipadé potfeby svazte
kfidla a stehna tepelné odolnou niti, aby se mohl rozef (12) snadno otééet. Dbejte na to, aby byly
prohlubné& na rozni (12) udrzovany v &istot&. K usazeni rostu (12) do trouby pouzijte rukojef (14).
Pfepinaé rezimu (6) nastavte do polohy ,Homni ohfev s ventildtorem a roZnénim. Pfiprava kufete
potrva asi 80 minut, zdleZi na jeho velikosti.

Hotové kufe vyjméte z trouby a nizkami na dribez ho naporcuijte.
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Vanilkové loupaky

Asi 30 kus

50 g mandli (bez slupky)

140 g mouky (rad&iji trochu navic na zpracovéni)
40 g cukru

1 vajeény Zloutek (velikost M)

100 g studeného mésla

Sol

25 g mouckového cukru

1 |Zicka vanilkového cukru

Postup:
50 g mandli, 140 g mouky, 40 g cukru, 1 vajedny Zloutek, 100 g studeného masla nakrdjejte na

kousky, pfijdete 3petku soli, a vie pomoci hnétaciho héku mixeru promichejte, a poté rukama
vytvarujte jemné tésto.

Z t&sta udélejte kouli, tu zabalte do félie a nechte asi 1 hodinu vychladnout. Na pecici plech (10)
polozte peéici/pergamenovy papir a predehfejte troubu 10 minut pfi teploté 200 °C |
horni/spodni ohfev). Na pracovni ploe poprdsené moukou z tésta vytvarujte 2 véle¢ky (promér
cca 1,5 cm). Pripravené vdlecky nakrdjejte asi na 15 malych kouskd (v délce cca 3 cm).
Z kazdého kousku tésta vytvarujte asi 8cm vdlecky a ohnéte je do tvaru loupdckd, joko srpky
s uzavfenym koncem.

Vanilkové loupdky pecte v predehiaté troubé ve stfedni pozici (3) asi 12 minut. Smicheijte
mouckovy a vanilkovy cukr a touto smési posypte horké loupdky ze sitka. Poté nechte hotové

loupéky asi 30 minut vychladnout.

Peceny pstruh
Slozky:

1 cely &erstvy pstruh
V2 citronu

1 strouzek cesneku
1 snitka rozmarynu
1 snitka tymidnu

1 snitka petrzelky
Sol a pepf

Olivovy olej
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Postup:
Pstruha vykucheite, omyjte, osuste a 3 x $ikmo nafiznéte.

Rybu polozte na kus alobalu, ktery je tak velky, aby ji zabalil.

Citrén a &esnek nakrdjejte na jemné platky, které rozprostiete dovniti pstruha spolu s omytymi
bylinkami. Okofefite ho a pokapeite olivovym olejem. Poté rybu zabalte do alobalu a peéte asi 20-
30 minut na plechu ve stfedni pozici (3) trouby, kterd je piedehiatd 10 minut pii 200 °C |
horni/spodni ohfev).

Rohlicky

Chlebovd smés podle vaseho vybéru

Mouka na zpracovéni

Slunednicova semena, sezamovd seminka, mdk nebo podobné ingredience na posypani.

Postup:
Chlebovou smés pripravte podle pokynd, hnétenim pfipravte tésto a nechte ho odlezet.

Z tésta vytvorte rohlicky a nechte je znovu asi 40 minut odleZet na pecicim plechu pokrytém
pecicim papirem na teplém misté, dokud nenakynou. Pfedehfeijte troubu asi 10 minut pfi teploté
230 °C (horni/spodni ohfev). Rohlicky opatrné navlhéete postiikem nebo 3tétcem, udélejte shora
fez a pro chuf je posypte seminky nebo moukou. Rohligky peéte s ohledem na jejich velikost asi 10
- 15 minut ve spodni pozici (3), dokud na povrchu nezhnédnou. Nechte je vystydnout.

Selské brambory
SloZky:

300 g brambor (varny typ)
1 polévkovd IZice oleje

1 strouzek cesneku

sol

pepf

sladké paprika

Postup:
Predehfeijte froubu 10 minut pii teploté 200 °C (horni/spodni ohfev).

Brambory omyite a odistéte, neloupeite je. Nakrdijeijte je na platky a vlozte do misky. Olej smicheijte
s kofenim a utfenym &esnekem a brambory peglivé potfete.

Pegici plech (10) pokryjte peicim papirem, na ktery rozlozite okofenéné brambory. Poté pedte ve
sttedni pozici (3) v horké troubé& asi 45-55 minut, nez budou brambory hotové.
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16. Informace o zdruce a servisu

Zaruka TARGA GmbH
Vazend zdékaznice, vazeny zdkazniky,

Na pfistroj obdrzite zaruku 3 roky od data nékupu. V pfipadé zévad na tomto produktu mizete
vi&i prodavajicimu uplatnit sva zdkonnd préva. Tato zdkonnd prava nejsou omezena nadi nize

uvedenou zdrukou.
Zaruéni podminky

Zé&ruéni |hita za&ing datem zakoupeni. Dobre si prosim uschovejte origindl pokladniho dokladu.
Tento doklad potiebujete k prokdzani ndkupu. Dojdei do fii let od data zakoupeni tohoto vyrobku

k materidlové & vyrobni vadé, pak vyrobek - dle nasi volby - bezplatné opravime nebo vyménime.
Zaruéni lhita a zakonné naroky z vad

Zéaruéni lhita se plnénim neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a opravené sou&dsti. Poskozeni a
zdvady, které se vyskytuji jiz pfi zakoupeni, musi byt nahléSeny ihned po vybaleni. Opravy po

uplynuti zaruéni doby jsou zpoplatnény.
Rozsah zaruky

Pristroj byl peclivé vyroben dle nejpfisn&jiich kvalitativnich smémic a pfed dodénim svédomité
zkontrolovén. Zaruéni plnéni plati pro materidlové a vyrobni vady. tato zdruka se nevztahuje na
souddsti vyrobku, které jsou vystaveny normdlnimu uZivani a mohou byt roto povazovany za
opotfebované soucdstky, nebo jsou zhotoveny pro poskozeni na rozbitnych &dstech, napf.
spinadich, akumuldtorech nebo ze skla. Zaruku neni moZno uplatit, jeli vyrobek poskozen,
neodborné pouzivdn nebo udrzovan. Pro Fadné uzivani vyrobku musi byt pfesné dodrzeny viechny
pokyny uvedené v ndvodech. Ugeldm pouziti a postuptim, které névod k pouziti nedoporuéuje
nebo pied nimiz varuje, je freba se vyhnout. Vyrobek je uréen pouze pro soukromé a ne pro
promyslové vyuZiti. Zaruéni plnéni zanikd pfi zneuZiti nebo neodborném pouZiti, pouZiti sily pfi
zdsahu, ktery nebyl proveden nasim autorizovanym servisem. Opravou nebo vyménou vyrobku

nezadind novd zdruéni doba.
Vyfizovéni zaruéniho plnéni
Abychom zdijistili rychlé zpracovéni vasi zdleZitosti, postupuite dle nasledujicich pokynd:
- Pfed uvedenim Va3eho vyrobku do provozu si prosim prectéte priloZzenou dokumentaci.
Pokud by doslo k problému, ktery neni timto zpdsobem mozno vyfesit, obrafte se prosim
na nasi zékaznickou linku.

- Pro veskeré poZzadavky z vasi strany si pfipravte pokladni doklad a &islo vyrobku popf.,
ie-li k dispozici, i sériové ¢&islo jako doklad o koupi.
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- Pro pfipad, Ze neni mozné telefonické feeni, zahdiji nade zdkaznickd linka v zavislosti

Servis

(CZ) Telefon: 800 143 873

E-mailovy:  targa@lidl.cz

E)

IAN: 322491_1904

A Vyrobce:

Uvédomte si, prosim, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Nejprve kontaktujte vyse uvedené

servisni misto.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

NEMECKO
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Gratulujeme!
Kopou elektrickej riry a grilu SilverCrest SGBR 1500 D1 KAT, dalej len elektricka rira a gril, ste si
vybrali kvalitny produkt s dlhou Zivotnosfou.

Tento ndvod na pouzitie obsahuje délezité informécie o bezpe¢nom pouzivani elektrickej riry a
grilu a tipy a informdcie o kazdodennom pouzivani a likvidacii. Pred pouzitim elektrickej riry a grilu
si dékladne nadtudujte ndvod na pouzitie a pouZivaijte ju len na opisanych miestach a pre opisané
Oely. Ak tito elektrickd roru predate alebo darujete, odovzdaite s fiou aj tento ndvod na pouZitie.
Ndvod na obsluhu je st&astou produktu.

1. Uréené pouzitie

Této elektrickd réra a gril je uréend na grilovanie, varenie a pecenie mdsa, ryb, priloh a dezertov.
Elektrickd rira a gril nebola navrhnutéd pre podnikové alebo obchodné aplikdcie. Pouzivaijte
elektrickd réru a gril len na stkromné Gcely. Akékolvek iné, ako vy3sie uvedené pouzitie
nezodpovedd uréenému pouzitiv. Elektrickd rira a gril sa nesmie tiez pouzivaf v exteriéri alebo
v tropickych Klimatickych podmienkach. Elektrickd rira a gril splfia prisluiné normy a predpisy
potrebné pre Vyhldsenie o zhode s eurépskou certifikdciou. V pripade akejkolvek Gpravy
elektrickej riry a grilu, ktord nebola schvdlend vyrobcom, nie je silad s tymito normami viac
zaru&eny. Vyrobca nie je zodpovedny za Ziadnu 3kodu alebo poruchu vyplyvajicu z takychto
Oprav.

Dodrzujte predpisy a zdkony platné v krajine pouZitia.

2. Obsah balenia

e  Elektrickd rira a gril e Plech na pegenie

e  Rukovdt (pre plech na pecenie a grilovaci ro3 e  Grilovacia ihla so svorkami
e Rukovét (pre grilovaciu ihlu) e  Grilovaci rost

e  Podnos na omrvinky e  Tento ndvod na pouzitie

Tento ndvod na obsluhu mé& otvéraci obal. Na vnitornej strane obalu je zndzornend elekirickd rira
a gril s prislusenstvom s &iselnymi ozna&eniami. Vyznam &isel je nasledovny:

1 Priestor na pripravu jedla 2 Pohon (pre grilovaciv ihlu)
3 Zastvacie drziaky 4 Termostat

5 Indikéator 6 Prepina¢ volby rezimu

7 Casovad 8 Dvierka

9 Rukovéf dvierok 10 Plech na pecenie

11 Rukovédf (pre plech na peéenie a grilovaci rost) 12 Grilovacia ihla

13 Svorky 14 Rukovatf (pre grilovaciu ihlu)
15  Grilovaci ro3t 16 Napdjaci kabel

17 Podnos na omrvinky
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3. Technické parametre

Model

SGBR 1500 D1 KAT

Zdroj napéjania

220 - 240 V-, 50/60 Hz

Spotreba el. energie 1400 - 1650 W
Teplotny rozsah 70 - 230 °C
Funkcia ¢asovaca az do 120 mindt
Objem priestoru na pripravu jedla pribl. 29 litrov

Rozmery (S x V x H)

pribl. 47,7 x 29,6 x 39,7 cm

Hmotnost (s prislusenstvom)

pribl. 8 kg

Ochrana schvdlend

(@]

Technické Udaje a dizajn sa méZu zmenit bez predchddzajiceho upozorenia.

4. Bezpecnostné pokyny

Ak elektrickd riru a gril pouzivate po prvykrdt, preditajte si

prislu§né pokyny a re$pektujte vietky varovania, aj ked ste sa

uz zozndmili s pouZivanim réznych elektronickych zariadeni.

Toto pouzivatel'ski prirucku uloZte na bezpec¢nom mieste na

neskordie pouzitie. Ak elektrickd riru a gril preddte alebo ho

darujete inej osobe, predajte ho aj s touto pouzivatelskou

priru¢kou. Tvori sGéast zariadenia.

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol upozoriiuje

na moznd nebezpeénd situdciu. Ignorovanie

upozornenia méze viest k vdZnemu az smrtelnému

zraneniu.
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VAROVANIE! Tento symbol upozorfiuje na
délezitd informdciu z hladiska bezpeéného

pouzivania elekirickej riry a grilu a z hladiska
zaistenia bezpeénosti pouZivatela.

& NEBEZPECENSTVO! Varovanie, horice
povrchy! Tento symbol upozorfiuje na riziko
zranenia alebo popélenia na hordcich povrchoch
elektrickej riry a grilu.

Tento symbol oznaduje daldie informécie o téme.

Prevadzkové podmienky

Této elektrickd rira a gril je vhodnd len na pouZzitie v
suchych vnitornych priestoroch.

Této elektrické rira a gril nie je uréeny na pouzitie

v miestnostiach s vysokou teplotou alebo vlhkosfou
(napr. v kipelniach) a musi byt zbavend prachu.

@ NEBEZPECENSTVO! Riziko popdlenial

Nedotykaijte sa sklenenych dvierok, pretoZe pocas
pouzivania budyd velmi horice.

Zﬁ'NEBEZPECENSTVO! Elektrickd rira a gril nie je uréend
na pouZitie s externym casovaéom alebo samostatnym
dialkovym ovlddacim systémom. Nebezpedenstvo poziaru!

A NEBEZPECENSTVO! Tito elekrickd riru a gril mézu
pouzivat deti stardie ako 8 rokov, ako aj ludia so zniZzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentdlnymi schopnostami
alebo ludia s nedostatkom vedomosti a skdsenosti, pokial su
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pod dozorom alebo maji pokyny o tom, ako sprdvne
pouZivaf ventildtorovy ohrievaé a rozumeji spojenym
rizikdm. Toto zariadenie nie je hra&ka. Len deti starsie ako 8
rokov a pod dozorom méZu &istit a vykondvat ddrzbu tohto
spotrebi¢a. Drzte baliaci materidl mimo dosahu deti. Baliaci
materidl nie je hraéka. Je tu riziko zadusenia.

UdrZujte zariadenie a jeho napdjaci kébel (16) mimo
dosahu deti do 8 rokov.

= NEBEZPECENSTVO! Pokial si viimnete dym, nezvy&ajné
zvuky alebo zvldstny zdpach, okamzite elektrickd riru a gril
vypnite a vytiahnite zdstréku zo siefovej zdsuvky. V takom
pripade sa elektrickd rira a gril nemdZe pouZivat a musi byf
skontrolovand autorizovanym servisnym persondlom. Ak
vznikne na zariadeni poZiar, nikdy sa nedychajte dymu. Ak
sa neUmyselne nadychnete dymu, vyhladajte lekdrsku
pomoc. Vdychnutie dymu méze poskodif vase zdravie.

A NEBEZPECENSTVO! Nikdy sa nedotykajte napdjacieho
kdbla (16) ani elektrickej rory a grilu mokrymi rukami,
pretoze mdze ddjst k Grazu elektrickym prddom.

/A NEBEZPECENSTVO! Elekirickéd rira a gril sa nesmie
zakryvaf, aby nedoslo k jej prehriativ. Nebezpedenstvo
poziaru!

A NEBEZPECENSTVO! Vidy poloste elektrickd roru a gril
na rovny a teplu odolny povrch mimo zdrojov tepla a
horlavych materidlov, kvapalin alebo plynov. Okolo
spotrebi¢a udrZujte volny priestor minimdlne 15 cm, aby
nedoslo k poZiarul
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&NEBEZPEEENSTVO! Elekirickd rira a gril sa nesmie

poskodif, aby sa predi$lo d'alsim rizikédm.
/A NEBEZPECENSTVO! Neumiestivjte na elektrickd riru a

gril alebo do jej blizkosti zdroje ohfa (napr. horiace

sviecky). Nebezpeéenstvo poZiaru!

A\ NEBEZPECENSTVO! Neustaly dohlad pri pouzivani
zariadenia nie je potrebny, ale vyZaduji sa pravidelné
kontroly. Ked" elektrickd riru a gril nepouZivate, vypnite ju a
odpoijte napdjaci kdbel zo siefovej zasuvky. Neodkladajte
elektrickd roru a gril, pokym dplne nevychladla.

Nebezpedenstvo poZiarul

/A NEBEZPECENSTVO! Varovanie: Nebezpedéenstvo
poziaru!l Nikdy nepouzivaijte elektrickG riru a gril v blizkosti

horlavych materidlov ako st z4clony.

/A NEBEZPECENSTVO! Varovanie: Nebezpedéenstvo

poziaru! Nikdy nepouzivaite elektrickd riru a gril v skrini.

/A NEBEZPECENSTVO! Riziko popdlenial Ked je ohrievag
zapnuty, teplota odkrytych povrchov méze byt velmi
vysokd. Pri pouZivani vychddza z vetraénych otvorov horica
para. Hordca para vychddza aj z otvorenej elekirickej riry
a grilu. Pri vyberani grilovacieho rostu (15) alebo plechu na
pecenie (10) vZdy pouzZivajte doddvand rukovat (11).

Grilovaciu ihlu (12) méZete vybraf pomocou rukovate (14).
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Pri vyberani jedla sa nedotykajte vnitra elektrickej riry a
grilu. Pouzite drZiaky na hrnce alebo kuchynské rukavice,

aby ste predili popdleniu. Méze déjst k zraneniu.

/A VAROVANIE! Nevystavuite elektrickd riru a gril Ziadnemu
zdroju priameho tepla (napr. ohrievaéom), priamemu
slne¢nému  Ziareniu alebo silnému umelému osvetleniu.
Zariadenie nesmie byf vystavené kvapkdm alebo
$plechnutiom  vody  ani  abrazivnym  kvapalindm.
Nepouzivaite elektrickd riru a gril v blizkosti vody. Elektrickd
rdra a gril nesmie byt nikdy ponorend (na elektrickd riru a
gril ani vedla nej nekladte Ziadne nddoby, obsahujice
tekutiny, ako s0 ndpoje, vézy, atd.). Dévajte pozor, aby
nebola elektrickd rira a gril vystavend velkym ndrazom
alebo vibracidm. Do zariadenia sa nevkladaji Ziadne
predmety. V opaénom pripade sa méze elektrické rira a gril

poskodif.

/A VAROVANIE! Na dvierka (8) neukladajte predmety ani
sa o ne neopierajte. Dvierka (8) nie sU pripravené na Ziadne
zafazenie, v opaénom pripade sa méze elektrickd rira a

gril poskodit.

/A VAROVANIE! Plech na peéenie (10) sa nesmie pouZivaf
na pripravu alebo skladovanie slanych, kyslych alebo

alkalickych potravin.

Slovensky - 151



SilverCrest SGBR 1500 D1 KAT

Napdajaci kabel
A NEBEZPECENSTVO! Ak vytahujete napdjaci kdbel (16)

zo zdsuvky, uchopte kdbel (16) za zéstréku.

A NEBEZPECENSTVO! Napdijaci kabel (16) sa nesmie
dotykat horicich povrchov elektrickej riry a grilu.

A\ NEBEZPECENSTVO! NepouZivajte adaptéry alebo
predlZovacie  kdble,  kioré  nevyhovujo  prislusnym
bezpeénostnym normdm a napéjaci  kdbel (16) sami
neupravujtel Ak je napdjaci kdbel (16) poskodeny, musi ho
vymenif  vyrobca, zdkaznicky servis alebo podobne
kvalifikovand osoba, aby sa predislo nebezpe&enstvu.

A VAROVANIE! Elekiricki roru gril, &asti ndbytku ani iné
fazké predmety nikdy nekladte na napéjaci kdbel (16)
a ddvaijte tieZ pozor, aby sa kébel nezamotal.

A yvAROVANIE! Na napdjacom kdébli (16) nikdy nerobte
uzly a nezvézujte ho s inymi kdblami. Napdjaci kédbel (16)
musi byt umiestneny tak, aby ofi nikto nezakopol ani ho
nepricvikol.

5. Autorské prava

Cely obsah tejto pouzivatelskej priruky je chrdneny autorskym prévom a je poskytnuty &itatelovi
iba na informaéné GZely. Kopirovanie dat ainformécii bez predoslého pisomného a explicitne
vyjadreného sthlasu od autora je prisne zakdzané. Plati to aj pre akékolvek obchodné pouzitie
obsahu a uvedenych informécii. Vsetky texty aobrézky si aktualizované k détumu tlace.

Podliehajo zmene bez upozornenia.
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6. Nez zaénete

Vyberte elekirickd réru a gril s prisluienstvom

z obalu. Odstrante vietok baliaci materidl a

ochrannt féliu. Skontrolujte, &i s6 vetky sOéasti celé a neposkodené. Ak zistite, Ze nieco chyba,

alebo je poskodené, obrdfte sa na vyrobcu.

7. Ovladacie prvky
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Termostat (4)

Pomocou termostatu (4) nastavte pozadovani teplotu (max.

230 °C).

Prepinaé volby rezimu (6)

Pomocou prepinaéa volby rezimu (6) mézZete vybraf

nasleduijice funkcie:

OFF Vypnuté

& Horny ohrev (napr. na grilovanie)

) Spodny ohrev (napr. na peéenie kolaéov)

= Horny/spodny ohrev (napr. na pizzu)

= Horny ohrev s ventilatorom a funkcia grilovacej

ihly (napr. na grilovanie kuréafa)

il

Horny/spodny ohrev s ventilatorom

(napr. na rozky alebo sugienky)

Casovaé (7)

Pomocou &asova&a (7) nastavte pozadovany &as (max. 120
min0t). Po uplynuti nastaveného Zasu elekirickd rira a gril
zapipa a vypne sa. Otoenim &asovada (7) do polohy OFF

vypnete elektrickd riru a gril pred uplynutim nastaveného asu.

Otoéenim Easovala (7) proti smeru hodinovych ruéiciek do
polohy ON budete pouzZivaf elektrickd riru a gril v
nepretrzitom reZime. V tomto reZime sa elektrickd rira a gril
nemdze automaticky vypndf. Otodenim &asovaéa (7) do

polohy OFF vypnete elektrickd roru a gril.

Ak je doba pripravy jedla menej nez 20 mindt, nastavte najprv &asovad (7) na 40 mindt a
potom nastavte pozadovani dobu pripravy jedla.
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8. Zadiname

& NEBEZPECENSTVO! Polozte elektricki riru a gril na rovny a teplu odolny povrch. Ak

samotny povrch nie je teplu odolny, polozte pod elektrickd riru a gril teplu odolnd platfiu.

NEBEZPEEENSTVO! Riziko popdlenial Ked je ohrieva¢ zapnuty, teplota odkrytych

povrchov mdze byt velmi vysokd. Pri pouzZivani vychddza z vetraénych otvorov horica para.
Horica para vychddza aj z otvorenej elekirickej riry a grilu. Pri vyberani grilovacieho rostu
(15) alebo plechu na pecenie (10) vzdy pouzivajte dodévani rukovéf (11). Grilovaciu ihlu
(12) mézete vybraf pomocou rukovéte (14). Pri vyberani jedla sa nedotykajte vnitra
elekirickej rory a grilu. Pouzite drziaky na hrnce alebo kuchynské rukavice, aby ste predisli
popdleniu. Méze dbjst k zraneniu.

8.1 Poliatoéné pouzitie

Ak s0 dnu vlozené podnos na omrvinky (17), plech na pecenie (10), grilovacia ihla (12) a
grilovaci rodt (15), vyberte ich.

Pri prvom pouzivani elektrickej riry a grilu nechaite dvierka (8) otvorené.

Zapoijte napdjaciu zdstreku do [ahko pristupnej siefovej zasuvky.

Nastavte termostat (4) na 230 °C (najvys3ie nastavenie).

Otoéte spinacom vyberu rezimu (6) do polohy horného/spodného ohrevu.

Nastavte ¢asovaé (7) na 15. min.

Stavovd kontrolka (5) sa rozsvieti pri pouzivani zariadenia. Pri prvom pouziti mézete zacitif
pachy alebo sa vytvori malé mnozstvo dymu. Je to norméline a absolitne bezpe&né. Otvorte
okno, aby ste dostatoéne vyvetrali.

Po uplynuti nastaveného &asu sa elekirickd rira a gril automaticky vypne.

Potom odpoijte zdastréku napdjacieho kdbla zo siefovej zasuvky.

Vycistite elekirickd riru a gril podia pokynov v kapitole Cistenie.

8.2 Pouzivanie elekirickej rury a grilu

Priprava jedla v elekirickej rire a grile:

Ak sa v rire uz nenachddza podnos na omrvinky (17), vlozte ho do Uplne spodnej Easti

elektrickej rory a grilu.

Vlozte plech na pe&enie (10) alebo grilovaci rodt (15) do pozadovaného drziaka (3).

V strednom drziaku (3) dosiahnete naijlepsie Sirenie tepla.

Ak chcete grilovat masné jedla na grilovacom roste (15), mézete vlozif

plech na pecenie (10) o jeden drZiak (3) niZ3ie, aby sa zachytilo odkvapkavanie.

Polozte jedlo na plech na pegenie (10) alebo grilovaci ro3t (15). Oplati sa vylozZif plech na

peenie (10) papierom neprepisfajicim mastnotu alebo ho vymastit.
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Nechaite elekirickd riru a gril zahriaf na pozadovani teplotu na priblizne 10 mindt.

Zatvorte dvierka (8) elektrickej réry a grilu.

Zapoijte napdjaciu zdstréku do [ahko pristupnej siefovej zasuvky.

Pomocou termostatu (4) nastavte pozadovan teplotu.

Otoéte spinacom vyberu rezimu (6) do pozadovanei funkcie.

Nastavte &asovaé (7) na pozadovany &as. Pre nepretrzity rezim otocte Easovad (7) proti smeru

hodinovych rugiciek do polohy ON.

Teraz sa elekirickd rira a gril zapne. Stavovd kontrolka (5) sa rozsvieti pri pouzivani

zariadenia.

Po uplynuti nastaveného Easu na &asovaéi (7) sa elekirickd rira a gril automaticky vypne. Ked

&asovag (7) dosiahne polohu OFF, zaznie pipnutie. Casovaé (7) mézete otodit do polohy OFF

aj manudlne a vypnuf tak elektrickd riru a gril pred uplynutim nastaveného Easu. Ak ste

asovaé (7) nastavili do polohy ON, musite manudline vypnit elekirickd roru a gril. Urobte to

otoéenim ¢asovaéa (7) do polohy OFF.

Teraz otvorte dvierka (8) elektrickej riry a grilu. VZdy pouZivaite rukovét dvierok (9).

NEBEZPECENSTVO! Riziko popdlenial Nikdy sa nedotykaite samotnych dvierok (8), krytu,

obsahu alebo vnitra priestoru na pripravu jedla (1).

Vyberte teraz jedlo. Ak chcete vybraf grilovaci rot (15) alebo plech na pecenie (10), pouzite

dodévani rukovéf (11). Pripevnite rukovét (11) tak, ako je zobrazené na obrdzkoch nizsie.

Pouzite drziak na hrnce alebo kuchynské rukavice.

Pouzivanie

rostom (15)

rukovdte

(11)

s grilovacim

Pouzivanie rukovéte (11) s plechom na

pecenie (10)

Po pouziti elektrickej riry a grilu otoéte spinadom vyberu rezimu (6) do polohy OFF.

Vygistite elekirickd roru a gril podla pokynov v kapitole Cistenie.
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8.3 Pouzivanie grilovacej ihly (12)

Priprava jedla pomocou grilovacej ihly (12):

Ak sa v rire uz nenachddza podnos na omrvinky (17), vlozte ho do Uplne spodnej &asti

elekirickej rory a grilu.

Vlozte plech na peéenie (10) do spodného drziaka (3), aby mohol zachytdvat kvapkanie.

Uchytte jedlo na grilovacej ihle (12) svorkami (13). Urobte to odskrutkovanim skrutiek na
svorkdch (13). Teraz uchyfte jedlo nastavenim svoriek (13) tak, aby ho bezpeéne drzali.
Znova dotiahnite skrutky na svorkéach (13). Zdrezy udrZujte &isté, aby ste mohli po dokonéeni

grilovania vybraf grilovaciu ihlu (12) rukovéfou (14).

Potom vlozte druhy koniec grilovacej ihly (12) s drézkou do drziaka ihly. Grilovacia ihla (12) a
jedlo, ktoré sa bude grilovat, sa musia volne otééat v priestore na pripravu jedla (1).

U=+

g

Nechaite elektrickd riru a gril zahriaf na pozadovand teplotu na priblizne 10 mindt.

Zatvorte dvierka (8) elektrickej riry a grilu.

Zapoijte napdjaciu zdstréku do [ahko pristupnej siefovej zasuvky.

Pomocou termostatu (4) nastavte pozadovand teplotu.

Otocte spinacom vyberu rezimu (6) do polohy horného ohrevu s ventilatorom a funkciou
grilovacej ihly.

Nastavte éasovaé (7) na pozadovany &as. Pre nepretrzity rezim otolte &asovaé (7) proti smeru
hodinovych rugi¢iek do polohy ON.

Elektricka rora a gril sa teraz zapne a grilovacia ihla (12) sa zaéne otdéaf. Stavova kontrolka
(5) sa rozsvieti pri pouzivani zariadenia.
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e Po uplynuti nastaveného &asu na Easovadi (7) sa elektrickd rira a gril automaticky vypne. Ked'
&asovag (7) dosiahne polohu OFF, zaznie pipnutie. Casovaé (7) mézete otodit do polohy OFF
aj manuélne a vypnif tak elekirickd roru a gril pred uplynutim nastaveného éasu. Ak ste
&asovaé (7) nastavili do polohy ON, musite manudlne vypnit elekirickd roru a gril. Urobte to
oto&enim ¢asovada (7) do polohy OFF.

e Teraz otvorte dvierka (8) elektrickej riry a grilu. VZzdy pouzivajte rukovaf dvierok (9).
NEBEZPECENSTVO! Riziko popdlenial Nikdy sa nedotykaite samotnych dvierok (8), krytu,
obsahu alebo vnitra priestoru na pripravu jedla (1).

e Vyberte teraz grilovaciu ihlu (12) doddvanou rukovéfou (14). Urobte to vloZzenim hééika na
konci rukovéte (14) do zdrezov na grilovacej ihle (12). Pouzite drziak na hrce alebo
kuchynské rukavice.

o Po pouziti elektrickej rry a grilu otodte spinacom vyberu rezimu do polohy OFF.

e Vyistite elekirickd rru a gril podl'a pokynov v kapitole Cistenie.

9. Udriba/{istenie

9.1 Udriba

A VAROVANIE! V pripade poskodenia elekirickej riry a grilu akymkolvek spésobom, napr.
vniknutim kvapaliny do vyrobku, pri jej vystaveni dazdu alebo vlhkosti, ked' rira nepracuje
obvyklym spdsobom alebo po jej pdde, je potrebnd jej oprava. Pokial si viimnete dym,
nezvy&ajné zvuky alebo zvl&stny zdpach, okamzite elektrickd riru a gril vypnite a vytiahnite
zdstreku zo siefovej zasuvky. V takom pripade sa elekirickd rira a gril neméze pouzivaf
a musi byf skontrolovand autorizovanym servisnym persondlom. Vsetky servisné prace musi
vykonat kvalifikovany odborny pracovnik. Nikdy neotvaraite kryt elektrickej riry a grilu.

9.2 Cistenie

A NEBEZPECENSTVO! Pred za&atim &istenia dopojte zdstréku od siefovej zésuvky. Je tam

riziko Urazu elektrickym pridom!

NEBEZPECENSTVO! Pockajte, kym elekirickd rora a gril vychladne. V opagnom pripade

hrozi riziko popdlenial
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& NEBEZPECENSTVO! Nikdy nepondrajte samotnd elektricki riru a gril do vody, existuje
riziko Urazu elektrickym prodom!

& VAROVANIE! Na distenie priestoru na pripravu jedla (1) nepouzivaijte sprej na Cistenie ror,
pretoze mdze zanechat zvysky na ohrevnych tyciach, ktoré nebude mozné odstranit.

Ak s0 dnu vloZzené podnos na omrvinky (17), plech na pecenie (10), grilovacia ihla (12) a
grilovaci rost (15), vyberte ich a vygistite. Najprv vyberte vietky velké zvysky jedla a vyprazdnite
podnos na omrvinky (17). Rukovéte (11, 13), podnos na omrvinky (17), plech na pe&enie (10),
grilovaciu ihlu (12) so svorkami (13) a grilovaci ro3t (15) mézete umyt teplou vodou a
prostriedkom na Cistenie riadu. Opldchnite vietky &asti &istou vodou a dékladne ich osuste. Nikdy
nepouzivajte Ziadne drétené kefy ani drsné hubky, pretoze mézu poskriabat povrch.

Prislusenstvo nie je vhodné na umyvanie v umyvacke riadu.

Pomocou mierne navlhéenej handri¢ky a malého mnozstva prostriedku na umyvanie riadu vycistite
vnitro aj vonkajlok elekirickej rory a grilu a sklenenych dvierok. Nikdy nepouZivajte Ziadne
rozp03fadld, ani Cistiace prostriedky, ktoré by mohli poskodif kovové alebo plastové Zasti.
Opléchnite &istou vodou a dékladne osuste.

10. Skladovanie pri nepouzivani

Ked uZ nechcete pouzivat elekirickd riru a gril, odpojte napdjaci kdbel zo siefovej zdsuvky.
Otoéte spinacom vyberu reZzimu (6) a Easovacom (7) do polohy OFF. Nastavte termostat (4) na
70 °C. Ovifte napdijaci kdbel (16) na navijadi kébla v zadnej Easti zariadenia, ako je zobrazené
na obrazku niZdie. Na upevnenie napdjacieho kébla (16) pouzite pridrZiavaci drziak (Sipkal).
Odlozte ¢&istd elektrickd riru a gril s prisludenstvom na ¢&isté a suché miesto mimo priameho

sne¢ného Ziarenia.
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11. Odstranovanie problémov

Elektricka rira a gril nefunguje.

e Skontroluite, &i je zdastreka spravne zasunutd do siefovej zdsuvky.

e Skontrolujte nastavenie na termostate (4) a v pripade potreby prepnite na vy3siu teplotu.

e Skontrolujte nastavenie na Easovadi (7) a nastavte na fiom &as alebo otodte do polohy ON.

e Skontrolujte nastavenie spinada vyberu rezimu (6) a v pripade potreby prepnite na

pozadovant funkciu.

Priprava jedla je prili$ dlha.

e Teplota méze byt nastavend prili§ nizko. Skontrolujte nastavenie na termostate (4) a v pripade

potreby prepnite na vy3siu teplotu.

e Dvierka (8) nemusia byf spravne zatvorené. Zatvorte dvierka (8) spravne.

e Dvierka (8) sa otvdrali prili§ asto. Dvierka (8) otvorte len na skontrolovanie procesu pripravy

jedla a nie EastejSie nez je potrebné.

Elektricka rura a gril sa spravne nenahrieva.

e Upozoriiujeme, Ze elekiricki riru a gril je potrebné predhriat na priblizne 10 mindt pred

dosiahnutim sprdvne teploty a vloZenim jedla.

12. Informacie o environmentdlnych nariadeniach a likvidacii

¥
&9
&S

Zariadenia ozna&ené tymto symbolom podliehajd eurépskej smermici 2012/19/EU.
Vietky elekirické a elektronické zariadenia je potrebné likvidovat oddelene od
domdceho odpadu, na oficidlnych zbernych miestach. Zabrafite znecisteniu Zivotného
prostredia a ohrozeniu vasho zdravia spravnou likviddciou zariadenia. Podrobnejsie
informdcie o spravnom spésobe likviddcie ziskate, ked sa obrdtite na miestnu
administrativu, na organizdcie zaoberajice sa likvidaciou alebo na predajeu, od

ktorého ste zariadenie zakipili.

Vsetky obalové materidly zlikvidujte s ohladom na Zivotné prostredie. Obalové kartény
je mozné vyhodit do odpadovych kontajnerov na recykléciv papiera alebo odovzdaf
na recyklaciu na verejnych zbernych miestach. Akékolvek félie alebo plasty

obsiahnuté v obale by sa mali kvéli likvidécii vrétif na verejné zberné miesta.

Pri likvidacia obalového materidlu si na fiom viimnite oznacenia. Na Stitku so
oznalené skratky (a) a &isla (b), a ich vyznam je nasledovny: 1 - 7: plast/ 20 - 22:

papier a kartén / 80 - 98: kompozitné materidly.
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13. Potravinarske pouzitie

! ll? Tento symbol oznaduje produkty, ktorych fyzické a chemické zloZenie bolo testované a

potvrdené pri pouZiti s potravinami ako nerizikové pre zdravie, podla poziadaviek

nariadenia EU 1935/2004.

14. Informacie o zhode

Produkt splfia poZiadavky prislusnych eurépskych a ndrodnych smernic. Poskytujeme
dékaz siladu. Vyrobca ma prisludné vyhlasenia a dokumentdciu.

Uplné Vyhldsenie o zhode EU je k dispozicii na prevzatie cez fento odkaz:
A https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/322491_1904.pdf

noos 19
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15. Recepty

Mésové gul'6cky

Ingrediencie:

1 kg zmes hovddzieho a bravéového mletého masa
2 cibule, jemne nakrgjané

100 g muky/stréhanky

2 vajicka

50 g horéice

30 g stréhaného syra (nahrubo)

3 &aj. lyzicky jemne nakrdjaného petrzlenu

2 &aj. lyzicky majoranu

2 &aj. lyziky sladkej papriky

3 &ai. lyzicky gierneho korenia, &erstvo pomletého
2 &aj. lyziky soli

Postup:
Vlozte plech na pe&enie (10) do stredného drziaka (3), aby mohol zachytévat kvapkanie.

Predhreijte roru na 10 mindt na 230 °C s hornym ohrevom.

Vlozte v3etky ingrediencie do velkej misky a dékladne premiesajte. Vytvarujte zo zmesi guldeky,
kazdd s hmotnostou asi 125 g. Poukladajte mésové guldcky pravidelne po celom grilovacom roste
(15). Pecte masové gul'deky na hornom drziaku (3) po dobu priblizne 15 mindt na kazdej strane.

Spendtovo-lososové lazane
Ingrediencie:

250 g krémovy 3pendt (mrazeny)
125 g filety z divokoZijiceho lososa (mrazené)
Lazarové platky

100 g kyslej smotany

50 g syra, nastrohaného

Olej na mazanie

sol

&ierne korenie

muskat

Postup:
VloZte $pendt na panvicu a na nizkom ohni rozmrazte. Okorefite solou, &iernym korenim a

muskdtom. Nechaijte lososa len mierne rozmrazif a nakrdjajte ho na kusy. Namazte 0,8 | tvorcovy
hrniec a poukladaijte do neho lazafové platky. Na platky potom polozte spolovice losos a 3pendt,
pokryte ich znova lazafovymi platkami a pokraéujte znova lososom a 3pendtom, pokym nebude
hrniec plny. Posledni vrstvu urobte z viacerych lazafiovych platkov a pokryte ich kyslou smotanou.
Posypte po vrchu syr a nechajte v rire, ktord ste predhriali na 10 mindt na 180 °C s
hornym/spodnym ohrevom, piecf na strednom drziaku (3) na pribl. 50 mindt.
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Citrénové mafiny
Ingrediencie na 6 mdfinov:
80 g cukru

1 &aj. lyzika vanilkového cukru

1 vajicko (stredne velké)

50 ml slneénicového oleja

100 ml mlieka

Stava a kéra z 4 nevoskovaného citréna
160 g moky

2 &ai. lyzigky présku do pegiva

Stipka soli

Postup:
Predhrejte rdru na 10 mindt na 200 °C s hornym/spodnym ohrevom s ventilatorom. Zmixuijte cukor

s vanilkovym cukrom a olejom a vy3lahaijte s vajickom do krémova. Pridajte mlieko, citrénovi $favu
a kéru a znova premiedajte. Dékladne premiesajte miku, pradok do pediva a sol s ostatnymi
ingredienciami. Zmesou naplite 6 mafinovych foriem priblizne do 2/3 a nechaijte piect po dobu

priblizne 25 mindt na plechu na peéenie (10) na strednom drziaku (3). Nechaijte vychladnif.

Tarte flambée
2 porcie:
4 krajce bieleho chleba
Prisady:
1/2 cibule
70 g ddenej 3unky
120 g kyslej smotany
100 g syra, nastrohaného
&ierne korenie

pazitkové krozky

Postup:

Najemno nakréjajte cibulu a Sunku a zmielajte vietky prisady, okrem 50 g syra, a rozlozte po
chlebe.

Predhrejte roru na 10 mindt na 200 °C s hornym ohrevom.

Posypte po vrchu zostavajicich 50 g syra a pecte na strednom drziaku (3) na pribl. 15 - 20 mindt,

pokym neddjde k pozadovanému zhnednutiu. Podévaite s posypanymi pazitkovymi krizkami.
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Syrové party rozky

2 porcie:

150 g zmes hovédzieho a bravéového mletého mésa
30 g &erveného pesta

nasekany tymian

nasekané oregano

1 &ai. lyzicka nasekanych lieskovych orieskov
Sol a &ierne korenie

Miletd paprika

40 g stréhaného syra

2 rolky (idedlne st nedopeéené rozky)

Postup:
Predhreijte roru na 10 mindt na 190 °C s hornym/spodnym ohrevom s ventildtorom.

Narezanim otvorte rozky a polozte ich na plech na pecenie (10) pokryty papierom
neprepUstajicim mastnotu.

Okorefite mleté méso solou, &iernym korenim, tymianom, oreganom a mletou paprikou a zmie3ajte
s lieskovymi orieskami a pestom. Naneste zmes mletého mdsa rovnomerne na rozky a posypte

syrom na vrchu, potom v3etko vlozte do riry na priblizne 30 mindt na strednom drziaku (3).

Grilované kuréa
Ingrediencie:

Celé kuréa, pribl. 1,5 kg
Korenie na kuréa

Olej na varenie

Postup:
Vlozte plech na peéenie (10) do spodného drziaka (3), aby mohol zachytévaf kvapkanie.

Predhreijte roru na 10 mindt na 230 °C s hornym/spodnym ohrevom s ventildtorom.

Opldchnite kuréa pod &istou vodou a vysudte papierovou utierkou. Okorefite kuréa rovnomerne
zvnitra aj zvonku korenim na kuréa. Kefkou rozotrite olej na varenie po vonkajsich stranach
kuréata.

Napichnite kuréa na grilovaciu ihlu (12) a zaistite ho svorkami (13). V pripade potreby zaviazte
kridla a stehnd $ndrkou odolnou profi teplu, aby sa mohla grilovacia ihla (12) v rire lahko otééat.
Zéarezy na grilovacej ihle (12) musia zostaf &isté. Pomocou rukovéte (14) vloZte grilovaciu ihlu (12)
do rory.

Otocte spinacom vyberu rezimu (6) do polohy horného ohrevu s ventilatorom a funkciou grilovacej
ihly. Grilujte kuréa priblizne 80 mindt, v zavislosti od velkosti.

Vyberte hotové kuréa z riry a naporcujte noznicami na hydinu.
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Vanilkové croisanty

Urobte priblizne 30

50 g drvenych mandli (bez 3upky)

140 g moky (plus nie¢o navy3e na sformovanie cesta)
40 g cukru

1 vajickovy zltok (velkost M)

100 g studeného masla

Sol

25 g praskového cukru

1 &aj. lyzicka vanilkového cukru

Postup:

Hdakom na miesenie cesta v mixéri zmiedajte 50 g mandli, 140 g miky, 40 g cukry, 1 vajickovy

zltok, 100 g studeného masla narazeného na platky a sfipku soli, potom rukami vymieste do

hladkého cesta.

Urobte z cesta gulu, obalte ju féliou a nechaijte ochladit na asi 1 hodinu. Pokryte plech na peéenie

(10) papierom neprepl3fajicim mastnotu a predhrejte roru na 10 mindt na 200 °C s

hornym/spodnym ohrevom. Cesto sformujte do 2 roliek (s priemerom priblizne 1,5 cm) na

povrchu posypanom mokou. Kazdo rolku nakrdjajte na 15 malych kusov (s dizku pribl. 3 cm).

Vyformujte kazdy kus cesta na rolku dlhé asi 8 cm a ohnite do tvaru polmesiaca, aby sa vytvoril

tvar croisantu, konce zatlaéte do 3piciek.

Vanilkové croisanty pecte v predhriatej rire na strednom drziaku (3) pribl. 12. mindt. Zmiesaijte

praskovy a vanilkovy cukor a cez sitko posypte tito zmes na horice croisanty. Potom nechajte

vanilkové croisanty vychladndt pribl. 30 mindt.

V rire peceny pstruh
Ingrediencie:

1 pstruh, cely, nespracovany
2 citréna

1 strocik cesnaku

1 vetvicka rozmarinu

1 vetvicka tymianu

1 vetvicka petrzlenu

Sol a ¢ierne korenie

Olivovy olej
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Postup:

Zbavte pstruha vnitornosti, umyte, vysuste papierovou utierkou a urobte 3 diagondlne zérezy.
Polozte rybu na kus alobalu, dostatoéne velky na jej obalenie.

Narezte citrén a cesnak na platky a vlozte dovnitra pstruha spolu s umytymi bylinkami. Okorefte
pstruha a pokvapkajte olivovym olejom. Zabalte rybu do alobalu a pe&te 20 az 30 minit na
plechu na strednom drziaku (3) rory, ktord ste predhriali na 10 mindt na 200 °C s
hornym/spodnym ohrevom.

Mini rozky

Ingrediencie:

Zmes na pecenie chleba podla véasho vyberu

Mdka na formovanie cesta

Slne&nicové, sezamové, makové alebo podobné semienka na posypanie povrchu.

Postup:
Pripravte zmes na pecenie chleba podl'a pokynov, vymieste cesto a nechajte vykysnuf.

Z cesta urobte malé rozky a nechajte znova kysnif na plechu na pe&enie pokrytom papierom
réru na asi 10 mindt na 230 °C s hornym/spodnym ohrevom. Dékladne rozky navlhéite sprejom
alebo kefkou, urobte zarez navrchu a posypte semienkami alebo mikou podla chuti. V zavislosti
od velkosti peéte rozky 10 aZz 15 mindt na spodnom drZiaku (3), pokym navrchu mierne
nezhnednd. Nechaite vychladnut.

Sedliacke zemiaky
Ingrediencie:

300 g zemiakov, voskové
1 pol. lyZica oleja

1 stro&ik cesnaku

sol

gierne korenie

sladkd paprika

Postup:
Predhreijte riru na 10 mindt na 200 °C s hornym/spodnym ohrevom.

Umyte a odistite zemiaky, neskrabaijte ich, nareZte na plétky a viozte do misky. Zmieajte olej s
korenim a popugenym cesnakom a dékladne namocte v tejto zmesi zemiaky.

Pokryte plech na pe&enie (10) papierom neprepistajicim mastnotu a poukladajte na neho plétky
zemiakov, potom pecte na strednom drziaku (3) v horicej rire po dobu pribl. 45 az 55 mindt,
pokym nebudi zemiaky upe&ené.
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16. Informadcie o zaruke a servise

Zaruka spoloénosti TARGA GmbH
Vézend zdkaznigka, vazeny zdkaznik,

Na tento pristroj méte trojroénd zéruku od ddtumu nékupu. V pripade nedostatkov tohto vyrobku
mdte voéi jeho predajcovi zdkonné prava. Tieto zdkonné prava nie s obmedzené nasou zarukou,

ktord je uvedend dalej.
Zaruéné podmienky

Z4ruénd doba zadina diiom kipy. Dobre si uschovaite origindl pokladniéného bloku. Tento doklad
je potrebny ako potvrdenie o kipe. Ak sa v priebehu troch rokov od kipy tohto vyrobku prejavi
materidlové alebo vyrobnd chyba, tento vyrobok vam podla nadej Gvahy bezplatne bud’ vymenime

alebo opravime.
Zaruéna doba a zakonné naroky z titulu chyby

Zéaruka sa nepredlZuje o dobu trvania zaruénych oprav. To plati aj na vymenené alebo opravené
diely. Pripadné uz pri kipe zistené chyby a nedostatky musite ohlésit ihned’ po vybaleni vyrobku.

Opravy, ktoré spadaiji do obdobia po skonéeni zdruky, si musite zaplatit.
Rozsah zaruky

Pristroj bol podla prisnych kvalitativnych predpisov starostlivo vyrobeny a pred expediciou
dékladne vyskdsany. Zaruka plati na materiglové a vyrobné chyby. Tato zdruka neplati na také
soasti vyrobku, ktoré si vystavené normdlnemu opotrebeniu, takZze sa na ne hladi ako na
opotrebené diely, ani na poskodenia krehkych dielov, ako si spinace, akumulatory alebo diely zo
skla. Tato zdruka straca platost, ak bol vyrobok poskodeny, nespréavne pouzivany alebo
udrZiavany. Pre sprdvne pouzivanie tohto vyrobku treba presne dodrZiavat vietky pokyny uvedené
v ndvode na pouzivanie. Bezpodmieneéne sa treba vyhndf takému Géelu pouzivania a takej
manipuldcii, pred akymi si v ndvode na pouZivanie uvedené vystrahy. Vyrobok je uréeny len na
sikromné pouzivanie a nie na podnikatelské Gcely. Zaruka strdca platnost pri zaobchddzani
nezodpovedajicemu U&elu a pri neprimeranom zaobchddzani, pri pouZiti ndsilia a pri zdsahoch,
ktoré neurobil né$ autorizovany servis. Opravou ani vymenou vyrobku nezagina plyndf nova

zdruénd doba.
Postup pri uplathovani zaruky
Ak chcete zabezpegif rychle vybavenie vasej poziadavky, riadte sa tymito pokynmi:

- Pred uvedenim vyrobku do prevadzky si pozorne preéitajte prilozend dokumentdciu. Ak
by sa vyskytol problém, ktory sa takymto spdsobom nedéd vyriesit, obrafte sa na nadu
z&kaznicku linku.
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Pri kazdej poziadavke maite poruke G&tenku a &islo vyrobku prip. jeho vyrobné ¢&islo ako

doklad o kipe.
V pripade, Ze telefonické vyriesenie nie je mozné, v zdvislosti od priiny chyby

zdkaznicky servis zariadi dalsie sluzby.
E Servis

(SKD Telefon: 0850232001
E-mailovy:  targa@lidl.sk

IAN: 322491_1904

Ll Vyrobca

Maijte na paméti, ze tato adresa nie je adresou servisu. Najprv sa obréfte na vy3ie uvedend

opravoviu.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

NEMECKO
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