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1. Ubersicht

Spritzschutz mit Gabelhaltern
Edelstahltopf
MAX Markierung fir maximalen Fillstand
MIN Markierung fir minimalen Fillstand
Heizeinheit
0-3 Temperaturregler
Kabelaufwicklung (im Gehéuseboden)
Fonduegabeln
Kontrollleuchte (integriert im Temperaturregler 6):

VONOGCCUDBOWON=—~

leuchtet, wenn das Gerdt aufheizt

-
o

Anschlussleitung mit Netzstecker



Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrem neuen
elekirischen Fondue.

Fir einen sicheren Umgang mit dem Produkt
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung griindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

¢ Das Gerdt darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

¢ Bewahren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

¢ Falls Sie das Gerét einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit lhrem
neuen elekirischen Fonduel

Symbole am Gerdit

zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch verdndern.

QIP Das Symbol gibt an, dass so ausge-

2, Bestimmungsgemdfer
Gebrauch

Das elekirische Fondue ist zum Erwdrmen
und Warmhalten von Fett, Brihe oder Mi-
schungen fiir Kase- oder Schokoladen-
Fondue vorgesehen. Es ist fiir die im privaten
Haushalt anfallenden Mengen konzipiert
und fir gewerbliche Zwecke ungeeignet.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

© Der mitgelieferte Edelstahltopf darf nur
auf der Heizeinheit dieses elektrischen
Fondues verwendet werden. Er darf
nicht auf einem Herd oder iiber offenem
Feuer erhitzt werden.

3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warn-
hinweise in dieser Bedienungsanleitung ver-
wendet:

GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-

tung der Warnung kann Schaden

fir Leib und Leben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschdden verursachen.
VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschaden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
ten, die im Umgang mit dem Gerét beachtet
werden sollten.



Anweisungen fir den sicheren Betrieb
© Dieses Gerat darf nicht von Kindern im Alter zwischen O und
8 Jahren benutzt werden. Dieses Gerat kann von Kindern ab
8 Jahren und dariber benutzt werden, wenn sie standig beauf-
sichtigt werden. Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen oder mentalen Féhigkeiten oder Man-
gel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauches des Gera-
tes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.
®© Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.
® Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.
® Bei Fehlanwendungen kann es zu Verletzungen kommen.
® Nach der Anwendung verfigt die Oberflache des Heizelements
noch Uber Restwarme.
® Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer dirfen nicht
von Kindern durchgefihrt werden.
® Stellen Sie das Gerdt in einer stabilen Lage mit den Handgriffen
auf, um das Verschitten der heiflen Flussigkeit zu vermeiden.
© Die Heizeinheit, die Anschlussleitung und der Netzstecker dirfen
nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten getaucht werden.
®© Dieses Gerat ist ebenfalls dazu bestimmt, im Haushalt und in
haushaltsahnlichen Anwendungen verwendet zu werden,
wie beispielsweise ...
.. in Kichen fir Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen ge-
werblichen Bereichen;
..in landwirtschaftlichen Anwesen;
..von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
. in Frihstickspensionen.
® Lassen Sie das Gerdt wéhrend des Betriebes niemals unbeauf-
sichtigt, um rechtzeitig einschreiten zu kénnen, falls Funktionssto-
rungen auftreten.
®© Dieses Gerdat ist nicht dafiir bestimmt, mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu
werden.

4



© Betreiben Sie das Gerat nicht ohne Topf!

® Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine Ghnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-

gen zu vermeiden.

® Es darf keine Flussigkeit auf die Geratesteckverbindung tberlaufen.
® Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung (siehe “Reinigen” auf

Seite 9).

A GEFAHR fir Kinder!

© Verpackungsmaterial ist kein Kinder-

spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-

stickungsgefahr.

GEFAHR fir und durch
Haus- und Nutztiere!

® Von Elektrogeraten kdnnen Gefahren fir

Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren konnen Tiere auch einen

Schaden am Gerdt verursachen. Halten

Sie deshalb Tiere grundsétzlich von
Elektrogerdten fern.

GEFAHR von Stromschlag

durch Feuchtigkeit!

® Schiitzen Sie die Heizeinheit vor Feuch-

tigkeit, Tropf- oder Spritzwasser.

® Benutzen Sie das Gerdt nicht im Freien
und nicht in der Nahe von mit Wasser

gefillten Behaltern, wie z. B. Spiilbe-
cken.

® Sollte die Heizeinheit doch einmal ins
Wasser gefallen sein, ziehen Sie sofort

den Netzstecker und nehmen Sie erst

danach das Gerdt heraus. Benutzen Sie

das Gerdt in diesem Fall nicht mehr,

sondern lassen Sie es von einer Fach-

werkstatt Gberprifen.

® Berijhren Sie die Heizeinheit nicht mit

nassen Hénden.

(O]

GEFAHR durch

Stromschlag!
Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb,
wenn das Gerdt oder die Anschlusslei-
tung sichtbare Schéden aufweist oder
wenn das Gerét zuvor fallen gelassen
wurde.
Verléngerungskabel missen fir mindes-
tens 10 Ampere ausgelegt sein.
Verlegen Sie die Anschlussleitung und
gegebenenfalls Verlangerungskabel so,
dass niemand auf diese treten, daran
hangen bleiben oder dariber stolpern
kann.
Bevor Sie das Gerét anschlieBen, verge-
wissern Sie sich, dass der Temperatur-
regler auf der Markierung O steht.
SchlieBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemaB installierte, gut zu-
gangliche Steckdose mit Schutzkontak-
ten an, deren Spannung der Angabe
auf dem Typenschild entspricht. Die
Steckdose muss auch nach dem An-
schlieBen weiterhin gut zugdnglich sein.
Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht durch scharfe Kanten oder
heifle Stellen beschadigt werden kann.
Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht
um das Gerdt, sondern im Gehdusebo-
den der Heizeinheit auf.
Das Gerdt ist auch nach dem Ausschal-
ten nicht vollstdndig vom Netz getrennt.
Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzste-
cker.
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Achten Sie beim Aufstellen des Gerdtes
darauf, dass die Anschlussleitung nicht
eingeklemmt oder gequetscht wird.

Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Netzstecker, nie
an der Anschlussleitung ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose:

- wenn eine Stérung auftritt

- wenn Sie das Gerdt nicht benutzen

- bevor Sie das Gerdét reinigen

- bei Gewitter.

SchlieBBen Sie kein anderes Gerat mit
hoher Leistungsaufnahme an eine Steck-
dose im selben Stromkreis an. So ver-
meiden Sie eine Uberlastung des
Stromnetzes.

Um Gefdhrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Verénderungen am Gerét
vor.

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrennen!

® Lebensgefahr durch Verbrennung. Ach-

ten Sie darauf, dass Kinder das Gerat
nicht an der Anschlussleitung von der
Arbeitsflache ziehen kénnen.

Gefahr durch eine explosionsartige Ver-

puffung. Verwenden Sie frisches, saube-

res und fir Fondue geeignetes Fett.
Altes, verbrauchtes oder ungeeignetes
Fett kann sich schon bei niedrigen Tem-
peraturen entziinden. Sollte Fett wah-
rend des Betriebes anfangen zu
brennen, 1&schen Sie es auf keinen Fall
mit Wasser. Ersticken Sie das Feuer mit
einem passenden Topfdeckel oder ei-
ner Wolldecke.

Warnung vor Verbrennung durch heif3e

Spritzer beim Eintauchen von Lebensmit-

teln in den heiflen Topfinhalt: Trocknen
Sie die Lebensmittel vorher ab und
schitzen Sie Hande und Unterarme mit
Topfthandschuhen.

Der Edelstahltopf, der Spritzschutz und
die Fonduegabeln werden durch den
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Betrieb sehr heif3. Schitzen Sie daher
lhre Hande z. B. mit Topfhandschuhen
und berihren Sie die Fonduegabeln nur
an ihrem Griff.

Der Edelstahltopf darf nicht Gber die
obere Markierung fir maximalen Fill-
stand MAX befillt werden, um ein
Uberlaufen beim Heizvorgang zu ver-
hindern.

Lassen Sie alle Teile vor dem Entleeren,
Reinigen oder vor einem Transport voll-
stéindig abkihlen.

Transportieren Sie die Heizeinheit nie-
mals, wahrend der Edelstahltopf darauf
steht. Der Edelstahltopf kénnte herunter-
rutschen.

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
Essen Sie nicht direkt von den Fondue-
gabeln. Sie sind sehr spitz.

WARNUNG vor Sachschdden!

©®

(O]

(O]

(O]

Der Edelstahltopf muss mindestens bis
zur unteren Markierung fir minimalen
Fillstand MIN befiillt werden, da weni-
ger Inhalt schnell Gberhitzen kann.
Verwenden Sie nur das Original-Zube-
hér.

Das Gerdt ist mit rutschfesten Kunststoff-
fiBen ausgestattet. Da Mbel mit einer
Vielfalt von Lacken und Kunststoffen be-
schichtet sind und mit unterschiedlichen
Pflegemitteln behandelt werden, kann
nicht véllig ausgeschlossen werden,
dass manche dieser Stoffe Bestandteile
enthalten, die die KunststofffiBe angrei-
fen und aufweichen. Legen Sie ggf. eine
rutschfeste Unterlage unter das Gerdt.
Wahrend des Betriebs kann es zu Fett-
spritzern kommen. Stellen Sie das Gerét
deshalb auf eine warmebestandige und
fettresistente Unterlage.

Schiitten Sie flissiges Fett nicht in den
Ausguss: Erkaltendes Fett kann Ihre
Hausleitung verstopfen.



© Achten Sie darauf, dass die Unterlage
unter dem Gerdt trocken ist.

@® Stellen Sie die Heizeinheit niemals auf
heile Oberfléchen (z. B. Herdplatten)
oder in die Né&he von Wérmequellen
oder offenem Feuer.

® Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

4. Lieferumfang

1 Heizeinheit 5

1 Edelstahltopf 2

1 Spritzschutz 1

8 Fonduegabeln 8

1 vollstandige Bedienungsanleitung
(im Internet)

1 Kurzanleitung (liegt dem Gerdt bei)

5. Inbetriebnahme

¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungs-
material.

¢ Uberpriifen Sie, ob alle Zubehérteile
vorhanden und unbeschadigt sind.

¢ Spilen Sie den Edelstahltopf 2, den
Spritzschutz 1 und die Fonduegabeln 8
mit mildem SpUlmittel oder reinigen Sie
diese in der Spilmaschine. Trocknen Sie
alle Teile sehr grindlich ab.

¢ Wickeln Sie die Anschlussleitung 10
vollsténdig von der Kabelaufwicklung 7
ab.

o Stellen Sie das Gerdt auf eine trockene,
ebene, rutschfeste Unterlage. Weiterhin
muss die Unterlage hitzebestandig sein
und darf durch heiBe Fettspritzer nicht
beschadigt werden.

6. Stromversorgung

LEBENSGEFAHR durch
Verbriihung!
® Achten Sie darauf, dass Kinder das Ge-
rét nicht an der Anschlussleitung 10 von
der Arbeitsflache ziehen kénnen.

1. Bevor Sie das Gerét anschlieBen, verge-
wissern Sie sich, dass der Temperatur-
regler 6 auf der Markierung O steht.

2. Stecken Sie den Netzstecker 10 in eine
Steckdose, die den Angaben auf dem
Typenschild entspricht.

7. Bedienen

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrennen!
© Der Edelstahltopf 2, der Spritzschutz 1
und die Fonduegabeln 8 werden durch
den Betrieb sehr heif. Schitzen Sie daher
lhre Hande z. B. mit Topfhandschuhen
und berihren Sie die Fonduegabeln 8
nur an ihrem Griff.
© Der Edelstahltopf 2 darf nicht Gber die
obere Markierung fir maximalen Fill-
stand MAX 3 befillt werden, um ein
Uberlaufen beim Heizvorgang zu ver-
hindern.

HINWEIS: Wahrend des ersten Betriebs
kann es zu einer leichten Rauch- und Ge-
ruchsentwicklung kommen. Dies liegt an
Montagemitteln am Heizelement und ist kein
Produktfehler. Sorgen Sie fir ausreichende
Beliiftung.




7.1 Grundbedienung

Das Vorgehen beim Fondue ist je nach Ver-
wendung unterschiedlich. Beachten Sie
auch die entsprechenden Kapitel.

1. Fillen Sie je nach Verwendung Fett,
Brishe oder die Zutaten fir Kase- oder
Schokoladenfondue in den Edelstahl-
topf 2. Die Fillmenge muss zwischen
den beiden Fillstandmarkierungen
MIN 4 und MAX 3 im Topf liegen.

2. Stellen Sie den Edelstahltopf 2 auf die
Heizeinheit 5.

3. Fir Fett und Brishe: Legen Sie den
Spritzschutz 1 auf den Topf.

4. Drehen Sie den Temperaturregler 6 auf
die gewinschte Temperatur zum Auf-
heizen. Die Kontrollleuchte 9 im Tem-
peraturregler 6 leuchtet.

5. Fir Kése- und Schokoladen-Fondue:
Rihren Sie immer wieder vorsichtig
um, bis eine gleichmaBige Mischung
entstanden ist.

6. Wenn der Inhalt des Edelstahltopfes 2
die gewinschte Temperatur erreicht
hat, erlischt die Kontrollleuchte 9. Stel-
len Sie mit dem Temperaturregler 6 die

Temperatur etwas herunter, um die Tem-

peratur zu halten. Die Kontrollleuchte 9
beginnt wieder zu leuchten, wenn das
Gerét wieder aufheizt.

7. SpieBen Sie die in kleine Sticke ge-
schnittenen Zutaten zum Eintauchen auf
die Fonduegabeln 8 und verfahren Sie,
wie in den jeweiligen Kapiteln beschrie-
ben.

8. Nach Beenden des Fondues drehen Sie
den Temperaturregler 6 auf 0.

. Ziehen Sie den Netzstecker 10.

10. Warten Sie, bis alle Teile abgekihlt
sind, bevor Sie mit der Reinigung be-
ginnen.

Uberblick der verschiedenen Fonduearten
und der passenden Temperaturstufe:

Fondueart 1 Rl e
Ol / Fett 3
Brijhe 2
Kase 2
Schokolade 1

7.2 Schokoladen-Fondue

Je nach Rezept wird die zerkleinerte
Schokolade z. B. in Sahne oder Milch
unter stdndigem Rihren geschmolzen.
Den Spritzschutz 1 bendtigen Sie in die-
sem Fall nicht.

Empfohlene Temperaturstufe: 1
Beispiele fiir Zutaten zum Eintauchen:
Friichte, Weif3brot, Marshmallows.
Tauchen Sie die aufgespieften Zutaten
in die geschmolzene Schokoladen-
Mischung und drehen Sie die Fondue-
gabel 8, bis die Zutaten mit Schokolade
umhillt sind.

7.3 Kdse-Fondue

Je nach Rezept wird der fein geriebene
Kase z. B. in Wein oder Briihe unter
standigem Rihren geschmolzen.

Den Spritzschutz 1 benétigen Sie in die-
sem Fall nicht.

Empfohlene Temperaturstufe: 2

Je nach Schmelzverhalten der verwen-
deten Kasesorten erhdhen oder verrin-
gern Sie die Temperatur-Einstellung.
Beispiele fiir Zutaten zum Eintauchen:
frisches Weif3brot, Baguette.

Tauchen Sie die aufgespieften Zutaten
in die geschmolzene Kase-Mischung
und drehen Sie die Fonduegabel 8, bis

die Zutaten mit Kése umhiillt sind.




7.4 Fondue mit Brihe
(asiatisches Fondue)

¢ Erhitzen Sie Gemise- oder Fleischbrithe
und halten Sie diese knapp unter dem
Siedepunkt.

¢ Um heif3e Spritzer zu vermeiden und
eine Halteméglichkeit fir die Fondue-
gabeln 8 zu haben, verwenden Sie den
Spritzschutz 1.

¢ Empfohlene Temperaturstufe: 2
Beispiele fir Zutaten zum Eintauchen:
Gemise, Fleisch, Fisch, Meeresfriichte.

e Tauchen Sie die aufgespieBten Zutaten
in die heif’e Brihe und héngen Sie die
Fonduegabeln 8 in die Gabelhalterun-
gen am Spritzschutz 1.

* Entnehmen Sie die Fonduegabeln 8,
wenn der gewinschte Garzustand er-
reicht ist.

7.5 Fondue mit Ol/Fett

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrennen!
© Gefahr durch eine explosionsartige Ver-
puffung. Verwenden Sie frisches, saube-
res und fir Fondue geeignetes Fett.
Altes, verbrauchtes oder ungeeignetes
Fett kann sich schon bei niedrigen Tem-
peraturen entziinden. Sollte Fett wah-
rend des Betriebes anfangen zu
brennen, 1&schen Sie es auf keinen Fall
mit Wasser. Ersticken Sie das Feuer mit
einem passenden Topfdeckel oder ei-
ner Wolldecke.
© Gefahr von Verbrennung durch heif3e
Spritzer beim Eintauchen von Lebensmit-
teln in den heif’en Topfinhalt: Trocknen
Sie die Lebensmittel vorher ab und
schitzen Sie Hande und Unterarme mit
Topfhandschuhen.

e Erhitzen Sie neutrales Ol oder Fett und
halten Sie dieses knapp unter dem Sie-
depunkt.

* Um heif3e Spritzer zu vermeiden und
eine Halteméglichkeit fir die Fondue-
gabeln 8 zu haben, verwenden Sie den
Spritzschutz 1.

¢ Empfohlene Temperaturstufe: 3

¢ Beispiele fir Zutaten zum Eintauchen:
feste Gemiisesorten, Fleisch, festfleischi-
ger Fisch, Meeresfriichte.

¢ Tauchen Sie die aufgespiefiten Zutaten
in das heiBe Fett und hangen Sie die
Fonduegabeln 8 in die Gabelhalterun-
gen am Spritzschutz 1.

¢ Entnehmen Sie die Fonduegabeln 8,
wenn der gewiinschte Garzustand er-
reicht ist.

8. Reinigen

A GEFAHR durch Stromschlag!
©® Ziehen Sie den Netzstecker 10 aus der
Steckdose, bevor Sie das elektrische

Fondue reinigen.
© Die Heizeinheit 5, die Anschlussleitung
und der Netzstecker 10 dirfen nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten ge-
taucht werden.
GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrennen!
© Llassen Sie alle Teile vor dem Entleeren
und Reinigen abkihlen.
GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
© Die Fonduegabeln 8 sind sehr spitz.
WARNUNG vor Sachschaden!
©® Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.
© Schitten Sie flissiges Fett nicht in den
Ausguss: Erkaltendes Fett kann lhre
Hausleitung verstopfen.
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Heizeinheit

¢ Reinigen Sie die Heizeinheit 5 mit ei-
nem weichen, feuchten Tuch mit mildem
Spulmittel.

Zubehorteile

¢ Der Edelstahltopf 2, der Spritzschutz 1
und die Fonduegabeln 8 kénnen in der
Spilmaschine gereinigt werden oder von
Hand mit mildem Spilmittel.

¢ Trocknen Sie alle Teile sehr grindlich ab.

Edelstahltopf entleeren
Fett, das beim Erkalten erhdrtet, lasst sich
leicht im abgekihlten, noch flissigen Zustand

abgieBen. Flussiges Fett schitten Sie ggf. mit-
hilfe eines Trichters in einen passenden Behal-

ter. Altes Fett entsorgen Sie bei lhrem lokalen
Entsorgungsunternehmen oder im Hausmll.

HINWEIS: Angebrannte Speise- oder Fett-
reste lassen sich oft leichter entfernen, wenn
Sie Wasser in den Topf fillen, eine Packung

Backpulver hinzugeben und Gber Nacht ste-

hen lassen.

9. Aufbewahren

A GEFAHR fir Kinder!

® Bewahren Sie das elekirische Fondue
auBerhalb der Reichweite von Kindern
auf.

¢ Bild A: Wickeln Sie die Anschlusslei-
tung 10 nicht um das Gerdat, sondern in
der Kabelaufwicklung 7 auf.

e Reinigen Sie alle Teile und lassen Sie
diese gut trocknen, bevor Sie das Fon-
due wegrdumen.

10. Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt der

europdischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen Abfall-

tonne auf Rddern bedeutet,

dass das Produkt in der Euro-

pdischen Union einer getrennten Millsamm-
lung zugefiihrt werden muss. Dies gilt fir das
Produkt und alle mit diesem Symbol gekenn-
zeichneten Zubehérteile. Gekennzeichnete Pro-
dukte dirfen nicht iber den normalen Hausmill
entsorgt werden, sondern mijssen an einer An-
nahmestelle fir das Recycling von elekirischen
und elektronischen Gerdten abgegeben wer-
den.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die

Rickgewinnung wertvoll. Recyc-

ling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und
der Lage des néchsten Recyclinghofes erhal-
ten Sie z. B. bei lhrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-
weltvorschriften in lhrem Land.

Geridt entsorgen in Deutschland
In Deutschland sind Vertreiber von Elekiro-
und Elektronikgerdten sowie Vertreiber von
Lebensmitteln zur Riicknahme verpflichtet.
LIDL bietet Ihnen Rickgabeméglichkeiten di-
rekt in den Filialen und Markten an. Rickga-
be und Entsorgung sind fir Sie kostenfrei.
Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das

Recht, ein entsprechendes Altgerat unent-
geltlich zurickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Méglichkeit, unab-
héngig vom Kauf eines Neugerétes, unent-
geltlich (bis zu drei) Aligerate abzugeben,



die in keiner Abmessung gréBer als 25 cm
sind.

Bitte I6schen Sie vor der Rickgabe alle per-
sonenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe Batte-
rien oder Akkumulatoren, die nicht vom Altge-
rét umschlossen sind, sowie Lampen, die
zerstdrungsfrei entnommen werden kénnen
und fihren diese einer separaten Sammlung
zu.

11. Problemlésung

Sollte lhr Geréat einmal nicht wie gewinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese
Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-
nes Problem, das Sie selbst beheben kénnen.

Verwendete Symbole

Gepriifte Sicherheit: Geréte mis-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik geniigen und
gehen mit dem Produkisicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

S

Mit der CE-Kennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitét.

Ce

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
zu entsorgen.

A GEFAHR durch Stromschlag!
® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Ge-
rat selbststandig zu reparieren.

Mégliche Ursachen /

Fehler MaBBnahmen

e Ist die Stromversorgung si-

chergestellte

Uberpriifen Sie den An-

schluss.

o Steht der Temperaturregler 6
auf der Markierung 02

Keine .
Funktion

12. Technische Daten

Modell: SFE 1500 E5

Netzspannung: 220-240V ~ 50 Hz

Schutzklasse: [

1500 W

Leistung:

Leistungsaufnahme im ausgeschalteten Zu-
stand: O W

Mit dem Recyclingsymbol

(3 Pfeile) sind wiederverwertbare
mp  |Materialien gekennzeichnet.
Das Material kann durch die
Recycling-Nummer in der Mitte
(hier: 21) und/oder ein Kirzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

~ Wechselspannung

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kénnen.

Es handelt sich um ein wiederver-
wertbares Produkt, das der erwei-
terten Herstellerverantwortung
sowie der Abfalltrennung unter-
liegt.

Technische Anderungen vorbehalten.



13. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Go-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méangeln
dieses Produkis stehen lhnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original-Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf bendtigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkis ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mdéngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schéden und Méngel miis-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitéts-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleif3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schadigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Leuchtmittel
oder andere Teile, die aus Glas ge-
fertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf3 benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemafe Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méfer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

¢ Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 486720_2501
und den Kassenbon als Nachweis fir
den Kauf bereit.

¢ Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titel-
blatt Ihrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.



Sollten Funktionsfehler oder sonstige Man-

gel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbe-
legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-
in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift Gber-
senden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie diese
und viele weitere Handbiicher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen.

EFAE
5
[=]
www.lidl-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kdnnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 486720_2501 I|hre Bedie-
nungsanleitung Sffnen.

=
-, -
ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 486720_2501

6—-—! Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
DEUTSCHLAND
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1. Overview

Splash guard with fork holders
Stainless steel pot

Heating unit

0- 3 Temperature controller
Cable spool (in housing base)
Fondue forks

VONOGCCUDRON -~

MAX Marking indicating the maximum filling level
MIN Marking indicating the minimum filling level

is lit when the device is heating up

-
o

Power cable with mains plug
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Pilot lamp (integrated into the temperature controller 6):



Thank you for your trust!

Congratulations on your new electric fon-
due.

For a safe handling of the product and in or-
der to get to know the entire scope of fea-
tures:

¢ Thoroughly read these operat-
ing instructions prior to initial
commissioning.

¢ Above dll, observe the safety in-
structions!

¢ The device should only be used
as described in these operating
instructions.

¢ Keep these operating instruc-
tions for reference.

¢ If you pass the device on to
someone else, please include
these operating instructions. The
operating instructions are a part
of the product.

We hope you enjoy your new electric fon-
duel

Symbols on your appliance
llj The food-safe material of devices
Q f with this symbol will not change the
taste or smell of food.

2. Intended purpose

The electric fondue is designed for heating
and keeping warm fat, broth or mixtures for
cheese or chocolate fondue. It is designed
solely for the quantities used in private
households and is not suitable for commer-
cial purposes.

Foreseeable misuse

WARNING! Risk of material damage!

© The stainless steel pot supplied must
only be used on the heating unit of this
electric fondue. Do not heat the stainless
steel pot on a hob or over a naked
flame.

3. Safety information

Warnings

If necessary, the following warnings will be

used in these operating instructions:
DANGER! High risk: failure to ob-
serve this warning may result in inju-
ry to life and limb.

WARNING! Moderate risk: failure to ob-

serve this warning may result in injury or se-

rious material damage.

CAUTION: low risk: failure to observe this

warning may result in minor injury or mate-

rial damage.

NOTE: circumstances and specifics that must

be observed when handling the device.



Instructions for safe operation

®© This device must not be used by children aged between 0 and
8 years. This device may be used by children aged 8 years or
above, if they are permanently supervised. This device can be
used by people with restricted physical, sensory or intellectual
abilities or people without adequate experience and/or under-
standing if they are supervised or instructed on how to use this
device safely and if they are aware of the resulting risks.

© Keep children under the age of 8 away from the device and the
power cable.

® Children must not play with the device.

® Misuse may result in injuries.

® The surface of the heating element remains hot after use.

® The cleaning and maintenance by the user may not be per-
formed by children.

®© Place the device in a stable position by using the handles, in or-
der to prevent the hot liquid from spilling.

® Do not immerse the heating unit, the power cable or the mains
plug in water or any other liquid.

® This device is equally intended for use in the home and in appli-
cations similar to the home, such as for example...
... in kitchens for employees in shops, offices and other commer-

cial areas;

... on agricultural estates;
... by customers in hotels, motels and other residential facilities;
... in bed-and-breakfast establishments.

® Never leave the device unattended during operation in order to
be able to intervene in good time if malfunctions occur.

® This device is not intended to be operated using an external timer
clock or a separate remote control system.

® Do not operate the device without a pot!

® If the power cable of this device should become damaged, it
must be replaced by the manufacturer, the manufacturer's custom-
er service department or a similarly qualified specialist, in order
to avoid any hazards.

® Liquid must never overflow onto the plug connections of the device.
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© Please take note of the chapter on

page 21).

A DANGER for children!

® Packing materials are not children's
toys. Children should not be allowed to
play with the plastic bags: there is a risk
of suffocation.

DANGER to and from pets
and livestock!
© Electrical devices can represent a haz-
ard to pets and livestock. In addition,
animals can also cause damage fo the
device. For this reason you should keep
animals away from electrical devices at
all times.

DANGER! Risk of electric
shock due to moisture!
® Protect the heating unit from moisture,
dripping and splashing water.
©® Do not use the device in the open air or

near vessels filled with water, e.g. sinks.

®© |If the heating unit has fallen into water,
remove the mains plug immediately,
and only then remove the device from
the water. Do not use the device again,
and have it checked by a specialist.

® Never touch the heating unit with wet

hands.

DANGER! Risk of electric
shock!
® Do not use the device if the device or
the power cable has any visible dam-
age, or if the device has previously
been dropped.
©® Extension cables must be designed for a
minimum of 10 ampere.
® Lay the power cable and any extension
cable such that nobody can step on
them, get caught on them, or trip over
them.

®

cleaning (see “Cleaning” on

Before connecting the device, check that
the temperature controller is set to the O
marking.
Connect the mains plug only to a cor-
rectly installed, easily accessible wall
socket with an earthing contact with
voltage corresponding to the rating
plate. The wall socket must continue to
be easily accessible after the device is
plugged in.

Ensure that the power cable cannot be
damaged by sharp edges or hot points.
Do not wind the power cable around
the device but into the housing base of
the heating unit.

Even after it has been switched off, the
device has not been completely discon-
nected from the mains. In order to fully
disconnect it, pull out the mains plug.
When setting up the device, make sure
that the power cable is not trapped or
crushed.
To pull the mains plug out of the wall
socket, always pull on the mains plug,
and never on the power cable.
Disconnect the mains plug from the wall
socket, ...

.. if there is a fault,

... when you are not using the device,
... before you clean the device and

... during thunderstorms.

Do not connect another device with a
high power consumption to a wall sock-
et on the same circuit. This way you will
avoid overloading the mains power sup-
ply.
To avoid any risk, do not make modifi-
cations to the product.



DANGER! Risk of injury
through burning!

© Danger fo life from burns. Please ensure
that children are not able to pull the de-

vice down from the work surface with
the power cable.

©® Danger from explosive deflagration.
Make sure you use fat that is fresh,
clean and suitable for a fondue. Old,

used or unsuitable fat may ignite even

at low temperatures. Should the fat

WARNING! Risk of material
damage!

©®

©06

The stainless steel pot must be filled at
least up to the lower marking indicating
the minimum filling level MIN, as less
content can quickly overheat.

Only use the original accessories.

The device is fitted with non-slip plastic
feet. As furniture is coated with a variety
of different varnishes and acrylics and
treated with different cleaning agents,

A\

®

catch fire while using the fondue, do not
try to extinguish it with water under any
circumstances. Smother the fire with a
saucepan lid of appropriate size or a
woollen blanket.

Warning! Risk of burns caused by
splashes of hot liquid when dipping
food into the pot: dry food off before-
hand and protect hands and forearms
with oven gloves.

The stainless steel pot, splash guard and
fondue forks become very hot when us-
ing the fondue. Make sure you protect
your hands, e.g. with oven gloves, and
only touch the fondue forks by the han-
dles.

To prevent it from overflowing during
heating, the stainless steel pot should
not be filled above the upper marking
indicating the maximum filling level
MAX.

Leave all parts to cool down fully before
emptying, cleaning or moving the pot.
Never move the heating unit while the
stainless steel pot is standing on it. The
stainless steel pot might slip off.

DANGER! Risk of injury
from cutting!

Do not eat directly from the fondue
forks. They are very sharp.
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we cannot rule out that some of these
substances could damage and soften
the rubber feet. If necessary, place a
non-slip mat under the device.

© Fat may splash out when the electric

fondue is in operation. You should there-

fore place the device on a surface that

is resistant to both heat and grease.
© Do not pour liquid fat down the sink:

when it cools, it may block the drains.

® Make sure that the surface under the de-

vice is dry.

©® Never place the heating unit on hot sur-
faces (e.g. hot plates) or near sources of

heat or open flame.
© Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

4. Items supplied

1 heating unit 5

1 stainless steel pot 2

1 splash guard 1

8 fondue forks 8

1 complete copy of the user instructions
(on the Internet)

1 copy of the short manual
(enclosed with the device)



5. How to use

Remove all packing material.
Check whether all accessories are pres-
ent and undamaged.

®  Wash up the stainless steel pot 2, the
splash guard 1 and the fondue forks 8
with a mild detergent or clean them in the
dishwasher. Dry all parts thoroughly.

¢ Fully unwind the power cable 10 from
around the cable spool 7.

¢ Place the device on a dry, level, non-slip
surface. This surface should also be
heat-resistant and not be damaged by
splashes of hot fat.

NOTE: when in operation for the first time,
some smoke and odour may be generated
by the device. This is due to the assembly
materials used for the heating element and
is not a fault in the product. Ensure adequate
ventilation.

6. Power supply

DANGER TO LIFE from
scalding!
© Please ensure that children are not able
to pull the device down from the work
surface with the power cable 10.

1. Before connecting the device, check that
the temperature controller 6 is set to the
0 marking.

2. Insert the mains plug 10 info a wall
socket corresponding to the specifica-
tions of the rating plate.

7. Operation

DANGER! Risk of injury
through burning!
© The stainless steel pot 2, the splash
guard 1 and the fondue forks 8 be-
come very hot during operation. Make
sure you protect your hands, e.g. with
oven gloves, and only touch the fondue
forks 8 by the handles.
© To prevent it from overflowing during
heating, the stainless steel pot 2 should
not be filled above the upper marking

indicating the maximum filling level
MAX 3.

7.1 Basic operation

The fondue method differs depending on the

use. Also observe the respective chapters.

1. Add fat, broth or the ingredients for
cheese or chocolate fondue to the stain-
less steel pot 2 depending on the in-
tended use. The filling volume must not
exceed or fall short of the two filling
level markings MIN 4 and MAX 3 in
the pot.

2. Place the stainless steel pot 2 onto the
heating unit 5.

3. For fat and broth: place the splash
guard 1 on the pot.

4. Turn the temperature controller 6 to the
desired heating temperature. The pilot
lamp 9 in the temperature controller 6 is
lit.

5. For cheese and chocolate fondue: stir
carefully and repeatedly until mixed
evenly.

6. When the contents of the stainless steel
pot 2 have reached the desired temper-
ature, the pilot lamp 9 goes out. Lower
the temperature slightly using the tem-
perature controller 6, in order to keep
the temperature. The pilot lamp 9 lights
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up again when the device is heating up
again.

7. In order to immerse them, push the ingre-
dients cut in small pieces onto the fondue
forks 8 and proceed as described in the
respective chapters.

8. After finishing with the fondue, turn the
temperature controller 6 to O.

. Pull out the mains plug 10.

10. Wait until all parts have cooled down

before starting the cleaning process.

Overview of the different fondue styles and
the appropriate temperature setting:

Fondue style tenl'f::::::-:nsde‘::ng
Oil / fat 3
Broth 2
Cheese 2
Chocolate 1

7.2 Chocolate fondue

¢ Depending on the recipe, stirring con-
stantly, the crushed chocolate is molten,
e.g. in cream or milk.

e In this case, you do not need the splash
guard 1.
Recommended temperature setting: 1
Examples for ingredients used for im-
mersion: fruit, white bread, marshmal-
lows.

¢ Immerse the skewered ingredients into
the molten chocolate mixture and turn
the fondue fork 8 until all ingredients
are covered with chocolate.

7.3 Cheese fondue

e Depending on the recipe, stirring con-
stantly, the finely ground cheese is
molten, e.g. in wine or broth.
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* In this case, you do not need the splash
guard 1.

® Recommended temperature setting: 2
Increase or reduce the temperature set-
ting depending on the way the cheese
you are using melts.

¢ Examples for ingredients used for im-
mersion: fresh white bread, baguette.

® Immerse the skewered ingredients into
the molten cheese mixture and turn the
fondue fork 8 until all ingredients are
covered with cheese.

7.4 Fondue with broth (Asian
fondue)

® Heat the vegetable or meat broth and
keep it just below the boiling point.

¢ Use the splash guard 1 to prevent hot
splashes and as a retaining option for
the fondue forks 8.
Recommended temperature setting: 2
Examples for ingredients used for im-
mersion: vegetables, meat, fish, sea-
food.

¢ Immerse the skewered ingredients into
the hot broth and suspend the fondue
forks 8 in the fork holders at the splash
guard 1.

* Take the fondue forks 8 out when the
food has reached the desired consistency.

7.5 Fondue with oil/fat

DANGER! Risk of injury
through burning!
© Danger from explosive deflagration.

Use fresh and clean fat suitable for fon-
due. Old, used or unsuitable fat may ig-
nite even at low temperatures. Should
the fat catch fire while using the fondue,
do not try to extinguish it with water un-
der any circumstances. Smother the fire
with a saucepan lid of appropriate size
or a woollen blanket.



© Danger of burns caused by splashes of
hot liquid when dipping food into the
pot: dry food off beforehand and pro-
tect hands and forearms with oven
gloves.

® Heat neutral oil or fat and keep it just
below the boiling point.

e Use the splash guard 1 to prevent hot
splashes and as a retaining option for
the fondue forks 8.

Recommended temperature setting: 3
Examples for ingredients used for im-
mersion: firm types of vegetables, meat,
firm fish, seafood.

* Immerse the skewered ingredients into
the hot fat and suspend the fondue
forks 8 in the fork holders at the splash
guard 1.

¢ Take the fondue forks 8 out when the
food has reached the desired consistency.

8. Cleaning

DANGER! Risk of electric
shock!
® Remove the mains plug 10 from the
wall socket before cleaning the electric
fondue.
© Do not immerse the heating unit 5, the
power cable or the mains plug 10 in
water or any other liquid.
DANGER! Risk of injury
through burning!
© Leave dll parts to cool down fully before
emptying the pot and cleaning.
DANGER! Risk of injury from
cutting!
© The fondue forks 8 are very sharp.
WARNING! Risk of material damage!
©® Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.
® Do not pour liquid fat down the sink:
when it cools, it may block the drains.

Heating unit
¢ Clean the heating unit 5 with a soft,
damp cloth using a mild soap solution.

Accessories

® The stainless steel pot 2, the splash
guard 1 and the fondue forks 8 can be
cleaned in the dishwasher, or by hand
using a mild defergent.

¢ Dry all parts thoroughly.

Emptying the stainless steel pot
Fat which becomes hard when cooled down
can be easily poured off when it is in a cooled
but still liquid state. Liquid fat can be poured
back into a suitable vessel, if required. Dis-
pose of old fat via your local disposal facility
or discard with household waste.

NOTE: burnt-on food or fat residue is often
easier to remove if you fill the pot with water,
add a sachet of baking soda and leave to
stand overnight.

9. Storage

A DANGER for children!
© The electric fondue should be kept out
of the reach of children.

¢ Figure A: Do not wrap the power ca-
ble 10 around the device, but rather
wind it up in the cable spool 7.

¢ Clean all parts and make sure they are
properly dry before putting away the
electric fondue.



10. Disposal

This product is subject to the

provisions of European Direc-

tive 2012/19/EC. The sym-

bol showing a wheelie bin

crossed through indicates

that the product requires sep-

arate refuse collection in the European Un-
ion. This applies to the product and all
accessories marked with this symbol. Prod-
ucts identified with this symbol may not be
discarded with normal household waste, but
must be taken to a collection point for recy-
cling electric and electronic appliances.
This recycling symbol marks

e.g. an object or parts of the

material as valuable for recy-

cling. Recycling helps to re-

duce the consumption of raw

materials and protect the environment.

Packaging
When disposing of the packaging, make

sure you comply with the environmental reg-

ulations applicable in your country.
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11. Troubleshooting

If your device fails to function as required,
please try this checklist first. Perhaps there is
only a minor problem, and you can solve it

yourself.

DANGER! Risk of electric

shock!

© Do not attempt to repair the device your-
self under any circumstances.

Fault

Possible causes /
Action

No
function

Has the device been
connected to the power
supply?

Check the connection.
Is the temperature con-
troller 6 set fo the O
marking?

12. Technical
specifications

Model:

SFE 1500 E5

Mains voltage:

220-240V ~ 50 Hz

Protection class:

Power rating:

1500 W

Power consumption when switched off: 0 W




Symbols used

Geprifte Sicherheit (certified
safety): devices must comply with
the generally acknowledged
rules of technology and the Ger-
man Product Safety Act (Produkt-
sicherheitsgesetz - ProdSG).
(Not for UK)

S

With the CE marking,

HOYER Handel GmbH declares
the conformity with EU guide-
lines.

This symbol reminds you to dis-

n ronmentally friendly manner.

pose of the packaging in an envi-

Recyclable materials are marked
with the recycling symbol (3 ar-
mr | rows). The material can be speci-
fied by the recycling number in
the centre (here: 21) and/or an

abbreviation (here: PAP).

~ AC voltage

The symbol identifies parts that
can be cleaned in the dishwasher.

It is a recyclable product which is
subject to an extended producer
responsibility and for which the

rules of waste separation apply.

Subject to technical modifications.

13. Warranty of the
HOYER Handel GmbH

Dear Customer,

your device is provided with a 3 year war-
ranty starting with the purchase date. In the
event of product defects, you are entitled to
statutory rights against the vendor. These
statutory rights are not restricted by our war-
ranty presented in the following.

Warranty conditions

The warranty period starts with the purchase
date. Please keep the original purchase re-
ceipt in a safe place. This document is re-
quired to verify the purchase.

If within three years from the purchase date
of this product a material or factory defect
occurs, the product will be repaired or re-
placed by us - at our discretion - free of
charge to you, or the purchase price will be
refunded. This warranty implies that within
the period of three years the defective de-
vice and the purchase receipt are presented,
including a brief written description of the
defect and the time it occurred.

If the defect is covered by our warranty, the
repaired or a new product will be returned
to you. No new warranty period starts with
a repair or replacement of the product.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not extended when
the warranty has been claimed. This also ap-
plies to replaced and repaired parts. Any
damages and defects already existing at the
time of purchase must be reported immedi-
ately upon unpacking. Repairs arising after
the expiration of the warranty period are
subject to a charge.

Warranty coverage

The device was produced carefully according
to strict quality guidelines and tested diligent-
ly prior to delivery.
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The warranty applies to material or factory
defects.

Excluded from the warranty are
wear parts subject to normal wear
and damages to fragile parts, e.g.
switches, lamps or other parts man-
ufactured from glass.

This warranty expires if the product is dam-
aged, not used as intended or not serviced.

For the proper operation of the product, all in-

structions listed in the operating instructions
must be observed carefully. Any form of use
and handling that is advised against in the
operating instructions or warned against
must always be avoided.

The product is only intended for private and
not for commercial use. In the case of incor-
rect and improper treatment, use of force and
interventions not performed by our author-
ised Service Centre, the warranty shall cease.

Handling in case of a warranty

claim

In order to ensure prompt processing of your

matter, please observe the following notes:

* Please keep the article number
IAN: 486720_2501 and the purchase
receipt as a purchase verification for all in-
quiries.

¢ The article number can be found on the
rating plate, an engraving, the title
page of your instructions (in the bottom
left), or as a label on the rear or under-
side of the device.

¢ |ffaulty operation or other defects occur,
first contact the Service Centre listed in
the following by telephone or email.

¢ Then, you are able to send a product re-

ported as defective free of charge to the

service address specified to you, includ-

ing the purchase receipt and the infor-
mation on the defect and when it
occurred.

24 (GB)

At www.lidl-service.com you can download
this and many other manuals, product vide-
os and installation software.

[=] %%, 4: =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

This QR code takes you directly to the Lidl Ser-
vice website (www.lidl-service.com), where
you can enter the article number (IAN)
486720_2501 to open your user instruc-

tions.

=2
-, 4
ﬂ Service Centre

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: hoyer@lidl.co.uk

dB) Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: hoyer@lidl.ie

@D Service Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: hoyer@lidl.com.mt

@Y Service Cyprus
Tel.: 8009 4241

E-Mail: hoyer@lidl.com.cy

IAN: 486720_2501



AR Supplier

Please note that the following address is no
service address. First contact the afore-
mentioned Service Centre.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
GERMANY
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1. Apercu de l'appareil

VONOCCUDRON -~

-
o

Profection anti-projections avec support & fourchettes
Caquelon en acier inoxydable

MAX Repére de niveau maximum
MIN Repére de niveau minimum

0-

3

Unité de chauffe

Bouton de réglage de la température

Enrouleur de cdble (dans le socle de I'appareil)

Fourchettes & fondue

Voyant de contréle (intégré dans le bouton de réglage de la température 6) :
est allumé lorsque I'appareil chauffe

Cable de raccordement avec fiche secteur
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Merci beaucoup Jpour
votre confiance !

Nous vous félicitons pour |'achat de votre
nouvel appareil & fondue électrique.

Pour manipuler le produit en toute sécurité et
vous familiariser avec le volume de
livraison :

¢ Lisez attentivement ce mode
d’emploi avant la premiére utili-
sation.

¢ Respectez en priorité les
consignes de sécurité !

¢ L'appareil ne doit étre utilisé
qu'aux fins décrites dans ce
mode d'emploi.

¢ Conservez ce mode d'emploi.

¢ Si vous transmettez I'appareil a
un tiers, n'oubliez pas d'y joindre
ce mode d'emploi. Le mode
d'emploi fait partie intégrante du
produit.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir
avec votre nouvel appareil & fondue élec-
trique |

Symboles sur I'appareil
l] Ce symbole indique que ces excel-
Qf lents matériaux ne peuvent pas dé-
naturer le godt ni I'odeur des
aliments.

2. Utilisation conforme

L'appareil & fondue électrique est prévu
pour chauffer de la graisse, du bouillon ou
des mélanges pour fondue au fromage ou
au chocolat. Il est concu pour des quantités
normales consommées dans le cercle privé
et ne convient pas & un usage commercial.

Utilisation impropre prévisible

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© Le caquelon en acier inoxydable fourni
ne peut étre utilisé que sur l'unité de
chauffe de cet appareil & fondue élec-
trique. Il ne doit pas étre chauffé sur une
cuisiniére ou un feu.

3. Consignes de
sécurité

Avertissements

Les avertissements suivants sont utilisés si né-

cessaire dans le présent mode d’emploi :
DANGER ! Risque élevé : le non-
respect de |'avertissement peut pro-
voquer des blessures graves, voire
la mort.

AVERTISSEMENT ! Risque moyen : le non-

respect de |'avertissement peut provoquer

des blessures ou des dommages matériels

graves.

ATTENTION : risque faible : le non-respect

de |"avertissement peut provoquer des bles-

sures légéres ou entrainer des dommages

matériels.

REMARQUE : remarques et particularités

dont il faut tenir compte en manipulant I'ap-

pareil.



Instructions pour une utilisation en toute sécurité

®© Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants de moins de
8 ans. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et
plus & condition qu'ils soient surveillés en permanence. Cet ap-
pareil ne peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque d'ex-
périence et/ou de connaissance que lorsqu'ils sont surveillés ou
qu'ils ont été informés de I'utilisation sire de |'appareil et ont
compris les risques qui en résultent.

® L'appareil et le cable de raccordement doivent étre hors de por-
tée des enfants de moins de 8 ans.

® Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

® Une mauvaise utilisation peut entrainer des blessures.

®© Aprés utilisation, la surface de I'élément de chauffage reste en-
core chaude.

® Le neftoyage et |'entretien de |'appareil ne doivent pas étre effec-
tués par des enfants.

®© A l'aide des poignées, installez |'appareil dans une position
stable afin d'éviter le renversement du liquide chaud.

® L'unité de chauffe, le cable de raccordement et la fiche secteur ne
doivent pas étre plongés dans |'eau ou dans un autre liquide.

© Cet appareil est également destiné & une utilisation domestique
et quasi domestique, par exemple...
... dans des cuisines du personnel aménagées dans des mago-

sins, des bureaux et d'autres locaux commerciaux ;

... dans des propriétés agricoles ;
... par des clients dans des hétels, motels et d'autres logements ;
... dans des pensions offrant le petit déjeuner.

® Ne laissez jamais 'appareil sans surveillance lorsque ce dernier
est en marche afin de pouvoir intervenir & femps en cas de dys-
fonctionnements.

®© Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé avec une minuterie
externe ou un systtme de commande & distance séparé.

®© Ne faites pas fonctionner |'appareil sans caquelon !

®© Si le cable de raccordement de cet appareil est endommagé, il
faut le faire remplacer par le fabricant, son service aprés-vente
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ou une personne ayant une qualification similaire pour éviter les

mises en danger.

® Aucun liquide ne doit déborder sur la fiche de raccordement de

I'appareil.

®© Pour le nettoyage, respectez les indications du chapitre (voir

« Nettoyage » & la page 34).

A DANGER pour les enfants !

O}

®

Le matériel d'emballage n'est pas un
jouet. Les enfants ne doivent pas jouer
avec les sachets en plastique. Ceux<i
présentent un risque d'asphyxie.

DANGER pour et provoqué

par les animaux

domestiques et d'élevage !
Les appareils électriques peuvent pré-
senter des dangers pour les animaux
domestiques et d'élevage. De plus,
ceux<i peuvent endommager |'appa-
reil. Maintenez par conséquent les ani-
maux éloignés des appareils
électriques.

DANGER ! Risque
d'électrocution en raison
de I’humidité !
Protégez I'unité de chauffe contre I'hu-
midité, les gouttes ou les projections
d’eau.
N'utilisez pas I'appareil & I'extérieur ni
a proximité de récipients remplis d'eau,
tels qu’un évier.
Si toutefois I'unité de chauffe tombait
dans I'eau, débranchez immédiatement
la fiche secteur, puis retirez I'appareil.
Dans ce cas, cessez d'utiliser I'appareil,
faites-le vérifier par un atelier spéciali-
sé.
Ne touchez pas I'unité de chauffe avec
les mains mouillées.

®

(O]

DANGER ! Risque

d'électrocution !
Ne mettez pas |'appareil en service si
I'appareil ou le cable de raccordement
présente des dommages visibles ou si
I'appareil a subi une chute.
Les rallonges doivent é&tre congues pour
un courant de minimum de 10 ampéres.
Disposez le cable de raccordement et la
rallonge (s'il y en a une) de maniére &
ce que personne ne marche dessus, ne
reste accroché & ceux-ci ou ne trébuche
dessus.
Avant de brancher I'appareil, assurez-
vous que le bouton de réglage de la
température est positionné sur le re-
pere O.
Ne branchez la fiche secteur qu'a une
prise de courant facilement accessible
installée dans les régles, dotée de
contacts de protection et dont la tension
correspond aux indications de la
plaque signalétique. Aprés avoir bran-
ché I'appareil, la prise de courant doit
rester facilement accessible.
Evitez toute détérioration du céble de
raccordement par des arétes vives ou
des surfaces brilantes. N'enroulez pas
le cé&ble de raccordement autour de
I'appareil mais dans le socle de I'unité
de chauffe.
L'appareil nest pas complétement isolé
du secteur méme aprés |'avoir éteint
avec l'interrupteur Marche/Arrét. Pour
ce faire, débranchez la fiche secteur.
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Lors de I'installation de I'appareil, veil-
lez & ce que le céble de raccordement
ne soit ni coincé ni écrasé.

Pour débrancher la fiche secteur de la
prise de courant, tirez toujours sur la
fiche secteur, jamais sur le cable de rac-
cordement.

Débranchez la fiche secteur de la prise
de courant ...

... lorsqu'une panne survient,

... quand vous n’utilisez pas I'appareil,
... avant de neftoyer |'appareil et

... en cas d'orage.

Ne raccordez aucun autre appareil pré-
senfant une puissance absorbée élevée
a une prise de courant du méme circuit
électrique. De cefte maniére, vous évite-
rez de surcharger le réseau électrique.
Afin d'éviter tout risque d'accident, n'ef-
fectuez aucune modification au niveau
de I'article.

DANGER ! Risque de
brélures !

© Danger de mort par brilure. Veillez &

ce que les enfants ne puissent pas faire
tomber |'appareil du plan de travail en
tirant sur le céble de raccordement.
Risque de déflagration. Utilisez une
graisse fraiche, propre et adaptée ¢ la
fondue. Une graisse usagée ou inadap-
tée risquerait de s’enflammer méme &
faible température. Si la graisse com-
mence & prendre feu pendant que vous
utilisez I'appareil, ne I'éteignez en au-
cun cas avec de |'eau. Eteignez le feu &
I'aide d’un couvercle de casserole de
taille adaptée ou d’une couverture en
laine.

Avertissement : il existe un risque de
brilures dues aux projections brilantes
lors de I'immersion d'aliments dans le
contenu chaud du caquelon : séchez les
aliments au préalable et protégez vos
mains ainsi que vos avant-bras avec des
gants de cuisine.
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© Le caquelon en acier inoxydable, la
protfection anti-projections et les four-
chettes & fondue deviennent trés chauds
lorsque |'appareil est en fonctionne-
ment. C'est pourquoi vous devez proté-
ger vos mains par ex. avec des gants
de cuisine et ne fenir les fourchettes que
par leur manche.

© Le caquelon en acier inoxydable ne doit
pas étre rempli au-deld du repére de ni-
veau maximum MAX afin d'éviter le dé-
bordement du contenu durant le
processus de chauffe.

© Laissez complétement refroidir toutes les
piéces avant de vider le contenu, de
procéder au nettoyage ou de transpor-
ter 'appareil.

® Ne transportez jamais |'unité de chauffe
lorsque le caquelon en acier inoxydable
est posé dessus. Le caquelon en acier
inoxydable risque de glisser.

& DANGER ! Risque de
blessures par coupure !
©® Ne vous servez pas des fourchettes &
fondue pour manger. Elle sont trés poin-
tues.

AVERTISSEMENT : risque de

dommages matériels !

© Lle caquelon en acier inoxydable doit
&tre rempli au moins jusqu’au repére de
niveau minimum MIN car si le contenu
est insuffisant, il existe un risque de sur-
chauffe.

© Utilisez uniquement les accessoires
d’origine.

© L'appareil est équipé de pieds en plas-
tique antidérapants. Etant donné que
les meubles sont recouverts d'une varié-
té de laques et de matiéres synthétiques
et sont traités avec différents produits
d'entretien, il ne peut pas étre totale-
ment exclu que certaines de ces subs-
tances contiennent des composants qui
attaquent et ramollissent les pieds anti-
dérapants en plastique. Le cas échéant,



placez un support antidérapant sous
I'appareil.

© Des projections de graisse sont pos-
sibles lorsque I'appareil est en fonction-
nement. C'est pourquoi il faut poser
I'appareil sur un support résistant & la
chaleur et & la graisse.

© Ne versez pas de graisse liquide dans
I'évier : une fois refroidie, la graisse
risque de boucher les canalisations de
la maison.

© Veillez & ce que le support situé sous
I'appareil soit sec.

® Ne placez jamais I'unité de chauffe sur
des surfaces chaudes (p. ex. plaques de
cuisson) ou & proximité de sources de
chaleur ou d'un feu nu.

© N'utilisez pas de produit de nettoyage
corrosif ou abrasif.

4. Eléments livrés

1 unité de chauffe 5

1 caquelon en acier inoxydable 2

1 protection anti-projections 1

8 fourchettes & fondue 8

1 mode d'emploi complet (sur Internet)
1 notice succincte (joint & 'appareil)

5. Mise en service

o Otez tout le matériau d'emballage.

e Vérifiez que tous les accessoires soient
présents et en bon état.

* Nettoyez le caquelon en acier inoxy-
dable 2, la protection anti-projections 1
et les fourchettes & fondue 8 avec du
produit vaisselle doux ou passezles au
lave-vaisselle. Essuyez soigneusement
toutes les piéces.

e Déroulez complétement le cable de rac-
cordement 10 de I'enrouleur de
cable 7.

® Posez |'appareil sur une surface séche,
plane et antidérapante. Le support doit
en outre étre résistant & la chaleur et ne
pas pouvoir étre endommagé par des
projections de graisse frés chaudes.

REMARQUE : lors de la premiére utilisa-
tion, il peut se dégager un peu de fumée et
une odeur particuliére. Cela est di aux
moyens de montage de |'élément chauffant.
Il ne s'agit pas d’un défaut du produit. Veil-
lez & assurer une aération suffisante.




6. Alimentation

DANGER DE MORT par
brilure !
© Veillez & ce que les enfants ne puissent
pas faire tomber |'appareil du plan de

travail en tirant sur le cable de raccorde-

ment 10.

1. Avant de brancher I'appareil, assurez-
vous que le bouton de réglage de la
température 6 est positionné sur le re-
pere O.

2. Branchez la fiche secteur 10 dans une
prise de courant correspondant aux in-
dications de la plaque signalétique.

7. Utilisation

DANGER ! Risque de
brilures !
® Le caquelon en acier inoxydable 2, la

protfection anti-projections 1 et les four-
chettes & fondue 8 deviennent trés
chauds lorsque I'appareil est en fonc-
tionnement. C'est pourquoi vous devez
protéger vos mains par ex. avec des
gants de cuisine et ne tenir les four-

chettes & fondue 8 que par leur manche.

© Le caquelon en acier inoxydable 2 ne
doit pas étre rempli au-deld du repére
de niveau maximum MAX 3 afin d’évi-
ter le débordement du contenu durant le
processus de chauffe.

7.1 Commandes de base

La maniére de procéder dépend de I'utilisa-

tion de la fondue. Respecter également les

instructions du chapitre correspondant.

1. Selon I'utilisation, versez la graisse, le
bouillon ou les ingrédients pour la fon-
due au fromage ou au chocolat dans le
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caquelon en acier inoxydable 2. La
contenance doit se situer entre les deux
repéres de niveau MIN 4 et MAX 3
du caquelon.

Placez le caquelon en acier inoxydable 2
sur l'unité de chauffe 5.

Pour la graisse et le bouillon : posez la
protection anti-projections 1 sur le co-
quelon.

Tournez le bouton de réglage de la
température 6 sur la température de
préchauffage souhaitée. Le voyant de
contréle 9 du bouton de réglage de la
température 6 est allumé.

Pour la fondue au fromage et au choco-
lat : remuez & de multiples reprises
avec précaution jusqu'd obtention d'un
mélange homogeéne.

Lorsque le contenu du caquelon en
acier inoxydable 2 a atteint la tempé-
rature souhaitée, le voyant de

contréle 9 s'éteint. Baissez un peu la
température & I'aide du bouton de ré-
glage de la température 6 pour main-
tenir la température. Le voyant de
contréle 9 s'allume a nouveau lorsque
I'appareil se réchauffe.

Piquez les ingrédients coupés en petits
morceaux sur les fourchettes & fondue 8
pour les plonger dans la fondue et pro-
cédez comme décrit dans les chapitres
respectifs.

Lorsque la fondue est terminée, tournez
le bouton de réglage de la tempéra-
ture 6 sur 0.

Retirez la fiche secteur 10.

. Attendez que toutes les piéces aient re-

froidi avant de commencer le net-
toyage.



Apercu des différents types de fondue et du
niveau de température approprié :

Niveau de
Type de fondue | température r
ecommandé
Huile / graisse 3
Bouillon 2
Fromage 2
Chocolat 1

7.2 Fondue au chocolat

Selon la recette, le chocolat en mor-
ceaux est fondu p. ex. dans de la créme
ou du lait en remuant constamment.
Dans ce cas, vous n'avez pas besoin de
la protection anti-projections 1.

Niveau de température recommandé : 1
Exemples d'ingrédients pour fondue :
fruits, pain blanc, marshmallows.
Plongez les ingrédients piqués sur les
fourchettes & fondue 8 dans le mélange
de chocolat fondu et tournez cellesci
jusqu'a ce que le chocolat enrobe les in-
grédients.

7.3 Fondue au fromage

Selon la recette, le fromage finement
répé est fondu p. ex. dans du vin ou du
bouillon en remuant constamment.

Dans ce cas, vous n'avez pas besoin de
la protection anti-projections 1.

Niveau de température recommandé : 2
Selon les types de fromage choisis et la
fagon dont ils fondent, augmentez ou di-
minuez le réglage de température.
Exemples d'ingrédients pour fondue :
pain blanc frais, baguette.

Plongez les ingrédients piqués sur les
fourchettes & fondue 8 dans le mélange
de fromage fondu et tournez celles-ci

jusqu'a ce que le fromage enrobe les in-
grédients.

7.4 Fondue au bouillon

(fondue asiatique)

Chauffez le bouillon de légumes ou de
viande et maintenez-le juste en dessous
du point d'ébullition.

Pour éviter les projections trés chaudes
et disposer d'une possibilité de fixer les
fourchettes & fondue 8, utilisez la pro-
tection anti-projections 1.

Niveau de température recommandé : 2
Exemples d'ingrédients pour fondue : |é-
gumes, viande, poisson, fruits de mer.
Plongez les ingrédients piqués sur les
fourchettes & fondue 8 dans le bouillon
trés chaud et suspendez celles-ci au sup-
port & fourchettes prévu sur la protection
anti-projections 1.

Retirez les fourchettes & fondue 8
lorsque le degré de cuisson souhaité est
afteint.

7.5 Fondue a I'huile/la

graisse

DANGER ! Risque de
broilures !

© Risque de déflagration. Utilisez une

graisse fraiche, propre et adaptée & la
fondue. Une graisse usagée ou inadap-
tée risquerait de s’enflammer méme &
faible température. Si la graisse com-
mence & prendre feu pendant que vous
utilisez I'appareil, ne I'éteignez en au-
cun cas avec de 'eau. Eteignez le feu &
I'aide d’un couvercle de casserole de
taille adaptée ou d’une couverture en
laine.

Il existe un risque de brilures dues aux
projections brilantes lors de |'immersion
d'aliments dans le contenu chaud du
caquelon : séchez les aliments au préa-

@R 33



lable et protégez vos mains ainsi que
vos avant-bras avec des gants de cui-
sine.

e Chauffez de I'huile neutre ou de la
graisse et maintenezla juste en dessous
du point d'ébullition.

e Pour éviter les projections trés chaudes
et disposer d'une possibilité de fixer les
fourchettes & fondue 8, utilisez la pro-
tection anti-projections 1.

Niveau de température recommandé : 3
Exemples d'ingrédients pour fondue : |é-
gumes fermes, viande, poisson & chair
ferme, fruits de mer.

* Plongez les ingrédients piqués sur les
fourchettes & fondue 8 dans la graisse
trés chaude et suspendez cellesci au
support & fourchettes prévu sur la pro-
tection anti-projections 1.

* Retirez les fourchettes & fondue 8
lorsque le degré de cuisson souhaité est
atteint.

8. Nettoyage

DANGER ! Risque d'électrocu-
tion !
©® Débranchez la fiche secteur 10 de la
prise de courant avant de nettoyer I'ap-
pareil & fondue électrique.
® L'unité de chauffe 5, le cable de raccor-
dement et la fiche secteur 10 ne
doivent pas étre plongés dans |'eau ou
dans un autre liquide.

& DANGER ! Risque de brilures !
© Laissez refroidir complétement toutes les
piéces avant de vider le contenu et de
procéder au nettoyage.
DANGER ! Risque de bles-
sures par coupure !
®© Les fourchettes & fondue 8 sont trés
pointues.
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AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

©® N'utilisez pas de produit de nettoyage
corrosif ou abrasif.

© Ne versez pas de graisse liquide dans
I'évier : une fois refroidie, la graisse
risque de boucher les canalisations de
la maison.

Unité de chauffe

® Nettoyez I'unité de chauffe 5 & I'aide
d’un chiffon doux imbibé d’eau savon-
neuse.

Accessoires

® le caquelon en acier inoxydable 2, la
protection anti-projections 1 et les four-
chettes & fondue 8 peuvent étre net-
toyés au lave-vaisselle ou & la main
avec un produit vaisselle doux.

e Essuyez soigneusement foutes les piéces.

Vider le caquelon en acier
inoxydable

La graisse qui se solidifie en refroidissant peut
&tre vidée facilement lorsqu'elle est refroidie
mais encore liquide. Versez la graisse liquide
dans un récipient adapté, si nécessaire a
I'aide d'un entonnoir. Eliminez la graisse usa-
gée auprés de votre entreprise de collecte lo-
cale ou avec les déchets ménagers.

REMARQUE : souvent, les restes d’aliment
ou de graisse brilés peuvent étre éliminés
plus facilement si vous remplissez le caque-
lon d’eau, que vous y ajoutez un paquet de
levure chimique et que vous laissez agir
toute une nuit.




9. Rangement

A DANGER pour les enfants !
©® Conservez |'appareil & fondue élec-
trique hors de la portée des enfants.

¢ Figure A : N'enroulez pas le cable de
raccordement 10 autour de I'appareil,
mais plutdt sur I'enrouleur de céble 7.

¢ Nettoyez toutes les pieces et laissez-les
sécher correctement avant de ranger
I'appareil & fondue électrique.

10. Mise au rebut

Ce produit est soumis aux

exigences de la directive

2012/19/UE. Le symbole

de la poubelle sur roues bar-

rée signifie que, dans I'Union

européenne, le produit doit

faire I'objet d’une collecte séparée des dé-
chets. Cela s'applique au produit et & tous
les accessoires portant ce symbole. Les pro-
duits portant ce symbole ne doivent pas étre
éliminés avec les déchets ménagers nor-
maux, mais doivent étre déposés dans un
point de collecte chargé du recyclage des
appareils électriques et électroniques.

Ce symbole de recyclage identi-

fie p. ex. un objet ou des parties

de matériaux comme étant recy-

clables. Le recyclage contribue &

réduire |'utilisation de matiéres

premiéres et & protéger |'environnement.

Emballage

Si vous souhaitez mettre I'emballage au re-
but, respectez les prescriptions environne-
mentales correspondantes de votre pays.

Seulement pour la France

& F  MANUEL %
(| ADEPOSER DANS 0E
LE BAC DE TRI i

EPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE
Cet appareil
se recycle
A

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

LETRI ELEMENTS  Som

[3
2
@ + FACILE D’EMBALLAGE = |M&
Séparez les éléments avant de trier

ou &,

Le produit est recyclable, soumis & la respon-
sabilité élargie du producteur et doit faire
I'objet d'un tri sélectif.

ELEMENTS C)
D’EMBALLAGE

11. Dépannage

Si votre appareil ne fonctionne pas correcte-
ment, procédez dans un premier temps aux
tests de cette liste de contréle. Il s’agit peut-
&tre seulement d'un probléme mineur que
vous pouvez résoudre vousméme.

DANGER ! Risque d'électrocu-
tion !
©® N'essayez en aucun cas de réparer
I'appareil vous-méme.

Cause possible /

Probléme .
solution

® |'alimentation élec-
trique estelle établie
correctement ¢
Vérifiez le branchement.
Le bouton de réglage
de la température 6 se
trouve-til sur le

L'appareil ne
fonctionne
pas

repére O ¢
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12, Caractéristiques

Symboles utilisés

techniques
Modéle : SFE 1500 E5
Tension secteur : [220-240V ~ 50 Hz
Classe de
protection : |
Puissance : 1500 W

S

Gepriifte Sicherheit (sécurité
contrélée) : les appareils doivent
satisfaire aux Régles techniques
reconnues en vigueur et étre
conformes & la Loi sur la sécurité
des produits (Produktsicherheits-
gesetz - ProdSG).

Puissance absorbée en mode éteint : 0 W

36 FR)

Avec ce marquage CE, la société
HOYER Handel GmbH déclare la
conformité avec la réglementa-
tion de |'Union européenne.

Ce symbole rappelle qu'il faut éli-
miner I'emballage en respectant
I'environnement.

Les matériaux recyclables sont
marqués par le symbole du recy-
clage (3 fléches). Le matériau
peut étre spécifié par le numéro
de recyclage au milieu (ici : 21)

et/ou un sigle (ici : PAP).

Tension alternative

Le symbole représente les piéces
pouvant étre nettoyées au lave-
vaisselle.

Le produit est recyclable, soumis

a la responsabilité élargie du pro-
ducteur et doit faire I'objet d'un fri
sélectif.

Sous réserves de modifications techniques.



13. Garantie de
HOYER Handel GmbH
valable pour la
France

Chére cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans & compter de la date d'achat. En
cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits Iégaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.
Indépendamment de la garantie commer-
ciale souscrite, le vendeur reste tenu des dé-
fauts de conformité du bien et des vices
rédhibitoires dans les conditions prévues
aux articles 1217-4 4 1217-13 du Code de
la consommation et aux articles 1641 &
1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur,
pendant le cours de la garantie commer-
ciale qui lui a été consentie lors de |'acquisi-
tion ou de la réparation d’un bien meuble,
une remise en état couverte par la garantie,
toute période d'immobilisation d’au moins
sept jours vient s'ajouter & la durée de la go-
rantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d'interven-
tion de |'acheteur ou de la mise & disposition
pour réparation du bien en cause, si cette
mise & disposition est postérieure & la de-
mande d'intervention.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat
et répond des défauts de conformité existant
lors de la délivrance.

Il répond également des défauts de confor-
mité résultant de |'emballage, des instruc-
tions de montage ou de l'installation lorsque
celleci a été mise & sa charge par le contrat
ou a été réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1. S’il est propre & I'usage habituellement
attendu d’un bien semblable et, le cas
échéant :

- §'il correspond & la description don-
née par le vendeur et posséder les
qualités que celuici a présentées &
Iacheteur sous forme d’échantillon ou
de modéle ;

- s'il présente les qualités qu’un ache-
teur peut légitimement attendre eu
égard aux déclarations publiques
faites par le vendeur, par le produc-
teur ou par son représentant, notam-
ment dans la publicité ou
I'étiquetage ;

2. Ou s'il présente les caractéristiques défi-
nies d'un commun accord par les par-
ties ou étre propre & tout usage spécial
recherché par |'acheteur, porté & la
connaissance du vendeur et que ce der-
nier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L’action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la déli-
vrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison
des défauts cachés de la chose vendue qui
la rendent impropre & I'usage auquel on la
destine, ou qui diminuent tellement cet
usage que |'acheteur ne I'aurait pas ac-
quise, ou n‘en aurait donné qu’un moindre
prix, s'il les avait connus.
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Article 1648 1er alinéa du Code
civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit
étre intentée par |'‘acquéreur dans un délai
de deux ans & compter de la découverte du
vice.

Conditions de garantie

Le délai de garantie commence & la date
d’achat. Conservez le ticket de caisse d’ori-
gine. Ce document sert de justificatif d’achat.
Si au cours des trois années suivant la date
d’achat, des défauts de matériel ou de fabri-
cation apparaissent sur ce produit, celui-ci
vous est, & notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement, ou le prix d'achat est
remboursé. Les conditions pour faire valoir
la garantie sont que I'appareil et la preuve
d’achat (ticket de caisse) soient présentés
dans un délai de trois ans et que le défaut
ainsi que le moment oU il est survenu soient
briévement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I'échange du produit
ne constitue pas un nouveau commencement
de période de la garantie.

Les piéces détachées indispensables & I'utili-
sation du produit sont disponibles pendant
la durée de la garantie du produit.

Durée de garantie et requétes
légales pour vices de construction
La durée de garantie n’est pas prolongée
par son application. Ceci est également va-
lable sur les piéces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de |"achat doivent étre signalés im-
médiatement aprés le déballage. Aprés I'ex-
piration de la garantie, les réparations &
effectuer sont payantes.
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Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des prescrip-
tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s'applique aux défauts de maté-
riel ou de fabrication.

Sont exclus de la garantie les piéces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des piéces fragiles, par ex.
les interrupteurs, sources d'éclai-
rage ou d'autres piéces en verre.

Cette garantie est perdue si |'appareil n‘a
pas été utilisé ou entretenu de maniére
conforme. Pour une utilisation conforme du
produit, respecter précisément toutes les
consignes présentées dans le mode d’em-
ploi. Les fins dutilisation et les actions
contre-indiquées ou déconseillées dans le
mode d'emploi doivent impérativement étre
évitées.

Le produit est exclusivement congu pour un
usage privé non commercial. La manipula-
tion non autorisée et non conforme, I'utilisa-
tion de force et les interventions non
effectuées par notre centre de service autori-
sé entrainent la perte de garantie.

Déroulement en cas de garantie

Pour assurer un traitement rapide de votre

demande, respectez les éléments suivants :

® Pour toute demande, tenez & disposition
le numéro d'article
IAN : 486720_2501 et le ticket de
caisse comme preuve d’achat.

® Vous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, &
gauche) ou sur I'autocollant apposé &
I'arrigre ou sur le dessous de I'appareil.

® En cas d'erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d'abord par
téléphone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.



* Envoyez ensuite gratuitement & |'adresse
de service quon vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en y
joignant la preuve d’achat (ticket de
caisse) et I'indication du défaut ainsi que
du moment ob il est survenu.

Sur www.lidl-service.com, vous pouvez télé-

charger ce mode d’emploi ainsi que ceux
d’autres produits, des vidéos sur les produits
et des logiciels d'installation.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Ce code QR vous permet d'accéder directe-

ment & la page du service client Lid|

(www.lidl-service.com) et vous permet d'ou-

vrir votre mode d'emploi lorsque vous avez
saisi le numéro d'article (IAN)
486720_2501.

T

ﬂ Centre de service
Service France

Tel.: 0800 919270

E-Mail: hoyer@lidl.fr

IAN : 486720_2501

G—.-! Fournisseur

Attention | L'adresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez
d’abord le centre de service cité plus haut.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
ALLEMAGNE
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14. Garantie de
HOYER Handel GmbH
valable pour la
Belgique et la Suisse

Chére cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans & compter de la date d’achat. En

cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits légaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.

Conditions de garantie

Le délai de garantie commence & la date
d’achat. Conservez le ticket de caisse d’ori-
gine. Ce document sert de justificatif d’achat.
Si au cours des frois années suivant la date
d’achat, des défauts de matériel ou de fabri-
cation apparaissent sur ce produit, celui-ci
vous est, & notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement. Les conditions pour faire
valoir la garantie sont que I'appareil et la
preuve d’achat (ticket de caisse) soient pré-
sentés dans un délai de trois ans et que le
défaut ainsi que le moment ou il est survenu
soient briévement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I'échange du produit
ne constitue pas un nouveau commencement
de période de la garantie.

Durée de garantie et requétes
légales pour vices de construction
La durée de garantie n’est pas prolongée
par son application. Ceci est également va-
lable sur les piéces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de |'achat doivent étre signalés im-
médiatement aprés le déballage. Aprés 'ex-
piration de la garantie, les réparations &
effectuer sont payantes.
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Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des prescrip-
tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s'applique aux défauts de maté-
riel ou de fabrication.

Sont exclus de la garantie les piéces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des piéces fragiles, par ex.
les interrupteurs, sources d'éclai-
rage ou d'autres piéces en verre.

Cette garantie est perdue si |'appareil n‘a
pas été utilisé ou entretenu de maniére
conforme. Pour une utilisation conforme du
produit, respecter précisément toutes les
consignes présentées dans le mode d’em-
ploi. Les fins dutilisation et les actions
contre-indiquées ou déconseillées dans le
mode d'emploi doivent impérativement étre
évitées.

Le produit est exclusivement congu pour un
usage privé non commercial. La manipula-
tion non autorisée et non conforme, I'utilisa-
tion de force et les interventions non
effectuées par notre centre de service autori-
sé entrainent la perte de garantie.

Déroulement en cas de garantie

Pour assurer un traitement rapide de votre

demande, respectez les éléments suivants :

® Pour toute demande, tenez & disposition
le numéro d'article
IAN : 486720_2501 et le ticket de
caisse comme preuve d’achat.

® Vous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, &
gauche) ou sur I'autocollant apposé &
I'arrigre ou sur le dessous de I'appareil.

® En cas d'erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d'abord par
téléphone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.



* Envoyez ensuite gratuitement & |'adresse
de service quon vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en y
joignant la preuve d’achat (ticket de
caisse) et I'indication du défaut ainsi que
du moment ob il est survenu.

Sur www.lidl-service.com, vous pouvez télé-

charger ce mode d’emploi ainsi que ceux
d’autres produits, des vidéos sur les produits
et des logiciels d'installation.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Ce code QR vous permet d'accéder directe-

ment & la page du service client Lid|

(www.lidl-service.com) et vous permet d'ou-

vrir votre mode d'emploi lorsque vous avez
saisi le numéro d'article (IAN)
486720_2501.

Centre de service

Service Belgique
Tel.: 0800 12089
E-Mail: hoyer@lidl.be

@B Service Suisse
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN : 486720_2501

6—0- Fournisseur

Attention | L'adresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez
d’abord le centre de service cité plus haut.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
ALLEMAGNE
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1. Overzicht

Spatbescherming met vorkhouders
Roestvrijstalen pan

MAX Markering voor maximumvulstand

MIN Markering voor minimumvulstand
Verwarmingseenheid

0-3 Temperatuurregelaar
Kabelopwikkeling (in bodem van behuizing)
Fonduevorken

VONOCCUBAOWON=—~

Controlelampije (geintegreerd in de temperatuurregelaar 6):
brandt, wanneer het toestel opwarmt
Aansluitsnoer met stekker

-
o



Hartelijk dank voor uw
vertrouwen!

Wi feliciteren u met uw nieuwe elekirische
fondue.

Om het product veilig te gebruiken en om
alle functies van het apparaat te leren ken-
nen:

¢ Dient u deze handleiding véér de
eerste ingebruikname grondig
door te lezen.

¢ Neemt u steeds de veiligheidsin-
structies in acht!

¢ Het apparaat mag alleen wor-
den bediend zoals in deze hand-
leiding wordt beschreven.

¢ Bewaar deze handleiding goed.

¢ Wanneer u het apparaat ooit
aan iemand doorgeeft, dient u
deze handleiding bij te voegen.
De handleiding maakt deel vit
van het product.

Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe
elektrische fondue!

Symbolen op het apparaat

len die ermee zijn gemarkeerd,

QI? Dit symbool geeft aan, dat materic-

noch de smaak noch de geur van le-

vensmiddelen veranderen.

2, Correct gebruik

De elekirische fondue is bedoeld voor het
verwarmen en warmhouden van vet, bouil-
lon of mengsels voor kaas- of chocoladefon-
due. Het is ontworpen voor gebruik
huishouden en is niet geschikt voor commer-
ciéle doeleinden.

Voorzienbaar misbruik

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© De bijgeleverde roestvrijstalen pan mag
vitsluitend worden gebruikt op de ver-
warmingseenheid van deze elekirische
fondue. Hij mag niet op een fornuis of
boven open vuur worden verhit.

3. Veiligheidsinstructies

Waarschuwingen
Indien nodig vindt u de volgende waarschu-
wingen in deze handleiding:
GEVAAR! Hoog risico: het niet in
acht nemen van de waarschuwing
kan tot letsel leiden.
WAARSCHUWING! Matig risico: het niet
in acht nemen van de waarschuwing kan
verwondingen of ernstige materiéle schade
veroorzaken.
LET OP: gering risico: het niet in acht ne-
men van de waarschuwing kan lichte ver-
wondingen of materiéle schade
veroorzaken.
AANWWUZING: toedrachten en bijzonder-
heden waarop tijdens het gebruik van het
apparaat moet worden gelet.



Instructies voor een veilig gebruik

®© Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen tussen
0O en 8 jaar. Dit apparaat kan door kinderen vanaf 8 jaar en ou-
der worden gebruikt, wanneer ze onder voortdurend toezicht
staan. Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met ver-
minderde fysieke, sensorische of mentale capaciteiten of een ge-
brek aan ervaring en/of kennis, wanneer zij onder toezicht
staan of met betrekking tot het veilige gebruik van het apparaat
instructies hebben gekregen en de daaruit voortvloeiende risico's
hebben begrepen.

® Kinderen jonger dan 8 jaar moeten vit de buurt worden gehou-
den van het apparaat en het aansluitsnoer.

®© Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

© Bij verkeerd gebruik kan men letsel oplopen.

® Na het gebruik heeft het oppervlak van het verwarmingselement
nog restwarmte.

® Kinderen mogen geen reiniging en onderhoud vitvoeren.

®© Zet het apparaat met de handgrepen zodanig neer dat het stevig
staat, om morsen van hete vloeistof te voorkomen.

®© De verwarmingseenheid, het aansluitsnoer en de stekker mogen
niet in water of andere vloeistoffen worden ondergedompeld.

© Dit apparaat is eveneens bestemd om te worden gebruikt in het
huishouden en voor huishoudelijke toepassingen, zoals bijvoor-
beeld ...
... in keukens voor medewerkers in winkels, kantoren en andere

bedrijfssectoren;

... in landbouwbedrijven;
... door gasten in hotels, motels en andere woonvoorzieningen;
... in pensions.

® Laat het apparaat tijdens gebruik nooit zonder toezicht achter,
zodat u bij eventuele functiestoringen tijdig kunt ingrijpen.

®© Dit apparaat is niet bedoeld om te gebruiken met een externe
tijdschakelklok of een afzonderlijk op afstand bestuurbaar sys-
teem.

® Gebruik het apparaat niet zonder pan!
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® Wanneer het aansluitsnoer van dit apparaat beschadigd is,
moet dit door de fabrikant of diens klantenservice of een gelijk-
waardig gekwalificeerde persoon worden vervangen, om ge-

vaar te voorkomen.

®© Er mag geen vloeistof over de stekker van het apparaat lopen.
® Neem het hoofdstuk over het schoonmaken (zie “Reinigen” op

pagina 49) in acht.

A GEVAAR voor kinderen!

©® Verpakkingsmateriaal is geen speel-

goed. Kinderen mogen niet met de plas-
tic zakken spelen. Er bestaat
verstikkingsgevaar.

GEVAAR voor en door

huis- en gebruiksdieren!
Er kunnen gevaren voor huis- en ge-
bruiksdieren van elekirische apparaten
vitgaan. Verder kunnen dieren ook
schade aan het apparaat veroorzaken.
Houd dieren daarom altijd uit de buurt
van elekirische apparaten.

GEVAAR van een elektri-

sche schok door vocht!
Bescherm de verwarmingseenheid te-
gen vocht, druppel- of spatwater.
Gebruik het apparaat niet buitenshuis
en niet in de buurt van met water gevul-
de containers, zoals bijv. een wasbak.
Als de verwarmingseenheid toch in het
water is gevallen, trekt u direct de stek-
ker uit het stopcontact en haalt u pas
dan het apparaat uit het water. Gebruik
het apparaat in dat geval niet meer,
maar laat het door een gespecialiseerd
bedrijf controleren.
Raak de verwarmingseenheid niet met
natte handen aan.

GEVAAR door een
elektrische schok!

© Neem het apparaat niet in gebruik,

wanneer het apparaat of het aansluit-
snoer zichtbaar beschadigd is of wan-
neer het apparaat voorheen is gevallen.
Verlengsnoeren moeten voor minstens
10 ampére geschikt zijn.

Leg het aansluitsnoer en eventueel het
verlengsnoer zo dat niemand erop kan
trappen, erin kan blijven hangen of er
over kan struikelen.

Controleer voordat u het apparaat aan-
sluit of de temperatuurregelaar op de
markering O staat.

Stop de stekker alleen in een correct ge-
énstalleerd, goed toegankelijk stopcon-
tact met aardingscontacten, waarvan
de spanning met de gegevens op het ty-
peplaatje overeenkomt. Het stopcontact
moet ook na het aansluiten goed toe-
gankelijk blijven.

Let erop, dat het aansluitsnoer niet door
scherpe randen of hete plaatsen kan
worden beschadigd. Wikkel het aan-
sluitsnoer niet om het apparaat, maar in
de bodem van de behuizing van de ver-
warmingseenheid.

Het apparaat is na het uitschakelen nog
niet geheel zonder stroom. Hiertoe moet
u de stekker uit het stopcontact trekken.
Let er bij het neerzetten van het appa-
raat op dat het aansluitsnoer niet vast-
geklemd of geplet wordt.
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©® Om de stekker uit het stopcontact te trek-

ken, moet u altijd aan de stekker trek-
ken, nooit aan het aansluitsnoer.

© Trek de stekker uit het stopcontact, ...
... wanneer zich een storing voordoet,
... wanneer u het apparaat niet ge-

bruikt,

... voordat u het apparaat reinigt en
... bij onweer.

©® Sluit geen ander apparaat dat een
hoog vermogen vraagt aan een stop-
contact in hetzelfde stroomcircuit aan.
Zo voorkomt u overbelasting van het
elektriciteitsnet.

©® Om gevaar te voorkomen, brengt u
geen veranderingen aan het artikel
aan.

GEVAAR van verwondin-
gen door verbranden!

®© Llevensgevaar door verbranding. Let er-
op, dat kinderen het apparaat niet aan
het aansluitsnoer van het werkvlak kun-

nen trekken.

©® Gevaar door explosieve verbranding.
Gebruik vers, schoon en voor fondue
geschikt vet. Oud, gebruikt of onge-
schikt vet kan al bij lage temperaturen

in brand vliegen. Als vet tijdens het ge-

bruik begint te branden, blust u dat in
geen geval met water. Verstik het vuur
met een passend deksel of een wollen

deken.

©® Waarschuwing tegen verbranding door
hete spatten bij het indompelen van le-
vensmiddelen in de hete pan: droog de
levensmiddelen tevoren af en bescherm

de handen en onderarmen met oven-
wanten.

© De roestvrijstalen pan, de spatbescher-

ming en de fonduevorken worden tij-
dens het gebruik erg heet. Bescherm

daarom uw handen bijv. met ovenwan-

ten en pak de fonduevorken alleen bij
de greep vast.
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©®

®

De roestvrijstalen pan mag niet boven
de bovenste markering voor maximum-
vulstand MAX worden gevuld om over-
lopen bij het opwarmen te voorkomen.
Laat alle onderdelen voor het aftappen,
reinigen of voor het transport volledig
afkoelen.

Vervoer de verwarmingseenheid nooit
als de roestvrijstalen pan er nog op
staat. De roestvrijstalen pan kan eraf
glijden.

GEVAAR van verwondin-
gen door snijden!

Eet niet direct van de fonduevorken.
Deze zijn zeer puntig.

WAARSCHUWING voor
materiéle schade!

®

De roestvrijstalen pan moet minstens tot
de onderste markering voor minimum-
vulstand MIN worden gevuld omdat
minder inhoud snel oververhit kan ra-
ken.

Gebruik uitsluitend de originele acces-
soires.

Het apparaat is voorzien van kunststof
antislipvoeten. Omdat meubels zijn ge-
coat met een grote verscheidenheid van
lakken en kunststoffen en worden be-
handeld met verschillende onderhouds-
middelen, kan niet volledig worden
vitgesloten dat sommige van deze stof-
fen bestanddelen bevatten, die de kunst-
stof voeten aantasten en zacht maken.
Leg indien nodig een antislipmatje on-
der het apparaat.

Tijdens het gebruik kan het vet spatten.
Zet het apparaat daarom op een warm-
te- en vetbestendige onderlegger.

Giet het vloeibare vet niet in de afvoer:
gestold vet kan uw huisleidingen ver-
stoppen.

Let erop dat het apparaat op een droge
ondergrond staat.

Zet de verwarmingseenheid nooit op
hete oppervlakken (bijv. kookplaten) of



in de buurt van warmtebronnen of open
vuur.

©® Gebruik geen scherpe of schurende
schoonmaakmiddelen.

4. Levering

1 verwarmingseenheid 5

1 roestvrijstalen pan 2

1 spatbescherming 1

8 fonduevorken 8

1 volledige handleiding (op het internet)

1 beknopte gebruiksaanwijzing
(inbegrepen bij het apparaat)

5. Ingebruikname

Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Controleer of alle onderdelen voorhan-
den en onbeschadigd zijn.

*  Was de roestvrijstalen pan 2, de spatbe-

scherming 1 en de fonduevorken 8 met
een mild afwasmiddel of was ze in de
vaatwasmachine. Droog alle onderdelen
zeer grondig.

e Wikkel het aansluitsnoer 10 volledig
van de kabelopwikkeling 7 af.

o Plaats het apparaat op een droge, vlak-

ke, niet-gli{dende ondergrond. Verder
moet de onderlegger hittebestendig zijn
en mag niet door hete vetspatten wor-

den beschadigd.

6. Stroomvoorziening

LEVENSGEVAAR door
verbranding!
© Let erop dat kinderen het apparaat niet
aan het aansluitsnoer 10 van het werk-
blad kunnen trekken.

1. Controleer voordat u het apparaat aan-
sluit of de temperatuurregelaar 6 op de
markering O staat.

2. Steek de stekker 10 in een stopcontact
dat overeenkomt met de gegevens op
het typeplaatie.

7. Bedienen

GEVAAR van verwondingen
door verbranden!
© De roestvrijstalen pan 2, de spatbe-
scherming 1 en de fonduevorken 8
worden tijdens het gebruik erg heet. Be-
scherm daarom uw handen bijv. met
ovenwanten en pak de fonduevorken 8
alleen bij de greep vast.
© De roestvrijstalen pan 2 mag niet boven
de bovenste markering voor maximum-
vulstand MAX 3 worden gevuld om
overlopen bij het opwarmen te voorko-
men.

AANWWUZING: wanneer het apparaat
voor de eerste keer gebruikt wordt, kan er
een lichte rook- en geurontwikkeling ont-
staan. Dat ligt aan de montagemiddelen

aan het verwarmingselement en is geen pro-

ductfout. Zorg voor voldoende ventilatie.

7.1 Basisbediening

De procedure voor fondue verschilt athanke-
lijk van het gebruik. Raadpleeg ook het bij-
behorende hoofdstuk.

1. Vul de roestvrijstalen pan 2 afhankelijk
van het soort gebruik met vet, bouillon
of met de ingrediénten voor kaas- of
chocoladefondue. De vulhoeveelheid
moet tussen de beide vulstandmarkerin-
gen MIN 4 en MAX 3 in de pan lig-
gen.
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2. Plaats de roestvrijstalen pan 2 op het
verwarmingseenheid 5.

3. Voor vet en bouillon: leg de spatbe-
scherming 1 op de pan.

4. Stel met de temperatuurregelaar 6 de
gewenste temperatuur in om op te war-
men. Het controlelampje 9 in de tempe-
ratuurregelaar 6 brandt.

5. Voor kaas- en chocoladefondue: blijf
voorzichtig roeren totdat er een gelijk-
matig mengsel ontstaat.

6. Wanneer de inhoud van de roestvrijsta-
len pan 2 de gewenste tfemperatuur
heeft bereikt, dooft het controlelamp-
ie 9. Stel de temperatuur met de tempe-
ratuurregelaar 6 iets lager in. Het
controlelampie 9 begint weer te bran-
den, wanneer het toestel weer opwarmt.

7. Spies de in kleine stukjes gesneden in-
grediénten op de fonduevorken 8 en ga
verder te werk zoals in de bijbehorende
hoofdstukken beschreven is.

8. Na gebruik van het fonduetoestel draait
u de temperatuurregelaar 6 naar 0.

. Trek de stekker 10 uit het stopcontact.

10. Wacht totdat alle onderdelen afge-
koeld zijn voordat u begint met reini-
gen.

Overzicht van de verschillende fonduesoor-
ten en de bijbehorende temperatuurtrap:

Aanbevolen
Fonduesoort
temperatuurtrap
Olie / vet 3
Bovuillon 2
Kaas 2
Chocolade 1

7.2 Chocoladefondue

Afhankelijk van het recept worden de
kleine brokjes chocolade, door voortdu-
rend te blijven roeren in bijv. slagroom
of melk, gesmolten.

De spatbescherming 1 heeft u in dit ge-
val niet nodig.

Aanbevolen temperatuurtrede: 1
Voorbeelden van ingrediénten om mee
te dippen: fruit, wit brood, marshmal-
lows.

Dip de gespieste ingrediénten in het ge-
smolten chocolademengsel en draai de
fonduevork 8 net zolang totdat de in-
grediénten helemaal met chocolade om-

huld zijn.

7.3 Kaasfondue

Afhankelijk van het recept wordt de fijn
geraspte kaas, door voortdurend te blij-
ven roeren in bijv. wijn of bouillon, ge-
smolten.

De spatbescherming 1 heeft u in dit ge-
val niet nodig.

Aanbevolen temperatuurtrede: 2
Afthankelijk van het smeltgedrag van de
gebruikte kaas dient u de temperatuurin-
stelling te verhogen of te verlagen.
Voorbeelden van ingrediénten om mee
te dippen: vers wit brood, stokbrood.
Dip de gespieste ingrediénten in het ge-
smolten kaasmengsel en draai de fon-
duevork 8 net zolang totdat de
ingrediénten helemaal met kaas omhuld
zijn.



7.4 Fondue met bouillon
(Aziatische fondue)

¢ Verhit de groente- of vleesbouillon en
houdt deze net onder het kookpunt.

® Om hete spetters te voorkomen en om
de fonduevorken 8 vast te kunnen hou-
den, gebruikt u de spatbescherming 1.
Aanbevolen temperatuurtrede: 2
Voorbeelden van ingrediénten om mee
te dippen: groenten, vlees, vis, schaal-
en schelpdieren.

¢ Dip de gespieste ingrediénten in de
hete bouillon en hang de fonduevor-
ken 8 in de vorkhouders op de spatbe-
scherming 1.

¢ Verwijder de fonduevorken 8 wanneer
de gewenste gaarstand is bereikt.

7.5 Fondue met olie/vet

GEVAAR van verwondingen
door verbranden!
® Gevaar voor een explosieve ontsteking.
Gebruik vers, schoon en voor fondue
geschikt vet. Oud, gebruikt of onge-
schikt vet kan al bij lage temperaturen
ontvlammen. Als vet tijdens het gebruik
vlam vat, mag v dit in geen enkel geval
met water blussen. Verstik het vuur met
een passend deksel of een wollen de-
ken.
©® Gevaar voor verbranding door hete
spetters wanneer levensmiddelen in de
hete potinhoud worden gedompeld:
droog de levensmiddelen tevoren af en
bescherm de handen en onderarmen
met ovenwanten.

e Verhit neutrale olie of vet en houd deze
net onder het kookpunt.

e Om hete spetters te voorkomen en om
de fonduevorken 8 vast te kunnen hou-
den, gebruikt u de spatbescherming 1.

* Aanbevolen temperatuurtrede: 3

Voorbeelden van ingrediénten om mee
te dippen: stevige groenten, vlees, stevi-
ge vis, schaal- en schelpdieren.

¢ Dip de gespieste ingrediénten in de
hete vet en hang de fonduevorken 8 in
de vorkhouders op de spatbescher-
ming 1.

Verwijder de fonduevorken 8 wanneer
de gewenste gaarstand is bereikt.

8. Reinigen

GEVAAR door een elektrische
schok!
© Trek de stekker 10 uit het stopcontact
voordat u de elektrische fondue schoon-
maakt.
© De verwarmingseenheid 5, het aansluit-
snoer en de stekker 10 mogen niet in
water of andere vloeistoffen worden on-
dergedompeld.
GEVAAR van verwondingen
door verbranden!
© Llaat alle onderdelen voor het leegma-
ken en reinigen helemaal afkoelen.
GEVAAR van verwondingen
door snijden!
© De fonduevorken 8 zijn zeer puntig.
WAARSCHUWING voor materiéle
schade!
©® Gebruik geen scherpe of schurende
schoonmaakmiddelen.
@ Giet het vloeibare vet niet in de afvoer:
gestold vet kan uw huisleidingen ver-
stoppen.

Verwarmingseenheid

® Reinig de verwarmingseenheid 5 met
een zachte, licht vochtige doek met een
mild zeepsopje.



Accessoires

¢ De roestvrijstalen pan 2, de spatbe-
scherming 1 en de fonduevorken 8 kun-
nen in de vaatwasmachine worden
gereinigd of met de hand met een mild
afwasmiddel worden gewassen.

¢ Droog alle onderdelen zeer grondig.

Roestvrijstalen pan leegmaken
Vet dat bij het afkoelen hard wordt, kan mak-
kelijk in afgekoelde, maar nog vloeibare toe-
stand worden afgegoten. Schud het vloeibare
vet indien nodig m.b.v. een trechter in een
passende container. Oud vet gooit u weg via
het huisvuil of bij uw lokale recyclepunt.

AANWWZING: cangebrande etens- of
vleesresten kunnen vaak gemakkelijker wor-
den verwijderd als u water in de pan doet,
er een zakje bakpoeder bij doet en het ge-
heel een nacht laat weken.

9. Bewaren

A GEVAAR voor kinderen!
® Bewaar de elekirische fondue buiten be-
reik van kinderen.

voor het product en alle met dit symbool
aangeduide accessoires. Aldus aangeduide
producten mogen niet met het normale huis-
wuil worden weggegooid, maar moeten bij
een innamepunt voor recycling van elekiri-
sche en elektronische apparaten worden af-
gegeven.

Ditrecyclingsymbool markeert

bijv. een voorwerp of materi-

aaldelen als waardevol voor

de terugwinning. Recycling

help het verbruik van grond-

stoffen te reduceren en het milieu te ontlas-
ten.

Verpakking

Als u de verpakking wilt weggooien, houdt
u dan aan de betreffende milieuvoorschrif-
ten in uw land.

11. Problemen oplossen

Wanneer uw apparaat een keer niet functio-
neert zoals gewenst, doorloopt u eerst deze
checklist. Misschien is het een klein probleem

dat u zelf kunt oplossen.
GEVAAR door een elektrische

/”\ schok!

¢ Afbeelding A: Wikkel het aansluit-
snoer 10 niet rond het apparaat maar
in de kabelopwikkeling 7 op.

¢ Reinig alle onderdelen en laat deze
goed drogen voordat u de elekirische
fondueset opruimt.

10. Weggooien

Dit product valt onder de Euro-

pese richtlijn 2012/19/EU.

Het symbool van de doorge-

streepte afvalton op wieltjes

betekent dat het product in

de Europese Unie geschei-

den moet worden weggegooid. Dat geldt
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© Probeer in geen geval het apparaat zelf
te repareren.

Mogelijke oorzaken /

Storing maatregelen

¢ s de stroomvoorzie-
ning gewaarborgd?

¢ Controleer de aanslui-
ting.

e Staat de temperatuurre-
gelaar 6 op de marke-
ring O0¢

Geen
functie




12. Technische gegevens

Model: SFE 1500 E5

Netspanning:  [220-240V ~ 50 Hz

Beschermings-
klasse: I

Vermogen: 1500 W

Verbruik in vitgeschakelde toestand: 0 W

Gebruikte symbolen

S

heid): apparaten moeten aan de
algemeen erkende regels van de
techniek voldoen en zijn conform
de Wet betreffende productveilig-
heid (Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

Gepriifte Sicherheit (geteste veilig-

Met het CE-keurmerk verklaart
HOYER Handel GmbH de EU-

conformiteit.

e |Ditsymbool herinnert u eraan om
de verpakking op een milieu-
vriendelijke manier weg te gooi-
en.

Herbruikbare materialen zijn ge-
markeerd met het recyclingsym-
mr | bool (3 pijlen). Het materiaal kan
aan de hand van het recycling-
nummer in het midden (hier: 21)
en/of aan een afkorting (hier:
PAP) worden gespecificeerd.

~ Wisselspanning

Het symbool markeert onderde-
len die in de vaatwasmachine
kunnen worden gereinigd.

Dit is een recyclebaar product,
@ . .
2 |waarop de uitgebreide verant-
Q‘ woordelijkheid van de fabrikant,
alsmede de afvalscheiding van
toepassing zijn.

Technische wijzigingen voorbehouden.

13.Garantie van
HOYER Handel GmbH

Geachte klant,

U heeft op dit apparaat 3 jaar garantie van-
af de koopdatum. Wanneer dit product on-
volkomenheden vertoont, heeft u wettelijke
rechten ten opzichte van de verkoper van
het product. Deze wettelijke rechten worden
niet beperkt door onze hiernavolgend be-
schreven garantie.

Garanﬁevcorwaarden

De garantietermijn begint op de koopdatum.
Bewaar de originele kassabon goed. Deze
bon is nodig als bewijs dat u het apparaat
heeft gekocht.

Indien binnen drie jaar na de koopdatum van
dit product een materiaal- of fabricagefout op-
treedt, wordt het product door ons — naar
onze keus — gratis voor u gerepareerd of ver-
vangen, of ontvangt u de aankoopprijs retour.
Deze garantie stelt als voorwaarde, dat het
defecte apparaat en het koopbewijs (kassa-
bon) binnen de termijn van drie jaar wordt
overlegd en dat er kort schriftelijk wordt be-
schreven, waaruit de onvolkomenheid bestaat
en wanneer deze zich heeft voorgedaan.
Wanneer het defect door onze garantie
wordt gedekt, ontvangt u het gerepareerde
product ferug of u krijgt een nieuw exemplaar.
Met reparatie of vervanging van het product
begint geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke
garantieaanspraken wegens
gebreken

De garantieperiode wordt door de vrijwa-
ring niet verlengd. Dat geldt ook voor ver-
vangen en gerepareerde onderdelen.
Schades en onvolkomenheden die eventueel
al bij de koop aanwezig waren, moeten di-
rect na het uitpakken worden gemeld. Aan
reparaties die zich voordoen na het verstrij-
ken van de garantieperiode zijn kosten ver-
bonden.
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Omvang van de garantie

Het apparaat werd zorgvuldig geproduceerd
volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen en nauw-
gezet gecontroleerd véér levering.

De garantie geldt voor materiaal- of fabrico-
gefouten.

Van de garantie vitgesloten zijn slij-
tonderdelen die onderhevig zijn aan
normale slijtage en beschadigingen
van breekbare onderdelen, bijv.
schakelaars, lichtbronnen of andere
onderdelen die van glas zijn ge-
maakt.

Deze garantie vervalt, wanneer het product
werd beschadigd of ondeskundig werd ge-
bruikt of onderhouden. Voor een juist gebruik
van het product moeten alle instructies die in
de handleiding staan vermeld, nauwkeurig
worden nageleefd. Gebruiksdoeleinden en
handelingen die in de handleiding worden
afgeraden of waarvoor wordt gewaar-
schuwd, moeten beslist worden vermeden.
Het product is vitsluitend bedoeld voor parti-
culier gebruik en niet voor commercieel ge-
bruik. Bij een oneigenlijke of ondeskundige
behandeling, bij gebruikmaking van geweld
en bij ingrepen die niet werden uitgevoerd
door ons erkende servicecenter, vervalt de
garantie.

Afhandeling in geval van

garantie

Om een snelle behandeling van uw verzoek

te waarborgen, dient u de volgende aanwij-

zingen te volgen:

® Houd voor alle aanvragen het artikel-
nummer IAN: 486720 2501 en de
kassabon als bewijs voor de koop bij
de hand.

e Het artikelnummer vindt u op het type-
plaatie, ingegraveerd, op de titelpagina
van uw handleiding (linksonder) of als
sticker op de achter- of onderkant van
het apparaat.
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* Wanneer zich functiestoringen of ande-
re onvolkomenheden voordoen, neemt u
eerst telefonisch of per e-mail con-
tact op met het hierna genoemde ser-
vicecenter.

¢ Een product dat geregistreerd staat als
defect, kunt u dan met bijvoeging van
de aankoopnota (kassabon) en de ver-
melding waaruit de onvolkomenheid be-
staat en wanneer deze zich heeft
voorgedaan, franco naar het ser-
viceadres sturen dat u is meegedeeld.

Op www.lidlservice.com kunt u deze en

nog veel meer handleidingen, product-
video's en installatiesoftware downloaden.

[=] %%, 4: =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Met deze QR-code gaat u direct naar de
Lidl-service-pagina (www.lidl-service.com)
en kunt u door middel van het invoeren van

het artikelnummer (IAN) 486720_2501
uw handleiding openen.

Servicecenters

Q@D Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: hoyer@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 0800 12089
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN: 486720_2501



AE® |everancier
Let erop, dat het onderstaande adres geen

serviceadres is. Neem eerst contact op
met het bovengenoemde servicecenter.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
DUITSLAND
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1. Przeglad

Garnek ze stali szlachetnej

Zespot grzejny
0-3 Regulator temperatury

Widelce do fondue

VONOGCCUBAOWON=—~

$wieci sig, gdy urzqdzenie sig rozgrzewa

-
o

Przewéd zasilajgcy z wtyczkg sieciowq

Ostona przed odpryskami z uchwytami na widelce

MAX Oznaczenie maksymalnego poziomu napetnienia
MIN Oznaczenie minimalnego poziomu napetnienia

Podstawa do nawijania przewodu (w dnie obudowy)

Kontrolka (wbudowana w regulatorze temperatury 6):



Serdecznie dziekujemy
za zaufanie!

Gratulujemy Paistwu zakupu nowego elek-
trycznego zestawu do fondue.

Aby méc bezpiecznie korzystaé z urzqdze-
nia i poznaé caty zakres jego mozliwosci,
nalezy zapoznaé sie z ponizszymi wska-
zéwkami:

¢ Przed pierwszym uruchomie-
niem nalezy dokladnie przeczy-
taé niniejszq instrukcje obstugi.

* Nalezy bezwzglednie przestrze-
gaé wskazéwek bezpieczen-
stwa!

¢ Urzgdzenie mozna obstugiwaé
wylqcznie w sposéb opisany w
tej instrukcji obstugi.

¢ Prosimy o zachowanie instrukgiji
obstugi.

¢ W przypadku przekazania urzg-
dzenia innym osobom nalezy
dotgczyé do niego instrukcje ob-
stugi. Instrukcja obstugi stanowi
czes$é produktu.

Zyczymy Paristwu przyjemnego korzystania
z nowego zestawu do fonduel!

Symbole na urzgdzeniuv
I Symbol informuje, ze uzyte wyso-
Q kiej jakosci materiaty nie zmieniajq
smaku i zapachu produkiéw spo-
zywcezych.

2. Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

Elekiryczny zestaw do fondue jest przewi-
dziany do rozgrzewania i utrzymywania
ciepta ttuszczu, bulionu albo mieszanin do
fondue serowego lub czekoladowego. Zo-
stat on zaprojektowany do przygotowywa-
nia ilosci jedzenia typowych dla
prywatnego gospodarstwa domowego i nie
jest przeznaczony do uzytku komercyjnego.

Niewtasciwe vzytkowanie

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

© Dostarczony w zestawie garnek ze stali
szlachetne] moze by¢ uzywany wytqcz-
nie na zespole grzejnym elekirycznego
zestawu do fondue. Nie wolno go pod-
grzewaé na plycie kuchenki ani na
otwartym ogniu.

3. Wskazowki
bezpieczenstwa

Ostrzezenia
W miejscach wymagaijqgcych zwrécenia
uwagi uzyto w niniejszej instrukciji obstugi
nastepujqcych wskazéwek ostrzegaw-
czych: .
NIEBEZPIECZENSTWO! Wyso-
kie ryzyko: Zlekcewazenie ostrze-
zenia moze stanowié zagrozenie
dla zdrowia i zycia.
OSTRZEZENIE! Srednie ryzyko: Zlekcewa-
zenie ostrzezenia moze byé przyczyng ob-
razen ciata lub powaznych szkéd
materialnych.
OSTROZNIE: Niskie ryzyko: Zlekcewaze-
nie ostrzezenia moze byé przyczynq lekkich
obrazen ciata lub szkéd materialnych.
WSKAZOWKA: Sytuacije i aspekty, ktére
nalezy bra¢ pod uwage podczas uzywania
urzqdzenia.
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Wskazéwki dotyczgce bezpiecznego uzytkowania
® Opisywanego urzqdzenia nie mogq uzywaé dzieci w wieku do
8 lat. Opisywane urzqdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci
starsze niz 8 lat pod warunkiem ich statego nadzoru. Urzqdze-
nie moze byé uzywane przez osoby o zmniejszonych zdolno-
$ciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub tez osoby
nieposiadajgce odpowiedniego do$wiadczenia i/lub wiedzy
wytqgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bez-
piecznego uzywania urzqgdzenia oraz wynikajgcych z niego zao-
grozen.
®© Dzieciom ponizej 8. roku zycia nie wolno zbliza¢ sie do urzg-
dzenia i przewodu zasilajgcego.
®© Dzieci nie mogq bawi¢ sie urzqdzeniem.
®© W razie nieprawidtowego uzywania moze doj$é do urazéw cia-
ta.
® Bezposrednio po uzyciu na powierzchni elementu grzejnego
utrzymuje sie jeszcze ciepto.
® Dzieci nie mogq przeprowadzad czynnosci zwigzanych
z czyszczeniem i konserwacjq urzqdzenia.
® Urzqdzenie nalezy ustawié w stabilnej pozycji przy pomocy
uchwytéw w taki sposéb, aby unikngé rozlewania gorgcej cie-
czy.
®© Zespotu grzejnego, przewodu zasilajgcego i wtyczki sieciowej
nie wolno zanurzaé w wodzie ani innych cieczach.
® Urzqgdzenie jest przeznaczone do uzywania zarébwno w gospo-
darstwach domowych, jak i podobnych obiektach, na
przyk’rod
.w kuchniach dla pracownikéw sklepéw, biur oraz innych
miejsc zwiqzanych z prowadzeniem dziatalnosci gospodar-
czej;
... w gospodarstwach rolnych;
.. przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektéw oferujgcych noc-
legi;
.. W pensjonatach.
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® Pod zadnym pozorem nie pozostawiaé pracujgcego urzgdzenia
bez nadzoru, aby méc w pore podjqé interwencie w razie wy-
stgpienia zaktécert w dziataniu.

® Urzqdzenia nie wolno uzytkowad z zewnetrznym zegarem steru-

jacym lub odrebnym, zdalnym systemem sterujgcym.

® Urzqdzenie nie moze pracowaé bez garnkal

® W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego tego urzg-
dzenia nalezy zlecié¢ jego wymiane producentowi, jego serwiso-
wi lub osobie o podobnych kwalifikacjach, co pozwoli na

unikniecie zagrozen.

© W miejscu podtqgczenia wiyczki urzqgdzenia nie powinny dosta-

wad sie zadne ciecze.

® Nalezy stosowad sie do informacji znajdujgcych sie w rozdziale
czyszczenie (patrz ,Czyszczenie” na stronie 62).

NIEBEZPIECZENSTWO dla
dzieci!
© Materiat opakowania nie jest zabawkg
dla dzieci. Dzieci nie mogq bawié sie

workami z tworzywa sztucznego. Istnie-

je niebezpieczenstwo uduszenia.

NIEBEZPIECZENSTWO dla i
ze strony zwierzqt
domowych oraz
hodowlanych!
©® Urzqdzenia elekiryczne mogq byé zré-
dtem zagrozen dla zwierzqt domowych

i hodowlanych. Réwniez same zwierze-

ta mogq spowodowaé uszkodzenie
urzqgdzenia. Z tego powodu zwierzeta
nie powinny mie¢ dostepu do urzqdzen
elektrycznych.

NIEBEZPIECZENSTWO
porazenia prgdem
spowodowanego
wilgociqg!

© Zespdt grzejny nalezy chronié przed

wilgociq oraz kapigcq lub rozpryskiwa-

nqg wodg.

©® Urzgdzenia nie wolno uzywaé na ze-
wnqtrz pomieszczen oraz w poblizu
zbiornikéw napetnionych wodg,
np. zlewéw.

© Jezeli jednak zespét grzejny wpadnie do
wody, nalezy natychmiast wyciggngé
wiyczke sieciowq z gniazdka i dopiero
potem wyjaé urzqdzenie z wody. W ta-
kim przypadku urzgdzenia nie wolno
uzywad i nalezy zleci¢ jego sprawdzenie
przez specjalistyczny serwis.

©® Zespotu grzejnego nie wolno dotykaé
mokrymi rekami.

NIEBEZPIECZENSTWO
porazenia pradem
elektrycznym!
© Nie wigczaé urzgdzenia po wezesdniej-
szym upadku oraz wtedy, gdy ono
samo lub kabel zasilajgcy majg widocz-
ne uszkodzenia.
© Przedtuzacze muszq by¢ przeznaczona
do natezenia prgdu co najmniej 10 A.
© Przewdd zasilajgey i ewentualny prze-
dtuzacz nalezy poprowadzi¢ w taki
sposéb, aby nikt po nim nie stqpat i nie
mégt sie zaczepi¢ lub potkngé.
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Przed podiqczeniem urzgdzenia do
pradu nalezy sprawdzié, czy regulator
temperatury jest ustawiony na znaku O.
Wihyczke sieciowq nalezy podigezaé
do prawidtowo zainstalowanego, do-
brze dostepnego gniazdka z bolcami
ochronnymi, ktérego napiecie bedzie
zgodne z parametrami podanymi na ta-
bliczce znamionowej. Gniazdko musi
by¢ fatwo dostepne réwniez po podtg-
czeniu urzgdzenia.
Nalezy zwréci¢ uwage na to, aby prze-
waéd zasilajqgey nie ulegt uszkodzeniu w
wyniku kontaktu z ostrymi krawedziami
lub gorgeymi elementami. Przewodu za-
silajgcego nie owijaé wokét urzqdze-
nia, tylko w podstawie obudowy
zespotu grzejnego.
Nawet po wytgczeniu urzqdzenie nie
jest catkowicie odfgczone od pradu. W
tym celu konieczne jest wyjecie wtyczki
sieciowe.
Podczas ustawiania urzgdzenia zwré-
ci¢ uwage na to, by przewéd zasilajg-
cy nie byt zakleszczony ani zgnieciony.
Aby wyciggngé wiyczke sieciowq z
gniazdka, nalezy zawsze ciqggngé za
wtyczke, nigdy za przewéd zasilajqcy.
Wihyczke sieciowq nalezy wyciggnaé z
gniazdka...
... w przypadku wystgpienia usterki,
... w przypadku nieuzywania urzqdze-
nia,
... przed czyszczeniem urzqdzenia
oraz
... podczas burzy.
Do gniazdek nalezgcych do tego same-
go obwodu elekirycznego nie nalezy
podtgczaé innych urzqdzer o duzym
poborze prgdu. W ten sposéb mozna
unikng¢ przecigzenia sieci elektrycznei.
Aby zapobiec zagrozeniom, nie wolno
dokonywaé zadnych modyfikacji urzg-
dzenia.
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NIEBEZPIECZENSTWO

obrazen wskutek

oparzenia!
Zagrozenie dla zycia wskutek oparze-
nia. Nalezy uwazad, by dzieci nie écig-
gnety urzgdzenia z blatu roboczego,
pociqgajgc za przewdd zasilajqcy.
Niebezpieczehstwo buchniecia pary.
Uzywany fuszcz musi by¢ $wiezy, czy-
sty i nadawaé sie do przyrzqdzania
fondue. Stary, uzywany lub nieodpo-
wiedni ttuszcz moze zapalié sie nawet
w niskiej temperaturze. Jesli podczas
uzywania urzqgdzenia ttuszcz zacznie
sie pali¢, nie wolno go gasié wodq.
Ogien nalezy zdusi¢ odpowiedniq po-
krywkg lub wetnianym kocem.
Ostrzezenie przed oparzeniami przez
gorqce odpryski podczas zanurzania
produktéw spozywczych w gorqcej za-
wartoéci garnka: Najpierw nalezy osu-
szy¢ produkty oraz zabezpieczy¢ rece i
przedramiona za pomocq rekawic ku-
chennych.
Garnek ze stali szlachetnej, ostona
przed odpryskami i widelce do fondue
podczas pracy bardzo sie nagrzewaiq.
Dlatego nalezy chronié rece np. za po-
mocq rekawic kuchennych i dotykaé tyl-
ko uchwytéw widelcéw.
Nie wolno napetnia¢ garnka na fondue
powyzej gérnego oznaczenia maksy-
malnego poziomu napetnienia MAX,
aby unikngé przelewania podczas na-
grzewania.
Przed opréznieniem, czyszczeniem lub
transportem nalezy poczekaé, az
wszystkie elementy ostygng.
Nie wolno transportowaé zespotu
grzejnego, gdy znajduje sie na nim
garnek. Garnek mégtby sie zsungé.



A NIEBEZPIECZENSTWO
obrazen spowodowanych
ostrzami!
© Nie wolno je$é bezposrednio z widel-
céw do fondue. Sq one bardzo ostre.

OSTRZEZENIE przed szkodami

materialnymi!

® Garnek na fondue nalezy napetnié co
najmniej do dolnego oznaczenia mini-
malnego poziomu napetnienia MIN,
poniewaz mniejsza zawarto$é bardzo
szybko moze sie nadmiernie nagrzad.

© Nalezy uzywaé wytgcznie oryginal-
nych akcesoridw.

©® Urzqdzenie wyposazone jest w antypo-

$lizgowe nézki z tworzywa sztucznego.

Poniewaz meble mogq byé pokryte réz-

norodnymi lakierami i tworzywami
sztucznymi, a do ich pielegnacji uzywa
sie réznych $rodkéw, nie mozna wyklu-
czyé, ze niektére z tych materiatéw za-
wierajq sktadniki moggce uszkodzié
stopki z tworzywa sztucznego i powo-
dowaé ich rozmigkczenie. W razie po-
trzeby umiesci¢ pod urzgdzeniem
antyposlizgowq podktadke.

® Podczas uzywania produktu mogq wy-
stepowaé odpryski ttuszczu. Dlatego

urzgdzenie nalezy potozyé na podktad-

ce odpornej na wysokg temperature i
ttuszcz.

©® Nie wylewa¢ ptynnego ttuszczu do zle-

wu: po zastygnieciu moze on zatkad
przewéd kanalizacyijny.

© Podktadka pod urzgdzeniem musi byé
sucha.

©® Nie nalezy ktasé zespotu grzejnego na
gorgcych powierzchniach (np. ptytach
kuchennych) ani w poblizu zrédet cie-
pta i otwartego ognia.

© Nie nalezy uzywaé ostrych lub rysujg-
cych $rodkéw czyszczqcych.

4. Zakres dostawy

1 zespét grzejny 5

1 garnek ze stali szlachetnej 2

1 ostona przed odpryskami 1

8 widelcéw do fondue 8

1 kompletna instrukcja obstugi
(w Internecie)

1 skrécona instrukcja obstugi
(dotgczona do urzqdzenia)

5. Uruchomienie

¢ Usungé wszystkie materiaty, w ktére
opakowane jest urzgdzenie.

® Sprawdzi¢ kompletnosé i stan wszyst-
kich akcesoriéw.

e Wypltuka¢ garnek ze stali szlachetnej 2,
ostone przed odpryskami 1 i widelce do
fondue 8 tagodnym ptynem do naczyn
albo wyczyscié je w zmywarce. Po umy-
ciu wszystkie czeéci nalezy bardzo grun-
townie osuszy¢.

¢ Catkowicie odwingé przewéd zasilajg-
cy 10 z podstawy do nawijania 7.

¢ Postawié urzgdzenie na suchej, réwnej
i antyposlizgowej podktadce. Podktad-
ka musi byé réwniez odporna na wyso-
kq temperature i dziatanie gorgcych
odpryskéw tluszczu.

WSKAZOWKA: Podczas pierwszego
uzycia produktu mogq powstaé niewielkie
ilodci dymu i charakterystyczny zapach.
Przyczynq sq $rodki montazowe zastosowa-
ne w elemencie grzejnym i nie jest fo wada
produkcyjna. Nalezy zapewnié odpowied-
niq wentylacje.




6. Zasilanie

ZAGROZENIE DLA ZYCIA
wskutek oparzenia!
© Nalezy uwazaé, by dzieci nie $ciggne-
ty urzqdzenia z blatu roboczego, po-
ciggajqc za przewdd zasilajgey 10.

1. Przed podtgczeniem urzqdzenia do
pradu nalezy sprawdzié, czy regulator
temperatury 6 jest ustawiony na zna-
ku O.

2. Wiyczke sieciowq 10 nalezy wpigé
do gniazdka, ktére odpowiada da-
nym zawartym na tabliczce znamiono-
wej.

7. Obstuga

NIEBEZPIECZENSTWO obra-
zen wskutek oparzenia!
© Garnek ze stali szlachetnej 2, ostona
przed odpryskami 1 i widelce do fon-
due 8 podczas pracy bardzo sie na-
grzewajq. Dlatego nalezy chronid rece
np. za pomocq rekawic kuchennych
i dotykad tylko uchwytéw widelcéw 8.
® Nie wolno napetniaé garnka na fon-
due 2 powyzej gérnego oznaczenia
maksymalnego poziomu napetnienia

MAX 3, aby unikngé przelewania pod-

czas nagrzewania.

$cié sie miedzy znakami MIN 4 i
MAX 3.

2. Postawié garnek ze stali szlachetnej 2
na zespole grzejnym 5.

3. Tluszcz i bulion: Zatozy¢ na garnek
ostone przed odpryskami 1.

4. Przekrecié regulator temperatury 6 na
zqdang temperature do podgrzewa-
nia. Zapala sig¢ lampka kontrolna 9 w
regulatorze temperatury 6.

5. Fondue serowe i czekoladowe: Caty
czas ostroznie mieszaé, az powstanie
jednolita mieszanina.

6. Kiedy zawartoéé garnka ze stali szlo-
chetnej 2 osiqgnie zqdang temperatu-
re, zgasnie kontrolka 9. Za pomocq
regulatora temperatury 6 zmniejszyé
nieco temperature. Kontrolka 9 znéw
zacznie sig $wiecié, kiedy urzqdzenie
wznowi nagrzewanie.

7. Sktadniki pociete na drobne kawatki
nabi¢ na widelce do fondue 8 i zanu-
rzyé, postepujac zgodnie z opisem w
odnosnych rozdziatach.

8. Po zakorczeniu gotowania przekrecié
regulator temperatury 6 na 0.

9. Woyciggnqgé wtyczke sieciowqg 10 z
gniazdka.

10. Przed przystgpieniem do czyszczenia
odczekad, az ostygng wszystkie cze-
éci.

Przeglqd réznych rodzajéw fondue i pasu-
jace do nich poziomy temperatury:

7.1 Podstawowe operacje

Postepowanie z zestawem do fondue jest

rézne w zaleznosci od zastosowania. Nale-

zy tez stosowad sie do odpowiednich roz-

dziatéw.

1. W zaleznosci od zastosowania w
garnku 2 nalezy umiesci¢ ttuszcz, bu-
lion albo sktadniki na fondue serowe

lub czekoladowe. Zawarto$é musi mie-
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Rodzaj fondue Zalecany poziom
temperatury
Olej/tuszcz 3
Bulion 2
Ser 2
Czekolada 1




7.2 Fondue czekoladowe

W zaleznosci od przepisu rozdrobnio-
nq czekolade topi sig np. w $mietanie
lub mleku caty czas mieszajqc.

W tym wypadku ostona przed odpry-
skami 1 nie jest potrzebna.

Zalecany poziom temperatury: |1
Przyktadowe sktadniki do zanurzenia:
owoce, biaty chleb, pianki.

Nabite sktadniki zanurzyé w roztopio-
nej mieszaninie czekoladowej i obra-
caé widelce do fondue 8, az czekolada
doktadnie otoczy sktadniki.

7.3 Fondue serowe

W zaleznosci od przepisu drobno star-
ty ser nalezy topi¢ np. w winie lub bu-
lionie, caly czas mieszajqc.

W tym wypadku ostona przed odpry-
skami 1 nie jest potrzebna.

Zalecany poziom temperatury: 2
Ustawienie mozna zwigkszy¢ lub

zmniejszyé w zaleznosci od sposobu to-

pienia sie gatunkéw uzytego sera.
Przyktadowe sktadniki do zanurzenia:
$wiezy biaty chleb, bagietka.

Nabite sktadniki zanurzyé w roztopio-
nej mieszaninie serowej i obracad wi-
delce do fondue 8, az ser dokfadnie
otoczy sktadniki.

7.4 Fondue z bulionem

(fondue azjatyckie)

Rozgrzaé bulion warzywny lub miesny i
utrzymywac tuz ponizej temperatury
wrzenia.

Aby unikaé pryskania gorgcego wywa-

ru i méc trzymaé w reku widelce do fon-

due 8, nalezy uzywaé ostony przed
odpryskami 1.

Zalecany poziom temperatury: 2
Przyktadowe sktadniki do zanurzenia:
warzywa, mieso, ryby, owoce morza.

¢ Nabite sktadniki zanurzyé w gorgcym
bulionem i zawiesié¢ widelce do fon-
due 8 w uchwytach na widelce w osto-
nie przed odpryskami 1.

¢ Po osiggnieciu zgdanego stanu ugoto-
wania, wyjgé widelce do fondue 8.

7.5 Fondue z olejem /
Huszczem

NIEBEZPIECZENSTWO obra-
zen wskutek oparzenia!

©® Niebezpieczeristwo buchnigcia pary.
Uzywany ftuszcz musi by¢ $wiezy, czy-
sty i nadawad sie do przyrzqdzania
fondue. Stary, uzywany lub nieodpo-
wiedni fluszcz moze zapali¢ sig nawet
w niskiej temperaturze. Jesli podczas
uzywania urzqdzenia ttuszcz zacznie
sie palié, nie wolno go gasié wodaq.
Ogien nalezy zdusi¢ odpowiedniq po-
krywkgq lub wetnianym kocem.

© Niebezpieczerstwo oparzen spowodo-
wanych przez gorqgce odpryski pod-
czas zanurzania produktéw
spozywczych w gorgcej zawartosci
garnka: Najpierw nalezy osuszyé pro-
dukty oraz zabezpieczyé rece i prze-
dramiona za pomocq rekawic
kuchennych.

® Rozgrzad naturalny olej lub ttuszcz i
utrzymywac je tuz ponizej temperatury
wrzenia.

¢ Aby unikaé pryskania gorgcego wywa-
ru i méc trzymaé w reku widelce do fon-
due 8, nalezy uzywaé ostony przed
odpryskami 1.

e Zalecany poziom temperatury: 3

® Przyktadowe sktadniki do zanurzenia:
twarde gatunki warzyw, mieso, ryby o
jedrnym miesie, owoce morza.

¢ Nabite sktadniki zanurzyé w gorgcym
ttuszczu i zawiesi¢ widelce do fondue 8
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w uchwytach na widelce w ostonie
przed odpryskami 1.

® Po osiggnieciu zqdanego stanu ugoto-
wania, wyjqé widelce do fondue 8.

8. Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
© Wyciggnqé wiyczke sieciowg 10 z
gniazdka przed przystgpieniem do
czyszczenia urzqdzenia.
© Zespotu grzejnego 5, przewodu zasila-
jacego 10 i wtyczki sieciowej nie wol-
no zanurzaé w wodzie ani innych
cieczach. .
NIEBEZPIECZENSTWO obra-
zen wskutek oparzenia!
© Przed opréznieniem i czyszczeniem po-

czekad, az wszystkie elementy urzqdze-

nia ostygnq.

AN NIEBEZPIECZENSTWO ura-

zéw cietych!

©® Widelce do fondue 8 sq bardzo ostre.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

© Nie nalezy uzywa¢ ostrych lub rysujg-
cych $rodkéw czyszczqcych.

©® Nie wylewaé ptynnego ttuszczu do zle-
wu: po zastygnieciu moze on zatkad
przewéd kanalizacyiny.

Zespot grzejny

e Zespdt grzejny 5 nalezy czyscié przy
uzyciu migkkiej i wilgotnej $ciereczki
oraz tagodnego roztworu mydta.

Akcesoria

e Garnek ze stali szlachetnej 2, ostone
przed pryskaniem 1 i widelce do fon-
due 8 mozna my¢ w zmywarce lub recz-
nie tagodnym detergentem.

® Po umyciu wszystkie czesci nalezy bar-
dzo gruntownie osuszy<.
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Oproznianie garnka ze stali
szlachetnej

Ttuszcz podczas zastygania mozna wylaé w
stanie lekko schtodzonym, ale jeszcze cie-
ktym. Ciekly ttuszcz wylaé do odpowiednie-
go pojemnika, w razie potrzeby uzywajqc
lejka. Stary ttuszcz usunqé za posrednictwem
lokalnej firmy zajmujgcej sie utylizacjq odpa-
déw domowych lub wyrzuci¢ do $mieci.

WSKAZOWKA: Przypalone resztki potra-
wy i tuszczu czesto mozna fatwiej usungé
po nalaniv do garnka wody, wsypaniu jed-
nego opakowania proszku do pieczenia i
pozostawieniu na noc.

9. Przechowywanie

NIEBEZPIECZENSTWO dla
dzieci!
©® Urzqdzenie nalezy przechowywaé w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

* Rys. A: Przewodu zasilajgcego 10 nie
owijaé wokét urzgdzenia, tylko w pod-
stawie do zwijania przewodu 7.

*  Wszystkie czeéci nalezy oczyscié i do-
ktadnie wysuszyé przed schowaniem
urzgdzenia.



10. Utylizacja

To urzqdzenie jest oznaczo-

ne zgodnie z Dyrektywq Eu-

ropejskg 2012/19/UE oraz

polskg Ustawq o zuzytym

sprzecie elekirycznym i elek-

tronicznym z dnia 11 wrze-

$nia 2015 r. (Dz. U. zdn. 23.10.2015
poz. 11688) symbolem przekreélonego
kontenera na odpady. Takie oznakowanie
informuje, ze sprzet ten po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
wraz z innymi odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go podmiotom
prowadzqgeym zbidrki zuzytego sprzetu
elekirycznego i elekironicznego. Podmioty
prowadzqce zbiérki, w tym lokalne punkty
zbiérki, sklepy oraz wiadze gminy, tworzq
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu. Whasciwe postepowanie ze
zuzytym sprzetem elekirycznym i elektro-
nicznym pozwala unikngé szkéd dla zdro-
wia i $rodowiska naturalnego,
wynikajgcych z obecnosci skfadnikéw nie-
bezpiecznych oraz niewlasciwego sktado-
wania i przetwarzania takiego sprzetu.
Symbol recyklingu na produk-
cie oznacza, ze produkt lub

jego czeéci mogq byé poddo-
ne procesowi odzysku odpa-
déw. Recykling pomaga zre-
dukowad zuzycie surowcéw oraz odcigzyé
$rodowisko naturalne.

Opakowanie

W przypadku utylizacji opakowania nalezy
przestrzegaé odpowiednich przepiséw do-
tyczqgcych ochrony $rodowiska w danym
kraju.

11. Rozwigzywanie
problemow

Jezeli urzqdzenie nie bedzie prawidtowo
dziataé, nalezy sprawdzié¢ ponizszq liste.
Moze okazaé sig, ze przyczynq jest niewiel-
ki problem, ktéry uzytkownik moze rozwig-
zaé samodzielnie.

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
® W zadnym wypadku nie wolno samo-
dzielnie naprawiaé urzgdzenia.

Mozliwe przyczyny/

Usterka dziatania

e Czy jest zapewnione
zasilanie elekiryczne?

e Sprawdzi¢ przewdd za-
silajqey.

e Czy regulator tempera-
tury 6 znajduje sie w
pozycji 0¢

Brak
Funkcja

12. Dane techniczne

Model: SFE 1500 E5
Napiecie siecio-

we: 220-240V ~ 50 Hz
Klasa ochronno-

$ci: |

Moc: 1500 W

Pobdr mocy w stanie wytgczonym: 0 W




Uzyte symbole

Gepriifte Sicherheit (potwierdzo-
ne bezpieczenstwo): urzqdzenia
muszq spetniaé wymagania ogél-
nych zasad techniki i ustawy o
bezpieczenstwie produktéw
(Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

Uzywajgc oznaczenia CE, firma
HOYER Handel GmbH o$wiad-
cza, ze produkt jest zgodny z wy-
mogami UE.

Symbol ten przypomina o utyliza-
cji opakowania zgodnie z zasa-

ﬂ dami ochrony $rodowiska.

Symbolem recyklingu (3 strzatki)
oznakowane sq materiaty nada-
mp  |jqce sie do ponownego przetwo-
rzenia. Materiat mozna zidentyfi-
kowaé na podstawie numeru
recyklingowego w $rodku (tu-

taj: 21) i/lub skrétu (tutaj: PAP).

~ Praqd przemienny

Symbolem sg oznaczone czeici,
ktére mogq by¢ myte w zmywar-
ce.

Jest to produkt nadajgey sie do re-
° X .
2 |cyklingu, kiéry podlega rozszerzo-
q‘ nej odpowiedzialnosci

producenta i segregaciji odpadéw.

Zmiany fechniczne zastrzezone.

13. Gwarancja firmy
HOYER Handel GmbH

Drogi Kliencie,

Na niniejsze urzqdzenie jest udzielana 3 et
nia gwarancja obowigzujgca od dnia jego
zakupu. W przypadku usterek niniejszego
produkiu kupujgcemu przystugujg wobec
jego sprzedawcy stosowne ustawowe prawa
gwarancyjne. Ponizej opisana gwarancja
nie ogranicza tych ustawowych praw przy-
stugujacych kupujgcemu.

Warunki gwarancyjne

Okres obowigzywania gwarancji rozpoczyna
w dniu zakupu produktu. Oryginat dokumentu
zakupu nalezy przechowywad w bezpiecznym
miejscu. Ten dokument bedzie potrzebny, jako
potwierdzenie dokonanego zakupu.

Jezeli w przeciqgu trzech lat od daty zaku-
pu niniejszego produktu pojawi usterka w
produkcie lub usterka produkcyijna, to pro-
dukt, wg naszego wyboru, zostanie bez-
ptatnie naprawiony lub wymieniony.
Niniejsze $wiadczenie gwarancyjne zakta-
da, ze uszkodzone urzgdzenie oraz doku-
ment potwierdzajqcy zakup (paragon
kasowy) zostang przedtozone w przeciggu
trzech lat. Do urzqdzenia i dowodu zakupu
nalezy dotqczyé takze krétki opis usterki
oraz podaé moment jej wystgpienia.

Jezeli usterka jest objeta naszq gwarancjq,
to kupujqcy ofrzyma z powrotem naprawio-
ny lub nowy produkt. Zgodnie zart. 581 §1
polskiego kodeksu cywilnego wraz z wy-
miang produktu lub jego istotnej czeici roz-
poczyna sie nowy okres gwarancyijny.

Okres obowigzywania gwarancji
i prawne roszczenia zwiqgzane z
wystqgpieniem usterki

Swiadczenie gwarancyjne nie przedtuza
okresu obowigzywania gwarancii. To doty-
czy takze wymienionych i naprawionych
czesci. Ewentualne stwierdzone przy zaku-
pie uszkodzenia i usterki nalezy zgtosié na-



tychmiast po rozpakowaniu produkitu.
Naprawy dokonywane po uptywie okresu
obowigzywania gwarancji ptatne.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie wyprodukowano zgodnie suro-
wymi przepisami dotyczqcymi jakosci i do-
ktadnie skontrolowano przed opuszczeniem
zaktadu produkeyjnego.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje zaréw-
no usterki materiatowe, jak i usterki powstate
podczas produkgii.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czesci eksploatacyjnych, ktére sa
narazone na normalne zuzycie,
oraz uszkodzen czesci kruchych, np.
wiacznika, zaréwki czy innych cze-
sci wykonanych ze szkta.

Niniejsza gwarancja fraci swojg waznosé w
przypadku nieprawidtowego uzytkowania lub
serwisowania produktu. W celu zagwaranto-
wania prawidfowego uzytkowania produktu
nalezy doktadnie stosowad sie do wszystkich
wskazdwek zawartych w instrukeji obstugi.
Nalezy bezwzglednie unika¢ sposobdéw uzy-
cia oraz dziatan, ktére sie odradza lub przed
ktérymi ostrzega sie w instrukcji obstugi.
Produkt jest przeznaczony wylqcznie do pry-
watnego uzytkowania i nie jest przeznaczo-
ny do specjalistycznych zastosowan.
Gwarancja wygasa w przypadku niezgod-
nego z przeznaczeniem i nieprawidtowego
uzytkowania, stosowania sity oraz w przy-
padku ingerencji w produkt, ktérych nie prze-
prowadzito nasze autoryzowane centrum
serwisowe.

Postepowanie w przypadku

gwarancji

Aby zapewnié szybkie zatatwienie zgtasza-

nego przypadku, nalezy stosowaé sie do

ponizszych wskazéwek:

* W przypadku wszystkich zapytan nale-
zy mie¢ przygotowany numer artykutu
IAN: 486720_2501 oraz paragon
kasowy potwierdzajgcy dokonanie za-
kupu.

¢ Numery artykutéw znajdujqg sie na ta-
bliczce znamionowej, w grawerowa-
nych oznaczeniach, na stronie
tytutowej instrukeiji (na dole po lewei)
lub na naklejce z tytu lub na spodzie
urzqdzenia.

* W przypadku wystgpienia usterek w
dziataniu lub pozostatych usterek nale-
zy w pierwszej kolejnosci skontaktowad
sie telefonicznie lub za pomocq
poczty elektronicznej z ponizej po-
danym centrum serwisowym.

* Nastepnie zarejestrowany jako uszko-
dzony produkt mozna przestaé nieod-
ptatnie wraz z potwierdzeniem zakupu
(paragon kasowy) i informacjq opisuja-
cq usterke i moment jej wystgpienia na
podany kupujgcemu adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozna po-
bra¢ niniejszq instrukcje i wiele innych, fil-

my na temat produktéw oraz odpowiednie
oprogramowanie.
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PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Postugujqgc sie tym kodem QR mozna
przej$é¢ bezposrednio do strony marki Lidl
(www.lidl-service.com) i otworzy¢ instrukcje
obstugi, wprowadzajgc numer artykutu
(IAN) 486720_2501.

o .
ﬂ Centrum Serwisowe

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996 (Optata za potgczenie
zgodna z cennikiem operatora)

E-Mail: hoyer@lidl.pl

IAN: 486720_2501

6% Dostawca

Nalezy pamietaé, ze ponizszy adres nie
jest adresem serwisu. W pierwszej ko-
lejnosci nalezy kontaktowaé sie z podanym
powyzej centrum serwisowym.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
NIEMCY
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Prehled

Ochrana proti rozstfiku s drzéky na vidlicky
Nerezovy hrnec
MAX Znacka pro maximdlni stav hladiny
MIN Znagka pro minimdlni stav hladiny
Topnd jednotka
0 -3 Reguldtor teploty
Navijeni kabelu (na dné krytu)
Vidlicky na fondue
Svételnd kontrolka (zabudovand v reguldtoru teploty 6):
sviti, kdyz se pfistroj rozehfivé
Napdijeci vedeni se sitovou zdstrékou



Dékujeme za vasi
dovéru!

Gratulujeme vam k zakoupeni vaseho nové-
ho elektrického fondue.

Pro bezpecné zachdzeni s vyrobkem a za-
chovani celého rozsahu vykonu musite zndt:

¢ Pfed prvnim pouzitim si pozorné
prectéte tento navod k pouziti.

¢ Predevsim se Fidte bezpecnostni-
mi pokyny!

¢ P¥istroj smite ovladat pouze tak,
jak je popsano v tomto navodu k
pouziti.

¢ Tento navod k pouiziti uschovej-
te.

¢ Budete-li pFistroj predavat dalsi-
mu uzivateli, pFiloZte prosim ten-
to navod k pouziti. Navod k
poutziti je souéasti vyrobku.

Pfejeme vam mnoho spokojenosti s vasim
novym elektrickym fondue!

Symboly na pristroji
] Symbol udévd, Ze takto oznadené
Qf materidly nemé&ni chuf ani vini po-
travin.

2. Pouziti k urcenému
ucelu

Elekirické fondue je uréeno k ohfivani a udr-

Zovani teploty tuku, vyvaru nebo smési pro

syrové &i Cokolddové fondue. Je navrzeno

pro mnozstvi vyuzivané v domécnosti a neni
vhodné ke komerénim Géeldm.

Predvidatelné nespravné pouziti

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

©® Dodany nerezovy hrnec miZe byt pou-
Zivén pouze na topné jednotce fohoto
elekirického fondue. Nesmi byt rozehfi-
van na spordku nebo na otevieném
ohni.

3. Bezpecnostni pokyny

Vystrazna upozornéni
V piipadé potieby jsou v tomto ndvodu k po-
uziti uvedena ndsledujici vystraznd upozor-
néni: .
NEBEZPECI! Vysoké riziko: Nere-
spektovdni vystrahy miZe mit za né-
sledek poranéni a ohroZeni Zivota.
VYSTRAHA! Stiedné velké riziko: Nere-
spektovdni vystrahy miZe mit za nésledek
zranéni nebo zdvazné vécné skody.
POZOR: Nizké riziko: Nerespektovani vy-
strahy mize mit za nésledek lehkd zranéni
nebo vécné skody.
UPOZORNENI: Skutecnosti a zvl&stnost,
které by mély byt respektovany pFi zachdze-
ni s pristrojem.



Pokyny pro bezpecny provoz
®© Tento pfistroj nesmi pouZivat déti ve véku O az 8 let. Tento pfi-
stroj mohou pouzivat déti od 8 let, pokud jsou pod neustalym do-
hledem. Tento pfistroj smi pouZivat osoby s omezenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo oso-
by, které nemaiji dostatek zkusenosti a/nebo znalosti, pouze pod
dohledem nebo pokud byly pouéeny, jak pfistroj bezpeéné pou-
Zivat, a pochopily, jaké nebezpeéi pritom hrozi.
®© Nepoustéjte déti mladsi 8 let k pfistroji a napdjecimu vedeni.
© Déti si s pristrojem nesmi hrdt.
® P¥i chybném pouiiti moZe dojit ke zranéni.
® Po pouziti mé povrch topneho prvku jesté zbytkové teplo.
® Ci3téni a 0drzbu nesmi provadat déti.
® Pristroj polozte ve stabilni poloze s rukojefmi nahote, abyste za-
branili vyliti horké tekutiny.
®© Topnd jednotka, napdijeci vedeni a sitové zdstréka nesméji byt
ponofeny do vody nebo jinych kapalin.
® Tento pfistroj je rovnéz uréen k tomu, aby byl pouzivén v domdc-
nosti a tomu podobnému pouZiti, jako napriklad ...
..V kuchynich pro zaméstnance, v obchodech, kanceldfich a ji-
nych komerénich oblastech;
..V hospodéfskych nemovitostech;
.. zdkazniky v hotelech, motelech a jinych bytovych zafizenich;
..v penzionech s uby’rovonlm se snidani.
® N|kdy nenechove|’re pristroj béhem provozu bez dozoru, abyste
mohli véas zasdhnout, kdyby se vyskytly poruchy.
® Tento pfistroj neni uréen k pouZiti s externimi spinacimi hodinami
nebo oddélenym systémem ddlkového ovlddani.
® Pristroj nepouZiveijte bez hrncel!
®© Pokud je napdijeci vedeni tohoto pfistroje poskozeno, musi ho vy-
ménit vyrobce, zdkaznicky servis nebo jiné kvalifikované osoba,
aby se predeslo rizikom.
® Zé&dnd tekutina nesmi pretéct na zdstrcky a zdsuvky pfistroje.
© Dbeijte pokyn0 v kapitole o &isténi (viz ,Cisténi” na strané 75).
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A NEBEZPECi pro déti!

©® Obalovy materidl neni hragka pro déti.
Déti si nesmi hrdt s plastovymi sd&ky.
Hrozi nebezpedi ududeni.

NEBEZPECi pro doméci a
vzitkova zvirata i kvili
nim!
© Elektrospotfebice mohou predstavovat
nebezpedi pro domdci a uzitkovéd zvifa-
ta. Kromé toho mohou zvifata zpUsobit
$kodu na pristroji. Drzte proto zvifata
zdsadné ddle od elektrospottebici.

NEBEZPECI razu
elektrickym proudem
kvdli vihkosti!
©® Topnou jednotku chrarite pred vlhkosti,
kapaijici nebo sffikajici vodou.
©® Nepouzivejte pfistroj pod 3irym nebem
a v blizkosti vodou naplnénych nadrzi,
jako napf. diezu.
© V pripadé, Ze topnd jednotka prece jen
spadne do vody, vytdhnéte ihned sifo-
vou zdstrcku, a teprve poté vytdhnéte
pristroj. Pristroj v tomto pfipadé uz ne-
pouzivejte, nechejte ho piekontrolovat v
opravné.
© Nedotykejte se topné jednotky mokry-
ma rukama.

NEBEZPEC] razu
elektrickym proudem!
© Pristroj nepouziveijte, pokud pfistroj
nebo napdjeci vedeni vykazuiji viditelné
$kody nebo pokud pfistroj spadl na
zem.
®© ProdluZovaci kabely musi byt dimenzo-
vany minimd&ln& pro 10 ampérd.
® Napdijeci vedeni a popf. prodluZovaci
kabel polozte tak, aby na né nikdo ne-
mohl stoupnout, o né zahdknout nebo
zakopnout.
© Predtim nez pfistroj pFipojite, se ujistéte,
Ze je reguldtor teploty na znaéce O.

© Pripojte sitovou zdstreku pouze k Fadné
nainstalované, dobfe pfistupné zdsuv-
ce s ochrannymi kontakty, jejiz napéti
odpovidd Udaji na vyrobnim titku. Z4-
suvka musi byt také po zapojeni stdle
dobfe pristupnd.

© Dbeijte na to, aby se napdjeci vedeni
nemohlo poskodit na ostrych hranéch
nebo horkych mistech. Neomotdvejte
napdijeci vedeni kolem pfistroje, smotej-
te ho na dné krytu topné jednotky.

© Pristroj neni ani po vypnuti zcela odpo-
jen od sit&. Abyste ho odpoijili, vytdhné-
te sifovou zdstreku.

© Pfi sestavovdni pristroje dbejte na to,
aby nedogdlo k priskfipnuti nebo pro-
mécknuti napdjeciho vedenti.

© Pfi vytahovani sitové zdstreky ze zdsuv-
ky vzdy tdhnéte za sifovou zdstreku, ni-
kdy za napdijeci vedeni.

©® Vytdhnéte sitovou zdastréku ze zdsuvky ...
... pokud doslo k poruse,
... pokud pFistroj nepouzivdte,
... predtim nez budete pfistroj istit a
... pfi boufce.

© Nepfipojujte zadny jiny pfistroj s vy$im
prikonem k zdsuvce na stejném elekiric-
kém obvodu. Tak zamezite pretiZzeni
elekirické sité.

© K vylouéeni ohrozeni neprovadéjte na
vyrobku Zadné zmény.

& NEBEZPECi poranéni

popalenim!

© Smrtelné nebezpeéi v disledku popdle-
ni. Dbejte, aby déti nemohly pfistroj
stéhnout za napdjeci vedeni z pracovni
plochy.

© Nebezpedi v disledku explozivniho
vzplanuti. PouZivejte Cerstvy a Cisty tuk ur-
&eny pro fondue. Stary, pouzity nebo ne-
vhodny tuk se mizZe iz pFi nizkych
teplotéch vznitit. V pfipadé, Ze tuk bé-
hem provozu zaéne hofet, nehaste ho v
z&dném pripadé vodou. Uhaste ohef
vhodnou poklickou nebo vinénou dekou.
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©® Vystraha pted popdlenim vielymi kap-
kami pfi ponofeni potravin do vielého
obsahu hrnce: nechejte nejdfive potravi-
ny oschnout a chrafite si ruce a predlok-
ti kuchyriskymi rukavicemi.

® Nerezovy hrnec, ochrana proti rozstfiku
a vidlicky na fondue se b&hem provozu
hodné rozehfeji. Chrafte si proto vase
ruce napt. kuchyriskymi rukavicemi a
dotykeijte se vidli¢ek na fondue pouze
na jejich rukojeti.

©® Nerezovy hrnec nesmi byt naplnén nad
horni znacku pro maximélni stav hladi-
ny MAX, aby se zabrénilo pfeteceni
pri rozehfivani.

® Vsechny dily nechejte pred vyprazdné-
nim, &idténim nebo prepravou zcela vy-
chladnout.

© Nikdy topnou jednotku nepfepravuite,
pokud na ni stoji nerezovy hrnec. Nere-
zovy hrnec by mohl sklouznout.

NEBEZPECi zranéni v
disledku porezani!
® Nejezte pfimo z vidlicek na fondue.
Jsou velmi ostré.

VYSTRAHA pFed vécnymi

skodami!

® Nerezovy hrnec musi byt naplnén mini-
mélIné po spodni zna¢ku pro minimdlni
stav hladiny MIN, protoZe méné obsa-
hu se mize rychle pfehrat.

©® Pouzivejte pouze origindlni pFislusen-
stvi.

© Pristroj je vybaven protiskluzovymi plas-
tovymi nozkami. JelikoZ je ndbytek po-
tazen rozmanitymi laky a umélymi
ldtkami a je o3effovdn rbznymi prostfed-
ky, nemdzZe byt zcela vylouéeno, Ze né-
které z t&chto latek obsahuji souddsti,
které plastové nozky oslabi a zmékei. V
pripadé potfeby polozte pod pfistroj
protiskluzovou podlozku.

©® Béhem provozu mize dojit ke stiikdni tu-
ku. Postavte proto pFistroj na Zaruvzdor-
nou podlozku odolnou proti tuku.
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© Tekuty tuk nelijte do vylevky: vychladly
tuk moZe ucpat vase odpadni potrubi.

© Dbejte na to, aby podlozka pod pfistro-
jem byla suchd.

© Nikdy nepokladeijte topnou jednotku na
horké povrchy (napt. plotnu) nebo v
blizkosti tepelnych zdroji &i otevieného
ohné.

©® Nepouzivejte agresivni nebo odirajici
&istici prostredky.

4. Rozsah dodavky

1 topnd jednotka 5

1 nerezovy hrnec 2

1 ochrana proti rozsffiku 1

8 vidligek na fondue 8

1 kompletni ndvod k pouziti (na internetu)
1 struény ndvod (pfilozen k pfistroji)

5. Uvedeni do provozu

Odstrarite veskery obalovy materidl.
Prekontrolujte, zda jsou k dispozici
viechny dily pFislusenstvi a zda jsou ne-
poskozené.

® Nerezovy hrnec 2, ochranu proti rozsffi-
ku 1 a vidlicky na fondue 8 omyite jem-
nym &isticim prostfedkem a nebo v myéce
nddobi. Viechny dily dobfe osuste.

¢ Odmotejte napdijeci vedeni 10 Gplné z
navijeni kabelu 7.

e Postavte pfistroj na suchou, rovnou, pro-
tiskluzovou podlozku. Kromé toho musi
byt podlozka Zaruvzdornd a nesmi byt
poskozena vielymi kapkami tuku.

UPOZORNENI: Bshem prvniho provozu
moze dojit k lehké tvorbé dymu a zdpachu.
To je zpUsobeno montdznimi prostredky na
topné sloZce a neni to chyba vyrobku. Posta-
rejte se o dostateéné vétrani.




6. Napajenielektrickym
proudem

OHROZENI ZIVOTA v disled-
ku opafeni!
© Dbejte, aby déti nemohly pfistroj stéh-
nout za napdjeci vedeni 10 z pracovni
plochy.

1. Pfedtim neZ pfistroj pfipojite, se ujisté-
te, Ze je reguldtor teploty 6 na znaéce
0.

2. Sitovou zéstréku 10 zastréte do zdsuv-
ky, kterd odpovidda ddajim na vyrob-
nim Stitku.

7. Obsluha

NEBEZPECi poranéni popdle-
nim!
® Nerezovy hrnec 2, ochrana proti roz-
sttiku 1 a vidlicky na fondue 8 se bé-
hem provozu hodné rozehfivaiji.
Chraiite si proto ruce napt. kuchyfiskymi
rukavicemi a dotykeite se vidlicek na
fondue 8 pouze na jejich rukojeti.
® Nerezovy hrnec 2 nesmi byt naplnén
nad horni znacku pro maximdlni stav
hladiny MAX 3, aby se zabrdnilo pre-
teCeni pfi rozehfivani.

7.1 Zakladni obsluha

Postup pfi pfipravé fondue je rozny podle
daného pouziti. Dbejte na pokyny v pfislus-
nych kapitoldach.

1. Podle daného pouzm napliite nerezovy
hrnec 2 tukem, vyvarem nebo surovina-
mi pro syrové & Eokolddové fondue.
Mnozstvi ndplné v hrnci se musi naché-
zet mezi obéma znackami stavu hladi-
ny MIN 4 a MAX 3.

2. Postavte nerezovy hrnec 2 na topnou
jednotku 5

3. Pro tuk a vyvar: Polozte ochranu proti
rozsffiku 1 na hrnec.

4. Ototte regulétorem teploty 6 na poza-
dovanou teplotu pro rozehrdati. Svétel-
nd kontrolka 9 v regulétoru teploty 6
sviti.

5. Pro syrové a cokolddové fondue: Suro-
viny opatrné promichdveite, dokud ne-
vznikne rovnomé&rnd hmota.

6. Kdyz obsah nerezového hrnce 2 do-
sdhne poZadované teploty, svételnd
kontrolka 9 zhasne. Snizte trochu tep-
lotu reguldtorem teploty 6, abyste udr-
zovali teplotu pokrmu. Svételnd
kontrolka 9 se opét rozsviti, kdyz se
pristroj opét rozehfeje.

7. Napichnéte suroviny nakrdjené na
malé kousky na vidligky na fondue 8 a
postupujte podle popisu v prislusnych
kapitoléch.

8. Po skoceni fondovéni ofocte regulato-
rem teploty 6 na 0.

. Vytdhnéte sifovou zdstrcku 10.

10. Poékeijte s Cisténim, dokud viechny dily

nevychladnou.



Prehled roznych druho fondue a vhodnych
stupfid teplot:

Doporuéeny

Druh fondue stuper teploty

Olej/tuk

Vyvar

Syr

— | NN W

Cokoldda

7.2 Cokoladové fondue

Podle receptu se &okoldda nakrdjend na
kousky rozpusti za stélého michdni na-
priklad ve smetan& nebo mléku.

Ochranu proti rozsffiku 1 v tomto pfipa-

dé nepoffebujete.

Doporuéeny stupefi teploty: 1

Priklady surovin pro ponofeni: ovoce,
bily chléb, marshmallows.

Ponofte napichnuté suroviny do rozpus-
t&né smési Eokolddy a otdlejte vidlickou
na fondue 8, dokud nebudou suroviny
obalené &okolddovu.

7.3 Syrové fondue

[

Podle receptu se nastrouhany syr roz-
pusti za stélého michdni napfiklad ve
vin& nebo vyvaru.

Ochranu proti rozsffiku 1 v tomto pfipa-

dé nepotfebujete.

Doporuéeny stuper teploty: 2

Podle pribéhu taveni pouzitého druhu
syru zvyste nebo snizte nastaveni teplo-

Priklady surovin pro ponofeni: erstvy
bily chléb, bageta.

Ponofte napichnuté suroviny do rozpus-
t8né smési syru a otdejte vidli¢kou na
fondue 8, dokud nebudou suroviny
obalené syrem.
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7.4 Fondue s vyvarem
(asijské fondue)

® Rozehfejte zeleninovy nebo masovy vy-
var a udrzujte ho t&sn& pod bodem va-
ru.

® Pro zabrdnéni rozstfiku a moznost pfidr-
zeni vidliek na fondue 8 pouzijte
ochranu proti rozstiiku 1.
Doporuéeny stupef teploty: 2

e Priklady surovin pro ponofeni: zelening,
maso, ryby, mofské plody.

¢ Ponofte napichnuté suroviny do horkého
vyvaru a zavéste vidlicky na fondue 8
do drzdku vidliéek na ochrané proti roz-
striku 1.

¢ Odeberte vidlitky na fondue 8, pokud
jste dosdhli pozadovaného stavu uvare-
ni.

7.5 Fondue s olejem/tukem

NEBEZPECi poranéni popale-
nim!
© Nebezpeéi v disledku explozivniho
vzplanuti. PouZivejte Eerstvy a &isty tuk
uréeny pro fondue. Stary, pouzity nebo
nevhodny tuk se mize iz pfi nizkych
teplotéch vznitit. V pfipadg, Ze tuk bé-
hem provozu za&ne hotet, nehaste ho v
24dném piipadé vodou. Uhaste ohefi
vhodnou pokli¢kou nebo vinénou de-
kou.
© Nebezpeéi popdleni horkymi kapkami
pri ponofeni potravin do vielého obsa-
hu hrnce: necheijte nejdfive potraviny
oschnout a chrafite si ruce a predlokti
kuchyriskymi rukavicemi.

® Rozehfeijte neutrdlni olej nebo tuk a udr-
Zujte ho t&sné pod bodem varu.

® Pro zabrdnéni rozstfiku a moznost pFidr-
zeni vidlicek na fondue 8 pouzijte
ochranu proti rozstiiku 1.

¢ Doporuéeny stuper teploty: 3



o Priklady surovin pro ponofeni: pevné
druhy zeleniny, maso, ryby s pevnym
masem, moiské plody.

e Ponofte napichnuté suroviny do horkého
tuku a zavéste vidlicky na fondue 8 do
drzéku vidligek na ochrané proti rozsffi-
ku 1.

* Odeberte vidlicky na fondue 8, pokud
jste dosahli pozadovaného stavu uvare-
ni.

8. Cisténi
A NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem!
© Vytdhnéte sitovou zdstreku 10 ze zdsuv-
ky, predtim nez budete elektrické fon-
due distit.
©® Topnd jednotka 5, napdjeci vedeni a si-
tovd zastrcka 10 nesméiji byt ponofeny
do vody nebo jinych kapalin.
NEBEZPECi poranéni popdle-
nim!
® Vsechny dily nechejte pred vyprazdné-
nim a &isténim vychladnout.
NEBEZPECI zranéni v disled-
ku porezani!
© Vidlicky na fondue 8 jsou velmi ostré.
VYSTRAHA pied vécnymi skodami!
® Nepouzivejte agresivni nebo odirajici
Cistici prostredky.
© Tekuty tuk nelijte do vylevky: vychladly
tuk mOZe ucpat vade odpadni potrubi.

Topnd jednotka

* Vycistéte topnou jednotku 5 mékkym,
vlhkym hadfikem pomoci jemného pro-
sttedku na umyvani nddobi.

Dily prislusenstvi

e Nerezovy hrnec 2, ochranu proti rozsffi-
ku 1 a vidlicky na fondue 8 mizete mytv
mycce nddobi nebo ruéné jemnym Cisti-
cim prostfredkem.

®  Vsechny dily dobfe osuste.

Vyprazdnéni nerezového hrnce
Tuk, ktery béhem vychladnuti ztvrdne, Ize ve
vychladlém, jesté tekutém stavu snadno odlit.
Tekuty tuk nalijte v pfipadé potfeby pomoci
trychtyfe do vhodné nédoby. Stary tuk odstra-
nite ve vasem mistnim sb&rmém dvoru nebo v
domdcim odpadu.

UPOZORNENI: Pfipalené zbytky pokrmd
nebo tuku vétiinou snadnou odstranite, kdyz
do hrnce nalijete vodu, pridéte kypfici pra-
ek a nechdte pdsobit pfes noc.

9. Uschovani

A NEBEZPECi pro déti!

© Elekirické fondue uchovdvejte mimo do-
sah déti.

¢ Obrazek A: Neomotdveijte napdijeci
vedeni 10 kolem pfistroje, smotejte ho
v navijeni kabelu 7.

¢ Pfedtim nez fondue sklidite, vy<istéte
viechny dily a necheite je dobfe
uschnout.



10. Likvidace

Tento vyrobek podléhd evrop-

ské smérnici 2012/19/EU.

Symbol pieskrtnuté popelni-

ce na kole¢kach znamend,

ze vyrobek musi byt v Evrop-

ské unii zavezen na misto

sbéru a ffidéni odpadu. To plati pro vyrobek
a viechny &ésti pfislusenstvi oznacené timto

symbolem. Ozna&ené vyrobky nesmi byt lik-

vidovdny spole¢né s normdlnim domdcim
odpadem, ale musi byt zavezeny na mista
zabyvaiici se recyklaci elekirickych a elek-
tronickych zafizeni.

Tento symbol recyklace ozno-

¢uje napi. predmét nebo kovo-

vé dily, které mohou byt

vréceny jako hodnotny materi-

4l pro recyklaci. Recyklace po-

md&hd snizovat spoffebu surovin a odlehéuje
Zivotnimu prostredi.

Obal

Chcete-li obal zlikvidovat, fidte se pfisluiny-

mi predpisy k ochrané Zivotniho prostfedi ve
vasi zemi.

11. Reseni problémd

Pokud by vé3 pfistroj nefungoval podle poza-
davkd, projdéte si, prosim, nejdfive tento kon-
trolni seznam. Mozn4 se jednd o nepatrny

problém, ktery miZete sami odstranit.
NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem!
© V z4dném pripadé se nepokousejte pri-
stroj sami opravovat.

Moiné priciny /

Chyba opatreni
* Je zajisténo napdijeni
elektrickym proudem?
Bez funkce |® Zkontrolujte pfipojeni.

¢ Je reguldtor teploty 6
na znacce 02

12. Technické parametry

Model: SFE 1500 ES

220 -240V ~ 50 Hz

Sifové napéti:

Ochranné trida: |

Vykon: 1500 W

Spotieba energie ve vypnutém stavu: 0 W




Pouzité symboly

Gepriifte Sicherheit (testovand
bezpeénost): pfistroje musi vyho-
vovat obecné uzndvanym nor-
mém techniky a souhlasit se
Zbkonem o bezpeénosti vyrobku
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

Znagka CE je prohlasenim spo-
le¢nosti HOYER Handel GmbH o
splnéni pozadavki podle smérnic
EU.

Tento symbol upozorfiuje na to,

A van.

aby byl obal ekologicky zlikvido-

Recyklovatelné materidly jsou
ozna&eny symbolem recyklace
mr | (3 3ipky). Materidl Ize specifiko-
vat recyklaénim &islem uprostred
(zde: 21) anebo zkratkou

(zde: PAP).

~ Stidavé napéti

Symbol oznaduje dily, které Ize
myt v mycce na nédobf.

Jednd se o recyklovatelny produkt,
(4 . s v s .
¥ ktery podléhé rozsitené odpovéd-

Q¥ nosti vyrobce a také ffidéni odpa-

u.

Technické zmény vyhrazeny.

13. Zaruka spolecnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdkaznice, vdzeny zdkazniku,

na tento pfistroj jste ziskali 3 letou zaruku
od data ndkupu. V pripadé vad tohoto vy-
robku vém vii&i prodavajicimu nélezi zdkon-
nd prdva. Tato zdkonnd préva nejsou nasi
nize popsanou zarukou omezena.

Podminky zaruky

Zaruéni lhita za&ing datem ndkupu. Uschovej-
te si prosim dobfe origindl G&tenky. Tento pod-
klad bude vyZzadovan jako dikaz ndkupu.
Vyskytne-li se béhem ffi let od data koupé to-
hoto vyrobku chyba materidlu nebo vyrobni
chyba, vyrobek vdm podle nasi volby zdar-
ma opravime, vyménime nebo vém vrétime
&astku odpovidajici kupni cené. Predpokla-
dem pro poskytnuti zaruky je to, Ze béhem
fiileté lhity bude pfedlozen defekini pfistroj
a doklad o nékupu (G¢tenka) s kratkym popi-
sem toho, v ¢em vada spocivd, a kdy k ni
doslo.

Pokud nade zdruka kryje zdvadu, obdrzite
opraveny nebo novy vyrobek. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezading nova z&-
ruéni |hota.

Zarucni lhdta a zakonné naroky
na odstranéni vady

Zaruéni |hita se poskytnutim zdruky nepro-
dluzuje. To plati také pro néhradni a opra-
vované dily. Pfipadné 3kody a vady
vyskytujici se jiZ pFi ndkupu musite ihned po
rozbaleni pfistroje nahlésit. Po vyprieni zé-
ruéni [hoty jsou pripadné opravy zpoplatné-
né.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych
smérnic pro kvalitu vyrobku a pfed dodénim
byl svédomité testovan.

Zaruka je poskytovéna pro chybu materidlu
a vyrobni chybu.
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Ze zaruky jsou vylouéeny dily pod-
léhaijici rychlému opottebeni, které
jsou vystaveny béznému opotiebe-
ni, a poskozeni kiehkych dilo, napf.
vypinaéd, osvétleni nebo sklené-
nych dild.

Tato zéruka propadd, pokud byl vyrobek
pouzivan poskozeny a nevhodné nebo tak
byl udrzovén. Pro vhodné pouziti vyrobku
musite presné dodrZovat viechny pokyny
uvedené v névodu k pouziti. Bezpodmineé-
né se musite vyvarovat G&eldm pouZiti a ma-
nipulaci, od kterych jste v ndvodu k pouziti
zrazovdni nebo pied kterymi jste varovani.
Vyrobek je uréen pouze k soukromému, ni-
koliv komer&nimu pouziti. PFi neoprdvnéném
a nevhodném pouziti, pouZiti sily a pfi zésa-
zich, které nebyly provedeny autorizova-
nym servisnim stfediskem, zaruka zanikd.

Pribéh v pripadé uplatriovani

zaruky

Pro zaji$téni rychlého zpracovdni vaseho

pozadavku dbeijte prosim ndsledujicich po-

kyno:

e Pripravte si prosim pro viechny dotazy
&islo vyrobku IAN: 486720_2501 o
Gctenku jako dikaz ndkupu.

e Cislo vyrobku naleznete na vyrobnim
§titku, na ryting, na titulni stran& vaseho
nédvodu (dole vlevo) nebo na ndlepce
na zadn{ nebo spodni strané pfistroje.

¢ Objevi-i se chyby funkénosti nebo jiné
vady, kontaktujte nejdfive niZe uvedené
servisni sfredisko telefonicky nebo
e-mailem.

* Vyrobek povazovany za defekini mize-
te s pfiloZzenym dokladem o nékupu
(6¢tenky) a uvedenim, v &em spociva
zdvada, a kdy se objevila, zdarma za-
slat na vam sdélenou adresu servisu.

Na www.lidl-service.com si moZete stéhnout
tento a mnoho dalsich manudld, produktové
videa a instalaéni software.

[=] %%, 4: =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

S timto QR kédem se dostanete pfimo na
servisni stranku Lidl (www.lidl-service.com)
a mizete zaddnim Cisla vyrobku

(IAN) 486720_2501 oteviit vds ndvod k

pouZziti.

) .
ﬂ Servisni strediska

€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: hoyer@lidl.cz

IAN: 486720_2501

G—-—! Dodavatel

Respektujte prosim to, Ze nize uvedend ad-
resa neni adresou servisu. Nejdfive
kontaktuje vy3e uvedené servisni stfedisko.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
NEMECKO
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Dakujeme vam za
déveru!

Gratulujeme vém k novému elektrickému
fondue.

Na bezpe&né zaobchddzanie s vyrobkom a
obozndmenie sa s celym rozsahom vyko-
nov:

¢ Pred prvym uvedenim do pre-
vadzky si dékladne preéitajte
tento navod na obsluhu.

¢ Bezpodmieneéne sa riadte bez-
peénostnymi pokynmi!

¢ Pristroj sa smie pouzivaf len tak,
ako je to opisané v tomto navo-
de na obsluhu.

¢ Tento navod na obsluhu si uscho-
vaijte.

¢ Ak pristroj v budicnosti odo-
vzdate dalej, prilozte k nemu qj
tento navod na obsluhu. Navod
na obsluhu je suéastfou produk-
tu.

Prajeme vdm vela radosti s vasim novym
elektrickym fonduel!

Symboly na pristroji
l] Symbol uvadza, Ze takto oznagené
Q f materidly a potraviny sa nemenia v
chuti ani vo véni.

2, Ucel pouzitia

Elektrické fondue je uréené na zahrievanie a
udrZiavanie teploty tuku, vyvaru alebo zme-
si na syrové alebo ¢okoladové fondue. Je

koncipovand na mnozZstva typické pre do-
mdcnost a nie je vhodnd na komeréné Géely.

Predvidatelné nespravne
pouzitie

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

©® Dodany hrniec z uslachtilej ocele sa
smie pouzivat iba s vyhrevnou jednot-
kou tohto elekirického fondue. Hrniec sa
nesmie zohrievat na spordku alebo nad
otvorenym ohriom.

3. Bezpecnostné pokyny

Vystrazné upozornenia
Pre pripad potreby st v tomto ndvode na ob-
sluhu uvedené nasledovné vystrazné upo-
zornenia:
NEBEZPECENSTVO! Vysoké rizi-
ko: Nerespektovanie tejto vystrahy
mdze spdsobit poranenia a ohroze-
X nie Zivota.
VYSTRAHA! Stredné riziko: Nerespekto-
vanie fejto vystrahy méze spdsobit porane-
nia alebo rozsiahle vecné skody.
POZOR: Nizke riziko: Nereipektovanie
tejto vystrahy méze spdsobif l[ahké porane-
nia alebo vecné skody.
UPOZORNENIE: Skutocnosti a 3pecifikg,
ktoré by sa mali reSpektovaf pri manipuldcii
s pristrojom.



Pokyny pre bezpecnu prevadzku

® Tento pristroj nesmd pouzivat deti vo veku O aZ 8 rokov. Tento
pristroj méZu pouzivat deti od 8 rokov len pod stélym dohladom.
Tento pristroj méZu pouzivat osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dudevnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skisenosti a/alebo vedomosti, pokial st pod dohladom alebo ak
boli pou¢ené o bezpeénom pouzivani pristroja a z toho vyplyva-
jUcich nebezpecenstvéch.

® Deti mladsie ako 8 rokov by ste nemali pistat do blizkosti pristro-
ja a pripojovacieho kébla.

© Deti sa nesmu hrat's pristrojom.

® V pripade nespravneho pouzitia mézu nastat poranenia.

® Po pouziti disponuje povrch vyhrievacieho prvku este zvyskovym
teplom.

®© Cistenie a ddrzbu nesmd vykondvat deti.

® Pristroj polozte do stabilnej polohy, ¢im zabrdnite vyliatiuv horo-
cej tekutiny.

® Vyhrevnd jednotka, pripojovaci kdbel a zastréka sa nesmi poné-
raf do vody alebo inych kvapalin.

® Tento pristroj je taktiez uréeny na to, aby sa pouzival v domdc-
nosti a tieZ spdsobom podobnym domécemu pouzitiu,
ako napriklad ...
... v zdvodnych kuchyniach, predajniach, kancelériach a inych

komerénych oblastiach;

... na polnohospodérskych farmdch;
... hostami v hoteloch, moteloch a inych obytnych zariadeniach;
... v penziénoch s rafiajkami.

® Pristroj poéas prevédzky nikdy nenechdvaite bez dozoru, aby
ste mohli véas zasiahnut, ak by sa vyskytli poruchy funkcie.

® Tento pristroj nie je uréeny na prevadzkovanie s externym &aso-
vacom alebo separdtnym dialkovym ovlddacim systémom.

® Pristroj neprevddzkujte bez hrncal

® V pripade, Ze je poskodeny elekiricky pripojovaci kdbel tohto
pristroja, musi ho vyrobca, jeho zdkaznicky servis alebo podob-
ne kvalifikovand osoba nahradif, aby sa predislo ohrozeniu.

® Na zdstrékové spojenie pristroja nesmie pretiect tekutina.
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® Dodrziavajte pokyny v kapitole &istenie (pozri ,Cistenie” na

strane 87).

NEBEZPECENSTVO pre
deti!
© Obalovy materidl nie je hragka. Deti sa
nesmd hrat's plastovymi vreckami. Hrozi
nebezpecenstvo udusenia.

NEBEZPECENSTVO pre
domadce a hospodarske
zvieratd a nebezpeéenstvo
nimi spésobené!
© Elektrické pristroje mézu predstavovaf
nebezpecenstvo pre domdce a hospo-
ddrske zvieratd. Zdarovefi mézu zvieratd
pristroj poskodit. Preto im zabrdte pri-
blizit sa k elektrickym pristrojom.

NEBEZPECENSTVO zdsahu
elektrickym prodom v
désledku vihkosti!
® Vyhrevnd jednotku chréite pred vlhkos-
fou, kvapkajicou alebo striekajicou vo-
dou.
© Nepouzivaite pristroj vonku a v blizkosti
nddob naplnenych vodou, ako napr.
drez.
©® Ak vyhrevnd jednotka predsa len nieke-

dy spadne do vody, ihned vytiahnite z4-

stréku a az potom pristroj vyberte. V
takom pripade pristroj viac nepouzivaj-
te a nechajte ho skontrolovaf v odbor-
nom servise.

©® Nedotykaite sa vyhrevnej jednotky
mokrymi rukami.

NEBEZPECENSTVO v
désledku zasahu
elektrickym pradom!
®© Pristroj nikdy neuvddzaite do prevddzky
v pripade, Ze su pristroj alebo pripojo-
vacie vedenie viditelne poskodené ale-
bo ak vém predtym pristroj spadol.
© Predlzovacie kdble musia byt dimenzo-
vané minimdlne na 10 Ampérov.

©® Pripojovaci kdbel a pripadny pred|zo-
vaci kdbel ulozte tak, aby naf nikto ne-
mohol stipif, zachytit sa alebo of
zakopnut.

© Pred pripojenim pristroja sa vistite, Ze
sa reguldtor teploty nachddza na zna&
ke O.

© Zaéstreku pripdjajte len do riadne nain-
$talovanej, dobre pristupnej zasuvky s
ochrannymi kontaktmi, ktorej napdtie
zodpovedd Gdajom na typovom stitku.
Zasuvka musi byt aj po pripojeni nada-
lej dobre pristupnd.

© Ddvaite pozor na to, aby sa pripojova-
cie vedenie nemohlo poskodif na
ostrych hrandch alebo hordcich
miestach. Nenavijajte pripojovaci kdbel
okolo pristroja, ale na dne telesa vy-
hrevnej jednotky.

@ Pristroj nie je ani po vypnuti Uplne od-
pojeny od siete. Aby ste ho odpoijili, vy-
tiahnite zdstreku.

© Pri in3taldcii pristroja dbajte na to, aby
sa pripojovaci kdbel nazacvikol alebo
nestladil.

® Pri vyfahovani zéstreky zo zdsuvky fo-
hajte vzdy za zastrcku, nikdy nie za pri-
pojovacie vedenie.

© Zéstreku vytiahnite zo zdsuvky ...

... v pripade poruchy,

... ak pristroj nepouzivate,
... pred Cistenim a

... pocas borky.

© Do zdsuvky rovnakého elektrického
okruhu nepripdjajte ziadny dal3i pristroj
s vysokym prikonom. Tym predidete pre-
taZeniu elekirickej siete.

© Aby sa predislo rizikém, nevykondvaite
na pristroji ziadne zmeny.



NEBEZPECENSTVO
poraneni v désledku
popalenia!

©®© Nebezpecenstvo ohrozenia Zivota v dé-

sledku popdlenia. Dévaijte pozor na to,

aby deti nemohli pristroj stiahnut za pri-

pojovaci kdbel z pracovnej plochy.
Nebezpecenstvo vyplyvajice z mierne-
ho vybuchu. PouzZivaite &erstvy, Cisty tuk,

ktory je vhodny na fondue. Stary, pouzi-

ty alebo nevhodny tuk méze uz pri niz-
kych teplotdch vzblknuf. Pokial by
pocas prevddzky zaéal horief tuk, v
Ziadnom pripade ho nehaste vodou.
Ohen uduste vhodnou pokrievkou alebo
vinenou dekou.

Vystraha pred nebezpedenstvom popé-

lenia spdsobenym odstrekmi pri pondra-

ni potravin do horiceho obsahu hrnca:
Potraviny pred pouzitim osuste a ruky a
predlaktia si chrarite kuchynskymi ruka-
vicami.

Hrniec z udlachtilej ocele, ochrana proti
vystreknutiu a vidlicky na fondue st pri
prevadzke velmi horice. Ruky si preto
chrérite, napr. kuchynskymi rukavicami
a vidligiek na fondue sa dotykaite iba
za rukovat.

Hrniec z uslachtilej ocele sa nesmie na-
pliiaf nad maximdlny stav naplnenia
MAX, aby sa predislo preteéeniu pri
zohrievani.

Pred vyprdzdnenim, &istenim alebo pre-

pravou nechaite vietky asti Gplne vy-
chladndt.

Vyhrevnd jednotku nikdy neprepravuj-
te, ak sa na nej nachddza hrniec. Hr-
niec by sa mohol zo3myknJt.

NEBEZPECENSTVO
poraneni v désledku
porezania!

® Nejedzte priamo z vidli¢iek na fondue.

Tieto sU velmi horuce.
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VYSTRAHA pred vecnymi
skodami!

©® Hrniec z u3lachtilej ocele sa musi napl-

nif minimélne po spodnd zna¢ku pre mi-

nimdlny stav naplnenia MIN, pretoze

menej obsahu sa méze rychlo prehriaf.
Pouzivaite iba origindlne prisluienstvo.
Pristroj je vybaveny protidmykovymi
plastovymi nozi¢kami. PretoZe povrcho-
vé Gprava nébytku obsahuje rézne laky

(ONO)

a plasty a ndbytok sa preto osetruje roéz-
p Y p |

nymi &istiacimi prostriedkami, nedd sa
Oplne vyligit, Ze niektoré z tychto l&tok
obsahuju zlozky, ktoré mézu poskodit a

zmakeit plastové nozigky. V pripade po-

treby podlozte pod pristroj protismyko-
v podlozku.

© Polas prevadzky méze déjst k vystrek-
nutiu tuku. Pristroj preto umiestnite na
teplovzdorn? podlozku odolni voéi
tukom.

© Tekuty tuk nevylievaijte do vylevky:
Chladnici tuk méze upchat vade domo-
vé potrubie.

© Dbaijte na to, aby podklad pod pristro-
jom bol suchy.

© Vyhrevn jednotku nikdy nekladte na
horice povrchy (napr.dosky spordka)
alebo do blizkosti zdrojov tepla alebo
otvoreného ohfia.

©®@ Nepouzivajte agresivne alebo abraziv-
ne Cistiace prostriedky.

4. Rozsah dodavky

1 vyhrevné jednotka 5

1 hrniec z uslachtilej ocele 2

1 ochrana proti vystreknutiu 1

8 vidli¢iek na fondue 8

1 Gplny ndvod na obsluhu (na internete)
1 kratky névod (je prilozeny k pristroju)



5. Uvedenie do
prevadzky

Odstrénte vietok obalovy materidl.
Skontrolujte, & mate vietky diely prislu-
$enstva a & nie s poskodené.

® Hrniec z uslachtilej ocele 2 ochranu proti
vysireknutiv 1 a vidlicky na fondue 8
umyte jemnym prostriedkom na umyvanie
riadu alebo ich umyte v umyvacke riadu.
Vetky &asti dokladne vysudte.

® Pripojovaci kébel 10 dplne odvifite z
navinutia kdbla 7. )

e Pristroj postavte na suchd, rovnd a nekl-
zavy podlozku. Podlozka okrem toho
musi byt teplovzdornd a nesmie sa po-
$kodit pri odstreknuti horiceho obsahu.

UPOZORNENIE: Pocas prvej prevadzky
sa mdze vyskytnOf mierny zdpach a hluk.
Toto je spdsobené montdznymi prostriedka-
mi na vyhrevnom prvku a nie je to chyba vy-
robku. Zabezpecte dostatoéné vetranie.

6. Napadjanie

NEBEZPECENSTVO OHROZE-
NIA ZIVOTA nasledkom
obarenia!
© Davaijte pozor na to, aby deti nemohli
pristroj stiahnut za pripojovaci ké-
bel 10 z pracovnej plochy.

1. Pred pripojenim pristroja sa uistite, Zze
sa reguldtor teploty 6 nachddza na
znacke O.

2. Zastreku 10 zastréte do zdsuvky, ktord
zodpovedd Gdajom na typovom stitku.

7. Obsluha

NEBEZPECENSTVO Urazov
sposobenych popalenim!
© Hrniec z u3lachtilej ocele 2, ochrana
proti vystreknutiu 1 a vidli¢ky na fon-
due 8 s pri prevadzke velmi horice.
Ruky si preto chrdnte, napr. kuchynsky-
mi rukavicami a vidli¢iek na fondue 8
sa dotykaijte iba za rukovdtf.
© Hrniec z uslachtilej ocele 2 sa nesmie
napliiat nad maximdlny stav naplnenia
MAX 3, aby sa predislo preteéeniu pri

zohrievani.

7.1 Zakladné pouzitie

Postup pri fondue sa li$i v zavislosti od pou-

zitia. Pozrite si aj prislusni kapitolu.

1.V zdvislosti od poZitia napliite hrniec z
udlachtilej ocele 2 tukom, vyvarom ale-
bo prisadami na syrové alebo ¢okold-
dové fondue. Mnozstvo néplne sa musi
nachddzat’ medzi dvomi znackami sta-
vu naplnenia MIN 4 a MAX 3 v hrnci.

2. Postavte hrniec z uslachtilej ocele 2 na
vyhrevni jednotku 5.

3. Na tuk a vyvar: Polozte ochranu proti
vystreknutiu 1 na hrniec.

4. Ototte reguldtor teploty 6 na pozado-
vanu teplotu na zahriatie. Svieti kontrol-
ka 9 v reguldtore teploty 6.

5. Na syrové a &okolddové fondue: Stéle
opatrne premiedavaite, kym nevznikne
rovnomernd zmes.

6. Ked obsah hrnca z uilachtilej ocele 2
dosiahne pozadovand teplotu, zhasne
kontrolka 9. Na udrziavanie teploty tro-
chu znizte teplotu reguldtorom teplo-
ty 6. Kontrolka 9 zaéne znovu svietif,
ked'sa pristroj znovu zahrieva.

7. Napichnite prisady nakrdjané na malé
kisky na namoéenie na vidlicky na fon-
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9.
10.

due 8 a postupuijte podla popisu v pris-
ludnych kapitoldch.

Po skonéeni fondue otoéte reguldtor tep-

loty 6 na O.

Vytiahnite z&stréku 10.

Pred &istenim pockaite, kym vietky diely
nevychladng.

Prehlad réznych druhov fondue a vhodnych
stupfiov teploty:

Druh fondue

Odporucany
stupen teploty

Olej/tuk

Vyvar

Syr

=N N| W

Cokoldda

7.2 Cokoladové fondue

V zavislosti od receptu sa rozdrvené &o-

koldda roztopi, napr. v smotane alebo
mlieku, za neustdleho miesania.

V tomto pripade nepotrebujete ochranu
proti vystreknutiu 1.

Odporiéany teplotny stuped: 1
Priklady prisad na namocenie: ovocie,
biely chlieb, marshmallows.

Namoéte napichnuté prisady do rozto-

penej cokolddovej zmesi a otééaijte vid-

licku na fondue 8, kym nebudi prisady
obalené cokolddovu.

7.3 Syrové fondue

V zdvislosti od receptu sa jemne nastri-
hany syr roztopi, napr. vo vine alebo
vyvare, za neustdleho miesania.

V tomto pripade nepotrebujete ochranu
proti vystreknutiu 1.

Odporiéany teplotny stuped: 2

V zavislosti od spravania sa pouzitych
druhov syra pri roztdpani zvyste alebo
znizte nastavenie.
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¢ Priklady prisad na namocenie: erstvy
biely chlieb, bageta.

¢ Namoéte napichnuté prisady do rozto-
penej syrovej zmesi a ofdéajte vidligku
na fondue 8, kym nebudi prisady oba-
lené syrom.

7.4 Fondue s vyvarom
(azijské fondue)

o Zahrejte zeleninovy alebo masovy vy-
var a udrZiavajte ho tesne pod bodom
varu.

* Aby ste predisli horicim striekancom a
na odkladanie vidliciek na fondue 8,
pouzite ochranu proti vystreknutiu 1.
Odporiéany teplotny stuped: 2
Priklady prisad na namoéenie: zeleni-
na, méso, ryba, plody mora.

¢ Namocte napichnuté prisady do hori-
ceho vyvaru a zaveste vidligky na fon-
due 8 do drziakov na vidlicky na
ochrane proti vystreknutiu 1.

¢ Vidlicky na fondue 8 vyberte po dosiah-

nuti pozadovaného stavu uvarenia.

7.5 Fondue s olejom/tukom

NEBEZPECENSTVO Grazov
sp6sobenych popalenim!
©® Nebezpeéenstvo vyplyvajice z mierne-
ho vybuchu. PouZivaite &erstvy, Cisty tuk,
ktory je vhodny na fondue. Stary, pouzi-
ty alebo nevhodny tuk méze uz pri niz-
kych teplotach vzblknuf. Pokial by
pocas prevddzky zadal horief tuk, v
Ziadnom pripade ho nehaste vodou.
Ohen uduste vhodnou pokrievkou alebo
vinenou dekou.
©® Nebezpeéenstvo popdlenia spdsobené
odstrekmi pri pondrani potravin do ho-
riceho obsahu hrnca: Potraviny pred
pouzitim osuste a ruky a predlaktia si
chréite kuchynskymi rukavicami.




o Zahreijte neutrdlny olej alebo tuk a udr-
Ziavaite ho tesne pod bodom varu.

e Aby ste prediili horicim striekancom a
na odkladanie vidliciek na fondue 8,
pouzite ochranu proti vystreknutiu 1.
Odporiéany teplotny stuped: 3
Priklady prisad na namocenie: pevné
druhy zeleniny, maso, ryba, ktord mé
pevné maso, plody mora.

e Namocte napichnuté prisady do hori-
ceho do horiceho tuku a zaveste vidli&-
ky na fondue 8 do drziakov na vidligky
na ochrane proti vystreknutiu 1.

¢ Vidlicky na fondue 8 vyberte po dosiah-

nuti pozadovaného stavu uvarenia.

8. Cistenie

NEBEZPECENSTVO zdasahu
elektrickym prudom!
® Pred &istenim elekirického fondue vy-
tiahnite zéstréku 10 zo zdsuvky.
© Vyhrevné jednotka 5, pripojovaci ké-
bel 10 a zéstreka sa nesmi pondraf do
vody alebo inych kvapalin.
NEBEZPECENSTVO Urazov
& sposobenych popalenim!
© Vsetky Casti nechajte pred vyprazdne-
nim a Cistenim vychladndt.
A NEBEZPECENSTVO poraneni v
doésledku porezania!
© Vidlicky na fondue 8 si velmi ostré.
VYSTRAHA pred vecnymi skodami!
©® Nepouzivaijte agresivne alebo abraziv-
ne Cistiace prostriedky.
© Tekuty tuk nevylievaijte do vylevky:
Chladnici tuk méze upchat vase domo-
vé potrubie.

Vyhrevna jednotka

® Vyhrevni jednotku 5 vygistite zvonku
mékkou, vlhkou handrou s jemnym pro-
striedkom na umyvanie riadu.

Diely prislusenstva

® Hrniec z udlachtilej ocele 2, ochrana
proti vystreknutiu 1 a vidlicky na fon-
due 8 sa mdzu umyvat' v umyvacke ale-
bo ruéne s jemnym prostriedkom na
umyvanie riadu.

o Vietky Casti dékladne vysuste.

Vyprazdnenie hrnca z uslachtilej
ocele

Tuk, ktory pri chladnuti stuhne, je mozné vo
vychladnutom, este tekutom stave, jednodu-
cho wvyliaf. Tekuty tuk prip. pomocou lievika
nalejte do vhodnej nddoby. Stary olej zlikvi-
dujte prostrednictvom vasho lokélneho likvi-
daéného podniku alebo komundlneho

odpadu.

UPOZORNENIE: Pripecené zvysky jeddl a
tukov sa €asto odstrariuji jednoduchsie, ak
hrniec naplnite vodou, pridéte balicek
prasku do peciva a nechdte pdsobif cez
noc.




9. Uskladnenie 11. Riesenie problémov

Ak by vd3 pristroj zrazu prestal spravne fun-

/_\ govat, skontrolujte ho najprv podla tohto kon-
NEBEZPECENSTVO pre deti! trolného zoznamu. Mozno ide len o maly

© Elektrické fondue uchovavajte mimo do-  problém, ktory budete vediet odstrdnit aj vy.

sahu deti.

NEBEZPECENSTVO v désledku

e Obrazok A: Nenavijajte pripojovaci zasahv elektrickym prodom!
kabel 10 okolo pristroja, ale do navinu-  ®@ V Ziadnom pripade sa nepokdsajte
tia kdbla 7. opravif pristroj sami.

¢ Pred uskladnenim fondue v3etky &asti

vycistite a nechaite ich dobre vyschnit.

Moiné priiny / opat-
Chyba prenic:y P
10. Likvidacia —
¢ Je zabezpedené napd-
Tento produkt podlieha eurép- .. janie prddom?
skej smernici 2012/19/EU. Zloing e Skontrolujte pripojenie.
Symbol preciarknutého smet- Funkeia Nachddza sa reguldtor
ného ko3a na kolesach zna- teploty 6 na znacke 02

mend, ze produkt musi byt
odovzdany do osobitného

zberu odpadu v Eurépskej 6nii. Plati to pre 12, Technické ﬁdaie

produkt a vietky diely prisludenstva, ktoré si
ozna&ené tymto symbolom. Ozna&ené pro- | Model: SFE 1500 ES

dukty sa nesmd likvidovat's beznym domd- | Sietové napdtie: |220 — 240 V ~ 50 Hz

cim odpadom, ale musia sa odovzdat na

Trieda ochrany: |l
zberné miesto na recykldciu elektrickych a 4

elektronickych pristrojov. Vykon: 1500 W

Tento symbol recyklacie ozna- Prikon vo vypnutom stave: 0 W

duje, napr. predmet alebo &as-

ti materidlu, ako hodiace sa

na recykléciu. Recyklacia po-

mdha zniZovat spotrebu suro-

vin a zafaZenie Zivotného prostredia.

Obal

Ak chcete zlikvidovat obal, dbajte na pris-
luiné predpisy vo vade krajine tykajice sa
Zivotného prostredia.



Pouzité symboly

Gepriifte Sicherheit (overend bez-
pecnost): pristroje musia zodpove-
dat vieobecne uzndvanym
pravidldm techniky a sé v stlade s
nemeckym zdkonom o bezpecnosti
vyrobkov (Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

S oznadenim CE spolo&nost
HOYER Handel GmbH vyhlasuje
zhodu ES.

Tento symbol pripomina, aby ste
obal ekologicky zlikvidovali.

Symbolom recyklécie (3 Sipky) so
oznadené recyklovatelné materidly.
mr | Materidl méze byt 3pecifikovany re-
cyklagnym cislom v strede (tu: 21)
a/alebo skratkou (tu: PAP).

~ Striedavé napdtie

Symbol oznaduije diely, ktoré sa
mézu umyvaf' v umyvadke.

Ide o recyklovatelny produkt, ktory
podlieha rozsirenej zodpovednos-
ti vyrobcu, ako aj povinnosti frie-
denia odpadu.

Technické zmeny vyhradené.

13. Zaruka spolocnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj sa vztahuje zaruka 3 roky
od détumu kdpy. V pripade vyskytu nedo-
statkov tohto vyrobku mdte voéi predajcovi
vyrobku zdkonom stanovené préva. Tieto
z&konom stanovené prdva nie si obmedze-
né nadimi niziie uvedenymi zaruénymi pod-
mienkami.

Zaruéné podmienky

ZA4ruénd doba zaéina plyndt od détumu kdpy.
Origindlny pokladnicny blok si, prosim, uscho-
vaijte. Tento blok sliZi ako doklad o kipe.

V pripade, Ze sa v priebehu troch rokov od dé-
tumu kipy tohto vyrobku vyskytne materidlové
alebo vyrobnd chyba, vyrobok pre vés bez-
platne opravime, vymenime alebo vdm vréti-
me kdpnu cenu — podla ndsho vyberu. Toto
zéruéné plnenie predpokladd, Ze v rémci troj-
roénej lehoty predlozZite nefunkény pristroj a
doklad o kipe (pokladniény blok) a krétko pi-
somne popisete, v om spociva nedostatok a
kedy sa vyskytol.

V pripade, Ze sa zdruka vztahuje na prisluind
poruchu, obdrzite od nds opraveny alebo
novy vyrobok. Pri oprave alebo vymene vyrob-
ku nezadina plyndt novd zdruénd doba.

Zaruéna doba a zakonna zaruka
Za4ruénd doba sa zéruénym plnenim nepred|-
Zuje. Toto sa vztahuje aj na vymenené a
opravené diely. Pripadné poskodenia a ne-
dostatky existujice vz pri kipe sa musia na-
hlasit ihned po vybaleni. Pripadné opravy po
uplynuti zaruénej doby budi spoplatnené.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo zhotoveny podla pris-
nych smernic kvality a pred zaslanim bol d&-
kladne skontrolovany.

ZAaruéné plnenie sa vztahuje na materidl a
navyrobné chyby.
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Zaruka sa nevziahuje na namahané
diely, ktoré sU vystavené normalne-
mu opotrebeniu, na poskodenia
krehkych dielov, napr. spinaéov,
osvetlovacich prostriedkov alebo
inych dielov vyrobenych zo skla.

Tato zdruka zanikd, ak bol vyrobok poskode-

ny alebo nebol pouzivany alebo udrziavany
odborne. Pre sprévne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrziavat vietky pokyny uve-
dené v ndvode na obsluhu. Uéelom pouzitia
a konaniam, ktoré ndvod na obsluhu neod-

porica alebo pred ktorymi varuie, je potreb-

né sa bezpodmienedne vyhybat.

Vyrobok je uréeny vyluéne na stkromné pou-

Zitie a nie na komeréné G&ely. V pripade ne-
vhodného a neodborného, prip. ndsilného
zaobchddzania s pristrojom a zdsahov, ktoré
neboli vykonané nasim servisnym centrom,
zéruka zanika.

Postup pri reklamacii

Pre rychle spracovanie vasej ziadosti, prosim,

postupujte podla nasledovnych pokynov:

o  Pri vietkych otédzkach maijte pripravené
&islo vyrobku IAN: 486720_2501 a
pokladnicny blok ako doklad o kipe.

e Cislo artikla n4jdete na typovom $titku,
ako rytinu, na titulnej stranke ndvodu
(viavo dole) alebo ako ndlepku na
zadnej alebo spodnej strane pristroja.

eV pripade, Ze sa na pristroji vyskytli chy-
by vo funkcii alebo iné nedostatky, naj-
skér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte niz3ie uvedené servisné cen-
trum.

*  Vyrobok, ktory bol oznaéeny za ne-

funk&ny, mézete ndasledne spolu s dokla-

dom o kipe (pokladniény blok) a

uvedenim, v éom spoéiva dany nedosta-

tok a kedy sa objavil, zaslaf zdarma na
servisny adresu, ktord vam bola ozné-
mend.
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Na www.lidl-service.com si mdzete stiahnuf
tito a dalsie prirugky, produktové vided a in-
Stalagny softvér.
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[=]
www.lidl-service.com

S tymto QR kédom sa dostanete priamo na
stranku Lidl servisu (www.lidl-service.com) a
po zadani &isla artikla (IAN)

486720 2501 si mdZete otvorif svoj né-
vod na obsluhu.

Y
Servisné stredisko

GK Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: hoyer@lidl.sk

IAN: 486720_2501

6—-—! Dodavatel

Maite, prosim, na pamdti, Zze nasledujica
adresa nie je servisna adresa: Najskor
kontaktujte vy3sie uvedené servisné centum.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
NEMECKO
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1. Vista general
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Proteccién antisalpicaduras con soporte para los tenedores
Cazuela de acero inoxidable

MAX Marca para el nivel de llenado méaximo

MIN Marca para el nivel de llenado minimo
Unidad de calentamiento

0 -3 Regulador de temperatura
Guardacable (en la base de la unidad)
Tenedores de fondue
Piloto (integrado en el regulador de temperatura 6):
se ilumina cuando el aparato se estd calentando
Cable de conexién con enchufe



Muchas gracias por su
confianza.

Le felicitamos por haber adquirido esta fon-
due eléctrica.

Para un manejo seguro del producto y para
conocer todas sus prestaciones:

¢ Antes de poner en marcha el
producto por primera vez, lea
este manual de instrucciones de-
tenidamente.

¢ Sobre todo, siga las indicaciones
de seguridad.

¢ El aparato solo se debe emplear
de la manera descrita en este
manual de instrucciones.

¢ Conserve el manual de instruc-
ciones.

¢ En caso de que entregue este
aparato a otras personas, adjun-
te el manual de instrucciones. El
manual de instrucciones forma
parte del producto.

Esperamos que disfrute de su nueva fondue
eléctrica.

Simbolos en el aparato

ll] Este simbolo indica que los materia-
Q f les sefialados de esta forma no alte-
ran el sabor ni el olor de los
alimentos.

2. Uso adecuado

La fondue eléctrica se emplea para calentar
y mantener caliente grasa, caldo y mezclas
de fondue de queso o chocolate. Estd con-
cebida para las cantidades que se produ-
cen en el uso doméstico privado y no es
apta para fines industriales.

Posible uso indebido

{ADVERTENCIA sobre daiios mate-

riales!

© Lla cazuela de acero inoxidable suminis-
trada solo se puede utilizar sobre la uni-
dad de calentamiento de esta fondue
eléctrica. No es idénea para ser utiliza-
da en la cocina o sobre el fuego.

Indicaciones de
seguridad

Indicaciones de advertencia
En este manual de instrucciones encontrard
las siguientes indicaciones de advertencia:

ﬁ {PELIGRO! Riesgo elevado: La no

observacién del aviso puede causar
lesiones mortales.

iADVERTENCIA! Riesgo medio: La no ob-

servacién del aviso puede causar lesiones o

dafios materiales graves.

PRECAUCION: Riesgo reducido: La no ob-

servacién del aviso puede causar lesiones o

dafios materiales leves.

NOTA: Circunstancias y particularidades

que se deben tener en cuenta al usar el apao-
rato.

3.



Instrucciones para un manejo seguro

® Este aparato no debe ser utilizado por nifios con una edad entre
0y 8 afos. Este aparato puede ser utilizado por nifios con una
edad de 8 afios o mds, siempre que estén continuamente bajo
supervisién. Este aparato puede ser utilizado por personas con
las capacidades fisicas, sensoriales o mentales disminuidas o
que carezcan de la experiencia y/o los conocimientos necesa-
rios, bajo supervisién o habiendo recibido las instrucciones
oportunas para el uso seguro del aparato y siendo conscientes
del peligro de un uso incorrecto.

® Mantenga el aparato y el cable de conexién fuera del alcance
de los nifios menores de 8 afios.

® Los nifios no deben jugar con el aparato.

® El uso erréneo puede provocar lesiones.

® La superficie del elemento calefactor aiin conserva calor residual
después de su uso.

® Los nifios no deben encargarse ni de la limpieza ni del manteni-
miento del aparato.

® Coloque el aparato en una ubicacién estable con las asas para
evitar que se derrame el liquido caliente.

® La unidad de calentamiento, el cable de conexién y el enchufe
no se pueden sumergir en agua ni en ningdn otro liquido.

® Este aparato estd concebido para el uso doméstico y también en
otros lugares similares, como en ...
... comedores para trabajadores en comercios, oficinas u ofros

lugares de trabajo;

... fincas risticas;
... hoteles, moteles u otros alojamientos por parte de los huéspedes;
...y en apartamentos rurales.

® No deje nunca el aparato sin vigilancia mientras esté funcionan-
do, de forma que pueda intervenir a tiempo en caso de que se
produzcan averias de funcionamiento.

® Este aparato no estd concebido para funcionar con un tempori-
zador externo o con un sistema de control remoto.

® No utilice el aparato sin la cazuela.
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® Si el cable de conexién del aparato presenta desperfectos, debe-
ré ser sustituido Unicamente por el fabricante, el servicio postven-
ta u otras personas igualmente cualificadas, para evitar peligros.

® No debe derramarse liquido sobre la conexién enchufable del

aparato.

® Para la limpieza, consulte el capitulo ,Liempieza” (véase “Limpie-

za" en la pdgina 99).

A iPELIGRO para los nifios! A

© El material de embalaje no es ningin ju-
guete. Los nifios no deben jugar con las
bolsas de plastico. Existe peligro de as-
fixia.
iPELIGRO para y debido a
los animales de compaiia
y de granja!
® Llos aparatos eléctricos pueden presen-
tar peligros para los animales de com-
paiia y de granja. Ademds, los
animales también pueden ocasionar
dafios en el aparato. Por ello, como re-
gla general mantenga a los animales
alejados de los aparatos eléctricos.

ﬁ iPELIGRO de descarga
eléctrica debido a la hu-
© Proteja la unidad de calentamiento de

medad!

la humedad y de las gotas o las salpi-
caduras de agua.

©® No utilice el aparato al aire libre, ni
tampoco cerca de recipientes llenos de
agua, como por ejemplo, fregaderos.

® Si no obstante la unidad de calento-
miento cae al agua, desenchufe inme-
diatamente el aparato y, a continuacién,
sdquelo del agua. En este caso no utili-
ce mds el aparato y hagalo revisar por
un taller especializado.

® No toque la unidad de calentamiento
con las manos mojadas.

©

iPELIGRO de descarga
eléctrica!

No ponga en funcionamiento el apara-
to si éste o el cable de conexién presen-
tan dafios visibles o si el aparato se ha
caido antes al suelo.

Los prolongadores deben ser compati-
bles con al menos 10 amperios.
Coloque el cable de conexién o, en su
caso, el prolongador, de modo que nc-
die lo pise, se enganche o tropiece con
él.

Antes de conectar el aparato, asegire-
se de que el regulador de temperatura
esté en la posicién 0.

Conecte el enchufe solo a una toma de
corriente con toma de tierra correcta-
mente instalada y fécilmente accesible
y cuya fensién corresponda a la especi-
ficacién indicada en la placa de carac-
teristicas. La toma de corriente debe
seguir siendo facilmente accesible tras
la conexién.

Asegurese de que el cable de conexién
no resulte dafiado por aristas cortantes
o superficies calientes. No enrolle el ca-
ble de conexién alrededor del aparato,
sino alrededor de la base de la unidad
de calentamiento.

Incluso una vez apagado, el aparato
no estéd completamente desconectado
de la red. Para ello, extraiga el enchufe
de la toma de corriente.

Cuando cologue el aparato, procure no
presionar ni aplastar el cable de conexién.
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® Para sacar el enchufe de la toma de co-
rriente, tire siempre del enchufe, nunca
del cable de conexidn.

® Saque el enchufe de la foma de corrien-
te, ...
.. si se produce una averia,
.. cuando no utilice el aparato,
.. antes de limpiarlo y
... en caso de formenta.

©® No conecte ningln ofro dispositivo de
alta potencia a una toma de corriente
en el mismo circuito. Asi evitard una so-
brecarga en la red eléctrica.

®© Para evitar peligros, no realice ninguna
modificacién en el articulo.

& iPELIGRO de lesiones por
quemaduras!

© Peligro de muerte por quemaduras. Ase-
gurese de que los nifios no puedan sa-
car el aparato de la superficie de
trabajo tirando del cable.

© Peligro de explosién. Utilice aceite nue-
vo, limpio y adecuado para la fondue.
El aceite reutilizado, gastado o inapro-
piado puede encenderse a bajas tem-
peraturas. Si el aceite se enciende
durante el funcionamiento, no intente
apagarlo utilizando agua. Apague el
fuego sofocéndolo con una tapa de olla
de esa medida o con una manta.

® Adverfencia sobre quemaduras por salpica-
duras durante la inmersién de los alimentos
en el contenido de la cazuela caliente: Se-
que antes los alimentos y profeja sus manos
y antebrazos con guantes de horno.

© Lla cazuela de acero inoxidable, la pro-
teccién antisalpicaduras y los tenedores
de fondue se calientan mucho durante
el funcionamiento. Proteja sus manos
p. ej. con guantes de horno y coja los
tenedores de fondue solo por el mango.

© Lla cazuela de acero inoxidable no
debe llenarse por encima de la marca
superior para el nivel de llenado méxi-

9 (&

mo MAX, para evitar un desborda-
miento durante el calentamiento.

Deije enfriar completamente todas las
piezas antes del vaciado, la limpieza o
el transporte.

No transporte la unidad de calento-
miento con la cazuela de acero inoxi-
dable encima. La cazuela podria
deslizarse hacia abajo.

C iPELIGRO de lesiones por

©®

cortes!
No coma directamente de los tenedores
de fondue. Estén muy afilados.

jADVERTENCIA sobre darios
materiales!

©®

(ONO)

La cazuela de acero inoxidable debe
llenarse al menos hasta la marca infe-
rior para el nivel de llenado minimo
MIN, ya que un menor contenido pue-
de sobrecalentarse rédpidamente.
Utilice solamente accesorios originales.
El aparato descansa sobre soportes de
pldstico antideslizantes. Dado que la
superficie de los muebles es de laca o
de materia pldstica y que para su con-
servacién se utilizan diferentes produc-
tos quimicos, es posible que algunos de
esos materiales contengan componen-
tes que desgasten o reblandezcan di-
chos soportes de pldstico. En caso
necesario, coloque debajo del aparato
una base de apoyo antideslizante.
Durante el funcionamiento, puede hao-
ber salpicaduras de grasa. Coloque el
aparato sobre una superficie resistente
a la grasa y al calor.

No vierta el aceite liquido por el des-
agie: una vez frio puede obstruir sus
caferias.

Asegurese de que la base de apoyo del
aparato esté seca.

No coloque la unidad de calentamiento
sobre superficies calientes (p. ej. placas
de cocina) o cerca de fuentes de calor
o del fuego.



©® No utilice detergentes fuertes o abrasivos.

4. Volu!npn de
suministro

1 unidad de calentamiento 5
1 cazuela de acero inoxidable 2
1 proteccién antisalpicaduras 1
8 tenedores de fondue 8
1 manual de instrucciones completo
(en Internet)
1 guia breve (se incluye con el aparato)

5. Puesta en servicio

Retire todo el material de embalaje.
Compruebe que estén todos los acceso-
rios y que no presenten dafios.

¢ limpie la cazuela de acero inoxidable 2,
la proteccién antisalpicaduras 1 y los te-
nedores de fondue 8 con un defergente
suave o lavelos en el lavavajillas. Seque
muy bien todas las piezas.

e Desenrolle el cable de conexién 10
completamente del guardacable 7.

e Coloque el aparato sobre una base se-
ca, plana y antideslizante. Ademds, la
superficie debe ser resistente al calor y
no debe estropearse por las salpicadu-
ras de grasa calientes.

6. Ah:meptacio'n
eléctrica

iPELIGRO de muerte por que-
maduras!
© Asegurese de que los nifios no puedan
sacar el aparato de la superficie de tra-
bajo tirando del cable de conexién 10.

NOTA: Al usar el aparato por primera vez,
puede que se forme algo de humo u olor. Esto
no es un defecto del producto, se debe a los
elementos que componen la termorresisten-
cia. Proporcione ventilacién adecuada.

1. Antes de conectar el aparato, asegire-
se de que el regulador de temperatu-
ra 6 esté en la posicién O.

2. Infroduzca el enchufe 10 en una foma
de corriente que corresponda a las es-
pecificaciones indicadas en la placa de
caracteristicas.

7. Uso
& i{PELIGRO de lesiones por
quemaduras!

® La cazuela de acero inoxidable 2, la
proteccién antisalpicaduras 1y los te-
nedores de fondue 8 se calientan mu-
cho durante el funcionamiento. Proteja
sus manos p. ej. con guantes de horno
y coja los tenedores de fondue 8 solo
por el mango.

©® Lla cazuela de acero inoxidable 2 no
debe llenarse por encima de la marca
superior para el nivel de llenado méxi-
mo MAX 3, para evitar un desborda-
miento durante el calentamiento.




7.1 Funcionamiento basico

El modo de proceder con la fondue depen-
de del uso. Siga también las indicaciones
del capitulo correspondiente.

1.

10.

Dependiendo del uso, introduzca gra-
sa, caldo o los ingredientes para una
fondue de queso o chocolate en la co-
zuela de acero inoxidable 2. La canti-
dad de llenado debe estar entre las
dos marcas de nivel MIN 4 y MAX 3
que hay en la cazuela.

Coloque la cazuela de acero inoxida-
ble 2 sobre la unidad de calentamien-
to 5.

Para grasa y caldo: coloque la protec-
cién antisalpicaduras 1 sobre la cazue-
la.

Gire el regulador de temperatura 6 has-
ta alcanzar la temperatura deseada
para calentar. El piloto @ del regulador
de temperatura 6 se ilumina.

Para fondue de queso y chocolate: re-
mueva una y ofra vez con cuidado has-
ta que se consiga una mezcla
homogénea.

Cuando el contenido de la cazuela de
acero inoxidable 2 haya alcanzado la
temperatura deseada, el piloto 9 se
apagard. Reduzca un poco la tempera-
tura con el regulador de temperatura 6
para mantenerla. El piloto 9 empieza a
iluminarse de nuevo cuando el aparato
vuelve a calentarse.

Clave los ingredientes cortados en tro-
zos pequefios para introducirlos en los
tenedores de fondue 8 y proceda de la
forma descrita en los capitulos corres-
pondientes.

Después de acabar la fondue, gire el re-
gulador de temperatura 6 hasta el O.
Saque el enchufe 10 de la toma de co-
rriente.

Espere hasta que todas las piezas se ha-
yan enfriado antes de proceder a la lim-
pieza.
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Resumen de los distintos tipos de fondue y el
nivel de temperatura adecuado:

Tipo de |Nivel de temperatura
fondue recomendado
Aceite / grasa 3
Caldo 2
Queso 2
Chocolate 1

7.2 Fondue de chocolate

Dependiendo de la receta, el chocolate
troceado se derretird p. ej. en nata o le-
che removiendo constantemente.

En este caso no necesitard la proteccién
antisalpicaduras 1.

Nivel de temperatura recomendado: 1
Ejemplos de ingredientes que se pue-
den introducir: fruta, pan blanco, nu-
bes.

Intfroduzca los ingredientes clavados en
la mezcla de chocolate fundido y gire el
tenedor de fondue 8, hasta que los in-
gredientes estén recubiertos de chocola-
te.

7.3 Fondue de queso

Dependiendo de la receta, el queso ro-
llado fino se derretird p. ej. en vino o
caldo removiendo constantemente.

En este caso no necesitard la proteccién
antisalpicaduras 1.

Nivel de temperatura recomendado: 2
Aumente o disminuya el ajuste de tem-
peratura dependiendo del grado de fu-
sién de los quesos utilizados.

Ejemplos de ingredientes que se pue-
den introducir: pan blanco fresco, ba-
guette.

Introduzca los ingredientes clavados en
la mezcla de queso fundido y gire el te-



nedor de fondue 8, hasta que los ingre-
dientes estén recubiertos de queso.

proteja sus manos y antebrazos con
guantes de horno.

7.4 Fondue con caldo (fondue

asiatica)

¢ Caliente el caldo de verdura o carne y
manténgalo justo por debajo del punto
de ebullicién.

e Para evitar salpicaduras calientes y te-
ner un soporte para colocar los tenedo-
res de fondue 8, emplee la profeccion
antisalpicaduras 1.

Nivel de temperatura recomendado: 2
Ejemplos de ingredientes que se pue-

den introducir: verdura, carne, pesca-
do, mariscos.

¢ Introduzca los ingredientes clavados en
el caldo caliente y cuelgue los tenedo-
res de fondue 8 en los soportes para
los tenedores de la proteccién antisalpi-
caduras 1.

¢ Retire los tenedores de fondue 8 cuan-
do se alcance el punto de coccién desea-

Caliente aceite neutro o grasa y man-
téngalo justo por debajo del punto de
ebullicién.

Para evitar salpicaduras calientes y te-
ner un soporte para colocar los tenedo-
res de fondue 8, emplee la proteccién
antisalpicaduras 1.

Nivel de temperatura recomendado: 3
Ejemplos de ingredientes que se pue-
den introducir: verduras duras, carne,
pescado de carne firme, mariscos.
Introduzca los ingredientes clavados en
la grasa caliente y cuelgue los tenedo-
res de fondue 8 en los soportes para
los tenedores de la proteccién antisalpi-
caduras 1.

Retire los tenedores de fondue 8 cuan-
do se alcance el punto de coccién desea-

do.

e 8. Limpieza

7.5 Fondue con aceite/grasa A cal

®

& {PELIGRO de lesiones por
quemaduras!

® Peligro por deflagracién de tipo explosi-
vo. Utilice grasa nueva, limpia y ade-
cuada para la fondue. La grasa
reutilizada, gastada o inapropiada
puede inflamarse incluso a bajas tem-
peraturas. Si la grasa empieza a que-
marse durante el funcionamiento, no
intente apagarla utilizando agua en
ningin caso. Apague el fuego sofocén-
dolo con una tapa de cazuela de esa
medida o con una manta.

©® Peligro de quemaduras por salpicadu-
ras calientes durante la inmersién de los
alimentos en el contenido de la cazuela
caliente: seque antes los alimentos y

©

©

®

iPELIGRO de descarga eléctri-

Retire el enchufe 10 de la toma de co-
rriente, antes de limpiar la fondue eléc-
trica.

La unidad de calentamiento 5, el cable
de conexién y el enchufe 10 no se pue-
den sumergir en agua ni en ningdn otro
liquido.

ﬁ iPELIGRO de lesiones por

quemaduras!
Deje enfriar completamente todas las
piezas, antes del vaciado o la limpieza.

A iPELIGRO de lesiones por cor-

tes!
Los tenedores de la fondue 8 estdn muy
afilados.



{ADVERTENCIA sobre daiios mate-

riales!

® No tilice detergentes fuertes o abrasi-
vos.

® No vierta el aceite liquido por el des-
agie: una vez frio puede obstruir sus
caferias.

Unidad de calentamiento

¢ Limpie la unidad de calentamiento 5
con un pafio suave y humedecido en
una solucién jabonosa suave.

Accesorios

® la cazuela de acero inoxidable 2, la
proteccién antisalpicaduras 1 y los tene-
dores de fondue 8 pueden lavarse en el
lavavaijillas o a mano con un detergente
suave.

e Seque muy bien todas las piezas.

Vaciar la cazvela de acero
inoxidable

El aceite que se endurece cuando se enfria
puede verterse facilmente una vez frio, pero
todavia liquido. Puede verter el aceite liquido
en un recipiente adecuado usando un embu-
do. El aceite usado puede depositarse en los
servicios locales de eliminacién de residuos o
en la basura doméstica.

NOTA: Los restos de alimentos o de grasa
quemados se pueden eliminar mejor si deja
la cazuela con agua y un paquete de leva-
dura reposando durante toda la noche.

100 (ES

9. Conservacion

A {PELIGRO para los nifos!
® Guarde la fondue eléctrica fuera del al-
cance de los nifos.

¢ llustracién A: No enrolle el cable de
conexién 10 alrededor del aparato
sino en el guardacable 7.

¢ limpie todas las piezas y déjelas secar
completamente antes de guardar la fon-
due.

10. Eliminacion

Este producto estd sujeto a la Di-

rectiva Europea 2012/19/UE.

El simbolo del cubo de basura

con ruedas tachado significa

que en la Unién Europea el

producto se debe llevar a un punto de reco-
gida de residuos separado. Esto es vélido
para el producto y para todos los acceso-
rios que estén marcados con este simbolo.
Los productos marcados no se deben elimi-
nar con la basura doméstica normal, sino
que deben llevarse a un punto de recogida
para el reciclado de aparatos eléctricos y
electrénicos.

Este simbolo de reciclaje sefia-

la que, p. €., un objeto o las

piezas de un material son ap-

tos para la recuperacién. El

reciclado ayuda a reducir el

consumo de materias primas y a proteger el
medio ambiente.

Embalaje

Cuando quiera eliminar el embalaje, siga
las correspondientes normas de proteccién
medioambiental vigentes en su pais.



11. Solucién de
problemas

Si en algin momento el aparato no funciona
como es debido, consulte en primer lugar la
siguiente lista. Es posible que se trate de un
problema sin importancia que usted mismo
pueda solucionar.

Simbolos empleados

iPELIGRO de descarga eléctri-
cal

/N

® No intente reparar el aparato usted mis-

mo en ningln caso.

Gepriifte Sicherheit (seguridad
verificada): los aparatos deben
satisfacer las normas tcnicas re-
conocidas con cardcter general y
ser conformes a la Ley alemana
de seguridad de productos
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

Mediante el marcado CE,
HOYER Handel GmbH declara la
conformidad de la UE.

Este simbolo recuerda que el em-

12. Datos técnicos

°
Posibl / #® W balaje debe eliminarse de forma
Averia osibles causas %n respetuosa con el medio ambien-
medidas a adoptar e
* ;Funciona el suministro /\ |los materiales reciclables estan
de corriente eléctrica? ED marcados con el simbolo de reci-
No e Compruebe la cone- mr | claje (3 flechas). El material pue-
fonci xién. de especificarse mediante el
unciona s ) s
* ;Esta el regulador de nimero de reciclaje en el centro
temperatura 6 en la (aqui: 21) y/o una abreviatura
marca 02 (aqui: PAP).
~ Tensi6n alterna

Modelo: SFE 1500 E5

~— |Este simbolo identifica las piezas
que pueden lavarse en el lavava-
jillas.

Tensién de lared:  |220-240V ~ 50 Hz

Clase de proteccién:

1500 W

Potencia:

Se trata de un producto reutiliza-
ble sujeto a la responsabilidad
ampliada del fabricante asi como

Consumo de potencia en estado
apagado: O W

a la separacién de residuos.

Reserva de modificaciones técnicas.
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13. Garantia de
HOYER Handel GmbH

Estimado cliente,

Este aparato tiene un plazo de garantia de
3 afios desde la fecha de compra. Si el pro-
ducto presenta algin problema, usted tiene
unos derechos legales de garantia frente al
vendedor. Estos derechos legales de garantia
no quedan limitados por nuestra garantia.

Condiciones de garantia

El periodo de garantia comienza con la fe-
cha de compra. Por favor, conserve su recibo
de compra original para futuras referencias.
Este documento es necesario como prueba
de compra.

Si después de los tres primeros afios desde la
fecha de compra de este producto aparece
un defecto del material o de fabricacién, no-
sotros lo repararemos o reemplazaremos (a
nuestro criterio) de forma gratuita o le reem-
bolsaremos el precio de compra. Esta garan-
tia exige que en el plazo de tres afios se
presenten el producto defectuoso y el com-
probante de compra (recibo), junto con una
breve descripcién por escrito de la deficien-
cia y de cudndo ha ocurrido.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garan-
tia, usted recibird el producto reparado o un
nuevo producto. Con la reparacién o sustitu-
cién del producto no se iniciard un nuevo pe-
riodo de garantia.

Periodo de garantia y reclama-
ciones legales

La garantia legal no extiende el periodo de
garantia comercial. Esto también se aplica
a las piezas sustituidas y reparadas. Los po-
sibles dafios o defectos que se observen al
desempaquetar el producto, deben ser co-
municados inmediatamente. Después de la
expiracién del periodo de garantia, habrén
de abonarse las reparaciones que sea nece-
sario realizar.
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Cobertura de la garantia

El aparato ha sido fabricado conforme a unas
directivas de calidad estrictas y ha sido com-
probado y controlado antes de su entrega.
La garantia cubre los defectos del material o
de fabricacion.

Quedan excluidas de la garantia las
piezas de desgaste que estan ex-
puestas al desgaste normal y los da-
nos en piezas fragiles, p. ej.,
interruptores, lamparas u otras pie-
zas fabricadas en vidrio.

Esta garantia dejard de tener validez si se
dafia el producto por un uso indebido o in-
adecuado o si el producto ha sido manipula-
do. Para garantizar un uso adecuado del
producto deben observarse estrictamente to-
das las indicaciones que figuran en el manual
de instrucciones. Deberd evitarse el uso inde-
bido y deberdn observarse las indicaciones
de seguridad que figuran en el manual de ins-
trucciones.

El producto estd concebido exclusivamente
para el uso doméstico, no para el uso indus-
trial. Si se realiza un uso indebido o inade-
cuado, si se aplica violencia o si alguien
distinto a nuestro servicio técnico autoriza-
do repara el aparato, la garantia dejard de
tener validez.

Tramitacion de la garantia

Para garantizar la rapidez en la tramitacién

de su reclamacién, por favor, siga las si-

guientes instrucciones:

¢ Indique en su solicitud el siguiente ni-
mero de articulo
IAN: 486720_2501 y tenga prepa-
rado el recibo como justificante de la
compra.

® Encontrard el nimero de articulo graba-
do en la placa de caracteristicas, en la
portada de las instrucciones (abajo a la
izquierda) o en una etiqueta adhesiva
en la parte posterior o inferior del apa-
rato.



e Si aparece algun fallo en el funciono-
miento o algin ofro defecto, péngase 6—.—! Distribuidor

en contacto por teléfono o por co- Tenga en cuenta que esta direccién no es
rreo electrénico con el servicio técni- la direccién del servicio técnico. Pén-
co que figura més abajo. gase en contacto primero con la direccién

* Puede enviar el producto defectuoso de  del servicio técnico arriba mencionada.
forma gratuita a la direccién del servi-
cio técnico proporcionada, adjuntando  HOYER Handel GmbH
el comprobante de compra (recibo) y la  Kihnehsfe 12
descripcién de la deficiencia, especifi- 22761 Hamburg
cando cudndo se ha producido. ALEMANIA

En www.lidl-service.com puede usted descar-
gar este manual y muchos ofros, junto con vi-
deos de productos y software de instalacién.

EFAE
5
[=]
www.lidl-service.com

Con este cédigo QR accederd directamente
a la pégina de servicio de Lidl

(www.lidl-service.com) y podré abrir su ma-
nual de instrucciones introduciendo el ndme-

ro de articulo (IAN) 486720_2501.

L]

ﬂ Servicio técnico
@ Servicio Espafia

Tel.: 900 984 989 (gratuito)
E-Mail: hoyer@lidl.es

IAN: 486720_2501
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1. Oversigt

Sprojtebeskyttelse med gaffelholdere
Rustfri stalgryde
MAX Markering for maksimal péfyldningsstand
MIN Markering for minimal péfyldningsstand
Varmeenhed
0-3 Temperaturregulator
Kabeloprulning (i husets bund)
Fonduegafler
Kontrollampe (integreret i temperaturregulatoren 6):
lyser, nér apparatet bliver varmt
Tilslutningsledning med netstik

VONOGCCUDBOWON=—~

-
o
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Mange tak for din tillid!
Tillykke med din nye elekiriske fondue.

For en sikker brug af produktet og for at leere
alle funktioner at kende:

¢ Lzes denne betjeningsvejledning
grundigt igennem, for apparatet
tages i brug ferste gang.

* Folg frem for alt sikkerhedsan-
visningerne!

¢ Apparatet ma kun betjenes, som
beskrevet i denne betjeningsvej-
ledning.

¢ Opbevar denne betjeningsvej-
ledning.

¢ Hvis apparatet gives videre til
anden bruger, bedes denne be-
tieningsvejledning vedlzegges.
Betjeningsvejledningen er del aof
produktet.

Vi gnsker dig god forngjelse med din nye
elektriske fondue!

Symboler pa apparatet
QI? Dette symbol angiver, at séledes

maerkede materialer ikke sendrer fo-

devarers smag eller lugt.

2. Brug i overensstem-
melse med formalet

Den elekiriske fondue er beregnet til op-
varmning af fedt, bouillon eller blandinger
til ost- eller chokolade-fondue. Den er kon-
strueret til de maengder, som forekommer i
den private husholdning og er ikke egnet til
erhvervsmaessige formdl.

Forudseeligt misbrug

ADVARSEL mod materielle skader!

© Den medfelgende rustfri stalgryde mé
kun bruges p& denne elekiriske fondues
varmeenhed. Den md ikke varmes pd
komfuret eller over &ben ild.

3. Sikkerhedsanvisninger

Advarselshenvisninger
Hvor det er pdkraevet, anvendes felgende
advarselshenvisninger i denne betjenings-
vejledning:

FARE! Hgj risiko: manglende over-

holdelse af advarslen kan forérsage

skader pd liv og lemmer.
ADVARSEL! Middel risiko: manglende
overholdelse af advarslen kan forérsage
kvaestelser eller alvorlige materielle skader.
FORSIGTIG: lav risiko: manglende over-
holdelse af advarslen kan forérsage kvaestel-
ser eller alvorlige materielle skader.
ANVISNING: forhold og seerlige detaljer,
som skal overholdes ved brug af apparatet.
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Anvisninger om sikker brug
© Dette apparat ma ikke bruges af barn, der er mellem O og 8 ér
gamle. Dette apparat kan bruges af bern fra 8 ar og derover,
nér de er under konstant opsyn. Dette apparat kan bruges af per-
soner med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
med manglende erfaring og/eller manglende viden, hvis disse
er under opsyn eller er blevet undervist i sikker brug af apparatet
og har forstéet de deraf resulterende farer.
® Bern under 8 &r skal holdes vaek fra apparatet og tilslutningsled-
ningen.
® Bern mé ikke lege med apparatet.
® Forkert brug af apparatet kan forérsage kvaestelser.
® Efter brug er varmeelementets overflade stadig varm.
® Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af bern
uden opsyn af en voksen.
® Placer apparatet i en stabil stilling med handtagene, sd man und-
gér at spilde den meget varme vaeske.
® Varmeenheden, tilslutningsledningen og netstikket ma ikke dyp-
pes i vand eller andre vaesker.
© Dette apparat er ligeledes beregnet til at blive anvendt i hushold-
ningen og til husholdningslignende anvendelser, som f.eks...
.. i medarbejderkgkkener i butikker, p& kontorer og andre er-
hvervsmaessige omréder;
o |ondbrugse[endomme;
.. af gaester pa hoteller, moteller og andre boligfaciliteter;
.1 morgenmadspensioner.
® lad aldrig apparatet std uden opsyn, nér det er i brug, s& du kan
gribe ind i tilfselde af funktionsfejl.
© Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt sammen med en
ekstern timer eller en separat fjernbetjening.
®© Brug ikke apparatet uden gryde!
®© Hvis dette apparats tilslutningsledning bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten eller hans kundeservice eller en lig-
nende kvalificeret person for at undgé farer.
© Der méd ikke lgbe vaeske ud over apparatets stikforbindelse.
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® Veer opmaerksom pd kapitlet om rengering (se “Rengering” pa

side 111).

A FARE for born!

O}

®

Emballage er ikke legetaj. Barn mé ikke
lege med plastikposerne. Der er fare for
at blive kvalt.

FARE for og pa grund af
kzele- og husdyr!
Elekiriske apparater kan udgere en fare
for keele- og husdyr. Desuden kan dyr
ogsé forarsage skader pd apparatet.
Hold derfor principielt dyr vaek fra elek-
triske apparater.

FARE for elektrisk stod
pga. fugtighed!
Beskyt varmeenheden mod fugtighed,
drébe- eller steenkvand.
Brug ikke apparatet udenders og ikke i
naerheden af beholdere fyldt med vand,
fx handvaske.
Skulle varmeenheden alligevel en gang
vaere faldet i vandet, skal du straks traek-
ke netstikket ud af stikkontakten, forst
derefter tages apparatet ud af vandet.
Undlad i dette tilfeelde at anvende ap-
paratet, og lad et autoriseret vaerksted
kontrollere det.
Undlad at bergre varmeenheden med
vade haender.

A FARE for elektrisk stod!

O}

Tag ikke apparatet i brug, hvis dette el-
ler tilslutningsledningen har synlige ska-
der, eller hvis man forinden har tabt
apparatet.

Forleengerledninger skal vaere beregnet
til mindst 10 ampere.

Anbring tilslutningsledningen og i givet
fald ogsé forleengerledningen sadan, at
ingen kan treede p& dem, blive haengen-
de i dem eller snuble over dem.

©

JAN

®

®

Kontrollér, at temperaturregulatoren stér
p& markeringen O, inden du filslutter ap-
paratet.

Tilslut altid kun netstikket til en korrekt in-
stalleret, nemt tilgaengelig stikkontakt
med beskyttelseskontakter, hvis spaen-
ding svarer til angivelsen p& typeskiltet.
Stikkontakten skal ogs& vaere let tilgaen-
gelig efter filslutningen.

Vaer opmaerksom p4, at tilslutningsled-
ningen ikke kan blive beskadiget of
skarpe kanter eller varme steder. Tilslut-
ningsledningen mé& ikke snos op om-
kring apparatet, men i bunden af
varmeenhedens hus.

Selv nér der er slukket, er apparatet
ikke skilt fuldsteendigt fra lysnettet. For at
gere dette, skal du traekke netstikket ud.
Serg ved opstilling of apparatet for, at
tilslutningsledningen ikke klemmes inde
eller trykkes.

Traek altid i netstikket, aldrig i tilslut-
ningsledningen, for at traekke netstikket
ud of stikkontakten.

Traek netstikket ud af stikkontakten, ...
... hvis der opstar en fejl,

... hvis du ikke bruger apparatet,

... fer du renger apparatet og

... ved fordenvejr.

Tilslut ikke noget andet apparat med
hait effekiforbrug til en stikkontakt fra
samme stromkreds. Herved undgas en
overbelastning af stremnettet.

For at undgd farer mé& der ikke foreta-
ges andringer p& apparatet.

FARE for
forbraendingsskade!
Livsfare ved forbreending. Serg for, at
born ikke kan traekke apparatet ned fra
arbejdsfladen i tilslutningsledningen.
Fare for en eksplosionsagtig fordamp-
ning. Brug altid kun frisk, rent fedt, som
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egner sig il fondue. Gammelt, brugt el-
ler uegnet fedt kan antaendes allerede
ved lave temperaturer. Skulle fedtet be-
gynde at breende under driften, mé det
under ingen omsteendigheder slukkes
med vand. Kvael ilden med et passende
grydeldg eller et uldtaeppe.

® Advarsel mod forbreending pga. varme
steenk, nér levnedsmidler dyppes ned i

grydens varme indhold: ter levnedsmid-

lerne af forinden og beskyt haender og
underarme med grydehandsker.
© Den rustfrie stélgryde, sprojtebeskyttel-

sen og fonduegaflerne bliver meget var-

me ved driffen. Beskyt derfor dine
haender, fx med grydehandsker, og be-
rer kun fonduegaflerne ved deres greb.

© Den rustfrie stélgryde md ikke fyldes
over markeringen for maksimal pafyld-
ningsstand MAX for at forhindre, at
indholdet lzber over ved opvarmnin-

en.

®© Lad dlle dele afksle fuldsteendigt inden
temning, rengering eller transport.

© Transportér aldrig varmeenheden, nér
den rustfrie stélgryde star p& den. Den
rustfrie stélgryde kunne rutsje ned.

& FARE for at skaere sig med

kvaestelser til folge!

© Spis ikke direkte fra fonduegaflerne. De

er meget spidse.

ADVARSEL mod materielle

skader!

®© Den rusffrie stalgryde skal mindst vaere
fyldt op til markeringen for minimal p&-
fyldningsstand MIN da mindre indhold
hurtigt kan blive overophedet.

© Anvend kun det originale tilbeher.

©® Apparatet er forsynet med skridsikre
plastikfedder. Da mabler er overflade-
behandlet med mangfoldige lakker og
kunststoffer og behandles med forskelli-
ge plejemidler, kan det ikke helt udeluk-
kes, at mange af disse stoffer
indeholder ingredienser, der angriber
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og opbleder plastikfedderne. Leeg i gi-
vet fald et skridsikkert underlag under
apparatet.

© Under driften kan der forekomme fedt
steenk. Stil derfor apparatet pé& et var-
mebestandigt og fedtresistent underlag.

© Heeld ikke flydende fedt i aflebet: fedt,
som afkeles, kan forstoppe husets af-
lebsrer.

® Serg for, at underlaget under apparatet
er tort.

© Stil aldrig varmeenheden pé varme
overflader (fx kogeplader) eller i naerhe-
den aof varmekilder eller &ben ild.

©® Brug aldrig aggressive eller skurende
rengeringsmidler.

4. Leveringsomfang

1 varmeenhed 5
1 rustfri stélgryde 2
1 sprojtebeskyttelse 1
8 fonduegafler 8
1 komplet betjeningsvejledning
(P& internettet)
1 kort vejledning (vedlagt apparatet)



5. Ibrugtagning

® Fjern emballagen fuldsteendigt.
Kontrollér, at alle tilbeharsdele forelig-
ger og er ubeskadigede.

e Renger den rustfrie stélgryde 2, sprajte-
beskyttelsen 1 og fonduegaflerne 8 med
mildt opvaskemiddel eller renger dem i
opvaskemaskinen. Ter alle dele meget
grundigt af.

e Vikl filslutningsledningen 10 helt ud of
kabeloprulningen 7.

o Stil apparatet pd et tert, jsevnt og skrid-
sikkert underlag. Desuden skal underla-
get vaere varmebestandigt og mé ikke
blive beskadiget af varme fedtstaenk.

7. Betjening

FARE for forbraendingsska-
der!
© Den rustfrie stélgryde 2, sprajtebeskyt-
telsen 1 og fonduegaflerne 8 bliver me-
get varme ved brug. Beskyt derfor dine
haender, f.eks. med grydehandsker, og
berer kun fonduegaflerne 8 p& deres
greb.
© Den rustfrie stalgryde 2 ma ikke fyldes
over markeringen for maksimal péfyld-
ningsstand MAX 3 for at forhindre, at
indholdet laber over ved opvarmnin-
gen.

ANVISNING: ved den farste brug kan ap-

paratet ryge og lugte lidt. Det skyldes mon-
tagemidlerne p& varmeelementet, det er
ikke nogen produkifeil. Serg for tilstraekkelig
udluftning.

6. Stromforsyning

& LIVSFARE ved skoldning!

© Serg for, at bern ikke kan traekke appa-
ratet ned fra arbejdsfladen ved filslut-
ningsledningen 10.

1. Kontrollér, at temperaturregulatoren 6
stér p& markeringen O, inden du tilslut-
ter apparatet.

2. Seet netstikket 10 i en stikkontakt, som
stemmer overens med typeskiltets angi-
velser.

7.1 Grundbetjening

Fremgangsmé&den ved fondue er forskellig
afhaengig af anvendelse. Bemaerk ogsa det
tilsvarende kapitel.

1. Fyld - alt efter anvendelse - fedt, bouillon
eller ingredienser il ost eller chokolade-
fondue i den rustfrie stalgryde 2. Pafyld-
ningsmaengden skal ligge mellem de to
pé&fyldningsstandsmarkeringer
MIN 4 og MAX 3 i gryden.

2. Stil den rustfrie stdlgryde 2 p& varmeen-
heden 5.

3. Til fedt og bouillon: leg sprajtebeskyttel-
sen 1 p& gryden.

4. Stil temperaturregulatoren 6 pé den on-
skede opvarmningstemperatur. Kontrol-
lampen 9 i temperaturregulatoren 6
lyser.

5. Til ost- og chokoladefondue: rer altid
forsigtig rundt, indtil der opstér en ens-
artet blanding.

6. Nar indholdet i den rustfrie stdlgryde 2
har n&et den gnskede temperatur, sluk-
ker kontrollampen 9. Skruer du ved
hjzelp of temperaturregulatoren 6 tem-
peraturen lidt ned for at holde tempera-
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turen. Kontrollampen 9 begynder igen
at lyse, ndr apparatet igen varmer op.

7. Spid de i sma stykker skdrne ingredien-
ser til neddypning pé fonduegaflerne 8
og ger som beskrevet i de pégaeldende
kapitler.

8. Nar du er feerdig med at bruge fon-
duen, drejer du temperaturregulato-
ren 6 pa O.

. Treek netstikket 10 ud.

10. Vent, indtil alle dele er afkelede, for du

begynder med rengeringen.

Oversigt over de forskellige typer fondue og
det passende temperaturtrin:

Type fondue Anbefalet )
temperaturirin
Olie / fedt 3
Bouillon 2
Ost 2
Chokolade 1

7.2 Chokoladefondue

o Afheaengigt af opskrift smeltes den hak-
kede chokolade i f.eks. i flade eller
meelk ved konstant omrering.

o | dette tilfelde behaver du ikke spraite-
beskyttelsen 1.

Anbefalet temperaturtrin: 1

Eksempler for ingredienser til neddyp-

ning: frugt, franskbred, marshmallows.
¢ Dyp de péa gaflen spiddede ingredien-

ser i den smeltede chokoladeblanding

og drej fonduegaflen 8, indtil ingredien-

serne er overfrukket med chokolade.

7.3 Ostefondue

o Afheaengigt af opskrift smeltes den fint
revne ost i f.eks. vin eller bouillon ved
konstant omrering.
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o | dette tilfelde behaver du ikke spraite-
beskyttelsen 1.
Anbefalet temperaturtrin: 2
Alt efter, hvordan den benyttede ostety-
pe smelter, forager eller reducerer du
temperaturindstillingen.

e Eksempler for ingredienser til neddyp-
ning: frisk franskbred, baguette.

¢ Dyp de pa gaflen spiddede ingredien-
ser i den smeltede osteblanding og drej
fonduegaflen 8, indtil ingredienserne er
overtrukket med ost.

7.4 Fondue med bouillon
(asiatisk fondue)

e Opvarm grentsags- eller kedbouillon og
hold det lige under kogepunktet.

¢ For at undgéd varme sprait og for at
have en holdemulighed til fonduegafler-
ne 8 skal du bruge sprajtebeskyttel-
sen 1.
Anbefalet temperaturtrin: 2
Eksempler for ingredienser til neddyp-
ning: grentsager, kad, fisk, skaldyr.

¢ Dyp de pa gaflen spiddede ingredien-
ser i den varme bouillon og haeng fon-
duegaflerne 8 i gaffelholderne i
sprojtebeskyttelsen 1.

¢ Tag fonduegaflerne 8 op, nér den gnske-
de merhedstilstand er ndet.

7.5 Fondue med olie/fedt

FARE for forbraendingsska-
der!
© Fare for en eksplosionsagtig fordamp-

ning. Brug altid kun frisk, rent fedt, som
egner sig il fondue. Gammelt, brugt el-
ler vegnet fedt kan anteendes allerede
ved lave temperaturer. Skulle fedtet be-
gynde at breende under driften, méa det
under ingen omsteendigheder slukkes
med vand. Kveel ilden med et passende
grydeldg eller et uldtaeppe.



® Fare for forbreending pga. varme

steenk, nar levnedsmidler dyppes ned i

grydens varme indhold: ter levnedsmid-

© Heeld ikke flydende fedt i aflabet: fedt,

som afkales, kan forstoppe husets af-
lebsror.

lerne af forinden og beskyt haender og

underarme med grydehandsker. Varmeenhed

® Renger varmeenheden 5 med en bled,
fugtig klud med en mild seebeoplasning.

e Opvarm neutralt olie eller fedt og hold
det lige under kogepunktet.

e For at undgéd varme sprait og for at
have en holdemulighed til fonduegafler-
ne 8 skal du bruge sprajtebeskyttel-
sen 1.

Anbefalet temperaturtrin: 3
Eksempler for ingredienser il neddyp-
ning: faste grentsagstyper, kad, fisk
med fast ked, skaldyr.

® Dyp de p& gaflen spiddede ingredienser
i det varme fedt og haeng fonduegafler-
ne 8 i gaffelholderne i sprojtebeskyttel-
sen 1.

¢ Tag fonduegaflerne 8 op, nér den on-
skede merhedstilstand er ndet.

8. Rengering

A FARE for elektrisk stad!

@® Traek netstikket 10 ud af stikkontakten,
inden du renger elekiro-fonduen.

® Varmeenheden 5, tilslutningsledningen
og netstikket 10 ma ikke dyppes i vand
eller andre vaesker.

& FARE for forbrzendingsskade!

© Llad alle dele afkele inden temning og
rengering.

A FARE for at skzere sig med

kvzestelser til folge!

©® Fonduegaflerne 8 er meget spidse.

ADVARSEL mod materielle skader!

® Brug aldrig aggressive eller skurende
rengeringsmidler.

®©K 111



Tilbehorsdele

¢ Den rustfrie stélgryde 2, sprojtebeskyttel-
sen 1 og fonduegaflerne 8 kan rengeres
i opvaskemaskinen eller med handen med
mildt opvaskemiddel.

¢ Tor alle dele meget grundigt of.

Temning af den rustfrie
stalgryde

Fedt, som sterkner under afkeling, kan let hael-

des ud i en afkelet og stadig flydende filstand.
Flydende fedt kan evt. ved hjeelp of en tragt
haeldes ned i en passende beholder. Gammelt
fedt bortskaffes over det lokale renovations-
vaesen eller med husholdningsaffaldet.

ANVISNING: fastbreendte mad- eller fed-
trester lader sig ofte fierne nemmere, hvis du

fylder vand i gryden, kommer en pakke ba-

gepulver i og lader det st& natten over.

9. Opbevaring

A FARE for bern!

©® Opbevar elektro-fonduen uden for
barns raekkevidde.

¢ Fig. A: Vikl ikke tilslutningslednin-
gen 10 omkring apparatet, men ind i
kabeloprulningen 7.

® Renger alle dele og lad dem terre godt,
inden du rydder elektrofonduen af ve-
jen.
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10. Bortskaffelse

Dette produkt er underlagt

det europaeiske direktiv

2012/19/EU. Symbolet

med den overstregede skral-

despand pé hjul betyder, at

produktet inden for den Euro-

paeiske Union skal tilferes en separat affald-
sindsamling. Det gaelder produktet og alt
tilbehar, som er markeret med symbolet.
Meerkede produkter mé ikke bortskaffes
med det normale husholdningsaffald, men
skal afleveres til et modtagelsessted for gen-
brug af elekiriske og elektroniske apparater.
Dette genbrugs-symbol marke-

rer f. eks. en genstand eller

materialedele, der er vaerdiful-

de til genanvendelse. Gen-

brug er med til at reducere

forbruget af rastoffer og aflaste miljzet.

Emballage

Nér du vil bortskaffe emballagen, skal du
vaere opmaerksom pd de tilsvarende milje-
bestemmelser i landet.



11. Problemlosning

Hvis dit apparat ikke fungerer som @nsket,
skal du ferst ga den felgende tiekliste igen-
nem. Méske er der kun tale om et mindre pro-
blem, som du selv kan lzse.

A FARE for elekirisk stad!
©® Forseg under ingen omsteendigheder
selv at reparere apparatet.

Mulige arsager /

Feil foranstaltninger
e  Er stromforsyningen sik-
rete
Virker ikke Kontrollér tilslutningen.

Star temperaturregulato-
ren 6 p& markerin-

gen 02

12. Tekniske data

Model:

SFE 1500 ES

Netspzaending:

220-240V ~ 50 Hz

Beskyttelsesklasse:

Effekt:

1500 W

Effekiforbrug i slukket tilstand: O W

Anvendte symboler

S

Gepriifte Sicherheit (afpravet sik-
kerhed): apparater skal opfylde de
almindelige anerkendte tekniske
regler og veere i overensstemmelse
med produkisikkerhedsloven
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG) [Tyskland].

N
m

Med CE-maerkning erklaerer
HOYER Handel GmbH EU-konfor-

miteten.

Dette symbol minder om, at bort-
skaffe emballagen miljgvenligt.

Med genbrugssymbolet (3 pile)
markeres, at materialerne kan
genbruges. Materialet kan speci-
ficeres via genbrugsnummmeret i
midten (her: 21) og/eller en for-
kortelse (her: PAP).

Vekselspaending

Symbolet kendetegner dele, som
kan rengeres i opvaskemaskinen.

Det drejer sig om et genanvende-
ligt produkt, der er underlagt det
udvidede producentansvar samt
affaldssortering.

Ret til tekniske aendringer forbeholdes.
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13. HOYER Handel
GmbHs garanti

Kaere kunde.

Du har 3 é&rs garanti fra kebsdatoen p& det-
te apparat. | tilfeelde of mangler p& dette
produkt gaelder de lovpligtige rettigheder
for dig i forhold til salgeren af produktet.
Disse lovpligtige rettigheder bliver ikke be-
graenset af vores i efterfelgende naevnte stil-
lede garanti.

Garantibetingelser

Garantifristen starter p& kebsdatoen. Den
originale kvittering bedes opbevaret godt.
Dette bilag er nedvendigt for dokumentering
af kebet.

Hvis der inden for 3 &r fra kebsdatoen skulle
opstd en materiale- eller fabrikationsfejl pé
dette produkt, vil produktet — efter vores valg -
blive repareret eller udskiftet af os uden udgif-
ter for dig eller du far dine penge igen. Denne
garantiydelse forudsaetter, at det defekte ap-
parat og kebsbilaget (kvitteringen) foreligger
inden for den 3-drige tidsfrist, og at det skrift-
ligt bliver kortfattet beskrevet, hvori fejlen be-
stér, og hvorndr denne er opstdet.

Hvis defekten er daekket af vores garanti,
modtager du det reparerede produkt retur el-
ler et helt nyt produkt. | forbindelse med re-
paration eller udskiftning af produktet starter
der ikke en ny garantiperiode.

Garantiperiode og lovpligtige
krav ved fejl

Garantiperioden bliver ikke forlaenget som
falge of garantiydelsen. Dette gaelder ogsé
for udskiftede og reparerede dele. Eventuel-
le skader og mangler, der allerede forefin-
des ved kebet, skal omgéende meddeles
efter udpakningen. Reparationer, der ind-
treeffer efter garantiperiodens udleb, er for
kundens regning.
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Garantidaekning

Apparatet er blevet omhyggeligt fremstillet ef-
ter strenge kvalitetsretningslinjer og kontrolle-
ret samvittighedsfuldt inden leveringen.
Garantien geelder for materiale- eller fabriko-
tionsfeil.

Denne garanti omfatter ikke slidde-
le, der er udsat for normalt slid og
for skader pa skrebelige dele, f.eks.
kontakter, lyskilder eller dele, der er
fremstillet af glas.

Denne garanti daekker ikke, hvis det beskadi-
gede produkt ikke er blevet anvendt til formd-
let eller ikke er blevet passet. For at anvende
produktet korrekt, skal alle de anferte anvis-
ninger i befjeningsvejledningen ngje overhol-
des. Anvendelsesformél og handlinger, der
frarddes i betjeningsvejledningen, eller som
der advares imod, skal ubetinget undgés.
Produktet er udelukkende bestemt til privat
brug og ikke til erhvervsmaessigt brug. Ved
misligholdelse og uhensigtsmaessig behand-
ling, brug af vold og ved indgreb, som ikke er
blevet udfert af vores autoriserede service-
center, opherer garantien.

Afvikling af en garantisag

For at sikre en hurtig behandling of dit anlig-

gende, bedes du gé frem efter felgende an-

visninger:

* Hav i forbindelse med alle forespergsler
arfikelnummeret IAN: 486720 _2501
og kvitteringen som dokumentering for ke
bet parat.

*  Varenummeret finder du pa typeskiltet, som
en gravering, pd forsiden af din vejledning
(forneden fil venstre) eller som etiket appa-
ratets bag- eller underside.

® Hvis der skulle forekomme funktionsfejl el-
ler specielle mangler, skal du ferst kon-
takte efterfelgende naevnte service-
center telefonisk eller pr. e-mail.

o Et defekt produkt, der er daekket af ga-
rantien, kan du derefter portofrit frem-
sende til den oplyste service-adresse,



med vedhaeftning af kebsbilaget (kvitte-
ringen) og angivelse af, hvori fejlen be-
stér, samt hvorndr denne er opstéet.

P& www.lidl-service.com kan du downloade
denne og mange flere handbgger, produkt-
videoer og softwaren for installation.

[=] %4 =]
5

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Med denne QR-Code kommer du direkte ind
pé Lidl-servicesiden (www.lidl-service.com)

og kan ved at indtaste artikelnummeret (IAN)
486720_2501 dbne din betjeningsvejled-

ning.

Service-center

®K Service Danmark
Tel.: 32 710005
E-Mail: hoyer@lidl.dk

IAN: 486720_2501

6%- Leverandor

Bemaerk venligst, at den falgende adresse
ikke er en service-adresse. Kontakt
forst det ovennaevnte service-center.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
TYSKLAND
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1. Panoramica

1 Paraspruzzi con portaforchette

2 Pentola in acciaio inox

3 MAX Segno per livello di riempimento massimo

4 MIN Segno per livello di riempimento minimo

5 Unita termica

6 0-3 Termostato

7 Awvolgicavo (nella base dell'alloggiamento)

8 Forchette per fonduta

9 Spia di controllo (integrata nel termostato 6):
si accende quando |'apparecchio si riscalda

10 Cavo di collegamento con spina
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Vi ringraziamo della
vostra fiducia!

Congratulazioni per I'acquisto del vostro
nuovo set per fonduta elettrico.

Per un impiego sicuro del prodotto e per co-
noscerne tutto il ventaglio di prestazioni:

* Leggere attentamente il presen-
te manuale d'uso prima della
prima messa in funzione.

¢ Attenersi soprattutto alle istru-
zioni per la sicurezza!

¢ E consentito usare l'apparecchio
solo come descritto nel manuale
d'uso.

¢ Conservare il manuale d'uso.

¢ Se si cede I'apparecchio a terzi,
consegnare anche questo ma-
nuale d'uso. Il manuale d'uso &
parte integrante del prodotto.

Ci auguriamo che il vostro nuovo set per fon-
duta elettrico possa darvi molte soddisfazio-
ni.

Simboli presenti sull'apparecchio
I Questo simbolo indica che i mate-
Q riali cosi contrassegnati non modifi-
cano né il gusto né I'aroma degli
alimenti.

2. Uso conforme

Il set per fonduta elettrico & destinato a ri-
scaldare e a tenere in caldo grasso, brodo
o miscele per fonduta di formaggio o cioc-
colata. E stato progettato per le quantita ti-
piche della gastronomia domestica e non &
idoneo a scopi commerciali.

Uso indebito prevedibile

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

© La pentola in acciaio inox fornita pud
essere utilizzata solo con ['unita termica
di questo set per fonduta elettrico. Non
pud essere riscaldata su un fornello o su
un fuoco libero.

3. Istruzioni per la
sicurezza

Avvertenze
Laddove necessario, nel presente manuale
d'uso vengono utilizzate le seguenti avver-
tenze di sicurezza:
PERICOLO! Rischio elevato: la
mancata osservanza di questa av-
vertenza pud essere causa di danni
a persone.
AVVERTENZA! Rischio medio: la mancata
osservanza di questa avvertenza pud essere
causa di lesioni o gravi danni materiali.
ATTENZIONE: rischio ridotto: la mancata
osservanza di questa avvertenza pud essere
causa di lievi lesioni o danni materiali.
NOTA: comportamenti e circostanze parti-
colari da tenere in considerazione durante
I'uso dell'apparecchio.

aD 1z



Istruzioni per un impiego sicuro

® Questo apparecchio non deve essere utilizzato da bambini di
etd compresa tra O e 8 anni. Questo opporecchlo puo essere uti-
lizzato da bambini di etd pari o superiore a 8 anni se sorvegliati
costantemente. Questo apparecchio pud essere utilizzato da per-
sone con facoltd fisiche, sensoriali o mentali ridotte o prive di
esperienza e/o conoscenze, a condizione che vengano sorve-
gliate o istruite circa I'utilizzo sicuro dell'apparecchio e che ab-
biano compreso i rischi derivanti da tale utilizzo.

® Mantenere i minori di 8 anni lontani dall'apparecchio e dal cavo
di collegamento.

® | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

® Un utilizzo scorretto pud causare lesioni.

® Dopo 'uso, la superficie dell'elemento riscaldante presenta an-
cora calore residuo.

® La pulizia e la manutenzione a cura dell'utente non devono esse-
re eseguite da bambini.

®© Afferrando le impugnature, collocare |'apparecchio in una posi-
zione stabile per evitare di versare il liquido caldo.

®© L'unita termica, il cavo di collegamento e la spina non devono
essere immersi in acqua o in altri liquidi.

® Questo apparecchio & destinato all'impiego sia in casa che per
usi di tipo domestico, ad esempio:

. nelle cucine dei lavoratori in negozi, uffici e altri locali com-
merciali;

. in tenute rurali;

.. da parte dei clienti di alberghi, motel e altre strutture residenziali;

.in pensioni con colazione.

®© Durante il funzionamento non lasciare mai I'apparecchio incusto-
dito, per poter intervenire tempestivamente qualora si verifichino
anomalie di funzionamento.

® Questo apparecchio non & destinato a funzionare con un timer
esterno o con un sistema di telecontrollo separato.

® Non far funzionare |'apparecchio senza pentolal

® Se il cavo di collegamento di questo apparecchio & danneggio-
to, per evitare rischi deve essere sostituito dal produttore, dal suo
servizio clienti o da una persona con qualifica simile.
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® Non deve riversarsi liquido sul collegamento a spina dell’appao-

recchio.

®© Attenersi al capitolo sulla pulizia (vedere “Pulizia” a

pagina 123).

A PERICOLO per i bambini!

®© |l materiale di imballaggio non & un gio-
cattolo per bambini. | bambini non de-
vono giocare con i sacchetti di plastica,
poiché cid comporta un pericolo di sof-
focamento.

PERICOLO per gli animali

domestici e causato dagli

animali domestici!

©® Gli apparecchi elettrici possono com-

portare pericoli per gli animali domesti-
ci e d'allevamento. Inoltre possono
anche essere gli stessi animali a causa-
re danni all'apparecchio. Come regola
generale, mantenere gli animali lontani
dagli apparecchi eleftrici.

PERICOLO di scossa
elettrica a causa
dell'umidita!
® Proteggere |'unitd termica da umiditd,
goccioline o spruzzi d'acqua.
© Non utilizzare I'apparecchio all'aperto
e vicino a recipienti pieni d'acqua,
come ad es. lavelli.
® Se tuttavia |'unitd termica dovesse cade-
re in acqua, estrarre immediatamente la
spina e solo successivamente fogliere
I'apparecchio dall'acqua. In questo caso
non usare piU |'apparecchio e farlo con-
trollare da una ditta specializzata.
® Non toccare |'unitd termica con le mani
bagnate.

PERICOLO di scossa
elettrica!
© Non mettere in funzione |'apparecchio
se esso o il cavo di collegamento pre-

(O]

sentano danni visibili o se I'apparec-
chio & caduto.

| cavi di prolunga devono essere in gra-
do di reggere almeno 10 ampere.
Posare il cavo di collegamento e |'even-
tuale cavo di prolunga in modo che nes-
suno possa calpestarli, restarvi
impigliato o inciamparvi.

Prima di collegare I'apparecchio assicu-
rarsi che il fermostato si frovi sul segno 0.
Collegare la spina solo ad una presa di
corrente correttamente installata, ben
accessibile e dotata di messa a terra, la
cui tensione corrisponda alle indicazio-
ni presenti sulla targhetta di omologa-
zione. La presa di corrente deve essere
facilmente accessibile anche dopo il
collegamento.

Assicurarsi che il cavo di collegamento
non possa essere danneggiato da bordi
taglienti o punti molto caldi. Non avvol-
gere il cavo di collegamento intorno
all'apparecchio, bensi nella base
dell'alloggiamento dell'unita termica.
Anche dopo lo spegnimento, I'apparec-
chio non & completamente staccato dal-
la rete elettrica. Per farlo, estrarre la
spina.

Durante il posizionamento dell'apparec-
chio, accertarsi che il cavo di collego-
mento non sia compresso o schiacciato.
Per staccare la spina dalla presa di cor-
rente, tirare sempre dalla spina, mai dal
cavo di collegamento.

Staccare la spina dalla presa di corren-
te, ...

... se si verifica un guasto,

... quando non si utilizza |'apparecchio,
... prima di pulire |'apparecchio e

... in caso di temporali.
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® Non collegare un altro apparecchio con
elevato assorbimento di potenza a una
presa di corrente sullo stesso circuito. In
questo modo si eviterd un sovraccarico
della rete elettrica.

© Per evitare rischi, non apportare alcuna
modifica all'apparecchio.

PERICOLO di lesioni da
ustione!

® Pericolo di morte a causa di scottature.
Assicurarsi che i bambini non possano
far cadere I'apparecchio dalla superfi-
cie di lavoro tirandolo dal cavo di colle-
gamento.

® Pericolo dovuto a esplosione. Usare
sempre grasso fresco, pulito e adatto
per la fonduta. Il grasso vecchio, usato
o inadatto pud incendiarsi gid a basse
temperature. Se durante il funzionamen-
to il grasso dovesse cominciare a bru-
ciare, non usare assolutamente acqua
per spegnerlo. Soffocare il fuoco con un
coperchio adatto o con una coperta di
lana.

® Fare attenzione a non scottarsi con gli
schizzi caldi durante I'inserimento di
alimenti nel contenuto caldo della pen-
tola: asciugare prima gli alimenti e pro-
teggere le mani e gli avambracci con
guanti da forno.

® La pentola in acciaio inox, il paraspruz-
zi e le forchette per fonduta diventano
molto caldi durante il funzionamento.
Pertanto proteggersi le mani ad es. con
guanti da forno e toccare le forchette
per fonduta solo dall'impugnatura.

® La pentola in acciaio inox non deve es-
sere riempita oltre il segno per livello di
riempimento massimo MAX per evitare
il traboccamento durante il processo di
riscaldamento.

®© Fare raffreddare completamente tutte le
parti prima di procedere allo svuota-
mento, alla pulizia o al trasporto.
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Non trasportare mai 'unitd termica con
sopra la pentola in acciaio inox. La
pentola in acciaio inox potrebbe scivo-
lare gib.

A PERICOLO di lesioni da

©

taglio!
Non mangiare direttamente dalle for-
chette per fonduta. Sono molto appunti-
te.

AVVERTENZA: rischio di danni
materiali!

®

(ONO;}

La pentola in acciaio inox deve essere
riempita almeno fino al segno per livel-
lo di riempimento minimo MIN, perché
un contenuto minore pud surriscaldarsi
velocemente.

Utilizzare solo gli accessori originali.
L'apparecchio & dotato di piedini anti-
scivolo di plastica. Dato che i mobili
vengono rivestiti con una grande va-
rietd di vernici e materiali plastici e trat-
tati con diversi prodotti specifici, non &
possibile escludere del tutto che alcuni
di questi materiali contengano compo-
nenti che possano aggredire e ammor-
bidire i piedini di plastica.
Eventualmente, collocare un piano di
posa antiscivolo sotto I'apparecchio.
Durante il funzionamento possono pro-
dursi spruzzi di grasso. Percio collocare
I'apparecchio su una superficie resisten-
te al calore e ai grassi.

Non versare grasso liquido nello scari-
co del lavello: il grasso che si raffredda
pud ostruire le condutture domestiche.
Assicurarsi che la base d'appoggio sot-
to |'apparecchio sia asciutta.

Non collocare mai l'unité termica su su-
perfici calde (ad es. fornelli) o in prossi-
mitd di sorgenti di calore o fuoco libero.
Non utilizzare defergenti abrasivi o
graffianti.



4. Materiale in
dotazione

1 unita termica 5

1 pentola in acciaio inox 2

1 paraspruzzi 1

8 forchette per fonduta 8

1 manuale d'uso completo (su internet)

1 istruzioni brevi (accluse all'apparecchio)

5. Messa in funzione

® Togliere tutto il materiale di imballag-
gio.

¢ Verificare che tutti gli accessori siano
presenti e che non siano danneggiati.

¢ Lavare la pentola in acciaio inox 2, il pa-
raspruzzi 1 e le forchette per fonduta 8
con un detersivo per piatti delicato o pu-
lirli in lavastoviglie. Asciugare molto ac-
curatamente tutte le parti.

® Svolgere completamente il cavo di colle-
gamento 10 dall’avvolgicavo 7.

¢ Collocare I'apparecchio su una superfi-
cie asciutta, piana e non scivolosa. Inol-
tre la superficie deve essere resistente al
calore e non deve poter essere danneg-
giata da schizzi di grasso caldi.

NOTA: durante il primo funzionamento
I'apparecchio pud generare un poco di
fumo e odore. Questo dipende dagli acces-
sori di montaggio dell'elemento riscaldante
e non & un difetto del prodotto. Assicurare
una ventilazione sufficiente.

6. Alimentazione di
corrente

PERICOLO DI MORTE a causa
di scottature!
©® Assicurarsi che i bambini non possano
far cadere I'apparecchio dalla superfi-
cie di lavoro tirandolo dal cavo di
collegamento 10.

1. Prima di collegare |'apparecchio assicu-
rarsi che il termostato 6 si trovi sul se-
gno O.

2. Collegare la spina 10 ad una presa di
corrente che corrisponda alle indicazio-
ni riportate sulla targhetta.

7. Uso

& PERICOLO di lesioni da ustione!

© La pentola in acciaio inox 2, il para-
spruzzi 1 e le forchette per fonduta 8
diventano molto caldi durante il funzio-
namento. Pertanto proteggersi le mani
ad es. con guanti da forno e toccare le
forchette per fonduta 8 solo dall'impu-
gnatura.

©® La pentola in acciaio inox 2 non deve
essere riempita oltre il segno per livello
di riempimento massimo MAX 3 per
evitare il fraboccamento durante il pro-
cesso di riscaldamento.
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7.1 Uso di base

Nella fonduta il procedimento varia a se-
conda dell'uso. Osservare anche i rispettivi
capitoli.

1.

A seconda dell'utilizzo riempire la pen-
tola in acciaio inox 2 con grasso, bro-
do o con gli ingredienti per la fonduta
di formaggio o di cioccolata. La quanti-
ta deve essere compresa tra i due segni
del livello di riempimento MIN 4 e
MAX 3 presenti nella pentola.
Collocare la pentola in acciaio inox 2
sull'unitd termica 5.

Per grasso e brodo: collocare il para-
spruzzi 1 sulla pentola.

Per riscaldare, girare il termostato 6 sul-
la temperatura desiderata. La spia di
controllo 9 del termostato 6 si accende.
Per la fonduta di formaggio o di ciocco-
lata: mescolare sempre con cautela fino
a creare una miscela uniforme.
Quando il contenuto della pentola in ac-
ciaio inox 2 raggiunge la temperatura
desiderata, la spia di controllo 9 si spe-
gne. Per mantenere la temperatura, ab-
bassare un poco la temperatura con il
termostato 6. Quando |'apparecchio
torna a riscaldarsi, la spia di controllo 9
si accende di nuovo.

Per immergere gli ingredienti tagliati a
pezzetti, infilzarli nelle forchette per fon-
duta 8 e procedere come descritto nei
rispettivi capitoli.

Al termine della fonduta, girare il termo-
stato 6 su O.

Staccare la spina 10.

. Attendere che tutte le parti si siano raf-

freddate prima di incominciare la puli-
zia.

122 (D)

Panoramica dei diversi tipi di fonduta e dei
livelli di temperatura adatti:

Livello di tempe-

Tipo di fonduta ratura consigliato

Olio / grasso 3
Brodo 2
Formaggio 2
Cioccolata 1

7.2 Fonduta di cioccolata

® A seconda della ricetta, fondere la cioc-
colata a pezzetti ad es. in panna o latte
mescolando costantemente.

® In questo caso il paraspruzzi 1 non &
necessario.
Temperatura consigliata: 1

¢ Esempi di ingredienti da immergere:
frutta, pane bianco, toffolette.

® Immergere nella miscela di cioccolata
fusa gli ingredienti infilzati e girare la
forchetta per fonduta 8 fino a ricoprire
inferamente di cioccolata gli ingredienti.

7.3 Fonduta di formaggio

® A seconda della ricetta, fondere il for-
maggio grattugiato finemente ad es. in
vino o brodo mescolando costantemente.

® In questo caso il paraspruzzi 1 non &
necessario.
Temperatura consigliata: 2
A seconda del modo in cui si scioglie il
tipo di formaggio utilizzato, aumentare
o diminuire la temperatura impostata.

¢ Esempi di ingredienti da immergere:
pane bianco fresco, baguette.

¢ Immergere nella miscela di formaggio
fuso gli ingredienti infilzati e girare la
forchetta per fonduta 8 fino a ricoprire
inferamente di formaggio gli ingredienti.



7.4 Fonduta con brodo
(fonduta asiatica)

¢ Scaldare il brodo di verdure o carne e
mantenerlo poco al disotto del punto di
ebollizione.

® Per evitare schizzi bollenti e poter ap-
poggiare le forchette per fonduta 8, uti-
lizzare il paraspruzzi 1.

Temperatura consigliata: 2
Esempi di ingredienti da immergere:
verdura, carne, pesce, frutti di mare.

* Immergere nel brodo caldo gli ingre-
dienti infilzati e agganciare le forchette
per fonduta 8 ai portaforchette del pa-
raspruzzi 1.

¢ Togliere le forchette per fonduta 8 quan-
do & stato raggiunto il grado di cottura
desiderato.

7.5 Fonduta con olio/grasso

& PERICOLO di lesioni da ustione!

® Pericolo dovuto a esplosione. Usare
sempre grasso fresco, pulito e adatto
per la fonduta. Il grasso vecchio, usato
o inadatto pud incendiarsi gid a basse
temperature. Se durante il funzionamen-
to il grasso dovesse cominciare a bru-
ciare, non usare assolutamente acqua
per spegnerlo. Soffocare il fuoco con un
coperchio adatto o con una coperta di
lana.

® Pericolo di scottature dovute a schizzi
caldi durante I'inserimento di alimenti
nel contenuto caldo della pentola:
asciugare prima gli alimenti e protegge-
re le mani e gli avambracci con guanti
da forno.

e Scaldare olio o grasso neutro e mante-
nerlo poco al disotto del punto di ebolli-
zione.

e Per evitare schizzi bollenti e poter ap-
poggiare le forchette per fonduta 8, uti-
lizzare il paraspruzzi 1.

® Temperatura consigliata: 3

¢ Esempi di ingredienti da immergere:
verdure dure, carne, pesce dalle carni
sode, frutti di mare.

* Immergere nel grasso caldo gli ingre-
dienti infilzati e agganciare le forchette
per fonduta 8 ai portaforchette del pa-
raspruzzi 1.

¢ Togliere le forchette per fonduta 8 quan-
do & stato raggiunto il grado di cottura
desiderato.

8. Pulizia

A PERICOLO di scossa elettrica!

© Prima di pulire il set per fonduta elettri-
co, staccare la spina 10 dalla presa di
corrente.

© L'unita termica 5, il cavo di collegamen-
to e la spina 10 non devono essere im-
mersi in acqua o in altri liquidi.

& PERICOLO di lesioni da ustione!

© Far raffreddare tutte le parti prima di
procedere allo svuotamento e alla puli-
zia.

PERICOLO di lesioni da taglio!

@ Le forchette per fonduta 8 sono molto
appuntite.

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

® Non utilizzare detergenti abrasivi o
graffianti.

® Non versare grasso liquido nello scari-
co del lavello: il grasso che si raffredda
pud ostruire le condutture domestiche.
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Unita termica

® Per la pulizia dell'unita termica 5 utiliz-
zare un panno morbido e umido con
detersivo per piatti delicato.

Accessori

¢ la pentola in acciaio inox 2, il paraspruz-
zi 1 e le forchette per fonduta 8 possono
essere puliti in lavastoviglie o a mano con
detersivo per piatti delicato.

¢ Asciugare molto accuratamente tutte le
parti.

Svuotamento della pentola in ac-
ciaio inox

Il grasso che si indurisce quando & freddo
pud essere versato via facilmente quando si &
raffreddato ed & ancora liquido. Versare il
grasso liquido in un recipiente adatto, even-
tualmente aiutandosi con un imbuto. Smaltire
il grasso vecchio presso la locale impresa di
smaltimento o nei rifiuti domestici.

NOTA: i resti di grasso o di cibo bruciati
spesso possono essere eliminati piv facil-
mente riempiendo d'acqua la pentola, ag-
giungendo una bustina di lievito in polvere
e lasciando riposare tutta la notte.

9. Conservazione

A PERICOLO per i bambini!
©® Custodire il set per fonduta elettrico fuo-
ri dalla portata dei bambini.

¢ Figura A: non awvolgere il cavo di col-
legamento 10 intorno all'apparecchio
bensi nell'avvolgicavo 7.

e Pulire tutte le parti e farle asciugare
bene prima di riporre la fonduta.
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10. Smaltimento

Questo prodotto & soggetto

alla Direttiva europea

2012/19/UE. Il simbolo del

bidone della spazzatura su

ruote barrato significa che

all'interno dell’'Unione Euro-

pea il prodotto deve essere smaltito separa-
tamente. Questo vale per il prodotto e tutti i
suoi accessori contrassegnati da questo sim-
bolo. | prodotti cosi contrassegnati non pos-
sono essere smaltiti assieme ai normali rifiuti
domestici, bensi devono essere consegnati
presso un centro di raccolta per il riciclag-
gio degli apparecchi elettrici ed elettronici.
Questo simbolo di riciclaggio

confrassegna per esempio un

oggetto o parti di materiali

come adatti al riciclaggio. Il ri-

ciclaggio contribuisce a ridur-

re il consumo di materie prime e
I'inquinamento ambientale.

Confezione
Smaltire la confezione nel rispetto delle nor-
mative ambientali vigenti nel proprio paese.



11. Risoluzione dei
problemi

Qualora |'apparecchio non funzioni corretta-

mente, scorrere |'elenco di controllo seguen-
te, poiché |'anomalia di funzionamento
potrebbe essere dovuta a un piccolo proble-
ma che ['utente & in grado di risolvere auto-
nomamente.

Simboli utilizzati

Gepriifte Sicherheit (sicurezza
verificata): gli apparecchi devo-
no soddisfare le regole tecniche
riconosciute e sono conformi alla
legge in materia di sicurezza dei
prodotti (Produktsicherheits-
gesetz - ProdSG).

S

A PERICOLO di scossa elettrica!
® Non tentare in nessun caso di riparare
I'apparecchio da soli.

Con la marcatura CE, la
C € HOYER Handel GmbH dichiara

la conformita UE.

Questo simbolo ricorda di smalti-
re I'imballaggio nel rispetto
dell’ambiente.

Guasto | Possibili cause / Rimedi
¢ |'alimentazione di corren-
L'apparec- te & collegata?
chionon |e Verificare il collegamento.
funziona | Il termostato 6 si trova sul
segno 02

Il simbolo di riciclaggio (3 frecce)
LZD contrassegna i materiali riutiliz-
mr | zabili. Il materiale pud essere
specificato con il numero di rici-
claggio al centro (qui 21) e/o

una sigla (qui PAP).

12. Dati tecnici

~ Tensione alternata

II simbolo identifica i pezzi che
possono essere lavati in lavastovi-
glie.

Modello: SFE 1500 E5 . . — .
- . Si tratta di un prodotto riutilizzabi-
Tensione di refe: | 220 - 240V ~ 50 Hz le sottoposto alla responsabilita
Classe di del produttore estesa nonché alla
protezione: [ raccolta differenziata dei rifiuti.
Potenza: 1500 W Con riserva di modifiche tecniche.
Assorbimento di potenza nello stato di ar-
resto: 0 W
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13. Garanzia della
HOYER Handel GmbH
per l'ltalia

Gentile cliente,

questo apparecchio & dotato di una garan-
zia di 3 anni a decorrere dalla data d'acqui-
sto. In caso di difetti del prodotto dispone di
diritti legali contro il venditore. Questi diritti
legali non sono limitati dalla garanzia da noi
prestata, che viene descritta di seguito.

Condizioni della garanzia

Il termine della garanzia inizia dalla data
d'acquisto. Conservi con cura lo scontrino
originale. Questo documento & necessario
come prova dell'acquisto.

Se entro tre anni dalla data d'acquisto di que-
sto prodotto si presenta un difetto di materiale
o di produzione, ripareremo o sostituiremo
gratuitamente il prodotto o ne rimborseremo il
prezzo di acquisto, a nostra scelta. Per avva-
lersi di questa garanzia occorre presentare
entro il termine di tre anni |'apparecchio difet
toso e la prova d'acquisto (scontrino), descri-
vendo brevemente per iscritto in cosa consiste
il difetto e quando si & presentato.

Se il difetto & coperto dalla nostra garanzia,
vi verrd consegnato il prodotto riparato o un
prodotto nuovo. La riparazione o sostituzio-
ne del prodotto non comporta l'inizio di un
nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti per i
difetti

La prestazione della garanzia non prolunga
il periodo di garanzia. Cid si applica anche
ai pezzi sostituiti o riparati. Danni e difetti
eventualmente presenti gi& al momento
dell'acquisto devono essere comunicati
dopo aver aperto la confezione. Le ripara-
zioni effettuate dopo lo scadere del periodo
di garanzia sono a pagamento.
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Entita della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura ba-
sandosi su severe direttive di qualita ed &
stato controllato scrupolosamente prima del-
la consegna.

La garanzia si applica agli errori di materia-
le o produzione.

La prestazione in garanzia vale per
difetti del materiale o di fabbricazio-
ne. Questa garanzia non si estende
a componenti del prodotto esposti a
normale logorio, che possono per-
tanto essere considerati come com-
ponenti soggetti a usura (esempio
capacita della batteria, calcificazio-
ne, lampade, pneumatici, filtri,
spazzole...). La garanzia non si
estende altresi a danni che si verifi-
cano su componenti delicati (esem-
pio interruttori, batterie, parti
realizzate in vetro, schermi, accesso-
ri vari) nonché danni derivanti dal
trasporto o altri incidenti.

La garanzia decade se il prodotto & stato
danneggiato o non & stato correttamente uti-
lizzato o softoposto a manutenzione. Per un
uso adeguato del prodotto occorre attenersi
strettamente a tutte le indicazioni riportate
nel manuale di istruzioni per I'uso. Occorre
evitare assolutamente usi o azioni sconsi-
gliati o evidenziati negativamente nel ma-
nuale di istruzioni per 'uso.

Il prodotto & destinato esclusivamente
all'uso privato e non commerciale. La garan-
zia decade in caso di maneggio scorretto e
inadeguato, ricorso alla forza e interventi
non autorizzati dal nostro centro assistenza.



Disbrigo nei casi contemplati

dalla garanzia

Per garantire un rapido disbrigo della richie-

sta, la preghiamo di attenersi alle seguenti

indicazioni:

e Per tutte le richieste mantenga a portata di
mano il numero di articolo
IAN: 486720 _2501 e lo scontrino
come prova.

¢ |l numero di articolo & riportato sulla tar-
ghetta di omologazione, su un'incisione
sul frontespizio del manuale (in basso a
sinistra) o su un adesivo situato sul lato
posteriore o inferiore dell’apparecchio.

®  Qualora si presentassero errori di fun-
zionamento o altri difetti, si rivolga in-
nanzitutto ai centri assistenza indicati di
seguito, telefonicamente o tramite
e-mail.

¢ |l prodotto registrato come difettoso po-
trd poi essere inviato a carico del desti-
natario all'indirizzo del centro assistenza
che Le verra comunicato, allegando la
prova d'acquisto (scontrino) e indicando
in che cosa consiste il difetto e quando si
& presentato.

All'indirizzo www.lidl-service.com & possibi-

le scaricare questo manuale, molti altri ma-
nuali, filmati sui prodotti e software di
installazione.

EFAE
5
[=]
www.lidl-service.com

Con questo codice QR si passa direttamente
alla pagina dell’assistenza Lidl
(www.lidl-service.com) e digitando il nume-

ro di articolo (IAN) 486720_2501 ¢& pos-
sibile aprire il vostro manuale d'uso.

- \ 4 . .
ﬂ Centri assistenza

QD Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: hoyer@lidl.it

IAN: 486720_2501

6—-—! Fornitore

Si tenga presente che il seguente indirizzo
non é un indirizzo di assistenza.
Rivolgersi innanzitutto ai centri assistenza ri-
portati sopra.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
GERMANIA
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14. Garanzia della
HOYER Handel GmbH
per la Svizzera e
Malta

Gentile cliente,

questo apparecchio & dotato di una garan-
zia di 3 anni a decorrere dalla data d'acqui-
sto. In caso di difetti del prodotto dispone di
diritti legali contro il venditore. Questi diriti
legali non sono limitati dalla garanzia da noi
prestata, che viene descritta di seguito.

Condizioni della garanzia

Il termine della garanzia inizia dalla data
d'acquisto. Conservi con cura lo scontrino
originale. Questo documento & necessario
come prova dell'acquisto.

Se entro tre anni dalla data d'acquisto di que-
sto prodotto si presenta un difetto di materiale
o di produzione, ripareremo o sostituiremo
gratuitamente il prodotto o ne rimborseremo il
prezzo di acquisto, a nostra scelta. Per avva-
lersi di questa garanzia occorre presentare
entro il termine di tre anni |'apparecchio difet-
toso e la prova d'acquisto (scontrino), descri-
vendo brevemente per iscritto in cosa consiste
il difetto e quando si & presentato.

Se il difetto & coperto dalla nostra garanzia,
vi verrd consegnato il prodotto riparato o un
prodotto nuovo. La riparazione o sostituzio-
ne del prodotto non comporta I'inizio di un
nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti per i
difetti

La prestazione della garanzia non prolunga
il periodo di garanzia. Cid si applica anche
ai pezzi sostituiti o riparati. Danni e difetti
eventualmente presenti gi& al momento
dell'acquisto devono essere comunicati
dopo aver aperto la confezione. Le ripara-
zioni effettuate dopo lo scadere del periodo
di garanzia sono a pagamento.
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Entita della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura ba-
sandosi su severe direttive di qualita ed &
stato controllato scrupolosamente prima del-
la consegna.

La garanzia si applica agli errori di materia-
le o produzione.

Sono escluse dalla garanzia i pezzi
soggetti a normale usura e i danni a
parti fragili quali interruttori, lam-
padine o altri pezzi realizzati in ve-
tro.

La garanzia decade se il prodotto & stato
danneggiato o non & stato correttamente uti-
lizzato o softoposto a manutenzione. Per un
uso adeguato del prodotto occorre attenersi
strettamente a tutte le indicazioni riportate
nel manuale di istruzioni per I'uso. Occorre
evitare assolutamente usi o azioni sconsi-
gliati o evidenziati negativamente nel ma-
nuale di istruzioni per I'uso.

Il prodotto & destinato esclusivamente
all'uso privato e non commerciale. La garan-
zia decade in caso di maneggio scorretto e
inadeguato, ricorso alla forza e interventi
non autorizzati dal nostro centro assistenza.

Disbrigo nei casi contemplati

dalla garanzia

Per garantire un rapido disbrigo della richie-

sta, la preghiamo di attenersi alle seguenti

indicazioni:

e Per tutte le richieste mantenga a portata di
mano il numero di articolo
IAN: 486720_2501 e lo scontrino
come prova.

¢ |l numero di articolo & riportato sulla tar-
ghetta di omologazione, su un'incisione
sul frontespizio del manuale (in basso a
sinistra) o su un adesivo situato sul lato
posteriore o inferiore dell’apparecchio.



®  Qualora si presentassero errori di fun-
zionamento o altri difetti, si rivolga in-
nanzitutto ai centri assistenza indicati di
seguito, telefonicamente o tramite
e-mail.

¢ |l prodotto registrato come difettoso po-
trd poi essere inviato a carico del desti-
natario all'indirizzo del centro assistenza
che Le verra comunicato, allegando la
prova d'acquisto (scontrino) e indicando
in che cosa consiste il difetto e quando si
& presentato.

All'indirizzo www.lidl-service.com & possibi-

le scaricare questo manuale, molti altri ma-
nuali, filmati sui prodotti e software di
installazione.

EFAE
5
[=]
www.lidl-service.com

Con questo codice QR si passa direttamente
alla pagina dell’assistenza Lidl
(www.lidl-service.com) e digitando il nume-

ro di articolo (IAN) 486720_2501 ¢& pos-

sibile aprire il vostro manuale d'uso.

B conmiass
Centri assistenza

@B Assistenza Svizzera
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

@D Assistenza Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: hoyer@lidl.com.mt

IAN: 486720_2501

6—-! Fornitore

Si tenga presente che il seguente indirizzo
non é un indirizzo di assistenza.
Rivolgersi innanzitutto ai centri assistenza ri-
portati sopra.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
GERMANIA
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1. Antekintés

Fréccsenés elleni véddlemez villatartékkal
Rozsdamentes acél edény
MAX A maximdlis t6ltési szint jelzése
MIN A minimdlis toltési szint jelzése
Fitéegység
0-3 HOémérsékletszabdlyozd
Kdbelvezets (a készilék aljaban)
Fond villgk
Jelzéfény (a hémérsékletszabdlyozéba 6 beépitve):
vilagit, ha készilék melegit
Csatlakozévezeték halézati csatlakozédugéval
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Készonjik bizalmat!

Gratulélunk az 6j elektromos fondi megvé-
sérldsdhoz.

A termék biztonsadgos haszndlata, tovébba

a szolgdltatasok teljes kori megismerése ér-

dekében:

¢ az elsé hasznalatbavétel elott fi-
gyelmesen olvassa végig a keze-
lési Utmutatét.

¢ Feltétlenil tartsa be az otmutatéd
biztonsagi utasitasait!

¢ A készilék kizarélag a kezelési
Utmutatéban ismertetett médon
Uzemeltetheto.

o Orizze meg a kezelési utmutatét.

¢ Amennyiben késébb tovabbad-
ja a késziléket, kérjik, mellé-
kelje a kezelési Gtmutatét is. A
kezelési Utmutaté a termék ré-
szét képezi.

Sok 6rémét kivanunk 6j elektromos fondiijé-
nek haszndlatéhoz!

Jelek a késziiléken
QIP Az ezzel a jelzéssel megjeldlt anyo-

gok nem véltoztatiék meg az élelmi-
szerek izét vagy illatét.

2. Rendeljetésszen’i
hasznalat

Az elektromos fondi saijt- vagy csokolddé
fondithéz valé zsir, levesek vagy keverékek
melegitésére és melegen tartdsdra szolgdl.
A készilék a hdztartdsban szokdsos men-
nyiségekre lett tervezve, ezért kereskedelmi
célokra alkalmatlan.

Elore lathato helytelen hasznalat

FIGYELMEZTETES anyagi kéarokra!

© A készilékkel egyitt szdllitott rozsda-
mentes acél edényt csak az elekiromos
fondi fitéegységén szabad haszndlni.
Tilos tGzhelyen vagy nyilt tizén melegi-
teni.

3. Biztonsagi
tudnivalok

Figyelmezteto jelzések
A kezelési Gtmutatd szikség esetén a kévet-
kez6 figyelmezteté jelzéseket haszndlja:
VESZELY! Magas kockézat: a fi-
gyelmeztetés figyelmen kivil hagyd-
sa stlyos, életveszélyes sérilést
okozhat.
FIGYELMEZTETES! Kozepes kockdzat: a
figyelmeztetés figyelmen kivil hagydsa séri-
léseket vagy silyos anyagi karokat okozhat.
VIGYAZAT: Alacsony kockdzat: A figyel-
meztetés figyelmen kiviil hagydsa kénny(
sériléseket vagy anyagi kérokat okozhat.
MEGJEGYZES: A készilék haszndlatdhoz

szikséges tudnivaldk, specidlis jellemzdk.
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Tudnivalok a biztonsagos iizemeltetéshez
© A késziléket O és 8 év kozotti gyermekek nem haszndlhatjdk. A ké-
szuléket 8 év feletti gyermekek dllandé feligyelet mellett haszndl-
hatjak. Csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentdlis képességekkel
rendelkezé személyek, illetve akik nem rendelkeznek megfelelé ta-
pasztalattal és/vagy tuddssal, csak feligyelet mellett haszndlhatjak
a késziléket, illetve miutén a készilék biztonsdgos haszndlatardl
tajékoztatdst kaptak, és a lehetséges veszélyeket megértették.
®© A 8 évnél fiatalabb gyerekeket tavol kell tartani az eszkoztél és
annak vezetékétdl.
© Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.
®© A hibds hasznélat sériléseket okozhat.
®© Alkalmazds utén a fitéelem felilete még meleg egy ideig.
© A tisztitdst és a felhaszndléi karbantartdst gyerekek nem végez-
hetik.
© Helyezze a késziléket stabil feliletre a fogantyival felfelé, hogy
a forré folyadék ne boruljon ki.
®© A f(téegységet, a csatlakozdvezetéket és a halézati csatlakozé-
dugét nem szabad vizbe vagy més folyadékba meriteni.
© A késziléket haztartdsi, ill. ahhoz hasonlé alkalmazasi célokra
terveztik, példéul...
.. boltok, iroddk és mds kereskedelmi egységek konyhdiban dol-
gozd munkatdrsak szdmdra;
.. mezégazdasdgi ingatlanokban;
.. szblloddk, motelek és mas lakdlétesitmények vendégeinek kiszol-
gdlasara;
. reggelizéhelyeken valé hasznélatra.
® Uzem kézben ne hagyja a késziléket feligyelet nélkil, igy miko-
dési zavar esetén idében beavatkozhat.
®© A készilék nem Gzemeltetheté kiilsé idékapesold éréval vagy ki-
16n tavvezérlé rendszerrel.
® Ne haszndlja a késziléket edény nélkil!
®© Ha a készilék csatlakozévezetéke megséril, akkor azt a veszély
megelézése érdekében cseréltesse ki a gydrtéval, szervizével
vagy mds hasonléan képzett szakemberrel.
®© A készilék csatlakozdira nem folyhat folyadék.
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© Tartsa be a tisztitdsrdl sz416 fejezet utasitésait (lésd |, Tisztitds” a

kévetkezd oldalon 137).

VESZELY gyermekekre
nézve!
©® A csomagolbéanyag nem gyermekjaték.
A gyermekek nem jatszhatnak a
méanyag zacskékkal. A zacskok fulla-
ddst okozhatnak.

VESZELY hazi- és
haszondllatokra nézve, és
az altaluk okozott
veszély!
© Az elekiromos készilékek veszélyt je-
lenthetnek a hdzi- és haszondllatokra
nézve. Ezenkivil az dllatok is kdrosithat-
jak a késziléket. Ezért alapvetéen tartsa
tévol az éllatokat az elektromos késziilé-

kektdl.

Nedvesség kovetkeztében
fellépé aramiités
VESZELYE!
® Ovja a fitéegységet a nedvességtdl,
fréccsend vagy csdpdgé viztél.
©® Ne haszndlja a késziléket a szabad-
ban, valamint vizzel toltétt taroldedé-
nyek, példdul mosogatétdl kézelében.
©® Amennyiben a f(itéegység mégis vizbe
esne, akkor azonnal hizza ki a hdléza-
ti csatlakozét, és csak utdna vegye ki a
késziléket a vizbdl. llyen esetben ne
haszndlja tovébb a késziléket, hanem
ellendriztesse szakszervizzel.
© Ne érjen a f(téegységhez vizes kézzel.

A Aramiités VESZELYE!

® Ne mikddtesse a késziiléket, ha a ké-
sziiléken vagy a csatlakozdvezetéken
lathaté sérilések taldlhatok, illetéleg, ha
a késziléket elézéleg leejtették.

© A hosszabbité kabel min. 10 amper
dremerésségre legyen tervezve.

© A csatlakozdvezetéket és a hosszabbité
kabelt dgy kell vezemi, hogy azokra
senki ne léphessen rd, senki ne akad-
hasson bele és senki ne botolhasson
meg bennik.

© A készilék csatlakoztatdsa elétt gys-
z8djén meg arrdl, hogy a hémérséklet-
szabdlyozé a 0 jelslésen all.

@ A hdlézati csatlakozét kizdrélag olyan
szabdlyszer(en felszerelt, j6l hozzéfér-
hetd, védéérintkezds csatlakozéaljzat-
hoz csatlakoztassa, amelynek a feszijlt-
sége megfelel a készilék adatlapjén
feltintetett értéknek. A csatlakozéaljzat-
nak a csatlakoztatast kévetéen is ol
hozzaférhetének kell lennie.

® Ugyelien arra, hogy a csatlakozéveze-
ték ne sériiljon meg éles peremek vagy
forré feliletek miaft! A csatlakozéveze-
téket ne a késziilék koré, hanem a fitd-
egység aljara tekerje fel.

© A készilék a kikapcsoldsat kdvetden
sincs levélasztva a hélézati dramellatés-
rél. Ehhez ki kell hdznia a hdlézati csat-
lakozét.

© A készilék elhelyezése sorén igyeljen
arra, hogy a csatlakozévezeték ne
akadjon vagy csipédjén be.

© A hdlézati csatlakozé kihdzasakor min-
dig magdt a hélézati csatlakozét (a du-
gét) fogja meg, soha ne a vezetéket.

© Hizza ki a hdlézati csatlakozédt a csat-
lakozéaljzatbdl,

... ha Gzemzavar lép fel,

... ha nem haszndlja a késziléket,
... mielStt a késziléket tisztitand és
... vihar idején.

® Ne csatlakoztasson ugyanazon dram-
kér csatlakozé aljzatdra nagyobb fo-
gyasztdsi késziléket. Igy elkerilheté az
elektromos hdlézat tilterhelése.

© A veszélyek megel8zése érdekében ne
végezzen médositdsokat a készuléken!
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SERULESVESZELY és égési
sérilések kockazata!

© Egés okozta életveszélyes sérilések koc-

kdzata. Ugyeljen rd, hogy a gyermekek

ne hizhassdk le a késziléket a csatlako-

zévezetéknél fogva a munkateriletrél.

® Robbanésszer( lobbands okozta ve-
szély. Haszndljon friss, tiszta és fond-
zésre alkalmas zsirt. Régi, haszndlt
vagy a fondiizésre nem alkalmas zsir
mér alacsonyabb hémérsékleten meg-
gyulladhat. Ha a zsir a fondii mikédte-
tése kdzben égni kezd, akkor a
keletkezett tizet soha ne oltsa el vizzel.
A tizet megfeleld fedével vagy gyap-
j0takaréval fojtsa el.

® Forré, fréccsend folyadék okozta égési
sérilés veszélye élelmiszer belemarta-
sa sorén az edénybe: Mindig szdritsa
meg a fondizni kivant élelmiszert, mi-
elétt belemeriti azt az edényben lévé
forré folyadékba, valamint évja a kezét
és az alkarjat edényfogé kesztylvel.

® A rozsdamentes acél edény, a froccse-
nés elleni védélemez és a fondi villgk
haszndlat kdzben felforrésodnak. Ezért
évija kezeit pl. edényfogé kesztylvel és
a fondi villdkat csak a nyeliknél fogja
meg.

© A rozsdamentes acélbdl készilt edényt
nem szabad a MAX maximdlis t5ltési
szint folstt megtolteni folyadékkal, igy

megakaddlyozhaté a hevités sordn a fo-

lyadék kifutdsa.

© A fondi kiuritése, tisztitdsa vagy szdlli-
tasa elétt vérja meg mig a fondi min-
den alkatrésze teljesen lehdlt.

© A fitéegységet soha ne szdllitsa rahe-
lyezett rozsdamentes acél edénnyel.
llyen esetben az edény leeshet a fits-

egységrol.
ﬁ Vagas dltali sériilés
VESZELYE!
© A fondizétt ételt ne a fondi villrdl
egye. Azok ugyanis nagyon hegyesek.

134 HY)

FIGYELMEZTETES anyagi

karokra!

© A rozsdamentes edényt legaldbb a
MIN minimdlis toltési szint jeldlésig kell
megtdlteni folyadékkal, a kis mennyi-
ségl folyadék gyorsan tilhevilhet.

© Kizdrélag eredeti tartozékokat haszndl-
jon.

© A készilék csiszdsmentes mianyag 16-
bakkal van felszerelve. Mivel a bitorok
szdmos kiilénbszd festékkel és
muéanyaggal vannak bevonva, és kilon-
b6z8 dpolészerekkel kezelik ezeket,
ezért nem zdrhaté ki teljességgel, hogy
az ilyen anyagok olyan alkotérészeket
tartalmaznak, amelyek a mianyag 18-
bakat megtamadhatjdk és feloldhatjak.
Adott esetben helyezzen csiszdsmen-
tes aldtétet a készilék ald.

® Uzemeltetés kdzben a zsir kifréccsenhet
a fondibél. Ezért a késziléket héalls és
zsirnak ellendllé feliletre kell helyezni.

© A folyékony zsirt ne &ntse ki a lefolyé-
ba: a lehdlt zsir eltémitheti a lefolyd-
rendszert.

©® Ugyelien rd, hogy a készilék alatti feli-
let szaraz legyen.

© A f(it8egységet soha ne helyezze forré
feltletre (pl. tizhelyre), valamint héfor-
résok vagy nyilt lang kozelébe.

© A tisztitdshoz ne alkalmazzon erds
vagy sirolé hatdsu tisztitészereket.

4. A csomag tartalma

1 fitdegység 5

1 rozsdamentes acél edény 2

1 frécesenés elleni véddlemez 1

8 fondi villa 8

1 teljes haszndlati Gtmutaté (az interneten)
1 rovid Otmutatd (a készilékhez mellékelve)



5. Uzembe helyezés

Tavolitson el minden csomagoléanyagot!
Ellendrizze, hogy megvan minden tarto-
zék, és sértetlenek.

e Enyhe mosogatészerrel mossa le a rozs-
damentes acél edényt 2, a froccsenés el-
leni védélemezt 1, valamint a fondi
villdkat 8, vagy mosogatégépben tisztit-
sa meg &ket. Minden alkatrészt nagyon
alaposan téréljén szdrazra.

o Teljesen tekerje le a kdbelvezetérél 7 a
csatlakozévezetéket 10.

® Helyezze a késziléket szdraz, vizszin-
tes és csUszdsmentes feliletre. A felilet
legyen tovabbd hédllé és ne karosodjon
a rékerild forré zsir hatéséra sem.

MEGJEGYZES: az elsé haszndlat sorén
enyhe fist keletkezhet és kellemetlen szag
érzékelhetd. Ez a f(tSelem szerelési anya-
gai miatt t6rténik és nem termékhiba. Gon-
doskodjon megfeleld szell6zésrél.

6. Aramellétas

ELETVESZELYES a
leforrazéas miatt!
® Ugyelien rd, hogy a gyerekek ne hiz-
hassdk le a késziléket a csatlakozdve-
zetéknél 10 fogva a munkateriletrd|.

1. Akészilék csatlakoztatdsa elétt gydzéd-
ion meg arrél, hogy a hémérsékletsza-
balyozé 6 a 0 jeldlésen all.

2. A hdlézati csatlakozédugét 10 olyan
csatlakozéaljzathoz csatlakoztassa,
amely megfelel a tipustablan feltintetett
értékeknek.

7. Hasznalat

SERULESVESZELY és égési sé-
rilések kockazata!
© A rozsdamentes acél edény 2, a froc-
csenés elleni véddlemez 1 és a fondi
villdk 8 haszndlat kézben felforrésod-
nak.Ezért dvja kezeit pl. edényfogd
keszty(vel és a fondu villdkat 8 csak a
nyeliknél fogja meg.
© A rozsdamentes acélbdl készilt
edényt 2 nem szabad a MAX 3 maxi-
mdlis t&ltési szint folétt megtolteni folya-
dékkal, igy megakaddlyozhaté a
hevités sordn a folyadék kifutasa.

7.1 Alapveté kezelés

A fondi kezelése haszndlati célonként k-
l6nb5z8. Vegye figyelembe a megfelels fe-
jezetet.

1. A haszndlati céltél figgden taltsén zsirt,
levest vagy hozzdvalékat a sajt- vagy
csokoladé fondihéz a rozsdamentes
acél edénybe 2. A betslistt folyadék
mennyiségének az edényben lévé
MIN 4 ¢s MAX 3 toltési szintjeldlések
kozatt kell lennie.

2. Helyezze a rozsdamentes acél edényt 2
a fitéegységre 5.

3. Zsirhoz és levesekhez: Helyezze fel a
froccsenés elleni véddlemezt 1 az
edényre.

4. A melegitéshez forditsa el a hdmérsék-

let-szabdlyozét 6 a kivant hémérséklet-

re. A hémérsékletszabdlyozdban 6

lév6 jelzbfény 9 vilagit.

Sajt- vagy csokolddé fondihéz: Ovato-

san kevergesse, amig egyenletes keve-

rék nem jon létre.

6. Ha a rozsdamentes acél edény 2 tartal-
ma elérte a bedllitott hémérsékletet, a jel-
z&fény 9 kialszik. A hdmérséklet
tartésdhoz a hémérsékletszabdlyozé-

o
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9.

10.

val 6 dllitsa kissé alacsonyabbra a hé-
mérsékletet. A jelzéfény 9 ismét
vilégitani kezd, amikor a készilék ismét
felmelegszik.

A bemdrtéshoz szirja a kis darabokra
vagott hozzavaldkat a fondi villdkra 8,
és a mindenkori fejezetekben leirtak
szerint jrjon el.

A fondii készités befejezése utan fordit
sa a hémérsékletszabdlyozét 6 a 0 dl-
lasba.

Hozza ki a hélézati csatlakozédu-

gét 10.

A tisztitds megkezdése elétt vérjon,
amig minden alkatrész leh(l.

A kilénbszé fonditipusok és a megfelels
hémérsékletfokozatok attekintése:

Fonditipus . Aiénloﬂ'
hémérsékletfokozat
Olaj / zsir 3
Husleves 2
Saijt 2
Csokoladé 1

7.2 Csokoladé fondi

A recept szerint a feldarabolt csokold-
dét pl. tejszinben vagy tejben dllandé
kevergetés mellett fel kell olvasztani.

A fréccsenés elleni véddlemezre 1 eb-
ben az esetben nincs sziksége.
Javasolt hémérséklet-fokozat: 1

Példék a bemdrtandé hozzavalékra:
Gyimalcsok, fehér kenyér, pillecukor.
A felszirt hozzdvaldkat mérisa a felol-
vasztott csokolddé keverékbe, és addig
forgassa a fondi villat 8, amig a csoko-
l&dé be nem vonja a hozzévaldkat.
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7.3 Sajt fondi

A recept szerint a finomra reszelt sajtot
pl. borban vagy levesben dllandé kever-
getés mellett fel kell olvasztani.

A fréccsenés elleni véddlemezre 1 eb-
ben az esetben nincs szuksége.
Javasolt hémérsékletfokozat: 2

Az adott sajtfajték olvadési tulajdonsa-
gatdl figgéen novelje vagy csokkentse
a hémérséklet bedllitdst.

Példdk a bemértandé hozzdavaldkra:
friss fehér kenyér, baguette.

A felszirt hozzdvaldkat mértsa a felol-
vasztott sajt keverékbe, és addig forgas-
sa a fondu villat 8, amig a sajt be nem
vonja a hozzdvaldkat.

7.4 Fondi levessel (azsiai

fondi)

Melegitse fel a zldség- vagy huslevest,
és tartsa éppen a forrdspont alatt.

A forré étel kifrdcesenése elkeriilése ér-
dekében, és hogy a fondi villakat 8
kdnnyebb legyen tartani, haszndlja a
froccsenés elleni véddlemezt 1.
Javasolt hémérsékletfokozat: 2

Példak a bemartandé hozzavalékra:
Z5ldség, his, hal, tenger gyimélcsei.
Meritse a felszort hozzdvaldkat a forré
levesbe, és akassza a fondi villdkat 8 a
froccsenés elleni véddlemezen 1 1évd
villatartékba.

Amikor az élelmiszer a kivént mérték-
ben megpuhult, akkor vegye ki a fondi
villdkat 8.

7.5 Fondi olajjal/zsirral

SERULESVESZELY és égési sé-
rulések kockazata!

® Robbandsszeri lobbands okozta ve-

szély. Haszndljon friss, tiszta és fondi-
zésre alkalmas zsirt. Régi, hasznalt



vagy a fondizésre nem alkalmas zsir
mér alacsonyabb hémérsékleten meg-
gyulladhat. Ha a zsir a fondii mikédte-
tése kdzben égni kezd, akkor a
keletkezett tizet soha ne oltsa el vizzel.
A tizet megfeleld fedével vagy gyap-
jtakaréval fojtsa el.

®© Forrd, frocesend folyadék okozta égési
sérilés veszélye élelmiszer belemdrtasa
sordn az edénybe: Mindig szdritsa meg
a fondiizni kivant élelmiszert, mielétt be-
lemeriti azt az edényben 1évé forré fo-
lyadékba, valamint évja a kezét és az
alkarjét edényfogé kesztyGvel.

*  Melegitse fel az olajat vagy zsirt, és
tartsa éppen a forrdspont alatt.

o A forré étel kifroccsenése elkeriilése ér-
dekében, és hogy a fondi villakat 8
kénnyebb legyen tartani, haszndlja a
froccsenés elleni véddlemezt 1.
Javasolt hémérsékletfokozat: 3
Példak a bemartandé hozzdavalékra:
szilard zoldségfajtak, his, t8mér hosi
hal, tenger gyimalcsei.

*  Meritse a felszirt hozzavaldkat a forré
zsirba, és akassza a fondi villakat 8 a
froccsenés elleni véddlemezen 1 lévé
villatartékba.

®  Amikor az élelmiszer a kivant mérték-
ben megpuhult, akkor vegye ki a fondi
villékat 8.

8. Tisztitas

A Aramiités VESZELYE!

© Az elekiromos fondi tisztitdsa elétt hoz-
za ki a hélézati csatlakozét 10 az al-
jzatbél.

© A fiitéegységet 5, a csatlakozévezeté-
ket 10 és a hdlézati csatlakozédugét
nem szabad vizbe vagy mds folyadék-
ba meriteni.

SERULESVESZELY és égési sé-
rilések kockazata!
© Tisztitds és leirités elStt varja meg, mig
valamennyi alkatrész lehdl.
VESZELY sérilések vagas al-
tal!
© A fondi villék 8 nagyon hegyesek.
FIGYELMEZTETES anyagi karokra!
© A tisztitdshoz ne alkalmazzon erés
vagy surolé hatds tisztitdészereket.
© A folyékony zsirt ne éntse ki a lefolyd-
ba: a lehilt zsir eltémitheti a lefolys-
rendszert.

Futoegység

o A fi(itéegységet 5 puha, kimélé mosoga-
tészeres vizzel megnedvesitett rong-
gyal tisztitsa meg.

Tartozékok

® Az szin{ rozsdamentes acél edényt 2, a
froccsenés elleni véddlemezt 1 és a fon-
du villdkat 8 mosogatégépben is lehet
tisztitani, vagy kézzel kimélé mosogaté-
szerrel.

® Minden alkatrészt nagyon alaposan t5-
roljon szdrazra.

Rozsdamentes acél edény
kiiritése

A hidegre keményedé zsirok a mar nem for-
ré, lehilt dllapotukban kénnyen dnthetdek.
Gylijtse &ssze a folyékonyt zsirt, szikség ese-
tén haszndljon ehhez sz(rét is, egy erre vald
edényben. A haszndlt zsirt vigye el a helyi
hulladékkezeléhdz vagy drtalmatlanitsa a
haztartdsi hulladékkal.

MEGJEGYZES: Az edény faldra réégett

étel- vagy zsirmaradvdnyokat kénnyebben
eltavolithatia, ha vizet t6lt a rozsdamentes
acél edénybe, majd hozzdad egy csomag
sUt8port és éjszakara dllni hagyja.
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9. Tarolas

A VESZELY gyermekekre nézve!
© Az elekiromos fondit gyerekektd| tavol
kell tartani.

11. Problémamegoldas

Ha késziléke nem megfeleléen mikadik, elé-
szor ellendrizze az ellenérzélistan felsorolt
problémdkat. Lehetséges, hogy csak kisebb
problémdrél van szé, amelyet egyedil is ké-
pes megoldani.

e A kép: A csatlakozévezetéket 10 ne a
készilék kéré, hanem a kdbelfeltekerd-
re 7 tekerie fel.

o Tisztitsa meg az dsszes alkatrészt és
vdrja meg, hogy 6l megszdradjanak
mielétt elpakolja a fondit.

10. Eltavolitas

A terméket a 2012/19/EK

eurdpai irdnyelvnek megfele-

|&en kell leselejtezni. Az

athdzott kerekes szemetestd-

rolé szimbdlum azt jelenti,

hogy a termék az Eurdpai

Unidban szelektiv hulladékgyités kereté-
ben tévolithaté el. Ez a termékre, valamint
az ezzel a szimbdlummal ellatott minden
tartozékra érvényes. A megjeldlt termékek
nem dobhaték a hdztartdsi szemétbe; eze-
ket az elektromos és elektronikus készilékek

Gjrahasznositasdval foglalkozé gyiijtéhelye-

ken kell leadni.

Az Gjrahasznositds szimbo-

luma példaul egy térgyat vagy
anyagrészeket Gjrahasznosi-

tasra alkalmasként jeldl meg.

Az jrahasznositds segit a

nyersanyagok felhaszndldsanak, valamint a
kérnyezetterhelés csokkentésében.

Csomagolas

A csomagolés kidobdsakor vegye figye-
lembe az On orszégdban érvényes megfe-
lelé kérnyezetvédelmi elSirdsokat.
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A Aramiités VESZELYE!
© Semmiképp ne kisérelie meg a készilé-
ket dndlléan megjavitanil

. Lehetséges okok/
Hiba .,
elhéritasi médok
® Van dram?
Nem o Ellendrizze a csatlakozdst!
mikaddik e A hémérsékletszabdlyo-
z6 6 a ,0" jeldlésen dll2

12. Muszaki adatok

Modell: SFE 1500 E5
Halézati feszilt-
ség: 220-240V ~ 50 Hz

Védelmi osztdly:

Teljesitmény: 1500 W

Energiafogyasztas kikapcsolt

dllapotban: 0 W




Alkalmazott szimbélumok

S

Gepriifte Sicherheit (fanUsitott
biztonsdg): a készilékeknek ele-

get kell tennitk az dltaldnosan el-

fogadott miszaki szabdlyoknak,
és meg kell felelnitk a termékek
biztonsagardl sz4l6 térvény
(Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG) rendelkezéseinek.

13. Garancia

@O JOTALLASI TAJEKOZTATO

A termék
megnevezése:

ELEKTROMOS FONDU

Gydrtdsi szédm:

486720_2501

A termék tipusa:

SFE 1500 E5

A CE-jelzéssel a

HOYER Handel GmbH az uniés
rendelkezéseknek valé megfele-
ést jelzi.

A termék azono-
sitasra alkalmas
részeinek meg-
hatdrozdsa:

fitéegység, rozsdamen-
tes acél edény, froccse-
nés elleni védélemez

8 fond villa

Ez a szimbélum a csomagolds

A gyarté cégne-
ve, cime és ema-

Hoyer Handel GmbH
Kihnehsfe 12

anyagokat jeldlik. Az anyagot a
kézépen taldlhaté Gjrahasznosi-

tdsi szam (itt: 21) és/vagy a révi-

dités (itt: PAP) segitségével lehet
meghatdrozni.

Véltakozé dram

szdma:

@  kdrnyezetbart médon t8rténd ér{ i cime: 22761 Hamburg
%ﬂ talmatlanitdsdra emlékeztet. GERMANY

/\ |Az Gjrahasznosités szimbolumé- | | A szerviz neve, |Szerviz
ED val (3 nyil) az Gjrahasznosithaté | | cime és telefon- |Magyarosrzag

Kihnehdfe 12
22761 Hamburg
GERMANY

Tel.: 06800 21225
E-Mail: hoyer@lidl.hu

A szimbélum azokat a darabokat
ieldli, amelyek az 8blitégépben
tisztithatdk.

Az importdlé és
forgalmazé cég-
neve és cime:

Lidl Magyarorszég
Kereskedelmi Bt.
H-1037 Budapest
R&dl érok 6

Egy Ujrahasznosithaté termékrél
van sz6, amely a bévitett gyartéi
feleldsségnek és a szelektiv hulla-
dékgyijtésnek van aldvetve.

1. A jotdllasi idé a Magyarorszdg terile-
tén, Lidl Magyarorszag Kereskedelmi
Bt. izletében tortént vasarlas napjatdl

A miszaki véltoztatdsok joga fenntartva.

szdmitott 1 év, amely jogvesztd. A j6tdl-
l&si id8 a fogyaszté részére torténd at-
adéssal, vagy ha az izembe helyezést
a forgalmazé, vagy annak megbizottja
végzi, az izembe helyezés napjéval

kezdddik.

. Ajotdllési igény a j6télldsi jeggyel érvé-

nyesithets. A j6tdllasi jegy szabdlytalan
kidllitésa, vagy dtaddsénak elmaraddsa
nem érinti a j6tdlldsi kételezettség-vallo-
l&s érvényességét. Kérjik, hogy a vasar-
l&s tényének és idSpontjanak
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bizonyitdsdra 6rizze meg a pénztdri fi-
zetésnél kapott jétdllési jegyet a vdsar-
l&st igazold blokkot.

. A vésarldstdl szamitott hdrom munkanao-
pon belil érvényesitett csereigény ese-
tén a forgalmazé kételes a terméket
kicserélni, feltéve ha a hiba a rendelte-
tésszerl haszndlatot akadédlyozza. A jé-
tallési jogokat a termék tulajdonosaként
a fogyaszté érvényesitheti az &ruhazak-
ban, valamint a j6tallési tajékoztatéban
feltintetett szervizekben.

(A magyar Polgdri Térvényksnyv alap-
jan fogyaszténak minésil a szakmdija,
6néllé foglalkozdsa vagy Uzleti tevé-
kenysége korén kivil eljéréd természetes
személy.)

A j6tallas ideje alatt a fogyaszté hibas
teljesités esetén kérheti a termék kijavi-
tasdt, kicserélését, vagy ha a termék
nem javithaté vagy cserélhetd, vagy az
a forgalmazénak ardnytalan t6bbletkdlt-
séggel jarnq, illetve a fogyaszté kijavi-
téshoz, kicseréléshez fiz6d6 érdeke
alapos ok miatt megszint, drleszdllitdst
kérhet, vagy eldllhat a szerz&déstdl és
visszakérheti a vételdrat. A kijavitds so-
rén a termékbe csak Uj alkatrész keril-
het beépitésre.

. A fogyaszté a hiba felfedezésé utan a
lehetd legrovidebb idén belil kételes a
hibdt bejelenteni és a terméket a j6téll4-
si jogok érvényesitése céliabdl dtadni.
A hiba felfedezésété| szamitott két hé-
napon belil bejelentett j6tdllési igényt
id8ben kdzdltnek kell tekinteni. A kdzlés
elmaraddsdbdl ereds karért a fogyasz-
16 felelSs. A j6tallasi igény érvényesithe-
t8ségének hatdrideje a termék, vagy
fédarabjanak kicserélése esetén a csere
napjén Gjraindul.

. A régzitett bekotésy, illetve a 10 kg-ndl
silyosabb, vagy témegkézlekedési esz-
kdzén nem szdllithaté terméket az ize-
meltetés helyén kell megjavitani. Abban
az esetben, ha a javitds a helyszinen
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nem végezheté el, a termék ki- és vis-
szaszerelésérdl, valamint szallitasardl a
forgalmazénak kell gondoskodnia.

. Ajotdllas nem dll fenn, ha a hiba a nem

rendeltetésszerl haszndlatbdl, étalaki-
tasbél, helytelen tarolésbdl, vagy a
haszndlati utasitastdl eltéré kezelésbél,
vagy barmely a vésarldst kévetd beha-
tasbol fakad, vagy elemi kér okozta, és
azt a forgalmazé, vagy a szerviz bizo-
nyitja. A j6téllds nem vonatkozik a moz-
g6 kopd alkatrészek (vilagitdtestek,
gumiabroncsok stb.) rendeltetésszer( el-
haszndléddséra. A szerviz és a forgal-
mazé a kijavitds sordn nem felel a
terméken a fogyaszté vagy harmadik
személyek dltal térolt adatokért vagy
bedllitasokért.

Fogyasztéi jogvita esetén a fogyaszté a
megyei (févarosi) kereskedelmi és ipar-
kamarék mellett mikadd békéltets testi-
let eljarasat is kezdeményezheti.



A j6téllés a fogyasztéd torvénybdl ereds sza-
vatossdgi jogait és azok érvényesithetdsé-
gét nem érinti.

A www.lidl-service.com weboldalrdl letdlt-
heti ezeket a kézikdnyveket, szdmos egyéb
kézikdnyvet, valamint telepitd szoftvereket.

PDF ONLINE

www.lidl-service.com

IIEI =
Foia]

Ezzel a QRkéddal kézvetlenil a Lidl szervi-
zoldaldra juthat (www.lidl-service.com) és a
486720_2501 cikkszdm megaddsat ko-

vetéen megnyithatja a haszndlati utasitdst.
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Garanciakartya 486720 _2501

A jotdllési igény bejelentésének és javitdsra divételi idSpontia:

A hiba oka:

A fogyaszté részére torténd visszaadds idSpontja:

A hiba javitédsdnak médija:

A szerviz bélyegzdje, kelt és aldirdsa:

A javitasra tekintettel a j6téllas Oj hatarideje:
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