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3.

2

Introduction
Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have selected a high-quality product. The operating instructions are part
of this product. They contain important information about safety, usage and
disposal.

Before using the product, please familiarise yourself with all oper-
ating and safety instructions. Use the product only as described
and for the range of applications specified. Please also pass these
operating instructions on to any future owner.

Intended use

This appliance is intended exclusively for processing foodstuffs in household
quantities. This appliance is intended solely for use in private households. It is
not suitable for commercial use!

This appliance is intended only for private use in enclosed, dry spaces. It
must not be used outdoors!

The appliance may only be used with original accessories.

Package contents/transport inspection

/\ WARNING
Risk of suffocation!

> Do not allow children to play with packaging materials.
Keep packaging materials away from children.

1) Remove all parts of the appliance and the operating instructions from the
box.

2) Remove all packaging materials as well as any protective films and labels
from the appliance.

> Check the package for completeness and signs of visible damage.

> If the contents are incomplete or damaged due to defective packaging
or through transportation, contact the Service Hotline.
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The appliance is supplied with the following components as standard:

® Food processor
® Mixing bowl with lid

® Blender with lid and measuring cup

Continuous shredder with pusher

Rotary slicing disc (thick and thin)

Rotary shredding disc
(coarse and medium)

Grating disc (fine)

Kneading hook, beater, whisk

Dough deflector

Accessories holder

Not shown:
® 2 screws (3.5 x 22 mm)
e 2 wall plugs (6 mm)

® Operating instructions

NOTE

> One of the slicing discs for the continuous shredder is pre-fitted inside
the continuous shredder upon purchase.

Disposal of the packaging

The packaging protects the appliance from damage during transport. The
packaging materials have been selected for their environmental friendliness
and ease of disposal and are therefore recyclable.

@ Returning the packaging to the material cycle conserves raw ma-
%@ terials and reduces the amount of waste that is generated. Dis-
pose of packaging materials that are no longer needed in accor-
dance with applicable local regulations.

Note the labelling on the packaging and separate the packaging

material components for disposal, if necessary. The packaging

material is labelled with abbreviations (a) and numbers (b) with
a the following meanings:

1-7: plastics, 20-22: paper and cardboard, 80-98: composites.
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4. Appliance description

Fold out the flap on the cover of this operating manual:

Image A:

(1] Kneading hook

(2) Whisk

(3] Beater

(4] Dough deflector (for @/@/©)
(5] Blender with lid and measuring cup
(6] Accessories holder

(7] Mixing bowl with lid

() Continuous shredder

(9] Grating disc

(0] Rotary shredding disc

(11) Drive shaft for continuous shredder
® Rotary slicing disc

® Lid with pusher for the continuous shredder
Image B:

(14) Dial

(15 Swivel arm

(16 Drive

® Recesses for the mixing bowl

® Cable storage compartment

(19] Release button
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5. Safety information

DANGER! ELECTRIC SHOCK!

>

>

>

| 2

>

The appliance should only be connected to a correctly in-
stalled and earthed mains power socket. Ensure that the
rating for your local power supply corresponds with the
details on the rating plate of the appliance.

Ensure that the power cable does not become wet or moist
during use. Route the cable in such a way that it cannot be
crushed or damaged.

Keep the power cable away from hot surfaces.

To avoid potential risks, a damaged mains cable should be
replaced by the manufacturer, their customer service de-
partment or a similarly qualified person.

Do not perform any repairs on the appliance. All repairs
must be performed by our Customer Service Unit or by a
qualified specialist technician.

Remove the plug from the mains power socket when the
appliance is being cleaned or in the event of a fault. Simply
switching off the appliance is not sufficient, as the appli-
ance is subject to mains voltage as long as the plug is con-
nected to the mains power socket.

Always remove the plug from the mains power socket when
the appliance is not in usel!

The appliance and its connecting cable must be kept away
from children.

@ Never immerse the appliance in water or other liquids.
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/\ WARNING! RISK OF INJURY!

| 2

| 2

>

>

>

>

6

This appliance may be used by persons with limited physi-
cal, sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge, provided that they are under supervision
or have been told how to use the appliance safely and are
aware of the potential risks.

This appliance may not be used by children.
Do not allow children to play with the appliance.

Never use the appliance for purposes other than those de-
scribed in these instructions. Otherwise, there is a risk of
serious injury!

During operation, place only the ingredients to be pro-
cessed in the mixing bowl, continuous shredder or the

blender.

To avoid injury or damage to the appliance, do not put
your hands or any foreign objects into the filling shaft or

the blender.

Never leave the appliance unattended.

Always disconnect the appliance from the mains power
supply when fitting or removing accessory parts. This will
prevent unintentional activation of the appliance.

The appliance will restart after a power outage!

Do not change accessories unless the drive unit is entirely
at a standstill and the blender is unplugged from the power
supply! The appliance will run on for a short time after be-
ing switched off!

Use only the original accessory parts for this appliance.
Accessory parts from other manufacturers are not suitable
and can lead to hazards!

Warning - the blender blades are very sharp! Therefore,
be very careful when removing the blender jug.
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/\ WARNING! RISK OF INJURY!

» Caution: The grating, slicing and shredding discs and the
blender blades are very sharp!

~ Take care when inserting and removing the grating, slicing
and shredding discs, as well as during cleaning!

~ The appliance must always be disconnected from the mains
when left unsupervised and before assembly, disassembly
or cleaning.

CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

~ Do not operate the appliance without ingredients! Risk of
overheating!

~ Never fill the appliance with hot ingredients!

~ The blender is not suitable for chopping meat, herbs, on-
ions, nuts, almonds or other hard foods.
These foods can only be mixed together with other ingre-
dients, such as liquids, in the blender.

6. First use

1) Clean all components as described in the section "Cleaning and care".
Ensure that all parts are completely dry.

2) Place the appliance on a clean and level surface.
3) Secure the appliance to the surface using its four suction discs.
4) Pull the power cord out of the cable storage compartment .

5) Insert the mains plug into the mains socket.

You can store the kneading hook @, the whisk @,
the beater @ as well as the grating disc @, the

rotary shredding disc ® and the rotary slicing
disc @ in the accessories holder @.
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Wall mounting the accessories holder

DANGER - ELECTRIC SHOCK!

> If you want to mount the accessories holder @ on the wall using the
mounting materials provided, make sure that there are no electric ca-
bles, wires or pipes running behind the installation surface before you
start drilling!

1) Mark two drill holes on the wall 148 mm apart. Use a 6 mm bit to drill
holes at the pre-marked positions on the wall.

2) Push a wall plug into each hole.

3) Screw the screws into the wall plugs and leave the screw heads protrud-
ing approx. 3 mm from the wall so that you can hang the accessories

holder @ on them.

4) Place the accessories holder @ over the screws and push it downwards
so that the accessories holder @ rests firmly on the screws.

7. Selecting suitable accessories

Depending on the ingredients you want o process, choose the appropriate
accessories as described below.

Kneading hook, whisk and beater

The kneading hook @ is suitable for making bread dough, piz-
za dough or yeast cake and for folding in solid ingredients that
are not chopped, such as raisins, flaked almonds or chocolate
chips.

Use the whisk @ to process lighter doughs and mixtures, such
as sponge cake, mashed potato or spritz cookie dough.

The beater € is used to whip egg whites or whipped cream.
You can also use it o stir liquid doughs, such as pancake batter.

Always use the mixing bowl with lid @ for all preparations using the knead-

ing hook @, whisk @ and beater ©.

8 GB | IE



SILVERCREST’

Continuous shredder with various discs

The grating disc @ is ideal for grating hard cheese such as
Parmesan and shredding fruit and vegetables such as apples
and carrots. You can also use it to grate raw potatoes to make
potato pancakes. Do not use the grating disc @ to grate soft or
semi-hard cheese.

The rotary shredding disc @) is ideal for chopping fruit and
vegetables into fine or coarse pieces. You can also use it to
grate cheese (except hard cheese), e.g. for pizza. The sides of
the rotary shredding disc @ are marked accordingly: "Fine
Shredder II" for fine grating and "Coarse Shredder I" for coarse

shredding. The marked side must face upwards in the continu-
ous shredder @.

The rotary slicing disc @ is designed for cutting fruit and vege-
tables into thin to medium-thick slices. The sides of the rotary
slicing disc are marked accordingly: "Fine Slicer IV" for thin slic-
es and "Coarse Slicer IlI" for thicker slices. The marked side
must face upwards in the continuous shredder @. Do not use
the rotary slicing disc @ for slicing hard cheese, bread or choc-
olate.

Always use the mixing bow! @ in combination with the continuous shredder

©, but without the lid on.

Blender

The blender @ is suitable for chopping and mixing ingredients
with liquids, e.g. for preparing smoothies, chilled vegetable
soups, mayonnaise or cocktails. Do not use the blender @ to
chop meat, herbs, onions, nuts or other hard foods.
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8. Operating positions for accessories

CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> Only operate the appliance with the accessories correctly inserted and in
the operating positions shown in this table. Do not operate the appliance
without ingredients.

Position Accessory Function

Operating position for the
kneading hook @, whisk @
and beater ©.

Inserting the kneading hook @,
whisk @ and beater ©.

Position of the mixing bowl @.

Position for adding ingredients
to the bowl.

Operating position of the con-

tinuous shredder @.
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Position Accessory Function

——

Operating position of the
blender @.

9. Fitting and using accessories
9.1 Kneading hook, whisk and beater

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Never place your hands or fingers in the mixing bowl @ during opera-
tion! Risk of injury due to rotating parts!

> Change the accessories only when the drive @ is at a complete stand-
stilll After you switch it off, the drive (O will run on for a short time.

> In cases of malfunction, switch the appliance off and remove the plug
from the wall socket. This will prevent the appliance from becoming
switched on again unintentionally.

NOTE

> The appliance may only be used if the unused drive openings are se-
cured with the drive protection covers.

Proceed as follows to prepare the appliance for operation using the knead-

ing hook @, whisk @ and beater ©:
1)

Press down the release button (® and
move the swivel arm @ up into operating

\ position 2.

Insert the mixing bowl @.

Check that the base of the mixing bow! @
is fitted into the recesses @ on the appli-
ance.
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3) Fit the dough deflector @ onto the drive
@. Depending on what task you plan to
carry out, push the kneading hook @,

whisk @ or beater € onto the drive ®

until it clicks into place.

4) Add the ingredients you wish to process into the mixing bowl @.

> Please note that during the kneading or stirring process, the mixture in
the mixing bowl @ may increase in volume or be pressed upward slight-
ly as a result of the movement. Refer to the guidelines in the table in the
section "Recommended filling quantities".

> Fill the mixing bowl @ with a maximum of 1.5 litres when processing
thin doughs, such as pancake batter. Use a maximum speed level 3 to
prevent the liquid from splashing!

Press down the release button (® and
move the swivel arm (® into the horizontal
position 1.

Slide the lid onto the mixing bowl @ so
that the catches on the swivel arm @ click
into place.

Turn the dial @ to the required sefting.

CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> Operate the appliance with the respective accessories only at the speci-
fied speed levels. Otherwise the appliance could be damaged!
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Permissible
Position | Accessory | operating Function
speed
1 Mix slowly
@0) 2 Whip until creamy
3 Whip until almost stiff
4 Whip until stiff
1 1. Stirring process: Stirring

2 2. Stirring process: Mixing
@ 3 2. Stirring process: Blending
4 2. Stirring process: Stirring/
beating
1 1. Stirring process: Stirring
d 2 2. Stirring process: Kneading

Adding more ingredients

Fill the ingredients through the opening in the lid during operation.

Or:

1) Switch off the appliance using the dial .

2) Move the swivel arm ® up a little by briefly pressing the release button
@ so that the lid lock releases.

3) Pull the lid off the mixing bowl @.

4)

5) Add the ingredients.

Press down the release button (® and
move the swivel arm @ up into operating
position 3.
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After you have finished using your appliance
1) Switch off the appliance using the dial .
2) Pull the lid off the mixing bow! @.

3) Press down the release button ({) and
move the swivel arm (B up into operating

V\ position 2.

4) Remove the attachment you have been using from the drive .
5) Remove the mixing bowl @.

6) Clean the appliance (see section "Cleaning and care").

9.2 Continuous shredder with various discs

/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> To avoid personal injury and damage to the appliance, never insert your
hands or place any foreign objects into the feed tube.

> Only use the pusher to push ingredients into the appliance. Risk of injury
due to rotating parts!

> Change the accessories only when the drive @ is at a complete stand-
stilll After you switch it off, the drive ® will run on for a short time.

> In cases of malfunction, switch the appliance off and remove the plug
from the wall socket. This will prevent the appliance from becoming
switched on again unintentionally.

NOTE

> The appliance may only be used if the unused drive openings are se-
cured with the drive protection covers.

> Make sure that neither the kneading hook @), whisk @, nor the beater
© are fitted onto the swivel arm @.

14 GB | IE



SILVERCREST’

Proceed as follows to prepare the appliance for operation using the continu-

ous shredder @:
1)

Press down the release button (® and
move the swivel arm @ up into operating
position 2.

Insert the mixing bowl @.
The base of the mixing bowl @ must click
into the recesses @ on the appliance.

Press down the release button (® and
move the swivel arm (® into the horizontal
position 1.

Remove the drive protection cover for the
continuous shredder @.

Fit the continuous shredder @ onto the
drive opening (aligning the g marking on
the continuous shredder @ with the A
marking on the swivel arm @).

Turn it anticlockwise until the continuous
shredder @ clicks firmly in place (and the
@ marking on the continuous shredder @
is aligned with the A marking on the swiv-

el arm ®)
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7) Turn the dial @ to the required setting.

NOTE

> Do not press too much food into the continuous shredder @. Refer to
the table in the section "Recommended filling quantities".

8) Add the ingredients through the opening in the lid with the help of the
pusher.

CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> Operate the appliance with the respective accessories only at the speci-
fied speed levels. Otherwise the appliance could be damaged!

Permissible
Position | Accessory operating Function
speed
I 2 slicing/grating soft ingredients
&@ l% 34 slicing/grating solid
! ingredients
Changing the discs

One of the discs for the continuous shredder is pre-fitted. To change it, pro-
ceed as follows.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> The discs are very sharp! Be careful when inserting and removing the
grating, slicing and shredding discs!

> Always disconnect the appliance from the mains power supply when
fitting or removing accessory parts. This will prevent unintentional acti-
vation of the appliance. The appliance will restart after a power out-

age!

Turn the lid ® of the continuous shredder
O anticlockwise, until the W marking on
the lid ® lines up with the @ marking on
the continuous shredder @.

2) Remove the lid ®.
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3)

4) Remove the disc from the dri

Remove the drive shaft @ together with
the pre-fitted disc by grasping the two
fixing pins of the drive shaft ® and pulling
them upwards.

ve shaft .

Refit the drive shaft @.

Depending on the task you want to per-
form, fit the slicing (B, shredding (® or
grating disc @ onto the drive shaft @ of
the continuous shredder @. Make sure
that the disc is not at an angle and is cor-
rectly seated.

Place the lid with the pusher (® onto the
continuous shredder @ (so that the W
marking on the lid @ is lined up with the
@ marking on the continuous shredder @)
Lock the lid (move W marking on the lid
® so that it lines up with the @ mark on
the continuous shredder @).

After you have finished using your appliance

1) Switch off the appliance using the dial @.

2) Turn the continuous shredder @ anticlockwise and remove it.

3) Disassemble the continuous shredder @ and clean all parts as shown in
the section "Cleaning and care".

GB | IE 17



SILVERCREST’

9.3 Blender

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Allow hot fluids to cool to a lukewarm temperature (approx. 30-40°C)
before pouring them into the blender @.

/A WARNING! RISK OF INJURY FROM SHARP BLADE/RO-

TATING DRIVE!

> Never put your hand inside the blender @ when it is attached to the

appliance!

> Remove the blade from the blender @ only when it is at a complete

standstill.

> Use the blender @ only with the lid firmly in position.

> In cases of malfunction, switch the appliance off and remove the plug
from the wall socket. This will prevent the appliance from becoming
switched on again unintentionally.

Proceed as follows to prepare the appliance for operation using the blender @:

1)

GB | IE

Press down the release button { and
move the swivel arm @ all the way down
info position 5.

Remove the drive protection cover from
the blender @ (turn so that the W mark-
ing on the protective cover is lined up with
the @ marking on the appliance itself).

Attach the blender @ (so that the W
marking on the blender @ lines up with
the @ marking on the appliance itself).
Turn the blender anticlockwise until it stops
(so that the W marking on the blender @
lines up with the @ marking on the appli-
ance itself).
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4) Add the ingredients:
— Maximum fill quantity: approx. 1 litre
— Foaming liquids, maximum 0.5 litre
— ldeal processing quantity for solids: 50-100 g

> Refer to the table in the section "Recommended filling quantities".

5) Fit the lid with the measuring cup slightly
offset and rotate it until the lid clicks into
place.

L

6) Turn the dial (@ to the required setting.

Adding more ingredients
1) Switch off the appliance using the dial .
2) Turn the lid of the blender @ a little until it is released from the catch,
remove the lid and add the ingredients.
Or:

3) Turn the measuring cup in the lid of the blender @ 90° and remove it.
Then gradually add the solid ingredients using the opening provided for

this purpose.

CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> Operate the appliance with the respective accessories only at the speci-
fied speed levels. Otherwise the appliance could be damaged!

Permissible

Position | Accessory | operating Function
speed

Mixing cold liquids

l BDJ 3,4 Crushing ice
= Mixtures with cold milk

SKM 550 B3 GB | IE 19
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After you have finished using your appliance
1) Switch off the appliance using the dial .

2) Turn the blender @ clockwise and remove it.

> Ideally, you should clean the blender @ immediately after use (see the
section "Cleaning and care"). This makes it easier to remove food resi-
dues.

10. Cleaning and care

DANGER - ELECTRIC SHOCK!

> Before cleaning the appliance, disconnect the power plug from the
mains power socket! There is a risk of electric shock!

@ Never immerse the appliance in water or any other liquid!

CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use abrasive or aggressive cleaning materials. They can damage
the surfaces of your appliance!

> It is best to clean the appliance directly after use. This makes it easier to
remove food residues.

> Processing foods that contain strong pigments, such as carrots, may lead
to staining of the plastic parts. These stains can be removed using a little
cooking oil.

Cleaning the appliance

B Wipe the appliance with a damp cloth. For stubborn soiling use a mild
detergent on the cloth. Wipe off any detergent residue using a cloth
moistened with fresh water. Then carefully dry the appliance.
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Cleaning the mixing bowl with lid, continuous shredder,
lid with pusher, mixer lid and all accessories

B Clean all accessories, the mixing bowl with its lid @, the blender lid @
and measuring cup, the drive protection cover, the continuous shredder
O, its lid with the pusher ® as well as the grating disc @, the rotary
shredding disc ® and the slicing disc @ in warm water with a litlle deter-
gent. Any residues can be removed with a washing-up brush. Rinse all
parts with warm clean water and make sure that all parts are dry before
re-using them.

= The accessories, the mixing bowl! with its lid @, the blender lid @
)

and measuring cup, the drive protection cover, the continuous
shredder @ its lid with the pusher @ as well as the grating disc
O, the rotary shredding disc @ and the slicing disc @ are also
suitable for cleaning in the dishwasher.

> If you clean them in the dishwasher, please ensure that no plastic parts
are wedged too tightly between other objects. Otherwise, they may
become deformed!

> If possible, place all plastic parts in the top basket of the dishwasher.
Cleaning the blender

/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> Do not handle the blender blade with your bare hands.
B Clean the blender @ in warm water with a little mild detergent. After-

wards, rinse all parts with clean water so that no detergent residues re-
main.

In most cases, the following cleaning method is sufficiently hygienic if applied
right after use:

1) Put some water containing a little detergent into the fully assembled

blender @.

2) Fit the lid with the measuring cup slightly offset and rotate it until the lid
clicks into place.

3) Switch on the blender @ for a few seconds.

4) Pour out the washing water. Any residues can be removed with a wash-
ing-up brush.

5) Afterwards, rinse out the blender @ with plenty of clean water, so that
all detergent residues are removed.
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”?W The blender @ is also suitable for cleaning in a dishwasher. Make sure
©)

that it does not get jammed in the dishwasher.

11. Storage

B Place the mains cable in the cable storage compartment ® when storing
the appliance.

B Store the cleaned appliance in a clean, dustfree and dry location.

12. Troubleshooting

The appliance suddenly stops working:

B The appliance has overheated and triggered the automatic safety cut-off.
— Turn the dial @ to O.
— Unplug the appliance from the mains socket.
— Allow the appliance to cool down for 15 minutes.

If the appliance has still not cooled off completely after 15 minutes, it
will not start.

— Wait another 15 minutes and then try to switch it on again.
B You have exceeded the maximum fill level for ingredients.
— Allow the appliance to cool down, as described above.

— Note the maximum filling quantity and reduce it accordingly (see ta-
ble "Recommended filling quantities").

The appliance will not switch on:

— Check that the plug is correctly connected to a wall socket.

— Check to make sure the drive protection cover for the blender @ and
for the continuous shredder @ and the mixing bow! @ are all posi-
tioned correctly and clicked info place.

— Check to see if the swivel arm @ is in the required operating position
(see section "Operating positions for accessories").
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The blender will not start. The appliance hums:

B The blade in the blender @ is blocked.

— Turn the dial @ to O.

— Unplug the appliance from the mains socket.

— Open the blender @ and remove the cause of the blockage.

— Close the blender @, insert the plug into the socket and switch the

appliance on again.

If the malfunction cannot be corrected using any of the suggestions above, or
if you notice other types of malfunctions, contact our Customer Service de-
partment.

13. Technical specifications

Nominal voltage 220-240V ~ (AC), 50 Hz
Nominal power 550 W
CO time: blender @ 3 minutes
Copacity 3.8
Mixing bowl @
Capacity 151
Blender @
Usable capacity of blender @ 11
Protection class Il /(3] (double insulation)
I All of the parts of this appliance that
come into contact with food are food-safe.

CO time

The CO time (continuous operation time) is the amount of time an appliance
can be operated without the motor overheating and becoming damaged.
After the appliance has been operated for this length of time, it must be
switched off until the motor has cooled down.

We recommend the following operating times when working with the continu-

ous shredder @ and mixing bowl @:
After using it for 10 minutes, allow the appliance to cool down for 15 minutes.

Otherwise the appliance may overheat and activate the safety cut-off (see
section "Troubleshooting").
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14. Recommended filling quantities

For minimum and maximum quantities, please refer to the “Recipes” section.

Attach- q c
Accessory Food Quantity Level Time
ment
1 1 min.
Y.eost dough min. 200 g flour
Pizza dough max. 500 g flour
Bread dough ' 9 2 10 min.
1 30 sec.
Spritz cookie min. 250 g flour
dough max. 500 g flour
9 9 2,34 approx. 10
min.
min. 4 egg whites 4 4-5 min.
Mixing Beaten egg
hit
bow! @ white mox. 8 egg 4 | 2-3min.
whites
Double cream min. 200 ml 4 approx. 6
(30% fat con- min.
tent, refrigerator
’ approx. 3
temperature) max. 600 ml 4 p?nin.
thin liquids min. 400 ml 3 max.
(e.g. cocktails) max. 1500 ml 10 min.
Fruit, vegetables,
sliced cheese 500 g 1 2,3,4 25 sec.
coarse
Fruit, vegetables,
sliced cheese 500 g 2 2,3,4 50 sec.
Continu- fine
ous shred- Eruit bl
ruit, vegetables,
der @ hard cheese 500¢g 2,3,4 25 sec.
Fruit, vegetables 500" 23, 4 25 soc.
coarse
Froih, Vﬁf:“’b'es 500 *2 2,3,4 | 40 sec.
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Attach- - q
Accessory Food Quantity Level Time
ment
min. 160 g solid
ingredients
+ 240 ml liquid -
Smoothies a 3-4 30~30
max. 400 g solid sec.
Blender ingredients
(5 + 600 ml liquid
min./max. 110 g N N
Ice cubes (5-6 ice cubes) 3-4 | 5-5sec
Only liquids min. 400 ml
Cocktails max. 1000 ml 3.4 10 sec.

*1: Use the coarse side of the rotary shredding disc or rotary slicing disc (®.

*2: Use the fine side of the rotary shredding disc or rotary slicing disc (®.

Disposal

Never dispose of the appliance in your normal
household waste. This product is subject to the
provisions of European Directive 2012/19/EU.
Dispose of the appliance via an approved disposal company or
your municipal waste facility. Please comply with all applicable
regulations. Please contact your waste disposal facility if you are
in any doubt.

Your local community or municipal authorities can provide infor-
mation on how to dispose of the worn-out product.

The product is recyclable, subject to extended producer responsi-
bility and is collected separately.

The packaging is made from environmentally friendly material
which can be disposed of at your local recycling plant.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner.
Note the labelling on the packaging and separate the packaging
material components for disposal, if necessary.

The packaging material is labelled with abbreviations (a) and
numbers (b) with the following meanings: 1-7: plastics,

20-22: paper and cardboard, 80-98: composites.

GB | IE 25



SILVERCREST’

15.
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Kompernass Handels GmbH warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this
product has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your stat-
utory rights are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase. Please keep your receipt
in a safe place. This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within three years of the date of
purchase of the product, we will either repair or replace the product for you
or refund the purchase price (at our discretion). This warranty service requires
that you present the defective appliance and the proof of purchase (receipt)
within the three-year warranty period, along with a brief written description of
the fault and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired
or replaced by us. The repair or replacement of a product does not signify
the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty.
This also applies to replaced and repaired components. Any damage and
defects present at the time of purchase must be reported immediately after
unpacking. Repairs carried out after expiry of the warranty period shall be
subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality
guidelines and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does
not extend to product parts subject to normal wear and tear or to fragile
parts which could be considered as consumable parts such as switches, bat-
teries or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly
used or improperly maintained. The directions in the operating instructions for
the product regarding proper use of the product are to be strictly followed.
Uses and actions that are discouraged in the operating instructions or which
are warned against must be avoided.
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This product is intended solely for private use and not for commercial purpos-
es. The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper han-
dling, use of force and modifications / repairs which have not been carried
out by one of our authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following instruc-
tions:

B Please have the fill receipt and the item number (IAN) 374153_2104
available as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate on the product, an en-
graving on the product, on the front page of the operating instructions
(below left) or on the sticker on the rear or bottom of the product.

B [f functional or other defects occur, please contact the service depart-
ment listed either by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof
of purchase (till receipt) and information about what the defect is and
when it occurred.

EFE | You can download these instructions along with many other manuals,
# | product videos and installation software at www.lidlservice.com.

= This QR code will take you directly to the Lid| service page
FHIH | (www.lidl-service.com) where you can open your operating instructions

by entering the item number (IAN) 374153_2104.
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15.1 Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657

E-Mail: kompernass@lidl.co.uk
(IED Service Ireland

Tel.: 1890 930 034

(0,08 EUR / Min., (peak))

(0,06 EUR / Min., (off peak))

E-Mail: kompernass@lidl.ie

[IAN 374153_2104 |

15.2 Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use
the service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.komperncss.com
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16. Recipes

Basic recipe for yeast dough (minimum quantity)

Ingredients for 4-5 people

200 g wheat flour (plain flour)

1 egg

20 ml oil

40 g sugar

100 ml lukewarm milk

15 g fresh yeast or 2 sachet of dried yeast
1 pinch of salt

Preparation

¢ Place all the ingredients in the mixing bow! @.
Knead for 1T minute at level 1 using the kneading hook @ and then for
10 minutes at level 2.
Leave fo rise in the mixing bowl @ for 40 minutes. Form the dough into a

ball.

¢ Roll out the dough on a baking tray and leave to rise for another 10 min-
utes. Afterwards, add toppings as desired, e.g. plums, apples or morello
cherries..

¢ Bake at 200°C (top/bottom heat) for 25-30 minutes. Depending on the
topping used, the dough may be more or less moist and require longer
baking time. Prick the dough with a toothpick to check if it is cooked
through: if the toothpick comes out clean, the cake is ready.

Maximum quantity: 2 x basic recipe
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Basic recipe for shortcrust pastry

30

Ingredients for approx. 6-8 people

For savoury quiches: For sweet shortcrust pastry:
250 g flour 250 g flour
125 g cold butter 125 g cold butter
1 pinch of salt 100 g sugar
80 ml ice cold water 1 pinch of salt
1 egg
Preparation
¢ Cut the cold butter into small pieces. Place all the ingredients in the mix-

* & o o

ing bowl @ and knead them with the whisk @ at level 3 for approx.
2-3 minutes to form a crumbly dough with firm consistency.

Wrap the dough in foil and chill it in the fridge for at least 30 minutes.
Preheat oven to 200°C.
Grease a springform pan and sprinkle it lightly with flour.

Roll out the dough between two pieces of cling film (approx. 30 cm in
diameter) and place it into the springform pan (remove the cling film first).

Add toppings to the dough as desired, e.g. savoury with bacon and a
mixture of eggs, cream and grated cheese; or sweet with fruit or jam.

Bake at 200°C (top/bottom heat) for approx. 30-40 minutes.

Alternatively, first weigh down the dough with dry beans and "blind
bake" it at 200°C (top/bottom heat) for 15 min. and later top it with fruit
such as strawberries, raspberries or custard and then pour some gelatin
glaze on top of it.

Maximum quantity: 2x basic recipe
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Basic recipe for sponge cake

Ingredients

250 g butter

250 g sugar

1 sachet of vanilla sugar
250 g flour

4 eggs

V2 sachet baking powder

Preparation

¢ Put butter, sugar and vanilla sugar in the mixing bow! @ and stir with the
whisk @ at level 3-4 until the mixture reaches a creamy texture.

¢ Add the eggs one after the other and continue stirring until everything is
well mixed.

¢ Add the flour and baking powder and mix until smooth.
¢ Grease a rectangular cake tin (approx. 30 cm) and add the dough.
¢ Bake at 180°C (top/bottom heat) for approx. 50-60 min.

Maximum quantity: 2x basic recipe
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Basic recipe for pizza dough

32

Ingredients for 2 pizzas
500 g flour

250 ml lukewarm water

10 g fresh yeast or 5 g dried yeast

10 g salt

1 pinch sugar

20 ml olive oil

Preparation

¢ Dissolve the yeast and sugar in a little lukewarm water.

¢ Place the flour, salt, oil and yeast/sugar solution in the mixing bowl @
and mix for 30 seconds with the kneading hook @ at speed level 1.

¢ Switch to level 2 and gradually add the remaining water. Knead the
dough for approx. 10 minutes until it has a smooth surface and can be
easily detached from the walls of the mixing bowl @.

¢ Shape the dough into a ball and leave it covered in a warm place for at
least 1 hour.

¢ Preheat the oven to 240°C (top/bottom heat).

¢ Divide the dough in half and roll it out on a floured work surface. Line
two standard baking trays with baking paper. Place the dough onto the
baking trays and spread it out as far as the edges.

¢ Top the pizza dough as desired with tomato sauce and various ingredi-
ents.

¢ Bake the pizza in a preheated oven for about 10-15 minutes.

Maximum quantity: 1 x basic recipe
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Spritz cookie dough (minimum quantity)

For approx. 40 biscuits

250 g flour

125 g butter (room temperature)
100-125 g sugar

1 egg
1 pinch of salt

Preparation
¢ Place dll the ingredients in the mixing bowl @.
¢ First, mix with the whisk @ for approx. 30 seconds on speed 1.

¢ Gradudlly increase the speed up to level 4 and stir for about 10 minutes
total.

¢ Leave the dough to stand in the fridge for about 30 minutes.

¢ Preheat the oven to 180°C (convection oven) or 200°C (top/bottom
heat).

¢ Using a piping bag, pipe the batter onto a baking tray lined with baking
paper.
¢ Bake the biscuits for approx. 10 minutes until lightly browned.

You can also add 100-125 g ground hazelnuts or almonds as an extra in-
gredient for the dough.

Maximum quantity: 1.5-2x basic recipe
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Smoothie
Smoothies are easy to make in the blender and can be prepared quickly
from a variety of fresh fruits and vegetables and delicious juices. There’s no
limit to the possibilities. Try the green smoothie, for example:
Ingredients for 2 portions
1 banana
1 apple or mango
1 handful fresh spinach or chard leaves
1/2 teaspoon of oil
100 ml apple juice

100 ml water

Preparation
¢ Cut the fruit into small pieces and coarsely chop the vegetable leaves.

¢ Add all ingredients to the blender @ and blend everything at level 3 or
4 until it has reached the desired consistency.

Max. filling quantity: 1 |
Milk shake

Ingredients for 2 portions
250 ml milk
1 banana or 100 g strawberries/raspberries/blueberries

1-2 ice cubes or 1 scoop of vanilla ice cream

Preparation

¢ Cut the fruit into small pieces and place them in the blender @ together
with the other ingredients

¢ Set the blender to level 3 or 4 and blend until a creamy consistency is
achieved.

¢ Serve immediately.

Max. filling quantity: 1 |
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3.

36

Einleitung
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerétes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedie-
nungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung.

Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-
und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche. Handigen
Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Verarbeiten von Lebensmitteln in haus-
haltsiblichen Mengen. Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es nicht gewerblich!

Dieses Gerdt ist nur fir den privaten Gebrauch in geschlossenen, regen-
geschitzten RGumen vorgesehen. Benutzen Sie es nicht im Freien!

Das Gerét darf nur mit Originalzubeh&r benutzt werden.

Lieferumfang/Transportinspektion

/\ WARNUNG
Erstickungsgefahr!

> Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet werden.
Halten Sie Kinder von Verpackungsmaterialien fern.

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus
dem Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial sowie eventuelle Schutzfo-
lien und Aufkleber vom Gerét.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline.
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Das Gerét wird standardméBig mit folgenden Komponenten geliefert:

® Kiichenmaschine

® Rihrschissel mit Deckel

® Mixer mit Deckel und Messbecher

® Durchlaufschnitzler mit Stopfer

® Schneid-Wendescheibe (dick und diinn)

® Raspel-Wendescheibe
(grob und mittelfein)

® Reibscheibe (fein)
® Knethaken, Schlagbesen, Rihrbesen
e Teigabweiser

® Zubehorhalter

Nicht abgebildet:
® 2 Schrauben (3,5 x 22 mm)
e 2 Dijbel (6 mm)

® Bedienungsanleitung

> Eine der Schneidscheiben fir den Durchlaufschnitzler ist bei der Liefe-
rung bereits im Durchlaufschnitzler vormontiert.

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Ge-
sichtspunkten ausgewdihlt und deshalb recyclebar.

@ Die Rickfislhrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart
%@ Rohstoffe und verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie
nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien geméf den értlich
geltenden Vorschriften.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpa-
ckungsmaterialien und trennen Sie diese gegebenenfalls geson-
dert. Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit Abkir-

a zungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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4. Gerdatebeschreibung

Klappen Sie die Ausklappseite dieser Bedienungsanleitung aus:

@
o
>

Knethaken

Rihrbesen

Schlagbesen

Teigabweiser (fir @/@/©)
Mixer mit Deckel und Messbecher
Zubehérhalter

Rihrschissel mit Deckel
Durchlaufschnitzler

Reibscheibe
Raspel-Wendescheibe
Antriebswelle Durchlaufschnitzler
Schneid-Wendescheibe

Deckel mit Stopfer fir den Durchlaufschnitzler

0PSO B66000QO0O0000C

@
o
w

Drehschalter

Schwenkarm

Antrieb

Aussparungen fir die Rihrschissel

Kabelstaufach

®6 686686

Entriegelungstaste
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5. Sicherheitshinweise

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

~ SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsméafig instal-
lierte und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung
muss mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes
Ubereinstimmen.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel nicht
nass oder feucht wird. Fishren Sie es so, dass es nicht ein-
geklemmt oder beschadigt werden kann.

» Halten Sie das Netzkabel von heif’en Oberflachen fern.

» Wenn das Netzkabel dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine Ghnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um
Gefdhrdungen zu vermeiden.

~ Fihren Sie keine Reparaturarbeiten am Gerat durch. Jegli-
che Reparaturen missen durch den Kundendienst oder von
qualifiziertem Fachpersonal durchgefishrt werden.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn
das Gerdét gereinigt wird oder im Fehlerfall. Ausschalten
alleine genigt nicht, weil noch immer Netzspannung im
Gerat anliegt, solange der Netzstecker in der Netzsteckdo-
se steckt.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn
das Gerat nicht benutzt wird!

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

Das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flissigkei-
ten tauchen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
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Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physi-
schen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Man-
gel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstanden haben.

Dieses Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als
in dieser Bedienungsanleitung beschrieben. Ansonsten be-
steht Verletzungsgefahr!

Geben Sie beim Betrieb ausschlieBlich die zu verarbeiten-
den Zutaten in die Rihrschiissel, Durchlaufschnitzler oder in

den Mixer.

Stecken Sie niemals Hénde oder Fremdgegenstande in den
Einfillschacht oder in den Mixer, um Verletzungen und Be-
schadigungen des Gerdtes zu vermeiden.

Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

Trennen Sie das Gerdt grundsatzlich vom Stromnetz, wenn
Sie Zubehérteile abnehmen oder anbringen. Ein unbeab-
sichtigtes Einschalten des Gerdtes wird so vermieden.
Nach Stromunterbrechung lauft das Gerét wieder an!

Wechseln Sie das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs
und bei gezogenem Netzstecker! Das Gerdt |&uft nach
dem Ausschalten noch kurze Zeit nach!

Verwenden Sie nur die Original-Zubehdrteile zu diesem
Gerdt. Zubehéorteile anderer Hersteller sind dafir nicht
geeignet und fihren zu Geféhrdungen!

Vorsicht: Das Mixermesser ist sehr scharfl Gehen Sie daher
vorsichtig beim Abnehmen des Mixbehdlters vor.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Vorsicht: die Reib-, Schneid- bzw. Raspelscheiben sowie
das Mixermesser sind sehr scharf!

» Seien Sie vorsichtig beim Einsetzen und Herausnehmen so-
wie bei der Reinigung der Reib-, Schneid- bzw. Raspelschei-
ben und Mixermesser!

~ Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

~ Betreiben Sie das Gerdt nie ohne Zutaten! Uberhitzungs-
gefahr!

~ Fillen Sie niemals heife Zutaten in das Gerd!

» Der Mixer ist nicht zum Zerhacken von Fleisch, Krautern,
Zwiebeln, Nissen, Mandeln oder anderen harten Lebens-
mitteln geeignet.

Diese Lebensmittel kdnnen nur zusammen mit anderen Zu-
taten, wie Flussigkeiten, im Mixer gemischt werden.

6. Erste Inbetriebnahme

1) Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen” beschrie-
ben. Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollstéindig getrocknet sind.

2) Stellen Sie das Gerdt auf einen glatten und sauberen Untergrund.
3) Befestigen Sie das Gerit mit den vier Saugndpfen am Untergrund.
4) Ziehen Sie das Netzkabel aus dem Kabelstaufach (B heraus.

5) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Sie kénnen den Knethaken @), den Rihrbesen @,
den Schlagbesen @ sowie die Reibscheibe @, die
Raspel-Wendescheibe @ und die Schneid-Wende-
scheibe B im Zubehérhalter @ aufbewahren.
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Wandmontage des Zubehérhalters

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Wenn Sie den Zubehérhalter @ mit dem mitgeliefertem Montagemate-
rial an der Wand befestigen wollen, vergewissern Sie sich vor dem Boh-
ren, dass keine stromfihrenden Leitungen, Kabel oder Rohre an der ge-
wiinschten Stelle durch die Wand fihren!

1) Markieren Sie zwei Bohrldcher im Abstand von 148 mm an der Wand.
Bohren Sie mit einem émm-Bohrer Lécher an den zuvor markierten Stel-

len in die Wand.
2) Schieben Sie die Diibel hinein.

3) Drehen Sie die Schrauben in die Diibel ein und lassen Sie die Schraub-
képfe ca. 3 mm von der Wand hervorstehen, so dass Sie den Zubehér-
halter @ darauf stecken kénnen.

4) Setzen Sie den Zubehérhalter @ auf die Schrauben und driicken Sie ihn
nach unten, so dass der Zubehérhalter @ fest auf den Schrauben sitzt.

7. Das richtige Zubehor wahlen

Wahlen Sie je nachdem, welche Zutaten Sie verarbeiten mdchten, das geeig-
nete Zubehor, wie nachfolgend beschrieben.

Knethaken, RGhrbesen und Schlagbesen

Der Knethaken @ eignet sich zum Herstellen von Brotteig, Piz-
zateig oder Hefekuchenteig und zum Unterheben von festen
Zutaten, die nicht zerkleinert werden, wie z. B. Rosinen, Man-
delbléttchen oder Schokoladensplittern.

Mit dem Rihrbesen @ kdnnen Sie leichtere Teige und Mischun-
gen verarbeiten, wie z. B. Rihrteig, Kartoffelbrei oder Sprizge-
backteig.

Der Schlagbesen @ dient dazu, Eischnee oder Schlagsahne zu
schlagen. Sie kénnen damit auch flissige Teige riihren, wie z.B.
Pfannkuchenteig.

Verwenden Sie fir alle Zubereitungen mit dem Knethaken @), dem Rihrbesen @
und dem Schlagbesen @ stets die Rihrschissel mit Deckel @.
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Durchlaufschnitzler mit Wechselscheiben

Die Reibscheibe @ eignet sich zum Reiben von Hartkése wie
) z. B. Parmesan und zum Raspeln von Obst und Gemiise wie
z. B. Apfeln und Méhren. Sie kénnen damit auch rohe Kartof-
feln zur Zubereitung von Reibekuchen reiben. Benutzen Sie die
Reibscheibe @ nicht zum Reiben von Weich- oder Schnittkdse.

Die Raspel-Wendescheibe () eignet sich zum Raspeln von Obst
und Gemiise in feinen oder groben Stiicken. Sie kénnen damit
auch Kase (aufler Hartkése) z. B. fiir Pizza reiben. Die Seiten der
Raspel-Wendescheibe {0 sind entsprechend gekennzeichnet:
,Fine Shredder I1” fir feines Raspeln und,Coarse Shredder 1" fir
grobes Raspeln. Die gekennzeichnete Seite muss im Durchlauf-
schnitzler @ nach oben zeigen.

Die Schneid-Wendescheibe @ ist zum Schneiden von Obst und

@ Gemijse in diinnen bis mitteldicken Scheiben vorgesehen. Die
Seiten der Schneid-Wendescheibe sind entsprechend gekenn-
zeichnet: ,Fine Slicer IV fir diinne Scheiben und ,Coarse
Slicer 1l fur dickere Scheiben. Die gekennzeichnete Seite muss
im Durchlaufschnitzler @ nach oben zeigen. Verwenden Sie
die Schneid-Wendescheibe B nicht zum Schneiden von Hart-
kése, Brot oder Schokolade.

Verwenden Sie mit dem Durchlaufschnitzler @ stets die Rihrschissel @, je-
doch ohne Deckel.

Mixer

Der Mixer @ eignet sich zum Zerkleinern und Durchmischen
von Zutaten mit Flissigkeiten, z. B. zur Zubereitung von
Smoothies, kalten Gemisesuppen, Mayonnaise oder Cocktails.
Verwenden Sie den Mixer @ nicht zum Zerhacken von Fleisch,
Krdutern, Zwiebeln, Nissen oder anderen harten Lebensmitteln.
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8. Betriebspositionen fir Zubehor

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Das Gerét nur betreiben, wenn das Zubehér nach dieser Tabelle ange-
bracht und in Betriebsposition ist. Nie ohne Zutaten betreiben.

Position Zubehor Funktion

Betriebsposition fir Knetha-
ken @, Rihrbesen @ und
Schlagbesen ©.

Einsetzen von Knethaken @,
Rihrbesen @ und Schlagbe-
sen ©.

Platzieren der Rihrschiissel @.

3
Position, um Zutaten in die
Schiissel zu geben.

4
Betriebsposition des
Durchlaufschnitzlers €©.

5

Betriebsposition des Mixers @.

44 DE | AT | CH



SILVERCREST’

9. Zubehor montieren und verwenden

9.1 Knethaken, Riihrbesen und Schlagbesen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Greifen Sie wdhrend des Betriebes niemals in die Rijhrschiissel @!
Verletzungsgefahr durch rotierende Teile!

> Wechseln Sie Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs ®! Nach dem
Ausschalten lGuft der Antrieb @ kurze Zeit nach.

> Schalten Sie im Fehlerfall das Gerét aus und ziehen Sie den Netzstecker,
um ein unbeabsichtigtes Einschalten des Gerdétes zu vermeiden.

> Das Gerét darf nur genutzt werden, wenn die nicht genutzten Antriebs-
6ffnungen mit den Antriebsschutzdeckeln gesichert sind.

Um das Gerét fir den Betrieb mit Knethaken @, Rihr- @ und Schlagbesen @

vorzubereiten, gehen Sie wie folgt vor:

Driicken Sie die Entriegelungstaste (®
herunter und bringen Sie den Schwenk-
arm @ nach oben in die Position 2.

Setzen Sie die Rihrschiissel @ ein.
Achten Sie darauf, dass der Sockel der
Rihrschissel @ in den Aussparungen @
am Gerdt steckt.

Setzen Sie den Teigabweiser @ auf den
Antrieb . Stecken Sie je nach Aufgabe
Knethaken @), Rihrbesen @ oder Schlag-
besen @ bis zum Einrasten in den Antrieb

O ein.

4) Fillen Sie die zu verarbeitenden Zutaten in die Rihrschiissel @.

DE | AT | CH 45



SILVERCREST
Nwers

> Beachten Sie, dass wéhrend des Knet-, bzw. Rihrvorgangs der Teig in
der Rihrschiissel @ an Volumen zunimmt oder durch die Bewegung
etwas nach oben gedriickt wird. Beachten Sie daher die Tabelle im
Kapitel ,Empfohlene Fiillmengen”.

> Befiillen Sie die Rihrschissel @ mit maximal 1,5 Litern, wenn Sie diinn-
flissige Teige verarbeiten, wie z. B. Pfannkuchenteig. Benutzen Sie maxi-
mal die Geschwindigkeitsstufe 3, um ein Spritzen der Flissigkeit zu ver-
meiden!

Driicken Sie die Entriegelungstaste @
herunter und bringen Sie den Schwenk-
arm @ in die waagerechte Position 1.

Schieben Sie den Deckel auf die Rihr-
schiissel @, so dass die Arretierungen am
Schwenkarm @ einrasten.

Stellen Sie den Drehschalter @ auf die

gewiinschte Stufe ein.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerdt mit dem jeweiligen Zubehér nur in den angege-
benen Geschwindigkeitsstufen. Ansonsten kann das Gerét beschéddigt
werden!
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zuldssige
Position | Zubehor | Geschwindig- Funktion
keitsstufe
1 langsames Mischen
2 schaumig schlagen
@) 3 fast steif schlagen
4 steif schlagen
— 1 1. Rihrvorgang: Anmischen
=§ @ 2 2. Rishrvorgang: Durchmischen
3 2. Rihrvorgang: Verriihren
4 2. Rihrvorgang: Rihren/Schlagen
1 1. Rihrvorgang: Anmischen
d 2 2. Rihrvorgang: Kneten

Zutaten nachfillen

Fillen Sie die Zutaten wahrend des Betriebs durch die Offnung im Deckel ein.
Oder:
1) Schalten Sie das Gerdt am Drehschalter @ aus.

2) Bringen Sie den Schwenkarm @ durch kurzes Driicken auf die Entriegelungs-

taste @ ein wenig nach oben, d

amit die Arretierung des Deckels sich 18st.

3) Ziehen Sie den Deckel der Rihrschiissel @ ab.

4)

5)

Filllen Sie die Zutaten ein.

Driicken Sie die Entriegelungstaste (®
herunter und bringen Sie den Schwenk-
arm ® nach oben in die Position 3.
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Nach der Arbeit
1) Schalten Sie das Gerdt am Drehschalter @ aus.
2) Ziehen Sie den Deckel der Rishrschissel @ ab.

3) Driicken Sie die Entriegelungstaste @ her-
unter und bringen Sie den Schwenkarm @®
V\ nach oben in Betriebsposition 2.
==
&

4) Nehmen Sie das Zubehdr aus dem Antrieb (B.
5) Entnehmen Sie die Rijhrschiissel @.
6) Reinigen Sie alle Teile (siehe Kapitel ,Reinigen und Pflegen”).

9.2 Durchlaufschnitzler mit Wechselscheiben

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stecken Sie niemals Hénde oder Fremdgegenstéinde in den Einfiillschacht,
um Verletzungen und Beschédigungen des Gertites zu vermeiden.

> Driicken Sie Zutaten nur mit dem Stopfer nach. Verletzungsgefahr durch
rotierende Teile!

> Wechseln Sie Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs B! Nach dem
Ausschalten lauft der Antrieb (B kurze Zeit nach.

» Schalten Sie im Fehlerfall das Gerdt aus und ziehen Sie den Netzstecker,
um ein unbeabsichtigtes Einschalten des Gerétes zu vermeiden.

> Das Gerdt darf nur genutzt werden, wenn die nicht genutzten Antriebs-
ffnungen mit den Antriebsschutzdeckeln gesichert sind.

» Stellen Sie sicher, dass sich am Schwenkarm @ weder Knethaken @ noch
Rishrbesen @ oder Schlagbesen @ befinden.
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Um das Gerdat fiir den Betrieb mit Durchlaufschnitzler @ vorzubereiten,

gehen Sie wie folgt vor:

1)

Driicken Sie die Entriegelungstaste @ her-
unter und bringen Sie den Schwenkarm ®
nach oben in die Position 2.

Setzen Sie die Rihrschissel @ ein.
Der Sockel der Rishrschiissel @ muss in
den Aussparungen @ am Gerdit stecken.

Driicken Sie die Entriegelungstaste @ her-
unter und bringen Sie den Schwenkarm ®
in die waagerechte Position 1.

Entfernen Sie den Antriebsschutzdeckel fur
den Durchlaufschnitzler @.

Stecken Sie den Durchlaufschnitzler @ in
die Antriebséffnung ein (Markierung g am
Durchlaufschnitzler @ auf Markierung A
am Schwenkarm @).

Drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis der
Durchlaufschnitzler @ fihlbar einrastet
(Markierung @ am Durchlaufschnitzler @
auf Markierung A am Schwenkarm ®)

7) Stellen Sie den Drehschalter @ auf die gewiinschte Stufe.
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> Driicken Sie nicht zu viele Zutaten in den Durchlaufschnitzler @.
Beachten Sie die Tabelle im Kapitel ,Empfohlene Fillmengen”.

8) Fillen Sie die Zutaten durch den Einfiillschacht mit Hilfe des Stopfers ein.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerét mit dem jeweiligen Zubehér nur in den angege-
benen Geschwindigkeitsstufen. Ansonsten kann das Gerdét beschadigt

werden!
zuldassige
Position | Zubehor | Geschwindig- Funktion
keitsstufe
= 2 weiche Zutaten schneiden/raspeln
=@ 3,4 feste Zutaten schneiden/raspeln

Wechselscheibe austauschen
Eine der Wechselscheiben ist bereits im Durchlaufschnitzler vormontiert. Um

sie zu wechseln, gehen Sie wie folgt vor.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Wechselscheiben sind sehr scharf! Seien Sie vorsichtig beim Einset-
zen und Herausnehmen der Reib-, Schneid- bzw. Raspelscheibe!

> Trennen Sie das Gerdt grundsétzlich vom Stromnetz, wenn Sie Zube-
hérteile abnehmen oder anbringen. Ein unbeabsichtigtes Einschalten
des Gerdtes wird so vermieden. Nach einer Stromunterbrechung lauft
das Gerét wieder an!

Drehen Sie den Deckel ® des Durchlauf-
schitzler @ gegen den Uhrzeigersinn, bis
die Markierung ¥ auf dem Deckel @ mit
der Markierung @ auf dem Durchlauf-
schnitzler @ Gbereinstimmt.

2) Nehmen Sie den Deckel ® ab.
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3)

4) Entfernen Sie die Wechselsc

Nach der Arbeit

Nehmen Sie die Antriebswelle @ zusam-
men mit der vormontierten Wechselschei-
be ab, indem Sie die beiden Fixierstifte
der Antriebswelle @ greifen und nach
oben ziehen.

heibe von der Antriebswelle .

Setzen Sie die Antriebswelle P wieder
ein.

Setzen Sie, je nach Aufgabe, Schneid- @,
Raspel- @) oder Reibscheibe @ auf die
Antriebswelle @ des Durchlaufschnitz-
lers @ auf. Achten Sie darauf, dass die
Wechselscheibe nicht verkantet und kor-
rekt sitzt.

Setzen Sie Deckel mit Stopfer @ auf den
Durchlaufschnitzler @ auf (Markierung W
am Deckel ® auf Markierung @ am
Durchlaufschnitzler @)

Verriegeln Sie den Deckel (Markierung W
am Deckel ® auf Markierung @ am
Durchlaufschnitzler @).

1) Schalten Sie das Gerdt am Drehschalter @ aus.

2) Drehen Sie den Durchlaufschnitzler @ gegen den Uhrzeigersinn und

nehmen Sie ihn ab.

3) Demontieren Sie den Durchlaufschnitzler @ und reinigen Sie alle Teile
wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen” beschrieben.
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9.3 Mixer

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie heifBe Flissigkeiten immer auf eine handwarme Temperatur

(ca. 30-40°C) abkiihlen, bevor Sie diese in den Mixer @ einfiillen.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR DURCH SCHARFE
MESSER/ROTIERENDEN ANTRIEB!

> Greifen Sie niemals in den aufgesetzten Mixer @!

> Nehmen Sie den Mixer @ nur bei Stillstand der Messer ab.

> Betreiben Sie den Mixer @ nur mit aufgesetztem Deckel.

> Schalten Sie im Fehlerfall das Gerdt aus und ziehen Sie den Netzstecker,

um ein unbeabsichtigtes Einschalten des Gerdtes zu vermeiden.

Um das Gerdt fiir den Betrieb mit Mixer @ vorzubereiten, gehen Sie wie folgt vor:

1) 1=

Driicken Sie die Entriegelungstaste @ her-
unter und bringen Sie den Schwenkarm @®
/ ganz nach unten in die Position 5.

[

R T

Nehmen Sie den Antriebsschutzdeckel
des Mixers @ ab (Markierung W am
Antriebsschutzdeckel auf Markierung @

am Grundgerdt drehen).

Setzen Sie den Mixer @ auf (Markierung
W am Mixer @ auf Markierung @ am
Grundgeréit). Drehen Sie den Mixer bis
zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn
(Markierung W am Mixer @ auf Markie-
rung @ am Grundgert).

4) Fillen Sie die Zutaten ein:
— Maximalmenge: ca. 1 Liter
— schéumende Flissigkeiten maximal 0,5 Liter
— optimale Verarbeitungsmenge fest: 50-100 g

> Beachten Sie die Tabelle im Kapitel ,Empfohlene Fiillmengen”.

52 DE | AT | CH



SILVERCREST’

5) Setzen Sie den Deckel mit Messbecher ein

wenig versetzt auf und drehen Sie ihn, so

dass der Deckel einrastet.
6) Stellen Sie den Drehschalter @ auf die gewiinschte Stufe.

Zutaten nachfiillen
1) Schalten Sie das Gerdt am Drehschalter @ aus.

2) Drehen Sie den Deckel des Mixers @ ein wenig, bis er aus der Arretierung
herauskommt, nehmen Sie den Deckel ab und fiillen Sie die Zutaten ein.

Oder:

3) Drehen Sie den Messbecher, der sich im Deckel des Mixers @ befindet,
um 90° und nehmen Sie ihn heraus. Fiillen Sie feste Zutaten nach und
nach durch die Nachfilléffnung ein.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerdt mit dem jeweiligen Zubeh&r nur in den angege-
benen Geschwindigkeitsstufen. Ansonsten kann das Gerét beschadigt

werden!
zuléssige
Position | Zubehdr | Geschwindig- Funktion
keitsstufe

— kalte Flissigkeiten mixen
é D@ 3,4 Eiswirfel zerkleinern
= Mischungen mit kalter Milch

Nach der Arbeit

1) Schalten Sie das Gerét am Drehschalter @ aus.
2) Drehen Sie den Mixer @ im Uhrzeigersinn und nehmen Sie ihn ab.

> Reinigen Sie den Mixer @ am besten sofort nach dem Gebrauch (siehe
Kapitel ,Reinigen und Pflegen”). So lassen sich Lebensmittelreste leichter

entfernen.
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10. Reinigen und Pflegen

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Netzsteckdose!
Es besteht die Gefahr eines elekirischen Schlages!

@ Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten!

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder aggressiven Reinigungsmittel.
Diese kénnen die Oberfléchen beschédigen!

> Reinigen Sie das Gerdt am besten sofort nach der Benutzung. Dann
lassen sich Lebensmittelreste leichter entfernen.

> Bei der Verarbeitung von farbstoffreichen Lebensmitteln, wie zum Bei-
spiel Karotten, kénnen sich die Kunststoffteile verfarben. Diese Verfér-
bungen kdnnen Sie mit ein wenig Speised| entfernen.

Gerdit reinigen

B Wischen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch ab. Bei harinéckigeren
Verschmutzungen, geben Sie ein mildes Spiilmittel auf das Tuch. Wischen
Sie Spiilmittelreste mit einem mit klarem Wasser befeuchteten Tuch ab.
Trocknen Sie das Gerdt danach gut ab.

RUhrschissel mit Deckel, Durchlaufschnitzler, Deckel mit
Stopfer, Deckel des Mixers und Zubehérteile reinigen

B Reinigen Sie alle Zubehorteile, die Rihrschiissel mit Deckel @, den Deckel
des Mixers @ mit Messbecher, die Antriebsschutzdeckel, den Durchlauf-
schnitzler @, den dazugehérigen Deckel mit Stopfer (B und die Reibscheibe
O, die RaspelWendescheibe (© und die Schneidscheibe @ im warmen
Wasser mit etwas Spilmittel. Entfernen Sie eventuelle Riickstéinde mit einer
Spilbirste. Spilen Sie alle Teile mit klarem, warmem Wasser ab und stellen
Sie sicher, dass alle Teile vor einer erneuten Benutzung trocken sind.

Mixers @ mit Messbecher, der Antriebsschutzdeckel, der Durchlauf-
schnitzler @, der dazugehérigen Deckel mit Stopfer @ und die
Reibscheibe @), die Raspel-Wendescheibe (@ und die Schneidschei-
be @ sind auch fiir die Reinigung in der Spiilmaschine geeignet.

@ Die Zubehérteile, die Rihrschiissel mit Deckel @, der Deckel des
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> Achten Sie bei der Reinigung in der Spilmaschine darauf, dass die
Kunststoffteile nicht eingeklemmt werden. Ansonsten kénnen sich diese
verformen!

> Legen Sie die Kunststoffteile, wenn maglich, in den oberen Korb der
Spilmaschine.

Mixer reinigen

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Mixermesser nicht mit bloBen Hénden beriihren.
B Reinigen Sie den Mixer @ in warmem Wasser und geben Sie ein mildes

Spulmittel hinzu. Spilen Sie ihn danach mit klarem Wasser ab, so dass
keine Spilmittelreste mehr daran haften.

In den meisten Féllen kann eine ausreichend hygienische Reinigung direkt
nach der Benutzung durch folgende Alternative erreicht werden:

1) Geben Sie Wasser mit etwas Spilmittel in den aufgesetzten Mixer @.

2) Setzen Sie den Deckel mit Messbecher ein wenig versetzt auf und drehen
Sie ihn, so dass der Deckel einrastet.

3) Schalten Sie den Mixer @ fir einige Sekunden ein.

4) Schitten Sie das Spiilwasser aus. Entfernen Sie eventuelle Riickstéinde mit
einer Spilbirste.

5) Spilen Sie danach den Mixer @ mit viel klarem Wasser ab, so dass alle
Spilmittelreste beseitigt sind.

= Der Mixer @ ist auch zur Reinigung in der Spilmaschine geeignet.
(é«'\ Achten Sie jedoch darauf, diesen in der Spilmaschine nicht einzu-
47 |lemmen.

11. Aufbewahrung
B Verstauen Sie zur Aufbewahrung das Netzkabel im Kabelstaufach @.

B Bewahren Sie das gereinigte Gerdt an einem sauberen, staubfreien und
trockenen Ort auf.
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12.

56

Fehler beheben

Das Geriit bleibt plétzlich stehen:

B Das Gerdt ist Gberhitzt und die automatische Sicherheitsabschaltung ist aktiviert.
— Stellen Sie den Drehschalter @ auf O.
— Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
— Lassen Sie das Gerdat 15 Minuten abkihlen.

— Wenn das Gerét nach den 15 Minuten noch nicht vollsténdig abge-
kihlt ist, wird es nicht angehen.

— Warten Sie weitere 15 Minuten, bevor Sie wieder einschalten.
B Die maximale Fillmenge an Lebensmitteln ist Gberschritten.
— Lassen Sie das Gerdt abkihlen, wie oben beschrieben.

— Achten Sie auf die maximale Fillmenge und reduzieren Sie sie ent-
sprechend (siehe Tabelle ,Empfohlene Fillmengen”).

Das Gerdét lésst sich nicht einschalten:

— Uberpriifen Sie, ob sich der Netzstecker in der Steckdose befindet.

— Uberpriifen Sie, ob die Antriebsschutzdeckel fir Mixer @ und Durch-
laufschnitzler @ und die Rihrschissel @ richtig eingesetzt und einge-
rastet sind.

— Uberpriifen Sie, ob sich der Schwenkarm @ in der jeweils erforderli-

chen Betriebsposition befindet (siehe Kapitel ,Betriebspositionen fir
Zubehor”).

Der Mixer lauft nicht an. Das Gerét brummt:

B Das Messer im Mixer @ ist blockiert.
— Stellen Sie den Drehschalter @ auf O.
— Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
— Offnen Sie den Mixer @ und beseitigen Sie die Ursache der Blockade.
— Schlieflen Sie den Mixer @, stecken Sie den Stecker in die Steckdose

und schalten Sie das Gerét wieder ein.

Sollten die beschriebenen MafBnahmen keine Abhilfe schaffen, oder falls Sie
andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich an unseren Kunden-
service.

DE | AT | CH



SILVERCREST’

13. Technische Daten

Nennspannung 220 - 240V ~ (Wechselstrom) 50 Hz
Nennleistung 550 W
KB-Zeit Mixer @ 3 Minuten

Fassungsvermdgen Rihr-

schissel @ el

Fassungsvermégen Mixer @ 1,5

Nutzvolumen Mixer @ 11
Schutzklasse Il / [B] (Doppelisolierung)

Il Alle Teile dieses Gerdites, welche mit
Q f Lebensmitteln in Berihrung kommen, sind

lebensmittelecht.

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange man ein Gerét betreiben
kann, ohne dass der Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angege-
benen KB-Zeit muss das Gerdt solange ausgeschaltet werden, bis sich der

Motor abgekihlt hat.

Wir empfehlen folgende Betriebszeiten fiir Arbeiten mit dem Durchlaufschnitz-

ler @ und der Rishrschissel @:
Lassen Sie das Gerdt nach 10 Minuten Betrieb fir ca. 15 Minuten abkihlen.

Ansonsten kann das Gerét iberhitzen und die Sicherheitsabschaltung aktivie-
ren (siehe Kapitel ,Fehler beheben”) .
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14. Empfohlene Filllmengen

Mindest- und Héchstmengen siehe auch Kapitel ,Rezepte”.

Auf- . . q
s:tz Zubehér | Lebensmittel Menge Stufe Zeit
; 1 1 Min.
;.' efette'.g min. 200 g Mehl
1zza ?Ig max. 500 g Mehl
Brotteig 2 10 Min.
o e 1 30 Sek.
. o min. g Me
Spritzgebdckteig max. 500 g Mehl
2,3,4 | ca. 10 Min.
l:]i?-hr- | min. 4 Eiweife 4 4 -5 Min.
schusse Eischnee
o max. 8 Eiweifle 4 2 - 3 Min.
Schlagsahne (30% min. 200 ml 4 ca. 6 Min.
Fettgehalt, Kihl-
schranktemperatur) | max. 600 ml 4 ca. 3 Min.
wdssrige .
Flissigkeiten min. 400 mi 3 max.
(z. B. Cocktails| max. 1500 ml 10 Min.
Obst, Gemiise, N
Schnittkase: grob max. 500 g ] 23,4 25 Sek.
Obst, Gemise, | @ 500" | 2,3,4 | 50Sek
Durch- Schnittkase: fein
lauf- .
schnitzler | @ Ob:ﬁkzr::se' max. 500 g 2,3,4 | 25Sek.
(8]
Obst, Gemiise: grob | max. 500 g 1 2,3,4 25 Sek.
Obst, Gemiise: fein | max. 500 g 2 2,3,4 40 Sek.
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Auf- . o o
v Zubehor | Lebensmittel Menge Stufe Zeit
satz
min. 160 g
feste Zutaten
+ 240 ml
Flissigkeit o
Smoothies 9 3—4 30~30
max. 400 g Sek.
Mixer feste Zutaten
F5) +600 ml
Flussigkeit
- min./max. 110 g N 5-5
Eiswirfel (5 - 6 Eiswiirfel) 3-4 Sek.
Nur Flissigkeiten min. 400 ml
Cocktails max. 1000 ml 3,4 10 Sek.

*1: Verwenden Sie die grobe Seite der Raspel- bzw. Schneid-Wendescheibe @.
*2: Verwenden Sie die feine Seite der Raspel- bzw. Schneid-Wendescheibe ®.

Entsorgung

Werfen Sie das Geriit keinesfalls in den normalen
Hausmill. Dieses Produkt unterliegt der européii-
schen Richtlinie 2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen Entsorgungs-
betrieb oder ber lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Be-
achten Sie die aktuell geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im
Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfah-
ren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Das Produkt ist recycelbar, unterliegt einer erweiterten Hersteller-
verantwortung und wird getrennt gesammelt.

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die
Sie iber die &rtlichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert.

Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit Abkirzun-
gen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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15. Garantie der KompernaBB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Geréit 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkis stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im
Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassen-
bon gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Materi-
al- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese
Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrie-
ben wird, worin der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparier-
te oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt
auch fiir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schéden und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden.
Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und
vor Auslieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind
und daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschadi-
gungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.
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Diese Garantie verféallt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgeméaf3 be-
nutzt oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfle Benutzung des Produkts sind
alle in der Bedienungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen genau einzuhal-
ten. Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsan-
leitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltan-
wendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Servicenieder-
lassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens zu gewdahrleisten, folgen Sie
bitte den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie firr alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 374153_2104 als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt,
einer Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mdngel auftreten, kontaktieren Sie
zunéchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifiigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service-
anschrift Gbersenden.

EE3E Auf www.lidlservice.com kénnen Sie diese und viele weitere Hand-
= | bicher, Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

= Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen durch die Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 374153_2104 lhre Bedienungsanleitung &ffnen.
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15.1 Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)

E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[ IAN 374153_2104 |

15.2 Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernctss.com
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16. Rezepte

Grundrezept Hefeteig (Mindestmenge)

Zutaten fiir 4 - 5 Personen

200 g Weizenmehl Type 550

1E

20 ml Ol

40 g Zucker

100 ml lauwarme Milch

15 g frische Hefe oder 1/2 Péckchen Trockenhefe

1 Prise Salz

Zubereitung

¢ Alle Zutaten in die Rihrschissel @ geben.
1 Minute auf Stufe 1 mit dem Knethaken @ kneten und anschliefend
10 Minuten auf Stufe 2.
In der Rhrschissel @ 40 Minuten gehen lassen. Den Teig zu einer
Kugel formen.

¢ Den Teig auf einem Backblech ausrollen und weitere 10 Minuten gehen
lassen. AnschlieBend nach Belieben belegen, z.B. mit Plaumen, Apfeln
oder eingelegten Sauerkirschen.

4 Bei 200 °C (Unter-/Oberhitze) fiir 25 - 30 Minuten backen. Je nach
Belag kann der Teig mehr oder weniger feucht sein und eine léngere
Backzeit bendtigen. Stechen Sie den Teig mit einem Zahnstocher, um zu
prifen, ob der Teig gar ist: wenn der Zahnstocher sauber rauskommt, ist
der Kuchen fertig.

Héchstemenge: 2 x Grundrezept
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Grundrezept Mirbeteig

Zutaten fiir ca. 6 - 8 Personen

fir herzhafte Quiches: fir siBen Miirbeteig:
250 g Mehl 250 g Mehl
125 g kalte Butter 125 g kalte Butter
1 Prise Salz 100 g Zucker
80 ml eiskaltes Wasser 1 Prise Salz
1 Ei
Zubereitung

¢ Kalte Butter in kleine Stiicke schneiden. Alle Zutaten fiir den Teig in die
Rihrschissel @ geben und mit dem Rishrbesen @ auf Stufe 3
ca. 2 - 3 Minuten zu einem mirben Teig kneten, bis er eine feste Konsis-
tenz erreicht.

¢ Teig in Folie einwickeln und mindestens 30 Minuten im Kihlschrank kalt-
stellen.

¢ Backofen auf 200°C vorheizen.
¢ Springform einfetten und leicht mit Mehl bestreuen.

¢ Teig zwischen zwei Frischhaltefolien ausrollen (auf ca. 30 cm Durchmesser)
und in die Springform geben.

¢ Teig nach Belieben belegen, z. B. herzhaft mit Speck und einer Eier-
Sahne-Reibkdsemischung oder sl mit Obst oder Marmelade.

¢ Bei 200 °C (Ober-/Unterhitze) fiir ca. 30-40 Minuten backen.

¢ Alternativ Teig zuerst mit trockenen Bohnen beschweren und bei 200 °C
(Ober-/Unterhitze) 15 Min. ,blind” backen und spéater mit Friichten wie

Erdbeeren, Himbeeren oder Pudding belegen und anschlieBend mit Tor-
tenguss begiefBen.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept
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Grundrezept RGhrkuchen

Zutaten

250 g Butter

250 g Zucker

1 Péckchen Vanillezucker
250 g Mehl

4 Eier

V2 Packchen Backpulver

Zubereitung

¢ Butter, Zucker und Vanillezucker in die Rihrschiissel @ geben und mit
dem Rihrbesen @ auf Stufe 3 - 4 schaumig rishren.

¢ Eier nacheinander hinzugeben und weiterrihren, bis alles gut vermischt ist.
¢ Mehl und Backpulver hinzugeben und alles zu einem glatten Teig verriihren.
¢ Eine Kastenform (ca. 30 cm) ausfetten und Teig hineingeben.

4 Bei 180 °C (Ober-/Unterhitze) fir ca. 50 - 60 min backen.

Héchstmenge: 2 x Grundrezept
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Grundrezept Pizzateig

66

Zutaten fiir 2 Pizzen
500 g Mehl

250 ml lauwarmes Wasser

10 g frische Hefe oder 5 g Trockenhefe

10 g Salz
1 Prise Zucker
20 ml Olivensl
Zubereitung
¢ Hefe und Zucker in wenig lauwarmem Wasser auflésen.
4 Mehl, Salz, Ol und Hefe-Zucker-Lsung in die Rihrschissel @ geben und
30 Sekunden mit dem Knethaken @ auf Stufe 1 vermengen.
¢ Auf Stufe 2 umschalten und das restliche Wasser nach und nach hinzufi-
gen. Den Teig ca. 10 Minuten kneten, bis eine glatte Oberfléiche entsteht
und er sich von den Wanden der Rihrschiissel @ gut 16sen lésst.
¢ Teig zu einer Kugel formen und mindestens 1 Stunde zugedeckt an ei-
nem warmem Ort gehen lassen.
¢ Backofen auf 240°C (Ober-/Unterhitze) vorheizen.
¢ Teig halbieren und auf bemehlter Arbeitsfléiche ausrollen. Zwei Standard-
bleche mit Backpapier belegen. Teige auf die Backbleche legen und
etwas in die Rénder zurechtdriicken.
¢ Pizzateig nach Belieben mit Tomatensof3e und verschiedensten Zutaten
belegen.
¢ Pizza im vorgeheizten Ofen etwa 10-15 Minuten backen.

Hochstemenge: 1 x Grundrezept
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Grundrezept Spritzgebéckteig (Mindestmenge)

Zutaten fir ca. 40 Stiick

250 g Mehl

125 g Butter (Raumtemperatur)

100 -125 g Zucker

1 Ei

1 Prise Salz

Zubereitung

¢ Alle Zutaten in die Rihrschissel @ geben.

¢ Mit dem Rihrbesen @ zuerst ca 30 Sekunden auf Stufe 1 vermengen.

¢ Allméahlich auf die hdheren Stufen bis Stufe 4 umschalten und insgesamt
ca. 10 Minuten rihren.

¢ Teig ca. 30 Minuten im Kihlschrank ruhen lassen.
¢ Backofen auf 180°C Umluft oder 200°C Ober-/Unterhitze vorheizen.

¢ Teig mit einem Spritzbeutel auf ein mit Backpapier belegtes Blech vertei-
len.

¢ Kekse ca. 10 Minuten backen, bis sie leicht brdunen.

Sie kénnen als weitere Zutat fir den Teig auch 100-125 g gemahlene Hasel-
nisse oder Mandeln hinzufiigen.

Héchstmenge 1,5 bis 2 x Grundrezept
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Smoothie

Smoothies lassen sich mit einer Vielzahl von frischen Obst- und Gemiisesorten
und leckeren Saften schnell im Mixer zubereiten. Ihrer Fantasie und lhrem
Geschmack sind keine Grenzen gesetzt. Probieren Sie zum Beispiel den gri-
nen Smoothie:

Zutaten fir 2 Portionen

1 Banane

1 Apfel oder Mango

1 Handvoll frischen Spinat oder Mangoldblétter

1/2 Teelsffel O

100 ml Apfelsaft

100 ml Wasser

Zubereitung
¢ Obst in kleine Stiicke schneiden und Gemiseblétter grob zerkleinern.

¢ Alle Zutaten in den Mixer @ geben und auf Stufe 3 oder 4 bis zur
gewinschten Konsistenz mixen.

Maximale Fillmenge: 1 |
Milchshake

Zutaten fir 2 Portionen

250 ml Milch

1 Banane oder 100 gr Erdbeeren/Himbereen/Blaubeeren
1-2 Eiswirfel oder 1 Kugel Vanilleeis

Zubereitung

¢ Obst in kleine Sticke schneiden und zusammen mit den anderen Zutaten
in den Mixer @ geben

¢ Mixer auf Stufe 3 oder 4 einstellen und so lange mixen, bis eine cremige
Konsistenz erreicht ist.

¢ Sofort servieren.

Maximale Fillmenge: 1 |
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2.

3.

70

Introduction

Toutes nos félicitations pour I'achat de votre nouvel appareil.

Vous venez ainsi d’opter pour un produit de grande qualité. Le mode d'em-
ploi fait partie intégrante de ce produit. Il contient des remarques importantes
concernant la sécurité, |'utilisation et le recyclage.

Avant d'utiliser le produit, veuillez vous familiariser avec toutes les
consignes d'utilisation et avertissements de sécurité. N'utilisez le
produit que conformément aux descriptions et pour les domaines
d'utilisation indiqués. Si vous cédez le produit & un tiers, remet-
tez-lui également tous les documents.

Utilisation conforme a l'usage prévu

Cet appareil sert exclusivement & la transformation de denrées alimentaires
en quantités courantes. Cet appareil est exclusivement réservé & un usage
domestique. Ne I'utilisez pas & des fins professionnelles !

Cet appareil est uniquement réservé a un usage privé dans des espaces
fermés protégés de la pluie. Ne I'utilisez pas & I'extérieur |

U'appareil doit impérativement étre utilisé avec les accessoires d'origine.

Matériel livré / inspection apreés le transport

/\ AVERTISSEMENT
Risque d'étouffement !

> Les matériaux d'emballage ne doivent pas étre utilisés pour jouer.
Tenez les enfants & 'écart des matériaux d'emballage.

1) Sortez du carton toutes les piéces de |'appareil et le mode d’emploi.

2) Enlevez tout le matériel d’emballage, ainsi que les éventuels films et auto-
collants de I'appareil.

REMARQUE

> Vérifiez si la livraison est compléte et ne présente aucun dégdt apparent.

> En cas de livraison incompléte ou de dommages résultant d'un embal-
lage défectueux ou du transport, veuillez vous adresser & la hotline du
service apres-vente.
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Uappareil est livré équipé de série des composants suivants :

Non représenté :
® 2vis (3,5x22 mm)
® 2 chevilles (6 mm)

® Mode d’emploi
REMARQUE

Robot de cuisine

Bol mélangeur avec couvercle

Mixeur avec couvercle et gobelet gradué
Hachoir avec poussoir

Disque réversible & émincer (fin et épais)

Disque réversible & raper
(grossier et moyen)

Disque & granuler (fin)

Crochet de pétrissage, fouet a fils, bat-
teur plat

Racleur & péte

Porte-accessoires

> L'un des disques & émincer pour le hachoir est déj& prémonté dans le

hachoir & la livraison.

Elimination de I'emballage

L'emballage protége I'appareil de tous dommages éventuels au cours du trans-
port. Les matériaux d’emballage ont été sélectionnés selon des critéres de res-
pect de |'environnement et de facilité d'élimination permettant leur recyclage.

027 Le recyclage de I'emballage en filiére de revalorisation permet
%@ d’économiser des matiéres premiéres et de réduire le volume de
déchets. Veuillez éliminer les matériaux d’emballage qui ne
servent plus en respectant la réglementation locale.

Observez le marquage sur les différents matériaux d’emballage et
triezles séparément si nécessaire. Les matériaux d’emballage sont

repérés par des abréviations (a) et des numéros (b) qui ont la signifi-

a cation suivante : 1-7 : plastiques, 20-22 : papier et carton,

80-98 : matériaux composites.
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4. Description de 'appareil

Dépliez le volet de couverture de ce mode d’emploi :

Figure A :

06606 T BOOH6000O0O60O00O0C

72 FR |

Crochet de pétrissage

Batteur plat

Fouet & fils

Racleur & péte (pour @/@/©)
Mixeur avec couvercle et gobelet gradué
Porte-accessoires

Bol mélangeur avec couvercle
Hachoir

Disque & granuler

Disque réversible a réper

Arbre d'entrainement du hachoir
Disque réversible a émincer

Couvercle avec poussoir pour le hachoir

B:

Commutateur rotatif

Bras pivotant

Entrainement

Encoches pour le bol mélangeur
Compartiment de rangement du cordon

Touche de déverrouillage
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5. Avertissements de sécurité

DANGER ! ELECTROCUTION !

~ Branchez |'appareil exclusivement a une prise électrique
correctement installée et mise & la terre. La tension secteur
doit correspondre aux indications figurant sur la plaque
signalétique de l'appareil.

~ Veillez & ce que le cordon d'alimentation ne soit pas mouil-
lé ou humide pendant le fonctionnement. Acheminezle de
facon & ce qu'il ne soit ni coincé ni endommagé.

» Maintenez le cordon d'alimentation éloigné de surfaces
brolantes.

~ Sile cordon d'alimentation de 'appareil est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente
ou une personne de qualification similaire afin d'éviter tout
risque.

~ Ne réalisez pas de travaux de réparation sur l'appareil.
Toutes les réparations doivent étre effectuées par le service
aprés-vente ou par des techniciens qualifiés.

~ Retirez toujours la fiche secteur de la prise secteur lorsque
vous nettoyez I'appareil ou en cas de défaillance. Eteindre
l'appareil n'est pas suffisant vu la présence de tension élec-
trique dans l'appareil tant que la fiche secteur reste bran-
chée dans la prise secteur.

~ Débranchez la fiche secteur de la prise secteur si vous
n'utilisez pas l'appareil !

~ Tenez l'appareil et son cordon d'alimentation hors de
portée des enfants.

Ne jamais immerger l'appareil dans de I'eau ni dans
d'autres liquides.
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/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

~ Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
un manque d'expérience et/ou de connaissances, & condi-
tion qu'elles soient supervisées ou qu'elles aient recu des
instructions concernant |'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et qu'elles comprennent les dangers encourus.

~ Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
» Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil.

~ N'utilisez jamais l'appareil & d'autres fins que celles décrites
dans ce mode d'emploi. Sinon, il y a un risque de blessures |

~ Lors de I'utilisation, mettez uniquement les ingrédients &
transformer dans le bol mélangeur, le hachoir ou le mixeur.

» N'insérez jamais les mains ou des objets étrangers dans la
goulotte ou dans le mixeur afin d'éviter des blessures et des
endommagements de l'appareil.

» Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance.

» Débranchez toujours l'appareil du secteur lorsque vous
ajoutez ou retirez des accessoires. Vous évitez ainsi d'allu-
mer |'appareil par inadvertance.

Aprés une coupure d'électricité, l'appareil se remet sponta-
nément en marche !

~ Remplacez les accessoires uniquement lorsque I'entraine-
ment est immobile et que la fiche secteur est débranchée !
Aprés la mise & l'arrét, 'appareil continue de fonctionner
briévement |

~ Utilisez exclusivement les accessoires d'origine du fabricant
prévus pour cet appareil. Les accessoires d'autres fabricants
ne sont pas adaptés et peuvent entrainer des risques !

» Prudence : les lames du mixeur sont trés tranchantes !
Procédez de ce fait avec la plus grande prudence lorsque
vous retirez le bol mélangeur.
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/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

» Prudence : les disques & granuler/a émincer/a rdper ainsi
que les lames du mixeur sont trés tranchants |

~ Faire attention lors de l'insertion et du retrait et lors du net-
toyage des disques & granuler/& émincer/a réper ainsi
que des lames du mixeur !

» En cas d'absence de surveillance et avant l'assemblage, le

démontage ou le nettoyage, I'appareil doit toujours étre
débranché du sectevur.

ATTENTION ! DEGATS MATERIELS !

~ N'utilisez jamais l'appareil sans ingrédients | Risque de sur-
chauffe |
~ Ne placez jamais d'ingrédients chauds dans l'appareil |

~ Le mixeur n'est pas prévu pour hacher de la viande, des
herbes aromatiques, des oignons, des noix, des amandes ou
d'autres aliments durs.
Ces aliments peuvent étre uniquement mélangés avec
d'autres ingrédients, par exemple des liquides, dans le mixeur.

6. Premiéere mise en service

1) Nettoyez toutes les piéces comme indiqué au chapitre «Nettoyage et
entretien». Assurez-vous que toutes les piéces sont bien séches.

2) Placez I'appareil sur une surface plate et propre.
3) Fixez I'appareil sur cette surface & I'aide des quatre ventouses.

4) Sortez le cordon d’alimentation du compartiment de rangement du cor-

don @®.

5) Insérez la fiche secteur dans la prise de courant.

Vous pouvez ranger le crochet de pétrissage @, le
batteur plat @, le fouet & fils @ ainsi que le disque
a granuler @, le disque réversible & réper @ et le

disque réversible & émincer B dans le porte-acces-

soires @.
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Montage mural du porte-accessoires

DANGER - RISQUE D'ELECTROCUTION !

> Si vous souhaitez fixer le porte-accessoires @ au mur avec le matériel de
montage livré, assurez-vous avant de percer qu'aucune ligne électrique,
aucun céble ou tuyau ne passent & l'endroit souhaité dans le mur |

1) Marquez les deux trous & percer & 148 mm I'un de |'autre sur votre mur.
Percez les trous dans le mur avec un forét de 6 mm aux endroits marqués
auparavant.

2) Glissez les chevilles dans les trous.

3) Vissez les vis dans les chevilles et laissez les tétes de vis dépasser d’envi-
ron 3 mm du mur afin de pouvoir y accrocher le porte-accessoires @.

4) Accrochez le porte-accessoires @ sur les vis et appuyez vers le bas de
maniére & ce que le porte-accessoires 0 soit fermement en assise sur les
vis.

7. Choisir le bon accessoire

En fonction des ingrédients que vous souhaitez travailler, choisissez les acces-
soires appropriés comme décrit ci-dessous.

Crochet de pétrissage, batteur plat et fouet a fils

Le crochet de pétrissage @ convient & la fabrication de la péte
& pain, pate & pizza ou pate & géteau & la levure et au mé-
lange d'ingrédients solides qui ne sont pas hachés, tels que des
raisins secs, des amandes effilées ou des pépites de chocolat.

Utilisez le batteur plat @ pour travailler des pétes et des mé-
langes plus légers, comme par ex. la péte & géteau & consis-
tance molle, la purée de pomme de terre ou la pate & spritz.

Le fouet a fils € sert & monter des blancs en neige ou une
créme fouettée. Vous pouvez également I'utiliser pour remuer
des pétes liquides, comme la péte & crépes.

Pour toutes les préparations avec le crochet de pétrissage @), le batteur plat @
et le fouet & fils €, utilisez toujours le bol mélangeur avec couvercle @.
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Hachoir avec disques interchangeables

Le disque & granuler @ convient pour réper du fromage & péte
dure tel que le parmesan et pour rdper des fruits et [égumes tels

que les pommes et les carottes. Vous pouvez également |'utiliser
pour rdper des pommes de terre crues afin de réaliser des go-
lettes de pommes de terre. N'utilisez pas le disque & granuler
O pour réper du fromage & péte molle ou semi-dure.

Le disque réversible & raper ) convient pour raper les fruits et
légumes en morceaux fins ou grossiers. Vous pouvez également
I'utiliser pour raper du fromage (sauf le fromage & pate dure),
par exemple pour la pizza. Les cétés du disque réversible &
raper (O sont marqués en conséquence : «Fine Shredder Il»
pour le rapage fin et «Coarse Shredder I» pour le rdpage gros-
sier. Le c6té marqué doit étre orienté vers le haut dans le ha-

choir ©@.

Le disque réversible & émincer @ est congu pour couper les

@ fruits et Iégumes en tranches fines & moyennement épaisses. Les

cotés du disque réversible & émincer sont marqués en consé-

quence : «Fine Slicer IV» pour les tranches minces et «Coarse
Slicer lll» pour les tranches plus épaisses. Le c6té marqué doit
&tre orienté vers le haut dans le hachoir @. N'utilisez pas le
disque réversible & émincer B pour couper du fromage dur, du
pain ou du chocolat.

Avec le hachoir @, utilisez toujours le bol mélangeur @ mais sans le couvercle.

Le mixeur @ convient pour hacher et mélanger des ingrédients
avec des liquides, par exemple pour préparer des smoothies, des
soupes de légumes froides, de la mayonnaise ou des cocktails.
N'utilisez pas le mixeur @ pour hacher de la viande, des herbes

aromatiques, des oignons, des noix ou d'autres aliments durs.
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8. Positions de fonctionnement pour les
accessoires

ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> Ne faire fonctionner l'appareil que si les accessoires sont montés confor-
mément & ce tableau et sont en position de fonctionnement. Ne jamais
utiliser sans ingrédients.

Position Accessoires Fonction

Position de fonctionnement du
crochet de pétrissage @, du
batteur plat @ et du fouet & fils

.

Mise en place du crochet de

pétrissage @, du batteur plat
O et du fouet a fils ©.

Placement du bol mélangeur @.

Position pour ajouter les ingré-
dients dans le bol.

Position de fonctionnement du

hachoir @.
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Position Accessoires Fonction

——

Position de fonctionnement du
mixeur @.

9. Installation et utilisation des accessoires
9.1 Crochet de pétrissage, batteur plat et fouet a fils

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> N'introduisez jamais les mains dans le bol mélangeur @ pendant le
fonctionnement | Risque de blessure di aux piéces en rotation !

> Changez les accessoires uniquement lorsque I'entrainement (O est &
I'arrét | Aprés la mise a l'arrét, I'entrainement @B fonctionne encore pen-
dant un court instant.

> En cas de défaut, éteignez l'appareil et retirez la fiche secteur pour évi-
ter la mise en marche par inadvertance de l'appareil.

REMARQUE

> L'appareil ne peut étre utilisé que lorsque les ouvertures d'entrainement
inutilisées sont sécurisées & |'aide des couvercles de protection de l'en-
trainement.

Pour préparer |'appareil & fonctionner avec le crochet de pétrissage @, le
batteur plat @ et le fouet & fils @, procédez comme suit :

Appuyez sur la touche de déverrouillage
@® et amenez le bras pivotant @ vers le
haut en position 2.

Mettez le bol mélangeur @ en place.
Veillez & ce que le socle du bol mélangeur
@ s'enclenche dans les encoches @ sur
I'appareil.
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3) Placez le racleur & pate @ sur I'entraine-
ment . Selon la tache & accomplir, intro-
duisez le crochet de pétrissage @), le bat-
teur plat @ ou le fouet & fils € jusqu’a

enclenchement dans |'entrainement (.

4) Versez les ingrédients & travailler dans le bol mélangeur @.

REMARQUE

> Veuillez noter qu'au cours du processus de pétrissage ou de malaxage
dans le bol mélangeur @, la pate augmente de volume ou qu'elle est
légérement poussée vers le haut en raison du mouvement. Tenez de ce fait
compte du tableau au chapitre "Quantités de remplissage conseillées".

> Remplissez le bol mélangeur @ avec au maximum 1,5 litre lorsque vous
travaillez des pétes liquides, comme par ex. de la péte & crépes. Utili-
sez le niveau de vitesse 3 maximum pour éviter les éclaboussures |

5) Appuyez sur la touche de déverrouillage
@ et amenez le bras pivotant ® en posi-

tion horizontale 1.

Glissez le couvercle sur le bol mélangeur
@ de maniére & ce que les crans s’en-
clenchent sur le bras pivotant (®.

Réglez le commutateur rotatif @ sur le
niveau souhaité.

ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

» Utilisez 'appareil avec les accessoires correspondants et uniquement
aux niveaux de vitesse indiqués. Vous risquez sinon d'endommager
l'appareil !
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Niveau
e Acces- q .
Position . de vitesse Fonction
soires o
autorisé
1 mélanger lentement
ﬁ 2 battre, rendre crémeux
3 battre rapidement, fouetter
4 fouetter de facon ferme
1 1. Processus d'agitation : remuer
= é 2 2. Processus d'agitation : mélanger
= @ 3 2. Processus d'agitation : mélanger
plus vigoureusement
4 2. Processus d'agitation : mélanger/
battre
d 1 1. Processus d'agitation : remuer
2 2. Processus d'agitation : pétrir

Ajouter des ingrédients

Pendant le fonctionnement, ajoutez les ingrédients par l'ouverture du couvercle.

Ou:

1) Mettez I'appareil hors tension & I'aide du commutateur rotatif @.

2) Remontez un peu le bras pivotant { en appuyant briévement sur la
touche de déverrouillage ® pour libérer le verrouillage du couvercle.

3) Retirez le couvercle du bol mélangeur @.

4)

5) Versez les ingrédients.

Appuyez sur la touche de déverrouillage
@ et amenez le bras pivotant @ vers le
haut en position 3.
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Apreés le travail
1) Mettez I'appareil hors tension & I'aide du commutateur rotatif @.

2) Retirez le couvercle du bol mélangeur @.

3) Appuyez sur la touche de déverrouillage
® et amenez le bras pivotant @ vers le
V\ haut en position de fonctionnement 2.
===
X

4) Retirez I'accessoire de |'entrainement .
5) Retirez le bol mélangeur @.

6) Nettoyez toutes les pieces (voir le chapitre «Nettoyage et entretien»).

9.2 Hachoir avec disques interchangeables

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> Ne jamais mettre les mains ou des obijets étrangers dans la goulotte
pour éviter de se blesser et d'endommager l'appareil.

> Appuyez sur les ingrédients uniquement avec le poussoir. Risque de
blessure di aux piéces en rotation |

> Changez les accessoires uniquement lorsque I'entrainement (B est a
I'arrét | Aprés la mise & 'arrét, I'entrainement (B fonctionne encore pen-
dant un court instant.

> En cas de défaut, éteignez l'appareil et retirez la fiche secteur pour évi-
ter la mise en marche par inadvertance de l'appareil.

REMARQUE

> L'appareil ne peut étre utilisé que lorsque les ouvertures d'entrainement
non utilisées sont sécurisées a l'aide des couvercles de protection de
I'entrainement.

> Assurez-vous que ni le crochet de pétrissage @, ni le batteur plat @ ou
le fouet & fils € ne sont fixés au bras pivotant ®.
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Pour préparer |'appareil & fonctionner avec le hachoir @, veuillez procéder
comme suit :

1)

Appuyez sur la touche de déverrouillage
@ et amenez le bras pivotant @ vers le
haut en position 2.

Mettez le bol mélangeur @ en place.
Le socle du bol mélangeur @ doit étre em-
boité dans les encoches @ de I'appareil.

Appuyez sur la touche de déverrouillage
@ et amenez le bras pivotant @ en posi-
tion horizontale 1.

Retirez le cache de protection de |'entrai-
nement pour le hachoir @.

Insérez le hachoir @ dans I'ouverture de
I'entrainement (repére @ du hachoir @ sur
le repére A du bras pivotant (®).

6) %%_j Tournez dans le sens horaire jusqu’a ce

que vous sentiez le hachoir @ s'enclen-
cher (repére @ sur le hachoir @ sur le
repére A du bras pivotant (®)

7) Réglez le commutateur rotatif @ sur le niveau souhaité.
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REMARQUE

> Ne poussez pas trop d'ingrédients dans le hachoir @. Tenez compte du
tableau au chapitre "Quantités de remplissage conseillées".

8) Introduisez les ingrédients par la goulotte & I'aide du poussoir.

ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> Utilisez l'appareil avec les accessoires correspondants et uniquement aux
niveaux de vitesse indiqués. Vous risquez sinon d'endommager l'appareil |

Acces- Niveau de

Position . . .
soires vitesse autorise

Fonction

Couper/raper des ingrédients

— mous

_a Couper/réper des ingrédients
3,4 .

solide

Remplacer un disque interchangeable

L'un des disques interchangeables est déja prémonté dans le hachoir. Pour le
remplacer, procédez comme suit.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> Les disques interchangeables sont trés tranchants | Faites attention
lorsque vous insérez et retirez le disque & granuler, & couper ou & réper |

> Débranchez toujours I'appareil du secteur lorsque vous ajoutez ou reti-
rez des accessoires. Vous évitez ainsi d'allumer |'appareil par inadver-
tance. Aprés une coupure d'électricité, 'appareil se remet spontané-
ment en marche |

Tournez le couvercle ® du hachoir @
dans le sens antihoraire jusqu’a ce que le
repére ¥ sur le couvercle @ coincide
avec le repére @ sur le hachoir @.

2) Retirez le couvercle @®.
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3)

Retirez I'arbre d'entrainement (P ainsi que
le disque interchangeable prémonté en
saisissant les deux goupilles de fixation de
I'arbre d’entrainement @ et en les tirant
vers le haut.

4) Retirez le disque interchangeable de I'arbre d’entrainement @.

Aprés le travail

Remettez en place I'arbre d’entrainement

®.

En fonction de la téche, placez le disque &
émincer @, & raper O ou & granuler @ sur
I'arbre d’entrainement P du hachoir @.
Assurez-vous que le disque interchangeable
n'est pas coincé et qu'il est correctement en
assise.

Placez le couvercle avec le poussoir ®
sur le hachoir @ sur (repére ¥ du cou-
vercle ® sur repére @ du hachoir @)
Verrouillez le couvercle (repere ¥ du

couvercle @ sur repére @ du hachoir @).

1) Mettez I'appareil hors tension a I'aide du commutateur rotatif @.

2) Tournez le hachoir @ dans le sens antihoraire et retirez-le.

3) Démontez le hachoir @ et neftoyez toutes les piéces comme décrit au
chapitre «Nettoyage et entretien».
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9.3 Mixeur

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> Laissez toujours revenir les liquides chauds & une température tiéde (env.
30-40 °C), avant de les verser dans le mixeur @.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES PAR DES
LAMES TRANCHANTES/L'ENTRAINEMENT ROTATIF !

> Nintroduisez jamais les mains dans le mixeur @ !

> Ne retirez le mixeur @ que lorsque les lames sont & l'arrét.

> Ne faites fonctionner le mixeur @ qu'avec le couvercle en place.

\J

En cas de défaut, éteignez l'appareil et retirez la fiche secteur pour évi-

ter la mise en marche par inadvertance de l'appareil.

Pour préparer |'appareil & fonctionner avec le mixeur @, vevillez procéder

comme suit :

1)

2)

4) Versez les ingrédients :

Appuyez sur la touche de déverrouillage
® et amenez le bras pivotant @ complé-
tement en bas en position 5.

Retirez le cache de protection de I'entrai-
nement du mixeur @ (repére W du cache
de protection de |'entrainement sur le re-
pére @ de I'appareil de base).

Placez le mixeur @ sur (repére W du
mixeur @ sur le repére @ de I'appareil de
base). Tournez le mixeur jusqu’en butée
dans le sens antihoraire (repére W du
mixeur @ sur le repére @ de |'appareil de
base).

— Quantité maximale : env. 1 litre

— liquides moussants au maximum 0,5 litre

— Quantité optimale de denrées solides & transformer : 50-100 g
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REMARQUE

> Tenez compte du tableau au chapitre "Quantités de remplissage conseil-

[ées".

5) Placez le couvercle avec le gobelet mesu-

reur [égérement décalé et tournez-le de

maniére & ce qu'il s’enclenche.
6) Réglez le commutateur rotatif @ sur le niveau souhaité.

Ajouter des ingrédients
1) Mettez I'appareil hors tension & I'aide du commutateur rotatif @.
2) Tournez un peu le couvercle du mixeur @ jusqu'a ce qu'il se
désenclenche, retirez le couvercle et versez les ingrédients.

Ou:

3) Tournez de 90° le gobelet mesureur qui se trouve dans le couvercle du
mixeur @ et retirezle. Ajoutez les ingrédients solides au fur et & mesure

dans la goulotte.

ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

» Utilisez 'appareil avec les accessoires correspondants et uniquement aux
niveaux de vitesse indiqués. Vous risquez sinon d'endommager 'appareil |

Acces Niveau de
Position . vitesse Fonction
soires . .
autorise

mélanger des liquides froids

I EDJ 3,4 Piler des glacons
= Mélanges avec du lait froid
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Apreés le travail
1) Mettez I'appareil hors tension & I'aide du commutateur rotatif @.

2) Tournez le mixeur @ dans le sens antihoraire et retirez-le.

REMARQUE

> Nettoyez le mixeur @ de préférence immédiatement aprés 'utilisation
(voir chapitre "Nettoyage et entretien"). Ceci permet d'éliminer les résidus
alimentaires plus facilement.

10. Nettoyage et entretien

DANGER - RISQUE D'ELECTROCUTION !

> Avant chaque nettoyage, retirez la fiche secteur de la prise secteur ! |l
existe un risque d'électrocution |

@ N'immergez jamais I'appareil dans de l'eau ni dans d'autres liquides !

ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> N'utilisez pas de produits nettoyants abrasifs ou agressifs. Ceux-ci
peuvent en effet endommager les surfaces !

REMARQUE

> Nettoyez l'appareil de préférence immédiatement aprés utilisation. Les
résidus alimentaires peuvent alors étre enlevés plus facilement.

> Lors de la transformation de denrées alimentaires riches en colorants,
comme par exemple les carottes, les éléments en plastique peuvent se
colorer. Ces colorations s'éliminent facilement avec un peu d'huile ali-
mentaire.

Nettoyage de |’appareil

B Essuyez 'appareil avec un chiffon humide. En cas de salissures tenaces,
mettez un peu de liquide vaisselle doux sur le chiffon. Essuyez les restes
de liquide vaisselle avec un chiffon humidifié¢ d’eau claire. Ensuite, séchez
bien |'appareil.
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Nettoyer le bol mélangeur avec couvercle, le hachoir,
le couvercle avec poussoir, le couvercle du mixeur et les
accessoires

Nettoyez tous les accessoires, le bol mélangeur avec couvercle @, le
couvercle du mixeur @ avec gobelet gradué, le couvercle de protection
de I'entrainement, le hachoir @), le couvercle correspondant avec pous-
soir (B, le disque & granuler @, le disque réversible a raper @ et le
disque réversible & émincer (B dans de I'eau chaude avec un peu de
liquide vaisselle. Retirez les éventuels résidus a I'aide d'une brosse & vais-
selle. Rincez toutes les piéces a I'eau claire et chaude et assurezvous
que toutes les piéces sont séches avant de les réutiliser.

REMARQUE

~\ Les accessoires, le bol mélangeur avec couvercle @, le couvercle
@\_\ du mixeur @ avec gobelet gradué, le couvercle de protection de

I'entrainement, le hachoir @ et le couvercle correspondant avec
poussoir @, le disque & granuler @, le disque réversible a raper
@ et le disque réversible & émincer @ peuvent également passer
au lave-vaisselle.

> Lors du neftoyage au lave-vaisselle, veillez a ce que les piéces en plas-

tique ne se coincent pas. Risque de déformation dans le cas contraire |

> Placez les piéces en plastique si possible dans le panier supérieur du

lave-vaisselle.

Nettoyer le mixeur

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> Ne pas toucher les lames du mixeur avec les mains nues.

Nettoyez le mixeur @ dans de I'eau chaude et ajoutez un liquide vais-
selle doux. Rincez-le ensuite & |'eau claire de maniére a ce que les rési-
dus de liquide vaisselle n'y adhérent plus.

Dans la plupart des cas, un nettoyage suffisamment hygiénique peut étre

obtenu directement aprés I'utilisation & I'aide de I'alternative suivante :

1)
2)

3)

Mettez de I'eau avec un peu de liquide vaisselle dans le mixeur @ en
place.

Placez le couvercle avec le gobelet mesureur légérement décalé et tour-
nezle de maniére & ce qu'il s’enclenche.

Mettez le mixeur @ en marche pendant quelques secondes.
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4) Videz I'eau de vaisselle. Retirez les éventuels résidus & I'aide d'une

5

brosse a vaisselle.

) Rincez ensuite le mixeur @ abondamment & I'eau claire, afin d'éliminer
tous les résidus de liquide vaisselle.

REMARQUE

£ Le mixeur @ est adapté aussi au nettoyage au lave-vaisselle. Veillez ce-
. M’
©)

pendant & ne pas le coincer dans le lave-vaisselle.

11. Rangement

Rangez le cordon d’alimentation dans le compartiment de rangement du

cordon (®.

Conservez I'appareil nettoyé dans un endroit sec, propre et exempt de
poussiéres.

12, Dépannage

90

L'appareil s’arréte soudainement :

Il'y a surchauffe de I'appareil et le dispositif d’arrét automatique s'est
activé.

— Réglez le commutateur rotatif @ sur O.

— Débranchez la fiche secteur de la prise.

— Laissez I'appareil refroidir pendant 15 minutes.

— Sil'appareil n'a pas complétement refroidi au bout de 15 minutes, il
ne s'allumera pas.

— Attendez 15 minutes supplémentaires avant de rallumer I'appareil.
La quantité maximale de remplissage a été dépassée.
— Laissez I'appareil refroidir comme décrit ci-dessus.

— Faites aftention & la quantité maximale de remplissage et réduisez-la en
conséquence (voir le tableau «Quantités de remplissage conseillées»).
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L’appareil ne s’allume pas :

— Assurez-vous que la fiche secteur est branchée dans la prise.

— Vérifiez si les caches de protection de I'entrainement pour le mixeur
@, pour le hachoir @ et le bol mélangeur @ sont correctement posi-
tionnés et enclenchés.

— Vérifiez que le bras pivotant B se trouve dans la position de fonc-
tionnement requise (voir chapitre «Positions de fonctionnement pour
les accessoires»).

Le mixeur ne démarre pas. L’appareil vrombit :
B Lo lame est bloquée dans le mixeur @.

— Réglez le commutateur rotatif @ sur O.

— Débranchez la fiche secteur de la prise.

— Ouvrez le mixeur @ et éliminez la cause du blocage.

— Fermez le mixeur @, rebranchez la fiche secteur dans la prise et ral-

lumez I'appareil.

Si les mesures décrites ne vous permettent pas de remédier au probléme, ou
si vous constatez d’autres types de dysfonctionnements, contactez notre ser-
vice clientéle.

13. Caractéristiques techniques

Tension nominale 220-240 V ~ (courant alternatif) 50 Hz
Puissance nominale 550 W
Temps de fonctionnement .
. 3 minutes
court du mixeur @
Contetwance 3,81
Bol mélangeur @
Contenance 151
Mixeur @ !

Volume utile du mixeur @ 1|

Classe de protection Il / [@] (Double isolation)
Il Tous les éléments de cet appareil en contact
5 2 ﬁ avec les aliments conviennent aux produits
alimentaires.

FR | BE 91



SILVERCREST’

Temps de fonctionnement court

Le temps de fonctionnement court indique pendant combien de temps |'appa-
reil peut étre utilisé sans que le moteur ne surchauffe et ne subisse de dom-
mages. Aprés chaque temps de fonctionnement court indiqué, I'appareil doit
rester éteint jusqu’a ce que le moteur ait refroidi.

Nous recommandons les durées de fonctionnement suivantes pour travailler
avec le hachoir @ et le bol mélangeur @ :

Aprés 10 minutes de fonctionnement, laissez I'appareil refroidir pendant env.
15 minutes.

Dans le cas contraire, I'appareil risque de surchauffer et d'activer I'arrét de
sécurité (voir chapitre «Dépannage»).

14. Quantités de remplissage conseillées

Quantités minimales et maximales : voir aussi le chapitre «Recettes».

A - . L q
Embout sc:ic::s Aliments Quantité Niveau | Temps
Pate levée mc;n.fQQO 9 1 1 min.
Pate & pizza N clxjr(;rge
Pate & pain max. ©¥- 9 2 10 min.
de farine
min. 250 g 1 30 sec.
Pate & biscuits de farine
sablés max. 500 g )
de farine 2,3,4 | env. 10 min.
Bol mm.dA‘iO:l?ncs 4 4-5 min.
4l Blancs en neige
me cageur 9 8 blancs d'ceuf 4 2.3 min
max. n-
Créme fouettée ) )
o min. m env. 6 min.
(30 % de ma- 200 ml 4 6
tiéres grasses,
'rer’nfpér'a'rutre d)u max. 600 ml 4 env. 3 min.
réfrigérateur
||((:|U|c:esxaquell:_x min. 400 ml 3 max.
pa TZ”'S )°°° max. 1500 ml 10 min.
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A - q e q
Embout cces Aliments Quantité Niveau | Temps
soires
Fruits, légumes,
fromage @ pate | 544 o 1 2,3,4 | 25sec.
semi-dure
grossier
Fruits, légumes,
fromage apdte | 554+ 2,3,4 | 50sec.
semi-dure
Hachoir fin
o Fruits, légumes,
fromages a 500g 2,3, 4 25 sec.
péte dure
Fruits, légumes 500! 2,3,4 | 25sec.
grossier
Frits, f'i'“;gumes 500g *2 2,3,4 | 40sec.
min. 160 g
d'ingrédients
solides
+ 240 ml de
li uide —
Smoothies d 3-4 3030
max. 400 g sec.
d'ingrédients
) solides
Mixeur @ +600 ml de
liquide
Glagons min./max. 110 g 3-4 5-5sec.
(5-6 glagons)
Cocktails &
base de li- min. 400 ml
quides unique- max. 1000 ml 3,4 10 sec.
ment

*1 : Utilisez le cété grossier du disque réversible & raper/émincer @.
*2 : Utilisez le cété fin du disque réversible a réper/émincer @®.
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Elimination

94
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Ne jetez en aucun cas l'appareil avec les ordures
ménagéres normales. Ce produit est assujetti a la
directive européenne 2012/19/EU.

Eliminez I'appareil par l'intermédiaire d'une entreprise
d'élimination des déchets agréée ou via le service d'élimination
des déchets de votre commune. Respectez la réglementation en
vigueur. En cas de doute, veuillez contacter votre centre de
traitement des déchets.

Renseignez-vous auprés de votre commune ou des services admi-
nistratifs de votre ville pour connaitre les possibilités d'élimination
du produit usagé.

Le produit récyclable doit étre trié ou rapporté dans un point de
collecte pour étre recycle.

L'emballage est constitué de matériaux écologiques que vous
pouvez recycler par le biais des services de recyclage locaux.

Eliminez l'emballage d'une maniére respectueuse de l'environne-
ment. Observez le marquage sur les différents matériaux d'em-
ballage et triez-les séparément si nécessaire.

Les matériaux d'emballage sont repérés par des abréviations (a)
et des numéros (b) qui ont la signification suivante : 1-7 : plas-
tiques, 20-22 : papier et carton, 80-98 : matériaux composites.
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15. Garantie pour Kompernass Handels GmbH
pour la Belgique

Cheére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & parfir de la date d’achat. Si ce produit venait &
présenter des vices, vous disposez de droits légaux face au vendeur de ce produit.
Vos droits légaux ne sont pas restreints par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d’achat. Vevillez bien conserver le
ticket de caisse. Celuici servira de preuve d’achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d'achat de ce produit, un vice de
matériel ou de fabrication venait & apparaitre, le produit sera réparé, remplacé
gratuitement par nos soins ou le prix d’achat remboursé, selon notre choix.
Cette prestation sous garantie nécessite, dans le délai de trois ans, la présenta-
tion de |'appareil défectueux et du justificatif d'achat (ticket de caisse) ainsi que
la description bréve du vice et du moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé ou
un nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne dé-
bute avec la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette dis-
position s'applique également aux piéces remplacées ou réparées. Les dom-
mages et vices éventuellement déja présents & I'achat doivent étre signalés
immédiatement aprés le déballage. Toute réparation survenant aprés la pé-
riode sous garantie fera |'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie

Uappareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de qualité
strictes et consciencieusement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices de matériel et de fabrication.
Cefte garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont exposées a une
usure normale et peuvent de ce fait étre considérées comme piéces d'usure, ni aux
détériorations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs, batteries ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou entretenu
de maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans le manuel d'utili-
sation doivent tre exactement respectées pour une utilisation conforme du
produit. Des buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel
d'utilisation, ou dont vous étes avertis doivent également étre évités.
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Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas & un
usage professionnel. La garantie est annulée en cas d'entretien incorrect et
inapproprié, d'usage de la force et en cas d'intervention non réalisée par
notre centre de service aprés-vente agréé.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, veuillez suivre les
indications suivantes :

B Vevillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de caisse
et la référence article (IAN) 374153_2104 en tant que justificatif de
votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le produit, une
gravure sur le produit, sur la page de garde du mode d’emploi (en bas a
gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le dessous du produit.

B Sides erreurs de fonctionnement ou d'autres vices venaient & apparaitre,
veuillez d'abord contacter le département service clientéle cité ci-dessous
par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit enregistré comme étant défec-
tueux en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste le
vice et quand il est survenu, sans devoir I'affranchir & I'adresse de service
aprés-vente communiquée.

Sur www.lidl-service.com, vous pourrez télécharger ce mode d’emploi
et de nombreux autres manuels, vidéos produit et logiciels d'installa-
tion.

Grace a ce code QR, vous arriverez directement sur le site Lidl service
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aprés-vente (www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir votre mode
d’emploi en saisissant votre référence (IAN) 374153_2104.
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16. Garantie pour Kompernass Handels GmbH
pour la France

Cheére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & parfir de la date d’achat. Si ce produit venait &
présenter des vices, vous disposez de droits légaux face au vendeur de ce produit.
Vos droits légaux ne sont pas restreints par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d’achat. Vevillez bien conserver le
ticket de caisse. Celuici servira de preuve d’achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d'achat de ce produit, un vice de
matériel ou de fabrication venait & apparaitre, le produit sera réparé, remplacé
gratuitement par nos soins ou le prix d’achat remboursé, selon notre choix.
Cette prestation sous garantie nécessite, dans le délai de trois ans, la présenta-
tion de |'appareil défectueux et du justificatif d'achat (ticket de caisse) ainsi que
la description bréve du vice et du moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé ou
un nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne dé-
bute avec la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette dis-
position s'applique également aux piéces remplacées ou réparées. Les dom-
mages et vices éventuellement déja présents & I'achat doivent étre signalés
immédiatement aprés le déballage. Toute réparation survenant aprés la pé-
riode sous garantie fera |'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie

Uappareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de qualité
strictes et consciencieusement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices de matériel et de fabrication.
Cefte garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont exposées a une
usure normale et peuvent de ce fait étre considérées comme piéces d'usure, ni aux
détériorations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs, batteries ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou entretenu
de maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans le manuel d'utili-
sation doivent tre exactement respectées pour une utilisation conforme du
produit. Des buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel
d'utilisation, ou dont vous étes avertis doivent également étre évités.
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Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas & un
usage professionnel. La garantie est annulée en cas d'entretien incorrect et
inapproprié, d'usage de la force et en cas d'intervention non réalisée par
notre centre de service aprés-vente agréé.

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie
commerciale qui lui a été consentie lors de |'acquisition ou de la réparation
d’un bien meuble, une remise en état couverte par la garantie, toute période
d’immobilisation d’au moins sept jours vient s'ajouter & la durée de la garan-
tie qui restait & courir. Cette période court & compter de la demande d'inter-
vention de |'acheteur ou de la mise & disposition pour réparation du bien en
cause, si cefte mise & disposition est postérieure & la demande d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur reste tenu
des défauts de conformité du bien et des vices rédhibitoires dans les condi-
tions prévues aux articles L217-4 & 1217-13 du Code de la consommation et
aux articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de
conformité existant lors de la délivrance. Il répond également des défauts de
conformité résultant de |'emballage, des instructions de montage ou de I'ins-
tallation lorsque celle-ci a été mise & sa charge par le contrat ou a été réali-
sée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation
Le bien est conforme au contrat :

1° S”il est propre & |'usage habituellement attendu d'un bien semblable e,
le cas échéant :

— s'il correspond & la description donnée par le vendeur et posséder
les qualités que celuici a présentées & I'acheteur sous forme d’échan-
tillon ou de modéle ;

— s'il présente les qualités qu’un acheteur peut légitimement attendre eu
égard aux déclarations publiques faites par le vendeur, par le pro-
ducteur ou par son représentant, notamment dans la publicité ou I'éti-
quetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord par les
parties ou étre propre & tout usage spécial recherché par |'acheteur, por-
té & la connaissance du vendeur et que ce dernier a accepté.
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Article L217-12 du Code de la consommation

L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans & compter
de la délivrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la chose
vendue qui la rendent impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui dimi-
nuent tellement cet usage que I'acheteur ne I'aurait pas acquise, ou n‘en
aurait donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par |'acquéreur
dans un délai de deux ans & compter de la découverte du vice.

Les pieces détachées indispensables & I'utilisation du produit sont disponibles
pendant la durée de la garantie du produit.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, veuillez suivre les
indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de caisse
et la référence article (IAN) 374153_2104 en tant que justificatif de
votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le produit, une
gravure sur le produit, sur la page de garde du mode d’emploi (en bas a
gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le dessous du produit.

B Sides erreurs de fonctionnement ou d’autres vices venaient & apparaitre,
veuillez d'abord contacter le département service clientéle cité ci-dessous
par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit enregistré comme étant défec-
tueux en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste le
vice et quand il est survenu, sans devoir I'affranchir & I'adresse de service
aprés-vente communiquée.

=]

=]

Sur www.lidlservice.com, vous pourrez télécharger ce mode d’emploi

IIE_

et de nombreux autres manuels, vidéos produit et logiciels d'installation.

Grace a ce code QR, vous arriverez directement sur le site Lidl service

aprés-vente (www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir votre mode

d’emploi en saisissant votre référence (IAN) 374153_2104.
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Service aprés-vente

Service France
Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr

Service Belgique
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

[IAN 374153_2104|

Importateur

Veuillez tenir compte du fait que |'adresse suivante n’est pas une adresse de
service aprés-vente. Veuillez d'abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

www.kompernqss.com
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19. Recettes

Recette de base de la pate levée (quantité minimale)

Ingrédients pour 4-5 personnes

200 g de farine de blé de type 550

1 ceuf

20 ml d'huile

40 g de sucre

100 ml de lait tiede

15 g de levure fraiche ou 2 sachet de levure séche

1 pincée de sel

Préparation

¢ Verser tous les ingrédients dans le bol mélangeur @.
Pétrir le tout avec le crochet de pétrissage @ au niveau de vitesse 1 pen-
dant 1 minute, puis au niveau 2 pendant 10 minutes.
Laisser lever pendant 40 minutes dans le bol mélangeur @. Former une
boule avec la péte.

¢ Etaler la pate sur une plaque & pétisserie et la laisser lever pendant en-
core 10 minutes. Garnir ensuite selon vos envies, par ex. avec des
prunes, des pommes ou des grioftes.

¢ Cuire a 200 °C (chaleur de voite/sole) pendant 25-30 minutes.Selon la
garniture, la péte peut étre plus ou moins humide et nécessiter un temps
de cuisson plus long. Piquez la péate avec un cure-dent pour vérifier si la
pdte est cuite : si le cure-dent ressort propre, le géteau est prét.

Quantité maximale : 2 x la recette de base
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Recette de base de la péte brisée

102

Ingrédients pour environ 6-8 personnes

Pour des quiches salées : Pour une pdte brisée sucrée :
250 g de farine 250 g de farine
125 g de beurre froid 125 g de beurre froid
1 pincée de sel 100 g de sucre
80 ml d'eau trés froide 1 pincée de sel
1 ceuf
Préparation
¢ Couper le beurre en petits morceaux. Placer tous les ingrédients dans le

bol mélangeur @ et pétrir avec le batteur plat @ au niveau 3 env. 2 & 3
minutes pour obtenir une péte friable, jusqu'a ce qu'elle atteigne une
consistance ferme.

Envelopper la pate dans un film et laisser refroidir au réfrigérateur pen-
dant au moins 30 minutes.

Préchauffer le four & 200 °C.
Beurrer et fariner légérement le moule démontable.

Etaler la pate entre deux films alimentaires (sur env. 30 cm de diamétre)
et la placer dans le moule démontable.

Garnir la péte selon vos envies, par exemple avec du bacon et un mé-
lange ceuf-créme-fromage rdpé pour une version salée ou avec des fruits
ou de la confiture pour une version sucrée.

Faire cuire & 200 °C (chaleur de voite/sole) pendant environ 30 a 40
minutes.

Il est également possible de lester la pate avec des haricots secs et de la
faire cuire "a blanc" & 200 °C (chaleur de voite/sole) pendant 15 mi-
nutes, puis de la garnir de fruits tels que des fraises, des framboises ou
de pudding, et de procéder ensuite & un nappage.

Quantité maximale : 2 x la recette de base
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Recette de base du quatre-quarts

Ingrédients

250 g de beurre

250 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé
250 g de farine

4 ceufs

V2 sachet de levure chimique

Préparation

¢ Verser le beurre, le sucre et le sucre vanillé dans le bol mélangeur @ et
battre avec le batteur plat @ au niveau 3-4 jusqu'a l'obtention d'un
mélange mousseux.

¢ Ajouter les ceufs un par un et continuer & remuer jusqu'a ce que tout soit
bien mélangé.

¢ Ajouter la farine, la levure chimique et mélanger le tout jusqu'a obtention
d'une péte lisse.

¢ Graisser un moule & cake (env. 30 cm) et y verser la péte.
¢ Cuire a 180 °C (chaleur de voite/sole) pendant env. 50-60 minutes.

Quantité maximale : 2 x la recette de base
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Recette de base de la péate a pizza
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Ingrédients pour 2 pizzas

500 g de farine

250 ml d'eau tiede

10 g de levure fraiche ou 5 g de levure séche

10 g de sel

1 pincée de sucre

20 ml d'huile d'olive

Préparation

¢
¢

¢

Dissoudre la levure et le sucre dans un peu d'eau figde.

Verser la farine, le sel, I'huile et le mélange levure/sucre dans le bol mé-
langeur @ et mélanger pendant 30 secondes avec le crochet de pétris-
sage @ au niveau de vitesse 1.

Passer en vitesse 2 et ajouter progressivement le reste de I'eau. Pétrir la
péte pendant environ 10 minutes jusqu'a ce qu'elle ait une surface lisse
et qu'elle se détache facilement des parois du bol mélangeur @.

Former une boule avec la péte et la laisser lever pendant au moins 1
heure dans un endroit chaud.

Préchauffer le four & 240 °C (chaleur de voite/sole).

Diviser la péte en deux et I'étaler sur un plan de travail fariné. Garnir
deux plaques de cuisson de papier sulfurisé. Poser les pétes sur les
plaques de cuisson et pousser légérement les bords de péte.

Garnir & votre gré la péte & pizza de sauce tomate et de divers ingré-
dients.

Cuire la pizza dans le four préchauffé pendant environ 10-15 minutes.

Quantité maximale : 1 x la recette de base
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Recette de base de la pate a biscuits sablés
(quantité minimale)

Ingrédients pour environ 40 biscuits
250 g de farine

125 g de beurre (& température ambiante)
100-125 g de sucre

1 ceuf

1 pincée de sel

Préparation

¢ Verser tous les ingrédients dans le bol mélangeur @.

¢ Mélanger d'abord avec le batteur plat @ pendant environ 30 secondes
au niveau de vitesse 1.

¢ Passer progressivement aux vitesses supérieures jusqu'd la vitesse 4 et
remuer pendant environ 10 minutes au total.

¢ Laisser reposer la péte environ 30 minutes au réfrigérateur.

¢ Préchauffer le four a 180 °C (chaleur tournante) ou & 200 °C (chaleur
de voite/sole).

¢ Répartir la pate & l'aide d'une poche & douille sur une plaque de cuisson
recouverte de papier sulfurisé.

¢ Faire cuire les biscuits pendant environ 10 minutes jusqu'a ce qu'ils soient

légérement dorés.

Vous pouvez également ajouter 100-125 g de noisettes ou d'amandes mou-
lues.

Quantité maximale 1,5 & 2 x la recette de base
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Smoothie

Vous pouvez préparer rapidement des smoothies dans le mixeur ainsi que de
délicieux jus avec une multitude de fruits et de légumes frais. Il n'y a pas de
limites & votre imagination et & vos godts. Testez par exemple le smoothie
vert :

Ingrédients pour 2 personnes

1 banane

1 pomme ou 1 mangue

1 poignée d'épinards frais ou de feuilles de blette

1/2 cuillére & café d'huile

100 ml de jus de pomme

100 ml d'eau

Préparation

¢ Couper les fruits en petits morceaux et hacher grossiérement les feuilles
de légumes.

¢ Verser tous les ingrédients dans le mixeur @ et mélanger & la vitesse 3
ou 4 jusqu'a obtenir la consistance souhaitée.

Quantité de remplissage maximale : 1|

Milk shake

106

Ingrédients pour 2 personnes
250 ml de lait

1 banane ou 100 g de fraises/framboises/myrtilles

1-2 glacons ou 1 boule de glace & la vanille

Préparation

¢ Couper les fruits en petits morceaux et les verser dans le mixeur @ avec
les autres ingrédients

¢ Régler le mixeur sur la vitesse 3 ou 4 et mixer jusqu'a obtenir une consis-
tance crémeuse.

4 Servir immédiatement.

Quantité de remplissage maximale : 1 |
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Inleiding
Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe apparaat.

U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaardig product. De gebruiksaanwij-
zing maakt deel vit van dit product. Hij bevat belangrijke aanwijzingen voor
de veiligheid, het gebruik en het afvoeren van dit product.

Lees alle bedienings- en veiligheidsaanwijzingen voordat u het
product in gebruik neemt. Gebruik het product uitsluitend op de
voorgeschreven wijze en voor de aangegeven doeleinden. Geef
alle documenten mee als u het product doorgeeft aan een derde.

Gebruik in overeenstemming met
bestemming
Dit apparaat dient vitsluitend voor het verwerken van levensmiddelen in hoe-

veelheden die in het huishouden gebruikelijk zijn. Dit apparaat is uitsluitend
bestemd voor gebruik in privéhuishoudens. Gebruik het niet bedrijfsmatig!

Dit apparaat is alleen bestemd voor privégebruik in gesloten ruimtes die te-
gen regen beschut zijn. Gebruik het niet in de openlucht!

Het apparaat mag alleen worden gebruikt met de originele accessoires.

Inhoud van het pakket/inspectie na
transport

/\ WAARSCHUWING
Verstikkingsgevaar!

> Verpakkingsmateriaal mag niet als speelgoed worden gebruikt.
Houd kinderen uit de buurt van verpakkingsmateriaal.

1) Haal alle onderdelen van het apparaat en de gebruiksaanwijzing vit de
doos.

2) Verwijder alle verpakkingsmateriaal en eventuele beschermfolie en stic-
kers van het apparaat.

> Controleer of het pakket compleet is en of er geen sprake is van zichtba-
re schade.

> Neem contact op met de service-hotline als de levering niet compleet is
of als er sprake is van schade door gebrekkige verpakking of door
transport.
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Het apparaat wordt standaard met de volgende componenten geleverd:

® Keukenmachine

® Mengkom met deksel

® Mixer met deksel en maatbeker
® Doorloopsnijder met vulhulpstuk
® Snijschijf (dik en dun)

® Raspschijf
(grof en middelfijn)

® Maalschif (fijn)
® Kneedhaak, klopgarde, vlindergarde
® Deegvanger

® Accessoirehouder

Niet afgebeeld:
® 2 schroeven (3,5 x 22 mm)
® 2 pluggen (6 mm)

® Gebruiksaanwijzing

> Een van de snijschijven voor de doorloopsnijder is bij levering al in de
doorloopsnijder gemonteerd.

De verpakking afvoeren

De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De verpak-
kingsmaterialen zijn niet schadelijk voor het milieu. Ze zijn gekozen op grond
van milieuvriendelijkheid en daarom recyclebaar.

@ Het terugvoeren van de verpakking in de materiaalkringloop
%@ betekent een besparing op grondstoffen en zorgt voor minder
afval. Voer niet meer benodigde verpakkingsmaterialen af con-
form de plaatselijk geldende voorschriften.

Let op de aanduiding op de verschillende verpakkingsmaterialen
en voer ze zo nodig gescheiden af. De verpakkingsmaterialen
zijn voorzien van afkortingen (a) en cijfers (b) met de volgende

a betekenis: 1-7: kunststoffen, 20-22: papier en karton,
80-98: composietmaterialen.
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4. Apparaatbeschrijving

Klap de uvitvouwpagina van deze gebruiksaanwijzing uit:

Afbeelding A:

(1) Kneedhaak

(2] Vlindergarde

(3] Klopgarde

(4] Deegvanger (voor @/@/©)
(5) Mixer met deksel en maatbeker
(6] Accessoirehouder

(7] Mengkom met deksel

(3] Doorloopsnijder

(9] Maalschijf

(0] Raspschijf

® Aandrijfas doorloopsnijder

® Snijschijf

® Deksel met vulhulpstuk voor de doorloopsnijder
Afbeelding B

(14) Draaiknop

® Zwenkarm

(16) Aandrijving

® Uitsparingen voor de mengkom
(15] Snoeropbergvak

® Ontgrendelingsknop
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5. Veiligheidsvoorschriften

GEVAAR! ELEKTRISCHE SCHOK!

~ Sluit het apparaat vitsluitend aan op een volgens de voor-
schriften geinstalleerd en geaard stopcontact. De netspan-
ning moet overeenstemmen met de gegevens op het type-
plaatje van het apparaat.

~ Let erop dat het snoer niet nat of vochtig wordt tijdens het
gebruik van het apparaat. Leg het snoer zodanig, dat het
niet bekneld of beschadigd kan raken.

~ Houd het snoer uit de buurt van hete oppervlakken.

~ Wanneer het snoer van dit apparaat beschadigd raakt,
moet het worden vervangen door de fabrikant of de klan-
tenservice van de fabrikant of een persoon met vergelijkba-
re kwalificaties, om risico's te voorkomen.

~ Probeer nooit zelf het apparaat te repareren. Alle repara-
ties moeten worden uitgevoerd door de klantenservice of
door een gekwalificeerd vakman.

» Haal altijd de stekker it het stopcontact bij storingen en als
het apparaat moet worden schoongemaakt. Alleen uitschao-
kelen is niet voldoende, omdat onderdelen in het apparaat
onder spanning blijven staan zolang de stekker in het stop-
contact zit.

~ Haal de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet
wordt gebruikt!

» Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten be-
reik van kinderen.

Dompel het apparaat nooit onder in water of in ande-
re vloeistoffen.
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/A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

~ Dit apparaat mag worden gebruikt door personen met be-
perkte fysieke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of ge-
brek aan ervaring en/of kennis, mits ze onder toezicht
staan of over het veilige gebruik van het apparaat zijn ge-
instrueerd en de daaruit resulterende gevaren hebben be-
grepen.

~ Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.
» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

~ Gebruik het apparaat nooit voor andere doeleinden dan
beschreven in deze gebruiksaanwijzing. Anders bestaat er
letselgevaar!

» Vul de mengkom, de doorloopsnijder of de mixer als het
apparaat in werking is uitsluitend met de te verwerken in-
grediénten.

~ Steek nooit uw handen of voorwerpen in de vulschacht of
in de mixer, om verwondingen en beschadiging van het
apparaat te voorkomen.

~ Laat het apparaat nooit zonder toezicht achter.

~ Koppel het apparaat altijd los van de netstroom als u op-
zetstukken monteert of afneemt. Onbedoeld inschakelen
van het apparaat wordt zo voorkomen.
Na een stroomonderbreking start het apparaat weer!

~ Verwissel de opzetstukken alleen als de aandrijving stil-
staat en de stekker uit het stopcontact is getrokken! Het ap-
paraat loopt na het uvitschakelen nog even door!

» Gebruik uitsluitend de originele accessoires voor dit appa-
raat. Accessoires van andere producenten zijn daarvoor
ongeschikt en brengen risico's met zich mee!

» Voorzichtig: het mes van de mixer is zeer scherp! Wees
daarom voorzichtig bij het afnemen van de mengbeker.
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/A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

~ Voorzichtig: de schaaf-, snij- en raspschijven alsmede het
mes van de mixer zijn zeer scherpl!

~ Wees voorzichtig bij het plaatsen en verwijderen, alsmede
bij het reinigen van de schaaf, snij- en raspschijven en het
mes van de mixer!

~ Het apparaat moet van het lichinet worden losgekoppeld
telkens wanneer er geen toezicht is en tijdens het monteren,
demonteren of reinigen van het apparaat.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

~ Gebruik het apparaat nooit zonder ingrediénten! Gevaar
voor oververhitting!

» Vul het apparaat nooit met hete ingrediénten!

~ De mixer is niet geschikt voor het fijnhakken van vlees,
kruiden, uien, noten, amandelen of andere harde levens-
middelen.
Deze levensmiddelen kunnen alleen samen met andere in-
grediénten, zoals vloeistoffen, in de mixer worden ge-
mengd.

6. Ingebruikname

1) Maak alle onderdelen schoon, zoals beschreven in het hoofdstuk “Reini-
ging en onderhoud”. Controleer of alle onderdelen volledig droog zijn.

2) Plaats het apparaat op een gladde en schone ondergrond.

3) Bevestig het apparaat met de vier zuignappen op de ondergrond.
4) Trek het snoer uit het snoeropbergvak @®.

5) Steek de stekker in het stopcontact.

U kunt de kneedhaak @), de vlindergarde @, de
klopgarde @ en de maalschiif @, de raspschijf @
en de snijschijf @ in de accessoirehouder @ op-
bergen.

-

AN

—
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Wandmontage van de accessoirehouder

GEVAAR - ELEKTRISCHE SCHOK!

> Wanneer u de accessoirehouder @ met het meegeleverde montagema-
teriaal aan de wand wilt bevestigen, controleer dan of er geen elektrici-
teitsleidingen, kabels of buizen op de gewenste plek in de wand liggen
voordat u gaat boren!

1) Markeer op de wand twee boorgaten op een afstand van 148 mm van
elkaar. Boor met een boortje van 6 mm de gaten op de tevoren gemar-
keerde plaatsen in de wand.

2) Doe de pluggen in de boorgaten.

3) Draai de schroeven in de pluggen en laat de schroefkoppen ca. 3 mm uit
de wand steken, zodat u de accessoirehouder @ erop kunt steken.

4) Schuif de accessoirehouder @ op de schroeven en druk hem omlaag,
zodat de accessoirehouder @ vastzit op de schroeven.

7. De juiste accessoires kiezen

Athankelijk van de ingrediénten die u wilt verwerken, kiest u de juiste acces-
soires zoals hierna beschreven.

Kneedhaak, vlindergarde en klopgarde

De kneedhaak @ is geschikt voor het maken van brooddeeg,
pizzadeeg of gisttaartdeeg en voor het toevoegen van vaste
ingrediénten die niet fiingehakt zijn, zoals rozijnen, geschaafde
amandel of chocoladeschaafsel.

werken, zoals cakedeeg, aardappelpuree of spritsdeeg.

? Met de vlindergarde @ kunt u lichtere degen en mengsels ver-

De klopgarde @ dient om eiwitten of slagroom op te kloppen.
U kunt hiermee ook vloeibare beslagsoorten kloppen, zoals
pannenkoekenbeslag.

Gebruik voor alle bereidingen met de kneedhaak @), de vlindergarde @ en
de klopgarde @ altijd de mengkom met deksel @.
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Doorloopsnijder met wisselschijven

De maalschijf @ is geschikt voor het raspen van harde kaas-
) soorten zoals Parmezaanse kaas en voor het raspen van fruit en

groenten zoals appels en wortels. U kunt er ook rauwe aardap-
pelen mee raspen om potatoe fritters (aardappelpannenkoek-
jes) te maken. Gebruik de maalschijf @ niet voor het raspen
van zachte of halfharde kaassoorten.

De raspschijf @ is geschikt voor het raspen van fruit en groen-
ten in fijne of grove stukken. U kunt hiermee ook kaas raspen
(behalve harde kaassoorten), bijv. voor pizza. Op de zijkanten
van de raspschijf @ staan de aanduidingen “Fine Shredder 11"
voor fijn raspen en “Coarse Shredder |” voor grof raspen. De
gemarkeerde zijde moet in de doorloopsnijder @ omhoog
wijzen.

De snijschijf @ is bestemd voor het snijden van fruit en groenten

@ in dunne tot halfdikke plakjes. Op de zijkanten van de snijschijf
staan de aanduidingen “Fine Slicer IV” voor dunne plakjes en
“Coarse Slicer llI” voor dikkere plakken. De gemarkeerde zijde
moet in de doorloopsnijder @ omhoog wijzen. Gebruik de
snijschijf @ niet voor het snijden van harde kaassoorten, brood
of chocolade.

Gebruik bij de doorloopsnijder @ altijld de mengkom @, maar dan zonder
deksel.

De mixer @ is geschikt voor het fijnhakken en mengen van in-
grediénten met vloeistoffen, bijv. voor het bereiden van
smoothies, koude groentesoepen, mayonaise of cocktails. Ge-
bruik de mixer @ niet voor het fijnhakken van vlees, kruiden,
vien, noten of andere harde levensmiddelen.
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8. Werkstanden voor accessoires

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik het apparaat alleen als het accessoire is aangebracht volgens deze
tabel en klaar is voor gebruik. Gebruik het apparaat nooit zonder ingrediénten.

Accessoire Functie

Werkstand voor kneedhaak @,
vlindergarde @ en klopgarde
(3]

Plaatsen van kneedhaak @),
vlindergarde @ en klopgarde

0.

Plaatsen van de mengkom @.

Stand om ingrediénten in de
mengkom te doen.

Werkstand van de doorloop-

snijder ©.

Werkstand van de mixer @.
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9. Accessoires monteren en gebruiken

9.1 Kneedhaak, vlindergarde en klopgarde

/A\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Grijp tildens het gebruik nooit in de mengkom @! Letselgevaar door
roterende delen!

> Verwissel accessoires alleen bij stilstand van de aandrijving @®! Na het
vitschakelen loopt de aandrijving ® nog even door.

> Schakel het apparaat in geval van een storing uit en haal de stekker uit
het stopcontact om onbedoeld inschakelen van het apparaat te voorko-
men.

> Het apparaat mag alleen worden gebruikt als de niet gebruikte aandrijf-
openingen zijn afgeschermd met de aandrijfbeschermdeksels.

Ga als volgt te werk om het apparaat gereed te maken voor het werken met

de kneedhaak @, vlinder- @ en klopgarde ©:

Druk de ontgrendelknop @® omlaag en
breng de draciarm @® omhoog in stand 2.

Plaats de mengkom @.

Let erop dat de sokkel van de mengkom
@ in de uitsparingen @ van het apparaat
steekt.

Plaats de deegvanger @ op de aandrij-
ving @. Steek, al naar gelang de taak, de
kneedhaak @, vlindergarde @ of klop-
garde @ in de aandrijving @ fot het ac-
cessoire vastklikt.

4) Vul de mengkom @ met de te verwerken ingrediénten.
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> Houd er rekening mee dat tij{dens het kneed- of roerproces het deeg in
de mengkom @ in volume toeneemt of door de beweging een beetie
omhoog wordt gedrukt. Neem daarom de tabel in het hoofdstuk “Aan-
bevolen vulhoeveelheden” in acht.

> Vul de mengkom @ met maximaal 1,5 liter als u dunne vloeibare be-
slagsoorten verwerkt, zoals pannenkoekenbeslag. Gebruik maximaal
snelheidsstand 3 om spatten van de vloeistof te voorkomen!

Druk de ontgrendelknop ® omlaag en
breng de draciarm @ in de horizontale
stand 1.

Schuif het deksel zodanig op de mengkom
@, dat de vergrendelingen op de draai-
arm @ vastklikken.

Stel de draaiknop @ in op de gewenste
stand.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik het apparaat met de betreffende accessoires alleen met de
aangegeven snelheidsstanden. Anders kan het apparaat beschadigd
raken!
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Acces- Toegestane
Stand soire snelheids- Functie
stand
1 langzaam mengen
2 tot schuim kloppen
@ 3 bijna stijf kloppen
4 stijf kloppen
—_— 1 le roerfase: mengen
=§ @ 2 2e roerfase: volledig mengen
3 2e roerfase: door elkaar roeren
4 2e roerfase: roeren/kloppen
1 le roerfase: mengen
d 2 2e roerfase: kneden

Ingrediénten toevoegen

Vul de ingrediénten tijdens het bedrijf door de opening in het deksel bij.

Of:

1) Schakel het apparaat vit met de draaiknop @.

2) Breng de draaiarm @ door kort op de ontgrendelknop (B te drukken
een beetje omhoog, zodat de vergrendeling van het deksel loskomt.

3) Haal het deksel van de mengkom @ of.

4)

5) Voeg de ingrediénten toe.

Druk de ontgrendelknop @ omlaag en
breng de draciarm @ omhoog in stand 3.
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Na de werkzaamheden

1) Schakel het apparaat uit met de draaiknop @.
2) Haal het deksel van de mengkom @ of.

3) Druk de ontgrendelknop @ omlaag en
breng de draaiarm ® omhoog in

V\ werkstand 2.

4) Haal het accessoire uvit de aandrijving .
5) Verwijder de mengkom @.
6) Reinig alle onderdelen (zie het hoofdstuk “Reiniging en onderhoud”).

9.2 Doorloopsnijder met wisselschijven

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Steek nooit uw handen of voorwerpen in de vulschacht, om letsel en
beschadiging van het apparaat te voorkomen.

> Druk de ingrediénten alleen verder met het vulhulpstuk. Letselgevaar
door roterende delen!

> Verwissel accessoires alleen bij stilstand van de aandrijving ®! Na het
vitschakelen loopt de aandrijving ® nog even door.

> Schakel het apparaat in geval van een storing uit en haal de stekker uit

het stopcontact om onbedoeld inschakelen van het apparaat te voorko-
men.

> Het apparaat mag alleen worden gebruikt als de niet gebruikte aandrijf-
openingen afgeschermd zijn met de aandrijfbeschermdeksels.

> Zorg ervoor dat in de draciarm (® niet de kneedhaak @), vlindergarde
O of klopgarde @ is bevestigd.
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Ga als volgt te werk om het apparaat gereed te maken voor het werken met

de doorloopsnijder @:
1)

Druk de ontgrendelknop @ omlaag en
breng de draciarm @ omhoog in stand 2.

Plaats de mengkom @.
De sokkel van de mengkom @ moet in de
vitsparingen @ van het apparaat vallen.

Druk de ontgrendelknop ® omlaag en
breng de draciarm @ in de horizontale
stand 1.

Verwijder het aandrijfbeschermdeksel
voor de doorloopsnijder @.

Steek de doorloopsnijder @ in de aan-
drijfopening (markering @ op de door-
loopsnijder @ op markering A op de
dradiarm ®).

Draai met de wijzers van de klok mee tot
de doorloopsnijder @ voelbaar vastklikt
(markering @ op de doorloopsnijder @
op markering A op de draciarm (®).

7) Zet de draaiknop (O op de gewenste stand.
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> Druk niet te veel ingrediénten in de doorloopsnijder @. Neem de tabel
in het hoofdstuk “Aanbevolen vulhoeveelheden” in acht.

8) Druk de ingrediénten met behulp van het vulhulpstuk door de vulschacht.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik het apparaat met de betreffende accessoires alleen met de
aangegeven snelheidsstanden. Anders kan het apparaat beschadigd

raken!
Toegestane
Stand Acc.es- snelheids- Functie
soire
stand

zachte ingrediénten snijden/

2
| raspen
© vaste ingrediénten snijden/ras-

3,4
pen

Wisselschijf verwisselen

Een van de wisselschijven is al in de doorloopsnijder gemonteerd. Om deze
te verwisselen, gaat u als volgt te werk.

A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> De wisselschijven zijn heel scherp! Wees voorzichtig bij het plaatsen en
verwijderen van de maal-, snij- resp. raspschijf!

> Koppel het apparaat altijd los van de netstroom als u opzetstukken
monteert of afneemt. Onbedoeld inschakelen van het apparaat wordt
zo voorkomen. Na een stroomonderbreking start het apparaat weer!

Draai het deksel @ van de doorloopsnij-
der @ tegen de wijzers van de klok in tot
de markering ¥ op het deksel @ zich
tegenover de markering @ op de door-
loopsnijder @ bevindt.

2) Verwiider het deksel (®.
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3)

Verwijder de aandrijfas @ samen met de
voorgemonteerde wisselschijf door de
beide fixeerpennen van de aandrijfas @
vast te pakken en omhoog te trekken.

4) Haal de wisselschijf van de aandrijfas @ of.

Na de werkzaamheden

Plaats de aandrijfas () terug.

Bevestig, al naar gelang de taak, de snij-
@, rasp- O of maalschiif @ op de aan-
drijffas @ van de doorloopsnijder @. Con-
troleer of de wisselschijf niet gekanteld is
en goed op zijn plaats zit.

Plaats het deksel met het vulhulpstuk @ op
de doorloopsnijder @ (markering ¥ op
het deksel (B op markering @ op de door-
loopsnijder @)

Vergrendel het deksel (markering ¥ op
het deksel @ op markering @@ op de door-
loopsnijder @).

1) Schakel het apparaat uit met de draaiknop @.

2) Draai de doorloopsnijder @ tegen de wijzers van de klok in en neem

hem af.

3) Demonteer de doorloopsnijder @ en reinig alle onderdelen zoals be-
schreven in het hoofdstuk “Reiniging en onderhoud”.
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9.3 Mixer

124

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Laat hete vloeistoffen afkoelen tot handwarme temperatuur (ca. 30-40
°C) voordat u de vloeistoffen in de mixer @ doet.

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR DOOR SCHERPE
MESSEN/ROTERENDE AANDRIJVING!

> Grijp nooit in de bevestigde mixer @!

> Verwijder de mixer @ alleen als de messen stilstaan.

> Gebruik de mixer @ alleen als het deksel is geplaatst.

> Schakel het apparaat in geval van een storing uit en haal de stekker uit
het stopcontact om onbedoeld inschakelen van het apparaat te voorko-

men.

Ga als volgt te werk om het apparaat gereed te maken voor het werken met

de mixer @:

1)

2)

3)

Druk de ontgrendelknop ® omlaag en

breng de draciarm @ helemaal omlaag
in stand 5.

Neem het aandrijfbeschermdeksel van de
mixer @ af (markering W op het aandrijf-

beschermdeksel op markering @ op het
basisapparaat draaien).

Plaats de mixer @ (markering W op de
mixer @ op markering @ op het basisap-
paraat). Draai de mixer tot aan de aan-
slag tegen de wijzers van de klok in (mar-
kering W op de mixer @ op markering @
op het basisapparaat).

4) Doe de ingrediénten in de mixer:
— Maximale hoeveelheid: ca. 1 liter
— Schuimende vloeistoffen maximaal 0,5 liter
— Optimale verwerkingshoeveelheid vast: 50-100 g
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> Neem de tabel in het hoofdstuk “Aanbevolen vulhoeveelheden” in acht.

5) Houd het deksel met maatbeker enigszins

gedraaid en draai het zodanig dat het

deksel vastklikt.
6) Zet de draaiknop @ op de gewenste stand.

Ingrediénten toevoegen
1) Schakel het apparaat uit met de draaiknop @.
2) Draai het deksel van de mixer @ een beetje totdat het vit de vergrende-
ling loskomt, neem het deksel af en doe de ingrediénten in de mixer.
Of:
3) Draai de maatbeker, die zich in het deksel van de mixer @ bevindt, 90°

en neem hem uit het deksel. Voeg dan geleidelijk de ingrediénten door
de vulopening toe.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik het apparaat met de betreffende accessoires alleen met de
aangegeven snelheidsstanden. Anders kan het apparaat beschadigd

raken!
Toegestane
Stand Accies- snelheids- Functie
soire
stand

— koude vloeistoffen mengen
é EDJ 3,4 ijsklontjes vergruizen

mengsels met koude melk
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Na de werkzaamheden
1) Schakel het apparaat uit met de draaiknop @.

2) Draai de mixer @ met de wijzers van de klok mee en neem hem df.

> Reinig de mixer @ bij voorkeur meteen na gebruik (zie het hoofdstuk
“Reiniging en onderhoud”). Dat maakt het gemakkelijker om resten van
levensmiddelen te verwijderen.

10. Reiniging en onderhoud

GEVAAR - ELEKTRISCHE SCHOK!

> Trek voordat u het apparaat schoonmaakt altijd eerst de stekker uit het
stopcontact! Er bestaat gevaar voor een elekirische schok!
@ Dompel het apparaat nooit onder in water of in andere vloeistof-
fen!

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik geen schurende of bijfende schoonmaakmiddelen. Deze kun-
nen de oppervlakken beschadigen!

> U kunt het apparaat het beste meteen na gebruik reinigen. Dan kunnen
resten van levensmiddelen gemakkelijker worden verwijderd.

> Bij het verwerken van levensmiddelen met veel kleurstoffen, bijvoorbeeld
wortels, kunnen de kunststofonderdelen verkleuren. Deze verkleuringen
kunt u met een beetje plantaardige olie verwijderen.

Apparaat reinigen

B Veeg het apparaat of met een vochtige doek. Doe bij hardnekkige ver-
ontreinigingen wat mild afwasmiddel op de doek. Veeg afwasmiddelres-
ten af met een doek die is bevochtigd met schoon water. Droog het ap-
paraat daarna goed af.
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Mengkom met deksel, doorloopsnijder, deksel met vul-
hulpstuk, deksel van de mixer en accessoires reinigen

Reinig alle accessoires, de mengkom met deksel @, het deksel van de
mixer @ met maatbeker, de aandrijfbeschermdeksels, de doorloopsnij-
der @, het bijbehorende deksel met vulhulpstuk (® en de maalschijf @,
de raspschijf  en de snijschijf @ in warm water met een beetje afwas-
middel. Verwijder eventuele resten met een afwasborstel. Spoel alle on-
derdelen af met schoon, warm water en zorg ervoor dat alle onderdelen
droog zijn voordat u ze opnieuw gebruikt.

= De accessoires, de mengkom met deksel @, het deksel van de
’é)‘m mixer @ met maatbeker, het aandrijfbeschermdeksel, de door-

>

>

loopsnijder @, het bijbehorende deksel met vulhulpstuk @ en de
maalschijf @, de raspschijf O en de snijschiif @ zijn ook geschikt
voor reiniging in de vaatwasser.
Let er bij reiniging in de vaatwasser op dat de kunststofdelen niet be-
klemd raken. Dit kan namelijk de onderdelen vervormen!
Leg de onderdelen van kunststof, indien mogelijk, in het bovenste rek
van de vaatwasser.

Mixer reinigen

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

>

Raak de messen van de mixer nooit met blote handen aan.

Reinig de mixer @ in warm water waaraan wat mild afwasmiddel is toe-
gevoegd. Spoel de mixer daarna af met schoon water, zodat er geen
afwasmiddelresten achterblijven.

In de meeste gevallen kan op de volgende manier een afdoende hygiénische

reiniging direct na gebruik worden bereikt:

1)
2)

3)
4)

5)

Doe water met een beetje afwasmiddel in de bevestigde mixer @.

Houd het deksel met maatbeker enigszins gedraaid en draai het zodanig
dat het deksel vastklikt.

Schakel de mixer @ gedurende een paar seconden in.

Giet het afwaswater eruit. Verwijder eventuele resten met een afwasbor-
stel.

Spoel de mixer @ daarna met veel schoon water om, zodat alle afwas-
middelresten verwijderd zijn.
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’W De mixer @ is geschikt voor reiniging in de vaatwasser. Zorg ervoor dat u
)
@

de mixer niet vastklemt in de vaatwasser.

11. Opbergen
B Doe het snoer in het snoeropbergvak @ als u het apparaat opbergt.

B Berg het schoongemaakte apparaat op een schone, stofvrije en droge
plaats op.

12. Problemen oplossen

Het apparaat valt plotseling stil:
B Het apparaat is oververhit en de automatische veiligheidsuitschakeling is
geactiveerd.
— Zet de draaiknop @ op 0.
— Haal de stekker uit het stopcontact.
— Llaat het apparaat 15 minuten afkoelen.

— Als het apparaat na 15 minuten nog niet volledig is afgekoeld, kan
het niet worden ingeschakeld.

— Wacht nog eens 15 minuten voordat u het weer inschakelt.
B De maximale vulhoeveelheid aan levensmiddelen is overschreden.
— Laat het apparaat afkoelen zoals hiervoor beschreven.

— Let op de maximale vulhoeveelheid en verminder die dienovereen-
komstig (zie de tabel “Aanbevolen vulhoeveelheden”).

Het apparaat kan niet worden ingeschakeld:

— Controleer of de stekker in het stopcontact zit.

— Controleer of de aandrijfbeschermdeksels voor de mixer @ en de
doorloopsnijder @ en de mengkom @ correct zijn aangebracht en
zijn vastgeklikt.

— Controleer of de dradiarm (® zich in de gewenste werkstand bevindt

(zie het hoofdstuk “Werkstanden voor accessoires”).

De mixer start niet. Het apparaat bromt:
B Het mes in de mixer @ is geblokkeerd.
— Zet de draaiknop @ op 0.

— Haal de stekker it het stopcontact.
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— Open de mixer @ en neem de oorzaak van de blokkade weg.
— Sluit de mixer @), steek de stekker in het stopcontact en schakel het
apparaat weer in.
Neem contact op met de klantenservice als u de storingen met de beschre-
ven maatregelen niet kunt verhelpen of als u andersoortige storingen consta-
teert.

13. Technische gegevens

Nominale spanning 220 - 240V ~ (wisselstroom), 50 Hz
Nominaal vermogen 550 W
KB-tijd mixer @ 3 minuten
Capaciteit
Mengkom @ S0l
Capaciteit
Mixer @ 151
Nuttig volume mixer @ 11
Beschermingsklasse I1/[T] (dubbel geisoleerd)
I Alle delen van dit apparaat die in aanra-
Q f king komen met levensmiddelen, zijn le-

vensmiddelveilig.

KB-tijd
De KB-ijd (kort bedrijf) geeft aan hoe lang een apparaat kan worden be-
diend zonder dat de motor oververhit en beschadigd raakt. Na de aangege-

ven KB-tijd moet het apparaat worden uitgeschakeld tot de motor is afge-

koeld.

Wij adviseren de volgende bedrijfstijden voor het werken met de doorloop-

snijder @ en de mengkom @:
Laat het apparaat na 10 minuten bedrijf ca. 15 minuten afkoelen.

Anders kan het apparaat oververhit raken en de veiligheidsuitschakeling acti-
veren (zie het hoofdstuk “Problemen oplossen”).
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14. Aanbevolen vulhoeveelheden

Zie voor minimale en maximale hoeveelheden ook het hoofdstuk “Recepten”.

fijn

Opzet- | Acces- . . o
P - Levensmiddel | Hoeveelheid | Stand Tijd
stuk soire
Gistdeeg min. 200 g bloem 1 1 min.
Pizzadeeg max. 500 g
Brooddeeg bloem 2 10 min.
min. 250 g bloem 1 30 sec.
Spritsdeeg max. 500 g
bloem 2,3,4 | ca. 10 min.
Meng- min. 4 eiwitten 4 4 -5 min.
kom @ Geklopt eiwit
max. 8 eiwitten 4 2 -3 min.
SIGngOm (30% min. 200 m| 4 ca. 6 min.
vetgehalte, koel-
kastemperatuur) max. 600 ml 4 ca. 3 min.
wa?erlge min. 400 ml max.
vloeistoffen 3 X
) . max. 1500 ml 10 min.
(bijv. cocktails)
Fruit, groente, half-
harde kaas 500¢g “ 2,3,4 25 sec.
grof
Fruit, groente,
halftharde kaas 500 g "2 2,3,4 50 sec.
Doorloop- fiin
snijder @ Fruit, groente,
harde kaas 500¢g 2,3,4 25 sec.
Fruit, groente 500 g 1 23,4 25 sec.
grof
Fruit, groente 500 g 2 2,3,4 | 40 sec.
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Opzet-
stuk

Acces-

soire

Levensmiddel

Hoeveelheid

Stand

Tijd

Mixer @

Smoothies

min. 160 g vaste
ingrediénten
+ 240 ml

vloeistof

max. 400 g vaste
ingrediénten
+ 600 ml vloei-
stof

30— 30
sec.

lJsklontjes

min./max. 110 g
(5 - Gijsklonties)

5 - 5 sec.

Alleen vloeistoffen
Cocktails

min. 400 ml
max. 1000 ml

3,4

10 sec.

*1: Gebruik de grove kant van de rasp- resp. de snijschijf @®.

*2: Gebruik de fijne kant van de rasp- resp. de snijschijf @.

Afvoeren

Deponeer het apparaat in geen geval bij het gewo-
ne huisvuil. Dit product voldoet aan de Europese
richtlijn 2012/19/EU.

Voer het apparaat af via een erkend afvalverwerkingsbedrijf of
via uw gemeentereiniging. Neem de momenteel geldende voor-
schriften in acht. Neem bij twijfel contact op met uw gemeenterei-

niging.

Informatie over mogelijkheden voor het afvoeren van het afge-
dankte product krijgt u bij uw gemeentereiniging.

Het product is recycleerbaar; er is een vitgebreide producenten-
verantwoordelijkheid op van toepassing en het afval wordt ge-
scheiden ingezameld.

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke materialen, die u via
de plaatselijke recyclepunten kunt afvoeren.

Voer de verpakking af conform de milieuvoorschriften. Let op de
aanduiding op de verschillende verpakkingsmaterialen en voer
ze zo nodig gescheiden af.

De verpakkingsmaterialen zijn voorzien van afkortingen (a) en
cijfers (b) met de volgende betekenis: 1-7: kunststoffen,
20-22: papier en karton, 80-98: composietmaterialen.
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15.

132

Garantie van KompernaB3B Handels GmbH
Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de aankoopdatum. In geval
van gebreken in dit product hebt u wettelijke rechten tegenover de verkoper
van het product. Deze wettelijke rechten worden door onze hierna beschre-
ven garantie niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van aankoop. Bewaar de kasso-
bon zorgvuldig. U hebt hem nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum van dit product een mate-
riaal- of fabricagefout optreedt, wordt - naar onze keuze - het product door
ons kosteloos gerepareerd of vervangen of wordt de koopprijs terugbetaald.
Voorwaarde voor deze garantie is dat het defecte apparaat en het aankoop-
bewijs (kassabon) binnen de termijn van drie jaar worden overlegd en dat
kort wordt omschreven waaruit het gebrek bestaat en wanneer het is opge-
treden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt gedekt, krijgt u het gerepa-
reerde product of een nieuw product retour. Met de reparatie of vervanging
van het product begint er geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke aanspraken bij gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg niet verlengd. Dat geldt ook
voor vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel al bij aankoop aan-
wezige schade en gebreken moeten meteen na het vitpakken worden ge-
meld. Voor reparaties na afloop van de garantieperiode worden kosten in
rekening gebracht.

Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnormen met de grootst moge-
lijke zorg vervaardigd en voorafgaand aan de levering nauwkeurig gecontro-
leerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefouten. Deze garantie geldt
niet voor productonderdelen die onderhevig zijn aan normale slijfage en die
daarom als slijtonderdelen worden beschouwd, of voor schade aan breekba-
re onderdelen zoals schakelaars, accu’s of onderdelen die van glas zijn ge-
maakt.
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Deze garantie vervalt wanneer het product is beschadigd, ondeskundig is
gebruikt of is gerepareerd. Voor deskundig gebruik van het product moeten
alle in de gebruiksaanwijzing beschreven aanwijzingen precies worden op-
gevolgd. Gebruiksdoeleinden en handelingen die in de gebruiksaanwijzing
worden afgeraden of waarvoor wordt gewaarschuwd, moeten beslist wor-
den vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privégebruik en niet voor bedrijfsmati-
ge doeleinden. Bij verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling, bij ge-
bruik van geweld en bij reparaties die niet door ons erkend servicefiliaal zijn
vitgevoerd, vervalt de garantie.

Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag neemt u de volgende aanwijzin-
gen in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en het artikelnummer

(IAN) 374153_2104 als aankoopbewijs bij de hand.

B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatje van het product, op het
product gegraveerd, op de titelpagina van de gebruiksaanwijzing
(linksonder) of op de sticker op de achter- of onderkant van het pro-
duct.

B Als er fouten in de werking of andere gebreken optreden, neemt u eerst
contract op met de hierna genoemde serviceafdeling, telefonisch of
via e-mail.

B Een als defect geregistreerd product kunt u dan zonder portokosten
naar het aan u doorgegeven serviceadres sturen. Voeg het aankoopbe-
wijs (kassabon) bij en vermeld waaruit het gebrek bestaat en wanneer
het is opgetreden.

mEFE | ©OP www.lidl-service.com kunt u deze en vele andere handleidingen,
# | productvideo’s en installatiesoftware downloaden.

= Met deze QR-code gaat u direct naar de website van Lidl Service
TS [ (www.lidl-service.com) en kunt u met het invoeren van het artikelnummer

(IAN) 374153_2104 de gebruiksaanwijzing openen.
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15.1 Service

(ND Service Nederland
Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.nl

Service Belgié

Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

[IAN 374153_2104 |

15.2 Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres. Neem eerst contact op met
het opgegeven serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

Www.kompernqss.com
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16. Recepten

Basisrecept gistdeeg (minimale hoeveelheid)

Ingrediénten voor 4 - 5 personen
200 g tarwebloem type 550

1 ei

20 ml olie

40 g suiker

100 ml lauwe melk

15 g verse gist of V2 pakje droge gist

1 snufje zout

Bereiding

¢ Doe dlle ingrediénten in de mengkom @.
Kneed alles met de kneedhaak @ eerst 1 minuut lang op stand 1 en dan
10 minuten op stand 2.
Laat het deeg 40 minuten in de mengkom @ rijzen. Vorm een bol met
het deeg.

¢ Rol het deeg uit op een bakplaat en laat het nog 10 minuten rijzen. Be-
leg het vervolgens naar wens, bijvoorbeeld met pruimen, appels of inge-
maakte kersen.

¢ Laat op 200 °C (onder-/bovenwarmte) 25 - 30 minuten bakken. Athan-
kelijk van de topping kan het deeg meer of minder vochtig zijn en een
langere baktijd nodig hebben. Prik met een tandenstoker in het deeg om
te controleren of het gaar is: als de tandenstoker er schoon uitkomt, is de
taart klaar.

Grootste hoeveelheid: 2 x basisrecept
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Basisrecept zandtaartdeeg

136

Ingrediénten voor ca. 6 - 8 personen

voor hartige quiches: voor zoet zandtaartdeeg:
250 g bloem 250 g bloem
125 g koude boter 125 g koude boter
1 snufje zout 100 g suiker
80 ml ijswater 1 snufje zout
1 ei
Bereiding
¢ Snijd de koude boter in kleine stukjes. Doe alle ingrediénten voor het

deeg in de mengkom @ en kneed ze met de vlindergarde @ op stand 3
ca. 2 - 3 minuten tot een los deeg, tot het een stevige consistentie krijgt.

Wikkel het deeg in folie en laat het minstens 30 minuten in de koelkast
koud worden.

Woarm de oven voor op 200 °C.
Vet de springvorm in en bestrooi hem met een beetje bloem.

Rol het deeg tussen twee lagen vershoudfolie uit (tot een diameter van
ca. 30 cm) en leg dit in de springvorm.

Beleg het deeg naar wens, bijvoorbeeld hartig met spek en een
ei-room-kaasmengsel of zoet met fruit of jam.

Laat op 200 °C (onder-/bovenwarmte) ca. 30-40 minuten bakken.

U kunt het deeg ook eerst met droge bonen verzwaren en 15 min.
“blind” op 200 °C (onderbovenwarmte) bakken en later met fruit zoals
aardbeien, frambozen of met pudding beleggen en vervolgens met taart-
glazuur overgieten.

Grootste hoeveelheid: 2 x basisrecept
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Basisrecept cake

Ingrediénten

250 g boter

250 g suiker

1 pakje vanillesuiker
250 g bloem

4 eieren

V2 pakje bakpoeder

Bereiding

¢ Doe de boter, suiker en vanillesuiker in de mengkom @ en roer ze met
de vlindergarde @ op stand 3 - 4 schuimig.

¢ Voeg een voor een de eieren toe en roer verder tot alles goed gemengd
is.

¢ Voeg de bloem en het bakpoeder toe en roer alles tot een glad deeg.
¢ Vet een bakvorm (ca. 30 cm) in met boter en giet het deeg erin.
¢ Laat op 180 °C (onder/-bovenwarmte) ca. 50 - 60 min bakken.

Grootste hoeveelheid: 2 x basisrecept
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Basisrecept pizzadeeg

138

Ingrediénten voor 2 pizza's

500 g bloem

250 ml lauw water

10 g verse gist of 5 g gedroogde gist
10 g zout

1 snufje suiker

20 ml olijfolie

Bereiding
¢ Los de gist en de suiker op in een beetje lauw water.

¢ Doe bloem, zout, olie en gist-suiker-oplossing in de mengkom @ en meng
ze 30 seconden met de kneedhaak @ op stand 1.

¢ Schakel stand 2 in en voeg beetje bij beetje de rest van het water toe.
Kneed het deeg ongeveer 10 minuten tot er een glad oppervlak ontstaat
en het goed kan worden losgemaakt van de wanden van de mengkom @.

¢ Vorm het deeg tot een bal en laat het afgedekt op een warme plaats
minstens 1 uur rijzen.

¢ Warm de oven voor op 240 °C (boven-/onderwarmte).

¢ Halveer het deeg en rol het uit op een met bloem bestoven werkvlak.
Bekleed twee standaard bakplaten met bakpapier. Leg de twee deeg-
helften op de bakplaten en druk ze lichtjes in de randen.

¢ Beleg het pizzadeeg naar wens met tomatensaus en uviteenlopende in-
grediénten.

¢ Bak de pizza in de voorverwarmde oven ongeveer 10-15 minuten.

Grootste hoeveelheid: 1 x basisrecept
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Basisrecept spritsdeeg (minimale hoeveelheid)

Ingrediénten voor ca. 40 stuks

250 g bloem

125 g boter (kamertemperatuur)

100-125 g suiker

1 ei

1 snufie zout

Bereiding

¢ Doe dlle ingrediénten in de mengkom @.

¢ Meng ze met de vlindergarde @ eerst ca 30 sec op stand 1.

¢ Schakel geleidelijk over op de hogere standen tot stand 4 en roer in
totaal ongeveer 10 minuten.

¢ Laat het deeg ca. 30 minuten in de koelkast rusten.

¢ Verwarm de oven voor op 180 °C circulatielucht of 200 °C boven-/
onderwarmte.

¢ Verdeel het deeg met een spuitzak over een met bakpapier beklede
bakplaat.

¢ Bak de koekjes ca. 10 minuten tot ze lichtbruin zijn.

U kunt ook 100-125 g gemalen hazelnoten of amandelen toevoegen als
extra ingrediént voor het deeg.

Grootste hoeveelheid: 1,5 tot 2 x basisrecept
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Smoothie
Smoothies kunnen snel worden bereid in een mixer met een verscheidenheid
aan verse vruchten en groenten en heerlijke sappen. Laat uw fantasie de vrije
loop en volg uw eigen smaak. Probeer bijvoorbeeld de groene smoothie:
Ingrediénten voor 2 porties
1 banaan
1 appel of mango
1 handje verse spinazie- of snijbietblaadjes
1/2 theelepel olie
100 ml appelsap
100 ml water

Bereiding
¢ Snijd het fruit in kleine stukjes en hak de groenteblaadjes grof.

¢ Doe alle ingrediénten in de mixer @ en meng ze op stand 3 of 4 tot ze
de gewenste consistentie hebben.

Maximale vulhoeveelheid: 1 |
Milkshake

Ingrediénten voor 2 porties
250 ml melk
1 banaan of 100 gr aardbeien/frambozen/bosbessen

1-2 ijsklontjes of 1 bolletie vanille-ijs

Bereiding

¢ Snijd het fruit in kleine stukjes en doe het met de andere ingrediénten in
de mixer @.

¢ Zet de mixer op stand 3 of 4 en mix zo lang tot een romige consistentie
is bereikt.

¢ Meteen serveren.

Maximale vulhoeveelheid: 1 |
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2.

3.
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4
Uvod
Blahopfejeme vam k zakoupeni vaseho nového pifistroje.

Rozhodli jste se tim pro vysoce kvalitni vyrobek. Ndvod k obsluze je souédsti
tohoto vyrobku. Obsahuje dileZité informace o bezpeénosti, pouziti a likvidaci.

Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se viemi provoznimi a bezpe&-
nostnimi pokyny. Vyrobek pouzZivejte pouze pfedepsanym zpUso-
bem a pro uvedené oblasti pouziti. Pfi pfedévéni vyrobku fretim
osobdm predeite spolu s nim i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Tento pfistroj slouzi vyhradné ke zpracovdni potravin v mnoZstvi obvyklém
v domécnosti. Tento pistroj je uréen vyhradné k pouziti v domdcnostech pro
soukromé G&ely. Nepouzivejte jej ke komerénim G&elom!

Tento pfistroj je uréen pouze pro soukromé pouZiti v uzavienych prostordch
chranénych pfed destém. Nepouzivejte jej venku!

Pfistroj se smi pouzivat vyhradné s origindlnim pfislusenstvim.

Rozsah dodavky / kontrola po prepraveé

/\ VYSTRAHA
Nebezpeéi uduseni!
> Obalovy materidl neni na hrani.
Obalovy material uchovdvejte mimo dosah déti.

1) Vyjméte viechny &dsti pfistroje a navod k obsluze z krabice.

2) Z pristroje odstrafite veskery obalovy material a viechny ochranné félie a
ndlepky.

UPOZORNENI

> Zkontrolujte, zda je dodévka kompletni a neni viditelné poskozena.

> V pfipadé nedplné doddvky nebo poskozeni vzniklého v disledku vad-
ného obalu nebo dopravou kontaktujte servisni zdkaznickou linku.
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Pfistroj se standardné doddvd s ndsledujicimi komponenty:

® kuchyfisky robot

® michaci misa s vikem

® mixér s vikem a odmérkou

® pribéhovy krouha s péchovadlem

® krdjeci otoény kotoué (silné a tenké platky)

® krouhaci otoény kotoué
(hruby a stfedné jemny)

® strouhaci kotoué (jemny)
® hnétaci hdk, slehaci metla, michaci metla
® odstrafovad tésta

® drzdk pfislusenstvi

Neni zobrazeno:
® 2 Srouby (3,5 x 22 mm)
® 2 hmozdinky (6 mm)

® ndvod k obsluze

UPOZORNENI

> Jeden z krdjecich kotou&d prib&hového krouhaée je jiz pfi doddvce do
krouha&e namontovan.

Likvidace obalu

Obal chréni pfistroj pred poskozenim pfi pfepravé. Obalové materidly byly
vybrany z hlediska snésenlivosti s Zivotnim prostfedim a techniky likvidace a
jsou proto recyklovatelné.

@ Navrdceni obalu do obé&hu zpracovdani materidlu 3effi suroviny a
<9 snizuje produkei odpadu. JiZz nepotfebny obalovy materidl zlikvi-
dujte podle mistnich platnych predpiss.
Dbejte na ozna&eni na riznych obalovych materidlech a v pfipa-
dé potieby tyto obaly rozifidte. Obalové materidly jsou oznace-
ny zkratkami (a) a &islicemi (b) s nésledujicim vyznamem:
a

1-7: plasty, 20-22: papir a lepenka,
80-98: kompozitni materidly.
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4. Popis pristroje
Rozlozte vyklopnou stranku tohoto ndvodu k obsluze:

Obrazek A:

hnétaci hak

michaci metla

3lehaci metla

odstrafovaé tésta (pro @/@/©)
mixér s vikem a odmérkou

drzdk prisludenstvi

michaci misa s vikem

probéhovy krouhat

strouhaci kotou¢

krouhaci otoény kotoué

hnaci hfidelka prob&hového krouhade

kréjeci otoény kotoué

0PSO B66000Q0O00000C

viko s péchovadlem pro prib&hovy krouhad

o
&
g
o
N
o
e
w

ofocny spinac

otocné rameno

hnaci Ustroji

drazky pro michaci misu

Glozny prostor na kabel

6686686

odjisfovaci tlaéitko
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5. Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi! URAZ ELEKTRICKYM PROUDEM!

~ Pistroj zapojte pouze do F&dné instalované a uzemnéné
sitové zdsuvky. Sifové napéti se musi shodovat s 4daji na
typovém Stitku pfistroje.

~ Dbejte na to, aby za provozu nebyl sifovy kabel mokry
nebo vlhky. Kabel vedte tak, aby se nemohl nikde pfiskFip-
nout nebo poskodit.

~ Udrzujte sifovy kabel mimo horké povrchy.

~ Pokud se sifovy kabel tohoto pfistroje poskodi, musi jej vy-
ménit vyrobce, jeho zdkaznicky servis nebo obdobné kvali-
fikovand osoba, aby se tak zabranilo nebezpeéim.

~ Na pfistroji neprovédéjte Zddné opravy. Jakékoliv opravy
musi byt provedeny zdkaznickym servisem nebo kvalifiko-
vanym odbornym persondlem.

~ Pokud pfistroj &istite nebo md poruchu, vytdhnéte sitovou
zdstreku ze sifové zdsuvky. Samotné vypnuti nestaéi, nebof
dokud je sifovd zdstréka zapojena do sifové zdsuvky, je
v pfistroji stéle sifové napéti.

~ Pokud pfistroj nepouzivéte, vytédhnéte vzdy sitovou zéstreku
ze sifové zdasuvky!

~ PFistroj a jeho pFipojny kabel je nutné uchovévat mimo
dosah déti.

@ Pristroj nikdy neponofujte do vody nebo jinych kapalin.
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’

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

~ Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo ment&lnimi
schopnostmi & nedostatkem zkuSenosti a/nebo znalosti mo-
hou pouzZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod do-
hledem, nebo pokud byly pouéeny o bezpecném pouZivéni
pristroje a porozumély z toho vyplyvajicimu nebezpedi.

~ Tento pfistroj nesmi pouzivat déti.

~ Déti si nesmi s pfistrojem hrat.

~ Pfistroj nikdy nepouziveijte pro jiné Géely nez pro ty, které
jsou popsény v tomto ndvodu k obsluze. Jinak hrozi nebez-
peci zranéni!

~ Pfi provozu ddvejte suroviny uréené ke zpracovéni vyhrad-
né do michaci misy, probéhového krouhaée nebo mixéru.

~ Abyste zabrénili poranéni nebo poskozeni pfistroje, nikdy
do plnici trubice nebo do mixéru nestrkejte ruce nebo cizi
predméty.

~ PFistroj nikdy neponechdveijte bez dozoru.

~ Odpoijte pfistroj od sité zdsadné vzdy, kdyZ nasazujete
nebo sunddvéte pfislusenstvi. Tim je zaruéeno, Ze nedojde
k nedmyslnému zapnuti pfistroje.
Po vypadku proudu se pfistroj znovu spustil

~ Prisludenstvi vyménujte pouze tehdy, kdyz je hnaci Ustroji
Oplné zastaveno a sitové zéstrcka vytaZenal Pistroj mé po
vypnuti jesté kratky dobéh!

~ Pouzivejte jen origindlni dily pfislusenstvi uréené pro tento
pristroj. Prisludenstvi jinych vyrobc nemusi byt pro pfistroj
moznd vhodné a mizZe byt nebezpeéné!

~ Pozor: NUZ mixéru je velmi ostry! Budte proto opatrni pfi
odnimdni nddoby mixéru.

~ Pozor: Strouhadi, fezaci, resp. krouhaci kotouée a niz
mixéru jsou velmi ostré!
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~

/A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

~ Bud'te opatrni pfi nasazovdni, vyjimdni a &isténi strouha-
cich, krdjecich nebo krouhacich kotou€d a noze mixéru!

~ PFistroj je nutné vzdy odpoijit od sité, pokud neni pod dohle-
dem, a také pred montézi, demontdzi nebo Cisténim.

POZOR! HMOTNE SKODY!

~ PFistroj nikdy neprovozujte bez surovin! Nebezpedi prehiatil

~ Nikdy neplite pfistroj horkymi potravinamil

~ Mixér neni vhodny k sekdni masa, bylinek, cibule, ofechd,
mand|i nebo jinych tvrdych potravin.
Tyto potraviny |ze mixovat v mixéru pouze spolecné s jinymi
prisadami, napf. kapalinami.

6. Prvni uvedeni do provozu
1) Vsechny dily pfistroje vy<istéte tak, jak je popsano v kapitole , Cisténi
a Gdrzba”. Ujistéte se, zda jsou viechny dily Gplné suché.
2) Pristroj postavte na hladky a &isty podklad.
3) PFistroj na povrch pfipevnéte pomoci &tyf prisavek.
4) Z Glozného prostoru na kabel (B vytdhnéte sitovy kabel.

5) Zastréte sifovou zdstréku do zdsuvky.

Hnétaci hak @), michaci metlu @), slehaci metlu @,
strouhaci kotoué @), krouhaci otoény kotoue @

a krdjeci otoény kotoue @ miZete uschovat v drzé-
ku pfislugenstvi @.
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Montaz drzaku prislusenstvi na sténu

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Pokud drzdk pfisludenstvi @ chcete upevnit na st&nu pomoci dodaného
montdzniho materidlu, pfed vrtdnim se ujistéte, Ze na pozadovaném
mist& pod st&nou nevedou elekirickd vedeni, kabely nebo trubky!

1) Na st&né vyznadte dva otvory vzddlené od sebe 148 mm. Vrtékem
6 mm vyvrtejte na pfedem oznacenych mistech otvory do zdi.

2) Do otvorl zasuite hmozdinky.

3) Nasroubujte Srouby do hmozdinek a nechte hlavy $roubd vyénivat asi
3 mm ze stény, abyste na n& mohli nasadit drzdk pfisludenstvi Q.

4) Nasadte drzdk pisludenstvi @ na Srouby a zatlaéte ho dolb tak, aby
drzék pfisludenstvi @ na $rouby pevné dosedal.

7. Vybér spravného prislusenstvi

Podle toho, jaké suroviny chcete zpracovavat, zvolte vhodné pfislusenstvi, jak
je popsdno nize.

Hnétaci hak, michaci metla a slehaci metla

Hnétaci hak @ je vhodny pro piipravu chlebového tésta, tésta
na pizzu nebo t&sta na kynuty kold& a pro vmichani pevnych
nerozmélnénych surovin, jako jsou rozinky, mandlové lupinky
nebo Eokolddové kousky.

Michaci metlou @ |ze zpracovévat lehéi tésta a smési, jako je
napfiklad tfené té&sto, bramborovd kade nebo tésto na stfikané
pecivo.

Slehaci metla @ se pouzivé ke 3lehdni bilkd nebo 3lehacky. Lze
ii také pouzit k michani tekutych t&st, napriklad palaginkového
tésta.

Pro viechny pfipravy s hnétacim hédkem @), michaci metlou @ a 3lehaci
metlou @ vzdy pouZivejte michaci misu s vikem @.
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Probéhovy krouha¢ s vyménnymi kotoucdi

Strouhaci kotoug @ je vhodny pro strouhdni tvrdého syra, jako
je napfiklad parmezdn, a krouhdni ovoce a zeleniny, jako jsou
napfiklad jablka a mrkev. MdZete na ném také nastrouhat syro-
vé brambory a pfipravit z nich brambordky. Strouhaci kotou
O nepouzivejte ke strouhdni mékkého nebo pldatkového syra.

Krouhaci otoény kotoué (O je vhodny ke krouhdni ovoce a zele-
niny na jemné nebo hrubé kousky. MiZete jej pouZit také ke
strouhdni syra (kromé tvrdého), napF. na pizzu. Strany krouhaci-
ho oto&ného kotouce () jsou odpovidajicim zpisobem oznace-
ny: ,Fine Shredder II” pro jemné krouhdni a ,Coarse Shredder
I” pro hrubé krouhéni. Oznadend strana musi v pribéhovém
krouha¢i smé&Fovat nahoru @.

Krdjeci otoény kotoue @ je uréen ke krdjeni ovoce a zeleniny

@ na tenké az stfedné silné platky. Strany krdjeciho otoéného ko-
touce jsou odpovidaijicim zpisobem oznadeny: ,Fine Slicer IV
na tenké platky a ,Coarse Slicer Il na silngj3i platky. Oznace-
nd strana musi v prib&hovém krouhagi smé&Fovat nahoru @.
Krdjeci otoény kotoug @ nepouziveite ke krdjeni tvrdého syra,
chleba nebo &okolady.

S prob&hovym krouhac¢em @ vzdy pouzivejte michaci misu @), ale bez vika.
Mixér
Mixér @ je vhodny k rozmélRovani a mixovéni surovin s tekutina-
mi, napt. k pfipravé smoothie, studenych zeleninovych polévek,

majonézy nebo koktejld. Mixér @ nepouzivejte k sekani masa,
bylinek, cibule, ofech, mandli nebo jinych tvrdych potravin.
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8. Pracovni polohy pro prislusenstvi

POZOR! HMOTNE SKODY!

> Pfistroj pouzivejte pouze tehdy, kdyz je pfisluSenstvi nasazeno dle této
tabulky a je v pracovni poloze. PFistroj nikdy nepouzivejte bez potravin.

Poloha Prislusenstvi Funkce

Pracovni poloha pro hnétaci
hak @, michaci metlu @

a slehaci metlu ©.

Vsazeni hnétaciho héku @,
michaci metly @ a slehaci metly

(3}

Umisténi michaci misy @.

Poloha pro pfidani surovin do
misy.

Pracovni poloha prib&hového

krouhace @.

Pracovni poloha mixéru @.
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9. Montaz a pouziti prislusenstvi
9.1 Hnétaci hak, michaci metla a slehaci metla

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> B&hem provozu nikdy nesaheijte do michaci misy @!
Nebezpedi poranéni rotujicimi sou&astmil

> Prislusenstvi vyménuijte pouze tehdy, jestlize se hnaci Ustroji pfistroje @
nepohybuje!
Po vypnuti mé hnaci Ustroji (O jesté kratkou dobéhovou fazi.

> V pfipadé zdvady pfistroj vypnéte a vytdhnéte zdstrcku z elekirické sité,
aby nedoslo k nedmysInému zapnuti pfistroje.

UPOZORNENI

» Pfistroj se smi pouzivat pouze tehdy, jsou-li nepouzivané hnaci otvory
zaiji$tény ochrannymi kryty.

Chcete-li pristroj pfipravit na prdci s hnétacim hdkem @), michaci metlou @
a slehaci metlou @, postupuijte takto:

Stisknéte odijisfovaci tlagitko @ a oto&né
rameno (B uvedte nahoru do polohy 2.

Nasad'te michaci misu @.
Dbeijte na to, aby spodek michaci misy @
zaskogil do drézek @ na pfistroji.

Odstranovaé tésta @ nasadte na hnaci
Ustroji . Podle pozadavki zastréte hnéta-
ci hak @, michaci metlu @ nebo 3lehaci
metlu €@, aby se zaaretovaly v hnacim
Ustroji .

4) Do michaci misy @ vlozte suroviny, které chcete zpracovat.
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> Upozorfiujeme, Ze b&hem hnéteni, resp. michdni t&sto v michaci mise @
nabyvd na objemu nebo je pohybem mirné vytla¢ovano nahoru. Dodr-
Zujte proto Udaje uvedené v tabulce v kapitole ,Doporucend mnoZstvi”.

> PFi zpracovdni fidkych t&st, napfiklad palaginkového t&sta, naplfte mi-
chaci misu @ maximdlné do objemu 1,5 litru. Aby nedo3lo k rozstfiknuti
kapaliny, pouZivejte maximdlné stupefi rychlosti 3!

Stisknéte odijisfovaci tlagitko @ a otoné
rameno (B uvedte do vodorovné polohy
1.

Na michaci misu @ nasufte viko tak, aby
aretace na oto&ném ramenu @ zapadly.

Nastavte otoény prepinaé @ na pozado-
vany stupen.

POZOR! HMOTNE SKODY!

> PFistroj provozuijte s odpovidaiicim pfislusenstvim pouze v uvedenych
rychlostnich stupnich. V opa&ném piipadé mize dojit k poskozeni pfi-
stroje!
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o PFipustny
Prislu- pusiy
Poloha | . 7 stupen Funkce
senstvi .
rychlosti
1 pomalé michéni
@ 2 §lehdni do pény
3 §lehdni téméf do tuhého stavu
4 $lehdni do tuhého stavu
= 1 1. proces michdni: namichdni
é 2 2. proces michdni: promichdni
— @ 3 2. proces michdni: rozmichdni
4 2. proces michdni: michdni/
Slehani
d 1 1. proces michdni: namichdni
2 2. proces michdni: hnéteni

Doplnovani surovin

Bé&hem provozu doplfiujte suroviny otvorem ve viku.

Nebo:

1) Vypnéte pfistroj otoénym prepinacem (D.

2) Oto&né rameno (B kratkym stisknutim odijisfovaciho tlacitka @ uvedte
mirn& nahoru, aby se uvolnila aretace vika.

3) Sejméte viko z michaci misy @.

4)

5) Vlozte suroviny.

Stisknéte odijisfovaci tlacitko @ a otoéné
rameno (® uvedte nahoru do polohy 3.
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Po ukonc¢eni prace

1) Vypnéte piistroj oto&nym piepinagem .

2)
3)

4)
5)
6)

Sejméte viko z michaci misy @.

Stisknéte odijisfovaci tlacitko @ a otogné
rameno (B uvedte nahoru do pracovni

V\ polohy 2.

Sejméte piislusenstvi z hnaciho Ustroji .
Vyjméte michaci misu @.
Vygistéte veskeré dily (viz kapitola ,Cisténi a ddrzba”).

» .

9.2 Prubéhovy krouha¢ s vyménnymi kotouci

154

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

>

.

Do plnici trubice nikdy nestrkejte ruce ani nepatfiéné predméty. V opaé-
ném pfipadé hrozi nebezpedi zranéni a poskozeni pfistroje.

Suroviny dotladujte pouze péchovadlem. Nebezpedi poranéni rotujicimi
soucdstmil

Prislusenstvi vyméhujte pouze tehdy, jestlize se hnaci Ustroji pristroje (O
nepohybuje! Po vypnuti mé hnaci Ustroji @ jesté kratkou dob&hovou
fazi.

V pfipadé zdvady pfistroj vypnéte a vytdhnéte zdstrcku z elektrické sité,
aby nedoslo k nedmyslnému zapnuti pfistroje.

UPOZORNENI

» Pfistroj se smi pouzivat pouze tehdy, jsou-li nepouzivané hnaci otvory

zaji$tény ochrannymi kryty.

> Ujistéte se, Ze na otoéném ramenu @ nejsou umistény hnétaci hék @,

michaci metla @ ani $lehaci metla €.
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Chceteli pfistroj pfipravit na prdci s prib&hovym krouhacem @, postupuijte

takto:

1)

S)H%}j

Stisknéte odijisfovaci tlacitko @ a otoéné
rameno (® uvedte nahoru do polohy 2.

Nasad'te michaci misu @.
Podstavec michaci misy @ musi byt umis-
tén v drazkéch @ na pfistroji.

Stisknéte odijisfovaci tlagitko @ a otogné
rameno (® uvedte do vodorovné polohy 1.

Sejméte ochranny kryt hnaciho Gstroji
prob&hového krouhace @.

Zastréte probéhovy krouhag @ do otvoru
hnaciho stroji (znacka @ na probéhovém
krouhadi @ na znadce A na otoéném
ramenu ®).

Otéeeite jim ve sméru hodinovych rugicek,
dokud pribé&hovy krouha¢ @ zieteln& are-
tuje (znacka @ na probéhovém krouhaci @
na znaéce A na otoéném ramenu ®)

7) Nastavte otoény prepinaé @ na pozadovany stupef.
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> Do prib&hového krouhage @ nevtladujte pfilis mnoho surovin. Dodrzuj-
te Gdaje uvedené v tabulce v kapitole ,Doporuéend mnoZstvi”.

8) Suroviny priddveijte pres plnici trubici pomoci péchovadla.

POZOR! HMOTNE SKODY!

> Pfistroj provozuijte s odpovidajicim pfisluienstvim pouze v uvedenych
rychlostnich stupnich. V opa&ném piipadé mize dojit k poskozeni pfi-

strojel
.. PFipustny
P¥islu- "pusTy
Poloha | . g stupen Funkce
senstvi .
rychlosti

kréjeni/krouhdni mékkych

W .
= a ’é surovin

== 3,4 krajeni/krouhdani pevnych surovin

Vyména vyménného kotouce
Jeden z vyménnych kotoudd je jiz predem namontovén v prob&hovém krou-
hadi. Pfi jeho vyméné postupuite takto.

.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANEN!

> Vyménné kotouce jsou velmi ostré! Bud'te opatrni pfi nasazovdni a vyji-
mdni strouhacich, kréjecich nebo krouhacich kotoucd!

> Odpoijte pfistroj od sit& zdsadné vzdy, kdyZ nasazujete nebo sundévé-
te pfisluSenstvi. Tim je zaru€eno, Ze nedojde k nedmyslnému zapnuti
pristroje. Po vypadku proudu se pfistroj znovu spustil

Oftdéejte vikem (B pribéhového krouhade
O proti sméru hodinovych ruicek, dokud
se znacka ¥ na viku @ nebude shodovat
se znackou @ na prib&hovém krouhadi @.

2) Sejméte viko (®.
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3)

Hnaci hfidelku @ spolu s pfedmontova-
nym vyménnym kotouéem vyjméte tak, Ze
uchopite oba upeviiovaci &epy hnaciho
hiidele @ a vytéhnete je nahoru.

4) Sejméte vyménny kotou z hnaci hfidelky @.

Po ukonceni prace

Opét vlozte hnaci hidelku @.

Podle pozadavku nasadte krdjeci @,
krouhaci @ nebo strouhaci kotoué @ na
hnaci hidelku @ pribéhového krouhage
0. Ujistéte se, Ze vyménny kotoug neni
pootoceny a je sprdvné usazeny.

Nasadte viko s p&chovadlem ® na pri-
béhovy krouha¢ @ (znagka W na viku ®
na znaéce @ na probéhovém krouhadi
0O)

Zaijistéte viko (znacka W na viku @ na
znaéce @ na probéhovém krouhati @).

1) Vypnéte pfistroj otoénym prepinacem (D.

2) Prob&hovym krouhacem @ otocte proti sméru hodinovych rugicek

a sejméte jej.

3) Demontujte pribéhovy krouhaé @ a vygistéte veskeré dily tak, jak je
popsano v kapitole ,Cisténi a Gdrzba”.

cz 157



SILVERCREST’

9.3 Mixér

158

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Horké tekutiny nechte vzdy vychladnout na vlaznou teplotu
(cca 30-40 °C), teprve pak je vlijte do mixéru @.

A VYSTR{\IZIA! NEBE;PE;’i PORANENi OSTRYMI NOZI/
ROTUJICIM HNACIM USTROJIM!

> Nikdy nesaheijte do nasazeného mixéru @!

> Sejméte mixér @ pouze tehdy, aZ se zastavi ndz.

> Mixér @ pouzivejte pouze s nasazenym vikem.

> V pfipadé zavady pfistroj vypnéte a vytdhnéte zdstreku z elektrické sits,
aby nedoslo k nedmyslnému zapnuti pfistroje.

Chcete-li pfistroj pfipravit na préci s mixérem @, postupuijte takto:

1)

Stisknéte odjisfovaci tlagitko ) a otoéné
rameno (B uvedte zcela dold do polohy 5.

2) Sejméte ochranny kryt hnaciho Ustroji
mixéru @ (znacku W na ochranném krytu
hnaciho Ustroji otoéte na znagku @ na

zékladnim pfistroji).

Nasad'te mixér @ (znacka W na mixéru
@ na znaéce @ na zdkladnim pistroji).
Otdejte mixérem az na doraz proti sméru
hodinovych rucicek (znacka W na mixéru
@ na znaéce @ na zdkladnim piistroji).

4) Vlozte suroviny do nddoby:
— Maximdlni mnozZstvi: cca 1 litr
— pénivé tekutiny maximalné 0,5 litru
— optimé&lni mnoZstvi zpracovavanych tuhych potravin: 50-100 g
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UPOZORNENI

> Dodrzujte ddaje uvedené v tabulce v kapitole ,Doporuéend mnozZstvi”.

5) Viko s odmérkou nasadte trochu posunuté

a otéceite jim, dokud nezaskodi.

6) Nastavte otoény prepina @ na pozadovany stupen.

Dopliiovani surovin
1) Vypnéte piistroj oto&nym piepinagem .
2) Vikem mixéru @ trochu pootodte, aby vychdzelo z aretace, sejméte je
a pridejte suroviny.
Nebo:

3) Odmérky, kterd se nachdzi ve viku mixéru @, pootoéte o 90° a vyjméte
ji. Potom suroviny postupné doplfiujte otvorem pro doplnéni surovin.

POZOR! HMOTNE SKODY!

> PFistroj provozujte s odpovidaiicim pfisluienstvim pouze v uvedenych rych-
lostnich stupnich. V opa&ném pfipadé mizZe dojit k poskozenf pfistroje!

.. Pripustny

Poloha ,PrISIU-, stupen Funkce
Senstvi .
rychlosti

— mixovani studenych tekutin
EDJ 3,4 drceni kostek ledu
= smési se studenym mlékem

Po ukonéeni prace
1) Vypnéte piistroj oto&nym piepinagem .

2) Mixérem @ otocte ve sméru hodinovych rugicek a sejméte jej.

UPOZORNENI

> Vycistéte mixér @ nejlépe hned po pouziti (viz kapitola , Cisténi a Gdrz-
ba”). Tak |ze zbytky potravin snadnéji odstranit.
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10. Citéni a udriba

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

> PFed kazdym cidténim vytdhnéte zdstréku ze zdsuvky! Hrozi nebezpedi
drazu elektrickym proudem!

@ Pfistroj nikdy neponofuijte do vody nebo jinych kapalin!

POZOR! HMOTNE SKODY!

> NepouzZivejte abrazivni nebo agresivni &istici prostiedky. Mohly by
poskodit povrchy!

UPOZORNENI

> Vygistéte pfistroj nejlépe hned po pouZiti. Tak |ze zbytky potravin lépe
odstranit.

> PFi zpracovdni potravin obsahuijicich velké mnozstvi barviva, jako je
napfiklad mrkev, mdZe dojit ke zbarveni plastovych dild. Tato zbarveni
Ize odstranit trochou stolniho oleje.

Cisténi pristroje
B Offete pfistroj vlhkym hadFikem. PFi silném znecidténi dejte na hadfik tro-

chu jemného myciho prosttedku. Offete zbytky myciho prostfedku pomoci
hadfiku navlhéeného &istou vodou. Poté pfistroj dobfe vytiete do sucha.

Cisténi michaci misy s vikem, prubéhového krouhacde,
vika s péchovadlem, vika mixéru a pFislusenstvi

B Veskeré prisludenstvi, michaci misu s vikem @, viko mixéru @ s odmér-
kou, ochranny kryt hnaciho Ustroji, prob&hovy krouhaé @, pfisluiné viko
s péchovadlem (B a strouhaci kotoug @, krouhaci otoény kotoué
a kréjeci otoény kotoue @ omyite v teplé vodé s trochou myciho pro-
sttedku. PFipadné usazeniny odstrafite kartdckem na nddobi. Poté viech-
ny dily oplachnéte Cistou teplou vodou a pred opétovnym pouzitim se
ujistéte, zda jsou viechny dily suché.
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UPOZORNENI

~ PFisluenstvi, michaci misu s vikem @, viko mixéru @ s odmérkov,
W ochranny kryt hnaciho Ustroji, prob&hovy krouhaé @, pfislusné
<" ko s péchovadlem @ a strouhaci kotoug @), krouhaci otoény
kotou¢ @ a krdjeci otoény kotou¢ @ Ize také myt v my&ce na
nddobi.
> Pfi myti v myéce nddobi dbejte na to, aby nedoslo k pfiskfipnuti plasto-
vych dild. Mohly by se tim zdeformovat!

> Plastové dily ulozte pokud moZno do horniho kose my&ky na nddobi.
Cisténi mixéru
A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!
> Noze mixéru se nikdy nedotykejte holyma rukama.
B Mixér @ umyijte v teplé vodé s pfidénim jemného myciho prostfedku.

Poté jej dobfe opléchnéte &istou vodou, aby na ném nezdstaly zbytky
myciho prostfedku.

Ve vétiiné pfipadl Ize dosdhnout dostadujiciho hygienického vyéisténi pfimo

po pouZiti pfistroje ndsledujicim zpisobem:

1) Nalijte do nasazeného mixéru @ vodu s trochou myciho prostfedku.

2) Viko s odmérkou nasadte trochu posunuté a otéeijte jim, dokud nezasko-
¢i.

3) Zapnéte mixér @ na nékolik sekund.

4) Vylijte myci vodu. Pfipadné usazeniny odstrante kartd¢kem na nddobi.

5) Mixér @ poté vyplachnéte velkym mnoZstvim &isté vody, aby se odstrani-
ly viechny zbytky myciho prostiedku.

UPOZORNENI

Mixér @ je vhodny také pro &idténi v myce na nddobi. Dbejte viak na
to, aby se v my&ce na nddobi nezaklinil.

11. Skladovani
B K uloZeni uschoveite sifovy kabel v lozném prostoru pro kabel (®.

B Vycistény pfistroj uloZte na &istém, bezprasném a suchém misté.
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12.

162

Odstranovani zavad

Pristroj se nahle zastavi:

B PFistroj je prehfaty a aktivovalo se automatické bezpe&nostni vypindni.
— Nastavte otoény prepinaé @ do polohy 0.
— Vytdhnéte sitovou zdstreku ze zasuvky.
— Pfistroj nechte 15 minut vychladnout.
— Nenidli pfistroj po 15 minutdch je$té Gplné ochlazeny, nerozbéhne se.
— Pfed opétovnym zapnutim pockejte dalsich 15 minut.
B Bylo piekro¢eno maximdlni mnozstvi ndplné potravin.
— Nechte pfistroj vychladnout, jak je popsdno vyse.
— Dbeijte na maximdlni mnoZstvi ndplné a odpovidajicim zpdsobem je

snizte (viz tabulka ,Doporuend mnozstvi ndpln&”).

PFistroj nelze zapnout:

— Zkontrolujte, zda je sifovd zdstreka v zdsuvce.

— Zkontrolujte, zda ochranny kryt hnaciho Ustroji mixéru @, prob&hovy
krouha¢ @ a michaci misa @ jsou sprévné nasazené a zaaretované.

— Zkontrolujte, zda se otoéné rameno (B nachdzi v potfebné pracovni
poloze (viz kapitola ,Pracovni polohy pro pfislusenstvi”).

Mixér se nespusti. Pfristroj vydava bruéivy zvuk:
B N0z v mixéru @ je blokovan.

— Nastavte otoény prepina¢ @ do polohy O.

— Vytdhnéte sitovou zdstreku ze zasuvky.

— Ofeviete mixér @ a odstrafite pficinu blokady.

— Zaviete mixér @, sifovou zéstréku zastréte do zdsuvky a pFistroj opét
zapnéte.

Pokud se popsanymi opatfenimi problém neodstrani nebo pokud zjistite jiné
druhy poruch, kontaktujte nade oddéleni zdkaznického servisu.
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13. Technické udaje

Jmenovité napéti 220-240V ~ (stfidavy proud), 50 Hz
Jmenovity vykon 550 W
doba nepfetrzitého provozu .
mixéru @ 3 minuty
Kapacita nédoby 38
Michaci misa @ !
Kapacita nédoby 151
Mixér @ !
Uziteény obsah mixéru @ 11
Trida ochrany 1 /(5] (dvoijitd izolace)
Il Vsechny &asti tohoto pfistroje, které
Q f prichazeiji do styku s potravinami, jsou

bezpeé&né pro potraviny.

Doba nepfetrzitého provozu

Doba nepfetrzitého provozu udavd, jok dlouho je mozné pfistroj provozovat,
aniz by se pfehidl a poskodil motor. Po uvedené dobé nepretrzitého provozu
se musi pfistroj vypnout na tak dlouho, dokud se motor neochladi.

Doporuéujeme nésledujici provozni doby pro prdce s prob&hovym krouha-
éem @ a michaci misou @:

Pristroj nechte po 10 minutdch cca 15 minut ochladit.

Jinak mizZe doijit k prehfati pfistroje a aktivaci bezpe&nostniho vypnuti
(viz kapitola ,Odstrafiovdni zavad”).
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14. Doporuéend mnozstvi

Minimdlni @ maximdlni mnozstvi viz také kapitola ,Recepty”.

najemno

Nasta- | Pfislu- - o Stu- =
- q Potravina Mnozstvi 2 Cas
vec Senstvi pen
5t 1 1 min
vkynute te.sio min. 200 g mouky
testo na pizzu max. 500 g mouk
chlebové t&sto ’ ¢ 7 2 10 min
1 30s
t&sto na stitkané | min. 250 g mouky
pedivo max. 500 g mouky
2,3,4 | cca 10 min
Michaci min. 4 bilky 4 4-5 min
misa @ snih z bilkd
max. 8 bilkd 4 2-3 min
slehacka (obsah min. 200 ml 4 cca 6 min
tuku 30 %, teplota
v chladniéce) max. 600 ml 4 cca 3 min
tekutiny s;bsohem min. 400 ml ; ax.
:/O Y . max. 1500 ml 10 min
(napf. kokteily)
ovoce, zelening,
platkovy syr 5009 ! 2,3,4 255
nahrubo
ovoce, zelening,
plétkovy syr 500g "2 2,3, 4 50's
Prabého- najemno
vy krou- leni
. ovoce, zelening,
hat¢ @ rdy syr 500¢g 2,3, 4 25s
°V°§Z'hfiec:"”° 500g " 2,3,4 25's
ovoce, zelenina 500 g *9 23,4 40
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Nasta-

vec Senstvi pen

Prislu- Stu- <

Potravina Mnozstvi - Cas

Mixér @

min. 160 g
pevnych surovin
+ 240 ml

kapaliny 3030
max. 400 g sek.
pevnych surovin
+ 600 ml

kapaliny

smoothie

min./max. 110 g
(5-6 kostek ledu)

min. 400 ml
max. 1000 ml

kostky ledu 3-4 | 5-5sek

koktejly pouze

) 3,4 10s
z tekutin

*1: Pouzijte hrubou stranu krouhaciho, resp. krdjeciho otoného kotouce @.

*2: Pouzijte jemnou stranu krouhaciho, resp. kréjeciho otodného kotouce @.

Likvidace

n \
A

&

V zadném pripadé nevyhazuijte pristroj do
normalniho domovniho odpadu. Tento vyrobek
podléha evropské smérnici €. 2012/19/EU.

Nechte pfistroj zlikvidovat ve schvaleném podniku pro naklédani
s odpady nebo ve vaiem komundlnim sbé&rmém dvore. Dodrzuijte
aktudlné platné pfedpisy. V pFipadé pochybnosti se informujte ve
svém sb&rném dvore.

Informace o moznostech likvidace vyslouzilého vyrobku vém
podd spréva vadeho obecniho nebo méstského Gfadu.

Vyrobek je recyklovatelny, podléhd roziifené odpovédnosti vy-
robce a je shromazdovén oddé&lené

Obal se sklédd z ekologickych materidld, které Ize zlikvidovat
v komundlnich sb&rnych dvorech.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbejte na oznadeni na roznych oba-
lovych materidlech a v pfipadé potieby tyto obaly rozttidte.
Obalové materidly jsou ozna&eny zkratkami (a) a &islicemi (b)

s ndsledujicim vyznamem: 1-7: plasty, 20-22: papir a lepenka,
80-98: kompozitni materidly.

Ccz 165



SILVERCREST’

15.

166

Zaruka spolecnosti
Kompernass Handels GmbH

Vézend zékaznice, vazeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskavate zaruku v trvdni 3 let od data zakoupeni. V pfipadé
zévad tohoto vyrobku mdte z&konnd prava viiéi prodeici vyrobku. Tato z4-
konnd prava nejsou omezena nasi nize uvedenou zdrukou.

Zaruéni podminky

Zéruéni doba za&ing plynout dnem ndkupu. Dobfe uschovejte pokladni do-
klad. Tento doklad je potiebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do fii let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada materig-
lu nebo vyrobni zédvada, pak Véam podle nadeho uvazeni vyrobek zdarma
opravime, vyménime nebo uhradime kupni cenu. Pfedpokladem této zaruky
ie, ze bude b&hem ffileté Ihity predlozen vadny pfistroj a doklad o koupi (po-
kladni doklad) a struéné se popise, v éem zdvada spocivd a kdy se vyskytla.

Vztahuje i se na zdvadu nade zdruka, obdrzite zpét bud' opraveny nebo
novy produkt. Opravou nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nova zérué-

ni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad

Zaruénim plnénim se zaruéni doba neprodluzuie. To plati i pro vyménéné a
opravené souddsti. Podkozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz pfi ndku-
pu se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po uplynuti z&ruéni doby podléhaiji
veskeré opravy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smémic kvality a pred expedici byl
svédomité vyzkouden.

Zaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zdruka se nevzta-
huje na souddsti vyrobku, které jsou vystaveny béZnému opotfebeni, a proto
ie |ze povaZovat za spotfebni dily, nebo na poskozeni kfehkych soudasti,
jako jsou napf. spinace, akumuldtory nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl Fddné pouzivén nebo
udrZovén. Pro zaijidténi sprédvného pouzivéni vyrobku se musi presné dodrzo-
vat viechny pokyny uvedené v ndvodu k obsluze. Uelom pousiti a Gkondm,

které se v ndvodu k obsluze nedoporuéuji nebo se pred nimi varuije, je treba

se bezpodmine&né vyhnout.
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Vyrobek je uréen pouze pro soukromé Géely a ne pro komeréni pouZiti. Pfi
nespravném a neodborném pouZivdni, pfi pouZiti nésili a pfi zdsazich, které
nebyly provedeny naiimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaruéni
ndroky zanikaii.

Vyfizeni v pripadé zaruky
Pro zaijisténi rychlého Vasi Zadosti postupuijte podle ndsledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méijte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku

(IAN) 374153_2104 jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém 3titku na vyrobku, rytiné na vyrob-
ku, na titulni stran& névodu k obsluze (vlevo dole) nebo na ndlepce na
zadni nebo spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mé&ly vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kontaktujte
nejprve nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak miZete pfi pfilozeni
dokladu o nékupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spogivd vada a
kdy k ni doslo, poslat vyrobek pro Vas bez postovného na adresu, kte-
rou Vam ozndmi servis.

EFLE Na webovych strankdch www.lidl-service.com si mizete stdhnout tyto a
# | mnoho dal3ich pirucek, videi o vyrobku a instala¢ni software.

Pomoci kédu QR se dostanete pfimo na strdnku servisu Lidl
I | (www.lidl-service.com) a mizete pomoci zaddni &isla vyrobku

(IAN) 374153_2104 ofevfit svij navod k obsluze.
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15.1 Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[IAN 374153_2104 |

15.2 Dovozce

Dbeite prosim na to, Ze nésledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktujte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernctss.com
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16. Recepty

Zdakladni recept pro kynuté tésto (minimalni mnozstvi)

Suroviny pro 4-5 osob

200 g pseni¢né mouky, typu 550

1 vejce

20 ml oleje

40 g cukru

100 ml vlazného mléka

15 g &erstvého drozdi nebo 2 bali¢ek suseného drozdi

1 3petka soli

Pfiprava

¢ Vechny suroviny vlozte do michaci misy @.
Vse micheijte hnétacim hakem @ 1 minutu rychlostnim stupném 1 a poté
10 minut rychlostnim stupném 2.
V michaci mise @ nechte kynout 40 minut. Vytvarujte t&sto do tvaru koule.
¢ Vyvdlejte t&sto na pedicim plechu a nechte ho kynout dalsich 10 minut.

Poté je podle potieby oblozte, napf. dvestkami, jablky nebo naklddanymi
visnémi.

¢ Pecte pfi 200 °C (dolni/horni ohfev) po dobu 25-30 minut. V zavislosti
na druhu oblohy mizZe byt tésto vice nebo méné vlhké a potfebuje delsi
dobu peéeni. Pichnéte do tésta pardtkem, abyste zkontrolovali, zda je
tésto upecené: pokud je pdrétko Cisté, je koldg hotovy.

MaximélIni mnozstvi: 2x zdkladni recept
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Zakladni recept pro kiehké tésto

170

Pfisady pro cca 6-8 osob

na slany quiche: na sladké kiehké tésto:
250 g mouky 250 g mouky

125 g studeného masla 125 g studeného masla

1 $petka soli 100 g cukru

80 ml ledové vody 1 $petka soli

1 vejce

Pfiprava

¢

* & o o

Studené mdslo nakrdjejte na malé kousky. Viechny suroviny na tésto vloz-
te do michaci misy @ a uhnétte michaci metlou @ na stupni 3 cca 2-3
minuty do kfehkého tésta, aby mélo pevnou konzistenci.

Té&sto zabalte do félie a dejte na alespoi 30 minut vychladit do lednice.
Pedici troubu piedehrejte na 200 °C.

Formu na pedeni namazte tukem a lehce ji posypte moukou.

Tésto vyvdlejte mezi potravinaiskymi féliemi (na promér cca 30 cm)

a dejte jej do pegici formy.

Té&sto oblozte podle potteby, napf. naslano slaninou a smési strouhaného
syra, vajec a smetany nebo na sladko ovocem & dZzemem.

Pecte pii 200 °C (dolni/horni ohfev) po dobu cca 30-40 minut.

Pfipadné t&sto nejprve zatizte suchymi fazolemi a pecte ,naslepo” pfi
200 °C (dolni/horni ohfev) po dobu 15 minut a pozdéji ho oblozte
ovocem, napfiklad jahodami, malinami, nebo pudinkem a poté prelijte
dortovou polevou.

Maximdlni mnozstvi: 2x zé&kladni recept
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Zdakladni recept pro trené tésto

Suroviny

250 g mésla

250 g cukru

1 bali¢ek vanilkového cukru
250 g mouky

4 vejce

V2 bali¢ku présku do pediva

Pfiprava

¢ Maslo, cukr a vanilkovy cukr vlozte do michaci misy @ a vymichejte
michaci metlou @ na stupni 3-4 do pény.

¢ Postupné pfiddveijte vejce a michejte ddl, dokud neni vie dobfe smichd-
no.

¢ Pfidejte mouku a pra3ek do peciva a vie smichejte do hladkého t&sta.
¢ Hranatou formu (cca 30 cm) vymazte tukem a dejte do ni tésto.

¢ Pecte pfi 180 °C (dolni/horni ohfev) po dobu cca 50-60 minut.

MaximélIni mnozstvi: 2x zdkladni recept
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Zdakladni recept na tésto na pizzu

172

Suroviny na 2 pizzy
500 g mouky
250 ml vlazné vody

10 g &erstvého drozdi nebo 5 g suseného drozdi

10 g soli

1 $petka cukru

20 ml olivového oleje

Pfiprava

¢
¢

¢

Drozdi a cukr rozpustte v trose vlazné vody.

Mouky, sil, olej a smés drozdi s cukrem dejte do michaci misy @ a 30
sekund micheijte hnétacim hakem @ na stupni 1.

Pfepnéte na stuped 2 a postupné pfiddvejte zbylou vodu. Tésto hnétte
asi 10 minut, dokud neni hladké a snadno ho Ize oddélit od stén michaci

misy @.

Z t&sta vytvarujte kouli a nechte ji prikrytou na teplém misté alespon 1

hodinu.
Pedici troubu pfedehfejte na 240 °C (horni/dolni ohfev).

Tésto rozdélte na polovinu a rozvdlejte na pomougené pracovni plose.
Dva standardni plechy vyloZte pecicim papirem. Tésto polozte na plechy
a trochu ho pfitlaéte k okrajim.

Té&sto na pizzu potiete raj¢atovou omackou a podle potfeby oblozte
rGznymi surovinami.

Pizzu peéte v pfedehfdté troubé asi 10-15 minut.

Maximdlni mnozstvi: 1x zé&kladni recept
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Zdakladni recept na tésto na strikané pecivo
(minimalni mnozstvi)

Suroviny na cca 40 kusu

250 g mouky

125 g mésla (pokojovd teplota)

100-125 g cukru

1 vejce

1 $petka soli

Pfiprava
¢ Vsechny suroviny vlozte do michaci misy @.
¢ Michaci metlou @ nejprve michejte cca 30 sekund na stupni 1.

¢ Pomalu pfepinejte na vyssi stuped az do stupné 4 a michejte celkem asi
10 minut.

¢ Nechte t&sto cca 30 minut odpogivat v chladnicee.

¢ Peéici troubu predehfejte na 180 °C s cirkulaci vzduchu nebo 200 °C
horni/dolni ohfev.

¢ Tésto rozdélte pomoci cukrdiského saéku na plech vylozeny pedicim
papirem.

¢ Sudenky peéte cca 10 minut, dokud lehce nezhnédnou.

Jako dal3i pfisadu do t&sta mizete pridat 100-125 g mletych liskovych ofi¥-
ko nebo mandli.

MaximélIni mnozstvi 1,5 az 2x zé&kladni recept
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Smoothie

Smoothie |ze rychle pFipravit v mixéru z rdznych druhi Eerstvého ovoce a
zeleniny a lahodnych §tév. Vasi fantazii a chuti se meze nekladou. Vyzkousej-
te napriklad zelené smoothie:

Suroviny na 2 porce

1 bandn

1 jablko nebo mango

1 hrst Eerstvého 3pendtu nebo listd mangoldu

1/2 &ajové IZicky oleje

100 ml jable¢né 3favy

100 ml vody

Pfiprava

¢ Ovoce nakréjejte na malé kousky a listy zeleniny nahrubo nasekeite.

¢ Vlozte viechny suroviny do mixéru @ a mixujte na stupni 3 nebo 4,
dokud neziskdte pozadovanou konzistenci.

MaximélIni mnozstvi néplné: 1 |

Mlécny kokteijl

174

Suroviny na 2 porce
250 ml mléka
1 banén nebo 100 g jahod/malin/borivek

1-2 kostky ledu nebo 1 kopeéek vanilkové zmrzliny
PFiprava

¢ Ovoce nakrdjejte na malé kousky a vlozte do mixéru @ s ostatnimi suro-
vinami.

¢ Nastavte mixér na stupefi 3 nebo 4 a mixujte, dokud nedosdhnete kré-
mové konzistence.

¢ Okamzité poddveite.

Maximdlni mnozZstvi ndplné: 1 |
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1. Wstep

2.

Gratulujemy zakupu nowego urzgdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuje sie wysokgq jakoscig. Instrukcja obstugi jest
czeéciq sktadowq produktu. Zawiera ona wazne wskazéwki na temat bez-
pieczenstwa, uzytkowania i utylizacji.

Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu zapoznaj sie ze

wszystkimi wskazéwkami dotyczqcymi obstugi i bezpieczenstwa.

Uzywaj produktu wylqcznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem

oraz w podanym zakresie zastosowan. Przekazujqc produkt oso-
bie trzeciej, dotqcz do niego réwniez catq dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Niniejsze urzqdzenie przeznaczone jest wylgcznie do przetwarzania pro-
duktéw spozywczych w iloéciach typowych dla gospodarstwa domowego.
Urzqdzenie przeznaczone jest wytqcznie do stosowania w gospodarstwie
domowym. Nie nalezy go uzywaé do celéw komercyjnych!

Urzqdzenie przeznaczone jest wytqcznie do uzytku prywatnego, wewngtrz
pomieszczen. Nie uzywaé urzqdzenia na otwartej przestrzenil

Urzgdzenie mozna uzytkowaé wylqeznie z oryginalnym oprzyrzqgdowaniem.

3. Zakres dostawy / Przeglad po rozpakowaniu

176

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo uduszenia!

> Elementéw opakowania nie udostepniaj dzieciom do zabawy.
Trzymaj dzieci z dala od materiatéw opakowaniowych.

1) Wyimij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukcjg obstugi.

2) Wyjmij z urzqdzenia cate opakowanie i ewentualnie folie ochronne oraz
naklejki.

> Urzqdzenie nalezy sprawdzié pod katem kompletnosci elementéw i wi-
docznych uszkodzen.

> W przypadku stwierdzenia niekompletnej zawartosci opakowania lub
uszkodzen spowodowanych nieprawidtowym opakowaniem bgdz trans-
portem, skontaktuj sie z infoliniq serwisowq.
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Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z nastepujgcymi elementami:

Nie przedstawiono:

® 2 $ruby (3,5 x 22 mm)

® 2 kotki rozporowe (6 mm)

® Instrukcja obstugi

® Robot kuchenny

Misa do mieszania z pokrywkq

Mikser z pokrywkg i kubkiem miarowym
Tarka z popychaczem

Tarcza tngca (grubo i cienko)

Tarcza ucierajgca
(zgrubnie i $rednio)

Tarcza $cierajgca (drobno)

Haki do wyrabiania ciasta, koAcéwki do
ubijania, koAcéwki do mieszania

Deflektor ciasta

Uchwyt akcesoriéw

> Jedna z tarcz thqcych do tarki jest juz w chwili dostawy zamontowana

w tarce.

Utylizacja opakowania

Opakowanie chroni urzqdzenie przed uszkodzeniem podczas transportu.
Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla srodowiska i mozna poddaé je

procesowi recyklingu.

@ Oddanie opakowania do punktu zbiérki surowcéw wiérnych
%@ pozwoli zaoszczedzié surowce naturalne i zmniejszy¢ iloéé odpa-

déw. Zbedne materiaty opakowaniowe nalezy usuwaé zgodnie

z lokalnymi przepisami.

Przestrzegaj oznaczen umieszczonych na réznych materiatach
opakowaniowych i w razie potrzeby zutylizuj je zgodnie z zasa-
dami segregacji odpadéw. Materiaty opakowaniowe sq ozna-

a czone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujgcy sposéb:
1-7: tworzywa sztuczne, 20-22: papier i tektura,

80-98: kompozyty.
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4. Opis urzgdzenia

Roztéz rozktadang oktadke tej instrukeji obstugi:

Rysunek A:

(1] Hak do wyrabiania ciasta
Koricéwka do mieszania
Koricéwka do ubijania
Deflektor ciasta (do @/@/©)
Mikser z pokrywkg i kubkiem miarowym
Uchwyt akcesoriéw

Misa do mieszania z pokrywkg
Tarka

Tarcza $cierajgca

Tarcza ucierajgca

Watek napedowy tarki

Tarcza tngca

OO H6600Q0QO0O00O0O

Pokrywka z popychaczem do tarki

~
X
(%]
(=
3
[1]
~
[v-)

Przetqcznik obrotowy

ramie obrotowe

Naped

Woycigcia na mise do mieszania

Schowek na kabel

6686686

Przycisk odblokowujgcy

178 PL



SILVERCREST’

5. Wskazowki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO! PORAZENIE PRADEM

ELEKTRYCZNYM!

~ Podtqczaj urzqdzenie tylko i wytgcznie do prawidtowo za-
instalowanego i uziemionego gniazda zasilania. Napiecie
w sieci elekirycznej musi byé zgodne z danymi podanymi
na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

~ Zwracaj uwage na to, aby podczas pracy urzqdzenia kabel
zasilajgey nie byt mokry ani wilgotny. Kabel uktadaj w taki
sposdb, aby nie zostat zakleszczony ani uszkodzony.

~ Kabel zasilajgey trzymaj z dala od gorgeych powierzchni.

~ W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego tego urzg-
dzenia nalezy zleci¢ jego wymiane producentowi, w punk-
cie serwisowym lub osobie posiadajgcej odpowiednie
kwalifikacje. Pozwoli to unikngé powaznych zagrozen.

~ Nie wolno samodzielnie wykonywaé zadnych napraw
urzqdzenia. Wszelkie naprawy mogq byé wykonywane
tylko przez serwis lub przez wykwalifikowanych specjali-
stéw.

~ Wyciggaj wtyk sieciowy z gniazda zasilania, gdy urzqdze-
nie jest czyszczone lub w przypadku jego btednego dzia-
tania. Samo wytgczenie urzqdzenia nie wystarczy, gdyz
jest ono podtgczone do napiecia sieci, dopdki wiyk siecio-
wy znajduje sie w gniezdzie zasilania.

~ Wyciqgnij wiyk z gniazda zasilania, gdy urzgdzenie nie
jest uzywanel!

~ Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymad
poza zasiegiem dzieci.

Nigdy nie wolno zanurzaé urzqdzenia w wodzie ani
w innych cieczach.
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/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

~ To urzgdzenie moze byé uzywane przez osoby o zmniej-
szonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych bqgdz
umystowych lub tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia i/lub wiedzy, wytgcznie pod nadzorem lub
po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywania urzg-
dzenia oraz wynikajqcych z niego zagrozen.

» Dzieciom nie wolno uzywadé tego urzqdzenia.
» Dzieciom nie wolno bawié sie urzqdzeniem.

» Nie uzywaj urzqdzenia do innych celéw, niz opisane w tej
instrukcji obstugi. W przeciwnym razie istnieje niebezpie-
czefistwo odniesienia obrazen!

~ W czasie pracy urzqdzenia do misy do mieszania, tarki
lub miksera wktadaj wytgcznie sktadniki przeznaczone do
przetworzenia.

~ Nigdy nie wktadaj rgk ani nie wrzucaj przedmiotéw ob-
cych do lejka do napetniania ani do miksera, aby zapo-
biec obrazeniom i uszkodzeniom urzgdzenia.

» Nigdy nie zostawiaj urzqdzenia bez nadzoru.

» Podczas demontazu lub montazu akeesoriéw z zasady zo-
wsze odtgczaj urzgdzenie od zasilania sieciowego. W ten
sposéb mozna unikngé przypadkowego wigczenia urzqdze-
nia.
Po przerwie w zasilaniu urzgdzenie ponownie sie uruchomil

~ Akcesoria wymieniaj wytqcznie po zatrzymaniu napedu
oraz po wyjeciu wtyku sieciowego! Urzqgdzenie po wylg-
czeniu obraca sie jeszcze przez pewien czas!

» Do niniejszego urzqdzenia nalezy stosowaé wytqcznie ory-
ginalne akcesoria. Akcesoria innych producentéw nie sqg

do tego celu odpowiednie i mogq stanowié zagrozenia
podczas uzytkowanial
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/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

~ Przestroga: néz miksera jest bardzo ostry! Dlatego pod-
czas zdejmowania pojemnika do miksowania nalezy zo-
chowaé ostroznosé.

~ Uwaga: tarcze $cierajgce, tngce lub ucierajgce oraz néz
miksera sq bardzo ostrel

» Zachowaij ostrozno$é¢ podczas wktadania i wyjmowania, a
takze czyszczenia tarczy $cierajgcych, tngcych lub uciera-
jacych oraz nozy mikseral

» Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, roz-
tozeniem lub czyszczeniem zawsze odtqczaj urzqdzenie
od zasilania sieciowego.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

» Nigdy nie uruchamiaj urzqdzenia bez uprzedniego
umieszczenia w nim sktadnikéw spozywczych! Niebezpie-
czenstwo przegrzanial

~ Nie nalewaj do urzqdzenia zadnych gorgcych sktadnikéw!

~ Mikser nie nadaije sie do siekania migsa, ziét, cebuli,
orzechéw, migdatéw i innych twardych produktéw spozyw-
czych.

Produkty te mogq by¢ tylko mieszane w mikserze z innymi
sktadnikami, takimi jak ptyny.

6. Pierwsze uruchomienie

1) Wyczy$é wszystkie elementy zgodnie z opisem w rozdziale ,Czyszcze-
nie i pielegnacja”. Upewnij sig, ze wszystkie czeéci sq catkowicie suche.

2) Ustaw urzqdzenie na réwnym i czystym podtozu.

3) Zamocuj urzqdzenie do podtoza czterema przyssawkami na spodzie
obudowy.

4) Wyciagnij kabel zasilajgcy ze schowka na kabel @®.
5) Wiéz wiyk sieciowy do gniazda zasilania.
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Haki do wyrabiania ciasta @), kofcéwke do mie-
szania @), koricéwke do ubijania @ oraz tarcze
$cierajacq @, tarcze ucierajgcq @ i tarcze tng-
cq B mozna przechowywaé w uchwycie akceso-

riow ©.

Montaz scienny uchwytu akcesoriow

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEK-
TRYCZNYM!

> Jedli chcesz przymocowaé uchwyt akcesoriéw @ do $ciany za pomocq

2)
3)

4)

dostarczonego materiatu montazowego, upewnij sig przed wierceniem,
ze w zqdanym miejscu przez $ciane nie przechodzq zadne przewody
pod napieciem, kable lub rury!

Zaznacz na $cianie dwa otwory w odlegtoéci 148 mm od siebie. Wier-
ttem 6 mm wywieré otwory w $cianie we wczeéniej zaznaczonych miej-
scach.

Wsuh w otwory kotki rozporowe.

Wkreé $ruby w kotki rozporowe na tyle, aby tby $rub wystawaty ze $cia-
ny na ok. 3 mm, by mozna byto zatozyé na nie uchwyt akcesoriéw @.
Umie$¢ uchwyt akcesoriéw @ na érubach i docisnij go, aby uchwyt ak-
cesoriéw @ zostat mocno osadzony na $rubach.

7. Wybor odpowiednich akcesoriow

W zaleznosci od sktadnikéw, ktére chcesz przetworzyé, wybierz odpowied-
nie akcesoria, jak opisano ponizej.

Haki do wyrabiania ciasta, koncowka do mieszania i
koncéwka do ubijania

Hak do wyrabiania ciasta @ nadaije sig do wyrabiania ciasta
na chleb, ciasta na pizze lub ciasta drozdzowego oraz do do-
dawania statych sktadnikéw, ktérych nie da sig rozdrobni¢, to-
kich jak rodzynki, migdaty w ptatkach lub wiérki czekoladowe.

|zejsze ciasta i mieszanki, takie jak ciasto rzadkie, puree ziem-
niaczane lub ciasto na ciastka.

? Za pomocq koncéwki do mieszania @ mozna przetwarzad
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Koncédwka do ubijania @ stuzy do ubijania piany z biatka lub
bitej $mietany. Mozna jej réwniez uzywaé do mieszania ptyn-
nych ciast, takich jak ciasto na naleéniki.

Do wszystkich przygotowar z uzyciem haka do wyrabiania ciasta @), kon-
céwki do mieszania @ i koncéwki do ubijania @ uzywaj zawsze misy do
mieszania z pokrywkq @.

Tarka z wymiennymi tarczami

Tarcza $cierajgca @ nadaije sie do tarcia twardego sera, takie-
go jak parmezan, oraz do siekania owocéw i warzyw, takich
jak jabtka i marchew. Mozesz réwniez uzy¢ jej do tarcia suro-
wych ziemniakéw, aby zrobié placki ziemniaczane. Nie uzywaj
tarczy $cierajgcej @ do tarcia migkkiego lub péttwardego sera.

Tarcza ucierajgca @ nadaije sig do ucierania owocédw i wa-
rzyw na drobne lub wieksze kawatki. Mozna jej réwniez uzy-
waé do ucierania sera (z wyjgtkiem twardego), np. do pizzy.
Strony tarczy ucierajqcej @ sq odpowiednio oznaczone: ,Fine
Shredder II” do ucierania drobnego i ,Coarse Shredder |” do
ucierania zgrubnego. Oznaczona strona musi by¢ w tarce @
skierowana do géry.

Tarcza thqca B przeznaczona jest do krojenia owocéw i wa-

@ rzyw na cienkie do $rednich plastréw. Na bokach tarczy tnqcej
znajdujq sie odpowiednie oznaczenia: ,Fine Slicer IV” do cien-
kich plastréw i ,Coarse Slicer IlI” do grubszych plastréw. Ozna-
czona strona musi by¢ w tarce @ skierowana do géry. Nie uzy-
waij tarczy thqcej @ do krojenia twardego sera, chleba lub

czekolady.
Do pracy z tarkg @ zawsze uzywaj misy do mieszania @, jednak bez po-
krywki.
Mikser

Mikser @ nadaie sie do rozdrabniania i mieszania sktadnikéw
z ptynami, np. do przygotowywania smoothie, zimnych zup
warzywnych, majonezu lub koktaili. Nie uzywaj miksera @ do
siekania miesa, ziét, cebuli, orzechéw lub innych twardych pro-
duktéw spozywczych.
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8. Pozycje robocze dla akcesoriow

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Z urzqdzenia nalezy korzystaé tylko wtedy, gdy akcesoria sq zamoco-
wane zgodnie z tq tabelg i znajdujq sie w pozycji roboczej. Nigdy nie
uruchamiaj urzgdzenia bez umieszczenia w nim sktadnikéw spozyw-
czych.

Pozycja Akcesoria Funkcja

Pozycja robocza dla hakéw do
wyrabiania ciasta @), koAcdw-
ki do mieszania @ oraz kon-
céwki do ubijania .

Wkiadanie hakéw do wyrabia-
nia ciasta @), koricéwki do
mieszania @ oraz korcdwki

do ubijania @.

Zatozenie misy do mieszania

0.

Pozycja do dodawania sktadni-
kéw do misy.

Pozycja robocza tarki @.
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Pozycja Akcesoria Funkcja

——

Pozycja robocza miksera @.

9. Montaz i korzystanie z akcesoriow

9.1 Haki do wyrabiania ciasta, koncowka do miesza-
nia i koncéwka do ubijania

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> W czasie pracy urzqdzenia nigdy nie wktadaj rgk do misy do miesza-
nia @! Niebezpieczenstwo odniesienia obrazen o obracajqce sie ele-
menty!

> Akcesoria wymieniaj wytqcznie po zatrzymaniu napedu (B! Po wytq-
czeniu urzqdzenia naped obraca sig jeszcze przez pewien czas @.

> W przypadku btednego dziatania wytqcz urzqdzenie i wyciggnij wiyk
sieciowy z gniazda zasilania, by nie dopusci¢ do niezamierzonego
ponownego wigczenia sie urzqdzenia.

» Urzqdzenie moze byé uzywane tylko wtedy, gdy nieuzywane otwory
napedowe sq zabezpieczone pokrywkami ochronnymi napedu.

Aby przygotowaé urzqdzenie do pracy z uzyciem hakéw do wyrabiania
ciasta @), koncéwki do mieszania @ i koncdwki do ubijania €, postepuj
W ponizszy sposéb:

Nacisnij przycisk odblokowujgcy @ w dét
i przesun ramie obrotowe (® do géry, do

\ pozycji 2.
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2) Zatéz mise do mieszania @.
Upewnij sig, ze podstawa misy do miesza-
nia @ jest wsunigta w wyciecia @ w

urzqdzeniu.

Zatéz deflektor ciasta @ na naped .
Zaleznie od zadania wiéz hak do wyra-
biania ciasta @), koAcéwke do mieszania
O lub koricéwke do ubijania @ az do jej
zatrzaénigcia w napedzie @.

4) Dodaij sktadniki do misy do mieszania @.

> Pamigtaj, ze podczas zagniatania, czy tez mieszania ciasta w misie do
mieszania @ zwieksza sig objeto$é ciasta lub na skutek ruchu obroto-
wego ciasto wypychane jest nieco do géry. Dlatego przestrzegaj da-
nych w tabeli w rozdziale ,Zalecane ilosci napetniania”.

> Przy wyrabianiu rzadkich ciast, jak np. ciasta na nalesniki, mise do mie-
szania @ napetniaj maksymalnie iloéciq do 1,5 litra. Aby unikngé roz-
pryskiwania ptynu, uzywaj maksymalnie stopnia predkosci 3!

Naciénij przycisk odblokowujgcy ® w dét
i przesuh ramig obrotowe (® do poziomej
pozyciji 1.

PO TS g

Wsun pokrywke na mise do mieszania @
tak, aby zatrzaski na ramieniu obrotowym

@ sie zatrzasnely.
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7) Ustaw przetqcznik obrotowy @ na zqda-

ny stopien predkosci.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Uzywaj urzqdzenia tylko z odpowiednimi akcesoriami przy okreslonych
stopniach predkosci. W przeciwnym razie moze doj$¢ do nieodwracal-
nego uszkodzenia urzqdzenial

dopuszczalny
Pozycja | Akcesoria stopien Funkcja
predkosci

1 powolne mieszanie

@D} 2 ubijanie na piane
3 ubijanie prawie na sztywno
4

ubijanie na sztywno

1. Proces mieszania: wstep-
ne mieszanie

—] 9 2. Proces mieszania: prze-

= : ;
@ j mieszanie

2: Proces mieszania: zmie-

3 .
szanie
4 2. Proces mieszania: miesza-
nie/ubijanie
. 1. Proces mieszania: wstep-
! ne mieszanie
5 2. Proces mieszania: ugnio-

tanie
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Dodawanie sktadnikéw
Podczas pracy dodawaj sktadniki przez otwér w pokrywee.
Lub:
1) Wylqcz urzqdzenie przetgcznikiem obrotowym (D.

2) Podnies lekko ramie obrotowe ® do géry, naciskajqc krétko przycisk
odblokowujgcy @®, aby zwolni¢ blokade pokrywki.

3) Zdejmij pokrywke z misy do mieszania @.
4)

Nacisnij przycisk odblokowujgcy @ w dét
i przesun ramie obrotowe (B do géry, do
pozycji 3.

5) Dodaj sktadniki.

Po zakonczeniu pracy
1) Wylqcz urzqdzenie przetgcznikiem obrotowym (D.
2) Zdejmij pokrywke z misy do mieszania @.

3) Nacisnij przycisk odblokowujgcy ® w dét
i przesun ramie obrotowe (B do géry, do
\ pozycji roboczej 2.
=)
)

4) Wyijmij akcesoria z napedu @.
5) Zdejmij mise do mieszania @.

6) Oczysé wszystkie elementy (patrz rozdziat ,Czyszczenie i pielegnacja”).
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9.2 Tarka z wymiennymi tarczami

A\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Nigdy nie wrzucaj przedmiotéw obcych ani nie wkiadaj rak do lejka do
napetniania. Pozwoli to unikngé obrazen ciata i uszkodzenia urzqdzenia.

> Sktadniki popychaij tylko popychaczem. Niebezpieczenstwo odniesienia
obrazen o obracajgce sie elementy!

> Akcesoria wymieniaj wytqcznie po zatrzymaniu napedu (B! Po wyta-
czeniu urzqdzenia naped obraca sig jeszcze przez pewien czas @.

> W przypadku btednego dziatania wytqcz urzgdzenie i wyciggnij wiyk
sieciowy z gniazda zasilania, by nie dopusci¢ do niezamierzonego
ponownego wigczenia sie urzqdzenia.

» Urzqdzenie moze byé uzywane tylko wtedy, gdy nieuzywane otwory
napedowe sq zabezpieczone pokrywkami ochronnymi napedu.

> Upewnij sie, ze na ramieniu obrotowym (® nie ma haka do wyrabiania
ciasta @ ani korcéwki do mieszania @ lub kofcéwki do ubijania @.

Aby przygotowaé urzqdzenie do pracy z tarkq @, postepuj w nastepujacy
sposéb:

1)

Nacisnij przycisk odblokowujgcy @® w dét
i przesuri ramig obrotowe ® do géry, do
pozycji 2.

2) Zatéz mise do mieszania @.
Podstawa misy do mieszania @ musi by¢
wsunigta w wyciecia @ w urzqdzeniu.

3) Nacisnij przycisk odblokowujgcy @ w dét

i przesun ramie obrotowe (B do poziomej
pozycji 1.
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4)

wym @®)

Zdejmij pokrywke ochronng napedu tarki

Zatéz tarke @ w otwér napedu (oznacze-
nie  na tarce @ na oznaczeniv A na
ramieniu obrotowym (®).

Obréé jg w prawo, az tarka @ wyczuwal-
nie sie zatrzasnie (oznaczenie @ na tarce
O na oznaczeniu A na ramieniu obroto-

7) Ustaw przetgcznik obrotowy @@ na zqdany stopieri predkosci.

> Nie wciskaj zbyt wielu sktadnikéw do tarki @. Przestrzegaj danych z
tabeli w rozdziale ,Zalecane ilosci napetniania”.

8) Napetnij sktadniki przez lejek do napetiania za pomocq popychacza.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Uzywaj urzqdzenia tylko z odpowiednimi akcesoriami przy okreslonych
stopniach predkosci. W przeciwnym razie moze doj$é¢ do nieodwracal-
nego uszkodzenia urzqdzenial

dopuszczalny
Pozycja | Akcesoria stopien Funkcja
predkosci
’ krojenie/ucieranie migkkich
| sktadnikéw
© 34 krojenie/ucieranie twardych
' sktadnikéw
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Wymiana tarczy

Jedna z tarcz jest juz wstepnie zamontowana w tarce. Aby jg wymieni¢, nale-
2y postepowad w nastepujqcy sposéb.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Tarcze sq bardzo ostre! Zachowaj ostrozno$é¢ podczas wktadania i

wyjmowania tarczy écierajqcej, tnqcej lub ucierajgce;!

> Podczas demontazu lub montazu akcesoriéw z zasady zawsze odtg-

4)
5)

6)

czaj urzqdzenie od zasilania sieciowego. W ten sposéb mozna unik-
nqé przypadkowego wigczenia urzqdzenia. Po przerwie w zasilaniu
urzqdzenie ponownie sie uruchomi!

Obréé pokrywke @ tarki @ w lewo, az
oznaczenie ¥ na pokrywce ® pokryje
sie z oznaczeniem @ na tarce @.

Zdejmij watek napedowy @ wraz z za-
montowang wstepnie tarczq chwyfctiqc za
dwa kotki ustalajgce watka napedowego
® i pociggajac je do géry.

Zdejmij tarcze z watka napedowego (.

Zatéz watek napedowy @ ponownie.

Zaleznie od wykonywanego zadania
zatéz tarcze tngeg @, ucierajgcq @ lub
$cierajacq @ na watek napedowy @
tarki @. Upewnij sig, ze tarcza nie jest
przechylona i jest prawidtowo osadzona.
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Zatéz pokrywke z popychaczem (B na
tarke @ (oznaczenie ¥ na pokrywce ®
na oznaczeniu @ na tarce @).

Zablokuj pokrywke (oznaczenie ¥ na
pokrywce @ na oznaczeniu @ na tarce

0).

Po zakonczeniu pracy
1) Wylqcz urzqdzenie przetgcznikiem obrotowym (D.
2) Obréé tarke @ w lewo i zdejmij ja.
3) Zdemontuj tarke @ i wyczy$é wszystkie elementy w sposéb opisany w

rozdziale ,Czyszczenie i pielegnacja”.

9.3 Mikser

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Gorqce ptyny ostudz zawsze do letniej temperatury (okoto 30 - 40°C) i
dopiero potem wlej je do miksera @.

A OSTRZEiENIE! NIEBEZPIECZENSTWO SKALECZENIA O
OSTRE NOZE/OBRACAJACY SIE NAPED!

> Nigdy nie siegaj do $rodka zatozonego miksera @!

> Zdejmuj mikser @ tylko po catkowitym zatrzymaniu sig nozy.

> Uzywaj miksera @ tylko z zatozong pokrywkq.

> W przypadku btednego dziatania wytqcz urzqdzenie i wyciagnij wiyk
sieciowy z gniazda zasilania, by nie dopuscié¢ do niezamierzonego
ponownego wiqczenia sig urzqdzenia.

Aby przygotowadé urzqdzenie do uzycia z mikserem @, postepuj w nastepujg-

cy sposéb:
1) - Naciénij przycisk odblokowujgcy ® w dét
‘ i przesun ramie obrotowe (B catkowicie w
/ dét, do pozycii 5.

LR DS g
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Zdejmij pokrywke ochronng napedu mik-
sera @ (obré¢ oznaczenie W na pokryw-
ce ochronnej napedu miksera na oznacze-
nie @ na urzqdzeniu podstawowym).

Zatéz mikser @ (oznaczenie W na mikse-
rze @ na oznaczeniu @ na urzgdzeniu
podstawowym). Obréé mikser do oporu
w lewo (oznaczenie W na mikserze @
na oznaczeniu  na urzqdzeniu podsta-
wowym).

4) Dodaj sktadniki:
— Maksymalna iloéé: ok. 1 litr
— plyny pienigce si¢ maksymalnie 0,5 litra
— optymalna ilo$é do przetworzenia produktéw statych: 50-100 g

> Przestrzegaj danych z tabeli w rozdziale ,Zalecane ilosci napetniania”.

5) Zatéz pokrywke z kubkiem miarowym z

niewielkim przesunigciem i obré¢ jq tak,

aby pokrywka sig zatrzasneta.
6) Ustaw przetqcznik obrotowy @ na zgdany stopien predkosci.

Dodawanie sktadnikéw
1) Wylqcz urzqdzenie przetgcznikiem obrotowym (D.

2) Obréé nieco pokrywke miksera @, az wyjdzie z blokady, zdejmij po-
krywke i dodaj sktadniki.

Lub:

3) Obréé kubek miarowy, ktéry znajduje sie w pokrywce miksera @, o 90°
i zdejmij go. Nastepnie po kolei wktadaj state sktadniki przez przewi-
dziany do tego otwér.
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UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Uzywaj urzqdzenia tylko z odpowiednimi akcesoriami przy okreslonych
stopniach predkosci. W przeciwnym razie moze dojéé do nieodwracal-
nego uszkodzenia urzqdzenial

dopuszczalny
Pozycja | Akcesoria stopien Funkcja
predkosci

miksowanie zimnych

— ptynéw
é ED] 3,4 rozdrabnianie kostek lodu
= mieszaniny z zimnym

mlekiem

Po zakonczeniu pracy
1) Wylqcz urzqdzenie przetgcznikiem obrotowym (@.
2) Obré¢ mikser @ w prawo i zdejmij go.

> Wyczysé mikser @ najlepiej natychmiast po uzyciu (patrz rozdziat
.Czyszczenie i pielegnacja”). Wtedy tatwiej jest usuwaé pozostatosci
produktéw spozywczych.

10. Czyszczenie i pielegnacja

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEK-
TRYCZNYM!

> Przed kazdym czyszczeniem wyjmij wiyk sieciowy z gniazda zasilanial
Niebezpieczefstwo porazenia prgdem elekirycznym!

@ W zadnym przypadku nie zanurzaj urzqdzenia w wodzie ani
w innej cieczy!
UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaj zrgcych ani szorujgcych $rodkéw czyszczgeych. Mogtyby
one uszkodzi¢ powierzchnie!
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> Urzqdzenie czyscié najlepiej natychmiast po uzyciu. Wtedy tatwiej jest

usuwad pozostatoéci produktéw spozywezych.

> Podczas przetwarzania farbujgcych produktéw, jok na przyktad mar-
chew, tworzywa sztuczne mogq sie zabarwié. Takie przebarwienia
mozna usungé, uzywaijqc do tego niewielkiej iloéci oleju jadalnego.

Czyszczenie urzgdzenia

B Urzgdzenie nalezy czysci¢ zwilzong szmatkg. W celu wyczyszczenia
uporczywych zabrudzen dodaj na szmatke delikatnego $rodka do mycia
naczyh. Wytrzyj resztki $rodka do mycia szmatkg zwilzong czystq woda.
Nastepnie dobrze wysusz urzqdzenie.

Czyszczenie misy do mieszania z pokrywka, tar-
ki, pokrywki z popychaczem, pokrywki miksera i
akcesoriow

B Wszystkie akcesoria, mise do mieszania z pokrywkq @, pokrywke mik-
sera @ z kubkiem miarowym, pokrywke ochronng napedu, tarke @,
nalezqcq do niej pokrywke z popychaczem (B oraz tarcze cierajgcq
O, tarcze ucierajgcq @ i tarcze tngcqg @ myj w cieptej wodzie z nie-
wielkg iloécig ptynu do mycia naczyn. Ewentualnie pozostate resztki usu-
waj szczotkg do zmywania naczyn. Wypltucz wszystkie czesci w czyste;,
cieptej wodzie i przed ponownym uzyciem upewnij sig, ze wszystkie
czesci sq suche.

~ Akcesoria, misa do mieszania z pokrywkq @, pokrywka miksera
%j\;v? @ z kubkiem miarowym, pokrywka ochronna napedu, tarka @,
%= nalezqca do niej pokrywka z popychaczem (® oraz tarcza éciero-
jaca @, tarcza ucierajgca ) i tarcza thgca @ sq réwniez przy-
stosowane do zmywania w zmywarce do naczyn.
> Podczas zmywania w zmywarce do naczyn nalezy uwazad na to, aby
czeéci z tworzywa sztucznego nie zakleszczyly sie. W przeciwnym
razie moggq sie odksztatcié!

> O ile to mozliwe, czesci te nalezy uktadaé w gérnym koszu zmywarki.
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Mycie miksera

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!
> Nie dotykaj nozy miksera gotymi rekami.

B Czy$¢ mikser @ w cieptej wodzie dodajgc do niej delikatnego ptynu do
mycia naczyn. Sptucz nastepnie wszystkie elementy czystq wodq, aby
na czedciach nie pozostaty zadne resztki ptynu do mycia naczyn.

W wigkszosci przypadkéw, wystarczajgeq higienicznie czysto$é mozna uzy-
skaé przez czyszczenie bezposrednio po uzyciu, korzystajge z nastepujqcej
alternatywy:

1) Do zatozonego miksera @ dodaj wode z ptynem do mycia naczyn.

2) Zatéz pokrywke z kubkiem miarowym z niewielkim przesunieciem i ob-
ré¢ jq tak, aby pokrywka sie zatrzasneta.
3) Wiqgcz mikser @ na kilka sekund.

4) Wylej wode do ptukania. Ewentualnie pozostate resziki usuwaj szczotkg
do zmywania naczyn.

5) Nastepnie wyptucz mikser @ duzq iloéciq czystej wody, by usungé reszt-
ki ptynu do mycia naczyh.

oy Mikser @ jest réwniez przystosowany do mycia w zmywarce do naczy.
2
A

Uwazaj jednak, aby nie zaklinowaé go w zmywarce do naczyn.

11. Przechowywanie
B W celu przechowywania, schowaj kabel zasilajgcy w schowku na kabel
®.
B Umyte urzgdzenie nalezy przechowywaé w czystym, wolnym od pytéw
i suchym miejscu.
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12. Usuwanie usterek

Urzadzenie nagle sie zatrzymuje:

B Urzqdzenie uleglo przegrzaniu i uruchomit sie automatyczny wytqcznik
bezpieczenstwa.
— Ustaw przetqcznik obrotowy @ w potozenie O.
— Wyciqgnij wtyk sieciowy z gniazda zasilania.
— Pozostaw urzqdzenie do ostygnigcia na 15 minut.
— Jesli urzqdzenie nie ostygto catkowicie po uptywie 15 minut, nie wig-
czy sie.
— Odczekaij kolejne 15 minut przed ponownym wigczeniem.
B Maksymalna iloé produktéw spozywczych zostata przekroczona.
— Odczekaj, az urzqdzenie ostygnie, jak opisano powyzej.
— Zwréé uwage na maksymalng iloéé napetnienia i odpowiednio jq
zredukuj (patrz tabela ,Zalecane iloéci napetnienia”).

Nie mozna wiqczy¢ urzadzenia:
— Sprawdz, czy wiyk sieciowy jest wlozony do gniazda zasilania.

— Sprawdz, czy pokrywki ochronne napedu miksera @ oraz tarka @ i
misa do mieszania @ zostaty prawidiowo zatozone i zatrzasniete.

— Sprawdz, czy ramie obrotowe @ znajduje sie odpowiednio w prawi-
dtowym potozeniu roboczym (patrz rozdziat ,Pozycje robocze dla
akcesoriéw”).

Mikser nie uruchamia sie. Urzadzenie buczy:

B Noéz w mikserze @ jest zablokowany.

— Ustaw przetqcznik obrotowy @ w potozenie O.
— Wyciqgnij wtyk sieciowy z gniazda zasilania.
— Otwérz mikser @ i usuh przyczyne zablokowania.
— Zamknij mikser @, wtéz wtyk sieciowy do gniazda zasilania i po-
nownie wigcz urzgdzenie.
Jesli opisane $rodki nie przyniosq rozwigzania lub jedli zauwazysz inne ro-

dzaje usterek, skontaktuj sie z naszym dziatem obstugi klienta.
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13.

198

Dane techniczne

Napiecie znamionowe 220 - 240V ~ (prad przemienny) 50 Hz
Moc znamionowa 550 W
Czas pracy krétkotrwatej .
miksera @ S0
Pojemnosé 381
Misa do mieszania @ !
Po.|emnosc 151
Mikser @
Pojemnosé uzytkowa 1
miksera @
Klasa ochronnosci I /[G] (podwdjna izolacja)
Il Wszystkie czeici tego urzqdzenia majqce
Q f kontakt z Zywnosciq, sq dopuszczone do

kontaktu z zywnoscig.

Czas pracy krétkotrwatej

Czas pracy krétkotrwatej okresla, jak dtugo mozna korzystaé z urzqdzenia
bez ryzyka przegrzania silnika i tym samym jego uszkodzenia. Po uptywie
okre$lonego czasu pracy urzqdzenie nalezy wytqczy¢ i poczekaé, az silnik
ostygnie.

Do pracy z tarkq @ i misq do mieszania @ zalecamy nastepujqce czasy
pracy:
Po 10 minutach pracy odczekaj ok. 15 minut do ostygniecia urzqdzenia.

W przeciwnym razie moze doj$¢ do przegrzania urzqdzenia i aktywacji
wylqcznika bezpieczenhstwa (patrz rozdziat ,Usuwanie usterek”).
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14. Zalecane ilosci napetniania

Minimalne i maksymalne ilosci patrz réwniez rozdziat ,Przepisy”.

Kon- | Akceso- | Artykut spo- llodé Sto- Czas
cowka ria zZywezy pien
; > d3 1 1 min
Clqsto drozd.zowe min. 200 g mak
Ciasto na pizze maks. 500 a maki
Ciasto na chleb ’ gma 2 10 min
1 30 sek.
Ciasto do kruchych | min. 250 g maki
ciastek 500 g maki
2,3,4 | ok. 10 min
Misa do blo’rkci:aizerl;mn. 4 4 4 - 5 min
mieszania Piana z biatka
) biatka z maks. 8 4 2~ 3 min
jajek
Bita $miefana (za- min. 200 ml 4 ok. 6 min
warto$¢ tuszczu
30%, schtodzona
w lodéwee) maks. 600 ml 4 ok. 3 min
wodhniste ptyny min. 400 ml maks.
. 3 .
(np. koktaile) maks. 1500 ml 10 min
Owoce, warzywa,
ser péttwardy 500g " 2,3,4 25 sek.
grubo
Owoce, warzywa,
ser péttwardy 500g "2 2,3,4 | 50sek
drobno
Tarka @
Owoce, warzywa, 500 g 2,3,4 | 25sek
ser twardy
OWOC;U\A[;ZI’ZYWO 500¢g " 2,3,4 25 sek.
Owoce, warzywa 500 g 2 2,3,4 | 40 sek.
drobno
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Kon- | Akceso- | Artykut spo- 0f Sto-
a - . llosé G Czas
cédwka ria Zywezy pien
min. 160 g sktad-
nikéw statych
+ 240 ml
. ml plyny 30—-30
Smoothies maks. 400 g 3-4 sek.
. sktadnikéw
Mikser statych
5] + 600 ml plynu
. min./maks. 110 g N N
Kostki lodu (5 - 6 kostek lodu) 3-4 | 5-5sek
. min. 400 ml
Tylko ptyny koktajle maks. 1000 ml 3,4 10 sek.

*1: Uzyj zgrubnej strony tarczy ucierajgcej lub thqcej @.

*2: Uzyj drobnej strony tarczy ucierajqcej lub thgcej @.

Utylizacja

200 PL

Pod zadnym pozorem nie wyrzucaj urzadzenia do
zwyktych $mieci domowych. Ten produkt podlega
dyrektywie europejskiej 2012/19/EU.

Zuzyte urzqdzenie nalezy odda¢ do certyfikowanego zaktadu
utylizacji odpadéw lub do komunalnego zaktadu oczyszczania.
Nalezy przestrzegaé aktualnie obowigzujgcych przepiséw.

W razie pytan i watpliwoéci odnoénie zasad utylizacji zwréé sie
do miejscowego zaktadu utylizacji odpadéw.

Informacje na temat mozliwosci utylizacji zuzytego produktu
mozna uzyskad w urzedzie gminy lub miasta.

Produkt mozna poddaé recyklingowi, podlega rozszerzonej od-
powiedzialnosci producenta i jest zbierany w ramach systemu
segregacji odpadéw.

Opakowanie urzqdzenia wykonane jest z materiatéw przyja-
znych dla $rodowiska naturalnego, ktére mozna oddaé w lokal-
nych punktach zbiérki.
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Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla $rodo-

wiska. Przestrzegaj oznaczen umieszczonych na réznych mate-

riafach opakowaniowych i w razie potrzeby zutylizuj je zgodnie
a z zasadami segregaciji odpadéw.

Materiaty opakowaniowe sq oznaczone skrétami (a) i cyframi

(b) w nastepujacy sposdb: 1-7: tworzywa sztuczne,

20-22: papier i tektura, 80-98: kompozyty.

15. Gwarancja KompernaB Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczqc od daty zakupu. W przypad-
ku wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku sprze-
dawcy. Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane ponizej
warunki gwarancji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancii rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé para-
gon. Jest on wymagany jako dowdd zakupu.

Jezeli w ciggu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sie w nim wada
materiatowa lub produkeyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania nie-
odptatnie naprawiony, wymieniony na nowy lub zostanie zwrécona jego
cena. Warunkiem spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest dostar-
czenie w trakcie tego trzyletniego okresu uszkodzonego urzgdzenia wraz

z dowodem zakupu (paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty jej wystq-
pienia.

Jezeli wada jest objeta naszqg gwarancjq, otrzymasz z powrotem naprawiony
lub nowy produkt. Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywilnego wraz z
wymiang produktu lub jego istotnej czeéci rozpoczyna sie nowy okres gwaran-

cyjny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyinej nie przedtuza okresu gwarancji. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czeéci. Wszelkie szkody i wady wy-
kryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢ bezposrednio po rozpakowaniu urzg-
dzenia. Po uptywie okresu gwarancji wszelkie naprawy sq wykonywane od-
ptatnie.
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Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq
skrupulatnej kontroli jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkeyjne. Niniejsza gwaran-
cja nie obejmuje czesci produktu, podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czesci fatwo tamliwych, np. przetgcznikéw, akumulatordw, lub
czesci wykonanych ze szkfa.

Niniejsza gwarancja traci swojg wazno$¢, jesli produkt zostat uszkodzony,
nie uzywano go prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapew-
nienia prawidtowego stosowania produktu nalezy icisle przestrzegaé wszyst-
kich instrukeji wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie
unikaé zastosowania oraz postepowania, ktérych odradza sie w instrukciji
obstugi lub przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego, a nie do zasto-
sowan komercyjnych. Niewlasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w
sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w urzg-
dzenie, dokonywana poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi,
powodujqg utrate gwarancii.

Redlizacja zobowiqzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z po-
nizszymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygotuj paragon fiskalny oraz numer
artykutu (IAN) 374153_2104 joko dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce znamionowej na produk-
cie, wygrawerowany na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytufowej in-
strukciji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub na naklejce z tytu bgdz na
spodzie urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub
przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotqczo-
nym dowodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystqpienia
usterki wystaé nieodptatnie na przekazany wczeéniej adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozesz pobraé te i wiele innych instruk-
cji, filméw o produktach oraz oprogramowanie instalacyine.

Za pomocq tego kodu QR mozesz przej$é bezposrednio na strong ser-

R | wisu Lidl (www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzy¢ instrukcje ob-

wwwlidi-service.

stugi, wpisujgc numer artykutu (IAN) 374153_2104.

202 PL



SILVERCREST’

15.1 Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[IAN 374153_2104 |

15.2 Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernctss.com
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16. Przepisy

Przepis podstawowy na ciasto drozdzowe
(ilo$é minimalna)

204

Sktadniki dla 4 - 5 oséb

200 g maki pszennej, typ 550

1 jajko

20 ml oleju

40 g cukru

100 ml letniego mleka

15 g $wiezych drozdzy lub Y2 paczka drozdzy suszonych

1 szczypta soli

Przygotowanie

¢  WIibz wszystkie sktadniki do misy do mieszania @.

Ugniataj przez okoto 1 minute na stopniu predkosci 1 hakiem do wyra-
biania ciasta @), a nastepnie przez 10 minut na stopniu predkosci 2.
Pozostaw do wyroéniecia w misie do mieszania @ na 40 minut. Uformuj
ciasto w kule.

Rozwatkuj ciasto na blasze do pieczenia i pozostaw do dalszego wyro-
$nigcia na kolejne 10 minut. Nastgpnie wedle uznania utéz np. $liwki,
jabtka lub wekowane wisnie.

Piecz w temperaturze 200°C (z uzyciem grzania dolnego/gérnego)
przez 25-30 minut. W zaleznosci od utozonych produktéw, ciasto moze
by¢ bardziej lub mniej wilgotne i wymagaé dtuzszego czasu pieczenia.
Nakiuj ciasto wykataczkq, aby sprawdzi¢, czy ciasto jest upieczone: jesli
wykataczka wyjdzie czysta, ciasto jest gotowe.

Maksymalna iloéé: 2 x przepis podstawowy
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Przepis podstawowy na ciasto kruche

Sktadniki dla ok. 6 - 8 oséb

do stonych tart: na stodkie ciasto kruche:
250 g maki 250 g maki
125 g zimnego masta 125 g zimnego masta
1 szczypta soli 100 g cukru
80 ml zmrozonej wody 1 szczypta soli
1 jajko
Przygotowanie
¢ Zimne masto pokrdj na mate kawatki. Wtz wszystkie sktadniki ciasta do

* & o o

misy do mieszania @ i ugniataj koricéwkq do mieszania @ na stopniu
predkosci 3 przez ok. 2-3 minuty do uzyskania kruchego ciasta, az
bedzie miato stalg konsystencie.

Zawih ciasto w folig i wiéz do lodéwki na co najmniej 30 minut.
Rozgrzej piekarnik do 200°C.
Nasmaruj torfownice ftuszczem i posyp lekko maka.

Rozwatkuj ciasto migedzy dwiema warstwami folii spozywczej (na ok.
30 cm $rednicy) i wiéz do tortownicy.

Na ciasto mozna natozyé dowolne dodatki, np. bekon i mieszanke jajek
ze $mietanq i serem tartym lub na stodko - owoce bqdz dzem.

Piecz w temperaturze 200°C (dolne/gérne grzanie) przez ok.-30-
40 minut.

Alternatywnie mozna najpierw obcigzyé ciasto suchq fasolq i piec ,bez
dodatkéw” w temperaturze 200°C (dolne/gdrne grzanie) przez 15
minut, a nastepnie obtozyé owocami, np. truskawkami, malinami lub kre-
mem, a polewajgc pézniej polewq do tortéw.

Maksymalna iloéé: 2 x przepis podstawowy
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Przepis podstawowy na biszkopt

206

Sktadniki

250 g masta

250 g cukru

1 opakowanie cukru waniliowego
250 g maki

4 jajka

V2 opakowania proszku do pieczenia
Przygotowanie

¢ Dodaj masto, cukier i cukier waniliowy do misy do mieszania @ i wymie-
szaj kofcéwkg do mieszania @ na stopniu predkosci 3-4 az do uzyska-
nia piany.

¢ Dodaj jajka i kontynuuj mieszanie do czasu, az wszystko bedzie dobrze
wymieszane.

¢ Dodaj make i proszek do pieczenia oraz wymieszaj wszystko do uzyska-
nia jednorodnego ciasta.

¢ Nasmaruj forme (ok. 30 cm) tluszczem i wlej ciasto.

¢ Piecz w temperaturze 180°C (z uzyciem grzania dolnego/gérego)

przez ok. 50-60 min.

Maksymalna iloéé: 2 x przepis podstawowy
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Przepis podstawowy na ciasto do pizzy

Sktadniki na 2 pizze

500 g maki

250 ml letniej wody

10 g $wiezych drozdzy lub 5 g suchych drozdzy
10 g soli

1 szczypta cukru

20 ml oliwy

Przygotowanie
¢ Drozdze i cukier rozpu$¢ w niewielkiej ilodci letniej wody.

¢ Dodaj make, sdl, olej i roztwér drozdzy i cukru do misy do mieszania @
i mieszaj przez 30 sekund hakiem do wyrabiania ciasta @ na stopniu
predkosci 1.

¢ Przetqcz na stopien predkosci 2 i stopniowo dodawaj pozostatg wode.
Woyrabiaj ciasto przez okoto 10 minut, az bedzie miato gtadkq po-
wierzchnie i bedzie mozna je fatwo oddzieli¢ od $cianek misy do mie-
szania @.

¢ Uformuj ciasto w kule i pozostaw pod przykryciem w cieptym miejscu na
co najmniej 1 godzine.

¢ Rozgrzej piekarnik do 240°C (grzanie gére i dolne).

¢ Podziel ciasto na pét i rozwatkuj na posypanej mgkqg powierzchni robo-
czej. Dwie standardowe blachy do pieczenia wytéz papierem do piecze-
nia. Utéz ciasta na blasze i lekko dociénij je do brzegéw.

¢ Na ciasto do pizzy natéz sos pomidorowy i inne sktadniki, wedtug uzna-
nia.

¢ Pizze piecz w nagrzanym piekarniku przez okoto 10-15 minut.

Maksymalna iloéé: 1 x przepis podstawowy

PL 207



SILVERCREST’

Przepis podstawowy na ciasto do ciastek
(ilo$¢ minimalna)

208

Sktadniki na ok. 40 sztuk

250 g maki

125 g masta (temperatura pokojowa)
100-125 g cukru

1 jajko

1 szczypta soli

Przygotowanie

¢ WIi6z wszystkie sktadniki do misy do mieszania @.

¢ Mieszaj najpierw koficéwkq do mieszania @ przez ok. 30 sekund na
stopniu predkosci 1.

¢ Stopniowo przefqczaj na wyzsze stopnie predkosci, az do stopnia pred-
kosci 4 i mieszaj fqcznie przez okofo 10 minut.

¢ Odstaw ciasto na okoto 30 minut do lodéwki.

¢ Rozgrzej piekarnik do 180°C z termoobiegiem lub 200°C z grzaniem
gérnym i dolnym.

¢ Ciasto rozprowadz za pomocq rekawa cukierniczego na blasze wytozo-
nej papierem do pieczenia.

¢ Piecz ciastka przez ok. 10 minut, az lekko sie zarumieniq.

Mozna réwniez doda¢ 100-125 g zmielonych orzechéw laskowych lub mi-
gdatéw jako kolejny sktadnik ciasta.

Maksymalna iloéé: 1,5 do 2 x przepis podstawowy
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Smoothie

Smoothies mozna szybko przygotowaé w mikserze z réznych $wiezych owo-
céw i warzyw oraz pysznych sokéw. Twoja fantazja i upodobania nie majq
zadnych ograniczen. Sprébuj na przykiad zielonego smoothie:

Sktadniki na 2 porcje

1 banan

1 jabtko lub mango

1 gar$é $wiezego szpinaku lub boéwiny

1/2 tyzeczki oleju

100 ml soku jabtkowego

100 ml wody

Przygotowanie
¢ Owoce pokrdj na mate kawatki, a liscie warzyw z grubsza posieka.

¢ Dodaj wszystkie sktadniki do miksera @ i miksuj na stopniu predkosci 3
lub 4 az do uzyskania zgdanej konsystencii.

Maksymalna iloé¢ napetnienia: 1 |
Shake mleczny

Sktadniki na 2 porcje

250 ml mleka

1 banan lub 100 g truskawek/malin/jagéd
1-2 kostki lodu lub 1 gatka lodéw waniliowych

Przygotowanie

¢ Pokréj owoce na mate kawatki i dodaj wraz z innymi sktadnikami do
miksera @

¢ Ustaw mikser na stopien predkosci 3 lub 4 i miksuj do uzyskania kremo-
wej konsystencii.

¢ Podawaj natychmiast.

Maksymalna iloé¢ napetnienia: 1 1|
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3.
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4
Uvod
Srdec¢ne vam gratulujeme ku kdpe vésho nového pristroja.

Touto kdpou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej kvality. Névod na obsluhu je
soéasfou tohto vyrobku. Obsahuje déleZité upozornenia tykajice sa bezpe&-
nosti, pouzivania a likvidacie.

Pred pouzitim vyrobku sa obozndmte so vietkymi pokynmi na ob-
sluhu a bezpeénostnymi pokynmi. Vyrobok pouzivajte iba podla
opisu a v uvedenych oblastiach pouzitia. Pri postipeni vyrobku
trete] osobe odovzdaijte spolu s nim aj vietky dokumenty.

Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento pristroj sl0Zi vyluéne na spracovdvanie potravin v mnoZzstvach beznych
pre domdcnosti. Tento pristroj je uréeny vyluéne na pouZivanie v domécnosti.
Nepouzivajte ho komercénel

Tento pristroj je uréeny len na sdkromné pouZivanie v uzavretych priestoroch
chranenych pred dazdom. Nepouzivaijte ho vonku!

’
Pristroj sa smie pouzivaf len s originalnym prisludenstvom.

Rozsah dodavky/kontrola po preprave

A\ VYSTRAHA
Nebezpecenstvo udusenia!

> Obalové materidly sa nesmd pouZivat na hranie.
Obalovy material uchovdvaijte mimo dosahu deti.

1) Vyberte vietky diely pristroja a ndvod na obsluhu z karténového obalu.

2) Odstrénte z pristroja vietok obalovy materiél a pripadné ochranné félie
a nélepky.

UPOZORNENIE

> Skontrolujte kompletnost doddavky a é&i nie je viditelne poskodena.

> V pripade nekompletnej doddvky alebo poskodeni spésobenych zlym
balenim alebo prepravou sa obrétte na servisnd horicu linku.
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Pristroj sa $tandardne doddva s nasledujicimi komponentmi:

® Kuchynsky robot

® Miska na miesanie s vekom

® Mixér s vekom a odmerkou

® Kontinudlny kréjaé s vilécadlom

® Vymenny pldtkovaci koti& (hrubé a tenké)

® Vymenny kot(& na hrubé stréhanie
(hrubé a stredne jemné)

® Stréhaci kotig (jemné)

® Miesiaci hék, slahacie metlicky, mie3acia
metlicka

® Oddelova¢ cesta

® Drziak prisludenstva

Nie si zobrazené:
® 2 skrutky (3,5 x 22 mm)
® 2 hmozdinky (6 mm)

® Navod na obsluhu

UPOZORNENIE

> Jeden z platkovacich koticov pre kontinudlny krdjaé je pri doddvke uz
predmontovany v kontinualnom kréjaéi.

Likvidéacia obalu

Obal chrdni pristroj pred poskodenim pocas prepravy. Pri vybere obalovych
materidlov sa prihliadalo na ekologické hladisko a odborné moznosti likvida-
cie a preto ich mozno recyklovat.

Recyklaciou obalu sa 3etria suroviny a zniZujd sa ndklady za
odpad. Nepotrebné obalové materidly zlikvidujte podla miestne
platnych predpisov.

&Y
Dbaite na oznaéenie na réznych obalovych materidloch a tried-
te ich pripadne osobitne. Obalové materidly si oznagené skrat-
kami (a) a ¢&islicami (b) s nasledujicim vyznamom:
a 1 - 7: plasty, 20 - 22: papier a lepenka,
80 - 98: kompozitné materidly.

SK 213



SILVERCREST’

4. Opis pristroja
Vyklopte rozivdraciu stranu tohto ndvodu na obsluhu:

Obrazok A:

Miesiaci hak

Miedacia metlicka

Slahacie metlicky

Oddelovag cesta (pre @/@O/©)
Mixér s vekom a odmerkou

Drziak prisluenstva

Miska na mie3anie s vekom
Kontinudlny krdjaé

Stréhaci kotd&

Vymenny kotd& na hrubé stréhanie
Hnaci hriadel kontinudlneho krdjaga

Vymenny plétkovaci kot

0PSO B66000Q0O000O00C

Veko s vlld&adlom pre kontinudlny kréjaé

o
o
1
o.
N
]
~
w

Otoény prepinad

Otocné rameno

Pohon

Vyhlbeniny pre misku na miesenie
Odkladacia priehradka na kébel
Odblokovacie tlagidlo

6686686
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5. Bezpecnostné pokyny
NEBEZPECENSTVO! ZASAH ELEKTRICKYM

PRUDOM!

~ Pristroj zapojte iba do takej siefove| zsuvky, ktord je nain-
Stalovand a uzemnend podla predpisov. Siefové napdtie
musi sohlasit s ddajmi uvedenymi na typovom stitku pristroja.

~ Dbaijte na to, aby siefovy kdbel pocas prevédzky nikdy ne-
namokol a ani nezvlhol. Vedte ho tak, aby sa nikde nemo-
hol zovriet alebo inak poskodit.

~ Siefovy kdbel drzte mimo dosahu hordcich pléch.

~ Ak sa siefovy kdbel tohto pristroja poskodi, musi sa nechaf
vymenif vyrobcom alebo jeho zdkaznickym servisom alebo
podobne kvalifikovanou osobou, aby sa zabrdnilo ohroze-
niam.

~ Na pristroji nevykondvaite Ziadne opravy. Akékolvek opra-
vy musi vykonat zdkaznicky servis alebo kvalifikovany od-
borny persondl.

~ Vytiahnite siefovi zéstreku zo siefovej zdsuvky, ak sa pri-
stroj musi vydistit alebo v pripade poskodenia. Samotné
vypnutie nestadi, pretoZe pokial je siefovd zdstréka zastrée-
né do siefovej zdsuvky, pristroj sa edte stale nachddza pod
napdtim.

~ Ked' pristroj nepouzivate, vzdy vytiahnite siefovd zdstréku
zo siefovej zdsuvky!

~ Pristroj a jeho pripojovaci kdbel sa musia uchovévat mimo
dosahu deti.

&) Nikdy nepondraite pristroj do vody ani do inych tekutin.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

~ Tento pristroj mdZu pouzZivaf osoby so zniZzenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentélnymi schopnostami, pripadne
s nedostatoénymi skisenostami a/alebo znalostami, ked
s pod dohladom, alebo ked' boli dostatoéne poucéené
o bezpednom pouzivani pristroja a pochopili z toho vyply-
vajice rizika.

~ Tento pristroj nesmd pouzivat deti.

~ Deti sa s pristrojom nesmd hraf.

~ NepouZivaite pristroj na iné G&ely, ako je opisané v tomto
ndvode na obsluhu. Inak hrozi nebezpedenstvo poranenial

~ Pri prevadzke podévaijte spracovévané prisady vyluéne do
misky na miesenie, kontinudlneho krdjaca alebo mixéra.

» Nikdy nevkladaite ruky alebo cudzie predmety do plniace-

ho priestoru alebo mixéra, aby ste predili razom a posko-
deniam pristroja.

» Nikdy nenechdvaite pristroj zapnuty bez dozoru.

» Pri nasadzovani alebo vyberani dielov prislusenstva je po-
trebné pristroj z&dsadne odpoijit od elektrickej siete. Zabrani
sa tym nedmyselnému zapnutiu pristroja.

Po preruseni pridu sa pristroj znova rozbehnel!

» Prislu§enstvo vymiefiajte iba pri stojacom pohone a vytiah-
nutej siefovej zdstréke! Pristroj je aj po vypnuti este krétky
as v prevadzke!

~ S tymto pristrojom pouzivaite len origindlne diely prislusen-
stva. Diely prisludenstva inych vyrobcov by nemuseli byt
vyhovujice a mohli by viest k ohrozeniu!

» Pozor: néZ mixéra je velmi ostry! Pri odoberani mixovace;
nddoby preto postupujte opatrne.

~ Pozor: strihacie, pléatkovacie resp. koti&e na hrubé striha-
nie, ako aj néz mixéra, si velmi ostré!
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» Pri nasadzovani a vyberani, ako aj pri &isteni strGhacich,
platkovacich koticov, resp. kotiéov na hrubé strihanie a
noZa mixéra postupujte mimoriadne opatrne!

~ Pristroj musi byt vZdy odpojeny od siete, ak nie je pod do-
hladom a rovnako aj pred zloZenim, rozloZenim alebo &is-
tenim.

POZOR! VECNE SKODY!
» Nikdy neuvddzaijte pristroj do prevadzky bez prisad! Ne-
bezpelenstvo prehriatial

Do pristroja nikdy nepliite horice prisady!

~ Mixér nie je vhodny na rozsekévanie mésa, byliniek, ci-
bule, orechov, mandli alebo inych tvrdych potravin.
Tieto potraviny sa méZu v mixéri iba miesat spolu s inymi
prisadami, ako tekutiny.

6. Prvé uvedenie do prevadzky
1) Vycistite vietky diely pristroja podla opisu v kapitole ,Cistenie a tdrzba”.
Uistite sa, ze s0 vietky diely Gplne suché.
2) Pristroj postavte na hladky a &isty podklad.
3) Pristroj upevnite k podlozke $tyrmi prisavkami.
4) Z odkladacej priehradky pre kabel (B vytiahnite siefovy kabel.

5) Zastréte siefovd zéstreku do zdsuvky.

Miesaci hdk @), miesaciuv metlicku @), slahaciu
metlicku @, ako qj strohaci kotdé @, vymenny
koti& na hrubé stréhanie ) a vymenny platkovaci
kot @ mozete ulozif do drziaka prislusenstva @.
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Montaz drziaka prislusenstva na stenu

NEBEZPECENSTVO - ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Ak chcete drZiak prislusenstva @ pripevnit dodanymi montéznym mate-

2)
3)

4)

ridlom na stenu, pred vitanim sa presveddte, Ze sa na danom mieste
nenachddzajd Ziadne v stene vedice vedenia pod napétim, kdble ale-
bo rory!

Na stene naznaéte dva otvory vo vzdialenosti 148 cm. Diery vyvitajte
vrtdkom priemeru 6 mm na vopred ozna&enych miestach na stene.

Hmozdinky zasufite dovnitra.

Do hmozdiniek zaskrutkujte skrutky tak a nechaite hlavy skrutiek vyénie-
vaf pred stenou cca 3 mm, aby ste na ne mohli nasadit drziak prislusen-

stva @.

Na skrutky nasadte drziak prislusenstva @ a zatlaéte ho nadol tak, aby
sa drziak prisluienstva @ pevne usadil na skrutky.

7. Zvolenie spravneho prislusenstva

Vhodné prisludenstvo zvolte podla toho, ktoré prisady chcete spracovat, ako
je opisané v nasledujicej Easti.

Miesiaci hak, miesacia metlicka s sl'ahacie metlicky

Miesiaci hék @ sa hodi na vyrobu chlebového cesta, cesta na
pizzu alebo cesta na kysnuté kold&e a na zapracovanie pev-
nych prisad, ktoré sa nerozdrobujd, ako napr. hrozienka, mand-
[ové lupienky alebo Eokoladové Glomky.

Pomocou miedacej metlicky @ mébzete spracovat [ahsie cestd a
zmesi, ako napr. frené cesto, zemiakovd ka$a alebo cesto na
striekané pedivo.

Slahacia metlicka € sl0Zi na vyilahanie snehu alebo 3lahacky.
S tym mdZete miedaf qj tekuté cestd, ako napr. cesto na lievance.

Na vietky pripravy s miesiacim hdkom @), miesacou metlickou @ a $lahacou

metlickou @ pouzZivaijte vzdy misku na miesanie s vekom @.
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Kontinualny krajac s vymennymi kotGémi

Strohaci kotd& @ sa hodi na stréhanie tvrdého syra, ako napr.
parmezdnu a na stréhanie ovocia a zeleniny, ako napr. jablkd
a mrkva. S tymto méZete nastréhat tiez surové zemiaky na pri-
pravu stréhanych kolad&ov. Strohaci kotie @ nepouzivaijte na
stréhanie makkého syra alebo pldatkového syra.

Vymenny kot6& na hrubé strGhanie ® sa hodi na stréhanie ovo-
cia a zeleniny na jemné alebo hrubé kusy. S tymto mézZete stro-
hat aj syr (okrem tvrdého syra), napr. na pizzu. Strany vymen-
ného kotd&a na hrubé stréhanie @) st zodpovedaijico
oznadené: ,Fine Shredder II” na jemné stréhanie a ,Coarse
Shredder I” na hrubé stréhanie. Ozna&end strana musi v konti-
nudlnom kréjaci @ ukazovat nahor.

Vymenny plétkovaci kotdé B je uréeny na krdjanie ovocia a

@ zeleniny na tenké az stredne hrubé pldtky. Strany vymenného
platkovacieho kotiéa zodpovedajico oznaéené: ,Fine Slicer
IV pre tenké platky a ,Coarse Slicer lll” pre hrubsie pldtky.
Oznagend strana musi v kontinudlnom krdjaci @ ukazovaf
nahor. Vymenny platkovaci koto¢ @ nepouzivajte na krdjanie
tvrdého syra, chleba alebo &okolady.

S kontinudlnym kréjagom @ pouzivajte vzdy misku na miesanie @, aviak
bez veka.

Mixér @ sa hodi na rozdrobovanie a premiesanie prisad s
tekutinami, napr. na pripravu smoothies, studenych zelenino-
vych polievok, majonézy alebo koktailu. Mixér @ nie je vhodny
na rozsekdvanie mdsa, byliniek, cibule, orechov alebo inych
tvrdych potravin.
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8. Pracovné polohy pre prislusenstvo

POZOR! VECNE SKODY!

> Pristroj prevddzkuite len vtedy, ked' je prisludenstvo namontované podla
tejto tabulky a je v pracovnej polohe. Nikdy nepracujte bez prisad.

Poloha Prislusenstvo Funkcia

Pracovnd poloha pre miesiaci
hak @, miesaciu metlicku @ a
lahaciu metlicku ©.

Vlozenie miesiaceho hdku @,
miesacej metlicky @ a $lahacej

metlicky ©.

Umiestnenie misky na mie$anie

0.

Poloha na pridanie prisad do
misky.

Pracovnd poloha kontinuéline-

ho krdjaga ©.

Pracovnd poloha mixéra @.
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9. Montaz a pouzitie prislusenstva
9.1 Miesiaci hak, miesacia metlicka s slahacie metlicky

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Polas prevadzky nikdy nesiahajte do misky na mieanie @! Nebezpe-
&enstvo poranenia v désledku rotujicich Eastil

> Prislusenstvo vymiefaite len pri odstavenom pohone (B! Po vypnuti po-

hon @ krétky éas dobieha.

> V pripade poruchy pristroj vypnite a vytiahnite siefovi zdastrcku, aby ste
zabrdnili nedmyselnému zapnutiu pristroja.

UPOZORNENIE

> Pristroj smiete pouzivat len vtedy, ked' si nevyuzité otvory pohonnej
jednotky zabezpecené ochrannymi krytmi.

Na prevédzku pristroja s miesiacim hédkom @), miedacou @ a 3lahacou met-
lickou € postupuite nasledujicim spdsobom:

Zatlaéte odblokovacie tlacidlo @ nadol a
otoné rameno ® dostante nahor do
polohy 2.

Vlozte misku na miesanie @.

Dbaijte na to, aby bol podstavec misky na
mie3anie @ zasunuty do vyhibenin @ na
pristroji.

Nasadte oddelovag cesta @ na pohon

@. Podla tlohy zastréte miesiaci hak @,
miesaciu metlicku @ alebo $lahacie met-
licky @ az do zasko&enia do pohonu .

4) Prisady uréené na spracovanie naplite do misky na miesanie @.
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> Maite na paméti, Ze pocas miesenia, resp. miedania sa objem cesta v

.....

nahor. Respektujte preto Gdaje uvedené v tabulke v kapitole ,Odport-
&ané mnozstva ndplne”.

> Misku na mie3anie @ napliite s maximalne 1,5 litrami, ked' spracivate
riedke cestd, ako napr. cesto na lievance. PouzZite maximdlne rychlostny
stupefi 3, aby ste zabrdnili striekaniu tekutiny!

Zatlaéte odblokovacie tlacidlo @ nadol a
otoné rameno ® dostante do vodorov-
nej polohy 1.

Veko nasufte na misku na miesanie @
tak, aby aretdcie na otoénom ramene ®
zaskogili v zapadke.

Nastavte oto&ny prepinaé @ na pozado-
vany stupen.

POZOR! VECNE SKODY!

> Pristroj prevddzkujte s danym prislusenstvom iba v uvedenych rychlost-
nych stupfioch. Inak sa méze pristroj poskodit!
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q dovoleny
Prislu- , . .
Poloha | . rychlostny Funkcia
senstvo =
stupen
1 pomalé mie3anie
ﬁ 2 $lahanie do peny
3 takmer tuhé 3lahanie
4 tuhé 3lahanie
— 1 1. Proces mie$ania: namiesanie
]
é 2 2. Proces miesania: premiesanie
@ 3 2. Proces mie$ania: rozmie$anie
4 2. Proces mie3ania: mie3anie/
$lahanie
| 1 1. Proces mie$ania: namie$anie
2 2. Proces mie$ania: miesenie

Doplihovanie prisad

Prisady po&as prevadzky pliite cez otvor vo veku.

Alebo:

1) Vypnite pristroj na otoénom prepinaci @.

2) Oto&né rameno B kratkym stlagenim odblokovacieho tlacidla @ dostar-
te trochu nahor, aby sa uvolnila aretdcia veka.

3) Veko stiahnite z misky na mie3anie @ .

4)

Zatlaéte odblokovacie tlagidlo @ nadol a
otoéné rameno B dostante nahor do
polohy 3.

5) Naplhte prisady.
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Po ukonc¢eni prace

9.2 Kontinudlny kraja¢ s vymennymi kotdémi

224

1) Vypnite pristroj na otoénom prepinagi @.

2) Veko stiahnite z misky na mieanie @ .

3) Zatlacte odblokovacie tlacidlo @ nadol a
otocné rameno ® dostante nahor do
v\ pracovnej polohy 2.
—J
3

4) Prisludenstvo odoberte z pohonu .
5) Odoberte misku na mie3anie @.

6) Vsetky diely vycistite (pozri kapitolu ,Cistenie a ddrzba”).

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Nikdy nevkladaijte ruky alebo cudzie predmety do plniaceho priestoru,
aby sa zabrdnilo poraneniam a poskodeniam pristroja.

> Prisady posivaite len vilaéadlom. Nebezpeé&enstvo poranenia v désled-
ku rotujicich &astil

> Prisluenstvo vymiefaite len pri odstavenom pohone (B! Po vypnuti po-

hon @ krétky éas dobieha.
> V pripade poruchy pristroj vypnite a vytiahnite siefovi zdastréku, aby ste
zabrdnili nedmyselnému zapnutiu pristroja.

UPOZORNENIE

> Pristroj sa smie pouzivaf len vtedy, ked' si nevyuZité otvory pohonnej
jednotky zabezpe&ené ochrannymi krytmi pohonu.

> Uistite sa, Ze sa na otoénom ramene B nenachddzajo ani miesiaci hak
@ ani miesacia metlicka @ ani $lahacie metlicky €.
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Ak chcete pristroj pripravif na précu s kontinualnym krajaéom @, postupujte

nasledujicim spdsobom:

1)

Zatlaéte odblokovacie tlagidlo @ nadol a
otoéné rameno (B dostanite nahor do
polohy 2.

Vlozte misku na miesanie @.
Podstavec misky na miesanie @ musi byt
zasunuty do vyhlbeni @ na pristroji.

Zatlaéte odblokovacie tlagidlo @ nadol a
otoné rameno ® dostante do vodorov-
nej polohy 1.

Odstréite ochranny kryt pohonu pre konti-
nudlny krdjag @.

Kontinuélny kréja& @ zasufite do otvoru
pohonu (znagka @ na kontinudlnom kréja-
& @ na znatku A na otoénom ramene

®).

Otoéte ho v smere hodinovych ruéigiek, az
kontinudlny kréjac @ citelne zaskodi v zé-
padke (znagka © na kontinudlnom kréjadi
O na znacku A na otoénom ramene B)

7) Nastavte otoény prepinaé O na pozadovany stupe.
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UPOZORNENIE

> Cez kontinudlny kréja¢ @ netlacte prilis vela prisad. Zohladnite tabulku
v kapitole ,Odpori¢ané mnozstva ndplne”.

8) Prisady pliite cez plniaci priestor pomocou viléZadla.

POZOR! VECNE SKODY!

> Pristroj prevadzkujte s danym prislusenstvom iba v uvedenych rychlost-
nych stupfioch. Inak sa méze pristroj poskodit!

Prislu dovoleny
Poloha Zenstvo rychlostny Funkcia
stupen
9 kréjanie/hrubé strohanie

| mékkych prisad
©

krajanie/hrubé strhanie
3,4 . .
pevnych prisad

Vymena vymenného kotiéa

Jeden z vymennych koticov je vzdy predmontovany v kontinudlnom krdjadi.
Za G&elom vymeny postupuijte nasledovne.

A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Vymenné kotice s velmi ostré! Pri nasadzovani a vyberani stréhacieho,
platkovacieho koti&a, resp. kotda na hrubé strihanie budte opatrnil

> Pri nasadzovani alebo vyberani dielov prisluienstva je potrebné pristroj
zdsadne odpoijit od elekirickej siete. Zabrdni sa tym nedmyselnému
zapnutiu pristroja. Po prerueni pridu sa pristroj znova rozbehnel!

Otocte veko @ kontinudineho krdjaéa @
proti smeru hodinovych ruéigiek, az zna&-

ka ¥na veku ® sa bude zhodovat so
znackou @ na kontinudlnom kréjadi @.

2) Odoberte veko ®.
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3)

Odoberte hnaci hriadel (P spolu s pred-
montovanym vymennym kotd&om tak, Ze
uchopite obidva zaisfovacie koliky hnacie-
ho hriadela @ a potichnete ich nahor.

4) Odstrdnte vymenny koti& z hnacieho hriadela (.

Po praci

Hnaci hriadel P znova nasadte.

Podla tlohy nasadte plétkovaci kotic @,
kotG¢& na hrubé stréhanie ) alebo strohaci
koti¢ @ na hnaci hriadel’ @ kontinudlne-
ho krdjaga @. Dbaite na to, aby sa vy-
menny koti& nevzpriedil a aby sprévne
sedel.

Nasad'te veko s vilaéadlom ® na kontinu-
élny kréja¢ @ (znacka ¥ na veku @ na
znacku @ na kontinudlnom kréjaci @)
Zablokujte veko (znatka ¥ na veku ®
na znacke 6 na kontinudlnom kréjagi @).

1) Vypnite pristroj na otoénom prepinaci @.

2) Ofocte kontinudlny krdjac @ proti smeru hodinovych rugigiek a odoberte

ho.

3) Demontujte kontinudliny kréjaé @ a vycistite vietky diely tak, ako je to
pisané v kapitole ,Cistenie a 4drzba”.
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9.3 Mixéry

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Horice tekutiny nechaijte najskér vychladndt na vlaznt teplotu (priblizne

30 - 40 °C), nez ich naplnite do mixéra @.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA OSTRYMI
NOZMI/ROTUJUCIM POHONOM!

v

\J

\J

\J

Nikdy nesiahaijte do nasadeného mixéra @!
Mixér @ odoberte len ak sa noze Gplne zastavili.
Mixér @ prevadzkuite len s nasadenym vekom.

V pripade poruchy pristroj vypnite a vytiahnite siefovd zdstreku, aby ste

zabrdnili nedmyselnému zapnutiu pristroja.

Pristroj treba pripravit na prevadzku s mixérom @ nasledujicim spdsobom:

1)

4) Naplite prisady:

Zatlaéte odblokovacie tlacidlo @ nadol a
oto&né rameno (B dostante celkom dole
do polohy 5.

Odoberte ochranné veko pohonu mixéra
O (znacku W na ochrannom veku poho-

nu mixéra otoéte na znacku @ na zéklad-
nom pristroji).

Nasad'te mixér @ (znacka W na mixéri
O na znacku @ na zékladnom pristroji).
Mixér otoéte az k zardzke proti smeru
hodinovych ruciciek (znacka W na mixéri
@ na znacku @ na zdkladnom pristroji).

— Maximdlne mnoZstvo: cca 1 liter
— peniace tekutiny maximdlne 0,5 litra
— optimélne mnoZstvo spracovavanych tuhych potravin: 50 - 100 g
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UPOZORNENIE

> Zohladnite tabulku v kapitole ,Odporicané mnozstvd néplne”.

Nasadte veko s odmernou nddobkou s

miernym posunom a otoéte ho tak, aby
6) Nastavte oto&ny prepinag @ na pozadovany stupen.

5)

veko zaskodilo.

Doplnovanie prisad
1) Vypnite pristroj na otoénom prepinagi @.
2) Veko mixéra @ trocha otolte, az sa aretécia vytiahne, veko odoberte a
naplite prisady.
Alebo:

3) Otocte odmern nddobku, ktord sa nachddza vo veku mixéra @, o 90°
a vyberte ju von. Pevné prisady doplhaijte postupne cez plniaci otvor.

POZOR! VECNE SKODY!

> Pristroj prevédzkujte s danym prislusenstvom iba v uvedenych rychlost-
nych stupfioch. Inak sa méze pristroj poskodit!

Prislu- dovoleny
Poloha Zfenstvo rychlostny Funkcia
stupen

— mixovanie chladnych kvapalin
é EDJ 3,4 rozdrvenie [adovych kociek
= zmesi so studenym mliekom

Po ukonéeni prace
1) Vypnite pristroj na otoénom prepinagi @.

2) Otoite mixér @ v smere hodinovych rugiciek a odoberte ho.

UPOZORNENIE

> Mixér @ vycistite, najlepsie ihned po pouziti (pozri kapitolu ,Cistenie
a Udrzba”). Takto mozno zvysky potravin [ahsie odstrdnit.
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10. Cistenie a udrzba

NEBEZPECENSTVO - ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Pred kazdym cistenim vytiahnite siefovd zéstreku zo siefovej zasuvky!
Hrozi nebezpeg&enstvo zdsahu elektrickym prodom!

@ Nikdy nepondraite pristroj do vody ani do inych tekutin!

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivajte Ziadne abrazivne alebo agresivne &istiace prostriedky.
Tieto by mohli poskodit povrchy!

UPOZORNENIE

> Pristroj vygistite najlepsie ihned' po pouZiti. Potom zvysky potravin moz-
no [ahsie odstranif.

> Pri spracovani potravin bohatych na farbiva, ako je napriklad mrkva,
méze déjst k zafarbeniu plastovych dielov. Tieto zafarbenia mézete
odstranif malym mnoZstvom potravindrskeho oleja.

Cistenie pristroja
B Pristroj ofrite vlhkou handrou. V pripade silnejSich negistét méZete dat na
handri¢ku jemny prostriedok na umyvanie riadu. Zvysky umyvacieho pro-

striedku odstrafite utierkou namoéenou v &istej vode. Potom pristroj ne-
chajte dobre vysusif.

Cistenie misky na mieSanie s vekom, kontinudlneho kréja-
¢a, veka s vtlaéadlom, veka mixéra a dielov prislusenstva

B Vteplej vode s malym mnozstvom umyvacieho prostriedku vy&istite vietky
diely prisluSenstva, misku na miesanie s vekom @, veko mixéra @ s od-
mernou nddobkou, ochranné kryty pohonov, kontinudlny kréja¢ @, k
nemu prislichajice veko s vilagadlom B a stréhaci kotdé @, vymenny
kotd& na hrubé strihanie @ a pldatkovaci kotte @. Pripadné zvysky od-
stréite kefou na umyvanie. Diely opléchnite istou, teplou vodou a pre-
svedcte sa, &i so vietky diely pred opétovnym pouzitim Uplne suché.
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UPOZORNENIE

~~— Diely prislufenstva, misku na mie3anie s vekom @), veko mixéra @

XY s odmernou nddobkou, ochranny kryt pohonu, kontinudlny kréjaé
)a) S s .y . , Ly . .
=" @, prisluiné veko s vtlaéadlom (B a stréhaci kotdé @, vymenny

kotdé& na hrubé strihanie @ a platkovaci kotdé @ st vhodné tiez
na umyvanie v umyvacke riadu.

> Pri umyvani v umyvacke riadu dbajte na to, aby sa plastové diely ne-
vzpriecili. V opaénom pripade sa mézu zdeformovat!

> Pokial je to mozné, vlozte plastové diely do horného ko3a umyvacky
riadu.

Cistenie mixéra
A\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Nechytajte noZze mixéra holymi rukami.

B Mixér @ vycistite v teplej vode a pridaite trocha jemného prostriedku na
umyvanie riadu. Potom ho opléchnite &istou vodou tak, aby na tom nezo-
stali prilnuté Ziadne zvysky prostriedku na umyvanie riadu.

Vo véé&sine pripadoch mézete vykondvat alternativne dostatoéne hygienické
Cistenie priamo nasledujicou alternativou:

1) Do nasadeného mixéra @ nalejte vodu s malym mnoZstvom prostriedku
na umyvanie riadu.

2) Nasadte veko s odmernou nddobkou s miernym posunom a otocte ho
tak, aby veko zaskotilo.

3) Na niekolko sekind mixér @ zapnite.
4) Vyplachovaciu vodu vylejte. Pripadné zvysky odstrafite kefou na umyvanie.

5) Mixér @ potom opldchnite velkym mnozZstvom ¢&istej vody, aby sa odstré-
nili vietky zvy3ky prostriedku na umyvanie riadu.

UPOZORNENIE

£\ Mixér @ je vhodny aj na umyvanie v umyvacke riadu. Dévaite viak po-
I’ ’ v . . v
(oa zor na fo, aby sa tento v umyvacke riadu nevzprieéil.
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12.

232

Uskladnenie
B Siefovy kdbel na uskladnenie ulozte v odkladacej priehradke na kabel @®.

B Vyéisteny pristroj uchovdvaijte na &istom, bezprasnom a suchom mieste.

Odstranovanie poruch

Pristroj zostane nahle stat:

B Pristroj je prehriaty a aktivovalo sa automatické bezpe&nostné vypnutie.
— Oftoény prepina¢ @ nastavte na 0.
— Vytiahnite siefovi zdstréku zo zdsuvky.
— Pristroj nechaijte 15 mindt vychladndt.
— Ak pristroj po 15 minétach nie je edte Gplne vychladnuty, tak sa nespusti.
— Pockajte daliich 15 mindt, skér ako ho znova zapnete.
B Maximdlne plniace mnoZstvo potravin je prekrocené.
— Nechaijte pristroj vychladndt podla opisu hore.
— Dbaijte pritom na maximélne mnozstvo naplnenia a zodpovedajico
ho znizte (pozri tabulku ,Odporicané mnozstvd ndplne”).
Pristroj sa neda zapnut:
— Skontrolujte, &i sa siefova zdstreka nachddza v zdsuvke.
— Prekontrolujte, & sG ochranny kryt pohonu mixéra @, kontinudlny kréjag
O o miska na miedanie @ spravne vlozené a ¢&i zaskoili v zapadke.
— Prekontrolujte, &i sa otoéné rameno (B nachddza vzdy v pozadovanej
pracovnej polohe (pozri kapitolu ,Pracovné polohy pre prislusenstvo”).

Mixér sa nenabieha. Pristroj huéi:
B N6z v mixéri @ je blokovany.
— Otoény prepinag @ nastavte na 0.
— Vytiahnite siefovi zdstreku zo zdsuvky.
— Otvorte mixér @ a odstrafite priginu blokady.

— Zatvorte mixér @, zastréte zdastrcku opét do zdsuvky a pristroj znova
zapnite.

Ak by sa hore opisanymi opatreniami nemala vytvorif ndprava alebo ak zisti-
te iné druhy portch, obrdtte sa na nés zékaznicky servis.
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13. Technické udaje
Menovité napdtie

Menovity vykon
Doba kréatkodobej prevadzky

mixéra @

Objem

Miska na miesanie @
Objem

Mixér @

Uzitoény objem mixéra @

Trieda ochrany

ol

Cas kratkodobej prevadzky

220 - 240V ~ (striedavy prid),
50 Hz

550 W
3 minlty

3,81

1,51
11

Il / [O] (dvoiitd izolécia)

Vsetky diely tohto pristroja, ktoré sa
dostévaji do kontaktu s potravinami,
sU bezpeéné z hladiska pouZivania s
potravinami.

Doba KP (doba krétkodobej prevadzky) udava, ako dlho je mozné prevadz
kovat pristroj bez toho, aby sa motor prehrial a poskodil. Po uvedenej dobe
kratkodobej prevddzky musi pristroj zostat vypnuty dovtedy, nez motor vy-

chladne.

Odpori¢ame nasledujice prevadzkové doby pre prace s kontinuélnym krdja-

c¢om @ a miskou na miesanie @:

Pristroj nechajte po 10 minttach prevddzky vychladndt na cca 15 mindt.

Inak sa méze pristroj prehriaf a aktivovat bezpe&nostné vypnutie (pozri kapi-

tolu ,Odstrafiovanie porich”).
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14. Odporuéané mnozstva naplnenia

Minimdlne a maximdlne mnoZstvd pozri tiez kapitolu ,Recepty”.

Stu-

Nadsta- P . >
sta Prislusenstvo | Potravina Mnozstvo - Cas
vec pen
Kysnuté cesto min- 2I?O 9 1 1 min.
Cesto na pizzu musgo
Chlebové cesto max. 5YV'9 2 10 min.
miky
Cesto na min. 250 9 1 30 sek.
striekané ma)inlggo g 0
edivo -, ceca
P moky 2,34 min.
min. 4 bielka 4 4 N s
Miska na Snehovd min
A nehové pena -, 3
mie3anie @ min. 8 bielka 4 B
min
Slahagka na
<lahanie min. 200 ml 4 C:fi’né
(obsah tuku
30%
4 cca 3
chladnickova max. 600 ml 4 min
teplota) .
vodn<(:1fe tekutiny min. 400 ml , max.
korllfczgl) max. 1500 ml 10 min.
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N ta- Y q < tu- =
Ch Prislusenstvo | Potravina Mnozstvo S uv Cas
vec pen
Ovocie,
zelenina, 5009 " 2,3,4 | 255
pldtkovy syr:
nahrubo
Ovocie,
zelenina, 50092 |2,3,4| 50s
krgjany syr:
najemno
Kontinuélny Ovoci
. vocie,
kréjac @ zelening, tvrdy 500 g 2,3,4 25s
syr
Ovocie,
zelenina: 500 g 1 2,3,4 25
nahrubo
Ovocie,
zelenina 500¢g "2 2,3,4 40s
najemno
min. 160 g
pevnych
prisad
+ 240 ml
tekutin N
Smoothies Y 3-4 3030
max. 400 g s
pevnych
o prisad
Mixér @ + 600 ml
tekutiny
min./max.
Ladové kocky ] 10,9 3-4 | 555
(5 - 6 lado-
vych kociek)
Iba tekutiny min. 400 ml
koktailov max. 1000 ml 3,4 10

*1: Pouzite hrubg stranu koti&a na hrubé strihanie, resp. vymenného platkovacieho

kotica @.

*2: Pouzite jemn0 stranu kotG&a na hrubé strohanie, resp. vymenného platkovacieho

kotica @.
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Likvidacia
Pristroj v ziadnom pripade nevyhadzuijte do bezné-
ho komundlneho odpadu. Na tento vyrobok sa
vzfahuje eurépska smernica é. 2012/19/EU.
Pristroj zlikvidujte v autorizovanej prevadzke na likvidéciu odpa-
dov alebo v miestnom zbernom dvore na likvidéciu odpadov.
DodrZiavaijte aktudine platné predpisy. V pripade pochybnosti
kontaktujte v&$ miestny zberny dvor.

W Informécie o moznostiach likvidacie vyrobku, ktory doslozil, zis-

%A kate od svojej obecnej alebo mestskej samosprévy.

° Produkt je recyklovatelny, podlieha rozirenej zodpovednosti
=

vyrobcu a zbiera sa oddelene.

@7 Obal sa skladé z ekologickych materidlov, ktoré mézete zlikvido-

%@ vat v miestnych recyklaénych strediskéch.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbaite na ozna&enie na réznych obalo-
vych materidloch a triedte ich pripadne osobitne.
Obalové materidly si oznagené skratkami (a) a &islicami (b) s no-

a sledujicim vyznamom: 1 - 7: plasty, 20 - 22: papier a lepenka,
80 - 98: kompozitné materidly.

15. Zaruka spolocnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zékaznicka, vézeny zdkaznik,
na tento pristroj méte zdruku 3 roky od détumu zakdpenia. V pripade nedo-
statkov tohto vyrobku mdte prava vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi

tohto vyrobku. Tieto Vase prava vyplyvajice zo zdkona nie si obmedzené
nasou zdrukou, uvedenou niZie.

Zaruéné podmienky
Zé&ruénd doba zadina plyndf ddtumom zakidpenia. Prosim, uschovaite si pok-
ladniény blok. Tento bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od détumu zakdpenia tohto vyrobku déjde k chybe
materiélu alebo vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla ndsho uvézenia - bez-
platne opravime, vymenime alebo uhradime kipnu cenu. Podmienkou tohto
zéruéného plnenia je, Ze podas trojro¢nej lehoty sa poskodeny pristroj a do-
klad o zakdpeni (pokladniény blok) predloZi so struénym opisom, v Eom spodi-
va nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.
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Ak je chyba pokrytd nasou zdrukou, zasleme Vam spét opraveny alebo novy
vyrobok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezacina plyndt Ziadna nova
z4ruénd doba.

Zaruéna doba a zdkonné naroky na odstranenie chyb

Zaruénd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené

a opravené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne vz pri kipe, sa musia
hlésit okamzite po vybaleni. Po uplynuti zdruénej doby podliehajd pripadné
opravy poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim bol svedomito preskd3any.

Zaruéné plnenie sa vztahuje na chyby materidlu alebo vyrobné chyby. Této
zéruka sa nevztahuje na &asti vyrobku, ktoré si vystavené beznému opotrebo-
vaniu a prefo ich mozno pokladat za rychlo opotrebitelné diely, ani na posko-
denia krehkych dielov, ako st napriklad spinace, akumulétory alebo diely vyro-
bené zo skla.

Tdto zdruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouZivanim
alebo neodbornou Gdrzbou. Na sprévne pouzivanie vyrobku sa musia pres-
ne dodrzZiavat vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmieneé-
ne sa mus{ zabrdnif pouZzitiu alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu
neodporiéaji alebo pred ktorymi sa varuije.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouZitie a nie na priemyselné pouZivanie.
Zaruka zanikd pri nesprdvnom a neodbornom zaobchédzani, pri pouziti
nésilia a pri zdsahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zaruky
Na zaruéenie rychleho vybavenia Vadej Ziadosti postupuijte podla nasleduju-
cich pokynov:

B Na vietky otdzky maite pripraveny pokladniény doklad a &islo vyrobku
(IAN) 374153_2104 ako doklad o nékupe.

B Cislo vyrobku néjdete na typovom stitku na vyrobku, na gravire na
vyrobku, na titulnej stranke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako
nélepku na zadnej alebo spodnej strane vyrobku.

B Ak déjde k funk&nym poruchém alebo inym nedostatkom, kontaktujte
najprv niziie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo
e-mailom.
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B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom
o ndkupe (pokladniény blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy
k nej doslo, bezplatne odoslaf na adresu servisného strediska, ktord
Vam bude ozndmena.

E&aE | No webovej stranke www.lidiservice.com si mbZete stiahnuf fieto a
# | mnoho dalsich prirugiek, vided o vyrobkoch a instalaény softvér.

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na strdnku servisu Lidl
(www.lidl-service.com) a pomocou zadania &isla vyrobku
(IAN) 374153_2104 otvorite vd3 ndvod na obsluhu.

15.1 Servis

(KD Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[IAN 374153_2104|

15.2 Dovozca

Maijte na paméti, Ze niziie uvedend adresa nie je adresou servisného stredis-
ka. Najprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.komperndss.com
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16. Recepty

Zdakladny recept na kysnuté cesto (Minimalne mnozstvo)

Prisady pre 4 - 5 oséb

200 g pseni¢nej moky, typu 550

1 vajce

20 ml oleja

40 g cukru

100 ml vlazného mlieka

15 g &erstvych kvasnic alebo V2 bali¢ek suseného drozdia

1 3tipka soli

Priprava

¢ Napliite vietky prisady do misky na miesanie @.
Miesiacim hdkom @ najprv vietko vymieste 1 mindtu na stupni 1, potom
10 mindt na stupni 2.
Nechaite cesto vykysnit 40 mindt v miske na miesanie @. Cesto vytva-
rujte do gule.

¢ Cesto vyvalkajte na plechu na pe&enie a nechaite ho kysnif daliich
10 mindt. Nésledne oblozte podla [ubovéle, napr. so slivkami, jablkami
alebo nakladanymi vishami.

¢ Pecte pri teplote 200 °C (spodny/horny ohrev) 25 - 30 mindt. Podla
obloZenia méze byt cesto viac alebo menej vlhké a potrebujete dlh3i Eas
pecenia. Cesto prepichnite 3pdradlom, aby ste skontrolovali, &i je cesto
upedené: ked $pdradlo vyjde von Eisté, je kola& hotovy.

Maximélne mnozstvo: 2 x zdkladny recept
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Zdakladny recept na krehké cesto

240

Prisady pre 6 - 8 oséb

na odvdazne Quiches: na sladké krehké cesto:

250 g madky 250 g moky

125 g studeného masla 125 g studeného masla

1 stipka soli 100 g cukru

80 ml [adovej vody 1 stipka soli

1 vajce

Priprava

¢ Studené maslo nakrdjajte na malé kisky. Vietky prisady dajte do misky
na miesanie @ a vymieste miedacou metlickou @ na stupni 3 cca 2 - 3
minGty na krehké cesto, kym nebude dosiahnutd jemnd konzistencia.

¢ Navifite cesto do félie nechaijte vychladndt minimélne 30 mindt v chlad-
nicke.

¢ Predhrejte riru na teplotu 200 °C.

¢ Roztvéraciu formu namastte tukom a jemne posypte mikou.

¢ Cesto vyvalkajte medzi dvoma vrstvami potravindrskej félie (na priemer
cca 30 cm) a vlozte ho do roztvdracej formy.

¢ Cesto oblozte podla lubovéle, napr. smelo slaninou, zmesou vajec-smo-
tany-str6haného syra alebo nasladko ovocim a marmelddou.

¢ Pecte pri teplote 200 °C (spodny/horny ohrev) na cca 30 - 40 mindt.

¢ Alternativne zafazte najprv cesto suchou fazulou a pri 200 °C (spodny/

horny ohrev) peéte 15 min. ,naslepo” a neskdr obloZte ovocim ako jaho-
dy, maliny alebo puding a ndsledne poleijte tortovou polevou.

Maximdlne mnoZstvo: 2 x zékladny recept
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Zdakladny recept na jednoduchy miesany kolac

Prisady

250 g masla

250 g cukru

1 bali¢ek vanilkového cukru
250 g miky

4 vaijcia

V2 bali¢ka présku do peéiva

Priprava

¢ Maslo, cukor a vanilkovy cukor dajte do misky na miesanie @ a vymie-
$ajte miedacou metlickou @ na stupni 3 - 4 mindt do penista.

¢ Pridavajte postupne vajcia a miesajte dalej, az bude vietko dobre pre-
miesané.

¢ Pridajte miku a pradok na pecenie a vietko vymiesajte na hladké cesto.

¢ Vymastite tukom hranatd formu (cca 30 cm) a vlejte do nej cesto.

¢ Pecte pri 180 °C (spodny/horny ohrev) cca 50 - 60 min.

Maximélne mnozstvo: 2 x zdkladny recept

SK 241



SILVERCREST’

Zakladny recept na cesto na pizzu

242

Prisady pre 2 pizze
500 g moky
250 ml vlaznej vody

10 g &erstvého drozdia alebo 5 g suseného drozdia

10 g soli

1 tipka cukru

20 ml olivového oleja

Priprava

¢ Drozdie a cukor nechaijte rozpustif vo vlaznej vode.

¢ Moky, sol, olej a roztok drozdia-cukru dajte do misky na miesanie @ a
vymie3aijte 30 sekind miesiacim hdkom @ na stupni 1.

¢ Prepnite na stupefi 2 a pridavaijte postupne zvy3nd vodu. Cesto mieste
cca 10 mindt, kym nevznikne hladky povrch a bude sa daf dobre uvolnif
zo stien misky na mie3anie @.

¢ Vyltvarujeme cesto do gule a nechajte ho zakryté kysndt minimdlne 1
hodinu na teplom mieste.

¢ Predhrejte riru na teplotu 240 °C (horny-spodny ohrev).

¢ Cesto rozdelte na polovicu a vyvalkajte na pomicenej pracovnej ploche.
Dva $tandardné plechy obloZte papierom na peenie. PoloZte cestd na
plechy na pecenie a zatlaéte ho trochu do okrajov.

¢ Cesté oblozte podla lubovéle paradajkovou oméekou a rozliénymi prisa-
dami.

¢ Pizzu pecte v predhriatej peci priblizne 10 - 15 mindt.

Maximdlne mnoZstvo: 1 x zékladny recept
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Zakladny recept na cesto na lisované kolaciky
(Minimdlne mnozstvo)

Prisady na cca 40 kusov

250 g miky

125 g masla (izbovd teplota)

100 - 125 g cukru

1 vajce

1 stipka soli

Priprava
¢ Naplite vietky prisady do misky na miedanie @.
¢ Premie3ajte mieSacimi metlickami @ najprv cca 30 sekdnd na stupni 1.

¢ Postupne prepnite na vysSie stupne po stupefi 4 a miedajte celkom cca
10 mindt.

¢ Cesto nechajte odpocivat v chladni¢ke cca 30 mindt.

¢ Predhreijte riru na teplotu 180 °C cirkulujici vzduch alebo 200 °C hor-
ny-spodny ohrev.

¢ Pomocou striekacieho vrecka rozdelte cesto na plech vyloZeny papierom
na pecenie.

¢ Keksy pecte cca 10 mindt, kym mierne nezhnednd.

Ako dal3iu prisadu na cesto méZete pridaf tiez 100 - 125 g mletych liesko-
vych orieskov alebo mandli.

Maximélne mnozstvo: 1,5 az 2 x zdkladny recept
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Smoothie

Smoothie sa da s mnoZstvom Cerstvych druhov ovocia a zeleniny a lahodny-
mi $favami pripravif rychlo v mixéri. Vasej fantdzii a vasej chuti nie so klade-
né Ziadne medze. Vyskd3ajte napriklad zelené smoothie:

Prisady na 2 porcie

1 banén

1 jablko a mango

1 pln¢ dlaf Eerstvého $pendtu alebo listkov cvikle

1/2 &ajovej lyzicky oleja

100 ml jablkovej $tavy

100 ml vody

Priprava
¢ Ovocie nakrdjajte na malé kisky a nahrubo rozdrobte zeleninové listky.

¢ Pridajte vietky prisady do mixéra @ a premixujte na stupni 3 alebo 4 na
zelang konzistenciu.

Maximélne plniace mnoZstvo: 1 |

Mlieény kokteil

244

Prisady na 2 porcie
250 ml mlieka
1 banén alebo 100 g jahéd/malin/Euéoriedok

1 - 2 ladové kocky alebo 1 képka vanilkovej zmrzliny

Priprava

¢ Ovocie nakrdjajte na malé kisky a spolu s ostatnymi prisadami dajte do
mixéra @

¢ Mixér nastavte na stuped 3 alebo 4 a mixujte dovtedy, kym nebude
dosiahnuté krémova konzistencia.

¢ lhned servirujte.

Maximélne plniace mnoZstvo: 1 |
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Introduccion
Felicidades por la compra de su aparato nuevo.

Ha adquirido un producto de alta calidad. Las instrucciones de uso forman
parte del producto y contienen indicaciones importantes acerca de su seguri-
dad, uso y desecho.
Antes de usar el producto, familiaricese con todas las indicaciones
de manejo y de seguridad. Utilice el producto Gnicamente como
se describe y para los dmbitos de aplicacién indicados. Entregue
todos los documentos cuando transfiera el producto a terceros.

Uso previsto

Este aparato estd previsto exclusivamente para la preparacién de alimentos
en las cantidades habituales para el consumo doméstico. Este aparato estd
disefiado exclusivamente para su uso doméstico privado. No utilice el apara-
to con fines comerciales ni industriales.

Este aparato estd previsto exclusivamente para su uso privado en estancias
cerradas y protegidas de la lluvia. No lo utilice al aire libre.

Solo debe utilizarse el aparato con los accesorios originales.

Volumen de suministro/inspeccion de
transporte

A\ ADVERTENCIA

iPeligro de asfixia!

> Los materiales de embalaje no deben usarse para jugar.
Mantenga el material de embalaije fuera del alcance de los nifios.

1) Extraiga todas las piezas del aparato y las instrucciones de uso de la
caja.

2) Retire todo el material de embalaje, asi como las posibles l[dminas pro-
tectoras y adhesivos, del aparato.

> Compruebe la integridad del suministro y si hay dafios visibles.

> Si el suministro estd incompleto o se aprecian dafios debidos a un em-
balaje deficiente o al transporte, péngase en contacto con la linea di-
recta de asistencia técnica.
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El aparato se suministra de serie con los siguientes componentes:

Componentes no ilustrados:
® 2 tornillos (3,5 x 22 mm)
® 2 tacos (6 mm)

® |nstrucciones de uso

Robot de cocina

Recipiente de mezcla con tapa
Batidora con tapa y vaso medidor
Picadora con compactador

Disco de corte reversible (grueso y fino)

Disco rallador reversible
(grueso y medio)

Disco rallador (fino)

Gancho amasador, varillas batidoras,
varillas de mezcla

Desplazador de masa

Soporte para accesorios

> Uno de los discos de corte de la picadora se entrega premontado en la

picadora.

Desecho del embalaje

El embalaje protege el aparato durante el transporte. El material de embala-
ie se ha seleccionado teniendo en cuenta criterios ecoldgicos y de desecho,

por lo que es reciclable.

@ El reciclaje del embalaje permite ahorrar en materias primas y
%@ reduce el volumen de residuos. Deseche el material de embalaje

innecesario de la forma dispuesta por las normativas locales

aplicables.

Observe las indicaciones de los distintos materiales de embalaje
y, si procede, reciclelos de la manera correspondiente. Los mate-
riales de embalaje cuentan con abreviaciones (a) y cifras (b) que

a significan lo siguiente: 1-7: pldsticos; 20-22: papel y cartén;
80-98: materiales compuestos.
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4. Descripcion del aparato

Abra la pdgina desplegable de estas instrucciones de uso:

llustracién A:

(1) Gancho amasador

Varillas de mezcla

Varillas batidoras

Desplazador de masa (para @/@/©)
Batidora con tapa y vaso medidor
Soporte para accesorios

Recipiente de mezcla con tapa
Picadora

Disco rallador

Disco rallador reversible

Eje de accionamiento de la picadora

Disco de corte reversible

OO H6600Q0QO0O00O0O

Tapa con compactador para la picadora

llustracién B:

Interruptor giratorio

Brazo abatible

Accionamiento

Alojamientos para el recipiente de mezcla
Compartimento para el cable

Botén de desencastre

6686686
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5.

v

Indicaciones de seguridad

{PELIGRO! ;DESCARGA ELECTRICA!

Conecte el aparato exclusivamente a una toma eléctrica
instalada y conectada a tierra de acuerdo con la normati-
va. La tensién de alimentacién debe coincidir con los datos
de la placa de caracteristicas del aparato.

No permita que el cable de conexién se moje o humedez-
ca mientras el aparato esté en funcionamiento. Tienda el
cable de forma que no se dafie ni quede aprisionado du-
rante el manejo.

Mantenga el cable de red alejado de las superficies ca-
lientes.

Si se estropea el cable de red de este aparato, encomien-
de su sustitucién al fabricante, a su servicio de asistencia
técnica o a una persona que posea una cualificacién simi-
lar para evitar peligros.

No repare el aparato por si mismo. Encomiende cualquier
reparacién al servicio de asistencia técnica o al personal
especializado con la debida cualificacién.

Para limpiar el aparato, o en caso de errores de funciona-
miento, desconecte el enchufe de la red eléctrica. No es
suficiente con apagar el aparato, ya que, mientras el en-
chufe esté conectado a la red eléctrica, el aparato seguird
estando bajo tensién.

Cuando no utilice el aparato, desconecte el enchufe de la
red eléctrica.

El aparato y su cable de conexién deben mantenerse fuera
del alcance de los nifios.

iNo sumerja nunca el aparato en agua ni en ofros li-
quidos!
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/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

~ Este aparato puede ser utilizado por personas cuyas facul-
tades fisicas, sensoriales o mentales sean reducidas o ca-
rezcan de los conocimientos y de la experiencia necesa-
rios, siempre que sean vigiladas o hayan sido instruidas
correctamente sobre el uso seguro del aparato y hayan
comprendido los peligros que entrafia.

~ Los nifios no deben utilizar el aparato.
~ Los nifios no deben jugar con el aparato.

~ No utilice nunca el aparato para fines distintos de los aqui
descritos. De lo contrario, existe peligro de lesiones.

~ Mientras el aparato esté en marcha, introduzca exclusiva-
mente los ingredientes que desee procesar en el recipiente
de mezcla, en la picadora o en la batidora.

» No introduzca nunca las manos ni objetos extrafios en el
tubo de llenado o en la batidora para evitar lesiones per-
sonales y dafios en el aparato.

» No deje nunca el aparato desatendido.

~ Por norma general, debe desconectarse el aparato de la
red eléctrica antes de montar o desmontar los accesorios
para evitar una activacién accidental.
Si se interrumpe el suministro de corriente eléctrica y el
aparato sigue enchufado, jvuelve a ponerse en marchal

» Cambie los accesorios exclusivamente cuando el acciona-
miento se haya parado y el enchufe esté desconectado de
la red eléctrica. El aparato continda funcionando durante
un breve periodo de tiempo después de apagarlo.

~ Utilice exclusivamente los accesorios originales del apara-
to. Los accesorios de otros fabricantes no son aptos, lo que
puede provocar peligros.

» Cuidado: jla cuchilla de la batidora esté muy afiladal Por lo
tanto, proceda con cautela al retirar el recipiente de mezcla.
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/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

» Cuidado: jel disco rallador, el disco de corte, el disco ralla-
dor reversible y la cuchilla de la batidora estdn muy afila-
dos!

» Proceda con cuidado al colocar, extraer y limpiar el disco
rallador, el disco de corte, el disco rallador reversible y la
cuchilla de la batidora.

» Desconecte el aparato de la red eléctrica siempre que no esté
bajo vigilancia y antes de su montaje, desmontaje y limpieza.

jATENCION! iDANOS MATERIALES!

 iNo active nunca el aparato sin ingredientes! jPeligro de
sobrecalentamientol!

> iNo introduzca nunca ingredientes calientes en el aparatol!

~ La batidora no es apta para el picado de carne, hierbas,
cebollas, nueces, almendras u otros alimentos duros.

Estos alimentos solo pueden procesarse en la batidora
junto con otros ingredientes, como liquidos.

6. Primera puesta en funcionamiento

1) Limpie todas las piezas tal y como se describe en el capitulo “Limpieza y
mantenimiento”. Asegurese de que todas las piezas estén totalmente
secas.

2) Coloque el aparato sobre una superficie plana y limpia.
3) Fije el aparato a la superficie con las cuatro ventosas.
4) Extraiga el cable de red del compartimento para el cable (.

5) Conecte el enchufe en la toma eléctrica.

Puede guardar el gancho amasador @, las varillas
de mezcla @, las varillas batidoras @, el disco
rallador @, el disco rallador reversible @ y el dis-
co de corte reversible (B en el soporte para acce-

sorios @.
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Montaje mural del soporte para accesorios

{PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

> Si desea fijar el soporte para accesorios @ a la pared con el material
de montaje suministrado, asegurese de que no haya conexiones eléctri-
cas, cables ni tuberias en el lugar deseado antes de taladrar.

1) Marque dos taladros en la pared a una distancia de aprox. 148 mm
entre si. Taladre los orificios con una broca de é mm en los lugares pre-
viamente marcados en la pared.

2) Introduzca los tacos.

3) Atornille los tornillos en los tacos y deje que la cabeza de los tornillos
sobresalga unos 3 mm de la pared para poder colocar encima el sopor-
te para accesorios @.

4) Coloque el soporte para accesorios @ sobre los tornillos y presiénelo
hacia abajo de forma que el soporte para accesorios @ quede firme-
mente asentado sobre los tornillos.

7. Seleccion del accesorio adecuado

Seleccione el accesorio mds adecuado segun los ingredientes que desee
procesar de la manera descrita a continuacién.

Gancho amasador, varillas de mezcla y varillas batidoras

El gancho amasador @ estd previsto para preparar masas de
pan, masas de pizza o masas con levadura y para integrar
ingredientes sélidos en la masa sin triturarlos, como, p. ej., pa-
sas, almendras en lascas o virutas de chocolate.

clas maés ligeras, como, p. ej., masas de bizcocho, puré de pa-
tata o masas para hacer pastas o galletas.

? Con las varillas de mezcla @ pueden procesarse masas y mez-

Las varillas batidoras @ estdn previstas para montar claras a
punto de nieve o nata. También pueden utilizarse para batir
masas liquidas, como la masa para tortitas o crepes.

Para todas las preparaciones con el gancho amasador @, las varillas de mez-
cla @ vy las varillas batidoras €, debe usarse siempre el recipiente de mezcla
con tapa @.

252 ES



SILVERCREST’

Picadora con discos intercambiables

El disco rallador @ estd previsto para el rallado fino de quesos
de pasta dura, como, p. ej., el parmesano, y frutas y verduras,
como, p. ej., manzanas y zanahorias. También puede rallar
patatas crudas para preparar tortitas fritas de patata. No utilice
el disco rallador @ para rallar queso de pasta blanda o semi-

blanda.

El disco rallador reversible () estd previsto para rallar frutas y
verduras en trozos finos o gruesos. También puede utilizarse
para rallar queso (excepto el queso de pasta dura), p. ej., para
pizzas. Los lados del disco rallador reversible @ estdn marca-
dos de la manera correspondiente: “Fine Shredder II” para el
rallado fino y “Coarse Shredder |” para el rallado grueso. El
lado marcado debe apuntar hacia arriba una vez montado en
la picadora @.

El disco de corte reversible @ estd previsto para el corte de
frutas y verduras en ldminas finas y de un grosor medio. Los
lados del disco de corte reversible estén marcados de la mane-
ra correspondiente: “Fine Slicer IV” para cortar laminas finas y
“Coarse Slicer IlI” para cortar [dminas mds gruesas. El lado
marcado debe apuntar hacia arriba una vez montado en la
picadora @. No utilice el disco de corte reversible B para
cortar quesos de pasta dura, pan o chocolate.

Siempre que use la picadora @, utilice también el recipiente de mezcla @,
pero sin tapa.

Batidora

La batidora @ estd prevista para triturar y mezclar ingredientes
con liquidos, p. ej., para preparar batidos, sopas o purés frios
de verdura, mayonesa o cécteles. No utilice la batidora @
para el picado de carne, hierbas, cebollas, frutos secos u otros
alimentos duros.
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8. Posiciones de funcionamiento de los
accesorios

iATENCION! ;DANOS MATERIALES!

> Solo debe ponerse el aparato en funcionamiento con los accesorios
montados y ajustados en la posicién de funcionamiento de la manera
indicada en esta tabla. No ponga nunca el aparato en funcionamiento
sin ingredientes.

Posicion Accesorios Funcidén

Posicién de funcionamiento
para el gancho amasador @,
las varillas batidoras @ vy las
varillas de mezcla €.

Insercién del gancho amasa-
dor @, de las varillas batido-
ras @ y de las varillas de mez-

cla ©.

Colocacién del recipiente de
mezcla @.

Posicién para introducir los
ingredientes en el recipiente.

Posicién de funcionamiento de
la picadora @.
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Posicion Accesorios

Funcidén

——

Posicién de funcionamiento de

la batidora @.

9. Montaje y uso de los accesorios

9.1 Gancho amasador, varillas de mezcla y varillas

batidoras

/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

> Durante el funcionamiento, no introduzca nunca las manos en el reci-

piente de mezcla @. iPeligro de lesiones por las piezas giratorias!

> Los accesorios solo deben cambiarse cuando se haya detenido el ac-
cionamiento . Tras apagar el aparato, el accionamiento (B sigue

funcionando brevemente.

> En caso de averia, apague el aparato y desconecte el enchufe para evi-
tar una activacién accidental del aparato.

> Solo debe utilizarse el aparato si se han protegido los orificios de ac-
cionamiento que no vayan a utilizarse con las tapas de proteccién.

Para preparar el aparato para el funcionamiento con el gancho amasa-
dor @, las varillas de mezcla @ o las varillas batidoras @, proceda de la

siguiente manera:

Pulse el botén de desencastre ® hacia
abajo y desplace el brazo abatible ®
\ hacia arriba hasta alcanzar la posicién 2.
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2) Coloque el recipiente de mezcla @.
Asegurese de que la base del recipiente
de mezcla @ encaje en los alojamien-

tos @ del aparato.

Coloque el desplazador de masa @ en el
accionamiento . Segun la tarea que
desee realizar, introduzca el gancho ama-
sador @), las varillas de mezcla @ o las
varillas batidoras € hasta que encastren
en el accionamiento .

4) Llene el recipiente de mezcla @ con los ingredientes que desee procesar.

> Tenga en cuenta que, durante el proceso de amasado o de mezcla en el
recipiente de mezcla @, la masa aumentard de volumen o serd empuja-
da ligeramente hacia arriba por el movimiento. En consecuencia, obser-
ve lo dispuesto en la tabla del capitulo "Cantidades recomendadas".

> Llene el recipiente de mezcla @ con un mdximo de 1,5 litros si desea
procesar masas liquidas més bien fluidas, como, p. ej., masas para
crepes y tortitas. jUtilice como méximo el nivel de velocidad 3 para
evitar salpicaduras de liquido!

Pulse el botén de desencastre ® hacia
abajo y ajuste el brazo abatible (B en la
posicién horizontal 1.

PO TS g

Coloque la tapa sobre el recipiente de
mezcla @ de forma que los bloqueos
encastren en el brazo abatible @®.
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7)

Ajuste el interruptor giratorio (D en el
nivel deseado.

jATENCION! ;DANOS MATERIALES!

> Ponga en funcionamiento el aparato con los accesorios correspondien-
tes exclusivamente en los niveles de velocidad especificados. De lo con-
trario, podria dafiarse el aparato.

Niveles de

Posicion | Accesorios | velocidad Funcién
permitidos
1 Mezcla lenta
@D} 2 Batido espumoso
3 Batido casi montado
4 Montado
: 1.° proceso de mezcla:
mezcla ligera
— ) 2.° proceso de mezcla:
= @ @ mezcla
= 2.° proceso de mezcla:
3 :
batido
4 2.° proceso de mezcla:
batido/montado
. 1.° proceso de mezcla:
d mezcla ligera
5 2.° proceso de mezcla:

amasado

SKM 550 B3
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Introduccion de los ingredientes

Introduzca los ingredientes a través del orificio de la tapa durante el funcio-
namiento.

Alternativa:
1) Apague el aparato con el interruptor giratorio (B.

2) Levante un poco el brazo abatible @ tras pulsar brevemente el botén de
desencastre ) para que se suelte el encastre de la tapa.

3) Retire la tapa del recipiente de mezcla @.

4)

Pulse el botén de desencastre ® hacia
abajo y desplace el brazo abatible ®
hacia arriba hasta alcanzar la posicién 3.

5) Introduzca los ingredientes.

Después del procesamiento
1) Apague el aparato con el interruptor giratorio (©.

2) Retire la tapa del recipiente de mezcla @.

3) Pulse el botén de desencastre (® hacia
abajo y desplace el brazo abatible ®
hacia arriba hasta alcanzar la posicién de

\ funcionamiento 2.
=
)
r'y

4) Extraiga el accesorio del accionamiento (.
5) Retire el recipiente de mezcla @.

6) Limpie todas las piezas (consulte el capitulo “Limpieza y mantenimiento”).
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9.2 Picadora con discos intercambiables

A iADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

> Para evitar lesiones y dafios en el aparato, no introduzca nunca las
manos ni objetos extrafios en el tubo de llenado.

> Empuije los ingredientes exclusivamente con el compactador. jPeligro de
lesiones por las piezas giratorias!

> Los accesorios solo deben cambiarse cuando se haya detenido el ac-
cionamiento . Tras apagar el aparato, el accionamiento (B sigue
funcionando brevemente.

> En caso de averia, apague el aparato y desconecte el enchufe para evi-
tar una activacién accidental del aparato.

> Solo debe utilizarse el aparato si se han protegido los orificios de
accionamiento que no vayan a utilizarse con las tapas de proteccidn.

> Revise el brazo abatible  y asegirese de que no estén conectados ni el
gancho amasador @, ni las varillas de mezcla @ ni las varillas batidoras €.

Para preparar el aparato para el funcionamiento con la picadora @, proce-
da de la siguiente manera:

1) Pulse el botén de desencastre (B hacia
abajo y desplace el brazo abatible ®
\ hacia arriba hasta alcanzar la posicién 2.
——
)

2) Coloque el recipiente de mezcla @.
La base del recipiente de mezcla @ debe
introducirse en los alojamientos @ del

aparato.

3) Pulse el botén de desencastre (B hacia
abajo y ajuste el brazo abatible (® en la

posicién horizontal 1.
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4)

Retire la tapa de proteccién del acciona-
miento para la picadora @.

Inserte la picadora @ en el orificio del
accionamiento (la marca @ de la picado-
ra @ debe quedar sobre la marca A del
brazo abatible ®).

Gire la picadora @ en sentido horario
hasta que encastre de forma audible (la
marca @ de la picadora @ debe quedar
sobre la marca A del brazo abatible @®).

7) Ajuste el interruptor giratorio @ en el nivel deseado.

> No introduzca demasiados ingredientes en la picadora @. Observe la
tabla del capitulo "Cantidades recomendadas".

8) Introduzca los ingredientes a través del tubo de llenado con ayuda del
compactador.

jATENCION! iDANOS MATERIALES!

> Ponga en funcionamiento el aparato con los accesorios correspondien-
tes exclusivamente en los niveles de velocidad especificados. De lo con-
trario, podria dafiarse el aparato.

Niveles de

P-O'SI- Accesorios velocidad Funcién
cion ore
permitidos
9 Corte/rallado de ingredientes
| blandos

© Corte/rallado de ingredientes

3,4
duros
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Cambio de los discos intercambiables

Uno de los discos intercambiables se entrega premontado en la picadora.
Para cambiarlo, proceda de la manera descrita a continuacién.

A iADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

> jlos discos intercambiables estdn muy afilados! Proceda con cuidado

disco rallador reversible.

al colocar, extraer y limpiar el disco rallador, el disco de corte y el

> Por norma general, debe desconectarse el aparato de la red eléctrica

4)
5)

6)

antes de montar o desmontar los accesorios para evitar una activacién
accidental. Si se interrumpe el suministro de corriente eléctrica y el apa-
rato sigue enchufado, jvuelve a ponerse en marchal

Gire la tapa (B de la picadora @ en
sentido antihorario hasta que la marca W
de la tapa @ coincida con la marca @
de la picadora @.

Desmonte el eje de accionamiento (P
junto con el disco intercambiable premon-
tado; para ello, agarre las dos fijaciones
del eje de accionamiento @ vy tire hacia
arriba.

Retire el disco intercambiable del eje de accionamiento @.

Vuelva a montar el eje de accionamien-

to @.

Segin la tarea que desee realizar, coloque
el disco de corte @, el disco rallador rever-
sible @ o el disco rallador @ sobre el eje
de accionamiento @ de la picadora @.
Asegurese de que el disco intercambiable
no quede ladeado y de que esté montado
correctamente.
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Coloque la tapa con el compactador (®
sobre la picadora @ (la marca ¥ de la
tapa (B debe quedar sobre la marca @
de la picadora @).

Encastre la tapa (la marca ¥ de la
tapa @ debe quedar sobre la marca 0
de la picadora @).

Después del procesamiento
1) Apague el aparato con el interruptor giratorio @.
2) Gire la picadora @ en sentido antihorario y retirela.

3) Desmonte la picadora @ y limpie todas las piezas de la manera descri-
ta en el capitulo “Limpieza y mantenimiento”.

9.3 Batidora

/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

> Deje enfriar los liquidos calientes hasta que estén tibios (aprox. 30-
40 °C) antes de introducirlos en la batidora @.

/\ iADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES POR LAS CU-
CHILLAS AFILADAS/ACCIONAMIENTO GIRATORIO!

> No introduzca nunca las manos en la batidora @ una vez instalada.

\J

Retire exclusivamente la batidora @ cuando se haya detenido la cuchilla.

v

Active exclusivamente la batidora @ con la tapa colocada.

v

En caso de averia, apague el aparato y desconecte el enchufe para evi-
tar una activacién accidental del aparato.

Para preparar el aparato para el funcionamiento con la batidora @, proceda
de la siguiente manera:

1)

Pulse el botén de desencastre ® hacia
abajo y desplace el brazo abatible ®
completamente hacia abajo hasta alcan-
zar la posicién 5.
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2) Retire la tapa de proteccién del acciona-
miento de la batidora @ (gire la marca
WV de la tapa de proteccién del acciona-
miento hasta que quede sobre la marca
@ del aparato).

3)

Monte la batidora @ (la marca W de la
batidora @ debe quedar sobre la marca
@ del aparato). Gire la batidora hasta el
tope en sentido antihorario (la marca w
=) de la batidora @ debe quedar sobre la

< 0 marca (@ del aparato).

4) Introduzca los ingredientes:
— Cantidad maxima: aprox. 1 litro.
— liquidos espumosos: méximo 0,5 litros.
— Cantidad 6ptima de ingredientes sélidos: 50-100 g.

> Observe la tabla del capitulo "Cantidades recomendadas".

5) Coloque la tapa ligeramente desplazada

con el vaso medidor montado y girela

hasta que encastre.
6) Ajuste el interruptor giratorio () en el nivel deseado.

Introduccion de los ingredientes
1) Apague el aparato con el interruptor giratorio .

2) Gire ligeramente la tapa de la batidora @ hasta que salga del encastre,
retire la tapa e intfroduzca los ingredientes.

Alternativa:

3) Gire 90° el vaso medidor que se encuentra en la tapa de la batidora @
y retirelo. A continuacién, afiada los ingredientes sélidos poco a poco a
través del orificio de llenado.

ES 263



SILVERCREST’

jATENCION! ;DANOS MATERIALES!

> Ponga en funcionamiento el aparato con los accesorios correspondien-
tes exclusivamente en los niveles de velocidad especificados. De lo con-
trario, podria dafiarse el aparato.

Acceso Niveles de
Posicién . velocidad Funcién
rios o
permitidos

— Mezcla de liquidos frios
é DD] 3,4 Triturado de cubitos de hielo
= Mezclas con leche fria

Después del procesamiento

1) Apague el aparato con el interruptor giratorio (.

2) Gire la batidora @ en sentido horario y retirela.

> Recomendamos la limpieza de la batidora @ inmediatamente después
de su uso (consulte el capitulo "Limpieza y mantenimiento"). Asi, serd
mds fdcil retirar los restos de alimentos.

10. Limpieza y mantenimiento

{PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

> jAntes de limpiar el aparato, desconecte siempre el enchufe de la toma
eléctrical jExiste peligro de descarga eléctrical

@ iNo sumerja nunca el aparato en agua ni en ofros liquidos!

jATENCION! ;DANOS MATERIALES!

> No utilice productos de limpieza abrasivos ni agresivos, ya que pueden
dafiar las superficies.

> Se recomienda encarecidamente limpiar el aparato inmediatamente
después de su uso. Asi, serd mds fdcil retirar los restos de alimentos.

> Si se procesan alimentos con sustancias colorantes, como, por ejemplo,
zanahorias, es posible que decoloren las piezas de pléstico. Dichas
decoloraciones pueden eliminarse con un poco de aceite.

264 ES SKM 550 B3



SILVERCREST’

Limpieza del aparato

B Limpie el aparato con un pafo himedo. En caso de suciedad incrustada,
afiada un poco de jabén lavavaijillas suave al pafio. Elimine los restos
del jabén lavavaijillas con un pafio humedecido con agua limpia. A conti-
nuacién, seque bien el aparato.

Limpieza del recipiente de mezcla con tapa, de la picado-
ra, de la tapa con compactador, de la tapa de la batido-
ra y de los accesorios

B Limpie todos los accesorios, el recipiente de mezcla con tapa @, la tapa
de la batidora @ con el vaso medidor, la tapa de proteccién del accio-
namiento, la picadora @, la tapa con compactador @, el disco ralla-
dor @, el disco rallador reversible @ y el disco de corte reversible (B en
agua caliente con un poco de jabén lavavaiillas. Retire cualquier posible
resto con un cepillo. Enjuague todas las piezas con agua limpia y calien-
te, y asegirese de que estén bien secas antes de volver a utilizarlas.

~\ Los accesorios, el recipiente de mezcla con tapa @, la tapa de la

(’@w botic.loro (5) co.n el vaso medidor, la tapa de proteccién del gccio—
==" namiento, la picadora @), la tapa con compactador (B, el disco
rallador @, el disco rallador reversible @ y el disco de corte re-
versible (B también son aptos para su limpieza en el lavavaiillas.

> Si desea lavarlas en el lavavaijillas, asegirese de que las piezas de
pldstico no queden aprisionadas. De lo contrario, podrian deformarse.

> En la medida de lo posible, trate de colocar las piezas de pléstico en la
parte superior del lavavaiillas.

Limpieza de la batidora

A iADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!
> No toque la cuchilla de la batidora con las manos desnudas.
B Limpie la batidora @ en agua caliente y afiada un poco de jabén lave-

vajillas suave. A continuacién, enjuague las piezas con agua limpia has-
ta eliminar los restos del jabén lavavdiillas.

En la mayoria de los casos, puede lograrse una limpieza lo suficientemente
higiénica si se realizan los siguientes procedimientos alternativos inmediata-
mente después de su uso:

1) Vierta agua con un poco de jabén lavavaiillas en la batidora @ mien-
tras estd instalada.
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2) Coloque la tapa ligeramente desplazada con el vaso medidor montado
y girela hasta que encastre.

3) Active la batidora @ durante unos segundos.
4) Vacie la batidora. Retire cualquier posible resto con un cepillo.

5) A continuacién, enjuague la batidora @ con suficiente agua limpia para
eliminar cualquier resto del jabén lavavdiillas.

£\ La batidora @ es también apta para su limpieza en el lavavaiillas.
@. Sin embargo, asegirese de que no queda atascada en el lavavaiji-
llas.

11. Almacenamiento

12.

B Para almacenar el aparato, coloque el cable en el compartimento para

el cable @®.

B Guarde el aparato ya limpio en un lugar limpio, seco y sin polvo.

Solucién de fallos

El aparato se detiene de forma repentina:

B El aparato se ha sobrecalentado y se ha activado la desconexién de
seguridad automdtica.
— Ajuste el interruptor giratorio (@ en O.
— Desconecte el enchufe de la toma eléctrica.
— Deje que el aparato se enfrie durante 15 minutos.
— Si después de 15 minutos el aparato todavia no se ha enfriado com-
pletamente, no podrd volver a encenderse.
— Espere ofros 15 minutos antes de volver a encenderlo.
B Se ha superado la cantidad méxima de llenado con alimentos.

— Deje que el aparato se enfrie de la manera descrita.

— Observe la cantidad maxima de llenado y redizcala segin corres-
M
ponda (consulte la tabla “Cantidades recomendadas”).

El aparato no se enciende:
— Compruebe si el enchufe estd conectado a la red eléctrica.
— Compruebe si las tapas de proteccién del accionamiento de la bati-

dora @, de la picadora @ vy del recipiente de mezcla @ estdn co-
rrectamente colocadas y encajadas.
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— Compruebe si el brazo abatible (B se encuentra en la posicién de
funcionamiento correspondiente (consulte el capitulo “Posiciones de
funcionamiento para los accesorios”).

La batidora no funciona. El aparato emite un zumbido:

B La cuchilla de la batidora @ estd atascada.

— Ajuste el interruptor giratorio (O en O.

— Desconecte el enchufe de la toma eléctrica.

— Abra la batidora @ y solucione la causa del atasco.

— Monte la batidora @, vuelva a conectar el enchufe a la red eléctrica

y vuelva a encender el aparato.

Si no logra solucionar los fallos con las medidas mencionadas o comprueba
la existencia de otras anomalias, péngase en contacto con nuestro servicio
de asistencia técnica.

13. Caracteristicas técnicas

Tensién nominal 220-240V ~ (corriente alterna), 50 Hz
Potencia nominal 550 W

Duracién del funcionamiento 3 minut

corto de la batidora @ nutos

Capacidad 38|

Recipiente de mezcla @ !

Capacidad 15

Batidora @ !

Volumen 0til de la batidora @ 1 |

Clase de aislamiento [1/[0] (aislamiento doble)
[ Todas las piezas de este aparato que
5 2 f entran en contacto con alimentos son

aptas para su uso con alimentos.

Duracién del funcionamiento corto

La duracién del funcionamiento corto indica durante cuénto tiempo puede
funcionar un aparato sin que el motor se sobrecaliente ni se dafie. Después
del intervalo de uso indicado, deberd apagarse el aparato hasta que el mo-
tor se haya enfriado.
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Recomendamos la siguiente duracién de funcionamiento para el procesa-
miento con la picadora @ vy el recipiente de mezcla @:

Después de 10 minutos de funcionamiento, deje que el aparato se enfrie
durante aprox. 15 minutos.

De lo contrario, el aparato podria sobrecalentarse y activar la desconexién
de seguridad (consulte el capitulo “Solucién de fallos”).

14. Cantidades recomendadas

Cantidades minimas y mdximas, véase también el capitulo “Recetas”.

Accesorio | Accesorios | Alimento Cantidad | Nivel | Tiempo
Masa con leva- min. 200 g de 1 1 min
dura 9
M harina
‘;:ZZ:“’ méx 500gde | om
. min
Masa de pan harina
min. 250 g de 1 305
Masa para harina
pastas méx. 500 g de Aprox.
harina 2,34 10 min
Recipiente de min. 4 claras de .
mezcla @ Claras batidas huevo 4 4-5 min
al punto de Ve |
nieve ax. 8 claras 4 23 min
de huevo
Nata montada Min. 200 ml 4 AP“?’“
(30 % de grasa, 6 min
fria de la neve-
, Aprox.
ra) Méx. 600 ml 4 3 min
liquidos acuosos |  min. 400 ml 3 max.
(p. €j., cocteles) | max. 1500 ml 10 min
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Accesorio | Accesorios Alimento Cantidad | Nivel | Tiempo
Fruta, verdura,
queso §e pasta 500g " 2,3, 4 255
semidura
grueso
Fruta, verdura,
queso (.ie pasta 500 g *2 2,3, 4 50
semidura
Picadora @ fino
Fruta, verdura,
queso de pasta 500g 2,34 25
dura
Fruta, verdura 500 g 1 2,3,4 255
grueso
Fru’rc,f.verduro 500 g *2 2,3,4 40
ino
Min. 160 g de
ingredientes
sélidos
+ 240 ml de
liquido -
Smoothies 4 34 30790
Méx. 400 g de s
ingredientes
sélidos
Batidora @ +600 ml de
liquido
Min/Méx.
Cubitos de hiel 110g 34| 5-5
ubitos de hielo (5-6 cubitos de °
hielo)
Solo liquidos Min. 400 ml
Cocteles Max. 1000 ml 3.4 10

*1: Utilice el lado grueso del disco rallador reversible o del disco de corte

reversible @®.

*2: Utilice el lado fino del disco rallador reversible o del disco de corte

reversible (.
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Desecho

270

ES

No deseche nunca el aparato con la basura domésti-
ca. Este aparato esta sujeto a la Directiva europea
2012/19/EU.

Deseche el aparato en un centro de residuos autorizado o a
través de las instalaciones municipales de desecho de residuos.
Observe las normas vigentes. En caso de duda, péngase en
contacto con las instalaciones municipales de desecho de resi-
duos.

Puede informarse acerca de las posibilidades de desecho de los
aparatos usados en su administracién municipal o ayuntamiento.

Este producto es reciclable, estd sujeto a una responsabilidad
ampliada del fabricante y se recoge por separado.

El embalaje consta de materiales ecolégicos que pueden des-
echarse a través de los centros de reciclaje locales.

Los materiales de embalaje cuentan con abreviaciones (a) y ci-
fras (b) que significan lo siguiente: 1-7: pldsticos;
20-22: papel y cartén; 80-98: materiales compuestos.
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15. Garantia de Kompernass Handels GmbH

Estimado cliente:

Este aparato cuenta con una garantia de 3 afios a partir de la fecha de com-
pra. Si se detectan defectos en el producto, puede ejercer sus derechos lega-
les frente al vendedor. Estos derechos legales no se ven limitados por la ga-
rantia descrita a continuacién.

Condiciones de la garantia

El plazo de la garantia comienza con la fecha de compra. Guarde bien el
comprobante de caja, ya que lo necesitard como justificante de compra.

Si dentro de un periodo de tres afios a partir de la fecha de compra de este
producto se detecta un defecto en su material o un error de fabricacién, asumi-
remos la reparacién o sustitucién gratuita del producto o restituiremos el precio
de compra a nuestra eleccién. La prestacién de la garantia requiere la presen-
tacién del aparato defectuoso y del justificante de compra (comprobante de
caja), asi como una breve descripcién por escrito del defecto detectado y de
las circunstancias en las que se haya producido dicho defecto, dentro del pla-
zo de fres afios.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garantia, le devolveremos el producto re-
parado o le suministraremos uno nuevo. La reparacién o sustitucién del pro-
ducto no supone el inicio de un nuevo periodo de garantia.

Duracién de la garantia y reclamaciones legales por vicios

La duracién de la garantia no se prolonga por hacer uso de ella. Este princi-
pio también se aplica a las piezas sustituidas y reparadas. Si después de la
compra del aparato, se detecta la existencia de dafios o de defectos al des-
embalarlo, deben notificarse de inmediato. Cualquier reparacién que se
realice una vez finalizado el plazo de garantia estard sujeta a costes.
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Alcance de la garantia

El aparato se ha fabricado cuidadosamente segin estédndares elevados de
calidad y se ha examinado en profundidad antes de su entrega.

La prestacién de la garantia se aplica a defectos en los materiales o errores
de fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas del producto normalmente
sometidas al desgaste y que, en consecuencia, puedan considerarse piezas
de desgaste ni los dafios producidos en los componentes fragiles, p. €., inte-
rruptores, baterias o piezas de vidrio.

Se anulard la garantia si el producto se dafia o no se ufiliza o mantiene correcta-
mente. Para utilizar correctamente el producto, deben observarse todas las indi-
caciones especificadas en las instrucciones de uso. Debe evitarse cualquier uso y
manejo que esté desaconsejado o frente al que se advierta en las instrucciones
de uso.

El producto estd previsto exclusivamente para su uso privado y no para su
uso comercial. En caso de manipulacién indebida e incorrecta, uso de la
fuerza y apertura del aparato por personas ajenas a nuestros centros de
asistencia técnica autorizados, la garantia perderd su validez.

Proceso de reclamacién conforme a la garantia

Para garantizar una tramitacién répida de su reclamacion, le rogamos que
observe las siguientes indicaciones:

B Mantenga siempre a mano el comprobante de caja y el nimero de
articulo (IAN) 374153_2104 como justificante de compra.

B Podrd ver el nimero de articulo en la placa de caracteristicas del pro-
ducto, grabado en el producto, en la portada de las instrucciones de
uso (parte inferior izquierda) o en el adhesivo de la parte trasera o
inferior del producto.

B Sise producen errores de funcionamiento u otros defectos, péngase
primero en contacto con el departamento de asistencia técnica especifi-
cado a continuacién por teléfono o por correo electrénico.

B Podrd enviar el producto calificado como defectuoso junto con el justifi-
cante de compra (comprobante de caja) y la descripcién del defecto y
de las circunstancias en las que se haya producido de forma gratuita a
la direccién de correo proporcionada.
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mEEaE | B www.lidl-service.com, podré descargar este manual de usuario y
# | muchos ofros més, asi como videos sobre los productos y software de
instalacién.

Con este cédigo QR, accederd directamente a la pagina del Servicio

Lidl (www.lidl-service.com) y podrd abrir las instrucciones de uso me-
diante la introduccién del nimero de articulo (IAN) 374153_2104.

15.1 Asistencia técnica

@ Servicio Espaiia
Tel.: 900 984 989
E-Mail: kompernass@lidl.es

[IAN 374153_2104]

15.2 Importador

Tenga en cuenta que la direccién siguiente no es una direccién de asistencia
técnica. Péngase primero en contacto con el centro de asistencia técnica
especificado.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANIA

www.komperncss.com

ES 273



SILVERCREST’

16.

Recetas

Receta basica de masa con levadura (Cantidad minima)

274

Ingredientes para 4-5 personas

200 g de harina de trigo tipo 550

1 huevo

20 ml de aceite

40 g de azicar

100 ml de leche templada

15 g de levadura fresca o V2 sobre de levadura seca

1 pizca de sal

Preparacién

¢ Introduzca todos los ingredientes en el recipiente de mezcla @.
Amase 1 minuto con el gancho amasador @ en el nivel 1y, después,
10 minutos en el nivel 2.
Deje fermentar la masa en el recipiente de mezcla @ durante 40 minu-
tos. Forme una bola con la masa.

¢ Extienda la masa sobre una bandeja de horno y déjela fermentar otros
10 minutos. A continuacién, cibrala con los ingredientes deseados,
p. €j., con ciruelas, manzanas o cerezas en conserva.

¢ Hornee la masa durante 25-30 minutos a 200 °C con calor arriba/
abajo. Segin los condimentos, es posible que la masa esté més o menos
himeda y requiera mds tiempo de horneado. Pinche la masa con un
palillo para comprobar si estd hecha: si el palillo sale limpio, estard lista.

Cantidad maxima: el doble de la cantidad de la receta bdsica
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Receta basica de masa quebrada

Ingredientes para unas 6-8 personas

Para quiches saladas: Para masa quebrada dulce:
250 g de harina 250 g de harina
125 g de mantequilla fria 125 g de mantequilla fria
1 pizca de sal 100 g de azicar
80 ml de agua muy fria 1 pizca de sal
1 huevo
Preparacion
¢ Corte la mantequilla en trozos pequefios. Introduzca todos los ingredien-

tes para la masa en el recipiente de mezcla @ y amase con las varillas
de mezcla @ en el nivel 3 durante aprox. 2-3 minutos hasta lograr una
masa desmenuzable con una consistencia firme.

Envuelva la masa en un film transparente y métala en el frigorifico duran-
te un minimo de 30 minutos.

Precaliente el horno a 200 °C.
Engrase el molde y espolvoree un poco de harina por encima.

Extienda la masa entre dos ldminas de film transparente (hasta alcanzar
un didmetro de aprox. 30 cm) e introduzca la masa en el molde.

Cubra la masa con los ingredientes deseados, p. €j., con ingredientes
salados, como beicon y una mezcla de huevos, nata y queso rallado, o
ingredientes dulces, como frutas o mermelada.

Hornee la masa durante aprox. 30-40 minutos a 200 °C con calor arri-

ba/abajo.

Como alternativa, puede hornearse primero la masa "vacia" con alubias
secas por encima para evitar que suba a 200 °C con calor arriba/aba-
jo durante 15 minutos y, después, cubrirla con frutas, como fresas, fram-
buesas o cremas, y coronar con un glaseado.

Cantidad mdxima: el doble de la cantidad de la receta bdsica
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Receta basica de bizcocho sencillo

Ingredientes

250 g de mantequilla

250 g de azicar

1 sobre de azdcar vainillado
250 g de harina

4 huevos

V2 sobre de impulsor quimico

Preparacién

¢ Introduzca la mantequilla, el azdcar y el azicar vainillado en el recipien-
te de mezcla @ y bata con las varillas de mezcla @ en el nivel 3-4 has-
ta que la mezcla quede espumosa.

¢ Vaya afadiendo los huevos uno a uno y siga batiendo hasta que todos
los ingredientes estén bien mezclados.

¢ Afada la harina y el impulsor quimico hasta formar una masa uniforme.
¢ Engrase el molde (aprox. 30 cm) y afada la masa.

¢ Hornee la masa a 180 °C con calor arriba/abajo durante aprox.
50-60 minutos.

Cantidad mdxima: el doble de la cantidad de la receta bdasica
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Receta basica de pizza

Ingredientes para 2 pizzas

500 g de harina

250 ml de agua tibia

10 g de levadura fresca o 5 g de levadura seca (en polvo)

10 g de sal

1 pizca de azicar

20 ml de aceite de oliva

Preparacién

¢
¢

¢

Disuelva la levadura y el azicar en un poco de agua templada.

Introduzca la haring, la sal, el aceite y la mezcla de levadura y azicar
disueltos en agua en el recipiente de mezcla @ y mézclelo todo con el
gancho amasador @ en el nivel 1 durante 30 segundos.

Cambie al nivel 2 y afiada poco a poco el resto del agua. Amdselo todo
durante unos 10 minutos hasta que quede una masa uniforme que pue-
da desprenderse facilmente de las paredes del recipiente de mezcla @.

Forme una bola con la masa, cibrala y déjela fermentar durante un mini-
mo de 1 hora en un lugar célido.

Precaliente el horno a 240 °C con calor arriba/abaijo.

Corte la masa por la mitad y extienda las dos mitades sobre una superfi-
cie enharinada. Cubra dos bandejas de horno estédndar con papel de
horno. Coloque las dos pizzas sobre las bandejas de horno y forme un
poco los bordes.

Condimente la masa de pizza a su gusto con salsa de tomate y distintos
ingredientes.

Hornee la pizza en el horno precalentado durante unos 10-15 minutos.

Cantidad mdxima: cantidad de la receta bdsica
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Receta basica de masa para pastas (Cantidad minima)

278

Ingredientes para unas 40 pastas

250 g de harina

125 g de mantequilla (a temperatura ambiente)
100-125 g de azicar

1 huevo

1 pizca de sal

Preparacion

¢ Introduzca todos los ingredientes en el recipiente de mezcla @.

¢ Mézclelo todo primero con las varillas de mezcla @ durante aprox.
30 segundos en el nivel 1.

¢ Aumente gradualmente la velocidad hasta alcanzar el nivel 4 y mézclelo
todo durante unos 10 minutos en total.

¢ Deje reposar la masa aprox. 30 minutos en el frigorifico.

¢ Precaliente el horno a 180 °C con el ventilador o a 200 °C con calor
arriba/abaijo.

¢ Utilice una manga pastelera para formar las pastas sobre una bandeja
de horno cubierta con papel de horno.

¢ Hornee las pastas durante unos 10 minutos hasta que se doren.

Como ingrediente adicional para la masa, también pueden afiadirse 100-

125 g de avellanas o almendras molidas.

Cantidad maxima: de 1,5 a 2 veces la cantidad de la receta bdsica
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Smoothie
Los smoothies pueden prepararse répidamente en la batidora con infinidad
de frutas y verduras frescas y zumos deliciosos. Dé rienda suelta a su fanta-
sia y a su gusto personal. Por ejemplo, pruebe este smoothie verde:
Ingredientes para 2 raciones
1 platano
1 manzana o mango
1 manojo de espinacas u hojas de acelga frescas
1/2 cucharadita de aceite
100 ml de zumo de manzana

100 ml de agua

Preparacién
¢ Corte la fruta en trozos pequefios y pique las hojas de verdura.

¢ Introduzca todos los ingredientes en la batidora @ y mézclelos en el
nivel 3 o 4 hasta alcanzar la consistencia deseada.

Méx. cantidad de llenado: 1|
Batido

Ingredientes para 2 raciones
250 ml de leche
1 platano o 100 g de fresas/frambuesas/arédndanos

1-2 cubitos de hielo o 1 bola de helado de vainilla

Preparacién

¢ Corte la fruta en trozos pequefios e introdizcalos en la batidora @ con
el resto de ingredientes.

¢ Ajuste la batidora en el nivel 3 0 4 y batalo todo hasta lograr una con-
sistencia cremosa.

4 Sirva inmediatamente el batido.
Méx. cantidad de llenado: 1 |
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Indledning
Tillykke med kebet of dit nye produkt.

Du har valgt et produkt af hgj kvalitet. Betjeningsvejledningen er en del aof
dette produkt. Den indeholder vigtige informationer om sikkerhed, anvendel-
se og bortskaffelse.

Ger dig fortrolig med alle produktets betjenings- og sikkerhedsan-
visninger far brug. Brug kun produktet som beskrevet og kun il de
oplyste anvendelsesomrader. Lad vejledningen falge med pro-
duktet, hvis du giver det videre til andre.

Forskriftsmaessig anvendelse

Dette produkt er udelukkende beregnet til tilberedning of fadevarer i smé
husholdningsmeengder. Dette produkt er udelukkende beregnet til anvendelse
i private husholdninger. Det mé ikke anvendes i erhvervsmaessig sammen-
haeng!

Produktet er kun beregnet il privat brug i lukkede rum, der er beskyttet mod
regn. Brug det ikke udenders!

Produktet mé& kun anvendes sammen med originalt tilbehgr.

Pakkens indhold/transporteftersyn

/\ ADVARSEL

Fare for kvalning!

> Emballagematerialer ma ikke bruges til leg.
Hold bern vaek fra emballagematerialer.

1) Tag alle delene samt betjeningsvejledningen ud aof kassen.

2) Fjern alle emballeringsmaterialer samt eventuelle folier og maerkater.

BEMARK

> Kontrollér, at alle dele er leveret med, og at de ikke har synlige skader.

> Hovis de leverede dele ikke er komplette eller har tegn p& skader som
felge af mangelfuld emballage eller p& grund af transporten, bedes du
henvende dig il service-hotline.
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Produktet leveres som standard med felgende dele:

® Kgkkenmaskine

® Rgreskal med lag

® Blender med l8g og mélebaeger
® Hurtigsnitter med stopper

® Snitte-vendeskive (tyk og tynd)

® Raspe-vendeskive
(grov og mellemfin)

® Riveskive (fin)
o Altekrog, piskeris, rarekrog
® Dejafviser

e Tilbeharsholder

Ikke vist:
® 2 skruer (3,5 x22 mm)
® 2 dyvler (6 mm)

® Betjeningsvejledning

BEMARK

> En af skeereskiverne til hurtigsnitteren er allerede sat i hurtigsnitteren ved
levering.

Bortskaffelse af emballagen

Emballagen beskytter produktet mod transportskader. Emballagematerialerne
er valgt ud fra kriterier som miljgforligelighed og bortskaffelsesteknik og kan
derfor genbruges.

Aflevering of emballagen til genbrug sparer ré&stoffer og reduce-
rer affaldsmaengden. Bortskaf emballagematerialer, du ikke skal
bruge mere, efter de lokalt gaeldende forskrifter.

&Y
Veer opmaerksom pé& meerkningen pé& de forskellige emballage-
materialer, og aflever dem sorteret til bortskaffelse. Emballagema-
terialerne er maerket med forkortelserne (a) og tallene (b) med
a felgende betydning:
1-7: plast, 20-22: papir og pap, 80-98: kompositmaterialer.
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4. Beskrivelse af produktet

Abn klap-ud-siderne i denne betieningsvejledning:

Altekrog

Rerekrog

Piskeris

Dejafviser (il @/@/©)
Blender med lég og mélebaeger
Tilbehgrsholder

Rereskal med lag
Hurtigsnitter

Riveskive
Raspe-vendeskive
Drivaksel til hurtigsnitter
Snitte-vendeskive

Lag med stopper til hurtigsnitter

Drejeknap

Svingarm

Drivenhed

Udskaeringer til rgreskdlen

Ledningsrum

D606 OO BO0O0O0000O00COZ
@ >

Oplésningsknap
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5. Sikkerhedsanvisninger

FARE! ELEKTRISK ST@D!

> Tilslut kun produktet til en korrekt installeret og jordet stik-
kontakt. Lysnettets spaending skal stemme overens med op-
lysningerne p& produktets typeskilt.

~ Serg for at ledningen ikke bliver vad eller fugtig under
brug. Laeg ledningen, sa den ikke kan klemmes fast eller
beskadiges.

~ Hold ledningen borte fra varme overflader.

~ Hvis dette produkts stremledning beskadiges, skal den ud-
skiftes af producenten eller dennes kundeservice eller af en
person med tilsvarende kvalifikationer, s& farlige situationer
undgds.

~ Foretag ikke reparationer p& produktet. Alle reparationer
skal udferes af kundeservice eller af en kvalificeret reparater.

~ Tag altid stikket ud af stikkontakten, nar produktet ikke anven-
des. Det er ikke nok at slukke for produktet, fordi der stadig
er spaending pd det, sé& leenge stikket sidder i stikkontakten.

~ Tag altid stikket ud af stikkontakten, nér produktet ikke er i
brug!

~ Produktet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for
barns raekkevidde.

@ Leeg aldrig produktet ned i vand eller andre vaesker.
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/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

~ Dette produkt kan bruges af personer med reducerede fysi-
ske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfa-
ring og/eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet
opleert i brugen af produktet og de farer, som kan vaere for-

bundet med det.

~ Dette produkt md ikke anvendes af barn.

~ Barn mé ikke lege med produktet.

 Brug ikke produktet til andre formé&l end dem, der er beskre-
vet i denne vejledning. Ellers er der fare for personskader!

» Tilszet udelukkende de ingredienser, der skal bearbejdes, fil
rereskdlen, hurtigsnitteren eller blenderen, nér produktet er

i drift.

~ Stik aldrig haenderne eller genstande ned i pafyldningséb-
ningen eller blenderen, da du ellers kan komme til skade
eller beskadige produktet.

~ Lad aldrig produktet vaere uden opsyn.

~ Afbryd altid produktet fra stramforsyningen, nar du tager til-
beher af eller saetter tilbehar pd. Derved undgér du, at pro-
duktet teendes ved en fejltagelse.
Efter stremafbrydelse starter produktet op igen!

~ Skift kun tilbeharet, nér motoren stér stille, og stikket er truk-
ket ud! Produktet fortsaetter med at kare et kort stykke tid,
efter at der er slukket for det!

» Brug kun originalt tilbehgr til dette produkt. Tilbeher fra andre
producenter er ikke egnede og ferer til farlige situationer!

~ Forsigtig: Blenderkniven er meget skarp! Vaer forsigtig, nér
blenderskalen tages af.

~ Forsigtig: Rive-, snitte- og raspeskiverne samt blenderkniven
er meget skarpel!

~ Veer forsigtig ved indsaetning og udtagning samt ved renge-
ring af rive-, snitte-, raspeskiverne og blenderkniven!
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/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

~ Produktet skal altid afbrydes fra stremforsyningen, hvis det
ikke er under opsyn samt inden montering, afmontering el-
ler rengering.

OBS! MATERIELLE SKADER!

~ Anvend ikke produktet uden ingredienser! Fare for overop-
hedning!

» Heeld aldrig varme ingredienser i produktet!

~ Blenderen er ikke beregnet til hakning aof ked, urter, lag,
nedder, mandler eller andre h&rde fadevarer.

Disse fedevarer kan kun blandes i blenderen med andre
ingredienser som f.eks. vaeske.

6. Forste ibrugtagning

1) Renger alle dele som beskrevet i kapitlet "Rengering og vedligeholdelse".
Kontrollér at alle dele er helt tarre.

2) Stil produktet pé et plant og rent underlag.

3) Fastger produktet med de fire sugekopper pé& underlaget.
4) Tag ledningen ud af ledningsrummet (®.

5) Saet stikket i stikkontakten.

Du kan opbevare zltekrogen @), rerekrogen @,
piskeriset €@ og riveskiven @), raspe-vendeskiven )
og snitte-vendeskiven (@ i tilbeharsholderen @.
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Vagmontering af tilbehorsholder

FARE - ELEKTRISK ST@D!

> Hovis du vil fastgere tilbeharsholderen @ pé veeggen med det medfal-
gende monteringsmateriale, skal du kontrollere, at der ikke er stramfe-
rende ledninger, kabler eller rer p& det gnskede sted i vaeggen, for du
begynder at borel!

1) Markér to borehuller med en afstand af ca. 148 mm pé& vaeggen. Bor
hullerne med et 6 mm bor pa de steder, du har markeret p& veeggen.

2) Seet dyvlerne ind.

3) Skru skruerne ind i dyvlerne, men lad skruehovederne stikke ca. 3 mm ud
fra vaeggen, s der stadig er plads nok til at seette tilbeharsholderen @ pé.

4) Seet tilbehgrsholderen @ pé skruerne og pres den ned, sé& tilbeharshol-
deren @ sidder fast pé skruerne.

7. Valg aof korrekt tilbehor

Afhaengigt af hvilke ingredienser, du skal tilberede, skal du veelge det korrekte
tilbehar som nedenfor beskrevet.

Kltekrog, roerekrog og piskeris

Altekrogen @ er velegnet til zltning of breddej, pizzadej eller
gaerkagedej og fil tilssetning af faste ingredienser, som ikke bli-
ver knust, f.eks. rosiner, mandelflager eller chokoladesplitter.

f.eks. reredej, kartoffelmos og sprajteposede;.

? Med regrekrogen @ kan du bearbejde lette deje og blandinger,

Piskeriset @ bruges fil at piske seggehvider eller fladeskum.
Man kan ogsé bruge det til flydende deje som f.eks. pandeka-
gede;j.

Brug altid rereskdlen med lag @ til alle tilberedninger med zeltekrogen @,
rerekrogen @ og piskeriset ©.
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Hurtigsnitter med udskiftelige skiver

Riveskiven @ er velegnet il rivning of h&rde oste som f.eks.

) parmesan og fil raspning of frugt og grentsager som f.eks. ab-

ler og guleradder. Den kan ogsé bruges til at rive r& kartofler
som forberedelse til kartoffelpandekager. Brug ikke riveskiven
O til rivning of blede eller halvfaste oste.

Raspe-vendeskiven ) er velegnet fil raspning af frugt og grent-
sager i fine eller grove stykker. Den kan ogsé& bruges til at rive
ost (bortset fra hard ost) f.eks. til pizza. Raspe-vendeskivens
to sider er maerket henholdsvis "Fine Shredder II" fil fin raspning
og "Coarse Shredder I" til grov raspning. Den mzerkede side
skal vende opad i hurtigsnitteren @.

Snitte-vendeskiven @ er beregnet fil skaering of frugt og grent-
sager i tynde til mellemtykke skiver. Snitte-vendeskivens to sider
er maerket henholdsvis "Fine Slicer IV" til tynde skiver og "Coar-
se Slicer III" il tykkere skiver. Den maerkede side skal vende
opad i hurtigsnitteren @. Brug ikke snitte-vendeskiven @ fil
skaering af hérd ost, bred eller chokolade.

Brug altid hurtigsnitteren @ sammen med reresk&len @, dog uden lag.

Blender

Blenderen @ er velegnet til findeling og blanding af ingredien-
ser med vaesker, f.eks. ved tilberedning af smoothies, kolde
grentsagssupper, mayonnaise eller cocktails. Brug ikke blende-
ren @ til hakning af kad, urter, leg, nedder eller andre hérde
fedevarer.
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8. Driftspositioner for tilbehor

OBS! MATERIELLE SKADER!

> Brug kun produktet, hvis tilbehgret er sat p& og klar til brug som angivet
i denne tabel. M& aldrig anvendes uden ingredienser.

Position Tilbehor Funktion

Driftsposition for seltekrog @,
rerekrog @ og piskeris €.

Indsaetning af zeltekrog @,
rerekrog @ og piskeris €.

Placering af rereskélen @.

Position for tilsaetning af ingre-
dienser i skalen.

Driftsposition for hurtigsnitter

0.

Driftsposition for blender @.
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9. Montering og anvendelse of tilbehor

9.1 Altekrog, rerekrog og piskeris

/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

> Stik aldrig fingrene ned i rereskdlen @ under driften! Fare for person-
skader pé& grund af roterende dele!

» Skift kun tilbeharet, nér drivenheden @ stdr stille! N&r du slukker for
produktet, bliver drivenheden (B ved med at kare i en kort periode.

> Hvis der opst&r en fejl, skal du slukke for produktet og traekke stikket ud,
s& det undgés, at produktet kan teendes ved en fejltagelse.

BEMARK

> Produktet mé& kun bruges, nér ébningerne, som ikke anvendes, er beskyt-
tede med lag.

Gé frem pé felgende méde for at gere produktet klar til brug med zeltekrog
@, rerekrog @ og piskeris ©:

Tryk oplésningsknappen @ ned, og vip
svingarmen ® opad til position 2.

Seet roreskdlen @ ind.
Serg for at rereskdlens @ sokkel gar ind i
udskaeringerne @ pé& produktet.

Seet dejafviseren @ pé drivenheden .
Afhzengigt af opgaven skal du szette zelte-
krogen @, rerekrogen @ eller piskeriset
© ind i drivenheden @, indtil redskabet
gér i indgreb.

4) Haeld nu ingredienserne, der skal forarbejdes, i rareskélen @.
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> Bemaerk at dejens volumen tiltager i rereskélen @, mens du alter eller
rerer, eller bliver presset en smule opad pé grund af bevaegelsen. Se
tabellen i kapitlet "Anbefalet pafyldningsmaengde".

> Fyld rereskdlen @ med maksimalt 1,5 liter, nér du bearbejder tyndifly-
dende dej som f.eks. pandekagedej. Brug maksimalt hastighedstrin 3 for
at undgé, at vaesken sprajter ud!

Tryk opl&sningsknappen @ ned, og saet
svingarmen ® i vandret position 1.

Seet laget pé rereskélen @, sa l&semeka-
nismerne p& svingarmen @ gér i indgreb.

Stil drejeknappen @ pé det enskede ftrin.

OBS! MATERIELLE SKADER!

> Anvend kun produktet med det medfalgende tilbeher og de angivne
hastighedstrin. | modsat fald kan produktet blive beskadiget!
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Position | Tilbehor haini::::!itrin Funktion
1 Langsom blanding
2 Skummende piskning
@0) 3 Naesten stiv piskning
4 Stivpiskning
1 1. Rereproces: let blanding
=] 2. Rereproces: grundig
=§ @ 2 blanding
3 2. Rareproces: omrering
4 2. Rereproces: omraring/
piskning
1 1. Rereproces: let blanding
é 2 2. Rareproces: altning

Pafyldning af ingredienser

Fyld ingredienserne p& gennem d&bningen i l&get, mens produktet karer.

eller:

1) Sluk for produktet péa drejeknappen @.

2) Left svingarmen (® en smule opad ved et kortvarigt tryk pé opl&snings-
knappen (®, séledes at lagets l&sning bliver udlest.

3) Tag laget of rareskélen @.

4)

P T OO 1

5) Heeld ingredienserne i.

Tryk oplésningsknappen @ ned, og vip
svingarmen @ opad til position 3.
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Efter arbejdet
1) Sluk for produktet pé& drejeknappen @.
2) Tag laget of rareskélen @.

3) Tryk oplé&sningsknappen @ ned, og vip
svingarmen (® opad til driftsposition 2.

=)

X

4) Tag tilbeheret ud of drivenheden (®.
5) Tag rereskalen @ ud.
6) Renger alle dele (se kapitlet "Rengering og vedligeholdelse").

9.2 Hurtigsnitter med udskiftelige skiver

/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

> Stik aldrig haenderne eller genstande ned i p&fyldningsébningen, da det
kan fare til personskader og skader p& produktet.

> Pres ingredienserne ned med stopperen. Fare for personskader pé
grund af roterende dele!

» Skift kun tilbeharet, nar drivenheden @ stér stillel Nar du slukker for
produktet, bliver drivenheden (B ved med at kare i en kort periode.

> Hvis der opstér en fejl, skal du slukke for produktet og traekke stikket ud,
s& det undgés, at produktet kan teendes ved en fejltagelse.

BEMARK

> Produktet m& kun bruges, hvis drivébningerne, som ikke anvendes, er
beskyttede med l&g.

> Serg for at hverken altekrogen @), rerekrogen @ eller piskeriset €
sidder pé& svingarmen (®.
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G4 frem pa felgende méde for at forberede anvendelsen af hurtigsnitteren @:

1)

Tryk oplasningsknappen @ ned, og vip
svingarmen @® opad til position 2.

Seet rereskdlen @ ind.
Soklen fil rereskalen @ skal gé ind i
udskaeringerne @ pé& produktet.

Tryk opl&sningsknappen @ ned, og saet
svingarmen (B i vandret position 1.

Fiern beskyttelseslaget til hurtigsnitterens

© drivenhed.

Seet hurtigsnitteren @ ind i drivébningen
(markeringen @ p& hurtigsnitteren @ ud
for markeringen A pd svingarmen @®).

Drej hurtigsnitteren @ i retning med uret,
indtil den gér meerkbart i indgreb, (marke-
ringen @ p& hurtigsnitteren @ ud for mar-
keringen A pé svingarmen @)

7) Stil drejeknappen @ pé det anskede trin.
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BEMARK

> Pres ikke for mange ingredienser ned i hurtigsnitteren @. Se tabellen i
kapitlet "Anbefalet pafyldningsmaengde".

8) Fyld ingredienserne p& gennem péfyldningsébningen ved hjaelp af stop-
peren.

OBS! MATERIELLE SKADER!

> Anvend kun produktet med det medfalgende tilbeher og de angivne
hastighedstrin. | modsat fald kan produktet blive beskadiget!

Position | Tilbehor T.lllaclte : Funktion
hastighedstrin
” Skeering/raspning af blede in-
— gredienser
_a Skaering/raspning af faste ingre-
= 3,4 .
dienser

Udskiftning af den udskiftelige skive

En of de udskiftelige skiver er allerede formonteret i hurtigsnitteren. Ger fal-
gende for at udskifte den.

A ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

> De udskiftelige skiver er meget skarpe! Vaer forsigtig ved indsaetning og
udtagning af rive-, snitte- eller raspeskiverne!

> Afbryd altid produktet fra stremforsyningen, nér du tager tilbehar af
eller saetter tilbehar p&. Derved undgér du, at produktet taendes ved en
fejltagelse. Efter en stramafbrydelse starter produktet op igen!

Drej laget (B p& hurtigsnitteren @ i ret-
ning mod uret, indtil markeringen ¥ pé
l&get @ stér ud for markeringen @ pé
hurtigsnitteren @.

2) Tag laget ® of.
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3)

4) Tag den udskiftelige skive af

Efter arbejdet

Tag drivakslen @ aof sammen med den
formonterede udskiftelige skive ved at
holde pé de to fikseringsstifter p& drivaks-
len @ og traekke opad.

drivakslen @.

Seet drivakslen @ pé igen.

Seet nu snitte- @, raspe- @ eller riveskiven
O p& hurtigsnitterens @ drivaksel @
afhaengigt af opgaven. Serg for at den
udskiftelige skive ikke sidder skaevt og er
korrekt indsat.

Seet laget med stopperen @ pd hurtigsnitte-
ren @ p& (markeringen W pé léget ® ud
for markeringen @ pé& hurtigsnitteren @)
L&s l&get (markeringen W pé laget @ ud
for markeringen @ p& hurfigsnitteren @).

1) Sluk for produktet pé drejeknappen @.

2) Drej hurtigsnitteren @ i retning mod uret, og tag den af.

3) Afmontér hurtigsnitteren @, og renger alle dele som beskrevet i kapitlet
"Rengering og vedligeholdelse".
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9.3 Blender

/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

> Varme vaesker skal altid afkeles til hdndvarm temperatur (ca. 30-40 °C),

for de haeldes i blenderen @.

/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER PA GRUND AF
SKARPE KNIVE/ROTERENDE DRIVENHED!

> Stik aldrig fingrene ind i blenderen @, nér den sidder p& produktet!

> Tag kun blenderen @ af, nér knivene stdr stille.

> Brug kun blenderen @ med pé&sat l&g.

> Hvis der opstar en fejl, skal du slukke for produktet og traekke stikket ud,
s& det undgés, at produktet kan teendes ved en fejltagelse.

G4 frem pé felgende méde for at forberede anvendelsen af blenderen @:

1) 1=

Tryk opl&sningsknappen @ ned, og saet
svingarmen @ helt ned pd position 5.

[

R T

2) G To.g beskyttelseslqget il b!enderens 9
— drivenhed af (drej markeringen W pd

drivenhedens lag til markeringen @ pé
basisenheden).

Szet blenderen @ pd& (markeringen W p&
blenderen @ ud for markeringen @ p&
basisenheden). Drej blenderen i retning
mod uret indtil anslag (markeringen W pé
blenderen @ ud for markeringen @ pé
basisenheden).

4) Heeld ingredienserne i:

— Maksimal meengde: ca. 1 liter
— Skummende vaesker maksimalt 0,5 liter
— Optimal bearbejdningsmaengde faste ingredienser: 50-100 g
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BEMARK

> Se tabellen i kapitlet "Anbefalet pafyldningsmaengde".

5) Seet léget med mélebaegeret lidt forskudt

pd, og drej det, indtil ldget gar i indgreb.

6) Stil drejeknappen @ pé det anskede trin.

Pafyldning af ingredienser
1) Sluk for produktet p& drejeknappen @.

2) Drej blenderens @ l&g en smule, indtil det kommer fri af l&sningen, tag
l&get af, og heeld ingredienserne i.

eller:
3) Drej mélebaegeret, som sidder i laget til blenderen @, 90° og tag det
ud. Tilsset de faste ingredienser gennem &bningen lidt efter lidt.

OBS! MATERIELLE SKADER!

> Anvend kun produktet med det medfalgende tilbehar og de angivne
hastighedstrin. | modsat fald kan produktet blive beskadiget!

Tilladte

hastighedstrin ARG

Position | Tilbehor

— Blanding af kolde vaesker
é D@ 3,4 Knusning af isterninger
= Blandinger med kold maelk

Efter arbejdet
1) Sluk for produktet p& drejeknappen @.
2) Drej blenderen @ i retning med uret og tag den of.

BEMARK

> Renger helst blenderen @ umiddelbart efter brugen (se kapitlet "Renge-
ring og vedligeholdelse"). Derved er det lettere at fierne fedevareresterne.
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10. Rengeoring og vedligeholdelse

FARE - ELEKTRISK ST@D!

> Tag altid stikket ud of stikkontakten fer hver rengering! Der er risiko for
elektrisk sted!

@ Leeg aldrig produktet ned i vand eller andre vaesker!

OBS! MATERIELLE SKADER!

> Brug ikke skurepulver eller stzerke renggringsmidler. De kan beskadige
overfladernel!

BEMARK

> Produktet skal helst rengeres lige efter brug, da det s& er nemmere at
fierne fadevareresterne.

> Ved forarbejdning af farveholdige levnedsmidler som eksempelvis gule-
redder kan plastdelene blive misfarvede. Disse misfarvninger kan fjernes
med en lille smule spiseolie.

Rengoring af produktet

B Tor produktet of med en fugtig klud. Hvis snavset sidder meget fast, kan
du komme lidt mildt opvaskemiddel pé& kluden. Ter rester af opvaskemid-
del af med en klud, der er fugtet med vand. Ter derefter omhyggeligt
produktet af.

Rengeoring af rereskalen med lag, hurtigsnitteren, laget
med stopper, laget til blenderen samt tilbehorsdele

B Renger dlle tilbehersdele, rereskdlen med lag @, léget til blenderen @
med mdlebaeger, beskyttelsesldget til drivenheden, hurtigsnitteren @, det
tilherende lag med stopper ® og riveskiven @, raspe-vendeskiven {) og
snitteskiven @B i varmt vand med lidt opvaskemiddel. Fiern eventuelle
rester med en opvaskebgrste. Skyl delene i rent, varmt vand og kontroller,
at alle dele er helt terre, for de bruges igen.
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BEMARK

~~— Tilbeharsdelene, rereskalen med lég @, l&get til blenderen @
%) med mélebaeger, beskyttelsesléget til drivenheden, hurtigsnitteren
FJa) : . . .
=" @, det tilherende ldg med stopper (B og riveskiven @, raspe-ven-
deskiven @ og snitteskiven @ kan ogsa rengares i opvaskemaski-
nen.

> Ved brug af opvaskemaskine skal du passe pé&, at plastdelene ikke kom-
mer i klemme. Ellers er der risiko for, at de sendrer form!

> laeg dlle plastdele i den averste kurv i opvaskemaskinen, hvis det er
muligt.
Rengering af blenderen

/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

> Rar ikke ved blenderkniven med de bare haender.

B Renger blenderen @ i varmt vand med et mildt opvaskemiddel. Skyl der-
efter af med rent vand, s& der ikke sidder rester af opvaskemiddel pé
delene.

| de fleste tilfelde kan der opnés tilstraekkelig hygiejnisk rengaring ved hjselp
af felgende alternative méde:

1) Heeld vand med opvaskemiddel i blenderen @, mens den sidder p&
produktet.

2) Seet laget med mélebaegeret lidt forskudt p&, og drej det, indtil laget gér i
indgreb.

3) Teend for blenderen @ i nogle sekunder.
4) Heeld vandet ud. Fiern eventuelle rester med en opvaskebarste.

5) Skyl derefter blenderen @ med rent vand, sé alle rester af opvaskemid-
del fiernes.

BEMARK

Blenderen @ er ogsa egnet til maskinopvask. Serg for, at den ikke kom-
mer i klemme i opvaskemaskinen.

11. Opbevaring
B Lzeg ledningen i ledningsrummet (B ved opbevaring.
B Opbevar det rengjorte produkt pé et rent, stevirit og tert sted.
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12. Afhjzelpning of fejl

302

Hvis produktet pludselig standser:

Produktet er overophedet, og den automatiske sikkerhedsfrakobling er
aktiveret.

— Stil drejeknappen @ pa 0.

— Traek stikket ud af stikkontakten.

— Lad produktet afkgle i 15 minutter.

— Hvis produktet ikke er helt afkelet efter 15 minutter, vil det ikke starte.
— Vent yderligere 15 minutter, for du praver at teende det igen.

Den maksimale pé&fyldningsmaengde for fadevarer er overskredet.

— Lad produktet kele af som ovenfor beskrevet.

— Vaer opmaerksom p& den maksimale péfyldningsmaengde og reducér
maengden tilsvarende (se tabel "Anbefalet p&fyldningsmaengde").

Produktet kan ikke taendes:

— Kontrollér, om stikket sidder i stikkontakten.

— Kontrollér om beskyttelsesl&get til blenderens @ drivenhed og hurtig-
snitteren @ og rereskéalen @ er sat rigtigt p& og er g&et i indgreb.

— Kontrollér om svingarmen @ er i den rigtige driftsposition (se kapitlet
"Driftspositioner for tilbehar").

Blenderen starter ikke. Produktet brummer:

Kniven i blenderen @ er blokeret.

— Stil drejeknappen @ pa O.

— Traek stikket ud af stikkontakten.

— Abn blenderen @ og fiern érsagen il blokeringen.

— Tilslut blenderen @, saet stikket i kontakten og teend igen for pro-
duktet.

Hvis de ovennaevnte forholdsregler ikke laser problemet, eller hvis der forelig-
ger andre typer fejl, bedes du henvende dig til vores kundeservice.
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13. Tekniske data

Meaerkespaending 220 -240V ~ (vekselstram), 50 Hz
Maerkeeffekt 550 W
Korttidsdrift, blender @ 3 minutter
Volumen
Rereskdl @ Gl
Volumen
Blender @ 1]
Nyttevolumen blender @ 11
Beskyttelsesklasse Il / @] (dobbeltisolering)
I Alle dele, som kommer i kontakt med
fedevarer, er fadevarezgte.

Tid for korttidsdrift

Tiden for korttidsdrift angiver, hvor laenge man kan bruge produktet, uden at
motoren bliver for varm og tager skade. Efter den angivne korttidsdrift skal
der slukkes for produktet, indtil motoren er kelet of.

Vi anbefaler falgende driftstider til arbejde med hurtigsnitteren @ og reresks-

len @:
Lad produktet afkele i ca. 15 minutter efter 10 minutters drift.

Ellers kan produktet blive overophedet, og sikkerhedsafbryderen blive aktive-
ret (se kapitlet "Afhjeelpning of fejl").
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14. Anbefalet pafyldningsmaengde

Minimum- og maksimummaengde se endvidere kapitlet “opskrifter”.

fin

Pasat . q .
::T Tilbehor Fedevarer Mzengde Trin Tid
; 1 1 min.
F?aenie[ min. 200 g mel
lzza e.| maks. 500 g mel
Bradde;j 2 10 min.
250 | 1 30 sek.
. . min. g me
Sprojteposedei
ks. 500 I
maks g me 23,4 Ca.. 10
min.
min. 4 seggehvi- 4 4-5min
Roreskal Piskede seggehvi- der '
der i
(7) Maks. 8 seggehvi 4 2.3 min.
der
Piskeflade (30 % Min. 200 ml 4 Ca. 6 min.
fedtindhold, kele-
skabstemperatur) | Maks 600 ml 4 | Ca. 3 min.
vandhok|dr|ge min. 400 ml 3 maks.
(f ek:aiZ:ktOHS) maks. 1500 ml 10 min.
Frugt, grentsager,
skaereost 500g ! 2,3, 4 25 sek.
grov
Frugt, grentsager,
skaereost 500g "2 2,3,4 | 50 sek.
Hurtigsnit- fin
ter @ Frugfég:dﬁrngger' 500 g 2,3,4 25 sek.
Frugt, 2::‘“’96' 500" 2,3,4 | 25sek
Frugt, grentsager 500 g *o 23, 4 40 sek.
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Pasat
del

Tilbehor

Fodevarer

Mzengde

Trin

Tid

Blender

(5]

Smoothies

Min. 160 g faste
ingredienser

+ 240 ml vaeske

Maks. 400 g
faste ingredienser
+ 600 ml vaeske

30—~ 30
sek.

Isterninger

Min./Maks.
110g¢g
(5 - 6 isterninger)

5— 5 sek.

Kun vaesker cock-
tails

Min. 400 ml
Maks. 1000 ml

3,4

10 sek.

*1: Brug den grove side af raspe- eller snitte-vendeskiven @®.

*2: Brug den fine side af raspe- eller snitte-vendeskiven @®.

Bortskaffelse

Bortskaf ikke produktet sammen med det almindeli-
ge husholdningsaffald. Dette produkt er underlagt
det europaxiske direktiv 2012/19/EU.

Bortskaf produktet via en godkendt bortskaffelsesvirksomhed eller
pd& den kommunale genbrugsstation. Felg de aktuelt gaeldende
regler. Henvend dig i tvivlstilfzelde il den lokale genbrugsplads.

Du kan f& oplysninger hos kommunen om bortskaffelse af udtien-
te produkter.

Produktet kan genbruges, er underlagt udvidet producentansvar
og indsamles separat.

Emballagen bestér af miligvenlige materialer, som kan bortskaf-
fes p& de lokale genbrugspladser.

Bortskaf emballagen miljgvenligt. Veer opmaeerksom p& maerknin-
gen pé de forskellige emballagematerialer, og aflevér dem sorte-
ret til bortskaffelse.

Emballagematerialerne er maerket med forkortelserne (a) og talle-
ne (b) med falgende betydning: 1-7: Plast, 20-22: Papir og
pap, 80-98: Kompositmaterialer.

DK 305



SILVERCREST’

15. Garanti for Kompernass Handels GmbH

Kzere kunde

P& dette produkt f&r du 3 ars garanti fra kebsdatoen. | ilfselde af mangler

ved produktet har du en raekke juridiske rettigheder i forhold fil seelgeren af
produktet. Dine juridiske rettigheder forringes ikke af den nedenfor anferte

garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder p& kgbsdatoen. Opbevar venligst kvitteringen et
sikkert sted. Den er ngdvendig for at kunne dokumentere kabet.

Hvis der inden for tre &r fra dette produkis kebsdato opstér en materiale- eller
fabrikationsfejl, vil produktet - efter vores valg - blive repareret eller udskif-
tet, eller kabsprisen vil blive refunderet gratis til dig. Denne garantiydelse for-
udsazetter, at det defekte produkt afleveres, og kebsbeviset (kvitteringen) fore-
vises i lgbet of fristen pé tre r, og at der gives en kort skriftlig beskrivelse of,
hvori manglen bestdr, og hvornér den er opst&et.

Hvis defekten er daekket af vores garanti, fé&r du et repareret eller et nyt pro-
dukt retur. Reparation eller ombytning af produktet udlaser ikke en ny garanti-
periode.

Garantiperiode og juridiske mangelkrav

Garantiperioden forlenges ikke, hvis der gares brug af garantien. Det gaelder
ogsé for udskiftede og reparerede dele. Skader og mangler, som eventuelt
allerede fandtes ved keb, samt manglende dele, skal anmeldes straks efter
udpakningen. Nér garantiperioden er udlgbet, er reparation af skader beta-

lingspligtig.

Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter strenge kvalitetsretningslinjer og
testet grundigt inden leveringen.

Garantien daekker materiale- og fabrikationsfejl. Denne garanti omfatter ikke
produktdele, der er udsat for normal slitage og derfor kan betragtes som
sliddele, eller skader p& skrebelige dele som f.eks. kontakter, genopladelige
batterier eller dele af glas.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet beskadiget, ikke er for-
skriftsmaessigt anvendt eller vedligeholdt. For at sikre forskriftsmaessig anven-
delse af produktet skal alle anvisninger naevnt i betjeningsvejledningen ngje
overholdes. Anvendelsesformél og handlinger, som frar&des eller der advares
imod i betjeningsvejledningen, skal ubetinget undgés.
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Produktet er kun beregnet til privat og ikke til kommercielt brug. Ved misbrug
og uhensigtsmaessig brug, anvendelse af vold og ved indgreb, som ikke er
foretaget af vores autoriserede serviceafdeling, bortfalder garantien.

Afvikling of garantisager

For at sikre en hurtig behandling af din anmeldelse ber du felge nedenstéen-
de anvisninger:

Ved alle forespergsler bedes du have kvitteringen og artikelnummeret
(IAN) 374153_2104 klar som dokumentation for kabet.

Artikelnummeret kan du finde pd typeskiltet p& produktet, som indgrave-
ring pé& produktet, pé betjeningsvejledningens forside (nederst til ven-
stre) eller som kleebemaerke p& bag- eller undersiden af produktet.

Hvis der opstdr funktionsfejl eller evrige mangler, bedes du ferst kontak-
te nedennaevnte serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan du derefter indsende por-
tofrit til den oplyste serviceadresse med vedlaeggelse af kabsbevis (kvit-
tering) og en beskrivelse af, hvori manglen bestar, og hvornér den er
opstaet.

P& www.lidl-service.com kan du downloade denne og mange andre
manualer, produkivideoer og installationssoftware.

Med denne QR-kode kommer du direkte til Lidl-servicesiden
(www.lidl-service.com) og kan ébne den enskede betjeningsvejledning
ved indtastning of artikelnummeret (IAN) 374153_2104.
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15.1 Service

Service Danmark

Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

[IAN 374153_2104 |

15.2 Importor

Bemeerk at den efterfalgende adresse ikke er en serviceadresse. Kontakt farst
det neaevnte servicested.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernctss.com
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16. Opskrifter

Grundopskrift til geerdej (minimummaengde)

Ingredienser til 4-5 personer
200 g hvedemel af typen 550

1 =g

20 ml olie

40 g sukker

100 ml lunken maelk

15 g frisk gaer eller V2 brev targeer
1 knivspids salt

Tilberedning

¢ Heeld alle ingredienserne i rereskélen @.
Alt det hele med ltekrogen @ i 1 minut pé trin 1 og derefter 10 minut-
ter pd frin 2.
Lad dejen haeve i 40 minutter i rereskdlen @. Form dejen til en kugle.

¢ Rul dejen ud pé& en bageplade og lad den haeve i yderligere 10 minutter.

Derefter kan du leegge topping pd efter smag, f.eks. med blommer, aebler
eller syltede kirsebaer.

¢ Bag ved 200°C (under-/overvarme) i 25 - 30 minutter.Afhaengigt of
toppingen kan dejen vaere mere eller mindre fugtig og kraeve leengere
bagetid. Stik i dejen med en tandstikker for at kontrollere, om den er gen-
nembagt: hvis tandstikkeren kommer ren ud, er kagen klar.

Maksimal maengde: 2 x grundopskrift
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Grundopskrift merdej

310

Ingredienser til 6-8 personer

Til en laekker quiche: Til sed mordej:
250 g mel 250 g mel
125 g koldt smer 125 g koldt smer
1 knivspids salt 100 g sukker
80 ml iskoldt vand 1 knivspids salt
1 g
Tilberedning
¢ Skaer smerret i sma stykker. Heeld alle ingredienser til dejen i rareskalen

* & o o

@, og =lt dejen til en mardej med rarekrogen @ pé trin 3 i ca. 2-3
minutter, indtil den har féet en fast konsistens.

Pak dejen ind i folie og stil den i keleskabet i mindst 30 minutter.
Forvarm ovnen til 200°C .
Smer en springform, og drys bunden og siderne med lidt mel.

Rul dejen ud mellem to stykker husholdningsfilm (pé& ca. 30 cm diameter),
og leeg den i springformen.

Leeg fyld pé efter smag, f.eks. bacon og en blanding of sg, flade og ost
eller sgdt med frugt eller marmelade.

Bag ved 200 °C (under-/overvarme) i ca. 30-40 minutter.

Som alternativ kan du leegge torrede banner pé dejen, sé& den holdes pa
plads i formen, og forbage den i 15 minutter ved 200 °C (under-/over-
varme). Fiern bennerne, og leeg fyld p& som f.eks. jordbeer, hindbeer eller
budding og afslut med geleovertrak eller glasur.

Maksimal maengde: 2 x grundopskrift
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Grundopskrift rerekage

Ingredienser

250 g smer

250 g sukker

1 brev vaniljesukker
250 g mel

4 =g

V2 brev bagepulver

Tilberedning

¢ Haeld smer, sukker og vaniljesukker i rereskélen @, og rer det til skum
med rerekrogen @ pé trin 3-4.

¢ Tilseet aeggene et efter et, og fortsaet med at rare, indtil det hele er
blandet godt.

¢ Tilsset mel og bagepulver, og rer det hele sammen til en glat de;.
¢ Smer en aflang bageform (ca. 30 cm), og haeld dejen i.

¢ Bag ved 180°C (under/-overvarme) i ca. 50 - 60 min.
Maksimal meengde: 2 x grundopskrift

DK 311



SILVERCREST’

Grundopskrift pizzadej

312

Ingredienser til 2 pizzaer
500 g mel
250 ml lunkent vand

10 g frisk gaer eller 5 g torgeer

10 g salt

1 knsp. sukker

20 ml olivenolie

Tilberedning

¢
¢

¢

Oples gaer og sukker i en smule lunkent vand.

Kom mel, salt, olie og blandingen af gaer/sukker i rgreskélen @ og
bland det i 30 sekunder med zeltekrogen @ pé trin 1.

Skift fil trin 2 og tilszet resten af vandet lidt efter lidt. Alt dejen i ca. 10 mi-
nutter, indtil den fér en glat overflade og slipper siderne af rareskdlen @
let.

Form dejen til en kugle og lad den sté tildaekket p& et varmt sted i mindst
1 time.

Forvarm ovnen til 240 °C (over-/undervarme).

Halvér dejen og rul to pizzaer ud p& en melet bordflade. Laeg bagepapir
pé to standardbageplader. Anbring pizzaerne pé& bagepladerne og pres
dem lidt p& plads i kanterne.

Leeg fyld pé pizzaerne efter smag med tomatsovs og forskellige ingredi-
enser.

Bag pizzaerne i den forvarmede ovn i cirka 10-15 minutter.

Maksimal maengde: 1 x grundopskrift
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Grundopskrift til sprejteposedej (minimummaengde)

Ingredienser til ca. 40 stk.
250 g mel

125 g smer (stuetemperatur)
100-125 g sukker

1 g

1 knivspids salt

Tilberedning

¢
¢
¢
¢
¢
¢

¢

Haeld alle ingredienserne i rareskélen @.

Rer ferst i ca. 30 sekunder pé trin 1 med rerekrogen @.

Skift gradbvist il et hajere trin op fil trin 4 og rer i alt ca. 10 minutter.

Lad dejen hvile i ca. 30 minutter i keleskabet.

Forvarm ovnen til 180 °C (konvektion) eller 200 °C (over-/undervarme).

Fordel dejen med en sprgjtepose p& bagepladen, der er bekleedt med
bagepapir.

Bag smdkagerne i ca. 10 minutter, til de er let brune.

Du kan ogsé tilseette 100-125 g hakkede hasselngdder eller mandler som
en ekstra ingrediens til dejen.

Maksimal maengde: 1,5 til 2 x grundopskrift
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Smoothie

Smoothies kan hurtigt tilberedes i blenderen med en lang raekke friske frugter
og grentsager og laekre juicer. Det er kun fantasien og din personlige smag,
der seetter graenser. Prov f.eks. en gren smoothie:

Ingredienser til 2 portioner

1 banan

1 able eller mango

1 handfuld frisk spinat eller bladbedeblade

1/2 tsk. olie

100 ml aeblejuice

100 ml vand

Tilberedning
¢ Skaer frugten i mindre stykker og hak grentsagsbladene groft.

¢ Hazeld alle ingredienserne i blenderen @, og blend dem pé trin 3 eller 4
til den enskede konsistens.

Maks. péfyldningsmaengde: 1 |
Milkshake

Ingredienser til 2 portioner
250 ml maelk
1 banan eller 100 g jordbaer/hindbeer/blabeer

1-2 isterninger eller 1 kugle vanilieis

Tilberedning

¢ Skaer frugten i mindre stykker og kom den i blenderen @ sammen med
de gvrige ingredienser.

¢ Szt blenderen pd trin 3 eller 4 og blend, indtil der er opndet en cremet
konsistens.

¢ Servér straks.

Maks. péfyldningsmaengde: 1 |
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