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Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strone z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznad sig z wszystkimi
funkcjami urzgdzenia.

@
Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
allen Funktionen des Gerdétes vertraut.
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Wstep
Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzgdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokg
jakosciq. Instrukcja obstugi jest czescig sktladowq
produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat
bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacii.

Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy
zapoznad sig ze wszystkimi wskazéwkami dotyczg-
cymi obstugi i bezpieczenstwa. Produkt nalezy
uzytkowaé wylgcznie zgodnie z zamieszczonym
tu opisem oraz w podanym zakresie zastosowan.
W przypadku przekazania urzqdzenia osobie
trzeciej nalezy dofqczy¢ do niego réwniez calq
dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

To urzqdzenie stuzy wylqcznie do wyrabiania ciasta,
miksowania ptynéw (np. sokéw owocowych), ubi-
jania $mietany i przecierania owocéw. Urzqdzenie
jest przeznaczone wytqcznie do przetwarzania
produktéw spozywczych. Nie uzywaj kohcédwki
do przecierania do przecierania gotujqgcych sie
produktéw spozywczych (np. zup). Urzqdzenie
przeznaczone jest wylgcznie do stosowania w
gospodarstwie domowym. Nie nalezy go uzywaé
do celéw komercyijnych.

Zakres dostawy

1 mikser reczny - zestaw

1 stojak miksera

1 misa do mieszania z pokrywkg

2 haki do wyrabiania ciasta

2 trzepaki

1 koricéwka do przecierania

1 skrobak do ciasta

Instrukcja obstugi

® Wskazéwka: Bezposrednio po rozpakowa-
niu sprawdz, czy dostarczony produkt jest

kompletny oraz czy nie ma zadnych uszko-
dzen. W razie potrzeby zwré¢ sig do serwisu.

Opis urzqadzenia

Rysunek A:

@ Przetqcznik predkosci

@ Przycisk Turbo /l

© Odblokowanie korcéwki do przecierania Xd\

O Uchwyt koficdwki do przecierania
(z zamkiem bezpieczenstwa)

© Odblokowanie miksera %'

O Odblokowanie UchwytuEiJkserq a
@ Stojak miksera (z uchwytem miksera)
O Misa do mieszania

© Otwdr do napetniania

@ Pokrywka

® Rekojes¢

@ Przycisk zwalniania korcéwek
Rysunek B:

® korcéwka do przecierania

@ trzepaki

® haki do wyrabiania ciasta

D skrobak do ciasta

Dane techniczne

Napigcie 220-240V ~ (prod

znamionowe przemienny), 50 Hz

Moc znamionowa 300 W

Stopien ochrony !I /IE (podwéina
izolacja)

Pojemnosé 3,4 litra

Maks. ilo$é napetnienia ok. 2,5 litra

c . Mikser: 10 min.

Z,OS pracy . Koncéwka do przecie-
krétkotrwate;:

rania: 1 min.

Wszystkie czesci tego
urzqdzenia majgce
kontakt z zywnosciq, sq
dopuszczone do kon-
taktu z zywnoscig.

5t

Czas pracy krétkotrwatej

Czas pracy krétkotrwatej okresla, jak dtugo mozna
korzystaé z urzqdzenia bez ryzyka przegrzania
silnika i tym samym jego uszkodzenia. Po uptywie
okreslonego czasu pracy urzqdzenie nalezy wyltg-
czy¢ i poczekad, az silnik ostygnie.
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Wskazowki bezpieczenstwa

/A NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

~ Kabel sieciowy nie moze znajdowaé sie w poblizu lub mieé kontaktu
z rozgrzanymi elementami urzqdzenia lub innymi Zrédtami ciepta. Nie
dopusci¢, by kabel sieciowy lezat na krawedziach lub naroznikach.

~ Nie zginaé ani nie przygniataé kabla sieciowego.

» Naprawe uszkodzonego wtyku lub kabla sieciowego zlecaj
niezwlocznie wykwalifikowanemu specjaliicie lub serwisowi, aby
unikngé wszelkich zagrozen.

» Odtqczajqe urzqdzenie z sieci, ciggnij zawsze za wtyk, nigdy za ko-
bel sieciowy. W przeciwnym razie mozna uszkodzié kabel sieciowy!

@ W zadnym przypadku nie zanurzaj rekojesci w wodzie ani
w innej cieczy! Przedostanie sie cieczy na czesci przewodzgce
prad podczas pracy urzqdzenia moze spowodowaé grozqgce
$mierciq porazenie pragdem elektrycznym.

A\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

~ To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub tez
osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy,
wylqcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecz-
nego uzywania urzqdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozen.

» Dzieci nie mogq postugiwaé sie urzqdzeniem.

» Dzieciom nie wolno bawié sie urzqdzeniem.

» Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci.

» Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, roztozeniem lub
czyszczeniem zawsze odtgczaj urzqdzenie od zasilania sieciowego.

» Podczas pracy urzgdzenia nie wolno dotykaé koricéwek do mikso-
wania, hakéw do ugniatania ani kohcéwki do przecierania. N6z

koricédwki do przecierania jest ostry! Diugie wlosy, szale i tym podob-
ne trzymaé z dala od nasadek.
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» Nigdy nie zaktadaé nasadek o réznej funkciji jednoczesnie.

» Aby unikngé przypadkowego wigczenia urzqdzenia, po kazdym jego uzy-
civ i przed kazdym czyszczeniem wyciggaé wiyk z gniazda sieciowego.

~ Aby unikngé¢ przypadkowego wiqczenia urzqdzenia, przed kazdg
wymiang akcesoriéw wyciggaé wtyk z gniazda elekirycznego.

~ Przed wymiangq osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére pod-
czas pracy sq w ruchu, nalezy wytqczyé urzqadzenie i odtqczyé je od
sieci elekirycznej.

» Nie dotykaé ruchomych elementéw urzqdzenia i zawsze odczekaé, az
urzqdzenie catkowicie sie zatrzyma. Niebezpieczenstwo obrazen!

» Przed kazdym uzyciem sprawdzaé urzqdzenie pod kgtem widocz-
nych uszkodzen. Bezpieczenstwo urzqdzenia gwarantowane jest
wytgcznie wtedy, jezeli jest ono w prawidtowym stanie.

» Nie wolno uruchamiaé urzqdzenia, jezeli jakie$ czeéci sq uszkodzo-
ne lub ich brak. W przeciwnym razie istnieje powazne niebezpie-
czefistwo wypadku.

» Nigdy nie zostawiaj wigczonego urzgdzenia bez nadzoru. Zanim
odejdziesz od miejsca pracy, najpierw wyjmij wiyk z gniazda elek-
trycznego.

» Nie uzywaj urzqdzenia do innych celéw niz opisane w tej instrukgji.
W przeciwnym razie istnieje niebezpieczenstwo odniesienia obrazer!

» Zachowaij ostrozno$é podczas obstugi oraz czyszczenia kofncéwki
do przecierania. N6z jest bardzo ostry!

(D) UWAGA! szkody materialne!

» Nie uzywaé urzqdzenia na otwartej przestrzeni. Urzqgdzenie prze-
znaczone jest wylgcznie do uzytku domowego w pomieszczeniach
zamknietych.

~ Wszelkie naprawy urzqdzenia nalezy zlecaé wytgcznie wykwalifiko-
wanym specjalistom. W razie awarii urzqdzenia nalezy zwrécié sie
do autoryzowanego serwisu, wiasciwego dla kraju zamieszkania.

~ Nie uzywaj koficéwki do przecierania do przecierania gotujgcych
sie produktéw spozywczych. Moze to by¢ przyczyng deformacii
kofcéwki do przecieranial
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» Nigdy nie przecieraj produktéw w garnku, ktéry znajduije sie jesz-
cze na gorqcej ptycie kuchenneij! Dotknigcie gorgcego dna garnka
koricéwkq do przecierania moze spowodowad jej uszkodzenie

Rozpakowanie Przycisk Turbo / l (2B
B Wyjmij wszystkie elementy z opakowania. B Przycisk ten pozwala na natychmiastowe uzy-
B Usui wszelkie materiaty pakunkowe oraz zo- skanie catkowitej mocy urzqdzenia.
bezpieczenia transportowe. B Przycisk ten uruchamia kofncéwke do przecie-
B Sprawdz dostawe pod kgtem kompletnosci rania @, gdy jest ona zamontowana.
oraz uszkodzen. Obst
B Oczys¢ wszystkie elementy urzqdzenia w spo- stuga
séb opisany w rozdziale ,Czyszczenie”. Wyrabianie ciasta, mieszanie
Ustawianie urzgdzenia i ubijanie

B Ustaw stojak miksera @ na plaskiej powierzch-

ni. Od spodu stojaka miksera @ znajdujq sie \ \®
4 przyssawki, by zapobiec przemieszczaniu \\®
sie urzqdzenia w czasie pracy.

B Upewnij sig, ze uzywane gniazdo zasilania Haki do wyrabiania cia- | Trzepaki @ stuzq do

jest fatwo dostepne w razie awarii. sta ® sq przeznaczone | mieszania rzadkiego
do zagniatania gestego | ciasta lub ubijania
Stopnie predkoéci ciasta, np. ciasta droz- | $mietany.

— dzowego.

Stopien na

przetqczniku Zastosowanie (1) UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

predkosci @ > Nie nalezy uzytkowad urzqdzenia dtuzej niz
0 Urzqdzenie jest wylqczone 10 minut bez przerwy. Po uptywie 10 minut

nalezy zrobié przerwe, dopéki urzadzenie sig

Odpowiednia predko$é¢
wyijéciowa do miksowania
miekkich sktadnikéw takich @ Wskazéwka: Wiqcz urzqdzenie dopiero

nie ochtodzi.

jak maka, masto itd. wtedy, gdy koricéwki zostang wiozone do
Do miksowania plynnych ubijanego/miksowanego/ugniatanego
2 iy 4 roduktu.
sktadnikéw. P
3 Do wyrabiania ciast na wy-
pieki i ciasta chlebowego
4 Do ubijania masta, cukru,
stodkich deserdw itp.
5 Do ubijania piany, polewy,

bitej $mietany itd.
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1) Trzepaki @ lub haki do wyrabiania ciasta ® 2) Odblokuj uchwyt miksera na stojaku miksera
weiénij w gniazda w rekojesci @ do momentu, @ naciskajqc przycisk odblokowania uchwytu

az zatrzasnq sig w styszalny sposéb: miksera @ ,% i 6z uchwyt miksera @ do géry.
3) Wyijmij misg do mieszania @ i wiéz do niej
odpowiednie sktadniki w wymaganej ilosci.
@ UWAGA! SZKODY MATERIALNE!
> Nie wkiadaj do misy do mieszania @ nigdy

Witéz hak do wyrabiania
ciasta ® lub trzepak @

z zebatkq na precie zawsze

@ w przeW|dZ|o'ne do tego cely i wiecej sktadnikéw niz do oznaczenia MAX
oznaczone pikiogramem (ok. 2,5 ). W przeciwnym razie sktadniki
+Zgbatka” gniazdo wiykowe wydostang sig poza krawedzie misy w trakcie
w urzqdzeniu. przygotowywania.

> Nigdy nie wyrabiaj tym urzqdzeniem ciasta z
makq o wadze powyzej 500 g! Wigksze ilosci
maki mogq doprowadzié do przecigzenia
urzqdzenial
W razie potrzeby podziel ciasto o wiekszej
ilodci maki na kilka porciji i wyrabiaij je jedna
po drugiej. Nie przekraczaj jednak okre$lone-

Wt6z hak do wyrabiania
ciasta @ lub trzepak @ bez
zebatki w przewidziane do

tego celu i nieoznakowane
specjalnie gniazdo wtykowe

w urzqdzeniu. go czasu pracy krétkotrwatej, wynoszqcego

10 minut.
loci Inienia dI min. ilo§¢ | Czas przetwarzania /|  Maks. iloéé¢ | Czas przetwarzania /
ok e d || T | e | M G
4 d wszystkich (w misie do wszystkich (w misie do
o sktadnikéw) mieszania @) sktadnikéw) mieszania @)

Ciasto drozdzowe 310g 3 min 820¢g 4 -5 min
Rzadkie ciasto 200 g 1 minuta 600 g 3min
Ciasto geste 330 g 1:30 min 1000 g 3 min

(np. ciasto kruche)

200 ml 4:30 min

. Nie zalecamy ubijania matych iloci

Smietana (< 200 ml) w misie od mieszania @, 1300 ml 5:30 min

lecz uzycie do tego celu wysokiego,
waskiego naczynia. **

2 szt. 6:30 - 7 min
Biatko Nie zalecamy ubijania matych iloci .
(icia w rozmiarze M) produktu (< 2 szt.) w misie od mie- 15 szt. 2:30- 3 min

szania @), lecz uzycie do tego celu
wysokiego, waskiego naczynia. **

* Podane czasy przetwarzania sq wartoéciami orientacyjnymi. Obserwuj proces przetwarzania i wydtu-
zaj/skracaj czas w zaleznosci od potrzeb. Nie nalezy jednak przekraczaé czasu pracy wynoszqce-
go 10 minut.

** Do matych ilosci uzywaj waskiego pojemnika do miksowania, aby trzepaki @ / haki do

wyrabiania ciasta @ mogly zanurzyé sig w miksowanym produkcie na co najmniej 1 cm.
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4)
5)
6)

7)

Zatéz misg do mieszania @ ponownie na
stojak miksera @.

Nociéni]grzycisk odblokowania uchwytu mik-
sera @ B 26z uchwyt miksera @ do dotu.
Zatdz rekojesé @ na uchwyt miksera @, aby
sie zatrzasneta.

Wsuh pokrywke @ w prowadnice na stojaku
miksera @), aby sie zablokowata.

@ Wskazéwka: Jesli w czasie mieszania

chcesz dodawaé sktadniki, otwérz otwédr do
napetniania @ znajdujqcy sie na pokrywce
i dodaj sktadniki. Nastepnie zamknij otwér do
napetiania @ ponownie, aby unikngé
rozpryskiwania sktadnikéw!

Mozna uzywaé miksera réwniez bez stojaka
miksera @. Zwlaszcza w przypadku uzywania
matych ilosci ptynéw zaleca sie uzywanie miksera
bez stojaka miksera @. W przeciwnym przypadku
mikser nie bedzie dostatecznie siegat ptynu i nie
bedzie mozliwe doktadne mieszanie.

/\ OSTRZEZENIE!

>

8)
9)

NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

W zadnym wypadku nie wolno uzywaé
naczyn ze szkta lub z innych kruchych mate-
riatéw. Naczynia te moggq ulec uszkodzeniu i
spowodowad urazy.

Wiz wiyk sieciowy do gniazda zasilania.

W celu uruchomienia miksera przesun
przetqcznik predkosci @ na zqdany stopier
predkoéci. Mozesz wybraé jeden z 5 stopni
predkoéci i dodatkowo weisngé przycisk
Turbo / l @ (patrz rozdziat ,Stopnie predko-

z an
SCl |,

@ Wskazéwka: Jesli do krawedzi misy do

mieszania @ przywierajq sktadniki i nie sq
zbierane przez haki do wyrabiania cista ®/
trzepaki @, wylqcz mikser.

Zdejmij pokrywke @. Przesun skrobakiem do
ciasta O przylegajgce sktadniki ponownie do
$rodka misy do mieszania @. Zatéz ponownie
pokrywke @. Wigcz ponownie mikser.

10) Aby wyja¢ zawarto$é misy, wytqcz mikser.

Odsuri na bok pokrywke @.

@ Wskazéwka: Ze wzgledéw bezpieczenstwa

trzepaki @ lub haki do wyrabiania ciasta ®
mozna wyjqé tylko wiedy, gdy przetqcznik
predkosci @ znajduje sie w potozeniu ,0”.

11) Nociﬁni]grzycisk odblokowania uchwytu mik-

sera @ g , zt6z uchwyt miksera @ do géry i
zdejmij misg do mieszania @ ze stojaka mikse-
ra @. Teraz mozna wyjqé zawarto$é misy.

12) Naciénij przycisk zwalniania koricéwek B, aby

zwolni¢ trzepaki @ lub haki do wyrabiania
ciasta ®.

Ze wzgledéw bezpieczenistwa trzepaki @ lub
haki do wyrabiania ciasta ® mozna wyjqé
tylko wtedy, gdy przetqcznik predkosci @
znajduje sie w potozeniu ,0”.

@ Wskazéwka: Jesli chcesz odigczy¢

rekojesé @ od stojaka miksera @, postepuj
w ponizej opisany sposéb: W celu demontazu
naciénij przycisk odblokowania miksera @ 5'
(1) i zdejmij jednoczesnie tylng cze$é rekojesci
® wykonujqc ruch przechylny do géry (2).
Woéwczas mozesz zdjqé rekojesé @) ukosem
do przodu/do géry (3):
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Przecieranie

Kohcéwka do przecierania ® jest przezna-
czona do przecierania owocdw/warzyw,
np. jabtek.

/\ OSTRZEZENIE! o
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!
> W zadnym wypadku nie wolno uzywaé
naczyn ze szkta lub z innych kruchych mate-
riatéw. Naczynia te mogq ulec uszkodzeniu i
spowodowaé urazy.

@ UWAGA! SZKODY MATERIALNE!
> Nigdy uzywaj koAcéwki do przecierania ®
do miksowania twardych artykutéw spozyw-
czych, takich jak: ziarna kawy, kostki lodu,
cukier, zboze, czekolada, bardzo twarde
warzywa itp. Moze to spowodowaé uszkodze-
nie urzqdzenia.
> Nie uzywaj koicéwki do przecierania ®
do przecierania gotujgcych sie produktéw
spozywczych (np. zup). Przed rozpoczeciem
przecierania zdejmij garnek z palnika kuchenki.
1) Wybierz kofcéwke do przecierania ®, aby
przecieraé produkty spozywcze.

2) Otwoérz zamek bezpieczeristwa uchwytu kor-
céwki do przecierania @ ﬂ, przesuwajqc go w
bok i przytrzymujqc.

@ Wskazéwka:

> Korcéwke do przecierania @ mozna zakla-
daé tylko wtedy, gdy nie sq zatozone trzepaki
@ ani haki do wyrabiania ciasta @.

3) Wsun koncéwke do przecierania ® w uchwyt
koncéwki do przecierania @ | i wcisnij jq
mocno w dét. Koicéwka do przecierania ®
musi sig styszalnie zatrzasngé.

4) Aby zapobiec przelewaniu, naczynie, w ktérym
bedzie odbywato sie przecieranie, nalezy na-
petiad tylko do ok. 2/3. W tym celu wybierz
dostatecznie duze naczynie.

@ Wskazéwka: Zadbaj o to, aby w naczyniu
do przecierania znajdowata sig dostateczna
ilo$¢ ptynu/produktéw do przecierania. Aby
zapewnié skuteczne mieszanie sktadnikéw,
przygotowywana potrawa powinna zakrywaé
przynajmniej dolng cze$é koAcédwki do
przecierania (B.

> Mikser wigcz dopiero wtedy, gdy koAcéwka
do przecierania (B bedzie wlozona do prze-
cieranych sktadnikéw.

5) Nacisnij przycisk Turbo / l @. Podczas pracy
caly czas trzymaij weiéniety przycisk Turbo / l (2}
Po zwolnieniu przycisku urzqdzenie zostanie
zatrzymane.

@ UWAGA! SZKODY MATERIALNE!
> Nigdy nie uzywaj miksera z zatozong koncéw-
kq do przecierania (B dtuzej niz jedng minute
jednorazowo. Po uptywie jednej minuty prze-
rwij prace, dopéki urzqdzenie nie ostygnie.
6) Po zakonfczeniu pracy z koncéwkq do przecie-

rania B pu$é przycisk Turbo /l @ i wyciggnij
wiyk sieciowy z gniazda zasilania.

@ UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Tylko dolng cze$¢ koncdwki do przecierania
® mozna my¢ pod biezqcqg wodg. Do wne-
trza koAcéwki do przecierania @ nie moze
przedosta sie woda. Spowodowatoby to
uszkodzenie urzqdzenia.

7)  Aby wyjaé koficdwke do przecierania (B z uchwy-
tu koficéwki do przecierania @ ||, nacisnij
przyciski odblokowania koficéwki do przecie-

rania @ Xd\ po obu stronach rekojesci @
jednoczesnie. Koricéwka do przecierania (®
zostanie zwolniona z uchwytu do kofAcdwki do
przecierania @ ..

8) Wyjmij koricéwke do przecierania @ ruchem
zaginajgcym z uchwytu koricéwki do przecie-
rania @ i

@ Wskazéwka: Gdy koAcéwka do przeciera-
nia @ zablokuje sie w uchwycie kofcéwki do
przecierania @ ﬁ, otwérz nieco zamek bezpie-

czenstwa. Wtedy bedzie mozna wyjgé
kofcéwke do przecierania ®.
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Czyszczenie

/\ NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!
> Przed kazdym czyszczeniem nalezy wycig-
gnaé wiyk z gniazda zasilanial Niebezpie-
czenstwo porazenia prqgdem elektrycznym!

> @ W zadnym przypadku nie zanurzaj
rekojesci @ w wodzie ani w innej
cieczy!

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!
> Podczas czyszczenia koncédwki do przeciera-
nia { zachowaj ostroznoéé. Néz jest bardzo
ostry!

> Nie zanurzaj koAcéwki do przeciero-
nia @ catkowicie w wodzie. Pod
biezqcqg wodq nalezy myé tylko dolng cze$é
wraz z nozem.
W przeciwnym wypadku urzqdzenie moze
ulec nieodwracalnemu uszkodzeniu.

B Rekojes¢ @ z silnikiem czys¢ samq zwilzong
szmatkg i ewentualnie fagodnym $rodkiem
czyszczqeym.

B Stojok miksera @ czy$é samg zwilzong
szmatkq i ewentualnie fagodnym $rodkiem
czyszczqeym.

B Trzepaki @ lub haki do wyrabiania ciasta @
myj pod biezqcq wodg lub w cieptej wodzie
z dodatkiem ptynu do mycia naczyh. Po umy-
ciu wysuszy¢ je starannie.

Zalecamy czyszczenie koficéwek bezposred-
nio po ich uzyciu. W ten sposéb usunigte
zostanq resztki produktéw spozywezych i
zredukowana zostanie mozliwo$é powstania
bakterii.

@ Wskazéwka:

ciasta  sq réwniez przystosowane
do zmywania w zmywarce do

B Mise do mieszania @, pokrywke @ i skrobak
do ciasta @ myj w cieptej wodzie z dodatkiem

@ Trzepaki O i haki do wyrabiania
naczyn.
ptynu do mycia naczyn.

@ Wskazéwka:

Mise do mieszania @, pokrywke @
# M‘ i skrobak do ciasta @ mozna
@i\ zmywad réwniez w zmywarce do
naczyn. O ile o mozliwe, czgsci te nalezy
uktadaé w gérnym koszu zmywarki.

B Myj dolng cze$¢ kohcéwki do przecierania ®
w cieplej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn lub pod biezgcq wodq. Gérng czgséé
wytrzyj wilgotng szmatkq. W razie potrzeby
mozna na szmatke dodaé niewielkq ilo¢ deli-
katnego ptynu do zmywania. Nastepnie zmyj
powierzchnie szmatkg zmoczong tylko czystq
wodgq, aby nie pozostaly zadne resztki ptynu
do mycia naczyn.

(1) UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Tylko dolng czes¢ koncédwki do przecierania
(® mozna my¢ pod biezqcq wodg. Do wne-
trza koncéwki do przecierania (B nie moze
przedosta¢ si¢ woda. Spowodowatoby to
uszkodzenie urzgdzenia.

Przechowywanie

B Wyczyszczone urzqdzenie nalezy przechowy-
waé w czystym, chtodnym i suchym miejscu.

Utylizacja

Utylizacja urzgadzenia
Widoczny obok symbol

przekreslonego pojemnika na kétkach

na $mieci oznacza, ze urzgdzenie to

podlega postanowieniom dyrektywy
2012/19/EU. Dyrektywa ta stanowi, ze zuzytego
urzqdzenia nie wolno wyrzucaé wraz ze zwyklymi
odpadami domowymi, lecz nalezy je odda¢ do
wyspecjalizowanych punktéw zbiérki odpadéw,
centréw recyklingu lub zaktadéw utylizaci
odpadéw.
Utylizacja jest dla uzytkownika
bezptatna. Chron srodowisko i usuwaj
odpady w prawidlowy sposéb.
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Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng
zawarto$¢ niebezpiecznych substancii, mieszanin
oraz czedci sktadowych. Gospodarstwo domowe
spetnia waznq role w przyczynianiu sie do ponow-
nego uzycia i odzysku surowcéw wtérnych, w tym
recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztat-
tuje sie postawy, ktére wplywaijq na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste srodowisko
naturalne.

Jedli stare urzqdzenie zawiera dane osobowe,
uzytkownik jest odpowiedzialny za ich usuniecie
przed zwrotem urzqdzenia.

Informacje na temat mozliwosci
utylizacji wystuzonego urzqdzenia
mozna uzyskaé w urzedzie gminy lub
miasta.

=

Utylizacja opakowania

Materiaty opakowaniowe sq
przyjazne dla $rodowiska i mozna je

podda¢ procesowi recyklingu. Zbedne

E materialy opakowaniowe nalezy

usuwaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé
b w sposdb przyjazny dla $rodowiska.
Przestrzegaj oznaczeh umieszczonych
a

na réznych materiatach opakowanio-
wych i w razie potrzeby zutylizuj je
zgodnie z zasadami segregacji odpadéw.
Materiaty opakowaniowe sq oznaczone skrétami
(a) i cyframi (b) w nastepujqcy sposéb:
1-7: tworzywa sztuczne, 20-22: papier i tektura,
80-98: kompozyty.

Gwarancja Kompernal3
Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancjq,
liczqc od daty zakupu. W przypadku wad tego
produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa
w stosunku sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq
ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu.
Nalezy zachowaé paragon. Jest on wymagany
jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu
vjawni sig w nim wada materiatowa lub produk-
cyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania
nieodptatnie naprawiony, wymieniony na nowy
lub zostanie zwrécona jego cena. Warunkiem
spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest
dostarczenie w trakcie tego trzyletniego okresu
uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zaku-
pu (paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty
iej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, otrzy-
masz z powrotem naprawiony lub nowy produkt.
Zgodhnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywil-
nego wraz z wymiang produktu lub jego istotnej
czeici rozpoczyna sig nowy okres gwarancyjny.

Okres gwarancji i ustawowe
roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwarancii. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czesci. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.
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Zakres gwaranciji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane

i poddane przed wysytkg skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub pro-
dukeyijne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje czeici
produktu, podlegajqcych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czesci fatwo tamliwych, np. przetgczni-
kéw lub czeéci wykonanych ze szkfa.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go pra-
widtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu
zapewnienia prawidtowego stosowania produktu
nalezy icisle przestrzegaé wszystkich instrukgii
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy
bezwzglednie unika¢ zastosowania oraz postepo-
wania, ktérych odradza sie w instrukcji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowan komercyjnych.
Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi, powodujq utrate gwarancji.

Realizacja zobowiqzan
gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia spro-
wy, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygo-
tuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(IAN) 459972_2401 jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce
znamionowej na produkcie, wygrawerowany
na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej
instrukeji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub
na naklejce z tytu badz na spodzie urzqdze-
nia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpo-
wiednim dziatem serwisu telefonicznie lub
przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz
wtedy wraz z dotgczonym dowodem zakupu
(paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia
usterki wysta¢ nieodptatnie na przekazany
wczeéniej adres serwisu.

OFEH0)

Na stronie www.lidl-service.com

ol

mozesz pobraé te i wiele innych
[=] instrukgii, filméw o produktach oraz
oprogramowanie instalacyjne.

Za pomocq tego kodu QR mozesz przejsé
bezposrednio na strong serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzyé
instrukcje obstugi, wpisujac numer artykutu (IAN)
459972_2401.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[IAN 459972_2401 |

Importer

Pamiegtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompemoss.com
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Przepisy

Chatka

420 g maki

50 g masta

50 g cukru

5 g soli

21 g drozdzy (1/2 paczki $wiezych drozdzy)
160 ml mleka

1 jajko

1 zéttko (do posmarowania)

® S & 6 6 o o oo o

ewentualnie troche cukru gruboziarnistego

1) Wiéz drozdze do niewielkiej iloéci lekko
cieptego mleka z cukrem.

2) Gdy drozdze nieco wyrosng, dodaj wszystkie
sktadniki do misy do mieszania @.

3) Wyréb doktadnie ciasto za pomocq hakéw
do wyrabiania ciasta ®.

4) Odstaw ciasto na ok. 20 minut.

5) Nastepnie uformuj warkocz z ciasta i pozo-
staw ciasto na dalsze 30 minut do urosniecia.

6) Posmaruj chatke niewielkq ilosciq zéttka.

@ Wskazéwka: Jesli chcesz, mozesz posypad
chatke cukrem gruboziarnistym.

7) Rozgrzej piekarnik do ok. 180°C z termoobie-

giem i piecz drozdzowy warkocz przez ok.
20-25 min do uzyskania ztotego koloru.

12 PL

Krem czekoladowy amaretto
4 500 ml $mietany

4 500 ml serka mascarpone

4 100 g kremu orzechowo-nugatowego
4 5 tyzek stotowych amaretto

4 1 -2 tyzki stotowe miodu

1) Dodaj $mietane i serek mascarpone do misy
do mieszania @ i wymieszaj wszystko trzepa-
kami @.

2) Dodaj stopniowo amaretto, miéd i krem
orzechowo-nugatowy i wszystko doktadnie
wymieszaj.

3) Nalej krem do szklanek deserowych i schtédz
je, az do chwili podania.

Majonez

Sktadniki

4 300 - 400 ml neutralnego oleju roslinnego,
np. oleju rzepakowego

¢ 2 z6ttka
4 5 - 10 g fagodnego octu lub soku z cytryny
4 S6li pieprz do smaku

1) Do wysokiego i waskiego pojemnika do
miksowania dodaj zéttko jajka i ocet lub sok
z cytryny. Trzymaij trzepak @ pionowo w
pojemniku do miksowania i ustaw urzqdzenie
na najwyzszq predkosé (5).

2) Wlewaqj olej powoli cienkim, réwnomiernym
strumieniem (przez ok. 1 minute), aby daé
mozliwos$é potgczenia sie oleju z innymi
sktadnikami.

3) Nastepnie dopraw majonez do smaku solg
i pieprzem.
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Aioli
4 500 g majonezu

4 1 kubek smietany
4 50 g czosnku

4 2 tyzeczki musztardy ($rednio ostrej)

4 1 paczka mieszanych ziét (mrozone)

4 1 szczypta cukru
¢ 1/2 tyzeczki soli
¢ 1/2 tyzeczki pieprzu

1)

2)

3)

4)

Obierz czosnek i wyciénij go praskqg do
czosnku.

Dodaj majonez, $mietang i czosnek do misy do
mieszania @ i wymieszaj doktadnie wszystko
trzepakami @.

Stopniowo dodawaj musztarde, ziota, cukier
pieprz i sél oraz wymieszaj wszystko.

Na korAcu dopraw sos aioli wedle smaku.

Ziotowy winegret

3 - 4 fodygi pietruszki

3 -4 bazylie

1 cytryna

1 tyzeczka musztardy (érednio ostrei)
1 zgbek czosnku

Sél, pieprz

100 ml oliwy

* & & O > > o o

ewent. 1 szczypta cukru

Dodaqj liscie zidt, sok z cytryny, musztarde,
czosnek, sdl i pieprz do wysokiego naczynia
do miksowania.

2) Wymieszaj wszystko koricéwkq do przecie-
rania ({ dodajqc stopniowo oliwe, az do
uzyskania kremowej konsystencii sosu.

3) Dopraw sos winegret, ewentualnie szczyptq

cukru.

PL 13
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerdates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Kneten von
Teig, Mixen von Flissigkeiten (z. B. Fruchtsdften),
Sahneschlagen und dem Pirieren von Friichten.

Es ist nur fir die Bearbeitung von Lebensmitteln ge-
eignet. Verwenden Sie den Pirierstab nicht zum Pi-
rieren von kochenden Lebensmitteln (z. B. Suppen).
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es
nicht gewerblich.

Lieferumfang

1 Handmixer-Set

1 Rihrstander

1 Rihrschissel mit Deckel
2 Knethaken

2 Rihrbesen

1 Pirierstab

1 Teigschaber

Bedienungsanleitung

@ Hinweis: Kontrollieren Sie den Lieferumfang
direkt nach dem Auspacken auf Vollstéindigkeit
und Besch&digungen. Wenden Sie sich, wenn
nétig, an den Service.

16 DE | AT | CH

Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

@ Geschwindigkeitsschalter

(2] Turbo—Toste/l

© Entriegelung Pirierstab Xd\
O Pirierstab-Aufnahme

(mit Sicherheitsverschluss)

u

© Entriegelung Handmixer =1
O Entriegelung Mixer-Hcheir;g a
@ Rihrstéinder (mit Mixer-Halterung)
O Rihrschijssel

O Einfillsffnung

@ Deckel

® Handteil

® Auswurf-Taste
Abbildung B:

® Purierstab

® Rihrbesen
® Knethaken
@ Teigschaber

Technische Daten

220-240V ~ (Wechsel-
strom), 50 Hz

300 W
Il / [2] (Doppelisolierung)

Nennspannung

Nennleistung

Schutzklasse

Fassungsvermégen 3,4 |
Nutzvolumen ca. 2,51
" Mixer: 10 Min.

2L Pirierstab: 1 Min.
Alle Teile dieses Gerdites,

Q"[J die mit Lebensmitteln in
Berihrung kommen, sind
lebensmittelecht.

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der Motor
Uberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angege-
benen KB-Zeit muss das Gerdt so lange ausgeschaltet
werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.
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Sicherheitshinweise
/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Das Netzkabel darf nie in die N&he oder in Berihrung mit heif3en
Teilen des Gerdts oder anderen Warmequellen kommen. Lassen Sie
das Netzkabel nicht auf Kanten oder Ecken aufliegen.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

» Ziehen Sie immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel selber, wenn
Sie das Gerat vom Stromnetz trennen. Ansonsten kann das Netz-
kabel beschadigt werden!

- Tauchen Sie das Handteil nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten!
Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag entstehen, wenn
im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende Teile gelangen.
/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Das Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wis-
sen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultieren-
den Gefahren verstanden haben.

~ Das Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

~ Kinder durfen nicht mit dem Gerdt spielen.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu trennen.

» Beriihren Sie wahrend des Betriebs nicht die Rihrbesen, Knethaken
oder den Pirierstab. Das Messer des Pirierstabs ist scharf! Lassen Sie
kein langes Haar, keine Schals o. A. iGber die Aufsétze hangen.

» Versuchen Sie nie, Aufsdtze mit unterschiedlichen Funktionen
gleichzeitig zu montieren.

DE | AT | CH 17
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~ Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung den
Netzstecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

» Ziehen Sie vor dem Auswechseln von Zubeh&r immer den Netz-
stecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

» Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Geréat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

~ Berihren Sie keine sich bewegenden Teile des Gerdtes und warten Sie
immer den Stillstand ab. Verletzungsgefahr!

~ Prifen Sie das Gerdt und alle Teile vor jedem Gebrauch auf sichtbare
Schaden. Nur in einwandfreiem Zustand kann das Sicherheitskonzept
des Gerdtes funktionieren.

» Nehmen Sie das Gerdt auf keinen Fall in Betrieb, wenn Teile
beschadigt sind oder fehlen. Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr
bestehen.

~ Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt. Sollten Sie den
Arbeitsplatz verlassen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose.

» Missbrauchen Sie das Gerét nicht fir andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!

~ Seien Sie vorsichtig beim Umgang und bei der Reinigung des Pirier-
stabs. Das Messer ist sehr scharfl

(1) ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien. Das Gerdt ist ausschlief3lich
fir den Haushaltsgebrauch und innerhalb des Hauses bestimmt.

~ Lassen Sie alle Reparaturen ausschlieBlich von Fachpersonal ausfihren.
Wenden Sie sich in diesem Fall an den jeweiligen Servicepartner in
lhrem Land.

» Verwenden Sie den Pirierstab nicht zum Pirieren von kochenden Le-
bensmitteln. Dies kann zu Verformungen des Pirierstabes fihren!

~ Pirieren Sie niemals in einem Topf, der sich noch auf der heif3en Herd-
platte befindet! Das Beriihren des heif3en Topfbodens mit dem Pirier-
stab kann zu Beschadigungen am Pirierstab fihren!
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Auspacken

B  Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.

B Entfernen Sie sdmtliche Verpackungsmateriali-
en und Transportsicherungen.

B Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollsténdigkeit
und Beschadigungen.

B Reinigen Sie dlle Teile, wie im Kapitel ,Reini-
gen” beschrieben.

Aufstellen

B Stellen Sie den Rihrsténder @ auf eine ebene
Flache. An der Unterseite des Ruhrsténders @
sind 4 Saugnépfe angebracht, um das Verrut-
schen wéhrend des Betriebes zu verhindern.

B Achten Sie darauf, dass die verwendete Netz-

steckdose im Fehlerfall gut zu erreichen ist.

Geschwindigkeitsstufen

Stufe am
Geschwindig- Verwendung
keitsschalter @
0 Gerdt ist ausgeschaltet.
gute Ausgangsgeschwin-
1 digkeit zum Mischen von
weichen” Zutaten, wie
Mehl, Butter etc.
fir das Mixen flissiger
2
Zutaten
3 fir das Mischen von
Kuchen- und Brotteigen
zum Schaumigschlagen
4 von Butter, Zucker,
fir SiBspeisen etc.
zum Schlagen von Eischnee,
5 Kuchenguss, Sahneschlagen
etc.

Turbo-Taste / l (2}

B Diese Taste erlaubt es lhnen, sofort die
gesamte Leistung lhres Gerdtes zur Verfiigung
zu haben.

B Diese Taste startet den Pirierstab ®, wenn

dieser eingesetzt ist.

Bedienen

Kneten und Rihren

AR

Knethaken ® zum Rihrbesen @ zum

Kneten von schwerem | Rihren von Rihrteig

Teig, z. B. Hefeteig oder Schlagen von
Sahne

@ ACHTUNG! SACHSCHADEN!
> Betreiben Sie das Gerdt nicht ldnger als
10 Minuten am Stiick. Pausieren Sie nach
10 Minuten so lange, bis sich das Geréit
abgekihlt hat.

@ Hinweis: Schalten Sie das Gerét erst ein, wenn
Sie die Aufséitze in die zu schlagenden/
mixenden/knetenden Lebensmittel gefihrt haben.

1) Schieben Sie die Rihrbesen @ oder Knetha-

ken @ so weit in die Steckplétze am Handteil
@, bis diese sicher und hérbar einrasten:

Stecken Sie den Knethaken ®
oder den Rihrbesen @
mit dem Zahnrad am Stab

immer in den dafir vorgesehe-

@ nen und mit dem Piktogramm
+Zahnrad” gekennzeich-
neten Steckplatz am Gerét.

Stecken Sie den Knethaken ®
oder den Rihrbesen (O ohne
Zahnrad am Stab nur in den
nicht extra gekennzeichneten
Steckplatz am Gerdt.
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2) Entriegeln Sie die Mixer-Halterung @ durch (1) ACHTUNG! SACHSCHADEN!
Driicken der Entriegelung Mixer-Halterung @ o > Fillen Sie nie mehr Zutaten als bis zur MAX-
und klappen Sie die MixerHalterung @ nach Markierung (ca. 2,5 ) in die Rihrschissel @.
oben. Die Zutaten laufen sonst wahrend des Betrie-
3) Entnehmen Sie die Rihrschiissel @ und fiillen bes iiber den Rand.
Sie die Zutaten je nach zuzubereitender Kneten Sie mit diesem Gerdat niemals Teige
Menge ein. mit Mehlmengen von iiber 500 g. Héhere
Mehlmengen kénnen zur Uberlastung des
Gerdtes fihren!
Teilen Sie Teige mit htheren Mehlmengen ggf.
in mehrere Portionen und kneten Sie diese
hintereinander. Uberschreiten Sie jedoch dabei
nicht die angegebene KB-Zeit von 10 Minuten.
Einfollmengen Rihr- min. Menge Verqrbenurlgszelt/ max. Menge Verorbelturlgszen /
hiissel @ fr (Summe aller ca. (Summe aller ca.
schusse ur Zutaten) (in Rihrschiissel @) Zutaten) (in Rihrschissel @)

Hefeteig 310¢g 3 Minuten 820 g 4 -5 Minuten

Rihrteig 200 g 1 Minute 600 g 3 Minuten

schwerer Teig ) . .

(z. B. Mirbeteig) 330¢g 1:30 Minuten 1000 g 3 Minuten

200 ml 4:30 Minuten
Wir empfehlen kleine Mengen )
Sahne (<200 ml) nicht in der Rishrschissel @ 1300 ml 5:30 Minuten
zu schlagen, sondern ein hohes,
schmales Gef&f3 zu nutzen. **
2 Stiick 6:30 - 7 Minuten
Eiweif Wir empfehlen kleine Mengen ) .
(Eier GriBe M) (< 2 Stiick) nicht in der Rihrschiissel @ 15 Stick 2:30 - 3 Minuten
zu schlagen, sondern ein hohes,
schmales Gef&3 zu nutzen. **

* Die angegebenen Verarbeitungszeiten sind Richtwerte. Beobachten Sie den Verarbeitungsvor-
gang und erhéhen / verringern Sie die Zeit nach |hren Bedirfnissen. Uberschreiten Sie jedoch
nicht die KB-Zeit von 10 Minuten.

** Benutzen Sie fir kleine Mengen einen schmalen Mixbehdlter, so dass die Rihrbesen @ /

Knethaken @ mindestens 1 cm in das Mixgut eintauchen.
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4) Setzen Sie die Rihrschiissel @ wieder auf
den Rihrstander @.

5) Drucken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung
(6 Js % und klappen Sie die Mixer-Halterung
© nach unten.

6) Setzen Sie das Handteil P auf die Mixer-
Halterung @), so dass dieses einrastet.

7) Schieben Sie den Deckel @) in die Schiene
am Rihrstander @, so dass er fest sitzt.

@ Hinweis: Wenn Sie wahrend des Rihrvor-
ganges Zutaten hinzugeben wollen, 6ffnen Sie
die Einfillsffnung @ am Deckel (O und geben
Sie die Zutaten hinzu. Schlielen Sie danach
die Einfiillsffnung @ unbedingt wieder, um ein
Herausspritzen der Zutaten zu vermeiden!

Sie kdnnen den Handmixer auch ohne den Rihr-

stéinder @ verwenden. Besonders bei geringen
Flussigkeitsmengen ist es ratsam, den Hand-
mixer ohne den Rihrstander @ zu benutzen.
Ansonsten wird die Flissigkeit nicht vollstéindig
erfasst und nicht richtig durchgemischt.

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Benutzen Sie auf keinen Fall GeféfBe aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materiali-
en. Diese GefaBBe kdnnen beschédigt werden
und Verletzungen hervorrufen.

8) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netz-
steckdose ein.

9) Um das Gerdt in Betrieb zu nehmen, schieben
Sie den Geschwindigkeitsschalter @ auf
die gewiinschte Geschwindigkeitsstufe. Sie

kdnnen dabei zwischen 5 Geschwindigkeits-

stufen und zusétzlich der Turbo-Taste /| @
auswdhlen (s. Kapitel ,Geschwindigkeits-
stufen”).

@ Hinweis: Wenn Zutaten am Rand der
Rihrschiissel @ haften und diese nicht von den
Knethaken ®/Rihrbesen @ erfasst werden,
schalten Sie den Handmixer aus.

Nehmen Sie den Deckel (O ab. Schieben Sie
mit Hilfe des Teigschabers ) die héngen
gebliebenen Zutaten wieder in die Mitte der

Rihrschiissel @.

Setzen Sie den Deckel O wieder auf. Schalten
Sie den Handmixer wieder ein.

10) Um den Schiisselinhalt zu entnehmen, schalten
Sie den Handmixer aus. Ziehen Sie den

Deckel (O zur Seite ab.

@ Hinweis: Aus Sicherheitsgriinden lassen sich
die Rihrbesen @ oder Knethaken @ nur 18sen,
wenn der Geschwindigkeitsschalter @ auf der
Position ,0” steht.

11) Drucken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung
(s Y # Klappen Sie die MixerHalterung @ nach
oben und nehmen Sie die Rihrschiissel @ vom
Rihrstander @.

Sie kdnnen nun den Schiisselinhalt entnehmen.

12) Driicken Sie die Auswurf-Taste (B, um die Rithrbe-
sen (O oder Knethaken @ zu 6sen.

Aus Sicherheitsgrinden lassen sich die Rihrbe-
sen (O oder Knethaken @ nur 16sen, wenn der
Geschwindigkeitsschalter @ auf der Position
,0" steht.

@ Hinweis: Wenn Sie das Handteil @ vom
Rihrstéinder @ losen wollen, gehen Sie
folgendermaf3en vor:

Driicken Sie zum / Abnehmen die Entriegelung
Handmixer @ =t (1) und ziehen Sie
gleichzeitig den hinferen Teil des Handreiles ®
mit einer Kippbewegung nach oben (2). Sie
kénnen dann das Handteil @ schrdg nach
vorne/oben abziehen (3):
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Pirieren

Pirierstab @ zum Pirieren von Friichten /
Gemise, z. B. Apfeln

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Benutzen Sie auf keinen Fall GeféfBe aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materiali-
en. Diese Gefdfle kdnnen beschédigt werden
und Verletzungen hervorrufen.

(1) ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie den Pirierstab @ nie fir harte
Lebensmittel, wie etwa: Kaffeebohnen, Eiswiir-
fel, Zucker, Getreide, Schokolade, sehr hartes
Gemise etc. Das fihrt zu Beschddigungen am
Gerat.

» Verwenden Sie den Piirierstab @ nicht zum
Piirieren von kochenden Lebensmitteln (z. B.
Suppen). Nehmen Sie den Topf vor dem Pirie-
ren von der Kochstelle.

1) Waéhlen Sie den Pirierstab @, um Lebensmittel
zu purieren.

2) Offnen Sie den Sicherheitsverschluss der
Pirierstab-Aufnahme @ ||, indem Sie diesen
zur Seite schieben und festhalten.

@ Hinweis: Der Pirierstab () kann nur
eingesetzt werden, wenn keine Rihrbesen @
oder Knethaken (® installiert sind.

3) Schieben Sie den Piirierstab (® in die Pirierstab-

Aufnahme @ i und driicken Sie ihn kréftig her-
unter. Der Pirierstab ® muss hérbar einrasten.

4) Um ein Uberlaufen zu verhindern, sollten Sie
das Piriergefa nur zu ca. 2/3 befillen. Wéh-
len Sie hierzu ein ausreichend groBBes GefaB.

@ Hinweis: Achten Sie darauf, dass sich
ausreichend Flijssigkeit/Piriergut im Pirierge-
faB befindet.

Um ein wirksames Vermischen der Zutaten zu
garantieren, sollte das zuzubereitende Gut
mindestens den Unterteil des Piirierstabs ®

bedecken.
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> Schalten Sie den Handmixer erst ein, wenn
Sie den Pirierstab ® in das Piriergut gefihrt
haben.

5) Driicken Sie die Turbo-quie/l @. Halten Sie
die Turbo-Tcste/l @ wihrend des Einsatzes
gedriickt. Sobald Sie diese 16sen, wird das
Gerdt gestoppt.

(1) ACHTUNG! SACHSCHADEN!
> Betreiben Sie den Pirierstab @ nicht lénger
als eine Minute am Stiick. Pausieren Sie nach
einer Minute so lange, bis sich das Gerét

abgekihlt hat.

6) Wenn Sie mit dem Einsatz des Pirierstabs ®
fertig sind, 16sen Sie die Turbo-Tosre/l A und
ziehen Sie den Netzstecker.

(1) ACHTUNG! SACHSCHADEN!
> Reinigen Sie nur den unteren Teil des Pirier-
stabs @ unter flieBendem Wasser. Es darf kein
Wasser ins Innere des Pirierstabs @ gelan-
gen. Das fishrt zu Beschédigungen am Gerdit.

Aufnahme @ || zu entfernen, driicken Sie die
Entriegelung Pirierstab € auf beiden
Seiten des Handteils (P gleichzeitig. Der Pirier-
stab (B 16st sich aus der Piirierstab-Aufnahme
o

8) Nehmen Sie den Pirierstab @ mit einer
abknickenden Bewegung aus der Pirierstab-

Aufnahme @ i

@ Hinweis: Wenn der Pirierstab ® in der
Pirierstab-Aufnahme @ i hangen bleibt, ziehen
Sie den Sicherheitsverschluss etwas auf. Dann
|@sst sich der Pirierstab @ herausnehmen.

7) Umden PUrierﬁdb ® aus der Pirierstab-
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Reinigen

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!
> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose! Es besteht
die Gefahr eines elektrischen Schlages!
> Tauchen Sie das Handteil @ niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des Pirier-
stabs @. Das Messer ist sehr scharf!

> Tauchen Sie den Pirierstab @ nicht
komplett in Wasser. Reinigen Sie
lediglich den unteren Teil mit Messer unter
flieBendem Wasser. Ansonsten kann das Gerdit
irreparabel beschédigt werden.

B Reinigen Sie das Handteil ) mit dem Motor
nur mit einem feuchten Tuch und gegebenen-
falls mit einem milden Reinigungsmittel.

B Reinigen Sie den Rihrstdnder @ nur mit einem
feuchten Tuch und gegebenenfalls mit einem
milden Reinigungsmittel.

B Die Rihrbesen @ oder Knethaken @ kdnnen
Sie unter flieBendem Wasser oder in warmem
Wasser mit Spilmittel reinigen. Trocknen Sie
alles nach der Reinigung gut ab.

Wir empfehlen, die Aufsétze direkt nach Ge-

brauch zu séubern. So werden Nahrungsmittel-

rickstéinde beseitigt und die Méglichkeit einer
Bakterienbildung reduziert.

@ Hinweis:

,~ Die Rihrbesen @ und die Knetha-

”'W ken @ sind auch fir die Reinigung
3
@5 in der Spiilmaschine geeignet.
B Reinigen Sie die Rihrschissel @, den
Deckel @ und den Teigschaber (® in warmem
Wasser mit Spiilmittel.
@ Hinweis:
= Sie kdnnen die Rihrschiissel @, den
A Deckel @ und den Teigschaber ®
‘
@. auch in der Spilmaschine reinigen.
Legen Sie alles, wenn méglich, in den oberen
Korb der Spiilmaschine.

B Reinigen Sie den unteren Teil des Pirierstabs ®
in warmem Wasser mit Spilmittel oder unter
flieBendem Wasser. Wischen Sie den oberen
Teil mit einem feuchten Tuch ab. Geben Sie
gegebenenfalls ein mildes Spiiimittel auf das
Tuch. Wischen Sie danach mit einem nur mit
Wasser befeuchteten Tuch ab, so dass keine
Spilmittelreste daran haften.

(1) ACHTUNG! SACHSCHADEN!
> Reinigen Sie nur den unteren Teil des Pirier-
stabs @ unter flieBendem Wasser. Es darf kein
Wasser ins Innere des Pirierstabs @ gelan-
gen. Das fishrt zu Beschédigungen am Geréit.

Aufbewahrung

B Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem
sauberen, staubfreien und trockenen Ort auf.

Entsorgung

Geriit entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
R&dern zeigt an, dass dieses Gerdt
der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt.
Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerét am
Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen
Haushaltsmiill entsorgen dijrfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben miissen.
Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdites haben Sie das

Recht, ein entsprechendes Altgerdt an lhren
Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro- und
Elektronikgerdten sowie Lebensmittelhéndler, die
regelmé&Big Elektro- und Elektronikgeréte verkaufen,
sind verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgeltlich
zuriickzunehmen, auch ohne dass ein Neugerét
gekauft wird, wenn die Altgeréte in keiner Ab-
messung gréBer als 25 cm sind. LIDL bietet lhnen
Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Mérkten an.
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Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten ent-
halt, sind Sie selbst fir deren Lschung verantwort-
lich, bevor Sie es zuriickgeben.

®  Weitere Mdglichkeiten zur Entsorgung
O des ausgedienten Produkts erfahren
@ Sie bei lhrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

Verpqckung enisorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind nach
umweltvertréglichen und entsorgungs-
%@ technischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.
Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien gemé&f den
rilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung
b umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen
a

Verpackungsmaterialien und trennen
Sie diese gegebenenfalls gesondert.
Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Ziffern (b) mit folgender Bedeu-
tung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier
und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Garantie der KompernaB
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleifBteile angesehen wer-
den kénnen oder fir Beschddigungen an zerbrech-
lichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile, die aus Glas
gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemaf benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgemdfe Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur firr den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgemdafer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 459972_2401 als Nachweis fir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am Pro-
dukt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung
(unten links) oder dem Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel aufireten, kontaktieren Sie zunéichst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie
dann unter Beifigung des Kaufbelegs (Kas-
senbon) und der Angabe, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist, fir Sie por-
tofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift
Ubersenden.

2 Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 459972_2401 Ihre Bedienungsanleitung
Sffnen.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 459972_2401 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte

Hefezopf

420 g Mehl

50 g Butter

50 g Zucker

5 g Salz

21 g Hefe (1/2 Péckchen frische Hefe)
160 ml Milch

1Ei

1 Eigelb (zum Bestreichen)

® S & 6 6 o o oo o

eventuell etwas Hagelzucker

1) Setzen Sie die Hefe in etwas lauwarmer Milch
mit Zucker an.

2) Geben Sie alle Zutaten, sobald die Hefe etwas
gegangen ist, in die Rihrschissel @.

3) Kneten Sie die Zutaten mit den Knethaken ®
gut durch.

4) Lassen Sie den Teig ca. 20 Minuten ruhen.

5) Formen Sie dann den Hefezopf und lassen Sie
das Gebéick weitere 30 Minuten gehen.

6) Bestreichen Sie den Hefezopf mit etwas Eigelb.
@ Hinweis: Wenn Sie méchten, kénnen Sie

noch etwas Hagelzucker auf den Hefezopf
streuen.

7) Heizen Sie den Ofen auf ca. 180 °C Umluft
vor und backen Sie den Hefezopf ca. 20 -
25 Minuten, bis er goldbraun ist.
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Schoko-Amaretto-Creme
4 500 ml Sahne

4 500 ml Mascarpone

4 100 g Nuss-Nougat-Creme

4 5 EL Amaretto

¢ 1-2 EL Honig

1)

2)

3)

Geben Sie die Sahne und die Mascarpone in
die Rihrschiissel @ und vermengen Sie es mit
den Rihrbesen @.

Figen Sie nach und nach den Amaretto, den
Honig und die Nuss-Nougat-Creme hinzu und
vermischen Sie alles grindlich.

Fillen Sie die Creme in Dessertgldser und
kihlen Sie sie bis zum Verzehr.

Mayonnaise

Zutaten
4 300 - 400 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapssl
4 2 Eigelb

4 5-10 g milder Essig oder Zitronensaft
4 Salz und Pfeffer nach Geschmack

1)

2)

3)

Geben Sie das Eigelb und den Essig bzw.
Zitronensaft in einen hohen und schmalen Mix-
becher. Halten Sie die Rilhrbesen @ senkrecht
in den Mixbecher und stellen Sie das Gerat
auf die hdchste Stufe (5).

Gief3en Sie das Ol in einem gleichméaBig diin-
nen Strahl langsam (innerhalb von ca. 1 Minu-
te) hinzu, so dass das Ol sich mit den anderen
Zutaten verbindet.

Wiirzen Sie die Mayonnaise abschlieffend
nach Geschmack mit Salz und Pfeffer.
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Aioli

4 500 g Mayonnaise

4 1 Becher Schmand

4 50 g Knoblauch

¢ 2 TL Senf (mittelscharf)

4 1 Pkt. gemischte Kréuter (tiefgekihlt)
4 1 Prise Zucker

¢ 1/2 7L Salz

¢ 1/2TL Pleffer

1) Hé&uten Sie den Knoblauch und driicken Sie
ihn durch eine Knoblauchpresse.

2) Geben Sie die Mayonnaise, den Schmand
und den Knoblauch in die Rihrschiissel @ und
mischen Sie alles mit den Rihrbesen @ gut
durch.

3) Geben Sie nach und nach den Senf, die Krduter,
den Zucker, den Pfeffer und das Salz hinzu und
vermengen Sie alles.

4) Zum Schluss schmecken Sie die Aioli noch
etwas ab.

Krduter-Vinaigrette

3 - 4 Stangel glatte Petersilie
3 - 4 Sténgel Basilikum

1 Zitrone

1 TL Senf (mittelscharf)

1 Knoblauchzehe

Salz, Pfeffer

100 ml Olivensl

* & & O > > o o

evil. 1 Prise Zucker

Geben Sie die Blatter der Kréuter, den Saft der
Zitrone, den Senf, den Knoblauch, Salz und
Pfeffer in ein hohes MixgefaB.

2) Vermengen Sie alles mit dem Pirierstab @
und lassen Sie nach und nach dabei das Ol
hinzuflieBen, bis die Sauce cremig ist.

3) Schmecken Sie die Vinaigrette ab, eventuell mit

einer Prise Zucker.
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