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EinfGhrung
Herzlichen Glickwunsch!

Mit Threm Kauf haben Sie sich fiir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Machen Sie sich vor der ersten
Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut. Lesen Sie
hierzu aufmerksam die nachfolgende Bedienungsan-
leitung. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben
und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie
diese Anleitung gut auf. Héndigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produkts an Dritte ebenfalls mit aus.

BestimmungsgeméBe Verwendung

Der Pizzastein ist ausschlieBlich zum Backen
von Pizzen und leichtem Backwerk im Backofen

oder Grill (Gas oder Holzkohle) bestimmt.

Der Pizzastein besteht aus Cordierit, einem wider-

standsféhigen, homogenen Material, welches grofBe
Temperaturschwankungen vertrégt.

@ Der Pizzastein ist lebensmittelecht.

@ Der Pizzastein ist nicht fir die Verwendung in

Mikrowellen geeignet.

Sicherheitshinweise

B Tragen Sie Grillhandschuhe oder einen anderen,
geeigneten Hitzeschutz, bei Verwendung des
Pizzasteins.

B Lassen Sie den Pizzastein vollstéindig abkihlen, bevor
Sie ihn aus dem Backofen oder Grill entnehmen.

A Reinigen Sie den Pizzastein nicht in der
¥ Geschirrspilmaschine.

Technische Daten

MaBe und Gewicht

' ) ca. @ 38 cm,
Runder Pizzastein ca. 2,4 kg

_ ; ) ca. 30 x 38 cm,
Rechteckiger Pizzastein ca. 2,4 kg

Cleaning

CAUTION

> Allow the pizza stone fo cool down completely
before cleaning it. There is a risk of burns!

73 The pizza stone is not suitable for
¥ cleaning in the dishwasher!

Never leave the pizza stone in washing up water to
soak as it will absorb water. If this happens it could
crack and break when heated afterwards.

Clean the pizza stone immediately after every use

if possible. Do not use any chemical cleaners, and
remove burnt-on food carefully with a ceramic hob
scraper and brush off the pizza stone with a hand
brush. Heat and food ingredients such as sauces,
sugar, efc. may discolour the pizza stone over time.
This is not significant in terms of hygiene.
Discolourations can be removed from the pizza stone
by sanding with a fine grain sandpaper. Afterwards,
it must be thoroughly brushed off with a hand brush.

Storage

Store the pizza stone in a dry locafion and ensure that it
cannot fall down.

Disposal

Packaging

The packaging materials have been selected
% for their environmental friendliness and ease

of disposal and are therefore recyclable.
Dispose of packaging materials that are no longer
needed in accordance with applicable local
regulations.

Dispose of the packaging in an environ-

mentally friendly manner.

Note the labelling on the packaging and

a separate the packaging material

components for disposal if necessary. The packaging
material is labelled with abbreviations (a) and
numbers (b) with the following meanings:
1-7: Plastics, 20-22: Paper and cardboard,
80-98: Composites

Vor dem ersten Gebrauch

Nehmen Sie den Pizzastein vorsichtig aus der
Verpackung und entfernen Sie séimtliches
Verpackungsmaterial.

> Halten Sie das Verpackungsmaterial (Folien und
Polsterungen) fern von Kindern und Haustieren!
Es besteht Erstickungsgefahr.

Wischen Sie den Pizzastein mit einem feuchten
Tuch ab, um eventuelle Verpackungsstaubreste zu
entfernen.

Verwenden des Pizzasteins
in einem Backofen

Legen Sie den Pizzastein immer in den kalten
Backofen. Legen Sie ihn auf den mittleren Gitterrost
und heizen Sie ihn mindestens 30 Minuten auf
héchster Stufe auf (Ober- /Unterhitze mit mind.
250°C). Wir empfehlen den Pizzastein nicht direkt
auf den Boden zu legen, damit die Luft zirkulieren kann
und kein Hitzestau lhre Unterhitzeheizspiralen zerstért.
Der Pizzastein beginnt nun mit der Speicherung der
Waérmeenergie. Nach einer Aufheizzeit von ca. 30
Minuten ist der Pizzastein betriebsbereit und fertig
zum Backen. Der Pizzastein sollte vor Gebrauch
bemehlt werden. Legen Sie die Pizza mittig auf den
Pizzastein und backen Sie diese, nach lhren
Vorlieben, fertig.

Verwenden des Pizzasteins
in einem Grill

Um in einem Grill Pizza backen zu kénnen, benétigen
Sie einen sogenannten Kugelgrill oder Gasgrill (Grill
mit Deckel). Der Deckel reflektiert die Hitze und backt
so die Pizza auch von oben. Legen Sie den Pizzastein
auf den Grillrost in Threm Grill und heizen Sie ihn
mindestens 30 Minuten auf. Nach einer Aufheizzeit
von ca. 30 Minuten ist der Pizzastein betriebsbereit
und fertig zum Backen. Der Pizzastein sollte vor
Gebrauch bemehlt werden. Legen Sie die Pizza mittig
auf den Pizzastein und backen Sie diese, nach lhren
Vorlieben, fertig.

Product
Do not dispose of this product in your normal
household waste.

. . .
S Retum the product to a suitable collection

D R .
%A point or a recycling centre.
Contact your local authority, your local

disposal company or consumer centres for informa-
tion about the opening times and addresses of
collection points.

] 2 The product is recyclable, subject to
c‘ extended producer responsibility and is
collected separately.

Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IE) Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

[IAN 331180_1907 |

Importer

Please note that the following address is not the ser-
vice address. Please use the service address provided
in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

Reinigung

> Lassen Sie den Pizzastein vor der Reinigung
vollstéindig abkihlen.
Es besteht Verbrennungsgefahr!

w7 Der Pizzastein ist nicht zur Reinigung in der
I Geschirrspilmaschine geeignet!

Lassen Sie den Pizzastein keinesfalls in Spilwasser ein-
weichen, da er Wasser aufnimmt und speichert. Beim
anschlieBenden Aufheizen besteht sonst die Gefahr,
dass er Spannungsrisse bekommt und zerbricht.

Reinigen Sie den Pizzastein méglichst zeitnah nach
jedem Gebrauch. Verwenden Sie keine chemischen
Reiniger und entfernen Sie Angebranntes vorsichtig
mit einem Ceranfeldschaber und kehren Sie den
Pizzastein mit einem Handfeger ab. Durch Hitze und
Speisenzutaten wie Sof3en, Zucker usw. verdndert der
Pizzastein im Laufe der Zeit seine Farbe, was jedoch fir
die Hygiene unbedeutend ist. Bei Verférbung kann der
Pizzastein vorsichtig mit feinem Schleifpapier abge-
schliffen werden. Danach muss er wieder griindlich mit
einem Handfeger abgekehrt werden.

Aufbewahrung

Bewahren Sie den Pizzastein in trockener Umgebung
auf und achten Sie darauf, dass er nicht herunterfal-
len kann.

Entsorgung

Verpackung

Die Verpackungsmaterialien sind nach
% umweltvertréglichen und entsorgungstechni-
schen Gesichtspunkten ausgewdhlt und
deshalb recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr
bendtigte Verpackungsmaterialien gemaf den &rtlich
geltenden Vorschriften.

f : Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.
b \ Beachten Sie die Kennzeichnung auf den

= verschiedenen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die
Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit
Abkirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Introduction

Félicitations !

Avec votre achat, vous avez opté pour un produit

de grande qualité. Familiarisez-vous avec le produit
avant la premiére mise en service. Lisez attentivement
le mode d’emploi suivant & cette fin. N'utilisez le pro-
duit que conformément aux consignes et pour les do-
maines d'utilisation prévus. Conservez soigneusement
ce mode d’emploi. Si vous cédez le produit & un tiers,
remettez-lui également tous les documents.

Utilisation conforme

La pierre & pizza est exclusivement concue
pour la cuisson de pizzas et darticles de bou-
langerie légers au four ou au barbecue (& gaz ou au
charbon de bois). La pierre & pizza est en cordiérite,

un matériau homogeéne résistant qui supporte les
fluctuations de température importantes.

@ La pierre & pizza convient aux produits

alimentaires.

@ La pierre & pizza n’est pas destinée & étre

utilisée dans un micro-ondes.

Consignes de sécurité

B Portez des gants pour barbecue ou une autre
protection adaptée contre la chaleur lorsque vous
utilisez la pierre & pizza.

B Laissez entiérement refroidir la pierre & pizza
avant de la retirer du four ou du barbecue.

Caractéristiques techniques
Dimensions et poids

env. @ 38 cm,
env. 2,4 kg

Pierre & pizza ronde

env. 30 x 38 cm,
env. 2,4 kg

Pierre & pizza rectangulaire

Produkt
Entsorgen Sie dieses Produkt nicht Gber den
normalen Hausmill.

8 Geben Sie das Produkt an einer Sammelstel-
%A le oder einem Wertstoffhof ab.

Uber Offnungszeiten und Adressen von
Annahme- und Sammelstellen informieren Sie Ihre
kommunale Verwaltung, lhr értliches Entsorgungsunter-
nehmen oder die Verbraucherzentrale.

° Dy Das Produkt ist recycelbar, unterliegt einer
&‘ erweiterten Herstellerverantwortung und
wird getrennt gesammelt.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
(kostenfrei aus dem dt. Festnetz/
Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 331180_1907 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine
Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst die
benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com

Avant la premiére utilisation

Sortez la pierre & pizza avec précaution de |'embal-
lage et retirez I'ensemble du matériau d’emballage.

> Tenez I'emballage (films et rembourrages) éloigné
des enfants et des animaux domestiques, il y a
risque d'étouffement.
Essuyez la pierre & pizza & I'aide d'un chiffon humide
pour éliminer d'éventuels résidus d’emballage.

Utilisation de la pierre a pizza dans
un four

Placez toujours la pierre & pizza dans un four froid.
Placezla sur la grille du milieu et chauffezla au moins
30 minutes au plus haut niveau (chaleur de voite/ de
sole & 250 °C min.). Nous recommandons de ne pas
poser la pierre & pizza directement sur le fond du
four pour que I'air puisse circuler et qu'aucune accu-
mulation de chaleur ne détruise les résistances géné-
rant la chaleur de sole. La pierre & pizza commence
maintenant & accumuler I'énergie thermique. Aprés un
temps de chauffage de 30 minutes environ, la pierre
a pizza est préte pour la cuisson. La pierre & pizza
doit étre farinée avant d'étre utilisée. Placez la pizza
au centre de la pierre & pizza et cuisezla selon vos
golts.

Utilisation de la pierre a pizza dans
un barbecue

Pour pouvoir cuire une pizza dans un barbecue, vous
avez besoin de ce que I'on appelle un barbecue
sphérique ou d'un gril & gaz (barbecue & couvercle).
Le couvercle réfléchit la chaleur et cuit aussi la pizza
par le haut. Placez la pierre & pizza sur la grille de
votre barbecue et chauffezla au moins 30 minutes.
Aprés un temps de chauffage de 30 minutes environ,
la pierre & pizza est préte pour la cuisson. La pierre &
pizza doit étre farinée avant d'étre utilisée. Placez la
pizza au centre de la pierre & pizza et cuisez-la selon
vos goits.

-10-
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Introduction
Congratulations!

You have purchased a high-quality product. Familiarise
yourself with the product before using it for the

first time. To do this, read the following operating
instructions thoroughly. Use the product only as
described and for the range of applications specified.
Retain these instructions for future reference. Please,
also pass all associated documents on to any future
owner(s).

Proper use

. This pizza stone is designed exclusively for
baking pizzas and lightweight baked goods in
an oven or grill (gas or charcoal). The pizza stone is
made of cordierite, a durable, homogenous material
that can withstand large variations in temperature.

@ The pizza stone is food-safe.

@ This pizza stone is not suitable for use in the

microwave.

Safety information

B Wear oven mitts or some other suitable heat
protection when using the pizza stone.

B Allow the pizza stone to cool down completely
before you remove it from the oven or grill.

2
¢
7,4

Do not clean the pizza stone in a dishwasher.

Technical data
Dimensions and weight

approx. & 38 cm,

Round pizza stone approx. 2.4 kg

approx. 30 x 38 cm,

Rectangular pizza stone approx. 2.4 kg

Nettoyage

> Laissez entiérement refroidir la pierre a pizza
avant de la nettoyer. Il y a risque de brilure !
o

g ?‘:‘\:
20y

La pierre & pizza n'est pas adaptée au
nettoyage au lave-vaisselle !

Ne laissez en aucun cas la pierre & pizza tremper
dans l'eau de vaisselle car elle absorbe I'eau et I'em-
magasine. Des fissures risquent alors de se former et
la pierre risque de casser lorsqu’elle est & nouveau
chauffée.

Nettoyez la pierre & pizza le plus rapidement possible
aprés chaque utilisation. N'utilisez pas de nettoyant
chimique et éliminez le brilé prudemment avec un
grattoir pour plaques vitrocéramiques et époussetez

la pierre & pizza avec une balayette. La chaleur et

les ingrédients alimentaires comme la sauce, le sucre
etc. modifient la couleur de la pierre & pizza au fil du
temps, ce qui n'a cependant aucune influence sur I'hy-
giéne. En cas de décoloration, il est possible de poncer
la pierre & pizza prudemment avec un papier abrasif &
grains fins. Epousseiez ensuite & nouveau bien la pierre
avec une balayette.

Stockage

Conservez la pierre & pizza dans un environnement
sec et veillez & ce qu’elle ne puisse pas tomber.

Mise au rebut

Emballage

Les matériaux d’emballage ayant été
% sélectionnés selon des critéres de respect de
I'environnement et des critéres techniques
d’élimination, ils sont par conséquent recyclables.
Veuillez recycler les matériaux d’emballage qui ne
servent plus en respectant la réglementation locale.

Eliminez I'emballage d'une maniére
respectueuse de |'environnement.

a Observez le marquage sur les différents
matériaux d’emballage et triez-les séparément si
nécessaire. Les matériaux d’emballage sont repérés
par des abréviations (a) et des numéros (b) qui ont la
signification suivante : 1-7 : Plastiques, 20-22 :
Papier et carton, 80-98 : Matériaux composites.

211-

Before first use

Take the pizza stone carefully out of the packaging
and remove all packaging materials.

> Keep the packaging material (plastic wrapping
and padding) out of the reach of children. There
is a risk of suffocation.

Wipe the pizza stone with a damp cloth to remove
any residual packaging dust.

Using the pizza stone in an oven

Always place the pizza stone in a cold oven. Place

it on the middle rack and heat it for at least 30 min-
utes at maximum heat (upper/lower heat at at least
250°C). We recommend not laying the pizza stone
directly on the floor of the oven as air cannot circulate
and heat congestion can destroy the lower heating
element. Now the pizza stone begins storing heat
energy. After a warm-up time of around 30 minutes,
the pizza stone is ready to use for baking. Sprinkle a
little flour on the pizza stone before use. Place the
pizza in the centre of the pizza stone and bake it until
it is ready, in accordance with your personal taste.

Using the pizza stone in a grill

To bake in a grill (barbecue), you will need a so-called
kettle grill or a gas grill (with a lid). The lid reflects the
heat and thus also bakes the pizza from above. Place
the pizza stone on the rack in your barbecue and
preheat it for at least 30 minutes.

After a warm-up time of around 30 minutes, the pizza
stone is ready to use for baking. Sprinkle a little flour
on the pizza stone before use. Place the pizza in the
centre of the pizza stone and bake it until it is ready,
in accordance with your personal taste.

Produit
Ne jetez pas ce produit avec les déchets ména-
gers ordinaires.
8 Apportez le produit & un point de collecte
%ﬂ ou a une déchetterie. Vos services commu-
naux, votre société de ramassage des dé-
chets locale ou la centrale de consommateurs vous
informent des horaires d'ouverture et des adresses
des points de collecte.
o Le produit récyclable doit étre trié ou
& rapporté dans un point de collecte pour étre
& recycle.

Service aprés-vente

Service France

Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr
Service Belgique
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

[IAN 331180_1907 |

Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante
n'est pas une adresse de service aprés-vente. Veuillez
d'abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

WWW.kompernoss.com

-12-
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Inleiding
Hartelijk gefeliciteerd!

Met uw aankoop hebt u voor een hoogwaardig
product gekozen. Maak uzelf voorafgaand aan de
eerste ingebruikname vertrouwd met het product. Lees
hiertoe aandachtig de volgende gebruiksaanwijzing.
Gebruik het product uitsluitend op de voorgeschreven
wijze en voor de aangegeven doeleinden. Berg deze
gebruiksaanwijzing zorgvuldig op. Geef alle docu-
menten mee als u het product doorgeeft aan een

derde.

Gebruik in overeenstemming met
bestemming

De pizzasteen is uitsluitend bestemd voor het

bakken van pizza's en lichte bakwerkzaamhe-
den in de oven of op de barbecue (gas of houtskool).
De pizzasteen is gemaakt van cordieriet, een sterk,
homogeen materiaal dat bestand is tegen grote
temperatuurschommelingen.

@ De pizzasteen is levensmiddelveilig.

@ De pizzasteen is niet geschikt voor gebruik in

magnetrons.

Veiligheidsvoorschriften

B Draag ovenwanten of andere geschikte hitte-
bescherming bij gebruik van de pizzasteen.

B Laat de pizzasteen volledig afkoelen voordat
u deze uit de oven of barbecue haalt.

Reinig de pizzasteen niet in de vaatwasser.

Technische gegevens

Afmetingen en gewicht

Ronde pizzasteen ca. @ 38 cm,
ca. 2,4 kg
. . ca. 30 x 38 cm,
Rechthoekige pizzasteen ca. 2,4 kg

-13-
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Uvod
Srdeéné gratulujeme!

Svym ndkupem jste se rozhodli pro velice kvalitni
vyrobek. Jesté pfed prvnim uvedenim do provozu se
seznamte s vyrobkem. Pro tento Gé&el si pozorné pre-
¢téte ndsledujici ndvod k obsluze. Vyrobek pouZivejte
pouze predepsanym zpUsobem a pro uvedené oblasti
pouziti. Tento ndvod dobfe uschovejte. Pfi pfedavani
vyrobku ffetim osobdm predeite i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Kdmen na pizzu je uréen vyhradné pro pe&eni
pizzy a lehkého peciva v troubé nebo na grilu

(plyn nebo uhli). Kdmen na pizzu je z kordierity,

robustniho, homogenniho materidlu, ktery vydrzi velké

teplotni vykyvy.
@ Kémen na pizzu je bezpe&ny pro potraviny.

@ Kamen na pizzu neni vhodny pro pouZiti v
mikrovinnych troubdch.

Bezpecnostni pokyny

B PFi pouziti kamene na pizzu pouZijte rukavice na
grilovéni nebo jinou vhodnou tepelnou ochranu.

B Pfed vyjmutim kamene na pizzu z trouby nebo
grilu jej nechte zcela vychladnout.

Ké&men na pizzu neumyveijte v mycce na

nédobi.

Technické udaje
Rozméry a hmotnost

cca @ 38 cm,

Kulaty kdmen na pizzu cca 2,4 kg

cca 30 x 38 cm,

Obdélnikovy kdmen na pizzu cca 2,4 kg

-21-

Voor het eerste gebruik

Haal de pizzasteen voorzichtig uit de verpakking
en verwijder alle verpakkingsmateriaal.

> Houd het verpakkingsmateriaal (folie en
opvulmateriaal) vit de buurt van kinderen en
huisdieren, er bestaat gevaar voor verstikking.

Veeg de pizzasteen af met een vochtige doek om
eventuele stofresten van de verpakking te verwijderen.

Gebruik van de pizzasteen in een
oven

Leg de pizzasteen dltiid in de koude oven. Leg hem op
het middelste ovenrooster en verwarm hem minstens
30 minuten op de hoogste stand (boven-/onderwarmte
met minimaal 250 °C). Het verdient aanbeveling de
pizzasteen niet direct op de bodem te leggen, zodat
de lucht kan circuleren en de onderwarmtespiralen
niet beschadigd kunnen raken door oververhitting.
De pizzasteen begint nu met de opslag van de hit-
te-energie. Na een opwarmtijd van ca. 30 minuten is
de pizzasteen klaar voor gebruik. De pizzasteen
dient voor gebruik met wat bloem te worden be-
strooid. Leg de pizza in het midden van de pizzas-
teen en bak de pizza volgens uw voorkeur.

Gebruik van de pizzasteen in een
barbecue

Om in een barbecue pizza's te kunnen bakken, hebt
u een zogenaamde kogelgrill of gasbarbecue (bar-
becue met deksel) nodig. Het deksel reflecteert de
hitte en bakt zo de pizza ook van boven. Leg de
pizzasteen op het barbecuerooster in de barbecue en
laat hem minstens 30 minuten heet worden. Na een
opwarmtijd van ca. 30 minuten is de pizzasteen klaar
voor gebruik. De pizzasteen dient voor gebruik met
wat bloem te worden bestrooid. Leg de pizza in het
midden van de pizzasteen en bak de pizza volgens
uw voorkeur.

Pfed prvnim pouzitim
Vyjméte kédmen na pizzu opatrné z obalu a veskery
obalovy materidl odstrafite.

> Uchovdveijte obalovy materidl (félie a vycpdvky)
mimo dosah déti a domdcich zvitat, hrozi
nebezpedi uduseni.

Abyste odstranili pfipadné zbytky prachu z obaluy,
offete kémen na pizzu vihkym hadfikem.

Pouziti kamene na pizzu v troubé

Kamen na pizzu vklddeijte vzdy do studené trouby.
PoloZte jej na stfedni rost a nechejte jej zahfivat
minimélné 30 minut na nejvyssim stupni (horni/
spodni ohfev min. 250 °C). Doporuéujeme kdmen
na pizzu nepokladat pfimo na dno, aby mohl proudit
vzduch a nedodlo ke zni¢eni spirdl spodniho ohfevu
v dosledku akumulace tepla. Kémen na pizzu nyni
zaéne uklddat tepelnou energii. Po zahfivani po dobu
cca 30 minut je kdmen na pizzu pFipraven k pouZiti
a k peceni. Pfed pouZitim kdmen na pizzu popraste
moukou. PoloZte pizzu do stfedu na kdmen na pizzu
a upedte ji podle své chuti.

Pouziti kamene na pizzu na grilu
Pro pe&eni pizzy na grilu potfebuijete takzvany kulovy
gril nebo plynovy gril (gril s vikem). Viko odréZi teplo
a tak pece pizzu i shora. Polozte kdmen na pizzu na
rodt vadeho grilu a zahfiveijte jej minimdIné 30 minut.
Po zahfivéni po dobu cca 30 minut je kdmen na
pizzu pfipraven k pouZiti a k peeni. Pfed pouZitim
kdmen na pizzu popraste moukou. PoloZte pizzu do
sttedu na kdmen na pizzu a upeéte ji podle své chuti.
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Reinigen

> Laat de pizzasteen véér het reinigen volledig
afkoelen. Er bestaat verbrandingsgevaar!
g De pizzasteen is niet geschikt voor
0¥ reiniging in de vaatwasser!

Laat de pizzasteen in geen geval inweken in afwas-
water, daar hij water absorbeert. Als de pizzasteen
daarna wordt verhit, bestaat het gevaar dat er
spanningsscheuren ontstaan en de steen breekt.
Reinig de pizzasteen zo snel mogelijk na gebruik.
Gebruik geen chemische schoonmaakmiddelen en
verwijder aangekoekte resten voorzichtig met een
kookplaatschraper en veeg de pizzasteen af met een
handveger. Door hitte en ingrediénten zoals sauzen,
suiker enz. verkleurt de pizzasteen in de loop der
tijd, wat echter niet van invloed is op de hygiéne. Bij
verkleuring kan de pizzasteen voorzichtig worden
afgeschuurd met fijn schuurpapier. Daarna moet hij
weer grondig worden afgeveegd met een handveger.

Opbergen
Berg de pizzasteen op in een droge omgeving en
zorg ervoor dat hij niet kan vallen.

Afvoeren

Verpakking
@ De verpakkingsmaterialen zijn niet schadelijk
%@ voor het milieu. Ze zijn gekozen voor hun
milieuvriendelijkheid en zijn recyclebaar.
Voer niet meer benodigde verpakkingsmaterialen af
overeenkomstig de plaatselijk geldende voorschriften.

Voer de verpakking af conform de milieu-
b \ voorschriften. Let op de aanduiding op de
verschillende verpakkingsmaterialen en voer
ze zo nodig gescheiden af. De verpakkingsmaterialen
zijn voorzien van afkortingen (a) en cijfers (b) met de
volgende betekenis: 1-7: kunststoffen,
20-22: papier en karton,
80-98: composietmaterialen.
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Cisteni

> Pfed ¢isténim nechte kdmen na pizzu zcela
vychladnout. Hrozi nebezpedi popdlenil

7 Kdmen na pizzu neni vhodny pro myti
2Dy v myéce na nddobil

Kdmen na pizzu v zadném pfipadé nenechdveijte
odmogit ve vod& na nddobi, protoze absorbuje a
ukléda vodu. PFi ndsledném zahfivéni hrozi jinak
nebezpedi, Ze na ném vzniknou trhliny zpisobené
pnutim a praskne.

Kdamen na pizzu &istéte co nejdfive po kazdém pouZiti.
Nepouzivejte chemické &istice a pFipdleniny opatrné
odstraite skrabkou na sklokeramickou varnou desku
a omette kdmen na pizzu ruénim smetackem. Teplem
a prisadami jidel jako jsou omaeky, cukr atd. kdmen
na pizzu zméni v prob&hu doby svou barvu, coZ je
viak z hygienického hlediska zanedbatelné. V pfipadé
zabarvent |ze kdmen na pizzu opatrné prebrousit jem-
nym brusnym papirem. Poté se musi opét dikladné
omést ruénim smetdekem.

Skladovani

Uchovdveijte kdmen na pizzu v suchém prostfedi
a dbeite na to, aby nemohl spadnout.

Likvidace

Obal

Obalové materidly byly zvoleny podle
% hledisek ochrany Zivotniho prostedi a
techniky likvidace a jsou tudiz recyklovatelné.
Jiz nepotiebné obalové materidly zlikvidujte podle
mistnich platnych pfedpisd.

Baleni zlikvidujte ekologicky.
b \ Dbeijte na oznaéeni na riznych obalovych

" materidlech a v piipadé potieby je rozifidte
oddé&lené. Obalové materidly jsou oznaceny
zkratkami (a) a &islicemi (b) s nésledujicim vyzna-
mem: 1-7: Plasty, 20-22: Papir a lepenka,

80-98: Kompozitni materidly.
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Product
Deponeer dit product niet bij het normale huisvuil.
8 Llever het product in bij een inzamelpunt of
Sa P ! e
%A milieupark. Informeer voor openingstijden en
adressen van inzamelpunten bij uw gemeente
of plaatselijke afvalverwerkingsbedrijf, of raadpleeg de
website van MilieuCentraal.
o Y Het product is recycleerbaar; er is een
< Uitgebreide producentenverantwoordelijk-
s heid op van toepassing en het afval wordt
gescheiden ingezameld.

Service

(ND) Service Nederland
Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lid|.nl

Service Belgié
Tel: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

[IAN 331180_1907 |

Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres.
Neem eerst contact op met het opgegeven
serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

www.kompernoss.com
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Vyrobek
Nelikvidujte tento vyrobek spolu s ostatnim
domovnim odpadem.

D‘.‘ Odevzdvei'te V)':rok.)ek ve sb&rném dvofe nebo
%A recyklagnim stredisku.

Informujte se o oteviracich dobdch a
adreséch sbéren a sbérnych dvord u svého obecniho
Ofadu, mistniho podniku pro likvidaci nebo v centru
pro spottebitele.

o Vyrobek je recyklovatelny, podléhd rozsifené
\j' odpovédnosti vyrobce a je shromazdovan
s oddélené.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[IAN 331180_1907 |

Dovozce
Dbeite prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adre-
sou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

WWW. komperncss.com
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Wstep
Serdeczne gratulacije!

Wybrany produkt charakteryzuje sie wysokq jakoscig.
Przed pierwszym uruchomieniem prosimy o zapozna-
nie sie z produktem. W tym celu nalezy uwaznie
przeczytaé ponizszq instrukcje obstugi. Produkt nalezy
uzytkowaé wytgcznie zgodnie z zamieszczonym tu
opisem oraz w podanym zakresie zastosowari.
Instrukcje obstugi nalezy przechowywaé w bezpiecz-
nym miejscu. W przypadku przekazania urzqdzenia
innej osobie nalezy dotqczy¢ do niego réwniez catq
dokumentacie.

Zastosowanie zgodne z przezna-
czeniem
. Kamieri do pizzy jest przeznaczony wyltqcznie
do pieczenia pizzy i lekkich wypiekéw w
piekarniku lub na grillu (gazowym lub weglowym).
Kamien do pizzy wykonany jest z kordierytu, odpor-
nego, jednorodnego materiatu, wytrzymujgcego
duze wahania temperatury.

@ Kamien do pizzy jest dopuszczony do kontaktu

Z zywnosciq.

@ Kamier do pizzy nie nadaije sie do stosowania

w kuchenkach mikrofalowych.

Wskazoéowki bezpieczenstwa

B Podczas korzystania z kamienia do pizzy no$
rekawice do grilla lub inne odpowiednie zabez-
pieczenie przed wysokq temperaturg.

B Przed wyjeciem kamienia do pizzy z piekarnika lub
grilla odczekaj do jego catkowitego ostygniecia.

Nie myj kamienia do pizzy w zmywarce

do naczyh.

Dane techniczne

Wymiary i waga

Okragty kamien do pizzy O:k.@;‘? kcgm,

Prostokatny kamiefi do pizzy Ok.j((.);,j igcml
S17-

B SK

Uvod

Srdeéne vém blahoZzeldme!

Touto kipou ste sa rozhodli pre vysoko kvalitny
vyrobok. Pred prvym uvedenim do prevédzky sa
obozndmte s vyrobkom. Preto si pozorne preditaijte
nasledujici ndvod na obsluhu. Vyrobok pouZivaite
iba podla opisu a v uvedenych oblastiach pouzitia.
Tento ndvod na obsluhu starostlivo uschovaite. Pri
odovzddvani vyrobku tretej osobe s nim odovzdaijte
taktiez vietky podklady.

Pouzivanie v stlade s Uéelom

Kamef na pizzu je uréeny vyluéne na pedenie
pizze a [ahkého peciva v peciach alebo

na grile (plyn alebo drevené uhlie).

Kamefi na pizzu pozostava z kordieritu, odolného,

homogénneho materidlu, ktory zndsa velké kolisania
teploty.

@ Kamen na pizzu je uréeny na pouzitie

s potravinami.

@ Kamefi na pizzu nie je vhodny na pouZivanie

v mikrovinnych rérach.

Bezpecnostné pokyny

B Pri pouzivani kamefia na pizzu noste vhodné ruka-

vice na grilovanie alebo ind vhodné tepluvzdorné
ochranné prostriedky.

B Kamen na pizzu nechajte Gplne vychladnif, skér
ako ho vyberiete z pece alebo grilu.
w7 Kamefi na pizzu neumyvaite v umyvacke
riadu.

Technické udaje
Rozmery a hmotnosft

cca @ 38 cm,

Okrdhly kamefi na pizzu cca 2,4 kg

cca 30x 38 cm,

Obd|znikovy kamefi na pizzu cca 2,4 kg
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Przed pierwszym uzyciem

Wyimij ostroznie kamieri do pizzy z opakowania
i usuh wszystkie materiaty opakowaniowe.

> Materiat opakowaniowy (folie i wyscidtke) na-
lezy przechowywaé z dala od dzieci i zwierzqt
domowych! Niebezpieczeristwo uduszenia.

Umyj kamien do pizzy wilgotng éciereczkq, aby usu-
nqé ewentualne pozostatoéci pytu z opakowania.

Uzywanie kamienia do pizzy

w piekarniku

Zawsze umieszczaj kamien do pizzy w zimnym
piekarniku. Umie$é go na $rodkowym ruszcie i
ogrzewaj przez co najmniej 30 minut na najwyzszym
stopniu temperatury (grzatka gérna/grzatka dolna

z temperaturg co najmniej 250°C). Zalecamy, aby
nie umieszczaé kamienia do pizzy bezpoérednio na
dnie piekarnika, aby zapewnié¢ cyrkulacje powietrza
i by nie doszto do zatoru cieplnego powodujgcego
uszkodzenie dolnych grzatek. Kamie do pizzy
zaczyna teraz gromadzié energie cieplng. Po ok.

30 minutach nagrzewania kamien do pizzy jest
gotowy do pieczenia. Kamien do pizzy nalezy przed
uzyciem posypaé makq. Umie$¢ pizze na $rodku
kamienia i piecz jq wedle wiasnych upodoban.

Uzywanie kamienia do pizzy na
grillu

Do upieczenia pizzy na grillu potrzebny jest tzw. grill
kulowy lub grill gazowy (grill z pokrywq). Pokrywa
odbija ciepto i piecze pizze réwniez od géry. Umiesé
kamien do pizzy na ruszcie grilla i podgrzewaj przez
co najmniej 30 minut. Po ok. 30 minutach nagrze-
wania kamied do pizzy jest gotowy do pieczenia.
Kamien do pizzy nalezy przed uzyciem posypad
makq. Umie$é pizze na érodku kamienia i piecz jq
wedle wtasnych upodobar.

Pred prvym pouzitim
Kamefi na pizzu vyberte opatrne z obalu a odstréte
vietok obalovy materidl.

> Obalovy materidl (félie a vyplf) uchovévaijte
mimo dosahu deti a domdcich zvierat! Hrozi
nebezpecenstvo udusenia.

Kamefi na pizzu ofrite vlhkou utierkou, aby ste odstré-
nili pripadné zvysky prachu z balenia.

Pouzitie kamena na pizzu v peci

Kamefi na pizzu polozte vzdy do studenej pece.
Polozte ho na stredny grilovaci rodt a ohrievajte ho
minimdlne 30 mindt na najvysdom stupni (horny/
dolny ohrev s min. 250 °C). Kamef na pizzu
neodpori&ame poloZit priamo na dno, aby mohol
cirkulovat vzduch a nahromadenie tepla neznicilo
$pirdly dolného ohrevu. Ndsledne sa v kameni na
pizzu zaéne akumulovat tepelnd energia. Po priblizne
30 minGtach ohrevu je kamefi na pizzu pripraveny
na prevadzku a mézete zadat s peéenim. Kamef

na pizzu by sa mal pred pouzitim posypat mikou.
Polozte pizzu do stredu na kamefi na pizzu a upecte
ju podla vasej chute.

Pouzitie kamena na pizzu v grile

Aby bolo moZné piect pizzu v grile. potrebujete
takzvany gulaty gril alebo plynovy gril (gril s vekom).
Veko odraza teplo a peéie tak pizzu aj zhora. Polozte
kamef na pizzu na grilovaci ro$t vo vadom grile

a ohrievajte ho minimdlne 30 mindt. Po priblizne

30 mindtach ohrevu je kamefi na pizzu pripraveny

na prevadzku a mdZete zadaf s pecenim. Kamet

na pizzu by sa mal pred pouzitim posypat mikou.
Polozte pizzu do stredu na kamefi na pizzu a upecte
ju podla vasej chute.
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Czyszczenie

> Przed czyszczeniem odczekaj, az kamien do
pizzy w petni ostygnie.
Istnieje niebezpieczehstwo poparzenial
A Kamien do pizzy nie nadaie sie do
zmywania w zmywarce do naczyn!

Podczas zmywania nie mocz kamienia do pizzy w
wodzie, poniewaz kamier wchtania i magazynuje
wode. W przeciwnym razie podczas pézniejszego
nagrzewania istnieje ryzyko wystgpienia peknigé
naprezeniowych i peknigcia catego kamienia.

Myj kamien do pizzy mozliwie jak najszybciej po
kazdym uzyciu. Nie uzywaj zadnych chemicznych
$rodkéw czyszczqceych i ostroznie usuwaj przypalone
sktadniki za pomocq skrobaka ceramicznego oraz
omieé kamien do pizzy reczng szczotkg. Ciepto i
sktadniki potraw, takie jak sosy, cukier itp. powodujq,
ze kamien do pizzy z czasem zmienia kolor, ale nie
ma to wptywu na jego higiene. W przypadku prze-

barwien, kamien do pizzy mozna ostroznie przeszlifo-

wa¢ drobnym papierem $ciernym. Nastepnie nalezy
go ponownie doktadnie omie$¢ szczotkg reczng.

Przechowywanie

Przechowuj kamieA do pizzy w suchym miejscu i
upewnij sie, ze nie bedzie narazony na upadek.

Utylizacja

Opakowanie

Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla
% $rodowiska i mozna je poddaé procesowi

recyklingu. Zbedne materiaty opakowanio-
we nalezy usuwaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb
przyjazny dla $rodowiska.

2 Nalezy przestrzegaé oznaczen na réznych
materiatach opakowaniowych i w razie potrzeby
zutylizowaé je zgodnie z zasadami segregacii
odpadéw. Materiaty opakowaniowe sq oznaczone
skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujacy sposéb:
1-7: tworzywa sztuczne, 20-22: papier i tektura,
80-98: kompozyty.
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Cistenie

> Kameh na pizzu nechaijte pred &istenim Uplne
vychladndf.
Hrozi nebezpecenstvo popdlenial
7 Kameh na pizzu nie je vhodny na
N . . P .
¥ umyvanie v umyvacke riadu!

Kamef na pizzu nenechaijte v Ziadnom pripade
odmdéat vo vode s prostriedkom na umyvanie riadu,
pretoze pohlti a akumuluje vodu. Pri ndslednom
zohrievani inak hrozi nebezpe&enstvo, Ze déjde k
napd&fovym trhliném a kamefi na pizzu sa zlomi.

Kamef na pizzu vycistite podla moZnosti ihned' po
kazdom pouziti. NepouzZivajte chemické &isti¢e a
odstrdrite opatrne pripdlené jedlo so 3krabkou na ke-
ramické plochy a kamefi na pizzu vyzametajte metlié-
kou. V désledku tepla a prisad k jedldm ako omacky,
cukor atd. kamefi na pizzu &asom zmen( svoju farbu,
aviak z hygienického hladiska tato zmena farby nie
je relevantnd. Pri sfarbeni sa méze kamef na pizzu
opatrne obrusit jemnym brisnym papierom. Potom sa
musi dékladne vyzametat metlickou.

Ulozenie

Kamef na pizzu uschovaijte v suchom prostredi
a ddvaijte pozor na to, aby nemohol spadnif.

Likvidacia
Obal

Obalové materidly st zvolené z hladiska
% ekologickej a technickej likvidacie a preto

ich mozno recyklovat. Nepotrebné obalové
materidly zlikvidujte podla miestne platnych
predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky.
Dbajte na oznadenie na rozliénych
= obalovych materidloch a tieto pripadne
zvl@¥f roztried'te. Obalové materidly st oznadené
skratkami (a) a &islicami (b) s nasledujicim vyzna-
mom: 1 - 7: plasty, 20 - 22: papier a lepenka,
80 - 98: kompozitné materidly.

-27 -

Produkt

Nie wyrzucaj tego produktu razem ze zwyktymi
odpadami domowymi.

9‘0‘ Oddqj Rrodukf w punkcie zbférki lub
%A w punkafe recyklmgu odpodow.. .
Informacje o godzinach otwarcia i adresach
punktédw przyjmowania i odbioru odpadéw mozna
uzyskaé w administracji samorzqdu lokalnego,
lokalnym przedsiebiorstwie zajmujgcym sie wywozem
odpadéw lub w centrum informacii dla konsumentéw.

> Produkt mozna poddaé recyklingowi,
& podlega rozszerzonej odpowiedzialnosci
& producenta i jest zbierany w ramach

systemu segregaciji odpadéw.

Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl
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Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sie najpierw

z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompemoss.com
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Vyrobok
Tento vyrobok nelikvidujte cez normélny
domovy odpad.

& Vyrobok odovzdait b iest

S Vyrobok odovzdaite na zbernom mieste

alebo v zberni druhotnych surovin.

%A O otvéracich dobéch a adresach prebera-
cich a zbernych miest vés poinformuje vasa komundl-
na sprava, vés miestny podnik na likvidaciv odpadu
alebo centrdla pre spotrebitelov.

o Produkt je recyklovatelny, podlieha
& roziirenej zodpovednosti vyrobcu a zbiera
“ sa oddelene.

Servis
(8K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk
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Dovozca

Maite na paméti, Ze nizsie uvedend adresa nie je
adresou servisného strediska. Najprv kontaktujte
uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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