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Congratulations!
You have chosen to purchase a
high-quality product. Familiarise
yourself with the product before
using it for the first time.
Read the following
instructions for use
carefully.
Use the product only as de-
scribed and only for the given ar-
eas of application. Store these in-
structions for use carefully. When
passing the product on to third
parties, please also hand over all
accompanying documents.

Scope of delivery

(figs. A, B)

1 x ceramic grill, disassembled
(1-19)

1 x assembly material (20-30)

1 x tool (31-32)

1 x instructions for use

Technical data

Net weight: 5Tkg

Dimensions when assembled:
108 x 101 x 62cm (W x H x D)
Grill grate diameter: 40cm
Fuel: Charcoal /wood bri-
quettes in accordance with

DIN EN 1860-2

Fuel quantity: max. 1.2kg

Maximum load per side
shelf: 8.32kg

Date of manufacture

(month/year): 11/2025

Intended use

This product has been designed
for private use for preparing
barbecue food outdoors. It is not
suitable for commercial purposes
or for use as a fireplace.

Symbols and signal
words used

General warning sign used

for identifying dangers
and hazards (e.g. dangers
to life, injury hazards, or
risk of crushing).

WARNING! This signal word
designates a hazard with a high
degree of risk that could result
in death or serious injury if not
averted.

NOTICE! This signal word des-
ignates a hazard with a low
degree of risk that can lead to
material damage to the product
or other property if not averted.

Mandatory sign warning
each user to read the
instructions for use careful-
ly before use and make
these instructions available
to all users at all times.

Always wear grilling
gloves or oven gloves. Use
gloves as per the PPE

regulations (Heat Protec-

tion Category I, e.g.
DIN EN 407).

Safety instructions
A Danger to life!

* Never leave children unsu-
pervised with the packaging
material. Risk of suffocation.

* NOTICE! Risk of carbon mon-
oxide poisoning. Operate the
grill outdoors only and not in
enclosed spaces!

X X

A%

x:
Do not use the barbecue in a
confined and / or habitable
space e.g. houses, tents, car-
avans, motor homes, boats.

Danger of carbon monoxide
poisoning fatality.

Risk of injury to
children!

* Children must not play with the
product. Warn children specif-
ically that the product is not a
toy.

* Take into account children’s
natural instinct to play and
sense of adventure. Prevent
situations and behaviours for
which the product is not intend-
ed.

* When not in use, the product
must be stored out of the reach

of children.

A Risk of injury!

* Fill the product with fuel to a
maximum of 1.2kg.

* Check the product for damage
and wear before each use.
The product may be used only
when in good working order
and condition!

* Do not wear clothing that is too
loose and be sure to tie back
long hair while grilling.

* NOTICE! Do not use spirit or
petrol for lighting or relighting!

* NOTICE! This barbecue will
become very hot, do not move
it during operation!

GB/CY 13



* Do not use indoors!

* NOTICE! Keep children and
pets away!

* Keep sufficient distance from
hot components because any
contact can lead to very seri-
ous burns.

Always use grilling utensils with
long, heat-resistant handles.
Always remain vigilant and
watch what you are doing at
all times. Do not use the prod-
uct if you are unfocused, tired,
or under the influence of drugs,
alcohol, or medications. Even
a moment’s carelessness when
using the product can lead to
serious injuries.

Hot fat can drip out of the fire
bowl during use. Keep suffi-
cient distance away because
otherwise you run the risk of
very serious burns.

A Fire hazard!

* Have a fire extinguisher and

a first-aid kit ready so as to be
prepared in case of an acci-
dent or fire.

Place the product on a secure
and even surface before use.
Use only fuel that conforms to
DIN EN 1860-2.

NOTICE! Do not use spirit or
petrol for lighting or relighting!
Use only firelighters that com-
ply with DIN EN 1860-3.
Light the fuel only in an area
protected from the wind.

Set the product up so that it is
standing at least Tm away from
highly flammable materials.
Do not leave the product
unattended. Make sure that
the fuel is fully spent and has
cooled down before removing
the ashes.

14 GB/CY

* Flammable liquids poured onto
the hot coals produce flash
flames or detonations. Never
use liquid lighting fuels such as
petrol or spirit. Do not add fuel
soaked in lighting fuel to the
embers.

Avoiding material
damage!

* During use the screw connec-
tions can gradually become
loose and affect the product’s
stability. Check the screws for
tightness before each use. If
necessary, tighten all screws
once again to make sure that
the product stands secure.

* Do not sit or stand on the prod-
uct.

* Do not use the product if any
parts are missing, damaged, or
worn.

* Do not use water to extinguish
the fuel.

* Check the product for damage
and wear before each use.
The product may be used only
when in good working order
and condition!

Assembly

WARNING!
Danger to life!

The product and packaging ma-
terial are not toys for children to
play with!

* Never leave children unsu-
pervised with the packaging
material or with small product
parts. Risk of suffocation!

Note: You will need a suitable

Allen key (not included in de-

livery) and the tool (30, 31) to

assemble the product.

* Assemble the product as shown
in figs. C-G. To prevent un-
wanted material stresses, wait
until assembly is complete
before tightening all screws
securely.

Setting/releasing the
parking brake

The product has two castors with
a parking brake (18) to prevent
it from rolling away. Release the
parking brake whenever you
want to move the product.

* To set the parking brake, push
the brake lever (18a) down
(fig. D).

* Push the brake lever up to
release the parking brake.

Use

WARNING!
Risk of injury!

Improper handling of the product

can lead to personal injury as

well as damage to the product.

* Stand the product on a surface
that is easily accessible, even,
dry, heatresistant, non-flamma-
ble and sufficiently stable (e.g.
concrete floor, soil).

* The product may never be used
on a wooden floor or any other
flammable set-up area.

* The product may not be used
on a table or similar work
surface.

* Keep a minimum distance of
Im around the product in all
directions.

* Never carry the product by its
hinges as they might break.

* The product is very heavy. Al-
ways have two people carry it.



1. Set up the frame at the desired
location.

Note: Select a stable, fireproof

base. If you wish to stand the

frame on a grass surface, first lay

paving stones at the desired loca-

tion. These will guarantee that it

stands securely.

2.Two people are required to lift
the base unit (7) into the frame.

3.Regulate the air supply using
the perforated grate on the air

intake (7b).
Lighting the fuel
WARNING!
Risk of injury!

Improper handling of the product

can lead to personal injuries.

* The product gets very hot.
Never touch it with your bare
hands during operation. Use
suitable grilling gloves.

Note: Wash the grill grate (2)

with warm water and mild deter-

gent before first use.

Note: Heat the product before

using it for the first time. The

fuel must be heated for at least

40 minutes until red-hot.

Note: Do not put the food on

the grill for cooking until the fuel

is covered with a layer of ash!

1.Open the lid of the base
unit (7) and remove the grill
grate.

2.Pile up to 1.2kg of the fuel on
the charcoal grate (4) in the
fire bowl (5).

3.Place one or two pieces of
solid kindling on the pile of fuel
you have made. Light these
from above.

4.Close the lid of the base unit
and open the smoke vent (1a)
and the air intake (7b).

5.As soon as the desired temper-
ature has been reached, set the
smoke vent and air intake as
described under the heading
“Temperature regulation”.

6.0pen the lid of the base unit,
insert the grill grate and start to
grill.

Note: Always wear grilling

gloves when you touch the grill

grate.

Temperature regulation

NOTICE!
Avoiding material
damage!

Improper handling can lead to

damage to the product.

* When cooking food at a low
temperature make sure that the
product maintains the desired
temperature. The product can
take several hours to cool
down.

Note: Measure the actual cook-
ing chamber temperature when
the lid is closed.

The temperature is regulated by
means of the smoke vent (1q)
and the air intake (7b) (see table
“Temperature regulation”). The
wider the openings are set and
the greater the airflow into the
product, the higher the tempera-
ture inside will become.

To regulate the grilling tempera-
ture you must reduce the airflow.
To do this, close the smoke vent
and the air intake.

When you have fully closed the
smoke vent and the air intake, no
more oxygen can get inside and
the fuel is extinguished.

Check the inside temperature with
the thermometer (7a).

Grilling
WARNING!
Risk of injury!

Improper handling of the product

can lead to personal injuries.

* Injury may occur because of
possible flash fire. Do not open
the lid of the base unit too
quickly.

At first, raise the lid only about
25mm and wait a few seconds
before opening it fully.

* The product gets very hot.
Never touch it with your bare
hands during operation. Use
suitable grilling gloves.

NOTICE!
Avoiding material
damage!

Improper handling can lead to

damage to the product.

* The product is ready for use im-
mediately. Avoid pre-treatments
such as burning-in or applying
oil.

* Over time the product may
become discoloured, turning
dark. This is because of smoke
and combustion.

* Do not put the food on the grill
too soon. A layer of ash has to
form on the fuel.

For direct grilling, which means
cooking the food directly over the
heat source, proceed as follows:
Note: This method is suitable
for foods that need less than 25
minutes for cooking (e.g. steaks,
cutlets, vegetables).
1.Open the smoke vent (1a) and
the air intake (7b).
2.Heat up the fuel and set the
grill grate (2) in place.
3.Place the food on the grill
grate.
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4.Close the lid of the base unit (7)
and open it only to turn the food
over or to check its condition.
To cook the food evenly turn it
half-way through the cooking
time.

5.Regulate the air supply with the
smoke vent and the air intake.

Note: For examples and cook-

ing times, consult the table “Grill-

ing”. The cooking times given
here are merely guidelines. Times
can vary depending on taste and
quality of the food.

Slow cooking

WARNING!
Risk of injury!

Improper handling of the product

can lead to personal injuries.

* Injury may occur because
of possible flash fire. Do not
open the lid of the base unit
too quickly. At first, raise the lid
only about 25mm and wait a
few seconds before opening it
fully.

* The product gets very hot.
Never touch it with your bare
hands during operation. Use
suitable grilling gloves.

There are certain foods that you
can cook slowly with the prod-
uct. For examples of these and
their cooking times, consult the
table “Slow cooking”. The cook-
ing times given here are merely
guidelines. Times can vary de-
pending on taste and quality of
the food.
1.To light the fuel see the head-
ing “Use”, section “Lighting the
fuel”.
2.0Open the air intake (7b) fully
and leave the lid of the base
unit (7) open for about 10
minutes. At the same time, the
smoke vent (1a) should be
opened just a little.
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3.Heat up the fuel and set the
grill grate (2) in place.

4.As soon as the desired temper-
ature has been reached, close
the air intake completely.

Note: Read the inside tempera-

ture with the thermometer (7a).

5.Put the food for grilling on the
grill grate, close the lid and
begin cooking.

Smoking

WARNING!
Risk of injury!

Improper handling of the product

can lead to personal injuries.

* Injury may occur because
of possible flash fire. Do not
open the lid of the base unit
too quickly. At first, raise the lid
only about 25mm and wait a
few seconds before opening it
fully.

* The product gets very hot.
Never touch it with your bare
hands during operation. Use
suitable grilling gloves.

For smoking you will need
smoking chips (not included in
delivery). Moisten these with
fresh water for about 15 minutes
before using.

For examples and cooking times,
consult the table “Smoking”. The
cooking times given here are
merely guidelines.

Times can vary depending on

taste and quality of the food.

To smoke food for grilling, pro-

ceed as follows:

1.To light the fuel see the head-
ing “Use”, section “Lighting the
fuel”.

2.0pen the air intake (7b) fully
and leave the lid of the base
unit (7) open for about 10
minutes. At the same time, the
smoke vent (1a) should be
opened just a little.

3.Heat up the fuel and set the
grill grate (2) in place.

4.As soon as the desired temper-
ature has been reached, close
the air intake just enough so
that it is only slightly open and
close the smoke vent.

Note: Read the inside tempera-

ture with the thermometer (7a).

5.With grilling gloves scatter the
smoking chips over the hot fuel.

6.Put the food for grilling on the
grill grate (2), close the lid and
begin smoking.

Desiccating

WARNING!
Risk of injury!

Improper handling of the product

can lead to personal injuries.

* Injury may occur because
of possible flash fire. Do not
open the lid of the base unit
too quickly. At first, raise the lid
only about 25mm and wait a
few seconds before opening it
fully.

* The product gets very hot.
Never touch it with your bare
hands during operation. Use
suitable grilling gloves.

There are certain foods that you
can desiccate slowly with the
product. For examples of these
and their cooking times consult
the table “Desiccating”. The
cooking times given here are
merely guidelines. Times can vary
depending on taste and quality
of the food.
1.To light the fuel see the head-
ing “Use”, section “Lighting the
fuel”.
2.0Open the air intake (7b) fully
and leave the lid of the base
unit (7) open for about 10
minutes. At the same time, the
smoke vent (1a) should be
opened just a little.



3.Heat up the fuel and set the
grill grate (2) in place.

4.As soon as the desired temper-
ature has been reached, close
the air intake just enough so
that it is only slightly open.

Note: Read the inside tempera-

ture with the thermometer (7a).

5.Place the food on the grill
grate (2) on a sheet of baking
paper (not included in deliv-
ery), close the lid and begin
desiccating.

Storage, cleaning

WARNING!
Risk of injury!

Improper handling of the product

can lead to personal injuries.

* The product gets very hot. Nev-
er touch it with your bare hands.
Use suitable grilling gloves.

* Allow the product to cool down
completely before cleaning
each time.

WARNING!
Fire hazard!

Improper handling of the product

and its fuel can lead to personal

injury as well as the risk of fire.

* Never dispose hot ashes or
embers. Wait until they have
cooled down completely.

NOTICE!
Avoiding material
damage!

Improper handling can lead to

damage to the product.

* Never immerse the product in
water. The ceramic may break.

* Do not use aggressive cleaning
agents, brushes with metal or
nylon bristles, metallic or sharp
cleaning implements such as
knives, metal sponges and the

like.

This can damage the surface.

* After grilling never pour cold
water directly onto the fuel to
extinguish it. Otherwise you
might damage the product.

* Dispose of the cold ashes and
clean the product after use
each time.

* Remove the grill grate (2) and
clean it thoroughly by rinsing
with mild dishwater. Then dry it
thoroughly.

* Remove the charcoal grate (4)
and dump any remaining ashes
from the fire bowl (5).

* Remove any loose deposits on
the outside of the product with
a wet sponge. Do not clean the
inside with water because the
ceramic absorbs any liquid.

* When not in use always store
the product clean and dry at
room temperature.
IMPORTANT! Never clean the
product with harsh cleaning
agents.

Disposal
5<% Dispose of the product and
%n packaging materials in ac-
cordance with current local
regulations. Store the packaging
materials (foil bags, for example)
out of the reach of children. For
further information about disposal of
the product no longer needed,
contact your local council. Dispose
of the product and the packaging in
an environmentally friendly manner.

/\. The Recycling Code distin-
L’;;) guishes different materials to
be returned for recycling. The
Code consists of the recycling
symbol for the recycling process and
a number that identifies the material.

Notes on the
guarantee and service
handling

The product was produced with
great care and under continuous
quality control. DELTA-SPORT HAN-
DELSKONTOR GmbH gives private
end customers a three-year guar-
antee on this product from the date
of purchase (guarantee period) in
accordance with the following provi-
sions. The guarantee is only valid for
material and manufacturing defects.
The guarantee does not cover parts
that are subject to normal wear and
tear and that are thus considered
wear parts (e.g. batteries) and it
does not cover fragile parts such as
switches or parts that are made of
glass.

Claims under this guarantee are ex-
cluded if the product has been used
incorrectly, improperly, or contrary
to the intended purpose, or if the
provisions in the instructions for use
were not observed, unless the end
customer proves that a material or
manufacturing defect exists that was
not caused by one of the aforemen-
tioned circumstances.

Claims under the guarantee can
only be made within the guarantee
period by presenting the original
sales receipt. Please therefore

keep the original sales receipt. The
guarantee period is not extended
by any repairs carried out under the
guarantee, under statutory guaran-
tees, or as a gesture of goodwill.
This also applies to replaced and
repaired parts.

If you wish to make a claim please
first contact the service hotline
mentioned below or contact us by
e-mail. If there is a guarantee case,
then the product will be repaired or
replaced free of charge to you or
the purchase price will be refunded,
depending on our choice. There are
no further rights from the guarantee.
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Your legal rights, in particular guar-
antee claims against the respective
seller, are not limited by this guaran-
tee.

IAN: 537883_2507
Service Great Britain

Tel. 0800 404 7657
E-Mail: deltasport@lidl.co.uk

@ Service Cyprus
Tel.. 8009 4241
E-Mail: deltasport@lidl.com.cy




Overview of cooking times

Table: Temperature regulation

Method of preparation Temperature

Air intake Smoke vent

approx. 300-450°C

Browning

Grilling/Baking approx. 125-300°C

Slow grilling approx. 100-135°C
Smoking approx. 75-125°C
Desiccating approx. 50-60°C

D

Table: Grilling/Roasting/Baking (125-300°C)

Seafood (lobster, prawns)

until opaque and firm

Seafood (mussels, oysters)

until the mussels have opened

Fish approx. 15-20 min.
Pork fillet approx. 15-30 min.
Chicken (whole) approx. 1-1Vzh
Leg of lamb approx. 3-4h

Ham approx. 2-5h

Table: Slow cooking (100-135°C)

Prime rib approx. 2.5-3h
Pulled pork approx. 9+h
Chicken (whole) approx. 1-2h
Spare ribs approx. 3-5h
Roast approx. 2-4h

Table: Smoking (75-125°C)

Beef (0.5kg) approx. 20-25min.
Pork (0.5kg) approx. 30-35min.
Poultry (0.5kg) approx. 40-45min.
Fish (0.5kg) approx. 15-25min.
Vegetables approx. 20min.
Potatoes approx. 40min.

Table: Desiccating (50-60°C)

Apples approx. 5-8h
Bananas (slices approx. 0.5¢cm thick) approx. 6h
Dates approx. 10-20h
Basil approx. 6-8h
Beef jerky approx. 6-8h
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Faults and correction

Fault

Cause

Solution

The product keeps going out.

The fire inside the product is not getting
enough oxygen.

Make sure that the smoke vent (1a) and
the air inlet (7b) are not completely
closed. Regulate the oxygen supply as
described under the heading “Use”,
section “Temperature regulation”.

The product is not standing securely.

The product has not been placed in the
frame correctly.

Place the base unit (7) of the product in
the frame as shown in fig. D.

Mould has formed inside the product.

After a prolonged period without use,
mould can form because of moisture
in the air or food remnants not being
removed, for instance.

Clean the product as described in the
chapter “Storage, cleaning”.
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Szivbél gratuldlunk!
Vésarlasaval kivélé mindségl
terméket vélasztott. Haszndlatba
vétele elétt ismerkedjen meg a
termékkel.
Figyelmesen olvassa
el az alabbi hasznadla-
ti Gtmutatot.
A terméket kizdrélag az itt ismer-
tetett médon, a rendeltetésének
megfelel8en haszndlja. Gon-
dosan &rizze meg a hasznélati

Utmutatét. A termék tovabbaddsao-

kor adja 4t az &sszes kapcsolédd
dokumentumot is.

A csomag tartalma

(A, B abra)

1 x kerdmiagrill, szétszedve
(1-19)

1 x szereléstechnikai anyagok
(20-30)

1 x szerszdm (31-32)

1 x hasznélati Gtmutatéd

MUszaki adatok

Netté tdmeg: 51 kg

Méret dsszedllitva:

108 x 101 x 62 cm (sz x m x h)
Grillracs atméréje: 40 cm
Tizel8anyag: faszén/-brikett a
DIN EN 1860-2 szerint
Tizel8anyag-mennyiség:

max. 1,2 kg

Oldalsé polconkénti
maximdlis terhelés:

8,32 kg

Gydrtds ddtuma

(hénap/év): 11/2025

Rendeltetésszeru
hasznalat

Ez a termék grillezhetd ételek
kiltéri elkészitésére, személyes
haszndlatra készilt. Kereskedelmi
célra vagy tizhelyként valé hasz-
nélatra nem alkalmas.

Alkalmazott szimbélu-
mok és jelzoszavak

Altalénos figyelmeztets
jelzés, mely a veszélyek és
veszélyeztetések jeldlésére
szolgdl (pl. életveszély,
sérilés vagy z0z6dds)

FIGYELEM! Ez o figyelmeztetés
olyan nagyfoki kockdzattal jaré
veszélyeztetést jelez, amelynek
elkertlése nélkil haldl vagy so-
lyos sériilés kovetkezhet be.

FIGYELMEZTETES! Ez a figyel
meztetés olyan alacsony kockd-
zatl veszélyeztetést jelez, amely-
nek elkerilése nélkil a termékben
vagy mds vagyontdrgyban
vagyoni kdr kévetkezhet be.

Rendelkezd jelzés, mely
@ minden felhasznélét arra
utasit, hogy hasznélat eldtt
figyelmesen olvassa el a
haszndlati Otmutatdt, és azt
mindig tegye az dsszes

felhaszndlé szamdra
elérhetévé.

Mindig viseljen grill- vagy
konyhakeszty(t. Haszndl-
jon az egyéni védSeszks-
zdkre vonatkozé el8irdsok-
nak megfeleld keszty Gt

(Il. h@védelmi kategéria,

pl. DIN EN 407).

Biztonsagi utasitasok

JAN Eletveszély!

* A gyermekeket soha ne hagyja
felugyelet nélkil a csomagolé-
anyaggal! Légutak belsd elzé-
réddsa miatti fulladdsveszély.

* FIGYELMEZTETES! Szén-mo-
noxid-mérgezés veszélye. Ne
haszndlja a grillsttét zart he-
lyiségben, csak szabad térben
haszndlja!

X
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Ne mikodtesse a grillt zart és/
vagy lakdhelyiségekben - pl.
épuletek, satrak, lakékocsik,
mobilhézak, csénakok. Eletve-
szélyt okozd szén-monoxid-mér-
gezés veszélye all fenn.

Gyermekeknél
sérulésveszély all
fenn!

* A gyermekek nem jatszhatnak
a termékkel. A gyermekek
figyelmét kiléndsen hivia fel
arra, hogy a termék nem jéték.

* Vegye figyelembe a gyermekek
természetes jGtékdsztonét és
kisérletezési hajlandésagdt.
El6zze meg a termék rendelte-
tésének nem megfeleld helyze-
teket és viselkedésformdkat.

* A termék haszndlaton kivil
gyermekekid| elzérva tartandé.

/\ sérilésveszély!

* Toltse fel a terméket legfeliebb
1,2 kg tizel8anyaggal.

* Haszndlat elétt mindig elle-
ndrizze, hogy nem lathaték-e
sérilés vagy kopds jelei a
terméken. A terméket csak ki-
fogéstalan dllapotban szabad
haszndlnil

* Grillezéskor ne viseljen bg
ruhdt, és fogja hétra a hajét,
ha hosszd.

* FIGYELMEZTETES! A begydj-
tdshoz vagy Gjragyujtéshoz
ne hasznéljion alkoholt vagy
benzint!
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* FIGYELMEZTETES! Ez a grillké-
szilék nagyon felforrésodik, és
mikddés kdzben nem szabad
mozgatnil

* Ne haszndlja zért helyiségek-
ben!

* FIGYELMEZTETES! A gyerme-
kektél és hazidllatoktdl tavol
tartandd!

* Tartson megfeleld tavolségot a
forré alkatrészektdl, killdnben
barmilyen érintkezés silyos
égési sériléseket okozhat.

* Mindig hosszd, h34ll6 fo-
gantydval rendelkez8 grillesz-
kdzdket haszndljon.

* Mindig legyen éber, és mindig
figyelien oda arra, amit csindl.
Ne haszndlja a terméket, ha
nem tud koncentrdlni, faradt
vagy kébitészer, alkohol, illetve
gydgyszer hatésa alatt éll. Elég
egy pillanatnyi figyelmetlenség,
hogy a termék haszndlata kdz-
ben sdlyos sérilés térténjen.

* Hasznélat kézben forré zsir
csépoghet ki a tiztalbél.
Tartson megfeleld tévolsagot,
kildnben silyos égési sérilések
veszélye dll fenn.

A TOozveszély!

* Tartson készenlétben tizoltd-
késziléket és elssegélyladdt,
hogy fel legyen készilve az
esetleges balesetekre vagy
tGzesetekre.

* Haszndlat elétt helyezze a ter-
méket biztonsdgos, vizszintes
feliletre.

* Csak DIN EN 1860-2 szerinti
tizel8anyagot haszndljon.

* FIGYELMEZTETES! A begyu-
tdshoz vagy Gjragyuijtashoz
ne hasznéljon alkoholt vagy
benzint! Csak DIN EN 1860-
3 szabvdny szerinti gy0jtést
haszndljon.
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* A tizel8anyagot csak szélvé-
dett helyen gyuijtsa meg.

» Ugy dllitsa be a terméket,
hogy legaldbb 1 m tavolségra
legyen a tizveszélyes anya-
goktdl.

* Ne hagyija feligyelet nélkil a
terméket. A hamu eltavolitésa
elétt gyéz8djdn meg arrd|,
hogy a tizel8anyag teljesen
elégett és lehlt.

* Gyulékony folyadékok pardzs-
ra dntése langfellobbanést
vagy langfelcsapést okoznak.
Soha ne haszndljon gydjté-
folyadékot, példdul benzint
vagy szeszes italt. Ne tegyen
gyuijtéfolyadékkal dtitatott
tizel8anyagot a pardzsra.

A Vagyoni karok

megeldzése!

* Haszndlat kézben a csavarks-
tések fokozatosan meglazulhat-
nak, ezdltal befolydsolhatjak
a termék stabilitésat. Minden
haszndlat elétt ellendrizze a
csavarok feszességét. Szikség
esetén a stabil tartés érdeké-
ben hizza meg Gjra az &sszes
csavart.

* Ne ilion, illetve ne élljon rd a
termékre.

* Ne hasznélja a terméket, ha
valamelyik alkatrésze hidnyzik,
sérilt vagy kopott.

* Ne hasznéljon vizet a ti-
zel8anyag eloltdséhoz.

* Haszndlat elétt mindig elle-
nérizze, hogy nem ldthaték-e
sérilés vagy kopds jelei a
terméken. A terméket csak ki-
fogdstalan éllapotban szabad
haszndlni!

Felszerelés

FIGYELEM!
Eletveszély!

A termék és a csomagoléanyag

nem gyerekjdték!

* A gyermekeket soha ne hagyja
felugyelet nélkiil a csomagolé-
anyaggal, illetve a termék kis
részegységeivell Fulladésve-
szély 4ll fenn!

Megjegyzés: Az 3sszeszerelés-

hez sziksége lesz egy megfeleld

imbuszkulcsra (a csomag ezt nem
tartalmazza), valamint a szersz4-

mokra (30, 31).

* Szerelje 8ssze a terméket a
C-K dbrdn lathaté médon. A
nem kivanatos anyagfeszilt-
ségek elkerilése érdekében a
csavarokat csak az 8sszeszere-
lés végét kdvetden hizza meg
feszesre.

A rogzitofék

reteszelése/kioldasa

A termék az elgurulds megakadd-

lyozésa érdekében két, régzitsfé-

kes (18) gorgdvel rendelkezik. A

termék elmozgatdsa elétt oldja ki

a rogzitéféket.

* A régzitéfék reteszeléséhez
nyomija le a fékkart (18a)

(D dbral).

* A régzitéfék kiolddsdhoz

nyomja fel a fékkart.

Hasznalat

FIGYELEM!
Sérilésveszély!
A termék szakszer(tlen kezelése
személyi sériléshez, valamint a
termék kdrosoddsdhoz vezethet.
* A terméket kénnyen hozzafér-
hetd, vizszintes, szdraz, héal-
|6, nem gydlékony és kell&en
stabil felleten (pl. betonpadls,
foldpadlo) dllitsa fel.



* A terméket soha nem szabad
fapadlén vagy més éghetd
feltleten haszndlni.

* Ne hasznélja a terméket asz-
talon vagy hasonlé munkafelu-
leten.

* Minden irdnyban legaldbb 1 m
tdvolsdgot tartson a terméktél.

* Soha ne a zsanérjéndl fogva
vigye a terméket, mert eltérhet
a zsanér.

* Atermék igen nehéz. Mindig
két személy hordozza.

1. Helyezze az &llvényt a kivént
helyre.

Megjegyzés: valasszon szildrd,

tGz4llé talapzatot. Ha az éllvanyt

gyepfelileten szeretné feldllitani,

el8szér helyezzen el térkéveket

a kivant helyre. Ezek stabilitést

biztositanak.

2.Az alapegység (7) dllvanyba
emelését két személy végezze.

3.A leveg8elldtdst a leveg8be-
vezetd nyildson lévs perfordlt
récesal (7b) szabdlyozza.

A tizeléanyag

meggyujtasa
FIGYELEM!
Sérulésveszély!

A termék szakszeritlen kezelése

személyi sériilést okozhat.

* A termék nagyon felforrésodik.
Hasznélat kézben soha ne fog-
ja meg puszta kézzel. Haszndl-
jon megfeleld grillkesztyt.

Megjegyzés: az elsd haszndlat
elétt meleg vizzel és enyhe mo-
sogatészerrel mossa le a grillré-
csot (2).

Megjegyzés: az elsd haszndlat
elétt melegitse fel a terméket. A
tizel8anyagnak legaldbb 40 per-
cig parézslania kell.
Megjegyzés: csak akkor tegye
be a grillezni kivént ételt, ha a
tizel8anyagot mar hamuréteg
boritjal

1. Nyissa ki az alapegység fede-
lét (7), és vegye le a grillrdcsot.

2.Teritsen el legfeliebb 1,2 kg
tizel8anyagot a faszénré-
cson (4) a tiztélban (5).

3.Helyezzen el egy vagy két
szilard tGzgyjtét a meglévd
tizel8anyag-réteg tetején.
Gydujtsa meg felilrdl.

4.Csukja be az alapegység fede-
ét, és nyissa ki a fustelvezetd
nyilést (1a) és a levegébeveze-
t8 nyilast (7b).

5.A kivant h8mérséklet elérése-
kor dllitsa be a fistelvezetd
és a leveg8bevezetd nyilast a
,H8mérséklet-szabdlyozds” c.
fejezetben leirtak szerint.

6.Nyissa ki az alapegység fede-
lét, helyezze be a grillrdesot, és
kezdje el a grillezést.

Megjegyzés: csak grillkeszty (-

vel fogja meg a grillracsot.

Homérséklet-szabalyozas

FIGYELMEZTETES!
Vagyoni karok
megel6zése!

A termék szakszeritlen kezelése a

termék kdrosoddsdhoz vezethet.

* Ha az ételt alacsony hémérsék-
leten siti, Ugyeljen arra, hogy a
termék a kivant hdmérsékleten
maradjon. Tébb érdt is igénybe
vehet, amig a termék lehdl.

Megjegyzés: mérje meg a

sutétér tényleges hémérsékletét

zart fedéllel.

A h&mérsékletszabdlyozds a fus-

telvezetd nyilés (1a) és a levegé-

bevezetd nyilds (7b) segitségével
torténik (lédsd ,HEmérséklet-sza-
bdlyozés” c. tdblazat). Minél
nagyobbra dllitja a nyildsokat, és
minél tdbb levegd tud bedramlani

a termékbe, anndl magasabb

lesz a belsé hdmérséklet.

A grillhdmérséklet szabdlyozdsé-
hoz csékkenteni kell a 1égdram-
|&st. Ehhez el kell z&rni a fustelve-
zet8 és a leveg8bevezetd nyilést.
Ha teljesen bezarja a fistelve-
zetd nyilést és a leveg8bevezetd
nyilast, akkor nem jut tdbb oxi-
gén a termék belsejébe, a ti-
zel8anyag pedig kialszik.
Ellendrizze a belsé hémérsékletet
a h8mérdvel (7al).

Grillezés

FIGYELEM!
Sérilésveszély!

A termék szakszer(tlen kezelése

személyi sérilést okozhat.

* Az esetleges langfellobbands
miatt sérilésveszély all fenn.
Ne nyissa ki tdl gyorsan az
alapegység fedelét.

El8szdr csak kb. 25 mm-re
emelie meg a fedelet, majd
vérjon néhény mdsodpercet,
mielétt teljesen kinyitnd.

* A termék nagyon felforrésodik.
Haszndlat kézben soha ne fog-
ja meg puszta kézzel. Haszndl-
jon megfeleld grillkesztydt.

FIGYELMEZTETES!
Vagyoni karok
megelézése!

A termék szakszerGtlen kezelése a

termék kdrosoddsdhoz vezethet.

* A termék azonnal haszndlatra
kész. Kerilje az el8kezelést,
példaul a kiégetést vagy az
olajos kezelést.

» A termék szine id8vel sotétté
vélhat. Ez a fist és az égés
miatt van.

* Ne rakja fel tl hamar a grillez-
ni kivént ételt. A tizel8anyagon
hamurétegnek kell képz&dnie.

Kézvetlen grillezéshez, azaz az
ételnek kozvetlenil a héforrés
felett torténd sitéséhez a kdvetke-
z8képpen jdrjon el:
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Megjegyzés: ez a médszer
olyan ételekhez alkalmas, ame-
lyek elkészitése kevesebb mint
25 percet vesz igénybe (pl. ste-
ak, bordaszelet, zéldség).

1. Nyissa ki a fustelvezetd nyi-
last (1a) és a leveg8bevezetd
nyilést (7b).

2.Hevitse fel a tizel8anyagot, és
helyezze rd a grillrdcsot (2).

3.Helyezze fel a grillezni kivant
ételt a grillracsra.

4.Zarja le az alapegység fede-
lét (7), és csak a forgatdshoz,
illetve annak ellendrzéséhez
nyissa ki, hogy az étel meg-
stlt-e.

Az egyenletes sités érdekében
a sutési idé felénél forditsa meg
a grillezni kivant ételt.

5.A levegéellatést a fistelvezetd
és a leveg8bevezetd nyildssal
szabdlyozza.

Megjegyzés: a példdkat és a

sUtési id8ket lasd a ,Grillezés” c.

tébldzatban. A megadott sitési

id&k csak irdnyértékek. Az idé

izlés szerint és a grillezett étel

min8ségétdl figgéen vdltozhat.

Lassu sutés

FIGYELEM!
Sérilésveszély!

A termék szakszer(Gtlen kezelése

személyi sérilést okozhat.

* Az esetleges langfellobbandas
miatt sérilésveszély éll fenn.
Ne nyissa ki tdl gyorsan az
alapegység fedelét. El8szor
csak kb. 25 mm-re emelje meg
a fedelet, majd vérjon néhdny
mdsodpercet, mieldtt teljesen
kinyitnd.

* A termék nagyon felforrésodik.
Haszndlat kézben soha ne fog-
ja meg puszta kézzel. Haszndl-
jon megfeleld grillkesztydt.
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A termékkel elvégezhetd bizo-
nyos ételek lassi sitése. A pél-
dékat és a sitési id8ket lasd a
,Lasso sités” c. tabldzatban. A
megadott sitési id8k csak irdny-
értékek. Az id8 izlés szerint és a
grillezett étel min8ségétél figgs-
en vdltozhat.

1. GyUijtsa meg a tizel8anyagot
a ,Haszndlat” c. fejezet ,A
tizel8anyag meggydjtdsa” c.
szakasza szerint.

2.Nyissa ki teljesen a levegd-
bevezetd nyilast (7b), és kb.
10 percig hagyija nyitva az
alapegység fedelét (7). A
fistelvezetd nyilds (1a) csak
minimdlis mértékben legyen
nyitva.

3.Hevitse fel a tizel8anyagot, és
helyezze rd a grillrdesot (2).

4 A kivant h8mérséklet elérésekor
zdrja be teljesen a levegébeve-
zet8 nyildst.

Megjegyzés: olvassa le a

belsé h8mérsékletet a héméré-

vel (7a).

5.Helyezze fel a grillezni kivant
ételt a grillrdcsra, csukja le
a fedelet, és lasson hozzd a
sitéshez.

Fustolés

FIGYELEM!
Sérilésveszély!

A termék szakszer(tlen kezelése

személyi sérilést okozhat.

* Az esetleges langfellobbands
miatt sérilésveszély all fenn.
Ne nyissa ki tl gyorsan az
alapegység fedelét. El&szor
csak kb. 25 mm-re emelje meg
a fedelet, majd vérjon néhdny
mdsodpercet, miel&tt teljesen
kinyitnd.

* A termék nagyon felforrésodik.
Haszndlat kézben soha ne fog-
ja meg puszta kézzel. Haszndl-
jon megfeleld grillkesztyt.

A fistoléshez fustsls faforgécesra
(nem tartozék) lesz sziksége.
Haszndlat eltt kb. 15 percig
nedvesitse meg a faforgdcsot
tiszta vizzel.

A példdkat és a sutési idSket lasd

a ,Fistolés” c. téblazatban. A

megadott sitési id8k csak irany-

értékek.

Az idé izlés szerint és a grillezett

étel min8ségétdl figgden vdltoz-

hat.

Az elkészitendd ételek fistolésé-

hez a kdvetkez8képpen jarjon el:

1. Gyuijtsa meg a tizel8anyagot
a ,Haszndlat” c. fejezet ,A
tizel8anyag meggydjtdsa” c.
szakasza szerint.

2.Nyissa ki teljesen a levegd-
bevezetd nyildst (7b), és kb.
10 percig hagyja nyitva az
alapegység fedelét (7). A
fistelvezetd nyilas (1a) csak
minimdlis mértékben legyen
nyitva.

3.Hevitse fel a tizel6anyagot, és
helyezze rd a grillrécsot (2).

4 A kivant h8mérséklet elérésekor
zdrja be a leveg8bevezetd nyi-
|&st annyira, hogy csak minimé-
lisan legyen nyitva, és zdrja be
a fustelvezetd nyildst.

Megjegyzés: olvassa le a

belsé h8mérsékletet a héméré-

vel (7a).

5.Sut8kesztyl segitségével szdrja
a fistslé faforgécesot a forrd
tizel8anyagra.

6.Helyezze fel a grillezni kivant
ételt a grillracsra (2), csukja le
a fedelet, és lasson hozzd a
fistoléshez.



Aszalas

FIGYELEM!
Sérilésveszély!

A termék szakszeritlen kezelése

személyi sérilést okozhat.

* Az esetleges langfellobbands
miatt sérilésveszély all fenn.
Ne nyissa ki tdl gyorsan az
alapegység fedelét. El8szor
csak kb. 25 mm-re emelje meg
a fedelet, majd vérjon néhdny
mésodpercet, mielétt teljesen
kinyitnd.

* A termék nagyon felforrésodik.
Hasznélat kézben soha ne fog-
ja meg puszta kézzel. Haszndl-
jon megfeleld grillkesztyt.

A termékkel elvégezhetd bizo-
nyos ételek lassi aszaldsa. A
példdkat és a sitési idSket lésd

a ,Aszalds” c. tdblazatban. A

megadott sitési id8k csak irdny-

értékek. Az id8 izlés szerint és a

grillezett étel min8ségétdl figgés-

en vdltozhat.

1. Gyuijtsa meg a tizel8anyagot
a ,Haszndlat” c. fejezet ,A
tizel8anyag meggyijtdsa” c.
szakasza szerint.

2.Nyissa ki teljesen a levegd-
bevezetd nyilast (7b), és kb.
10 percig hagyija nyitva az
alapegység fedelét (7). A
fustelvezetd nyilds (1a) csak
minimdlis mértékben legyen
nyitva.

3.Hevitse fel a tizel8anyagot, és
helyezze rd a grillrdesot (2).

4. A kivant h8mérséklet elérésekor
zdrja be a leveg8bevezetd nyi-
last annyira, hogy csak minima-
lisan legyen nyitva.

Megjegyzés: olvassa le a

belsé h8mérsékletet a hEméré-

vel (7a).

5.Helyezze a grillezni kivént
ételt egy darab sitépapiron
(nem tartozék) a grillracsra (2),
csukja le a fedelet, és kezdje el
az aszaldst.

Tarolas, tisztitas

FIGYELEM!
Sérilésveszély!

A termék szakszer(Gtlen kezelése

személyi sérilést okozhat.

* A termék nagyon felforrésodik.
Soha ne fogja meg puszta
kézzel. Haszndljon megfeleld
grillkesztydt.

* Tisztitds elStt mindig hagyja a
terméket teljesen kihdlni.

FIGYELEM!
TGzveszély!

A termék és a tizel8anyag

szakszer(Gtlen kezelése személyi

sérilést és tizveszélyt is okozhat.

* Soha ne tavolitsa el a forré ha-
mut vagy a szénmaradvdanyo-
kat. Vdarja meg, amig teljesen

kihGInek.

FIGYELMEZTETES!
Vagyoni karok
megel6zése!

A termék szakszerGtlen kezelése a

termék kdrosoddsdhoz vezethet.

* Soha ne meritse a terméket
vizbe. A kerdmia eltérhet.

* Ne haszndljon agressziv tiszti-
tészereket, fém- vagy nejlonsor-
tés keféket, fémes vagy éles
tisztitdeszkdzoket, példdaul kést,
fémszivacsot stb., mert ezek
kérosithatjgk a feluletet.

* Kézvetlenil a grillezés utan
soha ne 8ntsdn oltds céljabdl
hideg vizet a tizel8anyagra,
mert ez kdrosithatja a terméket.

* T4volitsa el a kihGlt hamut, és
minden haszndlat utdn tisztitsa
meg a terméket.

* Vegye le a grillracsot (2), és
alaposan tisztitsa meg enyhe
mosogatdszeres vizzel. Ezutdn
alaposan szdritsa meg.

* Tavolitsa el a faszénrdacsot (4),
és ontse ki a maradék hamut a
tiztalbal (5).

* Nedves szivaccsal tavolitsa el
a laza lerakéddsokat a termék
kilsejérél. Ne tisztitsa vizzel a
belsejét, mivel a kerdmia min-
den folyadékot magéba sziv.

* A terméket mindig szdraz,
tiszta és szobah&mérséklet(
helyen térolja, ha azt nem
haszndlja.

FONTOS! Ne hasznéljon éles

tisztitdszereket a tisztitdshoz.

Tudnivaldk a
hulladékkezelésrol

o2 Aterméket és a csomagolé-
1 | anyagokat a hatdlyos helyi
el8irdsoknak megfeleléen
semmisitse meg. A csomagolé-
anyagokat (példaul féliatasako-
kat) tartsa tdvol a gyermekektdl.
Az elhasznélédott termék értal-
matlanitésdval kapcsolatos
tovébbi informdcidkat a telepilési
vagy vdrosi dnkormdnyzattdl
tudhatja meg. A terméket és a
csomagoldst kérnyezetkiméld
médon kell értalmatlanitani.

/\. Az Ujrahasznositdsi kéd az
&0 ijrafelhasznalési ciklusba
valé visszavezetésre (Ujra-
hasznositds) szént kilénbsz8
anyagok azonositdsdra szolgdl.
A kéd az Gjrahasznositdsi ciklus
Ojrahasznositdsi szimbdlumdabdl
és az anyagot azonosité szdmbdl

all.
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A garanciaval

és a szerviz
lebonyolitasaval
kapcsolatos utmutatoé

A termék nagy gondossdaggal

és dllandé ellendrzés mellett
készilt. A DELTA-SPORT HAN-
DELSKONTOR GmbH privat
végsd felhaszndldknak a vasérlés
détumétél szamitott hdrom év
(garancia id8tartama) garanciét
ad erre a termékre a kdvetkez8
rendelkezések szerint. A garancia
csak anyaghibdra és feldolgozasi
hibra érvényes. A garancia nem
teried ki a szokdsos elhaszndlé-
désnak kitett, ezért kopd alkat-
résznek tekintendd alkatrészekre
(pl. elemek), valamint a térékeny
alkatrészekre sem, példdul a kap-
csoldkra vagy az tvegbdl készilt
alkatrészekre.

Kizérdsra keril a garanciaigény,
ha a terméket szakszer(Gtlendl
vagy helytelenil, nem rendelte-
tésszeren vagy nem az el&irdny-
zott felhasznélési kdrben haszndl-
ték, vagy figyelmen kivil hagytdk
a kezelési Gtmutatd el8irdsait,
kivéve, ha a végsé felhasznélé bi-
zonyitja, hogy olyan anyag- vagy
feldolgozasi hiba é&ll fenn, amely
nem a fent emlitett kérilmények
valamelyikébdl ered.

A garanciaigény csak a garancia
id&tartamdn belil, az eredeti
pénztdri bizonylat bemutatésa-
val érvényesithetd. Ezért kérjuk,
8rizze meg az eredeti pénztdri
bizonylatot. A garancia, a trvé-
nyes garancia vagy a méltényos-
sdg alapjdn végzett esetleges
javitésok a garancia id&tartamét
nem hosszabbitjgk meg. Ez
vonatkozik a kicserélt és javitott
alkatrészekre is.
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Kérjuk, hogy reklamécié esetén
el8szér az alébbi szervizvonalat
hivia, vagy e-mailen keressen
minket. Garancidlis esetekben a
terméket sajat déntésink alapjan
ingyenesen megjavitjuk, kicserél-
itk vagy megtéritjik a vételdrat.
A garancidbdl tovébbi jogok nem
kdvetkeznek.

A jelen garancia nem korlétozza
az On térvényes jogait, kilons-
sen a mindenkori értékesitvel
szembeni garanciaigényét.

IAN: 537883_2507

@ Szerviz Magyarorszdg
Tel.. 06800 21225
E-Mail: deltasport@lidl.hu



A sutési idok attekintése

Tablazat: Homérséklet-szabalyozas

Elkészitési méd Hémérséklet

Leveg8bevezetd nyilds Fustelvezetd nyilas

kb. 300-450 °C

Piritds

kb. 125-300 °C

Grillezés/siités

kb. 100-135 °C

Lassu grillezés

kb. 75-125 °C

Fistolés

Aszalds kb. 50-60 °C

D

Tablazat: grillezés/siités (125-300 °C)

Tenger gyimélcsei (homdr, garnélardk) amig dtlatszatlan és szildrd nem lesz
Tenger gyimélcsei (kagyld, osztriga) amig a kagylék ki nem nyilnak
Hal kb. 15-20 perc
Sertéspecsenye kb. 15-30 perc

Csirke (egész) kb. 1-1,5 6ra

Bdarénycomb kb. 3-4 6ra

Sonka kb. 2-5 é6ra

Tablazat: lassu sités (100-135 °C)

Rostélyos (bordal) kb. 2,5-3 éra

Tépett malachis kb. 9+ 6ra

Csirke (egész) kb. 1-2 éra

Sertésborda (bordacsont) kb. 3-5 éra

Siltek kb. 2-4 éra

Tablazat: fustolés (75-125 °C)

Marha (0,5 kg)

kb. 20-25 perc

Sertés (0,5 kg)

kb. 30-35 perc

Baromfi (0,5 kg)

kb. 40-45 perc

Hal (0,5 kg) kb. 15-25 perc
Zsldség kb. 20 perc
Burgonya kb. 40 perc
Tablazat: aszalas (50-60 °C)

Alma kb. 5-8 éra
Bandn (szeletvastagsag kb. 0,5 cm) kb. 6 4ra
Datolya kb. 10-20 éra
Bazsalikom kb. 6-8 éra
Szdritott marha kb. 6-8 éra
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Hibak és elharitasuk

Hiba

Ok

Megoldas

A termék folyamatosan kialszik.

A termék belsejében 1évé tiz nem kap
oxigént.

Gydz48djén meg arrédl, hogy

a fistelvezetd nyilas (1a) és a
leveg8bevezetd nyilds (7b) nincs
teliesen bezdrva. Allitsa be az
oxigénelldtast a ,Haszndlat” c.
fejezet ,HEmérséklet-szabdlyozds” c.
szakaszdban leirtak szerint.

A termék nem 4&ll stabilan.

A termék nincs megfelel8en az
dllvanyba helyezve.

Helyezze be a termék alapegységét (7)
az dllvanyba a D &brén lathaté médon.

A termékben penész képz&dstt.

Ha a terméket hosszi ideig nem
haszndljdk, akkor tébbek kézstt a
levegd paratartalma vagy az el nem
tdvolitott ételmaradékok hatdsdra
penész képzédhet benne.

Tisztitsa meg a terméket a ,Tarolds,
tisztitds” c. fejezetben leirtak szerint.
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Cestitamol
Z nakupom ste se odloéili za viso-
kokakovosten izdelek. Pred prvo
uporabo se seznanite z izdelkom.
V ta namen natancno
@ preberite naslednje
navodilo za uporabo.
|zdelek uporabljaijte, kot je opi-
sano, in za navedena podroéja
uporabe. To navodilo za upora-
bo skrbno hranite. Ce boste izde-

lek predali tretjim osebam, zraven
priloZite vso dokumentacijo.

Obseg dobave

(sl. A, B)

1 x keramiéni Zar, razstavljen
(1-19)

1 x montazni material (20-30)

1 x orodje (31-32)

1 x navodilo za uporabo

Tehnicni podatki

Neto teZa: 51 kg

Mere postavljen:

108 x 101 x 62 cm (S x V x G)
Premer redetke Zara: 40 cm
Kurivo: oglie/ogleni briketi v skla-
du z DIN EN 1860-2

Koli¢ina kuriva: najv. 1,2 kg

Najveéja obremenitev na
stransko odlagalno povrsi-
no: 8,32 kg

Datum izdelave

(mesec/leto): 11/2025

Namenska uporaba

Ta izdelek je zasnovan za zaseb-
no uporabo za pripravo hrane
na zaru na prostem. Ni primeren
za komercialne namene ali za
uporabo kot ognijisée.

Uporabljeni simboli in
signalne besede
Splosni opozorilni znak, ki
se uporablja za oznadevo-
nje nevarnosti (npr. nevar-
nost smrti, telesnih po-
$kodb ali zmeckanin).

OPOZORILO! Signalna bese-
da oznaduje nevarnost z visoko
stopnjo tvegania, ki ima lahko v
primeru, da se ji ne izognete, za
posledico smrt ali hude telesne
poskodbe.

POZOR! Signalna beseda ozne-
Cuje nevarnost z nizko stopnjo
tvegania, ki ima lahko v primeru,
da se ji ne izognete, za posledico
materialno $kodo na izdelku ali
drugem premozZeniju.

Znak zapovedi opozarja
@ vsakega uporabnika, da

pred uporabo natanéno

prebere navodila za

uporabo in jih vedno da na
voljo vsem uporabnikom.

Vedno nosite rokavice za

peko na Zaru ali kuhinjske
rokavice. Uporabljajte
rokavice v skladu s predpi-
si za osebno varovalno
opremo (kategorija toplo-
tne zascite I, npr.

DIN EN 407)

Varnostni napotki

A Smrina nevarnost!

* Otrok nikoli ne pustite brez
nadzora z embalaZnim ma-
terialom. Obstaja nevarnost
zadusitve.

* POZOR! Nevarnost zastrupitve
z ogljikovim monoksidom. Zara
ne uporabljajte v zaprtih pro-
storih, temve¢ le na prostem!,

X
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Zara ne uporabljajte v zaprtih
in/ali bivalnih prostorih, kot so
npr. zgradbe, 3otori, prikolice,
mobilne hidice, ¢olni. Obstaja
smrtna nevarnost zaradi zastru-
pitve z ogljikovim monoksidom.

Nevarnost telesnih
poskodb za otroke!

* Ofroci se z izdelkom ne smejo
igrati. Otroke zlasti opozorite
na to, da izdelek ni igrada.

* Upostevaijte otrokov naravni
igralni nagon in pripravljenost
za eksperimentiranije. Prepre-
Cite situacije in vedenie, ki niso
predvidene za izdelek.

* Ko izdelka ne uporabljate, ga
morate shraniti izven dosega
otrok.

Nevarnost telesnih
poskodb!

* |zdelek napolnite z najveé
1,2 kg kuriva.

* Pred vsako uporabo preverite
izdelek glede poskodb ali ob-
rabe. Izdelek smete uporabljati
le v brezhibnem stanju!

* Pri peki na Zaru ne nosite oh-
lapnih obladil, dolge lase pa si
spnite.

* POZOR! Za priziganje ali po-
novno priziganje ne uporabljati
$pirita ali bencinal

* POZOR! Ta naprava za Zar se
zelo segreje in je med delova-
njem ni dovoljeno premikati!

* Ne uporabljati v zaprtih pro-
storih!
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* POZOR! Ne uporabljati v bliZi-
ni otrok in domagih Zivali!

* Ohranjajte zadostno razdaljo
od vrocih delov, sicer lahko
vsak stik povzroéi hude opekli-
ne.

* Vedno uporabljajte pribor za
peko na Zaru z dolgimi roéaiji,
odpornimi na vrocino.

* Vedno bodite pozorni in ved-
no pazite, kaj poénete. Izdel-
ka ne uporabljajte, ¢e se ne
morete zbrati, ste utrujeni oz.
pod vplivom mamil, alkohola
ali zdravil. Ze trenutek nepa-
zljivosti med uporabo izdelka

lahko vodi do hudih telesnih
poskodb.

* Vroéa maicoba lahko med
uporabo kaplja iz kuriséa.
Ohranjajte zadostno razdaljo,
sicer obstaja nevarnost hudih
opeklin.

/\ Nevarnost pozara!

* Pripravite gasilni aparat in
komplet za prvo pomog, da ste
v primeru nesreée ali poZara
pripravljeni.

* Pred uporabo izdelek postavite
na varno, ravno podlago.

* Uporabljajte samo kurivo v
skladu z DIN EN 1860-2.

* POZOR! Za priziganje ali po-
novno priZiganje ne uporabljati
$pirita ali bencinal Uporabljajte
le pripomocke za priZiganije, ki
so v skladu z DIN EN 1860-3.

* Kurivo prizgite samo na obmo-
&ju, zadcitenim pred vetrom.

* |zdelek postavite tako, da je
najmanj 1 m stran od lahko
vnetljivih materialov.

* |zdelka ne puséajte brez nad-
zora. Preden odstranite pepel,
se prepricajte, da je kurivo po-
polnoma izgorelo in ohlajeno.
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* Vnetljive tekocine, polite na
Zerjavico, povzrodijo sikajoce
plamene ali razblinjanje. Nikoli
ne uporabljajte tekocine za
vzig, kot je bencin ali $pirit. Na
Zerjavico ne dajajte kuriva, pre-
pojenega s tekoéino za vZig.

Preprecevanje
materialnih skod!

* Med uporabo se lahko vijaéni
spoji postopoma zrahljajo in
vplivajo na stabilnost izdelka.
Pred vsako uporabo preverite
trdnost vijakov. Po potrebi po-
novno pritegnite vse vijake, da
zagotovite trden poloZai.

* Nikoli ne sedajte ali stopaite
na izdelek.

* Izdelka ne uporabljajte, ¢e
kateri koli del manijka, je posko-
dovan ali obrabljen.

* Ne uporabljajte vode za gase-
nje kuriva.

* Pred vsako uporabo preverite
izdelek glede poskodb ali ob-
rabe. I1zdelek smete uporabljati
le v brezhibnem stanju!

Montaza

OPOZORILO!
Smrtna nevarnost!

Izdelek in embalaZa nista otrodka

igracal

* Otrok nikoli ne pustite brez
nadzora z embalaZnim materi-
alom ali majhnimi deli izdelka.
Obstaja nevarnost zadusitve!

Napotek: za montaZo potre-

bujete ustrezen imbus kljué (ni

priloZzen v obsegu dobave) in

orodje (30, 31).

* |zdelek sestavite, kot je prika-
zano na sl. C-K. Vse vijake
dokonéno pritegnite 3ele po
kon&ani montaZi, da prepredite
neZeleno napenjanje materiala.

Zaskocitev/sprostitev
fiksirne zavore

|zdelek ima dve kolesci s fiksirno

zavoro (18), ki prepredujeta, da bi

se odpeljal. Sprostite fiksirno zavo-
ro, ¢e zelite izdelek premakniti.

* Za blokiranje fiksirne zavore,
pritisnite zavorno rocico (18al)
navzdol (sl. D).

* Za sprostitev fiksirne zavore pri-
tisnite zavorno rocico navzgor.

Uporaba

OPOZORILO!
Nevarnost telesnih
poskodb!

Nepravilno ravnanje z izdelkom
lahko vodi do telesnih poskodb in
poskodb izdelka.

* |zdelek postavite na lahko
dostopno, ravno, suho, toplo-
tno odporno, negorljivo in
dovolj stabilno povriino (npr.
betonska tla, zemljo).

* |zdelka nikoli ne uporabljajte
na lesenih tleh ali drugi gorljivi
povrsini.

* |zdelka ne uporabljajte na mizi
ali podobni delovni povrsini.

* Ohranjajte najmani$o razdaljo
vsaj 1 m v vse smeri od izdelka.

* |zdelka nikoli ne nosite za
tedaj, ker se ta lahko zlomi.

* |zdelek je zelo tezak. Vedno
naj ga nosita dve osebi.

1. Ogrodie postavite na Zeleno
mesto.
Napotek: izberite trdno, negor-
liivo podlago. Ce zelite ogrodie
postaviti na travo, na Zeleno
mesto najprej poloZite tlakovce.
Ti zagotavljajo varen poloZaj.
2.0snovno enoto (7) naj v
ogrodje dvigneta dve osebi.
3.Dovajanje zraka regulirajte s
perforirano resetko na dovodu

zraka (7b).



Prizig kuriva
OPOZORILO!

Nevarnost telesnih
poskodb!

Nepravilno ravnanje z izdelkom

lahko vodi do telesnih poskodb.

* |zdelek se zelo segreje. Med
delovanjem ga nikoli ne pri-
jemaite z golimi rokami. Upo-
rabljajte ustrezne rokavice za
zar.

Napotek: reietko Zara (2) pred

prvo uporabo operite s toplo

vodo in blagim sredstvom za

pomivanje.

Napotek: pred prvo uporabo

izdelek segrejte. Kurivo mora biti

razzarjeno najmanj 40 minut.

Napotek: jedi za Zar naloZite

Sele, ko je kurivo prekrito s plastjo

pepelal

1. Odprite pokrov osnovne
enote (7) in odstranite resetko
zara.

2.NaloZite najveé 1,2 kg kuriva
na reSetko za oglie (4) v kuri-
v (5),

3.PolozZite eno ali dve kocki za
podzZig na obstojeco plast kuri-
va in ju od zgoraj prizgite.

4.Zaprite pokrov osnovne enote
in odprite odvod dima (1a) ter
dovod zraka (7b).

5.Takoj ko je dosezena Zelena
temperatura, nastavite odvod
dima in dovod zraka, kot je
opisano v poglavju »Uravnava-
nje temperature«.

6.Odprite pokrov osnovne enote,
vstavite redetko Zara in zadnite
peci na zaru.

Napotek: redetke Zara se doti-

kaijte le z rokavicami za peko na

zaru.

Uravnavanje temperature

POZOR!
Preprecevanje
materialnih skod!

Nepravilno ravnanje z izdelkom

lahko vodi do poskodb izdelka.

* Pri peki hrane pri nizki tempero-
turi pazite, da izdelek ohranja
Zeleno temperaturo. Da se izde-
lek ohladi, lahko traja veé ur.

Napotek: Dejansko tempera-
turo v kuhalni komori izmerite pri
zaprtem pokrovu.

Temperatura se uravnava z
odvodom dima (1a) in dovodom
zraka (7b) (glejte tabelo »Urav-
navanje temperature«). Vedje,
kot so nastavljene odprtine in veé
zraka, kot lahko teée v izdelek,
visja je temperatura v notranjosti.
Za uravnavanje temperature zara
morate zmanj$ati pretok zraka. V
ta namen zaprite odvod dima in
dovod zraka.

Ce odvod dima in dovod zraka
popolnoma zaprete, kisik ne bo
veé prihajal v notranjost in kurivo
bo ugasnilo.

Notranjo temperaturo preverite s
termometrom (7a).

Peka na zaru

OPOZORILO!
Nevarnost telesnih
poskodb!

Nepravilno ravnanje z izdelkom

lahko vodi do telesnih poskodb.

* Obstaja nevarnost telesnih
poskodb zaradi morebitnega
sikajoéega plamena. Pokrova
osnovne enote ne odpirajte
prehitro.
Najprej dvignite pokrov samo
za pribl. 25 mm in poéakajte
nekaj sekund, preden ga po-
polnoma odprete.

* |zdelek se zelo segreje. Med de-
lovanjem ga nikoli ne prijemaite
z golimi rokami. Uporabljajte
ustrezne rokavice za Zar.

POZOR!
Preprecevanje
materialnih skod!

Nepravilno ravnanje z izdelkom

lahko vodi do poskodb izdelka.

* |zdelek je neposredno prip-
ravljen za uporabo. Prepredite
predhodne obdelave, kot je
npr. prezganje ali nanos olja.

* izdelek lahko séasoma potemni.
To je posledica dima in gorenija.

* Hrane ne postavljajte prezgo-
daj na zar. Na kurivu mora
najprej nastati plast pepela.

Pri neposredni peki na Zaru, kar

pomeni, da hrano, ki jo Zelite

pedi, pedete neposredno nad
virom toplote, postopajte na nas-
ledniji nadin:

Napotek: ta nadin je primeren

za jedi, ki se pecejo manj kot

25 minut (npr. zrezki, kotleti,

zelenjava).

1. Odprite odvod dima (1a) in
dovod zraka (7b).

2.Prizgite kurivo in namestite
redetko Zara (2).

3.Jedi za Zar polozite na redetko
zara.

4.Zaprite pokrov osnovne eno-
te (7) in ga odprite le, da
obrnete jed ali preverite njeno
pecenost.

Za enakomerno peko jedi za
Zar po polovici éasa pedenja
obrnite.

5.Dovod zraka uravnavaite z od-
vodom dima in dovodom zraka.

Napotek: za primere in ase

peke glejte tabelo »Peka na

zaru«. Ti navedeni asi peke so le
okvirne vrednosti. Casi se lahko
razlikujejo glede na okus in kako-
vost jedi za Zar.
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Pocasna peka

OPOZORILO!
Nevarnost telesnih
poskodb!

Nepravilno ravnanje z izdelkom

lahko vodi do telesnih poskodb.

* Obstaja nevarnost telesnih
poskodb zaradi morebitnega
sikajoéega plamena. Pokrova
osnovne enote ne odpiraijte
prehitro. Najprej dvignite po-
krov samo za pribl. 25 mm in
podakaijte nekaj sekund, pre-
den ga popolnoma odprete.

* |zdelek se zelo segreje. Med
delovanjem ga nikoli ne pri-
jemaite z golimi rokami. Upo-
rabljajte ustrezne rokavice za
zar.

|zdelek lahko uporabite za po-

Zasno peko doloéenih Zivil. Za

primere in ase peke glejte tabe-

lo »Poéasna peka«. Ti navedeni

Casi peke so le okvirne vrednosti.

Casi se lahko razlikujejo glede

na okus in kakovost jedi za Zar.

1. Kurivo priZgite v skladu s pog-
laviem »Uporabac, razdelek
»Prizig kuriva.

2.Povsem odprite dovod zra-

ka (7b) in pustite pokrov osnov-

ne enote (7) odprt pribl. 10
minut. Odvod dima (1a) mora
biti pri tem le rahlo odprt.
3.Prizgite kurivo in namestite
redetko Zara (2).
4.Takoj ko je dosezena Zelena

temperatura, popolnoma zapri-

te dovod zraka.
Napotek: notranjo temperaturo
odditajte s termometrom (7a).
5.Jedi za zar polozite na resetko
zara, zaprite pokrov in zaénite
pedi.
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Dimljenje
OPOZORILO!

Nevarnost telesnih
poskodb!

Nepravilno ravnanje z izdelkom
lahko vodi do telesnih poskodb.
* Obstaja nevarnost telesnih
poskodb zaradi morebitnega
sikajoéega plamena. Pokrova
osnovne enote ne odpiraite
prehitro. Najprej dvignite po-
krov samo za pribl. 25 mm in
podakaijte nekaj sekund, pre-
den ga popolnoma odprete.
* Izdelek se zelo segreje. Med
delovanjem ga nikoli ne pri-
jemaite z golimi rokami. Upo-
rabljajte ustrezne rokavice za
zar.
Za dimljenje potrebujete &ips
za dimljenje (ni priloZen v obse-
gu dobave). Pred uporabo ga
priblizno 15 minut vlazZite s Cisto
vodo.
Za primere in Ease peke glejte
tabelo »Dimljenje«. Ti navedeni
Casi peke so le okvirne vrednosti.

Casi se lahko razlikujejo glede
na okus in kakovost jedi za Zar.

Za dimljenje jedi za Zar postopaj-

te na naslednji nadin:

1. Kurivo prizgite v skladu s pog-
laviem »Uporaba, razdelek
»Prizig kuriva.

2.Povsem odprite dovod zro-

ka (7b) in pustite pokrov osnov-

ne enote (7) odprt pribl. 10
minut. Odvod dima (1a) mora
biti pri tem le rahlo odprt.
3.Prizgite kurivo in namestite
redetko Zara (2).
4.Takoj ko je dosezena Zelena
temperatura, zaprite dovod
zraka, dokler ni le rahlo odprt,
in zaprite odvod dima.
Napotek: notranjo temperaturo
odditajte s termometrom (7a).

5.Z rokavicami za peko na Zaru
raztresite &ips za dimljenje po
vrocem kurivu.

6.Jedi za Zar polozite na redet-
ko Zara (2), zaprite pokrov in
zaénite dimiti.

Susenje

OPOZORILO!

Nevarnost telesnih
poskodb!

Nepravilno ravnanje z izdelkom

lahko vodi do telesnih poskodb.

* Obstaja nevarnost telesnih
poskodb zaradi morebitnega
sikajoéega plamena. Pokrova
osnovne enote ne odpirajte
prehitro. Najprej dvignite po-
krov samo za pribl. 25 mm in
pocakaite nekaj sekund, pre-
den ga popolnoma odprete.

* |zdelek se zelo segreje. Med
delovanjem ga nikoli ne pri-
jemaijte z golimi rokami. Upo-
rabljajte ustrezne rokavice za
zar.

|zdelek lahko uporabite za

susenje dolocenih Zivil. Za pri-

mere in ¢ase peke glejte tabelo

»Susenje«. Ti navedeni Casi peke

so le okvirne vrednosti. Casi se

lahko razlikujejo glede na okus in
kakovost jedi za Zar.

1. Kurivo prizgite v skladu s pog-
laviem »Uporaba, razdelek
»Prizig kuriva.

2.Povsem odprite dovod zra-
ka (7b) in pustite pokrov osnov-
ne enote (7) odprt pribl. 10
minut. Odvod dima (1a) mora
biti pri tem le rahlo odprt.

3.Prizgite kurivo in namestite
redetko Zara (2).

4.Takoj ko je dosezena zelena
temperatura, zaprite dovod
zraka, dokler ni le rahlo odprt.

Napotek: notranjo temperaturo

odditajte s termometrom (7a).



5.Jedi za zar polozite na kos
papirja za peko (ni priloZen
v obsegu dobave) na resetko
zara (2), zaprite pokrov in
zacnite s susenjem.

Shranjevanje, c¢iscenje

OPOZORILO!
Nevarnost telesnih
poskodb!

Nepravilno ravnanje z izdelkom

lahko vodi do telesnih poskodb.

* |zdelek se zelo segreje. Ni-
koli ga ne prijemajte z golimi
rokami. Uporabljajte ustrezne
rokavice za Zar.

* Pred vsakim is&enjem izde-
lek pustite, da se popolnoma

ohladi.

OPOZORILO!
Nevarnost pozaral!

Nepravilno ravnanje z izdelkom
in kurivom lahko vodi do telesnih
poskodb in nevarnosti poZara.

* Nikoli ne odstranjujte vrocega
pepela ali vrocih ostankov
oglja. Pocakaite, da se popol-
noma ohladijo.

POZOR!
Preprecevanje
materialnih skod!

Nepravilno ravnanje z izdelkom
lahko vodi do poskodb izdelka.

* |zdelka nikoli ne potapljajte v

vodo. Keramika se lahko zlomi.

* Ne uporabljajte agresivnih Cistil-
nih sredstev, 3¢etk s kovinskimi ali
najlonskimi $etinami, kovinskih
ali ostrih predmetov za &id&enje,
kot so nozi, kovinske gobe ipd.
To lahko poskoduje povrsino.

* Po peki na Zaru nikoli ne poli-
vajte mrzle vode neposredno
na kurivo, da bi ga pogasili.

V nasprotnem primeru lahko
izdelek poskodujete.

* Po vsaki uporabi zavrzite hlo-
den pepel in odistite izdelek.

* Odstranite resetko Zzara (2)
in jo temeljito ogistite z blago
vodo za pomivanje posode.
Nato jo temeljito posusite.

* Odstranite resetko za oglie (4)
in stresite preostali pepel iz
kuridéa (5).

* Odstranite nesprijete usedline z
zunanije strani izdelka z mokro
gobo. Notranjosti ne &istite z
vlazno krpo, ker keramika vpija
vsakrno tekodino.

+ Ce izdelka ne uporabljate, ga
shranite na suho, &isto mesto
pri sobni temperaturi.
POMEMBNOI! Nikoli ne distite

z ostrimi Cistilnimi sredstvi.

Napotki za odlaganje
v smeti

e |zdelek in embalazni material

i | zavrzite v skladu z veljavnimi
lokalnimi predpisi. Embalazni

material (kot so npr. vrecke iz folije)
hranite izven dosega otrok. Druge
informacije o odstranjevanju
odsluzenega izdelka med odpad-
ke lahko dobite pri svoji obé&inski ali
mestni upravi. [zdelek in embalazo
zavrzite okolju prijazno.

/\. Koda za recikliranje je

&)

== namenjena oznacevanju

razli¢nih materialov za
vrnitev v cikel recikliranja. Koda
je sestavliena iz simbola reciklira-
nja za cikel recikliranja in stevilke,
ki oznaduje material.

Napotki za garancijo
in izvajanje servisne
storitve

|zdelek je bil izdelan z veliko
skrbnostjo in pod stalno kontrolo.

DELTA-SPORT HANDELSKON-
TOR GmbH zasebnim kon&nim
kupcem od datuma nakupa
(garancijskega obdobija) v skladu
z naslednjimi dolo&bami odobri
triletno garancijo na to postavko.

Garancija velja samo za napake
v materialu in obdelavi. Garanci-
ja ne velja za dele, ki so podvr-
Zeni obicajni obrabi in jih je zato
treba Steti za obrabljive dele (npr.
baterije), in za lomljive dele, kot
so npr. stikala ali deli iz stekla.
Zahtevki iz te garancije so izklju-
Zeni, e je bil izdelek uporabljen
nepravilno ali pretirano ali &e ni
bil uporabljen v okviru predvide-
nega namena ali predvidenega
obsega uporabe ali &e niso bile
upostevane specifikacije v navo-
dilih za uporabo, razen &e konéni
kupec lahko dokaze, da gre za
napako v materialu ali izdelavi,
ki ne temelji na eni od zgoraj
navedenih okoli§in.

Garancijski zahtevki se lahko
uveljavljajo le v garancijskem
roku ob predloZitvi originalnega
raduna. Zato originalni racun
shranite. Garancijski ¢as se zara-
di morebitnih popravil na podlagi
garancije, zakonskega jamstva
ali kulance ne podalja. To velja
tudi za zamenjane in popravljene
dele.

Pri morebitnih reklamacijah se
najprej obrnite na spodaj nave-
deno servisno stevilko za nujne
primere ali stopite z nami v stik
po elektronski posti. Ce obstaja
garancijski primer, vam bomo
izdelek po nasdi izbiri brezpla¢no
popravili, zamenjali ali pa vam
bomo povrnili kupnino. Druge
pravice iz garancije ne obstajajo.
Ta garancija ne omejuje vasih za-
konskih pravic, $e posebej garan-
cijskih zahtevkov do prodajalca.

IAN: 537883_2507

GD Servis Slovenija
Tel. 080 080917
E-Mail: deltasport@lid|.si
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Pregled casov peke

Tabela: Uravnavanje temperature

Vrsta priprave

Temperatura

Dovod zraka

Odvod dima

Popeka

pribl. 300-450 °C

Peka na Zzaru/peka

pribl. 125-300 °C

Poéasna peka na zaru

pribl. 100-135 °C

Dimlienje

pribl. 75-125 °C

Susenje

pribl. 50-60 °C

D

SIS

Tabela: Peka na Zaru/peka (125-300 °C)

Morski sadezi (jastog, kozice) dokler niso neprozorni in &vrsti
Morski sadezi (3koljke, ostrige) dokler se skolike ne odprejo
Riba pribl. 15-20 min.
Svinjski file pribl. 15-30 min.
Pis¢anec (cel) pribl. 1-1,5h
Jagnjedja kraéa pribl. 3-4 h
Sunka pribl. 2-5 h
Tabela: Poéasna peka (100-135 °C)

Glavno rebro (Prime Rib) pribl. 2,5-3 h
Natrgana svinjina pribl. 9+ h
Pis¢anec (cel) pribl. 1-2 h
Svinjska rebra (Spareribs) pribl. 3-5 h
Pecenka pribl. 2-4 h
Tabela: Dimljenje (75-125 °C)

Govedina (0,5 kg) pribl. 20-25 min.
Svinjina (0,5 kg) pribl. 30-35 min.
Perutnina (0,5 kg) pribl. 40-45 min.
Ribe (0,5 kg) pribl. 15-25 min.
Zelenjava pribl. 20 min.
Krompir pribl. 40 min.
Tabela: Susenje (50-60 °C)

Jabolka pribl. 5-8 h
Banane (debelina rezin pribl. 0,5 cm) pribl. 6 h

Datlji pribl. 10-20 h
Bazilika pribl. 6-8 h
Goveiji trakei pribl. 6-8 h
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Napake in odpravljanje

Napaka

Vzrok

Resitev

|zdelek kar naprej ugasa.

Ogenj znotraj izdelka ne dobi kisika.

Prepriéaijte se, da odvod dima (1a) in
dovod zraka (7b) nista popolnoma
zaprta. Uravnavaijte dovod kisika, kot
je opisano v poglavju »Uporaba« v
razdelku »Uravnavanije temperaturex.

|zdelek nima trdnega poloZaja.

Izdelek ni bil pravilno vstavljen v
ogrodie.

Osnovno enoto (7) izdelka vstavite v
ogrodie, kot je prikazano na sliki D.

Vizdelku se je pojavila plesen.

Ce izdelka dlje &asa ne uporabljate,
lahko npr. zaradi vlage ali

neodstranjenih ostankov hrane pride do

nastanka plesni.

Izdelek ogistite, kot je opisano v
poglavju »Shranjevanie, &iséenje«.

S
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Garancijski list

1. S tem garancijskim listom DELTA-

SPORT HANDELSKONTOR
GMBH jam¢imo, da bo izdelek
v garancijskem roku ob normal-
ni in pravilni uporabi brezhibno
deloval in se zavezujemo, da
bomo ob izpolnjenih spoda;j
navedenih pogojih odpravili
morebitne pomanikljivosti in
okvare zaradi napak v materio-
lu ali izdelavi oziroma po svoiji
presoji izdelek zamenijali ali
vrnili kupnino.

. Garancija je veljavna na ozem-
liu Republike Slovenije.

. Garancijski rok za proizvod

ie 3 leta od datuma izrocitve
blaga. Datum izrocitve blaga je
razviden iz raduna.

. Ce izdelek ne izpolnjuje spe-
cifikacij ali nima lastnosti,
navedenih v garancijskem listu
ali oglagevalskem sporoéily,
lahko potro3nik najprej zahteva
odpravo napak. O napaki mora
potro3nik obvestiti proizvajalca
ali poobla3ceni servis (kontak-
tna Stevilka in elektronski naslov
navedena zgoraj) in zahtevati
odpravo napak. Kupec je
dolzan ob uveljavljanju zahtev-
ka predlozZiti garancijski list in
racun, kot potrdilo in dokazilo
o nakupu ter dnevu izro&itve
blaga. Svetujemo vam, da pred
tem natanéno preberete navodi-
la o sestavi in uporabi izdelka.
. Rok za odpravo napake je

30 dni od dneva, ko je proizva-
jalec ali poobla3ceni servis pre-
jel zahtevo za odpravo napake.
Ce napake v tem roku niso
odpravliene, mora proizvajalec
potro3niku brezpla¢no zame-
njati blago z enakim, novim in
brezhibnim blagom.
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7.

Rok se lahko zaradi narave in
kompleksnost blaga, narave in
resnosti neskladnosti ter napora,
ki je potreben za dokonéanje
popravila ali zamenjave podalj-
$a za najkrajsi &as, ki je potre-
ben za dokon&anje popravilg,
vendar najveé za 15 dni. O
$tevilu dni podalj$anega roka in
razlogih za podali$anje mora
biti potro$nik obve$cen pred
potekom 30 dnevnega roka za
odpravo napak.

. Ce v roku 30 dni oz. v prime-

ru podaljSanja v roku 45 dni
blago ni popravljeno ali blago
ni zamenjano z novim, lahko
potro3nik od proizvajalca zah-
teva vradilo celotne kupnine ali
zahteva sorazmerno zniZanje
kupnine. Sorazmerno zniZanje
kupnine je sorazmerno zmanj-
$anju vrednosti blaga, ki ga je
potrodnik prejel, v primerjavi z
vrednostjo, ki bi jo imelo blago,
Ze bi bilo skladno.

Ce se neskladnost pojavi v manj
kot 30 dneh od dobave blaga,
lahko potro3nik ob predloZitvi
blaga od proizvajalca takoj
zahteva vradilo plaéanega
zneska.

. Proizvajalec oziroma poobla-

$&eni servis lahko potrogniku
za &as popravila blaga, za
katero je bila izdana obvezna
garancija, zagotovi brezplaéno
uporabo podobnega blaga.
Ce proizvajalec potro$niku ne
zagotovi nadomestnega blaga
v zadasno uporabo, ima potro-
$nik pravico uveljavljati kodo,
ki jo je utrpel, ker blaga ni mo-
gel uporabljati od trenutka, ko
je zahteval popravilo ali zame-
njavo, do njune izvriitve.

9. Stroske za material, nado-
mestne dele, delo, prenos in
prevoz izdelkov, ki nastanejo
pri odpravljanju okvar oziroma
nadomestitvi blaga z novim,
krije proizvajalec.

10. V primeru zamenjave blaga
ali zamenjave bistvenega dela
blaga z novim se potro3niku
izda nov garancijski list.

11. V primeru, da proizvod popro-
vlja nepooblaiceni servis ali
nepoobla3¢ena oseba, kupec
ne more uveljavljati zahtevkov
iz te garancije.

12. Vzroki za okvaro oziroma
nedelovanije izdelka morajo
biti lastnosti stvari same in ne
vzroki, ki so zunaj proizvajalée-
ve oziroma prodajaléeve sfere.
Kupec ne more uveljavljati
zahtevkov iz te garancije, &e se
ni drzal priloZenih navodil za
sestavo in uporabo izdelka ali
e je izdelek kakorkoli spreme-
njen ali nepravilno vzdrzevan.

13. Proizvajalec zagotavlja proti
placilu popravilo, vzdrzevanje
blaga, nadomestne dele in
priklopne aparate vsqj tri leta
po poteku garancijskega roka.

14. Obrabni deli oz. potro$ni ma-
terial so izvzeti iz garancije.

15. Vsi potrebni podatki za uveljo-
vljanje garancije in podatki, ki
identificirajo blago za katerega
velja garancija se nahajajo na
dveh loéenih dokumentih (go-
rancijski list, radun).

16. Ta garancija proizvajalca ne
izkljuéuje zakonske pravice
potrodnika, da zoper prodajal-
ca v primeru neskladnosti blaga
brezplaéno uveljavlja jaméeval-
ne zahtevke. Ta garancija prav
tako ne izkjuéuje pravic potro-
$nika, ki izhajajo iz obveznega
jamstva za skladnost blaga.

Prodajalec: Lidl Slovenija d.o.o. k.d.,
Pod lipami 1, SI-1218 Komenda



Srdeéné blahopfejemel!
Svym ndkupem jste se rozhodli
pro kvalitni vyrobek. Pfed prvnim
pouzitim se prosim seznamte
s timto vyrobkem.
Pozorné si prectete
@ nasledujici navod k
pouziti.
PouZivejte tento vyrobek pouze
tak, jak je popsdno, a pro uve-
dené Géely. Uschoveijte si tento
ndvod k pouZiti pro budouci
pouziti. Pokud vyrobek preddte
tieti osobé, predeijte ji i veskerou
dokumentaci.

Rozsah dodavky

(obr. A, B)

1 x keramicky gril, rozloZzeny
(1-19)

1 x montédzni material (20-30)

1 x ndfadi (31-32)

1 x ndvod k pouZiti

Technicka data

Cistd hmotnost 51 kg

Rozméry v postaveném stavu:

108 x 101 x 62 cm (S x V x H)

Promér rostu grilu: 40 cm

Palivo: Dfevéné uhli/brikety pod-

le DIN EN 1860-2

Mnozstvi paliva: max. 1,2 kg
Maximdlni zatizeni boéni
police: 8,32 kg
Datum vyroby
(mésic/rok): 11/2025

Pouziti v souladu s
urcenim

Tento vyrobek je uréen k venkovni
pfipravé grilovacich pokrmd pro
soukromé pouziti. Neni vhodny
pro komeréni G¢ely ani pro pouzi-
ti jako ohnisté.

Pouzité symboly a
signalni slova
Obecnd vystraznd znacka,
kterd se pouziva k identifi-
kaci nebezpeéi a ohrozeni
(napf. ohroZeni Zivota,
nebezpedi poranéni nebo
priskfipnuti).
VYSTRAHA! Toto signdlni slovo
oznaduje nebezpedi s vysokou
mirou rizika, které, pokud se mu
nevyhnete, miZe mit za ndsledek
smrt nebo tézké zranéni.
UPOZORNEN:I! Toto signdl-
ni slovo oznaduje nebezpedi s
nizkou mirou rizika, které, pokud
se mu nevyhnete, mizZe zpUsobit
vécnou $kodu na vyrobku nebo
jiném majetku.

Pfikazovd zna&ka pfipomi-

@ né kazdému uzivateli, aby
si pred pouZitim pozorné
precetl ndvod k pouZiti a
vzdy jej zpfistupnil viem
uZivatelom.

Noste vZdy kuchyriské
nebo grilovaci rukavice.
PouZivejte rukavice v
souladu s predpisy OOP
(ochrana proti tepelnym
rizikdm kategorie Il, napf.

DIN EN 407).

Bezpecnostni pokyny
A Ohrozeni zivota!

* Nikdy nenechdvejte déti bez
dohledu s obalovym materié-
lem. Existuje nebezped&i uduseni.

» UPOZORNENI! Nebezpedi
otravy oxidem uhelnatym. Gril
nepouZivejte v uzavfenych mist-
nostech, nybrz pouze venku!

X

20
A Kl

Nepouzivat rozné v uzavre-
ném prostoru a/nebo obytném
prostoru, napf. v domech,
stanech, karavanech, lodich
nebo jiném uzavieném prosto-
ru. Existuje nebezpeéi otravy
oxidem uhelnatym.

YAN Nebezpeci Grazu déti!

* Déti si nesmi s vyrobkem hrdt.
Upozornéte déti zejména na
to, Ze vyrobek neni hraéka.

* Méjte na paméti, Ze pro déti
isou herni instinkt a ochota ex-
perimentovat pfirozené. Pred-
chdzejte situacim a zpUsobim
chovani, které neodpovidaiji
uréeni vyrobku.

* Kdyz se vyrobek nepouzivd,
musi byt uloZen z dosahu déti.

A Nebezpecdi urazu!

* Vyrobek pliite max. 1,2 kg
paliva.

* Kontrolujte vyrobek pfed kaz-
dym pouzitim, zda neni posko-
zen nebo opotieben. Vyrobek
smi byt pouzZivén pouze v
bezvadném stavu!

* Pfi grilovani nenoste prilis
volné obleéeni, dlouhé vlasy si
svazte.

« UPOZORNENI! K zapalovdni
&i opétovnému zapalovdni
nepouzivat lih ani benzin!

* UPOZORNENI! Povrch rozné
bude velmi horky, béhem pro-
vozu s nim nemanipulovat.

* Nepouzivat v uzavienych
prostordch!

* UPOZORNENI! Déti a domdci

zvitata drzet z dosahu.
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* Udrzujte dostateény odstup
od horkych &asti, jinak mdze
jakykoli kontakt vést k tézkym
popdlenim.

* Pouzivejte vzdy grilovaci nd&ini
s dlouhymi, Z&ruvzdornymi
rukojefmi.

* Budte vZdy ve stiehu a stdle
sleduijte, co pfesné déldte.
Vyrobek nepouzivejte, pokud
jste nesoustfedéni, unaveni,
nebo pod vlivem drog, alkoho-
lu nebo |é¢iv. Jiz maly moment
nepozornosti pfi pouzivani
vyrobku mize vést k védznym
Orazom.

* Bé&hem pouzivéni mize z
nddoby na ohefi odkapévat
Zhavy tuk. Udrzujte dostateny
odstup, protoZe jinak hrozi
nejtéz3i popdleniny.

A Nebezpecdi pozaru!

* Méijte pfipraveny hasici pfistroj
a lékarni¢ku, abyste byli pfipra-
veni v pfipadé nehody nebo
pozdru.

* Pfed pouZitim vyrobek umistéte
na bezpeény, rovny podklad.

* PouZivejte pouze palivo podle
DIN EN 1860-2.

« UPOZORNENI! K zapalovani
&i opétovnému zapalovéni
nepouzivat lih ani benzin!
PouZivat pouze podpalovaée v
souladu s DIN EN 1860-3.

* Palivo zapalujte pouze na mis-
t& chrédnéném pred vétrem.

* Umistéte vyrobek tak, aby byl
nejméné& 1 m od snadno zdpal-
nych materidld.

* Nenechdveijte vyrobek bez
dohledu. Nez odstranite po-
pel, ujistéte se, Ze palivo Uplné
vyhofelo a je vychladlé.
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* Hoflavé kapaliny nalité na
uhliky, zpUsobuiji silné plameny
nebo vybuchy. Nikdy nepouZi-
vejte zdpalnou kapalinu, jako
je benzin nebo lih. Nikdy nedd-
vejte na uhliky palivo nasdklé
zdpalnou kapalinou.

/A Vylouceni vécnych

skod!

* B&hem pouzivdni se mohou
$roubové spoje postupné uvol-
nit a ovlivnit stabilitu vyrobku.
DotazZeni §roubl kontrolujte
pred kazdym pouZitim. V pfi-
padé potieby znovu utdhnéte
viechny Srouby, abyste zajistili
pevné usazeni.

* Nikdy si na vyrobek nesedejte
nebo na néj nestoupeite.

* Vyrobek nepouzivejte, pokud
nékteré dily chybi, jsou posko-
zeny &i opotfebeny.

* K hadeni paliva nepouZivejte
vodu.

* Kontrolujte vyrobek pred kaz-
dym pouzitim, zda neni posko-
zen nebo opotfeben. Vyrobek
smi byt pouzivén pouze v
bezvadném stavu!

Montaz

VYSTRAHA!
Ohrozeni zivota!

Vyrobek a obalovy materiél ne-

jsou détské hracky!

* Nedovolte détem, aby si hrély
bez dozoru s obalovym materi-
dlem nebo s malymi dily vyrob-
ku. Existuje nebezpedi ududeni!

Upozornéni: Pro sestaveni vy-

robku potfebujete vhodny imbu-

sovy kli¢ (neni obsahem dodév-

ky) a montézni néstroje (30, 31).

* Vyrobek montuite tak, jak
ukazuji obr. C-K. Neutahujte
viechny $rouby, dokud nedo-
konéite montdz, predejdete tim
nezddoucimu pnuti materidlu.

Zajisténi/uvolnéni
parkovaci brzdy
Vyrobek mé dvé kole&ka s parko-
vaci brzdou (18), kterd zabrafuji
jeho rozjeti. Uvolnéte parkovaci
brzdu, pokud chcete vyrobek
premistit.

* Chcete-li parkovaci brzdu
zablokovat, zatlacte brzdovou
pdku (18a) dold (obr. D).

* Stlaéte pdku brzdy nahory, a
brzdu tim uvolnite.

Pouzivani

VYSTRAHA!
Nebezpedi urazu!

Nespravnd manipulace s vyrob-

kem m0zZe vést ke zranéni osob a

poskozeni vyrobku.

* Postavte vyrobek na dobfe
pfistupnou, rovnou, suchou,
Z&ruvzdornou, nehoflavou
a dostatecné stabilni plochu
(napf. beton, zem).

* Vyrobek se nesmi pouzivat na
dievéné podlaze nebo jakékoli
jiné hoflavé odstavné plose.

* Vyrobek nepouZiveijte na stole
nebo jiné podobné pracovni
plode.

* Udrzujte od vyrobku minimdlni
odstup 1 m ve viech smérech.

* Nikdy nenoste vyrobek za
z4vés vika, protoze ten by se
mohl ulomit.

* Vyrobek je velmi téZky. Noste
ho vzdy ve dvou osobdch.

1. Umistéte podstavec na poza-
dované misto.

Upozornéni: Vyberte pevny,

nehoflavy podklad. Pokud chcete

podstavec umistit na trévnik, nej-
prve na pozadované misto poloz-
te dlazebni kostky. Ty poskytnou
bezpeéné stdni.

2.Zvednuti zakladni jednotky (7)
do podstavce provddéjte ve
dvou.



3.Pfisun vzduchu regulujte po-
moci mfizky s otvory u pfivodu
vzduchu (7b).

Zapaleni paliva
VYSTRAHA!
Nebezpedi urazu!

Nesprdvnd manipulace s vyrob-

kem m0zZe vést ke zranéni osob.

* Vyrobek se velmi zahfeje.

Nikdy se ho pfi provozu ne-
dotykejte holyma rukama. Pro
grilovani pouzivejte vhodné
rukavice.

Upozornéni: Pied prvnim

pouZitim omyjte grilovaci rost (2)

teplou vodou a mirnym mycim

prostredkem.

Upozornéni: Pied prvnim

pouZitim vyrobek rozpalte. Palivo

musi hofet alespon 40 minut.

Upozornéni: Pokrm vklddejte

pouze tehdy, kdyZ je palivo po-

kryto vrstvou popelal
1. Oteviete viko zdkladni jednot-
ky (7) a sejméte grilovaci rost.

2.Na rost na uhli (4) v nddobé
na ohef (5) nasypte maximdl-
né 1,2 kg paliva.

3.Umistéte jeden nebo dva

zapalovaée na tuhd paliva na
stdvaiici vrstvu paliva. Zapaluj-
te je shora.

4.Zavrete viko zdkladni jednotky

a oteviete odtah koufe (1a) a
pfivod vzduchu (7b).

5.Jakmile je dosaZena poZado-

vand teplota, nastavte odtah
koufe a pfivod vzduchu tak, jak
je fo popséno v kapitole ,Regu-
lace teploty”.

6.Oftevrete viko zdkladni jed-

notky, vloZte grilovaci roét a
zalnéte grilovat.

Upozornéni: Grilovaciho rostu

se dotykejte pouze v grilovacich

rukavicich.

Regulace teploty

UPOZORNENI!
Vylouceni vécnych
skod!

Nespravnd manipulace s vy-

robkem midzZe vést k poskozeni

vyrobku.

* Pfi grilovéni jidla pfi nizké
teploté se ujistujte, Ze si jidlo
uchovavd pozadovanou tep-
lotu. MUzZe trvat nékolik hodin,
nez vyrobek vychladne.

Upozornéni: Zméite skuteé-
nou teplotu ve varné komore pfi
zavieném viku.

Regulace teploty se provadi pfes
odtah koufe (1a) a pfivod vzdu-
chu (7b) (viz tabulka ,Regulace
teploty”). Cim vét3i je nastaveni
otvord a &im vice vzduchu moze
proudit do vyrobku, tim vy33i je
teplota uvnitf.

K regulaci teploty grilu musite
redukovat pritok vzduchu. Za tim
U&elem zavirejte odtah koufe a
privod vzduchu.

Pokud odtah koufe a pfivod vzdu-
chu uzavfete Gplné, nepostupuje
dovnitt jiz Z&dny kyslik a palivo
uhasne.

Vnitini teplotu kontrolujte pomoci
teploméru (7a).

Grilovani

VYSTRAHA!
Nebezpedi Urazu!

Nespravnd manipulace s vyrob-

kem mdZe vést ke zranéni osob.

* Hrozi nebezpedi poranéni vysleh-
nutim plamene. Viko zdkladni
jednotky neotevirejte pfili§ rychle.
Nejprve viko nadzvednéte jen
asi 0 25 mm a pockejte nékolik
sekund, nez ho Gplné oteviete.

* Vyrobek se velmi zahfeje. Nikdy
se ho pfi provozu nedotykeijte
holyma rukama. Pro grilovéni
pouzivejte vhodné rukavice.

UPOZORNEN:I!
Vylouceni vécnych
skod!

Nespravnd manipulace s vy-

robkem mize vést k poskozeni

vyrobku.

* Vyrobek je uZ pfipraven k pou-
Ziti. Vyhnéte se Gpravém pred
pouZitim, jako napf. vypdleni
nebo naneseni vrstvy oleje.

* Vyrobek miZe éasem
ztmavnout. To je zpUsobeno
koufem a hofenim.

* Neddveijte pokrm na gril prilis
brzy. Na palivu se musi vytvorit
vrstva popela.

Pfi pfimém grilovéni, coz zname-

né pfiprava pokrmu pfimo nad

zdrojem tepla, postupuijte ndsle-
dovné:

Upozornéni: Tato metoda je

vhodnd pro jidla, jejichZ grilovani

trvd méné nez 25 minut (napf.
steaky, kotlety, zelenina).

1. Oteviete odtah koute (1a) a
pfivod vzduchu (7b).

2.Roztopte palivo a poloZte na
né&j grilovaci rost (2).

3.Pokrm poloZte na grilovaci rodt.

4.Zavfete viko zékladni jednot-
ky (7) a oteviete jej pouze pro
otoéeni nebo kontrolu stavu
propeceni.

Pro rovhomérné propeceni
otoéte pokrm v poloviné doby
grilovdni.

5.Pfisun vzduchu regulujte po-
moci odtahu koufe a pfivodu
vzduchu.

Upozorneéni: Piiklady a doby

vafeni najdete v tabulce ,Grilo-

véni”. Tyto uvedené doby vafeni
jsou pouze orientaéni hodnoty.

Doby se mohou lisit podle chuti a

kvality pokrmu.
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Pomalé grilovani

VYSTRAHA!
Nebezpecdi Urazu!

Nesprdavnd manipulace s vyrob-

kem mdZe vést ke zranéni osob.

* Hrozi nebezpedi poranéni
vyslehnutim plamene. Viko
zdkladni jednotky neotevirej-
te pfili§ rychle. Nejprve viko
nadzvednéte jen asi o 25 mm
a pockeijte nékolik sekund, nez
ho Gplné oteviete.

* Vyrobek se velmi zahfeje. Nikdy
se ho pfi provozu nedotykeite
holyma rukama. Pro grilovani
pouzivejte vhodné rukavice.

Vyrobek miZete pouZit k poma-

lému grilovéni uréitych potravin.

Priklady a doby grilovéni najdete

v tabulce ,Pomalé grilovéni”. Tyto

uvedené doby vafeni jsou pou-

ze orientaéni hodnoty. Doby se
mohou li$it podle chuti a kvality
pokrmu.

1. Palivo zapalte podle kapitoly
,Pouzivani”, oddil ,Zapdleni
paliva”.

2.Uplné oteviete piivod vzdu-
chu (7b) a viko zdkladni jed-
notky (7) ponechte asi 10 mi-
nut oteviené. Odtah koufe (1a)
by pfitom mél byt otevien jen
minimdlIné.

3.Roztopte palivo a polozte na
néj grilovaci rost (2).

4.Jakmile je dosaZena poZado-
vand teplota, Gplné uzaviete
pfivod vzduchu.

Upozornéni: Vnitini teplotu kon-

trolujte pomoci teploméru (7a).

5.Vlozte pokrm na grilovaci rodt,
zavfete viko a zaénéte grilovat.

Uzeni

VYSTRAHA!

Nebezpedi urazu!
Nespravnd manipulace s vyrob-
kem m0ze vést ke zranéni osob.
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* Hrozi nebezpedi poranéni
vy$lehnutim plamene. Viko
zékladni jednotky neotevirej-
te pfili§ rychle. Nejprve viko
nadzvednéte jen asi o 25 mm
a pockeijte nékolik sekund, nez
ho Gplné oteviete.

* Vyrobek se velmi zahfeje.
Nikdy se ho pfi provozu ne-
dotykeijte holyma rukama. Pro
grilovani pouzivejte vhodné
rukavice.

Pro uzeni potiebujete 3tipané

dfevo na uzeni (neni obsahem

dodavky). Pfed pouzitim je navlh-

Cete &irou vodou asi na 15 minut.

Pfiklady a doby vafeni najdete

v tabulce ,Uzeni”. Tyto uvedené

doby vafeni jsou pouze orientad-

ni hodnoty.

Doby se mohou lisit podle chuti a

kvality pokrmu.

Pfi uzeni pokrm0 postupujte né-

sledovné:

1. Palivo zapalte podle kapitoly
,PouZivani”, oddil ,Zapéleni
paliva”.

2.Uplné ofeviete piivod vzdu-
chu (7b) a viko zdkladni jed-
notky (7) ponechte asi 10 mi-
nut oteviené. Odtah koute (1a)
by pfitom mél byt otevien jen
minimdalné.

3.Roztopte palivo a poloZte na
néj grilovaci rost (2).

4.Jakmile je dosaZena poZado-
vand teplota, uzavrete pfivod
vzduchu natolik, Ze je otevien
jen minimdIné, a zaviete odtah
koufe.

Upozornéni: Vnitini teplotu kon-

trolujte pomoci teploméru (7a).

5.Rozsypte §tipané dfevo na
uzeni v grilovacich rukavicich
na zhavé palivo.

6.Vlozte pokrm na grilovaci
rost (2), zavrete viko a zalnéte

udit.

Suseni

VYSTRAHA!
Nebezpecdi urazu!

Nespravnd manipulace s vyrob-

kem mdZe vést ke zranéni osob.

* Hrozi nebezpedi poranéni
vyslehnutim plamene. Viko
zékladni jednotky neotevirej-
te pfili§ rychle. Nejprve viko
nadzvednéte jen asi 0 25 mm
a pockeijte nékolik sekund, nez
ho Uplné otevrete.

* Vyrobek se velmi zahfeje. Nikdy
se ho pfi provozu nedotykejte
holyma rukama. Pro grilovéni
pouzivejte vhodné rukavice.

Vyrobek miZete pouZit k poma-

lému sudeni uréitych potravin.

Pfiklady a doby vafeni najdete v

tabulce ,Suseni”. Tyto uvedené

doby vafeni jsou pouze orientad-
ni hodnoty. Doby se mohou lisit
podle chuti a kvality pokrmu.

1. Palivo zapalte podle kapitoly
,Pouzivani”, oddil ,Zapéleni
paliva”.

2.Uplné oteviete pfivod vzdu-
chu (7b) a viko zdkladni jed-
notky (7) ponechte asi 10 mi-
nut oteviené. Odtah koute (1a)
by pfitom mél byt otevien jen
minimdlIné.

3.Roztopte palivo a poloZte na
néj grilovaci rodt (2).

4. Jakmile je dosaZena poZado-
vand teplota, uzavrete pfivod
vzduchu natolik, Ze je otevien
jen minimdlné.

Upozornéni: Vnitini teplotu kon-

trolujte pomoci teploméru (7al).

5.Pokrm poloZte na peéici papir
(neni obsahem doddvky) na
grilovaci rodt (2), zavfete viko
a zacnéte susit.



Ukladani, cisténi
VYSTRAHA!
Nebezpedi urazu!

Nesprdvnd manipulace s vyrob-

kem mdZe vést ke zranéni osob.

* Vyrobek se velmi zahfeje. Ni-
kdy se ho nedotykeijte holyma
rukama. Pro grilovani pouZivej-
te vhodné rukavice.

* Pfed kazdym cisténim nechte
vyrobek Uplné vychladnout.

VYSTRAHA!
Nebezpedi pozaru!

Nesprdavnd manipulace s vyrob-

kem a s palivem mize vést ke

zranéni osob a nebezpedi vzniku
pozdru.

* Nikdy nevyhazujte horky popel
nebo zbytky dfevéného uhli.
Poékeijte, dokud tyto Gplné
nevychladnou.

UPOZORNEN:I!
Vylouéeni vécnych
skod!

Nesprdvnd manipulace s vy-

robkem mize vést k poskozeni

vyrobku.

* Nikdy neponofuijte vyrobek do
vody. Keramika miZe prask-
nout.

* Nepouzivejte agresivni Cistici
prostfedky, kartdée s kovovymi
nebo nylonovymi §tétinami,
kovové a ostré predméty na Cis-
téni jako nozZe, draténky apod.
MdzZe tim doijit k poskozeni
povrchu.

* Po grilovani nikdy nelijte stu-
denou vodu pfimo na palivo,
abyste ho uhasili. Jinak byste
mohli vyrobek poskodit.

* Po kazdém pouziti vysypte stu-
deny popel a vyrobek vydistéte.

* Odstrafte grilovaci rodt (2) a
dikladné ho odistéte jemnou
mydlovou vodou. Ndvazné ho
dukladné osuste.

* Odstrafite rost na uhli (4) a vy-
sypte zbyvaijici popel z nddoby
na ohen (5).

* Odstrafite volné usazeniny z
vnéjsi strany vyrobku mokrou
houbou. Vnitfek nedistéte vih-
kym hadfikem, protoze kerami-
ka nasdva jakoukoli tekutinu.

* Pokud vyrobek nepouzivéte,
skladuijte jej vzdy suchy a &isty
pfi pokojové teploté.
DULEZITE! K &isténi nikdy
nepouzivejte agresivni Cistici
prostredky.

Pokyny k likvidaci

e Vyrobek a obalové materid-
WA ly likvidujte podle aktudlnich

mistnich predpisd. Uchové-

vejte obalové materidly (jako
napt. féliové sacky) nedostupné
pro déti. O moZnostech likvidace
vyslouzilého vyrobku se informuj-
te u Vadi obecni nebo méstské
sprévy. Vyrobek a obaly likvidujte
ekologicky.

/\. Recyklaéni kéd slouzi ke
o

== znaceni riznych materidld

pro proces opétovného
zhodnoceni (recyklace). Kéd
sestdvd ze symbolu recyklace,
ktery mé odrdzZet proces zhodno-
ceni, a ¢isla, které oznaduje
materidl.

Pokyny k zaruce a
prubéhu sluzby
Vyrobek byl vyroben s velkou
pédi a za stdlé kontroly. DELTA-
SPORT HANDELSKONTOR
GmbH poskytuje koncovym
privatnim zékaznikdm na tento
vyrobek tfi roky zaruky od data
ndkupu (zéruéni [hita) podle
nésledujici ustanoveni. Zaruka
se tykd pouze vad materidlu a
zdvad ve zpracovéni.

Zéruka se nevztahuje na dily,
které podléhaji b&Znému opotte-
beni, a proto je tfeba je povazo-
vat za opottebitelné dily (napf.
baterie), ani na kiehké dily, jako
jsou vypinade nebo dily ze skla.
Néroky z této zdruky jsou vylou-
Zeny, pokud vyrobek byl pouZi-
vén neodborné nebo nedovo-
lenym zpGsobem nebo nikoli v
rémci stanoveného G&elu uréeni
nebo pfedpokladaného rozsahu
pouzivéni nebo nebyla dodrze-
na zaddni v ndvodu k obsluze,
ledaze by koncovy zékaznik pro-
kdzal, Ze existuje vada materidlu
nebo doslo k chybé ve zpraco-
vani, které nevyplyvaiji z nékteré
vy3e uvedenych okolnosti.
Ndroky ze zdruky lze uplatnit
pouze v rdmci zéruéni |hity po
predloZeni origindlniho poklad-
niho dokladu. Proto si prosim
uschoveijte origindl pokladniho
dokladu. Doba zaruky se nepro-
dluZuje pfipadnymi opravami na
zdkladé zaruky, zakonné zéruky
nebo kulance. TotéZ plati také
pro vyménéné a opravené dily.
Pfi reklamacich se prosim obra-
cejte na nize uvedenou horkou
linku servisu nebo se s ndmi
spojte e-mailem. Pokud se vyskyt-
ne pripad reklamace, vyrobek
Vém - dle nasi volby - bezplatné
opravime, vyménime nebo Vam
vrétime kupni cenu. Dalsi prava
ze z4ruky nevznikaiji.

Vade zdkonnd préva, zejména
néroky na zajisténi zaruky vidi
konkrétnimu prodeici, nejsou
touto zdrukou omezena.

IAN: 537883_2507

@ Servis Cesko
Tel.. 800 143 873
E-Mail: deltasport@lidl.cz
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Prehled dob pripravy

Tabulka: Regulace teploty

ZpUsob pfipravy Teplota

Pfivod vzduchu

Odtah koute

Opékani na prudkém ohni | cca 300 - 450 °C

Grilovani/peé&eni cca 125 - 300 °C

Pomalé grilovani cca 100 - 135 °C

Uzeni cca/5-125°C

Suseni cca 50 - 60 °C

D

SIS

Tabulka: Grilovani/opékani/peéeni (125 - 300 °C)

Mofské produkty (humr, krevety)

az jsou neprohledné a pevné

Motské produkty (musle, Usttice)

az do otevieni musli

Ryba cca 15 - 20 min.
Vepfovd panenka cca 15 - 30 min.
Kute (celd) ccal -15h
Jehné&&i kyta ccal3 -4h
Sunka cca2-5h
Tabulka: Pomalé grilovani (100 - 135 °C)

Rosténka cca2,5-3h
Trhané veprové maso cca 9+ h

Kufe (celd) ccal -2h
Vepiové Zebirko cca3-5h
Pedené cca?2 -4h
Tabulka: Uzeni (75 - 125 °C)

Hovézi (0,5 kg) cca 20 - 25 min.
Vepiové (0,5 kg) cca 30 - 35 min.
Dribezi (0,5 kg) cca 40 - 45 min.
Ryby (0,5 kg) cca 15 - 25 min.
Zelenina cca 20 min.
Brambory cca 40 min.
Tabulka: Suseni (50 - 60 °C)

Jablka cca5-8h
Bandny (tlousfka kolecek cca 0,5 cm) cca 6 h

Datle cca 10 -20h
Bazalka ccab -8h
Sudené hovézi ccab -8h

42 CZ




Chyby a opravy

Chyby

PFric¢ina

Reseni

Vyrobek stale zhasind.

Ohef uvnitf vyrobku nedostéva kyslik.

Ujistéte se, Ze odtah koufe (1a) a
pfivod vzduchu (7b) nejsou zcela
vzavieny. Regulujte pfivod kysliku, jak
je popsdno v kapitole ,Pouzivéni”, v
asti ,Regulace teploty”.

Vyrobek nestoji stabilné.

Vyrobek nebyl spravné umistén do
podstavce.

Vlozte zékladni jednotku (7) vyrobku
do podstavce, jak je zndzornéno na
obrézku D.

Ve vyrobku se vytvofila plisef.

Napf. vlhkost nebo zbytky jidla, které
nebyly odstranény, mohou pfi del3im
nepouzivani vést k tvorbé plisni.

Vyrobek &istéte, jak je popsdano v
kapitole ,Uskladnéni, &isténi”.

CZ 43




BlahoZeldme!
Svojim ndkupom ste sa rozhodli
pre kvalitny vyrobok. Pred prvym
pouZitim sa s vyrobkom dékladne
obozndmte.
Pozorne si preditajte
@ tento navod na
pouzivanie.
Vyrobok pouZivaijte len uvede-
nym spésobom a na uvedeny
0&el. Tento ndvod na pouZivanie
si dobre uschovaite. Pri odo-
vzddvani vyrobku tretej osobe

odovzdaijte s vyrobkom aj vietky
podklady.

Obsah balenia
(obr. A, B)

1 x keramicky gril, rozloZzeny
(1-19)

1 x mont&zny materidl (20-30)

1 x ndradie (31-32)

1 x ndvod na pouzivanie

Technické odaje
Hmotnost netto: 51 kg

Rozmery v postavenom stave:
108 x 101 x 62 cm (S x V x H)
Priemer grilovacieho rostu: 40 cm
Palivo: Drevené uhlie/brikety z
dreveného uhlia podla

DIN EN 1860-2

Mnozstvo paliva: max. 1,2 kg

Maximdlne zafazenie na
kazdd boént odkladaciu
plochu: 8,32 kg

Détum vyroby
(mesiac/rok): 11/2025

Pouzivanie podla
urcenia

Tento vyrobok je uréeny na
pripravu grilovanych jeddl v
exteriéri pre stkromné pouZiva-
nie. Nie je vhodny pre komeréné
0&ely alebo pre pouZivanie ako
ohnisko.
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Pouzité symboly a
signalne slova

Vieobecnd vystraznd
znacka, sliZi na oznalenie
nebezpelenstiev a ohroze-
ni (napr. nebezpedenstvo
ohrozenia Zivota, porane-
nia alebo pomliaZdenial).

VAROVANIE! Toto signdlne slo-
vo oznaduje ohrozenie s vysokym
stupfiom rizika, ktoré, ak sa mu
nevyhnete, mdZe maf za ndsle-
dok smrf alebo fazké poranenie.

UPOZORNENIE! Toto signdlne
slovo oznaduje ohrozenie s niz-
kym stupfiom rizika. Ak sa tomuto
ohrozeniu nevyhnete, méZe to
mat za ndsledok vecni $kodu na
vyrobku alebo inom majetku.

Prikazové znagka, upozor-

@ fuje kazdého pouzivatela
na to, aby si pred pouZiva-
nim starostlivo preéital
ndvod na pouZivanie a
poskytol ho vzdy aj viet-
kym ostatnym pouZzivate-
lom.

Vzdy noste rukavice na
grilovanie alebo kuchyn-
ské rukavice. Pouzivaite
rukavice podla usmerneni
OOPP (ochrana pred

teplom kategéria Il, napr.

DIN EN 407).

Bezpecnostné pokyny
Nebezpecenstvo
Zivotal!

* Nikdy nenechdvaijte deti bez
dohladu s obalovym materi-
dlom. Hrozi nebezpeéenstvo
udusenia.

* UPOZORNENIE! Nebezpe-
Eenstvo ofravy kysliénikom
uholnatym. Gril nepouzZivajte v
uzavretych priestoroch, ale len
v exteriéril

X

20
A Kl

Nepouzivajte gril v uzavre-
tych a/alebo obyvatelnych
priestoroch, napr. budovéch,
stanoch, obytnych privesoch,
karavanoch, &lnoch. Hrozi ne-
bezpeé&enstvo ohrozenia Zivota
otravou spdsobenou oxidom
uholnatym.

Nebezpecenstvo
poranenia deti!

* Deti sa s vyrobkom nesmd hraf.
Upozornite hlavne deti na to,
Ze vyrobok nie je hracka.

* Dbaijte hlavne na prirodzeny
hraci pud a radost deti z expe-
rimentovania. Zabrdite situd-
ciém a spdsobom sprévania,
ktoré nie su uréené pre tento
vyrobok.

* Ak vyrobok nepouzivate,
uskladnite ho mimo dosahu
deti.

Nebezpecenstvo
poranenia!

* Naplite vyrobok palivom max
do 1,2 kg.

* Pred kazdym pouZivanim
vyrobku skontrolujte, &i nie je
poskodeny alebo opotrebova-
ny. Vyrobok sa smie pouzivaf
len v bezchybnom stavel!

* Pri grilovani nenoste privelmi
Siroké oblecenie, dlhé vlasy si
vzadu zviaZte.

* UPOZORNENIE! Na zapé-
lenie alebo znovu zapdlenie
nepouzivajte lieh alebo benzin!

* UPOZORNENIE! Tento gril je
pocas prevadzky velmi horici
a nesmie sa nim pohybovaf!



* Nepouzivajte v uzavretych
priestoroch!

» UPOZORNENIE! Deti a domé-
ce zvieratd drzte mimo dosahul!

* K hordcim &astiam udrZujte
dostatoéni vzdialenost, preto-
Ze v opacénom pripade kazdy
kontakt méZe viest k najfazsim
popdlenindm.

* Pouzivajte vzdy grilovacie
ndradie s dlhymi rukovatami,
odolnymi vodi teplu.

* Budte vZdy pozorni a vzdy
ddvajte pozor na to, ¢o robite.
Nepouzivajte vyrobok, ak ste
nekoncentrovany alebo una-
veni prip. ak ste pod vplyvom
drog, alkoholu alebo liekov. Uz
aj kratky okamih nepozornosti
pri pouZivani vyrobku méze
viest k véZnym poraneniam.

* Pocas pouzivania méze z
ohniska kvapkat horuci tuk.
UdrZujte dostatony odstup,
pretoZe v opaénom pripade
hrozia popdleniny najfaziieho
stupna.

Nebezpecenstvo
poziaru!

* Maijte pripraveny hasiaci
pristroj a lekdrnicku, aby ste v
pripade ndhody alebo poziaru
boli pripraveni.

* Vyrobok pred pouzivanim
poloZte na bezpecny, rovny
podklad.

* Pouzivaite len palivo podla
DIN EN 1860-2.

» UPOZORNENIE! Na zapélenie
alebo znovu zapélenie nepou-
Zivaijte lieh alebo benzin! Pouzi-
vajte len podpalovacie poméc-
ky podla DIN EN 1860-3.

* Palivo zapalujte len v priesto-
roch chrénenych pred vetrom.

* Vyrobok postavte tak, aby bol
vzdialeny od [ahko zdpalnych
materidlov minimdlne 1 m.

* Vyrobok nenechévajte bez do-
zoru. Zaistite, aby bolo palivo
Uplne vypdlené a vychladené
skér, neZ odstrdnite popol.

* Zd4palné tekutiny, ktoré sa naleji
do Ziary, vytvoria ostré plamene
alebo vzplanutia. Nikdy nepou-
Zivaite tekutiny na zapalovanie
ako benzin alebo lieh. Na Ziar
neddvaite palivo napustené
tekutinou na zapalovanie.

Zabranenie vecnym
skodam!

* Polas pouzivania sa mézu skrut-
kové spoje postupne uvolnif a
stabilita vyrobku sa méze zhor-
§it. Pred kazdym pouZivanim
skontrolujte pevnost skrutiek. V
pripade potreby vietky skrutky
este raz dotiahnite, aby ste za-
bezpedili pevnost skrutiek.

* Nikdy si nesadaijte a ani nestd-
pajte na vyrobok.

* Vyrobok nepouZivaijte, ked
chybaji diely, si poskodené
alebo opotrebené.

* Na uhasenie paliva nepouZi-
vaijte vodu.

* Pred kazdym pouzZivanim
vyrobku skontroluijte, & nie je
poskodeny alebo opotrebova-
ny. Vyrobok sa smie pouZivaf
len v bezchybnom stavel!

Montaz

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo
Zivota!

Vyrobok a obalovy materidl nie

sU detskou hrackou!

* Nenechdvaite deti hraf sa bez
dohladu s obalovym materi-
dlom alebo malymi dielmi vy-
robku. Hrozi nebezpedenstvo
udusenial

Poznamka: Na montdz po-

trebujete vhodny imbusovy kl'G¢

(nie je sucastou balenia), ako qj

naradie (30, 31).

* Vyrobok zloZte podla obr. C-K.
Vietky skrutky pevne utiahnite
az po uvkonéeni montdze, aby
ste tak zabrénili nezelanym
napd&tiam materidlu.

Aretaénu brzdu
zaaretovat /uvol nif

Vyrobok mé dve kolieska s
aretaénou brzdou (18), aby sa
zabrdnilo jeho odsunutiu. Uvol-
nite aretaénd brzdu, ak chcete
vyrobok posivat.

* Aby sa aretaénd brzda zo-
blokovala, stlacte brzdovi
pdku (18a) nadol (obr. D).

* Stlaéte brzdovi péku nahor,
aby ste uvolnili aretaénd brzdu.

Pouzivanie

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo
poranenia!

Neodborné manipulécia s vyrob-
kom méze viesf k poraneniam
osdb ako aj poskodeniam vyrobku.
* Vyrobok postavte na dobre
pristupnd, rovny, suchy, teplo-
vzdorny, nehorlavi a dosto-
to¢ne stabilnd plochu (napr.
beténovd podlaha, zem).

* Vyrobok sa nesmie nikdy
pouZivaf na drevenej podlahe
alebo inom horl'avom stojisku.

* Vyrobok nepouzivaite na stole
alebo inej podobnej pracovnej
ploche.

* K vyrobku udrZujte minimélny
odstup 1 m vo vetkych sme-
roch.

* Vyrobok nikdy nenoste za zdves,
pretoZe ten by sa mohol zlomit.

* Vyrobok je velmi fazky. Nosif
ho musia vZdy dve osoby.
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1. Podstavec postavte na Zelané
miesto.

Poznamka: Zvolte pevny,

nehorlavy podklad. Ak chcete

postavif podstavec na trévnik, po-

loZte najskér na vybrané miesto

dlazdice. Tieto zabezpecia bez-

pecnl poziciu.

2.Vo dvoijici nadvihnite zakladni
jednotku (7) do podstavca.

3.Vstup vzduchu regulujte po-
mocou dierovanej mriezky pri
privode vzduchu (7b).

Zapalenie paliva
VAROVANIE!

Nebezpecenstvo
poranenia!

Neodbornd manipulécia s vyrob-
kom méze viest k poraneniam
osdb.

* Vyrobok bude velmi horici.
Polas prevadzky sa ho nikdy
nedotykaijte holymi rukami.
PouZivajte vhodné rukavice na
grilovanie.

Poznamka: Pred prvym pou-

Zivanim umyte grilovaci rost (2)

teplou vodou a jemnym prostried-

kom na umyvanie.

Poznamka: Pred prvym pouZi-

vanim vyrobok vyhreite. Palivo sa

musi Zeravit najmenej 40 min(t.

Poznamka: Jedlo na grilovanie

poloZte aZ vtedy, ked' je palivo

pokryté vrstvou popolal

1. Otvorte veko zdkladnej jednot-
ky (7) a zlozte grilovaci rot.

2.Rozvrstvite max 1,2 kg pa-
liva na roste na uhlie (4) v
ohnisku (5).

3.Polozte jeden alebo dva tuhé
podpalovade na existujicu vrs-
tvu paliva. Tito zapdlte zhora.

4.Zatvorte veko zdkladnej jed-
notky a otvorte dymovod (1a),
ako aj privod vzduchu (7b).
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5.Ked sa dosiahne Zeland teplo-
ta, nastavte dymovod a privod
vzduchu podla popisu v kapi-
tole ,Reguldcia teploty”.

6.Otvorte veko zdkladnej jed-
notky, vloZte grilovaci roét a
zadnite grilovat.

Poznamka: Grilovaci rost chytaj-

te len s rukavicami na grilovanie.

Regulacia teploty
UPOZORNENIE!
Zabranenie vecnym
skodam!

Neodbornd manipulécia s vyrob-

kom méze viest k poskodeniam

vyrobku.

* Pri duseni potravin pri nizkej
teplote ddvajte pozor na to,
aby vyrobok zachoval Zeland
teplotu. MéZe to trvaf niekolko
hodin, kym sa vyrobok schladi.

Poznamka: Skutoén( teplotu
varného priestoru meraijte pri
zatvorenom veku.

Regulécia teploty sa realizuje po-
mocou dymovodu (1a) a privodu
vzduchu (7b) (vid tabulku ,Re-
guldcia teploty”). Cim s6 otvory
vzduchu méze pridif do vyrobku,
o to vyssia je teplota vo vnutri.
Pre reguldciu teploty grilovania
sa musi redukovaf prietok vzdu-
chu. K tomu zatvorte dymovod a
privod vzduchu.

Ked' Uplne zatvorite dymovod a
privod vzduchu, nedostane sa do
vnitra kyslik a palivo zhasne.
Vnutorng teplotu kontrolujte po-
mocou teplomeru (7a).

Grilovanie

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo
poranenia!

Neodbornd manipuldcia s vyrob-

kom méZe viest k poraneniam
osdb.

* Kvéli moznému vzbliknutiu
plamefia hrozi nebezpelenstvo
poranenia. Veko zdkladnej jed-
notky neotvdraite prili§ rychlo.
Veko najskér nadvihnite len o
cca 25 mm a pockajte niekolko
sekdnd, kym ho celkom otvorite.

* Vyrobok bude velmi horici.
Poéas prevddzky sa ho nikdy
nedotykajte holymi rukami.
PouZivajte vhodné rukavice na
grilovanie.

UPOZORNENIE!
Zabranenie vecnym
skodam!

Neodbornd manipuldcia s vyrob-

kom méze viest k poskodeniam

vyrobku.

* Vyrobok je priamo pripraveny
k pouZivaniu. Vyhnite sa pred-
priprave, ako napr. vypdlenie
alebo nanesenie oleja.

+ Casom mdze vyrobok stmav-
ndt. Je to spdsobené dymom a
spdleninami.

* Jedlo na grilovanie neddvaijte
priskoro. Na palive musi byf
vytvorend vrstva popola.

Pre priame grilovanie, pod &im

rozumieme pecenie jedla na

grilovanie priamo nad zdrojom
tepla, postupuijte nasledovne:

Poznamka: Tato metéda je

vhodnd pre jedld, ktoré potrebuiji

na peéenie menej ako 25 mindt

(napr. steaky, kotlety, zeleninal).

1. Otvorte dymovod (1a) a pri-
vod vzduchu (7b).

2.RozzZeravte palivo a vlozte
grilovaci razen (2).

3.Jedlo na grilovanie polozte na
grilovaci razen.

4.Zatvorte veko zdkladnej jed-
notky (7) a otvorte ho len na
obracanie alebo na kontrolu
stavu pecenia.



Pre rovnomerne prepecenie
obrdfte grilované jedlo po
polovici doby peéenia.

5.Vstup vzduchu regulujte po-
mocou dymovodu a privodu
vzduchu.

Poznamka: Pozrite si tabulku

,Grilovanie”, aby ste z nej zistili

priklady a doby peéenia. Tieto

uvedené doby peéenia st viak
len orientaéné hodnoty. Podla
chute a kvality jedla na grilovanie
sa doby mézu lisif.

Pomalé pecenie
VAROVANIE!
Nebezpecenstvo
poranenia!

Neodbornd manipulécia s vyrob-
kom méze viest k poraneniam
osdb.

* Kvéli moznému vzblknutiu
plamefia hrozi nebezpeéenstvo
poranenia. Veko zdkladnej jed-
notky neotvéraijte prilis rychlo.
Veko najskér nadvihnite len o
cca 25 mm a pockaite nie-
kolko sekind, kym ho celkom
otvorite.

* Vyrobok bude velmi horici.
Polas prevadzky sa ho nikdy
nedotykajte holymi rukami.
PouzZivajte vhodné rukavice na
grilovanie.

S vyrobkom mézete uréité po-
traviny piect pomaly. Pozrite si
tabulku ,Pomalé pecenie”, aby
ste z nej zistili priklady a doby
pomalého pecenia. Tieto uve-
dené doby pedenia si viak len
orientaéné hodnoty. Podl'a chute
a kvality jedla na grilovanie sa
doby mézu lisit.
1. Zapdlte palivo podla kapitoly
,Pouzivanie”, odsek ,Zapdle-
nie paliva”.

2.Privod vzduchu (7b) dplne
otvorte a veko zdkladnej jed-
notky (7) nechajte na cca 10
minGt otvorené. Dymovod (1a)
by mal byt pritom otvoreny len
minimdlne.
3.RozZeravte palivo a vloZte
grilovaci razen (2).
4.Ked sa dosiahne Zeland
teplota, privod vzduchu Gplne
zatvorte.
Poznamka: Vnitorng teplotu
odéitajte pomocou teplome-
ru (7a).
5.Vlozte jedlo na grilovanie na
grilovaci rodt a zadnite s grilo-
vanim.
Udenie
VAROVANIE!
Nebezpeéenstvo pora-
nenia!

Neodbornd manipulécia s vyrob-
kom méze viest k poraneniam
osdb.

* Kvéli moznému vzblknutiu
plamefia hrozi nebezpeéenstvo
poranenia. Veko zdkladnej jed-
notky neotvéraijte prili§ rychlo.
Veko najskdr nadvihnite len o
cca 25 mm a pockaite nie-
kolko sekind, kym ho celkom
ofvorite.

* Vyrobok bude velmi horici.
Podas prevédzky sa ho nikdy
nedotykajte holymi rukami.
PouzZivaijte vhodné rukavice na
grilovanie.

Na ddenie potrebujete struzliny
na Udenie (nie sU siéasfou ba-
lenia). Tieto pred pouzivanim
navlhéite na cca 15 mindt &istou
vodou.

Pozrite si tabulku ,Udenie”, aby
ste z nej zistili priklady a doby
Udenia. Tieto uvedené doby
pedenia so viak len orientaéné
hodnoty.

Podl'a chute a kvality jedla na

grilovanie sa doby mézu lisif.

Pre Udenie jedla postupuijte nasle-

dovne:

1. Zapélte palivo podla kapitoly
,Pouzivanie”, odsek ,Zapdle-
nie paliva”.

2.Privod vzduchu (7b) dplne
otvorte a veko zdkladnej jed-
notky (7) nechajte na cca 10
minGt otvorené. Dymovod (1a)
by mal byt pritom otvoreny len
minimdlne.

3.RozZeravte palivo a vlozte
grilovaci razef (2).

4.Ked sa dosiahne Zelané tep-
lota, zatvorte privod vzduchu
natolko, aby bol otvoreny len
minimélne a zatvorte dymovod.

Poznamka: Vnitornd teplotu

odéitajte pomocou teplome-

ru (7a).

5.Struzliny na Gdenie nasypte
pomocou rukavic na grilovanie
nad horice palivo.

6.Jedlo na grilovanie polozte na
grilovaci rodt (2), zatvorte veko
a zaénite s Gdenim.

Susenie
VAROVANIE!

Nebezpecenstvo pora-
nenia!

Neodbornd manipulécia s vyrob-
kom méze viest k poraneniam
osdb.

* Kvéli moznému vzblknutiu
plamefia hrozi nebezpeéenstvo
poranenia. Veko zékladnej jed-
notky neotvérajte prili§ rychlo.
Veko najskér nadvihnite len o
cca 25 mm a pockaite nie-
kolko sekind, kym ho celkom
otvorite.

* Vyrobok bude velmi horici.
Polas prevadzky sa ho nikdy
nedotykajte holymi rukami.
PouZivaijte vhodné rukavice na
grilovanie.
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S vyrobkom mézZete uréité potra-
viny pomaly susit. Pozrite si tabul-
ku ,Susenie”, aby ste z nej zistili
priklady a doby susenia. Tieto
uvedené doby peéenia st viak
len orientaéné hodnoty. Podla
chute a kvality jedla na grilovanie
sa doby mézu lisif.

1. Zapélte palivo podla kapitoly
,Pouzivanie”, odsek ,Zapdle-
nie paliva”.

2.Privod vzduchu (7b) dplne
otvorte a veko zdkladnej jed-
notky (7) nechajte na cca 10
minGt otvorené. Dymovod (1a)
by mal byt pritom otvoreny len
minimdlne.

3.RozzZeravte palivo a vlozte
grilovaci razefi (2).

4.Ked sa dosiahne zeland tep-
lota, zatvorte privod vzduchu
natol'ko, aby bol otvoreny len
minimdlne.

Poznamka: Vnitorng teplotu

odéitajte pomocou teplome-

ru (7a).

5.Jedlo na grilovanie poloZte na
kus papiera na peéenie (nie je
suéasfou balenia) na grilovaci
rodt (2), zavrite veko a zadnite
so susenim.

Skladovanie, cistenie

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo
poranenia!

Neodbornd manipuldcia s vyrob-
kom méZe viest k poraneniam
osdb.

* Vyrobok bude velmi horici.
Nikdy sa ho nedotykaijte holy-
mi rukami. PouZivaijte vhodné
rukavice na grilovanie.

* Vyrobok po vy¢isteni nechajte
dékladne ususit.
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VAROVANIE!
Nebezpecenstvo
poziaru!

Neodbornd manipuldcia s vyrob-

kom a jeho palivom méze viest k

poraneniam oséb ako aj k nebez-

pecenstvu poziaru.

* Nikdy neodstrafiujte hordci
popol alebo zvysky uhlikov.
Pockaite, kym tieto Gplne nevy-
chladng.

UPOZORNENIE!
Zabranenie vecnym
skodam!

Neodbornd manipuldcia s vyrob-

kom méZe viest k poskodeniam

vyrobku.

* Vyrobok nikdy nepondraite
do vody. Keramika sa méze
rozbit.

* Nepouzivajte agresivne Cistia-
ce prostriedky, kefy s kovovymi
alebo nylonovymi $tetinami,
kovové alebo ostré predmety
na Cistenie ako ndz, kovové
$pongie a pod.

Mohli by ste nimi poskodif
povrch.

* Po grilovani nikdy nelejte stu-
dend vodu priamo na palivo,
aby ste ho uhasili. V opaénom
pripade by ste mohli poskodif
vyrobok.

* Zlikvidujte studeny popol a
vyrobok po kazdom pouZivani
vycistite.

* Zlozte grilovaci roét (2) a
dékladne ho vyéistite jemnou
splachovacou vodou. Nako-
niec ho dékladne vysuste.

e Odstrdnte rost na uhlie (4)

a zvysky popola vytraste z
ohniska (5).

* Odstrérite volné usadeniny na
vyrobku zvonku mokrou $pon-
giou. Vzdaite sa vlhkého Ciste-
nia vo vnUtri, pretoze keramika
nasaje kazdy tekutinu.

* Pri nepouzZivani skladujte
vyrobok vZdy suchy a &isty pri
izbovej teplote.

DOLEZITE! Vyrobok nikdy
necistite ostrymi Cistiacimi pro-
striedkami.

Pokyny k likvidacii

52 Vyrobok a obalovy materidl
i zlikvidujte podla aktudlnych

miestnych predpisov. Obalo-

vy materidl (ako napr. féliové
vreckd) uschovajte mimo dosahu
deti. Dalsie informdcie o moznos-
tiach likvidécie zastaraného
vyrobku dostanete na svojej
obecnej alebo mestskej sprave.
Vyrobok a obal zlikvidujte ekolo-
gicky.

/\. Recyklaény kéd slozi na

L:: oznacenie réznych materié-

lov za G¢elom vrétenia do

kolobehu opé&tovného pouzivania
(recykldcia). Kéd pozostéva z
recyklaéného symbolu pre zobro-
zenie kolobehu op&tovného
pouzivania a &isla, ktoré oznadu-
je materidl.

Pokyny k zaruke a
priebehu servisu

Vyrobok bol vyrobeny velmi
starostlivo a pod stélou kontrolou.
Na tento vyrobok poskytuje DEL-
TA-SPORT HANDELSKONTOR
GmbH stkromnym koncovym
uZivatel'om trojroénd zdruku odo
dia kipy (zdruéné lehota) po
splneni nasledovnych podmie-
nok. Zaruka plati len na chyby
materidlu a spracovania. Zdruka
sa nevztahuje na diely, ktoré
podliehaji beznému opotrebo-
vaniu a preto sa povazuji za
diely podliehajice opotrebova-
niv (napr. batérie) alebo krehké
diely, ako s0 spinace alebo diely
vyrobené zo skla.



Ndroky z tejto zaruky zanikaijg,
ked' sa vyrobok pouzival neod-
borne alebo nesprévne, mimo
uréenia na pouzivanie alebo
uréeného rozsahu pouZivania
alebo neboli dodrzané pokyny
ndvodu na obsluhu, s vynimkou,
Ze koncovy vZivatel preukdze,
ze ide o chybu materidlu alebo
spracovania, ktord nebola spéso-
bend niektorou z hore uvedenych
okolnosti.

Zéaruku je mozné uplatnit len
podas zdruénej lehoty po pred-
loZeni origindlu pokladniéného
dokladu. Origindl pokladniéného
dokladu preto prosim uschovaite.
Zé&ruénd doba sa kvéli pripad-
nym zdruénym opravam, zékon-
nej zruke alebo ako obchodné
gesto nepred|Zuje. Plati to aj pre
vymenené a opravené diely.

Pri reklamdcidch sa prosim
najskér obrdfte na dole uvedend
Service-Hotline alebo sa s nami
spojte prostrednictvom e-mailu.
Ak sa jednd o zdruény pripad,
vyrobok - podla nasej volby -
bezplatne opravime, vymenime
alebo vrétime kipnu cenu. Daliie
prdva zo zdruky nevyplyvaijo.
Vase zdkonné prava, hlavne
néroky na zdruéné plnenie vodi
prislu§nému predajcovi, nie so
touto zdrukou obmedzené.

IAN: 537883_2507

@ Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: deltasport@lidl.sk
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Prehl'ad d6b pecenia

Tabul'ka: Regulacia teploty

Spdsob pripravy Teplota

Privod vzduchu

Dymovod

cca 300 - 450 °C

Opecenie

Grilovanie/smazenie cca 125 - 300 °C

Pomalé grilovanie cca 100 - 135 °C

Udenie cca’75-125°C

Susenie cca 50 - 60 °C

D

SIS

Tabul'ka: Grilovanie/peéenie/smazenie (125 - 300 °C)

Morské plody (homdr, krevety)

kym nie s0 nepriehladné a tuhé

Morské plody (musle, ustrice)

kym sa musle neotvoria

Ryba cca 15 - 20 min.
Brav&ovd svieckovica cca 15 - 30 min.
Kuréa (celé) ccal-1,5h
Jahfacie stehno ccal3-4h
Sunka cca2-5h
Tabul'ka: Pomalé peéenie (100 - 135 °C)

Vysoké rebro (Prime Rib) cca2,5-3h
Pulled Pork cca 9+ h

Kuréa (celé) ccal-2h
Bravcové rebierka (Spareribs) cca3-5h
Pecienka cca2-4h
Tabul'ka: Udenie (75 - 125 °C)

Hovadzie (0,5 kg) cca 20 - 25 min.
Bravcové (0,5 kg) cca 30 - 35 min.
Hydina (0,5 kg) cca 40 - 45 min.
Ryba (0,5 kg) cca 15 -25 min.
Zelenina cca 20 min.
Zemiaky cca 40 min.
Tabul'ka: Susenie (50 - 60 °C)

Jablka cca5-8h
Bandny (hribka plétkov cca 0,5 cm) cca 6 h

Datle cca 10-20h
Bazalka ccab-8h

Beef Jerky ccaé-8h
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Zavady a odstranenie

Zavada

Pri¢ina

RiesSenie

Vyrobok stéle vypadava.

Ohefi vo vnitri vyrobku nedostdva

kyslik.

Uistite sa, ze dymovod (1a) a privod
vzduchu (7b) nie s0 Gplne zatvorené.
Regulujte privod kyslika podla popisu v
kapitole ,Pouzivanie” odsek ,Reguldcia
teploty”.

Vyrobok nestoji pevne.

Vyrobok nebol spravne postaveny do
podstavca.

Z&kladn jednotku (7) vyrobku nasadte
do podstavca podla obrazka D.

Vo vyrobku sa vytvorila plesef.

Pri dlh§om nepouzivani kvéli napr.
vlhkosti vzduchu alebo neodstrdnenym
zvyskom jedla méze dojst k tvorbe
plesne.

Vyrobok vy<istite podla popisu v
kapitole ,Skladovanie, &istenie”.
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Cestitamol

Ovom kupnjom odluéili ste se za
visokokvalitetan proizvod. Upo-
znajte se s proizvodom prije prve
upotrebe.

Stoga pazljivo
@ procitajte sljedece

upute za uporabu.
Koristite se proizvodom samo na
nadin kako je ovdje opisano i u
navedene svrhe. Dobro Cuvajte
ovo upute za uporabu. Ako proi-
zvod predajete drugim osobama,
svakako im predaite i svu doku-
mentaciju.

Opseg isporuke

(sl. A, B)

1 x keramicki rostilj, rastavljen
(1-19)

1 x materijal za montazu (20-30)

1 x alat (31-32)

1 x upute za uporabu

Tehnicki podaci

Neto teZina: 51 kg

Dimenzije postavljen:

108 x 101 x 62 cm (3 x v x d)
Promjer resetke rodtilja: 40 cm
Gorivo: Drveni uglien/briketi
prema DIN EN 1860-2

Koli¢ina goriva: maks. 1,2 kg

Maksimalno optereéenje
po boénoj polici: 8,32 kg

Datum proizvodnije

(mjesec/godina): 11/2025

Namjenska uporaba
Ovaj proizvod je dizajniran za
pripremu hrane na rotilju na
otvorenom za privatnu uporabu.
Nije prikladan za komercijalne
svrhe ili za primjenu kao loZiste.
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Koristeni simboli i
signalne rijeci
Op¢i znak upozorenja,
koji se koristi za oznalava-
nje opasnosti (npr. opasno-
sti po Zivot, od ozljeda ili
prignjecenjal).

UPOZORENUJE! Ova signalna
rijeé oznadava opasnost visokog
rizika koja, ako se ne izbjegne,
za posliedicu mozZe imati smrt ili
teke tielesne ozljede.
UPOZORENJE! Ova signalna
rijeé oznadava opasnost s malim
rizikom koja, ako se ne izbjegne,
za posliedicu moze imati materi-
jalnu $tetu na proizvodu ili drugoj
imovini.

Znak obvezatnosti, podsie-
@ ¢a svakog korisnika da

prije uporabe pazljivo

prodita upute za uporabu i

uvijek ih uini dostupnim
svim korisnicima.

Uvijek nosite rukavice za

rotiljanje ili kuhinjske
rukavice. Upotrebljavate
rukavice u skladu s propisi-
ma o osobnoj zastitnoj
opremi (kategorija toplin-
ske zastite Il, npr.

DIN EN 407).

Sigurnosne napomene

A Opasnost po zivot!

* Nikad ne ostavljajte djecu da
se bez nadzora igraju s am-
balaznim materijalom. Postoji
opasnost od gusenija.

* UPOZORENJE! Opasnost od
trovanja ugljiénim monoksidom.
Ne upotrebljavate roétilj u za-
tvorenim prostorijama, samo na
otvorenom!

X X

: @]
A( Q* v
x:
Rostilj nemojte upotrebljavati
u zatvorenim i/ili stambenim
prostorijama, npr. zgradama,
Satorima, kamp prikolicama,
mobilnim kuéicama, Eéamcima.
Postoji opasnost po Zivot od
trovanja ugljiénim monoksidom.

Opasnost od ozljeda
za djecu!

* Djeca se ne smiju igrati proi-
zvodom. Djeci posebno naglo-
site da proizvod nije igracka.

* Obratite paZnju na djedji
prirodni instinkt za igru i spre-
mnost na eksperimentiranie.
Sprijeciti situacije i ponasanija
koja nisu namijenjena proizvo-
du.

* Kada se ne koristi, proizvod
se mora Cuvati izvan dohvata
djece.

A Opasnost od ozljeda!

* Napunite proizvod s maks.
1,2 kg goriva.

* Prije svake uporabe provijerite
ie li proizvod osteéen ili istro-
$en. Proizvod se smije koristiti
samo u besprijekornom stanju!

* Prilikom peéenja na rostilju
nemoijte nositi Siroku odjedu i
vezite dugu kosu.

* UPOZORENJE! Ne upotreblja-
vati alkohol ili benzin za potpa-
lu ili ponovnu potpalul

* UPOZORENJE! Ovaj rotilj po-
stat ée jako vrué, ne pomicati
ga za vrijeme radal

* Ne upotrebljavati u zatvorenim
prostorimal



* UPOZORENJE! Drzati izvan
dohvata djece i kuénih ljubima-
cal

* Drzite dovoljnu udaljenost od
vruéih dijelova jer u protivnom
svaki kontakt moZe dovesti do
te3kih opeklina.

* Uvijek se sluzite priborom za
roétilj s dugim drskama otpor-
nim na toplinu.

* Budite uvijek na oprezu i pazite
Sto radite. Nemoijte upotrebljo-
vati proizvod ako se ne moZete
koncentrirati, ako se umorni ili
pod utjecajem droga, alkohola
ili lijekova. Trenutak nepaznije
tijekom uporabe proizvoda
moze rezultirati ozbiljnim ozlje-
dama.

* Tijekom uporabe vruéa mast
moZe iscuriti iz posude za
vatru. Odrzavaite dovoljan
razmak jer u protivnom postoji
opasnost od teskih opeklina.

A Opasnost od pozaral!

* Pripremite aparat za gasenje
pozara i pribor prve pomodi
za sluéaj nezgode ili pozara.

* Stavite proizvod prije uporabe
na sigurnu, ravnu povrsinu.

* Upotrebljavajte samo gorivo
prema DIN EN 1860-2.

* UPOZORENJE! Ne upotre-
bljavati alkohol ili benzin za
potpalu ili ponovnu potpalul
Upotrebljavati samo sredstva
za potpalu sukladna s normom
DIN EN 1860-3.

* Palite gorivo samo na mjestu
zastiéenom od vjetra.

* Postavite proizvod tako da
bude najmanje 1 m udaljen od
lako zapaljivih materijala.

* Ne ostavljajte proizvod bez
nadzora. Prije uklanjanja pepe-
la provierite je li gorivo potpu-
no izgorijelo i ohladilo se.

* Zapaljive tekuéine koje se
izlijevaju na Zar uzrokuju blje-
sak plamena ili deflagraciju.
Nikada nemojte upotrebljavati
tekuéinu za paljenje kao 3to su
benzin ili alkohol. Ne stavljajte
gorivo natopljeno teku¢inom
za paljenje na zar.

Izbjegavanje
materijalnih steta!

* Tijekom uporabe vij¢ani spojevi
mogu postupno olabaviti i utjeca-
ti na stabilnost predmeta. Prije
svake uporabe provijerite zate-
gnutost vijaka. Po potrebi ponov-
no zategnite sve vijke kako biste
osigurali dobru stabilnost.

* Nemoijte stajati ili sjedati na
proizvod.

* Nemoijte upotrebljavati proi-
zvod ako nedostaju dijelovi ili
su osteceni ili istroSeni.

* Za gasenje goriva nemojte
upotrebljavati vodu.

* Prije svake uporabe provijerite
ie li proizvod osteéen ili istro-
$en. Proizvod se smije koristiti
samo u besprijekornom stanju!

Montaza

UPOZORENJE!
Opasnost po zZivot!

Proizvoda i ambalaZa nisu djecje

igracke!

* Nikad ne ostavljajte djecu da
se bez nadzora igraju s am-
balaZnim materijalom ili sitnim
dijelovima proizvoda. Postoji
opasnost od gusenjal

Napomena: Za montazu vam
je potreban odgovarajuéi inbus
klju¢ (nije sadrzan u opsegu ispo-
ruke) i alat (30, 31).

* Sastavite proizvod kako je
prikazano na sl. C-K. Nemoijte
zatezati sve vijke dok ne dovrsite
montaZu kako biste izbjegli ne-
zeljena naprezanja materijala.

Zakljucéavanije/
otpustanije parkirne
kocnice

Proizvod ima dva kotaéa s par-

kirnom ko&nicom (18) kako se ne

bi otkotrljao. Otpustite parkirnu
koé&nicu kada Zelite pomaknuti
proizvod.

* Kako biste blokirali parkirnu
koénicu, pritisnite polugu koéni-
ce (18a) prema dolje (sl. D).

* Gurnite polugu koé&nice prema
gore kako biste otpustili parkir-
nu ko&nicu.

Uporaba

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda!

Nestruéno rukovanje proizvodom
moze dovesti do osobnih ozljeda
i odteéenja proizvoda.

* Stavite proizvod na lako do-
stupnu, ravnu, suhu, toplinski
otpornu, nezapaljivu i dovoljno
stabilnu povrsinu (npr. betonski
pod, zemlja).

* Proizvod se nikada ne smije
koristiti na drvenom podu ili
drugoj zapaljivoj povriini.

* Nemoijte koristiti proizvod na
stolu ili sli¢noj radnoj povrsini.

» Odrzavajte minimalnu udalje-
nost od najmanje 1 m u svim
smjerovima od proizvoda.

* Nikada nemoijte nositi proizvod
drZedi ga za $arku jer bi se
mogla slomiti.

* Proizvod je vrlo teZak. Uvijek
ga trebaju nositi dvije osobe.

1. Stavite postolje na Zeljeno
mjesto.

Napomena: Odaberite &vrstu
povriinu otpornu na gorenje. Ako
postolje Zelite postaviti na travu,
prvo na zelieno mjesto postavite
ploée za poplo¢avanje. One
osiguravaiju dobru stabilnost.
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2.0snovnu jedinicu (7) moraju
podiéi dvije osobe u postolje.

3.Regulirajte dovod zraka pomo-
¢u rupicaste redetke kod otvora
za ulaz zraka (7b).

Paljenje goriva
UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda!

Nestruéno rukovanje proizvodom

moZe dovesti do osobnih ozljeda.

* Predmet postaje vrlo vrué.
Nikada ga ne dodirujte golim
rukama tijekom rada. Koristite
odgovarajuée rukavice za
rotiljanje.

Napomena: Prije prve uporabe

operite redetku rostilja (2) toplom

vodom i blagim sredstvom za pro-
nje posuda.

Napomena: Zagrijte proizvod

prije prve uporabe. Gorivo mora

gorjeti najmanje 40 minuta kako
bi se stvorio Zar.

Napomena: Stavite hranu za

rostilianje tek kada je gorivo pre-

kriveno slojem pepelal

1. Otvorite poklopac osnovne
jedinice (7) i skinite resetku
rodtilja.

2.SloZite maksimalno 1,2 kg
goriva na redetku za uglijen (4)
u posudi za vatru (5).

3. Stavite jedan ili dva komada
sredstva za potpalu na po-
stojedi sloj goriva. Zapalite ih
odozgo.

4.Zatvorite poklopac osnovne
jedinice i otvorite otvor za od-
vod dima (1a) te otvor za ulaz
zraka (7b).

5.Kada se postigne Zeljena tem-
peratura, namjestite otvor za
odvod dima i otvor za ulaz zro-
ka kako je opisano u poglavlju
,Regulacija temperature”.

6.Otvorite poklopac osnovne je-
dinice, umetnite resetku rostilja i
pocnite rotiljati.
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Napomena: Resetku rostilja
dodirujte samo rukavicama za
rostiljanie.

Regulacija temperature
UPOZORENJE!
Izbjegavanije
materijalnih steta!

Nestruéno rukovanje proizvo-

dom mozZe dovesti do odteéenja

proizvoda.

* Kada kuhate hranu na niskoj
temperaturi, pazite da proi-
zvod zadrzi Zeljenu tempera-
turu. Moze prodi nekoliko sati
dok se proizvod ne ohladi.

Napomena: [zmjerite stvarnu
temperaturu komore za kuhanje
sa zatvorenim poklopcem.
Temperatura se regulira pomo-
¢u otvora za odvod dima (1a) i
otvora za ulaz zraka (7b) (vidi ta-
blicu ,Regulacija temperature”).
Sto su otvori postavljeni vedi i sto
vi$e zraka moze uéi u proizvod,
to je viSa temperatura u unutras-
njosti.
Kako biste regulirali temperaturu
rostiljanja, morate smanijiti protok
zraka. Kako biste to uginili, zatvo-
rite otvor za odvod dima i otvor
za ulaz zraka.
Ako potpuno zatvorite otvor
za odvod dima i otvor za ulaz
zraka, kisik vise neée ulaziti u
unutrasnjosti proizvoda i gorivo
e se ugasiti.
Provjerite unutarnju temperaturu
pomodu termometra (7a).
Rostiljanje

UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda!

Nestruéno rukovanije proizvodom

moze dovesti do osobnih ozljeda.

* Postoji opasnost od ozljeda
uslijed moguéeg bljeska pla-
mena. Ne otvarajte poklopac
osnovne jedinice prebrzo.

Prvo podignite poklopac samo
otprilike 25 mm i pri¢ekajte
nekoliko sekundi, prije nego
$to ga potpuno otvorite.

* Predmet postaje vrlo vrué.
Nikada ga ne dodirujte golim
rukama tijekom rada. Koristite
odgovarajuée rukavice za
rodtiljanje.

UPOZORENJE!
Izbjegavanije
materijalnih steta!

Nestruéno rukovanje proizvo-

dom moZe dovesti do osteéenja

proizvoda.

* Proizvod je spreman za uporo-
bu. Izbjegavaijte predtretmane
kao §to su npr. peéenije ili nano-
$enje ulja.

* Proizvod moZe potamniti tije-
kom vremena. Razlog za to su
dim i opekline.

* Ne stavljajte hranu na rosil]
prerano. Na gorivu se mora
stvoriti sloj pepela.

Za izravno roétiljanje, $to po-

drazumijeva kuhanje hrane

neposredno iznad izvora topline,
postupite na sljededi nadin:

Napomena: Ova je meto-

da prikladna za hranu koja se

priprema manje od 25 minuta

(npr. odresci, kotleti, povrée).

1. Otvorite otvor za odvod
dima (1a) i otvor za ulaz zra-
ka (7b).

2.Zapalite gorivo i na njega sta-
vite redetku rostilja (2).

3. Stavite hranu koju Zelite pedi
na redetku rodtilja.

4.Zatvorite poklopac osnovne
jedinice (7) i otvorite ga samo
za okretanje ili provjeru stanja
hrane.

Za ravnomjernu pripremu okre-
nite hranu na polovici vremena
pripreme.



5.Regulirajte dovod zraka po-
modu otvora za odvod dima i
otvora za ulaz zraka.
Napomena: Za primjere i vre-
mena pedenja pogledaijte tablicu
,Rostiljanje”. Ova navedena vre-
mena kuhanja samo su okvirne
vrijednosti. Vremena mogu varira-
ti ovisno o okusu i kvaliteti hrane
koja se pede na rojtilju.
Sporo kuhanje

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda!

Nestruéno rukovanje proizvodom

moZe dovesti do osobnih ozljeda.

* Postoji opasnost od ozljeda
uslijed moguéeg bljeska pla-
mena. Ne otvaraijte poklopac
osnovne jedinice prebrzo. Prvo
podignite poklopac samo otpri-
like 25 mm i pri¢ekaijte nekoli-
ko sekundi, prije nego $to ga
potpuno otvorite.

* Predmet postaje vrlo vrué.
Nikada ga ne dodirujte golim
rukama tijekom rada. Koristite
odgovarajuée rukavice za
rotiljanje.

Proizvod moZete koristiti za

polagano kuhanje odredenih

namirnica. Za primjere i vreme-
na kuhanja pogledaite tablicu
+Sporo kuhanje”. Ova navedena
vremena kuhanja samo su okvir-
ne vrijednosti. Vremena mogu
varirati ovisno o okusu i kvaliteti
hrane koja se peée na rojtilju.

1. Zapalite gorivo u skladu s po-
glavlijem ,Uporaba”, odjeljak
,Palienje goriva”.

2.Otvorite otvor za ulaz zrao-
ka (7b) do kraja i ostavite
poklopac osnovne jedinice (7)
otvoren oko 10 minuta. Pritom
otvor za odvod dima (1a) tre-
ba biti samo malo otvoren.

3.Zapalite gorivo i na njega sta-
vite redetku rostilja (2).

4.Kada se postigne zeljena
temperatura, potpuno zatvorite
otvor za ulaz zraka.

Napomena: Oditajte unutarniju

temperaturu pomocu termome-

tra (7a).

5. Stavite namirnice na resetku
rodtilja, zatvorite poklopac i
pocnite s kuhanjem.

Dimljenje

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda!

Nestruéno rukovanije proizvodom

moZe dovesti do osobnih ozljeda.

* Postoji opasnost od ozljeda
uslijed moguéeg bljeska plao-
mena. Ne otvaraijte poklopac
osnovne jedinice prebrzo. Prvo
podignite poklopac samo otpri-
like 25 mm i pri¢ekaijte nekoli-
ko sekundi, prije nego $to ga
potpuno otvorite.

* Predmet postaje vrlo vrué.
Nikada ga ne dodirujte golim
rukama tijekom rada. Koristite
odgovarajuée rukavice za
rotiljanje.

Za dimljenje vam je potreban

Cips za dimljenje (nije sadrzan

u opsegu isporuke). Prije upo-

rabe navlazite ih &istom vodom

oko 15 minuta.

Za primjere i vremena pecenja

pogledaite tablicu ,Dimljenje”.

Ova navedena vremena kuhanja

samo su okvirne vrijednosti.

Vremena mogu varirati ovisno

o okusu i kvaliteti hrane koja se

pece na rodtilju.

Za dimljenje hrane postupite na

sliededi nadin:

1. Zapalite gorivo u skladu s po-
glavljem ,Uporaba”, odjeljak
,Paljenje goriva”.

2.Otvorite otvor za ulaz zro-
ka (7b) do kraja i ostavite
poklopac osnovne jedinice (7)
otvoren oko 10 minuta. Pritom
otvor za odvod dima (1a) tre-
ba biti samo malo otvoren.

3.Zapalite gorivo i na njega sta-
vite redetku rostilja (2).

4.Kada se postigne zZeljena
temperatura, zatvorite otvor za
ulaz zraka dok ne bude samo
malo otvoren i zatvorite otvor
za odvod dima.

Napomena: Oditajte unutarnju

temperaturu pomodu termome-

tra (7a).

5.Noseéi rukavice za roétiljanie,
pospite ¢ips za dimljenje po
vruéem gorivu.

6. Stavite namirnice na redetku
rodtilja (2), zatvorite poklopac i
pocnite s dimljenjem.

Susenje

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda!

Nestruéno rukovanje proizvodom

moZe dovesti do osobnih ozljeda.

* Postoji opasnost od ozljeda
uslijed moguéeg bljeska pla-
mena. Ne otvaraijte poklopac
osnovne jedinice prebrzo. Prvo
podignite poklopac samo otpri-
like 25 mm i pricekaijte nekoli-
ko sekundi, prije nego $to ga
potpuno otvorite.

* Predmet postaje vrlo vrué. Niko-
da ga ne dodirujte golim ruko-
ma tijekom rada. Koristite odgo-
varajuée rukavice za roétiljanje.

Proizvod mozZete koristiti za pola-
gano susenje odredenih namirni-
ca. Za primjere i vremena kuha-
nja pogledaijte tablicu ,Susenje”.
Ova navedena vremena kuhanja
samo su okvirne vrijednosti.
Vremena mogu varirati ovisno

o okusu i kvaliteti hrane koja se
pece na rodtilju.
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1. Zapalite gorivo u skladu s po-
glavljem ,Uporaba”, odjeljak
,Paljenje goriva”.

2.Otvorite otvor za ulaz zro-
ka (7b) do kraja i ostavite
poklopac osnovne jedinice (7)
otvoren oko 10 minuta. Pritom
otvor za odvod dima (1a) tre-
ba biti samo malo otvoren.

3.Zapalite gorivo i na njega sta-
vite reetku rostilja (2).

4.Kada se postigne zeljena
temperatura, zatvorite otvor za
ulaz zraka dok ne bude samo
malo otvoren.

Napomena: Oditajte unutarnju

temperaturu pomocu termome-

tra (7a).

5. Stavite hranu koju Zelite pedéi
na komadu papira za peéenje
(nije sadrzan u opsegu ispo-
ruke) na resetku rodtilja (2),
zatvorite poklopac i poénite sa
susenjem.

Skladistenje, ¢is¢enje
UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda!

Nestruéno rukovanije proizvodom

moze dovesti do osobnih ozljeda.

* Predmet postaje vrlo vrué.
Nikada ga ne dodirujte golim
rukama. Koristite odgovarajuée
rukavice za rodtiljanje.

* Ostavite proizvod da se potpu-
no ohladi prije &i¥éenja.

UPOZORENJE!
Opasnost od pozara!

Nestruéno rukovanje proizvodom
i njegovim gorivom moZe dovesti
do osobnih ozljeda i opasnosti
od pozara.

* Nikada nemojte zbrinjavati
vruéi pepeo ili ostatke drvenog
ugliena. Pri¢ekaijte dok se pot-
puno ne ohladi.
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UPOZORENJE!
Izbjegavanije
materijalnih steta!
Nestruéno rukovanje proizvo-
dom mozZe dovesti do odteéenja
proizvoda.
* Nikad ne uranjajte proizvod u
vodu. Keramika moze puknuti.
* Ne koristite agresivna sredstva
za &idéenije, Cetke s metalnim ili
najlonskim &ekinjama, metalne
ili o3tre predmete za Ciséenje
poput noZeva, metalnih spuzvi
itd.

To moze ostetiti povrsinu.

* Nakon roétiljanja nikada
nemoijte lijevati hladnu vodu
izravno na gorivo kako biste
ga ugasili. U suprotnom biste
mogli ostetiti proizvod.

* Zbrinite hladan pepeo i oéistite
proizvod nakon svake uporabe.

o Skinite resetku rostilja (2) i
temeljito je odistite vodom s
blagim sredstvom za pranje po-
suda. Zatim je temeljito osusite.

o Uklonite resetku za uglien (4)

i istresite preostali pepeo iz
posude za vatru (5).

* Uklonite labave naslage s
vaniske strane proizvoda mo-
krom spuzvom. Nemoijte Eistiti
unutrasnjost vlaZnom krpom jer
keramika upija svaku tekuéinu.

* Kada ne koristite proizvod, &u-
vajte ga uvijek u suhom i &istom
stanju na sobnoj temperaturi.
VAZNO! Proizvod nikad ne-
mojte Cistiti o3trim sredstvima
za Ciscenje.

Uputa za zbrinjavanije

5<% Zbrinite proizvod i ambalaz-
I ne materijale u skladu s

vazedim lokalnim propisima.
Cuvajte ambalazni materijal (kao
$to su npr. folijske vrecice) izvan
dohvata djece. Za vise informaci-
ja o zbrinjavanju istrodenog
proizvoda obratite se svojoj
opdinskoj ili gradskoj upravi.
Zbrinite proizvod i ambalazu
ekoloski.

/. Kod za reciklazu sluZi za
L’; oznacavanie raznih materi-
jala radi njihova vradanja u
kruzni tok za ponovno koristenje

(recikliranje). Kod se sastoji od

simbola za kruzni tok koristenja
te broja koji oznaéava materijal.

Napomene vezane
za garanciju i usluge
servisa

Proizvod je proizveden s velikom
paznjom i pod stalnom kontro-
lom. Tvrtka DELTA-SPORT HAN-
DELSKONTOR GmbH privatnim
krajnjim kupcima na ovaj proi-
zvod daje trogodi3nju garanciju
od datuma kupovine (garancijsko
razdoblje) u skladu s sliedeéim
odredbama. Garancija se odnosi
samo na greke u materijalu i
obradi. Garancija se ne odnosi
na dijelove koji su podloZni uobi-
Zajenom habaniu te se stoga mo-
raju smatrati potrodenim dijelovi-
ma (npr. baterije), niti na lomljive
dijelove poput sklopki ili dijelova
koji su izradeni od stakla.



Zahtjevi iz ove garancije su
iskljuéeni ako je proizvod koristen
nepropisno ili nepravilno ili ako
nije koriten u okviru predvidene
namijene ili predvidenog opsega
uporabe ili ako se nisu podtivale
odredbe iz uputa za uporabu,
osim ako krajnji kupac moze
dokazati da se radi o greski u
materijalu ili obradi koji se ne
temelji na nekoj od gore spome-
nutih okolnosti.

Zahtjevi iz garancije mogu se
ostvariti samo unutar garancij-
skog roka uz predocenie izvor-
nog racuna. éuvoi’re stoga izvorni
racun. Garancijski rok se nacelno
ne produzuje uslijed eventualnih
popravaka na temelju garancie,
zakonskog jamstva ili kulancije.
To se takoder odnosi i na zamije-
njene i popravljene dijelove.

U sluéaju bilo kakvih prituzbi,
molimo kontaktirajte prvo nize
navedeni servisni telefon ili nas
kontaktirajte putem e-poste. Ako
se radi o garancijskom sluéaju,
mi éemo proizvod - po nasem
izboru - besplatno popraviti ili za-
mijeniti ili éemo vam vratiti kupo-
prodajnu cijenu. Druga prava na
temelju garancije ne postoje.
Ovom garancijom nisu ogranice-
na vasa zakonska prava, poseb-
no jamstveni zahtjevi prema dofié-
nom prodavatelju.

(1) U sluéaju manjeg poprav-

ka jamstveni rok se produljuje
onoliko koliko je kupac bio lisen
uporabe stvari.

(2) Medutim, kad je zbog neis-
pravnosti stvari izvrsena njezina
zamijena ili njezin bitni popravak,
jamstveni rok pocinje teéi po-
novno od zamijene, odnosno od
vradanja popravljene stvari.

(3) Ako je zamijenjen ili bitno
popravljen samo neki dio stvari,
jamstveni rok pocinje teéi ponov-
no samo za taj dio.

IAN: 537883_2507

Servis Hrvatska
Tel. 0800777 999
E-Mail: deltasport@lidl.hr

HR

57



Pregled vremena kuhanja

Tablica: Regulacija temperature

Vrsta pripreme Temperatura

Otvor za ulaz zraka Otvor za odvod dima

otprilike 300 - 450

Zapedi °C |-
Rostilianje/pecenje Stgrilike 125 - 300 |-
Polagano rostiljanje (:tgrilike 100 - 135 |.
Dimljenje otprilike 75 - 125 °C |I
Suenje otprilike 50 - 60 °C |I

Tablica: Rostiljanje/przenje/peéenje (125 - 300 °C)

Morski plodovi (jastog, skampi)

dok ne budu neprozirni i &vrsti

Morski plodovi (dagnje, kamenice)

dok se 3koljke ne otvore

Riba otprilike 15 - 20 min.
Svinjski file otprilike 15 - 30 min.
Pile (cijelo) otprilike 1 - 1,5 sata

Janjeéa koljenica

otprilike 3 - 4 sata

Sunka

otprilike 2 - 5 sata

Tablica: Sporo kuhanje (100-135 °C)

Glavno rebro (Prime Rib)

otprilike 2,5 - 3 sata

Pulled Pork

otprilike 9+ sati

Pile (cijelo)

otprilike 1 - 2 sata

Svinjska rebra (spareribs)

otprilike 3 - 5 sata

Pelenje

otprilike 2 - 4 sata

Tablica: Dimljenje (75 - 125 °C)

Govedina (0,5 kg)

otprilike 20 - 25 min.

Svinjetina (0,5 kg)

otprilike 30 - 35 min.

Perad (0,5 kg)

otprilike 40 - 45 min.

Riba (0,5 kg) otprilike 15 - 25 min.
Povrée otprilike 20 min.
Krumpir otprilike 40 min.

Tablica: Susenje (50 - 60 °C)

Jabuke

otprilike 5 - 8 sata

Banane (debljina kriske otprilike 0,5 cm)

otprilike 6 sati

Datulje otprilike 10 - 20 sata
Bosiljak otprilike 6 - 8 sata
Beef Jerky otprilike 6 - 8 sata
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Greske i popravak

Greska

Uzrok

Rjesenje

Proizvod se stalno gasi.

Vatra u unutrasnjosti proizvoda ne

dobiva kisik.

Provijerite da otvor za odvod dima (1a)
i otvor za ulaz zraka (7b) nisu potpuno
zatvoreni. Regulirajte dovod kisika kako
je opisano u poglavlju ,Uporaba”,
odjeljak ,Regulacija temperature”.

Proizvod nije stabilan.

Proizvod nije ispravno postavljen u
postolje.

Umetnite osnovnu jedinicu (7)
proizvoda u postolje kao 3to je
prikazano na slici D.

U proizvodu se stvorila plijesan.

Ako se proizvod ne koristi duZe vrijeme
uslijed npr. vlaZnosti zraka ili ostataka
hrane koji nisu uklonjeni, moZe doéi do
nastanka plijesni.

Ocistite proizvod kako je opisano u
poglavlju ,Skladistenie, ¢iséenje”.
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Srdaéno &estitamol!
Ovom kupovinom ste se odluéili
za kvalitetan proizvod. Upoznaj-
te se sa proizvodom pre nego $§to
pocnete da ga koristite.
U tu svrhu patzljivo
procitajte sledece
uputstvo za
koriscenje.
Proizvod koristiti samo na opi-
sani nadin i za navedenu oblast
primene. Sacuvaijte ova uputstvo
za koridéenje. Kada proizvod pre-
dajete tre¢em licu, prilozite i svu
dokumentaciju.

Obim isporuke
(sl. A, B)
1 x keramicki rostilj,
u delovima (1-19)
1 x materijal za montaZu (20-30)
1 x alat (31-32)

1 x uputstvo za kori$éenije

Tehnicki podaci

Neto teZina: 51 kg

Dimenzije postavljen:

108 x 101 x 62 cm (3 x v x d)
Preénik redetke rodtilja: 40 cm
Gorivo: Drveni ugalj/-briketi
prema DIN EN 1860-2

Koli¢ina goriva: maks. 1,2 kg

Maksimalno optereéenje
po boénoj polici: 8,32 kg

Datum proizvodnije

(mesec/godina): 11/2025

Namenska upotreba
Ovaj artikal je osmisljen za pri-
premu jela koja mogu da se pri-
premaju na rodtilju na otvorenom
prostoru za privatnu upotrebu.
Nije pogodan za komercijalne
svrhe niti za upotrebu kao loZite.

60 RS

Koriséeni simboli i
signalne reci
Opsti znak upozorenia,
koji se koristi za obeleza-
vanje opasnosti (npr. rizik
od smrti, povrede ili pri-
gnjecenjal).

UPOZORENUJE! Signalna reé¢
ukazuje na opasnost sa visokim
stepenom rizika koja, ako se ne
izbegne, moze dovesti do smrti ili
ozbiline povrede.

PAZNJA! Signalna re ukazuje
na ugrozenost sa malim stepe-
nom rizika, koji, ako se ne izbe-
gne, moze dovesti do materijalne
Stete na artiklu ili drugoj imovini.

Obavezni znak, podseéa

@ svakog korisnika da paZlji-
vo procita uputstva za
koriséenje pre upotrebe i
uvek ih uéini dostupnim
svim korisnicima.

Uvek nosite rukavice za
roétilj ili kuhinjske rukavice.

Koristite rukavice prema
propisima za LZO (zastita
od toplote kategorija Il

npr. DIN EN 407).

Bezbednosno

uputstvo

A Opasnost po zivot!

* Nikada ne ostavljajte decu bez
nadzora s ambalaZom. Postoji
opasnost od gusenja.

* PAZNJAI Opasnost od trovania
uglien monoksidom. Ne kori-
stite uredaj za roétilj u zatvore-
nom prostoru, nego samo na
otvorenom!

X
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Ne koristite rostilj u zatvorenom
niti u nastanjenom prostoru,
npr. u zgradama, 3atorima,
kamp prikolicama, mobilnim

ku¢icama, éamcima. Postoji
opasnost po Zivot od trovanja
uglien monoksidom.

Opasnost od povreda
za decu!

* Deci nije dozvoljeno da se
igraju artiklom. Posebno upo-
zorite decu na to da predmet
nije igracka.

* Obratite paznju na degj
prirodni instinkt za igru i spre-
mnost na eksperimentisanje.
Sprecite situacije i ponasanje
koji nisu predvideni za ovaj
artikal.

* Artikal se mora ¢uvati van do-
masaja dece kada se ne koristi.

A Opasnost od povrede!

* Napunite artikal s maks. 1,2 kg
goriva.

* Pre svake upotrebe proverite
artikal na osteéenja ili habanja.
Artikal smete da koristite samo
u besprekornom stanju!

* Prilikom grilovanja nemojte da
nosite presiroku odeduy, i veZite
dugu kosu.

* PAZNJAI Za potpaljivanie ili
ponovno paljenje nemoijte kori-
stiti $piritus niti benzin!

* PAZNJAI Ovaqj roitilj je veoma
vrué i ne sme da se pomera
tokom upotrebel

* Ne koristiti u zatvorenom pro-
storu!



* PAZNJA! Drzati dalje od dece
i kuénih ljubimacal

* Drzite dovoljno rastojanje od
vruéih delova, jer u suprotnom
svaki kontakt moZe da dovede
do najtezih opekotina.

* Uvek koristite pribor za rostil]
sa dugim, vatrostalnim ruéica-
ma.

* Uvek budite pazljivi i stalno
vodite raduna o svojim postup-
cima. Nemoijte koristiti proi-
zvod ako ste dekoncentrisani ili
umorni, odnosno pod uticajem
droga, alkohola ili lekova.
Samo jedan trenutak nepaznije
prilikom upotrebe artikla moze
dovesti do ozbiljnih povreda.

* Vruéa mast moze da kaplje iz
posude za vatru tokom upotre-
be. Drzite dovoljno rastojanie,
jer inade postoji opasnost od
najteZih opekotina.

A Opasnost od pozaral!

* Drzite u pripravnosti aparat za
gadenije pozara i kutiju za prvu
pomoé, kako biste bili spremni
u sluéaju nezgode ili pozara.

* Pre upotrebe postavite artikal
na sigurnu, ravnu podlogu.

* Koristite samo gorivo prema
DIN EN 1860-2.

* PAZNJAI Za potpaljivanie ili
ponovno paljenje nemojte kori-
stiti 3piritus niti benzin! Koristite
samo pomoéna sredstva za pa-
lienje prema DIN EN 1860-3.

* Palite gorivo samo u oblasti
zasticenoj od vetra.

* Postavite artikal tako da bude
najmanje 1 m udaljen od lako
zapaljivih materija.

* Ne ostavljajte artikal bez
nadzora. Pre nego sto odbacite
pepeo, proverite da li je gorivo
kompletno sagorelo i ohladeno.

* Zapaljive teénosti koje se
sipaju na Zar stvaraju probojni
plamen ili prskaju. Nikada ne
koristite teénosti za paljenje
kao 3to je benzin ili $piritus.
Nemoijte na Zar dodavati
gorivo natopljeno te¢noséu za
palienie.

Izbegavanje
materijalnih
ostecenja!

* Tokom upotrebe, zavrtanijske
veze mogu postepeno da
popuste, §to utiée na stabilnost
artikla. Pre svake upotrebe
proverite da li su zavrtnji &vrsto
pritegnuti. Po potrebi pritegnite
jo$ jednom sve zavrinje da
biste obezbedili stabilnost.

* Sedenje i stajanje na artiklu
nije dozvoljeno.

* Ne koristite artikal ako nedo-
staju neki delovi, ako su osteée-
ni ili pohabani.

* Ne koristite vodu za gadenije
goriva.

* Pre svake upotrebe proverite
artikal na osteéenja ili habanja.
Artikal smete da koristite samo
u besprekornom stanju!

Montaza

UPOZORENJE!
Opasnost po zZivot!

Artikal i ambalaza nisu deéje

igracke!

* Nikad ne ostavljajte decu bez
nadzora da se igraju am-
balaZom ili malim delovima
artikla. Postoji opasnost od
gusenjal

Napomena: Za montazu Vam

ie potreban pogodan inbus kljué

(nije u obimu isporuke) kao i

alat (30, 31).

* Montirajte artikal kao 3to je
prikazano na sl. C-K. Pritegnite
sve zavrtnje tek po zavrietku
montaZe da bi se izbeglo neZe-
lieno naprezanje materijala.

Zakljucavanje/
otpustanje parkirne
kocnice

Artikal ima dva toc¢ka sa parkir-

nom koénicom (18) za spreda-

vanije kotrljanja. Kada Zelite da
pokrenete artikal, otpustite parkir-
nu ko&nicu.

* Da biste blokirali parkirnu
koénicu, pritisnite ruéicu koéni-
ce (18a) nadole (sl. D).

* Gurnite rudicu koénice nago-
re da biste otpustili parkirnu
koénicu .

Upotreba

UPOZORENJE!
Opasnost od povrede!

Nepravilno postupanje sa arti-
klom moze dovesti do telesnih
povreda i do odteéenja artikla.

* Postavite artikal na lako pristu-
paénu, ravnu, suvu, vatrostalnu,
nezapaljivu i dovoljno stabilnu
povrsinu (npr. betonski pod,
zemlja), otpornu na toplotu.

* Artikal nikada ne sme da se
koristi na drvenom podu niti na
drugoj zapaljivoj podlozi.

* Ne koristite artikal na stolu ili
sliénoj radnoj povrsini.

* Odrzavajte minimalno rasto-
janje od najmanje 1 m u svim
pravcima oko artikla.

* Nikada ne nosite artikal drZedi
ga za 3arke, jer one mogu da
se slome.

* Artikal je veoma tezak. Uvek
ga nosite sa dvema osobama.
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1. Postavite postolje na Zeljeno
mesto.

Napomena: Odaberite &vrstuy,

vatrostalnu podlogu. Ako Zelite

da postavite postolje na travy,

na Zeljeno mesto prvo stavite

kamene ploge. One obezbeduju

siguran polozaj.

2.Udvoje podignite osnovnu
jedinicu (7) na postolje.

3.Podesite dovod vazduha
pomodu rupidaste redetke na
ulazu vazduha (7b).

Paljenje goriva
UPOZORENJE!
Opasnost od povrede!

Nepravilno postupanje sa arti-
klom moze dovesti do telesnih
povreda.

* Artikal se veoma zagreva. To-
kom rada ga nikad ne hvataite
golim rukama. Koristite pogod-
ne rukavice za rojtil;.

Napomena: Pre prve upotre-
be operite resetku za rojtilj (2)
toplom vodom i blagim sredstvom
za pranje.

Napomena: Pre prve upotrebe

zagreite artikal. Gorivo mora da

se zari najmanje 40 minuta.

Napomena: Stavite namirnice

na rodtilj tek kada je gorivo pokri-

veno slojem pepelal

1. Otvorite poklopac osnovne
jedinice (7) i uklonite re3etku
za rotil].

2.Rasporedite maks. 1,2 kg
goriva na redetku za ugalj (4) u
posudi za vatru (5).

3. Stavite jednu ili dve kocke za
palienje na postojedi sloj gori-
va. Upalite ih odozgo.

4.Zatvorite poklopac osnovne
jedinice i otvorite ventil za
dim (1a) kao i ulaz vazdu-

ha (7b).
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5.Kada se postigne zeljena
temperatura, podesite ventil za
dim i ulaz vazduha, kao $to je
opisano u poglavlju ,Regulaci-
ja temperature”.

6.Otvorite poklopac osnovne
jedinice, polozZite redetku za
roétilj i poénite grilovanie.

Napomena: Hvatajte redetku

za roétilj samo rukavicama za

rostil].

Regulacija temperature

PAZNJA!
Izbegavanije
materijalnih osteéenja!

Nepravilno postupanje sa arti-

klom moze dovesti do osteéenja

artikla.

* Prilikom kuvanja namirnica na
niskoj temperaturi, vodite radu-
na o tome da artikal odrzava
zeljenu temperaturu. MoZe tra-
jati nekoliko sati dok se artikal
ne ohladi.

Napomena: Izmerite stvarnu
temperaturu komore za pecenje
kada je poklopac zatvoren.
Regulacija temperature se vri po-
modu ventila za dim (1a) i ulaza
vazduha (7b) (v. tabelu ,Regulao-
cija temperature”). Sto je pode-
$eni otvor vedi i §to vise vazduha
moze da struji u artikal, to je visa
temperatura u unutrasnjosti.

Da biste regulisali temperaturu
rostilja, morate da smanijite protok
vazduha. U tu svrhu, zatvorite
ventil za dim i ulaz vazduha.

Ako potpuno zatvorite ventil za
dim i ulaz vazduha, kiseonik vise
nece ulaziti i gorivo se gasi.
Proverite unutrasnju temperaturu
pomodu termometra (7a).

Grilovanje

UPOZORENJE!
Opasnost od povrede!

Nepravilno postupanie sa artiklom

moze dovesti do telesnih povreda.

* Postoji opasnost od povrede
od probojnog plamena. Ne-
mojte prebrzo da otvarate
poklopac osnovne jedinice.
Prvo podignite poklopac samo
za oko 25 mm i saéekajte ne-
koliko sekundi, pa ga tek tada
sasvim otvorite.

* Artikal se veoma zagreva. To-
kom rada ga nikad ne hvataijte
golim rukama. Koristite pogod-
ne rukavice za rojtil;.

PAZNJA!
Izbegavanje
materijalnih ostecenja!

Nepravilno postupanije sa arti-

klom moze dovesti do osteéenja

artikla.

* Artikal je spreman za upotrebu.
|zbegavaite prethodnu pripre-
mu, kao $to je npr. ogorevanije
ili nanosenje ulja.

* Artikal tokom vremena moze
da potamni. To je posledica
dima i zagorevanja.

* Nemojte prerano da stavljate
namirnice. Na gorivu mora da
se stvori sloj pepela.

Kod direktnog grilovanija, sto

podrazumeva pripremu namir-

nica za grilovanje neposredno

iznad izvora toplote, postupite na

slededi naéin:

Napomena: Ovaj postupak je

pogodan za jela za &iju pripremu

je potrebno manje od 25 minuta

(npr. odresci, kotleti, povrée).

1. Otvorite ventil za dim (1a) i
ulaz vazduha (7b).

2.Zagrejte gorivo i postavite
reSetku za rodtilj (2).



3. Stavite namirnice na redetku za
rostil].
4.Zatvorite poklopac osnovne
jedinice (7) i otvarajte ga samo
radi okretanja namirnica ili
provere pecenja.
Da bi priprema bila ravnomer-
na, okrenite namirnice nakon
polovine vremena pripreme.
5.Regulisite dovod vazduha
pomodu ventila za dim i ulaza
vazduha.
Napomena: Primere i vreme
pripreme pogledaite u tabeli
,Grilovanje”. Ova data vremena
pripreme predstavljaju samo orijen-
tacionu vrednost. U zavisnosti od
ukusa i kvaliteta namirnica, vreme
moze da odstupa.

Spora priprema
UPOZORENJE!
Opasnost od povrede!

Nepravilno postupanje sa arti-
klom moze dovesti do telesnih
povreda.

* Postoji opasnost od povrede
od probojnog plamena. Ne-
mojte prebrzo da otvarate po-
klopac osnovne jedinice. Prvo
podignite poklopac samo za
oko 25 mm i sacekajte nekoliko
sekundi, pa ga tek tada sasvim
otvorite.

* Artikal se veoma zagreva. To-
kom rada ga nikad ne hvataite
golim rukama. Koristite pogod-
ne rukavice za rojtil;.

MozZete koristiti artikal za sporu
pripremu odredenih namirnica.
Odgovarajuée primere i vreme
pripreme pogledajte u tabeli
LSpora priprema”. Ova data
vremena pripreme predstavljaju
samo orijentacionu vrednost. U
zavisnosti od ukusa i kvaliteta na-
mirnica, vreme moze da odstupa.

1. Zapalite gorivo prema poglav-
lju ,Upotreba”, odeljak ,Palje-
nje goriva”.

2.Sasvim otvorite ulaz vazdu-
ha (7b) i ostavite poklopac
osnovne jedinice (7) otvoren
oko 10 minuta. Pri tome ventil
za dim (1a) treba da bude
samo minimalno otvoren.

3.Zagrejte gorivo i postavite
reSetku za rotilj (2).

4.Kada se postigne zeljena tem-
peratura, sasvim zatvorite ulaz
vazduha.

Napomena: Oditajte unutras-

nju temperaturu pomodu termo-

metra (7a).

5.Polozite namirnice za grilova-
nje na resetku za roétilj, zatvori-
te poklopac i poénite pripremu.

Dimljenje

UPOZORENJE!
Opasnost od povrede!

Nepravilno postupanje sa arti-
klom moZe dovesti do telesnih
povreda.

* Postoji opasnost od povrede
od probojnog plamena. Ne-
mojte prebrzo da otvarate po-
klopac osnovne jedinice. Prvo
podignite poklopac samo za
oko 25 mm i sacekajte nekoliko
sekundi, pa ga tek tada sasvim
otvorite.

* Artikal se veoma zagreva. To-
kom rada ga nikad ne hvataite
golim rukama. Koristite pogod-
ne rukavice za rojtil].

Za dimljenje su vam potrebni
opilici za dimljenje (nisu u obimu
isporuke). Pre upotrebe vlazite
opilike oko 15 minuta &istom
vodom.

Primere i vreme pripreme pogle-
dajte u tabeli ,Dimljenje”. Ova
data vremena pripreme predstav-
liaju samo orijentacionu vrednost.

U zavisnosti od ukusa i kvaliteta na-

mirnica, vreme moze da odstupa.

Da biste nadimili namirnice, po-

stupite na slededi nadin:

1. Zapalite gorivo prema poglav-
lju ,Upotreba”, odeljak ,Palje-
nje goriva”.

2.Sasvim otvorite ulaz vazdu-
ha (7b) i ostavite poklopac
osnovne jedinice (7) otvoren
oko 10 minuta. Pri tome ventil
za dim (1a) treba da bude
samo minimalno otvoren.

3.Zagrejte gorivo i postavite
reSetku za rotilj (2).

4.Kada se postigne Zeljena
temperatura, zatvaraijte ulaz
vazduha sve dok ne bude mini-
malno otvoren, i zatvorite ventil
za dim.

Napomena: Oditajte unutras-

nju temperaturu pomodu termo-

metra (7al).

5.Koristeéi rukavice za rojtilj,
pospite opilike za dimljenje po
vrelom gorivu.

6.PolozZite namirnice za grilo-
vanje na redetku za rodtilj (2),
zatvorite poklopac i poénite
dimljenje.

Susenje

UPOZORENJE!
Opasnost od povrede!

Nepravilno postupanje sa arti-
klom moze dovesti do telesnih
povreda.

* Postoji opasnost od povrede
od probojnog plamena. Ne-
mojte prebrzo da otvarate po-
klopac osnovne jedinice. Prvo
podignite poklopac samo za
oko 25 mm i sacekajte nekoliko
sekundi, pa ga tek tada sasvim
otvorite.
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* Artikal se veoma zagreva. To-
kom rada ga nikad ne hvatajte
golim rukama. Koristite pogod-
ne rukavice za roétil].

Pomodéu artikla mozete polako
da susite odredene namirnice.
Odgovarajuée primere i vreme
pripreme pogledaijte u tabeli
+Sudenje”. Ova data vremena pri-
preme predstavljaju samo orijen-
tacionu vrednost. U zavisnosti od
ukusa i kvaliteta namirnica, vreme
moze da odstupa.

1. Zapalite gorivo prema poglav-
lju ,Upotreba”, odeljak ,Palje-
nje goriva”.

2.Sasvim otvorite ulaz vazdu-
ha (7b) i ostavite poklopac
osnovne jedinice (7) otvoren
oko 10 minuta. Pri tome ventil
za dim (1a) treba da bude
samo minimalno otvoren.

3.Zagrejte gorivo i postavite
reSetku za rotilj (2).

4.Kada se postigne zeljena tem-
peratura, zatvorite ulaz vazdu-
ha tako da bude samo malo
otvoren.

Napomena: Oditajte unutras-

nju temperaturu pomodu termo-

metra (7al).

5.Stavite namirnice na papir za
pedenije (nije u obimu isporuke)
na redetki za rodtilj (2), zatvori-
te poklopac i poénite susenje.

Cuvanie, {iséenje
UPOZORENJE!
Opasnost od povrede!

Nepravilno postupanje sa arti-
klom moZe dovesti do telesnih
povreda.

* Artikal se veoma zagreva.
Nikad ga ne hvatajte golim
rukama. Koristite pogodne
rukavice za rojtil;.

* Pre svakog ¢iséenja, ostavite
artikal da se sasvim ohladi.
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UPOZORENJE!
Opasnost od pozaral!

Nepravilno postupanije sa arti-

klom i gorivom mozZe dovesti do

telesnih povreda i opasnosti od

pozara.

* Nikada ne bacajte vruéi pepeo
niti ostatke uglja. Saéekajte da
se sasvim ohlade.

PAZNJA!
Izbegavanje
materijalnih osteéenja!

Nepravilno postupanije sa arti-

klom moZe dovesti do osteéenja

artikla.

* Nikad ne potapaijte artikal u
vodu. Keramika moZe da se
polomi.

* Ne koristite agresivna sredstva
za &idéenje, Cetke sa metalnim
ili najlonskim cekinjama, me-
talni ili odtar pribor za &idcenje
kao $to je noz, metalni sunder
idr.

Povrsina tako moze da se
osteti.

* Nakon grilovanja nikada ne
sipajte direktno hladnu vodu na
gorivo da biste ga ugasili. U
suprotnom mozete da ostetite
artikal.

 Odlozite hladan pepeo na
otpad i odistite artikal nakon
svake upotrebe.

* Skinite resetku za rojtilj (2)

i temeljno je operite blagim
rastvorom deterdZenta u vodi.
Zatim je dobro osusite.

* Uklonite resetku za ugalj (4)

i istresite preostali pepeo iz
posude za vatru (5).

* Pomoéu mokrog sundera
uklonite neudvriéene ostatke sa
spoljadnije strane artikla. Izbe-
gavaijte Cis¢enje unutrasnjosti
vodom, jer keramika upija svu
tecnost.

* Kada se ne koristi, artikal uvek
cuvaijte u suvom i Cistom stanju
na sobnoj temperaturi.
VAZNO! Nikada nemoijte &istiti
artikal agresivnim sredstvima
za Ciscenje.

Napomene u vezi

odlaganja v otpad

) Odlozite artikal i ambalaze
HLE skladu sa vazedim lokal-
nim propisima. Drzite mate-
rijale za pakovanje (kao 3to su
kese od folije) van domasaja
dece.
Za vise informacija o nadinu
odlaganja dotrajalog artikla
obratite se svojoj lokalnoj ili
gradskoj upravi. Odlozite artikal
i pakovanie u skladu s principima
za zadtitu Zivotne sredine.

/. Kod za reciklazu se koristi
L); za oznadavanije razliéitih
materijala za povratak u
ciklus reciklaze. Kod se sastoji od
simbola za reciklazu i broja koji
identifikuje materijal.

Napomene za
garanciju i postupak
za servisiranje

Ovaj proizvod proizveden je
pod briznim nadzorom i stalnom
kontrolom. Za ovaj proizvod

DELTA-SPORT HANDELSKON-
TOR GmbH odobrava privatnim
krajnjim korisnicima garanciju

od tri godine od datuma kupo-
vine (garantni rok) u skladu sa
slede¢im odredbama. Garancija
se odnosi samo na materijalne i
obradne greske. Garancijom nisu
obuhvaéeni delovi koji podlezu
standardnom habaniju i stoga se
smatraju potro$nim delovima (npr.
baterije), kao ni lomljivi delovi
kao $to su prekidadi ili delovi
izradeni od stakla.



Prava koja proizlaze iz ove
garanciju gube se ako je predmet
korid¢en nenamenski ili nepravil-
no i izvan njegove predvidene
namene ili predvidenog obima
upotrebe, kao i ukoliko se kori-
snik nije pridrzavao navoda iz
uputstva za upotrebu izuzev ako
krajnji korisnik dokaze da postoji
greska u materijalu ili njegovoj
obradi koja ne proizlazi iz gore-
pomenutih okolnosti.

Prava koja proizlaze iz garancije
vaze iskljudivo za period u okviru
garantnog roka vz predodenje
originalnog racuna. Zato Vas
molimo da saéuvate originalni
racun. Garantni rok se ne produ-
Zava zbog popravki koje se vrie
na osnovu garancije, zakonske
garancije ili dobrih poslovnih
obiéaja. To se odnosi i na zame-
njene i popravljene delove.

U sluéaju bilo kakvih prituzbi,
molimo Vas da prvo kontaktirate
niZze navedeni telefon deZurne
servisne sluZbe ili nas kontaktiraj-
te putem e-poste. U sluéaju prava
na garanciju, mi ¢éemo - po nasem
izboru - besplatno popraviti ili
zameniti proizvod ili Vam vratiti
novac prema kupoprodajnoj ceni.
Druga prava nisu obuhvaéena
garancijom.

Ova garancija ne ogranicava
Vasa zakonska prava, a naroéito
ne Vase pravo na potrazivanije
garancije prema predmetnom
prodavcu.

IAN: 537883_2507

Servis Srbija
Tel. 0800 300 180
E-Mail: deltasport@lidl.rs

Uvozii stavlja u promet:
Lidl Srbija KD,

Prva juzna radna 3,

22330 Nova Pazova, Republika
Srbija

Tel.: 0800 300 180,

E-Mail: kontakt@lidl.rs

Kako izjaviti reklamaciju?
Molimo Vas:
* da pozovete korisnicki servis:
0800 300 180
* posaljete E-Mail na:
kontakt@lidl.rs
* posetite najbliZu Lidl prodavnicu.
Da bismo osigurali najbrzu
asistenciju, molimo da saduvate
fiskalni ra¢un i date ga na uvid
prilikom izjavljivanja reklamacije.
Lidl i proizvodag nisu u moguéno-
sti da garantuju obezbedivanije
servisiranja i dostupnost rezervnih
delova nakon isteka garantog
perioda/perioda saobraznosti.
Ukoliko za tim bude potrebe,
putem nade Sluzbe za potrosace
mozZete proveriti dostupnost rezer-
vnih delova i opcije za popravku.
Hvala na razumevaniju.
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Pregled vremena pripreme

Tabela: Regulacija temperature

Nacin pripreme Temperatura

Ulaz vazduha

Ventil za dim

oko 300 - 450 °C

Przenje

Grilovanje/peéenije oko 125 - 300 °C

Sporo grilovanje oko 100 - 135 °C

Dimlienje oko 75 - 125 °C

oko 50 - 60 °C

Susenje

D

SIS

Tabela: Grilovanje/przenje/peéenje (125 — 300 °C)

Plodovi mora (jastog, radiéi)

dok ne postanu neprovidni i &vrsti

Plodovi mora (3koljke, ostrige)

dok se 3koljke ne otvore

Riba oko 15 - 20 min
Sviniski file oko 15 - 30 min
Pile (celo) oko1-1,5h
Jagnjedi but oko3 - 4h
Sunka oko2 -5h
Tabela: Spora priprema (100 - 135 °C)

Rebra (Prime Rib) oko 2,5 -3h
Seckana svinjetina (Pulled Pork) oko 9+ h

Pile (celo) oko1-2h
Svinjska rebarca (Spareribs) oko3 -5h
Przenje oko2 - 4h
Tabela: Dimljenje (75 - 125 °C)

Govedina (0,5 kg) oko 20 - 25 min
Svinjetina (0,5 kg) oko 30 - 35 min
Zivina (0,5 kg) oko 40 - 45 min
Riba (0,5 kg) oko 15 - 25 min
Povrée oko 20 min
Krompir oko 40 min
Tabela: Susenje (50 - 60 °C)

Jabuka oko5-8h
Banana (debljina koluta oko 0,5 cm) oko 6 h

Urme oko 10 - 20 h
Bosiljak oko 6 -8h
Trake junedeg mesa (Beef Jerky) oko 6 - 8h
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Kvarovi i njihovo otklanjanje

Kvar

Uzrok

Resenje

Artikal se stalno gasi.

Vatra v artiklu ne dobija kiseonik.

Proverite da ventil za dim (1a) i ulaz
vazduha (7b) mozda nisu sasvim
zatvoreni. Podesite dovod kiseonika kao
$to je opisano u poglavlju ,Upotreba”,
odeljak ,Regulacija temperature”.

Artikal ne stoji &vrsto.

Artikal nije pravilno postavlien na
postolje.

Postavite osnovnu jedinicu (7) artikla na
postolje kao 3to je prikazano na Slici D.

Na artiklu se pojavila plesan.

Kada se artikal ne koristi u duzem
periodu, moZe da se pojavi plesan npr.
usled vlaZnosti vazduha ili neuklonjenih
ostataka hrane.

Ocistite artikal kao sto je opisano u
poglavlju ,Cuvanije, &iséenje”.
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GARANCIJA | GARANTNI LIST

Postovani,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vasim pravima
i obavezama koje proisticu iz Zakona o zatiti
potro$ala, a u pogledu ostvarivanja prava iz
garancije.

Ova garancija ni na koji nadin ne uti&e, niti iskljuéuje
prava koja kupac ima u skladu sa vazeéim Zakonom
o zaititi potroaca po osnovu zakonske odgovornosti
prodavca za nesaobraznost robe ugovoru koja traje
2 godine od dana kada je roba predata kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima obavezu
da kupcima svojih aparata, a pod uslovima
definisanim u ovoj izjavi, obezbedi:

- besplatno otklanjanje kvarova u garantnom roku,
koji bi nastali kod uobi¢ajene upotrebe ili zbog
gresaka u proizvodnii i materijaly, ili

- zamenu aparata, u garantnom roku predvidenim
ovom garancijskom izjavom, u sluéaju da opravka
nije moguda, ili

- ako otklanjanje kvara nije moguée, kupac ima
pravo da zahteva od prodavca povrat novea.

Ukupan rok garancije je 3 godine.

Garantni rok poéinje da vazi od datuma kupovine
proizvoda, odnosno od prijema istog od strane
kupca, a sto se dokazuje fiskalnim ra¢unom.

Garancija vazi na feritoriji Republike Srbije.

Kupac moze da izjavi reklamaciju usmeno u nekom
od prodaijnih objekata Lidl Srbija KD, odnosno
telefonom, pisanim putem ili elektronskim putem

na kontakte kompanije Lidl Srbija KD, uz dostavu
fiskalnog raguna na uvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja proizvod se koristi
u skladu sa njegovom namenom i Uputstvom za
upotrebu.

Na zahtev kupca, koji je izjavljen u garantnom roku,
prodavac ée izvriiti otklanjanje kvarova i nedostataka
na proizvodu u roku predvidenom Zakonom.

Garantni uslovi:

Pre obra¢anja prodavcu za tehni¢ku pomoé,
potrebno je proveriti ispravnost instalacije i ostalih
potrebnih uslova naznaé&enih u Uputstvu za upotrebu.

Kupac je duZzan da prodavcu preda sve pripadajuée
delove proizvoda koje je preuzeo u trenutku
kupovine.

Popravke u roku garancije:

Garancija vazi po&ev od dana kada je roba predata
kupcu, a na osnovu fiskalnog odsecka. U istom
periodu davalac garancije, odnosno prodavac

je u obavezi da otkloni sve tehni¢ke kvarove bez
naknade, u zakonskom roku.

Garancija ne vazi u sledeéim slu¢ajevima:

1. Ukoliko prodavcu uz aparat nije prilozen fiskalni
racun sa datumom prodaije.

2. Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma,
strujnim udarom ili sliénim delovanjem spoljne sile
na sam uredaj (poZar, poplava, naponski udar...).

3. Ukoliko su nastali kvarovi i oteéenja na uredaiju
posledica delovanija spoljnih uticaja, kao 3to su:
velika vlaga, previsoka i suvise niska temperatura
(pucanije cevi usled smrzavanja, o3teéenja gumenih
delova, rdanie, itd.)

4. Ukoliko proizvod nije korisé¢en u skladu sa
Uputstvom za upotrebu.

5. Ukoliko je proizvod pokusalo da popravi treée
neovlaiéeno lice.

6. Ukoliko proizvod nije koriséen u skladu sa
namenom.

7. Ukoliko je &i¥¢enije i odrzavanje uredaja uradeno
protivno Uputstvu za upotrebu.

8. Ukoliko je proizvod koridéen u profesionalne svrhe.

Naziv proizvoda: Keramicki Rostilj

Model:

Delta-Sport-Nr.: HG-17494

IAN / Serijski broj: IAN: 537883_2507

Proizvodac: GERMANY

DELTA-SPORT HANDELSKONTOR GMBH ¢ Wragekamp 6 ¢ 22397 Hamburg

Davalac garancije- uvoznik:

Lidl Srbija KD, Prva juzna radna 3, 22330 Nova Pazova, Republika Srbija,
Tel.: 0800 300 180, E-Mail: kontakt@lidl.rs

Datum predaje robe potro3acu:

datum sa fiskalnog raéuna

Uvozi i stavlja u promet:

Lidl Srbija KD, Prva juzna radna 3, 22330 Nova Pazova, Republika Srbija,
Tel.: 0800 300 180, E-Mail: kontakt@lidl.rs




Yecmumku!
Ce ogayuuBme ga kynume og-
AUYeH npou3B8og. 3ano3Hajme
ce co npou3Bogom npeg ga 20
kopucmume.
BHumamenHo
hpouyumajme 20
cAegHUOM hpupayHuk
30 ynompe6a.
Kopucmeme 20 npou3Bogom
kako wmo e onuwaHo u 30 HA-
BegeHama HaOMeHa. BHUMaOmMen-
HO uyBajme 20 npupayHukom
3a ynompe6a. Ako npouzB8ogom
20 npegageme HO MpPemo AuUUg,
CO He20 npegageme au u cume
gokymeHmu.

Cogp)kuHa Ha
nakyB8awemo (CA. A, B)

1x kepamuuka ckapa,
packaoneHa (1-19)

1X MOHMAaXkeH mamepujan
(20-30)

1x anamka (31-32)

1X npupayHuk 30 ynompe6a

TexHuuku nhogamoyu

Hemo-mexuHa: 51kg
AumeH3uu no cknonyBarbe:

108 x101x62cm (LU xBxA)
Aujamemap Ha pewemkama 3a
ckapa: 40 cm

[opuBo: Kymyp/6pukemu
cnopeg DIN EN 1860-2
KoAuuuHa Ha 2opuBo:

make. 1,2 kg

MakcumaaHo onmoBapy-
Barbe N0 cMpaHUYHa
noAuua: 8,32 kg

Aamym Ha npou3BogcmBo
(meceu/zoguHa): 11/2025

MpaBuaHa ynompe6a

0B0j npous3Bog e HOMeHeM 3a
nogzomoBka Ha ckapa Ha om-
BopeH npocmop u 30 npuBamHa
ynompe6a. He e HameHem 3a
komepuyujaaHU ueAu uAu 3a yno-
mpe6a kako o2zHUWMe.

KopucmeHu cum6oau u

CU2HUAHU 360poBu
Onwm 3Hak 30 npegy-
npegyBatse, cAyXku 30
03HauyBare onacHocmu
(HCI np. ondcHoCcmMu no
»kuBom, onacHocmu og
noBpegu u onacHocm og
HaeMmeuyBakbse).

NPEAYNPEAYBAKSE! Cue-
HaAHUOmM 360p npemcmaByBa
onacHocm co Bucok cmeneH Ha
pu3suk, koja, ako He ja cnpeuume,
moXke ga npegu3Buka cMpm uau
mewka menaecHa noBpega.

BHUMAHMUE! CuzHaAHUOM
360p npemcmaByBa onacHocm
co Hu3ok cmeneH Ha pu3uk,
koja, ako He ja chpeyume, moxke
ga npegu3Buka owmemyBarse
HO hpou3Bogom uAu gpye npeg-
mem.

3Hak 30 3agomkumenHa
@ nocmanka, My nocouyBa
Ha cekoj kopucHuk ga 20
npoyuma npupayHukom
30 ynompe6a npeg
cekoja ynompe6a u

mpe6a ga e gocmaneH 3a
cume KopucHuuyu.

Hoceme pakaBuyu 3a
ckapa uau 30 20mBekbe.
Kopucmeme pakaBuyu
chopeg PSA-peaynamu-
Bume (3awmuma og
*kewmuHa, kamezopujalll,

Ha np. DIN EN 407).

Bbes6enHOCHM
MHCTPYKLUUMN

A OnacHo no >kuBom!

+ He ocmaBajme 2u geuama co
mamepujarom og hakyBare
6e3 Hag3op. [Tocmou onac-
HOCm 0g 3agywyBakse.

+ BHUMAHWE! OnacHocm og
mpyeme 0g ja2aepog Mo-
Hokcug. He kopucmeme ja
ckapama 8o 3amBopeHa
npecmopujd, myky camo Ha
omBopeHo!

X

oY)
X| 8§ P v
A%
He kopucmeme ja ckapama
8o 3amBopeHu npocmopuu u/
UAU hpocmopuu 3a kuBeetbe,
HO np. 32pagu, wamopu,
kamn-npukoaku, kamnepcku
Bo3una, 6pogoBu. Mocmu

onacHocm og mpyemse og
jaenepog moHokcug.

OnacHocm og hoBpegu
30 geyama!

+ Aeua He cMeam ga cu u2pa-
am co hpou3Bogom. Moco-
BemyBajme 2u geyama geka
npou3Bogom He e uepauka.

* BHumaBajme HO npupogHuU-
om uHCMuHkm Ha geuama
30 ugpaHse U HUBHama Boaja
3a ekchepumeHmupame. He
go3BoayBajme cumyayuu
U ogHecyBare wmo He ce
npegBugeHu 30 npou3Bogom.

+ [MpouzBogom mpeb6a ga ce
uyBa noganeky og gobamom
Ha geuama koza He ce ko-
pucmul.

£S5
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A OnacHocm og noBpegu!

HanoaHeme 20 npou3Bogom
co 20puBo HajmHozy 1,2 kg.
MNpeg cekoja ynompe6a npo-
Bepeme gaau npouzBogom

€ oWwmemeH UAU UCMPOWIEH.
MpouzBogom cmee ga ce ko-
pucmu camo 8o 6ecnpekopHa
cocmojbéal

He Hoceme npewupoka o6ae-
ka u Bp3eme ja gonzama koca
koza npaBume ckapa.
BHUMAHWE! He kopucmeme
OAKOXOA UAU 6EH3UH Npu na-
AeHbe UAU pacnanyBamse!
BHUMAHWE! Ckapama ce
B>kewmyBa MHo2y U He cmee
ga ce npugBuxkyBa gogeka ce
kopucmu!

Aa He ce kopucmu 8o 3amBo-
peHu npocmopuu!
BHUMAHME! YyBajme au
geuama u MUAeHUYUHama
noganeky!

Ogp)kyBajme goBoaHo pac-
mojaHue og »kewkume geno-
Bu, 3amoa wmo cekoj koH-
makm moke ga goBege go
mewku uzz2opeHuyu.
Kopucmeme npu6op 3a cka-
pa co goAau payku, omnopHu
HO MONAUHOQ.

Bugeme npemna3auBu no-
CMOojaHo u BHUMaBajme wmo
npaBume. He kopucmeme 20
npou3Bogom ako cme Hec-
KOoHUEeHMPUpPAHU UAU YMOPHU
uau ako cme nog gejcmBo Ha
gpoad, aAkoxoA uau AekoBu.
Camo egeH MOMeHM Ha HeB-
HUMOHUE hpu ynompebama
HO npou3Bogom MoXke ga
npegu3Buka cepuo3Hu ho-
Bpegu.

70 MK

+ [puynompe6a moxke ga kane

»kewka macm og cagom 3a
o2aH. OgpXkyBajme goBoaHo
pacmojaHue 30 ga He gojge
go mewku u3z2opeHuyu.

A OnacHocm og noXkap!
» Tpe6a ga umame npomuBno-

»kapeH anapam u komnaem 3a
npBa nomow 30 ga 6ugeme
noga2omBeHu npu HecpekeH
CAyUQj UAU Npu hoXkap.

Mpeg ynompe6a cmaBeme 20
npou3Bogom Ha 6e36egHa U
pAMHa hogAo2a.

Kopucmeme camo 2opuBo
cnopeg DIN EN 1860-2.
BHUMAHMWE! He kopucme-
me aAKOXOA UAU 6eH3UH hpu
NAaAeHe UAU pachanyBamse!
Kopucmeme cpegcmBa 3a
nomnanyBame camo chopeg
DIN EN 1860-3.

3ananeme 20 20puBomo camo
HO Mecma 3awmumeHu og
Bemep.

MocmaBeme 20 npouzBogom
Ha HajmaAky 1m ogganeueH
0g AeCHO 3anaAuBu mame-
pujaau.

He ocmaBajme 20 npou3B0-
gom 6e3 Hag3op. lopuBomo
mpe6a ga buge ueAoCHO u3-
20PEHO U U3ANOgEHO npeg ga
20 omcmpaHume nenenom.
3anaauBume meuHocmu
wmo ce ucmypaam 8o »kap-
ma, co3gaBaam 6p3 nAameH
u gednaepayuja. He kopuc-
meme 3anaAuBa meuHocm
kako 6eH3uH uAu ankoxoa. He
gogaBajme 2opuBo, Hamone-
HO co 3anaAuBa meuHocm, Bo
kapma.

CnpeuyBare
MamepujaaHa wmema!

+ [Tpuynompe6a moxke ga ce
ona6aBam 3a8pmkume u ga
ce Hapywu cmabuaHocma
Ha npou3Bogom. [MpoBepeme
gaAu ce 3auBpcmeHu 3a8pm-
kume npeg cekoja ynompe6a.
CmeaHeme 2u cume 3a8pmku
ywme egHaw 30 ga 20 hpu-
uBpcmume npou3Bogom.

» He cegHyBajme u He 3acma-
HyBajme Ha npou3Bogom.

» He kopucmeme 20 npou3Bo-
gom ako my HegocmacyBaam
genoBu uau ako ce owmeme-
HU UAU UCMPOWEHU.

» He kopucmeme Boga 3a eac-
HeHbe HO 30naAeHUOm Mame-
PUjaA.

+ [1peg cekoja ynompe6ba npo-
Bepeme gaau npouzBogom
€ OWMemeH UAU UCMPOWEH.
MpouzBogom cmee ga ce ko-
pucmu camo Bo 6echpekopHa
cocmojéal

Moumaka

MPEAYINPEAYBAHE!
OnacHo no kuBom!

MpouzBogom u mamepujarom
3a nakyBamse He ce ugpauku 3a
geua!

» He ocmaBajme a2u geyama 6e3
HOg30p CO MamMepujaAom og
nakyBaHemo UAU co MaAU-
me genoBu og hpou3zBogom.
Mocmou onacHocm og 3agy-
wyBamse!

HanomeHa: 3a moHmayka Bu

e nompebeH coogBemeH um-
6yceH kayu (He ce cocmou Bo
nakyBaremo) kako u anamku-
me (30, 31).



* MoHmupajme 20 npou3Bo-
gom kako wmo e npukaykaHo
Ha cA. C-K. 3auBpcmeme au
cume 3a8pmku no 3a8pwiy-
Barbe HO MOHMaAYkama 3a ga
He gojge go He cakaHu onmo-
BapyBara HO Mamepujarom.

AkmuBupare/ocno6ogy-
Barbe Ha conupaukama
3a ¢ukcupare
Mpou3Bogom cogpXku gBe
mpkaaya co conupauka 3a
dukcuparse (18) 3a ga ce chpe-
yu HeHagejHo npugBuxkyBarse.
Ocno6ogeme ja conupaukama
3a ¢ukcuparse ako cakame ga
20 npugBurkeme npou3Bogom.
+ 3a gaja6aokupame conu-
paukama 3a ¢pukcupamse,
npumucHeme ja paykama og
conupaukama (18a) Hagoay
(ca.D).

* [NpumucHeme ja paukama og
conupauykama 30 ga ja oc-
Aobogume conupaukama 3a
¢dukcuparse.

Ynompe6a

NPEAYMNPEAYBAHGE!
OnacHocm og hoBpegu!

HecoogBemHo pa6omerse co
npou3Bogom moXke ga goBege
go noBpegu Ay2emo u owmemy-
Bare Ha npou3Bogom.

* [locmaBeme 20 npou3zBogom
HO go6po hpucmanHa, paMHa,
cyBa, omnopHa Ha »kewmu-
Ha, He3anaAuBa u goBoAHO
CMA6UAHA NOBpWUHA (Ha np.
6emoH, 3eMmja).

* [Ipou3Bogom He cmee ga ce
kopucmu Ha gpBeH nog uau
HO gpyaa 3anaauBa noBpwiu-
HO.

* He kopucmeme 20 npou3Bo-
gom Ha MOCO UAU Ha gpyad
CAUYHO PaB6OMHA NOBPWUHAQ.

» NlocmaBeme 20 npou3zBogom
Ha pacmojaHue og Hajmanky
1m Bo cume Hacoku.

» He Hoceme 20 npou3Bogom Ha
wapkume 3amoa wmo Mo-
»kam ga ce ckpwam.

* [Ipou3Bogom e mHo2y meXkok.
Tpe6a ga 20 Hocam gBe Auya.

1. MocmaBeme ja pamkama Ha
cakaHomo mecmo.
HanomeHa: 136epeme uBp-
cma u He3anaAuBa nogaoza.
Ako cakame ga ja nocmaBume
pamkama Ha mpeBHuk, npBo
nocmaBeme naouku Ha cakaHo-
mo mecmo. Cayxkam 3a cma6u-
Au3ayuja.
2. Momoa guaHeme ja OCHOBHa-
ma eguHuya (7) Bo pamkama.
3. Peazynupajme 20 Bae30m Ha
Bo3gyxom co pewemkama
kaj goBogom 3a Bo3gyx (7b).

Manewe Ha 20puBomo

NMPEAYNPEAYBAHSE!
OnacHocm og noBpegu!

HecoogBemHo pa6omese co
npou3Bogom moXke ga goBege
go hoBpegu.

* Mlpou3Bogom ce B)kewmyBa
MHozy. He gonupajme 20 co
20AU paue npu ynompe6éa. Ho-
ceme coogBemHu pakaBuuu
3a ckapoa.

HanomeHa: [Mpeg npBama yno-
mpe6a, uzmujme ja pewemka-
ma 3a ckapa (2) co monaa Boga
u co cAa6 gemepaeHm.
HanomeHa: 3a2pejme 20 npous-
Bogom npeg npBama ynompe-
6a. lopuBomo mopa ga ce pac-
nanyBa Hajmaaky 40 MuHymu.
HanomeHa: CmaBeme ja xpaHa-
ma koaa kapma e nokpueHa co
CAOj 0g henen!

1. OmBopeme 20 kanakom Ha
OCHOBHama eguHuya (7) u
u3zBageme ja pewemkama.

2. MocmaBeme make. 1,2 kg
2opuBo Ha pewemkama
3a Kymyp (4) 8o cagom 3a
02aH ().

3.MocmaBeme egHo uAu gBe
napyuHa og cpegcmBomo 3a
NOAEHE Ha cAojom og 20puBo.
3anareme 2u napyukama
0go32opd

4. 3amBopeme 20 kanakom Ha
OCHOBHAMA eguHuUya u omBo-
peme au oyakom (1a) u goBo-
gom 3a Bo3gyx (7b).

5. Koza ke ce nocmuzHe cakaHa-
ma memnepamypa, nocmaBe-
me 2u oyjakom u goBogom 3a
Bo3gyx kako wmo e onuwaHo
8o noanaBjemo ,Peaynupame
HO memnepamypama’.

6. 0mBopeme 20 kanakom Ha
oCcHOBHOMO eguHUYa, nocma-
Beme ja pewemkama u 3a-
NOUHeme CO heuerse.

Hanomena: ®akajme jo pewem-

kama camo co pakaBuyu 3a

ckapa.

Perynupame Ha
Temneparypara

BHUMAHME!
CnpeuyBare
MamepujaAHa wumema!

HecoogBemHo pa6omemse co
npou3Bogom moke ga goBege
go owmemyBare Ha npou3Bo-
gom.

+ MpoBepyBajme gaau npousBo-
gom ja ogpXkyBa cakaHama
memnepamypa koza 20mBu-
me XpaHa npu hoHucka mem-
nepamypa. Moxe ga nomu-
Ham Hekonky uacoBu npeg ga
ce uzaagu npouzBogom.
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HanomeHa: I3mepeme ja Buc-
muHckama memnepamypa 8o
genom 30 2omBerse koza kana-
kom e 3amBopeH.
Peayauparemo Ha mem-
nepamypama ce Bpwu co
oyakom (1a) u goBogom 3a
Bo3gyx (7b) (no2negHeme ja
ma6eAama ,peayAuparse Ha
memnepamypama®”). Koaky ce
no2oAreMu omBopume u Baaza
noBeke Bo3gyx, monky e nozone-
Ma memnepamypama 8o cka-
pama.

3a peayAupaHse HO memnepa-
mypama Ha ckapama mopame
ga 20 HamaAume hpomokom Ha
Bo3gyx. 3a maa yeA 3amBope-
me 20 oLlakom u goBogom 3a
Bo3gyx.

Ako 2u 3amBopume oyakom u
goBogom 3a Bo3gyXx UEAOCHO,
He BaeayBa noBeke kucnopog 8o
ckapama u 2opuBomo ce 2acu.
Konmpoaupajme ja BHampew-
HOMa memnepamypa npeky
mepmomemapom (7a).

MpaBere ckapa

NPEAYMNPEAYBAHSE!
OnacHocm og hoBpegu!

HecoogBemHo pa6omerse co
npou3Bogom moXke ga goBege
go noBpegu.

» Mocmou onacHocm og noBpe-

gu hopagu 6p3 naameH. He
omBopajme 20 kanakom og
OCHOBHOMA eguHUUa Npebp-
30.
MpBo omBopeme 20 kanakom
camo okoay 25 mm u nouekaj-
me Hekonky cekyHgu npeg ga
20 omBopume UeAOCHO.

+ [lpouzBogom ce BxkewmyBa
MHogy. He gonupajme 20 co
20AU paue npu ynompeba. Ho-
ceme coogBemHu pakaBuuu
3a ckapa.
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BHUMAHMUE!
CnpeuyBare
MamepujaaHa wmema!

HecoogBemHo pa6ometse co
npou3Bogom moxke ga goBege
go owmemyBase Ha npou3Bo-
gom.

* [lpou3Bogom e BegHaw nog-
2omBeH 3a ynompeba. He
Bpweme nogezomoBku, kako
HO np. nog2opyBaHse UAU HA-
HecyBaHe MacAo.

» Co mek Ha Bpeme, npousBo-
gom MoXke ga ce 30mMeMHuU.
Toa ce gonku HO gum u u32o-
peHuyu.

* He cmaBajme ja xpaHama
npepaxo. Moxke ga ce Hama-
AOXKU CAOj 0g NeneA Ha 20pu-
Bomo.

3a gupekmHo neuerse, Nog WMo

ce hogpal36upa 2comBemse Ha

XpaHama gupekmHo Ha u3Bo-

pOM HO MONAUHA, hocMmaneme

HO CA€gHUOM HOYUH:

HanomeHa: OBoj Mmemog e coog-

BemeH 30 jagera 3a kou e no-

mpe6bHo ga ce 2omBam nomanky

0g 25 MuHymu (Ha np. cmekoBu,
komaemu, 3eneHuyk).

1. OmBopeme 2u oyakom (1a) u
goBogom 3a Bo3gyx (7b).

2. 3ananeme 20 2opuBomo u
nocmaBeme ja pewemkama
3a ckapa (2).

3.MocmaBeme ja XpaHama Ha
pewemkama 3a ckapa.

4. 3amBopeme 20 kanakom Ha
ocHoBHama eguHuya (7) u
omBopajme 20 30 ga ja 308p-
mume UAU 30 ga ja hpoBepu-
me XpaHama.
3a nogegHakBo npuzomBy-
Barbe HO gBeme cmpaHU Ha
jagersemo, 3aBpmeme ja
xpaHama omkako ke nomuHe
nonoBuHa og Bpememo 3a
2omBembe.

5. Peaynupajme 20 BAe30m Ha
Bo3gyxom co oyiakom u co
goBogom 3a Bo3gyx.

HanomeHa: [ToaregHeme ja

ma6eaama ,[MpaBerse ckapa”

30 ga hoznegHeme hpumepu u

Bpemura 30 20mBetbe. 3aga-

geHume Bpemura Ha 20mBerse

ce pedpepeHmHu BpegHocmu.

Bpemursama moxkam ga ce

pa3aukyBaam Bo 3aB8ucHocm

og Bkycom u kBaaumemom Ha

XpaHama.

BaBHo 2omBeme

NMPEAYNPEAYBAHHE!
OnacHocm og hoBpegu!

HecoogBemHo pa6omerse co
npou3Bogom moke ga goBege
go hoBpegu.

+ [MTocmou onacHocm og noBpe-
gu nopagu 6p3 naameH. He
omBopajme 20 kanakom og
O0CHOBHOMA eguHuYa npe-
6p30. MpBo omBopeme 20
kanakom camo okoay 256 mm u
nouekajme Hekonky cekyHgu
npeg ga 20 omBopume uenoc-
HO.

+ Mpou3Bogom ce BkewmyBa
MHog2y. He gonupajme 20 co
20AU paue npu ynompe6ba. Ho-
ceme coogBemHu pakaBuyu
3a ckapa.

Hekou jagersa moykeme ga au
2omBume 6aBHO co npou3Bo-
gom. [MoanegHeme ja mabeaama
.BaBHO 20mBerse” 30 ga hoane-
gHeme npumepu u Bpemura 3a
2omBerbe. 3agageHume Bpe-
MUH0 HO 20mBetbe ce pede-
peHmHu BpegHocmu. Bpemursa-
ma moXkam ga ce pa3aukyBaam
8o 3a8ucHocm og Bkycom u
kBaaumemom Ha xpaHama.
1. 3ananeme 2u 2opuBomo cho-
peg no2anaBjemo ,Ynompe6a®,
gen lManere Ha 2opuBomo”.



2. OmBopeme 20 goBogom 3a
Bo3gyx (7b) uenocHo u ocma-
Beme 20 kanakom og ocHoB-
Hama eguHuya (7) omBopeH
okoay 10 MuHymu. NMpumoa,
oyakom (1a) mpe6a ga 6uge
omBopeH MHo2y MaAKky.

3. 3ananeme 20 20puBomo u
nocmaBeme ja pewemkama
3a ckapa (2).

4. Koaa ke ce nocmuzHe cakaHa-
ma memnepamypa, 3amBo-
peme 20 goBogom 3a Bo3gyx
UeAOCHO.

HanomeHa: [Tfpouumajme ja

BHompewHama memnepamypa

npeky mepmomemapom (7a).

5. MocmaBeme ja xpaHama
Ha pewemkama 3a ckapa,
3amBopeme 20 kanakom u
30n0UYHeme Co neyemse.

Aumverbe

NPEAYMNPEAYBAHSE!
OnacHocm og hoBpegu!

HecoogBemHo pa6omerse co
npou3Bogom moXke ga goBege
go noBpegu.

» Mocmou onacHocm og noBpe-
gu nhopagu 6p3 naameH. He
omBopajme 20 kanakom og
OCHOBHOMA eguHuYad hpe-
6p30. NpBo omBopeme 20
kanakom camo okoay 25 mm u
nouekajme Hekonaky cekyHgu
npeg ga 20 omBopume uenoc-
HO.

+ [pouzBogom ce BkewmyBa
MHogy. He gonupajme 20 co
20AU paue npu ynompeba. Ho-
ceme coogBemHu pakaBuuu
3a ckapa.

3a gumerse Bu ce nompe6Hu
genaHku 30 gumerse (He ce
cogp>kam Bo nakyBaremo).
HaBaaykHeme a2u okoay 15 MuHy-
mu npeg ynompe6a co BaaxkHa
Boga.

MoanegHeme ja mabeaama
LJdumerse” 3a ga noenegHeme
npumepu u Bpemursa 30 2om-
Bere. 3agageHume Bpemura
HO 20mBerse ce pedpepeHmMHuU
BpegHocmu.

Bpemursama moxkam ga ce
pazaukyBaam Bo 3aB8ucHocm
og Bkycom u kBaaumemom Ha
XpaHama.

3a ga gumume XpaHa, nocma-

neme Ha CAEgHUOM HOYUH:

1. 3ananeme 2u 20puBomo cno-
peg noaaaBjemo ,Ynompe6a®,
gen [lanere Ha eopuBomo”.

2. OmBopeme 20 goBogom 3a
Bo3gyx (7b) uenocHo u ocma-
Beme 20 kanakom og ocHoB-
Hama eguHuya (7) omBopeH
okoay 10 muHymu. [Mpumoa,
oyjakom (1a) mpe6a ga 6uge
omBopeH MHo2y MaAky.

3. 3ananeme 20 2opuBomo u
nocmaBeme ja pewemkama
3a ckapa (2).

4. Koza ke ce nocmuezHe caka-
HOMa memnepamypad, omeo-
peme 20 goBogom 30 Bo3gyx
MUHUMAAHO U 3amBopeme 20
oyjakom.

HanomeHa: [Tpouumajme ja

BHaMpewHama memnepamypa

npeky mepmomemapom (7a).

5. Pacppnreme 2u genaHkume 3a
gumerbe co pakaBuuume 3a
ckapa B8p3 kewkomo 2opuBo.

6.MNocmaBeme ja xpaHama Ha
pewemkama 3a ckapa (2),
3amBopeme 20 kanakom u
30nO0YHEMe CO guUMEHsE.

Cyweme

MPEAYNPEAYBAHSE!

OnacHocm og noBpegu!
HecoogBemHo pa6ometse co
npou3Bogom moXke ga goBege
go hoBpegu.

* NMocmou onacHocm og hoBpe-
gu nopagu 6p3 nAameH. He
omBopajme 20 kanakom og
OCHOBHAMA eguHUYa hpe-
6p30. [MpBo omBopeme 20
kanakom camo okoay 25 mm u
nouekajme Hekonky cekyHgu
npeg ga 20 omBopume yenoc-
HO.

* [Ipou3Bogom ce B)kewmyBa
MHog2y. He gonupajme 20 co
20AU paue npu ynompe6a. Ho-
ceme coogBemHu pakaBuuu
3a ckapoa.

Hekou jagersa moykeme ga au
cywume 6a8Ho co hpou3B80-
gom. [lo2negHeme ja ma6erama
.Cywere" 30 ga noenegHeme
npumepu u Bpemursa 30 2om-
Berbe. 3agageHume Bpemura
Ha 20mBemse ce pedepeHm-

HU BpegHocmu. Bpemuwsama

moxkam ga ce pa3aukyBaam Bo

3aBucHocm og Bkycom u kBaau-
memom Ha XpaHama.

1. 3anaareme 2u 20puBomo cno-
peg noa2naBjemo ,Ynompe6a”,
gen [Nanere Ha eopuBomo”.

2. OmBopeme 20 goBogom 3a
Bo3gyx (7b) uenocHo u ocma-
Beme 20 kanakom og ocHoB-
Hama eguHuya (7) omBopeH
okoay 10 muHymu. [pumoa,
oyjakom (1a) mpe6a ga 6uge
omBopeH MHo2y MaAky.

3. 3anareme 20 2opuBomo u
nocmaBeme ja pewemkama
3a ckapa (2).

4. Koza ke ce nocmuzHe caka-
HamMa memnepamypa, omeo-
peme 20 goBogom 3a Bo3gyx
MUHUMOAHO.

HanomeHa: [Tpouumajme ja

BHamMpewHama memnepamypa

npeky mepmomemapom (7a).
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5.MocmaBeme ja xpaHama Ha
napue xapmuja 3a heuere
(He ce cogpyku Bo naky-
Barbemo) Ha pewemkama
3a ckapa (2), 3amBopeme 20
kanakom u 3anouHeme co
cywenemo.

Ckaaguparbe, uucmete

NPEAYNMPEAYBAHSE!
OnacHocm og noBpegu!

HecoogBemHo pa6omemse co
npou3Bogom moxke ga goBege
go hoBpegu.

* [Ipou3Bogom ce BkewmyBa
MHogy. He gonupajme 20 co
20AU paue. Hoceme coogBem-
HU pakaBuyu 3a ckapa.

» OcmaBeme 20 npou3Bogom
ga ce u3nagu npeg cekoe
yucmeme.

NPEAYIMNPEAYBAHSE!
OnacHocm og noXkap!

HecoogBemHo pa6omemse co
npou3Bogom u co 2opuBomo
moyke ga goBege go noBpegu
Ayéemo u go noxkap.

* He dppaajme kexkok nenen
uAu Xkewku ocmamouyu og
Kymypom. Mouekajme ga ce
u3Aagam UeAocHo.

BHUMAHME!
CnpeuyBambe
MamepujaAHa wmemat

HecoogBemHo pa6omemse co

npou3Bogom moXke ga goBege

go owmemyBare Ha hpou3B0o-

gom.

* He nomonyBajme 20 npou3Bo-
gom Bo Boga. Kepamukama
moXke ga ce ckpwiu.
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» He kopucmeme cuAHU gemep-

2eHmu, yemku co MemanHu
UAU HajaoHcku BAakHa, me-
MAAHU U OCMpU hpegmemu
3a yucmemse, kako HoXkeBu,
MEeMOAAHU CyH2epuU U CAUYHO.
Co moa moxke ga ce owmemu
noBpwuHama Ha hpou3Bo-
gom.

He 2acHeme 20 2opuBomo co
AagHa Boga no npaBersemo
ckapa. Bo cnpomuBHo moXke
ga 20 owmemume npou3Bo-
gom.

®paeme 20 ugarageHuom ne-
neA u ucyucmeme 20 Npou3-
Bogom no cekoja ynompe6a.
N3Bageme ja pewemkama
3a ckapa (2) u ucuucmeme ja
memeAHO co cAab MAA3 Boga.
Momoa ucyweme ja ueAocHo.
OmcmpaHeme ja pewemka-
ma 3a Kymyp (4) u ucmpece-
me 20 0CMOHAaMUOmM nenea
0g cagom 3a o2aH (5).
OmcmpaHeme 2u HOCAORU-
me og npou3Bogom co Baa-
keH cyH2ep. He uucmeme 20
BHOMpewHuomM geAa co meu-
HOCcMu, 3amoad wmo kepamu-
kama 2u ancop6bupa meyHo-
cmume.

Cknagupajme 20 npou380-
gom cyB, yucm u Ha cobHa
memnepamypa koad He 20
kopucmume.

BAXXHO! He uucmeme co cua-
HU gemepaeHmu.

HanomeHu 3a ¢ppaarbe

Py ®paeme 20 npou3zBogom u
%A mamepujaaume og naky-

Baremo coogBemHo Ha
mekoBHuUmMe AokaAHU nponucu.
YyBajme 2u mamepujaaume og
nakyBarsemo (kako Ha np.
mop6uukama og doauja) noga-
Aeky og godpam Ha geyama.
AonoAHUMEAHU UHPOopMayuu
30 ¢pAarbe HO uckopucmeHu-
om npou3Bog ke Hajgeme kaj
onwmuHckama uau epagckama
agmuHucmpayuja. Ppareme 20
npou3Bogom u Mamepujanu-
me og nakyBaremo 6e3 ga u
Hawmemume Ha okoAuHama.
/\. Kogom 3a peuyukaupamse
Ly;) CAY>XU 30 npeno3HaBane

HO PA3HU MOMepPUjaAu 30
Bpakarse Bo yukaycom 3a
noBmopHa ynompe6a (peyukau-
parse). Kogom ce cocmou og
CUM60A 30 peyukaupame 3a
yukaycom 30 ynompe6a u og
6p0j WMo 20 03HAauUyBa mame-
pujanom.

HanomeHu 30 2apaHyuja
u cepBucupare
MpouzBogom ce npou3Begy-
B8a MHO2Y BHUMAMEAHO U hpu
nocmojaHa koHmpoaa. DELTA-
SPORT HANDELSKONTOR
GmbH um gaBa Ha npuBamHu-
me kpajHu kopucHuyu mpuzo-
gUWHO 2apaHyUja 0g gamymom
Ha kynyBamse (2apaHmeH pok)
chopeg cAegHUmMe npaBuaa.
lrapaHyujama Baku camo 3a
2pewka Bo mamepujanom u
obpabomkama.



lapaHyujama He ce ogHecyBa
Ha genoBu, kouwmo nogaeXxkam
HO HOPMAAHO ucmpowyBarse u
CO moa ce cmemaam 3a nom-
POWHU geAnoBu (Ha np. 6amepuu)
kako u Ha kpwiAauBu genoBu kako
npekuHyBauyu uau cmakaeHu
genoBu. baparwama 3a oBaa
2apaHyuja ce uckayuyBaam ako
npou3Bogom He ce kopucmu
NPaBuAHO uAU ce 3n0ynompe6y-
Ba uAu He ce kopucmu 3a coog-
BemHama HameHd uAu ako He
ce cnegam uHcmpykuuume 8o
npupayHukom/ynamcmBomo,
ocBeH ako kpajHuom kopucHuk
gokarke geka nocmou 2pewka
8o mamepujarom uau 8o 06-
pabéomkama, kojawmo He ce
3acHoBa Ha HaBegeHume okoa-
HOCMU.

bapawama 30 eapaHyuja
moXkam ga ce nhogHecam 8o
2apaHmMHuom pok co npuAo-
XkyBaH-e Ha opu2UHAAHAMA
cmemka. 3amoa uyBajme ja
opug2uHaAHama cmemka. [a-
paHMHuom pok He ce npo-
gonkyBa npu honpaBku wmo
nogAexkam Ha 06uyHamMa 2a-
paHyuja, Ha 3akoHckama eke-
NAULUMHA 20PAHUUjA UAU HO
go6poBoAHa ycayaa. Toa Baxku

u 30 30MeHemu u nonpaBeHu
genoBu.

Mpu pekaamayuu, npBo 06pa-
meme ce Ha goAyHaBegeHama
cepBucHa cAyXk6a uau o6pame-
me Hu ce Ham npeky e-nowma.
Bo cayuaj Ha akmuBupane

HO 2apaHyujama, npou3Bo-
gom - no Haw u36op - ke 20
honpaBume UAU 30MeHUME
6ecnaamHo uau ke ja pedpyHgu-
pame cymama 3a koja e kyneH.
rapaHyujama He Hygu HukakBu
gonoAHUMEAHU hpaBa.

Bawume 3akoncku npaBa, no-
MOUHO 60PaHA 30 2apAHUUja
koH coogBemHuom npogaBau,
He ce 02paHuUYeHu co oBaa 2a-
paHyuja.

IAN: 537883_2507

@®® KopucHuuka cayo6a 3a
CeBepHa MakegoHuja
Ten.: 080090698
E-nowma: deltasport@lidl.mk
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Mpeaneg Ha Bpemurwbama 3a 20mBerbe

Ta6ena: Perynuparbe HO Temnepartypara

HaunH Ha nogroToBka Temnepatypa

HoBop 3a Bo3ayx Oyak

MoTnekyBare okony 300 - 450 °C

MpaBetbe ckapa/neverse | okony 125 - 300 °C

BaeHo npaBerse ckapa okony 100 -135°C

Odumere okony 75-125°C

Cywere okony 50 - 60 °C

JIOHE

SIS

Ta6ena: Mpasere ckapa/npxerwe/nevere (125 - 300 °C)

Mopcku naogoBu (jacmoe, mopcku pakuurba)

go meMHu u uBpcmu

Mopcku naogoBu (wkoaku, ocmpuau)

gogeka ce omBopam wkoakume

Pu6a okoay 15 - 20 MuHymu
CBuHcko dune okoay 15 - 30 MuHymu
Muaewko (ueno) okoay 1-1,5uaca

JagHewku Ho3e

okony 3 - 4 uaca

LyHKu

okoay 2 - 5uaca

Ta6ena: baBHo rorBere (100 - 135 °C)

MpBokaacHo pe6po (Prime Rib)

okoay 2,5 - 3uaca

PacmypeHo cBuHcko

okoay 9 +uaca

Muaewko (ueno)

okoay 1-2uaca

CBuHcku pe6peHua (Spareribs)

okoay 3 - 5yaca

Mpxkerse

okonay 2 - 4 yaca

Ta6ena: Aumere (75 - 125 °C)

loBegcko (0,5 kg) okoay 20 - 25 MuHymu
CBuHcko (0,5 kg) okoay 30 - 35 MuHymu
Munewko (0,5 kg) okoay 40 - 45 muHymu
Pu6a (0,5 kg) okoay 15 - 25 MuHymu
3eneHuyk okoay 20 MuHymu
Komnupu okony 40 MuHymu
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Ta6ena: Cywetbe (50 - 60 °C)

Ja6éonka

okony 5 - 8uaca

BaHaHu (ne6ennHa Ha Kpyruymksa okony 0,5 cm)

okony 6 h

Ypmu

okony 10 - 20 vaca

Bocunek

okony 6 - 8uaca

loBefcko CyLieHo meco

okony 6 - 8uaca

Mpewku u HUBHO omcmpaHyBarbe

Mpewka

MprunHa

PewueHue

Mpou3BogoT ce racu NOCTOjaHO.

OrvHOT BO BHATPELLHWUOT fien Ha
NpPOU3BOA0T He 06MBA KUCNOPOA.

OuyakoT (1a) n goBofoT 3a Bo3ayx (7b)
He Tpeb6a fa 6ugaT 3aTBOPEHU
LenocHo. Perynupajte ro gosogot

30 KMCNOPOA KAKO LUTO € ONULLCHO
BO Mornasjeto ,Ynorpe6a”, gen
LPerynupame Ha TemnepaTypara”,

np0I/I3BOJJ,OT He CTOu LBPCTO.

np0I/I3BO}J,0T He € NOCTABEH NPABUTHO
BO paMKATA.

MocTaseTe jo OCHOBHATA eanHuLa (7)
0f, NPOMN3BOAOT BO PUMKATA, KAKO LUTO
€ MoKAXXaHo Ha cnukaTa D.

Bo npounseopoT ce nojasu MyBna.

Kora He ce KOp1CTK Npon3BoaoT
nopJosro, MoXe Ad ce Nnojasu MyBna, HA
np. 30pagmn BNAXKHOCTA HO BO3[YXOT
UNn 3apagm HEOTCTPOHETM OCTATOLM
0f1 XpaHa.

YucTteTe ro npom3Bo[oT KAKO
LUTO € OMULLCHO BO NOrMaBjeTo
LCKNagmpame, yncteme".
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Urime!
Me blerjen tuaj keni zgjedhur njé
artikull me cilési t& larté. Njihuni
me artikullin pérpara pérdorimit
té pare.

Lexoni me kujdes

udhézimet e

pérdorimit qé vijon.
Pérdoreni artikullin vetém sic
pérshkruhet dhe pér fushat e
pérdorimit t& specifikuara. Ruaijini
mire kéto udhézime pérdorimi.
Né rast kalimi té artikullit te
persona t& treté, dorézojini
gjithashtu té gjitha dokumentet.

Pérmbajtja e

dorézimit (fig. A, B)

1 x skaré geramike, e cmontuar
(1-19)

1 x pajisje montimi (20-30)

1 x Vegél (31-32)

1 x udhézime pérdorimi

Té dhéna teknike

Pesha neto: 51 kg

Pérmasat e montuara:

108 x 101 x 62 cm

(B/gjerési x H/lartési x T/thellési)
Diametri i skarés: 40 cm

Lénda djegése: Qymyr druri/
briketa druri sipas DIN EN 1860-2
Sasia e léndés djegése:

max. 1,2 kg

Ngarkesa maksimale pér
raft anésor: 8,32 kg

Data e prodhimit
(Muaiji/viti): 11/2025

Pérdorimi i pércaktuar

Ky artikull éshté projektuar pér
pérgatitien e ushqimit t& pjekur
né skaré né ambiente té jashtme
pér pérdorim privat. Nuk &shté

i pérshtatshém pér géllime
komerciale ose pér t'u pérdorur si
vatér zjarri.

78 AlL/MK

Simbolet dhe fjalét
sinjalizuese té
pérdorura

Shenjé paralajméruese e
pérgjithshme, gé pérdoret
pér té treguar rreziqge
(p-sh. rrezik vdekjeje,
léndimi ose shtypijeje).

PARALAJMERIM! Fiala
sinjalizuese tregon njé rrezik

me njé shkallé t& larté rreziku i
cili, nése nuk shmanget, mund té
rezultojé né vdekje ose léndime
serioze.

KUJDES! Fjala sinjalizuese
tregon njé rrezik me njé nivel té
ulét i cili, nése nuk shmanget,
mund té rezultojé né démtime
materiale t& artikullit ose té
pronés tjetér.

Shenjé e detyrueshme, i
kujton ¢cdo pérdoruesi qé
t'i lexojé me kujdes
udhézimet e pérdorimit
para pérdorimit dhe t'i
véré ato né dispozicion té
t& gjithé pérdoruesve né

cdo kohé.

Vishni gjithmoné doreza
pér skaré ose kuzhine.

Vishni doreza né pérputhje

me rregulloret e PMP-sé

(kategoria Il e mbrojtjes
nga nxehtésia, p.sh.,

DIN EN 407).

Udhézime sigurie

A Rrezik pér jetén!

* Mos i lini kurré fémijét pa
mbikéqyrje me materialin e

paketimit. Ekziston rreziku i
mbytjes.

* KUJDES! Rrezik helmimi nga
monoksidi i karbonit. Mos e
pérdorni skarén né ambiente té
mbyllura, vetém né ambiente té
jashtme.

X

oY)
AR
x:
Mos e pérdorni skarén né
hapésira té€ mbyllura dhe/ose
té banueshme, p.sh., ndértesq,
tenda, karvang, shtépi té
|8vizshme ose varka. Helmimi

nga monoksidi i karbonit &shté
k&rcénues pér jetén.

Rrezik Iéndimi pér
fémijét!

* Fémijéve nuk u lejohet t&
luajné me artikullin. Udhé&zoni
posacérisht fémijét gé ta
kuptojné se artikulli nuk éshté
lodér.

* Mbani parasysh instinktin
natyral té fémijéve pér té
luajtur dhe déshirén pér t&
eksperimentuar. Shmangni
situatat dhe sjelljet q& nuk jané
té destinuara pér produktin.

* Kur nuk éshté né pérdorim,
artikulli duhet té ruhet larg
fémijéve.

/\ Rrezik Iéndimi!

* Mbushni produktin me njé
maksimum prej 1.2 kg léndé
djegése.

* Kontrolloni produktin pér
démtime ose konsumim para
cdo pérdorimi. Produkti mund
té pérdoret vetém né gjendje té
pérsosur!

* Mos vishni rroba té gjera gjaté
piekjes né skaré dhe lidhni
flokét e gjaté.



* KUJDES! Mos pérdorni alkool
ose benziné pér té ndezur ose
rindezur zjarrin!

» KUJDES! Kjo skaré nxehet
shumé dhe nuk duhet té l&vizet
gjaté pérdorimit!

* Mos e pérdorni né ambiente té
mbyllural

» KUJDES! Mbaiini fémijét dhe
kafshét shtépiake larg!

* Mbani njé distancé té
mjaftueshme nga pjesét e
nxehta, pérndryshe cdo kontakt
mund té rezultojé né djegie t&
rénda.

* Pérdorni gjithmoné ené pjekjeje
me doreza té gjata dhe
rezistente ndaj nxehtésisé.

* Jini gjithmoné vigjilenté dhe
kushtojini vémendije asaj qé po
béni. Mos e pérdorni produktin
nése jeni té shpérgendruar,

t& lodhur ose nén ndikimin e
drogés, alkoolit ose ilaceve.
Edhe nj& moment mungesé
vémendieje gjaté pérdorimit té
produktit mund té rezultojé né
léndime serioze.

* Yndyra e nxehté mund té
pikojé nga ena e zjarrit
gjaté pérdorimit. Mbani njé
distancé té mjaftueshme, pasi
né té kundért mund t& ndodhin
djegie té rénda.

A Rrezik zjarri!

* Mbani afér njé fikése zjarri dhe
njé kuti t& ndihmés sé shpeijté
né rast aksidenti ose zjarri.

* Vendoseni artikullin né njé
sipérfage té sigurt dhe té
sheshté pérpara pérdorimit.

* Pérdorni vetém léndé
djegése né pérputhje me

DIN EN 1860-2.

* KUJDES! Mos pérdorni alkool
ose benziné pér té ndezur ose
rindezur zjarrin! Pérdorni vetém
ndezés zjarri né pérputhje me
DIN EN 1860-3.

* Ndizni léndén djegése vetém
né njé zoné t& mbroijtur.

* Vendoseni produktin té paktén
1 m larg materialeve t&
ndezshme.

* Mos e lini produktin pa
mbikéqyrje. Sigurohuni gé
karburanti té jeté djegur
plotésisht dhe té jeté ftohur
pérpara se té higni hirin.

* Léngjet e ndezshme t&
derdhura né prush mund t&
shkaktojné flaké té shpeijta
ose shpérthime. Mos pérdorni
kurré léng ndezés si benziné
ose alkool. Mos shtoni Iéndé
djegése t& njomur me léng
ndezés né prush.

Shmangni démtimin e
pronés!

* Gjaté pérdorimit, lidhjet
me vidé mund té lirohen
gradualisht dhe t& ndikojné né
géndrueshméring e artikullit.
Kontrolloni ngushtésiné e
vidave para ¢do pérdorimi.
Rishtréngoni té gjitha vidat
nése éshté e nevojshme pér t&
siguruar stabilitetin.

* Mos u ulni ose mos géndroni
mbi artikull.

* Mos e pérdorni artikullin nése
ndonijé pjesé mungon, &shté
démtuar ose konsumuar.

* Mos pérdorni ujé pér t& shuar
zjarrin.

* Kontrolloni produktin pér
démtime ose konsumim para
cdo pérdorimi. Produkti mund
té pérdoret vetém né gjendje té
pérsosur!

Montimi
PARALAJMERIM!
Rrezik pér jetén!

Ky produkt dhe materiali i

paketimit té tij nuk jané lodral

* Mos i lini kurré fémijét pa
mbikéqyrie me materialin e
paketimit ose pjesét e vogla
té produktit. Ekziston rreziku i
mbytjes!

Shénim: Pér montimin, do t'ju

duhet njé celés i pérshtatshém

heksagonal (nuk pérfshihet) si

dhe vegla pune (30, 31).

* Montoni artikullin sic tregohet
né fig. C-K. Shtréngoni t&
gjitha vidat vetém pasi té keni
pérfunduar montimin pér t&
shmangur stresin e padéshiruar
té materialit.

Bllokimi/lirimi i

frenave té parkimit

Artikulli ka dy rrota me

frena bllokuese (18) pér t&

parandaluar rrokullisjen e tij.

L&shojeni frenén e parkimit nése

déshironi ta zhvendosni artikullin.

* Pér té bllokuar frenén e
parkimit, shtyni levén e
frenimit (18a) pér poshté
(fig. D).

* Shtyni levén e frenimit lart pér
t& liruar frenén e parkimit.

Pérdorimi
PARALAJMERIM!
Rrezik lIéndimi!

Traijtimi jo i duhur i produktit

mund t& rezultojé né léndime

personale dhe démtime té&
produktit.
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* Vendoseni produktin né
njé sipérfaqe lehtésisht t&
arritshme, té niveluar, té thatg,
rezistente ndaj nxehtésisé, jo t&
ndezshme dhe mjaftueshém t&
géndrueshme (p.sh., dysheme
betoni, dysheme dheu).

* Mos e pérdorni kurré produktin
né njé dysheme druri ose
sipérfaqe tjetér t& ndezshme.

* Mos e pérdorni produktin mbi
njé tavoliné ose sipérfage pune
t& ngjashme.

* Mbani njé distancé minimale
prej 1 m né té gjitha drejtimet
nga produkti.

* Mos e mbani kurré produktin
nga mentesha, pasi mund t&
thyhet.

* Ky produkt &shté shumé i
réndé. Gjithmoné mbaijeni dy
persona.

1.Vendosni kornizén né vendin e
déshiruar.

Shénim: Zgjidhni njé sipérfaqe

té forté dhe rezistente ndaj zjarrit.

Nése doni ta vendosni kornizén

mbi bar, sé pari vendosni guré

shtrimi né vendin e déshiruar.

Kéto sigurojné stabilitet.

2.Pérdorni dy persona pér t&
ngritur njésiné bazé (7) né
kornizé.

3.Rregulloni furnizimin me ajér
duke pérdorur grilén me vrima
né hyrien e ajrit (7b).

Ndezja e Iéndés djegése

PARALAJMERIM!
Rrezik léndimi!

Trajtimi jo i duhur i produktit

mund té& rezultojé né léndime

personale.

* Produkti nxehet shumé. Mos
e prekni kurré me duar &
zhveshura gjaté pérdorimit.
Pérdorni doreza t& pérshtatshme
pér pjekje né skaré.
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Shénim: Lani skarén (2) me ujé
té ngrohté dhe detergjent té buté
para pérdorimit t& paré.
Shénim: Ngroheni produktin
para pérdorimit té paré. Lénda
djiegése duhet té jeté duke u
djegur pér té paktén 40 minuta.
Shénim: Mos e vendosni
ushgimin né skaré derisa lénda
djegése té jeté mbuluar me njé
shtresé hiril
1.Hapni kapakun e njésisé
bazé (7) dhe higni skarén.
2.Shtroni njé maksimum prej
1,2 kg |éndé djegése né
grilén e qymyrit (4) né enén e
zjarrit (5).
3.Vendosni njé ose dy ndezés
t& forté zjarri sipér shtresés
ekzistuese té léndés djegése.
Ndizini nga lart.
4.Mbyllni kapakun e njésisé
bazé dhe hapni nxjerrésin
e tymit (1a) dhe hyrjen e
ajrit (7b).
5.Pasi té arrihet temperatura e
déshiruar, rregulloni nxjerrésin
e tymit dhe hyrjen e ajrit sic
pérshkruhet né kapitullin
»Rregullimi i Temperaturésc.
6.Hapni kapakun e njésisé bazé,
futni raftin e skarés dhe filloni
piekjen né skaré.
Shénim: Prekni skarén vetém me
doreza pjekjeje.
Rregullimi i Temperaturés

KUJDES!
Shmangni démtimin
e pronés!
Traijtimi jo i duhur i artikullit mund
té rezultojé né démtim t& artikullit.
* Kur gatuani ushgim né
temperatura t& uléta,
sigurohuni qé produkti té ruajé
temperaturén e déshiruar.
Mund té duhen disa oré qé
artikulli té ftohet.

Shénim: Matni temperaturén
aktuale t& dhomés sé gatimit me
kapakun e mbyllur.
Temperatura rregullohet
népérmijet nxjerrésit t& tymit (1al)
dhe hyrijes sé aijrit (7b)

(shih tabelén »Rregullimi i
Temperaturés«). Sa mé té médha
té jené hapjet dhe sa mé shumé
ajér té hyjé né artikull, aqg mé e
larté éshté temperatura brenda.
Pér té rregulluar temperaturén

e skarés, duhet té zvogéloni
rriedhén e aijrit. Pér ta béré kétg,
mbyllni nxjerrésin e tymit dhe
hyrjen e ajrit.

Nése e mbyllni plotésisht
nxjerrésin e tymit dhe hyrjen e
ajrit, nuk do té arrijé mé oksigjen
né brendési dhe lénda djegése
do t& shuhet.

Kontrolloni temperaturén e
brendshme duke pérdorur
termometrin (7a).

Pjekje né skaré
PARALAJMERIM!
Rrezik léndimi!

Traijtimi jo i duhur i produktit

mund t& rezultojé né léndime

personale.

* Ekziston rreziku i [&ndimit

nga njé flaké e mundshme e
shpeijté. Mos e hapni kapakun
e njésisé bazé shumé shpeijt.
Sé pari, ngrini kapakun vetém
rreth 25 mm dhe prisni disa
sekonda para se ta hapni
plotésisht.

* Produkti nxehet shumé.

Mos e prekni kurré me

duar t& zhveshura gjaté
pérdorimit. Pérdorni doreza
té pérshtatshme pér pjekje né
skaré.



KUJDES!
Shmangni démtimin
e pronés!

Trajtimi jo i duhur i artikullit mund

té rezultojé né démtim té artikullit.

* Artikulli &shté gati pér
pérdorim. Shmangni trajtimin
paraprak, sic éshté spérkatja
me eréza ose aplikimi i vaijit.

e Artikulli mund t& errésohet me
kalimin e kohés. Kjo ndodh pér
shkak té tymit dhe djegieve.

* Mos e vendosni ushgimin né
skaré shumé herét. Duhet t&
jeté formuar njé shtresé hiri mbi
léndén djegése.

Pér pjekje direkte né skarég, e cila

pérfshin gatimin e ushqgimit direkt

mbi burimin e nxehtésis€, veproni
si mé poshté:

Shénim: Kjo metodé éshté e

pérshtatshme pér ushgime gé

kérkojné mé pak se 25 minuta
pér t'v gatuar (p.sh., bifteké,
brinjé, perime).

1.Hapni nxjerrésin e tymit (1a)
dhe hyrjen e ajrit (7b).

2.Ngroheni léndén djegése dhe
vendosni grilén e skarés (2) né
skaré.

3.Vendosni ushgimin né grilén e
skarés.

4.MbylIni kapakun e njésisé
bazé (7) dhe hapeni até vetém
pér ta kthyer ushqgimin ose
pér té kontrolluar gjendjen e
gatimit.

P&r gatim t& njétrajtshém,
kthejeni ushgimin né gjysmé té
kohés.

5.Rregulloni furnizimin me ajér
duke pérdorur nxjerrésin e
tymit dhe hyrjen e ajrit.

Shénim: Referojuni tabelés

»Pjekja né skaré« pér shembuj

dhe kohé gatimi. Kéto kohé gatimi

jané vetém udhézime. Kohét mund

t& ndryshojné né varési té shijes

dhe cilésisé s& ushqimit.

Gatim i Ngadalté

PARALAJMERIM!
Rrezik Iéndimi!

Trajtimi jo i duhur i produktit

mund té rezultojé né léndime

personale.

* Ekziston rreziku i &ndimit
nga njé flaké e mundshme e
shpejté. Mos e hapni kapakun
e njésisé bazé shumé shpeit.
Sé pari, ngrini kapakun vetém
rreth 25 mm dhe prisni disa
sekonda para se ta hapni
plotésisht.

* Produkti nxehet shumé. Mos
e prekni kurré me duar t&
zhveshura gjaté pérdorimit.
Pérdorni doreza té pérshtatshme
pér pjekje né skaré.

Mund ta pérdorni kété produkt

pér té gatuar ushgime t& caktuara

ngadalé. Referojuni tabelés

»Gatim i ngadalté« pér shembuj

dhe kohé gatimi. Kéto kohé

gatimi jané vetém udhézime.

Kohét mund té ndryshojné né

varési té shijes dhe cil&sisé sé

ushqgimit.

1.Ndizni léndén djegése sipas
kapitullit »Pérdorimic, seksioni
»Ndezja e I1&ndés djegése«.

2.Hapni plotésisht hyrien e
ajrit (7b) dhe l&reni kapakun e
njésisé bazé (7) t& hapur pér
aférsisht 10 minuta. Nxjerrja e
tymit (1a) duhet t& hapet vetém
minimalisht.

3.Ngroheni léndén djegése dhe
vendosni grilén e skarés (2) né
skaré.

4.Sapo té arrihet temperatura e
déshiruar, mbylleni plotésisht
hyrien e ajrit.

Shénim: Lexoni temperaturén

e brendshme duke pérdorur

termometrin (7a).

5.Vendosni ushgimin né raftin e
skarés, mbyllni kapakun dhe
filloni gatimin.

Tymosja

PARALAJMERIM!
Rrezik léndimi!

Traijtimi jo i duhur i produktit

mund t& rezultojé né léndime

personale.

* Ekziston rreziku i Iéndimit
nga nié flaké e mundshme e
shpejté. Mos e hapni kapakun
e niésisé bazé shumé shpeijt.
Sé pari, ngrini kapakun vetém
rreth 25 mm dhe prisni disa
sekonda para se ta hapni
plotésisht.

* Produkti nxehet shumé. Mos
e prekni kurré me duar té
zhveshura gjaté pérdorimit.
Pérdorni doreza té pérshtatshme
pér pjekje né skaré.

Pér tymosje nevoijiten ashkla tymi

(nuk pérfshihen). Lagini ato me

ujé té pastér pér rreth 15 minuta

pérpara pérdorimit.

Referojuni tabelés »Tymosja«

pér shembuj dhe kohé gatimi.

Kéto kohé gatimi jané vetém

udhézime.

Kohét mund té ndryshojné né

varési té shijes dhe cilésisé sé

ushgimit.

P&r té tymosur ushgim, veproni si

mé poshté:

1.Ndizni léndén djegése sipas
kapitullit »Pérdorimi, seksioni
»Ndezja e |&éndés djegése«.

2.Hapni plotésisht hyrjen e
ajrit (7b) dhe léreni kapakun e
njésisé bazé (7) t& hapur pér
aférsisht 10 minuta. Nxjerrja e
tymit (1a) duhet t& hapet vetém
minimalisht.

3.Ngroheni léndén djegése dhe
vendosni grilén e skarés (2) né
skaré.
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4.Pasi t& arrihet temperatura e

déshiruar, mbyllni hyrien e ajrit
duke e [&né vetém pak t& hapur

dhe mbyllni nxjerrésin e tymit.
Shénim: Lexoni temperaturén
e brendshme duke pérdorur
termometrin (7a).
5.Duke veshur doreza skare,
spérkatni ashklat e tymosjes
mbi léndén djegése t& nxehté.
6.Vendosni ushgimin né raftin e
skarés (2), mbyllni kapakun
dhe filloni tymosjen.

Tharja
PARALAJMERIM!
Rrezik léndimi!

Trajtimi jo i duhur i produkit

mund té rezultojé né léndime

personale.

* Ekziston rreziku i Iéndimit
nga nié flaké e mundshme e
shpejté. Mos e hapni kapakun
e niésisé bazé shumé shpeit.
Sé pari, ngrini kapakun vetém
rreth 25 mm dhe prisni disa
sekonda para se ta hapni
plotésisht.

* Produkti nxehet shumé.

Mos e prekni kurré me

duar té zhveshura gjaté
pérdorimit. Pérdorni doreza
té pérshtatshme pér pjekje né
skaré.

Mund ta pérdorni kété produkt

pér té tharé ngadalé ushgime

t& caktuara. Referojuni tabelés

»Tharja« pér shembuj dhe kohé

gatimi. Kéto kohé gatimi jané

vetém udhézime. Kohét mund té

ndryshojné né varési té shijes dhe

cilésisé sé ushqimit.

1.Ndizni léndén djegése sipas
kapitullit »Pérdorimi«, seksioni
»Ndezja e |éndés djegése«.

82 AL/MK

2.Hapni plotésisht hyrien e
ajrit (7b) dhe l&reni kapakun e
njésisé bazé (7) t& hapur pér
aférsisht 10 minuta. Nxjerrja e
tymit (1a) duhet t& hapet vetém
minimalisht.

3.Ngroheni léndén djegése dhe
vendosni grilén e skarés (2) né
skaré.

4.Pasi t& arrihet temperatura
e déshiruar, mbyllni hyrjen
e ajrit né ményré qé té jeté
minimalisht e hapur.

Shénim: Lexoni temperaturén

e brendshme duke pérdorur

termometrin (7a).

5.Vendoseni ushgimin né
njé copé letér pjekjeje
(nuk pérfshihet) né raftin e
skarés (2), mbylleni kapakun
dhe filloni tharjen.

Ruaijtja, pastrimi

PARALAJMERIM!
Rrezik léndimi!

Trajtimi jo i duhur i produktit

mund té rezultojé né léndime

personale.

* Produkti nxehet shumé. Mos
e prekni kurré me duar té
zhveshura. Pérdorni doreza
té pérshtatshme pér pjekje né
skaré.

* Léreni produktin té ftohet
plotésisht para pastrimit.

PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri!

Traijtimi jo i duhur i produktit dhe

léndés sé tij djegése mund té cojé

né léndime personale dhe rrezik
zjarri.

* Mos e hidhni kurré hirin ose
mbetjet e qymyrit ndérkohé qé
jané t& nxehté. Prisni derisa té
fiohen plotésisht.

KUJDES!
Shmangni démtimin
e pronés!

Trajtimi jo i duhur i artikullit mund
t& rezultojé né démtim té& artikullit.
* Mos e zhytni kurré artikullin né

vjé. Qeramike mund té thyhet.
Mos pérdorni agjenté pastrimi
agresivé, furca me fije metalike
ose najloni, ose vegla pastrimi
metalike ose t& mprehta si
thika, sfungjeré metaliké, etj.
Kjo mund t& démtojé
sipérfagen.

Mos derdhni kurré ujé té ftohté
direkt mbi léndén djegése pas
pijekjes né skaré pér ta shuar
até. Kjo mund ta démtojé
artikullin.

Hidhni hirin e ftohté dhe
pastroni artikullin pas ¢cdo
pérdorimi.

Higeni grilén e skarés (2) dhe
pastrojeni plotésisht me ujé &
buté me sapun. Pastaj thajeni
plotésisht.

Higeni grilén e qymyrit (4) dhe
zbrazni hirin e mbetur nga ena
e zjarrit (5).

Higni ¢do depozité t& lirshme
nga jashté enés me njé sfungjer
té lagur. Shmangni pastrimin

e pjesés s& brendshme me njé
lecké té lagur, pasi geramika
thith ¢do léng.

Kur nuk &shté né pérdorim,
ruajeni gjithmoné né njé vend
té thaté dhe té pastér né
temperaturé ambienti.

E RENDESISHME! Mos i
pastroni kurré me detergjenté
agresivé.



Udhézime pér
asgjésimin
> Hidhni artikullin dhe
| materialet e paketimit né
pérputhje me rregulloret
lokale né fugi. Mbaijini materialet
e paketimit (sic jané geset
plastike) larg fémijéve. Pér mé
shumé informacion pé&r ményrén
e hedhjes sé artikullit t& pérdorur
kontaktoni administratén tuaj
komunale apo bashkiake. Hidhni
artikullin dhe paketimin né njé
ményré migésore me mjedisin.
/. Kodii riciklimit shérben pér
L):;() t& shénuar materiale té
ndryshme me qgéllim qé ato
té rikthehen né ciklin e
ripérdorimit (riciklimit). Kodi
pérbéhet nga njé simbol riciklimi
pér ciklin e riciklimit dhe nijé
numér gé tregon llojin e
materialit.

Udhézime pér
garanciné dhe
procedurate shérbimit

Artikulli éshté prodhuar me
shumé kujdes dhe nén kontroll

té vazhdueshém. DELTA-SPORT
HANDELSKONTOR GmbH u jep
klientéve privaté njé garanci tre-
viecare pér kété artikull nga data
e blerjes (periudha e garancisg)
né pérputhje me kushtete
méposhtme. Garancia vlen
vetém pér defektet né material
dhe prodhim. Garancia nuk
mbulon pjesét qé i nénshtrohen
konsumimit normal dhe pér kété
arsye konsiderohen materiale t&
konsumueshme (p.sh. baterité),
apo pjesét e brishta sic jané
celésat ose pjesét e béra prej
xhami.

Té drejtat nga kjo garanci
pérjashtohen nése artikulli

éshté pérdorur né ményré té
papérshtatshme, abuzive, jo
brenda géllimit t& tij t& synuar
ose kufijveté synuar té pérdorimit,
ose nése udhézimet né manual/
udhé&zime nuk jané ndjekur,
pérvec nése klienti pérfundimtar
vérteton se ka njé defekt né
materiale ose prodhim gé nuk
bazohet né njérén nga rrethanat
e lartpérmendura.

Kérkesat né bazé tégarancisé
mund t& béhen vetém brenda
periudhés sé garancisé me
paragitien e faturés origjinale. Ju
lutemi ruajeni faturén origjinale.
Periudha e garancisé nuk do

té zgjatet nga asnjé riparim i
kryer né bazé t& garancisé,
garancisé ligjore ose mirékuptimit
té prodhuesit. Kjo vlen edhe pér
pjesét e zévendésuara dhe t&
riparuara.

Nése keni ndonjé ankesg, ju
lutemi té kontaktoni sé pari

linjén telefonike t& shérbimit mé
poshté ose t& na kontaktoni me
email. Nése paragjitet njé rast
garancie, ne, sipas gjykimit tong,
do ta riparojmé artikullin falas,
do ta zévendésojmé ose do ta
rimbursojmé ¢cmimin e blerjes.
Nga kjo garanci nuk lindin t&
drejta t& métejshme.

Té drejtat tuaja ligjore, né vecanti
kérkesat e garancisé kundér
shitésit pérkatés, nuk kufizohen
nga kjo garanci.

IAN: 537883_2507

@® Shérbimi ndaj Klientit né
Magedoniné e Veriut
Tel. 0800 20698
E-Mail: deltasport@lidl.mk

AL/MK
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Pérmbledhje e kohézgjatjes sé gatimeve

Tabela: Rregullimi i Temperaturés

Metoda e gatimit Temperatura Hyrja e ajrit Nxjerria e tymit
Skugja rreth 300 - 450 °C
Piekje né skaré/pjekje rreth 125 - 300 °C

Piekie e ngadalté né skaré |rreth 100 - 135 °C

Tymosja rreth 75 - 125 °C

Tharja rreth 50 - 60 °C

D

SIS

Tabela: Pjekje né skaré/skugje/pjekje (125-300°C)

Fruta deti (karavidhe, karkaleca deti)

derisa té béhen té erréta dhe té forta

Fruta deti (midhje, goca deti)

derisa midhjet t& hapen

Peshk rreth 15 - 20 Min.
Fileto derri rreth 15 - 30 Min.
Pulé (e ploté) rreth 1 - 1,5h
Kofshé qgingji rreth 3 - 4 h
Proshuté rreth2 - 5h
Tabela: Gatim i ngadalté (100 - 135°C)

Brinjé (Prime Rib) rreth 2,5 - 3 h
Mish derri i copétuar rreth 9+ h

Pulé (e ploté) rreth 1 -2h
Brinjé gici (Spareribs) rreth 3 - 5h
Piekje né furré rreth2 - 4 h

Tabela: Tymosje (75 - 125 °C)

Mish vici (0,5 kg)

rreth 20 - 25 Min.

Mish derri (0,5 kg)

rreth 30 - 35 Min.

Shpendé (0,5 kg)

rreth 40 - 45 Min.

Peshk (0,5 kg)

rreth 15 - 25 Min.

Perime rreth 20 Min.
Patate rreth 40 Min.
Tabela: Tharja (50 - 60 °C)

Mollé rreth 5 - 8 h
Banane (trashésia e fetés aférsisht 0,5 cm) rreth 6 h
Hurma rreth 10 - 20 h
Borzilok rreth 6 - 8 h
Mish vici i thaté rreth 6 - 8 h
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Gabimet dhe zgjidhja e problemeve

Problemi

Shkaku

Zgjidhja

Produkti vazhdon té shuhet.

Zjarri brenda produktit nuk po merr
oksigjen t& mjaftueshém.

Sigurohuni gé nxjerrja e tymit (1a) dhe
hyrja e ajrit (7b) t&€ mos jené mbyllur
plotésisht. Rregulloni furnizimin me
oksigjen si¢c pérshkruhet né kapitullin
,Pérdorimi”, seksioni ,Rregullimi i
temperaturés”.

Produkti nuk éshté i géndrueshém.

Artikulli nuk éshté futur sic duhet né
kornizé.

Vendosni njésiné bazé (7) t& artikullit né
kornizé sic tregohet né figurén D.

Eshté formuar myk brenda artikullit.

Nése artikulli nuk pérdoret pér njé kohé
té gjaté, mund té formohet myk pér
shkak t& faktoréve té tillé si lagéshtia
ose mbetjet e ushgimit qé nuk jané
hequr.

Pastroni artikullin sic pérshkruhet né
kapitullin ,Ruaitja, pastrimi”.
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Felicitaril
Ati ales s& achizitionati un
produs de calitate superioa-
rd. Inainte de prima utilizare,
trebuie sa va familiarizati cu
produsul dumneavoastrd.
Cititi cu atentie
urmatoarele in-
structiuni de
utilizare.
Utilizati produsul numai in
modul descris si in scopurile
de utilizare prevdzute. Pastrati
aceste instructiuni de utiliza-
re intr-un loc sigur. In cazul
predarii produsului unei alte
persoane, transmiteti toata
documentatia acestuia.

Cuprinsul livrarii

(fig. A, B)

1 x gratar ceramic,
dezasamblat (1-19)

1 x element de montaj
(20-30)

1 x scula (31- 32)

1 x instructiuni de utilizare

Date tehnice

Greutate neta: 51 kg
Dimensiuni asamblat:

108 x 101 x 62 cm

(Iatime x indltime x adéncime)
Diametru grilaj grétar: 40 cm
Material combustibil: car-
buni/brichete de lemn con-
form DIN EN 1860-2
Cantitate material combustibil:

max. 1,2 kg

B
]

Incarcare maximd pe
fiecare suport lateral:
8,32 kg

Data fabricatiei

(luna/anul): 11/2025
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Utilizarea conform
destinatiei

Acest articol este conceput
pentru uz privat in vederea
prepardrii mancdrii tip grill in
aer liber. Nu este adecvat in
scopuri comerciale sau pentru
folosirea ca vatra de foc.

Simboluri si cuvinte
de avertizare
utilizate

Simbol de avertizare
general, folosit pentru a
indica pericole si riscuri
(de exemplu, pericole
pentru viata, raniri sau
striviri).
AVERTIZARE! Acest cuvant
de avertizare semnaleazd
un pericol cu grad ridicat de
risc care, dacd nu este evitat,
poate conduce la deces sau
la vatamari grave.
ATENTIE! Acest cuvant de
avertizare semnaleazd un
pericol cu grad redus de risc
care, dacd nu este evitat,
poate provoca daune mo-
teriale articolului sau altor
bunuri.

Simbol de obligativita-
te, indica fiecarui utili-
zator sa citeasca in-
structiunile de utilizare
inainte de folosirea
articolului si sa le ting
permanent la dispozitia
tuturor utilizatorilor.

Purtati intotdeauna
manusi pentru gratar
sau bucatdrie. Utilizati
mdnusi conform regle-
mentdrilor EIP (protectie

impotriva caldurii cate-
goria ll, de ex.

DIN EN 407).

Instructiuni privind

siguranta

/\ Pericol de moarte!

* Nu lasati copiii nesuprave-
gheati sa intre in contact cu
ambalajul. Existd pericol de
sufocare.

o ATENTIE! Risc crescut de
infoxicatie cu monoxid de
carbon. Nu folositi grétarul
in spatii inchise, ci doar in
aer liber!

X X

A

8,V
£
Nu folositi gratarul de
frigere in spatii inchise si/
sau locuibile, de ex. cladiri,
corturi, rulote, autorulote,
barci. Pericol letal prin

intoxicatie cu monoxid de
carbon.

Pericol de ranire a
copiilor!

e Copiii nu au voie sd se
joace cu articolul. Explicati
in mod special copiilor ca
acest articol nu este o juca-
rie.

* Aveti in vedere instinctul
copiilor de a se juca si bu-
curia lor de a experimenta.
Preveniti situatiile si compor-
tamentele nepotrivite pentru
articol.

e Cand nu este folosit, artico-
lul nu trebuie lasat la inde-
ména copiilor.

A Pericol de ranire!

e Umpleti articolul cu max.
1,2 kg de material combus-

tibil.




¢ inainte de fiecare utilizare,
verificati articolul cu privire
la deteriorari sau uzurd. Ar-
ticolul poate fi utilizat numai
in stare perfectd!

e Cand folositi gratarul, nu
purtati imbracaminte prea
largd si legati-va parul la
spate dacd este lung.

o ATENTIE! A nu se utiliza
alcool sau benzina pentru
aprindere sau re-aprindere!

e ATENTIE! Gratarul acesta
va fi foarte fierbinte, a nu
se deplasa in timpul functi-
ondriil

* A nu se utiliza in spatii
inchise.

e ATENTIE! Indepdrtati copiii
si animalele de gratarul de
frigerel

* Mentineti o distant& sufici-
entd fatd de componentele
prea fierbinti, intrucat orice
contact ar putea duce la
cele mai grave arsuri.

e Utilizati intotdeauna usten-
sile de gratar cu manere
lungi, rezistente la caldura.

e Fiti intotdeauna atenti si
aveti grija la ceea ce faceti.
Nu utilizati produsul dacé
nu suntefi concentrat sau
dacd sunteti obosit, respec-
tiv dacd va aflati sub influ-
enfa drogurilor, a alcoolului
sau a medicamentelor.
Chiar si un moment de nea-
tentie la folosirea articolului
poate duce la accidentdri
grave.

e Grasimea fierbinte poate
picura din creuzet in timpul
utilizarii. Pastrati suficientd
distantd, intrucét existd risc
de arsuri grave.

/\ Pericol de incendiu!

e Tineti la indemdnd un stin-
gator si o trusa de prim
ajutor pentru a fi pregdtite
in cazul unui incident sau al
unui incendiu.

* Asezati articolul pe o supra-
fata sigurd, pland, inainte
de o utiliza.

e Utilizati doar materi-
al combustibil conform
DIN EN 1860-2.

e ATENTIE! A nu se utiliza
alcool sau benzing pentru
aprindere sau re-aprindere!
A se utiliza doar aprinza-
toare in conformitate cu
DIN EN 1860-3.

 Aprindeti materialul com-
bustibil doar intr-o zond
protejatd de vant.

* Amplasati articolul astfel
incét sa fie la o distanta de
min. 1 m fatd de materiale
usor inflamabile.

* Nu lasati articolul nesupra-
vegheat. Inainte de a inde-
parta cenusa, asigurati-va
cd materialul combustibil a
ars si s-a racit complet.

e Lichidele inflamabile care
sunt turnate in jar formeaza
flacari explozive sau mici
deflagratii. Nu utilizati ni-
ciodata lichid de aprindere
precum benzina sau spirtul.
Nu puneti pe jar materi-
al combustibil imbibat cu
lichid de aprindere.

Evitarea daunelor
materiale!

o In timpul utiliz&rii, imbindri-
le cu surub pot slabi treptat
si pot afecta stabilitatea
articolului. Verificati pozitia
ferm& a suruburilor inainte
de fiecare utilizare. Daca
este nevoie, strangeti din
nou toate suruburile pentru
a asigura o pozitie stabild.

® Nu vd asezati si nu va
pozitionati cu picioarele pe
articol.

* Nu utilizati articolul dacé
lipsesc componente, daca
este deteriorat sau uzat.

® Nu utilizati apa pentru a
stinge materialul combusti-
bil.

¢ |nainte de fiecare utilizare,
verificati articolul cu privire
la deteriordri sau uzura. Ar-
ticolul poate fi utilizat numai
in stare perfecta!

Montajul

AVERTIZARE!
Pericol de moarte!

Articolul si ambalajul s&u nu

sunt jucariil

*Nu lasati copiii sa se joace
nesupravegheati cu amba-
lajul sau cu piesele mai mici
ale articolului. Exista pericol
de sufocarel!

Indicatie: Pentru montaj
aveti nevoie de o cheie imbus
adecvatd (nu e cuprinsd in
volumul de livrare), precum si
de scule (30, 31).

* Asamblati articolul asa
cum este indicat in fig. CK.
Dupa finalizarea monta-
jului, strangeti ferm toate
suruburile pentru a evita
tensiondri nedorite ale ma-
terialului.
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Blocarea/eliberarea
franei de stationare

Articolul dispune de doud role
cu frana de stationare (18),
pentru a impiedica deplaso-
rea sa. Deblocati frana de
stationare, dacd doriti s&
mutati articolul.
® Pentru a bloca frana de sto-
tionare, trageti maneta de
frénare (18a) in jos (fig. D).
e Ridicati maneta de franare
pentru a debloca frana de
stafionare.

Utilizare

AVERTIZARE!
Pericol de ranire!

Manipularea neadecvatd

a articolului poate provoca

accidentarea persoanelor sau

deteriorarea articolului.

e Amplasati articolul pe o
suprafatd usor accesibild,
pland, uscatd, rezistentd la
caldurd, ignifugd si suficient
de stabila (de ex. o suprafa-
ta de beton sau pamant).

® Articolul nu trebuie amplasat
sub nicio formé pe o supro-
fata de lemn sau alt materi-
al inflamabil.

*Nu asezati articolul pe
masd sau pe o suprafatd de
lucru similarg.

* Pastrati o distanta de cel pu-
tin 1 m fatd de articol, din
orice parte ati privi.

*Nu transportati articolul ti-
nandu-l de balama, deoare-
ce aceasta s-ar putea rupe.

* Articolul este foarte greu. La
deplasarea sa este nevoie
de doud persoane.
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1. Asezati cadrul in locul
dorit.

Indicatie: Alegeti o supro-

fata fermd, ignifugd. Dacd

doriti sa amplasati cadrul pe

gazon, asezati mai intai niste

dale pentru pavaj in locul

respectiv. Acestea asigura o

pozitie fermd.

2. Unitatea de baza (7) se va
ridica pe cadru de catre
ambele persoane.

3. Reglati circuitul de aer prin
grila perforata de la acce-
sul aerului (7b).

Aprinderea materialului
combustibil

AVERTIZARE!
Pericol de ranire!

Manipularea neadecvatd a
articolului poate provoca ac-
cidentarea persoanelor.
® Articolul se incinge foarte
tare. Nu-l prindeti niciodatd
cu mdinile goale cand este
in functiune. Folositi manusi
adecvate pentru gratarul de
frigere.
Indicatie: inainte de prima
utilizare, spdlati grilajul gra-
tarului (2) cu apd calda si un
detergent delicat de vase.
Indicatie: Incdlziti articolul
nainte de prima utilizare.
Materialul combustibil trebuie
s& se mentind incandescent
cel putin 40 de minute.
Indicatie: asezati carnea
pentru grill doar atunci cand
materialul combustibil este
acoperit cu un strat de cenu-
sal
1. Deschideti capacul unit&-
tii de baza (7) si scoateti
grilajul grétarului.

2. Stivuiti max 1,2 kg din
materialului combustibil pe
grilajul pentru carbuni (4)
aflat in creuzet (5).

3. Asezati una sau doud
brichete solide pe stratul
existent de material com-
bustibil. Aprindeti brichete-
le pe sus.

4.Inchideti capacul unitdtii de
baza si deschideti orificiul
de evacuare a fumului (14q),
precum si cel pentru acce-
sul aerului (7b).

5.ndatd ce s-a atins tempera-
tura doritd, reglati orificiul
de evacuare a fumului si
cel pentru accesul aerului
conform descrierii de la ca-
pitolul ,Reglarea temperatu-
rii”.

6. Deschideti capacul unitatii
de baza, asezati grilajul
gratarului si incepeti prepa-
rarea tip grill.

Indicatie: Prindeti grilajul

doar cu manusi pentru gratar.

Reglarea temperaturii

ATE N'!'IE!
Evitarea
daunelor materiale!

Manipularea neadecvatd

a articolului poate provoca

deteriorarea acestuia.

® Pentru prepararea alimente-
lor la o temperaturd joasd,
aveti grijd ca articolul sa
mentind temperatura dori-
td. Poate dura mai multe
ore pand cand articolul se
raceste.

Indicatie: Mdsurati tempe-

ratura efectiva din spatiul de

gatit cu capacul inchis.



Reglarea temperaturii se face
prin orificiul de evacuare a fu-
mului (1a) si prin cel de acces
al aerului (7b) (vezi tabelul
,Reglarea temperaturii”). Cu
cét orificiile sunt reglate mai
larg, va patrunde mai mult
aer n interiorul articolului, iar
temperatura va creste.

Pentru a regla temperatura
gratarului, trebuie sa reduceti
debitul de aer. Pentru aceas-
ta, inchideti orificiul de evacu-
are a fumului si cel de acces
al aerului.

Daca inchideti complet cele
doud orificii, nu va mai pa&-
trunde oxigen in interior, iar
materialul combustibil se va
stinge.

Controlati temperatura interi-
oard cu ajutorul termometru-
lui (7a).

Prepararea tip grill

AVERTIZARE!
Pericol de ranire!

Manipularea neadecvatd a
articolului poate provoca ac-
cidentarea persoanelor.

e Existd pericol de accidento-
re prin posibila generare de
flacari violente. Nu deschi-
deti brusc capacul unitdtii
de baza.

Ridicati-| mai intdi aprox.
25 mm si asteptati cateva
secunde Tnainte de ol des-
chide complet.

® Articolul se incinge foarte
tare. Nu-l prindeti niciodatd
cu méinile goale cand este
in functiune. Folositi manusi
adecvate pentru gratarul de
frigere.

ATEN'!'IE!
Evitarea daunelor
materiale!

Manipularea neadecvata

a articolului poate provoca

deteriorarea acestuia.

* Articolul se poate utiliza
imediat. Evitati tratarea lui
preliminard, cum ar fi o
prima ardere sau aplicarea
de ulei.

® este posibil ca articolul sa
se innegreascd cu timpul.
Acest lucru se explica prin
prezenta fumului si a arderi-
lor repetate.

*Nu asezati prea devreme
alimentele pentru grill. Este
nevoie ca pe materialul
combustibil sa se formeze
un strat de cenusa.

Pentru un grill direct, respectiv
prepararea alimentelor direct
deasupra focului, procedati in
felul urmator:

Indicatie: Aceastd metodd
este adecvatd pentru alimente
care se prepard in mai pu-

fin de 25 de minute (de ex.
steak, cotlet, legume).

1. Deschideti orificiul de eva-
cuare a fumului (10 si cel
de acces al aerului (7b).

2. Aprindeti materialul com-
bustibil si asezati grilajul
gratarului (2).

3. Asezati alimentele pe grila-
jul gratarului.

4. Inchideti capacul unitdtii
de bazd (7) si deschideti-l
doar pentru intoarcerea
alimentelor sau pentru veri-
ficarea stadiului de prepa-
rare.

5. Pentru o preparare unifor-
md, intoarceti alimentele
pentru grill la jumatatea
timpului de preparare.

6. Reglati circuitul de aer prin
orificiul de evacuare a
fumului si cel de acces al
aerului.

Indicatie: consultati tabelul

,Grill” pentru exemple de

alimente si timpul de prepa-

rare alocat. Aceste valori sunt
insa doar orientative. Timpul
de preparare poate varia in
functie de gust si de calitatea
alimentelor.

Preparare lenta

AVERTIZARE!
Pericol de ranire!

Manipularea neadecvatd a
articolului poate provoca ac-
cidentarea persoanelor.
*Existd pericol de accidento-
re prin posibila generare de
flécari violente. Nu deschi-
deti brusc capacul unitdtii
de baza. Ridicati-l mai intdi
aprox. 25 mm si asteptati
cateva secunde inainte de
a- deschide complet.
® Articolul se incinge foarte
tare. Nu-l prindeti niciodatd
cu méinile goale cand este
in functiune. Folositi manusi
adecvate pentru gratarul de
frigere.
Cu ajutorul acestui articol
puteti prepara lent anumite
alimente. Consultati tabelul
,Preparare lentd” pentru
exemple de alimente si timpul
de preparare alocat. Aceste
valori sunt insa doar orien-
tative. Timpul de preparare
poate varia in functie de gust
si de calitatea alimentelor.
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1. Aprindeti materialul com-
bustibil conform descrierii
de la capitolul ,Utilizare”,
paragraful ,Aprinderea
materialului combustibil”.

2. Deschideti complet orificiul
de acces al aerului (7b)
si lasati deschis capacul
unitatii de baza (7) timp de
cca. 10 minute. Orificiul
de evacuare a fumului (1q)
ar trebui sa fie foarte putin
deschis.

3. Aprindeti materialul com-
bustibil si asezati grilajul
gratarului (2).

4.Tndatd ce s-a atins tem-
peratura doritd, inchideti
complet orificiul de acces
al aerului.

Indicatie: cititi temperatura

interioard cu ajutorul termo-

metrului (7a).

5. Asezati alimentele pe
grilajul gratarului, inchideti
capacul si incepeti prepo-
rarea lor.

Afumare

AVERTIZARE!
Pericol de ranire!

Manipularea neadecvatd a

articolului poate provoca ac-

cidentarea persoanelor.

*Existd pericol de accidenta-
re prin posibila generare de
flacari violente. Nu deschi-
deti brusc capacul unitdtii
de bazd. Ridicati-l mai intai
aprox. 25 mm si asteptati
cateva secunde nainte de
a-| deschide complet.

* Articolul se incinge foarte
tare. Nu-l prindeti niciodatd
cu mainile goale cand este
in functiune. Folositi manusi
adecvate pentru gratarul de
frigere.
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Pentru procesul de afumare
aveti nevoie de chipsuri (nu
sunt cuprinse in volumul de
livrare). Inainte de utilizare,
umeziti-le cu apd curatd timp
de cca. 15 minute.
Consultati tabelul ,, Afumare”
pentru exemple de alimente
si timpul de preparare alocat.
Aceste valori sunt insa doar
orientative.

Timpul de preparare poate
varia in functie de gust si de
calitatea alimentelor.

Pentru a afuma preparatele,
procedati in felul urmator:

1. Aprindeti materialul com-
bustibil conform descrierii
de la capitolul ,Utilizare”,
paragraful ,Aprinderea
materialului combustibil”.

2. Deschideti complet orificiul
de acces al aerului (7b)
si |@sati deschis capacul
unitdtii de baza (7) timp de
cca. 10 minute. Oirificiul
de evacuare a fumului (1q)
ar trebui sd fie foarte putin
deschis.

3. Aprindeti materialul com-
bustibil si asezati grilajul
gratarului (2).

4.Indatd ce s-a atins tem-
peraturd doritd, inchidei
orificiul de acces al aerului
doar atét cat sd mai rama-
nd o fantd si inchideti orifi-
ciul de evacuare a fumului.

Indicatie: cititi temperatura

interioard cu ajutorul termo-

metrului (7a).

5. Distribuiti chipsurile de afu-
mare pe deasupra materi-
alului combustibil fierbinte,
folosind manusi speciale
pentru gratar.

6. Asezati alimentele pe grila-
jul gratarului (2), inchideti
capacul si incepeti procesul
de afumare.

Uscare

AVERTIZARE!
Pericol de ranire!

Manipularea neadecvatd a

articolului poate provoca ac-

cidentarea persoanelor.

*Existd pericol de accidento-
re prin posibila generare de
flacari violente. Nu deschi-
deti brusc capacul unitatii
de baza. Ridicati-l mai intéi
aprox. 25 mm si asteptati
cateva secunde inainte de
a-| deschide complet.

* Articolul se incinge foarte
tare. Nu-l prindeti niciodatd
cu méinile goale cand este
in functiune. Folositi manusi
adecvate pentru gratarul de
frigere.

Cu ajutorul acestui articol

puteti usca lent anumite ali-

mente. Consultati tabelul

,Uscare” pentru exemple de

alimente si timpul de prepa-

rare alocat. Aceste valori sunt
insa doar orientative. Timpul
de preparare poate varia in
functie de gust si de calitatea
alimentelor.

1. Aprindeti materialul com-
bustibil conform descrierii
de la capitolul ,Utilizare”,
paragraful ,Aprinderea
materialului combustibil”.

2. Deschideti complet orificiul
de acces al aerului (7b)
si lasati deschis capacul
unitatii de baza (7) timp de
cca. 10 minute. Orificiul
de evacuare a fumului (1q)
ar trebui sa fie foarte putin
deschis.



3. Aprindeti materialul com-
bustibil si asezati grilajul
gratarului (2).

4.Tndatd ce s-a atins tem-
peraturd doritd, inchideti
orificiul de acces al aerului
pdnd cand mai rdmane
doar o fanta.

Indicatie: citifi temperatura

interioard cu ajutorul termo-

metrului (7a).

5. Asezati alimentele pe o
hartie de copt (nu se afld in
volumul de livrare) intinsa
pe grilajul gratarului (2), n-
chideti capacul si incepeti
procesul de uscare.

Depozitare si
curatare

AVERTIZARE!
Pericol de ranire!

Manipularea neadecvatd a
articolului poate provoca ac-
cidentarea persoanelor.

* Articolul se incinge foarte
tare. Nu-l prindeti niciodatd
cu mainile goale. Folositi
mdnusi adecvate pentru
gra’rorul de frigere.

einainte de curdtare, lasati
articolul s& se réceascd
complet.

AVERTIZARE!
Pericol de incendiu!

Manipularea neadecvatd a
articolului si a materialului
combustibil poate conduce la
r@nirea persoanelor, precum
si la incendiu.

*Nu eliminati niciodatd cenu-
sa sau resturile de carbune
in stare fierbinte. Asteptati
pand cand acestea s-au
récit complet.

ATEN'!'IE!
Evitarea daunelor
materiale!

Manipularea neadecvata

a articolului poate provoca

deteriorarea acestuia.

* Nu scufundati sub nicio for-
ma articolul in apa. Cerami-
ca poate crapa.

*Nu folositi detergenti agre-
sivi, perii cu ace din metal
sau nailon, obiecte de curg-
tare din metal sau cu lame
tdioase precum cutit, bureti
metalici efc.

Suprafata articolului poate
fi astfel deteriorata.

* Dupd incheierea prepardrii
tip grill nu turnati niciodata
apad rece pe materialul com-
bustibil pentru o stinge. Tn
caz contrar puteti deteriora
aparatul.

e Eliminati cenusa in stare
rece si curdfati articolul
dupd fiecare utilizare.

e Scoateti grilajul grataru-
lui (2) si curdtati-l temeinic
cu apd curentd. Uscati-|
bine dupd aceea.

e Indepartati grilajul pentru
carbuni (4) si r@sturnati ce-
nusa rdmasd n creuzet (5).

. Indepor’roh depunerile de
pe exteriorul articolului cu
un burete ud. Nu incercati
sa curdtati interiorul cu o
lavetd umedd, pentru cd
ceramica absoarbe orice
umezeald.

e In cazul in care nu folositi
produsul, depozitati-l intot-
deauna in stare uscatd si
curatd la temperatura came-
rei.

IMPORTANT! Nu curdtati
niciodatd produsul cu deter-
genti agresivi.

Instructiuni privind
eliminarea

e Eliminati produsul si

%A materialele de ambalare
in conformitate cu regle-

mentdrile locale in vigoare.
Nu lasati materialele de
ambalare (cum ar fi pungi din
folie) la indeméana copiilor.
Puteti afla mai multe informo-
tii despre alte optiuni de
eliminare a articolului uzat de
la municipalitatea sau admi-
nistratia orasului. Eliminati
articolul si ombo|0|ul in mod
ecologic.

/x Codul de reciclare este

ED folosit pentru a identifica

diferite materiale in

vederea returndrii acestora in
ciclul de reciclare (Recycling).
Codul este format din simbo-
lul de reciclare destinat sa
reflecte ciclul de valorificare
si un numar care identifica
materialul.

Indicatii referitoare
la garantie si
operatiuni de
service

Articolul a fost fabricat cu
mare atenfie si supus unui
control permanent. DELTA-
SPORT HANDELSKONTOR
GmbH acorda clientilor finali
privati o garantie de trei ani
pentru acest articol de la data
achizitiei (perioada de garan-
tie) in conformitate cu urma-
toarele dispozitii. Garantia se
aplica doar pentru defectele
de material si de prelucrare.
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Garantia nu se extinde asu-
pra pieselor supuse unei uzuri
normale, considerate astfel
drept piese de uzurd (de ex.
baterii) si nici asupra pieselor
fragile, de ex. comutatoare
sau piese fabricate din sticla.
Se exclude orice drept legal
in legdturd cu aceastd garan-
tie dacd articolul a fost utilizat
necorespunzdtor sau abuziv,
fara respectarea prevederilor
stabilite sau al scopului de uti-
lizare prevazut sau dacd spe-
cificatiile din instructiunile de
utilizare nu au fost respectate,
cu exceptia cazului in care
clientul final poate dovedi ca
existd defecte de material sau
de prelucrare care nu se dato-
reazd uneia dintre circumstan-
tele mentionate anterior.
Drepturile din garantie pot fi
revendicate doar cu respecta-
rea termenului de garantie si
prin prezentarea bonului de
casd Tn original. V& rugdm
astfel s& pastrati bonul de
casd in original. Durata go-
rantiei nu se va prelungi prin
eventuale reparatii realizate
in baza garantiei, ca urmare
a garantiei legale sau prin
service-ul acordat dupd expi-
rarea garantiei. Acest lucru se
aplica si in cazul pieselor in-
locuite sau reparate. In cazul
lipsei de conformitate surve-
nite in perioada de garantie,
termenul de garantie legald
de conformitate si termenul
garantiei comerciale se pre-
lungesc cu durata de nefuncti-
onare a produsului.
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Pentru produsele de folosinta
indelungatd, Tnlocuite in pe-
rioada de garantie, va curge
un nou termen de la data
inlocuirii acestora.

Pentru reclamatii, va rugdm
s& va adresati intdi liniei
telefonice de service indicatd
mai jos sau sd luati legdtura
cu noi prin e-mail. Dacd este
un caz de garantie, articolul
va fi reparat, inlocuit gratuit
sau vi se va restitui pretul de
achizitie - la alegerea noas-
trd. Nu se acordd alte drep-
turi prin prezenta garantie.
Drepturile dvs. legale, in spe-
cial cererile de garantie faté
de vénzatorul respectiv, nu
sunt restrictionate de aceastd
garantie.

IAN: 537883 2507
Service Romdania

Tel.: 0800 896 637
E-Mail: deltasport@lidl.ro



Prezentare generala a timpilor de preparare

Tabel: Reglarea temperaturii

Felul prepardrii Temperaturd

Acces aer

Evacuare fum

Frigere cca. 300 - 450 °C

Grill /coacere cca. 125 - 300 °C

Grill lent cca. 100 - 135 °C
Afumare cca. 75-125°C
Uscare cca. 50 - 60 °C

JIDHEE

Tabel: Grill/frigere/coacere (125 - 300

OC)

Fructe de mare (homari, creveti)

pand devin opace si dure

Fructe de mare (scoici si stridii)

pdnd cand scoicile se desfac

Peste cca. 15 =20 min.
File de porc cca. 15 - 30 min.
Pui (intreg) cca. 1-1,5h
Pulpa de miel cca. 3-4h
Jambon cca.2-5h
Tabel: Preparare lenta (100 - 135 °C)

Antricot (prime rib) cca.2,5-3h
Spatd de porc (pulled pork) cca. 9+ h

Pui (intreg) cca. 1 -2h
Costitd de porc (spare ribs) cca.3-5h
Fripturd cca.2-4h
Tabel: Afumare (75 - 125 °C)

Vita (0,5 kg) cca. 20 — 25 min.
Porc (0,5 kg) cca. 30 — 35 min.
Pasari (0,5 kg) cca. 40 — 45 min.
Peste (0,5 kg) cca. 15 =25 min.
Legume cca. 20 min.
Cartofi cca. 40 min.
Tabel: Uscare (50 - 60 °C)

Mere cca.5-8h
Banane (grosime felie cca. 0,5 cm) cca. 6 h

Curmale cca. 10-20h
Busuioc cca. 6-8h
Pastrama de vita (beef jerky) cca. 6-8h
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Defecte si remedierea lor

Defect

Cauza

Remediu

Articolul se stinge mereu.

Focul din interiorul articolului nu
primeste oxigen.

Asigurati-va cd orificiul de
evacuare a fumului (1a) si cel
de acces al aerului (7b) nu sunt
complet inchise. Reglati accesul
aerului conform descrierii de la
capitolul ,Utilizare”, paragraful
.Reglarea temperaturii”.

Articolul nu are o pozitie ferma.

Articolul nu a fost asezat corect pe
cadru.

Asezati unitatea de baza (7)
a articolului pe cadru conform
figurii D.

S-a format mucegai in interiorul
articolului.

Dacd articolul rdméne nefolosit
un timp mai indelungat, se poate
forma mucegai pe inferior, de ex.
din cauza umiditatii aerului sau a
unor resturi de alimente uitate.

Curdatati articolul conform descrierii
de la capitolul ,Depozitare si
curdtare”.
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MNosnpasneHms!
C Bawara nokynka Bue msbpa-
XTe MPOAYKT C BUCOKO KAYECTBO.
3ano3sHamTe ce ¢ Hero npeau
MbPBOTO MY M3MON3BAHE.
3a uenta npouerere
BHUMATENHO cnepnsa-
LLOTO PHLKOBOACTBOTO
30 U3NOJN3BAHE.
M3non3sarite npoaykta camo B
CbOTBETCTBME C OMUCAHKUETO M 3d
nocoueHute ob6NACTM HA NpUno-
xeHue. CbxpaHsasaite nobpe
PBKOBOACTBOTO 30 M3MON3BAHE.
[Npu npenaeaHeTo Ha NpoaykTa
HQ TPeTa CTpPaHa NpeaaknTe U
BCMUKM LIOKYMEHTH.

O6em Ha aocraekara
(pwr. A, B)

1 x kepammuHo bapbekio,
Ha vacti (1-19)
1 x moHTaxeH matepuman (20-30)
1 x unctpyment (31- 32)
1 x pbKkOBOACTBO 301 M3MON3BAHE

TexXHnYeckm AaHHM

Heto terno: 51 kg

Pasmepu B crnobeHo chetosHue:
108 x 101 x 62 cm (LU x B x O)
Ouametsp HA rpun peleTkara:
40 cm

[opuBo: abpBEHM BbIUWa/6pu-

ket cvrnacHo DIN EN 1860-2

Konuuectso ropmeo: makc. 1,2 kg

MakcrmanHo Hatosapsa-
He HA BCEKM CTPAHMYEH

padr: 8,32 kg

,D,GTCI HA Npomn3BoACTBO

(meceu/roamna): 11/2025

Ynortpeba no
npeaHAasHaYeHne

To3u npoaykT e npeaHasHAYeH 3a
NPUIOTBIHE HA 4CTMA HA TpMn B AO-
MQLLUHK YCNOBUS HO OTKPMTO. TOM
He e NoaXOAsLY 30 TbPrOBCKM Lienu
MMM 30 M3NON3BAHE KATO OTHMLLE.

MN3non3saHu cumBoOnNm
M CUTHAJNTHU AyMU

O6w npeaynpenureneH
CMMBOR, CNyXM 30 0603Ha-
YaBAHE HA OMNACHOCTM M
3annaxu (Hanp. onacHoctM
30 )KMBOTA, ONACHOCTM OT
HOPQHABAHE MM OT Npe-
Ma3BaHe).

NPEAYNPEOKOAEHUE! Cur-
HaMHATA AyMa 0603HAYABA 30-
NAAXa € BUCOKQ CTEMEH HA PUCK,
KOSTO MOXe AA AOBefe A0 CMbpPT
MM TEXKO HOPAHSBAHE, OKO He
6boe usberHara.

BHUMAHME! CurnanHara
nyma ob603HaYaBA 3aMnaxa ¢
HMCKQ CTEMEH HA PUCK, KOSTO
MOXe A AOBEAEe 4O MATEPUANHA
LLeTa MO NPOAYKTA MAM APYTO MMY-
LLeCTBO, AKO He Hbae m3berHara.

CumBon 3a 300bMKUTENHO
@ YKa3aHMe, M3UCKBA OT
BCeKM notpeburen npeau
ynotpeba aa npoyerte
BHMMATENHO PBHKOBOACTBO-
TO 30 M3MON3BAHE M Od
OCUIypM MOCTOSHEH [OCTBN

IO HETO 30 BCUUKM MoTpe-
butenu.

BuHaru HoceTe pbkaBmum
30 TPUA MM KYXHEHCKM
pbKaBuuM. M3nonseamTe
PBKABMLM CBINACHO Npa-
smunarta 3a JIMNC (3awmta
CpeLy TOMMMHA KaTero-
pus I, Hanp.

DIN EN 407).

YkaszaHus 3a
6es3onacHoOCT

A OnacHocrt 3a xxusora!

* Hukora He octassiTe be3
HOO30p Aeua C ONAKOBbYHMS
matepuan. Colectsysa onac-
HOCT OT 30aBSHE.

* BHHUMAHWME! Onachocr ot
OTPABSHE C BbINEPOAEH OKMC.
He ekcnnoatupaiite rpuna 8
3aTBOPEHM MOMELLIEHMS, O CAMO
Ha oTkpwuTO!

X

A

794
A
He ekcnnoatmnparite rpuna 8
3aTBOPEHM U/ Mnu obutaemu
NPOCTPAHCTBA, HAMP. CrPaau,
NanaTku, KAPABAHK, KEMne-

pu, noaku. MIMa onacHocr 3a
XKMBOTA MOPAAM OTPABSHE C

BBINEPOMEH OKMC.

OnacHocr or
HapaHsaBaHe 3a geuyal

* [leua He tpsbBa ga mrpast ¢
npoaykra. O6bpHeTe Ha neua-
TA CNELMANHO BHUMAHKME HA
TOBQ, Y€ NPOMYKTBT HE € MIPaY-
K.

* Bsemerte npensua ecrectseHms
MMMYNC 30 Mrpa m nobosta
KbM €KCMEePUMEHTUPAHE HA
neuara. [penotsparssarte
CUTYQLMM M HOYMHM HO NoBeae-
HME, KOMTO He Ca NPEeABUOEHM
30 NPOAYKTA.

* Koraro He ce m3nonssa, npo-
LyKTbT TPS6BA 0A CE CbXPAHSBA
HO HEQOCTBIHO 34 AeLa MSCTO.

OnacHocr ot
HapaHsaBaHe!

* HanbnHete nponykta ¢ Makc.
1,2 kg ropmeo.

* MNpean Bcaka ynotpeba npose-
psBAMTE NPOAYKTA 30 NOBPENM
unu nsHoceaHe. [NpoayKkrst
MOXe Ad Ce U3MOoN3BA CAMO
ako e B 6e3ynpeyHo chCTos-
Huel
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* [pu neyereto Ha rpun He Ho-
ceTe MPeKAneHo WUPOKM ape-
XM, 3aBbP>KETE ABMTUTE KOCH.
BHHUMAHME! He m3nonssavite
CNUPT unK HedTONPOAYKTH 30
3ananeaHe unu pasnansate!
BHMMAHME! Toea 6apbekio
CTOBA MHOTO FOPELLO, He
NPeMecCTBaMTE MO BPeMe Ha
paboral
* He u3snonsearre Ha 3akpwutol!
BHUMAHME! Opvxre neuyara
M AOMALUHUTE NOBUMUM HA
pascrosHue!
 Cnassakre AOCTATbYHA AMC-
TAHLUMS OT FOpeLYMTE YaCTH, Thbi
KQTO B MPOTMBEH CMy4Yal BCEKM
KOHTOKT MOXe Ad AoBene OO
HAM-TEXKM M3TAPSHUS.
* Bunaru m3nonssate npmbopu
30 rPMA C AbAMM, TOMNOYCTOMYM-

BM IPBXKKM.
BuHaru 6baete BHUMATENHM
BUHATM 06pbLLAKTE BHUMAHME
Ha ToBa, koeTo npasute. He
M3NON3BAMTE MPOAYKTA, AKO He
CTe KOHLIEHTPUPAHM UNK CTe
YMOPEHM UNK CLOTB. CTe non
BB3[IEMCTBMETO HA HAPKOTULIM,
QNKOXON MNM MEOMKAMEHTM.
Iopu 1 eanH MOMeHT HeBHMU-
MaHwWe npu ynotpebara Ha
NPomoyKTa MOXe [a Aoseae Ao
CEPMO3HM HAPAHSBAHMS.

* Mo Bpeme Ha ynotpebara ot
KynaTa 30 OrbH MOXe Ad KanHe
ropeiua MasHmHa. Cnasearire
AOCTATbYHA AMCTAHLMS, Th
KQATO B MPOTMBEH CNy4Yam MMa
OMACHOCT OT HAM-TEXKM M3raps-
HUS.

A OnacHocr ot noxap!

O ,D,p'b)KTe HA pa3snonoxXxexHme
no>XXaporacurten 1 antevyka 3a
NbpBA NOMOLL, 3G oA Ccte non-
rOTBEHM B CJ'Iy‘-IOlZ Ha 3nonony-
KA UK NoXdap.
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* MNpeau ynotpeba nocrassmte
nponykra Bbpxy 6esonacHa,
PABHA OCHOBA.

* /3non3earite camo ropmso
cwvrnacHo DIN EN 1860-2.

e BHMMAHWME! He usnonsearite
CMUPT UNK HepTONPOAYKTH 30
3ananeaHe unu pasnansate!
M3non3sarre camo noanankm,
OTIOBAPALM HO M3UCKBAHMSITA
Ha DIN EN 1860-3.

* 3anansaTe ropMBOTO CAMO B
30HQ, 3ALMTEHA OT BATHP.

* [Toctasgite npoaykTa TaKQ, Ye
TOM 04 € HA HaM-Manko 1 m
PA3CTOsHKWE OT NECHO3ANANUMM
marepuanm.

* He ocraesitte nponykra 6e3
Haa3op. YBeperte ce, Ye ropu-
BOTO € HAMBIHO M3ropSNo U ce
€ OXnaaMno, npeam Ad oTCTpa-
HUTE NnenenTa.

* 3ananMmmuTe TEYHOCTH, KOU-
TO 6UBAT M3NMBAHM B XAPTA,
NPenm3BMKBAT OTHEHM CTPYM
unu nednarpaums. Hukora He
M3NON3BAMTE 3AMNANMMA TEYHOCT
kato 6eH3uH mnu cnupt. He
MOCTOBAMTE BbPXY XAPTA HA-
MOEHO CbC 3AMNANMMA TEYHOCT
ropmBo.

UzbareaHe Ha
marepuanHm wertun!

* [lo BpeMe Ha ynotpebara
BMHTOBUTE CbEAMHEHMS MOraT
NOCTENEHHO A ce pasxnabdsT
M 0a Bnowar crabunHocTta
Ha npoaykTa. [1posepsasarite
30PABOTO 3ABMHTBAHE HA BUH-
ToBeTe npenu Bcaka ynotpeba.
[Npu Hy>xna po3arerHete ole
B€OHBbX BCHMYKMN BUHTOBE, 3A OA
FOPAHTUPATE YCTOMUYMB CTOEX.

* He caparite nnu He 3actaeamte
BBbPXY NPOAYKTA.

* He m3nonsearirte npoaykra,
QKO NIMMCBAT YACTH UMK Te cd
MOBPENEHN UMK M3HOCEHM.

* He u3nonssamre Boaa 3a race-
HEe Ha MATEPMANA 3d TOpEHe.

* MNpeau Bcaka ynotpeba npose-
pSBAMTE NPOAYKTA 3a NOBPenm
unu msHoceaHe. [poaykrst
MOXe [0a ce M3MOM3BA CaMO
aKko e B 6e3ynpeyHo cbCTos-
Huel

Crnob6sasaHe

NPEAYNPEXXOEHUE!
OnacHocr 3a xusora!

[NponyKTbT M ONAKOBBYHMAT MATE-

puan He ca petcka mrpaukal

* Hukora He ocrassgite neua na
urpast 6e3 Haa3op C ONAKOBbY-
HWS MaTepman mnu ¢ apebHure
yacti Ha npoaykTa. ChlecTsy-
BA OMACHOCT OT 3aaaBsHe!

YxkasaHue: 3a MmoHTaxa Bu e
Heob6XOAMM MOAXOASLY WeCTo-
POMEH KITtOY (He e BKMoueH B
obema Ha [OCTaBKATA), KAKTO M
unctpymenture (30, 31).

* MoHT1parite npoaykTa, KAKTo
e nokasaHo Ha ¢ur. C-K. 3arer-
HeTe 30PABO BCUYKM BUHTOBE
€0BA CMEef 30BbPLIBAHE HA MOH-
TaXa, 30 Aa musberHere Hexena-
HW HOMPEXeHUs B MATepMana.

Pukcnpane/
ocsoborXxxaasaHe HA
cnupaukara

[NponyKTbT MMa ABE KONENa CbC
cnmpauka (18) 3a npenotepars-
BaHe Ha ustbpkansHeto. Oceobo-
neTe CNMPAaYKaTa, KOraTo uckare
0O MPUABKUXKMUTE NPOAYKTA.

* 3a duKcHpaHe Ha cnMpay-
KQTa HATUCHETE CMPAYHMS
noct (18a) () Hagony (¢ur. D).

* HatmcHete cnupaunms noct
Harope, 3a na ocsoboamTe
cnMpaykarTa.



Ynotpeba

APEAYNPEOKOEHUE!
OnacHocr ot
HapaHsasaHe!

HenpasunHoto 6opasete ¢
NPOOYKTA MOXe Ad AoBEne [0
HAPQHSBAHMS HA XOPQd, KAKTO M
[0 MOBPeau Ha NPOmYyKTa.

* [loctassite nponykTa BbPXY
NEeCHO [OCTBMHA, PABHA, CYXd,
TOMMOYCTOMYMBA, HE3AMANMMA
M AOCTATBYHO CcTABMNHA Mo-
BbPXHOCT (Hanp. 6eToHeH nop,
3eMms).

* MNponykTsT HUKOra He Buea na
Ce M3MO3BA BbPXY ObPBEH NOA
MMM APYTA 30NANMMA NOBbPX-
HOCT 30 MOCTABSHE.

* He mn3nonsearte nponykra Bbp-
Xy Maca mnu nonobHa pabor-
HQ MOBBPXHOCT.

* CnasBairte MUMHMMANHO
PA3CTOsHME [0 NPOAYKTA OT
HaM-Manko 1 m BbB BCMUKM
MOCOKM.

* Hukora He HoceTe npoaykTa
30 LWWAPHUPA, TbA KATO CbLUMST
MOXe Aa Ce CUymMu.

* [lponykTbT € MHOTO TexbK. Bu-
Haru Tp96Ba AA ro HOCAT ABAMA
aywm.

1.MNocrasete pamkata Ha xena-
HOTO MSCTO.

YkaszaHue: Vsbepere 3npasa,

He3ananuma ocHosa. Ako mckare

[0 MOCTABMTE PAMKATA BbPXY

TPeBa, HaM-HANPen NocTaBeTe na-

BETA HA XenaHoTo MsacTo. Chiym-

Te TapPAHTUPAT CUTYPEH CTOEX.

2.[1sama nywwu nosaurHete
ocHOBHMS 6nok (7) u ro nocra-
BETE B pAMKATA.

3.Perynuparite nogasaxeto Ha
Bb3AYX YpE3 peLeTkara Ha
OTBOPA 30 BXOA 30 Bb3AYX (7b).

3ananeaHe HA rOPUBOTO

APEAYNPEDXOEHWUE!
OnacHocr ot
HapaHsasaHe!

HenpasunHoto 6opaseHe ¢
npomyKTa MOXe 0d AoBene Ao
HOPQHABAHMUS HA XOpPA.

* [1ponyKkTbT CTABA MHOTO ropeL.

Hukora He ro nokocsawmre ¢
ronu puue no speme Ha pabo-
1a. M3non3seante nooxonsum
PBKABMLM 30 FpMI.

Ykasanue: [Ipean nvpsata

ynotpeba usmuitTe rpmn peLet-

kata (2) c Tonna Boaa u Hearpe-

CMBEH NPENapar 30 MMEHE Ha

cboose.

Ykaszanue: [Ipenn nvpsata

ynotpeba HarpeiTe npoaykra.

[opmeoTto Tpabea aa ropm B Npo-

obxeHue Ha Han-manko 40 Mu-

HYTH.

YxaszaHue: Crioxere npoayKu-

Te 30 neyeHe eaBa TOraBA, KOrATO

FOPMBOTO Ce MOKPHME ChC CMOM

nenen!

1.OtBOpETE KANAKA HO OCHOB-
HMs 6nok (7) u ceanete rpun
peleTkara.

2.Pascrenete makc. 1,2 kg ot
FOPMBOTO BBPXY PELIETKATA
3a Bbrmwa (4) B kynata 3a
orbH (5).

3.Cnoxerte eqHa mnu ase nog-
NANKK BbPXY HAMUYHKUS CHOM
ropveo. 3anarere r1 oTrope.

4.3aTtBOpETe KANAKA HO OCHOB-
HWs BrIOK 1 oTBOpETE AUMO-
oteona (1a), kakto u Bxona 3a
Bb3ayx (7b).

5.lLlom 6bae noctmrHaTa xenao-
HATO TEMMNepaTypa, HacTpomTe
OMMOOTBOAA M BXOAA 3Q Bb3-
OyX, KOKTO € OMUCAHO B IMABa-
1a ,Perynupane Ha temnepary-
para”.

6.0O1BOpETE KANAKA HO OCHOBHMS
6nok, noctasere rpun peweTka-
TG M 3aMN0OYHeTe Oa neverte.
Yxkasanue: Xsaware rpun
peLeTKaTa CaMo C PbKABMUM 3a
rpmn.

PerynupaHe Ha
Temneparypara

BHUMAHME!
U3bsareaHe Ha
marepuantm wetu!

HenpasunHoto 6opasere ¢
NPOOYKTA MOXe Ad AOBenE OO
noBpeau Ha NPOmyKTa.

* [Tpu npHrotBIHETO HO XPAHU-
TEMHM NPOAYKTU HA HMUCKA TEM-
neparypa obbpHETE BHUMAHME
HQ TOBQ, MPOAYKTHT AA 3AMA3BA
xenaHara temneparypa. Moxe
[0 OTHEME HFKONKO 4aca, AOKA-
TO MPOAYKTBT CE OXNAAM.

YkasaHue: V3mepete pencrem-
TenHaTa TeMneparypa B otaene-
HWETO 3a TonnUHHA obpaboTka
Mpm 30TBOPEH KAMaK.
Temneparypara ce perynupa
nocpencreom aumootsog (1a) u
BXxoq 3a Bb3ayx (7b) (Bx. Tabnuua
.Perynupane Ha Temnepatypa-
1a”). Konkoto no-wmpoko ca
HACTPOEHM OTBOPUTE U KOMKOTO
noBeye Bb3AyX MOXE AA BNM3A

B NPOAYKTA, TONKOBA MO-BUCO-

KO CTABA TEMMEPATYPATA BbB
BBTPELLHOCTTA.

3a na perynupare Temnepary-
paTa Ha rpuna, TpgbBa Aa HaMa-
nuTe Bb3OYLIHWA NOTOK. 3a Lenta
3aTBOpETE AMMOOTBOAA M BXOLA
30 Bb3AYX.

Ako 3aTBOpUTE HAMBIHO AMMO-
OTBOAA M BXOAA 3a Bb3AYX, BbB
BbTPELIHOCTTA BeYe He MOCTbMNBA
KMCMOPOA M FOPUBOTO M3IACBA.
[NpoBeperte BbTpELIHATA TeMe-
pATYypa NOCPencTBOM TEPMOMETH-
pa (7a).
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MeueHe Ha rpun

APEAYNPEOXOAEHWUE!
OnacHocr ot
HapaHsasaHe!

HenpasunHoto 6opasene ¢
NPOoyKTA MOXe Ad AoBefe A0
HAPOHABAHMUS HA XOPa.

* IMa onacHocCT oT HOPAHSBA-
He NOPAAM Bb3MOXHA OrHEHA
ctpys. He oteapsire kanaka
HQ OCHOBHMS BNOK TBBPAE
6bp3o0.

Har-Hanpen nosaurnete
KAnaka camo okono 25 mm u
M34AKAMTE HIKOMKO CEKYHAM,
npeau A ro OTBOPUTE U3LANO.

* [MponykTsT CTABO MHOTO ropeLL.
Hukora He ro mokocsarre ¢
ronu psue no Bpeme Ha pabo-
Ta. V3nonsearte noaxomasium
PBKABMLM 30 rpmA.

BHUMAHME!
U3bareaHe Ha
marepuanHm wertu!

Henpasuntoto 6opasene ¢
NPOAYKTA MOXe Ad [OBeAe OO
MoBpeaM HA NPOAYKTA.

* [1ponyKTbT € roTOB 30 M3NON3BO-
He BegHara. M3barsaiite npen-
BAPUTENHM TPETUPAHMS, KATO
Hanp. obrapsHe MKW HaHACSHe
Ha Macro.

* C BpeMeTo NpoayKTbT MOXe Ad
notsmHee. [pnumHa 3a Tosa ca
OMMBT M U3TAPSHMSTA.

* He cnarante npoaykTute 3a
neyeHe TBbpAE PaHo. Bupxy
ropueoto Tpsbea na ce e obpa-
3yBaN COM nenen.

30 AMPEKTHO NeyeHe Ha rpumn,
non KoeTo ce pasbupa NpMroTes-
HETO HO NPOAYKTMTE 30 NeyeHe
OMPEKTHO HOA M3TOYHMKA HA
TOMMMHA, HANPABETe CNEAHOTO:
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Ykasanue: To3n meton e nop-
XO[sLy 30 SCTUA, 30 YMETO NPUIOT-
BSHE CO HEOOXOAMMM MO-MArKO
ot 25 mmHyTH (Hanp. cTekose,
KOTNETH, 3eNeHuyLM).
1.Oreopete aumootsoana (1a) u
Bxona 3a sb3ayx (7b).
2.Harpetite ropueoto 1 nocrase-
Te rpun pewetkara (2).
3.CnoxeTte npoaykture 3a neve-
He BbPXY rpMn peLeTkara.
4.3atBOpeETe KANAKA HO OCHOB-
HWs 6nok (7) v ro otsapsiitte
CaMo 30 0bpbLaHE UK 3a
NPOBEPKA HA CTEMEHTA HA
[OTOBHOCT.
3a aa nocturHeTe paBHOMEPHO
crotesHe, obbpHeTe NPOAyKTUTE
30 neveHe cnen NonoBUHATA
BPEME 30 MPUrOTBSHE.
5.Perynupaiite nonasaHeto Ha
Bb3OYX C AMMOOTBOAA M BXOAA
30 BB3OYX.
Yka3zaHue: Crobpasete ce ¢
Tabnuuara ,MNevere Ha rpun”,
30 AA B3EMETE OTTAM NMPUMEPH U
BPEMEHA 30 NpuroTesHe. Tesm no-
COYEHM BPEMEHA 30 NPUIOTBIHE
CO COMO OPMEHTUPOBBLYHM CTOM-
Hocth. B 3aBucumocrt ot Bkyca
M KOYECTBOTO HA NPOAYKTMTE 3
rneyeHe BPEMEHATA MOTAT AA Ce
pa3nMuyasar.

BbasHo npurorTeaHe

APEAYNPE>XXAEHUE!
OnacHocrt ot
HapaHsaBaHe!

HenpasunHoto 6opasete ¢
NPOooyKTa MOXe Ad AoBene OO
HOPQHSBAHMS HA XOpPA.

* J/IMa onacHOCT oT HAOPAHABO-
He NopaaM Bb3IMOXKHA OTHEHA
cTpys. He otBapsavTe kanaka
HQ OCHOBHMS BNOK TBBPAE
6bp30. Har-Hanpen nosaurHe-
Te Kanaka camo okono 25 mm
M M34AKAMTE HAKOMKO CEKYHOM,
Npean Oa ro OTBOPMTE M3LAMO.

* [ponykTsT CTABO MHOTO rOpeLL.
Hukora He ro nokocsarre ¢
ronu pale no Bpeme Ha pabo-
1a. M3non3ssamnte nooxonsum
PBKABMLM 30 rpmAI.

C npoaykta MoxeTe Aa NPUroT-
B9Te HABHO onpeneneHM XpPaHu-
TenHu npogyktm. B Tasm Bpb3ka
B3emeTe npensua rabnuuara
,baeHo npuroteaHe”, 30 na B3e-
MeTe OTTAaM NPUMEPU M BpEMEHA
30 npurotesHe. Tesun nocoyeHu
BPEMEHA 30 MPUTOTBIHE CA CAMO
OPMEHTUPOBBYHM CTOMHOCTM. B
30BUCMMOCT OT BKYCQ M KOYECTBO-
TO HO NPOAYKTUTE 30 NeyeHe Bpe-
MEeHATa MOraT fd ce pasnMyaBar.
1.3ananete ropuBoTO CHINACHO
rasa ,Ynotpeba”, pasaen
,3ananeaHe HA ropMBoTo”.

2.0O1BOpETE HAMBAHO BXOAA 30
Bb3ayx (/b) u ocrasete kanaka
HQ OCHOBHWS 6nok (7) oTBopeH
3a okono 10 munytn. [Mpum ToBa
nmmootsoasT (1a) Tpabea na e
CAMO MUHUMOSHO OTBOPEH.

3.Harpetire ropusoto u nocrase-
Te rpun pewertkata (2).

4.llom 6bae nocTUrHATA Xena-
HOTA TEMNepPaTypa, 3atsopere
HOMBAHO BXOAA 30 Bb3AYX.

YkasaHue: Oryetete BbTpeL-

HOTA TEMNEePAaTypa NOCPeacTBoM

TepMomeTsp (7a).

S.Tlocrasete nponyktute 30
neyeHe BbPXY rPUN PeLLeTkaTa,
3aTBOpETE KANAKA U 3aMnoYHeTe
NPUIOTBSHETO.

OnywsaHe

NPEAYNPE>XXAEHUE!
OnacHocr oT HapaHs-
BaHe!

HenpasunHoto 6opasete ¢

NPoayKTa MOXe Ad fosene Ao
HOPAHABAHMS HA XOpd.



* MIMa onacHocT oT HapaHsBaHe
NOpaaM Bb3IMOXHA OTHEHA
ctpys. He otsapsiire
KANAKa HQ OCHOBHMS BoK
TBbpAe 6bp3o. Han-Hanpen
noBAMIHETEe KANaka CaMo
okono 25 mm u musyakamre
HSKONKO CEKYHAM, Npeam Aa ro
OTBOPMTE M3LSNO.

* [NponyKTsbT CTABA MHOTO ropeLy.
Hukora He ro nokoceamte ¢
ronu psue no Bpeme Ha pabo-
1a. M3nonssarTe nogxoaawm
PBKABMLM 30 FpU.

3a onywsaHeTo ca Bu Heobxo-
OMMM ABPBEHWU CTLPTOTUHM 30
onywBsaHe (He ca BKKOUeHU B
obema Ha goctaekara). Mpean
ynotpe6a M HaBMNAXHEeTe C YMCTa
BOAA 30 okono 15 MuHyTH.
Cwobpasere ce ¢ Tabnmuara
,Onywsane”, 30 na slemere
OTTAM MPMMEPH M BPEMEHA 3d
npurotesHe. Tesn nocoyeHu
BPEMEHA 30 NPUIOTBSIHE CA CAMO
OPMEHTUPOBBLYHM CTOMHOCTM.

B 3aBucHMocT ot Bkyca 1 kauecTso-
TO HO NPOOYKTMTE 30 NeYeHe Bpe-
MEHATa MOraT [d Ce PA3NUYaBAT.
30 na onywwmre NPOAYKT 30 roTee-
He, HanpaBeTe CNeaHoTo:
1.3ananete ropueoTo cbrnacHo
rnasa ,Ynotpeba”, pasaen
,3ananeaHe HA ropmBoTO".
2.0OtBOpETE HAMBIIHO BXOAA 3d
Bb3ayx (7b) u ocrasere kanaka
HQ OCHOBHMS 6nok (7) otBopeH
3a okono 10 munytn. pur ToBa
ammooteonsT (1a) Tpabea na e
CAMO MMHUMOIHO OTBOPEH.
3.Harpetite ropmsoto 1 nocrase-
Te rpun pewertkata (2).
4.lllom 6boe noctmrHarta xena-
HATa Temneparypa, satsopere
BXOAA 30 Bb3AyX AOTOMKOBQ, Y€
ToM na 6bae CaMo MUHMMAIHO
OTBOPEH, M 3aTBOPETE AMMO-
oTBOLOA.

Yxaszanue: Oryeterte BbTpeLu-

HaATa Temneparypa NocpencTsom

TepmomeTsp (7a).

6.PasnpbcHete obpBeHUTE CTHP-
FOTMHM 30 OMYyLUBAHE C PbKA-
BULIM 30 TPMN BBPXY FOPELLOTO
OpUBO.

/7 .lNoctasete nponyktnTe 30 neyve-
He BbPXY rpun pewetkara (2),
3aTBOpeTEe KAMNAKA U 3aMnoyHeTe
OMYLBAHETO.

CyweHe

APEAYNPE>XXAEHUE!
OnacHocrt ot
HapaHsaBaHe!

HenpasunHoto 6opasete ¢
NPOomoyKTa MOXe Ad AoBene OO
HOPQHSBAHMS HO XOpPA.

* J/IMa onacHoCT oT HAPAHABO-
He NOpPAAM Bb3MOXHA OTHEHA
cTpys. He otBapsavTe kanaka
HQ OCHOBHMS BNOK TBBPAE
6bp30. Har-Hanpen nosaurHe-
Te Kanaka camo okono 25 mm
M M34AKAMTE HAKONKO CEKYHOM,
Npenn Oa ro OTBOPMTE M3LAMO.

* [1poayKTbT CTABA MHOTO ropeL.
Hukora He ro nokocsarire ¢
ronu psue no Bpeme Ha pabo-
Ta. M3non3sarite noaxoasim
PBKABMLM 30 rpUI.

C npoaykTta MoxeTe Aa cyLure
6aBHO onpeneneH XpaHUTENHU
nponyktu. B Tasu Bpb3ka pasrne-
naute Tabnuuara ,Cywene”, 30
[0 B3EMETE OTTAM NPUMEPU U
BPEMEHA 30 NpUroTegHe. Tesu no-
COYEHM BPEMEHQA 3Q MPUIroTBIHE
CA COMO OPHEHTUPOBBYHM CTOM-
HocTh. B 3aBucmmoct ot Bkyca
M KQUECTBOTO HA MPOLYKTUTE 3a
neyeHe BPEMEHATa Morar aa ce
pO3nMYaBAT.
1.3ananete ropueoTo CbIMACHO
rasa ,Ynotpeba”, pasaen
,3QNanBaHe HA ropMBOTO".

2.0O1BOpETE HAMBAHO BXOAA 30
Bb3ayx (/b) u ocrasete kanaka
HQ OCHOBHWA 6nok (7) oTBopeH
3a okono 10 munytu. Mpum ToBa
nmmootsoasT (1a) Tpabea na e
CAMO MMHUMASHO OTBOPEH.

3.Harpetite ropusoto 1 nocrase-
Te rpun pewertkata (2).

4.lllom 61ne nocturHata xena-
HaTQ TeMnepaTypa, 3aTeopeTe
BXOAQ 3Q Bb3AYX AOTONKOBA, Ye
ToM na 6bae CaMO MMHUMATHO
OTBOPEH.

YxaszaHue: OtyeteTte BbTpeLu-

HATQ TEMNEPaTypPa NOCPEACTBOM

TepMomeTsp (7a).

5.llocrasete npopyktHTe 30 Neve-
He BbPXY KbC XAPTMS 30 NeyeHe
(He e BkntoueHa B 0bemMa Ha
LOCTABKATA) BbPXY FPUN peLueT-
kata (2), sateopete kanaka u
3aNOYHeTe CyLeHeTo.

CbxpaHeHue,
NOUNCTBAHE

APEAYNPEOXKOEHUE!
OnacHocr ot
HapaHsasaHe!

HenpasunHoto 6opasere ¢
NPoMyKTa MOXe Ad foBeae Ao
HOPOHABAHWUS HA XOPd.

* [IponykTbT CTABA MHOTO ropelLl.
Hukora He ro nokocearte ¢
ronu pue. M3nonsearite nogp-
XOASLUM PBKABULM 30 TPUI.

* [Ipenun BCIKO MoYMCTBAHE OCTO-
BAMTE NPOAYKTA AA Ce OX/aam
HAMBIHO.

NPEAYNPE>XXAEHUE!
OnacHocr ot noxap!

HenpasunHoto 6opasene ¢ npo-
AYKTO M HEFOBOTO FOPUBO MOXKE
0a noeene 0O HAPAHABAHMS HA
XOpa, KAKTO M A0 ONACHOCT OT
noxap.
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* Hukora He uaxBbpnaiTe
ropeLua nenen Mnm ocTaTblim ot
BbrneHun. Msuakamte, nokaro ce
OXNAfaT HAMbAHO.

BHUMAHME!
U3bsareaHe Ha
marepuanHm wertu!

Henpasuntoto 6opasene ¢
NPOAYKTA MOXe Od AOBEAe A0
noBpedM Ha NPOAYKTA.

* Hukora He notangite npoay-
kTa BbB Boaa. Kepammkara
MOXe Aa ce cuynu.

* He usnonseaite arpecuBHu
NOYMCTBALUM NMPENAPATU, YETKM
C MEeTAneH UM HaOMNOHOB
KOCbM, METANHM, KAKTO M OCTPM
NOYMCTBALUM MPEAMETH KATO
HOXOBE, METANHM bOU 1nK
nonobHu.

Mo To3m HauMH MOXe na ce
noBpenm NOBbPXHOCTTA.

* Cneq ne4yeHeTo HA rPUN HUKOTA
He NonMBaMTE CTyAeHa BOAA
BbPXY FOPUBOTO, 3a A TO U3ra-
cute. B npotmeeH cnyyart Moxe-
Te Ad NOBpPEeamTe NPOAYKTA.

* M3xebpnsire cryoeHata nenen
M NOYMCTBAMTE NPOOYKTA cnen
BCAKA ynotpeba.

* Ceanerte rpun pewetkata (2) u
s MOUYMCTETE LATENTHO C MEKA
BOLO 30 MMEHEe Ha CbAoBeE.
Cnen ToBa 9 NoacyLieTe OCHOB-
HO.

* OrtctpaHerte peluetkara 3a
Bbrmwa (4) u mstpbekante
oCTaTb4HATA Menen oT Kynara
30 orbH (5).

* OtctpaHsBamTe MeKMTE OT-
NAraHWs OTBBH MO NPOAYKTA
c mokpa reba. He ussbplu-
BAMTE MOKPO MOYMCTBOHE BbB
BBLTPELIHOCTTA, TbM KATO Kepa-
MMKATA MOMMBA BCAKA TEYHOCT.
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* CoxpaHsasamTe npoaykra
BMHAMM CYX M YMCT, HO CTAMHA
TeMneparypa, KOraTo He ro
M3nonssare.

BAXKHO! Hukora He noumcr-
BAMTE C ArPECUBHM MOYMUCTBA-
WM NpenapaTm.

YkazaHus 3a
OTCTPAHSIBAHE KATO
oTnanbk

=~ N3xsbpnete nponykra u
%n OMOKOBBYHUTE MATEPUANM B
CbOTBETCTBME C NENCTBALLM-
Te MecTHu pasnopenbu. CbxpaHs-
BAITE OMAKOBbYHUTE MATEPUAIM
(kaTo Hanp. HaknoHoBK NaKKoBe)
HO MSCTO, HEJOCTBMHO 3a Aeual.
HonbnHurenHa nHdopmaums
OTHOCHO WM3XBBPISHETO HA M3Mes-
nus ot ynotpeba npoaykr e
nonyuute ot Bawara obwmHcka
Mnu rpapcka ynpaea. Msxebpne-
Te NPOAYKTA M ONAKOBKATA €
rPMXKA 30 OKOMHATA CPenal.

/\, Kombt 30 peumknupate
L’;;) cny>xu 30 0603HaYABAHE HA
PA3MYHK MATEPMANM 3d
BPBLUAHETO MM B LIMKBIA 30 MOB-
TOpPHO M3non3saHe (peumknupa-
He). KoabT ce cberom ot crmeon
30 PELMKIMPAHE 30 LMKBIA 30
NOBTOPHO M3MOM3BAHE W HOMEP,
obo3HayaBaAL MATEPHANA.

YkazaHus 3a
rapaHumaTa m
npoLueca Ha CEPBU3HO
obcny>xBaHe

[NponykTeT € npomsseneH ¢
rONSIMO CTAPAHME M NOJ NOCTO-
sHeH koHtpon. DELTA-SPORT
HANDELSKONTOR GmbH npe-
LOCTOBS HO YACTHWU KPAMHM KNMEH-
TM TPU FOAMHM FAPAHLMS 30 TO3M
NPOAYKT OT AATATA HA 3aKYMNyBAHE
(rapaHumoHeH cpok) B cvoTseT-
CTBME CbC CriefHuTe pasnopendum.

FapaHumsaTa Baxu camo 3a aede-
KTM HO MaTEPMANa 1 pabpryHm
nedektn. [apaHumsta He ce
PO3NPOCTMPA BbPXY YACTH, KOMTO
CO NOANOXEHW HQ HOPMANHO
M3HOCBAHE M 30TOBA TPSOBA Ad
6B0AT PA3MEXOAHM KATO NECHO
M3HOCBALM Ce yacTi (Hanpumep
6aTtepmu), KAKTO U BbPXY Yymnim-
BM YACTM, KATO HAMP. NPEBKMIOY-
BATENM UMM YACTH, M3PABOTEHM
OT CTBKIIO.

MpeTeHumm no Tasm rapaHums

CO M3KMIOYEHM, OKO MPOAYKTHT €
61N M3MON3BAH HEMPABUITHO M
HEMPAUBOMEPHO, 1 HE B PAMKMTE
HQ NPEeABMAEHOTO NPEaHA3HaYe-
HWE UM NpenBMaeHns obxear

Ha ynotpeba unm He ca CNaseHu
YKOA3QHMSTA B PbKOBOACTBOTO 30
obCnyXXBAHE, OCBEH AKO KPait-
HUST KIIMEHT 0A HOKAXeE, Ye ca
Hanuue AedekTM HO Matepuana
UNK rpeLku Npu obpaborkara,
KOWTO He Ce OCHOBABAT HA HAKOE
OT ropecrnomeHaTUre obcrosTer-
cTBa.

MpeTeHuMM No Tasm rapaHUms Mo-
rat 0a 6bAAT NPEasBEHM CAMO B
POMKMTE HO TAPAHLMOHHMS CPOK
Criefl NPeacTaBsHe HA OPUIMHAT-
HaTa kacoea Genexka. 3atosa
MOTS, 30MAa3eTe OPUIMHANHATA
Kacosa Henexka.

Ako MMmaTe onnaKkBaHms, Mons,
obanerte ce Ha ropewara nu-

HWs 30 0BCNYXXBAHE, MOCOYEHA
no-nony, MNu ce CBbPXKeTe C HAC
no MMemn.

Bawwre 3akoHoBM npasa, no-cne-
UMANHO TAPAHLMOHHU UCKOBE
cpeluy CbOTBETHMS NPOKABAY, HE
CO OTPAHMYEHM OT TA3M FAPAHLMS.



FfapaHums

YBaXaeMM KNMEHTH, 3a TO3u ypen
nonyyaeare 3 roaAMHKU rapaH-

UMs OT ATaTa Ha nokynkata. B
CNY4YaM HO HeCbOTBETCTBME HA
NPOAYKTA C AOTOBOPA 30 MPOAAX-
6a Bue nmare 3akoHHo npaso

[a npenssuTe peknamauus npen
NPOAABAYA HA NPOAYKTA MPM
YCNOBMATA U B CPOKOBETE, onpe-
neneHu B rasa Tpeta, pasaen I
n Il v rnaBa yeTBbpTa OT 30KOHA
30 NnpefocTaBsHe Ha LMdpPOBO
CbOBLPXKAHWE M LMPPOBM YyC-

NyrM v 30 Npoaax6a Ha CTokM
(3NUCUYnc)*.

Bawwure npasa, npomstnuawm ot
nocouyeHute pasnopenbu, He ce
OrPAHMYABAT OT HALIATA NO-AONY
NPencTaBeHa TbProBCKA rapaH-
LMS, HE CA CBbP3GHM C PA3XOOM
30 noTpebuTenmTe U HE3ABUCUMO
OT Hes MPOOABAYBT HA MPOLOYKTA
OTroBApPS 30 NUMCATA HA CbOTBET-
CcTBME HA NOTpebuTenckata croka
c norosopa 3a npoaax6a cwvrnac-

Ho 3MUCLYTIC.

FfapaHumnoHHu ycnosus
FapaHUMOHHKST cpok e 3 roam-
HM OT AATATA HA NONYYABAHE HA
crokara. [Mazete nobpe opuru-
HanHata kacoea Genexka. Tozm
LOKYMEHT € HeobXxoauM KaTto fo-
KQ3aTencrso 3a nokynkara. Ako B
PAMKUTE HA TPU FOAMHM OT AATATA
HO 30KYMYBOHE HA TO3M NPOLYKT
ce noseu aedekT Ha MaTeprana
MK NPOM3BOACTBEH fedekT,
npoaykTsT We 6bae 6e3nnatHo
PEMOHTUPAH MnK 3aMeHeH. [a-
POHLMSTA NPEANonara B PaMKUTe
HO TPUrOAMLIHUS FAPAHLMOHEH
CPOK Aa ce NpeacTassT aedekT-
HMST ypeq, KacoBata Henexka
(kacoBmsT BOH), KAKTO M BCUUKM
LPYT1 LOKYMEHTH, YCTAHOBABALLM
HONUYMETO HA [edEKT M MUCMEHO
na ce 0b9CHM B KAKBO C& CbCTOM
nedhekTsT U KOra € Bb3HMKHAN.

Ako nedekTbT € NOKPUT OT Halla-
Ta rapaHums, Bue we nonyuute
06pPATHO PEMOHTMPAHUS MK HOB
npoaykt. B cnyyart Ha 3amsHa Ha
nepeKkTHa CTOKA MbPBOHAYANHMTE
FOPOHLMOHEH CPOK M rapaH-
LIMOHHM YCNOBMS ce 3ana3eart. B
CNy4aM HA PEMOHT Ha AedeKTHA
CTOKQ, CPOKBT HO PEMOHTA ce
npnbaBs KbM rAPAHLMOHHMS
CPOK. 30 €BEHTYQNHO HANMYHKUTE
M YCTOHOBEHM nospenm 1 nede-
KTM OLue Npwu NokynkaTta Tps6ea
na ce cvobwm BegHara creq
pasonakosaHeTo. EBeHTyanHu-
T€ PEMOHTM Cnef U3TUUYAHE Ha
FOPAHLMOHHMS CPOK Ca cpelly
3annawanxe.

PeMOHTLT unK 3amaHaTa Ha npo-
OYKTO HEe NOPAXAAT HOBA FAPQAH-
ums.

O6xBar Ha rapaHuMsaTa
YpensT e npomsseneH rpuxkimeo
crnopea CTpormTe U3MCKBAHMS 30
KQYEeCTBO U [OBPOCHBECTHO U3NU-
TaH npeam nocraska. [apaHumsta
BOXM 30 gedekT1 Ha mMatepuana
MU NPOM3BOACTBEHM AedeKTH.
[apaHumaTa He 06XBALLA KOH-
CYMATMBMTE, KAKTO M 4ACTUTE HA
NPOAYyKTA, KOUTO MOANEXAT Ha
HOPMAMHO U3HOCBAHE, NOPALM
koeTo Morat aa 6baaT pasrnex-
LOHM KATO 6BP30 U3HOCBALUM

ce yacti (Hanpumep dunTpm

MU NPUCTABKM) UK NoBpeauTe
HQ YynnuBK yacti (Hanpumep
npekbceaum, barepmm unm Ta-
KMBQ NPOM3BEAEHU OT CTBKIO).
[apaHumsTa oTnana, ako ypeasT
e NoBpeneH Nopaam HeNPABMIHO
M3MNON3BAHE MNK B PE3YNTAT HA
HEOCHLUECTBIBAHE HO TEXHWUYECKA
NoAAPBHXKA. 3a NPABMAHATA YO-
Tpeba Ha npoaykTa Tpa6Ba TOUHO
O Ce CNa3BAT BCMYKM YKO3OHMS B
YMBTBAHETO 30 €KCNoaTaums.

MpenHasHauyeHue U nencrams,
KOWTO He ce NPenopbYBaAT OT
YMbTBAHETO 30 €KCoaTaums
MNK 30 KOUTO TO NpesynpPexXaa-
BQ, TPA6BA 304BAXMUTENHO A

ce w3bsrear. [poaykTsT e npen-

HOA3HQYEH CAMO 30 YACTHA, A He

30 npodecroHanHa ynotpeba.

Mpu 3noynotpeba m HenpaemnHO

Tpetmpate, ynotpeba Ha cuna u

NPY MHTEPBEHLMU, KOUTO He Ca

M3BBPLUEHM OT KNOHA HA HALIMS

OTOPU3MPAH CepPBU3, TAPAHLMATA

otnaaa.

Mpouenypa npu

rapaHUMOHEH cnyuan

3a na ce rapaHtMpa 6bvp3a obpa-

6otka Ha Bawwms cnyuan, cnep-

BAMTE CNEeoHWUTE YKA3AHMS:

* 30 BCMUKM 3QNUTBAHMS NOL-
roteeTe KACOBATA Henexka u
MOEHTUOMKALMOHHMS HOMEP
(IAN 537883_2507) kato
[OKO3QTENCTBO 30 NOKYMKATA.

* Bisemete apTukynHMs HoMep ot
dabpuuHara Tabernka.

* [Npu BB3HKUKBAHE HA BYHKUMO-
HAMHW MK apym aedekT
MbPBO ce cBbpXETe No Tenedo-
HQ MW Ype3 UMewnn ¢ Donyno-
coueHus cepeuseH otaen. Crnen
TOBA LWe NONMyymTe QOMbIHUTEN-
Ha MHbOPMALMS 30 ypexXaaHe-
T0 Ha Bawara peknamaums.

* Crien cbrmacyBaHe ¢ HaWwMs
CepBM3 MOXETE [a M3NpaTuTe
nedbekTHMS NPOayKT HA NOCO-
yeHus Bu agpec Ha cepsusa
6esnnarHo 3a Bac, kato npu-
NOXUTE KAcoBATA Henexka
(kacoBms 60H) 1 nocounte
MMCMEHO B KOKBO CE CHCTOM
nedbekTbT U KOra € Bb3HMKHAN.
3a na ce usberHar npobnemu
C NPUEMAHETO U LOMbIHUTEN-
HW PA3XOaM, 3QOBIKMUTENHO
M3NON3BAMTE CAMO aapeca,
kowTo By e nocouen.
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Ocurypete msnpawareto na
He e KaTO eKCnpeceH ToBap
MNK KATO APYT CneumarneH To-
Bap. V3nparete ypena 3aenHo
C BCMYKM NPUHAANEXHOCTH,
NOCTABEHM NPM NOKYNKATA, U
ocUrypeTe AOCTATbYHO CHMTYPHA
TPAHCMOPTHA ONAKOBKA.

PemoHTeH cepBus / usBbHra-
PAHUMOHHO 06cny>XBaHe
PeMOHTM U3BBLH rapaHumMsTa
MO>XETE A0 Bb3MOXMTE HA KNOHA
HQ HALMS CEPBM3 CPELLY 3aMNa-
waHe. Tor ¢ ynosoncteume we Bu
HAMNPABK NPEABAPUTENHA KANKY-
naumns. Moxem na obpaborsame
CAMO ypenu, KOMTO Ca [OCTATbY-
HO OMOKOBAHM M U3MPATEHM C
NNATEHM TPAHCNOPTHU PA3XOAM.

Buumanme: Msnparere Bawms
YPER HA KNOHA HA HALWMS CepBM3
MOUYMCTEH M C YKA3aHMe 3a nede-
KTA.

Ypenute, npenMeT Ha M3BBHIC-
PAHUKMOHO 06CnyKBaHE, U3NPa-
TEHU C HEMNATEHM TPAHCMOPTHM
PU3XOAM - C HAMOXEH NNATEX,
KOTO eKCMpeceH 1nu ApYr cre-
LMarneH TOBAP - He Ce NMPMEMAT.
Hue we uzsbpwmm GesnnatHo
M3XBBPNSHETO HA M3NPATEHUTE OT
Bac nedektHu ypenum.

CepBusHO o6cny>kBaHe
Bvnrapus

Ten.: 00800 111 4920
E-meitn: deltasport@lidl.bg
IAN 537883_2507

BHocuten

Mons, o6bpHeTe BHUMaOHME, ye
cnenBaWmMsT aapec He e anpec
Ha cepeusa. [TbpBo ce cBbpPXKeE-
Te C rTopenocoYEHMs CEPBU3EH
LEHTBP.
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OENTA-CMOPT XAHOETCKOH-
TOP TMBX

Bparekamn 6

22397 Xambypr

[epmaHms

* Karto ¢usmuecko nmue - notpe-
6uTen, HE3ABUCUMO OT HACTOALA-
Ta TbProBCKa rapaxums, Bue ce
nonseare OT NPABATA HA 30KOHO-
BATA rAPAHLMS, NPENOCTABEHA
OT 30KOHA 30 NPEAOCTABIHE HA
UMPPOBO CbAbPXAHME M LMPpO-
BM yCnyru v 30 npoaaxbara Ha
crokm /3MUCUYMNC/. Mo-cneum-
anHo Bue numate npaso npu He-
CbOTBETCTBME HA CTOKATA AA Obae
M3BBPLUEH PEMOHT UMK 3AMSHA
no Baw usbop, ocseH ako Tosa

€ HEBB3IMOXXHO MK € CBBP3AHO

C HENPOMOPLMOHANHO ronemm
pasxonm 3a npopasaya. Bue
MmaTte Npaso HA NPONOPLMOHAN-
HO HOMOQNBAHE HA LieHaTa 1nm
HO POa3BANSHE HO JOTOBOPA NPM
HONMYME HA YCNOBMATA HA Ynl.
33, an. 3 or IMUCULYTC. Ycno-
BMSTA M CPOKOBETE HA 30KOHOBA-
T4 FAPAHLUMS Ca PernaMeHTMPaHM

B rnasa tpeta, pazaen [l u lll v s
raea yetsbpta Ha 3MLCLYTIC.

IAN: 537883_2507

CepsusHo obcnyxsaHe
Bvnrapus

Ten: 00800 111 4920
E-menn: deltasport@lidl.bg



lNpernen Ha BpemeHara 3a NPUroTBsHEe

Tabnuua: PerynupaHe Ha Temneparypara

Bua npuroteaHe Temneparypa

Bxon 3a Bb3myx

OwumooTtson

okono 300 - 450 °C

3anmnuyaHe

okono 125 - 300 °C

Meuere Ha rpmn/neyene

okono 100 - 135 °C

BasHo neveHne Ha rpun

OnywsaHe okono 75 - 125 °C

Cyuwene okono 50 - 60 °C

D

Ta6bnuua: MeueHe Ha rpun/nbpxeHe/nevere (125 - 300 °C)

Mopckun napose (omapw, ckapuan)

[0 HeMpO3PAYHO M TBLPAO ChCTOSHUE

Mopcku napose (Muam, crpmam)

AOKATO MMOUTE CE OTBOPAT

Puba

okono 15 - 20 mun.

CeuHcko dune

okono 15 - 30 mMuH.

Mune (usno)

okono 1 - 1,5 u.

Arnewxku 6yt

okono 3 - 4 u.

LyHka

okono 2 - 5.

Ta6bnuua: basHo npuroteane (100 - 135 °C)

OchosHo pebpo (Prime Rib)

okono 2,5 - 3 u.

[vpnano cemHcko

okono 9+ y

Mune (usno)

okono 1 - 2 u.

CauHckm pebpa (Spareribs)

okono 3 - 5.

[Meueno

okono 2 - 4 .

Ta6bnuua: Onywsane (75 - 125 °C)

Tenewko (0,5 kg)

okono 20 - 25 MuH.

Caurcko (0,5 kg)

okono 30 - 35 MuH.

Mmue meco (0,5 kg)

okono 40 - 45 mun.

Puba (0,5 kg) okono 15 - 25 mun.
3eneHuyum okono 20 MuH.
Kaprodu okono 40 mMuH.

Ta6bnuua: Cywene (50 - 60 °C)

96BnKM

okono 5 - 8 u.

Banahu (nebenmna Ha kpbryeto 0,5 cm) okono 6 4
Dypmu okono 10 - 20 u.
Bocumnek okono 6 - 8 u.

Tenewka nacrspma (Beef Jerky)

okono 6 - 8 u.

BG
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HGMBHPGBHOCTM n OTCTPAHABOHE

HeusnpasHocr

MpuuuHa

PeweHue

[MponyKTbT M3raCBA OTHOBO M OTHOBO.

OrbHAT BBB BBTPELHOCTTA HA NpOoAyKTd
HE nony4yasa Kncnopoa.

YBseperte ce, ye aumooteonsT (1a) u
BXOMBT 30 Bb3ayx (/b) He ca 3atBOpEHM
HambnHo. Perynuparite nogasaxeto

HQ KMCROPOA ChIACHO MaBA
,Ynotpeba”, pasgen ,Perynmpate Ha
Temneparypara”.

[NpodyKTbT He CToM YCTOMYMBO.

MponykTsT He e 61N nocraseH
NPABMIHO B PAMKATA.

Moctasete ocHoBHMs 6nok (7) Ha
NpoayKTa B paMKATA, KAKTO € MOKA3aHO
Ha durypa D.

B npomykrta ce e obpasysana nneceH.

I-Ipl/I I'IO-I'IpOﬂ'bl'I)KMTeHHO HeM13non3esaHe,
HAMP. NOPAAM BAGXKHOCTTA HA Bb3AYXA

nnm HeoTCTpGHeHM OCTATbUM OT XpGHG,
MOXe [a ce CTMrHe [0 0bpasyBaHe HA

nneceH.

MNMouncreTte NpoayKTa, KAKTO € OMUCAHO
B masa ,CbxpaHeHue, nouncrsare”.
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2uyxapnmpeial

Me v ayopd cag emiééate éva
mPoidy uynAng moiotnTag. Eor-
kelwOeite pe To Tpoidy, TPIV TO

XPnolgomoINaoeTe yia mpwtn $bopa.

AiaBéaore mpooekTiKa
@ Tig 0dnyieg xpriong

mou akolouBouv.
XpnolpoTtrolgite To TTPOIOV PHOVO
oUpdwva pe Tov TPOTIO TEPIYpPa-
$ng kai yia ta media ebappoyng
mou avadépovrar. Purdére Tig
mapouoeg odnyieg xpHonG.
MNapadwote dha Ta cuvodeuTika
Eyypada otav mapaywpeite 1o
TTPOIOV o€ TPITOUG.

Napadoriog
sfomiopdg (Eik. A, B)

1 x kepapikn ynoTapia ykpiA,
amoouvappoloynpévn (1-19)

1 x uNikd ouvappoloynong
(20-30)

1 x epyakeio (31-32)

1 x odnyieg xpriong

Texvika
XapaKTnPIoTIKA
KaBapd Bapog: 51 kg
Aiaotéoeig TormoBenpévn:

108 x 101 x 62 cm (M x Y x B)
Aidpetpog oxapag: 40 cm
Kaboipn UAn: KapPouvo/prmpiké-
e kara DIN EN 1860-2
MNocotnta kauoIung UANG: pEy.
1,2 kNG

Méyioto doprio ava meu-

pikn emaveia ompiéng:
8,32 kg

Hpepopnvia kataokeunq

(MAvag/Erog): 11/2025

MpoBAemopevn xprion Ymod:idaig aodpalsiag

To mpoidv auté éxel oxediaotei
yla TNV mapaockeun ¢aynrwyv mou
yrvovral ot eéwTepikolg XWPoug,
oTo mAaicio 1I81LTIKAG XPAONG.
Aev givai katalnAo yia gutropl-
KOUG OKOTIOUG 1| YIO XPNOn WG
goTia dwTIAg.

XpnoiporroioUpeva
oupfola kai

rposidomoInTikég

Aédagc:
levikd mpoeidomoinTikod
Ofpa Tou XPnoigoTolsiTal
yia T ofpavon Kivéuvwy
(rr.x. kivéuvog Bavarou,
Tpaupatiopou f cUVOA-
yng).

MPOEIAOMNOIHZH! H mpoer-
Sotoinrikn Ae€n umodnhaver évav
kivéuvo uynlou emmédou o oroi-
oG, eav dev amodeuyBei, propei
va odnynoe ot Bdavaro i cofapd
TPAupaTIopo.
EMIZHMANZH! H npoaidoror-
ik Aéén umrodeikvuer évav kivou-
vo xapnhoU emmédou o otoiog,
eav Oev ammodeuxOei, prmopei va
odnynoer ot pia uNikf {npid oto
mpoidy i ot AN 1d10kTnoia.
YTTOXPEWTIKO ONpa, UTTEV-
Oupiler oe k&Be xpriom va
S1aPadel mpooekTIKA TIG
odnyieg xprHong mpiv amd
N XPNON Kal va Tig £Xel
mavra Siabéoipeg mpog
OAOUG TOUG XPNOTEG.

n;l Dopare mavra yavria

% ynoiparog f koudivag.
Xpnoiportolgite yavria
oUpdwva pe TOUG KaVoVI-
opoug MAIT (katnyopia
Oeppikng mpootaciag I,
m.x. DIN EN 407).

A Kivéuvog¢-Oavarog!

* Mnv adnvere moté Ta maidié
xwpig emiPAeyn pe 10 UNIKO OU-
okeuaaoiag. Ymapyel kivouvog
aoduéiag.

e EMIZHMANZH! Kivéuvog
dnA\nmpiaong amd povoleidio
Tou avBpaka. Mnv xpnoiporor-
€ITE TNV YNOTAPIA OF KAEIOTOUG
xwpoug, mapd povo ot eéwtepl-
Koug xwpoug!

X

eyia]
X| 8§ Py v
A
Mnv Aerroupyeite To ykpIA o€
kAeloTd fj/kal KaToIKAoIPA
SwpdTia, T.X. KTipIa, OKNVEG,
HNXavokivnTa TPOoXOOoTIITa,
TpoxoaTiTa, okadn. Yrmapxel
kivouvog yia T (i Aoyw dnin-

mpiaong amé povoéeidio Tou
avBpaka.

Kivéuvog rpaupari-
opoU yia ta rraidial

* Ta maibiéd Sev emrpémeral va
mai{ouv pe To Tpoidy. Zu-
YKEKPIYEVQ, EMTIONPAIVETE OTA
nmaidia 61 1o poidy Sev eival
maixvidl.

* [Tpooexere TO GUTIKO EVOTIKTO
maixvidiou kai Ty Tdon mepa-
HaTiopov Tev maidiwv. Amotpé-
TIETE KATACTACEIG KAl GUUTTEPI-
dopég mou dev mpofAémovral
yla 10 TTPOIoV.

* To mpoidy mpémel va amoOnkel-
£Tal pakpid ané ta maidia érav
Sev xproipotogital.

Kivéuvog
TPpaupariopou!
* [epilere To MPOIGV pE KAUOIHN
UAn 1o péyioto fwg 1,2 kg.
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* Mpiv amo k&Be xpron, eNéyxere
1o TpoidY yia mBaveg PAGPeg
n $Bopéq. To mpoidv emmpérme-
Tal va xpnolgorolgital povo og
apioTn karaotaon!

* Kard 1o ynoipo, pnv popare
dapdia pouya kai mdvere Ta
Hakp1d paANia.

e EMXHMANZH! Mnv xpnor-
potoleite ovorveupa fy Bevdivn
yia va avayere/avayerte ek véou
poumal

e EMXHMANZH! Aut n ynota-
p1a Beppaiverar oAU kar Sev
EMITPETTETAI VA PETAKIVEITAI KATA
™ Aeiroupyial

* Na pnv xpnoigoroieital oe
kAgloTOUG Xwpoug!

e EMIXHMANZH! Kparare pa-
kpid maidia kai karoikidial

* Aiamnpsite emapkr amooTaon
amo Ta kautd pépn, Si16m Sia-
dopetikd omoiadnmore emadn
popei va odnynoel og cofapd
gykaupara.

* Xpnoiportoigite Tavra okeln
HTTAPUTTIEKIOU pE HaKPIEG, avOe-
kTIkéG ot OeppodtnTa Mafés.

* Na ciote mavra ot eypriyopon
KAl VO TIPOCEXETE TI KAvete. Mnv
XPNOIHOTTOIEITE TO TTPOTOV €AV
Sev pmopeite va ouykevtpwOeire,
eloTe KOUpaAaopévol 1) UTTO TNV

ETTNPEIC VAPKWTIKWY OUTIQYV, A

KOOA 1 appakwy. Mia oTiypn
ampooeiag katd T XpAon Tou
TIPOIOVTOG PTTOPE VA TTPOKAAE-
oel cofapd Tpaupatiopo.

* To kauto Aitog pmopei va ota-

{e1 am6 TO paykah kata ™ xpn-

on. Kparare emapkn amooraon,
Siadoperika umdpyel kivouvog
oofapav eykaupaTwy.
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/\ Kivéuvoc mupkayiac!

* Na éxere éroipo évav mupoofe-
OTNPA KAl €Va KOUTI TTPWTWV
BonBeiwv yia va gioTe mpoeTol-
HOOpEVOI OF TTEPITITWON ATUXN-
HATOG ) TTUPKAYIAG.

* TomoBereite To MPOidV Ot pIa
acdaln, emimedn emdaveia
TpIv amo T xenon.

* Xpnoiportrolgite povo kauaoipn
UAN cUpWva PE TO TTPOTUTTO
DIN EN 1860-2.

* EMZHMANZH! Mnv xpnor-
potoleite oivomveupa ) Bevdivn
yia va avayere/avayere ek véou
¢wmal Xpnoipormoigite povo
TTPOCAVAPHATA CUPPWVA HE TO
mpotuto DIN EN 1860-3.

* AvéPere v kaloipn UAn pdvo
O€ TIEPIOXI| TTPOCTATEUPEVT ATTO
TOV Avepo.

* TomoBereite To TMPOIGY €701 WOTE
va améxel TouhayioTtov | perpo
aTto €UPAEKTA UNIKA.

* Mnv adnvere To PoIdV XWPIG
emiPAeyn. Befaiwbeite 61 n kav-
OIHN UAN €€l KAgl EVTEAWG Kal
EXEl KPUWOEI TIPIV adaIPECETE TN
oTaym.

* Ta eUpAekTa uypa Tou xuvo-
vrai ot Opdka mpokakolv
Napyeig dAdyag fy avadredn.
Mnv xpnoipomoieite moté uypd

avadreéng, omwg Bevdivn f

oivotveupatodn mord. Mnv Bé-

{ete kaUoIpn UAn epmroTiopévn
pe uypd avadieéng o Bpdka.

Arroduyr UNIKWV

{npiwv!

* Kara m xpnon, ol Bidwrég ouv-
dtoteig prropei otadiakd va xo-
AOpPWOoOUYV Kal Va EMNPEATOUY
1 o1aBepodTnTa TOU TTPOIdVTOG.
EAéyxere T otaBepotnTa Twv
Bidwv mpiv amd k&Be xprion.
Eav eivar amapaitnro, odiyyere
&ava dheg Tig Bideg yia va éa-
odalioete otaBepdtnra.

* Mnv k&Beote kar pnv otékeoTe
EMAVW OTO TTPOIOV.

* Mnv xpnoipomoieite To mpo-
iov eav kamoia eapripara
AeiTouy, €xouv kataoTpadsi n)
exouv $pOapei.

* Mnv xpnoipomoieite vepd yia
va ofnoere Ty kavoipn UAN.

* Mpiv amo6 k&Be xpnon, ehéyxere
10 poiody yia mBavég PAaPeg
N $Oopiq. To mpoidv emrpéme-
Tal va xpnolpoTTolsiTal HOVO Of
apiotn karaoraon!

Zuvappoloynon

MPOEIAOMNOIHXH!
Kivéuvog-Oavaroc!

To mpoiodv kal To UNIKO cuokeua-

olag ev eival maiyvidial

* Mnv adnvere moté Ta maidié
avemtApnta va maiouv pe To
UNIKO ouoKeuaoiag N e Ta pi-
kp& e€aptipara Tou TMPoIdVTOG,.
Ymapyer kivouvog aoduiag!

Yrodeai€n: Na m ouvappolo-

ynon, Ba xpeiaoreite éva katd-

Ao e&dywvo khedi aAev (Sev

mepidapBaveral otov mapadotio

eéomhiopd) kabug kai Ta epya-

Aeia (30, 31).

* 2uvappoAoynaoTe To TTPoioV
omwg daiveral oTig eikoveg C-K.
Mnv odiere Oheg Tig Bideg pe-
XP! VO ONOKANPWOETE TN CUVApP-
poloynon, yia va amouyere
avemBupnTeG KATATTOVAOEIG
UAIKOU.

Aodalion/

amreleuB@ipwon ppivou

To mipoidy Siabérel Suo pddeg

e ppévo (18) mpog amoduyn

kUNiong. AmeheuBepwote To dppévo

otav Oéete va petakivioete To

TTPOIOV.

* [1a va aodaliocel 1o dpevo, mie-
oTe Tov poxAd médnong (18a)
mpog 1a katw (Eik. D).



* MigoTe Tov poyAo médnong
TIPOG Ta EMAVW YIA VA ATTENEU-
Bepnoere To ppévo.

Xpnon
NMPOEIAONOIHXH!
Kivéuvog
TPaAupaTiopou!

AkatdMnlog xeipiopdg Tou

TTpoidvTOG pmopei va odnynotel ot

CWHATIKOUG TPAUNPATICHOUG Kal

{nuitg oto TPOIdY.

* TomoBereite To TPOIOGY OF pIa
gUkola pooPaoipn, emimedn,
oteyvR, avOekTiki otn Beppod-
TNTQ, PN €UAEKTN KAl EMAPKWG
otaBepn emdaveia (m.y. ddame-
S0 amd okupodepa, tdadog).

* To mpoidv Sev emTpémeral va
xpnoiporoieital moté ot EUNivo
Samedo 1 AN eudAektn emida-
veia.

* Mnv xpnoipotoieite To TPOIOV
oe tpaméd) | mapdpoia emba-
VEIO Epyaciag.

* Aiamnpsite eAayiotn amdoTaon
amod 1o mMPoidv ToulayioTov 1
HETPOU TTPOG OAeG TIG KATEUOUV-
oElIG.

* Mnv peradépere moté To MpoidV
Qo TOV UEVTECE YIQTi UTTOPEI Va
OTAoEl.

* To mpoidv civar moAl Bapt. H
peTadopa va yiveral Tavra amo
Suo dropa.

1.TomoBerioTe To MAaioio ot
emBupnt Béon.

Yrrodadn: Eméére pia orabepn

kal avOekTiKf otV uwnAr Bep-

Hokpaoia emdaveia. Edv Oéhere

va torroBeioete To TMAGioIO OF

ypacidi, TomoBeriote mpwra Ai-

Boug oty emBupnt Béon. Autoi

eéacdpalilouv pia acdparf Baon.

2.H aviywon g povadag Pa-
ong (7) oo mhaiocio Ba mpémel
va yivel armd dlo atopa.

3.Pubpiote v mapoxn aépa pe
0 S1&TpNnTO TMAéYHa OTO OTOpIO
eilo6dou atpa (7b).

Avappa kaUuoipng UAng
MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog
TPaAuparTiopou!

AkataMnlog xeipiopog Tou

TPoidvTOG pPrropei va odnynoel ot

OWHPATIKOUG TPAUNATICHOUG,

* To mpoidy unepBeppaiveral.
Mnv 1o ayyilere TToTé pe yupva
Xépla kara m Aerroupyia. Xpn-
olgoTTolEiTE KATAMNNAG yavTia
ynoiparog.

Yrrodea€n: Miivere 1 oxdpa (2)

pe {eoTd vePO Kal Ao ATTop-

PUTTAVTIKO TTPIV TTO TNV TTPWTN

Xpnon.

Yrrodea€n: Zcoravere To mpoidv

TPIV Ao TV mpwtn Xpron. H

KauoIpn VAN mpemel va avafer yia

Touhdyiotov 40 Aerra.

Yrrédeai€n: Tormoberote 1o

$aynTo povo adou n kauaipn UAY

KaAUTITETAI pE éva OTPWHA OTO-

xme!

1.Avoiére To kaméki g povadag
Baong (7) kai abaiptore
oxapa.

2.TomoBetote TO peyioTo
1,2 kIAG kaUoIpungG UANG o
oxapa yia ta kapPouva (4)
péoa oto paykah (5).

3.TomoBemote éva i Suo mpo-
cavappata oTépeng Kauoiung
UANG TTAvw amo Tnv utapxouaa
oTpwon kauaolpng UANG. Avayre
Ta Ao TMAVW.

4. Kheiote To kammaki g povadag
Baong kar avoiére To kKAAUPpa
agpiopou (1a) kai To otépIo
el0660u atpa (7b).

5.M&Nig emreuyBsi n emBupnTh
Beppokpaacia, pubpiote To Ka-
AUppa agpiopou Kal To OTOHIO
£10660u aépa OTwG TEPIYPAG-
derar oto keparaio «PuBuion
Beppokpaciag».

6.Avoiéte To kamaki TG povadag
Baong, TormoBetAoTe T oxdpa
kai &eKIvVAoTE TO YR oIpO.

Yrnodadn: Mavere m oxdpa

HOVO pE YAVTIa YnoipaTog.

PUOpion Osppokpaciag

EMIZHMANZH!
Amoduyn
ulikwv {npiwv!

AkataA\nAog xeipiopog Tou

TIPOIOVTOG pTTopei va odnynoel ot

{nuiEg oTo TPoidY.

* ‘Orav payeipevere TpddIua oe
XxapnAn Beppokpacia, Befaiw-
Beite 611 TO TPOIGY Siatnpei TNV
emBupnt Beppokpacia. Mrmo-
el va XPEIaoTOUV QPKETEG WPEG
yIa va KPUWGEI TO TTPOIOV.

Yrédaén: Merprote Ty mpay-

patikn Oeppokpacia Tou Balapou

HOYEIPEPATOG pE KAEIOTO KATTAKI.

H Beppokpacia pubpilerar péow

Tou KaAUppatog agpiopou (1a)

Kal Tou oTopiou e10660u

atpa (7b) (BA. mivaka «PUBuion

Beppokpaciag»). Ooo peyall-

Tepa €ival Ta avoiypata kalr oo

TIEPICCOTEPOG AEPAG PEEI OTO

TTPOIOV, TOTO UYNAOTEPN gival N

Beppokpacia oto eowTepIKd.

Ma va puBpiocere T Beppokpacia

YnoipaTog, TPETEN VA PEIWOETE T

por) Tou a¢pa. [a va To kavere

QuTo, KAEIOTE TO KAAUPHA agpl-

opou kai To oTopIo eloddou aépa.

Eav kAeioere Teheiwg TO KAAUPpa

QgpIopOU Kal TO OTOpIO £100&0U

atpa, To o€uyodvo Ba orapatioel

Va EI0EPYETAl OTO ECWTEPIKO Kal

kavoipn UAn Ba e€aviinOsi.
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Eéyére v ecwrepikr) Beppokpa-
oia xpnoipgomoiovrag éva Oeppod-
perpo (7a).

WRoipo oto yKpPIA
NMPOEIAOMNOIHZH!
Kivduvog
Tpaupariopou!

AkataAn\og xeIpIopog Tou

TIPOIGVTOG PTTopei va odnynoel ot

OWUPATIKOUG TPAUNATIOHOUG,.

* Yrdapyel kivOuvog Tpaupa-
Tiopou amd mBavo midaka
$AOyag. Mnv avoiyere TOAU
YPIyopa To Kamaki NG Hova-
dag Paone.

AvaonkeoTe To Kamaki mpw-

Ta povo mepimou 25 mm «kai
mepIpévere pepika SeutepdAerTa,
npiv To avoiéere evieAwg.

* To mpoidv umepOeppaiveral.
Mnv 1o ayyilere moté pe yupvé
Xépia kara T Aeiroupyia. Xpn-
OIPOTIOIEITE KATAAANAG YavTIa
Ynoiparog.

EMIZHMANZH!
Arroduyn
UAMIkwV {npiwv!

AkataMnAog xeIpIopog Tou

TTpoidvTOG pmopei va odnynoel ot

{nuitg oto TPOIdY.

* To mpoiov eival £To1po yia xpn-
orn. Amogelyere TPOKATAPKTIKEG
emeéepyaoieg, OTWG T.X. TO
whoipo i v ebappoyr Aadiou.

* To mpoidv pmopei va okoupuvel
pe TV mapodo Tou xpovou.
Autd odeileral oTov Kamvo Kal
oty kauon.

* Mnv Badete o paynrd om
oxapa molu vepig. Mpémer va
EXEI OXNMATIOTEI Eva OTPWHA
OTAXTNG OTNV KAUOoIpn UAn.
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[a apeco ynoipo ot oxapa,
TTOU onHaivel payeipepa Tou payn-
ToU akpifwg mave amod Ty Tyn
BeppdtnTag, mpoxwpnote wg £€ng:
Yrodadn: Aum n pébodog
gival kataAnAn yia ¢aynra mou
xpeialovral Aiyotepo amd 25
\erra ynoipatog (m.x. prpioeg,
KOTOAETEG, Aaxavika).
1.Avoiéte To kAAuppa agpi-
opou (1a) kai To otdpIo €106
Sou aépa (7b).
2.ZgoTavere TNV KAUGOIPN UAN Kal
tormoBethoTe T oxdpa (2).
3.TomoBetoTe TO Ppaynté ot
oxapa.
4.Kheiote To kammaki TG povadag
Baong (7) kai avoiéte To pdvo
yla va yupioete To aynTo n va
e\éyete TNV kaTAOTAOT) TOU.
la opoiopopdo yroipo, yu-
pioTte TO daynTo oTA PICA TOU
XPOvou ynaiparog.
5.PuBpiote v mapoxn aépa pe
TO KAAUPPO agpIopoU Kal TO
oTopIo eicddou aépa.
Yrodeadn: Avarpeére otov
mivaka «Wnoigo oto ykpid» yia
mapadeiypata kai xpdvoug payel-
pépatog. Autoi ol kaBopiopévol
XPOVOI payeIpEPATOq eival HOVO
kareuBuvtipieg Tipég. O1 xpdvol
umropei va diadépouv avaloya pe
™ yeuon kai Ty moidTnTa Tou da-
yntou ou Ba ynBsi otn oxdpa.

Apyo paysipspa
MPOEIAONOIHZH!
Kivéuvog Tpaupari-
opou!

AkatdAnhog XeIpIopOG Tou

TPoidvTOG PrTopei va odnynoel oe

OWHPATIKOUG TPAUNATICHOUG,

* Yrdapye kivouvog Tpaupar-
opoU amd mBaveé midaka GAS-
yag. Mnv avoiyere oAU ypr)-
yopa To Kamdki TG povadag
Baong. Avaonkoote To Kamdki
TpwTa povo mepimou 25 mm
KQI TTEPIPEVETE HEPIKA OEUTEPONE-
T, TpIv To avoiéete evieAwg.

* To mpoidv umepOeppaiveral.
Mnv o ayyilete moté pe yupva
Xépla kata Tt Aeiroupyia. Xpn-
OlJOTTOIEITE KATAANNAG yavTia
ynoiparog.

Mropsite va xpnoipormoiroete To

TIPOIOV YIa va payeipeyeTe apya

opiopéva paynrd. Avarpéére otov

mivaka «Apyo payeipepa» yia
mapadeiypata kal xpovoug payer-
ptparog. Autoi o1 kaBopiopévol

XPOVOI PaYEIPEPATOG Eival HOVO

kateuBuvthpieg Tipég. Or xpodvol

urropei va Siadépouv avaloya pe
™ yeuon kai Ty moidTnTa Tou da-
yntou ou Ba ynBsi ot oxdpa.

1. Avayre v kaloipn UAn oUp-
dwva pe 1o kepahaio «Xpron»,
evoTnTa «Avappa Kauoipng
UANG.

2.Avoiéte mAfpwG To OTOpIO €100
Sou atpa (7b) kar adproTe To
kamdki g povadag Béaong (7)
avolixTo yia mepimou 10 Aemra.
To k&Auppa agpiopou (1a) mpé-
TIEl va gival povo Aiyo avoixro.

3.Zeotavere TV kKauoipn UAN Kai
TormoBernoTe T oxdpa (2).

4.Mohig emmeuyOei  emBupnm
Beppokpacia, kheioTe Teheiwg TO
oTopio eilcddou aépa.

Ymodeadn: Aiafdore my cowte

pikf) Beppokpacia xpnoipoTmoIw-

viag éva Beppdperpo (7a).

5.TomoBeriote To dayntd o
oXapa, KAEIOTE TO KATTAKI Kal
kai &ekivijoTe To payeipepa.



Kanviopa
NMPOEIAOMNOIHZH!
Kivéuvog
TPaAupaTiopou!

AkataMnAog xelpIopog Tou

TTpoidvTog prmopei va odnynoel ot

OWUATIKOUG TPAUNATICHOUG,.

* Yndapxe kivouvog Tpaupari-
opoU amoé mBavéd midaka GAS-
yag. Mnv avoiyere oAU ypry-
yopa To kamdki TG povadag
Baong. Avaonkoorte To kamaki
TPWTA HOVO Tepimou 25 mm
KQI TIEPIPEVETE PEPIKA OEUTEPONE-
T, TpIv 1o avoiéete evieAwg.

* To mpoidv umepOeppaiveral.
Mnv To ayyilete ToTé pe yupva
Xépla kata t Aeiroupyia. Xpn-
OIgoTTOIEITE KATAANNAG yavTia
ynoiparog.

Ma To k&mviopa, xpealeote TOITTG

karvioparog (Sev mepidapPavo-

vrai otov mapadoréo e€omhiopd).

Bpééte ta pe kaBapd vepd yia

mepimou 15 Aerrrd mpiv 1a xpnoi-

HOTIOINOETE.

Avarpiére otov mivaka «Ké-

nviopax yia mapadeiypara kal

XPOvoug payeipépatog. Autoi ol

kaBopiopévol xpdvol payeipépa-

T0G gival povo kareubuvTripieg

TIHEG,.

O1 xpovor pmropsi va diadépouv

avaloya pe T yeuon Kai TV Tol-

otnTa Tou dayntol ou Ba ynBsi
oTn oxapa.

la va kamvioere paynto, mpoxw-

prioTe wg e&ng:

1.Avayre v katoipn UAn olp-
pwva pe To kepahaio «Xpnon»,
evotnTa «Avappa kaloipng
UANG».

2.Avoiére mAfpwg To oTOpIO £10O-
Sou aépa (7b) kar adroTe To
kaméki TG povadag Baong (7)
avoixto yia mepimou 10 Aerrra.

To k&Auppa agpiopou (1a) mpé-

TIEl Va €ival povo Aiyo avoixTo.
3.ZeoTavete TNV KAUGCIPN UAN Kal
tormoBethoTe T oxapa (2).

4. MoNig emmimeuyOei n emBupnm
Oeppokpacia, kAeioTe To oTOHIO
e10680u aépa 1600, HOTE va
gival eNayIoTa avoIxTo, Kal KAei-
OTe TO KAAUPPA agpIcpOU.

Yrédadn: Aiafdorte my eowrte

pikfy Beppokpacia xpnoipomoie-

vrag éva Beppodperpo (7a).

5.Qopawvrag yavria ynoiparog,
TTACTIAAIOTE T TOITIG TTAVW ATTO
™ {eoTh KaUoIpn UAnN.

6.TomoBetote TO Ppaynto ot
oxapa (2), kheiote To KaTAKI
kal kal EeKIVAOTE TO KATIVIOHA.

Aroénpavon

NMPOEIAOMNOIHZH!
Kivduvog
Tpaupariopou!

AkatdAnhog XeIpIopOG Tou

TpoibvTog pPropei va odnynoel oe

OWHPATIKOUG TPAUNATICHOUG,

* Yriapyel kivduvog Tpaupar-
opol amd mBavéd midaka GAo-
yag. Mnv avoiyete oAU ypr)-
yopa 1o Kamaki TG povadag
Baong. AvaonkooTe To KamaKkI
TPWTA HOvo mepimou 25 mm

KQI TTEPIPEVETE PEPIKA OEUTEPOAE-

1T, TPV To avoiéere evieAQG.

* To mpoidy unepBeppaiveral.
Mnv 1o ayyilete TToTé pe yupva
Xépla kara m Aeiroupyia. Xpn-
OIPOTIOIEITE KATAAANAQ YAVTIa
ynoiparog.

Mmopeite va xpnoipotoiroete To
mpoiodv yia va aroénpavere apyd
opiopéva paynrd. Avarpéére otov
mivaka «Amoéfpavon» yia ma-
padeiypata kai xpdvoug payel-
ptpatog. Autoi oi kaBopiopévol
XPOVOI PaYEIPEPATOG Eival HOVO
kateuBuvthpieg Tipég. O1 xpodvol
urropei va Siadépouv avaloya pe
T yeUoN Kal TV moloTnTa Tou $o-
yntou ou Ba ynBsi ot oxdpa.
1.Avayrte Tnv kauoipn UAn oup-
pwva pe 1o Kepalaio «Xprion,
evoTnTa «Avappa Kauoipung
UANG.

2.Avoiéte mAfpwG To OTOpIO £106-
Sou aépa (7b) kar adproTe To
kamdki TG povadag Béaong (7)
avolixTo yia mepimou 10 Aemra.
To k&Auppa agpiopou (1a) mpé-
TIEl va gival povo Aiyo avoixro.

3.Zeotavere TV kKauoipn UAN Kai
TomoBetnoTe T oxdpa (2).

4. Moig emeuyOei n emBupnm
Beppokpaaia, kAeiote To OTOHIO
eilo6dou aépa 1600, WoTE va
gival pOvo eAAIOTa avoIXTO.

Ynédadn: Aiafdorte Ty eowre-

pikf Beppokpacia xpnoipoTmolw-

viag éva Beppdperpo (7a).
5.TomoBerhote To payntd ot éva
koppaT xapti ynoiparog (Sev
nepidapPaveral otov mapado-
t¢o e€omhiopd) ot oxdpa (2),
KAEIOTE TO KATTAKI KAl apXioTe
v anoénpavon.
AmoOnksuon,
kaBapiopodg
MPOEIAOMNOIHZH!
Kivéuvog
Tpaupariopou!

AkatadAnhog xeipiopog Tou

TpoidvTOoG propei va odnynoel ot

OWHATIKOUG TPAUNATICHOUG.
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* To mpoidy umepOeppaiveral.
Mnv to ayyilete Toté pe yupva
XépPIa. XpnoIHOTTOIEiTE KATAAAN-
A\a yavTia ynoiparog.

* Mpiv amd k&Be kaBapiopd,
ArVETE TO TIPOIOV VA OTEYVWOEI
KaAQ.

NMPOEIAOMNOIHZH!
Kivduvog nmupkayiag!

AkataAn\og xelpIopog Tou

TTPOIOVTOG Kal TNG KAUaIung UANG

Tou prropei va odnynoel og owpa-

TIKOUG Tpaupatiopoug Kai Kivéuvo

TUPKAYIAG.

* [Norté pnv merare kautr otayxm n
kauTta uttoAsippata kapBouvou.
[Mepipévere péxpl va Kpuwoouy
TEAEIWG.

EMIZHMANZH!
Amoduyn
UMKV {npicv!

AkataAn\og xeIpIopog Tou

TTpoidvToG prmopei va odnynoel ot

{nuitg oto TPOIdY.

* Mot¢ pn BuBilere To TMpoidy oTo
vepo. To kepapiko pmopei va
OTaoEl.

* Mn xpnoiporoieite emOerikd ka-

BapioTikd, Bolproeg pe perak-
NIKEG ] VAINoV TpixeG, peTaANIKa
f aixpnpea avrikeipeva kabapr-
opoU OTwg paxaipia, HeTaANiKa
odouyyapia K.AT..

>¢ avriBern mepitTwon, n em$a-
vela pTTopei va karaoTpadei.

* Merd to ynoipo, pnv pixvere
moté KpUo vepod ameubeiag emd-
V@ OTNV KQUOIPN UAN yia va mnyv
oPnoere. 2e avriBern mepimmoon,
TO TTPOIOV pPTTOPEI Va UTTOOTEI
{npia.

* ATTOppITITETE TNV KPUA OTAXTN
kai kaBapilete To TPOIOVY peTd
amo6 kabe xpron.
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* Adaiptore T oxdpa (2) ka
kaBapioTe T Kald pe ATIO
CaTIOUVOVEPO. 2N CUVEXEIQ,
OTEYVWOTE TNV KaAQ.

* AdaipéoTe T oxapa yia Ta
kapPouva (4) kai adadore
TNV uTOAOITIN CTAXTN ATTO TO
paykahi (5).

* Adaipéote Tig XUdnv evarro-
Btoeig amd To e€wtepikd ToOU
mpoidvToG e éva Bpeypévo
odouyydpl. Mnv kaBapilere To
£0WTEPIKO pe UYpd TTavi, kabog
TO KEPAWIKO amoppoda Ta
uypa.

* Edv &ev To xpnoiporoieire,
amoBnkelete To TPOIGY TAvVTa
oTeyvd kal kabapo ot Beppo-
kpacia dwpartiou.
>HMANTIKO! Mnv kaBapi-
{ete ot TO TIPOIdY e IoYUPA
kaBapioTika.

Ymod:sidsig wg mpog
TNV anéppIyn

=~ ArmoppinTere To TPOIdV Kal
%n Ta UAIKG OUOKEUQOIAG
oUpdwVa Y TIG IOKUOUTEG
Tommikég mpodiaypadic. Aiatnpeire
Ta uNIkG ouokeuaoiag (omwg
oakouheg pepPpavng) pakpid
ané ta maidid. Na mepartépw
TAnpodopieg amoppIyng Tou
XPNOIHOTIOINUEVOU TTPOIOVTOG
HTTOPEITE VA EVNPEPWVETTE ATTO TNV
koivotnTa 1 T dnportikn Sioiknon.
ArmoppinTete To TPOIOV Kal TN
ouokeuaoia pe GINIKO TTPOG To
mepiBaNov TpoTo.
/. O kwdikdg avakikAwong
L);: XPNOlpeVEl oTn orpavan
S1adbdpwv UNIKWV yia TV

EMTAVAyPNOIPOTIOINaN OTO KUKAW-
pa avakukwong. O kwdikog
armoteXeital amd éva oupPolo
avakUKAwoNgG yla 1o KUKAwpa
aiomoinong kai évav apiBpd, o
OTI0I0G EMIONUAIiVE TO UNIKO.

Yrrod:idaig oxeTikd pe

TNV £yyunon kai
diadikaocia oépfig

To mpoidv £xel KATAOKEUAOTEI

HE PEYAAN TTPOCOXI KAl UTTO
ouvexn eé\eyxo. H DELTA-SPORT
HANDELSKONTOR GmbH
mapéxel o¢ 1I010TeG TENIKOUG TTENG-
TEG TPIA XPOVIA €yyunaon yia auto
TO TTPOiOV amod TNV nuepopnvia
ayopdg (Siapkeia eyyunoewg),
oupdwva pe Toug akdlouBoug
opoug. H eyyunon ioxuel povo
yia obaipata uhikov kai emeéep-
yaoiag. H eyylnon &ev kaumel
HEPI TTOU UTTOKEIVTAI OE KAVOVIKN
$Bopd kai emopévag Bewpouvral
$dOeipopeva pépn (m.x. pmarapieg)
A ebBpauvoTta pépn 6MWG diakd-
mreg ) eaptApara amd yuahi.
Adivoeig améd auth Ty eyylnon
QTTOKAEIOVTAI, OF TIEPITITWOT TTOU
TO TTPOIdY XpnoiporoifOnke
gopalpéva f kataxpnoTika ) dev
XpnoipomoifOnke ota miaicia Tev
mpoPAemopevwy dpwv fj Tou TTpo-
BAerropevou elpoug xprong i dev
¢xouv TenOti mpodiaypadig Twv
odnyILv XpHong, €kTOG Kal £dv o
TENIKOG TTeNaTnG amodeiéel o1 udi-
otaral odpaApa ulikou ) emeéep-
yaoiag, To omoio dev odeikeral ot
pia ammo TG ©G AVW KATAOTATEIG.
O1 déivoeig eyyunoewg Ioxuouy
HOVO EVTOG TOU XPOVOU EYYUrOE-
WG Kal pe v uttoBoAn g yvAor-
ag anddaéng ayopdg. Mapaka-
AeioOg, hoimodv, omwg dulaéere
yvhoia anddeén ayopds.

2¢€ TTEPITITWON TTAPATIOVWY, ATIEU-
BuvBtite apyikd oty k&TwbI avor-
XT Ypappn mAepwvikig edurmpé-
ong f emkoivwvhote padi pag
Héow email.



Eav udioraral Oépa eyyunoewg,
Oa emokeudooupe 1} Oa avrikaro-
othooupe dwpedv To Tpoiody N Ba
EMOTPEYOUE TO TTOCO ayopdg -
oUpdwva pe TV kpion pag. Aoima
SikalopaTa €K TG eyyunoewg Oev
udicTavral.

Ta vopipa Sikaiopard oag, e1dika
o1 aéiwoeig eyyunoewg évavr Tou
ekGoTote AN, Sev epiopilo-
vTal AOyw TnG Tapoloag eyyun-
ong.

*Me v avrikaréaoraon g ou-
okeung, oupdwva pe o NOMO
2251/1994, &exivae ek véou n
mepiodog g eyyunong. Merd v
Mén g eyyunong mpokumTou-
O€G €TTIOKEUEG €ival Pe KOOTOG,

IAN: 537883_2507

>¢pPig EN\&da
Tel.: 00800 490826606
E-Mail: deltasport@lidl.gr
@ Z¢pPig Kumpog
Tel. 8009 4241
E-Mail: deltasport@lidl.com.cy

*1oxUel povo yia v ENaEda
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Emokomnon Twv XpOvwy Haysipéparog

Nivakag: PUOpIon Oeppokpaociag

MéBobog mapaokeung

O¢ppokpaoia

216pI0 e10680u atpa

KdAuppa agpiopou

Whoipo/cotdpiopa

mep. 300 - 450°C

Whoipo ot oxdpa/yhoipo

mep. 125 - 300°C

Apyd yroigo ot oxapa

mep. 100 - 135°C

Kamviopa

mep. 75 - 125°C

Aroénpavon

mep. 50 - 60°C

D

SIS

Nivakag: Wrjoipo orn oxapa/myaviopa/wroipo (125 - 300°C)

@alaooiva (aotakdg, yapideg)

péxp! va yivouv adiadavr) kar oteped

@alaooiva (pidia, orpeidia)

péxp1 va avoiéouy Ta pudia

Wapi mep. 15 - 20 Nemra
Xoipivo iAéto mep. 15 - 30 Aerrra
Kotomoulo (oAdkAnpo) mep. 1 - 1,5 opa
Apvicio pmour mep. 3 - 4 wpeg
Zapmov mep. 2 - 5 wpeg

Nivakag: Apyo payzipepa (100 - 135°C)

Wnrd &p6io rib (prime rib) mep. 2,5 - 3 wpeg
XolpIvo TTOUAVT mep. 9+ opeg
Kotémouho (oAdkAnpo) mep. 1 - 2 opa
Xoipiva maidakia (spare ribs) mep. 3 - 5 wpeg
Wnro mep. 2 - 4 wpeg

Nivakag: Kanviopa (75 - 125°C)

Bodivé (0,5 kg) mep. 20 - 25 herrdy
Xoipivé (0,5 kg) mep. 30 - 35 herrrad
Moukepika (0,5 kg) mep. 40 - 45 herrdy
Wapi (0,5 kg) mep. 15 - 25 herrdy
Aayavika mep. 20 Aemmta
Mardreg mep. 40 Nerrdy

Nivakag: Anro&npavon (50 - 60°C)

Mnia mep. 5 - 8 wpeg
Mmavéaveg (maxog dérag mep. 0,5 cm) mep. 6 OPEG
Xouppadeg mep. 10 - 20 wpeg
Baoihikog mep. 6 - 8 wpeg
Tltpki Bodivou mep. 6 - 8 wpeg
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Z¢palpara kal amoKaraoraon

Zpalpa

Artia

Auon

To mpoidv dho ofnvel.

H dwné péoa oto mpoidv dev maipvel
oéuyévo.

BePaiwbeite o1 To k&Auppa

agpiopou (1a) kai To otdpIo e1loddou
atpa (7b) Sev civar teheing kheloTa.
PuBpiote v mapoyxn o€uydvou omwg
meplypaderal ato kepahaio «Xpron»,
evotnTa «PUBpion Beppokpaciagy.

To mpoiodv dev eival otabepd.

To mpoidv Sev éxel TomoBetnOei cwotd
oTo TmAdicio.

TomoBethote T povada Baong (7) Tou
TTPoidVTOG OTO TAQicIo OTWG daiveral
oty eikova D.

270 TIPOIOV £XEl OXNUATIOTEl HOUXAQ.

Av &ev xpnoiporoinBsi yia peydho
XPoVik6 didotnua, pmopei va
oxnHatioTel pouxia eéarmiag ..
UyPaciag f) UTTOAEINPATOY TPOodNG TTou
Sev ixouv adaipebei.

KaBapiote o mpoidv 6mwg
meplypaderal oto kepahaio
«AmoBrkeuon, kaBapiopogy.
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