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Uvod

|I|| Blahoprejeme vam k zakoupeni vaseho
nového pfistroje.

Rozhodli jste se tim pro vysoce kvalitni vyrobek.
Sougdsti tohoto vyrobku je ndvod k obsluze. Ob-
sahuje doleZité informace o bezpeénosti, pouZiti

a likvidaci. Pred pouzitim vyrobku se seznamte se
viemi provoznimi a bezpe&nostnimi pokyny. Vyro-
bek pouzivejte pouze predepsanym zpisobem a
pro uvedené oblasti pouZiti. Pfi pfedavani vyrobku
tretim osobdm predeijte spolu s nim i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Tento pfistroj je uréen k vafeni potravin v pafe. Smi
se provozovat jen v suchych a uzavfenych prosto-
réch. Tento pfistroj je uréen vyluéné k pouziti v sou-
kromé domécnosti. Pfistroj nepouzivejte pro ko-
meréni U&ely.

Pouzita vystrazna upozornéni
a symboly

V tomto névodu k obsluze, na obalu a na pfistroji
(pokud je to mozné) jsou pouzita ndsledujici
varovéni a symboly:

POZOR! Vystrazny pokyn s timto
symbolem a signdlnim slovem
,POZOR" oznaduje piipadnou
situaci, kterd, pokud se ji nezabré-
ni, moZe mit za nésledek hmotnou

skodu.

Upozornéni: Upozornéni ozna-
¢uje doplhuijici informace, které
usnadfiuji manipulaci s pfistrojem.

Opatrné! Horky povrch!

Prectéte si ndvod k obsluze.

Neponofujte do vody.

Lze myt v my&ce nadobi.

Vsechny &asti tohoto pfistroje
prichézejici do styku s potravinami
jsou bezpeéné pro potraviny.

g@e e e

Stiidavy proud.

NEBEZPECi! Vystrazny pokyn s
timto symbolem a signdlnim slovem
NEBEZPECi" oznaluje bezpro-
stredné hrozici nebezpeénou
situaci, kterd, pokud se ji nezabré-
ni, m& za ndsledek vézné poranéni
nebo smrt.

A

VYSTRAHA! Vystrazny pokyn s
timto symbolem a signdlnim slovem
WVYSTRAHA" oznaluje pFipadné
nebezpecnou situaci, kterd, pokud
se ji nezabrani, miZe mit za ndsle-
dek vazné poranéni nebo smrt.

A

OPATRNE! Vystrazny pokyn s
timto symbolem a signdlnim slovem
L, OPATRNE" oznaduje piipadné ne-
bezpeénou situaci, kterd, pokud se
ii nezabrani, miZe mit za nésledek
lehké nebo stfedni poranéni.
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Bezpecnostni pokyny

/\ NEBEZPECi! URAZ ELEKTRICKYM PROUDEM!

~ PFistroj v z4dném pripadé nezapineijte, jsou-li jeho &asti poskozeny
nebo pfistroj predtim spadl.

~ PFistroj zapojte pouze do f&dné nainstalované a uzemnéné zdsuvky,
iejiz napéti odpovidd Gdaiji na typovém Stitku. Zasuvka musi byt snadno
pristupnd, abyste mohli pfistroj v pfipadé nouze rychle odpoijit od
napdijeni.

~ Sitovy kabel nesmi pfijit do kontaktu s horkymi &&stmi pfistroje ani
jinymi zdroji tepla nebo do jejich blizkosti. Sitovy kabel nepoklddeite
na hrany nebo na rohy.

» Nepiehybeite ani nestlacuijte sifovy kabel.

~ Pokud se napdijeci kabel tohoto pfistroje poskodi, musi jej vyménit
vyrobce, jeho zdkaznicky servis nebo obdobné kvalifikovand osobaq,
aby se tak zabrdnilo nebezpedim.

~ PFistroj neni po vypnuti zcela odpojen od elektrické sité. Cheete-li to
provést, vytdhnéte sifovou zdstréku ze zdsuvky.

~ Po kazdém pouzZiti a pfed kazdym cisténim vytdhnéte sifovou zdstréku
ze sifové zdasuvky.

~ PFi odpojovani pfistroje od sité tahejte vzdy za zdstréku, a nikoli za
kabel. V opaéném pfipadé mizZe dojit k poskozeni sifového kabelu!

~ ) Spodni di, sifovy kabel ani sifovou zéstreku nikdy neponofujte

do vody ¢i jinych kapalin!

» Pokud do spodniho dilu pronikne kapalina, okamzZité vytéhnéte sitovou
zastréku. Pred opétovnym uvedenim do provozu nechte pfistroj
zkontrolovat.

» Na konektor pfistroje nesmi vytéct Zadnd kapalina.

» Neobsluhuijte pfistroj vlhkyma rukama.

cz 3
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

>

’

Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo men-
talnimi schopnostmi & nedostatkem zkuSenosti a/nebo znalosti mohou
pouzivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod dohledem nebo
pokud byly pouceny o bezpeéném pouzivani pfistroje a porozumély
nebezpedi, které vyplyvé z jeho pouZiti.
Déti si nesmi s pfistrojem hrét.
Cisténi a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, ledaze jsou starsi
8 let a jsou pod dohledem.
Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu kabelu.
Obalovy materidl neni na hrani. Hrozi nebezpedi udugenil
Nenaklanéjte se nad pfistroj, kdyZz vytvéii vodni paru nebo kdyz
oteviete viko a obsah je jesté velmi horky.
Viko zvedeijte vZdy pomalu a od sebe, aby vodni para mohla unikat
smérem dozadu.
Pfistroj nikdy nepouzivejte k jinym G&elim, neZ je popsdno v tomto né-
vodu. Jinak hrozi nebezpedi zranénil
Pozor! Horky povrch! Povrchy pfistroje se v provozu silné
& zahfivaiji. BEhem provozu se pfistroje dotykejte pouze v
misté otoéného reguldtoru nebo rukojeti. Pfi uchopeni vika
nebo parnich ndstavcd pouzivejte chiiapky.
Po pouZiti je na povrchu topného é&lanku jedté zbytkové teplo.

4 cCz
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(1) POZOR! HMOTNE SKODY!

~ Pfistroj nikdy nepouZiveijte venku. PFistroj je uréen vyhradné k pouZiti
v domdcnosti a v interiéru.

» K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani samostatné
ddlkové ovladani.

~ PFistroj postavte na pevny, rovny a Zdruvzdorny podklad.

~ Pfistroj nestavte v blizkosti stén nebo pod z&vésnymi skfirikami.
Tim zabrdnite poskozeni vlivem stoupaijici vodni pdry.

~ PFistroj nikdy neprovozuijte bez vody a pouZzivejte vzdy minimdlné je-
den parni néstavec.

» K vyvinu pdry pouzivejte vyhradné Eerstvou pitnou vodu.

» Nédrzku na vodu nevystylejte hlinikovou félii.

~ Nezakryvejte parni otvory, protoZe by doslo k nahromadéni tepla.

~ PFistroj provozujte vyhradné spolu s dodanym origindlnim pfisludenstvim.

~ PFistroj i viechny &dsti pfisluSenstvi nechte pred vy<isténim a uloZenim
0plné vychladnout.

~ PFistroj nemusi byt béhem provozu pod neustdlym dohledem, je viak
nutné jej pravidelné kontrolovat, zejména pokud je nastavena delsi
doba vafeni v pdfe..

() UPOZORNENI

» K pfepnuti vyrobku mezi frekvenci 50 a 60 Hz neni nutny Zadny z4-
sah uzivatele. Vyrobek se upravi pro 50 i 60 Hz.

cz 5
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Rozsah dodavky
zékladna s parni objimkou
odkapdvaci miska

3 parni ndstavce

miska na ryzi

viko

névod k obsluze

@ Upozornéni: lhned po vybaleni zkontrolujte
rozsah doddvky, zda je Oplnd a neni poskoze-

nd. V pfipadé potfeby se obrafte na servis.

Popis pFistroje
Obrézek A:

viko

miska na ryzi

horni parni néstavec 3
sttedni parni néstavec 2
spodni parni ndstavec 1
odkapdvaci miska

parni objimka

plnici otvory

zdkladna

oto&ny reguldtor
provozni indikaéni kontrolka
indikace hladiny vody
vyvije¢ pary

parni otvory

0PSO H6000000000C

Obrézek B:

® rukojef s islici

@ spodni deska s zldbky na vejce
Obrazek C:

@ navijeni kabelu (na spodni strané)

Pfed prvnim uvedenim do
provozu
B Pistroj a viechny dily pfisludenstvi vycistéte
tak, jak je popsdno v kapitole Cisténi.
B Z&kladnu @ postavte na pevny, rovny
a zéruvzdorny podklad.

6 Cz

Dbejte na to, aby pouzivand sifové zasuvka
byla v pfipadé poruchy snadno dosazitelnd.

Uvedeni pristroje do provozu

@ Upozornéni: Pfi prvnim nahfivéni pfistroje

moze v disledku zbytkd vzniklych pfi vyrobé
dojit k vyskytu lehkého koufe nebo zdpachu.
To je zcela normdini a neni to nebezpe&né.
Zaijistéte dostatecné vétrani, napiiklad oteve-
nim okna.

Z4kladna @ je postavena a viechny &ésti jsou
vycisténé:

1)

2)

3)
4)

Nastréte parni objimku @ na vyvijec pary @®.
Ujistéte se, ze 3 malé otvory na parni objimce
@ zopadaiji do piisluinych plastovych kolikd
na dné zékladny @.

Naplite 500 ml Eerstvé pitné vody do
zékladny ©.

Odkapdvaci misku @ umistéte na zakladnu @.

Umistéte 3 parni nastavce @/@/© na odko-
pévaci misku @.

@ Upozornéni: Ujistéte se, Ze parni ndstavce

5)

6)
7)

8)

9)

O/0/© jsou ve spravném poradi, protoze
se viechny mirné i3f velikosti. Jsou ozna&eny
na rukojetich @ ¢islici 1, 2 nebo 3. Parni
néstavce @/@/© umistéte zdola nahoru
v pofadi 1, 2, 3.

Misku na ryzi @ postavte do horniho parniho
ndstavce ©.

Nasadte viko @.

Zastréte sifovou zéstréku do vhodné sifové
zésuvky.
Nastavte oto&ny reguldtor @ na ¢as 5-10 min.

Pfistroj zaéne nahfivat a provozni indikaéni
kontrolka @ se rozsviti.

Po uplynuti nastavené doby se pfistroj automa-
ticky vypne.
Nechte jej vychladnout a vycistéte jesté jednou
viechny dily.

Pristroj je nyni pfipraven k provozu.
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Ovladani
/\ VYSTRAHA!
> Povrchy pfistroje se v provozu siln& zahfivaji.
B&hem provozu se pristroje dotykejte pouze v
misté otocného reguldtoru @ nebo za rukojeti.

> Pii uchopeni vika @ nebo parnich nastavcd @/
O/ O pouzivejte chiapky.
/\ VYSTRAHA!
> Nenaklanéijte se nad pfistroj...
— zatimco z parnich otvord @ vychdzi horkd
pdra, popr.
— kdyz otevfete viko @ a obsah je jesté velmi
horky.
> Viko @ zvedejte vzdy pomalu a od sebe, aby
vodni pédra mohla unikat smérem dozadu.
> Pokud chcete zkontrolovat, zda e jidlo uvare-
né, pouzijte vidlicku s dlouhou rukojeti nebo
kleste.

(D POZOR!
> PFistroj nikdy neprovozuijte bez parniho n&-

stavce @/0/©.

@ Upozornéni: Ujistéte se, Ze parni ndstavce
O/0/© jsou ve spravném poradi, protoze
se vechny mirné [i3f velikosti. Jsou ozna&eny
na rukojetich @ ¢islici 1, 2 nebo 3. Parni
néstavce @/@/ @ umistéte zdola nahoru
v pofadi 1, 2, 3.

@ Upozornéni: Parni nastavec 3 @ nesmi byt
umistén pfimo na parni nastavec 1 @), jinak
na né&j nebude presné dosedat.

Kazdy parni néstavec @/@ /@ mizete také
pouzit samostatné. Viko @ je stejné vhodné
pro viechny parni nastavce @/0/©.

Vareni v pare

1) Sejméte odkapdvaci misku @ ze zdkladny @.

2) Napliite do zdkladny @ Eerstvou pitnou vodu
minimdlné po znagku MIN a maximdlné po

znacku MAX.

@ Upozornéni: Naplnéni aZ po znacku MAX
sta&i na cca 1 hodinu vafeni v pére.

® Upozornéni: Piistroj provozujte, pouze

pokud je indikace hladiny vody ® nad
znackou MIN.

3) Odkapévaci misku @ opét umistéte na z4-
kladnu @.

@ Upozornéni: Vodu mizete také naplnit nebo
doplnit pfes plnici otvory @ na rukojetich zé-
kladny @ bez nutnosti vyjimat odkapavaci
misku @.

4) Vlozte potraviny do parnich nastavcd @/@/
©. Pouzit Ize pouze 1, 2 nebo i viechny 3
parni néstavce @/@/@. Dbeite na to, abyste
otvory ve spodni desce (B parniho ndstavce
O/0/© zcela nezakryli potravinami a tim

mohla pdra volné cirkulovat.

5) Umistéte parni nastavce @/@/@ na odkapd-
vaci misku @.

6) Nasadte viko @ na horni parni nastavec @.

7) Zastréte sifovou zdstréku do vhodné sitové
zdsuvky.

8) Nastavte otoény regulator @ na pozadovany
cas.

v Piistroj zaéne nahFivat a provozni indikaéni
kontrolka @ se rozsviti.

@ Upozornéni: Pfi velmi kratké dobé vareni
vzdy otocte otoény reguldator @ nejprve az do
polohy, ve které se rozsviti provozni indikaéni
kontrolka @ , a poté zpét na pozadovany &as.
Jen tak zaijistite, Ze se zvukovy signdl ozve i na
konci krétké doby vareni.

Kontrola stupné uvareni

B Abyste zabrdnili tomu, Ze ovoce a zelenina
budou pilis mé&kké a maso nebo ryby prili
suché a tuhé v disledku pfilid dlouhé doby
vafeni v pdfe, kontrolujte prob&zné stupen
uvareni pokrm0.

1) Opatrné oteviete viko @ tak, Ze jej nejprve
nadzvednete v zadni Easti, aby péra unikala
smérem od vds.

2) Sejméte viko @ z parniho néstavce @/ 0/ ©.
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3) Stupefi uvareni pokrmu zkontrolujte vidli¢kou s
dlouhou rukojeti nebo kle3témi.

— Po uvafeni pokrmu pfistroj vypnéte nastavenim
otoéného reguldtoru @ na O a vytaZenim
sitové zéastreky ze zdsuvky.

— Nenili pokrm je3té zcela hotovy, nasadte
viko @ zpét a nechte piistroj pokragovat
v prdci.

— Pokud nastavend doba vareni uplynula, ale
pokrm jest& neni hotovy, nastavte otocny
reguldtor @) znovu na pozadovanou dobu,
aby se proces vafeni dokongil. Zkontrolujte
hladinu vody a v pfipadé potfeby ji doplite.

Doplhovani vody
/\ VYSTRAHA!
> Dbeite na to, aby hladina vody nikdy nepfe-
sdhla znacku MAX. V opaéném pfipadé moze
bé&hem vafeni z parniho hrnce vystitknout
horka voda.

B Naplnéni po znacku MAX stadi na cca 1
hodinu vareni v pére. Pri del3i dobé& vareni,
nebo pokud ukazatel hladiny vody @ klesne
pod znagku MIN, musite vodu doplnit.

B Pomoci vhodné nadoby na liti opatrné nalijte
vodu pfes boéni plnici otvory @ na rukojetich

zdkladny @.

® Upozornéni: Pokud se voda béhem provozu
spotiebuie, pfistroj se automaticky vypne, aby
se zabrdnilo prehfati. Vytéhnéte zdstreku ze
zésuvky a nechte pfistroj vychladnout. Poté
mizZete pfistroj opét naplnit vodou a uvést do
provozu.

Ukonéeni provozu
/\ VYSTRAHA!

> Kondenzat v odkapévaci misce @ je horky.
Nechte jej nejprve vychladnout a teprve poté
misku sejméte.

B Po uplynuti nastavené doby vafeni zazni akus-
ticky signél a pfistroj se automaticky vypne.
Vytdhnéte sifovou zdstreku ze zdsuvky.

B Chceteli postup vafeni predéasné zastavit,
pfistroj vypnéte nastavenim otoéného regulé-
toru O na O a vytaZenim sitové zdstreky ze
z&suvky.

1) Pockejte, az pdra z pfistroje vyprchd.

2) Vyjméte parni nastavce @/@/@ s vafenymi
potravinami.

3) Vyjméte odkapdvaci misku @ a vylijte z ni
vodu.

4) Rovnéz wylijte zbytkovou vodu ze zékladny @.

5) Pristroj a vdechny dily pfislusenstvi vycistéte tak,
jak je popséno v kapitole Cisténi.

Tipy pro dalsi pouziti

Vareni vajec

B Ve dné kazdého parniho néstavce @/ @/ O
je 6 zlabko, do kterych Ize umistit 6 vajec.

B Pokud pouzijete viechny 3 parni nastavce @/
0/©, mizete najednou uvafit az 18 vajec.

B Pi nastavovdni &asu se fidte dobami vareni
vajec. Dbeite na to, Ze doba vareni ve spod-
nim parnim ndstavci @ je o néco kratii nez
v ndstavcich umist&nych nad nim.

Vareni ryze

B K uvafeni ryze pouzijte misku na ryzi @:

1) Ryzi a odpovidajici mnozstvi vody dejte do
misky na ryzi @.

2) Misku na ryzi @ umistéte do libovolného
parniho nastavce @/@/©.

@ Upozornéni: Pokud pouZivéte vice nez
jeden parni nastavec @/@/@©, umistéte mis-
ku na ryzi @ do nejhorejiiho z nich, aby se
zabrdnilo odkapdvéni kondenzatu do ryze.

3) Ryzi prilezitostné promicheijte.

@ Upozornéni: Misku na ryzi @ mizete
pouzit také k ohfivani tekutin, napf. omécek,
nebo k vafeni ovoce.
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PFiprava pokrmu s rdznou dobou
vareni

B Chceteli pipravovat rozné pokrmy s riznou
dobou vareni, umistéte 3 parni nastavce @/
O/ O na sebe v riznych Easech. Pritom
dodrzuijte ndsledujici:

1) Do spodniho parniho néstavce 1 @ vlozte
pokrmy s nejdeli dobou pfipravy.

2) Tento parni nastavec 1 @ umistéte do parniho
hrnce, spusfte proces vafeni a nechte parni
hrnec pracovat.

3) Pokrmy, které vyzaduji stfedni dobu vafen,
vloZte do stfedniho parniho ndstavce 2 @.

4) Opatrné oteviete viko @ tak, Ze jej nejprve
nadzvednete v zadni &asti, aby pdra unikala
smérem od vds.

5) Sejméte viko @ a umistdte stfedni parni
ndstavec 2 @ s potravinou na spodni parni
ndstavec 1 @.

6) Opét priklopte viko @ a necheijte parni hrec
ddle pracovat.

7) Potraviny s nejkrat$i dobou vareni vlozte do
horniho parniho néstavce 3 @ a ten polozte
na stfedni ndstavec, jak bylo popséno dFive.

B Dbejte na to, Ze doba vafeni ve stfednim a hor-

nim parnim néstavci @/@ se prodluzuje cca o
5-10 minut, a podle toho upravte dobu vareni.

B Chuf potravin se miZe pfenést prostfednictvim
kondenzované vody. Proto ryby a maso vzdy
vkladejte do spodniho parniho néstavce @.

Jak nejlépe vafit v pare

B Dbejte na to, aby viechny kusy byly pfiblizné
stejné velké. Pokud jsou rizné velké a musi se
vrstvit, polozte mensi kousky nahoru.

B Dbejte na to, Ze jedna vrstva pokrmu se uvafi
rychleji nez nékolik vrstev. Proto se doba vafeni
s mnozstvim pokrmu prodluZuje.

B Dbejte na to, abyste otvory ve spodni desce

® parnich néastavcd @/@/© zcela nezakryli
potravinami a para tak mohla volné cirkulovat.

B Pokud vafite v pdFe v&tsi mnoZstvi potravin,
v poloving doby vafeni je promicheijte nebo
prevrstvéte.

B Viechny uvedené doby vafeni se vztahuji na
pfipravu ve studené vodé. Pokud pouZijete
teplou (ne vafici) vodu, doba vafeni v pére se
mirn& zkrdti.

Doby vareni

Doby vafeni v péFe uvedené v tabulkéch jsou
pouze orientaéni. Doba vafeni se li§i v zavislosti
na velikosti potravin, &erstvosti pokrmd, mnoZstvi
népln&, umisténi parnich ko$d (nahofe nebo dole)
a osobnich preferencich (mékké nebo pevné na
skus). Proto stav uvarenti kontrolujte, jak je popsano
v kapitole Kontrola stupné uvareni.

Nenili uvedeno jinak, doby vafeni v péfe se vzta-
huji na pouZiti ve spodnim parnim néstavci @. Va-
feni potravin ve stfednim a hornim parnim néstavci
O/ O trvé priblizné o 5-10 minut déle.

Vsechny doby vafeni v péfe se vztahuiji na pouZiti
se studenou vodou.

Zelenina

B Z kvétdku, brokolice a zeli odstrafte tusté
kostaly.

B Zeleninu nakrdjejte na pfiblizné stejné velké
kousky.

B Llistovou zeleninu vaite v pdre co nejkrat3i
dobu, jinak snadno ztrati barvu.

B Zeleninu dochufte a osolte az po uvareni
v pdre.

B MrazZenou zeleninu neni freba pied vafenim
v péFe rozmrazovat. U mrazené zeleniny se
doba vafeni v péfe o nékolik minut prodlouzi.
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Zelenina Mnozstvi ‘2:;::', Poznamky
Artvéok 2[::\/:;::- 50-55 min — vlozit do parniho nastavce @/@/@ s otvorem
yeory kusy ’ smérem dold, aby kondenzdt mohl odtékat
- rozdélit na malé rozicky
Brokolice 400 g 10-15min. | — mrazené: o 5 min. déle
— po uplynuti poloviny &asu zamichat/prevrstvit
- rozdélit na malé roZicky
Kvétak 400 g 15-20 min. | — mrazené: o 5 min. déle
— po uplynuti poloviny &asu zamichat/prevrstvit
— mrazené: o 5 min. déle
Zelené fazolky 400 g 25-30 min. ] . . . .
— po uplynuti poloviny &asu zamichat/prevrstvit
Hrach 400 g 15-20 min. | = po uplynuti poloviny &asu zamichat/prevrstvit
Bramb 900 3040 mi — Cerstvé, oloupané a rozéivrcené
rambor -40 min.
/ 9 — po uplynuti poloviny &asu zamichat/prevrstvit
Nové nebo malé 500 3540 min. | Cerstvé, oloupané a celé
brambory 9 " | = po uplynuti poloviny &asu zamichat/prevrstvit
7ol 400 3540 mi — &erstvé, nakrdjené na malé kousky
eli -40 min.
9 — po uplynuti poloviny &asu zamichat/prevrstvit
Mrk 400 90-25 mi — &erstvd, nakrdjend na plétky
rkev -25 min.
9 — po uplynuti poloviny &asu zamichat/prevrstvit
RézZickovd kapusta 4004 20-25min. | — po uplynuti poloviny Easu zamichat/prevrstvit
Chfest 400 g 15-20 min. | — polozit na plocho, 2. vrstvu navrstvit do kfize
Spendt 400 g 15-20 min. | — po uplynuti poloviny &asu zamichat/prevrstvit
Houb 200 1590 mi — &erstvé, nakrdjené na platky nebo celé hlavicky
ou -20 min.
4 9 — po uplynuti poloviny &asu zamichat/pfevrstvit
Coker 400 20-25 mi — &erstvd, nakrdjend na platky
uketa -25 min.
9 — po uplynuti poloviny &asu zamichat/prevrstvit
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Maso

B Vybirejte pouze mékké, libové maso, ze které-
ho jste zcela odstranili tuk.

B Pii duseni se tuk z masa je3té vice zredukuje
a zcela odfee.

B Maso nakréjejte na nepfilis silné kousky.

K vafeni v pafe je idedlni maso, které je
vhodné ke grilovéni.

Zejména drobezi maso musi byt dobfe prova-
fené, aby se prededlo mozné ndkaze salmo-
nelou.

Uzeniny propichnéte, aby nepraskly. Syrové
klobdsy nejsou pro vareni v pafe vhodné.

Maso podéveite s chutnymi oméekami nebo
ho pfed vafenim v pafe marinujte.

Maso Mnozstvi D‘:ba, Poznamky
vareni
— pred vafenim odstranit kdzi
Kuteci prsa 400 g 15-20 min. . i i L
— je nutné dobré provareni
— je nutné dobré provafeni
KuFeci stehna 2 kusy 20-30min. | — po vafeni v pdfe podle potfeby opéct v troubé
(funkee grilu)
Masové kuligky 500 g 22-24 min. | — zhovéziho masa nebo smési
Jehnééi 4 ks 15-20 min. | = plétky, napf. kotletq, filet
Hovézi maso 250 g 10-15min. | — plétky, napt. filetovy steak, rostbif
400 g — filet, kus svickové nebo steak
Veprové maso 10-15 min.
P nebo 4 ks — zcela odstranit tuk
— pouze pfedvafené uzeniny, napf. pdrky, vuty,
Uzeniny 400 g 10-15 min. pérky na hot dog atd.
- pred vafenim propichnéte kizi

Ryby a plody more

B Mrazené ryby Ize vafit v pdre i bez rozmrazo- B Ryba je uvafend, kdyz uvnitf jiz nevypadé
vani, pokud byly kusy od sebe pfedem oddéleny sklovité. Sledujte dobu vafeni, protoze ryba
a doba vafeni prodlouzena. se pfili§ dlouhym vafenim vysusuje.
RYBY ap 27 Mnozstvi D?'ba' Poznamky
more vareni

Rybi filé 250 ¢ 10-15 min. | — mrazené: o 5 min. déle

Steak z lososa 400 g 10-15min. | = mrazené: o 5 min. déle

Steak z tufidka 400 g 15-20 min. | — mrazené: o 5 min. déle
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Ryby ap lody Mnozstvi D‘ib", Poznamky
more vareni
— varit pouze Cerstvé a uzaviené Ustfice
Ustfice 6 kusd 15-20 min. | - doba vafeni kon&i, kdyz se musle zcela
oteviely
Krevety 400 g 10-15min. | — po uplynuti poloviny ¢asu zamichat/pfevrstvit
Humfi ocdsky 2 kusy 20-25 min.
— vafit pouze &erstvé a uzaviené musle
Musle 400 g 10-15min. | — doba vafeni konéi, kdyz se musle zcela
oteviely
Ryze

B Mnozstvi vody dodrzujte podle pokynd na

obalu ryze. Do misky na ryzi dejte potfebné
mnozstvi vody @ spolu s ryzi.

Pokud pouzivdte vice parnich néstavcd @/
0/©, umistéte misku na ryzi @ do nejhorej-
3iho z nich.

Ryze Mnozstvi | Doba vareni Poznéamky

Bild ryze
Kulatozrnnd 1 3dlek 45-50 min. | — pfidat 1,5 34lku vody
Dlouhozrnnd 1 salek 50-55min. | — pfidat 1,75 3dlku vody
Pfirodni ryze (hnédq)
Normdlni 1 3dlek 40-45 min. | — pfidat 2 3alky vody
Predpafend 1 3dlek 45-50 min. | = pfidat 1,5 3dlku vody
Smés dlouhozrnné a divoké ryze
Normdilni 1 3dlek 55-60 min. | — pfidat 1,5 3dlku vody
Ryze k rychlému o . . y
vaten 1 3dlek 20-25 min. | — pfidat 1,75 34lku vody
Jind ryze
Instantni ryze 1 3dlek 12-15min. | — pfidat 1,5 3dalku vody
(\:\J;ir\:; rr]);ik?p) 1OOC?J;U3O 9 75-80min |~ :/ipdlj mléko v pfiméfeném mnoZstvi misto
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Vejce
- s_..: | MnoZstvi G z
Vejce | Mnozstvi NOZSV! | boba vateni Poznamky
vody
. — Vejce vlozte do zlabki spodni desky ®
&kk 8-12 min.
namekke min parniho nastavce @/@/©.

. 1. max. 6 ks — Doba vafeni v nejspodnéjsim parnim
stredné . . ) S vle o« : o
rdé na parni 500ml 11-15 min. néstavci @ je priblizné o 5 min kratii

néstavec nez v néstavcich umisténych nad nim.
natvrdo 15-20min. |~ DOEDO vafeni se miZe li3it v ztj:wslosh ha
poctu, velikosti a pozadované tvrdosti vajec.
Eigténi @ Upozornéni:

/\ NEBEZPECi! URAZ ELEKTRICKYM

PROUDEM!

> Pfed kazdym &idténim vytahnéte zastreku ze

>

zdsuvky!
Zd4kladnu @ nikdy neponofujte do
vody nebo jinych tekutin!

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> PFed &ist&nim nechte pfistroj a prislusenstvi

zcela vychladnout.

(D pOZOR!

> Nepouzivejte agresivni nebo brusné Cistici

2)

prostiedky, které mohou povrchy nenapravitel-
né poskodit.

Pristroj a pFislusenstvi po kazdém pouziti
vycistéte.

Vyjméte parni néstavce @/@/©. Posurite
spodni desku (B parniho néstavce @/Q/O
na stranu a odtamtud ji opatrné vytlacte na-
horu.

Sejméte odkapdvaci misku @. Vytéhnéte parni
objimku @ smérem nahoru z vyvijece pary ®.
Oistéte zakladnu @ lehce navlhéenym hadfi-
kem. V pfipadé potfeby dejte na hadfik trochu
myciho prostfedku. Abyste odstranili pfipadné

zbytky myciho prostredku, povrchy otfete hadfi-

kem namo&enym pouze vodou.

Prislugenstvi vygistéte v teplé vodé na opldch-
nuti.

3)

4)

/= VSechny odnimatelné Edsti Ize také
7 myt v myéce nddobi.
@a

Vsechny dily pfed op&tovnym sestavenim
nechejte dikladné osusit.

Pfi op&tovném sestaveni parnich néstavcl @/
0/ O zatlagte spodni desky @ zpét do par-
nich néstavcd @/@/@. Dbeite pFitom na to,
aby Zlabky na vejce ukazovaly smérem dols. 3
drazky na parnich néstavcich @/@/@ musi
zapadnout do pfislusnych vystupkd spodnich
desek .

Odvdéapnéni pristroje

1)

2)

V zdvislosti na tvrdosti vody se v pfistroji mo-
hou &asem tvofit usazeniny vodniho kamene.

Z pfistroje pravideln& odstrafiujte vodni kdmen,
abyste zachovali vyvijeni pary a prodlouzili
Zivotnost parniho hrnce.

Lehké usazeniny vodniho kamene odstrafte
hadfikem namo&enym v tro3e octa. Poté do-
kladné oplachnéte.

Pokud je vyvije¢ pary @ silné zanesen vodnim
kamenem, naplite zdkladnu @ vodou a béz-
nym odvdpfiovacim prostfedkem a nechte vie
pUsobit pfes noc.

(D POZOR!

> Pfistroj pfi odvapnéni za Zadnych okolnosti

nezapineijte! Tak mohou vzniknout neopravitel-
né skody.
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3) Vylijte odvépfiovaci prostiedek a pfistroj
ddkladné opléachnéte.

4) Pristroj poté dikladné vytrete a peclivé osuste.

Skladovani

W PFistroj |ze pro Usporu mista sestavit.

1) Kabel navifite do navijece kabelu @ na spodni
stran& zdkladny @.

2) Nasad'te parni objimku @ na vyvije¢ péry ®.

3) Odkapavaci misku @ umistéte na zékladnu @.

4) Spodni parni néstavec @ nasadte do stredniho
ndstavce @ a oba pak do horniho pariho
néstavce ©.

5) Vsechny 3 do sebe slozené parni néstavce @/
O/ O umistéte na zdkladnu @.

6) Misku na ryzi @ postavte do naskladanych
parnich nastavet @/0/©.

7) Nasadte viko @.

8) Vygistény pfistroj ulozte na &istém, bezprasném
a suchém misté.

Likvidace

Likvidace pFistroje

Symbol pfeskrtnuté pojizdné
popelnice uvedeny vedle oznaduje, ze
tento pfistroj podléhd smérnici &.
2012/19/EU. Tato smérnice uvddi,

Ze tento pfistroj se na konci své Zivotnosti nesmi
likvidovat s béZnym domovnim odpadem, ale
musi se odevzdat v uréenych sbérnych mistech &

dvorech nebo podnicich opravnénych k nakladéni

s odpady.

Tato likvidace je pro Vas zdarma.
Chrairite Zivotni prostiedi a zajistéte
odbornou likvidaci pFistroje.

Pokud vés vyslouzily pfistroj obsahuje osobni
Udaije, jste pred odevzdénim pfistroje odpovédni
za jejich vymazdni.

o |
WA
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Informace o moznostech likvidace
vyslouzilého vyrobku vém podd
obecni nebo méstskd spréva.

Likvidace obalu

Zvoleny obalovy materidl odpovida
hlediskdm ochrany Zivotniho prostredi
a likvidace a je tudiz recyklovatelny.

% i Jiz nepotiebny obalovy materidl

zlikvidujte podle mistnich platnych
predpist.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbejte na
b oznadeni na riznych obalovych

materidlech a v pfipadé potfeby tyto
a

obaly roztfidte. Obalové materidly
jsou oznaceny zkratkami (a) a
&islicemi (b) s ndsledujicim vyznamem:
1-7: plasty, 20-22: papir a lepenkq,
80-98: kompozitni materidly.

Technické Udaje

Napéti 220-240V ~, 50/60 Hz

Prikon 950 W
UZiteny objem

misky na ryzi @ I
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Zaruka spolecnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento piistroj ziskavate zaruku v trvéni 3 let od
data zakoupeni. V pfipadé zavad tohoto vyrobku
méte zdkonnd prdva vi&i prodeici vyrobku. Tato

zdkonnd prdva nejsou omezena nasi nize uvede-
nou zdrukou.

Zaruéni podminky

Zéaruéni doba za&ind plynout dnem ndkupu. Dobfe
uschoveijte pokladni doklad. Tento doklad je
potfebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrob-

ku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni zavada,
pak Vam podle naseho uvéazeni vyrobek zdarma
opravime, vyménime nebo uhradime kupni cenu.
Predpokladem této zdaruky je, Ze bude b&hem ffile-
té lhoty predloZen vadny pfistroj a doklad o koupi
(pokladni doklad) a struéné se popise, v &em
zévada spocivd a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zdvadu nade zdruka, obdrzite
zpét bud’ opraveny nebo novy produkt. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nova
zéruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky
vyplyvaijici ze zavad

Zaruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuie.
To plati i pro vyménéné a opravené souddsti.
Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz
pfi ndkupu se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zaruéni doby podIéhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic
kvality a pied expedici byl svédomité vyzkousen.
Zéruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni
vady. Tato zdruka se nevztahuje

na sou&asti vyrobku, které jsou vystaveny béznému
opotfebeni, a proto je |ze povaZovat za spotiebni
dily, nebo na poskozeni kiehkych soucasti, jako
jsou napf. spinae, akumuldtory nebo dily, které
jsou vyrobeny ze skla.

Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen,
nebyl Fddné pouzivén nebo udrzovan. Pro zajisténi
sprévného pouzivani vyrobku se musi pfesné
dodrzovat viechny pokyny uvedené v navodu k ob-
sluze. Ugeltm pouziti a Gkondm, které se v névodu
k obsluze nedoporuéuiji nebo se pted nimi varuje,
je treba se bezpodmine&né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé Géely a ne
pro komeréni pouZiti. Pfi nesprévném a neodbor-
ném pouzivdni, pfi pouziti ndsili a pfi z&sazich,
které nebyly provedeny nasimi autorizovanymi
servisnimi provozovnami, zaruéni naroky zanikaj.
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Vyfizeni v pripadé zaruky
Pro zajisténi rychlého Vasi Zadosti postupujte podle
nésledujicich pokyn0:

B Pro viechny dotazy méjte pfipraven pokladni
listek a &islo vyrobku (IAN) 438087_2304
jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém sfitku na
vyrobku, rytin& na vyrobku, na fitulni stran& né-
vodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélepce
na zadni nebo spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mé&ly vyskytovat funkéni vady
nebo jiné zavady, kontaktujte nejprve nize
uvedené servisni oddé&leni telefonicky nebo
e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek
pak moZete pfi pfilozeni dokladu o ndkupu
(pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spociva
vada a kdy k ni doslo, poslat vyrobek pro Vés
bez postovného na adresu, kterou Vém ozndmi
servis.

Na webovych strankdach
www.lidl-service.com si mizete
stdhnout tyto a mnoho dalsich
priruéek, videi o vyrobku a instalaéni
software.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Pomoci kédu QR se dostanete pfimo na stranku
servisu Lidl (www.lidl-service.com) a mizZete po-
moci zaddni &isla vyrobku (IAN) 438087_2304
oteviit svlj ndvod k obsluze.
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Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[IAN 438087_2304|

Dovozce

Dbeijte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni ad-
resou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny servis.
KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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Uvod

Il Srde&ne vam gratulujeme ku kipe
L.l vasho nového pristroja.
Touto kipou ste sa rozhodli pre vyrobok vysoke;
kvality. Néavod na obsluhu je st&astou tohto vy-
robku. Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa
bezpeénosti, pouzivania a likviddcie. Pred pouzitim
vyrobku sa oboznémte so vietkymi pokynmi na
obsluhu a bezpe&nostnymi pokynmi. Vyrobok po-
uZivaite iba podla opisu a v uvedenych oblastiach

pouzitia. Pri postdpeni vyrobku tretej osobe odo-
vzdaite spolu s nim aj vietky dokumenty.

Pouzivanie v sulade s urcenym
Ucelom

Tento pristroj je uréeny na varenie potravin v pare.
Méze sa pouzivaf len v suchych uzatvorenych
priestoroch. Tento pristroj je uréeny vyluéne na
pouzivanie v domdcnosti. Pristroj nepouzivajte na
komer&né ely.

Pouzité vystrazné upozornenia
a symboly

V tomto névode na obsluhu, na obale a na pristroji
s pouzité nasledujice vystrazné upozornenia a
symboly (ak je to relevantné):

>

OPATRNE! Vystrazné upozorne-
nie s tymfo symbolom a signdlnym
slovom ,OPATRNE" oznaduje
moznl nebezpeénu situdciu, ktord,
ak sa jej nezabrdani, by mohla maf
za nésledok malé alebo mierne
poranenie.

POZOR! Vystrazné upozornenie
s tymto symbolom a signdlnym
slovom ,POZOR" oznaduje mozni
situéciu, ktord, ak sa jej nezabrdni,
by mohla maf za nésledok vecné
3kody.

Upozornenie: Upozornenie
oznaluje dodato&né informdcie,
ktoré ulah&ujo manipuléciu

s pristrojom.

Opatrne! Hortci povrch!

Precitajte si névod na obsluhu.

Nepondrat do vody.

NEBEZPECENSTVO!
Vystrazné upozornenie s tymto
symbolom a signélnym slovom
,NEBEZPECENSTVO" oznaduje
bezprostrednd nebezpeény situ-
dciu, kford, ak sa jej nezabrani,
mé& za nésledok smrf alebo fazké
poranenie.

A

Vhodné na umyvanie v umyvacke
riadu.

Vsetky diely tohto pristroja, ktoré
sa dostdvaju do kontaktu s potra-
vinami, s0 bezpeéné z hladiska
pouzivania s potravinami.

L @ebpP> e e

Striedavy prid.

VYSTRAHA! Vystrazné upozor-
nenie s tymto symbolom a signdl-
nym slovom ,VYSTRAHA" oznaduje
mozn0 nebezpednu situdciu, ktord,
ak sa jej nezabrdni, by mohla maf
za ndsledok smrf alebo fazké
poranenie.

A

18 ' sK
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Bezpecnostné pokyny

/\ NEBEZPECENSTVO! ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM!

» V Ziadnom pripade neuvddzaijte pristroj do prevadzky, ak si niektoré
ieho diely poskodené alebo ak pristroj spadol.

~ Pristroj zapojte iba do takej zasuvky, ktord je nainstalovand a uzemnend
podla predpisov a ktorej napdtie zodpovedd Gdajom na typovom stitku.
Zdasuvka musi byt dobre pristupnd, aby ste mohli pristroj v pripade
potreby rychlo odpoijit od napdjania.

~ Siefovy kdbel sa nesmie nikdy dostaf do blizkosti alebo do kontaktu
s horGcimi Casfami pristroja alebo inymi zdrojmi tepla. Siefovy kdbel
nikdy nenechdvaite lezat na hranéch alebo rohoch.

~ Siefovy kdbel neohybaite ani nestlaéaite.

» Ak sa privodny kébel tohto pristroja poskodi, musi sa nechat vymenif
vyrobcom, jeho zdkaznickym servisom alebo podobne kvalifikovanou
osobou, aby sa predislo ohrozeniam.

» Po vypnuti sa pristroj Gplne neodpoji od siete. Preto treba vytiahnuf
siefovl zdstréku.

~ VZdy po pouZiti a pred &istenim vytiahnite siefovd zdstréku zo siefovej
z4suvky.

~ Ked' pristroj odpdjate od elekirickej siete, fahajte vZdy za siefovi
zdstréku, nikdy nie za samotny siefovy kdbel. Inak méze déjst
k poskodeniu siefového kdblal

- @ Nikdy nepondraijte spodni East, siefovy kdbel a siefovi zéstreku

do vody ani do inych tekutin!

~ Ak sa do spodnej Easti dostane tekutina, okamzZite vytiahnite siefovid
zéstrcku. Pred dalsim spustenim daijte pristroj skontrolovat.

» Na zéstrcku pristroja sa nesmie dostat Ziadna tekutina.
~ Pristroj neobsluhujte vihkymi rukami.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

~ Tento pristroj méZu pouzival deti starsie ako 8 rokov, ako aj osoby so
znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentélnymi schopnostami,
pripadne s nedostatoénymi skisenostami a/alebo znalostami, ak so
pod dohladom alebo boli dostatoéne poucené o bezpeénom pouzivani
pristroja a pochopili sivisiace rizika.
~ Deti sa s pristrojom nesmé hrat.
~ Cistenie a pouzivatelski ddrzbu nesmd vykondvat deti, ibaze su starsie
ako 8 rokov a si pod dozorom.
» Uchovdvaite pristroj a privodny kdbel mimo dosahu deti mladsich ako
8 rokov.
» Obalové materidly sa nesmi pouZivaf na hranie. Hrozi nebezpedenstvo
udusenial
» Nenakldriajte sa nad pristroj, kym z neho unikd vodné para ani ked
otvorite veko a obsah je edte vel'mi horici.
~ Veko nadvihujte vzdy pomaly smerom od seba, aby mohla para unikndf
smerom dozadu.
~ Nepouzivajte pristroj na iné G&ely, neZ na G&ely opisané v tomto
ndvode. Inak hrozi nebezpeéenstvo poranenial
Opatrne! Hortci povrch! Povrchy pristroja si pocas prevédzky
g & velmi horice. Pristroja, ktory je v prevddzke, sa mézete
dotknit iba na otoénom reguldtore alebo na rukovétiach.
Na uchopenie veka alebo parnych nadstavcov pouzite
chiapky.
» Po pouZiti je na povrchu vyhrievacieho prvku este zvyskové teplo.
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(1) POZOR! VECNE SKODY!

~ Pristroj nepouZivaijte v exteriéri. Pristroj je vyluéne uréeny na pouzivanie
v domdcnosti a v interiéri domu.

» Na prevddzkovanie pristroja nepouZivaijte externy Easovy spinac ani
samostatny systém dialkového ovlddania.

~ Pristroj postavte na pevny, rovny a teplovzdorny podklad.

~ Neklad'te pristroj do blizkosti stien ani pod ndstenné skrinky.
Tak predidete skoddm spdsobenym unikajicou vodnou parou.

~ Pristroj nikdy nepouzZivajte bez vody a pouZivaijte vZdy aspori jeden
parny nadstavec.

» Na vyrobu pary pouzivaijte iba &erstvi pitnd vodu.

» Nédobu na vodu nezakryvaite hlinikovou féliou.

» Otvory na paru nezakryvaijte, aby sa neakumulovalo teplo.

~ Pristroj pouZivaijte vyhradne s origindlnym prislusenstvom, ktoré je
siéastou doddvky.

~ Pristroj aj prislusenstvo nechajte pred vyéistenim a odloZenim Uplne
vychladndt.

~ Polas prevédzky netreba pristroj neustdle kontrolovat. No treba ho

kontrolovat pravidelne, najmé ak boli nastavené dlhdie Easy varenia
v pare.

(O UPOZORNENIE

» Pouzivatel nemusi prepinaf vyrobok na 50 alebo 60 Hz. Vyrobok sa
prispdsobi ako na 50 Hz, tak aj na 60 Hz.
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Rozsah dodavky
zékladia s parnou hlavicou
miska na zachytenie tekutiny
3 parné nadstavce

miska na ryZu

veko

ndvod na obsluhu

@ Upozornenie: lhned po vybaleni skontro-
lujte, &i je dodévka Gplnd a ¢i nie je poskode-

nd. V pripade potreby sa obréfte na servis.

Opis pristroja
Obrézok A:

veko

miska na ryzu

horny parny nadstavec 3
stredny parny nadstavec 2
spodny parny nadstavec 1
miska na zachytenie tekutiny
parnd hlavica

plniace otvory

zdkladha

oto&ny reguldtor
indika&nd kontrolka
ukazovatel stavu vody

vyrobnik pary

0PSO H6000000000C

otvory na paru

Obrazok B:

® rukovit s cislom

@ spodnd doska s priehlbinami na vaijcia
Obrazok C:

@ navinutie kdbla (na spodnej strane)

Pred prvym uvedenim do
prevadzky

B Pristroj a vietky diely prislusenstva vycistite
tak, ako je opisané v kapitole Cistenie.

B Z4kladiu @ postavte na pevny, rovny a
teplovzdorny podklad.
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B Dbaijte na to, aby bola pouzitd siefovd zdstre-
ka v pripade poruchy dobre dostupnd.

Uvedenie pristroja do
prevadzky

@ Upozornenie: Pri prvom zohrievani pristroja
méze dbjst k vzniku mierneho zdpachu
a dymu, o je spdsobené zvyskami z vyroby.
Je to Uplne normdlne, a nie je to nebezpecné.
Zabezpedte dostatoéné vetranie, napriklad
otvorte okno.

Zd4kladiia @ je osadend a vietky diely sg vycistené:
1) Nasadte parnd hlavicu @ na vyrobnik pary @®.
Dbaijte na to, aby do 3 malych otvorov na

parnej hlavici @ siahali zodpovedajice
plastové koliky na dne zdkladne @.

2) Naplite zdkladiiv @ 500 ml Eerstvej pitnej
vody.

3) Na zdkladiu @ nasadte misku na zachytenie
tekutiny @.

4) Na misku na zachytenie tekutiny @ nasadte
3 parné nadstavce @/ 0/ ©.

@ Upozornenie: Dbaijte na sprévne poradie

parnych nadstavcov @/@/ @, pretoze maji
trochu inG vel'kost. S na rukovatiach @ ozna-
&ené Cislami 1, 2 a 3. Parné nadstavce @/

O/©O nasadte zdola nahor v poradi 1, 2, 3.

5) Do horného parného nadstavca @ vlozte
misku na ryzu @.

6) Nasadte veko @.

7) Zastréte siefovi zastreku do vhodnej siefovej
zésuvky.

8) Otoénym reguldtorom (@ nastavte &as 5 -
10 min.

v' Pristroj sa za&ne zohrievat a indikaénd
kontrolka @ sa rozsvieti.

9) Ked uplynie nastaveny &as, pristroj sa automa-
ticky vypne.
Nechaite pristroj vychladnif a znovu vyistite
vietky diely.

Pristroj je teraz pripraveny na prevdadzku.
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Obsluha
/\ VYSTRAHA!

> Povrchy pristroja s po&as prevadzky velmi
horice. Pristroja, ktory je v prevadzke, sa
moZete dotknif iba na otocnom reguldtore O
alebo na rukovétiach.

> Na uchopenie veka @ alebo parnych nad-

stavcov @/@/ @ pouzite chiiapky.
/\ VYSTRAHA!
> Nenakldriajte sa nad pristroj...
— kym z otvorov na paru @ unikd horica
para alebo

— ked otvorite veko @ a obsah je este velmi
hordci.
> Veko @ nadvihujte vzdy pomaly smerom
od seba, aby mohla para unikndt smerom
dozadu.

> Ak chcete skontrolovaf, &i je jedlo hotové,
pouzite dIhd vidlicku alebo kliedte.

(D POZOR!
> Nikdy neuvadzaite pristroj do prevadzky
bez parného nadstavca @/@/©.

@ Upozornenie: Dbaijte na sprévne poradie
parnych nadstavcov @/@/ @), pretoze maji
trochu inG vel'kost. SU na rukovdtiach @ ozna-
&ené Cislami 1, 2 a 3. Parné nadstavce @/
O/© nasadte zdola nahor v poradi 1, 2, 3.

@ Upozornenie: Parny nadstavec 3 @ sa
nesmie poloZif priamo na parny nadstavec
1 @, lebo tesne nedoliehaji.
Kazdy parny nadstavec @/@ /€ mozete
pouzit aj samostatne. Veko @ dolieha na

vietky parné nadstavce @/@ /@ rovnako.

Varenie v pare

1) Vyberte zo zdkladne @ misku na zachytenie
tekutiny @.

2) Napliite zékladiu @ Eerstvou pitnou vodou
minimdlne po znagku MIN a maximdlne po
znacku MAX.

@ Upozornenie: Pri naplneni po znacku MAX
vysta&i voda na asi 1 hodinu varenia v pare.

@ Upozornenie: Pristroj prevadzkuite iba
vtedy ked' ukazovatel stavu vody @ je nad
MIN.

3) Znovu na zdkladiu @ nasad'te misku na
zachytenie tekutiny @.

@ Upozornenie: Vodu mézete naliaf a doliaf
aj cez plniace otvory @ na rukovétiach zdk-
ladne @ a nemusite odobrat misku na zachy-
tenie tekutiny @.

4) Vlozte potraviny do parnych nadstavcov @/
O/©. Mézete pouzit 1, 2 alebo vietky 3
parné nadstavce @/@/@. Dévaijte pozor,
aby ste otvory spodnej dosky @ parného nad-
stavca @/@ /@ Gplne nezakryli potravinami,
lebo by potom nemohla volne cirkulovaf para.

5) Na misku na zachytenie tekutiny @ nasadte
parné nadstavce @/ 0/ ©.
6) Na horny parny nadstavec @ nasadte veko @.

7) Zastréte siefovi zdstréku do vhodnej siefovej
zdsuvky.

8) Oto&nym reguldtorom () zvolte pozadovany
cas.

V' Pristroj sa za¢ne zohrievat a indikagnd
kontrolka @ sa rozsvieti.

@ Upozornenie: Ak je ¢as tepelnej Opravy
prili3 kratky, oté&ajte oto&nym reguldtorom @,
kym sa nerozsvieti indikaénd kontrolka @, a
potom sa vréfte na pozadovany &as. Iba tak
zabezpecite, aby aj na konci krétkeho Easu
tepelnej Opravy zaznel signdlny ton.

Kontrola stavu tepelnej Upravy

B Stav potravin priebezne kontrolujte, aby
nebolo ovocie a zelenina pri prili§ dlhom ¢ase
varenia v pare prili§ mékké, pripadne maso
a ryby prili§ vysusené a tuhé.

1) Opatrne otvorte veko @ tak, Ze ho najprv
nadvihnete vzadu, aby para unikla smerom
od vés.

2) Odoberte veko @ z parného nadstavca @/
0/0.
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3) Stav potravin skontrolujte dlhou vidlitkou alebo
kliedfami.
— Ak je jedlo hotové, pristroj vypnite tak,
Ze oto&ny reguldtor () nastavite na 0 a
vytiahnete siefovi zdstréku.

— Ked' potraviny eite nie si dostatone udu-
sené, znova nasadte veko @ a nechajte
pristroj pracovat dalej.

— Ak uplynie nastaveny &as a potraviny este
nie st dostatoéne udusené, znovu nastavte
otoény reguldtor (O na pozadovany &as,
aby sa proces tepelnej Gpravy dokondil.
Skontrolujte mnoZstvo vody a v pripade
potreby doplte dal3iu vodu.

Doplnenie vody

/\ VYSTRAHA!
> Dbaijte na to, aby hladina vody neprekroila
znacku MAX. Inak méze ddjst k tomu, Ze
pocas tepelnej tpravy bude z parného hrnca
striekaf voda.

B Pri naplneni po znacku MAX vystai voda na
asi 1 hodinu varenia v pare. Ak je ¢as tepelnej
Opravy dlhsi alebo ak ukazovatel stavu vody @
klesne pod zna¢ku MIN, treba vodu doplnif.

B Opatrne nalejte vodu pomocou vhodnej nalie-
vacej nddoby do bo&nych plniacich otvorov @
na rukovdtiach zékladne @.

@ Upozornenie: Ak sa podas prevadzky voda
minie, pristroj sa automaticky vypne, aby sa
zabranilo prehriativ. Vytiahnite siefovi zdstre-
ku a nechaite pristroj vychladndt. Potom méze-
te pristroj znovu naplnif vodou a spustit.

Ukonéenie prevadzky
/\ VYSTRAHA!

> Skondenzovand voda v miske na zachytenie
tekutiny @ je horica. Skér, ako ju odoberiete,
nechaite ju vychladndf.

B Po uplynuti nastaveného Easu tepelnej Gpravy
zaznie zvukovy signdl a pristroj sa automaticky
vypne. Vytiahnite siefovd zdstréku zo siefovej
z&suvky.

B Ak chcete proces tepelnej Opravy predéasne
ukonif, pristroj vypnite tak, Ze oto&ny reguldtor
@ nastavite na 0 a vytiahnete siefovi zdstreku.
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1) Pockajte, kym sa para z pristroja vypari.

2) Vyberte parné nadstavce @/@/© s jedlom.

3) Vyberte misku na zachytenie tekutiny @ a
vylejte v nej obsiahnutd vodu.

4) Vylejte taktiez zvy$ni vodu zo zdkladne @.

5) Pristroj a vietky diely prisluSenstva vyistite tak,
ako je opisané v kapitole Cistenie.

Tipy na dalsie pouzitie

Varenie vajec

B Na dne kazdého parného nadstavca @/@/
© sa nachddza 6 priehlbin, do ktorych je
mozné poloZif 6 vajec.

B Ak pouZijete vietky 3 nadstavce @/0/©,
mozete naraz uvarit az 18 vajec.

B Pri nastaveni ¢asu sa riadte éasmi tepelnej
Upravy vajec. Pamétajte na to, Ze Eas tepelnej
Opravy v spodnom parnom nadstavci @ je
o nieco kraf$i ako v nadstavcoch nad nim.

Varenie ryze

B Na varenie ryZe pouzite misku na ryzu @:

1) Do misky na ryzu @ daijte ryZu a primerané
mnozZstvo vody.

2) Polozte misku na ryzu @ do lubovolného

parného nadstavca @/@/©.

@ Upozornenie: Ak pouZivate viac ako jeden
parny nadstavec @/@ /@), polozte misku na
ryzu @ do najvrchnejsieho nadstavea, aby do
ryze nenakvapkala skondenzovand tekutina.

3) Ryzu obéas premiesaite.

@ Upozornenie: Misku na ryzu @ mdzete
pouzit na ohriatie tekutych potravin, napr.
omdcok, alebo na varenie ovocia.

Priprava jedal s r6znym ¢asom
tepelnej upravy
B Ak pripravujete jedld s réznym Easom tepelnej

Opravy, nasadte 3 parné nadstavce @/ @/ O

na seba v réznom &ase. Pritom dbaijte na foto:
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1) Do spodného parného nadstavca 1 @ dajte
potraviny, ktoré sa budi pripravovat najdlhsie.

2) Nasadte parny nadstavec 1 @ na parny
hrniec, spustite proces tepelnej Gpravy a
nechajte parny hrniec pracovat.

3) Potraviny, ktoré potrebuji stredny Zas tepelnej
Upravy, dajte do stredného parného nadstavca
20.

4) Opatrne otvorte veko @ tak, Zze ho najprv
nadvihnete vzadu, aby para unikla smerom
od vés.

5) Odoberte veko @ a nasadte stredny parny
nadstavec 2 @ s potravinami na spodny par-
ny nadstavec 1 @.

6) Znova nasadte veko @ a nechajte parny
hrniec pracovat.

7) Potraviny s najkratiim Easom tepelnej Gpravy
daijte do horného parného nadstavca 3 @

a polozte ho na stredny nadstavec, ako bolo
opisané predtym.

B Pamétajte na to, Ze as tepelnej Gpravy v
strednom a hornom parnom nadstavci @/©
ie dlh3i asi o 5 - 10 mindt, a prispdsobte tomu
&as tepelnej Upravy.

B So skondenzovanou vodou sa mdZze preniest
chut potravin. Preto ddvaite ryby a méso vzdy
do spodného parmného nadstavca @.

Takto dosiahnete najlepsi vysledok
varenia v pare

B Dbaijte na to, aby boli vetky kisky priblizne
rovnako velké. Ak majo réznu velkost a musite
ich naukladat na seba, dajte najmensie kisky
navrch.

B Pamétajte na to, Ze jedna vrstva jedla sa uvari
rychlejiie ako viac vrstiev. Preto sa &as tepelnej
Opravy |i§i v zdvislosti od mnoZstva jedla.

B Ddvaijte pozor, aby ste otvory spodnej dosky
® parnych nadstavcov @/@/@ Gplne ne-
zakryli potravinami, lebo by potom nemohla
volne cirkulovat para.

tepelnej Gpravy potraviny premie3aijte alebo
poprekladaijte.

B Vietky uvedené &asy tepelnej Upravy sa vzfa-
hujd na pripravu so studenou vodou. Ak chcete
&as varenia v pare o nieco skrdtif, pouzite
tepl? (nie vriacu) vodu.

Casy tepelnej Upravy

Casy varenia v pare uvedené v nasledujicej tabul-
ke s0 iba orientaéné. Cas tepelnej Upravy zdvisi od
velkosti potraviny, Eerstvosti jedla, pripravovaného
mnozstva, polohy parného nadstavca (hore alebo
dole) a od osobnych preferencii (makké alebo
chrumkavé). Preto stav jeddl skontrolujte podla
opisu v kapitole Kontrola stavu tepelnej
Upravy.

Ak nie je uvedené inak, &asy varenia v pare sa
vzfahujo na spodny parny nadstavec @. Priprava
potravin v strednom a hornom parnom nadstavci

O/O trva asi o 5-10 mindt dlhsie.

Vsetky Easy varenia v pare sa vzfahuji na pouzitie
studenej vody.

Zelenina

B Odstrénte velké hldbiky z karfiolu, brokolice
a hldbovej zeleniny.

B Zeleninu nakréjajte na priblizne rovnako velké
kusy.

W Listovi zeleninu varte v pare &o najkratiie, lebo
[ahko straca farbu.

B Zeleninu okorefite a osolte az po tepelnej
Uprave.

B Zmrazen( zeleninu nemusite pred varenim
v pare rozmrazovaf. Pri zmrazenej zelenine sa
&as varenia v pare pred|Zi o par minit.
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Zelenina

Mnozstvo

Cas tepelnej
Upravy

Poznamky

arti¢oky

2 - 3 stred-

ne velké

50 - 55 min.

vlozte do parného nadstavca @/@/©
s otvorom nadol, aby mohla odtiect
skondenzovand voda

brokolica

400 g

10 - 15 min.

rozdelte na ruzicky
zmrazené: o 5 min. dlhsie

po uplynuti polovice Easu premiesajte/
poprekladaite

karfiol

400 g

15 - 20 min.

rozdelte na ruZicky
zmrazené: o 5 min. dlhsie

po uplynuti polovice Easu premiesajte/
poprekladaite

zelend fazula

400 g

25 - 30 min.

zmrazené: o 5 min. dlhsie
po uplynuti polovice ¢asu premiesaite/
poprekladajte

hrasok

400 g

15 - 20 min.

po uplynuti polovice Easu premiesajte/
poprekladajte

zemiaky

900 g

30 - 40 min.

Cerstvé, oSipané, rozstvrtené

po uplynuti polovice ¢asu premiesaijte/
poprekladajte

nové alebo malé
zemiaky

500 g

35 - 40 min.

Cerstvé, osupané, v celku
po uplynuti polovice Easu premiesajte/
poprekladajte

kapusta

400 g

35 - 40 min.

Cerstvd, nakrdjand na drobno
po uplynuti polovice ¢asu premiesaite/
poprekladajte

mrkva

400 g

20 - 25 min.

Cerstvd, nakrdjand na krozky

po uplynuti polovice ¢asu premiesaijte/
poprekladajte

ruzickovy kel

400 g

20 - 25 min.

po uplynuti polovice ¢asu premiesaijte/
poprekladajte

3pargla

400 g

15 - 20 min.

volne rozlozte, 2. vrstvu prelozte napried

$pendt

400 g

15 - 20 min.

po uplynuti polovice ¢asu premiesajte/
poprekladajte
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Zelenina Mnoistvo Cuf LRl Poznamky
Upravy
Cerstvé, nakrdjané na platky alebo malé
) klobdciky v celku

huby 200 g 15 - 20 min. ) L
po uplynuti polovice ¢asu premiesajte/
poprekladaite
Eerstvd, nakrdjand na krozky

cuketa 400 g 20 - 25 min. po uplynuti polovice Easu premiesaijte/
poprekladaite

Maéso

B Vyberte iba jemné chudé maso, ktoré Oplne

zbavite tuku.

B Pri vareni v pare sa z mésa vytopi zvy3ny tuk.

B Maso nakréjajte na kisky, ktoré nebudd prilis
velké. Na varenie v pare je idedlne maso,
ktoré je vhodné na grilovanie.

Predovietkym hydina musi prejst dékladnou
tepelnou Gpravou, aby sa predislo moznej
salmonelovej infekcii.

Parky prepichnite, aby nepraskli. Surové
klobdsy nie si na varenie v pare vhodné.

Méso poddvaite s chutnymi omaékami alebo
ho pred varenim v pare marinujte.

Méso Mnoz- Caf Tl Poznamky
stvo upravy
odstrante pred varenim kozu
kuracie prsia 400 g 15 - 20 min. bezpodmieneéne nechaite prejst dékladnou
tepelnou Gpravou
bezpodmienecne nechaite prejsf dékladnou
tepelnou Gpravou
kuracie stehna 2 ks 20 - 30 min. )
po vareni v pare nechajte pripadne zhnednif
v rire (funkcia grilu)
mésové guldcky 500 g 22 - 24 min. z hovédzieho mésa alebo zmesi
johfacina 4 kusy 15 - 20 min. platky, napr. kotleta, rezef
hovddzie méso 250 g 10 - 15 min. platky, napr. steak, rostbif
rezeh, panenka alebo steak
bravéové méso 4009 10 - 15 min. P
alebo 4 ks plne odstrante tuk
len vopred uvarené pérky, napr. frankfurtské,
parky 400 g 10 = 15 min. Bockwurst, pérky na hot dog
pred varenim prepichnite kozu

SK 27




SILVERCREST’

Ryby a morské plody

B Zmrazené ryby mbzete varit v pare aj bez
rozmrazenia. Jednotlivé kisky iba oddelte a
predlzte ¢as tepelnej Upravy.

Ryba je hotovd, ked' nevyzerd sklovito. Dodrzte
&as tepelnej Upravy, lebo ak sa ryby pripravujd
prili§ dlho, velmi rychlo vyschnd.

Ryby a morské Mnoistvo Cuf tepelnej pOTAMISY
plody Upravy
rybie filé 250g 10 - 15 min. zmrazené: o 5 min. dlhsie
steak z lososa 400 g 10 - 15 min. zmrazené: o 5 min. dlhsie
steak z tuniaka 400 g 15 - 20 min. zmrazené: o 5 min. dlhsie
pripravujte iba &erstvé a zatvorené ustrice
ustrice 6 kusov 15 - 20 min. Cas tepelnej Opravy sa skonéi vtedy, ked' sa
$krupiny Gplne otvoria
krevety 400 g 10 - 15 min. po uplynuti Polowce &asu premiedajte/
poprekladajte
chvosty homdra 2 ks 20 - 25 min.
pripravujte iba erstvé a zatvorené musle
musle 400 g 10 - 15 min. &as tepelnej Gpravy sa skonéi vtedy, ked'
sa Skrupiny Gplne otvoria
Ryza

B Riadte sa mnoZstvom vody uvedenym v névo-
de na obale ryZe. Dajte do misky na ryzu @
pozadované mnozZstvo vody a ryzu.

Ak pouzivate viac ako jeden parny nadstavec

0/0/0, polozte misku na ryzu @ do

najvrchnejieho nadstavea.

Ryza Mnozstvo Caf 7l Poznamky
Upravy

Biela ryza
gulatd ryza 1 34lka 45 - 50 min. | — pridajte 1,5 3dlky vody
dlhozrnnd ryza 1 3dlka 50 - 55 min. | — pridajte 1,75 3dlky vody
RyZa natural (hnedd)
normdlna 1 3dlka 40 - 45 min. | — pridajte 2 3dlky vody
predvarend 1 36lka 45 - 50 min. | — pridajte 1,5 34lky vody
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RyZa Mnoistvo Cuf Sl Poznamky
Upravy
Zmes dlhozrnnej a divokej ryze
normdlna 1 34lka 55 - 60 min. | — pridajte 1,5 34lky vody
ryZa na rychle 1 3¢lka 20 - 25 min. | - pridaite 1,75 3dlky vody
varenie
Ostatné druhy ryze
instantnd ryza 1 84lka 12 - 15 min. | = pridajte 1,5 3dalky vody
mlie¢na ryza 100g+30g ) — namiesto vody teplé mlieko v zodpovedaiji-
. . 75 - 80 min. .
(ryzovy puding) cukru com mnozstve
Vaijcia
Vajcia Mnoz- | Mnozstvo Ccf tepelnej i
stvo vody Gpravy
. ) — Daite vajcia do priehlbin spodnej dosky @®
na mékko 8-12 min. parného nadstavca @/0Q/©.
max. 6 ks Eas tevelnet ¢ q
ired od . — Cas tepelnej Upravy v spodnom parnom
srecne v |ecnom 500ml T1-15 min. nadstavci @ je asi o 5 min. kratdi ako
tvrdé parnom .
) v nadstavcoch nad nim.
nadstavci .
na tvrdo 15-20min. | ~ Caf varenia sa méZe lisit v za.wslosh ?d ‘
poctu, velkosti a pozadovanej tvrdosti vajec.
éistenie B Vyberte parné nadstavce @/0/©.
. ; Presufite spodnd dosku O parného nadstavca
A NEBEZPECE,NSTVQ! ZASAH O/0/© na jednu stranu a opatrne ju odtial
ELEKTRICKYM PRUDOM! vytlacte.
. “ e o
Pr}ed E«szym.C|Isfen.|m'vyhahn|fe siefovo B Vyberte misku na zachytenie tekutiny @.
zéstreku zo siefovej zsuvky! Wiiahnite doh 5 hlavic @
> Nikdy nepondraite zakladiu @ do ylahniie dohora parnu piavicy

vody ani do inych tekutin!

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO

PORANENIA!

> Pred &istenim nechaite pristroj a prislusenstvo

Oplne vychladndf.
(D POZOR!

> Nepouzivajte agresivne ani abrazivne &istiace

prostriedky, pretoZe mdZu nenapravitelne

poskodit povrchy.

vydistite.

Po kazdom pouziti pristroj a prislusenstvo

1)

2)

z vyrobnika pary ®.

Zdakladiiu @ vycistite jemne navlhéenou
handri¢kou. V pripade potreby pridaijte na
handri¢ku trochu prostriedku na umyvanie
riadu. Utrite vlhkou handri¢kou namoéenou
iba v &istej vode, aby ste odstranili pripadné
zvysky prostriedku na umyvanie riadu.

Prisludenstvo Cistite v teplej vode s prostriedkom
na umyvanie riadu.

SK 29



SILVERCREST’

@ Upozornenie:

=\ Vetky odnimatelné diely je mozné
F7W umyvaf v umyvaéke riadu.

Y Y

3) Vsetky diely nechaijte ddkladne vyschnif skér,
nez ich opdt zmontuijte.

4) Na opétovné zmontovanie parnych nadstavcov
O/0/©O znovu zatlacte spodné dosky @ do
parnych nadstavcov @/@/@. Dbaijte pritom
na to, aby priehlbiny na vajcia smerovali nadol.
Tri vyrezy na parnych nadstavcoch @/@/©
musia zapadndf do prisludnych vyénelkov spod-
nych dosiek .

Odstranenie vodného kamena
z pristroja

BV zdvislosti od tvrdosti vody sa méZu v pristroji
&asom vytvorif ndnosy vodného kamefa.

B Pravidelne z pristroja odstrafiujte vodny kamen,
aby sa dalej vyrébala para a aby sa prediiila
Zivotnost parného hrnca.

1) Jemné ndnosy vodného kamefia odstrdnite
handri¢kou namo&enou v octe. Diely potom
dékladne opldchnite.

2) Ak sa na vyrobniku pary ® nachddza hruby
ndnos vodného kamefia, napliite zakladiv @
vodou s beznym odstrafiova¢om vodného
kamefa a nechaite vietko cez noc postdf.

(D POZOR!

> V Ziadnom pripade pristroj pri odstrafiovani
vodného kamefa nezapinajte! Méze to spdso-
bif nenapravite/né 3kody.

3) Vylejte odstrafovad vodného kamefa a pristroj
dékladne opléchnite.

4) Pristroj potom dékladne vyutierajte a dobre ho
vysuste.
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Uskladnenie

B Pristroj sa d& pred uskladnenim zmontovaf tak,
aby 3etril priestor.

1) Namotaite kdbel na navinutie kdbla @ na
spodnej strane zdkladne @.

2) Nasadte parnd hlavicu @ na vyrobnik pary ®.

3) Na zékladiu @ nasadte misku na zachytenie
tekutiny @.

4) Nasadte spodny parny nadstavec @ na stred-
ny @ a oba na horny ©.

5) Tri na seba nasadené parné nadstavce @/

0/© nasadte na zakladiu @.

6) Polozte misku na ryzu @ do nasadenych

parnych nadstavcov @/@/©.

7) Nasadte veko @.

8) Vygisteny pristroj uchovdvaite na &istom,
bezprasnom a suchom mieste.

Likviddcia

Likvidacia pristroja
Symbol preskrinutej odpadovej
nadoby na kolieskach upozorfivje, ze
tento pristroj podlieha smernici &.
2012/19/EU. Této smernica
stanovuje, Ze tento pristroj po uplynuti doby pouzi-
vania nesmiete zlikvidovaf s normélnym domovym
odpadom, ale musite ho odovzdaf v $pecidlne
zriadenych zbernych miestach, zbernych dvoroch
alebo v prevédzkach na likvidaciu odpadov.
Tato likvidacia je pre vas bezplatna.
Chrarite Zivotné prostredie a likvidujte
odborne.

Pokial va3 stary pristroj obsahuje osobné ddaije,
méte zodpovednost vymazat ich skér, ako ho
odovzddte.
®  |nformdcie o moznostiach likvidécie
2 vyrobku, ktory dosluZil, ziskate od
%n svojej obecnej alebo mestskej
SamMospravy.
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Likvidécia obalu

@ Pri vybere obalovych materidlov sa
prihliadalo na ekologické hladisko a
%@ odborné moznosti likvidacie, a preto
ich mozno recyklovaf. Nepotrebné

obalové materidly zlikvidujte podla
miestne platnych predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbaijte na
oznadenie na réznych obalovych

b .. s ,
materidloch a triedte ich pripadne

a

osobitne. Obalové materidly so
oznadéené skratkami (a) a &islicami (b)
s nasledujicim vyznamom:

1-7: plasty, 20-22: papier a
lepenka, 80-98: kompozitné
materidly.

Technické udaje

220 - 240V ~, 50/60
Hz

950 W

Napdatie

Prikon
UZitogny objem 1
misky na ryzu @

Zaruka spoloénosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj mdte zdruku 3 roky od datumu
zakopenia. V pripade nedostatkov tohto vyrobku
méte prava vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi
tohto vyrobku. Tieto Vade prava vyplyvajice zo z4-
kona nie s obmedzené nasou zdrukou, uvedenou
nizdie.

Zaruéné podmienky

Z&ruénd doba zagina plyndf détumom zakidpenia.
Prosim, uschovaite si pokladni¢ny blok. Tento bude
potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od datumu zakiépenia
tohto vyrobku déjde k chybe materidlu alebo
vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nésho
uvdZenia - bezplatne opravime, vymenime alebo
uhradime kdpnu cenu.

Podmienkou tohto zaruéného plnenia je, Ze pocas

trojrocnej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad o

zakopeni (pokladniény blok) predloZi so strugnym

opisom, v ¢om spociva nedostatok pristroja a kedy
sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zdarukou, zasleme Vam
spdf opraveny alebo novy vyrobok. Opravou
alebo vymenou vyrobku nezaéina plyndt Ziadna
novd zdruénd doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na
odstranenie chyb

Zéruénd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To
plati aj pre vymenené a opravené diely. Podkode-
nia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia
hlésif okamzite po vybaleni. Po uplynuti zéruénej
doby podliehajd pripadné opravy poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi
smernicami kvality a pred dodanim bol svedomito
preskdsany.

Z4ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu
alebo vyrobné chyby. Této zdruka sa nevzfahuje

na &asti vyrobku, kforé s vystavené beznému opot-
rebovaniu a preto ich mozno pokladaf za rychlo
opotrebitelné diely, ani na poskodenia krehkych
dielov, ako st napriklad spinage, akumulétory alebo
diely vyrobené zo skla.

Této zdruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku
neodbornym pouzivanim alebo neodbornou
Udrzbou. Na spravne pouzivanie vyrobku sa

musia presne dodrziavaf vetky pokyny, uvedené
v ndvode na obsluhu. Bezpodmienecne sa musi
zabrdnit pouzitiu alebo tkonom, kforé sa v ndvode
na obsluhu neodporiéajo alebo pred ktorymi sa
varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouzitie a

nie na priemyselné pouzivanie. Zaruka zanikd pri
nespravnom a neodbornom zaobchédzani, pri po-
uZiti nésilia a pri z&sahoch, ktoré neboli vykonané
nasim autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky

Na zaruéenie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti
postupujte podla nasledujicich pokynov:

B Na vietky otdzky maijte pripraveny
pokladniény doklad a ¢&islo vyrobku
(IAN) 438087_2304 ako doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom 3titku na
vyrobku, na gravire na vyrobku, na titulnej
strdnke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo
ako ndlepku na zadnej alebo spodne; strane
vyrobku.

B Ak dsjde k funkénym poruchdm alebo inym
nedostatkom, kontaktujte najprv niziie uvedené
servisné oddelenie telefonicky alebo
e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete
potom spolu s dokladom o nékupe (pokladnié-
ny blok) a uvedenim popisu chyby a dédtumu,
kedy k nej doslo, bezplatne odoslat na adresu
servisného strediska, ktord Vam bude ozndme-
nd.

Na webovej strénke

www.lidlservice.com si mézete
=] stiahnut tieto a mnoho dalsich

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

prirugiek, vided o vyrobkoch a
instalagny softvér.

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na
strénku servisu Lidl (www.lidl-service.com) a pomo-

cou zadania &isla vyrobku (IAN) 438087_2304

otvorite vas ndvod na obsluhu.
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Servis

(KD Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[IAN 438087_2304|

Dovozca

Maite na paméti, Ze nizsie uvedend adresa nie je
adresou servisného strediska. Najprv kontaktujte
uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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Einleitung

|I|| Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres
neuen Gerdates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil
dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie
sich vor der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-
und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebe-
nen Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemadbBer
Gebrauch

Dieses Gerdt ist zum Dampfgaren von Lebensmitteln
bestimmt. Es darf nur in trockenen und geschlosse-
nen Rgumen betrieben werden. Dieses Geréit ist aus-
schlieBlich fir die Benutzung im privaten Haushalt
bestimmt. Benutzen Sie das Gerét nicht gewerblich.

Verwendete Warnhinweise
und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf der
Verpackung und dem Gerdt werden folgende
Warnhinweise und Symbole verwendet (falls
zutreffend):

>

VORSICHT! Ein Warnhin-

weis mit diesem Symbol und

dem Signalwort ,VORSICHT”
kennzeichnet eine mégliche
Geféhrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, eine ge-
ringfigige oder méBige Verletzung
zur Folge haben kénnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signal-
wort ,ACHTUNG" kennzeichnet
eine mégliche Situation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, einen
Sachschaden zur Folge haben
kénnte.

Hinweis: Ein Hinweis kennzeich-
net zusdtzliche Informationen,

die den Umgang mit dem Gerét
erleichtern.

Vorsicht! Hei3e Oberfléche!

Bedienungsanleitung lesen.

Nicht in Wasser tauchen.

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,GEFAHR" kennzeichnet eine unmit-
telbar bevorstehende Geféhrdungs-
situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, den Tod oder eine
schwere Verletzung zur Folge hat.

A

Spilmaschinengeeignet.

Alle Teile dieses Gerdites, die mit
Lebensmitteln in Berihrung kom-
men, sind lebensmittelecht.

g@e bl e o

Wechselstrom.

WARNUNG! Ein Warnhin-
weis mit diesem Symbol und

dem Signalwort ,WARNUNG"
kennzeichnet eine mégliche
Gefdhrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, den Tod
oder eine schwere Verletzung zur
Folge haben kénnte.

A
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Sicherheitshinweise
/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Nehmen Sie das Gerdt auf keinen Fall in Betrieb, wenn Teile
beschadigt sind oder das Gerat zuvor heruntergefallen ist.

~ Schlieflen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsméafig installierte und
geerdete Steckdose, deren Spannung der Angabe auf dem Typen-
schild entspricht. Die Steckdose muss leicht zugdnglich sein, damit Sie
das Gerét im Notfall schnell von der Stromversorgung trennen kénnen.

~ Das Netzkabel darf nie in die N&he oder in Berihrung mit heif3en
Teilen des Gerdts oder anderen Wéarmequellen kommen. Lassen Sie
das Netzkabel nicht auf Kanten oder Ecken aufliegen.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

> Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Das Gerdt ist nach dem Ausschalten nicht vollsténdig vom Netz ge-
trennt. Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzstecker.

» Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung den
Netzstecker aus der Netzsteckdose.

» Ziehen Sie immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel selber, wenn
Sie das Gerdt vom Stromnetz trennen. Ansonsten kann das Netz-
kabel beschadigt werden!

- Tauchen Sie das Unterteil, das Netzkabel oder den Netzstecker
niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten!

~ Sollte Flussigkeit in das Unterteil gelangen, ziehen Sie sofort den
Netzstecker. Lassen Sie das Gerdt vor einer erneuten Inbetriebnahme
prifen.

~ Es darf keine Flussigkeit auf die Geréatesteckverbindung iiberlaufen.

» Bedienen Sie das Gerdt nicht mir feuchten Handen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdétes un-
terwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchge-
fihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsichtigt

Kinder jinger als 8 Jahre sind von Gerat und Anschlussleitung fernzu-

halten.

Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet werden.

Es besteht Erstickungsgefahr!

Beugen Sie sich nicht iber das Gerét, wihrend es Wasserdampf er-

zeugt oder wenn Sie den Deckel 6ffnen und der Inhalt noch sehr heif3

ist.

Heben Sie den Deckel stets langsam und von sich abgewandt an, do-

mit der Dampf nach hinten entweichen kann.

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke als in dieser

Anleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!
Vorsicht! Heif3e Oberflache! Die Oberflachen des Gerates

& werden im Betrieb sehr heif3. Berihren Sie das Gerdt im
Betrieb nur am Drehregler oder an den Griffen. Verwenden
Sie Topflappen, wenn Sie den Deckel oder die Dampfauf-
satze anfassen.

Nach der Anwendung verfiigt die Oberfléche des Heizelements noch
Uber Restwdrme.
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(D) ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien. Das Gerdt ist ausschlief3lich

fir den Haushaltsgebrauch und innerhalb des Hauses bestimmt.
Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fernwirk-
system, um das Gerét zu betreiben.

Stellen Sie das Gerat auf einen festen, ebenen und hitzebestandigen
Untergrund.

Stellen Sie das Gerat nicht in der N&ahe von Wénden oder unter Hén-
geschranken auf. So vermeiden Sie Schéden durch aufsteigenden
Wasserdampf.

Betreiben Sie das Gerdt nie ohne Wasser und verwenden Sie stets
mindestens einen Dampfaufsatz.

Verwenden Sie zur Dampferzeugung ausschlieBlich frisches Trinkwas-
ser.

Kleiden Sie den Wassertank nicht mit Alufolie aus.

Decken Sie die Dampféffnungen nicht ab, da sonst ein Hitzestau
entsteht.

Betreiben Sie das Gerdt ausschliefBlich mit dem mitgelieferten Origi-
nalzubehdr.

Lassen Sie das Gerdt und die Zubehérteile vollstandig abkihlen,
bevor Sie sie reinigen und verstauen.

Das Gerat muss wahrend des Betriebs nicht durchgehend beaufsich-
tigt werden, muss jedoch regelmaBig kontrolliert werden, besonders
wenn léngere Déampfzeiten eingestellt werden.

® HINWEIS

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Produkt
zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich sowohl
fir 50 als auch fir 60 Hz an.
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Lieferumfang

Basis mit Dampfhiilse
Flgssigkeitenauffangschale
3 Dampfaufsétze
Reisschale

Deckel

Bedienungsanleitung

@ Hinweis: Kontrollieren Sie den Lieferumfang
direkt nach dem Auspacken auf Vollsténdigkeit
und Besch&digungen. Wenden Sie sich, wenn
nétig, an den Service.

Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

Deckel

Reisschale

Oberer Dampfaufsatz 3
Mittlerer Dampfaufsatz 2
Unterer Dampfaufsatz 1
Flissigkeitenauffangschale
Dampfhiilse
Einfillsffnungen

Basis

Drehregler
Betriebsindikationsleuchte
Wasserstandsanzeige

Dampferzeuger

0PSO H6000000000C

Dampfsffnungen

Abbildung B:

® Haltegriff mit Nummer

@ Bodenplatte mit Eiermulden
Abbildung C:

@ Kabelaufwicklung (auf der Unterseite)

Vor der ersten Inbetriebnahme

B Reinigen Sie das Gerdt und alle Zubehbrteile
wie im Kapitel Reinigen beschrieben.

B Stellen Sie die Basis @ auf einen festen, ebe-
nen und hitzebesténdigen Untergrund.
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B Achten Sie darauf, dass die verwendete Netz-
steckdose im Fehlerfall gut zu erreichen ist.

Gerdt in Betrieb nehmen

@ Hinweis: Beim erstmaligen Aufheizen des
Gerttes kann es durch fertigungsbedingte
Rickstéinde zu einer leichten Rauch- und Geruchs-
entwicklung kommen. Das ist normal und véllig
ungefdhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende
Belisftung, &ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

Die Basis @ ist aufgestellt und alle Teile sind

gereinigt:

1) Stecken Sie die Dampfhilse @ auf den Dampf-
erzeuger (B. Achten Sie darauf, dass die 3
kleinen Offnungen an der Dampfhilse @ in die
entsprechenden Kunststoffstifte am Boden der
Basis @ greifen.

2) Fillen Sie 500 ml frisches Trinkwasser in die
Basis @ ein.

3) Setzen Sie die Flissigkeitenauffangschale @
auf die Basis @.

4) Setzen Sie die 3 Dampfaufséitze @/@/© auf
die Flussigkeitenauffangschale @.

@ Hinweis: Achten Sie auf die richtige
Reihenfolge der Dampfaufsétze @/@ /O, da
sie alle leicht unterschiedlich grof sind. Sie
sind an den Haltegriffen ® mit der Nummer 1,
2 oder 3 gekennzeichnet. Platzieren Sie die
Dampfaufséitze @/@ /@ von unten nach
oben in der Reihenfolge 1, 2, 3.

5) Stellen Sie die Reisschale @ in den oberen
Dampfaufsatz @.
6) Setzen Sie den Deckel @ auf.

7) Stecken Sie den Netzstecker in eine geeignete
Netzsteckdose.

8) Stellen Sie den Drehregler (O auf eine Zeit von
5-10 Min. ein.

v" Das Gerét beginnt aufzuheizen und die Be-
triebsindikationsleuchte @ leuchtet auf.

9) Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
schaltet sich das Gerét automatisch aus.
Lassen Sie es abkihlen und reinigen Sie alle
Teile noch einmal.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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Bedienen
/\ WARNUNG!

> Die Oberfléichen des Gerdtes werden im

Betrieb sehr heif3. Beriihren Sie das Gerdt im Be-

trieb nur am Drehregler () oder an den Griffen.

> Verwenden Sie Topflappen, wenn Sie den Deckel

@ oder die Dampfaufsitze @/@/@ anfassen.

/\ WARNUNG!
> Beugen Sie sich nicht Gber das Geréit...
— wdhrend heiBer Dampf aus den Dampfsff-
nungen @ austritt, oder

— wenn Sie den Deckel @ 6ffnen und der
Inhalt noch sehr heif ist.
> Heben Sie den Deckel @ stets langsam und
von sich abgewandt an, damit der Dampf
nach hinten entweichen kann.

> Wenn Sie iberpriifen wollen, ob die Speisen
fertig gegart sind, verwenden Sie eine lange
Stielgabel oder eine Zange.

(D ACHTUNG!
> Betrieben Sie das Gerdit nie ohne einen

Dampfaufsatz @/@/©.

@ Hinweis: Achten Sie auf die richtige
Reihenfolge der Dampfaufsétze @/@/©, da
sie alle leicht unterschiedlich grof sind. Sie
sind an den Haltegriffen ® mit der Nummer
1, 2 oder 3 gekennzeichnet. Platzieren Sie die
Dampfaufséitze @/@ /@ von unten nach
oben in der Reihenfolge 1, 2, 3.

@ Hinweis: Der Dampfaufsatz 3 @ darf nicht
direkt auf den Dampfaufsatz 1 @ platziert
werden, da er sonst nicht biindig schlief3t.

Sie kdnnen jeden Dampfaufsatz @/@/€© auch

einzeln verwenden. Der Deckel @ passt auf alle

Dampfaufséitze @/@ /@ gleichermaBen.

Dampfgaren
1) Entfernen Sie die Flissigkeitenauffangschale @
von der Basis @.

2) Befillen Sie die Basis @ mit frischem Trinkwas-
ser mindestens bis zur MIN-Markierung und
maximal bis zur MAX-Markierung.

@ Hinweis: Die Befillung bis zur MAX-Markie-
rung reicht fir ca. 1 Stunde Démpfzeit.

@ Hinweis: Betrieben Sie das Gerdt nur, wenn
die Wasserstandsanzeige (B Gber MIN ist.

3) Setzen Sie die Flissigkeitenauffangschale @
wieder auf die Basis @.

@ Hinweis: Sie kdnnen das Wasser auch iber
die Einfilléffnungen @ an den Griffen der Basis
© ein- oder nachfiillen, ohne die Fliissigkeiten-
auffangschale @ entfernen zu missen.

4) Geben Sie das Gargut in die Dampfaufsétze
O/0/0©. Sie kénnen nur 1, 2 oder alle 3
Dampfaufsitze @/@/@ nutzen. Achten Sie
darauf, die Offnungen in der Bodenplatte @
des Dampfaufsatzes @/@/@ nicht vollstén-
dig mit Gargut zu bedecken, damit der Dampf
frei zirkulieren kann.

5) Setzen Sie die Dampfaufsitze @/@/@ auf
die Flissigkeitenauffangschale @.

6) Setzen Sie den Deckel @ auf den oberen
Dampfaufsatz @.

7) Stecken Sie den Netzstecker in eine geeignete
Netzsteckdose.

8) Stellen Sie den Drehregler @ auf die ge-
wiinschte Zeit ein.

v" Das Gerdt beginnt aufzuheizen und die Be-
triebsindikationsleuchte @ leuchtet auf.

@ Hinweis: Bei einer sehr kurzen Garzeit drehen
Sie den Drehregler () zuerst immer so weit, bis
die Betriebsindikationsleuchte @ aufleuchtet,
und dann zuriick auf die gewiinschte Zeit. Nur
so ist gewdhrleistet, dass ein Signalton auch am
Ende einer kurzen Garzeit ertont.

Garpunkt Gberprifen

B Damit Obst und Gemiise durch eine zu
lange Dé&mpfzeit nicht zu weich und Fleisch
oder Fisch nicht zu trocken und z&h werden,
berprifen Sie zwischendurch den Garpunkt
der Speisen.

1) Offnen Sie vorsichtig den Deckel @, indem Sie
ihn zuerst hinten anheben, um den Dampf von
sich weg entweichen zu lassen.

2) Nehmen Sie den Deckel @ vom Dampfaufsatz
0/0/0 db.
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3) Prifen Sie den Garpunkt der Speisen mit einer
langen Stielgabel oder einer Zange.

— Wenn das Gargut fertig ist, schalten Sie das
Geréit aus, indem Sie den Drehregler @ auf
0 stellen und den Netzstecker ziehen.

— Wenn das Gargut noch nicht fertig gegart
ist, setzen Sie den Deckel @ wieder auf und
lassen Sie das Gerdt weiter arbeiten.

— Wenn die eingestellte Garzeit abgelaufen
ist, aber die Speisen noch nicht gar sind,
stellen Sie den Drehregler O erneut auf die
gewiinschte Zeit, damit der Garvorgang zu

Ende gefihrt wird. Uberpriifen Sie den Was-

serstand und fijllen Sie ggf. Wasser nach.

Wasser nachfillen

/\ WARNUNG!
> Achten Sie darauf, dass das Wasser die MAX-
Markierung nie berschreitet. Andernfalls kann
wéhrend des Garvorgangs heiBes Wasser aus
dem Dampfgarer herausspritzen.

B Die Befillung bis zur MAX-Markierung reicht
fir ca. 1 Stunde D&mpfzeit. Bei einer léingeren
Garzeit, oder wenn die Wasserstandsanzeige
® unter die MIN-Markierung fallt, missen Sie
Wasser nachfillen.

B Gief3en Sie das Wasser mit einem geeigneten
GieBgefaB vorsichtig Uber die seitlichen Einfill-
5ffnungen @ an den Griffen der Basis @.

@ Hinweis: Wenn das Wasser wahrend des
Betriebs aufgebraucht wird, schaltet sich das
Gerét automatisch aus, um eine Uberhitzung
zu vermeiden. Ziehen Sie den Netzstecker und
lassen Sie das Gerdt abkihlen. Danach
kénnen Sie das Gerdt wieder mit Wasser
befillen und in Betrieb nehmen.

Betrieb beenden
/\ WARNUNG!

> Das Kondenswasser in der Flissigkeitenauf-
fangschale @ ist heif3. Lassen Sie es abkihlen,
bevor Sie diese abnehmen.

B Nach Ablauf der eingestellten Garzeit ertént
ein akustisches Signal und das Gerét schaltet
sich automatisch aus. Ziehen Sie den Netzste-
cker von der Netzsteckdose.
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B Falls Sie den Garvorgang vorzeitig stoppen
mochten, schalten Sie das Gerdit aus, indem
Sie den Drehregler (O auf O stellen und den
Netzstecker ziehen.

1) Warten Sie, bis sich der Dampf im Gerét
verfliichtigt hat.

2) Entnehmen Sie die Dampfaufsétze @/@/©
mit dem Gargut.

3) Entnehmen Sie die Flissigkeitenauffangschale
0 und schiitten Sie das darin enthaltene
Wasser weg.

4) Schitten Sie das Restwasser aus der Basis @
ebenfalls aus.

5) Reinigen Sie das Gerdt und alle Zubehbrteile
wie im Kapitel Reinigen beschrieben.

Tipps zur weiteren Anwen-
dung

Eier kochen

B Im Boden jedes Dampfaufsatzes @/@/@© be-
finden sich 6 Mulden, in die 6 Eier hingestellt
werden kénnen.

B Wenn Sie alle 3 Dampfaufsétze @/@Q/©
verwenden, kénnen Sie bis zu 18 Eier auf
einmal kochen.

B Richten Sie sich nach den Garzeiten fir Eier,
um die Zeit einzustellen. Beachten Sie dabei,
dass die Garzeit im unteren Dampfaufsatz @
etwas kiirzer ist als in den dariiber liegenden.

Reis kochen

B Wenn Sie Reis kochen wollen, verwenden Sie

die Reisschale @:

1) Geben Sie den Reis und die passende Menge
Wasser in die Reisschale @.

2) Stellen Sie die Reisschale @ in einen beliebi-
gen Dampfaufsatz @/@/©.

@ Hinweis: Wenn Sie mehr als einen Dampf-
aufsatz @/@/O verwenden, stellen Sie die
Reisschale @ in den obersten, damit keine
Kondensflissigkeit in den Reis hineintropfen
kann.

3) Rihren Sie den Reis gelegentlich um.
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@ Hinweis: Sie kdnnen die Reisschale @ auch
zum Erhitzen von Flissigkeiten, z. B. Sof3en,
oder zum Kochen von Obst verwenden.

Speisen mit unterschiedlicher Garzeit
zubereiten

B Um verschiedene Speisen mit unterschiedlichen
Garzeiten zuzubereiten, setzen Sie die 3
Dampfaufséitze @/@/@ zu unterschiedlichen
Zeiten ibereinander. Beachten Sie dabei
Folgendes:

1) Llegen Sie die Speisen mit der ldngsten Garzeit
in den unteren Dampfaufsatz 1 @.

2) Stellen Sie diesen Dampfaufsatz 1 @ in den
Dampfgarer, starten Sie den Garvorgang und
lassen den Dampfgarer arbeiten.

3) Legen Sie die Speisen, die eine mittlere Garzeit
bendtigen, in den mittleren Dampfaufsatz 2 @.

4) Offnen Sie vorsichtig den Deckel @, indem Sie
ihn zuerst hinten anheben, um den Dampf von
sich weg entweichen zu lassen.

5) Nehmen Sie den Deckel @ ab und setzen
Sie den mittleren Dampfaufsatz 2 @ mit dem
Gargut auf den unteren Dampfaufsatz 1 @.

6) Setzen Sie den Deckel @ wieder auf und

lassen Sie den Dampfgarer weiter arbeiten.

7) Llegen Sie die Lebensmittel mit der kiirzesten
Garzeit in den oberen Dampfaufsatz 3 @
und setzen Sie ihn auf den mittleren, wie zuvor
beschrieben.

B Beachten Sie, dass sich die Garzeit in dem
mittleren und oberen Dampfaufsatz @/@ um
ca. 5-10 Minuten verléngert und stellen Sie die
Garzeit entsprechend ein.

B Der Geschmack der Lebensmittel kann sich
Uber das Kondenswasser Gbertragen. Legen
Sie Fisch und Fleisch daher grundsétzlich in
den unteren Dampfaufsatz @.

So gelingt das Dampfgaren am
besten

B Achten Sie darauf, dass alle Stiicke in etwa
gleich grof3 sind. Wenn sie unterschiedlich
groB sind und Sie sie schichten miissen, legen
Sie die kleineren Stiicke zuoberst.

B Beachten Sie, dass eine Speisenlage schneller
gar wird als mehrere Lagen. Deshalb erhsht
sich die Gardauer mit der Menge der Speisen.

B Achten Sie darauf, die Offnungen in der
Bodenplatte O der Dampfaufséitze @/@/©
nicht vollstéindig mit Gargut zu bedecken,
damit der Dampf frei zirkulieren kann.

B Rihren oder schichten Sie die Lebensmittel
nach der Halfte der Garzeit um, wenn Sie
gréfBere Mengen démpfen.

B Alle angegebenen Garzeiten beziehen sich
auf die Zubereitung mit kaltem Wasser. Ver-
wenden Sie warmes (nicht kochendes) Wasser,
um die Ddmpfzeit etwas zu verringern.

Garzeiten

Die in den Tabellen angegebenen Dampfzeiten
sind reine Richtwerte. Die Garzeit variiert je nach
GréfB3e der Lebensmittel, Frische der Speisen,
Fillmenge, Position der Dampfkérbe (oben oder
unten) und persdnliche Vorlieben (weich oder
bissfest). Prifen Sie daher den Garzustand wie im
Kapitel Garpunkt Gberprifen beschrieben.

Wenn nicht anders angegeben, beziehen sich

die Démpfzeiten auf den Gebrauch im unteren
Dampfaufsatz @. Die Lebensmittel im mittleren und
oberen Dampfaufsatz @/@ brauchen ca. 5-10

Minuten lénger.

Alle Démpfzeiten beziehen sich auf die Anwen-
dung mit kaltem Wasser.

Gemise

B Entfernen Sie dicke Striinke von Blumenkohl,
Brokkoli und Kohlgemiise.

B Scheiden Sie das Gemiise in etwa gleich
grofe Stiicke.

B lassen Sie Blattgemiise so kurz wie méglich
démpfen, da es sonst seine Farbe leicht verliert.

B Wirzen und salzen Sie das Gemiise erst nach
dem Démpfen.

B Gefrorenes Gemiise muss vor dem Démpfen
nicht aufgetaut werden. Bei gefrorenem Ge-
miise verléngert sich die Dédmpfzeit um einige
Minuten.

DE | AT | CH a1



SILVERCREST’

Gemiise Menge Garzeit Bemerkungen
2-3 mittel- mit der Offnung nach unten in den Dampfauf-
Artischocken ; BI °"1 50-55 Min. satz @/@/© setzen, damit Kondenswasser
grobe ablaufen kann
in Réschen teilen
Brokkoli 400 g 10-15 Min. gefroren: 5 Min. lénger
nach der Halfte der Zeit umriihren/umschichten
in Réschen teilen
Blumenkohl 400 g 15-20 Min. gefroren: 5 Min. lénger
nach der Halfte der Zeit umrishren/umschichten
gefroren: 5 Min. lénger
griine Bohnen 400 g 25-30 Min.
nach der Hélfte der Zeit umrishren/umschichten
Erbsen 400 g 15-20 Min. nach der Halfte der Zeit umrihren/umschichten
) frisch, geschélt und geviertelt
Kartoffeln 900 g 30-40 Min.
nach der Halfte der Zeit umrishren/umschichten
Neue oder kleine 500 g 3540 Min. frisch, geschélt und im Ganzen
Kartoffeln nach der Halfte der Zeit umriihren/umschichten
frisch, klein geschnitten
Kohl 400 g 35-40 Min.
nach der Halfte der Zeit umriihren/umschichten
frisch, in Scheiben geschnitten
Méhren 400 g 20-25 Min.
nach der Halfte der Zeit umriihren/umschichten
Rosenkohl 400 g 20-25 Min. nach der Halfte der Zeit umrihren/umschichten
Spargel 400 g 15-20 Min. flach auslegen, 2. Lage ber Kreuz schichten
Spinat 400 g 15-20 Min. nach der Halfte der Zeit umrithren/umschichten
frisch, in Scheiben geschnitten oder kleine,
Pilze 200 g 15-20 Min. ganze Kopfe
nach der Halfte der Zeit umriihren/umschichten
frisch, in Scheiben geschnitten
Zucchini 400 g 20-25 Min.

nach der Halfte der Zeit umrishren/umschichten
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Fleisch

B Waéihlen Sie ausschlieBlich weiches, mageres
Fleisch, von dem Sie das Fett vollstéindig
entfernt haben.

B Beim Démpfen wird das Fleischfett weiter
reduziert und flief3t vollsténdig ab.
B Schneiden Sie das Fleisch in nicht zu dicke

Stiicke. Fleisch, das zum Grillen geeignet ist, ist
fir das Démpfen ideal.

Besonders Gefligelfleisch muss gut durchge-
gart sein, um eine mégliche Salmonelleninfek-
tion zu vermeiden.

Stechen Sie Wiirstchen ein, damit sie nicht
platzen. Rohe Wiirste eignen sich nicht zum
Dé&mpfen.

Servieren Sie das Fleisch mit schmackhaf-
ten Sofden oder marinieren Sie es vor dem
Démpfen.

Fleisch Menge Garzeit Bemerkungen
Haut vor dem Garen entfernen
Héahnchenbrust 400 g 15-20 Min..
unbedingt gut durchgaren
unbedingt gut durchgaren
Héhnchenkeulen 2 Stiick 20-30 Min.. nach dem Dampfen evil. im Ofen (Grillfunkti-
on) bréunen
Hackbéllchen 500¢g 22-24 Min.. aus Rindfleisch oder gemischt
Lamm 4 Stiick 15-20 Min.. in Scheiben, z. B. Kotelett, Filet
Rindfleisch 250 ¢ 10-15 Min.. in Scheiben, z. B. Filetsteak, Roastbeef
Filet, Lendenstiick oder Steak
Schweinefleisch 4009 10-15 Min.. el rendensiici oder Sea
oder 4 St. Fett vollsténdig entfernen
nur vorgebrihte Wiirstchen, z. B. Frankfurter,
Wiirstchen 400 g 10-15 Min.. Bockwiirste, Hot Dog-Wiirstchen etc.
Haut vor dem Garen einstechen

Fisch und Meeresfriichte

B Gefrorener Fisch kann auch ohne Auftauen
geddmpft werden, wenn die Stiicke vorher
voneinander getrennt wurden und die Garzeit
verléngert wird.

Fisch ist fertig gegart, wenn er innen nicht mehr
glasig aussieht. Uberwachen Sie die Garzeit,
da zu lange gegarter Fisch schnell zu trocken
wird.

MeIZ:::fl:;cdhte Menge Garzeit Bemerkungen
Fischfilet 250 ¢ 10-15 Min. gefroren: 5 Min. léinger
Lachssteak 400 g 10-15 Min. gefroren: 5 Min. lénger
Thunfischsteak 400 g 15-20 Min. gefroren: 5 Min. lénger
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Fisch und q
Meeresfriichte Menge Garzeit Bemerkungen
— nur frische und geschlossene Austern garen
Austern 6 Stiick 15-20 Min. | - die Garzeit ist zu Ende, wenn sich die Schalen
vollstéindig gedffnet haben
Garnelen 400 g 10215 Min. | ~ :::h der Halfte der Zeit umrihren/umschich-
Hummerschwéinze 2 Stisck 20-25 Min.
— nur frische und geschlossene Muscheln garen
Muscheln 400 g 10-15 Min. | — die Garzeit ist zu Ende, wenn sich die Schalen
vollstéindig gedffnet haben
Reis

B Halten Sie sich fir die Menge Wasser an die
Hinweise auf der jeweiligen Reispackung.
Geben Sie die bendtigte Menge Wasser
zusammen mit dem Reis in die Reisschale @.

Wenn Sie mehr als einen Dampfaufsatz
O/0/0O verwenden, stellen Sie die Reisscha-
le @ in den obersten.

Reis Menge Garzeit Bemerkungen
WeiBer Reis
Rundkorn 1 Tasse 45-50 Min. | — 1,5 Tassen Wasser zugeben
Langkorn 1 Tasse 50-55 Min. | = 1,75 Tassen Wasser zugeben
Naturreis (braun)
Normal 1 Tasse 40-45 Min. | — 2 Tassen Wasser zugeben
Parboiled 1 Tasse 45-50 Min. | = 1,5 Tassen Wasser zugeben
Gemischter Reis aus Langkorn und wildem Reis

Normal 1 Tasse 55-60 Min. | — 1,5 Tassen Wasser zugeben
Schnellkochreis 1 Tasse 20-25 Min. | = 1,75 Tassen Wasser zugeben
Sonstiger Reis
Instantreis 1 Tasse 12-15 Min. | = 1,5 Tassen Wasser zugeben
MIthFEIS . 100 g + 75_80 Min. | ~ Warme Milch in entsprechender Menge statt
(Reispudding) 30 g Zucker Wasser
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Eier
Eier Menge V'\‘I::s:: Garzeit Bemerkungen
) . — Eier in die Mulden der Bodenplatte (B des
weich 8-12 Min. Dampfaufsatzes @/@/© stellen.
max. 6 St - die Garzeit im untersten Dampfaufsatz @
mittelhart oro D.amp.f— 500 ml 11-15 Min. ist ca. 5 Min kiirzer als in den dariiber
aufsatz liegenden.
— Die Garzeit kann je nach Anzahl, Gréfe
hart 15-20 Min. und gewiinschtem Hartegrad der Eier
variieren.
Reinigen @ Hinweis:

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

>

>

Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose!
Tauchen Sie die Basis @ niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

Lassen Sie das Gerdt und das Zubehér voll-
sténdig abkihlen, bevor Sie es reinigen.

(1) ACHTUNG!

>

2)

Verwenden Sie keine aggressiven oder scheu-
ernden Reinigungsmittel, diese kénnen die
Oberfléchen irreparabel schadigen.

Reinigen Sie das Gerét und das Zubehér nach
jeder Benutzung.

Nehmen Sie die Dampfaufsitze @/@/©
ab. Verschieben Sie die Bodenplatte @ des
Dampfaufsatzes @/@/@ auf eine Seite und
driicken Sie sie von dort vorsichtig hoch.

Nehmen Sie die Flissigkeitenauffangschale @
ab. Ziehen Sie die Dampfhiilse @ vom Dampf-
erzeuger ® nach oben heraus.

Reinigen Sie die Basis @ mit einem leicht
angefeuchteten Tuch. Geben Sie bei Bedarf
etwas Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie mit
einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch nach,
um eventuelle Spilmittelreste zu entfernen.

Reinigen Sie das Zubehér in warmem Spiil-
wasser.

3)

4)

Alle abnehmbaren Teile kénnen
auch in der Spiilmaschine gereinigt
werden.

Lassen Sie alle Teile vollsténdig trocknen, bevor
Sie sie wieder zusammensetzen.

Um die Dampfaufséitze @/@/@ wieder zu-
sammenzusetzen, driicken Sie die Bodenplat-
ten O wieder in die Dampfaufséitze @/@/©.
Achten Sie dabei darauf, dass die Mulden fir
die Eier nach unten zeigen. Die 3 Schlitze an
den Dampfaufsitzen @/@/@ missen in die
entsprechenden Nasen der Bodenplatten @
einrasten.

Gerat entkalken

1)

2)

Je nach Wasserhdrte kénnen sich mit der Zeit
Kalkablagerungen im Gerét bilden.

Entkalken Sie das Gerit regelméBig, um die
Dampferzeugung zu erhalten und die Lebens-
daver des Dampfgarers zu erhdhen.

Entfernen Sie leichte Verkalkungen mit einem
in etwas Essig getrdnkten Tuch. Spiilen Sie
anschlieBend griindlich nach.

Wenn der Dampferzeuger @® stark verkalkt
sein sollte, fillen Sie die Basis @ mit Wasser
und einem handelsiiblichem Entkalker und
lassen Sie alles iber Nacht stehen.

(1) ACHTUNG!
> Schalten Sie das Gerét zum Entkalken auf

keinen Fall ein! Das kann zu irreparablen
Schéden fishren.
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3) GieBen Sie den Entkalker aus und spiilen Sie
das Gerét grindlich ab.

4) Wischen Sie das Gerdt anschlieBend griindlich

aus und trocknen Sie es sorgfdltig ab.

Aufbewahrung

B Das Gerdt ldsst sich platzsparend zusammen-
setzen, um es zu verstauen.

1) Wickeln Sie das Kabel in der Kabelaufwick-
lung @ auf der Unterseite der Basis @ auf.

2) Setzen Sie die Dampfhiilse @ auf den Dampf-
erzeuger ®.

3) Setzen Sie die Flissigkeitenauffangschale @
auf die Basis @.

4) Setzen Sie den unteren Dampfaufsatz @ in

den mittleren @ und beide in den oberen ©.

5) Setzen Sie die 3 ineinander gestapelten
Dampfaufséitze @/@/@ auf die Basis ©.

6) Stellen Sie die Reisschale @ in die gestapelten
Dampfaufséitze @/@/©.

7) Setzen Sie den Deckel @ auf.

8) Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem
sauberen, staubfreien und trockenen Ort auf.

Entsorgung

Gerdit entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerdat
der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt.
Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerdt am
Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen
Haushaltsmiill entsorgen diirfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhsfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.
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Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht,
ein entsprechendes Altgerét an lhren Handler
zuriickzugeben. Handler von Elekiro- und Elektronik-
gerdten sowie Lebensmittelhéndler, die regelmafig
Elektro- und Elektronikgeréte verkaufen, sind ver-
pflichtet, bis zu drei Altgeréite unentgeltlich zuriickzu-
nehmen, auch ohne dass ein Neugerét gekauft wird,
wenn die Altgerdte in keiner Abmessung gréBer als
25 cm sind. LIDL bietet Ihnen Ricknahmeméglichkei-
ten direkt in den Filialen und Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten ent-
halt, sind Sie selbst fir deren Lschung verantwort-
lich, bevor Sie es zuriickgeben.

@

Verpackung entsorgen

® Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung
des ausgedienten Produkts erfahren
Sie bei lhrer Gemeinde- oder

J

- 1

Stadtverwaltung.

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach
umwelivertréiglichen und entsorgungs-
% technischen Gesichtspunkten ausgewdhlt
und deshalb recyclebar. Entsorgen Sie
nicht mehr benétigte Verpackungs-
&
a

materialien gemd&f3 den &rilich geltenden
Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen
Verpackungsmaterialien und trennen
Sie diese gegebenenfalls gesondert.
Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Ziffern (b) mit folgender Bedeu-
tung: 1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.
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Technische Daten

Spannung 220-240V ~, 50/60 Hz
Leistungsaufnahme 950 W
Nutzvolumen 1

Reisschale @

Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und
gesetzliche Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht
verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte
Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken
gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit
anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-
den kénnen oder fiir Beschddigungen an zerbrechli-
chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt bescha-
digt, nicht sachgemé&B benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN) 438087_2304

als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am Pro-
dukt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung
(unten links) oder dem Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.
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B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie
dann unter Beifigung des Kaufbelegs (Kas-
senbon) und der Angabe, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist, fir Sie por-
tofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift
ibersenden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-
ware herunterladen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 438087_2304 Ihre Bedienungsanleitung
Sffnen.
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Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 438087_2304 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com



KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernclss.com

Stav informaci - Stav informdcii- Stand der Informationen:
08/2023 - Ident-No.: SDG950D4-052023-2

IAN 438087_2304
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