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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of the
device.

@

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
allen Funktionen des Gerétes vertraut.

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous ensuite avec
toutes les fonctions de |'appareil.

@

Vouw vé6r het lezen de pagina met de afbeeldingen open en maak u vertrouwd met alle functies van het
apparaat.

@

Pred ctenim si otevfete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

Przed przeczytaniem prosze roztozyé strone z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznaé sig z wszystkimi
funkcjami urzqdzenia.

€9

Pred &itanim si odklopte stranu s obrézkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristroja.

&

Antes de empezar a leer abra la pdgina que contiene las imagenes y, en seguida, familiaricese con todas
las funciones del dispositivo.

Fer du laeser, vend siden med billeder frem og bliv bekendt med alle apparatets funktioner.

a

Prima di leggere aprire la pagina con le immagini e prendere confidenza con le diverse funzioni
dell'apparecchio.

(G

Olvasds elétt katfintson az dbrdt tartalmazé oldalra és végezetil ismerje meg a készilék mindegyik funkcisjat.
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Read these operating instructions carefully before using the appliance
I | for the first time, and retain them for future reference. Please pass these
operating instructions on to any future owner(s).
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new appliance!

You have clearly decided in favour of a modern, high-quality product. These
operating instructions are part of this product. They contain important information
on safety, usage and disposal. Before using the product, familiarise yourself
with all handling and safety guidelines. This appliance may only be used as
described and for the purposes indicated. Please also pass these operating
instructions on to any future owner(s).

Intended use

This appliance is intended exclusively for deeprying foods in domestic households.
This appliance is intended solely for use in private homes. Do not use it for com-
mercial purposes.

Use the appliance only in dry places, and never use it outdoors.

/A\ WARNING

Danger if not used for the intended purpose!

The appliance may pose a hazard if it is not used for its intended purpose
and/or if it is used for any other purpose.

> Use the appliance only for its intended purpose.

> Observe the procedures described in these operating instructions.

> Using the appliance for a purpose other than the intended purpose can be
dangerous. Use the appliance only for its intended purpose. Observe the
procedures described in these operating instructions. Claims of any kind for
damage resulting from unintended use, incompetent repairs, unauthorised
modification or the use of unauthorised spare parts will not be accepted.
The risk shall be borne solely by the user.

Package contents
The appliance is supplied with the following components as standard:
® Stainless Steel Deep Fat Fryer
® 3 frying baskets
® 2 handles
® Operating instructions
1) Remove all parts of the appliance and the operating instructions from the box.

2) Remove all packaging materials and any adhesive labels from the appliance.

2 GB | IE



SILVERCREST’

> Check the consignment for completeness and for signs of visible damage.

> If the consignment is incomplete or damaged due to defective packaging
or carriage, contact the Service hotline (see the chapter Service).

Description of appliance/attachments
Viewing window
Permanent metal filter
Frying basket (large)
Frying container

Lid release button
Cable spool
Temperature control
On/Off switch
Control lamp Ready
Control lamp Power
Handle

Frying basket (small)

POB600000000CQ

Technical data

Mains voltage 230V ~ (AC), 50 Hz
Rated power 2000 W
Max. oil fill capacity approx. 4 litres

Max. solid fat fill capacity approx. 3.5 kg

Q'P All of the parts of this appliance that come

into contact with food are food-safe.
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Safety guidelines

RISK OF ELECTRIC SHOCK

» Ensure that the power cable never becomes wet or damp
when the appliance is in use. Route the cable so that it
cannot be trapped or damaged in any way.

» Connect the appliance to a mains socket with a mains
voltage of 230V ~, 50 Hz.

~ To prevent accidents, have defective plugs and/or power
cables replaced immediately by an authorised specialist, or
our Customer Service or a similarly qualified person.

Never submerge the operating/heating element and
Q) the housing with the power cable in water, and do not
clean these components under running water.

/A WARNING! RISK OF INJURY!

~ This appliance must not to be used by children under the
age of 8. This appliance may be used by children aged 8
and above if they are under constant supervision. This appli-
ance may be used by persons with limited physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge,
provided that they are under supervision or have been told
how to use the appliance safely and are aware of the poten-
tial risks.

~ The appliance and its connecting cable must be kept away
from children younger than 8 years old.

» Cleaning and maintenance may not be carried out by children.
» Provide a stable location for the appliance.
» Children shall not play with the appliance.

» Do not operate the appliance if it has fallen down or is
damaged in any way. Have the appliance checked and/or
repaired by qualified technicians if necessary.
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/A WARNING! RISK OF INJURY!

>

>

>

Hot steam is generated during the deep-frying process, espe-
cially when the lid is open. Keep a safe distance away from
the steam.

Ensure that all parts are completely dry before pouring oil
or liquid fat into the deep fat fryer. Otherwise, hot oil or fat
could splatter out.

Carefully pat all foodstuffs dry before placing them in the
deep fat fryer. Otherwise, hot oil or fat could splatter out.
Be especially careful with frozen foodstuffs. Remove any ice
that may have formed on them. The more ice there is on the
foodstuff, the more the hot oil or fat will splatter.

Some parts of the appliance become very hot during opera-
tion. Touching these may cause serious burns.

The appliance should be set up in a stable position using the
handles to avoid spillage of hot liquids.

Avoid splashing oil or fat onto the floor. There is a risk of

slipping!

A\ WARNING! RISK OF FIRE!

>

Do not use an external timing switch or a separate remote
control system to operate the appliance.

Never melt solid fat (fat in blocks) in the deep fat fryer. Due
to the high temperatures that are generated before the fat
covers the heating element, the heating element can be
damaged or there could be a firel Melt the fat beforehand
in a saucepan or similar.

Do not use the appliance near hot surfaces.

~ Never leave the appliance unattended while it is being used.

& Caution! Hot surface!
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/A WARNING! RISK OF FIRE!

Never use water to extinguish a fire in the deep fat
fryer!

~ Old or dirty fats and oils can spontaneously ignite if over-
heated. Change the oils or fats regularly. In the case of
a fire, remove the plug from the mains power socket and
smother the burning fat or oil with a blanket.

~ When filling the frying container with fat, never fill it to
above the MAX marking or to below the MIN marking.
Whenever you intend to switch the appliance on, first ensure
that there is sufficient oil or fat in the deep fat fryer.

~ Never switch the appliance on if there is no oil or liquid fat
in it. Otherwise the appliance may overheat.

~ This deep fat fryer is suitable only for frying foodstuffs. It is
not designed for cooking liquids.

Before initial use

B Before you use the deep fat fryer for the first time, please clean all individual
components thoroughly and carefully dry them (see chapter "Cleaning and
care").

Low-acrylamide cooking

Acrylamide is a possibly carcinogenic substance formed from a reaction with
amino acids when frying foodstuffs with a high starch content. The formation
of acrylamide increases dramatically at temperatures of more than 175 °C.

You should therefore avoid frying foodstuffs with a high starch content, for
example chips, at temperatures above 170 °C. The foodstuffs should only be
fried to golden-yellow, instead of dark or brown. This is the only way to achieve
low-acrylamide cooking.
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Deep frying
We recommend cooking oil or liquid cooking fat for use in this deep fat fryer.

You can also use solid cooking fats. Read the chapter "Solid cooking fats" for
more information.

Preparation

1) Place the appliance on a horizontal, level, stable and heat-resistant surface.

> If you wish to place the deep fat fryer below the cooker extraction hood,
ensure that the cooker is switched off.

2) Unwind the entire length of the power cable from the cable spool @.

3) Press the lid release button @. The appliance lid flips open.

4) Remove the frying baskets @ /@ and attach the handles @ to the two small
frying baskets (B and the large frying basket ©:

— Press the rods of the handle @ together so that the holding pins can be
inserted into the eyelets on the frying basket ©@/@®:

— Loosen your grip on the compressed rods on the handle (D so that the
holding pins project into the holes:
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= Pull the handle @ backwards so that it lies against the rim of the frying
basket @/@.

— The handle @ now sits securely on the frying basket @/@.

— Proceed the same way with the other handles

> Only use oils or fats which are specifically labelled as non-foaming and are
suitable for deep frying. This information is to be found on the packaging or

the label.

> Never mix different types of oil or fat! The deep fat fryer could froth over.

5) Fill the dry and empty frying container @ with cooking oil, liquid or molten
fat (about 4 litres of oil or about 3.5 kg of solid fat).

> When filling the frying container @ with oil or fat, never fill it to above the
MAX marking or to below the MIN marking.

6) Insert the mains plug into the mains power socket.

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> The power cable must not come into contact with the hot parts of the deep
fat fryer. Risk of electric shock!

7) Replace the frying basket @ (or the small frying baskets @).
8) Now close the lid.
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Frying foods

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Never operate the deep fat fryer without oil /fat!

NOTE

> You can either suspend the large frying basket @, both small frying
baskets @ or just one of the small frying baskets @ in the appliance to fry
food.
In the example described here, only the large frying basket @ is used.
Proceed in exactly the same way when using the small frying baskets @.

1) Switch on the deep fat fryer using the On/Off switch @. The Power control
lamp @ lights up.

2) Turn the temperature control @ to the desired temperature. The cooking oil
or the fat is now heated up to the required temperature. When the required
temperature has been reached, the Ready control lamp @ lights up.

The correct frying temperature is to be found either on the packaging of the
food to be deep-ried or in the frying times table in these operating instructions.
A rough guide as to which foods should be fried at which temperature is
provided by the figures on the front of the deep fat fryer:

Symbol Food Temperature
__g\(Jc’ Prawns 130 °C

@ Chicken 150 °C

W Chips (fresh) 170 °C

Fish 190 °C

The values given are only for guidance. The temperature can vary depending
on the properties of the foods and personal taste!

SEF3 2000 C4 GB | IE 9
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/\ WARNING - RISK OF INJURY!

> The lid and the deep fat fryer become extremely hot during the deep-frying
process. Therefore, do not touch anything except the handles during deep-
frying! Risk of burns! We recommend the use of oven gloves.

3) Press the lid release button @.

/\ WARNING - RISK OF INJURY!
> Take care when filling the frying basket @! It will be extremely hot!

4) Lift the frying basket € out of the deep fat fryer. Add the food to be fried.
The frying basket € can be filled up to the MAX. fill level marked on the
inside of the frying basket € or with up to 1 kg of food for frying. However,
always take note of the frying quantity indicated on the packaging of the
food to be deep-ried!

5) Carefully lower the frying basket @ into the hot oil or fat.

6) Close the lid of the appliance.

NOTE

> The frying process can be monitored through the viewing window @ in the
lid of the appliance.

Solid cooking fats

10

To prevent fat from spraying and the appliance from becoming too hot, please
take the following precautions when using solid frying fat:

B When using fresh fat, start by melting the blocks of fat slowly, under low
heat, in a separate pan. Then carefully pour the molten fat into the deep
fat fryer. Only when this has been done, insert the plug into a mains power
socket and switch the deep fat fryer on.

B After use, store the deep fat fryer with the solidified fat at room temperature.

B |f the fat gets too cold, it could splatter out upon re-melting! To avoid this,
pierce a few holes into the solidified fat with a wooden or plastic skewer.
Ensure that you do not damage the coating of the frying container @.

B To melt the fat, switch on the appliance using the On/Off switch @ and set
the temperature control @ to 130 °C. The Power control lamp (O lights up.

B Wait until all of the fat has melted. The Ready control lamp @ may come on
and go out several times during this process. Do not set the desired frying
temperature until all of the fat has melted.
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After deep-frying

/\ WARNING - RISK OF INJURY!

> Never touch the frying basket @ directly after frying. It will be extremely hot!
Lift the frying basket € out of the deep fat fryer only by the handles @!

1) When the fried food is ready, press the lid release button @ so that the lid
pops open.

2) Lift the frying basket @ and hook it onto the rim of the appliance so that
excess fat can drip off.

3) Press the On/Off switch @. The deep fat fryer is now switched off.

Remove the plug from the mains power socket.

4) Once the fried food has dripped dry, carefully lift the frying basket @ out
of the deep fat fryer.
5) Tip the fried food into a bowl or a sieve (lined with absorbent kitchen paper!).

If you do not use the deep fat fryer regularly, it is advisable to store the cooled
oil in well-sealed bottles or other frying containers - preferably in the refrigerator
or a similar cool storage location. Fill the bottles through a fine sieve in order to
remove any food particles from the oil.

Changing the cooking oil or fat

Do not change the oil until it has completely cooled down. Solid fats must still be
in a slightly liquid state so that they can be poured.

1) Press the lid release button @ and remove the lid (see chapter "Cleaning
and care").

2) Remove the frying basket ©.
3) Hold the appliance by the side handles and pour out the oil or fat via one of

the corners into suitable containers, e.g. bottles. Preferably use a small funnel
to do this.

NOTE

The disposal of cooking oils and fats is regulated differently in every com-
munity or fown. Disposal of such oils or fats in the normal household refuse is
often prohibited. Make enquiries at your local community or town administra-
tion office about suitable disposal methods.

4) Thoroughly clean all parts of the deep fat fryer as described in the chapter
"Cleaning and care".

5) Refill the deep fat fryer with fresh oil or fat as described in the chapter
"Deep frying".
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Cleaning and care

12

/\ WARNING - RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Always remove the plug from the mains power socket before cleaning the
appliance.

> Under no circumstances may the appliance or parts of it be submersed
in liquids! This could result in a potentially fatal electric shock, and the
appliance could be damaged.

/\ WARNING - RISK OF BURNS!

> Allow the appliance to cool down completely before cleaning it.

> When cleaning the components, do not use aggressive or abrasive cleaning
agents or materials such as scouring milk or steel wool. These could da-
mage the upper surface of the appliance!

To simplify cleaning, dismantle the deep fat fryer:

1) Open the appliance lid. Push a rod or similar into the holes on the hinge
mountings on the rear of the appliance and pull the lid up and out of the
hinge mountings at the same time:

2) Remove the frying basket @ (or the small frying baskets @).

B The frying baskets @ /@ can be cleaned in the dishwasher. They are suitable
for dishwashers. However, remove the handles @ beforehand.

B Clean the handles @ in warm water using a mild detergent. Then rinse off
with clear water.

B Clean the housing and the frying container @ with a damp cloth. If required,
use a mild detergent on the cloth. Afterwards, wipe clean with a cloth
moistened only with water to ensure that no detergent remains in the frying
container @. Dry the housing and the frying container @ thoroughly.
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Clean the appliance lid in warm water using a mild detergent. Rinse the
appliance lid off with clear water.

Dry the appliance lid well and then place it upright on its side so that any
excess water sfill inside the lid can drain away.

Be aware that the lid must be completely dry before re-use!

3) Dry all parts well before reassembly.

Storage

1) Lift or carry the appliance using the side handles on the housing.

2) Wind the cable around the cable spool @ on the rear of the appliance and

fasten it with the cable clip.

3) Store the appliance with the appliance lid closed. This will keep the inside

Tips

of the deep fat fryer clean and free of dust.

Home-made chips

Potatoes intended for frying should be in good condition and not germinat-
ing.

Use potato varieties that are suitable for frying, such as those that are
"floury" or "primarily waxy".

After peeling, cut the potatoes according to the intended preparation (chips

or wedges).

Soak the potatoes for about one hour prior to use. This will help remove part
of the sugar content, which is one of the constituent products for the forma-
tion of acrylamide.

Carefully dry the potatoes.
Always fry home-made potatoes twice:

— first for 10-14 minutes at 150 °C then for 3-4 minutes at 170 °C,
depending on the desired degree of browning.

Deep-frozen chips are pre-cooked and thus only need to be fried once.

Comply with the instructions on the packaging.

The small frying baskets (B can be filled with approx. 400-450 g up to
the Max mark, the large frying basket @ with approx. 850-900 g of

deep-frozen chips.
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Deep-frozen foods

Deep-rozen foodstuffs (-16 °C to -18 °C) cool the oil or fat to a considerable
extent, because of this they do not cook fast enough and may also soak up too
much oil or fat. To avoid this, proceed as follows:

B Do not attempt to deep-fry large amounts all at once. Do not fill the frying
basket @ (or the small frying baskets (@) to more than the Max. fill level
marked on the inside of the frying basket.

B Heat the oil for at least 15 minutes before adding the frozen foods.

B Adjust the temperature control @ to the temperature specified in these
operating instructions or on the packaging of the food to be deep-ried.

B Preferably, allow the deep-frozen food to thaw at room temperature prior to
deep-frying. Remove as much ice and water as possible before adding the
food into the deep fat fryer.

B Always add foods as slowly and carefully as possible into the deep fat
fryer, as deep-frozen foods can cause the oil or fat to bubble violently and
abruptly.

How to prevent unwanted after-taste

Some foodstuffs, especially fish, release fluids when being deep-fried. These
fluids collect in the oil or fat and can impair the smell and taste of foods that are
later deep-fried in the same oil or fat.

Proceed as follows to obtain neutral-tasting oil or fat:

B Heat the fat or il to 150 °C and place two thin slices of bread or a couple
of small sprigs of parsley in the frying basket @ (or the small frying baskets
®).

B Lower the frying basket @ (or the small frying baskets @) into the fat and
close the lid.

B Wait until the oil or fat is no longer bubbling and remove the bread or pars-
ley with a skimmer. The oil or fat now has a neutral taste once again.

Healthy nutrition

14

Nutrition experts recommend the use of vegetable oils and fats containing
unsaturated fatty acids (e.g. linoleic acid). However, these oils and fats lose
their beneficial properties faster than other oils and must therefore be
exchanged more frequently.

Orient yourself on the following guidelines:

B Exchange the oil or fat regularly. If you use the deep fat fryer mainly to
prepare chips, and strain the oil or fat after every use, it can be used 10
to 12 times.

B However, do not use the oil or fat for longer than six months. Always follow
the instructions provided on the packaging.
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B As a general rule, oils and fats cannot be used so often if you mainly deep-
fry protein-rich foods, such as meat or fish.

B Do not mix fresh oil with used oil.

B Change the oil or fat if it foams on being heated, if it develops a strong taste
or odour, if it becomes dark and/or if it develops a syrupy consistency.

Table - frying times

This table provides details of the temperatures at which specific foods must be deep-fried and
the deep-frying time required. Should these details differ from those shown on the packaging
of the food to be deep-ried, please observe the instructions provided on the packaging.

Recommended Temperature Time
Food o 4
quantity (approx.) in minutes
Beefburger (frozen) 300g-1000g 150 °C 3-5
Pork chops (breaded) 300g-1000g 150 °C 15-25
Culte G [PRES 300g- 1000 g 150 °C 10-18
(large pieces)
Chicken pieces o
(small/medium pieces) S0 11080g s9He =18
. 300g- . . 10-14/
Chips (fresh) 850/900 g 150 °C /170 °C 3.4
Chips (frozen) 300g- see manufacturer's  see manufacturer's
P 850/900 g detailing detailing
Scampi (fresh) 300g-1000g 130 °C 3-5
Mushrooms 300g-800g 170 °C-190 °C 5

> |tis possible that there will be minor variations in the temperatures.
The values given in the table are intended for guidance. The times may vary, depending
on the properties of the foods.

> The frying basket @ (or the small frying baskets @) must not be filled to more than the
Max. fill level marking.
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Troubleshooting

POSSIBLE

PROBLEM POSSIBLE CAUSE SOLUTIONS

The appliance is not connected  Connect the appliance fo
to a mains power socket. a mains power socket.

Contact the Customer

The appliance is not The appliance is damaged. Service department.
working.

LS On/_Off i (3) es el Press the On/Off switch @.
or been activated.

Switch the device off at
Lhe Powtelr. c}(;niro| ez the On/Off switch @ and
€8 NOTIight up- The thermal cut-out has been  disconnect the mains power
triggered. plug from the mains power

socket. Wait until the appli-
ance has cooled down.

The selected temperature for ~ Wait a few minutes until the
The Ready control lamp @ o .
does not light up the cooking oil/fat has not required temperature has
’ been reached. been reached.

If the malfunction cannot be corrected with the above suggestions, or if you have found some
other kind of malfunction, please contact our Customer Service department.

Disposal
Applies only to France:

FR
() FR A = —
@ ceopprt ELEMENTS 'E'! 3
se recyclent ; D’EMBALLAGE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR

=y P The product, its packaging and the operating instructions are
Nl @ ’t recyclable. They are subject to an extended manufacturer

responsibility and will be collected separately.
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Disposal of the appliance

o |
WA

The adjacent symbol of a crossed-out dustbin means that this appliance is subject
to Directive 2012/19/EU. This directive states that this appliance may not be
disposed of in the normal household waste at the end of its useful life, but must
be taken to specially set-up collection locations, recycling depots or disposal
companies.

The disposal is free of charge for the user. Protect the
environment and dispose of this appliance properly.

If your old appliance has stored any personal data, you are responsible for
deleting it yourself before returning it.

Your local community or municipal authorities can provide information on how to
dispose of the worn-out product.

Disposal of the packaging

€9
D

The packaging materials have been selected for their environmental friendliness
and ease of disposal and are therefore recyclable. Dispose of packaging
materials that are no longer needed in accordance with applicable local
regulations.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner. Note the
labelling on the packaging and separate the packaging material components for
disposal, if necessary. The packaging material is labelled with abbreviations (a)
and numbers (b) with the following meanings: 1-7: plastics, 20-22: paper and
cardboard, 80-98: composites.

Kompernass Handels GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights
are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase. Please keep your receipt in a
safe place. This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within three years of the date of
purchase of the product, we will either repair or replace the product for you or
refund the purchase price (at our discretion). This warranty service requires that
you present the defective appliance and the proof of purchase (receipt) within
the three-year warranty period, along with a brief written description of the fault
and of when it occurred.
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If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired
or replaced by us. The repair or replacement of a product does not signify the
beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty.
This also applies to replaced and repaired components. Any damage and
defects present at the time of purchase must be reported immediately after un-

packing. Repairs carried out after expiry of the warranty period shall be subject
to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guide-
lines and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not
extend to product parts subject to normal wear and tear or to fragile parts which
could be considered as consumable parts such as switches, batteries or parts
made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used
or improperly maintained. The directions in the operating instructions for the
product regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and
actions that are discouraged in the operating instructions or which are warned
against must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use
of force and modifications / repairs which have not been carried out by one of
our authorised Service centres.

Warranty claim procedure
To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

B Please have the fill receipt and the item number (IAN) 427247 _2301
available as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate on the product, an engraving
on the product, on the front page of the operating instructions (below left) or
on the sticker on the rear or bottom of the product.

B If functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-maiil.

B You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is and when it occurred.
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This QR code will take you directly to the Lidl service page
3 | (www.lidl-service.com) where you can open your operating instructions
=" | by entering the item number (IAN) 427247 _2301.

EE3E You can download these instructions along with many other manuals, product
ﬁ% videos and installation software at www.lidl-service.com.
[=]

wwwlidi-service.

Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IED Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: kompernass@lidl.ie

[IAN 427247 2301

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

Www. kompernoss.com
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Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten Verwendung aufmerk-
Il sam durch und heben Sie diese fir den spéteren Gebrauch auf. Héndi-

gen Sie bei Weitergabe des Gerétes an Dritte auch die Anleitung aus.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

22

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Frittieren von Lebensmitteln im privaten
Haushalt konzipiert. Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten
Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Benutzen Sie das Gerdt nur in trockenen Raumen und verwenden Sie es niemals
im Freien.

/A\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerét kénnen bei nicht bestimmungsgeméafer Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgemaf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

> Von dem Gerét kénnen bei nicht bestimmungsgeméfer Verwendung und/
oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen. Verwenden Sie das
Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgeméf. Die in dieser Bedienungsanlei-
tung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten. Anspriiche jeglicher Art
wegen Schaden aus nicht bestimmungsgeméfer Verwendung, unsach-
gemdBen Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verdnderungen oder
Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
trigt allein der Benutzer.
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Lieferumfang

Das Gerét wird standardmé&Big mit folgenden Komponenten geliefert:

Edelstahl-Fritteuse
3 Frittierkdrbe

2 Haltegriffe

® Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerétes und die Bedienungsanleitung aus dem

Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkleber vom

Gerat.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter

Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline

(siehe Kapitel Service).

Gerdtebeschreibung/Zubehor

POBO00Q00O0000CC

Sichtfenster
Permanent-Metallfilter
Frittierkorb (grof)
Frittier-Behdlter
Entriegelungstaste Deckel
Kabelaufwicklung
Temperaturregler
Ein-/Ausschalter
Kontrollleuchte Ready
Kontrollleuchte Power
Haltegriff

Frittierkorbe (klein)
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Technische Daten

Netzspannung 230V ~ (Wechselspannung), 50 Hz
Nennleistung 2000 W
Max. Einfillmenge Ol ca. 4 Liter
Max. Einfillmenge festes Fett ca. 3,5 kg
0 Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmit-
Qf teln in BerGhrung kommen, sind lebensmit-
telecht.

Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

» SchliefBen Sie das Gerdt an eine Netzsteckdose mit einer
Netzspannung von 230V ~, 50 Hz an.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

@ Tauchen Sie das Bedien-/Heizelement und das Gehéu-
se mit der Netzleitung niemals unter Wasser und reini-
gen Sie diese Teile auch nicht unter flieBendem Wasser.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Dieses Gerdt darf nicht von Kindern im Alter zwischen O und
8 Jahren benutzt werden. Dieses Gerdt kann von Kindern
ab 8 Jahren und dariber benutzt werden, wenn sie sténdig
beaufsichtigt werden. Dieses Gerét kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahig-
keiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

~ Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger
als 8 Jahre fernzuhalten.

~ Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer darf
nicht von Kindern durchgefihrt werden.

~ Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

~ Kinder diirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

~ Falls das Gerdt heruntergefallen oder beschadigt ist, diirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerét
von qualifiziertem Fachpersonal iiberprifen und gegebenen-
falls reparieren.

~ Wahrend des Frittiervorgangs wird heiBer Dampf freigesetzt,
insbesondere wenn Sie den Deckel &ffnen. Halten Sie einen
sicheren Abstand zum Dampf.

~ Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollstandig trocken sind, be-
vor Sie Ol oder flissiges Fett in die Fritteuse geben. HeiBes
Ol oder heiBes Fett spritzt sonst.

~ Trocknen Sie alle Lebensmittel sorgfdltig ab, bevor Sie sie in
die Fritteuse geben. HeiBBes Ol oder heifles Fett spritzt sonst.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Gehen Sie mit gefrorenen Lebensmitteln vorsichtig um.
Entfernen Sie alle Eisstiicke. Je mehr Eis sich noch an den

Lebensmitteln befindet, umso mehr spritzt das heiffe Ol oder
das heifle Fett.

~ Teile des Gerdtes werden wahrend des Gebrauchs heif3.
Berihren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

~ Stellen Sie das Gerdt mit den Handgriffen in einer stabilen
Lage auf, um ein Verschitten der heif3en Flussigkeit zu ver-
meiden.

~ Vermeiden Sie Ol- oder Fettspritzer auf dem Boden. Es be-
steht Rutschgefahr!

/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Schmelzen Sie Fettbldcke niemals in der Fritteuse. Durch die
hohe Temperatur, die entsteht, solange das Fett noch nicht
das Heizelement bedeckt, kann das Heizelement beschadigt
werden oder es kommt zu einem Brand! Schmelzen Sie das
Fett vorher in einem Topf o. A.

~ Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Néhe von heif3en
Oberflachen.

~ Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebs niemals
unbeaufsichtigt.

& Achtung! Heif3e Oberflachel!
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/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

Benutzen Sie niemals Wasser zum Léschen der

Fritteuse!

~ Altes bzw. verschmutztes Fett oder Ol entziindet sich bei
Uberhitzung von selbst. Wechseln Sie das Ol oder Fett
rechtzeitig. Im Brandfall Netzstecker ziehen und brennendes
Fett oder Ol mit einer Decke ersticken.

~ Fillen Sie nie mehr Fett als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behalter
ein. Achten Sie bei jedem Einschalten darauf, dass genigend
Fett oder Ol in der Fritteuse ist.

~ Schalten Sie das Gerét niemals ein, wenn sich kein Ol oder flis-
siges Fett darin befindet. Ansonsten kann das Gerét iberhitzen.

~ Die Fritteuse ist nur zum Frittieren von Lebensmitteln geeignet.
Sie ist nicht fir das Kochen von Flissigkeiten konzipiert.

Vor dem ersten Gebrauch

B Bevor Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, reinigen Sie die einzelnen
Teile grindlich und trocknen Sie sie sorgféltig ab (siehe Kapitel ,Reinigung
und Pflege”).

Acrylamidarme Zubereitung

Acrylamid ist ein méglicherweise krebserzeugender Stoff, der beim Frittieren von stéir-
kehaltigen Lebensmitteln durch Reaktionen mit Aminoséuren verstérkt gebildet wird. Bei
Temperaturen von mehr als 175 °C steigt die Bildung von Acrylamid sprunghaft an.

Frittieren Sie daher stérkehaltige Lebensmittel, wie zum Beispiel Pommes frites,
nach Méglichkeit nicht mit einer Temperatur von ber 170 °C. Das Frittiergut
sollte nur goldgelb anstatt dunkel oder braun frittiert werden. Nur so erreichen
Sie eine acrylamidarme Zubereitung.

Frittieren

Fir den Gebrauch in dieser Fritteuse empfehlen wir Frittierdl oder flissiges Frittier-
fett. Sie kdnnen auch festes Frittierfett benutzen. Lesen Sie hierzu erst das Kapitel
Festes Frittierfett”.
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Vorbereitungen

1) Stellen Sie das Gerdt auf eine waagerechte, ebene, stabile und
hitzebesténdige Oberfldche.

> Wenn Sie die Fritteuse unter die Dunstabzugshaube auf den Herd stellen
wollen, achten Sie darauf, dass der Herd ausgeschaltet ist.

2) Wickeln Sie das Netzkabel komplett von der Kabelaufwicklung @.
3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @. Der Deckel springt auf.

4) Nehmen Sie die Frittierkérbe @/@ heraus und befestigen Sie die Haltegriffe @
an den beiden kleinen Frittierkdrben @ und am grof3en Frittierkorb €:

— Driicken Sie die Stébe des Haltegriffs @ etwas zusammen, so dass sich
die Haltebolzen von innen in die Osen am Frittierkorb @ /@ schieben
lassen:

— Ldsen Sie dann die zusammengedriickten Stébe des Haltegriffs @, so
dass die Haltebolzen durch die Osen ragen:
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— Ziehen Sie den Haltegriff @ nach hinten, so dass dieser am Rand des
Frittierkorbes €@/(® anliegt.

— Der Haltegriff @ sitzt nun fest am Frittierkorb @/@®.

— Verfahren Sie mit den weiteren Haltegriffen genauso.

> Verwenden Sie nur Ole oder Fette, die ausdriicklich als ,nicht schéumend”
gekennzeichnet und zum Frittieren geeignet sind. Diese Information finden
Sie auf der Verpackung oder dem Etikett.

> Vermischen Sie niemals verschiedene Fett- oder Olsorten! Die Fritteuse

kdnnte iiberschdumen.

5) Befillen Sie den trockenen und leeren Frittier-Behalter @ mit Ol flissigem
oder geschmolzenem Fett (ca. 4 | Ol oder ca. 3,5 kg festes Fett).

> Fillen Sie nie mehr Fett oder Ol als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behdlter @ ein.

6) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Das Netzkabel darf nicht mit den heif3en Teilen der Fritteuse in Beriihrung
kommen. Gefahr eines elektrischen Schlages!

7) Setzen Sie den Frittierkorb @ (oder die kleinen Frittierkdrbe (@) wieder ein.
8) SchlieBen Sie den Deckel.
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Lebensmittel frittieren

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie die Fritteuse niemals ohne Ol/Fett!

> Sie kdnnen entweder den grof3en Frittierkorb €, beide kleinen Frittierkdrbe
® oder nur einen der kleinen Frittierkdrbe @ in das Gerdt einhéngen, um

Lebensmittel zu frittieren.
Beispielhaft wird hier nur der grof3e Frittierkorb €@ beschrieben. Verfahren

Sie mit den kleinen Frittierkdrben @ genauso.

1) Schalten Sie die Fritteuse am Ein-/Ausschalter @ ein. Die Kontrollleuchte
Power (O leuchtet auf.

2) Drehen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperatur. Das
Ol oder Fett wird auf die gewiinschte Temperatur erhitzt. Ist die eingestellte
Temperatur erreicht, leuchtet die Kontrollleuchte Ready @ auf.

Die korrekte Frittiertemperatur finden Sie auf der Packung des Frittierguts oder
im Kapitel ,Tabelle Frittierzeiten” in dieser Bedienungsanleitung. Eine grobe
Orientierung, welche Lebensmittel bei welcher Temperatur frittiert werden
sollten, geben Ihnen die Abbildungen auf der Vorderseite der Fritteuse:

Symbol Lebensmittel ~ Temperatur
__o\(Jc’ Garnelen 130 °C

\:@ Hihnchen 150 °C

Pommes Frites o
@ (frisch) 170°C

Fisch 190 °C

Die genannten Werte sind nur Orientierungshilfen. Die Temperatur kann je
nach Beschaffenheit und persénlichem Geschmack variieren!
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/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Der Deckel und die Fritteuse sind wéhrend des Frittiervorganges sehr heif3.
Fassen Sie daher wahrend des Frittiervorganges nur die Griffe an! Verbren-
nungsgefahr! Benutzen Sie am besten Topfhandschuhe.

3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @.

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Befiillen des Frittierkorbes @! Dieser ist sehr heif3!

4) Nehmen Sie den Frittierkorb @ aus der Fritteuse. Geben Sie das Frittiergut
hinein. Der Frittierkorb @ darf dabei hdchstens bis zur Max-Markierung im
Inneren des Frittierkorbes @ oder bis max. 1 kg mit Frittiergut gefllt sein.
Beachten Sie jedoch auch immer die auf der Verpackung des Frittierguts
angegebene Frittiermenge!

5) Senken Sie den Frittierkorb @ vorsichtig in das heiie Ol oder Fett ab.
6) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel.

> Durch das Sichtfenster @ im Gerdtedeckel kdnnen Sie den Frittiervorgang
Uberwachen.

Festes Frittierfett

Um zu verhindern, dass das Fett spritzt und das Geréit zu heif3 wird, treffen Sie
folgende VorsichtsmaBnahmen, wenn Sie festes Frittierfett benutzen:

B Bei Verwendung von frischem Fett, schmelzen Sie die Fettblécke zundchst
langsam bei kleiner Hitze in einem normalen Topf. Gief3en Sie das geschmol-
zene Fett vorsichtig in die Fritteuse. Stecken Sie erst dann den Netzstecker
ein und schalten Sie die Fritteuse ein.

B Nach Gebrauch bewahren Sie die Fritteuse mit dem wieder erstarrten Fett
bei Raumtemperatur auf.

B Wenn das Fett zu kalt ist, kann es bei erneutem Schmelzen spritzen! Um dies
zu verhindern, stechen Sie mit einem Holz- oder Plastikstab einige Lécher in
das wieder fest gewordene Fett. Achten Sie darauf, dass die Beschichtung des
Frittier-Behalters @ nicht besch&digt wird!

B Um das Fett zu schmelzen, schalten Sie das Gerdt am Ein-/Ausschalter @
an, und stellen Sie den Temperaturregler @ auf 130 °C. Die Kontrollleuchte
Power () leuchtet auf.

B Warten Sie, bis das gesamte Fett geschmolzen ist. Die Kontrollleuchte
Ready @ kann dabei immer wieder aufleuchten und erléschen. Stellen Sie
erst dann die gewiinschte Frittiertemperatur ein, wenn das gesamte Feft
geschmolzen ist.

DE | AT | CH 31



SILVERCREST'

Nach dem Frittieren

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie niemals den Frittierkorb € nach dem Frittieren an. Dieser ist
sehr heiB3! Heben Sie den Frittierkorb @ nur an den Haltegriffen @ aus der
Fritteuse!

1) Wenn das Frittiergut fertig ist, driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @,
so dass der Deckel aufspringt.

2) Heben Sie den Frittierkorb € an und héngen Sie ihn an den Rand des Gerd-
tes, so dass iberschiissiges Fett abtropfen kann.

3) Driicken Sie den Ein-/Ausschalter @. Die Fritteuse ist nun ausgeschaltet.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

4) Wenn das Frittiergut abgetropft ist, heben Sie den Frittierkorb @ vorsichtig
aus der Fritteuse.

5) Geben Sie das Frittiergut in eine Schiissel oder ein Sieb (mit saugféhigem
Kichenpapier auslegen!).

Wenn Sie die Fritteuse nicht regelméBig benutzen, empfiehlt es sich, das Ol nach

dem Erkalten in gut verschlossenen Flaschen oder anderen Frittier-Behéltern, vor-

zugsweise im Kihlschrank oder an einem anderen kishlen Ort aufzubewahren.

Befillen Sie die Flaschen durch ein feines Sieb, um Nahrungspartikel aus dem Ol

zu entfernen.

Frittierfett wechseln

Wechseln Sie das Ol erst, wenn es véllig erkaltet ist. Festes Fett muss gerade
noch fliissig sein, so dass man es schitten kann.

1) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @ und nehmen Sie den Deckel
ab (siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”).

2) Entnehmen Sie den Frittierkorb @.

3) Fassen Sie das Gerét an den seitlichen Griffen an und gieBen Sie das Ol
oder Fett Gber eine der Ecken in geeignete Behdltnisse, zum Beispiel Fla-
schen. Benutzen Sie dafiir am Besten einen Trichter.

> In jeder Gemeinde oder Stadt ist die Entsorgung von Speisedlen oder
fetten anders geregelt. Oft ist es nicht erlaubt, solche Ole oder Fette im
normalen Hausmiill zu entsorgen. Bitte informieren Sie sich bei Ihrer Ge-
meinde- oder Stadtverwaltung nach den Entsorgungsméglichkeiten.

4) Reinigen Sie alle Teile der Fritteuse griindlich, wie im Kapitel ,Reinigung und
Pflege” beschrieben.

5) Fillen Sie frisches Ol oder Fett in die Fritteuse, wie im Kapitel , Frittieren”
beschrieben.
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Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose.
> Auf keinen Fall darf das Gerdt oder Teile davon in Flissigkeiten
getaucht werden! Hierdurch kann Lebensgefahr durch elekirischen
Schlag entstehen und das Gerdt beschadigt werden.

/\ WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerét vor der Reinigung erst abkihlen.

> Verwenden Sie zur Reinigung der Teile keine &tzenden oder scheuernden
Reinigungsmittel/-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle. Diese
kénnen die Oberfléiche des Gerétes beschédigen!

Zur einfachen Reinigung nehmen Sie die Fritteuse auseinander:

1) Offnen Sie den Gerétedeckel. Driicken Sie mit einem Stab o. A. in die Lécher
an den Scharnierhalterungen an der Riickseite des Geréites und ziehen Sie
den Gerdtedeckel gleichzeitig nach oben aus den Scharnierhalterungen
heraus:

[l

Al

e "~

2) Entnehmen Sie den Frittierkorb @ (oder die kleinen Frittierkdrbe @).

B Die Frittierkdrbe @/ konnen Sie in der Spilmaschine reinigen. Sie sind
spilmaschinengeeignet. Nehmen Sie hierfir jedoch die Haltegriffe @ ab.

B Reinigen Sie die Haltegriffe @ in warmem Wasser mit einem milden Spilmit-
tel. Spilen Sie diesen dann mit klarem Wasser ab.

B Reinigen Sie das Gehduse und den Frittier-Behdlter @ mit einem feuchten
Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie
danach mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch griindlich nach, so dass
keine Spilmittelreste mehr im Frittier-Behdlter @ haften. Trocknen Sie das
Gehéduse und den Frittier-Behdlter @ gut ab.
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B Reinigen Sie den Gerdtedeckel in warmem Wasser mit einem milden Spilmit-
tel. Spiilen Sie diesen dann mit klarem Wasser ab.
Trocknen Sie den Gerdtedeckel gut ab und stellen Sie ihn aufrecht auf die
Seite, so dass noch im Inneren des Deckels verbliebenes Wasser herauslau-
fen kann.
Achten Sie darauf, dass der Deckel vor einer erneuten Benutzung vollsténdig
trocken sein muss!

3) Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.

Lagerung

Tipps

1) Heben oder tragen Sie das Gerét mit Hilfe der seitlichen Griffe am Gehguse.

2) Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwicklung @ an der Rickseite

des Gerdtes und fixieren Sie es mit dem Kabelclip.

3) Lagern Sie das Gerdt mit geschlossenem Gerdtedeckel. So bleibt das Innere
der Fritteuse sauber und staubfrei.

Pommes frites selbst gemacht

34

B Karfoffeln, die zum Frittieren vorgesehen sind, sollten einwandfrei und nicht
angekeimt sein.

B Zum Frittieren sollten ,mehligkochende” oder ,vorwiegend festkochende”
Kartoffelsorten verwendet werden.

B Nach dem Schélen die Kartoffeln entsprechend der gewiinschten Zuberei-
tung zerkleinern (Streifen oder Scheiben).

B Wassern Sie die Kartoffeln vor der Weiterverwendung ca. eine Stunde. Do-
durch wird ein Teil des Zuckers, einem der Ausgangsprodukte fiir die Bildung
von Acrylamid, herausgeldst.

B Lassen Sie die Kartoffeln sorgféltig trocknen.
B Frittieren Sie selbst gemachte Pommes frites stets zweimal:

— erst 10 - 14 Minuten bei ca. 150 °C dann 3 - 4 Minuten bei 170 °C, je

nach gewiinschten Bréunungsgrad.

B Tiefgekihlte Pommes frites sind vorgekocht und misssen daher nur einmal
frittiert werden. Folgen Sie den Anweisungen auf der Packung.

B Die kleinen Frittierkdrbe @ kénnen bis zur Max-Markierung mit ca. 400 - 450g,
der grof3e Frittierkorb € mit ca. 850 - 900g tiefgekiihlten Pommes frites
befillt werden.
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TiefkUhlkost
Tiefgekihltes Frittiergut (-16 bis -18 °C) kihlt das Ol oder Fett erheblich ab, brat

dadurch nicht schnell genug an und nimmt daher méglicherweise zu viel Ol oder
Fett auf. Um dies zu vermeiden, gehen Sie wie folgt vor:

B Frittieren Sie keine grofieren Mengen auf einmal. Das Frittiergut darf
maximal bis zur Max-Markierung im Inneren des Frittierkorbes @ (oder die
kleinen Frittierkdrbe @) gefillt sein.

B Erhitzen Sie das Ol mindestens 15 Minuten, bevor Sie das Frittiergut hinein-
geben.

B Stellen Sie den Temperaturregler @ auf die in dieser Bedienungsanleitung
oder auf der Packung des Frittierguts angegebene Temperatur.

B Vorzugsweise lassen Sie Tiefkiihlkost vor dem Frittieren bei Zimmertemperatur
antauen. Entfernen Sie so viel Eis und Wasser wie méglich, bevor Sie das
Frittiergut in die Fritteuse geben.

B Geben Sie das Frittiergut méglichst langsam und vorsichtig in die Fritteuse,
da Tiefkihlkost das heiBe Ol oder Fett abrupt und heftig zum Sprudeln
bringen kann.

Wie Sie unerwiinschten Beigeschmack loswerden

Manche Nahrungsmittel, insbesondere Fisch, geben beim Frittieren Flissigkeit
ab. Diese Flissigkeiten sammeln sich im Frittieré| oder fett an und k&nnen den
Geruch und Geschmack des nachfolgenden, im gleichen Ol oder Fett erhitzten
Frittierguts beeintréichtigen.

Gehen Sie wie folgt vor, um wieder geschmacklich neutrales Ol oder Fett zu
erhalten:

B Erhitzen Sie das Ol oder Fett auf ca. 150 °C und geben Sie zwei dinne
Scheiben Brot oder ein paar kleine Zweige Petersilie in den Frittierkorb €

(oder die kleinen Frittierkdrbe @).

B Senken Sie den Frittierkorb @ (oder die kleinen Frittierkdrbe ) in das Fett
ab und schlieBen Sie den Deckel.

B Warten Sie, bis das Ol oder Fett nicht mehr sprudelt und entfernen Sie das
Brot bzw. die Petersilie mit einem Schaumléffel. Das Ol oder Fett ist nun
wieder geschmacksneutral.
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Gesunde Erndhrung

Ernghrungswissenschaftler empfehlen die Verwendung von pflanzlichen Olen
und Fetten, die ungesdttigte FettsGuren (z. B. Linolsdure) enthalten. Allerdings

verlieren diese Ole und Fette ihre positiven Eigenschaften schneller als andere
Sorten und missen daher &fter ausgewechselt werden.

Orientieren Sie sich an den folgenden Richtlinien:

B Wechseln Sie das Ol oder Fett regelmaBig. Wenn Sie mit der Fritteuse
hauptséchlich Pommes frites zubereiten und das Ol oder Fett nach jedem
Gebrauch durchseihen, kénnen Sie es 10- bis 12-mal verwenden.

B Verwenden Sie das Ol oder Fett jedoch nicht lénger als sechs Monate.
Beachten Sie bitte auch stets die Anweisungen auf der Verpackung.

B Generell lasst sich Ol oder Fetft weniger lang verwenden, wenn Sie haupt-
saichlich proteinhaltige Lebensmittel wie Fleisch oder Fisch frittieren.

B Mischen Sie kein frisches Ol mit gebrauchtem.

B Wechseln Sie das Ol oder Fett, wenn es beim Erhitzen schéumt, einen stren-
gen Geschmack oder Geruch entwickelt oder wenn es dunkel wird und/
oder eine sirupartige Konsistenz entwickelt.

Tabelle Frittierzeiten

Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Temperatur
frittiert werden missen und wie viel Frittierzeit Sie dazu benétigen. Falls die
Anweisungen auf der Verpackung des Frittierguts von dieser Tabelle abweichen,
folgen Sie bitte den Anweisungen auf der Verpackung.

q empfohlene Temperatur Zeit in
elsamiiiid] Menge (ca.) Minuten
Frikadelle (gefroren) 300g-1000g 150 °C 3-7
Schweme.koteleﬁs 300g-1000 g 150 °C 15-20
(paniert)
Hishnchenportionen o
(groBe Stiicke] 300g-1000¢g 150 °C 10-18
Hihnchenportionen o
300g-1000g 150 °C 15-25

(kleine/mittlere Stiicke)

Pommes frites (frisch) 300 g-850/900g 150 °C/170 °C 10-14/3-4

Pommes frites sieche Angaben sieche Angaben

(gefroren) 00 =800 des Herstellers des Herstellers
Scampis (frisch) 300g-1000g 130 °C 3-7
Pilze 300g-800g 170-190 °C 5.6
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Nwess

> Bei den Gradangaben kann es zu geringfiigigen Temperaturabweichungen
kommen. Die in der Tabelle genannten Werte sind Orientierungshilfen. Je
nach Beschaffenheit der Lebensmittel kénnen die Zeiten variieren.

> Der Frittierkorb €@ (oder die kleinen Frittierkérbe (B) darf/dirfen héchstens
bis zur Max-Markierung im Inneren mit Frittiergut gefillt sein.

Fehlerbehebung

PROBLEM MOGLICHE URSACHE  MOGLICHE LOSUNGEN

Das Gerdt ist nicht mit einer  Schlieffen Sie das Gerdt an eine
Netzsteckdose verbunden.  Netzsteckdose an.

Das Gerdt funktioniert
silhin Das Gerdt ist beschédigt. ~ Wenden Sie sich an den Service.

T E:: di:{ﬁ:t:?&;!;f o Befditigen Sie den Ein-/Ausschalter @.
Die Kontrollleuchte

Power (@ leuchtet

nicht. Der Uberhitzungsschutz

wurde ausgel&st.

Schalten Sie das Gerdt am Ein-/
Ausschalter @ aus und ziehen Sie
den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose. Warten Sie, bis das Gerdt
sich abgekihlt hat.

Die Kontrollleucht Die eingestellte T t

16 FonToTieuen’e e qngesietie IEMPEII Warten Sie einige Minuten, bis die
Ready @ leuchtet des Oles/Fettes ist noch . ..
nicht nicht erreicht gewiinschte Temperatur erreicht ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder
wenn Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich an unseren Service.

Entsorgung

Fir Frankreich gilt:

(3 ) ADEPOSER A DEPQSER
Cet appareil ENMAGASIN EN DECHETERIE
o pp .
et ses accessoires YRR
se recyclent

FR
ELEMENTS ‘?’
D’EMBALLAGE u

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

2y === Das Produkt, die Verpackung und die Bedienungsanleitung sind
S U ’t recycelbar, unterliegen einer erweiterten Herstellerverantwortung

und werden getrennt gesammelt.
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Gerdt entsorgen

on \

W

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Milltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Gerét der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie
besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem
normalen Haushaltsmill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerdt
an lhren Handler zuriickzugeben. Handler von Elektro- und Elektronikgerdten so-
wie Lebensmittelhéndler, die regelméBig Elekiro- und Elektronikgerdte verkaufen,
sind verpflichtet, bis zu drei Altgeréite unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne
dass ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte in keiner Abmessung gréBBer
als 25 cm sind. LIDL bietet lhnen Riicknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen
und Mérkten an.

Sofern |hr Altgerét personenbezogene Daten enthélt, sind Sie selbst fir deren
Lschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie
bei Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

&

£

38

Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertrdglichen und entsorgungs-
technischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar. Entsorgen Sie
nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien gemaf3 den &rilich geltenden
Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die Kennzeichnung
auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und trennen Sie diese gegebe-
nenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit
Abkirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Geréit und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschadigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besché&digt, nicht sachgemdf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgemdfie Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbrauchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 427247 _2301 als Nachweis fiir den Kauf bereit.

H Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

EFIE Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
# | Produkivideos und Installationssoftware herunterladen.

O] Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
PDF ONLINE (www.lidl-service.com) und kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 427247_2301 lhre Bedienungsanleitung &ffnen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 427247_2301 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Introduction
Félicitations pour l'achat de votre nouvel appareil |

Vous avez opté pour un produit moderne, de grande qualité. Le présent mode
d'emploi fait partie intégrante de ce produit. Il contient des remarques importantes
concernant la sécurité, l'usage et la mise au rebut. Avant l'usage du produit, veuillez
vous familiariser avec toutes les consignes d'utilisation et de sécurité. N'utilisez
l'appareil que comme indiqué et pour les domaines d'application spécifiés. Si
vous cédez le produit & un tiers, remettez-lui également tous les documents.

Usage conforme

Cet appareil est concu exclusivement pour faire frire des aliments dans un cadre
domestique privé. Cet appareil est exclusivement réservé & un usage domestique.
Veuillez ne pas |'utiliser & des fins professionnelles.

Utilisez cet appareil dans un local & I'abri de I'humidité, jamais & 'extérieur.

/\ AVERTISSEMENT
Danger engendré par un usage non conforme !

L'appareil peut présenter un danger en cas d'usage non conforme et / ou
d'usage divergent.

> Utilisez I'appareil exclusivement de maniére conforme & sa destination.

> Respectez les procédures décrites dans ce mode d'emploi.

REMARQUE

> Des dangers peuvent émaner de l'appareil en cas d'usage non conforme et
/ ou d'usage différent. Utiliser I'appareil exclusivement de maniére conforme
4 sa destination. Respectez les procédures décrites dans ce mode d'emploi.
Aucune réclamation ne sera prise en compte pour des dommages résultant
d'une utilisation du matériel non conforme & la destination, de réparations
effectuées incorrectement, de modification arbitraire, ou encore de ['utilisation
de piéces de rechange non agréées. L'utilisateur assume seul la responsa-
bilité des risques encourus.

Matériel livré
L'appareil est équipé par défaut des composants suivants :
® Friteuse en acier inoxydable
® 3 paniers & friture
® 2 poignées de maintien
® Mode d'emploi
1) Sortez du carton toutes les piéces de l'appareil et le mode d'emploi.

2) Retirez tous les matériaux d'emballage et les éventuels autocollants de 'appareil.
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REMARQUE
> Vérifiez si la livraison est au complet et ne présente aucun dégét apparent.

> En cas de livraison incompléte ou de dommages résultant d'un emballage
défectueux ou du transport, veuillez vous adresser au service aprés-vente
(cf. chapitre Service aprés-vente).

Description de I'appareil / accessoires
Hublot de contréle

Filtre métallique permanent

Panier & friture (grand)

Cuve & friture

Bouton de déverrouillage du couvercle
Enroulement du cordon

Régulateur de température

Interrupteur marche / arrét

Témoin lumineux Ready

Témoin lumineux Power

Poignées de maintien

POB600000000CQ

Paniers & friture (petits)

Caractéristiques techniques

Tension secteur 230V ~ (Courant alterndatif), 50 Hz
Puissance nominale 2000 W
Quantité de remplissage d'huil .
vantt plissag utie env. 4 litres

max.
Quantité de remplissage de

. . plssag env. 3,5 kg
graisse solide max.

0 Tous les éléments de cet appareil,
QH entrant en contact avec les aliments sont

approuvés pour le contact alimentaire.
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Consignes de sécurité

RISQUE D'ELECTROCUTION

> Veillez & ce que le cordon d'alimentation ne soit jamais mouillé
ou humide durant le fonctionnement. Disposez le cordon de
maniére & éviter qu'il ne soit endommagé ou coincé.

» Raccordez 'appareil & une prise de courant & une tension
de 230V ~, 50 Hz

~ Faites immédiatement remplacer une fiche secteur ou un
cordon d’alimentation endommagé(e) par des spécialistes
agréés, ou par le service aprés-vente ou par une autre per-
sonne qualifiée pour éviter tous risques.

Ne plongez jamais dans l'eau |'élément de commande/de
® chauffage ou le corps de I'appareil avec le cordon d'ali-
mentation. Ne nettoyez pas ces piéces & l'eau courante.

A\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

~ Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants Ggés de O
& 8 ans. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants & partir
de 8 ans & condition qu'ils soient sous surveillance constante.
Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
disposant de peu d'expérience et/ou de connaissances,

a condition qu'elles soient surveillées ou qu'elles aient été
initiées a ['utilisation sécurisée de I'appareil et qu'elles aient
compris les dangers en résultant.

~ Eloignez l'appareil et son cordon de raccordement des
enfants &gés de moins de 8 ans.

» Les enfants ne sont pas autorisés a effectuer le nettoyage et
I'entretien utilisateur.

~ Veillez & ce que I'appareil soit posé sur une surface stable.
~ Les entfants ne doivent pas jouer avec | “appareil.
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/A AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

~ Si l'appareil est tombé ou est endommagé, ne pas le re-
mettre en service. Faites vérifier et, le cas échéant, réparer
I'appareil par des techniciens spécialisés et qualifiés.

~ La friture dégage de la vapeur brilante, en particulier
lorsque vous ouvrez le couvercle. Respectez toujours une
distance de sécurité avec la vapeur.

~ Assurez-vous que toutes les piéces sont bien séches avant
de verser de |'huile ou de la graisse liquide dans la friteuse.
La graisse ou I'huile brilante risquerait sinon de projeter des
gouttelettes brilantes.

~ Séchez soigneusement tous les aliments avant de les mettre
dans la friteuse. La graisse ou I'huile brilante risquerait sinon
de projeter des gouttelettes brilantes.

~ Soyez particuliérement prudent avec les aliments surgelés.
Enlevez tous les morceaux de glace. Plus la quantité de glace
présente sur les aliments est importante, plus les projections de
gouttelettes d'huile ou de graisse brilante s'accentuent.

~ Durant le fonctionnement, des parties de 'appareil deviennent
brilantes. Ne les touchez pas afin d'éviter toute brilure.

~ L'appareil doit étre placé dans une position stable & l'aide
des poignées pour éviter de renverser le liquide brilant.

~ Evitez les éclaboussures d’huile ou de graisse au sol. Risque
de glissement |
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/A AVERTISSEMENT ! RISQUE D'INCENDIE !

~ N'utilisez pas de minuterie externe ou de dispositif de com-
mande & distance pour faire fonctionner l'appareil.

~ Ne faites jamais fondre de blocs de graisse dans la fri-
teuse. La température élevée générée tant que la graisse ne
recouvre pas |'élément chauffant risque de I'endommager
ou de causer un incendie | Faites d'abord fondre la graisse
dans une casserole ou un récipient similaire.

~ N'utilisez pas I'appareil & proximité de surfaces brilantes.

~ Ne laissez jamais |'appareil sans surveillance durant son
fonctionnement.

&A’rten’rion | Surface brilante |

N’utilisez jamais d’eau pour refroidir la friteuse !

~ La graisse ou I'huile usagée ou sale s’enflamme d’elle-méme
en cas de surchauffe. Changez réguliérement I'huile ou la
graisse. En cas d'incendie, débranchez la fiche secteur et
recouvrez d'une couverture la graisse ou |'huile qui s'est
enflammée.

~ Ne mettez jamais plus de matiére grasse que le repére MAX
et jamais moins que le repére MIN dans la cuve a friture.
Vérifiez & chaque utilisation que la quantité de graisse ou
d'huile contenue dans la friteuse est suffisante.

~ Ne mettez jamais |'appareil en marche s'il ne contient pas
d'huile ou de graisse liquide. Dans le cas contraire, I'appa-
reil risque de surchauffer.

~ La friteuse est uniquement destinée & faire frire des aliments.
Elle n'est pas destinée & faire bouillir des liquides.
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Avant la premiére utilisation

B Avant d'utiliser la friteuse pour la premiére fois, nettoyez et séchez soigneuse-
ment les différentes piéces (voir chapitre «Nettoyage et entretien»).

Préparation a faible teneur en acrylamide

L'acrylamide est une substance potentiellement cancérigéne qui se forme lors de la fri-
ture d'aliments contenant de 'amidon par réaction avec les acides aminés. La formation
d'acrymalide augmente considérablement & des températures supérieures & 175 °C.

Par conséquent, et dans la mesure du possible, ne faites pas frire d'aliments
contenant de I'amidon, comme les frites, & une température supérieure & 170 °C.
Arrétez lorsque la préparation est bien dorée et avant qu'elle ne prenne une
couleur foncée ou brune. Cette précaution vous permet d'obtenir une préparo-
tion pauvre en acrylamide.

L
Frire
Nous recommandons d'utiliser de I'huile de friture ou de la graisse de friture
liquide dans cette friteuse. Vous pouvez aussi utiliser de la graisse de friture
solide. Lisez & ce sujet tout d'abord le chapitre «Graisse de friture solide».
Préparatifs

1) Posez l'appareil sur une surface horizontale, plane, stable et résistante & la
chaleur.

REMARQUE

> Si vous placez la friteuse sous la hotte aspirante, sur la cuisiniére, assurez-
vous que cefte derniére est arrétée.

2) Déroulez I'ensemble du cordon d'alimentation de I'enroulement du cordon @.

3) Appuyez sur le bouton de déverrouillage du couvercle @. Le couvercle se
libére et s'ouvre.
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4) Retirez les paniers & friture €@/ et fixez les poignées de maintien @ sur
les deux petits paniers & friture (B et sur le grand panier a friture @ :

— Comprimez quelque peu les tiges de la poignée de maintien @ de sorte
que les boulons d'assemblage soient poussés de l'intérieur dans les

ceillets du panier & friture @ /@ :

— Relachez ensuite les tiges comprimées de la poignée de maintien @ de
sorte que les boulons d'assemblage pénétrent dans les ceillets :

— Tirez la poignée de maintien @ vers |'arriére de maniére & ce qu'elle
se trouve sur le bord du panier & friture @/@.

48 FR | BE



SILVERCREST’

- La poignée de maintien () est maintenant solidement fixée au panier &

friture @/ @®.

— Procédez de la méme maniére avec les autres poignées de maintien.

REMARQUES

> Utilisez uniquement des huiles ou des graisses signalées comme «ne mous-
sant pas» et convenant pour la friture. Cette information est indiquée sur
I'emballage ou sur l'étiquette.

> Ne mélangez jomais des huiles ou des graisses différentes | La friteuse
pourrait déborder.

5) Une fois la cuve & friture @ séche et vide, remplissezla d'huile, de graisse
liquide ou fondue (env. 4 | d'huile ou env. 3,5 kg de graisse solide).

REMARQUE

> Ne mettez jamais plus de matiére grasse ou d'huile au dela du repére
MAX et jamais moins que le repére MIN dans la cuve a friture @.

6) Insérez la fiche secteur dans la prise secteur.

RISQUE D'ELECTROCUTION

> le cordon d'alimentation ne doit pas entrer en contact avec les piéces
brolantes de la friteuse. Risque d'électrocution |

7) Remettez le panier & friture @ (ou les petits paniers & friture (B) en place.

8) Fermez le couvercle.
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Frire des aliments

ATTENTION - RISQUE DE DOMMAGES MATERIELS !

> N'utilisez jamais la friteuse sans huile/graisse |

REMARQUE

> Vous pouvez accrocher soit le grand panier & friture @), les deux petits
paniers a friture @ ou seulement un des deux petits paniers & friture @
dans l'appareil pour frire les aliments.
A titre d'exemple, seul le grand panier & friture @ sera décrit ici. Procédez
de la méme maniére avec les petits paniers a friture @®.

1) Allumez la friteuse & l'aide de l'interrupteur marche/arrét @. Le témoin
lumineux Power @ s'allume.

2) Réglez le thermostat @ & la température souhaitée. L'huile ou la graisse est
amenée & la température souhaitée. Une fois la température définie atteinte,
le t¢moin lumineux Ready @ s'allume.

REMARQUE

La température de friture correcte est indiquée sur 'emballage de I'aliment
a frire ou dans le chapitre «Tableau des temps de friture» dans ce mode
d'emploi. Une orientation approximative indiquant quels aliments devraient
étre frits & quelle température, vous est donnée par les images se trouvant a
I'avant de la friteuse :

Symbole Aliment Température
__g\(Jc’ Crevettes 130 °C

@ Poulet 150 °C

Pommes frites o
W (fraiches) 170 °C

Poisson 190 °C

Les valeurs citées servent uniquement d'orientation. La température peut varier
selon la nature de l'aliment et les goGts personnels !
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/\ AVERTISSEMENT - RISQUE DE BLESSURE !

> Le couvercle et la friteuse sont brolants pendant la friture. Ne touchez de
ce fait que les poignées lors de la friture | Risque de brolure ! Utilisez de
préférence des maniques.

3) Appuyez sur le bouton de déverrouillage du couvercle @.

/\ AVERTISSEMENT - RISQUE DE BLESSURE !

> Soyez prudent lorsque vous remplissez le panier & friture € ! Il est brilant |

4

Sortez le panier a friture @ de la friteuse. Ajoutez l'aliment & frire. Le panier
& friture @ peut au grand maximum étre rempli jusqu'au repére Max situé

& l'intérieur du panier a friture @ ou avec 1 kg maximum d'aliments & frire.
N'oubliez pas de vérifier les quantités recommandées sur I'emballage de
I'aliment & frire |

5

6) Fermez le couvercle de I'appareil.

REMARQUE

> Vous pouvez surveiller la friture & travers le hublot de contréle @ dans le

Abaisser le panier & friture €@ avec précaution dans I'huile ou la graisse chaude.

couvercle de l'appareil.

Graisse de friture solide

Pour éviter toute projection d'huile et un chauffage excessif de l'appareil, nous
vous recommandons de prendre les mesures de précaution suivantes en cas
d'usage de graisse de friture solide :

B Sivous utilisez de la graisse fraiche, faites tout d'abord fondre lentement les
blocs de graisse & feu doux dans une casserole normale. Versez doucement
la graisse fondue dans la friteuse. Branchez ensuite la fiche secteur et mettez
la friteuse en marche.

B Aprés utilisation, conservez & température ambiante la friteuse contenant la
graisse qui a durci entre-temps.

M Sila graisse est trop froide, elle risque de projeter des gouttelettes brilantes
en fondant & nouveau | Pour éviter cela, percez quelques trous dans la
graisse durcie, & l'aide d'une baguette en bois ou en plastique. Veillez & ce
que le revétement de la cuve a friture @ ne soit pas abimé |

B Pour faire fondre la graisse, allumez l'appareil & l'aide de l'interrupteur
marche/arrét @ et placez le régulateur de température @ sur 130°C.
Le témoin lumineux Power () s'allume.

B Attendez que la graisse ait complétement fondu. Le témoin lumineux Ready @
s'allume et s'éteint au cours de l'opération. Ne réglez a la température de
friture voulue que lorsque toute la graisse a fondu.
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Apreés la friture

/\ AVERTISSEMENT - RISQUE DE BLESSURE !

> Ne touchez jamais le panier & friture @ aprés avoir frit les aliments. I est
brilant | Sortez le panier & friture @ uniquement en utilisant les poignées
de maintien P de la friteuse !

1) Lorsque l'aliment & frire est prét, appuyez sur le bouton de déverrouillage du
couvercle @ de maniére & ce qu'il s'ouvre.

2) Soulevez le panier & friture € et accrochez-le au bord de I'appareil afin que
I'excés de graisse s'égoutte.

3) Appuyez sur l'interrupteur marche/arrét @.

4) La friteuse est maintenant éteinte. Retirez la fiche secteur de la prise de courant.
Lorsque l'aliment & frire est égoutté, levez doucement le panier & friture @ de la
friteuse.

5) Versez la friture dans un saladier ou une passoire (recouvert de papier
absorbant & usage alimentaire 1).

Si vous n'utilisez pas régulierement la friteuse, il est recommandé de conserver

I'huile ou la graisse liquide une fois refroidie dans des bouteilles ou autres cuves

& friture convenablement fermées de préférence au réfrigérateur ou dans un endroit
frais. Utilisez un filtre & mailles fines pour remplir les bouteilles afin d'éliminer les

particules alimentaires de I'huile.

Remplacement de la graisse de friture
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Attendez que ['huile soit complétement refroidie avant de la remplacer. La graisse
solide doit &tre encore un peu liquide ofin de lui permetire d'étre transvasée.

1) Appuyez sur le bouton de déverrouillage du couvercle @ et enlevez le
couvercle (voir chapitre «Nettoyage et entretiens).

2) Retirez le panier & friture ©.

3) Saisissez I'appareil au niveau des poignées latérales et versez I'huile ou la
graisse par |'un des angles dans des conteneurs adaptés, par exemple des
bouteilles. Utilisez ici de préférence un entonnoir.

REMARQUE

La mise au rebut des huiles ou graisses alimentaires est réglementée différem-
ment dans chaque commune ou ville. Il est souvent interdit de jeter ce genre
d'huiles ou de graisses avec les ordures ménagéres normales. Renseignez-vous
aupres de votre municipalité pour connaitre les points de collecte.

4) Nettoyez soigneusement toutes les pieces de la friteuse, comme indiqué au
chapitre «Nettoyage et entretiens.

5) Versez de I'huile ou de la graisse fraiche dans la friteuse, comme indiqué au

chapitre «Frire».
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Nettoyage et entretien

/\ AVERTISSEMENT - RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE !

> Avant de nettoyer |'appareil, retirez toujours la fiche secteur de la prise de
courant.

> L'appareil ne doit sous aucun prétexte étre plongé dans l'eau ou d'autres
liquides ! Il peut en résulter un danger de mort par choc électrique et
I'appareil peut étre endommagé.

/\ ATTENTION - RISQUE DE BRULURE !

> Laissez l'appareil suffisamment refroidir avant le neftoyage.

> N'utilisez pas de nettoyant ou de produit agressif ou récurant sous forme
de liquide ou de laine d'acier par exemple. lls risquent d'endommager la
surface de |'appareil |

Pour un neftoyage facile, démontez la friteuse :

1) Ouvrez le couvercle de |'appareil. Appuyez avec une tige, ou autre, sur les
trous situés dans les fixations des charniéres au dos de I'appareil et refirez
le couvercle de I'appareil en méme temps par le haut hors des fixations de
charniéres :

—1
4 ]

et BN

i}

2

B Vous pouvez laver les paniers & friture @/ au lave-vaisselle. lls sont lavables
en machine. Retirez cependant pour cela les poignées de maintien @.

Retirez le panier & friture @ (ou les petits paniers a friture @).

B Nettoyez les poignées de maintien () & I'eau chaude avec un liquide vaisselle
doux. Rincez ensuite & l'eau claire.

B Nettoyez le corps et la cuve & friture @ avec un chiffon humide. Si néces-
saire, versez un peu de liquide vaisselle sur le chiffon. Essuyez ensuite bien
avec un chiffon humide de maniére & ce que plus aucun résidu de
liquide vaisselle ne colle dans la cuve & friture @. Séchez bien le corps et
la cuve & friture @.
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Nettoyez de méme le couvercle de 'appareil & I'eau chaude avec un peu de
liquide vaisselle doux. Rincez ensuite & l'eau claire.

Faites sécher le couvercle de I'appareil et mettez-le droit sur le cété, afin que
I'eau qui reste & l'intérieur puisse s'écouler.

N'oubliez pas que le couvercle doit étre entierement sec avant de pouvoir
envisager de ['utiliser & nouveau !

3) Séchez soigneusement toutes les piéces avant de les remonter.

Entreposage

Conseils

1)

Soulevez ou portez I'appareil & l'aide des poignées latérales situées sur le corps.

2) Enroulez le cordon d'alimentation autour de I'enroulement du cordon @

situé au dos de l'appareil et fixezle & I' aide du clip de fixation du céable.

3) Entreposez |'appareil avec le couvercle fermé. L'intérieur de la friteuse reste

ainsi propre et sans poussiéres.

Cuisson de frites maison
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Les pommes de terres destinées & la friture doivent étre parfaites et sans
germes.

Utilisez de préférence pour la friture des pommes de terres & chair farineuse
ou & chair ferme.

Une fois épluchées, les pommes de terres doivent étre découpées en fonction
de la préparation souhaitée (en batonnets ou en rondelles).

Faites tremper les pommes de terre pendant une heure environ avant utilisa-
tion. Cette opération dissout une partie du sucre contribuant & la formation
de l'acrylamide.

Séchez soigneusement les frites.
Faites frire vos frites «<maison» en deux temps :

— tout d'abord pendant 10 - 14 minutes & 150 ° C env., puis pendant

3 -4 minutes & 170 ° C, en fonction du degré de dorage souhaité.
Les frites congelées sont précuites et ne nécessitent qu'une seule opération
de friture. Suivez les instructions figurant sur 'emballage.

Les petits paniers & friture B peuvent étre remplis jusqu’au repére Max avec
400 & 450 g env., le grand panier & friture €@ avec 850 & 900 g env. de
frites surgelées.

FR | BE



SILVERCREST’

Aliments congelés

Les aliments & frire congelés (entre -16 et-18 ° C) diminuent la température
de I'huile ou de la graisse, ce qui les empéche de cuire suffisamment et les fait
absorber trop d'huile ou de graisse. Pour éviter cela, procédez comme suit :

B Ne faites pas frire de trop grandes quantités & la fois. L'aliment & frire peut &tre
rempli au maximum jusqu'au repére Max & l'intérieur du panier & friture €
(ou des petits paniers & friture @).

B Réchauffez I'huile pendant 15 minutes au moins avant de verser les aliments
& frire.

B Réglez le thermostat @ sur la température de friture indiquée sur I'emballage
de l'aliment & frire ou dans le présent mode d'emploi.

H |l est recommandé de décongeler & température ambiante les aliments
congelés avant de les mettre & frire. Enlevez le maximum d'eau et de glace
avant d'ajouter les aliments & frire dans la friteuse.

B Ajoutez les aliments & frire lentement et doucement dans la friteuse car les
aliments congelés peuvent projeter brusquement et trés rapidement des
gouttes d'huile ou de graisse brilantes.

Comment éliminer l'arriére-goit désagréable

Certains aliments tels que le poisson dégagent du liquide lorsqu'ils sont frits. Ces
liquides s'accumulent dans l'huile ou la graisse de friture et altérent l'odeur et le goGt
de I'huile ou de la friture qui est ensuite chauffée dans la méme graisse ou huile.

Procédez comme suit pour éliminer |'arriére-godt de I'huile ou de la graisse :

B Faites chauffer I'huile ou la graisse & 150 °C env. et mettez deux tranches
de pain ou quelques petites branches de persil dans le panier & friture €@
(ou les petits paniers & friture @).

B Abaissez le panier & friture @ (ou les petits paniers & friture @) dans la
graisse et fermez le couvercle.

B Attendez que I'huile ou la graisse ne bouillonne plus et retirez le pain ou le
persil & |'aide d'une écumoire. L'huile ou la graisse a retrouvé un got neutre.

Alimentation saine

Les nutritionnistes recommandent d'utiliser des huiles et des graisses végétales
aux acides gras insaturés (I'huvile de lin par exemple). Malgré cela, ces huiles
et graisses perdent plus rapidement que d'autres leurs qualités et doivent étre
remplacées plus souvent.

Suivez les régles suivantes :

B Changez réguliérement I'huile ou la graisse. Si vous utilisez la friteuse princi-
palement pour les frites et que vous filtrez I'huile ou la graisse aprés chaque
utilisation, vous pouvez la réutiliser entre 10 et 12 fois.
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B Ne conservez pas |'huile ou la graisse pendant plus de six mois. Suivez les

instructions figurant sur 'emballage.

B La durée d'utilisation de I'huile ou de la graisse est généralement plus courte
si vous préparez des fritures d'aliments contenant des protéines tels que la

viande ou le poisson.

B Ne mélangez pas de I'huile fraiche avec de l'huile usagée.

B Remplacez I'huile ou la graisse si elle forme de la mousse en chauffant,

qu'elle a un godt ou une odeur forte ou qu'elle prend une couleur foncée

ou prend la consistance d'un sirop.

Tableau des temps de friture

Le tableau donne des exemples d'aliments, de la température & laquelle ils doivent étre frits, et
du temps de friture nécessaire. Si les instructions figurant sur 'emballage de I'aliment sont diffé-
rentes de celles indiquées dans ce tableau, suivez les instructions données sur I'emballage.

Aliment Quantité .
recommandée

Boulettes (congelées) 300g-1000g
Cételettes de porc (panées) 300g-1000g

Portions de poulet (grands morceaux) 300 g- 1000 g

Portions de poulet (morceaux de

petite ou moyenne taille) 300g-1000g
i . 300g-
Pommes frites (fraiches) 850/900 g
i . 300g-
Pommes frites (congelées) 850/900
Gambas (fraiches) 300g-1000g
Champignons 300g-800g

Tempéra-
ture (env.)

150 °C
150 °C
150 °C

150 °C
150
°C/170 °C

voir les indi-
cations du
fabricant

130 °C

170-190
°C

Temps en
minutes

3-7
15-20
10-18

15-25
10-14/
3.4

voir les indi-
cations du
fabricant

3-7

REMARQUE

> De petites divergences de température peuvent apparaitre au niveau des indications de
degrés. Les valeurs mentionnées dans le tableau le sont a fitre indicatif. Les durées

peuvent toutefois varier selon la nature des aliments.

> Le panier & friture @ (ou les petits paniers a friture @) doit/doivent &tre uniquement
rempli(s) d'aliments & frire jusqu'au repére MAX & l'intérieur.
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Dépannage

PROBLEME

L'appareil ne
foncfionne pas.

ou

La lampe témoin
Power (O ne
s'allume pas.

La lampe témoin
Ready @ ne

s'allume pas.

CAUSE POSSIBLE

l'appareil n'est pas branché sur
une prise de courant.

'appareil est endommagé.
L'interrupteur marche/arrét @ n'a

pas été actionné.

La protection de surchauffe a été
déclenchée.

La température de I'huile/de la
graisse réglée n'est pas encore
atteinte.

SOLUTIONS POSSIBLES

Branchez l'appareil sur une prise
de courant.

Adressez-vous au service aprés-
vente.

Actionnez l'interrupteur marche/
arrét @.

Eteignez I'appareil & l'aide de
linterrupteur marche/arrét @ et
débranchez la fiche secteur de
la prise de courant secteur. Atten-
dez que l'appareil refroidisse.

Patientez quelques minutes
jusqu'a ce que la température
souhaitée soit afteinte.

Si vous ne parvenez pas & remédier aux pannes & |'aide des indications données ci-dessus ou si
vous constatez d'autres types de pannes, veuillez vous adresser & notre service aprés-vente.

Recyclage

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ELEMENTS

D’EMBALLAGE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR

&

[

<l

séparément.

Recyclage de |’appareil

Le produit, I'emballage et le mode d’emploi sont recyclables,
soumis & une responsabilité élargie du fabricant, et sont collectés

Le symbole ci-contre, d'une poubelle barrée sur roues, indique que cet appareil
doit respecter la directive 2012/19/EU. Cette directive stipule que vous ne
devez pas éliminer cet appareil en fin de vie avec les ordures ménagéres, mais le
rapporter aux points de collecte, aux centres de recyclage ou aux entreprises de
gestion des déchets spécialement équipés a cet effet.

Ce recyclage est gratuit. Respectez I’environnement et recyclez
en bonne et due forme.

Si votre appareil usagé contient des données & caractére personnel, vous assu-
mez la responsabilité personnelle de les effacer avant de le rapporter.
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on \

WA

Renseignez-vous auprés de votre commune ou des services administratifs de
votre ville pour connaitre les possibilités de recyclage du produit usagé.

Recyclage de I’emballage

b

Les matériaux d’emballage ont été sélectionnés selon des critéres de respect de
I'environnement, de technique d’élimination et sont de ce fait recyclables.
Veuillez recycler les matériaux d’emballage qui ne servent plus en respectant la
réglementation locale.

Recyclez 'emballage d'une maniére respectueuse de |'environnement. Observez
le marquage sur les différents matériaux d’emballage et triez-les séparément si
nécessaire. Les matériaux d’emballage sont repérés par des abréviations (a) et
des numéros (b) qui ont la signification suivante : 1-7 : plastiques, 20-22 : papier
et carton, 80-98 : matériaux composites.

Garantie pour Kompernass Handels GmbH
pour la France

Chere cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d’achat. Si ce produit venait
a présenter des vices, vous disposez de droits légaux face au vendeur de ce
produit. Vos droits légaux ne sont pas restreints par notre garantie présentée
ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d’achat. Vevillez bien conserver le ticket
de caisse. Celuici servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit, un vice de
matériel ou de fabrication venait & apparaitre, le produit sera réparé, remplacé
gratuitement par nos soins ou le prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de trois ans, la présentation

de 'appareil défectueux et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que la
description bréve du vice et du moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé ou un
nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne débute avec
la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices cachés

58

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette disposi-
tion s'applique également aux piéces remplacées ou réparées. Les dommages et
vices éventuellement déj& présents & I'achat doivent étre signalés immédiatement
aprés le déballage. Toute réparation survenant aprés la période sous garantie
fera I'objet d'une facturation.
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Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de qualité
strictes et consciencieusement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices de matériel et de fabrication.
Cette garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont exposées & une usure
normale et peuvent de ce fait étre considérées comme piéces d'usure, ni aux dété-
riorations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs, batteries ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou entretenu de
maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans le manuel d'utilisation
doivent étre exactement respectées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou
dont vous étes avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas & un
usage professionnel. La garantie est annulée en cas d'entretien incorrect et
inapproprié, d’'usage de la force et en cas d'intervention non réalisée par notre
centre de service aprés-vente agréé.

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie com-
merciale qui lui a été consentie lors de |'acquisition ou de la réparation d'un bien
meuble, une remise en état couverte par la garantie, toute période d’immobilisa-
tion d’au moins sept jours vient s'ajouter & la durée de la garantie qui restait &
courir. Cette période court & compter de la demande d'infervention de |'acheteur
ou de la mise & disposition pour réparation du bien en cause, si cette mise &
disposition est postérieure & la demande d‘intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur reste tenu
des défauts de conformité du bien et des vices rédhibitoires dans les conditions
prévues aux articles L217-4 & L217-13 du Code de la consommation et aux

articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de
conformité existant lors de la délivrance. Il répond également des défauts de
conformité résultant de I'emballage, des instructions de montage ou de I'installa-
tion lorsque celleci a été mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée sous
sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S”il est propre & I'usage habituellement attendu d’un bien semblable et, le
cas échéant :

— s'il correspond & la description donnée par le vendeur et posséder les
qualités que celui-ci a présentées a I'acheteur sous forme d'échantillon
ou de modéle ;
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- s'il présente les qualités qu'un acheteur peut légitimement attendre eu
égard aux déclarations publiques faites par le vendeur, par le produc-
teur ou par son représentant, notamment dans la publicité ou |'étique-
tage ;

2° Qu s'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord par les
parties ou &tre propre & tout usage spécial recherché par I'acheteur, porté a
la connaissance du vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation

L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans & compter de
la délivrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la chose
vendue qui la rendent impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui diminuent
tellement cet usage que |'acheteur ne I'aurait pas acquise, ou n’en aurait donné
qu’un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par |'acquéreur dans
un délai de deux ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & Iutilisation du produit sont disponibles
pendant la durée de la garantie du produit.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, vevillez suivre les indica-
tions suivantes :

M Veuillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de caisse et la
référence article (IAN) 427247 _2301 en tant que justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le produit, une
gravure sur le produit, sur la page de garde du mode d’emploi (en bas &
gauche) ou sur l'autocollant au dos ou sur le dessous du produit.

Bl Si des erreurs de fonctionnement ou d'autres vices venaient & apparaitre,
veuillez d’abord contacter le département service clientéle cité ci-dessous
par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit enregistré comme étant défectueux
en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste le vice et
quand il est survenu, sans devoir |'affranchir & I'adresse de service aprés-
vente communiquée.
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PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Sur www.lidl-service.com, vous pourrez télécharger ce mode d'emploi et de
nombreux autres manuels, vidéos produit et logiciels d'installation.

Grace & ce code QR, vous arriverez directement sur le site Lidl service aprés-
vente (www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir votre mode d’emploi en
saisissant votre référence (IAN) 427247 _2301.

Garantie pour Kompernass Handels GmbH
pour la Belgique

Chére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d’achat. Si ce produit venait
a présenter des vices, vous disposez de droits légaux face au vendeur de ce
produit. Vos droits légaux ne sont pas restreints par notre garantie présentée
ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d’achat. Veuillez bien conserver le ticket
de caisse. Celui-ci servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit, un vice de
matériel ou de fabrication venait & apparaitre, le produit sera réparé, remplacé
gratuitement par nos soins ou le prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de trois ans, la présentation

de I'appareil défectueux et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que la
description bréve du vice et du moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé ou un
nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne débute avec
la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette disposi-
tion s'applique également aux piéces remplacées ou réparées. Les dommages et
vices éventuellement déja présents & |'achat doivent étre signalés immédiatement
apres le déballage. Toute réparation survenant aprés la période sous garantie
fera I'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie

U'appareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de qualité
strictes et consciencieusement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices de matériel et de fabrication.
Cette garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont exposées & une usure
normale et peuvent de ce fait étre considérées comme piéces d'usure, ni aux dété-
riorations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs, batteries ou piéces en verre.
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Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou entretenu de
maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans le manuel d'utilisation
doivent étre exactement respectées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou
dont vous étes avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas & un
usage professionnel. La garantie est annulée en cas d’entretien incorrect et
inapproprié, d'usage de la force et en cas d'intervention non réalisée par notre
centre de service aprés-vente agréé.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, veuillez suivre les indica-
tions suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de caisse et la
référence article (IAN) 427247_2301 en tant que justificatif de votre achat.

ous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le produit, une

B Voust la réf la plaque signalétiq le produit
gravure sur le produit, sur la page de garde du mode d’emploi (en bas &
gauche) ou sur |'autocollant au dos ou sur le dessous du produit.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d'autres vices venaient & apparaitre,
veuillez d'abord contacter le département service clientéle cité ci-dessous
par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit enregistré comme étant défectueux
en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste le vice et
quand il est survenu, sans devoir I'affranchir & I'adresse de service aprés-
vente communiquée.

\ Sur www.lidl-service.com, vous pourrez télécharger ce mode d’emploi et de
W] p 9 p
ﬁ% nombreux autres manuels, vidéos produit et logiciels d'installation.

[=]

Grdce & ce code QR, vous arriverez directement sur le site Lid| service aprés-

vente (www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir votre mode d’emploi en
NN

saisissant votre référence (IAN) 427247_2301.
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Service aprés-vente
Service France

Tel.: 0800 919270

E-Mail: kompernass@lidl.fr
Service Belgique

Tel.: 0800 12089

E-Mail: kompernass@lidl.be

[1AN 427247 2301 |

Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante n’est pas une adresse de
service aprés-vente. Veuillez d'abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

www.kompernass.com
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Lees de gebruiksaanwijzing véér het eerste gebruik aandachtig door en

II|I bewaar deze voor toekomstig gebruik. Geef alle documenten mee als u

het product doorgeeft aan een derde.
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Inleiding
Gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe apparaat!
U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaardig product. De gebruiksaanwijzing
maakt deel uit van dit product. Deze bevat belangrijke aanwijzingen voor veilig-
heid, gebruik en afvoeren. Lees alle bedienings- en veiligheidsaanwijzingen
voordat u het product in gebruik neemt. Gebruik het product vitsluitend op de

voorgeschreven wijze en voor de aangegeven doeleinden. Geef alle documenten
mee als u het product doorgeeft aan een derde.

Gebruik in overeenstemming met bestemming

Dit apparaat is uitsluitend gemaakt voor het frituren van levensmiddelen in het
privé-huishouden. Dit apparaat is vitsluitend bestemd voor gebruik in privéhuis-
houdens. Gebruik het apparaat niet bedrijfsmatig.

Gebruik het apparaat alleen in droge ruimtes en gebruik het nooit in de openlucht.

/\ WAARSCHUWING

Gevaar door gebruik dat niet in overeenstemming is met de
bestemming!

Er kan gevaar van het apparaat vitgaan in geval van gebruik dat niet in
overeenstemming is met de bestemming en/of andersoortig gebruik.

> Gebruik het apparaat uitsluitend conform de bestemming.

> Volg de in deze gebruiksaanwijzing beschreven procedures op.

> Er kan gevaar van het apparaat vitgaan bij gebruik dat niet in overeen-
stemming is met de bestemming en/of andersoortig gebruik. Gebruik
het apparaat uitsluitend in overeenstemming met de bestemming. Volg
de in deze gebruiksaanwijzing beschreven procedures op. De fabrikant
aanvaardt geen aansprakelijkheid voor schade als gevolg van het niet in
acht nemen van de gebruiksaanwijzing, gebruik dat niet in overeenstem-
ming is met de bestemming, onvakkundige reparaties, veranderingen die
ongeoorloofd zijn vitgevoerd of gebruik van reserve-onderdelen die niet
zijn toegelaten. Het risico is uitsluitend voor de gebruiker.

Inhoud van het pakket
Het apparaat wordt standaard met de volgende componenten geleverd:
® Rys friteuse
® 3 frituurmanden
® 2 handgrepen
°

Gebruiksaanwijzing

66 NL | BE



SILVERCREST’

1) Haal alle onderdelen van het apparaat en de gebruiksaanwijzing uit
de doos.

2) Verwijder alle verpakkingsmaterialen en eventuele etiketten van het
apparaat.

> Controleer of het pakket compleet is en of er sprake is van zichtbare
schade.

> Neem contact op met de Service-Hotline (zie hoofdstuk Service) als het
pakket niet compleet is, of indien er sprake is van schade door gebrekkige
verpakking of transport.

Beschrijving van het apparaat / de accessoires

Kijkvenster

Permanente metalen filter
Frituurmand (groot)
Frituurreservoir
Ontgrendelknop van het deksel
Kabelspoel
Temperatuurregelaar
AAN/UITknop

Indicatielampije Ready
Indicatielampje Power

Handgreep

POBO00Q00O0000CC

Frituurmanden (klein)

Technische gegevens

Netspanning 230V ~ (Wisselspanning), 50 Hz
Nominaal vermogen 2000 W
Max. vulhoeveelheid olie ca. 4 liter
Max. vulhoeveelheid vast vet ca. 3,5 kg

0 Alle delen van het apparaat die in
Qf aanraking komen met levensmiddelen,

zijn levensmiddelveilig.
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Veiligheidsvoorschriften

GEVAAR VOOR ELEKTRISCHE SCHOK

~ Let erop dat het snoer nooit nat of vochtig wordt wanneer
het apparaat in bedrijf is. Leg het snoer zo neer dat het niet
beklemd raakt of anderszins beschadigd kan raken.

» Sluit het apparaat aan op een stopcontact met een netspan-
ning van 230V ~ /50 Hz.

» Laat beschadigde stekkers of snoeren onmiddellijk vervan-
gen door geautoriseerd vakkundig personeel of door de
klantenservice of een vergelijkbaar gekwalificeerde per-
soon, om risico’s te vermijden.

Dompel het bedienings-/verwarmingselement en de be-
huizing met het netsnoer nooit onder in water en reinig
deze delen ook niet onder stromend water.

A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

~ Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen van
O tot 8 jaar. Dit apparaat kan worden gebruikt door kinde-
ren vanaf 8 jaar, mits zij onder toezicht staan. Dit apparaat
mag worden gebruikt door personen met beperkte fysieke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring
en/of kennis, mits ze onder toezicht staan of over het veilige
gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de daaruit
resulterende gevaren hebben begrepen.
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A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

>

>

Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet wor-
den uitgevoerd door kinderen.

Zorg voor een veilige stand van het apparaat.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Als het apparaat gevallen of beschadigd is, mag u het niet
verder gebruiken. Laat het apparaat door deskundig perso-
neel nakijken en eventueel repareren.

Tijdens het frituren komt hete damp vrij, met name als u de
deksel opent. Neem een veilige afstand tot de damp in acht.

Controleer of alle onderdelen volledig droog zijn voordat u
olie of vloeibaar vet in de friteuse doet. Hete olie en heet vet
kunnen anders spatten.

Droog alle levensmiddelen zorgvuldig af, voordat u die in de
friteuse doet. Hete olie en heet vet kunnen anders spatten.

Ga vooral voorzichtig om met bevroren levensmiddelen.
Verwijder alle stukken ijs. Hoe meer ijs zich nog op de
levensmiddelen bevindt, des te erger spat de hete olie of het
hete vet.

Delen van het apparaat kunnen tijdens het gebruik heet wor-
den. Raak deze niet aan om brandwonden te vermijden.
Het apparaat dient met behulp van de handgrepen te wor-
den geplaatst op een stabiele ondergrond om morsen van
de hete vloeistof te voorkomen.

Voorkom dat er olie- of vetspatten op de vloer komen. Er
bestaat gevaar voor vitglijden!
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A WAARSCHUWING! BRANDGEVAAR!

~ Gebruik geen externe timer of een apart afstandsbedie-
ningssysteem om het apparaat aan te sturen.

~ Smelt nooit blokken vet in de friteuse. Door de hoge tempera-
tuur die ontstaat, zolang het vet het verwarmingselement
nog niet bedekt, kan het verwarmingselement worden
beschadigd of kan er brand ontstaan! Smelt het vet eerst in
een pot o.i.d.

~ Gebruik het apparaat niet in de buurt van hete oppervlakken.

~ Laat het apparaat nooit zonder toezicht als het in werking is.

& Let op! Heet oppervlak!

Gebruik nooit water om de friteuse te blussen!

~ Oud, resp. vervuild vet of oude vervuilde olie kan bij overver-
hitting vanzelf ontbranden. Ververs olie of vet op tijd. In het
geval van brand de netstekker uit het stopcontact halen en
brandend vet of olie afsluiten van lucht met een deksel.

> Vul het frituurreservoir nooit met meer vet dan tot de markering
MAX en nooit met minder vet dan tot de markering MIN.
Controleer steeds als u de friteuse inschakelt of er zich genoeg
vet of olie in bevindt.

~ Zet het apparaat nooit aan als er zich geen olie of vloeibaar
vet in bevindt. Anders kan het apparaat oververhit raken.

~ De friteuse is uitsluitend geschikt voor het frituren van levens-
middelen. Zij is niet ontwikkeld voor het koken van vloeistoffen.

Véor de ingebruikname

B Maak, voordat u de friteuse voor de eerste keer gebruikt, de afzonderlijke
onderdelen goed schoon en droog ze zorgvuldig of (zie het hoofdstuk
,Reiniging en onderhoud”).
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Acrylamide-arme bereiding

Acrylamide is een mogelijk kankerverwekkende stof, die bij het frituren van
zetmeelhoudende levensmiddelen versneld wordt gevormd door een reactie
met aminozuren. Bij femperaturen van meer dan 175 °C neemt de vorming van
acrylamide abrupt toe.

Frituur daarom zetmeelhoudende levensmiddelen, zoals patat frites, indien moge-
lijk bij een temperatuur die niet hoger is dan 170 °C. Het gefrituurde voedsel
dient slechts goudgeel te worden in plaats van donker of bruin. Alleen op die
manier wordt het voedsel acrylamide-arm bereid.

Frituren

Voor gebruik in deze friteuse adviseren wij frituurolie of vloeibaar frituurvet.
U kunt ook vast frituurvet gebruiken. Lees in dat geval eerst het hoofdstuk
Vast frituurvet”.

Voorbereidingen

1) Zet het apparaat op een horizontaal, vlak, stabiel en hittebestendig opperviak.

> Als u de friteuse onder de afzuigkap op de kookplaat wilt zetten, controleer
dan eerst of de kookplaat is uitgeschakeld.

2) Rol het netsnoer volledig van de kabelspoel @.
3) Druk op de ontgrendelknop van het deksel @. Het deksel springt open.

4) Neem de frituurmanden @/ uit en bevestig de handgrepen @ aan de
beide kleine frituurmanden @ en aan de grote frituurmand ©:

— Druk de staven van de handgreep (P wat samen, zodat de houderpennen
aan de binnenkant in de ogen van de frituurmand @/@® geschoven
kunnen worden:

— Laat dan de samengedrukte staven van de handgreep @ los, zodat de
houderpennen door de gaten steken:
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- Trek de handgreep @ naar achteren, zodat die tegen de rand van de

frituurmand @/@ ligt.

I
— De handgreep @ zit nu vast aan de fritvurmand @/®.

— Doe hetzelfde met de andere handgrepen.

> Gebruik uitsluitend olie of vet waarvan nadrukkelijk wordt aangegeven dat
het niet schuimt en geschikt is om mee te frituren. Deze informatie staat op
de verpakking of het etiket.

> Meng nooit verschillende soorten vet en olie! De friteuse kan door schuim-
vorming overlopen.

5) Vul het droge en lege frituurreservoir @ met olie, vloeibaar of gesmolten vet
(ca. 4 1 olie of ca. 3,5 kg vast vet).

> Vul het frituurreservoir nooit met meer vet of olie dan tot de markering MAX
en nooit met minder dan tot aan de MIN-markering @.

6) Steek de stekker in het stopcontact.

GEVAAR VOOR ELEKTRISCHE SCHOK

> Het netsnoer mag niet in aanraking komen met hete onderdelen van de
friteuse. Gevaar voor een elektrische schok!
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7) Plaats de frituurmand €@ (of de kleine fritvurmanden @) terug.
8) Sluit de deksel.

Levensmiddelen frituren

LET OP - MATERIELE SCHADE!

> Gebruik de friteuse nooit zonder olie/vet!

> U kunt ofwel de grote frituurmand @, beide kleine fritvurmanden @ of
slechts een van de kleine frituurmanden @ in het apparaat hangen om er
voedingsmiddelen in te frituren.
Als voorbeeld wordt hier slechts de grote frituurmand @ beschreven.
Ga met de kleine frituurmanden @ net zo te werk.

1) Schakel de friteuse in met de aan/uit schakelaar @. Het indicatielampie
Power ) brandt.

2) Draai de temperatuurregelaar @ op de gewenste temperatuur. De olie of het
vet wordt op de gewenste temperatuur verhit. Is de ingestelde temperatuur
bereikt, dan brandt het indicatielampje Ready @.

De juiste temperatuur voor het frituren staat op de verpakking van de te frituren
levensmiddelen of in het hoofdstuk "Tabel frituurtijden” in deze gebruiksaanwijzing.
Een grove oriéntatie, welke levensmiddelen op welke temperatuur moeten worden
gefrituurd, krijgt u door de afbeeldingen op de voorzijde van de friteuse:

Symbool Levensmiddel ~ Temperatuur
__o\(Jc’ Garnalen 130 °C

@ Kip 150 °C

Patates frites 170 °C
(vers)

Vis 190 °C

De genoemde waarden zijn slechts oriéntatiehulpmiddelen. De temperatuur
kan variéren naar gelang kwaliteit en persoonlijke smaak!
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/\ WAARSCHUWING - LETSELGEVAAR!

> Het deksel en de friteuse zijn tijdens het frituren zeer heet. Pak daarom
tijldens het gebruik uitsluitend de handgrepen vast! Verbrandingsgevaar!
Het is raadzaam om ovenwanten te dragen.

3) Druk op de ontgrendelknop van het deksel @.

/\ WAARSCHUWING - LETSELGEVAAR!

> Wees voorzichtig bij het vullen van de frituurmand @. Deze is erg heet!

4) Neem de frituurmand @ uit de friteuse. Doe de te frituren levensmiddelen in
de frituurmand. De frituurmand @ mag daarbij hooguit tot aan de max-
markering binnenin de frituurmand @ met te frituren levensmiddelen of met
max. 1 kg te frituren levensmiddelen zijn gevuld. Let echter altijd ook op de
te frituren hoeveelheid die wordt aangegeven op de verpakking van de te
frituren levensmiddelen!

5) Laat de frituurmand @ voorzichtig zakken in de hete olie of het hete vet.

6) Sluit het deksel van het apparaat.

> Door het kijkvenster @ in het deksel van het apparaat kunt u het frituren
observeren.

Vast frituurvet
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Om te voorkomen, dat het vet spat en het apparaat te heet wordt, neemt u de
volgende voorzorgsmaatregelen, als u vast frituurvet gebruikt:

B Als u vers vet gebruikt, smelt u de brokken vet eerst langzaam op een matig
vuur in een gewone pan. Giet het gesmolten vet voorzichtig in de friteuse.
Steek pas daarna de stekker in het stopcontact en schakel de friteuse in.

B Na gebruik bewaart u de friteuse met het vet dat weer is gestold op kamer-
temperatuur.

W Als het vet te koud wordt, kan het bij opnieuw smelten gaan spatten! Om
dat te voorkomen kunt u met een houten of plastic staaf een paar gaten in het
gestolde vet prikken. Let erop dat de deklaag van het frituurreservoir @ niet
beschadigd wordt!

B Om het vet te smelten, schakelt u het apparaat in met de aan/uit schakelaar @
en zet de temperatuurregelaar @ op 130°C. Het indicatielampje Power @
brandt.

B Wacht totdat het hele vet gesmolten is. Het indicatielampje Ready @ kan
daarbij steeds weer oplichten en uitgaan. Stel pas de gewenste frituur-
temperatuur in, als het hele vet is gesmolten.
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Na het frituren
/\ WAARSCHUWING - LETSELGEVAAR!

> Pak nooit de frituurmand @ vast na het frituren. Deze is erg heet! Til de
frituurmand @ slechts aan de handgrepen @ van de friteuse op!

1) Druk op de ontgrendelknop van het deksel @ zodat het deksel openspringt
als de te frituren levensmiddelen klaar zijn.

2) Til de frituurmand € op en hang de mand aan de rand van de friteuse,
zodat het overtollige vet van de gefrituurde levensmiddelen kan druipen.

3) Druk op de aan-/uitknop @. De friteuse is nu vitgeschakeld. Trek de stekker
uit het stopcontact.

4) Als het frituurvet eraf gedropen is, tilt u de frituurmand @ voorzichtig uit de
friteuse.

5) Leeg de gefrituurde levensmiddelen op een schaal of in een zeef (met vocht-
absorberend keukenpapier!)

Als u de friteuse niet regelmatig gebruikt, wordt aanbevolen de olie na het afkoelen

in goed gesloten flessen of andere frituurreservoirs op te slaan, bij voorkeur in

de koelkast of op een andere koele plaats. Vul de flessen door een fijne zeef om

voedselresten uit de olie op te vangen.

Frituurvet verversen

Ververs olie pas als die volledig is afgekoeld. Vast vet moet nog net vloeibaar

zijn, zodat het nog gegoten kan worden.
1) Druk op de ontgrendelknop van het deksel @ en neem het deksel van de
friteuse (zie hoofdstuk "Reiniging en onderhoud").
2) Til de frituurmand @ uit de friteuse.
3) Grijp het apparaat aan de grepen aan de zijkant vast en giet de olie of het

vet via een van de hoeken in geschikte reservoirs, zoals flessen. Hiervoor
kunt u het beste een trechter gebruiken.

In iedere gemeente of stad is het afvoeren van spijsolién of -vetten anders

geregeld. Het is veelal niet toegestaan om dergelijke olién of vetten met het

normale huisvuil of te voeren. Vraag a.u.b. inlichtingen aan bij uw gemeente-

reiniging over afvoermogelijkheden.

4) Madk alle onderdelen van de friteuse grondig schoon zoals beschreven in
het hoofdstuk ,Reiniging en onderhoud”.

5) Vul de friteuse met verse olie of vers vet zoals beschreven in het hoofdstuk

,Frituren”.
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Reiniging en onderhoud
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/\ WAARSCHUWING - GEVAAR VOOR EEN ELEKTRISCHE SCHOK!

> Haal dltijd eerst de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
reinigt.

> In geen geval mag het apparaat, of delen ervan, worden onderge-

dompeld in vloeistoffen! Hierdoor kan levensgevaar ontstaan door
een elekirische schok en het apparaat kan beschadigd raken.

/\ WAARSCHUWING - GEVAAR VOOR VERBRANDING!

> Laat het apparaat eerst afkoelen voordat u het reinigt.

> Gebruik voor het schoonmaken van de onderdelen geen bijtende of
schurende schoonmaakmiddelen of -materialen zoals een schuurmiddel of
staalwol. Deze kunnen de oppervlakken van het apparaat beschadigen!

Neem de friteuse it elkaar om de onderdelen gemakkelijker te kunnen schoon-
maken:

1) Open het deksel van het apparaat. Druk met een stacfie of iets dergelijks
in de gaten in de scharnieren aan de achterkant van het apparaat en trek
tegelijkertijd het deksel omhoog uit de scharnierhouders:

2) Til de fritvurmand @ (of de kleine frituurmanden @) uit de friteuse.

B De fritvurmanden @/ kunt u reinigen in de vaatwasser. Ze zijn vaatwas-
machinebestendig. Neem hiervoor echter de handgrepen @ of.

B Reinig de handgrepen @ in warm water met een mild afwasmiddel. Spoel
dit dan af met schoon water.

B Reinig de behuizing en het frituurreservoir @ met een vochtige doek. Doe zo
nodig wat mild afwasmiddel op de doek. Veeg het daama af met een met wa-
ter bevochtigde doek, zodat er geen resten van afwasmiddel in het frituurreser-
voir @ achterblijven. Droog de behuizing en het frituurreservoir @ goed of.
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B Reinig het deksel van het apparaat in warm water met een mild afwasmiddel.

Spoel dit dan af met schoon water.

Droog het deksel van het apparaat of en zet het overeind op de kant, zodat
water dat nog is achtergebleven in het binnenste van het deksel eruit kan lopen.
Let erop, dat het deksel v6r een nieuw gebruik volledig droog moet zijn!

3) Droog alle delen eerst goed of, alvorens het apparaat weer in elkaar te zetten.

Opbergen

Tips

1) Til of draag de friteuse met behulp van de handgrepen op de zijkant van de

behuizing.

2) Wikkel de kabel rond de kabelspoel @ aan de achterkant van het apparaat

en fixeer hem met de kabelclip.

3) Bewaar het apparaat met gesloten deksel. Zo blijft de friteuse aan de binnen-

kant schoon en vrij van stof.

Zelf patates frites maken

B Aardappels die voor patates frites bestemd zijn,

dienen onbeschadigd te zijn en mogen nog niet
vitlopen.

Gebruik voor het frituren ,nietkruimige" aardappelen of ,vastkokers".

Verdeel de aardappels na het schillen afhankelijk van de gewenste bereiding
in stukken (in repen of schijfjes).

Leg de aardappels ongeveer eerst een uur in water. Daardoor lost een deel
van de suiker, een van de stoffen waaruit acrylamide wordt gevormd, op.

Laat de aardappels zorgvuldig drogen.
Frituur zelfgemaakte patates frites altijd in twee keer:

— eerst 10 - 14 minuten bij 150 °C, dan nog 3 - 4 minuten bij 170 °C,
afhankelijk van de gewenste bruiningsgraad.

Patates frites uit de diepvriezer is voorgekookt en hoeft daarom maar

één keer te worden gefrituurd. Volg de aanwijzingen op de verpakking.

De kleine frituurmanden @ kunnen tot aan de Max-markering met ca. 400 -
450 g, en de grote fritvurmand € met ca. 850 - 900 g diepvriespatat
worden gevuld.
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Diepvriesproducten

Diepvriesproducten (-16 bis -18 °C) koelen de olie of het vet aanzienlijk of,
schroeien daardoor niet snel genoeg dicht en nemen om die reden mogelijkerwijs
te veel olie of vet op. Ga als volgt te werk om dat te vermijden:

B Frituur geen grote hoeveelheden tegelijk. De te frituren levensmiddelen
mogen maximaal tot aan de Max-markering vanbinnen in de frituurmand @
(of de kleine frituurmanden @) zijn gevuld.

B Verhit de olie minstens 15 minuten voordat u het product in de friteuse doet.

B Zet de temperatuurregelaar @ op de stand die in deze gebruiksaanwijzing
of op de verpakking van het product wordt aangegeven.

B Laat het diepvriesproduct bij voorkeur voor het
frituren bij kamertemperatuur ontdooien. Verwijder zo veel ijs en water als
maar mogelijk is, voordat u het product in de friteuse doet.

B Doe het product langzaam en voorzichtig in de friteuse, omdat diepvries-
producten ervoor zorgen dat de hete olie of het hete vet abrupt en heftig
kan gaan bruisen.

Hoe u afkomt van ongewenste bijsmaken

Sommige levensmiddelen, vooral vis, verliezen bij het frituren vocht. Dit vocht
blijft achter in de frituurolie of het frituurvet en kan dan van invloed zijn op de
geur en de smaak van later in dezelfde olie of hetzelfde vet bereid voedsel.

Ga als volgt te werk om de olie of het vet weer smaakloos en neutraal te maken:

B Verhit de olie of het vet op ca. 150 °C en doe twee dunne schijven brood of
een paar kleine takje peterselie in de frituurmand € (of de kleine frituurman-

den ®).

B Laat de fritvurmand @ (of de kleine frituurmanden @) in het vet zakken en
sluit het deksel.

B Wacht tot het vet of de olie niet meer bruist en neem dan het brood of de
peterselie met een schuimspaan uit de friteuse. De olie of het vet heeft nu
weer een neutrale smaak.

Gezonde voeding
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Voedingsdeskundigen raden het gebruik van plantaardige olién en vetten aan, die
onverzadigde vetzuren (bijv. linolzuren) bevatten. Deze olién en vetten verliezen
hun positieve eigenschappen echter sneller dan andere soorten en moeten
daarom vaker worden ververst.

Houdt u zich aan de volgende vuistregels:

B Ververs olie of vet regelmatig. Als u met de friteuse hoofdzakelijk patates
frites bereidt en de olie of het vet iedere keer na gebruik zeeft, kunt u de olie
of het vet 10 tot 12 keer gebruiken.
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B Gebruik de olie of het vet echter niet langer dan zes maanden. Neem ook
steeds de aanwijzingen op de verpakking in acht.

B Over het algemeen kunt u olie of vet minder lang gebruiken als u voornamelijk
proteinehoudende levensmiddelen zoals vlees en vis frituurt.

B Meng geen verse olie met gebruikte olie.

B Ververs de olie of het vet als het bij het verhitten begint te schuimen, een
scherpe smaak of geur ontwikkelt of als de olie of het vet donker en/of
stroopachtig wordt.

Tabel Frituurtijden

De tabel vermeldt voorbeelden welke levensmiddelen op welke temperatuur moeten worden
gefrituurd en hoeveel frituurtijd daarvoor nodig is. Volg, als de aanwijzingen op de verpakking
van een product hiervan afwijken, de aanwijzingen op de verpakking.

o Aanbevolen Temperatuur Tijd in
Levensmiddel - q
hoeveelheid (ca.) minuten
Frikadel (diepvries) 300g-1000g 150 °C 3-7
Varkenskoteletten 300g- 1000 150 °C 15.20
(gepaneerd)
Portie kip o
e 300g-1000g 150 °C 10-18
Portie kip o
(kleine/gemiddelde stukken) Hog= kg RO =23
. o o 10-14/
Patates frites (vers) 300g-850/900g 150°C/170 °C 3.4

Zie informatie van  zie informatie
de fabrikant van de fabrikant

Scampi (vers) 300g-1000g 130 °C 3-7

Patates frites (diepvries) 300 g-850/900 g

Champignons 300g-800g 170-190 °C 5-6

> Bij de opgegeven graden kan er sprake zijn van minieme temperatuurverschillen.
De waarden in de tabel zijn richtwaarden ter oriéntatie. Afhankelijk van de kwaliteit
van de levensmiddelen kunnen de tijden variéren.

> De frituurmand @ (of de kleine frituurmanden @) mag/mogen hooguit tot aan de
Max-markering vanbinnen met te frituren levensmiddelen zijn gevuld.
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Problemen oplossen

MOGELIJKE

PROBLEEM

Het apparaat werkt

niet.

of

OORZAAK

Het apparaat is niet verbon-

den met een stopcontact.

Het apparaat is beschadigd.

De aan/uitknop @ werd niet

geactiveerd.

Het indicatielampie

Power” (O brandt

niet.

Het indicatielampije

+Ready” @ brandt

niet.

werd geactiveerd.

bereikt.

De oververhittingsbeveiliging

De ingestelde temperatuur
van de olie/het vet is nog niet

MOGELIJKE
OPLOSSINGEN

Sluit het apparaat aan op een
stopcontact.

Neem contact op met de klanten-
service.

Druk op de aan/uitknop @.

Zet het apparaat vit met de aan/
vit knop @ en trek de stekker uit
het stopcontact. Wacht, totdat het
apparaat is afgekoeld.

Wacht een paar minuten totdat de
gewenste temperatuur is bereikt

Neem contact op met de klantenservice, als de storingen met de bovenstaande aanwijzingen
niet verholpen kunnen worden, of indien u andere storingen constateert.

Afvoeren

Geldt alleen voor Frankrijk:
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A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

§)

Apparaat afvoeren

FR
ELEMENTS ‘E'
D’EMBALLAGE U

Het product, de verpakking en de gebruiksaanwijzing zijn
recycleerbaar, vallen onder de uitgebreide producentenverant-
woordelijkheid en worden gescheiden ingezameld.

Het pictogram hiernaast met een doorgekruiste vuilnisbak geeft aan dat dit
apparaat is onderworpen aan de Richtlin 2012/19/EU. Deze richtlijn stelt dat u
dit apparaat aan het einde van zijn levensduur niet met het normale huisvuil mag
afvoeren, maar moet inleveren bij speciaal daartoe bestemde inzamelpunten,

milieuparken of afvalverwerkingsbedrijven.

Afvoeren is voor u kosteloos. Spaar het milieu en voer producten
op een voor het milieu verantwoorde manier af.

Als uw oude apparaat persoonlijke gegevens bevat, bent u er zelf verantwoorde-
lik voor deze te wissen voordat u het apparaat inlevert.
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@
DO Informatie over mogelijkheden voor het afvoeren van het afgedankte product
@n krijgt u bij uw gemeentereiniging.

Verpakking afvoeren

@ De verpakkingsmaterialen zijn niet schadelijk voor het milieu. Ze zijn gekozen op
%@ grond van hun milieuvriendelijkheid en zijn recyclebaar. Voer niet meer beno-

digde verpakkingsmaterialen af conform de plaatselijk geldende voorschriften.

Voer de verpakking af conform de milieuvoorschriften. Let op de aanduiding op
de verschillende verpakkingsmaterialen en voer ze zo nodig gescheiden af. De
verpakkingsmaterialen zijn voorzien van afkortingen (a) en cijfers (b) met de
volgende betekenis: 1-7: kunststoffen, 20-22: papier en karton,

80-98: composietmaterialen.

Garantie van KompernaBB Handels GmbH
Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de aankoopdatum. In geval van
gebreken in dit product hebt u wettelijke rechten tegenover de verkoper van het
product. Deze wettelijke rechten worden door onze hierna beschreven garantie
niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van aankoop. Bewaar de kassabon
zorgvuldig. U hebt hem nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum van dit product een materiaal- of
fabricagefout optreedt, wordt - naar onze keuze - het product door ons kosteloos
gerepareerd of vervangen of wordt de koopprijs terugbetaald. Voorwaarde voor
deze garantie is dat het defecte apparaat en het aankoopbewijs (kassabon)
binnen de termijn van drie jaar worden overlegd en dat kort wordt omschreven
waaruit het gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt gedekt, krijgt u het gerepareerde
product of een nieuw product retour. Met de reparatie of vervanging van het
product begint er geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke aanspraken bij gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg niet verlengd. Dat geldt ook
voor vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel al bij aankoop aan-
wezige schade en gebreken moeten meteen na het uitpakken worden gemeld.
Voor reparaties na afloop van de garantieperiode worden kosten in rekening
gebracht.
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Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnormen met de grootst mogelijke
zorg vervaardigd en voorafgaand aan de levering nauwkeurig gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefouten. Deze garantie geldt niet
voor productonderdelen die onderhevig zijn aan normale slijtage en die daarom
als slijfonderdelen worden beschouwd, of voor schade aan breekbare onderde-
len zoals schakelaars, accu’s of onderdelen die van glas zijn gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product is beschadigd, ondeskundig is
gebruikt of is gerepareerd. Voor deskundig gebruik van het product moeten alle
in de gebruiksaanwijzing beschreven aanwijzingen precies worden opgevolgd.
Gebruiksdoeleinden en handelingen die in de gebruiksaanwijzing worden afge-
raden of waarvoor wordt gewaarschuwd, moeten beslist worden vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privégebruik en niet voor bedrijfsmatige
doeleinden. Bij verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling, bij gebruik van
geweld en bij reparaties die niet door ons erkend servicefiliaal zijn vitgevoerd,
vervalt de garantie.

Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag neemt u de volgende aanwijzingen
in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en het artikelnummer
(IAN) 427247 _2301 als aankoopbewijs bij de hand.

B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie van het product, op het product
gegraveerd, op de fitelpagina van de gebruiksaanwijzing (linksonder) of op
de sticker op de achter- of onderkant van het product.

W Als er fouten in de werking of andere gebreken optreden, neemt u eerst
contract op met de hierna genoemde serviceafdeling, telefonisch of
via e-mail.

B Een als defect geregistreerd product kunt u dan zonder portokosten naar het
aan u doorgegeven serviceadres sturen. Voeg het aankoopbewijs (kassabon)
bij en vermeld waaruit het gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

'@ Op www.lidl-service.com kunt u deze en vele andere handleidingen,
%

productvideo’s en installatiesoftware downloaden.

Met deze QR-code gaat u direct naar de website van Lidl Service

mvprepreen | (www.lidl-service.com) en kunt u met het invoeren van het artikelnummer
P ONLINE,

(IAN) 427247_2301 de gebruiksaanwijzing openen.
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Service
(ND Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: kompernass@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

[IAN 427247 2301

Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres. Neem eerst contact op met het
opgegeven serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

WWW. kompernoss.com
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II|I iej pro pozd&j3i potiebu. V pfipadé preddni pfistroje freti osobé predejte

také tento ndvod.
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Uvod

Gratulujeme vam k zakoupeni nového pfistroje!

Svym ndkupem jste si vybrali moderni a kvalitni vyrobek. Navod k obsluze je
sou&dsti tohoto vyrobku. Obsahuje dileZité informace o bezpeénosti, pouZiti

a likvidaci. Pred pouzitim vyrobku se prosim dobfe seznamte se viemi provoznimi
a bezpeénostnimi pokyny. Tento vyrobek pouzivejte pouze pfedepsanym zpiso-
bem a pro uvedené oblasti pouZiti. Pfi pfeddvdni vyrobku tfetim osobdm predejte
spolu s nim i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Tento pistroj je uréen vyhradné pro fritovani potravin v domdcnostech. Tento
pfistroj je uréen vyhradné k pouziti v domdcnostech pro soukromé G&ely. Neni
uréen ke komer&nimu pouZziti.

Pouzivejte pfistroj pouze v suchych prostoréch a nikdy jej nepouziveijte venku.

/A VYSTRAHA
Nebezpedi pFi pouZiti v rozporu s uréenim!

Pfi pouZiti v rozporu s uréenim a/nebo pouZiti jiného druhu moze byt pfistroj
zdrojem rdznych nebezpeéi.

> Pfistroj pouzivejte vyluéné v souladu s uréenim.

> Dodrzujte postupy popsané v tomto névodu k obsluze.

UPOZORNENI

> P¥i pouziti v rozporu s uréenim a/nebo pouziti jiného druhu moze byt
pristroj zdrojem roznych nebezpedi. Pistroj pouzivejte vyluéné v souladu
s uréenim. Dodrzujte postupy popsané v tomto ndvodu k obsluze. Néroky
na ndhradu 3kody jakéhokoli druhu vzniklé v disledku nespravného pouzi-
véni, neodborné opravy, neopravnéné provedené zmény nebo Gpravy
nebo v disledku pouziti nepovolenych nahradnich dild jsou vylougeny.
Riziko nese vyhradné uzivatel.

Rozsah dodavky
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Pristroj se standardné dodévd s nésledujicimi komponentami:

® fritéza z nerezové oceli

® 3 fritovaci ko3e

® 2 (chyty

® ndévod k obsluze

1) Vyjméte viechny &asti pfistroje a ndvod k obsluze z krabice.

2) Odstrafte z pfistroje viechen obalovy materidl a pfipadné nélepky.
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UPOZORNENI

> Zkontrolujte doddvku, zda je kompletni a zda neni viditelné poskozend.

> V pfipadé neiplné doddavky nebo poskozeni vzniklého v disledku vadného
obalu nebo b&hem prepravy kontaktujte servisni horkou linku (viz kapitola

Servis).

Popis pristroje / prislusenstvi

POB600000000CQ

prozor

permanentni kovovy filtr
fritovaci kos (velky)
fritovaci néddoba
odblokovaci tladitko vika
navijeni kabelu
reguldtor teploty
zapina&/vypinad
kontrolni z&rovka Ready
kontrolni Z&rovka Power
Ochyt

fritovaci kose (malé)

Technické udaje

Sitové napéti
Jmenovity vykon
Max. mnoZstvi ndplné oleje

Max. mnoZstvi ndplné ztuzeného tuku

5t

230V ~ (stfidavé napéti), 50 Hz
2000 W

cca 4 litry

cca 3,5 kg

Vsechny &asti tohoto pfistroje, prichd-
zejici do styku s potravinami,
jsou bezpe&né pro potraviny.
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Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

» Dbeijte na to, aby sifovy kabel béhem provozu nikdy nebyl
mokry ani vihky. Vedte jej tak, aby nemohlo dojit k jeho
sevfeni nebo jinému poskozen.

~ Pfistroj zapojte do sifové zdsuvky se sitovym napétim 230 V ~,
50 Hz.

» Poskozenou sifovou zdstréku nebo sifovy kabel nechte
okamzité vyménit autorizovanym odbornym persondlem
nebo zdkaznickym servisem nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se tak zabrdnilo nebezpedi.

Obsluzny/ohfivaci segment ani plésf pfistroje se sito-
vym kabelem nikdy neponofujte do vody a tyto &dsti
pristroje necistéte ani pod tekouci vodou.

’

A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

» Tento pfistroj nesmi pouzivat déti od O do 8 let. Tento pfistroj
mohou pouZivat déti od 8 let, pokud jsou pod stélym do-
hledem. Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentdlnimi schopnostmi & nedostatkem zku3enosti a/nebo
znalosti mohou pouzivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud
jsou pod dohledem nebo pokud byly pouéeny o bezpeéném
pouZivani pfistroje a pokud porozumély z toho vyplyvajicimu
nebezpedi.

> Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a jeho pFipojné-
mu kabelu.

~ Cidténi a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti.

~ Zaijistéte, aby byl pfistroj postaven stabilné.

»~ Déti si nesmi hrdt s pfistrojem.

~ Pokud pfistroj spadne nebo je poskozeny, nesmite jej jiz
uvadét do provozu. Pristroj nechte pfezkouset a pfipadné
opravit kvalifikovanym odbornym persondlem.
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’

A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

~ B&hem fritovéni se uvoliiuje horkd pdra, zejména pfi otevieni
vika pfistroje. UdrZujte od pdry bezpeénou vzddlenost.

~ Dfive, nez do fritézy nalijete olej nebo tekuty tuk, se ujistéte,
zda jsou viechny dily naprosto suché. V opaéném pfipadé
horky olej nebo tuk stfikd.

~ Osuste peclivé také viechny potraviny, nez je vlozite do frité-
zy. V opacném piipadé horky olej nebo tuk stfikd.

~ Opatrné zachdzejte zejména se zmrazenymi potravinami.
Odstranite véechny kousky ledu. Cim vice ledu ulpi na potra-
vindch, tim vice horky olej nebo horky tuk stfiké.

~ Nékteré césti pfistroje se pfi jeho pouzivani zahfivaiji na vy-
sokou teplotu. Nedotykejte se jich - vyhnete se popdlenindm.

~ Pfistroj by mél byt postaven do stabilni polohy pomoci Gchy-
t0, aby se zabrdnilo rozliti horké tekutiny.

~ Zabraite rozstfikim oleje nebo tuku na podlahu. Hrozi ne-
bezpedi uklouznutil

A VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!

~ K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani
zvl&stni ddlkové ovldddni.

~ Nikdy ve fritéze nerozpoustéjte kusy ztuZeného tuku.
V disledku vysoké teploty, kterd nastdva tak dlouho, dokud
ohfivaci segment jesté neni pokryt tukem, miZe dojit k po-
skozeni ohfivaciho segmentu nebo k poZdru! Rozpustte tuk
jesté predtim v hrnci nebo pod. nddobé.

~ Nepouzivejte pfistroj v blizkosti horkych povrchd.
~ Nenechdveijte pfistroj béhem provozu nikdy bez dozoru.

& Pozor! Horky povrchl
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A VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!
Nikdy nepouzivejte vodu k haseni fritézy!

\J

Stary resp. znedistény tuk nebo olej se miZe pfi prehféti
samovolné vznitit. Vymérite olej nebo tuk véas. V pfipadé
pozdru vytdhnéte sitovou zéstrcku a hofici tuk nebo olej
zaduste dekou.

~ Do fritovaci nddoby neddveite nikdy vice tuku nez po znacku
MAX a nikdy méné tuku nez po znagku MIN. PFi kazdém
zapnuti pfistroje dbeijte na to, aby byl ve fritéze dostatek
tuku nebo oleje.

~ Pokud se v pfistroji nenachdzi Zadny olej nebo tekuty tuk, ni-
kdy pfistroj nezapinejte. Jinak mizZe doijit k pfehfati pfistroje.

~ Fritéza je vhodnd pouze k fritovani potravin. Neni uréena
pro uvadéni tekutin do varu.

Pfred prvnim pouzitim

B Pfed prvnim pouzitim fritézy dokladné ogistéte jeji jednotlivé &ésti a peclivé
je osuste (viz kapitola ,Cisténi a 4drzba”).

Priprava jidel bez akrylamidd

Akrylamid je potencidlné karcinogenni latka, kterd se ve zvysené mite tvofi pfi
fritovéni potravin s obsahem $krobd v ddsledku reakei s aminokyselinami.
Pri teplotdch vyssich nez 175 ° C se prudce zvy3uje tvorba akrylamidu.

Proto potraviny obsahujici 3krob, jako jsou napt. hranolky, nefritujte pokud mozno
pri teploté nad 170 °C. Fritované potraviny by se mély fritovat do zlatoZluté,
nikoliv do tmavé nebo hnédé barvy. Pouze takto doséhnete pfipravy jidel bez
akrylamids.

Fritovani

Pro pouziti v této fritéze doporudujeme fritovaci olej nebo tekuty fritovaci tuk.
Muzete pouzivat také ztuzeny fritovaci tuk. Prectéte si k tomu nejprve kapitolu
+Ztuzeny fritovaci tuk”.
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Priprava

1) Pfistroj postavte na vodorovnou, rovnou, stabilni a tepelné odolnou plochu.

UPOZORNENI

> Chceteli fritézu umistit pod digestor na spordk, dbejte na to, aby byl
spordk vypnuty.

2) Odbvifte Gplné sifovy kabel z navijeni kabelu @.

3) Stisknéte odblokovaci tlacitko vika @. Viko se rozevre.

4) Vyjméte fritovaci kose @/@® a upevnéte Gchyty @ na obou malych fritovacich
kosich @ a na velkém fritovacim kosi €:
— Stlagte ty¢e Gchytu @ mirné k sobé tak, aby bylo mozné zasunout pfidr-
zovaci koliky zevniti do ok na fritovacim kosi @/®:

— Poté pusfte k sobé& stlagené tyce Gchytu @ tak, aby pFidrzovaci koliky
prochdzely oky:

— Zatdhnéte tchyt ) dozadu, aby dosedal na okraj fritovaciho kose @/®.
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|
— Uchyt @ nyni dosedd pevné na fritovaci ko3 @/@®.
— Totéz provedte s dalsimi Gchyty.
UPOZORNENI

> PouZivejte pouze oleje nebo tuky, které jsou vyslovné oznaceny jako
,nepénivé” a vhodné pro fritovani. Tuto informaci naleznete na obalu

nebo na etiketd.
> Nikdy vzdjemné nemicheijte rozné druhy tukd nebo oleji! Mohly by

z fritézy pretékat.
5) Do suché a prézdné fritovaci nédoby @ ndlijte olej, tekuty nebo rozpustény
tuk (cca 4 | oleje nebo cca 3,5 kg ztuzeného tuku).
UPOZORNENI

> Do fritovaci ndédoby @ neddveijte nikdy vice tuku nebo oleje nez po znaé-
ku MAX a nikdy méné nez po znacku MIN.

6) Zastréte sifovou zdstreku do zdsuvky.

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

> Sifovy kabel nesmi piijit do styku s horkymi &&stmi fritézy. Nebezpedi trazu
elekirickym proudem!

7) Vsadte opét fritovaci ko3 @ (nebo malé fritovaci kose @).

8) Zavrete viko.

Fritovani potravin

POZOR - VECNE SKODY!

> Neprovozuite fritézu nikdy bez oleje/tuku!

UPOZORNENI

> K fritovéni potravin mizZete do pfistroje zavésit bud velky fritovaci ko @,
oba malé fritovaci kose @, nebo jen jeden z malych fritovacich ko3t @®.
Jako piiklad je zde popsén pouze velky fritovaci kos €. S malymi fritovacimi
kosi @ postupuite stejnym zpOsobem.
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1) Zapnéte fritézu zapinagem/vypinagem @. Rozsviti se kontrolni Z&rovka

Power (.

2) Otocte reguldtor teploty @ na pozadovanou teplotu. Olej nebo tuk se
zahfeje na pozadovanou teplotu. Pfi dosaZeni nastavené teploty se rozsviti
kontrolni Z&rovka Ready @.

UPOZORNENI

Spravnou fritovaci teplotu naleznete na baleni potravin, uréenych k fritovani,

nebo v kapitole ,Tabulka fritovacich dob” v tomto névodu k obsluze. Hrubou
orientaci, které potraviny |ze fritovat a pfi které teplot&, vdm poskytnou obrdzky
na predni strané fritézy:

Symbol Potraviny Teplota

=2 Krevety 130 °C

@ Kute 150 °C
Hranolky R

W (Cerstvé) 170°¢

Ryby 190 °C

Uvedené hodnoty slouzi pouze jako orientaéni voditko. Teplota se moze lisit
v zdvislosti na vlastnostech a osobni chutil

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANENI!

> Viko a fritéza jsou b&hem fritovani velmi horké. Proto se b&hem fritovani
dotykejte pouze Gchytl! Nebezpedi popdleni! Pouzivejte pokud mozno
kuchyrské chiapky.

3) Stisknéte odblokovaci tlacitko vika @.

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANEN!
> Bud'te opatrni pfi plnéni fritovaciho kose @! Je velmi horky!

4) Vyjméte fritovaci ko @ z fritézy. Vlozte do kose potraviny, které chcete fritovat.
Fritovaci ko3 @ se pfi tom smi naplnit potravinami, které chcete fritovat,
nanejvy3 po znacku Max uvnit fritovaciho kose € nebo max. do 1 kg.
Dodrzujte viak vzdy také mnozstvi, uréené k fritovani, které je uvedeno na
baleni potravin!
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5) Spustte fritovaci ko3 € opatrné do horkého oleje nebo tuku.

6) Zaviete viko pFistroje.

UPOZORNENI

> Prizorem @ ve viku pfistroje miZete sledovat pribéh fritovani.

Ztuzeny fritovaci tuk

Pokud pouzivéte ztuzeny fritovaci tuk, ucifte nésleduijici bezpecnostni opatieni,
abyste zabrdnili stitkani tuku a prehfati piistroje:

B Pfi pouZiti Eerstvého tuku nejprve pomalu rozpustte kusy tuku pfi nizké teploté
v b&zném hrnci. Rozpustény tuk nalijte opatrné do fritézy. Teprve poté zasufite
zéstreku do sité a zapnéte fritézu.

B Po pouziti udrzuite fritézu s opét ztuhlym tukem na pokojové teplots.

B Jeli tuk pfili3 studeny, mize pfi opétovném rozpousténi stfikat! Cheete-li
se fomu vyhnout, udélejte do opét ztuhlého tuku nékolik propicht pomoci
dievéné nebo plastové tycky. Dévejte pozor, aby se pfitom neposkodila
povrchovd vrstva fritovaci nddoby @!

B Pro rozpusténi tuku zapnéte pfistroj zapinagem/vypinagem @ a nastavte
regulétor teploty @ na 130°C. Rozsviti se kontrolni Zdrovka Power ).

B Pockejte, az se rozpusti viechen tuk. Kontrolni Zdrovka Ready @ se pfi tom
mizZe vzdy znovu rozsvitit a zhasnout. Pozadovanou fritovaci teplotu nastavte
az poté, az kdyz je veskery tuk rozpustény.

Po fritovani
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/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANEN!

> Po ukonéeni fritovani se nikdy nedotykeijte fritovaciho kose €. Je velmi
horky! Fritovaci kos @ nadzvednéte z fritézy pouze za Gchyty @!

1) Kdyz jsou fritované potraviny hotové, stisknéte odblokovaci tlagitko vika @,
viko se rozevre.

2) Nadzvednéte fritovaci ko3 @ a zavéste jej na okraj pFistroje, aby mohl
odkapat piebyteény tuk.

3) Stisknéte zapina&/vypinag @. Fritéza je nyni vypnutd. Vytdhnéte zdstreku ze
zdsuvky.

4) Po odkapéni fritovanych potravin vyjméte fritovaci kos @ opatrné z fritézy.

5) Fritované potraviny dejte do misy nebo sita (se savym kuchyfskym papirem!).

Pokud fritézu nepouzivate pravideln&, doporuéujeme, abyste olej po vychladnuti
uchovavali v dobie uzavfenych lahvich nebo jinych fritovacich nddobdch, nejlépe
v ledni&ce nebo na jiném chladném mist&. Olej nalévejte do lahvi pres jemné
sito, abyste z n&j odstranili &astecky potravin.
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Vymeéna fritovaciho tuku
Olej vymé&huijte az po jeho Gplném vychladnuti. Ztuzeny tuk musi byt jesté zE4sti

tekuty, aby se dal vylit.

1) Stisknéte odblokovac tlagitko vika @ a viko sejméte (viz kapitola , Cigténi
a Gdrzba”).

2) Vyjméte fritovaci ko3 @.

3) Uchopte pfistroj za postranni Gchyty a vylijte olej nebo tuk pFes jeden z rohd
do vhodnych nadob, napfiklad lahvi. Pro tyto Géely pouzijte neijlépe trychtyf.

UPOZORNENI

V kazdé obci nebo kazdém mésté je likvidace stolnich oleji a tukd regulovéna
jinak. Casto neni dovoleno likvidovat tyto oleje nebo tuky spolu s normdlnim
domovnim odpadem. O moznostech likvidace se informuijte na svém obecnim
nebo méstském Gfadé.

4) Dokladng distéte viechny &asti fritézy, jak je popsdno v kapitole ,Cidténi a
odrzba”.
5) Do fritézy dopliiujte Eerstvy olej nebo tuk, jak je popséno v kapitole ,Fritovéni”.
Cisténi a udrzba
/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!
> Nez zacnete pfistroj &istit, vytdhnéte vzdy sifovou zdstréku ze sité.
> @ V z4adném pFipadé se pristroj ani jeho &ésti nesmi ponofit do kapalin!

Doslo by tak k ohrozeni Zivota v disledku Grazu elektrickym proudem a
pristroj by se mohl poskodit.

A\ VYSTRAHA - NEBEZPECi POPALEN!

> Pred zadatkem &isténi nechte pfistroj nejdfive dostateéné vychladnout.

> K &idréni dild nepouzivejte leptavé nebo abrazivni Eistici prostredky/materidly,
jako jsou Cistici prasky ¢i abrazivni emulze nebo ocelovd vina. Mohly by
poskodit povrch pfistroje!
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Pro snadné Sisténi rozeberte fritézu:

1) Oftevrete viko pfistroje. Tlacte ty&inkou nebo podobnym predmétem do
otvorl na drzdcich zavésd na zadni strané pfistroje a souéasné vytdhnéte
viko pfistroje z drzakd zavésd smérem nahoru:

Al
7
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2) Vyiméte fritovaci ko3 @ (nebo malé fritovaci kose @).

B Fritovaci kose €@/@® mizete myt v my&ce na nadobi. Tyto dily Ize myt
v my&ce na nddobi. Za tim Gelem viak sejméte Gchyty (.

B Omyijte Gchyty @ v teplé vodé s jemnym mycim prostfedkem. Poté je dobfe
oplachnéte &istou vodou.

B Offete pldsf a fritovaci nddobu @ vlhkym hadFikem. V pFipadé potfeby dejte
na hadfik jemny myci prosttedek. Poté dikladné vyttete fritovaci nadobu @
hadfikem navlhéenym pouze ve vodé, aby v nddobé neulpély zbytky myciho
prostiedku. Pl&3f a fritovaci nddobu @ dobre vytete do sucha.

B Viko pfistroje omyjte v teplé vodé s jemnym mycim prosttedkem. Poté je
dobfe opldchnéte istou vodou.

Viko piistroje dobfe osuste a odstavte je svisle na bok tak, aby z vnittku vika
mohla vytéct zbyvaijici voda.
Dbeijte na to, aby bylo viko pfed opé&tovnym pouzitim Gplné suché!

3) Pred opétovnym sloZenim viechny dily dobfe vytiete do sucha.

Skladovani
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1) Pfistroj zvedejte nebo pfendsejte pomoci postrannich Gchytd na pldsti.

2) Ovite sifovy kabel kolem navijeni kabelu @ na zadni strané piistroje a
pfipevnéte ho kabelovym klipem.

3) Pfistroj uskladnéte s uzavfenym vikem. Vnittek fritézy tak zistane isty a bez
prachu.
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Tipy

Vlastnoruéné pripravované hranolky

Brambory, které jsou uréeny k fritovéni, by mély byt kvalitni a nenaklicené.

Pro fritovani by se mély pouzit "mouénaté" nebo "pfevézné i po uvareni
tvrdé" odrddy brambor.

Po oloupdni nakréjejte brambory podle pozadovaného zpisobu pFipravy
(hranolky nebo pldtky).

Pred dal3im pouzitim nechte brambory cca 1 hodinu namocené ve vodé. Tim
se uvolni &&st cukru, coz je jeden z vychozich produktd pro tvorbu akrylamidu.

Nechte brambory zcela oschnout.
Vlastnoruéné pripravované hranolky fritujte vzdy dvakrét:

= nejprve 10 - 14 minut pfi teploté cca 150 °C a poté 3 - 4 minuty pfi
teploté 170 °C, podle pozadovaného stupné zhnédnuti.

Zmrazené hranolky jsou pfedvaiené, a proto se musi fritovat pouze jednou.
Postupujte podle pokynd na obalu.

Malé fritovaci kose @ |ze plnit po zna¢ku Max cca 400-450 g, velky
fritovaci ko3 @ cca 850-900 g mrazenych hranolkd.

Hlubokozmrazené potraviny

Hlubokozmrazené potraviny uréené k fritovéni (-16 az-18 °C) znaéné ochladi

olej nebo tuk, &mz zpomali fritovani a mohou na sebe vazat pfilis mnoho oleje

nebo tuku. Chcete-li se tomu vyhnout, postupujte ndsledovné:

Nesmazte vétsi mnoZstvi najednou. Vnitiek fritovaciho kose @ (nebo malych
fritovacich ko3t @) se smi naplnit potravinami uréenymi k fritovéni maximdlné
po znacku Max.

Olej zahfivejte minimalné 15 minut a teprve poté vloZte potraviny uréené
k fritovéni.

Nastavte reguldtor teploty @ na teplotu uvedenou v tomto ndvodu k obsluze
nebo na obalu potravin uréenych k fritovani.

Hlubokozmrazené potraviny je nejlépe pred fritovanim nechat mimné& roztét pfi
pokojové teploté. Odstrafite tolik ledu a vody, kolik je mozné, nez potraviny
uréené k fritovani vloZite do fritézy.

Potraviny uréené k fritovani vkladejte do fritézy pokud mozno pomalu a
opatrn&, nebof hlubokozmrazené potraviny mohou zpUsobit nghlé a prudké
vystiknuti oleje nebo tuku.
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Jak se zbavite nezadoucich pachuti

Nékteré potraviny, zejména ryby, poustsii pfi fritovani tekutinu. Tyto tekutiny se
shromazduii ve fritovacim oleji nebo tuku a mohou negativné ovlivnit vini a chuf
potravin, které se pozdaii frituji ve stejném oleji nebo tuku.

Postupuijte ndsledovng, abyste si uchovali chufové neutrdlni olej nebo tuk:

B Zahfejte olej nebo tuk na cca 150 °C a vlozte do fritovaciho ko3e dva tenké
plétky chleba nebo nékolik malych snitek petrzele @ (nebo malé fritovaci

kose @B).
B Spustte fritovaci ko3 € (nebo malé fritovaci kose @) do tuku a zaviete viko.

B Pockejte, az olej nebo tuk prestanou prskat, a chleba nebo petrzel odstrafte
pomoci sbé&ragky s otvory. Olej nebo tuk je nyni opét chutfové neutrdlni.

Zdrava vyziva
Odbornici na vyzivu doporuduji pouzivani rostlinnych olejd a tukd, které obsahuit
nenasycené mastné kyseliny (napf. kyselinu linolovou). Tyto oleje a tuky viak
ztréceiji své pozitivni vlastnosti rychleji nez ostatni druhy, a proto se musi East&ji
vyménovat.
Ridte se podle téchto doporuéeni:

B Olej nebo tuk vyménujte pravideln&. Pokud ve fritéze pfipravujete prevazné
hranolky a olej nebo tuk procezujete po kazdém pouziti, mizete jej pouzit

10 az 12krét.

B Olej nebo tuk viak nepouzivejte déle nez Sest mésicl. Vzdy dodrzuijte také
pokyny na obalu.

B Obecné se zkracuje doba pouzivéni oleje nebo tuku, pokud fritujete prevaz-
né potraviny bohaté na proteiny, joko je maso nebo ryby.

B Cerstvy olej nemichejte s pouzitym.

B Olej nebo tuk vymérite, kdyz pfi zahiati péni, vytvari ostrou chut nebo proni-
kavy zdpach, ztmavne a/nebo md sirupovitou konzistenci.

Tabulka fritovacich dob

V tabulce jsou uvedeny priklady, které potraviny se mohou fritovat za jaké teploty a jaka frito-
vaci doba je k tomu potiebnd. Pokud se Gdaje na obalu potraviny uréené k fritovéni odchyluji
od Gdaji v této tabulce, Fidte se Gdaiji uvedenymi na obalu.

. Doporuéené Doba v
Potraviny mnozstvi Teplota (cca) minutach
Karbandtek (zmrazeny) 300 g- 1000 g 150 °C 3-7
Vepfovy kotlet (obaleny) 300g-1000g 150 °C 15-20
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Potraviny

Porce kurete
(velké kusy)

Porce kufete
(malé / stredni kusy)

Hranolky (Zerstvé)
Hranolky (zmrazené)
Krevety (Eerstvé)

Houby

Doporuéené
mnozstvi

300g-1000 g

300g-1000g

300g-
850/900 g

300g-
850/900 g

300g-1000 g

300 g-800 g

Teplota (cca)
150 °C
150 °C

150 °C/170 °C

viz zaddni
vyrobce

130 °C

170-190 °C

Doba v
minutach

10-18
15-25

10-14/3-4

viz zaddni
vyrobce

3-7

UPOZORNENI

> U 0dajd tykaijicich se stupfio moZe dojit k nepatrnym teplotnim odchylkam.
Hodnoty uvedené v tabulce jsou orientaéni hodnoty. V zdvislosti na vlastnostech potra-

vin se doby mohou liit.

> Vnitfek fritovaciho kode @ (nebo malych fritovacich kost ) se smi naplnit potravinami

uréenymi k fritovani maximélné po zna¢ku Max.

Odstranéni poruch

PROBLEM

Pristroj nefunguije.
nebo

Kontrolni Zdrovka Power (O
nesviti.

Kontrolni Zarovka Ready @
nesviti.

MOZNA PRICIN
Zéstrka pistroje neni zasu-
nuta do sifové zasuvky.
Pristroj je podkozeny.

Nebyl stisknuty zapinac/

vypinac @.

Aktivovala se ochrana proti

prehfdti.

Olej/tuk je3té nedosahl

nastavené teploty.

A

MOZNA RESENi

Zastréte piistroj do zdsuvky.

Obratte se na servis.

Stisknéte zapinaé/vypinag @.

Vypnéte pistroj zapinagem/

vypinaéem @ a vytéhnéte

zdstreku ze zdsuvky. Vyekeijte,
dokud pfistroj nevychladne.

teplota.

Pockeijte n&kolik minut, dokud
se nedosdhla pozadovand

Pokud nemiZete odstranit poruchy vyse popsanym zpUsobem nebo pokud zjistite jakoukoli
jinou zavadu, obrafte se na nds servis.
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Likvidace

Plati pouze pro Francii:

FR

FR

FR
A DEPOSE A DEP sz [——]
Cet apparell ELEMENTS CJ
et ses accessoires JWANEA i l
se recyclent / D’EMBALLAGE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

=2 [==0 Vyrobek, obal a ndvod k obsluze jsou recyklovatelné, pod|éhaiji
ul “ rozdifené odpovédnosti vyrobce a shromazduiji se oddélené.

Likvidace pristroje

oa |
W

Symbol preskrinuté pojizdné popelnice uvedeny vedle oznaduie, Ze tento pfistroj
podléhd smérnici &. 2012/19/EU. Tato smémice uvddi, Ze tento pfistroj se na
konci své Zivotnosti nesmi likvidovat s béZnym domovnim odpadem, ale musi se
odevzdat v uréenych sbérnych mistech & dvorech nebo podnicich oprévnénych

k nakladani s odpady.

Tato likvidace je pro Vas zdarma. Chraiite Zivotni prostredi a
zajistéte odbornou likvidaci pFistroje.

Pokud vé&s vyslouzily pfistroj obsahuje osobni Gdaje, jste pfed odevzddnim
pfistroje odpovédni za jejich vymazéni.

Informace o moznostech likvidace vyslouzilého vyrobku vam podé obecni nebo
méstskd sprava.

Likvidace obalu

Y

&&
A

100

Zvoleny obalovy materidl odpovidd hlediskdm ochrany Zivotniho prostfedi a
likvidace a je tudiz recyklovatelny. Jiz nepotiebny obalovy materidl zlikvidujte
podle mistnich platnych pfedpist.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbejte na ozna&eni na riznych obalovych
materidlech a v pfipadé potieby tyto obaly roztfidte. Obalové materidly jsou
ozna&eny zkratkami (a) a &islicemi (b) s nasledujicim vyznamem: 1-7: plasty,
20-22: papir a lepenka, 80-98: kompozitni materidly.
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Zaruka spolecnosti Kompernass Handels GmbH
Vazend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskévate zdruku v trvdni 3 let od data zakoupeni. V pfipadé
zévad tohoto vyrobku mdte zdkonnéd prava viéi prodeici vyrobku. Tato zdkonné
préva nejsou omezena nadi nize uvedenou zdrukou.

Zaruéni podminky

Zé&ruéni doba za&ind plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveijte pokladni doklad.
Tento doklad je potfebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do i let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada materidlu
nebo vyrobni zdvada, pak Vém podle naseho uvazeni vyrobek zdarma opravi-
me, vyménime nebo uhradime kupni cenu. Predpokladem této zdruky je, Ze bude
b&hem ffileté Ihity predlozen vadny pfistroj a doklad o koupi (pokladni doklad)
a struéné se popise, v &em zdvada spodivé a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zédvadu nase zaruka, obdrzite zpét bud  opraveny nebo novy
produkt. Opravou nebo vymé&nou vyrobku nezaéne plynout novd zéruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad

Zé&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a
opravené sou&dsti. Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné iz pfi ndkupu
se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po uplynuti z&ruéni doby podléhaii veskeré
opravy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic kvality a pied expedici byl
svédomité vyzkousen.

Zéaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zaruka se nevztahuje
na sou&asti vyrobku, které jsou vystaveny b&znému opotfebeni, a proto je |ze
povazovat za spotfebni dily, nebo na poskozeni kfehkych sou&asti, jako jsou
napr. spinace, akumulétory nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fédné pouzivan nebo
udrZovdn. Pro zajiténi sprdvného pouzivani vyrobku se musi pfesné dodrzovat
viechny pokyny uvedené v ndvodu k obsluze. Uceldm pouziti a Gkoniim, které se
v névodu k obsluze nedoporuéuji nebo se pfed nimi varuje, je treba se bezpod-
mineéné vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne pro komeréni pouZiti. PFi ne-
spravném a neodborném pouzivdni, pfi pouziti ndsili a pfi zdsazich, které nebyly
provedeny nasimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zéruéni naroky
zanikaj.
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Vyftizeni v pripadé zaruky
Pro zaqjisténi rychlého Vasi zddosti postupuijte podle nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méjte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku
(IAN) 427247 _2301 jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém stitku na vyrobku, rytiné na vyrobku, na
titulni stran& ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélepce na zadni nebo
spodni stran& vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kontaktuijte
nejprve nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mizete pfi prilozeni dokladu
o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spociva vada a kdy k ni doslo,
poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu, kterou Vam ozndmi servis.

EF3E Na webovych strankach www.lidl-service.com si miZete stéhnout tyto a
Py mnoho dal3ich pfirugek, videi o vyrobku a instalaéni software.

=] Pomoci kédu QR se dostanete piimo na stranku servisu Lidl
e | (wwwilidkservice.com) a miZete pomoci zaddni &isla vyrobku
e ] (IAN) 427247_2301 oteviit svdj ndvod k obsluze.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[1AN 427247_2301 |

Dovozce

Dbeite prosim na to, ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktuijte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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Przed pierwszym uzyciem zapoznai sig z instrukcjq obstugi i zachowaj
Il ja w celu pézniejszego wykorzystania. W przypadku przekazania

urzqdzenia osobom trzecim nalezy przekazaé im takze instrukcje.
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Wstep

Gratulujemy zakupu nowego urzgdzenial!

Jest to nowoczesny i wartosciowy produkt. Instrukcja obstugi stanowi element
sktadowy produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat bezpieczeristwa,
uzytkowania i utylizacji. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy
zapoznad sie ze wszystkimi informacjami dotyczqgcymi obstugi i bezpieczeristwa.
Produkt nalezy uzytkowaé wyltgcznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem oraz
w podanym zakresie zastosowan. W przypadku przekazania urzgdzenia innej
osobie nalezy dotqczyé réwniez instrukeje obstugi.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

104

Urzqdzenie jest przeznaczone wylgcznie do smazenia produktéw spozywezych
w glebokim tuszczu i do uzytku domowego. Urzqdzenie to przeznaczone jest
wytgeznie do stosowania w gospodarstwie domowym. Nie nalezy go uzywaé
do celéw komercyjnych.

Urzqdzenie jest przeznaczone tylko do uzytku w zamknigtych pomieszczeniach
i nie jest przeznaczone do uzytku na otwartej przestrzeni.

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo zwigzane z uzytkowaniem niezgodnym
Z przeznaczeniem!

Uzytkowanie urzqdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem i/lub inne jego

wykorzystanie moze wigzaé sie z réznymi zagrozeniami.

> Urzqdzenie nalezy uzytkowaé wytqcznie w sposéb zgodny z jego przez-
naczeniem.

> Nalezy przestrzega¢ zasad postgpowania opisanych w niniejszej instrukcji
obstugi.

> Uzytkowanie urzqdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem i/lub
inne jego wykorzystanie moze wigzaé sie z réznymi zagrozeniami.
Wykorzystywaé urzqdzenie wytqcznie do celéw zgodnych z jego
przeznaczeniem. Nalezy przestrzegaé zasad postgpowania opisanych
w niniejszej instrukcji obstugi. Roszczenia wszelkiego rodzaju, wynikajqce
ze szkéd powstatych wskutek uzytkowania niezgodnie z przeznaczeniem,
przeprowadzenia niefachowych napraw, zmian wprowadzonych bez zez-
wolenia lub wskutek zastosowania niedopuszczonych czeéci zamiennych,
sq wykluczone.
Ryzyko ponosi wylqcznie uzytkownik.
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Zakres dostawy

Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z nastepujgcymi elementami:

® Frytkownica ze stali szlachetnej
® 3 Kosze frytownicy
® 2 Uchwyty

® |[nstrukcja obstugi

1) Wyimij wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukcje obstugi z kartonu.

2) Usuh z urzqdzenia cate opakowanie i ewentualnie folie ochronne.

> Po rozpakowaniu nowego urzqdzenia sprawdz, czy w érodku znajduiq sie

wszystkie czeéci i czy nie ma zadnych widocznych uszkodzen.

> W przypadku stwierdzenia braku lub uszkodzenia jakiegokolwiek elementu
wskutek wadliwego opakowania lub transportu skontaktuj sie z infolinig

serwisowq (patrz rozdziat Serwis).

Opis urzadzenia / Oprzyrzadowanie

POB60000O0000CC

Wziernik

Staty filtr metalowy
Kosz frytownicy (duzy)
Zbiornik frytownicy
Przycisk odblokowania pokrywy
Nawijak kabla
Regulator temperatury
Wiqcznik/wytgeznik
Kontrolka gotowosci
Kontrolka zasilania
Uchwyt

Kosze frytownicy (mate)
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Dane techniczne

Napiecie sieciowe 230V ~ (napigcie przemienne), 50 Hz
Moc znamionowa 2000 W
Maks. ilo$¢ napetnienia olejem okoto 4 litry
Maks. ilo$é napetnienia statym ok. 3,5 kg
ttuszczem
0 Wszystkie czeci tego urzqdzenia
Qf majqce kontakt z Zywnoscig, sq do tego

odpowiednio przystosowane.

Wskazowki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM

~ Dopilnuj, by kabel sieciowy podczas pracy nigdy nie zostat
zawilgocony ani zamoczony. Kabel uktadaj w taki sposéb, aby
nie zostat on zakleszczony ani uszkodzony w inny sposéb.

» Urzqdzenie nalezy podiqczyé do gniazda zasilania o
napigciu 230V ~, 50 Hz.

» Naprawe uszkodzonego wtyku lub kabla sieciowego zleé
niezwlocznie wykwalifikowanemu specjaliscie lub serwisowi,
aby unikngé wszelkich zagrozen.

@ Nigdy nie wkitadaj pod wode czesci obstugowej ani

grzatki oraz obudowy w chwili, gdy urzqdzenie jest

podiqgczone do zasilania elekirycznego, a takze nie czy$é
tych elementéw pod biezgcqg wodg.
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A OSTRZEZENIE NIEBEZPIECZENSTWO
ODNIESIENIA OBRAZEN!

~ To urzqdzenie nie moze byé obstugiwane przez dzieci w
wieku ponizej 8 lat. Urzqdzenie moze by¢ obstugiwane
przez dzieci w wieku powyzej 8 lat, o ile sq one pod statym
nadzorem. To urzqdzenie moze byé uzywane przez osoby o
zmniejszonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego
doéwiadczenia i/lub wiedzy, wytgcznie pod nadzorem lub po
przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia
oraz wynikajgcych z niego zagrozen.

~ Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

~ Dzieci nie mogq wykonywaé czyszczenia ani konserwacgjj,
przewidzianej dla uzytkownika.

~ Ustaw urzqdzenie na stabilnym podtozu.

~ Dzieci nie mogq bawié sie urzqgdzeniem.

~ Nie wigczaj urzqdzenia, jesli spadto z wysokosci lub zostato
uszkodzone. Zle¢ sprawdzenie i ewentualng naprawe
urzqdzenia wykwalifikowanemu specjaliécie.

~ Podczas smazenia w gtebokim ttuszczu (frytowania) z
urzgdzenia wydobywa sie gorgca para, szczegdlnie
przy otwartej pokrywie. Zachowaj bezpieczny odstep od
wydobywajqgcej sie pary.

~ Przed napetnieniem urzqdzenia ttuszczem lub olejem upew-
nij sie, ze wszystkie elementy sq catkowicie suche. W prze-
ciwnym wypadku gorqgcy olej lub ttuszcz bedzie pryskat.
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/A OSTRZEZENIE NIEBEZPIECZENSTWO
ODNIESIENIA OBRAZEN!

~ Kazdy produkt spozywczy przed wiozeniem do frytownicy
doktadnie wysusz. W przeciwnym wypadku gorgcy olej lub
ttuszcz bedzie pryskat.

~ Zachowaj szczegdlng ostrozno$é w przypadku smazenia pro-
duktéw mrozonych. Usur doktadnie wszystkie kawatki lodu.
Im wiecej lodu pozostanie na produktach spozywczych, tym
silniej bedzie pryskat gorgcy olej lub tluszcz.

~ Elementy urzqdzenia nagrzewaijq sie podczas pracy. Aby
sie nie poparzyé, nie dotykaj ich nigdy podczas uzywania
urzqdzenia.

~ Trzymajqc za uchwyty, ustaw urzqdzenie w stabilnej pozy-
cji, by nie dopusci¢ do wylania sie gorqcej cieczy.

~ Unikaj rozpryskiwania oleju lub ttuszczu na podtoge.
Niebezpieczenstwo poslizgniecia sie!

A\ OSTRZEZENIE NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

~ Do sterowania pracq urzqdzenia nie prébuj uzywaé zadnych
zewnetrznych zegardw sterujgcych ani zadnego innego syste-
mu zdalnego sterowania.

~ Nigdy nie top statego ttuszczu (kostek thuszczu) we frytownicy.
Na skutek powstajgcej wysokiej temperatury, dopdki tuszcz
nie przykrywa jeszcze grzatki, grzatka moze ulec przegrzaniu
lub moze nawet dojé¢ do pozaru! Ttuszcz nalezy najpierw
stopié¢ w garnku lub w inny, podobny sposéb.

~ Nie uzywaé urzgdzenia w poblizu gorqcych powierzchni.

~ W trakcie uzywania nigdy nie zostawiaé urzqdzenia bez
nadzoru.

& Uwaga! Gorgca powierzchnial

Nigdy nie uzywa¢é wody do gaszenia frytownicy!
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A OSTRZEZENIE NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

~ Stary lub zanieczyszczony ttuszez lub olej moze sie zapalié
samoczynnie w przypadku przegrzania. Pamietaj o regu-
larnej wymianie oleju lub ttuszczu. W przypadku zapalenia
natychmiast wyciggnij wtyk z gniazda sieciowego i zga$
palqcy sie tuszez lub olej zakrywajgc go pokrywa.

> llos¢ ttuszczu w pojemniku frytownicy nie moze nigdy
przekraczaé zaznaczenia MAX, ani nie moze byé ponizej
zaznaczenia MIN. Za kazdym razem podczas wigczania
urzgdzenia upewnij sig, ze w $rodku znajduje sie odpowied-
nia ilo§¢ ttuszczu lub oleju.

~ Nigdy nie wtgczaj urzqdzenia, jedli w srodku nie ma oleju
lub stopionego ttuszczu. W przeciwnym wypadku mozesz
spowodowaé przegrzanie urzgdzenia.

~ Frytownica jest przeznaczona wytqcznie do frytowania pro-
duktéw spozywczych. Nie nadaije sie do gotowania ptynéw.

Przed pierwszym uzyciem

B Zanim przystqpisz pierwszy raz do uzycia frytownicy, starannie wyczy$é
i wytrzyj do sucha poszczegdlne elementy (patrz rozdziat ,Czyszczenie”).

Smazenie bez akrylamidu

Akrylamid jest substancjq, ktéra moze mieé dziatanie rakotwéreze. We wzmozonym
stopniu powstaje ona podczas frytowania produktéw spozywczych zawierajgeych
skrobie, w wyniku zachodzenia reakcji z aminokwasami. W temperaturach powyzej
175 °C nastepuje drastyczny wzrost powstawania akrylamidu.

Z tego powodu produktéw spozywczych z duzq zawartociq skrobi, np. frytek,
nie nalezy smazyé w temperaturze powyzej 170 °C. Potrawa powinna przybraé
tylko ztotawo zétty kolor zamiast ciemnego lub brgzowego. Tylko w ten sposéb
mozna uzyska¢ potrawe o niskim stezeniu akrylamidu.

Frytowanie

Do zastosowania w tej frytownicy zaleca sig olej do frytowania lub ptynny tuszcz
do frytowania. Mozna réwniez uzyé ttuszczu do frytowania w postaci state;.
Przejdz do rozdziatu ,Tluszez staty” aby uzyskaé wigcej informacii na ten temat.
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Czynnosci przygotowawcze
1) Ustaw urzqdzenie na poziomej, ptaskiej, stabilnej i odpornej na dziatanie

wysokich temperatur powierzchni.

> Jedli chcesz ustawi¢ frytownice pod pochtaniaczem na kuchence pamietaj,
aby kuchenka byta wytqczona.
2) Odwin w catosci kabel sieciowy z nawijaka na kabel @.
3) Nacisnij przycisk odryglowania pokrywy @. Pokrywa odskoczy.
4) Wyijmij kosze do frytowania @/ i zamocuj uchwyty @ na obu matych
koszach do frytowania @ lub na duzym koszu @:
- Sciénij nieco prety uchwytu @ tak, by sworznie mocujgce mozna byto
wsungé od wewnatrz w otwory kosza do frytowania @/(@®:

- nastepnie zwolnij éciéniete prety uchwytu @, by sworznie mocujqgce
przeszly przez otwory:

- Pociqgnij uchwyt @ do tytu, aby przylegat do krawedzi kosza do
frytowania @/@.
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— uchwyt @ jest teraz whasciwie przymocowany do kosza do frytowa-
nia @/®.

— Postepuj tak samo z pozostatymi uchwytami.

> Stosuj wytgcznie oleje lub ttuszcze, kiére posiadajg wyrazne oznaczenie
jako niepieniqce sie i nadajqgce sie frytowania. Informacje t¢ mozna znalez¢
na opakowaniu lub etykiecie.

> Nigdy nie mieszaj réznych gatunkéw ftuszczéw ani olejéw! Ttuszez mégtby
sie spieni¢ i wylaé z frytownicy.

5) Napetnij suchy i pusty zbiornik od frytowania @ olejem, ptynnym lub stopio-
nym tluszczem (ok. 4 | oleju lub ok. 3,5 kg tluszczu statego).

> |lo$é tuszczu w zbiorniku frytownicy @ nie moze nigdy przekraczaé zaz-
naczenia MAX, ani nie moze byé ponizej zaznaczenia MIN.

6) Podiqcz wiyk do gniazda zasilania.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM

> Kabel sieciowy nie moze stykaé sig z gorgcymi elementami frytownicy.
Zagrozenie porazeniem prqgdem elektrycznym!

7) W16z kosz do frytowania @ (lub mate kosze do frytowania @) ponownie
do urzqdzenia.

8) Zamknij pokrywe.
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Frytowanie artykutéw spozywczych

> Nigdy nie wigczaj frytownicy bez oleju / tuszczul

> Mozna wlozy¢ jednoczesnie do urzgdzenia duzy kosz do frytowania @,
oba mate kosze @ lub tylko jeden maty kosz @B, by frytowaé produkty

spozywcze.
W dalszej czeéci opiszemy przyktadowo wykorzystanie tylko duzego kosza
do frytowania @. Z matymi koszami to frytowania B postepuj tak samo.

1) Wiqcz frytownice za pomocq wigcznika/wytqgcznika @. Wiqgcza sig kontrolka
zasilania .
2) Regulator temperatury @ ustaw na zqdang temperature. Olej lub tluszcz

rozgrzeje sig w ciggu 15 minut do wybranej temperatury. Po osiggnieciu
ustawionej temperatury $wieci sie kontrolka gotowosci @.

Prawidtowe temperatury znajdziesz na opakowaniu produktu lub w rozdziale
JTabela czaséw frytowania” w niniejszej instrukcji obstugi. Pewnych wska-
zéwek na temat czaséw frytowania poszczegdlnych produktéw dostarczaijqg

rysunki z przodu frytownicy:

Symbol Artykut spozywczy Temperatura

__\JE(L") Krewetki 130 °C
) Dréb 150 °C

W Frytki ($wieze) 170 °C

Ryby 190 °C

Powyzsze wartoéci maijq jedynie charakter orientacyiny. W zaleznoéci od wiasciwosci
produktéw oraz indywidualnych preferencii temperatura moze by¢ réznal

A OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Pokrywa i frytownica sq bardzo gorqce w trakcie smazenia. Dlate-
go podczas pracy urzgdzenia chwytaé tylko za uchwyt pokrywy!
Niebezpieczeristwo poparzenial Najlepiej uzy¢ do tego rekawicy kuchenne;.

3) Nacisnij przycisk odryglowania pokrywy @.
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/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Podczas napetiania kosza do frytowania € zachowaj ostroznosé!
Jest on bardzo gorqgey!

4) Wyijmij kosz do frytowania @ z frytownicy. Do kosza wiéz produkty.
Kosz do frytowania €@ moze byé napetiony produktami co najwyzej do
oznaczenia Max wewngtrz kosza @ lub produktami o masie maks. 1 kg.
Nalezy jednak zawsze przestrzega¢ takze iloéci podanej na opakowaniu
produktéw do smazenial

5) Opu$¢ ostroznie kosz do frytowania € do gorgcego oleju lub tuszczu.

6) Zamknij pokrywe urzqdzenia.

> Proces frytowania mozesz obserwowad przez wziernik @ w pokrywie.

Ttuszcz staty

Aby nie dopuscié¢ do pryskania ttuszczu i przegrzania urzqdzenia, przestrzegaj
nastepujgceych $rodkéw ostroznosci podczas smazenia w ttuszezu statym:

B W przypadku uzywania $wiezego tuszczu, najpierw stop jego kawatki na
zwyktej patelni powoli, na matym ogniu. Stopiony fluszcz przelej ostroznie
do frytownicy. Podtqcz wtyk do gniazda i wigcz frytownice.

B Po zakoriczeniu uzytkowania przechowuj frytownice wypetniong zastygtym
ttuszczem w temperaturze pokojowe;.

W Jedli ttuszez bedzie zbyt zimny, to podczas nastepnego uzycia moze pryskad
przy podgrzewaniul Aby do tego nie dopuscié, w zastygtym tluszczu wyko-
naj naktucia drewnianym lub plastikowym patyczkiem. Dopilnuj przy tym, by
powltoka zbiornika frytownicy @ nie zostata uszkodzonal!

B Aby stopi¢ thuszcz, wigcz urzqdzenie wigcznikiem/wytgcznikiem @), nastgpnie
ustaw regulator temperatury @ na 130°C. Kontrolka zasilania @ $wieci.

B Odczekaj, az stopi sig caty ftuszcz. Kontrolka gotowosci @ moze przy tym
wielokrotnie zapalaé sig i gasngé. Nastepnie ustaw zqdang temperature
smazenia, gdy caly ttuszcz juz sie stopi.

Po zakonczeniu frytowania

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Nigdy nie chwytaj kosza do frytowania @ bezposrednio po smazeniu.
Jest on bardzo gorgey! Wyjmuj z frytownicy kosz do frytowania @ tylko
trzymajqc za uchwyty !

1) Gdy produkty sq juz usmazone, naciénij przycisk odryglowania pokrywy @
tak, by pokrywa odskoczyta.
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2) Podnie$ kosz do frytowania @ i zawie$ go na krawedzi urzqdzenia, by
nadmiar fuszczu mégt sptyngé.

3) Nacisnij wigcznik/wytqcznik @. Frytownica jest w tym momencie wytqczo-
na. Wyciggnij wiyk z gniazda.

4) Gdy z produktéw sptynie nadmiar ttuszczu, ostroznie wyjmij kosz do fryto-
wania @ z frytownicy.

5) Przetéz produkt do miski lub na sitko (wytozone np. recznikiem kuchennym
w celu odsqczenia oleju!)

Jesli nie uzywasz frytownicy regularnie, olej lub ptynny ttuszcz przechowuj
w lodéwce lub w chtodnym pomieszczeniu w dobrze zamknietych stoikach
lub innych pojemnikach. Aby unikngé przedostania sie drobnych czgstek
produktéw, olej lub ptynny ttuszcz przelewaj do stoikéw przez sitko.

Wymiana Huszczu

Olej wymieniaj zawsze dopiero po jego catkowitym ostygnieciu. Staty fluszcz
musi by¢ jeszcze plynny, aby mozliwe byto opréznienie urzqdzenia.
1) Nacisnij przycisk odryglowania pokrywy @ i zdejmij pokrywe (patrz rozdz.
.Czyszczenie i pielegnacja”).
2) Wyijmij kosz do frytowania @.
3) Chwy¢ urzqdzenie za boczne uchwyty i przelej olej lub ttuszcz przez jeden

z naroznikéw do odpowiednich pojemnikéw, np. do butelek. Dobrze jest
uzyé do tego lejka.

W kazdej gminie lub miescie usuwanie zuzytych olejéw i tuszczéw
spozywczych jest zorganizowane inaczej. Czgsto usuwanie ich razem z odpa-
dami domowymi jest zabronione. Skontaktuj sig z lokalng administracjg w celu
uzyskania informacii o stosownych punktach zbiérki.

4) Wyczy$¢ doktadnie wszystkie elementy frytownicy, patrz rozdziat ,Czysz-
czenie i pielegnacja”.

5) Umies¢ $wiezy olej lub ttuszcz we frytownicy, patrz rozdziat ,Frytowanie”.

Czyszczenie i pielegnacja

A OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM!
> Przed czyszczeniem urzqdzenia najpierw wyjmij wtyk z gniazda sieciowego.

> Nigdy nie zanurzaj pod wode urzqdzenia ani zadnego elementu!
Mogtoby to spowodowaé porazenie prgdem elektrycznym i
uszkodzenie urzgdzenia.
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/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OPARZENIA!

> Przed czyszczeniem nalezy odczekaé na schtodzenie sie urzqdzenia.

> Do czyszczenia elementéw urzgdzenia nie uzywaj zrgcych ani
szorujqcych $rodkéw / materiatéw czyszczqceych, np. mleczka do czysz-
czenia ani wetny stalowej. Mogq one uszkodzié powierzchnig urzqdzenial!

W celu utatwienia sobie czyszczenia, roztéz frytownice na czeéci:

1) Otwérz pokrywe urzqdzenia. Pretem lub innym podobnym narzedziem
nalezy wycisng¢ sworznie w otworach uchwytéw zawiaséw z tytu
urzqdzenia i zdjgé jednoczesénie pokrywe urzqdzenia do géry, wyjmujqc jq
do géry z uchwytéw zawiasu:

2) Wyimij kosz do frytowania @ (lub mate kosze do frytowania @) z urzqdzenia.

B Kosze do frytowania @/ mozna my¢ w zmywarce. Sq one do tego przy-
stosowane. W tym celu zdejmij jednak uchwyty @.

B Uchwyty @ myj w cieptej wodzie z dodatkiem tagodnego $rodka do mycia
naczyh. Wypltucz je potem czystq woda.

B Obudowe i zbiornik do frytowania @ wyczy$¢ wilgotng $ciereczkg. W razie
koniecznosci uzyj niewielkiej iloci ptynu do mycia naczyn. Nastepnie zmyj
powierzchnig szmatkg zmoczong tylko czystq wodq, aby na zbiorniku @
nie pozostaty zadne resztki ptynu do mycia naczyn. Wysusz doktadnie

obudowe i zbiornik @.

B Pokrywe urzqdzenia umyj w cieptej wodzie z dodatkiem tagodnego ptynu
do mycia naczyh. Wyptucz je potem czystq wodq.
Dobrze wysusz pokrywe urzqdzenia i odstaw jg pionowo, by woda znajdu-
jaca sie w srodku pokrywy mogta wyptyngé.
Dopilnuj, by przed ponownym uzyciem pokrywa byta catkowicie suchal

3

Przed ponownym zmontowaniem urzgdzenia doktadnie wysusz wszystkie
jego elementy.
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Sktadowanie

1) Podnos lub przeno$ urzqdzenie za pomocq bocznych uchwytéw na obudowie.

2) Nawin kabel sieciowy wokét nawijaka kabla @ u dotu urzqdzenia i zabez-
piecz koniec kabla klamrg.

3) Urzqdzenie przechowuj z zatozong pokrywq. W ten sposéb wnetrze frytow-
nicy pozostanie czyste.

Przepisy

Frytki wtasnej roboty

B Ziemniaki przeznaczone do zrobienia frytek nie mogq posiadaé uszkodzen
ani kietkéw.

B Do frytowania nadaijq sig ziemniaki odmian mgczystych lub nierozpadaijg-

cych sie po ugotowaniu.

B Po obraniu ziemniakéw kroimy je na drobne kawatki wedle uznania (paski

lub talarki).

B Przed dalszym przygotowaniem ziemniakéw ptuczemy je w wodzie przez
okoto jednqg godzing. Ma to na celu usuniecie czesci cukru, jednego z
produktéw wyisciowych w reakciji tworzenia sie akrylamidu.

B Starannie odsqcz ziemniaki z wody.
B Frytki smaz zawsze dwa razy:

— pierwszy raz przez 10 do 14 minut w temp. 150 °C, a nastepnie przez 3
do 4 minut w temp. 170 °C, w zaleznosci od zqdanego stopnia usmazenia.

B Frytek gteboko mrozonych nie trzeba smazy¢ dwa razy, poniewaz przed
zamrozeniem zostaty one juz wstepnie podsmazone. Postepuj zgodnie z
instrukcjg przygotowania, znajdujgcq sie na opakowaniu.

B Mate kosze do frytowania @ mogq by¢ napetniane do oznaczenia
Max w ilosci ok. 400 - 450 g, a duzy kosz od frytowania @ w ilosci
ok. 850 - 900 g gteboko mrozonych frytek.

Produkty gteboko mrozone

Produkt gteboko mrozony (od -16 do -18 °C) bardzo schtadza olej lub ttuszcz,
przez co nie moze sig prawidtowo smazyé nasigkajgc jednoczesnie olej lub
ttuszczem. Aby tego unikngé, zastosuj sie do nastepujgcych wskazdwek:

B Nie smaz nigdy za jednym razem duzej iloci produktéw. Poziom napetnienia
kosza produktami nie moze przekracza¢ oznaczenia Max wewngtrz kosza
do frytowania @ (lub w matych koszach do frytowania @).

B Przed wlozeniem produktu do urzqdzenia, najpierw przez 15 minut rozgrzej olej.

B Ustaw regulator temperatury @ na temperature podang na opakowaniu
produktu lub w tabeli niniejszej instrukcji obstugi.
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B Dobrze jest réwniez przed rozpoczeciem frytowania odczeka¢ do rozmrozenia
produktu w temperaturze pokojowej. Przed wlozeniem produktu do urzqdze-
nia, usun z niego jak najwigkszq iloé¢ lodu i wody.

B Umieszczaj produkt we frytownicy z jak najwigkszq ostroznoscig, poniewaz
zamrozone produkty mogg powodowaé gwattowne pryskanie oleju i ftuszczu.

Jak wyeliminowaé niepozgdane dodatkowe smaki

Niektére produkty spozywcze, w szczegdlnosci ryby, podczas smazenia uwalniajg
duzq iloé¢ cieczy. Gromadzq sig one w ttuszczu lub oleju i mogq byé przyczyng
przenoszenia zapachu i smaku do nastepnych potraw, przyrzqdzanych na tym
samym oleju lub tuszczu.

Aby zapewni¢ zawsze neutralny smak oleju i uszczu, postepuj zgodnie z naste-
pujacymi wskazéwkami:

B Rozgrzej olej lub ttuszez do temperatury ok. 150 °C, a nastgpnie wiéz do
kosza frytownicy @ (lub mate kosze do frytowania @) dwa cienkie kawatki
chleba lub kilka niewielkich natek pietruszki.

B Zanurz kosz do frytowania @ (lub mate kosze do frytowania @) w ttuszczu
i zamknij pokrywe.

B Odczekaj, az olej lub ttuszcz przestanie pryskaé, a nastepnie wyjmij tyzkq
kawatki chleba wzgl. pietruszki. Olej lub ttuszcz jest teraz ponownie neutral-
ny w smaku.

Zdrowe odzywianie

Specjaliéci od zywienia zalecajq korzystanie z olejéw roslinnych oraz tuszczéw,
zawierajqcych nienasycone kwasy tluszczowe (np. kwas linolowy). Te oleje i
tluszcze szybciej fracq swoje pozytywne wiasciwosci niz inne gatunki i z tego
powodu muszq by¢ czeéciej wymieniane.

Zapoznaj sig z nastgpujgcymi wskazédwkami:

B Regularnie wymieniqj olej i ttuszcz. Jedli uzywasz frytownicy gtéwnie do

przygotowania frytek i po kazdym smazeniu filtrujesz olej lub tuszcz,
mozesz go uzywaé od 10 do 12 razy.

B Nie uzywaj jednak oleju lub ttuszczu dhuzej niz pét roku. Przestrzegaj réwniez
zawsze wskazéwek na opakowaniu.

B W zasadzie olej lub ttuszcz mozna uzywad nieco diuzej, jesli bedzie on
uzywany gtéwnie do przyrzqdzania produktéw zawierajqgcych proteiny,
np. ryb lub migsa.

B Nigdy nie mieszaj oleju $wiezego z uzywanym.

B Tworzenie sie piany podczas rozgrzewania oleju lub ftuszczu, zmiana smaku

lub zapachu potrawy oraz ciemna lub gesta konsystencja tuszczu jest oznakg,
ze nalezy go wymienié.
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Tabela czaséw frytowania

Tabela podaje przyktadowo, jakie produkty zywnosciowe nalezy smazyé

w jakiej temperaturze i jaki jest potrzebny czas smazenia. W przypadku, gdy wskazéwki
podane na opakowaniu produktu rézniq sig od ponizszych danych, postepuj zgodnie z
instrukcjami na opakowaniu.

Temperatura

Artykut spozywczy Zalecana ilosé ok Czas w min
Klopsy (mrozone) 300g-1000g 150 °C 3-7
Kotlety wieprzowe 300g-1000 g 150 °C 15-20

(panierowane)
Porcje z kurczaka 300 g- 1000 150 °C 10-18
(duze kawatki) 9- 9 :
Porcje z kurczaka 300 g- 1000 150 °C 1575
(mate/$rednie kawatki) 9 9
o 300 g- . . 10-14/
Frytki ($wieze) 850/900 g 150 °C/ 170 °C 3.4
. . 300g- patrz dane patrz dane
i iz 850/900 g producenta producenta
Krewetki ($wieze) 300g-1000g 130 °C 3-7
Grzyby 300g-800g 170-190 °C 5.6

> W przypadku wskazan temperatury mogq wchodzié w gre niewielkie odchylenia.
Podane w tabeli wartosci majq charakter orientacyjny. Zaleznie od wtasciwosci produk-
téw, czasy mogq sig réznic.

> Kosz do frytowania @ (lub mate kosze do frytowania ) mogqg byé napetnione pro-
duktami najwyzej do oznaczenia Max wewngtrz kosza.
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Usuwanie usterek

USTERKA

Urzqgdzenie nie
dziata.

lub

kontrolka
zasilania @ nie
$wieci sie.

Kontrolka
gotowosci @
nie $wieci sie.

MOZLIWA PRZYCZYNA

Urzgdzenie nie zostato podiqczone

do gniazda sieciowego.
Urzqdzenie jest uszkodzone.

Nie naci$nieto wtgcznika/

wyltqgcznika @.

Zadziatato zabezpieczenie przed
przegrzaniem.

Ustawiona temperatura oleju/
tluszczu nie zostata jeszcze
osiggnieta.

MOZLIWE
ROZWIAZANIA

Podtqcz urzqdzenie do gniazda
sieciowego.

Skontaktuj sie z serwisem.
Nacisngé wtgcznik/

wylgcznik @.

Wytqcz urzqdzenie za pomocq
wigcznika/wytgcznika @ i
wyciqgnij wiyk z gniazda.
Odczekaj do ostygniecia
urzqdzenia.

Odczekaij kilka minut na
osiggniecie zgdanej temperatury.

Jezeli za pomocq powyzszych wskazéwek nie mozna usungé usterki lub gdy wystepuijq inne

rodzaje usterek, prosze zwrécié sie do naszego serwisu.

Utylizacja

Dotyczy wytgcznie Franciji:

Cet appareil

se recyclent

et ses accessoires

A DEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN EN DECHETERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

§)

Utylizacja urzqadzenia

zbierane selektywnie.

FR
ELEMENTS ‘?’
D’EMBALLAGE u

Produkt, opakowanie nadajq i instrukcja obstugi sie do recyklin-

gu, podlegajq rozszerzonej odpowiedzialno$ci producenta i sq

Widoczny obok symbol przekreslonego pojemnika na kétkach na $mieci
oznacza, ze urzqdzenie to podlega postanowieniom dyrektywy 2012/19/EU.
Dyrektywa ta stanowi, ze zuzytego urzqdzenia nie wolno wyrzucaé wraz ze
zwyklymi odpadami domowymi, lecz nalezy je oddaé do wyspecjalizowanych
punktéw zbiérki odpadéw, centréw recyklingu lub zaktadéw utylizacji odpadéw.

Utylizacja jest dla uzytkownika bezptatna. Chron srodowisko
i usuwaj odpady w prawidlowy sposéb.
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Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwa-
gi na potencjalng zawarto$é¢ niebezpiecznych substancii, mieszanin oraz czeici
sktadowych. Gospodarstwo domowe spetnia waznq role w przyczynianiu sig do
ponownego uzycia i odzysku surowcéw wtérnych, w tym recyklingu zuzytego
sprzetu. Na tym etapie kszfaltuje sie postawy, kiére wplywaijq na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste srodowisko naturalne.

Jesli stare urzqdzenie zawiera dane osobowe, uzytkownik jest odpowiedzialny
za ich usunigcie przed zwrotem urzqdzenia.

Informacje na temat mozliwosci utylizacji wystuzonego urzgdzenia mozna

@A uzyskaé w urzedzie gminy lub miasta.

Utylizacja opakowania
Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla srodowiska i mozna je podda¢

%@ procesowi recyklingu. Zbgdne materiaty opakowaniowe nalezy usuwaé zgodnie

z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla $rodowiska. Przestrzegaj
oznaczen umieszczonych na réznych materiatach opakowaniowych i w razie
potrzeby zutylizuj je zgodnie z zasadami segregacji odpadéw. Materiaty
opakowaniowe sq oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujgcy sposéb:
1-7: tworzywa sztuczne, 20-22: papier i tektura, 80-98: kompozyty.

Gwarancja KompernaB3 Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczac od daty zakupu. W przypadku
wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy.
Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwarancji.

Warunki gwarancji

Okres gwaranciji rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé paragon.
Jest on wymagany jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sie w nim wada mate-
riatowa lub produkeyina, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptatnie
naprawiony, wymieniony na nowy lub zostanie zwrécona jego cena. Warun-
kiem spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest dostarczenie w trakcie
tego trzyletniego okresu uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu
(paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, ofrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt. Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywilnego wraz z wy-
miang produktu lub jego istotne| czesci rozpoczyna sie nowy okres gwarancyiny.
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Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Woykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza okresu gwarancii. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czesci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosié¢ bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkeyijne. Niniejsza gwaran-
cja nie obejmuje czeici produktu, podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czedci fatwo tamliwych, np. przetqcznikéw, akumulatoréw, lub czesci
wykonanych ze szkfa.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidtowego stosowania produktu nalezy éciéle przestrzegaé wszystkich
instrukeji wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé
zastosowania oraz postgpowania, ktérych odradza sig w instrukeji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku domowego, a nie do zastoso-
wan komercyjnych. Niewtaéciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w spo-
séb niezgodny z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencia w urzgdzenie,
dokonywana poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powodujq
utrate gwarancii.

Readlizacja zobowigzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-
szymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(IAN) 427247 _2301 jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce znamionowej na produkcie, wy-
grawerowany na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej instrukcji obstugi
(w dolnym lewym rogu) lub na naklejce z tytu badz na spodzie urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotgczonym
dowodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystqpienia usterki
wystaé nieodptatnie na przekazany wczeséniej adres serwisu.
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53 E | No stronie www.lidl-service.com mozesz pobraé te i wiele innych instrukgjj,
filméw o produktach oraz oprogramowanie instalacyjne.

= Za pomocq tego kodu QR mozesz przejéé bezposrednio na strone serwisu
g | Lidl (wwwlidlservice.com), gdzie mozesz otworzyé instrukcje obstugi, wpisu-
| jqc numer artykutu (IAN) 427247_2301.

wwwlidi-servic

Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[IAN 427247 2301

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
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Uvod

Srdecne vdm blahozeldme ku kipe tohto nového zariadenial

Rozhodli ste sa tym pre moderny a vysokokvalitny vyrobok. Névod na pouzi-
vanie je siéasfou tohto vyrobku. Obsahuje déleZité upozornenia tykajice sa
bezpe&nosti, pouZivania a likvidécie. Pred pouZivanim vyrobku sa oboznamte
so vietkymi pokynmi na obsluhu a bezpe&nostnymi upozorneniami. Vyrobok
pouzivaijte iba tak, ako je tu opisané a iba v tych oblastiach pouZitia, ktoré so
tu uvedené. Pri postipenti vyrobku tretej osobe jej s nim odovzdaijte aj vietky
podklady.

Pouzivanie v sulade s uréenim

124

Toto zariadenie je uréené vyluéne na fritovanie potravin v domécnosti. Toto
zariadenie je uréené vyluéne na pouzivanie v domdcnosti. Nepouzivajte ho
komeréne.

Zariadenie pouZivaite iba v suchych miestnostiach a nikdy ho nepouzivajte vo
volnom priestranstve.

A\ VYSTRAHA

Nebezpecenstvo pri pouzivani v rozpore s uréenim!

Pri nesprédvnom pouzivani a/alebo pouzivani zariadenia v rozpore s uréenim
méZze dojst ku vzniku nebezpedenstiev.

> Toto zariadenie pouZivaijte vyluéne v stlade s uréenim.

> DodrZiavajte postupy, uvedené v tomto ndvode na obsluhu.

UPOZORNENIE

> Pri nesprédvnom pouzivani a/alebo pouzivani zariadenia v rozpore s ur-
&enim méze dojst ku vzniku nebezpecenstiev. Toto zariadenie pouZivaite
vyluéne v silade s uréenim. Dodrziavaijte postupy, uvedené v tomto ndvode
na obsluhu. Ndroky akéhokolvek druhu za 3kody spdsobené nespravnym
pouzivanim, neodbornymi opravami, nepovolenymi zmenami alebo pou-
Zitim nepovolenych nahradnych dielov st vyliéené. Riziko nesie vyluéne
vZivatel.
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Rozsah dodavky

Zariadenie sa $tandardne doddva s nasledujicimi komponentmi:
® fritéza
® 3 fritovacie kose,
® 2 drziaky,

® ndvod na obsluhu

1) Vyberte vietky diely zariadenia a ndvod na obsluhu z karténového obalu.

2) Odstréfte zo zariadenia vietky obalové materidly a pripadné nalepky.

UPOZORNENIE

> Skontrolujte kompletnost doddvky a pripadné viditelné poskodenia.

> V pripade nekompletnej doddvky alebo poskodeni, spésobenych nedosta-
to&nym obalom alebo dopravou, sa obréfte na zékaznicku linku servisu

(pozri kapitolu Servis).

Opis zariadenia/prislusenstvo

POBO00Q00O0000CC

priezor

permanentny kovovy filter
fritovaci k63 (velky)
fritovacia nddoba
uvolRovacie tlagidlo veka
priestor na navinutie kabla
reguldtor teploty

spina& zap./vyp.
kontrolka Ready
kontrolka Power

drziak

fritovacie kose (malé)
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Technické udaje

Siefové napdtie 230V ~ (Striedavé napdtie), 50 Hz
Menovity vykon 2000 W
Max. mnoZstvo oleja ca. 4 litre
Max. mnoZstvo stuzeného tuku ca. 3,5 kg

0 Vsetky &asti tohto pristroja, ktoré pri-
Qf chddzaj do kontaktu s potravinami, st

bezpecné pre potraviny.

Bezpecnostné upozornenia

NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM PRUDOM

» Dbaijte na to, aby v prevadzke nebol siefovy kdbel nikdy
mokry ani vlhky. Ved'te ho tak, aby sa nikde nezachytil ani
sa nemohol poskodif inym sp&sobom.

» Zapojte zariadenie do zésuvky so siefovym napdtim 230V ~,
50 Hz.

» Poskodend siefovi zdstreku alebo siefovy kdbel nechajte
ihned  vymenit autorizovanym odbornym persondlom alebo
zdkaznickym servisom alebo podobne kvalifikovanou oso-
bou, aby sa zabrdnilo ohrozeniam.

Nikdy nepondraite ovlddacie/vyhrievacie prvky a
teleso so siefovou $nirou do vody a nikdy nedistite tieto
diely pod teéicou vodou.

A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» Toto zariadenie nesmd pouZivat deti vo veku O az 8 rokov.
Toto zariadenie méZu pouzival deti starsie ako 8 rokov, ak
sU pod stalym dohladom. Toto zariadenie méZu pouZivaf
osoby so zniZzenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentdlny-
mi schopnostami, pripadne s nedostatoénymi skdsenosfami
a/alebo znalosfami, ak si pod dohladom, alebo ak boli
dostatoéne poucené o bezpeénom pouZivani zariadenia
a pochopili z toho vyplyvajice riziké.

126 SK



SILVERCREST’

A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

~ Zariadenie a jeho pripojovaci kdbel treba uchovavat mimo
dosahu deti mladsich nez 8 rokov.

~ Cistenie a uzivatelskd Gdrzbu nesmd vykondvat' deti.

~ Zaistite bezpeéné umiestnenie zariadenia.

~ Deti sa s elektrickym spotrebi¢om nesmy hrat.

~ Ak zariadenie spadne alebo je poskodené, nesmiete ho viac
pouzZivat. Nechaijte zariadenie skontrolovat a podla potreby
opravif kvalifikovanym personélom.

~ V priebehu fritovania sa uvolfiuje horica para, najma vtedy,
ked' otvorite veko zariadenia. UdrZujte bezpeénd vzdiale-
nosf od pary.

~ Skér ako nalejete do fritézy olej alebo tekuty tuk, sa uistite,
Ze sU vietky Easti Gplne suché. Inak bude horici olej alebo
tuk prskaf.

~ Pred vkladanim vietkych potravin do fritézy ich starostlivo
vysuste. Inak bude horici olej alebo tuk prskat.

~ S mrazenymi potravinami zaobché&dzajte mimoriadne opa-
trne. Odstrante vietky kusky fadu. Cim viac ladu zostane na
potravinéch, tym viac bude horici olej alebo tuk prskaf.

~ Pri pouzivani sa &asti zariadenia zohrievaji. Nedotykajte sa
ich, aby ste sa nepopdlili.

~ Zariadenie je nutné postavif pomocou drzadiel do stabilnej
polohy, aby sa zabranilo rozliatiu horicej tekutiny.

~ Zabrérite vystreknutiu oleja alebo tuku na podlahu. Existuje
nebezpedenstvo po$myknutial
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A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO POZIARU!

~ Na zapinanie a vypinanie zariadenia nepouzivaijte Ziadne
externé spinacie hodiny ani samostatny systém dialkového
ovlddania.

~ Vo fritéze nikdy nerozpusfajte kocky tuku. Vysokd teplota,
ktoré vznikd, kym tuk nepokryije vyhrievaci prvok, méze spé-
sobif poskodenie vyhrievacieho prvku alebo poZiar! Vzdy
najprv rozpustte tuk v hrnci alebo podobnej nddobe.

~ Nepouzivaijte zariadenie v blizkosti hordcich povrchov.

~ Pocas &innosti nikdy nenechdvaijte zariadenie bez dozoru.

& Pozor! Horici povrchl!

Na hasenie fritézy nikdy nepouzivaijte vodu!

~ Stary prip. znedisteny tuk alebo olej sa pri prehriati vznieti
sém od seba. Preto véas vymiefiajte tuk alebo olej. V pri-
pade poziaru vytiahnite zdstréku a horiaci tuk alebo olej
zaduste dekou.

~ Nikdy nedévaijte do fritovacej nddoby viac tuku nez po
zna¢ku MAX a nikdy menej nez po znacku MIN. Pri kaz-
dom zapinani dbaijte na to, aby bolo vo fritéze dostatok tuku
alebo oleja.

~ Nikdy nezapinajte zariadenie, ked v fiom nie je olej alebo
tekuty tuk. Inak méze dojst k prehriativ zariadenia.

~ Fritéza je uréend len na fritovanie potravin. Nie je uréend na
varenie tekutin.

Pred prvym pouzitim

B Skér nez fritézu po prvykrdt pouZijete, poriadne vycistite jednotlivé diely
a starostlivo ich vysuste (pozri kapitolu , Cistenie a 4drzba”).
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Priprava bez akrylamidu

Akrylamid je latka, ktord pravdepodobne spésobuie rakovinu a pri fritovani
potravin, obsahujicich 3krob, vzniké reakciou s aminokyselinami. Pri teplotéch
vy3Sich ako 175 °C dochddza k prudkému nérastu tvorby akrylamidu.

Preto fritujte potraviny, obsahujice skrob, ako st napriklad hranolky, podla
moznosti pri teplotach neprekraéujicich 170 °C. Fritované potraviny by mali
byt len zlatoZlté, nie tmavé alebo hnedé. Len tak dosiahnete pokrm bez obsahu
akrylamidu.

Fritovanie

Pri pouZivani tejto fritézy odpordcame fritovaci olej alebo tekuty fritovaci tuk.
Mbzete pouzif aj tuhy fritovaci tuk. Precitajte si o tom najprv kapitolu , Stuzeny
fritovaci tuk”.

Priprava

1) Postavte zariadenie na vodorovny, rovny, stabilny a tepelne odolny povrch.

UPOZORNENIE

> Ak chcete postavif fritézu na spordk pod odsavaé pdr, tak dbaijte pritom
na to, aby bol spordk vypnuty.

2) Uplne odvifite siefovy kdbel z priestoru na navijanie kébla @.

3) Stlagte uvolfiovacie tlacidlo veka @. Veko vyskodi.

4) Vyberte fritovacie kose @/@® a upevnite drziaky @ na obidvoch malych
fritovacich kosoch @ a na velkom fritovacom kosi @:

— Stlagte tyce drziaka @ trocha k sebe tak, aby sa upeviiovacie éapy dali
posivaf zvnitra do ociek na fritovacom kosi @/@:

— Potom uvolnite k sebe stlacené tyce drziaka @ tak, aby upeviiovacie
Eapy prenievali cez ogké:
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— Potiahnite drziak @ smerom dozadu tak, aby dosadal na okraj

fritovacieho kosa @/®.

— Drziak @ je teraz pevne upevneny na fritovacom kosi ©@/®

— Rovnako postupuite s dal3imi drziakmi.

UPOZORNENIA
> Pouzivaijte iba oleje alebo tuky, kioré st vyslovne oznagené ako "nepenivé"
a s0 vhodné na fritovanie. Tieto informdcie ndjdete na obale alebo efikete.

> Nikdy nemie3ajte rézne druhy oleja alebo tuku! Fritéza by mohla pretiecf.
5) Do suchej a prézdnej fritovacej nddoby @ daite olej, tekuty alebo roztope-
ny tuk (ca. 4 | oleja alebo ca. 3,5 kg tuhého tuku).
UPOZORNENIE
> Nikdy nenaplfajte fritovaciu nddobu @ tukom alebo olejom nad znagku
MAX, ale ani pod znagku MIN.

6) Zastréte elektrickd zastreku do zasuvky.
NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM PRUDOM
> Siefovy kdbel nesmie prist do styku s hordcimi &asfami fritézy. Nebezpe-

&enstvo Urazu elektrickym prodom!

7) Znowvu nasadte fritovaci ko3 @ (alebo malé fritovacie kose @).

8) Zatvorte veko.
SEF3 2000 C4
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Fritovanie potravin

POZOR - VECNE SKODY!

> Fritézu nikdy nepouZivaijte bez oleja/tukul

UPOZORNENIE

> Na fritovanie potravin méZete do zariadenia zavesit bud’ velky fritovaci
k63 @, oba malé fritovacie kode @, alebo iba jeden z malych fritovacich
kosov @.
Ako priklad je tu opisany iba velky fritovaci k63 @. Pri malych fritovacich
kosoch @ postupuite rovnako.

1) Zapnite fritézu spinacom zap./vyp. @. Rozsvieti sa kontrolka Power .

2) Otoéte reguldtor teploty @ na pozadovani teplotu. Olej alebo tuk sa
zohreji na pozadovany teplotu. Po dosiahnuti nastavenej teploty sa rozsvieti
kontrolka Ready @.

UPOZORNENIE

Sprévnu fritovaciu teplotu ndjdete na obale potravin na fritovanie alebo

v kapitole ,Tabulka déb fritovania” v tomto ndvode na obsluhu. Pre hrubi
orientdciu, ktoré potraviny sa maji fritovat pri akej teplote, mate k dispozicii
vyobrazenia na prednej strane fritézy:

Symbol Potraviny Teplota
_:@ Krevety 130 °C
@ Kura 150 °C
e ST
Ryba 190 °C

Uvedené hodnoty s iba orientaénymi poméckami. Teplota sa méze menif
podla zloZenia a osobnej chuti!
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A\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Veko a fritéza st po&as fritovania velmi horice. Preto poéas fritovania

uchopte iba drzadla! Nebezpecenstvo popdlenial Odporiéame pouzivaf
kuchynské rukavice.

3) Stlacte uvolfovacie tlacidlo veka @.

/A VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

>

Pri plneni fritovacieho ko3a € postupuijte opatrne! Tento je velmi horicil

4) Vyberte fritovaci ko3 @ z fritézy. Dajte do nej potravinu na fritovanie.

Fritovaci k&3 @ mézete pritom naplnit potravinami na fritovanie maximélne
po znacku MAX vo vnitri fritovacieho ko3a @ alebo do max. 1 kg. DodrZia-
vajte vzdy tiez mnoZstvo potravin na fritovanie, ktoré je uvedené na obale

potraviny na fritovanie!

5) Opatrne ponorte fritovaci k3 € do horiceho oleja alebo tuku.

6) Zatvorte veko zariadenia.

UPOZORNENIE

>

Cez priezor @ vo veku zariadenia mézete sledovaf priebeh fritovania.

Stuzeny fritovaci tuk

Ak chcete zabrdnif vystrekovaniu tuku a priliinému zohriativ zariadenia, dodrzte
pri pouzivani fritovacieho tuku nasledujice bezpe&nostné opatrenia:
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Pri pouzivani Eerstvého tuku najprv pomaly roztopte jeho kusy pri nizkej tep-
lote v normdlnom hrnci. Opatrne nalejte roztopeny tuk do fritézy. AZ potom
zastrete zdstreku a zapnite fritézu.

Po pouziti odlozte fritézu s op&f stuhnutym tukom pri izbovej teplote.
Ked' je tuk prili§ studeny, mdze pri opdtovnom rozpistani striekaf! Aby ste sa
tomu vyhli, urobte drevenou alebo plastovou tycinkou niekol'ko otvorov do

stuhnutého tuku. Dbaijte na to, aby nedoslo k poskodeniu povrchovej Gpravy
fritovacej naddoby @!

Na roztopenie tuku zapnite zariadenie spina¢om zap./vyp. @ a nastavte
regulétor teploty @ na hodnotu 130 °C. Rozsvieti sa kontrolka Power (.

Vyckaijte, dokial sa vietok tuk neroztopi. Kontrolka Ready @ sa pritom méze
znova a znova rozsvietif a zhasnif. Pozadovanu teplotu frifovania nastavte
az po roztopeni vietkého tuku.
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Po fritovani

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Nikdy sa nedotykaijte fritovacieho ko3a @ po fritovani. Tento je velmi
hordcil Fritovaci k63 € vyfahuite z fritézy iba za drziaky (!

1) Po dofritovani stlagte uvolfovacie tlacidlo veka @ tak, aby veko vyskogilo.

2) Nadvihnite fritovaci k63 @ a zaveste ho na okraj zariadenia tak, aby mohol
odkvapkat nadbytoény tuk.

3) Stlagte zapina&/vypina¢ @. Fritéza je teraz vypnutd. Vytiahnite zdstreku zo
siefovej zasuvky.

4) Ked fritované potraviny odkvapkali, opatre zdvihnite fritovaci k63 @ z fritézy.

5) Daite fritovand potravinu do misy alebo sitka (vylozeného savym kuchynskym
papieroml).

Pri nepravidelnom pouzivani fritézy odpordéame odlozZif olej po vychladnuti

do dobre uzatvorenych flia3 alebo do inych fritovacich néddob, prednostne do

chladnicky alebo na iné chladné miesto. Flaze napliajte cez jemné sitko, aby ste

oddelili ¢iastocky jedla od oleja alebo tuku.

Vymena fritovacieho tuku
Olej vymiefaite az po Gplnom vychladnuti. Tuhy tuk musi byt edte tekuty, aby sa
dal vyliaf.
1) Stlate uvolfiovacie Hlacidlo veka @ a odstraiite veko (pozri kapitolu , Cistenie
a osetrovanie”).
2) Vyberte fritovaci k&3 @.

3) Uchopte zariadenie za boéné drzadlé a vylejte olej alebo tuk cez jeden z
rohov do vhodnej nddoby, napr. flase. Naijlepsim riesenim je pouZitie lievika.

UPOZORNENIE

V kazdej obci alebo meste je zneskodnenie stolovych olejov alebo tukov odli3-

ne upravend. Casto nie je povolené zneskodnit takéto oleje alebo tuky spolu

s beznym domovym odpadom. Na obecnom alebo miestnom zastupitelstve

sa informuijte, aké so povolené moznosti ich zneskodnenia.

4) Poriadne vydistite vietky diely fritézy tak, ako je uvedené v kapitole ,Cistenie
a 4drzba”.

5) Daite Eerstvy olej alebo tuk do fritézy, ako je uvedené v kapitole ,Fritovanie”.
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Cistenie a Udrzba

/\ VYSTRAHA -
NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Skér nez zaénete zariadenie &istit, vzdy vytiahnite zdstreku z elektrickej
zdsuvky.

> Zariadenie alebo jeho diely nepondraijte v Ziadnom pripade do tekutin!
Tym by mohlo déjst k ohrozeniu Zivota zasahom elekirickym prédom a
tiez k poskodeniu zariadenia.

A\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

> Pred kazdym &istenim nechaite zariadenie najskér vychladndt.

> NepouZivajte na &istenie dielov Ziadne Zieravé alebo abrazivne &istiace
prostriedky/materidly, ako je prostriedok na drhnutie alebo ocelové vina.
Tieto mézu poskodit povrchové Easti zariadenial

Pre [ahké cistenie fritézu rozoberte:

1) Otvorte veko pristroja. Zatlagte tycku alebo podobny predmet do otvorov
na drziakoch z&vesov na zadnej strane pristroja a sé&asne vytiahnite veko
pristroja z oboch strén nahor z drziakov zavesov:

Az
/

7

2) Odstrante fritovaci ko3 €@ (alebo malé fritovacie kose @).

B Fritovacie kode @/ mbzete umyvat v umyvacke riadu. SU vhodné na
umyvanie v umyvacke riadu. V takomto pripade ale odstréite drziaky @.

B Drziaky  umyte v teplej vode s trochou jemného Cistiaceho prostriedku.
Potom ich oplachnite &istou vodou.

B Teleso fritovacej nddoby @ otrite vlhkou utierkou. Podla potreby daite na
utierku jemny prostriedok na umyvanie. Ndsledne ju dékladne vyutierajte
utierkou namoéenou iba vo vode tak, aby vo fritovacej ndédobe @ nezostali
Ziadne zvysky umyvacieho prostriedku. Dobre osuste teleso a fritovaciu

nddobu @.
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B Umyte veko zariadenia v teplej vode s trochou jemného ¢istiaceho prostried-
ku. Potom ho opldchnite &istou vodou.
Dobre osuste veko zariadenia a postavte ho nabok tak, aby voda, ktord
zostala vo vnitri, mohla z neho vytiecf.
Dbaijte na to, aby bolo veko pred daldim pouzivanim Gplne suché!

3) Pred zlozenim dékladne osute vietky Easti.

Skladovanie

1) Zariadenie zdvihajte a prendsaijte len za boéné drzadld na telese.

2) Naviite kdbel okolo obidvoch hékov v priestore na navinutie kébla @ na
zadnej strane zariadenia a upevnite ho kéblovou sponou.

3) Zariadenie skladujte so zatvorenym vekom zariadenia. Tak ostane vnitro
fritézy &isté a bez prachu.

Tipy
Vlastna vyroba hranolkov

B Zemiaky, ktoré chcete fritovat, by mali byt bezchybné a bez klickov.

B Na fritovanie by sa mali pouZivaf ,miénaté” alebo ,prevazne tvrdo sa
variace” druhy zemiakov.

B Po oldpani zemiaky podla pozadovanej pripravy rozkdskujeme (na pdsiky
alebo lupienky).

B Pred dal3im pouzitim zemiaky asi hodinu umyvame. Tym sa vyld&i &ast cukru,
jeden zo zdkladnych produktov pre tvorbu akrylamidu.

B Nechajte zemiaky starostlivo vysusit.
B Doma robené hranolky fritujte vzdy dvakrat:

— najprv 10 - 14 mindt pri 150 °C, potom 3 - 4 minGty pri 170 °C,
podla pozadovaného stupiia zhnednutia.
B Mrazené hranolky si predvarené, a preto sa musia fritovat len raz. Postupuite
podla pokynov na obale.

B Malé fritovacie kose @ sa mdézu naplnit po znacku Max cca 400 -
450 g mrazenych hranoliek, velky fritovaci k&5 @ cca 850 - 900 g
mrazenych hranoliek.

Mrazené potraviny

Mrazené potraviny na fritovanie (-16 az -18 °C) vyrazne ochladia olej alebo
tuk, preto sa dostatoéne rychlo neprepedd a mézu nasat prilis vela tuku alebo
oleja. Aby ste sa tomu vyhli, postupuijte takto:
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maximdlne po znagku Max vo vndtri fritovacieho ko3a @ (alebo malych
fritovacich kosov @).

B Olej zohrejte aspof 15 mindt predtym nez dofiho vloZite potraviny.

B Nastavte reguldtor teploty @ na teplotu uvedend v tomto navode na obsluhu
alebo podla tdajov na obale potravin na fritovanie.

B Podla moznosti nechajte mrazené potraviny pred fritovanim rozmrazif pri iz-
bovej teplote. Pred vlozenim potravin do fritézy odstrarite tolko [adu a vody,
kolko mézete.

B Potraviny na fritovanie dévaite do fritézy pomaly a opatrne, lebo mrazené
potraviny mézu horici olej alebo tuk néhle a prudko priviest ku kypeniu.

Ako odstranit neziaducu prichuft

Niektoré potraviny, hlavne ryby, vypisfajo pri fritovani tekutiny. Tieto tekutiny
sa zhromazduji vo fritovacom oleji alebo tuku @ mézu ovplyvnif vériu a chuf
ndsledne v tomto oleji alebo tuku fritovanych potravin.

Ak chcete znova ziskat chufovo neutrdlny olej alebo tuk, tak postupuite takto:

B Zohrejte olej alebo tuk na ca. 150 °C a vlozte do fritovacieho kosa @
(alebo do malych fritovacich kodov @) dva tenké platky chleba alebo par
malych vetviciek petrzlenu.

B Ponorte fritovaci kés @ (alebo malé fritovacie kose @) do tuku a zatvorte veko.

B Vyckaijte, dokial olej alebo tuk neprestani kypiet a dierkovanou lyzicou
vyberte chlieb alebo petrzlen. Olej alebo tuk st opéf bez prichuti.

Zdrava vyziva
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Odbornici na vyzivu odpori&aji pouzivanie rastlinnych olejov a tukov, ktoré

obsahuji nenasytené mastné kyseliny (napr. kyselina linolovd). Aviak tieto oleje

a tuky strécaiji ich dobré vlastnosti rychlejsie ako iné druhy a musia sa preto

CastejSie vymiedaf.

Orientujte sa podla nasledujicich pokynov:

B Pravidelne vymiefiajte tuk alebo olej. Ked' pouzivate fritézu hlavne na pripravu
hranolkov a olej alebo tuk po kazdom pouziti precedite, mézete ho pouzif

10- az 12-krdt.
B Nepouzivajte viak olej alebo tuk dlhsie nez 3est mesiacov. Vzdy dodrZiavaite

pokyny uvedené na obale.

B Vo vieobecnosti sa dd olej alebo tuk pouZivaf kratiie, ked' fritujete hlavne
potraviny, obsahujice proteiny, ako je mdso alebo ryby.

B Nemielajte Cerstvy olej s pouzitym.

B Olej alebo tuk vymeiite, ak pri zohrievani peni, m& vyrazni véiiu alebo chuf,
alebo ked' je tmavy a/alebo mé sirupovitd konzistenciu.
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Tabul'ka dob fritovania

V tabulke so uvedené priklady, ktoré potraviny sa maji fritovaf pri akych teplotach, a kolko
&asu na to treba. Ak sa ddaje na obale potraviny liSia od tejto tabulky, riadte sa Gdajmi,
uvedenymi na obale.

q Odporuéané Cas v ming-
Potraviny mnoZstvo Teplota (ca.) tach
Fasirky (mrazené) 300g-1000g 150 °C 3-7
e kol 300g-1000g 150 °C 15-20
(obalovang)
Porcie kuréafa (velké kusy) 300g-1000g 150 °C 10-18
Porcie kuréata o
lellealic oy 300g-1000g 150 °C 15-25
Hranolky (&erstvé) 300 g -850/900 g 150 °C/170°C 10-14/3-4
, ) ol pozri daje
Hranolky (mrazené) 300 g-850/900g pozri Gdaje vyrobcu virobeu
Krevety (Eerstvé) 300g-1000 g 130 °C 3-7
Huby 300g-800g 170 - 190 °C 5-6

UPOZORNENIE

> Pri hodnotdch v stupfioch méze ddjst k nepatrnym odchylkam teploty.
V tabul'ke uvedené hodnoty s orientaénou poméckou. Podla vlastnosti potravin sa
mdzu Casy isit.

> Vnitrajsok fritovacieho kosa @ (alebo malych fritovacich kosov @) sa smie napliaf
potravinami na fritovanie nanajvy3 po znacku Max.

Odstranovanie poruch

PROBLEM MOZNA PRIiCINA MOZNE RIESENIA
Zariadenie nie je zapojené  Zapojte zariadenie do siefovej
Zariadenie do elektrickej zasuvky. zdsuvky.
nefunguje. Zariadenie je podkodené. Obrdéfte sa na servis.
Nebol stlageny spinaé . L.
alldbe 2ap./vyp. ©. Stlacte spinac zap./vyp. ©.
Vypnite zariadenie spinac¢om zap./
:::J;:tlikc Rl Aktivovala sa ochrana proti  vyp. @ a vytichnite siefovy kébel
’ prehriatiu. zo siefovej zdsuvky. Vyckaite, dokial

zariadenie nevychladne.

Kontrolka Ready @  Este sa nedosiahla nastave-  Vykaijte niekolko mindt, dokial sa
nesvieti. nd teplota oleja / tuku. nedosiahla pozadovand teplota.

Ak sa poruchy nedaji odstranif spdsobom uvedenym vyssie v tabulke, alebo ak zistite iné
druhy porich, obrdtfte sa, prosim, na nds servis.
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Likvidacia

Plati len pre Francizsko:

FR i

A DEPOSE| A DEP P [—==)
Cet apparell ELEMENTS ![
et ses accessoires JWANEA
se recyclent / D’EMBALLAGE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR
=2 [=="M Produkt, obal a ndvod na obsluhu si recyklovatelng, podliehaiji
Nyl O rozsirenej zodpovednosti vyrobcu a zbierajt sa oddelene.
| p Y |
Likvidacia pristroja

Symbol predkrinutej odpadovej nddoby na kolieskach upozorfivje, Ze tento
pristroj podlieha smernici &. 2012/19/EU. Tato smernica stanovuije, Ze tento
pristroj po uplynuti doby pouZivania nesmiete zlikvidovat s normdlnym domovym

odpadom, ale musite ho odovzdat v $pecidlne zriadenych zbernych miestach,
zbernych dvoroch alebo v prevddzkach na likvidéciv odpadov.

Tato likvidacia je pre vas bezplatna. Chrarte Zivotné prostredie
a likvidujte odborne.

Pokial va3 stary pristroj obsahuje osobné Gdaje, méte zodpovednosf vymazaf
ich skér, ako ho odovzddte.

@
O W Informdécie o moznostiach likvidécie vyrobku, ktory doslizil, ziskate od svojej

@n obecnej alebo mestskej samosprdvy.

Likvidéacia obalu

@ Pri vybere obalovych materidlov sa prihliadalo na ekologické hladisko a
%@ odborné moznosti likvidacie, a preto ich mozno recyklovat. Nepotrebné obalové

materidly zlikvidujte podla miestne platnych predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbaijte na ozna&enie na réznych obalovych
’-‘ b: materidloch a triedte ich pripadne osobitne. Obalové materidly s oznadené
skratkami (a) a &islicami (b) s nasledujicim vyznamom: 1-7: plasty,
a 20-22: papier a lepenka, 80-98: kompozitné materidly.
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Zaruka spoloc¢nosti Kompernass Handels GmbH
Vazend zdkaznika, vazeny zakaznik,
na tento pristroj mate zdruku 3 roky od détumu zakipenia. V pripade nedo-
statkov tohto vyrobku mate préva vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi tohto

vyrobku. Tieto Vade prava vyplyvajice zo zdkona nie s obmedzené nasou
zdrukou, uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Zé&ruénd doba zaina plyndt ddtumom zakipenia. Prosim, uschovaite si poklad-
niény blok. Tento bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od datumu zakdpenia tohto vyrobku déjde k chybe
materidlu alebo vyrobnej chybe, vyrobok vam - podla nésho uvézenia -
bezplatne opravime, vymenime alebo uhradime kdpnu cenu. Podmienkou tohto
zéruéného plnenia je, Ze polas trojrocnej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad
o zakipeni (pokladniény blok) predlozi so strunym opisom, v &om spogiva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokryt& nadou zarukou, zadleme Vam spét opraveny alebo novy vy-
robok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezaéina plynif Ziadna nova zéruénd

doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na odstranenie chyb

Zéruéné doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené a opra-
vené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia hldsif
okamzite po vybaleni. Po uplynuti zaruénej doby podliehajd pripadné opravy
poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim bol svedomito preskd3any.

Zé&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu alebo vyrobné chyby. Této zaruka
sa nevzfahuje na Easti vyrobku, ktoré st vystavené beznému opotrebovaniu a pre-
to ich mozno pokladaf za rychlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia krehkych
dielov, ako s napriklad spinage, akumulétory alebo diely vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzivanim
alebo neodbornou ddrzbou. Na spravne pouzivanie vyrobku sa musia presne
dodrziavaf vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmienedne sa
musi zabrdnif pouZitiv alebo Gkonom, ktoré sa v navode na obsluhu neodporu-
&aju alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouZitie a nie na priemyselné pouZivanie.
Zé&ruka zanikd pri nesprévnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouziti nésilia
a pri zésahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupujte podla nasledujicich
pokynov:

B Na vietky otdzky maite pripraveny pokladniény doklad a &islo vyrobku

(IAN) 427247 _2301 ako doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku na vyrobku, na gravire na vyrobku,

Servis

na titulnej stranke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako nélepku na
zadnej alebo spodnej strane vyrobku.

Ak dajde k funkénym poruchdm alebo inym nedostatkom, kontaktujte najprv
nizsie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom o
ndkupe (pokladni¢ny blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k nej
dodlo, bezplatne odoslaf na adresu servisného strediska, ktord Vam bude

ozndmend.

Na webovej stranke www.lidl-service.com si mézete stiahnut tieto a mnoho
dalsich prirugiek, vided o vyrobkoch a instalagny softvér.

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na strénku servi-
su Lidl (www.lidl-service.com) a pomocou zadania é&isla vyrobku

(IAN) 427247 _2301 otvorite vd3 ndvod na obsluhu.

(5K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[1AN 427247_2301 |

Dovozca
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Maite na paméti, Ze nizsie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Najprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com

SK



SILVERCREST’

indice

Introduccion. . oo eieieeieiieneneneeeeecesescacecsecancncanees 142
USOPrevisto «.vevieriereereersececseccesesssescnsenscnsenses 42
Volumen de suministro. . cccoveieeeeieteeececececersceecececess 142
Descripcion del aparato/accesorios . ...ooveeeevecececescscsnsss 143
Caracteristicas tcnicas. . o v oveveeeeecececesesesesssseseseseses 143
Indicacionesdeseguridad . ...........cciitiiiiiiiiiinene.... 144
Antesdel primeruso.......cccivititiitiiececitescscscscncesess 147
Cocina con niveles bajos de acrilamida ..........................147

0T 60000000000000000600000000000000000000000000000000000 UEY/

Preparativos. . . . ... 147
Fritura de alimentos . . . ... ... 149
Grasa sélida parafreir ... 151

Despuésdefreir ....cooveeeeereirecereresecsssocecesescscsssessl5l
Cambio de lagrasaparafreir.......cccoceeeeesescccococeccsasesl152
Limpieza y mantenimiento.......cocovieieeecececectccceeces.s 152
Almacenamiento. . .c.coeveeeeeeecececsccccesecescssssscssssesel53

CONSEJOS: ¢ et vvveeseescocessesscssessessessnsssssnssnssasssssl54

Patatas fritas caseras. . ... 154
Alimentos congelados . ... ... 154
Cémo eliminar la transferencia de sabornodeseada ............ .. ... ... .. ... 155
AlIMentacion sana . . ... ...t 155

Tabla de tiemposdefritura . .....cccoviieieeerireserececnecnsess 156
Eliminaciondefallos. ......ccciiiteeererercecceccccsascscnsssl57

0 Y=Y Y- T 1 7 4

Desecho del aparato. .. ... 158
Desecho del embalaje. .. ... 158

Garantia de Kompernass HandelsGmbH ........................158

Asistencia técnica ... ... . 160
IMPOrtadOr. . . oo 160

Lea atentamente este manual de instrucciones antes del primer uso y
I | consérvelo para posteriores utilizaciones. Entréguelo junto al aparato
en caso de fraspasarlo a terceros.

ES 141



SILVERCREST'

Introduccion
iFelicidades por la compra de su aparato nuevo!

Ha optado por adquirir un producto moderno y de alta calidad. Las instruc-
ciones de uso forman parte del producto y contienen indicaciones importantes
acerca de la seguridad, el uso y el desecho de este aparato. Antes de usar el
producto, familiaricese con todas las indicaciones de manejo y de seguridad.
Utilice el producto como se describe y para los dmbitos de aplicacién indicados.
Entregue todos los documentos cuando transfiera el producto a terceros.

Uso previsto

Este aparato se ha disefiado exclusivamente para freir alimentos en el hogar.
Este aparato estd previsto exclusivamente para su uso doméstico privado.
No lo utilice con fines comerciales.

Utilice el aparato solamente en estancias secas y nunca en el exterior.

/\ ADVERTENCIA

iPeligro por una utilizacién contraria al uso previsto!

El aparato puede ser una fuente de peligros en caso de un uso contrario a lo
dispuesto y/o para una finalidad diferente.

> Use el aparato exclusivamente para el fin previsto.

> Deben seguirse los procedimientos descritos en estas instrucciones de uso.

INDICACION

> El aparato puede ser una fuente de peligros en caso de un uso contrario
al uso previsto y/o para una finalidad diferente. Utilice el aparato exclu-
sivamente segin lo previsto. Deben seguirse los procedimientos descritos
en estas instrucciones de uso. Se excluyen las reclamaciones de cualquier
tipo a causa de dafios producidos por un uso contrario a lo dispuesto, re-
paraciones incorrectas, modificaciones no autorizadas o el uso de piezas
de repuesto no autorizadas. El riesgo serd responsabilidad exclusiva del
usuario.

Volumen de suministro

El aparato se suministra de serie con los siguientes componentes:

® Freidora de acero inoxidable

® 3 cestas
® 2 mangos
°

Instrucciones de uso
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1) Extraiga todas las piezas del aparato y las instrucciones de uso de la caja.

2) Retire todo el material de embalaje y cualquier adhesivo del aparato.

> Compruebe la integridad del suministro y si hay dafios visibles.

> Si el suministro estd incompleto o se observan dafios debido a un embalaje
deficiente o al transporte, péngase en contacto con la linea directa de
asistencia (consulte el capitulo Asistencia técnica).

Descripcion del aparato/accesorios
Mirilla

Filtro de metal permanente

Cesta (grande)

Contenedor

Botén de desbloqueo de la tapa
Enrollacables

Regulador de temperatura
Interruptor de encendido/apagado
Luz de control Ready

Luz de control Power

Mango

POB600Q00O0000CS

Cestas (pequefas)

Caracteristicas técnicas

Tensién de red 230V ~ (tensién alterna), 50 Hz
Potencia nominal 2000 W

Max. cantidad de llenado de .
aprox. 4 litros

aceite
Max. cantidad de llenado de
alk aprox. 3,5 kg
grasa sélida
0 Todas las piezas de este aparato que
QH entran en contacto con alimentos son

aptas para su uso con alimentos.
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Indicaciones de seguridad

PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA

~ Procure que el cable de red no se moje ni se humedezca
durante el funcionamiento. Tiéndalo de modo que no pueda
aplastarse ni dafiarse de forma alguna.

» Conecte el aparato a una base de enchufe con una tensién
de red de 230V ~, 50 Hz.

~ Encargue la sustitucién inmediata del enchufe o del cable
de red danado al personal especializado autorizado, al
servicio de asistencia técnica o a una persona con una cual-
ificacién similar para evitar riesgos.

No sumerja nunca en agua el panel de control/resis-
@) tencia ni la carcasa con el cable de red, ni limpie estas
piezas bajo el agua corriente.

A\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

> Los nifios con edades comprendidas entre los O y los 8 afios
no deben utilizar el aparato. Este aparato puede ser utili-
zado por nifios a partir de 8 afios siempre que estén bajo
supervision constante. Este aparato puede ser utilizado por
personas cuyas facultades fisicas, sensoriales o mentales
sean reducidas o carezcan de los conocimientos y de la
experiencia necesaria siempre que sean vigiladas o hayan
sido instruidas correctamente sobre el uso seguro del apara-
to y hayan comprendido los peligros que entrafa.

~ El aparato y su cable de conexién deben mantenerse fuera
del alcance de los nifios menores de 8 afos.

» Los nifios no deben realizar las tareas de limpieza y mante-
nimiento.
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A\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

~ Procure que el aparato esté colocado de forma estable.

~ Los nifios no deben jugar con el aparato.

~ Si el aparato se cae o estd daiiado, no debe seguir utilizén-
dose. Encomiende la revisién del aparato y su reparacién al
personal especializado cualificado.

~ Mientras se frien los alimentos, se libera vapor caliente,

especialmente al levantar la tapa. Mantenga una distancia
de seguridad frente al vapor.

~ AsegUrese de que todas las piezas estén completamente se-
cas antes de introducir aceite o grasa liquida en la freidora.
De lo contrario, el aceite o la grasa caliente salpicardn.

~ Seque cuidadosamente todos los alimentos antes de intro-
ducirlos en la freidora. De lo contrario, el aceite o la grasa
caliente salpicardn.

~ Proceda con especial cautela con los alimentos congelados.
Elimine todos los pedazos de hielo. Cuanto més hielo se
encuentre todavia en el alimento, mds salpicard el aceite o
la grasa caliente.

~ Algunas partes del aparato se calientan durante su utilizo-
cién. Evite el contacto para evitar quemaduras.

~ El aparato debe colocarse sobre una superficie estable con
las asas para evitar un derrame del liquido caliente.

~ Evite que las salpicaduras de aceite o de grasa puedan
caer al suelo. jExiste peligro de resbalones!
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A\ {ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE INCENDIO!

~ No utilice ningin tipo de reloj programador externo ni un
sistema de control remoto para accionar el aparato.

» Nunca funda grasa sélida (bloques de grasa) en la frei-
dora. Debido a la alta temperatura que se genera, puede
dafarse la resistencia o provocarse un incendio siempre que
la grasa no cubra la resistencia. Derrita la grasa previamen-
te en una olla o similar.

~ No utilice el aparato en la proximidad de superficies calien-
tes.

~ No deje nunca el aparato desatendido durante su funciona-
miento.

& iAtencién! jSuperficie calientel

iNunca utilice agua para apagar un fuego en

la freidora!

~ La grasa o el aceite viejo o sucio es autoinflamable a altas
temperaturas. Cambie el aceite o la grasa a tiempo. En
caso de incendio, retire la clavija de red y sofoque el fuego
de la grasa o del aceite con una tapa.

~ Al reponer la grasa, no debe sobrepasarse nunca la marca
MAX ni estar por debajo de la marca MIN del contenedor.
Asegurese de que hay suficiente grasa o aceite en la freidora
cada vez que la encienda.

~ Nunca encienda el aparato sin aceite o grasa liquida en el
interior. De lo contrario, el aparato puede sobrecalentarse.

~ La freidora sélo estd indicada para freir alimentos. No esté
concebida para hervir liquidos.
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Antes del primer uso

B Antes de utilizar la freidora por primera vez, limpie a fondo cada pieza y sé-
quela concienzudamente (consulte el capitulo “Limpieza y mantenimiento”).

Cocina con niveles bajos de acrilamida

La acrilamida es una sustancia potencialmente cancerigena que se produce

al freir alimentos con contenido de almidén a través de una reaccién con los
aminodcidos. A una temperatura superior a 175 °C, la formacién de acrilamida
aumenta considerablemente.

Por lo tanto, en la medida de lo posible, evite freir alimentos con almidén, como
patatas fritas, a temperaturas superiores a 170 °C. El alimento frito solo debe
adquirir un color dorado, no oscuro ni marrén. Solo asi podré cocinar con una
concentracién baja de acrilamida.

Fritura

Recomendamos que utilice aceite para freir o grasa liquida para freir en esta
freidora. También puede utilizar grasa sélida para freir. Consulte primero el
capitulo “Grasa sélida para freir”.

Preparativos

1) Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, nivelada, estable y
resistente al calor.

INDICACION

> Si desea colocar la freidora bajo la campana extractora y sobre los fogones,
compruebe que los fogones estén apagados.

2) Desenrolle el cable de red por completo del enrollacables @.

3) Pulse el botén de desbloqueo de la tapa @. La tapa se soltard.

ES 147



SILVERCREST'

4) Exiraiga las cestas @/@ vy fije los mangos @ a las dos cestas pequefias @ y
a la cesta grande ©:

— Presione las barras del mango P para juntarlas de forma que los sa-
lientes de soporte puedan introducirse en los orificios de la cesta @/®
desde el interior:

— Tras esto, suelte las barras presionadas del mango ) de modo que los
salientes de soporte queden encajados en los orificios:

— Tire del mango P hacia atrds de forma que quede colocado en el

borde de la cesta @/®.
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— El' mango @ queda fijado en la cesta @/®.

— Proceda del mismo modo con el resto de los mangos.

> Utilice exclusivamente grasas o aceites especificamente clasificados como
"no espumosos" y aptos para freir. Encontrard esta informacién en el
envase o la efiqueta.

> No mezcle nunca diferentes tipos de grasa o aceite! La freidora podria

generar demasiada espuma.

5) Rellene el contenedor vacio y seco @ con aceite, grasa liquida o derretida
(aprox. 4 | de aceite o aprox. 3,5 kg de grasa sélida).

> No sobrepase nunca la marca MAX con grasa o aceite, pero supere la
marca MIN del contenedor @.

6) Introduzca la clavija de red en la base de enchufe.

PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA

> El cable de red no debe entrar en contacto con las partes calientes de la
freidora. jPeligro de descarga eléctrical

7) Vuelva a insertar la cesta @ (o las cestas pequefias B).

8) Cierre la tapa.

Fritura de alimentos

iATENCION: DANOS MATERIALES!

> iNo ponga nunca en funcionamiento la freidora sin aceite/grasal

> Puede colocar la cesta grande €, ambas cestas pequefias @ o solo una
de las cestas pequefias B en el aparato para freir alimentos.
Como ejemplo, solo describiremos el proceso con la cesta grande ©.
Proceda de la misma manera con las cestas pequefias B.

1) Encienda la freidora con el interruptor de encendido/apagado @.
Tras esto, se enciende la luz de control .

2) Gire el regulador de temperatura @ a la temperatura deseada. El aceite
o la grasa se calienta hasta alcanzar la temperatura deseada. En cuanto se
alcanza la temperatura ajustada, se ilumina la luz de control Ready @.
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Encontrard la temperatura adecuada en el envase del alimento o en la "Tabla
de tiempos de fritura" de estas instrucciones. Las imégenes situadas en la parte
delantera de la freidora le servirdn como guia para ajustar la temperatura a
la que deban freirse los alimentos:

150

Simbolo Alimento Temperatura
=3/ Gambas 130 °C
) Pollo 150 °C
Patatas fritas 170 °C
(frescas)
Pescado 190 °C

Los valores indicados son solo orientativos. jLa temperatura puede variar en
funcién de la consistencia del alimento y del gusto personall

A iADVERTENCIA: PELIGRO DE LESIONES!

> la tapa y la freidora estén muy calientes durante el proceso de fritura. Por este
motivo, solo pueden tocarse las asas y los mangos durante el funcionamiento.
iPeligro de quemaduras! Se recomienda el uso de guantes de cocina.

3) Pulse el botén de desbloqueo de la tapa @.

A iADVERTENCIA: PELIGRO DE LESIONES!

> Proceda con precaucién al llenar la cesta @. jEstd muy caliente!

4) Extraiga la cesta @ de la freidora. Afada el alimento que desee freir. La
cesta @ debe llenarse de alimentos sin superar la marca MAX situada

en el interior de la cesta @ o hasta un méx. de 1 kg. Observe también la
cantidad especificada en el envase del alimento.

5) Introduzca con cuidado la cesta €@ en el aceite o grasa caliente.
6) Cierre la tapa del aparato.

> Através de la mirilla @ de la tapa del aparato, puede supervisarse el

proceso de fritura.
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Grasa sélida para freir

Para evitar que la grasa salpique y el aparato se caliente demasiado, tome las
siguientes medidas de seguridad cuando utilice grasa sélida:

M Si utiliza grasa fresca, funda en primer lugar los pedazos de grasa lenta-
mente y a baja temperatura en una olla normal. Vierta con cuidado la grasa
fundida en la freidora. Solo entonces conecte la clavija de red y encienda
la freidora.

)
B Después de su uso, guarde la freidora a temperatura ambiente cuando la
grasa vuelva a solidificarse.

B ;Sila grasa estd muy fria, puede salpicar al volver a fundirse! Para evitarlo,
haga algunos agujeros en la grasa solidificada con una varilla de madera o
pléstico. Procure no dafiar el revestimiento del contenedor @.

B Para derretir la grasa, encienda el aparato con el interruptor de encendido/
apagado @ vy ajuste el regulador de temperatura @ a 130 °C. Se ilumina
la luz de control Power .

B Espere hasta que se haya derretido toda la grasa. Es posible que la luz de
control Ready @ se encienda y se apague repetidamente. Cuando se haya
derretido toda la grasa, podrd ajustarse la temperatura para frefr.

Después de freir

A iADVERTENCIA - PELIGRO DE LESIONES!

> No toque nunca la cesta @ después de freir. jEsté muy caliente! jLevante
la cesta @ exclusivamente por los mangos (P!

1

Cuando el alimento esté listo, pulse el botén de desbloqueo de la tapa @
para que se suelte.

2

Eleve la cesta @ y cuélguela del borde del aparato para escurrir el exceso
de grasa.

3

Pulse el interruptor de encendido/apagado @. Tras esto, se apagard la
freidora. Extraiga la clavija de red de la base de enchufe.

4

Cuando se haya escurrido el exceso de grasa del alimento, eleve con cuidado
la cesta @ para extraerla de la freidora.

5

Deposite el alimento en una fuente o escurridor (jcébralo con papel de
cocina absorbentel).

Si no utiliza la freidora regularmente, es aconsejable guardar el aceite una vez
frio en botellas bien cerradas u ofros recipientes, preferiblemente en la nevera
o en algin otro lugar fresco. Rellene las botellas con ayuda de un colador fino
para eliminar las particulas de comida del aceite o la grasa.
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Cambio de la grasa para freir

Cambie el aceite después de que se haya enfriado completamente. La grasa
sélida debe estar todavia liquida para que se pueda verter.

1) Pulse el botén de desbloqueo de la tapa @ vy refire la tapa (consulte el
capitulo “Limpieza y mantenimiento”).

2) Extraiga la cesta €.

3) Utilice las asas laterales para levantar el aparato y vierta el aceite o la grasa
por una de las esquinas en un recipiente adecuado, por ejemplo, una botella.
Para ello, lo mejor es utilizar un embudo.

> En cada municipio o ciudad, el desecho de aceites y grasas de cocina
estd regulado de diferente manera. Generalmente, no suele permitirse el
desecho de este tipo de aceites o grasas con la basura doméstica normal.
Inférmese sobre las posibilidades de desecho en la administracién de su
ciudad o localidad.

4) limpie minuciosamente todas las piezas de la freidora como se describe en

el capitulo “Limpieza y mantenimiento”.

5) Rellene la freidora con grasa o aceite nuevos como se describe en el capitulo

“Fritura”.

Limpieza y mantenimiento

A jADVERTENCIA - PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

> Antes de limpiar el aparato, desconéctelo siempre de la red eléctrica.

> @ iNo sumerja nunca el aparato o sus componentes en liquidos! De
lo contrario, existe peligro de muerte por descarga eléctrica y el aparato
puede resultar dafiado.

A iADVERTENCIA - PELIGRO DE QUEMADURAS!

> Antes de la limpieza, deje que se enfrie el aparato.

> No utilice productos/materiales de limpieza corrosivos ni agresivos, como
productos de limpieza concentrados o estropajos de acero, ya que pueden
dafiar la superficie del aparato.

Para facilitar la limpieza desmonte la freidora:

1) Abra la tapa del aparato. Presione con una varilla o utensilio similar los ori-
ficios de las bisagras de la parte trasera del aparato y tire simultaneamente
hacia arriba de la tapa del aparato para extraerla de las bisagras:
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:

2) Retire la cesta @ (o las cestas pequefias @).

B Pueden limpiarse las cestas @ /@ en el lavavaiillas. Las cestas son aptas
para su limpieza en el lavavaijillas. No obstante, para ello, deben retirarse
los mangos @.

B Llimpie los mangos @ en agua caliente con un producto de limpieza suave.
Tras esto, acldrelos con agua limpia.

B Limpie la carcasa y el contenedor @ con un pafio himedo. En caso necesario,
afada un producto de limpieza suave al pafo. Tras esto, vuelva a frotarlos
con un pafio humedecido exclusivamente con agua para que no quede
ningun resto de producto de limpieza en el contenedor @. Seque bien la
carcasa y el contenedor @.

B Llimpie la tapa del aparato en agua caliente con un producto de limpieza
suave. Tras esto, acldrelos con agua limpia.
Seque bien la tapa del aparato y coléquela verticalmente y ladeada para
que pueda vaciarse el agua que pudiese quedar en el interior.
iTenga en cuenta que la tapa debe estar completamente seca antes de
volver a utilizarla!

3) Seque todas las piezas antes de montarlas.

Almacenamiento

1) Levante o transporte el aparato con ayuda de las asas laterales de la
carcasa.

2) Enrolle el cable de red alrededor del enrollacables @ situado en la parte
posterior del aparato y fijelo con el clip.

3) Guarde el aparato con la tapa cerrada. Asi, el interior de la freidora se
mantendrd limpio y libre de polvo.
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Consejos

Patatas fritas caseras

Las patatas para freir deben estar en perfecto estado y no germinadas .

Para freir, pueden utilizarse patatas de los tipos “harinosa” o “de cocer”.

Después de pelar las patatas, cértelas segin la preparacién deseada (en

|&minas o rodajas).

Deje en remojo las patatas antes de seguir utilizéndolas durante aprox. una

hora. Asi se perderd parte del azicar, un producto que puede provocar el

desarrollo de acrilamida.

Seque las patatas cuidadosamente.

Fria siempre dos veces las patatas fritas caseras:

— primero 10 - 14 minutos a 150 °Cy luego de 3 a 4 minutos a 170 °C,
segun el grado de dorado deseado.

Las patatas fritas congeladas estdn precocinadas y, por lo tanto, solo es

necesario freirlas una vez. Siga las instrucciones del envase.

Las cestas pequefias (B pueden llenarse hasta alcanzar la marca de méximo

con aprox. 400-450 g de patatas fritas congeladas y la cesta grande @,

con aprox. 850-900 g.

Alimentos congelados

Los alimentos congelados para freir (de -16 °C a-18 °C) enfrian considerable-
mente el aceite o la grasa, no se frien suficientemente rapido vy, por lo tanto,

154

absorben mucho aceite o grasa. Para evitarlo, haga lo siguiente:

ES

Evite freir grandes cantidades a la vez. No debe superarse la marca de
MAX del interior de la cesta € (o de las cestas pequefias (B) al llenarla
con los alimentos.

Caliente el aceite por lo menos 15 minutos antes de introducir el alimento
que desee freir.

Ajuste el regulador de temperatura @ segin la temperatura indicada en
estas instrucciones de uso o en el envase del alimento.

Es preferible dejar descongelar los alimentos congelados a temperatura
ambiente antes de freirlos. Retire tanto hielo y agua como sea posible antes
de introducir los alimentos en la freidora.

Introduzca los alimentos en la freidora de la forma mds lenta y cuidadosa
posible, ya que los alimentos congelados pueden hacer que el aceite calien-
te o la grasa hiervan con fuerza.
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Como eliminar la transferencia de sabor no deseada

Muchos alimentos, especialmente el pescado, sueltan jugo al freirlos. Estos

liquidos se acumulan en el aceite o la grasa de freir y pueden influir en el olor

y sabor del siguiente alimento cocinado en el mismo aceite o grasa.

Siga estas indicaciones para recuperar el sabor neutro del aceite o la grasa:

B Caliente el aceite o la grasa a aprox. 150 °C e introduzca dos rebanadas
finas de pan o un par de pequefias ramas de pereiil en la cesta @ (o las
cestas pequefias (B).

B Sumeria la cesta @ (o las cestas pequefias @) en la grasa y cierre la tapa.

B Espere a que el aceite o la grasa dejen de burbujear y retire el pan o el
pereijil con ayuda de una espumadera. El aceite o la grasa recuperardn
ahora su sabor neutro.

Alimentaciéon sana

Los nutricionistas recomiendan utilizar aceites vegetales y grasas que contengan
d4cidos grasos no saturados (por ejemplo, los dcidos linoleicos). No obstante,
estos aceites y grasas pierden sus propiedades beneficiosas mds rapido que
otros tipos y, por lo tanto, deben cambiarse con mds frecuencia.

Tome las siguientes indicaciones como guia:

B Cambie el aceite o la grasa regularmente. Si utiliza la freidora principalmen-
te para preparar patatas fritas y cuela el aceite o la grasa después de cada
uso, podré utilizarlos de 10 a 12 veces.

B No utilice el aceite o la grasa durante mds de seis meses. Observe también
las instrucciones del envase.

B Por norma general, podrd utilizar el aceite o la grasa durante menos tiempo
si frie principalmente alimentos ricos en proteinas, como la carne o el
pescado.

B No mezcle el aceite nuevo con el usado.

B Cambie el aceite o la grasa cuando le salga espuma al calentarse, tenga un
sabor u olor fuerte, se haya oscurecido y/o muestre una consistencia similar
al sirope.
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Tabla de tiempos de fritura

En la siguiente se tabla ofrecen ejemplos acerca de la temperatura con la que deben freirse
los alimentos correspondientes y el tiempo de fritura necesario. Si las indicaciones que
aparecen en el envase del alimento que desee freir son diferentes a las que aparecen en la
tabla, siga las instrucciones del envase.

" Cantidad Temperatura Tiempo en
Alimento A
recomendada (aprox.) minutos
Albéndigas o filetes 300g-1000 g 150 °C 3.7
rusos (congelados)
Chletas de cerdo 354 0 1000 g 150 °C 15-20
(empanadas)
Porciones de pollo 300g- 1000 g 150 °C 10-18
(piezas grandes)
Porciones de pollo
(piezas pequefias/ 300g-1000g 150 °C 15-25
medianas)
. 300g- o N 10-14/
Patatas fritas (frescas) 850/900 g 150 °C/170 °C 3.4
Patatas fritas 300g- . C.onsylte las . C.ons.ulie las
(congeladas) 850,900 indicaciones del indicaciones del
9 9 fabricante fabricante
Gambais (frescas) 300g-1000g 130 °C 3-7
Setas 300g-800g 170-190 °C 5-6

> En las indicaciones de los grados, pueden aparecer ligeras discrepancias de tempera-
tura. Los valores indicados en la tabla son solo orientativos. Los tiempos pueden variar
en funcién de la naturaleza del alimento.

> Como méximo, la cesta @ (o las cestas pequefias @) solo pueden llenarse de alimen-
tos hasta la marca MAX de su interior.
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Eliminacion de fallos

PROBLEMA

El aparato no fun-
ciona.

o
La luz de control

Power @ no se
ilumina.

La luz de control Re-
ady @ no se ilumina.

POSIBLE CAUSA

El aparato no estd conectado a
una base de enchufe.

El aparato estd dafado.

No se ha activado el interruptor
de encendido/apagado @.

Se ha activado la proteccién
contra el sobrecalentamiento.

Adn no se ha alcanzado la
temperatura ajustada para el
aceite/grasa.

POSIBLES SOLUCIONES

Conecte el aparato a una
base de enchufe.

Péngase en contacto con el
servicio de asistencia técnica.

Active el interruptor de encen-

dido/apagado @.

Desconecte el aparato con

el interruptor de encendido/
apagado @ y exiraiga la
clavija de la base de enchufe.
Espere hasta que el aparato
se enfrie.

Espere unos minutos hasta
que se alcance la temperatura
deseada.

Si no logra solucionar los fallos siguiendo las instrucciones de eliminacién de fallos men-
cionadas o comprueba la existencia de otras anomalias, péngase en contacto con nuestro
servicio de asistencia técnica.

Desecho

Valido unicamente para Francia:

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

EN MAGASIN ~ EN DECHETERIE

A DEPOSER A DEPOSER

ELEMENTS

D’EMBALLAGE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre apparel !

FR

(=]

<l

El producto, el embalaje y las instrucciones de uso son recicla-
bles, se someten a una responsabilidad ampliada del fabricante

y se desechan por separado.
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Desecho del aparato

o |
WA

El simbolo adyacente de un contenedor tachado sobre unas ruedas indica que
este aparato estd sujeto a la Directiva 2012/19/EU. Dicha Directiva estipula
que el aparato no debe desecharse con la basura doméstica normal al finalizar
su vida Util, sino en puntos de recogida, puntos limpios o a través de empresas
de desechos previstas especialmente para ello.

Este tipo de desecho es gratuito. Cuide el medio ambiente y dese-
che el aparato de la manera adecuada.

Si el aparato contiene datos personales, serd su responsabilidad eliminarlos

antes de entregarlo para su desecho.

Puede informarse acerca de las posibilidades de desecho de los aparatos usados
en su administracién municipal o ayuntamiento.

Desecho del embalaje

b
D

El material de embalaje se ha seleccionado teniendo en cuenta criterios ecoldgi-
cos y de desecho, por lo que es reciclable. Deseche el material de embalaje
innecesario de la forma dispuesta por las normativas locales aplicables.

Deseche el embalaje de forma respetuosa con el medio ambiente. Observe las
indicaciones de los distintos materiales de embalaije vy, si procede, reciclelos de
la manera correspondiente. Los materiales de embalaje cuentan con abreviacio-
nes (a) y cifras (b) que significan lo siguiente: 1-7: pldsticos; 20-22: papel y
cartén; 80-98: materiales compuestos.

Garantia de Kompernass Handels GmbH

Estimado cliente:

Este aparato cuenta con una garantia de 3 afios a partir de la fecha de compra.
Si se defectan defectos en el producto, puede ejercer sus derechos legales frente
al vendedor. Estos derechos legales no se ven limitados por la garantia descrita
a continuacion.

Condiciones de la garantia

158

El plazo de la garantia comienza con la fecha de compra. Guarde bien el com-
probante de caja, ya que lo necesitard como justificante de compra.

Si dentro de un periodo de tres afios a partir de la fecha de compra de este
producto se detecta un defecto en su material o un error de fabricacién, asumire-
mos la reparacién o sustitucién gratuita del producto o restituiremos el precio de
compra a nuestra eleccién. La prestacién de la garantia requiere la presentacién
del aparato defectuoso y del justificante de compra (comprobante de caja), asi
como una breve descripcién por escrito del defecto detectado y de las circunstan-
cias en las que se haya producido dicho defecto, dentro del plazo de tres afios.
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Si el defecto estd cubierto por nuestra garantia, le devolveremos el producto re-
parado o le suministraremos uno nuevo. La reparacién o sustitucién del producto
no supone el inicio de un nuevo periodo de garantia.

Duracién de la garantia y reclamaciones legales por vicios

La duracién de la garantia no se prolonga por hacer uso de ella. Este principio
también se aplica a las piezas sustituidas y reparadas. Si después de la compra
del aparato, se detecta la existencia de dafios o de defectos al desembalarlo,
deben notificarse de inmediato. Cualquier reparacién que se realice una vez
finalizado el plazo de garantia estard sujeta a costes.

Alcance de la garantia

El aparato se ha fabricado cuidadosamente segin estdndares elevados de
calidad y se ha examinado en profundidad antes de su entrega.

La prestacién de la garantia se aplica a defectos en los materiales o errores

de fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas del producto normalmente
sometidas al desgaste y que, en consecuencia, puedan considerarse piezas de
desgaste ni los dafos producidos en los componentes fragiles, p. €j., interrupto-
res, baterias o piezas de vidrio.

Se anulard la garantia si el producto se dafia o no se utiliza o mantiene correc-
tamente. Para utilizar correctamente el producto, deben observarse todas las
indicaciones especificadas en las instrucciones de uso. Debe evitarse cualquier
uso y manejo que esté desaconsejado o frente al que se advierta en las instruc-
ciones de uso.

El producto estd previsto exclusivamente para su uso privado y no para su uso
comercial. En caso de manipulacién indebida e incorrecta, uso de la fuerza

y apertura del aparato por personas ajenas a nuestros centros de asistencia
técnica autorizados, la garantia perderd su validez.

Proceso de reclamacién conforme a la garantia

Para garantizar una tramitacién rapida de su reclamacion, le rogamos que
observe las siguientes indicaciones:

B Mantenga siempre a mano el comprobante de caja y el nimero de articulo

(IAN) 427247_2301 como justificante de compra.

B Podrd ver el nimero de articulo en la placa de caracteristicas del producto,
grabado en el producto, en la portada de las instrucciones de uso (parte in-
ferior izquierda) o en el adhesivo de la parte trasera o inferior del producto.

B Si se producen errores de funcionamiento u ofros defectos, péngase primero
en contacto con el departamento de asistencia técnica especificado a conti-
nuacién por teléfono o por correo electrénico.
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B Podrd enviar el producto calificado como defectuoso junto con el justificante
de compra (comprobante de caja) y la descripcién del defecto y de las
circunstancias en las que se haya producido de forma gratuita a la direccién
de correo proporcionada.

EE3E En www.lidl-service.com, podrd descargar este manual de usuario y muchos
¥ | ofros més, asi como videos sobre los productos y software de instalacién.

Con este cédigo QR, accederd directamente a la pagina del Servicio Lidl
ey | (www.lidl-service.com) y podrd abrir las instrucciones de uso mediante la
A= | introduccién del nomero de articulo (IAN) 427247_2301.

Asistencia técnica

@ Servicio Espaiia
Tel.: 900 984 989
E-Mail: kompernass@lidl.es

[IAN 427247 2301

Importador

Tenga en cuenta que la direccién siguiente no es una direccién de asistencia
técnica. Péngase primero en contacto con el centro de asistencia técnica
especificado.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANIA

www.kompernass.com
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Indledning

Til lykke med kebet of dit nye produki!

Du har valgt et moderne produkt af hej kvalitet. Betjeningsvejledningen er en del
af dette produkt. Den indeholder vigtige informationer om sikkerhed, anvendelse
og bortskaffelse. Du bedes szette dig ind i alle produktets betjenings- og sikkerheds-
anvisninger fgr brug. Brug kun produktet som beskrevet og kun til de angivne
anvendelsesomré&der. Lad vejledningen falge med produktet, hvis du giver det
videre fil andre.

Anvendelsesomrade

Dette produkt er udelukkende beregnet til fritering af fadevarer i private hushold-
ninger. Dette produkt er udelukkende beregnet fil anvendelse i private hushold-
ninger. Det ma ikke anvendes i erhvervsmeessig sammenhaeng.

Brug kun frituregryden i terre rum og aldrig udenders.

/\ ADVARSEL

Fare ved anvendelse uden for anvendelsesomradet!

Der kan veere farer forbundet med frituregryden, hvis den anvendes til formdl,
den ikke er beregnet til.

> Brug kun produktet til de formdl, det er beregnet til.

> Felg fremgangsméderne, som er angivet i denne betjeningsveijledning.

BEMARK

> Der kan vaere farer forbundet med produktet, hvis det anvendes il formal,
det ikke er beregnet til. Brug kun frituregryden til formdl, den er beregnet
til. Felg fremgangsméderne, som er beskrevet i denne betjeningsvejledning.
Krav af en hvilken som helst art p& grund af skader, som er opstéet ved
anvendelse uden for anvendelsesomré&det, forkert udferte reparationer,
ikke-tilladte aendringer eller anvendelse af ikke-filladte reservedele, er
udelukkede. Brugeren baerer alene risikoen.

Pakkens indhold

162

Produktet leveres som standard med fglgende dele:

Frituregryde af rustfrit stél
® 3 friturekurve

® 2 handtag
[ ]

Betjeningsvejledning
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1) Tag alle delene samt betjeningsvejledningen ud af kassen.

2) Fiern alle emballagematerialer og eventuelle maerker fra produktet.

BEMARK

> Kontrollér, at alle dele er leveret med, og at de ikke har synlige skader.

> Hvis der mangler dele, eller hvis nogle af delene er defekte p& grund af
mangelfuld emballage eller pd grund af transporten, bedes du henvende
dig til service-hotline (se kapitlet Service).

Beskrivelse af produktet / tilbehoret

POB600Q00O0000CS

Rude

Permanent metalfilter
Friturekurv (stor)
Friture-beholder
Knap til oplésning of l&get
Ledningsopvikling
Temperaturindstilling
Teend-/slukknap
Kontrollampe Ready
Kontrollampe Power
Handtag

Friturekurve (sma)

Tekniske data

Netspaending

Nominel effekt

Maks. p&fyldningsmaengde olie
Maks. péfyldningsmaengde fast fedt

5t

230V ~ (Vekselspaending), 50 Hz
2000 W

ca. 4 liter

ca. 3,5 kg

Alle produktets dele, som kommer i
kontakt med levnedsmidler, er
levnedsmiddelaegte.
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Sikkerhedsanvisninger

FARE FOR STROMSTOD

~ Serg for, at ledningen aldrig bliver vad eller fugtig under
brug. Leeg ledningen, s& den ikke kommer i klemme eller p&
anden made beskadiges.

» Slut produktet il en stikkontakt med en spaending p&d 230V ~,
50 Hz.

 Hvis stremstikket eller ledningen er beskadiget, skal det/den
straks udskiftes af en autoriseret reparater, af kundeservice
eller of en tilsvarende kvalificeret person, sé& farlige situation-
er undgds.

Laeg aldrig betjenings-/varmeelementet og kabinettet
) med ledningen ned under vand, og renger heller ikke
disse dele under rindende vand.

/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

» Dette produkt mé ikke bruges af barn mellem O og 8 ér.
Dette produkt kan bruges af barn over 8 ér, hvis de altid er
under opsyn. Dette produkt kan bruges af personer med re-
ducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller mang-
lende erfaring og/eller viden, hvis de er under opsyn eller
er blevet opleert i brugen af produktet og de farer, som kan
vaere forbundet med det.

~ Produktet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for
barns raeekkevidde, hvis de er under 8 ar.

~ Rengering og vedligeholdelse, som brugeren skal udfere,
mé ikke udferes af barn.

~ Serg for, at frituregryden stdr sikkert.
» Barn ma ikke lege med produktet.
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/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

>

>

>

>

Huvis frituregryden tabes p& gulvet eller er beskadiget, mé du
ikke bruge den leengere. Lad produktet efterse og reparere
af en autoriseret reparater.

Under friteringen frigeres der varme dampe - szerligt hvis
léget dbnes. Hold sikker afstand til dampene.
Serg for, at alle dele er helt tarre, for du heelder olie eller

flydende fedt i frituregryden. Ellers sprajter den varme olie
eller det varme fedt.

Tor alle fadevarer omhyggeligt of, for du leegger dem i fritu-
regryden. Ellers sprajter den varme olie eller det varme fedt.
Veer seerligt forsigtig med frosne fadevarer. Fiern alle isstyk-
ker. Jo mere is, der sidder pé& fedevarerne, jo mere sprajter
den varme olie eller det varme fedt.

Frituregrydens dele bliver varme under brug. For at undgé at
blive forbreendt ma du ikke bergre disse dele.

Produktet skal stilles med handtagene, sa det stér stabilt, og
den varme vaeske ikke kan skvulpe ud.

Undgé at spilde olie eller fedt p& gulvet. Der er risiko for at
glide!
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/\ ADVARSEL! BRANDFARE!

~ Brug aldrig et eksternt timerur eller et separat fiernbetienings-
system til betjening af frituregryden.

~ Smelt aldrig fedtblokke i frituregryden. Varmeelementet kan
beskadiges p& grund af den haje temperatur, som opstér, sé
leenge fedtet endnu ikke daekker varmeelementet, eller der
er fare for brand! Smelt farst fedtet i en gryde eller lignende.

~ Brug ikke produktet i naerheden af varme overflader.

~ Hold altid frituregryden under opsyn under brug.
& Obs! Varm overflade!

Brug aldrig vand til slukning af brand i frituregryden !

~ Gammelt eller snavset fedt eller olie anteendes af sig selv
ved overophedning. Skift olien eller fedtet i god tid. Hvis der
opstér brand, skal stikket traekkes ud, og det braendende fedt
eller olie dackkes til med et taeppe, sé ilden kvaeles.

~ Fyld aldrig mere fedt i end til MAKS-markeringen og aldrig
mindre i end til MIN-markeringen i friture-beholderen. Serg
for, at der altid er olie eller fedt nok i frituregryden, nér der
taendes for den.

~ Teend aldrig for frituregryden, hvis der ikke er olie eller fly-
dende fedt i den. Ellers kan frituregryden blive overophedet.

~ Frituregryden er kun beregnet til fritering af fadevarer. Den
er ikke beregnet til kogning af vaesker.
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For frituregryden bruges forste gang

B For du bruger frituregryden farste gang, skal du rengere de enkelte dele grun-
digt og terre dem omhyggeligt of (se kapitlet "Rengering og vedligeholdelse").

Akrylamidreduceret tilberedning

Akrylamid er et stof, der muligvis er kraeftfremkaldende, og som dannes ved fri-
tering af stivelsesholdige fadevarer p& grund af reaktioner med aminosyrer. Ved
temperaturer over 175 °C gges dannelsen af akrylamid voldsomt.

Derfor skal stivelsesholdige levnedsmidler som f.eks. pommes frites s& vidt muligt
friteres ved en temperatur, som ikke er over 170 °C. Materialet ber kun friteres,
s& det er gyldent og ikke, il det er markegult eller brunt. Det er den eneste made,
akrylamidreduceret tilberedning kan sikres pd.

Fritering

Til brug i denne frituregryde anbefaler vi fritureolie eller flydende friturefedt.
Du kan ogsé& bruge fast friturefedt. Lees mere om dette i kapitlet "Fast friturefedt".

Forberedelse

1) Stil produktet p& en vandret, plan, stabil og varmebestandig overflade.

BEMARK

> Hyvis du vil stille frituregryden under emhaetten p& komfuret, skal du huske
at slukke for komfuret.

2) Vikl ledningen helt of ledningsopviklingen @.
3) Tryk pé& oplésningsknappen fil léget @. Laget springer op.
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4) Tag friturekurvene @/@ ud, og szt handtagene @ pa de to smé friture-
kurve @ og pé& den store friturekurv ©:

— Tryk h&ndtagets steenger @ lidt sammen, s& holdeboltene kan szettes
ind i ringene pé friturekurven @/ indefra:

— Lesn derefter handtagets sammentrykkede steenger @, s& holdeboltene
gdr gennem hullerne:

- Traek h&ndtaget @ filbage til kanten of friturekurven @/®.

- Handtaget @ sidder nu fast pé friturekurven @/@®.

— G4 frem p& samme made med de ovrige h&ndtag.
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BEMARK
> Brug kun olie eller fedt, der er maerket som ikke-skummende, og som er

egnet il fritering. Disse informationer findes p& emballagen eller etiketten.

> Bland aldrig forskellige fedt- eller oliesorter! Frituregryden kan skumme over.

5) Fyld den terre og tomme friture-beholder @ med olie, flydende eller smeltet

fedt (ca. 4 | olie eller ca. 3,5 kg fast fedt).

BEMARK
> Fyld aldrig mere fedt eller olie i end til MAKS-markeringen og aldrig mindre

end il MIN-markeringen i friture-beholderen @.

6) Seet stikket i stikkontakten.

FARE FOR ELEKTRISK ST@D

> Ledningen ma ikke komme i bergring med frituregrydens varme dele.

Fare for elektrisk sted!

7) Seet friturekurven @ (eller de sma friturekurve @) ind igen.
8) Luk laget.

Fritering aof fodevarer

OBS — MATERIELLE SKADER!
> Brug aldrig frituregryden uden olie/fedt!

BEMARK
> Du kan enten saette den store friturekurv @, de to smé friturekurve @ eller

kun en aof de sma friturekurve @ ind i frituregryden for at fritere fadevarer.
Den store friturekurv @ beskrives her som eksempel. Gé& frem p& samme

mdade med de smé friturekurve @.
1) Teend for frituregryden pé teend-/sluk-knappen @. Kontrollampen Power ®

lyser.
2) Drej temperaturindstillingen @ til den gnskede temperatur. Olien eller fedtet

varmes op til denne temperatur. Nér den indstillede temperatur er ndet, lyser

kontrollampen Ready @.
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Den rigtige friteringstemperatur findes p& varens emballage eller i kapitlet
"Tabel over friteringstider" i denne betjeningsvejledning. Billederne pé forsiden
af frituregryden kan give dig en ide om, hvilke fadevarer der skal friteres ved
hvilken temperatur:

Symbol Foedevarer Temperatur

_‘\Jz(c«) Rejer 130 °C
@ Kylling 150 °C

Pommes frites o
@ (rske) 170°¢

Fisk 190 °C

De angivne vaerdier er kun vejledende. Temperaturen kan variere afhaengigt of
fedevarerne og din personlige smag!

/\ ADVARSEL - FARE FOR PERSONSKADER!

> Laget og frituregryden er meget varme, nér frituregryden er i brug. Hold
kun p& hé&ndtagene, nér frituregryden er i brug! Forbraendingsfare! Brug
helst grillhandsker.

3) Tryk pé& opldsningsknappen til laget @.
/\ ADVARSEL - FARE FOR PERSONSKADER!

> Veer forsigtig ved péfyldning of friturekurven @! Den er meget varm!

4) Tag friturekurven @ ud aof frituregryden. Leeg derefter fadevarerne, der skal
friteres, i. Friturekurven €@ mé hgijst veere fyldt med fedevarer til maks.-
markeringen inde i friturekurven @ eller med maks. 1 kg fedevarer. Vaer dog

altid opmaerksom pé friteringsmaengden, som er angivet p& emballagen fil
fedevarerne, der skal friteres!

5) Seenk friturekurven @ forsigtigt ned i den varme olie eller fedt.

6) Luk frituregrydens daeksel.

BEMARK

> Du kan holde gje med friteringen gennem ruden @ i friturelaget.

170 DK



SILVERCREST’

Fast friturefedt

For at forhindre at fedtet spraiter, og frituregryden bliver varm, skal du treeffe
falgende forholdsregler, hvis du bruger fast friturefedt:

B Ved anvendelse of frisk fedt skal fedtblokkene farst smeltes langsomt ved lav
varme i en normal gryde. Haeld derefter forsigtigt det smeltede fedt i friture-
gryden. Seet derefter stikket i stikkontakten, og taend for frituregryden.

B Opbevar frituregryden med det stivnede fedt ved rumtemperatur efter brug.

B Hyvis fedtet er for koldt, kan det sprajte, nér det smeltes igen! For at forhindre
dette skal du lave nogle huller i fedtet, som er blevet stift, med en tree- eller
plastpind. Serg for, at beleegningen pé friture-beholderen @ ikke beskadi-
ges!

B For at smelte fedtet skal du taende for frituregryden med taend-/slukknappen @
og indstille temperaturindstillingen @ p& 130°C. Kontrollampen Power (D lyser.

B Vent, indtil alt fedtet er smeltet. Kontrollampen Ready @ kan lyse op engang
imellem og slukkes igen. Indstil ferst den enskede friteringstemperatur, nér alt
fedtet er smeltet.

Efter friteringen

/\ ADVARSEL - FARE FOR PERSONSKADER!

> Hold aldrig pé friturekurven @ efter friteringen. Den er meget varm! Tag
kun friturekurven @ ud of frituregryden ved at holde p& h&ndtagene @!

1) Tryk p& oplasningsknappen pa léget @, nér fadevarerne er friteret, sa l&get
springer op.

2) Left friturekurven @), og haeng den pd kanten of frituregryden, s& det overfle-
dige fedt kan dryppe aof.

3) Tryk pé teend-/sluk-knappen @. Nu er der slukket for frituregryden.
Tag stikket ud af stikkontakten.

4) Nér fedevarerne er dryppet dof, laftes friturekurven @ forsigtigt ud af friture-
gryden.
5) Leeg den friterede mad i en skél eller en si (foret med sugende kakkenrulle!)

Hvis du ikke bruger frituregryden regelmaessigt, anbefales det at opbevare olien
eller det flydende fedt - efter at det er blevet koldt - i keleskabet eller pa et andet
keligt sted i omhyggeligt lukkede flasker eller andre beholdere. Fyld flaskerne
gennem en fin si, s& neeringspartiklerne fiernes fra olien.
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Skift af friturefedt
Skift farst olien, nér den er blevet helt kold. Fast fedt skal vaere lige netop sa
flydende, at man kan ryste det.
1) Tryk pé opldsningsknappen pé léget @, og tag léget af (se kapitlet
"Rengering og vedligeholdelse").
2) Tag friturekurven @ op.

3) Hold i frituregrydens h&ndtag pé siden, og haeld olien eller fedtet via et of
hjernerne i egnede beholdere, for eksempel flasker. Det er bedst at bruge

en tragt.

BEMARK

| alle kommuner eller byer er der forskellige regler for bortskaffelse af spiseolie
eller fedt. Ofte er det ikke tilladt at bortskaffe disse olie- eller fedityper sammen
med det normale husholdningsaffald. Indhent informationer hos din kommune

vedrgrende bortskaffelsesmuligheder.

4) Renger alle frituregrydens dele grundigt som beskrevet i kapitlet "Rengaring
og vedligeholdelse".

5) Heeld frisk olie eller fedt i frituregryden som beskrevet i kapitlet "Fritering".

Rengoring og vedligeholdelse

A ADVARSEL - FARE FOR ELEKTRISK ST@D!
> Traek altid stikket ud of stikkontakten, fer du renger frituregryden.

> @ Laeg under ingen omstaendigheder frituregryden eller dens dele ned i
vaeske! Dette kan medfere livsfare p& grund of elekirisk stad, og frituregryden

kan edelaegges.

/\ ADVARSEL - FARE FOR FORBRANDING.

> Lad frituregryden kele of fer rengering.

> Brug ikke aetsende eller skurende rengeringsmidler/-materialer som fly-
dende skurepulver eller stéluld til rengering af delene. De kan beskadige

frituregrydens overflade!
Skil frituregryden ad, s& den er nemmere at gare ren:

1) Abn produktets I8g. Pres en pind eller lignende ind i hullerne p& haengelshol-
derne pé& bagsiden af produktet, og tag samtidig léget ud af haengselshol-
derne ved at lofte det opad:
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2) Tag friturekurven @ (eller de smé friturekurve @) ud.
B Friturekurvene €@/ kan vaskes i opvaskemaskine. De er beregnet fil vask

i opvaskemaskine. Tag dog handtagene (@ of.

B Renggr handtagene @ i varmt vand med et mildt opvaskemiddel. Skyl dem
derefter af med rent vand.

B Renger kabinettet og friture-beholderen @ med en fugtig klud. Ved behov kan
du anvende et mildt opvaskemiddel pé kluden. Ter derefter grundigt of med en
klud, der kun er fugtet med vand, s& der ikke haenger rester af opvaskemiddel
fast i friture-beholderen @. Ter kabinettet og friture-beholderen @ godt of.

B Renger frituregrydens l&g i varmt vand med et mildt opvaskemiddel. Skyl det
derefter af med rent vand.

Ter frituregrydens lag of, og stil det oprejst pé siden, s& vandet inde i léget
kan lgbe ud.
Serg for, at laget er helt tert, for det bruges igen!

3) Ter alle dele godt af, for du samler dem igen.

Opbevaring
1) Left eller baer frituregryden ved hjeelp af h&ndtagene pé& huset.

2) Vikl ledningen om ledningsopviklingen @ pé bagsiden of frituregryden, og
fastger den med klipsen.

3) Opbevar frituregryden med lukket lag. Dermed bliver det indvendige af
frituregryden ved med at vaere rent og stevfrit.
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Tips

Hjemmelavede pommes frites

Kartofler, der skal friteres, skal veere af perfekt kvalitet og uden spirer.

Til fritering skal der vaelges "melede" eller "fortrinsvist fastkogende" kartoffel-
sorter.

Nar kartoflerne er skreellet, skaeres de i stykker efter anske (skiver eller
stave).

Leeg kartoflerne i vand ca. en time, for de skal anvendes. Derved udvan-
des en del af sukkeret, som er et af udgangsprodukterne for dannelse of
akrylamid.

Lad kartoflerne terre omhyggeligt.
Fritér altid hjemmelavede pommes frites to gange:

— Ferst 10 - 14 minutter ved ca. 150 °C, og derefter 3 - 4 minutter ved
170 °C afhaengigt of, hvor marke du vil have dem.

Dybfrosne pommes frites er forkogte og skal derfor kun friteres én gang.

Felg anvisningerne p& pakken.

De smé friturekurve (B kan fyldes op til maks.-markeringen med ca. 400 -
450g, den store friturekurv € med ca. 850 - 900g dybfrosne pommes frites.

Dybfrostvarer

174

Dybfrostvarer (-16 til -18 °C) keler olien eller fedtet voldsomt ned, steger derfor
ikke hurtigt nok og optager muligvis for meget olie eller fedt. Gé frem pé fal-
gende mé&de for at undgé dette:

DK

Fritér ikke sterre maengder pé én gang. Fedevarerne, der skal friteres, m&
maksimalt fyldes i il maks.-markeringen inde i friturekurven @ (eller de smé

friturekurve @).
Opvarm olien i mindst 15 minutter, far maden, du vil fritere, legges i.

Indstil temperaturindstillingen @ pé temperaturen, der er angivet i denne
betieningsvejledning eller pd emballagen fil produktet, der skal friteres.

Lad s& vidt muligt frosne fedevarer te op ved rumtemperatur fer fritering.
Fiern s& meget is og vand som muligt, fer du leegger maden, du vil fritere, i
frituregryden.

Hazeld fedevarerne, der skal friteres, langsomt og forsigtigt i frituregryden, da
dybfrostvarer kan f& den varme olie eller det varme fedt til at boble pludse-
ligt og voldsomt.
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Sadan slipper du for uonsket bismag

Nogle fedevarer, iseer fisk, afgiver vaeske ved fritering. Disse vaesker samler sig i
fritureolien eller fedtet og kan pévirke lugten og smagen, naeste gang du friterer
i samme olie eller fedt.

Gé frem pé felgende m&de for at fé olie og fedt med neutral smag igen:

B Opvarm olien eller fedtet til ca. 150 °C og leeg to tynde skiver brad eller et
par stilke persille i friturekurven @ (eller de smé friturekurve @®).

B Seenk friturekurven @ (eller de sma friturekurve @) ned i fedtet, og luk l&get.

B Vent, til olien eller fedtet ikke bobler mere, og fiern s& bradet og persillen
med en skummeske. Nu er olien eller fedtet smagsneutralt igen.

Sund kost

Ernaeringsforskere anbefaler anvendelse af vegetabilske olier og fedtstoffer,
som indeholder umaettede fedtsyrer (f.eks. linolsyre). Disse olier og fedtstoffer
mister dog deres positive egenskaber hurtigere end andre sorter og skal derfor
udskiftes oftere.

G4 frem efter folgende vejledende vaerdier:

W Skift olien eller fedtet regelmaessigt. Hvis du hovedsageligt bruger frituregry-
den fil pommes frites og sier olien eller fedtet efter hver brug, kan du bruge
den/det 10 til 12 gange.

B Brug dog ikke olien eller fedtet mere end seks maneder. Felg altid anvisnin-
gerne pd emballagen.

B Generelt mé& olien eller fedtet anvendes i kortere tid, hvis du hovedsageligt
friterer proteinholdige levnedsmidler som ked eller fisk.

B Bland ikke frisk olie med brugt.

B Udskift olien eller fedtet, hvis det skummer under opvarmning, udvikler kraftig
smag eller lugt, eller hvis det bliver markt og/eller udvikler en sirupsagtig
konsistens.
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Tabel over friteringstider

Tabellen giver eksempler pd, hvilke fedevarer, der skal friteres ved hvilken temperatur, og hvor
lang friteringstid, der skal beregnes. Hvis anvisningerne pd emballagen afviger fra denne
tabel, skal du fglge anvisningerne p& emballagen.

Fodevarer Gols3tE D) Temperatur Tid i minutter
mangde (ca.)
Frikadeller (frosne) 300g-1000g 150 °C 3-7
Svinekoteletter (panerede) 300 g- 1000 g 150 °C 15-20
Kyllingeportioner o
o eyt 300g-1000g 150 °C 10-18
Kyllingeportioner °
(smé / mellemstore stykker) 300g-10009 150°C 15-25
o 300 g- . . 10-14/
Pommes frites (friske) 850/900 150 °C/ 170 °C 3.4
. 300g- Se producentens  Se producentens
Hnives e fuesie] 850/900 g anvisninger anvisninger
Tigerrejer (friske) 300g-1000 g 130 °C 3-7
Svampe 300g-800g 170-190 °C 5-6

BEMARK

> Ved angivelsen af grader kan der vaere smé temperaturafvigelser.
Veerdierne, som er angivet i tabellen, er vejledende. Tiderne kan variere afhaengigt of
fedevarernes sammensaetning.

> Friturekurven @ (eller de smé friturekurve @) mé hgijst veere fyldt med fedevarer fil
maks.-markeringen inde i frituregryden.
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Afhjzelpning of fejl
PROBLEM MULIG ARSAG MULIGE LOSNINGER

Frituregryden er ikke sluttet

il en stikkontakt. Slut frituregryden fil en stikkontakt

Frituregryden fungerer

{a. Frituregryden er beskadiget. Henvend dig fil Service.
oller Teend-/slukknappen @ er Tryk pé& teend-/sluk-
ikke aktiveret. knappen ©.
Kontrollampen Power Sluk for frituregryden pé teend-/
@ lyser ikke. Overophedningsbeskyttel-  slukknappen @, og tag stikket ud
sen er udlost. af stikkontakten. Vent il frituregry-

den er kelet af.

Den indstillede temperatur

. . . . Vent nogle minutter, til den @n-
for olien / fedtet er ikke n&et 9

skede temperatur er ndet.

Kontrollampen Ready

O lyser ikke.

endnu.

Huvis fejlene ikke kan rettes med ovenst&ende fejlathjzelpning, eller hvis du finder andre typer
fejl, bedes du henvende dig til vores service.

Bortskaffelse

Gelder kun for Frankrig:

[ 4 ) FR ADEPOSER A DEPQSER
Cet appareil ENMAGASIN EN DECHETERIE
\‘ et sespgccessoires % I/

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR
ELEMENTS ‘?’
D’EMBALLAGE u
FR

'3 [==M Produktet, emballagen og betjeningsvejledning kan genbruges, er
ul “ underlagt et udvidet producentansvar og indsamles sorteret.

Bortskaffelse af produktet

Det viste symbol med den overstregede affaldscontainer p& hjul viser, at dette
produkt er underlagt direktivet 2012/19/EU. Dette direktiv angiver, at produktet
ikke m& bortskaffes sammen med det normale husholdningsaffald, nér dets
brugstid er omme, men skal afleveres pé specielle indsamlingssteder, genbrugs-
pladser eller affaldsvirksomheder.

Denne bortskaffelse er gratis for dig. Skan miljset, og bortskaf
produktet korrekt.

Hvis det udtiente produkt indeholder persondata, er du selv ansvarlig for sletnin-
gen, fer du afleverer det.
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@
S Dukanfa oplysninger hos kommunen om bortskaffelse af udfiente produkter.

Bortskaffelse af emballage

@ Emballeringsmaterialerne er valgt ud fra kriterier som miljgforligelighed og
%@ bortskaffelsesteknik og kan derfor genbruges. Bortskaf emballagematerialer, som

du ikke skal bruge mere, efter de lokalt gaeldende forskrifter.

Emballagematerialerne er maerket med forkortelserne (a) og tallene (b) med
felgende betydning: 1-7: Plast, 20-22: Papir og pap, 80-98: Kompositmate-
rialer.

Bortskaf emballagen miljgvenligt. Vaer opmaerksom p& maerkningen pé& de
b forskellige emballagematerialer, og aflever dem sorteret fil bortskaffelse.
a

Garanti for Kompernass Handels GmbH

Kaere kunde

P& dette produkt far du 3 ars garanti fra kebsdatoen. | tilfselde of mangler ved
produktet har du en raekke juridiske rettigheder i forhold til seelgeren af produk-
tet. Dine juridiske rettigheder forringes ikke af den nedenfor anferte garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder pa kebsdatoen. Opbevar venligst kvitteringen et sik-
kert sted. Den er nadvendig for at kunne dokumentere kebet.

Hvis der inden for tre &r fra dette produkts kebsdato opstar en materiale- eller
fabrikationsfeil, vil produktet - efter vores valg - blive repareret eller udskiftet, el-
ler kebsprisen vil blive refunderet gratis til dig. Denne garantiydelse forudsaetter,
at det defekte produkt afleveres, og kebsbeviset (kvitteringen) forevises i lgbet

af fristen pé& tre ar, og at der gives en kort skriftlig beskrivelse af, hvori manglen
bestér, og hvorndr den er opstdet.

Hvis defekten er daekket af vores garanti, fér du et repareret eller et nyt produkt
retur. Reparation eller ombytning af produktet udlgser ikke en ny garantiperiode.

Garantiperiode og juridiske mangelkrav

Garantiperioden forlaenges ikke, hvis der geres brug af garantien. Det gaelder ogsa
for udskiffede og reparerede dele. Skader og mangler, som eventuelt allerede
fandtes ved kagb, samt manglende dele, skal anmeldes straks efter udpakningen.
Nér garantiperioden er udlabet, er reparation af skader betalingspligtig.
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Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter strenge kvalitetsretningslinjer og testet
grundigt inden leveringen.

Garantien daekker materiale- og fabrikationsfejl. Denne garanti omfatter ikke pro-
duktdele, der er udsat for normal slitage og derfor kan betragtes som sliddele,
eller skader pé skrebelige dele som f.eks. kontakter, genopladelige batterier eller
dele of glas.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet beskadiget, ikke er forskrifts-
maessigt anvendt eller vedligeholdt. For at sikre forskriftsmaessig anvendelse af
produktet skal alle anvisninger naevnt i betjeningsvejledningen ngje overholdes.
Anvendelsesformal og handlinger, som frarddes eller der advares imod i betje-
ningsvejledningen, skal ubetinget undgas.

Produktet er kun beregnet il privat og ikke til kommercielt brug. Ved misbrug og
uhensigtsmaessig brug, anvendelse af vold og ved indgreb, som ikke er foretaget
af vores autoriserede serviceafdeling, bortfalder garantien.

Afvikling of garantisager

For at sikre en hurtig behandling af din anmeldelse ber du felge nedenstéende
anvisninger:

B Ved dlle forespargsler bedes du have kvitteringen og artikelnummeret
(IAN) 427247 _2301 klar som dokumentation for kabet.

B Artikelnummeret kan du finde pé typeskiltet p& produktet, som indgravering
pé produktet, pd betieningsvejledningens forside (nederst til venstre) eller
som kleebemaerke p& bag- eller undersiden af produktet.

B Hvis der opstdr funkfionsfeil eller avrige mangler, bedes du ferst kontakte
nedennaevnte serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

W Et produkt, der er registreret som defekt, kan du derefter indsende portofrit til
den oplyste serviceadresse med vedlaeggelse af kebsbevis (kvittering) og en
beskrivelse af, hvori manglen bestdr, og hvorndr den er opst&et.

PDF ONLINE
wwwlidl-service.com

P& www.lidl-service.com kan du downloade denne og mange andre
manualer, produktvideoer og installationssoftware.

Med denne QR-kode kommer du direkte fil Lidl-servicesiden
(www.lidl-service.com) og kan &bne den gnskede betjeningsvejledning ved

indtastning af artikelnummeret (IAN) 427247 _2301.
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Service

Service Danmark

Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

[IAN 427247 2301 |

Importor

Bemaerk at den efterfelgende adresse ikke er en serviceadresse. Kontakt ferst det
naevnte servicested.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.komperncss.com
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Introduzione

Congratulazioni per |'acquisto del nuovo apparecchiol

E stato scelto un prodotto modero e di alta qualita. I manuale di istruzioni &
parte integrante del presente prodotto. Esso contiene importanti indicazioni per
la sicurezza, 'uso e lo smaltimento. Prima di utilizzare il prodotto, familiarizzarsi
con tutte le indicazioni relative ai comandi e alla sicurezza. Usare il prodotto
solo come descritto e per i campi di impiego indicati. In caso di cessione del
prodotto a terze persone, consegnare anche tutta la relativa documentazione.

Uso conforme

Questo apparecchio ¢ indicato esclusivamente per la frittura di alimenti in ambiente
privato domestico. Questo apparecchio & destinato esclusivamente all'uso in
ambienti domestici. Non utilizzare a fini commerciali.

Utilizzare |'apparecchio solo in ambienti asciutti e mai all’aperto.

/\ AVVERTENZA

Pericolo derivante da uso non conforme!

In caso di uso non conforme e/o diverso da quello previsto, possono verificarsi
situazioni di pericolo.

> L'apparecchio deve essere impiegato esclusivamente per l'uso previsto.

> Attenersi alle procedure descritte nel presente manuale di istruzioni.

AVVERTENZA

> In caso di uso non conforme e/o diverso da quello previsto possono verifi-
carsi situazioni di pericolo. L'apparecchio deve essere impiegato esclusi-
vamente per l'uso previsto. Aftenersi alle procedure descritte nel presente
manuale di istruzioni. Sono escluse rivendicazioni di qualsiasi tipo per
danni derivanti da uso non conforme, riparazioni non professionali, modi-
fiche non autorizzate o uso di parti di ricambio non omologate. Il rischio &
esclusivamente a carico dell'utente.

Volume della fornitura

182

La fornitura standard dell'apparecchio comprende i seguenti componenti:

® Friggitrice

® 3 cestelli

® 2 maniglie

® |[struzioni per I'uso

1) Rimuovere dal cartone tutte le parti dell'apparecchio e il manuale di istruzioni.

2) Rimuovere tutto il materiale di imballaggio ed eventuali adesivi dall'apparecchio.

IT



SILVERCREST’

AVVERTENZA

> Controllare se la fornitura & integra e se presenta danni visibili.

> In caso di fornitura incompleta o in presenza di danni da trasporto o da
imballaggio inadeguato, rivolgersi alla hotline di assistenza (v. il capitolo
Assistenza).

Descrizione dell’apparecchio / Accessori

POB600000000CQ

Obls

Filtro permanente in metallo
Cestello (grande)
Recipiente

Tasto di sbloccaggio coperchio
Avvolgicavo

Regolatore di temperatura
Interruttore on/off

Spia di controllo Ready
Spia di controllo Power
Maniglia

Cestelli (piccoli)

Dati tecnici

Tensione di rete 230V ~ (Tensione alternata), 50 Hz
Potenza nominale 2000 W
Quantitd max. di riempimento -

. ca. 4 litri
per olio
Quantitd max. di riempiment

. PIMENIO P irea 3,5 kg
grasso solido
0 Tutte le parti di questo apparecchio che

QH vengono a contatto con alimenti sono

adatti all’'uso alimentare.
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Indicazioni relative alla sicurezza

PERICOLO DI SCOSSA ELETTRICA

> Impedire che il cavo di rete si bagni o si inumidisca durante
I'uso dell'apparecchio. Disporlo in modo tale che non venga
schiacciato o possa venire danneggiato in altro modo.

» Collegare I'apparecchio a una presa di rete con tensione di
230V ~, 50 Hz.

~ Per evitare rischi, fare sostituire immediatamente la spina o il
cavo di alimentazione danneggiati da personale specializ-
zato autorizzato, dal centro di assistenza clienti o da per-
sone con qualifiche analoghe.

Non immergere mai in acqua l'elemento di controllo/
resistenza e |'alloggiamento con il cavo, e non pulire
questi elementi sotto |'acqua corrente.

A ATTENZIONE! PERICOLO DI LESIONI!

» Questo apparecchio non deve essere utilizzato da bambini
di etd compresa tra O e 8 ani. Questo apparecchio pud
essere utilizzato da bambini di almeno 8 anni di etd purché
sotto costante sorveglianza. Questo apparecchio pud essere
utilizzato da persone con capacitd fisiche, sensoriali o men-
tali ridotte o insufficiente esperienza o conoscenza, solo se
sorvegliate o istruite sull'uso sicuro dell'apparecchio e qualo-
ra ne abbiano compreso i pericoli associati.

» Tenere lontani dall'apparecchio e dal cavo di allacciamento
i bambini di etd inferiore agli 8 anni.

» La pulizia e la manutenzione dell'apparecchio non devono
essere eseguite da bambini.

~ Provvedere a un posizionamento stabile dell'apparecchio.

v

| bambini non devono giocare con |'apparecchio.
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A\ ATTENZIONE! PERICOLO DI LESIONI!

~ Se I'apparecchio avesse subito cadute o danni, non metterlo
piU in funzione. L'apparecchio deve venire sottoposto a con-
trollo da parte di personale specializzato e all’occorrenza
riparato.

~ Durante il procedimento di frittura si sviluppa vapore bol-
lente, soprattutto all’apertura del coperchio. Mantenersi a
distanza di sicurezza dal vapore.

~ Assicurarsi che tutti gli elementi siano completamente asciutti
prima di inserire nella friggitrice olio o grasso liquido. In
caso contrario, I'olio o il grasso bollente produrra degli
schizzi.

~ Asciugare accuratamente tutti gli alimenti, prima di inserirli
nella friggitrice. In caso contrario, I'olio o il grasso bollente
produrra degli schizzi.

~ Agire con particolare cautela nella cottura di alimenti surge-
|lati. Eliminare tutti i pezzetti di ghiaccio. Piv ghiaccio si trova
sull'alimento, pit si produrranno schizzi di olio o grasso
bollente.

> Alcune parti dell'apparecchio si surriscaldano durante l'uso.
Non toccarle per evitare ustioni.

~ L'apparecchio deve essere appoggiato con le impugnature
in una posizione stabile al fine di evitare che si rovesci del
liquido bollente.

~ Evitare schizzi di olio o grasso sul pavimento. Pericolo di
scivolamentol!
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/A ATTENZIONE! PERICOLO D'INCENDIO!

~ Non usare timer esterni o un sistema di telecomando separa-
to per azionare |'apparecchio.

~ Non sciogliere mai del grasso in blocchi nella friggitrice. Per
via delle elevate temperature che si generano, fintantoché il
grasso non copre la resistenza quest’ultima potrebbe venire
danneggiata o potrebbe svilupparsi un incendio! Sciogliere
prima il grasso in un tegame o simili.

~ Non utilizzare I'apparecchio nelle vicinanze di superfici
molto calde.

~ Non lasciare mai |'apparecchio incustodito durante |'uso.
&A’r’renzione! Superficie roventel!

Non utilizzare mai acqua per spegnere la friggitrice!

~ Il grasso o l'olio vecchio o sporco si infiammano spontanea-
mente in caso di surriscaldamento. Sostituire I'olio o il grasso
tempestivamente. In caso di incendio, staccare subito la
spina e soffocare la fiamma con una coperta.

~ Non riempire mai di olio o grasso oltre il livello indicato con
MAX e mai al di sotto del livello indicato con MIN nel reci-
piente. All'atto di ogni accensione controllare che la quantita
di olio o grasso nella friggitrice sia sufficiente.

~ Non accendere mai l'apparecchio privo di olio o grasso liqui-
do. In caso contrario, l'apparecchio potrebbe surriscaldarsi.

~ La friggitrice & indicata solo per la frittura di alimenti. Non &
stata progettata per la bollitura di liquidi.
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Prima del primo impiego

B Prima di utilizzare la friggitrice per la prima volta, pulire accuratamente i sin-
goli elementi e farli asciugare completamente (v. capitolo “Pulizia e cura”).

Preparazione a scarso contenuto di acrilammide

L'acrilammide & una sostanza probabilmente cancerogena che si sviluppa durante la
frittura di alimenti contenenti amidi tramite reazioni con gli amminoacidi. La formazio-
ne di acrilammide aumenta improvvisamente a temperature superioria 175 °C.

Pertanto, friggere gli alimenti contenenti amidi, come ad esempio le patatine
fritte, se possibile a temperatura non superiore ai 170 °C. L'alimento fritto deve
risultare di colore dorato e non scuro o marrone. Solo in tal modo si oftiene una
preparazione a scarso contenuto di acrilammide.

L]
Frittura
Per 'uso in questa friggitrice, consigliamo olio da frittura o grasso da frittura
liquido. Si pud anche utilizzare grasso da frittura solido. Leggere al riguardo il
capitolo “Grasso da frittura solido”.

Preparativi

1) Collocare I'apparecchio su una superficie orizzontale, piana, stabile e
resistente al calore.

AVVERTENZA

> Se si desidera collocare la friggitrice sui fornelli sotto la cappa aspirante,
assicurarsi che i fornelli siano spenti.

2) Svolgere completamente il cavo dall’avvolgicavo cavo @.

3) Premere il tasto di sbloccaggio coperchio @. Il coperchio si apre con scatto.
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4) Estrarre i cestelli @ /@ e fissare le maniglie @ sui due cestelli piccoli @ e
sul cestello grande ©:

— Premere le barre della maniglia @ riunendole leggermente in modo
che i perni di ritenuta possano scorrere dall'interno negli occhielli sul

cestello @/®:

— Allentare quindi le barre riunite della maniglia @, in modo che i perni di
ritenuta sporgano attraverso gli occhielli:

— Tirare la maniglia @ all'indietro in modo tale che poggi sul bordo del

cestello @/@.
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— La maniglia @ appoggia ora saldamente sul cestello @/@®.

— Procedere analogamente con le altre maniglie.

SUGGERIMENTI

> Utilizzare solo oli o grassi che non producono schiuma e sono espressa-
mente indicati per l'uso con la friggitrice. Queste informazioni si trovano
sulla confezione o sull'etichetta.

> Non mescolare mai diversi tipi di grasso o di olio! La friggitrice potrebbe
produrre troppa schiuma.

5) Riempire il recipiente asciutto e vuoto @ con olio, grasso liquido o fuso
(circa 4 | di olio o circa 3,5 kg di grasso solido).
AVVERTENZA

> Non riempire mai di olio o grasso olire il livello indicato con MAX e mai al
di sotto del livello indicato con MIN nel recipiente @.

6) Inserire la spina di rete nella presa.

PERICOLO DI SCOSSA ELETTRICA

> |l cavo di rete non deve entrare in contatto con le parti bollenti della friggi-
trice. Pericolo di scossa elettrical

7) Reintrodurre il cestello € (o i cestelli piccoli @).
8) Chiudere il coperchio.

Frittura di alimenti

ATTENZIONE - DANNI MATERIALI!

> Non utilizzare mai la friggitrice senza olio o grasso!

AVVERTENZA

> Per friggere alimenti, si pud agganciare all'apparecchio o il cestello gran-
de @, o i due cestelli piccoli B o anche uno solo dei cestelli piccoli B.
A titolo di esempio viene qui descritto solo il cestello grande €. Con i
cestelli piccoli B procedere allo stesso modo.

1) Accendere la friggitrice dall'interruttore On/Off @. La spia di controllo @
si accende.

2) Ruotare il regolatore di temperatura @ portandolo alla temperatura desiderata.
L'olio o il grasso verrd riscaldato alla temperatura desiderata. Al raggiungimento
del livello di calore impostato, la spia di controllo Ready @ si accende.
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AVVERTENZA

La temperatura corretta di frittura si trova sulla confezione dell'alimento da
friggere o nel capitolo "Tempi di frittura" del presente manuale di istruzioni.

Per un orientamento approssimativo sulla temperatura a cui friggere gli alimen-
ti, fare riferimento alle illustrazioni sul fronte della friggitrice:

Simbolo Alimento Temperatura
=3/ Gamberi 130 °C
) Pollo 150 °C
Patatine fritte o
@ (fresche) 170°¢C
Pesce 190 °C

| valori menzionati sono solo indicativi. La temperatura pud variare in base
alle caratteristiche dei cibi e ai gusti personalil

/\ AVVERTENZA - PERICOLO DI LESIONI!

> Durante il processo di frittura il coperchio e la friggitrice sono molto caldi.
Pertanto, durante la frittura, afferrare solo le impugnature! Pericolo di ustionil
Si consiglia di utilizzare presine per tegami.

3) Premere il tasto di sbloccaggio coperchio @.

/\ AVVERTENZA - PERICOLO DI LESIONI!

> Prestare aftenzione quando si riempie il cestello @! E bollente!

4) Sollevare cautamente il cestello € dalla friggitrice. Introdurre gli alimenti
da friggere. Il cestello @ deve venire riempito di alimenti da friggere al
massimo fino alla tacca Max indicata all'interno del cestello @ o fino a un
massimo di 1 kg. Rispettare tuttavia sempre la quantitd indicata sulla confe-

zione dell’alimento da friggere!
5) Calare con cautela il cestello @ nell'olio o grasso bollente.
6) Chiudere il coperchio dell'apparecchio.

AVVERTENZA

> Tramite I'obld @ situato nel coperchio dell'apparecchio si pud sorvegliare
il procedimento di frittura.
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Grasso da frittura solido

Per impedire che il grasso spruzzi e |'apparecchio si surriscaldi, adottare le
seguenti precauzioni in caso di impiego di grasso da frittura solido:

B Nellimpiego di grasso fresco, sciogliere il blocco di grasso prima lentamente
a calore moderato in una normale padella. Versare con cautela il grasso
sciolto nella friggitrice. Solo a questo punto inserire la spina nella presa e
accendere la friggitrice.

B Dopo l'uso, conservare la friggitrice con il grasso nuovamente solidificato a
temperatura ambiente.

B Se il grasso & troppo freddo, potrebbe causare spruzzi nella successiva
fusione! Per evitarli, perforare il grasso solidificato con una bacchetta di legno
o di plastica. Badare che il rivestimento del recipiente @ non si danneggi!

B Per sciogliere il grasso, accendere I'apparecchio dallinterruttore On/Off @
e impostare il regolatore di temperatura @ su 130 °C. La spia di controllo
Power (O si accende.

B Attendere fino al completo scioglimento del grasso. La spia di controllo
Ready @ potrebbe spegnersi e riaccendersi costantemente. Impostare quindi
la temperatura di frittura desiderata solo quando tutto il grasso si & sciolto.

Dopo la frittura

/\ AVVERTENZA - PERICOLO DI LESIONI!

> Non toccare mai il cestello di frittura @ al termine della frittura. E bollente!
Sollevare il cestello di frittura @ per estrarlo dalla friggitrice afferrando
solo dalle maniglie @!

1) Una volta terminata la frittura, premere il tasto di sbloccaggio coperchio @
in modo tale che il coperchio si apra con scatto.

2) Sollevare il cestello € e appenderlo al bordo dell’apparecchio, in modo
tale che il grasso in eccesso possa sgocciolare.

3) Premere l'interruttore ON/OFF @. La friggitrice & ora spenta. Staccare la
spina dalla presa di corrente.

4) Una volta che il grasso o I'olio & completamente sgocciolato dagli alimenti
fritti, sollevare con cautela il cestello @ dalla friggitrice.

5) Versare |'alimento fritto in una scodella o in un colino (precedentemente
ricoperti di carta assorbente!)

Se la friggitrice non viene utilizzata regolarmente, si consiglia di conservare I'olio

o il grasso liquido raffreddato in bottiglie o altri recipienti ben chiusi, possibilmente

in frigorifero o altro luogo fresco. Riempire le bottiglie aiutandosi con un colino
fine, per rimuovere le particelle di cibo dall'olio.
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Sostituzione del grasso da frittura

Sostituire |'olio solo quando si & raffreddato completamente. Il grasso solido
dev'essere sostituito quando & ancora allo stato liquido, per riuscire a versarlo
fuori dalla friggitrice.

1) Premere il tasto di sbloccaggio coperchio @ e rimuovere il coperchio stesso
(vedi capitolo “Pulizia e manutenzione”).

2) Prelevare il cestello @.

3) Afferrare I'apparecchio dalle maniglie laterali e versare I'olio o il grasso
da un angolo in recipienti adeguati, per esempio bottiglie. Si consiglia di
utilizzare a tale scopo un imbuto.

AVVERTENZA

Lo smaltimento di oli /o grassi & regolato diversamente a seconda del comune
o ciftd. Spesso non & consentito smaltire tali oli o grassi insieme ai normali
rifiuti domestici. Informarsi presso I'amministrazione comunale o municipale
sulle possibilita di smaltimento.

4) Ripulire accuratamente tutte le parti della friggitrice, come descritto al capitolo
“Pulizia e manutenzione”.

5) Riempire la friggitrice con olio o grasso fresco, come descritto al capitolo
“Frittura”.

Pulizia e manutenzione

/\ AVVERTENZA - PERICOLO DI SCOSSA ELETTRICA!

> Prima di pulire l'apparecchio, staccare sempre la spina dalla presa di
corrente.

> @ Non immergere in nessun caso l'apparecchio o sue parti in liquidil
Sussiste il pericolo di morte a causa di scossa elettrica e |'apparecchio
potrebbe subire danni.

/\ AVVERTENZA - PERICOLO DI USTIONI!

> Fare raffreddare I'apparecchio prima della pulizia.

> Per la pulizia dei componenti, non utilizzare detergenti/materiali corrosivi
o abrasivi, come ad es. creme abrasive o lana d'acciaio. Essi possono dan-
neggiare la superficie dell'apparecchio!

Per semplificare la pulizia, smontare la friggitrice:
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1) Aprire il coperchio dell’apparecchio. Infilare esercitando pressione una
bacchetta o simile nei fori dei supporti delle cerniere che si trovano sul refro
dell’apparecchio e contemporaneamente sfilare il coperchio dai supporti
tirandolo verso |alto:

—

N

2) Prelevare il cestello @ (o i cestelli piccoli @).

B | cestelli @/ possono venire puliti nella lavastoviglie. Essi sono idonei al
lavaggio in lavastoviglie. In tal caso rimuovere perod le maniglie @.

B Pulire le maniglie @ in acqua calda con un detergente delicato. Risciacquare
quindi con acqua pulita.

B Pulire I'alloggiamento e il recipiente @ con un panno inumidito. Se necessario,
versare sul panno un detergente delicato. Dopo di cid ripassare a fondo con
un panno inumidito solo con acqua, in modo che non rimangano pit residui di
detersivo nel recipiente @. Asciugare bene I'alloggiomento e il recipiente @.

M Pulire il coperchio dell'apparecchio in acqua calda con un detergente delica-
to. Risciacquare quindi con acqua pulita.
Asciugare bene il coperchio dell'apparecchio e collocarlo di lato vertical-
mente, in modo da consentire la fuoriuscita dell’acqua rimasta all'interno del
coperchio.
Assicurarsi che prima del riutilizzo il coperchio sia completamente asciutto!

3) Asciugare bene tutte le parti dell’apparecchio prima di rimontarlo.

Conservazione

1) Sollevare o trasportare |'apparecchio con I'ausilio delle impugnature che
si trovano sul lato dell'involucro.

2) Awvolgere il cavo di rete attorno all'apposito avvolgicavo @ sul retro
dell’apparecchio e fissarlo con I'apposita clip.

3) Conservare |'apparecchio con il coperchio chiuso. In tal modo l'interno
della friggitrice restera pulito e libero dalla polvere.
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Consigli

Patatine fritte fatte in casa

Le patate da friggere devono essere perfette e prive di germogli.
Per friggere sono indicate le qualita di patate “farinosa” o “semisoda”.

Dopo aver pelato le patate, affettarle in base alla preparazione desiderata
(a bastoncini o a fette).

Immergere le patate per circa un’ora in acqua prima di procedere alla cottu-
ra. In tal modo si elimina una parte dell'amido responsabile della formazio-
ne di acrilammide.

Asciugare accuratamente le patate.

Friggere le patate fritte fatte in casa sempre due volte:

— prima per 10 - 14 minuti a ca. 150 °C, poi 3 - 4 minutia 170 °C, a
seconda del grado di doratura desiderato.

Le patate surgelate sono prefritte e devono quindi essere fritte solo una volta.
Seguire le indicazioni riportate sulla confezione.

| cestelli piccoli @ possono essere riempiti fino alla tacca Max con una
quantita di patatine surgelate di circa 400 - 450 g, il cestello grande ©
con circa 850 - 900 g.

Alimenti surgelati

194

Gli alimenti surgelati da friggere (conservati a-16 /-18 °C) raffreddano sensi-
bilmente I'olio o il grasso, per cui non cuociono molto velocemente e assorbono
spesso froppo olio o grasso. Per evitare questo inconveniente, procedere come

segue:

Cuocere quantita ridotte ripartendole in piv fasi. Gli alimenti da friggere non
devono superare la tacca MAX indicata all'interno del cestello @ (o dei
cestelli piccoli B).

Riscaldare I'olio per almeno 15 minuti, prima di versarvi gli alimenti surgelati
da friggere.

Impostare il regolatore di temperatura @ alla temperatura indicata nel pre-
sente manuale di istruzioni o sulla confezione dell’alimento da friggere.

Preferibilmente, fare scongelare I'alimento surgelato da friggere a temperatu-
ra ambiente prima di friggerlo. Eliminare il piv possibile il ghiaccio e I'acqua,
prima di inserire I'alimento nella friggitrice.

Inserire 'alimento da friggere con la massima lentezza e cautela nella friggi-
trice, perché gli alimenti surgelati fanno schizzare e sfrigolare I'olio o il
grasso.
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Come eliminare i sapori indesiderati

Alcuni alimenti, in particolare il pesce, durante la frittura rilasciano del liquido.
Questo liquido si raccoglie nell'olio o nel grasso di cottura e pud compromettere
I'odore e il sapore degli alimenti cotti successivamente nello stesso olio o grasso.

Procedere come segue, per ottenere nuovamente un olio o grasso dal sapore
neutrale:

B Riscaldare I'olio o il grasso a ca. 150 °C e inserire due fette sottili di pane
o qualche foglia di prezzemolo nel cestello @ (o i cestelli piccoli @).

B Calare il cestello @ (o i cestelli piccoli B) nel grasso e chiudere il coper-
chio.

B Attendere fino a quando I'olio o il grasso non sfrigola piv ed eliminare il
pane o il prezzemolo con un colino. A questo punto, |'olio o il grasso avra
nuovamente un sapore neutrale.

Alimentazione sana

| dietologi consigliano di utilizzare oli e grassi vegetali, che contengono acidi

grassi insaturi (ad es. acido linoleico). Tuttavia, questi oli e grassi perdono le loro

caratteristiche positive piU rapidamente rispetto ad altri e quindi devono essere

sostituiti piv spesso.

Orientarsi alle seguenti direttive:

H Sostituire l'olio o il grasso regolarmente. Se si preparano soprattutto patatine
fritte e I'olio o il grasso viene filtrato dopo ogni cottura, & possibile utilizzarlo
per 10-12 volte.

B Non utilizzare tuttavia I'olio o il grasso per oltre sei mesi. Rispettare inoltre
sempre le indicazioni riportate sulla confezione.

H In generale, I'olio o il grasso dev'essere utilizzato meno a lungo se si friggo-
no alimenti contenenti proteine, come carne o pesce.

B Non mescolare olio nuovo con olio usato.

B Sostituire |'olio o il grasso se si forma schiuma durante il riscaldamento, se
si sviluppano odori o sapori troppo forti, se diviene scuro o sviluppa una
consistenza sciropposa.
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Tabella dei tempi di frittura

La tabella fornisce esempi dei cibi, relativo tempo e temperatura di frittura. Qualora le
indicazioni riportate sulla confezione dell'alimento differiscano da quelle riportate in tabella,
seguire le indicazioni della confezione.

Alimento

Polpette (surgelate)

Costolette di maiale
(impanate)

Porzioni di pollo
(pezzi grossi)

Porzioni di pollo

(pezzi piccoli/medi)
Patatine fritte (fresche)

Patatine fritte
(surgelate)

Scampi (freschi)

Funghi

Quantita
consigliata

300g-1000g
300g-1000g
300g-1000 g
300g-1000g

300 g- 850/900 g

300 g-850/900 g
300g-1000 g

300g-800g

Temperatura
(ca.)

150 °C
150 °C
150 °C
150 °C

150 °C/170 °C

v. dati del

produttore

130 °C

170-190 °C

Tempo in minuti

15-25
10-18
8-18

10-14/3-4

v. dati del

produttore

3-5

5 minuti

AVVERTENZA

> Nell'indicazione dei gradi & possibile che ci siano lievi differenze di temperatura.
I valori indicati nella tabella sono valori orientativi. | tempi di frittura variano a seconda

del tipo di alimento.

> |l cestello @ (o i cestelli piccoli @) pud/possono venire riempito/i di alimenti da frigge-

re solo fino alla tacca MAX indicata all'interno.
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Eliminazione dei guasti

POSSIBILI
PROBLEMA POSSIBILE CAUSA SOLUZIONI

L'apparecchio non & connesso  Collegare I'apparecchio

a una presa di rete. a una presa di rete.
L'apparecchio non Ll'apparecchio & danneggiato.  Rivolgersi al servizio clienti.
funziona.

L'interruttore on/off @ non &  Premere l'interruttore
© stato attivato. on/off @.
La spia di controllo Spegnere l'apparecchio a

Power (O non si accende.

mezzo dell'interruttore on/
off @ ed estrarre la spina
dalla presa. Attendere che
l'apparecchio si raffreddi.

La protezione dal surriscalda-
mento e scattata.

o La temperatura impostata Attendere alcuni minuti, fino
La spia di controllo I . A
. dell'olio/grasso non & ancora  al raggiungimento della
Ready @ non si accende. . .
stata raggiunta. temperatura desiderata.

Qualora i guasti non potessero venire risolti con i rimedi indicati sopra o si riscontrassero altri

tipi di guasti, rivolgersi all’assistenza.

Smaltimento

Valido solo per la Francia:

R (22| e
Cet appareil
pp 4 ELEMENTS

et ses accessoires JANNA
se recyclent U

D’EMBALLAGE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR
=N || prodotto, I'imballaggio e il libretto di istruzioni sono riciclabili,
U i‘ sono soggetti ad una responsabilitd estesa del produttore e

vengono raccolti in maniera differenziata.

Smaltimento dell’apparecchio

Il simbolo del bidone dei rifiuti barrato, raffigurato lateralmente, indica che
I'apparecchio & soggetto alla Direttiva 2012/19/EU. Tale direttiva prescrive
che, al termine della sua vita utile, I'apparecchio non venga smaltito assieme ai
normali rifiuti domestici, bensi conferito in appositi centri di raccolta, centri di
riciclaggio o aziende di smaltimento.
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Lo smaltimento é gratuito per I'utente. Rispettare |’ambiente e
smaltire I’'apparecchio in modo conforme alle direttive pertinenti.

Se |'apparecchio usato contiene dati personali, si & responsabili di eliminarli
pp p P
prima di restituire I'apparecchio.

Per lo smaltimento del prodotto una volta che ha terminato la sua funzione,
informarsi presso |'amministrazione comunale.

Smaltimento dell’imballaggio

€9

| materiali di imballaggio sono stati selezionati in relazione alla loro ecocompati-
bilitd e alle caratteristiche di smaltimento, pertanto sono riciclabili. Smaltire il
materiale di imballaggio inutilizzato in conformita alle vigenti norme locali.

Smaltire I'imballaggio conformemente alle norme di tutela ambientale. Tenere
conto dei codici presenti sui vari materiali di imballaggio ed eventualmente
separare i materiali effettuando una raccolta differenziata. | materiali di
imballaggio presentano codici costituiti da abbreviazioni (a) e numeri (b) con
il seguente significato: 1-7: materie plastiche, 20-22: carta e cartone,

80-98: materiali compositi.

Garanzia della Kompernass Handels GmbH

Egregio Cliente,

Questo apparecchio ha una garanzia di 3 anni dalla data di acquisto. Qualora
questo prodotto presentasse vizi, Le spettano diritti legali nei confronti del vendi-
tore del prodotto. La garanzia qui di seguito descritta non costituisce alcun limite
a tali diritti legali.

Condizioni di garanzia

198

Il periodo di garanzia decorre dalla data di acquisto. Si prega di conservare
bene lo scontrino di cassa. Quest'ultimo & necessario come prova d’acquisto.

Qualora entro tre anni a partire dalla data d'acquisto del prodotto si presentas-
se un difetto del materiale o di fabbricazione, provvederemo a nostra discre-
zione a riparare o a sostituire gratuitamente il prodotto oppure a rimborsare

il prezzo d’acquisto. Questa prestazione di garanzia ha come presupposto

che I'apparecchio guasto e la prova d’acquisto (scontrino di cassa) vengano
presentati entro il termine di tre anni e che si descriva per iscritto in cosa consiste
il difetto e quando si & evidenziato.

Se il vizio rientra nell'ambito della nostra garanzia, il Suo prodotto verra riparato
o sostituito da uno nuovo. Con la riparazione o la sostituzione del prodotto non
decorre un nuovo periodo di garanzia.
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Periodo di garanzia e diritti legali di rivendicazione di vizi

Il periodo di garanzia non viene prolungato da interventi in garanzia. Cid vale
anche per le parti sostituite e riparate. Danni e vizi eventualmente gia presenti

al momento dell’acquisto devono venire segnalati immediatamente dopo che
I'apparecchio & stato disimballato. Le riparazioni eseguite dopo la scadenza del
periodo di garanzia sono a pagamento.

Ambito della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura secondo severe direttive qualitative e
debitamente collaudato prima della consegna.

La prestazione in garanzia vale per difetti del materiale o di fabbricazione.
Questa garanzia non si estende a componenti del prodotto esposti a normale
logorio, che possono pertanto essere considerati come componenti soggetti a
usura (esempio capacita della batteria, calcificazione, lampade, pneumatici,
filtri, spazzole...). La garanzia non si estende altresi a danni che si verificano su
componenti delicati (esempio interruttori, batterie, parti realizzate in vetro, scher-
mi, accessori vari) nonché danni derivanti dal trasporto o altri incidenti.

Questa garanzia decade se il prodotto & stato danneggiato oppure utilizzato o
sottoposto a interventi di manutenzione in modo non conforme. Per un utilizzo ade-
guato del prodotto si devono rigorosamente rispettare tutte le istruzioni esposte nel
manuale di istruzioni per I'uso. Si devono assolutamente evitare modalita di utilizzo e
azioni che il manuale di istruzioni per |'uso sconsiglia o da cui esso mette in guardia.

Il prodotto & destinato esclusivamente all’'uso domestico e non a quello commer-
ciale. La garanzia decade in caso di impiego improprio o manomissione, uso
della forza e interventi non eseguiti dalla nostra filiale di assistenza autorizzata.

Trattamento dei casi di garanzia

Per garantire una rapida evasione della Sua richiesta, La preghiamo di seguire le
seguenti istruzioni:

B Tenga a portata di mano per qualsiasi richiesta lo scontrino di cassa e il
codice dell’articolo (IAN) 427247_2301 come prova di acquisto.

B || codice dell'articolo & riportato sulla targhetta identificativa o su
un’incisione presenti sul prodotto, sul frontespizio del manuale di istruzioni
(in basso a sinistra) o su un adesivo applicato alla parte posteriore o inferio-
re del prodotto.

B Qualora si presentassero malfunzionamenti o altri tipi di vizi, contatti innan-
zitutto il reparto assistenza clienti qui di seguito indicato telefonicamente
o via e-mail.

B Una volta che il prodotto & stato registrato come difettoso, lo pud poi spedire
a nostro carico, provvedendo ad allegare la prova di acquisto (scontrino di
cassa), una descrizione del vizio e |'indicazione della data in cui si & presen-
tato, all'indirizzo del servizio di assistenza clienti che Le & stato comunicato.
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EEE Sul sito www.lidl-service.com & possibile scaricare questo e molti altri manuali
¥ | diistruzioni, filmati sui prodotti e software d'installazione.

Con questo codice QR si giunge direttamente al sito dell’assistenza cli-
enti Lidl (www.lidlservice.com) e con la digitazione del codice articolo
(IAN) 427247_2301 si pud aprire il manuale di istruzioni di proprio
interesse.

PDF ONLINE
e.com

wwwlidi-servic

Assistenza

D) Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: kompernass@lidl.it

[IAN 427247 2301

Importatore

Badi che il seguente indirizzo non & quello del servizio di assistenza clienti.
Contatti innanzitutto il servizio di assistenza clienti indicato.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com
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Az elsé haszndlat elétt figyelmesen olvassa el a haszndlati gtmutatét és

Il tegye el késébbi haszndlatra. A késziilék harmadik fél részére térténd
tovébbaddésakor adja &t a leirdst is.
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Bevezeto

Gratuldlunk 6j késziiléke megvasdrlasdhoz!

Vésarlasaval modern és kivéléd minéségli termék mellett déntétt. A haszndlati
Otmutatd a termék része. Fontos tudnivalékat tartalmaz a biztonsdgra, haszné-
latra és artalmatlanitdsra vonatkozéan. A termék haszndlata elétt ismerkedjen
meg valamennyi hasznélati Gtmutatéval és biztonsagi figyelmeztetéssel. Csak a
leirtak szerint és a megadott célokra haszndlja a terméket. A késziilék harmadik
személynek trténd tovabbaddsa esetén adja 4t a készilékhez tartozé valameny-
nyi leirdst is.

Rendeltetésszeru hasznalat

202

Ez a késziilék kizdrdlag élelmiszerek olajban valé siitéséhez magdnhdaztartdsok-
ban térténd haszndlatra készilt. A késziilék kizarélag magdanhéztartdsokban
hasznélhaté. Ne haszndlja kereskedelmi célra.

A késziléket csak szdraz helyiségekben haszndlja és ne haszndlja a szabadban.

/\ FIGYELMEZTETES

Nem a rendeltetésnek megfelelé hasznalatbél eredé veszély!

A késziilék rendeltetésellenes és/vagy rendeltetésétél eltéré haszndélata
veszélyes lehet.

> A késziiléket csak rendeltetésének megfelelden szabad haszndlni.

> Tartsa be a jelen haszndlati dtmutatéban leirt kezelési médot.

TUDNIVALO

> A késziilék rendeltetésellenes és/vagy rendeltetésétd| eltérs haszndlata
veszélyes lehet. A késziléket csak rendeltetésének megfelel8en szabad
haszndlni. Tartsa be a jelen haszndlati Gtmutatéban leirt kezelési médot.
A nem rendeltetésszer haszndlatbél, szakszeritlen javitdsi munkabdl,
jogosulatlanul végzett médositdsbél vagy nem engedélyezett alkatrész
hasznélatébdl ereds karok esetén semmilyen igény nem érvényesithetd.
A kockézatot egyediil a felhasznélé viseli.
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A csomag tartalma

A késziiléket alapvetden az aldbbi dsszetevékkel szdllitjuk:
® nemesacél olajsiitd
® 3 sitékosar
® 2 tartéfogantyd
°

haszndlati Gtmutatéd

1) Vegye ki a dobozbdl a késziilék valamennyi részét és a haszndlati Gtmutatét!

2) Tévolitsa el a készilékrdl teliesen a csomagoléanyagot és az esetleges cimkéket.

TUDNIVALO

> Ellendrizze a csomag tartalmdt, hogy hidnytalan-e és nincs-e rajta lathaté

sériilés.

> Hidnyos szdllitds vagy a nem megfelel§ csomagoldasbdl eredd, illetve a

szdllitds sordn keletkezett karok esetén fordulion az iigyfélszolgdlathoz

(l6sd o Jotdllasi tajékoztato fejezetet).

Készuilékleiras / Tartozékok

POBO00Q00O0000CC

kémlels ablak

dllandé fémszirs
sitékosdr (nagy)
sutétartdly

fedélkioldé gomb
kébelcsévéls
hé&mérséklet-szabdlyozd
be-/kikapcsolé

.Ready” ellenérzélémpa
,Power” ellenérzé ldmpa
tartéfoganty

sit8kosar (kicsi)

HU
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MUszaki adatok

Halézati fesziltség 230V ~ (Vdltéaram), 50 Hz

Névleges teliesitmény 2000 W

Max. betslthetd olajmennyiség kb. 4 liter

Max. betélthetd szilard zsir kb. 3,5 kg

Q'P A készijlék élelmiszerekkel érintkezd
részei élelmiszer-biztosak.

Biztonsagi utasitasok

ARAMUTESVESZELY

~ Ugyelien arra, hogy a hélézati kdbel ne legyen vizes vagy
nedves az izemeltetés kézben. Tarolja Ggy, hogy ne szorul-
hasson be és mds médon se sérilhessen meg.

» Csatlakoztassa a késziléket egy 230 V ~, 50 Hz hdlézati
fesziltségd konnektorba.

~ A veszélyek megel8zése érdekében a sérilt hdldzati csat-
lakozédugét vagy hdlézati kdbelt azonnal cseréltesse ki
erre felhatalmazott szakemberrel, vagy az igyfélszolgdlattal
vagy hasonléan képzett személlyel.

Soha ne meritse vizbe a kezels-/fitéelemet és a késziilék-
@ hazat, illetve a halézati vezetéket és ne tisztitsa ezeket a
részeket folyd viz alatt.

A FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

» A késziléket nem haszndlhatjdk O - 8 éves kord gyermekek.
8 évesnél id8sebb gyermekek a késziiléket csak dllandé fel-
igyelet mellett haszndlhatjgk. A késziléket csokkent fizikai,
érzékszervi vagy mentdlis képességi, vagy kell8 tapasz-
talattal, és/vagy tuddssal nem rendelkez8 személyek csak
feligyelet mellett haszndlhatjdk, vagy ha felvilagositottak
Sket a készulék biztonsdgos haszndlatérdl és megértették az
ebbdl eredd veszélyeket.
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A FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

~ Ugyelien rd, hogy 8 évesnél fiatalabb gyermekek ne kerilje-
nek a készilék és a csatlakozd vezeték kdzelébe.

> A készilék tisztitdsat és a felhaszndloi karbantartdst nem
végezhetik gyermekek.

~ Gondoskodjon arrél, hogy a készilék stabilan dlljon.
~ Gyermekek nem jtszhatnak a készilékkel.

~ Ha a készilék leesett vagy megsérilt, nem szabad tovébb
haszndlni. Ellendriztesse a késziléket szakképzett szakem-
berrel és szikség esetén javittassa meg.

~ A sitési folyamat sordn forré géz szabadul fel, kilénésen
akkor, amikor kinyitja a fedelet. Tartson biztonsagos tévolsagot
a géztél.

~ Gyd&z8djon meg arrdl, hogy a készilék minden alkatrésze
teliesen szdraz, mielstt olajat vagy folyékony zsirt télt az
olajsttébe. Ellenkezé esetben a forré olaj, illetve forré zsir
spriccel.

~ Alaposan t6réljén szdrazra minden élelmiszert, miel&tt azokat
az olajsitébe helyezné. Ellenkezd esetben a forré olaj, illet-
ve forré zsir spriccel.

~ Kiléndsen a fagyasztott élelmiszerekkel legyen 6vatos. Tavo-
litsa el a jggdarabokat. Minél t8bb jég van az élelmiszeren,
anndl jobban spriccel a forré olaj, illetve a forrd zsir.

> A készilék részei haszndlat kézben felforrésodnak. Az égési sé-
rilések elkerilése érdekében ne nydljon ezekhez a részekhez.

~ A késziléket stabil helyzetben, a fogantytknal fogva kell
feldllitani, igy nem loccsanhat ki a forré folyadék.

~ Ugyelien arra, hogy ne frécesenjen olaj vagy zsir a padléra.
Csuszdsveszély dll fenn!
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A FIGYELMEZTETES! TUZVESZELY!

~ Ne haszndljon kilsé kapcsol6érat vagy kilén tévmiksdtetd
rendszert a készilék izemeltetésére.

~ Soha ne olvasszon zsirtémbadt az olajsitében. Ha a zsir még
nem fedi el a fitelemet, akkor a kialakulé t6l magas h8mér-
séklet karosithatja a fitéelemet és tizet okozhat! El6z8leg
olvassza fel a zsirt pl. egy edényben.

~ Ne haszndlja a késziléket forré feliletek kézelében.

~ Uzemeltetés kézben soha se hagyja a késziiléket feligyelet
nélkil.

& Figyelem! Forré felilet!

Soha ne hasznaljon vizet az olajsité eloltasahoz!

~ Tdlmelegedés esetén a haszndlt, illetve piszkos zsir vagy olaj
magdtdl meggyullad. Id8ben cserélie le az olajat, illetve a
zsirt. TGz esetén hizza ki a halézati csatlakozét és fojtsa el
az égé zsirt, illetve olajat takaré segitségével.

~ Soha ne t3ltsdn a MAX jelzésnél t6bb és a MIN jelzésnél
kevesebb olajat a sitétartdlyba. Minden bekapcsoldsndl
gy8z8djdn meg arrdl, hogy van-e elegendd zsir vagy olaj
az olajsitében.

~ Soha ne kapcsolja be a késziiléket, ha nincs benne olaj vagy
folyékony zsir. Ellenkezé esetben a készilék tilheviilhet.

~ Az olajsité csak élelmiszerek olajban t6rténd sitésére hasz-
ndlhaté. Nem folyadékok f6zésére tervezték.
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Az elso hasznalat elott

B Els8 haszndlata elétt az olajsiitét alaposan tisztitsa meg és gondosan térélje
szdrazra az egyes szerkezeti elemeit (l&sd a "Tisztitds és dpolds" fejezetet).

Akrilamid-szegény ételkészités

Az akrilamid olyan potencidlisan rakkelté anyag, ami keményitétartalmi élelmi-
szerek olajban valé sitésekor, aminosavakkal reagélva nagyobb mennyiségben
képz8dik. 175 °C feletti h8mérsékleten rohamosan né az akril-amid képz8dése.

Ennél fogva keményitétartalmi élelmiszereket, mint példdul a siilt burgonyét lehe-
téleg ne siissdn 170 °C felett. A sitnivalé élelmiszert aranysdrgdra és ne sététre
vagy barndra siisse. Csak igy készitheti el az ételt akrilamid-szegény médon.

e &’
Sutes
Az olajsité hasznélatdhoz sitéolaj vagy folyékony siitézsir haszndlata ajanlott.

Haszndlhaté szilard sitdzsir is. Ezzel kapesolatban, kérjik olvassa el el8szér a
"Szilard sitézsir" fejezetet.

Elokészités
1) Allitsa a késziléket vizszintes, sima, stabil és haallé feliletre.

TUDNIVALO

> Amennyiben az olajsitét tizhely feletti paraelszivé ald kivénja dllitani,
gy8z8dijén meg arrél is, hogy a tizhely ki van kapcsolva.

2) Tekerje le teliesen a hélézati kabelt a kdbelcsévélsrsl @.

3) Nyomija meg a fedélkioldé gombot @. A készilék fedele felpattan.
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4) Vegye ki a sitékosarakat @ /@ és régzitse a tartéfogantyikat @ a két
kisebb siit6kosdron @ és a nagy sitékosdron €:
— Nyomija kissé &ssze a tartéfogantyd (P ridjait olyan médon, hogy a
tartécsapokat beliilrél be lehessen tolni a sitékosar fileibe ©/®:

- Oldja ki a tartémarkolat @ &sszenyomott ridjait gy, hogy a tartécsapok
a fillekbe érienek:

— Hozza hétra a tartéfogantydt @ Ggy, hogy az a sitékosar @/ ®
szélénél legyen.
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— Ezzel a tartémarkolat @ megfelelden régzil a sitékosarban ©@/@.

— A tbbi tartéfogantyival is tegye ugyanezt.
TUDNIVALO

> Csak olyan olajokat vagy zsirokat haszndljon, amelyek kifejezetten "nem
habzoként" vannak megijelélve és alkalmasak olajsitében térténd siitéshez.
Ez az informdcié megtaldlhaté a csomagoldson vagy a cimkén.

> Soha ne keverjen 8ssze kiilénb5z4 tipust olajat vagy zsirt! Eléfordulhat,
hogy az olajsiité tilhabzik.

5) Toltse fel a szaraz és tres sitétartdlyt @ olaijjal, folyékony vagy olvasztott

zsirral (kb. 4 | olaj vagy kb. 3,5 kg szilérd zsir).
TUDNIVALO

> Soha ne t8lisén a MAX jelzésnél tdbb és a MIN jelzésnél kevesebb zsirt
vagy olajat a sitétartdlyba @.

6) Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugét a csatlakozdalizatba.

ARAMUTES VESZELYE

> A hdlézati kdbel nem érhet az olajsité forrd részeihez. Aramiités veszélye!

7) Helyezze vissza a siitékosarat € (vagy a kis sitékosarakat B).

8) Csukja be a fedelet.

Elelmiszer sutése

FIGYELEM - ANYAGI KAR!

> Soha ne haszndlja a fritézt olaj/zsir nélkil!

TUDNIVALO
> Elelmiszerek sitéséhez a nagy sitékosarat @), mindkét kisméretd sitéko-
sarat @ vagy csak az egyik kisméret( sitékosarat @ is beakaszthatja a

készilékbe.
A példa a nagyméreti siitékosarat @ irja le. A kisméretd siit8kosarral @ is

ugyanigy jérion el.

1) Kapesolja be az olajsiitét a be-/kikapcsoléval @. Az ellendrzé lémpa @
vilagitani kezd.

2) Forgassa el a hémérséklet-szabdlyozét @ a kivant hémérsékletre. Az olaj,
illetve a zsir a kivant hémérsékletre melegszik. A bedllitott hémérséklet eléré-
sekor vildgitani kezd a Ready ellenérzé lémpa @.
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A megfeleld sitési hémérséklet megtalalhaté a sitni kivént élelmiszer csoma-
goldsdn vagy a haszndlati Gtmutatd "Siitési idSk" fejezetében. Az olajsiits el-
ils8 oldalén taldlhaté abrak dltaldnos téjékoztatast adnak arrél, hogy milyen
élelmiszereket, milyen héfokon kell siitni:

lkon Elelmiszer Hémérséklet
__D\(Jc’ garnélardk 130 °C

@ csirke 150 °C

hosc’:bblfrgo- 170 °C
nya (friss)
hal 190 °C

A megadott értékek csak tdjékoztaté jellegliek. A hdmérséklet az élelmiszer
jellegétsl és az egyéni izléstd| figg8en véltozhat!

/\ FIGYELMEZTETES - SERULESVESZELY!

> A siitési folyamat kdzben a fedél és a fritéz nagyon forré. Ezért siités kézben

csak a fogantydt fogja meg! Egési sérilés veszélye! Ajanlott edényfogd
keszty(t haszndlni.

3) Nyomija meg a fedélkioldé gombot @.
/\ FIGYELMEZTETES - SERULESVESZELY!

> Legyen évatos a siit6kosdr @ feltsltésénél. Ez nagyon forré!

4) Vegye ki a sitékosarat @ az olajsitébdl. Helyezze bele a sitni kivant
élelmiszert. A sitékosdr @ csak a sitékosdr @ belsejében taldlhaté MAX
jeldlésig vagy legfeliebb 1 kg siitni kivant élelmiszerrel téltheté meg. Mindig

igyelien azonban a sijtni kivant élelmiszer csomagoldsan feltintetett sitési
mennyiségre!

5) Ovatosan engedie le a siitékosarat @ a forré olajba.

6) Zérja be a készilékfedelet.

TUDNIVALO

> A készilék tetején taldlhaté kémleld ablakon @ keresztil nyomon kévethetd
a sitési folyamat.
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Szilard siitézsir

A zsir spriccelésének és a készilék tolzott felmelegedésének megakaddlyozdsa
érdekében, szildrd sitézsir haszndlata esetén tegye meg a kdvetkezd dvintézke-
déseket:

B Friss zsir hasznélata esetén elészér edényben, alacsony héfokon olvassza fel
a zsirtdmbédket. Ontse a felolvasztott zsirt dvatosan az olajsiitébe. Csak ez
utén csatlakoztassa a hélézati csatlakozédugét és kapesolja be az olajsiitét.

B Haszndlat utén a megszilardult zsirral teli olajsitét tartsa szobahdmérsékleten.

B Ha a zsir tol hideg, akkor eléfordulhat, hogy az ismételt olvasztas sordn
spriccell E jelenség megakaddlyozésa érdekében fa- vagy mianyagpdlcdval
szorjon lyukat a megdermedt zsirba. Ugyelien arra, hogy a sitétartdly @
véddrétege
ne sérijljdn meg.

B A zsir megolvasztasdhoz kapcsolja be a késziiléket a ki/be kapcsoléval @ és
dllitsa a hémérsékletszabdlyozét @ 130 °Cra. A Power ellenérzd lampa @
vilagit.

B Vdrja meg a zsir telies felolvadésat. Kézben a Ready ellenérzé lampa @
t6bbszér kigyullad, majd kialszik. A kivant sitési h8mérsékletet csak a zsir
telies felolvaddsat kévetéen dllitsa be.

SuUtés utan

2\ FIGYELMEZTETES - SERULESVESZELY!

> Soha ne érien hozzd a siitékosdrhoz @ siités utdn. Ez nagyon forré! A
sitékosarat @ csak a tartéfogantyindl @ fogva emelie ki az olajsitsbdl!

1) Ha a sitni kivant termék elkésziilt, nyomja meg a fedélkioldé gombot @,

hogy felpattanjon a fedél.

2) Emelie meg a siitékosarat €@ és akassza a késziilék szélére, hogy a felesle-
ges zsir le tudjon csdpdgni.

3) Nyomija meg a be-/kikapcsolét @. Az olajsiité kikapcsolédik. Hizza ki a
hélézati csatlakozét a hdlézati csatlakozdaljzatbél.

4) Ha a sitni kivéant termék lecsdpdgdtt, emelje ki dvatosan a sitékosarat @

az olajsitébdl.
5) Az elkészitett ételt tegye tdlba vagy szirébe (bélelje ki nedvszivé papirtériével!).

Ha nem hasznélja rendszeresen az olajsitét, akkor azt ajanljuk, hogy a mér
kihdlt olajat tartsa j6l lezart Gvegben vagy mds sité-edényben, lehetéleg hitében
vagy mds hivés helyen. Az Givegeket apré lyukd szirén keresztil tltse meg, igy
kiszdrheti az olajban 1évé ételmorzsdkat.
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SuUtozsir csere
Csak akkor cserélie ki az olajat, ha az teliesen leh(lt. A szildrd zsir csak annyira
legyen folyékony, hogy még ki lehessen dnteni.
1) Nyomija meg a fedélkioldé gombot @ és vegye le a fedelet (ldsd a ,Tisztitas
és dpolds” fejezetet).
2) Vegye ki a siit6kosarat @.

3) A késziiléket az oldalsé fogantyindl fogja meg és a sarkok egyikén keresztil
dntse ki az olajat vagy zsirt megfeleld taroléedénybe, pl. ivegekbe.
Haszndljon erre a célra télcsért.

TUDNIVALO

Minden telepiilésen vagy varosban mésképpen szabdlyozzdk az étolaj vagy
zsir rtalmatlanitasét. Gyakran nem engedélyezett az ilyen olajok és zsirok
normdlis hdztartési hulladékban térténd drtalmatlanitésa. Kérjik, hogy érdek-
|8djsn a telepiilési dnkormdényzatdndl az drtalmatlanitdsi lehetéségekrdl.

4) Tisztitsa meg az olajsiité minden részét a "Tisztitds és dpolds” részben leirtak
szerint.

5) Téltsén friss olajat vagy zsirt az olajsitébe, a "Sités" részben leirtak szerint.

Tisztitas és apolas
/\ FIGYELMEZTETES - ARAMUTES VESZELYE!

> A készilék tisztitdsa el8tt mindig hizza ki a hélézati csatlakozét az alizatbdl.

> Semmiképpen ne meritse a késziléket vagy annak részeit folyadékbal
Az dramiités dltal életveszély dllhat fenn és a késziilék megsériilhet.

/\ FIGYELMEZTETES - EGESI SERULES VESZELYE!

> Tisztités el6tt hagyja lehdini a késziléket.

> Az alkatrészek tisztitdsdhoz ne haszndlijon maré vagy sirolé hatdso
tisztitészereket/-anyagokat, példaul soroldkrémet vagy acélforgdcsot.
Ezek kart tehetnek a késziilék feliletében!

A kdnnyebb tisztitas érdekében szedje szét az olajsiitét:

1) Nyissa ki a készilékfedelet. Nyomija be pl. egy pdlcaval a késziilék hétolda-
l&n 1év8 panttartékon taldlhaté lyukakat és ezzel egyiddben felfelé hizza ki
a késziilék fedelét a panttartékbdl:
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4
uy
1

2) Vegye ki a siit6kosarat @ (vagy a kis sitékosarakat @).

B A sitékosarakat €/ mosogatégépben is fisztithatja. Ezek mosogatégépben
is tisztithatok. Ehhez viszont vegye le a tartéfogantyikat (.

B A tartéfogantytkat P meleg, enyhén mosogatészeres vizben tisztitsa.
Maid &blitse le tiszta vizzel.

B A késziilékhdzat és a siitétartalyt @ nedves térl6kendével tisztitsa. Szikség
esetén tegyen enyhe hatdsi mosogatdszert a térlékenddre. Ezt kévetéen
alaposan térélie 4t csak vizzel benedvesitett térlékenddvel, hogy ne marad-
jon mosogatészer a sitétartdlyban @. A készilékhazat és a sitétartalyt @
alaposan térélje szarazra.

B A késziilékfedelet meleg, enyhén mosogatdszeres vizben tisztitsa.
Maijd &blitse le tiszta vizzel.
A késziilékfedelet alaposan térélie szdrazra és dllitsa az oldaléra tgy, hogy
a fedél belsejében maradt viz ki tudjon folyni.
Ugyelien arra, hogy a fedél teljesen szdraz legyen, miel6tt Gjra haszndlnd a
késziléket!

3) A késziilék dsszeszerelése el8tt alaposan t6réljén szdrazra minden elemet.

Tarolas
1) A késziiléket a készilékhaz oldaldn lévs fogantyik segitségével emelie fel
vagy vigye.

2) Csavarja a hdlézati kdbelt a késziilék hatoldaldn lévd kabelcsévélére @ és
régzitse csipesszel a kdbel végét.

3) A késziléket lezart tetével térolja. igy az olajsité belseje fiszta és pormentes
marad.
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Tippek

Sajat készitési hasabburgonya

A siitésre szant burgonydnak kifogdastalannak kell lennie és nem szabad,
hogy csirds legyen.

A sitéshez "lisztes" vagy "kevésbé szétfévs" burgonyafaitdkat kell haszndlni.
Hamozds utdn - a kivént elkészitési eligrédsnak megfelelen - vagja apré
darabokra (hasdbokra vagy szeletekre) a burgonydt.

A tovébbi felhaszndlés eldtt dztassa vizben a burgonydt kb. egy éran keresz-
til. Ezdltal kioldédik a cukor egy része, ami az akrilamid-képz8dés egyik
kinduldsi anyaga.

Alaposan szdritsa meg a burgonyét.

A sajdt készitési hasdbburgonydt mindig kétszer siisse meg:

— el8szoér 10 - 14 percig 150 °C-on, majd 3 - 4 percig 170 °Con a
kivant barnaségtél figgéen.

A fagyasztott hasdbburgonya eléf8zstH, ezért mar csak egyszer kell megsitni.
Kévesse a csomagoléson taldlhaté utasitésokat.

A kis sitékosarakba @ a Max jelslésig kb. 400 - 450 gramm, a nagy
sitékosarba @ kb. 850 - 900 gramm fagyasztott hasdbburgonydt lehet
t8lteni.

Fagyasztott élelmiszerek

214

A fagyasztott élelmiszerek (-16 --18 °C) az olajat vagy zsirt jelent8sen lehdtik,
igy nem lesz elég gyors a siitési folyamat, sét még az is eléfordulhat, hogy til

sok

olajat vagy zsirt szivnak magukba. Ennek elkeriilése érdekében, kérjik, az

aldbbiak szerint jdrjon el:

HU

Ne siissdn egyszerre nagy mennyiséget. A siitni kivant élelmiszer legfeliebb
a sitékosar @ (vagy a kis sitékosarak @) belsejében taldlhaté MAX
jelzésig érhet.

Forrésitsa az olajat legaldbb 15 percig, mielétt belehelyezné a siitni kivant
élelmiszert.

A hémérséklet-szabdlyozét @ dllitsa a haszndlati Gtmutatéban vagy a sitni
kivant élelmiszer csomagoldsén megadott hdmérsékletre.

Siités elétt lehetéleg szobah8mérsékleten olvassza ki a fagyasztott élelmi-
szert. A siitni kivant élelmiszer olajsitébe helyezése elstt tavolitsa el réla a
lehets legtdbb jeget és vizet.

A siitni kivant élelmiszereket lehetéleg lassan és évatosan helyezze az
olajsitébe, ugyanis a fagyasztott élelmiszerek a forré olajban vagy zsirban
hirtelen és hevesen felpezseghetnek.



SILVERCREST’

Hogyan lehet megszabadulni a nem kivanatos mellékiztol

Egyes élelmiszerek, killénésen a halak, sités kdzben folyadékot adnak le. Ezek a
folyadékok felhalmozédnak a siitéolajban vagy sitézsirban és befolydsolhatjak
a késébb ugyanabban az olajban vagy zsirban siilt ételek szagdt és izét.

igy iarion el annak érdekében, hogy az On dltal haszndlt olaj vagy zsir ismét
semleges izG legyen:

B Forrésitsa fel az olajat vagy zsirt kb. 150 °C-ra és tegyen két vékony szelet
kenyeret vagy néhdny szdl petrezselymet a siitékosarba @ (vagy a kis
sitékosarakba @).

B Engedije le a sitékosarat @ (vagy a kisméret( sitékosarakat @) a zsirba és
zéria le a fedelet.

B Véria meg, amig az olaj vagy zsir mdr nem pezseg és tévolitsa el a kenyeret
vagy a petrezselymet f616z8kandl segitségével. Az olaj vagy zsir ismét
semleges iz0.

Egészséges taplalkozas

A tapldlkozdsi tandcsaddk olyan névényi olajok és zsirok haszndlatét ajénljak,
amelyek telitetlen zsirsavakat (pl. linolsavat) tartalmaznak. Ezek az olajok és
zsirok azonban més zsiradékfajtdkhoz viszonyitva gyorsabban elveszitik pozitiv
tulajdonsdgaikat, ezért azokat gyakrabban ki kell cserélni.

Kévesse az aldbbi tandcsokat:

B Rendszeresen cserélie le az olajat vagy zsirt. Ha az olajsiitét féként haséb-
burgonya készitésére haszndlja és az olajat vagy a zsirt minden haszndlat
utdn atszdri, akkor a zsiradék 10 - 12 alkalommal is haszndlhaté.

B Ne haszndlja azonban az olajat vagy a zsirt hat hénapndl hosszabb ideig.
Kérjik, mindig vegye figyelembe a csomagoldson taldlhaté utasitasokat is.

B Az olaj vagy zsir dltalédban révidebb ideig haszndlhaté akkor, ha f8ként
fehérjetartalmy ételeket, példaul hist vagy halat siit benne.

B Ne keverje 6ssze a friss és a haszndlt olajat.

B Cserélie le az olajat vagy a zsirt akkor, ha hevitéskor habosodik, ha 4thaté
iz vagy szag képzddik, ha sétét szinG lesz és/vagy szirup-szer( dllaga lesz.
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Sitési idok
A téblazat példdkat ad arra, hogy mely ételeket milyen hdmérsékleten és mennyi ideig kell

sitni. Amennyiben a sitni kivéant élelmiszer csomagoldsén lévé utasitdsok eltérnek a tablazat-
ban megadottaktdl, kérjik, hogy a csomagoléson taldlhaté utasitésokat kdvesse.

Elelmiszer javasolt Hémérséklet 1dé / perc
mennyiség (kb.) P
hispogdcsa (fagyasztot) 300 g- 1000 g 150 °C 3-7
sertéskaraj (panirozott) 300g-1000g 150 °C 15-20
csirkedarabok o
oy darbol 300 g- 1000 g 150 °C 10-18
csirkedarabok o
(kis / kdzepes darabok) 300g-1000g 150°C 15-25
hasabburgonya (friss) 00 150 °C/170 °C 10-14/3-4
850/900 g
hasébburgonya 300g- l&sd a gyartd lasd a gyarté
(fagyasztott) 850/900 g adatait adatait
garnéla (friss) 300g-1000g 130 °C 3-7
gomba 300g-800g 170-190 °C 5.6

TUDNIVALO

> A hémérsékleti értékek tekintetében kisebb eltérések adédhatnak.
A tdblazatban megadott értékek tajékoztatd jellegiek. Az élelmiszerek jellegétdl figgés-

en az idék vdltozhatnak.

> Asiitékosér @ (vagy a kisméretd sitékosarak @) legfeliebb a belsejében/ belsejikben

taldlhaté MAX jelélésig tolthetd/tslthetdk meg sitni kivant élelmiszerrel.
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Hibaelhdaritas

PROBLEMA

A késziilék nem mikodik.

vagy

Nem vilagit a ,Power”
ellen8rzélédmpa @.

Nem vilagit a ,Ready”
ellendrzéldmpa ©.

LEHETSEGES OK

A késziiléket nem csatlakoztatta
a hdlézati csatlakozéaljzatba.

A készilék hibds.

Nem nyomta meg a be-/kikap-
csolét @.

A tolheviilés-védelem mikodés-
be lépett.

Az olaj/zsir még nem érte el a
bedllitott hémérsékletet.

LEHETSEGES
MEGOLDASOK

Csatlakoztassa a késziiléket
egy csatlakozéaljzatba.

Forduljon a szervizhez.

Nyomija meg a be-/kikap-
csolét @.

Kapesolja ki a késziiléket

a be-/kikapcsoléval @ és
hizza ki a csatlakozédugét
a csatlakozéaljzatbél. Var-
jon, amig a késziilék lehdl.

Varjon néhdny percet a ki-
vant hdmérséklet eléréséig.

Ha a hibat nem lehet elharitani a fenti hibaelharité tippekkel, vagy ha ezektdl eltérd zavarokat
észlel, akkor fordulion szerviziinkhéz.

Artalmatlanitds

Csak Franciaorszagra vonatkozik:

A DEPOSER EPQ
EN MAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires

se recyclent

A DEPOSER

ELEMENTS

D’EMBALLAGE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

PR . s g oz .
A termék, a csomagolds és a haszndlati utasitds Gjrahasznositha-

16, a gyarté kiterjesztett feleléssége ald tartozik, és szelektiv
hulladékgyitéssel gyditik.

[——]

& D

A készuilék artalmatlanitasa

Az &thizott kerekes szeméttdrolé itt lathaté szimbdluma azt jelzi, hogy ez a
készilék a 2012/19/EU irdnyelv hatdlya ald tartozik. Ez az irényelv azt mondja
ki, hogy a késziléket életciklusa végén nem szabad a szokdsos héztartdsi
hulladékkal drtalmatlanitani, hanem kilén létrehozott gyditshelyen, Gjrahasznosi-
t6 kdzpontokban vagy hulladékkezeld izemben kell leadni.

Ez az drtalmatlanitas az On szaméra dijtalan. Kimélje a kérnye-
zetet és artalmatlanitson szakszerien.

Ha hulladékkd vdlt késziiléke személyes adatokat tartalmaz, akkor az On
felel8ssége ezeket t3rIni, mieldtt a késziléket visszaadja.
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Az elhaszndlédott termék drtalmatlanitasénak lehetségeirdl tajékozddjon

@n telepiilése vagy varosa énkormdanyzatdndl.

A csomagolas artalmatlanitasa

A csomagoldanyagokat kérnyezetbardt és hulladék-artalmatlanitdsi szempontok

%@ szerint valasztottuk ki és ezért Gjrahasznosithaték. Artalmatlanitsa a feleslegessé

valt csomagoléanyagokat a hatdlyos helyi el8irdsoknak megfeleléen.

Artalmatlanitsa a csomagoldst kéryezetbarat médon. Vegye figyelembe a
kilénb&z8 csomagoléanyagokon 1évé jelzéseket és adott esetben vélassza kijldn
azokat. A csomagoléanyagok réviditésekkel (a) és szamjegyekkel (b) vannak
megijelélve, az aldbbi jelentéssel: 1-7: mianyagok; 20-22: papir és karton,
80-98: kompozit anyagok.

A Kompernass Handels GmbH garanciaja

Tisztelt Vésarlonk!

A készilékre a vasarlds napjatél szamitott 3 év garancidt véllalunk. A termék
meghibésoddsa esetén. Ont jogszabdlyban foglalt jogok illetik meg az eladéval
szemben. Az aldbbi garancidnk nem korlatozza vagy szinteti meg a jogsza-
balyban biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis idészak a vdsarlas napjén kezdédik. Gondosan &rizze meg a
nyugtdt. Ez a vésdrlds igazoldsdhoz szikséges.

Ha a termékvésarlds napjatédl szamitott hdrom éven belil anyag- vagy gyar-
tési hibat észlel, akkor a terméket sajat belatdsunk szerint ingyen megjavitiuk,
kicseréljik vagy visszafizetjilk az érdt. A garancia feltétele a hibds készilék és
a vésarlast igazolé bizonylat (pénztari blokk) hdrom éves garanciaidén belili
bemutatdsa, valamint a hiba lényegének és megjelenése idejének révidleirdsa.

Ha garanciénk fedezetet nydjt a hibara, akkor javitott vagy egy 0j terméket kap
vissza. A termék javitésa vagy cseréje esetén a garancia nem kezdédik elsIrél.

Garancidlis id6 és a jogszabalyban foglalt szavatossagi
igények
A garancia ideje nem hosszabbodik meg a jétdlléssal. Ez a cserélt és javitott
alkatrészekre is vonatkozik. Az esetlegesen mar a vésdrldskor is fenndllé sérijlé-

seket és hidnyossagokat a kicsomagolds utdn azonnal jelezni kell. A garanciai
lejérta utdn esedékes javitasok dijkdtelesek.
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A garancia kére

A késziiléket szigord min8ségi el8irdsok szerint gydrtottuk és kiszallitas el&tt
lelkiismeretesen ellendriztik.

A garancia anyag- vagy gydrtési hibakra vonatkozik. A garancia nem terjed ki a
termék normdlis elhaszndlédasnak kitett és ezért kopé alkatrészeknek tekinthetd
alkatrészeire vagy a trékeny alkatrészek - mint példaul kapesoldk, akkumuléto-
rok vagy Uivegbdl készilt alkatrészek - sériiléseire.

A garancia megszlnik akkor, ha a termék megsériil, nem megfelelden haszndljgk
vagy nem tartjak karban. A termék megfeleld haszndlata érdekében a hasznélati
Otmutatéban foglalt 8sszes utasitdst pontosan be kell tartani. Feltétleniil kerilni
kell minden olyan felhaszndldsi és kezelési médot, amit a haszndlati Gtmutatéd
nem javasol, vagy amelynek elkeriilésére kifejezetten figyelmeztet.

A termék csak magdnhaszndlatra és nem ipari hasznélatra késziilt. A garancia
érvényét veszti visszaélésszerl vagy szakszer(tlen kezelés, erészak alkalmazé-
sa vagy olyan beavatkozdsok esetén, amelyeket dltalunk nem engedélyezett
szervizben végeztek el.

A garancia érvényesitése

Ugyének gyors feldolgozdasa érdekében kévesse a kévetkezé utasitdsokat:

B Kérjik, hogy minden kapcsolatfelvételnél tartsa készenlétben a vasarldst
igazolé pénztdri blokkot és a cikkszdmot (IAN) 427247 _2301.

B A cikkszdm a termék adattabldjdn, a termékre gravirozva, a haszndlati
Otmutaté cimlapjén (balra lent) vagy a termék hatoldalan vagy aljén 1évd
cimkén taldlhaté.

B Miksdési hiba vagy mds hiba észlelése esetén vegye fel a kapcsolatot az
aldbbi szervizrészleggel telefonon vagy e-mailben.

B Kildje el dijmentesen a megadott szerviz cimére a hibdsnak taldlt terméket
és a vasarldast igazolé bizonylatot (pénztéri blokk), illetve réviden irja le azt
is, hogy hol és mikor jelentkezett a hiba.
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PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Més haszndlati Gtmutatékhoz, termékbemutaté videdkhoz és a telepitési
szoftverekhez hasonléan ezt is letdltheti a www.lidl-service.com oldalrdl.

Ezzel a QRkéddal kdzvetleniil a Lidl igyfélszolgdlati oldalra keriiinek
(www.lidl-service.com) és a cikkszam megadasaval (IAN) 427247 _2301
megnyithatja a hasznélati Gtmutatét.
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SILVERCREST'

Szerviz

(HY Szerviz Magyarorszag
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[IAN 427247_2301 |

s e
Gyartja
Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz cime. Elészér forduljon a
megjeldlt szervizhcez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
NEMETORSZAG

www.kompernoss.com
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