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1. Ubersicht

1 Sieb fir doppelten Espresso

2 Sieb fir einfachen Espresso

3 Warmeplatte fir Tassen

4 OFF/ % & Drehschalter fir Dampf- und HeiBwasserbezug
5 Deckel (des Wassertanks)

6 Wassertank

7 Anschlussleitung mit Netzstecker

8 O Ein-/Ausschalter

9 Kaffeelsffel mit Tamper

10 Dampfdise

11 Schwimmer (Anzeige: Abtropfschale leeren)
12 Abtropfschale

13 Abtropfgitter

14 Brishkopf

15 Bedienelemente (Frontseite)

16 Siebtrager

Bild A: Bedienelemente (Frontseite)*

17 & Taste/LED-Ring fiir einfachen Espresso

18 & Taste/LED-Ring fir doppelten Espresso

19 & Taste/LED-Ring fir Dampfbezug

* Die Bedienelemente haben weitere Funktionen, die in dieser Bedienungsanleitung erklért
werden.

Bild B: Sieb und Siebtréger

20 Kerbe im Rand des Siebes 1/2

21 Noppe in der Seitenwand des Siebes 1/2

22 Kerbe im Rand des Siebtragers 16

ohne Abbildung: 1 Beutel Entkalkerpulver (ca. 50 g Zitronensdure)



Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrer neuen
Espressomaschine Slim.

Fur einen sicheren Umgang mit dem Gerat
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung grindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen
die Sicherheitshinweise!

¢ Das Gerat darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

¢ Bewabhren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

¢ Falls Sie das Gerat einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrer
neuen Espressomaschine Slim!

Symbole am Gerdt
Dieses Symbol warnt Sie vor dem
& Berijhren der heiflen Oberfléche.

er Das Symbol gibt an, dass so ausge-

zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch verdndern.
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2, Bestimmungsgemd-

3er Gebrauch

Die Espressomaschine Slim ist ausschlieBlich
zu folgenden Verwendungszwecken vorge-
sehen:
zum Zubereiten von Espresso aus ge-
mahlenem Espressopulver,
zur Entnahme von heiflem Wasser oder
Dampf aus der Dampfdise.
Das Gerdt ist fir den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerét darf nur in Innenréumen
benutzt werden.
Dieses Gerdt darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

® Fillen Sie auf keinen Fall andere Flis-
sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in den Wassertank!



3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warn-

hinweise in dieser Bedienungsanleitung ver-

wendet:
GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-
tung der Warnung kann Schaden
fir Leib und Leben verursachen.

WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschaden verursachen.
VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschéden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
ten, die im Umgang mit dem Gerdt beachtet
werden sollten.

Anweisungen fir den sicheren Betrieb

© Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Das Gerat
und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

® Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezig-
lich des sicheren Gebrauches des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

®© Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

© Dieses Gerdt ist ebenfalls dazu bestimmt, im Haushalt und in haus-
haltsahnlichen Anwendungen verwendet zu werden,

wie beispielsweise ...

.. in Kichen fir Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen ge-

werblichen Bereichen;

..in landwirtschaftlichen Anwesen;
..von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

.. in Frihstickspensionen.

. ® Berithren Sie nicht die heif’en Gerdteteile, wie z. B. Sieb
& und Siebtrager, Brihkopf, Dampfdise und Warmeplatte. Fas-
sen Sie die Dampfdise und den Siebtrager nur an den

Griffen an.

®© Fassen Sie nicht in den heif’en Dampf, ...
... der wahrend der Dampfentnahme (z. B. beim Milch-

schdumen) entsteht.

... der wahrend der Espressozubereitung aus dem Brih-

kopf entweicht.

® Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.
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© Die Espressomaschine, die Anschlussleitung und der Netzstecker
durfen nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten getaucht werden.

® Wenn die Anschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich qua-
lifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

®© Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung (siehe “Reinigen” auf
Seite 23).

® Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeit auf die Gerétesteckverbin-
dung tberlauft.

®© Beachten Sie, dass nach der Anwendung die Oberflache des Heiz-
elements noch Uber Restwarme verfigt. Folgende Oberfléchen kén-
nen auch nach der Anwendung noch heif3 sein: Sieb und
Siebtrager, Brihkopf, Dampfdise und Warmeplatte.

® Beachten Sie die Sicherheitshinweise in dieser Anleitung, da bei
Fehlanwendungen Verletzungen maglich sind.

©® Sollten Flussigkeiten in das Gerdt gelan-
A GEFAHR fiir Kinder! gen, sofort den Netzstecker ziehen. Vor
® Verpackungsmaterial ist kein Kinder- einer erneuten Inbetriebnahme das Ge-
spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den rat prifen lassen.
Kynl:tstoffbefutﬁln spielen. Es besteht Er- A GEFAHR durch
stickungsgerahr. Stromschlag.'
GEFAHR firr und durch ® Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb,
Haus- und Nutztiere! wenn das Gerdt oder die Anschlusslei-
® Von Elektrogerdten kénnen Gefahren tung sichtbare Schéaden aufweist oder
fir Haus- und Nutztiere ausgehen. Des wenn das Gerdt zuvor fallen gelassen
Weiteren kénnen Tiere auch einen wurde.
Schaden am Gerét verursachen. Halten @ Schlieflen Sie den Netzstecker nur an
Sie deshalb Tiere grundsétzlich von eine ordnungsgemaB installierte, leicht
Elekirogerdten fern. zugdngliche Steckdose mit Schutzkontak-
ten an, deren Spannung der Angabe auf
GEFAHR von Stromschlag dem Typenschild entspricht. Die Steckdo-
durch Feuchtigkeit! se muss auch nach dem Anschlieflen
® Schitzen Sie das Gerdt vor Feuchtig- weiterhin leicht zugénglich sein.
keit, Tropf- oder Spritzwasser: Es be- ©® Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
steht die Gefahr eines elekirischen leitung nicht durch scharfe Kanten oder
Schlages. heifle Stellen beschadigt werden kann.
©® Fillen Sie den Wassertank héchstens ® Das Gerét ist auch nach Ausschalten
bis zur Markierung MAX. nicht vollstandig vom Netz getrennt.
© Leeren Sie die Abtropfschale spéatestens Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzste-
dann, wenn der Schwimmer dies an- cker.
zeigt.
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Achten Sie beim Gebrauch des Gerdates

darauf, dass die Anschlussleitung nicht

eingeklemmt oder gequetscht wird.

Um den Netzstecker aus der Steckdose

zu ziehen, immer am Stecker, nie am

Kabel ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der

Steckdose, ...

...wenn eine Stérung auftritt,

...wenn Sie die Espressomaschine nicht
benutzen,

...bevor Sie die Espressomaschine rei-
nigen und

... bei Gewitter.

Um Gefdhrdungen zu vermeiden, nehmen

Sie keine Verdnderungen am Gerdt vor.

GEFAHR von Verletzungen

durch Verbrihen!
Berihren Sie die heiflen Gerdteteile
nicht.
Wahrend der Espressozubereitung ent-
weicht heifler Wasserdampf am Brih-
kopf. Der Briihkopf ist auch nach der
Zubereitung noch heif3. Fassen Sie ihn
nicht an und halten Sie auf keinen Fall
Hande oder andere Korperteile in den
Wasserdampf.
Beim Arbeiten mit der Dampfdiise ent-
weicht heifler Dampf und heifBes Was-
ser. Die Dampfdise wird sehr heif3.
Fassen Sie die Dampfdise nur am
Kunststoffgriff an. Halten Sie auf keinen
Fall Hande oder andere Karperteile in
den Wasserdampf.
Beim Aufschdumen von Milch mit der
Dampfdise: Tauchen Sie zuerst die
Dampfdise in die Milch, bevor Sie die
Dampffunktion starten. Und stoppen Sie
die Dampffunktion, bevor Sie die
Dampfdise wieder herausziehen.

GEFAHR von
Augenreizungen!
©® Beachten Sie bei der Handhabung des
mitgelieferten Entkalkungsmittels (Zitro-
nensdure) die mitgelieferten Informatio-
nen, z. B. auf der Verpackung.

WARNUNG vor Sachschéden!

© Das Gerdt ist mit rutschfesten Silikonfi-
Ben ausgestattet. Da Mdbel mit einer
Vielfalt von Lacken und Kunststoffen be-
schichtet sind und mit unterschiedli-
chen Pflegemitteln behandelt werden,
kann nicht véllig ausgeschlossen wer-
den, dass manche dieser Stoffe Be-
standteile enthalten, die die Silikonfile
angreifen und aufweichen. Legen Sie
ggf. eine rutschfeste Unterlage unter
das Gerat.

© Fillen Sie auf keinen Fall andere Flis-
sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in die Espressomaschine!

©® Betreiben Sie das Gerdt nicht ohne
Wasser im Wassertank, um Beschadi-
gungen am Heizelement zu vermeiden.

©® Verwenden Sie das Gerdt nur mit den
Original-Zubehérteilen.

©® Stellen Sie das Gerdt auf eine stabile,
ebene Oberfléche.

© Bei der Bedienung kénnen (heiBes)
Wasser und Dampf, Espresso und Es-
pressopulver auf die Unterlage gelan-
gen. Stellen Sie das Gerdt deshalb auf
eine wasserfeste, hitzeunempfindliche
Arbeitsplatte.

©® Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

® Setzen Sie das Gerat nicht Temperatu-
ren unter dem Gefrierpunkt aus.



4. Lieferumfang

_ o —

—_

Espressomaschine

Siebtrager 16

Sieb fiir einfachen Espresso 2
Sieb fir doppelten Espresso 1
Kaffeelsffel mit Tamper 9
Beutel Entkalkerpulver

(ca. 50 g Zitronensdure)
Bedienungsanleitung

5. Avuspacken und
aufstellen

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

2. Uberpriifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbeschéadigt sind.

3. Enffernen Sie Klebestreifen und

& Aufkleber, allerdings nicht das

nebenstehende Warnzeichen
und das Typenschild.

4. Reinigen Sie alle Teile vor dem
ersten Gebrauch (siehe “Reinigen”
auf Seite 23).

5. Stellen Sie das Gerdt auf eine trockene,
ebene, rutschfeste Unterlage.

WARNUNG vor Sachschéiden!

©® Bei der Bedienung kénnen (heif3es)
Wasser und Dampf, Espresso und Es-
pressopulver auf die Unterlage gelan-
gen. Stellen Sie das Gerét deshalb auf
eine wasserfeste, hitzeunempfindliche
Arbeitsplatte.



6. Anzeigen der LED-Ringe und akustische

Signale

Die 3 LED-Ringe 17/18/19 an den Tasten vorne am Gerdt zeigen verschiedene Betriebs-
zusténde oder Programmierschritte an. Der folgenden Tabelle kénnen Sie die jeweilige Be-
deutung entnehmen. Beachten Sie, dass die LED-Ringe in 3 Varianten anzeigen kdnnen:

- dauerhaft leuchten

- gleichmaBig blin

ken

- rhythmisch blinken (3x blinken - Pause - 3x blinken - usw.)

Anzeigen der LED-Ringe

© O

akustisches
Signal

Bedeutung

Alle LED-Ringe leuchten
nacheinander einmal auf.

1 Signalton

Nach dem Einschalten fihrt das Gerét
eine Selbstdiagnose durch.

blinken gleichmaBig

Gerdt heizt auf fir Espressozubereitung.

leuchten dauerhaft

2 Signalténe

Gerdt ist bereit fir Espressozubereitung.

blinkt —

3 Signalténe

Einfacher Espresso wird zubereitet.

blinkt —

Drehschalter 4 gedffnet: Heiwasserbe-
zug

— blinkt

3 Signaltdne

Doppelter Espresso wird zubereitet.

blinkt

1 Signalton

Gerdt heizt vor fir Dampfbezug.

leuchtet
daverhaft

2 Signalténe

Gerdt ist bereit fir Dampfbezug.

blinkt

Drehschalter 4 gedffnet: Dampfbezug

Alle LED-Ringe blinken
der im Wechsel jewei

nacheinan-
Is doppelt.

Das Meni fir die Einstellungen ist akti-
viert.

blinken rhythmisch

Stellen Sie den Drehschalter 4 ganz auf
OFF.

Gerét muss abkihlen (z. B. nach dem
Dampfbezug)

3 Signaltdne

bei aktivierter Dampffunktion: Geréat hat
automatisch in den Abkihl-Modus ge-

schaltet. Driicken Sie erneut die Taste
A,

¢S 19, um die Dampffunktion erneut
zu aktivieren.

Alle LED-Ringe leuchten dauerhaft

Gerdt musst entkalkt werden.

Alle LED-Ringe blinken

rhythmisch

Fehlermeldung zum Heizelement.
Wenden Sie sich ans Service-Center.
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7. Espresso zubereiten
- die wichtigsten
Schritte

Bevor Sie in den folgenden Kapiteln die ein-

zelnen Zubereitungsschritte mit allen Tipps

und Tricks genau kennenlernen, erhalten Sie

hier einen Uberblick Gber die Schritte, die

Sie fir jeden guten Espresso bendtigen:

1. Sieb 1/2 auswdhlen und einsetzen

2. Tasse, Sieb 1/2 und Brihkopf 14 vor-
warmen (Flushen)

3. Siebtrager 16 und Sieb 1/2 abtrock-
nen

4. Espressopulver abmessen, ebnen und
andriicken (Tampen)

5. Espressopulver-Reste vom Rand entfer-
nen

6. Siebtrager 16 einsetzen

7. Einfachen oder doppelten Espresso
extrahieren

8. Nach Wunsch: Milch schéumen

8. Vorbereitung

8.1 Wassertank fillen

WARNUNG vor Sachschaden!

@® Fillen Sie auf keinen Fall andere Flijs-
sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in den Wassertank 6!

HINWEIS: In der Vertiefung unter dem
Wassertank 6 sammelt sich etwas Wasser.

Entfernen Sie dies regelmafig mit einem tro-

ckenen, sauberen Tuch.

Verwenden Sie jeden Tag frisches Wasser.
1. Nehmen Sie den Wassertank 6 nach
oben ab.

2. Offnen Sie den Deckel 5 des Wasser-
tanks 6.

“t,

3. Schiitten Sie gegebenenfalls noch vor-
handenes Wasser aus dem Wasser-
tank 6 aus und spiilen Sie den Wasser-
tank mehrmals grindlich mit klarem
Wasser aus.

4. Fillen Sie den Wassertank 6 mindes-
tens bis zur Markierung MIN und
héchstens bis zur Markierung MAX mit
frischem, kaltem Leitungswasser.

5. Setzen Sie den Wassertank 6 wieder in
die Maschine ein. Beachten Sie, dass
dabei die beiden Haken am Wasser-
tank in die Halterung an der Gerdte-
rickwand gesetzt werden missen.




6. Der Wassertank muss unten richtig auf-
sitzen. Driicken Sie ihn ggf. ein biss-
chen herunter.

7. Schliefen Sie den Deckel 5 des Was-
sertanks 6.

Wasser nachfillen

WARNUNG vor Sachschaden!

® Betreiben Sie das Gerdt nicht ohne
Wasser im Wassertank 6, um Beschd-
digungen am Heizelement zu vermei-
den.

Behalten Sie stets im Blick, dass der Wasser-

tank 6 mindestens bis zur Markierung MIN
gefillt ist.

Zum Nachfiillen kann der Wassertank 6 im
Gerdt eingesetzt bleiben.

1. Offnen Sie den Deckel 5 des Wasser-
tanks 6.

2. Fillen Sie den Wassertank 6 héchstens
bis zur Markierung MAX mit frischem,
kaltem Leitungswasser auf.

3. Schliefen Sie den Deckel 5 des Was-
sertanks 6.

8.2 Sieb einsetzen/
tauschen

Zu lhrer Espressomaschine gehéren zwei

Siebe:

Sieb fiir doppelten
Espresso 1

Sieb fiir einfachen
Espresso 2

Bild B: Beachten Sie beim Einsetzen die fol-
genden Kennzeichnungen:
Beide Siebe 1/2 haben am oberen
Rand eine Kerbe 20 und darunter eine
Noppe 21. Beim Sieb 2 gibt es noch
eine zweite Noppe auf der gegeniiber-
liegenden Seite, damit es nicht aus dem
Siebtrager 16 herausfallt.
Am Siebtrager 16 gibt es eine Ker-
be 22 im Rand.

1. Wabhlen Sie das gewinschte Sieb 1
oder 2 aus.

2. Setzen Sie das Sieb 1/2 schrég in den
Siebtréger 16, sodass die Kerbe 20
und die Kerbe 22 ibereinander liegen.
Driicken Sie das Sieb herunter und dre-
hen Sie es ein Stick im Siebtrager, so-
dass es nicht herausfallen kann.




HINWEIS: Da das Sieb 1 nur eine Nop-
pe 21 hat, kann es auch gerade in den
Siebtrager 16 eingesetzt werden.

Zum Herausnehmen des Siebes 1/2 aus
dem Siebtréger 16 drehen Sie das Sieb so,
dass die beiden Kerben 20 und 22 wieder
Ubereinander liegen. In dieser Position lasst
sich das Sieb herausnehmen.

8.3 AnschliefBen und Ein-/
Ausschalten

A GEFAHR durch Stromschlag!

©® SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine
gut zugéingliche Steckdose mit Schutz-
kontakten an, deren Spannung der An-
gabe auf dem Typenschild entspricht.

Die Steckdose muss auch nach dem An-

schlieBen weiterhin gut zugénglich
sein.

1. Stellen Sie den Drehschalter 4 vollstan-

dig auf OFF.
OFF ’

&

2. Stecken Sie den Netzstecker 7 in eine
Steckdose.

3. Dricken Sie auf den Ein-/Ausschal-
ter (V) 8.
- Alle LED-Ringe 17, 18, 19 leuchten
nacheinander einmal auf.
- Ein Signalton ertént.
- Die LEDRinge 17, 18 blinken gleich-
maBig. Das Gerdt heizt auf.

HINWEIS: Wenn die LED-Ringe 17, 18
rhythmisch blinken, stellen Sie ggf. den
Drehschalter 4 vollstandig auf OFF.

Wenn 2 Signalténe ertdnen und die LED-

Ringe 17, 18 dauerhaft leuchten, ist das

Gerdt betriebsbereit.

4. Zum Ausschalten driicken Sie erneut auf
den Ein-/Ausschalter (1) 8. Alle LED-
Ringe 17, 18, 19 erloschen.

HINWEISE:

®  Wenn die Espressomaschine léngere
Zeit betriebsbereit steht, heizt sie zwi-
schendurch erneut auf. Die LED-Rin-
ge 17, 18 blinken kurzzeitig.
Warten Sie ab, bis erneut 2 Signalténe
erténen und die LED-Ringe 17, 18 dau-
erhaft leuchten.

® Die Espressomaschine schaltet sich au-
tomatisch aus, wenn 30 Minuten lang
keine Taste gedriickt wurde.



8.4 Gerdt durchspiilen

Wenn Sie das Gerdt z. B. iiber Nacht nicht
benutzt haben oder wenn Sie das Gerdt das
erste Mal in Betrieb nehmen, empfehlen wir,
es einmal durchzuspilen, um die Leitungen
mit frischem Wasser zu fiillen.

Voraussetzung: Das Gerdt ist betriebsbereit.

Die LED-Ringe 17, 18 leuchten dauerhaft.

1. Fillen Sie frisches Leitungswasser in
den Wassertank 6.

2. Stellen Sie ein GeféB unter die Dampf-
dise 10.

3. Stellen Sie den Drehscholter 4 in Rich-
tung des Symbols ! & und lassen Sie
ca. 100 ml Wasser durchlaufen.

4. Stellen Sie den Drehschalter 4 zuriick
auf OFF.

5. Stellen Sie ein Gef&f unter den Brih-
kopf 14 und driicken Sie die Taste
CZZ 18, um den Brihkopf zu spiilen.

HINWEIS: Wenn Sie das erste Mal das
Gerat in Betrieb nehmen, bereiten Sie

ca. 5 Tassen Espresso zu und schitten diese
weg. Diese ersten Tassen sind noch nicht so
geschmackvoll.

8.5 Tassen vorwdrmen

Wenn das Gerdt betriebsbereit ist, wird die

Warmeplatte 3 aufgeheizt.

e Stellen Sie die Tassen auf die Warme-
platte 3, um sie vorzuwdrmen.

Alternativ kdnnen Sie die Tasse, die Sie vor-

wdarmen mochten, zum Flushen verwenden.
So kénnen Sie in einem Arbeitsschritt den
Brihkopf 14, Sieb 1/2 und Siebtrager 16

und die Tasse vorwdrmen.

Eine weitere Mdglichkeit ist das Vorwérmen
mit heiBem Wasser aus der Dampfdise 10
(siehe “HeifBwasser beziehen” auf

Seite 17).

8.6 Sieb und Brihkopf
vorwidérmen (Flushen)

Direkt vor jeder Zubereitung spilen Sie das
Sieb 1/2 und den Brihkopf 14 mit heiflem
Wasser durch. Durch dieses Vorwérmen von

Sieb und Brishkopf (Flushen) wird der Ge-

schmack des Espressos verbessert.

Voraussetzung: Das Gerdt ist betriebsbereit.
Die LEDRinge 17, 18 leuchten dauerhaft.
1. Setzen Sie den Siebtrager 16 mit dem
ausgewdahlten Sieb 1/2 ohne Espresso-
pulver unter dem Briihkopf 14 ein.
- Setzen Sie den Siebtrager 16 mit
dem Griff bei ¥ uk ein.
- Drehen Sie den Griff des Siebtra-
gers 16 nach rechts bis ¥ @.

Q

2. Stellen Sie eine Tasse unter den Siebtrd-
ger 16.
3. Driicken Sie die Taste T2Z 18.

- Der LED-Ring TZ7 18 blinkt.

- Der LED-Ring &2 17 erlischt.
- Heifles Wasser fliefit durch den Sieb-
trager 16 in die Tasse.

4. Wenn der Vorgang abgeschlossen ist,
ertdnen 3 Signalténe. Die LED-Rin-
ge 17, 18 leuchten wieder dauerhaft.

5. Drehen Sie den Griff des Siebtra-
gers 16 nach links bis ¥ uf® und neh-
men diesen nach unten ab.

6. Lassen Sie das heile Wasser zum Vor-
warmen in der Tasse und schiitten es di-
rekt vor dem Brilhvorgang aus.

7. Trocknen Sie den Siebtrager 16 mit
Sieb 1/2 ab.

®p 13




9. Espressopulver
abmessen und
tampen

HINWEISE:

® Achten Sie beim Einkauf von Espresso-
pulver darauf, dass der Mahlgrad fiir
Siebtrégermaschinen geeignet ist. Der
Mahlgrad muss fein sein. Oft ist dies
auf der Verpackung angegeben.

® Fir einen einfachen Espresso benétigen
Sie ca. 8 - 10 g Espressopulver, fir ei-
nen doppelten ca. 16 - 20 g.

Das Ziel beim Tampen ist, das Espressopul-
ver gleichmafBig im Sieb 1/2 zu verdichten.

Die Oberfléche des Espressopulvers soll ge-

rade und frei von Rissen sein, damit das
Wasser bei der Extraktion gleichméaBig

durch das Espressopulver gedriickt wird. Ris-

se oder diinne Stellen fihren dazu, dass sich
das Wasser hier schneller seinen Weg su-
chen kann (,Channeling”) - auf Kosten des
Geschmacks.
1. Mit dem Kaffeeldffel 9 messen Sie
ca. 1 knappen Léffel voll fir einen ein-
fachen Espresso ab. Fir einen doppel-
ten oder 2 Tassen Espresso sind es
dementsprechend knapp 2 Léffel. Das
Sieb 1/2 sollte leicht gehauft gefillt

sein.

klopfen und z. B. mit einem Teeléffel
ohne Druck verteilen.

3. Setzen Sie nun die Tamperseite des
Kaffeelsffels @ gerade von oben auf
das Espressopulver. Dricken Sie gleich-
mé&Big auf das Espressopulver, bis es
ungefdhr zur MAX-Markierung im
Sieb 1/2 reicht.

2. Verteilen Sie das Espressopulver im
Sieb 1/2 gleichmafig, ohne es anzu-
driicken. Dazu kénnen Sie den Siebtr-
ger 16 leicht auf die Arbeitsflache

HINWEISE:

®  GleichmaBiger Druck ist wichtiger als
kraftiger Druck!

e Optimal ist ein Druck von ca. 15 kg.
Dies kdnnen Sie mit Hilfe einer Perso-
nenwaage iben.

® Um Risse zu vermeiden: Nach dem
Tampen niemals gegen den Siebtrg-

ger 16 klopfen!

4. Heben Sie die Tamperseite des Kaffee-
|5ffels 9 vorsichtig ab.
5. Wischen Sie loses Espressopulver vom

Rand des Siebes 1/2 ab.




10. Espresso zubereiten

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
© Waéhrend der Espressozubereitung ent-
weicht heifler Wasserdampf am Brih-
kopf 14. Der Brihkopf ist auch nach
der Zubereitung noch heif3. Fassen Sie
ihn nicht an und halten Sie auf keinen
Fall Hande oder andere Kérperteile in

den Wasserdampf.

HINWEIS: Wenn Sie ein hoheres Gefaf3
verwenden méchten, kénnen Sie das Ab-

tropfgitter 13 abnehmen und das GefaB di-

rekt in die Abtropfschale 12 stellen.

10.1 Einfachen Espresso
extrahieren

Voraussetzung: Das Gerdt ist betriebsbereit.

Die LED-Ringe 17, 18 leuchten dauerhaft.

1. Fir einen einfachen Espresso verwen-
den Sie das Sieb 2.

2. Setzen Sie den vorbereiteten Siebtrg-
ger 16 mit dem Griff bei ¥ uk® unter
dem Brishkopf 14 ein.

3. Drehen Sie den Griff des Siebtra-

gers 16 nach rechts bis ¥ @. Der Sieb-

trdger muss fest sitzen.

4. Stellen Sie die vorgewdrmte Tasse unter

den Auslauf des Siebtragers 16.

5. Driicken Sie die Taste &2 17.
- Der LED-Ring &2 17 blinkt.

- Der LED-Ring T22Z 18 erlischt.
- Der Espresso flieft langsam in die
Tasse und stoppt automatisch.
6. Wenn sie den Vorgang abbrechen wol-

len, driicken Sie erneut die Taste
& 17.

HINWEIS: Die gespeicherte Wassermenge
fir einen einfachen Espresso kdnnen Sie ver-

andern (siehe “Espresso-VYolumen anpassen”
auf Seite 21).

7. Wenn der Vorgang abgeschlossen ist,
ertdnen 3 Signalténe. Die LED-Rin-
ge 17, 18 leuchten wieder dauerhaft.

8. Drehen Sie den Griff des Siebtré-
gers 16 nach links bis ¥ uf® und neh-
men diesen nach unten ab.

9. Klopfen Sie das Espressopulver aus
dem Sieb 2 und entsorgen es im Bio-
mill. Reste kénnen Sie ggf. mit einem
Teeloffel entfernen.

10. Reinigen Sie das Sieb 2 und den Sieb-
trdger 16 und trocknen diese ab.

10.2 Doppelten Espresso
extrahieren

Voraussetzung: Das Gerdt ist betriebsbereit.

Die LED-Ringe 17, 18 leuchten dauerhaft.

1. Fir einen doppelten Espresso oder zwei
Tassen Espresso verwenden Sie das
Sieb 1.

2. Setzen Sie den vorbereiteten Siebtrg-
ger 16 mit dem Griff bei ¥ uk® unter
dem Brijhkopf 14 ein.



3. Drehen Sie den Griff des Siebtra-
gers 16 nach rechts bis ¥ @. Der Sieb-

trger muss fest sitzen.

4. Stellen Sie eine oder zwei vorgewdrmte
Tassen unter den Auslauf des Siebtrd-
gers 16.

5. Driicken Sie die Taste T27 18.

- Der LED-Ring T2 18 blinkt.

- Der LED-Ring & 17 erlischt.
- Der Espresso flie3t langsam in die
Tasse und stoppt automatisch.
6. Wenn sie den Vorgang abbrechen wol-
len, driicken Sie erneut die Taste

=7 18.

HINWEIS: Die gespeicherte Wassermenge
fir einen doppelten Espresso kdnnen Sie
verdndern (siehe “Espresso-Volumen anpas-
sen” auf Seite 21).

7. Wenn der Vorgang abgeschlossen ist,
erténen 3 Signalténe. Die LED-Rin-
ge 17, 18 leuchten wieder daverhaft.

8. Drehen Sie den Griff des Siebtra-
gers 16 nach links bis ¥ uf® und neh-
men diesen nach unten ab.

9. Klopfen Sie das Espressopulver aus
dem Sieb 1 und entsorgen es im Bio-
mill. Reste kénnen Sie ggf. mit einem
Teeloffel entfernen.

10. Reinigen Sie das Sieb 1 und den Sieb-
trager 16 und trocknen diese ab.
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11. Tipps fir den
perfekten Espresso

Den perfekten Espresso zuzubereiten, ge-
lingt nicht immer sofort. Deshalb experimen-

tieren Sie ruhig ein bisschen, bis das
Ergebnis lhrem Geschmack entspricht. Hier

ein paar Tipps, worauf Sie dabei achten
onnen:

* Bei Qualitat und Geschmack von Es-
pressopulver gibt es grofle Unterschie-
de. Probieren Sie verschiedene Sorten
aus.

¢ Achten Sie beim Einkauf von Espresso-
pulver darauf, dass der Mahlgrad fir
Siebtrédgermaschinen geeignet ist. Der
Mahlgrad muss fein sein. Oft ist dies
auf der Verpackung angegeben.

® Verandern Sie immer nur einen Punkt
zur Zeit, z. B. nur den Druck beim Tam-
pen oder nur die Menge des Espresso-
pulvers, damit Sie die Auswirkung
dieser Veranderung nachvollziehen
kdnnen.

¢ Die perfekte Extraktion erkennen
Sie an folgenden Punkten:

- Die Extraktion benétigt ca. 30 Sekun-
den.

- Der Espresso flieBt langsam in die
Tasse.

¢ Eine Unterextraktion erkennen Sie
daran, dass der Espresso schnell wie
Wasser in die Tasse flieBt. Er schmeckt
wadssrig, eventuell auch etwas saver.
Abhilfe:

- Uberpriifen Sie, ob das Espressopul-
ver fein genug gemahlen ist.

- Verwenden Sie mehr Espressopulver.

- Achten Sie auf gleichméBiges Ver-
dichten des Espressopulvers ohne Ris-
se.

- Uben Sie beim Tampen mehr Druck
aus.



e Eine Uberextraktion erkennen Sie
daran, dass der Espresso nur langsam
in die Tasse tropft und bitter schmeckt.

Abhilfe:

- Verwenden Sie weniger Espresso-
pulver.

- Uben Sie beim Tampen nicht so viel
Druck aus.

® Unterschiedliche Espressosorten benéti-
gen unterschiedliche Wassertemperatu-

ren, um den optimalen Geschmack zu
entfalten. Bei dunkler Réstung sollte die

Temperatur eher niedriger sein, bei hel-

ler Réstung eher hoher.

* Reinigen Sie lhre Espressomaschine
regelmaBig. Kaffeerickstande oder
verstopfte Poren verdndern den Ge-
schmack.

® Verwenden Sie immer frisches, nicht zu
hartes Leitungswasser. Wenn lhr Lei-
tungswasser hart ist, kdnnen Sie gefil-
tertes Wasser aus einem handelsibli-
chen Wasserfilter verwenden.

12. HeiBwasser
beziehen

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
© Beim Arbeiten mit der Dampfdise 10

entweicht heifler Dampf und heif3es
Wasser. Die Dampfdise wird sehr heif3.
Fassen Sie die Dampfdiise nur am
Kunststoffgriff an. Halten Sie auf keinen
Fall Hénde oder andere Kérperteile in
den Wasserdampf.

Uber die Dampfdise 10 kénnen Sie heifes
Wasser (ca. 80 °C) beziehen, zum Beispiel
fir Americano oder um Tassen vorzuwdar-
men.

Sie kdnnen die Dampfdise 10 hin und her
drehen.

o

Voraussetzung: Das Gerdt ist betriebsbereit.

Die LED-Ringe 17, 18 leuchten dauerhaft.

1. Stellen Sie ein Geféf unter die Dampf-
duse 10.

2. Stellen Sie den Drehschalter 4 in Rich-
tung des Symbols dIb £y.

- Der LED-Ring &2 17 blinkt.

- Der LED-Ring T2 18 erlischt.
- Heif3es Wasser flieBt aus der Dampf-
dise 10.

3. Beenden Sie den Vorgang, indem Sie
den Drehschalter 4 zuriick auf OFF stel-
len.

Das Gerdit ist sofort wieder betriebsbereit fir

die Espressozubereitung. Die LED-

Ringe 17, 18 leuchten wieder dauerhaft.

HINWEIS: Die maximale Zeit fir die Heif3-
wasserentnahme betragt 120 Sekunden.
Danach stoppt die Funktion automatisch.
Stellen Sie den Drehschalter 4 zuriick auf
OFF. Anschliefend kénnen Sie die Funktion

sofort erneut verwenden.



13. Milch schégumen

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
® Beim Arbeiten mit der Dampfdise 10
entweicht heifler Dampf und heifles
Wasser. Die Dampfdise wird sehr heif3.
Fassen Sie die Dampfdise nur am
Kunststoffgriff an. Halten Sie auf keinen
Fall Hande oder andere Kérperteile in
den Wasserdampf.
©® Beim Aufschdumen von Milch mit der
Dampfdise 10: Tauchen Sie zuerst die
Dampfdise in die Milch, bevor Sie die
Dampffunktion starten. Und stoppen Sie
die Dampffunktion, bevor Sie die
Dampfdise wieder herausziehen.

HINWEIS: Wenn das Gerdt fir die Dampf-
produktion bereit ist, arbeiten Sie zigig wei-

ter. Sonst schaltet das Gerdt nach kurzer Zeit
in den Abkihl-Modus (3 Signalténe und die
LED-Ringe 17, 18 blinken rhythmisch). Dies
ist eine Schutzfunktion vor Uberhitzung. In
diesem Fall driicken Sie erneut die Taste

& 19, um die Dampffunktion wieder zu
aktivieren.

Mit der Dampfdise 10 kénnen Sie Milch
aufschdumen. Dies verlangt ein bisschen
Ubung.

Tlpps.

Probieren Sie Milch verschiedener Her-
steller aus.

¢  Milch mit héherem Eiweif>-Gehalt
schaumt mehr.

® Ein hoherer Fettgehalt ergibt einen cre-
migeren Schaum.

* Verwenden Sie immer kalte Milch aus
dem Kihlschrank (ca. 5 °C).

e Beim Schdumen soll die Milch nicht ko-

chend hei3 werden. Héhere Temperatu-

ren verdndern den Geschmack und
bringen den Milchschaum zum Zerfal-

len. Ein Anhaltspunkt: Bei einem Metall-

kdnnchen ist die richtige Temperatur
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dann erreicht, wenn die Seitenwdnde
des Kénnchens zu heif} sind, um es in
der Hand zu halten.

¢ Wenn die Milch fertig geschaumt ist,
warten Sie nicht zu lange. Ein Teil des
Milchschaums zerfdllt sonst wieder.

Voraussetzung: Das Gerdt ist betriebsbereit.
Die LED-Ringe 17, 18 leuchten dauerhaft.
1. Fillen Sie ein Gefaf3 bis maximal zur
Halfte mit kalter Milch.
2. Driicken Sie die Taste ¢ 19.
- Es ertént ein Signolton

- Der LED-Ring & 19 blinkt.
- Das Gerét helzt fir die Dampfproduk-
tion auf.

3. Wenn das Gerdt fir die Dampfproduk-
tion bereit ist, erténen 2 Signalténe und
der LEDRing ¢ 19 leuchtet daverhaft.

4. Halten Sie ein onderes GefaB unter die
Dampfdise 10 und drehen Sie den

Drehschalter 4 in Richtung des Symbols

& .

- Der LED-Ring ¢ 19 blinkt.
- Dampf strémt aus.

5. Lassen Sie etwas Dampf ausstrdmen
und unterbrechen Sie dann, indem Sie
den Drehschalter 4 auf OFF stellen.

6. Tauchen Sie die Dampfdise 10 in die
Milch und stellen Sie den Drehschal-
ter 4 wieder in Richtung des Symbols

&

Tipps:
- Dampfdise 10 nur knapp unter die

Oberfléche eintauchen, sodass Luft in
die Milch eingearbeitet wird |, Zieh-
phase”).

- Nicht in die Mitte, sondern seitlich
eintauchen, sodass ein Wirbel ent-
steht.

7. Wenn das Volumen der Milch sichtbar
zugenommen hat (ca. um 50 %), tau-
chen Sie die Dampfdise 10 etwas tie-
fer ein. Der Wirbel soll bestehen
bleiben. Nun werden die Luftbldschen
feiner verteilt (,Rollphase”).



8. Wenn der Milchschaum die gewiinsch-
te Konsistenz hat, stellen Sie den Dreh-

schalter 4 auf OFF.

HINWEIS: Insgesamt betragt die maximale
Zeit fir die Dampfproduktion 120 Sekun-
den. Danach stoppt die Funktion automa-
tisch. Stellen Sie den Drehschalter 4 zuriick

auf OFF. AnschlieBend kdnnen Sie die Funk-

tion sofort erneut verwenden.

9. Geben Sie den Milchschaum méglichst
rasch zum Espresso.

10. Wischen Sie die Dampfdise 10 sofort
nach jedem Milchschdumen mit einem

sauberen Tuch ab, um Milchreste zu be-

seitigen.

11. Stellen Sie den Drehschalter 4 noch ein-

mal kurz in Richtung des Symbols
% &, bis Dampf austritt. So werden
Milchreste aus dem Inneren der Dampf-
dise 10 entfernt.

12. Am Ende stellen Sie den Drehschalter 4
auf OFF.

- Der LEDRing & 19 leuchtet daver-
haft.
13. Driicken Sie die Taste & 19.

- Der LEDRing & 19 erlischt.
- Die LED-Ringe 17, 18 blinken rhyth-
misch.
- Das Gerat kihlt ab.
Wenn die LED-Ringe 17, 18 dauerhaft
leuchten, ist das Gerdt wieder betriebsbereit
fir die Espressozubereitung.

HINWEIS: Dieser Abkihlvorgang davert
einige Minuten. Wenn Sie schneller wieder
einen Espresso zubereiten mdchten, kénnen

Sie den Abkihlprozess durch eine Heifwas-

serentnahme beschleunigen:

—

. Wéhrend die LED-Ringe 17, 18 rhyth-
misch blinken, drehen Sie den Dreh-
schalter 4 in Richtung des Symbols
& &

- Der LED-Ring I 17 blinkt.
- Zuerst tritt Dampf, dann Wasser aus,
dann stoppt der Vorgang.

2. Wenn 3 Signalténe erténen und die
LED-Ringe 17, 18 wieder rhythmisch
blinken, drehen Sie den Drehschalter 4
zuriick auf OFF.

Die LEDRinge 17, 18 leuchten dauerhaft.

Das Gerdt ist bereit fir die Espressozuberei-

tung.

14. Einstellungen

Sie kénnen an lhrer Espressomaschine ver-
schiedene Einstellungen vornehmen. Fir die
meisten Einstellungen missen Sie zuerst das
Meni aufrufen.

14.1 Menu aufrufen

Voraussetzung: Das Gerdt ist betriebsbereit.

Die LEDRinge 17, 18 leuchten dauerhaft.

* Halten Sie die Taste & 19 ca. 5 Se-
kunden lang gedrickt, bis die 3 LED-
Ringe 17, 18, 19 nacheinander im
Wechsel doppelt blinken. Sie kénnen
nun die Einstellungen vornehmen, wie
in den folgenden Abschnitten beschrie-
ben.

HINWEIS: Nach 15 Sekunden ohne Aktivi-
tat wird der Vorgang abgebrochen ohne zu
speichern.



14.2 Wasserhdédrte

Wie jedes Heiwassergerdt muss auch die-

se Espressomaschine regelméfig entkalkt

werden. Kalk setzt sich im Inneren des Gera-

tes und an kleinen Offnungen (z. B. an der
Dampfdiise 10) ab. Dies beeintrachtigt die
Funktionen und langfristig nimmt das Gerat
Schaden.

Diese Maschine ermittelt automatisch den
Zeitpunkt zum Entkalken. Wenn dieser Zeit-
punkt erreicht ist, leuchten alle LED-Rin-

ge 17, 18, 19 dauerhaft. Sie kénnen dann
nicht mehr mit dem Gerét weiter arbeiten. Es
muss zuerst entkalkt werden.

Damit dies zum richtigen Zeitpunkt ge-

schieht, kdnnen Sie die Wasserhdrte-Einstel-

lung an lhr Leitungswasser anpassen.

Informationen iber lhr Leitungswasser erhal-

ten Sie bei lhrem Wasserversorger (z. B. auf

der Internetseite). Wenn Sie gefiltertes Was-

ser verwenden, kdnnen Sie die Wasserharte
entsprechend anpassen. Beachten Sie dazu
die Angaben lhres Wasserfilter-Herstellers.
Sie kénnen zwischen drei Hartebereichen
wdhlen: weich, mittel, hart.

Die Voreinstellung bei Auslieferung des Ge-

rates ist hart.
Alle Informationen zum Entkalken finden Sie
im Kapitel “Entkalken” auf Seite 25.

Voraussetzung: Das Meni ist aufgerufen.
Die 3 LED-Ringe 17, 18, 19 blinken nach-
einander im Wechsel jeweils doppelt.

1. Driicken Sie die Taste T2Z 18.

Die LED-Ringe 17, 18, 19 zeigen einmal
kurz den aktuellen Hartebereich an:

Harte-

bereich: hart

weich | mittel

@ X X X

- X X

@ - - X

2. Wenn die LEDRinge nacheinander im
Wechsel aufleuchten, driicken Sie die
Taste fir den gewiinschten Hértebe-
reich:

Harte-

bereich: hart

weich | mittel

@ X

X

@ X

Der LED-Ring ©2Z 18 blinkt 3-mal und es
ertdnen 2 Signalténe. Die neue Einstellung
ist gespeichert.




14.3 Espresso-Temperatur

Die Temperatur des Wassers beim Extrahie-

ren des Espressos kann verandert werden,

um sie an verschiedene Kaffeesorten und Ih-

ren Geschmack anzupassen. Bei dunkler
Réstung sollte die Temperatur eher niedriger
sein, bei heller Réstung eher haher.

Sie kénnen zwischen drei Temperaturberei-
chen wdhlen: niedrig, mittel, heif3.

Die Voreinstellung bei Auslieferung des Ge-

rdtes ist mittel.

Voraussetzung: Das Meni ist aufgerufen.
Die 3 LED-Ringe 17, 18, 19 blinken nach-
einander im Wechsel jeweils doppelt.

1. Dricken Sie die Taste &2 17.

Die LED-Ringe 17, 18, 19 zeigen einmal
kurz den aktuellen Temperaturbereich an:

Temperatur-
bereich:

niedrig | mittel | heif3

@ X X X

— X X

@ — — X

2. Wenn die LEDRinge nacheinander im
Wechsel aufleuchten, driicken Sie die
Taste fir den gewiinschten Temperatur-

bereich:
Te:;zri';::lr- niedrig | mittel | hei3
@ X
X
@ X

Der LED-Ring &2 17 blinkt 3-mal und es er-
ténen 2 Signalténe. Die neue Einstellung ist
gespeichert.

14.4 Espresso-Volumen
anpassen

HINWEIS: Das Volumen des ausgegebe-
nen Espressos wird auch durch die Menge
und die Verdichtung des Espressopulvers be-
einflusst.

Mit dieser Memory-Funktion kénnen Sie die
Menge des ausgegebenen Espressos an lhre
Tassen und lhre Vorlieben anpassen. Die Ein-
stellung erfolgt indirekt Gber die Zuberei-
tungszeit.

HINWEIS: Die Zubereitungszeit kann zwi-
schen 20 und 75 Sekunden betragen.
Wenn Sie eine kirzere oder léngere Zeit
wdhlen, bleibt die vorher gespeicherte Zeit
erhalten.

Einfacher Espresso

Voraussetzung: Das Gerdt ist betriebsbereit.

Die LED-Ringe 17, 18 leuchten dauerhaft.

1. Bereiten Sie Sieb 2, Siebtrager 16 und
Espressopulver fir einen einfachen Es-
presso vor und spannen Sie den Sieb-
triiger unter dem Brijhkopf 14 ein.

2. Stellen Sie die gewinschte Espresso-
tasse unter den Briihkopf 14.

3. Halten Sie die Taste & 17 gedriickt.

- Die Espresso-Zubereitung beginnt.

- Zuerst blinkt der LEDRing &2 17.
- Dann leuchtet der LEDRing &2 17
und der LEDRing TZZ 18 blinkt

schnell.



4. Wenn die gewiinschte Menge erreicht
ist, lassen Sie die Taste &2 17 los.
- Der Vorgang wird gestoppt.

- Der LED-Ring TZ7 18 erlischt.

- Der LED-Ring & 17 leuchtet und
blinkt dann 3-mal.
Die Zubereitungszeit fir einfachen Espresso
ist gespeichert.
Das Gerdt ist sofort wieder betriebsbereit fir
die Espressozubereitung. Die LED-Rin-
ge 17, 18 leuchten wieder dauverhaft.

Doppelter Espresso

Voraussetzung: Das Gerdt ist betriebsbereit.

Die LED-Ringe 17, 18 leuchten dauerhaft.

1. Bereiten Sie Sieb 1, Siebtrager 16 und
Espressopulver fir einen doppelten Es-
presso vor und spannen Sie den Sieb-
trdger unter dem Brihkopf 14 ein.

2. Stellen Sie die gewiunschte(n) Espresso-
tasse(n) unter den Briihkopf 14.

3. Halten Sie die Taste T2Z 18 gedriickt.

- Die Espresso-Zubereitung beginnt.

- Zuerst blinkt der LEDRing T22 18.
- Dann leuchtet der LEDRing T2 18

und der LEDRing & 17 blinkt
schnell.
4. Wenn die gewiinschte Menge erreicht
ist, lassen Sie die Taste T2Z 18 los.
- Der Vorgang wird gestoppt.

- Der LEDRing 2 17 erlischt.

- Der LED-Ring T2 18 leuchtet und
blinkt dann 3-mal.
Die Zubereitungszeit fir doppelten Espresso
ist gespeichert.
Das Gerdt ist sofort wieder betriebsbereit fir
die Espressozubereitung. Die LED-Rin-
ge 17, 18 leuchten wieder dauverhaft.

14.5 Auf Werkseinstellun-
gen zuricksetzen

Mit dieser Funktion kénnen Sie alle Einstel-
lungen auf die Werkseinstellungen zuriick-
setzen.

Voraussetzung: Das Meni ist aufgerufen.
Die 3 LED-Ringe 17, 18, 19 blinken nach-
einander im Wechsel jeweils doppelt.

1. Stellen Sie ein Gefaf unter die Dampf-
dise 10.

2. Drehen Sie den Drehschalter 4 in Rich-
tung des Symbols b .

- Aus der Dampfdise 10 fliefit Wasser.

3. Dricken Sie die Taste &7 17.

Die 3 LED-Ringe 17, 18, 19 blinken mehr-

mals gleichzeitig auf. Die Einstellungen wur-

den auf die Werkseinstellungen
zuriickgesetzt.

4. Wenn die LED-Ringe 17, 18 rhyth-
misch blinken, drehen Sie den Dreh-
schalter 4 zurisck auf OFF.

Wenn 2 Signalténe erténen und die LED-Rin-

ge 17, 18 daverhaft leuchten, ist das Gerat

wieder betriebsbereit.



15. Reinigen

A GEFAHR durch Stromschlag!

© Die Espressomaschine und die An-
schlussleitung mit Netzstecker 7 dirfen
nicht in Wasser oder andere Flissigkei-
ten getaucht werden.

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbriihen!
©® Viele Bestandteile und Zubehorteile der
Espressomaschine werden durch den Be-
trieb sehr heif}. Lassen Sie diese vor der
Reinigung abkihlen.

WARNUNG vor Sachschaden!
® Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

HINWEISE:

* Folgende Zubehérteile kdnnen in der
Geschirrspilmaschine oder von Hand
gereinigt werden:

- der Kaffeeldffel mit Tamper 9
- die Siebe 1/2

* Folgende Zubehorteile kdnnen von
Hand mit mildem Spilmittel abgewa-
schen werden:

- der Wassertank 6 mit Deckel 5
- das Abtropfgitter 13

- die Abtropfschale 12

- den Siebtrager 16

- die Tille der Dampfdise 10

* Der Geschmack des Espressos wird ne-
gativ beeinflusst, wenn sich an den Zu-
behérteilen, die mit Wasser, Espresso
oder Milch in Beriihrung kommen, Riick-
sténde von Spilmittel befinden. Reini-
gen Sie deshalb diese Teile grindlich
mit klarem Wasser nach, wenn eine
Reinigung mit Spilmittel erforderlich ist.

Nach jedem Espresso

1. Nehmen Sie den Siebtrédger 16 vom
Brihkopf 14 ab.

2. Klopfen Sie das Espressopulver aus
dem Sieb 1/2 und entsorgen es im Bio-
mill. Reste kénnen Sie ggf. mit einem
Teeldffel entfernen.

3. Spilen Sie das Sieb 1/2 und den Sieb-
trager 16 unter heiflem Wasser und
trocknen diese ab.

Nach jedem Milchschédumen

HINWEIS: Achten Sie stets darauf, dass
die Offnung der Dampfdise 10 sauber
bleibt. Nicht beseitigte Milchreste sind nicht
nur unhygienisch. Sie kénnen die kleine Off-
nung auch schnell verstopfen.

1. Wischen Sie die Dampfdise 10 mit ei-
nem sauberen Tuch ab, um Milchreste
zu beseitigen.

2. Stellen Sie den Drehschalter 4 noch ein-
mal kurz in Richtung des Symbols
% &, bis Dampf austritt. So werden
Milchreste aus dem Inneren der Dampf-
dise entfernt.

Abtropfschale

Bevor der Schwimmer 11 nach oben durch
das Abtropfgitter 13 herausguckt (siehe Ab-
bildung), muss die Abtropfschale 12 geleert
werden. In jedem Fall sollten Sie die Ab-
tropfschale einmal taglich reinigen.

1. Nehmen Sie das Abtropfgitter 13 ab.

®p 23



2. Heben Sie die Abtropfschale 12 nach

oben heraus.

—

3. Leeren und reinigen Sie diese Zubehdr-
teile von Hand mit mildem Spulmittel.

4. Trocknen Sie alle Teile ab, bevor Sie
diese wieder einsetzen.

Taglich

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Ziehen Sie den Netzstecker 7 aus der
Steckdose, bevor Sie die Espressoma-
schine reinigen.

1. Leeren Sie den Wassertank 6 und spi-
len Sie diesen mehrfach mit klarem
Wasser aus.

2. Wischen Sie den Brihkopf 14 mit ei-
nem sauberen, feuchten Tuch ab. Reini-
gen Sie dabei auch den Rand um den
Brihkopf herum.

HINWEIS: Falls notwendig, verwenden Sie
dabei etwas Spilmittel. Reinigen Sie mehr-
mals grindlich mit einem Tuch nach, dass
nur mit klarem Wasser befeuchtet wurde.

3. Wischen Sie das Gerdt von auf3en mit
einem angefeuchteten Tuch ab.
4. Wischen Sie alle Teile trocken.

Dampfdise

Die Dampfdiise 10 sollten Sie einmal tag-

lich zum grindlichen Reinigen auseinander-

nehmen.

1. Lassen Sie die Dampfdise 10 abkih-
len.

2. Ziehen Sie die Tille von der Dampfdi-
se 10 ab.

=

3. Waschen Sie die Tille grindlich von
Hand mit mildem Spilmittel ab. Spilen
Sie mehrfach mit klarem, heilem Was-
ser.

4. Das innere Rohr der Dampfdise 10 wi-
schen Sie grindlich mit einem feuchten,
Tuch ab.

HINWEIS: Falls notwendig, verwenden Sie
dabei etwas Spilmittel. Reinigen Sie mehr-
mals grindlich mit einem Tuch nach, dass
nur mit klarem Wasser befeuchtet wurde.

5. Schieben Sie die Tille wieder auf die
Dampfdise 10.



Siebe und Siebtréger

1. Auch wenn Sie immer das gleiche
Sieb 1/2 verwenden, sollten Sie dieses
mindestens einmal wéchentlich aus
dem Siebtréger 16 herausnehmen.

2. Spilen Sie den Siebtrager 16 grind-
lich unter heiem Wasser ab.

3. Die Siebe 1/2 kénnen Sie in die Spul-
maschine geben.

4. Trocknen Sie beide Teile grindlich ab,
bevor Sie diese wieder zusammenset-
zen.

Wassertank

1. Ca. alle 2 Wochen sollten Sie den
Wassertank 6 innen mit etwas mildem
Spulmittel reinigen.

2. Spilen Sie ihn danach grindlich mit
klarem Leitungswasser aus.

3. Vor dem Einsetzen trocknen Sie den
Wassertank 6 von auf3en ab.

HINWEIS: In der Vertiefung unter dem
Wassertank 6 sammelt sich etwas Wasser.

Entfernen Sie dies regelméafig mit einem tro-

ckenen, sauberen Tuch.

16. Entkalken

Wie jedes HeiBwassergerdt muss auch die-
se Espressomaschine regelmé&Big entkalkt

werden. Kalk setzt sich im Inneren des Gerg-

tes und an kleinen Offnungen (z. B. an der
Dampfdise 10) ab. Dies beeintrachtigt die
Funktionen und langfristig nimmt das Gerat
Schaden.

Diese Maschine ermittelt automatisch den
Zeitpunkt zum Entkalken. Wenn dieser Zeit-
punkt erreicht ist, leuchten alle LED-Rin-

ge 17, 18, 19 daverhaft. Sie kdnnen dann
nicht mehr mit dem Gerdt weiter arbeiten. Es
muss zuerst entkalkt werden.

HINWEISE:

¢ Damit die Aufforderung zum Entkalken
zum richtigen Zeitpunkt kommt, kénnen
Sie die Wasserharte-Einstellung an Ihr
Leitungswasser anpassen (siehe “Was-
serhérte” auf Seite 20).

® Sie kénnen das Entkalkungsprogramm
aber auch unabhdngig davon jeder
Zeit starten.

® Pro Arbeitsgang (beim Entkalken und
beim Spilen) werden ca. 900 ml Flis-
sigkeit durch das Gerdt gepumpt. Insge-
samt davert jeder Arbeitsgang
ca. 5 Minuten.

Entkalkungslésung herstellen

GEFAHR von Augenreizun-
gen!
©® Beachten Sie bei der Handhabung des
mitgelieferten Entkalkungsmittels (Zitro-
nensdure) die mitgelieferten Informatio-
nen, z. B. auf der Verpackung.

Im Lieferumfang befindet sich ein Beutel mit
Entkalkerpulver. Er enthdlt Zitronensdure.
Sie kdnnen auch einen handelsiblichen Ent-
kalker fir Espressomaschinen verwenden.
Beachten Sie in diesem Fall die Angaben
des Herstellers.
® Ldsen Sie einen halben Beutel des mit-
gelieferten Entkalkungspulvers (ent-
spricht ca. 25 g Zitronensdure) in
1 Liter frischem, kalten Leitungswasser
auf.

Entkalkungsvorgang
Voraussetzung bei der Aufforderung zum
Entkalken: Alle LED-Ringe 17, 18, 19
leuchten dauverhaft.

Voraussetzung ohne Aufforderung zum Ent-
kalken: Das Gerdt ist betriebsbereit. Die
LEDRinge 17, 18 leuchten daverhaft.

1. Leeren Sie den Wassertank 6.
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2. Fillen Sie die vorbereitete Entkalkungs-
[6sung in den Wassertank 6.

3. Setzen Sie den Wassertank 6 ein.

4. Zum Auffangen der Entkalkerldsung

stellen Sie ein grof3eres Gefaf (ca. 1 Li-

ter) unter die Dampfdise 10 und ein
anderes Gefdf (ca. 500 ml) unter den
Brishkopf 14.

5. Halten Sie die Taste ¢ 19 ca. 5 Se-
kunden lang gedriickt, bis die 3 LED-
Ringe 17, 18, 19 nacheinander im
Wechsel doppelt blinken.

HINWEIS: Nach 15 Sekunden ohne Aktivi-

tat wird der Vorgang abgebrochen.

6. Drehen Sie den Drehschalter 4 in Rich-
tung des Symbols dlb .

7. Dricken Sie die Taste ¢ 19.

- Das Gerdt pumpt helBe Entkalker-
|8sung durch die Dampfdise 10.

8. Wenn etwa 450 ml Entkalkerldsung
durchgelaufen sind, drehen Sie den
Drehschalter 4 auf OFF.

- Die Entkalkerlésung wird mit Pausen
durch den Brishkopf 14 gepumpt.

Wenn das Entkalkungsprogramm vollstén-

dig durchgelaufen ist, erténen 2 Signalténe

und die LED-Ringe 17, 18 leuchten daver-
haft.

Spulvorgang
Nehmen Sie den Wassertank 6 heraus
und schiitten ggf. Gberschissige Entkal-
kerldsung weg.

2. Spilen Sie den Wassertank 6 mehr-
mals mit klarem Wasser aus.

3. Fillen Sie den Wassertank 6 mit fri-
schem, kalten Leitungswasser bis zur
Markierung MAX und setzen Sie ihn
ein.

4. leeren Sie die GefaBBe zum Auffangen
der durchgepumpten Flissigkeit und
stellen Sie diese wieder unter die

Dampfdise 10 und den Brihkopf 14.
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5. Halten Sie die Taste ¢ 19 ca. 5 Se-
kunden lang gedrUckt bis die 3 LED-
Ringe 17, 18, 19 nacheinander im
Wechsel doppelt blinken.

HINWEIS: Nach 15 Sekunden ohne Aktivi-
tat wird der Vorgang abgebrochen.

6. Drehen Sie den Drehschalter 4 in Rich-
tung des Symbols dIb £y.

7. Driicken Sie die Taste > 19.

- Das Gerét pumpt helBes Wasser
durch die Dampfdise 10.

8. Wenn etwa 450 ml Wasser durchge-
laufen sind, drehen Sie den Drehschal-
ter 4 auf OFF.

- Wasser wird mit Pausen durch den
Brislhkopf 14 gepumpt.

Wenn der Vorgang beendet ist, erténen

2 Signalténe und die LEDRinge 17, 18

leuchten dauerhaft.

9. Fillen Sie den Wassertank 6 bis zur
Markierung MAX mit frischem, kalten
Leitungswasser auf.

Das Gerdt ist wieder betriebsbereit fir die

Espressozubereitung.

17. Aufbewahren und
Transportieren

/N GEFAHR fr Kinder!
® Bewahren Sie das Gerat aufBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

WARNUNG vor Sachschéaden!
© Setzen Sie das Gerdt nicht Temperatu-
ren unter dem Gefrierpunkt aus.

¢ lassen Sie die gereinigte Espressomaschi-
ne und das gereinigte Zubehdr trocknen,
bevor Sie es zusammensetzen und weg-
rdumen.



* Wenn Sie die Espressomaschine trans-
portieren wollen, leeren Sie den Was-

sertank 6 und die Abtropfschale 12.

18. Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt der

europdischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen Ab-

falltonne auf Rédern bedeu-

tet, dass das Produkt in der

Europgischen Union einer getrennten Mill-
sammlung zugefihrt werden muss. Dies gilt
fir das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehdrteile. Gekenn-
zeichnete Produkte dirfen nicht Gber den
normalen Hausmill entsorgt werden, son-
dern missen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elekirischen und elektroni-
schen Gerdaten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die
Rickgewinnung wertvoll. Recy-

cling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und

der Lage des ndchsten Recyclinghofes erhal-

ten Sie z. B. bei Ihrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-

weltvorschriften in lhrem Land.

19. Zubehorteile
bestellen

Auf unserer Webseite erhalten Sie die Infor-
mation, welche Zubehérteile nachbestellt
werden kdnnen.

Bestellung online

shop.hoyerhandel.com

1. Scannen Sie den QR-Code mit lhrem
Smartphone/Tablet.

2. Mit dem QR-Code gelangen Sie auf
eine Webseite, wo Sie die Nachbestel-
lung vornehmen kénnen.



20. Problemlosung

Sollte Ihr Gerét einmal nicht wie gewiinscht funktionieren, gehen Sie bitte erst diese Checkliste
durch. Vielleicht ist es nur ein kleines Problem, das Sie selbst beheben kdnnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Gerdat selbststéndig zu reparieren.

Fehler

Mégliche Ursachen / Mainahmen

Keine Funktion

Ist die Stromversorgung sichergestellte
Uberpriifen Sie den Anschluss.

Blinkende LED-Anzeigen, aber
keine Funktion

Informationen zu den LEDs finden Sie im Kapitel “Anzei-
gen der LED-Ringe und akustische Signale” auf Seite 9.

Schlechte Qualitét des Espres-

Tipps zur Espresso-Zubereitung finden Sie im Kapitel

sos “Tipps fir den perfekten Espresso” auf Seite 16.

Espresso ist zu kalt.

Tasse nicht vorgewdarmt?
Temperatur des Kaffees in den Einstellungen anpas-
sen (siehe “EspressoTemperatur” auf Seite 21).

Espresso tropft nur aus dem

Siebtrager 16 oder flieBt auch | ®
Uber den Rand des Siebtrg- | ®

gers.

Espressopulver zu fein gemahlen? Zu viel Espresso-
pulver? Zu fest getampte

Espressopulver auf dem Rand des Siebes 1/2¢
Uberprifen Sie das Loch auf der Unterseite des Sie-
bes 1/2 auf Verstopfungen.

Muss die Maschine / der Brishkopf 14 entkalkt werden?

Espresso flieft zu schnell aus dem | ®

Siebtréger 16 und ist zu dinn.

Espressopulver zu grob gemahlen? Zu wenig Espresso-
pulver? Nicht fest genug oder ungleichméflig getampte

Alle LEDRinge 17, 18,19 |°®

leuchten dauerhaft. Keine Es-
pressozubereitung méglich.

Das Gerdt muss entkalkt werden.

Der Siebtrager 16 lasst sich

nicht vollstandig auf ¥ @ dre- | ®

hen.

Zu viel Espressopulver?
Espressopulver auf dem Rand des Siebes 1/22

Lautes Pumpengerdusch

Ist der Wassertank 6 leer?
Ist der Wassertank 6 nicht korrekt eingesetzt?

Aus der Dampfdiise 10 kommt :

kein Wasser und kein Dampf.

Ist der Wassertank 6 leer?
Ist die Dampfdise 10 verstopft2
Muss die Maschine / die Dampfdiise 10 entkalkt werden?




Fehler

Mégliche Ursachen / Ma3nahmen

Nach 120 Sekunden kommt
aus der Dampfdise 10 kein
Wasser/Dampf mehr.

¢ Das ist normal. Dies ist eine Schutzfunktion. Stellen
Sie den Drehschalter 4 zurick auf OFF. Priifen Sie,
ob genug Wasser im Wassertank 6 ist. Anschlie3end
kénnen Sie die Funktion sofort erneut verwenden.

2].

Technische Daten

Verwendete Symbole

S

Gepriifte Sicherheit. Gerdte mis-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik geniigen und
gehen mit dem Produkisicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

C€

Mitder CEKennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitdt.

Modell: SSMS 1350 A1l
Netzspannung:|220 - 240 V ~ 50/60 Hz
Schutzklasse: |l

Leistung: 1350 W

Fillmenge mindestens 250 m| (MIN)
Wassertank:  |maximal 1.000 ml (MAX)
Druck: 15 bar

Automatisches

Abschalten: nach 30 Minuten

HINWEIS: Es ist keine Aktion seitens der

Benutzer

erforderlich, um das Produkt zwi-

schen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Pro-
dukt passt sich sowohl fir 50 als auch fir
60 Hz an.

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
Zu entsorgen.

Mit dem Recyclingsymbol (3 Pfei-
le) sind wiederverwertbare Mate-
rialien gekennzeichnet. Das
Material kann durch die Recy-
cling-Nummer in der Mitte

(hier: 21) und/oder ein Kirzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kdnnen.

Es handelt sich um ein wiederver-
wertbares Produkt, das der erwei-
terten Herstellerverantwortung
sowie der Abfallirennung unter-
liegt.

Technische Anderungen vorbehalten.



22, Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Ga-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Mangeln
dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschréankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original-Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkis ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetrefen ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mdngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schéden und Méngel miss-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerat wurde nach strengen Qualitéts-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind VerschleiBteile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schéddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus,
Leuchtmittel oder andere Teile, die
aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaB benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemdf3e Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méfer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierfen Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

e Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 355529 _2004
und den Kassenbon als Nachweis fir
den Kauf bereit.

¢ Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt lhrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.



* Sollten Funktionsfehler oder sonstige Man-

gel auftreten, kontaktieren Sie zunéchst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

 Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbe-
legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-
in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift Gber-
senden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie diese
und viele weitere Handbicher, Produkivideos
und Installationssoftware herunterladen.

[=] %4 =]
n

[=]:.r
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kdnnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 355529 2004 |hre Bedie-

nungsanleitung &ffnen.

o
-, -
ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
(kostenfrei)

E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz

Tel.: 0842 665566

(0,08 CHF/Min.,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 355529_2004

6% Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
TaskspristraBBe 3
DE-22761 Hamburg
DEUTSCHLAND



Contents

1. Overview ...... 33
2. Intended PUrPOSE ...ccceceeeececesssanccesasssssseecsscassssscsssssssssssesssses 34
3. Safety information 35
4. Iltems supplied .... 38
5. Unpacking and setting up ... veee 38
6. LED ring displays and audio signals . veee 39
7. Preparing an espresso - the most important steps ......ccceeeeeeecceseeeee. 40
8. Preparation ......ccccceeseeccesseeccssseccsssseessssseessassessssssessssssessssssesse 40
8.1  Filling the water fank ........c.cooiiiiiiiiiii e 40
8.2 Inserting/replacing the filter ...........ccccooiiiiiiiii 41
8.3  Connecting and switching on/off.............ccccooiiiiiiiiii 42
8.4  Rinsing the device .......c.oovviiiiiiiiii e 42
8.5 Preheating the CUPS ........oooiviiiiiiiiic e 43
8.6 Preheating the filter and brewing head (flushing)........c.ccooiniiiiiinins 43
9. Measure and tamp the espresso powder ... .44
10. Preparing an espresso .. 45
10.1 Extracting @ single @SPpresso ..........ocviiiiieiiiieiiiieeiiieeiie e 45
10.2 Extracting a double espresso ............cveviiiiiiiiiniiiiieececeeee e 46
11.Tips for the perfect espresso 46
12. Extracting hot water e 47
13. Frothing the milk ..... .. 48
T4, SeiNGS ceeeccoreccseeccsecnssesssessssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssee 49
T4.1 Selecting the MeNU ........ooiiiiiiiiiiiii e 49
14.2 Water hardness .........oouieiiiiiiiece e 49
14.3 ESPresso temMPerature...........uueeeiieeee it e e et e e 50
14.4 Adjust the volume of espresso..........ccceviiiiiiiiiiiiii 51
14.5 Reset to factory settings.........cooviiiiiiiiiiiiiiiceie e 52
15. Cleaning ........ 52
16. Descaling 54
17. Storage and transport «ee 55
18. Disposal 56
19. Ordering acCeSSOMIES ..ccceeeeeecseesssonceccssenssssecsssssssssesessssassaseens 56
20. Trouble-shooting .......ccccceeeecccenssnnececncessnnccccsccsssaseecssssssssnenssnes 57
21.Technical specifications 58
22.Warranty of the HOYER Handel GmbH ..... 59

32 GB



1. Overview

1 Filter for double espresso

2 Filter for single espresso

3 Hot plate for cups

4 OFF/ % & Dial for steam and hot water extraction
5 Lid (of the water tank)

6 Water tank

7 Power cable with mains plug

8 O On/off switch

9 Coffee spoon with tamper

10 Steam nozzle

11 Float (indicator: empty drip tray)

12 Drip tray

13 Drip grid

14 Brewing head

15 Control elements (front panel)

16 Portafilter

Figure A: control elements (front panel)*

17 & Button/LED ring for single espresso
18 & Button/LED ring for double espresso
19 & Button/LED ring for steam extraction

* The control elements have other functions that are explained in these user instructions.

Figure B: filter and portdfilter

20 Notch in the edge of the filter 1/2

21 Nub on the side of the filter 1/2

22 Notch in the edge of the portafilter 16

no image: 1 bag of descaling powder (approx. 50 g citric acid)



Thank you for your trust!

We congratulate you on your new slim es-
presso machine.

For safe handling of the device and in order
to get to know the entire range of features:

¢ Read these user instructions
thoroughly prior to initial use.

¢ Above dll, observe the safety in-
formation!

¢ The device should only be used
as described in this copy of the
user instructions.

¢ Keep this copy of the user in-
structions for reference.

¢ If you pass the device on to
someone else, please include
this copy of the user instructions.
The user instructions are a part
of the product.

We hope you enjoy your new slim espresso
machine!

Symbols on the device

This symbol warns you against
& touching the hot surface.
QIF The food-safe material of devices

with this symbol will not change the
taste or smell of food.
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2. Intended purpose

The slim espresso machine is intended exclu-
sively for the following uses:
for preparing espresso from ground es-
presso powder,
for drawing hot water or steam from the
steam nozzle.
The device is designed for private, domestic
use. The device must only be used indoors.
This device must not be used for commercial
purposes.

Foreseeable misuse
WARNING Risk of material damage!

® Never put liquids other than fresh, cold
drinking water into the water tank!



3. SQfefy informaﬁon WARNING! Moderate risk: failure to ob-

serve this warning may result in injury or se-

Warnings rious material damage.
If necessary, the following warnings are CAUTION: low risk: failure to observe this
used in this copy of the user instructions: warning may result in minor injury or mate-

DANGER! High risk: failure to ob-  rial damage.
Y. ' \ serve this warning may result in inju-  NOTE: circumstances and specifics that
ry to life and limb. must be observed when handling the de-
vice.

Instructions for safe operation
® This device must not be used by children. The device and the pow-
er cable must be kept away from children.
® This device can be used by people with restricted physical, sensory
or intellectual abilities or people without adequate experience
and/or understanding if they are supervised or instructed on how
to use this device safely and if they are aware of the resulting dan-
gers.
® Children must not play with the device.
® This device is equally intended for use in the home and in applico-
tions similar o the home, such as for example...
... in kitchens for staff in shops, offices and other commercial set-
tings;
... on agricultural properties;
... by customers in hotels, motels and other residential facilities;
... in bed-and-breakfast establishments.
® Do not touch any hot parts of the device, such as the filter
& and portdfilter, brewing head, steam nozzle and hot plate.
Only touch the steam nozzle and portafilter by their han-
dles.
® Be careful not to put your hands into the hot steam, ...
... which emerges during the extraction of steam (e.g. dur-
ing milk foaming).
... which escapes from the brewing head during the prepa-
ration of the espresso.
® This device is not intended to be operated using an external timer
or a separate remote control system.
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®© The espresso machine, the power cable and the mains plug must
not be immersed in water or other liquids.

® If the power cable of this device should become damaged, it must be
replaced by the manufacturer, the manufacturer's customer service de-
partment or a similarly qualified specialist in order to avoid any haz-
ards.

© Please take note of the chapter on cleaning (see “Cleaning” on
page 52).

® Make sure that no liquid overflows onto the device plug connec-
tion.

© Please note that the surface of the heating element still has residual
heat after use. The following surfaces may still be hot after use: fil-
ter and portdfilter, brewing head, steam nozzle and hot plate.

® Please observe the safety information in these instructions, as inju-
ries are possible if the device is used incorrectly.

DANGER! Risk of electric
A DANGER for children! shock due to moisture!
© Packing materials are not children's © Protect the device from moisture, water
toys. Children should not be allowed to drops and water splashes: failure to ob-
play with the plastic bags. There is a serve this instruction may result in an
risk of suffocation. electrical shock hazard.
DANGER to and from pets © ;:lAt;e n\:v;rtfi;tank ot most up fo the
; 9.
and livestock! ©® Empty the drip tray at the latest when
® Electrical devices can represent a dan- the float indicates that it is needed.
ger fo pets and livestock. In addition, ®© Ifliquids get info the device, remove the
cner\ols can q|so cause damage to the mains plug immediately. Have the de-
deY|ce. For this reason you shoul(.i keep vice checked before reusing.
animals away from electrical devices at
all times.
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DANGER! Risk of electric
shock!
Do not use the device if the device or
the power cable has any visible dam-
age, or if the device has previously

been dropped.

Only connect the mains plug to a proper-

ly installed and easily accessible wall
socket with earthing contact whose volt-
age corresponds to the specifications on
the rating plate. The wall socket must still
be easily accessible after the device is
plugged in.
Ensure that the power cable cannot be
damaged by sharp edges or hot spots.
The device is not fully disconnected
from the power supply, even after it is
switched off. In order to fully disconnect
it, pull out the mains plug.
When using the device, ensure that the
power cable cannot be trapped or
crushed.
When removing the mains plug from
the wall socket, always pull on the plug
and never the cable.

Disconnect the mains plug from the walll
socket ...

..if there is a fault,

...when you are not using the espresso

machine,
..prior to cleaning the espresso ma-
chine and

...during thunderstorms.

In order to avoid any hazards, do not
make modifications fo the device.

DANGER! Risk of injury
through scalding!

® Do not touch the hot parts of the device.
© During the preparation of espresso, hot

steam is released from the brewing
head. The brewing head is still hot even
after preparation. Do not touch it or put
your hands or other body parts in the
steam under any circumstances.

Hot steam and hot water are released
when using the steam nozzle. The
steam nozzle becomes very hot. Only
touch the steam nozzle by the plastic
handle. Never put hands or other parts
of your body in the steam.

When frothing milk with the steam noz-
zle: dip the steam nozzle into the milk
before you start the steam function. And
stop the steam function before you pull
the steam nozzle out again.

DANGER! Risk of eye
irritation!

©® When handling the supplied descaling

agent (citric acid), observe the informa-
tion provided, e.g. on the packaging.



WARNING Risk of material

damage!

® The device is fitted with nonsslip silicon
feet. Because furniture can be coated
with a wide variety of varnishes and
plastics, and treated with various care
products, the possibility cannot be ex-
cluded that some of these substances
have components that may attack and
soften the silicon feet. If necessary,
place a non-slip mat under the device.

® Under no circumstances pour liquids
other than fresh, cold drinking water
info the espresso machinel!

©® To prevent damage to the heating ele-
ment, do not operate the device without
water in the water tank.

© Only use the device with the original
accessories.

® Place the device on a stable, level sur-
face.

© During operation, (hot) water and
steam, espresso and espresso powder
can accumulate on the base. Therefore,
place the device on a waterproof, heat-
resistant worktop.

© Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

©® Do not expose the device to tempera-
tures below the freezing point.
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4. Items supplied

1 Espresso machine

1 Portafilter 16

1 Filter for single espresso 2

1 Filter for double espresso 1

1 Coffee spoon with tamper 9

1 Bag of descaling powder
(approx. 50 g citric acid)

1 Copy of the user instructions

5. Unpacking and
setfting up
1. Remove all packing material.
2. Check to ensure that all parts are pres-
ent and undamaged.
3. Remove adhesive strips and
A stickers, but not the displayed
warning sign and rating plate.
4. Clean dll parts before the first
use (see “Cleaning” on page 52).
5. Place the device on a dry, level, non-
slip surface.

WARNING Risk of material damage!

© During operation, (hot) water and
steam, espresso and espresso powder
can accumulate on the base. Therefore,
place the device on a waterproof, heat-
resistant workfop.



6.

LED ring displays and audio signals

The 3 LED rings 17/18/19 on the buttons at the front of the device indicate different op-
erating modes or programming steps. The following table shows the respective meaning.
Please note that the LED rings can display 3 different states:

- permanently it

- regularly flashing
- rhythmic flashing (flash 3 times - pause - flash 3 times - etc.)

LED ring displ

ays

© O

Audio signal

Meaning

All LED rings light up one af-

ter the other.

1 acoustic signal

The device carries out a self-diagnosis af-
ter it is switched on.

regularly flashing

The device is heating up to prepare es-
presso.

permanently lit

2 acoustic signals

The device is ready fo prepare espresso.

flashes

3 acoustic signals

A single espresso is being prepared.

flashes

Dial 4 opened: hot water extraction

3 acoustic signals

A double espresso is being prepared.

flashes

1 acoustic signal

Device preheats for steam extraction.

perma-
nently lit

2 acoustic signals

The device is ready for steam extraction.

flashes

Dial 4 opened: steam extraction

All LED rings flash twice in

turn, one after the

other.

The setftings menu is activated.

rhythmically flash-
ing

Turn the dial 4 all the way to OFF.

The device must cool down [e.g. affer
steam extraction)

3 acoustic signals

When the steam function is activated:
the device has automatically switched to

cooling mode. Press the button & 19

again to reactivate the steam function.

All LED rings are permanent-

ly lit

The device needs to be descaled.

All LED rings flash rhythmi-

cally

Error message for the heating element.
Contact the service centre.

GB 39



7. Preparing an
espresso - the most

important steps

Before you get to know the individual prepa-

ration steps and all the tips and fricks in the
following chapters, here is an overview of

the steps you need for every good espresso:

1. Select and insert the filter 1/2

2. Preheat the cup, filter 1/2 and brewing
head 14 (flushing)

3. Dry the portafilter 16 and the filter 1/2

4. Measure, flatten and press the espresso
powder (famping)

5. Remove espresso powder residues from
the edge
Insert the portafilter 16

6
7. Extract a single or double espresso
8. As desired: froth the milk

8. Preparation

8.1 Filling the water tank

WARNING Risk of material damage!
® Never put liquids other than fresh, cold
drinking water into the water tank 6!

NOTE: some water accumulates in the re-
cess under the water tank 6. Remove this
regularly with a dry, clean cloth.
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Use fresh water every day.
1. Remove the water tank 6 upwards.

2. Open the lid 5 of the water tank 6.

“t,

3. Pour out any remaining water from the
water tank 6 and rinse the water tank
several times thoroughly with clean wa-
ter.

4. Fill the water tank 6 with fresh, cold tap

water at least up to the MIN marking
and at most up to the MAX marking.

5. Put the water tank 6 back in the ma-

chine. Please note that the two hooks
on the water tank must be placed in the
holder on the back of the device.




6. The water tank must sit correctly at the
bottom. Press it down a little if neces-
sary.

7. Close the lid 5 of the water tank 6.
Refilling the water

WARNING Risk of material damage!

© To prevent damage to the heating ele-
ment, do not operate the device without
water in the water tank 6.

Always make sure that the water tank 6 is
filled to at least the MIN marking.

The water tank 6 can remain in the device
for refilling.

1. Open the lid 5 of the water tank 6.
2. Fill the water tank 6 with fresh, cold tap

water at most up to the MAX marking.
3. Close the lid 5 of the water tank 6.

8.2 Inserting/replacing the

filter

Your espresso machine comes with two fil-
ters:

Filter for double
espresso 1

Filter for single es-
presso 2

Figure B: observe the following markings
when inserting:
Both filters 1/2 have a notch 20 in the
upper edge and a nub 21 underneath.
The filter 2 has a second nub on the op-
posite side so that it does not fall out of
the portafilter 16.
There is a notch 22 in the edge of the
portafilter 16.

1. Select the desired filter 1 or 2.

2. Insert the filter 1/2 in an inclined man-
ner into the portafilter 16 so that the
notch 20 and the notch 22 are on top
of each other. Press the filter down and
turn it a little in the portdfilter so that it
cannot fall out.

20
21

22




NOTE: as the filter 1 has only one nub 21,
it can also be inserted straight into the por-
tafilter 16.

To remove the filter 1/2 from the portafil-

ter 16, turn the filter such that the two notch-

es 20 and 22 are on top of each other
again. The filter can be removed in this po-
sition.

8.3 Connecting and
switching on/off

DANGER! Risk of electric
shock!

® Only connect the device to an easily ac-

cessible wall socket with earthing con-
tacts whose voltage corresponds to the
specifications on the rating plate. The

wall socket must still be easily accessi-
ble after connection.

1. Set the dial 4 all the way to OFF.

OFF ’

b &

2. Connect the mains plug 7 to a wall
socket.
3. Press the on/off switch (1) 8.
- Al LED rings 17, 18, 19 light up
one after the other.
- A acoustic signal sounds.
- The LED rings 17, 18 flash regularly.
The device heats up.
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NOTE: if the LED rings 17, 18 flash rhyth-
mically, turn the dial 4 all the way to OFF.

When 2 acoustic signals sound and the LED

rings 17, 18 remain permanently lit, the de-

vice is ready for operation.

4. To switch off, press the on/off switch
again () 8. All LED rings 17, 18, 19
go out.

NOTES:

¢ The espresso machine heats up again if
it is left ready for use for a long time.
The LED rings 17, 18 flash briefly.
Wait until 2 acoustic signals can be
heard again and the LED rings 17, 18
are lit permanently.

® The espresso machine switches off auto-
matically if no buttons have been
pressed for 30 minutes.

8.4 Rinsing the device

If you have not used the device overnight,
for example, or if you are using it for the first
time, we recommend that you flush the de-
vice once fo fill the pipes with fresh water.

Requirement: the device is ready to be used.

The LED rings 17, 18 are permanently lit.

1. Pour fresh tap water into the water
tank 6.

2. Place a container under the steam noz-
zle 10.

3. Turn the dial 4 in the direction of the
symbol % & and allow approx.
100 ml of water to run through.

4. Set the dial 4 back to OFF.

5. Place a container under the brewing
head 14 and press the button T27 18

to rinse the brewing head.



NOTE: when you use the device for the first
time, make approx. 5 cups of espresso and
pour them away. The first cups will not taste
very good.

8.5 Preheating the cups

When the device is ready for use, the hot

plate 3 will be heated up.

* Place the cups on the hot plate 3 to pre-
heat them.

Alternatively, you can use the cup you want
to preheat for flushing. This allows you to
preheat the brewing head 14, filter 1/2
and portafilter 16 and the cup in one step.

Another possibility is preheating with hot
water from the steam nozzle 10 (see “Ex-
tracting hot water” on page 47).

8.6 Preheating the filter
and brewing head
(flushing)

Rinse the screen 1/2 and the brewing
head 14 with hot water right before each
brew. This preheating of the sieve and brew-
ing head (flushing) improves the taste of the
espresso.

Requirement: the device is ready to be used.
The LED rings 17, 18 are permanently lit.
1. Insert the portafilter 16 with the select-
ed filter 1/2 without espresso powder
under the brewing head 14.
- Insert the portdfilter 16 with the han-

dleat Vv ok
- Turn the handle of the portdfilter 16

to the right as far as ¥ @.

Q

wn

»

o

Place a cup under the portdfilter 16.

Press the button T22 18.
- The LED ring T2 18 flashes.

- The LED ring &2 17 goes out.

- Hot water flows through the portafil-
ter 16 into the cup.

When the process is completed, you

will hear 3 acoustic signal. The LED

rings 17, 18 light up permanently

again.

Turn the handle of the portafilter 16 to

the left as far as ¥ w&* and remove it

downwards.

Leave the hot water in the cup to pre-

heat and pour it out immediately before

the brewing process.

Dry off the portdfilter 16 with filter 1/2.
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9. Measure and tamp

the espresso
powder

NOTES:

®  When buying espresso powder, make
sure that the degree of grinding is suito-
ble for portafilter machines. The degree
of grinding must be fine. This is often in-
dicated on the packaging.

® For a single espresso you need
approx. 8 - 10 g of espresso powder,
for a double espresso about 16 - 20 g.

The aim of tamping is to compress the es-
presso powder evenly in the filter 1/2. The
surface of the espresso powder should be
even and free from cracks so that the water
is pressed evenly through the espresso pow-
der during extraction. Cracks or thin spots
mean that the water can find its way more
quickly here (“channelling”) - at the expense
of taste.

1. With the coffee spoon 9, measure out
approx. 1 small spoonful for a single
espresso. For a double or 2 cups of es-
presso it is just under 2 spoons. The fil-
ter 1/2 should be slightly overfilled.

2. Distribute the espresso powder evenly
in the filter 1/2 without pressing on it.
To do this, you can easily tap the porto-
filter 16 onto the work surface and
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spread it out without pressure, for ex-
ample with a teaspoon.

|

3. Now place the tamper side of the cof-
fee spoon 9 straight onto the espresso
powder from above. Press evenly on
the espresso powder until it reaches ap-
proximately the MAX marking in the fil-
ter 1/2.

NOTES:

e Even pressure is more important than
strong pressure!

e A pressure of approx. 15 kg is optimal.
You can practice this using a personal
scale.

e Never knock on the portdfilter 16 af-
ter tamping to avoid cracks.

4. Carefully lift off the tamper side of the
coffee spoon 9.
5. Wipe off any loose espresso powder

from the edge of the filter 1/2.



10. Preparing an
espresso

DANGER! Risk of injury
through scalding!
©® During the preparation of espresso, hot
steam is released from the brewing
head 14. The brewing head is still hot
even after preparation. Do not touch it
or put your hands or other body parts
in the steam under any circumstances.

NOTE: if you want fo use a taller container,
you can remove the drip grid 13 and place
the container directly in the drip tray 12.

10.1 Extracting a single
espresso

Requirement: the device is ready to be used.

The LED rings 17, 18 are permanently lit.

1. For a single espresso, use the filter 2.

2. Insert the prepared portafilter 16 with
the handle at ¥ uf® under the brewing
head 14.

3. Turn the handle of the portafilter 16 to
the right as far as ¥ @. The portdfilter
must be tight.

4. Place the preheated cup under the
spout of the portdfilter 16.

5. Press the button &2 17.
- The LED ring &2 17 flashes.

- The LED ring T2 18 goes out.
- The espresso flows slowly into the cup
and stops automatically.
6. If you want o cancel the process, press
the button &2 17 again.

NOTE: you can change the amount of wa-
ter stored for a single espresso (see “Adjust
the volume of espresso” on page 51).

7. When the process is completed, you
will hear 3 acoustic signal. The LED
rings 17, 18 light up permanently
again.

8. Turn the handle of the portafilter 16 to
the left as far as ¥ wf® and remove it
downwards.

9. Knock the espresso powder out of the
filter 2 and dispose of it in an organic
waste bin. If necessary, you can re-
move residues with a teaspoon.

10. Clean the filter 2 and the portdfilter 16
and then dry them.



10.2 Extracting a double
espresso

Requirement: the device is ready to be used.

The LED rings 17, 18 are permanently lit.

1. For a double espresso or two cups of
espresso, use the filter 1.

2. Insert the prepared portafilter 16 with
the handle at ¥ u&® under the brewing
head 14.

3. Turn the handle of the portafilter 16 to
the right as far as ¥ @. The portdfilter
must be tight.

4. Place one or two preheated cups under
the spout of the portafilter 16.
5. Press the button T2Z 18.

- The LED ring T2 18 flashes.

- The LED ring &2 17 goes out.
- The espresso flows slowly into the cup
and stops automatically.
6. If you want to cancel the process, press

the button T2 18 again.

NOTE: you can change the amount of wa-
ter stored for a double espresso (see “Adjust
the volume of espresso” on page 51).

7. When the process is completed, you will
hear 3 acoustic signal. The LED

rings 17, 18 light up permanently again.

8. Turn the handle of the portafilter 16 to
the left as far as ¥ = and remove it
downwards.
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9. Knock the espresso powder out of the
filtler 1 and dispose of it in an organic
waste bin. If necessary, you can re-
move residues with a teaspoon.

10. Clean the filter 1 and the portafilter 16
and then dry them.

11. Tips for the perfect
espresso

Preparing the perfect espresso is not always
easy right away. So feel free to experiment
a little until the result suits your taste. Here
are a few tips on what you can pay attention
to:

¢ There are big differences in the quality
and faste of espresso powder. Try out
different types for yourself.

*  When buying espresso powder, make
sure that the degree of grinding is suito-
ble for portafilter machines. The degree
of grinding must be fine. This is often in-
dicated on the packaging.

®  Only change one thing at a time, e.g.
only the pressure when tamping or only
the amount of espresso powder, so that
you can see the effect of this change.

* You can recognise the perfect ex-
traction by the following points:

- The extraction takes approx. 30 sec-
onds.

- The espresso flows slowly into the
cup.

¢ Under-extraction can be recognised
by the fact that the espresso flows
quickly like water into the cup. It tastes
watery, maybe a little sour.

Remedy:

- Check that the espresso powder is
ground finely enough.

- Use more espresso powder.

- Make sure that the espresso powder
is evenly compacted without cracks.

- Exert more pressure when tamping.



e Over-extraction can be recognised
by the fact that the espresso drips slow-
ly into the cup and tastes bitter.

Remedy:

- Use less espresso powder.

- Do not exert oo much pressure when
tamping.

 Different types of espresso require dif-
ferent water temperatures to develop
the optimum flavour. For dark roasting
the temperature should be lower and
for light roasting higher.

e Clean your espresso machine regularly.
Coffee residues or clogged pores alter
the taste.

* Always use fresh tap water that is not
too hard. If your tap water is hard, you
can use filtered water from a standard
water filter.

12. Extracting hot
water

DANGER! Risk of injury
through scalding!
©® Hot steam and hot water are released
when using the steam nozzle 10. The
steam nozzle becomes very hot. Only
touch the steam nozzle by the plastic
handle. Never put hands or other parts
of your body in the steam.

You can draw hot water (approx. 80 °C)
from the steam nozzle 10, for example for
an Americano or to preheat cups.

You can turn the steam nozzle 10 back and

forth.

o

Requirement: the device is ready to be used.
The LED rings 17, 18 are permanently lit.
1. Place a container under the steam noz-
zle 10.
2. Turn the dial 4 in the direction of the
symbol % Q.
- The LED ring &2 17 flashes.
- The LED ring TZ2 18 goes out.
- Hot water flows from the steam noz-
zle 10.
3. Finish the operation by turning the di-
al 4 back to OFF.
The device is ready to make espresso again
straight away. The LED rings 17, 18 light
up permanently again.

NOTE: the maximum time for hot water ex-
traction is 120 seconds. The function then
stops automatically. Set the dial 4 back to
OFF. You can then immediately use the func-
tion again.



13. Frothing the milk

DANGER! Risk of injury
through scalding!
©® Hot steam and hot water are released
when using the steam nozzle 10. The
steam nozzle becomes very hot. Only
touch the steam nozzle by the plastic
handle. Never put hands or other parts
of your body in the steam.
® When frothing milk with the steam noz-
zle 10: dip the steam nozzle into the
milk before you start the steam function.
And stop the steam function before you
pull the steam nozzle out again.
NOTE: when the device is ready for steam
production, continue working quickly. Oth-
erwise the device switches to cooling mode
after a short time (3 acoustic signals and the
LED rings 17, 18 flash rhythmically). This is
a protective function against overheating. In
this case, press the button ¢ 19 again to
reactivate the steam function.

You can froth milk with the steam nozzle 10.
This requires a bit of practice.

Tips:

* Try milk from different producers.

e Milk with higher protein content foams
more.

* A higher fat content results in a creami-
er foam.

* Always use cold milk from the refrigera-

tor (approx. 5 °C).

*  When foaming, the milk should not be-
come boiling hot. Higher temperatures
change the taste and cause the milk
foam to disintegrate. An indication: if
you use a metal pot, the right tempera-
ture is reached when the sides of the
pot are too hot to hold in your hand.
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®  When the milk has finished foaming,
do not wait too long. Otherwise some
of the milk foam will begin to dissolve
again.

Requirement: the device is ready to be used.
The LED rings 17, 18 are permanently lit.
1. Fill a container at most up to half way

with cold milk.

Press the button ¢ 19.

- An acoustic signal sounds.

- The LED ring & 19 flashes.
- The device heats up for steam produc-
tion.

3. When the device is ready to produce
steam, 2 acoustic signals can be heard
and the LED ring ¢ 19 is lit perma-
nently.

4. Hold another container under the steam
nozzle 10 and turn the dial 4 in the di-
rection of the symbol. Il .

- The LED ring & 19 flashes.

- Steam flows out.

5. Let some steam come out and then
pause by setting the dial 4 to OFF.

6. Immerse the steam nozzle 10 into the
milk and turn the dial 4 back towards
the symbol % & .

Tips:

- Immerse the steam nozzle 10 just be-
low the surface so that air is intro-
duced into the milk ("drawing
phase").

- Do not dip the steam nozzle into the
centre of the jug, but to the side, so
that a vortex is created.

7. When the volume of the milk has visibly
increased (approx. 50%), immerse the
steam nozzle 10 a little deeper. The
vortex should remain. Now the air bub-
bles are distributed more finely ("rolling
phase").

8. When the milk foam has the desired
consistency, set the dial 4 to OFF.



NOTE: the total maximum time for steam
production is 120 seconds. The function
then stops automatically. Set the dial 4 back
to OFF. You can then immediately use the
function again.

9. Add the milk foam to the espresso as
quickly as possible.

10. Wipe the steam nozzle 10 with a
clean cloth immediately after foaming
milk to remove any milk residue.

11. Turn the dial 4 again br|ef|y in the di-
rection of the symbol dI% £y until steam
emerges. This removes milk residues
from inside the steam nozzle 10.

12.Finally, set the dial 4 to OFF.

- The LED ring & 19 is lit permanent-
ly.
13. Press the button & 19.
- The LED ring & ‘“ 19 goes out.
- The LED rings '|7 18 flash rhythmi-
cally.
- The device cools down.

When the LED rings 17, 18 are permanent-

ly lit, the device is ready to prepare espresso
again.

NOTE: this cooling process takes a few min-

utes. If you want to quickly prepare another

espresso, you can speed up the cooling pro-

cess by drawing hot water from the device:

1. While the LED rings 17, 18 are flash-
ing rhythmically, turn the dial 4 in the
direction of the symbol ¢! &y .

- The LED ring &2 17 flashes.
- First steam escapes, then water, then
the process stops.

2. When 3 acoustic signals sound and the
LED rings 17, 18 flash rhythmically
again, turn the dial 4 back to OFF.

The LED rings 17, 18 are permanently lit.

The device is ready to prepare espresso.

14. Settings

You can adjust various settings on your es-
presso machine. For most settings, you must
first select the menu.

14.1 Selecting the menu

Requirement: the device is ready to be used.

The LED rings 17, 18 are permonently lit.
Press and hold the button & 19 for
approx. 5 seconds until the 3 LED
rings 17, 18, 19 flash twice in succes-
sion. You can now configure the set-
tings as described in the following
sections.

NOTE: after 15 seconds without activity,
the process is aborted without saving.

14.2 Water hardness

Like any hot water appliance, this espresso
machine must be descaled regularly. Lime
deposits form inside the device and on small
openings (e.g. on the steam nozzle 10).
This impairs the functionality and damages
the device in the long run.

This machine automatically determines
when it is time to descale. When this time is
reached, all LED rings 17, 18, 19 are per-
manently lit. You will not be able to continue
working with the device. It needs to be des-
caled first.

To ensure that this happens at the right time,
you can adjust the water hardness setting to
match your tap water. You can get informa-
tion about your tap water from your water
supplier (e.g. on their website). If you use fil-
tered water, you can adjust the water hard-
ness accordingly. Please follow the
instructions of your water filter manufacturer.
You can choose between three hardness
ranges: soft, medium, hard.
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The default setting on delivery is hard.
All information on descaling can be found in
chapter “Descaling” on page 54.

Requirement: the menu is selected. The

3 LED rings 17, 18, 19 flash twice in turn,
one after the other.

1. Press the button T2 18.

The LED rings 17, 18, 19 briefly indicate
the current hardness range once:

Hardness
range:

soft |medium| hard

@ X X X

- X X

@ — - X

2. When the LED rings light up one after
the other, press the button for the de-
sired hardness range:

Hardness
range:

soft |medium| hard

@ X

X

@ X

The LED ring T2 18 flashes 3 times and
2 acoustic signals can be heard. The new
sefting is saved.
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14.3 Espresso temperature

The temperature of the water when extract-
ing the espresso can be modified to adapt it
to different types of coffee and to your taste.
For dark roasting the temperature should be
lower and for light roasting higher.

You can choose between three temperature
ranges: low, medium, hot.

The default setting on delivery is medium.

Requirement: the menu is selected. The

3 LED rings 17, 18, 19 flash twice in turn,
one affer the other.

1. Press the button &7 17.

The LED rings 17, 18, 19 briefly indicate

the current temperature range once:

Tempera-

low |[medium| hot
ture range:

@ X X X

@ - X X

@ - - X

2. When the LED rings light up one after
the other, press the button for the de-
sired tfemperature range:

Tempera-

low |medium| hot
ture range:

@ X

X

@ X




The LED ring &2 17 flashes 3 times and 2
acoustic signals can be heard. The new set-
ting is saved.

14.4 Adjust the volume of
espresso

NOTE: the volume of espresso dispensed is

also influenced by the quantity and the com-

pression of the espresso powder.

This memory function allows you to adjust
the amount of espresso dispensed according
to your cups and preferences. The sefting is
made indirectly via the preparation time.

NOTE: the preparation time can be be-
tween 20 and 75 seconds. If you select a
shorter or longer time, the previously saved
time is refained.

Single espresso

Requirement: the device is ready to be used.

The LED rings 17, 18 are permanently lit.

1. Prepare the filter 2, portafilter 16 and
espresso powder for a single espresso
and clamp the portafilter under the
brewing head 14.

2. Place the desired espresso cup under
the brewing head 14.

3. Press and hold the button T2 17.
- The espresso preparation begins.

- First the LED ring & 17 flashes.
- Then the LED ring &2 17 is lit and the
LED ring T2 18 flashes quickly.

4. Release the button & 17 when the de-

sired quantity is reached.
- The process is stopped.

- The LED ring TZ2 18 goes out.

- The LED ring &2 17 is lit and then
flashes 3 times.

The preparation time for a single espresso is
saved.

The device is ready to make espresso again
straight away. The LED rings 17, 18 light
up permanently again.

Double espresso

Requirement: the device is ready to be used.

The LED rings 17, 18 are permanently lit.

1. Prepare the filter 1, portafilter 16 and
espresso powder for a double espresso
and clamp the portafilter under the
brewing head 14.

2. Place the desired espresso cup(s) under
the brewing head 14.

3. Press and hold the button T22 18.

- The espresso preparation begins.
- First the LED ring T2 18 flashes.
- Then the LED ring 22 18 is lit and
the LED ring &2 17 flashes quickly.
4. Release the button T2 18 when the
desired quantity is reached.
- The process is stopped.

- The LED ring & 17 goes out.

- The LED ring T2 18 is lit and then
flashes 3 times.
The preparation time for a double espresso
is saved.
The device is ready to make espresso again
straight away. The LED rings 17, 18 light
up permanently again.



14.5 Reset to factory
settings

This function allows you to reset all settings
to the factory settings.

Requirement: the menu is selected. The 3

LED rings 17, 18, 19 flash twice in turn,

one after the other.

1. Place a container under the steam noz-
zle 10.

2. Turn the dlol 4 in the direction of the

symbol db Q.

- Water flows out of the steam noz-
zle 10.
3. Press the button &7 17.
The 3 LED rings 17, 18, 19 flash several
times simultaneously. The settings have been
reset to the factory seftings.
4. |f the LED rings 17, 18 flash rhythmi-
cally, turn the dial 4 back to OFF.
When 2 acoustic signals sound and the LED

rings 17, 18 remain permanently lit, the de-

vice is ready for operation again.

15. Cleaning

DANGER! Risk of electric
shock!

© The espresso machine and the power

cable with mains plug 7 must not be im-

mersed in water or other liquids.

DANGER! Risk of injury
through scalding!
® Many components and accessories of
the espresso machine become very hot
during operation. Allow them to cool
down before cleaning.

WARNING! Risk of material dam-

age!

® Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.
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NOTES:
¢ The following accessories can be
cleaned in the dishwasher or by hand:
- the coffee spoon with tamper 9
- the filters 1/2
¢ The following accessories can be
washed by hand with mild detergent:
- the water tank 6 with lid 5
- the drip grid 13
- the drip tray 12
- the portdfilter 16
- the spout of the steam nozzle 10
. IF the accessories that come info contact
with water, espresso or milk have resi-
dues of detergent, the taste of the es-
presso will be negatively affected.
Therefore, rinse these parts thoroughly
with clean water if cleaning with deter-
gent is necessary.

After every espresso

1. Remove the portdfilter 16 from the
brewing head 14.

2. Knock the espresso powder out of the
filter 1/2 and dispose of it in an organ-
ic waste bin. If necessary, you can re-
move residues with a teaspoon.

3. Rinse the filter 1/2 and the portafil-
ter 16 under hot water and then dry
them.

After frothing milk

NOTE: always ensure that the opening of
the steam nozzle 10 remains clean. Re-
maining milk residue is not only unhygienic.
It can also quickly clog the small opening.

1. Wipe the steam nozzle 10 with a
clean cloth to remove any milk residue.

2. Turn the dial 4 again briefly in the di-
rection of the symbol d' &y until steam
emerges. This removes milk residues
from inside the steam nozzle.



Drip tray

The drip tray 12 must be emptied beforethe  NOTE: if necessary, use a little defergent.

float 11 protrudes upwards through the drip ~ Clean thoroughly several times with a cloth

grid 13 (see illustration). In any case, you ~ moistened only with clear water.

should clean the drip tray once a day.

3. Wipe the outside of the device with a
damp cloth.

4. Dry all parts with a cloth.

Steam nozzle

You should disassemble the steam noz-

zle 10 once a day and clean it thoroughly.
1. Let the steam nozzle 10 cool down.

2. Pull the spout off the steam nozzle 10.

j—

Remove the drip grid 13.
2. Lift the drip tray 12 upwards and out.

U

2

—

3. Empty and clean these accessories by
hand with mild detergent.
4. Dry all parts before reinserting them.

w

Clean the spout thoroughly by hand
with a mild detergent. Rinse several

Daily times with clear, hot water.
4. Wipe the inner tube of the steam noz
DANGER! Risk of electric zle 10 thoroughly with a damp cloth.
shock!

® Unplug the mains plug 7 from the wall  NIOTE: if necessary, use a little detergent.
socket before cleaning the espresso ma-  Clean thoroughly several times with a cloth
chine. moistened only with clear water.

1. Empty the water tank 6 and rinse it sev- 5. Slide the spout back onto the steam
eral times with clean water. nozzle 10.

2. Wipe the brewing head 14 with a
clean, damp cloth. Also clean the rim
around the brewing head.



Filter and portafilter

1. Even if you always use the same fil-
ter 1/2, you should remove it from the
porfafilter 16 at least once a week.

2. Rinse the portafilter 16 thoroughly un-
der hot water.

3. You can put the filters 1/2 in the dish-
washer.

4. Dry both parts thoroughly before reas-
sembling them.

Water tank

1. You should clean the inside of the water
tank 6 with a little mild detergent ap-
prox. every 2 weeks.

2. Afterwards, rinse it thoroughly with
clear tap water.

3. Dry the water tank 6 from the outside
before inserting it.

NOTE: some water accumulates in the re-
cess under the water tank 6. Remove this
regularly with a dry, clean cloth.

16. Descaling

Like any hot water appliance, this espresso
machine must be descaled regularly. Lime
deposits form inside the device and on smalll
openings (e.g. on the steam nozzle 10).
This impairs the functionality and damages
the device in the long run.

This machine automatically determines
when it is time to descale. When this time is

reached, all LED rings 17, 18, 19 are per-

manently lit. You will not be able to continue

working with the device. It needs to be des-

caled first.

NOTES:

* You can adjust the water hardness set-
ting fo suit your tap water so that the
prompt for descaling comes at the right
time (see “Water hardness” on
page 49).
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® You can also start the descaling pro-
gramme separately at any time.

e Approx. 900 ml of liquid is pumped
through the device per operation (for
descaling and rinsing). Each step takes
approx. 5 minutes in total.

Preparing the descaling solution

DANGER! Risk of eye irrita-
tion!
® When handling the supplied descaling
agent (citric acid), observe the informo-
tion provided, e.g. on the packaging.

A bag of descaling powder is included in
the items supplied. It contains citric acid.
You can also use a standard descaling
agent for espresso machines. In this case
please follow the manufacturer's instruc-
tions.
¢ Dissolve half a bag of the descaling
powder supplied (corresponds to ap-
prox. 25 g of citric acid) in 1 litre of
fresh, cold tap water.

Descaling process

Prerequisite when prompted to descale: all

LED rings 17, 18, 19 are permanently lit.

Prerequisite when not prompted to descale:

the device is ready to be used. The LED

rings 17, 18 are permanently lit.

1. Empty the water tank 6.

2. Fill the prepared descaling solution into
the water tank 6.

3. Insert the water tank 6.

4. To collect the descaling solution, place
a larger container (approx. 1 litre) un-
der the steam nozzle 10 and another
container (approx. 500 ml) under the
brewing head 14.

5. Press and hold the button & 19 for
approx. 5 seconds until the 3 LED
rings 17, 18, 19 flash twice in succes-
sion.



NOTE: the process is cancelled after
15 seconds without activity.

6. Turn the dial 4 in the direction of the
symbol b Q.

7. Press the button & 19.

- The device pumps hot descaling solu-
tion through the steam nozzle 10.

8. When about 450 ml of descaling solu-
tion have passed through, turn the di-
al 4 to OFF.

- The descaling solution is pumped
through the brewing head 14 with
pauses.

When the descaling programme has been

completed, 2 acoustic signals will sound

and the LED rings 17, 18 are permanently
lit.

Rinsing process

1. Remove the water tank 6 and pour
away any excess descaling solution.

2. Rinse the water tank 6 several times
with clean water.

3. Fill the water tank 6 with fresh, cold tap
water up to the MAX marking and in-
sert it.

4. Empty the containers for collecting the

pumped liquid and place them back un-

der the steam nozzle 10 and the brew-
ing head 14.

5. Press and hold the button & 19 for
approx. 5 seconds until the 3 LED
rings 17, 18, 19 flash twice in succes-
sion.

NOTE: the process is cancelled after
15 seconds without activity.

6. Turn the dial 4 in the direction of the
symbol b Q.
7. Press the button & 19.
- The device pumps hot water through
the steam nozzle 10.

8. When about 450 ml of water have
passed through, turn the dial 4 to OFF.
- Water is pumped through the brew-

ing head 14 with pauses.

When the process is completed, 2 acoustic

signals will sound and the LED rings 17, 18

are permanently lit.

9. Fill the water tank 6 with fresh, cold tap
water up to the MAX marking.

The device is ready to prepare espresso

again.

17. Storage and
transport

A DANGER for children!
© Keep the device out of the reach of chil-
dren.

WARNING Risk of material damage!
©® Do not expose the device to tempera-
tures below the freezing point.

¢ leave the cleaned espresso machine and
the cleaned accessories to dry before you
assemble them and put them away.

¢ If you want to transport the espresso
machine, empty the water tank 6 and
the drip tray 12.
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18. Disposal

This product is subject to the

provisions of European Direc-

tive 2012/19/EC. The sym-

bol showing a wheelie bin

crossed through indicates that

the product requires separate refuse collec-
tion in the European Union. This applies to
the product and all accessories marked with

this symbol. Products identified with this sym-

bol may not be discarded with normal

household waste, but must be taken to a col-

lection point for recycling electric and elec-
tronic appliances.

This recycling symbol marks

e.g. an object or parts of the

material as valuable for recy-

cling. Recycling helps to re-

duce the consumption of raw
materials and protect the environment.

Packaging
When disposing of the packaging, make

sure you comply with the environmental reg-

ulations applicable in your country.
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19. Ordering
accessories

On our website you will find information on
which accessories can be reordered.

Ordering online

shop.hoyerhandel.com

1. Scan the QR code with your Smart-
phone/Tablet.

2. The QR code will take you to a website

where you can place the reorder.



20. Trouble-shooting

If your device fails to function as required, please try this checklist first. Perhaps there is only
a minor problem, and you can solve it yourself.

A DANGER! Risk of electric shock!

©® Do not attempt to repair the device yourself under any circumstances.

Fault

Possible causes / Action

No function

® Has the device been connected to the power supply?
e Check the connection.

Flashing LED displays, but no
function

For information on the LEDs, refer to the chapter “LED ring
displays and audio signals” on page 39.

Poor quality espresso

You will find tips on preparing espresso in the chapter “Tips
for the perfect espresso” on page 46.

The espresso is too cold.

Cup not preheated?
¢ Adjust the temperature of the coffee in the settings (see
“Espresso temperature” on page 50).

Espresso only drips out of the |

portafilter 16 or also flows
over the edge of the portafil-
tere

¢ Espresso powder ground too fine? Too much espresso

powder? Too firmly tamped?

Espresso powder on the edge of the filter 1/22

Check the hole on the underside of the filter 1/2 for

blockages.

*  Does the machine / brewing head 14 need to be des-
caled?

Espresso flows out of the portafil
ter 16 too quickly and is too thin.

e Espresso powder ground oo coarsely? Not enough espres-
so powder2 Not tight enough or unevenly compressed?

AllLED rings 17, 18, 19 are
permanently lit. No espresso
preparation possible.

e The device needs to be descaled.

The portafilter 16 cannot be
completely turned to ¥ @.

Too much espresso powder?
Espresso powder on the edge of the filter 1/22

Loud pump noise

* s the water tank 6 empty?
Is the water tank 6 inserted incorrectly?

No water or steam comes out
of the steam nozzle 10.

Is the water tank 6 empty?
Is the steam nozzle 10 clogged?
Does the machine / steam nozzle 10 need to be descaled?

No more water/steam comes
out of the steam nozzle 10 af-
ter 120 seconds.

e This is normal. This is a protective function. Set the di-
al 4 back to OFF. Check that there is enough water in
the water tank 6. You can then immediately use the
function again.
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2].

Technical

specifications

Symbols used

Model:

SSMS 1350 Al

Mains voltage:

220 -240V ~ 50/60 Hz

Protection
class:

S

Geprifte Sicherheit (certified
safety). Devices must comply with
the generally acknowledged
rules of technology and the Ger-
man Product Safety Act (Produkt-
sicherheitsgesetz - ProdSG).

Power rating:

1350 W

Filling volume
of the water

at least 250 ml (MIN)
maximum 1,000 ml

With the CE marking,

HOYER Handel GmbH declares
the conformity with EU guide-
lines.

tank: (MAX)
Pressure: 15 bar
Automatic

switch off: after 30 minutes

This symbol reminds you to dis-
pose of the packaging in an envi-
ronmentally friendly manner.

NOTE: no action by the user is required to
switch the product between 50 and 60 Hz.
The product adjusts itself for both 50 and

60 Hz.
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Recyclable materials are marked
with the recycling symbol (3 ar-
rows). The material can be speci-
fied by the recycling number in
the centre (here: 21) and/or an
abbreviation (here: PAP).

The symbol identifies parts that
can be cleaned in the dishwasher.

It is a recyclable product which is
subject to an extended producer
responsibility and for which the

rules of waste separation apply.

Subject to technical modifications.




22. Warranty of the
HOYER Handel GmbH

Dear Customer,

your device is provided with a 3 year war-
ranty starting with the purchase date. In the
event of product defects, you are entitled to
statutory rights against the vendor. These
statutory rights are not restricted by our war-
ranty presented in the following.

Warranty conditions

The warranty period starts with the purchase
date. Please keep the original purchase re-
ceipt in a safe place. This document is re-
quired to verify the purchase.

If within three years from the purchase date
of this product a material or factory defect
occurs, the product will be repaired or re-
placed by us — at our discretion — free of
charge to you, or the purchase price will be
refunded. This warranty implies that within
the period of three years the defective de-
vice and the purchase receipt are presented,
including a brief written description of the
defect and the time it occurred.

If the defect is covered by our warranty, the
repaired or a new product will be returned
to you. No new warranty period starts with
a repair or replacement of the product.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not extended when
the warranty has been claimed. This also ap-
plies to replaced and repaired parts. Any
damages and defects already existing at the
time of purchase must be reported immedi-
ately upon unpacking. Repairs arising after
the expiration of the warranty period are
subject to a charge.

Warranty coverage

The device was produced carefully according
to strict quality guidelines and tested diligent-
ly prior to delivery.

The warranty applies to material or factory
defects.

Excluded from the warranty are
wear parts subject to normal wear
and damages to fragile parts, e.g.
switches, batteries, lamps or other
parts manufactured from glass.

This warranty expires if the product is dam-
aged, not used as intended or not serviced.
For the proper operation of the product, all in-
structions listed in the operating instructions
must be observed carefully. Any form of use
and handling that is advised against in the
operating instructions or warned against
must always be avoided.

The product is only intended for private and
not for commercial use. In the case of incor-
rect and improper treatment, use of force and
interventions not performed by our author-
ised Service Centre, the warranty shall cease.

Handling in case of a warranty

claim

In order to ensure prompt processing of your

matter, please observe the following notes:

* Please keep the article number
IAN: 355529 2004 and the purchase
receipt as a purchase verification for all in-
quiries.

¢ The article number can be found on the
rating plate, an engraving, the title
page of your instructions (in the bottom
left), or as a label on the rear or under-
side of the device.

¢ [ffaulty operation or other defects occur,
first contact the Service Centre listed in
the following by telephone or email.

¢ Then, you are able to send a product re-
ported as defective free of charge to the
service address specified to you, includ-
ing the purchase receipt and the infor-
mation on the defect and when it
occurred.
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At www.lidl-service.com you can download
this and many other manuals, product vide-
os and installation software.

=] %%, 4: =]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

This QR code takes you directly to the Lidl Ser-
vice website (www.lidl-service.com), where
you can enter the article number (IAN)
355529_2004 to open your user instruc-

tions.

)
ﬂ Service Centre

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: hoyer@lidl.co.uk

@D Service Ireland

Tel.: 1890 930 034

(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: hoyer@lid|.ie

@D Service Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: hoyer@lidl.com.mt

@D Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: hoyer@lidl.com.cy

IAN: 355529_2004
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AR Supplier
Please note that the following address is noe

service address. First contact the afore-
mentioned Service Centre.

HOYER Handel GmbH
TaskdpristraBBe 3
DE-22761 Hamburg
GERMANY
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1. Apercu de l'appareil

1 Filtre pour double expresso

2 Filtre pour simple expresso

3 Plaque chauffante pour tasses

4 OFF/ % & Interrupteur rotatif pour alimentation en vapeur et en eau frés
chaude

5 Couvercle (du réservoir d'eau)

6 Réservoir d'eau

7 Cable de raccordement avec fiche secteur

8 O Interrupteur Marche/Arrét

9 Cuillére de mesure de café avec tasseur

10 Buse vapeur

11 Flotteur (affichage : vider le plateau d'égouttement)

12 Plateau d'égouttement

13 Grille d'égouttement

14 Téte de percolateur

15 Eléments de commande (face avant)

16 Portefiltre

Figure A : éléments de commande (face avant)*

17 & Bouton/anneau DEL pour simple expresso

18 & Bouton/anneau DEL pour double expresso

19 & Bouton/anneau DEL pour alimentation en vapeur

* les éléments de commande ont d'autres fonctions qui sont décrites dans ce mode d'em-
ploi.

Figure B : filtre et porte-filtre

20 Encoche sur le bord du filtre 1/2

21 Picot dans la paroi latérale du filire 1/2

22 Encoche sur le bord du portefilire 16

non illustré : 1 sachet de poudre de détartrage (env. 50 g d'acide citrique)



Merci beaucoup Jpour
votre confiance !

Nous vous félicitons pour I'acquisition de
votre nouvelle machine & expresso Slim.

Pour manipuler I'appareil en toute sécurité et
vous familiariser avec I'ensemble de ses
fonctionnalités :

¢ Lisez attentivement ce mode
d'emploi avant la premiére utili-
sation.

¢ Respectez en priorité les
consignes de sécurité !

¢ L'appareil ne doit étre utilisé
qu'aux fins décrites dans ce
mode d'emploi.
Conservez ce mode d'emploi.
Si vous transmettez l'appareil a
un tiers, n'oubliez pas d'y
joindre ce mode d'emploi. Le
mode d'emploi fait partie inté-
grante du produit.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir
avec votre nouvelle machine &
expresso Slim |

Symboles sur I'appareil
Ce symbole indique de ne pas tou-
& cher la surface brilante.

er Ce symbole indique que ces maté-

riaux d'excellente qualité n'altérent
ni le goGt ni I'odeur des aliments.

2. Utilisation conforme

La machine & expresso Slim est exclusive-

ment prévue pour les utilisations suivantes :

- préparation d'expresso a partir de
poudre d'expresso moulu,

- prélévement d'eau trés chaude ou de
vapeur & la buse vapeur.

L'appareil est congu pour un usage domes-

tique. L'appareil doit étre utilisé uniquement

a l'intérieur.

Cet appareil ne peut pas étre utilisé a des

fins professionnelles.

Utilisation impropre prévisible

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© |l est strictement interdit de verser des li-
quides autres que de |'eau potable
fraiche et froide dans le réservoir
d'eau |



3. C9nsigqes de
securite

Avertissements

Les avertissements suivants sont utilisés si né-

cessaire dans le présent mode d'emploi :

DANGER ! Risque élevé : le non-
A respect de |'avertissement peut pro-
voquer des blessures graves, voire
la mort.

AVERTISSEMENT ! Risque moyen : le non-
respect de |'avertissement peut provoquer
des blessures ou des dommages matériels
graves.

ATTENTION : risque faible : le non-respect
de 'avertissement peut provoquer des bles-
sures |égéres ou entrainer des dommages
matériels.

REMARQUE : remarques et particularités
dont il faut tenir compte en manipulant I'ap-
pareil.

Instructions pour une utilisation en toute sécurité
© Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. L'appareil et
son cdble de raccordement doivent étre tenus hors de portée des

enfants.

© Cet appareil ne peut étre utilisé par des personnes ayant des capo-
cités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque
d'expérience et/ou de connaissance que lorsqu'elles sont surveil-
lées ou qu'elles ont été informées de I'utilisation sire de |'appareil
et ont compris les risques qui en résultent.
© Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
© Cet appareil est également destiné & une utilisation domestique et
quasi domestique, par exemple ...
dans des cuisines du personnel aménagées dans des mago-
sins, des bureaux et d'autres locaux commerciaux ;
.. dans des propriétés agricoles ;
.. par des clients dans des hétels, motels et d'autres logements ;
... dans des pensions offrant le petit déjeuner.
® Ne touchez pas les parties trés chaudes de |'appareil
& comme le filtre et le portefiltre, la téte de percolateur, la buse
vapeur et la plaque chauffante. Ne prenez la buse vapeur
et le porte-filtre que par les poignées.
®© Tenez vos mains éloignées de la vapeur trés chaude, ...
.. qui se produit pendant le prélévement de vapeur
(p. ex. lors du moussage du lait).
.. qui s'échappe de la téte de percolateur pendant la pré-

paration d'expresso.
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®© Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé avec une minuterie ex-
terne ou un systtme de commande & distance séparé.

® La machine & expresso, le cdble de raccordement et la fiche sec-
teur ne doivent pas étre plongés dans I'eau ou dans un autre i-
quide.

® Si le cable de raccordement de cet appareil est endommagé, il faut le
faire remplacer par le fabricant, son service aprés-vente ou une per-
sonne ayant une qualification similaire pour éviter les mises en dan-
ger.

® Pour le nettoyage, respectez les indications du chapitre
(voir « Nettoyage » & la page 84).

® Veillez & ce qu'aucun liquide ne déborde sur la fiche de raccorde-
ment de 'appareil.

®© Attention : la surface de I'élément chauffant reste encore chaude
aprés |'utilisation. Les surfaces suivantes peuvent aussi rester trés
chaudes aprés |'utilisation : le filire et le portefiltre, la téte de perco-
lateur, la buse vapeur et la plaque chauffante.

© Respectez les consignes de sécurité contenues dans ce mode d'em-
ploi car des blessures sont possibles en cas de mauvaise utilisation.

DANGER ! Risque
A DANGER pour les enfants ! d'électrocution en raison
© Le matériel d'emballage n'est pas un de I'humidité !
jouet. Les enfants ne doivent pas jover ~ ® Protégez I'appareil contre I'humidité,
avec les sachets en plastique. Ceux-ci les gouttes et les projections d'eau : le
présentent un risque d'asphyxie. non-respect de cette précaution risque

. de provoquer une décharge électrique.
DANGER pour et provoqué ©®© Remplissez le réservoir d'eau au maxi-

’:’ar les meauz' 4] ' mum jusqu'au repére MAX.
ome.“fque.s etde eévage: o Videz le plateau d'égouttement au plus
® Les appareils électriques peuvent pré- tard quand le flotteur I'affiche.

senter des dangers pour les animaux
domestiques et d'élevage. De plus,
ceuxci peuvent endommager |'appa-
reil. Maintenez par conséquent les ani-
maux éloignés des appareils
électriques.
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Si des liquides pénétrent dans |'appa-
reil, débranchez immédiatement la
fiche secteur. Faites contréler |'appareil
avant de le remettre en service.



DANGER ! Risque
d'électrocution !

© Ne mettez pas l'appareil en service si

I'appareil ou le cable de raccordement
présente des dommages visibles ou si
I'appareil a subi une chute.

Ne branchez la fiche secteur qu'a une
prise de courant facilement accessible
installée dans les régles, dotée de
contacts de protection et dont la tension
correspond aux indications de la plaque
signalétique. Aprés avoir branché I'ap-
pareil, la prise de courant doit rester faci-
lement accessible.

Evitez toute détérioration du céble de
raccordement par des arétes vives ou
des surfaces brilantes.

L'appareil n'est pas complétement isolé
du secteur méme aprés l'avoir éteint
avec |'interrupteur marche/arrét. Pour
ce faire, débranchez la fiche secteur.
Lors de ['utilisation de I'appareil, le
cdble de raccordement ne doit pas étre
coincé ou écrasé.

Pour débrancher la fiche secteur de la
prise de courant, tirez toujours sur la
fiche méle, jamais sur le céble.
Débranchez la fiche secteur de la prise
de courant ...

..lorsqu'une panne survient,

..lorsque vous n'utilisez pas la ma-

chine & expresso,
..avant de nettoyer la machine & ex-
presso et

...en cas d'orage.

Si le cable d'alimentation est endom-
magé, il doit étre remplacé par le fabri-
cant, son service aprés vente ou des
personnes de qualification similaire
afin d'éviter un danger.

Afin d'éviter tout risque d'accident, n'effec-
tuez aucune modification au niveau de
['appareil.

O]

©

DANGER ! Risque de

brolures !
Ne touchez pas les piéces de I'appareil
trés chaudes.
Pendant la préparation d'expresso, de
la vapeur d'eau trés chaude s'échappe
de la téte de percolateur. La téte de per-
colateur reste encore trés chaude aprés
la préparation. Ne le touchez pas et ne
laissez en aucun cas vos mains ou
d'autres parties du corps dans la vo-
peur d'eau.
Lors de 'utilisation de la buse vapeur,
de la vapeur trés chaude et de I'eau
trés chaude s'échappent. La buse va-
peur affeint une température trés éle-
vée. Touchez la buse vapeur
uniquement au niveau de la poignée en
matiére plastique. Ne laissez en aucun
cas vos mains ou d'autres parties du
corps dans la vapeur d'eau.
Lors du moussage de lait avec la buse
vapeur : commencez par plonger la
buse vapeur dans le lait avant de dé-
marrer la fonction vapeur. Et arrétez la
fonction vapeur avant de ressortir la
buse vapeur.
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DANGER ! Risque
d'irritations des yeux !
© Respecter les consignes d'utilisation de
I'anticalcaire (acide citrique) fournies,
figurant p.ex. sur I'emballage.

AVERTISSEMENT : risque de

dommages matériels !

® L'appareil est doté de pieds en silicone
antidérapants. Etant donné que les
meubles sont recouverts d'une variété
de laques et de matiéres synthétiques et
sont traités avec différents produits
d'entretien, il ne peut pas étre totale-
ment exclu que certaines de ces subs-
tances contiennent des composants qui
attaquent et ramollissent les pieds en si-
licone. Au besoin, placez une surface
antidérapante sous |'appareil.

© |l est strictement interdit de verser des li-
quides autres que de I'eau potable
fraiche et froide dans la machine &
expresso |

® Ne faites pas fonctionner I'appareil
sans eau dans le réservoir d'eau afin
d'éviter des endommagements de ['élé-
ment chauffant.

© Utilisez I'appareil uniquement avec les
accessoires d'origine.

® Placez I'appareil sur une surface stable
et plane.

© Lors de I'utilisation, de I'eau (trés
chaude) et de la vapeur, de |'expresso
et de la poudre d'expresso peuvent se
déverser sur le support. C'est pourquoi
il faut poser I'appareil sur un plan de
travail résistant & I'eau et & la forte cho-
leur.

©® N'utilisez aucun détergent agressif ou
abrasif.

© N'exposez pas |'appareil & des tempé-
ratures inférieures au point de congéla-
tion.
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4. Eléments livrés

1 Machine & expresso
1 Portefiltre 16
1 Filtre pour simple expresso 2
1 Filtre pour double expresso 1
1 Cuillére de mesure de café avec tasseur 9
1 Sachet de poudre de détartrage
(env. 50 g d'acide citrique)
1 Mode d'emploi

5. Déballage de

I'appareil et mise
en place

1. Enlevez tout le matériel d'emballage.
2. Vérifiez si toutes les piéces sont pré-
sentes et en parfait état.
3. Retirer les bandes adhésives et
& les autocollants mais pas la
plaque d'avertissement
adjacente ni la plaque signalé-
tique.
4. Nettoyez toutes les piéces avant
la premiére utilisation
(voir « Nettoyage » & la page 84).
5. Posez 'appareil sur une surface séche,
plane et antidérapante.

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

® Lors de I'utilisation, de I'eau (trés
chaude) et de la vapeur, de 'expresso
et de la poudre d'expresso peuvent se
déverser sur le support. C'est pourquoi
il faut poser I'appareil sur un plan de
travail résistant & I'eau et & la forte cha-
leur.



6. Affichage des anneaux DEL et signaux sonores

Les 3 anneaux DEL 17/18/19 sur les boutons, & I'avant de 'appareil, affichent les différents
états de fonctionnement ou les étapes de programmation. La signification correspondante fi-
gure dans le tableau suivant. Attention : les anneaux DEL peuvent s'afficher dans 3 variantes :

- étre allumé en permanence

- clignoter en méme temps

- clignoter de maniére rythmique (3x clignoter - pause - 3x clignoter - etc.)

Affichage des anneaux
DEL

© 9 O

Tous les anneaux DEL s'allu- |1 signal | Aprés la mise en marche, I'appareil effectue un

Signal
sonore

Signification

ment une fois I'un aprés |'autre. |sonore auto-diagnostic.
clignotent en méme L'appareil chauffe pour la préparation d'ex-
temps presso.
sont allumés en 2 signaux |L'appareil est prét pour la préparation d'ex-
continu sonores | presso.
clignote 3 signaux Un simple expresso est préparé
9 sonores P P prepare.

Interrupteur rotatif 4 ouvert : alimentation en

clignote — — A
9 eau trés chaude
. 3 signaux Lo
— clignote — g Un double expresso est préparé.
sonores
clianote || signal  |L'appareil préchauffe pour I'alimentation en
9 sonore  |vapeur.
est allu- . . . R . .
6 en 2 signaux |L'appareil est prét pour I'alimentation en va-
. |sonores |peur.
continu

Interrupteur rotatif 4 ouvert : alimentation en

clignote
vapeur

Tous les anneaux DEL clignotent

successivement, en alternance Le menu destiné aux réglages est activé.
respectivement par paire.




Affichage des anneaux

DEL Signal
9 Signification
sonore
© O
Tournez |'interrupteur rotatif 4 complétement
sur OFF.
L'appareil doit se refroidir (p. ex. aprés I'ali-
clignotent de ma- mentation en vapeur)
niére rythmique Avec fonction vapeur activée : I'appareil a auto-
3 signaux matiquement commuté en mode refroidissement.
sonores | Appuyez & nouveau sur le bouton ¢ 19 pour
réactiver la fonction vapeur.

Tous les anneaux DEL sont allu-
més en continu

L'appareil doit étre détartré.

Tous les anneaux DEL cli-
gnotent de maniére rythmique

Message de défaut concernant |'élément
chauffant.
Adressez-vous au centre de service.

7. Préparation

d'expresso - les

principales étapes
Avant de découvrir en détail les différentes
étapes de préparation avec tous les trucs et
astuces dans les chapitres suivants, vous
avez ici un apergu des étapes nécessaires &
tout bon expresso :

1. Sélectionner et metire en place le
filtre 1/2

2. Préchauffage (flush) de la tasse, du
filre 1/2 et de la téte de percola-
teur 14

3. Sécher le portefiltre 16 et le filire 1/2

4. Mesurer la poudre d'expresso, égaliser
et presser (tampage)

5. Retirer les résidus de poudre d'expresso
du bord

6. Mettre le portefilire 16 en place

7. Extraire un simple ou double expresso

8. Selon le souhait : mousser le lait

70 (FR

8.
8.1

Préparation

Remplissage du
réservoir d'eau

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© |l est strictement interdit de verser des li-
quides autres que de |'eau potable

fraiche et froide dans le réservoir
d'eau 6!

REMARQUE : un peu d'eau s'accumule
dans le renfoncement sous le réservoir
d'eau 6. Eliminez-la réguliérement avec un
chiffon sec et propre.

Utilisez chaque jour de I'eau fraiche.
1. Retirez le réservoir d'eau 6 en le soule-
vant.




2. Ouvrez le couvercle 5 du réservoir

d'eau 6.

“t,

3. Le cas échéant, videz I'eau résiduelle
du réservoir d'eau 6 et rincez soigneu-
sement le réservoir d'eau plusieurs fois
a l'eau claire.

4. Remplissez le réservoir d'eau 6 au mi-
nimum jusqu'au repére MIN et au
maximum jusqu'au repére MAX avec
de I'eau du robinet fraiche et froide.

5. Remettez le réservoir d'eau 6 dans la
machine. Ce faisant, observez que les
deux crochets sur le réservoir d'eau
doivent étre placés dans le support sur
la face arriére de |'appareil.

6. Le bas du réservoir d'eau doit étre bien
en place. Appuyez, si besoin, un peu
pour le pousser vers le bas.

7. Fermez le couvercle 5 du réservoir

d'eau 6.

Rajout d'eau

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

® Ne faites pas fonctionner I'appareil
sans eau dans le réservoir d'eau 6 afin
d'éviter des endommagements de |'élé-
ment chauffant.

Gardez toujours & l'esprit que le réservoir
d'eau 6 est rempli au minimum jusqu'au re-
pere MIN.

Le réservoir d'eau 6 peut rester en place
dans I'appareil pour le rajout d'eau.

1. Ouvrez le couvercle 5 du réservoir
d'eau 6.

2. Remplissez le réservoir d'eau 6 au
maximum jusqu'au repére MAX avec
de I'eau du robinet fraiche et froide.

3. Fermez le couvercle 5 du réservoir
d'eau 6.
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8.2 Mettre en place /
remplacer le filtre

Votre machine & expresso est dotée de deux
filtres :

Filtre pour double
expresso 1

Filtre pour simple
expresso 2

Figure B : lors de la mise en place, faites

attention aux marquages suivants :
Le bord supérieur des deux filtres 1/2
présente une encoche 20 et un pi-
cot 21 en dessous. Sur le filtre 2 il y a
encore un second picot sur la face op-
posée pour qu'il ne ressorte pas du
portefilire 16.

- Sur le bord du portefilire 16 il y a une
encoche 22.

Choisissez le filtre 1 ou 2 souhaité.

2. Placez le filtre 1/2 en oblique dans le
portefiltre 16 de sorte que I'en-
coche 20 et |'encoche 22 soient |'une
au dessus de |'autre. Appuyez sur le
filtre vers le bas et tournez-le un peu
dans le porte-iltre de sorte qu'il ne
puisse pas ressortir.

pa—

REMARQUE : étant donné que le filtre 1
n'a qu'un seul picot 21, il peut aussi étre in-
séré droit dans le porte-iltre 16.

Pour retirer le filtre 1/2 du porteiltre 16,
tournez le filtre de telle maniére que les deux
encoches 20 et 22 soient & nouveau |'une
au dessus de |'autre. Le filtre peut étre retiré
dans cette position.

8.3 Branchement, mise en
marche/arrét

DANGER ! Risque
d'électrocution !
© Raccordez la fiche secteur de I'appareil

uniquement & une prise de courant faci-
lement accessible disposant de contacts
de protection, dont la tension corres-
pond aux indications figurant sur la
plaque signalétique. Aprés avoir bran-
ché I'appareil, la prise de courant doit
rester facilement accessible.

1. Tournez l'interrupteur rotatif 4 entiére-

ment sur OFF.
o AP

b &

2. Branchez la fiche secteur 7 dans une
prise de courant.



3. Appuyez sur l'interrupteur Marche/
Arrét (D) 8.
- Tous les anneaux DEL 17, 18, 19
s'allument une fois I'un aprés |'autre.
- Un signal sonore refentit.
- Les anneaux DEL 17, 18 clignotent
en méme temps. L'appareil chauffe.

REMARQUE : lorsque les anneaux

DEL 17, 18 clignotent de maniére ryth-
mique, si besoin tournez l'interrupteur rota-
tif 4 entiérement sur OFF.

Lorsque 2 signaux sonores retentissent et
que les anneaux DEL 17, 18 sont allumés
en continu, 'appareil est prét & fonctionner.
4. Pour arréter I'appareil, appuyez & nou-
veau sur l'interrupteur Marche/
Arrét (1) 8. Tous les anneaux

DEL 17, 18, 19 s'éteignent.

REMARQUES :

* Quand la machine & expresso est préte

& fonctionner pendant une période as-
sez longue, elle se réchauffe entre-
temps. Les anneaux DEL 17, 18
clignotent briévement.
Attendez jusqu'a ce que 2 signaux so-
nores retentissent & nouveau et que les
anneaux DEL 17, 18 soient allumés en
continu.

® la machine & expresso s'arréte automa-
tiquement quand aucun bouton n'a été
appuyé pendant 30 minutes.

8.4 Rincer l'appareil

Si vous n'avez pas utilisé |'appareil, p. ex.
pendant la nuit, ou si vous mettez |'appareil
en service pour la premiére fois, nous re-
commandons de le rincer une fois pour rem-
plir les conduites d'eau fraiche.

Condition préalable : I'appareil est prét &
fonctionner. Les anneaux DEL 17, 18 sont
allumés en continu.

1. Versez de I'eau du robinet fraiche dans
le réservoir d'eau 6.

2. Placez un récipient sous la buse va-
peur 10.

3. Tournez l'interrupteur rotatif 4 en direc-
tion du symbole dl £y et laissez couler
env. 100 ml d'eau.

4. Tournez l'interrupteur rotatif 4 pour re-
venir sur OFF.

5. Placez un récipient sous la téte de per-
colateur 14 et appuyez sur le bouton
CZZ 18 pour rincer la téte de percola-

teur.

REMARQUE : si vous mettez |'appareil en
service pour la premiére fois, préparez env.
5 tasses d'expresso et jetez-les. Ces pre-

miéres tasses ne sont pas encore godlteuses.

8.5 Préchauffage des
tasses

La plague chauffante 3 se réchauffe lorsque

I'appareil est prét & fonctionner.

*  Mettez la tasse sur la plaque chauf-
fante 3 pour la préchauffer.

En variante, vous pouvez utiliser pour le flush
la tasse que vous voulez préchauffer. Ainsi
vous pouvez préchauffer en une seule étape
la téte de percolateur 14, le filire 1/2 et le
portefilire 16 et la tasse.

Une autre possibilité est de préchauffer avec
de I'eau trés chaude prélevée & la buse vo-
peur 10 (voir « Prélévement d'eau trés
chaude » & la page 77).
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8.6 Préchauffage du filtre
et de la téte de
percolateur (flush)

Juste avant chaque préparation, rincez le
filtre 1/2 et la téte de percolateur 14 &
I'eau trés chaude. Ce préchauffage du filtre
et de la téte de percolateur (flush) permet de
donner plus de saveur & I'expresso.

Condition préalable : I'appareil est prét &
fonctionner. Les anneaux DEL 17, 18 sont
allumés en continu.

1. Placez le portefilire 16 avec le filire 1/2
sélectionné, sans poudre d'expresso,
sous la téte de percolateur 14.

- Placez le portefilire 16 avec la poi-

gnée sur ¥ k.
- Tournez la poignée du portefiltre 16

vers la droite jusqu'a ¥ @.

Placez une tasse sous le portefilire 16.

Appuyez sur le bouton TZZ 18.
- L'anneau DEL TZZ 18 clignote.

- l'anneau DEL T 17 s'éteint.
- De I'eau trés chaude s'écoule & tra-
vers le portefilire 16 dans la tasse.

4. 3 signaux sonores retentissent lorsque
I'opération est terminée. Les anneaux
DEL 17, 18 sont & nouveau allumés en
continu.

5. Tournez la poignée du portefilire 16
vers la gauche jusqu'a ¥ o et sortez-
le vers le bas.

6. Llaissez I'eau trés chaude dans la tasse
pour la préchauffer et jetez-la juste
avant la percolation.

W N
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7. Séchez le portefilire 16 avec filtre 1/2.

9. Mesurer et tamper
la poudre
d'expresso

REMARQUES :

® lorsque vous achetez de la poudre
d'expresso, vérifiez que le degré de
mouture convient aux machines & porte-
filire. Le degré de mouture doit étre fin.
Ceci est souvent indiqué sur I'embal-
lage.

®  Pour un simple expresso, vous avez be-
soin d'env. 8 - 10 g de poudre d'ex-
presso et d'env. 16 - 20 g pour un
double expresso.

L'objectif du tampage est de compacter la

poudre d'expresso de maniére homogéne

dans le filtre 1/2. La surface de la poudre
d'expresso doit étre lisse et exempte de fis-
sures pour que |'eau soit pressée de maniére
homogéne & travers la poudre d'expresso

lors de I'extraction. Des fissures ou des en-
droits minces font que I'eau peut trouver plus
rapidement son chemin ici (« channeling »)

- aux dépens du goit.

1. Al'aide d'une cuillére de mesure de co-
fé 9 mesurez env. 1 cuillére juste pleine
pour un simple expresso. Pour un
double ou 2 tasses d'expresso, il faut
par conséquent juste 2 cuilléres. Le
filtre 1/2 doit étre rempli en formant un
léger amoncellement (bombé).

2. Distribuez la poudre d'expresso dans le
filire 1/2 de facon homogeéne, sans la
presser. Pour ce faire, vous pouvez



tapoter le portefilire 16 sur le plan de
travail et répartir la poudre p. ex. avec
une cuillére & café, sans pression.

Placez & présent le cété tasseur de la
cuillére de mesure de café 9 directe-
ment du haut sur la poudre d'expresso.
Appuyez de maniére homogeéne sur la
poudre d'expresso jusqu'da ce qu'elle af
teigne & peu prés le repére MAX dans
le filire 1/2.

REMARQUES :

Une pression homogéne est plus impor-
tante qu'une forte pression |

Une pression d'env. 15 kg est optimale.
Aux fins d'exercice, vous pouvez utiliser
un pése-personne.

Pour éviter des fissures : aprés le tam-
page, vous ne devez plus jamais taper
contre le portefiltre 16

Soulevez avec précaution le cété tas-
seur de la cuillére de mesure de café 9.
Essuyez la poudre d'expresso répartie
sur le bord du filtre 1/2.

10. Préparation
d'expresso

DANGER ! Risque de
brilures !
©® Pendant la préparation d'expresso, de

la vapeur d'eau trés chaude s'échappe
de la téte de percolateur 14. La téte de
percolateur reste encore trés chaude
apreés la préparation. Ne le touchez
pas et ne laissez en aucun cas vos
mains ou d'autres parties du corps dans
la vapeur d'eau.

REMARQUE : si vous souhaitez utiliser un
récipient plus haut, vous pouvez retirer la
grille d'égouttement 13 et placer le réci-
pient directement dans le plateau d'égoutte-
ment 12.

10.1 Extraire un simple
expresso

Condition préalable : I'appareil est prét &
fonctionner. Les anneaux DEL 17, 18 sont
allumés en continu.

1. Pour un simple expresso, utilisez le
filtre 2.

2. Placez le portefilire 16 préparé avec
la poignée sur ¥ wk" sous la téte de
percolateur 14,

3. Tournez la poignée du portefilire 16
vers la droite jusqu'a ¥ @. Le porte-
filtre doit étre bien en place.




4. Placez la tasse préchauffée sous I'ou-
verture d'écoulement du portefiltre 16.
5. Appuyez sur le bouton &7 17.

- L'anneau DEL & 17 clignote.

- L'anneau DEL TZ2 18 s'éteint.
- L'expresso s'écoule lentement dans la
tasse et s'arréte automatiquement.
6. Si vous voulez interrompre |'opération,

appuyez & nouveau sur le bouton
7 17.

REMARQUE : vous pouvez modifier la
quantité d'eau réservée pour un simple ex-
presso (voir « Régler le volume d'expresso »
4 la page 82).

7. 3 signaux sonores refentissent lorsque
['opération est terminée. Les anneaux
DEL 17, 18 sont & nouveau allumés en
continu.

8. Tournez la poignée du porteilire 16
vers la gauche jusqu'a ¥ i et sortez-
le vers le bas.

9. Tapotez pour faire sortir la poudre d'ex-
presso du filtre 2 et jetez-la avec les dé-
chets bio. Vous pouvez, si nécessaire,
retirer les restes avec un cuillére a café.

10. Nettoyez le filtre 2 et le portefilire 16
et séchezles.

10.2 Extraire un double
expresso

Condition préalable : I'appareil est prét &

fonctionner. Les anneaux DEL 17, 18 sont

allumés en continu.

1. Utilisez le filtre 1 pour un double ex-
presso ou pour deux tasses d'expresso.

2. Placez le portefilire 16 préparé avec
la poignée sur ¥ uk" sous la téte de
percolateur 14.

3. Tournez la poignée du portefilire 16
vers la droite jusqu'a ¥ @. Le porte-
filtre doit étre bien en place.

4. Placez une ou deux tasses préchauffées
sous |'ouverture d'écoulement du porte-
filtre 16.

5. Appuyez sur le bouton TZZ 18.

- l'anneau DEL T2Z 18 clignote.

- l'anneau DEL & 17 s'éteint.
- L'expresso s'écoule lentement dans la
tasse et s'arréte automatiquement.
6. Sivous voulez interrompre |'opération,
appuyez & nouveau sur le bouton

22 18.

REMARQUE : vous pouvez modifier la
quantité d'eau réservée pour un double ex-
presso (voir « Régler le volume d'expresso »
a la page 82).

7. 3 signaux sonores refentissent lorsque
I'opération est terminée. Les anneaux
DEL 17, 18 sont & nouveau allumés en
continu.

8. Tournez la poignée du portefilire 16
vers la gauche jusqu'a ¥ ol et sortez-
le vers le bas.

9. Tapotez pour faire sortir la poudre d'ex-
presso du filtre 1 et jetez-la avec les dé-
chets bio. Vous pouvez, si nécessaire,
refirer les restes avec un cuillére & café.

10. Nettoyez le filtre 1 et le portefilire 16
et séchez-les.



11. Astuces pour
I'expresso parfait

On ne parvient pas toujours & réussir fout de
suite |'expresso parfait. C'est pourquoi vous
osez expérimenter un peu jusqu'a ce que le
résultat soit & votre goiit. Voici quelques as-
tuces concernant ce que vous pouvez obser-
ver :

* Ily a de grandes différences de qualité
et de goit entre les poudres d'expresso.
Testez différentes sortes.

* Llorsque vous achetez de la poudre
d'expresso, vérifiez que le degré de
mouture convient aux machines & porte-
filtre. Le degré de mouture doit étre fin.
Ceci est souvent indiqué sur I'embal-
lage.

*  Moadifier toujours un seul point & la fois,
p. ex. uniquement la pression de tam-
page ou uniquement la quantité de
poudre d'expresso afin de pouvoir re-
tracer |'impact de cette modification.

* Vous reconnaissez |'extraction par-
faite aux critéres suivants :

- L'extraction prend env. 30 secondes.
- L'expresso s'écoule lentement dans la
tasse.

* Vous reconnaissez une sous-extrac-
tion au fait que I'expresso s'égoutte
aussi rapidement que de |'eau dans la
tasse. Il a le goit d'eau, éventuellement
aussi un peu acide.

Reméde :

- Vérifiez si la mouture de la poudre
d'expresso est suffisamment fine.

- Utilisez plus de poudre d'expresso.

- Veillez & compacter la poudre d'ex-
presso de maniére homogéne sans
fissures.

- Exercer plus de pression pour le tam-
page.

* Vous reconnaissez une hyperextrac-
tion au fait que |'expresso ne s'égoutte
que lentement dans la tasse et a un
goit amer.

Reméde :

- Utilisez moins de poudre d'expresso.

- N'exercez pas une pression trop forte
lors du tampage.

e Des types d'expresso différents néces-
sitent différentes températures de |'eau
pour développer des saveurs maxi-
males. Si la torréfaction est foncée, il
est recommandé que la température soit
plus basse et plus haute si la torréfac-
tion est plus claire.

¢ Nettoyez réguliérement votre machine
& expresso. Des résidus de café ou des
pores obstrués altérent le goit.

o Utilisez toujours de I'eau du robinet
fraiche, pas trop dure. Si votre eau du
robinet est frop dure, vous pouvez utili-
ser de |'eau filirée dans un filtre & eau
usuel dans le commerce.

12. Prélevement d'eau
trés chaude

DANGER ! Risque de
brilures !
© Lors de I'ttilisation de la buse va-
peur 10, de la vapeur trés chaude et
de |'eau trés chaude s'échappent. La
buse vapeur atteint une température trés
élevée. Touchez la buse vapeur unique-
ment au niveau de la poignée en ma-
tiere plastique. Ne laissez en aucun cas
vos mains ou d'autres parties du corps
dans la vapeur d'eau.

Vous pouvez prélever de I'eau trés chaude
(env. 80 °C) via la buse vapeur 10, par
exemple pour un café américain ou pour
préchauffer des tasses.
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Vous pouvez tourner la buse vapeur 10
d'un cété puis de I'autre.

e ® © o
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o ~ o
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e o ©©°

Condition préalable : I'appareil est prét &

fonctionner. Les anneaux DEL 17, 18 sont

allumés en continu.

1. Placez un récipient sous la buse va-
peur 10.

2. Tournez l'interrupteur rotatif 4 en direc-
tion du symbole d'b .

- L'anneau DEL I 17 clignote.

- L'anneau DEL TZ2 18 s'éteint.
- De I'eau trés chaude s'écoule de la
buse vapeur 10.

3. Mettez fin & |'opération en tournant I'in-
terrupteur rotatif 4 pour revenir sur
OFF.

L'appareil est tout de suite & nouveau prét a

fonctionner pour la préparation d'expresso.

Les anneaux DEL 17, 18 sont & nouveau al-

lumés en continu.

REMARQUE : le temps maximum de prélé-
vement d'eau chaude est de 120 secondes.
Ensuite la fonction s'arréte automatique-
ment. Tournez |'interrupteur rotatif 4 pour re-
venir sur OFF. Vous pouvez ensuite réutiliser
immédiatement la fonction.

13. Mousser le lait

DANGER ! Risque de
brilures !

© Lors de I'ttilisation de la buse va-
peur 10, de la vapeur trés chaude et
de I'eau trés chaude s'échappent. La
buse vapeur atteint une température trés
élevée. Touchez la buse vapeur unique-
ment au niveau de la poignée en mo-
tiére plastique. Ne laissez en aucun cas
vos mains ou d'autres parties du corps
dans la vapeur d'eau.

© Lors du moussage de lait avec la buse
vapeur 10 : commencez par plonger la
buse vapeur dans le lait avant de dé-
marrer la fonction vapeur. Et arrétez la
fonction vapeur avant de ressortir la
buse vapeur.

REMARQUE : quand 'appareil est prét

pour la production de vapeur, procédez ra-

pidement. Sinon, aprés un court instant,

I'appareil se met en mode refroidissement

(3 signaux sonores et les anneaux

DEL 17, 18 clignotent de maniére ryth-

mique). Ceci est une fonction de sécurité

contre la surchauffe. Dans ce cas, appuyez

& nouveau sur le bouton & 19 pour réacti-

ver la fonction vapeur.

Vous pouvez faire mousser du lait avec la
buse vapeur 10. Cela demande un peu
d'exercice.

Astuces :

¢ Testez le lait de différents fabricants.

® le lait & plus forte teneur en protéine
mousse mieux.

¢ Une plus forte teneur en lipides donne
une mousse plus crémeuse.

e Utilisez toujours du lait froid sortant du
réfrigérateur (env. 5 °C).

® lors du moussage, la température du
lait ne doit pas étre brilant. Des tempé-
ratures plus élevées alterent le goit et
font retomber la mousse de lait. Un in-



dice : la bonne température est atteinte
dans une pichet en métal quand les pa-
rois latérales du pichet sont trop
chaudes pour le tenir dans la main.

* N'aftendez pas trop longtemps quand
le lait moussé est prét. Sinon une partie
de la mousse de lait retombe.

Condition préalable : I'appareil est prét &

fonctionner. Les anneaux DEL 17, 18 sont

allumés en continu.

1. Remplissez au maximum & la moitié un
récipient de lait froid.

2. Appuyez sur le bouton & 19.

- Un signal sonore refentit.
A\,

- L'anneau DEL % 19 clignote.
- L'appareil se réchauffe pour la pro-
duction de vapeur.

3. Quand |'appareil est prét pour la pro-
duction de vapeur, 2 signaux sonores
refentissent et I'anneau DEL &% 19 est
allumé en continu.

4. Tenez un autre récipient sous la buse
vapeur 10 et tournez |'interrupteur rota-
tif 4 en direction du symbole dI% .

W\

- L'anneau DEL > 19 clignote.
- De la vapeur s'échappe.

5. Laissez s'échapper un peu de vapeur
puis interrompez en mettant |'interrup-
teur rotatif 4 sur OFF.

6. Plongez la buse vapeur 10 dans le lait
et tournez & nouveau l'interrupteur rota-
tif 4 en direction du symbole I .

Astuces :

- Plongez la buse vapeur 10 juste en
dessous de la surface de maniére &
incorporer de I'air dans le lait
(« phase d'infusion »).

- Ne pas plongez au milieu mais sur le
coté de maniére & provoquer un tour-
billon.

7. Quand le volume du lait a visiblement
augmenté (env. de 50 %), plongez la
buse vapeur 10 un peu plus profondé-
ment. Le tourbillon doit perdurer. A pré-
sent, les petites bulles d'air sont

finement réparties (« phase de
roulement »).

8. Lorsque la mousse de lait a la consis-
tance souhaitée, réglez l'interrupteur ro-
tatif 4 sur OFF.

REMARQUE : au total, le temps maximum
de production de vapeur est de

120 secondes. Ensuite la fonction s'arréte
automatiquement. Tournez l'interrupteur ro-
tatif 4 pour revenir sur OFF. Vous pouvez
ensuite réutiliser immédiatement la fonction.

9. Versez aussi rapidement que possible
la mousse de lait dans I'expresso.

10. Essuyez la buse vapeur 10 immédiate-
ment aprés chaque moussage de lait
avec un chiffon propre pour éliminer les
résidus de lait.

11. Faites tourner encore une fois briéve-
ment |'interrupteur rotatif 4 en direction
du symbole ' & jusqu'a ce que de la
vapeur sorte. Cela permet d'éliminer
les résidus de lait de I'intérieur de la
buse vapeur 10.

12. Ala fin, réglez l'interrupteur rotatif 4

sur OFF.
A\,

- l'anneau DEL )
continu.
13. Appuyez sur le bouton & 19.

- l'anneau DEL & 19 s'éteint.
- Lles anneaux DEL 17, 18 clignotent
de maniére rythmique.
- L'appareil refroidit.
Quand les anneaux DEL 17, 18 sont allu-
més en continu, |'appareil est & nouveau
prét & fonctionner pour la préparation d'ex-

presso.

19 est allumé en

REMARQUE : ce processus de refroidisse-
ment dure quelques minutes. Si vous voulez
préparer & nouveau rapidement un expres-
so, vous pouvez accélérer le processus de
refroidissement en prélevant de I'equ trés
chaude :
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1. Pendant que les anneaux DEL 17, 18
clignotent de maniére rythmique, tour-
nez l'interrupteur rotatif 4 en direction
du symbole % &.

- L'anneau DEL & 17 clignote.
- Tout d'abord de la vapeur sort, puis
de 'eau ensuite le processus s'arréte.
2. lorsque 3 signaux sonores retentissent
et que les anneaux DEL 17, 18 cli-
gnotent & nouveau de maniére ryth-
mique, fournez 'interrupteur rotatif 4
pour revenir sur le symbole OFF.
Les anneaux DEL 17, 18 sont allumés en
continu. L'appareil est prét pour la prépara-
tion d'expresso.

14. Réglages

Vous pouvez effectuer différents réglages sur
votre machine & expresso. Pour la plupart
des réglages, vous devez d'abord appeler
le menu.

14.1 Appeler le menu

Condition préalable : I'appareil est prét &
fonctionner. Les anneaux DEL 17, 18 sont
allumés en continu.

e Maintenez le bouton & 19 enfoncé
pendant environ 5 secondes jusqu'a ce
que les 3 anneaux DEL 17, 18, 19 cli-
gnotent successivement en alternance
par paire. A présent, vous pouvez ef-
fectuer les réglages comme cela est dé-
crit dans les paragraphes suivants.

REMARQUE : aprés 15 secondes sans ac-
tivité, le processus est interrompu sans sau-
vegarde.

14.2 Dureté de l'eau

Comme chaque appareil & eau chaude,
cette machine & expresso doit aussi étre dé-
tartrée réguliérement. Le calcaire se dépose
a l'intérieur de I'appareil et sur les petits ori-
fices (p. ex. sur la buse vapeur 10). Cela
perturbe les fonctions et endommage I'ap-
pareil & long terme.

Cette machine détermine automatiquement
le moment du détartrage. Quand ce moment
est atteint, tous les anneaux

DEL 17, 18, 19 sont allumés en continu.
Vous ne pouvez plus utiliser I'appareil en-
suite. Il doit d'abord étre détartré.

Pour que cela se produise au bon moment,
vous pouvez adapter le réglage de la dureté
de 'eau & I'eau de votre robinet. Vous obte-
nez des informations sur votre eau du robi-
net auprés de votre fournisseur d'eau

(p. ex. sur le site Internet). Si vous utilisez de
I'eau filtrée, vous pouvez adapter en consé-
quence la dureté de I'eau. Tenez compte &
ce sujet des consignes de votre fabricant de
filire & eau.

Vous pouvez choisir entre trois plages de du-
reté : douce, moyenne, dure.

Le réglage par défaut & la livraison de I'ap-
pareil est eau dure.

Vous trouverez toutes les informations sur le
détartrage au chapitre « Détartrage » & la
page 86.

Condition préalable : le menu est appelé.
Les 3 anneaux DEL 17, 18, 19 clignotent

successivement, en alternance respective-
ment par paire.



1. Appuyez sur le bouton T27 18.
Les anneaux DEL 17, 18, 19 affichent brie-

vement une fois la plage de dureté actuelle :

Plage de

dureté : dure

douce |moyenne

@ X X X

@ — X X

@ — — X

2. Llorsque les anneaux DEL sont allumés
successivement en alternance, ap-
puyez sur le bouton pour la plage de
dureté souhaitée :

Plage de

dureté : dure

douce |moyenne

@ X

X

@ X

L'anneau DEL T2 18 clignote 3 fois et
2 signaux sonores retentissent. Le nouveau
réglage est enregistré.

14.3 Température
d'expresso

La température de I'eau lors de I'extraction
de 'expresso peut étre modifiée pour
I'adapter aux différentes types de café et &
votre got. Si la forréfaction est foncée, il est
recommandé que la température soit plus
basse et plus haute si la torréfaction est plus
claire.

Vous pouvez choisir entre trois plages de
température : basse, moyenne, trés chaud.
Le réglage par défaut & la livraison de I'ap-
pareil est moyenne.

Condition préalable : le menu est appelé.
Les 3 anneaux DEL 17, 18, 19 clignotent
successivement, en alternance respective-
ment par paire.

1. Appuyez sur le bouton &2 17.

Les anneaux DEL 17, 18, 19 affichent brié-
vement une fois la plage de température ac-
tuelle :

Plage de \
tempéra- | faible |moyenne fres

chaude
ture:

@ X X X
— X X
@ - - X
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2. Lorsque les anneaux DEL sont allumés
successivement en alternance, ap-
puyez sur le bouton pour la plage de
température souhaitée :

Plage de .
tempéra- | faible |moyenne fres
chaude
ture :

@ X

X

@ X

L'anneau DEL & 17 clignote 3 fois et
2 signaux sonores retentissent. Le nouveau
réglage est enregistré.

14.4 Régler le volume
d'expresso

REMARQUE : |e volume de I'expresso ob-
tenu est aussi influencé par la quantité et le
compactage de la poudre d'expresso.

Avec cette fonction memory vous pouvez
adapter la quantité d'expresso obtenue &
vos tasses et vos préférences. Le réglage se
fait indirectement via le temps de prépara-
tion.

REMARQUE : le temps de préparation
peut étre compris entre 20 et 75 secondes.
Lorsque vous sélectionnez un temps plus
court ou plus long, le temps préalablement
enregistré est conservé.

Simple expresso

Condition préalable : I'appareil est prét &

fonctionner. Les anneaux DEL 17, 18 sont

allumés en continu.

1. Préparez le filtre 2, le portefiltre 16 et
la poudre d'expresso pour un simple
expresso et serrez le porte-filtre sous la
téte de percolateur 14.

2. Placez la tasse & expresso souhaitée
sous la téte de percolateur 14.

3. Maintenez le bouton & 17 enfoncé.
- La préparation de I'expresso com-

mence.

- D'abord I'anneau DEL &2 17 cli-
gnote.

- Puis I'anneau DEL &2 17 est allumé

et I'anneau DEL T2 18 clignote ra-
pidement.
4. Une fois que la quantité souhaitée est
atteinte, relachez le bouton & 17.
- Le processus s'arréte.

- L'anneau DEL T 18 s'éteint.

- L'anneau DEL & 17 est allumé puis
clignote 3 fois.
Le temps de préparation d'un simple expres-
so est enregistré.
L'appareil est tout de suite & nouveau prét &
fonctionner pour la préparation d'expresso.
Les anneaux DEL 17, 18 sont & nouveau al-
lumés en continu.



Double expresso

Condition préalable : I'appareil est prét &

fonctionner. Les anneaux DEL 17, 18 sont

allumés en continu.

1. Préparez le filtre 1, le portefiltre 16 et
la poudre d'expresso pour un double
expresso et serrez le poudre d'expresso
sous la téte de percolateur 14.

2. Placez la tasse ou les tasses & expresso
souhaitées sous la téte de percola-
teur 14.

3. Maintenez le bouton T22 18 enfoncé.
- La préparation de |'expresso com-

mence.

- D'abord I'anneau DEL ©22 18 cli-

gnote.
- Puis I'anneau DEL TZZ 18 est allumé

et I'anneau DEL & 17 clignote rapi-
dement.
4. Une fois que la quantité souhaitée est
atteinte, relachez le bouton T2Z 18.

- Le processus s'arréte.
- L'anneau DEL &2 17 s'éteint.

- L'anneau DEL ©22 18 est allumé
puis clignote 3 fois.

Le temps de préparation d'un double expres-

so est enregistré.
L'appareil est tout de suite & nouveau prét a
fonctionner pour la préparation d'expresso.

Les anneaux DEL 17, 18 sont & nouveau al-

lumés en continu.

14.5 Rétablir les réglages
d'usine

Avec cette fonction, vous pouvez réinitialiser
tous les réglages sur les réglages d'usine.

Condition préalable : le menu est appelé.
Les 3 anneaux DEL 17, 18, 19 clignotent
successivement, en alternance respective-
ment par paire.

1. Placez un récipient sous la buse vo-
peur 10.

2. Tournez l'interrupteur rotatif 4 en direc-
tion du symbole ' & .

- De |'eau s'écoule de la buse vo-
peur 10.

3. Appuyez sur le bouton &2 17.

Les 3 anneaux DEL 17, 18, 19 clignotent

plusieurs fois simultanément. Les réglages

sont réinitialisés aux réglages d'usine.

4. lorsque que les anneaux DEL 17, 18
clignotent de maniére rythmique, tour-
nez |'interrupteur rotatif 4 pour revenir
sur le symbole OFF.

Lorsque 2 signaux sonores retentissent et

que les anneaux DEL 17, 18 sont allumés

en continu, |'appareil est & nouveau prét &
fonctionner.



15. Nettoyage

DANGER ! Risque
d'électrocution !
© La machine & expresso et le cable de
raccordement avec fiche secteur 7 ne
doivent pas entrer en contact avec de
I'eau ou d'autres liquides.

DANGER ! Risque de
brilures !
® Pendant le fonctionnement, de nombreux
composants et accessoires de la ma-
chine & expresso atteignent une tempé-
rature frés élevée. Laissez ceux-ci
refroidir avant le nettoyage.

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© N'utilisez aucun détergent agressif ou
abrasif.

REMARQUES :

® les accessoires suivants peuvent étre
nettoyés au lave-vaisselle ou & la main :
- la cuillére de mesure de café avec tas-

seur 9

- les filtres 1/2

* les accessoires suivants peuvent étre la-
vés & la main avec un produit vaisselle
doux :
- le réservoir d'eau 6 avec couvercle 5
- la grille d'égouttement 13
- le plateau d'égouttement 12
- le portefiltre 16
- le manchon de remplissage de la

buse vapeur 10

* L'ardme de I'expresso peut &tre dénatu-
ré lorsque des restes de produit vais-
selle adhérent sur des accessoires qui
entrent en contact avec I'eau, |'expres-
so ou le lait. C'est pourquoi vous devez
nettoyer ces piéces soigneusement a
I'eau claire, méme lorsqu'un nettoyage
avec du produit vaisselle est nécessaire.
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Aprés chaque expresso

1. Retirez le portefiltre 16 de la téte de
percolateur 14.

2. Tapotez pour faire sortir la poudre d'ex-
presso du filire 1/2 et jetezla avec les
déchets bio. Vous pouvez, si néces-
saire, refirer les restes avec un cuillére &
café.

3. Rincez le filire 1/2 et le portefilire 16
d I'eau chaude et séchez-les.

Aprés chaque moussage de lait

REMARQUE : veillez toujours a ce que
I'orifice de la buse vapeur 10 reste propre.
Les résidus de lait non éliminés ne sont non
seulement pas hygiéniques. Ils peuvent aussi
rapidement obstruer le petit orifice.

1. Essuyez la buse vapeur 10 avec un
chiffon propre pour éliminer les résidus
de lait.

Faites tourner encore une fois briéve-
ment |'interrupteur rotatif 4 en direction
du symbole % & jusqu'a ce que de la
vapeur sorte. Cela permet d'éliminer
les résidus de lait de l'intérieur de la
buse vapeur.

N

Plateau d'égouttement

Avant que le flotteur 11 dépasse vers le
haut par la grille d'égouttement 13 (voir il-
lustration), il faut vider le plateau d'égoutte-
ment 12. En tout cas, il est recommandé de
nettoyer une fois chaque jour le plateau
d'égouttement.




—_

Sortez la grille d'égouttement 13.
2. Soulevez le plateau d'égouttement 12
vers le haut pour le sortir.

3. Videz et nettoyez & la main ces acces-
soires avec un produit vaisselle doux.

4. Séchez toutes les piéces avant de les re-
metire en place.

Chaque jour

DANGER ! Risque
d'électrocution !
© Débranchez la fiche secteur 7 de la
prise de courant avant de nettoyer la
machine & expresso.

1. Videz le réservoir d'eau 6 et rincez-le
plusieurs fois & I'eau claire.

2. Essuyez la téte de percolateur 14 &
I'aide d'un chiffon propre humide. Ce
faisant, nettoyez aussi le bord entourant
la téte de percolateur.

REMARQUE : si nécessaire, utilisez pour
cela un peu de produit vaisselle. Nettoyez
en essuyant soigneusement plusieurs fois
avec un chiffon juste humecté & I'eau claire.

3. Essuyez |'extérieur de I'appareil avec
un chiffon humecté.
4. Séchez toutes les pices.

Buse vapeur

Il est recommandé de démonter la buse va-

peur 10 une fois par jour pour la nettoyer

soigneusement.

1. Laissez refroidir la buse vapeur 10.

2. Retirez le manchon de remplissage de
la buse vapeur 10.

3. Lavez soigneusement le manchon de
remplissage & la main avec un produit
vaisselle doux. Rincez plusieurs fois &
I'eau claire trés chaude.

4. Essuyez soigneusement le tube intérieur
de la buse vapeur 10 & I'aide d'un
chiffon humide.

REMARQUE : si nécessaire, utilisez pour
cela un peu de produit vaisselle. Nettoyez
en essuyant soigneusement plusieurs fois
avec un chiffon juste humecté & I'eau claire.

5. Replacez le manchon de remplissage
en le coulissant sur la buse vapeur 10.
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Filtres et porte-filtre

1. Méme si vous tilisez toujours le méme
filtre 1/2, vous devriez quand méme le
retirer au moins une fois par semaine
du portefiltre 16.

2. Rincez soigneusement le portefiltre 16
a I'eau chaude.

3. Vous pouvez laver les filtres 1/2 au
lave-vaisselle.

4. Séchez soigneusement foutes les piéces
avant de les remonter.

Réservoir d'eau

1. Env. toutes les 2 semaines, il est recom-
mandé de nettoyer 'intérieur du réser-
voir d'eau 6 avec un peu de produit
vaisselle doux.

2. Rincezle ensuite soigneusement & I'eau
du robinet claire.

3. Séchez I'extérieur du réservoir d'eau 6
avant de le mettre en place.

REMARQUE : un peu d'eau s'accumule
dans le renfoncement sous le réservoir
d'eau 6. Eliminez-la réguliérement avec un
chiffon sec et propre.

16. Détartrage

Comme chaque appareil & eau chaude,
cette machine & expresso doit aussi étre dé-
tartrée réguliérement. Le calcaire se dépose
a l'intérieur de I'appareil et sur les petits ori-
fices (p. ex. sur la buse vapeur 10). Cela
perturbe les fonctions et endommage I'ap-
pareil & long terme.

Cette machine détermine automatiquement
le moment du détartrage. Quand ce moment
est atteint, tous les anneaux

DEL 17, 18, 19 sont allumés en continu.
Vous ne pouvez plus utiliser I'appareil en-
suite. Il doit d'abord étre détartré.

REMARQUES :

®  Pour que la demande de détartrage se
produise au bon moment, vous pouvez
adapter le réglage de la dureté de
I'eau & |'eau de votre robinet (voir « Du-
reté de I'eau » & la page 80).

* Mais, indépendamment de cela, vous
pouvez aussi lancer le programme de
détartrage & tout moment.

e Env. 900 ml de liquide sont pompés &
travers |'appareil par opération (pour le
détartrage et le ringage). Chaque opé-
ration dure au total env. 5 minutes.

Préparer la solution anticalcaire

DANGER ! Risque d'irritations
des yeux !
© Respecter les consignes d'utilisation de
I'anticalcaire (acide citrique) fournies,
figurant p.ex. sur I'emballage.

Il'y a un sachet contenant de la poudre de

détartrage dans les éléments livrés. Il

contient de |'acide citrique.

Vous pouvez aussi utiliser un détartrant usuel

du commerce pour les machines & expresso.

Dans ce cas, respectez les consignes du fa-

bricant.

¢ Dissolvez un demi sachet de la poudre
de détartrage fournie (correspond &
env. 25 g d'acide citrique) dans 1 litre
d'eau du robinet fraiche et froide.

Processus de détartrage

Condition préalable & la demande de dé-
tartrage : fous les anneaux DEL 17, 18, 19
sont allumés en continu.

Condition préalable sans demande de dé-
tartrage : |'appareil est prét & fonctionner.
Les anneaux DEL 17, 18 sont allumés en
continu.

1. Videz le réservoir d'eau 6.



2. Mettez la solution anticalcaire préparée
dans le réservoir d'eau 6.

3. Mettez le réservoir d'eau 6 en place.

4. Pour récupérer la solution de dé-
tartrage, placez un grand récipient
(env. 1 litre) sous la buse vapeur 10 et
un autre récipient (env. 500 ml) sous la
téte de percolateur 14.

5. Maintenez le bouton ¢* 19 enfoncé
pendant environ 5 secondes jusqu'a ce
que les 3 anneaux DEL 17, 18, 19 cli-
gnotent successivement en alternance
par paire.

REMARQUE : aprés 15 secondes sans ac-
tivité, le processus est interrompu.

6. Tournez l'interrupteur rotatif 4 en direc-
tion du symbole b .

7. Appuyez sur le bouton & 19.

- L'appareil pompe de la solution de
détartrage trés chaude & travers la
buse vapeur 10.

8. Une fois qu'env. 450 ml de solution de
détartrage sont passés, tournez I'inter-
rupteur rofatif 4 sur OFF.

- La solution de détartrage est pompée,
avec des pauses, & travers la téte de
percolateur 14.

Quand le programme de détartrage s'est

entiérement déroulé, 2 signaux sonores re-

tentissent et les anneaux DEL 17, 18 sont
allumés en continu.

Rincage

1. Retirez le réservoir d'eau 6 et déversez
I'éventuel surplus de solution de dé-
tartrage.

2. Rincez le réservoir d'eau 6 plusieurs
fois & I'eau claire.

3. Remplissez le réservoir d'eau 6
jusqu'au repére MAX avec de |'eau du
robinet fraiche et froide et mettez-le en
place.

4. Videz les récipients de récupération du
liquide pompé & travers I'appareil et re-

placez ceux-<i sous la buse vapeur 10
et la téte de percolateur 14.

5. Maintenez le bouton ¢* 19 enfoncé
pendant environ 5 secondes jusqu'a ce
que les 3 anneaux DEL 17, 18, 19 cli-
gnotent successivement en alternance

par paire.

REMARQUE : aprés 15 secondes sans ac-
tivité, le processus est interrompu.

6. Tournez l'interrupteur rotatif 4 en direc-
tion du symbole dI% .

7. Appuyez sur le bouton ¢ 19.

- L'appareil pompe de I'eau trés
chaude a travers la buse vapeur 10.

8. Une fois qu'env. 450 ml d'eau sont pas-
sés, tournez l'interrupteur rotatif 4 sur
OFF.

- L'eau est pompée, avec des pauses, a
travers la téte de percolateur 14.

Quand le programme de détartrage est ter-

miné, 2 signaux sonores refentissent et les

anneaux DEL 17, 18 sont allumés en conti-
nu.

9. Remplissez le réservoir d'eau 6
jusqu'au repére MAX avec de I'eau du
robinet fraiche et froide.

L'appareil est & nouveau prét & fonctionner

pour la préparation d'expresso.
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17. Rangement et
transport

A DANGER pour les enfants !
©® Conservez |'appareil hors de portée
des enfants.

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© N'exposez pas |'appareil & des tempé-
ratures inférieures au point de congéla-
tion.

*  Une fois qu'ils sont nettoyés, laissez sé-
cher la machine & expresso et ses acces-
soires avant de les réassembler et de les
ranger.

® Sivous voulez transporter la machine &
expresso, videz le réservoir d'eau 6 et
le plateau d'égouttement 12.

18. Mise au rebut

Ce produit est soumis aux exi-

gences de la directive

2012/19/UE. Le symbole de

la poubelle sur roues barrée

signifie que, dans |'Union eu-

ropéenne, le produit doit faire I'objet d'une
collecte séparée des déchets. Cela s'ap-
plique au produit et & fous les accessoires
portant ce symbole. Les produits portant ce
symbole ne doivent pas étre éliminés avec
les déchets ménagers normaux, mais
doivent étre déposés dans un point de col-
lecte chargé du recyclage des appareils
électriques et électroniques.

Ce symbole de recyclage

identifie p. ex. un objet ou des

parties de matériaux comme

étant recyclables. Le recy-

clage contribue & réduire I'uti-

lisation de matiéres premiéres et & protéger
I'environnement.
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Le produit est recyclable, sou-
mis & la responsabilité élargie
du producteur et doit faire
I'objet d'un tri sélectif.

2

g
Emballage

Si vous souhaitez mettre |'emballage au re-
but, respectez les prescriptions environne-
mentales correspondantes de votre pays.

19. Commapder des
accessoires

Sur notre site Web, vous trouverez les infor-
mations concernant les accessoires qui
peuvent &tre commandés.

Commande en ligne

shop.hoyerhandel.com

1. Scannez le code QR avec votre smart-
phone/tablette.

2. le code QR vous permet d'accéder &
un site Web sur lequel vous pouvez
passer une commande.



20. Dépannage

Si votre appareil ne fonctionne pas correctement, procédez dans un premier femps aux tests
de cette liste de contréle. Il s'agit peutétre seulement d'un probléme mineur que vous pouvez

résoudre vous-méme.

A DANGER ! Risque d'électrocution !
©® N'essayez en aucun cas de réparer |'appareil vous-méme.

Probléme

Cause possible / solution

Ne fonctionne pas

e L'alimentation électrique est-elle établie
correctement 2
e \Vérifiez le branchement.

Affichages DEL clignotants
mais pas de fonction

Vous trouverez des indications concernant les DEL au cha-
pitre « Affichage des anneaux DEL et signaux sonores » &
la page 69.

Mauvaise qualité de I'expresso

Vous trouverez des astuces concernant la préparation
d'expresso au chapitre « Astuces pour |'expresso parfait »
a la page 77.

L'expresso est trop froid.

¢ Pas de préchauffage de la tasse 2
e Ajuster la température du café dans les réglages (voir
« Température d'expresso » a la page 81).

L'expresso s'égoutte juste du

porte-filre 16 ou déborde aus-|

si du bord du portefiltre 2

*  Mouture de poudre d'expresso trop fine 2 Trop de
poudre d'expresso 2 Tampé trop fort 2

Poudre d'expresso sur le bord du filire 1/2 2
Vérifier si le trou sur la face inférieure du filtre 1/2
est obstrué.

*  Fautil détartrer la machine / la téte de percolateur 14 2

L'expresso s'écoule trop rapide-
ment du portefiltre 16 et est trop
clair.

*  Mouture de poudre d'expresso trop grossiére 2 Trop
peu de poudre d'expresso ¢ Poudre pas suffisamment
ou irréguliérement compacté 2

Tous les anneaux

DEL 17, 18, 19 sont allumés
en continu. Aucune prépara-
tion d'expresso possible.

* L'appareil doit &tre détartré.

Le porte-iltre 16 ne peut pas
étre complétement tourné sur

va

* Trop de poudre d'expresso 2
® Poudre d'expresso sur le bord du filtre 1/2 2

Fort bruit de pompe

e Estce que le réservoir d'eau 6 est vide 2
® Estce que le réservoir d'eau 6 n'est pas correctement
en place 2
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Probléeme

Cause possible / solution

o
Ni eau ni vapeur ne sort de la |
buse vapeur 10.

Estce que le réservoir d'eau 6 est vide 2
Est-ce que la buse vapeur 10 est obstruée 2
Fautil détartrer la machine / la buse vapeur 10 2

Aprés 120 secondes il ne sort
plus d'eau / de vapeur de la
buse vapeur 10.

® Ceci est normal. Ceci est une fonction de sécurité.
Tournez l'interrupteur rotatif 4 pour revenir sur OFF.
Vérifiez s'il y a suffisamment d'eau dans le réservoir
d'eau 6. Vous pouvez ensuite réutiliser immédiate-
ment la fonction.

21. Caractéristiques

Symboles utilisés

S

Gepriifte Sicherheit (sécurité
contrélée). Les appareils doivent
satisfaire aux Reégles techniques
reconnues en vigueur et étre
conformes & la Loi sur la sécurité
des produits (Produktsicherheits-
gesetz - ProdSG).

techniques
Modéle : SSMS 1350 A1
Tension
secteur : 220 -240V ~ 50/60 Hz
Classe de
protection : |
Puissance : 1350 W

Contenance du

minimum 250 ml (MIN)

Avec ce marquage CE, la société
HOYER Handel GmbH déclare la
conformité avec la réglementa-
tion de |'Union européenne.

réservoir maximum 1 000 ml
d'eau : (MAX)
Pression : 15 bar

Arrét automa-
tique :

aprés 30 minutes

Ce symbole rappelle qu'il faut éli-
miner |'emballage en respectant
I'environnement.

REMARQUE : |'utilisateur n'a pas besoin
d'intervenir pour basculer le produit entre

50 et 60 Hz. Le produit s'adapte aussi bien
a 50 qu'a 60 Hz.

Les matériaux recyclables sont
marqués par le symbole du recy-
clage (3 fleches). Le matériau
peut étre spécifié par le numéro
de recyclage au milieu (ici : 21)
et/ou un sigle (ici : PAP).

Le symbole représente les piéces
pouvant étre nettoyées au lave-
vaisselle.

Le produit est recyclable, soumis

& la responsabilité élargie du pro-
ducteur et doit faire I'objet d'un tri

sélectif.

Sous réserves de modifications techniques.




22. Garantie de
HOYER Handel GmbH
valable pour la
France

Cheére cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans & compter de la date d’achat. En
cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits légaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.
Indépendamment de la garantie commer-
ciale souscrite, le vendeur reste tenu des dé-
fauts de conformité du bien et des vices
rédhibitoires dans les conditions prévues
aux articles 1217-4 4 1217-13 du Code de
la consommation et aux articles 1641 a
1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur,
pendant le cours de la garantie commer-
ciale qui lui a été consentie lors de I‘acquisi-
tion ou de la réparation d’un bien meuble,
une remise en état couverte par la garantie,
toute période d‘immobilisation d‘au moins
sept jours vient s'ajouter & la durée de la ga-
rantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d‘interven-
tion de |'acheteur ou de la mise & disposition
pour réparation du bien en cause, si cette
mise & disposition est postérieure a la de-
mande d'intervention.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat
et répond des défauts de conformité existant
lors de la délivrance.

Il répond également des défauts de confor-
mité résultant de |'emballage, des instruc-
tions de montage ou de |'installation lorsque
celleci a été mise & sa charge par le contrat
ou a été réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1. S’il est propre & |'usage habituellement
attendu d’un bien semblable et, le cas
échéant :

- §'il correspond & la description don-
née par le vendeur et posséder les
qualités que celuici a présentées &
I'acheteur sous forme d’échantillon ou
de modéle ;

- s'il présente les qualités qu’un ache-
teur peut légitimement attendre eu
égard aux déclarations publiques
faites par le vendeur, par le produc-
teur ou par son représentant, notam-
ment dans la publicité ou
I'étiquetage ;

2. Ou s'il présente les caractéristiques défi-
nies d'un commun accord par les par-
ties ou étre propre & tout usage spécial
recherché par |'acheteur, porté & la
connaissance du vendeur et que ce der-
nier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la déli-
vrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison
des défauts cachés de la chose vendue qui
la rendent impropre & |'usage auquel on la
destine, ou qui diminuent tellement cet
usage que |'acheteur ne |'aurait pas ac-
quise, ou n‘en aurait donné qu’un moindre
prix, s'il les avait connus.
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Article 1648 1er alinéa du Code
civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit
étre intentée par |'‘acquéreur dans un délai
de deux ans & compter de la découverte du
vice.

Conditions de garantie

Le délai de garantie commence & la date
d’achat. Conservez le ticket de caisse d'ori-
gine. Ce document sert de justificatif d'achat.
Si au cours des frois années suivant la date
d’achat, des défauts de matériel ou de fabri-
cation apparaissent sur ce produit, celui-ci
vous est, & notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement, ou le prix d'achat est
remboursé. Les conditions pour faire valoir
la garantie sont que l'appareil et la preuve
d’achat [ticket de caisse) soient présentés
dans un délai de trois ans et que le défaut
ainsi que le moment ou il est survenu soient
briévement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I'échange du produit
ne constitue pas un nouveau commencement
de période de la garantie.

Les piéces détachées indispensables & |"utili-
sation du produit sont disponibles pendant
la durée de la garantie du produit.

Durée de garantie et requétes
légales pour vices de construction
La durée de garantie n’est pas prolongée
par son application. Ceci est également va-
lable sur les piéces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de |'achat doivent étre signalés im-
médiatement aprés le déballage. Aprés l'ex-
piration de la garantie, les réparations &
effectuer sont payantes.

Etendue de la garantie

Lappareil a été fabriqué selon des prescrip-
tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s'applique aux défauts de maté-
riel ou de fabrication.

Sont exclus de la garantie les piéces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des piéces fragiles, par ex.
les interrupteurs, batteries, sources
d'éclairage ou d'autres piéces en
verre.

Cette garantie est perdue si |'appareil n'a
pas été utilisé ou entretenu de maniére
conforme. Pour une utilisation conforme du
produit, respecter précisément toutes les
consignes présentées dans le mode d’em-
ploi. Les fins d'utilisation et les actions
contre-indiquées ou déconseillées dans le
mode d’emploi doivent impérativement étre
évitées.

Le produit est exclusivement congu pour un
usage privé non commercial. La manipula-
tion non autorisée et non conforme, |'utilisa-
tion de force et les interventions non
effectuées par notre centre de service autori-
sé entrainent la perte de garantie.

Déroulement en cas de garantie

Pour assurer un traitement rapide de votre

demande, respectez les éléments suivants :

¢ Pour toute demande, tenez & disposition
le numéro d'article
IAN : 355529 2004 et le ticket de
caisse comme preuve d'achat.

® Vous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, &
gauche) ou sur l'autocollant apposé &
I'arriére ou sur le dessous de 'appareil.

¢ En cas d'erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d'abord par
téléphone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.



* Envoyez ensuite gratuitement & l'adresse
de service quon vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en y
joignant la preuve d’achat (ticket de
caisse) et 'indication du défaut ainsi que
du moment ob il est survenu.

Sur www.lidl-service.com, vous pouvez télé-

charger ce mode d’emploi ainsi que ceux
d’autres produits, des vidéos sur les produits
et des logiciels d'installation.

=] 4; =]
5

[=]:.r
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Ce code QR vous permet d'accéder directe-

ment & la page du service client Lid|

(www.lidl-service.com) et vous permet d'ou-

vrir votre mode d'emploi lorsque vous avez
saisi le numéro d'article (IAN)
355529 2004.

]

ﬂ Centre de service
Service France

Tel.: 0800 919270

E-Mail: hoyer@lidl.fr

IAN : 355529_2004

G—@- Fournisseur

Attention | l'adresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez
d’abord le centre de service cité plus haut.

HOYER Handel GmbH
TaskdpristraBBe 3
DE-22761 Hamburg
ALLEMAGNE
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23. Garantie de
HOYER Handel GmbH
valable pour la
Belgique

Chére cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans & compter de la date d'achat. En
cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits Iégaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.

Conditions de garantie

Le délai de garantie commence & la date
d’achat. Conservez le ticket de caisse d'ori-
gine. Ce document sert de justificatif d'achat.
Si au cours des frois années suivant la date
d’achat, des défauts de matériel ou de fabri-
cation apparaissent sur ce produit, celui-ci
vous est, & notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement. Les conditions pour faire
valoir la garantie sont que 'appareil et la
preuve d’achat (ticket de caisse) soient pré-
sentés dans un délai de trois ans et que le
défaut ainsi que le moment ou il est survenu
soient briévement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I'échange du produit
ne constitue pas un nouveau commencement
de période de la garantie.

Durée de garantie et requétes
légales pour vices de construction
La durée de garantie n’est pas prolongée
par son application. Ceci est également va-
lable sur les piéces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de |'achat doivent étre signalés im-
médiatement aprés le déballage. Aprés l'ex-
piration de la garantie, les réparations &
effectuer sont payantes.
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Etendue de la garantie

Lappareil a été fabriqué selon des prescrip-
tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s'applique aux défauts de maté-
riel ou de fabrication.

Sont exclus de la garantie les piéces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des piéces fragiles, par ex.
les interrupteurs, batteries, sources
d'éclairage ou d'autres piéces en
verre.

Cette garantie est perdue si |'appareil n'a
pas été utilisé ou entretenu de maniére
conforme. Pour une utilisation conforme du
produit, respecter précisément toutes les
consignes présentées dans le mode d’em-
ploi. Les fins d'utilisation et les actions
contre-indiquées ou déconseillées dans le
mode d’emploi doivent impérativement étre
évitées.

Le produit est exclusivement congu pour un
usage privé non commercial. La manipula-
tion non autorisée et non conforme, |'utilisa-
tion de force et les interventions non
effectuées par notre centre de service autori-
sé entrainent la perte de garantie.

Déroulement en cas de garantie

Pour assurer un traitement rapide de votre

demande, respectez les éléments suivants :

¢ Pour toute demande, tenez & disposition
le numéro d'article
IAN : 355529 2004 et le ticket de
caisse comme preuve d'achat.

® Vous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, &
gauche) ou sur l'autocollant apposé &
I'arriére ou sur le dessous de 'appareil.

¢ En cas d'erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d'abord par
téléphone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.



* Envoyez ensuite gratuitement & l'adresse
de service quon vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en y
joignant la preuve d’achat (ticket de
caisse) et 'indication du défaut ainsi que
du moment ob il est survenu.

Sur www.lidl-service.com, vous pouvez télé-

charger ce mode d’emploi ainsi que ceux
d’autres produits, des vidéos sur les produits
et des logiciels d'installation.

=] 4; =]
5

[=]:.r
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Ce code QR vous permet d'accéder directe-

ment & la page du service client Lid|

(www.lidl-service.com) et vous permet d'ou-

vrir votre mode d'emploi lorsque vous avez
saisi le numéro d'article (IAN)
355529 2004.

T .
ﬂ Centre de service

Service Belgique
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN : 355529_2004

6—6'- Fournisseur

Attention | l'adresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez
d’abord le centre de service cité plus haut.

HOYER Handel GmbH
TaskspristraBBe 3
DE-22761 Hamburg
ALLEMAGNE
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1. Overzicht

1 Zeef voor dubbele espresso

2 Zeef voor enkele espresso

3 Warmhoudplaat voor koppen

4 OFF/ % & Draaiknop voor aanmaken stoom en warm water
5 Deksel (van het waterreservoir)

6 Woaterreservoir

7 Aansluitsnoer met stekker

8 O In-/vitschakelknop

9 Koffielepel met stamper

10 Stoompijp

11 Vlotter (weergave: lekbak leegmaken)
12 Lekbak

13 Lekrooster

14 Zeteenheid

15 Bedieningselementen (voorkant)

16 Zeethouder

Afbeelding A: bedieningselementen (voorkant)*
17 & Toets/led-ring voor enkele espresso

18 & Toets/led-ring voor dubbele espresso
19 & Toets/led-ring voor stoomopwekking

* De bedieningselementen hebben meer functies die in deze handleiding worden uitge-
legd.

Afbeelding B: zeef en zeefhouder

20 Inkeping in de rand van de zeef 1/2

21 Noppen in de zijwand van de zeef 1/2

22 Inkeping in de rand van de zeefhouder 16
zonder afbeelding: 1 zak ontkalkingspoeder (ca. 50 g. citroenzuur)



Hartelijk dank voor uw
vertrouwen!

We feliciteren u met uw nieuwe
espressomachine Slim.

Om het apparaat veilig te gebruiken en om
alle functies van het apparaat te leren ken-
nen:

¢ Lees deze handleiding véér de
eerste ingebruikname zorgvul-
dig door.

¢ Neem dltijd de veiligheidsin-
structies in acht!

¢ Het apparaat mag alleen wor-
den bediend zoals in deze hand-
leiding wordt beschreven.
Bewaar deze handleiding goed.
Wanneer u het apparaat ooit
aan iemand doorgeeft, dient u
deze handleiding bij te voegen.
De handleiding maakt deel uvit
van het product.

Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe
espressomachine Slim!

Symbolen op het apparaat
Dit symbool waarschuwt u voor het
& aanraken van het warme opper-
vlak.

er Het symbool geeft aan dat hiermee

gemarkeerde materialen de smaak
noch de geur van levensmiddelen
veranderen.
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2, Correct gebruik

De espressomachine Slim is vitsluitend be-
doeld voor de volgende gebruiksdoelein-
den:
voor het bereiden van espresso uit ge-
malen espressopoeder,
voor de afname van warm water of
stoom uit de stoompiip.
Het apparaat is ontworpen voor particuliere
huishoudens. Het apparaat mag vitsluitend
binnenhuis worden gebruikt.
Dit apparaat mag niet voor commerciéle
doeleinden worden gebruikt.

Voorzienbaar misbruik

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Vul het waterreservoir in geen geval
met andere vloeistoffen dan met vers,
koud drinkwater!



3. Veiligheidsinstruc-
ties

Waarschuwingen

Indien nodig, worden de volgende waar-

schuwingen in deze handleiding gebruikt:
GEVAAR! Hoog risico: het niet in
acht nemen van de waarschuwing
kan tot letsel leiden.

WAARSCHUWING! Matig risico: het niet
in acht nemen van de waarschuwing kan
verwondingen of ernstige materiéle schade
veroorzaken.

LET OP: gering risico: het niet in acht ne-
men van de waarschuwing kan lichte ver-
wondingen of materiéle schade
veroorzaken.

AANWUZING: situaties en bijzonderhe-
den waarop tijdens het gebruik van het ap-
paraat moet worden gelet.

Instructies voor een veilig gebruik

® Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het
apparaat en het aansluitsnoer uit de buurt van kinderen.

®© Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
fysieke, sensorische of mentale capaciteiten of een gebrek aan er-
varing en/of kennis, wanneer zij onder toezicht van een volwasse-
ne staan of met betrekking tot het veilige gebruik van het apparaat
instructies hebben gekregen en de daaruit voortvloeiende gevaren

hebben begrepen.

®© Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

® Dit apparaat is eveneens bestemd om te worden gebruikt in het
huishouden en voor huishoudelijke toepassingen, zoals ...
... in keukens voor medewerkers in winkels, kantoren en andere

bedrijfssectoren;
... in landbouwbedrijven;

... door gasten in hotels, motels en andere woonvoorzieningen;

... in ontbijtpensions.

®© Racak de hete delen van het apparaat niet aan, zoals bijv.
& zeef en zeefhouder, zeteenheid, stoompijp en warmhoud-
plaat. Pak de stoompijp en de zeefthouder alleen aan de

grepen vast.

® Vermijd contact met de hete stoom, ...
.. die tijdens de stoomafname (bijv. bij het melkschuimen)

onfstaat.

.. die tij{dens het maken van de espresso vit de zeteenheid

ontsnapt.
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© Dit apparaat is niet bedoeld om te gebruiken met een externe tijd-
schakelklok of een afzonderlijk op afstand bestuurbaar systeem.

®© De espressomachine, het aansluitsnoer en de stekker mogen niet in
water of andere vloeistoffen worden gedompeld.

® Wanneer het aansluitsnoer van dit apparaat beschadigd is, moet dit
door de fabrikant of zijn klantenservice of door een gelijkwaardig ge-
kwalificeerde persoon worden vervangen om gevaarlijke situaties te
voorkomen.

® Neem het hoofdstuk over de reiniging (zie “Reinigen” op
pagina 116) in acht.

® Let erop dat er geen vloeistof op de steekverbinding van het appo-
raat loopt.

© Let erop dat het oppervlak van het verwarmingselement na gebruik
nog restwarmte heeft. Ook de volgende oppervlakken kunnen na
gebruik nog warm zijn: zeef en zeefhouder, zeteenheid, stoompijp
en warmhoudplaat.

® Neem de veiligheidsinstructies in deze handleiding in acht, omdat
bij onjuist gebruik verwondingen mogelik zijn.

GEVAAR voor een
elektrische schok door
vocht!
©® Bescherm het apparaat tegen vocht,
druppel- of spatwater: anders bestaat
er gevaar voor een elektrische schok.

A GEVAAR voor kinderen!
© Verpakkingsmateriaal is geen kinder-
speelgoed. Kinderen mogen niet met
de plastic zakken spelen. Er bestaat

verstikkingsgevaar.
© Vul het wat ir hoogstens tot
GEVAAR voor en door Vul het waterreservoir hoogstens to
aan de markering MAX.

. e .
hvisdieren en vee: ©® Maak de lekbak uiterlijk leeg als de
® Er kunnen gevaren voor huis- en ge- vlotter dat aangeeft.

bruiksdieren van elekirische apparaten
vitgaan. Verder kunnen dieren ook
schade aan het apparaat veroorzaken.
Houd dieren daarom altijd uit de buurt
van elekirische apparaten.
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Wanneer er vloeistoffen binnenin het
apparaat terechtkomen, moet de stek-
ker direct it het stopcontact worden ge-
trokken. Laat het apparaat controleren
voordat u het weer in gebruik neemt.



GEVAAR voor een
elektrische schok!
Neem het apparaat niet in gebruik
wanneer het apparaat of het aansluit-
snoer zichtbare schade vertoont of
wanneer het apparaat voorheen is ge-
vallen.
Sluit de stekker alleen aan op een op de
juiste wijze geinstalleerd, gemakkelijk
toegankelijk, geaard stopcontact, waar-
van de spanning overeenkomt met de ge-
gevens op het typeplaatje. Het
stopcontact moet ook na het aansluiten
gemakkelijk toegankelijk blijven.
Let erop dat het aansluitsnoer niet door
scherpe randen of hete plaatsen kan
worden beschadigd.
Het apparaat is ook na het vitschakelen
niet volledig van het netwerk geschei-
den. Hiervoor moet u de stekker uit het
stopcontact trekken.
Let er bij het gebruik van het apparaat
op dat het aansluitsnoer niet vastge-
klemd wordt of bekneld raakt.
Trek de stekker altijd aan de stekker vit
het stopcontact en nooit aan het snoer.
Trek de stekker uit het stopcontact, ...
..wanneer er zich een storing voor-
doet,
..wanneer u de espressomachine niet
gebruikt,
..voordat u de espressomachine rei-
nigt en
... bij onweer.
Breng geen veranderingen aan het appo-
raat aan, dit om gevaarlijke situaties te
voorkomen.

GEVAAR voor
verwondingen door
verbranden!
© Raak de hete delen van het apparaat
niet aan.
©® Tijdens het bereiden van de espresso
ontsnapt hete waterdamp uit de zeteen-
heid. De zeteenheid is ook na de berei-
ding nog warm. Pak deze niet vast en
houd nooit handen of andere lichaams-
delen in de waterdamp.
© Bij het werken met de stoompijp ont-
snapt hete stoom en warm water. De
stoompijp wordt erg heet. Houd de
stoompijp alleen bij de kunststof greep
vast. Houd nooit handen of andere li-
chaamsdelen in de waterdamp.
© Bij het opschuimen van melk met de
stoompijp: dompel eerst de stoompijp
in de melk voordat u de stoomfunctie
start. En stop de stoomfunctie voordat u
de stoompijp er weer uit haalt.

A GEVAAR voor oogletsel!

© Lees bij het gebruik van het meegele-
verde ontkalkingsmiddel (citroenzuur)
de meegeleverde informatie, bijv. op
de verpakking.

WAARSCHUWING voor

materiéle schade!

® Het apparaat is voorzien van siliconen
pooties. Omdat meubels met een grote
verscheidenheid aan lakken en kunst-
stoffen gecoat zijn en met verschillende
onderhoudsmiddelen worden behan-
deld, kan niet volledig worden uitgeslo-
ten dat sommige van deze stoffen
bestanddelen bevatten, die de siliconen
pootjes aantasten en zacht maken. Leg
indien nodig een antislipmatje onder
het apparaat.

® Vul de espressomachine in geen geval
met andere vloeistoffen dan vers, koud
drinkwater!
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© Gebruik het apparaat niet zonder wa-
ter in het waterreservoir om beschadi-
ging van het verwarmingselement te
voorkomen.

© Gebruik het apparaat alleen met de ori-

ginele onderdelen.

© Zet het apparaat op een stevig, vlak
oppervlak.

© Bij het gebruik kunnen (warm) water en
stoom, espresso en espressopoeder op
de ondergrond terechtkomen. Plaats het
apparaat daarom op een waterdichte
en voor warmte ongevoelige onder-
grond.

O]

nigingsmiddelen.
Stel het apparaat niet bloot aan tempe-
raturen onder het vriespunt.

O]

4. Leveringsomvang

Espressomachine

Zeethouder 16

Zeef voor enkele espresso 2
Zeef voor dubbele espresso 1
Koffielepel met stamper 9
Zak ontkalkingspoeder

(ca. 50 g. citroenzuur)
Handleiding

N —

—_
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Gebruik geen scherpe of schurende rei-

5. Uitpakken en
plaatsen

1. Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
2. Controleer of alle delen voorhanden en
onbeschadigd zijn.
3. Verwiider lijmstroken en stickers
& maar niet het hiernaast afge-
beelde warmteteken en het ty-
peplaatie.
4. Reinig alle delen voor het eerste
gebruik (zie “Reinigen” op
pagina 116).
5. Plaats het apparaat op een droog, vlak
antislipmatie.

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Bij het gebruik kunnen (warm) water en
stoom, espresso en espressopoeder op
de ondergrond terechtkomen. Plaats het
apparaat daarom op een waterdichte
en voor warmte ongevoelige onder-
grond.



6. Weergaven van de led-ring en geluidssignalen

De 3 led-ringen 17/18/19 op de toetsen op de voorkant van het apparaat geven verschil-
lende bedrijfsstaten of programmastappen weer. De volgende tabel bevat de betekenis van
elk. Let op dat de led-ringen in 3 varianten kunnen weergeven:

- branden permanent

- tegelijkertijd knipperend

- in specifiek ritme knipperen (3x knipperen - pauze - 3x knipperen - enzovoort)

Weergaven van de led-rin-
gen

© 9 ©

Alle led-ringen branden achter el-| 1 geluidssig- |Na het inschakelen voert het apparaat

Geluidssig-
naal

Betekenis

kaar eenmaal. naal een zelfdiagnose uit.
knipperen tegelijker- _ Het apparaat warmt op voor de espres-
tijd sobereiding.
branden confinu _ 2 geluidssig- |Het apparaat is klaar om espresso te
nalen maken.
knippert — — 3 geluidssigr Enkele espresso wordt bereid.
nalen
knippert — _ Draaiknop 4 geopend: warmwaterbe-
reiding
— knippert — 3 geluidssig- Dubbele espresso wordt bereid.
nalen
. _ knippert 1 geluidssig- Apporoat warmt op voor stoomopwek-
naal king.
_ _ brandt |2 geluidssig- |Het apparaat is klaar voor stoomopwek-
continu |nalen king.
knippert Draaiknop 4 geopend: stoomopwek-

king

Alle led-ringen knipperen na el-
kaar afwisselend telkens twee-
maal.

Het menu voor de instellingen is geacti-
veerd.
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Weergaven van de led-rin-

© 9 ©

Geluidssig-
naal

Betekenis

Zet de draaiknop 4 helemaal op OFF.

Het apparaat moet afkoelen (bijv. na de
stoomopwekking)

regelmatig knipperen -

nalen

3 geluidssig-

Als de stoomfunctie geactiveerd is: het
apparaat is automatisch naar de afkoel-

modus geschakeld. Druk opnieuw op

de toets & 19, om de stoomfunctie op-

nieuw te activeren.

Alle led-ringen branden continu

Het apparaat moet worden ontkalkt.

Alle led-ringen knipperen regel-
matig

Foutmelding voor verwarmingselement.
Neem contact op met het servicecenter.

7. Espresso bereiden -

de belangrijkste
stappen

Voordat u in de volgende hoofdstukken de

individuele bereidingsstappen met alle tips

en trucs goed leert kennen, krijgt u hier een

overzicht over de stappen die u moet zetten

voor een goede espresso:

1. Zeef 1/2 selecteren en plaatsen

2. Kopje, zeef 1/2 en zeteenheid 14
voorverwarmen (flushen)

3. Zeefhouder 16 en zeef 1/2 afdrogen

4. Espressopoeder afmeten, vlakstrijken en
aandrukken (stampen)

5. Resten espressopoeder van de rand ver-

wijderen

Zeefhouder 16 plaatsen

Enkele of dubbele espresso extraheren

Naar wens: melk schuimen

®No
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8.
8.1

Voorbereiding

Woaterreservoir vullen

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Vul het waterreservoir 6 in geen geval
met andere vloeistoffen dan met vers,
koud drinkwater!

AANWUZING: in de vitsparing onder het
waterreservoir 6 komt een beetje water te-
recht. Verwijder deze regelmatig met een
droge, schone doek.




Gebruik elke dag vers water.

1.

2.

Neem het waterreservoir 6 naar bo-
ven af.

Open het deksel 5 van het waterreser-
voir 6.

“ty,

Schud eventueel nog aanwezig water
vit het waterreservoir 6 en spoel het
waterreservoir meerdere malen grondig
vit met schoon water.

Vul het waterreservoir 6 minimaal fot
aan de markering MIN en maximaal
tot aan de markering MAX met vers,
koud kraanwater.

Plaats het waterreservoir 6 weer terug
in de machine. Let op dat de beide ho-
ken van het waterreservoir in de houder
op de achterwand moeten worden ge-
stoken.

6. Het waterreservoir moet aan de onder-
kant goed passen. Druk hem eventueel
nog wat verder omlaag.

7. Sluit het deksel 5 van het waterreser-
voir 6.

Water bijvullen

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Gebruik het apparaat niet zonder wao-
ter in het waterreservoir 6 om bescha-
diging van het verwarmingselement te
voorkomen.

Let er steeds op dat het waterreservoir 6 mi-
nimaal is gevuld tot de markering MIN.
Voor bijvullen kan het waterreservoir 6 in
het apparaat blijven staan.

1. Open het deksel 5 van het waterreser-
voir 6.

2. Vul het waterreservoir 6 hoogstens tot
aan de markering MAX met schoon,
koud kraanwater bij.

3. Sluit het deksel 5 van het waterreser-
voir 6.
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8.2 Zeef plaatsen/
vervangen

Bij de espressomachine horen twee zeven:

Zeef voor dubbele
espresso 1

Zeef voor enkele
espresso 2

Afbeelding B: let bij het plaatsen op de
volgende markeringen:
Beide zeven 1/2 hebben aan de bo-
venste rand een inkeping 20 en daar-
onder een nop 21. Bij zeef 2 staat
nog een tweede nop op de tegenover-

liggende kant zodat ze niet uit de zeef-

houder 16 valt.
De zeefhouder 16 heeft een in-
keping 22 in de rand.

—_

Kies de gewenste zeef 1 of 2.

2. Plaats de zeef 1/2 schuin in de zeef-
houder 16, zodat inkeping 20 en in-
keping 22 tegenover elkaar liggen.
Druk de zeef omlaag en draai hem een
stukje in de zeefhouder, zodat hij er
niet vit kan vallen.

AANWUZING: omdat zeef 1 slechts één
nop 21 heeft, kunt u deze ook rechtop in de
zeefhouder 16 plaatsen.

Om de zeef 1/2 uit de zeefhouder 16 te
halen, draait u de zeef zo dat beide inkepin-
gen 20 en 22 weer tegenover elkaar lig-
gen. In deze stand kunt u de zeef vitnemen.

8.3 Aansluiten en in-/
vitschakelen

GEVAAR voor een elektrische
schok!
©® Sluit het apparaat uitsluitend aan op

een goed toegankelijk stopcontact met
randaarde, waarvan de spanning over-
eenkomt met de gegevens op het type-
plaatje. Het stopcontact moet ook na
het aansluiten goed toegankelijk blij-
ven.

1. Zet de draaiknop 4 helemaal op OFF.

OFF ’

b &
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2. Steek de stekker 7 in een stopcontoct
3. Druk op de in-/uitschakelknop (V) 8.
- Alle led-ringen 17, 18, 19 branden
achter elkaar senmadl.
- U hoort een geluidssignaal.
- De led-ringen 17, 18 knipperen tege-
lijkertijd. Het apparaat wordt warm.



AANWWZING: als de led-ringen 17, 18
regelmatig knipperen, zet u de draaiknop 4
helemaal op OFF.

Als u 2 geluidssignalen hoort en de led-rin-

gen 17, 18 branden continu, dan is het ap-

paraat gebruiksklaar.

4. Voor het vitschakelen drukt u nogmaals
op de in-/uitschakelknop (1) 8. Alle
led-ringen 17, 18, 19 doven.

AANWUZINGEN:

® Als de espressomachine gedurende lan-

gere tijd gebruiksklaar staat, warmt hij
tussendoor opnieuw op. De led-rin-
gen 17, 18 knipperen even.
Woacht tot u opnieuw 2 geluidssignalen
hoort en de led-ringen 17, 18 continu
branden.

* De espressomachine schakelt zichzelf

automatisch uit als gedurende 30 minu-

ten geen toets is ingedrukt.

8.4 Apparaat doorspoelen

Als u het apparaat bijvoorbeeld 's nachts
niet hebt gebruikt of u neemt het voor het
eerst in gebruik, adviseren we om het een-
maal door te spoelen, om de leidingen met
vers water te vullen.

Voorwaarde: het apparaat is gebruiksklaar.
De led-ringen 17, 18 branden continu.

1. Vul alleen vers kraanwater in het water-

reservoir 6.

2. Zet een bakje onder de stoompijp 10.

3. Zet de draaiknop 4 in de richting van
het symbool ' & en laat ca. 100 ml.
water doorstromen.

4. Zet de draaiknop 4 terug op OFF.

5. Zet een bakje onder de zeteenheid 14
en druk op toets T2Z, 18 om de ze-
teenheid door te spoelen.

AANWUZING: als u het apparaat voor
het eerst in gebruik neemt, maak dan ca. 5
koppen espresso en gooi deze weg. Deze
eerste koppen smaken nog niet zo lekker.

8.5 Koppen
voorverwarmen

Wanneer het apparaat gebruiksklaar is,

wordt de warmhoudplaat 3 opgewarmd.

¢ Plaats de koppen op de warmhoud-
plaat 3 om ze voor te verwarmen.

U kunt ook de kop die u wilt voorverwarmen
voor het flushen gebruiken. Zo kunt u in één
werkstap de zeteenheid 14, de zeef 1/2,
de zeefhouder 16 en de kop voorverwar-

men.

Een andere mogelijkheid is voorverwarmen
met heet water uit de stoompijp 10 (zie
“Warmwaterbereiding” op pagina 111).

8.6 Zeef en zeteenheid
voorverwarmen

(flushen)

Direct voor iedere Bereiding spoelt u de
zeef 1/2 en de zeteenheid 14 met warm
water. Door dit voorverwarmen van zeef en
zeteenheid (flushen) wordt de smaak van de
espresso verbeterd.

Voorwaarde: het apparaat is gebruiksklaar.
De led-ringen 17, 18 branden continu.
1. Plaats de zeefhouder 16 met de gese-
lecteerde zeef 1/2 zonder es-
pressopoeder onder de zeteenheid 14.
- Plaats de zeefthouder 16 met de
greep bij ¥ ok’

- Draai de greep van de zeefhou-
der 16 naar rechts tot ¥ @.

(ND 107



Q

Zet een kop onder de zeefhouder 16.
Druk op de toets T27 18.

- De led-ring T2 18 knippert.

- De led-ring & 17 dooft.
- Door de zeefhouder 16 stroomt
warm water in de kop.

4. Als het proces is afgerond, klinken 3
geluidssignalen. De led-ringen 17, 18
branden opnieuw continu.

5. Draai de greep van de zeefthouder 16
naar links tot ¥ en verwijder hem
vervolgens.

6. Laat het warme water in de kop om
deze voor te verwarmen en giet deze
vlak voor het bereidingsproces leeg.

7. Droog de zeefhouder 16 met zeef 1/2
af.

w N
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9. Es!)ressopoeder
afmeten en
stampen

AANWUZINGEN:

¢ Let er bij de aankoop van espressopoe-
der op dat de maalgraad geschikt is
voor machines met zeefhouders. De
maalgraad moet fijn zijn. Dat wordt
meestal op de verpakking aangegeven.

®  Voor een enkele espresso hebt u
ca. 8 tot 10 g espressopoeder nodig,
voor een dubbele espresso ca. 16 tot 20 g.

Het doel van het stampen is om het es-
pressopoeder gelijkmatig in de zeef 1/2te
verdichten. Het oppervlak van het es-
pressopoeder moet recht en vrij van spleten
zijn, zodat het water bij het extraheren ge-
lijkmatig door het espressopoeder wordt ge-
perst. Spleten of dunne plekken zorgen
ervoor dat het water hier sneller zijn weg
kan zoeken ("channeling") ten koste van de
smaak.

1. Meet met de koffielepel 9 ca. 1 lepel of
die net vol is voor een enkele espresso.
Voor een dubbele of 2 koppen espresso
hebt u 2 lepels nodig die net vol zijn. De
zeef 1/2 moet iets bol zijn gevuld.

2. Verdeel het espressopoeder gelijkma-
tig in de zeef 1/2 zonder het aan te
drukken. Daartoe kunt u de zeefhou-
der 16 zachtjes op het werkblad tikken



en bijvoorbeeld met een theelepel zon-
der druk verdelen.

Plaats nu de stamperkant van de koffie-
lepel 9 recht bovenop het espressopoe-

der. Druk gelijkmatig op het
espressopoeder tot het ongeveer tot de
markering MAX in de zeef 1/2 komt.

AANWUZINGEN:

Gelijkmatig aandrukken is belangrijker
dan krachtig aandrukken!

Een druk van ca. 15 kg. is optimaal.
Dat kunt u cefenen met een weeg-
schaal.

Om splefen te voorkomen: klop na het
stampen nooit tegen de zeefhou-

der 16!

Til de stamperkant van de koffielepel 9
voorzichtig op.
Veeg los espressopoeder van de rand

van de zeef 1/2.

10. Espresso bereiden

GEVAAR voor verwondingen
door verbranden!
© Tijdens het bereiden van de espresso
ontsnapt hete waterdamp uit de zeteen-
heid 14. De zeteenheid is ook na de
bereiding nog warm. Pak deze niet vast
en houd nooit handen of andere |i-
chaamsdelen in de waterdamp.

AANWUWZING: wanneer u een hoger bak-
ie wil gebruiken, kunt u het lekrooster 13
verwijderen en het bakje direct in de lek-
bak 12 zetten.

10.1 Enkele espresso
extraheren

Voorwaarde: het apparaat is gebruiksklaar.

De led-ringen 17, 18 branden continu.

1. Gebruik zeef 2 voor een enkele espres-
s0.

2. Plaats de voorbereide zeefhouder 16
met de greep bij ¥ uf® onder de ze-
teenheid 14.

3. Draai de greep van de zeefhouder 16
naar rechts tot ¥ @. De zeefhouder

moet vastzitten.

4. Plaats de voorverwarmde kop onder de
afvoeropening van de zeefhouder 16.
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5. Druk op de toets & 17.
- De led-ring &2 17 knippert.
- De led-ring ©22 18 dooft.
- De espresso stroomt langzaam in de
kop en stopt automatisch.
6. Druk opnieuw op de toets &2 17 om
het proces af te breken.

AANWUZING: u kunt de opgeslagen hoe-

veelheid water voor een enkele espresso
veranderen (zie “Espressovolume aanpas-
sen” op pagina 115).

7. Als het proces is afgerond, klinken 3
geluidssignalen. De led-ringen 17, 18
branden opnieuw continu.

8. Draai de greep van de zeefhouder 16
naar links tot ¥ = en verwijder hem
vervolgens.

9. Klop het espressopoeder vit de zeef 2
en gooi het weg bij het bioafval. Resten
kunt u eventueel met een theelepel ver-
wijderen.

10. Reinig de zeef 2 en de zeefhouder 16
en droog ze af.

10.2 Dubbele espresso
extraheren

Voorwaarde: het apparaat is gebruiksklaar.

De led-ringen 17, 18 branden continu.

1. Gebruik zeef 1 voor een dubbele es-
presso of voor twee koppen espresso.

2. Plaats de voorbereide zeethouder 16
met de greep bij ¥ " onder de ze-
teenheid 14.
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3. Draai de greep van de zeefhouder 16
naar rechts tot ¥ @. De zeefhouder
moet vastzitten.

4. Plaats een of twee voorverwarmde kop-
pen onder de afvoeropening van de
zeefhouder 16.

5. Druk op de toets T2Z 18.

- De led-ring TZ2 18 knippert.

- De led-ring &2 17 dooft.

- De espresso stroomt langzaam in de
kop en stopt automatisch.

6. Druk opnieuw op de toets T2 18 om

het proces af te breken.

AANWWZING: u kunt de opgeslagen hoe-
veelheid water voor een dubbele espresso
veranderen (zie “Espressovolume aanpas-
sen” op pagina 115).

7. Als het proces is afgerond, klinken 3
geluidssignalen. De led-ringen 17, 18
branden opnieuw continu.

Draai de greep van de zeefhouder 16

naar links tot ¥ = en verwijder hem

vervolgens.

9. Klop het espressopoeder vit de zeef 1
en gooi het weg bij het bioafval. Resten
kunt u eventueel met een theelepel ver-
wijderen.

10. Reinig de zeef 1 en de zeefhouder 16
en droog ze df.

©



11. Tips voor de
perfecte espresso

De perfecte espresso voorbereiden gaat niet
zomaar. Experimenteer daarom gerust een
beetje fot het resultaat aan uw smaak vol-
doet. Hier zijn een paar tips waarop u daar-
bij kunt letten:

*  Er zijn grote verschillen tussen de kwali-
teit en de smack van espressopoeder.
Probeer verschillende soorten uit.

® Let er bij de aankoop van espressopoe-
der op dat de maalgraad geschikt is
voor machines met zeefhouders. De
maalgraad moet fijn zijn. Dat wordt
meestal op de verpakking aangegeven.

e Verander telkens slechts één optie, bij-
voorbeeld alleen de druk bij het stam-
pen of alleen de hoeveelheid
espressopoeder, zodat u het resultaat
van deze wijziging kunt merken.

* De perfecte extractie herkent u aan
de volgende punten:

- De extractie duurt ongeveer 30 se-
conden.

- De espresso stroomt langzaam in de
kop.

e Een onderextractie herkent u door-
dat de espresso snel als water in de
kop terecht komt. Het smaakt waterig
en mogelijk ook een beetje zuur.

Oplossing:
- Controleer of het espressopoeder fijn
genoeg gemalen is.
- Gebruik meer espressopoeder.
- Let op de gelijkmatige verdichting van
het espressopoeder zonder spleten.
- Oefen bij het stampen meer druk vit.
* Een overextractie herkent u doordat
de espresso traag in de kop druppelt en
bitter smaakt.
Oplossing:
- Gebruik minder espressopoeder.
- Oefen bij het stampen niet te veel

druk uit.

e Verschillende espressosoorten hebben
verschillende watertemperaturen nodig
om de optimale smaak te ontplooien.
Bij donkere bonen moet de temperatuur
eerder laag zijn, bij lichte eerder ho-
ger.

® Reinig de espressomachine regelmatig.
Koffieresten of verstopte porién tasten
de smaak aan.

e Gebruik altijd vers en niet te hard
kraanwater. Als het kraanwater hard s,
kunt u gefilterd water uit een in de win-
kel verkrijgbaar waterfilter gebruiken.

12. Warmwaterberei-
ding

GEVAAR voor verwondingen
door verbranden!
© Bij het werken met de stoompijp 10
ontsnapt hete stoom en warm water. De
stoompijp wordt erg heet. Houd de
stoompijp alleen bij de kunststof greep
vast. Houd nooit handen of andere li-
chaamsdelen in de waterdamp.

Door de stoompijp 10 kunt u warm water
ophalen (ongeveer 80 °C), bijvoorbeeld
voor Americano of om koppen voor te ver-
warmen.

U kunt de stoompijp 10 heen en weer draai-
en.

9

Voorwaarde: het apparaat is gebruiksklaar.
De led-ringen 17, 18 branden continu.
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1. Zet een bakje onder de stoompijp 10.
2. Zet de draaiknop 4 in de richting van
het symbool dl) .

- De led-ring &2 17 knippert.
- De led-ring T2 18 dooft.

- Uit de stoompijp 10 stroomt warm
water.
3. Zet de draaiknop 4 terug op OFF om
het proces te stoppen.
Het apparaat is direct weer gebruiksklaar
voor de espressobereiding. De led-rin-
gen 17, 18 branden opnieuw continu.

AANWWUZING: de maximale tijd voor de
afname van warm water bedraagt 120 se-
conden. Daarna stopt de functie automa-
tisch. Zet de draaiknop 4 terug op OFF.
Vervolgens kunt u de functie direct opnieuw
gebruiken.

13. Melk schuimen

GEVAAR voor verwondingen
door verbranden!
© Bij het werken met de stoompijp 10
ontsnapt hete stoom en warm water. De
stoompijp wordt erg heet. Houd de
stoompijp alleen bij de kunststof greep
vast. Houd nooit handen of andere li-
chaamsdelen in de waterdamp.
© Bij het opschuimen van melk met de
stoompijp 10: dompel eerst de stoom-

pijp in de melk voordat u de stoomfunc-

tie start. En stop de stoomfunctie
voordat u de stoompijp er weer uit
haalt.
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AANWUZING: als het apparaat klaar is
voor de stoomproductie, werkt u snel verder.
Anders schakelt het apparaat na korte tijd
naar de afkoelmodus (3 geluidssignalen en
de led-ringen 17, 18 knipperen regelma-
tig). Dit is een beveiligingsfunctie tegen
oververhitting. In dit geval drukt u opnieuw
op de toets & 19, om de stoomfunctie op-
nieuw te cchveren

Met de stoompijp 10 kunt u melk opschui-
men. Daarvoor moet u eerst een beetje oe-
fenen.

Tips:
e Probeer melk van verschillende fabri-
kanten.

*  Melk met een hoger eiwitgehalte
schuimt meer.

e Een hoger vetgehalte levert een romiger
schuim op.

e  Gebruik altijd koude melk vit de koel-
kast (ongeveer 5 °C).

¢ Bij het schuimen mag de melk niet ko-
kend heet worden. Hogere temperatu-
ren veranderen de smaak en laten het
melkschuim inzakken. Een aanwijzing:
bij een metalen kannetje is de juiste
temperatuur bereikt wanneer de zijwan-
den van het kannetje te heet zijn om het
in de hand te houden.

e Als de melk is geschuimd, moet u niet te
lang wachten. Een deel van het schuim
zakt anders weer in.

Voorwaarde: het apparaat is gebruiksklaar.
De led-ringen 17, 18 branden continu.
1. Vul een bakje tot maximaal de helft met
koude melk.
2. Druk op de toets & 19.
- Er weerklinkt een ge|U|d55|gnc1c1|

- De led-ring &% 19 knippert.
- Het apparaat wordt warm voor de
stoomproductie.



3. Als het apparaat klaar is voor de
stoomproductie, klinken 2 geluidssigna-
len en brandt de led-ring & 19 conti-
nu.

4. Houd een ander bakje onder de stoom-
pijp 10 en draai de draaiknop 4 in de
richting van het symbool b & .

- De led-ring & 19 knippert.

- Er komt stoom uit de pijp.

5. Llaat een beetje stoom eruit komen en
onderbreek dit vervolgens door de
draaiknop 4 op OFF te zetten.

6. Dompel de stoompijp 10 in de melk en
zet de draaiknop 4 weer in de richting
van het symbool b Q.

Tips:

- Dompel de stoompijp 10 net onder
het oppervlak zodat lucht in de melk
wordt opgenomen ("trekfase").

- Niet in het midden maar in de zijkant
onderdompelen, zodat een draaikolk-
je ontstaat.

7. Als het volume van de melk zichtbaar is
toegenomen (ongeveer 50 %) dompelt
u de stoompijp 10 iets dieper onder.
Het draaikolkje moet aanwezig blijven.
Nu worden de luchtbelletjes fijner ver-
deeld ("rolfase").

8. Wanneer het melkschuim de gewenste
consistentie heeft, zet u de draaiknop 4
op OFF.

AANWUZING: de maximale tijd voor de

stoomproductie bedraagt in totaal 120 secon-

den. Daarna stopt de functie automatisch. Zet
de draaiknop 4 terug op OFF. Vervolgens
kunt u de functie direct opnieuw gebruiken.

9. Voeg het melkschuim zo snel mogelijk
aan de espresso toe.

10. Veeg de stoompijp 10 direct na elke
keer melkschuimen met een schone
doek af, om melkresten te verwijderen.

11. Zet de draaiknop 4 nog eenmaal kort
in de richting van het symbool % &
tot de stoom naar buiten komt. Zo wor-
den melkresten uit het binnenste van de
stoompijp 10 verwijderd.

12. Zet ten slotte de draaiknop 4 op OFF.

W\,

- De led-ring > 19 brandt continu.
13. Druk op de toets ¢ 19.

- De led-ring & 19 dooft.
- De led-ringen 17, 18 knipperen re-
gelmatig.
- Het apparaat koelt af.
Als de led-ringen 17, 18 continu branden,
is het apparaat direct weer gebruiksklaar
voor de espressobereiding.

AANWWZING: dit afkoelen duurt een

paar minuten. Als u sneller weer een espres-

so wilt bereiden, kunt u het afkoelproces ver-

snellen door heet water te tappen:

1. Terwijl de led-ringen 17, 18 regelma-
tig knipperen, draait u de draaiknop 4
in de richting van het symbool ! & .

- De ledring &2 17 knippert.
- Eerst verschijnt stoom, dan water, en
dan stopt het proces.

2. Als u 3 geluidssignalen hoort en de led-
ringen 17, 18 knipperen weer regel-
matig, draait u de draaiknop 4 terug
naar de stand OFF.

De led-ringen 17, 18 branden continu. Het

apparaat is klaar om espresso te maken.
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14. Instellingen

U kunt voor uw espressomachine verschillen-

de instellingen instellen. Voor de meeste in-
stellingen moet u eerst het menu oproepen.

14.1 Menu oproepen

Voorwaarde: het apparaat is gebruiksklaar.

De led-ringen 17, 18 branden continu.

e Houd de toets & 19 ca. 5 seconden
ingedrukt tot de 3 led-rin-
gen 17, 18, 19 na elkaar afwisselend
dubbel knipperen. Nu kunt u de instel-
lingen wijzigen zoals hieronder is be-
schreven.

AANWWZING: na 15 seconden zonder
activiteit wordt het proces afgebroken zon-
der de resultaten op te slaan.

14.2 Hardheid van het
water

Net als elk warmwaterapparaat moet ook
deze espressomachine regelmatig worden
ontkalkt. Kalk zet zich af in het binnenste
van het apparaat en in kleine openingen

(bijvoorbeeld in de stoompijp 10). Dat bein-

vloedt de werking en op langere termijn
loopt het apparaat schade op.

Deze machine bepaalt automatisch het tijd-

stip voor ontkalken. Als dat tijdstip is bereikt,
branden alle led-ringen 17, 18, 19 conti-
nu. Daarna kunt u het apparaat niet meer
gebruiken. Eerst moet het worden ontkalkt.
Om dit op het juiste tijdstip te doen, kunt u
de instelling voor waterhardheid aan uw
kraanwater aanpassen. Informatie over het

kraanwater kunt u verkrijgen bij de waterle-

verancier (bijvoorbeeld op de internetsite).

Als v gefilterd water gebruikt, kunt u de wa-

terhardheid daarop aanpassen. Let daarbij
op de informatie van de filterfabrikant.
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U kunt kiezen vit drie hardheidbereiken:
zacht, gemiddeld, hard.

De voorinstelling bij levering van het appa-
raat is hard.

In hoofdstuk “Ontkalken” op pagina 119
vindt u alle informatie over het ontkalken.

Voorwaarde: het menu is opgeroepen. De 3
led-ringen 17, 18, 19 knipperen na elkaar
afwisselend telkens tweemaal.

1. Druk op de toets T27 18.

De led-ringen 17, 18, 19 geven eenmaal
kort het actuele hardheidbereik aan:

Hardheid-
bereik:

gemid-

deld hard

zacht

@ X X X

— X X

@ — - X

2. Als de led-ringen na elkaar afwisselend
branden, drukt u op de toets voor de
gewenste hardheidszone:

Hardheid-
bereik:

gemid-

deld hard

zacht

@ X

X

@ X

Led-ring T2 18 knippert driemaal en u
hoort 2 geluidssignalen. De nieuwe instel-
ling is opgeslagen.




14.3 Espressotemperatuur

De temperatuur van het water bij het extro-
heren van de espresso is instelbaar, zodat u
deze kunt aanpassen aan andere soorten
koffie en aan uw smaak. Bij donkere bonen
moet de temperatuur eerder laag zijn, bij
lichte eerder hoger.

U kunt kiezen uit drie temperatuurzones
laag, gemiddeld, hoog.

De voorinstelling bij levering van het appa-
raat is gemiddeld.

Voorwaarde: het menu is opgeroepen. De 3
led-ringen 17, 18, 19 knipperen na elkaar
afwisselend telkens tweemaal.

1. Druk op de toets &7 17.

De led-ringen 17, 18, 19 geven eenmaal
kort de actuele temperatuurzone aan:

Tempera-
tuurzone:

gemid-
deld

laag warm

@ X X X

— X X

@ - - X

2. Als de led-ringen na elkaar afwisselend
branden, drukt u op de toets voor de
gewenste temperatuurzone:

Tempera-
tuurzone:

gemid-
deld

laag warm

@ X

X

@ X

Led-ring &2 17 knippert driemaal en u
hoort 2 geluidssignalen. De nieuwe instel-
ling is opgeslagen.

14.4 Espressovolume
aanpassen

AANWUZING: het volume van de ge-
maakte espresso wordt ook beinvloed door
de hoeveelheid en de dichtheid van het es-
pressopoeder.

Met deze geheugenfunctie kunt u de hoe-
veelheid van de gemaakte espresso aanpas-
sen aan uw kop en uw voorkeuren. De
instelling vindt indirect plaats via de berei-
dingstijd.

AANWUZING: de bereidingstijd kan tus-
sen 20 en 75 seconden liggen. Als u een
kortere of langere tijd kiest, blijft de eerder
opgeslagen tijd behouden.

Enkele espresso

Voorwaarde: het apparaat is gebruiksklaar.

De led-ringen 17, 18 branden continu.

1. Bereid de zeef 2, de zeefhouder 16 en
het espressopoeder voor op een enkele
espresso en span de zeefhouder onder
de zeteenheid 14 in.

2. Plaats de gewenste koffiekop onder de
zeteenheid 14.

3. Houd toets & 17 ingedrukt.

- De espresso wordt bereid.

- Eerst knippert led-ring & 17.
- Dan brandt led-ring &2 17 en led-

ring T2 18 knippert snel.
4. laattoets T2 17 los als de gewenste
hoeveelheid is bereikt.
- Het proces wordt gestopt.

- De led-ring T2 18 dooft.

- De led-ring &2 17 brandt en knippert
vervolgens driemaal.
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De bereidingstijd voor een enkele espresso
is opgeslagen.

Het apparaat is direct weer gebruiksklaar
voor de espressobereiding. De led-rin-

gen 17, 18 branden opnieuw continu.

Dubbele espresso
Voorwaarde: het apparaat is gebruiksklaar.

De led-ringen 17, 18 branden continu.
1. Bereid de zeef 1, de zeefhouder 16 en

het espressopoeder voor op een dubbe-

le espresso en span de zeefhouder on-
der de zeteenheid 14 in.

2. Plaats de gewenste koffiekop(pen) on-
der de zeteenheid 14.

3. Houd toets T2 18 ingedrukt.

- De espresso wordt bereid.
- Eerst knippert led-ring T27 18.
- Dan brandt ledring T22 18 en led-
ring =2 17 knippert snel.
4. Laat toets T2Z 18 los als de gewenste
hoeveelheid is bereikt.
- Het proces wordt gestopt.

- De led-ring & 17 dooft.

- De led-ring T22 18 brandt en knip-
pert vervolgens driemaal.
De bereidingstijd voor een dubbele espres-
so is opgeslagen.
Het apparaat is direct weer gebruiksklaar
voor de espressobereiding. De led-rin-
gen 17, 18 branden opnieuw continu.
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14.5 Naar
fabrieksinstellingen
terugzetten

Met deze functie kunt u alle instellingen te-
rugzetten naar de fabrieksinstellingen.

Voorwaarde: het menu is opgeroepen. De 3
led-ringen 17, 18, 19 knipperen na elkaar
afwisselend telkens tweemaal.

1. Zet een bakje onder de stoompijp 10.

2. Draai de draaiknop 4 in de richting
van het symbool d'% Q.

- Uit de stoompijp 10 stroomt water.

3. Druk op de toets 7 17.

De 3 led-ringen 17, 18, 19 knipperen

meerdere malen tegelijkertijd. De instellin-

gen worden teruggezet naar de fabrieksin-
stellingen.

4. Als de led-ringen 17, 18 regelmatig
knipperen, draait u de draaiknop 4 te-
rug naar de stand OFF.

Als u 2 geluidssignalen hoort en de led-rin-

gen 17, 18 branden continu, dan is het ap-

paraat weer gebruiksklaar.

15. Reinigen

GEVAAR voor een elektrische
schok!
© De espressomachine en het aansluit-
snoer met stekker 7 mogen niet in wa-
ter of andere vloeistoffen worden
gedompeld.

GEVAAR voor verwondingen
door verbranden!
© Veel onderdelen en accessoires van de
espressomachine worden heel warm
door het gebruik. Laat deze afkoelen al-
vorens ze te reinigen.

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Gebruik geen scherpe of schurende rei-
nigingsmiddelen.



AANWUZINGEN:

* De volgende accessoires kunnen in de
vaatwasser of met de hand worden ge-
reinigd:

- de koffielepel met stamper 9
- de zeven 1/2

* De volgende accessoires kunnen ook
met de hand worden afgewassen met
een mild afwasmiddel:

- het waterreservoir 6 met deksel 5
- het lekrooster 13

- de lekbak 12

- de zeefhouder 16

- de tuit van stoompijp 10

® De smaak van de espresso wordt nega-

tief beinvloedt wanneer er zich op de
accessoires die met water, espresso of
melk in aanraking komen, resten van

afwasmiddel bevinden. Reinig deze de-

len daarom grondig met zuiver water
na wanneer reinigen met afwasmiddel
vereist is.

Na elke espresso

1. Verwijder de zeefhouder 16 van de ze-

teenheid 14.

2. Klop het espressopoeder vit de zeef 1/2
en gooi het weg bij het bioafval. Resten
kunt u eventueel met een theelepel ver-
wijderen.

3. Spoel de zeef 1/2 en de zeefhou-
der 16 met warm water en droog ze
af.

Na elk melkschuimen

AANWUZING: let er altijd op dat de ope-

ning van de stoompijp 10 schoon blijft.
Niet-opgeruimde melkresten zijn niet alleen
onhygiénisch. Ze kunnen de kleine opening
ook snel verstoppen.

1. Veeg de stoompijp 10 direct met een
schone doek af, om melkresten te ver-
wijderen.

2. Zet de draaiknop 4 nog eenmaal kort
in de richting van het symbool % &
tot de stoom naar buiten komt. Zo wor-
den melkresten uit het binnenste van de
stoompijp verwijderd.

Lekbak

Voordat de vlotter 11 naar boven door het
lekrooster 13 steekt (zie de afbeelding),

moet de lekbak 12 worden geleegd. In elk
geval moet u de lekbak dagelijks reinigen.

—_

. Verwijder het lekrooster 13.
2. Trek de lekbak 12 er naar boven uit.

3. ledig en reinig deze accessoires met de
hand met een mild afwasmiddel.

4. Droog alle delen af voordat u ze weer
terugplaatst.
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Dagelijks

GEVAAR voor een elektrische
schok!
Trek de stekker 7 uit het stopcontact
voordat u de espressomachine reinigt.

. Giet het waterreservoir 6 leeg en spoel

deze meerdere malen om met schoon
water.

. Veeg de zeteenheid 14 af met een

schone, vochtige doek. Reinig daarbij
ook de rand rondom de zeteenheid.

AANWUZING: indien nodig gebruikt u
daarbij een beetje afwasmiddel. Reinig
meermaals grondig met een doek na die
met zuiver water werd bevochtigd.

3. Veeg het apparaat aan de buitenzijde
met een bevochtigde doek af.

4. laat alle delen drogen.

Stoompijp

De stoompijp 10 moet u dagelijks uit elkaar

halen om ze grondig te reinigen.

1.
2.

Laat de stoompijp 10 afkoelen.
Trek de tuit van de stoompijp 10 af.
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3. Was de tuit grondig met de hand af

met een mild afwasmiddel. Spoel meer-
maals met zuiver, heet water.

De binnenbuis van de stoompijp 10
veegt u grondig af met een vochtige

doek.

AANWUZING: indien nodig gebruikt u
daarbij een beetje afwasmiddel. Reinig
meermaals grondig met een doek na die
met zuiver water werd bevochtigd.

5. Schuif de tuit weer op de stoom-

pijp 10.

Zeef en zeefhouder

1.

Ook als u altijd dezelfde zeef 1/2 ge-
bruikt, moet u deze minimaal eens per
week uit de zeefhouder 16 nemen.

2. Spoel de zeefthouder 16 grondig af on-
der warm water.

3. De zeef 1/2 kunt u in de vaatwasma-
chine plaatsen.

4. Droog de beide delen grondig af voor-
dat u ze weer terugplaatst.

Waterreservoir

1. Ongeveer elke 2 weken moet u het wa-
terreservoir 6 van binnen met een beet
je zacht afwasmiddel reinigen.

2. Spoel hem daarna grondig met schoon
kraanwater na.

3. Droog het waterreservoir 6 aan de bui-

tenkant af voordat u hem terugplaatst.

AANWUZING: in de vitsparing onder het
waterreservoir 6 komt een beetje water te-
recht. Verwijder deze regelmatig met een
droge, schone doek.



16. Ontkalken

Net als elk warmwaterapparaat moet ook
deze espressomachine regelmatig worden
ontkalkt. Kalk zet zich af in het binnenste
van het apparaat en in kleine openingen

(bijvoorbeeld in de stoompijp 10). Dat bein-

vloedt de werking en op langere termijn
loopt het apparaat schade op.

Deze machine bepaalt automatisch het tijd-

stip voor ontkalken. Als dat tijdstip is bereikt,
branden alle led-ringen 17, 18, 19 conti-
nu. Daarna kunt u het apparaat niet meer

gebruiken. Eerst moet het worden ontkalkt.

AANWUZINGEN:

®  Om het verzoek voor ontkalken op het
juiste tijdstip te laten verschijnen, kunt u
de instelling voor waterhardheid aan
uw kraanwater aanpassen (zie “Hard-
heid van het water” op pagina 114).

e U kunt het ontkalkingsprogramma ech-
ter ook los daarvan op elk tijdstip star-
ten.

® Per werkslag (bij het ontkalken en bij
het spoelen) wordt ongeveer 900 ml
vloeistof door het apparaat gepompt.
Elke werkslag duurt ongeveer 5 minu-
ten.

Ontkalkingsoplossing maken

A GEVAAR voor oogletsel!

© Lees bij het gebruik van het meegele-
verde ontkalkingsmiddel (citroenzuur)
de meegeleverde informatie, bijv. op
de verpakking.

In de leveringsomvang bevindt zich een zak
met ontkalkingspoeder. Dit bevat citroen-
zuur.

U kunt ook een in de winkel verkrijgbaar
ontkalkingsmiddel voor espressomachines

gebruiken. Let in dat geval op de opgave

van de fabrikant.

® Los een halve zak van het meegelever-
de ontkalkingspoeder (overeenkomend
met ongeveer 25 g citroenzuur) op in
1 liter schoon en koud kraanwater.

Ontkalkingsprocedure

Voorwaarde bij de vraag voor ontkalken:

alle led-ringen 17, 18, 19 branden conti-

nu.

Voorwaarde zonder de vraag voor ontkal-

ken: het apparaat is gebruiksklaar. De led-

ringen 17, 18 branden continu.

1. Lledig het waterreservoir 6.

2. Vul het waterreservoir 6 met de voorbe-
reide ontkalkingsoplossing.

3. Plaats het waterreservoir 6 terug.

4. Om het ontkalkingsmiddel op te van-
gen, plaatst u een grote bak (ongeveer
1 liter) onder de stoompijp 10 en een
andere bak (ongeveer 500 ml) onder
de zeteenheid 14.

5. Houd de toets & 19 ca. 5 seconden in-
gedrukt tot de 3 led-ringen 17, 18, 19
na elkaar afwisselend dubbel knippe-
ren.

AANWUZING: na 15 seconden zonder
activiteit wordt het proces afgebroken.

6. Draai de draaiknop 4 in de richting
van het symbool % & .
7. Druk op de toets & 19.
- Het apparaat pompt warm ontkal-
kingsmiddel door de stoompijp 10.
8. Als ongeveer 450 ml ontkalkingsmiddel
is doorgelopen, draait u de draai-
knop 4 naar OFF.
- Het ontkalkingsmiddel wordt met on-
derbrekingen door de zeteen-
heid 14 gepompt.
Als de ontkalkingsprocedure volledig is
doorlopen, klinken 2 geluidssignalen en
branden de led-ringen 17, 18 continu.
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Spoelproces

1. Neem het waterreservoir 6 uit en schud
eventueel achtergebleven ontkalkings-
middel uit.

2. Spoel het waterreservoir 6 meerdere
malen met schoon water.

3. Vul het waterreservoir 6 tot aan de mar-
kering MAX met schoon, koud kraan-
water en plaats hem terug.

4. Mack de bakken voor het opvangen
van de doorgepompte vloeistoffen leeg
en plaats deze weer onder de stoom-
pijp 10 en de zeteenheid 14.

5. Houd de toets ¢ 19 ca. 5 seconden
ingedrukt tot de 3 led-rin-
gen 17, 18, 19 na elkaar afwisselend
dubbel knipperen.

AANWUZING: na 15 seconden zonder
activiteit wordt het proces afgebroken.

6. Draai de draaiknop 4 in de richting
van het symbool d'% 4.

7. Druk op de toets % 19.

- Het apparaat pompt heet water door
de stoompijp 10.

8. Als ongeveer 450 ml water is doorgelo-
pen, draait u de draaiknop 4 naar
OFF.

- Het water wordt met onderbrekingen
door de zeteenheid 14 gepompt.

Als de procedure volledig is doorlopen, klin-

ken 2 geluidssignalen en branden de led-rin-

gen 17, 18 continu.

9. Vul het waterreservoir 6 tot aan de mar-
kering MAX met schoon, koud kraan-
water.

Het apparaat is weer gebruiksklaar voor de

espressobereiding.
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17. Bewaren en ver-
voeren

A GEVAAR voor kinderen!
©® Bewaar het apparaat buiten bereik van
kinderen.

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Stel het apparaat niet bloot aan tempe-
raturen onder het vriespunt.

® Laat de schoongemaakte espressomachi-
ne en het schoongemaakte toebehoren
drogen, voordat u deze in elkaar zet en
opbergt.

¢ Reinig het waterreservoir 6 en de lek-
bak 12 als u de espressomachine wilt
vervoeren.



18. Weggooien

Dit product valt onder de Euro-

pese richtliin 2012/19/EU.

Het symbool van de doorge-

streepte afvalton op wieltjes

betekent dat het product in de

Europese Unie gescheiden moet worden
weggegooid. Dat geldt voor het product en
alle met dit symbool aangeduide accessoi-
res. Aldus aangeduide producten mogen
niet met het normale huisvuil worden weg-
gegooid, maar moeten bij een innamepunt
voor recycling van elekirische en elektroni-
sche apparaten worden afgegeven.

Dit recyclingsymbool mar-

keert bijv. een voorwerp of
materiaaldelen als waardevol

voor de terugwinning. Recy-

cling help het verbruik van

grondstoffen te reduceren en het milieu te
ontlasten.

Verpakking

Als u de verpakking wilt weggooien, houdt
u dan aan de betreffende milieuvoorschrif-
ten in uw land.

19. Accessoires bestel-
len

Op onze website vindt u informatie over
welke accessoires er kunnen worden nabe-
steld.

Bestelling online

shop.hoyerhandel.com

1. Scan de QR-code met uw smartphone/
tablet.

2. Met de QR-code komt u op een website
terecht waar u de nabestelling kunt
plaatsen.
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20. Problemen oplossen

Wanneer uw apparaat een keer niet functioneert zoals gewenst, doorloopt u eerst deze
checklist. Misschien is het een klein probleem dat u zelf kunt oplossen.

A GEVAAR voor een elektrische schok!

© Probeer in geen geval het apparaat zelf te repareren.

Storing

Mogelijke oorzaken / maatregelen

Geen functie

Is de stroomvoorziening gewaarborgd?
Controleer de aansluiting.

Led-weergave knippert,
maar geen werking

Informatie over de leds vindt u in hoofdstuk “Weergaven van
de led-ring en geluidssignalen” op pagina 103.

Slechte kwaliteit van de es-
presso

Tips voor de espressobereiding vindt u in hoofdstuk “Tips voor
de perfecte espresso” op pagina 111.

Espresso te koud.

Kop niet voorverwarmd?
De temperatuur van de koffie in de instellingen aanpas-
sen (zie “Espressotemperatuur” op pagina 115).

Espresso druppelt alleen

maar uit de zeefhouder 16 |®

of stroomt ook over de rand
van de zeefhouder?

Espressopoeder te fijn gemalen? Te veel espressopoe-
der? Te vast aangestampt?

Espressopoeder op de rand van de zeef 1/22
Controleer de opening in de onderkant van de zeef 1/2
op verstoppingen.

Moet de machine/de zeteenheid 14 worden ontkalkte

Espresso stroomt te snel door
de zeefhouder 16 en is te

dun.

Espressopoeder te grof gemalen? Te weinig espressopoe-
der? Niet vast genoeg of ongelijkmatig gestampt2

Alleled-ringen 17, 18, 19
branden continu. Geen es-
pressobereiding mogelijk.

Het apparaat moet worden ontkalkt.

De zeefhouder 16 kan niet | ®

volledig op ¥ @ worden
gedraaid.

Te veel espressopoeder?
Espressopoeder op de rand van de zeef 1/22

Veel herrie van de pomp

Is het waterreservoir 6 leeg?
Is het waterreservoir 6 niet goed geplaatst?

Uit de stoompijp 10 komt

o
geen water en geen stoom. | o

s het waterreservoir 6 leeg?
Is de stoompijp 10 verstopte
Moet de machine/de stoompijp 10 worden ontkalk?
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Storing Mogelijke oorzaken / maatregelen

Na 120 seconden komt uit
de stoompijp 10 geen wa-
ter of stoom meer.

Dat is normaal. Dit is een beveiligingsfunctie. Zet de
draaiknop 4 terug op OFF. Controleer of het waterreser-
voir 6 genoeg water bevat. Vervolgens kunt u de functie
direct opnieuw gebruiken.

21. Technische gege-
vens

Gebruikte symbolen

Model: SSMS 1350 Al

Netspanning: 220 -240V ~ 50/60 Hz

Beschermings-
klasse: [

Vermogen: 1350 W

S

Geprifte Sicherheit (geteste veilig-
heid). Apparaten moeten aan de
algemeen erkende regels van de
techniek voldoen en zijn conform
de Wet betreffende productveilig-
heid (Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

Vulhoeveel- minimaal 250 ml (MIN)
heid waterre-  |maximaal 1.000 ml
servoir: (MAX)

Met het CE-keurmerk verklaart
HOYER Handel GmbH de EU-

conformiteit.

Druk: 15 bar

Automatisch
vitschakelen:  |na 30 minuten

AANWUZING: om het product tussen 50
en 60 Hz om te zetten, hoeft de gebruiker
niets te doen. Het product past zich zowel
aan 50 als ook aan 60 Hz aan.

Dit symbool herinnert u eraan om
de verpakking op een milieu-
vriendelijke manier weg te gooi-
en.

Herbruikbare materialen zijn ge-
markeerd met het recyclingsym-
bool (3 pijlen). Het materiaal kan
aan de hand van het recycling-
nummer in het midden (hier: 21)
en/of aan een afkorting (hier:
PAP) worden gespecificeerd.

Het symbool markeert onderde-
len die in de vaatwasmachine
kunnen worden gereinigd.

Dit is een recyclebaar product,
waarop de uitgebreide verant-
woordelijkheid van de fabrikant,
alsmede de afvalscheiding van
toepassing zijn.

Technische wijzigingen voorbehouden.
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22.Garantie van
HOYER Handel GmbH

Geachte klant,

U heeft op dit apparaat 3 jaar garantie van-
af de koopdatum. Wanneer dit product on-
volkomenheden vertoont, heeft u wettelijke
rechten ten opzichte van de verkoper van
het product. Deze wettelijke rechten worden
niet beperkt door onze hiernavolgend be-
schreven garantie.

Garantievoorwaarden

De garantietermijn begint op de koopdatum.
Bewaar de originele kassabon goed. Deze
bon is nodig als bewijs dat u het apparaat
heeft gekocht.

Indien binnen drie jaar na de koopdatum van
dit product een materiaal- of fabricagefout op-
treedt, wordt het product door ons — naar
onze keus — gratis voor u gerepareerd of ver-
vangen, of ontvangt u de aankoopprijs refour.
Deze garantie stelt als voorwaarde, dat het
defecte apparaat en het koopbewijs (kassa-
bon) binnen de termijn van drie jaar wordt
overlegd en dat er kort schriftelijk wordt be-
schreven, waaruit de onvolkomenheid bestaat
en wanneer deze zich heeft voorgedaan.
Wanneer het defect door onze garantie
wordt gedekt, ontvangt u het gerepareerde
product ferug of u krijgt een nieuw exemplaar.
Met reparatie of vervanging van het product
begint geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke
garantieaanspraken wegens
gebreken

De garantieperiode wordt door de vrijwa-
ring niet verlengd. Dat geldt ook voor ver-
vangen en gerepareerde onderdelen.
Schades en onvolkomenheden die eventueel
al bij de koop aanwezig waren, moeten di-
rect na het uitpakken worden gemeld. Aan
reparaties die zich voordoen na het verstrij-
ken van de garantieperiode zijn kosten ver-
bonden.
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Omvang van de garantie

Het apparaat werd zorgvuldig geproduceerd
volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen en nauw-
gezet gecontroleerd véér levering.

De garantie geldt voor materiaal- of fabrico-
gefouten.

Van de garantie vitgesloten zijn slij-
tonderdelen die onderhevig zijn aan
normale slijtage en beschadigingen
van breekbare onderdelen, bijv.
schakelaars, accu's, lichtbronnen of
andere onderdelen die van glas zijn
gemaakit.

Deze garantie vervalt, wanneer het product
werd beschadigd of ondeskundig werd ge-
bruikt of onderhouden. Voor een juist gebruik
van het product moeten alle instructies die in
de handleiding staan vermeld, nauwkeurig
worden nageleefd. Gebruiksdoeleinden en
handelingen die in de handleiding worden
afgeraden of waarvoor wordt gewaar-
schuwd, moeten beslist worden vermeden.
Het product is uitsluitend bedoeld voor parti-
culier gebruik en niet voor commercieel ge-
bruik. Bij een oneigenlijke of ondeskundige
behandeling, bij gebruikmaking van geweld
en bij ingrepen die niet werden uitgevoerd
door ons erkende servicecenter, vervalt de
garantie.

Afhandeling in geval van

garantie

Om een snelle behandeling van uw verzoek

te waarborgen, dient u de volgende aanwij-

zingen te volgen:

® Houd voor alle aanvragen het artikel-
nummer IAN: 355529 2004 en de
kassabon als bewijs voor de koop bij
de hand.

® Het artikelnummer vindt u op het type-
plaatie, ingegraveerd, op de titelpagina
van uw handleiding (linksonder) of als
sticker op de achter- of onderkant van
het apparaat.



*  Wanneer zich functiestoringen of ande-
re onvolkomenheden voordoen, neemt u
eerst telefonisch of per e-mail con-
tact op met het hierna genoemde ser-
vicecenter.

® Een product dat geregistreerd staat als
defect, kunt u dan met bijvoeging van
de aankoopnota (kassabon) en de ver-

melding waaruit de onvolkomenheid be-

staat en wanneer deze zich heeft
voorgedaan, franco naar het ser-
viceadres sturen dat u is meegedeeld.

Op www.lidl-service.com kunt u deze en

nog veel meer handleidingen, product-
video's en installatiesoftware downloaden.

(=] 4. [m]
=

&

[=]:.r
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Met deze QR-code gaat u direct naar de
Lidl-service-pagina (www.lidl-service.com)
en kunt u door middel van het invoeren van

het artikelnummer (IAN) 355529_2004

uw handleiding openen.

Servicecenters

Q@D Service Nederland
Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN: 355529 2004

ABM | everancier
Let erop, dat het onderstaande adres geen

serviceadres is. Neem eerst contact op
met het bovengenoemde servicecenter.

HOYER Handel GmbH
TaskspristraBBe 3
DE-22761 Hamburg
DUITSLAND
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1. Przeglad

OFF / d% &y

0}

VOONOUBROWN-

Sitko do podwéjnego espresso

Sitko do zwyktego espresso

Plyta grzejna do filizanek

Przetqcznik obrotowy pobierania pary / gorgcej wody
Zatyczka (zbiorniczka na wodg)
Zbiorniczek na wode

Przewéd zasilajgey z wtyczkq sieciowq
Wiqcznik/wytqeznik

Miarka do kawy z tamperem

Dysza parowa

Ptywak (wskaznik: opréznié tacke ociekowq)
Tacka ociekowa

Kratka ociekowa

Gtowica zaparzajgca

Elementy obstugowe (przéd)

Kolba

Rys. A: Elementy obstugowe (przéd)*

17 O
18 <&
19 &

Przycisk / pierscien LED do zwyklego espresso
Przycisk / piericien LED do podwdjnego espresso
Przycisk / pierscien LED do pobierania pary

* Elementy obstugowe majq jeszcze inne funkcije, ktére sq objasnione w niniejszej instruk-

cji obstugi.

Rys. B: Sitko i Kolba

20
21
22

bez rysunku:

Naciecia na brzegu sitka 1/2
Wypustka na éciance sitka 1/2
Naciecia na brzegu kolby 16

1 woreczek proszku do odkamieniania (ok. 50 g kwasku cytryno-
wego)
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Serdecznie dziekujemy
za zaufanie!

Gratulujemy zakupu nowej automatu do
espresso Slim.

Aby méc bezpiecznie korzystaé z urzqdze-
nia i poznaé caty zakres jego mozliwosci,

nalezy stosowaé sie do ponizszych wskazé-

wek:

¢ Przed pierwszym uruchomie-
niem nalezy doktadnie przeczy-
taé niniejszq instrukcje obstugi.

¢ Nalezy bezwzglednie przestrze-
gaé¢ wskazéwek bezpieczen-
stwa!

¢ Urzqdzenie mozna obstugiwa¢
wylgcznie w sposéb opisany w
tej instrukcji obstugi.

e Prosimy o zachowanie instrukgii
obstugi.

* W przypadku przekazania urzg-
dzenia innym osobom nalezy
dotqczy¢ do niego instrukcje ob-
stugi. Instrukcja obstugi stanowi
czesé produktu.

Zyczymy Paristwu duzo radosci podczas ko-
rzystania z nowego automatu do
espresso Slim!

Symbole na urzgdzeniu
Ten symbol ostrzega przed dotyka-
niem gorgcych powierzchni.

llj Symbol informuje, ze uzyte wyso-
Q r kiej jakosci materiaty, z ktérych wy-
konano urzqdzenie, nie zmieniajq
smaku ani zapachu produktéw spo-
zywczych.
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2. Uzytkowanie zgod-
n.e Z przeznacze-
niem
Automat do espresso Slim jest przeznaczo-
ny wytgcznie do nastepujqcych celéw:
przyrzqdzanie espresso z mielonej
kawy do espresso,
pobieranie gorqgcej wody lub pary z
dyszy parowe;.
Urzqdzenie jest przeznaczone do uzytku
domowego. Urzqdzenie moze by¢ uzywa-
ne wylgcznie wewnagtrz pomieszczeri.
Urzqdzenie nie jest przeznaczone do uzyt-
ku w celach komercyjnych.

Niewtasciwe uzytkowanie

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Do zbiorniczka na wode wolno wle-
waé wylgcznie $wiezq zimng wode pit-
nq!



3. Wskazowki bezpie-
czenstwa
Ostrzezenia

W miejscach wymagajgcych zwrécenia

szczegdlnej uwagi uzyto w niniejszej in-

strukcji obstugi nastepujgcych wskazéwek

ostrzegawczych: .
NIEBEZPIECZENSTWO! Wyso-
kie ryzyko: Zlekcewazenie ostrze-
zenia moze stanowié zagrozenie
dla zdrowia i zycia.

OSTRZEZENIE! Srednie ryzyko: Zlekcewa-
zenie ostrzezenia moze byé przyczynq ob-
razen ciata lub powaznych szkéd
materialnych.

OSTROZNIE: Niskie ryzyko: Zlekcewaze-
nie ostrzezenia moze byé przyczynq lekkich
obrazen ciata lub szkéd materialnych.
WSKAZOWKA: Sytuacie i szczegdly, kic-
re nalezy braé pod uwage podczas uzywa-
nia urzgdzenia.

Wskazowki dotyczace bezpiecznego uzytkowania

® Dzieciom nie wolno korzystaé z urzqdzenia. Dzieci nalezy trzy-
maé z dala od urzqdzenia oraz jego przewodu zasilajgcego.

® Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub tez
osoby nieposiadajgce odpowiedniego do$wiadczenia i/lub wie-
dzy wytgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniv w zakresie
bezpiecznego uzywania urzqgdzenia oraz wynikajgcych z niego

zagrozen.

®© Dzieci nie mogq bawi¢ sie urzqdzeniem.
® Urzgdzenie jest przeznaczone do uzywania zaréwno w gospo-
darstwach domowych, jak i podobnych obiektach, na przyktad ...
..w kuchniach dla pracownikéw sklepéw, biur oraz innych
miejsc zwiqgzanych z prowadzeniem dziatalnoéci gospodar-

czej;

.. w gospodarstwach rolnych;

.. przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektéw oferujgcych noc-

legi;
.. w pensjonatach.

\ © Nie wolno dotyka¢ gorgcych czesci urzqdzenia, np. sitka,
& kolby, gtowicy zaparzajqcej, dyszy parowej czy ptyty
grzejnej. Dysze parowq i kolbe sitka mozna chwytad tylko

za uchwyty.

129



®© Nie wystawiaé rgk w kierunku gorqcej pary, ...
... ktéra powstaje w trybie pobierania pary (np. podczas
spieniania mleka).
... ktéra wydobywa sie z gtowicy zaparzajgcej podczas
przyrzqdzania espresso.

®© Niniejsze urzqdzenie nie jest przeznaczone do pracy z zewnetrz-
nym zegarem sterujgcym ani osobnym zdalnym systemem sterujg-
cym.

® Automatu do espresso, przewodu zasilajgcego i wiyczki nie wolno
zanurzaé w wodzie ani innych cieczach.

® W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego tego urzqdzenia
nalezy zleci¢ jego wymiane producentowi, jego serwisowi lub oso-
bie o podobnych kwalifikacjach, co pozwoli na uniknigcie zagrozen.

® Nalezy stosowaé sie do instrukeji umieszczonych w rozdziale
Czyszczenie (patrz ,Czyszczenie” na stronie 147).

© Uwazaé, aby do ztgczy elektrycznych urzgdzenia nie dostata sie
zadna ciecz.

®© Nalezy pamietaé, ze po uzyciu powierzchnia grzatki jest nadal
ciepta. Nastepujgce powierzchnie mogqg byé nadal gorgce po zo-
kofczeniu uzywania: sitko i kolba, gtowica zaparzajgca, dysza
parowa i plyta grzejna.

®© Przestrzegaé zasad bezpieczerstwa zawartych w niniejszej in-
strukeji, poniewaz nieprawidtowe uzycie moze spowodowaé ura-

zy.

NIEBEZPIECZENSTWO dla é NIEBEZPIECZENSTWO —

dzieci! zagrozenie dla i ze strony
® Materiat opakowania nie jest zabawkg zwierzqgt domowych oraz
dla dzieci. Dzieci nie mogg bawié sie hodowlanych!
workami z tworzywa sztucznego. st ©® Urzqdzenia elekiryczne mogq by¢ Zré-
nieje niebezpieczenstwo uduszenia. dtem zagrozer dla zwierzqt domo-

wych i hodowlanych. Réwniez same
zwierzeta mogq spowodowaé uszko-
dzenie urzqdzenia. Z tego powodu
zwierzeta nie powinny mieé dostepu
do urzqdzen elekirycznych.
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NIEBEZPIECZENSTWO

porazenia prgdem

spowodowane wilgociq!
Urzqdzenie nalezy chronié przed wil-
gociq, kroplami wody oraz wodq roz-
bryzgowaq. Istnieje ryzyko porazenia
pradem.
Napetni¢ zbiorniczek na wode maksy-
malnie do znaku MAX.
Tacke ociekowq opréznié najpdzniej
wtedy, gdy zasygnalizuje to ptywak.
W przypadku dostania sig cieczy do
urzgdzenia nalezy natychmiast wycig-
gnqé wtyczke sieciowq. Przed ponow-
nym uruchomieniem nalezy zlecié
sprawdzenie urzqdzenia.

Niebezpieczenstwo
porazenia pragdem
elektrycznym!

Nie wigczaé urzqdzenia po wezesniej-

szym upadku oraz wtedy, gdy ono
samo lub kabel zasilajgcy majg wi-
doczne uszkodzenia.

Wiyczke sieciowq podigczaé wytqcz-

nie do prawidtowo zainstalowanego, ta-

two dostepnego gniazdka z zestykami
ochronnymi, ktérego napiecie odpowia-
da danym umieszczonym na tabliczce
znamionowej. Gniazdko musi byé tatwo
dostepne réwniez po podtqczeniu urzg-
dzenia.

Nalezy zwréci¢ uwage na to, aby

przewéd zasilajgey nie ulegt uszkodze-
niu w wyniku kontaktu z ostrymi krawe-

dziami lub gorgcymi elementami.

Po wytqczeniu urzqdzenie wcigz nie
jest catkowicie odtgczone od zasilania
sieciowego. W tym celu konieczne jest
wyjecie wtyczki sieciowej.

Podczas uzywania urzgdzenia zwré-
ci¢ uwage, aby przewdd zasilajgey nie
byt zakleszczony ani zgnieciony.

Przy wycigganiu whyczki sieciowej z

gniazdka nalezy zawsze ciggngé za

wiyczke, w zadnym wypadku nie wol-

no ciggngé za kabel.

Wihyczke sieciowqg nalezy wyciggngé z

gniazdka ...

...w przypadku wystgpienia usterki,

...gdy automat do espresso nie jest
uzywany,

..przed rozpoczeciem czyszczenia au-
tomatu do espresso oraz

...podczas burzy.

Aby zapobiec zagrozeniom, nie wolno

dokonywaé zadnych modyfikacii urzg-

dzenia.

NIEBEZPIECZENSTWO

obrazen na skutek

oparzenia!
Nie dotyka¢ gorgcych elementéw urzg-
dzenia.
Podczas parzenia espresso z glowicy
zaparzajqcej wydobywa sie gorgea
para. Glowica zaparzajgca jest nadal
gorqgca nawet po zakoriczeniu przyrzg-
dzania napoju. Nie nalezy jej chwytaé
i pod Zadnym pozorem nie trzymaé rgk
lub innych czeéci ciata nad parg wod-
nq.
Podczas pracy dyszy parowej wydoby-
wa sie z niej gorgca para i gorgca wo-
da. Dysza parowa bardzo sig
nagrzewa. Dysze nalezy chwytaé wy-
lqcznie za plastikowy uchwyt. Nie wol-
no trzymadé ragk ani innych czeici ciata
nad parg wodnq.
Podczas spieniania mleka za pomocq
dyszy paroweij: Najpierw, przed wig-
czeniem funkcji pary, zanurzyé dysze
parowg w mleku. Wytgczyé funkcje
pary przed wyciggnieciem dyszy paro-
wej.
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NIEBEZPIECZENSTWO
podraznienia oczu!
® Podczas uzywania dostarczonego $rod-
ka odkamieniajgcego (kwas cytryno-
wy) nalezy zwréci¢ uwage na podane
informacije, np. na opakowaniu.

OSTRZEZENIE przed szkodami

materialnymi!

® Urzqdzenie posiada antypoélizgowe
stopki silikonowe. Poniewaz meble
moggq byé pokryte réznorodnymi lakie-
rami i tworzywami sztucznymi, a do
ich pielegnacji uzywa sie réznych $rod-
kéw, nie mozna wykluczyé, ze niektére
z tych materiatéw zawierajq sktadniki
mogqce uszkodzi¢ stopki silikonowe
lub powodowaé ich rozmigkczenie. W
razie potrzeby umiesci¢ pod urzqdze-
niem podktadke antyposlizgowq.

©® Do automatu do espresso mozna wle-
waé wyltqcznie $wiezg zimng wodg pit-
ng!

® Nie uzywad urzgdzenia bez wody w
zbiorniczku na wode, by unikngé
uszkodzenia grzatki.

©® Uzywaé urzqdzenia tylko z oryginalny-
mi akcesoriami.

©® Ustawié urzqdzenie na stabilnej i réw-
nej powierzchni.

©® Podczas uzytkowania na podktadke
moze dostaé sie (gorgca) woda i para,
espresso oraz zmielona kawa. Dlatego
urzgdzenie nalezy postawié na blacie
roboczym odpornym na wode i wysokq
temperature.

©® Nie uzywad ostrych $rodkéw czyszczg-
cych mogqgcych porysowaé powierzch-
nie.

©® Nie poddawaé urzgdzenia dziataniu
temperatury ponizej temperatury krzep-
niecia.
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4. Zawartosc zestawu

automat do espresso

kolba 16

sitko do zwyktego espresso 2

sitko do podwdjnego espresso 1

miarka do kawy z tamperem 9
woreczek z proszkiem do odkamieniania
(ok. 50 g kwasku cytrynowego)
instrukcja obstugi

_

—_

5. Rozpakowanie i
ustawienie

1. Usungé wszystkie materiaty, w ktére
opakowane jest urzqdzenie.

2. Sprawdzi¢, czy urzqdzenie zawiera
wszystkie czedci i czy nie sq one uszko-
dzone.

3. Usung¢ paski samoprzylepne i

& naklejki, ale nie usuwaé przed-

stawionego obok znaku ostrze-
gawczego i tabliczki znamiono-
wej.

4. Wyczysci¢ wszystkie czesci
przed pierwszym uzyciem (patrz
.Czyszczenie” na stronie 147).

5. Postawi¢ urzqdzenie na suchej, réwnej
i antyposlizgowej podktadce.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

©® Podczas uzytkowania na podktadke
moze dostaé sie (gorqca) woda i para,
espresso oraz zmielona kawa. Dlatego
urzqdzenie nalezy postawié¢ na blacie
roboczym odpornym na wode i wysokg
temperature.



6. Wskazania pierscieni LED i sygnaty
akustyczne

3 piericienie LED 17/18/19 przy przyciskach z przodu urzqdzenia wskazujq rézne sta-
ny pracy lub kroki programowania. Ponizsza tabela zawiera odpowiednie objasnienia.
Piericienie LED posiadajq 3 rodzaje sygnatéw $wietlnych:

- $wiatto ciggte

- migane réwnomierne

- miganie rytmiczne (3x miganie — przerwa - 3x miganie - itd.)

Wskazania pierscieni LED

Sygnt:i:ku- Znaczenie
© ® | T
Wszystkie pierscienie LED zapa- | 1 sygnat Po wigczeniu urzqdzenie wykonuje auto-
lajg sie raz po kolei. dzwigkowy |diagnostyke.
Miganie réwnomier- _ Urzqdzenie nagrzewa sie w celu przy-
ne rzqdzenia espresso.

2 sygnaty Urzgdzenie jest gotowe do przyrzqdze-

Swiatto ciqgfe. N dzwigkowe |nia espresso.

N 3 sygnaly .
Miganie — — dswickowe Przyrzqdzane jest zwykfe espresso.
Miganie _ _ Prz?’rqcznlk Qbrorowy 4 otwarty: pobie-
ranie gorgcej wody
Lo 3 sygnaty . .
— Miganie - dwickowe Przyrzqdzane jest podwdijne espresso.
_ _ Miganie 1 Isy?qno* U.rzqdzenle nagrzewa sie przed pobra-
dzwigkowy  |niem pary.
Swieci 2 sygnaty Urzqdzenie jest gotowe do pobierania
— — wieci |55
dzwigkowe |pary.
Miganie Przg’chznlk obrotowy 4 otwarty: pobie-
ranie pary
Wszystkie pierécienie LED migajq
po dwa razy, jeden po drugim, na Menu ustawien jest aktywne.

przemian.
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Wskazania pierscieni LED

© 9 ©

Sygnat aku-
styczny

Znaczenie

Ustawié przetqcznik obrotowy 4 catko-
wicie na OFF.

Urzqdzenie musi ostygngé (np. po po-
braniu pary).

Miganie rytmiczne -

Przy wiqczonej funkcji pary: urzqdze-
nie przefqczyto sie automatycznie na

3 /sy.gno’ry tryb stygniecia.Nacisngé jeszcze raz
dzwiekowe o i
przycisk > 19, aby ponownie wig-
czyé funkcije pary.
Wszystkie pierécienie LED $wie- Urzqdzenie nalezy odkamieni
cq w sposéb ciggly. :
o . Komunikat o btedzie dotyczqcey grzatki.
WSZYStk'? prerscienie LED miga- Skontaktowaé sie z centrum serwiso-
[q rytmicznie. wym
7. Przyrzgdzanie 8. Przygotowanie
espresso - na’waz-
niejsze kroki 8.1 Napetnianie

Przed zapoznaniem sie z poszczegdinymi

etapami przyrzqdzania wraz z wszystkimi

poradami i wskazéwkami zawartymi w dal-

szych rozdziatach, nalezy zapoznaé sie z

przegladem krokéw niezbednych do przy-

rzqdzenia dobrego espresso:

1. wybieranie i wktadanie sitka 1/2

2. podgrzewanie filizanki, sitka 1/2 i
gtowicy zaparzajqcej 14 (przeptuki-
wanie)

3. osuszanie kolby 16 i sitka 1/2

4. odmierzanie, wyréwnywanie i dociska-
nie zmielonej kawy do espresso

5. usuwanie resztek zmielonej kawy z
brzegu

6. wk’radcme kolby 16

7. zaparzanie zwyktego lub podwéijnego
espresso

8. opcjonalnie: spienianie mleka.
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zbiorniczka z wodg

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Do zbiorniczka na wode wolno wle-
waé wytgcznie $wiezqg zimng wode 6
pitng!

WSKAZOWKA: W zagtebieniu pod

zbiorniczkiem na wode 6 zbiera sig nieco

wody. Nalezy jq regularnie usuwaé za po-

mocq suchej, czystej szmatki.



Nalezy codziennie wlewad $wiezq wode.

1.

2.

Wyija¢ zbiorniczek na wode 6, podno-

szqc go do gory.
Otworzyé pokrywke zbiorniczka 5 na
wode 6.

“ty,

W razie potrzeby wyla¢ reszte wody
ze zbiorniczka na wode 6 i wyptukad
doktadnie kilkakrotie zbiorniczek na
wode czystq wodgq.

Napetnié zbiorniczek na wode 6 $wie-

zq, zimnq wodq kranowq co najmniej
do znaku MIN, maksymalnie do znaku
MAX.

Wiozy¢ zbiorniczek na wode 6 z po-
wrotem do automatu. Dwa haczyki
przy zbiorniczku na wode muszq byé
umieszczone w uchwycie przy tylnej
4ciance urzqdzenia.

6. Zbiorniczek na wode musi by¢ prawi-
dtowo osadzony na dole. W razie po-
trzeby nalezy go lekko docisngé w dét.

N

7. Zamkngé pokrywke 5 zbiorniczka na
wode 6.

Uzupetnianie wody

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

© Nie uzywaé urzqdzenia bez wody w
zbiorniczku na wode 6, by unikngé
uszkodzenia grzatki.

Nalezy stale kontrolowaé, czy zbiorniczek
na wode 6 jest napetniony co najmniej do
znaku MIN.

W celu uzupetnienia wody zbiorniczek 6
moze pozostaé w urzqdzeniu.

1. Otworzyé pokrywke 5 zbiorniczka na
wode 6.

2. Napetnié zbiorniczek na wode 6 mak-
symalnie do znaku MAX $wiezq zimng
wodq kranowgq.

3. Zamkng¢ pokrywke zbiorniczka 5 na
wode 6.
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8.2 Whktadanie/wymiana
sitka

Do ekspresu dotgczone sq dwa sitka:

Sitko do podwéj-
nego espresso 1

sitko do zwyktego
espresso 2

Rys. B: Podczas wktadania nalezy prze-
strzegad nastepujgcych oznaczen:
Oba sitka 1/2 majq przy gérnym

brzegu nacigcia 20, a ponizej wypust-
ke 21. Przy sitku 2 istnieje jeszcze dru-

ga wypustka na przeciwnej stronie,
aby nie wypadto ono z kolby 16.
Przy kolbie 16 przy brzegu znajduje
sie naciecie 22.

. Wybra¢ zgdane sitko 1 lub 2.

2. Wiozyé sitko 1/2 skosnie do kol-

by 16, aby naciecie 20 i naciecie 22
znajdowaly sie jedno nad drugim.
Weisng¢ sitko w dét i obrécié je nieco
w kolbie, aby nie mogto wypasé.

ju—

WSKAZOWKA: Poniewaz sitko 1 ma tyl-

ko jedng wypustke 21 mozna je wlozyé
prosto do kolby 16.
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W celu wyjecia sitka 1/2 z kolby 16 nale-
zy obrécié sitko tak, aby oba naciecia 20

i 22 znowu znalazty sie jedno nad drugim.
W tej pozycji mozna wyijqé sitko.

8.3 Podigczanie i
wiagczanie/wylaczanie

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
©® Urzqdzenie podigczaé wytqcznie do

prawidtowo zainstalowanego i fatwo
dostepnego gniazdka z zestykami
ochronnymi, ktérego napigcie odpo-
wiada danym umieszczonym na ta-
bliczce znamionowej. Gniazdko musi
by¢ dobrze dostepne réwniez po pod-
tqgczeniu urzgdzenia.

1. Ustawié przetqcznik obrotowy 4 catko-

wicie na OFF.
OFF ’

b &

2. Wihozyé wtyczke sieciowq 7 do
gniazdka.
3. Nacisngé w’rqczmk/wy’rqczmk Os.
- Wszystkie pierécienie
LED 17, 18, 19 zapalajgq sie raz po
kolei.
- Wyemitowany zostanie sygnat
dzwigkowy.
- Pierscienie LED 17, 18 migaijq réw-
nomiernie. Urzqgdzenie nagrzewa
sie.



WSKAZOWKA: Jeili piericienie
LED 17, 18 migajq rytmicznie, nalezy w
razie potrzeby ustawié przetgcznik obroto-

wy 4 catkowicie na OFF.

Jesli wyemitowane zostang 2 sygnaty

dzwigkowe, a piericienie LED 17, 18 wie-
cq ciqgle, urzqdzenie jest gotowe do pracy.

4. W celu wylgczenia urzgdzenia nalezy
ponownie nacisngé wigcznik/
wytacznik (1) 8. Wszystkie pierscienie
LED 17, 18, 19 zgasng.

WSKAZOWKI:

e Jeéli automat do espresso jest gotowy
do pracy przez diuzszy czas, ponow-
nie si¢ nagrzeje. Pierscienie
LED 17, 18 migajq przez krétki czas.
Poczekaéd, az ponownie wyemitowane
zostang 2 sygnaty dzwigkowe, a pier-

$cienie LED 17, 18 bedq $wieci¢ $wia-

ttem ciggtym.

e Ekspres wylgcza sie automatycznie, je-
§li przez 30 minut nie zostat nacisniety
zaden przycisk.

8.4 Ptukanie urzgdzenia

Jesli urzgdzenie nie byto uzywane, np.

przez noc, lub podczas pierwszego urucho-

mienia urzqdzenia zalecane jest jego ptu-
kanie w celu napetnienia przewodéw
$wiezq wodq.

Warunek: Urzgdzenie jest gotowe do pro-

cy. Piericienie LED 17, 18 $wiecq w spo-

séb ciqgly.

1. Do zbiorniczka na wode 6 wlaé $wie-
zg wode kranowg.

2. Podstawi¢ naczynie pod dysze paro-
wag 10.

3. Przestawié przetqcznik obrotowy 4 w
kierunku symbolu d'% & i przepuscié
ok. 100 ml wody.

4. Ustawi¢ przetqcznik obrotowy 4 z po-
wrotem na OFF.

5. Podstawié naczynie pod gtowice zapa-
rzajgcq 14 i nacisngé przycisk
CZ? 18, aby jq przeptukad.

WSKAZOWKA: Podczas pierwszego uru-
chamiania urzqdzenia przyrzqdzié

ok. 5 filizanek espresso i wyla¢ je. Pierwsze
filizanki nie majq jeszcze odpowiedniego
smaku.

8.5 Podgrzewanie filizanek

Gdy urzqdzenie jest gotowe do pracy, na-

stepuje podgrzanie plyty grzejnej 3.

e Postawié filizanki na ptycie grzejnej 3,
aby je podgrzaé.

Alternatywnie filizanke przeznaczong do
podgrzania mozna wykorzystaé do prze-
ptukiwania. W ten sposéb za jednym ra-
zem mozna podgrzaé gtowice
zaparzajgea 14, sitko 1/2, kolbe 16 i fili-

zanke.

Inng mozliwoiciq jest podgrzanie gorgcq
wodgq z dyszy parowej 10 (patrz ,Pobiera-
nie gorgcej wody” na stronie 142).
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8.6 Podgrzewanie sitka i
glowicy zaparzajgcej
(przeptukiwanie)

Za kazdym razem bezposrednio przed przy-
gotowaniem napoju przeptucz sitko 1/2 i
gtowice zaparzacza 14 gorgcq wodg.
Dzieki temu wczedniejszemu podgrzaniu sit-
ka i glowicy zaparzacza (flushing) poprawi
sie smak espresso.

Warunek: Urzqdzenie jest gotowe do pro-
cy. Piericienie LED 17, 18 $wiecq w spo-
séb ciqgly.
1. Wiozyé kolbe 16 z wybranym sit-
kiem 1/2 bez zmielonej kawy pod gto-
wice zaparzajqgeq 14.
- Wiozyé kolbe 16 z uchwytem przy

\ L
- Obrécié uchwyt kolby 16 w prawo

do Vv @

(o

5

Podstawi¢ filizanke pod kolbe 16.

Nacisngé przycisk T27 18.

- Pierscien LED T2 18 miga.

- Pierécien LED TF 17 gasnie.

- Gorgca woda plynie przez kolbe 16

do filizanki.

4. Po zakoniczeniu tej operacji wigczajqg
sie 3 sygnaly dzwigkowe. Piericienie
LED 17, 18 znowu $wiecq w sposdb
ciagly.

5. Obréci¢ uchwyt kolby 16 w lewo do

V¥ o i wyjqé jq dotem.

w N
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6. WIlaé gorgeq wode do filizanki w celu
podgrzania i wylaé jq tuz przed zape-
rzaniem.

7. Osuszy¢ kolbe 16 z sitkiem 1/2.

Odmierzanie i doci-
skanie zmielonej
kawy do espresso

9.

WSKAZOWKI:

¢ Kupujgc zmielong kawe do espresso
nalezy sprawdzié, czy stopieri zmiele-
nia nadaje sie do ekspreséw kolbo-
wych. Kawa musi by¢ drobno
zmielona. Stopieri zmielenia czesto po-
dawany jest na opakowaniu.

¢ Do zwyklego espresso potrzeba
ok. 8 = 10 g zmielonej kawy, a do po-
dwdjnego espresso ok. 16 - 20 g.

Celem dociskania jest rbwnomierne za-
geszczenie zmielonej kawy w sitku 1/2.
Powierzchnia zmielonej kawy powinna by¢
prosta i nie moze mieé peknigé, aby pod-
czas zaparzania woda byta réwnomiernie
przeciskana przez zmielong kawe. Peknie-
cia lub cienkie miejsca powodujq, ze woda
szybciej przez nie przeptywa (,kanatowa-
nie”) — kosztem smaku.

1. Za pomocq miarki do kawy 9 odmie-
rzy¢ ok. 1 niepetng tyzke na zwykte
espresso. Na podwdijne espresso lub
2 filizanki espresso sq to odpowiednio
2 niepetne tyzki. Sitko 1/2 powinno
byé napetnione z niewielkim stosem.

2. Rozprowadzié¢ zmielong kawe réwno-
miernie w sitku 1/2 bez dociskania.
W tym celu mozna lekko postukaé w



kolbe 16, np. tyzeczkq, bez dociska-
nia.

Nastepnie miarke do kawy 9 potozy¢é
strong fampera prosto od géry na zmie-
long kawe. Docisngé réwnomiernie
zmielong kawe, aby siegata mniej wie-
cej do znaku MAX w sitku 1/2.

WSKAZOWKI:

Réwnomierny docisk jest wazniejszy
niz silny docisk!

Optymalny docisk to ok. 15 kg. Mozna
to przedwiczyé za pomocq wagi fa-
zienkowe;j.

Aby unikngé peknigé: Po dociskaniu
nie wolno stukaé w kolbe 16!

Podnies¢ ostroznie strong tampera miar-
ki do kawy 9.
Zetrze¢ luzng zmielong kawe z brzegu

sitka 1/2.

10. Przyrzgdzanie
espresso

NIEBEZPIECZENSTWO obra-
zen na skutek oparzenia!
® Podczas parzenia espresso z gtowicy

zaparzajqcej 14 wydobywa sie gorg-
ca para. Glowica zaparzajgca jest na-
dal gorgca nawet po zakoriczeniu
przyrzgdzania napoju. Nie nalezy jej
chwyta¢ i pod zadnym pozorem nie
trzymad rgk lub innych czesci ciata nad
parg wodng.

WSKAZOWKA: Aby uzyé wyzszego na-
czynia, mozna wyjqé kratke ociekowg 13 i
postawié naczynie bezposrednio w tacce
ociekowej 12.

10.1 Zaparzanie zwyktego
espresso

Warunek: Urzqdzenie jest gotowe do pro-

cy. Pierscienie LED 17, 18 $wiecq w spo-

séb ciggtly.

1. Do zwyktego espresso uzywad sitka 2.

2. Wiozy¢ przygotowanq kolbe 16 z
uchwytem przy ¥ ui' pod glowice za-
parzajgcq 14.

3. Obrécié¢ uchwyt kolby 16 w prawo do
V¥ @&. Kolba musi byé¢ stabilna.

4. Podstawi¢ podgrzang filizanke pod wy-
lot kolby 16.
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5. Nacisngé przycisk &7 17.
- Pierscien LED &2 17 miga.
- Pierscied LED TZZ 18 gasnie.
- Espresso sptywa powoli do filizanki i
automatycznie sig¢ zatrzymuje.
6. Aby przerwaé ten proces, nalezy naci-
sngé ponownie &2 17.

WSKAZOWKA: Zapisang ilos¢ wody na
zwykte espresso mozna zmieniad (patrz
+Dostosowanie iloéci espresso” na

stronie 146).

7. Po zakoAczeniu tej operacji wigczaiqg
sie 3 sygnaly dzwigkowe. Piericienie
LED 17, 18 znowu $wiecq w sposéb
ciqgly.

8. Obrécié uchwyt kolby 16 w lewo do
V¥ o i wyjgé jq dotem.

9. Stukajgc usungé proszek espresso z sit-
ka 2 i wyrzucié go jako odpady bio.
W razie potrzeby resztki mozna usu-
nqé za pomocq tyzeczki.

10. Wyczyscic sitko 2 i kolbe 16, a na-

stepnie osuszy¢ je.
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10.2 Zaparzanie
podwoéjnego espresso

Warunek: Urzqdzenie jest gotowe do pro-
cy. Pierscienie LED 17, 18 $wiecq w spo-
séb ciggly.

1. Do podwdjnego espresso lub dwéch fi-
lizanek espresso uzywad sitka 1.

2. Wiozyé przygotowangq kolbe 16 z
uchwytem przy ¥ uk® pod gtowice za-
parzajgcq 14.

3. Obréci¢ uchwyt kolby 16 w prawo do
V¥ @&. Kolba musi by¢ stabilna.

4. Podstawi¢ jednq lub dwie podgrzane fi-
lizanki pod wylot kolby 16.

5. Nacisngé przycisk T22 18.
- Pierécier LED T2Z 18 miga.
- Piericien LED &2 17 gasnie.
- Espresso sptywa powoli do filizanki i

automatycznie sie zatrzymuje.

6. Aby przerwadé ten proces, nalezy naci-

sngé ponownie T22 18.

WSKAZOWKA: Zapisang ilos¢ wody na
podwdijne espresso mozna zmieniaé (patrz
+Dostosowanie iloéci espresso” na

stronie 146).

7. Po zakorczeniu tej operacji wigczajq
sie 3 sygnaty dzwiekowe. Piericienie
LED 17, 18 znowu $wiecq w sposéb
ciqgly.

8. Obrécié uchwyt kolby 16 w lewo do
V¥ o i wyjqé jq dotem.



9. Stukajgc usungé proszek espresso z sit-

ka 1 i wyrzuci¢ go jako odpady bio.
W razie potrzeby resztki mozna usu-
ngé za pomocq tyzeczki.

10. Wyczyscié sitko 1 i kolbe 16, a na-

stepnie osuszy¢ je.

11. Porady, jak

vzyskac idealne
espresso

Przyrzqdzenie idealnego espresso nie za-

wsze od razu sig udaje. Dlatego nalezy spo-

kojnie eksperymentowaé, az wynik bedzie
odpowiadat gustowi. Oto kilka porad, na
co nalezy zwrécié uwage:

Istniejq duze réznice w jakosci i smaku
zmielonej kawy do espresso. Nalezy
wyprébowad rézne gatunki.

Kupujgc zmielong kawe do espresso
nalezy sprawdzié, czy stopief zmiele-
nia nadaje sie do ekspreséw kolbo-
wych. Kawa musi by¢ drobno
zmielona. Stopieri zmielenia czesto po-
dawany jest na opakowaniu.

Nalezy zmieniaé za jednym razem tyl-
ko jedno kryterium, np. tylko site doci-
sku lub tylko ilo$¢ proszku espresso,
aby wiedzieé, jaki jest skutek takiej
zmiany.

Idealne zaparzenie mozna rozpo-
znaé po nastepujgeych kryteriach:

- Zaparzanie trwa ok. 30 sekund.

- Espresso sptywa powoli do filizanki

Za stabe zaparzenie mozna rozpo-
znaé po tym, ze espresso sptywa do fi-
lizanki szybko, jok woda. Ma wodnisty

smak, ewentualnie tez nieco kwasny.

Rozwigzanie:

- Sprawdzié, czy kawa do espresso
jest dostatecznie drobno zmielona.

- Uzy¢ wiekszej ilosci zmielonej kawy
do espresso.

- Zapewnic¢ réwnomierne zageszcze-
nie zmielonej kawy bez peknigé.

- Dociska¢ mocnie;.

Za mocne zaparzenie mozna roz-

poznaé po tym, ze espresso kapie po-

woli do filizanki i ma gorzki smak.

Rozwigzanie:

- Uzy¢ mniejszej iloéci zmielonej kawy
do espresso.

- Nie dociskaé zbyt mocno.

Rézne gatunki espresso wymagaiq réz-

nej temperatury wody do uzyskania

optymalnego smaku. W przypadku

ciemnego ziarna temperatura powinna

byé raczej nizsza, a w przypadku ja-

snego ziarna — wyzsza.

Czyjscié regularnie automat do espres-

so. Resztki kawy lub zatkane pory

zmieniajq smak.

Nalezy zawsze uzywad $wiezej wody

kranowej, ktéra nie jest zbyt twarda. Je-

§li woda kranowa jest twarda, mozesz

uzyé przefilrowanej wody z dowolne-

go dostepnego na rynku filtra do wody.
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12. Pobieranie gorgcej
wody

NIEBEZPIECZENSTWO obra-
zen na skutek oparzenia!
® Podczas pracy dyszy parowej 10 wy-
dobywa sie z niej gorgca para i gorg-
ca woda. Dysza parowa bardzo sie
nagrzewa. Dysze nalezy chwytaé wy-

tqcznie za plastikowy uchwyt. Nie wol-

no trzymaé rgk ani innych czesci ciata
nad parg wodng.

Przez dysze parowq 10 mozna pobierad
gorgcq wode (ok. 80 °C), na przyktad do
podgrzania filizanek.

Dysze parowq 10 mozna obracaé w jedng
i druggq strone.

Warunek: Urzqdzenie jest gotowe do prao-
cy. Piericienie LED 17, 18 $wiecq w spo-

séb ciqgly.
1. Podstawi¢ naczynie pod dysze paro-
wqg 10.

2. Przestawi¢ przefqcznik obrotowy 4 w
kierunku symbolu b & .

- Piersciert LED &2 17 miga.
- Pierscien LED T2 18 gasnie.

- Gorgca woda poplynie z dyszy paro-

wej 10.

3. ZakoAczy¢ operacje, przestawiajgc
przetqcznik obrotowy 4 z powrotem w
potozenie OFF.

Urzqdzenie jest od razu ponownie gotowe

do przyrzqdzania espresso. Piericienie
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LED 17, 18 znowu $wiecq w sposéb cig-
gly.

WSKAZOWKA: Maksymalny czas pobie-
rania gorqcej wody wynosi 120 sekund.
Nastepnie funkcja ta automatycznie sig wy-
tqcza. Ustawié przetqgcznik obrotowy 4 z
powrotem w potozeniu OFF. Nastepnie
mozna ponownie wigczy¢ te funkcje.

13. Spienianie mleka

NIEBEZPIECZENSTWO obra-
zen na skutek oparzenia!l
© Podczas pracy dyszy parowej 10 wy-
dobywa sie z niej gorgca para i gorg-
ca woda. Dysza parowa bardzo sie
nagrzewa. Dysze nalezy chwytaé wy-
tgcznie za plastikowy uchwyt. Nie wol-
no trzymaé rgk ani innych czeéci ciata
nad parg wodng.
® Podczas spieniania mleka za pomocq
dyszy parowej 10: Najpierw, przed
wigczeniem funkeji pary, zanurzyé dy-
sze parowq w mleku. Wytgezy¢ funk-
cje pary przed wyciggnieciem dyszy
parowe;.
WSKAZOWKA: Gdy urzqdzenie jest go-
towe do wytwarzania pary, nalezy od razu
przejéé¢ do dalszych czynnoici. W przeciw-
nym razie urzqdzenia po krétkim czasie
przetqgczy sie na tryb stygniecia (3 sygnaty
dzwiekowe, piericienie LED 17, 18 migajq
rytmicznie). Jest fo funkcja zabezpieczajgca
przed przegrzaniem. W tym przypadku no-
lezy nacisnqé jeszcze raz przycisk ¢ 19,
aby ponownie wigczy¢ funkcije pary.

Za pomocq dyszy parowej 10 mozna spie-
nia¢ mleko. Wymaga to pewnego dos$wiad-
czenia.



Porady.

Wyprébowaé mleko réznych producen-

tow.

e Mleko o wyzszej zawartoéci biatka
bardziej sie spienia.

*  Wyzsza zawarto$é tuszczu daje bar-
dziej kremowgq pianke.

* Nalezy zawsze uzywaj zimnego mleka
z lodéwki (ok. 5 °C).

® Podczas spieniania mleko nie powinno
mieé temperatury wrzenia. Wyzsza
temperatura zmienia smak i powoduje
rozpad mlecznej pianki. Dla orientacii:
wiaéciwa temperatura w dzbanku na

mleko jest osiggnieta, gdy Scianki bocz-

ne dzbanka sq za gorqce, aby je trzy-
maé rekq.

*  Gdy mleko sie catkowicie spieni, nie
nalezy czekaé zbyt dlugo. W przeciw-
nym razie cze$é mlecznej pianki po-
nownie sie rozpadnie.

Warunek: Urzqdzenie jest gotowe do prao-
cy. Piericienie LED 17, 18 $wiecq w spo-
s6b ciggly.
1. Napetié naczynie zimnym mlekiem
maksymalnie do potowy.
2. Nacisngé przycisk ¢ 19.
- Wiqcza sie sygnat dzwigkowy.
- Pierscieri LED ¢ 19 miga.
- Urzqdzenie nogrze]e sie w celu wy-
tworzenia pary.

3. Gdy urzgdzenie jest gotowe do wytwo-

rzenia pary, wyemitowane zostang

2 sygnaty dzwiekowe, a piericien LED

& 19 zaswieci sig $wiattem ciggtym.
4. Podstowm drugie naczynie pod dysze

parowq 10 i obrécié przetgcznik obro-

towy 4 w kierunku symbolu dlb .

- Pierscier LED &% 19 miga.
- Wyplynie strum|en pary.

5. Wypusci¢ nieco pary, nastepnie prze-
rwad, przestawiajqc przetgcznik obro-

towy 4 w potozenie OFF.

6. Zanurzyé dysze parowg 10 w mleku i
przestawi¢ przetqcznik obrotowy 4 z
powrotem w kierunku symbolu b .

Porady:
- Dysze parowq 10 zanurzyé tuz pod
powierzchnie, aby powietrze zostato
zmieszane z mlekiem (,faza ciggnie-
cia”).

- Nie zanurzaé w érodku, tylko z boku,
aby powstat wir.

7. Jesli objetod¢ mleka wyraznie sie
zwiekszy (o ok. 50%), zanurzy¢ dysze
parowq 10 nieco glebiej. Wir powi-
nien si¢ nadal utrzymywaé. Nastepnie
bagbelki powietrza zostang dokfadniej
rozprowadzone (,faza przemieszcza-
nia”).

8. Gdy mleko osiggnie zgdang konsysten-
cie, przestawié przetqcznik obrotowy 4
w pofozenie OFF.

WSKAZOWKA: Maksymalny taczny czas
wytwarzania pary wynosi 120 sekund. Nao-
stepnie funkcja ta automatycznie sie wytg-
cza. Ustawi¢ przefqcznik obrotowy 4 z
powrotem w potozeniu OFF. Nastepnie
mozna ponownie wigczy¢ te funkcje.

9. Mlecznq pianke nalezy jak najszybciej
wlaé do espresso.

10. Po kazdym spienianiu mleka natych-
miast wytrze¢ dysze parowq 10 czystq
szmatkq, aby usungé resztki mleka.

11. Przestawié przetqcznik obrotowy 4 jesz-
cze raz na chwile w kierunku symbolu
d% &, az para zacznie wyplywaé. W
ten sposdb mozna usungé resztki mleka
z wnetrza dyszy parowej 10.

12. Na zakonczenie przestawié przetqcz-
nik obrotowy 4 na OFF.

- Pierscien LED-Ring ¢ 19 $wieci w

sposéb ciggly.
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13. Nacisngé przycisk & 19.

- Pierécieri LED & 19 gasnie.

- Piericienie LED 17, 18 migajq ryt

micznie.

- Urzqdzenie stygnie.
Gdy piersécienie LED 17, 18 $wiecq w spo-
s6éb ciggly, urzqdzenie jest znowu gotowe
do pracy i mozna przyrzqdzaé espresso.

WSKAZOWKA: Stygniecie frwa kilka mi-
nut. Aby szybciej przyrzqdzié espresso, sty-
gniecie mozna przyspieszyé poprzez
pobranie gorgcej wody:
1. Gdy piericienie LED 17, 18 migaja
rytmicznie, obrécié przetqcznik obroto-
wy 4 w kierunku symbolu % & .
- Pierscien LED &2 17 miga.
- Naijpierw wyptynie para, potem wo-
a, a nastepnie proces sie zatrzyma.
2. Gdy wyemitowane zostang 3 sygnaty
dzwigkowe, a pierscienie LED 17, 18
znowu bedq migad rytmicznie, obré-
ci¢ przetgcznik obrotowy 4 z powro-
tem w potozenie OFF.
Pierécienie LED 17, 18 $wiecq w sposéb
ciqggly. Urzqdzenie jest gotowe do przyrzg-
dzenia espresso.

14. Ustawienia

W automacie do espresso mozna wprowa-
dzaé rézne ustawienia. Wiekszoéé usta-
wier wymaga najpierw wejécia do menu.
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14.1 Wybraé menu

Warunek: Urzqdzenie jest gotowe do pro-
cy. Pierscienie LED 17, 18 $wiecq w spo-
séb ciggtly.
®  Przytrzymaé przycisk ¢ 19 przez ok.
5 sekund, az 3 piericienie
LED 17, 18, 19 zamigajg dwukrotnie
jeden po drugim. Nastepnie mozna
wprowadzié ustawienia zgodnie z opi-
sem w nastepnych punktach.

WSKAZOWKA: Po 15 sekundach nieak-
tywnoéci proces jest przerywany bez zapi-
sywania.

14.2 Twardosc¢ wody

Jak kazde urzqdzenie na gorgcq wodg, au-
tomat do espresso musi byé regularnie odka-
mieniany. Kamied osadza si¢ we wnetrzu
urzgdzenia i w matych otworach (np. dyszy
parowej 10). Ma to negatywny wptyw na
dziatanie, a w dtuzszej perspektywie moze
uszkodzié¢ urzqdzenie.

Maszyna automatycznie wyznacza moment
odkamieniania. Po osiggnieciu tego mo-
mentu wszystkie pierscienie

LED 17, 18, 19 $wiecqg w sposéb ciggly.
Nie mozna juz wtedy uzywaé urzqdzenia.
Najpierw nalezy je odkamienié.

Aby stato sie to we whasciwym czasie, moz-
na dostosowad ustawienie twardosci wody
do rzeczywiste] twardosci wody kranowe;.
Informacje o wodzie kranowej mozna uzy-
ska¢ od dostawcy wody (np. na jego stronie
internetowej). Jedli uzywana jest filtrowana
woda, twardo$¢ wody mozna odpowiednio
dostosowaé. W tym zakresie nalezy stoso-
wad sie do informacji podanych przez pro-
ducenta filtra wody.

Do wyboru sq trzy zakresy twardosci: migk-
ka, $rednia, twarda.

Domysélne fabryczne ustawienie: twarda.



Wszystkie informacje na temat odkamienia-
nia mozna znalezé w rozdziale ,Odkamie-

nianie” na stronie 149.

Warunek: Menu jest otwarte. 3 pierscienie
LED 17, 18, 19 migajq po dwa razy, je-
den po drugim, na przemian.

1. Nacisngé przycisk 22 18.
Piercienie LED 17, 18, 19 sygnalizujgraz
aktualny zakres twardosci:

tvf:rlzr:s'sci: migkka | $rednia | twarda
© x x  x
- X X
- - X

2. Gdy piericienie LED zapalajq sie na-
przemiennie jeden po drugim, naci-
snq¢ przycisk zgdanego zakresu

twardosci:

Zakres
twardosci:

miekka

$rednia

twarda

©

=)

14.3 Temperatura espresso

Temperature wody uzywanej do zaparza-
nia espresso mozna zmienié, aby dopaso-
waé jq do réznych gatunkéw kawy i
wiasnych upodobari. W przypadku ciemne-
go ziarna temperatura powinna by¢ raczej
nizsza, a w przypadku jasnego ziarna —

WyZszd.

Do wyboru sq trzy zakresy temperatury: ni-
ska, $rednia, wysoka.
Domysélne fabryczne ustawienie: $rednia.

Warunek: Menu jest otwarte. 3 pierscienie
LED 17, 18, 19 migajg po dwa razy, je-
den po drugim, na przemian.

1. Nacisngé przycisk & 17.

Pierécienie LED 17, 18, 19 sygnalizujgraz
aktualny zakres temperatury:

Zakres tem-

peratury: niska | érednia | wysoka
@ X X X
- X X

2. Gdy pierscienie LED zapalajq sie no-
przemiennie jeden po drugim, naci-
sngé przycisk zqdanego zakresu

Pierscien LED T2 18 miga 3 razy i rozle-

gajq sie 2 sygnaty dzwigkowe. Nowe usta-

wienie jest zapisane.

temperatury:
Zakres tem-| . o
niska | érednia | wysoka
peratury:
©
X
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Pierscied LED T 17 miga 3 razy i rozlego-
ia sie 2 sygnaty dzwigkowe. Nowe ustawie-

nie jest zapisane.

14.4 Dostosowanie ilosci
espresso

WSKAZOWKA: Na objetos¢ wydawane-

go espresso ma réwniez wptyw iloé¢ i za-
geszczenie proszku espresso.

Ta funkeja pamieci umozliwia dostosowanie

iloéci uzyskanego espresso do wiasnych fili-

zanek i preferenciji. Ustawianie nastepuje
posrednio poprzez czas przyrzqdzania.

WSKAZOWKA: Czas przyrzqdzania
moze wynosi¢ od 20 do 75 sekund. Jesli
wybrany zostanie krétszy lub diuzszy czas,
poprzednio zapisany czas zostanie zacho-
wany.

Zwykte espresso

Warunek: Urzqdzenie jest gotowe do pro-

cy. Pierscienie LED 17, 18 $wiecq w spo-

séb ciggly.

1. Przygotowaé sitko 2, kolbe 16 i zmie-
long kawe na zwyk’re espresso, d no-
stepnie zamocowad kolbe pod gtowicq
zaparzajqeq 14.

2. Podstawi¢ odpowiednigq filizanke na
espresso pod glowice zaparzajg-
cq 14.

3. Przytrzymaé przycisk & 17.

- Rozpocznie sie przyrzqdzanie espres-

SO.

- Najpierw miga pierscier LED &2 17.
- Nastepnie pierscien LED 7 17 $wie-

ci, a piericierl LED T2 18 miga
szybko.
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4. Po osiqgnigciu zqdanej ilosci puscié
przycisk & 17.
- Nastqpi zatrzymanie procesu.
- Piericien LED T22 18 gasnie.
- Piericien LED &2 17 $wieci, a no-
stepnie miga 3 razy.
Czas przyrzqdzania zwyklego espresso jest
zapisany.
Urzqdzenie jest od razu ponownie gotowe
do przyrzqdzania espresso. Piericienie
LED 17, 18 znowu $wiecq w sposéb cig-
gly-

Podwéjne espresso

Warunek: Urzqdzenie jest gotowe do pra-

cy. Pierscienie LED 17, 18 $wiecq w spo-

séb ciggly.

1. Przygotowad sitko 1, kolbe 16 i zmie-
long kawe na podwéijne espresso, a
nastepnie zamocowaé kolbe pod gto-
wicq zaparzajgcg 14.

2. Podstawi¢ odpowiedniq filizanke (lub
filizanki) na espresso pod gtowice za-
parzajgcq 14.

3. Przytrzymaé przycisk T22 18.

- Rozpocznie sig przyrzqdzanie espres-
so.

- Najpierw miga pierscient LED
22 18.

- Nastepnie pierécien LED T2 18
$wieci, a pierscien LED & 17 miga
szybko.

4. Po osiqgnigciu zqdanej ilosci puscié
przycisk T22 18.

- Nastqpi zatrzymanie procesu.

- Pierscien LED &2 17 gasnie.

- Piericien LED TZZ 18 $wieci, a na-
stepnie miga 3 razy.

Czas przyrzgdzania podwdjnego espresso

jest zapisany.

Urzqdzenie jest od razu ponownie gotowe

do przyrzqdzania espresso. Piericienie

LED 17, 18 znowu $wiecq w sposéb cig-

gly.



14.5 Przywracanie ustawien
fabrycznych

Funkcja ta umozliwia przywrécenie wszyst-
kich ustawien fabrycznych.

Warunek: Menu jest otwarte. 3 pierécienie
LED 17, 18, 19 migajq po dwa razy, je-
den po drugim, na przemian.
1. Podstawi¢ naczynie pod dysze paro-
wqg 10.
2. Obrécié prze’rqcznlk obrotowy 4 w kie-
runku symbolu dib .
- Z dyszy parowej 10 wyptynie woda.
3. Nacisngé przycisk &2 17.
3 pierécienie LED 17, 18, 19 migajq jed-
noczeénie wiele razy. Ustawienia zostaty
przywrécone do ustawien fabrycznych.

4. Jesli pierscienie LED 17, 18 migajq ry*-

micznie, nalezy ustawié przetqcznik

obrotowy 4 z powrotem na OFF.
Jesli rozlegng sie 2 sygnaty dzwigkowe, a
pierécienie LED 17, 18 $wiecq ciqgle,
urzqdzenie jest znowu gotowe do pracy.

15. Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
© Automatu do espresso i przewodu zasi-

lajgcego z wtyczkqg sieciowq 7 nie wol-

no zanurzaé w wodzie ani innych
cieczach.

NIEBEZPIECZENSTWO obra-
zen na skutek oparzenia!
©® Wiele elementéw i akcesoriéw automatu
do espresso bardzo sie nagrzewa pod-
czas pracy. Przed czyszczeniem urzg-
dzenie musi ostygngé.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

© Nie uzywad ostrych $rodkéw czyszczg-
cych mogqgcych porysowaé powierzch-
nie.

WSKAZOWKI:
¢ Nastepujgce akcesoria mozna czyscié
w zmywarce lub recznie:
- miarka do kawy z tamperem 9
- sitka 1/2
¢ Nastepujgce akcesoria mozna réw-
niez przemywad recznie przy uiyciu to-
godnego ptynu do mycia naczyn:
- zbiorniczek 5 na wode 6 z pokryw-
kg
- kratka ociekowa 13
- tacka ociekowa 12
- kolba 16
- koricéwka wylotowa dyszy parowej 10
* Negatywny wplyw na smak espresso
majg pozostatosci ptynu do mycia no-
czynh na akcesoriach, ktére majg kon-
takt z wodq, espresso lub mlekiem.
Dlatego, jesli konieczne jest czyszcze-
nie ptynem do mycia naczyr, elementy
te nalezy nastepnie doktadnie wymyé
czystq wodgq.

Po kazdym espresso:

1. Wyijq¢ kolbe 16 z gtowicy zaparzajg-
cej 14.

2. Stukajgc usungé proszek espresso z sit-
ka 1/2 i wyrzucié go jako odpady bio.
W razie potrzeby resztki mozna usu-
ngé za pomocq tyzeczki.

3. Wyptukad sitko 1/2 i kolbe 16 gorgcg
wodg, a nastepnie osuszy¢ je.

Po kazdym spienianiv mleka:

WSKAZOWKA: Otwér dyszy paro-

wej 10 musi by¢ zawsze czysty. Nieusunie-
te resztki mleka sq nie tylko niehigieniczne.
Moggq te szybko zatkad ten maty otwér.

1. Wytrze¢ dysze parowg 10 czystq
szmatkq, aby usunqgé resztki mleka.

2. Przestawi¢ przefqcznik obrotowy 4
jeszcze raz na chwile w kierunku sym-
bolu ' &, az para zacznie wypty-
waé. W ten sposéb mozna usungé
resztki mleka z wnetrza dyszy parowe;.
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Tacka ociekowa

Zanim ptywak 11 wyplynie przez kratke
ociekowqg 13 (patrz ilustracja), nalezy
opréznié tacke ociekowg 12. Tacke ocieko-
waq nalezy czyscié¢ co najmniej raz dziennie.

—_

. Wyja¢ kratke ociekowq 13.
2. Wyjqé gérq tacke ociekowq 12.

U

2

—_—

3. Oprézni¢ i wyczyscié te elementy recz-
nie z uzyciem fagodnego ptynu do no-
czyn.

4. Przed ponownym wtozeniem nalezy
osuszyé wszystkie elementy.

Codziennie

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
® Przed przystgpieniem do czyszczenia
ekspresu nalezy wyjqé wtyczke siecio-
wq 7 z gniazdka.
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1. Oprézni¢ zbiorniczek na wode 6 i wy-
ptukaé go kilkakrotnie czystqg wodg.

2. Przetrzeé gtowice zaparzajgcq 14 czy-
stq, wilgotng szmatkq. Przy okazji wy-
czyscié tez brzeg dookota glowicy
zaparzajqce;.

WSKAZOWKA: W razie potrzeby uzyé
nieco ptynu do mycia naczyr. Doczyscié
doktadnie kilka razy szmatkq zwilzong tyl-
ko czystqg wodaq.

3. Wytrzed urzqdzenie z zewnatrz wilgot-
ng szmatkq.
4. Wytrzeé do sucha wszystkie elementy.

Dysza parowa

Dysze parowq 10 nalezy wyjqé raz dzien-
nie w celu doktadnego wyczyszczenia.

1. Poczekaé, az dysza parowa 10 osty-

nie.
2. Sciggnqgé koricéwke wylotowq z dyszy
parowej 10.

==

3. Wymy¢ doktadnie koricéwke wylotowq
recznie z uzyciem fagodnego ptynu do
mycia naczyn. Wyptukaé kilkakrotnie
czystq gorgcq wodgq.

4. Wewnetrznq rurke dyszy parowej 10
wytrzeé doktadnie wilgotng szmatkg.



WSKAZOWKA: W razie potrzeby uzyé
nieco ptynu do mycia naczyni. Doczyscié
doktadnie kilka razy szmatkg zwilzong tyl-
ko czystq wodq.

5. Zatozyé koncdwke wylotowq z powro-
tem na dysze parowqg 10.

Sitko i kolba

1. Nawet jesli uzywane jest to samo sit-
ko 1/2, nalezy je wyjmowa¢ z kol-
by 16 co najmniej raz w tygodniu.

2. Wyptuka¢ doktadnie kolbe 16 gorgeq
wodg.

3. Sitek 1/2 nie mozna myé w zmywar-
kach.

4. Przed ponownym wlozeniem nalezy
doktadnie osuszyé oba elementy.

Zbiorniczek na wode

1. Co ok. 2 tygodnie nalezy wyczyscié
zbiorniczek na wode 6 od wewnaqtrz
za pomocq tagodnego ptynu do no-
czyn.

2. Nastepnie wyptukaé go doktadnie czy-
stg wodg kranowg.

3. Przed wlozeniem osuszy¢ zbiorniczek
na wode 6 z zewngtrz.

WSKAZOWKA: W zagtebieniu pod
zbiorniczkiem na wode 6 zbiera sie nieco
wody. Nalezy jq regularnie usuwaé za po-
mocgq suchej, czystej szmatki.

16. Odkamienianie

Jak kazde urzqdzenie na gorgcq wodg, au-
tomat do espresso musi byé regularnie odka-
mieniany. Kamien osadza si¢ we wnetrzu
urzqdzenia i w matych otworach (np. dyszy
parowej 10). Ma to negatywny wptyw na
dziatanie, a w dtuzszej perspektywie moze
uszkodzié¢ urzqdzenie.

Maszyna automatycznie wyznacza moment
odkamieniania. Po osiggnieciu tego mo-
mentu wszystkie piericienie

LED 17, 18, 19 $wiecq w sposéb ciggly.
Nie mozna juz wtedy uzywaé urzqdzenia.
Naijpierw nalezy je odkamienié.

WSKAZOWKI:

® Aby zgdanie odkamieniania pojawito
sie we wlasciwym czasie, mozna do-
stosowad ustawienie twardoéci wody
do rzeczywistej twardosci wody krano-
wej (patrz ,Twardo$é¢ wody” na
stronie 144).

¢ Program odkamieniania mozna réw-
niez uruchomié niezaleznie w dowol-
nym momencie.

¢ Okoto 900 ml ptynu jest przepompo-
wywane przez urzqdzenie podczas
kazdej operacii (przy odkamienianiu i
ptukaniu). W sumie kazda operacja
trwa okoto 5 minut.

Przyrzqgdzanie srodka do
usuwania kamienia

NIEBEZPIECZENSTWO po-
draznienia oczu!
® Podczas uzywania dostarczonego $rod-
ka odkamieniajgcego (kwas cytryno-
wy) nalezy zwréci¢ uwage na podane
informacje, np. na opakowaniu.

W zestawie znajduje sie woreczek ze $rod-

kiem do odkamieniania. Zawiera on kwas
cytrynowy.
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Mozna réwniez uzywaé dostepnych na ryn-

ku $rodkéw do odkamieniania automatéw

do espresso. W takim przypadku nalezy po-
stepowaé zgodnie z zaleceniami producen-

ta.

®  Rozpuicié pét woreczka dotgezonego
proszku do odkamieniania (odpowiada
ok. 25 g kwasu cytrynowego) w 1 li-
trze $wiezej, zimnej wody kranowe;j.

Odkamienianie

Wymagania dotyczgce zgdania odkamie-

niania: Wszystkie pierécienie

LED 17, 18, 19 $wiecq w sposdb ciggly.

Wymagania w przypadku braku zgdania

odkamieniania: Urzgdzenie jest gotowe do

pracy. Piericienie LED 17, 18 $wiecq w

sposdb ciggly.

1. Oprézni¢ zbiorniczek na wode 6.

2. Wilaé przygotowany roztwér odkamie-
niajgcy do zbiorniczka na wode 6.

3. Wiozyé zbiorniczek na wode 6.

4. Aby zebraé roztwér odkamieniajqey,
nalezy podstawié¢ wieksze naczynie
(ok. 1 litr) pod dysze parowq 10 i dru-
gie naczynie (ok. 500 ml) pod gtowi-
ce zaparzajgcq 14.

5. Przytrzymaé przycisk & 19 przez ok.
5 sekund, az 3 piericienie
LED 17, 18, 19 zamigajg dwukrotnie
jeden po drugim.

WSKAZOWKA: Po 15 sekundach nieak-
tywnosci proces jest przerywany.

6. Obroéci¢ przetgcznik obrotowy 4 w kie-

runku symbolu 1% OOO
7. Nacisngé przycisk ¢ 19.
- Urzqdzenie pompuje roztwér odka-
mieniajgcy przez dysze parowqg 10.

8. Po przepompowaniu okoto 450 ml roz-

tworu odkamieniajgcego obréci¢ prze-
tacznik obrotowy 4 w potozenie OFF.
- Roztwér odkamieniajqey jest pompo-

wany z przerwami przez glowice za-

parzajgcq 14.
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Po wykonaniu catego programu odkamie-
niania emitowane sq 2 sygnaty dzwigkowe,
a pierscienie LED 17, 18 $wiecq w sposéb
ciqgly.

Ptukanie

1. Wyjqé zbiorniczek na wode 6 i wyla¢
ewentualny nadmiar roztworu odkamie-
niajgcego.

2. Wyptukaé kilkakrotnie zbiorniczek na
wode 6 czystq wodg.

3. Napetnié¢ zbiorniczek na wode 6 $wie-
zq, czystq wodq kranowg do znaku
MAX i wlozyé zbiorniczek.

4. Opréznié naczynia uzyte do zebrania
przepompowanego ptynu i podstawié
je z powrotem pod dyszqg parowq 10 i
gtowicq zaparzajgcq 14.

5. Przytrzymaé przycisk ¢ 19 przez ok.
5 sekund, az 3 pierscienie
LED 17, 18, 19 zamigajg dwukrotie
jeden po drugim.

WSKAZOWKA: Po 15 sekundach nieak-
tywnosci proces jest przerywany.

6. Obrécié przetgcznik obrotowy 4 w kie-
runku symbolu i) OOO

7. Nacisngé przycisk ¢% 19.

- Urzqdzenie pompuje gorgcg wode
przez dysze parowq 10.

8. Po przepompowaniu okoto 450 ml
wody obrécié przetqeznik obrotowy 4
w potozenie OFF.

- Woda jest pompowana z przerwami
przez glowice zaparzajgcq 14.

Po wykonaniu operacji emitowane sq 2 sy-

gnaly dzwiekowe, a pierscienie

LED 17, 18 $wiecq w sposéb ciggly.

9. Napetnié zbiorniczek na wode 6 do
znaku MAX $wiezq zimng wodq kra-
nowq.

Urzqdzenie jest znowu gotowe do przyrzg-

dzania espresso.



17. Przechowywanie i
transportowanie

NIEBEZPIECZENSTWOdIa
dzieci!
® Urzqdzenie nalezy przechowywaé
poza zasiegiem dzieci.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Nie poddawadé urzgdzenia dziataniu
temperatury ponizej temperatury krzep-
niecia.

® Przed ztozeniem i schowaniem pocze-
kaé, az umyty automat do espresso i
umyte akcesoria wyschng.

e Jesli automat do espresso ma byé trans-
portowany, nalezy opréznié zbiorni-
czek na wode 6 i tacke ociekowqg 12.

18. Utylizacja

Produkt podlega przepisom

dyrektywy europeiskiej

2012/19/UE. Symbol prze-

kreslonego kontenera na

$mieci na kétkach oznacza,

ze na terenie Unii Europejskiej produkt musi
zostaé dostarczony do specjalnego miejsca
sktadowania odpadéw. Dotyczy to zaréw-
no produktu, jak i wszystkich jego elemen-

téw oznaczonych tym symbolem. Tak ozno-

czone produkty nie mogq by¢ utylizowane
tqcznie ze zwyktymi odpadami komunalny-
mi, lecz nalezy je odda¢ do specjalnego
punktu recyklingu urzqdzen elekirycznych i
elektronicznych.

Symbol recyklingu na produk-

cie oznacza, ze produkt lub

jego czeéci mogq byé podda-

ne procesowi odzysku odpa-

déw. Recykling pomaga zre-

dukowaé zuzycie surowcéw oraz odcigzyé
$rodowisko naturalne.

Opakowanie

W przypadku utylizacji opakowania nalezy
przestrzegaé odpowiednich przepiséw do-
tyczqcych ochrony $rodowiska w danym
kraju.

19. Zamawianie akce-
SOriow

Na naszej stronie internetowej mozna uzy-

ska¢ informacje o dostepnych akcesoriach.

Zamawianie online

shop.hoyerhandel.com

1. Zeskanowaé kod QR swoim smartfo-
nem lub tabletem.

2. W przypadku uzycia kodu QR zosta-
niesz przekierowany na strone interne-
towq, na kidrej mozesz ztozyé
zaméwienie.
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20. Rozwigzywanie probleméw

Jezeli urzgdzenie nie bedzie prawidtowo dziataé, nalezy sprawdzié ponizszq liste. Moze
sie okazaé, ze przyczynq jest niewielki problem, ktéry uzytkownik moze rozwigza¢ samo-

dzielnie.

A NIEBEZPIECZENSTWO porazenia prgdem elektrycznym!
® W zadnym wypadku nie wolno samodzielnie naprawiaé urzgdzenia.

Btad

Motzliwe przyczyny/dziatania

Urzgdzenie nie dziata

e Czy jest zapewnione zasilanie elekiryczne?
® Sprawdzié przewéd zasilajqcy.

Migaijqce wskazniki LED, ale
urzqdzenie nie dziata

Informacje na temat diod LED mozna znalezé w rozdziale
+Wskazania piericieni LED i sygnaty akustyczne” na
stronie 133.

Zta jako$é espresso

Porady dotyczqce przyrzqdzania espresso mozna zna-
lezé w rozdziale ,Porady, jak uzyskaé idealne espresso”
na stronie 141.

Espresso jest za zimne.

* Nie podgrzano filizanki2
* Dostosowaé temperature kawy w ustawieniach (patrz
Jlemperatura espresso” na stronie 145).

Espresso tylko kapie z kol-
by 16 lub przelewa si¢ przez
brzeg kolby?

® Za drobno zmielona kawa do espresso? Za duzo

zmielonej kawy do espresso? Za silny docisk?

Zmielona kawa na brzegu sitka 1/22

Sprawdzi¢, czy otwér na spodzie sitka 1/2 nie jest

zatkany.

e Czy maszyna / glowica zaparzajgca 14 wymaga od-
kamieniania?

Espresso wyptywa za szybko z
kolby 16 i jest za rzadkie.

Za grubo zmielona kawa do espresso? Za mato
zmielonej kawy do espresso? Za staby lub nieréwno-
mierny docisk?

Wszystkie pierécienie

LED 17, 18, 19 $wiecg w
sposéb ciqgly. Brak mozliwo-
$ci przyrzqdzenia espresso.

e Urzqdzenie nalezy odkamienié.

Gloény odgtos pompowania.

Nie mozna obrécié kolby 16 |®  Za duzo zmielonej kawy do espresso?

catkowicie na ¥ @. ® Zmielona kawa na brzegu sitka 1/22
e Czy zbiorniczek na wode 6 jest pusty?
[ ]

Czy zbiorniczek na wode 6 nie jest prawidtowo wio-
zony?
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Btad

Mozliwe przyczyny/dziatania

Z dyszy parowej 10 nie wy-
ptywa woda ani para.

nia

e Czy zbiorniczek na wode 6 jest pusty?
Czy dysza parowa 10 jest zatkana?
Czy ekspres / dysza parowa 10 wymagaijq odkamienia-

Po 120 sekundach z dyszy pa-
rowej 10 nie wyptywa juz

woda/para.

* To jest normalne. Jest to funkcja zabezpieczajgca
urzqdzenie przed uszkodzeniem. Ustawié przetqcz-
nik obrotowy 4 z powrotem w potozeniu OFF.
Sprawdzi¢, czy w zbiorniczku na wode 6 jest wy-
starczajqca iloéé¢ wody. Nastepnie mozna ponownie
whqczyé te funkcje.

2].

Dane techniczne

Uzyte symbole

Model: SSMS 1350 Al
Napiecie sie-
ciowe: 220 - 240V ~50/60 Hz

Klasa ochron-
nosci:

Moc:

1350 W

S

Geprifte Sicherheit (potwierdzone
bezpieczeristwo) Urzgdzenia mu-
szq spetnia¢ wymagania ogélnych
zasad techniki i ustawy o bezpie-
czenstwie produktéw
(Produkisicherheitsgesetz - ProdSG).

Pojemnosé
zbiorniczka na
wode:

min. 250 ml| (MIN)
maks. 1000 ml (MAX)

Uzywajgc oznaczenia CE, firma
HOYER Handel GmbH o$wiad-
cza, ze produkt jest zgodny z wy-
mogami UE.

Cisnienie: 15 bar
Automatyczne
wylgczanie:  |po 30 minutach

Symbol ten przypomina o utyliza-
cji opakowania zgodnie z zasa-
dami ochrony $rodowiska.

WSKAZOWKA: Przetqczanie produktu
miedzy 50 Hz a 60 Hz nie wymaga inge-
rencji uzytkownika. Produkt dopasowuije sie
zaréwno do 50 Hz, jak i do 60 Hz.

Symbolem recyklingu (3 strzatki)
oznakowane sq materialy nadajg-
ce si¢ do ponownego przetworze-
nia. Materiat mozna zidentyfikowaé
na podstawie numeru recyklingo-
wego w $rodku (tutaj: 21) i/lub
skrétu (tutaj: PAP).

Symbolem sg oznaczone czeici,
ktére mogq by¢ myte w zmywar-
ce.

Jest to produkt nadajgey sie do re-
cyklingu, ktéry podlega rozszerzo-
nej odpowiedzialnosci

producenta i segregaciji odpadéw.

Zmiany fechniczne zastrzezone.
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22. Gwarancja firmy
HOYER Handel GmbH

Drogi Kliencie,

Na niniejsze urzqdzenie jest udzielana 3 -let-
nia gwarancja obowigzujgca od dnia jego
zakupu. W przypadku usterek niniejszego
produktu kupujgcemu przystugujg wobec
jego sprzedawcy stosowne ustawowe prawa
gwarancyjne. Ponizej opisana gwarancja
nie ogranicza tych ustawowych praw przy-
stugujacych kupujgcemu.

Warunki gwarancyjne

Okres obowigzywania gwarancji rozpoczyna
w dniu zakupu produktu. Oryginat dokumentu
zakupu nalezy przechowywaé w bezpiecznym
miejscu. Ten dokument bedzie potrzebny, jako
potwierdzenie dokonanego zakupu.

Jezeli w przeciqgu trzech lat od daty zaku-
pu niniejszego produktu pojawi usterka w
produkcie lub usterka produkeyina, to pro-
dukt, wg naszego wyboru, zostanie bez-
ptatnie naprawiony lub wymieniony.
Niniejsze $wiadczenie gwarancyjne zaklo-
da, ze uszkodzone urzgdzenie oraz doku-
ment potwierdzajqcy zakup (paragon
kasowy) zostang przedtozone w przeciqgu
trzech lat. Do urzgdzenia i dowodu zakupu
nalezy dotqczyé takze krétki opis usterki
oraz poda¢ moment jej wystgpienia.

Jezeli usterka jest objeta naszq gwarancig,
to kupujgcy ofrzyma z powrotem naprawio-
ny lub nowy produkt. Zgodnie z art. 581 §1
polskiego kodeksu cywilnego wraz z wy-
miang produktu lub jego istotnej czeici roz-
poczyna sie nowy okres gwarancyijny.

Okres obowigzywania gwarancji
i prawne roszczenia zwigzane z
wystagpieniem usterki

Swiadczenie gwarancyjne nie przedtuza
okresu obowigzywania gwarancji. To doty-
czy takze wymienionych i naprawionych
czesci. Ewentualne stwierdzone przy zaku-
pie uszkodzenia i usterki nalezy zgtosié na-
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tychmiast po rozpakowaniu produktu.
Naprawy dokonywane po uptywie okresu
obowigzywania gwarancji ptatne.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie wyprodukowano zgodnie suro-
wymi przepisami dotyczqcymi jakosci i do-
ktadnie skontrolowano przed opuszczeniem
zaktadu produkcyjnego.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje zaréw-
no usterki materiatowe, jak i usterki powstate
podczas produkgii.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czesci eksploatacyjnych, kiére sq
narazone na normalne zuzycie,
oraz uszkodzen czesci kruchych, np.
wiqgcznika, akumulatoréw, zaréwki
czy innych czesci wykonanych ze
szkta.

Niniejsza gwarancja fraci swojq waznosé w
przypadku nieprawidtowego uzytkowania lub
serwisowania produktu. W celu zagwaranto-
wania prawidfowego uzytkowania produktu
nalezy doktadnie stosowad sie do wszystkich
wskazéwek zawartych w instrukeji obstugi.
Nalezy bezwzglednie unika¢ sposobéw uzy-
cia oraz dziatan, ktére sie odradza lub przed
ktérymi ostrzega sie w instrukcji obstugi.
Produkt jest przeznaczony wytqcznie do pry-
watnego uzytkowania i nie jest przeznaczo-
ny do specjalistycznych zastosowan.
Gwarancja wygasa w przypadku niezgod-
nego z przeznaczeniem i nieprawidtowego
uzytkowania, stosowania sity oraz w przy-
padku ingerencji w produkt, ktérych nie prze-
prowadzito nasze autoryzowane centrum
serwisowe.



Postepowanie w przypadku
gwarancji

Aby zapewni¢ szybkie zatatwienie zgtasza-

nego przypadku, nalezy stosowad sie do
ponizszych wskazéwek:

* W przypadku wszystkich zapytan nale-

zy mieé przygotowany numer artykutu
IAN: 355529 2004 oraz paragon

kasowy potwierdzajgcy dokonanie za-
kupu.

* Numery artykutéw znajdujq sie na ta-
bliczce znamionowej, w grawerowa-
nych oznaczeniach, na stronie
tytutowej instrukcji (na dole po lewej)
lub na naklejce z tytu lub na spodzie
urzqdzenia.

* W przypadku wystgpienia usterek w
dziataniu lub pozostatych usterek nale-
zy w pierwszej kolejnosci skontaktowaé
sie telefonicznie lub za pomocq
poczty elektronicznej z ponizej po-
danym centrum serwisowym.

* Nastepnie zarejestrowany jako uszko-
dzony produkt mozna przestaé nieod-
ptatnie wraz z potwierdzeniem zakupu
(paragon kasowy) i informacjq opisujg-
cq usterke i moment jej wystgpienia na
podany kupujgcemu adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozna po-
bra¢ niniejszq instrukcje i wiele innych, fil-

my na temat produktéw oraz odpowiednie

oprogramowa-

nie.

(]
n

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Postuguijgc sie tym kodem QR mozna
przej$¢ bezposrednio do strony marki Lid|
(www.lidl-service.com) i otworzyé instrukcje
obstugi, wprowadzajqc numer artykutu

(IAN) 355529_2004.

) .
ﬂ Centrum Serwisowe

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: hoyer@lidl.pl

IAN: 355529_2004

6—-6- Dostawca

Nalezy pamietad, ze ponizszy adres nie
jest adresem serwisu. W pierwszej ko-
lejnosci nalezy kontaktowad sie z podanym
powyzej centrum serwisowym.

HOYER Handel GmbH
TaskdpristraBe 3
DE-22761 Hamburg
NIEMCY
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1. Prehled

1 Sito pro dvojité espresso

2 Sito pro jednoduché espresso

3 Varnd deska pro 3dlky

4 OFF/ % & Otoény vypinaé pro pfivod pdry a horké vody
5 Viko (nédrzky na vodu)

6 Nddrzka na vodu

7 Napdijeci vedeni se sitovou zdstrékou

8 O Vypinaé

9 Kavova Izicka s péchovadlem

10 Parni tryska

11 Plovék (indikdtor: vyprazdnéni odkapdvaci misky)
12 Odkapdvaci miska

13 Odkapdvaci mfizka

14 Spafovaci hlavice

15 Ovlédaci prvky (pfedni strana)

16 P&ka

Obrazek A: Ovladaci prvky (pfedni strana)*

17 & Tlacitko/LED krouzek pro jednoduché espresso
18 & Tlagitko/LED krouzek pro dvojité espresso

19 & Tlacitko/LED krouzek pro pfivod pdry

* Ovlddaci prvky maiji dali funkce, které jsou vysvétleny v tomto névodu k pouziti.

Obrazek B: Sito a paka

20 Vyfez na okraiji sita 1/2

21 Vystupek v boéni strané sita 1/2

22 Vyfez na okraji paky 16

nezobrazeno: 1 sdéek odvdapnovaciho prasku (cca 50 g kyseliny citrénové)
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Dékujeme za vasi
davéru!

Gratulujeme vdm k vademu novému
espresso kavovaru Slim.

Pro bezpecné zachdzeni s pfistrojem a za-
chovéni celého rozsahu vykonu musite v&-
dét:

¢ P¥ed prvnim pouzitim si pozorné
prectéte tento navod k pouziti.

¢ Predevsim se ridte bezpeénostni-
mi pokyny!

¢ P¥istroj smite ovladat pouze tak,
jak je popsano v tomto navodu
k pouziti.

¢ Tento navod k pouziti uschovej-
te.

e Budete-li pristroj predavat dalsi-
mu uZivateli, pFilozte prosim
tento navod k pouziti. Navod k
pouziti je souéasti vyrobku.

Pfejeme védm mnoho spokojenosti s vaiim
novym espresso kavovarem Slim!

Symboly na pristroji
Tento symbol vds varuje pred doty-
kem horkych povrchd.

QII Symbol udavd, Ze takto oznadené

materidly neméni chut ani vini po-
travin.
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2. Pouziti k urcenému

Ucelu

Espresso kd&vovar Slim je uréen vyhradné k

nésledujicim G&eldm pouziti:

- k pfipravé espressa z mleté kdvy,

- pro odbér horké vody nebo pary z par-
ni trysky.

Pristroj je uréen pro domdci pouziti. Pristroj

se smi pouZivat pouze ve vnitfnich prosto-

réch.

Pristroj se nesmi pouzZivat pro komeréni G&e-

ly.

Predvidatelné nespravné pouziti

VYSTRAHA pied vécnymi Skodami!

© V z&dném pripadé neplite do vodni
nédrzky jiné tekutiny nez &erstvou, stu-
denou pitnou vodul



3. Bezpecnostni
pokyny

Vystrazna upozornéni

V pfipadé potteby jsou v tomto névodu k po-

vZiti uvedena nésledujici vystraznd upozor-
néni:

VAN

NEBEZPECi! Vysoké riziko: Nere-

sledek poranéni a ohroZeni Zivota.

spektovéni vystrahy miZe mit za né-

VYSTRAHA! Stiedné velké riziko: Nere-
spektovdni vystrahy mize mit za ndsledek
zranéni nebo zdvazné vécné kody.
POZOR: Nizké riziko: Nerespektovani vy-
strahy mize mit za nésledek lehkd zranéni
nebo vécné skody.

UPOZORNENI: Skutecnosti a zvl&stnosti,
které by mély byt respektovdny pfi zachdze-
ni s pristrojem.

Pokyny pro bezpecny provoz

®© Tento pristroj nesmi pouZivat déti. Pfistroj a jeho napdjeci vedeni

uchovdveijte mimo dosah déti.

® Tento pfistroj smi pouZivat osoby s omezenymi fyzickymi, senzoric-
kymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby, které nemaiji dosta-
tek zkuenosti a/nebo znalosti, pouze pod dohledem nebo pokud
byly pouéeny, jak pfistroj bezpedné pouzivat, a pochopily, jaké ne-

bezpedi pfitom hrozi.
© Déti si s pristrojem nesmi hrét.

© Tento pristroj je rovnéZ uréen k tomu, aby byl pouZivan v domdc-
nosti a tomu podobnému pouziti, jako napfiklad ...
..V kuchynich pro zaméstnance v obchodech, kanceldfich a ji-

nych komerénich oblastech;

..v zemédélskych objektech;

.. zdkazniky v hotelech, motelech a jinych bytovych zafizenich;
...V penzionech s ubytovénim se snidani.
© Nedotykejte se horkych ¢ésti pristroje, jako je napt. sito a
& pdka, spafovaci hlavice, parni tryska a varné deska. Parni
trysku a pdku berte pouze za rukojeti.
®© Nesaheijte do horké pary, ...
... které vznikd béhem odbéru pary (napf. pfi pénéni mlé-

ka).

... které unikd béhem pfipravy espressa ze spafovaci hlavi-

ce.

® Tento pfistroj neni uréen k pouZiti s externimi spinacimi hodinami
nebo oddélenym systémem délkového ovlédani.
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®© Espresso kévovar, napdjeci vedeni a sitovd zéstrcka nesméji byt
ponofeny do vody nebo jinych kapalin.

®© Pokud je napdijeci vedeni tohoto pristroje poskozeno, musi ho vyménit
vyrobce, zdkaznicky servis nebo jind kvalifikovand osoba, aby se
predeslo rizikim. 5

© Dbeijte pokyni v kapitole o &isténi (viz ,Cisténi” na strané 175).

© Dbejte na to, aby 2&dnd tekutina nepretekla na zéstréky a zésuvky
pristroje.

© Respektuijte, Ze povrch topného Eldnku disponuje po pouziti jesté
zbytkovym teplem. Nésledujici povrchy mohou byt i pouZiti jesté
horké: sito a pdka, spafovaci hlavice, parni tryska a varnd deska.

© Dbeijte bezpeénostnich pokynd v tomto ndvodu, protoZe pfi chyb-
ném pouZiti miZe dojit ke zranéni.

. NEBEZPECI razu
A NEBEZPECI pro déti! elektrickym proudem v
® Obalovy materidl neni hracka pro déti. disledku vihkosti!
Déti si nesmi hrdt s plastovymi sécky. © Pistroj chrafite pfed vlhkosti, kapaijici
Hrozi nebezpeci uduseni. nebo stfikajici vodou: hrozi nebezpedi

razu elektrickym proudem.

ft} NEBEZPECI pro doméci a ©® Naplite vodni nadrzku nejvyse po

vzitkova zvirata i kvali snacks MAX
im! . . e .
nim: ; © Vyprdzdnéte odkapdvaci misku nejpoz-
© Elekirospotfebiée mohou piedstavovat daji, kdyz to ukazuje plovak.

nebezpe{:i pro doméci a Eiitkovéﬂ 2vita- @ V piipads, ze se do pfistroje dostanou
fa. Kromé t?,ho T_Ohoﬁ’ zvifata Zp,‘fs‘)b” tekutiny, ihned vytdhnéte sifovou zdstré-
$kodu na pfistroji. Drzte proto zvifata k. Ped op&tovnym pouzitim necheite
zdsadné ddle od elektrospofrebidd. piistroj zkontrolovat.
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NEBEZPEC razu
elektrickym proudem!

Pristroj nepouziveijte, pokud pfistroj
nebo napdjeci vedeni vykazuji viditelné
$kody nebo pokud pfistroj spadl na
zem.

Pripojte sitovou zéstrcku pouze k fadné
nainstalované, snadno pfistupné zdsuvce
s ochrannymi kontakty, jejiz napéti odpo-
vidd ddaiji na vyrobnim 3titku. Zsuvka
musi byt také po zapojeni stéle snadno
pristupnd.

Dbeite na to, aby se napdjeci vedeni
nemohlo poskodit na ostrych hrandch
nebo horkych mistech.

Pristroj neni ani po vypnuti zcela odpo-
jen od sité. Abyste ho odpojili, vytdhné-
te sifovou zdstrcku ze zdsuvky.

Pfi pouzivéni pfistroje dbeite na to, aby
nedoslo k priskiipnuti nebo promdgknu-
ti napdjeciho vedeni.

Pi vytahovani sitové zdstréky ze zdsuv-
ky vzdy tdhnéte za zdstréku, nikdy za
kabel.
Vytahnéte sitovou zdstreku ze zdsuvky, ...
..pokud do3lo k porue,

..pokud espresso kdvovar nepouzivé-

te,
.. pfedtim, nez budete espresso kévo-
var Cistit, a

... pFi boufce.
Abyste predesli poskozenim, neprovédaite
na pristroji zadné zmény.

NEBEZPECI zranéni v

disledku opareni!
Nedotykeijte se horkych &asti pfistroje.
B&hem piipravy espressa unikd ze spa-
fovaci hlavice horkd vodni péra. Spafo-
vaci hlavice je i po pFipravé jesté
horkd. Nedotykeijte se ji a v zddném
pripadé neddveijte do vodni péry ruce
nebo jiné &asti t&la.
Pfi préci s parni tryskou uniké horkd
pdra a horkd voda. Parni tryska je vel-
mi horkd. Berte parni trysku pouze za
plastovou rukojet. V z&ddném pripadé
neddveite do vodni pdry ruce nebo jiné
&asti tla.
Pfi pénéni mléka s parni tryskou: ponof-
te nejdfive parni trysku do mléka, pfed-
tim nez spustite parni funkci. a zastavte
parni funkci, pfedtim nez parni trysku
opét vytdhnete.

f NEBEZPECi podrazdéni

oci!

©® PFi manipulaci s dodanym odvaphova-

cim prostredkem (kyselina citrénovd)
berte na védomi dodané informace,
napf. na obalu.
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VYSTRAHA pied vécnymi

skodami!

© Pristroj je vybaven protiskluzovymi sili-
konovymi nozkami. JelikozZ je ndbytek
potazen rozmanitymi laky a umélymi
l&tkami a je o3etfovan riznymi pro-
stredky, nemize byt zcela vylouéeno,
Ze nékteré z t&chto latek obsahuji sou-
Easti, které silikonové nozky oslabi a
zmékgi. V pfipadé poffeby poloZte pod
pristroj protiskluzovou podlozku.

© V z4dném piipadé nepliite do espresso
kévovaru jiné tekutiny nez Zerstvou, stu-
denou pitnou vodu!

© Abyste zabrdnili poskozeni topného
¢lanku, neprovozuite piistroj bez vody
ve vodni nddrzce.

©® Pouzivejte pfistroj pouze s origindlnimi
dily prislusenstvi.

© Postavte pfistroj na stabilni, rovny po-
vrch.

©®© Bé&hem obsluhy se na podlozku mize
dostat (horkd) voda a péra, espresso a
mletd kdva. Postavte proto pfistroj na
vodéodolnou, zdruvzdornou pracovni
desku.

© Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni
Cistici prostredky.

© Nevystavujte pfistroj teplotém pod bod
mrazu.
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4. Rozsah dodavky

espresso kavovar

pdka 16

sito pro jednoduché espresso 2
sito pro dvoijité espresso 1
kévové Izicka s péchovadlem 9
s&cek odvdapnovaciho prasku
(cca 50 g kyseliny citrénové)
ndvod k pouZiti

_

—_

5. Vybalenia

sestaveni

1. Odstrarite veskery obalovy materidl.

2. Prekontrolujte, zda jsou k dispozici
viechny dily a zda jsou neposkozené.

3. Odstrante lepici pdsky a ndlep-
A ky, nikoliv viak vystrazné sym-
boly a typovy stitek.

4. Pr¥ed prvnim poutzitim vSechny
dily vycistéte (viz ,Cisténi” na stra-
né 175).

5. Postavte pfistroj na suchou, rovnou, pro-
tiskluzovou podlozku.

VYSTRAHA pied vécnymi Skodami!

© Béhem obsluhy se na podlozku mize
dostat (horkd) voda a pdra, espresso a
mletd kdva. Postavte proto pfistroj na
vod&odolnou, zdruvzdornou pracovni

desku.



6. Displeje LED krouzki a akustické signaly

3 LED krouzky 17/18/19 na tladitkach vepfedu na pfistroji ukazuji rdzné provozni stavy
nebo programové kroky. V nésledujici tabulce naleznete pfislusny vyznam. Viimnéte si, Ze
LED krouzky mohou indikovat ve 3 variantéch:

- nepretrzité sviti

- rovnomérné blikaji

- rytmicky blikaji (3x bliknou — pauza - 3x bliknou - atd.)

Displeje LED krouzkd

© ® k‘;k:;f.'nil

V3echny LED krouzky se rozsviti |1 zvukovy
jeden po druhém. signdl

Vyznam

Po zapnuti provede pfistroj autodiagnostiku.

rovnomé&rné blikaji — Pristroj se rozehfiva na pfipravu espressa.

e 2 zvukové |.. . .
nepretrzite sviti - signdly Pristroj je pripraven pro pfipravu espressa.
0 3 zvukové
blika L
signdly

Pripravuje se jednoduché espresso.

Otoény vypina& 4 na zapnuto: pfivod hor-

blika - - ké vody

— blika - 3. ZVEJI(OVG Pripravuje se dvoijité espresso.
signdly

- ~ | blikg | 2kow

signal

Pristroj se predehfiva pro privod pdry.

retrzi- |2 zvukové |o.. .. . . .
— — mtagrsil'rﬁm sigz:zlyove Pfistroj je pfipraven pro privod péry.

bliké Otoény vypinaé 4 na zapnuto: privod
pdry

Vsechny LED krouzky blikaii sffido-

- N . Menu pro nastaveni je aktivni.
vé za sebou vzdy dvakrat. P l

Nastavte otoény vypinaé 4 zcela na OFF.

Pristroj musi vychladnout (napf. po pfivodu
pary)

rytmicky blikaif - P¥i aktivované parni funkci: Pfistroj se auto-
3 zvukové | maticky prepnul do rezimu chladnuti. Stisk-

signdly | néte opét tlacitko & 19, abyste znovu

aktivovali parni funkei.
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Displeje LED krouzku

© 9 ©

Akustic-
ky signal

Vyznam

Vsechny LED krouzky nepfetrzité
sviti

Pristroj se musi odvdpnit.

Vsechny LED krouzky rytmicky bli-
kaii

Chybové hléseni tykaijici se topného &ldn-
ku.
Obratte se na servisni stredisko.

7. Priprava espressa -

nejdilezitéjsi kroky

Predtim nez se v ndsledujicich kapitolach

podrobné sezndmite s jednotlivymi kroky

pripravy, poskytneme vam zde piehled kro-

ko, které potfebujete ke kazdému dobrému

espressu:

1. zvoleni a vloZeni sita 1/2

2. predehtéti 3dlku, sita 1/2 a spafovaci
hlavice 14 (flush)

3. osuseni pdky 16 a sita 1/2

4. odméfeni mleté kévy, vyrovndani a napé-
chovéni (tamp)

5. odstranéni zbytkd mleté kévy z okraje

6. nasazeni pdky 16

7. exirahovdni jednoduchého nebo dvoiji-

tého espressa
8. Podle chuti: napénéni mléka
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8.
8.1

Priprava

Naplnéni nadrzky na
vodu

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

® V z&dném pripadé neplite do vodni
nddrzky jiné tekutiny nez &erstvou, stu-
denou pitnou vodu 6!

UPOZORNENI: V prohlubni pod nadrs-
kou na vodu 6 se sbird trochu vody. Pravi-
delné ji odstrafujte suchym, Cistym

hadfikem.

Kazdy den pouZivejte Eerstvou vodu.
1. Odeberte nddrzku na vodu 6 nahoru.
2. Oteviete viko 5 nddrzky na vodu 6.

“,

3. V pripadé potteby vylijte zbylou vodu z
nddrzky na vodu 6 a nédrzku na vodu



n&kolikrdt pofddné vypldchnéte &irou
vodou.

4. Naplite nddrzku na vodu 6 minimdlné
po znacku MIN a nejvyse po znacku
MAX cerstvou, studenou vodou z vo-
dovodu.

5. Nasadte nddrzku na vodu 6 opét do
stroje. Dbejte na to, aby pfitom oba
ha&ky na nddrzce na vodu byly nasa-
zené do drzdkd na zadnim panelu.

6. Nddrzka na vodu musi dole spravné
dosednout. Stlaéte ji v pfipadé pofreby
trochu dol.

N

7. Zaviete viko 5 nddrzky na vodu 6.

Doplnéni vody

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

© Abyste zabrdnili poskozeni topného
&lénku, neprovozuite pfistroj bez vody
ve vodni nédrzce 6.

Vzdy dévejte pozor, aby byla nadrzka na
vodu 6 naplnéna minimdlné ke znadce
MIN.

Pro doplnéni mize nédrzka na vodu 6 z0-
stat nasazend v pfistroji.

—_

Oteviete viko 5 nédrzky na vodu 6.

2. Napliite nddrzku na vodu 6 nejvyse ke
znaéce MAX E&erstvou, studenou vodou
z vodovodu.

3. Zaviete viko 5 né&drzky na vodu 6.

8.2 Vlozeni/vyména sita

K vasemu espresso kdvovaru ndlezi 2 sita:

sito pro dvojité
espresso 1

sito pro jednodu-
ché espresso 2

Obrazek B: Pri vkladdni dodrZuijte nésle-
dujici oznaéeni:
Obé sita 1/2 maiji na hornim okraiji vy-
fez 20 a pod nim vystupek 21. U si-
ta 2 je jesté druhy vystupek na
protilehlé stran&, aby nevypadlo z pé&-
ky 16.
Na pdce 16 je vyfez 22 na okraiji.

1. Zvolte pozadované sito 1 nebo 2.

2. Vlozte sito 1/2 3ikmo do pdky 16, aby
se vyfez 20 a vyfez 22 nachdzely nad
sebou. Stlacte sito dold a otocte jim
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kousek v péce, aby nemohlo snadno
vypadnout.

1. Nastavte otoény vypinaé 4 Gplné na

20
21

22

UPOZORNENI: Jelikoz mé sito 1 jen je-
den vystupek 21, |ze ho vlozit do paky 16
také rovné.

K odebrdéni sita 1/2 z p&ky 16 otoéte sito
tak, aby oba vyfezy 20 a 22 opét lezely

nad sebou. V této poloze |ze sito vytahnout.

8.3 Zapojeni a vypnuti/
zapnuti

NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem!
© Pripojte pfistroj pouze k dobfe pfistup-
né zdsuvce s ochrannymi kontakty, jejiz

napéti odpovidd Gdaji na vyrobnim 3tit-

ku. Z&suvka musi byt také po zapojeni
stale dobfe pfistupnd.
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OFF.
OFF ’

b &

2. Sitovou zdstreku 7 zasufite do zdsuvky.
3. Stisknéte vypinac (V) 8.
- Viechny LED krouzky 17, 18, 19 se
rozsviti jeden po druhém.
- Zazni zvukovy signdl.
- LED krouzky 17, 18 rovnomérné bli-
kaii. PFistroj se rozehfiva.

UPOZORNEN:I: Kdy LED krouz-
ky 17, 18 rytmicky blikaji, nastavte otoény
vypinaé 4 v pfipadé potfeby Gplné na OFF.

Kdyz zazni 2 zvukové signdly a LED krouz-
ky 17, 18 nepretrzité sviti, je pfistroj pfi-
praven k provozu.
4. Pro vypnuti opét stisknéte vypinac

(® 8. Viechny LED krouz-

ky 17, 18, 19 zhasnou.

UPOZORNEN:i:

e Kdyz je espresso kdvovar delsi dobu
pripraven k provozu, rozehfeje se mezi-
tim znovu. LED krouzky 17, 18 krdtce
blikaij.

Vyckeijte, dokud opét nezazni 2 zvuko-
vé signdly a LED krouzky 17, 18 nesvi-
ti nepretrzité.

e Espresso kdvovar se automaticky vy-
pne, pokud po dobu 30 minut nebylo
stisknuto z&dné tlagitko.



8.4 Proplachnuti pFistroje

Kdyz jste pistroj nepouzivali, napt. pres

noc nebo kdyz ho uvddite poprvé do provo-

zu, doporuéujeme ho jednou propléchnout,
aby se vedeni naplnilo &erstvou vodou.

Predpoklad: Pristroj je pfipraven k provozu.

LED krouzky 17, 18 nepretrzité sviti.

1. Do nédrzky na vodu 6 napliite Cerstvou
vodu z vodovodu.

2. Postavte nddobu pod parni trysku 10.

3. Nastavte otocny vypinac 4 ve sméru
symbolu ! Q a nechejte protéct cca
100 ml vody.

4. Nastavte otocny vypinaé 4 zpét na
OFF.

5. Postavte nddobu pod spafovaci hlavi-

ci 14 a pro proplachnuti spafovaci hlo-

vice stisknéte tlacitko T22 18.

UPOZORNENI: Kdyz pistroj uvédite po-
prvé do provozu, pfipravte cca 5 3dlku
espressa a vylijte je. Prvni 3dlky jedté nejsou

tak dobré.

8.5 Predehrati salkd
Kdyz je pristroj pripraven k provozu, varnd
deska 3 se nahfeje.

® Postavte 34lky na varnou desku 3, abys-

te je predehfdli.

Alternativné moZete pouzit $dlek, ktery chce-

te predehtdt, k proplachnuti. Tak mizete v

jednom pracovnim kroku predehiét spafova-

ci hlavici 14, sito 1/2 a pdku 16 a 3dlek.

Dal3i moznost je predehidti horkou vodou z
parni trysky 10 (viz ,Odebrani horké vody”
na strané 171).

8.6 Predehrati sita a
sparovaci hlavice

(flush)

Pfimo pted kazdou pFipravou proplachnéte
sito 1/2 a spafovaci hlavici 14 horkou vo-
dou. Timto predehfdtim sita a spafovaci hla-
vice (flushen) se chuf espressa zlepsi.
Predpoklad: Pfistroj je pfipraven k provozu.
LED krouzky 17, 18 nepretrzitd sviti.
1. Vlozte pdku 16 se zvolenym sitem 1/2
bez mleté kdvy pod spafovaci hlavi-
ci 14.
- Nasadte pdku 16 s rukojeti u ¥ k.
- Otocte rukojet pdky 16 doprava k

va

Q

Postavte 3dlek pod pdku 16.
Stisknéte tlagitko T2 18.

- LED krouzek TZ2Z 18 blikd.

- LED krouzek & 17 zhasne.
- Horké voda protece pakou 16 do 34l-
ku.

4. Kdyz je proces ukonéen, zazni 3 zvuko-
vé signdly. LED krouzky 17, 18 opét
nepretrzité sviti.

5. Otocte rukojef pdky 16 doleva k ¥ uf®
a odeberte ji smérem dolb.

6. Necheijte horkou vodu k predehidti v
$alku a vylijte ji bezprostfedn& pred
sparovanim.

7. Osuste péku 16 se sitem 1/2.

w N
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9.

Odmeéreni a )
napéchovani mleté
kavy

UPOZORNEN:I:

Dbeijte pfi ndkupu mleté kdvy na to,
aby byl stuperi pomleti vhodny pro pé-
kové kavovary. Stuperi pomleti musi byt
jemny. Casto je to uvedeno na obalu.
Pro jedno jednoduché espresso poffe-
bujete cca 8-10 g mleté kavy, pro jed-
no dvojité cca 16-20 g.

Cilem pfi p&chovdni je rovnomérné stlacit

mletou kdvu v situ 1/2. Povrch mleté kévy
by mé&l byt rovny a bez trhlin, aby byla voda
pri extrakci rovnomérné stlacena pres mle-
tou kavu. Trhliny nebo tenkd mista vedou k

tomu, Ze si zde voda miZe rychleji najit svo-

ji cestu (,Channeling”) - na Gkor chuti.

1.

Kavovou IZickou @ odméfte cca 1 té
mé&F plnou |Zi¢ku pro jedno jednoduché
espresso. Pro dvoijité espresso nebo

2 3alky espressa jsou to tomu odpovi-
dajici necelé 2 |Zicky. Sito 1/2 by mélo
byt napln&no mirn& navriené.

Vlozte nyni péchovadlo kévové |Zi&
ky 9 pfimo ze shora na mletou kdvu.
Tlac¢te rovnomérné na mletou kévu, do-
kud nedosdhne priblizné ke znaéce
MAX v sité 1/2.

Rovnomérné rozprostrete mletou kévu v
sité 1/2, aniz byste ji pfitladili. K tomu

mozete lehce klepnout pdkou 16 o pro-

covni plochu a napt. bez tlaku rozpros-
ffit Eajovou |Zzickou.
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UPOZORNEN:I:

Rovnomérny tlak je dileZitdjsi nez silny
tlak!

Optimdlni je tiak cca 15 kg. To si miZe-
te vyzkouset pomoci osobni vdhy.
Abyste zabranili trhliném: Po pé&chové-
ni nikdy neklepejte pdkou 16!

Zvednéte opatrné péchovadlo kdvové
1zicky 9.

Seffete uvolnénou mletou kdvu z okraje
sita 1/2.




10. PFiprava espressa 5. Stisknéte tlagitko &2 17.
- LED krouzek &2 17 bliké.

NEBEZPECi zranéni v disled- - LED krouzek T2 18 zhasne.
ku opareni! - Espresso te¢e pomalu do 3dlku a auto-
© Béhem pfipravy espressa unikd ze spa- maticky se zastavi.
fovaci hlavice horkd vodni péra 14. 6. Kdyz chcete pribéh prerusit, stisknéte
Spatovaci hlavice je i po pFipravé jesté opét tlacitko T 17.

horkd. Nedotykeijte se ji a v zddném .
piipadé neddveijte do vodni pdry rice  UPOZORNENI: Mnozstvi vody pro jedno
nebo jiné césti t&la. jednoduché espresso miZete zménit (viz

UPOZORNENI: Kdyz chcete pouzit vyssi ;,]gp]r;ﬁm objemu espressa” na sirc-
nédobu, mizete vyjmout odkapdvaci mfiz- i
ku 13 a nddobu postavit pfimo do odkapé- v

vaci misky 12, Kdyz je proces ukon&en, zazni 3 zvuko-

vé signdly. LED krouzky 17, 18 opét
nepretrzité sviti.

8. Otocte rukojef pdky 16 doleva k ¥

10.1 Extrahovani a odeberte ji smérem dolb.

iednoduchého espressa ©. Vyklepeijte mletou kavu ze sita 2 a vy-

hodte ji do bio odpadu. Zbytky mizete
v pfipadé potieby odstranit &ajovou
|Zickou.

10. Vycistéte sito 2 a pdku 16 a osuste je.

Predpoklad: Pfistroj je pfipraven k provozu.

LED krouzky 17, 18 nepretrzité sviti.

1. Pro jedno jednoduché espresso pouzijte
sito 2.

2. Nasadte pfipravenou pdku 16 s rukoje- . . p
uV “ppcf)d spoFoch:ci hlavici 14. ! 10.2 Extrahovani dvoijitého

3. Otoéte rukojeti pdky 16 doprava k espressa

V &. Péka musi byt pevné usazend. Predpoklad: Pfistroj je pfipraven k provozu.

LED krouzky 17, 18 nepretrzité sviti.

1. Pro jedno dvoijité espresso nebo dva
3alky espressa pouzijte sito 1.

2. Nasadte pripravenou pdku 16 s rukoje-
tiu ¥ o pod spafovaci hlavici 14.

3. Otoéte rukojeti pdky 16 doprava k
V¥ @. Pdka musi byt pevné usazend.

4. Postavte predehrdaty 3alek pod vydsténi
paky 16.




4. Postavte jeden nebo dva piedehraté
$alky pod vyusténi paky 16.

5. Stisknéte tlagitko T2 18.
- LED krouzek TZZ 18 blikd.

- LED krouzek &Z 17 zhasne.
- Espresso te¢e pomalu do 3élku a auto-
maticky se zastavi.
6. Kdyz chcete prob&h prerusit, stisknéte

opét tacitko T2 18.

UPOZORNENI: Mnozstvi vody pro jedno
dvoijité espresso mizete zménit (viz ,Upra-
veni objemu espressa” na strané 174).

7. Kdyz je proces ukonéen, zazni 3 zvuko-
vé signdly. LED krouzky 17, 18 opét
nepretrzité sviti.

8. Otocte rukojet pdky 16 doleva k ¥ i’
a odeberte ji smérem dolb.

9. Vyklepejte mletou kdvu ze sita 1 a vy-
hodte ji do bio odpadu. Zbytky mizete
v piipadé potfeby odstranit &ajovou
[Zickou.

10. Vyéistéte sito 1 a pdku 16 a osute je.

11. Tipy pro perfekini
espresso

Priprava perfekiniho espressa se nepodafi
vzdy hned. Proto klidné trochu experimentuj-
te, dokud vysledek neodpovidd vasi chuti.
Tady je pdr tip0, na co si pfitom dét pozor:
e Vkvalité a chuti mleté kavy jsou velké
rozdily. Vyzkousejte rizné druhy.
® Dbeijte pfi ndkupu mleté kavy na to,
aby byl stuperi pomleti vhodny pro pé-
kové kavovary. Stuperi pomleti musi byt
jemny. Casto je to uvedeno na obalu.
* Mérite pouze jeden bod najednovu,
napf. pouze tlak pfi péchovéni nebo
mnozstvi mleté kdvy, abyste mohli po-
soudit dopad této zmény.
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Perfektni extrakei rozpozndte pod-
1é nésledujicich bodu:

- Extrakce vyZzaduje cca 30 sekund.

- Espresso te¢e pomalu do 3dlku.
Nedostateénou extrakci pozndte
podle toho, Ze espresso tece do 3dlku
rychle jako voda. Chutnd vodnaté,
eventudlné také trochu kysele.

Pomoc:

- Zkontrolujte, zda je mletd kéva dosta-
te¢né jemné pomletd.

- Vyzkousejte vice mletych kav.

- Dbejte na rovnomérné stlageni mleté
kévy bez trhlin.

- Vyvifite pfi p&chovani véfii tlak.

Nadmeérnou extrakci poznéte pod-

le toho, Ze espresso kape do $dlku pou-

ze pomalu a chutnd hofce.

Pomoc:

- Pouzijte méné mleté kdvy.

- Nevyvijejte pfi p&chovani tak velky
tlak.

Rozné druhy espressa vyzaduji riznou

teplotu vody, aby se rozvinula optimélni

chut. Pfi tmavém prazeni by méla byt

teplota spide niZsi, pfi svétlej§im praze-

ni spiSe vyssi.

Va3 espresso kavovar pravidelng gisté-

te. Zbytky kavy nebo ucpané péry méni

chuf.

PouzZivejte vzdy &erstvou, ne pfili3 tvr-

dou vodu z vodovodu. Pokud je vase

voda z vodovodu tvrdd, mizete pouzit

filtrovanou vodu z bézného vodniho fil-

tru.



12. Odebrani horké
vody

NEBEZPEC| zranéni v disled-
ku opafeni!
© P¥i préci s parni tryskou 10 uniké hor-
kd pdra a horkd voda. Parni tryska je
velmi horkd. Berte parni trysku pouze
za plastovou rukojef. V z&dném pfipa-
dé neddveite do vodni péry ruce nebo
jiné asti #la.

Nad parni tryskou 10 mizete odebrat hor-
kou vodu (cca 80 °C), napf. pro kdvu ame-
ricano nebo pro predehfati 3alko.

Parni trysku 10 miZete otdcet tam a zpét.

o

Predpoklad: Pristroj je pfipraven k provozu.

LED krouzky 17, 18 nepretrzité sviti.

1. Postavte nddobu pod parni trysku 10.

2. Nastavte otoény vypinaé 4 ve sméru
symbolu I .

- LED krouzek & 17 blikd.

- LED krouzek TZZ 18 zhasne.

- Z parni trysky 10 vytece horkd voda.
3. Ukoncete proces tim, ze otoény vypi-

na¢ 4 nastavite zpét na OFF.
Pfistroj je opét ihned pfipraven k provozu
pro pfipravu espressa. LED krouzky 17, 18
opét neprefrzité sviti.

UPOZORNENI: Maximdlni doba pro ode-
birani horké vody &ini 120 sekund. Poté se

funkce automaticky vypne. Nastavte otoény
vypina¢ 4 zpét na OFF. Ndsledné moZete

funkci opét ihned pouzit.

13. Napénéni mléka

NEBEZPECI zranéni v disled-
ku opareni!
® P¥i préci s parni tryskou 10 uniké hor-
kd pdra a horkd voda. Parni tryska je
velmi horkd. Berte parni trysku pouze
za plastovou rukojet. V Zadném piipa-
dé neddveite do vodni péry ruce nebo
jiné asti tla.
©® Pfi p&néni mléka s parni tryskou 10:
ponofte nejdfive parni trysku do mléka,
predtim nez spustite parni funkci. a za-
stavte parni funkci, pfedtim nez parni
trysku opét vythnete.
UPOZORNENI: Kdyz je pfistroj pfipraven
pro vyrobu pdry, pokradujte rychle v prdci.
Jinak se pfistroj po krétké dobé prepne do
rezimu chladnuti (3 zvukové signdly a LED
krouzky 17, 18 rytmicky blikaji). To je
ochrannd funkce proti prehtdti. V tomto pfi-
padé opét stisknéte tlacitko & 19, abyste
znovu aktivovali parnf funkei.

Parni tryskou 10 miZete napénit mléko. To
vyzaduije trochu cviku.

Tipy:

* Vyzkoudejte mléko od rliznych vyrobcd.

*  MIléko s vyssim podilem bilkovin péni
vice.

o Vy33{ podil tuku ud&lé krémovéjsi p&nu.
PouZivejte vzdy studené mléko z ledni-
ce (cca 5 °C).

®  PFi pénéni by mléko nemélo zadit vfit.
Vy33i teploty zméni chut a zpdsobuii
rozpaddni mlé&né pény. Voditko: S ko-
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vovou konviékou se dosdhne spravné
teploty, kdyz jsou boéni stény konvicky
prilis horké na to, abyste ji mohli drzet
v ruce.

* Kdyz je mléko napénéné, prilis dlouho
necekejte. Cdst mlééné pény se jinak
opét rozpadne.

Predpoklad: Pfistroj je pfipraven k provozu.
LED krouzky 17, 18 nepretrzité sviti.
1. Napliite nddobu maximdlné do polovi-
ny studenym mlékem.
2. Stisknéte flacitko & 19.
- Zazni zvukovy signdl.
- LED krouzek & 19 blikd.
- Pistroj se rozehfiva pro vyrobu pary.
3. Kdyz je pristroj pFipraven pro vyrobu
pary, zazni 2 zvukové signdly a LED
krouzek & 19 nepfretrzité sviti.
4. Drzte jinou nddobu pod parni
tryskou 10 a otolte otoénym vypina-
&em 4 ve sméru symbolu I .

- LED krouzek & 19 bliké.
- Péra proudi ven.

5. Nechejte proudit frochu pary ven a pre-
ruste poté tim, Ze nastavite otocny vypi-

naé 4 na OFF.

6. Ponofite parni trysku 10 do mléka a na-

stavte otoény vypinaé 4 opét ve sméru
symbolu ! .

Tipy:

- Parni trysku 10 ponofte pouze tésné
pod povrch, aby se vzduch zapraco-
val do mléka (,faze natahovdni”).

- Ponotte ji nikoliv doprostied, nybrz ke
stran&, aby vznikl vir.

7. Kdyz viditeln& vzrostl objem mléka
(cca 0 50 %), ponoite parni trysku 10
o trochu nize. Vir by mé&l pretrvévat.
Nyni se vzduchové bubliny distribuuii
jemn&ji (,faze vélcovani”).

8. Kdyz mléénd péna dosdhne pozadova-

né konzistence, nastavte otoény vypi-

naé¢ 4 na OFF.
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UPOZORNENI: Maximalni doba pro vyro-
bu péry ¢ini celkem 120 sekund. Poté se
funkce automaticky vypne. Nastavte oto&ny
vypina¢ 4 zpét na OFF. Ndsledné moZete
funkci opét ihned pouzit.

9. Pridejte mlénou pénu do espressa co
nejrychleii.

10. Offete parni trysku 10 ihned po kaz-
dém pénéni mléka Cistym hadfikem,
abyste odstranili zbytky mléka.

11. Nastavte otoény vypinaé 4 jedté jednou
krétce ve sméru symbolu d!% &, dokud
nevystupuje pdra. Tak budou odstranény
zbytky mléka z vnittku parni trysky 10.

12. Nakonec nastavte otoény vypinaé 4 na
OFF.

LED krouzek &% 19 nepfetrzité sviti.
13. Stisknéte tlacitko & 19.

A\,

- LED krouzek b 19 zhasne.

- LED krouzky 17, 18 rytmicky blikaiji.

- PFistroj chladne.
Kdyz LED krouzky 17, 18 nepretrZité sviti,
je pristroj opét pfipraven k provozu pro pii-
pravu espressa.

UPOZORNENI: Tento proces chladnuti

trvd nékolik minut. Kdyz chcete opét rychle

pripravit espresso, mizete proces chladnuti
urychlit odebrénim horké vody:

1. Kdyz LED krouzky 17, 18 rytmicky bli-
kaji, otoéte oto&nym vypinaéem 4 ve
sméru symbolu b & .

- LED krouzek & 17 blika.
- NejdFive vystupuje péra, potom vo-
da, poté se proces zastavi.

2. Kdyz zazni 3 zvukové signdly a LED
krouzky 17, 18 opét rytmicky blikai,
nastavte otoény vypinaé 4 zpét na
OFF.

LED krouzky 17, 18 nepretrzité sviti. PFi-

stroj je pfipraven pro pFipravu espressa.



14. Nastaveni

Na vasem espresso kdvovaru moZete prové-
dét riznd nastaveni. Véina nastaveni vyZa-

duje, abyste nejdFiv vstoupili do nabidky.

14.1 Otevreni nabidky

Predpoklad: Pfistroj je pfipraven k provozu.
LED krouzky 17, '|8 nepretrzité sviti.
Drte tlagitko ¢ 19 stisknuté po dobu
cca 5 sekund, dokud 3 LED krouz-
ky 17, 18, 19 neblikaji dvakrét stfida-
vé za sebou. MiZete nyni provadét
nastaveni, jak je popsdno v ndsleduji-
cich odstavcich.

UPOZORNENI: Po 15 sekunddch necin-

nosti se proces bez uloZeni pferusi.

14.2 Tvrdost vody

Jako kazdé zafizeni na horkou vodu musite
i tento espresso kdvovar pravidelné odvép-

fiovat. Vodni kémen se usazuje uvnitf pfistro-

je a u malych otvorl (napf. u parni

trysky 10). To ovliviiuje funkce a z dlouho-
dobého hlediska poskozuje pristroj.

Tento stroj automaticky uréuje, kdy mé byt
odvépnén. Kdyz je tohoto ¢asu dosazeno,
sviti nepretrzité viechny LED krouz-

ky 17, 18, 19. S pfistrojem poté uz nemi-
zete ddle pracovat. Nejdfiv se musi
odvépnit.

Abyste to provedli véas, mizete upravit na-
staveni tvrdosti vody podle vasi vody z vo-
dovodu. Informace o vasi vodé z vodovodu
obdrzite u vaseho dodavatele vody (napf.
na infernetovych strénkdch). Kdyz pouzivé-

te filrovanou vodu, mizete tvrdost vody od-

povidajicim zpdsobem upravit. Dodrzuijte
Udaje vadeho vyrobce vodniho filtru.
Muzete si zvolit mezi tremi rozsahy tvrdosti:
mékkd, stiedni, tvrdd.

Vychozi nastaveni pfi doddni pfistroje je tvr-
da.

Viechny informace k odvépriovéni nalezne-
te v kapitole ,Odstranéni vodniho kamene”
na strané 178.

Predpoklad: Je zobrazena nabidka. 3 LED
krouzky 17, 18, 19 blikaji stfidavé za se-
bou vzdy dvakrat.

1. Stisknéte tlagitko T2 18.

LED krouzky 17, 18, 19 jednou krdtce
zobrazi aktudlni rozsah tvrdosti:

Rozsah
tvrdosti:

@ X X X
— X X
@ — - X

2. Kdyz se LED krouzky stfidavé rozsviti je-
den po druhém, stisknéte tlagitko pro
pozadovany rozsah tvrdosti:

mékkd | stredni | tvrdd

Rozsah
tvrdosti:

@ X
@ X
@ X

LED krouzek T2 18 blika 3x a zazni
2 zvukové signdly. Nové nastaveni je uloze-
no.

mékkd | stredni | tvrdé
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14.3 Teplota espressa

Teplota vody pfi extrahovdni espressa se
miZe ménit, abyste ji pfizpdsobili riznym

druhOm kdvy a vasi chuti. Pfi tmavém praze-
ni by méla byt teplota spi3e niz3i, pfi svétlej-

$im prazeni spise vyssi.

Muzete si zvolit mezi fremi teplotnimi rozsa-

hy: nizk&, stfedni, horkd.
Vychozi nastaveni pfi doddni pfistroje je
stfedni.

Predpoklad: Je zobrazena nabidka. 3 LED
krouzky 17, 18, 19 blikaji stiidavé za se-
bou vzdy dvakrat.

1. Stisknéte tlagitko & 17.

LED krouzky 17, 18, 19 jednou krdtce

zobrazi aktudlni teplotni rozsah:

Teplotni

rozsah: horka

nizkd | stredni

@ X X X

@ - X X

@ — — X

2. Kdyz se LED krouzky stfidavé rozsviti je-

den po druhém, stisknéte tlagitko pro
pozadovany teplotni rozsah:

Teplotni

rozsah: horka

nizkd | stredni

@ X

X

@ X
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LED krouzek & 17 blikd 3x a zazni 2 zvu-
kové signdly. Nové nastaventi je uloZeno.

14.4 Upraveni objemu
espressa

UPOZORNEN:I: Objem pripraveného
espressa je ovlivnén také mnozstvim a stla-
&enim mleté kavy.

S touto pamétovou funkei mizete upravit
mnozZstvi pfipraveného espressa podle va-
Sich 34lkd a osobnich preferenci. Nastaveni
se provddi nepfimo prostfednictvim doby
pripravy.

UPOZORNENI: Doba pfipravy se moze
pohybovat mezi 20 a 75 sekundami. Kdyz
zvolite kratsi nebo delsi dobu, zistane dfive
uloZzend doba zachovéna.

Jednoduché espresso

Predpoklad: Pristroj je pfipraven k provozu.

LED krouzky 17, 18 nepretrzité sviti.

1. Pfipravte sito 2, pdku 16 a mletou
kdvu pro jedno jednoduché espresso a
upnéte pdku pod spafovaci hlavici 14.

2. Postavte pozadovany $dlek na espresso
pod spafovaci hlavici 14.

3. Drzte stisknuté tlagitko &2 17.

- Priprava espressa zacind.
- Nejdfive blika LED krouzek &2 17.
- Poté sviti LED krouzek & 17 a LED

krouzek T22 18 rychle blika.
4. Kdyz je dosazeno pozadovaného
mnozstvi, flacitko & 17 pustte.
- Proces se zastavi.
- LED krouzek T22 18 zhasne.
- LED krouzek &2 17 sviti a poté 3x
blikne.
Doba pfipravy pro jednoduché espresso je
uloZena.



Pristroj je opét ihned pfipraven k provozu
pro pfipravu espressa. LED krouzky 17, 18
opét nepretrzité sviti.

Dvojité espresso

Predpoklad: Pristroj je pfipraven k provozu.
LED krouzky 17, 18 nepretrzité sviti.

1. Pripravte sito 1, pdku 16 a mletou

kévu pro jedno dvoijité espresso a upné-

te pdku pod spafovaci hlavici 14.

2. Postavte pozadovany $dlek / pozado-
vané 3dlky na espresso pod spafovaci
hlavici 14.

3. Drite stisknuté tlacitko T22 18.

- Pfiprava espressa zacind.
- Neijdfive blika LED krouzek T2 18.
- Poté sviti LED krouzek T2 18 a LED

krouzek &2 17 rychle bliké.
4. Kdyz je dosazeno pozadovaného
mnozstvi, tlacitko T2Z 18 pustte.
- Proces se zastavi.
- LED krouzek &2 17 zhasne.

- LED krouzek T2Z 18 sviti a poté 3x
blikne.

Doba pfipravy pro dvoijité espresso je uloze-

na.

Pristroj je opét ihned pfipraven k provozu
pro pfipravu espressa. LED krouzky 17, 18
opét neprefrzité sviti.

14.5 Obnoveni tovarniho
nastaveni

S touto funkci mizete vrdtit viechna nastave-

ni do tovdarniho nastaveni.

Predpoklad: Je zobrazena nabidka. 3 LED
krouzky 17, 18, 19 blikaji stfidavé za se-
bou vzdy dvakrdt.
1. Postavte nddobu pod parni trysku 10.
2. Ofocte otocnym vypinac¢em 4 ve sméru
symbolu dl .
- Z parni trysky 10 teée voda.
3. Stisknéte tlacitko O 17.

3 LED krouzky 17, 18, 19 bliknou nékoli-
krat souéasné. Nastaveni se vrati zpét do to-
vérniho nastaveni.

4. Kdyz LED krouzky 17, 18 rytmicky bli-
kaiji, nastavte otoény vypinaé 4 zpét na
OFF.

Kdyz zazni 2 zvukové signdly a LED krouz-

ky 17, 18 nepretrzité sviti, je pfistroj opét

pripraven k provozu.

15. Cisténi
A NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem!
©® Espresso kdvovar a napdjeci vedeni se
sifovou zdstrékou 7 nesméji byt ponofe-
ny do vody nebo jinych kapalin.

NEBEZPECi zranéni v disled-
ku opareni!
® Mnoho souédsti a dild espresso kévovaru
se bdhem provozu velmi rozehfeje. Ne-
chejte je pred &igténim vychladnout.

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!
©® Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni
&istici prostredky.

UPOZORNEN:I:

® V myéce na nddobi nebo v ruce Ize
umyvat nésledujici dily pfislusenstvi:
- kavovd Izicka s p&chovadlem 9
- sita 1/2

e Nésledujici dily prislusenstvi |ze myt v
ruce s trochou jemného &isticiho pro-
stfedku:
- nadrzka na vodu 6 s vikem 5
- odkapdvaci mfizka 13
- odkapdvaci miska 12
- pdka 16

- hrdlo parni trysky 10

J Chut espressa bude negativné ovlivné-
na, pokud na pfislusenstvi, které pfijde
do styku s vodou, espressem nebo mlé-
kem, zistanou zbytky disticiho prostred-
ku. Oplachuite proto tyto &ésti peélivé
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Cistou vodu, pokud bylo nutné &isténi &-

sticim prostfedkem.

Po kazdém espressu

1. Odeberte péku 16 ze spafovaci hlavi-
ce 14.

2. Vyklepeijte mletou kavu ze sita 1/2 a
vyhodte ji do bio odpadu. Zbytky mi-
zete v pfipadé potieby odstranit &ajo-
vou IZigkou.

3. Umyijte sito 1/2 a pdku 16 pod horkou

vodou a osudte je.

Po kazdém pénéni mléka

UPOZORNEN:I: Dbejte vzdy na to, aby zi-
stal otvor parni trysky 10 &isty. Neodstrané-

né zbytky mléka jsou nehygienické. Mohou
také rychle ucpat maly otvor.

1. Offete parni trysku 10 &istym hadFi-
kem, abyste odstranili zbytky mléka.

2. Nastavte otoény vypinaé 4 jedté jednou
krétce ve sméru symbolu % &, dokud
nevystupuje pdra. Tak budou odstrané-
ny zbytky mléka z vnittku parni trysky.

Odkapavaci miska

Predtim nez plovdk 11 vykoukne nahoru od-

kapévaci mfizkou 13 (viz obrazek), musi
byt odkapdvaci miska 12 vyprézdnéna. V

kazdém pripadé byste méli odkapdavaci mis-

ku &istit jednou denné.

2. Zvednéte odkapdvaci misku 12 naho-

@’

-—

1. Odeberte odkapdvaci mfizku 13.
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3. Vyprdzdnéte a umyite tyto dily pfislu-
Senstvi v ruce s jemnym Cisticim pro-
stredkem.

4. Pted opétovnym nasazenim viechny
&asti vysuste.

Denné

NEBEZPECi Grazu elektrickym
proudem!

©® Nez budete espresso kavovar Eistit, vy-

tdhnéte sitovou zdstreku 7 ze zdsuvky.

1. Vyprdzdnéte nadrzku na vodu 6 a vy-
plachnéte ji nékolikrat &irou vodou.

2. Offete spafovaci hlavici 14 &istym,
navlhéenym hadiikem. Vycistéte pFitom
také okraj okolo spafovaci hlavice.

UPOZORNENI: Pokud je nutné, pouzijte
pritom trochu &isticiho prostredku. N&koli-
krat dokladné ogistéte hadfikem navlhéenym
pouze &istou vodou.

3. Oiffete pfistroj zvenku lehce navlhéenym
hadfikem.
4. Offete viechny dily do sucha.



Parni tryska

Parni trysku 10 byste méli jednou denné
rozlozit pro dokladné &isténi.

1. Necheijte parni trysku 10 vychladnout.
2. Stahnéte hrdlo z parni trysky 10.

=

3. Umyijte hrdlo dikladné v ruce s jemnym
Cisticim prostredkem. Nékolikrat ho
umyite &irou, horkou vodou.

4. Vnitini trubku parni trysky 10 offete di-

kladné vlhkym hadfikem.

UPOZORNENI: Pokud je nutné, pouzijte
pritom trochu &isticiho prostredku. Né&koli-
krat dokladné ogistéte hadfikem navlhéenym
pouze Cistou vodou.

5. Nasvuiite hrdlo opét na parni trysku 10.

Sita a paka

1.

| kdyz pouzivate stdle stejné sito 1/2,
méli byste ho minimdIné jednou tydné
vytdhnout z paky 16.

Pdku 16 dokladné oplachnéte pod hor-
kou vodou.

Sita 1/2 mizete dét do mycky.

Pred opétovnym sloZzenim obé &ésti do-
kladné vysuste.

Ndadrzka na vodu

1.

Cca kazdé 2 tydny byste méli nddrzku
na vodu 6 umyt uvnitt s trochou jemné-
ho ¢&isticiho prostredku.

. Vyplachnéte ji poté dikladné &irou vo-

dou z vodovodu.
Pfed nasazenim osuste nddrzku na vo-
du 6 zvendi.

UPOZORNENI: V prohlubni pod n&dr-
kou na vodu 6 se sbird trochu vody. Pravi-
delné ji odstrafujte suchym, Cistym

hadfikem.
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16. Odstranéni vodniho
kamene

Jako kazdé zafizeni na horkou vodu musite
i fento espresso kdvovar pravidelné odvép-

fiovat. Vodni kdmen se usazuje uvnitf pfistro-

je a u malych otvorl (napf. u parni
trysky 10). To ovliviiuje funkce a z dlouho-
dobého hlediska po3kozuje pfistroj.
Tento stroj automaticky uréuje, kdy mé byt
odvépnén. Kdyz je tohoto ¢asu dosazeno,
sviti nepfetrzité viechny LED krouz-

ky 17, 18, 19. S pristrojem poté uZ nemo-

zete ddle pracovat. Nejdfiv se musi
odvdpnit.

UPOZORNEN:I:

* Aby vyzva k odvapnéni pfisla ve sprav-
ny &as, mZete upravit nastaveni tvrdos-

ti vody podle vasi vody z vodovodu (viz
JWvrdost vody” na strané 173).

* Program odvdpnéni mizete ale také
kdykoli spustit samostatné.

® Bé&hem jednoho pracovniho chodu (pfi
odvépnéni a pfi myti) pFistrojem projde
cca 900 ml tekutiny. Jeden pracovni
chod trvé celkové cca 5 minut.

Priprava odvapnovaciho
roztoku

A NEBEZPECi podrazdéni ofi!

® PFi manipulaci s dodanym odvaphovo-
cim prostredkem (kyselina citrénovd)
berte na védomi dodané informace,
napf. na obalu.

V baleni se nachdzi jeden sécek s odvéprio-

vacim praskem. Obsahuje kyselinu citréno-
vou.

Muizete pouzit také béZny odvaphovad pro
espresso kdvovary. V takovém piipadé po-
stupujte podle pokyn0 vyrobce.
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® Rozpustte polovinu sdeku dodaného od-
vaphovaciho présku (odpovida cca 25 g
kyseliny citrénové) v 1 litru erstvé, stu-
dené vody z vodovodu.

Odvapriovaci proces

Predpoklad pfi vyzvé k odvépnéni: Viechny

LED krouzky 17, 18, 19 nepretrzité sviti.

Predpoklad bez vyzvy k odvapnéni: Pristroj

je pripraven k provozu. LED krouz-

ky 17, 18 nepfetrzité sviti.

1. Vyprozclnete nddrzku na vodu 6.

2. Napliite pFipraveny odvdphovaci roz-
tok do nédrzky na vodu 6.

3. Nasadte nddrzku na vodu 6.

4. Ke sbirdni odvépriovaciho roztoku po-
stavte velkou nddobu (cca 1 litr) pod
parni trysku 10 a jinou nddobu
(cca 500 ml) pod spafovaci hlavici 14.

5. Drzte tlacitko ¢ 19 stisknuté po dobu
cca 5 sekund, dokud 3 LED krouz-
ky 17, 18, 19 neblikaji dvakrét stfida-

vé za sebou.

UPOZORNENI: Po 15 sekunddch negin-
nosti se proces prerusi.

6. Ofocte otocnym vypinacem 4 ve sméru
symbolu ' £.

7. Stisknéte tlacitko > 19.

- Pristroj gerpa horky odvéphovaci roz-
tok parni tryskou 10.

8. Kdyz protece priblizné 450 ml odvap-
fovaciho roztoku, nastavte otoény vypi-
na¢ 4 na OFF.

- Odvdphovaci roztok je s prestévkami
&erpdn spafovaci hlavici 14.

Kdyz odvdpiovaci program Gplné probéhl,

zazni 2 zvukové signdly a LED krouz-

ky 17, 18 nepfetrzité sviti.



Proces oplachovani
1. Vytdhnéte nadrzku na vodu 6 a vylijte

v piipadé poffeby piebytecny odvapio-

vaci roztok.

2. Vyplachnéte nddrzku na vodu 6 nékoli-
krat &irou vodou.

3. Napliite nddrzku na vodu 6 Eerstvou,
studenou vodou z vodovodu az ke
znaéce MAX a nasadte ji.

4. Vyprézdnéte nddoby ke sbirani procer-
pané kapaliny a postavte je opét pod

parni trysku 10 a spafovaci hlavici 14.

W\,

5. Drzte tlagitko > 19 stisknuté po dobu
cca 5 sekund, dokud 3 LED krouz-

ky 17, 18, 19 neblikaji dvakrét stfida-

vé za sebou.

UPOZORNENI: Po 15 sekunddch necin-

nosti se proces prerusi.

6. Otocte otoénym vypinaem 4 ve sméru
symbolu ! .
7. Stisknéte tlacitko & 19.
- Pistroj &erpd horkou vodu parni
tryskou 10.
8. Kdyz protece priblizné 450 ml vody,
nastavte otoény vypina¢ 4 na OFF.

- Voda je s prestdvkami &erpdna spafo-

vaci hlavici 14.
Kdyz je proces ukonéen, zazni 2 zvukové
signdly a LED krouzky 17, 18 nepfetrzité
sviti.
9. Naplite nddrzku na vodu 6 ke znaéce
MAX cerstvou, studenou vodou z vo-
dovodu.

Pristroj je opé&t pripraven k provozu pro pfi-

pravu espressa.

17. Ulozeni a preprava

A NEBEZPECi pro déti!

© PFistroj uchovédvejte mimo dosah déti.

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!
® Nevystavuijte piistroj teplotém pod bod
mrazu.

* Vygidtény espresso kavovar a vycisténé
prisluenstvi necheijte uschnout pred-
tim, nez je slozite a sklidite.

e Kdyz chcete espresso kdvovar prepra-
vovat, vyprdzdnéte nddrzku na vodu 6
a odkapdvaci misku 12.
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18. Likvidace

Tento vyrobek podléhd evrop-
ské smérnici 2012/19/EU.
Symbol preskrinuté popelnice
na koleckdch znamend, ze vy-
robek musi byt v Evropské unii
zavezen na misto sbéru a ffi-

déni odpadu. To plati pro vyrobek a viech-

ny &dsti prislusenstvi ozna&ené timto

symbolem. Oznadené vyrobky nesmi byt lik-

vidovény spole¢né s normdlnim domdcim
odpadem, ale musi byt zavezeny na mista
zabyvaijici se recyklaci elekirickych a elek-
tronickych zafizeni.

Tento symbol recyklace ozna-

¢uje napf. predmét nebo ko-

vové dily, které mohou byt

vréceny jako hodnotny materi-

al pro recyklaci. Recyklace

pomdhd sniZzovat spotfebu surovin a odleh-
cuje zivotnimu prostredi.

Obal

Chcete-li obal zlikvidovat, fidte se pfisludny-

mi predpisy k ochrané Zivotniho prostfedive
vasi zemi.
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19. Objednani dild
prislusenstvi

Na nasich webovych strénkdach obdrzite in-
formaci, které dily pfislusenstvi mizete do-
objednat.

Objednavka online

shop.hoyerhandel.com

1. Naskenujte QR kéd vasim smartpho-
nem/tabletem.

2. S QR kédem se dostanete na webové
strénky, kde si mdZete doobjednat.



20. Reseni problémd

Pokud by vé3 pfistroj nefungoval podle pozadavk, projdéte si nejdfive tento kontrolni se-
znam. Mozné se jednd o nepatrny problém, ktery miZete sami odstranit.

A NEBEZPECi Urazu elektrickym proudem!
© V z4dném pFipadé se nepokouseijte pfistroj sami opravovat.

Chyba

Mozné pri¢iny/opatieni

Bez funkce

® Je zajisténo napdjeni elektrickym proudem?
e Zkontrolujte pfipojeni.

Blikajici LED displeje, ale bez funkce

Upozornéni tykajici se LED naleznete v kapitole
.Displeje LED krouzkd a akustické signdly” na
strané 163.

Spatnd kvalita espressa

Tipy tykajici se pfipravy espressa naleznete v ka-
pitole ,Tipy pro perfekini espresso” na
strané 170.

Espresso je pFilis studené.

Sdlek nebyl predehidty?
Upravte teplotu kdvy v nastaveni (viz ,Teplota
espressa” na strané 174).

Espresso z pdky 16 pouze kape nebo
teCe i pres okraj paky?

o Mletd kdva je namleta pfilis jemné? PFili3
mnoho mleté kdvy? PFili§ napéchovéno?
Mletd kéva na okraiji sita 1/22
Zkontrolujte otvor na spodni strané sita 1/2,
zda neni ucpany.

*  Musi se pfistroj / spafovaci hlavice 14 odvép-
nite

Espresso tece pilis rychle z paky 16 a je
prilis slabé.

Mletd kéva je namleta prilis nahrubo? Mdlo
mleté kdvy2 Napé&chovdno nedostateéné pev-
né nebo nerovhomérné?

Viechny LED krouzky 17, 18, 19 ne-
pretrzité sviti. Neni moznd pfiprava
espressa.

®  P¥istroj se musi odvdpnit.

Pdku 16 nelze otodit zcela na ¥ @.

Prilis mnoho mleté kavy?
Mletd kéva na okraiji sita 1/22

Hlasity zvuk cerpdni

Je n&drzka na vodu 6 prézdnd?
Je n&drzka na vodu 6 $patné nasazend?

Z parni trysky 10 nevychdzi 2adnd
voda ani péra.

Je né&drzka na vodu 6 prézdnd?
Je parni tryska 10 ucpand?
Musi se pfistroj / parni tryska 10 odvdapnit?
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Chyba

Moiné priciny/opatieni

Po 120 sekunddach z parni trysky 10
nevychézi 24dnd voda/pdéra.

To je normdlni. Jednd se o ochrannou funkci.
Nastavte otoény vypinaé 4 zpét na OFF.
Zkontrolujte, zda je v nddrzce na vodu 6 do-

statek vody.

Nésledné mozete funkci opét

ihned pouzit.

21. Technické
parametry

Model: SSMS 1350 Al

Sitové napéti: {220 -240V ~ 50/60 Hz

Trida ochrany:

Vykon: 1350 W

Plnici mnozstvi |minimé&lné 250 ml (MIN)
nddrzky na vo- [maximdlné 1000 ml

dy: (MAX)

Tlak: 15 bar
Automatické

vypnuti: po 30 minutdch

UPOZORNENI: K prepnuti pfistroje mezi
50 a 60 Hz neni potteba z&dnd akce ze
strany uZivatele. Pristroj se pfizpdsobi jak
50 tak i 60 Hz.

182 €2

Pouzité symboly

S

Gepriifte Sicherheit (testovand
bezpeénost). Pristroje musi vyho-
vovat obecn& uzndvanym nor-
mém techniky a souhlasit se
Zbkonem o bezpeénosti vyrobku
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

Zna&ka CE je prohldsenim spo-
le€nosti HOYER Handel GmbH o
spInéni pozadavkd podle smérnic
EU.

Tento symbol upozorfiuje na to,
aby byl obal ekologicky zlikvido-
van.

Recyklovatelné materidly jsou
oznaceny symbolem recyklace (3
Sipky). Materidl |ze specifikovat
recyklacnim &islem uprostred
(zde: 21) anebo zkratkou (zde: PAP).

Symbol oznaéuje dily, které Ize
myt v mycce na nddobi.

Jednd se o recyklovatelny produkt,

ktery podléhé roziifené odpovéd-

nosti vyrobce a také ffidéni odpa-
u.

Technické zmény vyhrazeny.




22. Zaruka spolecnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zékaznice, vézeny zdkaznikuy,

na tento pfistroj jste ziskali 3 letou zaruku
od data ndkupu. V pFipadé vad tohoto vy-
robku vém viéi proddvajicimu ndlezi zékon-
né prava. Tato zdkonnd préva nejsou nasi
nize popsanou zdrukou omezena.

Podminky zaruky

Zaruéni lhita zading datem nékupu. Uschovej-
te si prosim dobfe origindl Gctenky. Tento pod-
klad bude vyzadovan jako dikaz nékupu.
Vyskytne-li se béhem ffi let od data koupé to-
hoto vyrobku chyba materidlu nebo vyrobni
chyba, vyrobek vam podle nasi volby zdar-
ma opravime, vyménime nebo vdm vrétime
Eastku odpovidajici kupni cené. Predpokla-
dem pro poskytnuti zéruky je to, ze b&hem
frileté lhity bude piedlozen defekini pfistroj
a doklad o nékupu (G&tenka) s kratkym popi-
sem toho, v éem vada spodivd, a kdy k ni
doglo.

Pokud nade zdruka kryje zévadu, obdrzite
opraveny nebo novy vyrobek. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezacind novéd zé-
ruéni lhita.

Zarucni Ihdta a zakonné naroky
na odstranéni vady

Zéaruéni lhita se poskytnutim zaruky nepro-
dluzuije. To plati také pro néhradni a opra-
vované dily. Pfipadné $kody a vady
vyskytujici se jiz pfi ndkupu musite ihned po
rozbaleni pfistroje nahlésit. Po vyprieni z4-
ruéni |hity jsou pfipadné opravy zpoplatné-
né.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pFisnych
smérnic pro kvalitu vyrobku a pfed doddnim
byl svédomité testovdn.

Zéaruka je poskytovéna pro chybu materidlu
a vyrobni chybu.

Ze zaruky jsou vylouéeny dily pod-
Iéhaijici rychlému opotiebeni, které
jsou vystaveny béznému opotiebe-
ni, a poskozeni kiehkych dilo, napf.
vypinaéy, baterii, osvétleni nebo
sklenénych dilo.

Tato zéruka propadd, pokud byl vyrobek
pouzivan poskozeny a nevhodné nebo tak
byl udrZovédn. Pro vhodné pouZiti vyrobku
musite pfesné dodrzovat viechny pokyny
uvedené v ndvodu k pouziti. Bezpodmineé-
né se musite vyvarovat (&eldm pouziti a ma-
nipulaci, od kterych jste v ndvodu k pouziti
zrazovdni nebo pred kterymi jste varovani.
Vyrobek je uréen pouze k soukromému, ni-
koliv komer&nimu pouziti. Pfi neopravnéném
a nevhodném pouziti, pouziti sily a pfi zdsa-
zich, které nebyly provedeny autorizova-
nym servisnim stfediskem, zaruka zanikd.

Pribéh v pripadé uplatriovani

zaruky

Pro zaji3tni rychlého zpracovani vaeho

pozadavku dbeite prosim ndsledujicich po-

kyno:

e Pfipravte si prosim pro viechny dotazy
&islo vyrobku IAN: 355529 2004 o
Gctenku jako dikaz ndkupu.

e Cislo vyrobku naleznete na vyrobnim
§titku, na ryting, na titulni stran& vaseho
ndvodu (dole vlevo) nebo na ndlepce
na zadni nebo spodni strané pristroje.

e Objevi-i se chyby funkénosti nebo jiné
vady, kontaktujte nejdfive nize uvedené
servisni sfredisko telefonicky nebo
e-mailem.

* Vyrobek povazovany za defekini mize-
te s pfiloZenym dokladem o nékupu
(6&tenky) a uvedenim, v &em spociva
zdvada, a kdy se objevila, zdarma za-
slat na vém sdélenou adresu servisu.
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Na www.lidl-service.com si m{zete stdhnout
tento a mnoho dal3ich manuéld, produktovd
videa a instalaéni software.

=] %%, 4: =]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

S timto QR kédem se dostanete piimo na
servisni stranku Lidl (www.lidl-service.com)
a mizete zaddnim Cisla vyrobku

(IAN) 355529_2004 ofevrit vas ndvod k

pouziti.

- g . ’ ~ .
ﬂ Servisni strediska

@D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: hoyer@lidl.cz

IAN: 355529 _2004

6—-6- Dodavatel

Respektujte prosim to, Ze nize uvedend ad-
resa neni adresou servisu. Nejdfive
kontaktuje vy3e uvedené servisni stfedisko.

HOYER Handel GmbH
TaskdpristraBe 3
DE-22761 Hamburg
NEMECKO
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1. Prehlad

OFF / d% &y

0}

VONOGCCUBRON =~

Sitko na dvojité espresso

Sitko na jednoduché espresso

Ohrievacia platnicka na 3alky

Otoény spinaé na zapnutie pary a horicej vody
Veko (né&drzky na vodu)

Nddrzka na vodu

Pripojovaci kdbel so zdstrekou
Zapinaé&/vypinad

LyZi¢ka na kdvu so zatldcadlom

Parnd dyza

Plavdk (indikacia: vyprazdnit odkvapkdvaciu misku)
Odvkapkdvacia miska

Odvkapkdvacia mriezka

Sprarovacia hlavica

Ovlddacie prvky (predné strana)

Drziak sitka

Obrazok A: Ovladacie prvky (predna strana)*

17 O
18 <&
19 &

Tla¢idlo/LED krizok pre jednoduché espresso
Tlacidlo/LED krizok pre dvojité espresso
Tla¢idlo/LED kréZok na zapnutie pary

* Ovlddacie prvky maijo dalsie funkcie, ktoré si vysvetlené v tomto ndvode na obsluhu.

Obrazok B: Sitko a drziak sitka

20
21
22

bez zobrazenia:

Drézka na okraiji sitka 1/2
Vystupok v bocnej stene sitka 1/2
Drézka na okraji drziaka sitka 16

1 vrecko présku na odstrénenie vodného kamefa (cca 50 g kyse-
liny citrénovej)
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Dakujeme vam za
doveru!

Gratulujeme vdm k novému kévovaru na
espresso Slim.

Na bezpeéné zaobchddzanie s pristrojom a
obozndmenie sa s rozsahom vykonov:

¢ Pred prvym uvedenim do pre-
vadzky si dékladne preditajte
tento navod na obsluhu.

¢ Bezpodmienecne sa riadte bez-
peénostnymi pokynmi!

* Pristroj sa smie pouzivaf len tak,
ako je to opisané v tomto navo-
de na obsluhu.

¢ Tento navod na obsluhu si
uschovaijte.

¢ Ak pristroj v budicnosti odo-
vzdate dalej, prilozte k nemu qj
tento navod na obsluhu. Navod
na obsluhu je suéastou produk-
tu.

Prajeme vam vela radosti s vadim novym ké&-
vovarom na espresso Slim!

Symboly na pristroji
Tento symbol vds varuje pred doty-
kanim sa horicich povrchov.

llj Symbol uvadza, Ze takto oznadené
materidly nemenia chut ani véiiu po-
travin.
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2, Ucel pouzitia
Kdavovar na espresso Slim je uréeny vyluéne
na nasledujice Géely pouZitia:
- priprava espressa z mletej kdvy,
- na odber horicej vody alebo pary z
parnej dyzy.
Pristroj je koncipovany na domdce pouziva-
nie. Pristroj sa smie pouZivat len
vo vnitornych priestoroch.
Tento pristroj sa nesmie pouzivat na komeré-
né Ocely.

Predvidatelné nespravne
pouzitie

VYSTRAHA pred vecnymi Skodami!

® V Ziadnom pripade nenaplfiajte nddrz
ku na vodu inymi tekutinami ako cer-
stvou, studenou pitnou vodoul!



3. Bezpecnostné

pokyny
Vystrazné upozornenia
Pre pripad potreby s v tomto ndvode na ob-
sluhu uvedené nasledovné vystrazné upo-
zornenia: .
NEBEZPECENSTVO! Vysoké rizi-
ko: Neredpektovanie tejto vystrahy
mdze spdsobif poranenia a ohroze-
nie Zivota.

VYSTRAHA! Stredné riziko: Nerespekto-
vanie tejto vystrahy mdze spdsobit porane-
nia alebo rozsiahle vecné skody.
POZOR: Nizke riziko: Nere3pektovanie
tejto vystrahy méze spdsobif [ahké porane-
nia alebo vecné Zkody.

UPOZORNENIE: Skutoénosti a $pecifikg,
ktoré by sa mali respektovat pri manipulécii
s pristrojom.

Pokyny pre bezpecnu prevadzku

® Tento pristroj nesmd pouzivat deti. Pristroj a pripojovaci kébel

uchovdvaijte mimo dosahu deti.

® Tento pristroj méZu pouZivat osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dudevnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skdsenosti a/alebo vedomosti, pokial st pod dohladom alebo ak
boli pouéené o bezpeénom pouzivani pristroja a z toho vyplyvaiji-

cich nebezpedenstvdch.
© Deti sa nesmu hrat's pristrojom.

® Tento pristroj je taktieZ uréeny na to, aby sa pouZival v domécnosti
a tiez spdsobom podobnym domdcemu pouzitiv, ako napriklad ...
.. v zdvodnych kuchyniach, predajniach, kanceldriéch a inych

komerénych oblastiach;

.. na polnohospodérskych farmdch;
.. hostami v hoteloch, moteloch a inych obytnych zariadeniach;

..v penziénoch s raiajkami.

® Nedotykajte sa horicich asti pristroja, ako napr. sitka a
drziaka sitka, sparovacej hlavice, parnej dyzy a ohrieva-
cej platnicky. Parnd dyzu a drziak sitka chytajte len za ru-

kovate.

® Nikdy nesiahaijte do horicej pary, ...
... ktoré vznikd poéas odoberania pary (napr. pri spefiova-

ni mlieka).

... ktord uniké poéas pripravy espressa zo sparovacej hlo-

vice.

® Tento pristroj nie je uréeny na prevddzkovanie s externym asova-
dom alebo separdtnym dialkovym ovlddacim systémom.
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® Kdvovar na espresso, pripojovacie vedenie a zdstréka sa nesmi
ponérat do vody alebo inych kvapalin.

® V pripade, Ze je poskodeny elekiricky pripojovaci kdbel tohto pristro-
ja, musi ho vyrobca, jeho zdkaznicky servis alebo podobne kvalifiko-
vand osoba nahradif, aby sa predislo ohrozeniu.

®© DodrzZiavaijte pokyny v kapitole Cistenie (pozri ,Cistenie” na
strane 206).

© Dbaite na to, aby na zdstrékové spojenie pristroja neunikla Ziadna
tekutina.

® Nezabudnite, Ze po pouziti disponuje povrch vyhrievacieho prvku
zvyskovym teplom. Aj nasledujice povrchy mézu byt po pouZiti ho-
rice: sitko a drziak sitka, sparovacia hlavica, parnd dyza a vyhrie-
vacia platnicka.

® Dodrziavajte bezpeénostné upozornenia v tomto ndvode, pretoze
v pripade nesprdvnych pouZiti sG mozné poranenia.

NEBEZPECENSTVO pre NEBEZPECENSTVO zasahu
deti! elektrickym prodom v
©® Obalovy materidl nie je hra¢ka. Deti sa désledku vihkosti!
nesmy hrat's plastovymi vreckami. Hro- @  Pristroj chréiite pred vlhkosfou, kvapka-
zi nebezpe&enstvo udusenia. jocou alebo striekajicou vodou: Hrozi
NEBEZPECENSTVO pre ne%)ctlazpecenstvo zésahu elektrickym
domace a hospodarske oo
X " podar ® Nddrzku na vodu naplite maximélne
zvierata a nebezpecenstvo po znacku MAX.
nimi spésobené! ©® Vyprdzdnite odkvapkdvaciu misku naj-
© Elektrické pristroje mdzu predstavovat neskér vtedy, ked'to indikuje plavak.
nebezpecenstvo pre domdce a hospo-  ® Ak by sa do pristroja dostala kvapali-
ddrske zvieratd. Zdrovei mdZzu zvieratd na, okamzite vytiahnite zastreku. Pred
pristroj poskodif. Prefo im zabréiite pri- opdtovnym uvedenim do prevadzky
blizif sa k elektrickym pristrojom. daite pristroj skontrolovaf
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NEBEZPECENSTVO v

désledku zasahu

elektrickym prodom!
Pristroj nikdy neuvadzaijte do prevadz-

ky v pripade, Ze si pristroj alebo pripo-

jovacie vedenie viditelne poskodené
alebo ak vam predtym pristroj spadol.

Zastreku pripdjaite len do riadne nainsta-

lovanej, lahko pristupnej zasuvky s
ochrannym kontaktom, ktorej napdtie
zodpovedd ddajom na typovom 3titku.
Zasuvka musi byt aj po pripojeni lahko
pristupnd.

Ddvajte pozor na to, aby sa pripojova-
cie vedenie nemohlo poskodif na
ostrych hrandch alebo hordcich
miestach.

Po vypnuti pristroj nie je celkom odpoje-
ny od siete. Aby ste ho odpojili, vytiah-

nite zdstrcku.

Pri pouzivani pristroja dbaijte na to, aby
sa pripojovacie vedenie nezaseklo ale-
bo nestlacilo.

Pri vytahovani zastreky zo zdsuvky fo-

hajte vzdy za zdstreku, nikdy nie za ké-

bel.
Zéstreku vytiahnite zo zdsuvky ...
...v pripade poruchy,
..ked kévovar na espresso nepouziva-
te,
..pred &istenim kdvovaru na espresso
a
...po&as burky.
Aby sa predislo rizikdm, nevykondvaijte
na pristroji Ziadne zmeny.

NEBEZPECENSTVO
poraneni obarenim!

© Nedotykaijte sa hordcich Easti pristroja.
® Pocas pripravy espressa unikd zo spa-

rovacej hlavice horica vodnd para.
Sparovacia hlavica je edte horica aj
po priprave. Nechytajte ho a v Ziad-
nom pripade nedévaite ruky alebo iné
Casti tela do vodnej pary.

Pri préci s parnou dyzou uniké horica
para a horica voda. Parnd dyza je vel-
mi horica. Parnd dyzu chytajte len za
plastovi rukovét. V Ziadnom pripade
neddvaijte ruky alebo iné asti tela do
vodnej pary.

Pri spefiovani mlieka s parnou dyzou:
Pred spustenim funkcie pary najskér
parni dyzu ponorte do mlieka. A funk-
ciu pary vypnite predtym, ako parnd
dyzu zase vytiahnete.

NEBEZPECENSTVO
podrazdeni oéi!

©® Pri manipulécii s dodanym prostried-

kom na odstrafiovanie vodného kame-
fia (kyselina citrénovd) dbaite na spolu
s nim dodané informdcie, napr. na obo-
le.
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VYSTRAHA pred vecnymi
Skodami!

©®

Pristroj je vybaveny protidmykovymi si-
likénovymi nozickami. PretoZe povrcho-
vé Uprava ndbytku obsahuie rézne laky
a plasty a ndbytok sa preto osetruje
rdznymi Cistiacimi prostriedkami, nedd
sa Uplne vylicit, Ze niektoré z tychto I&-
tok obsahuji zlozky, ktoré mézu posko-
dif a zmakéif silikénové patky. V
pripade potreby podlozte pod pristroj
protidmykovi podlozku.

V ziadnom pripade nenapliaite kdvo-
var na espresso inymi tekutinami ako
Cerstvou, studenou pitnou vodou!
Pristroj nepouzZivajte bez vody v nadrz-
ke na vodu, aby ste predisli poskode-
niam na vyhrievacom prvku.

PouZivaite pristroj len s origindlnymi
dielmi prisluenstva.

Pristroj postavte na stabilny, rovny po-
vrch.

Pri obsluhe sa méze na podlozku dostaf
(horica) voda a para, espresso a mletd
kdva. Pristroj preto umiestnite na pra-
covni dosku odolni voéi vode a teplu.
Nepouzivajte agresivne ani abrazivne
Cistiace prostriedky.

Nevystavuite pristroj teplotdm nizsim
ako bod mrazu.
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4.

Obsah balenia

1 kdvovar na espresso

1 drziak sitka 16

_— —_

—_

5.

1.

sitko na jednoduché espresso 2

sitko na dvoijité espresso 1

lyZicka na kdvu so zatld&adlom 9

vrecko prasku na odstrénenie vodného ka-
mefa

(cca 50 g kyseliny citrénovei)

ndvod na obsluhu

Vybalenie a
umiesinenie

Odstréte vietok obalovy materidl.

2. Skontrolujte, &i mate vietky diely a &

nie sU poskodené.

3. Odstrdnte lepiacu pdsku a né-
lepku, ale nie vystrazni znagku

uvedend vedla a typovy 3titok
Pred prvym poutzitim vycistite
vsetky diely (pozri ,Cistenie” na
strane 206). )
Pristroj postavte na suchd, rovni a nekl-
zavi podlozku.

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
® Priobsluhe sa méze na podlozku dostaf

(horica) voda a para, espresso a mletd
kéva. Pristroj preto umiestnite na pra-
covnu dosku odolnd voéi vode a teplu.



6. Indikacie LED kruzkov a akustické signaly

3 LED krozky 17/18/19 na tlacidlach vpredu na pristroji zobrazujd rozliéné prevédzkové
stavy alebo kroky programovania. V nasledujicej tabulke méZete ndist prislusny vyznam.
Nezabudnite, Ze LED krizky sa mézu zobrazovat' v 3 variantoch:

- trvalé svietenie
- rovnomerné blikanie

- rytmické blikanie (3x bliknutie — prestavka — 3x bliknutie - atd’)

Indikdacie LED krizkov

Akusticky

@ @ signal

Vyznam

Vsetky LED krizky sa postupne | 1 zvukovy
raz rozsvietia. signdl

Po zapnuti pristroj vykond samodiagnostiku.

rovnomerne blikajd —

Pristroj sa zohrieva na pripravu espressa.

trvalo svietia — 2 zvukové Pristroj je pripraveny na pripravu espressa
signdly i ie pripraveny na pripravu espressa.
blik& — — 3. zvmleove Pripravuje sa jednoduché espresso.
signdly
blik& — — Otocny spinac 4 otvoreny: odber horicej vody
- blik& - 3. ZVl,Jkove Pripravuje sa dvojité espresso.
signaly
- - blik& ]. szJkovy Pristroj hreje pred odberom pary.
signdl
- - trvalo 12 zvukove Pristroj je pripraveny na odber par
svieti  |signdly Leprip Y pary:
blik& Otoény spinaé 4 otvoreny: odber pary

Vietky LED krozky blikajo strie-
davo za sebou vzdy dvakrét.

Menu pre nastavenia je aktivované.

Nastavte otoény spinaé 4 Gplne na OFF.

Pristroj musi vychladndt (napr. po odbere pary)

blikajd rytmicky -
3 zvukové
signdly

Pri aktivovanej funkcii pary: Pristroj automaticky

prepnuty do rezimu chladenia.Stlagte tlacidlo

& 19, &m znovu aktivujete funkciu pary.

Vetky LED krizky svietia trvalo

Pristroj sa musi odvdpnit.

Vsetky LED rytmicky blikajd

Chybové hlasenie tykajice sa vyhrievacieho
prvku.
Obrdtte sa na servisné centrum.
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7. Priprava espressa -
najdélezitejsie
kro

Skér ako sa v nasledujicich kapitoléch pres-
ne obozndmite s jednotlivymi krokmi pripra-

vy so vietkymi tipmi a trikmi, ziskate tu

prehlad o krokoch, ktoré potrebujete pre

kazdé dobré espresso:

1. Vyberte sitko 1/2 a nasadte ho

2. Predhrejte 3dlky, sitko 1/2 a sparovo-
ciu hlavicu 14 (prepléchnutie)

3. Osuste drziak sitka 16 a sitko 1/2

4. Odmerajte mletd kdvu a pritlacte (zatla-

denie)

Z okraja odstréfite zvyky mletej kavy.
Nasadte drziak sitka 16

Extrahuijte jednoduché alebo dvoijité
espresso

8. Podla Zelania: napefite mlieko

NOo
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8. Priprava

8.1 Naplnenie nadrzky na

vodu

VYSTRAHA pred vecnymi Skodami!

® V Ziadnom pripade nenapliiajte nédrz-
ku na vodu 6 inymi tekutinami ako &er-
stvou, studenou pitnou vodoul!

UPOZORNENIE: V priehlbine pod nadrz-
kou na vodu 6 sa hromadi trocha vody. Pra-
videlne ju odstrafiujte suchou, &istou
handrou.

Kazdy defi pouzite Eerstv vodu.
1. Nédrzku na vodu 6 vyberte nahor.
2. Otvorte veko 5 nadrzky na vodu 6.

“t,

3. Vylejte edte pripadni zostévajicu vodu
z nddrzky na vodu 6 a nédrzku na
vodu viackrat dékladne opléchnite &is-
tou vodou.

4. Nddrzku na vodu 6 napliite minimdlne

po znacku MIN a najviac po znagku
MAX ¢erstvou, studenou vodou z vo-
dovodu.

5. Znovu nasadte nddrzku na vodu 6 do

so stroja. Nezabudnite, Ze sa pritom
musia obidva haciky na nddrzke na




vodu vlozZit do uchytenia na zadnej
strane pristroja.

6. Nédrzka na vodu musi spravne sedief.
Pripadne ju trochu zatlagte.

N

7. Zatvorte veko 5 nddrzky na vodu 6.

Doplnenie vody

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!
® Pristroj nepouzivaijte bez vody v nédrz-

ke na vodu 6, aby ste predili poskode-

niam na vyhrievacom prvku.

Vzdy sleduite, &i je nddrzka na vodu 6 nc-
plnend aspori po znacku MIN.

Pri doplneni méze nédrzka na vodu 6 zo-
staf v pristroji.

1. Otvorte veko 5 nédrzky na vodu 6.
2. Né&drzku na vodu 6 napliite maximdlne

po znacku MAX Eerstvou, studenou vo-

dou z vodovodu.

3. Zatvorte veko 5 nadrzky na vodu 6.

8.2 Vlozenie/vymena sitka

K v&3mu kdvovaru na espresso patria dve
sitkd:

Sitko na jednodu-
ché espresso 2

Sitko na dvojité
espresso 1

Obrazok B: Pri vkladani si viimnite nasle-

dujice znagky:

- Obidve sitkd 1/2 majd na hornom okraji
drézku 20 a pod fiou vystupok 21. Na
sitku 2 je este druhy vystupok na opaé-
nej strane, aby nevypadlo z drziaka sit
ka 16.

Na drziaku sitka 16 je drazka 22 v
okraiji.

1. Vyberte si poZzadované sitko 1 ale-
bo 2.

2. Vlozte sitko 1/2 sikmo do drziaka sit-
ka 16, takze budo drazka 20 a dréz-
ka 22 lezat' nad sebou. Zatlaéte sitko a
kosok ho v drziaku sitka otocte, aby ne-
mohlo vypadndf.
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UPOZORNENIE: Prefoze mad sitko 1 len
jeden vystupok 21, dé sa tiez rovno vlozif

do drZicka sitka 16.

Na vybratie sitka 1/2 z drziaka sitka 16
otocte sitko tak, aby obidve drazky 20

a 22 znovu lezali nad sebou. V tejto polohe
sa da sitko vybraf.

8.3 Pripojenie a zapnutie/
vypnutie

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elekirickym prudom!
© Pristroj pripdjajte len do dobre pristup-
nej zdsuvky s ochrannymi kontaktmi,
ktorej napétie zodpovedd Gdaju na ty-
povom Stitku. Zasuvka musi byt aj po
pripojeni nadalej dobre pristupnd.

1. Nastavte otoény spinaé 4 celkom na

OFF.
OFF ’

db &

2. Zasuhte sietovd zdstrcku 7 do zdsuvky.
3. Zatlagte na tlagidlo zapnutia/

vypnutia (V) 8.

- V3etky LED krozky 17, 18, 19 sa po-

stupne raz rozsvietia.
- Zaznie zvukovy signdl.

- LED krizky 17, 18 rovnomerne blika-

j. Pristroj ohrieva.
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UPOZORNENIE: Ked'LED krozky 17, 18
rytmicky blikajd, nastavte otoény spinaé 4
Uplne na OFF.

Ked' zaznejo 2 zvukové signdly a LED kriz-
ky 17, 18 trvalo svietia, je pristroj priprave-
ny na prevadzku.
4. Na vypnutie znovu zatladte na zapi-
naé/vypinaé (V) 8. Vsetky LED kriz-
ky 17, 18, 19 zhasn0.

UPOZORNENIA:

e Ked kdavovar na espresso dlhsi ¢as stoji
pripraveny na prevédzku, znovu sa me-
dzitym zohrieva. LED krizky 17, 18
kratko blikajo.

Pockaite, kym znovu zazneji 2 zvukové
signdly a LED krizky 17, 18 trvalo
svietia.

e Kdvovar na espresso sa automaticky
vypne, ked'sa 30 mindt nestlaéi Ziadne
tlacidlo.

8.4 Preplachnutie pristroja

Ked'ste pristroj nepouzivali napr. cez noc
alebo ked pristroj prvykrat uvadzate do pre-
vddzky, odporicame, aby ste ho raz pre-
plachli, aby sa potrubia naplnili cerstvou
vodou.

Predpoklad: Pristroj je pripraveny na pre-

vadzku. LED krizky 17, 18 svietia trvalo.

1. Do nddrzky na vodu 6 napliite &erstvi
vodu z vodovodu.

2. Pod parnd dyzu 10 postavte nddobu.
3. Ofoény spinac 4 nastavte v smere sym-
bolu ' & a nechaite pretiect cca

100 ml vody.
4. Otoény spina¢ 4 nastavte spat' na OFF.
5. Postavte nddobu pod sparovaciu hlavi-
cu 14 a na opléchnutie sparovacej hlo-
vice stlacte tlacidlo T22Z 18.



UPOZORNENIE: Ked pristroj uvadzate
prvykrat do prevadzky, pripravte asi 5 3alok
espressa a tieto vylejte. Tieto prvé 3dalky edte
nie s0 tak chutné.

8.5 Predhriatie salok

Ked' je pristroj pripraveny na prevédzku, zo-

hrieva sa vyhrievacia platnicka 3.
* Polozte 34lky na vyhrievaciu platnié-

ku 3, aby ste ich predhriali.

Alternativne mézete 3dlku, ktord cheete
predhriaf, pouzif na preplachnutie. V jed-
nom pracovnom kroku mézete predhriaf
sparovaciu hlavicu 14, sitko 1/2 a drziak
sitka 16 a 3dlku.

DalSia moznost je predhriatie s hordcou vo-

dou s parnej dyzy 10 (pozri ,Odber hort-
cej vody” na strane 201).

8.6 Predhriatie sitka a
sparovacej hlavice
(preplachnutie)

Priamo pred kazdou pripravou preplachnite

sitko 1/2 a sparovaciu hlavicu 14 horicou
vodou. Tymto predhriatim sitka a sparovace;i

hlavice (flushovanie) sa zlepsi chuf espressa.

Predpoklad: Pristroj je pripraveny na pre-
védzku. LED krozky 17, 18 svietia trvalo
1. Vlozte drziak sitka 16 s vybranym sit-

kom 1/2 bez mletej kdvy pod sparova-

ciu hlavicu 14.
- Drziak sitka 16 vlozte rukovétou pri

znacke ¥ o,
- Otocte rukovdat drziaka sitka 16 do-

prava po znacku ¥ @.

Q

Postavte 3dlku pod drziak sitka 16.
Stlacte tlacidlo T22 18.
- LED krozok T2 18 blika.

- LED krizok & 17 zhasne.
- Hortca voda tecie cez drziak sit-
ka 16 do 3dlky.

4. Ked je proces ukonéeny, zazneji 3 zvu-
kové signdly. LED krozky 17, 18 opdf
svietia trvalo.

5. Otoéte rukovaf drziaka sitka 16 dolava
po znacku ¥ ' a vyberte ho smerom
nadol.

6. Nechaite horicu vodu v 3dlke na pred-
hriatie a vylejte ju bezprostredne pred
sparovanim.

7. Osuste drziak sitka 16 so sitkom 1/2.

wn

9. Odmeraniea
zatlacenie mletej

kavy

UPOZORNENIA:

¢ Pri ndkupe mletej kévy dbaijte o to, aby
bol stuperi mletia vhodny pre pakové
kévovary. Stupefi mletia musi byt jem-
ny. Casto je to uvedené na obale.
Na jednoduché espresso potrebujete
cca 8 - 10 g mletej kdvy, na dvoijité
cca 16 -20g.

Cielom zatlacenia je rovnomerné zhutnenie
mletej kavy v sitku 1/2. Povrch mletej kavy
mé byt rovny a bez trhlin, aby sa pri extrak-
cii voda rovnomerne pretldéala cez mletd
kévu. Trhliny alebo tenké miesta spdsobia,
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Ze si voda dokdze ndijst rychlej3ie cestu
(,channeling”) — na tkor chuti.

Pomocou lyzicky na kdvu 9 odmeraite
cca 1 takmer plnd lyzi¢ku na jednodu-
ché espresso. Na dvoijité alebo na

2 3alky espressa sU zodpovedajico asi
2 lyzicky. Sitko 1/2 by malo byt napl-

nené mierne kopcom.

Mletd kévu rovnomerne rozdelte v sit-

ku 1/2 bez pritlé¢ania. Na to mézete
drziakom sitka 16 mierne poklopat na
pracovnl dosku a rozdelit ju bez tlaku
napr. Eajovou lyzickou.

Teraz umiestnite zatld&aciu stranu lyZié-
ky na kavu 9 priamo zhora na mletd
kévu. Rovnomerne zatladte na mletd ké-
vu, kym nebude siahat priblizne po
znacku MAX v sitku 1/2.
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UPOZORNENIA:

Rovnomerny tlak je délezitejsi ako silny
tlak!

Optimdlny je tlak cca 15 kg. Toto si mé-
Zete zistif pomocou osobnej véhy.

Na predchddzanie trhlindm: Po zatlo-

&eni nikdy neklopte proti drziaku sit-

ka 16!

Opatrne nadvihnite zatlé&aciu stranu
lyzicky na kévu 9.
Utrite mletd kdvu z okraja sitka 1/2.



10. Priprava espressa

NEBEZPECENSTVO poraneni
obarenim!
©® Pocas pripravy espressa unikd zo spa-
rovacej hlavice 14 horica vodnd para.
Sparovacia hlavica je edte horica aj
po priprave. Nechytajte ho a v Ziad-
nom pripade neddvaijte ruky alebo iné
Casti tela do vodnej pary.

UPOZORNENIE: Ak chcete pouZit vyssiu
nédobu, mézete vybraf odkvapkévaciu
mriezku 13 a nddobu polozif priamo do od-
kvapkévacej misky 12.

10.1 Extrahovanie
jednoduchého espressa

Predpoklad: Pristroj je pripraveny na pre-

vddzku. LED krozky 17, 18 svietia trvalo

1. Na jednoduché espresso pouzite sit-
ko 2.

2. Pripraveny drziak sitka 16 vlozte ruko-
vétou pri znacke ¥ wk® pod sparovaciu
hlavicu 14.

3. Otoéte rukovat drziaka sitka 16 dopra-
va po znacku ¥ @. Drziak sitka musi
pevne sedief.

4. Postavte predhriatu 3alku pod vypust dr-
Ziaka sitka 16.

5. Stlacte tlagidlo &2 17.
- LED krizok & 17 bliké.
- LED krozok T 18 zhasne.

- Espresso te¢ie pomaly do 3dlky a au-
tomaticky sa zastavi.
6. Ked chcete proces prerusif, znovu stlaé-
te tlacidlo & 17.

UPOZORNENIE: UloZené mnoZstvo vody
na jednoduché espresso mézete zmenif (po-
zri ,Prispdsobenie objemu espressa” na
strane 205).

7. Ked'je proces ukonéeny, zazneji 3 zvu-
kové signdly. LED krozky 17, 18 opéf
svietia trvalo.

8. Otocte rukovét drziaka sitka 16 dolava
po znacku ¥ ' a vyberte ho smerom
nadol.

9. Vyklepte mleti kavu zo sitka 2 a zlikvi-
dujte ju v bioodpade. Zvysky mézete
odstrénit pomocou kavovej lyzicky.

10. Umyte sitko 2 a drziak sitka 16 a vy-
sudte ich.

10.2 Extrahovanie dvojitého
espressa

Predpoklad: Pristroj je pripraveny na pre-

vadzku. LED krozky 17, 18 svietia trvalo

1. Na dvoijité espresso alebo dve 3alky
espressa pouzite sitko 1.

2. Pripraveny drziak sitka 16 vloZte ruko-
vétou pri znacke ¥ wk® pod sparovaciu
hlavicu 14.
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Oftocte rukovaf drziaka sitka 16 dopro-
va po znacku ¥ @. Drziak sitka musi
pevne sedief.

)
Q)

Postavte jednu alebo dve predhriate 34l-
ky pod vypust drziaka sitka 16.
Stlacte tlacidlo T22 18.

- LED krozok T2 18 blikd.

- LED krézok & 17 zhasne.

- Espresso tecie pomaly do 3dlky a au-
tomaticky sa zastavi.

Ked' chcete proces prerusif, znovu stlaé-

te tlacidlo T22 18.

UPOZORNENIE: UloZené mnozZstvo vody
na dvojité espresso mdzete zmenif (pozri
.Prispdsobenie objemu espressa” na
strane 205).

7.

10.

Ked'je proces ukonéeny, zaznejs 3 zvu-
kové signdly. LED krozky 17, 18 opdf
svietia trvalo.

Otoéte rukovat drziaka sitka 16 dolava
po znacku ¥ o’ a vyberte ho smerom
nadol.

Vyklepte mletd kavu zo sitka 1 a zlikvi-
dujte ju v bioodpade. Zvysky mézete
odstranit pomocou kavovej lyzicky.
Umyte sitko 1 a drziak sitka 16 a vy-
sudte ich.
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11. Tipy na perfektné
espresso

Pripravif perfekiné espresso sa vzdy hned'

nepodari. Preto pokojne trochu experimen-

tujte, kym nebude vysledok zodpovedat va-
$ej chuti. Tu je pdr tipov, na &o pritom
mbzete dévat pozor:

e S0 velké rozdiely v kvalite a chuti mletej
kdvy. Vyskd3aijte rézne druhy.

®  Pri ndkupe mletej kévy dbaijte o to, aby
bol stupen mletia vhodny pre pdkové
kavovary. Stupen mletia musi byt jem-
ny. Casto je to uvedené na obale.

* Naraz zmefite vzdy len jeden bod, na-
pr. len tlak pri zatlaéani alebo len
mnozstvo mletej kdvy, aby ste mohli
precitif G&inok tejto zmeny.

¢ Perfekitnu extrakciu spozndte pod-
la nasledujicich bodov:

- Extrakcia potrebuje cca 30 sekind.
- Espresso tecie do 3alky pomaly.

¢ Nedostatoént extrakciu spozndte
podla toho, Ze espresso te¢ie do 3dlky
rychlo ako voda. Chuti vodnato, pri-
padne qj trocha kyslo.

Ndprava:

- Skontrolujte, ¢&i je mletd kava dosta-
tocne jemne namletd.

- Pouzitie viac mletej kavy.

- Dbaijte na rovnomerné zhutnenie mle-
tej kavy bez trhlin.

.....



*  Nadmernt extrakciu spoznéte
podla toho, Ze espresso do 3dlky len
pomaly kvapkd a chuti horko.

Néprava:

- Pouzite menej mletej kdvy.

- Pri zatl&Zani nevyvijajte taky velky
tlak.

® Rozliéné druhy espressa si vyzadujd
rozliéné teploty vody, aby rozvinuli op-
timdlnu chut. Pri tmavom prazZeni by
mala byf teplota skér niZsia, pri svetlom
prazeni skér vysiia.

e Ké&vovar na espresso pravidelne Sistite.
Zvysky kdvy alebo upchaté péry menia
chuf.

e Pouzivaijte vzdy erstvy, nie prili§ tvrdi
vodu z vodovodu. Ked'je vasa voda z
vodovodu tvrdd, mézete pouzit filtrova-
né vodu z bezného filira na vodu.

12. Odber horucej vody

NEBEZPECENSTVO poraneni
obarenim!
® Pri préci s parnou dyzou 10 uniké ho-
rica para a horica voda. Parnd dyza
je velmi hordca. Parnt dyzu chytajte len
za plastovd rukovéf. V ziadnom pripa-
de neddvaite ruky alebo iné &asti tela
do vodnej pary.

Cez parni dyzu 10 mézete ziskat horicu
vodu (cca 80 °C) napriklad na americano
alebo na predhriatie 3dlok.

Parnd dyzu 10 mdzZete otd&af sem a tam.

Q

Predpoklad: Pristroj je pripraveny na pre-
vadzku. LED krozky 17, 18 svietia trvalo
1. Pod parnd dyzu 10 postavte nddobu.
2. Nastavte otocny spinaé 4 v smere sym-

bolu % 000.

- LED krézok T 17 bliké.

- LED krozok T 18 zhasne.

- Horlca voda tecie z parnej dyzy 10.
3. Proces ukonéite opatovnym nastavenim
otoéného spinaa 4 na OFF.
Pristroj je ihned opdt pripraveny na pre-
vadzku na pripravu espressa. LED kriz-
ky 17, 18 opdt svietia trvalo.

UPOZORNENIE: Maximdlna doba na
odoberanie horicej vody je 120 sekind. Po-
tom sa funkcia automaticky zastavi. Otoény
spinac 4 nastavte spat na OFF. Nésledne
médzete funkciu ihned’ znovu pouzit.
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13. Spenenie mlieka

NEBEZPECENSTVO poraneni
obarenim!
® Pri préci s parnou dyzou 10 uniké ho-
rica para a horica voda. Parnd dyza
je velmi hortca. Parnt dyzu chytajte len
za plastovd rukovéf. V ziadnom pripa-
de neddvaijte ruky alebo iné Easti tela
do vodnej pary.
© Pri spefiovani mlieka s parnou dy-
zou 10: Pred spustenim funkcie pary
najskér parnd dyzu ponorte do mlieka.
A funkciu pary vypnite predtym, ako
parni dyzu zase vytiahnete.
UPOZORNENIE: Ked' je pristroj priprave-
ny na vyrobu pary, postupuijte plynulo dalej.
Inak sa pristroj po krdtkom &ase prepne do
rezimu chladenia (3 signdlne tény a LED
krozky 17, 18 rytmicky blikajd). Toto je
ochrannd funkcia proti prehriatiu. V takom
pripade stlacte tlacidlo & 19, &im znovu
aktivujete funkciu pary.

Pomocou parnej dyzy 10 mdzete spenif
mlieko. To si vyZaduje trocha cviku.

Tipy:

* Vyskisajte mlieko réznych vyrobcov.

* S vadsim obsahom bielkovin viac peni.

* Va&si obsah tuku déva krémovejsiv pe-
nu.

e Vzdy pouzivajte studené mlieko z

chladni¢ky (cca 5 °C).
®  Pri spefovani mlieko nemd byt mlieko

vriace. Vyssie teploty menia chuf a spé-

sobia rozpad mlieénej peny. Orientaé-
ny bod: Pri kovovovej kanvicke je
spravna teplota dosiahnutd vtedy, ked'
s0 bo&né steny kanvicky prili¥ horice
na to, aby ste ju udrzali v ruke.

*  Ked je mlieko hotovo spenené, neakaj-

te prilis dlho. Cast mlie¢nej peny sa
inak znovu rozpadne.

202 SK

Predpoklad: Pristroj je pripraveny na pre-
vadzku. LED krozky 17, 18 svietia trvalo
1. Naplite nddobu maximdlne do polovi-
ce studenym mliekom.
2. Stlacte tlacidlo & 19.
- Zaznie zvukovy signdl.

- LED krozok & 19 bliké.
- Pristroj sa zohrieva na vyrobu pary.
3. Ked'je pristroj pripraveny na vyrobu
pary, zaznejl 2 zvukové signdly a LED
krozok & 19 trvalo svieti.
4. Podrzte druhi nddobu pod parnou dy-
zou 10 a otocte otocny spinaé 4 v
smere symbolu b Q.

- LED krozok & 19 blika.

- Para vystupuije.

5. Nechaijte unikndt trochu pary a potom
ju prerudte otoéenim otoéného spina-
¢a 4 na OFF.

6. Ponorte parni dyzu 10 do mlieka a no-
stavte otoény spina¢ 4 znovu v smere
symbolu !> £.

Tipy:

- Parnd dyzu 10 ponorte len tesne pod
povrch, takZe sa vzduch zapracuje
do mlieka (,féza tahania”).

- Nepondraite do stredu, ale zboku, ta-
kze vznikne vir.

(cca 0 50 %), ponorte parnd dyzu 10

trochu hlb3ie. Mlieko sa ma stdle virit.

Teraz sa vzduchové bublinky jemneisie

rozdelia (,féza krizenie”).

8. Ked md mlie¢na pena pozadovani
konzistenciu, nastavte otoény spinaé 4
na OFF.

UPOZORNENIE: Celkovo trvd maximdlna
doba na vyrobu pary 120 sekdnd. Potom sa
funkcia automaticky zastavi.Oto&ny spi-
na¢ 4 nastavte spét na OFF. Ndsledne mé-
zete funkciu ihned znovu pouzit.

9. Mlie¢nu penu pridajte k espressu ¢o
najrychlejsie.



10. Parnd dyzu 10 ihned po kazdom spe-
fovani mlieka utrite &istou handrickou,
aby ste odstranili zvysky mlieka.

11. Otoény spinag 4 eite raz krdtko nastav-
te v smere symbolu ' &, kym neza&-
ne vystupovat para. Tak sa odstrdnia
zvysky mlieka z vnitra parnej dyzy 10.

12. Na konci nastavte otoény spinaé 4 na

OFF.

- LED krizok &% 19 svieti trvalo.
13. Stlacte tlagidlo ¢ 19.

- LED krizok ¢ 19 zhasne.

- LED krizky 17, 18 rytmicky blikajo.

- Pristroj sa ochladzuje.
Ked'LED krizky 17, 18 trvalo svietiq, je pri-
stroj opdf pripraveny na prevédzku na pri-
pravu espressa.

UPOZORNENIE: Tento proces ochladzo-
vania trvd niekolko mindt. Ked' chcete
espresso rychlejSie znovu pripravif, mézete
proces ochladzovania urychlif vypustenim
horicej vody:

1. Kym LED krozky 17, 18 rytmicky blika-
j0, otocte otoény spinac 4 v smere sym-
bolu % & .

- LED krozok ©2 17 blikd.
- Najskér vystupuje para, potom voda,
potom sa proces zastavi.

2. Ked zaznejo 3 zvukové signdly a LED
krozky 17, 18 znovu rytmicky blikajd,
otocte otocny spina¢ 4 spat na OFF.

LED krozky 17, 18 svietia trvalo Pristroj je

pripraveny na pripravu espressd.

14. Nastavenia

Na svojom kdvovare na espresso mdZzete vy-
kondvat rozli¢né nastavenia. Vaésinu nasto-
veni musite robit z menu.

14.1 Otvorenie menu

Predpoklad: Pristroj je pripraveny na pre-

vadzku. LED krozky 17, 18 svietia trvalo

e Tlacidlo & 19 podrite stladené cca 5
sekdnd, kym nezaénd 3 LED kriz-
ky 17, 18, 19 postupne striedavo dva-
krat blikaf. Teraz mézete urobif
nastavenia podla popisu v nasleduji-
cich odsekoch.

UPOZORNENIE: Po 15 sekunddch bez

aktivity sa proces prerusi bez uloZenia.

14.2 Tvrdost vody

Ako kazdy pristroj na pripravu horcej vody
musi sa aj fento kdvovar na espresso pravi-
delne odvépriovat. Vodny kamefi sa usadzu-
je vnitri pristroja a na malych otvoroch
(napr. na parnej dyze 10). Toto ovplyviivje
funkcie a dlhodobo sa pristroj poskodi.
Tento stroj automaticky vypocitava &as do
odvépnenia. Ked'sa tento ¢as dosiahne, tr-
valo svietia vietky LED krozky 17, 18, 19.
Potom uZ s pristrojom nemézete dalej praco-
vaf. Musi sa najskér odvdapnif.

Aby sa toto stalo v sprdvnom ¢ase, mbzete
prispdsobit nastavenie tvrdosti vody podla
vasej vody z vodovodu. Informécie o vasej
vode z vodovodu ziskate u svojho distribito-
ra vody (napr. na internetovej strénke). Ked’
pouzivate filtrovand vodu, mézete tvrdost
vody zodpovedaijico prispdsobit. Precitajte
si k tomu informdcie vyrobcu vodného filtra.
Mézete si vybrat medzi tromi rozsahmi tvr-
dosti: makkd, strednd, tvrdd.

Pri dodani je pristroj prednastaveny na tvr-

do.
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Vsetky informdcie o odvapneni ndjdete v ka-

pitole ,Odstrénenie vodného kamefia” na
strane 208.

Predpoklad: Je otvorené menu. 3 LED kriz-
ky 17, 18, 19 blikaji striedavo za sebou
vzdy dvakrdat.

1. Stlagte tlacidlo T22 18.

LED kriozky 17, 18, 19 raz krétko zobro-
zia aktuélny rozsah tvrdosti:

Rozsah

tvrdosti: tvrdd

makkd | strednd

@ X X X

— X X

@ — — X

2. Ked'sa LED krizky postupne striedavo
rozsvietia, stlaéte tlacidlo pre pozado-
vany rozsah tvrdosti:

Rozsah

tvrdosti: tvrdd

makkd | strednd

@ X

X

@ X

LED krozok T22 18 3-krdt zablikd a zazne-

j0 2 zvukové signdly. Nové nastavenie je
ulozené.
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14.3 Teplota espressa

Teplota vody pri extrahovani espressa sa
mdze zmenif, aby ste ju prispdsobili réznym
druhom kdvy a svojej chuti. Pri tmavom pra-
Zeni by mala byt teplota skér niZsia, pri svet-
lom prazeni skér vysia.

Mbzete si vybrat medzi tromi rozsahmi tep-
loty: nizka, strednd, horica.

Pri dodani je pristroj prednastaveny na
strednd.

Predpoklad: Je otvorené menu. 3 LED kriz-
ky 17, 18, 19 blikaju striedavo za sebou
vzdy dvakrat.

1. Stlacte tlacidlo & 17.

LED kriozky 17, 18, 19 raz krétko zobra-

zia aktudlny rozsah teploty:

Rozsah
teploty:

@ X X X
@ — X X

nizka | strednd | horica

2. Ked sa LED krizky postupne striedavo
rozsvietia, stlaéte tlacidlo pre pozado-
vany rozsah teploty:

Rozsah
teploty:

@ X

nizka | strednd | horica

X

@ X




LED krozok &2 17 3-krét zablikd a zaznejd
2 zvukové signdly. Nové nastavenie je ulo-
Zené.

14.4 Prispésobenie objemu
espressa

UPOZORNENIE: Objem vydaného
espressa je ovplyvneny aj mnoZstvom a
zhutnenim mletej kdvy.

Pomocou tejto pamétovej funkcie mdzete
mnoZstvo vydaného espressa prispdsobif
svojim $dlkam a svojej oblube. Nastavenie

sa uskuto&fiuje nepriamo pomocou Easu pri-

pravy.

UPOZORNENIE: Cas pripravy méze trvaf
20 az 75 sekind. Ked'vyberiete kratii alebo
dlhdi ¢as, zostane predtym uloZeny éas za-
chovany.

Jednoduché espresso
Predpoklad: Pristroj je pripraveny na pre-
vddzku. LED krozky 17, 18 svietia trvalo

1. Pripravte sitko 2, drZiak sitka 16 a mle-

10 kdvu na jednoduché espresso a
upevnite drziak sitka pod sparovaciu
hlavicu 14.

2. Pod sparovaciu hlavicu 14 viozte Zela-
ny $dlku na espresso.

3. Podrzte stladené tlacidlo &2 17.
- Priprava espressa zacina.

- Najskér bliké LED krizok &2 17.
- Potom svieti LED krozok &2 17 a LED
krizok T2Z 18 rychlo blika.
4. Ked'je dosiahnuté pozadované mnoz-

stvo, pustite tlagidlo & 17.
- Proces sa zastavi.

- LED krizok T2Z 18 zhasne.

- LED krizok & 17 svieti a potom 3-
krat zablikd.

Cas pripravy jednoduchého espressa je ulo-
Zeny.

Pristroj je ihned opat pripraveny na pre-
vadzku na pripravu espressa. LED kroz-

ky 17, 18 opdt svietia trvalo.

Dvojité espresso

Predpoklad: Pristroj je pripraveny na pre-

vadzku. LED krozky 17, 18 svietia trvalo

1. Pripravte sitko 1, drZiak sitka 16 a mle-
t0 kdvu na dvoijité espresso a upevnite
drziak sitka pod sparovaciu hlavi-
cu 14.

2. Pod sparovaciu hlavicu 14 viozte Zela-
ng 3dlku/Zelané 34lky na espresso.

3. Podrzte stlacené tlacidlo T2 18.

- Priprava espressa zacina.
- Naijskér bliké LED krizok T22 18.
- Potom svieti LED krozok T22 18 a

LED krézok T 17 rychlo blika.
4. Ked'je dosiahnuté pozadované mnoz-
stvo, pustite Hacidlo T22 18.

- Proces sa zastavi.
- LED krozok & 17 zhasne.

- LED krozok T2 18 svieti a potom 3-
krét zablikd.
Cas pripravy dvojitého espressa je ulozeny.
Pristroj je ihned opaf pripraveny na pre-
vddzku na pripravu espressa. LED kriz-
ky 17, 18 opdt svietia trvalo.

14.5 Obnovenie vyrobnych
nastaveni

Pomocou tejto funkcie mézete vietky nasta-
venia obnovit na vyrobné nastavenia.

Predpoklad: Je otvorené menu. 3 LED kriz-
ky 17, 18, 19 blikaji striedavo za sebou
vzdy dvakrat.
1. Pod parnd dyzu 10 postavte nddobu.
2. Otoéte oto&ny spinac 4 v smere symbo-
b & .
- Z parnej dyzy 10 tecie voda.
3. Stlagte tlagidlo &2 17.
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3 LED krizky 17, 18, 19 viackrdt sGéasne
zablikajd. Nastavenia boli obnovené na vy-
robné nastavenia.
4. Ked'LED krozky 17, 18 rytmicky blika-
|0, otocte otocny spinaé 4 spdt na OFF.
Ked' zazneji 2 zvukové signdly a LED kriz-
ky 17, 18 trvalo svietia, je pristroj znovu
pripraveny na prevddzku.

15. Cistenie

NEBEZPECENSTVO v désledku
zdasahu elekirickym prodom!
® Kdvovar na espresso a pripojovacie ve-
denie so zdstrékou 7 sa nesmy pondraf

do vody alebo inych kvapalin.

f NEBEZPECENSTVO poraneni

obarenim!

© Mnohé sicasti a diely prislusenstva kévo-
varu na espresso si pocas prevédzky
velmi hordce. Pred &istenim ich nechaite
vychladndt.

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
® Nepouzivajte agresivne ani abrazivne
Cistiace prostriedky.

UPOZORNENIA:

*  Nasledovné diely prislusenstva je moz-
né umyvat' v umyvacke riadu alebo ru&
ne:

- lyzi¢ka na kavu so zatldéadlom 9
- sitkd 1/2

* Nasledujice diely prislusenstva sa
mbzu umyvat ruéne s jemnym prostried-
kom na umyvanie:

- nddrzka na vodu 6 s vekom 5
- odkvapkdvacia mriezka 13

- odkvapkdvacia miska 12

- drziak sitka 16

- hrdlo parnej dyzy 10

e Chut espressa sa negativne ovplyvni,
ked'sa na dieloch prisludenstva, ktoré
prichddzaji do kontaktu s vodou,
espressom alebo mliekom, nachddzajo
zvysky prostriedku na umyvanie. Preto
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tieto diely dékladne opldachnite Eistou
vodou, ked' bolo potrebné umyvanie s
prostriedkom na umyvanie.

Po kazdom espresse

1. Odoberte drziak sitka 16 zo sparova-
cej hlavice 14.

2. Vyklepte mletd kavu zo sitka 1/2 a zlik-
vidujte ju v bioodpade. Zvysky mézete
odstrénit pomocou kdavovej lyzicky.

3. Opldchnite sitko 1/2 a drziak sitka 16

pod horicou vodou a vysuste ich.

Po kazdom spenovani mlieka

UPOZORNENIE: Vzdy dbaite o to, aby
zostal otvor parnej dyzy 10 Cisty. Neodstrd-
nené zvysky mlieka su nehygienické. Tiez
mdzu maly otvor rychlo upchat.

1. Parnd dyzu 10 utrite &istou handrickou,
aby ste odstrénili zvysky mlieka.

2. Oftoény spinac 4 este raz kratko nastav-
te v smere symbolu ' &, kym neza&
ne vystupovat para. Tak sa odstrénia
zvysky mlieka z vnitra parnej dyzy.

Odvkapkavacia miska

Skér ako bude plavék 11 vykikat z odkvap-
kévacej mriezky 13 (pozri obrazok), musi
sa odkvapkévacia miska 12 vyprézdnif. V
kazdom pripade by ste mali odkvapkévaciu
misku &istit raz denne.

1. Vyberte odkvapkavaciv mriezku 13.



2. Vytiahnite odkvapkévaciv misku 12 no-

hor.

.

-—

3. Vyprdzdnite ju a umyte tieto diely pris-
lusenstva ruéne s jemnym prostriedkom
na umyvanie.

4. Pred ich opétovnym vloZzenim vietky
diely vysuste.

Denne

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elekirickym prodom!

© Vytiahnite zéstréku 7 zo zdsuvky, skér
ako budete kdvovar na espresso Cistit.

1. Vyprdzdnite nddrzku na vodu 6 a viac-
krdt ju vypldchnite Cistou vodou.

2. Sparovaciu hlavicu 14 utrite &istou, vlh-
kou handrig¢kou. Pritom vycistite aj okraj
okolo sparovacej hlavice.

UPOZORNENIE: Ak je to potrebné, pouzi-
te pritom malé mnoZstvo prostriedku na umy-
vanie. Viackrat dékladne ocistite handrou,
ktord bola len navlhéend Eistou vodou.

3. Pristroj zvonku utrite navlhéenou han-
dri¢kou.
4. Vietky diely dosucha utrite.

Parna dyza

Parnd dyzu 10 by ste mali raz denne rozo-
braf na dékladné &istenie.

1. Nechajte parnd dyzu 10 vychladndt.
2. Stiahnite hrdlo z parnej dyzy 10.

3. Hrdlo dékladne umyte ruéne s jemnym
prostriedkom na umyvanie. Viackrat
opléchnite Eistou, horicou vodou.

4. Vnitornd rirku parnej dyzy 10 déklad-
ne utrite vlhkou handrou.

UPOZORNENIE: Ak je to potrebné, pouZi-
te pritom malé mnoZstvo prostriedku na umy-
vanie. Viackrat dékladne ogistite handrou,
ktord bola len navlhéend Eistou vodou.

5. Hrdlo znovu nasuiite na parnd dyzu 10.

Sitka a drziak sitka

1. Ajked'vzdy pouzivate rovnaké sitko 1/2,
mali by ste ho aspon raz za tyzded vy-
braf z drziaka sitka 16.

2. Drziak sitka 16 dékladne opldchnite
pod horicou vodou.

3. Sitkéd 1/2 mdzete dat do umyvacky ria-
du.

4. Obidva diely dékladne vysuite pred-
tym, ako ich znovu poskladéte.
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Nadrzka na vodu

1. Cca kazdé 2 tyzdne by ste mali nddrz-
ku na vodu 6 umyt zvnitra s malym
mnozstvom prostriedku na umyvanie.

2. Potom ju dékladne vypldchnite vodou z
vodovodu.

3. Pred vlozenim nédrzku na vodu 6 zvon-

ku osuste.

UPOZORNENIE: V priehlbine pod nadrz-

kou na vodu 6 sa hromadi trocha vody. Pra-

videlne ju odstrafiujte suchou, &istou
handrou.

16. Odstranenie
vodného kamena

Ako kazdy pristroj na pripravu horicej vody
musi sa aj tento kdvovar na espresso pravi-

delne odvépriovat. Vodny kamefi sa usadzu-

je vnétri pristroja a na malych otvoroch
(napr. na parnej dyze 10). Toto ovplyviivje
funkcie a dlhodobo sa pristroj poskodi.
Tento stroj automaticky vypocitava &as do
odvépnenia. Ked'sa tento ¢as dosiahne, tr-
valo svietia vietky LED krozky 17, 18, 19.

Potom uZ s pristrojom nemézete dalej praco-

vaf. Musi sa najskér odvdapnit.

UPOZORNENIA:

* Aby poziadavka na odvdpnenie prisla
v sprdvnom &ase, mdzete prispdsobif
nastavenie tvrdosti vody podla va3ej
vody z vodovodu (pozri ,Tvrdost vody”
na strane 203).

* Program odvdpnenia viak mézete ke-
dykolvek spustit aj nezdvisle od toho.

eV kazdom pracovnom cykle (pri odvap-

fovani a pri oplachovani) sa cez pri-
stroj precerpd cca 900 ml vody. Kazdy
pracovny cyklus trvé cca 5 mindt.
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Priprava odvapnovacieho
roztoku

NEBEZPECENSTVO podrazde-
ni oéi!
©® Pri manipulécii s dodanym prostried-
kom na odstrafiovanie vodného kame-
fa (kyselina citrénovd) dbajte na spolu
s nim dodané informdcie, napr. na obo-
le.

V baleni sa nachddza vrecko s pragkom na
odstrénenie vodného kamefia. Obsahuje ky-
selinu citrénovd.
MézZete pouzif aj bezny odvaphiovaé pre k-
vovary na espresso. V tom pripade dodrzte
pokyny vyrobcu.
Rozpustite polovicu vrecka dodaného
présku na odstrafiovanie vodného ka-
mefa (zodpovedd cca 25 g kyseliny
citrénovei) v 1 litri &erstvej, studenej
vody z vodovodu.

Proces odvapnenia

Predpoklad pri poziadavke na odvdapnenie:

Vsetky LED krozky 17, 18, 19 svietia trva-

lo.

Predpoklad bez poZiadavky na odvdpne-

nie: Pristroj je pripraveny na prevddzku. LED

krozky 17, 18 svietia trvalo.

1. Vyprdzdnite nddrzku na vodu 6.

2. Naplte pripraveny odvépriovaci roz-
tok do nédrzky na vodu 6.

3. Nasadte nddrzku na vodu 6.

4. Na zachytenie odvaphovacieho rozto-
ku postavte pod parnd dyzu 10 vacsiu
nédobu (cca 1 liter) a druhG nddobu
(cca 500 ml) pod sparovaciu hlavi-
cu 14.

5. Tlagidlo & 19 podrzte stladené cca 5
sekdnd, kym nezaény 3 LED kriz-

ky 17, 18, 19 postupne striedavo dva-
krat blikat.



UPOZORNENIE: Po 15 sekunddch bez

aktivity sa proces prerusi.

6. Ofocte otolny spinac 4 v smere symbo-

b b .
7. Stlacte tlacidlo & 19.
- Pristroj pumpuje horici odvépriovaci
roztok cez parni dyzu 10.

8. Ked pretegie asi 450 ml odvdpriovacie-

ho roztoku, otote otoény spinaé 4 na
OFF.
- Odvdphovaci roztok sa s prestévkami
pumpuie cez sparovaciu hlavicu 14.
Ked prebehne cely program odvdpnenia,
zazneji 2 zvukové signdly a LED kriz
ky 17, 18 svietia trvalo.

Oplachovanie

1. Vyberte nddrzku na vodu 6 a pripadne
vylejte nadbytoény odvdaphovaci roz-
tok.

2. Nddrzku na vodu 6 viackrét vypléachni-

te Cistou vodou.
3. Nddrzku na vodu 6 napliite erstvou,
studenou vodou z vodovodu po znagku

MAX a nasadte ju.
4. Vyprézdnite nddoby na zachytdvanie

prederpanej tekutiny a postavte ich zno-

vu pod parni dyzu 10 a sparovaciu
hlavicu 14.
W,

5. Tlagidlo {5 19 podrzte stlacené cca 5
sekind, kym nezaénd 3 LED kriz-

ky 17, 18, 19 postupne striedavo dva-

krét blikaf.

UPOZORNENIE: Po 15 sekunddéch bez
aktivity sa proces prerusi.

6. Ofocte otolny spinac 4 v smere symbo-

o &b &
7. Stlacte tlacidlo & 19.

- Pristroj pumpuje hordcu vodu cez par-

nd dyzu 10.

8. Ked pretecie asi 450 ml vody, otoéte
otoény spina¢ 4 na OFF.
- Voda sa s prestévkami pumpuje cez
sparovaciu hlavicu 14.
Ked'je proces ukonéeny, zazneji 2 zvukové
signdly a LED krozky 17, 18 svietia trvalo.
9. Nddrzku na vodu 6 naplite po znacku
MAX cerstvou, studenou vodou z vo-
dovodu.
Pristroj je opdf pripraveny na prevédzku na
pripravu espressa.

17. Skladovanie a
preprava

A NEBEZPECENSTVO pre deti!

©® Pristroj uchovdvaijte mimo dosahu deti.

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
© Nevystavuite pristroj teplotdm nizsim
ako bod mrazu.

* Vygisteny kdvovar na espresso a prislu-
$enstvo vysuste, kym ho zloZite a odlo-
Zite.

e Ked'chcete kdvovar na espresso pre-
pravovat, vyprazdnite nddrzku na vo-
du 6 a odkvapkévaciu misku 12.
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18. Likvidacia

Tento produkt podlieha eurép-

skej smernici 2012/19/EU.

Symbol preciarknutého smet-

ného ko3a na kolesdch zna-

mend, Zze produkt musi byf

odovzdany do osobitného zberu odpadu v
Eurdpskej dnii. Plati to pre produkt a vietky
diely prislusenstva, ktoré si oznagené tymto
symbolom. Oznaéené produkty sa nesm{
likvidovat's beznym domdcim odpadom,
ale musia sa odovzdat na zberné miesto na

recykldciu elektrickych a elektronickych pri-

strojov.

Tento symbol recykldacie ozna-

¢uje, napr. predmet alebo

dasti materidlu, ako hodiace

sa na recykldciu. Recyklacia

pomdha znizovat spotrebu su-

rovin a zataZenie Zivotného prostredia.

Obal

Ak chcete zlikvidovat obal, dbajte na pris-
ludné predpisy vo va3ej krajine tykajice sa
Zivotného prostredia.
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19. Objednanie dielov
prislusenstva

Na na3ej webovej stranke ziskate informé-
cie o tom, ktoré diely prisluenstva si méZete
doobjednat.

Objednavka online

shop.hoyerhandel.com

1. Smartfénom/tabletom naskenujte QR
kéd.

2. Pomocou QR kédu sa dostanete na we-
bovy strénku, kde mézete zadaf objed-
névku.



20. Riesenie probléemov

Ak by v&s pristroj zrazu prestal sprévne fungovat, skontrolujte ho najprv podla tohto kontrol-
ného zoznamu. Mozno ide len o maly problém, ktory budete vediet odstranit aj vy.

A NEBEZPECENSTVO v désledku zasahu elektrickym prodom!
©® V zZiadnom pripade sa nepokidiaijte opravit pristroj sami.

Chyba Mozné pri€iny/opatrenia

* Je zabezpe&ené napdjanie pridom?

Pristroj nefunguje e Skontrolujte pripojenie.

Blikajice LED indikdtory, ale Ziadna |Informécie o LED ndjdete v kapitole ,Indikdacie LED
funkcia krozkov a akustické signdly” na strane 193.

Tipy na pripravu espressa ndjdete v kapitole ,Tipy

216 kvalita espressa na perfekiné espresso” na strane 200.

Espresso je prili§ studené. ¢ Nebola 3dlka predhriata?
¢ Teplotu kdvy prispdsobte v nastaveniach (pozri
JTeplota espressa” na strane 204).

¢ Nie je mletd kdva prili3 jemne namleté? Prili3
vela mletej kdvy? Prili§ utlacend?

Nie je mletd kdva na okraiji sitka 1/22
Skontrolujte otvor na spodnej strane sitka 1/2
vzhladom na upchatia.

®  Nemusi sa stroj/sparovacia hlavica 14 odvdpnit?

Espresso len kvapkd z drziaka sit-
ka 16 alebo aj pretekd cez okraj dr- |
ziaka sitka®

* Nie je mletd kdva prili¥ hrubo namletd? Prili§
mélo mletej kdvy? Nie je dostatoéne alebo ne-
rovnomerne utladend?

Espresso tecie prili§ rychlo z drziaka sit-

ka 16 a je prili3 riedke.

Vietky LED krozky 17, 18, 19 svie- |®  Pristroj sa musi odvépnit.
tia trvalo. Nie je moznd priprava
espressa.

Drziak sitka 16 sa nedd Gplne otocit |®  Prilis vela mletej kdvy?
naVa * Nie je mletd kdva na okraiji sitka 1/22

Nie je prédzdna nédrzka na vodu 62

Hlasny zvuk Zerpadia ® Je né&drzka na vodu 6 sprévne nasadend?

Nie je prédzdna nddrzka na vodu 62

Z parnej dyzy 10 nevychddza voda Nie je parnd dyza 10 upchatd?

ant para. Nemusi sa stroj/parné dyza 10 odvdpnite

¢ To je normélne. Toto je ochranné funkcia.
Po 120 sekundéch vz z parnej dy- Otoény spina¢ 4 nastavte spét na OFF. Skon-
zy 10 nevychddza voda/para. trolujte, &i je v nddrzke na vodu 6 dost vody.

Ndsledne mézete funkciu ihned znovu pouzit.
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21. Technické udaje

Pouzité symboly

Model:

SSMS 1350 Al

Siefové napdtie

220-240V ~ 50/60 Hz

Trieda ochra-
ny:

Vykon:

1350 W

MnozZstvo ndpl-
ne nddrzky na

minimdlne 250 m| (MIN)
maximdlne 1 000 ml

S

Geprifte Sicherheit (overend bez-
pecnost]. Pristroje musia zodpove-
daf vieobecne uzndvanym
pravidldm techniky a sd v stlade s
nemeckym zdkonom o bezpe&nosti
vyrobkov (Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

S oznadenim CE spolo¢nost
HOYER Handel GmbH vyhlasuje
zhodu ES.

vodu (MAX)

Tlak: 15 barov
Automatické

vypnutie: po 30 mindtach

UPOZORNENIE: Zo strany pouzZivatela
nie je potrebnd Ziadna akcia, aby sa pro-
dukt nastavil v rozsahu 50 a 60 Hz. Produkt
sa prispdsobi tak na 50, ako aj na 60 Hz.
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Tento symbol pripomina, aby ste
obal ekologicky zlikvidovali.

Symbolom recyklécie (3 sipky) so
oznaéené recyklovatelné materig-
ly. Materidl méze byt $pecifikova-
ny recyklaénym &islom v strede

(tu: 21) a/alebo skratkou (tu: PAP).

Symbol oznaduje diely, ktoré sa
mdzu umyval' v umyvacke.

Ide o recyklovatelny produkt, ktory
podlieha rozsirenej zodpovednos-
ti vyrobcu, ako aj povinnosti trie-
denia odpadu.

Technické zmeny vyhradené.




22, Zaruka spolocnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zékaznicka, vézeny zdkaznik,

na fento pristroj sa vztahuje zaruka 3 roky
od détumu kdpy. V pripade vyskytu nedo-
statkov tohto vyrobku mdte voéi predajcovi
vyrobku zdkonom stanovené prava. Tieto
zdkonom stanovené prava nie si obmedze-
né nadimi nizsie uvedenymi zaruénymi pod-
mienkami.

Zarucné podmienky

Zaruénd doba zagina plyndt od détumu kdpy.
Crigindlny pokladniény blok si, prosim, uscho-
vaijte. Tento blok sliZi ako doklad o kdpe.

V pripade, Ze sa v priebehu troch rokov od dé-
tumu kipy tohto vyrobku vyskytne materidlové
alebo vyrobné chyba, vyrobok pre vds bez-
platne opravime, vymenime alebo vam vréti-
me kdpnu cenu - podla ndsho vyberu. Toto
zéruéné plnenie predpokladd, Ze v rédmci troj-
roénej lehoty predlozite nefunkény pristroj a
doklad o kipe (pokladni¢ny blok) a kratko pi-
somne popisete, v éom spoliva nedostatok a
kedy sa vyskytol.

V pripade, Ze sa zéruka vztahuje na prisludng
poruchu, obdrzite od nds opraveny alebo
novy vyrobok. Pri oprave alebo vymene vyrob-
ku nezagina plyndt nové zdruénd doba.

Zaruéna doba a zakonna zaruka
Z&ruénd doba sa zaruénym plnenim nepred!-
Zuje. Toto sa vzfahuje aj na vymenené a
opravené diely. Pripadné poskodenia a ne-
dostatky existujice uz pri kipe sa musia na-
hlésit ihned po vybaleni. Pripadné opravy po
uplynuti zdruénej doby budd spoplatnené.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo zhotoveny podla pris-
nych smernic kvality a pred zaslanim bol dé-
kladne skontrolovany.

Z4ruéné plnenie sa vztahuje na materidl a
navyrobné chyby.

Zaruka sa nevziahuje na namahané
diely, ktoré sU vystavené normalne-
mu opotrebeniu, na poskodenia

krehkych dielov, napr. spinaéov, ba-
térii, osvetlovacich prostriedkov ale-
bo inych dielov vyrobenych zo skla.

Tato zdaruka zanikd, ak bol vyrobok poskode-
ny alebo nebol pouzivany alebo udrziavany
odborne. Pre sprévne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrziavat vietky pokyny uve-
dené v ndvode na obsluhu. Ugelom pouzitia
a konaniam, ktoré ndvod na obsluhu neod-
portéa alebo pred ktorymi varuije, je potreb-
né sa bezpodmienedne vyhybat.

Vyrobok je uréeny vyluéne na stkromné pou-
Zitie a nie na komer&né G&ely. V pripade ne-
vhodného a neodborného, prip. nésilného
zaobchddzania s pristrojom a zdsahoyv, ktoré
neboli vykonané nasim servisnym centrom,
zéruka zanikd.

Postup pri reklamacii

Pre rychle spracovanie vasej ziadosti, prosim,

postupujte podla nasledovnych pokynov:

o Pri vietkych otdzkach maijte pripravené
&islo vyrobku IAN: 355529 2004 o
pokladnicny blok ako doklad o kipe.

e Cislo artikla ngjdete na typovom 3titku,
ako rytinu, na titulnej strénke ndvodu
(viavo dole) alebo ako ndlepku na
zadnej alebo spodnej strane pristroja.

eV pripade, Ze sa na pristroji vyskytli chy-
by vo funkcii alebo iné nedostatky, naj-
skér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte niZ3ie uvedené servisné cen-
trum.

e Vyrobok, ktory bol oznadeny za ne-
funkény, mézete nasledne spolu s dokla-
dom o kipe (pokladniény blok) a
uvedenim, v éom spoéiva dany nedosta-
tok a kedy sa objavil, zaslat zdarma na
servisnt adresu, ktord vam bola ozné-
mend.
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Na www.lidl-service.com si mézete stiahnut
tito a dalsie prirucky, produktové vided a in-
$talacny softvér.

EFAE
o
[=]
www.lidI-service.com

S tymto QR kédom sa dostanete priamo na
strénku Lidl servisu (www.lidl-service.com) a
po zadani &isla artikla (IAN)

355529 2004 si mdzete otvorif svoj né-
vod na obsluhu.

- g . ’ .
ﬂ Servisné stredisko

G Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: hoyer@lidl.sk

IAN: 355529_2004

6—-6- Dodavatel

Maite, prosim, na pamdti, Ze nasledujica
adresa nie je servisna adresa: Najskér
kontaktujte vy33ie uvedené servisné centum.

HOYER Handel GmbH
TaskdpristraBe 3
DE-22761 Hamburg
NEMECKO
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