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1. Overview

Lid

Top food dehydrator tray, vertically adjustable
Food dehydrator trays, vertically adjustable
Power cable with mains plug

Control elements

Ventilation slots

Feet

Base unit

VoONOGCCUBRON -~

Fan

10 Openings (in the middle of the food dehydrator trays 3)

11 Closed cover (in the middle of the top food dehydrator tray 2)
12 Openings (in the lid)

Figure A: identifying different food dehydrator trays
Top: top food dehydrator tray 2 with closed cover 11 in the middle
Bottom: food dehydrator tray 3 with opening 10 in the middle

Figure B: control elements 5

13 Display

14 B Press briefly: call up the setting mode, switch between temperature and
time setting
Press long: switch between °C/°F

15 — Decrease values

16 + Increase values

17 O Press briefly: start/Pause the food dehydration process

Press long: cancel the food dehydration process



Thank you for your trust!

Congratulations on your new food dehydra-
tor.

For safe handling of the device and in order
to get to know the entire scope of features:

¢ Thoroughly read these user in-
structions prior to initial use.

¢ Above dll, observe the safety in-
formation!

¢ The device should only be used
as described in these user in-
structions.

¢ Keep this copy of the user in-
structions for reference.

¢ If you pass the device on to
someone else, please include this
copy of the user instructions. The
user instructions are a compo-
nent of the device.

We hope you enjoy your new food dehydra-
tor.

Symbols on your device

oY

The food-safe material of devic-
es with this symbol will not
change the taste or smell of

food.

2. Intended purpose

The food dehydrator is intended for the dry-

ing of food.

The device is designed for private, domestic

use. The device must only be used in dry, in-
door areas.

This device must not be used for commercial

purposes.

Foreseeable misuse

WARNING! Risk of material dam-
age!
® The device is not suited...
... to heat food,
... fo dry obijects.
® Do not use the device as a fan heater.
© The device is not designed for operation
outdoors.

3. Safety information

Warnings
If necessary, the following warnings will be
used in these user instructions:
DANGER! High risk: failure to ob-
serve this warning may result in inju-
ry to life and limb.
WARNING! Moderate risk: failure to ob-
serve this warning may result in injury or se-
rious material damage.
CAUTION: low risk: failure to observe this
warning may result in minor injury or mate-
rial damage.
NOTE: circumstances and specifics that
must be observed when handling the de-
vice.



Instructions for safe operation

© This device can be used by children from the age of 8 and peo-
ple with restricted physical, sensory or intellectual abilities or
people without adequate experience and/or understanding, if
they are supervised or instructed on how to use this device safely
and if they are aware of the resulting dangers.

® Children must not play with the device.

®© Cleaning and user maintenance must not be performed by children
unless they are older than 8 years and supervised.

®© Children under the age of 8 must be kept away from the device
and the power cable.

® This device is not intended to be operated using an external timer
clock or a separate remote control system.

® If the power cable of this device should become damaged, it must
be replaced by the manufacturer, the manufacturer's customer ser-
vice department or a similarly qualified specialist in order to avoid
any hazards.

® Clean all parts and surfaces that will come into contact with food
before using the device for the first time (see “Cleaning” on
page 13).

A DANGER! Risk of electric

DANGER for children! shock due to moisture!

© Children must not play with packing mate-  ® The device, the power cable and the
rial. Do not allow children to play with mains plug must not be immersed in wa-
plastic bags. There is a risk of suffocation. ter or any other liquids.

® Please ensure that children are not able  ® Protect the device from moisture, water
to pull the device down from the work drops and water splashes.
surface with the power cable. © |Ifliquid gets into the device, remove the

® Keep the device out of the reach of chil- mains plug immediately. Have the de-
dren. vice checked before reusing.

Never touch the device with wet hands.

A DANGER to and from pets If the device falls into water, disconnect

i I . . :
a_nd ll\(estock. the mains plug immediately. Only then
© Electrical devices can represent a haz- is it safe to refrieve the device.

ard to pets and livestock. In addition,
animals can also cause damage to the
device. For this reason you should keep
animals away from electrical devices at
all times.

(ONO)



O}

O}

DANGER! Risk of electric
shock!
Only plug the mains plug into the wall
socket after the device has been com-
pletely assembled.
Only connect the mains plug to a prop-
erly installed and easily accessible wall
socket whose voltage corresponds to
the specifications on the rating plate.

The wall socket must continue to be eas-

ily accessible after the device is
plugged in.

Ensure that the power cable cannot be
damaged by sharp edges or hot points.
Do not wrap the power cable around
the device.

Even after it has been switched off, the
device has not been completely discon-
nected from the mains. In order to fully
disconnect it, pull out the mains plug.
When using the device, ensure that the
power cable cannot be trapped or
crushed.

When removing the mains plug from the
wall socket, always pull the plug and
never the cable.

Disconnect the mains plug from the wall
socket ...

... if there is a fault,

... when you are not using the device,
... before you clean the device and

... during thunderstorms.

To avoid any hazard, do not make mod-

ifications to the device.
Do not use the device if there is visible
damage to the device or the power co-

ble.

A DANGER! Risk of fire!

O}
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The device must not be operated close
to flammable liquids or materials, or in
a potentially explosive environment.
Keep at a distance of at least 30 cm
from walls.

© In order to prevent overheating of the

device and to ensure optimal drying:

- Do not cover the device.

- Ensure that the ventilation slots on the
underside of the base unit are kept
free.

- Place the device on a level and
smooth surface. Tablecloths, fabrics
and similar might obstruct free ventila-
tion.

- Do not cover the mesh screens of the
food dehydrator trays (e.g. with pa-
per, aluminium foil, or similar) com-
pletely.

DANGER! Risk of injury
through burning!
The fan (especially the metal parts), the
lid, the food dehydrator trays and the
food to be dehydrated may become hot
during operation. During operation,
only touch the handles and control ele-
ments of the device.
After the device is switched off, let the
device and the dehydrated food cool
before you remove the dehydrated food
and the device is cleaned.
Only transport the device when it has
cooled down, and when doing so only
use the handles intended for this pur-
pose.

WARNING! Risk of material
damage

© Only use the original accessory.

® Do not use any astringent or abrasive

cleaning agents.

© The device is fitted with nonslip plastic

feet. As furniture is coated with a wide ar-
ray of varnishes and synthetics, and is
also treated with different care products,
it cannot be fully ruled out that some of
these materials contain components that
could attack and soften the non-slip plas-
tic feet. If necessary, place a non-slip mat
under the device.



4. Items supplied

1 Base unit 8

4 Food dehydrator trays 3

1 Top food dehydrator tray 2
1Llid1

1 Copy of the user instructions

5. How to use

& FIRE HAZARD!

© Place the device on a dry, level, non-slip
and heat-resistant surface.

©® The device must not be operated close
to flammable liquids or materials, or in
a potentially explosive environment.
Keep at a distance of at least 30 cm
from walls.

® In order to prevent an overheating of
the device, do not cover the device and
do not cover the ventilation slots 6 on
the underside of the device.

NOTE: when in operation for the first time,
some odour may be generated by the de-
vice. This is not a product defect. Therefore,
prior to the initial food dehydration process,
you should clean the device, operate it in an
empty state according to the following in-

structions, and then clean it again. Here, en-

sure adequate ventilation.

Remove all packing material.
Check to ensure that all parts are pres-
ent and undamaged.

e Clean the device prior to its first
use! (see “Cleaning” on page 13)

1. Place the base unit 8 on a dry, level,
non-slip surface.

2. Put the food dehydrator trays 3 and the
top food dehydrator tray 2 on the de-
vice.

3. Mountthe lid 1.

4. Insert the mains plug 4 into a wall sock-

et corresponding to the specifications of

the rating plate. On the display 13 00
flashes and Hr is shown.

5. Using the buttons = 15 and + 16 set
the drying time to 1 hour (07 Hr).

6. Briefly press the button & 14 once.
On the display 55 flashes and °C is
shown.

7. Using the buttons = 15 and + 16 set
the drying temperature to 70 °C.

8. Briefly press the buton () 17 once to
start the device.

9. Once the time set has elapsed, the de-
vice switches off. The fan 9 stops. For a
brief time, an audio signal will sound
and the display 13 will show 00 contin-
uously.

NOTE: you can cancel the initial heating up
process after just 30 minutes by keeping the
button () 17 pressed until the fan 9 stops

and the display 13 permanently shows OO.

10.Pull out the mains plug 4.

11.Allow the device to cool down.

12.Clean the device again (see “Cleaning”
on page 13).

6. Food dehydration

6.1 General information on
the food dehydration
process

Food dehydration is a preservation process.
It is based on the extraction of water from
food. A low water content deprives bacteria
and mildew of their fundamental living con-
ditions. The dehydration process occurs at
relatively low temperatures (40 - 70 °C).
There is no need to add chemical additives,
salt or sugar. Thus, the food remains untreat-
ed. The major part of the vitamins remains
intact. The drying process causes a concen-
tration of minerals, fibres and nutrients.
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Therefore, many items of food that have
been dehydrated have an intensive aroma.
Due fo the extracted water, dehydrated food
is especially light in weight and can be
stored and transported without cooling or
special packaging.

The dehydrated food can be eaten in dried
form (e.g. as dried fruit), or it may be further
processed after having been soaked (e.g.
mushrooms) or added when cooking (e.g.

herbs).

6.2 Basic functioning of the
food dehydrator

Your food dehydrator draws fresh air through
the ventilation slots 6 on the underside and
heats it up. The warm, dry air flows through
the food dehydrator trays 2/3 from the bot-
tom to the top. Therefore it is important ...
... not fo overload the food dehydrator
trays,
... not to cover the mesh screens of the
food dehydrator trays and
... fo ensure free ventilation all around.
The warm, dry air flow provides gentle dry-
ing, which varies in time depending on the
water content of the food and the thickness
of the pieces. As an orientation, you can
find temperatures and reference values re-
garding the drying times in Chapter "Food
tables" on page 9.

6.3 Selection and prepara-
tion of the food

In order to achieve good quality and dura-

bility, a careful selection and preparation of

the food is decisive. Therefore, you will find
some tips in the following.

* The food should be fresh. Ripe fruit and
vegetables have more flavour. However,
the food should not be overripe.

e |f possible, use food of perfect quality.
Select, for instance, fruit without blem-
ishes or bruises and without spoiled

8

spots. Where required, cut spoiled parts
generously out.

¢ Clean the food thoroughly and observe
the rules of kitchen hygiene carefully.
Work, for instance, with clean hands
and kitchen utensils.

®  When cutting, take into account that the
food will shrink during dehydration.
Therefore, do not cut the pieces too
small.

e Cut the food into pieces of uniform size
and shape to ensure that all pieces dry
evenly.

¢ Dehydrate the food immediately after
preparation.

Fruit

¢ The removal of the pips from stone fruit
(e.g. cherries, plums, apricots) is easier
when these are first dried as a whole for
approx. two thirds of the drying time
and only then the stones are removed.

®  With fruit turning brown easily (e.g. ap-
ples) the cut surfaces can be dipped slight-
ly in lemon juice before dehydrating.

e With the cut surface upwards, place the
unpeeled fruit onto the food dehydrator
trays 2/3.

Vegetables

® Rub the mushrooms with a damp cloth.
*  Wash vegetables thoroughly.

¢ Prior to the dehydration, vegetables

should be blanched briefly.

Herbs
¢ Dehydrate herbs in whole with their
stems.

® Rinse herbs and shake them dry thor-
oughly.

¢ Herbs should be dehydrated at low tem-
peratures and not for an extended peri-
od of time. Otherwise they lose their
flavour.



Meat Fish

*  Only use fresh meat. ¢ Only use fresh fish.

® Remove sinews, bones and fat. o Remove fish bones and skin.

* Rinse and dry the meat thoroughly. ¢ Rinse the fish thoroughly.

® Prior to dehydration, lean meat may be  ®  Drip lemon juice over it and place in
cured or marinated. Dry it off before salt water for approx. 30 minutes. Then
starting the dehydration process. pat it dry thoroughly.

e Cut the meat into thin slices. e Cut the fish into thin slices.

7. Food tables

In the following table, the data on the drying times are reference values. The actual times
depend on the quality of the food (type, freshness, ripeness) and the thickness of the pieces.
Therefore, check the result by touching (dehydration test). The last column of the table will
tell you how the finished dehydrated food should feel. Shorten or extend the drying time, if

necessary.

7.1 Fruit
Food to be Preparation Drying tem- Drying time in Dehydra-
hours (Refer- .
dehydrated (Reference values)| perature tion test
ence values)
p | Slices: 8 mm 70 °C 10-12 easily bendao-
ineapple bl
Aooles Slices: 8 mm / 70 °C 8-10 easily bendao-
PP Wedges: 15 mm ble
Aori in halves, peel down- |70 °C 10-12 bendable
pricots d
wards
Bananas Slices: 2 -3 mm 70 °C 8-10 crisp
s Slices: 3 mm 70 °C 8-10 bendable
;
ears in halves 70 °C 14-18 bendable
Strawberries |in halves or whole 70 °C 8-10 hard
Figs in halves 70 °C 8-10 dry
Cherries whole, cored 70 °C 10-12 leathery
P in halves, peel down- |70 °C 10-12 bendable
ums
wards
G in halves, peel down- |70 °C 12-14 easily benda-
rapes
wards ble




7.2 Vegetables

Food to be Preparation Drying tem- hg:z;n(?!(:lf:‘fe:\:e Dehydra-
dehydrated (Reference values)| perature tion test
values)
Beans whole 70 °C 6-8 fragile
Peas without pods 50 °C 6-8 hard
C b unpeeled, 50 °C 6-8 hard
veumboer Slices: 10 mm
peeled, 70 °C 6-8 hard
Carrots Slices: 8 mm
in halves, 70 °C 6-10 fragile
Leek long pieces:
6-8cm
Pepper Strips: 60 °C 6-8 bendable
PP 6-8cm
in slices, 50 °C 4-6 tough
Mushrooms | small whole mush-
rooms
Coler peeled, 70 °C 6-10 hard
elery Slices: 8 mm
Tomat in halves 70 °C 12-14 bendable
omate Slices: 6 mm 70 °C 7-10 hard
unpeeled, 60 °C 6-8 hard
Courgette Slices: 8 mm
7.3 Additional food
Food to be Preparation Drying tem- I:Z::? (:':;:1 Dehydra-
dehydrated |(Reference values)| perature tion test
ence values)
Herbs entire stems 40 °C 2-4 fragile
(basil, oregano,
rosemary, pars-
ley, chives, dill,
estragon, efc.)
Meat in thin slices 60 °C 10-12
Fish in thin slices 60 °C 10-12

10 GB




8. Operation

& FIRE HAZARD!

© Place the device on a dry, level, non-slip
and heat-resistant surface.

© The device must not be operated close
to flammable liquids or materials, or in
a potentially explosive environment.
Keep at a distance of at least 30 cm
from walls.

® In order to prevent an overheating of
the device, do not cover the device and
do not cover the ventilation slots 6 on
the underside of the device.

DANGER! Risk of injury
through burning!

© The fan 9 (especially the metal parts),
the lid 1, the food dehydrator trays 2/3
and the food to be dehydrated may be-
come hot during operation. During op-
eration, only touch the handles and
control elements 5 of the device.

@® After the device is switched off, let the
device and the dehydrated food cool
before you remove the dehydrated food
and the device is cleaned.

8.1 Assembling and filling
the device

NOTES:

* Figure A: the top food dehydrator
tray 2 must always be used, and it must
always be placed at the top. It can be
identified by the closed cover 11 in the
middle.

* Figure A: you can vary the number of
food dehydrator trays 3. These can be
identified by the openings 10 in the
middle.

Setting the spacing
For slightly larger food, the spacing between
the food dehydrator trays 2/3 can be in-

creased.

¢ Normal spacing: for the smaller
spacing, place the food dehydrator
trays over one another such that the é
narrow and 6 wide brackets on the
edge of the food dehydrator trays are
offset from one another.

¢ Larger spacing: for the larger spac-
ing, place the food dehydrator trays
over one another such that the narrow
and wide brackets are arranged above
one another.

Filling

1. Place the base unit 8 on a dry, level,
non-slip surface.

2. Fill the food dehydrator trays 2/3 with
the prepared food to be dehydrated.
Ensure not to overload the food dehy-
drator trays. Air should be able to still
circulate through the mesh screens of
the food dehydrator trays. Spread the
food evenly on the food dehydrator
trays and avoid placing the food to be
dehydrated in several layers on one
tray.

GB 11



3. Put the food dehydrator trays 3 and the
top food dehydrator tray 2 on the de-

vice.

4. Mount the lid 1.

8.2 Make settings and start
the food dehydration
process

NOTE: for reference values of the drying
temperature, the drying time and the dehy-
dration test, please refer to Chapter "Food
tables" on page 9.

1. Insert the mains plug 4 into a wall sock-

et corresponding to the specifications of
the rating plate. On the display 13 00
flashes and Hr is shown.

2. Using the buttons = 15 and + 16 set
the drying time between 1 and 48
hours (01 Hrto 48 Hr) in 1-hour incre-
ments.

3. Briefly press the button & 14 once to
switch to the temperature setting. On the
display 55 flashes and °C is shown.

4. In order to change the unit of the tem-
perature between °C and °F, keep the
button & 14 pressed.

5. Using the buttons — 15 and + 16 to
set the drying temperature between
40 °C and 70 °C (or between 100 °F
and 160 °F) in 5%increments.

6. Briefly press the button () 17 once to
start the food dehydration process.

The fan 9 starts. On the display 13, the

clock symbol (O is shown, indicating al-

ternatively the set temperature and the
remaining drying time. The drying time
is shown in hours (Hr), within the last
hour in minutes (Min).

7. Once the time set has elapsed, the de-
vice switches off. The fan 9 stops. On
the display 13 00 is shown steadily.

12 GB

8. Check the dehydrated food applying
the dehydration test (see “Food tables”
on page 9). If the dehydrated food has
not yet been dried sufficiently, start the
food dehydration process again for an-
other shorter drying time.

9. Once the time set has elapsed, the de-
vice switches off. The fan 9 stops. For a
brief time, an audio signal will sound
and the display 13 will show 00 contin-
uously.

10.After the completion of the food dehy-
dration process, disconnect the mains
plug 4.

8.3 Changing the setting
during the food
dehydration process

During the dehydration process, you can
change the setting of drying time and drying
temperature at any time.

1. Press the button & 14 briefly. The re-
maining time flashes on the display 13.

2. As long as the value on the display 13
flashes (approx. 2 seconds), you are
able to change it by pressing the but-
tons = 15 and + 16 .

NOTE: even if the remaining time has been
shown in minutes during the past hour, the
drying time can only be changed in hourly
increments.

3. Briefly press the button & 14 once to
switch fo the temperature sefting. As
long as the value on the display flashes
(approx. 2 seconds), you can change
the temperature setting by pressing the
buttons = 15 and + 16 .

4. After approx. 2 seconds, the values will
be stored and shown steadily.



8.4 Interrupt the food
dehydration process

You can interrupt the food dehydration pro-
cess at any time, e.g. to perform a dehydro-

tion test prior to the expiry of the set drying
time.

e Briefly press the button ) 17 once to in-
terrupt the food dehydration process.
The fan 9 stops. On the display 13 PA
flashes.

® In order to continue the food dehydro-
tion process, briefly press the
button () 17 again.

8.5 Cancel the food
dehydration process

You can cancel the food dehydration pro-
cess at any time, e. g. if the dehydration of
the food is completed prior to the expiry of
the set time.

1. Keep the button ) 17 pressed until the
fan 9 stops, an audio signal sounds
briefly, and the display 13 shows 00
continuously.

2. After the completion of the food dehy-
dration process, disconnect the mains
plug 4.

8.6 Remove and store the
dehydrated food

* Let the dehydrated food cool well be-
fore removing and packing it.

® Pack the dehydrated food airtight, e.g.
in glasses with a firmly closing lid or in
plastic bags. You can also vacuum-pack
the dehydrated food.

e Store the dehydrated food protected
from light.

9. Cleaning

Clean the device prior to its first use!

DANGER! Risk of electric
shock!
® Pull the mains plug 4 out of the wall
socket before you clean the device.
© The base unit 8, the power cable and
the mains plug 4 must not be immersed
in water or any other liquids.
© Always make sure that no moisture pen-
etrates the fan 9 during the cleaning
process.
DANGER! Risk of injury
through burning!
© Allow all the parts to cool down before
cleaning.

WARNING! Risk of material dam-

age!

® Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

Clean the device after each use and remove
all food residues.

Lid and food dehydrator trays
The lid 1 and the food dehydrator trays 2
and 3 are dishwasher-safe.

Base unit

¢ Clean the base unit 8 with a slightly
damp cloth, possibly with some mild de-
tergent.

GB 13



10. Storage

A DANGER for children!
©® Keep the device out of the reach of chil-
dren.

* Clean all parts and make sure they are
properly dry before putting away the
device.

* Select a location where neither high
temperatures nor moisture can affect the
device.

11. Disposal

This product is subject to the

provisions of European Direc-

tive 2012/19/EC. The sym-

bol showing a wheelie bin

crossed through indicates

that the product requires sep-

arate refuse collection in the European Un-
ion. This applies to the product and all
accessories marked with this symbol. Prod-
ucts identified with this symbol may not be
discarded with normal household waste, but
must be taken to a collection point for recy-
cling electric and electronic appliances.

This recycling symbol marks

e.g. an object or parts of the

material as valuable for recy-

cling. Recycling helps to re-

duce the consumption of raw
materials and protect the environment.

Packaging

When disposing of the packaging, make
sure you comply with the environmental reg-
ulations applicable in your country.

14 GB

12, Troubleshooting

If your device fails to function as required,
please try this checklist first. Perhaps there is
only a minor problem, and you can solve it
yourself.

DANGER! Risk of electric
shock!
©® Do not attempt to repair the device your-
self under any circumstances.

Possible causes /

Fault Action
e Has the device been
No function connected to the pow-

er supply?
¢ Check the connection.

The device can-
not be started

Has the drying time
00 Hr been set? Set a

with the drying time between 1
bution () 17. and 48 hours.
The device ¢ This device is provided

with an overheating
protection. In case of
overheating, it will
switch the device off.
Contact the Service
Centre.

switches off
automatically
and cannot be
switched on
again.




13. Technical
specifications

Symbols used

Model:

SDA 350 A2

[l

Double insulation

Mains voltage:

220-240V ~ 50-60 Hz

Protection class:

I1'[g]

Power rating:

350 W

Gepriifte Sicherheit (certified
safety): devices must comply with
the generally acknowledged
rules of technology and the Ger-
man Product Safety Act (Produkt-
sicherheitsgesetz - ProdSG).
(Not for UK)

With the CE marking,

HOYER Handel GmbH declares
the conformity with EU guide-
lines.

This symbol reminds you to dis-
pose of the packaging in an envi-
ronmentally friendly manner.

Recyclable materials are marked
with the recycling symbol (3 ar-
rows). The material can be speci-
fied by the recycling number in
the centre (here: 21) and/or an
abbreviation (here: PAP).

AC voltage

The symbol identifies parts that
can be cleaned in the dishwasher.

The product does not contain
bisphenol A.

With the UKCA marking,
HOYER Handel GmbH declares
that the product is in conformity
with the UKCA requirements.

The symbol identifies the product
manufacturer.

Subject to technical modifications.



14. Warranty of the
HOYER Handel GmbH

Dear Customer,

your device is provided with a 3 year war-
ranty starting with the purchase date. In the
event of product defects, you are entitled to
statutory rights against the vendor. These
statutory rights are not restricted by our war-
ranty presented in the following.

Warranty conditions

The warranty period starts with the purchase
date. Please keep the original purchase re-
ceipt in a safe place. This document is re-
quired to verify the purchase.

If within three years from the purchase date
of this product a material or factory defect
occurs, the product will be repaired or re-
placed by us — at our discretion - free of
charge to you, or the purchase price will be
refunded. This warranty implies that within
the period of three years the defective de-
vice and the purchase receipt are presented,
including a brief written description of the
defect and the time it occurred.

If the defect is covered by our warranty, the
repaired or a new product will be returned
to you. No new warranty period starts with
a repair or replacement of the product.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not extended when
the warranty has been claimed. This also ap-
plies to replaced and repaired parts. Any
damages and defects already existing at the
time of purchase must be reported immedi-
ately upon unpacking. Repairs arising after
the expiration of the warranty period are
subject to a charge.

Warranty coverage

The device was produced carefully according
to strict quality guidelines and tested diligent-
ly prior to delivery.
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The warranty applies to material or factory
defects.

Excluded from the warranty are
wear parts subject to normal wear
and damages to fragile parts, e.g.
switches, lamps or other parts man-
ufactured from glass.

This warranty expires if the product is dam-
aged, not used as intended or not serviced.
For the proper operation of the product, all in-
structions listed in the operating instructions
must be observed carefully. Any form of use
and handling that is advised against in the
operating instructions or warned against
must always be avoided.

The product is only intended for private and
not for commercial use. In the case of incor-
rect and improper treatment, use of force and
interventions not performed by our author-
ised Service Centre, the warranty shall cease.

Handling in case of a warranty

claim

In order to ensure prompt processing of your

matter, please observe the following notes:

* Please keep the article number
IAN: 377117 _2110 and the purchase
receipt as a purchase verification for all in-
quiries.

¢ The article number can be found on the
rating plate, an engraving, the title
page of your instructions (in the bottom
left), or as a label on the rear or under-
side of the device.

¢ [ffaulty operation or other defects occur,
first contact the Service Centre listed in
the following by telephone or email.

¢ Then, you are able to send a product re-
ported as defective free of charge to the
service address specified to you, includ-
ing the purchase receipt and the infor-
mation on the defect and when it
occurred.



At www.lidl-service.com you can download
this and many other manuals, product vide-
os and installation software.

[=]

f:
[=]:.r
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

This QR code takes you directly to the Lidl Ser-
vice website (www.lidl-service.com), where
you can enter the article number (IAN)
377117_2110 to open your user instruc-
tions.

P
-, -
ﬂ Service Centre

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: hoyer@lidl.co.uk

@B Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: hoyer@lidl.ie

@D Service Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: hoyer@lidl.com.mt

@D Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: hoyer@lidl.com.cy

IAN: 377117_2110

AR Supplier
Please note that the following address is no

service address. First contact the afore-
mentioned Service Centre.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
GERMANY
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1. Oversigt

Lég

Dverste torrekury, kan indstilles i hajden
Torrekurve, kan indstilles i hgjden
Tilslutningsledning med netstik
Betjeningselementer

Ventilationsslidser

Fedder

Basisenhed

VoONOGCCUBRON -~

Ventilator

10 Abninger (i midten aof terrekurvene 3)

11 Lukket afdaekning (i midten aof den overste torrekurv 2)
12 Abninger i lag)

Fig. A: skelne mellem torrekurve
Foroven: gverste tarrekurv 2 med lukket afdaekning 11 i midten;
Forneden: terrekurv 3 med ébning 10 i midten

Fig. B: betjeningselementer 5

13 Display

14 B Tryk kort: &bn indstillingsmodus, skift mellem temperatur- og tidsindstilling;
tryk laenge: skift enhed °C/°F

15 — Reducering af vaerdier

16 + Foregelse af vaerdier

17 & Tryk kort: terreproces start/pause;

Tryk laenge: afbryd terreproces



Mange tak for din tillid!
Vi gratulerer dig til din nye dehydrator.

For at opné sikker hé&ndtering af apparatet

og f& mere at vide om dets ydelse og funkti-

oner:

¢ Lzes denne betjeningsvejledning
grundigt igennem inden den for-
ste ibrugtagning.

¢ Folg frem for alt sikkerhedsan-
visningerne!

¢ Apparatet ma kun betjenes som
beskrevet i denne betjeningsvej-
ledning.

¢ Gem denne betjeningsvejled-
ning.

¢ Hvis apparatet gives videre fil
anden bruger, bedes denne be-
tieningsvejledning vedlagt. Be-
tieningsvejledningen er del af
apparatet.

Vi gnsker dig god forngjelse med din nye
dehydrator!

Symboler pa apparatet

Dette symbol angiver, at de
maerkede materialer ikke aen-
drer fedevarers smag eller lugt.

oY
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2, Tilsigtet anvendelse

Denne dehydrator er beregner til terring of
fadevarer.

Apparatet er beregnet til brug i den private
husholdning. Apparatet m& kun benyttes in-
denders i terre rum.

Dette apparat md ikke anvendes til erhvervs-
maessige formal.

Forudseeligt misbrug

ADVARSEL mod materielle skader!
© Apparatet er ikke egnet til, ...
... at opvarme fedevarer,
... at tgrre genstande.
® Brug ikke apparatet som varmeblaeser.
© Apparatet er ikke beregnet til udenders
brug.

3. Sikkerhedsanvisninger

Advarselshenvisninger
Hvor det er p&kraevet, anvendes falgende
advarselshenvisninger i denne betjenings-
vejledning:
FARE! Hgi risiko: manglende over-
holdelse af advarslen kan forérsage
skader pé liv og lemmer.
ADVARSEL! Moderat risiko: manglende
overholdelse af advarslen kan fordrsage
personskade eller alvorlige materielle ska-
der.
FORSIGTIG: lav risiko: manglende over-
holdelse af advarslen kan forarsage lettere
personskader eller materielle skader.
ANVISNING: forhold og seerlige detalier,
som skal overholdes ved brug af apparatet.



Anvisninger til en sikker brug

© Dette apparat kan benyttes af barn fra 8 ér og af personer med
indskraenkede fysiske, sensoriske eller psykiske evner eller mang-
lende erfaring og/eller manglende viden, hvis disse er under op-
syn eller er blevet undervist i sikker brug af apparatet og har
forstéet de deraf resulterende farer.

®© Barn mé ikke lege med apparatet.

® Rengering og brugervedligeholdelse mé ikke foretages af barn,
medmindre de er over 8 ér og under opsyn.

®© Bearn under 8 é&r skal holdes vaek fra apparatet og tilslutningsled-
ningen.

© Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt sammen med en
ekstern timer eller en separat fjernbetjening.

®© Hvis dette apparats tilslutningsledning bliver beskadiget, skal den
udskiftes af producenten eller dennes kundeservice eller en lignen-
de kvalificeret person for at undgé farer.

®© Renger alle dele og flader, der kommer i kontakt med fedevarer, in-
den apparatet tages i brug ferste gang (se “Rengering” pa

side 29).

A FARE for elektrisk stod pa
FARE for born! grund af fugt!
© Emballage er ikke legetej. Barn mé ikke  ® Apparatet, tilslutningsledningen og net-
lege med plastikposerne. Der er fare for stikket m& ikke dyppes i vand eller an-
at blive kvalt. dre vaesker.
© Serg for, at barn ikke kan vaelte appara-  © Beskyt apparatet mod fugt, dréber eller
tet ned fra arbejdsfladen ved at traekke i steenkvand.
tilslutningsledningen. © Hoyis der treenger vaeske ind i apparatet,
©® Opbevar apparatet utilgaengeligt for skal netstikket omgdende traekkes ud. F&
barn. apparatet kontrolleret, for det tages i
o brug igen.
FARE for og pé grund af ®© Brug iEke apparatet med véde haender.
kaele- og husdyr! ®© Hvis apparatet skulle falde i vandet,

® Elektriske apparater kan udgere en fare skal netstikket straks traekkes ud of stik-

for keele- og husdyr. Desuden kan dyr kontakten. Ferst derefter m& apparatet
forérsage skader p& apparatet. Hold tages op af vandet.

derfor altid dyr vaek fra elektriske appa-
rater.



A FARE for elektrisk sted!

® Saet forst netstikket i en stikkontakt, ndar
apparatet er komplet samlet.

@® Saet kun netstikket i en korrekt installeret,
let tilgaengelig stikkontakt, hvis spaen-
ding svarer til den pé typeskiltet. Stik-
kontakten skal ogsé veere let tilgaengelig
efter tilslutningen.

® Serg for, at tilslutningsledningen ikke
kan blive beskadiget of skarpe kanter
eller varme steder. Vikl ikke tilslutnings-
ledningen omkring apparatet.

© Selv nér apparatet er slukket, er det ikke
fuldsteendigt frakoblet fra forsyningsnet-

tet. For at gere dette, skal du traekke net-

stikket ud af stikkontakten.

® Veer under brug af apparatet opmaerk-
som pd, at tilslutningsledningen ikke
kommer i klemme.

© Treek altid i stikket, og aldrig i kablet,
ndr du traekker netstikket ud af stikkon-
takten.

® Traek netstikket ud aof stikkontakten, ...
.. hvis der opstér en fejl
.. hvis apparat ikke er i brug
.. fer du renger apparatet
.. i fordenvejr

© For at undgé risici og farer mé& du ikke
foretage nogen @ndringer pd appara-
tet.

©® Undlad at bruge apparatet, hvis der er
synlige skader pé& apparatet eller tilslut-
ningsledningen.

& FARE for brand!

© Apparatet mé ikke bruges i naerheden
af breendbare vaesker og materialer el-
ler i eksplosionsfarlige omgivelser.
Overhold en afstand p& mindst 30 cm
til vaegge.
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©® For at undgé en overophedning af ap-
porotet og sikre en optimal terring.
Tildaek ikke apparatet.

- Hold ventilationsslidserne p& undersi-
den af basisenheden fri.

- Stil apparatet p& et plant, glat under-
lag. Duge, tekstiler og lignende kan
haemme ventilationen.

- Tildaek ikke tarrekurvenes gitterbunde
helt (f.eks. med papir, alufolie eller
lignende).

& FARE for forbrzaending!

® Ventilatoren (iszer metaldelene), l&get, ter-
rekurvene og terrevarerne kan blive varme
under brugen. Berer kun apparatet pé&
handtagene og betjeningselementerne un-
der brugen.

® Lad apparatet og fedevarerne kele af
efter slukningen, inden du fierner dem
og renger apparatet.

® Transportér kun apparatet i afkalet tilstand
og brug de dertil beregnede handtag.

ADVARSEL mod materielle

skader!

© Anvend kun originalt tilbeher.

©® Anvend ikke skrappe eller skurende ren-
geringsmidler.

©® Apparatet er forsynet med skridsikre plo-
stikfedder. Da mabler overfladebehand-
les med mange forskellige typer lak og
kunststof og behandles med forskellige
plejemidler, kan det ikke helt udelukkes,
at nogle aof disse stoffer indeholder ingre-
dienser, der kan angribe og opblede pla-
stikfedderne. Laeg i givet fald et
skridsikkert underlag under apparatet.

4. Leveringsomfang

1 basisenhed 8

4 tgrrekurve 3

1 overste torrekurv 2
1lag 1

1 betjeningsveijledning



5. Ibrugtagning

& BRANDFARE!

© Stil apparatet pd et tert, plant, skridsik-
kert og varmebestandigt underlag.

©® Apparatet mé ikke bruges i naerheden
af breendbare vaesker og materialer el-
ler i eksplosionsfarlige omgivelser.
Overhold en afstand p& mindst 30 cm
til veegge.

® For at undgd en overophedning af ap-
paratet, m& du ikke dackke det til og fil-
dzek heller ikke ventilationsslidserne 6
pd apparatets underside.

ANVISNING: ved den farste brug kan ap-

paratet lugte lidt. Dette er ikke en produkt-

fejl. Derfor bar du inden den forste tarrepro-

ces rengere apparatet, kere det tomt i
henhold til falgende anvisning og derefter

rengere det igen. Serg derved for tilstraekke-

lig ventilation.

* Fjern al emballage.
Kontrollér, at alle dele er til stede og
ubeskadigede.

¢ Renger apparatet inden forste
brug! (se “Rengering” pé side 29)

1. Stil basisenheden 8 pé et tert, plant og
skridsikkert underlag.

2. Seet terrekurvene 3 og den gverste tor-

rekurv 2 pd.

Seet laget 1 pé.

Seet netstikket 4 i en stikkontakt, som

stemmer overens med typeskiltets angi-

velser. | displayet 13 blinker 00 og Hr

vises.

5. Indstil med knapperne — 15 og + 16
terretiden p& 1 time (01 Hr).

6. Tryk kort pé knap @ 14. Der blinker
55 og °C vises.

7. Indstil med knapperne = 15 og + 16
terretemperaturen pé& 70 °C.

how

8. Tryk en gang kort pé knap 17 for at
starte apparatet.

9. Nar den indstillede tid er udlgbet, sluk-
ker apparatet. Ventilatoren 9 stopper.
Der lyder et kort akustisk signal og i dis-
playet 13 vises der konstant 00.

ANVISNING: du kan allerede afbryde
denne farste opvarmning efter 30 minutter
ved at trykke s& leenge pd knap () 17, il
ventilatoren 9 stopper og der i displayet 13
kontant vises 00.

10. Treek netstikket ud 4.

11. Lad apparatet kele af.

12. Renger apparatet igen (se “Rengering”
pd side 29).

6. Torring

6.1 Generelle informationer
om terring

Terring er en metode til konservering aof fe-
devarer. Den baserer pd, at der ekstraheres
vand fra fedevarerne. Et lavt vandindhold
fratager bakterier og skimmelsvampe deres
livsgrundlag. Terreprocessen foregdr ved re-
lativt lave temperaturer (40 - 70 °C). Det
skal ikke tilfajes nogen kemiske tilssetnings-
stoffer, salt eller sukker. Fadevarerne forbli-
ver naturlige. Vitaminer bevares stort set.
Mineraler, kostfiber og naeringsstoffer kon-
centreres gennem tarreprocessen. Mange
terrede fedevarer har séledes en intensiv
aroma.

Terrede fedevarer er pd grund ekstraherin-
gen af vand meget lette og kan opbevares
og transporteres uden keling og speciel em-
ballage.

De terrede fodevarer kan spises i terret form
(F.eks. som terret frugt), de kan dog ogsé op-
bledes eller videreforarbejdes

(f.eks. svampe) eller koges med i maden
(F.eks. urter).
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6.2 Sadan fungerer en dehy-
drator

Din dehydrator traekker frisk luft ind gennem
ventilationsslidserne 6 p& undersiden og
opvarmer denne. Den varme, tarre luft
stremmer s& gennem terrekurvene 2/3 ne-
defra og opad. Derfor er det vigtigt,..
.. ikke at overleesse trarrekurvene
.. ikke at tildaekke gitrene i torrekurve-
ne og
.. at serge for fri ventilation rundt om
apparatet.

P& grund of denne varme, torre luftstram op-
ndr man en sk&nsom terring af forskellig va-

righed alt efter fadevarens vandindhold og
stykkernes tykkelse. Til orientering finder du
anbefalinger for temperaturer og vejleden-
de veerdier for tarretiden i Kapitel "Fadeva-
retabeller" pa side 25.

6.3 Valg og forberedelse af
fodevarerne

For at opné en god kvalitet og holdbarhed,
er et omhyggeligt valg og forberedelse af-
gerende. Derfor finder du her nogle tips til
dette.

* Fgdevarerne ber vaere friske. Modne
frugter og grentsager har mere aroma.
Dog ber fadevarerne heller ikke vaere
overmodne.

* Brug om muligt fedevarer af updklage-

lig kvalitet. Brug f.eks. frugter uden dér-

lige-, tryk og fordeervede steder. Skeer i
givet fald déarlige steder ud.

® Renger fedevarerne grundigt og over-
hold omhyggeligt reglerne for god kek-
kenhygiejne. Arbejd f.eks. med rene
haender og kekkenredskaber.

®  Vaer nér du skeerer fadevarerne i smé
stykker opmaerksom pé, at disse bliver
mindre, nér de torrer. Skaer altsé ikke alt
for sma stykker.

o Skeer fedevarerne i stykker med ensartet
sterrelse og form, sé& alle stykker tarrer
ensartet.
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o Tor fadevarerne direkte efter forberedel-
sen.

Frugf
Det er lettere at fjerne sten fra stenfrug-
ter (f.eks. kirsebaer, blommer, abrikoser),
hvis disse farst tarrer ca. to tredjedele of
terretiden som hele frugter og stenene
forst fiernes derefter.

e Ved frugter, som let bliver brune (f.eks.
abler) kan snitfladerne dryppes med en
smule citronsaft inden terringen.

* laeg ikke skraellet frugt med snitfladen
opad i terrekurvene 2/3.

Grontsager

®  Tor svampe af med en fugtig klud.

¢ Vask grentsager grundigt.

* Grentsager ber blancheres kort fer tor-
ring.

Urter

e Tor urter som hele steengler.

e Vask urter og ryst dem grundigt terre.

e Urter ber tarres ved lave temperaturer
og ikke for leenge. Ellers mister de deres
aroma.

Ked

Brug kun frisk ked.

Fiern sener, knogler og fedt.

Vask kedet godt, og ter det grundigt of.
Magert ked kan saltes eller marineres
inden tarring. Ter det godt af inden ter-

ring.
e Skaer kedet i tynde skiver.
Fisk

Brug kun frisk fisk.

Fiern ben og skind.

Vask fisken godt af.

Dryp med citronsaft og laeg den

ca. 30 minutter i saltvand. Dup den der-
efter grundigt of.

o Skeer fisken i tynde skiver.



7. Fodevaretabeller

Angivelserne om tarretiderne i de falgende tabeller er vejledende. De faktiske tider afhaen-
ger af fadevarernes kvalitet (type, friskhed, modning) og stykkernes tykkelse.

Kontrollér derfor resultatet med en gribetest (tarretest). Hvordan det faerdige terprodukt skal

foles finder du i den sidste kolonne i tabellen. Forkort eller forleeng om nedvendigt terreti-

den.
7.1 Frugt
Forberedelse Torretempe- anr::::u t-
Torrevarer | (Vejledende P . Torretest
N ratur (Vejledende
veerdier) .
veerdier)

Ananas Skiver: 8 mm 70 °C 10-12 god bgjelighed

Skiver: 8 mm / 70 °C 8-10 god bgjelighed
Acbler Stykker: 15 mm
Abrikoser Halveret, med skal- |70 °C 10-12 bajelig

len nedad
Bananer Skiver: 2-3 mm |70 °C 8-10 sprad

Skiver: 3 mm 70 °C 8-10 bajelig
Pzerer -

Halveret 70 °C 14-18 bajelig
Jordbaer Halveret eller hele |70 °C 8-10 harde
Figner Halveret 70 °C 8-10 terre
Kirsebaer Hele, udstenet 70 °C 10-12 leederartig

Halveret, med 70 °C 10-12 bajelig
Blommer

skallen nedad
Vindruer Halveret, med 70 °C 12-14 god bgjelighed

skallen nedad




7.2 Grontsager

Terrevarer Forberedelse Torretempe- Tﬂ;;‘;:_ tIieddie:1i:|1eer Torretest
(Vejledende vzerdier) ratur jreck
veerdier)
Banner Hele 70 °C 6-8 skrgbelig
Arter Afbaelget 50 °C 6-8 harde
Aqurk Uskreellet, 50°C 6-8 hérde
gurker Skiver: 10 mm
Skreellet, 70 °C 6-8 hérde
Gulergdder Skiver: 8 mm
Halveret, 70°C 6-10 skrabelig
Porre Lange stykker:
6-8cm
. Strimler: 60 °C 6-8 baielig
Paprika 6-8cm
Svampe | skiver 50 °C 4-6 seje
vamp Smé svampe hele
Selleri Skreellet, 70 °C 6-10 hérde
ellen Skiver: 8 mm
Tomat Halveret 70°C 12-14 baijelig
omater Skiver: 6 mm 70 °C 7-10 hérde
S h Uskraellet, 60 °C 6-8 harde
quas Skiver: 8 mm
7.3 Andre fodevarer
Forberedelse Torretempe- Torretid i timer
Torrevarer | (Vejledende raturp (Vejledende veer-| Torretest
vaerdier) dier)
Urter Hele steengler |40 °C 2-4 skrebelig
(Basilikum, ore-
gano, rosmarin,
persille, purlag,
dild, estragon
osv.)
Ked | tynde skiver |60 °C 10-12
Fisk | tynde skiver {60 °C 10-12
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8. Betjening

& BRANDFARE!

© Stil apparatet pd et tert, plant, skridsik-

kert og varmebestandigt underlag.

©® Apparatet mé ikke bruges i naerheden

af braendbare vaesker og materialer el-
ler i eksplosionsfarlige omgivelser.
Overhold en afstand p& mindst 30 cm
til veegge.

For at undgd en overophedning af ap-
paratet, m& du ikke dackke det til og fil-
dzek heller ikke ventilationsslidserne 6
pd apparatets underside.

& FARE for forbrzendingsskade!

© Ventilatoren 9 (iszer metaldelene), 1&-

get 1, tarrekurvene 2/3 og fedevarer-
ne kan blive varme under brugen. Berar
kun apparatet p& héndtagene og betje-
ningselementerne 5 under brugen.

Lad apparatet og fedevarerne kele aof
efter slukningen, inden du fjerner dem
og renger apparatet.

8.1 Sadan samles og fyldes

apparatet

ANVISNINGER:

Fig. A: den overste torrekurv 2 skal al-
tid bruges og den skal altid sidde
gverst. Du kan kende denne pé& den luk-
kede afdaekning 11 i midten.

Fig. A: du kan variere antallet of tarre-
kurve 3. Du kan kende disse p& &bnin-
gerne 10 i midfen.

Indstilling af afstande
Til lidt hejere fadevarer kan afstanden mel-
lem terrekurvene 2/3 forages.

()

Normal afstand: for at fG en mindre
afstand saetter du terrekurvene sadan
ovenpd hinanden, at de 6 smalle og de
6 bredde mellemstykker pa kanten af
terrekurvene star forskudt til hinanden.

Sterre afstand: for at f& en sterre af-
stand saetter du terrekurvene sddan
ovenpd hinanden, at de smalle og bred-
de mellemstykker star over hinanden.

Fyldning
1.

2.

Stil basisenheden 8 pd et tert, plant og
skridsikkert underlag.

Fyld terrekurvene 2/3 med de forbe-
redte terrevarer. Serg for ikke at over-
laesse tarrekurvene. Der skal stadig
kunne cirkulere luft gennem tarrekurver-
nes gitterbunde. Fyld tarrekurverne ens-
artet og leeg ikke flere lag fedevarer
ovenpd hinanden.

. Seet tarrekurvene 3 og den everste tor-

rekurv 2 pa.

. Seet laget 1 pa.



8.2 Foretag indstillinger og
start terreprocessen

ANVISNING: vejledende vaerdier for torre-
temperaturen, terretiden og terretesten finder
du i Kapitel "Fedevaretabeller" pa side 25.

1. Saet netstikket 4 i en stikkontakt, som
stemmer overens med typeskiltets angi-
velser. | displayet 13 blinker 00 og Hr
vises.

2. Indstil med knapperne — 15 og + 16
terretiden p& mellem 1 og 48 timer
(O1 Hrtil 48 Hr) i 1-imers trin.

3. Tryk en gang kort pa knap & 14 for at
skifte tilbage til indstilling af temperatu-
ren. Der blinker 55 og °C vises.

4. For at endre temperaturenheden mellem
°C og °F, holder du knappen & 14 tryk-
ket.

5. Indstil med knapperne = 15 og + 16
terretemperaturen mellem 40 °C og
70 °C (eller mellem 100 °F og 160 °F) i
5°%rin.

6. Tryk en gang kort pé& knap 17 for at
starte tarreprocessen.

Ventilatoren 9 starter. | displayet 13 vi-
ses ursymbolet (O, den indstillede tem-
peratur og den resterende terretid vises
skiftevis. Terretiden vises i timer (Hr), in-
den for den sidste time i minutter (Min).

7. Nar den indstillede tid er udlgbet, sluk-
ker apparatet. Ventilatoren 9 stopper. |
displayet 13 vises der kontant 00.

8. Kontrollér fedevarerne med terretesten
(se “Fedevaretabeller” pé side 25).
Hvis fadevarerne endnu ikke er tilstraek-
keligt terret, skal du starte terreproces-
sen igen i en kortere eftertarretid.

9. Nar den indstillede tid er udlgbet, sluk-
ker apparatet. Ventilatoren 9 stopper.
Der lyder et kort akustisk signal og i dis-
playet 13 vises der konstant 00.

10.Traek netstikket 4 ud efter afslutning of
tarreprocessen.
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8.3 Andring af indstillinger
under torreprocessen

Du kan til enhver tid aendre indstillingerne af

terretid og terretemperatur under tarrepro-

cessen.

1. Tryk kort p& knappen & 14. Den reste-
rende tid blinker i displayet 13.

2. S& leenge veerdien i displayet 13 blin-
ker (ca. 2 sekunder), kan du aendre den
med knapperne = 15 og + 16.

ANVISNING: ogsé hvis den resterende tid
inden for den sidste time vises i minutter, kan
torretiden kun sendres i timetrin.

3. Tryk en gang kort p& knap & 14 for at
skifte tilbage til indstilling af temperatu-
ren. Du kan ligeledes zendre tempera-
turindstillingen med knapperne
— 15 og + 16, 54 leenge vaerdien blin-
ker (ca. 2 sekunder).

4. Efter ca. 2 sekunder gemmes vaerdierne
og vises konstant.

8.4 Stop torreprocessen

Du kan til enhver tid stoppe tarreprocessen,
f.eks. for at lave en tarretest for udlebet af
den indstillede terretid.

e Tryk en gang kort pa knap ® 17 for at
stoppe tarreprocessen.
Ventilatoren 9 stopper. | displayet 13
blinker PA.

® For af fortsaette torreprocessen, trykker

du igen kort p& knap () 17.

8.5 Afbryd terreprocessen

Du kan til enhver tid afbryde tarreprocessen,

f.eks. hvis terrevarerne er feerdigterret for

udlabet af den indstillede tarretid.

1. Hold knap @ 17 trykket, indfil ventilato-
ren 9 stopper, der lyder et kort akustisk sig-
nal og i displayet 13 vises konstant 00.

2. Traek netstikket 4 ud efter afslutning af
terreprocessen.



8.6 Udtagning og opbeva-
ring af terrede fodevarer

® lad de terrede fadevarer kele af, inden
du tager dem ud og pakker dem.

e Pak de terrede fodevarer lufttzet, f.eks. i
glas med teet lukkende lag eller i plastik-
poser. Du kan ogsé vakuumpakke de
terrede fedevarer.

* Opbevar de tarrede fodevarer beskyttet
mod lys.

9. Rengoring

Renger apparatet inden forste brug!

A FARE for elektrisk stad!

® Traek netstikket 4 ud af stikkontakten, for
rengering af apparatet pdbegyndes.

© Basisenheden 8, tilslutningsledningen
og netstikket 4 mé ikke dyppes i vand
eller andre vaesker.

® Serg for, at der ikke kommer fugt ind i
ventilatoren 9@ under rengeringen.

FARE for forbrzendingsska-
der!
© Llad alle dele kele af inden de rengares.

ADVARSEL mod materielle skader!

© Anvend ikke skrappe eller skurende ren-

geringsmidler.

Renger apparatet efter enhver brug og fiern
derved alle fadevarerester.

Lag og terrekurve
Laget 1 og terrekurvene 2 og 3 er egnet til
opvaskemaskine.

Basisenhed

* Renger basisenheden 8 med en let fug-
tet klud, om ngdvendigt med lidt mildt
opvaskemiddel.

10. Opbevaring

A FARE for bern!

© Opbevar apparatet utilgaengeligt for
bern.

e Renger alle dele og lad dem terre godt,
inden du rydder apparatet vaek.

® Velg et sted, hvor hverken kraftig var-
me eller fugtighed kan pévirke appara-
tet.

11. Bortskaffelse

Dette produkt er underlagt

det europeeiske direktiv

2012/19/EU. Symbolet

med den overstregede skral-

despand pé hijul betyder, at

produktet inden for den Euro-

paeiske Union skal tilfares en separat affald-
sindsamling. Det geelder produktet og alt
tilbeher, som er markeret med symbolet.
Maerkede produkter mé ikke bortskaffes
med det normale husholdningsaffald, men
skal afleveres til et modtagelsessted for gen-
brug af elektriske og elekironiske apparater.

Dette genbrugs-symbol marke-
rer f. eks. en genstand eller ma-
terialedele, der er vaerdifulde
til genanvendelse. Genbrug er
med til at reducere forbruget af
réstoffer og aflaste miljzet.

Emballage

Nar du vil bortskaffe emballagen, skal du
vaere opmaerksom pd de tilsvarende milje-
bestemmelser i landet.



12. Problemlosning

Hvis dit apparat ikke fungerer som @nsket,
skal du ferst g& den falgende tiekliste igen-

nem. Mdske er der kun tale om et mindre pro-

blem, som du selv kan lzse.

A FARE for elektrisk stod!
© Forseg under ingen omsteendigheder
selv at reparere apparatet.

Mulige arsager /

Feil foranstaltninger

Anvendte symboler

[l

Beskyttelsesisolering

Gepriifte Sicherheit (afprovet sik-
kerhed): apparater skal opfylde de
almindelige anerkendte tekniske
regler og veere i overensstemmelse
med produkisikkerhedsloven
(Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG) [Tyskland].

Med CE-maerkning erklaerer
HOYER Handel GmbH EU-konfor-

miteten.

®  Er stromforsyningen
Virker ikke sikret®

o Kontrollér tilslutningen.

Apparatet kan |®  Er der indstillet 00 Hr

ikke startes som terretid? Indstil en
med torretid pa mellem 1
knap (b 17. og 48 timer.
Apparatet sluk- |® Dette apparat har en
ker automatisk overophedningsbeskyt-
og kan ikke telse. Den slukker ap-
teendes igen. paratet i tilfselde af en

overophedning. Kon-
takt servicecentret.

13. Tekniske data

Dette symbol minder om, at bort-
skaffe emballagen miljgvenligt.

Med genbrugssymbolet (3 pile)
markeres, at materialerne kan
genbruges. Materialet kan speci-
ficeres via genbrugsnummmeret i
midten (her: 21) og/eller en for-
kortelse (her: PAP).

Vekselspaending

Symbolet kendetegner dele, som
kan rengeres i opvaskemaskinen.

Produktet indeholder ikke bisfen-
ol A.

Model: SDA 350 A2
Netspaending: |220-240V ~ 50-60 Hz
Beskyttelses-

klasse: IO

Effekt: 350 W
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Med UKCA-mzerkningen erkleerer
HOYER Handel GmbH UK-kon-

formiteten.

Symbolet kendetegner produkt-
producenten.

Ret til tekniske aendringer forbeholdes.




14. HOYER Handel
GmbHs garanti

Kaere kunde.

Du har 3 é&rs garanti fra kebsdatoen p& det-
te apparat. | tilfeelde of mangler p& dette
produkt gaelder de lovpligtige rettigheder
for dig i forhold til szelgeren af produktet.
Disse lovpligtige rettigheder bliver ikke be-
graenset of vores i efterfelgende naevnte stil-
lede garanti.

Garantibetingelser

Garantifristen starter pd& kebsdatoen. Den
originale kvittering bedes opbevaret god.
Dette bilag er nedvendigt for dokumentering
af kebet.

Hvis der inden for 3 &r fra kebsdatoen skulle
opstd en materiale- eller fabrikationsfejl pé
dette produkt, vil produktet — efter vores valg -
blive repareret eller udskiftet af os uden udgif-
ter for dig eller du far dine penge igen. Denne
garantiydelse forudsaetter, at det defekte ap-
parat og kebsbilaget (kvitteringen) foreligger
inden for den 3-drige tidsfrist, og at det skrift-
ligt bliver kortfattet beskrevet, hvori fejlen be-
stér, og hvornér denne er opstdet.

Hvis defekten er deekket af vores garanti,
modtager du det reparerede produkt retur el-
ler et helt nyt produkt. | forbindelse med re-
paration eller udskiftning af produktet starter
der ikke en ny garantiperiode.

Garantiperiode og lovpligtige
krav ved fejl

Garantiperioden bliver ikke forlaenget som
falge of garantiydelsen. Dette gaelder ogsé
for udskiftede og reparerede dele. Eventuel-
le skader og mangler, der allerede forefin-
des ved kgbet, skal omgéende meddeles
efter udpakningen. Reparationer, der ind-
treeffer efter garantiperiodens udlgb, er for
kundens regning.

Garantidaekning

Apparatet er blevet omhyggeligt fremstillet ef-
ter strenge kvalitetsretningslinjer og kontrolle-
ret samvittighedsfuldt inden leveringen.
Garantien gaelder for materiale- eller fabrika-
tionsfeil.

Denne garanti omfatter ikke slidde-
le, der er udsat for normailt slid og
for skader pa skrebelige dele, f.eks.
kontakter, lyskilder eller dele, der er
fremstillet af glas.

Denne garanti dackker ikke, hvis det beskadi-
gede produkt ikke er blevet anvendt til formé-
let eller ikke er blevet passet. For at anvende
produktet korrekt, skal alle de anfarte anvis-
ninger i befjeningsvejledningen ngje overhol-
des. Anvendelsesformél og handlinger, der
frarddes i betjeningsvejledningen, eller som
der advares imod, skal ubetinget undgés.
Produktet er udelukkende bestemt il privat
brug og ikke til erhvervsmaessigt brug. Ved
misligholdelse og uhensigtsmaessig behand-
ling, brug of vold og ved indgreb, som ikke er
blevet udfert af vores autoriserede service-
center, opherer garantien.

Afvikling af en garantisag

For at sikre en hurtig behandling of dit anlig-

gende, bedes du ga frem efter folgende an-

visninger:

* Hav i forbindelse med alle forespergsler
arfikelnummeret IAN: 377117_2110
og kvitteringen som dokumentering for ke-
bet parat.

*  Varenummeret finder du pa typeskiltet, som
en gravering, pd forsiden af din vejledning
(forneden fil venstre) eller som etiket appa-
ratets bag- eller underside.

e Hvis der skulle forekomme funktionsfejl el-
ler specielle mangler, skal du ferst kon-
takte efterfelgende naevnte service-
center telefonisk eller pr. e-mail.

o Et defekt produkt, der er daekket af ga-
rantien, kan du derefter portofrit frem-
sende til den oplyste service-adresse,
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med vedhaeftning of kebsbilaget (kvitte-
ringen) og angivelse af, hvori fejlen be-
star, samt hvorndr denne er opstéet.

P& www.lidl-service.com kan du downloade
denne og mange flere handbeger, produkt-
videoer og softwaren for installation.

(=] %4 ]
5

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Med denne QR-Code kommer du direkte ind
pé Lidl-servicesiden (www.lidl-service.com)

og kan ved at indtaste artikelnummeret (IAN)
377117 _2110 dbne din betjeningsvejled-

ning.

Service-center

®K Service Danmark
Tel.: 32 710005
E-Mail: hoyer@lidl.dk

IAN: 377117_2110

6%- Leverandor

Bemaerk venligst, at den falgende adresse
ikke er en service-adresse. Kontakt
forst det ovennaevnte service-center.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
TYSKLAND
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1. Apercu de l'appareil
Couvercle

Plateau supérieur, réglable en hauteur
Plateaux, réglable en hauteur

Cable de raccordement avec fiche secteur
Eléments de commande

Fentes d'aération

Socles

Base de |'appareil

Ventilateur

10 Orifices (au centre des plateaux 3)

11 Cache fermé (au centre du plateau supérieur 2)
12 Orifices (sur le couvercle)

VoONOGCCUBRON -~

Figure A : différencier les plateaux
En haut : plateau supérieur 2 avec cache fermé 11 au centre ;
En bas : plateau 3 avec orifice 10 au centre

Figure B : éléments de commande 5
13 Ecran

14 B Appuyer briévement : appel du menu Réglages, passer du réglage de la
température au réglage du temps
Appuyer longuement : changer d'unité °C/°F

15 — Réduire valeurs
16 + Augmenter valeurs
17 Appuyer briévement : démarrer/mettre en pause le processus de séchage

Appuyer longuement : arréter le processus de séchage



Merci beaucoup Jpovr
votre confiance !

Nous vous félicitons pour I'achat de votre
nouveau déshydrateur automatique.

Pour manipuler I'appareil en toute sécurité et
vous familiariser avec I'ensemble de ses
fonctionnalités :

¢ Lisez attentivement ce mode
d'emploi avant la premiére utili-
sation.

¢ Respectez en priorité les
consignes de sécurité !

¢ L'appareil ne doit étre utilisé
qu'aux fins décrites dans ce
mode d'emploi.
Conservez ce mode d'emploi.
Si vous transmettez l'appareil a
un tiers, n'oubliez pas d'y joindre
ce mode d'emploi. Le mode
d'emploi fait partie intégrante de
l'appareil.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir

avec votre nouveau déshydrateur automa-
tique.

Symboles sur l'appareil

Ce symbole indique que ces
matériaux d'excellente qualité
n'altérent ni le godt ni l'odeur
des aliments.

oY
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2. Utilisation conforme

Le déshydrateur automatique est prévu pour
sécher des aliments.

L'appareil est congu pour un usage domes-
tique. L'appareil doit étre utilisé uniquement
dans des espaces intérieurs secs.

Cet appareil ne peut pas étre utilisé & des
fins professionnelles.

Utilisation impropre prévisible

AVERTISSEMENT : risque de dom-
mages matériels !
© L'appareil ne convient pas pour ...
... réchauffer des aliments,
... sécher des objets.
©® N'utilisez pas I'appareil en tant que ra-
diateur soufflant.
© L'appareil n'est pas adapté & une utili-
sation en extérieur.

3. ansigt)es de
securite

Avertissements

Les avertissements suivants sont utilisés si né-

cessaire dans le présent mode d'emploi :
DANGER ! Risque élevé : le non-
respect de |'avertissement peut pro-
voquer des blessures graves, voire
la mort.

AVERTISSEMENT ! Risque moyen : le non-

respect de |'avertissement peut provoquer

des blessures ou des dommages matériels

graves.

ATTENTION : risque faible : le non-respect

de 'avertissement peut provoquer des bles-

sures légéres ou entrainer des dommages

matériels.

REMARQUE : remarques et particularités

dont il faut tenir compte en manipulant I'ap-

pareil.



Instructions pour une utilisation en toute sécurité

© Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et
des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou un manque d'expérience et/ou de connais-
sance lorsqu'ils sont surveillés ou qu'ils ont été informés de I'utili-
sation en toute sécurité de |'appareil et ont compris les risques
qui en résultent.

© Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

® Les enfants ne doivent pas nettoyer ni faire |'entretien de |'appareil
sans surveillance sauf s'ils sont dgés de plus de 8 ans et surveillés.

®© L'appareil et le cable de raccordement doivent étre tenus hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.

© Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé avec une minuterie
externe ou un systéme de commande & distance séparé.

® Si le cable de raccordement de cet appareil est endommagé, il faut
le faire remplacer par le fabricant, son service aprés-vente ou une
personne ayant une qualification similaire pour éviter les mises en
danger.

© Avant la premiére utilisation, nettoyez toutes les piéces et surfaces
qui seront en contact avec les aliments (voir « Nettoyage » & la
page 46).

DANGER pour et provoqué

par les animaux

domestiques et d'élevage !
© Lles appareils électriques peuvent pré-

A DANGER pour les enfants !

© Le matériel d'emballage n'est pas un
jouet. Les enfants ne doivent pas jouer

avec les sachets en plastique. Ceux<i
présentent un risque d'asphyxie.

© Veillez & ce que les enfants ne puissent

pas faire tomber I'appareil du plan de
travail en tirant sur le cable de raccor-
dement.

Conservez |'appareil hors de portée des
enfants.

senter des dangers pour les animaux
domestiques et d'élevage. De plus,
ceux<i peuvent endommager |'appo-
reil. Maintenez par conséquent les ani-
maux éloignés des appareils
électriques.



DANGER ! Risque
d'électrocution en raison
de I'humidité !
© L'appareil, le cable de raccordement et
la fiche secteur ne doivent pas étre plon-
gés dans I'eau ou dans un autre liquide.
© Protégez |'appareil contre I'humidité, les
gouttes et les projections d’eau.
© Sidu liquide pénétre dans I'appareil,
débranchez immédiatement la fiche sec-
teur. Faites contréler |'appareil avant de
le remettre en service.
© N'utilisez pas I'appareil avec les mains
mouvillées.
® Sil'appareil fombe dans I'eau, débran-
chez immédiatement la fiche secteur.
Ne retirer ['appareil qu'aprés cela.

DANGER ! Risque
d'électrocution !

® Ne branchez la fiche secteur sur une
prise de courant que si l'appareil est
complétement assemblé.

® Raccordez la fiche secteur uniquement
& une prise de courant conforme et faci-
lement accessible, dont la tension cor-
respond aux indications figurant sur la
plaque signalétique. Aprés avoir bran-
ché I'appareil, la prise de courant doit
rester facilement accessible.

® Evitez toute détérioration du cable de
raccordement par des arétes vives ou
des surfaces brilantes. N'enroulez pas
le cable de raccordement autour de
I'appareil.

© L'appareil n'est pas complétement isolé
du secteur méme aprés |'avoir éteint
avec l'interrupteur Marche/Arrét. Pour
ce faire, débranchez la fiche secteur.

®© Lors de I'vtilisation de |'appareil, le
cdble de raccordement ne doit pas étre
coincé ou écrasé.

©® Pour débrancher I'appareil, tirez tou-
jours sur la fiche secteur, jamais sur le
céble.
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© Débranchez la fiche secteur de la prise

de courant ...

... lorsqu'une panne survient,

... quand vous n'utilisez pas |'appareil,
... avant de nettoyer |'appareil et

... .en cas d'orage.

© Afin d'éviter tout risque d'accident, n'ef-

fectuez aucune modification au niveau
de |'appareil.

© N'utilisez pas 'appareil si celui<i ou le

cable de raccordement présente des dé-
gdts apparents.

DANGER ! Risque
d'incendie !

© L'appareil ne doit pas étre utilisé &

proximité de liquides et matériaux in-

flammables ou dans un environnement

présentant un risque d'explosion.

Lorsque vous utilisez |'appareil, mainte-

nezle & une distance d’au moins 30 cm

des murs.

Pour éviter une surchauffe de I'appareil

et garantir une déshydratation

optimale :
ne recouvrez pas |'appareil.

- Maintenez libre la fente d'aération du
dessous de la base de |'appareil.
Posez |'appareil sur une surface plane
et lisse. Nappes, textiles et objets
semblables peuvent géner une bonne
aération.

Ne recouvrez pas complétement les
fonds grillagés des plateaux (p. ex.
avec du papier, de I'aluminium efc.).



DANGER ! Risque de
brilures !
© Le ventilateur (en particulier les parties
en métal), le couvercle, les plateaux et
I'aliment & sécher peuvent, pendant le
fonctionnement, devenir trés chauds.
Lorsque vous utilisez I'appareil, ne tou-
chez que les poignées et les éléments
de commande.
®© Laissez refroidir I'appareil et I'aliment &
sécher aprés la mise & I'arrét, avant de
retirer |'aliment & sécher et de nettoyer
I'appareil.
® Transportez |'appareil uniquement lors-
qu'il a complétement refroidi et utilisez
uniquement les poignées prévues & cet
effet.

AVERTISSEMENT : risque de

dommages matériels !

© Utilisez uniquement les accessoires
d'origine.

© N'utilisez aucun détergent acide ou dé-
capant.

© L'appareil est équipé de pieds en plas-
tique antidérapants. Etant donné que les
meubles sont recouverts d'une variété de
laques et de matiéres synthétiques et sont
traités avec différents produits d'entretien,
il ne peut pas étre fotalement exclu que
certaines de ces substances contiennent
des composants qui attaquent et ramol-
lissent les pieds en plastique antidéra-
pants. Au besoin, placez un support
antidérapant sous |'appareil.

4. Eléments livrés

1 base de I'appareil 8
4 plateaux 3

1 plateau supérieur 2
1 couvercle 1

1 mode d'emploi

5. Mise en service

DANGER ! RISQUE
D'INCENDIE !
© Posez 'appareil sur une surface séche,
plane, antidérapante et résistante 4 la
chaleur.
© L'appareil ne doit pas étre utilisé &
proximité de liquides et matériaux in-
flammables ou dans un environnement
présentant un risque d'explosion.
Lorsque vous utilisez I'appareil, mainte-
nezle & une distance d’'au moins 30 cm
des murs.
® Pour éviter une surchauffe de I'appareil,
ne recouvrez pas |'appareil et ne mas-
quez pas la fente d'aération 6 du des-
sous de l'appareil.

REMARQUE : lors de la premiére utilisa-
tion, il peut se dégager une odeur particu-
ligre. Ce n'est pas un défaut du produit.
Avant le premier processus de séchage, il
vous est conseillé de nettoyer |'appareil, de
le faire fonctionner & vide selon les instruc-
tions suivantes puis de le nettoyer de nou-
veau. Ce faisant, veillez & assurer une aéro-
tion suffisante.

Otez tout le matériau d'emballage.

Vérifiez si toutes les piéces sont pré-

sentes et en parfait état.

¢ Nettoyez l'appareil avant la pre-
miére utilisation ! (voir « Net-
toyage » & la page 46)

1. Posez la base de 'appareil 8 sur une
surface séche, plane et antidérapante.

2. Mettez les plateaux 3 et le plateau su-
périeur 2 en place.

3. Mettez le couvercle 1 en place.

4. Branchez la fiche secteur 4 dans une
prise de courant correspondant aux in-
dications de la plaque signalétique. A
I'écran 13 clignote 00 et Hr est affiché.

5. Réglez avec les boutons — 15 et + 16
le temps de séchage d'1 heure (01 Hr).
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6. Appuyez une fois briévement sur le
bouton @ 14. 55 clignote et °C est af-
fiché.

7. Réglez avec les boutons = 15 et + 16
la température de séchage sur 70 °C.

8. Appuyez une fois briévement sur le
bouton () 17, pour démarrer |'appa-
reil.

9. Dés que le temps réglé s'est écoulg,
I'appareil s'arréte. Le ventilateur 9 s'ar-
réte. Un signal sonore retentit pendant
un court instant et & I'écran 13 s'affiche
00 en permanence.

REMARQUE : vous pouvez déja arréter ce
premier préchauffage aprés 30 minutes en
maintenant le bouton (1) 17 appuyé aussi
longtemps que nécessaire, jusqu'd ce que le
ventilateur 9 s'arréte et qu'a I'écran 13 s'af
fiche 00 en permanence.

10.Retirez la fiche secteur 4.

11.Laissez I'appareil refroidir.

12.Nettoyez I'appareil & nouveau (voir
« Nettoyage » & la page 46).

6. Séchage

6.1 Informations générales
sur le séchage

Le séchage est un processus visant & conser-
ver les aliments. Il repose sur |'évaporation
de I'eau contenue dans les aliments. Une te-
neur en eau faible prive les bactéries et les
moisissures de leurs moyens de subsistance.
Le processus de séchage se déroule en
conditions de températures relativement
basses (40 - 70 °C). Aucun additif
chimique, ni sel ni sucre ne doivent é&tre
ajoutés. Ainsi, les aliments restent naturels.
Les vitamines restent, en grande partie, pré-
servées. Les minéraux, les fibres alimen-
taires et les substances nutritives sont
concentrés via le processus de déshydrata-

40 (FR)

tion. De nombreux aliments séchés ac-
quiérent ainsi un fort aréme.

Les aliments séchés deviennent, via le retrait
en eau, particuliérement légers et peuvent
&ire conservés et transportés sans réfrigéro-
tion ou emballage spécial.

Les aliments séchés peuvent étre aussi bien
consommés sous forme séchée (p. ex les
fruits séchés), mais ils peuvent aussi étre
trempés (p. ex les champignons) ou étre
cuits avec d'autres aliments (p. ex. les

herbes).

6.2 Fonctionnement du
déshydrateur
automatique

Votre déshydrateur automatique fait passer
de |'air frais dans la fente d'aération 6 du
dessous et la réchauffe. L'air chaud et sec
traverse les plateaux 2/3 de bas en haut.
C'est pourquoi il est important...
... de ne pas surcharger les plateaux,
... de ne pas recouvrir les grilles dans
les plateaux et
... d'assurer une bonne aération autour
de I'appareil.
Le flux d'air chaud et sec permet une douce
déshydratation, d'une durée différente selon
la teneur en eau de I'aliment et de I'épais-
seur des morceaux. Pour vous orienter, vous
trouverez des recommandations concernant
les températures et valeurs de référence
pour le temps de séchage dans le chapitre
« Tableaux des aliments » & la page 42.



6.3 Sélection et préparation
des aliments

Pour atteindre une bonne qualité et durée de
conservation, une sélection et une prépara-
tion soigneuses des aliments sont décisives.
C'est pourquoi vous trouverez ici quelques
conseils & ce sujet.

* Les aliments doivent étre frais. Les fruits
mrs et les légumes mirs ont plus
d'aréme. Toutefois, les aliments ne
doivent pas non plus étre trop mdrs.

o Utilisez, dans la mesure du possible,
des aliments de qualité irréprochable.
Sélectionnez p. ex. des fruits non mau-
vais, non abimés et non pourris. Le cas
échéant, retirez avec un couteau, géné-
reusement, les mauvaises parties du
fruit.

* Nettoyez soigneusement les aliments et
prenez bien en compte les régles d'hy-
giéne culinaire. Travaillez p. ex. avec
les mains et des ustensiles de cuisine
propres.

® Prenez en compte le fait qu'en coupant
les aliments en petits morceaux, ils de-
viennent plus petits en séchant. Ainsi,
ne les coupez pas en trop petits mor-
ceaux.

* Coupez les aliments en morceaux de
taille et forme homogénes, afin que tous
les morceaux soient séchés de facon ho-
mogeéne.

e Séchez les aliments directement aprés
les avoir préparés.

Fruits

* Enlever les noyaux des fruits & noyaux
(p. x. les cerises, les prunes, les abri-
cots) est plus facile lorsque ceux-ci sont
tout d'abord séchés entiérement pen-
dant env. deux tiers du temps de cuisson
et que les noyaux, seulement ensuite,
sont enlevés.

e Pour les fruits devenant légérement mar-
rons (p. ex. les pommes), les surfaces a
couper peuvent étre, avant le séchage,
plongées légérement dans du jus de ci-
tron.

¢ Disposez les fruits non épluchés avec la
surface & couper vers le haut dans les
plateaux 2/3.

Légumes

¢ Nettoyez les champignons & I'aide d'un
chiffon humide.
Lavez soigneusement les légumes.
Avant le séchage, il est conseillé de
blanchir les légumes pendant un bref
instant.

Herbes

e Séchez les herbes en tige entiére.

¢ Lavez les herbes et secouezles afin de
les sécher soigneusement.

® les herbes doivent étre séchées & de
basses températures et pas trop long-
temps. Sinon, elles perdent de 'aréme.

Viande

e Utilisez uniquement de la viande
fraiche.
Retirez tendons, os et gras.
Lavez bien la viande et séchezla soi-
gneusement.

¢ La viande maigre peut étre, avant le sé-
chage, salée ou marinée. Séchezla
avant le processus de séchage.

¢ Coupez la viande en fines tranches.

Poisson

¢ Utilisez uniquement du poisson frais.

® Retirez arétes et peau.

¢ lavez bien le poisson.

® Y verser quelques gouttes de jus de ci-
tron et mettre dans de |'eau salée env.
30 minutes. Puis, séchezle en tampon-
nant soigneusement.

¢ Coupez le poisson en fines tranches.
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7. Tableaux des aliments

Les indications des temps de séchage dans les tableaux suivants sont des valeurs de réfé-

rence. Les temps réels dépendent de la qualité des aliments (sorte, fraicheur, maturation) et
de I'épaisseur des morceaux.

C'est pourquoi il vous est conseillé de contréler le résultat & I'aide d'un contréle au toucher
(contréle de séchage). Vous trouverez dans la derniére colonne du tableau I'état auquel de-
vrait ressembler le produit séché fini. Le cas échéant, réduisez ou rallongez le temps de cuis-
son.

7.1 Fruits

. . | Préparation R Temps de sé-
Aliment a Température | chage en heures | Contréle de
, (Valeurs de s s
sécher PP de séchage (Valeurs de séchage
référence) ies
référence)

Ananas Tranches : 8 mm |70 °C 10-12 bien souples

Pommes Tranches : 8 mm /|70 °C 8-10 bien souples
Lamelles : 15 mm

Abricofs coupées en deux, |70 °C 10-12 souples
peau vers le bas

Bananes  |Tranches : 2 -3 mm|70 °C 8-10 croquantes

Poi Tranches : 3 mm |70 °C 8-10 souples

oires
coupées en deux |70 °C 14-18 souples

Fraises coupées en deux |70 °C 8-10 dures
ou entiéres

Figues coupées en deux |70 °C 8-10 séches

Cerises entiéres, sans 70°C 10-12 consistance sem-
noyau blable & du cuir

Prunes coupées en deux, |70 °C 10-12 souples
peau vers le bas

Raisins coupées en deux, |70 °C 12-14 bien souples
peau vers le bas
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7.2 Légumes

de séchage

heures (Valeurs

. R Préparation . 'I"emps de
Aliment a Température | séchage en Contrdle de
, (Valeurs de N .
sécher ) de séchage |heures(Valeurs| séchage
référence) P
de référence)
Haricots entiers 70 °C 6-8 cassants
Pois écossés 50 °C 6-8 dures
C b non épluchés, 50 °C 6-8 dures
ONCOMOTes | franches : 10 mm
Caroftes épluchés, 70 °C 6-8 dures
Tranches : 8 mm
coupé en deux, 70 °C 6-10 cassants
Poireau longs morceaux :
6-8cm
Poivrons Bandes : 60 °C 6-8 souples
6-8cm
Chamoi- en franches, 50 °C 4-6 épais
nonsp petits champignons
9 entiers
Céleri épluché, 70 °C 6-10 dures
ele Tranches : 8 mm
Tomat coupée en deux 70 °C 12-14 souple
omate
Tranches : 6 mm 70 °C 7-10 dures
C ' non épluchés, 60 °C 6-8 dures
OUTgeN®S I franches : 8 mm
7.3 Autres aliments
. . Temps de
Préparation Température | séchage en Contréle
Aliment a sécher | (Valeurs de P 9

de séchage

référence) de référence)
Herbes (Basilic, ori- |tiges entiéres |40 °C 2-4 cassants
gan, romarin, persil,
ciboulette, aneth,
estragon efc.)
. finement 60 °C 10-12
Viande N
émincées
. finement 60 °C 10-12
Poisson f
émincée




8. Utilisation

DANGER ! RISQUE
D'INCENDIE !
® Posez |'appareil sur une surface séche,
plane, antidérapante et résistante & la
chaleur.
© L'appareil ne doit pas étre utilisé & proximi-
t de liquides et matériaux inflammables
ou dans un environnement présentant un
risque d'explosion. Lorsque vous utilisez
I'appareil, maintenezle & une distance
d'au moins 30 cm des murs.
© Pour éviter une surchauffe de |'appareil,
ne recouvrez pas |'appareil et ne mas-
quez pas la fente d'aération 6 du des-
sous de 'appareil.
DANGER ! Risque de bro-
lures !
© Le ventilateur 9 (en particulier les par-
ties en métal), le couvercle 1, les pla-
teaux 2/3 et I'aliment & sécher
peuvent, pendant le fonctionnement, de-
venir trés chauds. Lorsque vous utilisez
I'appareil, ne touchez que les poignées
et les éléments de commande 5.
© Laissez refroidir I'appareil et I'aliment &
sécher aprés la mise a I'arrét, avant de
retirer |'aliment & sécher et de neftoyer
I'appareil.

8.1 Assemblage et remplis-
sage de l'appareil

REMARQUES :

* Figure A : vous devez toujours tiliser
le plateau supérieur 2 et il doit toujours
étre mis & la place la plus haute. Vous le
reconnaissez au cache fermé 11 au
centre.
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¢ Figure A : il vous est possible de varier
le nombre de plateaux 3. Vous les re-
connaissez aux orifices 10 au centre.

Réglage des distances

La distance entre les plateaux 2/3 peut étre
augmentée pour des aliments un peu plus
grands.

¢ Distance normale : pour une dis-
tance moindre, placez les plateaux les
uns par-dessus les autres de maniére &
ce que les 6 nervures étroites et les 6 ner-
vures larges au bord des plateaux soient
placées en décalé.

¢ Distance plus élevée : pour une dis-
tance plus élevée, placez les plateaux
les uns par-dessus les autres de maniére
a ce que les nervures étroites et larges
se superposent.

Remplissage

1. Posez la base de I'appareil 8 sur une
surface séche, plane et antidérapante.

2. Remplissez les plateaux 2/3 avec I'ali-
ment & sécher préparé. Ce faisant, veil-
lez & ne pas trop remplir les plateaux. |l
faut que de I'air puisse encore circuler &



travers les fonds grillagés des plateaux.
Chargez les plateaux de fagcon homo-
géne et ne disposez pas |'aliment & sé-
cher en plusieurs couches les unes sur
les autres.

3. Mettez les plateaux 3 et le plateau su-
périeur 2 en place.

4. Mettez le couvercle 1 en place.

8.2 Procéder aux réglages et
démarrer le processus de
séchage

REMARQUE : vous trouverez dans cho-
pitre « Tableaux des aliments » & la
page 42 les valeurs de référence pour la
température de séchage, le temps de sé-
chage et le contréle de séchage.

1. Branchez la fiche secteur 4 dans une
prise de courant correspondant aux in-
dications de la plaque signalétique. A
I'écran 13 clignote 00 et Hr est affiché.

2. Réglez avec les boutons = 15 et + 16 le
temps de séchage entre 1 et 48 heures
(01 Hrjusqu'a 48 Hr) par palier d'1
heure.

3. Appuyez une fois brigvement sur le
bouton & 14 pour passer au réglage
de la température. 55 clignote et °C est
affiché.

4. Pour changer d'unité de température
entre °C et °F, maintenez le bouton
® 14 appuyé.

5. Réglez avec les boutons — 15 et + 16
la température de séchage entre 40 °C
et 70 °C (ou entre 100 °F et 160 °F)
par palier de 5.

6. Appuyez une fois briévement sur le
bouton () 17, pour démarrer le proces-
sus de séchage.

Le ventilateur 9 démarre. A I'écran 13
est affiché le symbole de I'heure (O, la
température réglée et le temps de sé-

chage restant sont affichés tour & tour.
Le temps de séchage est affiché en
heures (Hr), durant la derniére heure en
minutes (Min).

7. Dés que le temps réglé s'est écoulé,
I'appareil s'arréte. Le ventilateur 9 s'ar-
réte. A I'écran 13 est affiché 00 en per-
manence.

8. Contrélez I'aliment & sécher & I'aide du
test de séchage (voir « Tableaux des ali-
ments » & la page 42). Dans le cas oU
I'aliment & sécher n'est pas encore suffi-
samment sec, redémarrez le processus
de séchage et réglez un temps de sé-
chage plus court.

9. Dés que le temps réglé s'est écoulé,
I'appareil s'arréte. Le ventilateur 9 s'ar-
réte. Un signal sonore retentit pendant
un court instant et & I'écran 13 s'affiche
00 en permanence.

10.Débranchez, lorsque le processus de sé-
chage est terminé, la fiche secteur 4.

8.3 Changer les réglages
pendant le processus de
séchage

Pendant le processus de séchage, vous pou-
vez & tout moment modifier les réglages
concernant le temps de séchage et la tempé-
rature de séchage.
1. Appuyez brigvement sur le
bouton & 14. Le temps restant cli-
gnote & |'écran 13.
2. Aussi longtemps que la valeur &
I'écran 13 clignote (env. 2 secondes),
vous pouvez la changer & I'aide des
boutons = 15 et + 16.

REMARQUE : méme si, lors de la derniére
heure, le temps restant est affiché en mi-
nutes, le temps de séchage ne peut &tre mo-
difié qu'en palier par heures.



3. Appuyez une fois briévement sur le
bouton & 14 pour passer au réglage
de la température. Vous pouvez égale-
ment modifier le réglage de température
& I'aide des boutons — 15 et + 16
aussi longtemps que la valeur clignote
(env. 2 secondes).

4. Aprés env. 2 secondes, les valeurs sont
sauvegardées et affichées en perma-
nence.

8.4 Interrompre le processus
de séchage

Vous pouvez & tout moment interrompre le

processus de séchage, p. ex. pour effectuer

un test de séchage avant que le temps de sé-

chage réglé soit écoulé.

® Appuyez une fois brigvement sur le
bouton () 17, pour interrompre le pro-
cessus de séchage.
Le ventilateur 9 s'arréte. A I'écran 13
clignote PA.

® Pour poursuivre le processus de sé-
chage, appuyez de nouveau briéve-
ment sur le bouton (1) 17.

8.5 Arréter le processus de
séchage

Vous pouvez & tout moment arréter le pro-
cessus de séchage, p. ex. lorsque I'aliment
& sécher est déja suffisamment sec avant
que le temps réglé soit écoulé.

1. Maintenez enfoncé le bouton () 17 aussi
longtemps que nécessaire, jusqu'a ce que
le ventilateur 9 s'arréte, qu'un signal so-
nore retentisse brigvement et qu'a
I'écran 13 s'affiche 00 en permanence.

2. Débranchez, lorsque le processus de sé-
chage est terming, la fiche secteur 4.
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8.6 Retirer I'aliment a sécher
et le ranger

® laissez bien refroidir I'aliment & sécher
avant de le retirer et de le conditionner.

e Conditionnez I'aliment & sécher herméti-
quement, p. ex. dans des bocaux au
couvercle fermant solidement ou dans
des sachets en plastique. Vous pouvez
aussi mettre 'aliment & sécher sous
vide.

® Rangez |'aliment & sécher & |'abri de la
lumiére.

9. Nettoyage

Nettoyez l'appareil avant la pre-
miére utilisation !

DANGER ! Risque
d'électrocution !
© Débranchez la fiche secteur 4 de la
prise de courant avant de nettoyer |'ap-
pareil.
© Lla base de I'appareil 8, le cable de
raccordement et la fiche secteur 4 ne
doivent pas étre plongés dans I'eau ou
dans un autre liquide.
© Veillez, lors du nettoyage, & ce qu'au-
cune humidité ne pénétre dans le venti-
lateur 9.
DANGER ! Risque de
brilures !
© Laissez toutes les piéces refroidir avant
le nettoyage.

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© N'utilisez aucun détergent acide ou dé-
capant.

Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation
et éliminez fous les restes d'aliments.

Couvercle et plateaux
Le couvercle 1 et les plateaux 2 et 3 sont la-
vables au lave-vaisselle.



Base de I'appareil

® Nettoyez la base de I'appareil 8 &
I'aide d'un chiffon légérement humide,
le cas échéant, avec un peu de produit
vaisselle doux.

10. Rangement

A DANGER pour les enfants !
© Conservez |'appareil hors de portée des
enfants.

* Nettoyez toutes les piéces et laissez-les
sécher correctement avant de ranger
I'appareil.

e Choisissez un endroit a I'abri d'une
forte chaleur ou de I'humidité.

11. Elimination

Ce produit est soumis aux

exigences de la directive

2012/19/UE. Le symbole

de la poubelle sur roues bar-

rée signifie que, dans |'Union

européenne, le produit doit

faire |'objet d'une collecte séparée des dé-
chets. Cela s’applique au produit et & tous
les accessoires portant ce symbole. Les pro-
duits portant ce symbole ne doivent pas étre
éliminés avec les déchets ménagers nor-
maux, mais doivent étre déposés dans un
point de collecte chargé du recyclage des
appareils électriques et électroniques.

Ce symbole de recyclage iden-

tifie p. ex. un objet ou des par-

ties de matériaux comme étant
recyclables. Le recyclage

contribue & réduire | utilisation

de matiéres premiéres et & protéger I'envi-
ronnement.

Le produit est recyclable, sou-
mis & la responsabilité élar-
gie du producteur et doit
faire I'objet d'un tri sélectif.

=2

g
Emballage
Si vous souhaitez mettre I'emballage au re-
but, respectez les prescriptions environne-
mentales correspondantes de votre pays.

12. Dépannage

Si votre appareil ne fonctionne pas correcte-
ment, procédez dans un premier temps aux
tests de cette liste de contréle. Il s'agit peut-
étre seulement d'un probléme mineur que
vous pouvez résoudre vous-méme.

DANGER ! Risque
d'électrocution !
® N'essayez en aucun cas de réparer
I'appareil vous-méme.

Cause possible /

Probléme .
solution

¢ ['alimentation élec-
trique estelle établie
correctement 2

o \Vérifiez le branche-
ment.

Ne fonctionne
pas

00 Hr estil réglé en
tant que temps de

L'appareil ne
peut pas étre

démarré & séchage 2 Réglez un
I'aide du temps de séchage
bouton ¢ 17. entre 1 et 48 heures.
L'appareil ¢ |'appareil dispose

s'éteint auto-
matiquement et

d'une protection contre
la surchauffe. Cette

ne peut pas derniére coupe I'appa-
tre remis en reil en cas de sur-
marche. chauffe. Adressez-vous

au centre de service.
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13. Caractéristiques

Symboles utilisés

techmques I:l Isolation de protection
Modéle : SDA 350 A2
Tension secteur :|220-240 V ~ 50- 60 Hz Gepriifte Sicherheit (sécurité
Classe de @ contrélée): les appareils doivent
protection : = satisfaire aux Régles techniques
Puissance - 350 W reconnues en vigueur et étre
i conformes & la Loi sur la sécurité
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des produits (Produktsicherheits-
gesetz - ProdSG).

Avec ce marquage CE, la société
HOYER Handel GmbH déclare la
conformité avec la réglemento-
tion de |'Union européenne.

Ce symbole rappelle qu'il faut éli-
miner 'emballage en respectant
I'environnement.

Les matériaux recyclables sont
marqués par le symbole du recy-
clage (3 fleches). Le matériau
peut étre spécifié par le numéro
de recyclage au milieu (ici : 21)
et/ou un sigle (ici : PAP).

Tension alternative

)

Le symbole représente les piéces
pouvant étre nettoyées au lave-
vaisselle.

N
3
>

n
=
m
m

Ce produit ne contient pas de bis-
phénol A.

Avec ce marquage UKCA (UK
Conformity Assessed) la société
HOYER Handel GmbH déclare la

conformité pour le Royaume-Uni.

E o=

Ce symbole représente le fabri-
cant du produit.

Sous réserves de modifications techniques.




14. Garantie de
HOYER Handel GmbH

Chére cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans & compter de la date d’achat. En
cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits légaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.

Conditions de garantie

Le délai de garantie commence & la date
d'achat. Conservez le ticket de caisse d'ori-
gine. Ce document sert de justificatif d'achat.
Si au cours des trois années suivant la date
d’achat, des défauts de matériel ou de fabri-
cation apparaissent sur ce produit, celuici
vous est, & notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement. Les conditions pour faire
valoir la garantie sont que 'appareil et la
preuve d'achat (ticket de caisse) soient pré-
sentés dans un délai de trois ans et que le
défaut ainsi que le moment ou il est survenu
soient briévement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I'échange du produit
ne constitue pas un nouveau commencement
de période de la garantie.

Durée de garantie et requétes
légales pour vices de construction
La durée de garantie n’est pas prolongée
par son application. Ceci est également vo-
lable sur les piéces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de I'achat doivent étre signalés im-
médiatement aprés le déballage. Aprés |'ex-
piration de la garantie, les réparations &
effectuer sont payantes.

Etendue de la garantie

Lappareil a été fabriqué selon des prescrip-
tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s'applique aux défauts de maté-
riel ou de fabrication.

Sont exclus de la garantie les piéces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des piéces fragiles, par ex.
les interrupteurs, sources d'éclai-
rage ou d'autres piéces en verre.

Cette garantie est perdue si l'appareil n‘a
pas été utilisé ou entretenu de maniére
conforme. Pour une utilisation conforme du
produit, respecter précisément toutes les
consignes présentées dans le mode d’em-
ploi. Les fins dutilisation et les actions
contre-indiquées ou déconseillées dans le
mode d’emploi doivent impérativement étre
évitées.

Le produit est exclusivement congu pour un
usage privé non commercial. La manipula-
tion non autorisée et non conforme, |'utilisa-
tion de force et les interventions non
effectuées par notre centre de service autori-
sé entrainent la perte de garantie.

Déroulement en cas de garantie

Pour assurer un traitement rapide de votre

demande, respectez les éléments suivants :

® Pour toute demande, tenez & disposition
le numéro d'article
IAN : 377117_2110 et le ticket de
caisse comme preuve d'achat.

®  Vous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, &
gauche) ou sur 'autocollant apposé &
I'arriére ou sur le dessous de 'appareil.

® En cas d'erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d'abord par
téléphone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.
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* Envoyez ensuite gratuitement & l'adresse
de service qu'on vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en 'y
joignant la preuve d’achat (ticket de
caisse) et 'indication du défaut ainsi que
du moment o il est survenu.

Sur www.lidl-service.com, vous pouvez télé-

charger ce mode d’emploi ainsi que ceux
d’autres produits, des vidéos sur les produits
et des logiciels d'installation.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Ce code QR vous permet d'accéder directe-

ment & la page du service client Lid|

(www.lidl-service.com) et vous permet d'ou-

vrir votre mode d'emploi lorsque vous avez
saisi le numéro d'article (IAN)
377117_2110.

)
ﬂ Centre de service

Service Belgique
Tel.. 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN : 377117_2110

50 FR)

6—6'- Fournisseur

Attention | l'adresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez
d’abord le centre de service cité plus haut.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
ALLEMAGNE
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1. Overzicht

Deksel

Bovenste droogmand, in hoogte verstelbaar
Droogmanden, in hoogte verstelbaar

Aansluitsnoer met stekker

Bedieningselementen

Ventilatiesleuven

Standvoeten

Basisapparaat

Ventilator

10 Openingen (in het midden van de droogmanden 3)
11 Gesloten afdekking (in het midden van de bovenste droogmand 2)
12 Openingen (in het deksel)

VoONOGCCUBRON -~

Afbeelding A: onderscheid maken tussen droogmanden
Boven: bovenste droogmand 2 met gesloten afdekking 11 in het midden;
Onder: droogmand 3 met opening 10 in het midden

Afbeelding B: bedieningselementen 5

13 Display

14 @ Kort indrukken: instelmodus oproepen, tussen temperatuur- en tijdinstelling
wisselen
Lang indrukken: eenheid °C/°F wisselen

15 — Waarden verlagen

16 + Woaarden verhogen

17 O Kort indrukken: droogproces starten/pauzeren

Lang indrukken: droogproces afbreken



Hartelijk dank voor uw
vertrouwen!

Hartelijk gefeliciteerd met uw nieuwe droog-

avtomaat.

Om het apparaat veilig te gebruiken en om
alle functies van het apparaat te leren ken-
nen:

¢ Lees deze handleiding véér de
eerste ingebruikname zorgvul-
dig door.

¢ Neemt u steeds de veiligheidsin-
structies in acht!

¢ Het apparaat mag alleen wor-
den bediend zoals in deze hand-
leiding wordt beschreven.
Bewaar deze handleiding goed.
Wanneer u het apparaat ooit
aan iemand doorgeeft, dient u
deze handleiding bij te voegen.
De handleiding maakt deel uit
van het apparaat.

Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe
droogautomaat.

Symbolen op het apparaat

Het symbool geeft aan dat mo-
terialen die hiermee worden
aangeduid, de smaak noch de
geur van levensmiddelen ver-
anderen.

5T
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2, Correct gebruik

De droogautomaat is bestemd voor het dro-
gen van levensmiddelen.

Het apparaat is ontworpen voor particuliere
huishoudens. Het apparaat mag vitsluitend
droog en binnenshuis worden gebruikt.

Dit apparaat mag niet voor commerciéle
doeleinden worden gebruikt.

Voorzienbaar misbruik

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Het apparaat is niet geschikt ...
... om levensmiddelen op te warmen;
... om voorwerpen fe drogen.

© Gebruik het apparaat niet als ventila-
torkachel.

©® Het apparaat is niet geschikt voor ge-
bruik buitenshuis.

3. Veiligheidsinstructies

Waarschuwingen
Indien nodig worden de volgende waar-
schuwingen in deze handleiding vermeld:
A GEVAAR! Hoog risico: het niet in
acht nemen van de waarschuwing
kan tot letsel leiden.
WAARSCHUWING! Matig risico: het niet
in acht nemen van de waarschuwing kan
verwondingen of ernstige materiéle schade
veroorzaken.
LET OP: gering risico: het niet in acht ne-
men van de waarschuwing kan lichte ver-
wondingen of materiéle schade
veroorzaken.
AANWUZING: toedrachten en bijzonder-

heden waarop tijdens het gebruik van het
apparaat moet worden gelet.



Instructies voor een veilig gebruik

© Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met verminderde fysieke, sensorische of mentale
capaciteiten of een gebrek aan ervaring en/of kennis, wanneer
zij onder toezicht staan of met betrekking tot het veilige gebruik
van het apparaat instructies hebben gekregen en de daaruit
voortvloeiende risico's hebben begrepen.

®© Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

® Schoonmaak- en onderhoudswerkzaamheden mogen niet door kin-
deren worden vitgevoerd, tenzij deze ouder zijn dan 8 jaar en on-
der toezicht staan.

® Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt van het appao-
raat en het aansluitsnoer worden gehouden.

© Dit apparaat is niet bedoeld om te gebruiken met een externe
tijdschakelklok of een afzonderlijk op afstand bestuurbaar sys-
teem.

® Wanneer het aansluitsnoer van dit apparaat beschadigd is, moet
dit door de fabrikant of diens klantenservice of een gelijkwaardig
gekwalificeerde persoon worden vervangen om gevaar te voorko-
men.

® Maak alle onderdelen en vlakken die met levensmiddelen in con-
tact komen schoon alvorens het apparaat voor de eerste keer te ge-
bruiken (zie “Reinigen” op pagina 64).

GEVAAR voor en door
huis- en gebruiksdieren!
© Er kunnen gevaren voor huis- en ge-

A GEVAAR voor kinderen!

© Verpakkingsmateriaal is geen kinder-

speelgoed. Kinderen mogen niet met de

plastic zakken spelen. Er bestaat verstik-

kingsgevaar.

Let erop dat kinderen het apparaat niet
aan het aansluitsnoer van het werkblad
kunnen trekken.

Bewaar het apparaat buiten bereik van
kinderen.

bruiksdieren van elekirische apparaten
vitgaan. Verder kunnen dieren ook
schade aan het apparaat veroorzaken.
Houd dieren daarom altijd vit de buurt
van elekirische apparaten.



GEVAAR van een
elektrische schok door
vocht!
Het apparaat, het aansluitsnoer en de
stekker mogen niet in water of andere
vloeistoffen worden gedompeld.
Bescherm het apparaat tegen vocht,
druip- en spatwater.
Wanneer er vloeistof in het apparaat te-
rechtkomt, moet de stekker direct uit het
stopcontact worden getrokken. Laat het
apparaat controleren alvorens het op-
nieuw in gebruik te nemen.
Bedien het apparaat niet met vochtige
handen.
Als het apparaat in het water is geval-
len, moet de stekker direct uit het stop-
contact worden getrokken. Haal het
apparaat pas daarna uit het water.

GEVAAR door een
elektrische schok!
Steek de stekker pas in een stopcontact,
wanneer het apparaat volledig is gemon-
teerd.
Sluit de stekker alleen aan op een op de
juiste wijze geinstalleerd, gemakkelijk
toegankelijk stopcontact, waarvan de
spanning overeenkomt met de gegevens
op het typeplaatje. Het stopcontact
moet ook na het aansluiten gemakkelijk
toegankelijk blijven.
Let erop dat het aansluitsnoer niet door
scherpe randen of hete plaatsen kan
worden beschadigd. Wikkel het aan-
sluitsnoer niet rond het apparaat.
Het apparaat is na het vitschakelen nog
niet geheel zonder stroom. Hiervoor
moet u de stekker uit het stopcontact
trekken.
Let er bij het gebruik van het apparaat
op dat het aansluitsnoer niet vastge-
klemd wordt of bekneld raakt.
Trek de stekker altijd aan de stekker vit
het stopcontact en nooit aan het snoer.
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© Trek de stekker uit het stopcontact, ...

.. wanneer er zich een storing voor-
doet,

.. wanneer u het apparaat niet ge-
bruikt,

.. voordat u het apparaat reinigt en

... bij onweer.

Breng geen veranderingen aan het ap-

paraat aan, dit om gevaar te voorko-

men.

© Gebruik het apparaat niet als het appa-

raat zelf of het aansluitsnoer zichtbaar

beschadigd is.

& GEVAAR voor brand!

©® Het apparaat mag niet in de buurt van

brandbare vloeistoffen en materialen of

in explosieve omgevingen worden ge-

bruikt. Houd een afstand van ten minste

30 cm ten opzichte van de wanden

aan.

Om oververhitting van het apparaat te

voorkomen en een optimale droging te

waarborgen:

- Dek het apparaat niet aof.

- Houd de ventilatiesleuven aan de on-
derkant van het basisapparaat vrij.

- Plaats het apparaat op een vlakke,
gladde ondergrond. Tafelkleden, tex-
tiel en dergelijke kunnen de vrije ven-
tilatie belemmeren.

- Dek de roosterbodems van de droog-
manden niet volledig af (bijv. door
papier, aluminiumfolie, e.a.).

GEVAAR van verwondin-
gen door verbranden!

© De ventilator (met name de metalen de-

len), het deksel, de droogmanden en het
droogproduct kunnen tijdens de werking
warm worden. Raak het apparaat tij-
dens gebruik alleen bij de handgrepen
en de bedieningselementen aan.



®© Laat het apparaat en het droogproduct
na het vitschakelen afkoelen, voordat u
het droogproduct eruit haalt en het ap-
paraat reinigt.

®© Laat het apparaat eerst in zijn geheel
afkoelen alvorens deze te verplaatsen
en gebruik voor het verplaatsen vitslui-
tend de daarvoor bestemde handgre-
pen.

WAARSCHUWING voor

materiéle schade!

© Gebruik vitsluitend de originele acces-
soires.

© Gebruik geen scherpe of schurende rei-
nigingsmiddelen.

® Het apparaat is voorzien van kunststof
antislipvoeten. Omdat meubels zijn geco-
at met een grote verscheidenheid van lak-
ken en kunststoffen en worden behandeld
met verschillende onderhoudsmiddelen,
kan niet volledig worden uitgesloten dat
sommige van deze stoffen bestanddelen
bevatten die de kunststof voeten aantas-
ten en zacht maken. Leg, indien nodig,
een antislipmatje onder het apparaat.

4. Leveringsomvang

1 basisapparaat 8

4 droogmanden 3

1 bovenste droogmand 2
1 deksel 1

1 handleiding

5. Ingebruikname

& BRANDGEVAAR!

© Plaats het apparaat op een droge, vlak-
ke, nietglijdende en hittebestendig on-
dergrond.

© Het apparaat mag niet in de buurt van
brandbare vloeistoffen en materialen of
in explosieve omgevingen worden ge-
bruikt. Houd een afstand van ten minste
30 cm ten opzichte van de wanden
aan.

© Dek het apparaat niet af en bedek de
ventilatiesleuven 6 aan de onderzijde
van het apparaat niet om oververhitting
van het apparaat te voorkomen.

AANWUZING: tijdens het eerste gebruik
kan er een lichte geurontwikkeling ontstaan.
Dat is geen productfout. Reinig het apparaat
daarom véér het eerste droogproces, ge-
bruik dit leeg volgens de volgende aanwij-
zing en reinig het daarna opnieuw. Zorg
daarbij voor voldoende ventilatie.

Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Controleer of alle onderdelen voorhan-
den en onbeschadigd zijn.

¢ Maak het apparaat schoon alvo-
rens het voor de eerste keer te
gebruiken! (zie “Reinigen” op
pagina 64)

1. Plaats het basisapparaat 8 op een dro-
ge, vlakke en nietglijdende onder-
grond.

2. Plaats de droogmanden 3 en de boven-
ste droogmand 2 erop.

3. Zet het deksel 1 erop.

4. Steek de stekker 4 in een stopcontact
dat overeenkomt met de gegevens op
het typeplaatje. Op het display 13
knippert 00 en wordt Hr weergegeven.

5. Stel met de toetsen — 15 en + 16 de
droogtijd van 1 uur (01 Hr) in.
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6. Druk eenmaal kort op de toets & 14.
55 knippert en °C wordt weergegeven.

7. Stel met de toetsen — 15 en + 16 de
droogtemperatuur op 70 °C in.

8. Druk eenmaal kort op de toets () 17, om
het apparaat te starten.

9. Wanneer de ingestelde tijd is verstre-
ken, schakelt het apparaat uit. De venti-
lator 9 stopt. Gedurende korte tijd
weerklinkt een geluidssignaal en op het
display 13 wordt 00 continu weergege-
ven.

AANWUZING: deze eerste keer opwar-
men kunt u al na 30 minuten afbreken door zo
lang op de toets (1) 17 te drukken, totdat de
ventilator 9 stopt en op het display 13 00
continu wordt weergegeven.

10.Trek de stekker 4 uit het stopcontact.

11.Laat het apparaat afkoelen.

12.Maak het apparaat opnieuw schoon
(zie “Reinigen” op pagina 64).

6. Drogen

6.1 Algemene informatie
over het drogen

Drogen is een methode voor het conserve-
ren van levensmiddelen. Dit gebeurt door-
dat er water aan de levensmiddelen wordt
onttrokken. Een lager watergehalte onttrekt
bacterién en schimmels aan de voedingsba-
sis. Het droogproces werkt bij relatief lage
temperaturen (40 - 70 °C). Het is niet nodig
om chemische toevoegingsmiddelen, zout
of suiker toe te voegen. Daardoor blijven de
levensmiddelen zuiver. Vitamines blijven
voor het grootste deel behouden. Minera-
len, ballaststoffen en voedingsstoffen wor-
den door het droogproces geconcentreerd.
Veel gedroogde levensmiddelen hebben
daardoor een intensief aroma.
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Door de ontrekking van water zijn gedroog-
de levensmiddelen zeer licht. Ze kunnen
zonder koeling of een speciale verpakking
worden bewaard en getransporteerd.

De gedroogde levensmiddelen kunnen zo-
wel in gedroogde vorm worden geconsu-
meerd (bijv. gedroogd fruit) als geweekt
verder worden verwerkt (bijv. paddenstoe-
len) of worden meegekookt (bijv. kruiden).

6.2 Werkwijze van de
droogautomaat

Uw droogautomaat trekt door de ventilaties-
leuven 6 aan de onderzijde verse lucht aan
en verwarmt deze. De warme, droge lucht
stroomt door de droogmanden 2/3 van on-
der naar boven. Daarom is het belangrijk ...
.. de droogmanden niet te veel te vul-
len;
.. de roosters in de droogmanden niet
af te dekken en
.. een vrije ventilatie rondom te waar-
borgen.
Door de warme, droge luchtstroom vindt
een zorgvuldige droging plaats die, afhan-
kelijk van het watergehalte van het levens-
middel en de dikte van de stukken, een
verschillende duur heeft. Ter oriéntatie treft u
adviezen voor temperaturen en richtwaar-
den voor de droogtijd aan in hoofdstuk "Le-
vensmiddelentabellen" op pagina 60.



6.3 Keuze en voorbereiding
van levensmiddelen

Om een goede kwaliteit en houdbaarheid te
bereiken, is een zorgvuldige keuze en voor-
bereiding van de levensmiddelen van door-
slaggevend belang. Daarom treft u hier
enkele tips daarvoor aan.

* De levensmiddelen moeten vers zijn. Rij-
pe vruchten en rijpe groenten hebben
meer aroma. De levensmiddelen mogen
echter niet te rijp zijn.

®  Gebruik, indien mogelijk, levensmidde-
len van een onberispelijke kwaliteit. Kies
bijv. vruchten zonder slechte plekjes, zon-
der drukplekjes en zonder rotte plekjes.
Snijd evt. de slechte plekjes er royaal uit.

* Maak de levensmiddelen grondig schoon
en neem zorgvuldig de regels voor keu-
kenhygiéne in acht. Werk bijv. met scho-
ne handen en keukengereedschappen.

 Let er bij het kleinsnijden op dat de le-
vensmiddelen tijdens het drogen kleiner
worden. Snijd deze dus niet te klein.

* Snijd de levensmiddelen in stukken van
een gelijkmatige grootte en vorm, zodat
alle stukken gelijkmatig worden ge-
droogd.

* Droog de levensmiddelen direct na de
voorbereiding.

Fruit

® Het verwijderen van de pitten uit bepaal-
de fruitsoorten (bijv. kersen, pruimen,
abrikozen) is gemakkelijker, wanneer
deze eerst ca. tweederde van de droog-
tijd in hun geheel worden gedroogd en
wanneer pas daarna de pitten worden
verwijderd.

*  Bij fruit dat gemakkelijk bruin wordt (bijv.
appels), kunnen de snijvlakken vé6r het
drogen licht met citroensap worden inge-
smeerd.

* Plaats het ongeschilde fruit met de snij-
vlakken omhoog in de droogman-

den 2/3.

Groente

Veeg de paddenstoelen af met een
vochtige doek.

Was groente grondig.

Groente dient vé6r het drogen kort te
worden geblancheerd.

Kruiden

[ )

Droog kruiden als volledige stengels.
Spoel kruiden af en schud ze grondig
droog.

Kruiden dienen bij lage temperaturen
en niet fe lang te worden gedroogd. An-
ders verliezen ze aroma.

Viees

[ )

Gebruik vitsluitend vers vlees.
Verwijder zenen, botten en vet.

Spoel het vlees goed af en droog het
grondig of.

Mager vlees kan véér het drogen wor-
den gepekeld of worden gemarineerd.
Droog het vé6r het drogen af.

Snijd het vlees in dunne plakken.

Vis

e o o

Gebruik vitsluitend verse vis.

Verwijder de graten en de huid.

Spoel de vis goed of.

Besprenkel deze met citroensap en leg
deze ca. 30 minuten in zout water. Dep
de vis dan grondig droog.

Snijd de vis in dunne plakken.



7. Levensmiddelentabellen

De gegevens over de droogtijden in de volgende tabellen zijn richtwaarden. De daadwer-
kelijke tijden zijn afhankelijk van de kwaliteit van de levensmiddelen (soort, versheid, rijp-

heid) en de dikte van de stukken.

Test daarom het resultaat met een grijpproef (droogproef). Hoe het gedroogde product dat
klaar is, moet aanvoelen, ziet in de laatste kolom van de tabel. Verkort of verleng de droog-

tijd evt.
7.1 Fruit
Droog- | Voorbereiding Droog- Droogtijd in uur Droogproef
product | (richtwaarden) [temperatuur| (richtwaarden) 9P
Ananas  |Plakken: 8 mm 70 °C 10-12 goed buigzaam
Appels Plok.ker'u 8 mm/ 70 °C 8-10 goed buigzaam
partjes: 15 mm
Abrikozen gehalveerd, schil |70 °C 10-12 buigzaam
omlaag
Bananen |Plakken: 2 -3 mm |70 °C 8-10 knapperig
P Plakken: 3 mm 70 °C 8-10 buigzaam
eren
gehalveerd 70 °C 14-18 buigzaam
Aardbeien gehalveerd of onge- |70 °C 8-10 hard
sneden
Vijgen gehalveerd 70 °C 8-10 droog
Kersen ongesneden, ontpit |70 °C 10-12 lederachtig
Prui gehalveerd, schil |70 °C 10-12 buigzaam
ruimen
omlaag
Druiven gehalveerd, schil |70 °C 12-14 goed buigzaam
omlaag
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7.2 Groente

Droog- Voorbereiding Droog- Droogtijd in uur Drooaproef
product | (richtwaarden) temperatuur| (richtwaarden) 9P
Bonen ongesneden 70°C 6-8 breekbaar

Erwten vit de peul 50 °C 6-8 hard
Komkommer ongeschild, 50 °C 6-8 hard
OMKXOMMETS bl 4kken: 10 mm
geschild, 70 °C 6-8 hard
Wortelen Plakken: 8 mm
gehalveerd, 70 °C 6-10 breekbaar
Prei lengtestukken:
6-8cm
. reepjes: 60 °C 6-8 buigzaam
Paprika 6-8cm
Paddenstoe. | 1" plakjes, 50 °C 4-6 taai
len kleine paddenstoe-
len ongesneden
.. geschild, 70 °C 6-10 hard
Selderi} Plakken: 8 mm
Tomat gehalveerd 70°C 12-14 buigzaam
omaten Plakken: 6 mm 70 °C 7-10 hard
ongeschild, 60 °C 6-8 hard
Courgettes Plakken: 8 mm
7.3 Diverse levensmiddelen
Drooaproduct Voorbereiding Droog- Droogtijd in uur Drooaproef
9P (richtwaarden) | temperatuur | (richtwaarden) 9P
Kruiden gehele stengel 40 °C 2-4 breekbaar
(Basilicum, ore-
gano, rozema-
rijn, peterselie,
bieslook, dille,
dragon, enz.)
Vlees in dunne plakken |60 °C 10-12
Vis in dunne plakken |60 °C 10-12




8. Bediening

& BRANDGEVAAR!

© Plaats het apparaat op een droge, viak-

ke, nietglijdende en hittebestendig on-
dergrond.

©® Het apparaat mag niet in de buurt van
brandbare vloeistoffen en materialen of
in explosieve omgevingen worden ge-
bruikt. Houd een afstand van ten minste
30 cm ten opzichte van de wanden
aan.

© Dek het apparaat niet af en bedek de
ventilatiesleuven 6 aan de onderzijde
van het apparaat niet om oververhitting
van het apparaat te voorkomen.

GEVAAR van verwondingen
door verbranden!

©® De ventilator 9 (met name de metalen
delen), het deksel 1, de droogman-
den 2/3 en het droogproduct kunnen
tijdens de werking warm worden. Raak
het apparaat tijdens gebruik alleen bij
de handgrepen en de bedieningsele-
menten 5 aan.

© Laat het apparaat en het droogproduct
na het vitschakelen afkoelen, voordat u
het droogproduct eruit haalt en het ap-
paraat reinigt.
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8.1 Apparaat monteren en
vullen

AANWUZINGEN:

¢ Afbeelding A: gebruik altijd de bo-
venste droogmand 2 en plaats deze al-
tijd als bovenste. U herkent deze aan
de gesloten afdekking 11 in het mid-
den.

¢ Afbeelding A: ukunt het aantal
droogmanden 3 variéren. Deze her-
kent u aan de openingen 10 in het mid-
den.

Instellen van afstanden

Voor iets hogere levensmiddelen kan de af-
stand tussen de droogmanden 2/3 worden
vergroot.

¢ Normale afstand: voor een kortere
afstand zet u de droogmanden zo op el-
kaar dat de 6 smalle en de 6 brede
nokjes aan de randen van de droog-
manden verplaatst ten opzichte van el
kaar staan.

¢ Grotere afstand: voor een grotere
afstand zet u de droogmanden zo op el-
kaar dat de smalle en de brede nokjes
boven elkaar staan.




Vullen

1. Plaats het basisapparaat 8 op een dro-
ge, vlakke en nietglijdende onder-
grond.

2. Vul de droogmanden 2/3 met het voor-
bereide droogproduct. Let er daarbij op
dat u de droogmanden niet te vol doet.
Er moet nog lucht door de roosterbo-
dems van de droogmanden kunnen cir-
culeren. Vul de droogmanden
gelijkmatig en leg het droogproduct niet
in meerdere lagen over elkaar heen.

3. Plaats de droogmanden 3 en de boven-
ste droogmand 2 erop.

4. Zet het deksel 1 erop.

8.2 Instellingen uitvoeren en
droogproces starten

AANWWUZING: richtwaarden voor de
droogtemperatuur, de droogtijd en de

droogproef vindt u in hoofdstuk "Levensmid-

delentabellen" op pagina 60.

1. Steek de stekker 4 in een stopcontact
dat overeenkomt met de gegevens op
het typeplaatje. Op het display 13
knippert 00 en wordt Hr weergegeven.

2. Stel met de toetsen — 15 en + 16 de
droogtijd tussen 1 en 48 uur (01 Hr tot
48 Hr) in stappen van 1 uur in.

3. Druk eenmaal kort op de toets & 14,
om de instelling van de temperatuur te
wisselen. 55 knippert en °C wordt
weergegeven.

4. Om de eenheid voor de temperatuur
tussen °C en °F te wisselen, houdt u de
toets & 14 ingedrukt.

5. Stel met de toetsen — 15 en + 16 de
droogtemperatuur tussen 40 °C en
70 °C (resp. tussen 100 °Fen 160 °F)
in stappen van 5° in.

6. Druk eenmaal kort op de toets () 17, om
het droogproces te starten.

De ventilator 9 start. Op het display 13

wordt het urensymbool © weergege-
ven, de ingestelde temperatuur en de
resterende droogtijd worden afwisse-
lend weergegeven. De droogtijd wordt
in uur (Hr) weergegeven, binnen het
laatste uur in minuten (Min).

7. Wanneer de ingestelde tijd is verstre-
ken, schakelt het apparaat vit. De venti-
lator @ stopt. Op het display 13 wordt
00 continu weergegeven.

8. Controleer het droogproduct met de
droogproef (zie “Levensmiddelentabel-
len” op pagina 60). Indien het droog-
product nog niet voldoende is
gedroogd, start u het droogproces op-
nieuw voor een kortere nadroogtijd.

9. Wanneer de ingestelde tijd is verstre-
ken, schakelt het apparaat vit. De venti-
lator 9 stopt. Gedurende korte tijd
weerklinkt een geluidssignaal en op het
display 13 wordt 00 continu weergege-
ven.

10.Trek na beéindiging van het droogpro-
ces de stekker uit het stopcontact 4.

8.3 Instellingen tijdens het
droogproces wijzigen

U kunt de instellingen van de droogtijd en

de droogtemperatuur tijdens het droogpro-

ces te allen tijde wijzigen.

1. Druk kort op de toets @ 14. De reste-
rende tijd knippert op het display 13.

2. Zolang de waarde op het display 13
knippert (ca. 2 seconden), kunt u deze
met de toetsen — 15 en + 16 wijzi-
gen.

AANWWZING: ook wanneer tijdens het
laatste uur de resterende tijd in minuten
wordt weergegeven, kan de droogtijd al-
leen in stappen van uren worden gewijzigd.



3. Druk eenmaal kort op de toets & 14, om
de instelling van de temperatuur te wis-
selen. U kunt ook de temperatuurinstel-
ling ook met de toetsen = 15 en + 16
veranderen, zolang de waarde knippert
(ca. 2 seconden).

4. Na ca. 2 seconden worden de waar-
den opgeslagen en continu weergege-
ven.

8.4 Droogproces
onderbreken

U kunt het droogproces te allen tijde onder-
breken, bijv. om reeds voor het verstrijken
van de ingestelde droogtijd een droogproef
uit te voeren.

®  Druk eenmaal kort op de toets M 17, om
het droogproces te onderbreken.
De ventilator 9 stopt. Op het dis-
play 13 knippert PA.

o Druk opnieuw kort op de toets () 17
om het droogproces voort te zetten.

8.5 Droogproces afbreken

U kunt het droogproces te allen tijde afbre-
ken, bijv. wanneer het droogproduct reeds
voor het verstrijken van de ingestelde tijd
goed is gedroogd.

1. Houd de toets ) 17 zolang ingedrukt tot

de ventilator 9 stopt, er kort een geluids-

signaal weerklinkt en er op het dis-
play 13 00 continu wordt
weergegeven.

2. Trek na begindiging van het droogpro-
ces de stekker uit het stopcontact 4.

8.6 Droogproduct eruit halen
en bewaren

® Laat het droogproduct goed afkoelen,
voordat u het eruit haalt en verpakt.

64 (ND

® Verpak het droogproduct luchtdicht,
bijv. in potten met een stevig sluitend
deksel of in plastic zakken. U kunt het
droogproduct ook vacumeren.

¢ Bewaar het droogproduct op een don-
kere plaats.

9. Reinigen

Maak het apparaat schoon alvorens
het voor de eerste keer te gebrui-
ken!

GEVAAR door een elektrische
schok!
© Trek de stekker 4 uit het stopcontact
voordat u het apparaat reinigt.
© Het basisapparaat 8, het aansluitsnoer
en de stekker 4 mogen niet in water of
andere vloeistoffen worden gedompeld.
© Let erop dat er bij het reinigen geen
vocht in de ventilator 9 terechtkomt.

GEVAAR van verwondingen
door verbranden!
© Laat alle onderdelen voor het reinigen
afkoelen.

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Gebruik geen scherpe of schurende rei-
nigingsmiddelen.

Reinig het apparaat na elk gebruik en ver-
wijder alle achtergebleven levensmiddelres-
ten.

Deksel en droogmanden
Het deksel 1 en de droogmanden 2 en 3
zijn vaatwasmachinebestendig.

Basisapparaat
® Reinig het basisapparaat 8 met een
licht vochtige doek, evt. met een beetje

mild afwasmiddel.



10. Opbergen

A GEVAAR voor kinderen!
©® Bewaar het apparaat buiten bereik van
kinderen.

® Reinig alle onderdelen en laat deze
goed drogen voordat u het apparaat
opruimt.

* Kies een plaats waar hitte en vocht
geen invloed op het apparaat kunnen

hebben.

11. Weggooien

Dit product valt onder de Euro-

pese richtlijn 2012/19/EU.

Het symbool van de doorge-

streepte afvalton op wieltjes

betekent dat het product in de

Europese Unie gescheiden

moet worden weggegooid. Dat geldt voor het
product en alle met dit symbool aangeduide
accessoires. Aldus aangeduide producten
mogen niet met het normale huisvuil worden
weggegooid, maar moeten bij een inname-
punt voor recycling van elektrische en elekiro-
nische apparaten worden afgegeven.

Dit recyclingsymbool markeert

bijv. een voorwerp of materi-

aaldelen als waardevol voor

de terugwinning. Recycling

help het verbruik van grond-

stoffen te reduceren en het milieu te ontlas-
ten.

Verpakking

Als u de verpakking wilt weggooien, houdt
u dan aan de betreffende milieuvoorschrif-
ten in uw land.

12. Problemen oplossen

Wanneer uw apparaat een keer niet functio-
neert zoals gewenst, doorloopt u eerst deze
checklist. Misschien is het een klein probleem
dat u zelf kunt oplossen.

GEVAAR door een elektrische
schok!

©® Probeer in geen geval het apparaat zelf
te repareren.

Storing Mogelijke oorzaken /
maatregelen
* |s de stroomvoorzie-
. ning gewaarborgd?
Geen functie 99 9%
Controleer de aanslui-
ting.
Het apparaat |® s als droogtijd 00 Hr
kan niet meer ingesteld? Stel een
Worden gestcrt drooghld in tussen 1
met de en 48 uur.
toets () 17.
Het apparaat |® Het apparaat heeft
schakelt auto- een beveiliging fegen
matisch uit en oververhitting. Deze
kan niet schakelt het apparaat
opnieuw wor- vit in geval van over-
den ingescha- verhitting. Neem con-
keld. tact op met het
servicecenter.




13. Technische gegevens

Gebruikte symbolen

[l

Randaarde

Model: SDA 350 A2
Netspanning:{220 - 240 V ~ 50 - 60 Hz
Bescher-

mingsklasse: |II [O]

Vermogen: |350 W
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Gepriifte Sicherheit (geteste veilig-
heid): apparaten moeten aan de
algemeen erkende regels van de
techniek voldoen en zijn conform
de Wet betreffende productveilig-
heid (Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

Met het CE-keurmerk verklaart
HOYER Handel GmbH de EU-

conformiteit.

Dit symbool herinnert u eraan om

°
®N | de verpakking op een milieu-
%ﬂ vriendelijke manier weg te gooi-
en.
/\ |Herbruikbare materialen zijn ge-

markeerd met het recyclingsym-
bool (3 pijlen). Het materiaal kan
aan de hand van het recycling-
nummer in het midden (hier: 21)
en/of aan een afkorting (hier:
PAP) worden gespecificeerd.

Wisselspanning

)

Het symbool markeert onderde-
len die in de vaatwasmachine
kunnen worden gereinigd.

)
&
>

n
=
m
m

Het product bevat geen bisfenol A.

Met de UKCA-markering ver-
klaart HOYER Handel GmbH de
conformiteit voor het Verenigd
Koninkrijk.

E o<

Het symbool markeert de product-
fabrikant.

Technische wijzigingen voorbehouden.




14.Garantie van
HOYER Handel GmbH

Geachte klant,

U heeft op dit apparaat 3 jaar garantie van-
af de koopdatum. Wanneer dit product on-
volkomenheden vertoont, heeft u wettelijke
rechten ten opzichte van de verkoper van
het product. Deze wettelijke rechten worden
niet beperkt door onze hiernavolgend be-
schreven garantie.

Garanﬁevoorwaarden

De garantietermijn begint op de koopdatum.
Bewaar de originele kassabon goed. Deze
bon is nodig als bewijs dat u het apparaat
heeft gekocht.

Indien binnen drie jaar na de koopdatum van
dit product een materiaal- of fabricagefout op-
treedt, wordt het product door ons — naar
onze keus — gratis voor u gerepareerd of ver-
vangen, of ontvangt u de aankoopprijs retour.
Deze garantie stelt als voorwaarde, dat het
defecte apparaat en het koopbewijs (kassa-
bon) binnen de termijn van drie jaar wordt
overlegd en dat er kort schriftelijk wordt be-
schreven, waaruit de onvolkomenheid bestaat
en wanneer deze zich heeft voorgedaan.
Wanneer het defect door onze garantie
wordt gedekt, ontvangt u het gerepareerde
product terug of u krijgt een nieuw exemplaar.
Met reparatie of vervanging van het product
begint geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke
garantieaanspraken wegens
gebreken

De garantieperiode wordt door de vrijwa-
ring niet verlengd. Dat geldt ook voor ver-
vangen en gerepareerde onderdelen.
Schades en onvolkomenheden die eventueel
al bij de koop aanwezig waren, moeten di-
rect na het vitpakken worden gemeld. Aan
reparaties die zich voordoen na het verstrij-
ken van de garantieperiode zijn kosten ver-
bonden.

Omvang van de garantie

Het apparaat werd zorgvuldig geproduceerd
volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen en nauw-
gezet gecontroleerd véér levering.

De garantie geldt voor materiaal- of fabrica-
gefouten.

Van de garantie vitgesloten zijn slij-
tonderdelen die onderhevig zijn aan
normale slijtage en beschadigingen
van breekbare onderdelen, bijv.
schakelaars, lichtbronnen of andere
onderdelen die van glas zijn ge-
maakt.

Deze garantie vervalt, wanneer het product
werd beschadigd of ondeskundig werd ge-
bruikt of onderhouden. Voor een juist gebruik
van het product moeten alle instructies die in
de handleiding staan vermeld, nauwkeurig
worden nageleefd. Gebruiksdoeleinden en
handelingen die in de handleiding worden
afgeraden of waarvoor wordt gewaar-
schuwd, moeten beslist worden vermeden.
Het product is vitsluitend bedoeld voor parti-
culier gebruik en niet voor commercieel ge-
bruik. Bij een oneigenlijke of ondeskundige
behandeling, bij gebruikmaking van geweld
en bij ingrepen die niet werden uitgevoerd
door ons erkende servicecenter, vervalt de
garantie.

Afhandeling in geval van

garantie

Om een snelle behandeling van uw verzoek

te waarborgen, dient u de volgende aanwij-

zingen te volgen:

® Houd voor alle aanvragen het artikel-
nummer IAN: 377117_2110 en de
kassabon als bewijs voor de koop bij
de hand.

¢ Het artikelnummer vindt u op het type-
plaatie, ingegraveerd, op de titelpagina
van uw handleiding (linksonder) of als
sticker op de achter- of onderkant van
het apparaat.
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*  Wanneer zich functiestoringen of ande-
re onvolkomenheden voordoen, neemt u
eerst telefonisch of per e-mail con-
tact op met het hierna genoemde ser-
vicecenter.

® Een product dat geregistreerd staat als
defect, kunt u dan met bijvoeging van
de aankoopnota (kassabon) en de ver-

melding waaruit de onvolkomenheid be-

staat en wanneer deze zich heeft
voorgedaan, franco naar het ser-
viceadres sturen dat u is meegedeeld.

Op www.lidl-service.com kunt u deze en

nog veel meer handleidingen, product-
video's en installatiesoftware downloaden.

=] %%, 4: =]
=

&

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Met deze QR-code gaat u direct naar de
Lidlservice-pagina (www.lidl-service.com)
en kunt u door middel van het invoeren van

het artikelnummer (IAN) 377117_2110
uw handleiding openen.

Servicecenters

Q@D Service Nederland
Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN: 377117_2110
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AE® |everancier
Let erop, dat het onderstaande adres geen

serviceadres is. Neem eerst contact op
met het bovengenoemde servicecenter.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
DUITSLAND
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. Emokoémnon

KaTrdki

Emavw kaAdOr amofipavong, pubuiléuevo oto UWog
KaAdBia ammogfpavong, pubuifdueva oto UYog
KaAwd10 NAEKTPIKAG oUvBEONG PE PIG TPoPodoaiag
>ToIXEia XEIPICUOU

Eykotm agpiopou

Moédia

Baaoikr) ouokeun

Avepiotipag

10 Omrég (010 péoo Twv KahaBiwv atmoéApavong 3)

11 KAg10T6 KGAUppa (oTo p€Co Tou £TTAvVw KaAaBiou atrogrpavong 2)
12 Omég (01O KATTAKI)

© 00N G BAWN=

Eikéva A: diapopomoinon kaAabiwv amonpavong
Emavw: emdvw kaAdd1 atmogripavong 2 pe kAeioTd kAAupua 11 aTto péoo.
Katw: kaAadi ammogrpavang 3 pe ot 10 oTo pécgo

Eikova B: oroixeia xeipiouou 5
13 0B8dvn
14 @ MartAoTe oUvTopa: KARon Asitoupyiag pubuiong, evalAayr HETAEU pubuI-

ong Beppokpaaiag Kai wPag.
MathoTe TapateTapéva: evalhayn povadag °C/°F

15 — Meiwon Tipwv
16 + Augnon Tipwv
17 & MatAoTe olvTopa: évapén/maton diadikagiag amogApavaong,

TIATAOTE TTapaTeTapéva: diakoTr) diadikagiag amogApavong
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Euxapiorouue yia trnv
gumoroouvn oag!

20G OUYXAipOUE yIa TNV ayopd TnNG vEag
0ag autéuaTng CUOKEUAG aTTogpavaong.

MNa Tov ac@aAnf xeIpIouo Kal yia va yvwpi-

OETE TO OUVOAO BUVATOTHTWY TG CUCKEUAG:

* Mpiv TNV TpwTN B€0N O€ AciIToupyia,
S10BAoTE TTPOOEKTIKA AUTEG TIG OBN-
Yigg Xxpnong.

*  TnpRoTe OTWOBATIOTE TIG UTTOBEISEIG
ac@aAeiag!

e H xpfion TnNg OUOKEUNG EMITPETTETAI
HOVO L€ TOV TPOTIO TTOU TrEPIYPAPE-
TOI OTIG TTAOPOUOEG 0BNnyYieg XpRong.

¢  QOuAdgre TiIg 08nyigg XpRong.

e Av XpEIOOTEI VO TTAPAdWOETE TN OU-
OKEUN O TPITOUG, CUNTTEPIAGBETE
Kal TIG TTapoUoeg odnyieg xpnong.
01 0dnyigg xpnong amoreAouv ava-
TTOOTTOOTO HEPOG TNG CUOKEURG.

EuxopaoTte va attoAaloeTe Tn vEa 0ag au-
TOUOTN CUCKEUN aTTOgAPAVONG.

ZuuBoAa ortn ocuokeun

To oUpBoAo onuaivel TTwg Ta
UANIKG PE TN oApavon auTr dev
MeTaBAaAAoUV oUTE TN yeuon
oUTE TNV OO UNA TWV TPOPIPWV.

5T

2. Evdéedeiyuévn xpnon

H autéparn ouokeun amofripavong Tpo-
BAETTETQN VIO TNV OTTOEAPAVON TPOPIUWV.

H ouokeun rpoopileTal yovo yia I01IWTIKA
XpHon oTo voikokupld. H xprion tng ou-
OKEUNG ETTITPETTETAI HOVO O€E OTEYVOUG E0W-
TEPIKOUG XWPOUG.

ATtrayopeUeTal n Xprion TnG GUOKEUNG Yia
ETTAYYEAPATIKOUG OKOTTOUG.

Avauegvouevn Kakn xpnon

MPOEIAOMNOIHZH yia uAikég {nuigg!

® H ouokeur| dev TpoopileTal,...
... YIa {éoTaPA TPOPIPWY,
... YIO OTEYVWHA QVTIKEIMEVWV.

® Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN WG OEg-
poBepuO.

® H guokeun dev TTpoopideTal yia Ael-
Toupyia o€ eEWTEPIKO XWPO.

3. Ymodcsiésic aocpaAciag

lposidomoiioeic
271G TTapouceg 0dnyieg Xpriong Xpnoiuo-
TroloUvTal, EQOOOV ATTAITEITAI, Ol aKOAOUBEG
TTPOEIBOTIOINCEIG:
KINAYNOZ! MeydhAog kivduvog: n
un THPNON TNG TTPOEIBOTToINCNG
uTTopei va odnynaoel o€ BAAREG TNG
OWMATIKAG AKEPAIATNTAG KAl TNG
qwng.
MPOEIAOMOIHZH! M£Tpiog Kiviuvog: un
TAPNON TNG TTPOEIBOTTOINCNG UTTOPE VO
TTPOKOAEDEI TPAUPATIOPOUG 1) 0ORapEG UAI-
KEG CNUIEG.
MPOZOXH: pikpdg Kivduvog: un TApNon
TNG TTPOEIBOTTOINCNG UTTOPEI VO TTPOKAAEDEI
eAa@POUG TpaupaTIOPoUG i UAIKEG CNUIEG.
YMNMOAEI=H: mepioTaTikd Ko 1Id1aIrepdTnTESG
TTOoU TIPETTEl VO AaUBAvVETE UTTOWN OTAV XEI-
piCecTE TN OUOKEUN.



Oodnyieg yia Tnv acealn Asiroupyia

® H ouokeur auTh PJTTopEi va XpnoipoTroinBei atro Taidid nAikiog
avw Twv 8 £TWV, KOBWGS Kal a1TO ATOUA JE HEIWPEVEG CWHATIKEG,
a100nNTAPIES ) dlavonTIKES IKAVOTATEG H/Kal ATTO ATOUA XWPIG
euTTEIpia /KAl yvwaon puévo av emRBAETTOVTAl I} KOBodnyouvTal
Yl TNV aCQAAA XPrion TNG CUCKEUNG KAl £XOUV KATAVONOEI TOUG
KIVOUVOUG TTOU €VEXEI N XPNON TNG OUOKEUNG AUTHG.

® H ocuokeun dgv eTTITPETTETAI VA XPNOIMOTTOIEITAI ATTO TA TTAIDIA
wg TTaIyVviol.

® O kaBapIoPOCS Kal N cuvTHPNON €K JEPOUG TOU XPROTN va unv Ole-
¢ayovrtal atrd TTaIdId, EKTOG Kal av ival Avw Twv 8 £TWV Kal ETTO-
TITedovTal.

© KpatioTe Jakpid atrd Tr CUOKEUN Kal TO KAAWDIO NAEKTPIKAG
ouvdeong Ta TTaIdId NAIKIag KATw Twv 8 €Twv.

® H ouokeun auTtr) dev TTpoopiCeTal yia Trn AEIToupyia e EEWTEPIKO
XPOVOBIAKOTITN I JE EEXWPIOTO oUCTNUA THAEXEIPIOHOU.

® Orav utrooTei BAGBN TO KAAWDIO NAEKTPIKAG OUVOEDCNG TNG COU-
OKEUAG QUTAG, OTTAITEITAI N AVTIKATAOTAON ATTO TOV KATAOKEUQOTH)
1 atré 10 o€PRIC TOU A aTTd KATTOIO ATOUO WE TTApOUOoIa TTPOCOVTA,
WOTE va atroPeuxBouv ol Kivouvol.

® MMpiv atmé TNV TTPWTN XPRoN KabapioTe OAa Ta eEAPTANATA Kal TIG
EMQAVEIEG TTOU EpXOVTal O€ €TTAPN PE TPOYIUa (BAETTE “KaBapi-
OMOG” oehida 82).

A KINAYNOZ yia kai amo
KINAYNOZ yia raidia! karoikidia {wa kai {wa
© Ta UNKA cuokeuaaiag dev gival Traiyvi- ekpeTaAAeuanc!
dla yia raidia. Ta aidid amayopeletal @  O1 NAEKTPIKEG CUCKEUEG UTTOPET VO
va TTaidouVv PE TIG TTAOOTIKEG OOKOUAEG. atroTeAéo0OUV TINYN KIVOUVWY yia KaTol-
YoioTtatal Kivduvog acuéiag. Kidla wa kal {wa ekPeTAAAeUong. Ta
© ®povTioTe WOTE TA TTAIBIG VA PNV PTTO- {wa ptTopei €KTOS AUTOU VA TTPOKAAE-
pouUv va Tpafrgouv Tn CUCKEUN aTTd To ogouv {nuId aTn cuokeur. MNa Tov Adyo
KOAWAIO NAEKTPIKAG OUVOEDNG KAl VA TN auTd TTPETTEN Ta {Wa VA TIAPAPEVOUV VE-
picouv aTTé TNV ETMPAVEIR EPYATIAG. VIKG HOKPIG ATTO NAEKTPIKEG CUOKEUEG.
© ®uAdETE TN CUOKEUR PakpId aTrd Ta
TTadid.
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KINAYNOZX nAskrpomAndiag
Adyw vypaagiag!
AtrayopeueTal n fUBIoN TNG CUOKEUNG,
TOU KOAWBIiou NAEKTPIKAG oUvdEaNG Kal
TOU @IG TPopodoaiag o€ vepd | GAAa
uypd.
MpoaoTatéwTe TN GUCKeEUN ATTd UypPaaTia
Kal vepO TTou oTAdEl 1 WekAaZeTal.
> TTIEPITITWON TTOU EITXWPNOTEI UYPO
OTN CUOKEUN, AQAIPECTE APECWGS TO PIG
Tpopodoaiag. MNpiv atrd Tnv ek véou
0éon ot Aeimoupyia avaBéaTe Tov EAey-
XO TNG CUOKEUNG.
Mnv xeipifeoTe TN CUOKEUN PE BPEYE-
va xépia.
2. € TTEPITITWON TTOU N CUCKEUN TTECEI O€
vEPO, APAIPEDTE AUEOWG TO QIS TPOPO-
doaiag. Mévo 1é1e pTropeite va ByAaAeTe
TN oUOKeUn atrd T0 vePo.

A KINAYNOZX nAskrpomAnéiag!

©

Eicdyete 10 @16 TpOQOdOTIAG OTNV TTPI-
Ca povo étav n ouvappoAdynon Tng
OUGOKEUNG £x€l OAOKANPWOEi TTARPWG.
2uvdEaTE TO QIG TPOoPOdOoaiag uévo og
TIpida TToU €€l eyKaTaoTadei cwaoTd, €i-
vail eUKoAa TTpocBdaoiun Kal n Tdon TNG
avTioTOIXEl oTNV TAON TNG TTIVaKidag TU-
TTou. H TTpida TTpéTTel va ouvexioel va
gival eUKOAQ TTPOCRACIUN KOl PETA TN
ouvdean.

PpovTioTe WOTE TO KAAWDIO NAEKTPI-
KAG oUVOEONG VO YNV UTTOOTEl {NUIEG
atrd aXUNPEG AKPEG i KAUTA onuEia.
Mnv TUAiyeTE TO KAAWSIO NAEKTPIKAG
ouvdeong yupw atrd Tn CUCKEUN.
AkOUN Kal HETA TNV OTTEVEPYOTTOINGN N
OUOKEUN Ogv gival EVIEAWG ATTOPOVW-
pévn a11é TO NAEKTPIKO dikTuO. lNa va T0
EMTUXETE AUTO, BYAATE TO PIG TPOPODO-
oiog a11é TNV TTPida.

Katd Tn Xprion TNG CUOKEUNG TTPOCEXE-
TE WOTE TO KAAWDSIO NAEKTPIKNG OUVOE-
ong va Pnv €ival JoOyKwHEVO N
TNETUEVO.
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MNa va BydAeTe 1o QIG TpOoPOdOTiag atrd
TNV TIPIda, TPABATE TTAVTA OTTO TO PIG,
TTOTE OTTO TO KOAWDIO.

® Bydadete 10 QIG TPOPOdOCIag atd TNV

mpila, ...
.. O€ TIEPITITWOTN TTOU TTAPOUCIACTEI
BAGBN,
.. 6Tav deV XPNOILOTIOIEITE TN OU-
oKeun,
.. TIpIV o116 TOV KaBapioud TnG ou-
OKEUNG Kal
. O€ TTEPITTITWAON KaTtalyidag.
Fla TNV OTTOPUYIK| KIVOUVWY, YNV TTpay-
MaTOTIOIEITE TPOTTOTIOINCEIG OTN CU-
OKeun.
Mn xpnoigoTrolcite TN OUOKeEUR, OTAV
UTTAPXOUV EUQPAVEIG {NUIEG OTN OU-
OKEUN i 070 KAAWBIO NAEKTPIKAG OUV-
deang.

& KINAYNOZ mrupkayidag!
© ATtayopeUeTal n AelItoupyia TNG OUCKEU-

G KOVTA 0€ eUPAEKTA UYPA Kal UAIKG i
o€ ekpnéipo epIBaAov. KpatdaTe pia
amréoTaon TouAdyioTtov 30 cm aTTd
TOUG TOiXOUG.

Mpog atrouyn utTePBEPPavVONG TNG

OUOKEUNAG Kal yIa va eEa0PaMNIOTE N Ka-

AUTEPN ERpavon:

- Mnv KOAUTITETE TN OUOKEUN.

- Alatnpeite EAEUBEPEG TIG EYKOTTEG QE-
PIGHOU aTNV KATWw TTAEUPd TNG Baci-
KAG GUOKEUNG.

- ToTroBeTAOTE TN OUCKEUNA O€ WIa €TTi-
TEdN, Agia Baon. TpatrefopdvTiAa,
UQAoHOTa Kal TTapOUoIa UTTOPET va
euTTOdifoUV TOV EAEUBEPO QEPIOUO.

- Mnv KaAUTTTETE EVTEAWG TO DATTEDQ
TTAEYHATWV TWV KOAABIWV atro§Apav-
ong (11.X. M€ XapTi, ahoupivéxapTo 1
TTapouoIa).



KINAYNOZ tpauuariouou
amo éykauvual
®© O avepiotrpag (1I510iTepa Ta HETAANIKA
TUAUATA), TO KOTTAKI, Ta KOAGBIO aTTOEN-
pavong kal To ayabo atogpavong PTro-
pouv va gival kautd Katd Tn SIGPKEIA TNG
Aermoupyiag. Kard mn didipkeia Tng Asitoup-
yiag ayyiCete Tn ouokeur) évo oTig AafEg
Kal Ta oToIxEIa XEIPIoPOU.
® MeTd TNV aTTEVEPYOTTOINCN APNOTE TN
OUOKEUN Kal To ayaBo atrofipavong va
KPUWOOouV, TTPOTOU A@AIPECETE TO AYa-
06 atmmofRpavong kai KaBapioeTe TN oU-
OKeun.
®© MeTagEépeTe TN CUCKEUR PJOVO apoU
£XEI KPUWOEI KAl XPNOIUOTTOIEITE HOVO
TIG TTPOBAeTTOPEVEG AABEG.

TMMPOEIAOINOIHZH yia uAikég {nuiég!

© XpnoiyoTrolgite pévo yvAoia agegoudp.

® Mn xpnoigotrolgite aixunped f diaBpw-
TIKG Péoa Kabapiguou.

®© H ouokeun 8106€Tel avTioNoONTIKG TTAQ-
oTIKG TTodapdkia. Eteidr) Ta émmmAa @é-
pouv diaopa eTiXpicuaTa atréd Bepvikia
1] TTAOOTIKO Kal N TTEPITTOINGT) TOUG YiveTal
pe didgope péoa ppovtidag, dev atro-
KAgiETal pEPIKEG OTTO QUTEG TIG OUTIEG Va
TIEPIEXOUV OUOTATIKG TTou Ba dpdaouv
€MOETIKA OTa avTIONOONTIKG TTodaPAKIa
oINIKOVNG Kail Ba Ta aAAolwoouv. Av
XPEIALeTal, TOTTOBETACTE pIa avTioNoOn-
TIKA) BAon KATW aTTO TN CUOKEUN.

4. XuvoAo mapadoong

1 Baoiki cuokeun 8

4 xaAaBia atmrognpavong 3

1 emdvw kaAddi atrogrpavong 2
1 katrdki 1

1 odnyieg xpriong

5. 0Oéon oc Asitoupyia

A KINAYNOZ NMYPKATIIAZX!

© TomoBeTr|OTE TN CUOKEUN TTAVW O€ PIa
oTeyv, €TTITTEdN, AVTIOANICONTIKA Kal
BeppodvTtoxn Baon.

® AmayopeUeTal N AEITOUpyia TNG CUOKEU-
NG KOVTA o€ eUPAEKTA UyPA Kal UNIKA i
o€ ekprigipo epIBaAov. Kpatdre pia
améoTaon TouAdyioTov 30 cm atrd
TOUG TOIXOUG.

® Ta va eutrodioeTe uTTEPBEPUAVON TNG
OUOKEUNG PNV KAAUTITETE Tr OUCKEUN)
KOl UNV KOAUTITETE TIG EYKOTTEG AEPI-
OMOU 6 oTnv KATW TTAEUPd TNG
OUOKEUNG.

YNOAEI=H: katd tn didpKela TG TTPWTNG

Agitoupyiag ptropei va dnuioupynOei eAa-

@p1& ooun. Aev TTPOKEITAI YIA OPAAUQ TOU

TTPOIOVTOG. Na T0 Adyo auTod TTPIV TNV TTPW-

Tn dladikaoia amoffRpavaong TTPETTEl va Ka-

BapioeTe TN CUOKEUR, va TNV BECETE O€ Agl-

Toupyia Xwpig TTpoidv oUpewva PE TIg

TTAPAKATW 0BNYIEG KAl OTN CUVEXEIQ VA TNV

KaBapioeTe ek véou. PpovTioTe TOTE yIO

ETTAPKI AEPITUO TOU XWPOU.

*  AgaipéaTe OAa Ta UNIKG GUOKEUAODIAG.

o EAéyre av epiExovtal 6Aa Ta €apTh-
pata kal av 8gv £xouv utroaTel BAGRN.

¢  KaBapioTe Tn CUOKEUN TTPIV ATTO TV
mpwth Xprion! (BAéte “Kabapiopdg”
oehida 82)

1. TomoBetAaTe TN BaCIKA CUCKEUN 8
ETTAVW O€ PIO OTEYVR), ETTITTEDN, AVTIOAI-
oonTIkn Baon.

2. TomoBetAOTE Ta KOAGBIO aTTO¢POVONG 3
Kal TO ETTAVW KaAGB atrogripavang 2.

3. TomroBetroTE TO KATTAKI 1.

4. TomoBeTAATE TO QIS TPOYPOdOTiag 4 o€
Mia TTpida TTOU aVTIOTOIXEI OTO OTOIXEID
TTOU avaypd@ovTal oTnv TTIvakida TU-
TTou. TNV 086vn 13 avaBoofrivel To
00 ka1 TrpoBaAAeTal To Hr.
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5. PuBpioTe pe Ta AKTpa — 15 ka1 + 16
oav xpovo armogrpavons n 1 wpa (01 Hr).

6. liéoTe pia opd ouvToua TO
mAfkTpo B 14. AvaBooBrivel 1o 55 Kai
TpoRaAAeTal To °C.

7. PuBuioTe pe Ta TAAKTPA = 15 kai + 16
gav BepuoKpagia atToEAPAvVONG Toug
70 °C.

8. lMiéoTe pia popd guvToua TO
mAiktpo () 17, via va ekkiviioeTe T
OUOKEUR.

9. Orav Aij&el o puBpiouévog xpodvog, n
ouoKeun atrevepyotroigital. O avepl-
otpag 9 otapatdel. MNa ouvtouo xpo-
VO NXei €va akouoTIKG Orjua Kal oTnv
006vn 13 TrpoRdAAeTal guvexwg To 00.

YNOAEI=H: auTr Tnv TTpwTn TTPoBépuav-
On UTTOPEITE va Tn SlIoKOWETE NON PETA ATTO
30 AetrTd, TrativTag 1o MArkTpo (1) 17 160€Eg
(POPEG, PEXPI O AVEUIOTAPAG 9 va OTAPATA-
g€l Kal va TTpoBAAAETaI OUVEXWGS aThV 000-
vn 13 00.

10. AgaipéaTe TO @QIG TpOPOodOGiag 4.

11. AQNOoTE TN CUOKEUN VO KPUWOEI.

12. KaBapioTe Tn guokeur| Eava (BAETTe
“KaBapiopdg” oehida 82).

6. Amoénpavon

6.1 Isvikéc mAnpoopiss yia
v amoénpavan

H amoénpavon cival pyia diadikagia yia Tn
dlarApnon Tpogiuwv. H diadikacia Bagide-
Tal OTNV ATTOPNAKPUVON TOU VEPOU aTTO TA
TPOQIUA. Mia XaunAf TTEPIEKTIKOTNTA VEPOU
agaipei atrd Ta BaKTAPIA Kal TN JOUXAQ TN
Bdaon dwng. H diadikacia atmogrpavong oi-
€CAYETAI O€ OXETIKA XAUNAEG BepuoOKpaaTieg
(40 - 70 °C). Ag ypeialovtal XnUIKA TTPO-
o6¢eTa, aAaT i {axapn. ‘Etol Ta péeipa mmo-
papévouv euaoikd. O1 BiIrapiveg
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diarnpouvTal o€ peydho mooooTo. O1 avop-
YOVEG OUTIEG, Ol TPOPIKEG IVEG Kal Ol BPETTTI-
KEG OUCIEG CUPTTUKVWVOVTAl HEOW TNG
diadikaaiag atmo&ipavong. MNMoAAG atron-
papéva TPOPIKA ATTOKTOUV £T01 €Va €VTOVO
dpwpa.

Ta ammognpauéva Tpo@IYa gival 1Id1aiTEpa
eAa@pid péow Tng diadikaoiag agaipeong
TOU VEPOU Kal QUAGCTOVTAI KAl HETAPEPO-
vTal Xwpig Wign i €18IKr CUCKEUATIa.

Ta ammognpauéva TPOQINA UTToPoUV TOCO
va @aywBouv og Enpr popen (1T.x. ammoén-
pauéva @pouTta) 600 Kal va UTTooToUV TTE-
paItépw eTegepyaaia pouhioopéva (Tr.x.
pavitépia) A va xpnoigoTroin8ouv wg cuvo-
OeuTIKG OTO payeipepa (Tr.X. BéTava).

6.2 Tpomog Asitoupyiag 1n¢
auTouarnNg OUCKEUNS
amonpavong

H autépatn ouokeun ammogpavong Tpapd-
€1 HEOW TWV EYKOTTWYV QEPICUOU 6 oTnV
KATW TTAEUPA PPECKO aEpa Kal Tov (eoTai-
vel. O CeaT0g, ENpodg aépag péel péoa aTmod
Ta KaAdBia atmmofipavong 2/3 ammod KATw
TTPOG Ta emavw. ' auTd gival onUAavriko,...
.. VO JNV UTTEPPOPTWVETE T KOAGBIa
amognpavaong,
.. Ta TTAéypaTa oTa KaAdBia atroén-
pavONG va punv KAAUTITOVTAl KOl
.. va e€ac@alilete eAeUBepO agpIoud
TTEPIUETPIKA.
Méow Tng eaTng, Enpng pong aspa dlecaye-
TQI pIa aTraAr atrogrpavar, n oTroia, avaAo-
YO UE TNV TIEPIEKTIKOTNTA TOU TPOPIHOU O€
VEPO KAl TO TTAXO0G TWV TEYOXiWV, YTTOPEi va
TroIKiAEl o€ didpkela. MTTopeite va Bpeite
TTEPITOOTEPEG TTANPOPOPIES KAl CUCTACEIG
yla TIG BEPUOKPATIES Kal TIUEG AVAPOPAG TOU
xpovou atroApavong ato KegaAaio "Miva-
KEG TPOYINwWV" 0T oeAida 78.



6.3 EmiAoyn kai mposroiuacia
TWV TPOQYiuwv

Ma va emTUXETE KAAr TTo16TNTA KAl BIaTNPn-
OI1uoTNTA ONUAVTIKO poAo Trailel N TTpooe-
KTIKA €TTIAOYA KAl TTPOETOINACIO TWV
TPo@iuwv. Na 10 oKoTTd AuTd ava@épovtal
€0W OPICPEVEG OXETIKEG TUUBOUAEG.

+  Tatpdéiua TpéTTel va gival gpéoka. Ta
WpPIMa @PoUTa Kal Aaxavika £Xouv Tre-
pPI000TEPO Apwpa. QOoTO00 Ta TPOPIUA
Oev TTPETTEl va gival UTTEPBOAIKA WpIla.

* Eav gival duvaTtd xpnoipotroigite TpO@I-
pa eEAIPETIKAG TTOIOTNTAG. ETTIAEyETE
T.X. PpoUTa XWPIg AoXNHA, XTUTTNPEVO
Kal Xwpig xaAaouéva onueia. Eav
ATTAITEITAI KOWYTE TA AOYXNKA OnuEia o€
OAn Toug TNV £TIPAveIa.

*  KaBapilete Ta TpOPINA OXOAACTIKA KOl
TNPEITE TTAAPWG TOUG KOVOVEG UYIEIVAG
NG Koudivag. MNa mapddeiypa va epyd-
CeoTe pe KABaPA xEpla Kal eEaPTAPATA
Koudivag.

*  Katd tnv Kot AauRdverte uttéwn 611 Ta
TPOPIUA PIKPAiVOUV KOTA TNV OTTOEA-
pavaon. ETropévwg pnv ta KOBETE TTOAU
HIKPA.

o KoBete Ta TpO@IPA 0€ KOPPATIO iOOU
HEYEBOUG Kal OXAUOTOG WOTE OAA TA
KOUMATIO VA atrognpaivovTtal opoIduop-
Qa.

*  AtoénpaiveTte Ta TPOPIUG aTTEUBEIDG
MET& TNV TTPOETOINATIQ.

®Ppoura

* H amoudkpuvon Twv KOUKOUTGIWY OTTO
TTUPNVOKAPTIa GPOoUTa (TT.X. KEPAODIQ,
daudoknva, Bepikoka) gival arrAouoTe-
pn 6Tav Ta atro&npPaiveTe apyIkG OAS-
KAnpa yia Ta dU0 TpiTa TTEPITTOU TOU
OUVOAIKOU XpOvou aTTo¢fnpavong Kal
MET& agaipeiTe T KOUKOUTOIA.

e Xe @pouTa TTOU gival EAAPPUIG KAPE
(1T7.X. MAAQ), uTTOPEiTE VO BOUTALETE
eAaQPA TIG KOUUEVEG ETTIQAVEIEG OF
XUMO AgpovioU TTpiv Tnv atTogrpavon.

» TotoBeteiTe Ta akabBdapioTa GpoUTa PE
TNV ETMIQAVEIN KOTTHG TTPOG TA ETTAVW
oTa kaAadBia atmrogrpavang 2/3.

Aayxavika

o TpiBete Ta pavitdpia pe Eva Bpeypévo
TTavi.

o T[1AéveTe Ta AaXQVIKG OXOAAOTIKA.

*  Ta Aaxavikd TTpETTEl va CEPATIOTOUV Yia
Aiyo TTpiv Tnv atroénpavon.

Borava

*  AmognpaiveTe Ta BOTAVA PE TO KOTOAVI.

*  =emAéveTe TA BOTAVA KAI TO OTEYVIWVETE
TIVAOVTAG Ta KAAQ.

* Ta Botava péTrel va atrognpaivovTal
o€ XaunAég Beppokpaaieg kal 6x1 yia
TTOAU wpa. ANIWG Xavouv To Apwud
TOUG.

Kpéag

*  XpNOIYOTTOIEITE HOVO PPECKO KPEDG.

*  Atopdkpuvan TEVOVTEG, KOKOAa Kai Ai-
TTOG.

* [MAévete KaAG TO KPEAG KAl OTEYVWVETE
TO OXOAAOTIKA.

» To &maxo Kpéag PTTOPEi TIPIV TNV aTTO-
gnpavon va TaoTweei | papivapioTei.
Mpiv TNV atmogrpavon oTeyvwaTe TO.

o Koyrte 10 KpEQG O€ AETITEG PETEG.

Yapir

*  XpNOIYOTIOIEITE JOVO PPETKO WAPL.

*  ATTOPOKPUVETE TO YOPOKOKOAQ Kal TO
oépua.

e TINOvTE KaA& TO WApl.

o T[lepixUoTe pe XUNO Agpoviou Kal TOTTo-
BetroTe Tep. yia 30 AeTrTd o€ vepod Je
aAaT. Katdmmiv aTeyvwaTe TTOAU KaAd
Me xapTi Koudivag.

KowTe 10 wapl o€ AETTTEG PETEG.
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7. [Tlivakeg tpo@ipwv

Ta oToIXEIO VIO TOUG XPOVOUG ATTOEPAVONG OTOUG TTAPAKATW TTIVOKES €ival TIHEG avapo-
pdg. O1 TTpayUaTIKOi XPOVOI EEAPTWVTAI OTTO TNV TTOIOTNTA TWV TPOYIUWV (€i00G, PPETKA-
da, WwPIPATNTA) Kal TO TTAX0G TWV TEPAYiwV.
' autd eAéyyxeTe To amoTéAeopa ayyiovrag Ta (Sokiur amoéhpavong). ZTnv TeAeuTaia

OTAAN TOU TTiVaKQ UTTOPEITE va OEITE TNV AigBnan TTou €XEl TO £TOIUO ATTOENPANEVO TTPOIOV.
Edv amaiteital yeiwwoTe | auAaTe TO XPOVO aTTogNpavang.

7.1 ®poura
Xpovog atrogn-
Aya06 atro- | TlpocToipacia O¢epuokpaoia pa\‘:’;)r::gg oL Aokipn
¢npavong | (Tiyég avagpopdg) | amoénpavong (Tipé avagpo- amo§npavong
pag)
Avavéc @ETEG: 8 mm 70 °C 10-12 QPKETA EUKA-
MTTTOG
. @éteg: 8 mm / 70 °C 8-10 QPKETA €UKA-
MniAa . .
papdor: 15 mm pTITa
Koupéva otn ué- |70 °C 10-12 €UKAUTITA
Bepikoka an, eAouda TTPOg
Ta KATW
Mrravaveg @ETEG: 2 - 3 mMm 70 °C 8-10 TPaYavEG
i @ETEG: 3 mMm 70 °C 8-10 eUKaUTTTA
AxAddia - - -
Koppéva otn péon |70 °C 14-18 €UKOUTITO
Pphouleg lfopu,sveg otn yéon |70 °C 8-10 OKANpég
11 oAOKANPEG
2U0Ka Kopuéva otn péon |70 °C 8-10 oTeyva
Kepéoia oAOKAr]pa, Xwpig |70 °C 10-12 TpaxId
KoukoUTOola
Koppéva otn pé- |70 °C 10-12 €UKOUTITO
Aapdoknva |aon, Aouda TTPOg
Ta KATW
Koppéva otn pé- |70 °C 12-14 QapKETA €UKA-
210QUAI an, eAouda TTPog MTTTO

Ta KATW




7.2 Aaxavika

Aya86 amo-| [MposTolipacia Oepuokpacia ;%?nogg::;gl; Aokipn
énpavong | (Tipég avagopdg) | amo§npavong (Tiuée avapopéc) amonpavong
daodhia OAOKANpa 70 °C 6-8 OTTAvE EUKOAQ
Apakdg Xwpig epiAnua |50 °C 6-8 OKANPOg
, akabdpioTa, 50 °C 6-8 oKAnp&
Avyoupia @€teG: 10 mm
Kapéra quaelcpeva, 70 °C 6-8 oKAnp&
@ETEG: 8 mMm
Koppéva otn péon, |70 °C 6-10 oTrdve eUKOAA
Mpdoa MOKPIG KOUUATIAL
6-8cm
. Awpideg: 60 °C 6-8 €UKAUTITEG
Mirepiég 6-8cm
o€ QETEG, 50 °C 4-6 oKAnpa
Mavitdpia  |pIkpd pavitdpia
OAOKANpa
SEAVO quaplcpsvo, 70 °C 6-10 OKANpPo
@ETEG: 8 mMm
) Koppéveg atn péon |70 °C 12-14 €UKOQUTITEG
Topdreg . .
QETEG: 6 Mm 70 °C 7-10 OKANpEG
KohokUeia Glfae(-]pIOTG, 60 °C 6-8 OKAnpa
PETEG: 8 mm
7.3 lepiooodrepa 1poQIua
. . | NpogToipacia . Xpovog amrodn- .
Avape:vzzggn (Tipég avaepo- S;gg::gggr'; PAVONG O WPES aﬂc»Aicr"]:Ig\Il]cng
pag) (Tipég avagopdg)
Botava OoAOKAnpa ko- |40 °C 2-4 oTTIdve eUKOAQ
(BaoiAikég, piya- | Todvia
v, devTpoAifa-
VO, JaivTavog,
OX0IVOTTPaco,
d&vnBo, eoTpo-
YKOV K.ATT.)
Kpéac oe hemrtég @é- |60 °C 10-12
TEG
Wapi oe Aemtég @é- |60 °C 10-12

TG
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8.

Xeipiouog

& KINAYNOZ MYPKATIAZ!

®

O}

O}

TotroBeTr|OTE TN CUCKEUN TTAVW O€ HIA
oTEYVN, ETTITTEDN, AVTIOAICONTIKA Kal
Beppodvtoxn Bdon.
ATrayopeUeTal N AgITOUpYia TNG CUCKEU-
NG KOVTA 0€ UPAEKTA UYPA Kal UAIKA i
ae ekpnéiyo mepIBaArov. Kpatdre pia
amréaTacon Touhdyiotov 30 cm atrd
TOUG TOIXOUG.
MNa va eptrodioeTe uTTeEPBEPUAVON TNG
OUOKEUNG PNV KOAUTITETE TN OUCKEUN
Kal JNV KAAUTITETE TIG EYKOTTEG AEPI-
opou 6 oTnV KATw TTAEUPd TNG OUOKEU-
ng.

KINAYNOZX TpaupaTtiopyou amo

éykaupa!
O avepiotipag 9 (181aitepa Ta JETAAAI-
K& TUAUATA), TO KATTAKI 1, T KAAGBI
atro¢fipavong 2/3 kai To ayabd atogn-
pavong PTTopouV va gival KauTd Katd
N didpKela TNG Aeiroupyiag. Kata n 8-
dpkela TnG Asitoupyiag ayyilete Tn ou-
OKEUR povo oTIg AaBEg Kal Ta oToIxeia
XEIPIOHOU 5.
MeTd TNV atevepyoTToinon a@ioTeE TN
OUOKEUN Kal To ayaBd amofripavong
Va KPUWOOUV, TTPOTOU aQaIpETETE TO
ayaB6 atmmogApavong Kai KaBapioeTe T
OUOKEUN.

8.1 ZuvapuoAdéynon kai

TANPpWON TNS CUCKEUNS

YNOAEIZEIZ:

Eikova A: pétrel TavTa va Xpnaoiuo-
TTOIEITE TO ETTAVW KAAAB! atrogrpav-
ong 2 ka1 auTd TTPETTEN VA TOTTOBETEITA
TavTa Tavw TTavw. To avayvwpileTe
atrod 10 KA€I0Té K&dAuppa 11 oTo péoo.
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Eikéva A: o apiBuég Twv kaAabiwv
amogrpavong 3 utropei va TTolkiAAeL. Ta
avayvwpicete atrd TIg o1éEG 10 OTO pé-
oo.

Pu6uion twv amroordcswv

MNa Aiyo Mo wnAd 1po@Ipa ptropei va auén-
O¢i n amméoTaon peTagl Twv KaAabiwv aTro-
Enpavang 2/3.

.

Kavovikf atmréoTaon: yia JIKpOTEPN
amméoTaon ToTroBeTEITE Ta KAAGBIa aTro-
gnpavong Katd TEToIo TPOTIO TO £va
ETTAVW OTO GAAO WOTE OI 6 OTEVEG TTPO-
€€ox€g Kal ol 6 TTAATIEG TTPOoEEOXEG aTa
akpa Twv KaAaBiwv atrogApavong va
edpadovTal geTagl TouG PE PETATOTTION.

YynAotepn amooTao: yIia UWnAoTE-
PN aTTOoTACN TOTTOBETEITE £TAI TA KAAG-
Bia atmonpavang 1o éva eTavw OTO
GAAO WOTE 01 OTEVEG Kal Ol TTAQTIEG TTPO-
€€OXEG va edpddovTal N hIa ETTAVW OTNV
GAAN.

MAnpwaon

1.

TotroBeTr|OTE TN BACIK CUOKEUN 8
ETMAVW O€ IO OTEYVH, ETTITTEDN, QVTIOAI-
oOnTikA Bdaon.

lepioTe Ta kaAdBia atmogApavong 2/3
JE TO TTPOETOINACHEVO ayaBd aTrogn-



pavong. MNpocéfTe €dW WOTE va PNV Ye-
MioeTe utTeEpBOAIKG Ta KOAGBIO
amo¢ipavong. Mpétrel va ouvexidel va
KukAogopei aépag péoa atrd Ta dATTE-
0a TAeypdTwyY Twv KaAaBiwv atogn-
pavong. EmoTpwoTe Ta KaAdBia
aTTogpavang ouoIdop®a Kal Jnv To-
TToB¢eTEiTE TO Ayabd atogrpavong o€
TIOAAEG OTPWOEIG TN HIA ETTAVW OTNV
GAAN.

3. TomoBetroTe Ta KaAGBIa atrogRpav-
ong 3 kai To eTTavw KaAGBI atrogrpav-
ong 2.

4. TomroBetrioTE TO KATTAKI 1.

8.2 Aiséaywyn pubuicswyv kai
évapén diadikaoiag

amoénpavaong

YNOAEI=H: ytropeite va Bpeite TIG TIUEG
avagopEg yia Tn Bepuokpacia atrogrpav-
oang, 1o xpovo atmogrpavang Kai Tn SoKIuA
atmo¢fipavang oto KegaAaio "Tlivakeg Tpo-
QiMwv" 0Tn oeAida 78.

1. TomoBetrOTE TO PIG TPOPOdOCTIaG 4 O
Mia TTpida TTOU avTIOTOIXEI OTO OTOIXEIO
TTOU avaypdgovTal oTnV TTivakida TU-
TToU. 21NV 086vn 13 avafoofrvel To
00 ka1 TrpoBaAAeTal To Hr.

2. PuBuioTe e Ta TANKTpa — 15 kai + 16
TOV XpOVo atrogApavang HETAEU 1 kal
48 wpwv (01 Hr éwg 48 Hr) os Brjuata
™¢ 1 Wwpag.

3. MéaTe pia opda cuvToua 10
mArktpo B 14, yia evaAiayr ot pUe-
uion Tng Beppokpaaiag. AvaBooBrvel
10 55 Kai TTpoBaMAeTal To °C.

4. Ta evaliayr] TnG povadag yia mn Bgp-
Mokpaaia petagy °C kai °F, KpatioTe
Tatnuévo 1o TARkTpo & 14.

5. PuBuioTe pe 1o TARKTpa — 15 kai + 16
TN Bepuokpacia amogrnpavong PetTagu
40 °C ka1 70 °C (i petagu 100 °F kai

160 °F) o€ BAuata Twv 5°.

6. MiéoTe pia opd ouvToPa TO
TIAAKTPO d) 17, yia va ekkivijoeTe Tn OI-
adikaaia atmogApavong.

O avepiotpag 9 ekkiveital. Z1nv 006-
vn 13 pofdaAAeTal To cUPBOAO poAo-
yiou O, n puBpiouévn Beppokpaaia
Kal 0 UTTOAOITTOG XPOVOG aTTOENpavong
TTpofd&AArovTal diadoyikd. O xpdvog
atroérjpavong TTPoBAANETAI OE WPEG
(Hr), evtog TnG TEAEUTAIOG WPOG O€ A€-
TTd (Min).

7. Otav Ai&el o puBuicuévog xpodvog, n
ouokeun atrevepyortroigital. O avepl-
oTthpag 9 otapatdel. ZTnv 08ovn 13
TpoRaAAeTal cuvexwg 1o 00.

8. EAéyEre TO ayaBo amoghApavong Pe T
dokiun ammoénpavong (BAérre “Nivakeg
TPOYiNwV” aeAida 78). Eav To ayabo
atrogrjpavaong dev €xel atmo{npavoei
QPKETA, EKKIVAOTE {avd Tn diadikacia
atogrpavong ouveyidovTag Ye Evav
OUVTOUOTEPO XPOVO aTrogrpavang.

9. Orav A&el o pubuicuévog Xpodvog, n
ouokeun atrevepyotroigital. O avepl-
otpag 9 atapatdel. MNa guviopo xpo-
VO NXE&i €va aKouoTIKG Orua Kal oTnv
086vn 13 poBarietal cuvexwg 1o 00.

10. Metd Tov TeppaTIopd TNG dladikaoiag
atogApavong TpapngTe 1o QI TPOPo-
doaiag 4.

8.3 AAAayn rwv pubuicswv
Kard tn didpkeia g
diadikaciag amoénpavong

Avd Trdoa oTiyun Katd Tn diIdpKeIa TG dia-
dIKaoiag atrogrpavang UTTOPEiTe va aAAd-
&eTe TIG puBpioEIG TOU XpOVOU
atrofipavong Kai TnG Bepuokpaaiag aro-
Enpavonc
MeéoTe ouvTopa 1O TTANKTPO @ 14. 0
UTTOAOITTOG XPOVOG avaooBrvel aTnv
08dvn 13.
2. Oaoo avafoafrvel n Tipr oTnv 086-
vn 13 (1Tep. 2 SeuTEPOAETTTA), UTTOPEITE
va TNV aAAGEeTe Ye Ta TTARKTpa — 15
Kal + 16 .
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YNOAEI=H: akdépa kai €av evTog TNG TEAEU-
Taiog WPAG 0 UTTOAOITTOG XPOVOG TTPORAA-
AeTal o€ AeTTTd, 0 XPOVOG aTTogrpavang
MTTOpPEI Va TpoTToTTOINGEl VO o€ BANATA
ava wpea.

3. TléoTe pia popd ouvToua TO

TIAAKTPO @ 14, yia evalAayr| otn puB-
yion Tng Beppokpaaiag. Mropeite va
aAAG&eTe TN pUBUION Bepuokpaciag
€TTIONG PE TA TTANKTPO
— 15 ka1 + 16 , 600 avaBoafrivel n
TIUA (TTEP. 2 SeUTEPOAETTTA).

4. Metd a1 TTeP. 2 EUTEPOAETTTA OI TINEG
atmmoBnkevovTal Kal TTPoRAGAAovTal OU-
VEXWG.

8.4 Aiakorri diadikaoiag
amoénpavong

Ava TTédoa oTIyUA PTTOPEITE va SIOKOWETE TN
diadikaaia amoéhpavong, T.X. yia va TTpay-
MaTtoTroifoeTe RON TTPIV TN AREN Tou pubuI-
Ouévou XpOvou aTTogApavong Pia SOKIUA
amognpavong.
+ [léoTe pia popd alvToua TO
miktpo () 17, via va Siakoyete T Bi-
adikaoia aroéfRpavong.
O avepioTipag 9 oTauaTdEl. X1nv 006-
vn 13 avaBooBrvel 1o PA.
* Ta va ouveyioete Tn diadikacia aTTogn-
pavong TMETE €K VEOU OUVTOUA TO
mAiktpo () 17.

8.5 Aiakomn Siadikagiag
amoénpavong

Avd TTGoa OTIYN JTTOPEITE VO OTANATHOETE
Tn dladikaoia amorfnpavang, T.x. €av 10
ayaB6 amogApavaong éxel ON atmognpavei
TAAPWG TTPIV TN AREN Tou puBuIcuévou
XpPOvou.

1. KpatroTe 10 TTANKTPO (') 17 yia 1600 TT0-
TNUEVO PEXPI O AVEUIOTAPOG 9 va OTaO-
THOEL, va NXNOEI £V OKOUTTIKO Orjpa
Kal oTnv 086vn 13 va TTpoBaAAeTal ou-
vexwg 10 00 .

2. Mertd Tov TepPaTIOPO TNG dladikaaiag
amognpavang TPaBRETE TO QIS TPOPO-
doaiag 4.

8.6 Ao¢aipson ayaBou
amoénpavong kai puAaén

* AgnaoTe 1o ayaBo atmognpavang va
KPUWO€l KAAQ, TTPIV TO apaIpECETE KAl
TO OUOKEUGOETE.

*  YUOKEUAOTE AEPOOTEYWG TO ayabo
ato¢fApavaong, T.x. o€ BAda Pe KaTraKl
agpooTeyoUg KAEIoiYaTOG ) O€ TTACTI-
KEG oaKOUAeG. ETTiong ptropeite va
g@payioeTe To ayabd atognpavaong o€
KEVO.

*  QuAaTe T0 ayabod atrognpavang TTpo-
OTATEUPEVO ATTO TO PWG.

9. Ka@apiouog

KaBapioTe Tn ouokeun piv atrd Tnv
mpwTNn Xpfion!

A KINAYNOZ nAektpomrAngiag!

®© Tlpiv Tov KOBaAPIOPO TNG CUOKEUNG,
aTTOOUVOEDTE TO QIS TPOYOdOTIaG 4
atré Tnv Tpida.

® AmayopeUeTtal n BuBion TnG Baoikig
OUOKEUNG 8, Tou KaAwdiou NAEKTPIKNAG
ouvdeong Kal Tou @Ig Tpopodoaoiag 4
o€ vepo ) GAAa uypa.



© Tlpoocéte WaoTe KATA TOV KABAPIOPS va
unv d1elcduoouv uypd OTOV AVEUIOTA-
pa 9.

KINAYNOZX TpaupaTioyoU amé
éykaupa!
®© Tpiv atré ToV KaBapIoUd aProTE va
KPUWOOUV OAa Ta PEPN.

MPOEIAOMNOIHZH yia uAikég Cnpiég!
® Mn xpnoiyoTrolgite aixunped f diaBpw-
TIKG pyéoa Kabapiopou.

KaBapifeTe TN OUCKEUN PETA OTTO KABE XPr)-
On Kal aQaIpeiTe OAA T UTTOAEIMUATA TPOYI-
Hwv.

Karmrdki kar kaAdBia amroéripavaong
To katrdki 1 ka1 Ta kKaAdBia atro¢pavong 2
Kal 3 evdeikvuvTal yia TTAUCN O€ TTAUVTHPIO
TATWV.

Baoikn ouokeun

+ KaBapilete Tn Baaik cuokeun 8 pe
£va eEAa@pwg BpeypEvo TTavi Kal eAv
XPEIAZETAI YE Aiyo ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO
TATWV.

10. PUAaén

A KINAYNOZ yia raudid!
© ®uAGETe TN CUOKEUR POKPIG aTrd Ta
TTaIdId.

+  KaBapifete 6Aa Ta TEPAXIA KAl OPHVETE
TA VO OTEYVWOOUV KAAG, TTPIV QUAGEETE
TN OUOKEUN.

o EmAéETe éva pépog 6TTOU N GUCKEUN O¢
Ba uttoBdAAeTal oUTe o€ UYNAR Bepuo-
Kpaoia oUTe KAl O€ Uypaaia.

11. Amoéppiyn

To Trpoidv auTto utTéKEITal

otnv EupwTraik Odnyia

2012/19/EE. To oUuBoAO ue

10 dlaypapuévo Kado atrop-

PIMPATWY TTAVW O€ TPOXOUG

onuaivel 0TI TO TTPOIOV TTPE-

el va odnynBei o€ EexwpiaTr) cuAoyn
ATTOPPIMMATWY oUPPWVa pe TV Eupwirai-
KAl 'Evwan. To idio 1ox0el yia TO TTPOIoV Kal
OAa Ta e€apTAMATA PE TO oUPBOAO auTd. Ta
€MONUAcUéVa TTPOIGVTA ATTayoPEUETAl VA
atroppIPOoUV padi Je Ta OIKIOKE ATTOPPIl-
poTa, aAAG TTpéTTel va TTapadoBolv o€ pia
B8¢on ouA\oyAg yIa TNV avoKUKAwWON nAe-
KTPIKWV KAl NAEKTPOVIKWY CUCKEUWV.

Autd 10 GUUBOAO aVOKUKAW-

onNG onUATodOTE TT.X. £va avTI-

KEIMEVO 1) TUAHATA UAIKWV WG

TTOAUTIMO yia avdkTnon. H

avaKUKAwGoN cUPBAAAEl oTn

peiwon KAaTavaAwong TTPWTWY UAWV Kal
TNV TTPOCTACIA TOU TTEPIBAAAOVTOG.

2uokevaoia

OT1av BeAnoEeTE va aTTOPPIYETE TN CUCKEUD-
oia, TpéTel va AdBeTe uTTOWn 0ag TIg avTi-
oToIXEG TrEPIBAANOVTIKEG DIATALEIG TNG
XWPOG 0ag.
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12. EmiAuon mpoBAnudrwy ZGuBoAa mou ypnoiomorovvrar

Edv n ouokeun oag & Asitoupyei OTTwg TTpé-

Tel, EAEYETE TTPWTA AUTOV TOV KATAAOYO
eAéyxou. EvoéxeTal va TTPOKEITaI Yia KATTOI0

MIKPO TTPORANMA, TO OTTOI0 PTTOPEITE VO AvTI-

MeTwTTIOETE POVOI OAG.

A KINAYNOZ nAektpomAngiag!

® Mnv TTpooTTIaBrOETE OE KAMia TTEPITTITW-

0n va €TTOKEVATETE JOVOI 0OG Th OU-

OKeun.

Mpo6BAnua

Mlavég aitieg / pérpa
AVTIHETWITIONG

Kauia Aeitoup-
yia

» Eival eEao@aliopévn
n Tpo@odoacia pelpa-
T0G;

*  EAéyEre TN oUVOEDN.

H ouokeur) dev
EKKIVEITAI LIE TO
mhrikteo () 17

* 'Exel puBuioTei wg
XPOVOG aTrogrpavang
00 Hr; PuBpioTe évav
XpoOvo atmonpavaong
MeTagu 1 kai 48 wpwv.

H ouokeun

QATTEVEPYOTTOI-
€iTal auTéuaTa
Kol dev eTTAVE-
VEPYOTTOIEITAI.

* H ouokeun diabérel
TTpooTacia utrepBEp-
pavong. AuTth aTTevep-
YOTTOIEI TN CUOKEUT €
TTEPITITWON UTTEPOEP-
pavong. AtrotaBeite
oTO KEVTPO GEPPIG.

13. Texvika
XAPAKTNPIOTIKA

MovTtéAo:

SDA 350 A2

Taon SikTUOU:

220-240V ~ 50 - 60 Hz

Karnyopia
mpooTaciag: |1l [O]
loxug: 350 W
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MpoaTareuTikr pévwon

[l

Gepriifte Sicherheit (EAgyxog
@ Aoc@aheiag): O1 GUOKEUEG TTPETTEI

va TTANPoUV TOUG YEVIKOUG KOVO-
VEG TNG TEXVOAOYiag Kal va gup-
Hop@wvovTal he To AldTayua yia
v Acg@dAeia Mpoidvtwv
(Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

Me tn oAuavon CE n
c € HOYER Handel GmbH dnAwvel

Tn cuppépewon| Tng pe Tnv EE.

e |AuTo TOo oUPBOAO O0OG UTTEVBUNI-
s el va aTTOPPIYETE TN CUCKEUO-

TEPIBGAAOV.

%ﬂ gia e TPOTTO QIAIKO TTPOG TO
N

Me 1o gUpBoAo TNG avakUKAw-
Lzl) ong (3 BéAn) emonuaivovTal Ta
PAP QavaKUKAWGOIPa UAIKG. To uNikO
MTTOpPEI Va eVTOTTIOTEN JECW TOU
apIBuou avakUKAwGoNG 0Tn Yéon
(edw: 21) kaw/f) piag ouvTunNong

(edw: PAP).

~ EvaA\acodpuevn tadon

To oUpBoAo auTtd uTTodNAWVEI
TTPOIGVTA TTOU TTAEVOVTaI GTO
TTAUVTAPIO TTIATWV.

To TTpoidv dev TrepIEXEl Dlo@al-
vOAn A.

Me 1n oquavon UKCA n
HOYER Handel GmbH dnAwvel
TN CUPPOPPWON yia To Hvwpévo
BaaiAcio.

To oUppoAo autd uTTOdNAWVEI
TOV KATAOKEUAOTH TTPOIOVTOG.

Alatnpoupe 10 SIKAIWPA TEXVIKWY AAAAYWV.



14. Eyyunon tn¢ sraipiag
HOYER Handel GmbH

ACI6TIUN TTEAATIOOQ, agIOTIME TTEAGTN,

yIQ TN OUCKeUN auTr AapBaveTe eyyunon

3 €TV ATTé TNV NUEPOUNVia ayopdg. Ze& Tre-
PITITWOTN EAATTWHATOG TOU TTPOIOVTOG OU-
TOU €XETE VOUIKA BIKAIWMUATA EVAVTI TOU
TTWANTH TOU TTPOIGVTOG. AUTA TA VOUIKA BI-
Kalwpata dev TreplopifovTal atré TNV eyyun-
On TTOU TTAPOUCIAZETAl TTOPOAKATW.

Opor eyyunong

H mpoBeopia TG eyyunong Eekiva pe Tnv
nuepopnvia ayopdg. MapakaAoUue, QUAGE-
TE€ KOAA TNV TTIPWTOTUTTN aTTddEIEN ayopdG.
To £€yypago auTo gival aTTapaiTNTo WG ATTO-
OEIKTIKO OTOIXEIO ayopdG.

Av evTG TPIWV ETWV OTTO TNV NUEPOUNVia
ayopdg TOU TTPOIOVTOG auToU EPPAVIOTE]
eNATTWA TTOU OoPeiAeTal OTO UAIKO ] ThV Ka-
Taokeun, Ba emokeudoouue | Ba avTikaTta-
OTHOOUE TO TTPOiIGV dwpedv 1] Ba
ETMOTPEWOUNE TNV TIPK ayopdg, Katéd Tnv
Kpion pag. MpoUtrd6eon yia TV TTapoxr
£yyunaong gival Twg eviog Tng TTpoBecpiag
TWV TPIWV ETWV TO EAATTWHATIKS TTPOIoV Ba
TTAPOUCIOCTEI GUVOOEUGHEVO aTTO TNV ATTO-
deIgn ayopdg, Kai TTwg o TTeAATNS Ba dwoel
oUvTOuN YPOTITA TTEPIYPA®R ToU €id0OUG TNG
BAGBNG KAl TNG XPOVIKAG CTIYUNG TTOU TTa-
POUCIAOTNKE.

Av T0 eEAATTWUO KOAUTITETAI OTTO TNV £YYUNOA
Jag, TO TTPOIOV Ba OGG ETNOTPOPET ETTIOKEUQ-
opévo A Ba avTikaTtaoTaBei.

lMa Tnv EAAGSa 1oy Vel H avTikatdoTaon Tou
TTPOIGVTOG CUVETTAYETAI, CUUPWVA UE TOV
NOMO 2251/1994, avavéwaon Tou XPOvou ey-
yunong.

Ma v Kutrpo 1oxuel: H emmiokeun A n avti-
KOQTAOTAOT TOU TTPOIOGVTOG O€ GUVETTAYETAI
avavéwaorn Tou Xpoévou gyyunong.

Xpovog gyyunong Kai VouIKES adlw-
osIg EvavTl EAATTWUATOS

O xpovog eyyunong dev Trapareivetal yEow
TNG €uBUVNG Tou TTWANTH. Ta TTapatédvw
I0XU0UV Kal yia Ta TEPAXIA TTOU QVTIKATO-
oTa6nKav N €ImoKeudoTNKaV. TUXOV {nuIEG
Kal EAATTWUOTA TTOU UQIoTAvVTAl KATA TNV
ayopd TTPETTEl va SNAWVOVTaI APECWS PETA
TNV a@aipeon TG cuokeuaoiag. EToKeuég
TToU ekTEAOUVTAI HETA TN AN TNG yyunong
gival TTAnpwréeG.

Edpog eyyunong

H ouokeun auTr] KATAOKEUAOTNKE CUPQW-
va he auoTtnpoug Kavoviououg TToléTNTag
Kal UTTORBARBNKE 0 OXOAATTIKO EAEYXO TTPIV
TNV TTapadoon.

H eyyunon mrepiAapBavel EAATTWPATA TTOU
ogeilovTal TGO 0TO UAIKG, 600 KaI OTNV Ka-
TOOKEUN.

ZTnVv £yyonon dev mepiAapdavovral
AVAAWOCIMO THAMOTA TTOU UTTOKEIVTAI O&
(UGCI0AOYIKN @BOopPd Kal {NUIEG TTOU TTPO-
KAROnkav og e08pauoTa TUAMATA, TT.X.
SIaKOTITEG, PWTIOTIKA péoa i} GAAa yud-
Aiva Tepayia.

H eyyunon auTr eKTTiTITEl, OE TTEPITITWON
TTOU TO TTPOIOV UTTEDTN ¢nuId atTd aTTpoaE-
ia, akat@AANAn xprion ) ocuvtipnon Pe
TTpwToROoUAia Tou ayopaoTh. MNa va yivetal
OWOTA XPAON TOU TTPOIOVTOG TTPETTEI VA Tn-
pouvTal OAEG oI UTTODEIEEIG TTOU avapépo-
VTal OTIG 0ONYieG XEIPIOPOU. ATTOQEUYETE
OTTWOBNTTOTE XPNOEIG KAI XEIPIOWOUG, YIa Ta
oT1T0ia 01 0dNnYieg XEIPITPOU TTPOEIBOTTOIOUV
TTWG TTPETTEI VA ATTOPEUYOVTAL.

To 1rpoidV TTpoopileTal HOVO Yia IBIWTIKA Kal
OX! yIa €TTAYYEAMATIKI XPHON. Z€ TTEPITITW-
on kakoU kal akaTaAANAou xeipiopou Kal
Xprong Biag, Kabwg kal oTnVv TTEPITITWON
eméPPaoNG oTn CUCKeUr, n oTroia o€ dIEgH-
XOn a1mo 10 dIATTIOTEUPEVO KEVTPO OEPRIG
MOG, N €yyunon eKTTTITEL
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>1ov ioTéToTTO WwWw.lidI-service.com ptro-
PEITE VO YETOPOPTWOETE TO TTAPOV A TTEPIO-
00TEPQ EYXEIPIOIA, BiVTEO TTPOIGVTWY KAl
Aoyiopikd eykatdoToong.

[=] %% =]
o

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Me auTdv Tov Kwdiko QR peTafaivere atreu-
B¢ciog otn oeAida Tou o€pPIig Tng Lidl
(www.lidI-service.com) Kal KATAXWPWVTAG
Tov apIBuo TpoidvTog (IAN) 377117_2110
MTTOPEITE Va avoieTe TIG 0dnyieg xpnong
TOU TTPOIOVTOG TAG.

Ly
ﬂ Kévrpo oépfic

@GR 3¢ppig EMGSa
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.gr

€D z¢pBig Kumpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: hoyer@lidl.com.cy

IAN: 377117_2110

6-o- lMpoun6seurng

MapakaAoupe, AABeTe UTTOWN 0AG TTWGS N
ak6AouBn dielBuvon Sev gival d1elBuvon
o€pBig. ETTKOIVWVACTE TTPWTA PE TO Ké-
VTPO O£PPIG TTOU avaypa@ETal TTAPATIAVW.

HOYER Handel GmbH
Kuhnehofe 12

22761 Hamburg
FEPMANIA



87



Inhalt

1. Ubersicht ceeeees 89
2. Bestimmungsgeméfler Gebrauch . 90
3. Sicherheitshinweise .90
4, Lieferumfang . 93
5. Inbetriebnahme .. ceeeeee 93
6. DOIreN .ccucceenccennccnenceenccceesceecsseecssensssecsssncssensces ceeecssenccses 94
6.1 Allgemeine Informationen zum D&rren .........ccooccioviiiiiiiiiiiiie e 94
6.2 Funktionsweise des DOrrautomaten ...........ccooceeeiiieiniieinie e 94
6.3 Auswahl und Vorbereitung der Lebensmittel .............cc..oooiiiiiiiiiiiinn, 94
7. Lebensmittel-Tabellen ...... .96
7.1 ObSE o 96
7.2 GEMUSE ..eiiiiiiiiiiiiiiiiie et 97
7.3 Weitere Lebensmittel .........cccooviiiiiiiiiii e 97
8. Bedienung ..... 98
8.1  Gerdat zusammensetzen und befillen ............ccccoiiiiiii 98
8.2 Einstellungen vornehmen und Dérrvorgang starten ...........cccooeviieiiieene.. 99
8.3  Einstellungen wahrend des Dérrvorganges dndern .........coccceviiviiiiicnnens 99
8.4 Darrvorgang unferbrechen ...........cccoooiiiiiiiiiiii 100
8.5 Dérrvorgang abbrechen ... 100
8.6  Dérrgut entnehmen und aufbewahren ............cc.coooiiiiiiiiii, 100
9. Reinigen ........ 100
10. Aufbewahrung ... 101
11.Entsorgen ... 101
12. Problemlésung 101
13. Technische Daten 102
14. Garantie der HOYER Handel GmbH .. eeeee 103



1. Ubersicht

1 Deckel

2 Oberster Dorrkorb, hdhenverstellbar
3 Doérrkorbe, hdhenverstellbar

4  Anschlussleitung mit Netzstecker

5 Bedienelemente

6 Liftungsschlitze

7 Standfife

8 Basisgerdt

9 Lifter

10 Offnungen (in der Mitte der Dérrkorbe 3)
11 Geschlossene Abdeckung (in der Mitte des obersten Dérrkorbes 2)
12 Offnungen (im Deckel)

Bild A: Doérrkérbe unterscheiden
Oben: Oberster Dérrkorb 2 mit geschlossener Abdeckung 11 in der Mitte;
Unten: Dérrkorb 3 mit Offnung 10 in der Mitte

Bild B: Bedienelemente 5

13 Display

14 B Kurz driicken: Einstel-Modus aufrufen, zwischen Temperatur- und
Zeiteinstellung wechseln;
lang driicken: Einheit °C/°F wechseln

15 — Werte verringern
16 + Werte erhdhen
17 & Kurz driicken: Dérrvorgang starten/pausieren;

lang driicken: Darrvorgang abbrechen
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Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrem neuen
Dérrautomaten.

Fir einen sicheren Umgang mit dem Gerat
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung grindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

¢ Das Gerdat darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

¢ Bewahren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

¢ Falls Sie das Gerét einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Gerdites.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit lhrem
neuen Dérrautomaten.

Symbole am Geridit

Das Symbol gibt an, dass so
ausgezeichnete Materialien
Lebensmittel weder im Ge-
schmack noch im Geruch ver-
andern.

o4

2. Bestimmungsgemdfler
Gebrauch

Der Dérrautomat ist zum Trocknen von Le-
bensmitteln vorgesehen.

Das Gerét ist fir den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerét darf nur in trockenen In-
nenrdumen benutzt werden.

Dieses Gerdt darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

© Das Gerdt ist nicht geeignet,...
... um Lebensmittel zu erwdrmen,
... um Gegenstande zu trocknen.

® Verwenden Sie das Gerat nicht als
Heizliifter.

® Das Gerdt ist nicht fir den Betrieb im
Freien ausgelegt.

3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warn-
hinweise in dieser Bedienungsanleitung ver-
wendet:

GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-

tung der Warnung kann Schaden

fir Leib und Leben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschdden verursachen.
VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschdden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
ten, die im Umgang mit dem Gerét beachtet
werden sollten.



Anweisungen fir den sicheren Betrieb

© Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahig-
keiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Ge-
brauches des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resul-
tierenden Gefahren verstanden haben.

®© Kinder dirfen nicht mit dem Gerdat spielen.

® Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder durch-
gefthrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und beauf-
sichtigt.

® Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlusslei-
tung fernzuhalten.

®© Dieses Gerdt ist nicht dafiir bestimmt, mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu
werden.

® Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine Ghn-
lich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu ver-
meiden.

®© Reinigen Sie alle Teile und Flachen, die mit Lebensmitteln in Verbin-

dung kommen, vor dem ersten Gebrauch (siehe “Reinigen” auf
Seite 100).

GEFAHR fir und durch
Haus- und Nutztiere!
® Von Elektrogeréten kénnen Gefahren fir
Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren kdnnen Tiere auch einen

A GEFAHR fir Kinder!

© Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-

stickungsgefahr.

Achten Sie darauf, dass Kinder das Ge-

rat nicht an der Anschlussleitung von
der Arbeitsflache ziehen kénnen.
Bewahren Sie das Gerdat auf3erhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Schaden am Gerét verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsétzlich von
Elektrogeraten fern.
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GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit!
Das Gerdat, die Anschlussleitung und der
Netzstecker diirfen nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten getaucht werden.
Schitzen Sie das Gerat vor Feuchtig-
keit, Tropf- und Spritzwasser.
Sollte Flussigkeit in das Gerét gelangen,
sofort den Netzstecker ziehen. Vor einer

erneuten Inbetriebnahme das Gerat pri-

fen lassen.

Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuch-
ten Handen.

Sollte das Gerdt ins Wasser gefallen
sein, sofort den Netzstecker ziehen. Erst
danach das Gerdt herausnehmen.

GEFAHR durch
Stromschlag!
Stecken Sie den Netzstecker erst dann

in eine Steckdose, wenn das Gerdt kom-

plett zusammengebaut ist.
SchlieBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemdf installierte, leicht

zugangliche Steckdose an, deren Span-

nung der Angabe auf dem Typenschild
entspricht. Die Steckdose muss auch
nach dem AnschlieBen weiterhin leicht
zuganglich sein.

Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht durch scharfe Kanten oder
heifle Stellen beschadigt werden kann.
Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht
um das Gerdt.

Das Gerat ist auch nach dem Ausschal-
ten nicht vollstdndig vom Netz getrennt.

Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzste-

cker.

Achten Sie beim Gebrauch des Gerdtes
darauf, dass die Anschlussleitung nicht
eingeklemmt oder gequetscht wird.

Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Stecker, nie am
Kabel ziehen.
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Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose:

- wenn eine Stérung auftritt

- wenn Sie das Gerdt nicht benutzen

- bevor Sie das Gerdt reinigen

- bei Gewitter

Um Gefdhrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Verénderungen am Gerét
vor.

Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es
sichtbare Beschadigungen am Gerdat
oder der Anschlussleitung aufweist.

& GEFAHR von Brand!

O]

O}
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Das Gerdt darf nicht in der N&he von

brennbaren Flussigkeiten und Materiali-

en oder in explosionsgefdhrdeter Umge-
bung betrieben werden. Halten Sie
einen Abstand von mindestens 30 cm
zu Wénden ein.

Um eine Uberhitzung des Gerdtes zu

vermeiden und eine optimale Trocknung

zu gewdhrleisten:

- Decken Sie das Gerdt nicht ab.

- Halten Sie die Liftungsschlitze auf der
Unterseite des Basisgerdtes frei.

- Stellen Sie das Gerdt auf einen ebe-
nen, glatten Untergrund. Tischdecken,
Textilien und Ahnliches kénnen die
freie Beliftung behindern.

- Decken Sie die Gitterbdden der Dérr-
kérbe nicht vollstandig (z. B. durch
Papier, Alufolie 0. A.) ab.

GEFAHR von Verletzung

durch Verbrennen!
Der Lijfter (insbesondere die Metallteile),
der Deckel, die Dérrkérbe und das Dérrgut
kénnen wdhrend des Befriebes heif3 wer-
den. Beriihren Sie das Gerét im Betrieb nur
an den Griffen und den Bedienelementen.
Lassen Sie das Gerdt und das Dérrgut
nach dem Ausschalten abkihlen, bevor
Sie das Dérrgut entnehmen und das Ge-
rat reinigen.



© Transportieren Sie das Gerdt nur im ab-

gekihlten Zustand und verwenden Sie
hierzu nur die vorgesehenen Griffe.

WARNUNG vor Sachschdden!

© Verwenden Sie nur das Originalzube-
hor.

® Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

® Das Gerdt ist mit rutschfesten Kunststofffi-

fBen ausgestattet. Da Mébel mit einer
Vielfalt von Lacken und Kunststoffen be-
schichtet sind und mit unterschiedlichen
Pflegemitteln behandelt werden, kann
nicht vdllig ausgeschlossen werden, dass

manche dieser Stoffe Bestandteile enthal-

ten, welche die KunststofffiBe angreifen
und aufweichen. Legen Sie ggf. eine
rutschfeste Unterlage unter das Geréit.

4. Lieferumfang

1 Basisger&t 8

4 Dérrkorbe 3

1 oberster Dorrkorb 2
1 Deckel 1

1 Bedienungsanleitung

5. Inbetriebnahme

& BRANDGEFAHR!

© Stellen Sie das Gerdt auf eine trockene,
ebene, rutschfeste und hitzebestandige
Unterlage.

© Das Gerdt darf nicht in der Nghe von
brennbaren Flissigkeiten und Materiali-

en oder in explosionsgefdhrdeter Umge-

bung betrieben werden. Halten Sie
einen Abstand von mindestens 30 cm
zu Wanden ein.

® Um eine Uberhitzung des Gerdtes zu
vermeiden, decken Sie das Gerat nicht

ab und verdecken Sie nicht die Liftungs-

schlitze 6 auf der Unterseite des Gerg-
tes.

HINWEIS: Wahrend des ersten Betriebs
kann es zu einer leichten Geruchsentwick-
lung kommen. Dies ist kein Produkifehler. Vor
dem ersten Dérrvorgang sollten Sie deshalb
das Gerdt reinigen, nach der folgenden An-
weisung leer betreiben und anschlieBend er-
neut reinigen. Sorgen Sie dabei fir ausrei-
chende Beliiftung.

e Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

¢ Uberpriifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbeschadigt sind.

¢ Reinigen Sie das Gerét vor der
ersten Benutzung! (siche “Reinigen”
auf Seite 100)

1. Stellen Sie das Basisgerdt 8 auf einen
trockenen, ebenen, rutschfesten Unter-
grund.

2. Setzen Sie die Dorrkorbe 3 und den
obersten Dérrkorb 2 auf.

3. Setzen Sie den Deckel 1 auf.

4. Stecken Sie den Netzstecker 4 in eine
Steckdose, die den Angaben auf dem
Typenschild entspricht. Im Display 13
blinkt 00 und Hr wird angezeigt.

5. Stellen Sie mit den Tasten — 15 und
+ 16 die Dérrzeit von 1 Stunde (01 Hr)
ein.

6. Driicken Sie einmal kurz die Tas-
te @ 14. Es blinkt 55 und °C wird an-
gezeigt.

7. Stellen Sie mit den Tasten — 15 und
+ 16 die Dorrtemperatur auf 70 °C
ein.

8. Driicken Sie einmal kurz die Taste () 17,
um das Gerat zu starten.

9. Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen
ist, schaltet sich das Gerat aus. Der Lif-
ter 9 stoppt. Fir kurze Zeit ertdnt ein
akustisches Signal und im Display 13
wird 00 dauerhaft angezeigt.
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HINWEIS: Sie kénnen dieses erste Aufhei-

zen bereits nach 30 Minuten abbrechen, in-

dem Sie die Taste () 17 so lange gedriickt
halten, bis der Lisfter 9 stoppt und im Dis-
play 13 00 dauerhaft angezeigt wird.

10. Ziehen Sie den Netzstecker 4.

11. Lassen Sie das Gerdat abkihlen.

12. Reinigen Sie das Gerdt erneut (siehe
“Reinigen” auf Seite 100).

6. Dorren

6.1 Aligemeine Informatio-
nen zum Dorren
Dérren ist ein Verfahren zum Konservieren

von Lebensmitteln. Es beruht darauf, dass
den Lebensmitteln Wasser entzogen wird.

Ein niedriger Wassergehalt entzieht Bakteri-

en und Schimmelpilzen die Lebensgrundlo-
ge. Der Dérrprozess lauft bei relativ
niedrigen Temperaturen (40 - 70 °C) ab. Es
miissen keine chemischen Zusatzstoffe, Salz
oder Zucker hinzugegeben werden. Da-
durch bleiben die Lebensmittel naturbelas-
sen. Vitamine bleiben zum groBen Teil
erhalten. Mineralstoffe, Ballaststoffe und
Nahrstoffe werden durch den Trocknungs-

prozess konzentriert. Viele geddrrte Lebens-

mittel haben dadurch ein intensives Aroma.
Gedorrte Lebensmittel sind durch den Was-
serentzug besonders leicht und kénnen ohne
Kihlung oder spezielle Verpackung aufbe-

wahrt und transportiert werden.

Die geddrrten Lebensmittel kdnnen sowohl

in getrockneter Form verzehrt werden

(z. B. Trockenfriichte), sie kénnen aber auch
eingeweicht weiter verarbeitet werden

(z. B. Pilze) oder mitgekocht werden

(z. B. Krauter).
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6.2 Funktionsweise des
Dorrauvtomaten

lhr Dérrautomat zieht durch die Liftungs-
schlitze 6 auf der Unterseite frische Luft und
erwarmt diese. Die warme, trockene Luft
durchstromt die Dérrkorbe 2/3 von unten
nach oben. Deshalb ist es wichtig, ...
... die Dérrkdrbe nicht zu iberladen,
.. die Gitter in den Dérrkérben nicht
abzudecken und
.. eine freie Beliftung rund herum si-
cherzustellen.
Durch den warmen, trockenen Luftstrom er-
folgt eine schonende Trocknung, die je nach
Wassergehalt des Lebensmittels und Dicke
der Stiicke unterschiedlich lange dauert. Zur
Orientierung finden Sie Empfehlungen fiir
Temperaturen und Richtwerte fir die Dérr-
zeit im Kapitel "Lebensmittel-Tabellen" auf

Seite 96.

6.3 Auswahl und
Vorbereitung der
Lebensmittel

Um gute Qualitat und Haltbarkeit zu errei-

chen, ist eine sorgféltige Auswahl und Vor-

bereitung der Lebensmittel entscheidend.

Deshalb finden Sie hier einige Tipps dazu.

¢ Die Lebensmittel sollen frisch sein. Reife
Frichte und reifes Gemiise haben mehr
Aroma. Allerdings sollen die Lebensmit-
tel auch nicht Gberreif sein.

¢ Verwenden Sie nach Maglichkeit Le-
bensmittel von tadelloser Qualitat. Wah-
len Sie z. B. Frichte ohne schlechte
Stellen, ohne Druckstellen und ohne ver-
dorbene Stellen. Ggf. schneiden Sie
schlechte Stellen groBBziigig heraus.

® Reinigen Sie die Lebensmittel grindlich
und beachten Sie sorgfdltig die Regeln
der Kichenhygiene. Arbeiten Sie z. B.
mit sauberen Handen und Kichenutensi-
lien.



Beriicksichtigen Sie beim Kleinschnei-
den, dass die Lebensmittel beim Dérren
kleiner werden. Schneiden Sie diese
also nicht zu klein.

Schneiden Sie die Lebensmittel in Stiicke
von gleichmaBiger GréBe und Form,
damit alle Sticke gleichmaBig gedérrt
werden.

Dérren Sie die Lebensmittel direkt nach
der Vorbereitung.

Obst

Das Entfernen der Kerne aus Steinobst
(z. B. Kirschen, Pflaumen, Aprikosen) ist
einfacher, wenn diese zundchst ca.

zwei Drittel der Dérrzeit im Ganzen ge-

dorrt werden und erst danach die Kerne
entfernt werden.

Bei Obst, das leicht braun wird

(z. B. Apfel) kénnen die Schnittflachen
vor dem Dérren kurz in Zitronensaft ge-
taucht werden.

Legen Sie ungeschdltes Obst mit der
Schnittflache nach oben in die Dorr-

korbe 2/3.

Gemiise

Pilze mit einem feuchten Tuch abreiben.
Gemuse grindlich waschen.

Gemiise soll vor dem Dérren kurz blan-
chiert werden.

Krdauter

Dérren Sie Krduter als ganze Stangel.
Waschen Sie Krauter ab und schitteln
Sie sie grundlich trocken.

Krauter sollen bei niedrigen Temperatu-
ren und nicht zu lange gedérrt werden.
Sie verlieren sonst Aroma.

Fleisch

Verwenden Sie nur frisches Fleisch.
Entfernen Sie Sehnen, Knochen und
Fett.

Waschen Sie das Fleisch gut und trock-
nen Sie es grindlich ab.

Mageres Fleisch kann vor dem Dérren
gepokelt oder mariniert werden. Trock-
nen Sie es vor dem Dérren ab.
Schneiden Sie das Fleisch in dinne
Scheiben.

Fisch
* Verwenden Sie nur frischen Fisch.
e Entfernen Sie Gréten und Haut.

L[]

Waschen Sie den Fisch gut.

Mit Zitronensaft betrdufeln und

ca. 30 Minuten in Salzwasser legen.
Dann grindlich trocken tupfen.
Schneiden Sie den Fisch in dinne Schei-
ben.



7. Lebensmittel-Tabellen

Die Angaben zu den Dérrzeiten in den folgenden Tabellen sind Richtwerte. Die tatséchli-
chen Zeiten hdngen von der Qualitdt der Lebensmittel (Sorte, Frische, Reife) und der Dicke

der Stiicke ab.

Prifen Sie deshalb das Ergebnis mit einer Greifprobe (Dérrprobe). Wie sich das fertige
Dérrprodukt anfihlen sollte, finden Sie in der letzten Spalte der Tabelle. Verkirzen oder ver-
léngern Sie ggf. die Dérrzeit.

7.1 Obst
. " Dérrzeit in
Dérrgut ‘(’;;3::3::2)9 temD‘:::tur Stunden Dérrprobe
P (Richtwerte)
Ananas Scheiben: 8 mm |70 °C 10-12 gut biegsam
“ Scheiben: 8 mm / |70 °C 8-10 gut biegsam
Apfel Spalten: 15 mm
Ao halbiert, Schale 70 °C 10-12 biegsam
prikosen h
nach unten
Bananen Scheiben: 2 -3 mm|70 °C 8-10 knackig
. Scheiben: 3 mm |70 °C 8-10 biegsam
Birnen - -
halbiert 70 °C 14-18 biegsam
Erdbeeren halbiert oder ganz |70 °C 8-10 hart
Feigen halbiert 70 °C 8-10 trocken
Kirschen ganz, entkernt 70 °C 10-12 lederartig
halbiert, Schale 70 °C 10-12 biegsam
Pflaumen
nach unten
Weintrauben halbiert, Schale 70 °C 12-14 gut biegsam
nach unfen




7.2 Gemuse

Ddrrzeit in

. Vorbereitung Dorr- .
Dorrgut (Richtwerte) temperatur (Risct:f':s:r:e) D&rrprobe
Bohnen ganz 70 °C 6-8 zerbrechlich
Erbsen abgehiilst 50 °C 6-8 hart
ungeschalt, 50 °C 6-8 hart
Gurken Scheiben: 10 mm
geschalt, 70 °C 6-8 hart
Karotten Scheiben: 8 mm
halbiert, 70 °C 6-10 zerbrechlich
Lauch lange Sticke:
6-8cm
Paorik Streifen: 60 °C 6-8 biegsam
aprika 6-8cm
Pily in Scheiben, 50 °C 4-6 z&h
e kleine Pilze ganz
Sellerie geschalt, 70 °C 6-10 hart
Scheiben: 8 mm
Tomat halbiert 70 °C 12-14 biegsam
omate Scheiben: 6 mm 70 °C 7-10 hart
Zucchini ungeschalt, 60 °C 6-8 hart
Scheiben: 8 mm
7.3 Weitere Lebensmittel
Vorbereitung Dorr- DSrrzeit in
Dérrgut . Stunden Dérrprobe
(Richtwerte) | temperatur (Richtwerte)
Krauter ganze Stangel 40 °C 2-4 zerbrechlich
(Basilikum, Ore-
gano, Rosmarin,
Petersilie, Schnitt-
lauch, Dill, Estra-
gon, usw.)
Fleisch in dinnen 60 °C 10-12
Scheiben
Fisch in dinnen 60 °C 10-12
Scheiben




8. Bedienung

& BRANDGEFAHR!

© Stellen Sie das Gerdt auf eine trockene,
ebene, rutschfeste und hitzebestandige
Unterlage.

© Das Gerdt darf nicht in der Nghe von
brennbaren Flissigkeiten und Materiali-

en oder in explosionsgefdhrdeter Umge-

bung betrieben werden. Halten Sie
einen Abstand von mindestens 30 cm
zu Wanden ein.

® Um eine Uberhitzung des Gerdtes zu
vermeiden, decken Sie das Gerdt nicht

ab und verdecken Sie nicht die Liftungs-

schlitze 6 auf der Unterseite des Gerg-
tes.
GEFAHR von Verletzung
durch Verbrennen!

© Der Lisfter 9 (insbesondere die Metalltei-

le), der Deckel 1, die Dérrkorbe 2/3
und das Dérrgut kénnen wahrend des
Betriebes heifd werden. Beriihren Sie
das Gerdt im Betrieb nur an den Griffen
und den Bedienelementen 5.

© Llassen Sie das Gerat und das Dérrgut
nach dem Ausschalten abkiihlen, bevor

Sie das Dérrgut entnehmen und das Ge-

rat reinigen.

8.1 Gerdt zusammenseizen
und befillen

HINWEISE:

o Bild A: Den obersten Dérrkorb 2 mis-
sen Sie immer verwenden und er muss
immer als oberster eingesetzt werden.
Sie erkennen ihn an der geschlossenen
Abdeckung 11 in der Mitte.

o Bild A: Die Anzahl der Dérrkdrbe 3
kdnnen Sie variieren. Diese erkennen

Sie an den Offnungen 10 in der Mitte.

Einstellen der Abstdnde

Fir etwas hohere Lebensmittel kann der Ab-
stand zwischen den Dérrkdrben 2/3 ver-
grofert werden.

¢ Normaler Abstand: Fir den niedri-
geren Abstand setzen Sie die Dorrkérbe
so aufeinander, dass die 6 schmalen
und die 6 breiten Stege am Rande der
Dérrkérbe versetzt zueinander stehen.

e Hoherer Abstand: Fir einen hoheren
Abstand setzen Sie die Drrkérbe so
aufeinander, dass die schmalen und die
breiten Stege ibereinander stehen.




Befiillen

1. Stellen Sie das Basisgerat 8 auf einen
trockenen, ebenen, rutschfesten Unter-
grund.

2. Befiillen Sie die Dérrkdrbe 2/3 mit dem
vorbereiteten Dérrgut. Achten Sie dabei
darauf, die Dérrkdrbe nicht zu iberfil-

len. Es soll noch Luft durch die Gitterbo-

den der Dérrkérbe zirkulieren kénnen.
Belegen Sie die Dorrkérbe gleichméBig

und legen Sie das Dorrgut nicht in meh-

reren Lagen Ubereinander.

3. Setzen Sie die Dérrkdrbe 3 und den
obersten Dérrkorb 2 auf.

4. Setzen Sie den Deckel 1 auf.

8.2 Einstellungen vornehmen
und Dérrvorgang starten

HINWEIS: Richtwerte fir die Dérrtiempera-

tur, die Dérrzeit und die Dérrprobe finden
Sie im Kapitel "LebensmittelTabellen" auf
Seite 96.

1. Stecken Sie den Netzstecker 4 in eine
Steckdose, die den Angaben auf dem
Typenschild entspricht. Im Display 13
blinkt 00 und Hr wird angezeigt.

2. Stellen Sie mit den Tasten — 15 und
+ 16 die Dorrzeit zwischen 1 und

48 Stunden (01 Hr bis 48 Hr) in 1-Stun-

den-Schritten ein.

3. Dricken Sie einmal kurz die Tas-
te @ 14, um zur Einstellung der Tem-
peratur zu wechseln. Es blinkt 55 und
°C wird angezeigt.

4. Um die Einheit fir die Temperatur zwi-
schen °C und °F zu wechseln, halten Sie
die Taste & 14 gedriickt.

5. Stellen Sie mit den Tasten — 15 und
+ 16 die Dérrtemperatur zwischen
40 °C und 70 °C (bzw. zwischen
100 °F und 160 °F) in 5°Schritten ein.

6. Driicken Sie einmal kurz die Taste () 17,
um den Ddrrvorgang zu starten.

Der Lifter 9 starfet. Im Display 13 wird
das Uhrensymbol (O angezeigt, die
eingestellte Temperatur und die restliche
Dérrzeit werden abwechselnd ange-
zeigt. Die Dérrzeit wird in Stunden (Hr)
angezeigt, innerhalb der letzten Stunde
in Minuten (Min).

7. Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen
ist, schaltet sich das Gerat aus. Der Lif-
ter 9 stoppt. Im Display 13 wird 00
daverhaft angezeigt.

8. Uberprifen Sie das Dérrgut mit der
Dérrprobe (siehe “LebensmittelTabellen”
auf Seite 96). Falls das Dérrgut noch
nicht ausreichend getrocknet ist, starten
Sie den Dérrvorgang erneut fir eine
kirzere Nachdarrzeit.

9. Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen
ist, schaltet sich das Gerat aus. Der Lif-
ter 9 stoppt. Fir kurze Zeit ertdnt ein
akustisches Signal und im Display 13
wird 00 dauerhaft angezeigt.

10.Ziehen Sie nach Beendigung des Dérr-
vorganges den Netzstecker 4.

8.3 Einstellungen wdhrend
des Dérrvorganges
dndern

Sie kdnnen die Einstellungen von Dérrzeit

und Dérrtemperatur wéhrend des Dérrpro-

zesses jederzeit verandern.

1. Driicken Sie kurz die Taste & 14. Die
Restzeit blinkt im Display 13.

2. Solange der Wert im Display 13 blinkt
(ca. 2 Sekunden), kénnen Sie ihn mit
den Tasten — 15 und + 16 &ndern.

HINWEIS: Auch wenn innerhalb der letz-
ten Stunde die Restzeit in Minuten angezeigt
wird, kann die Dorrzeit nur in Stundenschrit-
ten verdndert werden.
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3. Driicken Sie einmal kurz die Taste & 14,
um zur Einstellung der Temperatur zu
wechseln. Die Temperatureinstellung
kénnen Sie ebenfalls mit den Tasten

— 15 und + 16 verandern, solange
der Wert blinkt (ca. 2 Sekunden).

4. Nach ca. 2 Sekunden werden die Wer-
te gespeichert und dauerhaft angezeigt.

8.4 Dorrvorgang
unterbrechen

Sie kdnnen jederzeit den Dérrvorgang un-
terbrechen, z. B. um schon vor Ablauf der

eingestellten Dorrzeit eine Dérrprobe zu ma-

chen.

e Driicken Sie einmal kurz die Taste () 17,
um den Dérrvorgang zu unterbrechen.
Der Lisfter 9 stoppt. Im Display 13 blinkt
PA.

® Zum Fortsetzen des Dorrvorganges dri-

cken Sie erneut kurz die Taste () 17.

8.5 Dorrvorgang abbrechen

Sie kdnnen jederzeit den Dérrvorgang ab-
brechen, z. B. wenn das Dérrgut schon vor
Ablauf der eingestellten Zeit fertig gedarrt

ist.

1. Halten Sie die Taste ) 17 so lange ge-

driickt, bis der Lisfter 9 stoppt, ein akusti-

sches Signal kurz ertdnt und im
Display 13 daverhaft 00 angezeigt
wird.

2. Ziehen Sie nach Beendigung des Dérr-
vorganges den Netzstecker 4.

8.6 Dorrgut entnehmen und
aufbewahren

® Lassen Sie das Dérrgut gut auskihlen,

bevor Sie es entnehmen und verpacken.

* Verpacken Sie das Dérrgut luftdicht,
z. B. in Gldsern mit fest schlieBendem
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Deckel oder in Kunststoffbeuteln. Sie
kénnen das Dérrgut auch vakuumieren.

® Bewahren Sie das Dérrgut lichtgeschitzt
auf.

9. Reinigen

Reinigen Sie das Gerdat vor der
ersten Benutzung!

A GEFAHR durch Stromschlag!
© Ziehen Sie den Netzstecker 4 aus der
Steckdose, bevor Sie das Gerdt reini-
gen.
© Das Basisgerdt 8, die Anschlussleitung
und der Netzstecker 4 dirfen nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten ge-
taucht werden.
® Achten Sie darauf, dass beim Reinigen
keine Feuchtigkeit in den Lifter 9 ge-
langt.
GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrennen!
© Lassen Sie alle Teile vor dem Reinigen

abkiihlen.

WARNUNG vor Sachschaden!
® Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Ge-
brauch und entfernen Sie dabei alle Lebens-
mittelreste.

Deckel und Dérrkorbe
Der Deckel 1 und die Dérrkérbe 2 und 3
sind spilmaschinengeeignet.

Basisgerdit

e Reinigen Sie das Basisgerat 8 mit ei-
nem leicht angefeuchteten Tuch, ggf. mit
etwas mildem Spulmittel.



10. Aufbewahrung

A GEFAHR fir Kinder!
® Bewahren Sie das Gerdt auBBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

® Reinigen Sie alle Teile und lassen Sie
diese gut trocknen, bevor Sie das Gerét
wegrdumen.

¢ Wahlen Sie einen Platz, wo weder star-

ke Hitze noch Feuchtigkeit auf das Ge-
rat einwirken kénnen.

11. Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt der
europdischen Richtlinie
2012/19/EU. Das Symbol
der durchgestrichenen Abfall-
tonne auf Radern bedeutet,
dass das Produkt in der Euro-

pdischen Union einer gefrennten Mllsamm-

lung zugefishrt werden muss. Dies gilt fir

das Produkt und alle mit diesem Symbol ge-
kennzeichneten Zubehorteile. Gekennzeich-

nete Produkte dirfen nicht Gber den
normalen Hausmill entsorgt werden, son-
dern missen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elektrischen und elekironi-
schen Gerdten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die
Rickgewinnung wertvoll. Recy-

cling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und

der Lage des néchsten Recyclinghofes erhal-

ten Sie z. B. bei lhrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-

weltvorschriften in lhrem Land.

12. Problemlésung

Sollte Thr Geréat einmal nicht wie gewlinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese
Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-
nes Problem, das Sie selbst beheben kdnnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!
® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Ge-
rat selbststandig zu reparieren.

Mégliche Ursachen /

Fehler Maf3inahmen

* st die Stromversor-
gung sichergestellt2
Uberprifen Sie den
Anschluss.

Keine Funktion .

Ist als Dérrzeit 00 Hr
eingestellt? Stellen Sie
eine Dorrzeit zwischen

1 und 48 Stunden ein.

Gerdt lasst sich
mit der

Taste (h 17
nicht starten.

Das Gerdt hat einen
Uberhitzungsschutz.
Dieser schaltet das
Gerdt im Falle einer
Uberhitzung aus.
Wenden Sie sich an

das Service-Center.

Gerdt schaltet
sich automa-
tisch aus und
lasst sich nicht
wieder ein-
schalten.
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13. Technische Daten

Verwendete Symbole

Modell: SDA 350 A2

Netzspannung: |220 - 240 V ~ 50 - 60 Hz

[l

Schutzisolierung

Schutzklasse: |1l [O]

Leistung: 350 W
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Gepriifte Sicherheit: Gerdte mis-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik geniigen und
gehen mit dem Produktsicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

Mit der CEKennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitét.

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
Zu entsorgen.

Mit dem Recyclingsymbol

(3 Pfeile) sind wiederverwertbare
Materialien gekennzeichnet.
Das Material kann durch die
Recycling-Nummer in der Mitte
(hier: 21) und/oder ein Kirzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

Wechselspannung

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kdnnen.

Das Produkt enthdlt kein
Bisphenol A.

Mit der UKCA-Kennzeichnung er-
klart die HOYER Handel GmbH
die Konformitat fir UK.

Das Symbol kennzeichnet den
Produkthersteller.

Technische Anderungen vorbehalten.




14. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Go-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln
dieses Produkis stehen lhnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdo-
tum. Bitte bewahren Sie den Original-Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkis ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Geréit und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schdaden und Méngel mis-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerat wurde nach strengen Qualitéts-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleif3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Leuchtmittel
oder andere Teile, die aus Glas ge-
fertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf3 benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemdf3e Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méBer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

e Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 377117_2110
und den Kassenbon als Nachweis fir
den Kauf bereit.

¢ Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt Ihrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.
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Sollten Funktionsfehler oder sonstige Man-

gel aufireten, kontaktieren Sie zunéchst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen
Sie dann unter Beifiigung des Kaufbe-

legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-

in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift Gber-
senden.

Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese
und viele weitere Handbiicher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen.

EFAE
5
[=]
www.lidI-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kdnnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 377117_2110 lhre Bedie-
nungsanleitung 6ffnen.
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Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
(kostenfrei)

E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz

Tel.: 0842 665566

(0,08 CHF/Min.,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 377117_2110

6%- Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zunéchst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
DEUTSCHLAND





