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CAMPING BACKOFEN-KIT

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres neuen
Produkts. Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Machen Sie sich vor der
ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut.
Lesen Sie hierzu aufmerksam die nachfolgende
Bedienungsanleitung und die Sicherheitshinweise.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren
Sie diese Anleitung an einem sicheren Ort auf.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des
Produktes an Dritte mit aus.

@ BestimmungsgemadBer
Gebrauch

B Das Produkt ist zum Backen, Garen,
Aufwérmen oder Dampfgaren von
Lebensmitteln auf einer Herdplatte bestimmt.

B Das Produkt eignet sich ausschlieBlich zum
Gebrauch auf folgenden Herdarten:

- Gasherd

- Elektroherd

- Halogenherd

- Glaskeramikherd

B Das Produkt eignet sich nicht zum Gebrauch
auf einem Induktionsherd.

B Jede andere Verwendung und jede
Produktverénderung ist nicht gestattet und kann
zu Verletzungen und Produktschdden fihren.

B Der Hersteller haftet nicht fiir Schéaden, die
durch einen nicht bestimmungsgeméfen
Gebrauch entstehen.

B Das Produkt ist ausschlieBlich fir den privaten
Gebrauch bestimmt.

B Das Produkt ist nicht fir den gewerblichen
Einsatz bestimmt.

@ Lieferumfang

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollsténdig ist und
alle Teile in ordnungsgeméfem Zustand sind.
Entfernen Sie vor der Verwendung sémtliche
Verpackungsmaterialien.

Deckel
Silikon-Backform
Edelstahl-Ofenrost
Stahl-Backform
Edelstahl-Bodenschale
Kurzanleitung

—_

@ Liste der Teile

Schlagen Sie vor dem Lesen die Seite mit den
Abbildungen auf und machen Sie sich mit allen
Funktionen des Produkts vertraut.

(Abb. A)

[1] Deckel

[2] Silikon-Backform

[3] Edelstahl-Ofenrost
zl Stahl-Backform

[5] Edelstahl-Bodenschale

@® Technische Daten

Boden-@: 180 mm
Gesamtabmessungen
(@ x H): 318 mm x 156 mm

A Sicherheitshinweise

BEWAHREN SIE ALLE SICHERHEITS- UND
GEBRAUCHSHINWEISE ZUR KUNFTIGEN
BEZUGNAHME AUF!

®  Das Produkt wird wéihrend des Gebrauchs
sehr heif. Verwenden Sie Topflappen oder
Grillhandschuhe zu lhrem Schutz. Die
Handschuhe miissen die Anforderungen der
Hitzeschutzkategorie Il (z. B. DIN EN 407)
erfillen.

®  Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen
Gegenstdnde auf dem Produkt.

B Schneiden Sie nicht auf der Oberfléche des
Produkts und zerkratzen Sie sie nicht. Dies
kann das Produkt beschédigen.

B Machen Sie sich mit der ordnungsgeméfen
Bedienung lhres Herds vertraut.

B Das Produkt ist nicht fir Mikrowellen geeignet.

B Das Produkt ist nicht fir Backsfen geeignet.

DE/AT/CH
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Falls Sie das Produkt auf einem Gasherd
verwenden, achten Sie darauf, dass das
Produkt einen sicheren Stand hat.

Das Produkt ist nicht spilmaschinengeeignet.
Das Produkt kann sich beim Erhitzen
verformen/verziehen. Das Produkt nimmt
seine urspringliche Form wieder an, wenn es
abkihlt.

Tauchen Sie das heif3e Produkt niemals

in kaltes Wasser ein. Durch den
Temperaturschock kann das Produkt
besch&digt werden. Befiillen Sie das heifle
Produkt nicht mit kaltem Wasser, um eine
Verformung zu vermeiden.

Lassen Sie heiBes Ol vor der Reinigung auf
Zimmertemperatur herunterkihlen.

Vorsicht: Eiskristalle an gefrorenen
Lebensmitteln kénnen dazu fishren, dass heifes
Ol spritzt.

Legen Sie kein tropfnasses Fleisch in heifBes
Fett. Durch das auf eine heifle Herdplatte
spritzende Fett kann leicht ein Brand entstehen.
Uberhitzen Sie das Produkt nicht, da sonst der
Antihafteffekt aufgrund einer Beschadigung
der Beschichtung nachlésst.

Lassen Sie das Produkt nicht fallen. Das Produkt
ist nicht bruchsicher. Ansonsten kann die
Funktionsf&higkeit des Produkts beeintréchtigt
werden.

Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn es
besch&digt ist.

Verwenden Sie das Produkt nicht ohne
Lebensmittel.

Hohe Temperaturen kénnen das AuBere des
Produkts verférben. Dies ist kein Hinweis auf
fehlerhaftes Material und beeintréichtigt nicht
die Qualitdt oder Funktion des Produkts.
LEBENSMITTELECHT! Der Geschmack und
das Aroma lhrer Lebensmittel werden von
diesem Produkt nicht beeintréchtigt.
Vermeiden Sie Lebensmittel mit hohem S&ure-
und/oder Salzgehalt.

Lassen Sie das Produkt wéhrend der
Verwendung nicht unbeaufsichtigt.

Aus den Beliftungsléchern im Deckel kann
heier Dampf aufsteigen. Wenden Sie |hr
Gesicht ab, wenn Sie den Deckel entnehmen.

DE/AT/CH
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Wenn Sie Brot oder andere Lebensmittel
backen, die aufgehen oder sich ausdehnen,
befiillen Sie das Produkt nur bis zu Halfte
seiner Hohe.

Uberfiillen Sie das Produkt nicht. Lassen Sie
einen Abstand von mindestens 1,5 cm zum
oberen Rand.

Stellen Sie sicher, dass der Deckelknopf vor der
Verwendung fest angezogen ist. Verwenden
Sie den Deckel nicht, wenn der Knopf locker
ist. Ziehen Sie den Knopf sofort fest, falls er
sich wahrend des Gebrauchs [6st.

Erstverwendung

Produkt auspacken und
grundreinigen

Entnehmen Sie das Produkt aus der
Verpackung und entfernen Sie séimtliche
Verpackungsmaterialien und Schutzfolien.
Prifen Sie ob alle Teile vorhanden sind und
der beschriebene Lieferumfang vollsténdig ist
(siehe ,Lieferumfang”).

Uberprifen Sie, ob sich das Produkt und
saimtliche Teile in gutem Zustand befinden.
Sollten Sie eine Beschadigung oder einen
Defekt feststellen, verwenden Sie das Produkt
nicht, sondern verfahren Sie wie im Kapitel
,Garantie” beschrieben.

Reinigen Sie vor der ersten Verwendung alle
Teile des Produkts wie im Kapitel ,Reinigung”
beschrieben.

® Verwendung

Verwenden Sie den Deckel[1], die
Stahl-Backform | 4 | und die Edelstahl-
Bodenschale | 5 |immer zusammen. Verwenden
Sie keines dieser Teile einzeln.

Lebensmittel backen/garen
Stellen Sie die Edelstahl-Bodenschale | 5 | auf

eine ebene Oberfléiche.

Stellen Sie die Stahl-Backform | 4 | auf die
Edelstahl-Bodenschale [5 ],

Verwendung mit Silikon-Backform:
Stellen Sie die Silikon-Backform | 2] in die Stahl-
Backform [4].
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Verwendung ohne Silikon-Backform:
Fetten Sie die Innenseite der Stahl-Backform
ein oder kleiden Sie sie mit Backpapier aus.
Geben Sie die Lebensmittel in das Produkt.
Decken Sie das Produkt mit dem Deckel [ 1] ab.
Stellen Sie das Produkt mittig auf eine
Herdplatte.

Schalten Sie die Herdplatte ein. Die Heizstufe
und die Back-/Garzeit héingen von den
Lebensmitteln und der Herdplatte ab.

Sobald der Back-/Garvorgang beendet ist,
entnehmen Sie das Produkt vorsichtig von der
Herdplatte. Schalten Sie die Herdplatte aus.
Stellen Sie das Produkt auf eine
hitzebesténdige Oberfldche.

Entnehmen Sie vorsichtig den Deckel [ 1],
Entnehmen Sie vorsichtig die Lebensmittel aus
dem Produkt.

. Lassen Sie das Produkt abkiihlen.

Lebensmittel aufwérmen/
dampfgaren

Stellen Sie die Edelstahl-Bodenschale | 5 | auf
eine ebene Oberflache.

Stellen Sie die Stahl-Backform |4 | auf die
Edelstahl-Bodenschale [5].

Lebensmittel dampfgaren: Geben Sie
Wasser in die Stahl-Backform [4].

Legen Sie den Edelstahl-Ofenrost [3]in die
Stahl-Backform [4].

Legen Sie die Lebensmittel auf den Edelstahl-
Ofenrost[3].

Decken Sie das Produkt mit dem Deckel [1] ab.
Stellen Sie das Produkt mittig auf eine
Herdplatte.

Schalten Sie die Herdplatte ein. Die Heizstufe
und die Aufwérm-/Dampfgarzeit héngen von
den Lebensmitteln und der Herdplatte ab.
Sobald der Aufwérm-/Dampfgarvorgang
beendet ist, entnehmen Sie das Produkt
vorsichtig von der Herdplatte. Schalten Sie die
Herdplatte aus.

Stellen Sie das Produkt auf eine
hitzebesténdige Oberfléche.

Entnehmen Sie vorsichtig den Deckel [ 1].

12. Entnehmen Sie vorsichtig die Lebensmittel aus
dem Produkt.
13. Lassen Sie das Produkt abkihlen.

® Rezepte
® Apfelkuchen
Zutaten
120 g Apfel (geschalt und in kleine Sticke
geschnitten)
2 Eier
50¢g Streuzucker
20g Butter (geschmolzen)
100 ml Milch (teilentrahmt)
100 g Mehl
20g Backpulver
Zubereitung

1. Verquirlen Sie die Eier in einer Schale.

2. Geben Sie Mehl und Backpulver hinzu und
mischen Sie alles gut durch.

3. Geben Sie geschmolzene Butter und
Streuzucker hinzu und mischen Sie alles gut

durch.

4. Geben Sie Milch hinzu und mischen Sie alles
gut durch.

5. Geben Sie Apfelstiicke in den Kuchenteig.

6. Schiitten Sie den Kuchenteig in die Silikon-
Backform [2].

7. Decken Sie das Produkt mit dem Deckel | 1 | ab.

8. Backen Sie den Apfelkuchen 30 Minuten lang
bei niedriger bis mittlerer Hitze.

9. Prisfen Sie, ob der Apfelkuchen durchgebacken

ist.

® Nudelgratin

Zutaten
200 g Nudeln (trocken)
200 ml Sahne
150¢ Kochschinken (in kleine Stiicke
geschnitten)
100 g Kése (gerieben)
2 Zwiebeln (fein gewirfelt)

DE/AT/CH 7




2 Zehen | Knoblauch (gehackt)
Optional | Kréuter (gehackt)
Salz und Pfeffer
Butter
Zubereitung

1. Kochen Sie die Nudeln al dente vor, gemafy
der Beschreibung auf der Verpackung.

2. Braten Sie Zwiebeln, Knoblauch und
Kochschinken in einer Pfanne an. Geben Sie
Sahne in die Pfanne und bringen Sie sie kurz
zum Kochen. Wiirzen Sie die Sof3e mit Salz
und Pfeffer.

3. Optional: Geben Sie Krduter in die Sof3e.

4. Fetten Sie die Innenseite der Stahl-Backform
mit Butter ein.

5. Geben Sie die Nudeln in die Stahl-

Backform [4]

6. Gieflen Sie die Sole iber die Nudeln und
streuen Sie den Kése dariber.

7. Decken Sie das Produkt mit dem Deckel [ 1] ab.

8. Backen Sie das Nudelgratin 15 bis
20 Minuten lang bei niedriger Hitze, bis der
Kése geschmolzen und goldbraun ist.

® BBQ-Chicken-Wings

6. Optional: Glacieren Sie die Hihnerfligel nach
dem Wenden mit mehr Sof3e.

7. Wir empfehlen, die Hihnerfligel mit einem
Salat und einem Ranch-Dressing-Dip zu
servieren.

® Reinigung

/\ VORSICHT! Lassen Sie das Produkt vor der
Reinigung immer herunterkiihlen.

B Verwenden Sie keine scheuernden,
aggressiven Reinigungsmittel oder harte
Birsten, um das Produkt zu reinigen.

B Das Produkt ist nicht spilmaschinengeeignet.

1. Vor der ersten Verwendung und nach jeder
Verwendung: Reinigen Sie das Produkt
mit warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

2. Falls nétig, weichen Sie das Produkt in warmem
Wasser und einem milden Reinigungsmittel ein.

3. Trocknen Sie das Produkt sorgféltig ab.

® Lagerung

Vor der Lagerung: Reinigen Sie das Produkt

(siehe ,Reinigung”).

B lagern Sie das Produkt in der Original-
verpackung, wenn es nicht verwendet wird.

B lagern Sie das Produkt an einem kiihlen,

trockenen und gut belisfteten Ort.

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iiber die 6rtlichen

Zutaten
1 kg Hihnerfligel @ Entsorgung
120 ml Barbecue-Sof3e

Zubereitung

1. Geben Sie die Hihnerfligel und die Barbecue-
Sof3e in eine Schale. Schwenken Sie alles gut
durch, um die Hihnerfligel mit der Sof3e zu
benetzen.

2. Geben Sie die Hihnerfligel in die Stahl-

Backform [4]

Decken Sie das Produkt mit dem Deckel [1] ab.

4. Garen Sie die Hishnerfligel 35 Minuten
lang bei mittlerer Hitze. Wenden Sie
die Hihnerfligel gelegentlich, damit sie
gleichmaBig durchgaren.

5. Prisfen Sie, ob die Héhnchenfligel gut
durchgegart sind.

w
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Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten
Produkts erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

&=

Das Produkt inkl. Zubehér und die
Verpackungsmaterialien sind recyclebar

und unterliegen einer erweiterten
Herstellerverantwortung.

Entsorgen Sie diese getrennt, den abgebildeten
Info-tri (Sortierinformation) folgend, fiir eine
bessere Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fir Frankreich.



@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgfaltig geprift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben Sie
gegeniber dem Verkdufer des Produkts gesetzliche
Rechte. lhre gesetzlichen Rechte werden in keiner
Weise durch unsere unten aufgefihrte Garantie
eingeschrankt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre

ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument als
Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab
Kaufdatum einen Material- oder Herstellungsfehler
aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl -
kostenlos fir Sie reparieren oder ersetzen.

Die Garantiezeit verléingert sich durch einen
stattgegebenen Gewdhrleistungsanspruch nicht.
Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgeméf verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und Herstellungsfehler

ab. Diese Garantie erstreckt sich weder auf
Produktteile, die normalem Verschleif’ unterliegen,
und somit als VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien,
Akkus, Schléuche, Farbpatronen), noch auf
Schéden an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter
oder Teile aus Glas.

® Abwicklung im Garantiefall
Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens

zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN 446162_2307) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt
lhrer Bedienungsanleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des
Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon) und
der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen
mitgeteilte Service-Anschrift Gbersenden.

@® Service
Service Deutschland

Tel.: 0800 5435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@H Service Schweiz

Tel.: 0800 562153
E-Mail: owim@lidl.ch
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CAMPING OVEN SET

@® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new
product. You have chosen a high quality product.
Familiarise yourself with the product before using it
for the first time. In addition, please carefully refer
to the operating instructions and the safety advice
below. Only use the product as instructed and only
for the indicated field of application. Keep these
instructions in a safe place. If you pass the product
on to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

® Intended use

B The product is intended for baking, cooking,
heating up or steaming food on a hob.

B The product is only suitable for use on
following hob types:

- Gas hob

- Electric hob

- Halogen hob

- Glass-ceramic hob

B The product is not suitable for use on an
induction hob.

B Any other use and any product modification is
prohibited and can lead to injuries and product
damage.

B The manufacturer is not liable for any damages
caused by any use other than for the intended
purpose.

B The product is intended for private use only.

B The product is not intended for commercial use.

@ Scope of delivery

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packaging materials before use.

Lid

Silicone baking pan

Stainless steel oven grid

Steel baking pan

Stainless steel bottom tray

Short manual

—_— e —m

@® Parts list

Before reading, unfold the page containing
the illustrations and familiarise yourself with all
functions of the product.

(Fig. A)

[1] Lid

[2] Silicone baking pan

[3] Stainless steel oven grid
[4] Steel baking pan

[5] Stainless steel bottom tray

® Technical data

Bottom &: 180 mm

Total dimensions (& x H): | 318 mm x 156 mm

A Safety instructions

SAVE ALL SAFETY INSTRUCTIONS AND
INSTRUCTIONS FOR USE FOR FUTURE
REFERENCE!

B The product becomes very hot during use. Use
oven mitts or BBQ gloves for your protection.
The gloves have to meet the requirements for
category Il heat protection (e.g. DIN EN 407).

= Do not use pointy or sharp objects on the
product.

B Do not cut or scrafch the surface of the
product. This may damage the product.

= Familiarise yourself with the proper operation
of your hob.

B The product is not microwave-proof.

B The product is not oven-proof.

®  If you use the product on a gas hob, make sure
that the product has a secure stand.

®  The product is not suitable for a dishwasher.

B The product may deform/warp when heating.
The product returns to its original shape when
cooling off.

B Never submerge the product in cold water
while it is still hot. The temperature shock may
damage the product. Do not fill the hot product
with cold water to avoid deformation.

= Allow hot oil to cool down to room temperature
before cleaning.

GB/IE 11



B Caution: Ice crystals on frozen foods may
cause hot oil fo splatter.
B Do not place meat which is still dripping with

liquid into hot fat. The fat splattering out on to

a hot hob could easily cause a fire.

B Do not overheat the product to prevent the non-
stick effect from weakening due to damage to

the coating.

B Avoid dropping the product. The product is
not break-proof. This may affect the product’s
ability to function properly.

B Do not use the product if it is damaged.

B High temperatures may discolour the exterior
of the product. This does not indicate faulty

material or impact the quality or function of the

product.

H FOOD-SAFE! The flavour and aroma of your

foods are not affected by this product.

B Avoid foods with high acid and/or salt content.

B Do not leave the product unattended during
use.

B Hot steam may rise from the ventilation holes in

the lid. When removing the lid, turn your face
away.

B When baking bread or other food that will rise

or expand, only fill the product up to the half
of its height.

® Do not overfill the product. Leave a space of at

least 1.5 cm to the top edge.

B Ensure that the lid knob is securely tightened
before using. Do not use the lid if the knob
is loose. Retighten the knob immediately if it
becomes loose during use.

@ First use

® Unpacking the product and
basic cleaning

1. Take the product out of the packaging and
remove all packaging materials and plastic
wrappings.

2. Check to make sure that all listed parts are
included (see “Scope of delivery”).

12 GB/IE

Do not use the product without any food inside.

Check whether the product and all parts are

in good condition, if any damage or defect is
detected, do not use the product, but follow the
procedure described in chapter “Warranty”.
Before first use, clean all parts of the product
as described in the chapter “Cleaning”.

@® Use

ja—

N O O~

10.
11
12.

Always use the lid [ 1], steel baking pan
and stainless steel bottom tray | 5 | together. Do
not use any of these parts individually.

Baking/cooking food

Place the stainless steel bottom tray |5 | on a
level surface.

Place the steel baking pan |4 | on the stainless
steel bottom tray [5].

Use with silicone baking pan: Place the
silicone baking pan | 2 | into the steel baking
pan [4].

Use without silicone baking pan:
Grease the inside of the steel baking pan
or line it with baking paper.

Add the food into the product.

Cover the product with the lid [1].

Place the product on the centre of a hob.
Switch on the hob. The heat level and time for
baking/cooking depend on the food and the
hob.

Once baking/cooking is done, carefully
remove the product from the hob. Switch off
the hob.

Place the product on a heat-resistant surface.
Carefully remove the lid[1].

Carefully remove the food from the product.
Let the product cool down.

Heating up/steaming food

Place the stainless steel bottom tray | 5 | on a
level surface.

Place the steel baking pan |4 | on the stainless
steel bottom tray [5].

Steaming food: Add water info the steel
baking pan [4].

Place the stainless steel oven grid | 3 | into the
steel baking pan [4].



5. Place the food on the stainless steel baking
grid [3].

6. Cover the product with the lid [ 1].

7. Place the product on the centre of a hob.

8. Switch on the hob. The heat level and time for
heating up/steaming depend on the food and
the hob.

9. Once heating up/steaming is done, carefully
remove the product from the hob. Switch off
the hob.

10. Place the product on a heat-resistant surface.

11. Carefully remove the lid [1].

12. Carefully remove the food from the product.

13. Let the product cool down.

@ Recipes
® Apple cake
Ingredients

120 g Apples (peeled and cut into small

pieces)

2 Eggs

50¢g Caster sugar

20g Butter (melted)

100 ml Milk (semi-skimmed)

100 g Flour

20g Baking powder
Preparation

1. Whisk the eggs in a bowl.

2. Add flour and baking powder and mix well.

3. Add melted butter and caster sugar and mix
well.

4. Add milk and mix well.

Add apple pieces to the cake batter.

6. Pour the cake batter into the silicone baking
pan [2].

7. Cover the product with the lid [1].

8. Bake the apple cake at small to medium heat
for 30 minutes.

9. Check if the apple cake is baked thoroughly.

i

® Pasta au gratin

Ingredients
200 g Pasta (dry)
200 ml Cream
150¢ Cooked ham (cut into small pieces)
100 g Cheese (grated)
2 Onions (finely diced)
2 cloves | Garlic (minced)
Optional | Herbs (minced)
Salt and pepper
Butter
Preparation

1. Pre-cook the pasta al dente according to the
instructions on the packaging.

2. Fry the onions, garlic and cooked ham in a

pan. Add cream info the pan and bring it to

the boil briefly. Season the sauce with salt and

pepper.

Optional: Add herbs to the sauce.

4. Grease the inside of the steel baking pan

with butter.

Add the pasta into the steel baking pan [4].

6. Pour the sauce over the pasta and sprinkle with
cheese.

7. Cover the product with the lid [1].

8. Bake the pasta au gratin at low heat for 15 to

@

o

20 minutes until the cheese is melted and
golden brown.

® BBQ chicken wings

Ingredients
1 kg Chicken wings
120 ml Barbecue sauce

Preparation

1. Add the chicken wings and barbecue sauce
in a bowl. Toss well to coat the chicken wings
with the sauce.

2. Add the chicken wings into the steel baking
pan [4].

3. Cover the product with the lid [1].
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4. Cook the chicken wings at medium heat
for 35 minutes. Flip the chicken wings over
occasionally so that they cook evenly.

5. Check if the chicken wings are cooked
thoroughly.

6. Optional: After flipping the chicken wings over,
glaze them with more sauce.

7. We recommend to serve the chicken wings
with salad and ranch dressing for dipping.

@ Cleaning

A\ CAUTION! Always allow the product to cool
down before cleaning.

® Do not use any abrasive, aggressive cleaners
or hard brushes to clean the product.

B The product is not suitable for dishwashers.

1. Before initial use and after each use: Clean the
product with warm water and a mild cleaning
detergent.

2. Soak the product in warm water and a mild
cleaning detergent, if required.

3. Dry the product off thoroughly.

® Storage

Before storage: Clean the product (see

“Cleaning”).

B Store the product in the original packaging
when it is not in use.

B Store the product in a cool, dry, and

well-ventilated place.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for
more details of how to dispose of your worn-out
product.

&=
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The product incl. accessories and packaging
materials are recyclable and are subject to
extended producer responsibility.

Dispose them separately, following the illustrated
Info-tri (sorting information), for better waste
treatment.

The Triman logo is valid in France only.

® Warranty

The product has been manufactured to strict quality
guidelines and meticulously examined before
delivery. In the event of material or manufacturing
defects you have legal rights against the retailer of
this product. Your legal rights are not limited in any
way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the time
of purchase must be reported without delay after
unpacking the product.

Should the product show any fault in materials

or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim being
granted. This also applies to replaced and repaired
parts.

This warranty becomes void if the product has
been damaged, or used or maintained improperly.

The warranty covers material or manufccturing
defects. This warranty does not cover product parts
subject to normal wear and tear, thus considered
consumables (e.g. batteries, rechargeable
batteries, tubes, cartridges), nor damage to fragile
parts, e.g. switches or glass parts.



® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

Please have the till receipt and the item number
(IAN 446162_2307) available as proof of

purchase.

You will find the item number on the rating plate,
an engraving, on the front page of the instructions
for use (bottom left), or as a sticker on the rear or
bottom of the product.

If functional or other defects occur, please contact
the service department listed either by telephone or
by e-mail.

You can return a defective product to us free of
charge to the service address that will be provided
to you. Ensure that you enclose the proof of
purchase (till receipt) and information about what
the defect is and when it occurred.

@® Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 0569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

CEe>  Service Ireland
Tel.: 1800 200736
E-Mail: owim@lidl.ie

GB/IE
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SET FOUR DE CAMPING

@® Introduction

Nous vous félicitons pour I'‘achat de votre nouveau
produit. Vous avez opté pour un produit de grande
qualité. Avant la premiére mise en service, vous
devez vous familiariser avec toutes les fonctions
du produit. Veuillez lire attentivement le mode
d’emploi ci-dessous et les consignes de sécurité.
N'utilisez le produit que pour l'usage décrit et

les domaines d'application cités. Conserver ces
instructions dans un lieu sor. Si vous donnez le
produit & des tiers, remettezleur également la
totalité des documents.

@ Utilisation conforme aux
prescriptions

B Le produit est destiné & cuire, mijoter,
réchauffer ou & cuire & la vapeur des aliments
sur une plaque de cuisson.

B Le produit convient exclusivement & une
utilisation sur les types de foyers suivants :

- Cuisiniére a gaz

- Cuisiniére électrique

- Cuisiniére halogéne

- Cuisiniére vitrocéramique

B Le produit ne convient pas pour une utilisation
sur une cuisiniére & induction.

B Toute autre utilisation ou modification du
produit est interdite et peut entrainer des
blessures et des dommages au produit.

B Le fabricant n'assume aucune responsabilité
pour des dommages qui seront causés par une
utilisation conforme aux prescriptions.

B le produit est exclusivement destiné & un usage
domestique.

B Lle produit n’est pas prévu pour une utilisation
commerciale.

® Contenu de I'emballage

Vérifiez |'exhaustivité du contenu de I'emballage et
si toutes les piéces du produit sont en parfait état
apreés |'ouverture. Avant 'utilisation, enlevez tous
les matériaux d’emballage.

1 Couvercle
1 Moule en silicone

Grille en acier inoxydable

Moule en acier

Coque du fond en acier inoxydable
Guide de démarrage rapide

—_ —

@ Liste des piéces

Avant de lire, dépliez la page des illustrations et
familiarisez-vous avec toutes les fonctionnalités du
produit.

(1. A)

[1] Couvercle
Moule en silicone
Grille en acier inoxydable

Moule en acier
Coque du fond en acier inoxydable

® Données techniques

@ du fond : 180 mm
Dimensions totales
(@ xH): 318 mm x 156 mm

A Consignes de sécurité

CONSERVEZ TOUTES LES CONSIGNES DE
SECURITE ET INSTRUCTIONS D’UTILISATION
POUR VOUS Y REFERER ULTERIEUREMENT !

B Le produit devient trés chaud pendant
I'utilisation. Utilisez des maniques ou des gants
spécial barbecue pour votre protection. Les
gants doivent répondre aux exigences de la
catégorie de protection thermique Il (par ex.
DIN EN 407).

B N'utilisez pas d'objets pointus ou tranchants
sur le produit.

®  Ne coupez pas et ne rayez pas la surface du
produit. Cela peut endommager le produit.

B Familiarisez-vous avec le bon fonctionnement
de votre cuisiniére.

B Lle produit ne convient pas pour une utilisation
dans un four & micro-ondes.

¥ Le produit n'est pas adapté aux fours.

B Sivous utilisez le produit sur une cuisiniére &
gaz, veillez & ce que la position du produit soit
bien stable.

B Lle produit ne va pas au lave-vaisselle.
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Le produit peut se déformer/se tordre lorsqu'il
est chauffé. Le produit reprend sa forme initiale
lorsqu'il refroidit.

Ne plongez jamais le produit chaud dans

de I'eau froide. Le choc de température peut
endommager le produit. Pour éviter toute
déformation, ne remplissez pas le produit
chaud d’eau froide.

Avant le nettoyage, laissez I'huile chaude
refroidir & température ambiante.

Prudence : Les cristaux de glace sur des
aliments congelés peuvent provoquer des
éclaboussures d'huile chaude.

Ne déposez pas de viande juteuse dans de
la graisse chaude. Les projections de graisse
sur une plaque de cuisson chaude peuvent
facilement déclencher un incendie.

Ne surchauffez pas le produit, car une
détérioration du revétement diminuera I'effet
anti-adhérent.

Ne faites pas tomber le produit. Le produit
n'est pas incassable. Dans le cas contraire,

le bon fonctionnement du produit peut étre
affecté.

N'utilisez pas le produit s'il est endommagé.
N'utilisez pas le produit sans denrées
alimentaires.

Des températures élevées peuvent décolorer
I'extérieur du produit. Cela n'indique pas que
le matériau est défectueux et n’affecte pas la
qualité ou le fonctionnement du produit.
QUALITE ALIMENTAIRE ! le golt et
I'aréme de vos aliments ne sont pas affectés
par ce produit.

Evitez les aliments & forte teneur en acide et/
ou en sel.

Il est interdit de laisser le produit sans
surveillance lors de son fonctionnement.

De la vapeur chaude peut s'échapper des
trous d’aération du couvercle. Lorsque vous
refirez le couvercle, détournez votre visage.
Ne remplissez pas le produit au-dela de la
moitié de sa hauteur, si vous faites cuire du
pain ou d'autres aliments qui vont lever ou se
dilater.

Ne remplissez pas trop le produit. Laissez un
espace d'au moins 1,5 cm du bord supérieur.

18 FR/BE

Avant toute utilisation, assurez-vous que

le bouton du couvercle est bien attaché.
N'utilisez pas le couvercle, si le bouton est
l&che. Resserrez immédiatement le bouton s'il
se détache durant I'utilisation.

Premiére utilisation

Déballage du produit et
premier nettoyage

Sortez le produit de I'emballage et retirez tous
les matériaux d’emballage et films protecteurs.
Vérifiez que toutes les pigces sont présentes

et que le contenu de I'emballage décrit est
complet (voir « Contenu de I'emballage »).
Vérifiez si le produit et toutes les piéces sont en
bon état. Si vous constatez une détérioration
ou un défaut, n'utilisez pas le produit

mais procédez comme décrit au chapitre

« Garantie ».

Avant la premiére utilisation du produit,
nettoyez toutes ses piéces comme indiqué au
chapitre « Nettoyage ».

@® Utilisation

4

Utilisez toujours ensemble le couvercle [ 1],

le moule en acier |4 | et la coque du fond en
acier inoxydable [ 5]. N'utilisez aucune de ces
pieces séparément.

Cuire/mijoter des aliments

Placez la coque du fond en acier

inoxydable | 5| sur une surface plane.

Placez le moule en acier |4 | sur la coque du
fond en acier inoxydable [5].

Utilisation avec le moule en silicone :
Placez le moule en silicone | 2 | dans le moule
en acier .

Utilisation sans moule en silicone :
Graissez |'intérieur du moule en acier |4 | ou
recouvrezle de papier sulfurisé.

Ajoutez les aliments dans le produit.

Couvrez le produit avec le couvercle [ 1]
Placez le produit au centre d'une plaque de
cuisson.



10.

11

11

Allumez la plaque de cuisson. Le niveau de
puissance et le temps de cuisson/de mijotage
dépendent des aliments et de la plaque de
cuisson choisis.

Dés que la cuisson/le mijotage sont terminés,
retirez avec précaution le produit de la plaque
de cuisson. Eteignez la plaque de cuisson.
Placez le produit sur une surface résistante &
la chaleur.

Enlevez prudemment le couvercle [ 1],

. Enlevez prudemment les aliments du produit.

12

Laissez le produit refroidir.

Réchauffer les aliments/cuire a
la vapeur

Placez la coque du fond en acier

inoxydable | 5| sur une surface plane.

Placez le moule en acier | 4 | sur la coque du
fond en acier inoxydable [5].

Cuire les aliments a la vapeur : Versez
de I'eau dans le moule en acier [4].

Placez la grille en acier inoxydable | 3 | dans le
moule en acier .

Placez les aliments sur la grille en acier
inoxydable [3].

Couvrez le produit avec le couvercle [ 1],
Placez le produit au centre d'une plaque de
cuisson.

Allumez la plaque de cuisson. Le niveau de
puissance et le temps de réchauffage/cuisson
4 la vapeur dépendent des aliments et de la
plaque de cuisson choisis.

Dés que le réchauffage/la cuisson & la vapeur
sont terminés, retirez avec précaution le produit
de la plaque de cuisson. Eteignez la plaque
de cuisson.

. Placez le produit sur une surface résistante &

la chaleur.

. Enlevez prudemment le couvercle [1].
12
13.

Enlevez prudemment les aliments du produit.
Laissez le produit refroidir.

® Recettes
® Gateau aux pommes
Ingrédients

120 g Pommes (épluchées et coupées en

petits morceaux)

2 CEufs

50¢g Sucre cristallisé

20g Beurre (fondu)

100 ml Lait (demi-écrémé)

100 g Farine

20g Levure en poudre
Préparation

1. Battez les ceufs dans un récipient.

2. Ajoutez la farine et la levure chimique et
mélangez bien le tout.

3. Ajoutez le beurre fondu et le sucre cristallisé

mélangez bien le tout.

Ajoutez le lait et mélangez & nouveau.

Couvrez le produit avec le couvercle [ 1]
Faites cuire le géteau aux pommes pendant
30 minutes & feu doux ou moyen.

Vérifiez que le géteau aux pommes est bien
cuit.

@ NO O

@ Gratin de pdtes

et

Ajoutez les morceaux de pomme & I'appareil.
Versez I'appareil dans le moule en silicone [2].

Ingrédients

200 g Pates (séches)

200 ml Créme

150 ¢ Jambon blanc (coupé en petits
morceaux)

100 g Fromage (r&pé)

2 Oignons (coupés en petits dés)

2 gousses | Ail (haché)

Facultatif | Herbes aromatiques (hachées)
Sel et poivre
Beurre

FR/BE
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Préparation

1. Faites précuire les pates al dente, comme
indiqué sur I'emballage.

2. Faites revenir les oignons, |'ail et le jambon
blanc dans une poéle. Ajoutez de la créme
dans la poéle et portez brigvement & ébullition.
Assaisonnez la sauce avec du sel et du poivre.

3. Facultatif : Ajoutez des herbes aromatiques a
la sauce.

4. Graissez I'intérieur du moule en acier |4 | avec
du beurre.

5. Mettez les pates dans le moule en acier [4]

6. Versez la sauce sur les pdtes et saupoudrez de
fromage.

7. Couvrez le produit avec le couvercle [ 1],

8. Faites cuire le gratin de pates a feu doux
pendant 15 & 20 minutes, jusqu’d ce que le
fromage soit fondu et doré.

@ Ailes de poulet BBQ

Ingrédients

1 kg Aile de poulet

Sauce barbecue

120 ml

Préparation

1. Mettez les ailes de poulet et la sauce
barbecue dans un récipient. Pour entourer les
ailes de poulet de sauce, remuez bien le tout.

2. Mettez les ailes de poulet dans le moule en

acier .

Couvrez le produit avec le couvercle [ 1],

4. Faites cuire les ailes de poulet pendant
35 minutes & feu moyen. Retournez les ailes de

w

poulet de temps en temps pour qu’elles cuisent
uniformément.
5. Vérifiez que les ailes de poulet sont bien cuites.
6. Facultatif : Badigeonnez les ailes de poulet
aprés les avoir refournées avec plus de sauce.
7. Pour servir, nous vous recommandons
d’accompagner les ailes de poulet d'une
salade et d’'une sauce barbecue relevée.

® Nettoyage

/\ PRUDENCE ! Avant le nettoyage, laissez le
produit toujours refroidir.
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B N'utilisez jamais de produits de nettoyage soit
agressifs soit récurants ou de brosses dures
pour nettoyer le produit.

B Le produit ne va pas au lave-vaisselle.

1. Avant la premiére utilisation et aprés chaque
utilisation : Nettoyez le produit avec de I'eau
chaude et un liquide vaisselle doux.

2. Sinécessaire, faites tremper le produit dans de
I'eau chaude et un produit de nettoyage doux.

3. Séchez soigneusement le produit.

® Rangement

Avant le rangement : Nettoyez le produit (voir
« Nettoyage »).

B Sile produit n’est pas utilisé, rangezle dans

I'emballage d’origine.
B Rangez le produit dans un endroit bien aéré,
frais ef sec.

@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables
pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries
locales.

Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de mise au rebut
des produits usagés.

lian)

Le produit ainsi que les accessoires et les matériaux
d’emballage sont recyclables et relévent de la
responsabilité élargie du producteur.

Eliminezles séparément, en suivant I'Info-fri illustrée,
dans I'intérét d'un meilleur traitement des déchets.

Le logo Triman n’est valable qu’en France.

® Garantie

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant
le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de |'acquisition ou de la réparation
d’un bien meuble, une remise en état couverte
par la garantie, toute période d'immobilisation
d’au moins sept jours vient s'ajouter & la durée



de la garantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d'intervention
de I'acheteur ou de la mise & disposition pour
réparation du bien en cause, si cette mise

& disposition est postérieure & la demande
d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires
dans les conditions prévues aux articles 1217-4
& 1217-13 du Code de la consommation et aux

articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité
résultant de I'emballage, des instructions de
montage ou de l'installation lorsque celleci a été
mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée
sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & I'usage habituellement
attendu d'un bien semblable et, le cas
échéant :

* s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités que
celui-ci a présentées & |'acheteur sous forme
d’échantillon ou de modéle ;

* s'il présente les qualités qu‘un acheteur
peut légitimement attendre eu égard
aux déclarations publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou par son
représentant, notamment dans la publicité
ou |'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou étre
propre & tout usage spécial recherché par

I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur

et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance

du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne
I'aurait pas acquise, ou n’en aurait donné qu’un
moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par I‘acquéreur dans un délai de deux ans
& compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de la
garantie du produit.

Le produit a été fabriqué selon des critéres de
qualité stricts, et contrdlé consciencieusement avant
sa livraison. En cas de défaut de matériau ou de
fabrication, vous avez des droits légaux vis-a-vis du
vendeur du produit. Vos droits Iégaux ne sont en
aucun cas limités par notre garantie mentionnée
ci-dessous.

La garantie de ce produit est de 3 ans & partir

de la date d’achat. La période de garantie
commence & la date d’achat. Conservez |'original
de la preuve d’achat dans un endroit sir car ce
document est nécessaire pour prouver |'achat.

Tout dommage ou défaut déja présent au moment
de l'achat doit étre signalé immédiatement aprés le
déballage du produit.

Si le produit présente un défaut de matériau ou

de fabrication dans les 3 ans qui suivent la date
d’achat, nous le réparerons ou le remplacerons - a
notre choix - gratuitement pour vous. La période
de garantie n'est pas prolongée par une demande
de garantie acceptée. Cette mesure s'applique
également pour les piéces remplacées et réparées.
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Cette garantie est annulée si le produit a été
endommagé ou utilisé ou entretenu de maniére
incorrecte.

La garantie couvre les défauts de matériels et de
fabrication. Cette garantie ne couvre pas les pigces
du produit soumises & une usure normale, et qui
sont donc considérées comme des piéces d'usure
(par exemple les piles, les piles rechargeables,
tuyaux, les cartouches d’encre), ni les dommages
aux piéces fragiles, par exemple les interrupteurs
ou les piéces en verre.

® Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la
procédure de garantie, vevillez respecter les
indications suivantes :

Veuvillez conserver le ticket de caisse et la référence
du produit (IAN 446162_2307) & titre de preuve
d’achat pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué sur
la plaque d'identification, gravé sur la page de
titre de votre manuel (en bas & gauche) ou sur un
autocollant apposé sur la face arriére ou inférieure
du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de tout
autre défaut, contactez en premier lieu le service
apreés-vente par téléphone ou par e-mail aux
coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout
produit considéré comme défectueux au service
clientéle indiqué, accompagné de la preuve
d’achat (ticket de caisse) et d’'une description écrite
du défaut avec mention de sa date d'apparition.

@® Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél.. 0800904879
E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.: 080071011
Tél.: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be
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CAMPING BAKOVEN-KIT

® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop

van uw nieuwe product. U hebt voor een
hoogwaardig product gekozen. Maak u voor

de eerste ingebruikname vertrouwd met het
product. Lees hiervoor aandachtig de volgende
gebruiksaanwijzing en de veiligheidsvoorschriften.
Gebruik het product alleen zoals beschreven

en voor de aangegeven toepassingsgebieden.
Bewaar deze gebruiksaanwijzing op een veilige
plek. Geef, wanneer u het product doorgeeft aan
derden, ook alle documenten mee.

® Beoogd gebruik

B Het product is bedoeld voor bakken, garen,
opwarmen of stomen van levensmiddelen op
een kookplaat.

B Dit product is vitsluitend bestemd voor gebruik
op de volgende typen fornuizen:

- Gasfornuis

- Elektrisch fornuis

- Halogeenfornuis

- Glaskeramisch fornuis

B Het product is niet geschikt voor gebruik op
een inductiefornuis.

B leder ander gebruik en iedere verandering
aan het product zijn niet toegestaan en kunnen
leiden tot verwondingen en schade aan het
product.

B De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
ontstaan door gebruik waarvoor het product
niet bedoeld is.

B Het product is uitsluitend bestemd voor
persoonlijk gebruik.

B Het product is niet bestemd voor commercieel
gebruik.

® Leveringsomvang

Controleer na het uitpakken van het product of de
levering volledig is en alle onderdelen in goede
staat verkeren. Verwijder véér gebruik al het
verpakkingsmateriaal.

1 Deksel
1 Silicone bakvorm

24 NL/BE

1 Roestvrij stalen ovenrooster

1 Stalen bakvorm

1 Roestvrij stalen bodemschaal
1 Beknopte handleiding

@ Lijst van onderdelen

Sla, voordat u verder leest, de bladzijde met
afbeeldingen open en maak uzelf met alle functies
van het product vertrouwd.

(Afb. A)

[1] Deksel

Silicone bakvorm

Roestvrij stalen ovenrooster
Stalen bakvorm

Roestvrij stalen bodemschaal

® Technische gegevens

Bodem-&: 180 mm

Totale afmetingen

(@ x H): 318 mm x 156 mm

A Veiligheidsaanwijzingen

BEWAAR ALLE VEILIGHEIDSTIPS EN

GEBRUIKSAANWIJZINGEN OM DEZE IN DE

TOEKOMST TE KUNNEN RAADPLEGEN!

B Het product wordt tiidens het gebruik
zeer heet. Gebruik pannenlappen of
grillhandschoenen voor uw eigen veiligheid.
De handschoenen moeten voldoen aan de
eisen van hittebeschermingscategorie Il (bijv.
DIN EN 407).

B Gebruik geen puntige of scherpe voorwerpen
op het product.

B Snij niet op het oppervlak van het product en
kras het niet. Dit kan het product beschadigen.

B Zorg ervoor dat u bekend bent met de juiste
bedieningswijze van uw fornuis.

B Het product is niet geschikt voor in de
magnetron.

B Het product is niet geschikt voor in de oven.

® Indien u het product op een gasfornuis
gebruikt, moet u erop letten dat het product
stabiel staat.



Het product is niet geschikt voor de
vaatwasser.

Het product kan, doordat het verhit wordt,
vervormen/krom trekken. Het product krijgt zijn
oorspronkelijke vorm terug als het afkoelt.
Dompel het hete product nooit onder

in koud water. Door de plotselinge
temperatuurverandering kan het product
beschadigd worden. Vul om vervormingen te
voorkomen het product als het heet is niet met
koud water.

Laat de hete olie tot kamertemperatuur
afkoelen voordat u het product schoonmaakt.
Voorzichtig: lJskristallen aan bevroren
levensmiddelen kunnen ertoe leiden dat hete
olie spat.

Leg geen kletsnat vlees in heet vet. Het op een
hete kookplaat spattend vet kan gemakkelijk
brand veroorzaken.

Oververhit het product niet, omdat anders het
anti-aanbakeffect door beschadiging van de
coating wordt verminderd.

Laat het product niet vallen. Het product is
breekbaar. Anders kan dit invloed hebben op
de werking van het product.

Gebruik het product niet als het is beschadigd.
Gebruik het product nooit zonder
levensmiddelen.

Hoge temperaturen kunnen de buitenkant

van het product verkleuren. Dit duidt niet op
gebrekkig materiaal en heeft geen invloed op
de kwaliteit of op de werking van het product.
GESCHIKT VOOR LEVENSMIDDELEN!
De smaak en het aroma van de
levensmiddelen worden niet beinvloed door dit
product.

Vermijd levensmiddelen met een hoog zuur-
en/of zoutaandeel.

Laat het product nooit zonder toezicht als het
gebruikt wordt.

Uit de ventilatiegaten in het deksel kan hete
damp komen. Keer uw gezicht af als u het
deksel verwijdert.

Als u brood of andere levensmiddelen bakt,
die omhoog komen of vitzetten, mag u het
product slechts tot de helft van zijn hoogte
vullen.

Doe niet teveel water in het product. Laat een
afstand van minimaal 1,5 cm tot de bovenste
rand.

Zorg ervoor dat de dekselknop voor gebruik

goed aangedraaid is. Gebruik het deksel niet
als de knop loszit. Draai de knop direct vast,

als deze tijdens het gebruik loskomt.

Eerste gebruik

Product uvitpakken en grondig
reinigen

Haal het product uit zijn verpakking en
verwijder al het verpakkingsmateriaal en
beschermfolie.

Controleer of alle onderdelen aanwezig zijn
en of de beschrijving van het meegeleverde
volledig is (zie “Leveringsomvang”).
Controleer of het product en alle onderdelen in
goede staat zijn. Mocht u een beschadiging of
een defect vaststellen, gebruik het product dan
niet, maar ga te werk zoals beschreven in het
hoofdstuk “Garantie”.

Macak voor het eerste gebruik alle onderdelen
van het product schoon zoals dat in het
hoofdstuk “Schoonmaken” staat beschreven.

® Toepassing

Gebruik het deksel [1], de stalen bakvorm
en de roestvrij stalen bodemschaal | 5] altijd

tezamen. Gebruik deze onderdelen niet los.

Levensmiddelen bakken/
garen

Plaats de roestvrij stalen bodemschaal | 5 | op
een effen ondergrond.

Plaats de stalen bakvorm | 4 | op de roestvrij
stalen bodemschaal [5].

Gebruik met silicone bakvorm:

Plaats de silicone bakvorm | 2 | in de stalen
bakvorm [4].

Gebruik zonder silicone bakvorm: Vet
de binnenzijde van de stalen bakvorm |4 | in of
bedek deze met bakpapier.

Doe de levensmiddelen in het product.

Dek het product met het deksel | 1 | of.
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Plaats het product in het midden op een
kookplaat.

Schakel de kookplaat in. Het
verwarmingsniveau en de bak-/garingstijd
hangen af van de levensmiddelen en de
kookplaat.

Zodra het bak-/garingsproces is beéindigd,
neemt u het product voorzichtig van de
kookplaat. Schakel de kookplaat uit.
Plaats het product op een hittebestendige
ondergrond.

Verwijder voorzichtig het deksel [1].

Haal voorzichtig de levensmiddelen it het
product.

. Laat het product afkoelen.

Levensmiddelen opwarmen/
stomen
Plaats de roestvrij stalen bodemschaal | 5 | op

een effen ondergrond.

Plaats de stalen bakvorm | 4 | op de roestvrij
stalen bodemschaal [5].

Levensmiddelen stomen: Giet water in
de stalen bakvorm [4].

Plaats het roestvrij stalen ovenrooster | 3 | in de
stalen bakvorm [4].

Leg de levensmiddelen op het roestvrij stalen
ovenrooster .

Dek het product met het deksel | 1 | of.

Plaats het product in het midden op een
kookplaat.

Schakel de kookplaat in. Het
verwarmingsniveau en de opwarm-/stoomtijd
hangen af van de levensmiddelen en de
kookplaat.

Zodra het opwarm-/stoomproces is beéindigd,
neemt u het product voorzichtig van de
kookplaat. Schakel de kookplaat uit.

. Plaats het product op een hittebestendige

ondergrond.

Verwijder voorzichtig het deksel [1].

Haal voorzichtig de levensmiddelen uit het
product.

. Laat het product afkoelen.

NL/BE

@ Recepten
® Appelcake
Ingrediénten
120 g Appels (geschild en in kleine stukjes
gesneden)
2 Eieren
50g Poedersuiker
20g Boter (gesmolten)
100 ml Melk (halfvol)
100 g Bloem
20g Bakpoeder
Bereiding

1. Klop de eieren los in een kom.
2. Voeg meel en bakpoeder toe en meng alles
goed door.

3. Voeg gesmolten boter en poedersuiker toe en
meng alles goed door.

@ NO O

Voeg melk toe en meng alles goed door.
Voeg de appelstukjes toe aan het cakedeeg.
Giet het cakedeeg in de silicone bakvorm [2].

Dek het product met het deksel | 1 | of.
Bak de appelcake 30 minuten lang bij lage tot

gemiddelde hitte.

0

Controleer of de appelcake goed is

doorgebakken.

® Gegratineerde pasta

Ingrediénten

200 g Pasta (droog)

200 ml Slagroom

150 g Gekookte ham (in kleine stukjes
gesneden)

100 g Kaas (geraspt)

2 Uien (in kleine blokies)

2 tenen Knoflook (gehakt)

Optioneel | Kruiden (gehakt)

Peper en zout

Boter




Bereiding

1. Kook de pasta al dente voor, volgens de
beschrijving op de verpakking.

2. Bak de uien, knoflook en gekookte ham in een

pan aan. Giet de slagroom in de en breng dit

kort aan de kook. Breng de saus op smaak met

zout en peper.

Optioneel: Voeg kruiden toe aan de saus.

4. Vet de binnenzijde van de stalen bakvorm

in met boter.

Giet de pasta in de stalen bakvorm [4].

6. Giet de saus over de pasta en strooi de kaas
eroverheen.

7. Dek het product met het deksel [1] of.

8. Bak de gegratineerde pasta 15 tot 20 minuten
lang bij lage hitte, totdat de kaas gesmolten en
goudbruin is.

w

i

® BBQ-Chicken-Wings

Ingrediénten
1 kg Kippenvleugels
120 ml BBQ-saus
Bereiding

1. Doe de kippenvleugels en de BBQ-saus in
een kom. Meng dlles goed door, zodat de
kippenvleugels goed met saus bevochtigd zijn.

2. Doe de kippenvleugels in de stalen
bakvorm [4].

3. Dek het product met het deksel | 1 | of.

4. Gaar de kippenvleugels 35 minuten lang bij
gemiddelde hitte. Keer de kippenvleugels af en
toe om zodat ze gelikmatig gaar worden.

5. Controleer of de kippenvleugels goed zijn
doorgegaard.

6. Optioneel: Glaceer de kippenvleugels na het
keren met meer saus.

7. Wij raden aan om de kippenvleugels met een
salade en een Ranch-dressing-dip te serveren.

® Schoonmaken
/\ VOORZICHTIG! Laat het product véér het

schoonmaken altijd afkoelen.
B Gebruik voor het schoonmaken van het

product geen schurende, agressieve
schoonmaakmiddelen of harde borstels.

B Het product is niet geschikt voor de
vaatwasser.

1. Voor het eerste gebruik en na iedere keer
dat u het product gebruikt hebt: Reinig
het product met warm water en een mild
schoonmaakmiddel.

2. Week het product indien nodig in warm water
met een mild afwasmiddel.

3. Droog het product daarna zorgvuldig af.

® Opbergen

Voor het opbergen: Reinig het product (zie

“Schoonmaken”).

B Bewaar het product als het niet wordt gebruikt
in de originele verpakking.

B Bewaar het product op een droge en goed

geventileerde plaats.

@® Afvoer

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke
grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

Informatie over de mogelijkheden om het
vitgediende product na gebruik te verwijderen,

verstrekt uw gemeentelijke overheid.
FR

3 =
(Han)
Het product, waaronder het toebehoren, en
de verpakkingsmaterialen kunnen worden
gerecycled en zijn onderhevig aan een vitgebreide
verantwoordelijkheid van de fabrikant.
Gooi ze apart weg, overeenkomstig

de aangegeven Info-fri (informatie over
afvalscheiding), voor een beter afvalbeheer.

Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrijk.

@® Garantie

Het product werd volgens strenge
kwaliteitsrichtliinen gemaakt en voor de uitlevering
zorgvuldig gecontroleerd. In geval van materiaal-
of fabricagefouten hebt u tegenover de verkoper
van het product wettelijke rechten. Uw wettelijke
rechten worden op geen enkele manier door onze
hieronder vermelde garantie beperkt.
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De garantie voor dit product bedraagt 3 jaar vanaf
aankoopdatum. De garantieperiode gaat in op de
datum van aankoop. Bewaar het originele bewijs
van aankoop op een veilige plek aangezien dit
document nodig is als bewijs.

Alle beschadigingen of gebreken die reeds op
het moment van aankoop aanwezig zijn, moeten
meteen na het vitpakken van het product worden
gemeld.

Mocht het product binnen 3 jaar na
aankoopdatum een materiaal- of fabricagefout
vertonen, zullen wij het - naar onze keuze - gratis
voor u repareren of vervangen. De garantieperiode
wordt door een plaatsgevonden garantieverlening
niet verlengd. Dit geldt ook voor vervangen en
gerepareerde onderdelen.

Deze garantie vervalt als het product werd
beschadigd of onjuist is gebruikt of onderhouden.

De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten

aof. Deze garantie dekt geen productonderdelen
die aan normale slijtage onderhevig zijn en
daarom als verbruiksartikelen worden beschouwd
(bv. batterijen, oplaadbare batterijen, slangen,
inktpatronen), noch dekt zij schade aan breekbare
onderdelen, bv. schakelaars of onderdelen die van
glas zijn gemaakt.

® Afwikkeling in geval van
garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie te
waarborgen dient u de volgende instructies in acht
te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en het
artikelnummer (IAN 446162_2307) als bewijs
van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op het fitelblad van uw handleiding
(linksonder) of als sticker op de achter- of
onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch of
per e-mail contact met de onderstaande service-
afdeling op te nemen.
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Een als defect geregistreerd product kunt u dan
samen met uw aankoopbewijs (kassabon) en
vermelding van de concrete schade alsmede
het tijdstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

@® Service

D  Service Nederland
Tel.: 08000225537
E-Mail: owim@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 080071011
Tel.. 80023970 (Luxemburg)
E-Mail: owim@lidl.be
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KEMPINGOWY ZESTAW DO
PIECZENIA

® Wstep

Gratulujemy Parstwu zakupu nowego produktu.
Zdecydowali sig Paristwo na zakup produktu
najwyzszej jakosci. Przed uruchomieniem
urzgdzenia po raz pierwszy zapoznaj sie z

nim. W tym celu przeczytaj uwaznie ponizszq
instrukcje obstugi oraz wskazéwki dotyczqgce
bezpieczenstwa. Produkt nalezy uzytkowaé

w sposéb tu opisany i zgodnie z okre$lonym
zakresem zastosowania. Nalezy przechowywaé
te instrukcje w bezpiecznym miejscu. Przekazujge
produkt innej osobie, nalezy réwniez przekazaé
wszystkie dokumenty.

® Uzywac zgodnie z
przeznaczeniem

B Produkt przeznaczony jest do pieczenia,
gotowania, podgrzewania lub gotowania na
parze potraw na ptycie kuchennej.

B Produkt nadaje sie wytgcznie do uzytku na
nastepujqcych typach kuchenek:

- Kuchenka gazowa

- Kuchenka elektryczna

- Kuchenka halogenowa
- Plyta szklano-ceramiczna

B Produkt nie nadaije sie do uzywania na ptytach
indukcyjnych.

B Jakiekolwiek inne uzycie lub modyfikacije
produktu sq zabronione i mogq prowadzié do
obrazen ciata i uszkodzenia produktu.

B Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za szkody spowodowane nieprawidtowym
uzytkowaniem.

B Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku
domowego.

B Produkt nie jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

® Zakres dostawy

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzi¢, czy
dostawa jest kompletna i czy wszystkie czesci sq
w dobrym stanie. Przed uzyciem usunqé wszystkie
materiaty pakunkowe.
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Pokrywa

Silikonowa forma do pieczenia
Ruszt ze stali nierdzewnej
Stalowa forma do pieczenia
Misa dolna ze stali nierdzewnej
Krétka instrukcja

—_

® Wykaz czesci

Przed przeczytaniem nalezy zajrzeé na strone z
rysunkami i zapoznad sie ze wszystkimi funkcjami
produktu.

(Rys. A)
[1] Pokrywa

[2] Silikonowa forma do pieczenia
[3] Ruszt ze stali nierdzewnej

[4] Stalowa forma do pieczenia
[5] Misa dolna ze stali nierdzewnej

® Dane techniczne

180 mm

Srednica misy:

Catkowite wymiary

(D x wys.): 318 mm x 156 mm

A Instrukcje bezpieczenstwa

WSZYSTKIE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

| UZYTKOWANIA NALEZY ZACHOWAC W

CELU KORZYSTANIA W PRZYSZtOSCl!

B Produkt bardzo sie nagrzewa podczas
vzytkowania. Uzywaé uchwytéw do garnkéw
lub rekawic do grillowania dla swojej ochrony.
Rekawice muszq spetnia¢ wymagania |l
kategorii ochrony cieplnej (np DIN EN 407).

®  Nie uzywaé na produkcie zadnych spiczastych
ani ostrych przedmiotéw.

= Nie cigé ani nie porysowaé powierzchni
produktu. Moze to spowodowaé uszkodzenie
produktu.

B Zapoznaé sig z prawidtowqg obstugq pieca.

B Produkt nie nadaije sie do mycia w kuchence
mikrofalowe;.

B Produkt nie nadaije sie do stosowania w
piekarniku.



W przypadku uzywania produktu na kuchence
gazowej nalezy upewni¢ sig, ze produkt ma
stoi bezpiecznie.

Produkt nie jest odpowiedni do mycia w
zmywarce.

Produkt moze sie odksztatcaé lub wypaczaé
po podgrzaniu. Po ostygnigciu produkt wraca
do swojego pierwotnego ksztattu.

Nigdy nie zanurzaé gorgcego produktu

w zimnej wodzie. Produkt moze zostaé
uszkodzony przez szok termiczny. Nie
napetniaé gorqcego produktu zimng wodgq,
aby unikngé¢ deformacii.

Przed czyszczeniem odczekaé, az gorgey olej
ostygnie do temperatury pokojowei.
Ostroznie: Krysziatki lodu na mrozonej
Zywnoéci réwniez mogqg spowodowad
pryskanie oleju.

Nie wolno wktadaé mokrego migsa do
gorqcego fuszczu. Tluszcz pryskajgcy na
rozgrzanqg plyte grzejng moze w tatwy sposéb
doprowadzi¢ do pozaru.

Nie przegrzewaé produktu, w przeciwnym
razie efekt nieprzywierania zmniejszy sig z
powodu uszkodzenia powtoki.

Nie upuszczaé produktu. Produkt nie

jest odporny na pekanie. W przeciwnym

razie funkcjonalno$é produktu moze by¢
ograniczona.

Nie uzywaé produktu, jeéli jest uszkodzony.
Nie uzywaé produktu bez potrawy.

Wysoka temperatura moze spowodowaé
odbarwienie zewnetrznej czeéci produktu. Nie
oznacza to, ze materiat jest wadliwy i nie ma
wplywu na jakos¢ ani funkcje produktu.
BEZPIECZNA ZYWNOSC! Ten produkt nie
wplywa na smak i aromat potraw.

Unikaj zywnosci o wysokiej zawartosci kwasu
i/lub soli.

Podczas uzytkowania nie pozostawiaé
produktu bez nadzoru.

Z otwordw wentylacyjnych w pokrywie moze
unosié sig gorqca para. Podczas zdejmowania
pokrywy odwracaé twarz.

Podczas pieczenia chleba lub innych
produktéw, kiére rosnq lub rozszerzajg sie,
napetia¢ produkt tylko do potowy jego
wysokosci.

Nie przepetniaé urzqdzenia. Zostawiaé odstep
co najmniej 1,5 cm od gérnej krawedzi.

Przed uzyciem upewni¢ sig, ze gatka pokrywy
jest dokrecona. Nie uzywaé pokrywy, gdy
gatka jest luzna. Jesli poluzuje sig podczas
uzytkowania, natychmiast dokreci¢ gatke.

Pierwsze uzycie

Rozpakowanie i doktadne
czyszczenie produktu

Wyiqé produkt z opakowania i usungé
wszystkie materiaty opakunkowe oraz folie
ochronne.

Sprawdzié, czy sq wszystkie czesci i czy
opisany zakres dostawy jest kompletny (patrz
akapit ,Zakres dostawy”).

Sprawdzi¢, czy produkt i wszystkie czeici

sq w dobrym stanie. W razie zauwazenia
jakichkolwiek uszkodzen lub defektéw nie
uzywaé produkty, ale postepowaé zgodnie z
opisem w rozdziale ,Gwarancja”.

Przed pierwszym uzyciem wyczyscié wszystkie
czeéci produktu zgodnie z opisem w akapicie
,Czyszczenie”.

® Uzytkowanie

Pokrywy [ 1], stalowej formy do pieczenia
i misy dolnej ze stali nierdzewnej | 5 | zawsze
uzywaé razem. Zadnej z tych czesci nie
uzywaé osobno.

Pieczenie lub gotowanie
potraw

Misg dolng ze stali nierdzewnej | 5 | umiescié
na ptaskiej powierzchni.

Stalowq forme do pieczenia |4 | umieici¢ na
misie dolnej ze stali nierdzewnej [5].
Uzywanie z silikonowq formq

do pieczenia: Silikonowq forme do
pieczenia | 2 | wlozy¢ do stalowej formy do
pieczenia .
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Uzywanie bez silikonowej formy do
pieczenia: Nasmarowad wnetrze stalowej
formy do pieczenia |4 | lub wylozyé papierem
do pieczenia.

Wihozyé potrawe do produktu.

Przykry¢ produkt pokrywq [ 1]

Produkt umiesci¢ na érodku plyty kuchennei.
Wiqczyé plyte kuchenng. Poziom grzania

i czas pieczenia lub gotowania zalezq od
potrawy i ptyty kuchenne;.

Po zakorczeniu procesu pieczenia lub
gotowania ostroznie zdjgé produkt z ptyty
kuchennej. Wytqczy¢ ptyte kuchennq.
Produkt potozyé¢ na powierzchni odpornej na
ciepto.

Ostroznie zdjqé pokrywe [1].

Ostroznie wyjqé potrawe z produktu.
Pozostawié produkt do catkowitego
ostygniecia.

Podgrzewanie lub gotowanie
na parze

Mise dolng ze stali nierdzewnej | 5 | umiescié
na ptaskiej powierzchni.

Stalowq forme do pieczenia | 4 | umiescié na
misie dolnej ze stali nierdzewnej [5].
Gotowanie na parze: Do stalowej formy
do pieczenia |4 | wla¢ wode.

Ruszt ze stali nierdzewnej| 3 | wlozy¢ do
stalowej formy do pieczenia [4].

Potrawe utozyé na ruszcie ze stali

nierdzewnej [ 3],

Przykry¢ produkt pokrywq [ 1]

Produkt umiescié na srodku ptyty kuchenne;j.
Wiqgczy¢ plyte kuchenng. Poziom grzania
oraz czas ponownego podgrzewania lub
gotowania na parze zalezy od potrawy i ptyty
kuchenne;.

Po zakonczeniu procesu podgrzewania lub
gotowania na parze ostroznie zdjqé produkt z
ptyty kuchennej. Wytqczyé ptyte kuchenng.

. Produkt potozyé na powierzchni odpornej na

ciepto.
Ostroznie zdjqé pokrywe [1].
Ostroznie wyjqé potrawe z produktu.

. Pozostawié¢ produkt do catkowitego

ostygniecia.
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® Przepisy
® Ciasto jabtkowe
Sktadniki
120 g Jabtka (obrane i pokrojone na mate
kawatki)
2 Jajka
50¢g Cukru pudru
20g Masta (stopionego)
100 ml Mleko (czesciowo odttuszczone)
100 g Maki
20g Proszku do pieczenia
Przygotowanie
1. W misce roztrzepad jajka.

2. Doda¢ make i proszek do pieczenia i dobrze
wymieszac.

3. Doda¢ roztopione masto oraz cukier puder i
dobrze wymieszaé.

9.

Dodaé mleko i dobrze wymieszaé.

Do ciasta doda¢ kawatki jabtek.

Wilaé ciasto do silikonowej formy do
pieczenia .

Przykry¢ produkt pokrywq [ 1].

Piec ciasto na matym lub $rednim ogniu przez
30 minut.

Sprawdzié, czy ciasto jest upieczone.

® Zapiekanka makaronowa

Sktadniki
200 g Makaronu (suchego)
200 ml Smietany
150 ¢ Gotowanej szynki (pokrojonej na
mate kawatki)
100 g Sera (utartego)
2 Cebule (drobno pokrojone)
2 zgbki Czosnku (posiekanego)
Opcjonalnie | Ziota (posiekane)
Séli pieprz
Masta




Przygotowanie

1. Makaron ugotowaé al dente zgodnie z
instrukcjq na opakowaniu.

2. Na patelni podsmazy¢ cebule, czosnek

i gotowang szynke. Na patelnie dodag

$mietane i krétko zagotowaé. Sos doprawié

solq i pieprzem.

Opcjonalnie: Do sosu dodaé ziota.

4. Whetrze stalowej formy do pieczenia
nasmarowaé mastem.

5. Makaron umiesci¢ w stalowej formie do
pieczenia .

6. Makaron pola¢ sosem i posypaé serem.

Przykry¢ produkt pokrywq [ 1]

8. Piec zapiekanke makaronowg na matym ogniu
przez 15 do 20 minut, az ser sig roztopi i
uzyska ztocistobrgzowy kolor.

w
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® Grillowane skrzydetka z
kurczaka

Sktadniki
1 kg Skrzydetko kurczaka
120 ml Sosu barbecue
Przygotowanie

1. Do miski wlozyé skrzydetka kurczaka i sos
barbecue. Dobrze wymieszaé, aby skrzydetka
kurczaka pokryty sie sosem.

2. Skrzydetka kurczaka wtozy¢ do stalowej formy
do pieczenia[4].

3. Przykry¢ produkt pokrywq [1].

4. Skrzydetka kurczaka gotowaé przez 35 minut
na $rednim ogniu. Od czasu do czasu obracaé
skrzydetka kurczaka, aby mie¢ pewno$¢, ze
upiekq sig réwnomiernie.

5. Sprawdzi¢, czy skrzydetka z kurczaka sq
dobrze upieczone.

6. Opcjonalnie: Po obréceniu skrzydetka
kurczaka posmarowaé wiekszq iloscig sosu.

7. Polecamy podawaé skrzydetka z kurczaka z
satatkg i dipem ranczo.

® Czyszczenie

/\ OSTROZNIE! Przed czyszczeniem zawsze
odczekaé, az produkt ostygnie.

B Do czyszczenia produktu nie uzywaé
szorstkich, agresywnych $rodkéw czyszczqceych
ani twardych szczotek.

B Produkt nie jest odpowiedni do mycia w
zmywarce.

1. Przed pierwszym uzyciem i po kazdym
kolejnym uzyciu: Produkt czysci¢ cieptqg wodq
z dodatkiem tagodnego detergentu.

2. W razie potrzeby namoczy¢ produkt w cieptej
wodzie i tagodnym detergencie.

3. Dokiadnie osuszy¢ produkt.

@® Przechowywanie

Przed schowaniem: Wyczyécié¢ produkt (patrz

akapit ,Czyszczenie”).

B Gdy produkt nie jest uzywany, nalezy
przechowywaé go w oryginalnym
opakowaniu.

B Produkt przechowywaé w chtodnym, suchym

miejscu o dobrej wentylacji.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw wiérnych.

Informaciji na temat mozliwosci utylizacji
wyeksploatowanego produktu udziela urzqd
gminy lub miasta.

&=

Produkt, w tym akcesoriai materiaty
opakowaniowe, nadajq sie do recyklingu i
podlegajq rozszerzonej odpowiedzialnosci
producenta.

Wyrzué je osobno, zgodnie z ilustracjg
przedstawiajqcq informacije o sortowaniu, aby
zapewnié lepszq utylizacje odpadéw.

Logo Triman jest wazne tylko dla Francii.
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® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z
surowymi wytycznymi dotyczqcymi jakosci i
doktadnie przetestowane przed dostawg. W
przypadku wad materiatowych lub produkeyjnych
przystugujq Pafstwu prawa ustawowe wobec
sprzedawcy produktu. Paristwa prawa ustawowe
nie sq w zaden sposéb ograniczone przez naszq
gwarancje przedstawiong ponize;.

Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty
zakupu. Okres gwaranciji rozpoczyna sie od
daty zakupu. Prosze przechowywaé oryginalny
rachunek w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten
dokument jest wymagany jako dowéd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w
momencie zakupu nalezy zgtosié niezwlocznie po
rozpakowaniu produktu.

Jezeli w ciggu 3 lat od daty zakupu produkt
wykaze wady materiatowe lub produkeyine,

to - wedtug naszego uznania - bezptatnie go
naprawimy lub wymienimy. Okres gwarancii

nie ulega przediuzeniu o przyznane roszczenie
gwarancyine. Dotyczy to réwniez wymienionych i
naprawionych czesci.

Niniejsza gwarancja traci waznoé¢, jesli produkt
zostat uszkodzony, byt niewtasciwie uzytkowany
lub konserwowany.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe i
produkeyijne. Niniejsza gwarancija nie obejmuje
czedci produktu, ktére podlegajg normalnemu
zuzyciv i dlatego sq uwazane za czesci
zuzywalne (np. baterie, akumulatory, weze,
wktady atramentowe), ani nie obejmuje uszkodzen
czeéci delikatnych, np. przetgcznikéw lub czedci
wykonanych ze szkfa.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz
z wymiang urzqdzenia lub waznej czesci czas
gwarancji rozpoczyna si¢ na nowo.
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® Sposéb postepowania
w przypadku naprawy
gwarancyjnej
Aby zapewnié szybkie rozpatrzenie Pafistwa
whiosku, prosimy stosowad sie do nastepujgcych
wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sig z dziatem serwisowym
nalezy przygotowaé paragon i numer artykutu
(IAN 446162_2307) jako dowdd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie tytutowej
jego instrukcji (na dole po lewej stronie) lub jako
naklejke na stronie odwrotnej lub spodniej.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowaé sie najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dotqczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystgpita, przesta¢ bezptatnie na podany Parstwu
adres serwisu.

@ Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lid|.pl
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KEMPOVACi SADA NA PECENI

® Uvod

Blahoptejeme Vém ke koupi nového vyrobku.
Rozhodli jste se pro kvalitni vyrobek. Pfed prvnim
uvedenim do provozu se seznamte s vyrobkem.

K tomu si pozorné prectéte ndsledujici ndvod k
obsluze a bezpe&nostni pokyny. PouZiveijte vyrobek
jen popsanym zpUsobem a pouze pro uvedené
oblasti pouziti. Uschovejte si tento navod na
bezpeném misté. Viechny podklady vydeite pfi
preddni vyrobku i freti osobg.

@® Pouziti v souladu s uréenim

B Produkt je uréeny na pecenie, varenie,
ohrievanie a dusenie potravin v pare.

B Vyrobek neni vhodny pro pouZiti na
ndsledujicich druzich sporékd:

- Plynovy spordk

- Elektricky sporak

- Halogenovy spordk
- Sklokeramicky spordk

B Vyrobek neni vhodny pro pouZiti na indukénim
spordku.

B Jakékoli jiné pouziti a jakdkoliv zména vyrobku
jsou zakézdny a mohou vést ke zranénim nebo
poskozenim vyrobku.

B Vyrobce neruéi za skody, které vzniknou
pouzitim v rozporu s uréenim.

H  Tento vyrobek je vhodny vyhradné
pro soukromé pouziti.

B Vyrobek neni uréen pro pouziti k
podnikatelskym G&elom.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni vyrobku zkontrolujte, zda je dodévka
kompletni a viechny dily jsou v fédném stavu. Pred
pouZzitim odstrafite viechny obalové materidly.

Viko

Silikonové forma na pe&eni
Nerezovy rodt do trouby
Ocelové forma na pecent
Spodni miska z nerezové oceli
Kratky névod

—_— e —m
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® Seznam dilu

Ofeviete pred dal$im &tenim strénku s obrédzky a
seznamte se se viemi funkcemi vyrobku.

(Obr. A)

[1] Viko

[2] silikonové forma na pecent
[3] Nerezovy rost do trouby

[4] Ocelova forma na peent

[5] Spodni miska z nerezové oceli

® Technické udaje

@ dna: 180 mm

318 mm x 156 mm

Celkové rozméry (& x V):

A Bezpecnostni pokyny

ULOZTE VSECHNY POKYNY PRO
BEZPECNOST A POUZiVANI PRO BUDOUCI
POUZITI!

B Vyrobek se v prob&hu uzivani velmi zahfeje.
Pro svou ochranu pouzijte chiiapku nebo
grilovaci rukavice. Rukavice musi spliovat
pozadavky kategorie tepelné ochrany Il (napf.
DIN EN 407).

= Na vyrobek nepouzivejte 3picaté nebo ostré

predméty.

Nefezte do povrchu vyrobku ani ho

neposkrdbeijte. To miZe vyrobek poskodit.

Seznamte se s Fddnou obsluhou své plotny.

Vyrobek neni vhodny do mikrovinné trouby.

Vyrobek neni vhodny do pecici trouby.

Pokud vyrobek pouZivate na plynovém

spordku, ujistéte se, Ze je vyrobek v bezpeé&né

poloze.

B Vyrobek neni vhodny do my&ky na nadobi.

B PYi zahfivani mize dojit k deformaci/pokFiveni
vyrobku. Vyrobek se po vychladnuti vrati do
pOvodniho tvaru.

B Horky vyrobek nikdy neponofujte do studené
vody. Teplotnim 3okem se mdZe vyrobek
poskodit. Horky vyrobek nepliite studenou
vodou, abyste zabrdnili jeho deformaci.

B Pred ¢isténim nechte horky olej vychladnout na
pokojovou teplotu.



o
1.

Opatrné: Ledové krystaly na mrazenych
potravindch mohou zpUsobit vystfiknuti
horkého oleje.

Nevkladejte mokré maso do horkého tuku. Tuk
stfikaijici na horkou varnou desku moze snadno
zpUsobit pozdr.

Vyrobek nepfehfiveite, jinak se nepfilnavy
0¢inek snizi v disledku poskozeni povlaku.
Nenechte vyrobek spadnout. Vyrobek neni
nerozbitny. Jinak moze dojit k ovlivnéni
funkénosti vyrobku.

Vyrobek nepouZiveijte, pokud je poskozeny.
Nepouzivejte vyrobek bez potravin.

Vysoké teploty mohou zménit barvu vnéjsiho
povrchu vyrobku. Nejednd se o zndmku
vadného materidlu a nezhoriuje to kvalitu
nebo funkci vyrobku.

BEZPECNE PRO POTRAVINY! Chuf a
aroma vaeho jidla nejsou timto vyrobkem
ovlivnény.

Vyhybeite se potravindm s vysokym obsahem
kyselin a /nebo soli.

Nenechdveijte vyrobek v prib&hu pouzivani
bez dozoru.

Z ventilaénich otvor( ve viku mizZe vystoupit
horkd pdra. Kdyz sejmete viko, odvratte
oblicej.

Pokud pecete chléb nebo jiné potraviny, které
kynou nebo se rozpinaii, naplite vyrobek
pouze do poloviny jeho vysky.

Vyrobek nepfeplfiujte. Nechte vzddlenost
nejméné 1,5 cm od horniho okraje.

Pfed pouzitim se ujistéte, Ze je knoflik vika
pevné utazen. NepouZiveijte viko, pokud je
jeho otogny knoflik volny. Pokud se knoflik
béhem pouzivani uvolni, ihned jej utéhnéte.

Prvni pouziti

Vyrobek vybalte a vydistéte jej
Vyjméte vyrobek z obalu a odstrafite vedkeré
balici materidly a ochranné félie.

Zkontrolujte, zda jsou k dispozici viechny dily a
zda je rozsah doddvky kompletni (viz ,Rozsah

doddavky”).

Zkontrolujte, zda je vyrobek a viechny

soudésti v dobrém stavu. Pokud zjistite jakékoli
poskozeni nebo zdvadu, vyrobek nepouziveite,
ale postupujte podle popisu v kapitole

L Zéruka”.

Pred prvnim pouzZitim vy&istéte viechny souldsti
vyrobku podle popisu v kapitole , Cisténi”.

® Pouziti

p—

No o~

10.

11

Vizdy pouzivejte viko [ 1], ocelovou formu na
peceni |4 | a spodni misku z nerezové oceli
spole&né. Nepouzivejte z&ddnou z t&chto &ésti
jednotlivé.

Pecte/varte potraviny

Spodni misku z nerezové oceli | 5 | polozte na
rovny povrch.

Ocelovou formu na pe&eni | 4 | polozte na
spodni misku z nerezové oceli[5].

Poutziti se silikonovou formou na
peceni: Viozte silikonovou formu na

pe&eni[2] do ocelové formy na peceni[4].
Pouziti bez silikonové formy na
peéeni: Namazte vnitini stranu ocelové
pekdce |4 | nebo ji vylozte pergamenovym
papirem.

Vlozte potraviny do vyrobku.

Zakryjte vyrobek vikem [1].

Vyrobek umistéte do stfedu plotynky spordku.
Zapnéte plotynku spordku. Stupefi ohfevu

a doba peéeni/vafeni zavisi na potravindch
a plotynce spordku.

Po dokonéeni procesu pe&eni/vafeni opatrné
sejméte vyrobek z plotynky spordku. Vypnéte
plotynku spordku.

Umistéte vyrobek na tepelné odolny povrch.

Odeberte opatrné viko [1].

. Vyjméte potraviny opatrné z vyrobku.
12

Nechte vyrobek ochladit.

Zahrivani/priprava potravin v
pare

Spodni misku z nerezové oceli | 5 | polozte na
rovny povrch.

Ocelovou formu na peeni | 4 | polozte na
spodni misku z nerezové oceli [5].
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@ Téstovinovy nakyp

Prisady
200 g Téstovin (suchych)
200 ml Smetany
150¢ Varené 3unky (nakrdjend na malé
kousky)
100 g Syra (nastrouhaného)
2 Cibule (nakrdjené na jemné

kosticky)

2 strouzky

Cesneku (nasekaného)

3. PFiprava potravin v pére: Dejte vodu do
ocelové formy na peceni|[4].

4. Do ocelové formy na pe&eni [4] viozte
nerezovy rost do trouby [3].

5. Potraviny polozte na nerezovy rost do
trouby [3].

6. Zakryjte vyrobek vikem [1].

7. Vyrobek umistéte do stfedu plotynky spordku.

8. Zapnéte plotynku spordku. Stupefi ohfevu
a doba peéeni/vafeni v pdFe zdvisi na
potravindch a plotynce spordku.

9. Po dokonéeni procesu pe&eni/vafeni v pare
opatrné sejméte vyrobek z plotynky spordku.
Vypnéte plotynku spordku.

10. Umistéte vyrobek na tepelné odolny povrch.

11. Odeberte opatrné viko [1].

12. Vyjméte potraviny opatrné z vyrobku.

13. Nechte vyrobek ochladit.

® Recepty

® Jableény kolaé

Pfisady

120 ¢ Jablka (oloupand a nakréjend na
malé kousky)

2 Vejce

50¢ Praskového cukru

20g Mésla (rozpudténého)

100 ml Mléka (polotugné)

100 g Mouky

20¢ Prasku do peciva

Uprava

1. Vejce rozileheijte v mise.

2. Pridejte mouku a pra3ek do peciva a vie dobre
promicheijte.

3. Pridejte rozpu3téné mdaslo a mouckovy cukr
a vie dobfe promicheijte.

4. Pridejte mléko a vie dobfe promichejte.

5. Deijte jable¢né kousky do t&sta na kolag.

6. Tésto nalijte do silikonové formy na peceni [2].

7. Zakryjte vyrobek vikem [1].

8. Pelte jableny kolé& po dobu 30 minut pfi
nizkém az stfednim ohfevu.

9. Zkontrolujte, zda je jableény kol&& propeceny.
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Volitelné | Bylinky (nasekané)
Sol a pepf
Méslo
Uprava

1.

B

© N o W

Té&stoviny predvaite al dente dle popisu na
obalu.

Na pdnvi osmahnéte cibuli, esnek a vafenou
$unku. Do pdnve pfidejte smetanu a krdtce

ji pfivedte k varu. Ochutte omécku soli a
peprem.

Voliteln&: Pridejte do omé&cky bylinky.
Namazte vnitfek ocelové formy na pe&eni
mdslem.

Deite t&stoviny do ocelové formy na peceni[4].
Té&stoviny prelijfe oméckou a posypte syrem.
Zakryjte vyrobek vikem [1].

Zapékeite t&stovinovy ndkyp 15 az 20 minut
pfi nizkém ohfevu, dokud se syr nerozpusti a
neziské zlatohnédou barvu.

® Kureci kridla ke grilovani

Prisady
1 kg Kufecich kridélek
120 ml Grilovaci omé&cky
Uprava

1.

Kufeci kfidla a grilovaci omaéku dejte do misy.
Vse dobfe promicheijte, aby se kufeci kfidla
obalila omé&ckou.

Deijte kufeci kfidla do ocelové formy na
peceni .

Zakryjte vyrobek vikem [1].




4. Kufeci kfidla vafte pfi stfedni intenzité
35 minut. Obcas otocte kufeci kiidla tak, aby
se varila rovnomémé.

5. Zkontrolujte, zda jsou kuFeci kidla dobre
propecend.

6. Volitelné: Po oto&eni pottete kufeci kiidla
dalsim mnozstvim omé&cky.

7. Kufeci kfidélka doporuéujeme poddvat se
saldtem a dipem s rancerskym dresinkem.

® Cisténi

/\ OPATRNE! Nechte vyrobek pied &isténim
vzdy zchladit.

B K &isténi vyrobku a jeho pfislusenstvi
nepouzivejte zadné drsné, agresivni &istici
prostfedky nebo tvrdé kartaée.

B Vyrobek neni vhodny do mycky na nddobi.

1. 8.Pfed prvnim pouZitim a po kazdém pouziti:
Vycistéte vyrobek teplou vodou a mirnym
Cisticim prostredkem.

2. Pokud je to nutné, namocte vyrobek do teplé
vody a mirného &isticiho prostfedku.

3. Vyrobek peclivé osudte.

® Skladovani

Pred skladovanim: O¢istéte vyrobek (viz

,Cigtgni).

B Pokud neni vyrobek pouzivén, skladujte ho v
origindlnim obalu.

B Vyrobek skladujte na chladném, suchém a

dobte vétraném misté.

® Zlikvidovani

Obual se skladd z ekologickych materiéld, které
mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich sbéren
recyklovatelnych materidld.

O moznostech likvidace vyslouZilych zafizeni se
informujte u sprévy vasi obce nebo mésta.

&=

Vyrobek v&. pfislusenstvi a obalové materidly jsou
recyklovatelné a podléhaiji roziifené odpovédnosti
vyrobce.

Likvidujte je odd&len& podle ilustrovanych Info-tri
(informace o t¥idéni), abyste mohli lépe nakladat
s odpady.

Logo Triman plati jen pro Francii.

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych smérnic kvality
a pred doddnim peglivé otestovén. V pripadé
materidlnich nebo vyrobnich vad méte zdkonnd
préava vi&i prodeici vyrobku. Vase zdkonnd préva
nejsou nize uvedenou zdarukou nijak omezena.

Zé&ruka na tento vyrobek je 3 roky od data
zakoupeni. Zaruéni doba zading dnem zakoupeni.
Origindl dokladu o zakoupenti si uschoveijte

na bezpedném misté, protoZe tento doklad je
vyzadovén jako doklad o koupi.

Jakékoli poskozeni nebo zévady, které se vyskytly
jiz v okamziku ndkupu, musi byt nahléseny ihned
po vybaleni vyrobku.

Pokud se u vyrobku b&hem 3 let od data zakoupeni
projevi vada materidlu nebo vyrobni vada, pak
vdm ho podle nasi volby bezplatné opravime nebo
vyménime. Zaruéni doba se po uznané reklamaci
neprodluzuje. To plati také pro vyménéné a
opravené dily.

Tato zdruka je neplatng, pokud byl vyrobek
poskozeny nebo nespravné pouZivany anebo
udrzovany.

Zaruka se kryje na materiglové a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku, které
jsou vystaveny b&znému opotiebeni, a proto je
|ze povaZzovat za spottebni dily (napf. baterie,
akumulétory, hadice, inkoustové patrony) nebo
na poskozeni kfehkych sou&asti, jako jsou napf.
spinace nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

@ Postup v pripadé uplatnovani
zaruky

Pro zaijisténi rychlého zpracovani Vaseho pfipadu

se fidte nésledujicimi pokyny:
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Pro viechny pozadavky si pfipravte pokladni
stvrzenku a &islo artiklu (IAN 446162_2307) jako

doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém fitku, gravure,
titulni strénce ndvodu (vlevo dole) nebo na ndlepce
na zadni nebo spodni strang.

V piipadé poruch funkce nebo jinych zévad
nejdfive kontaktujte, telefonicky nebo e-mailem, v
nésledujicim textu uvedené servisni oddéleni.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete

s prilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Udaji k zavadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vam byla
sdélena.

@® Servis

& Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz
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KEMPINGOVA PEC NA PECENIE

® Uvod

Blahozeldme Vam ku kipe Vésho nového vyrobku.
Kipou ste sa rozhodli pre vysoko kvalitny produkt.
Pred prvym uvedenim do prevadzky sa oboznamte
s vyrobkom. Za tymto G&elom si pozorne precitajte
nasledujici ndvod na obsluhu a bezpeénostné
pokyny. Vyrobok pouzivajte iba v stlade s
popisom a v uvedenych oblastiach pouZivania.
Tento névod uschovaijte na bezpednom mieste. Ak
vyrobok odovzddte daliej osobe, prilozte k nemu

aj vietky podklady.

@® Pouzivanie v sulade s uréenim

B Produkt je uréeny na pecenie, varenie,
ohrievanie a dusenie potravin v pare.

B Produkt je vhodny vyluéne na pouzivanie na
tychto varnych doskdach:

- Plynova varnd doska

- Elektrickd varné doska

- Halogénové varné doska

- Sklokeramickd varnd doska

B Produkt nie je vhodny na pouzivanie na
induk&nej varnej doske.

B Akékolvek iné pouzivanie a akdkolvek zmena
produktu nie si povolené a mézu viest k
poraneniam a poskodeniam produktu.

B Vyrobca nezodpovedd za $kody, ktoré vznikli
pouzivanim mimo uréenia.

B Produkt je uréeny iba na osobné pouzivanie.

B Tento produkt nie je uréeny na komeréné
pouZzitie.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni produktu skontrolujte, &i je dodévka
kompletnd a &i s vietky Easti v pozadovanom
stave. Pred pouZivanim odstréfite vietky obalové
materidly.

Pokrievka

Silikénové forma na pegenie

Rost do riry z nehrdzavejicej ocele
Ocelovéd forma na pecenie

Spodnd miska z nehrdzavejicej ocele

—_

Struény névod
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® Zoznam Casti

Pred citanim si otvorte stranu s obrézkami a
oboznémte sa so vietkymi funkciami produktu.

(Obr. A)
[1] Pokrievka

[2] silikénova forma na pecenie

[3] Rost do riry z nehrdzavejicej ocele
[4] Ocelové forma na peenie

[5] Spodnd miska z nehrdzavejicej ocele

® Technické udaje

@ dna: 180 mm

318 mm x 156 mm

Celkové rozmery (& x V):

A Bezpecnostné upozornenia

USCHOVAJTE SI VSETKY BEZPECNOSTNE
UPOZORNENIA A UPOZORNENIA K
POUZIVANIU PRE BUDUCE POUZITIE!

B Produkt je poéas pouzivania velmi horici.

Na ochranu pouZivaijte chiiapky alebo
rukavice na grilovanie. Rukavice musia splfaf
poziadavky kategérie tepelnej ochrany |I
(napr. DIN EN 407).

BV produkte nemanipulujte $picatymi ani ostrymi
predmetmi.

B Na povrchu produktu nekrdjajte ani ho
neposkriabte. Mohlo by to produkt poskodit.

B Obozndmte sa so spravnou obsluhou varnej
dosky.

B Produkt nie je vhodny do mikrovinnej riry.

B Produkt nie je vhodny do riry.

B Ak produkt pouzivate na plynovom varnej
doske, dbaite na to, aby mal produkt dobrd
stabilitu.

= Produkt nie je vhodny do umyvacky riadu.

B Produkt sa méze pri zohrievani zdeformovaf/
pokrivif. Po vychladnuti znova nadobudne
svoju pdvodni formu.

B Produkt nikdy nepondrajte do studenej vody.
V désledku teplotného $oku sa méze produkt
poskodif. Hordci produkt nenaplfiaite studenou
vodou, mohol by sa zdeformovat.




Pred ¢istenim nechaite horici olej vychladnif
na izbovy teplotu.

Pozor: Krystdliky ladu na zamrznutych
potravindch mézu viest k tomu, Ze horici olej
bude striekaf.

Do hordceho tuku nevkladaite vlhké méso.
Keby tuk vystrekol na hordcu varnd platiu,
mohlo by to spésobif poZiar.

Produkt neprehrievaite, pretoze antiadhézny
efekt by v pripade poskodenia ochrannej
vrstvy mohol byt oslabeny.

Produkt nenechaite spadndt. Produkt nie je
nerozbitny. Inak by mohla byt obmedzend
funk&nost produktu.

Produkt nepouzivaite, ak je poskodeny.
Produkt nepouzivaijte bez potravin.

Vysoké teploty mézu zafarbit vonkajiok
produktu. To nie je zndmka chybného
materidlu a neovplyviivje to kvalitu ani funkciu
produktu.

VHODNE PRE POTRAVINY! Tento produkt
neovplyviuje chuf ani arému vasich potravin.
Vyhybaijte sa potravindm s vysokym obsahom
kyseliny a/alebo soli.

Produkt nenechdvaijte poéas pouzivania bez
dozoru.

Z vetracich otvorov na pokrievke méze unikaf
horica para. Ked' otvérate pokrievku, odvréfte
tvar.

Ked' peciete chlieb alebo iné potraviny, ktoré
kysnd alebo sa zvagsujo, produkt napliite len
do polovice vysky.

Produkt nikdy neprepliajte. Od horného okraija
nechajte vzdialenost aspori 1,5 cm.

Pred pouzitim sa uistite, & je Ochytka veka
pevne utiahnutd. Pokrievku nepouzivaijte, ak
je Uchytka uvolnend. Ak sa Gchytka pocas
pouzivania uvolni, okamzite ju dotiahnite.

Prvé pouzitie

Vybalenie produktu a
dokladné vycdistenie

Produkt vyberte z obalu a odstrarite vietky
obalové materidly a ochranné félie.
Skontrolujte, &i boli dodané vietky Casti a &i
je popisany rozsah dodévky kompletny (pozri
,Rozsah dodavky”).

Skontrolujte, & produkt aj vietky asti s

v dobrom stave. Ak zistite, Ze je nieco
poskodené alebo chybné, produkt
nepouzivajte a postupujte podla popisu v
kapitole ,Zaruka”.

Pred prvym pouzitim vietky &asti produktu
vyistite podla popisu v kapitole , Cistenie”.

@® Pouzitie

p—

No o~

10.

11

Pokrievku [ 1], ocelovi formu na pecenie
a spodni misku z nehrdzavejicej ocele
pouzivaijte vzdy spolu. Ziadnu z tychto &asti
nepouzivajte samostatne.

Pecenie/varenie potravin
Spodnd misku z nehrdzavejicej ocele

polozte na rovny povrch.

Ocelovi formu na pecenie |4 | polozte na
spodn misku z nehrdzavejicej ocele [5].
Pouzivanie so silikénovou formou na
peéenie: Silikénovi formu na pecenie
polozte do ocelovej formy na pecenie [4 .
Pouzivanie bez silikénovej formy na
peéenie: Vnitorny stranu ocelovej formy
na pecenie | 4 | vymastite alebo ju vystelte
papierom na pecenie.

Do produktu vloZte potraviny.

Produkt zakryte pokrievkou [ 1]

Produkt vzdy umiestnite do stredu varnej dosky.
Zapnite varni dosku. Stupef teploty a ¢as
pecenia/varenia zavisi od potravin a varnej
dosky.

Ked' sa potraviny dopeci/dovaria, produkt
opatrne zloZte z varnej dosky. Vypnite varng
dosku.

Produkt umiestnite na tepluvzdorny povrch.
Opatrne otvorte pokrievku [1]

. Potraviny opatrne vyberte z produktu.
12.

Produkt nechaijte vychladnf.

Ohrievanie/dusenie v pare

Spodnd misku z nehrdzavejicej ocele
polozte na rovny povrch.

Ocelovi formu na pecenie | 4 | polozte na
spodnd misku z nehrdzavejicej ocele [5].
Dusenie potravin v pare: Do ocelovej
formy na pecenie |4 | dajte vodu.
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4. Rost do riry z nehrdzavejicej ocele
polozte do ocelovej formy na pe&enie [4]

5. Potraviny polozte na rodt do riry z
nehrdzavejicej ocele [3].

6. Produkt zakryte pokrievkou 1]

7. Produkt vzdy umiestnite do stredu varnej dosky.

8. Zapnite varni dosku. Stupe teploty a ¢as
ohrievania/dusenia v pare zdvisi od potravin a
varnej dosky.

9. Ked sa potraviny ohreji/podusia, produkt
opatrne zloZte z varnej dosky. Vypnite varng
dosku.

10. Produkt umiestnite na tepluvzdorny povrch.

11. Opatrne otvorte pokrievku [ 1].

12. Potraviny opatrne vyberte z produktu.

13. Produkt nechaite vychladnut.

® Recepty

® Jablkovy kolac

Prisady

120 g Jablk (bez $upky a nakréjané na

malé kosky)

2 Vaijcia
50¢g Kry3talového cukru
20g Masla (roztopené)

100 ml Mlieka (polotugné)

100 g Maky
20g Prazku do peciva
Priprava

1.
2.

44

V miske si vy3lahdme vaijcia.

Priddme moku a présok do pegiva a vietko
dobre premie3ame.

Pridédme roztopené maslo a krystélovy cukor, a
vietko dobre premiesame.

Priddme mlieko a v3etko dobre premiesame.
Do cesta priddme kisky jablka.

Cesto vylejeme do silikénovej formy na
pecenie .

Produkt zakryjeme pokrievkou [1].

Jablkovy kolé& pecieme 30 min0t pri nizkej az
strednej teplote.

Skontrolujeme, ¢i je jablkovy kold& prepeéeny.
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® Zapekané cestoviny
Prisady

200 g Cestovin (surové)

200 ml Sladkej smotany

150¢ Varenej 3unky (nakrdjand na malé

kosky)

100 g Syru (strGhany)

2 Cibule (na malé kocky)

2 strciky | Cesnaku (nasekany)

Volitelné | Byliniek (nasekané)

Sol a korenie

Masla

Priprava

1. Cestoviny uvarime al dente podla popisu na
obale.

2. Cibule, cesnak a varend $unku opecieme na
panvici. Do panvice pridéme smotanu a na
kratko privedieme k varu. Omécku ochutime
solou a korenim.

3. Volitelné: Do omacky pridéme bylinky.

4. VnitornU stranu ocelovej formy na pecenie
vymastime maslom.

5. Do ocelovej formy na pecenie | 4 | ddme
cestoviny.

6. Na cestoviny nalejeme omacku a posypeme
to syrom.

7. Produkt zakryjeme pokrievkou [1].

8. Zapekané cestoviny pecieme 15 az 20 min0t
na nizkej teplote, az kym sa syr neroztopi a
nebude zlatohnedy.

® BBQ kuracie kridelka

Prisady
1 kg Kuracich kridelok
120 ml Barbecue omacky
Priprava

1. Kuracie kridelkd a barbecue omécku ddme
do misky. Vietko dobre premie3ame, aby boli
kuracie kridelkd obalené v omé&cke.

2. Kuracie kridelkd déme do ocelovej formy na
pecenie .




w

Produkt zakryjeme pokrievkou [1].

4. Kuracie kridelkd varime 35 mindt na strednej
teplote. Kuracie kridelkd ob&as oto&ime, aby sa
prepiekli rovnomerne.

5. Skontrolujeme, &i su kuracie kridelk& dobre
prepecené.

6. Volitelné: Kuracie kridelk& po otogeni este
potrieme omdackou.

7. Kuracie kridelkd odpordéame podévat so

$aldtom a s ranch dressingom.

® Cistenie

/A POZOR! Produkt nechajte pred &istenim vzdy
vychladnuf.

B Na distenie produktu nepouZivaijte abrazivne
alebo agresivne Cistiace prostriedky ani tvrdé
kefy.

B Produkt nie je vhodny do umyvacky riadu.

1. Pred prvym pouzitim a po kazdom pouZiti:
Produkt vycistite teplou vodou a jemnym
&istiacim prostriedkom.

2. Ak je to potrebné, produkt namocte do teplej
vody s jemnym &istiacim prostriedkom.

3. Produkt dékladne vysuste.

® Skladovanie

Pred uskladnenim: Vygistite produkt (pozri

,Cistenie”).

B Ked produkt nepouzivate, skladujte ho v
origindlnom baleni.

B Produkt skladujte na chladnom, suchom a

dobre vetranom mieste.

@ Likvidacia
Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré

mézete odovzdaf na miestnych recyklaénych
zbernych miestach.

O moznostiach likvidécie opotrebovaného vyrobku
sa mbzete informovaf na Vasej obecnej alebo
mestskej sprave.

&=

Vyrobok vr. prisluSenstva a obalové materialy
s6 recyklovatelné a podliehajo rozsirenej
zodpovednosti vyrobcu.

Pre lepsie spracovanie odpadu ich zlikvidujte
oddelene podla obrézkov Info-tri (informdcie
o triedeni).

Triman-Logo plati iba pre Francizsko.

® Zaruka

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v stlade s
prisnymi smernicami kvality a pred dodanim
dékladne otestovany. V pripade materidlovych
alebo vyrobnych chyb mate zdkonné préva voci
predajcovi vyrobku. Vase zdkonné préva nie st
Ziadnym sp&sobom obmedzené nasou zdrukou
uvedenou niZije.

Zéruka na tento vyrobok je 3 roky od ddtumu
ndkupu. Zéruénd doba zaéina plyndt datumom
kopy. Origindl dokladu o kipe si uschovaite

na bezpeénom mieste, prefoze tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Akékolvek poskodenie alebo nedostatky pritomné
uz v Ease ndkupu je potrebné nahlésit ihned' po
vybaleni vyrobku.

Ak sa v priebehu 3 rokov od détumu zakipenia
preukdze, Ze vyrobok vykazuje chyby materidlu
alebo spracovania, podla vlastného uvézenia
Vém ho bezplatne opravime alebo vymenime.
Za&ruénd doba sa na zdklade poskytnutej zaruénej
reklamécie nepredlZuje. To plati aj pre vymenené
alebo opravené diely.

Tato zéruka je neplatnd, ak bol vyrobok poskodeny
alebo nesprdvne pouzivany alebo udrziavany.

Zdruka sa vzfahuje na chyby materidlu a vyrobné
chyby. Této zdruka sa nevzfahuje na asti vyrobky,
ktoré podliehaji beznému opotrebovaniv, a preto
sa povazuji za opotrebovatelné diely (napr.
batérie, nabijatelné batérie, hadice, atramentové
kazety), ani na poskodenie krehkych &asti, napr.
spinacov alebo &asti zo skla.
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@ Postup v pripade poskodenia v
zaruke

Pre zaru&enie rychleho spracovania Vaiej
poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny
doklad a &islo vyrobku (IAN 446162_2307) ako
dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku, gravire,
na prednej strane Vésho navodu (dole viavo)
alebo ako nélepku na zadnej alebo spodnej
strane.

Ak sa vyskytnd funkéné poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte nésledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt ozna&eny ako defekiny potom mézete s
prilozenym dokladom o kipe (pokladni¢ny listok)
a uvedenim, v &om spo&iva nedostatok a kedy sa
vyskytol, bezplatne odoslaf na Vam ozndmend
adresu servisného pracoviska.

@® Servis

(K  Servis Slovensko
Tel.. 0800008158
E-posta: owim@lidl.sk
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KIT DE HORNO PARA CAMPING

® Introduccidn

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo
producto. Ha elegido un producto de alta calidad.
Familiaricese con el producto antes de la primera
puesta en funcionamiento. Lea detenidamente

el siguiente manual de instrucciones y las
indicaciones de seguridad. Utilice el producto
Onicamente como se describe a continuacién y
para las aplicaciones indicadas. Guarde estas
instrucciones en un lugar seguro. En caso de
transferir el producto a terceros, entregue también
todos los documentos correspondientes.

® Uso previsto

B Este producto sirve para hornear, cocinar,
recalentar o cocer al vapor alimentos sobre
una placa de coccién.

B El producto es adecuado exclusivamente para
usarse en los siguientes tipos de cocina:

- Cocinas de gas

- Cocinas eléctricas

- Cocinas de placas halégenas
- Cocinas de vitrocerdmica

B El producto no es apropiado para usarse en
cocinas de induccién.

B Queda prohibido cualquier otro uso, asi como
la modificacién del producto, ya que tales
acciones pueden provocar lesiones corporales
y dafios al producto.

B El fabricante no se responsabiliza de los dafios
resultantes de un uso contrario al previsto.

B El producto ha sido concebido Gnicamente
para un uso privado.

B El producto no ha sido concebido para el uso
comercial.

@® Volumen de suministro

Después de desembalar el producto, compruebe si
la entrega estd completa y todas las piezas estdn
en perfecto estado. Antes de usarlo, retire todos los
materiales de embalaje.

1 Tapa
1 Molde de hornear de silicona
1 Rejilla de parrilla de acero fino
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1 Molde de hornear de acero
1 Bandeja inferior de acero fino
1 Guia rdpida

@ Lista de las partes

Antes de comenzar a leer el manual, vaya a la
pdgina con las figuras y familiaricese con todas las
funciones del producto.

(Fig. A)

I| Tapa

[2] Molde de hornear de silicona
(3] Rejilla de parrilla de acero fino
[4] Molde de hornear de acero
[5] Bandeja inferior de acero fino

@® Datos técnicos

180 mm
318 mm x 156 mm

Didmetro de la base:
Dimensiones (& x Al):

A Indicaciones de seguridad

iGUARDE TODAS LAS INDICACIONES

DE SEGURIDAD Y USO PARA PODER

CONSULTARLAS EN EL FUTURO!

B El producto se calienta mucho durante el uso.
Utilice agarradores o guantes de proteccién
para barbacoas para protegerse. Los guantes
deben cumplir las exigencias de la categoria Il
de proteccién térmica (por ejemplo,

DIN EN 407).

B No utilice objetos con punta o afilados en el
producto.

B No corte nada sobre la superficie del producto
ni permita que sufra arafazos. Esto puede
dafar el producto.

= Familiaricese con el manejo correcto de su
cocina.

El producto no es apto para microondas.

El producto no es apto para el uso en hornos.
Si utiliza el producto sobre una cocina de gas,
cerciérese de que el producto estd sobre una

base segura.

B El producto no es apto para lavavaijillas.



El producto puede deformarse/doblarse con
el calor. El producto recupera su forma original
una vez que ha vuelto a enfriarse.

Nunca sumerija el producto caliente en agua
fria. El producto puede resultar dafiado

en caso de choque térmico. Para evitar
deformaciones en el producto, no lo llene con
agua fria mientras esté caliente.

Deje que el aceite caliente se enfrie a
temperatura ambiente antes de limpiar el
producto.

Cuidado: Los cristales de hielo de los
alimentos congelados pueden provocar
salpicaduras de aceite caliente.

Nunca ponga carne de la que se desprendan
gotas en grasa caliente. Las salpicaduras de
grasa sobre una placa de coccién caliente
pueden provocar fécilmente un incendio.

No caliente excesivamente el producto, ya que
esto podria afectar al efecto antiadherente o
dafar el revestimiento del producto.

No deje caer el producto. El producto no es
resistente a la rotura. La funcionalidad del
producto puede verse afectada en caso de
caida.

No utilice el producto si estd dafiado.

No utilice el producto sin alimentos.

Las altas temperaturas pueden decolorar el
exterior del producto. Esto no indica ningin
defecto de material y no afecta a la calidad o
la funcionalidad del producto.
iSEGURIDAD ALIMENTARIA! El sabor y el
aroma de sus alimentos no se verdn afectados
por este producto.

Evite los alimentos que tengan un gran
contenido de sustancias dcidas o sal.

No deje el producto sin vigilancia durante su
funcionamiento.

Puede salir vapor caliente por los orificios de
ventilacién de la tapa. Vuelva la cara hacia
otro lado al retirar la tapa.

Si va a hornear pan u otros alimentos que
aumenten de volumen o se expandan, llene el
producto sélo hasta la mitad de su altura.

No llene en exceso el producto. Deje una
distancia de al menos 1,5 cm respecto al
borde superior del producto.

Antes de utilizar la tapa, asegirese de que
el pomo de la tapa estd bien apretado. No
utilice la tapa si el pomo estd flojo. Apriete el
pomo inmediatamente, si se afloja durante el
uso.

Primer uso

Desembalar y limpiar a fondo
el producto

Extraiga el producto del embalaje y retire
todos los materiales de embalaje y ldminas de
proteccion.

Compruebe la integridad de todas las piezas
y si el volumen de suministro descrito estd
complefo (véase “Volumen de suministro”).
Compruebe si el producto y todas sus piezas
se encuentran en buen estado. Si detecta
algin dafio o defecto, no utilice el producto,
sino que proceda como se describe en el
capitulo “Garantia”.

Antes del primer uso, limpie todas las piezas
del producto como se describe en el capitulo
“Limpieza”.

® Uso

o~

Utilice siempre juntos la tapa [ 1], el molde
de hornear de acero |4 |y la bandeja inferior
de acero fino [5]. No utilice ninguna de estas
piezas por separado.

Hornear/cocinar alimentos

Coloque la bandeja inferior de acero fino
sobre una superficie nivelada.

Coloque el molde de hornear de acero
sobre la bandeja inferior de acero fino [5 ]
Uso del molde de hornear de silicona:
Coloque el molde de hornear de silicona
en el molde de hornear de acero [4].

Uso sin el molde de hornear de
silicona: Engrase la cara interior del molde
de hornear de acero |4 | o cibrala con papel
de hornear.

Coloque los alimentos en el producto.

Cubra el producto con la tapa [1].

Coloque el producto justo en el centro de una
placa de coccién.
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7. Encienda la placa de coccién. El nivel de
calentamiento y el tiempo de horneado/
coccién dependen del alimento y de la placa
de coccién.

8. En cuanto findlice el proceso de horneado/
coccidn, retire con cuidado el producto de
la placa de coccién. Apague la placa de
coccién.

9. Coloque el producto sobre una superficie
resistente al calor.

10. Retire cuidadosamente la tapa [ 1],

11. Extraiga cuidadosamente los alimentos del
producto.

12. Deje que el producto se enfrie.

@® Recalentar/cocer alimentos al
vapor
1. Coloque la bandeja inferior de acero fino

sobre una superficie nivelada.

2. Coloque el molde de hornear de acero
sobre la bandeja inferior de acero fino [5].

3. Cocer alimentos al vapor: Vierta agua
en el molde de hornear de acero [4],

4. Coloque la rejilla de parrilla de acero fino
en el molde de hornear de acero [4],

5. Coloque los alimentos sobre la rejilla de
parrilla de acero fino [3].

6. Cubra el producto con la tapa [ 1],

7. Coloque el producto justo en el centro de una
placa de coccién.

8. Encienda la placa de coccién. El nivel de
calentamiento y el tiempo de recalentamiento/
coccién al vapor dependen del alimento y de
la placa de coccién.

9. En cuanto finalice el proceso de
recalentamiento/coccién al vapor, retire con
cuidado el producto de la placa de coccién.
Apague la placa de coccién.

10. Coloque el producto sobre una superficie
resistente al calor.

11. Refire cuidadosamente la tapa [1].

12. Extraiga cuidadosamente los alimentos del
producto.

13. Deje que el producto se enfrie.
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@® Recetas

® Tarta de manzana

Ingredientes

120 g Manzanas (mondadas y cortadas

en frozos pequefios)

Huevos
50¢g Azicar glasé
20g Mantequilla (fundida)
100 ml Leche (semidesnatadal)

100 g Harina

20g Levadura en polvo

Preparacién

1. Bata los huevos en un bol.

2. Afada la harina y la levadura en polvo y
mézclelas bien.

3. Afada la mantequilla fundida y el azicar
glasé y mézclelos bien.

4. Afada la leche y mézclelo todo muy bien.

5. Afada los trozos de manzana a la masa de
la tarta.

6. Vierta la masa de la tarta en el molde de
hornear de silicona [2].

7. Cubra el producto con la tapa [1]

8. Hornee la tarta de manzana durante
30 minutos a fuego bajo o medio.

9. Compruebe si la tarta de manzana estd bien

horneada.

® Pasta gratinada

Ingredientes

200 g Pasta (seca)

200 ml Nata
150 ¢ Jamén cocido (cortado en trozos
pequefios)

100 g Queso (rallado)

2

Cebollas (picadas en dados finos)

2 dientes | Ajo (picado)

Opcional | Hierbas (picadas)

Sal y pimienta

Mantequilla




Preparacion

1. Precocine la pasta al dente, segin las
indicaciones incluidas en el envoltorio.

2. Dore las cebollas, el ajo y el jamén cocido
en una sartén. Ailada la nata a la sartén y
hiérvala unos momentos. Salpimiente la salsa.

3. Opcional: Afiada las hierbas a la salsa.

4. Engrase la cara inferior del molde de hornear
de acero |4 | con mantequilla.

5. Afada la pasta al molde de hornear de
acero [4]

6. Vierta la salsa sobre la pasta y esparza el
queso sobre ella.

7. Cubra el producto con la tapa [ 1],

8. Hornee la pasta gratinada entre 15y
20 minutos a fuego bajo, hasta fundir y dorar
el queso.

@ Alitas de pollo en barbacoa

Ingredientes

1 kg Alitas de pollo

120 ml

Salsa para barbacoa

Preparacién

1. Ponga las dlitas de pollo y la salsa para
barbacoa en una fuente. Remuévalo todo bien
para cubrir las alitas de pollo con la salsa.

2. Ponga las dlitas de pollo en el molde de
hornear de acero [4].

3. Cubra el producto con la tapa [ 1],

4. Cocine las alitas de pollo durante 35 minutos
a fuego medio. Dé vuelta a las alitas de pollo
de tiempo en tiempo para que queden hechas
uniformemente.

5. Compruebe que las alitas de pollo hayan
quedado bien hechas.

6. Opcional: Glasee las alitas de pollo vertiendo
mds salsa sobre ellas tras darles vuelta.

7. Recomendamos servir las alitas de pollo
acompafiadas con una ensalada y un bol
donde bafiar las alitas en un aderezo tipo
rancho.

@ Limpieza
A\ iCUIDADO! Deje enfriar siempre el producto
antes de proceder a limpiarlo.

B No utilice ningin producto de limpieza
abrasivo o agresivo ni cepillos duros para
limpiar el producto.

B El producto no es apto para lavavaijillas.

1. Antes del primer uso y después de cada
uso: Limpie el producto con agua tibia y un
detergente suave.

2. En caso necesario, deje el producto en remojo
en agua tibia y un detergente suave.

3. Seque el producto cuidadosamente.

@® Conservacion

Antes de guardar el producto: Limpie el

producto (véase el capitulo “Limpieza”).

B Guarde el producto en su embalaije original
siempre que no esté en uso.

®  Guarde el producto en un lugar seco, fresco y

bien ventilado.

. . .2
@ Eliminacién
El embalaje estd compuesto por materiales no

contaminantes que pueden ser desechados en el
centro de reciclaje local.

Para obtener informacién sobre las posibilidades
de desecho del producto al final de su vida dtil,
acuda a la administracién de su comunidad o
civdad.

FR
3 ==
Hian):
El producto, incluidos los accesorios, y el material
de embalaje son reciclables y estan sujetos a la
responsabilidad extendida del fabricante.
Deséchelos por separado siguiendo la informacién

ilustrada de recogida selectiva para un mejor
tratamiento de los residuos.

El logotipo Triman se aplica solo para Francia.
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@® Garantia

El producto ha sido fabricado segin normas

de calidad exigentes y ha sido probado
minuciosamente antes de la entrega. En caso de
fallos de material o de fabricacién, dispone de
derechos legales frente al vendedor del producto.
Nuestra garantia mencionada a continuacién no
restringe sus derechos legales de ningdn modo.

La garantia para este producto es de 3 afos

a partir de la fecha de compra. La garantia
empieza el dia de la fecha de compra. Conserve
el justificante de compra original en un lugar
seguro, ya que este documento es necesario para
demostrar la compra.

Todos los dafios o defectos ya presente en
el momento de la compra deben informarse
inmediatamente tras desembalar el producto.

Si el producto presenta defectos de material o
fabricacién en los 3 afos a partir de la fecha de
compra, lo repararemos o sustituiremos, segin
nuestra eleccién, gratuitamente para usted. El
periodo de garantia no se extiende por una
reclamacién de garantia aprobada. Esto también
es aplicable a las piezas sustituidas y reparadas.

La garantia pierde su validez si el producto se
dafia o se utiliza o mantiene de forma inadecuada.

La garantia cubre defectos de material y
fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas del
producto sujetas a un uso y desgaste normal y, por
lo tanto, consideradas piezas de desgaste (por ej.
pilas, baterias, mangueras, cartuchos de tinta) ni
los dafios a las piezas frégiles, por ej. interruptores
o piezas de cristal.

® Tramitacién de la garantia

Para garantizar una répida tramitacién de
su consulta, tenga en cuenta las siguientes
indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a
mano el recibo y el nimero de articulo

(IAN 446162_2307) como justificante de

compra.
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Encontrard el nimero de articulo en una inscripcién
de la placa indentificativa, en la portada de las
instrucciones (abajo a la izquierda) o en una
pegatina en la parte posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algin defecto,
pdngase primero en contacto con el departamento
de asistencia indicado, ya sea por teléfono o
correo electrénico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre de
franqueo adjuntando el recibo de compra (ticket
de compra) e indicando dénde estd y cudndo ha
ocurrido el fallo a la direccién de asistencia que le
indicamos.

@® Asistencia

(> Asistencia en Espaiia
Tel.: 900984948
E-Mail: owim@lidl.es
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CAMPINGOVN SAT

©® Indledning

Hijerteligt tillykke med kebet of deres nye produkt.
Du har besluttet dig for et produkt af hej kvalitet.
Ger Dem fortrolig med apparatet inden farste
ibrugtagning. Lees derfor den efterfalgende
brugsvejledning og sikkerhedsanvisningerne
omhyggeligt. Brug kun produktet som beskrevet og
kun til de angivne anvendelsesomrader. Opbevar
denne vejlledning pé et sikkert sted. Hvis De giver
produktet videre til andre, skal alle dokumenter
felge med.

@ Forskriftsmaessig anvendelse

B Produktet er beregnet til bagning. tilberedning,
opvarmning eller dampning aof fedevarer pd en
kogeplade.

B Produktet er kun egnet til brug pd falgende
komfurer:

- Gaskomfur

- Elkomfur

- Halogenkomfur

- Glaskeramisk komfur

B Produktet er ikke egnet til anvendelse pé et
induktionskomfur.

B Al anden anvendelse og enhver endring
af produktet er ikke tilladt og kan medfare
kveestelser og produktskader.

B Fabrikanten heefter ikke for skader, der opstér
som falge af ikke-forskriftsmaessig anvendelse.

B Produktet er kun beregnet il privat brug.

B Produktet er ikke beregnet til erhvervsmaessig
brug.

® Leveringsomfang

Ved udpakning af produktet skal det kontrolleres,
at leverancen er komplet, og at alle dele er
funktionsdygtige. Fer anvendelse skal al emballage
fiernes.

Lag

Silikone-bageform

Ovnrist af rustfrit stal

Stél-bageform

Bundbakke af rustfrit stal

Kort vejledning

—_—
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@ Liste over dele

Sla fer laesningen op pé siden med figurerne, og
ger dig fortrolig med alle produktets funktioner.
(Fig. A)

[1] tag

[2] silikone-bageform

[3] Ovnrist of rustfrit stél

[4] stal-bageform

[5] Bundbakke af rustfrit stal

@® Tekniske data

Bund-@: 180 mm

Samlede mél (@ x H): 318 mm x 156 mm

A Sikkerhedsanvisninger

GEM ALLE SIKKERHEDS- OG
BRUGSANVISNINGER TIL SENERE
ANVENDELSE!

= Produktet bliver meget varmt under brug.
Anvend grydelapper eller grillhandsker
som beskyttelse. Handskerne skal opfylde
kravene for varmebeskyttelseskategori Il (fx
DIN EN 407).

= Anvend ikke spidse eller skarpe genstande i
produktet.

B Skeer ikke p& produktets overflade, og rids det
ikke. Dette kan skade produktet.

u  Bliv fortrolig med korrekt betjening af dit
komfur.

B Dette produkt er ikke egnet til mikrobglgeovne.

= Dette produkt er ikke egnet fil bageovne.

B Hvis du bruger produktet p& et gaskomfur, skal
du serge for, at produktet stér sikkert.

B Produktet er ikke egnet til opvaskemaskine.

®  Produktet kan deformeres/forvrides ved
opvarmning. Produktet fér sin oprindelige form
tilbage, nér det keles af.

B Nedszenk aldrig det varme produkt i koldt
vand. Ved et sddant temperaturchok kan
produktet tage skade. Fyld ikke koldt vand
i det varme produkt, da det kan medfare
deformation.

B lad varm olie afkele fil stuetemperatur inden
rengering.



Forsigtig: Iskrystaller pa frosne fedevarer
kan f& varm olie til at sprajte.

Leeg ikke dryppende vadt ked i varmt fedt. Hvis
der sprajter fedt p& en varm kogeplade, kan
der nemt opst& en brand.

Overopvarm ikke produktet, da slip-let-effekten
vil blive reduceret p& grund of beskadigelse af
belaegningen.

Tab ikke produktet. Produktet er ikke
brudsikkert. Ellers kan produktets funktionalitet
blive forringet.

Produktet mé& ikke tages i brug, hvis det er
beskadiget.

Brug ikke produktet uden fadevarer.

Heoije temperaturer kan misfarve produktets
ydre. Dette er ikke en materialefejl og har
ingen indflydelse p& produktets kvalitet eller
funktion.

LEVNEDSMIDDELSIKKER! Madens smag
og aroma pdvirkes ikke af dette produkt.
Undgé fedevarer med et hgit syreindhold og/
eller saltindhold.

Lad ikke produktet vaere uden opsyn under
brug.

Der kan komme varm damp ud of
ventilationshullerne i léget. Vend ansigtet vaek,
ndr du fjerner l&get.

Hvis du bager brad eller andre fadevarer,

der heever eller udvider sig, skal du kun fylde
produktet til halvdelen af hgjden.

Overfyld ikke produktet. Hold en afstand pé&
mindst 1,5 cm til den gverste kant.

Serg for, at l&gets knop er speendt sikkert fast
for brug. Anvend ikke l&get, hvis knoppen er
lzs. Spaend straks knoppen fast, hvis den lasner
sig under brug.

Forste anvendelse

Udpakning og rengering af
produktet

Tag produktet ud af emballagen, og fiern alle
emballagematerialer og beskyttelsesfolier.
Kontrollér, om alle dele forefindes, og at det
beskrevne leveringsomfang er komplet (se
“Leveringsomfang”).

Kontrollér, om produktet og samtlige dele er i
god stand. Hvis du konstaterer en beskadigelse
eller en defekt, s& anvend ikke produktet, men
gd frem som beskrevet i kapitlet “Garanti”.
Renger alle produktets dele som beskrevet i
kapitlet “Rengering” inden farste brug.

@® Anvendelse

No oA

10

Brug altid laget [1], stélbageformen [4] og
bundbakken of rustfrit stél | 5 | sammen. Brug

ikke nogen af disse dele enkeltvis.

Bagning/tilberedning af
fodevarer

Anbring bundbakken af rustfrit stal | 5 | pé et
plant underlag.

Placer stél-bageformen |4 | p& bundbakken af
rustfrit stal [5].

Brug med silikone-bageform: Placer
silikone-bageform [2] i stél-bageformen [4].
Brug uden silikone-bageform: Smer
indersiden af stélbageformen [4], eller lzeg
bagepapir ned i den.

Fyld fedevarerne i produktet.

Daek produktet til med laget [1].

Anbring produktet midt p& en kogeplade.
Teend for kogepladen. Varmeniveauet og
bage-/tilberedningstiden afhaenger af
fedevarerne og kogepladen.

Nér bagningen/tilberedningen er feerdig, skal
du forsigtigt fierne produktet fra kogepladen.
Sluk for kogepladen.

Placer produktet p& en varmebestandig
overflade.

. Fiern forsigtigt laget [ 1].
1
12.

Fiern forsigtigt fedevarerne fra produktet.
Lad produktet afkele.

Opvarmning/dampning af
fodevarer

Anbring bundbakken af rustfrit stél | 5 | pé et
plant underlag.

Placer stal-bageformen [ 4 | p& bundbakken of
rustfrit stal [5].

Dampning af fedevarer: Hzld vand i

stal-bageformen [4].
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10.

11
12

Placer ovnristen af rustfrit stél | 3 | i stdl-
bageformen [4].

Placer fedevarerne pé& ovnristen af rustfrit
stél [3],

Daek produktet til med laget[1].

Anbring produktet midt p& en kogeplade.
Teend for kogepladen. Varmeniveauet og
opvarmnings-/dampningstiden afhsenger af
fedevarerne og kogepladen.

Nér opvarmnings-/dampningsprocessen er
feerdig, skal du forsigtigt fierne produktet fra
kogepladen. Sluk for kogepladen.

Placer produktet p& en varmebestandig
overflade.

Fiern forsigtigt l&get ]

Fiern forsigtigt fedevarerne fra produktet.

13. Lad produktet afkele.
@ Opskrifter
® Ablekage
Ingredienser
120 g Abler (skreellet og skéret i smd
stykker)
2 Ag
50¢g Strasukker
20g Smer (smeltet)
100 ml Meelk (letmaelk)
100 g Mel
20g Bagepulver
Tilberedning

1.
2.

®NO o

0
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Pisk =eggene i en skal.

Tilsaet mel og bagepulver, og bland det hele
godt sammen.

Tilsaet smeltet smer og strasukker, og bland det
hele godt sammen.

Tilsaet meelk, og bland godt.

Leeg ablestykkerne i kagedeijen.

Haeld kagedejen i silikone-bageformen [2].
Daek produktet til med laget [1].

Bag aeblekagen i 30 minutter ved lav il mellem
varme.

Kontroller, om aeblekagen er bagt igennem.

DK

® Pastagratin

Ingredienser
200 ¢ Pasta (tert)
200 ml Flode
150¢ Kogt skinke (skéret i smé stykker)
100 g Ost (revet)
2 Leg (hakket i tern)
2 fed Hvidleg (hakket)
Evt. Krydderurter (hakkede)
Salt og peber
Smer
Tilberedning

1.

Kog pastaen, til den er al dente som beskrevet
p& emballagen.

Svits leg, hvidlag og kogt skinke i en pande.
Tilseet flede i panden, og bring den kort i kog.
Krydr saucen med salt og peber.

Valgfrit: Tilsaet krydderurter til saucen.

Smer indersiden af stél-bageformen |4 | med
smer.

Fyld pasta i stalbageformen [4]

Haeeld saucen over pastaen, og drys osten over
den.

Dask produktet fil med laget [1].

Bag pastagratinen 15 til 20 minutter ved lav
varme, indtil osten er smeltet og gyldenbrun.

® BBQ kyllingevinger

Ingredienser

1 kg Kyllingevinger

120 ml Barbecuesauce

Tilberedning

1.

w N

Kom kyllingevingerne og barbecuesaucen i
en sk&l. Ryst alt godt sammen for at dackke
kyllingevingerne med saucen.

Fyld kyllingevingerne i stél-bageformen [4 .
Daek produktet til med laget[1].

Tilbered kyllingevingerne 35 minutter ved
mellem varme. Vend kyllingevingerne en gang
imellem, s& de bliver tilberedt jsevnt.




5. Kontroller, om kyllingevingerne er
gennemstegte.

6. Valgfrit: Overhaeld mere sauce pa
kyllingevingerne, nér de er blevet vendt om.

7. Vi anbefaler at servere kyllingevingerne med
en salat og en ranch dressing-dip.

® Rengoring
/\ FORSIGTIG! Produktet skal altid afkeles, for

det rengeres.

B Anvend ikke skurende, aggressive
rengeringsmidler eller stive barster til rengering
af produktet.

B Produktet er ikke egnet til opvaskemaskine.

1. Inden farste anvendelse og efter hver
anvendelse: Renger produktet med varmt vand
og et mildt opvaskemiddel.

2. Opbled om ngdvendigt produktet i varmt vand
og et mildt rengaringsmiddel.

3. Tor herefter produktet grundigt af.

® Opbevaring

For opbevaring: Renger produktet (se

“"Rengering”).

B Opbevar produktet i originalemballagen, nér
det ikke anvendes.

B Opbevar produktet p& et kaligt, tart, godt

ventileret sted.

® Bortskaffelse

Indpakningen bestdr af miljgvenlige materialer, som
De kan bortskaffe over de lokale genbrugssteder.

De fér oplyst muligheder il bortskaffelse of det
udtiente produkt hos deres lokale myndigheder
eller bystyre.

&=

Produktet og tilbeharet og emballagematerialer
kan genbruges og er underlagt udvidet
producentansvar.

De skal bortskaffes separat. Falg de viste meerkater
med sorteringsoplysninger, s& de bortskaffes p& en
bedre méde.

Triman-logoet gaelder kun for Frankrig.

® Garanti

Produktet er blevet fremstillet efter strenge
kvalitetsstandarder og kontrolleret ngje

for udlevering. | tilfeelde aof materiale- eller
produktionsfejl kan du i medfer of loven gere krav
geeldende over for salgeren af produktet. Dine
lovmaessige rettigheder begraenses pé ingen made
af den af os nedennaevnte garanti.

Garantien pa dette produkt geelder i 3 ar regnet
fra kebsdatoen. Garantien gaelder fra kgbsdatoen.
Opbevar den originale kvittering et sikkert

sted, da dette dokument forlanges forlagt som
dokumentation for kebet.

Alle skader eller mangler, der allerede forefindes
pé tidspunktet for kebet, skal straks meddeles efter
udpakningen af produktet.

Hvis der inden for 3 &r regnet fra kebsdatoen viser
sig en materiale- eller produktionsfejl p& produktet,
reparerer eller udskifter vi det - efter vores valg -
gratis for dig. Garantiperioden forlaenges ikke som
falge of et imadekommet krav om garanti. Dette
geelder ogsé for udskiftede og reparerede dele.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget eller anvendt og vedligeholdt forkert.

Garantien daekker materiale- og produktionsfejl.
Denne garanti daekker hverken produktdele, der er
udsat for normal slitage og derfor er at betragte
som sliddele (f.eks. batterier, akkumulatorer,
slanger, farvepatroner), eller skader pé& skrabelige
dele, f.eks. kontakter eller dele of glas.

@ Afvikling aof garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling
af deres forespergsel, bedes De fglge felgende
anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer
(IAN 446162_2307) som kabsdokumentation, s&
disse kan fremlaegges pé forespargsel.

Artikelnumrene er angivet pé typeskiltet, ved en
indgravering, pé forsiden af vejledningen (nederst
til venstre) eller p& et maerkat pd bag- eller
undersiden.
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Hvis der forekommer funktionsfejl eller andre
mangler, skal De ferst kontakte nedenstdende
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan

De derefter sende portofrit til den meddelte
serviceadresse ved vedlaeggelse af kabsbeviset
(kassebon) og angivelsen af, hvori manglen bestér,
og hvorné&r den er opstdet.

@® Service

Service Danmark
Tel.: 80253972
E-Mail: owim@lidl.dk
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KIT FORNO DA CAMPEGGIO

® Introduzione

Congratulazioni per |‘acquisto del vostro nuovo
prodotto. Con esso avete optato per un prodotto di
qualita. Familiarizzare con il prodotto prima di met-
terlo in funzione per la prima volta. A tale scopo,
leggere attentamente le seguenti istruzioni d'uso

e le avvertenze di sicurezza. Utilizzare il prodotto
solo come descritto e per i campi di applicazione
indicati. Conservare queste istruzioni in un luogo
sicuro. Consegnare tutta la documentazione in
caso di cessione del prodotto a terzi.

® Uso previsto

B || prodotto & destinato a cuocere, cucinare,
riscaldare o cuocere a vapore i cibi su un
piano coftura.

B |l prodotto & adatto al solo impiego sui
seguenti fipi di piastre:

- Fornello a gas

- Fornello elettrico

- Piano cottura alogeno

- Piano cofttura in vetroceramica

® |l prodotto non & adatto all'impiego su una
piastra a induzione.

B Qualsiasi uso diverso e qualsiasi modifica
al prodotto non sono consentiti e possono
causare lesioni e danni al prodotto.

# |l produttore non & responsabile per danni
causati da un uso improprio.

B |l prodotto & destinato esclusivamente all’'uso
privato.

B || prodotto non & adatto per 'uso commerciale.

@® Contenuto della confezione

Dopo avere disimballato il prodotto, verificare che
la confezione sia integra e che tutti i componenti
non presentino danni. Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio prima dell'uso.

Coperchio

Teglia da forno in silicone
Griglia del forno in acciaio inox
Teglia da forno in acciaio
Ciotola di fondo in acciaio inox

Guida rapida

—_—
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® Elenco delle parti

Prima di leggere, aprire la pagina delle figure
e familiarizzare con tutte le caratteristiche del
prodotto.

(Fig. A)

[1] Coperchio

[2] Teglia da forno in silicone

[3] Griglia del forno in acciaio inox

(4] Teglia da forno in acciaio

[5] Ciotola di fondo in acciaio inox

@® Dati tecnici

@ del fondo: 180 mm

Dimensioni totali (& x A): | 318 mm x 156 mm

A Istruzioni di sicurezza

CONSERVARE TUTTE LE ISTRUZIONI DI SICU-

REZZA E D'USO PER RIFERIMENTO FUTURO!

B || prodotto diventa molto caldo durante I'uso.
Usare delle presine o dei guanti da cucina
per proteggersi. | guanti devono soddisfare i
requisiti della categoria di protezione termica Il
(ad es. DIN EN 407).

B Non utilizzare oggetti appuntiti o affilati sul
prodotto.

H  Non tagliare o graffiare la superficie del
prodotto. Cid pud danneggiare il prodotto.

®  Familiarizzate con il corretto funzionamento
del vostro fornello.

B || prodotto non & adatto per il microonde.

B |l prodotto non & adatto ai forni.

B Se si utilizza il prodotto su un piano cottura a
gas, assicurarsi che il prodotto sia stabile.

B |l prodotto non & lavabile in lavastoviglie.

= || prodotto pud deformarsi/distorcersi se
riscaldato. Una volta raffreddato, il prodotto
riprenderd la sua forma originale.

B Non immergere mai il prodotto caldo in acqua
fredda. Il prodotto pud subire danni da shock
termico. Non riempire il prodotto caldo di
acqua fredda per evitare deformazioni.

B Prima di pulire, lasciare raffreddare I'olio caldo
a temperatura ambiente.

B Cautela: | cristalli di ghiaccio sui cibi
congelati possono far schizzare I'olio caldo.




Non mettere la carne bagnata e gocciolante
nel grasso caldo. Gli spruzzi di grasso sul
piano di cottura caldo possono provocare
facilmente un incendio.

Non surriscaldare il prodotto, altrimenti
I'effetto antiaderente si deteriora a causa del
danneggiamento del rivestimento.

Non far cadere il prodotto. Il prodotto

non & infrangibile. In caso contrario si pud
compromettere le funzionalita del prodotto.
Non utilizzare il prodotto se danneggiato.
Non utilizzare il prodotto senza alimenti.

Le alte temperature possono scolorire I'esterno
del prodotto. Questo non indica un difetto del
materiale e non influisce sulla qualita o sul
funzionamento del prodotto.

PER ALIMENTI! Il gusto e I'aroma dei cibi
non vengono influenzati da questo prodotto.
Evitare alimenti ad alto contenuto di acidi e/o
sale.

Non lasciare il prodotto incustodito durante
I'uso.

Dai fori di ventilazione del coperchio pud
fuoriuscire del vapore caldo. Quando si toglie
il coperchio, girare il viso dall’altra parte.
Quando si cuoce il pane o altri alimenti che
lievitano o si espandono, riempire il prodotto
solo fino a metd della sua altezza.

Non riempire eccessivamente il prodotto.
Lasciare uno spazio di almeno 1,5 cm dal
bordo superiore.

Prima dell’'uso, assicurarsi che il pomello

del coperchio sia ben stretto. Non utilizzare

il coperchio se il pomello & allentato. Se il
pomello si allenta durante |'uso, stringerlo
immediatamente.

Primo utilizzo

Disimballo e pulizia accurata
del prodotto

Estrarre il prodotto dall'imballaggio e
rimuovere tutto il materiale di imballaggio e le
pellicole protettive.

Verificare la presenza di tutti i componenti e
la completezza della fornitura descritta (vedi
“Contenuto della confezione”).

Controllare che il prodotto e tutte le parti siano
in buone condizioni. Se si riscontrano danni o
difetti, non utilizzare il prodotto, ma procedere
come descritto nel capitolo “Garanzia”.

Prima del primo utilizzo, pulire tutte le parti del
prodotto come descritto nel capitolo “Pulizia”.

® Utilizzo

o

10.

11

Utilizzare il coperchio [ 1], la teglia da forno
in acciaio |4 | e la ciotola di fondo in accidio
inox | 5 | sempre insieme. Non utilizzare
singolarmente nessuna di queste parti.

Cottura degli alimenti

Collocare la ciotola di fondo in acciaio

inox | 5 | su una superficie piana.

Collocare la teglia da forno in acciaio | 4 | sulla
ciotola di fondo in acciaio inox [5].

Uso con teglia da forno in silicone:
Collocare la teglia da forno in silicone
nella teglia da forno in acciaio [4].

Uso senza teglia da forno in silicone:
Ingrassare |'interno della teglia da forno in
acciaio | 4 | o rivestirlo con carta da forno.
Mettere gli alimenti nel prodotto.

Coprire il prodotto con il coperchio [1].
Posizionare il prodotto al centro su un piano
cottura.

Accendere il piano cottura. Il livello di
riscaldamento e il tempo di cottura dipendono
dai cibi e dal piano cottura.

Al termine del processo di cottura, rimuovere
con cautela il prodotto dal piano cottura.
Spegnere il piano cottura.

Posizionare il prodotto su una superficie
resistente al calore.

Rimuovere con cautela il coperchio [1].

. Rimuovere con cautela gli alimenti dal

prodotto.

. Lasciar raffreddare il prodotto.

Riscaldamento / Cottura al
vapore degli alimenti

Collocare la ciotola di fondo in acciaio

inox | 5 | su una superficie piana.

Collocare la teglia da forno in acciaio | 4| sulla
ciotola di fondo in acciaio inox [5].
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Cottura degli alimenti al vapore:
Versare dell’acqua nella teglia da forno in

acciaio .

4. Collocare la griglia del forno in acciaio

inox [3] nella teglia da forno in acciaio [4],

5. Mettere gli alimenti sulla griglia del forno in

acciaio inox .

6. Coprire il prodotto con il coperchio [ 1].

7. Posizionare il prodotto al centro su un piano

cottura.

8. Accendere il piano cottura. Il livello di

riscaldamento e il tempo di riscaldamento /
cottura al vapore dipendono dai cibi e dal
piano cottura.

9. Al termine del processo di riscaldamento /

1

1
1

1

cottura al vapore, rimuovere con cautela il
prodotto dal piano cottura. Spegnere il piano
cottura.

0. Posizionare il prodotto su una superficie
resistente al calore.

1. Rimuovere con cautela il coperchio [1].

2. Rimuovere con cautela gli alimenti dal
prodotto.

3. Lasciar raffreddare il prodotto.

@® Ricette
® Torta di mele

Ingredienti

120 g

Mele (sbucciate e tagliate a
pezzetti)

2 Uova

50¢ Zucchero semolato

Burro (fuso)

20g

100 ml

Latte (parzialmente scremato)

100 g

Farina

20g Lievito in polvere

Preparazione

1.
2.

6

Sbattere le uova in una ciotola.
Aggiungere la farina e il lievito in polvere e
mescolare bene.

Aggiungere il burro fuso e lo zucchero
semolato e mescolare bene.

Aggiungere il latte e mescolare bene.

21T

9.

Aggiungere i pezzi di mela all'impasto della
torta.

Versare I'impasto per torta nella teglia da
forno in silicone .

Coprire il prodotto con il coperchio [1].
Cuocere la torta di mele per 30 minuti a fuoco
medio-basso.

Controllare che la torta di mele sia cotta.

® Pasta gratinata

Ingredienti
200 g Pasta (secca)
200 ml Panna
150¢ Prosciutto cotto (tagliato a
pezzetti)
100 g Formaggio (gratftugiato)
2 Cipolle (a dadini)
2 spicchi Aglio (tritato)
Opzionale | Erbe (tritate)
Sale e pepe
Burro
Preparazione

1.

@

Cuocere la pasta al dente secondo le istruzioni
della confezione.

Soffriggere le cipolle, I'aglio e il prosciutto
cotto in una padella. Mettere della panna in
padella e portare brevemente a ebollizione.
Condire la salsa con sale e pepe.
Opzionale: Mettere le erbe nella salsa.
Ingrassare |'interno della teglia da forno in
acciaio | 4 | con del burro.

Mettere la pasta nella teglia da forno in
acciaio .

Versare la salsa sulla pasta e cospargere il
formaggio.

Coprire il prodotto con il coperchio [1].
Cuocere la pasta gratinata per 15-20 minuti
a fuoco basso, finché il formaggio non sara
fuso e dorato.




@ Ali di pollo al barbecue

Ingredienti

1 kg Al di pollo
120 ml Salsa barbecue
Preparazione

1. Mettere le ali di pollo e la salsa barbecue in
una ciotola. Mescolare bene per ricoprire le ali
di pollo con la salsa.

2. Mettere le ali di pollo nella teglia da forno in
acciaio .

3. Coprire il prodotto con il coperchio [1].

4. Cuocere le ali di pollo per 35 minuti a fuoco
medio. Girare le ali di pollo di tanto in tanto in
modo che si cuociano uniformemente.

5. Controllare che le ali di pollo siano ben cotte.

6. Opzionale: Dopo aver girato, glassare le ali di
pollo con altra salsa.

7. Si consiglia di servire le ali di pollo con
un'insalata e una salsa ranch.

® Pulizia

A\ CAUTELA! Lasciar raffreddare sempre il
prodotto prima della pulizia.

B Non utilizzare detergenti abrasivi aggressivi o
spazzole dure per pulire il prodotto.

B |l prodotto non & lavabile in lavastoviglie.

1. Prima del primo utilizzo e dopo ogni utilizzo:
Pulire il prodotto con acqua calda e un
detergente delicato.

2. Se necessario, mettere a mollo il prodotto in
acqua calda e un detergente delicato.

3. Asciugare il prodotto con cura.

@® Conservazione

Prima di conservare: Pulire il prodotto

(vedi “Pulizia”).

B Conservare il prodotto nella confezione
originale quando non viene utilizzato.

B Conservare il prodotto in un luogo fresco,

asciutfo e ben ventilato.

@® Smaltimento

L'imballaggio & composto da materiali ecologici
che possono essere smaliti presso i siti di raccolta
locali per il riciclo.

E’ possibile informarsi circa le possibilita

di smaltimento del prodotto usato presso

I'amministrazione comunale o cittadina.
FR

2 =
(Han)
Il prodotto, i suoi accessori e i materiali di
imballaggio sono riciclabili e soggetti alla
responsabilita estesa del produttore.
Per un migliore trattamento dei rifiuti, smaltirli

separatamente seguendo i diversi simboli della
raccolta differenziata.

Il logo Triman & valido solamente per la Francia.

® Garanzia

Il prodotto & stato fabbricato accuratamente
secondo severe direftive di qualita ed & stato
controllato meticolosamente prima della consegna.
In caso di difetti di materiale o fabbricazione
I'acquirente pud far valere diritti legali nei
confronti del venditore. La nostra garanzia sotto
riportata non costituisce alcun limite ai diritti legali
dell'acquirente.

Questo prodotto & garantito per 3 anni con
decorrenza dalla data di acquisto. La garanzia
decorre dalla data d'acquisto. Conservare lo
scontrino originale in un posto sicuro perché
questo documento viene richiesto come prova
dell’avvenuto acquisto.

Tutti i danni o difetti presenti gia al momento
dell'acquisto devono essere comunicati subito
dopo I'apertura della confezione.

Se entro 3 anni dalla data di acquisto di questo
prodotto si rileva un difetto di materiale o di
fabbricazione, noi procederemo, a nostra
discrezione, alla riparazione o sostituzione gratuite
del prodotto o al rimborso del prezzo di acquisto.
Un eventuale intervento in garanzia non prolunga
né rinnova il periodo di garanzia stesso. Cio vale
anche per le parti sostituite e riparate.
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Questa garanzia decade in caso di
danneggiamento oppure uso o manutenzione
impropri del prodotto.

La prestazione in garanzia vale per difetti del
materiale o di fabbricazione. Questa garanzia
non si estende a componenti del prodotto esposti
a normale logorio, che possono pertanto essere
considerati come componenti soggetti a usura
(esempio capacita della batteria, calcificazione,
lampade, pneumatici, filtri, spazzole...). La
garanzia non si estende altresi a danni che

si verificano su componenti delicati (esempio
interruttori, batterie, parti realizzate in vetro,
schermi, accessori vari) nonché danni derivanti dal
trasporto o altri incidenti.

® Gestione dei casi in garanzia

Per garantire un rapido disbrigo delle proprie
pratiche, seguire le istruzioni seguenti:

Per ogni richiesta si prega di conservare
lo scontrino e il codice dell’articolo

(IAN 446162_2307) come prova d'acquisto.

Il numero d’articolo pud essere dedotto dalla
targhetta, da un‘incisione, dal frontespizio delle
istruzioni (in basso a sinistra) oppure dall’adesivo
applicato sul retro o sul lato inferiore.

In caso di disfunzioni o avarie, contattare
innanzitutto i partner di assistenza elencati di
seguito telefonicamente oppure via e-mail.

Si pud inviare il prodotto ritenuto difettoso
all'indirizzo del centro di assistenza indicato con
spedizione esente da affrancatura, completo

del documento di acquisto (scontrino) e della
descrizione del difetto, specificando anche quando
tale difetto si & verificato.

@® Assistenza

Q1)  Assistenza ltalia
Tel.: 800790789
E-Mail: owim@lidl.it
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KEMPING KEMENCEKESZLET

® Bevezetd

Gratuldlunk 0j termékének vasarlasa alkalmdabdl.
Ezzel egy magas minéségl termék mellett ddntétt.
Az elsé izembevétel elétt ismerkedjen meg a
késziilékkel. Ehhez figyelmesen olvassa el a kévet-
kez8 Haszndlati utasitdst és a biztonsdgi tudnivals-
kat. A terméket csak a leirtak szerint és a megadott
felhaszndlési terileteken alkalmazza. Orizze

meg ezt az Gtmutatét egy biztos helyen. A termék
harmadik félnek térténd tovébbaddsa esetén mellé-
kelie a termék a teljes dokumentdcidjdt is.

® Rendeltetésszeri hasznalat

B Atermék sitésre, f8zésre, Ujramelegitésre
vagy pérolésra szolgdl f8z8lapon térténd
hasznélatra.

B Atermék csak az aldbbi tipust f6z8lapokon
haszndlhaté:

- Gdztizhely

- Elektromos f8z8lap

- Halogén fézé8lap

- Uvegkerdmia f6zélap

B A termék indukciés f8z8lapon haszndlhaté.

B Minden mds hasznélati méd, illetve a termék
médositdsa tilos, és személyi sériilést és a
termék kdrosoddsdt eredményezheti.

B A gydrté nem vdllal felel8sséget a termék
rendeltetéstd| eltéré haszndlatabsl adéds
karokért.

B Atermék kizarélag magdnhdztartasokban
haszndlhaté.

B Atermék izleti haszndlatra nem alkalmas.

® A csomagolas tartalma

A termék kicsomagolésa utén ellendrizze a
csomagolds teljességét és az alkatrészek megfeleld
dllapotét. Haszndlat elétt tévolitson el minden
csomagoléanyagot.

Fedé

Szilikon siitéforma
Rozsdamentes acél rdcs
Acél siitéforma
Rozsdamentes acél télca
R&vid Gtmutatd

—_—
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® Alkatrészlista
Elolvasds elétt hajtogassa ki az dbrdkat tartalmazé
oldalt és ismerkedjen meg a termék funkcidival.

(A dbra)

[1] Feds

[2] Szilikon siitsforma

[3] Rozsdamentes acél récs
[4] Acél siitéforma

[5] Rozsdamentes acél télca

@® Miszaki adatok

180 mm

Talp&tméré:

Méretek (D x M): 318 mm x 156 mm

A Biztonsagi utasitasok

ORIZZE MEG A BIZTONSAGI ES HASZNALATI

UTASITASOKAT KESOBBI HASZNALATRAI

B Haszndlat kézben a termék rendkiviil
forré. Sajat védelme érdekében haszndlion
edényfogé ruhdt vagy sitkesztyit. A
kesztyGnek meg kell felelnie a II. hévédelmi
kategéria (pl. DIN EN 407) kévetelményeinek.

®  Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat a
terméken.

B Ne vdgjon a termék feliletén és ne karcolja
meg. Ellenkezd esetben a termék kérosodhat.

B [smerkedjen meg tizhelye helyes
haszndlatdval.

u A termék mikrohulldmy sitében nem
haszndlhaté.

B Aterméket sitében nem haszndlhaté.

B Ha a terméket gdztiizhelyen haszndlja,
gondoskodjon annak biztos 4llasardl.

B A termék mosogatégépben nem moshaté.

B Atermék h8 hatésdra deformélédhat. Amint a
termék lehdlt, visszanyeri eredeti formdijat.

B A forré terméket soha ne meritse hideg vizbe.
A hémérsékleti kilonbség kévetkeztében
a termék megsérilhet. Ne tdltse fel hideg
vizzel a forré terméket, hogy elkerilie annak
deformdlodasat.

B Tisztitds el8tt hagyja a forré olajat
szobahémérsékletre lehdni.



Vigyazat: A fagyasztott élelmiszereken lévé
iégkristalyok miatt a forré olaj frécsdghet.

Ne tegyen nedvességté| csepegé hist forré
zsiradékba. A forré tizhelyre kifrdccsend
zsiradékok kénnyen tizet okozhatnak.

Ne hevitse 0l a terméket, mert a bevonata
megsériilhet, és ezdltal a tapadésgétléd hatds
gyengilhet.

Ugyelien arra, hogy ne essen le a termék. A
termék nem t6résdllé. Ez kedvezétlen hatdssal
lehet a termék haszndlhatésagéra.

Ne haszndlja a terméket, ha az sérilt.

A terméket ne haszndlja élelmiszerek nélkil.
A magas hémérséklet elszinez&déseket
okozhat a termék feliletén. Ez nem anyaghiba
iele, és nincs hatdssal a termék minéségére
vagy hasznélhatésagdra.
ELELMISZERBIZTOS! A termék nincs
hatéssal az élelmiszerek izére és aromdjéra.
Kerilie a magas sav és/vagy sétartalmi
élelmiszereket.

Haszndlat sordn soha ne hagyja a terméket
feligyelet nélkol.

A fed$ szelldzényilasaibdl forré géz tavozhat.
A fedé levételekor forditsa el az arcét.

Kenyér vagy mas olyan felduzzaddsra
hajlamos élelmiszerek sitésekor a terméket
csak a magasségdanak feléig toltse.

Ne téltse 10l a terméket. Hagyjon a felsd
szélétél legaldbb 1,5 cm tavolsdgot.
Haszndlat elétt ellendrizze, hogy a fedd
gombja meg van-e szoritva. Ne haszndlja a
fedst, ha annak a gombja kilazult. Ha a feds
gombija a haszndlat sordn kilazult, azonnal
szoritsa meg.

Elsé hasznalat

A termék kicsomagoldasa és
attisztitasa

Vegye ki a terméket a csomagolésbél,

és szabaduljon meg az 8sszes
csomagoléanyagtél és védsféliatsl.
Ellen&rizze, hogy minden alkatrész megvan-e,
és a csomagolds minden alkatrészt tartalmaze
(lasd , A csomagolds tartalma” c. részt).

—_
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Ellen8rizze, hogy a termék és minden alkatrész
i6 dllapotban van-e. Ha sérijlést vagy hibat
taldl, ne haszndlja a terméket, hanem jarjon el
a ,Garancia” c. fejezetben leirtak szerint.

Az elsé haszndlat elétt tisztitsa meg a termék
Ssszes alkatrészét a ,Tisztitds” c. részben
leirtak szerint.

Alkalmazas

A fedét , az acél sitéformat | 4| és a
rozsdamentes acél télcét | 5 | mindig egyszerre
haszndlja. Ezen elemeket soha ne haszndlja
kilan.

Elelmiszerek sutése

Helyezze a rozsdamentes acél télcdt | 5 | egy
egyenletes feliletre.

Helyezze ré az acél sitéformdt (4 | a
rozsdamentes acél tlcdra [5].

Haszndlat a szilikon sitéformaval:
Helyezze bele a szilikon sitéformét |2 | az acél
sitéformaba [4].

Haszndlat a szilikon sitéforma
nélkiil: Kenje &t az acél sitéforma
belsejét zsiradékkal, vagy tegyen bele
sUtépapirt.

Toltse be az élelmiszereket a termékbe.
Tegye ré a termékre a fedét [1].

Helyezze rd a terméket a f6z8lap kézepére.
Kapcsolja be a féz8lapot. A héfok és a siitési
id8 az élelmiszerektd| és a f8z8lap tipusatdl
is figg.

Amint a sités befejez8détt, vegye le a
terméket dvatosan a f8zé8laprél. Kapcsolja ki a
féz8lapot.

Helyezze ré a terméket egy h8dllé feliletre.

Ovatosan vegye le a fedst[1]

. Ovatosan vegye ki az élelmiszereket a

termékbdl.

. Hagyja a terméket lehdlni.

Elelmiszerek felmelegitése/
parolasa

Helyezze a rozsdamentes acél télcat| 5 | egy
egyenletes feliletre.

Helyezze ré az acél sitéformat| 4| a
rozsdamentes acél télcéra [5].
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Elelmiszerek parolasa: Tslisén be vizet
az acél sitéformaba [4].

Helyezze be a rozsdamentes acél rdcsot
az acél sitéformaba [4].

Helyezze rd az élelmiszereket a rozsdamentes
acél récsra [3].

Tegye rd a termékre a feddt[1]

Helyezze rd a terméket a f6z8lap kézepére.
Kapcsolja be a f8z8lapot. A héfok és a
felmelegedési/paroldsi id8 az élelmiszerekts|
és a féz8lap tipusatdl is figg.

Amint a felmelegités/pdrolés befejez&dstt,
vegye le a terméket évatosan a f&z8laprdl.
Kapcsolja ki a féz8lapot.

Helyezze rd a terméket egy hsalls feliletre.
Ovatosan vegye le a fedét[ 1]

Ovatosan vegye ki az élelmiszereket a
termékbdl.

Hagyja a terméket lehdlni.

Receptek
Almas pite

Hozzavalék

120 g

Alma (meghdmozva és kis
szeletekre vagva)

2

Tojds

50¢g

Porcukor

20¢g

Vaij (olvasztott)

100 ml

Tej (félzsiros)

100 g

Liszt

20g

Sitépor

Elkészités

1.
2.
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Egy talban keverje a tojasokat simdra.

Adja hozz4 a lisztet és a sitéport, majd keverje
3ssze alaposan.

Adja hozzé a az olvasztott vajat és a
porcukrot, majd keverje &ssze alaposan.

Adja hozz4 a tejet, majd keverje &ssze
alaposan.

Tegye bele a tésztdba az almadarabokat.
Rdzogassa bele a tésztét a szilikon

sitéformaba [2].

Tegye ré a termékre a fedét[ 1]

HU

8. Sisse az almds pitét 30 percig alacsony vagy
kézepes héfokon.
9. Ellenérizze, hogy az almas pite dtsilt-e.
® Csdben silt tészta
Hozzavalék
200 g Tészta (szdraz)
200 ml Tejszin
150¢ Fétt sonka (kis darabokra végval)
100 g Sait (reszelt)
2 Hagyma (finomra felkockézval)
2 gerezd Fokhagyma (felapritval)
Opciondlis | ZsldfGszer (felapritval)
Sé és bors
Vaij
Elkészités

1.
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F&zze meg a tésztdt félpuhdra (al dente) a
csomagoldsdn taldlhaté utasitds szerint.

Egy serpenydben piritsa meg a hagymat,

a fokhagymdt és a sonkdt. Ontse bele a
serpeny&be a tejszint, és hagyija kicsit felforrni.
Flszerezze meg a szészt séval és borssal.
Opciondlis: Tegyen a szészhoz zéldfGszereket.
Vajazza ki az acél sitéforma | 4 | belsejét.
Toltse be a tésztdt az acél sitéformdba [4].
Ontse rd a szészt a tésztdra, majd szérja meg
a tetejét reszelt saittal.

Tegye ré a termékre a fedét [1].

Susse a cs8ben silt tésztat 15-20 percig
alacsony héfokon, amig a sajt meg nem olvadt
és aranybarndra nem silt.

® BBQ csirkeszarnyak

Hozzavalék
1 kg Csirkeszarny
120 ml Barbecue szész
Elkészités

1.

Tegye bele a csirkeszarnyakat és a barbecue
szészt egy tdlba. Alaposan rdzza &ssze, hogy
a sz6sz bevonja a csirkeszarnyakat.

Tegye bele a csirkeszarnyakat az acél

sitéformaba [4]




3. Tegye rd a termékre a fedst[1]

4. Sisse a csirkeszarnyakat 35 percig
kézepes héfokon. Néha forditsa meg a
csirkeszarnyakat, hogy azok egyenletesen
atsilienek.

5. Ellenérizze, hogy a csirkeszarnyak jél
atsiltek-e.

6. Opciondlis: Megforditas utdn még kenje 4t a
csirkeszarnyakat némi szésszal.

7. Acsirkeszarnyakat talalhatja saldtéval és
mdrtogatds szdsszal.

® Tisztitas

A\ VIGYAZAT! Tisztitds elétt hagyia a terméket
lehdlni.

B A termék tisztitdsdhoz ne haszndljon maré
anyagokat, durva tisztitészereket vagy kemény
keféket.

B Atermék mosogatégépben nem moshaté.

1. Az elsd haszndlat elétt és minden haszndlat
utén: Tisztitsa meg a terméket meleg vizzel és
kimélé mosogatészerrel.

2. Ha szikséges, dztassa a terméket kimélé
mosogatdszeres meleg vizbe.

3. Gondosan szdritsa meg a terméket.

® Tarolas

Tarolds elétt: Tisztitsa meg a terméket (ldsd a

Tisztitds” c. részt).

B Ha a terméket nem haszndljq, térolja azt az
eredeti csomagoldsdban.

B Aterméket hivés, szdraz, j6l szell6z8 helyen

térolja.

@® Mentesités

A csomagolés kdrnyezetbardt anyagokbdl késziilt,
amelyeket a helyi Gjrahasznosité helyeken adhat le
artalmatlanités céligbdl.

A kiszolgalt termék megsemmisitési lehet8ségeird|

lakéhelye illetékes nkormdanyzatandl téjékozédhat.

&=

® Garancia

A terméket gondosan, szigord min8ségi el8irdsok
betartésdval gydrtottuk, és a szdllités elstt
gondosan ellendriztik. Anyag- vagy gydrtasi hibak
esetén a termék eladsjaval szemben térvényes
jogok illetik meg. Az On térvényes jogait az
dltalunk aldbb meghatérozott garancia semmilyen
médon nem korlatozza.

Erre a termékre 3 év garancidt adunk a vasdarlas
datumatdl szémitva. A garancia id8 a vésarlés
ddtumdval kezdddik. Biztonsagos helyen 8rizze
meg az eredeti vdsarléi bizonylatot, mert ez a
dokumentum szikséges a vasarlas bizonyitdsdhoz.

A vésarléskor fenndllé karokat és hianyossagokat a
termék kicsomagoldsa utdn haladéktalanul jelezze.

Ha ezen a terméken a vasarldstdl szamitott

3 éven belil anyag- vagy gydrtdsi hibat észlel,
vdlasztésunk szerint ingyenesen megjavitjuk

vagy kicseréljisk a terméket. A garancia idé nem
hosszabbodik meg a helyette nyjtott szavatossdgi
igény dltal. Ez a kicserélt vagy javitott alkatrészekre
is érvényes.

A garancia megszinik, ha a terméket
megrongdltdk, ill. nem szakszerien kezelték vagy
végezték a karbantartdst.

A garancia az anyag- és gydrtdsi hibdkra
vonatkozik. Ez a garancia nem terjed ki azokra a
termékalkatrészekre, amelyek normdl kopdsnak
vannak kitéve, és ezért gyorsan kopé alkatrésznek
mindsilnek (pl. elemekre, akkumulatorokra,
téml8kre, tintapatronokra), illetve a térékeny
alkatrészek sériilésére, pl. kapcsoldkra vagy iveg
alkatrészekre.

® Garancidlis Ugyek
lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhetésége céljabél, kérjik

kévesse az aldbbi dtmutatést:

Kérjik, kérdések esetére készitse eld

a pénztdrblokkot és a cikkszdmot

(IAN 446162_2307) a vdsérlds tényének az
igazoldsara.
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Kéjik, hogy a cikkszémot olvassa le a tipustdblardl,
a gravirozasbdl, az Utmutaté cimoldalardl (balra
lent), illetve a héatoldalon, vagy a termék aljén
talalhaté matricardl.

Amennyiben méksdési hibak, vagy egyéb
hidnyossag lépne fel, el8szdris vegye fel a
kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibdsnak itélt terméket ezutdn a vasarldst igazold
blokk, valamint a hiba leirdsanak és keletkezési
idejének mellékelésével dijmentesen postdzhatja az
Onnel kézslt szervizcimre.

® Szerviz

(HY Szerviz Magyarorszag
Tel.. 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu
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