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CAST IRON CASSEROLE DISH

@ Introduction

We congratulate you on the purchase of your new product. You have
chosen a high quality product. Familiarise yourself with the product
before using it for the first time. In addition, please carefully refer to the
operating instructions and the safety advice below. Only use the product
as instructed and only for the indicated field of application. Keep these
instructions in a safe place. If you pass the product on to anyone else,
please ensure that you also pass on all the documentation with it.

® Intended use

This product is designed for preparing foods. It is suitable for use with
gas, electric, halogen, induction, and glass ceramic hobs. The product
is intended exclusively for private use. It is not intended for commercial
purposes.

@ Specifications
Ovenproof to 240 °C

A Safety instructions

SAVE ALL SAFETY INSTRUCTIONS AND INSTRUCTIONS FOR USE
FOR FUTURE REFERENCE!

= Beware that the handles and knobs may become very hot
during cooking. Use oven mitts or BBQ gloves for your
protection.
m  ATTENTION! If necessary, use an oven mitt or comparably effective
personal protective equipment (PPE) when pouring.
B Place the product, when hot, on a heatproof base. Do not place the
product on an unprotected countertop.
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B During cooking it is extremely important not to lose sight of the
product while you are heating grease in it. Grease can overheat
very quickly and ignite. In case of a grease fire, never attempt to
extinguish the fire with water! Smother the flames with a lid or a thick
wool blanket.

B Never heat up the product while it is empty. Failure to do so may
cause the enamel coating fo crack.

B To avoid damage to the enamel coating, use kitchen utensils made of
heat-resistant plastic or wood only. Do not cut any food directly in the
product.

B Never put dripping wet meats in hot grease. The resulting splashing
grease may come info contact with a glowing hob and start a fire.

B ATTENTION! Always lift the product when cooking in the oven
or on stoves with a glass surface (e.g. glass ceramic, halogen and
induction hobs). NEVER slide the product on surfaces such as these,
as this may cause damage to the bottom of the product, the hob or
the oven.

B Always adjust the size of gas flames to the bottom of the product —
gas flames should NEVER burn past the product’s sides.

B The product is not microwave proof.

B The product is ovenproof! Place the product on an oven grate, not
directly on the floor of the oven.

B The product is not dishwasher proof.

B Do not use the lid if its handle becomes loose. Retighten the lid when
necessary.

B The product is not suitable for deep frying.

B Ensure sufficient ventilation to avoid heavy smoke in an enclosed
environment.

- Q‘F FOOD-SAFE! The flavour and aroma of your foods are
not affected by this product.
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CAUTION! RISK OF BURNS! Pay special attention when pouring
hot liquids. Pour liquids slowly and evenly. Make sure that no other
people, especially children, are in the immediate vicinity when
pouring.

CAUTION! RISK OF BURNS! Use a potholder when pouring or
handling the product.

CAUTION! RISK OF FIRE! Immediately wipe off any hot oil and
other liquids that runs down the product or drips onto the cooking
surface with a suitable cloth.

CAUTION! RISK OF INJURY! Do not make any immediate
temperature changes, i.e. in particular do not place the hot product
directly from the oven/stove onto cold surfaces. Otherwise, there is
a risk of chipping, cracking, hairline cracks or breakage, which can
lead to personal injury and damage to property.

Do not use the product if there are signs of deformation or damage.

Use

Before first use, boil out the product 2 to 3 times with water to remove
any production residue. Then clean the product with warm soapy
water, rinse with clear water and dry thoroughly.

Brush a little oil or butter on the inside of the product. Slowly warm up
the product at low temperature. Turn down the temperature as soon
as the grease soaks in. Wait approx. 2 to 3 minutes until the product
has cooled down and remove any excess grease.

Do not cook or roast at high temperature. Cast iron is an excellent
retainer of heat, so medium temperature is fully sufficient. Too high

a temperature may lead to unsatisfactory cooking results or cause
foods to stick, e.g. as with omelet.

Do not heat up the product too quickly. Failure to do so may cause
the enamel coating to crack, if the cast iron expands more quickly
than the enamel.
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Notes:

The light enamel on the inside of the product is specially designed
for slowly preparing food at low temperature or at medium oven
temperature.

The nubs on the bottom of the lid cause circulation inside the dish
during cooking. Rising steam condenses on the lid and is distributed
evenly to the food you are preparing via the nubs. This means that
your food stays juicy during cooking and thus retains its natural
flavour.

The enamel surface is not suitable for dry cooking. Always use a little
butter or cooking oil and make sure that the bottom of the product is
fully covered before heating the dish.

@ Information for use with induction hobs

Save energy! Select a hob size that corresponds to the size of the bottom
of the product to prevent heat loss.

IAN Effective bottom diameter
451816_2310 @ 200 mm

451819_2310 D 225 mm

451821_2310 D 145 mm

451822_2310 @210 mm

B Note: Under certain circumstances, the electromagnetic properties

of the hob and the product may cause an odour to occur. This is
normal and is not indicative of damage to your induction hob or the
cooking dish.

Place the product in the middle of the induction hob.

CAUTION! High heating ratel When preheating the cooking dish,
be careful not to overheat it.

In case of overheating, air the room thoroughly.
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® Cleaning and care

B Always allow the product to cool down slightly before cleaning.
Never submerge the product in cold water while it is still hot. The
temperature shock may damage the enamel. Also, do not fill the

product with cold water.

B Rinse your product with hot water and off-the-shelf detergent.

B First, soak any food residue and remove them using a wooden
scraper, sponge or brush.

B Never use any hard objects, steel wool and/or abrasive or
aggressive cleaning agents such as chlorine bleach — failure to do so
may damage the enamel.

B Thoroughly dry the product after cleaning. From time to time, rub a
little cooking oil into the rim of the product to prevent the eventual
formation of rust bloom.

B Store the product in a dry, well-ventilated space.

CAUTIONI! Please note that the enamel may be damaged
if you drop or strike the product.

® Disposal
The packaging is made entirely of recyclable materials, which you may
dispose of at local recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

® Warranty

The product has been manufactured to strict quality guidelines and
meticulously examined before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights against the retailer of this
product. Your legal rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.
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The warranty for this product is 3 years from the date of purchase. The
warranty period begins on the date of purchase. Keep the original
sales receipt in a safe location as this document is required as proof of
purchase.

Any damage or defects already present at the time of purchase must be
reported without delay after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials or manufacture within
3 years from the date of purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty period is not extended
as a result of a claim being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.

This warranty becomes void if the product has been damaged, or used or
maintained improperly.

The warranty covers material or manufacturing defects. This warranty
does not cover product parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries, rechargeable batteries, tubes,
cartridges), nor damage to fragile parts, e.g. switches or glass parts.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following
instructions:

Please have the till receipt and the item number (IAN 451816_2310 /
451819_2310/451821_2310 / 451822_2310) available as proof
of purchase.

You will find the item number on the rating plate, an engraving, on the
front page of the instructions for use (bottom left), or as a sticker on the
rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.



You can return a defective product to us free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of
purchase (till receipt) and information about what the defect is and when
it occurred.

Service

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk
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ONTOTTVAS EDENY / ONTOTTVAS TALALO
SERPENYO / ONTOTTVAS SUTOTAL

® Bevezetd

Gratulélunk 0j termékének vasdrlasa alkalmdabél. Ezzel egy magas
min8ségi termék mellett dontétt. Az elsd izembevétel eltt ismerkedjen
meg a késziilékkel. Ehhez figyelmesen olvassa el a kévetkez8 Haszndlati
utasitést és a biztonsdgi tudnivaldkat. A terméket csak a leirtak szerint
és a megadott felhaszndldsi teriileteken alkalmazza. Orizze meg ezt

az Otmutatdt egy biztos helyen. A termék harmadik félnek trténé
tovdbbaddsa esetén mellékelie a termék a teljes dokumentdcidjét is.

@® Rendeltetésszert haszndlat

A termék élelmiszerek készitésére haszndlhatd. A termék gdz, elektromos,
halogén, indukciés és ivegkerdmia fézéfelileteken haszndlhaté. A termék
kizarélag magdnhdztartédsokban haszndlhaté. A termék kereskedelmi
haszndlatra nem alkalmas.

@ Miszaki adatok
Sitébe helyezhets 240 °C-ig

A Biztonsagi utasitasok

GRIZZEN MEG MINDEN BIZTONSAGI TUDNIVALOT ES UTASITAST
A JOVOBENI FELHASZNALAS CELJABOL!

= Vegye figyelembe, hogy a fogantyik és a gombok a
f&zés sordn felforrésodhatnak. Sajat védelme érdekében
haszndljon edényfogét vagy sitékesztydt.

B FIGYELEM! Szikség esetén haszndljon sit8kesztydt vagy hasonléan
hatékony egyéni védéfelszerelést (PPE) a kidntés sordn.
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A forré terméket mindig h&dllé alététre helyezze, és ne magdra a
munkafeliletre.

F&zés kézben fontos, hogy ne hagyija feligyelet nélkiil a terméket,
ha abban zsiradékokat hevit. A zsiradékok gyorsan tilhevilnek és
léngra kapnak. Ha a zsiradék meggyullad, a tizet soha ne prébdlia
vizzel eloltanil Fojtsa el a langokat egy fedével vagy egy vastag
gyapjupokréccal.

Ugyelien arra, hogy ne melegitse iresen a terméket. Ellenkezé
esetben megrepedhet a zoméncbevonat.

A zomdncbevonat védelme érdekében csak fabsl vagy héallé
mdanyagbdl készilt konyhai segédeszkdzsket haszndljon. Az
alapanyagokat soha ne a termékben végja &ssze.

Ne tegyen nedvességtél csepegd hust forré zsiradékba. A nedvesség
kdvetkeztében kifrdccsend zsiradékok kdnnyen tiizet okozhatnak.
FIGYELEM! Mindig emelie a terméket, ha ivegfeliletd f6z8lapon
(pl. tvegkeramia, halogén vagy indukciés f6z8lapon) vagy sitében
f6z. SOHA ne tolja a terméket ilyen felileteken, mert azzal kart tehet
a termék alsé feliletében, a f8z8lapban vagy a sitében.

A gdztizhely langjait mindig a termék alapjdhoz igazitsa, azok
SOHA nem érhetnek az oldalfalaihoz.

A termék mikrohulldmu siitében nem haszndlhaté.

A termék sitében haszndalhaté! A terméket az erre a célra szolgdlé
rdesra helyezze el, és ne a sité aljan.

A termék mosogatégépben nem moshaté.

Ne haszndlja a fedét, ha annak fogéja kilazult. Ebben az esetben
hizza meg a fedélen taldlhaté csavart.

A termék b8 olajban valé kisiitéshez nem haszndlhaté.

Biztositson elegendé szellézést, hogy zart kérnyezetben elkerilje az
er8s fistképz8dést.

Q‘F ELELMISZERBIZTOS! A termék nincs hatdssal az

élelmiszerek izére és illatara.
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VIGYAZAT! EGESI SERULES VESZELYE! Forré folyadékok
kidntése sordn legyen kildndsen elévigydzatos. A folyadékokat
lassan és egyenesen dntse ki. A kidntés sordn tgyelien arra, hogy
mds személyek, killéndsen gyermekek ne tartézkodjanak a kézvetlen
kézelben.

VIGYAZAT! EGESI SERULES VESZELYE! A termék kezelése vagy
folyadékok kiéntése soran haszndljon egy edényfogét.
VIGYAZAT! TUZVESZELY! A forr6 olajat vagy mds folyadékot,
amely lefolyik a termékrdl, vagy a f8zé&feliiletre csépdg, azonnal
torélie le egy megfeleld ruha segitségével.

VIGYAZAT! SERULESVESZELY! Kerilie a kizvetlen hémérsékleti
ingadozasokat, példdul killéndsképp ne tegye a forré terméket
kdzvetlenil a sitébél/a f8z8laprél hideg feliiletre. Ellenkezé esetben
a bevonat lepattanhat, azon repedések, hajszdlrepedések vagy
térések keletkezhetnek, ami személyi sériléshez és anyagi kérokhoz
vezethet.

Ne haszndlja a terméket, ha azon deformdcidk vagy sériilések jeleit
észleli.

Haszndlat

Az esetleges gydrtasi maradékanyagok eltavolitdsa érdekében

a termék elsé haszndlata elétt forraljon fel benne vizet

2-3 alkalommal. Tisztitsa meg a terméket meleg mosogatévizben,
dblitse ki tiszta vizzel, majd alaposan szdritsa meg.

Ecsettel kenje be a termék belsd feliiletét némi olajjal vagy vaijjal.
Melegitse fel a terméket alacsony hdmérsékleten. Amint a zsiradék
felszivédott, kapesolion alacsonyabb hémérsékletre. Varjon kb.
2-3 percet, amig a termék lehdl, majd tévolitsa el a felesleges
zsiradékot.
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B A f8zéshez vagy roston siitéshez ne haszndljon magas
h&mérsékleteket. Mivel az dntéttvas kiting hétartd, a kézepes
h&mérsékleti szintek teljesen elegenddk. A t6l magas hdmérséklet
rosszabb eredményt adhat: egyes ételek - mint pl. az omlett -

letapadhatnak.

m  Ugyelien arra, hogy ne melegitse fel til gyorsan a terméket.
Ellenkez8 esetben a zomdncbevonat megrepedhet, ha az dntétivas a
zomdncndl gyorsabban tagul.

Megjegyzések:

B Abelsd felilet vilagos zomdncbevonata kiilénésen alkalmas

ételek nagyon alacsony vagy kézepes hdmérsékleten térténd lasso
elkészitésére, illetve kdzepes hdmérséklety sitésére.

B Afedd aljén taldlhaté bistykdknek készénhet8en a f8zés sordn
keringés alakul ki az edény belsejében. A felszallé géz lecsapédik
a feddn, majd a bityksknek héla egyenletesen eloszlik az ételen.
A folyamat végén az ételek szaftosak maradnak és megérzik

természetes iziket.

B A zomdncozott felilet nem alkalmas szdraz f8zésre. Mindig
haszndljon vajat vagy étolajat, és igyelien arra, hogy az teljesen
elfedie a f6z8edény aljét, mieltt heviteni kezdené azt.

@® Tandcsok indukcids fézélapokhoz

Takarékoskodjon az energidvall A héveszteségek elkeriilése érdekében
mindig a termék aljénak &tméréjéhez vélasszon f8z8lapot.

IAN Hatékony talpatméré
451816_2310 @ 200 mm
451819_2310 D 225 mm
451821_2310 D 145 mm
451822_2310 @210 mm

HU

13




Megjegyzés: Bizonyos kérilmények kdzdtt zajok hallhatéak

a héforrés és a termék elektromdagneses tulajdonsdgainak
kévetkeztében. Ez azonban normdlis és nem utal az indukciés
f6z8lap vagy a termék hibdjara.

A terméket az indukcids f8z8felilet kézepén helyezze el.
VIGYAZAT! Gyors felforrésodas! A terméket a felmelegités sordn
ne hevitse tdl.

Tolheviilés esetén hagyja a helyiséget alaposan kiszell&zni.

Tisztitas és apolas

A terméket tisztitas el8tt mindig hagyja el8szér kihdlni. Soha ne
meritse a még forré terméket hideg vizbe. A h8mérsékleti kilénbség
kévetkeztében a zomdnc megsérilhet. A terméket ne is t8ltse meg
hideg vizzel.

A terméket forré vizzel és kereskedelemben kaphaté mosogatészerrel
mosogassa el.

A makacsabb ételmaradékokat elészér dztassa le, majd tévolitsa el
azokat egy fabdl készilt kapard, szivacs vagy egy kefe segitségével.
Soha ne hasznéljon kemény targyakat, acélgyapotot és/vagy durva,
maré hatds tisztitészereket, példaul klértartalmi fehéritészereket,
mert azok artanak a zomdéncnak.

Tisztitas utdn torélje alaposan szdrazra a terméket. Id8nként kenje
a4t a termék peremét egy kevés étolajjal, megelézve azt hogy idével
rozsda alakuljon ki rajta.

A terméket szdraz, j6l szell6z8 helyen tarolja.

VIGYAZAT! Ugyelien arra, hogy a zoménc leesés vagy
erésebb tés kévetkeztében megsériilhet.

@ Mentesités

A csomagolds kdrnyezetbardt anyagokbdl késziilt, amelyeket a helyi
Ujrahasznosité helyeken adhat le drtalmatlanitds céligbdl.
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A kiszolgdlt termék megsemmisitési lehetdségeird| lakdhelye illetékes
dnkormdnyzatdndl tdjékozédhat.

@® Garancia

A terméket gondosan, szigord minéségi el8irdsok betartdsaval gyartottuk,
és a szdllités elstt gondosan ellendriztik. Anyag- vagy gydrtdsi hibdk
esetén a termék eladdjéval szemben térvényes jogok illetik meg. Az On
térvényes jogait az dltalunk aldbb meghatdrozott garancia semmilyen
médon nem korlatozza.

Erre a termékre 3 év garanciat adunk a vésarlas datumatdl széamitva. A
garancia id8 a vasarlds datumaval kezdédik. Biztonsagos helyen 8rizze
meg az eredeti vdsarléi bizonylatot, mert ez a dokumentum szitkséges a
vasarlds bizonyitdsahoz.

A vésarléskor fenndllé karokat és hianyossagokat a termék
kicsomagolésa utén haladéktalanul jelezze.

Ha ezen a terméken a vésdrlastdl szamitott 3 éven belil anyag- vagy
gyartdsi hibat észlel, valasztasunk szerint ingyenesen megjavitiuk vagy
kicseréljik a terméket. A garancia idé nem hosszabbodik meg a helyette
nyGijtott szavatossdgi igény dltal. Ez a kicserélt vagy javitott alkatrészekre
is érvényes.

A garancia megszinik, ha a terméket megrongdlték, ill. nem szakszeren
kezelték vagy végezték a karbantartdst.

A garancia az anyag- és gydrtési hibdkra vonatkozik. Ez a garancia nem
terjed ki azokra a termékalkatrészekre, amelyek normdl kopasnak vannak
kitéve, és ezért gyorsan kopé alkatrésznek mindsiilnek (pl. elemekre,
akkumuldtorokra, téml8kre, tintapatronokra), illetve a térékeny alkatrészek
sériilésére, pl. kapcsoldkra vagy iveg alkatrészekre.
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Garancidlis igyek lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhetSsége céliabdl, kérjik kévesse az aldbbi
Otmutatdst:

Kérijiik, kérdések esetére készitse el8 a pénztarblokkot és a cikkszdmot
(IAN 451816_2310 /451819_2310/ 451821_2310/
451822_2310) a vasérlds tényének az igazoldsara.

Kéijiik, hogy a cikkszdmot olvassa le a tipustdblarél, a gravirozasbél, az
Utmutaté cimoldaldrdl (balra lent), illetve a hatoldalon, vagy a termék
aljan talélhaté matricardl.

Amennyiben mkadési hibdk, vagy egyéb hidnyossag lépne fel, el8sz&ris
vegye fel a kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett szervizek egyikével
telefonon, vagy e-mailen.

A hibasnak itélt terméket ezutdn a vasarlast igazold blokk, valamint

a hiba leirdsanak és keletkezési idejének mellékelésével dijmentesen
postazhatia az Onnel kézélt szervizcimre.

Szerviz

(HY Szerviz Magyarorszag
Tel.: 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu
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LONEC IZ LITEGA ZELEZA / LITOZELEZNA
SERVIRNA PONEV / PEKAC IZ LITEGA ZELEZA

® Uvod

Iskrene &estitke ob nakupu vaiega novega izdelka. Odlodili ste se za
kakovosten izdelek. Pred prvo uporabo se seznanite z izdelkom. V ta
namen pozorno preberite naslednja navodila za uporabo in varnostne
napotke. Izdelek uporabljajte samo tako, kot je opisano in samo za
navedena podrogja uporabe. To navodilo hranite na varnem mestu. V
primeru izroéitve izdelka tretjim, jim predaite tudi vso dokumentacijo.

@® Predvidena uporaba

Izdelek je primeren za pripravo Zivil. Primeren je za plinske, elekiri¢ne,
halogenske, indukcijske in stekleno kerami¢ne Stedilnike. [zdelek

je predviden samo za individualno uporabo. Izdelek ni namenijen
komercialni uporabi.

@® Tehnicni podatki

Primerno za uporabo v peici do 240 °C

A Varnostni napotki

VSE VARNOSTNE NAPOTKE IN NAVODILA SHRANITE ZA
PRIHODNJO UPORABO!

= Upostevaite, da se rocaii in ro¢ice med kuhanjem segrejejo.
Zaradi tega za zas&ito uporabite kuhinjsko krpo ali
rokavice za Zar.
®m POZOR! Pri izlivanju po potrebi uporabite kuhinjsko krpo ali
podobno ucinkovito osebno zaiitno opremo (PPE).

B Postavite izdelek vedno na toplotno odporen podstavek in ne na
nezasciteno delovno povrsino.



Pri kuhaniju je zelo pomembno, da izdelka, v katerem segrevate mast,
nikoli ne spustite z o&i. Mast se lahko hitro pregreje in vzge. Ce mast
zagori, je nikoli ne gasite z vodo! Plamene zadusite s pokrovko ali
debelo volneno odejo.

Pazite, da izdelka ne segrevate, ko je prazen. Lahko pride do
lui&enja emaila.

Da ne boste poskodovali prevleke iz emajla, uporabljajte le kuhinjske
pripomocke iz toplotno odporne umetne mase dli lesa. Jedi ne rezite
neposredno v izdelku.

V vro&o mast ne polagajte mokrega mesa. Ce mast brizgne na
zare&o plo3&o kuhalid¢a, lahko hitro pride do pozara.

POZOR! Izdelek vedno dvignite, ko kuhate na vrocih plod¢ah

s stekleno povriino (npr. steklokeramiéni, halogenski, indukcijski
Stedilniki) ali v pecici. 1zdelka NIKOLI ne potiskajte na teh povrsinah,
saj lahko to poskoduje spodnijo stran izdelka, kuhalno ploséo ali
pecico.

Plinski plameni morajo biti vedno prilagojeni osnovni povrsini izdelka
in NIKOLI ne smejo goreti na stranskih stenah.

Izdelek ni primeren za uporabo v mikrovalovni pegici.

Izdelek je primeren za uporabo v peicil 1zdelek postavite na
predvideno resetko in ne na dno pedice.

Izdelek ni primeren za pomivanije v pomivalnem stroju.

Pokrova ne uporabljajte, &e je roaj ohlapen. Po potrebi pritegnite
vijake na pokrovu.

Izdelek ni primeren za cvrtje.

Zagotovite zadostno prezragevanie, da se v zaprtem prostoru ne
nabere gost dim.

Q‘F VARNO ZA ZIVILA! Lastosti okusa in vonja tega

izdelka nimajo vpliva na Zivila.
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PREVIDNO! NEVARNOST OPEKLIN! Bodite $e posebej
previdni pri toenju vroih tekogin. Tekocine vlivajte pocasi in
enakomerno. Pazite, da pri izlivanju v neposredni bliZini ni drugih
oseb, zlasti ofrok.

PREVIDNO! NEVARNOST OPEKLIN! Pri rokovaniju z izdelkom
ali nalivanju tekocine uporabite drzalo za lonec.

PREVIDNO! NEVARNOST POZARA! Vroce olie ali druge
tekocine, ki ste€ejo po izdelku navzdol ali po kuhalni povriini, takoj
obrisite s primerno krpo.

PREVIDNO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB! Ne
spreminjaijte temperature takoj, oz. 3e posebej ne postavljajte vrogega
izdelka iz petice/3tedilnika neposredno na hladne povriine. Ce tega
ne storite, lahko pride do kruienja, razpok, tenkih razpok ali zlomov,
kar lahko povzrodi telesne poskodbe in materialno 3kodo.

Izdelka ne uporabljaijte, Ee kaze kakrine koli znake deformacije ali

poskodbe.

® Uporaba

Prekuhaite izdelek pred prvo uporabo 2- do 3-+krat z vodo, da
odstranite vse ostanke proizvodnie. Izdelek oéistite v topli milnici,
sperite s &isto vodo in ga temeljito osusite.

Notranjost izdelka namazite z nekoliko olja ali masla. Segrevaite
pri nizki temperaturi. Ko se mast stopi, izklopite temperaturo.
Pocakaijte priblizno 2 do 3 minute, da se izdelke ohladi in odstranite
prekomerno olje.

Pri kuhaniju ali peéenju ne uporabljajte visokih temperatur. Ker lito
zelezo dobro ohranja toploto, popolnoma zadostujejo srednje
temperature. Previsoke temperature lahko povzroéijo slabe rezultate
kuhe oz. prijemanije jedi, na primer pri omleti.

Pazite, da izdelka ne ogrejete prehitro. Pride lahko do lus¢enja
emajla, &e se lito Zelezo razsiri hitreje kot email.



Opombe:

Svetel emajl v notranjosti je posebej primeren za po&asno pripravo
jedi pri zelo nizkih temperaturah ali pri srednji temperaturi pecice.

Z izrastki na spodnii strani pokrova nastaja pri kuhanju kroZenje v
posodi. Nara$éajoca para kondenzira na pokrovu in se enakomerno
razporedi preko Zivila. Posledica tega je, da hrana med kuhanjem
ostane so¢na in ohranja svojo naravno aromo.

Povriina iz emaijla ni primerna za suho kuhanije. Vedno uporabljajte
malo masla ali olja in se prepriéajte, da je dno popolnoma prekrito,
preden posodo segrejete.

@® Napotek za indukcijske kuhalne plosée

Varéujte z energijo! Izberite velikost kuhalne plo3ce glede na velikost dna
izdelka, da prepregite izgubo toplote.

IAN Efektivni premer dna
451816_2310 @ 200 mm

451819_2310 @ 225 mm

451821_2310 D 145 mm

451822_2310 @210 mm

B Opomba: V dolocenih okolis¢inah se lahko pojavi zvok, ki je

posledica elektromagnetnih lastnosti vira ogrevanija in izdelka. To

je obiajno in ne pomeni okvare vasega indukcijskega 3tedilnika ali
izdelka.

Izdelek postavite na sredino indukcijske kuhalne povriine.
PREVIDNO! Visoka hitrost segrevanja! Med predgrevanjem izdelka
ne pregrejte.

Pri pregrevanju morate prostor temeljito prezraditi.
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@ Ciscenje in nega

Pred ¢is€enjem vedno pocakaite, da se izdelek popolnoma

ohladi. Vroéega izdelka nikoli ne potopite v mrzlo vodo. Zaradi
temperaturnega $oka se lahko emaijl poskoduie. Izdelka prav tako ne
napolnite s hladno vodo.

Izdelek operite z vroco vodo in obi¢ajnim sredstvom za pomivanije
posode.

Trdovratne ostanke jedi najprej namodite in jih nato po potrebi
odstranite z lesenim strgalom, gobo ali krtaéo.

Ne uporabljajte trdih predmetov, jeklene volne in/ali agresivnih oz.
abrazivnih ¢istil, kot je belilo, saj ta poskodujejo emajl.

Izdelek po pomivanju temeljito posusite. Rob izdelka ob&asno natrite
z malo jedilnega olja, da preprecite nastanek nesprijete rje.

Izdelek hranite v suhem in dobro prezragenem prostoru.

PREVIDNO! Upodtevaite, da se lahko emaijl pri padcu ali
moé&nem udarcu poskoduije.

@® Odstranjevanje

EmbalaZa je narejena iz okolju primernih materialov, ki jih lahko oddate
za recikliranje na lokalnih zbiraliséih odpadkov.

O moznostih odstranjevanja odsluzenega izdelka se lahko pozanimate
pri svoji ob&inski ali mestni upravi.
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Postopek pri uveljavljanju garancije

Za zagotovitev hitre obdelave vadega primera vas prosimo, da sledite
naslednjim napotkom:

Prosimo, da za vsa vprasanja pripravite raéun in $tevilko izdelka

(IAN 451816_2310/451819_2310/ 451821_2310/
451822_2310) kot dokazilo o nakupu.

Stevilko izdelka najdete na identifikacijski plosgici, gravuri, naslovni strani
v navodilih (spodaij levo) ali na nalepki na hrbtni ali spodni strani.

Ce pride do napaénega delovanja ali drugih pomanikljivosti, se obrnite
najprej na v nadaljevanju navedeni servisni oddelek po telefonu ali prek
e-poste.

Izdelek, oznacen kot okvarjen, lahko nato brez postnine posljete

na navedeni naslov servisa, zraven pa prilozite potrdilo o nakupu
(blagajniski ragun) in navedite, za kakino pomanikljivost gre in kdaj je
nastala.

Servis

(D Servis Slovenija
Tel.: 00386 (0) 80080917
E-Mail: infofon@lidl.si
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Pooblaséeni serviser:

OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstraf3e 1
74167 Neckarsulm
NEMCIJA

00386 (0) 80 080 917
infofon@lidl.si

1. S tem garancijskim listom OWIM GmbH & Co. KG,
StiftsbergstraBBe 1, 74167 Neckarsulm, Nemé&ija jaméimo, da
bo izdelek v garancijskem roku ob normalni in pravilni uporabi
brezhibno deloval in se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj
navedenih pogojih odpravili morebitne pomanikljivosti in okvare
zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma po svoji presoji izdelek
zamenijali ali vrili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Republike Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izroitve blaga.
Datum izrocitve blaga je razviden iz ra¢una.

4. Ce izdelek ne izpolnjuje specifikacij ali nima lastnosti, navedenih
v garancijskem listu ali ogla3evalskem sporocilu, lahko potro3nik
najprej zahteva odpravo napak. O napaki mora potrodnik obvestiti
proizvajalca ali poobla3ceni servis (kontaktna $tevilka in elektronski
naslov navedena zgoraj) in zahtevati odpravo napak. Kupec
je dolzan ob uveljavljanju zahtevka predloziti garancijski list in
racun, kot potrdilo in dokazilo o nakupu ter dnevu izrocitve blaga.
Svetujemo vam, da pred tem natanéno preberete navodila o sestavi
in uporabi izdelka.
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Rok za odpravo napake je 30 dni od dneva, ko je proizvajalec ali
pooblaiéeni servis prejel zahtevo za odpravo napake. Ce napake v
tem roku niso odpravljene, mora proizvajalec potro3niku brezplaéno
zamenijati blago z enakim, novim in brezhibnim blagom. Rok se lahko
zaradi narave in kompleksnost blaga, narave in resnosti neskladnosti
ter napora, ki je potreben za dokonéanje popravila ali zamenjave
podalia za najkrajsi Eas, ki je potreben za dokonéanje popravila,
vendar najveé za 15 dni. O 3tevilu dni podalj3anega roka in razlogih
za podaljSanje mora biti potro3nik obve3en pred potekom 30
dnevnega roka za odpravo napak.

Ce v roku 30 dni oz. v primeru podaljanja v roku 45 dni blago ni
popravljeno ali blago ni zamenjano z novim, lahko potronik od
proizvajalca zahteva vradilo celotne kupnine ali zahteva sorazmerno
zniZanje kupnine. Sorazmerno zniZanje kupnine je sorazmerno
zmanij3anju vrednosti blaga, ki ga je potrosnik prejel, v primerjavi z
vrednostjo, ki bi jo imelo blago, &e bi bilo skladno.

Ce se neskladnost pojavi v manj kot 30 dneh od dobave blaga,
lahko potrodnik ob predlozitvi blaga od proizvajalca takoj zahteva
vradilo plaéanega zneska.

Proizvajalec oziroma poobla3&eni servis lahko potro3niku za ¢as
popravila blaga, za katero je bila izdana obvezna garancija,
zagotovi brezplaéno uporabo podobnega blaga. Ce proizvajalec
potrodniku ne zagotovi nadomestnega blaga v zaéasno uporabo, ima
potrodnik pravico uveljavljati 3kodo, ki jo je utrpel, ker blaga ni mogel
uporabljati od trenutka, ko je zahteval popravilo ali zamenjavo, do
njune izvrsitve.

Stroske za material, nadomestne dele, delo, prenos in prevoz
izdelkov, ki nastanejo pri odpravljanju okvar oziroma nadomestitvi
blaga z novim, krije proizvajalec.

.V primeru zamenjave blaga ali zamenjave bistvenega dela blaga z

novim se potro3niku izda nov garancijski list.

S
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11. V primeruy, da proizvod popravlja nepooblaiéeni servis ali
nepooblaiéena oseba, kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz te
garancije.

12. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanije izdelka morajo biti lastnosti
stvari same in ne vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve oziroma
prodajaleve sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz te
garancije, &e se ni drzal prilozenih navodil za sestavo in uporabo
izdelka ali &e je izdelek kakorkoli spremenjen ali nepravilno
vzdrzevan.

13. Proizvajalec zagotavlja proti plagilu popravilo, vzdrzevanie blaga,
nadomestne dele in priklopne aparate vsaj tri leta po poteku
garancijskega roka.

14. Obrabni deli oz. potrodni material so izvzeti iz garancije.

15. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije in podatki, ki
identificirajo blago za katerega velja garancija se nahajajo na dveh
lo¢enih dokumentih (garancijski list, ragun).

16. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje zakonske pravice potrosnika,
da zoper prodajalca v primeru neskladnosti blaga brezplagno
uveliavlja jam&evalne zahtevke. Ta garancija prav tako ne izkjuéuje
pravic potro$nika, ki izhajajo iz obveznega jamstva za skladnost
blaga.

Prodajalec:
Lidl Slovenija d.o.0. k.d., Pod lipami 1,
SI-1218 Komenda
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LITINOVY HRNEC / LITINOVA SERVIROVACI
PANEV

® Uvod

Blahopfejeme Vam ke koupi nového vyrobku. Rozhodli jste se pro kvalitni
vyrobek. Pfed prvnim uvedenim do provozu se seznamte s vyrobkem.

K tomu si pozorné prectéte ndsleduijici ndvod k obsluze a bezpe&nostni
pokyny. PouZivejte vyrobek jen popsanym zpisobem a pouze pro
uvedené oblasti pouziti. Uschoveite si tento ndvod na bezpe&ném mista.
Viechny podklady vydeite pfi preddni vyrobku i tfeti osobé.

@® Pouziti ke stanovenému uéelu

Tento vyrobek je vhodny k pFipravé potravin. Je vhodny pro plynové,
elekirické, halogen, induk&ni a sklokeramické varné desky. Tento vyrobek
je vhodny vyhradné pro soukromé pouZiti. Vyrobek neni uréen pro
komer&ni G&ely.

@ Technickeé Gdaje
Vhodné do trouby do 240 °C

A Bezpecnostni pokyny

USCHOVEJTE VSECHNY BEZPECNOSTNI POKYNY A UPOZORNENI
PRO MOZNE BUDOUCI POUZIT]!

= Prosim, méjte na paméti, Ze rukojeti a knofliky mohou byt
pfi vafeni horké. Proto ke své ochrané pouzivejte chiiapky
nebo grilovaci rukavice.
B VYSTRAHAL! V piipadé potfeby pouzijte pii nalévani chiiapku nebo
podobné G&inné osobni ochranné pomicky (OOP).

B Horky vyrobek odstavte vzdy na zdruvzdorny podstavec a ne na
nechranénou pracovni plochu.
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Pfi vafeni je velmi dileZité, Ze nenechdte vyrobek, v némz se zahfiva
tuk, mimo dohled. Tuk se mdzZe rychle pfehidat a vznitit. Pokud by tuk
hotel, nikdy jej nehaste vodou! Zaduste plameny vikem hrnce nebo
hustou vinénou dekou.

Dbeite na to, abyste vyrobek nezahfivali v prazdném stavu. To mize
jinak vést k odlupovéni smaltu.

Aby nedoslo k poskozeni smaltu, pouZivejte pouze kuchyfiské néstroje
vyrobené z plastu odolného vi&i teplu nebo ze dfeva. Nekrdjejte
potraviny pfimo ve vyrobku.

Nevkladejte mokré maso do horkého tuku. Prostfednictvim tuku
strikajictho na Zhavou plotynku sporéku mdZe snadno vzniknout
pozdr.

VYSTRAHA! Nadzvednéte vyrobek vzdy, kdy vafite na

varnych deskdch se sklenénym povrchem (napt. sklokeramickych,
halogenovych nebo indukénich varnych deskdch), nebo v troubs.
Vyrobek NIKDY na takovych plochdch neposouveite, protoze spodni
strana vyrobku mize poskodit varné pole nebo troubu.

Plynové plameny musi byt vzdy pfizpisobeny zakladné vyrobku a
nemély by nikdy pfesahovat ven pres boéni stény.

Vyrobek neni vhodny do mikrovinné trouby.

Vyrobek je vhodny do pecici trouby! Postavte vyrobek na rost, ktery je
pro to uréen a ne na dno trouby.

Vyrobek neni vhodny do myeky na nadobi.

NepouZivejte viko, pokud je rukojef volnd. Sroubeni na viku popF.
utdhnéte.

Vyrobek nenf vhodny pro fritovani.

Zaiistéte dostatecnou ventilaci, aby se v uzavfeném prostredi
nehromadilo pfili§ velké mnozstvi koute.

QI? BEZPECNE PRO POTRAVINY! Chutové a pachové
vlastnosti nejsou timto vyrobkem ovlivnény.
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OPATRNE! NEBEZPECi POPALENIN! Budte zvIG3f opatrny,
kdyz vylévéte horké kapaliny. Kapaliny vylévejte pomalu a
rovnomérné. Pfi vylévdni se ujistdte, Ze v bezprostiedni blizkosti
nejsou zadné dal3i osoby, zejména dati.

OPATRNE! NEBEZPECi POPALENIN! Pfi manipulaci s vyrobkem
nebo pfi vylévani kapalin pouZijte hadr na hrnec.

OPATRNE! NEBEZPECI POZARU! Ihned vhodnou ldtkou offete
horky olej nebo jiné tekutiny, které stékaji po vyrobku nebo kapaiji na
varny povrch.

OPATRNE! NEBEZPECi PORANENI! Neprovadgite okamzité
zmény teploty, tj. zejména neumistujte horky vyrobek pfimo z trouby/
vafi¢e na studené povrchy. Pokud tak neuginite, mize dojit k tiskam,
prasklinédm, vlasovym praskliném nebo zlomenindm, které mohou mit
za ndsledek zranéni osob a poskozeni majetku.

Vyrobek nepouZivejte pfi ndznacich deformaci nebo poskozeni.

Pouziti

Vyvaite vyrobek pred prvnim pouzitim 2 az 3 krét vodou, aby se
odstranily pfipadné zbytky z vyroby. Poté vyrobek vycistéte v teplé
oplachovaci vodé, opléchnéte ho &istou vodou a dikladné jej
vysuste.

Vnitfek hrnce potfete trochou oleje nebo mésla. Zahtejte pfi nizké
teploté. Jakmile se tuk vstfebd, prepnéte teplotu dold. Pockejte asi

2 az 3 minuty, nez se vyrobek ochladi, a odstrafte prebyte&ny tuk.
Nepouzivejte pfi vafeni nebo pe&eni vysoké teploty. Vzhledem k
tomu, vyrobek je velmi dobry akumulétor tepla, pIné postaéi stfedni
teploty. PFili§ vysoké teploty mohou jinak vést ke 3patnym vysledkim
vafeni nebo k nalepenti jidla, jako napt. u omelety.

Dbeijte na to, abyste vyrobek nezahfivali pfili rychle. Mize jinak dojit
k odloupnuti smaltu, kdyz se litina rozpind rychleji nez smalt.
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Upozornéni:

B Svétly smalt uvnitf je zvlasté vhodny pro pomalou pfipravu jidel pfi
velmi nizkych teplotdch nebo pfi stfedni teploté v troubé.

B Prosttednictvim vystupkd na spodni strané vika vznikd pfi vafeni okruh
uvniti nadobi. Stoupaiici pdra kondenzuje na viku a rovnomérné se
prostfednictvim vystupkd rozdéluje po jidle. Vysledkem je, Ze jidlo
z0stava béhem vafeni $favnaté a zachovévé si svou pfirozenou chut.

B Smaltovy povrch neni vhodny pro suché vafeni. Pfed ohfivanim
nddobi vzdy pouZijte frochu mdsla nebo oleje na vafeni a ujistéte se,
Ze je dno zcela pokryto.

@® Upozornéni pro indukéni varnd pole

Setfete energiil Zvolte velikost plotynky podle velikosti dna vyrobku, aby
se zabrénilo tepelnym ztrdtdm.

IAN Efektivni promér dna
451816_2310 @ 200 mm
451819_2310 @ 225 mm
451821_2310 D 145 mm
451822_2310 @210 mm

B Upozornéni: Za urgitych okolnosti mdZe nastat hluk, ktery je
disledkem elekiromagnetickych vlastnosti zdroje tepla a vyrobku. To
je normdlni a neznamené to zdvadu indukéniho varného pole ani
vyrobku.

B Vyrobek je treba umistit do stfedu na indukéni varné pole.

B OPATRNE! Vysokd rychlost ohfevu! B&hem pedehfivani vyrobek
neprehfivejte.

BV pfipadé piehiati musi byt mistnost dokladné vyvétrana.
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® Cisténi a péce

B Nechte vyrobek pfed &isténim vzdy nejdFfive trochu vychladnout.
Nikdy neponofujte horky vyrobek do studené vody. Teplotni Sok mize
smalt poskodit. Také neplite vyrobek studenou vodou.

®  Oplachujte svij vyrobek horkou vodou a b&znym mycim prostredkem.

B Nejprve namocit zapecené zbytky jidla a odstrafite je pfipadné s
pomoci dfevéné $pachtle, houby nebo kartée.

= Nikdy nepouzivejte tvrdé pfedméty, ocelovou vinu a/nebo agresivni
nebo abrazivni &istici prostedky, jako jsou chlorovéd bélici ¢inidla,
protoze ta by poskodila smalt.

B Po ¢&isténi vyrobek dikladné osuite. Potirejte &as od Easu okraj hrnce
trochou oleje na vafeni, aby se zabrdnilo jemné rzi, kterd mize v
prob&hu &asu vzniknout.

B Vyrobek skladujte na suchém a dobfe vétraném misté.

OPATRNE! Vezméte prosim na védomi, Ze smalt mize

byt poskozen, pokud hrnec spadne nebo pokud dojde k

tvrdému nérazu.

® Zlikvidovéani
Obal se skladd z ekologickych materiald, které mizete zlikvidovat

prostfednictvim mistnich sbéren recyklovatelnych materidlo.

O moznostech likvidace vyslouzZilych zafizeni se informujte u spravy vasi
obce nebo mésta.

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych smé&rnic kvality a pfed dodénim
peclivé otestovan. V pfipadé materidlnich nebo vyrobnich vad méte
zd&konné préva vidi prodejci vyrobku. Vade zdkonnd prdva nejsou nize
uvedenou zdrukou nijak omezend.
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Zéruka na tento vyrobek je 3 roky od data zakoupeni. Zaru&ni doba
zading dnem zakoupeni. Origindl dokladu o zakoupeni si uschovejte
na bezpe&ném mistd, protoZe tento doklad je vyZzadovdn jako doklad o
koupi.

Jakékoli poskozeni nebo zavady, které se vyskytly iz v okamziku nékupu,
musi byt nahlé$eny ihned po vybaleni vyrobku.

Pokud se u vyrobku b&hem 3 let od data zakoupeni projevi vada
materidlu nebo vyrobni vada, pak vam ho podle nasi volby bezplatné
opravime nebo vyménime. Zaruéni doba se po uznané reklamaci
neprodluZuje. To plati také pro vyménéné a opravené dily.

Tato zdruka je neplatnd, pokud byl vyrobek poskozeny nebo nespravné
pouzivany anebo udrzovany.

Zaruka se kryje na materidlové a vyrobni vady. Tato zaruka se nevztahuje
na dily vyrobku, které jsou vystaveny b&znému opotfebeni, a proto je

|ze povazovat za spotiebni dily (napt. baterie, akumuldtory, hadice,
inkoustové patrony) nebo na poskozeni kfehkych soucdsti, jako jsou napf.
spinace nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Postup v pFipadé uplatihovani zaruky

Pro zajidténi rychlého zpracovani Vaseho pfipadu se fidte ndsledujicimi
pokyny:

Pro viechny poZadavky si pfipravte pokladni stvrzenku a &islo

artiklu (IAN 451816_2310/ 451819_2310 / 451821_2310/
451822_2310) jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravue, titulni strance ndvodu
(vlevo dole) nebo na nélepce na zadni nebo spodni strané.

V piipadé poruch funkce nebo jinych zévad nejdfive kontaktujte,
telefonicky nebo e-mailem, v ndsledujicim textu uvedené servisni oddélenti.
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Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete s pfilozenym dokladem
o zakoupeni (pokladni stvrzenkou) a ddaiji k zavadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vém byla sdélena.

Servis

@ Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz
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LIATINOVY HRNIEC / LIATINOVA SERVIROVACIA
PANVICA / LIATINOVY PEKAC

® Uvod

BlahoZeldme Vém ku kipe Vasho nového vyrobku. Kipou ste sa rozhodli
pre vysoko kvalitny produkt. Pred prvym uvedenim do prevédzky sa
oboznémte s vyrobkom. Za tymto G&elom si pozorne precitajte nasledujici
ndvod na obsluhu a bezpeénostné pokyny. Vyrobok pouzivajte iba v
stlade s popisom a v uvedenych oblastiach pouZivania. Tento ndvod
uschovaijte na bezpeénom mieste. Ak vyrobok odovzddte daliej osobe,
prilozte k nemu qj vietky podklady.

@® Pouzitie v sUlade s uréenim

Produkt je uréeny na varenie a tepelnd pripravu potravin. Je vhodny pre
plynové, elekirické, halogénové, indukéné a sklokeramické varné dosky.
Produkt je uréeny iba na osobné pouzivanie. Nie je uréené na komeréné
ocely.

® Technické udaje
Vhodné do riry na pecenie do teploty 240 °C

A Bezpecnostné upozornenia

USCHOVAJTE SI VSETKY BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA A
POKYNY PRE MOZNE BUDUCE POUZITIE!

= Maijte na paméti, Ze rukovéte a Gchytky na pokrievke
mézu byt podas varenia horice. Preto na svoju ochranu
pouzivajte chiiapky alebo grilovacie rukavice.

B OPATRNE! V pripade potreby pouZivaite pri vylievani chiiapku
alebo podobné osobné ochranné prostriedky (OOP).
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Hortci produkt ukladaijte vzdy na tepluvzdorny podklad, a nie na
nechrénené pracovné plochy.

Pri vareni je velmi délezité, aby ste produkt, v ktorom sa ohrieva tuk,
neustdle sledovali. Tuk sa méze velmi rychlo prehriaf a zapdlit. Ak
tuk niekedy zaéne horief, nikdy ho nehaste vodou! Plamef uhaste
pokrievkou alebo hrubou vinenou prikryvkou.

Dbaijte na to, aby ste produkt neohrievali prézdny. V opagnom
pripade méze dojst k odlipeniu smaltu.

Aby ste smaltovant vrstvu neposkodili, pouZivaite len kuchynské
pomécky z tepluvzdorného plastu alebo dreva. Pripravované
potraviny nekrdjajte priamo v produkte.

Do horiceho tuku nevkladajte vlhké méso. Tuk, ktory by mohol
odfrknif na Zeravi varni platiiu, by mohol spésobit poZiar.
OPATRNE! Produkt vzdy nadvihnite, ked' varite na varnych doskach
so sklenenym povrchom (napr. sklokeramika, halogén alebo indukcial)
alebo v rire na pecenie. Produkt po takychto povrchovych plochéch
NIKDY ne3ichaijte, pretoze by to mohlo poskodif spodni stranu
produktu, varnej dosky alebo riry na pecenie.

Plynovy plamef musi byt vzdy prispsobeny velkosti plochy produktu
a NIKDY nesmie horiet popri bo&nych stendch produktu.

Produkt nie je vhodny na pouzitie v mikrovinnej rire.

Produkt je vhodny na pouzitie v rire na pecenie! Produkt umiestnite
na k tomu uréeny rost a nie na dno riry na pedenie.

Produkt nie je vhodny do umyvacky riadu.

Nepouzivaite kryt, ked'je rukovét uvolnend. V pripade potreby
dotiahnite skrutkové spoje na kryte.

Produkt nie je vhodny na fritovanie.

Zaistite dostato&né vetranie, aby ste sa vyhli hromadeniu hustého
dymu v uzavretom prostredi.

Q‘F VHODNE PRE POTRAVINY! Chute a véne nie si tymto

produktom ovplyvnené.
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POZOR! NEBEZPECENSTVO POPALENIA! Pri vylievani
horicich tekutin sa vyzaduje mimoriadna opatrnost. Tekutiny
vylievajte pomaly a rovnomerne. Pri vylievani dbaijte na to, aby sa v
bezprostrednej blizkosti nezdrZiavali Ziadne iné osoby, predovietkym
Ziadne deti.

POZOR! NEBEZPECENSTVO POPALENIA! Pri manipuldcii s
produktom a pri vylievani tekutin pouZivaijte chiiapku.

POZOR! NEBEZPECENSTVO POZIARU! Horici olej alebo iné
tekutiny, ktoré sa vylej na produkt alebo kvapni na varnd plochu,
okamzite utrite vhodnou utierkou.

POZOR! NEBEZPECENSTVO PORANENIA! Vyhnite sa
bezprostrednym zmendm teploty, ¢ize horici produkt hlavne
nepokladajte priamo z riry/spordka na studené povrchy. Inak hrozi
Stiepenie, prasknutie, lamanie alebo trhliny, ktoré mézu viest k ujmém
na zdravi a vecnym $koddm.

Produkt nepouzivajte, ak vykazuje zndmky deformdcie alebo
poskodenia.

Pouzitie

Produkt pred prvym pouzitim 2- az 3-krat vyvarte s vodou, aby ste
odstrénili pripadné zvysky z vyroby. Produkt istite v teplej mydlovej
vode, vypléchnite ho &istou vodou a dékladne ho ususte.

Vnitorni &ast produktu pokropte trochou oleja alebo masla. Zahrejte
pri nizkej teplote. Ked" tuk vsiakne, teplotu stiahnite. Pogkajte priblizne
2 az 3 minUty, pokym produkt nevychladne, a odstrafite prebytoény
tuk.

Pri vareni alebo peceni nepouzivajte Ziadne vysoké teploty. Kedze
liatina je vynikajici zésobnik tepla, Oplne postaduje pouzivanie
stredne vysokych teplét. Prili§ vysokd teplota méze v opaénom
pripade viest k zlym vysledkom varenia, prip. k prilnutiu potravin k
povrchu, napr. omelety.
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B Dbaijte na to, aby ste produkt neohrievali prili§ rychlo. V opagnom
pripade mdze déjst k odlipeniu smalty, ked' sa liatina roztiahne
rychlejsie ako smalt.

Upozornenia:

B Svetly smalt vo vnutri je velmi vhodny na pomalt pripravu jeddl pri
velmi nizkych teplotach alebo pri stredne vysokej teplote v rire.

B Vdaka sluékdm na spodnej strane krytu pokrievky vznika pri vareni
vo vnitri nadoby cirkuldcia. Stépajica para na kryte kondenzuje a
sluky ju rovnomerne rozdelia na varené potraviny. Vysledkom je,
Ze potraviny po&as varenia zostan( $favnaté a zachovajy si svoju
prirodzen? chuf.

B Smaltovany povrch nie je vhodny na suché varenie. Vzdy pouzZivajte
trochu masla alebo jedlého oleja a pred zahriatim riadu sa vistite, Ze
dno je Uplne zakryté.

@® Upozornenie tykajice sa indukénych varnych

dosiek

Setrite energiou!l Velkost varnej dosky zvolte v silade s velkosfou dna
produktu, aby ste prediili strate tepla.

IAN Efektivny priemer dna
451816_2310 @ 200 mm
451819_2310 @ 225 mm
451821_2310 D 145 mm
451822_2310 @210 mm

B Upozornenie: Za urditych podmienok méze vznikaf hluk, ktory
spdsobuju elekiromagnetické vlastnosti ohrievacieho zdroja a
produktu. Je to normdlne a nepredstavuije to Ziadnu poruchu vasej
indukénej varnej dosky alebo produktu.

B Produkt treba umiestnit na induk&nd varn dosku presne do stredu.
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POZOR! Velmi rychle ohriatie! Produkt pri predhrievani
neprehrievaite.
V pripade prehriatia musite miestnost dékladne vyvetraf.

Cistenie a starostlivost

Produkt pred vycistenim nechaijte vzdy najprv vychladndt. Nikdy
nepondraijte horici produkt do studenej vody. Teplotnym $okom méze
ddjst k poskodeniu smaltovanej vrstvy. Produkt nepliite ani studenou
vodou.

Produkt umyte horicou vodou a beznym ¢istiacim prostriedkom.
Prilnuté zvysky potravin najprv namoéte a nésledne ich odstrante
drevenou skrabkou, umyvacou hubkou alebo kefkou.

V Ziadnom pripade nepouzivajte tvrdé predmety, ocel a/ani
agresivne, resp. abrazivne &istiace prostriedky, ako napr. chlérové
bielidlo, prefoze by doslo k poskodeniu smaltovanej vrstvy.

Produkt po vycisteni dkladne vysuste. Okraj produktu z &asu na &as
potrite trochou jed|ého oleja, aby ste predisli vzniku jemnej hrdze, ku
ktorému by mohlo déjst v priebehu &asu.

Produkt skladujte na suchom a dobre odvetranom mieste.

POZOR! Maijte na pamdti, ze smaltovand vrstva sa pri
pdde alebo tvrdom ndraze méze poskodit.

@ Likvidacia

Obal pozostéva z ekologickych materidlov, ktoré mézete odovzdat na

miestnych recyklagnych zbernych miestach.

O moznostiach likvidécie opotrebovaného vyrobku sa mézete informovaf

na Vasej obecnej alebo mestskej sprave.
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® Zaruka

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v silade s prisnymi smernicami kvality
a pred dodanim dékladne otestovany. V pripade materidlovych alebo
vyrobnych chyb mate zakonné prava voéi predajcovi vyrobku. Vase
zd&konné prava nie s Ziadnym spésobom obmedzené nasou zdrukou
uvedenou niziie.

Zéaruka na tento vyrobok je 3 roky od détumu nékupu. Zéruéné doba
zaina plyndf ddtumom kdpy. Origindl dokladu o kipe si uschovajte na
bezpecnom mieste, pretoze tento doklad je potrebny ako dékaz o kipe.

Akékolvek poskodenie alebo nedostatky pritomné vz v Ease ndkupu je
potrebné nahlésit ihned’ po vybaleni vyrobku.

Ak sa v priebehu 3 rokov od détumu zakdpenia preukdze, Ze vyrobok
vykazuje chyby materidlu alebo spracovania, podla vlastného uvézenia
Vam ho bezplatne opravime alebo vymenime. Zaruénd doba sa na
zéklade poskymnutej zaruénej reklamdcie nepredlZuje. To plati aj pre
vymenené alebo opravené diely.

Tdto zdruka je neplatnd, ak bol vyrobok poskodeny alebo nesprévne
pouzivany alebo udrZiavany.

Zéruka sa vzfahuje na chyby materidlu a vyrobné chyby. Této zéruka sa
nevzfahuje na Easti vyrobku, ktoré podliehaji beznému opotrebovaniu, a
preto sa povazujl za opotrebovatelné diely (napr. batérie, nabijatelné
batérie, hadice, atramentové kazety), ani na poskodenie krehkych &asti,
napr. spinacov alebo asti zo skla.

Postup v pripade poskodenia v zaruke

Pre zaru&enie rychleho spracovania Vadej poziadavky dodrzte prosim
nasledujice pokyny:
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Pre v3etky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny doklad a &islo

vyrobku (IAN 451816_2310 / 451819_2310 /451821_2310/
451822_2310) ako dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom ititku, gravire, na prednej strane
Vésho ndvodu (dole viavo) alebo ako nélepku na zadnej alebo spodne;j
strane.

Ak sa vyskytnd funkéné poruchy alebo iné nedostatky, najskér telefonicky
alebo e-mailom kontaktujte ndsledne uvedené servisné oddelenie.
Produkt ozna&eny ako defektny potom mézete s prilozenym dokladom o
kope (pokladni¢ny listok) a uvedenim, v &om spogiva nedostatok a kedy
sa vyskytol, bezplatne odoslaf na Vam ozndmeni adresu servisného
pracoviska.

Servis

GK  Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158
E-posta: owim@lidl.sk
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GUSSEISEN-TOPF / GUSSEISEN-SERVIERPFANNE /
GUSSEISEN-BRATER

® Einleitung

Wir beglickwiinschen Sie zum Kauf lhres neuen Produkts. Sie haben
sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Machen Sie sich
vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut. Lesen Sie
hierzu aufmerksam die nachfolgende Bedienungsanleitung und die
Sicherheitshinweise. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese Anleitung an
einem sicheren Ort auf. Héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produktes an Dritte mit aus.

@ BestimmungsgeméBe Verwendung

Das Produkt ist zum Zubereiten von Lebensmitteln geeignet. Es ist geeignet
fir Gas-, Elektro-, Halogen-, Induktions- und Glaskeramikkochfelder. Das
Produkt ist ausschlieBlich fir den privaten Gebrauch bestimmt. Es ist nicht
fir den gewerblichen Einsatz bestimmt.

® Technische Daten
Backofengeeignet bis 240 °C

A Sicherheitshinweise

BEWAHREN SIE ALLE SICHERHEITSHINWEISE UND
ANWEISUNGEN FUR DIE ZUKUNFT AUF!

n Bitte beachten Sie, dass die Griffe und Knéufe beim
Kochen hei3 werden kénnen. Verwenden Sie daher zu
lhrem Schutz Topflappen oder Grillhandschuhe.
B ACHTUNG! Verwenden Sie beim AusgieBen gegebenenfalls

einen Topflappen oder vergleichbar wirksame persénliche
Schutzausristungen (PSA).
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Stellen Sie das heife Produkt immer auf einem hitzebestéindigen
Untersatz ab und nicht auf die ungeschiitzte Arbeitsflache.

Beim Kochen ist es sehr wichtig, dass Sie das Produkt, in dem Fett
erhitzt wird, nicht aus den Augen lassen. Fett kann sich schnell
Uberhitzen und entziinden. Wenn das Fett einmal brennen sollte,
[6schen Sie es niemals mit Wasser! Ersticken Sie die Flammen mit
einem Deckel oder einer dichten Wolldecke.

Achten Sie darauf, das Produkt nicht in leerem Zustand zu erwdrmen.
Es kann sonst zu Absplitterung der Emaille kommen.

Um die Emaillebeschichtung nicht zu beschédigen, verwenden

Sie nur Kiichenhelfer aus hitzebesténdigem Kunststoff oder Holz.
Schneiden Sie das Gargut nicht direkt im Produkt.

Legen Sie kein tropfnasses Fleisch in heiBBes Fett. Durch das auf eine
glihende Herdplatte spritzende Fett kann leicht ein Brand entstehen.
ACHTUNG:! Heben Sie das Produkt immer an, wenn Sie auf
Herdplatten mit Glasoberfléche (z. B. Glaskeramik-, Halogen-,
Induktionskochfelder) oder im Ofen kochen. Schieben Sie das Produkt
NIEMALS auf solchen Oberfléchen, weil dies die Unterseite des
Produkts, des Kochfelds oder des Ofens beschadigen kénnte.
Gasflammen missen immer der Grundfléiche des Produkts angepasst
werden und diirfen NIE Gber die Seitenwénde hinaus brennen.

Das Produkt ist nicht mikrowellengeeignet.

Das Produkt ist backofengeeignet! Stellen Sie das Produkt auf den
dafir vorgesehenen Rost und nicht auf den Ofenboden.

Das Produkt ist nicht spilmaschinengeeignet.

Verwenden Sie den Deckel nicht, wenn der Griff lose ist. Ziehen Sie
ggf. die Verschraubung am Deckel nach.

Das Produkt eignet sich nicht zum Frittieren.

Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, um starken Rauch in einer
geschlossenen Umgebung zu vermeiden.

u  LEBENSMITTELECHT! Geschmacks- und
Q Geruchseigenschaften werden durch dieses Produkt nicht
beeintréchtigt.
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VORSICHT! VERBRENNUNGSGEFAHR! Seien Sie besonders
vorsichtig, wenn Sie heif3e Flissigkeiten ausgieBen. Gieflen Sie
Flissigkeiten langsam und gleichméBig aus. Achten Sie darauf, dass
sich beim Ausgiefien keine anderen Personen, insbesondere Kinder, in
unmittelbarer Néhe aufhalten.

VORSICHT! VERBRENNUNGSGEFAHR! Verwenden Sie einen
Topflappen, wenn Sie das Produkt handhaben oder Fliissigkeiten
ausgieBen.

VORSICHT! BRANDGEFAHR! Wischen Sie heiBes Ol oder
andere Flissigkeiten, die am Produkt herunterlaufen oder auf die
Kochfléche tropfen, sofort mit einem geeigneten Tuch ab.
VORSICHT! VERLETZUNGSGEFAHR! Nehmen Sie keine
unmittelbaren Temperaturwechsel vor, d. h. stellen Sie insbesondere
das heife Produkt nicht direkt aus dem Ofen/vom Herd auf kalte
Oberfléichen. Andernfalls drohen Absplitterungen, Risse, Haarrisse
oder Briiche, die zu Personen- und Sachschaden fishren kénnen.
Verwenden Sie das Produkt nicht bei Anzeichen von Verformungen
oder Beschadigungen.

Gebrauch

Kochen Sie das Produkt vor dem ersten Gebrauch 2- bis 3-mal mit
Wasser aus, um eventuelle Produktionsriicksténde zu entfernen.
Reinigen Sie das Produkt in warmem Spiilwasser, spiilen Sie es mit
klarem Wasser und trocknen Sie es griindlich ab.

Bepinseln Sie das Innere des Produkts mit ein wenig Ol oder Butter.
Waérmen Sie es bei niedriger Temperatur auf. Schalten Sie die
Temperatur runter, sobald das Fett eingezogen ist. Warten Sie ca.

2 bis 3 Minuten, bis sich das Produkt abgekihlt hat und entfernen Sie
das iberschissige Fett.

Verwenden Sie beim Kochen oder Résten keine hohen Temperaturen.
Da Gusseisen ein sehr guter Warmespeicher ist, reichen mittlere
Temperaturen véllig aus. Zu hohe Temperaturen k&nnen sonst zu
schlechten Kochergebnissen fihren bzw. zum Anhaften von Speisen
wie z. B. bei Omelett.
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Achten Sie darauf, das Produkt nicht zu schnell zu erhitzen. Es kann
sonst zu Absplitterung der Emaille kommen, wenn das Gusseisen sich
schneller erweitert als die Emaille.

Hinweise:

Die helle Emaille im Inneren ist speziell geeignet fir die langsame
Zubereitung von Speisen bei sehr niedrigen Temperaturen oder bei
mittlerer Ofentemperatur.

Durch die Noppen auf der Unterseite des Deckels entsteht beim
Kochen ein Kreislauf innerhalb des Kochgeschirrs. Der aufsteigende
Dampf kondensiert am Deckel und wird durch die Noppen
gleichméBig auf das Gargut verteilt. Das Resultat ist, dass das
Gargut wihrend des Kochens saftig bleibt und seinen natiirlichen
Geschmack beibehdlt.

Die Emaille-Oberfléiche ist nicht geeignet fiir trockenes Kochen.
Verwenden Sie immer etwas Butter oder Speised| und stellen

Sie sicher, dass der Boden vollsténdig bedeckt ist, bevor Sie das
Kochgeschirr erhitzen.

@® Hinweis fir Induktionskochfelder

Sparen Sie Energie! Wéhlen Sie die Gréfe der Kochplatte entsprechend
der GrofBe des Produktbodens aus, um einen Hitzeverlust zu vermeiden.

IAN Effektiver Durchmesser des Bodens
451816_2310 @ 200 mm
451819_2310 @ 225 mm
451821_2310 D 145 mm
451822_2310 @210 mm
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Hinweis: Unter bestimmten Umsténden kann ein Gerdusch
auftreten, das auf die elektromagnetischen Eigenschaften der
Heizquelle und des Produkts zuriickzufihren ist. Dies ist normal und
deutet nicht auf einen Defekt Ihres Induktionskochfeldes oder des
Produkts hin.

Das Produkt ist mittig auf dem Induktionskochfeld zu platzieren.
VORSICHT! Hohe Aufheizgeschwindigkeit! Produkt beim Vorheizen
nicht Gberhitzen.

Im Fall einer Uberhitzung muss der Raum griindlich geliftet werden.

Reinigung und Pflege

Lassen Sie das Produkt vor der Reinigung immer erst ein wenig
abkihlen. Tauchen Sie niemals ein heifes Produkt in kaltes Wasser
ein. Durch den Temperaturschock kann die Emaille beschadigt
werden. Fijllen Sie das Produkt auch nicht mit kaltem Wasser.
Spiilen Sie Ihr Produkt mit heilem Wasser und handelsiiblichem
Spilmittel.

Weichen Sie festsitzende Speisereste zundchst ein und entfernen Sie
diese ggf. mittels Holzschaber, Schwamm oder Birste.

Verwenden Sie keinesfalls harte Objekte, Stahlwolle und/oder
aggressive bzw. scheuernde Reinigungsmittel wie Chlorbleiche, da
diese die Emaille beschadigen wiirden.

Trocknen Sie das Produkt nach der Reinigung griindlich ab. Reiben
Sie den Rand des Produkts von Zeit zu Zeit mit ein wenig Speisedl ein,
um Flugrost, der im Laufe der Zeit entstehen kann, zu vermeiden.
Lagern Sie das Produkt an einem trockenen und gut beliifteten Ort.

VORSICHT! Bitte beachten Sie, dass die Emaille bei
einem Sturz oder hartem Stof3 beschadigt werden kann.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die Sie iber
die rtlichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.
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Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien hergestellt und
vor der Auslieferung sorgfdltig geprift. Im Falle von Material- oder
Herstellungsfehlern haben Sie gegeniiber dem Verkéaufer des Produkts
gesetzliche Rechte. lhre gesetzlichen Rechte werden in keiner Weise
durch unsere unten aufgefilhrte Garantie eingeschrénkt.

Die Garantie fir dieses Produkt betréigt 3 Jahre ab Kaufdatum.

Die Garantiezeit beginnt mit dem Kaufdatum. Bewahren Sie den
Originalkaufbeleg an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument als
Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schdden oder Méngel, die bereits zum Zeitpunkt des Kaufs
vorhanden sind, missen unverziglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab Kaufdatum einen Material-
oder Herstellungsfehler aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl -
kostenlos fiir Sie reparieren oder ersetzen. Die Garantiezeit verléngert
sich durch einen stattgegebenen Gewdhrleistungsanspruch nicht. Dies gilt
auch fir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt besch&digt oder unsachgemaf
verwendet oder gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und Herstellungsfehler ab. Diese Garantie
erstreckt sich weder auf Produktteile, die normalem Verschleif3 unterliegen,
und somit als VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus, Schléuche,
Farbpatronen), noch auf Schéden an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter
oder Teile aus Glas.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen
Sie bitte den folgenden Hinweisen:
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Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN 451816_2310 /451819_2310 / 451821_2310/
451822_2310) als Nachweis fiir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur,
auf dem Titelblatt lhrer Bedienungsanleitung (unten links) oder als
Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per
E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service-
Anschrift Gbersenden.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch
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IAN Model no. Shape Product Effective bottom | Version
size size
451816_2310 | HG11550A | Round | L335x | @200 mm
HG115508 @262 x
HG11550C @ H 180 mm
HG11550D
451819_2310 | HGO9172A | Round | L405x | @225 mm
HG091728 @308
HG09172C @ H 140 mm
HG09172D
05/2024
451821_2310 | HG11551A | Oval 1325x | @ 145 mm
HG11551B @213 x
HG11551C @ H 155 mm
HG11551D
451822_2310 | HG11552A | Round L 345 x @210 mm
HG115528 @280 x
HG11552C @ H 180 mm
HG11552D

E |
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