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Warnings and symbols used
The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

DANGER! This symbol in
combination with the signal word
“Danger” marks a high-risk hazard
that if not prevented could result in
death or serious injury.

N

Alternating current/voltage

Hz

Hertz (supply frequency)

Watts

WARNING! This symbol in
combination with the signal word
“Warning” marks a medium-risk
hazard that if not prevented could
result in death or serious injury.

NOTE: This symbol in combination
with “Note” provides additional useful
information.

Use the product in dry indoor spaces
only.

CAUTION! This symbol in
combination with the signal word
“Caution” marks a low-risk hazard
that if not prevented could result in
minor or moderate injury.

Danger - risk of electric shock!

Warning - hot surface!

This appliance is classified as
protection class | and must be
connected to a protective ground.

Food safe
This product has no adverse effect on
taste or smell.

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for
this product.

= PP De =

Safety information
Instructions for use

GB




WAFFLE MAKER

@® Introduction

We congratulate you on the purchase of your
new product. You have chosen a high quality
product. The instructions for use are part of the
product. They contain important information
concerning safety, use and disposal. Before using
the product, please familiarise yourself with all

of the safety information and instructions for use.
Only use the product as described and for the
specified applications. If you pass the product on
to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

You can download and view this and

numerous other manuals at www.lidl-service.
com. By scanning the QR code, you will

be taken straight to the Lidl service website
(www.lidl-service.com) where you can open your
instruction manual by entering the article number

(IAN) 516434_2510.

® Intended use

B This product is designed for making waffles.
Do not use it for any other purpose.

B This product is only intended for private
household use, not for commercial purposes.

B The manufacturer accepts no liability for
damages caused by improper use.

® Scope of delivery

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packaging materials before use.

1 Waffle maker

1 User manual

@ Description of parts

[1] Lock

[2] Red indicator (power)

E Green indicator (ready)
Z‘ Mains cord retainer

[5] Mains cord with mains plug
[6] Heating plates

@® Technical data

Input voltage: 220-240 V~, 50 Hz
Power consumption: 750 W

Protection class: |

Certification

HG14253B: GS (TUV sUD)
HG14253B-BS: -

A Safety instructions

BEFORE USING THE PRODUCT,
PLEASE FAMILIARISE
YOURSELF WITH ALL OF

THE SAFETY INFORMATION
AND INSTRUCTIONS FOR
USE! WHEN PASSING THIS
PRODUCT ON TO OTHERS,
PLEASE ALSO INCLUDE ALL
THE DOCUMENTS!

In the case of damage resulting
from non-compliance with
these operating instructions

the warranty claim becomes
invalid! No liability is accepted
for consequential damagel! In
the case of material damage
or personal injury caused by
incorrect handling or non-
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compliance with the safety
instructions, no liability is
accepted!

Children and persons with
disabilities
AWARNING! RISK

Keep the product and its cord
out of reach of children less
than 8 years.

Intended use
AWARNING! Misuse may

OF LOSS OF LIFE OR
ACCIDENT TO INFANTS
AND CHILDREN!

Never leave children
unsupervised with the
packaging material. The
packaging material represents
a danger of suffocation.
Children frequently
underestimate the dangers.
Always keep children away
from the packaging material.
This product can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge

if they have been given
supervision or instruction
concerning use of the product
in a safe way and understand
the hazards involved.

Children shall not play with the

product.
Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

GB

lead to injury. Use this product
solely in accordance with these
instructions. Do not attempt to

modify the product in any way.

Electrical safety

A DANGER! Risk of electric
shock! Never attempt to
repair the product yourself. In
case of malfunction, repairs
are to be conducted by
qualified personnel only.

A\ DANGER! Risk of burns!
During use the product gets
hot. Do not touch the product
while in use nor immediately
after use.

Only touch the product on the
handle during operation and
while it is still cooling.

During use, care must be taken
as low heat may be generated
at the handle.

AWARNING! Risk of
electric shock! Do not
immerse the product in water
or other liquids. Never hold the
product under running water.



AWARNING! Risk of
electric shock! Never use a
damaged product. Disconnect
the product from the mains
supply and contact your
retailer if it is damaged.

M The product is not to be used
if it has been dropped, if there
are visible signs of damage.

B The product is powered at all
times while it is connected to
the mains supply.

® Before connecting the product
to the mains supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the mains
supply details shown on the
product’s rating label.

® Regularly check the mains
plug and the mains cord for
damages. If the mains cord is
damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.

W Protect the mains cord against
damages. Do not let it hang
over sharp edges, do not
squeeze or bend it. Keep the
mains cord away from hot
surfaces and open flames.

Operation

B The product must not be
left unattended while it is
connected to the supply mains.

® Do not move the product while
it is in operation.

® Do not place the product on
hot plates (gas, electric, coal
cooking range etc.). Operate
the product on a level, stable,
clean, heat-resistant and dry
surface.

® Do not cover the product while
it is in use or shortly after use,
when it is still hot.

B Make sure that the mains cord
is not pinched by the plates or
touches the rim of the plates.

¥ The use of extension cords is
not recommended. If the use of
an extension cord is necessary,
it must be designed for a
current flow of at least 10 A.

® Lay cords in such a way that
they may not be tripped over
or otherwise damaged.

® The product is not intended
to be operated by means of
an external timer or separate
remote control system.
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® This appliance is intended to
be used in household and
similar applications such as:

- staff kitchen areas in shops,
offices and other working
environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels
and other residential type
environments;

- bed and breakfast type
environments.

Cleaning and storage

AWARNING! Risk of
injury! Disconnect the
product from the mains supply
before cleaning and when not
in use.

® Do not store the hot product
in a cupboard or in the
packaging.

® Do not pull the mains plug out
of the electrical outlet by the
mains cord.

W Protect the product, its mains
cord and mains plug against
dust, direct sunlight, dripping
and splashing water.

10 GB
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Store the product in a cool,
dry place, protected from
moisture and out of the reach
of children.

Protect the product against
heat. Do not place the product
close to open flames or heat
sources such as stoves or
heating appliances.

Refer to the chapter “Cleaning
and care” for instructions on
how to clean the product.

Before first use

Remove the packaging material. Check if all
parts are complete.

During production, parts are covered with a
protective oil film. Before first use, operate
the product without any food so that any
potential residues evaporate.

Clean the product and its accessories (see
“Cleaning and care”).

Operation

NOTES:

The first few times the product is heated up, a
faint odour may be present. Ensure sufficient
ventilation in the area.

Discard the first set of waffles.

Turning on/off

Turning the product on: Connect the mains
plug |5 to a suitable wall outlet. The red
indicator | 2 | lights up.

Turning the product off: Disconnect the
mains plug | 5 | from the wall outlet. The red
indicator | 2 | goes off.



Light indicators Status

Processing table - Waffle maker

Red indicator off &

green indicator off Product off

Red indicator on &

green indicator off reheating

Product is preheating/

Red indicator on & The optimum

green indicator on

reached

temperature has been

@ NOTE: During operation, the green
indicator | 3 | goes on and off from time
to time. This indicates that the product is
reheating up to the baking temperature.

Waffles

NOTES:
Grease both heating plates [6] with a
suitable baking oil.

e e

oo

Do not overfill the product.

p—

Pull the lock [ 1]. Open the product.

3. Evenly spread the batter onto the lower
heating plate [6]. Sample recipes can be
found in the following chapter.

4. Close the product. Close the lock [1]. The
waffles are being baked now.

5. When baking is complete: Disconnect the

mains plug | 5 | from the wall outlet.

N

Keep the product locked while preheating.

Preheat until the green indicator | 3 | lights up.

S Prep.arahon

time

. Approx.
Belgian waffles 2 20 min
Blueberry waffles 2 Approx.
Y 20 min

Ham and cheese 9 Approx.
waffles 20 min
Belgian brownie 5 Approx.
waffles 15 min
Pumpkin spice 5 Approx.
waffles 15 min
Low-Gluten 9 Approx.
waffles 30 min
Matcha Low- 9 Approx.
Gluten waffles 30 min
Solanum 9 Approx.
tuberosum waffles 60 min
Approx.

Banana waffles 2 20 min
Purple rice waff 4 Approx.
urple rice waffles 120 min
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4. Fold in the blueberries.

5. Grease both heating plates [6] with a
suitable baking oil.

6. Evenly spread the batter onto the lower
heating plate [6].

7. Close the product and bake the waffles for
about 10 minutes, until golden brown.

8. Serve immediately.

@® Ham and cheese waffles

@ Recipes
@ Belgian waffles
5 Eggs
250¢g Butter
200 g Sugar
400 ml Milk
500 ¢g All-purpose flour
5¢g Vanilla sugar
5g Baking powder
Preparation:

1. Preheat the product.

2. In a medium-sized bowl, mix eggs, vanilla
sugar, sugar, and butter.

3. Add baking powder, half of the flour and
half of the milk into the bowl! and stir.

4. Add the rest of flour and milk, then stir until
the batter becomes creamy.

5. Grease both heating plates [6] with a
suitable baking oil.

6. Evenly spread the batter onto the lower
heating plate [6].

7. Close the product and bake the waffles for
8 minutes.

8. Serve immediately.

@ Blueberry waffles

570¢g Hash brown potatoes
(refrigerated)

225g Black forest ham (diced)

200 g Cheddar cheese (shredded)

3 Eggs (whisked)

2 cloves Garlic (minced)

2 tsp Fresh parsley leaves
(chopped)

1tsp Dried thyme

1tsp Smoked paprika powder

- Salt

- Black pepper (freshly ground)

Preparation:

1. Thaw the hash brown potatoes.
2. Preheat the product.

100 ml Vegetable oil

250 ml Milk

2 Eggs

100 g Sugar

280 g All-purpose flour

8g Baking powder

80g Blueberries (fresh or frozen)
Preparation:

1. Preheat the product.

2. In alarge bowl, whisk oil, milk, eggs, and
sugar.

3. Add the flour and baking powder and stir

until well combined.

12 GB

3.

In a large bowl, mix hash brown potatoes,
ham, cheese, eggs, garlic, parsley, thyme
and paprika powder. Season with salt and
black pepper.

Grease both heating plates [6] with a
suitable baking oil.

Evenly spread the batter onto the lower
heating plate [6].

Close the product and bake the waffles for
about 7 minutes, until golden brown and
crisp.

Serve immediately.



® Belgian brownie waffles

® Pumpkin spice waffles

180 g All-purpose flour 250 g All-purpose flour
65¢g Unsweetened cocoa powder 2 tsp Baking powder
20g Granulated sugar 1 tsp Baking soda
1tsp Baking powder 2 tsp Cinnamon (ground)
1tsp Sea salt 1.5 tsp Pumpkin pie spice
10 tbsp Unsalted butter (melted) Va tsp Ginger (ground)
2 Eggs Va tsp Salt
2 tsp Vanilla extract 3 Eggs (at room temperature)
60 ml Water 225g Pumpkin puree
120 g Mini chocolate chips 4 tbsp Unsalted butter (melted)
Optional Powdered sugar, vanilla ice 50g Sugar (white or brown)
cream, chocolate sauce 60 ml Maple syrup
Preparation: 1tsp Vanilla extract
1. Preheat the product. 360 ml Whole milk (at room
2. In alarge bowl, mix the flour, cocoa powder, temperature)
sugar, baking powder, and salt. -
3. Melt the butter and set aside to cool a little. Optional
4. In a small bowl, whisk the eggs, vanilla 90g Pecan (halved)
extract, and water.
! 360 ml Mapl
5. Combine the egg mixture with the dry m ap’e syrop
mixture. Preparation:
6. Add the melted butter and mix everything. 1. Preheat the product.
7. Fold in the chocolate chips. 2. In alarge bowl, mix the flour, sugar, baking
8. Grease both heating plates [6] with o powder, baking soda, cinnamon, pumpkin
suitable baking oil. pie spice, ginger, and salt.
9. Evenly spread the batter onto the lower 3. Melt the butter and set aside to cool a little.
heating plate [6]. In a small bowl, whisk the eggs, pumpkin
10. Close the product and bake the waffles for puree, vanilla extract, maple syrup, and milk.
about 3 minutes. Combine the egg mixture with the dry
11. Open the product to check the waffles. The mixture.
waffles should be fully formed, but softtothe ¢ Add the melted butter and mix everything.
touch. Grease both heating plates [6] with a
12. Optional: Serve the waffles with powdered suitable baking oil.

sugar, vanilla ice cream or chocolate sauce.

8. Evenly spread the batter onto the lower
heating plate [6].

9. Close the product and bake the waffles for
about 3 minutes.

10. Open the product fo check the waffles. The
waffles should be fully formed, but soft to the
touch.
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11

Optional: Serve the waffles with pecan and
maple syrup.

@® Solanum tuberosum waffles

100 g Millet flour

® Low-Gluten waffles 130 ml Milk

2 Eggs 5ml Olive oil

80g Low-gluten flour 10g Sugar

30g Butter 2g Baking powder

30g Sugar 100 g Solanum tuberosum(cooked)

50 ml Milk .

Preparation:
209 Corn starch 1. Preheat the product.
49 Baking powder 2. In a medium-sized bowl, mix milk and
solanum tuberosum,mixed them with the
Preparation: blender.
1. Preheat the product. 3. Mixed olive oil ;sugar ,baking powder, millet
2. In a medium-sized bowl, mix egg, low-gluten flour with the purple potato mash.
flour,butter,sugar,milk,corn starch,baking 4. Llet the mixture sit for 40 minutes.
powder. 5. Grease both plates with baking oil.

3. Let the mixture sit for 10 minutes 6. Evenly spoon the batter onto the lower plate.
4. Grease both plates with baking oil. 7. Close the product and bake for 8 minutes.
5. Evenly spoon the batter onto the lower plate. 8. Serve immediately.
6. Close the product and bake for 8 minutes.
7. Serve immediately. ® Banana waffles

@® Matcha Low-Gluten waffles

150 g

Low-gluten flour

55 ml

Milk

3g

Matcha powder

159

Sugar

1

Egg

159

Butter

29

Baking powder

Preparation:

1.
2.

NOo AW

Preheat the product.

In a medium-sized bowl, mix egg, low-gluten
flour,butter,sugar, milk,matcha powder,baking
powder.

Let the mixture sit for 10 minutes.

Grease both plates with baking oil.

Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Close the product and bake for 8 minutes.
Serve immediately.

14 GB

1 Banana (about 140g)

1 Egg

50 ml Milk

60g Graham flour

3g Baking powder
Preparation:

1. Preheat the product.

2. In a medium-sized bowl, mix milk ,egg,
banana,. mixed them with the blender.

3. Mixed baking powder, flour with the

mixture.

Grease both plates with baking oil.

Evenly spoon the batter onto the lower plate.

Close the product and bake for 8 minutes.

Serve immediately.

N o O~



® Purple rice waffles

1 Egg

20g Sugar

200 g Flour

30¢g Butter

60 ml Milk

28 ml Corn ol

3g Baking powder

- Purple rice (cooked)

Procedures

1. Preheat the product.

2. In a medium-sized bowl, mix milk ,egg,
sugar, flour, melting butter and baking
powder.

3. Add the corn oil into the mixture, to become
dough.

4. Place the dough in warm place for 1 hour,
the volume for the dough will be double.

5. Knead this dough let the air inside to go out,
then cut it into small pcs.

6. Let the small dough set for 20 minutes.

7. Flatten the small dough ,and wrap the purple
rice in.

8. Grease both plates with baking oil.

9. Put the dough onto the lower plate.

10. Close the product and bake for 8 minutes.

11. Serve immediately.

® Cleaning and care
/\ DANGER! Risk of electric shock!

Before cleaning: Always disconnect the
product from the wall outlet.

/\ DANGER! Risk of burns! Do not clean
the product right after operation. Let the
product cool first.

/\ WARNING! Do not immerse the product’s
electrical components in water or other
liquids. Never hold the product under
running water.

/\ NOTICE! Risk of damage! Do not use
any abrasive, aggressive cleaners or hard
brushes to clean the product.

@ NOTE: Clean the product right affer it has
cooled. Once the food residues have dried,
they are not easy to remove.

Part Cleaning method

O Wipe down the
housing with a
slightly damp
cloth. Add a little
detergent, if needed.

1 Do not let any water
or other liquids enter
the product interior.

Housing

Wipe the plates
with a slightly damp
cloth and a mild
detergent.

Heating plates[6] | [

Orifices around the | [
heating plates [6]

Removing fat and
liquids: Use a piece
of kitchen paper.

O Removing stuck-on
burnt residues: Use
a wooden spatula
or small wooden
skewers.

[ After cleaning and before reusing the
product: Dry all parts thoroughly.

@ Storage

/\ DANGER! Risk of burns! Do not store
the product right after operation. Let the
product cool first.

0 Clean the product before storage.

1 Wind the mains cord | 5 | around the mains
cord retainer | 4 | at the bottom of the
product.

O Store the product in the original packaging
when it is not in use.

[l Store the product in a cool, dry place,
protected from moisture and out of the reach
of children.
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® Disposal

The packaging is made of environmentally
friendly materials, which may be disposed of
through your local recycling facilities.

C

N Observe the marking of the packaging
)  materials for waste separation, which
@ are marked with abbreviations (a)
and numbers (b) with following
meaning: 1-7: plastics/20-22: paper
and fibreboard/80-98: composite

materials.

Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your wornout product.

To help protect the environment, please
dispose of the product properly when
it has reached the end of its useful

life and not in the household waste.

I =

Information on collection points and
their opening hours can be obtained
from your local authority.

® Warranty

The product has been manufactured fo strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights
against the retailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the
time of purchase must be reported without delay
after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.

16 GB

This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries,
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor
damage to fragile parts, e.g. switches or glass
parts.

® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your claim,
observe the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt and
the item number (IAN 516434_2510) available
as proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate,
an engraving on the product, on the front page
of the instruction manual (bottom left), or as a
sticker on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact
the service department listed below either by
telephone or by e-mail.

Once the product has been recorded as
defective you can return it free of charge to the
service address that will be provided to you.
Ensure to enclose the proof of purchase (sales
receipt) and a short, written description outlining
the details of the defect and when it occurred.

@® Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: owim@lidl.co.uk

q3
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Ké&ytetyt varoitukset ja symbolit

Tassa kayttdohjeessa ja pakkauksessa on kéytetty seuraavia varoituksia:

VAARA! Témé symboli yhdessa
merkkisanan “Vaara” kanssa
merkitsee korkeaa riskid, joka voi
johtaa kuolemaan tai vakavaan
loukkaantumiseen, jos sitd ei véltetd.

N

Vaihtovirta/jénnite

Hz

Hertsi (sydttdtaajuus)

Watti

VAROITUS! Témé symboli yhdessa
merkkisanan “Varoitus” kanssa
merkitsee keskitason riskid, joka voi
johtaa kuolemaan tai vakavaan
loukkaantumiseen, jos sitd ei valtetd.

HUOMAUTUS: Témé symboli
yhdessa merkkisanan “Huomautus”
kanssa, antaa hysdyllisté lisatietoa.

Kéytd tuotetta vain kuivissa sisdtiloissa.

HUOMIO! Témé& symboli yhdessa
merkkisanan “Huomio” kanssa
merkitsee matalaa riskid, joka voi
johtaa lievédn tai kohtalaiseen
loukkaantumiseen, jos sitd ei valtetd.

Vaara - séhksiskun vaaral

Varoitus - kuuma pintal

Tamé laite on luokiteltu
suojausluokkaan | ja se téytyy
yhdistéda maadoitukseen.

Elintarviketurvallinen
Tamad tuote ei vaikuta haitallisesti
makuun tai hajuun.

CE-merkintd ilmaisee
yhdenmukaisuuden téitd tuotetta
koskevien asiaankuuluvien EU-
direktiivien kanssa.

= PP De =

Turvallisuustiedot
Kayttdohjeet
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VOHVELIRAUTA

® Johdanto

Onnittelemme sinua uuden tuotteen hankinnasta.

Valitsit erittéin korkealaatuisen tuotteen.
Kéyttohje on osa t&td tuotetta. Se sisdltéa
tarkeitd turvallisuusohjeita sekd kayttdd ja
hévitysté koskevia ohjeita. Tutustu ennen
tuotteen kéyttda huolellisesti kaikkiin kéyttdja
turvallisuusohieisiin. Kéyté tuotetta ainoastaan
ohjeen mukaan ja siing mainittuihin tarkoituksiin.
Anna kaikki ohjeet mukaan, jos luovutat tuotteen
edelleen.

Voit ladata ja tarkastella tété ja lukuisia muita
kéyttdohjeita osoitteesta www.lidl-service.

com. Skannaamalla QRkoodin p&dset suoraan
Lidlin palvelusivustolle (www.lidl-service.com),
jossa voit avata kdytdohjeesi systtamailla

tuotenumeron (IAN) 516434_2510.

@® Tarkoituksenmukainen
kaytto

B T&mé tuote on tarkoitettu vohvelien
valmistamiseen. Alé kéytd sitd mihinkaan
muuhun tarkoitukseen.

B Tuote on tarkoitettu vain kotikdyttédn, ei
kaupallisiin tarkoituksiin.

B Valmistaja ei vastaa mist&én vahingoista,
jotka johtuvat virheellisestd kéytdstd.

® Toimituksen sisaltd

Kun olet purkanut tuotteen pakkauksesta,
tarkista, ettd toimitus on téydellinen ja kaikki
osat ovat hyvdssé kunnossa. Poista kaikki
pakkausmateriaali ennen kayttda.

1 Vohvelirauta
1 Kayttéopas

@® Osien kuvaus

[1] Lukitseminen

ZI Punainen merkkivalo (virta)
[3] Vihred merkkivalo (valmis)
(4] Virtajohdon pidike

[5] Virtajohto ja pistoke

[6] Lampolevyt

@® Tekniset tiedot

Ottojannite: 220-240 V~, 50 Hz
Tehonkulutus: 750 W
Suojausluokka: I

Sertifiointi

HG14253B: GS (TUV sUD)
HG14253B-BS: -

A Turvallisuusohjeet

ENNEN KUIN KAYTAT
TUOTETTA, TUTUSTU KAIKKIIN
TURVALLISUUSTIETOIHIN

JA KAYTTOOHJEISIIN! KUN
LUOVUTAT TAMAN TUOTTEEN
MUILLE, LITA MUKAAN MYOS
KAIKKI ASIAKIRJAT!

Jos vahinko aiheutuu néiden
kayttdohjeiden noudattamatta
jattamisestd, takuu ei kata sitél
Valillisista vahingoista ei oteta
vastuutal Jos laitteen virheellisestd
kasittelyst& tai turvallisuusohjeiden
noudattamatta jGttdmisestd
aiheutuu aineellisia vahinkoja tai
henkildvahinkoja, mitdén vastuuta
ei otetal



Lapset ja vammaiset
henkil6t

AVAROITUS! AIHEUTTAA
HENGENVAARAN TAI
TAPATURMAVAARAN
LAPSILLE!

Alé koskaan jaté lapsia
pakkausmateriaalin

|Gheisyyteen ilman valvontaa.

Pakkausmateriaaliin liittyy
tukehtumisvaara.
Lapset aliarvioivat usein

vaarat. Pidd pakkausmateriaali

aina poissa lasten ulottuvilta.
Tatd tuotetta saavat kayttaa
vahintaén 8-vuotiaat lapset
ja henkilat, joiden fyysiset,

aistinvaraiset tai henkiset kyvyt

ovat heikentyneet tai joilla
ei ole riittavasti kokemusta
ja tietoq, jos heitd valvotaan
tai heitd opastetaan tuotteen
turvalliseen kayttéon, ja he
ymmartavat siihen liittyvat
vaarat.

Lapset eivat saa leikkid
tuotteella.

Lapset eivat saa puhdistaa
tai tehdd kayttajan
huoltotoimenpiteitd ilman
valvontaa.

Pidé tuote ja sen virtajohto

poissa alle 8-vuotiaiden lasten

ulottuvilta.

20 FI

Tarkoituksenmukainen
kaytto

AVAROITUS! Virheellinen
kéyttd voi johtaa
loukkaantumiseen. Kayté tata
tuotetta yksinomaan ndiden
ohjeiden mukaisesti. Ald yritd
muuttaa tuotetta millaén
tavalla.

Sahkoturvallisuus

AVAARA! Sahkdiskun
vaara! Alg koskaan
yritd korjata tuotetta itse.
Toimintahdirién sattuessa
korjaukset saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkildkunta.

A VAARA! Palovamman
vaara! Tuote kuumenee
kaytén aikana. Al kosketa
tuotetta kaytén aikana tai heti
kéyton jalkeen.

Kosketa vain tuotteen kahvaa
kéyton ja tuotteen jGdhtymisen
aikana.

K&ytdn aikana on
noudatettava varovaisuutta,
silld kahvaan voi syntyé vahén
lampda.

AVAROITUS! Sahkéiskun
vaara! Alg upota tuotetta
veteen tai muihin nesteisiin.
Alé koskaan pidé tuotetta
juoksevan veden alla.



AVAROITUS! Sahkaiskun
vaara! Alg koskaan kéytd
vaurioitunutta tuotetta. Irrota
tuote pistorasiasta ja ota yhteys
iglleenmyyjadn, jos tuotteessa
on vaurioita.

W Tuotetta ei saa kayttad, jos
se on pudonnut, jos siind on
ndkyvié vaurioita.

M Tuote saa virtaa koko
ajan, kun se on kytkettyné
virransyotoon.

M Ennen tuotteen yhdistamista
verkkovirtaan, tarkista,
ettd jGnnitteen a virran
nimellisarvot vastaavat tuotteen
arvokilvessd ilmoitettuja
verkkovirran arvoja.

W Tarkista pistoke ja virtajohto
saanndllisesti vaurioiden
varalta. Jos virtajohto on
vaurioitunut, se t@ytyy viedd
vaihdettavaksi valmistajalle,
sen huoltoliikkeeseen tai
vastaavalle ammattitaitoiselle
henkilélle vaarojen
valttamiseksi.

M Suojaa virtajohtoa
vaurioitumiselta. Alé anna sen
roikkua terdvien reunojen yli,
ala anna sen jGada puristuksiin
tai taipua. Pidd virtajohto
etaalla kuumista pinnoista ja
avotulesta.

Kdyttdminen

® Tuotetta ei saa |attad ilman
valvontaq, kun se on kytketty
virtalghteeseen.

m Alg siirré tuotetta, kun se on
kéytossa.

® Alg aseta tuotetta kuumille
levyille (kaasu-, sahka-,
hiilikeittolevy jne.). Kayté
tuotetta tasaisella, vakaalla,
puhtaalla, lampda kestavalla
ja kuivalla pinnalla.

m Alg peitd tuotetta, kun se on
kéytdssa tai heti sen jalkeen,
kun se on vield kuuma.

® Varmista, ettei virtajohto jGd
puristuksiin levyjen valiin tai
kosketa levyjen reunoja.

B Jatkojohdon kaytts ei ole
suositeltavaa. Jos jatkojohdon
kéyttd on valttamatonts,
sen taytyy olla suunniteltu
vahintaan 10 A:n virralle.

® Aseta johdot siten, ettei niihin
voi kompastua tai muuten
vahingoittaa niitd.

B Tuotetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisen
ajastimen tai erillisen kauko-
ohjausjdrjestelméan kautta.
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M Tuote on tarkoitettu
kaytettavaksi kotitalouksissa tai
vastaavissa kayttdpaikoissa,
kuten:

- myymaldiden, toimistojen
ja muiden tydympdristdjen
henkilostokeittivissa;

- maatiloilla;

- hotellien, motellien ja
muiden asuinympdristdjen
asiakkaiden kaytéssa;

- aamiaismajoituspaikoissa.

Puhdistus ja sdilytys

AVAROITUS!
Loukkaantumisvaara!
Kytke tuote pois padlté ja
irrota se verkkovirrasta ennen
puhdistamista ja silloin, kun
tuotetta ei kaytetd.

® Alg laita kuumaa tuotetta
kaappiin tai pakkaukseen.

m Alg irrota pistoketta
pistorasiasta virtajohdosta
vetamalla.

M Suojaa tuote, sen virtajohto
ja pistoke pdlyltd, suoralta
auringonvalolta, vesipisaroilta
ja roiskevedeltd.

m Sailyta tuote viiledssd,
kuivassa paikassa, suojattuna
kosteudelta ja poissa lasten
ulottuvilta.
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O

Suojaa tuotetta kuumuudelta.
Alg aseta tuotetta avotulen
tai lammaonlahteiden kuten
uunien tai l@mpépattereiden
|Gheisyyteen.

Katso ohjeet tuotteen
puhdistamisesta luvusta
"Puhdistaminen ja hoito”.

Ennen ensimmaista
kayttokertaa

Poista pakkausmateriaali. Tarkista kaikkien

osien taydellisyys.

Valmistuksen aikana osat peitetédn
suojaavalla éliykalvolla. Kéytd tuotetta
ennen ensimmdistd kéyttdkertaa ilman
ruokaa, jotta mahdolliset jG&mét haihtuvat.
Puhdista tuote ja sen varusteet (katso
"Puhdistaminen ja hoito”).

HUOMAUTUKSET:

Muutamalla ensimmaisell& kayttokerralla,
kun tuotetta l[dmmitet&dn, siitd saattaa tulla
heikkoa hajua. Varmista riittévé ilmanvaihto
tilassa.

Heité pois ensimméiset vohvelit.

Paadlle- ja poiskytkeminen
Tuotteen kytkeminen pédlle: Yhdistd pistoke
sopivaan pistorasiaan. Punainen
merkkivalo [ 2 | syttyy.

Tuotteen kytkeminen pois pdélta: Irrota

pistoke | 5 | seindpistorasiasta. Punainen
merkkivalo [ 2 | sammuu.



Merkkivalot

Tila

Punainen merkkivalo
ei pala, vihred
merkkivalo ei pala

Tuote pois padlta

Punainen merkkivalo
palaa, vihred ei pala

Tuote esilampiad/
l&mpiad

Punainen merkkivalo
palaa, vihred palaa

Optimaalinen
lampétila on
saavutettu.

@® HUOMAUTUS: Kaytsn aikana vihred
merkkivalo | 3 | syttyy ja sammuu aika
ajoin. Téma ilmaisee, ettd tuote [émpenee
vudelleen kayttdlampétilaan.

Vohvelit

e e

ruokasliylla.

HUOMAUTUKSET:
Voitele kumpikin lémpélevy [6] sopivalla

O Pida tuote lukittuna esilammityksen ajan.

0 Ald téytd tuotetta liian téyteen.

1. Esilammitd, kunnes vihred merkkivalo

syttyy.

2. Veda lukkoa [1]. Avaa tuote.

3. levitd taikina tasaisesti alemmalle

lémpdlevylle [6]. Esimerkkireseptejé 16ytyy
seuraavasta luvusta.

4. Sulie tuote. Sulje lukko [ 1]. Vohvelit

valmistuvat nyt.

5. Kun lopetat valmistuksen: Irrota pistoke

seindpistorasiasta.

Valmistustaulukko - Vohvelirauta

Annokset Valn.1|s-
tusaika
Belgialaiset 5 Noin
vohvelit 20 min
. . Noin
Mustikkavohvelit 2 20 min
Kinkku- ja 5 Noin
juustovohvelit 20 min
Belgialaiset 5 Noin
brownievohvelit 15 min
Kurpitsamausteiset 9 Noin
vohvelit 15 min
Vahagluteeniset 5 Noin
vohvelit 30 min
Véhagluteeniset 5 Noin
Matcha-vohvelit 30 min
. Noin
Perunavohvelit 2 60 min
. . Noin
Banaanivohvelit 2 20 min
Purppurariisivoh- 4 Noin
velit 120 min
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® Reseptit

@ Belgialaiset vohvelit

4. Sekoita taikinaan mustikat.

5. Voitele kumpikin lémpalevy [6] sopivalla
ruokadliylla.

6. levitd taikina tasaisesti alemmalle
lampélevylle [6]

7. Sulje tuote ja paista vohveleita noin
10 minuuttia, kunnes ne ovat kauniin ruskeita.

8. Tarjoile valittémésti.

® Kinkku- ja juustovohvelit

5 Munaa

250 ¢g Voita

200 g Sokeria

400 ml Maitoa

500 ¢g Vehnéjauhoa
5¢g Vaniljasokeria
5g Leivinjauhetta

Valmistus:

1. Esilémmit tuote.
2. Sekoita munat, vaniljasokeri, sokeri ja voi
keskikokoisessa kulhossa.

3. Lisad leivinjauhe, puolet jauhoista ja puolet

maidosta kulhoon ja sekoita.

4. Llisad loput jauhot ja maito, sekoita, kunnes

taikina on vaahtomaista.

5. Voitele kumpikin lampalevy [6] sopivalla
ruokasliylla.

6. levitd taikina tasaisesti alemmalle

lampolevylle [6].

7. Sulje tuote ja paista vohveleita 8 minuuttia.

8. Tarjoile valittdmasti.

@® Mustikkavohvelit

570¢g Réstiperunasuikaleita
(pakaste)

225g Palvikinkkua (kuutioina)

200 g Cheddar-juustoa (raastettuna)

3 Munaa (vatkattuina)

2 kynttd Valkosipulia (murskattuina)

21l Tuoreita persiljan lehtid
(silputtuna)

11l Kuivattua timjamia

1Hl Savupaprikajauhetta

- Suolaa

- Mustapippuria (jauhettuna)

Valmistus:

1. Sulata réstiperunat.

100 ml Kasvisliya

250 ml Maitoa

2 Munaa

100 g Sokeria

280¢g Vehnéjauhoa

8g Leivinjauhetta

80g Mustikoita (tuoreita tai
pakastettuja)

Valmistus:

1. Esilémmitd tuote.

2. Sekoita suuressa kulhossa 8ljy, maito, munat

ja sokeri.

3. Lisad jauhot ja leivinjauhe ja sekoita

tasaiseksi.

24 Fl

2.
3.

Esilammitd tuote.

Sekoita suuressa kulhossa
réstiperunasuikaleet, kinkku, juusto, munat,
valkosipuli, persilja, timjami ja paprikajauhe.
Mausta suolalla ja mustapippurilla.

Voitele kumpikin lémpélevy [6] sopivalla
ruokasliylla.

5. Levité taikina tasaisesti alemmalle
lampélevylle [6]

6. Sulje tuote ja paista vohveleita noin
7 minuuttia, kunnes ne ovat kauniin ruskeita
ja rapeita.

7. Tarjoile vélittémésti.



@ Belgialaiset brownievohvelit

@ Kurpitsamausteiset vohvelit

180 g Vehngjauhoa 250 g Vehngjauhoa
65¢g Makeuttamatonta 21l Leivinjauhetta
kaakaojauhoa 1Hl Ruokasoodaa
209 Raesokeria 21l Kanelia (jauhettua)
1 Leivinjauhetta 1,51 Kurpitsapiirakkamaustetta
1 Merisuolaa Vsl Inkivéarié (jauhettua)
10 rkl Suolatonta voita (sulatettuna) Vel Suolaa
2 Munaa 3 Munaa (huoneenlémpdising)
21l Vaniljauutetta 225¢g Kurpitsasosetta
60 ml Vettd 4kl Suolatonta voita (sulatettuna)
1204 Minisuklaalastuja 50g Sokeria (valkoista tai ruskeaa)
Valinnainen | Tomusokeri, vaniljajgdtels, 60 ml Vaahterasiirappia
suklaakastike
11l Vaniljauutetta
Valm'ls“tus? ) 360 ml Taysmaitoa
1. Esilammitd tuote. (huoneenléampaistd)
2. Sekoita isossa kulhossa jauho, kaakaojauho, —
sokeri, leivinjauhe ja suola. Valinnainen
3. Sulata voi ja anna j@éhtyd hetken aikaa. 90g Pekaanipdhkingitd
Vatkaa pienessé kulhossa munat, vaniljauute (puolikkaita)
|avesi. . 360 ml Vaahterasiirappia
5. Yhdisté munaseos kuiviin aineisiin.
6. Lisaé voisula ja sekoita kaikki yhteen. Valmistus:
7. Ké&antele joukkoon suklaalastut. 1. Esilémmité tuote.
8. Voitele kumpikin lampélevy @ sopivalla 2. Sekoita isossa kulhossa jauhot, sokeri,
ruokasliylla. leivinjauhe, ruokasooda, kaneli,
9. Levité taikina tasaisesti alemmalle kurpitsapiirakkamauste, inkivédri ja suola.
lampalevylle [6]. 3. Sulata voi ja anna j@éhtyd hetken aikaa.
10. Sulje tuote ja paista vohveleita noin 4. Vatkaa pienessé kulhossa munat,
3 minuuttia. kurpitsasose, vaniljauute, vaahterasiirappi ja
11. Avaa tuote ja tarkista vohvelit. Vohvelien maito.
taytyy olla téysin kypsi, mutta pehmeita 5. Yhdisté munaseos kuiviin aineisiin.
kosketettaessa. 6. Llisad voisula ja sekoita kaikki yhteen.
12. Valinnainen: Tarjoile vohvelit tomusokerin, 7. Voitele kumpikin lémpslevy [6] sopivalla
vaniljajéateldn tai suklaakastikkeen kanssa. ruokasliylld.
8. Levitd taikina tasaisesti alemmalle
lampolevylle [6].
9. Sulje tuote ja paista vohveleita noin

3 minuuttia.
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10. Avaa tuote ja tarkista vohvelit. Vohvelien
téytyy olla taysin kypsid, mutta pehmeité
kosketettaessa.

11. Valinnainen: Tarjoile vohvelit
pekaanipdhkindiden ja vaahterasiirapin

kanssa.

NO O AW

Anna seoksen seist& noin 10 minuuttia.
Voitele molemmat levyt ruokasliylls.
Kaada taikina tasaisesti alemmalle levylle.
Sulie tuote ja paista 8 minuuttia.

Tarjoile vélittdmasti.

@® Perunavohvelit

® Vahagluteeniset vohvelit
100 g Hirssijauhoa
2 Munaa 130 ml Maitoa
80g Véahagluteenista jauhoa 5 ml Olivvisliya
it
309 Voita 10g Sokeria
30 keri
9 Sokeria 2g Leivinjauhetta
50 ml Mait
m atted 100 g Perunoita (keitettying)
20g Maissitarkkelysta
449 Leivinjauhetta Valmistus:
1. Esilammitd tuote.
Valmistus: 2. Sekoita keskikokoisessa kulhossa maito ja
1. Esilammita tuote. perunat. Sekoita ne tehosekoittimella.
2. Sekoita keskikokoisessa kulhossa munat 3. Sekoita oliivisliy, leivinjauhe, hirssijauho
vahdgluteeninen jauho, voi, sokeri, maito, perunasoseeseen.
maissitéirkkelys, leivinjauhe 4. Anna seoksen seisté 40 minuuttia.
3. Anna seoksen seistd noin 10 minuuttia. 5. Voitele molemmat levyt ruokasliylla.
4. Voitele molemmat levyt ruokasliylla. 6. Kaada taikina tasaisesti alemmalle levylle.
5. Kaada taikina tasaisesti alemmalle levylle. 7. Sulie tuote ja paista 8 minuuttia.
6. Sulie tuote ja paista 8 minuuttia. 8. Tarjoile valittomasti.
7. Tarjoile vélittdmésti. . N
® Banaanivohvelit
[ Vahag!uteemset Matcha- : Banaani (noin 140 g
vohvelit
1 Muna
150 ¢ Vahéagluteenista jauhoa 50 ml Maitoa
55 ml Maitoa 60g Grahamjauhoja
39 Matcha-jauhoa 3g Leivinjauhetta
15g Sokeria
" Valmistus:
! vuna 1. Esilammitd tuote.
15¢g Voita 2. Sekoita keskikokoisessa kulhossa maito,
2g Leivinjauhetta muna, banaani. Sekoita ne tehosekoittimella.
Sekoita leivinjauhe, jauho seokseen.
Valmistus: Voitele molemmat levyt ruokasljylla.

1. Esilammitd tuote.

2. Sekoita keskikokoisessa kulhossa muna,

No o AW

Kaada taikina tasaisesti alemmalle levylle.
Sulje tuote ja paista 8 minuuttia.

vahdgluteeninen jauho, voi, sokeri, maito, Tarjoile valittomasti.

Matcha-jauho, leivinjauhe
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® Purppurariisivohvelit

1 Muna

20g Sokeria

200 g Jauhoja

30¢g Voita

60 ml Maitoa

28 ml Maissisliya

3g Leivinjauhetta

- Purppurariisié (keitettyd)

Valmistus

1. Esilémmité tuote.

2. Sekoita keskikokoisessa kulhossa maito,
muna, sokeri, jauho, voisula ja leivinjauhe.

3. Lisaa maissidliy seokseen, jofta siitd
muodostuu taikina.

4. Llaita taikina lémpimé&éan paikkaan 1 tunniksi,
taikina nousee kaksinkertaiseksi.

5. Vaivaa taikinaa, anna ilman poistua siséltd,
leikkaa sitten pieniksi paloiksi.

6. Anna pienten taikinapalojen seistd
20 minuuttia.

7. litista pienet taikinapalat ja kadntele
purppurariisissd.

8. Voitele molemmat levyt ruokadljylla.

9. Laita taikina alemmalle levylle.

10. Sulje tuote ja paista 8 minuuttia.

11. Tarjoile vélittémésti.

@® Puhdistus ja hoito

/\ VAARA! S&hkaiskun vaara! Ennen
puhdistusta: Irrota tuote aina pistorasiasta

ennen puhdistamista.

/\ VAARA! Palovamman vaara! Alg
puhdista tuotetta heti kéytén jélkeen. Anna
tuotteen ensin jadhtyd.

/\ VAROITUS! Alé upota tuotteen séhksosia
veteen tai muihin nesteisiin séhkdiskun
vélttamiseksi. Ald koskaan pidé tuotetta
juoksevan veden alla.

/\ HUOMAUTUS!
Vahingoittumisvaara! Alg puhdista
tuotetta hankaavilla, voimakkailla
puhdistusaineilla tai kovilla harjoilla.

@® HUOMAUTUS: Puhdista tuote heti, kun se
on jG&htynyt. Jos ruokajéamat kuivuvat, niité
ei ole helppo poistaa.

Osa Puhdistusmenettely

Kotelo [ Pyyhi kotelo kevyesti
kostutetulla liinalla.
Liséd hieman
puhdistusainetta,
mikali tarpeen.

[0 Tuotteen sis@dn ei
saa pddstad vetta

tai muita nesteitd.

Pyyhi levyt hieman
kostealla liinalla

Lampélevyt[6] O

ja miedolla
pesuaineella.

Lampélevyjen[6] | O Rasvan ja nesteiden

valit poistaminen: Kayta
talouspaperia.

[ Pinttyneiden
palaneiden jG&mien
poistaminen: Kayt&
puista lastaa tai
pienid puisia
varrastikkuja.

[ Puhdistuksen jélkeen ja ennen tuotteen
vudelleenkayttdd: Kuivaa kaikki osat
huolellisesti.

@® Varastointi
/\ VAARA! Palovamman vaara! Alé laita

tuotetta varastoon heti kéytdn jalkeen. Anna
tuotteen ensin jadhtyd.

O Puhdista tuote ennen séilytykseen laittamista.

O Kierrd virtajohto | 5 | tuotteen pohjassa
olevan virtajohdon pidikkeen |4 | ympdirille.

O Sailytd tuote alkuperdisessd pakkauksessa
silloin, kun sitd ei kéytetd.
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O Sailytd tuote viiledssd, kuivassa paikassa,
suojattuna kosteudelta ja poissa lasten
ulottuvilta.

@ Hdvittdminen

Pakkaus on valmistettu ympéristdystévallisistd
materiaaleista, jotka voidaan viedd paikalliseen
kierrétyspisteeseen.

Noudata pakkausmateriaalien
jatteiden lajittelua koskevia
merkintéjd. Ne koostuvat lyhenteistd
(a) sekd numeroista (b) ja tarkoittavat
seuraavaa: 1-7 = muovit /

20-22 = paperi ja pahvi / 80-

98 = komposiitit.

N,
oD

a

Lisatietoja kdytdstd poistetun tuotteen
havittamismahdollisuuksista saat
kuntasi tai kaupunkisi viranomaisilta.

=

Al heitd kaytettyd tuotetta
kotitalousjatteisiin. Hévité tuote

1>

ympdristdystavdllisesti toimittamalla
se asianmukaiseen jdtehuoltoon.
Lisdtietoja kerdyspaikoista ja

niiden aukiologjoista saat kuntasi
viranomaisilta.

® Takuu

Tuote on valmistettu huolellisesti tiukkojen
laatudirektiivien mukaan ja tarkistettu

huolella ennen toimitusta. Materiaali- tai
valmistusvirheiden tapauksessa kuluttajalla on
laillisia oikeuksia tuotteen myyjéd kohtaan. Alla
oleva takuu ei rajoita kuluttajan lakisgdteisia
oikeuksia millaén tavalla.

T&mdn tuotteen takuu on 3 vuotta ostopdivéstd
lukien. Takuuaika alkaa ostopéivéstd. Sailyté
alkuperdinen ostokuitti turvallisessa paikassa,
koska t&td asiakirjoa vaaditaan ostotositteena.

Mahdollisista ostohetkelld esiintyneisté vaurioista
tai vioista on ilmoitettava vélitdmésti tuotteen
pakkauksesta purkamisen jalkeen.
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Jos 3 vuoden sisélld tuotteen ostopdivéstd alkaen
tuotteesta |8ytyy materiaali- tai valmistusvirhe,
korjaamme tuotteen ilmaiseksi harkintamme
mukaan. Takuuaikaa ei pidennetd mydnnetyn
takuuvaatimuksen vuoksi. Témé koskee myds
vaihdettuja ja korjattuja osia.

Takuun voimassaolo lakkaa, jos tuote on
vioittunut, sité on kdytetty tai huollettu
tarkoituksenvastaisesti.

Takuu kattaa materiaali- ja valmistusvirheet. Takuu
ei kata tuotteen osiq, jotka kuluvat normaalisti
(esim. paristot, akut, letkut, véripatruunat) ja joita
voidaan sen vuoksi pitdé kuluvina osina eikd
my&skadn rikkoutuvia osia esim. kytkimid, akkuja
tai lasista valmistettuja osia.

@® Toimiminen
takuutapauksessa

Jotta asiasi nopea kasittely voidaan taata,
pyyd@mme sinua toimimaan seuraavien ohjeiden
mukaisesti:

Sailytd kassakuitti ja tuotenumero
(IAN 516434_2510) todisteena tekemdéstdsi
ostoksesta.

Tuotenumero |8ytyy tyyppikilvestd, kaiverruksesta,
kéyttdohjeen etusivulta (vasen alareuna) tai
tuotteen takaosassa tai pohjassa olevasta
tarrasta.

Jos havaitset tuotteessa toimintahdirisitd tai
muita vikoja, ota ensin yhteyttd puhelimitse tai
sdhkdpostitse alla mainittuun huoltopalveluun.

Sen jdlkeen voit |ghettéd tuotteen maksutta
huoltopalvelun osoitteeseen. Liitd tuotteen
mukaan ostokuitti ja selvitys havaitusta viasta ja
sen havaitsemisajankohdasta.

® Huoltopalvelu

(D Huoltopalvelu Suomi
Puhelin: 09 42453024
E-Mail: owim@lidLfi
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Varningar och symboler som anvénds
Féljande varningar anvénds i den hér bruksanvisningen och pé férpackningen:

FARA! Denna symbol i kombination
med ordet “Fara” markerar en hdg
risk som, om den inte férhindras,

kan resultera i dédsfall eller allvarlig

skada.

N

Véxelstrdm/spénning

Hz

Hertz (sp&nningsfrekvens)

Watt

VARNING! Denna symbol i
kombination med ordet “Varning”
markerar en medelhdg risk som, om
den inte férhindras, kan resultera i
dadsfall eller allvarlig skada.

NOTERA: Denna symbol i
kombination med "Notera” ger
ytterligare anvéndbar information.

Anvénd endast produkten inomhus pé
en forr plats.

FORSIKTIGHET! Denna symbol i
kombination med ordet “Férsiktighet”
markerar en l&g risk som, om den inte
forhindras, kan resultera i mindre eller
méittlig skada.

Fara - risk for elektrisk stot!

Varning - het yta!

Denna apparat klassificeras som
skyddsklass | och méste anslutas till

skyddsjord.

Livsmedelssdkerhet
Denna produkt har ingen péverkan p&
smak eller lukt.

CE-mérkning anger dverensstémmelse
med relevanta EU-direktiv som géller
fér denna produkt.

= PP e =

Sakerhetsinformation
Anvéndarinstruktioner
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VAFFELJARN

@ Inledning

Grattis till kdpet av din nya produkt. Du har
képt en hdgklassig produkt. Bruksanvisningen
hér till produkten. Den innehéller viktiga
anvisningar fér sékerhet, anvdndning och
avfallshantering. Las sékerhetsanvisningarna
och monteringsanvisningen innan du anvénder
produkten. Anvénd produkten endast enligt
beskrivningen och endast fér de angivna
adndamélen. Se till att bruksanvisningen alltid
finns tillgéinglig éven vid vidare anvéndning av
tredje man.

Du kan ladda ned och titta p& denna och
mé&nga andra bruksanvisningar p& www.
lidl-service.com. Genom att skanna QR-koden
kommer du direkt fill webbplatsen Lidl service
(www.lidl-service.com) dér du kan ppna din
bruksanvisning genom att mata in artikelnumret

(IAN) 516434_2510.

® Avsedd anvéndning

B Produkten &r designad fér att géra véfflor.
Anvénd inte fér nagra andra syften.

B Denna produkt &r endast avsedd for
privat hushéllsbruk, inte fér kommersiell
anvéndning.

u  Tillverkaren pétar sig inget ansvar fér skador
som orsakas av felaktig anvéndning.

@ Leveransinnehall

Efter uppackning av produkten, kontrollera att
leveransen &r komplett och att alla delar &r i bra
skick. Ta bort allt férpackningsmaterial innan
anvéndning.

1 Vaffeligmn
1 Bruksanvisning

® Delarnas beskrivning
[1] Las

ZI R&d indikator (strém)

E Gron indikator (redo)

[4] Fsrvaring elsladd

[5] Elsladd med elkontakt

[6] Vérmeplattor

@® Tekniska data

Ingéngsspénning: 220-240 V~, 50 Hz
Effektférbrukning: 750 W

Skyddsklass: I

Certifiering

HG14253B: GS (TUV sUD)
HG14253B-BS: -

A Sdakerhetsinstruktioner

INNAN PRODUKTEN
ANVANDS, BEKANTA

DIG MED ALL
SAKERHETSINFORMATION
OCH INSTRUKTIONER

FOR ANVANDNING! NAR
PRODUKTEN OVERLAMNAS
TILL NAGON ANNAN SKALL
OCKSA DOKUMENTEN FOUA
MED!

Vid skador som uppstér pd grund
av att denna bruksanvisning inte
fsljts kommer inga garantikrav
att géllal Inget ansvar tas fér
folidskador! Vid material- eller
personskador som orsakats

av felaktig hantering eller att
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saikerhetsinstruktionerna inte féljts
tas inget ansvarl

Avsedd anvéndning

AVARNING! Felaktig

Barn och personer med anvéndning kan |edc1 till

handikapp skador. Anvand endast
AVARNING! RISK FOR produkten i enlighet med dessa
LIV ELLER OLYCKOR FOR instruktioner. Férsak inte att

SPADBARN OCH BARN!
Lamna aldrig barn utan uppsikt
med férpackningsmaterialet.
Férpackningsmaterialet utgdr
en risk for kvévning.

Barn undervéarderar ofta
riskerna. Hall alltid barn undan
fran férpackningsmaterial.
Denna produkt kan anvéndas
av barn frén 8 ars alder och
av personer med reducerad
fysisk, sensorisk eller mental
kapacitet eller personer som
saknar erfarenhet och kunskap,
om de &vervakas eller f&t

modifiera produkten p& nagot
satt.

Elektrisk sakerhet
AFARA! Risk for elektrisk

stot! Forsok aldrig att sjalv
reparera produkten. Vid
eventuella funktionsfel skall
reparationer endast utféras av
kvalificerade personer.

A\ FARA! Risk for

brannskador! Produkten
blir het under anvandning.
Vidrér inte produkten medan
den anvénd eller omedelbart
efter anvéndning.

instruktioner betraffande
anvéndning av produkten
p& ett sdkert satt och forstar
riskerna involverade dari.
Barn skall inte leka med
produkten.

Rengdring och
anvéndarunderhéll skall inte
utféras av barn utan uppsikt.
Forvara produkten och dess
kabel utom réckhall far barn
som dr yngre an 8 ar.

Rér endast vid produkten

via handtaget under
anvéndningen och nér den
fortfarande svalnar.

Under anvéndning, var forsiktig
eftersom vérme genereras vid
handtaget.

AVARNING! Risk for
elektrisk stét! Sank inte
ned produkten i vatten eller
annan vétska. Hall aldrig
produkten under rinnande
vatten.
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AVARNING! Risk for

elektrisk st6t! Anvand
aldrig en skadad produkt.
Koppla ifrén produkten

fran stromfdrsériningen och
kontakta din &terférsaljare om
den a&r skadad.

Produkten skall inte anvéndas
om den har tappats, om det
finns synliga tecken pé& skador.
Produkten &r stromférande
hela tiden som den &r ansluten
till stromférsériningen.

Innan produkten ansluts

till stromférsériningen,
kontrollera att spanningen

och strommarkningen
motsvaras detaljerna fér
strémférsériningen som visas
p& produktens marketikett.
Kontrollera regelbundet
elkontakten och elsladden om
dar finns skador. Om elsladden
ar skadad méste den bytas av
tillverkaren, ett serviceombud
eller liknande kvalificerad
person fér att undvika faror.
Skydda elsladden mot skador.
L&t inte den hénga dvar skarpa
kanter, bdj inte eller klém den.
Hall elsladden undan fran heta
ytor och &ppna lagor.

Arbete
B Produkten skall inte ldmnas

utan uppsikt nér den &r
ansluten till strémférsdriningen.
Flytta inte produkten medan
den anvands.

Placera inte produkten p&
heta plattor (gas, elektriska,
koltillagningsomréden etc.).
Anvénd alltid produkten pé en
plan, stabil och ren, varmetdlig
och torr yta.

Tack inte 6ver produkten
medan den anvands eller

kort efter anvéindning nér den
fortfarande &r het.

Se till att elsladden inte klams
av plattorna eller vidrér kanten
pa plattorna.

® Anvéndning av

forlangningskabel
rekommenderas inte.

Om anvéndning av en
férlangningskabel &r
nédvandig méste den vara
designad fér ett stromfléde pd
minst 10 A.

Lagg kabeln p& sédant satt att
inte snubblar ver den eller att
den pd annat satt skadas.
Denna produkt &r inte

avsedd att anvéndas med en
extern timer eller ett separat
figrrkontrollsystem.
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¥ Denna produkt ér avsedd
att anvdndas i hushdll och

liknande anvandningsomréden

sdsom:

- personalksk i butiker, kontor

och andra arbetsmiljcer;

- Lantgardar;

- av kunder pé hotell, motell
och andra bostadsliknande
miljGer;

- bed and breakfast typ av
miljder

Rengéring och férvaring
AVARNING! Risk for

skador! Stang av produkten

och koppla ifrén den frén
stromforsériningen innan
rengdring och nar den inte
anvdnds.

W F3rvara inte produkten i ett
ské&p eller i férpackningen.

¥ Dra inte ut elkontakten fran
véggen genom att dra i
elsladden.

® Skydda produkten, dess
n&tsladd och néatkontakt
frén damm direkt solljus,
droppande och skvattande
vatten.
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Foérvara produkten pé en sval
och torr plats, skyddad mot
fukt och utom réckhall for barn.
Skydda produkten mot

hetta. Placera inte produkten
néra dppna lagor eller

heta ytor sésom spisar och
varmeapparater.

Se sektionen “Rengdring och
skdtsel” fér instruktionen om
hur produkten skall rengéras.

Innan férsta anvédndning

Ta bort allt férpackningsmaterial. Kontrollera
att alla delar &r kompletta.

Under produktionen &r delar téckta med en
skyddande oljefilm. Innan férsta anvéndning,
anvénd produkten utan mat s& att eventuella
produktionsrester brénns bort.

Rengér produkten och dess fillbehdr (se
“Rengéring och skétsel”)

Arbete

NOTERINGAR:

De férsta g&ingerna som produkten vérms
upp kan en svag lukt komma frén produkten.
Se till att det finns tillrécklig ventilation i
omré&det.

Kasta den férsta uppséttningen av véfflor.

Sla pa/stéanga av

Sl& pé& produkten: Anslut elkontakten | 5 | fill
ett lampligt eluttag. Den réda indikatorn
lyser.

Stéinga av produkten: Koppla ifrén
ndtkontakten | 5 | fréin véigguttaget. Den réda
indikatorn | 2 | slocknar.



Ljusindikatorer

Status

Beredningstabell - Vaffelj&rn

R&d indikator och gul
indikator avsténgd.

Produkten avsténgd:

R&d indikator p& och
gul indikator av.

Produkten férvérms/
varms igen

Réd indikator och gul
indikator pé.

Optimal temperatur
har uppnatts.

@ NOTERA: Under anvéndningen kommer
den gréna indikatorn | 3 | att téndas och
sléckas under tiden. Detta indikerar att
produkten vérms upp fill drifttemperaturen.

Vafflor
NOTERINGAR:

e e

matolja.

oo

N =

Smérj bada vérmeplattorna [6] med lémplig
Héll produkten laste under férvéirmningen.
Overfyll inte produkten.

Férvérm till den gréna indikatorn [ 3] lyser.
Oppna locket [1]. &ppna produkten.

3. Sprid ut smeten j@mnt p& den nedre

vérmeplattan [6 ] Receptexempel kan hittas i

fsljande kapitel.

4. Sténg produkten. Stéing locket [ 1]. Vafflan

tillagas nu.

5. Nér tillagningen é&r klar: Koppla ifrén
natkontakten frén vagguttaget.

Portion Férbere-
delsetid

Belgiska vé&fflor Cirka 20 min
Blabarsvafflor Cirka 20 min
Skinl:— och 2 Cirka 20 min
ostvéfflor.
Belglslfq 5 2 Cirka 15 min
brownievéfflor
P?mpokryddode 2 Cirka 15 min
véfflor
Véfflor med lag 5 Cirka 30 min
gluten
'\:\OtChO . 2 Cirka 30 min
l&gglutenvéfflor
Potatisvafflor Cirka 60 min
Bananvafflor Cirka 20 min
0. Cirka
Lila risvafflor 4 120 min
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5. Smérj bada virmeplattorna [6] med lémplig
matolja.

6. Sprid ut smefen j@mnt p& den nedre
vérmeplattan

7. Sténg produkten och tillaga i cirka
10 minuter tills den &r gyllenbruna.

8. Servera omedelbart.

@® Skink- och ostvafflor.

® Recept

@ Belgiska vafflor
5 Agg
250 g Smér
200 g Socker
400 ml Mislk
500 g Universalmjsl
5¢g Vaniljsocker
5g Bakpulver

Forberedelse:

1. Forvarm produkten.

2. | en mellanstor sk&l blanda &gg, vaniljsocker,
socker och smér.

3. Tillsatt bakpulver, cirka hélften av mjslet och
halften av mjslken in sk&len och rér om.

4. Tillsgtt resten av mislet och mjslken, rér
sedan tills smeten blir kréimig.

5. Smérj béda vérmeplattorna [6] med lémplig
matolja.

6. Sprid ut smeten j@mnt p& den nedre

vérmeplattan
7. Stéing produkten och baka i 8 minuter.
8. Servera omedelbart.

® Blabarsvafflor

100 ml Vegetabilisk olja

250 ml Mijslk

2 Agg

100 g Socker

280g Universalmijsl

8g Bakpulver

80g Blabér (férska eller frysta)
Forberedelse:

1. Férvarm produkten.

2. Vispa samman olja, mjslk, &gg och socker i
en stor skdl.

3. Tillsatt mjsl och bakpulver or rér tills det &r
bra blandat.

4. Halliblabar.
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570g¢g Kyld hackad brun potatis.
225¢g Schwarzwaldskinka i
tarningar

200 g Riven cheddarost

3 Agg (vispade)

2 klyftor Vitlok (finhackad)

2 tsk Hackad farsk persilja

1 tsk Torkad timjan

1 tsk Rékt paprikapulver

- Salt

- Svartpeppar (nymald)
Forberedelse:

1.

Tina den hackade potatisen.

2. Férvérm produkten.

3. Blanda potatis, skinkan, ost, dgg, vitlék,
persilja, timjan och paprika i en stor skél.
Krydda med och salt och peppar.

4. Smérj béda vérmeplattorna [ 6] med lamplig
matolja.

5. Sprid ut smeten jémnt p& den nedre

vérmeplattan

Stdng produkten och fillaga i cirka 7 minuter
tills den &r gyllenbruna och krispiga.
Servera omedelbart.




® Belgiska brownievafflor ® Pumpakryddade vafflor
180 ¢ Universalmijsl 250 ¢ Universalmijsl
65¢g Osétad kakaopulver 2 tsk Bakpulver
20g Kornigt socker 1 tsk Bikarbonat
1 tsk Bakpulver 2 tsk Kanel (mald)
1 tsk Havssalt 1.5 tsk Krydda pumpapaj
10 msk Smaélt osaltat smér Va tsk Ingeféra (mald)
2 Agg Va tsk Salt
2 tsk Vaniliextrakt 3 Agg (rumstempererade)
60 ml Vatten 2259 Pumpapuré
120 g Mini chokladchips 4 msk Smélt osaltat smér
Valfritt Vaniliglass, chokladsés, 50g Socker (vit eller brun)
florsocker 60 ml Lénnsirap
Forberedelse: 1 tsk Vaniljextrakt
1. Férvérm produkten. 360 ml Standardmislk
2. Blanda mjslet, kakaopulver, socker, (rumstempererade)
bakpulver och salt i en stor skal. -
3. Smalt sméret och stdll &t sidan fér att svalna. Valfritt
4. Vispa dgg, vaniliextrakt och vatten i en liten 90g Pekannét (halverad)
skal. .
360 ml Lénnsira
5. Blanda éggblandningen med den torra rop
blandningen. Férberedelse:
6. Tillsatt smélt smér och blanda allt. 1. Férvéarm produkten.
7. Vik ner chokladchipsen. 2. Bland i en stor sk&l mjél. socker, bakpulver,
8. Smérj bada vérmeplattorna [6] med lamplig bikarbonat, kanel, pumpapaikrydda,
matolja. ingefdra och salt.
9. Sprid ut smeten j&mnt pd den nedre 3. Smalt sméret och stall &t sidan fér att svalna.
vérmeplattan [6] 4. | en liten skél, vispa égg, pumpapuré,
10. Sténg produkten och baka véfflorna i cirka vaniljextrakt, I6nnsirap och miélk.
3 minuter. 5. Blanda éggblandningen med den torra
11. Oppna produkten fér att kontrollera blandningen.
véfflorna. Vafflan skall vara helt formad men ¢ Tillsatt smalt smér och blanda allt.
mjuk att vidrdra. 7. Smérj bada varmeplattorna [ 6] med lamplig
12. Valfritt: Servera med florsocker, vaniliglass matolja.
eller chokladsds. 8. Sprid ut smeten jamnt p& den nedre
véirmeplattan [6 ]
9. Sténg produkten och baka véfflorna i cirka
3 minuter.
10. Oppna produkten fér att kontrollera

véfflorna. Véfflan skall vara helt formad men
mijuk att vidréra.
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11. Valfritt: Servera véfflorna med pekannétter
och |&nnsirap.

6. Sténg produkten och tillaga i 8 minuter.
7. Servera omedelbart.

@® Potatisvafflor

@ Vafflor med lag gluten

2 Agg 100 g Hirsmjsl

80g Mijsl med l&g gluten 130 ml Mijslk

30g Smér 5ml Olivolja

30g Socker 10g Socker

50 ml Mijslk 29 Bakpulver

20g Maisstarkelse 100 g Kokta potatisar

49 Bakpulver Forberedelse:
Forberedelse: 1. Férvérm produkten.

1.
2.

Férvéirm produkten.
| en mellanstor skél, blanda &gg, mjél med

2. | en mellanstor ské&l, blanda mjslk och
potatis, blanda dem med mixern.

Blanda olivolja, bakpulver, hirsmjsl m,ed den

l&g gluten, majsstérkelse, bakpulver.
3. Lat blandningen vila i 10 minuter.

»

Smérj bada plattorna med matolja.

5. Férdela smeten j@mnt ver den nedre

plattan.

6. Stéing produkten och fillaga i 8 minuter.
7. Servera omedelbart.

® Maticha lagglutenvafflor

150 ¢ Mijsl med l&g gluten

55ml Mijslk

3g Matcha-pulver

15¢ Socker

1 Agg

15¢g Smér

29 Bakpulver
Férberedelse:

1. Férvérm produkten.
2. | en mellanstor skal, blanda dgg, mjsl
med lég gluten, smér, matcha-pulver och

bakpulver.

3. L&t blandningen vila i 10 minuter.

S

Smérj b&dda plattorna med matolja.

5. Férdela smeten jémnt éver den nedre

plattan.
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mosade lila potatisen.
4. L&t blandningen vila i 40 minuter.
5. Smérj bdda plattorna med matolja.
6. Fordela smeten jémnt ver den nedre
plattan.
7. Sténg produkten och fillaga i 8 minuter.
8. Servera omedelbart.

@® Bananvafflor

1 Banan (cirka 140 g)

1 Agg

50 ml Mijslk

60g Grahamsmisl

3g Bakpulver
Férberedelse:

1. Forvarm produkten.

2. | en mellanstor skal, blanda mjslk, agg,
banan, blanda med mixern.

3. Blanda i bakpulver och mjél med mixern.

Smérj bada plattorna med matolja.

5. Foérdela smeten jémnt 6ver den nedre
plattan.

6. Sténg produkten och fillaga i 8 minuter.

7. Servera omedelbart.

)



@ Lila risvafflor

1 Agg

20g Socker

200 g Misl

30¢g Smér

60 ml Mijslk

28 ml Maisolja

3g Bakpulver

- Lila ris (kokt)
Procedur

1. Férvérm produkten.

2. | en mellanstor ské&l, blanda mjslk. dgg,
socker, mjgl, smélt smér och bakpulver.

3. Tillsétt majsolja i blandningen s& det blir en
deg.

4. Placera degen pd en varm plats i en timme,
degens volym skall férdubblas.

5. Knéda degen fér att sléppa ut luften inuti
och skér den sedan i smé bitar.

6. L&t den lilla degen vila i 20 minuter.

7. Platta ut den lilla degen och linda in ris i den.

8. Smérj b&da plattorna med matolja.

9. Placera degen pd den nedre plattan.
10. Sténg produkten och tillaga i 8 minuter.
11. Servera omedelbart.

® Rengéring och skotsel

/\ FARA! Risk for elektrisk st5t! Innan
rengdring: Koppla alltid ifrén produkten frén
vagguttaget.

& FARA! Risk f6r brénnskador! Rengér
inte produkten direkt efter anvéindning. L&t

produkten svalna férst.

/\ VARNING! Sénk inte ned produktens
elektriska komponenter i vatten eller annan
vétska. Hall aldrig produkten under rinnande
vatten.

/\ NOTERA! Risk fér skador! Anvénd inte

ndgra slipande, aggressiva rengéringsmedel
eller hé&rda borstar fér att rengéra produkten.

@ NOTERA: Rengdr infe produkten direkt
efter att den svalnat. Nar matrester har torkat
ar de svéra att ta bort.

Artikel Rengéringsmetod
Halie [ Torka av héljet

med en latt fuktad
trasa. Tillsatt lite
rengdringsmedel om
s& behdvs.

[ L&t inte i vatten
eller annan
vétska komma in i
produkten.

Torka av plattorna
med en latt fuktad
trasa och ett milt

diskmedel.

Ta bort fett och
vétska: Anvénd lite
hushallspapper.

[ Ta bort brénd
matrester som

Vérmeplattor [6] O

Oppningarna runt | [
varmeplattorna [6]

fastnat: Anvéind en
traspatel eller en
liten trakniv.

[l Efter rengéring och innan produkten anvénds
igen: Torka noga alla delar torra.

® Forvaring

& FARA! Risk fér brannskador! Forvara
inte produkten direkt efter anvéndning. L&t
produkten svalna férst.

[ Sténg av produkten innan férvaring.

[ Linda elsladden | 5] runt elsladdhéllaren
pé undersidan av produkten.

O Férvara produkten i originalférpackningen
nér den inte anvénds.

O Férvara produkten pd en sval och torr plats,
skyddad mot fukt och utom réckhall fér barn.
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@ Avfallshantering

Férpackningen bestér av miljdvanliga material,
som kan l&mnas pd lokala dtervinningsstationer.

Beakta markningen pé
fsrpackningsmaterialet for rétt
kéllsortering vid avfallshantering.
Dessa har markerats med férkortningar
(a) och siffror (b) med féljande
betydelse: 1-7: plaster / 20-22:
papper och kartong / 80-98:

kompositmaterial.

A
AN

a

Kontakta kommunen fér nérmare
information om avfallshantering av den
fsrbrukade produkten.

Var rddd om milién och kasta inte den

< 5y

uttjdnta produkten i hushéllsavfallet
utan sdkerstéll en fackméssig
avfallshantering. Information om
dtervinningsstationer och deras
Sppettider erhéller du hos de lokala
myndigheterna.

® Garanti

Produkten har tillverkats enligt strénga
kvalitetskrav och kontrollerats noggrant fére
leverans. | hdndelse av materialfel eller
tillverkningsfel har du lagstadgade réttigheter
mot sdljaren av produkten. Dina lagstadgade
réttigheter begréinsas inte p& nagot sétt av vér
garanti som anges nedan.

Garantin fér den hér produkten &r 3 ér frén och
med inkdpsdatum. Garantitiden bérjar frén och
med inkdpsdagen. Férvara originalkvittot p& en
sdker plats eftersom detta dokument krévs som
inképsbevis.

Alla skador eller brister som redan finns
vid tidpunkten for kdpet méste rapporteras
omedelbart efter uppackning av produkten.

Om det uppstar ett materialfel eller ett
tillverkningsfel p& denna produkt inom 3 é&r efter
kdpet, kommer vi, efter eget gottfinnande, att
antingen reparera eller byta ut produkten &t dig
utan kostnad. Garantiperioden férléings inte av
ett beviliat garantiansprék. Det géller Gven for
utbytta eller reparerade delar.
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Denna garanti &r ogiltig om produkten har
skadats eller anvéints eller underhdllits felaktigt.

Garantin técker material- och fillverkningsfel.
Denna garanti écker inte produktdelar som

ar féremal fér normalt slitage och som dérfér
anses vara slitdelar (t.ex. batterier, batteripack,
slangar, bléckpatroner) och inte heller skador
pd& dmtdliga delar, t.ex. strémbrytare eller delar
av glas.

® Handlaggning av
garantiansprak

F&r att vi ska kunna handlégga ditt drende
snabbare, ber vi dig beakta féljande anvisningar:

Ha alltid kassakvitto och artikelnummer i
beredskap (IAN 516434_2510) fér att bevisa
képet.

Artikelnumret st&r pd typskylten, finns ingraverat,
har tryckts p& din handlednings férsta sida (nere
till véinster) eller finns som etikett p& baksidan
eller undersidan.

Om funktionsfel eller andra brister uppstér
bar du férst vanda dig till nedanstéende
serviceavdelning via telefon eller e-post.

Nar en produkt har registrerats som defekt kan
du skicka in den portofritt fill den serviceadress
du meddelats om du bifogar inképskvittot
(kassakvitto) och en beskrivning av felet och var
det uppstétt.

@® Service

(B  Service Sverige

Tel.: 0770930739
E-Mail: owim@lidl.se
Service Finland

Tel: 09 42453024
E-Mail: owim@lidl.fi
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Brugte advarsler og symboler
Falgende advarsler bruges i denne brugsvejledning og p& emballagen:

FARE! Dette symbol, vist med ordet
»Fare« betyder, at en meget farlig
situation kan opst&, som kan - hvis den

ikke forhindres - fare til dedsfald eller

alvorlige personskader.

N

Vekselstram/spaending

Hz

Hertz (forsyningsfrekvens)

Watt

ADVARSEL! Dette symbol, vist med
ordet »Advarsel« betyder, at en farlig
situation kan opstd, som kan - hvis den
ikke forhindres - fere til dedsfald eller
alvorlige personskader.

BEMARK: Dette symbol, vist med
ordet »Bemaerk, betyder, at der er
yderligere praktiske oplysninger, der
skal leeses.

Anvend kun produktet indenders i
terre lokaler.

FORSIGTIG! Defte symbol, vist
med ordet »Forsigtig« betyder, at en
halvfarlig situation kan opstd, som
kan - hvis den ikke forhindres - fere fil
mindre eller moderate personskader.

Fare - risiko for elektrisk stzd!

Advarsel - Varm overflade!

®

Dette apparat er i beskyttelsesklasse
| og skal sluttes til en beskyttende
jordforbindelse.

Fedevaresikkerhed

Dette produkt har ingen negativ
pévirkning pé fedevarernes smag eller
lugt.

Ce

CE-meerket viser, at produktet er i
overensstemmelse med relevante
EU-direktiver, der gaelder for dette
produkt.

o A PPD e =

Sikkerhedsoplysninger
Brugervejledning
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VAFFELJERN

©® Indledning

Hierteligt tillykke med kebet af deres nye
produkt. Du har besluttet dig for et produkt af hej
kvalitet. Brugerveijledningen er en del of dette
produkt. Den indeholder vigtige informationer om
sikkerhed, brug og bortskaffelse. Ger dig inden
ibrugtagning af produktet fortrolig med alle
betjenings- og sikkerhedsanvisninger. Benyt kun
produktet som beskrevet og til de oplyste formél.
Videregiv alle papirer, hvis du giver produktet
videre fil redjemand.

Du kan downloade og se denne og mange
andre brugsanvisninger pa www.lidl-service.
com. Nér du scanner QR-koden, kommer

du direkte ind pa Lidl-service-hjemmesiden
(www.lidl-service.com), hvor du kan &bne din
brugsanvisning ved at indtaste varenummeret

(IAN) 516434_2510.

@® Anvendelsesformal

B Dette produkt er beregnet til at lave vafler.
Produktet mé& ikke bruges til andre formal.

B Dette produkt er kun beregnet il privat
husholdningsbrug. Det er ikke beregnet til
erhvervsmaessigt brug.

B Producenten pdtager sig intet ansvar for
skader, som fglge af forkert brug.

® Leveringsomfang

Nar du har pakke produktet ud, skal du se om
alle delene folger med og at de er i ordentlig
stand. Fjern al emballage fer brug.

1 Vaffeliern
1 Brugsvejledning

@ Beskrivelse af dele
[1] Las

ZI Red indikator (strem)

E Gregn indikator (klar)

[4] Ledningsholder

[5] Ledning med stik

[6] Varmeplader

@® Tekniske data

Indgangsspeending: | 220-240 V~, 50 Hz
Stremforbrug: 750 W
Beskyttelsesklasse: I

Certificering

HG14253B: GS (TUV sUD)
HG14253B-BS: -

A Sikkerhedsinstruktioner

FAR PRODUKTET TAGES |
BRUG, SKAL DU GDRE DIG
BEKENDT MED ALLE SIKKER-
HEDSOPLYSNINGERNE OG
BRUGSINSTRUKTIONERNE!
HVIS DETTE PRODUKT GIVES
VIDERE TIL ANDRE, SKAL ALLE
DOKUMENTERNE FOLGE
MED!

Garantien daekker ikke over
skader, som fglge of manglende
overholdelse af denne
brugsvejledning! Der patages
intet ansvar for falgeskader!
Producenten pétager sig intet
ansvar for materielle skader
eller personskader, som falge

af forkert handtering eller

DK 43



manglende overholdelse af
sikkerhedsinstruktionerne!

Born og personer med
handicap

/A ADVARSEL! RISIKO FOR
SKADER OG LIVSFARLIGT
FOR SPADBGRN OG
BORN!

Born mé& aldrig efterlades
uden opsyn med emballagen.
Emballagematerialet udger en
kvaelningsfare.

Born undervurderer ofte
farerne. Barn skal altid holdes
vaek fra emballagen.

Dette produkt md kun

bruges af barn over 8 ar og
personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner,
eller personer med manglende
erfaring og viden, hvis de er
under opsyn eller er blevet
vejledt i, hvordan apparatet
bruges pa en sikker mé&de og
de forstér de involverede risici.
Barn ma ikke lege med dette
produkt.

Renger og vedligeholdelse

mé ikke udfgres af barn uden
opsyn.

Produktet og dets ledningen
skal holdes uden for

raekkevidde af barn under 8 ér.
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Anvendelsesformal

/A ADVARSEL! Forkert brug kan
fore til skader. Dette produkt
mé& kun bruges i henhold til
disse instruktioner. Produktet
mé pd ingen méde aendres.

El-sikkerhed

A FARE! Risiko for elektrisk
sted! Du ma aldrig selv
forsege af reparere dette
produkt. Hvis produktet holder
op med at virke, m& det kun
repareres af kvalificerede
fagfolk.

A\ FARE! Risiko for
forbraendinger! Produktet
bliver varmt under brug.
Undgé, at rgre produktet under
brug eller umiddelbart efter
brug.

Produktet mé& kun rares pé
handtaget under brug, og nér
det keler ned.

Veer forsigtighed under brug,
da apparatet kan blive varmt
omkring handtaget.

A\ ADVARSEL! Risiko for
elektrisk sted! Produktet
mé ikke nedsaenkes i vand eller
andre vaesker. Produktet m&
aldrig holdes under rindende
vand.



/A ADVARSEL! Risiko for

elektrisk stad! Brug aldrig
et beskadiget produkt. Hvis
produktet beskadiges, skal det
afbrydes fra stremforsyningen,
og du skal kontakte din
forhandler.

Produktet mé ikke bruges, hvis
det er blevet tabt, hvis det har
synlige tegn pé skader.
Produktet er hele tiden

taeendt, nar det er sluttet til
stikkontakten.

For produktet sluttes

til stremforsyningen,

skal du serge for, at
spaendingen og stremmen
stemmer overens med
stremforsyningsoplysningerne
p& produktets maerkat.

Se regelmaessigt stramstikket
og ledningen efter for skader.
Hvis ledningen beskadiges,
skal den skiftes af producenten,
dennes serviceagent eller en
lignende kvalificeret fagperson,
for at undgé fare.

Beskyt ledningen mod skader.
Ledningen mé ikke haenge

ud over skarpe kanter, elle
klemmes eller bgjes. Ledningen
skal holdes vaek fra varme
overflader og &ben ild.

Betjening
B Produktet m& ikke efterlades

uden opsyn, ndr det er sluttet til
stremforsyningen.

Produktet mé& ikke flyttes, nar
det er i brug.

Produktet mé ikke stilles pa
kogeplader (gas, el, kul eller
lignende). Produktet skal altid
bruges pé en plan, stabil,
ren, varmebestandig og ter
overflade.

Produktet mé ikke tildaekkes,
ndr det er i brug eller
umiddelbart efter brug, nér det
stadig er varmt.

Serg for, at ledningen ikke
kommer i klemme mellem
pladerne eller rarer kanten af
pladerne.

Det anbefales ikke at

bruge forleengerledninger.
Hvis du skal bruge en
forleengerledning, skal den
kunne bruges med mindst

10 A.

® Traek ledningerne s& ingen

kan snuble over dem, eller pé
anden made beskadige dem.
Dette produkt ma ikke bruges
med en ekstern timer eller et

separat fiernbetjeningssystem.
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W Dette apparat er beregnet til
at brug i husholdninger og
lignende steder, sésom:

- Personalekakkener i
butikker, kontorer og andre
arbejdsmiljzer.

- P& gérde.

- Af kunder pé hoteller,
moteller og i andre
boligmiljzer.

-1 bed and breakfast-miljzer.
Rengoring og opbevaring
/A ADVARSEL! Risiko for

personskader! Produktet

skal altid afbrydes fra
stikkontakten, nar det ikke
bruges og fer rengering.

B Det varme produkt mé ikke
opbevares i et skab eller i
emballagen.

® Undgd, at traekke i ledningen,
nér den afbrydes fra
stikkontakten.

W Produktet, dets ledning og
stromstikket skal beskyttes
mod stav, direkte sollys og
dryppende og sprgjtende
vand.
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Produktet skal opbevares pa
et keligt og tert sted, som

er beskyttet mod fugt og
utilgaengeligt for barn.
Produktet skal beskyttes mod
varme. Produktet md ikke
stilles teet p& &ben ild eller
varmekilder, s&som komfurer
eller varmeapparater.

| afsnittet "Rengering og pleje"
kan du finde vejledninger om,
hvordan produktet rengeres.

For forste brug

Fiern alt emballagemateriale. Serg for, at
alle delene er i ordentlig stand.

Under produktionen daekkes delene med
en beskyttende oliefilm. Fer farste brug
skal produktet taendes uden mad i det, s&
eventuelle rester fordamper.

Renger produktet og dets tilbeher (se
afsnittet "Rengering og pleje").

Betjening

BEMARKNINGER:

De farste par gange produktet varmes op,
kan der forekomme en svag lugt. Serg for, at
der er nok ventilation i omrédet.

Smid de farste vafler du laver ud.

Sadan teendes/slukkes
produktet

S&dan teendes produktet: Slut stramstikket
til en passende stikkontakt. Den rede
indikator | 2 | begynder, at lyse.

S&dan slukkes produktet: Traek stramstikket
ud of stikkontakten. Den rede indikator

gér ud.



Behandlingstabel - Vaffeljern

Lysindikatorer Status
Den rede og den Servering :orbe::
grenne indikator lyser | Produktet er slukket elsesh
ke Belgiske vafler 2 Ca. 20 min.
Den rade indikator Produktet forvarmer/
lyser og den grenne oovarmer Vafler med 9 Ca. 20 min
indikator lyser ikke genop ' blébzer ’ ’
Den rede indikator Den optimale VE”? med 9 Ca. 20 min.
lyser og den grenne . skinke og ost
o temperatur er naet
indikator lyser Belgiske
. 2 Ca. 15 min.
brownie-vafler
@ BEMZARK: Den grenne indikator ‘
lyser af og til under brug. Dette Vafler med . 2 Ca. 15 min.
betyder, at produktet genopvarmes til greskarkrydderi
tilberedningstemperaturen. Vclfler.med lavt 9 Ca. 30 min.
glutenindhold
® Vafler Vafler med
® BEMARKNINGER: matcha og lavt 2 Ca. 30 min.
O Smer begge varmeplader [6] med en glutenindhold
passende maengde madolie. Vafl d
[ Hold produktet l&st, nér det forvarmes. ksmi;kr:re 2 Ca. 60 min.
[ Produktet mé ikke fyldes for meget op.
Vafler med 5 20 mi
1. Forvarm, indfil den grenne indikator | 3 |lyser. | bananer Ca. 20 min.
2. Treki |os.en . Abn pruodukief. Valfler med Ca.
3. Heeld dejen jsevnt ud pa den nederste il ri 4 120 mi
varmeplade [6]. | folgende kapitel finder du rarns min.

eksempler p& opskrifter.
4. Luk produktet. Luk lasen [1]. Herefter

tilberedes vaflerne.

5. Nér tilberedningen er feerdig: Traek
stremstikket | 5 | ud af stikkontakten.
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Forberedelse:

1. Forvarm produktet.

2. Pisk olien, maelken, aeggene og sukkeret i en
stor skdl.

3. Tilseet melet og bagepulveret og rar dem
godt sammen.

»

Tilszet dine bl&baer.

5. Smer begge varmeplader [6] med en
passende maengde madolie.

® Opskrifter
® Belgiske vafler
5 Ag
250¢g Smer
200 g Sukker
400 ml Maelk
500 g Almindeligt mel
5¢g Vaniljesukker
5g Bagepulver
Forberedelse:

1.

Forvarm produktet.

2. Put zeg, vaniljesukker, sukker og smer i en
mellemstor skal.

3. Tilszet bagepulver, ca. halvdelen af melet
og halvdelen af meelken i skélen og rer
blandingen grundigt.

4. Tilszet resten af melet og meelken, og rer

6. Hzeld dejen jeevnt ud pé den nederste
varmeplade [6]
7. Luk produktet, og tilbered vaflerne i
ca. 10 minutter, indtil de er gyldenbrune.
8. Server med det samme.

® Vafler med skinke og ost

derefter dejen, indtil den bliver cremet.

5. Smer begge varmeplader [6] med en
passende maengde madolie.

6. Heeld dejen jsevnt ud pa den nederste
varmeplade [6]

7. Luk produktet og tilbered vaflerne

i 8 minutter.

8. Server med det samme.

® Vafler med blabzer

100 ml Vegetabilsk olie

250 ml Maelk

2 Ag

100 g Sukker

280g Almindeligt mel

8g Bagepulver

80g Blabaer (friske eller frosne)

570g¢g Kartoffelrasti (kalet)

225g Skinke i tern

200 g Revet cheddar-ost

3 Ag (pisket)

2 nelliker Hvidleg (hakket)

2 tsk. Friske persilleblade (hakket)

1 tsk. Torret timian

1 tsk. Reget paprikapulver

- Salt

- Sort peber (friskkvaernet)
Forberedelse:

1. Te posen med résti op.

2. Forvarm produktet.

3. Bland din résti, skinke, ost, zeg, hvidlag,
persille, timian og paprikapulver i en stor
skal. Krydr med salt og sort peber.

4. Smer begge varmeplader [6] med en
passende maengde madolie.

5. Heeld dejen jeevnt ud p& den nederste

48 DK

varmeplade [6]
6. Luk produktet, og tilbered vaflerne i ca. 7
minutter, indtil de er gyldenbrune og sprade.
7. Server med det samme.



® Belgiske brownie-vafler
180g Almindeligt mel
65¢g Usedet kakaopulver
20g Flormelis
1 tsk. Bagepulver
1 tsk. Havsalt
10 spsk. Usaltet smer (smeltet)
2 Ag
2 tsk. Vaniljeekstrakt
60 ml Vand
120 g Smé chokoladeknapper
Valgfrit Flormelis, vaniljeis,
chokoladesauce
Forberedelse:

1.
2.

Forvarm produktet.

Bland mel, kakaopulver, sukker, bagepulver
og salt i en stor skal.

Smelt smarret og lad det kele lidt ned.

Pisk dine ag, vaniljeekstrakt og vand i en
lille skal.

Bland seggeblandingen med den tarre
blanding.

Tilseet det smeltede smer og bland det hele
sammen.

Tilszet chokoladeknapperne.

Smer begge varmeplader [6] med en
passende maengde madolie.

Hzeld dejen jsevnt ud pa den nederste
varmeplade [6].

. Luk produktet og tilbered vaflerne i

ca. 3 minutter.

. Abn produkfet og se til vafleme. Vaflerne

skal veere feerdigformet, men bled at rere
ved.

. Valgfrit: Server vaflerne med flormelis,

vaniljeis eller chokoladesauce.

® Vafler med graeskarkrydderi

250g Almindeligt mel

2 tsk. Bagepulver

1 tsk. Natron

2 tsk. Kanel (stedt)

1,5 tsk. Graeskartaertekrydderi

Va tsk. Ingefaer (stedt)

Va tsk. Salt

3 &g (i stuetemperatur)

225¢g Graeskarpuré

4 spsk. Usaltet smar (smeltet)

50¢g Sukker (hvid eller brun)

60 ml Ahornsirup

1 tsk. Vaniljeekstrakt

360 ml Sedmalk (i stuetemperatur)

Valgfrit

90g Pekanngd (halveret)

360 ml Ahornsirup
Forberedelse:

1.
2.

w

Forvarm produktet.

Bland din mel, sukker, bagepulver, natron,
kanel, graeskartaertekrydderi, ingefaer og salt
i en stor skdl.

Smelt smarret og lad det kele lidt ned.

Pisk dine seg, greeskarpuré, vaniljeekstrakt,
ahornsirup og maelk i en lille skdl.

Bland seggeblandingen med den terre
blanding.

Tilsaet det smeltede smer og bland det hele
sammen.

Smer begge varmeplader [6] med en
passende maengde madolie.

Haeld dejen jsevnt ud pa den nederste
varmeplade [6]

Luk produktet og tilbered vaflerne i ca.

3 minutter.

. Abn produktet og se fil vaflerne. Vaflerne

skal vaere feerdigformet, men bled at rere
ved.

. Valgfrit: Server vaflerne med pekanngdder

og ahornsirup.
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® Vafler med lavt glutenindhold

@® Vafler med kartofler

2 Ag 100 g Hirsemel

80g¢g Mel med lavt glutenindhold 130 ml Maelk

30g Smer 5ml Olivenolie

30g Sukker 10g Sukker

50 ml Maelk 29 Bagepulver

209 Majsstivelse 100 g Kartofler (kogte)

4 B I

9 agepuver Forberedelse:

Forberedelse: 1. Forvarm produktet.

1. Forvarm produktet. 2. Blend din maelk og kartofler og heeld dem i

2. Blande dine &g, mel, smear, sukker, maelk, en mellemstor skal.
majsstivelse og bagepulver i en mellemstor 3. Tilszet olivenolie, sukker, bagepulver og
skal. hirsemel til kartoffelblandingen.

3. Lad blandingen st@ i 10 minutter. 4. lad blandingen st& i 40 minutter.

4. Smer begge varmeplader med madolie. 5. Smer begge varmeplader med madolie.

5. Hzeld dejen jeevnt ud pé den nederste plade. - Haeld dejen jaevnt ud pé den nederste plade.

6. Luk produktet og tilberede dejen i 8 minutter. /- Luk produktet og tilberede dejen i 8 minutter.

7 Server med det samme. 8. Server med det samme.

® Vafler med matcha og lavt ® Vafler med bananer
glutenindhold 1 Banan (ca. 140 g)

150g Mel med lavt glutenindhold 1 Ag

55 ml Maelk 50 ml Maelk

3g Matchapulver 60g Grahamsmel

15g Sukker 3g Bagepulver

! 9 Forberedelse:

15g Smer 1. Forvarm produktet.

29 Bagepulver 2. Blend din meelk, 2eg og bananer og heeld
dem i en mellemstor skdl.

Forberedelse: 3. Tilseet bagepulver og mel fil blandingen.

1. Forvarm produktet. 4. Smer begge varmeplader med madolie.

2. Blande dine aeg, mel, smar, sukker, maelk, 5. Heeld dejen jeevnt ud p& den nederste plade.
matchapulver og bagepulver i en mellemstor 6. Luk produktet og tilberede dejen i 8 minutter.
skal. 7. Server med det samme.

3. Llad blandingen st& i 10 minutter.

4. Smer begge varmeplader med madolie.

5. Heeld dejen jeevnt ud p& den nederste plade.

6. Luk produktet og tilberede dejen i 8 minutter.

7. Server med det samme.
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@® Valfler med lilla ris

1 Ag

20g Sukker

200 g Mel

30¢g Smar

60 ml Maelk

28 ml Maisolie

3g Bagepulver

- Lilla ris (kogt)
Fremgangsmade

1. Forvarm produktet.

2. Bland meelk, sg, sukker, mel, smeltende
smer og bagepulver i en mellemstor skél.

3. Tilseet majsolie til blandingen, s& det bliver
til en de;j.

4. Stil dejen et lunt sted i 1 time, s& den haever
og bliver dobbelt & stor.

5. Alt dejen, sé& luften kommer ud of dejen, og
skaer den derefter i sma stykker.

6. Lad dejstykkerne traekke i 20 minutter.

7. Tryk de smé dejstykker flade, og pak den
lilla ris ind i dejstykkerne.

8. Smer begge varmeplader med madolie.

9. leeg dejstykkerne pa den nederste plade.

10. Luk produktet og tilberede dejen i 8 minutter.

11. Server med det samme.

® Rengering og pleje af
produktet
/\ FARE! Risiko for elektrisk stod!

Fer rengering: Traek altid stikket ud af
stikkontakten.

/\ FARE! Risiko for forbraendinger!
Produktet mé ikke renggres umiddelbart efter
brug. Lad ferst produktet kele helt ned.

/\ ADVARSEL! Produktets elekiriske dele mé&
ikke nedszenkes i vand eller andre vaesker.
Produktet ma aldrig holdes under rindende
vand.

/\ BEMARK: Risiko for skader! Produktet

md ikke rengeres med slibende eller
aggressive rengeringsmidler eller hérde
berster.

® BEMARK: Produktet skal rengeres

umiddelbart efter det har kelet ned. Hvis
madresterne terrer ud, er de svaere at fierne.

Del Rengoringsmetode

Kabinet [ Tor kabinettet aof

med en let fugtig
klud. Tilfej lidt
opvaskemiddel, hvis
nadvendigt.

O Lad ikke vand
eller andre vaesker
treenge ind i
produktet.

Varmeplader [6] [ Ter pladerne af

med en let fugtig
klud og et mildt
rengeringsmiddel.

Abninger omkring | O Sé&dan fierner du
varmepladerne [6] fedt og vaesker:

Brug et stykke
kakkenrul.

[ S&dan fierner du
fastbraendte rester:
Brug en traespatel
eller sméa tandstikker.

O

Efter rengering og fer produktet bruges igen:
Tor alle delene grundigt af.

® Opbevaring
/\ FARE! Risiko for forbraendinger!

O

Produktet m& ikke gemmes vaek umiddelbart
efter brug. Lad ferst produktet kele helt ned.

Renger produktet far opbevaring.

Vikl ledningen | 5 | rundt om ledningsholderen
pé bunden af produktet.

Produktet skal opbevares i dets originale
emballage, nér det ikke er i brug.

Produktet skal opbevares pé et keligt og

tert sted, som er beskyttet mod fugt og
utilgeengeligt for bern.
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® Bortskaffelse

Indpakningen bestar af miligvenlige materialer,
som De kan bortskaffe over de lokale
genbrugssteder.

&)  maerkning til affaldssorteringen, disse
er maerket med forkortelser (a) og
numre (b) med falgende betydning:
1-7: kunststoffer / 20-22: papir og
pap / 80-98: kompositmaterialer.

N Bemaerk forpakningsmaterialernes
b
a

De fér oplyst muligheder til
bortskaffelse af det udtjente produkt
hos deres lokale myndigheder eller
bystyre.

=

For milizets skyld, s& mé& produktet
aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, nér det er udtjent,
men skal afleveres til en fagmaessig
korrekt bortskaffelse. De kan informere
Dem vedrgrende opsamlingssteder

og deres &bningstider hos deres
ansvarlige forvalting.

=i

® Garanti

Produktet er blevet fremstillet efter strenge
kvalitetsstandarder og kontrolleret ngje

for udlevering. | tilfeelde af materiale- eller
produktionsfejl kan du i medfer af loven gere
krav geeldende over for szelgeren af produktet.
Dine lovmaessige rettigheder begraenses pa
ingen m&de af den af os nedennaevnte garanti.

Garantien pd dette produkt gaelder i 3 ér
regnet fra kebsdatoen. Garantien gaelder fra
kgbsdatoen. Opbevar den originale kvittering et
sikkert sted, da dette dokument forlanges forlagt
som dokumentation for kebet.

Alle skader eller mangler, der allerede forefindes
pé tidspunktet for kebet, skal straks meddeles
efter udpakningen af produktet.

Hvis der inden for 3 &r regnet fra kebsdatoen
viser sig en materiale- eller produktionsfejl pé
produktet, reparerer eller udskifter vi det - efter
vores valg - gratis for dig. Garantiperioden
forleenges ikke som falge af et imadekommet
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krav om garanti. Dette gaelder ogsé for
udskiftede og reparerede dele.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget eller anvendt og vedligeholdt forkert.

Garantien daekker materiale- og produktionsfeil.
Denne garanti daekker hverken produktdele,
der er udsat for normal slitage og derfor

er at betragte som sliddele (f.eks. batterier,
akkumulatorer, slanger, farvepatroner), eller
skader pé skrgbelige dele, f.eks. kontakter eller
dele of glas.

@ Afvikling of garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling
af deres forespergsel, bedes De folge folgende
anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer
(IAN 516434_2510) som kebsdokumentation,
s& disse kan fremleegges pd forespargsel.

Avrtikelnumrene er angivet pa typeskiltet, ved
en indgravering, pé& forsiden af vejledningen
(nederst til venstre) eller p& et meerkat p& bag-
eller undersiden.

Hvis der forekommer funktionsfejl eller andre
mangler, skal De ferst kontakte nedenstdende
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan
De derefter sende portofrit til den meddelte
serviceadresse ved vedlaeggelse af kabsbeviset
(kassebon) og angivelsen af, hvori manglen
bestér, og hvornér den er opstdet.

@® Service
Service Danmark
Tel.: 32 710005

E-Mail: owim@lidl.dk
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Uzywane ostrzezenia i symbole
W niniejszej instrukcji obstugi i na opakowaniu zastosowano nastepujqce ostrzezenia:

A

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten
symbol w potgczeniu z hastem
ostrzegawczym ,Niebezpieczenstwo”
oznacza zagrozenie o wysokim
stopniu ryzyka, ktére, jedli sie mu nie
zapobiegnie, moze spowodowad
$mier¢ lub powazne obrazenia.

Prqd przemienny/napiecie
przemienne

Herc (czestotliwo$é zasilania)

Waty

OSTRZEZENIE! Ten symbol, w
potqczeniu z hastem ostrzegawczym
,Ostrzezenie”, oznacza zagrozenie
o $rednim stopniu ryzyka, kiére,

jesli sie mu nie zapobiegnie, moze
spowodowad $mieré lub powazne
obrazenia.

UWAGA: Ten symbol, w potgczeniu
z hastem ,Uwaga”, oznacza
dodatkowe przydatne informacije.

Produktu nalezy uzywaé wytgcznie w
suchych pomieszczeniach.

OSTROZNIE! Ten symbol, w
potgczeniu z hastem ostrzegawczym
,Ostroznie”, oznacza zagrozenie

o niskim stopniu ryzyka, ktére,

jesli sie mu nie zapobiegnie,

moze spowodowaé drobne lub
umiarkowane obrazenia.

Niebezpieczerstwo - ryzyko
porazenia prqdem!

Ostrzezenie - gorqgca powierzchnial

To urzqdzenie jest sklasyfikowane jako
urzqdzenie klasy ochrony | i musi by¢
podiqczone do uziemienia.

Bezpieczenstwo zywnosci
Produkt nie ma negatywnego wptywu
na smak lub zapach.

Znak CE oznacza zgodno$é z
odpowiednimi dyrektywami UE
majqcymi zastosowanie do tego
produktu.

P PDe g T

Informacje dotyczqce bezpieczenstwa
Instrukcja uzytkowania
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GOFROWNICA

® Wstep

Gratulujemy Paristwu zakupu nowego produktu.
Tym samym zdecydowali sie Paristwo na zakup
produktu wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi

jest czeéciq tego produktu. Zawiera ona

wazne wskazéwki dotyczqce bezpieczeristwa,
uzytkowania i utylizacji. Przed pierwszym
uzyciem produktu nalezy zapoznad sig

ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgeymi
obstugi i bezpieczehstwa. Uzywaé produktu
wylgcznie zgodnie z jego ponizej opisanym
przeznaczeniem. W przypadku przekazania
produktu innej osobie nalezy dotgczyé do niego
catq jego dokumentacje.

Tq i wiele innych instrukcji mozna pobrad i
wyswietli¢ na stronie www.lidl-service.com.
Zeskanowanie kodu QR spowoduje przejicie
bezposrednio do strony internetowej serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozna otworzyé
instrukcje obstugi, wprowadzajgc numer artykutu
(IAN) 516434_2510.

@® Przeznaczenie

B Produkt jest przeznaczony do smazenia
gofréw. Nie nalezy go uzywaé do
jakichkolwiek innych zastosowan.

B Produkt jest przeznaczony wytgcznie do
uzytku prywatnego w gospodarstwach
domowych, a nie do celéw komercyjnych.

B Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za szkody spowodowane niewtasciwym
uzytkowaniem.

® Zakres dostawy

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzi¢,
czy jest on kompletny i czy wszystkie jego
czeéci sq w dobrym stanie. Przed rozpoczeciem
uzytkowania nalezy usunqé wszystkie materiaty
opakowaniowe.

1 Gofrownica
1 instrukcja obstugi

® Opis czesci

[1] Blokada

ZI Czerwona kontrolka (zasilanie)
E Zielona kontrolka (gotowos¢)
[4] Uchwyt na przewsd zasilajgey
[5] Przewéd zasilajgey z wiyczkg
[6] Plytki grzewcze

@® Dane techniczne

Napiecie wejsciowe: | 220-240 V~, 50 Hz
Zuzycie energii: 750 W

Klasa ochrony: I

Certyfikacja

HG14253B: GS (TUV sUD)
HG14253B-BS: -

A Instrukcja dotyczaca
bezpieczenstwa

PRZED ROZPOCZECIEM
UZYWANIA PRODUKTU
NALEZY ZAPOZNAC SIE Z
WSZYSTKIMI INFORMACJAMI
DOTYCZACYMI
BEZPIECZENSTWA |
INSTRUKCJA UZYTKOWANIAL
W PRZYPADKU PRZEKAZANIA
PRODUKTU INNYM OSOBOM,
NALEZY DOtACZYC

DO PRODUKTU CALA
DOKUMENTACJE.

W przypadku uszkodzen
wynikajacych z nieprzestrzegania
niniejszej instrukcji obstugi
gwarancja nie obowiqzuje!
Producent nie ponosi
odpowiedzialnoéci za
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jakiekolwiek szkody nastepcze!
Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody
materialne lub obrazenia ciata
spowodowane nieprawidtowq
obstugg lub nieprzestrzeganiem
instrukciji bezpieczenstwal

Dzieci i osoby z

niepetnosprawnosciami

A OSTRZEZENIE! RYZYKO
UTRATY ZYCIA LUB

WYPADKU NIEMOWLAT |

DZIECI!
Nigdy nie nalezy zostawiaé
dzieci bez nadzoru przy

materiatach opakowaniowych.

Materiaty opakowaniowe
stwarzajq ryzyko uduszenia.
Dzieci czesto nie sq w petni
$wiadome zagrozenia.
Materiaty opakowaniowe
nalezy zawsze chroni¢ przed
dzieémi.

Pod warunkiem zapewnienia
odpowiedniego nadzoru,
pouczenia na temat

bezpiecznej obstugi produktu

i dopilnowania zrozumienia
zagrozen, produkt moze
byé uzywany przez dzieci
w wieku od lat 8, osoby o
ograniczeniach fizycznych,

czuciowych lub psychicznych,
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a takze osoby, ktérym brak jest
dos$wiadczenia lub wiedzy.
Dzieci nie powinny bawi¢ sie
produktem.

Dzieci nie powinny bez
nadzoru wykonywadé czynnosci
zwigzanych z czyszczeniem i
konserwaciq.

Produkt i jego sznur

nalezy trzymaé w miejscu
niedostepnym dla dzieci do

lat 8.

Przeznaczenie
/A OSTRZEZENIE! Niewtaiciwe

uzycie moze prowadzi¢ do
obrazen. Produktu nalezy
uzywaé wyltgcznie zgodnie

z zaleceniami podanymi w
instrukcji. Nie nalezy w zaden
sposéb prébowaé przerabiaé
produktu.

Bezpieczenstwo
elektryczne

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Ryzyko porazenia
pradem! Nie nalezy
prébowad samodzielnie
naprawiaé produktu. W
przypadku wadliwego
dziatania naprawy mogq by¢
przeprowadzane wylgcznie
przez wykwalifikowany
personel.



A\ NIEBEZPIECZENSTWO!

Ryzyko oparzen! Podczas
uzywania produkt nagrzewa
sie i jest gorqcy. Nie nalezy
dotykaé produktu w czasie
uzywania go lub natychmiast
po uzyciu.

Gdy produkt pracuje i gdy
nadal stygnie, nalezy go
dotykaé wytqcznie za uchwyt.
Podczas uzytkowania nalezy
zachowad ostroznoéé,
poniewaz okolice uchwytu
mogq sie nagrzewad.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
porazenia pradem!
Produktu nie wolno zanurzaé
w wodzie lub innych ptynach.
Nigdy nie nalezy trzymaé
produktu pod biezgcq woda.
A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
porazenia pradem!
Nigdy nie nalezy uzywad
uszkodzonego produktu.

Jesli produkt jest uszkodzony
nalezy odiqczy¢ go od
zasilania i skontaktowad sie ze
sprzedawcaq.

Jesli produkt zostanie
upuszczony lub widoczne sqg
na nim oznaki uszkodzenia,
nie nalezy go uzywaé.

W Produkt jest wigczony przez

caty czas, gdy jest podtgczony
do zasilania.

Przed podtqczeniem produktu
do zasilania nalezy sprawdzi¢,
czy napiecie i natezenie prgdu
sq zgodne z parametrami
zasilania podanymi na
etykiecie znamionowe;j
produktu.

® Whtyczke i przewdd zasilajgcy

nalezy regularnie sprawdzad
pod katem uszkodzen. Jezeli
przewéd zasilajgcey jest
uszkodzony, aby unikngé
niebezpiecznych sytuacjj,
nalezy go wymienié¢. Wymiany
powinien dokonaé producent,
przedstawiciel jego serwisu
lub inna osoba o podobnych
kwalifikacjach.

Przewéd zasilajgey nalezy
chronié¢ przed uszkodzeniem.
Nie wolno dopuscié do

tego, aby zwisat na ostrych
krawedziach, nie wolno go
$ciska¢ ani zginaé. Przewéd
zasilajgey nalezy tez
trzymaé z dala od gorgcych
powierzchni i otwartego
ognia.
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Uzytkowanie

® Produktu nie nalezy
pozostawiaé bez nadzory,
gdy jest on podtgczony do
zasilania.

B W czasie, gdy produkt
pracuje, nie nalezy go
przestawiac.

® Produktu nie nalezy ustawiaé
na ptytach grzewczych
(gazowych, elekirycznych,
weglowych itp.). Produktu
nalezy uzywad na poziome;,
stabilnej, czystej i suchej
powierzchni odpornej na
wysokie temperatury.

® Gdy produkt jest uzywany lub
bezposrednio po uzyciu, gdy
jest jeszcze gorqcy, nie nalezy
go przykrywad.

® Nalezy pilnowaé, aby
przewéd zasilajgey nie byt
niczym przytrzasniety i aby nie
dotykat krawedzi ptyty.

® Nie zaleca sie uzywania
przediuzaczy. Jeéli konieczne
jest uzycie przedtuzacza, musi
on by¢ przystosowany do
przeptywu prgdu co najmniej

10 A.
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W Przewody nalezy utozyé w
taki sposdb, aby nie mozna sie
byto o nie potkngé i aby nie
dafto sie ich uszkodzi¢ w inny
sposéb.

B Produkt nie jest przystosowany
do sterowania za pomocq
zewnetrznego minutnika lub
oddzielnego pilota.

B Urzqdzenie jest przeznaczone
do zastosowarn domowych i
podobnych, takich jak np.:

- kuchenki pracownicze w
sklepach, biurach i innych
obiektach pracowniczych;

- domy na wsi;

- uzytkowanie przez klientéw
w hotelach, motelach i innych
obiektach mieszkalnych;

- obiekty typu nocleg ze
$niadaniem.

Czyszczenie i
przechowywanie

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
urazow! Przed czyszczeniem
i gdy produkt nie jest uzywany
nalezy odtgczy¢ zasilanie.

® Gorgcego produktu nie nalezy
chowaé do szafki ani wktadaé
do opakowania.

® Aby wyjqé wtyczke z kontakty,
nie nalezy ciggngé za
przewdd.



M Produkt, jego przewéd

O

zasilajgey i wtyczke nalezy
chronié przed kurzem,
bezposrednim dziataniem
promieni sfonecznych oraz
kapigcq i rozpryskujacq sie
wodg.

Produkt nalezy przechowywaé
w chtodnym, suchym miejscu
zabezpieczonym przed
wilgociq i niedostepnym dla
dzieci.

Produkt nalezy chronié przed
wysokq temperaturg. Nie
nalezy ustawiaé produkiu w
poblizu otwartego ognia lub
zrédet ciepta, takich jok piece
lub urzgdzenia grzewcze.
Instrukeje dotyczqce
czyszczenia produktu podane
sq w rozdziale ,Czyszczenie i
utrzymanie”.

@® Przed pierwszym uzyciem

Usunq¢ materialy opakowaniowe.
Sprawdzi¢, czy wszystkie czedci sq
kompletne.

Podczas produkeii czeéci sq pokrywane
warstwq oleju zabezpieczajgcego. Przed
pierwszym uzyciem nalezy uzyé produktu
bez jakiejkolwiek zywnosci, aby ewentualne
resztki oleju wyparowaty.

Wyczysci¢ produkt i jego akcesoria (patrz
czgé¢ ,Czyszczenie i utrzymanie”).

L
@

O

Uzytkowanie

UWAGI:

Przy pierwszych kilku prébach nagrzania
z produktu moze by¢ wyczuwalny staby
zapach. W miejscu pracy nalezy zapewni¢
wystarczajgeq wentylacie.

Pierwsze gofry nalezy wyrzuci¢.

® Wiqgczanie i wytgczanie

O

Wiqgczanie produktu: Whozy¢ wiyczke
do odpowiedniego kontaktu $ciennego.
Zaswieci sie czerwona kontrolka [ 2.
Wytqczanie produktu: Wyjaé wtyczke [ 5| z
kontaktu $ciennego. Czerwona kontrolka
zgasnie.

zielona tez nie $wieci

Kontrolki

oo Stan

swietlne

Kontrolka czerwona

nie $wieci, kontrolka | Produkt wytgczony

Kontrolka czerwona

Nagrzewanie

oczqtkowe
$wieci, kontrolka poczq . /

) L podtrzymujqce
zielona nie $wieci

produktu

Kontrolka czerwona Osiqgnieta
$wieci, kontrolka zostata optymalna
zielona $wieci temperatura

®

e e

UWAGA: W czasie pracy zielona
kontrolka | 3 | od czasu do czasu zapala sie
i gasnie. Oznacza to, ze produkt nagrzewa
sie do temperatury pieczenia.

Gofry

UWAGI:

Obie plytki grzewcze [6]| nasmarowaé
odpowiednim olejem spozywczym.

Podczas nagrzewania produkt powinien by¢
zamkniety.

Produktu nie nalezy przepetiad.

Nagrzewa¢ urzqdzenie do czasu, az
zadwieci sie zielona kontrolka |3 |.
Pociagna¢ blokade [1] Otworzy¢ produkt.

PL 59



3. Réwnomiernie rozprowadzié ciasto po dolnej
plytce grzewczej[6]. Przykladowe przepisy
znalezé mozna w nastepnym rozdziale.

4. Zamkng¢ produkt. Zamkngé blokade (1]
Gofry sig teraz piekq.

5. Po zakoriczeniu pieczenia nalezy: Wyjqg¢é
wtyczke | 5] z kontaktu $ciennego.

Tabela czaséw pieczenia — Gofrownica

czarnego ryzu

Liczba Czas
porcji | przygotowania
Gofry belgijskie 2 Okoto 20 min
-Gofry z 2 Okoto 20 min
jagodami
Cofry z szynkq 2 Okoto 20 min
serem
Gofry .belgi]skie 9 Okolo 15 min
brownie
Gofry z
przyprawq 2 Okoto 15 min
dyniowg
(%ofry 2 Okoto 30 min
niskoglutenowe
Niskoglutenowe
gofry z herbatq 2 Okoto 30 min
zielong Matcha
G.'OhY. 2 Okoto 60 m
ziemniaczane
Gofry 2 Okoto 20 min
bananowe
Gofry z 4 Okofo 120 m
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® Przepisy
® Gofry belgijskie
5 Jajka
250¢g Masto
200 g Cukier
400 ml Mleko
500 ¢g Maka uniwersalna
5¢g Cukier waniliowy
5g Proszek do pieczenia

Przygotowanie:

1. Nagrza¢ produkt.

2. W dredniej wielkosci misce wymieszaé jajka,
cukier waniliowy, cukier i masto.

3. Doda¢ do miski proszek do pieczenia,
potowe maki i potowe mleka i wymieszaé.

4. Dodaé reszte maki i mleka, nastepnie
wymieszaé az ciasto stanie sig kremowe.

5. Obie plytki grzewcze [6] nasmarowad
odpowiednim olejem spozywczym.

6. Réwnomiernie rozprowadzié ciasto po dolnej
plytce grzewczej[6].

7. Zamkngé produkt i piec gofry przez 8 minut.

8. Podawaé natychmiast.

® Gofry z jagodami

100 ml Olej roslinny

250 ml Mleko

2 Jajka

100 g Cukier

280g Maka uniwersalna

8g Proszek do pieczenia

80g Jagody ($wieze lub
zamrozone)

Przygotowanie:

1. Nagrzaé produkt.

2. W duzej misce zmiksowaé razem olej, mleko,
jajka i cukier.

3. Dodaé mgke i proszek do pieczenia,
nastepnie wymieszaé az do doktadnego
potgczenia.



4. Wiozyé jagody.

5. Obie plytki grzewcze [6 ] nasmarowadé
odpowiednim olejem spozywczym.

6. Réwnomiernie rozprowadzié ciasto po dolnej
plytce grzewczej [6]

7. Zamkngé produkt i piec gofry przez okoto
10 minut, az do uzyskania ztocistego koloru.

8. Podawaé natychmiast.

® Gofry belgijskie brownie

® Gofry z szynkq i serem

180 g Maka uniwersalna

65¢g Gorzkie kakao w proszku

20g Cukier krysztat

1 tyzeczka Proszek do pieczenia

1 fyzeczka Sél morska

10 tyzek Masto niesolone (stopione)

2 Jajka

2 tyzeczki Ekstrakt waniliowy

60 ml Woda

120 g Mini wiérki czekoladowe

Opcjonalnie | Cukier puder, lody waniliowe,
polewa czekoladowa

570¢g Opakowanie pieczonych
ziemniakdw (mrozonych)

225g Szynka szwarcwaldzka
(pokrojona w kostke)

200 g Ser cheddar (poszatkowany)

3 Jajka (roztrzepane)

2 zgbki Czosnek (wycisnigty)

2 tyzeczki Swieza natka pietruszki
(posiekana)

1 tyzeczka Suszony tymianek

1 fyzeczka Palona papryka w proszku

- Sol

- Czarny pieprz ($wiezo
zmielony)

Przygotowanie:

1. Rozmrozié pieczone ziemniaki.

2. Nagrzaé produkt.

3. W duzej misce wymieszaé pieczone
ziemniaki, szynke, zélty ser, jajka, czosnek,
pietruszke, tymianek i papryke. Doprawi¢
solq i czarnym pieprzem.

4. Obie phytki grzewcze [6 ] nasmarowadé
odpowiednim olejem spozywczym.

5. Réwnomiernie rozprowadzié ciasto po dolnej
plytce grzewczej [6].

6. Zamkngé produkt i piec gofry przez okoto 7
minut, az do uzyskania ztocistego koloru.

7. Podawa¢ natychmiast.

P

1.
2.

rzygotowanie:

Nagrzaé produkt.

W duzej misce wymieszaé make, kakao w
proszku, cukier, proszek do pieczenia i sél.

3. Stopi¢ masto i odstawié, aby troche ostygto.
4. W matej misce ubi¢ jajka, ekstrakt z wanilii
i wode.
5. Potgczy¢ mieszaning z jajkami z mieszaning
suchg.
6. Dodaé stopione masto i wszystko

wymieszad.

Dodaé wiérki czekoladowe.

Obie plytki grzewcze [6] nasmarowac¢

odpowiednim olejem spozywczym.

Réwnomiernie rozprowadzié ciasto po dolnej

plytce grzewczej[6].

0. Zamkng¢ produkt i piec gofry przez okoto
3 minuty.

1. Otworzy¢ produkt, aby sprawdzi¢ gofry.
Gofry powinny by¢ catkowicie uformowane,
ale migkkie w dotyku.

2. Opcjonalnie: Gofry nalezy podawaé z
cukrem pudrem, lodami waniliowymi lub
polewq czekoladowq.
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® Gofry z przyprawgq dyniowaqa

250 g Maka uniwersalna

2 tyzeczki Proszek do pieczenia

1 fyzeczka Soda oczyszczona

2 tyzeczki Cynamon (zmielony)

1,5 tyzeczki | Przyprawa do placka
dyniowego

Va tyzeczki Imbir (zmielony)

Va tyzeczki Sol

3 Jajka (w temperaturze
pokojowe;)

2259 Puree z dyni

4 tyzki Masto niesolone (stopione)

50g Cukier (bialy lub brgzowy)

60 ml Syrop klonowy

1 tyzeczka Ekstrakt waniliowy

360 ml Mleko petnottuste (w

temperaturze pokojowe;)

Opcjonalnie

90 g

Orzechy pekan (potéwki)

360 ml

Syrop klonowy

Przygotowanie:

1. Nagrza¢ produkt.

2. W duzej misce wymieszaé make, cukier,
proszek do pieczenia, cynamon, przyprawe
do placka dyniowego, imbir i sél.

3. Stopi¢ masto i odstawié, aby troche ostygto.

4. W matej miseczce wymieszaé jajka, puree
z dyni, ekstrakt waniliowy, syrop klonowy i

mleko.

5. Potgczy¢ mieszaning z jajkami z mieszaning

suchg.

6. Doda¢ stopione masto i wszystko

wymieszac.

7. Obie plytki grzewcze [6] nasmarowa¢
odpowiednim olejem spozywczym.

8. Réwnomiernie rozprowadzié ciasto po dolnej

plytce grzewczej[6].
9. Zamkngé produkt i piec gofry przez okoto

3 minuty.
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10. Otworzyé produkt, aby sprawdzi¢ gofry.

11

Gofry powinny by¢ catkowicie uformowane,
ale migkkie w dotyku.

Opcjonalnie: Gofry nalezy podawaé z
orzechami pekan i syropem klonowym.

® Gofry niskoglutenowe

2 Jajka

80g Mgka niskoglutenowa
30g Masto

30g Cukier

50 ml Mleko

20g Skrobia kukurydziana
449 Proszek do pieczenia

Przygotowanie:

1.
2.

Nagrzaé produkt.

W éredniej wielkosci miseczce wymieszad
jajko, make niskoglutenowq, masto, cukier,
mleko, skrobie kukurydziang i proszek do
pieczenia.

Odstawi¢ mieszaning na 10 minut.
Nasmarowad obie plytki grzewcze olejem
kuchennym.

Réwnomiernie roztozyé ciasto na dolng
plyte.

Zamkng¢ produkt i piec przez 8 minut.
Podawaé natychmiast.

Niskoglutenowe gofry z
herbatqg zielong Matcha

150 g Mgka niskoglutenowa
55 ml Mleko

3g Matcha w proszku
15g Cukier

1 Jajko

15¢ Masto

2g Proszek do pieczenia




Przygotowanie:

1.

Nagrzaé¢ produkt.

2. W sredniej wielkosci miseczce wymieszaé
jajko, make niskoglutenowq, masto, cukier,
mleko, skrobie sproszkowanq zielong
herbate Matcha i proszek do pieczenia.

3. Odstawié mieszaning na 10 minut.

4. Nasmarowaé obie plytki grzewcze olejem
kuchennym.

5. Réwnomiernie roztozy¢ ciasto na dolng
piyte.

6. Zamknqgé produkt i piec przez 8 minut.

7. Podawaé natychmiast.

® Gofry ziemniaczane

® Gofry bananowe

100 g Maka jaglana

130 ml Mleko

5ml Oliwa z oliwek

10g Cukier

29 Proszek do pieczenia
100 g Gofry z ziemniakéw

(gotowanych)
Przygotowanie:

1.

Nagrza¢ produkt.

2. W éredniej wielkosci miseczce wymieszaé
mleko z ziemniakami i zmiksowaé
blenderem.

3. Wymiesza¢ oliwe z oliwek, cukier, proszek
do pieczenia, make jaglang i puree z
fioletowych ziemniakéw.

4. Odstawi¢ mieszanine na 40 minut.

5. Nasmarowaé obie plytki grzewcze olejem
kuchennym.

6. Réwnomiernie roztozyé ciasto na dolng
piyte.

7. Zamkngé produkt i piec przez 8 minut.

8. Podawaé natychmiast.

1 Banan (okofo 140 g)

1 Jajko

50 ml Mleko

60g Maka graham

3g Proszek do pieczenia
Przygotowanie:

1.
2.

Nagrzaé produkt.

W éredniej wielkosci miseczce wymieszad
mleko i jajko z bananem i zmiksowaé
blenderem.

Wymieszaé proszek do pieczenia i make z
wczesdniejszg mieszaning.

Nasmarowad obie plytki grzewcze olejem
kuchennym.

Réwnomiernie roztozyé ciasto na dolng
piyte.

Zamkng¢ produkt i piec przez 8 minut.
Podawaé natychmiast.

® Gofry z czarnego ryzu

1 Jajko

20g Cukier

200 g Maka

30g Masto

60 ml Mleko

28 ml Olej kukurydziany

3g Proszek do pieczenia

- Ryz czarny (gotowany)
Procedury

1.
2.

Nagrzaé produkt.

W éredniej wielko$ci miseczce wymieszad
mleko, jajko, cukier, mgke, stopione masto i
proszek do pieczenia.

Doda¢ do mieszaniny olej kukurydziany, aby
powstato ciasto.

Odstawi¢é ciasto w cieptym miejscu na

1 godzing, objeto$¢ ciasta podwoi sie.
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5. Wyrobié ciasto, tak aby uszto z niego
powietrze, a nastepnie pokroi¢ je na mate
kawatki.

6. Odstawi¢ mate kawatki ciasta na 20 minut.

7. Rozplaszczy¢ mate kawatki ciasta i zawingé
w nie fioletowy ryz.

8. Nasmarowaé obie ptytki grzewcze olejem
kuchennym.

9. Ultozy¢ ciasto na dolnej ptytce.

10. Zamkngé produkt i piec przez 8 minut.

11. Podawaé natychmiast.

@® Czyszczenie i utrzymanie

/\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
porazenia pradem! Przed czyszczeniem
nalezy: Nalezy zawsze odigczaé produkt od
zasilania (wyjqé wiyczke z kontaktu).

A\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
oparzen! Nie nalezy czyscié¢ produktu
bezposrednio po jego uzyciu. Pozwoli¢, aby
produkt najpierw ostygt.

/\ OSTRZEZENIE! Elementéw elektrycznych
produktu nie wolno zanurzaé w wodzie ani
innych ptynach. Nigdy nie nalezy trzyma¢
produktu pod biezqcg wodg.

/\ UWAGA! Ryzyko uszkodzenia! Do
czyszczenia produktu nie nalezy uzywaé
zadnych ciernych, agresywnych $rodkéw
czyszczqeych i twardych szczotek.

@ UWAGA: Produkt nalezy czyscié
bezposrednio po jego ostygnigciu. Gdy
resztki produktéw spozywczych zaschng,
trudno jest je usungé.
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Czesé Sposéb czyszczenia

Obudowa [ Przetrzeé obudowe
lekko zwilzong
$ciereczkg. W razie
potrzeby doda¢
niewielkq ilo$¢
detergentu.

1 Nie wolno dopuscié¢
do przedostania
si¢ wody lub innych
ptynéw do srodka
produktu.

Pytki grzewcze O Phytki przetrzeé lekko
zwilzonq $éciereczkq z
dodatkiem tagodnego

detergentu.

Otwory O Usuwanie fuszczu

wokét ptytek i ptynéw: Uzyé

grzewczych kawatka papierowego
recznika.

0 Usuwanie
zaschnietych
spalonych resztek:
Uzyé drewnianej
topatki lub matych
drewnianych
szpikulcéw.

O Po czyszczeniu i przed ponownym uzyciem
produktu: Doktadnie wysuszy¢ wszystkie
czesci.

® Przechowywanie

/\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
oparzen! Nie nalezy chowa¢ produktu
bezposrednio po jego uzyciu. Pozwolié, aby
produkt najpierw ostygt.

[ Przed schowaniem wyczyscié produkt.

[ Owing¢ przewdd zasilajgey | 5 | wokét
uchwytu na przewdd zasilajaey (4 | od
spodu produktu.

[ Gdy produkt nie jest uzywany, nalezy go
przechowywaé w oryginalnym opakowaniu.



[ Produkt nalezy przechowywaé w chtodnym,
suchym miejscu zabezpieczonym przed
wilgociq i niedostepnym dla dzieci.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw widrnych.

C

N Przy segregowaniu odpadéw prosimy
b)  zwréci¢ uwage na oznakowanie

a materiatéw opakowaniowych,
oznaczone sq one skrétami (a)

i numerami (b) o nastepujgcym
znaczeniu: 1-7: Tworzywa sztuczne /
20-22: Papier i tektura / 80-98:

Materiaty kompozytowe.

o Informacji na temat mozliwosci
utylizacji wyeksploatowanego
produktu udziela urzqd gminy lub
miasta.

Z uwagi na ochrong $rodowiska nie
wyrzucad urzqdzenia po zakorczeniu
eksploatacji do odpadéw domowych,
lecz prawidtowo zutylizowaé.
Informacii o punktach zbiorczych

i ich godzinach otwarcia udziela

i

odpowiedni urzqd.
Elektroodpady nie mogqg by¢ wyrzucane do
pojemnikéw do selektywnej zbiérki odpadéw
komunalnych. Mozna je odda¢ w specjalnie
wyznaczonych miejscach np. Punkt Selektywnej
Zbiérki Odpadéw Komunalnych lub/bgdz w
punktach handlowych oferujgcych w sprzedazy
sprzet elektroniczny.

Nalezy postepowaé zgodnie z obowigzujgcymi
w Polsce przepisami dotyczqcymi selektywnej

zbiérki urzqdzen elektrycznych i elektronicznych.

Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw

na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na
potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych
substanciji, mieszanin oraz czesci skladowych.
Gospodarstwo domowe spetnia wazng role
w przyczynianiu sig¢ do ponownego uzycia i
odzysku surowcdw widrnych, w tym recyklingu

zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje

sig postawy, ktére wptywajg na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste $rodowisko
naturalne.

® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z
surowymi wytycznymi dotyczqcymi jakosci

i doktadnie przetestowane przed dostawq.
W przypadku wad materiatowych lub
produkeyijnych przystugujg Pahstwu prawa
ustawowe wobec sprzedawcy produktu.
Panstwa prawa ustawowe nie sq w zaden
sposéb ograniczone przez naszq gwarancje
przedstawiong ponize;j.

Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty
zakupu. Okres gwaranciji rozpoczyna sie od
daty zakupu. Prosze przechowywaé oryginalny
rachunek w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten
dokument jest wymagany jako dowéd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w
momencie zakupu nalezy zgtosié niezwlocznie
po rozpakowaniu produktu.

Jezeli w ciggu 3 lat od daty zakupu produkt
wykaze wady materiatowe lub produkeyijne,

to - wedtug naszego uznania - bezptatnie go
naprawimy lub wymienimy. Okres gwarandji

nie ulega przediuzeniu o przyznane roszczenie
gwarancyine. Dotyczy to réwniez wymienionych
i naprawionych czesci.

Niniejsza gwarancja traci wazno$¢, jeéli produkt
zostat uszkodzony, byt niewtasciwie uzytkowany
lub konserwowany.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe

i produkcyjne. Niniejsza gwarancja nie
obejmuje czesci produkty, ktére podlegajq
normalnemu zuzyciu i dlatego sq uwazane za
czeéci zuzywalne (np. baterie, akumulatory,
weze, wkiady atramentowe), ani nie obejmuje
uszkodzen czesci delikatnych, np. przetgeznikéw
lub czesci wykonanych ze szkta.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1
wraz z wymiang urzqdzenia lub waznej czeéci
czas gwarancji rozpoczyna sie ha nowo.
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® Sposéb postepowania
w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Paristwa
whiosku, prosimy stosowad sie do nastepujgcych
wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem
serwisowym nalezy przygotowaé paragon
i numer artykutu (IAN 516434_2510) jako
dowdd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie
tytufowej jego instrukcji (na dole po lewej
stronie) lub jako naklejke na stronie odwrotnej
lub spodnie.

W razie wystqpienia btedéw w dziataniv lub
innych wad, nalezy skontaktowaé sie najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dofqczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystgpita, przestaé bezptatnie na podany
Pahstwu adres serwisu.

@® Serwis

Serwis Polska
Tel.: 223974996

E-Mail: owim@lidl.pl
Cce
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Instrukcijoje naudojami jspéjimai ir simboliai
Sie jspéjimai naudojami Siame naudotojo vadove ir ant pakuotés:

PAVOJUS! Sis simbolis kartu su
signaliniv ZodzZiu ,Pavojus” Zymi
didelés rizikos pavojy, kuris gali sukelti
mirtj arba sunky suZalojimq, jei nuo jo
nebus apsisaugota.

N

Kintamoiji srové / jtampa

Hz

Hercai (maitinimo jtampos daznis)

Vatai

ISPEJIMAS! Sis simbolis kartu su
signaliniv Zodziu ,|spéjimas” Zymi
vidutinés rizikos pavojy, kuris gali
sukelti mirtj arba sunky suzalojimg, jei
nuo jo nebus apsisaugota.

PASTABA: Sis simbolis kartu su
signaliniv ZodZiu ,Pastaba” Zymi
papildomgq naudingq informacijq.

Gaminj naudoti tik sausose patalpose.

ATSARGIAI! Sis simbolis kartu su
signaliniv zodziu ,Atsargiai” jspéja
apie nedidelj pavojy, kurio neidvengus
galima patirti lengvg ar vidutinio
sunkumo traumg.

Pavojus - elektros smigio pavojus!

|spéjimas - karstas pavirgius!

Sis prietaisas priskiriamas | apsaugos
klasei ir turi biti prijungtas prie
apsauginio jzeminimo.

Saugus maistui
Sis gaminys neturi neigiamo poveikio
skoniui ar kvapui.

CE Zenklas rodo atitiktj atitinkamoms
iam gaminiui taikomoms ES
direktyvoms.

= PP e =

Informacija apie saugq.
Naudojimo instrukcijos
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VAFLINE

® Jzanga

Sveikiname Jus jsigijus naujg gaminj. Tai aukstos
kokybés gaminys. Naudojimo instrukcija yra
neatskiriama 3io gaminio dalis. Joje yra svarbiy
nurodymy dél saugos, naudojimo ir grgzinamojo
perdirbimo. Prie¥ naudodami §j gaminj, gerai
susipazinkite su visais jo naudojimo ir saugos
nurodymais. Naudokite gaminj tik pagal
aprasymgq ir nurodytq paskirtj. Perduodami §j
gaminj kitiems asmenims, kartu perduokite visus
jo dokumentus.

18 www.lidl-service.com svetainés galite atsisiysti
§j ir daugiau Zinyny. Nuskaite QR kodq pateksite
tiesiai j , Lidl” klienty aptarnavimo puslapj
(www.lidl-service.com), kuriame jvede prekés
numerj (IAN) 516434_2510 galésite susipazinti
su visa naudojimo instrukcija.

@ Paskirtis

m  Sis gaminys yra skirtas vafliams gaminti.
Nenaudokite gaminio jokiu kitu tikslu.

= Sis gaminys yra skirtas tik asmeniniam
naudojimui buityje, o ne komerciniams
tikslams.

B Gamintojas neatsako uz sugadinimus dél
netinkamo naudojimo.

® Komplektacija

I3pakave gaminj patikrinkite, ar pakuotéje yra
visos dalys ir ar jos nepazeistos. Prie3 naudodami
nuimkite visas pakuotés medziagas.

1 Vafling
1 Naudotojo vadovas

® Daliy aprasymas

[1] Uzraktas

ZI Raudonas indikatorius (maitinimas)
E Zalias indikatorius (paruosta)

[4] Maitinimo laido laikiklis

[5] Maitinimo laidas su kigtuku

[6] Kaitinimo ploksteés

® Techniniai duomenys

220-240 V~, 50 Hz

|vesties jtampa:

Elektros energijos

sqnaudos: 750 W

Apsaugos klasé: I

Sertifikavimas

HG14253B: GS (TUV sUD)

HG14253B-BS: -

A Saugos instrukcijos

PRIES PRADEDANT

NAUDOTI GAMIN]|

PRASOME PERSKAITYTI VISA
INFORMACIJA APIE SAUGA IR
NAUDOJIMO INSTRUKCIJAS!
PERDUODAMI §] GAMIN]
KITIEMS, PRIE JO PRIDEKITE
VISUS DOKUMENTUS!

Jei prietaiso gedimo prieZastis

yra 3iy naudojimo instrukcijy
nesilaikymas, panaikinama
prietaiso garantijal Gamintojas
neatsako uZ netiesiogine Zalq!
Gamintojas neatsako uZ asmeny
suzalojimg ar turto sugadinimg
dél netinkamo gaminio naudojimo
ar saugos instrukeijy nesilaikymol!
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Vaikai ir asmenys su
negalia

A ISPEJIMAS! SUNKIOS
AR NET MIRTINOS
TRAUMOS PAVOJUS
KUDIKIAMS IR MAZIEMS
VAIKAMS!

Niekada nepalikite
neprizidrimy vaiky su pakuotés
medziagomis. Pakuotés
medziagos kelia uzdusimo
pavojy.

Vaikai dazZnai nejvertina
pavojy. Visada saugokite
pakuotés medziagas nuo
vaiky.

Sj gaminj gali naudoti vaikai
nuo 8 mety bei asmenys, kuriy
fizinés, jutiminés ar protinés
galimybés yra ribotos arba
kuriems troksta patirties ir
Ziniy, jei jie prizitrimi arba
jiems paaiskinta, kaip saugiai
naudotis gaminiy, ir jei jie
supranta su gaminiu susijusius
pavojus.

Neleiskite vaikams Zaisti su
gaminiu.

Vaikai be priezitros negali
vykdyti valymo ir naudotojo
vykdomy prieZidros darby.
Gaminj ir jo laidg laikykite
vaikams iki 8 mety
nepasiekiamoje vietoje.
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Paskirtis
A ISPEJIMAS! Nefinkamai

naudojant galima susiZaloti.
Sj gaminj naudokite tik pagal
Sias instrukcijas. Gaminio
nebandykite jokiais budais
modifikuoti.

Elektros sauga

APAVOJUS! Elektros
smugio pavojus! Gaminio
niekada nebandykite
remontuoti patys. Gedimo
atveju remontuoti gali tik
kvalifikuoti specialistai.

A PAVOJUS! Pavojus
nudegti! Naudojant gaminys
ikaista. Nelieskite veikiancio
gaminio arba vos baige ji
naudoti.

Naudojimo metu ir kol jis dar
audinamas lieskite tik rankena.
Naudojant reikia bati
atsargiems, nes prie rankenos
gali susidaryti silpna kaitra.

A\ |SPEJIMAS! Elektros
smuigio pavojus!
Nemerkite gaminio j vandenj
ar kitus skyscius. Niekada
nelaikykite gaminio po
tekanéiu vandeniu.



A |SPEJIMAS! Elektros
smugio pavojus! Niekada
nenaudokite sugedusio
gaminio. Jei gaminys pazeistas,
atjunkite jj nuo elektros tinklo ir
kreipkités | pardavéija.

® Gaminio negalima naudoti,
jeigu jis buvo numestas arba jei
matomi pazZeidimai.

® Kai gaminys yra prijungtas prie
elektros tinklo, | ji visq laikg
tiekiama srové.

M Pries jungdami gaminj prie
elektros lizdo patikrinkite,
ar maitinimo jfampa ir
srové atitinka specifikacijas,
nurodytas gaminio techniniy
duomeny etiketéje.

W Reguliariai tikrinkite, ar
nepazeistas maitinimo
kitukas ir maitinimo laidas.

Jei maitinimo laidas paZeistas,
ii turi pakeisti gamintojas, jo
techninés priezitros atstovas
arba panasiq kvalifikacijg
turintys asmenys, kad boty
iSvengta pavojaus.

B Saugokite maitinimo laidg nuo
pazeidimy. Saugokite nuo
astriy briauny, nespauskite ir
nelenkite. Laikykite maitinimo
laidg atokiau nuo karsty
pavirdiy ir atviros liepsnos.

Darbas

¥ Prie maitinimo jtampos
prijungto gaminio negalima
palikti be prieZidros.

® Nejudinkite veikiancio gaminio.

® Nedékite gaminio ant
kaitlentés (dujinés, elektrinés,
anglinés ir kt.). Naudokite
gaminj ant lygaus, stabilaus,
$varaus, karscivi atsparaus ir
sauso pavirsiaus.

® Neuzdenkite gaminio, kai jis
naudojamas arba netrukus po
naudojimo, kai jis dar karstas.

® |sitikinkite, kad maitinimo laidas
néra prispaustas plokiciy arba
neliecia plokséiy krasto.

® Nerekomenduojama naudoti
ilginimo laidy. Jei bitina
naudoti ilgintuvq, jis turi bati
pritaikytas ne maZesniam kaip
10 A srovés srautui.

® Laidus klokite taip, kad uz jy
nebdty galima uzklitti ar kitaip
juos pazeisti.

B Gaminys neskirtas valdyti
naudojant i$orinj laikmatj arba
atskirg nuotolinio valdymo
sistemg.
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® Sis prietaisas skirtas naudoti

buityje ir panagiose srityse,

pvz:

- parduotuviy darbuotojy
virtuvése, biuruose ir kitoje
darbo aplinkoje;

- Ukinivose gyvenamuosivose
namuose;

- klientams viesbucivose,
motelivose ir kitose
gyvenamosiose patalpose;

- nakvynés su pusryciais
jstaigose.

Valymas ir laikymas

A |SPEJIMAS! Pavojus
susizaloti! Pries valydami
gaminj ir kai jo nenaudojate,
atjunkite jj nuo elektros tinklo.
Nelaikykite jkaitusio gaminio
spintoje arba pakuotéje.
Neistraukite kistuko i§ elektros
lizdo laikydami uz maitinimo
laido.

Saugokite gaminj, jo maitinimo
laidg ir kistukg nuo dulkiy,
tiesioginiy saulés spinduliy ir
ladandio ar tiskanéio vandens.
Gaminj laikykite vésioje ir
sausoje vietoje, kuri apsaugota
nuo drégmeés ir neprieinama
vaikams.
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Saugokite gaminj nuo kaitros.
Nedékite gaminio $alia atviros
liepsnos ar kaitros 3altiniy, pvz.,
virykliy ar Sildymo prietaisy.
Instrukcijas, kaip valyti gaminj,
rasite skyrivje ,Valymas ir
prieziora”.

Prie$ naudojant pirma karta

Nuimkite pakavimo medziagas. Patikrinkite,
ar yra visos dalys.

Gamybos metu dalys padengiamos
apsaugine alyvos plévele. Prie$ naudodami
pirmq kartq, gaminj jjunkite be jokiy maisto
produkty, kad i¥degty visos nuo gamybos
likusios liekanos.

I$valykite gaminj ir jo priedus (Zr. ,Valymas ir
prieziura”).

Darbas
PASTABOS:

Pirmuosius kelis kartus kaitinant gaminj gali
bati juntamas silpnas kvapas. Uztikrinkite
pakankamgq patalpos védinimg.

I$meskite pirmuosius vaflius.

@ Jjungimas ir isjungimas

Gaminio jjungimas: Prijunkite maitinimo
kistukq prie tinkamo kistukinio lizdo.
Uzsidega raudonas indikatorius |2 | .
Gaminio i$jungimas: Atjunkite maitinimo
laido kidtukq | 5 | nuo elektros lizdo.
Raudonas indikatorius | 2 | uZgesta.



Gaminimo lentelé - Vafliné

Sviesos _
. b 50 BUsena <
indikatoriai Patiekimas Paruosimo
Raudonas indikatorius Lol
!S|u.ngtqs.|r Zf‘.llqs Gaminys i§jungtas Belgiski vafliai 2 Apie 20 min.
indikatorius i3jungtas
i i Meélyniy vafliai 2 Apie 20 min.
Raudonas indikatorius c?nir:tzzllio)il’rri:;nos / Slyniy vamal pie £ min
- sqli Kumpio ir strio . .
!|un-g’rc15,.oz.c1!|os pakartotinai fliai 2 Apie 20 min.
indikatorius i§jungtas vatiiar
jkaitinamas Bolaitki
elgiski . .
|iungtas raudonas Pasiekia optimali braunio vafliai 2 Apie 15 min.
indikatorius ir Zalias N o
L X temperatira Moligginiai
indikatorius . . .
vafliai su 2 Apie 15 min.
@ PASTABA: Naudojimo metu zalias prieskoniais
indikatorius kartkartémis sijungia ir Mazai glitimo 2 Apie 30 min
i$sijungia. Tai rodo, kad gaminys jkaitinamas turintys vafliai P ’
iki kepimo temperatiros. Mazai glitimo
.. turintys matcha 2 Apie 30 min.
® Vdfliai vafliai
® PASTABOS: Bulviniai vafliai 2 Apie 60 min.
[ Abi kaitinimo plokstes [ 6] patepkite tinkamu —
kepimo aliejumi. BC]nle.']InIGI 2 Apie 20 min.
O Laikykite gaminj uzrakintq, kol jis jkaista. vafliai
0 N ildykit ioletiniy ryzZi
eperpildykite gaminio Vlc;ll.et}nlq ryziy 4 Apie 120 min.
1. Kaitinkite, kol uzsidegs Zalias indikatorius valhan

:
Patraukite uzrakiq [1]. Atidarykite gaminj.
Tolygiai paskirstykite teslg ant apatinés

kaitinimo plokstes [6]. Recepty pavyzdziy

Uzdarykite gaminj. Uzskleskite uZzraktq .

2.
3.

rasite kitame skyriuje.
4.

Vafliai dabar kepami.
5.

Baigus kepti: Atjunkite maitinimo kistukg

nuo sieninio elektros lizdo.
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() Receefqi 5. Abi kaitinimo plokstes [6] patepkite tinkamu
evp . o kepimo aliejumi.
® Belgiski vafliai 6. Tolygiai paskirstykite te3lq ant apatinés
5 KiauSiniai kaitinimo plokstes [6].
B 7. Uzdarykite gaminj ir kepkite apie
250 g Sviesto R . .
10 minuéiy, kol jgaus auksine spalva.
200 g Cukraus 8. Patiekite i3 karto.
400 ml Pieno e e . . o
@® Kumpio ir surio vafliai
500 ¢g Universaliy milty
5g Vanilinio cukraus 570g ,Hash brown” bulviy
5g Kepimo milteliy (atSaldyty)
. 225¢g ,Black forest” kumpio
Paruosimas: (supjaustyto kubeliais)
1. |kaitinkite gaminj. ) % dorio sori K
2. Vidutinio dydZio dubenyje sumaisykite 00g Cederio strio (susmulkinto)
kiauZinius, vanilinj cukry, cukry ir sviestq. 3 Kiauiniai (isplakti)
P
3. | dubenj suberkite kepimo miltelius, mazdaug 2 skiltelas Eesnaky (smulkinty)
puse milty ir puse pieno bei viskqg i¥maisykite. P — -
4. Suberkite likusius miltus ir pieng, tada ? orlv). o Svieziy Petrqzollu lapeliy
maisykite, kol te3la taps kreminé. Saukitelioi (susmulkinty)
5. Abi kaitinimo plokstes [6] patepkite tinkamu 1 arb.
kepi L e DZiovinty Ciobreliy
epimo aliejumi. Saukstelis
6. Tolygiai paskirstykite tedlq ant apatinés
g o 1 arb. - I
kaitinimo plokstes [6]. . Rukytos paprikos milteliy
. . L . . Saukstelis
7. Uzdarykite gaminj ir kepkite vaflius 8
minutes. - Druskos
8. Pafiekite i$ karto. - Juodyjy pipiry (3vieZiai malty)
® Mélyniy vafliai Paruosimas:
100 ml Avadlinio alie 1. Agildykite ,hash brown” bulves.
m vganinio ahejaus 2. |kaitinkite gaminj.
250 ml Pieno 3. Dideliame dubenyije sumaisykite bulves,
2 Kiquginiai kumpj, sirj, kiauginius, Gesnakq, petrazoles,
Ciobrelius ir paprikos miltelius. Pagardinkite
1009 Cukraus druska ir juodaisiais pipirais.
280g Universaliy milty 4. Abi kaitinimo plokstes [ 6] patepkite tinkamu
- o kepimo aliejumi.
8 K ltel P '
9 epime miteiy 5. Tolygiai paskirstykite te3lg ant apatinés
80g Meélyniy (3vieziy arba 3aldyty) kaitinimo plokstes [6].
.. 6. Uzdarykite gaminj ir kepkite vaflius apie
Paruvosimas: . - .
1 ki » 7 minutes, kol taps auksinés spalvos ir
| f:uhrT ite gaminj. . . o tragkis.
2. Dlldevl_la.me.dubeny|e suplakite aliejy, pienq, 7 Patiekite i karto.
kiausinius ir cukry.
3. Suberkite miltus, kepimo miltelius ir maisykite,
kol gerai susimaiys.
4. |maidykite mélynes.
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Belgiski braunio vafliai

180g Universaliy milty

65¢g Nesaldinty kakavos milteliy

20g Granulivoto cukraus

1 arb. ) -

taukételis Kepimo milteliy

1 .

. Orkj . Juros druskos

Saukstelis

10 valg. _ ) I

Saukty Nesiddyto sviesto (idtirpinto)

2 Kiausiniai

?Orkj' . Vanilés ekstrakto

Sauksteliai

60 ml Vandens

120 g Mazy 3okolado gabaléliy

Pasirinktis Cukraus pudra, vaniliniai
ledai, $okoladinis uzpilas

Paruosimas:

1. |kaitinkite gaminj.

2. Dideliame dubenyije sumaisykite miltus,
kakavos miltelius, cukry, kepimo miltelius ir
druskq.

3. [Slydykite sviestq ir atidékite | 3alj, kad Siek
tiek atvésty.

4. Nedideliame dubenyje suplakite kiauginius,
vanilés ekstraktq ir vanden;.

5. Kiausiniy midinj sumaisykite su sausu miiniu.

6. Supilkite istirpintq sviestq ir viskq i$maisykite.

7. Sudékite Sokolado droZles.

8. Abi kaitinimo plokstes [6 ] patepkite tinkamu
kepimo aliejumi.

9. Tolygiai paskirstykite te3lq ant apatinés
kaitinimo plokstes [6]

10. Uzdarykite gaminj ir kepkite vaflius apie
3 minutes.

11. Atidarykite gaminj, kad patikrintuméte
vaflius. Vafliai turi biti visiskai susiformave,
bet minksfi.

12. Pasirinktis: Patiekite vaflius su cukraus pudra,

vaniliniais ledais arba 3okoladiniu uZpilu.

® Molidginiai vafliai su

$aukstelis

prieskoniais
250g Universaliy milty
2 arb. . .
taukiteliai Kepimo milteliy
1 arb.

Kepimo sodos

Sauksteliai

2 arb. Cinamono (malto)

$aukstelio

1,5 arb. Moliigy pyrago prieskoniy

saukstelio

1
/aarb. Imbiero (malto)

1
V/A orvb. . Druskos
$aukstelio
3 Kiausiniai (kambario
temperatiros)
225¢g Moliggy tyrés
4 valg. _ . I
taukitai Nesudyto sviesto (istirpinto)
50¢g Cukraus (baltojo arba rudojo)
60 ml Klevy sirupo
J arl:z. . Vanilés ekstrakto
Saukstelis
360 ml nenugriebtas pienas
(kambario temperatiros)
Pasirinktis
90g Pekany (perpjauty per puse)
360 ml Klevy sirupo
Paruosimas:
1. |kaitinkite gaminj.

2.

5

Dideliame dubenyje sumaidykite miltus, cukry,
kepimo miltelius, sodg, cinamong, molitgy
pyrago prieskonius, imbierq ir druskg.
I8lydykite sviestq ir atidékite j 3alj, kad Siek
tiek atvésty.

Nedideliame dubenyije suplakite kiauginius,
molitgy tyre, vanilés ekstraktq, klevy sirupg

ir pieng.

. Kiausiniy midinj sumaisykite su sausu miiniu.

T 75



Supilkite istirpintq sviestq ir viskq i$maidykite.
Abi kaitinimo plokstes [ 6] patepkite tinkamu
kepimo aliejumi.

® Mazai glitimo turintys matcha
vafliai

8. Tolygiai paskirstykite tedlg ant apatinés
kaitinimo plokstés [6 ]
9. Uzdarykite gaminj ir kepkite vaflius apie

3 minutes.

10. Atidarykite gaminj, kad patikrintuméte

vaflius. Vafliai turi biti visiskai susiformave,

bet minksti.

. Pasirinktis: Patiekite vaflius su pekano rieduty

ir klevy sirupu.

150 ¢ Mazai glitimo turingiy milty

55 ml Pieno

3g Matcha milteliy

15¢g Cukraus

1 kiauginis

15¢g Sviesto

29 Kepimo milteliy
Paruosimas:

1. |kaitinkite gaminj.

2. Vidutinio dydzio dubenyje sumaisykite
kiauginj, mazai glitimo turin&ius miltus,

sviestq, cukry, pieng, matcha miltelius,
kepimo miltelius.
3. Leiskite misiniui nusistovéti 10 minugiy.
4. Abi lékstes patepkite kepimo aliejumi.
5. Sauktu tolygiai paskirstykite tedlg ant
apatinés plokstés.
6. Uzdarykite gaminj ir kepkite 8 minutes.
7. Patiekite i§ karto.

® Maazai glitimo turintys vafliai
2 Kiausiniai
80g Mazai glitimo turinciy milty
30¢g Sviesto
30g Cukraus
50 ml Pieno
20g Kukurizy krakmolo
49 Kepimo milteliy

Paruosimas:

1. lkaitinkite gaminj.

2. Vidutinio dydZio dubenyje sumaisykite
kiauginj, miltus su mazu glitimo kiekiu, sviestq,
cukry, pienq, kukurizy krakmolg, kepimo
miltelius.

3. Leiskite miginiui nusistovéti 10 minugiy.

4. Abi lékstes patepkite kepimo aliejumi.

5. Saukstu tolygiai paskirstykite te3lg ant
apatinés plokstés.

6. Uzdarykite gaminj ir kepkite 8 minutes.

7. Patiekite i§ karto.
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@® Bulviniai vafliai

100 g Sory milty

130 ml Pieno

5ml Alyvuogiy aliejus

10g Cukraus

29 Kepimo milteliy

100 g Bulvés (virtos)
Paruosimas:

1. |kaitinkite gaminj.

2. Vidutinio dydZio dubenyije sumaidykite pieng
ir bulves, i¥maidykite juos su maidytuvu.

3. Sumaidykite alyvuogiy dliejy, cukry, kepimo
miltelius, sory miltus su violetiniy bulviy ko3e.

4. leiskite midiniui nusistovéti 40 minuciy.

Abi lékstes patepkite kepimo aliejumi.

6. Saukstu tolygiai paskirstykite te3lq ant
apatinés plokstés.
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7. Uzdarykite gaminj ir kepkite 8 minutes.
8. Patiekite i§ karto.

@® Bananiniai vafliai

1 Bananas (apie 140 g)

1 Kiausinis

50 ml Pieno

60g Graham miltai

3g Kepimo milteliy
Paruosimas:

1. |kaitinkite gaminj.

2. Vidutinio dydZio dubenyje sumaidykite pieng,
kiausinj, banang, sumaisykite juos maiSytuvu.

3. | misinj jmaidykite kepimo miltelius, miltus.

Abi lékstes patepkite kepimo aliejumi.

5. Sauktu tolygiai paskirstykite te3lg ant
apatinés plokstés.

6. Uzdarykite gaminj ir kepkite 8 minutes.

7. Patiekite i3 karto.

S

@ Violetiniy ryziy vafliai

1 Kiausinis

20g Cukraus

200 g milty

30¢g Sviesto

60 ml Pieno

28 ml Kukurizy aliejaus;
3g Kepimo milteliy

- Violetiniy ryziy (virty)

Procediros

1. |kaitinkite gaminj.

2. Vidutinio dydzio dubenyje sumaisykite pieng,
kiausinj, cukry, miltus, lydytq sviestq ir kepimo
miltelius.

3. | misinj jpilkite kukurozy aliejaus, kad gautysi
tedla.

4. Padékite teslg 1 valandai j siltg vietq, teslos
tiris padvigubés.

5. I3minkykite tedlq, kad i3 jos iSeity oras, tada
supjaustykite jq nedideliais gabaléliais.

6. Palikite nedidelj teslos gabalélj 20 minugiy
sustingti.

7. Suplokite nedidelj teslos gabaleélj ir j ji
suvyniokite violetinius ryZius.

8. Abi lekstes patepkite kepimo aliejumi.

9. Padékite tedlq ant apatinés plokstés.

10. Uzdarykite gaminj ir kepkite 8 minutes.

11. Patiekite i3 karto.

® Valymas ir prieziora

/\ PAVOJUS! Elektros smigio pavojus!
Prie$ valydami: visada afjunkite gaminj nuo
elektros lizdo.

& PAVOJUS! Pavojus nudegti!
Nevalykite gaminio i$ karto po naudojimo.
Pirmiausia palaukite, kol gaminys atvés.

A ISPEJIMAS! Nemerkite j vandenj ar kitus
skyséius gaminio elektriniy komponenty.
Niekada nelaikykite gaminio po tekangiu
vandeniu.

/\ DEMESIO! Pavojus sugadinti! Gaminio
nevalykite $lifuojanciomis ar ésdinanciomis
priemonémis ir kietais Sepetéliais.

@ PASTABA: l3valykite gaminj iskart po o,
kai jis atvés. SudZitvusius maisto likucius
pasalinti néra lengva.

Dalis Valymo bidas

Korpusas O Nuvalykite korpusg
Siek tiek drégna
$luoste. Jei reikia,
ipilkite 3iek tiek
ploviklio.

O Saugokite gaminj,
kad j jo vidy
nepatekty vanduo
ar kiti skysciai.

Plokstes nuvalykite
Siek tiek dregnu
skuduréliv su 3velniu
plovikliu.

Kaitinimo O

plokstes [6]

T 77



Dalis Valymo bidas

Angos aplink O Riebaly ir skyséiy

kaitinimo plokstes pasalinimas:

[6] Naudokite virtuvinj
popieriy.

O |strigusiy degésiy
likugiy $alinimas:
Naudokite medine
mentele arba mazus
medinius ie3melius.

O Po valymo ir prie$ pakartotinai naudojant
gaminj: Kruop3giai i¥dZiovinkite visas dalis.

® Laikymas

A\ PAVOJUS! Pavojus nudegtit
Nelaikykite gaminio i3 karto po naudojimo.
Pirmiausia palaukite, kol gaminys atvés.

O Nuvalykite gaminj prie$ padédami j laikymo
vietq.

[ Apvyniokite maitinimo laidg | 5 | aplink
gaminio apadioje esantj maitinimo laido
laikiklj [4].

1 Nenaudojamg gaminj laikykite originalioje
pakuotéje.

O Gaminj laikykite vésioje ir sausoje vietoje,
kuri apsaugota nuo drégmés ir neprieinama
vaikams.

@ ISmetimas

Pakuoté pagaminta i§ aplinkai nekenksmingy
medziagy, kurias galite i¥mesti jprastose
grgzinamojo perdirbimo vietose.

&)  démesj| pakuodiy zenklinimg, kurj
sudaro santrumpos (a) ir skaiiai (b),
reiskiantys: 1-7: plastikai / 20-22:
popierius ir kartonas / 80-98:
kombinuotosios pakuotés.

N Rosivodami atliekas, atkreipkite
b
a

Daugiau informacijos apie
nebetinkamo naudoti gaminio i¥metimg
suzinosite savo savivaldybés ar miesto
administracijoje.

=
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Aplinkos apsaugos sumetimais
neismeskite nebetinkamo naudoti
gaminio kartu su buitinémis atliekomis;
pristatykite jj | nurodytus surinkimo
punktus. Informacijos apie surinkimo

A

punktus ir jy darbo laikg suteiks vietos
kompetentingos institucijos.

® Garantija

Gaminys buvo pagamintas laikantis griezty
kruop3tumo principy ir pries pristatant buvo
atidZiai patikrintas. Esant medZiagy ar gamybos
defektams, jis turite jstatymines teises gaminio
pardavéjo atzvilgiu. Si garantija jokaiis budais
neapriboja jstatymais nustatyty josy teisiy.

Siam produktui suteikiama 3 mety garantija nuo
pirkimo datos. Garantijos teikimo laikotarpis
skaic¢ivojamas nuo pirkimo datos. Pirkimo kvito
originalq laikykite saugioje vietoje, nes 3is
dokumentas reikalingas kaip pirkimo jrodymas.

I$pakavus gaminj, bitina nedelsiant pranesti apie
bet kokius pazeidimus ar defektus, kurie jau buvo
pirkimo metu.

Jei per 3 metus nuo 3io produkto pirkimo

datos idry3kés medziagy ar gamybos trikumy,
produktq savo nuoZitra nemokamai pataisysime
arba pakeisime. Patvirtinus garantinj reikalavimg
garantinis laikotarpis nepratesiamas. Ta pati
sqlyga taikoma ir pakeistoms bei pataisytoms
dalims.

Garantija netaikoma, jei 3is produktas
apgadinamas, netinkamai naudojamas ar
netinkamai prizigrimas.

Garantija taikoma medZiagy ir gamybos
trakumams. Si garantija netaikoma gaminio
dalims, kurios paprastai susidévi ir todél yra
laikomos susidévinciomis dalimis (pvz., baterijos,
akumuliatoriai, Zarnos, rasalo kasetés), taip pat
netaikoma trapioms dalims, pvz., jungikliams
arba dalims i3 stiklo.



® Veiksmai norint pasinaudoti
garantija

Kad galétume greitai apdoroti jusy prasymq,

vadovaukités toliau pateikiamais nurodymais:

Kreipdamiesi kokiu nors klausimu dél produkto,
kaip pirkimo dokumentq turékite kasos ek ir
Zinokite gaminio numerj (IAN 516434_2510).

Gaminio numerj rasite produkto duomeny
lenteléje, isgraviruotq, ant naudojimo instrukcijos
virielio (apacioje kairéje) arba uzklijuotq
produkto uzpakalinéje puséje ar apacioje.

Jei idryskéty produkto veikimo ar kitokiy trokumy,
pirmiausia telefonu arba elektroniniu pastu
kreipkités | toliau nurodytq klienty aptarnavimo
skyriy.

Tada sugedusiu pripazintq produktq, pridéje
pirkimo dokumentq (kasos &eki) ir nurode
trokumg bei jo atsiradimo laikg, nemokamai
galésite iSsiysti nurodytu techninés priezidros
tarnybos adresu.

@ Klienty aptarnavimas

@™ Klienty aptarnavimo tarnyba
Lietuva
Tel.: 080033144
El. pastas:  owim@lidl.It

Cce
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B Seda toodet véivad kasutada
8-aastased ja vanemad
lapsed ning isikud, kellel on
vahenenud fiisiline, sensoorne
véi vaimne véimekus voi
puudulikud kogemused
ja teadmised, kui neile on
tagatud jarelevalve vai neid
on juhendatud toote ohutuks
kasutamiseks ja nad maistavad
seadme kasutamisega
kaasnevaid ohte.

B Lapsed ei vai tootega
mangida.

B Lapsed ei tohi toodet
puhastada ega hooldada ilma
jarelevalveta.

® Hoidke toodet ja selle juhet
alla 8-aastastele lastele
kattesaamatus kohas.

A\ OHT! Péletusoht!
Kasutamise ajal muutub toode
kuumaks. Arge puudutage
toodet kasutamise ajal ega
kohe parast kasutamist.

m Kontrollige regulaarselt
toitepistikut ja toitejuhet
kahjustuste puudumise suhtes.
Kui toitejuhe on kahjustunud,
peab tootja, tema esindaja
véi muu kvalifitseeritud isik
selle igasuguse ohu valtimiseks
asendama.

® Toode ei ole ette nghtud
kasutamiseks vélise taimeri vai
eraldi kaugjuhtimissisteemi
abil.

® See seade on ette ndhtud
kasutamiseks majapidamises ja
sarnastes asukohtades, naiteks:

- téotajate kédginurgad
kauplustes, kontorites ja
muudes t66keskkondades;

- farmides;

- klientide poolt hotellides,
motellides ja muudes
eluruumides;

- majutuskohtades.

® Toote puhastamise juhised

leiate jaotisest “Puhastamine ja
hooldus”.

A Ohvutusjuhised

ENNE TOOTE KASUTAMIST
TUTVUGE KOGU
OHUTUSALASE TEABE JA
KASUTUSJUHENDIGA! KUI
ANNATE SELLE TOOTE EDASI,
PALUN LISAGE KA KOIK
DOKUMENDID!

Kaesoleva kasutusjuhendi
mittejcrgimisest tulenevate
kahjustuste korral muutub
garantiindue kehtetuks! Jarelkahju
eest vastutust ei véetal Valest
késitsemisest voi ohutusjuhiste
mittejdrgimisest pdhjustatud
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materiaalse kahju véi isikukahju
korral vastutust ei vetal

Lapsed ja puuetega

inimesed

AHOIATUS! IMIKUTE JA
LASTE ELUKAOTUS- VOI
ONNETUSOHT!

Arge kunagi jatke lapsi

koos pakkematerjaliga ilma
jarelevalveta. Pakkematerjal
kujutab endast [dmbumisohtu.
Lapsed alahindavad sageli
ohte. Hoidke lapsed alati
pakkematerjalist eemal.

B Seda toodet véivad kasutada
8-aastased ja vanemad
lapsed ning isikud, kellel on
vahenenud fiiusiline, sensoorne
vai vaimne vaimekus voi
puudulikud kogemused
ja teadmised, kui neile on
tagatud jarelevalve vai neid
on juhendatud toote ohutuks
kasutamiseks ja nad méistavad
seadme kasutamisega
kaasnevaid ohte.

M Lapsed ei vai tootega
mangida.

B lapsed ei tohi toodet
puhastada ega hooldada ilma
jarelevalveta.

® Hoidke toodet ja selle juhet
alla 8-aastastele lastele
kattesaamatus kohas.
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Sihtotstarve

AHOIATUS! Vadrkasutamine
vaib pdhjustada vigastusi.
Kasutage seda toodet ainult
vastavalt siinsetele juhistele.
Arge piidke toodet mingil viisil
muuta.

Elektriohutus

A\ OHT! Elektrilédgi oht!
Arge kunagi tritage toodet
ise parandada. Rikke korral
v&ib remonditéid teha ainult
kvalifitseeritud personal.

A\ OHT! Péletusoht!
Kasutamise ajal muutub toode
kuumaks. Arge puudutage
toodet kasutamise ajal ega
kohe parast kasutamist.
Puudutage toote kdepidet
ainult td6tamise ajal ja siis, kui
see veel jahtub.

Kasutamise ajal tuleb olla
ettevaatlik, kuna kéepide véib
kuumeneda.

A HOIATUS! Elektril66gi
oht! Arge asetage toodet
vee voi mistahes muu vedeliku
sisse. Arge kunagi hoidke
toodet voolava vee all.



A HOIATUS! Elektril66gi
oht! Arge kunagi kasutage
kahjustatud toodet. Kui toode
on kahjustatud, thendage see
vooluvdrgust lahti ja pdérduge
jaemiija poole.

® Toodet ei tohi kasutada, kui
see on maha kukkunud véi kui
sellel on ndhtavaid kahjustusi.

® Toode on alati voolu all, kui
see on Uhendatud toitevérku.

® Enne toote Ghendamist
toiteallikaga kontrollige,
et pinge ja voolutugevus
vastaksid tootesildil esitatud
toiteallikate andmetele.

® Kontrollige regulaarselt
toitepistikut ja toitejuhet
kahjustuste puudumise suhtes.
Kui toitejuhe on kahjustunud,
peab tootja, tema esindaja
véi muu kvalifitseeritud isik
selle igasuguse ohu valtimiseks
asendama.

® Kaitske toitejuhet kahjustuste
eest. Arge laske sellel rippuda
Ule teravate servade, drge
pigistage ega painutage seda.
Hoidke toitejuhe kuumadest
pindadest ja lahtisest tulest
eemal.

Kasutamine

M Toodet ei tohi jatta
jarelevalveta, kui see on
Ghendatud vooluvérku.

® Arge ligutage toodet selle
tédtamise ajal.

® Arge asetage toodet kuumale
plaadile (gaasi-, elektri-,
soepliidile jne). Kasutage
toodet tasasel, stabiilsel,
puhtal, kuumakindlal ja kuival
pinnal.

® Arge katke toodet kasutamise
ajal véi vahetult pérast
kasutamist, kui see on veel
kuum.

® Veenduge, et toitejuhe ei jadks
plaatide vahele ega puudutaks
plaatide serva.

B Pikendusjuhtmete kasutamine
ei ole soovitatav. Kui on vaja
kasutada pikendusjuhet, peab
see olema projekteeritud
vdhemalt 10 A voolule.

B Asetage juhtmed nii, et nende
otsa ei saaks komistada véi
need ei saaks muul viisil
kahjustada.

B Toode ei ole ette nahtud
kasutamiseks vélise taimeri vai
eraldi kaugjuhtimissisteemi

abil.
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M See seade on ette nghtud
kasutamiseks majapidamises ja

sarnastes asukohtades, naiteks:

- téotajate kddginurgad
kauplustes, kontorites ja
muudes td6keskkondades;

- farmides;

- klientide poolt hotellides,
motellides ja muudes
eluruumides;

- majutuskohtades.

Puhastamine ja
hoiustamine

AHOIATUS! Vigastusoht!
Uhendage toode toitevérgust
lahti enne puhastustsid ja kui
seda ei kasutata.

= Arge hoidke kuuma toodet
kapis véi pakendis.

® Arge tdmmake toitejuhet
pistikupesast vélja toitejuhtmest.

® Kaitske toodet, selle toitejuhet
ja toitepistikut tolmu, otsese
paikesevalguse ning tilkuva ja
pritsiva vee eest.

® Hoidke toodet jahedas kuivas
kohas, niiskuse eest kaitstult ja
lastele kattesaamatult.

® Kaitske toodet kuumuse
eest. Arge asetage toodet
lahtise tule vai soojusallika,
nditeks ahju véi kitteseadme
lGhedusse.
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® Toote puhastamise juhised

leiate jaotisest “Puhastamine ja
hooldus”.



Hoiatused ja kasutatud simbolid
Siinses kasutusjuhendis ja pakendil on kasutatud jérgmisi hoiatusi.

OHT! See simbol koos mérgusénaga
,Oht" tahistab kérge riskiga ohtu, mis
vdib péhjustada surma vai tésiseid
vigastusi, kui seda ei véldita.

N

Vahelduvvool/pinge

Hz

Hz (toitesagedus)

Vatti

HOIATUS! See simbol koos
mérgusdénaga ,Hoiatus” téhistab
keskmise riskiga ohtu, mis v&ib
pdhjustada surma véi tésiseid
vigastusi, kui seda ei véldita.

MARKUS. See simbol koos
mérgusénaga ,Mérkus” annab
tdiendavat kasulikku teavet.

Kasutage toodet ainult kuivades
siseruumides.

ETTEVAATUST! See simbol koos

mérgusénaga , Ettevaatust” téhistab
véikese riskiga ohtu, mille véltimata

jétmine v&ib pdhjustada kergeid vai
m&&dukaid vigastusi.

Oht - elektrilodgi oht

Hoiatus - kuum pind!

See seade on klassifitseeritud |
kaitseklassi ja see tuleb thendada
kaitsemaandusega.

Toidu jaoks ohutu
See toode ei mdjuta negatiivselt
maitset ega 16hna.

CE-mérgis nditab vastavust selle
toote suhtes kohaldatavatele ELi
direktiividele.

= AP PDe =

Ohutusteave
Kasutusjuhised

EE 85



VAHVLIRAUAD

® Sissejuhatus

Onnitleme teid selle uue toote ostu puhull

Olete endale saanud kargekvaliteedilise

toote. Kasutusjuhend kuulub toote juurde.

Selles on olulisi juhiseid ohutuse, kasutamise

ja j@&tmekditluse kohta. Enne toote kasutamist
tutvuge selle kohta antud kasutus- ja ohutuse
alaste juhistega. Kasutage toodet iiksnes
kirjeldatud viisil ja otstarbel. Toote edasiandmisel
kolmandatele isikutele andke kaasa ka kaik toote
dokumendid.

Selle ja paljusid teisi kasutusjuhendeid saate

alla laadida ja vaadata aadressilt www.lidl-
service.com. QR-koodi skannimisel suunatakse
teid otse Lidli klienditeeninduse veebilehele
(www.lidl-service.com), kus saate oma
kasutusjuhendi avada, sisestades artikli numbri

(IAN) 516434_2510.

@® Sihtotstarve

B Toode on ettendhtud vahvlite valmistamiseks.
Arge kasutage seda ihelgi muul eesmargil.

B Toode on ette néhtud ainult
kodumajapidamises kasutamiseks, mitte
kaubanduslikul eesmérgil.

B Toofja ei véta vastutust ebadigest
kasutamisest pShjustatud kahjude eest.

® Tarnekomplekt

Pérast toote lahtipakkimist kontrollige, kas
tarne on tdielik ja kas kdik osad on heas
seisukorras. Enne kasutamist eemaldage kaik
pakkematerjalid.

1 Vahvlirauad
1 Kasutusjuhend
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® Osade kirjeldus
[1] Lukk

[2] Punane margutuli (toide)
E Roheline margutuli (valmis)
4] Toitejuhtme hoidik

[5] Toitejuhe pistikuga

[6] Kuumutusplaadid

® Tehnilised andmed

Sisendpinge: 220-240 V~, 50 Hz
Energiatarve: 750 W

Kaitseklass: |

Sertifikaadid

HG14253B: GS (TUV sUD)
HG14253B-BS: -

® Enne esmakordset kasutamist

O Eemaldage pakkematerjal. Kontrollige, kas
kaik osad on tdielikud.

O Tootmise ajal kaetakse osad kaitsva
dlikilega. Enne esmakordset kasutamist
kasutage toodet ilma toiduta, et véimalikud
tootmisjéicigid dra auraksid.

O Puhastage toode ja selle lisatarvikud (vt
,Puhastamine ja hooldus”).

Kasutamine

MARKUSED:

Esimestel kordadel, kui toodet kuumutatakse,
voib tekkida &rn 16hn. Tagage alas piisav
ventilatsioon.

SESN )

[ Visake dra esimesed vahvlid.

® Sisse-/valjalilitamine
O Toote sisselilitamine Uhendage toitepistik
sobivasse pistikupessa. Punane margutuli

sittib.

0 Toote véljalilitamine: Uhendage toitepistik

toitevdrgust lahti. Punane margutuli
kustub.



Mérgutuli Olek
Punane indikaator "
o . Toode on vilja
véljas ja roheline i,
- o l6litatud
indikaator véljas
Punane indikaator Toode on
poleb ja roheline tuli | eelsoojenemas/uuesti
véljas soojenemas
) . Optimaalne
Punane ja roheline P
.. temperatuur on
mérgutuled on sees
saavutatud.

)

e e

NB! T66 ajal sittib ja kustub aeg-
ajalt roheline mérgutuli| 3 |. See
nditab, et toodet soojendatakse uuesti
kipsetamistemperatuurini.

Vahvlid

MARKUSED:

Médrige mélemaid kuumutusplaate [6]
sobiva kiipsetuséliga.

Hoidke toodet eelkuumutamise ajal lukus.
Véltige keedukannu iletditmist.

Kuumutage, kuni roheline mérgutulituli
sittib.

Avage lukk [1]. Avage toode.

Téstke tainas Ghtlaselt lusikaga alumisele
kuumutusplaadile [6]. Naidisretseptid leiate
j@rgmisest peatikist.

Sulgege toode. Sulgege lukk [ 1]. Toimub
vahvlite kiipsetamine.

Kui kiipsetamine on I6ppenud Uhendage
toitepistik vooluvérgust lahti.

Valmistamise teave - Vahvlirauad

Portsjonid thlmlstu-
mise aeg
. . umbes
Belgia vahvlid 2 20 minotit
Mustika vahvlid 2 umbes
20 minutit
Singi ja juustu 5 umbes
vahvlid 20 minutit
Pruunid Belgia 9 umbes
vahvlid 15 minutit
Kérvitsa umbes
maitseainega 2 o
vahvlid 15 minutit
Madala glutee-
nisisaldusega 2 Umk_Jes .
vahvlid 30 minutit
Matcha madala mb
gluteenisisaldu- 2 moes
. 30 minutit
sega vahvlid
. . . umbes
liri kartuli vahvlid 2 60 minutit
. . umbes
Banaanivahvlid 2 20 minutit
. . . umbes
Lillad riisi vahvlid 4 120 minufit

EE 87



@ Retseptid
® Belgia vahvlid

5 muna

250¢g void

200 g suhkrut

400 ml piima

500 g nisujahu

5¢g vaniljesuhkrut

5g kipsetuspulbrit
Valmistamine:

1. Eelkuumutage toode.

2. Segage keskmise suurusega kausis munad,
vanillisuhkur, suhkur ja véi.

3. Llisage kaussi kiipsetuspulber, umbes pool
jahust ja pool piimast ning segage l&bi.

4. Llisage ilejéénud jahu ja piim ning segage,

kuni tainas muutub kreemjaks.

5. Madrige mélemaid kuumutusplaate [6]
sobiva kiipsetuséliga.

6. Téastke tainas Ghtlaselt lusikaga alumisele
kuumutusplaadile [6]

7. Sulgege toode ja kiipsetage vahvleid

8 minutit.

8. Serveerige kohe.

@® Mustika vahvlid

4. lisage mustikad.

5. Maérige mélemaid kuumutusplaate [6]
sobiva kiipsetussliga.

6. Tastke tainas Ghtlaselt lusikaga alumisele
kuumutusplaadile [6]

7. Sulgege toode ja kipsetage vahvleid umbes

10 minutit kuni kuldpruuni vérvuseni.
8. Serveerige kohe.

@ Singi ja juustu vahvlid

570¢g jahutatud keedetud kartuleid

225¢g Schwarzwaldi singi kuubikuid

200 g Cheddari juustu (riivitud)

3 muna (vahustatud)

2 kisint kiuslauku (hakitud)

21l hakitud vérskeid petersellilehti

1 kvivatatud tigmiani

11 suitsutatud paprika pulbrit

- soola

- Musta pipart (vérskelt

jahvatatud)

Valmistamine:

1. Sulatage kartulid.

2. Eelkuumutage toode.

3. Segage suures kausis kartulid, sink, juust,
munad, kitslauk, petersell, tiimian ja
paprikapulber. Maitsestage maitse jérgi
soola ja pipraga.

4. Médrige mélemaid kuumutusplaate [6]
sobiva kiipsetuséliga.

5. Téstke tainas htlaselt lusikaga alumisele

kuumutusplaadile [6]

6. Sulgege toode ja kipsetage umbes vahvleid

umbes 7 minutit kuni kuldpruuni vérvuseni ja
krdbedaks.
Serveerige kohe.

100 ml taimedli
250 ml piima
2 muna
100 g suhkrut
280g nisujahu
8g kipsetuspulbrit
80g mustikaid (kilmutatud véi
varskeid)
Valmistamine:
1. Eelkuumutage toode.
2. Vahustage suures kausis 8li, piim, munad ja
suhkur.
3. Llisage jahu, kipsetuspulber ja segage, kuni

8

see on hésti segunenud.
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® Pruunid Belgia vahvlid

180 g nisujahu

65¢g magustamata kakaopulbrit

20g granuleeritud suhkrut

1l kiipsetuspulbrit

IR meresoola

10 spl soolata véid (sulatatud)

2 muna

2l Vaniljeekstrakt

60 ml vett

120 g $okolaaditikke

Maitse jargi | vaniliejadtist, Sokolaadikastet,
tuhksuhkrut

Valmistamine:

1. Eelkuumutage toode.
2. Segage suures kausis jahu, kakaopulber,
suhkur, kiipsetuspulber ja sool.

3. Sulatage véi ja tastke karvale veidi jahtuma.

Kloppige véikeses kausis lahti munad,
vanilieekstrakt ja vesi.

® N O O

Segage munasegu kuivainetega.

Lisa sulatatud véi ja segage kaik I&bi.
Segage sisse $okolaaditikid.

Médrige mélemaid kuumutusplaate [6]

sobiva kiipsetuséliga.

0

Téstke tainas Ghtlaselt lusikaga alumisele

® Korvitsa maitseainega
vahvlid
250 g nisujahu
21l kipsetuspulbrit
1l kiipsetuspulbrit
2 tl kaneeli (jahvatatud)
1,5l kérvitsapiruka maitseainet
Vatl ingverit (hakitud)
Vatl soola
3 muna (toatemperatuuril)
225¢g kérvitaspireed
4 spl soolata void (sulatatud)
50¢ suhkrut (valget v&i pruuni)
60 ml vahtrasiirupit
1Hl vanilieekstrakti
360 ml tgispiima (toatemperatuuril)
Maitse jargi
90g pekanipahkleid (poolitatud)
360 ml vahtrasiirupit
Valmistamine:

1. Eelkuumutage toode.

2. Segage suures kausis jahu, suhkur,
kiipsetuspulber, sédgisooda. kaneel,
kérvitsapiruka maitseaine, ingver ja sool.

kuumutusplaadile [6]

10. Sulgege toode ja kiipsetage vahvleid umbes

3 minutit.

11. Tastke vahvli kontrollimiseks kaas iles.
Vahvel peaks olema téielikult vormitud, kuid
katsudes pehme.

12. Maitse jgrgi: Serveerige tuhksuhkru,
vaniliejadtise véi Sokolaadikastmega.

»w

Sulatage véi ja tastke kdrvale veidi jahtuma.
Vahustage véikeses kausis munad,
kérvitsapiiree, vaniljeekstrakt, vahtrasiirup ja
piim.

5. Segage munasegu kuivainetega.
6. Llisa sulatatud véi ja segage kaik lébi.
7. Maédrige mélemaid kuumutusplaate [6]

sobiva kiipsetussliga.

Téstke tainas Ghtlaselt lusikaga alumisele
kuumutusplaadile [6]

Sulgege toode ja kilpsetage vahvleid umbes
3 minutit.

. Tostke vahvli kontrollimiseks kaas iles.

Vahvel peaks olema téielikult vormitud, kuid
katsudes pehme.
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11. Maitse jargi: Serveeri vahvleid

pekanipdhklite ja vahtrasiirupiga.

® Madala gluteenisisaldusega

Valmistamine:

1. Eelkuumutage toode.

2. Segage keskmise suurusega kausis munad,
madala gluteenisisaldusega jahu, vai, suhkur,
piim, Matcha pulber, kipsetuspulber.

3. Laske segul 10 minutit seista.

4. Madarige mélemaid kuumutusplaate
kippsetuséliga.

5. Tastke tainas Ghtlaselt lusikaga alumisele
plaadile.

6. Sulgege toode ja kipsetage 8 minutit.

7. Serveerige kohe.

@ liri kartuli vahvlid

vahvlid

2 muna

80g madala gluteenisisaldusega
jahu

30g void

30g suhkrut

50 ml piima

20g maisitarklist

49 kipsetuspulbrit

Valmistamine:

1. Eelkuumutage toode.

2. Segage keskmise suurusega kausis munad,
madala gluteenisisaldusega jahu, vai, suhkur,
piim, maisitérklis, kipsetuspulber.

3. Llaske segul 10 minutit seista

4. Méaérige mélemaid kuumutusplaate
kiipsetussliga.

5. Tastke tainas Ghtlaselt lusikaga alumisele
plaadile.

100 g hirsijahu

130 ml piima

5ml oliividli

10g suhkrut

2g kipsetuspulbrit

100 g liri kartul (keedetud)
Valmistamine:

1. Eelkuumutage toode.
2. Segage keskmise suurusega kausis

6. Sulgege toode ja kipsetage 8 minutit.
7. Serveerige kohe.

® Matcha madala
gluteenisisaldusega vahvlid

150 g madala gluteenisisaldusega
jahu

55ml piima

39 Matcha pulbrit

15g suhkrut

1 muna

15g void

2g kiipsetuspulbrit
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blenderiga piim ja liri kartul.

3. Segage oliividli, suhkur, kiipsetuspulber,

hirsijahu ja lilla kartuli pudru.

Laske segul 40 minutit seista.

5. Maérige mélemaid kuumutusplaate
kipsetusaliga.

6. Téstke tainas Ghtlaselt lusikaga alumisele
plaadile.

7. Sulgege toode ja kipsetage 8 minutit.

8. Serveerige kohe.
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@® Banaanivahvlid

1 banaan (umbes 140 g)

1 muna

50 ml piima

60g Grahami jahu

3g kiipsetuspulbrit
Valmistamine:

1. Eelkuumutage toode.

2. Segage keskmise suurusega kausis
blenderiga piim, munad ja banaan.

3. Séeluge segussse jahu ja kiipsetuspulber.

4. Méaérige mélemaid kvumutusplaate
kipsetussliga.

5. Tbastke tainas Ghtlaselt lusikaga alumisele
plaadile.

6. Sulgege toode ja kiipsetage 8 minutit.

7. Serveerige kohe.

@ Lillad riisi vahvlid

7. Rullige véike taignakogus ja suruge sisse lilla
riis.

8. Madrige mélemaid kuumutusplaate
kipsetusdliga.

9. Pange tainas alumisele plaadile.

10. Sulgege toode ja kipsetage 8 minutit.

11. Serveerige kohe.

@® Puhastamine ja hooldamine
/\ OHT! Elektril6gi oht! Enne

puhastamist: Uhendage toode alati
pistikupesast lahti.

/\ OHT! Péletusoht! Arge puhastage toodet
kohe pérast kasutamist. Laske tootel esmalt
jahtuda.

/\ HOIATUS! Arge kastke toote elekirilisi
komponente vette véi muudesse vedelikesse.
Arge kunagi hoidke toodet voolava vee all.

/\ TAHELEPANU! Kahjustuse oht! Arge
kasutage toote puhastamiseks abrasiivseid
tugevatoimelisi puhastusvahendeid ega
kavasid harju.

@ MARKUS! Puhastage toode kohe pérast
selle jahtumist. Kui toidujaégid on kuivanud,
ei ole neid lihtne eemaldada.

1 muna

20g suhkrut

200 g Jahu

30g void

60 ml piima

28 ml maisidli

3g kipsetuspulbrit

- Lilla riis (keedetud)

Toimingud

1. Eelkuumutage toode.

2. Segage keskmise suurusega kausis piim,

muna, suhkur, jahu, sulatatud véi ja

kiipsetuspulber.

Taigna valmistamiseks lisage segule maisidli.

4. Asetage tainas 1 tunniks sooja kohta, taigna
maht kahekordistub.

5. Satkuge tainast, laske 6hk vélja, seejérel
I6igake see véikesteks tikkideks.

6. Laske véikesel taignakogusel 20 minutit
taheneda.

w

Osa

Puhastusmeetod

Korpus

O Pihkige korpus
kergelt niiske
lapiga. Vajadusel
lisage vaike kogus
pesuvahendit.

O Arge laske veel ega
muudel vedelikel
sattuda toote
sisemusse.

Kuumutusplaadid

[e]

O Pihkige plaate
kergelt niiske lapiga
ja drnatoimelise
pesuvahendiga.
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Osa Puhastusmeetod
Kuumutusplaatide | O Rasva ja vedelike
[6] mbruse avad eemaldamine:

kasutage
kédgipaberit.

O Kinnikérbenud
iciakide
eemaldamine:
kasutage puust
spaatlit véi vaikseid
puust vardaid.

[ Pdrast puhastamist ja enne toote uuesti
kasutamist: Kuivatage kaik osad pahjalikult.

@® Hoiustamine

[\ OHT! Péletusoht! Arge ladustage toodet
kohe pé&rast kasutamist. Laske tootel esmalt
jahtuda.

[ Puhastage toode enne hoiustamist.

[ Kerige toitejuhe | 5 | imber toote alumises
osas oleva toitejuhtme hoidiku [4].

1 Kui toodet ei kasutata, hoidke seda
originaalpakendis.

O Hoidke toodet jahedas kuivas kohas, niiskuse
eest kaitstult ja lastele kéttesaamatult.

@® Jaatmekaitlus

Pakend koosneb keskkonnasdbralikest
materjalidest, mida saab kdidelda kohalikes
ringlussevétu keskustes.

&b  pakkematerjalide téhistusi, mis

Jalgige prigi sorteerimisel
A
a koosnevad lihenditest (a) ja numbritest

(b) ning nende téhendused on
jérgmised: 1-7: plastik / 20-22:
paber ja papp / 80-98: liitmaterjalid.
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Kisige vana toote kéitlemise véimaluste
kohta oma valla- véi linnavalitsusest.

Arge visake oma vana toodet
keskkonna kaitsmise huvides olmeprigi
hulka, kéidelge see nduetekohaselt.
Kogumispunktide ja nende lahtioleku
aegade kohta saate teavet
asjakohasest haldusasutusest.

® Garantii

Toode on valmistatud rangete kvaliteedijuhiste
jargi ja seda on enne tarnimist pdhjalikult
kontrollitud. Materjali- véi tootmisdefektide korral
on teil seaduslikud digused toote mijiija suhtes.

I =l

Teie seadusjérgsed digused ei ole mingil juhul
piiratud meie allpool sétestatud garantiiga.

Selle toote garantii kehtib 3 aastat alates
ostukuupdevast. Garantiiaeg algab
ostukuupdevaga. Hoidke miigit3eki originaali
kindlas kohas, kuna see dokument on vajalik ostu
tdendamiseks.

Kaikidest kahjustustest voi defektidest, mis
esinesid juba ostmise ajal, tuleb teatada kohe
parast toote lahtipakkimist.

Kui tootel ilmneb 3 aasta jooksul alates
ostukuupdevast materjali- véi teostusviga,
parandame véi asendame selle omal valikul
teie eest tasuta. Garantiiperioodi ei pikendata
kinnitatud garantiindudega. See kehtib ka
asendatud ja parandatud osade kohta.

See garantii kaotab kehtivuse, kui toode on
kahjustatud, véi kui seda on valesti kasutatud vai

hooldatud.

Garantii katab materjali- ja tootmisdefektid.

See garantii ei laiene tooteosadele, mis on
tavapdraselt kulunud ja mida seetdttu peetakse
kuluvateks osadeks (nt akud, taaslaetavad akud,
voolikud, vérvikassetid), ega ka purunevate
osade kahjustustele, nt lijlitid véi klaasist osad.



@® Garantii kdsitlemine

Selleks et teie murekiisimus saaks kiire lahenduse,
jargige palun alltoodud juhiseid:

Kaikide péringute jaoks hoidke oma ostu
tdendamiseks alles kassatiekk ja toote number

(IAN 516434_2510).

Toote numbri leiate tiubisildilt, graveeringult,
oma kasutusjuhendi tiitellehelt (all vasakul) vai
toote taga- v&i allosas olevalt kleebiselt.

Toote toimivusvigade véi muude puuduste korral
vétke kdigepealt telefoni voi e-posti teel Thendust
alltoodud teenindusosakonnaga.

Lisades defektsele tootele ostudokumendi
(kassatseki), kirjelduse toote puuduste kohta ja
andmed selle kohta, millal need ilmnesid, saate
selle tasuta saata teile teadaantud teeninduse
aadressile.

® Teenindus

(E®) Teenindus Eestis
Tel: 8000049109

E-posti aadress: owim@lidl.ee

q3
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® So izstradajumu drikst izmantot
bérni vecuma no 8 gadiem
vai personas ar ierobezotam
fiziskam, manu vai garigam
spé&jam vai bez pieredzes

un zina$anam, ka rikoties ar
ierici, ja tas uzrauga vai ir
sanémudas noradijumus par
drosu ierices lietosanu, un tas
izprot ar tas lietosanu saisfito
apdraudéjumu.

Bérni nedrikst rotalaties ar 3o
izstrad@jumu.

Bérniem nav atjauts veikt
firisanas un lietotGjam
veicamas apkopes darbus bez
uzraudzibas.

Glabajiet produktu un ta
stravas vadu bérniem, kas
jaunaki par 8 gadiem,
nepieejama vieta.

A BISTAMI!

Apdedzinasandas draudi!
Lietodanas laika izstradajums
sakarst. Nepieskarieties
izstradajumam lieto$anas laika
vai tulit péc lietoSanas.

B Regulari parbaudiet, vai
stravas kontaktdak3ai un
stravas vadam nav bojajumu.
Ja ir bojats stravas vads,
drosibas noltkos raZotajam,
ta pilnvarotam servisa
darbiniekam vai lidzvertigi

kvalificétai personai to ir

janomaina.

W |zstraddjums nav paredzéts
izmantosanai ar aréja taimera
vai atseviskas talvadibas pults
sistému.

® Siierice ir paredzéta lietosanai
majsaimnieciba un lidzigas
vietas, pieméram:

- persondla virtuves zona
veikala, biroja un citas darba
vidés;

- lauku majas;

- klientiem viesnicas, motelos
un citas dzivojamas telpas;

- naktsmitnés, kur piedava
brokastis.

B Noradijumus par izstradajuma
firsanu izlasiet sadala
“Tirisana un kopsana”.

A Drosibas noradijumi

PIRMS IZSTRADAJUMA
LIETOSANAS LUDZAM
IZLASIT VISU DROSIBAS
INFORMACIJU

UN LIETOSANAS
INSTRUKCIJUI NODODOT
SO 1ZSTRADAJUMU
CITAM LIETOTAJAM,
LUDZAM PIEVIENOT ARI
VISU IZSTRADAJUMA
DOKUMENTACIJU!
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Bojajumu gadijuma, kas radusies
$is lietodanas instrukcijas
neievéro$anas dél, garantijas
prasiba zaudé spékul Uznémums
neuznemas nekadu atbildibu

par izrietoSiem bojajumiem!
Uznémums neuznemas atbildibu
par materialiem zaud&jumiem vai
miesas bojajumiem, kas radusies
nepareizas lietoSanas vai drodibas
noradijumu neievéro$anas dél!

Bérni un personas ar
invaliditati
ABRIDINAJUMS!
BISTAMIBA DZIVIBAI VAI
NEGADIJUMA DRAUDI
ZIDAINIEM UN BERNIEM!
Nekad neatstajiet bérnus
bez uzraudzibas kopa
ar iepakojuma materialu.
lepakojuma materials rada
nosmak3anas draudus.
BieZi vien bérni nenoveérté
briesmas. Nekad nelaujiet
bérniem tuvoties iepakojuma
materialiem.
® So izstradajumu drikst izmantot
bérni vecuma no 8 gadiem
vai personas ar ierobeZotam
fiziskam, manu vai garigam
spéjam vai bez pieredzes
un zina$anam, ka rikoties ar
ierici, ja tas uzrauga vai ir
sanémudas noradijumus par
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drosu ierices lietosanu, un tas
izprot ar tas lietoSanu saistito
apdraudéjumu.

™ Bérni nedrikst rotalaties ar o
izstradajumu.

W Bérniem nav atlauts veikt
firidanas un lietotajam
veicamas apkopes darbus bez
uzraudzibas.

B Glabaijiet produktu un ta
stravas vadu bérniem, kas
jaunaki par 8 gadiem,
nepieejama vieta.

Paredzéta lietosana

ABRIDINAJUMS! Nepareiza

lietoSana var izraisit traumas.
|zmantojiet 3o izstradajumu
tikai saskana ar Siem
noradijumiem. |zstradajumu
nav atlauts parveidot nekada
veida.

Elektrodrosiba

ABISTAMI! Elektriskas
stravas trieciena risks!
Nekad pasrocigi neveiciet
izstradajumam remontdarbus.
Ja ierice sabojajas,
remontdarbus drikst veikt tikai
kvalificéts personals.



A\BISTAMI!
Apdedzindasanas draudi!
Lieto$anas laika izstradajums
sakarst. Nepieskarieties
izstradajumam lietodanas laika
vai tolit péc lietosanas.
Pieskarieties ieslegtam var
karstam izstrada@jumam tikai
pie roktura.

Lietodanas laika ieverojiet
piesardzibu, jo pie roktura var
rasties neliels karstums.

ABRIDINAJUMS!
Elektriskas stravas
trieciena risks! Nemérciet
izstrad@jumu ddent vai kada
cita $kidruma. Nekad neturiet
izstradajumu zem teko$a
odens.

ABRIDINAJUMS!
Elektriskas stravas
trieciena risks! Nekad
nelietojiet bojatu izstradajumu.
Atvienoijiet izstrad@jumu no
stravas avota un sazinieties ar

mazumtirgotdju, ja tas ir bojats.

B Ja izstradajums nokrit zemé, ir
redzamas bojajumu pazimes,
to nedrikst lietot.

W |zstrad@jums vienmér darbojas,
kamér tas ir pievienots stravas
avotam.

W Pirms izstrad@juma
pievieno$anas barodanas
avotam parbaudiet, vai
spriegums un strava atbilst
informacijai par stravas padevi,
kas noradita uz izstradajuma
mark&juma.

B Regulari parbaudiet, vai
stravas kontaktdak3ai un
stravas vadam nav bojajumu.
Ja ir bojats stravas vads,
drodibas noltkos raZotajam,
ta pilnvarotam servisa
darbiniekam vai lidzvértigi
kvalificétai personai to ir
jGnomaina.

® Aizsargdijiet stravas vadu pret
bojajumiem. Nelaujiet tam
nokaraties virs asam malam,
nesaspiediet un nesalieciet
to. Nenovietojiet stravas vadu
karstu virsmu vai atklatu liesmu
tuvuma.

Lietosana

® Produktu nekad nedrikst atstat
bez uzraudzibas, kamér tas ir
pievienots kontakiligzdai.

® Neparvietojiet produktu, kamér
tas darbojas.

® Nenovietojiet izstradajumu
uz plits virsmam (gazes,
elektriskas, oglu plits utt.).
Lietojiet izstradajumu uz
lidzenas, stabilas, firas,

v 97



karstumizturigas un sausas

virsmas.

Neaizklajiet izstradajumu

lieto$anas laika vai neilgi péc

lietodanas, kamér tas vel ir
karsts.

Stravas vads nedrikst bt

saspiests aiz plaksném un

pieskarties plaksnu malai.

Nav ieteicams izmantot

pagarinatajvadu. Ja

nepieciesams izmantot
pagarinatajvadu, tam jabot
konstruétam ta, lai tas atbilstu
vismaz 10 A stravas plasmai.

Novietojiet stravas vadu ta,

lai qiz ta nevarétu paklupt vai

citadi radit bojajumus.
|zstradajums nav paredzéts
izmantosanai ar aréja taimera
vai atseviskas talvadibas pults
sistemu.

Siierice ir paredzéta lietosanai

majsaimnieciba un lidzigas

vietas, pieméram:

- persondla virtuves zona
veikald, biroja un citas darba
vidés;

- lauku majas;

- klientiem viesnicas, motelos
un citas dzivojamas telpas;

- naktsmitnés, kur piedava
brokastis.
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TiriSana un uzglabdasana
ABRIDINAJUMS! Traumu

gUsanas risks! Atvienojiet
izstrad@jumu no baro3anas
avota pirms tiridanas darbiem,
ka ari laika, kad tas netiek
lietots.

Neuzglabaijiet karstu
izstradajumu skapi vai
iepakojuma.

Nevelciet stravas kontaktdaksu
no elektribas kontaktligzdas,
turot aiz stravas vada.
Sargaijiet izstradajumuy, ta
stravas vadu un kontaktdaksu
no putekliem, tiediem saules
stariem, pilosa ddens un Gdens
$lakatam.

Uzglabaijiet izstradajumu vésa,
sausa vietd, kas ir aizsargata
no mitruma, un bérniem nav
pieejama.

Sargdijiet izstrada@jumu no
karstuma. Nenovietojiet
izstradajumu atklatas liesmas
vai siltuma avotu tuvumg,
pieméram, krasns vai apsildes
ierices tuvuma.

Noradijumus par izstradajuma
firisanu izlasiet sadala
“Tindana un kop3ana”.



Izmantotie bridinajumi un simboli
Saja lietodanas instrukcija un uz iepakojuma izmantoti 3adi bridingjumi:

BISTAMI! Sis simbols kopa ar
signalvardu ,Bistami” apzimé
augsta riska apdraudéjumy, kas,
ja fo nenovers, var izraisit navi vai
nopietnas traumas.

N

Mainstrava/spriegums

Hz

Hercs (barosanas frekvence)

Vati

BRIDINAJUMS! Sis simbols kopa
ar signalvardu ,Bridingjums” apzimé
vidéja riska apdraudéjumy, kas, ja to
nenovers, var izraisit navi vai nopietnu
traumu.

PIEZIME. Sis simbols kopa ar
signalvardu ,Piezime” sniedz papildu
noderigu informaciju.

Izmantojiet izstraddjumu tikai sausas
telpas.

UZMANIBU! Sis simbols kopa ar
signdlvardu ,Uzmanibu” apzimé
zema riska apdraudéjumu, kas, ja to
nenovérs, var izraisit vieglas vai vidéji
smagas pakapes traumu.

Bistami — elekiriskas stravas trieciena
risks!

BridinGjums — karsta virsmal

Stir | aizsardzibas klases ierice, kas
japievieno aizsargzemé&jumam.

Partikas produktiem nekaifigs
Sim izstradajumam nav negafivas
ietekmes vz garu vai smarzu.

CE atbilstibas marké&jums norada, ka
3is izstraddjums atbilst attiecigajam ES
direkfivam.

= AP PDe =

Drosibas informécija
Lietoanas instrukcija
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VAFELU PANNA

® levads

Apsveicam jUs ar jaund izstradajuma iegadil Jos
esat izvél&jies augstas kvalitates izstradajumu.
Lietoanas instrukcija ir § izstradajuma
sastavdala. Ta ietver svarigas norades attieciba
uz drosibu, lieto$anu un utilizaciju. Pirms
izstradajuma lietodanas iepazistieties ar visiem
lietodanas un droibas noradijumiem. Izmantojiet
izstradajumu tikai ta, ka aprakstits un atbilstosi
tam paredzétajam lietojumam. Ja nododat
izstrad&jumu citai personai, dodiet lidzi ari visu
dokumentéciju.

s varat skafit un lejupieladét 3o un daudzas
citas instrukcijas vietné www.lidl-service.com.
Noskenéjot kvadratkody, tiks atvérta Lidl servisa
fimekla vietne (www.lidl-service.com), kura varat
atvért attiecigo lietodanas instrukciju, ievadot

preces numuru (IAN) 516434_2510.

@® Paredzéta lietosana

®  Sis izstradajums ir paredzéts vafelu
pagatavo3anai. Neizmantojiet izstraddjumu
mérkiem, kam tas nav paredzéts.

®  Sis izstradajums ir paredzéts lietoanai tikai
privatam majsaimniecibam un nav paredzéts
komercialiem mérkiem.

B Razotdjs neuznemas atbildibu par
bojajumiem, kas radusies nepareizas
lieto3anas rezultata.

® Komplektacijas saturs

Péc izstradajuma izpako3anas parbaudiet, vai
komplektacija ir pilniga un vai visas dalas ir
laba stavokli. Pirms lieto3anas nonemiet visus
iepakojuma materialus.

1 Vafelu panna
1 LlietoSanas instrukcija

100 LV

Dalu apraksts

Fiksators

=] ®

Sarkand indikatora gaisma (pievienots
stravas padevei)

Zala indikatora gaisma (gatavs)
Stravas vada turétajs

Stravas vads ar kontaktdaksu
Sildisanas plaksnes

[o]a]~]«]

Tehniskie dati

220-240 V~, 50 Hz

leejas spriegums:

Energijas patérins: 750 W

Aizsardzibas klase:

Sertifikacija

HG14253B: GS (TUV sUD)

HG14253B-BS: -

@® Pirms pirmas lietosanas
reizes

1 Nonemiet visu iepakojuma materidlu.
Parbaudiet, vai visas dalas ir ieklautas
komplektacija.

[ Razosanas laika dalas tiek parklatas ar
aizsargdjo3u ellas slani. Pirms pirmas
lietoanas reizes ieslédziet izstradajumu bez
partikas, lai sadegtu iesp&jamas razo3anas
atliekas.

O Nofiriet izstraddjumu un ta piederumus
(skatiet sadalu ,Tirsana un kop3ana”).

Lietosana
PIEZIMES!

Pirmajas paris reizés, kamér izstradajums
tiek uzkarséts, var bit jitama neliela smaka.
Nodrosiniet telpa pietiekamu ventilaciju.

[ Izmetiet pirmo vafelu porciju.

e e



@ leslegsana/izslegsana

[ Produkta ieslegdana: lespraudiet
kontaktdaksu piemérota sienas
kontakiligzda. ledegsies sarkana indikatora

gaisma .

O Produkta izslegdana: Atvienojiet stravas
kontaktdaksu [ 5 | no sienas kontaktligzdas.
Nodzisis sarkand indikatora gaisma [2].

Gatavosanas tabula - Vafelu panna

Gaismas
indikatori

Statuss

Sarkana un zala
indikatora gaisma
izslégta

Izstradajums izslégts

Sarkana indikatora
gaisma ieslégta

un zala indikatora
gaisma izslégta

Notiek produkta

uzsildisana

Deg sarkand un zala
indikatora gaisma

Sasniegta optimala
temperatira

@ PIEZIME. leslégta izstradajuma laika ik pa
bridim iedegas un izslédzas zala indikatora
gaisma | 3 |. Tas norada, ka notiek produkta

uzsiliana lidz gatavodanas temperatirai.

Vafeles
PIEZIMES!

e e

O
stavoklr.

[ Neielejiet produkta par daudz ddens.

1. Uzkarséjiet, lidz iedegas zala indikatora
gaisma .

2. Pavelciet fiksatoru [ 1]. Atveriet izstradajumu.

3. Vienmérigi ielejiet ar karoti miklu apakséja
sildisanas plaksné [6]. Recepsu paraugi ir
atrodami nakamaija nodala.

4. Aizveriet produktu. Aizveriet fiksatoru [1].
Péc tam saksies vafe|u gatavo3ana.

5.

leellojiet abas sildiganas plaksnes [6] ar
piemérotu cepamo ellu.
Uzsildidanas laika turiet produktu blokéta

Kad gatavo3ana ir gala: Atvienojiet stravas

kontaktdaksu no sienas kontakiligzdas.

0 Gatavosanas
Porcijas .
laiks
. Apméram
Belgu vafeles 2 20 min.
Vafeles ar 9 Apméram
melleném 20 min.
Vafeles ar skinki Apméram
. n 2 .
un sieru 20 min.
Brinas belgu Apméram
2 :
vafeles 15 min.
Vafeles ar _
kirbju piraga 2 Apméram
' vl ,p_ 9 15 min.
gardvielam
Vafeles ar zemu 9 Apméram
lipekla saturu 30 min.
Maéas vafeles _
ar zemu lipekla 2 Apmaram
' 30 min.
saturu
Vafeles ar
solanum ) Apméram
tuberosum 60 min.
kartupeliem
Bana fel 5 Apméram
ananu vafeles 20 min.
Violeto risu 4 Apméram
vafeles 120 min.
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@ Receptes
® Belgu vafeles
5 olas
250 ¢g sviesta
200 g cukura
400 ml piena
500 g universalo miltu
5¢g vanilas cukura
5g cepama pulvera
Pagatavosana:
1. Uzkarsé ierici.
2. Vidgji liela bloda sajauc olas, vanilas cukury,
cukuru un sviestu.
3. Bloda pievieno cepamo pulveri, apméram
pusi miltu un pusi piena un samaisa.
4. Pievieno paréjos miltus un pienu, péc tam
samaisa, lidz mikla klgst krémiga.
5. leellojiet abas sildisanas plaksnes [6] ar
piemérotu cepamo el|u.
6. Vienmérigi ielejiet ar karoti miklu apakséja
sildi¥anas plaksné [6].
7. Aizver ierici un cep vafeles 8 mingtes.
8. Pasniedz uzreiz.
® Vafeles ar melleném
100 ml augu ellas
250 ml piena
2 olas
100 g cukura
280g universalo miltu
8g cepama pulvera
80g mellenu (svaigas vai saldétas)
Pagatavosana:
1. Uzkarsé ierici.
2. liela bloda saputo elly, pienu, olas un
cukuru.
3. Pievieno miltus, cepamo pulveri un visu
kartigi samaisa.
4. leliek mellenes.

102 LV

leellojiet abas sildisanas plaksnes [6] ar
piemérotu cepamo elJu.

Vienmérigi ielejiet ar karoti miklu apakséja
sildizanas plaksné [6].

Aiizver ierici un gatavo vafeles apméram
10 minites, lidz tas k|dst zeltaini bronas.
Pasniedz uzreiz.

Vafeles ar skinki un sieru

570 g

saldéto bruno kartupelu

225¢g

melna meza kinka (sagriezta

kubinos)

200 g

Cedaras siera (sarivéta)

3

olas (sakultas)

2 daivinas

kiploka (sasmalcinata)

2 &d.k.

svaigas pétersilu lapas
(sasmalcingtas)

édk.

kaltéta timiana

éd.k.

kipinatas paprikas pulvera

sals

Melnie pipari (svaigi malti)

Pagatavosana:

1.
2.
3.

Atkausé brinos kartupelus.

Uzkarsé ierici.

Liela bloda sajauc brinos kartupelus, $kinki,
siery, olas, kiplokus, pétersius, timianu

un paprikas pulveri. Parkaisa ar sali un
melnajiem pipariem.

leellojiet abas sildiganas plaksnes [6] ar
piemérotu cepamo ellu.

Vienmérigi ielejiet ar karoti miklu apakiégja
sildisanas plaksné [6].

Aizver ierici un gatavo vafeles apméram
7 mindtes, lidz tas klGst zeltaini bronas un
kraukskigas.

Pasniedz uzreiz.




® Brinas belgu vafeles

180 g

universdlo miltu

® Vafeles ar kirbju piraga

659

nesaldinata kakao pulvera

20¢g

granuléta cukura

1 ed.k.

cepama pulvera

1 éd.k.

joras sals

10 &d. k.

nesdlita sviesta (kauséta)

2

olas

2 &d.k.

vanilas ekstrakta

60 ml

Udens

120 g

mazo Sokolades skaidinu

Péc izvéles

Padercukurs, vanilas
saldéjums, Sokolades mérce

Pagatavosana:

1.
2.

S

® N O O

0

Uzkarsé ierici.

Liela bloda sajauc miltus, kakao pulveri,
cukuru, cepamo pulveri un sali.

|zkausé sviestu un noliek mala, lai nedaudz
atdziest.

Maza blodina sakul olas, pievieno vanilas
ekstraktu un ddeni.

Sajauc olu maisijumu ar sauso maisijumu.
Pievieno izkauséto sviestu un visu samaisa.
lemaisa 3okolades skaidinas.

leellojiet abas sildisanas plaksnes [6] ar
piemérotu cepamo elJu.

Vienmérigi ielejiet ar karoti miklu apakséja
sildisanas plaksné [6].

. Aizver ierici un gatavo vafeles apméram

3 minutes.

. Atver izstradajumu, lai parbauditu vafelu

gatavibas stavokli. Vafelém jabat pilniba
izveidotai formai, bet mikstam.

. Péc izvéles: Vafeles pasniedz ar

pudercukury, vanilas sald&jumu vai
3okolades mérci.

garsvielam

250g universalo miltu

2 &d.k. cepama pulvera

1 &d.k. cepamas sodas

2 &d.k. kanéla (malta)

1,5 ed k. kirbju piraga gardvielu

Vs &d. k. ingvera (malts)

Va &d. k. sals

3 olas (istabas temperatira)

225¢g kirbju biezena

4 &d.k. nesalita sviesta (kauséta)

50¢g cukura (balta vai brona)

60 ml klavu sirupa

1 &d.k. vanilas ekstrakta

360 ml pilnpiena (istabas
temperatira)

Péc izvéles

90g pekanriekstu (sagrieztu uz
pusém)

360 ml klavu sirupa

Pagatavosana:

1. Uzkarsé ierici.

2. liela bloda sajauc miltus, cukuru, cepamo
pulveri, cepamo sodu, kanéli, kirbju piraga
garivielu, ingveru un sali.

3. lzkausé sviestu un noliek malg, lai nedaudz
atdziest.

4. Maza blodina saku| olas, kirbju biezeni,
vanilas ekstraktu, kjavu sirupu un pienu.

5. Sajauc olu maisijumu ar sauso maisijumu.

6. Pievieno izkauséfo sviestu un visu samaisa.

7. leellojiet abas sildisanas plaksnes [6] ar
piemérotu cepamo el|u.

8. Vienmérigi ielejiet ar karoti miklu apakséja
sildizanas plaksna [6].

9. Aizver ierici un gatavo vafeles apméram

3 minutes.
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10. Atver izstrad@jumu, lai parbauditu vafelu
gatavibas stavokli. Vafelem jabit pilniba
izveidotai formai, bet mikstam.

11. Péc izvéles: Vafeles pasniedz ar
pekanriekstiem un klavu sirupu.

® Vafeles ar zemu lipekla

saturu

2

olas

80g

Milti ar zemu lipekla saturu

30¢g

sviesta

30¢g

cukura

50 ml

piena

20g

kukurizas cietes

Pagatavosana:

1.

Uzkarsé ierici.

49

cepama pulvera

Pagatavosana:

1.
2.

Uzkarsé ierici.

Vidéja izméra bloda sajauc olu, miltus ar
zemu lipekla satury, sviestu, cukury, pienu,
kukurdzas cieti, cepamo pulveri.

Lauj maisijumam ievilkties 10 mindtes
leello abas sildidanas plaksnes ar cepamo

ellu.

5. Vienmérigi ielej ar karoti miklu apak3éja

plaksné.

6. Aizver ierici un cep 8 minutes.
7. Pasniedz uzreiz.

@® Madéas vafeles ar zemu
lipekla saturu

150 ¢ Milti ar zemu lipekla saturu
55 ml piena

3g madas pulvera

15g cukura

1 Ola

15¢g sviesta

2g cepama pulvera
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2. Vidéja izméra bloda sajauc olu, miltus ar
zemu lipek|a satury, sviestu, cukury, pienu,
macas pulveri, cepamo pulveri.

3. Lauj maisijumam ievilkties 10 mindtes

4. leello abas sildisanas plaksnes ar cepamo
ellu.

5. Vienmérigi ielej ar karoti miklu apak3éja
plaksné.

6. Aizver ierici un cep 8 minutes.

7. Pasniedz uzreiz.

® Vafeles ar solanum
tuberosum kartupeliem

100 g prosas miltu

130 ml piena

5 ml olivellas

10g cukura

29 cepama pulvera

100 g Solanum tuberosum kartupeli
(pagatavoti)

Pagatavosana:

1. Uzkarsé ierici.

2. Vidéja izméra bloda sajauc pienu un
solanum tuberosum kartupelus ar blenderi.

3. Sajauc olivellu, cukuru, cepamo pulveri,
prosas miltus ar violeto kartupelu biezeni.

4. Lauj maisijumam ievilkties 40 mindtes

5. leello abas sildisanas plaksnes ar cepamo
ellu.

6. Vienmérigi ielej ar karoti miklu apakséja
plaksné.

7. Aizver ierici un cep 8 minutes.

8. Pasniedz uzreiz.



@® Bananu vafeles

1 banéns (apméram 140 g)

1 Ola

50 ml piena

60g kvieu miltu

3g cepama pulvera
Pagatavosana:

1. Uzkarsé ierici.

2. Vidéja izméra bloda ar blenderi sajauc
pienu, olas, bananu.

3. lemaisa cepamo pulveri ar miltiem un
maisijumu.

4. leello abas sildisanas plaksnes ar cepamo
ellu.

5. Vienmérigi ielej ar karoti miklu apaksgja
plaksné.

6. Aizver ierici un cep 8 minutes.

7. Pasniedz uzreiz.

® Violeto risu vafeles

1 Ola

20g cukura

200 g Milti

30g sviesta

60 ml piena

28 ml kukurizas ellas
3g cepama pulvera

- violetie risi (izvariti)

Pagatavosana

1. Uzkarsé ierici.

2. Vidéja izméra bloda sajauc pieny, oly,
cukuru, miltus, kausé&jamo sviestu un cepamo
pulveri.

3. Pievieno maisijumam kukurizas ellu, lai
izveidotu miklu.

4. Lliek miklu silta vieta uz 1 stundu, miklas
apjoms bis dubulta.

5. Mica mikly, kamér no tas iziet gaiss, tad
sagriez miklu mazos gabalinos.

6. Lauj mazajai miklai uzbriest 20 mindtes.

7. lzrulle mazo miklu un ierullé purpursarkanos
risus.

8. leello abas sildidanas plaksnes ar cepamo
ellu.

9. Liek miklu uz apaksgjas plaksnes.

10. Aizver ierici un cep 8 minutes.

11. Pasniedz uzreiz.

@® Tirisana un kopsana

/\ BISTAMI! Elektriskas stravas
trieciena risks! Pirms firiSanas: Vienmer
atvienojiet izstrddajumu no sienas
kontaktligzdas.

A\ BISTAMI! Apdedzinasanas draudi!
Nefiriet izstradajumu uzreiz péc ta
izmanto$anas. Vispirms |aujiet izstraddjumam
atdzist.

/\ BRIDINAJUMS! Nemérciet izstradajuma
elektriskas dajas Gdent vai kada cita
3kidruma. Nekad neturiet izstradajumu zem
tekosa Udens.

/\ PAZINOJUMS! Bojajumu risks!
Izstradajuma firisanai neizmantojiet
abrazivus, agresivus firisanas lidzek|us vai
cietas birstes.

@ PIEZIME: Izfiriet produktu uzreiz péc
tam, kad tas ir atdzisis. Ja partikas atliekas
piekalst, tGs nav viegli nofirit.

Dala TiriSanas metode
Korpuss 0 Noslaukiet korpusu
ar nedaudz

samitrinatu lupatinu.

Ja nepiecie3ams,

pievienojiet nedaudz

mazgasanas lidzek|a.
O Nelaujiet tdenim vai

citiem 3kidrumiem iek|ot

izstradajuma iek3puseé.

Sildisanas O Noslaukiet plaksnes ar
plaksnes [6] saudzigd mazgasanas
[idzeklt viegli samitringtu
lupatinu.
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Dala TiriSanas metode
Atveres ap O Tauku un skidrumu
sildi3anas nofiridana: lzmantojiet

plaksném [6] virtuves papira dvieli.

O Pielipudo sadegu3o
atlikumu nofiridana:
Izmantojiet koka lapstinu

vai mazus koka iesmus.

O Péc firianas un pirms ierices atkartotas
lieto3anas: Ripigi nosusiniet visas dalas.

® Uzglabasana

/\ BISTAMI! Apdedzinasanas draudi!
Nenovietojiet izstraddjumu uzglabasana
uzreiz péc ta izmantodanas. Vispirms |aujiet
izstraddjumam atdzist.

[ Produkts pirms uzglabasanas ir janofira.

O Aptiniet stravas vadu | 5 | ap stravas vada
turétaju | 4| izstradajuma apaksa.

O Uzglabaijiet izstradajumu originalaja
iepakojuma, kad to neizmantojat.

O Uzglabaijiet izstradajumu vésa, sausa vietq,
kas ir aizsargata no mitruma, un bérniem nav
pieejama.

@ Utilizacija

lepakojums razots no videi draudzigiem
materialiem, kurus varat utilizét vietéjas atkritumu
parstrades iestadés.

&b  markéjumus vz iepakojuma
materialiem, kas ir apziméti ar
saisingjumiem (a) un numuriem (b)
ar 3adu nozimi: 1-7: plastmasas /
20-22: papirs un kartons / 80-98:

saistvielas.

N Skirojot atkritumus, ievérojiet
b
a

o Informaciju par nolietotd izstradajuma
utilizaciju varat sanemt sava novada
vai pilsétas padvaldiba.
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Kad izstradajums ir nolietots, vides
E aizsardzibas noltka neizmetiet to
"= sadzives atkritumos, bet gan veiciet
piendcigu utilizéciju. Informaciju
par atkritumu nodo$anas vietdm un
to darbalaikiem varat sanemt sava

pasdvaldiba.
® Garantija

Izstradajums bija izgatavots atbilstosi stingram
kvalitates vadlinijam un pirms piegades ripigi
parbaudits. Materidlu vai razo$anas defektu
gadijuma jums attieciba pret izstradajuma
pardevéju ir likumigas tiesibas. Misu zemak
minéta garantija nekada veida neierobezo jisu
likumigas tiestbas.

Sim izstrad@jumanm tiek pieskirta 3 gadu
garantija, sakot ar pirkuma izdari$anas datumu.
Garantijas termin$ sakas ar pirkuma izdaridanas
datumu. Uzglabadijiet originalo pirkuma eku
dro3a vietd, jo tas ir nepiecie$ams ka pirkuma
dokumentdls pieradijums.

Par visiem bojajumiem vai trokumiem, kas jau
eksisté uz pirkuma izdaridanas bridi, nekavéjoties
jazino péc izstradajuma izpako3anas.

Ja 3 gadu laika, sakot ar pirkuma izdarianas
datumu, izstraddjumam paradisies kads
materidlu vai raZo3anas defekts, més péc savas
izvéles izstradajumu salabosim vai nomainisim
bez maksas. Garantijas laiks nepagarinasies

uz notikuias garantijas prasibas pamata. Tas
attiecas ari uz aizvietotdm un salabotam dalam.

Garantija zaudé spéku, ja izstradajums bija
bojats vai nelietprafigi lietots vai apkopts.

Garantija sedz materidlu un raZo3anas defektus.
Si garantija neattiecas ne vz izstrédajuma dalam,
kas ir paklautas normalam nolietojumam, un

[idz ar to ir uzskatamas par nolietojuma dalam
(pieméram, baterijas, akumulatori, 3|Gtenes,
kartridZi), ne uz plistodu dalu bojajumiem,
pieméram, slédzis vai stikla dalas.



@ Riciba garantijas gadijuma
Lai Jusu prasiba tiktu atrak apstradata, lidzy,
ievérojiet taldk sniegtas norades.

Jebkadu prasibu apstradei ka pirkuma
apliecingjumu, lidzu, uzglabdijiet kases &eku un

izstradajuma numuru (IAN 516434_2510).

Izstraddjuma numurs noradits tipa plaksnite,
gravéjuma, lietosanas instrukcijas titullapa
(apaksa, kreisaja pusé) vai ka uzlime iepakojuma
aizmuguré vai apak3a.

Ja izstradajums darbojas klidaini vai tam ir
citi trokumi, lddzu, vispirms sazinieties ar talak
noradito servisa dalu pa talruni vai e-pastu.

P&c tam izstradajumu, kam konstatéts defekts,
varat nositit bez maksas uz Jums noradito servisa
adresi, pievienojot pirkuma apliecingjumu (kases
&eku) un noradi par attiecigo defektu un ta
rasands laiku.

® Serviss

@  Serviss Latvija
Talr.: 8000 5808

E-pasts: owim@lidl.lv

Cce
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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden Warnhinweise

verwendet:

A

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem hohen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere

Verletzung oder den Tod zur Folge hat.

N

Wechselstrom/-spannung

Hz

Hertz (Netzfrequenz)

Watt

WARNUNG! Dieses Symbol

mit dem Signalwort ,Warnung”
bezeichnet eine Geféhrdung mit einem
mittleren Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
haben kann.

HINWEIS: Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Hinweis” bietet weitere
nitzliche Informationen.

Verwenden Sie das Produkt nur in
trockenen Innenrdumen.

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem niedrigen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine geringe oder
maBige Verletzung zur Folge haben
kann.

Gefahr - Risiko eines Stromschlags!

Achtung, heife Oberfléchel!

Dieses Gerdt ist als Schutzklasse |
eingestuft und muss geerdet werden.

Lebensmittelecht

Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder
Geruch.

Das CE-Zeichen bestétigt Konformitét
mit den fir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

= AP De s

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen
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WAFFELEISEN

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres
neuen Produkts. Sie haben sich damit fir

ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts.

Sie enthdlt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor
der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-
und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

Sie kénnen dieses und zahlreiche andere
Handbicher unter www.lidl-service.com
herunterladen und ansehen. Durch Scannen des
QR-Codes werden Sie direkt auf die Lidl-Service-
Website (www.lidl-service.com) weitergeleitet,
wo Sie durch Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 516434_2510 lhre Bedienungsanleitung
Sffnen kénnen.

® BestimmungsgemadBer
Gebrauch

B Dieses Produkt ist zur Herstellung von
Waffeln vorgesehen. Verwenden Sie es fiir
keine anderen Zwecke.

B Das Produkt ist ausschlieBlich fir die
Nutzung in privaten Haushalten und nicht fir
gewerbliche Zwecke vorgesehen.

B Der Hersteller ibernimmt keine Haftung
for Schéden aufgrund unsachgeméBBer
Verwendung.

® Lieferumfang

Uberprifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollstéindig ist und
alle Teile in ordnungsgeméBem Zustand sind.
Entfernen Sie vor der Verwendung sémtliche
Verpackungsmaterialien.

1 Waffeleisen
1 Bedienungsanleitung
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® Teilebeschreibung

[1] Verriegelung
ZI Rote Kontrollleuchte (Betrieb)

E Griine Kontrollleuchte (Bereit)
[4] Kabelaufwicklung

5] Anschlussleitung mit Netzstecker
[6] Heizplatten

@® Technische Daten

Eingangsspannung: 220-240 V~, 50 Hz
Leistungsaufnahme: 750 W
Schutzklasse: I

Zertifizierung

HG14253B: GS (TUV sUD)
HG14253B-BS: -

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTS
MIT ALLEN SICHERHEITS-
UND BEDIENHINWEISEN
VERTRAUT! WENN SIE DIESES
PRODUKT AN ANDERE
WEITERGEBEN, GEBEN SIE
AUCH ALLE DOKUMENTE
WEITER!

Im Falle von Schéden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt

lhr Garantieanspruch! Fir
Folgeschaden wird keine Haftung
Ubernommen! Im Falle von

Sach- oder Personenschéaden
aufgrund einer unsachgemafBen
Benutzung oder Nichteinhaltung



der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung Gibernommen!

Kinder und Personen mit
Einschrdankungen

AWARNUNG! LEBENS-
GEFAHR UND UNFALL-
GEFAHR FUR SAUGLINGE
UND KINDER!

Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt. Das
Verpackungsmaterial stellt eine
Erstickungsgefahr dar.
Kinder unterschatzen die damit
verbundenen Gefahren haufig.
Halten Sie Kinder stets von
Verpackungsmaterialien fern.
® Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des
Produkts unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

® Kinder dirfen nicht mit dem

Produkt spielen.

M Reinigung und die vom
Benutzer durchzufihrende
Wartung dirfen nicht von
Kindern ohne Beaufsichtigung
durchgefihrt werden.

B Kinder jinger als 8 Jahre
sind vom Produkt und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

AWARNUNG! Eine
unsachgeméfe Verwendung
kann zu Verletzungen fihren.
Verwenden Sie das Produkt
ausschlief3lich dieser Anleitung
entsprechend. Versuchen
Sie nicht, das Produkt
in irgendeiner Weise zu
verdndern.

Elektrische Sicherheit

/A GEFAHR! Stromschlag-
risiko! Versuchen Sie
niemals, das Produkt selbst
zu reparieren. Im Fall
einer Fehlfunktion dirfen
Reparaturen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal
durchgefihrt werden.
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A\ GEFAHR! Verbrennungs-
risiko! Das Produkt wird
wdhrend der Verwendung
heif3. Beriihren Sie das Produkt
nicht wéhrend oder unmittelbar
nach der Verwendung.

Fassen Sie das Produkt nur am
Griff an, wenn es in Betrieb ist
und wéhrend es abkihlt.

Bei der Verwendung ist
Vorsicht geboten, da

am Giriff eine geringe
Warmeentwicklung auftreten
kann.

AWARNUNG!
Stromschlagrisiko!
Tauchen Sie das Produkt
nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein. Halten Sie
das Produkt niemals unter
flieBendes Wasser.

AWARNUNG!
Stromschlagrisiko!
Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an lhren
Handler, wenn es beschadigt
ist.

® Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es
fallen gelassen wurde oder
wenn es sichtbare Schaden
aufweist.
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® Dieses Produkt ist sténdig
eingeschaltet, wenn es an das
Stromnetz angeschlossen ist.

® Bevor Sie das Produkt mit
dem Stromnetz verbinden,
Uberprifen Sie, ob die
Spannung und der Nennstrom
den am Typenschild des
Produktes angegebenen
Details zur Stromversorgung
entsprechen.

® Uberprifen Sie den
Netzstecker und die
Anschlussleitung regelméBig
auf Schaden. Wenn die
Anschlussleitung beschadigt
ist, muss sie vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder
&hnlich qualifizierten Personen
ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

® Schitzen Sie die
Anschlussleitung vor Schaden.
Lassen Sie sie nicht Gber
scharfe Kanten héngen und
quetschen oder biegen Sie
sie nicht. Halten Sie die
Anschlussleitung von heif3en
Oberfléchen und offenen
Flammen fern.



Bedienung

B lassen Sie das Produkt nicht
unbeaufsichtigt, wenn es an
das Stromnetz angeschlossen
ist.

® Bewegen Sie das Produkt nicht,

wenn es in Betrieb ist.

® Stellen Sie das Produkt nicht
auf heien Oberfléchen
(Gasherd, Elektroherd,

Ofen usw.) ab. Betreiben
Sie das Produkt auf einer
flachen, stabilen, sauberen,
hitzebesténdigen und
trockenen Oberfldche.

B Decken Sie das Produkt nicht
ab, solange es in Gebrauch
ist oder kurz nach dem
Gebrauch, solange es noch
warm ist.

B Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht von den
Platten eingeklemmt wird oder

die Rander der Platten berihrt.

® Die Verwendung von Verldn-
gerungsleitungen wird nicht
empfohlen. Falls der Einsatz
einer Verlangerungsleitung

erforderlich sein sollte, muss sie

for einen Stromfluss von min-

destens 10 A vorgesehen sein.

® Verlegen Sie Anschluss- und

Verlangerungsleitungen so,
dass niemand dariber stolpern
und nichts beschadigt werden
kann.

Dieses Produkt ist nicht dazu

bestimmt, mit einer externen

Zeitschaltuhr oder einem

separaten Fernwirksystem

betrieben zu werden.

Dieses Gerdt ist fir

die Verwendung in

Haushalten und &hnlichen

Anwendungsbereichen

vorgesehen, wie z. B.:

- Personalkiichen in
Geschaften, Biros und
anderen Arbeitsumgebungen;

- Bauvernhofe;

- durch Gaste in Hotels,
Motels und anderen
Wohnumgebungen;

- Frihstickspensionen und
dhnliche Unterkinfte.”

Reinigung und
Aufbewahrung
AWARNUNG! Verletzungs-

risiko! Trennen Sie das
Produkt vom Stromnetz, bevor
Sie es reinigen oder wenn es
nicht in Verwendung ist.
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B Bewahren Sie das heifde

Produkt nicht in einem Schrank
oder in der Verpackung auf.
Ziehen Sie den Netzstecker
nicht an der Anschlussleitung
aus der Steckdose.

Schitzen Sie das Produkt,

die Anschlussleitung und den
Netzstecker vor Staub, direkter
Sonneneinstrahlung, Tropf- und
Spritzwasser.

Bewahren Sie das Produkt an
einem kihlen, trockenen Ort
auf, geschiitzt vor Feuchtigkeit
und aufderhalb der Reichweite
von Kindern.

Schiitzen Sie das Produkt vor
Hitze. Positionieren Sie das
Produkt nicht in der Nahe

von offenen Flammen oder
Warmequellen wie Ofen oder
Heizgeraten.

Anweisungen zur Reinigung
des Produkts finden Sie im

Kapitel ,Reinigung und Pflege”.

O

O

e e

[m]

Vor der ersten Verwendung

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.
Uberprifen Sie, ob alle Teile vollsténdig sind.
Wahrend der Produktion werden einige Teile
zu ihrem Schutz mit einem diinnen Olfilm
berzogen. Betreiben Sie das Produkt vor
der ersten Verwendung ohne jeglichen Inhalt,
damit eventuelle Rickstdnde verdampfen.
Reinigen Sie das Produkt und die
Zubehérteile (siehe ,Reinigung und Pflege”).

Bedienung

HINWEISE:

Wenn das Produkt die ersten Male
aufgeheizt wird, kann ein schwacher Geruch
auftreten. Sorgen Sie fir ausreichende
Belisftung.

Entsorgen Sie die Waffeln des ersten
Durchgangs.

Ein-/Ausschalten

Produkt einschalten: Verbinden Sie den
Netzstecker | 5 | mit einer geeigneten
Steckdose. Die rote Kontrollleuchte
leuchtet.

Produkt ausschalten: Ziehen Sie den
Netzstecker | 5 | aus der Steckdose. Die rote
Kontrollleuchte | 2 | erlischt.

Leuchtanzeigen

Status

Rote Anzeige aus &
grine Anzeige aus

Produkt aus

Produkt wird

Rote Anzeige an &

vorgeheizt /

rine Anzeige aus .
9 9 nachgeheizt.

Die optimale
Temperatur ist
erreicht.

Rote Anzeige an &
grine Anzeige an

@ HINWEIS: Wahrend des Betriebs
schaltet sich die griine Kontrollleuchte
gelegentlich ein und aus. Dies zeigt an, dass
das Produkt wieder auf die Backtemperatur
aufheizt.
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® Waffeln
® HINWEISE:

O

O

Fetten Sie beide Heizplatten [6] mit
geeignetem Speised| ein.
Lassen Sie das Produkt geschlossen,

wdhrend es aufheizt.
Uberfillen Sie das Produkt nicht.

Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine
Kontrollleuchte | 3 | leuchtet.

Zichen Sie an der Verriegelung [ 1]. Offnen
Sie das Produkt.

Verteilen Sie den Teig gleichmaBig auf der

unteren Heizplatte (6] Beispielrezepte finden

Sie im folgenden Kapitel.

SchlieBen Sie das Produkt. SchlieBen Sie die
Verriegelung [ 1]. Die Waffeln werden nun
gebacken.

Wenn der Backvorgang abgeschlossen

ist: Ziehen Sie den Netzstecker | 5 | aus der
Steckdose.

Verarbeitungstabelle - Waffeleisen

® Rezepte
® Belgische Waffeln

5 Eier

250¢g Butter

200 g Zucker

400 ml Milch

500 g Allzweckmehl

5¢g Vanillezucker

5g Backpulver
Zubereitung:

1. Produkt vorheizen.

2. In einer mittelgrofien Schissel Eier,
Vanillezucker, Zucker und Butter vermengen.

3. Backpulver, Hélfte des Mehls und Halfte
der Milch in die Schiissel hinzugeben und
verrihren.

4. Restliches Mehl und restliche Milch
hinzugeben und verrihren, bis der Teig
cremig ist.

Portion Zuberei.tungs- 5. Fetten Sie beide Heizplatten [&] mit
zeit geeignetem Speisedl ein.
6. Teig gleichmaBig auf der unteren
Belgische Waffeln 2 Ca. 20 Min. Heizplatte [6] verteilen.
7. Produkt schlie? d Waffeln 8 Minut
BlaubeerWaffeln | 2 | Ca.20 Min. oot S eren e TR B e
ang backen.
Schinken-Kése- 9 Ca. 20 Min. 8. Sofort servieren.
Waffeln
Belgische . @ Blaubeerwaffeln
B ie-Waffel 2 Ca. 15 Min.
rownie-yvatiein 100 ml Pflanzens|
Pumpkin-Spice- ) .
250 ml Milch
Waffeln 2 Ca. 15 Min. m ilc
Glut 2 Eier
utenarme .
Woffeln 2 Ca. 30 Min. 100 g Zucker
280 All kmehl

Glutenarme 9 Ca. 30 Min. g zweckme
Matcha-Waffeln 8g Backpulver
Kartoffel-Waffeln 2 Ca. 60 Min. 80g Blaubeeren (frisch oder
Bananen-Waffeln 2 Ca. 20 Min. tiefgekiihlt)
Lila Reiswaffeln 4 Ca. 120 Min.
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Zubereitung:

1.

Produkt vorheizen.

6. Produkt schlieBen und Waffeln ca. 7 Minuten
lang backen, bis die Waffeln goldbraun und

2. In einer groBen Schiissel O, Milch, Eier und knusprig sind.
Zucker verquirlen. 7. Sofort servieren.
3. Mehl und Backpulver hinzugeben und
verrihren, bis alles gut vermengt ist. ® Belgische Brownie-Waffeln
4. Blaubeeren unterheben. 180 Al kmehl
5. Fetten Sie beide Heizplatten [&] mit 9 zweckme
geeignetem Speisedl ein. 65¢g Ungesifites Kakaopulver
6. Teig gleichméaBig auf der unteren 20g Kristallzucker
Heizplatte [6] verteilen.
7. Produkt schlieBen und Waffeln ca. 1T Backpulver
10 Minuten lang backen, bis die Farbe 1TL Meersalz
goldbraun st 10 EL Ungesalzene Butter
8. Sofort servieren.
(geschmolzen)
® Schinken-Kése-Waffeln 2 Eier
570g Hash-Brown-Kartoffeln 2T Vanilleextrakt
(tiefgekihlt) 60 ml Wasser
225¢g Schwarzwadlder Schinken 120 g Mini-Schokoladen-Chips
(gewirfelt) Optional Puderzucker, Vanilleeis,
200 g Cheddar-Kése (gerieben) Schokoladensof3e
3 Eier (verquirlt) Zubereitung:
2 Zehen Knoblauch (gehackt) 1. Produkt vorheizen.
271 Frische Petersilienblétter 2. In einer grofien Schissel Mehl, Kakaopulver,
(gehacki) Zucker, Backpulver und Salz vermengen.
3. Butter schmelzen und zum Abkiihlen
1TL Getrockneter Thymian beiseitestellen.
1TL Gerduchertes Paprikapulver 4. In einer kleinen Schiissel Eier, Vanilleextrakt
Salz und Wasser verquirlen.
5. Eiermischung mit der Trockenmischung
Schwarzer Pfeffer (frisch vermengen.
gemahlen) 6. Geschmolzene Butter hinzugeben und alles
vermengen.

Zubereitung:

1.
2.
3.

Hash-Brown-Kartoffeln auftauen.

Produkt vorheizen.

In einer grofien Schiissel Hash-Brown-
Kartoffeln, Schinken, Kase, Eier, Knoblauch,
Petersilie, Thymian und Paprikapulver
vermengen. Mit Salz und schwarzem Pfeffer
wirzen.

Fetten Sie beide Heizplatten [6] mit
geeignetem Speised| ein.

Teig gleichmé&Big auf der unteren
Heizplatte [ 6] verteilen.
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7. Schokoladen-Chips unterheben.

8. Fetten Sie beide Heizplatten [6] mit
geeignetem Speisedl ein.

9. Teig gleichmaBig auf der unteren
Heizplatte [ 6] verteilen.

10. Produkt schlieBen und Waffeln ca. 3 Minuten
lang backen.

11. Produkt &ffnen, um die Waffeln zu
iberpriifen. Die Waffeln sollten vollstandig
geformt sein, sich aber weich anfihlen.



12. Optional: Waffeln mit Puderzucker, Vanilleeis

oder Schokoladensofde servieren.

@ Kiirbisgewirzwaffeln

8. Teig gleichmé&Big auf der unteren
Heizplatte [ 6] verteilen.
9. Produkt schlieBen und Waffeln ca. 3 Minuten

lang backen.

10. Produkt &ffnen, um die Waffeln zu
berpriifen. Die Waffeln sollten vollsténdig
geformt sein, sich aber weich anfihlen.

11. Optional: Waffeln mit Pekannissen und
Ahornsirup servieren.

@® Glutenarme Waffeln

2 Eier

80g Glutenarmes Mehl

30¢g Butter

30g Zucker

50 ml Milch

20g Maisstarke

49 Backpulver
Vorbereitung:

1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. In einer mittelgroBen Schissel Ei,
glutenarmes Mehl, Butter, Zucker, Milch,
Maisstérke und Backpulver vermischen.

3. Die Mischung 10 Minuten ruhen lassen.

s

Fetten Sie beide Heizplatten mit Speisedl ein.

250g Allzweckmehl

2TL Backpulver

1TL Natron

2TL Zimt (gemahlen)

1,5TL Kirbiskuchengewiirz

Va Tl Ingwer (gemahlen)

Va TL Salz

3 Eier (bei Zimmertemperatur)

225g Kirbispiree

4 EL Ungesalzene Butter
(geschmolzen)

50g Zucker (weif} oder braun)

60 ml Ahornsirup

1TL Vanilleextrakt

360 ml Vollmilch (bei
Raumtemperatur)

Optional

90g Pekanniisse (halbiert)

360 ml Ahornsirup

Zubereitung:

1. Produkt vorheizen.

2. In einer groflen Schiissel Mehl,

Zucker, Backpulver, Natron, Zimt,
Kirbiskuchengewiirz, Ingwer und Salz
vermengen.

3. Butter schmelzen und zum Abkihlen
beiseitestellen.

4. In einer kleinen Schissel Eier, Kirbispiree,
Vanilleextrakt, Ahornsirup und Milch
verquirlen.

5. Eiermischung mit der Trockenmischung
vermengen.

6. Geschmolzene Butter hinzugeben und alles
vermengen.

7. Fetten Sie beide Heizplatten [&] mit
geeignetem Speised| ein.

7.

Den Teig gleichmaBig auf die untere Platte
verteilen.

SchlieBen Sie das Produkt und backen Sie
die Waffeln fir 8 Minuten.

Sofort servieren.

@® Glutenarme Matcha-Waffeln

150 ¢ Glutenarmes Mehl
55 ml Milch

3g Matcha-Pulver
15g Zucker

1 Ei

15¢g Butter

29 Backpulver
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Vorbereitung:

1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. In einer mittelgrof3en Schissel Ei,
glutenarmes Mehl, Butter, Zucker, Milch,
Matchapulver und Backpulver vermischen.

3. Die Mischung 10 Minuten ruhen lassen.

E

5. Den Teig gleichméBig auf die untere Platte
verteilen.

6. Schliefen Sie das Produkt und backen Sie
die Waffeln fir 8 Minuten.

7. Sofort servieren.

@ Kartoffel-Waffeln

Fetten Sie beide Heizplatten mit Speisedl ein.

Vorbereitung:

1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. In einer mittelgroBen Schissel Milch, Ei
und Banane mischen und mit dem Mixer
vermengen.

3. Backpulver und Mehl mit der Mischung
vermengen.

4. Fetten Sie beide Heizplatten mit Speisedl ein.

5. Den Teig gleichmafig auf die untere Platte
verteilen.

6. SchliefBen Sie das Produkt und backen Sie
die Waffeln fiir 8 Minuten.

7. Sofort servieren.

@ Lila Reiswaffeln

100 g Hirsemehl

130 ml Milch

5ml Olivens!

10g Zucker

2g Backpulver

100 g Kartoffeln (gekocht)
Vorbereitung:

1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. In einer mittelgrofien Schissel Milch und
Kartoffeln mischen und mit dem Mixer
vermengen.

3. Olivendl, Zucker, Backpulver, Hirsemehl mit
dem violetten Kartoffelbrei vermengen.

4. Die Mischung 40 Minuten ruhen lassen.

5. Fetten Sie beide Heizplatten mit Speised| ein.

6. Den Teig gleichméaBig auf die untere Platte
verteilen.

7. SchliefBen Sie das Produkt und backen Sie
die Waffeln fir 8 Minuten.

8. Sofort servieren.

@® Bananen-Waffeln

1 Ei

20g Zucker

200 g Mehl

30g Butter

60 ml Milch

28 ml Maiskeimal

3g Backpulver

- Lila Reis (gekocht)
Vorgehensweise

1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. In einer mittelgrofBen Schissel Milch,

Ei, Zucker, Mehl, zerlassene Butter und
Backpulver verrishren.

3. Mischen Sie das Maiskeimdl| unter die
Masse, bis sie zu einem Teig wird.

4. Legen Sie den Teig fir 1 Stunde an einen
warmen Ort, bis sich das Volumen des Teigs
verdoppelt.

5. Diesen Teig kneten, die Luft darin entweichen
lassen und dann in kleine Stiicke schneiden.

6. Lassen Sie die kleinen Teigsticke 20 Minuten
ruhen.

7. Die kleinen Teigstiicke flachdriicken und den
violetten Reis darin einwickeln.

1 Bananen (ca. 140 g)
1 Ei

50 ml Milch

60g Grahammehl

3g Backpulver
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@®

Fetten Sie beide Heizplatten mit Speised| ein.
Legen Sie den Teig auf die untere Platte.



10. SchlieBen Sie das Produkt und backen Sie
die Waffeln fir 8 Minuten.

11. Sofort servieren.

@ Reinigung und Pflege
/\ GEFAHR! Stromschlagrisiko! Vor der

Reinigung: Trennen Sie das Produkt immer
von der Stromversorgung.

A\ GEFAHR! Verbrennungsrisiko!
Reinigen Sie das Produkt nicht unmittelbar
nach dem Betrieb. Lassen Sie das Produkt
zundchst abkihlen.

/\ WARNUNG! Tauchen Sie die elektrischen
Teile des Produktes nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein. Halten Sie das
Produkt niemals unter flieBendes Wasser.

/\ ACHTUNG! Risiko der Sach-
besch&digung! Verwenden Sie zur
Reinigung des Produkts keine scheuernden,
aggressiven Reinigungsmittel oder harten
Birsten.

@ HINWEIS: Reinigen Sie das Produkt
unmittelbar, nachdem es abgekihlt ist.
Sobald Lebensmittelreste angetrocknet sind,
sind diese nicht einfach zu entfernen.

Teil Reinigungsmethode
Zwischen- O Fett und Flissigkeiten
réume an entfernen: Verwenden
den Heiz Sie ein Blatt

platten [6] Kichenpapier.

1 Anhaftende,
angebrannte Ricksténde
entfernen: Verwenden
Sie einen Holzspatel

Teil Reinigungsmethode

1 Wischen Sie das

Gehduse mit einem leicht

Gehduse

angefeuchteten Tuch ab.
Geben Sie ein wenig
Reinigungsmittel hinzu,
falls natig.

[ Lassen Sie kein
Wasser oder andere
Flissigkeiten in das
Innere des Produkts
gelangen.

Wischen Sie die

Platten mit einem leicht

Heiz- ]
platten [6]
angefeuchteten Tuch
und einem milden

Reinigungsmittel ab.

oder kleine Holzspief3e.

O Nach der Reinigung und vor der erneuten
Verwendung des Produkts: Trocknen Sie alle
Teile sorgféltig ab.

® Lagerung

[\ GEFAHR! Verbrennungsrisiko! Lagern
Sie das Produkt nicht unmittelbar nach dem
Betrieb. Lassen Sie das Produkt zundchst
abkiihlen.

[ Reinigen Sie das Produkt vor der Lagerung.

[ Wickeln Sie die Anschlussleitung | 5 | um die
Kabelaufwicklung |4 | an der Unterseite des
Produkts.

O lagern Sie das Produkt in der Original-
verpackung, wenn es nicht verwendet wird.

1 Bewahren Sie das Produkt an einem kiihlen,
trockenen Ort auf, geschitzt vor Feuchtigkeit
und auBerhalb der Reichweite von Kindern.

@ Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Beachten Sie die Kennzeichnung

der Verpackungsmaterialien bei

der Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen

(a) und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20-22:
Papier und Pappe/80-98:
Verbundstoffe.

N\,
AN

a
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Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde oder Stadtverwaltung.

=

Gerat entsorgen

Das Symbol der durchgestrichenen
Milltonne bedeutet, dass dieses Gerét
am Ende der Nutzungszeit nicht iiber
den Haushaltsmill entsorgt werden
darf. Das Gerét ist bei eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Zudem sind Vertreiber von Elekiro- und
Elektronikgerdten sowie Vertreiber von
Lebensmitteln zur Riicknahme
verpflichtet. LIDL bietet lhnen
Rickgabeméglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an. Rickgabe und

1

Entsorgung sind fir Sie kostenfrei. Beim
Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerét
unentgeltlich zuriickzugeben.
Zusétzlich haben Sie die Mé&glichkeit,
unabhéngig vom Kauf eines
Neugerdtes, unentgeltlich (bis zu drei)
Altgerdte abzugeben, die in keiner
Abmessung gréfier als 25 cm sind.
Bitte |6schen Sie vor der Riickgabe alle
personenbezogenen Daten. Bitte
entnehmen Sie vor der Riickgabe
Batterien oder Akkumulatoren, die nicht
vom Altgerét umschlossen sind, sowie
Lampen, die zerstdrungsfrei
entnommen werden kénnen und fihren
diese einer separaten Sammlung zu.

120 DE/AT/BE/CH

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgféltig geprift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben
Sie gegeniiber dem Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte. lhre gesetzlichen Rechte
werden in keiner Weise durch unsere unten
aufgefihrte Garantie eingeschrénkt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument
als Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren

ab Kaufdatum einen Material- oder
Herstellungsfehler aufweisen, werden wir

es - nach unserer Wahl - kostenlos fir Sie
reparieren oder ersetzen. Die Garantiezeit
verléngert sich durch einen stattgegebenen
Gewdihrleistungsanspruch nicht. Dies gilt auch fir
ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgemdf verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie

erstreckt sich weder auf Produkiteile, die
normalem Verschleif} unterliegen, und somit als
VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schléuche, Farbpatronen), noch auf Schaden an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile
aus Glas.



® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 516434_2510) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt, der
Startseite der Bedienungsanleitung (unten links)
oder als Aufkleber auf der Rick- oder Unterseite
des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen

Sie sicher, dass Sie den Originalkaufbeleg
(Kassenbon) sowie eine kurze, schriftliche
Beschreibung beilegen, in der die Einzelheiten
des Defekts und der Zeitpunkt des Aufiretens
dargelegt sind.

@® Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447744
E-Mail: owim@lidl.at

Service Belgien
Tél.: 0800 12089
E-Mail: owim@lidl.be

@ Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: owim@lidl.ch

q3
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