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STAINLESS STEEL WOK

Introduction

Congratulations! You have chosen to purchase a
high-quality product. Make sure you are familiar
with the product before you use it for the first time.
With this in mind, read the following instructions
and safety information carefully. Only ever use
the product in the manner described here and in
accordance with the specified range of use. Please
keep this manual in such a way that it is protected
from loss or damage. If you choose to hand this
product over to a third party, make sure you also
provide them with all documentation.

Intended use
The product is not intended for commercial use.

afer
WARNINGI DANGER TO
LIFE AND RISK OF ACCIDENT

FOR INFANTS AND CHILDREN!

instructions
RISK OF INJURY!

Never leave children unsupervised with the
packaging material. There is a risk of suffocation
due to the packaging material. Children often
underestimate the dangers. Keep the packaging
material out of the reach of children.

Please note that the handles can get hot

during cooking. Therefore, use oven mitts

or grill gloves for protection.
V-GG (el DANGER OF MATERIAL DAMAGE!

Never use the product if the handles are loose.

If necessary, re-tighten the screw connections for
the handles on the pots and lids.

A ATTENTION! The glass lid is fragile /not
shockproof!

When cooking, it is very important that you do not
let the product out of your sight. Fat and food can
quickly overheat and catch fire. If fat or food should
ever burn, never extinguish it with water! Smother
the flames with a pot lid or a tested fire blanket.
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CAUTION! Never heat the product
A when it is empty. Otherwise, damage
may occur due fo overheating.

Never heat the product to the highest energy
level when it is filled with fat. Switch off the hob
immediately in the event of overheating. Never lift
the product directly from the hob, but leave it on
the cooling hob first.

Do not put dripping wet meat into hot fat. Fat
splashing onto a glowing hotplate can easily
cause a fire.

HOG@EW

Halogen

The product is sui table for gas, electric, glass
ceramic, halogen and induction hobs.

@ Do not use the product in the microwave.

FOOD-SAFE! Taste and odour properties
are not affected by this product.

ATTENTION! SCRATCHES! Avoid
A moving the cookware back and forth on
glass ceramic hobs! Before you start

cooking, we recommend that you wipe
the surface of the hob and the base of
the cookware with a clean, lint-free cloth
(for example microfibre). This way you
can prevent scratches.

Do not quench the product in cold water.

@ Note for induction hobs

Note: Under certain circumstances, a
noise may occur that is due to the
electromagnetic properties of the heat
source and the pot/pan. This is normal

and does not indicate a defective
induction hob or cookware.

The cookware must be placed centrally
on the induction hob.

ATTENTION! High heating rate! Do not
overheat cookware when preheating. In
case of overheating, the room must be
thoroughly ventilated.



Use

Boil the product 2 to 3 times with water before
first use to completely remove any production
residues. Then wet the inside with a little cooking
oil or cooking fat. Repeat this procedure before
each use.

Variant with coating

Before using the product for the first time, please
remove any stickers from it and rinse it with hot
water.

To avoid damaging the non-stick coating, only use
kitchen utensils made of heat-resistant plastic or
wood. Do not cut food whilst in the pot.

Wok heat resistant up to 250°C. Insulated
phenolic resin handles and knobs - heat-resistant

up to 160 ° C. Glass lid up to 160°C.

Variant without coating
Use the enclosed grate, which you can hang in the
wok to place or drain the food.

Wok heat resistant up to 250°C. Glass lid up to
160°C.

@ Save energy! Select the cooking zone
corresponding to the diameter of the
bottom of the pot to avoid heat loss. The

effective base diameter of the product is
18.0 cm.

Cleaning and care

Clean the cookware with hot water and
commercial washing-up liquid. Avoid using sharp
and pointed objects to avoid damaging the
product.

Do not use harsh abrasive cleaners for cleaning.

The product is suitable for the
dishwasher.

Over time, minerals in the water can stain or
discolour the product. You can remove these by
rubbing half a lemon over these spots. You can
remove stubborn stains with a mixture of nine parts
water one part vinegar essence

Disposal

The packaging is made from environmentally
friendly materials that you can dispose of at
your local recycling centre. You can find out how
to dispose of the old product from your local
authority.

Warranty

The product was manufactured with great care
and under constant supervision. This product
comes with a 3 year warranty starting from

the date of purchase. Please store your receipt

in a safe place. The warranty is only valid for
material and production faults. If the product is
misused or handled improperly, the warranty will
be invalidated. Your statutory rights, especially
the warranty rights, shall not be limited by this
warranty. If you would like to make a complaint,
please contact the service hotline on the telephone
number provided below or send us an email.
Our service employees will coordinate the further
procedure with you as soon as possible. We will
always advise you on a one-to-one basis. The
warranty period will not be extended on account
of any repairs carried out on the basis of the
warranty, statutory warranty or goodwill. This
shall also apply to replaced and repaired parts.
Any repairs that need to be carried out after the
warranty period has elapsed shall be subject to
charge.

Service Centre / Supplier
MATO Interprésent GmbH

Kirschfeldstr. 23

74629 Pfedelbach
GERMANY

Tel. +49 7941 94 54 26
E-Mail: ASKunden@matointerpraesent.de
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WOK TAVA OD _
NEHRDAJUCEG CELIKA

Uvod

Cestitamo! Svojom kupnjom odabrali ste
visokokvalitetan proizvod. Prije prve uporabe
upoznaijte se s proizvodom. U tu svrhu pozorno
proditajte sliededi priruénik za uporabu i
sigurnosne napomene. Rabite proizvod samo na
opisan nadin i za propisana podruéja primjene.
Cuvaite ovaj priruénik tako da je zadticen od
gubitka ili osteéenja. Ako proizvod date drugima,
predajte im i sve dokumente.

Namjenska uporaba

Proizvod nije namijenjen za komercijalnu uporabu.

C Sigurnosne napomene
Wl doy{ol {3 OPASNOST OD
OZUEDAI
UPOZORENJEI ZIVOTNA
OPASNOST | OPASNOST OD
NESRECA ZA MALU DJECU!

Nikada ne ostavljajte djecu bez nadzora s
ambalaZnim materijalom. Postoji opasnost od
gusenja ambalaznim materijalom. Djeca &esto
podcjenijuju opasnosti. Djecu uvijek drzite dalje od
ambalaznog materijala.

Molimo imaijte na umu da ruéke prilikom
kuhanja mogu postati vruée. Stoga radi
zadtite rabite krpe za lonce ili rukavice

za rotilj.

(Uer{e\{4\ 1|38 OPASNOST OD

MATERIJALNIH STETAI

Nipo3to ne rabite proizvod ako su rucke
otpustene.

Po potrebi ponovno pritegnite vijéani spoj rué¢aka
na loncima i poklopcima.

A POZOR! Stakleni poklopac je lomljiv /
neotporan na udarce!

Prilikom kuhanja vrlo je vazno da ne ostavljate
proizvod bez nadzora. Mast i jela mogu se brzo
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pregrijati i zapaliti. Ako se mast ili jela zapale,
nikada ih ne gasite vodom! Ugusite plamen
poklopcem lonca ili ispitanim protupozarnim
pokrivacem.

OPREZ! Nikada ne zagrijavaijte prazan
A proizvod. Inaée mogu nastati osteéenja
zbog pregrijavania.

Nikada ne zagrijavaijte proizvod na najvisem
energefskom stupniju ako je napunjen maséu. U
sluaju pregrijavanja iskljucite grijaéu plocu. Nikada
ne dizite proizvod izravno s grijaée ploce, nego ga
ostavite da se ohladi na hladenoj grijaéoj plodi.

Ne stavljajte mokro meso u vruéu mast. Mast
rasprskana po uzarenoj grija¢oj ploc¢i moze se
lako zapaliti.

HOGEW

Halogen

Proizvod je prikladan za plinske, elekiriéne,
staklokerami&ke, halogene i indukcijske stednjake.

Nemoijte koristiti proizvod u

mikrovalnoj pecénici.

PRIKLADAN ZA HRANU! Ovaj proizvod
nece promijeniti svojstva okusa i mirisa

hrane.

POZOR! OGREBOTINE! Izbjegavaite
A pomicanje posuda po staklokerami&kih
grijaéim ploc¢amal Prije pocetka kuhanja

preporuéujemo da povriinu grijaée
ploge i dno posuda obrisite cistom
krpom bez niti (na primjer od
mikrovlakana). Na taj na&in mozete
izbjeci ogrebotine.

Ne gasete proizvoda sa studenom vodom.

@ Napomena za indukcijske $tednjake
Napomena: U nekim okolnostima mogu
se pojaviti zvukovi uzrokovani

elektromagnetskim svojstvima izvora
topline i lonca/tave. To je normalno i ne

predstavlja neispravnost indukcijskog
Stednjaka ili posuda.

Posude valja staviti na sredinu
indukcijske grijace ploce.



POZOR! Velika brzina zagrijavanijal
Prilikom zagrijavanja ne pregrijavaite
posude. U sluéaju pregrijavanija
potrebno je dobro provijetriti prostoriju.

Uporaba

Prije prve uporabe iskuhaijte proizvod 2 do 3 puta
vodom kako bi se potpuno uklonili eventualni
ostatci s proizvoda.

Nakon toga unutradnjost premazite s malo jestivog
ulja i jestive masti. Ponovite ovaj postupak prije
svake uporabe

Varijanta s premazom
Prije prve uporabe molimo skinite eventualne
naljepnice s artikla i isperite ga vruéom vodom.

Kako se ne bi ostetio premaz protiv prianjanja,
rabite samo kuhinjska pomagala od termootporne
plastike ili drva. Ne rezite pec¢enu hranu izravno

u loncu.

Wok je termootporan do 250 °C. Rucke i kuglasti
vijci od izolacijske fenolne smole — termootporna

do 160 °C. Stakleni poklopac do 160 °C

Varijanta bez premaza
Za odlaganie ili cijedenje hrane uporabite
prilozenu resetku koju mozete zakvaditi u wok.

Wok je termootporan do 250 °C. Stakleni
poklopac do 160 °C

Stedite energiju! Odaberite grijaéu plou
primjerenu promjeru dna lonca kako
biste izbjegli gubitak topline. Efektivni
promijer dna proizvoda je 18,0 cm.

Cidéenje i njegovanije

Oistite posude vruéom vodom i komercijalno
dostupnim sredstvom za ¢id¢enje. Pritom
izbjegavaijte uporabu oétrih i Siljatih predmeta
kako ne biste o3tetili proizvod.

Za &iséenje ne rabite ostra abrazivna sredstva.

Proizvod je prikladan za perilicu
posuda.

S vremenom minerali u vodi mogu uzrokovati mrlje
ili promjene boje proizvoda. Njih mozete ukloniti
tako da istrljate ta mjesta polovicom limuna.
Tvrdokorne mrlie mozete ukloniti smjesom od devet
dijelova voda na jedan dio octene kiseline.

Zbrinjavanje

Ambalaza se sastoji od ekoloskih materijala

koje mozete zbrinuti na lokalnim mjestima za
recikliranje. O moguénostima zbrinjavania starog
proizvoda raspitajte se kod mjerodavne opéinske
ili gradske sluzbe.

Jamstvo

Proizvod je proizveden s velikim oprezom i pod
stalnim nadzorom. Za ovaj proizvod vrijedi
3-godidnje jamstvo od datuma kupnje. Molimo
sacuvaite blagajnieki racun. Jamstvo vrijedi

samo za materijalne i proizvodne pogreske i ne
vrijedi za zlouporabu ili nepropisnu uporabu.
Ovo jamstvo ne umanjuje va$a zakonska prava,

a narodito ne prava koja proizlaze iz jamstva.

U slu¢aju reklamacija molimo obratite se

servisnoj sluzbi na adresu navedenu u nastavku

ili kontaktirajte s nama e-postom. Nasi servisni
djelatnici dogovorit ¢e s vama najbrzi moguéi
daljnji postupak. U svakom slu&aju osobno ¢emo
vas savjetovati. Eventualni popravci zbog jamstva,
zakonskih obveza ili kulantnosti ne produljuju
jamstveno razdoblje. To vrijedi i za zamijenjene i
popravliene dijelove. Nakon isteka jamstva nastali
popravci podlijezu plaéanju.

Servisni centar / distributer
MATO Interprésent GmbH

Kirschfeldstr. 23
74629 Pfedelbach

NJEMACKA

Tel. +49 7941 94 54 26
E-adresa: ASKunden@matointerpraesent.de
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WOK DIN INOX /
TIGAIE WOK DIN INOX

Introducere

Felicitaril Afi achizitionat un produs de inalt&
calitate. Tnainte de prima punere in functiune,
familiarizafi-va cu produsul. Tn acest scop,

cititi cu atentie manualul de utilizare urmdtor si
indicatiile de securitate. Folositi produsul numai

in modalitatea descrisd si pentru domeniile de
activitate indicate. Pastrati acest manual astfel
incat s& fie protejat impotriva pierderii sau
deteriordrii. La retransmiterea produsului cétre terte
persoane, inménati acestora toate documentatiile.

Utilizare conformé cu destinatia
Produsul nu este destinat exploatdrii industriale.

A

Indicatii de securitate
Y\ 3:31v4:-:138 PERICOL DE
VATAMARE!

C AUV 2.\ {38 PERICOL DE

MOARTE S| ACCIDENTARE
PENTRU BEBELUSI SI COPIll
Nu lasati niciodatd copiii nesupravegheati
cu materialul de ambalare. Existd pericol de
sufocare din cauza materialului de ambalare.
Copiii subapreciazd frecvent pericolele. Nu Iasati

niciodat& copiii s& se apropie de materialul de
ambalare.

V& rugdm sd fineti cont de faptul c&
ménerele pot deveni fierbinti in timpul
gétirii. De aceeaq, din motive de
siguranid, utilizati prosoape sau manusi
pentru bucdtdrie.

P12 VAN {38 PERICOL DE PAGUBE
MATERIALE!

Nu utilizati in niciun caz produsul dacd ménerele
sunt desfacute.

Dacd este necesar, strangefi din nou racordurile
filetate ale méanerelor.

A

ATENTIE! Capacul din sticla este fragil /
nu este rezistent la socuril

Tn timpul gatirii, este foarte important s& nu &sati
produsul nesupravegheat. Grasimea si felurile

de méncare se pot supraincdlzi rapid si se pot
aprinde. Dacd se intémpl& ca grasimea sau
felurile de méancare s se ardg, nu stingefi cu apa!
Stingeti flacdrile cu un capac sau cu o paturd
testatd impotriva incendiului.

j PRECAUTIE! Nu incélzifi niciodatd

produsul dacd este gol. In caz contrar,
pot apdrea deteriordri din cauza
supraincdlzirii.
Nu incélziti niciodatd produsul la cea mai inaltd
treaptd de energie, dacd acesta este umplut cu
grdsime. In cazul unei supraincalziri, opriti imediat
plita de gatit. Nu ridicati niciodatd produsul direct
de pe plita de gadtit, ci |&sati-I mai intéi pe plita de
gdtit racita.
Nu introduceti carne umeda in grésimea fierbinte.
Grasimea stropitd pe o plitd de gétit aprinsd poate
cauza cu usurintd un incendiu.

HOG@EW

Halogen

Produsul este adecvat pentru zone de gétit pe
gaz, electrice, din vitroceramicd, cu halogen si cu
inductie.

Nu folositi produsul in cuptorul cu
microunde.

SIGURANTA ALIMENTARA
CERTIFICATA! Proprietdfile de gust si de
miros nu sunt influenfate de acest produs.

ATENTIEI ZGARIETURI! Evitati
deplasarea inainte si inapoi a vasului de
gatit pe zonele de gatit din
vitroceramica! Inainte de a incepe sa
gétiti, vé recomanddm s& stergeti
suprafata zonei de gétit si baza vasului
de gdtit cu o lavetd curatd, care nu lasa
fibre (de exemplu, microfibre). Astfel,
putefi evita zgarieturile.

A

Nu stingeti produsul cu apd rece.



Indicatie pentru zonele de gdtit cu
inductie

Indicatie: in anumite condifii, poate
apdrea un zgomot care s& indice
proprietdtile electromagnetice ale sursei
de caldurs si ale oalei/tigdii. Acest lucru
este normal si nu indicd prezenta unui
defect al zonei cu inducfie sau al vasului
de gatit.

Vasul de gdtit trebuie amplasat pe
mijlocul zonei de gdtit cu inductie.

ATENTIE! Vitezd ridicata de incalzire!
Nu supraincdlziti vasul de gétit in cadrul
preincalzirii. In cazul unei supraincdlziri,
camera frebuie aerisitd temeinic.

Utilizare

Tnainte de primele doud pand la trei utilizari,
fierbeti produsul cu apd, pentru a indepérta
complet eventualele reziduuri de producie.

Apoi se umezeste interiorul cu putin ulei sau
grdsime de gdtit. Repetali aceastd procedurd
inainte de fiecare utilizare

Varianta cu strat de acoperire

inainte de prima utilizare, v& rugdm sa indepdrtati
orice autocolant de pe articol si sa il clatifi cu apa
calda.

Pentru a evita deteriorarea invelisului antiaderent,
utilizati numai ustensile de bucatdrie din plastic sau
lemn rezistent la c&ldurd. Nu t&iati alimentele de
gétit direct in oald.

Wok rezistent la caldura pané la 250 °C.
Manere si butoane din réasing fenolicé izolatoare
- rezistente la caldurd pénd la 160 °C. Capac din
sticla pé&nd la 160 °C.

Varianta fara strat de acoperire
Pentru a aseza sau a scurge alimentele, folositi
suportul inclus, pe care il puteti suspenda in wok.

Wok rezistent la c&ldurd pané la 250 °C. Capac
din sticla pana la 160 °C

Economisiti energie! Alegeti locul de
géatit adecvat pentru diametrul bazei
oalei, pentru a evita o pierdere de
cgldurd. Diametrul efectiv al bazei
produsului este de 18,0 cm.

Curdtare si ingrijire

Curétati vasul de gétit cu apé fierbinte si cu un
detergent obisnuit din comert. Evitati utilizarea
obiectelor dure si ascufite, pentru a nu deteriora
produsul.

Nu utilizali produse de curgtat abrazive.

Produsul se poate spdla la masina de
spdlat vase.

Cu timpul, pe produs pot aparea pete sau
decolordri din cauza substanfelor minerale din
apé. Acestea pot fi indepdrtate prin frecarea
acestor zone cu o jumdtate de Idmaie. Petele
persistente pot fi indepdrtate printr-un amestec
format din noud pérti apd si o parte esentd din
ofet.

Eliminarea ca deseu

Ambalajul este fabricat din materiale ecologice,
care pot fi eliminate ca deseu prin intermediul
centrelor locale de reciclare. Posibilitati de
eliminare ca deseu a produsului iesit din uz
gasiti la administratia dumneavoastra locald sau
municipald.

Garantia comerciald

Produsul a fost produs cu mare grijé, sub
permanentd monitorizare. Acest produs
beneficiazd de o garantie de 3 ani, incepand

cu data achizifiondrii. V& rugdm s& péstrafi
bonul fiscal. Garantia comerciald este valabila
numai pentru defecte de material si de fabricatie
si este anulatd in cazul utilizarii abuzive sau
necorespunzdtoare. Drepturile dumneavoastra
legale, in special drepturile referitoare la garantia
contractuald, nu sunt limitate de aceastd garantie
comerciald. Tn cazul in care existd obiectii, vé
rugdm s& vé adresati liniei telefonice de service
de mai jos sau luati leg&tura cu noi prin e-mail.
Colaboratorii nostri de service vor stabili cu



dumneavoastrd continuarea procedurii cét
mai rapid posibil. Pentru fiecare caz, acordém
consultant& personald.

Perioada de garantie comerciald nu se
prelungeste prin eventuale reparatii pe baza
garantiei comerciale, a garantiei legale sau a
termenilor de culant&. Acest lucru este valabil
si pentru piesele inlocuite si reparate. Dupd
expirarea garanfiei, reparatiile necesare se
efectueazd contra cost.

Timpul de nefunctionare din cauza lipsei de
conformitate apd&rute in cadrul termenului de
garantie prelungeste termenul de garantie legald
de conformitate si cel al garantiei comerciale

si curge, dupd caz, din momentul la care a

fost adusa la cunostinta vanzatorului lipsa de
conformitate a produsului sau din momentul
prezentdrii produsului la vanzdtor/unitatea
service pand la aducerea produsului in stare de
utilizare normal si, respectiv, al notificdrii in scris
in vederea ridicdrii produsului sau predarii efective
a produsului c&tre consumator.

(4) Produsele de folosinta indelungatd care
inlocuiesc produsele defecte in cadrul termenului
de garantie vor beneficia de un nou termen de
garantie care curge de la data preschimbarii
produsului.

Service Center / Furnizor

MATO Interprésent GmbH A
Kirschfeldstr. 23 LZZA
74629 Pfedelbach

GERMANIA PAP

Tel. +49 7941 94 54 26
E-mail: ASKunden@matointerpraesent.de
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FOYOK AIMO ANOZE'IAQTO ATZAAI/
THIANI FOYOK AMMTO ANOZE'TAQTO ATZAAI

Eicaywyn

Ogpud ouyxapntpia! Me Tnv ayopd oag €xeTe
O¢igel TNV TTpOTiUNOT 0ag yia éva TTPoidv peyaAng
agiag. E€oikeiwBeiTe pe TO TTPOIGV TTPIV TO BECETE
TPWTN Popa& o€ Acitoupyia. AIoBAECTE TTPOTEKTIKA TIG

TTAPOKATW 0dNYieg XPOoNG Kal UTTOJEIEEIG aTPaAEiag.

XPNOIUOTTOIEITE TO TTPOIGV HOVO OTTWG TTEPIYPAPETAI
Kal 0TOUG TOUEIG XPAONG TTOU ava@EéPovTal E8W.
DuAGETE QUTEG TIG OONYIEG WATE VA TIG TIPOCTOTEWETE
atré ammwAeia Kai ¢nuid. ETiong, o€ TTepitTwon TTou
TIOPABWOETE TO TTIPOIOV G€ TPITOUG TTAPABWOTE Padi
KOl OAQ T OXETIKA TOU £yypa®a.

MpoBAeréuevn xprion
AuTi n cuokeun dev TTpoopileTal yia
ETTAYYEAPATIKN XPAON.

Ymrodeieic ao@aleiag
A NPOEIAONOIHZH! PN Ne)

TPAYMATIZMOY!

MPOEIAOMOIHZH!
OANAZIMOZ KINAYNOX
KAI KINAYNOZ

ATYXHMATOX I'A MIKPA
KAl METAAYTEPA MAIAIA!

[MoTé pnv a@AveTE Ta TTAIBIA XWPIG ETTITAPNON

MeE Ta UAIKG ouokeuaaoiag. YTTApXel Kivduvog
ao@uéiag amd Ta UAIKG ouokeuaoiag. Ta TTaidid
OUXVA UTTOTIHOUV TOUG KIVOUVOUG. KpaTtdTe Ta
TTaIdIG TTAVTA HOKPIG aTTO Ta UAIKE OUOKEUATIAG.

‘EXETE UTTOWN OOG OTI Ol AABEG PTTOPET
Va aTTOKTAO0UV UYWNAN Beppokpaaia
KOTA TO payeipepa. Emopévwg, yia tnv

TTPOCTACIO 0OG XPNOIUOTIOIEITE
TMACTPEG 1 YAvTIa poUpvou.

(115{e]SViYe]y(e][; bA I KINAYNOZ YAIKQN
ZHMIQN!

2€ Kapia TTEPITITWON KN XPNOIKOTIOINOETE

TO TTPOIGV av oI AaBég Bev eival oTabepd
OTEPEWMEVEG.

Av xpeiaetal o@iyyete TTAAI TN BIdwTr) oUvdeon
TwV AaBWV O€ KATOAPOAES Kal KATTAKIA.

EMZHMANZH! To yudAivo KaTTaki
A eival eUBpauaTo / dev gival AVOEKTIKO O€
xTutriuara!

Katd 1o payeipepa givar TToA0 onpavTikd va pnv
QQAVETE TO TTPOIOV XWPIg eTITAPNON. AITTOg Kal
@aynTé pTopei ypriyopa va utrepBepuavoolv
Kal VO ava@AgyoUyV. Z€ TTEPITITWAN TTOU KaiyovTal
NITTOG i aynTd, TTOTE PNV ETTIXEIPNOETE VA
OBAOCETE TN QWTIA PE vePS! ZPAOTE TIG PAOYEG

JE éva KaTTaKI KATOAPOAAG ) HIO EYKEKPIPEVN
QVTITTUPIKA KOUBEPTa.

MPOZOXH! Moté un BeppaiveTe TO
A TTPOIOV KEVO. AIGQOPETIKA PTTOPET va
TTPOKUWOUV nuIEG aTTO UTTEPBEPUAVOT).

MoTé un Bepuaivete TO TTPOIGV OTNV PEYIOTN
Babuida Bépuavong, av TTePIEXE! AiTTOG. Z€
TEPITTITWON UTTEPBEPPavONG oBNAOTE auéowg
TNV €0Tia TNG Koudgivag. MoTé unv avuywveTe 10
TTPOIOV aTTEUBEiag amré TNy eoTia TNG koudivag,
aAAG QQNOTE TO TTPWTA VA UEIVEI OTNV ECTIO TTOU
KPUWVEL.

Mnv ToTToBeTEiTE UYPS KPEag TTOU OTALEl PECA O€
KauTo AiTrog. MTTopei eUKoAa va TTpoKUWEl QwTIA
a1r6 mTGIAIopa AiTToug TTAvw O€ JIa TTUPWHEVN
€oTia koudivag.

BOGEW

Halogen
To 1poidv gival KATAAANAO yia 0Tieg agpiou,
NAEKTPIKEG, UAAOKEPANIKEG, AAOYOVOU Kal
ETTAYWYIKEG.

Mn xpnoipoTrolgite To TTPOIdV o€
@OUPVO UIKPOKUPATWV.

MPOION AZ®AAES A TPO®IMA! O1

@ 1016TNTEG YEUONG KAl OCUAG TWV
TPOWiYwV dev eTTnpedovTal atmd autod
TO TTPOIOV.

EMIZHMANZH! TPATZOYNIEZ!
A Mn peTakiveite GUPOVTAG TO HAYEIPIKO
OKeUOG TTAVW O€ UOAOKEPOAMIKEG EOTIEG!

Mpiv apxioete T0 payeipepa, oag
OUVIOTOUHE VO OKOUTTIOETE TNV
ETTIPAVEIA TNG €0TIOG Kal TN BAan Tou
Hayelpikou okeloug Pe éva kaBapd Travi
TToU &V aPAvel Xvoudi (OTTwg €va TTavi
HIKpOivwv). ‘ETol uTTopEiTe va
ATTOPUYETE YPATOOUVIEG.

Mnv TTaywveTe atréToua 10 TTPOIGV PE KPUO VEPO.



@ YTodei1gn yia ETTaywyIKEG EOTIEG

Y1odeign: Yo opiopéveg ouvOrKeg
pTTOpPEl VO TTpoKUYEl £vag BOpuUR0g, TTou
OQeiAeTaI OTIG NAEKTPOPAYVNTIKEG
1816TNTEG TNG TTNYAG B€ppavang kai TNG
KOToapOAag/Tou Tnyaviou. AuTo eivai
@UOIOAOYIKO Kai Ogv aTToTeAET EvOEIEN
BAGBNG TNG £TTAYWYIKAG £0TIAG I TOU
Hayelpikou aokeUoug.
To payeipiké oKeUOG TTPETTEI VA
TOTTOOETEITAI KEVTPAPIOPEVO TIAVW OTNV
ETTAYWYIKN €0TIA.
EMIZHMANZH! YynAA Taxotnta
Béppavong! Mnv uttepBeppaivere TO
MayeIpIkG OKEUOG KaTA TV TTpoBépuavan.
Y& TTEPITITWON UTTEPBEPPAVONG TTPETTE
Va aEPIOTEI KOAA O XWPOG.

Xprion

Mpiv TNV TPWTN XPAON, KaBapioTe 2 éwg 3

POpEG TO TTPOIdV BpdadovTag KauTd vePO, yia va
ATTOPOKPUVETE TTANPWG TUXOV KATAAOITTa OTTO TN
Sladikagia TTapaywyng.

3TN OUVEXEIQ OAEIYTE TO OKEUOG ECWTEPIKA PE
Aiyo payeipikd AGdI A Aittog. ETravaAdBeTe auTr) Tn
diadikaaoia TrpIv aTTd KGO XprRon.

MapaAAayn pe eTioTpwon

Mpiv TNV TTPWTN XPACN APaIPECTE TUXOV
AUTOKOAANTO aTTO TO OKEUOG Kal EETTAUVETE TO pE
Ce0TO VEPO.

Ma va pnv TpokAnBei ¢nuId 0TV avTIKOAANTIKA
ETTIOTPWON XPNOIUOTIOIEITE HOVO EPYOAEIT
Hayelpikng atrd TTAACTIKO avOekTIKO o€ BepudTnTa
1 EUA0. Mnv KOBETE T PayEIpEPEVA GaynTa
armeuBeiag yéoa oTo okeUoG.

Wok avBexTiké aTtn BepuotnTa €wg 250 ° C. Aafég
KOTOAPOAAG Kal AaBr KatrakioU aTrd @aIVOAIKA
pNTivn ME HOVWTIKEG 1I810TNTEG KAl AVTOXT O€
Bepuokpaaies €wg 160 °C. Aafég KaToapoAag
Kal Aafr) KatrakioU a1rd GaIvOAIKA pNnTivn PE
HOVWTIKEG 1IBIOTNTEG KAl AVTOXT 0€ BEPUOKPATieEs
£€wg 160 °C

MapaAAayn Xwpig eTioTpwon

Ma va QUAGEETE 1) va oTpayyioeTe Ta eaynTta
XPNOIUOTTOIEITE TNV TTAPEXOMUEVN OXAPA TTOU
MTTOPEITE VO AVAPTAOETE HECT OTO YOUOK.
Wok avBekTiké otn BepuotnTta £wg 250 ° C.
ludAivo katrdki €éwg 160 ° C.
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@ E¢oikovopeite evépyeia!l ETAéyeTe

Béon payelpEPaATog TTOU AVTIOTOIXET
oTn S1IduETPO TG BAong Tou
oKeUOoUG, YIa va aTToQeUYETE
amwAela BeppdTnTaG. H evepyn
S1GpETPOG BATNG TOU TTPOIBVTOG
gival 18,0 ekatooTd.

KaBapiopog kai @povTida

KabBapiCete 10 payeipikd okelog pe Ce0TO VEPO Kal
ATTOPPUTTAVTIKO TOU EUTTOPIOU. ATTOQEUYETE OTN
d10dIkaTia auTr TN XpAoN QIXHINPWY KOl JUTEPWV
QVTIKEINEVWY, YIa va Pnv TTPOKANBEi ¢nuid oT1o
TTPOIOV.

Mn xpnoipoTToIEiTE YIa TOV KaBapIiopo
KaBapIoTIKG TTou Xapdlouv.

To TTpoidV gival ao@aAEg yia
TIAUVTAPIO TTIATWY

Me Tnv TTédpodo Tou XpOvou UTTopEi va
oxNMaTioToUv aTO TTPOIGV KNAIDES 1 aAAOIWOEIG
TOU XPWHATIOPOU ASyw Twv aAdTwV Tou

vepoU. AUTEG UTTOPEITE VA TO ATTOPOAKPUVETE
TpiBovTag To OKEUOG O€ AUTA TA ONUEia Ye MIoO
Aepovi. Ta knAIGeG TTou ETTINEVOUV UTTOPEITE Va
XPNOIMOTIOINOETE PEIYUA EVVEQ HEPWV VEPOU Kal
€VOG HEPOUG CUPTTUKVWHEVOU EI8100.

TeAikn S1G8gon

H ouokeuaaoia atroteAgital a1Té UAIKG QIAIKA TTPOG
TO TTEPIBAAAOV, TO OTTOIO UTTOPEITE VO ATTOPPIYETE
HECW TWV TOTTIKWYV UTTNPECIWY aVOKUKAWONG.
ZXETIKA PE TIG SUVATOTNTEG ATTOPPIYNG TOU
TIPOIGVTOG O0TO TEAOG TNG WPEAINNG {wNG TOU,
JTTOPEITE Va TTANPOPOPNOEITE ATTO TIG TOTTIKEG N
ONMOTIKEG TAG APXEG.

Eyyunon

To 1poidv Tapdydnke ye peyaAn TTpoooxn

Kal uTTd ouvexn €Agyxo. lMNa To TTpoidv autd

oag TTapéyoupe eyyunon 3 unvwv amoé tnv
nuepopnvia ayopdg. MNMapakaAoupe, QUAGETE TNV
amodeign ayopds. H eyyunon ioxuel uévo yia
EAATTWHATA UAIKWV Kal KATOOKEUNG Kal XAVE
TNV 10XV TNG O€ TTEPITITWON KAKAG XPAONG Kal
aKATAAANANG peTaxeipiong. AuTtr) n eyyunon

dev TTEPIOPICEl Ta VOUIKG 00G OIKAIWUATA, Kal
IBITEPWG TA SIKAIWMATE GAG VOUIKAG £yyUnaong.
€ TEPITITWON TUXOV agiwong TTapakaAoUpE va
aTTeEUBUVBEITE OTNV AVOIKTA YPAUUN TEXVIKNAG



eCuTTNPETNONG TToU Ba BpEiTe Mo KATW A
ETMIKOIVWVACTE Padi Hag HETW NAEKTPOVIKOU
Tayxudpopeiou (e-mail). O1 cuvepydTeg

Hag oTo TUAMG TEXVIKAG EEUTTNPETNONG Ba
OUP@WVAOOUV To TaxUTEPO Padi oag Tnv
TepaITEpw diadikacia. Oa oag cupBouAéwoupe
TIPOCWTTIKA O€ KAOE TTEPITITWON. Z€ TTEPITITWON
TTAPOUG aVTIKATAOTAONG TOU TTPOIGVTOG, O
XPOVOG eyyunong apxicel TTaAI atrd TNV apXh.
MeTd Tn AREN TNG €yyunaong, ol ETTIOKEUEG TTOU
TTIPOKUTITOUV Ba XPEWVOVTAI.

Kévtpo Zépig / MpounBeuTtng

MATO Interprésent GmbH A
Kirschfeldstr. 23 LZZA
74629 Pfedelbach

DEUTSCHLAND (Feppavia) PAP

TNA. +49 7941 94 54 26
E-mail: ASKunden@matointerpraesent.de



EDELSTAHLWOK /
EDELSTAHLWOKPFANNE

Einleitung

Herzlichen Glickwunsch! Mit hrem Kauf haben Sie
sich fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Machen
Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt
vertraut. Lesen Sie hierzu aufmerksam die nachfolgende
Bedienungsanleitung und Sicherheitshinweise. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese
Anleitung so auf, dass sie vor Verlust oder Beschadigung
geschiitzt ist. Handigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte ebenfalls mit aus.

Bestimmungsgemé&Ber Gebrauch
Dieses Produkt ist nicht fir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

Sicherheitshinweise
-GNV [ell VERLETZUNGSGEFAHR!

A WARNUNG! [IZ32NC0N
UNFALLGEFAHR FUR

KLEINKINDER UND KINDER!

@
®

Lassen Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt mit dem
Verpackungsmaterial. Es besteht Erstickungsgefahr
durch Verpackungsmaterial. Kinder unterschatzen
haufig die Gefahren. Halten Sie Kinder stets vom
Verpackungsmaterial fern.

Bitte beachten Sie, dass die Griffe beim
Kochen heif3 werden kénnen.
Verwenden Sie daher zum Schutz
Topflappen oder Grillhandschuhe.

S

LWZUQIVN (el GEFAHR DER
SACHBESCHADIGUNG!

Verwenden Sie das Produkt keinesfalls, wenn die
Griffe lose sind.

Ziehen Sie falls nétig die Verschraubung der Griffe
an Tépfen und Deckeln wieder fest.

ACHTUNG! Der Glasdeckel ist
zerbrechlich / nicht stof3fest!

&

Beim Kochen ist es sehr wichtig, dass Sie das
Produkt

nicht aus den Augen lassen. Fett und Speisen
kénnen

sich schnell iberhitzen und entzinden. Wenn Fett
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oder Speisen einmal brennen sollten, 16schen

Sie diese niemals mit Wasser! Ersticken Sie die
Flammen mit einem Topfdeckel oder einer geprijften
Feuerldschdecke.

VORSICHT! Erhitzen Sie das Produkt
A niemals in leerem Zustand. Andernfalls
kénnen Beschadigungen durch

Uberhitzung aufireten.

Heizen Sie das Produkt niemals auf der héchsten
Energiestufe auf, wenn dieses mit Fett befillt ist.
Schalten Sie die Herdplatte im Fall einer
Uberhitzung

sofort aus. Heben Sie das Produkt niemals direkt
von der Herdplatte, sondern lassen Sie ihn zundchst
auf der abkihlenden Herdplatte stehen.

Legen Sie kein tropfnasses Fleisch in heif3es Fett.
Durch das auf eine glihende Herdplatte spritzende
Fett kann leicht ein Brand entstehen.

BOG@EW

Halogen

Das Produkt ist fir Gas-, Elektro-, Glaskeramik-,
Halogen-, und Induktions-Kochfelder geeignet.

Benutzen Sie das Produkt nicht in der
Mikrowelle.

LEBENSMITTELECHT! Geschmacks-
und Geruchseigenschaften werden durch

dieses Produkt nicht beeintréchtigt.

ACHTUNG! KRATZER! Vermeiden Sie das
A Hin- und Herschieben des Kochgeschirrs
auf Glaskeramik-Kochfeldern! Bevor Sie

mit dem Kochen beginnen, empfehlen wir
lhnen, die Oberflache des Kochfelds und
den Boden des Kochgeschirrs mit einem
sauberen, fusselfreien Tuch (zum Beispiel
Mikrofaser) abzuwischen. Dadurch
kénnen Sie Kratzern vorbeugen.

Schrecken Sie das Produkt nicht mit kaltem Wasser

ab.

@ Hinweis fur Induktionskochfelder

Hinweis: Unter bestimmten Umstdnden
kann ein Gerdusch auftreten, dass auf die
elektromagnetischen Eigenschaften der
Heizquelle und des Topfes/der Pfanne



zuriickzufishren ist. Dies ist normal und
deutet nicht auf einen Defekt lhres
Indukfionsfeldes oder des Kochgeschirrs hin.

Das Kochgeschirr ist mittig auf dem
Induktionskochfeld zu platzieren.

ACHTUNG! Hohe Aufheizgeschwindigkeit!
Kochgeschirr beim Vorheizen nicht
iberhitzen. Im Falle einer Uberhitzung
muss der Raum griindlich geliftet werden.

Gebrauch

Kochen Sie das Produkt vor dem ersten Gebrauch
2- bis 3-mal mit Wasser aus, um eventuelle
Produktionsriickstdnde vollstéindig zu entfernen.

AnschlieBend innen mit etwas Speised| oder
Speisefett benetzen. Wiederholen Sie diesen
Vorgang vor jedem Gebrauch.

Variante mit Beschichtung

Bitte entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch
eventuelle Aufkleber von dem Artikel und spilen Sie
ihn mit heiflem Wasser aus.

Um die Antihaftbeschichtung nicht zu beschadigen,
verwenden Sie nur Kichenhelfer aus hitze-
besténdigem Kunststoff oder Holz. Schneiden Sie
das Gargut nicht direkt im Topf.

Wok hitzebesténdig bis 250 °C. Griffe und Knéufe
aus isolierendem Phenolharz - hitzebesténdig bis
160 °C. Glasdeckel bis 160 °C.

Variante ohne Beschichtung

Zum Ablegen oder Abtropfen der Speisen benutzen
Sie den beiliegenden Rost, welchen Sie in den Wok
einhéngen kénnen.

Wok hitzebestandig bis 250 °C. Glasdeckel bis
160 °C.

Sparen Sie Energie! Wahlen Sie die
dem Durchmesser des Topfbodens
entsprechende Kochstelle aus, um
einen Hitzeverlust zu vermeiden. Der

wirksame Bodendurchmesser des
Produkts betrdgt 18,0 cm.

Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Kochgeschirr mit heiflem Wasser
und handelsiblichem Spilmittel. Vermeiden Sie
dabei den Gebrauch von scharfen und spitzen
Gegenstéinden, um das Produkt nicht zu
beschadigen.

Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen
Scheuvermittel.

g Das Produkt ist fir die Spilmaschine
@. geeignet.

Mit der Zeit kénnen durch Mineralien im Wasser
Flecken oder Verfarbungen am Produkt entstehen.
Diese kdnnen Sie entfernen, indem Sie mit einer
halben Zitrone iber diese Stellen reiben. Hart-
néickige Flecken k&nnen Sie mit einer Mischung
aus neun Teilen Wasser einem Teil Essigessenz
entfernen.

Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen. Méglichkeiten
zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren
Sie bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Garantie

Das Produkt wurde mit groBer Sorgfalt und unter
stéindiger Kontrolle produziert. Sie erhalten auf
dieses Produkt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Bitte
Bewahren Sie den Kassenbon auf. Die Garantie
gilt nur fir Material- und Fabrikationsfehler und
entfdllt bei missbréuchlicher und unsachgeméfBer
Behandlung. Ihre gesetzlichen Rechte, insbesondere
die Gewdhrleistungsrechte, werden durch diese
Garantie nicht eingeschrénkt. Bei etwaigen
Beanstandungen wenden Sie sich bitte an die
untenstehende Service-Hotline oder setzen

Sie sich per E-Mail mit uns in Verbindung.

Unsere Service Mitarbeiter werden das weitere
Vorgehen schnellstméglich mit lhnen abstimmen.
Wir werden Sie in jedem Fall persénlich

beraten. Die Garantiezeit wird durch etwaige
Reparaturen aufgrund der Garantie, gesetzlicher
Gewaéhrleistung oder Kulanz nicht verléngert. Dies
gilt auch fisr ersetzte und reparierte Teile. Nach
Ablauf der Garantie anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Service-Center / Lieferant
MATO Interprésent GmbH

Kirschfeldstr. 23
DE-74629 Pfedelbach

DEUTSCHLAND

Tel. +49 7941 94 54 26
E-Mail: ASKunden@matointerpraesent.de
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