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Overview

Power cable with mains plug
Motor unit

Blender
TURBO Turbo button (fixed turbo speed)
| Power button (adjustable speed)

Speed controller
Eyelet for hanging up the motor unit)
v Attachment marking
gd'@  Marking for unlocking (df) and locking (@)



Thank you for your trust!

We congratulate you on your new hand
blender.

For a safe handling of the product and in or-

der to get to know the entire scope of fea-
tures:

< Thoroughly read these operat-
ing instructions prior to initial
use.

= Above all, observe the safety in-
structions!

= The device should only be used
as described in these instruc-
tions.

= Keep these operating instruc-
tions for information purposes.

= |f you pass the device on to
someone else, please include
these operating instructions. The
operating instructions are a part
of the product.

We hope you enjoy using your new hand
blender!

Symbol on your device
Il The food-safe material of devices
Q f with this symbol will not change the
taste or smell of food.

2. Intended purpose

The hand blender is designed exclusively for
crushing and puréeing food.

The device is designed for private, domestic
use. The device must only be used indoors.
This device must not be used for commercial
purposes.

Foreseeable misuse

WARNING! Risk of material damage!
® Do not use the device for chopping par-
ticularly hard food, e.g. frozen food,
bones, nutmeg, grain, coffee beans or
spices. This device is also not intended

for processing chocolate.

3. Safety information

Warnings

If necessary, the following warnings will be
used in these operating instructions:

A DANGER! High risk: failure to ob-

serve this warning may result in inju-
ry to life and limb.
WARNING! Moderate risk: failure to ob-
serve this warning may result in injury or se-
rious material damage.
CAUTION: low risk: failure to observe this
warning may result in minor injury or mate-
rial damage.
NOTE: circumstances and specifics that
must be observed when handling the de-
vice.



Instructions for safe operation

@ This device must not be used by children.

®@ Children must not play with the device.

® The device and the power cable must be kept away from children.

@ This device can be used by people with restricted physical, sensory
or intellectual abilities or people without adequate experience
and/or understanding if they are supervised or instructed on how
to use this device safely and if they are aware of the resulting risks.

® This device is equally intended for use in the home and in applica-
tions similar to the home, such as for example...

...in kitchens for employees in shops, offices and other commer-
cial areas;
...0n agricultural estates;
...by customers in hotels, motels and other residential facilities;
...in bed-and-breakfast establishments.
® Disconnect the mains plug from the wall socket ...
... when it is not supervised,
... before you assemble or disassemble the device, and
... before you clean the device.

® Misuse of the device may result in injuries.

® The blades are very sharp. Be particularly careful when emptying
the bowl and when cleaning the blades that you do not cut your-
self.

® Clean all parts and surfaces that will come into contact with food
before using the device for the first time (see “Cleaning” on
page 8).

@ If the mains power cable of this device should become damaged,
it must be replaced by the manufacturer, the manufacturer's cus-
tomer service department or a similarly qualified specialist, in or-
der to avoid any hazards.

® Switch the device off and pull out the mains plug from the wall
socket before you exchange auxiliary or additional equipment
moving in operation.



A DANGER for children
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Packing materials are not children’s
toys. Children should not be allowed to
play with the plastic bags: There is a
risk of suffocation.

Keep the device out of the reach of chil-
dren.

DANGER to and from pets

and livestock
Electrical devices can represent a haz-
ard to pets and livestock. In addition,
animals can also cause damage to the
device. For this reason you should keep
animals away from electrical devices at
all times.

DANGER! Risk of electric
shock due to moisture
This device must never be operated
close to a bathtub, shower, filled hand
basin or similar.
The motor unit, the power cable and the

mains plug must not be immersed in wa-

ter or other liquids.

Protect the motor unit from dampness
and dripping and splashing water.
Should liquids enter the motor unit, pull
out the mains plug immediately. Have
the device checked before reusing.
Never touch the device with wet hands.
If the device falls into water, disconnect
the mains plug immediately. Only then
Is it safe to retrieve the device.

DANGER! Risk of electric
shock
Plug the mains plug into the wall socket
only after the motor unit has been as-
sembled complete with the selected ac-
cessory parts.
Only connect the mains plug to a prop-
erly installed and easily accessible wall
socket whose voltage corresponds to
the specifications on the rating plate.

The wall socket must continue to be eas-

ily accessible after the device is
plugged in.

Ensure that the power cable cannot be
damaged by sharp edges or hot points.
Do not wrap the power cable around
the device.

Even after it has been switched off, the
device has not been completely discon-
nected from the mains. In order to fully
disconnect it, pull out the mains plug.
When using the device, ensure that the
power cable cannot be trapped or
crushed.

To pull the mains plug out of the wall
socket, always pull on the mains plug,
and never on the power cable.
Disconnect the mains plug from the wall
socket ...

... if there is a fault,

... when the blender is not in operation,
... prior to each cleaning, and

... during thunderstorms.

Do not use the device if there is visible
damage to the device or the power ca-
ble.

To avoid any risk, do not make modifi-
cations to the product.

DANGER! Risk of injury
from cutting

® The blades are sharp. Please be very

careful when handling them. When
washing manually, the water should be
sufficiently clear that you can see the
blades easily.

Never reach into the rotating blades. Do
not touch rotating parts with spoons or
similar utensils. Keep long hair or loose
clothing away from rotating parts as well.
The blade continues to rotate after the
device is switched off. Wait until the
blade has come to a standstill before
you pull the hand blender out of the
food.



WARNING! Risk of material
damage
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4.

The device is designed for a maximum

operating time of 1 minute without inter-

ruption (see “Operating times” on
page 7).

In order to prevent damage to the de-
vice, interrupt the blending process im-
mediately if the blade is either turning
with difficulty or not turning at all. Pull
out the mains plug and check whether
there is something in the bowl blocking
movement or whether the food is too
tough. Also check whether the device is
assembled correctly.

Do not use the device for boiling liquids
or during the cooking process.

Only use the original accessories.

Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

Items supplied

1 Motor unit 2
1 Blender 3
1 Operating instructions

5.
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Installation

Remove all packing material.

Check to ensure that all parts are pres-
ent and undamaged.

Clean the device prior to its first
use (see “Cleaning” on page 8)!

DANGER! Risk of electric
shock!
Only plug the mains plug 1 into a wall
socket if the motor unit 2 has been con-
nected to the blender 3.

5.1 Connecting the blender

1.

(Figure A)

Place the blender 3 on the motor unit 2
in such a way, that the attachment mark-
ing ¥ 8 points to the symbol g’ 9.

. Turn the blender 3 in such a way, that the

attachment marking ¥ 8 on the motor
unit 2 points to the lock marking @ 9.
The blender 3 must engage noticeably.

5.2 Removing the blender

(Figure B)

To remove, turn the blender 3 in such a
way that the attachment marking ¥ 8
points to the unlock marking g’ 9 and
pull the blender 3 off the motor unit 2.



6. Operation
‘ DANGER! Risk of injury from
cutting!

® Never reach into the rotating blades.
Do not touch rotating parts with spoons
or similar utensils. Keep long hair or
loose clothing away from rotating parts
as well.

® Only switch on the device when the
blender 3 is immersed in the foodstuff.

® The blade continues to rotate after the
device is switched off. Wait until the
blender 3 stops moving before you take
it out of the food.

WARNING!
®© The device is designed for a maximum

operating time of 1 minute without inter-

ruption (see “Operating times” on
page 7).

® In order to prevent damage to the de-
vice, interrupt the blending process im-
mediately if the blade is either turning
with difficulty or not turning at all. Pull
out the mains plug 1 and check whether
there is something in the bowl blocking
movement or whether the food is too
tough. Also check whether the device is
assembled correctly.

6.1 Operating times

We recommend the following operating
times:

Blender up to 1 minute without inter-
ruption, then 2 minutes break

6.2 Operating elements

Speed controller: 6

The blending speed is adjustable from 1
(minimum) to 6 (maximum speed).
Power button: 5

Keep the power button 5 pressed to
work at the set speed. Release it to
switch the device off.

TURBO: 4

Keep TURBO 4 pressed for blending at
maximum speed. The speed controller
setting is irrelevant here. Release
TURBO 4 to switch the device off.

6.3 Application area

The blender 3 is ideal for pureeing cooked
fruit and vegetables and for mixing drinks,
soups, sauces, etc. and for making milk-
shakes.

Do not use the blender 3 for extremely hard
food such as ice cubes, nuts or the like.

NOTES:

= Adapt the rotation speed to suit the
foodstuff to be blended. Select normal
speed for soft foodstuffs to be blend-
ed (1-6) and turbo speed for harder
foodstuffs (TURBO 4).

= Before blending, ensure that there is a suf-
ficient amount of liquid in the container!

1. Cutthe cooked fruit and vegetables into
small pieces.

2. Fill food into a suitable container.

3. Immerse the blender into the food to be
pureed/mixed.

4. Connect the mains plug 1 with the wall
socket

5. To blend at normal speed, keep the pow-
er button 5 pressed.
To blend at turbo speed, keep TURBO 4
pressed.

7



6. Move the blender 3 up and down a bit

in the foodstuff, to ensure that it is blend-

ed evenly.

7. When you are finished, release the
power button 5 or TURBO 4.

8. After blending wait until standstill be-
fore you remove the blade, then pull the
mains plug 1 and take the blender 3
out of the food.

9. Clean the device immediately if possible.

NOTE: if the blender 3 builds up a suction
and adheres to the bottom of the vessel, re-
lease the power button 5 or TURBO 4
briefly.

7. Cleaning
Clean the device prior to its first use!
ﬁ DANGER! Risk of electric
shock!

® Pull the mains plug 1 out of the wall
socket before you clean the device.

®© The motor unit 2, power cable and
mains plug 1 must not be immersed into
water or other liquids.

. DANGER! Risk of injury from

cutting!

®© When washing manually, the water
should be sufficiently clear that you can
see the blade easily.

WARNING! Risk of material damage!

® Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

Wiping off
Wipe off the motor unit 2 using a slightly
damp cloth.

Dishwasher / Washing off
e The blender 3 can be ...
... cleaned in the dishwasher, or

8

... washed by hand in warm water with
detergent. Afterwards, rinse the
blender with clean water.

= Dry all parts carefully, before reassem-
bling the device and storing it.

Some cleaning tips

= Preferably clean the blender 3 immedi-
ately after use, to prevent food residues
from drying on and sticking to the hand
blender.

= After processing very salty foodstuffs,
the blender 3 should be rinsed immedi-
ately.

8. Storage

A DANGER for children!
© Keep the device out of the reach of chil-
dren.

A DANGER!

® In order to avoid accidents, the mains
plug 1 must never be connected to a
wall socket while in storage.

= Select a location where neither high
temperatures nor moisture can affect the
device.

= You may suspend the motor unit 2 at the
eyelet 7.



9. Recipes

Vegetables cream soup
2 - 4 persons

Ingredients

e 2-3tspoll

= 200 g onions

e 200 g potatoes (preferably floury pota-
toes)

= 200 g carrots

= 350 - 400 ml vegetable bouillon (fresh
or instant powder)

= Salt, pepper, nutmeg

e 5 g parsley

Preparation

1. Peel the onions and cut them into fine
dices.Wash and peel the carrots and
cut them into slices.Peel the potatoes,
wash them and cut them into about
2 cm large dices.

2. Heat the oil in a pot and sweat the on-
ions in it. Add carrots and potatoes and
sweat them too.Pour on bouillon so that
the vegetables are well covered and
cook them for 10 - 15 minutes until soft.
Add bouillon if necessary so that the
vegetables are always covered.

3. Wash the parsley, shake it dry and re-
move the stalks. Tear the parsley into
rough pieces and add it to the soup. Pu-
ree it with the blender 3 for about 1
minute. Season with salt, pepper and
ground nutmeg.

Pumpkin soup
4 persons

Ingredients

e 1 medium onion

= 2 cloves of garlic

e 10 - 20 g fresh ginger

= 3 tsp rapeseed oil

e 400 g pumpkin pulp (preferably Hok-
kaido pumpkin because its skin gets soft
when cooked and needs not be peeled)

e 250 - 300 ml coconut milk

e 250 - 500 ml vegetable bouillon

= Juice of half an orange

= some dry white wine

= 1 tsp sugar

- Salt, pepper

Preparation

1. Peel and cut onions and garlic in dic-
es.Peel ginger and cut it in fine dic-
es.First sweat onions and ginger in hot
oil.Add the garlic after 2 minutes and
sweat it too.

2. Thoroughly wash the pumpkin using a
vegetable brush under warm water and
then cut it into 2 - 3 cm large dices.
(Other sorts of pumpkin than hokkaido
must first be peeled).

3. Add pumpkin dices to the onions and
ginger and sweat them too. Add half
the amount of the coconut milk and then
add so much vegetable bouillon that the
pumpkin is well covered. Cook with
closed cover about 20 - 25 minutes until
soft.

4. Puree it using the blender 3. Add so
much coconut milk until the soup has the
right, slightly creamy consistency.

5. Season the soup with orange juice,
white wine, sugar, salt and pepper to
give it a spicy but also sweet and bal-
anced acidic-salty flavour.



Sweet fruit spread

Ingredients

= 250 g strawberries or other fruit (fresh
or frozen)

= 1 package (about 125 g) of gelling sug-

ar without cooking

= 1 squirt of lemon juice

= 1 large pinch of the core of a vanilla
pod

Preparation

1. Wash and clean the strawberries and
remove their green stem bases.

2. Drain them well on a sieve so that ex-
cess water can drain and the spread
will not become too liquid. Cut larger
strawberries into small pieces.

3. Weigh 250 g of strawberries and put

them into a suitable mixing beaker.

Add a bit of lemon juice.

Where appropriate, scrape off the core

of a vanilla pod and add it.

6. Add the contents of the package of gel-
ling sugar without cooking and blend it
thoroughly using the blender 3 for 45-

a kA

60 seconds. If there are still larger piec-

es let the whole rest for 2 minutes and
puree it again for 60 seconds.

7. Enjoy it right away or fill the fruit spread
into a glass with screw lid and close it.

10 GB

10. Troubleshooting

If your device fails to function as required,
please try this checklist first. Perhaps there is
only a minor problem, and you can solve it

yourself.
DANGER! Risk of electric

A shock!

® Do not attempt to repair the device your-
self under any circumstances.

Possible causes /

Fault Action

< Has the device been
connected to the pow-
er supply?

e Check the connection.

No function

= Switch off immediate-
ly, pull out mains
plug 1 and check:

Blade not turn- - Blockage in the

ing or turning bowl?
with difficulty. - Food too tough or
too hard?

- Device not assem-
bled correctly?




11. Disposal

This product is subject to the

provisions of European Direc-

tive 2012/19/EC. The sym-

bol showing a wheelie bin

crossed through indicates

that the product requires sep-

arate refuse collection in the European Un-
ion. This applies to the product and all
accessories marked with this symbol. Prod-
ucts identified with this symbol may not be
discarded with normal household waste, but
must be taken to a collection point for recy-

cling electric and electronic appliances. Re-

cycling helps to reduce the consumption of
raw materials and protect the environment.
Packaging

When disposing of the packaging, make

sure you comply with the environmental reg-

ulations applicable in your country.

12. Technical

specifications
Model: SSMD 600 Al
Mains voltage: 220-240V ~ 50 Hz
Protection class: |l [O]
Power rating: 600 W
Max. continuous |1 minute

operation: 30 seconds for very

hard or tough food

Symbols used

Double insulation

Certified Safety. Devices must
comply with the generally ac-
knowledged rules of technology
and the German Product Safety
Act (Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

With the CE marking,

HOYER Handel GmbH declares
the conformity with EU guide-
lines.

This symbol reminds you to dis-
pose of the packaging in an envi-
ronmentally friendly manner.

Recyclable materials: cardboard
(except corrugated cardboard)

~— The symbol identifies parts that
can be cleaned in the dishwasher.

Subject to technical modifications.

GB 11




13. Warranty of the
HOYER Handel GmbH

Dear Customer,

your device is provided with a 3 year war-
ranty starting with the purchase date. In the
event of product defects, you are entitled to
statutory rights against the vendor. These

statutory rights are not restricted by our war-

ranty presented in the following.

Warranty conditions

The warranty period starts with the purchase
date. Please keep the original purchase re-
ceipt in a safe place. This document is re-
quired to verify the purchase.

If within three years from the purchase date
of this product a material or factory defect
occurs, the product will be repaired or re-
placed by us — at our discretion — free of
charge to you. This warranty implies that
within the period of three years the defective

device and the purchase receipt are present-

ed, including a brief written description of
the defect and the time it occurred.

If the defect is covered by our warranty, the
repaired or a new product will be returned
to you. No new warranty period starts with
a repair or replacement of the product.

Warranty period and statutory
claims for defects
The warranty period is not extended when

the warranty has been claimed. This also ap-

plies to replaced and repaired parts. Any
damages and defects already existing at the
time of purchase must be reported immedi-
ately upon unpacking. Repairs arising after
the expiration of the warranty period are
subject to a charge.

Warranty coverage
The device was produced carefully according

to strict quality guidelines and tested diligent-

ly prior to delivery.
The warranty applies to material or factory
defects.

12 GB

Excluded from the warranty are
wear parts subject to normal wear
and damages to fragile parts, e.g.
switches, batteries, lamps or other
parts manufactured from glass.

This warranty expires if the product is dam-
aged, not used as intended or not serviced.
For the proper operation of the product, all in-
structions listed in the operating instructions
must be observed carefully. Any form of use
and handling that is advised against in the
operating instructions or warned against
must always be avoided.

The product is only intended for private and
not for commercial use. In the case of incor-
rect and improper treatment, use of force and
interventions not performed by our author-
ised Service Centre, the warranty shall cease.

Handling in case of a warranty
claim
In order to ensure prompt processing of your
matter, please observe the following notes:
= Please keep the article number
IAN: 315278 and the purchase receipt
as a purchase verification for all inquiries.
= The article number can be found on the
rating plate, an engraving, the title
page of your instructions (in the bottom
left), or as a label on the rear or under-
side of the device.
= |If faulty operation or other defects occur,
first contact the Service Centre listed in
the following by telephone or email.
= Then, you are able to send a product re-
ported as defective free of charge to the
service address specified to you, includ-
ing the purchase receipt and the infor-
mation on the defect and when it
occurred.
%R, Please visit Wva.lidl-service.com to
g8  download this and many other
manuals, product videos and soft-
ware.




S
-, 4
ﬂ Service Centre

Service Great Britain
Tel.:0800 404 7657
E-Mail: hoyer@lidl.co.uk

@ Service Ireland

Tel.: 1890 930 034

(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: hoyer@lidl.ie

@ Service Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: hoyer@lidl.com.mt

@ Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: hoyer@lidl.com.cy

IAN: 315278

6—-0- Supplier

Please note that the following address is no
service address. First contact the afore-
mentioned Service Centre.

HOYER Handel GmbH
Taskoprustralie 3
DE-22761 Hamburg
GERMANY

GB 13
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Oversigt

Tilslutningsledning med netstik
Motordel
Purerstav

TURBO Turbo-knap (fast turbo-hastighed)

| Momentknap (regulerbar hastighed)
Hastighedsregulator
Ring til ophaengning af motordelen

v Monteringsmarkering

d'@  Markering for opldsning (d") og l&sning (&)
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Mange tak for din tillid!

Vi gnsker dig tillykke med din nye stavblen-
der.

For en sikker brug af produktet og for at leere
alle funktioner at kende:

= |ees denne betjeningsvejledning
grundigt igennem, fgr apparatet
tages i brug fgrste gang.

= Fglg frem for alt sikkerhedsan-
visningerne!

= Apparatet ma kun betjenes, som
beskrevet i denne vejledning.

= Opbevar denne betjeningsvej-
ledning til senere brug.

= Hvis apparatet gives videre til
anden bruger, bedes denne be-
tjeningsvejledning vedlaegges.
Betjeningsvejledningen er del af
produktet.

Vi gnsker dig held og lykke med din nye
stavblender!

Symbol pa apparatet
| Dette symbol angiver, at saledes
Qf maerkede materialer ikke aendrer
fadevarers smag eller lugt.

2. Brug I overensstem-
melse med formalet

Denne stavblender er udelukkende beregnet
til hakning og purering af fadevarer.
Apparatet er konstrueret til den private hus-
holdning. Apparatet ma kun benyttes inden-
dars.

Dette apparat ma ikke anvendes til erhvervs-
maessige formal.

Forudseeligt misbrug

ADVARSEL mod materielle skader!

® Brug ikke apparatet til hakning af seer-
ligt harde fgdevarer som f.eks. frosne fg-
devarer, ben, muskatngdder, korn,
kaffebgnner eller krydderier. lkke heller
chokolade kan forarbejdes med dette
apparat.

3. Sikkerhedsanvisninger

Advarselshenvisninger
Hvor det er pakraevet, anvendes falgende
advarselshenvisninger i denne betjenings-
vejledning:

FARE! Hgij risiko: manglende over-

holdelse af advarslen kan forarsage

skader pa liv og lemmer.
ADVARSEL! moderat risiko: manglende
overholdelse af advarslen kan forarsage
kveestelser eller alvorlige materielle skader.
FORSIGTIG: lav risiko: manglende over-
holdelse af advarslen kan forarsage mindre
kvaestelser eller alvorlige materielle skader.
ANVISNING: forhold og seerlige detaljer,
som skal overholdes ved brug af apparatet.

©K 15



Anvisninger om sikker brug
©® Dette apparat ma ikke anvendes af barn.
® Barn ma ikke lege med apparatet.
® Hold bgrn veek fra apparatet og tilslutningsledningen.
© Dette apparat kan bruges af personer med nedsatte fysiske, senso-
riske eller mentale evner eller med manglende erfaring og/eller
manglende viden, hvis disse er under opsyn eller er blevet under-
vist i sikker brug af apparatet og har forstaet de deraf resulterende
farer.
© Dette apparat er beregnet til at blive anvendt i husholdningen og til
husholdningsrelaterede anvendelser, som eksempelvis ...
...i medarbejderkakkener i butikker, pa kontorer og andre er-
hvervsmaessige omrader;
...1 landbrugsejendomme;
...af geester pa hoteller, moteller og andre boligfaciliteter;
...1 morgenmadspensioner.
O] Traek netstikket ud af stikkontakten,
.. ved manglende opsyn,
.. iInden du samler eller skiller apparatet ad og
.. for du rengar apparatet.
® Misbrug af apparatet kan forarsage kvaestelser.
® Kniven er meget skarp. Pas iseer pa ikke at skaere dig nar skalen
temmes eller knivene renggares.
® Renggar alle dele og flader, der kommer i forbindelse med fadeva-
rer, inden apparatet tages i brug farste gang (se “Renggring” pa
side 19).
® Hvis nettilslutningsledningen pa dette apparat bliver beskadiget,
skal den udskiftes af producenten eller hans kundeservice eller af
en lignende kvalificeret person for at undga risici.
® Sluk apparatet og traek netstikket ud af stikkontakten, inden du ud-
skifter tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under drift.

16 ©K)



A FARE for barn

©® Emballage er ikke legetgj. Bgrn ma ikke
lege med plastikposerne. Der er fare for
at blive kvalt.

® Opbevar apparatet utilgeengeligt for
barn.

FARE for og pa grund af
keele- og husdyr
© Elektriske apparater kan udggre en fare
for keele- og husdyr. Desuden kan dyr
ogsa forarsage skader pa apparatet.

Hold derfor principielt dyr veek fra elek-

triske apparater.

FARE for elektrisk stgd
pga. fugtighed
©® Apparatet ma aldrig bruges i neerheden
af et badekar, en bruser, en fyldt vaske-
kumme o. I.
® Motordelen, tilslutningsledningen og
netstikket ma ikke dyppes i vand eller
andre vaesker.
®© Beskyt motordelen mod fugtighed, dra-
ber og vandsprait.

®© Huvis vaeske skulle treenge ind i motorde-

len, skal netstikket straks treekkes ud. Fa
apparatet kontrolleret, far det tages i
brug igen.

Brug ikke apparatet med vade haender.
Skulle apparatet veere faldet i vandet,
skal netstikket straks traekkes ud. Tag
farst derefter apparatet op.

(ONO)

A FARE for elektrisk stgd

® Seet farst netstikket i en stikkontakt, nar
motordelen er sat sammen med det gn-
skede tilbehgr.

®© Seet kun netstikket i en korrekt installeret,
let tilgaengelig stikkontakt, hvis spaen-
ding svarer til den pa typeskiltet. Stik-
kontakten skal ogsa veere let tilgeengelig
efter tilslutningen.

®© Veer opmaerksom pa, at tilslutningsled-
ningen ikke kan blive beskadiget af

skarpe kanter eller varme steder. Vikl
ikke tilslutningsledningen omkring appa-
ratet.
®© Selv nér der er slukket, er apparatet
ikke skilt fuldsteendigt fra lysnettet. For at
gore dette, skal du traeekke netstikket ud.
® Veer ved brugen af apparatet opmaerk-
som pa, at tilslutningsledningen ikke
kommer i klemme.
© Treek altid i netstikket aldrig i tilslutnings-
ledningen for at treekke netstikket ud af
stikkontakten.
®© Treek netstikket ud af stikkontakten, ...
.. hvis der opstar en fejl,
.. nar du ikke bruger stavblenderen,
.. far hver renggring og
.. ved tordenvejr.
® Undlad at bruge apparatet, hvis der er
synlige skader pa apparatet eller tilslut-
ningsledningen.
® For at undga farer ma der ikke foreta-
ges aendringer pa apparatet.

FARE for at skeere sig med
kveestelser til fglge
® Kbnivbladene er skarpe. Udvis forsigtig-
hed ved omgang med disse. Ved op-
vask i handen bgr vandet veere sa klart,
at du kan se knivbladene tydeligt.
® Rer aldrig den roterende kniv. Hold ikke
skeer eller lignende pa de drejende dele.
Hold ogsa langt har eller Igstsiddende tgj
veek fra de roterende dele.
® Khniven karer stadigveek, efter at appa-
ratet er afbrudt. Vent, til den standser
helt, far du tager stavblenderen op af
maden.

ADVARSEL mod materielle

skader

© Apparatet er konstrueret til en driftstid
uden afbrydelse i maksimalt 1 minut (se
“Driftstider” p& side 18).

® For at undga en skade pa apparatet,
skal du omgéende afbryde processen,
hvis kniven ikke roterer eller kun roterer
tungt. Treek netstikket ud og kontrollér,

©K 17



om der befinder sig en hindring i behol-

deren, eller om madvaren er for sej.
Kontrollér ogsa, om apparatet er sat
korrekt sammen.

®© Brug ikke apparatet til kogende veesker

eller under kogningen.

Anvend kun det originale tilbehgr.

©06

garingsmidler.

4. Leveringsomfang

1 Motordel 2
1 Purerstav 3
1 Betjeningsvejledning

5. Montering

Fjern emballagen fuldsteendigt.
Kontrollér, om alle dele er til stede og
ubeskadigede.

= Renggr apparatet inden fgrste
brug (se “Renggring” pa side 19)!

A FARE for elektrisk stad!
@®© Stik farst netstikket 1 i stikkontakten, nar

motordelen 2 er sat sammen med purer-

staven 3.

5.1 Montering af purerstav
(Fig. A)

1. Seet purerstaven 3 saledes pa motorde-
len 2, at monteringsmarkeringen ¥ 8
peger p& symbolet g 9.

2. Drej purerstaven 3 saledes, at monte-
ringsmarkeringen ¥ 8 pa motordelen 2
peger p& lasemarkeringen @ 9. Purer-
staven 3 skal ga maerkbart i indgreb.

18 ©K)

Anvend ikke skrappe eller skurende ren-

5.2 Afmontering af purerstav
(Fig. B)

= Til afmontering af purerstaven 3 drejer
du denne saledes, at monteringsmarke-
ringen ¥ 8 peger pa oplasningsmarke-
ringen &' 9, og treekker purerstaven 3
af motordelen 2.

6. Betjening
é FARE for at skeere sig med
kveestelser til fglge!

® Rgr aldrig den roterende kniv. Hold ikke
skeer eller lignende pa de drejende de-
le. Hold ogsa langt har eller lgstsidden-
de tgj veek fra de roterende dele.

©® Teend farst for apparatet, nar purersta-
ven 3 er dyppet i maden.

® Kbniven karer stadigveek, efter at stav-
blenderen er afbrudt. Vent, til den star
helt stille, fgr du tager purerstaven 3 op
af madvaren.

ADVARSEL!

®© Apparatet er konstrueret til en driftstid
uden afbrydelse i maksimalt 1 minut (se
“Driftstider” pa side 18).

©®© For at undga en skade pa apparatet,
skal du omgéaende afbryde processen,
hvis kniven ikke roterer eller kun roterer
tungt. Traek netstikket 1 ud og kontrollér,
om der befinder sig en hindring i behol-
deren, eller om madvaren er for sej.
Kontrollér ogsa, om apparatet er sat
korrekt sammen.

6.1 Driftstider

Vi anbefaler fglgende driftstider:

Purerstav op til 1 minut uden afbry-
delse, og derefter 2 minutters pause



6.2 Styreelementer

Hastighedsregulator: 6

Indstil blende-hastigheden mellem 1 (la-
veste) og 6 (hgjeste hastighed).
Momentknap: 5

Hold momentknappen 5 trykket inde for
at arbejde i den indstillede hastighed.
Slip den, for at afbryde apparatet.
TURBO: 4

Hold TURBO 4 trykket nede for at blen-

de i den maksimale hastighed. Hastig-
hedsregulatorens indstilling er derved
ude af betragtning. Slip TURBO 4, for
at afbryde apparatet.

6.3 Anvendelsesomrade

Purerstaven 3 egner sig til purering af kogte
frugter og gransager samt til blendning af

drinks, supper, saucer o. lign. og til fremstil-

ling af milkshakes.

Brug ikke purerstaven 3 til specielt harde fe-

devarer som f.eks. isterninger og heller ikke
til ngdder.

ANVISNINGEN:

= Afpas omdrejningstallet til det produkt,
der skal forarbejdes. Veelg en normal
hastighed (1-6) til blgde produkter, der
skal forarbejdes, og turbo-hastigheden
(TURBO 4) til hardere produkter, der
skal forarbejdes.

= Sgrg for, at der befinder sig tilstreekke-
ligt veeske i beholderen inden purering!

1. Skeer kogte frugter og grensager i sma
stykker.

Kom fgdevarerne i en egen beholder.
Saenk purerstaven ned i produktet, der
skal pureres/blendes.

4. Stik netstikket 1 i stikkontakten.

W N

5. For at purere med normal hastighed, skal
du holde momentknappen 5 trykket inde.
For at purere med turbo-hastighed, skal du
holde TURBO 4 trykket inde.

6. Bevaeg purerstaven 3 lidt frem og tilba-
ge i maden, s& maden bliver bearbej-
det ensartet.

7. Nar du er feerdig, slipper du moment-
knappen 5 hhv. TURBO 4.

8. Vent til kniven efter blendningen star
helt stille og treek sa netstikket 1 ud og
tag purerstaven 3 op af madvaren.

9. Rengger apparatet sa vidt muligt omga-
ende.

ANVISNING: hvis purerstaven 3 suger sig
fast i beholderens bund, skal du kortvarigt
slippe momentknappen 5 hhv. TURBO 4.

7. Renggring

Renggr apparatet inden fgrste brug!

A FARE for elektrisk stad!

© Treek netstikket 1 ud af stikkontakten, fgr
rengering af apparatet pabegyndes.

® Motordelen 2, tilslutningsledningen og
netstikket 1 ma ikke dyppes i vand eller
andre veesker.

A FARE for at skeere sig med

kveaestelser til fglge!

®© Ved opvask i handen skal vandet veere
sa klart, at du kan se kniven tydeligt.

ADVARSEL mod materielle skader!

® Anvend ikke skrappe eller skurende ren-
garingsmidler.
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Aftgrring
Tar motordelen 2 af med en let fugtet klud.

Opvaskemaskine / opvask
= Purerstaven 3 kan ...
... renggres i opvaskemaskinen eller
... afvaskes med varmt vand og opva-
skemiddel. Skyl derefter purerstaven
med rent vand.
= Tar alle dele godt af, inden du samler
apparatet igen og stiller det veek.

Nogle renggringstips

= Renggr om muligt purerstaven 3 straks
efter brug, s& madrester ikke tarrer ind.

= Efter bearbejdning af meget salte fade-

varer skal du omgaende vaske purersta-

ven 3 af.

8. Opbevaring

A FARE for bgrn!

® Opbevar apparatet utilgeengeligt for
barn.

VAN

® For at undga ulykker ma netstikket 1 un-

der opbevaringen ikke veere forbundet
med en stikkontakt.

= \Veelg et sted, hvor hverken kraftig var-
me eller fugtighed kan pavirke appara-
tet.

= Du kan haenge motordelen 2 op i rin-
gen 7.
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9. Opskrifter

Grgnsagscremesuppe
2 - 4 personer

Ingredienser

e 2 -3 spsk. olie

e 200glgg

e 200 g kartofler (specielt egnede er me-
lede, kogte sorter)

= 200 g gulergdder

= 350 -400 ml gransagssuppe (friskt eller
pulver)

= salt, peber, muskatngd

e 5 g persille

Tilberedning

1. Pillagene og skaer dem i terninger. Vask
gulergdderne, skreel dem og skeer dem i
skiver. Skreel kartoflerne, skyl dem og
skeer dem i ca. 2 cm store terninger.

2. Varm olien i en gryde og damp lggene
glasklare. Tilseet gulergdder og kartofler
og lad disse dampe med. Heeld sa me-
get bouillon i, s& grensagerne er daekket
godt, og lad alt koge i 10 - 15 minutter,
til det er bladt. Ved behov haeldes nu og
da bouillon i, hvis gransagerne ikke
mere er daekket.

3. Vask persillen, ryst den tgr og fjern stil-
ke. Riv persillen i grove stykker og kom
dem i suppen. Purer det hele med purer-
staven 3 i ca. 1 minut. Smag til med
salt, peber og revet muskatngd.



Graeskarsuppe
4 personer

Ingredienser

1 mellemstort lag

2 hvidlggsfed

10 - 20 g frisk ingefeer

3 spsk. rapsolie

400 g greeskarkad (Hokkaido-graeskar
egner sig bedst, da skreellen ved kog-
ning bliver blad, og det ikke skal skreel-
les)

250 - 300 ml kokosmaelk

250 - 500 ml gransagssuppe

saft fra ¥2 appelsin

lidt tgr hvidvin

1 tsk. sukker

salt, peber

Tilberedning

1.

Pil laget og skaer det i terninger og be-
handl hvidlgget pa samme made. Skreel
ingefeer og skaer den i sma terninger.

Damp farst lgg og ingefeer i varm olie.

Tilszet efter 2 minutters forleb ogsa hvid-

lag og damp det med.

Rens graeskar grundigt med en grgn-
sagsbgrste og varmt vand og skaer det
derefter i 2 - 3 cm store terninger. (Hvis
der bliver anvendt andre graeskar end
Hokkaido-graeskar, skal disse yderligere
skreelles).

Kom graeskarterninger sammen med lag
og ingefeer og damp disse. Fyld den
halve maengde kokosmaelk og sa meget
grgnsagssuppe pa, at graeskaret er
deekket godt. Kog det blgdt med lukket
lag i ca. 20 - 25 minutter.

Purer det hele med purerstaven 3. Tilsaet
tillige s& meget kokosmzelk, at suppen
har den rigtige, blade cremede konsi-
stens.

Smag suppen til med appelsinsaft, hvid-
vin, sukker, salt og peber, sa suppen for-

uden den skarpe karakter ogsa har en
sgd og afstemt sur-salt karakter.

Sad frugtkompot

Ingredienser

250 g jordbeer eller andre frugter (friske
eller dybfrosne)

1 lille pakke (ca. 125 g) syltesukker
uden kogning

1 sprgijt citronsaft

1 knivspids vaniljekorn fra en stang va-
nilje

Tilberedning

1.

2.

a

Skyl jordbeererne og istandger dem, sa
den grgnne stilk fjernes.

Lad beererne dryppe af gennem en si,
sa overflgdigt vand kan lgbe af, og
kompotten ikke bliver flydende. Skaer
starre jordbaer i sma stykker.

. Vej 250 g jordbeer af og kom dem i et

egnet blenderbaeger.

Kom et sprgijt citronsaft over.

Ved behov skrabes vaniljekorn ud af en
stang vanilje og tilseettes.

. Tilseet indholdet af den lille pakke sylte-

sukker uden kogning og blend det grun-
digt i 45 - 60 sekunder med
purerstaven 3. Hvis der skulle veere star-
re stykker tilbage, lad sa det hele hvile i
2 minutters og purer det derefter pa ny i
60 sekunder.

. Spis det med det samme eller fyld frugt-

kompotten i et glas med skruelag og luk
det omhyggeligt.



10. Problemlgsning

Hvis dit apparat ikke fungerer som gnsket,
skal du ferst ga den fglgende tjekliste igen-

nem. Maske er der kun tale om et mindre pro-

blem, som du selv kan lgse.

A FARE for elektrisk stad!
® Forsgg under ingen omstaendigheder

selv at reparere apparatet.

Mulige arsager /

Fell foranstaltninger
= Er stramforsyningen
Virker ikke sikret?

= Kontrollér tilslutningen.

= Sluk omgaende, treek
netstikket 1 ud og kon-

Kniven drejer troller:

v J - Hindring i beholde-
sig ikke eller ren?

kun meget - Madvare for sej
treegt.

eller for hard?
- Apparat ikke sat kor-
rekt sammen?
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11. Bortskaffelse

Dette produkt er underlagt

det europeeiske direktiv

2012/19/EU. Symbolet

med den overstregede skral-

despand pa hjul betyder, at

produktet inden for den Euro-

paeiske Union skal tilfgres en separat affald-
sindsamling. Det geelder produktet og alt
tilbehgr, som er markeret med symbolet.
Meerkede produkter ma ikke bortskaffes med
det normale husholdningsaffald, men skal af-
leveres til et modtagelsessted for genbrug af
elektriske og elektroniske apparater. Gen-
brug er med til at reducere forbruget af ra-
stoffer og aflaste miljget.

Emballage

Nar du vil bortskaffe emballagen, skal du
vaere opmaerksom pa de tilsvarende miljg-
bestemmelser i landet.



12. Tekniske data

Model: SSMD 600 Al
Netspaending: 220-240V ~ 50 Hz
Beskyttelsesklasse: |1l O]

Effekt: 600 W

Maks. Kontinuerlig | 1 minut

drift: 30 sekunder for meget
faste eller harde fade-
varer

Anvendte symboler

Beskyttelsesisolering

Afprovet sikkerhed. Apparater

kendte tekniske regler og veere i
overensstemmelse med produkt-
sikkerhedsloven (ProdSG) [Tysk-
land].

skal opfylde de almindelige aner-

Med CE-meerkning erklaerer

miteten.

HOYER Handel GmbH EU-konfor-

Dette symbol minder om, at bort-
skaffe emballagen miljgvenligt.

Genbrugelige materialer: pap
(undtaget bglgepap)

N\ Symbolet kendetegner dele, som

O

L =2>

kan renggares i opvaskemaskinen.

Ret til tekniske aendringer forbeholdes.

13. HOYER Handel
GmbHs garanti

Keere kunde.

Du har 3 ars garanti fra kebsdatoen pa det-
te apparat. | tilfzelde af mangler pa dette
produkt geelder de lovpligtige rettigheder
for dig i forhold til seelgeren af produktet.
Disse lovpligtige rettigheder bliver ikke be-
greenset af vores i efterfglgende naevnte stil-
lede garanti.

Garantibetingelser

Garantifristen starter pa kebsdatoen. Den
originale kvittering bedes opbevaret godt.
Dette bilag er nadvendigt for dokumentering
af kabet.

Hvis der inden for 3 ar fra kabsdatoen skulle
opsta en materiale- eller fabrikationsfejl pa
dette produkt, vil produktet — ud fra vores
vurdering — blive repareret eller udskiftet af
os uden udgifter for dig. Denne garantiydel-
se forudseetter, at det defekte apparat og
kabsbilaget (kvitteringen) foreligger inden
for den 3-arige tidsfrist, og at det skriftligt
bliver kortfattet beskrevet, hvori fejlen be-
star, og hvornar denne er opstaet.

Hvis defekten er daekket af vores garanti,
modtager du det reparerede produkt retur el-
ler et helt nyt produkt. | forbindelse med re-
paration eller udskiftning af produktet starter
der ikke en ny garantiperiode.

Garantiperiode og lovpligtige
krav ved fejl

Garantiperioden bliver ikke forleenget som
folge af garantiydelsen. Dette gaelder ogsa
for udskiftede og reparerede dele. Eventuel-
le skader og mangler, der allerede forefin-
des ved kgbet, skal omgaende meddeles
efter udpakningen. Reparationer, der ind-
treeffer efter garantiperiodens udlgb, er for
kundens regning.



Garantideekning

Apparatet er blevet omhyggeligt fremstillet ef-

ter strenge kvalitetsretningslinjer og kontrolle-
ret samvittighedsfuldt inden leveringen.

Garantien geelder for materiale- eller fabrika-

tionsfejl.

Denne garanti omfatter ikke slidde-
le, der er udsat for normalt slid og
for skader pa skrgbelige dele, f.eks.
kontakter, batterier, lyskilder eller
dele, der er fremstillet af glas.

Denne garanti daekker ikke, hvis det beskadi-
gede produkt ikke er blevet anvendt til forma-

let eller ikke er blevet passet. For at anvende
produktet korrekt, skal alle de anfgrte anvis-

ninger i betjeningsvejledningen ngje overhol-

des. Anvendelsesformal og handlinger, der
frarddes i betjeningsvejledningen, eller som
der advares imod, skal ubetinget undgas.
Produktet er udelukkende bestemt til privat
brug og ikke til erhvervsmaessigt brug. Ved
misligholdelse og uhensigtsmaessig behand-
ling, brug af vold og ved indgreb, som ikke er
blevet udfgrt af vores autoriserede service-
center, ophgrer garantien.

Afvikling af en garantisag

For at sikre en hurtig behandling af dit anlig-
gende, bedes du ga frem efter fglgende an-

visninger:
= Hav i forbindelse med alle forespargsler

artikelnummeret IAN: 315278 og kvitte-
ringen som dokumentering for kabet parat.

= Varenummeret finder du pa typeskiltet, som
en gravering, pa forsiden af din vejledning
(forneden til venstre) eller som etiket appa-
ratets bag- eller underside.

= Huvis der skulle forekomme funktionsfejl el-

ler specielle mangler, skal du farst kon-
takte efterfglgende naevnte service-
center telefonisk eller pr. e-mail.

= Et defekt produkt, der er deekket af ga-
rantien, kan du derefter portofrit frem-
sende til den oplyste service-adresse,
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med vedhaeftning af kabsbilaget (kvitte-

ringen) og angivelse af, hvori fejlen be-

star, samt hvornar denne er opstaet.

T%h P& www.lidl-service.com kan du

g8  downloade denne og mange flere
handbgger, produktvideoer og soft-
ware.

Service-center

Service Danmark
Tel.: 32 710005
E-Mail: hoyer@lidl.dk

}

IAN: 315278

6—-0- Leverandgr

Bemaerk venligst, at den fglgende adresse
ikke er en service-adresse. Kontakt
forst det ovennaevnte service-center.

HOYER Handel GmbH
Taskopristralie 3
DE-22761 Hamburg
TYSKLAND
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1. Apercu de lI'appareil

Cable de raccordement avec fiche secteur

Bloc moteur

Pied mixeur

TURBO Touche turbo (vitesse turbo fixe)

Touche de mise en marche (vitesse réglable)
Bouton de réglage de la vitesse

(Eillet de suspension du bloc moteur

v Repére d'emboitement

d'@  Repére de déverrouillage (d’) et verrouillage (&)

OCO~NOOAAA~WNDNLEPE
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Merci beaucoup pour
votre confiance !

Nous vous félicitons pour I'achat de votre
nouveau mixeur plongeant.

Pour manipuler le produit en toute sécurité et
vous familiariser avec le volume de
livraison :

= Lisez attentivement ce mode
d'emploi avant la premiere utili-
sation.

= Respectez en priorité les
consignes de sécurité !

= L'appareil ne doit étre utilisé
gu'aux fins décrites dans ce
mode d'emploi.

< Conservez le présent mode d'em-
ploi pour pouvoir le consulter
par la suite.

= Si vous transmettez I'appareil a
un tiers, n'‘oubliez pas d'y joindre
ce mode d'emploi. Le mode
d'emploi fait partie intégrante du
produit.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir
avec votre nouveau mixeur plongeant !

Symboles sur l'appareil
| Ce symbole indique que ces excel-
Qf lents matériaux ne peuvent pas dé-
naturer le godt ni I'odeur des
aliments.

2. Utilisation conforme

Le mixeur plongeant est exclusivement desti-
né a broyer des aliments ou a les réduire en
purée.

L'appareil est concu pour un usage domes-
tique. L'appareil doit étre utilisé uniquement
a l'intérieur.

Cet appareil ne peut pas étre utilisé a des
fins professionnelles.

Utilisation impropre preévisible

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matéeriels !

® N'utilisez pas I'appareil pour hacher
des aliments particulierement durs, tels
que des aliments congelés, des os, des
noix de muscade, des céréales, des
grains de café ou des épices. L'appareil
ne permet pas non plus de hacher du
chocolat.

3. Consignes de sécurité

Avertissements

Les avertissements suivants sont utilisés si né-

cessaire dans le présent mode d‘emploi :
DANGER ! Risque élevé : le non-

A respect de I'avertissement peut pro-
voquer des blessures graves, voire
la mort.

AVERTISSEMENT ! Risque moyen : le non-

respect de I'avertissement peut provoquer

des blessures ou des dommages matériels

graves.

ATTENTION : risque faible : le non-respect

de I'avertissement peut provoquer des bles-

sures légéres ou entrainer des dommages

matériels.

REMARQUE : remarques et particularités

dont il faut tenir compte en manipulant I'ap-

pareil.
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Instructions pour une utilisation en toute sécurité

® Cet appareil ne doit pas étre utilise par des enfants.

© Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

® L'appareil et son cable de raccordement doivent étre tenus hors de
portée des enfants.

© Cet appareil ne peut étre utilisé par des personnes ayant des capa-
cités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque
d'expérience et/ou de connaissance que lorsqu’ils sont surveillés
ou qu'ils ont été informeés de I'utilisation sdre de I'appareil et ont
compris les risques qui en résultent.

©® Cet appareil est également destiné a une utilisation domestique et
quasi domestique, par exemple...
...dans des cuisines du personnel aménagées dans des maga-

sins, des bureaux et d'autres locaux commerciaux ;

...dans des propriétés agricoles ;
...par des clients dans des hotels, motels et d'autres logements ;
...dans des pensions offrant le petit déjeuner.

® Débranchez la fiche secteur de la prise de courant ...
... lorsque I'appareil est sans surveillance,
... avant d'assembler ou de démonter I'appareil et
... avant de nettoyer |'appareil.

© |l peut se produire des blessures en cas de mauvaise utilisation de
I'appareil.

® Les lames sont tres coupantes. Veillez a ne pas vous couper en par-
ticulier lorsque vous videz le bol et nettoyez les lames.

® Avant la premiére utilisation, nettoyez toutes les pieces et sur-
faces qui seront en contact avec les aliments (voir « Nettoyage »
a la page 32)

© Si le cable de raccordement au secteur de cet appareil est en-
dommageé, il faut le faire remplacer par le fabricant, son service
apres-vente ou une personne ayant une qualification similaire
pour éviter les mises en danger.

©® Eteignez I'appareil et débranchez la fiche secteur de la prise de
courant avant de remplacer des accessoires ou des pieces addi-
tionnelles qui sont mobiles lorsque I'appareil fonctionne.
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A DANGER pour les enfants

© Le matériel d’emballage n'est pas un
jouet. Les enfants ne doivent pas jouer
avec les sachets en plastique. Ceux-cCi
présentent un risque d'asphyxie.

® Conservez I'appareil hors de portée des
enfants.

DANGER pour et provoqué

par les animaux

domestiques et d'élevage

© Les appareils électriques peuvent pré-

senter des dangers pour les animaux
domestiques et d'élevage. De plus,
ceux-ci peuvent endommager I'appa-
reil. Maintenez par conséquent les ani-
maux éloignés des appareils
électriques.

DANGER ! Risque
d'électrocution en raison
de I'humidité
® Il ne faut jamais faire fonctionner I'ap-
pareil a proximité d'une baignoire,
d'une douche, d'un lavabo rempli etc.
© Le bloc moteur, le cable de raccorde-
ment et la fiche secteur ne doivent pas
étre plongés dans I'eau ou dans un
autre liquide.
®© Protégez le bloc moteur contre I"humidi-
té, les gouttes et les éclaboussures.
® Si du liquide pénétre dans le bloc mo-
teur, débranchez immédiatement la
fiche secteur. Faites controler I'appareil
avant de le remettre en service.
® N'utilisez pas I'appareil avec les mains
mouillées.
®© Si I'appareil tombe dans I'eau, débran-
chez immédiatement la fiche secteur.
Ne retirer I'appareil qu'aprés cela.

DANGER ! Risque
d'électrocution

Ne branchez la fiche secteur sur une
prise de courant que quand le bloc mo-
teur est couplé a I'accessoire souhaité.
Raccordez la fiche secteur uniquement
a une prise de courant conforme et faci-
lement accessible, dont la tension cor-
respond aux indications figurant sur la
plaque signalétique. Aprés avoir bran-
ché I'appareil, la prise de courant doit
rester facilement accessible.

Evitez toute détérioration du céble de
raccordement par des arétes vives ou
des surfaces brdlantes. N'enroulez pas
le cable de raccordement autour de
I"appareil.

L'appareil n'est pas complétement isolé
du secteur méme apres I'avoir éteint
avec l'interrupteur Marche/Arrét. Pour
ce faire, débranchez la fiche secteur.
Lors de I'utilisation de |'appareil, le
cable de raccordement ne doit pas étre
coincé ou écrase.

Pour débrancher la fiche secteur, tirez
toujours sur la fiche, jamais sur le cable
de raccordement.

Débranchez la fiche secteur de la prise
de courant ...

.. lorsqu‘une panne survient,

.. lorsque vous n'utilisez pas le mixeur

plongeant,

.. avant chaque nettoyage et

... en cas d'orage.

N'utilisez pas I'appareil si celui-ci ou le
cable de raccordement présente des dé-
gats apparents.

Si le cable d'alimentation est endomma-
ge, il doit étre remplacé par le fabri-
cant, son service apres vente ou des
personnes de qualification similaire afin
d'éviter un danger.
Afin d'éviter tout risque d'accident, n'ef-
fectuez aucune modification au niveau
de I'article.
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A DANGER ! Risque de
blessures par coupure

© Les lames sont coupantes. Manipulez-les
avec précaution. Si vous les nettoyez a
la main, I'eau doit étre suffisamment
claire de maniére a ce que les lames
restent parfaitement visibles.

® N'approchez jamais les doigts des cou-

teaux en rotation. Ne placez aucune cuil-

ler ou objet similaire dans les pieces en
rotation. Veillez a attacher vos cheveux et
a ne pas porter de vétements amples a
proximité des piéces en rotation.

®© Lalame continue a tourner apres I'arrét.

Attendez I'arrét complet du mixeur plon-

geant avant de le retirer de |'aliment
gue vous préparez.

AVERTISSEMENT : risque de

dommages matériels

© L'appareil est congu pour une durée de
service de 1 minute maximum sans in-
terruption (voir « Temps de marche » a
la page 31).

®© Pour éviter d'endommager I'appareil,
arrétez immédiatement le mixage
lorsque le couteau ne tourne pas ou
tourne difficilement. Débranchez la
fiche secteur et veérifiez si un obstacle
encombre le récipient ou si I'aliment est

trop épais. \érifiez également si I'appa-

reil est assemblé correctement.

®© Nr'utilisez pas cet appareil pour des li-
quides en ébullition ou pendant la cuis-
son.

®© Utilisez uniquement les accessoires d’ori-
gine.

®© Nrutilisez aucun détergent acide ou dé-
capant.
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4. Eléments livrés

1 bloc moteur 2
1 pied mixeur 3
1 mode d'emploi

5. Montage

Otez tout le matériau d'emballage.
Vérifiez si toutes les pieces sont pré-
sentes et en parfait état.

Nettoyez I'appareil avant la pre-
miere utilisation (voir « Nettoyage »
a la page 32) !

tion!

é DANGER ! Risque d'électrocu-

® Ne branchez la fiche secteur 1 sur une

prise de courant uniquement lorsque le
bloc moteur 2 est monté sur le pied
mixeur 3.

5.1 Mettre en place le pied

mixeur (figure A)

1. Placez le pied mixeur 3 sur le bloc mo-

teur 2 de fagon a ce que le repére
d'emboitement ¥ 8 soit aligné sur le
symbole d' 9.

Faites pivoter le pied mixeur 3 de facon
a ce que le repere d'emboitement ¥ 8
situé sur le bloc moteur 2 s'aligne sur le
repére de verrouillage @ 9. Le pied
mixeur 3 doit s'enclencher d'une ma-
niere perceptible.

5.2 Retirer le pied mixeur

(figure B)

Pour retirer le pied mixeur 3, faites-le
pivoter de facon a ce que le repére
d'emboitement ¥ 8 s'aligne sur le re-
pére de déverrouillage e’ 9 et retirez le
pied mixeur 3 du bloc moteur 2.



6. Utilisation
é DANGER ! Risque de bles-
sures par coupure !

® N'approchez jamais les doigts du cou-
teau rotatif. Ne placez aucune cuiller ou
objet similaire dans les pieces en rota-
tion. Veillez & attacher vos cheveux et a
ne pas porter de vétements amples a
proximité des pieces en rotation.

®© Ne mettez I'appareil en marche que
lorsque le pied mixeur 3 est plongé
dans I'aliment & mixer.

®© Le couteau continue a tourner apres |'ar-

rét. Attendez I'arrét complet du pied
mixeur 3 avant de le retirer de I'aliment
que vous préparez.

AVERTISSEMENT !

© L'appareil est congu pour une durée de
service de 1 minute maximum sans in-
terruption (voir « Temps de marche » a
la page 31).

®© Pour éviter d'endommager I'appareil,
arrétez immédiatement le mixage
lorsque le couteau ne tourne pas ou
tourne difficilement. Débranchez la
fiche secteur 1 et vérifiez si un obstacle
encombre le récipient ou si I'aliment est

trop épais. Vérifiez également si I'appa-

reil est assemblé correctement.

6.1 Temps de marche

Nous recommandons les temps d’utilisation
suivants :

Pied mixeur jusqu'a 1 minute sans in-
terruption, puis 2 minutes de pause

6.2 Eléments de commande

Bouton de réglage de la vi-
tesse : 6

Réglez la vitesse de mixage entre 1 (vi-
tesse minimale) et 6 (vitesse maximale).
Touche de mise en marche : 5
Maintenez la touche de mise en
marche 5 enfoncée pour travailler a la
vitesse réglée. Relachez-la pour arréter
I"appareil.

TURBO : 4

Maintenez la touche TURBO 4 enfon-
cée pour mixer a la vitesse maximale. Ce
faisant, le réglage du bouton de réglage
de la vitesse n'est pas pris en compte. Re-
lachez la touche TURBO 4 pour arréter
I'appareil.

6.3 Domaine d'utilisation

Le pied mixeur 3 sert a mixer des fruits et lé-
gumes cuits, des boissons, des soupes ou des
sauces ainsi gu'a préparer des milk-shakes.

N'utilisez pas le pied mixeur 3 pour des ali-
ments particulierement durs comme les gla-
¢ons ou les noix.

REMARQUES :

= Adaptez la vitesse de rotation a I'ali-
ment que vous mixez. Pour les aliments
mous, utilisez la vitesse normale (1-6) et
pour les aliments plus solides la vitesse
rapide (TURBO 4).

= \eillez & ce que se trouve une quantité
suffisante de liquide dans le récipient
avant de réduire les aliments en purée.
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1. Coupez en petits morceaux les fruits et
les légumes cuits.

2. Mettez les aliments a traiter dans un reé-
cipient approprié.

3. Plongez le pied mixeur dans I'aliment a
mixer ou a réduire en purée.

4. Branchez la fiche secteur 1 sur la prise
de courant.

5. Pour réduire I'aliment en purée a vitesse
normale, maintenez la touche de mise en
marche 5 enfonceée.

Pour réduire I'aliment en purée a vitesse
rapide, maintenez la touche TURBO 4
enfoncée.

6. Déplacez un peu le pied mixeur 3 afin
que I'aliment soit mixé de maniere ho-
mogene.

7. Lorsque vous avez terminé, relachez la
touche de mise en marche 5 ou la
touche TURBO 4.

8. Apres le mixage, attendez I'arrét com-
plet du couteau, débranchez la fiche
secteur 1 et sortez le pied mixeur 3 de
["aliment.

9. Autant que possible, nettoyez immeédia-
tement I'appareil.

REMARQUE : si le pied mixeur 3 se colle
au fond du récipient par effet de ventouse,
relachez brievement la touche de mise en
marche 5 ou la touche TURBO 4.

32 (FR)

7. Nettoyage

Nettoyez I'appareil avant la pre-
miére utilisation !

DANGER ! Risque d'électrocu-
tion !
© Débranchez la fiche secteur 1 de la
prise de courant avant de nettoyer I'ap-
pareil.
©® Le bloc moteur 2, le cable de raccorde-
ment et la fiche secteur 1 ne doivent
pas étre plongés dans |'eau ou dans un
autre liquide.
c DANGER ! Risque de bles-
sures par coupure !
®© Si vous nettoyez I'appareil a la main,
I'eau doit étre suffisamment claire de
maniere a ce que le couteau reste par-
faitement visible.
AVERTISSEMENT : risque de dom-
mages matéeriels !
®© Nrutilisez aucun détergent acide ou dé-
capant.

Essuyer
Essuyez le bloc moteur 2 avec un chiffon lé-
géerement humide.

Lave-vaisselle / Laver
= Le pied mixeur 3 peut ...
.. étre nettoyé au lave-vaisselle ou
.. alamain avec de I'eau chaude et du
produit vaisselle. Rincez ensuite le
pied mixeur a I'eau claire.
= Séchez soigneusement toutes les pieces
avant de réassembler I'appareil et de le
ranger.



Quelques astuces de nettoyage

= Nettoyez le pied mixeur 3 le plus rapi-
dement possible aprées I'utilisation afin
que les résidus d'aliment ne collent pas
en séchant.

= Aprés avoir préparé des aliments trés
salés, lavez immédiatement le pied
mixeur 3.

8. Rangement

A DANGER pour les enfants !
© Conservez I'appareil hors de portée des
enfants.

A DANGER !

® Pour éviter tout accident, la fiche sec-
teur 1 ne doit pas étre branchée sur une
prise de courant lorsque vous le rangez.

e Choisissez un endroit a I'abri d'une
forte chaleur ou de I"humidité.

= \ous pouvez suspendre le bloc mo-
teur 2 a I'ceillet 7.

9. Recettes

Velouté de légumes
2 - 4 personnes

Ingrédients

e 2 -3 cuilleres a soupe d'huile

= 200 g oignons

e 200 g pommes de terre (les variétés fa-
rineuses conviennent particulierement)

e 200 g de carottes

e 350 - 400 ml bouillon de Iégumes (frais
ou instantané)

= sel, poivre, noix de muscade

= 5 g persil

Préparation

1. Epluchez les oignons et coupez-les en
petits dés. Lavez, épluchez les carottes
et coupez-les en rondelles. Epluchez,
rincez les pommes de terre et coupez-
les en dés d'env. 2 cm.

2. Chauffez I'huile dans une casserole et
faites-y blondir les oignons. Ajoutez les
carottes et les pommes de terre, faites-
les revenir. Versez du bouillon jusqu'a
ce que les légumes soient bien recou-
verts et laissez cuire le tout pendant 10
a 15 minutes, jusqu'a ce que les lé-
gumes soient tendres. Si besoin, ajoutez
entre-temps du bouillon si les légumes
ne sont plus couverts.

3. Lavez le persil, secouez-le pour le sé-
cher et Gtez les tiges. Déchiquetez le
persil en morceaux grossiers et ajoutez-
le & la soupe. Réduisez le tout en purée
avec le pied mixeur 3 pendant environ
1 minute. Assaisonnez avec le sel, le
poivre et la noix de muscade rapée.



Soupe de potiron
4 personnes

Ingrédients

= 1 oignon de taille moyenne

e 2 gousses d'alil

e 10 - 20 g gingembre frais

e 3 cuilleres a soupe d’huile de colza

= 400 g chair de potiron (de préférence
du potimarron car la peau devient

tendre a la cuisson et il n'est pas néces-

saire de I'éplucher)
e 250 - 300 ml lait de coco
e 250 - 500 ml bouillon de léegumes
e jus d'une ¥2 orange
e un peu de vin blanc sec
e 1 cuiller a café de sucre
= sel, poivre

Préparation

1. Epluchez les oignons et coupez-les en
dés, faites de méme avec I'ail. Epluchez
le gingembre et coupez-le en petits dés.
D'abord, faites blondir les oignons et le
gingembre dans I'huile trés chaude.
Apres 2 minutes, ajoutez aussi I'ail et
faites revenir.

2. Lavez soigneusement le potiron a I'eau
tiede puis coupez-le en dés de 2 a
3 cm. (Si vous utilisez d'autres potirons
gue le potimarron, il faut de plus I'éplu-
cher).

3. Ajoutez les dés de potimarron aux oi-
gnons et au gingembre et faites revenir.

Ajoutez la moitié du lait de coco et suffi-

samment de bouillon de Iégume pour
gue le potiron soit bien recouvert. Lais-
sez cuire, avec couvercle ferme, pen-
dant env. 20 a 25 minutes, jusqu'a ce
gue les légumes soient tendres.

4. Réduisez le tout en purée avec le pied
mixeur 3. Ce faisant, ajoutez du lait de
COCO jusqu'a ce que la soupe ait la
bonne consistance, doucement veloutée.
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5. Assaisonnez la soupe avec du jus
d'orange, du vin blanc, du sucre, du sel
et du poivre pour gqu’elle ait non seule-
ment une note piquante mais aussi une
note sucrée et acide-salée équilibrée.

Pate a tartiner aux fruits

Ingrédients

= 250 g fraises ou autres fruits (frais ou
congelés)

= 1 petit paquet (env. 125 g) sucre pour
confiture sans cuisson

= 1 filet de jus de citron

= 1 pointe de pulpe de gousse de vanille

Préparation

1. Lavez et nettoyez les fraises, enlevez le
pédoncule vert.

2. Laissez bien égoutter sur une passoire
pour que I'excédent d'eau puisse
s'écouler et que la pate ne soit pas trop
liquide. Coupez les grandes fraises en
petits morceaux.

3. Pesez 250 g de fraises et mettez-les
dans un gobelet adapté au mixage.

4. Ajoutez un filet de jus de citron.

5. Si besoin, grattez et ajoutez la pulpe
d'une gousse de vanille.

6. Ajoutez le contenu du petit paquet de
sucre pour confiture sans cuisson et
mixez complétement avec le pied
mixeur 3 pendant 45 & 60 secondes.
S'il y a encore de grands morceaux,
laissez reposer le tout pendant 2 mi-
nutes et mixez a nouveau pendant
60 secondes.

7. Deégustez de suite ou versez la pate a
tartiner aux fruits dans un bocal avec
couvercle a visser et vissez le couvercle.



10. Depannage

Si votre appareil ne fonctionne pas correcte-
ment, procédez dans un premier temps aux
tests de cette liste de contréle. Il s'agit peut-

étre seulement d'un probléme mineur que

vous pouvez résoudre vous-méme.
DANGER ! Risque d'électrocu-
tion !
® N'essayez en aucun cas de réparer
["appareil vous-méme.

Cause possible /

Probleme )
solution

= ['alimentation élec-
trique est-elle établie
correctement ?

= \rifiez le branche-
ment.

L'appareil ne
fonctionne pas.

e Couper immédiate-
ment, débrancher la
fiche secteur 1 et véri-

fier :
La lame ne - Un obstacle
tourne plus ou encombre-t-il le
tourne difficile- récipient ?

ment. - L'aliment est-il trop
épais ou trop dur ?

- L'appareil est-il
assemblé de

maniere incorrecte ?

11. Mise au rebut

Ce produit est soumis aux
exigences de la directive
2012/19/UE. Le symbole
de la poubelle sur roues bar-
rée signifie que, dans I’Union
européenne, le produit doit
faire I'objet d’une collecte séparée des
déchets. Cela s’applique au produit et a tous
les accessoires portant ce symbole. Les pro-
duits portant ce symbole ne doivent pas étre
éliminés avec les déchets ménagers nor-
maux, mais doivent étre déposés dans un
point de collecte chargé du recyclage des
appareils électriques et électroniques. Le re-
cyclage contribue a réduire I'utilisation de
matiéres premieres et a protéger I’environ-
nement.

Le produit est recyclable, sou-
mis a la responsabilité élar-
gie du producteur et doit
faire I'objet d'un tri sélectif.

=2

Ny
Emballage

Si vous souhaitez mettre I'emballage au re-
but, respectez les prescriptions environne-
mentales correspondantes de votre pays.



12. Caracteristiques
technigues

Modele :

SSMD 600 Al

Tension secteur :

220-240V ~50 Hz

Classe de

protection : Il [O]
Puissance : 600 W
Durée de fonctionne-|1 minute

ment continu max : |30 secondes pour
des aliments tres so-

lides ou durs

Symboles utilisés

Isolation de protection

Geprufte Sicherheit (sécurité
contrdlée). Les appareils doivent
satisfaire aux Régles techniques
reconnues en vigueur et étre
conformes a la Loi sur la sécurité
des produits (Produktsicherheits-
gesetz/ ProdSG).

®

Avec ce marquage CE, la société
HOYER Handel GmbH déclare la
conformité avec la réeglementa-
tion de I'Union européenne.

N
m

miner I'emballage en respectant
[*environnement.

Ce symbole rappelle gu'il faut éli-

> Y

Matériaux recyclables : carton
(hormis le carton ondulé)

>
C

P
b

Le symbole représente les pieces
pouvant étre nettoyées au lave-
vaisselle.

)

vl
1|
\

Sous réserves de modifications techniques.
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13. Garantie de
HOYER Handel GmbH

Chere cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans a compter de la date d’achat. En
cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits légaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.
Indépendamment de la garantie commer-
ciale souscrite, le vendeur reste tenu des dé-
fauts de conformité du bien et des vices
rédhibitoires dans les conditions prévues
aux articles L217-4 a 1217-13 du Code de
la consommation et aux articles 1641 a
1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque I‘acheteur demande au vendeur,
pendant le cours de la garantie commer-
ciale qui lui a été consentie lors de I‘acquisi-
tion ou de la réparation d‘un bien meuble,
une remise en état couverte par la garantie,
toute période d‘immobilisation d‘au moins
sept jours vient s‘ajouter a la durée de la ga-
rantie qui restait a courir. Cette période
court & compter de la demande d‘interven-
tion de I‘acheteur ou de la mise a disposition
pour réparation du bien en cause, si cette
mise a disposition est postérieure a la de-
mande d‘intervention.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat
et répond des défauts de conformité existant
lors de la délivrance.

Il réepond également des défauts de confor-
mité résultant de I'emballage, des instruc-
tions de montage ou de l'installation lorsque
celle-ci a été mise a sa charge par le contrat
ou a été réalisée sous sa responsabilité.



Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1. S’il est propre a I‘usage habituellement
attendu d‘un bien semblable et, le cas
échéant :

- s‘il correspond a la description don-
née par le vendeur et posséder les
qualités que celui-ci a présentées a
I‘acheteur sous forme d‘échantillon ou
de modéle ;

- s'il présente les qualités qu‘un ache-
teur peut lIégitimement attendre eu
égard aux déclarations publiques
faites par le vendeur, par le produc-
teur ou par son représentant, notam-
ment dans la publicité ou
I‘étiquetage ;

2. Ou s‘il présente les caractéristiques défi-

nies d‘un commun accord par les par-
ties ou étre propre a tout usage spécial
recherché par I‘acheteur, porté a la

connaissance du vendeur et que ce der-

nier a accepteé.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L‘action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans a compter de la déli-
vrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie a raison
des défauts cachés de la chose vendue qui
la rendent impropre a l‘usage auquel on la
destine, ou qui diminuent tellement cet
usage que l‘acheteur ne l*aurait pas ac-
quise, ou n‘en aurait donné qu‘un moindre
prix, s‘il les avait connus.

Article 1648 ler alinéa du Code
civil
L‘action résultant des vices rédhibitoires doit
étre intentée par I'acquéreur dans un délai
de deux ans a compter de la découverte du
vice.

Conditions de garantie

Le délai de garantie commence a la date
d’achat. Conservez le ticket de caisse d’ori-
gine. Ce document sert de justificatif d’achat.
Si au cours des trois années suivant la date
d’achat, des défauts de matériel ou de fabri-
cation apparaissent sur ce produit, celui-ci
vous est, a notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement. Les conditions pour faire
valoir la garantie sont que lI'appareil et la
preuve d’achat (ticket de caisse) soient pré-
sentés dans un délai de trois ans et que le
défaut ainsi que le moment ou il est survenu
soient brievement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I’échange du produit
ne constitue pas un houveau commencement
de période de la garantie.

Les pieces détachées indispensables a I'utili-
sation du produit sont disponibles pendant
la durée de la garantie du produit.

Durée de garantie et requétes le-
gales pour vices de construction
La durée de garantie n’est pas prolongée
par son application. Ceci est également va-
lable sur les piéces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de I'achat doivent étre signalés im-
médiatement apres le déballage. Apres I'ex-
piration de la garantie, les réparations a
effectuer sont payantes.

Etendue de la garantie

Lappareil a été fabriqué selon des prescrip-
tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s’applique aux défauts de maté-
riel ou de fabrication.

Sont exclus de la garantie les piéces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des pieces fragiles, par ex.
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les interrupteurs, batteries, sources
d'éclairage ou d'autres piéces en
verre.

Cette garantie est perdue si I'appareil n’a pas
été utilisé ou entretenu de maniere conforme.
Pour une utilisation conforme du produit, res-
pecter précisement toutes les consignes pre-
sentées dans le mode d’emploi. Les fins
d’utilisation et les actions contre-indiquées ou
déconseillées dans le mode d’emploi doivent
impérativement étre evitées.

Le produit est exclusivement congu pour un
usage privé non commercial. La manipula-

tion non autorisée et non conforme, I'utilisa-

tion de force et les interventions non

effectuées par notre centre de service autori-

sé entrainent la perte de garantie.

Déroulement en cas de garantie

Pour assurer un traitement rapide de votre

demande, respectez les éléments suivants :

= Pour toute demande, tenez a disposition
le numéro d’article IAN : 315278 et
le ticket de caisse comme preuve
d’achat.

= \ous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, a
gauche) ou sur I'autocollant apposé a
I’arriere ou sur le dessous de I'appareil.

= En cas d’erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d’abord par
téléphone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.

= Envoyez ensuite gratuitement & I'adresse
de service qu’on vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en y
joignant la preuve d’achat (ticket de
caisse) et I'indication du défaut ainsi que
du moment ou il est survenu.

i Surwww.lidl-service.com, vous pou-

@ vez télécharger ce mode d’emploi

ainsi que ceux d’autres produits, des
vidéos sur les produits et des logiciels.
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Centre de service

Service France
Tel.: 0800 919270
E-Mail: hoyer@lidl.fr

Service Belgique
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN : 315278

6—-0 Fournisseur

Attention ! Uadresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez
d’abord le centre de service cité plus haut.

HOYER Handel GmbH
Taskopristralie 3
DE-22761 Hamburg
ALLEMAGNE
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Hartelijk dank voor uw
vertrouwen!

Wij feliciteren u met uw nieuwe staafmixer.

Om het product veilig te gebruiken en om
alle functies van het apparaat te leren ken-
nen:

< Dient udeze handleiding voor de
eerste ingebruikname grondig
door te lezen.

= Neemt u steeds de veiligheidsin-
structies in acht!

= Het apparaat mag alleen wor-
den bediend zoals in deze hand-
leiding wordt beschreven.

= Bewaar deze handleiding om er
later informatie uit te kunnen
halen.

= Wanneer u het apparaat ooit
aan iemand doorgeeft, dient u
deze handleiding bij te voegen.
De handleiding maakt deel uit
van het product.

Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe
staafmixer!

Symbool op het apparaat
i
Qf len die ermee zijn gemarkeerd,
noch de smaak noch de geur van
levensmiddelen veranderen.

Dit symbool geeft aan, dat materia-

2. Correct gebruik

De staafmixer is uitsluitend bestemd voor het
fijnmaken en pureren van levensmiddelen.
Het apparaat is ontworpen voor particuliere
huishoudens. Het apparaat mag uitsluitend
binnenshuis worden gebruikt.

Dit apparaat mag niet voor commerciéle
doeleinden worden gebruikt.

Voorzienbaar misbruik

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Gebruik het apparaat niet om hele har-
de levensmiddelen zoals bevroren le-
vensmiddelen, botten, muskaatnoten,
graan, koffiebonen of kruiden mee fijn
te maken. Ook chocola kan met dit ap-
paraat niet worden verwerkt.

3. Veiligheidsinstructies

Waarschuwingen
Indien nodig vindt u de volgende waarschu-
wingen in deze handleiding:
GEVAAR! Hoog risico: het niet in
A acht nemen van de waarschuwing
kan tot letsel leiden.
WAARSCHUWING! Matig risico: het niet
in acht nemen van de waarschuwing kan
verwondingen of ernstige materiéle schade
veroorzaken.
LET OP: gering risico: het niet in acht ne-
men van de waarschuwing kan lichte ver-
wondingen of materiéle schade
veroorzaken.
AANWIJZING: toedrachten en bijzonder-

heden waarop tijdens het gebruik van het
apparaat moet worden gelet.



Instructies voor een veilig gebruik

© Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.

® Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

® Het apparaat en het aansluitsnoer moeten uit de buurt van kinderen
worden gehouden.

® Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
fysieke, sensorische of mentale capaciteiten of een gebrek aan er-
varing en/of kennis, wanneer zij onder toezicht staan of met be-
trekking tot het veilige gebruik van het apparaat instructies hebben
gekregen en de daaruit voortvioeiende risico's hebben begrepen.

® Dit apparaat is eveneens bestemd om te worden gebruikt in het
huishouden en voor huishoudelijke toepassingen,
zoals bijvoorbeeld ...
...in keukens voor medewerkers in winkels, kantoren en andere

bedrijfssectoren;

...in landbouwbedrijven;
...door gasten in hotels, motels en andere woonvoorzieningen,;
...In pensions.

® Trek de stekker uit het stopcontact, ...
... wanneer er geen toezicht is,
... voordat u het apparaat in elkaar zet of uit elkaar neemt en
... voordat u het apparaat reinigt.

® Bij misbruik van het apparaat kunnen er letsels ontstaan.

® De messen zijn heel scherp. Zorg er vooral bij het legen van de
schaal en bij de reiniging van de messen voor, dat u geen snijwon-
den oploopt.

® Maak alle onderdelen en viakken die met levensmiddelen in con-
tact komen schoon alvorens het apparaat voor de eerste keer te
gebruiken (zie “Reinigen” op pagina 46).

® Wanneer het netaansluitsnoer van dit apparaat beschadigd is,
moet dit door de fabrikant of diens klantenservice of een gelijk-
waardig gekwalificeerde persoon worden vervangen, om ge-
vaar te voorkomen.

® Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact voor-
dat u accessoires of extra onderdelen wisselt die tijdens de werking
bewegen.
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A GEVAAR voor kinderen
® \Verpakkingsmateriaal is geen speel-

goed. Kinderen mogen niet met de plas-

tic zakken spelen. Er bestaat
verstikkingsgevaar.

© Bewaar het apparaat buiten bereik van
kinderen.

GEVAAR voor en door
huis- en gebruiksdieren
®© Er kunnen gevaren voor huis- en ge-
bruiksdieren van elektrische apparaten
uitgaan. Verder kunnen dieren ook
schade aan het apparaat veroorzaken.
Houd dieren daarom altijd uit de buurt
van elektrische apparaten.

GEVAAR van een
elektrische schok door
vocht
® Het apparaat mag nooit worden ge-
bruikt in de buurt van een badkuip, een
douche, een gevulde wasbak o.i.d.
® Het motorgedeelte, het aansluitsnoer en

de stekker mogen niet in water of ande-

re vloeistoffen worden gedompeld.

® Bescherm het motorgedeelte tegen
vocht, druppel- en spatwater.

® Wanneer er vloeistof in het motorge-
deelte terechtkomt, moet de stekker di-
rect uit het stopcontact worden
getrokken. Voor een volgende inge-
bruikname het apparaat laten controle-
ren.

© Bedien het apparaat niet met vochtige
handen.

® Wanneer het apparaat in het water is
gevallen, moet de stekker direct uit het
stopcontact worden getrokken. Pas
daarna mag het apparaat uit het water
worden gehaald.

GEVAAR door een
elektrische schok
© Steek de stekker pas in een stopcontact,
wanneer het motorgedeelte op de ge-
wenste accessoire is gemonteerd.
© Sluit de stekker alleen aan op een op de
juiste wijze geinstalleerd, gemakkelijk
toegankelijk stopcontact, waarvan de
spanning overeenkomt met de gegevens
op het typeplaatje. Het stopcontact
moet ook na het aansluiten gemakkelijk
toegankelijk blijven.
© Let erop dat het aansluitsnoer niet door
scherpe randen of hete plaatsen kan
worden beschadigd. Wikkel het aan-
sluitsnoer niet rond het apparaat.
®© Het apparaat is na het uitschakelen nog
niet geheel zonder stroom. Hiervoor
moet u de stekker uit het stopcontact
trekken.
© Let er bij gebruik van het apparaat op,
dat het aansluitsnoer niet vastgeklemd
wordt of bekneld raakt.
® Om de stekker uit het stopcontact te trek-
ken, moet u altijd aan de stekker trek-
ken, nooit aan het aansluitsnoer.
© Trek de stekker uit het stopcontact, ...
.. wanneer er zich een storing voor-
doet,
.. wanneer u de staafmixer niet ge-
bruikt,
.. elke keer voordat u het apparaat rei-
nigt en
... bij onweer.
®© Gebruik het apparaat niet als het appa-
raat zelf of het aansluitsnoer zichtbaar
beschadigd is.
® Om risico’s te voorkomen, brengt u geen
veranderingen aan het artikel aan.

A GEVAAR van verwondin-
gen door snijden
© De messen zijn scherp. Ga er voorzich-
tig mee om. Bij het spoelen met de hand
moet het water zo helder zijn, dat u de
messen goed kunt zien.
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® Grijp nooit in ronddraaiende messen.
Houd geen lepel of iets dergelijks tegen
de ronddraaiende onderdelen aan.
Houd ook lang haar of wijde kleding uit
de buurt van ronddraaiende onderdelen.

® Het mes loopt na het uitschakelen na.
Wacht totdat het mes stilstaat, voordat u
de staafmixer uit het gerecht haalt.

WAARSCHUWING voor
materiéle schade

© Het apparaat is ontworpen voor een ge-

bruiksduur van maximaal 1 minuut zon-
der onderbreking (zie “Gebruikstijden”
op pagina 45).

® Om schade aan het apparaat te voorko-

men, dient u het mixen direct te onder-
breken wanneer het mes niet of maar
moeilijk ronddraait. Trek de stekker uit
het apparaat en controleer of zich een
obstakel in de kom bevindt of dat het
voedsel te taai is. Controleer ook of het
apparaat correct in elkaar is gezet.

© Gebruik het apparaat niet voor kokende
vloeistoffen of tijdens het kookproces.

®© Gebruik uitsluitend de originele accessoi-
res.

© Gebruik geen scherpe of schurende
schoonmaakmiddelen.

4. Levering

1 motorgedeelte 2
1 pureerstaaf 3
1 handleiding

5. Montage

Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Controleer of alle onderdelen aanwezig
en onbeschadigd zijn.

e Maak het apparaat schoon alvo-
rens het voor de eerste keer te
gebruiken (zie “Reinigen” op
pagina 46)!
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GEVAAR door een elektrische
schok!
© Steek de stekker 1 pas in een stopcon-
tact, wanneer de pureerstaaf 3 op het
motorgedeelte 2 is gemonteerd.

5.1 Pureerstaaf monteren
(afbeelding A)

1. Plaats de pureerstaaf 3 zo op het mo-
torgedeelte 2, dat de opzetmarke-
ring ¥ 8 naar het symbool d' 9 wijst.

2. Draai de pureerstaaf 3 zodanig, dat de
opzetmarkering ¥ 8 op het motorge-
deelte 2 naar de vergrendelingsmarke-
ring @ 9 wijst. De pureerstaaf 3 moet
merkbaar vastklikken.

5.2 Pureerstaaf demonteren
(afbeelding B)

e Om de pureerstaaf 3 te verwijderen
draait u deze zodanig, dat de opzetmar-
kering ¥ 8 naar de ontgrendelingsmar-
kering e’ 9 wijst en dan trekt u de
pureerstaaf 3 van het motorgedeelte 2
af.

6. Bediening

GEVAAR van verwondingen
door snijden!
® Grijp nooit in het ronddraaiende mes.
Houd geen lepel of iets dergelijks tegen
de ronddraaiende onderdelen aan.
Houd ook lang haar of wijde kleding uit
de buurt van ronddraaiende onderde-
len.
®© Schakel het apparaat pas in wanneer
de pureerstaaf 3 in het gerecht is onder-
gedompeld.



® Het mes loopt na het uitschakelen uit.
Wacht totdat het mes stilstaat, voordat u
de pureerstaaf 3 uit het gerecht haalt.

WAARSCHUWING!

© Het apparaat is ontworpen voor een ge-
bruiksduur van maximaal 1 minuut zon-
der onderbreking (zie “Gebruikstijden”
op pagina 45).

® Om schade aan het apparaat te voorko-
men, dient u het mixen direct te onder-
breken wanneer het mes niet of maar
moeilijk ronddraait. Trek de stekker 1
uit het apparaat en controleer of zich
een obstakel in de kom bevindt of dat
het voedsel te taai is. Controleer ook of
het apparaat correct in elkaar is gezet.

6.1 Gebruikstijden

Wij adviseren de volgende werkingsduur:

Pureerstaaf maximaal 1 minuut zon-
der onderbreking, dan 2 minuten pauze

6.2 Bedieningselementen

Snelheidsregelaar: 6

Stel de mixsnelheid in tussen 1 (laagste)
en 6 (hoogste snelheid).
Inschakelknop: 5

Houd de inschakelknop 5 ingedrukt om
met de ingestelde snelheid te werken.
Laat de knop los om het apparaat uit te
schakelen.

TURBO: 4

Houd de knop TURBO 4 ingedrukt om
met de maximale snelheid te mixen.
Daarbij wordt geen rekening gehouden
met de instelling van de snelheidsrege-
laar. Laat de knop TURBO 4 los om het
apparaat uit te schakelen.

6.3 Toepassingsgebied

De pureerstaaf 3 is geschikt voor het pure-
ren van gekookt fruit en groente, voor het
mixen van drankjes, soepen, sauzen e.d. en
voor het maken van milkshakes.

Gebruik de pureerstaaf 3 niet voor heel har-
de levensmiddelen zoals bijv. ijsblokjes en
niet voor noten.

AANWIJZINGEN:

= Pas het toerental aan de te mixen levens-
middelen aan. Kies voor het mixen van
zachte levensmiddelen een normale snel-
heid (1-6) en voor harde levensmiddelen
de turbo-snelheid (TURBO 4).

= Let erop dat zich voldoende vloeistof in
de kom bevindt alvorens te pureren!

1. Snijd gekookt fruit en groente in kleine
stukken.

2. Doe de levensmiddelen in een geschikte
kom.

3. Dompel de pureerstaaf in de te pure-

ren/mixen levensmiddelen.

Steek de stekker 1 in het stopcontact.

Om te pureren op normale snelheid

houdt u de inschakelknop 5 ingedrukt.

Om te pureren met turbo-snelheid houdt

u de knop TURBO 4 ingedrukt.

6. Beweeg de pureerstaaf 3 iets naar boven
en naar beneden in het gerecht, zodat het
gerecht gelijkmatig wordt gepureerd.

7. Wanneer u klaar bent, laat u de inscha-
kelknop 5 of de knop TURBO 4 los.

8. Na het mixen wacht u tot het mes stil-
staat, dan trekt u de stekker 1 uit het
stopcontact en haalt u de pureerstaaf 3
uit het gerecht.

9. Maak het apparaat indien mogelijk di-
rect schoon.
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AANWIJZING: wanneer de pureerstaaf 3
zich op de bodem van de kom vastzuigt,
laat u de inschakelknop 5 resp. de knop
TURBO 4 even los.

7. Reinigen

Maak het apparaat schoon alvorens
het voor de eerste keer te gebrui-
ken!

GEVAAR door een elektrische
schok!
© Trek de stekker 1 uit het stopcontact,
voordat u het apparaat reinigt.
® Het motorgedeelte 2, het aansluitsnoer
en de stekker 1 mogen niet in water of

andere vloeistoffen worden gedompeld.

GEVAAR van verwondingen
door snijden!
®© Bij het afwassen met de hand moet het
water zo helder zijn, dat u het mes
goed kunt zien.
WAARSCHUWING voor materiéle
schade!
®© Gebruik geen scherpe of schurende
schoonmaakmiddelen.

Afvegen
Veeg het motorgedeelte 2 af met een iets
vochtige doek.

Vaatwasmachine/afspoelen
= De pureerstaaf 3 kan ...

.. in de vaatwasmachine worden gerei-

nigd, of
.. met de hand in warm water met af-
wasmiddel worden afgewassen.
Spoel de pureerstaaf vervolgens met
schoon water af.
= Droog alle onderdelen zorgvuldig af,
voordat u het apparaat weer in elkaar
zet en opberqgt.
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Enkele schoonmaaktips

= Maak de pureerstaaf 3 zoveel moge-
lijk direct na gebruik schoon, zodat
etensresten er niet aan opdrogen.

= Na het verwerken van levensmiddelen
die veel zout bevatten, dient u de pur-
eerstaaf 3 direct af te spoelen.

8. Bewaren

A GEVAAR voor kinderen!
®© Bewaar het apparaat buiten bereik van
kinderen.

A GEVAAR!

®© Om ongelukken te voorkomen, mag de
stekker 1 tijdens het opbergen niet met
een stopcontact verbonden zijn.

= Kies een plaats waar noch grote hitte
noch vocht invioed hebben op het ap-
paraat.

= U kunt het motorgedeelte 2 aan het
0og 7 ophangen.



9. Recepten

Crémige groentesoep
2 - 4 personen

Ingrediénten

2 - 3 eetl. olie

200 g uien

200 g aardappelen (zeer geschikt zijn
kruimige soorten)

200 g wortelen

350 - 400 ml groentebouillon (vers of
instant)

Zout, peper, nootmuskaat

5 g peterselie

Bereiding
1. Maak de uien schoon en snijd ze fijn.

Was de wortelen, schil ze en snijd ze in
plakjes. Schil de aardappels, was ze en
snijd ze in ca. 2 cm grote blokjes.

. Verhit de olie in een pan en bak de uien

daarin glazig aan. Voeg de wortelen
en aardappen toe en stoof deze mee.
Giet net zoveel bouillon toe totdat de
groente goed bedekt is en laat alles
10 - 15 minuten zachtjes koken. Giet er
tussendoor bouillon bij wanneer de
groente niet meer bedekt is.

Was de peterselie, schud ze droog en

verwijder de stelen. Verdeel de peterse-

lie in grove stukken en voeg deze aan

de soep toe. Pureer alles met de pureer-

staaf 3 gedurende ongeveer 1 minuut.

Breng op smaak met zout, peper en ge-

raspte nootmuskaat.

Pompoensoep
4 personen

Ingrediénten

1 middelgrote ui

2 teentjes knoflook

10 - 20 g verse gember

3 eetl. raapzaadolie

400 g pompoenvlees (het meest ge-
schikt is Hokkaido-pompoen, omdat de
schil tijdens het koken zacht wordt en
deze dus niet hoeft te worden geschild)
250 - 300 ml kokosmelk

250 - 500 ml groentebouillon

Sap van een Y2 sinaasappel

Een beetje droge witte wijn

1 theel. suiker

Zout en peper

Bereiding

1.

Maak de ui schoon en snijd deze fijn,
evenals de knoflook. Schil de gember
en snijd ze fijn. Fruit eerst de ui en gem-
ber aan in hete olie. Voeg na 2 minuten
ook de knoflook toe en bak deze mee.
Maak de pompoen grondig schoon met
een groenteborstel met warm water en
snijd deze vervolgens in 2 - 3 cm grote
blokjes. (Wanneer een andere pompoen
dan de Hokkaido-pompoen wordt ge-
bruikt, moet deze ook worden geschild).

. Voeg de pompoenblokjes aan de ui en

gember toe en bak deze mee. Voeg de
halve hoeveelheid kokosmelk toe en net
zoveel groentebouillon, totdat de pom-
poen bedekt is. Laat met gesloten deksel
ca. 20 - 25 minuten zacht koken.
Pureer alles met de pureerstaaf 3. Voeg
daarbij net zoveel kokosmelk toe, totdat
de soep de juiste zacht-cremige consis-
tentie heeft.

. Breng de soep op smaak met sinaasap-

pelsap, witte wijn, suiker, zout en peper,
zodat de soep behalve een scherpe,
ook een zoete en uitgebalanceerde
zuur-zoute smaak heeft.
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Zoete vruchtenspread
Ingrediénten

250 g aardbeien of andere vruchten
(vers of diepvries)

1 pakje (ca. 125 g) geleisuiker zonder
koken

1 scheutje citroensap

1 mespuntje merg van een vanillestokje

Bereiding

1.

2.

Was de aardbeien en verwijder de
kroontjes.

Laat ze goed in een zeef uitlekken, zo-
dat overtollig water kan weglopen en
de spread niet te vioeibaar wordt. Snijd
grotere aardbeien klein.

. Weeg 250 g aardbeien af en doe ze in

een geschikte mixbeker.

Voeg een scheutje citroensap toe.
Krab indien nodig het merg uit een va-
nillestokje en voeg dit toe.

. Voeg de inhoud van het pakje geleisui-

ker zonder koken toe en mix het geheel
met de pureerstaaf 3 45-60 seconden
grondig. Wanneer er nog grotere stuk-
ken in het mengsel zitten, laat u het ge-
heel 2 minuten rusten en pureert u
opnieuw 60 seconden.

. Smeer de spread direct op de boterham

of vul een glazen pot met schroefdeksel
die u goed kunt afsluiten.
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10. Problemen oplossen

Wanneer uw apparaat een keer niet functio-
neert zoals gewenst, doorloopt u eerst deze
checklist. Misschien is het een klein probleem
dat u zelf kunt oplossen.

GEVAAR door een elektrische

schok!

© Probeer in geen geval het apparaat zelf

te repareren.

Storing

Mogelijke oorzaken /
maatregelen

Geen functie

e |s de stroomvoorzie-

ning gewaarborgd?

e Controleer de aanslui-

ting.

Mes draait niet
of maar erg
moeilijk rond.

< Direct uitschakelen,

stekker 1 uit het stop-

contact trekken en con-

troleren:

- Obstakel in de kom?

- Voedsel te taai of te
hard?

- Apparaat niet goed
in elkaar gezet?




11. Weggooien

Dit product valt onder de Euro-

pese richtlijn 2012/19/EU.

Het symbool van de doorge-

streepte afvalton op wieltjes be-

tekent dat het product in de

Europese Unie gescheiden

moet worden weggegooid. Dat geldt voor het

product en alle met dit symbool aangeduide ac-

cessoires. Aldus aangeduide producten mogen
niet met het normale huisvuil worden wegge-
gooid, maar moeten bij een innamepunt voor
recycling van elektrische en elekironische ap-
paraten worden afgegeven. Recycling help het
verbruik van grondstoffen te reduceren en het
milieu te ontlasten.

Verpakking
Als u de verpakking wilt weggooien, houdt
u dan aan de betreffende milieuvoorschrif-
ten in uw land.

12. Technische gegevens

Model: SSMD 600 Al

Netspanning: 220-240V ~50 Hz

Beschermingsklasse: |1l [O]

Vermogen: 600 W

1 minuut

30 seconden bij zeer
stevige of taaie le-
vensmiddelen

Max. continuwer-
king:

Gebruikte symbolen

Randaarde

Geteste veiligheid. Apparaten
moeten aan de algemeen erken-
de regels van de techniek vol-
doen en zijn conform de Wet
betreffende productveiligheid
(ProdSG).

Met het CE-keurmerk verklaart
HOYER Handel GmbH de EU-
conformiteit.

e |Ditsymbool herinnertu eraan om

® N | de verpakking op een milieu-
%ﬂ vriendelijke manier weg te gooi-
en.
N Herbruikbare materialen: karton

(behalve golfkarton)

—_ |Het symbool markeert onderde-

I len die in de vaatwasmachine
Q5

kunnen worden gereinigd.
Technische wijzigingen voorbehouden.



13.Garantie van
HOYER Handel GmbH

Geachte klant,

U heeft op dit apparaat 3 jaar garantie van-

af de koopdatum. Wanneer dit product on-
volkomenheden vertoont, heeft u wettelijke
rechten ten opzichte van de verkoper van
het product. Deze wettelijke rechten worden
niet beperkt door onze hiernavolgend be-
schreven garantie.

Garantievoorwaarden

De garantietermijn begint op de koopdatum.
Bewaar de originele kassabon goed. Deze
bon is nodig als bewijs dat u het apparaat
heeft gekocht.

Wanneer zich binnen drie jaar na de koop-

datum van dit product een materiaal- of fabri-

cagefout voordoet, wordt het product door

ons — naar onze keus — gratis voor u gerepa-

reerd of vervangen. Deze garantie stelt als
voorwaarde, dat het defecte apparaat en het
koopbewijs (kassabon) binnen de termijn van

drie jaar wordt overlegd en dat er kort schrif-

telijk wordt beschreven, waaruit de onvolko-
menheid bestaat en wanneer deze zich heeft
voorgedaan.

Wanneer het defect door onze garantie
wordt gedekt, ontvangt u het gerepareerde
product terug of u krijgt een nieuw exemplaar.
Met reparatie of vervanging van het product
begint geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke
garantieaanspraken wegens
gebreken

De garantieperiode wordt door de vrijwa-
ring niet verlengd. Dat geldt ook voor ver-
vangen en gerepareerde onderdelen.
Schades en onvolkomenheden die eventueel

al bij de koop aanwezig waren, moeten di-

rect na het uitpakken worden gemeld. Aan

reparaties die zich voordoen na het verstrij-
ken van de garantieperiode zijn kosten ver-

bonden.
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Omvang van de garantie

Het apparaat werd zorgvuldig geproduceerd
volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen en nauw-
gezet gecontroleerd voor levering.

De garantie geldt voor materiaal- of fabrica-
gefouten.

Van de garantie uitgesloten zijn slij-
tonderdelen die onderhevig zijn aan
normale slijtage en beschadigingen
van breekbare onderdelen, bijv.
schakelaars, accu's, lichtbronnen of
andere onderdelen die van glas zijn
gemaakt.

Deze garantie vervalt, wanneer het product
werd beschadigd of ondeskundig werd ge-
bruikt of onderhouden. Voor een juist gebruik
van het product moeten alle instructies die in
de handleiding staan vermeld, nauwkeurig
worden nageleefd. Gebruiksdoeleinden en
handelingen die in de handleiding worden
afgeraden of waarvoor wordt gewaar-
schuwd, moeten beslist worden vermeden.
Het product is uitsluitend bedoeld voor parti-
culier gebruik en niet voor commercieel ge-
bruik. Bij een oneigenlijke of ondeskundige
behandeling, bij gebruikmaking van geweld
en bij ingrepen die niet werden uitgevoerd
door ons erkende servicecenter, vervalt de
garantie.

Afhandeling in geval van

garantie

Om een snelle behandeling van uw verzoek

te waarborgen, dient u de volgende aanwij-

zingen te volgen:

= Houd voor alle aanvragen het artikel-
nummer IAN: 315278 en de kassa-
bon als bewijs voor de koop bij de
hand.

= Het artikelnummer vindt u op het type-
plaatje, ingegraveerd, op de titelpagina
van uw handleiding (linksonder) of als
sticker op de achter- of onderkant van
het apparaat.



= Wanneer zich functiestoringen of ande-
re onvolkomenheden voordoen, neemt u
eerst telefonisch of per e-mail con-
tact op met het hierna genoemde ser-
vicecenter.

= Een product dat geregistreerd staat als
defect, kunt u dan met bijvoeging van
de aankoopnota (kassabon) en de ver-

melding waaruit de onvolkomenheid be-

staat en wanneer deze zich heeft

voorgedaan, franco naar het ser-

viceadres sturen dat u is meegedeeld.
Rk Op www.lidl-service.com kunt u
il

gen, productvideo's en software
downloaden.

Servicecenters

@ Service Nederland
Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN: 315278

6—-o Leverancier

Let erop, dat het onderstaande adres geen
serviceadres is. Neem eerst contact op
met het bovengenoemde servicecenter.

HOYER Handel GmbH
Taskopristralie 3
DE-22761 Hamburg
DUITSLAND

- deze en nog veel meer handleidin-
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Euxapiorouue yia rnv
EumTIOTOOUVH OAg!

2.0G OUYXQipOUWE yIa TRV ayopd Tou VEou
00G POBOOUTTAEVTED.

Na Tov ac@alf XeIpIopo Tou TTPoIGVTOC Kal
yId VO YVWPICETE TO OUVOAO TwV dUvVATOTA-
TWV TOU:

* [piv TnV TpwTN Bé0N o€ AsiToupyia,
O10BAOTE TTPOCEKTIKA AUTEG TIG OON-
Yieg Xpnong.

e TnpAROTE OTTWOBNTTOTE TIG OONYiEG
ao@aAeiag!

 H ouokeun emiTpéTTETAl VA XPNOIHO-
TTOIEITAI HOVO OTTWG TTEPIYPAPETAI
OTIG TTAPOUCEG 0BNYiEG.

*  QuAddTe auTtég TIG 0BNYyieg XpRONG
YIO HETETTEITA AVAPOPA.

* Av Xpel0OTEI VO TTAPADBWOETE Th OU-
OKEUN O¢€ TPITOUG, CUNTTEPIAGRETE
Kal TIG TTapoUOEG odnyieg Xpnong.
O1 0dnyieg xpiong arroreAolv ava-
TMOCTTIAOTO HEPOG TOU TTPOIOVTOG.

EuxépaoTe va attohaUoEeTe TO VEO 0AG pa-
BOouTTAEvVTEP!

2u0pBoAo emi NG CUOKEUNS

| To oUpBoAO onuaivel TTwg Ta UAIKA
Q f ME TN ofuavon auth O€ PETARAA-

OIG TV TPOYiUWV.

Aouv ouUTE Tn yeuon ouTe TN JUPpW-

2. Xpnjon cuoupwva ue
TOV TTPOOPICHO

To paBOouTTAéVTEP evOEIKVUTAI OTTOKAEIOTI-
KA YIO TOV TEMAXIOMO Kal TV TTOATOTTOINON
TPOYIUWV.

H ouokeur TTpoopieTal JOVO YIa 1I01WTIK)
OIKIOKN Xprion. H xprion Tng CUOKEUNG £TTI-
TPETTETAI UOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG.
ATtTayopeUEeTal N XPHon TG CUOKEUNG yia
ETTAYYEAUATIKOUG OKOTTOUG.

Avauevouegvn Kakn xpnon

MPOEIAOINOIHZH yia uAikég Cnui€g!

® Mn XpNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN YO TOV
TEPAXIOUO 101QITEPA OKANPWY TPOPIUWV
OTTWG TT.X. YIO KATEYUYUEVA TPOPIUA, KO-
KAAQ, HOOXOKAPUDO, ONUNTPIOKA, KOK-
KOUG TOU Ka@E i traxapikd. Etriong dev
yiveTal eTTECEPYATia COKOAATAG PE TN OU-
OKEUN auTH.

3. Odnyiec acpaAsiag
lpocgidormroinoeis
2TIG TTAPOUCEG 00NYiEG XPriong Xpnaiuo-
TTOI00VTAI Ol AKOAOUBEG TTPOEIBOTTOINTEIG,
yia TNV TTEPITITWON avAyKnG:

KINAYNOZ! MeydAog KivOuvog: nun
A TAPNON TNG TTPOEIBOTTOINCNG UTTOPEI

va odnynoel oe BAAPBES TNG cwuaTl-

KNG aKePAIOTNTAG Kail TNG {WNG.
MPOEIAOMOIHZH! MéTpiog Kivduvog: n
MN TAPNON TNG TTPOEIdOTTOINONG UTTOPEI va
odnynoel 0€ TPAUUATIONOUG 1) o€ 0OPaPES
UNIKEG CNMIEG.
MPOZOXH: pikpdg Kivouvog: n un Tipnon
NG TTPOEIBOTIOINCNG PUTTOPE va 00Ny OEl O€
eAA@POUG TPAUPATIOPOUG ) UNIKEG CNUIEG.
YMNOAEI=H: 1repIoTaTIKG KAl IDIAITEPOTATEG
TTOU TTPETTEI VA AQPBETE UTTOWN OTAV XEIPICE-
OTE T OUOKEUN.
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Odnyigg yia Tnv ac@aAn Asitoupyia
© ATtTayopeuEeTal N Xpron TNG CUCKEUNG atro TTaidid.
® H ocuokeur) dev Ba TTPETTEI va XPNOIYOTTOIEITAI TTO TA TTAIOIA WG
TTQUXViOl.
®© PUAAETE TN CUOKEUN Kal TO KAAWDIO NAEKTPIKAG OUVOEDNG HOKPIA
atro TTaidIqd.
® H ouokeun auTrh PTTopEi va XpnoIWoTToINBEi attd AToOua JE MEIWME-
VEG OWMATIKEG, AI0ONTAPIEG I DIAVONTIKES IKAVOTNTEG 1] ATTO ATOUA
XWPIG euTTEIpia KaI/f) yvworn pévo eav emmBAETovTal 1) KaBodnyou-
VTAI VIO TNV ao0@aAn Xprion TNG OUOKEUNG KAl €XOUV KOTAVONOEl
TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXEI N XPON TNG OUOKEUNG QUTAG.
®© AuTI N OUCOKEUN TTPOOPICETAI ETTIONG YIA XPrNON O€ VOIKOKUPIA KAl
0€ OUVONKEG TTOU MOIAJOUV JE QUTEC TWV VOIKOKUPIWY,
OTTWG, TTAPADEIYHATOS XAPIV ...
...OTIG KOUCIVEC TTPOCWTTIKOU KATACTAMATWY, YPAPEiwV Kal AA-
AWV ETTAYYEANATIKWY XWPWV;
...O€ QYPOIKIEG;
...aTTo TTEAATEC CEVODOXEIWY, TTAVOOXEIWV Kal AAAWV Xwpwv dla-
HoVAG;
...0€ TTAVOIOV JE TTPWIVO.
® ByaCsTs TO @IG OIKTUOU QTTO TNV TIpIda, .
.. EQOOOV OV UTTAPXEI ETTOTTTEIQ,
.. TIPIV A1TO TN OUVAPUOAOYNON I TNV ATTOCUVAPUOASGYNoN TNG
OUOKEUNG Kal
.. TIPIV a1TO TOV KABAPIOHO TNG OUOKEUNG.
® H katdyxpnon TG CUOKEUNG MTTOPEI va ETTIPEPEI TPAUUATIONOUG.
® Ta paxaipia givar TToAU aixunpd. MNpooéxeTe 1I01AITEPA va PNV Ko-
TTEITE KATA TNV EKKEVWOT TOU PTTOA Kal KATA TOV KABAPIoPO Twv
MaXaIpIWV.
® lMpiv attdé TN Xprion kabapiote OAa Ta ECAPTAMATA KAl TIC ETTIPA-
VEIEC TTOU £pXOVTal O€ £TTA@N ME TPOPIUA (BAETTE “KaBapiouog”
oeAida 58).
® Ortav utrooTei BAGBN 0 aywydc ouvdeonS NAEKTPIKOU PEUPATOC
TNG OUOKEUNG QUTNG, AQTTAITEITAI N AVTIKATAOTAON ATTO TOV KATA-
okeuaoTn r atro 10 KEvTpo ZEPRIC ) aTTd KATTOIO ATOMO HE TTa-
pOuOIa TTPOCOVTA, WOTE VA ATTOPEUXB0UV 01 KivOuVvol.
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® lpiv TNV avTIKATAoTACN TTAPEAKOUEVWV 1] ETTITTPOCOETWY TEPAXI-
WV TTOU KIVOUVTaI KOTA TN AEITOUPYiQ, ATTEVEPYOTTOINOTE TN OU-
OKEUN KAl a@aIpEaTE TO PIG DIKTUOU OTTO TNV TTRICA.

A KINAYNOS yia maidid

®

O]

O]

Ta UANIKG ouokeuaaoiag dgv gival TraiyVvi-
o1a yia TTaidid. Ta Taidid atrayopeUeTal
va TTaifouV JE TIG TTAOOTIKEG OAKOUAEG.
Yoiotatal Kivduvog ao@uéiag.

QuAGETE TN OUOKEUN PakpId aTTd Ta
TTaIdIq.

KINAYNOZ yia kai arro

karoikidola {wa kai {wa

EKMETAAAgUONC
O1 NAEKTPIKEG CUOKEUEG PTTOPET VO
aTroTEAEOOUV TTNYR KIVOUVWYV VIO KATOI-
Kidla wa kal {wa ekueTdAAeuong. ETmi-
ongG, Ta {Wa JTTOPEI va TTPOKAAETOUV
{nKia otn cuokeun. MNa 1o Adyo auto
TTPETTEl YEVIKA VA TTOPAPEVOUV HOKPIA
aT1TO NAEKTPIKEG OUOKEUEG.

KINAYNOZ nAskrpomrAnéiag

Adyw vypaoiag
ATtrayopeueTal N AEIToupyia TNG OUOKEU-
NG KOVTA o€ PTTaviéPa, VIOUG ) YEUATO
VEPOXUTN K.ATT.
Mn BubiCeTe TN povada KivnTHpa, TO
KAAWOIO NAEKTPIKNG OUVOEONG KAl TO
@1 DIKTUOU O€ vePO | GAAa uypa.
MpooTatéWTe TN Povada KivnTrpa atrd
uypaaoia kal vepd 1Tou oTalel i WekAde-
Tql.
2.€ TTEPITITWOT TTOU EI0XWPNOEI VEPD
oTn povada KIivnTrpa, aQaipECTE Aé-
owg TO PIG OIKTUOU. [pIv atrd Tnv €K
véou Béon o€ AsiToupyia avaBéoTe ToV
€AEYXO TNG OUOKEUNG.
Mn xelpieoTe TN CUOKEUN UE BPEYMEVA
XEPIQ.
2.€ TTEPITITWON TTOU N CUOKEUN TTECEI O€
VEPO, APAIPECTE AUECWGS TO QIS OIKTU-
ou. Mévo 161€ pTTopEITE VA BYAAETE TN
ouokeun aTrd 1o vepo.

A KINAYNOZ nAskrporrAnéiag

O]

Eiodayete 10 @Ig dIKTUOU OTNV TTPIda
MOVO £QOCOV N HoVAdA KIVNTAPA EXEI
ouvapuoAoynOei ye To emMBUPNTO €EGP-
TAMQ.
2UVvOEDTE TO PIG DIKTUOU POVO o€ TTpida
TTOU €XEI EYKATOOTABEI KavOVIKA, gival
eUKOAQ TTpOCPBAcIYN Kal N Tadon TNG
QVTIOTOIXEI OTNV TAON TNG TTIVAKidAG TU-
TToU. H TTpila TTPETTEI va oUvEYXioEl va
gival e0KOAa TTPOCRACIKN KOl JETA TN
ouvoeon.
PpovTioTe WOTE TO KAAWDIO NAEKTPI-
KAG oUVOEDONG va PNV UTTOOTEN (NUIEG
aTTO AIXMNPESG AKUEG A KAUTEG TTEPIOXEG.
Mnv TUAIYETE TO KOAWDIO NAEKTPIKAG
ouvdEONG YUPW aTtrd T OUOKEUN.
AKSOUN Kal HETA TNV ATTEVEPYOTTOINON N
ouoKeun O¢gV gival EVTEAWG ATTOUOVW-
péEvN atrd To NAeKTPIKS dikTUO. lNa va 10
ETTITUXETE AUTO, BYAATE TO QIC DIKTUOU
aTrod TNV TIPIda.
Katd Tn xprion TNG OUOKEUNG TTPOCEXE-
TE WOTE TO KAAWDIO NAEKTPIKNAG OUVOE-
ong va PNV €ival JayKwHEVo i
TMEOHEVO.
MNa va ByaAete 10 @IS OIKTUOU ATTO TNV
Tpila, TpaRdTte TTAvTa ATTo TO QIG JIKTU-
ouU, TTOTE ATTO TO KAAWDIO NAEKTPIKNG
ouvdeong.
Byadete 10 @I dIKTUOU QTTO TRV TTPICA, ...
... O€ TTEPITITWON TTOU EUPavioTei BAGRN,
... 0TaV B¢ XpnolhoTTolEiTE TO paBdo-
MTTAEVTED,
... TIPIV OTTO KABE KABapIoPo Kai
... O€ TIEPITITWON KATAIYidAG.
Mn XpNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUT, OTAV
UTTApXOUV eu@avh onueia Bopdc oTn
OUOKeUN | 0TO KAAWOIO NAEKTPIKNAG
ouvdEong.
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Mpog atropuyr KIvOUVWY, unv TTpayua-
TOTTOIEITE AAAAYEG OTO TTPOIOV.

KINAYNOZ rpauuariouou
armo Korrn

O1 AeTideg KOTTAG gival KoPTePES. Na €ioTe
TIPOCEKTIKOI KATA TOV XEIPIOUO. Katd 10
CETTAUPQ PE TO XEPI, TO vEPO va gival diau-
YEG, WOTE va @aivovTal KAAG oI AETTIOEG.
MoT€ un BAdlete 1O XEPI OAG HECQ O€ TTE-
PIOTPEPOPEVA paxaipia. Mnv kpatdTe
KOUTAAIQ 1] TTOPOPOIO QVTIKEIYEVA PETT
oTa TTEPIOTPEPOPEVA PEPN. Mnv TTANCIG-
(ETE KOVTA OTA TTEPIOTPEPOUEVA PEPN UE
MaKpId JoAAIG ) @apdid pouxa.

MeTd TnVv atrevepyoTToinon To Jaxaipl
OuVveYXiCel va TTEPIOTPEPETAI YIA Aiyo.
MepipéveTe va akivnToTroinBei TTpoToU
a@aIpéoeTe TO PABOOUTTAEVTEP ATTO TA
TPOPIUA.

TTIPOEIAOIOIHZH yia uAikéS {nuIEC

O]

H ouokeur €X€l KATOOKEUQOTE yIa OU-
vexouevn Aciroupyia péEyIoTNG SIAPKEIAG
1 Aetr1d (BAETTE “XpdVvol AsiToupyiag”
oelida 57).

Ma va armo@uyeTte pia BAARN TNG ou-
OKeUNG, dlakOWTe apéowg Tn dladikaacia
QAVAWEIENG, OTAV TO Paxaipl TTEPIOTPEPE-
TaI e OUOKOAIQ 1) eV TTEPICTPEPETAI KA-
B6Aou. ApaipEaTe TO QIS BIKTUOU Kal
eNEYETE, av UTTAPXEI KATTOIO EUTTOBIO
MEoa oTo doxEiIo I av Ta TPOPIPA gival
uTTEPBOAIKG OKANPA. EAEYETE eTTioONG, av
N OUOKEUN €x&l ouvapuoAoynOei cwaoTa.
Mnv XPNOIYOTTOIEITE TN CUOKEUN YIO
uypd TTou Bpddlouv 1 KaTA TO PJayEipea.
XPNOIYOTTOIEITE HOVO AUBEVTIKA avTaA-
AQKTIKA.

Mn XpnoIJoTIoIEiTE aiXunPd A dlaBpw-
TIKG péoa KaBapiopou.

4.

lNepisyousva
OUOKeUaoiag

1 povada kivntripa 2
1 pdapdog TToAToTToinONG 3
1 odnyieg xpnong

5.

2uvapuoAoynon

A@aipéoTe OAa Ta UAIKA OUOKEUATIag.
EAEyETE av TTEpIExovTal OAQ T HEPN Kal
dev £xouv uTToOTEI BAGRN.

KaBapioTe T OUOKEUN TTPIV ATTO TV
pwTN XPpRon (BAéTTe “Kabapiouog”
o€eAida 58)!

A KINAYNOZ nAektpotrAnsiag!
© Eiodyete 10 QIG TPOQOOOCIag 1 o€ pia

TIPifa uovo €@OoOoV N JovAada KIvVNTA-
pa 2 £xel ouvappoAoynBei pe tn pdpdo
TTOATOTTOINONG 3.

5.1 Tomo6érnon pafodou

2.

moAromroinong (Eikova A)

TotroBeTOTE TN PGPSO TTOATOTTOIN-
ong 3 Pe TETOIO TPOTTO TTAVW OTN JOVA-
oa KIvNTAPA 2, WOTE TO ONUAdI
TommroBéTnong ¥ 8 va deixvel 010 OU-
Boho ' 9.

MepioTpéWTe TN PAPROO TTOATOTTOINONG 3
ME TETOIO TPOTTO WOTE TO ONUAdI TOTTO-
B8étnong V¥ 8 otn povdda Kivntrpa 2
va dgixvel 0To onuadl acealiong ao.
H padBdo¢ TToATOTTOINONG 3 TTPETTEI VA
aoc@ahlioel aiobnTad.



5.2 Ae@aipson paBdou

6.

moAromoinong (Eikéva B)

MNa Tnv agaipeon NS paRdou TTOATO-
TT0INONG 3 TTEPIOTPEWTE TNV UE TETOIO
TPOTTO, WOTE TO ONUADI

Totro0éTNoNng ¥ 8 va deixvel 0To onPAd!
amac@ahionc | 9 Kal apaipéaTe T
paRdo TToATotToinoNG 3 atd TN Hovada
KivnTApa 2.

XeIpI1ouog

KINAYNOZ tpaupaTtiocpoU atro
KOTTH!

® TloTt€ un Badlete 10 X€PI 0AG HECA OTO

TTEPIOTPEPOUEVO paxaipl. Mnv kpartare
KOUTAAIO 1] TTApOUOIa AVTIKEINEVA PEoT
oTa TTEPIOTPEPOPEVA PEPN. Mnv TTANCI-
AleTe KOVTA OTA TTEPIOTPEPOPEVA PUEPN
ME HaKpPIA HaAAIG i} @apdid pouxa.
EvepyotroioTe Tn ouokeur HOVO £@O-
oov €xeTe BuBioel Tn paROO TTOATOTTOIN-
ong 3 ota TPOYIUQ.

MeTA TNV ATTEVEPYOTTOINCN TO HaXaipl
ouveyiCel va TTEPIOTPEPETAI YIa Aiyo.
Mepipévete va akivnToTroinBei TTpoToU
agaipéoeTe TN PAROO TTOATOTTOINONG 3
atrd 10 TPOPIUO.

NMPOEIAOMNOIHZH!
® H ouokeun €xel KOTAOOKEUAOTEI yIa OU-

veXOuevN AeIToupyia HEYIOTNG DIGPKEIAG
1 Aetr16 (BAETTE “XpdVol Asitoupyiag”
oelida 57).

Ma va atmmouyeTe pia BAGBN TNG ou-
OKEUNG, d1aKOWTE auEOWG TN dIadIKa-
oia avaueigng, étav 1o yaxaipl
TTEPIOTPEPETAI UE DUOKOAIQ 1} OV TTEPI-
oTPEQPETAI KABOAOU. AQaIPEDTE TO QIG
OIKTUOU 1 Kai eEAEYETE, av UTTAPXEl KA-
TT010 EUTTOdIO NECA OTO DOXEIO 1} av Ta
TPOQIPA gival UTTEPBOAIKG OKANPAG.
EAEyETe €TTioNGg, av N CUOKEUN €XEl OU-
vapuoAoynBei cwoTa.

6.1 Xpovol Asitoupyiag

2 UOTIVOUUE TOUG TTAPAKATW XPOVOUG A€l-
TOUpYIaG:

Pdapdog moAtotroinong €wg kai 1 Ae-
TITO XWPIG OIOKOTTH, ETTEITA 2 AETTTA OIA-
AEIppa

6.2 ZToixesia xsipiouou

PuluioTiig Taxutnrag: 6

PuBuioTe TV TOXUTNTA QVAUEIENG METO-
€0 1 (xaunAdTepn) kai 6 (uwnAdéTEPN TO-
xuTnTa).

MARKTpO EvepyoTTOinONG: 5
KpatrioTe TMECPEVO TO TTANKTPO EVEP-
yoTroinong 5, yia va EpyacTEiTe PJE TN
puBuIouEvn TaXUTNTA. ATTEAEUBEPWOTE,
YIO VO OTTEVEPYOTTOINOETE TN OUCKEUN.
TURBO: 4

KpatioTe meouévo 1o TURBO 4, yia
VO AVOUEIEETE PE TN PEYIOTN TaXUTNTA.
Twpa n puBuIon Tou puUBICTH TaXUTN-
Tag 0¢ Aaupavetal uttdwn. AtreAeuBe-
pwoTe T0 TURBO 4 yia va
QATTEVEPYOTTOINOETE TN CUOKEUN.
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6.3 ledio spapuoync

To paBdouttAévTep 3 gival KATAGAANAO yia
TNV TTOATOTTOINON BPACHEVWY PEOUTWYV KAl
Aaxavikwyv, KaBwg Kai yia TNV avapeign mo-
Twv, ooUTTag, AAToAG, K.A. Kal yIa ThV TTa-
PACKEUN MIAKOEIK.

Mn xpnoiuoTrolgite TN p&ROO TTOATOTTOIN-
ong 3 yia 1d1aiTeEpa okANPa TPOPIuaA, TT.X.
TTayAKIa KAl {npoug KapTroug.

YMNOAEI=ZEIZ:

* TTPOCAPUOOCTE TNV TAXUTNTA TTEPIOTPO-
PG OTO €id0G TWV TPOYIUWYV TTOU OKO-
TTEVUETE VA TTOATOTTOINCETE. Na JaAakda
TPOQIPA ETTIAECTE TV KAVOVIKR TAXUTN-
Ta (1-6) Kai yia okKAnPd TpoPIua TNV Ta-
xutnta Turbo (TURBO 4).

*  PpovTioTe WOTE TTPIV TNV TTOATOTTOINCN
va BpiokeTal apkeTd uypo oTO doxEio!

1. KoéBete 1a Bpacuéva gpouTa Kal Aaxa-
VIK& O€ MIKPA KOPUATIAL.

2. BaAte Ta TpOQIPa O€ €va KATAAANAO do-
XE€io.

3. BuBioTe Tn pd&PRdo TTOATOTTOINONG HECQ

oTa TPOYPIUA TTOU Ba TTOATOTTOINCETE A

Ba avapeiteTe.

Eiodyete 10 @Ig dikTUOU 1 OTNV TTPICQ.

[a TV TTOATOTTOINON PE KAVOVIKE TaxU-

TNTA KPATHOTE TTATNUEVO TO TTANKTPO

gvepyoTtroinong 5.

Na Tnv ToATOTTOINON ME TaxuTnTa Turbo

KpatroTe TTatnuévo 1o TURBO 4.

6. AvakivioTe Aiyo Tn papdo TToAToTToin-
ong 3 péoa ota TPOPIUA, WOTE VA YiVEl
OMOIOUOPYPN ETTECEPYATIA TWV TPOYI-
MWV.

7. MOAIG TeAEIOETE, aQrioTE EAEUBEPO TO
TTAAKTPO gvepyoTToinong 5 f 1o
TURBO 4.

oA

8. MeTd TNV aVvAMEIEN TTEPIMEVETE WG
OTOU akivnToTToINOEi TO paxaipl, agpai-
PEOTE TO PIG BIKTUOU 1 KOl a@aIpEDTE TN
PARd0 TTOATOTTOINCONG 3 ATTO TO TPOYI-
Ho.

9. KaBapioTe TN ouokeur 600 TTI0 AUECT
yiveTal.

YNOAEI=H: 61av n paBdog TToAToTT0IN-
ong 3 mpookoAAnoel atn Bdon Tou doxeiou,
a@noTE yia Aiyo EAeUBEPO TO TTANKTPO EVEP-
yotroinong 5 4 to TURBO 4.

7. Kabapiouog

KaBapioTe Tn cuokeun piv amrd Tnv
TpWTN XpNon!

A KINAYNOZ nAektpotrAngiag!
®© Tlpiv Tov KABapIopd TNG CUOKEUAG

aQaIpEDTE TO PIG DIKTUOU 1 aTTO TNV
TIpida.

®© Mn BuBileTe TN povada Kivntripa 2,70
KOAWDIO NAEKTPIKAG OUVOEONG KAl TO
@I dIKTUOU 1 o€ vepd ) GAAa uypd.

. KINAYNOZ tpaupaTiopou atrd

KoTrR!

® Katd 10 TTAUCIPO JE TO XEPI TO VEPO Ba
TIPETTEI VA £XEI TETOIA DIAUYEIQ, WOTE VA
QaiveTal TO Paxaipl.

NMPOEIAOINOIHZH yia uAikég CnuiEg!

®© Mn xpnoluoTrolEiTe aixpned r diaBpw-
TIK& pé€oa kaBapiopou.



2Koumioua
2KOUTTIOTE TN JovAda KivnTripa 2 Pe Eva
eANA@PWG UYPO TTAVI.

IMAuvrrpio marwv/lIAuoiuo
* H pdapdog ToAToTT0iNONG 3 YTTOPE ...
.. VO KaBapIoTel 0TO TTAUVTHPIO TTIATWV N
.. OTO XEpI 0€ CEOTO VEPO UE ATTOPPU-
TTAVTIKO TTIATWY. =ZETTAUVETE OTN OU-
VEXEIQ TN pABOO TTOATOTTOINONG ME
KaBapo vepo.
*  2TEYVWOTE ETTIHEAWG OAa TO €PN, TTPIV
OUVOPPOANOYACETE KAl TTAAI TN OUOKEUR
Kal TNV atroBnKeUOETE.

Melesg ouplBoUAéC kaBapiouou
KaBapioTe TN pdRdo mmoAtotToinong 3
000 TO dUVATOV TTIO AUETQ PETA TN XPN-
on, WOTE va unv ¢Epabolv Ta UTTOAEIU-
MOTO TWV TPOQIUWV.

o MeTd TNV emmegepyaaia TTOAU aApupwv
TPOWiINWYV CUVIOTATAI TO AUECO CETTAU-
Ma TG pdBdou TToAToTToinoNG 3.

8. @uAaién

A KINAYNOZ yia TTaudid!
© OQul&éTe TN cuoKeUn POKpId aTTo Ta
TTaIdIq.

A KINAYNOZ!

® Ta Tnv atrouyn atuxnuaTwy 10 QIS OI-
KTUOU 1 dev TTPETTEI va €ival OUVOEDENE-
VO O¢€ TTpida KaTd TNV atrolrkeuon.

o EmA£EgTE éva néPoG OTTOU N CUOKEUT) O€
Ba uttoBAaAAeTal oute o€ uwnAn Bepuo-
Kpaoia oUTe Kal 0€ uypaaia.

* Mrtropeite va avapTiOETE T Jovada Ki-
vNTAPa 2 010 OOKTUAIO 7.

9. 2uvrayég

Kpepwdng coutra Aaxavikwv
2 - 4 droua

2UOTATIKA

e 2-3K.0.AA0I

e 200 g kpeppudIa

e 200 g TTarareg (evoeikvuvTal 1I81QITEPQ
ol aAeupwOEIG TUTTOI)

e 200 g kapoTa

e 350 - 400 ml {wuog Aaxavikwy (Qpé-
OKOG 1) £TOINOG)

e AAATI, TITTEPI, JOOXOKAPUDO

e 5 g pdivravog

Mapaokeun

1. KaBapioTe Ta KPEUPUBIO KAl KOYTE TA
o€ MIKpoUG KUBoug. MAUvTE Ta KapdTQ,
KaBapioTe Ta KAl KOWTE T € POOEAEG.
KaBapioTe TIG TTaTdTES, EETTAUVTE TIG KA
KOWTE TIG 0€ KUBOUG TTEP. 2 cm.

2. Zeotavete AGdI o€ pIa KAToapoAa Kal
TOIYAPIOTE NECA EKET TA KPEUPUDIO pE-
Xp! va yivouv did@ava. MNMNpocBéoTe Ta
KapOTa KAl TIG TTATATEG KAl TOIYAPIOTE
Madi. Pi¢te 600 Qwud xpeialeTal WoTE
va KaAu@Bouv KaAd Ta Aaxaviké Kai
BpdoTe 6Aa Ta UAIKA yia 10-15 AeTTTd,
MEXPI VO JoAakwoouv. Av XpelageTal,
TTPO0BECTE OTO EVOIAPETO Aiyo WO,
av Ta Aaxavik@ 0gv KaAUTTTOVTal TTIC.

3. TIAOvTE TO paivTavo, TIVAETE TOV va OTE-
YVWOEI KAl apalpECTE Ta KOTOAVIA.
KowTe 1O pdiviavo o€ HeyaAa KOPPATIA
ME TO XEPI KAl PIETE TOV OTN OOUTTA.
[MoAToTroIoTE GAO TO MEIYPA PE TN PA-
Bdo TToATOTTOINONG 3 YyIa TTEPITTOU 1 Aé-
T76. KapukeuoTe e aAdTi, TTITTEPI Kal
TPINUEVO HOOXOKAPUDO.
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2oUTra KoAokuBag
4 aToua

ZUOTATIKA

e 1 yeoaio KPEPPUDI

* 2 oKeAideG okOpdO

* 10 - 20 g @péokia ITTEPOPICD

e 3 K.O0. KpaupéAaio

* 400 g odapka KoAokuBag (evdeikvuTal

I01aiTEPA N KOAOKUBa TUTTOU XOKAIVTO,
y1aTi 0 AOIOG HOAAKWVEI YE TO BPACIUO

Kal 0€ xpeldleTal KaBApIoHQ)
e 250 - 300 ml yéAa kapudag
e 250 - 500 ml CwPOg Aaxavikwy
*  XUPOG Y2 TTOPTOKAAIOU
* Aeukd Kpaoi, eEAappwg ENpod
e 1KkK.y.{axaopn
o aAaTI, TITTEPI

Mapaokeun
1. KabBapioTe Ta KPEUPUDIO KOl KOYTE TA
o€ KUBoug, T0 idI0 Kal To okdpdo. Ka-

BapioTe TNV TITTEPOPILA KAl KOYTE TNV
O€ MIKPOUG KUBouG. TaolyapioTe TTpWTA

TA KPEPPUBIA Kal TNV TITTEPOPIla O€

KauTto AGdI. ‘ETTeira atrd 2 AeTrtd 1Tpo-
0B£0Te Kal ToO oKOPDOO Kal TOlyapioTe TO

Madi.
2. KaBapioTe KaAd Tnv KOAOKUBA PE pIa

BoupTtoa Aaxavikwy KATw aTrd TpEXOU-
MEVO CeOTO VEPO, KAl OTN OUVEXEID KOY-

TE TNV 0€ KUBOoUG Twv 2-3 cm. (Av
XpnoigotroinBei d1agopeTikOG TUTTOG

KoAokUOag atrd 1n XokAaivto, TOTE auTh

TTPETTEI KAI VO KABAPIOTEI).

3. [MpocBéoTe TOUG KUPBOUG TNG KOAOKUBAG
OTO KPEPUUDIA KAl TNV TTITTEPOPILA KAl
TOlyapioTe padi. Pi€te Tn pior ToodtnTa
YAOAQKTOG Kapudag kal 600 (wuo Aaxa-

VIKWV XPEIAOTEI, WOTE VA OKETTAOTEI

KaAd n koAokUBa. BpdoTe yia 1Tep. 20-

25 AeTTTA YE KAEIOTO KATTAKI MEXPI VA
MOAQKWOEL.

60 GR

[MoATotToINOTE OAO TO HEiYPA PE TN PA-
Bdo TToATOTTOINONG 3. TautdXpova TTPo-
008€0T1e 600 yaAa Kapudag xpeldleTal,
MEXPI N OOUTTA VO ATTOKTACEI TN OWOTH,
EAAQPWC KPpEPWON cuoTaon.
KapukeuoTe T ooUTra e XUMO TTOPTO-
KaAlou, Aeukd kpaaoi, {axapn, aAaTI Kai
TTTEPI, £TO1 WOTE N OOUTTA, VA €XEI KAU-
TEPN Kal YAUKIA yeUon Kal TauToxpova
MIa e€locoppoTTnUéVn VOTA EIVOU-apUU-
pou.

FAUKO GAEIPO PPOUTWYV
2UOTATIKA

250 g @pAaouAeg | GAAa ppouTa (PpE-
OKd 1 KATEWYUYHEVQ)

1 koutdki (Trep. 125 g) {axapn yia pop-
MeAGda xwpig Bpdaoiuo

1 d6on Xupod Aeuovi

1 péla atrd 10 ECWTEPIKO VOGS AofBou
Bavihiag oTn NUTN TOU paxaipiou

Mapaokeun

ok

MAUVTE Kal KaBapioTe TIG PPAOUAES Kal
AQAIPECTE TO KOTOAVI.

A@noTe TIC va oTpayyiocouv KaAd oTo
ooupWTAPI, £T01 WOTE VA PUYEI TO TTE-
PICOEUOUMEVO VEPO KAl VA [N YiVEl
TTOAU VEPOUAO TO GAeIppa. KOWTE TIG
MO MEYAAEG PPAOUAEG OE UIKPA KOUA-
TAKIQ.

ZuyioTe 250 g @PAOUAEG Kal PIgTE TIG O€
éva KataAAnAo doxeio pigep.

Pi¢te o116 TTAvVW HIa 80T XUPO Agpoviou.
Av xpeladetal, EUOTE TO ECWTEPIKO I-
ooU Aofou Bavihiag kal TTpocBEoTE TO.
MpooBEaTE TO TTEPIEXOMEVO TOU KOUTIOU
axapng yia pappeAada xwpic Bpdoiuo
KOl XTUTTAOTE KAAA PE TN pAROO TTOATO-
TToinong 3 yia 45-60 AeTTTd. Av €xouv
TTAPAMEIVEI JEYAAQ KOUMATIA, A@rOTE
TO MEIYMA VA KATOEI yIa 2 AeTTTG KAl 0T
OUVEXEIQ XTUTTAOTE yia GAAa 60 deuTe-
POAETTTA.



7. KatavoAwoTe apéowg I YEPIOTE PE TO
AAcIpa €va BACo pe BIOWTO KATTAKI KAl
KAEIOTE TO EPUNTIKA.

10. Auon mrpoBAnjuarog

Edv n ouokeur oag &€ AsiToupyei OTTwG TTpé-
TTEl, EAEYETE TTPWTA AUTOV TOV KATAAOYO
eAéyxou. EvOéxeTal va TTPOKEITAI IO KATTOIO
MIKPO TTPOBANMA, TO OTTOIO UTTOPEITE Va avTI-
METWTTIOETE JOVOI 0AG.

A KINAYNOZ nAektpotrAngiag!
® ¢ Kapia TTEPITITWON PNV TTPOCTTOOACE-

TE VA ETTIOKEUAOETE TN CUOKEUN aubai-
PETA.

Meavn aitia /

MpéBAnua METPA OVTIMETWTTIONS

* Eival e¢aocpaliocpévn
n TPoodoacia peuua-
TOG;

e EA€yETe TN oUVOEON.

Kauia A&itoup-
yia

* AtevepyotroinoTe Aue-
oda, AQAIPEDTE TO PIG
OIKTUOU 1 KOl EAEYCTE:
- YTapxel KATToI0

EMTTODIO €VTOG TOU
doxeiou;

To paxaipi dgv
TTEPIOTPEPETAI

KaBoAou s .

X - Ta 1pé@Ipa cival
HOVO e OU- TTOAU OKANPG N
OKOAia. , npan

TNXTA;

- H ouokeun dev €xel
ouvappoAoynBei
owoTq;

11. Amoppiyn

To 1Tpoidv auto uTtéKEITal OTNV

Eupwrrdikr) Odnyia 2012/19/EE.

To oUPPBoAO e TO dlaypaUMEVO

K&SOo aTroppIUPATWY TTdvw o€

TPOXOUG onuaivel 0Tl TO TTPOIGV

TTPETTEl VO 00NYNOEi o€ EeXxwpl-

oTr) CUAOYT) ATTOPPIMUATWY CUPPWVA UE TV
Eupwtraikr ‘Evwon. To idlo 1oxUel yia TO TTpo-
1OV Kal OAa Ta €€apTAMATA JE TO CUMBOAO aUTO.
Ta emonuacpéva TTPoIGVTa aTTayopEUETal Va
aTTOPPIPOOUV Jadi JE TA OIKIOKA OTTOPPIKMATA,
OAAG TTpETTEl VO TTapadoBoUV o€ pia B€an oUA-
AOYNAG VIa TNV aQVOKUKAWON NAEKTPIKWYV Kal
NAEKTPOVIKWVY CUOKEUWYV. H avakUukAwaon
OUMBAAAEI 0TN PEIWON KATAVAAWONG TTRPWTWV
UAWV Kal OTNV TTPO0Tacia Tou TTEPIBAAAOVTOC.

2uoKevaoia

Otav BeAoETE Va aTTOPPIYETE T CUCKEUA-
oia, TTPETTEl va AABETE UTTOWN OOG TIG QVTi-
OTOIXEG TTEPIBAANOVTIKEG DIATALEIG TNG
XWPag 0agG.
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12. Texvika dedouéva

SSMD 600 Al
220-240V ~50 Hz

MovTéAo:

Tdon dIKTUOU:

Karnyopia mpoaoTa-

oiagc: I [O]

ATtrodoon: 600 W

MéeyioTo AlopKnG Ael- |1 AETTTO

TOUpYia: 30 deuTepOAeTTTA

yla TTOAU OKANpa n
OKANpPG Tpé@Iua

2UuBoAa mou xpnoiuorroiouvrai

MpooTaTteuTikn pévwon

‘EAeyxog Aogakeiog. O1 OUOKeEU-
€G TTPETTEI VA TTANPOUV TOUG VEVI-
KOUG KOVOVEG TNG TEXVOAOYIOG
Kal va cUddop@uvovTal Je To Al-
arayua yia tnv AoedAcia NMpoio-
viwv (ProdSG).

Me 1n ofjuavon CE n
HOYER Handel GmbH dnAwvel
TN CUPUOPPWON TNG pe TNV EE.

e |AuTl 10 OUPBOAO CagG UTTEVOUI-
® N\ |7el va QTTOPPIYETE TN CUCKEUQ-
oia pe TPOTTO PIAIKO TTPOG TO
TTEPIBAAAOV.

AVOKUKAWOIPA UANIKG: XapTOVI
(TTANV KupaTo€idoug xapToviol)

—__ | TO oUPBOAO auTd UTTOONAWVEI
N, | TooukB urmoon
TTPOIOVTA TTOU TTAEVOVTAI OTO
TTAUVTAPIO TTIATWV.

AlatnPoUuE TO JIKAIWMA TEXVIKWY OAAQYWV.

13. Eyyunon tn¢ sraipiag
HOYER Handel GmbH

ACI0TIUN TTEAGTIOOq, agIOTIUE TTEAATN,

yid Tr OUOKEUR auTh AauBAveTe eyyunon

3 €Twv atd TNV NUEPOMNVia ayopdg. ¢ Tre-
PITITWON EAATTWPATOG TOU TTPOIOVTOC AU-
TOU €XETE VOUIKA SIKAIWUATA €VAVTI TOU
TTWANTA TOu TTPOIGVTOG. AUTA TA VOMIKA OI-
KalwpaTa dgv TTeEpIopifovTal atro TNV £yyun-
on TToU TTAPOUCIAETAl TTAPAKATW.

Opor gyyunong

H trpoBeopia TnNgG eyyunong ¢ekiva Pe TNV
nUEpopnVia ayopdg. MNMapakaAoupe, UAAE-
T€ KOAQ TNV TTPWTOTUTTN ATTOBEIEN QYOPA .
To €yypa@o auTo gival ATTapaiTnTo WG ATTO-
OEIKTIKO OTOIXEIO ayopdg.

Av evTOG TWV TPIWV ETWV OTTO TV NUEPOPNVIQ
ayopAag TOU TTPOIOVTOG AUTOU EUPAVIOTE EAAT-
TWHMA TTOU OPEIAETAI OTO UAIKO ) TNV KATO-
okeun, Ba emokeudooupe A Ba
QVTIKATAOTI)OOUE TO TTPOIOV — KATA TAV KPioT
pag — dwpedv. MNpoUTrdBeon yia TV TTaPOXH
gyyunong €ival TTwg eviog TnG TTPoBeoHiag
TWV TPIWV ETWV TO EAATTWHATIKO TTPOIOV Ba
TTAPOUCIOOTEI CUVOOEUOUEVO ATTO TNV OTTOOEI-
&n ayopdg, Kal TTwg o TTeEAdTNS Ba dwaoel oU-
VTOUN YPOTITA TTEPIYPOPH TOU €iOOUG TNG
BAGBNG Kal TG XPOVIKAG OTIYKAG TTOU TTOPOU-
OIQOTNKE.

Av TO eEAATTWHA KOAUTTTETOI ATTO TNV €£YYUNOT)
Mag, TO TTPOIoV Ba 0GG ETTIOTPAPE ETTIOKEUQ-
oMévo ) Ba avTikataoTaBei. H emmiokeunl ) n
QVTIKATAOTOON TOU TTPOIOVTOG OE GUVETTAYETO
avaveéwaon Tou XPOvVou £yyunong.

Xpovog¢ eyyunong Kai vouikéS alw-
O&IC EvavTl EAQTTWNATOS

O xpdvog gyyunong dev TTapATEIVETAI HECW
NG €uBUVNG Tou TTWANTA. Ta TTapaTTdvw 10YU-
OUV KalI YIO TA TEPUAXIA TTOU QVTIKOTAOTABNKAV
N emokeuaoTnkav. Tuxdv CNUIES Kal EAQTTW-
gaTa TToU U@ioTavTal KAaTa TNV ayopd TTPETTEN
va dnAwvovTal AQUECWG JETA TNV APAipEDT TNG
OUOKeUaoiag. ETTIoOKEUEG TTOU ekTEAOUVTAIN
META TN AREN TNG yyunong gival TTANPWTEEG.



Eupog eyyunong

H ouokeur autrl KATOOKEUAOTNKE CUUPW-
VO JE aUOTNPOUG KAVOVIOUOUG TToIOTNTAG
Kal UTTOBANBNKE o€ OXOAAOTIKO EAEYXO TTPIV
TNV TTapdadoon.

H eyyunon mepIAapBavel EAATTWPOTA TTOU
o@eilovTal TG00 0TO UAIKO, GO0 Kal OTNV Ka-
TOOKEUN.

ZTnv €yyunon dev mepiAaupavovrai
AVOAWOCINA TUAMATO TTOU UTTOKEIVTOAI OE
QuUOI0AOYIKH @BopA Kal {NUIEG TTOU TTPO-
KARBnKkav og e0BpauvoTa TUARMATA, TT.X.
OIOKOTITEG, CUOOCWPEUTES, PWTIOTIKA
Méoa | AAAa yudAiva Tegaxia.

H eyyunon auTh eKTTITITEl, O€ TTEPITITWON
TTOU TO TTPOIOV UTTEOTN CnUIA aTTd OTTPOOCE-
¢ia, akatdAAnAn xprion ) cuvtRpEnon HE
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Anschlussleitung mit Netzstecker
Motorteil
Plrierstab

TURBO Turbo-Taste (feste Turbo-Geschwindigkeit)

| Einschalttaste (regelbare Geschwindigkeit)
Geschwindigkeitsregler
Ose zum Aufhangen des Motorteils

v Aufsetzmarkierung

d d Markierung fiir Entriegelung (df") und Verriegelung (&)
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Herzlichen Dank fur Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrem neuen
Stabmixer.

Fur einen sicheren Umgang mit dem Produkt
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

= Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung grundlich durch.

= Befolgen Sie vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

= Das Gerat darf nur so bedient
werden, wie in dieser Anleitung
beschrieben.

= Bewahren Sie diese Bedienungs-
anleitung fur spatere Informatio-
nen auf.

= Falls Sie das Gerat einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir winschen Ihnen viel Freude mit Ihrem
neuen Stabmixer!

Symbole am Gerat

zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch verandern.

QI? Das Symbol gibt an, dass so ausge-

2. Bestimmungsgemalier
Gebrauch

Der Stabmixer ist ausschlie3lich zum Zerklei-
nern und Plrieren von Lebensmitteln vorge-
sehen.

Das Gerat ist fur den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerat darf nur in Innenraumen
benutzt werden.

Dieses Geréat darf nicht fur gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

® Benutzen Sie das Gerat nicht, um beson-
ders harte Lebensmittel wie z. B. gefrore-
ne Lebensmittel, Knochen, Muskatniisse,
Getreide, Gewirze oder Kaffeebohnen
zu zerkleinern. Auch Schokolade l&sst
sich mit diesem Gerét nicht verarbeiten.

3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warn-
hinweise in dieser Bedienungsanleitung ver-

wendet:
A tung der Warnung kann Schaden

fur Leib und Leben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschaden verursachen.
VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschéaden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
ten, die im Umgang mit dem Gerét beachtet
werden sollten.

GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-



Anweisungen fur den sicheren Betrieb

® Dieses Gerat darf nicht durch Kinder benutzt werden.

® Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

® Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

© Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziig-
lich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

® Dieses Gerat ist ebenfalls dazu bestimmt, im Haushalt und in haus-
haltsdhnlichen Anwendungen verwendet zu werden,
wie beispielsweise ...
...in Kiichen fir Mitarbeiter in Laden, Blros und anderen ge-

werblichen Bereichen;

...in landwirtschaftlichen Anwesen;
...von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
...in Fruhsttckspensionen.

® Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, ...
... bei nicht vorhandener Aufsicht,
... bevor Sie das Gerat zusammenbauen oder auseinanderneh-

men und

... bevor Sie das Gerét reinigen.

® Bei einem Missbrauch des Gerates kann es zu Verletzungen kom-
men.

® Die Messer sind sehr scharf. Achten Sie besonders beim Leeren der
Schissel und beim Reinigen der Messer darauf, sich nicht zu
schneiden. Beim Spilen von Hand soll das Wasser so klar sein,
dass Sie die Klingen gut sehen kdnnen.

©® Reinigen Sie alle Teile und Flachen, die mit Lebensmitteln in Ver-
bindung kommen, vor dem ersten Gebrauch (siehe “Reinigen”
auf Seite 70).

® Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.
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® Schalten Sie das Geréat aus und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose, bevor Sie Zubehor oder Zusatzteile, die im Betrieb

bewegt werden, auswechseln.

A GEFAHR fur Kinder

®

Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

Bewahren Sie das Geréat auRerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

GEFAHR fur und durch

Haus- und Nutztiere
Von Elektrogeraten kdnnen Gefahren fir
Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren konnen Tiere auch einen
Schaden am Geréat verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsatzlich von
Elektrogeréten fern.

GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit
Das Geréat darf niemals in der Nahe ei-
ner Badewanne, einer Dusche, eines
geflillten Waschbeckens o. A. betrieben
werden.
Das Motorteil, die Anschlussleitung und
der Netzstecker dirfen nicht in Wasser

oder andere Flussigkeiten getaucht wer-

den.

Schiitzen Sie das Motorteil vor Feuchtig-

keit, Tropf- und Spritzwasser.

Sollte Flissigkeit in das Motorteil gelan-
gen, sofort den Netzstecker ziehen. Vor
einer erneuten Inbetriebnahme das Ge-
rat prufen lassen.

Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuch-
ten Handen.

Sollte das Gerat ins Wasser gefallen
sein, sofort den Netzstecker ziehen. Erst
danach das Geréat herausnehmen.

GEFAHR durch
Stromschlag

® Stecken Sie den Netzstecker erst dann

in eine Steckdose, wenn das Motorteil
mit dem gewunschten Zubehdr zusam-
mengebaut ist.
SchlieRen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemalf installierte, leicht
zugangliche Steckdose an, deren Span-
nung der Angabe auf dem Typenschild
entspricht. Die Steckdose muss auch
nach dem AnschlieRen weiterhin leicht
zuganglich sein.
Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht durch scharfe Kanten oder
heil3e Stellen beschadigt werden kann.
Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht
um das Gerét.

Das Gerat ist auch nach dem Ausschal-
ten nicht vollstandig vom Netz getrennt.
Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzste-
cker.
Achten Sie beim Gebrauch des Gerétes
darauf, dass die Anschlussleitung nicht
eingeklemmt oder gequetscht wird.

Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Stecker, nie an
der Anschlussleitung ziehen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, ...

... wenn eine Stbrung auftritt,

.. wenn Sie den Stabmixer nicht benut-

zen,

.. vor jeder Reinigung und

... bei Gewitter.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es
sichtbare Beschadigungen am Gerat
oder der Anschlussleitung aufweist.

Um Gefahrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Veranderungen am Arti-
kel vor.
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A GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden

© Die Klingen sind scharf. Gehen Sie vor-
sichtig mit ihnen um. Beim Spilen von
Hand sollte das Wasser so klar sein,
dass Sie die Klingen gut sehen kdnnen.

®© Greifen Sie niemals in rotierende Messer.
Halten Sie keine Loffel oder Ahnliches in

die drehenden Teile. Halten Sie auch lan-

ge Haare oder weite Kleidung von den
drehenden Teilen fern.

® Das Messer lauft nach dem Ausschalten
nach. Warten Sie den Stillstand ab, be-
vor Sie den Stabmixer aus der Speise
herausziehen.

WARNUNG vor Sachschaden

© Das Geréat ist fur eine Betriebsdauer von
maximal 1 Minute ohne Unterbrechung
ausgelegt (siehe “Betriebszeiten” auf
Seite 69).

® Um einen Gerateschaden zu vermei-
den, unterbrechen Sie den Mixvorgang
sofort, wenn das Messer nicht oder nur
schwer dreht. Ziehen Sie den Netzste-
cker und Uberprufen Sie, ob sich ein
Hindernis im Behélter befindet oder ob
die Speise zu zah ist. Uberpriifen Sie
auch, ob das Gerét richtig zusammen-
gebaut ist.

® Verwenden Sie das Gerat nicht fur ko-

chende Flussigkeiten oder wahrend des

Kochprozesses.

Verwenden Sie nur das Originalzubehdr.

Verwenden Sie keine scharfen oder

scheuernden Reinigungsmittel.

©06

4. Lieferumfang

1 Motorteil 2
1 Purierstab 3
1 Bedienungsanleitung
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5. Montage

= Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

= Uberpriifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbeschadigt sind.

e Reinigen Sie das Gerat vor der
ersten Benutzung (siehe “Reinigen”
auf Seite 70)!

A GEFAHR durch Stromschlag!

®© Stecken Sie den Netzstecker 1 erst dann
in eine Steckdose, wenn das Motorteil 2
mit dem Purierstab 3 zusammengebaut
ist.

5.1 Plrierstab aufsetzen
(Bild A)

1. Setzen Sie den Pirierstab 3 so auf das
Motorteil 2, dass die Aufsetzmarkie-
rung ¥ 8 auf das Symbol e’ 9 weist.

2. Drehen Sie den Purierstab 3 so, dass
die Aufsetzmarkierung ¥ 8 am Motor-
teil 2 auf die Verriegelungsmarkie-
rung @ 9 weist. Der Pirierstab 3 muss
spirbar einrasten.

5.2 Purierstab abnehmen
(Bild B)

e Zum Abnehmen des Plrierstabs 3 drehen
Sie diesen so, dass die Aufsetzmarkie-
rung ¥ 8 auf die Entriegelungsmarkie-
rung &' 9 weist, und ziehen den
Plrierstab 3 vom Motorteil 2 ab.



6. Bedienung

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
® Greifen Sie niemals in das rotierende
Messer. Halten Sie keine Loffel oder
Ahnliches in die drehenden Teile. Hal-
ten Sie auch lange Haare oder weite
Kleidung von den drehenden Teilen
fern.
® Schalten Sie das Gerat erst dann ein,

wenn der Purierstab 3 in die Speise ein-

getaucht ist.

©® Das Messer lauft nach dem Ausschalten
nach. Warten Sie den Stillstand ab, be-
vor Sie den Pirierstab 3 aus der Speise
herausziehen.

WARNUNG!

® Das Gerat ist fur eine Betriebsdauer von
maximal 1 Minute ohne Unterbrechung
ausgelegt (siehe “Betriebszeiten” auf
Seite 69).

® Um einen Gerateschaden zu vermei-
den, unterbrechen Sie den Mixvorgang
sofort, wenn das Messer nicht oder nur
schwer dreht. Ziehen Sie den Netzste-
cker 1 und Uberprifen Sie, ob sich ein
Hindernis im Behélter befindet oder ob
die Speise zu zah ist. Uberpriifen Sie
auch, ob das Gerat richtig zusammen-
gebaut ist.

6.1 Betriebszeiten

Wir empfehlen die folgenden Betriebszeiten:

Plrierstab bis zu 1 Minute ohne Un-
terbrechung, dann 2 Minuten Pause

6.2 Bedienelemente

Geschwindigkeitsregler: 6

Stellen Sie die Mixgeschwindigkeit zwi-
schen 1 (geringster) und 6 (hochster Ge-
schwindigkeit) ein.

Einschalttaste: 5

Halten Sie die Einschalttaste 5 ge-
drickt, um in der eingestellten Ge-
schwindigkeit zu arbeiten. Lassen Sie
sie los, um das Geréat auszuschalten.
TURBO: 4

Halten Sie TURBO 4 gedriickt, um in der
maximalen Geschwindigkeit zu mixen. Die
Einstellung des Geschwindigkeitsreglers
bleibt dabei unberticksichtigt. Lassen Sie
TURBO 4 los, um das Gerat auszuschal-
ten.

6.3 Einsatzbereich

Der Purierstab 3 eignet sich zum Purieren
von gekochtem Obst und Gemise sowie
zum Mixen von Drinks, Suppen, SoRen u. A.
und zum Herstellen von Milchshakes.

Benutzen Sie den Plrierstab 3 nicht fur be-
sonders harte Lebensmittel wie z. B. Eiswir-
fel und nicht flr Nsse.

HINWEISE:

= Passen Sie die Drehzahl lnrem Mixgut
an. Wahlen Sie fur weiches Mixgut eine
normale Geschwindigkeit (1-6) und fur
harteres Mixgut die Turbo-Geschwindig-
keit (TURBO 4).

= Achten Sie darauf, dass sich ausrei-
chend FlUssigkeit vor dem Pirieren im
Gefal befindet!

1. Schneiden Sie gekochtes Obst und Ge-
muse in kleine Stiicke.

2. Geben Sie die Lebensmittel in ein geeig-
netes Gefali.

3. Tauchen Sie den Purierstab in das Pu-
rier-/Mixgut.
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4. Stecken Sie den Netzstecker 1 in die
Steckdose.

5. Zum Pirieren mit normaler Geschwin-
digkeit halten Sie die Einschalttaste 5
gedrickt.

Zum Pirieren mit Turbo-Geschwindigkeit
halten Sie TURBO 4 gedriickt.

6. Bewegen Sie den Pirierstab 3 in der
Speise etwas auf und ab, damit die
Speise gleichmaliig bearbeitet wird.

7. Wenn Sie fertig sind, lassen Sie die Ein-

schalttaste 5 bzw. TURBO 4 los.

8. Nach dem Mixen warten Sie den Still-
stand des Messers ab, ziehen Sie den
Netzstecker 1 und nehmen Sie den Pu-
rierstab 3 aus der Speise.

9. Reinigen Sie das Gerat mdglichst sofort.

HINWEIS: Wenn sich der Pirierstab 3 am

Behalterboden festsaugt, lassen Sie die Ein-

schalttaste 5 bzw. TURBO 4 kurz los.

7. Reinigen

Reinigen Sie das Gerat vor der ers-
ten Benutzung!

A GEFAHR durch Stromschlag!
® Ziehen Sie den Netzstecker 1 aus der

Steckdose, bevor Sie das Gerét reinigen.

© Das Motorteil 2, die Anschlussleitung
und der Netzstecker 1 durfen nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten ge-
taucht werden.
GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
® Beim Spilen von Hand soll das Wasser

so klar sein, dass Sie das Messer gut se-

hen kdnnen.

WARNUNG vor Sachschaden!

® Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.
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Abwischen
Wischen Sie das Motorteil 2 mit einem
leicht feuchten Lappen ab.

Spulmaschine /7 Abwaschen
= Der Pirierstab 3 kann ...
.. in der Spllmaschine gereinigt wer-
den oder
.. von Hand in warmem Wasser mit
Spulmittel gewaschen werden. Spui-
len Sie den Purierstab anschlie3end
mit klarem Wasser ab.
= Trocknen Sie alle Teile sorgfaltig ab, be-
vor Sie das Gerat wieder zusammenset-
zen und wegstellen.

Einige Reinigungstipps

= Reinigen Sie den Pirierstab 3 moglichst
sofort nach Gebrauch, damit die Spei-
sereste nicht antrocknen.

= Nach der Verarbeitung von sehr salzi-
gen Lebensmitteln sollten Sie den Pu-
rierstab 3 sofort abspdlen.

8. Aufbewahren

A GEFAHR fur Kinder!

® Bewahren Sie das Gerat aufRerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

A GEFAHR!

Um Unfalle zu vermeiden, darf der Netz-
stecker 1 wahrend der Lagerung nicht
mit einer Steckdose verbunden sein.

< \Wahlen Sie einen Platz, wo weder star-
ke Hitze noch Feuchtigkeit auf das Ge-
rat einwirken konnen.

e Sie kdnnen das Motorteil 2 an der
Ose 7 aufhangen.



9. Rezepte

Gemuse-Cremesuppe
2 - 4 Personen

Zutaten

- 2-3ELOL

e 200 g Zwiebeln

e 200 g Kartoffeln (besonders geeignet
sind mehlig kochende Sorten)

e 200 g Moéhren

e 350 -400 ml Gemusebrihe (frisch oder
Instant)

= Salz, Pfeffer, Muskatnuss

e 5 g Petersilie

Zubereitung
1. Zwiebeln abziehen und fein wirfeln.

Mohren waschen, schalen und in Schei-

ben schneiden. Kartoffeln schalen, ab-
spulen und in ca. 2 cm groRe Wiirfel
schneiden.

2. Ol in einem Topf erhitzen, Zwiebeln da-

rin glasig dinsten. M6hren und Kartof-
feln hinzufiigen, mitdinsten. So viel
Brihe angielRen, dass das Gemiise gut
bedeckt ist und alles 10-15 Minuten
weich kochen lassen. Bei Bedarf zwi-
schendurch Briihe hinzugiel3en, falls
das Gemdse nicht mehr bedeckt ist.

3. Petersilie waschen, trocken schiitteln
und Stiele entfernen. Petersilie in grobe

Stuicke reif3en und zur Suppe geben. Al-

les mit dem Purierstab 3 fur etwa 1 Mi-
nute purieren. Mit Salz, Pfeffer und
geriebener Muskatnuss abschmecken.

Klrbissuppe
4 Personen

Zutaten

= 1 mittelgrol3e Zwiebel

e 2 Knoblauchzehen

e 10 - 20 g frischer Ingwer

= 3 EL Rapsol

= 400 g Kirbisfleisch (am besten eignet
sich Hokkaido-Kirbis, da die Schale
beim Kochen weich wird und er nicht
geschalt werden muss)

e 250 - 300 ml Kokosmilch

e 250 - 500 ml Gemiisebriihe

= Saft einer ¥2 Orange

« etwas trockener Weil3wein

e 1 TL Zucker

= Salz, Pfeffer

Zubereitung

1. Zwiebel abziehen und wiirfeln, Knoblauch
ebenso. Ingwer schalen und fein wiirfeln.
Zunachst Zwiebel und Ingwer in heif3em
Ol andiinsten. Nach 2 Minuten auch Kno-
blauch hinzufiigen und mitdinsten.

2. Kirbis mit einer Gemusebirste unter
warmem Wasser grundlich saubern,
dann in 2-3 cm grolRe Wirfel schnei-
den. (Wenn anderer Kirbis als Hokkai-
do-Kirbis verwendet wird, muss dieser
zusatzlich geschalt werden).

3. Kirbiswirfel zu Zwiebeln und Ingwer
geben und mitdinsten. Mit der halben
Menge Kokosmilch und so viel Gemise-
briihe anfullen, dass der Kirbis gut be-
deckt ist. Bei geschlossenem Deckel
ca. 20-25 Minuten weich kochen.

4. Alles mit dem Pirierstab 3 purieren. Da-
bei so viel Kokosmilch zufiigen bis die
Suppe die richtige, sanft-cremige Kon-
sistenz hat.

5. Die Suppe mit Orangensaft, Weil3wein,
Zucker, Salz und Pfeffer abschmecken,
sodass die Suppe neben der scharfen
auch eine suf3e und eine ausgewogene
sauerlich-salzige Note hat.
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SufRRer Fruchtaufstrich

Zutaten

e 250 g Erdbeeren oder andere Friichte
(frisch oder tiefgekuhlt)

e 1 Packchen (ca. 125 g) Gelierzucker
ohne Kochen

= 1 Spritzer Zitronensaft

= 1 Messerspitze Mark einer Vanilleschote

Zubereitung

1. Erdbeeren waschen und putzen, dabei
den grinen Stielansatz entfernen.

2. Gut auf einem Sieb abtropfen lassen,
damit tiberflissiges Wasser ablaufen
kann und der Aufstrich nicht zu flissig
wird. GrolRere Erdbeeren klein schnei-
den.

3. 250 g Erdbeeren abwiegen und in ei-
nen geeigneten Mixbecher geben.

4. Einen Spritzer Zitronensaft darlber ge-
ben.

5. Bei Bedarf das Mark einer Vanilleschote
auskratzen und zugeben.

6. Den Inhalt des Packchens Gelierzucker
ohne Kochen dazugeben und mit dem
Purierstab 3 45-60 Sekunden lang
grindlich mixen. Sollten noch gréRRere
Stiicke vorhanden sein, das Ganze
2 Minuten ruhen lassen und dann er-
neut 60 Sekunden pirieren.

7. Gleich geniel3en oder den Fruchtauf-

strich in ein Glas mit Schraubdeckel ab-

fullen und verschlieRRen.

72 (OD)

10. Problemlbsung

Sollte Ihr Gerat einmal nicht wie gewiinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese
Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-
nes Problem, das Sie selbst beheben konnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!
® \Versuchen Sie auf keinen Fall, das Ge-
rat selbststandig zu reparieren.

Maogliche Ursachen /

Fehler MalRnahmen

e |st die Stromversor-
gung sichergestellt?

= Uberpriifen Sie den
Anschluss.

Keine Funktion

= Sofort ausschalten,
Netzstecker 1 ziehen
und Uberprufen:

Messer dreht - Hindernis im Behal-

sich nicht oder

ter?
nur sehr . ,
- Speise zu zah oder
schwer.
zu hart?
- Gerét nicht richtig
zusammengesetzt?




11. Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt der
europaischen Richtlinie
2012/19/EU. Das Symbol
der durchgestrichenen Abfall-
tonne auf Radern bedeutet,
dass das Produkt in der Euro-

paischen Union einer getrennten Millsamm-

lung zugefihrt werden muss. Dies gilt fur

das Produkt und alle mit diesem Symbol ge-
kennzeichneten Zubehorteile. Gekennzeich-

nete Produkte dirfen nicht Gber den
normalen Hausmiill entsorgt werden, son-
dern mussen an einer Annahmestelle flr das
Recycling von elektrischen und elektroni-
schen Geraten abgegeben werden.
Recycling hilft, den Verbrauch von Rohstof-

fen zu reduzieren und die Umwelt zu entlas-

ten. Informationen zur Entsorgung und der
Lage des nachsten Recyclinghofes erhalten
Sie z. B. bei lhrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung
Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-

ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-

weltvorschriften in Ihrem Land.

12. Technische Daten

Modell: SSMD 600 A1
Netzspannung: 220-240V ~ 50 Hz
Schutzklasse: Il [O]
Leistung: 600 W
Max. Dauerbetrieb: |1 Minute
30 Sekunden bei sehr
festen oder zahen Le-
bensmitteln

Verwendete Symbole

Schutzisolierung

Geprifte Sicherheit. Gerate mus-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik genligen und
gehen mit dem Produktsicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

Mit der CE-Kennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitat.

e |Dieses Symbol erinnert daran,
»® N |(die Verpackung umweltfreundlich
zu entsorgen.

Wiederverwertbare Materialien:
Pappe (aulRer Wellpappe)

Das Symbol kennzeichnet Teile,

W die in der Spiilmaschine gereinigt
@5\ werden koénnen.

Technische Anderungen vorbehalten.
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13. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerat 3 Jahre Ga-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von M&ngeln

dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Ver-

kaufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.

Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-

sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fiir den Kauf bendtigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl — fur Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerat und der Kaufbeleg

(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-

schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zurlick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mangelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verlangert. Dies gilt auch fir ersetz-

te und reparierte Teile. Eventuell schon beim

Kauf vorhandene Schaden und Mangel mus-

sen sofort nach dem Auspacken gemeldet

werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-

lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang
Das Gerat wurde nach strengen Qualitats-

richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-

lieferung gewissenhaft gepruft.
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Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleil3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schadigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus,
Leuchtmittel oder andere Teile, die
aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemal benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgeméaliie Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fur den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
mé&Rer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anlie-

gens zu gewabhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

= Bitte halten Sie fur alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 315278 und den
Kassenbon als Nachweis flr den Kauf
bereit.

= Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt Inrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Rick- oder Unter-
seite des Gerates.

= Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méan-
gel auftreten, kontaktieren Sie zuné&chst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Malil.



e Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen
Sie dann unter Beifiigung des Kaufbe-

legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-

in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fur Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service Anschrift tiber-
senden.

. Auf www.lidl-service.com knnen

\a;l@r‘ Sie diese und viele weitere Handbu-

cher, Produktvideos und Software
herunterladen.

P
[—) \ 4
ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
(kostenfrei)

E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@ Service Schweiz

Tel.: 0842 665566

(0,08 CHF/Min.,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 315278

6—-0‘ Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zunachst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
TaskOprustralie 3
DE-22761 Hamburg
DEUTSCHLAND
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