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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden Warnhinweise
verwendet:

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem

Wechselstrom/-spannung
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet eine

Geféhrdung mit einem hohen Risikograd,
. - . Sy Hertz (Netzfrequenz)
die, wenn sie nicht vermieden wird, eine

schwere Verletzung oder den Tod zur Folge

hat. Watt

WARNUNG! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Warnung” bezeichnet eine
Gefdhrdung mit einem mittleren Risikograd,

Dieses Symbol mit dem Signalwort
JInfo” bietet weitere nitzliche
Informationen.

die, wenn sie nicht vermieden wird, eine
schwere Verletzung oder den Tod zur Folge
haben kann.

Verwenden Sie das Produkt nur in
trockenen Innenrdumen.

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet
eine Geféhrdung mit einem niedrigen

Gefahr - Risiko eines Stromschlags!

Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden
wird, eine geringe oder mé&fige Verletzung
zur Folge haben kann.

Vorsicht, heifle Oberflache!

Lebensmittelecht. Dieses Produkt hat
keine negativen Auswirkungen auf
Geschmack oder Geruch.

Symbol fir Schutzerde

© b b P

Sicherheitshinweise und zusatzliche

Z—\  Die Wechselplatten sind fir die Reinigung
O

. L . ) Informationen
in der Geschirrspiilmaschine geeignet.

=P PDe|EF

Handlungsanweisungen

SANDWICHMAKER Machen Sie sich vor der Verwendung
des Produkts mit dem Produkt und allen

Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.

Lesen Sie zu diesem Zweck die folgenden
Bedienungsanweisungen und Sicherheitshinweise
sorgféltig durch.

@ Einleitung
Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres
neven SANDWICHMAKERS, im Folgenden nur

,Produkt” genannt.
Verwenden Sie das Produkt nur wie beschrieben

und fir die angegebenen Einsatzbereiche.
Bewahren Sie die Bedienungsanleitung an
einem sicheren Ort auf und handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte unbedingt mit aus.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Die Bedienungsanleitung
ist fester Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt
wichtige Hinweise zu Bedienung, Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung.
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@ BestimmungsgemadBer
Gebrauch

Dieses Produkt ist zur Herstellung von Waffeln,
Sandwiches und zum Grillen vorgesehen.
Verwenden Sie es fir keine anderen Zwecke.

Das Produkt ist ausschlieBlich fir die Nutzung in
privaten Haushalten und nicht fir gewerbliche
Zwecke vorgesehen.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fiir
Schaden aufgrund unsachgeméfer Verwendung.

® Lieferumfang

1x Sandwichmaker
3% Austauschbare Wechselplatten-Sets
1x Bedienungsanleitung

® Teilebeschreibung

[1] Verriegelung

Z Rote Kontrollleuchte (Betrieb)

13| Griine Kontrollleuchte (Heizen)

|4 | Anschlussleitung mit Netzstecker

15| Kabelaufwicklung

z Heizelement

| 7| GroBe Hakenklemme

i Entriegelungshebel

19 AuBere Rastnase (klein)

[10] Innere Rastnase (grof)

[11] Sandwich-Platte (obere und untere Platte)

E Grill-Platte (obere und untere Platte)

13| Waffel-Platte (obere und untere Platte)

E Deckel

115 Griff

® Technische Daten

Eingangsspannung: 220-240 V~,
50-60 Hz

Leistungsaufnahme: 750 W

Schutzklasse: I

HG09121: GS (TOV sUD)

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTS
MIT ALLEN SICHERHEITS-
UND BEDIENHINWEISEN
VERTRAUT!

Im Falle von Schaden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt |hr
Garantieanspruch!

Fur Folgesch&aden wird keine
Haftung tbernommen! Im Falle
von Sach- oder Personenschéden
aufgrund einer unsachgeméfien
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung Gbernommen!

AWARNUNG! LEBENS-
GEFAHR UND UNFALL-
GEFAHR FUR SAUGLINGE
UND KINDER!

® Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt. Das
Verpackungsmaterial stellt
eine Erstickungsgefahr dar.
Kinder unterschatzen die damit
verbundenen Gefahren haufig.
Halten Sie Kinder stets von
Verpackungsmaterialien fern.

DE/AT/CH 7



® Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariiber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des
Produkts unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

® Kinder diirfen nicht mit dem
Produkt spielen.

® Reinigung und
Benutzerwartung dirfen nicht
von Kindern durchgefihrt
werden, es sei denn, sie
sind dlter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

® Kinder junger als 8 Jahre
sind vom Produkt und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

AWARNUNG!
VERLETZUNGSGEFAHR!
® Eine unsachgemafle
Verwendung kann zu
Verletzungen fihren.
Verwenden Sie das Produkt
ausschlieBlich dieser Anleitung
entsprechend. Versuchen
Sie nicht, das Produkt
in irgendeiner Weise zu
verdndern.

8 DE/AT/CH

/\ GEFAHR! STROMSCHLAG-
RISIKO!

® Versuchen Sie niemals, das
Produkt selbst zu reparieren. Im
Fall einer Fehlfunktion dirfen
Reparaturen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal
durchgefihrt werden.

® Tauchen Sie das Produkt
nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein. Halten Sie
das Produkt niemals unter
flieBendes Wasser.

® Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an lhren
Handler, wenn es beschadigt
ist.

® Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es
fallen gelassen wurde oder
wenn es sichtbare Schaden
aufweist.

® Dieses Produkt ist sténdig
eingeschaltet, wenn es an das
Stromnetz angeschlossen ist.

® Bevor Sie das Produkt mit
dem Stromnetz verbinden,
Uberprifen Sie, ob die
Spannung und der Nennstrom
den am Typenschild des
Produkts angegebenen
Details zur Stromversorgung
entsprechen.



= Uberprifen Sie den
Netzstecker und die
Anschlussleitung regelméafig
auf Schaden. Wenn die
Anschlussleitung beschadigt
ist, muss sie vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder
ahnlich qualifizierten Personen
ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

® Schiitzen Sie die
Anschlussleitung vor Schaden.
Lassen Sie sie nicht Gber
scharfe Kanten héngen und
quetschen oder biegen Sie
sie nicht. Halten Sie die
Anschlussleitung von heif3en
Oberflachen und offenen
Flammen fern.

A\ VORSICHT! HEISSE
OBERFLACHE!

® Das Produkt wird wéhrend der
Verwendung heif3. Beriihren
Sie das Produkt nicht wahrend
oder unmittelbar nach der
Verwendung.

B Fassen Sie das Produkt
wdhrend des Betriebs
und wdahrend es abkihlt
ausschlieBlich am Griff an.

® Wahrend des Gebrauchs ist
Vorsicht geboten, da am Griff
geringe Wdrme entstehen
kann.

AWARNUNG!
VERLETZUNGS- UND
BESCHADIGUNGS-
GEFAHR!

® Lassen Sie das Produkt nicht
unbeaufsichtigt, wenn es an
das Stromnetz angeschlossen
ist.

® Bewegen Sie das Produkt nicht,
wenn es in Betrieb ist.

® Verwenden Sie das Produkt
nicht ohne eingesetzte
Wechselplatten.

m Stellen Sie das Produkt nicht
auf heiBen Oberflachen
(Gasherd, Elektroherd, Ofen
usw.) ab. Verwenden Sie
das Produkt nur auf einer
flachen, stabilen, sauberen,
hitzebesténdigen und
trockenen Oberflache.

® Decken Sie das Produkt nicht
ab, solange es in Gebrauch
ist oder kurz nach dem
Gebrauch, solange es noch
warm ist.

® Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht von den
Wechselplatten eingeklemmt
wird oder die Kanten der
Wechselplatten berihrt.

® Die Verwendung von
Verlangerungskabeln wird nicht
empfohlen. Falls der Einsatz
eines Verlangerungskabels

DE/AT/CH 9



erforderlich sein sollte, muss
es fiir einen Stromfluss von
mindestens 10 A vorgesehen
sein.

M Verlegen Sie Anschluss- und
Verlangerungsleitungen so,
dass niemand dariber stolpern
und nichts beschadigt werden
kann.

® Dieses Produkt ist nicht dazu
bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

® Ziehen Sie den Netzstecker
nicht an der Anschlussleitung
aus der Steckdose.

® Schitzen Sie das Produkt,
die Anschlussleitung und den
Netzstecker vor Staub, direkter
Sonneneinstrahlung, Tropf- und
Spritzwasser.

® Schiitzen Sie das Produkt vor
Hitze. Positionieren Sie das
Produkt nicht in der Néhe
von offenen Flammen oder
Warmequellen wie Ofen oder
Heizgerdten.

AWARNUNG!
VERLETZUNGSRISIKO!

® Trennen Sie das Produkt
vom Stromnetz, bevor Sie es
reinigen oder wenn es nicht in
Verwendung ist.

10 DE/AT/CH

@ Vor der ersten Verwendung

® Produkt auspacken und
grundreinigen

1. Entnehmen Sie das Produkt aus der
Verpackung und entfernen Sie sémtliche
Verpackungsmaterialien und Schutzfolien.

2. Prisfen Sie, ob alle Teile vorhanden sind und
der beschriebene Lieferumfang vollsténdig ist
(siehe , Lieferumfang”).

3. Uberprifen Sie, ob sich das Produkt und
séimtliche Teile in gutem Zustand befinden.
Sollten Sie eine Besch&digung oder einen
Defekt feststellen, verwenden Sie das Produkt
nicht, sondern verfahren Sie wie im Kapitel
,Garantie” beschrieben.

4. Betreiben Sie das Produkt vor dem ersten
Gebrauch ohne Lebensmittel, so dass
mégliche Produktionsriickstéinde verbrennen.
Sorgen Sie fiir eine ausreichende Beliftung.

5. Reinigen Sie alle Teile des Produkts wie im
Kapitel “Reinigung und Pflege” beschrieben.

® Verwendung
® Wechselplatten einsetzen und
entfernen

/\ WARNUNG! STROMSCHLAGRISIKO!

B Bevor Sie die Wechselplatten einsetzen/
entfernen, ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose.

/\ VORSICHT! HEISSE OBERFLACHE!

B Die Wechselplatten dirfen nicht unmittelbar
nach dem Betrieb gewechselt/entfernt
werden. Lassen Sie das Produkt zunéchst

abkihlen.

® INFO:
B Sefzen Sie nur Wechselplatten (1]

derselben Art ein.

Wechselplatten einsetzen

1. Offnen Sie die Verriegelung | 1 | und klappen
Sie das Produkt auf.

2. Positionieren Sie die inneren Rastnasen
der gewiinschten Wechselplatte in den
groBen Hakenklemmen [7 ]



3. Dricken Sie die Wechselplatte nach unten,
bis sie spirbar einrastet.

4. Wiederholen Sie die Schritte 2 und 3 auf der
anderen Seite des Produkts.

Wechselplatten entfernen

1. Offnen Sie die Verriegelung | 1 | und klappen
Sie das Produkt auf.

2. Ziehen Sie an den Entriegelungshebeln
und entfernen Sie die Wechselplatte.

3. Wiederholen Sie Schritt 2 auf der anderen
Seite des Produkts.

Bedienung

INFO:

Die ersten Male, die das Produkt erhitzt wird,

kann ein schwacher Geruch vorhanden sein.

Sorgen Sie fir ausreichende Beliftung in der

Umgebung.

B Entsorgen Sie den ersten Satz gegrillter oder
gebackener Lebensmittel.

B Wahrend des Betriebs schaltet sich die grine
Kontrollleuchte | 3 | gelegentlich ein und aus.
Dies zeigt an, dass das Produkt wieder auf
die Betriebstemperatur aufheizt.

B Dieses Produkt ist zur Herstellung von

Waffeln, Sandwiches und zum Girillen

vorgesehen (siehe folgende Abschnitte).

e e

Empfohlene Back-/Grillzeiten

Sandwiches 4 bis 5 Minuten
Grillen 4 bis 9 Minuten
(prifen Sie

regelméaBig den

Garzustand)

Waffeln (sif3/herzhaft) 8 Minuten

Nur als Referenz (geschétzte Backzeiten finden
Sie im Abschnitt ,Rezepte”)

1. Um das Produkt einzuschalten, verbinden
Sie den Netzstecker |4 | mit einer geeigneten
Steckdose. Die rote Kontrollleuchte

leuchtet.

2. Halten Sie das Produkt geschlossen,
wdhrend es aufheizt. Heizen Sie das
Produkt auf, bis die griine Kontrollleuchte
leuchtet.

3. Fetten Sie die obere und untere
Wechselplatte mit geeignetem
Speised| ein.

4. Geben Sie eine angemessene Menge
Lebensmittel oder Teig auf die unteren
Wechselplatten und schlieBen Sie
den Deckel |14] mit dem Griff [15] und
der Verriegelung [ 1], um das Produkt
geschlossen zu halten, wéhrend es die
Lebensmittel backt/grillt.

5. Um das Produkt auszuschalten, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose. Die rote
Kontrollleuchte erlischt.

Kontrollleuchte Status

Rote Kontrollleuchte

) Produkt eingeschaltet
ein

Rote Kontrollleuchte

Produkt ausgeschaltet
aus

Griine Kontrollleuchte
aus

Produkt wird
aufgeheizt/heizt
erneut.

Griine Kontrollleuchte

Betriebstemperatur

ein wurde erreicht.

® Sandwiches grillen

Geeignet fir Sandwich-Taschen mit siBer oder
herzhafter Fiillung.

@ INFO:

B Wahrend die Sandwiches gegrillt werden,
schaltet sich die grine Kontrollleuchte | 3 | aus
und wieder ein. Dies zeigt die Regulierung
der erforderlichen Betriebstemperatur an.

Wechselplatten:
®  Sandwich-Platten (obere und untere

Platte)

Geschdtzte Grillzeit:

B Ca. 4 bis 5 Minuten. Je nachdem, wie kross
die Sandwiches sein sollen. Die Garzeit kann
ie nach Geschmack verkiirzt oder verléngert
werden.

DE/AT/CH 11



1. Offnen Sie die Verriegelung [1] und klappen
Sie das Produkt auf.

2. Platzieren Sie 2 vorbereitete Sandwiches auf
der unteren Sandwich-Platte [11].

3. Klappen Sie den Deckel |14] mit Hilfe des
Griffs |15] herunter und schlieBen Sie die
Verriegelung, um das Produkt geschlossen zu
halten, wéihrend es die Sandwiches grillt.

4. Sobald die Sandwiches fertig sind, entfernen
Sie sie mit einem Kunststoff-/Holzspatel (oder
ein anderes geeignetes nichtmetallisches
Werkzeug) aus dem Produkt, um eine
Beschadigung der Antihaftbeschichtung des
Produkts zu vermeiden.

5. Wenn der Grillvorgang abgeschlossen ist,
ziehen Sie den Netzstecker |4 | aus der
Steckdose.

@® Grillen
/\ VORSICHT! SPRITZGEFAHR!

B Verwenden Sie kein tropfnasses Grillgut.
Achten Sie beim Offnen des Produkts auf

Fettspritzer und aufsteigende Démpfe.

Geeignet zum Grillen von kleineren
Fleischstiicken, Wirstchen, Gemiise.

® INFO:

B Wahrend das Grillgut gart, schaltet sich die
grine Kontrollleuchte | 3 | aus und wieder ein.
Dies zeigt die Regulierung der erforderlichen
Betriebstemperatur an.

Wechselplatten:
B Grill-Platten (obere und untere Platte)

Geschdétzte Grillzeit:

B Ca. 4 bis 9 Minuten. Je nachdem, wie
durchgegart das Grillgut sein soll. Die
Garzeit kann je nach Geschmack verkirzt
oder verléngert werden.

1. Offnen Sie die Verriegelung [ 1] und klappen
Sie das Produkt auf.
2. Geben Sie das Grillgut auf die untere Grill-

Platte [12].

12 DE/AT/CH

3. Klappen Sie den Deckel [14] mit Hilfe des
Griffs |15] herunter und schlieBen Sie die
Verriegelung, um das Produkt geschlossen zu
halten, wéhrend es das Gargut grillt.

4. Wenn der Grillvorgang abgeschlossen ist,
ziehen Sie den Netzstecker |4 | aus der
Steckdose.

® Waffeln backen
Geeignet fiir siBe oder herzhafte Waffeln.

@ INFO:

B Wahrend die Waffeln backen, schaltet
sich die griine Kontrollleuchte [ 3 | aus und
wieder ein. Dies zeigt die Regulierung der
erforderlichen Betriebstemperatur an.

Wechselplatten:
B Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Geschatzte Backzeit:

B Ca. 8 Minuten. Je nachdem, wie braun die
Waffeln sein sollen. Die Backzeit kann je
nach Geschmack verkiirzt oder verldngert
werden.

1. Offnen Sie die Verriegelung [1] und klappen
Sie das Produkt auf.

2. Verwenden Sie eine Kelle aus Holz oder
aus hitzebestdndigem Kunststoff, um Teig
auf die untere Waffel-Platte [13| zu giefien.
Verwenden Sie keine Kelle aus Metall, da
diese die Antihaftbeschichtung der Waffel-
Platten beschédigen kénnte.

Uberfillen Sie die untere Waffel-Platte nicht.

3. Klappen Sie den Deckel [14] mit Hilfe des
Griffs |15 herunter und schlieBen Sie die
Verriegelung, um das Produkt geschlossen zu
halten, wéhrend es den Teig backt.

4. Sobald die Waffeln fertig sind, entfernen Sie
sie mit einem Kunststoff-/Holzspatel (oder
ein anderes geeignetes nichimetallisches
Werkzeug) aus dem Produkt, um eine
Besch&digung der Antihaftbeschichtung des
Produkts zu vermeiden.

5. Wenn der Backvorgang abgeschlossen
ist, ziehen Sie den Netzstecker | 4 | aus der
Steckdose.



® Rezepte
@® Thunfisch-Sandwich

Wechselplatten:
B Sandwich-Platten (obere und untere

Platte)

Zutaten:

4 Scheiben  Toastbrot

85g Tahini

85¢g fettarmer griechischer Joghurt
80g Thunfisch

65¢g frisches Basilikum

1 ausgepresste Zitrone
14 ml Olivendl

1 Prise Salz

1 Prise Pfeffer
Zubereitung:

1. Produkt vorheizen.

2. Tahini, griechischen Joghurt und Zitronensaft
verrihren und mit Basilikum, Salz und Pfeffer

wirzen.
3. Olivendl in die Tahini-JoghurtsoBe geben.

TahiniJoghurtsoBe auf 2 Toastbrotscheiben

verteilen.

4. Abgetropften Thunfisch darauf verteilen.

5. Mit den restlichen Toastbrotscheiben
belegen.

6. Produkt schlieBen und ca. 4 Minuten lang
grillen.

7. Sofort servieren.

@® Truthahn-Sandwich

Wechselplatten:
B Sandwich-Platten (obere und untere

Platte)

Zutaten:

4 Scheiben  Toastbrot

2 Scheiben  junger Gouda-Kése
50¢g geschnittene Putenbrust
10g Senf

Vo Zwiebel

1 Prise Salz

1 Prise Pfeffer

Zubereitung:

1.

Produkt vorheizen.

2. Senf auf der Innenseite der
Toastbrotscheiben verteilen.

3. Zwiebel klein schneiden.

4. Putenbrust und Zwiebel auf
2 Toastbrotscheiben verteilen.

5. Mit Salz und Pfeffer bestreuen.

6. Kasescheiben darauf verteilen.

7. Mit den restlichen Toastbrotscheiben
belegen.

8. Produkt schlieBen und ca. 4 Minuten lang
grillen.

9. Sofort servieren.

@ Belgische Waffeln

Wechselplatten:

u  Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

5 Eier

250 ¢g Butter

200 g Zucker

400 ml Milch

500¢g Allzweckmehl

2 Packchen Vanillezucker

59 Backpulver

Zubereitung:

1. Produkt vorheizen.

2. In einer mittelgrofien Schissel Eier,
Vanillezucker, Zucker und Butter vermischen.

3. Backpulver, etwa die Hélfte des Mehls und
die Halfte der Milch in die Schiissel geben
und umrihren.

4. Restliches Mehl und restliche Milch zugeben.
Rohren, bis der Teig cremig ist.

5. Beide Wechselplatten [13] mit Kochspray
einsprihen.

6. Teig gleichmaBig auf der unteren
Wechselplatte verteilen.

7. Produkt schlieBen und 8 Minuten lang
backen.

8. Sofort servieren.
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@® Blaubeer-Waffeln

Wechselplatten:
B Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

120 ml  Pflanzensl

250 ml  Milch

2 Eier

200 g Zucker

170 g Allzweckmehl

25g Backpulver

130¢g Blaubeeren (frisch oder gefroren)
Zubereitung:

1. Produkt vorheizen.

2. In einer groBen Schissel Ol, Milch, Eier und

Zucker verquirlen. Mehl und Backpulver

hinzufigen. Gut verriihren.

Blaubeeren unterheben.

4. Beide abnehmbaren Wechselplatten [13] mit
Kochspray einsprishen.

5. Teig gleichmé&Big auf der unteren
Wechselplatte verteilen.

6. Produkt schlieBen und ca. 10 Minuten lang
goldbraun backen.

7. Sofort servieren.

w

@® Schinken-/Kéasewaffeln

Wechselplatten:
®  Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

570g Tiefgekihlte Rosti-Kartoffeln

2259 Schwarzwalder Schinken, gewirfelt
200 g Geriebener CheddarKéase

3 grof3e Eier, geschlagen

2 Zehen  Knoblauch (gehackt)

2TL Gehackte frische Petersilienblatter

V2 TL Getrockneter Thymian
Va TL Gerducherter Paprika

Mit Salz und frisch gemahlenem schwarzen
Pfeffer abschmecken

Zubereitung:
1. Résti-Kartoffeln auftauen.
2. Produkt vorheizen.
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3. Beide abnehmbaren Wechselplatten [13] mit
Kochspray einsprishen.

4. In einer grofBen Schissel Rasti, Schinken,
Kéase, Eier, Knoblauch, Petersilie, Thymian
und Paprika mischen. Mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

5. Kartoffelmischung gleichmaBig auf der
unteren Wechselplatte verteilen.

6. Produkt schlieBen und ca. 7 Minuten lang
goldbraun und knusprig backen.

7. Sofort servieren.

® Belgische Brownie-Waffeln

Wechselplatten:
B Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

180g Allzweckmehl

65¢g UngesifBtes Kakaopulver
20g Kristallzucker

1TL Backpulver

1TL Meersalz

10 EL Geschmolzene Butter, ungesalzen
2 Grof3e Eier

2TL Vanilleextrakt

60 ml Wasser

120 g Kleine Schokoladenstiickchen

H Optionale Zutaten: Vanilleeis,
Schokoladensofde, Puderzucker

Zubereitung:

1. Produkt vorheizen. In einer grofBen Schijssel
Mehl, Kakaopulver, Zucker, Backpulver und
Salz vermischen. Butter schmelzen, beiseite
stellen und ein wenig abkihlen lassen.

2. In einer kleinen Schiissel Eier, Vanilleextrakt
und Wasser verrihren. Die Eiermischung
in die trockene Masse geben.
Geschmolzene Butter schnell einrihren.
Schokoladenstiickchen zugeben.

3. Beide Wechselplatten 13| mit Kochspray
einsprithen.

4. Teig gleichmaBig auf der unteren
Wechselplatte verteilen.

5. Produkt schlieBen und ca. 3 Minuten lang
backen.



6. Deckel 14| anheben, um die Waffel zu
Uberpriifen. Die Waffel sollte vollsténdig
geformt, aber weich sein.

7. Mit Puderzucker, Vanilleeis oder
Schokoladensof3e servieren.

® GarnelenspieBe mit Pflaumen

Wechselplatten:
B Grill-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

2EL  Rapsél

2 EL  Koriander (frisch gehackt)

1TL Limettenschale (frisch geriebene)

3EL  Llimettensaft

“TL  Salz

12 Rohe Garnelen (8 bis 12 Garnelen pro

500 g/geschdlt und entdarmt)
3 Jalapefio-Paprikaschoten (léngs
geschnitten, entkernt und geviertelt)

2 Pflaumen (entsteint und gesechstelt)

Zubereitung:

1. Produkt vorheizen.

2. In einer groBen Schiissel Rapsél, Koriander,
Limettenschale, Limettensaft und Salz
verquirlen.

3. 3 Esslsffel der Mischung in eine kleine
Schiissel geben und zur Seite stellen.

4. Garnelen, Jalapefios und Pflaumen zur
Mischung dazugeben. Mischen, um alle
Zutaten zu bedecken und anschlieBend
marinieren.

5. Garnelen, Jalapefios und Pflaumen
gleichméBig auf 4 Spiefien (25 cm)
verteilen. Marinade entsorgen.

6. Spiefle grillen, bis die Garnelen
durchgebraten sind. Spiefie auf jeder
Seite ca. 2 Minuten lang grillen und dann
wenden.

7. Mit der restlichen Marinade betréufeln.

® Fehlerbehebung

Problem Behebung
Das Produkt [ SchlieBen Sie die
funktioniert nicht. Anschlussleitung

an einer geeigneten
Steckdose an.

Die Waffeln/ 1 Verkiirzen Sie die
Sandwiches sind Garzeit.

zu dunkel.

Die Waffeln/ I Verléngern Sie die
Sandwiches sind Garzeit.

zu hell.

Die fertig [ Fetten Sie die
gebackenen Wechselplatten
Waffeln/ vor dem Backen
Sandwiches lassen leicht ein.

O Probieren Sie ein
anderes Rezept fir

sich nur schwer
aus dem Produkt

entfernen. den Teig aus.

@ Reinigung und Pflege
/\ GEFAHR! STROMSCHLAGRISIKO!

B Trennen Sie das Produkt vor der Reinigung

immer von der Stromversorgung.

B Tauchen Sie die elekirischen Teile des
Produkts nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten ein. Halten Sie das Produkt
niemals unter flieBendes Wasser.

B lassen Sie kein Wasser oder andere
Flissigkeiten in das Innere des Produkts
gelangen.

/A VORSICHT! HEISSE OBERFLACHE!

B Reinigen Sie das Produkt nicht unmittelbar
nach dem Betrieb. Lassen Sie das Produkt
zundchst abkihlen.

/\ VORSICHT!
BESCHADIGUNGSGEFAHR!

B Verwenden Sie keine scheuernden,
aggressiven Reinigungsmittel oder
harte Birsten, um das Produkt oder die
Zubehérteile zu reinigen.

DE/AT/CH
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@ INFO:

B Reinigen Sie das Produkt unmittelbar,
nachdem es abgekihlt ist. Sobald
Lebensmittelreste angetrocknet sind, sind
diese nicht einfach zu entfernen.

®  Die Wechselplatten sind fir die

Spiilmaschine geeignet.

Teil Reinigungsmethode

1 Wischen Sie
das Gehéuse
mit einem leicht
angefeuchteten Tuch
ab. Figen Sie, falls
notwendig, ein wenig
Reinigungsmittel zu.

B Gehduse

B Wechselplatten

[ Spilen Sie die
Wechselplatten
mit Wasser und
einem milden
Reinigungsmittel.

O Enffernen Sie Fett und
Flussigkeiten mit einem
Blatt Kiichenpapier.

B Zwischenrdume
an den
Unterseiten der

Wechselplatten | O Entfernen Sie
¥ Heizelement [6] anhaftende,
® Verriegelung [ 1] angebrannte

Ricksténde mit einem
Holzspatel oder
kleinen Holzspief3.

[ Trocknen Sie alle Teile des Produkts nach der
Reinigung und vor der erneuten Verwendung
sorgfdltig.

® Aufbewahrung

A\ VORSICHT! HEISSE OBERFLACHE!

B lagern Sie das Produkt nicht unmittelbar
nach dem Betrieb. Lassen Sie das Produkt
zunéchst abkihlen.

/A ACHTUNG!
BESCHADIGUNGSGEFAHR!

B Bewahren Sie das heifle Produkt nicht in
einem Schrank oder in der Verpackung auf.

[ Reinigen Sie das Produkt vor der Lagerung.
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[ Rollen Sie die Anschlussleitung
um die Kabelaufwicklung | 5 | an der
Produktunterseite.

O Lagern Sie das Produkt in der
Originalverpackung, wenn es nicht
verwendet wird.

1 Bewahren Sie das Produkt an einem
trockenen Ort auflerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

N Beachten Sie die Kennzeichnung
&%)  der Verpackungsmaterialien bei
a der Abfalltrennung, diese sind

gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20-22:
Papier und Pappe/80-98:
Verbundstoffe.

Produkit:

Hian);
el=R

EPOSER

ADE DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE
Lo

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte su
Privilégiez la répar:

iefairedemesdechets.fr
don de votre appareil |

Das Produkt inkl. Zubehér und die
Verpackungsmaterialien sind recyclebar

und unterliegen einer erweiterten
Herstellerverantwortung.

Entsorgen Sie diese getrennt, den abgebildeten

Info-tri (Sortierinformation) folgend, fiir eine
bessere Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fir Frankreich.

< Méglichkeiten zur Entsorgung des
@% ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.



Gerat entsorgen

Das Symbol der durchgestrichenen
Milltonne bedeutet, dass dieses Gerét
am Ende der Nutzungszeit nicht iber
den Haushaltsmill entsorgt werden
darf. Das Gerét ist bei eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhofen oder

=i

Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Zudem sind Vertreiber von Elekiro- und
Elektronikgerdten sowie Vertreiber

von Lebensmitteln zur Ricknahme
verpflichtet. LIDL bietet lhnen
Rickgabeméglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an. Riickgabe und
Entsorgung sind fir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdites haben Sie
das Recht, ein entsprechendes Altgerét
unentgeltlich zurickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Maglichkeit,
unabhdngig vom Kauf eines
Neugerdtes, unentgeltlich (bis zu drei)
Altgeréite abzugeben, die in keiner
Abmessung gréBer als 25 cm sind.

Bitte I6schen Sie vor der Riickgabe alle
personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe
Batterien oder Akkumulatoren, die
nicht vom Altger&t umschlossen sind,
sowie Lampen, die zerstérungsfrei
entnommen werden kénnen und fishren
diese einer separaten Sammlung zu.

@ Vereinfachte
EU-Konformitétserklérung

Das CE-Zeichen bestdtigt Konformitat
c € mit den fir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Anlieferung gewissenhaft gepriift. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen
den Verkdufer des Produkts gesetzliche Rechte
zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch
unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht
eingeschrankt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Die Garantiefrist beginnt mit dem
Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem

Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns
- nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert
oder ersetzt. Diese Garantie verfdllt, wenn das
Produkt beschéadigt, nicht sachgemaB benutzt
oder gewartet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind (z. B. Batterien) und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder
Beschadigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind.

® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN 416136_2210) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt
Ihrer Bedienungsanleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des
Produkts.

DE/AT/CH 17



Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel

auftreten, kontaktieren Sie zundchst die

nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann

unter Beifiigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift ibersenden.

® Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz

Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch
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Warnings and symbols used
The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

DANGER! This symbol in combination
with the signal word “Danger” marks
a high-risk hazard that if not prevented
could result in death or serious injury.

N

Alternating current/voltage

Hz

Hertz (supply frequency)

Watt

WARNING! This symbol in
combination with the signal word
“Warning” marks a medium-risk
hazard that if not prevented could
result in death or serious injury.

This symbol in combination with “Info”
provides additional useful information.

Use the product in dry indoor spaces
only.

CAUTION! This symbol in
combination with the signal word
“Caution” marks a low-risk hazard that
if not prevented could result in minor or
moderate injury.

Danger - risk of electric shock!

Caution - hot surface!

B D es

Symbol for protective earth

© b b b

Food safe. This product has no adverse
effect on taste or smell.

The exchangeable plates and are
dishwasher-safe.

Safety-relevant information and other
notes

Dl>_<\:5|

Instructions for use

3-IN-1 SANDWICH TOASTER

@® Introduction

Congratulations on the purchase of your new
3-IN-1 SANDWICH TOASTER, hereafter referred

to only as “the product”.

You have chosen a high-quality product. The
instruction manual forms an integral part of
this product. It contains important information
on operation, safety, use and disposal. Prior

to use of the product, familiarise yourself with
the product and all operation and safety notes.
For this purpose, carefully read the following
operation instructions and safety notes.
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Only use the product as described and for the
applications stated. Keep this manual in a safe
place. If you hand the product on to third parties,
all documentation must be passed on as well.

® Intended use

This product is designed for making waffles,
sandwiches, and for grilling food. Do not use it
for any other purpose.

This product is only intended for private
household use, not for commercial purposes.

The manufacturer accepts no liability for
damages caused by improper use.

® Scope of delivery

1% 3-in-1 sandwich toaster
3x Exchangeable plate sets
1% Instruction manual




@ Description of parts

l Lock

|2 | Red indicator (power)

| 3| Green indicator (ready)

[4] Mains cord with mains plug

E Mains cord retainer

i Heating element

|7 Large hook catch

18| Release lever

|9 | Outer catch (small)

[10] Inner catch (large)

111] Sandwich plate (upper and lower plate)

E Grill plate (upper and lower plate)

[13] Waffle plate (upper and lower plate)

114] Lid

115 Handle

® Technical data

Input voltage: 220-240 V~,
50-60 Hz

Power consumption: 750 W

Protection class: I

HG09121: GS (TUV sUD)

A Safety notes

BEFORE USING THE PRODUCT,
FAMILIARISE YOURSELF

WITH ALL OF THE SAFETY
INFORMATION AND
INSTRUCTIONS FOR USE!

In the case of damage resulting
from non-compliance with

these operating instructions the
warranty claim becomes invalid!

No liability is accepted for
consequential damage! In
the case of material damage
or personal injury caused by
incorrect handling or non-
compliance with the safety
instructions, no liability is
accepted!

AWARNING! RISK
OF LOSS OF LIFE OR
ACCIDENT TO INFANTS
AND CHILDREN!

® Never leave children
unsupervised with the
packaging material. The
packaging material represents
a danger of suffocation.
Children frequently
underestimate the dangers.
Always keep children away
from the packaging material.

® This product can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge
if they have been given
supervision or instruction
concerning use of the product
in a safe way and understand
the hazards involved.

® Children shall not play with the
product.
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® Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children unless they are
older than 8 and supervised.

B Keep the product and its mains
cord out of reach of children
aged younger than 8 years.

AWARNING! RISK OF
INJURY!

® Misuse may lead to injury.
Use this product solely in
accordance with these
instructions. Do not attempt to
modify the product in any way.

/A DANGER! RISK OF
ELECTRIC SHOCK!

® Never attempt to repair the
product yourself. In case of
malfunction, repairs are to
be conducted by qualified
personnel only.

® Do not immerse the product in
water or other liquids. Never
hold the product under running
water.

® Never use a damaged
product. Disconnect the
product from the mains supply
and contact your retailer if it is
damaged.

M The product is not to be used
if it has been dropped, if there
are visible signs of damage.

22 GB/IE

M The product is under current at
all times while it is connected
to the mains supply.

B Before connecting the product
to the mains supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the mains
supply details shown on the
product’s rating label.

® Regularly check the mains
plug and the mains cord for
damages. If the mains cord is
damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.

W Protect the mains cord against
damages. Do not let it hang
over sharp edges, do not
squeeze or bend it. Keep the
mains cord away from hot
surfaces and open flames.

£\ CAUTION! HOT SURFACE!

® During use the product gets
hot. Do not touch the product
while in use nor immediately
after use.

® Only touch the product on the
handle during operation and
while it is still cooling.

® During use, care must be taken
as low heat may be generated
at the handle.



AWARNING! RISK OF

INJURY AND DAMAGE!
M The product must not be

left unattended while it is
connected to the mains supply.
Do not move the product while
it is in operation.

Do not use the product without
an inserted set of plates.

Do not place the product on
hot plates (gas, electric, coal
cooking range etc.). Operate
the product only on a level,
stable, clean, heat-resistant
and dry surface.

Do not cover the product while
it is in use or shortly after use,
when it is still hot.

Make sure that the mains cord
is not pinched by the plates or
touches the rim of the plates.
The use of extension cords is
not recommended.

If the use of an extension

cord is necessary, it must be
designed for a current flow of
at least 10 A.

Lay cords in such a way that
they may not be tripped over
or otherwise damaged.

The product is not intended

to be operated by means of
an external timer or separate
remote-control system.

® Do not pull the mains plug out
of the electrical outlet by the
mains cord.

W Protect the product, its mains
cord and mains plug against
dust, direct sunlight, dripping
and splashing water.

W Protect the product against
heat. Do not place the product
close to open flames or heat
sources such as stoves or
heating appliances.

AWARNING! RISK OF
INJURY!

B Disconnect the product from
the mains supply before
cleaning and when not in use.

@® Before first use

® Unpacking the product and
basic cleaning

1. Take the product out of the packaging and
remove all packaging materials and plastic
wrappings.

2. Check to make sure that all listed parts are
included (see “Scope of delivery”).

3. Check whether the product and all parts are
in good condition, if any damage or defect
is detected, do not use the product, but
follow the procedure described in chapter
“Warranty”.

4. Before first use, operate the product without
any food so that any potential production
residues burn off. Ensure sufficient ventilation.

5. Clean all parts of the product as described in
the chapter “Cleaning and care”.
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® Usage
@ Installing and removing the
plates

/A WARNING! RISK OF ELECTRIC
SHOCK!

B Before installing/removing the plates,
disconnect the mains plug from the wall
outlet.

/\ CAUTION! HOT SURFACE!
® Do not change/remove the plates right after
operation. Let the product cool first.

® INFO:
H Install only plates of the same

type.

Installing the plates

1. Open the lock | 1| and open up the product.

2. Place the inner catch [10] of the chosen plate
into the large hook catches [7]

3. Push down the plate until it noticeably clicks
in place.

4. Repeat step 2 and 3 on the other side of the
product.

Removing the plates

1. Open the lock | 1| and open up the product.

2. Pull the release levers | 8 | and remove the
plate.

3. Repeat step 2 on the other side of the
product.

Operation

INFO:

The first few times the product is heated up, a
faint odour may be present. Ensure sufficient
ventilation in the area.

®  Discard the first set of grilled or baked food.
B During operation, the green indicator
goes on and off from time to time. This
indicates that the product is reheating up to
the operating temperature.

e e
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B This product is designed for making waffles,
sandwiches, and for grilling food (see the
following sections).

Suggested baking/grilling times

Sandwiches 4 to 5 minutes

Grilling 4 to 9 minutes

(check the degree of

browning from time to time)

Waffles (sweet/ 8 minutes
savoury)

For reference only (see the “Recipes” section
for estimated cooking times)

1. To turn the product on, connect the mains

plug |4 | to a suitable wall outlet. The red
indicator | 2 | lights up.

2. Keep the product locked while preheating.

Preheat until the green indicator | 3 | lights up.

3. Grease the upper and lower exchangeable

plates [11] with suitable cooking oil.

4. Add a reasonable amount of food or dough

onto the lower plates and close the lid
using the handle [15] and the lock | 1 | to keep

the product closed while it is cooking the
food.

5. To turn the product off, disconnect the mains

plug from the wall outlet. The red indicator
goes off.

Light indicator Status
Red indicator on Product on
Red indicator off Product off

Green indicator off Product is preheating/

reheating.

Green indicator on The operating
temperature has been

reached.




@ Grilling sandwiches

Suitable for sandwich pockets with sweet or
savoury filling.

@® INFO:

B While the sandwiches are being grilled,
the green indicator | 3 | will turn off and
on again. This is to regulate the required
operating temperature.

Plates:
B Sandwich plates (upper and lower plate)

Approx. grilling time:

B 4 to 5 minutes, depending on how crunchy
you prefer your sandwich. Grilling time can
be shortened or increased to suit personal
taste.

1. Open the lock [ 1] and open up the product.

2. Place 2 prepared sandwiches onto the lower
sandwich plate [11].

3. Close the lid [14| using the handle |15 and
the lock to keep the product closed while it is
grilling the sandwich.

4. Once the sandwiches are done, remove them
from the product using a plastic/wooden
spatula (or other suitable non-metallic tools)
to avoid damaging the product’s non-stick
coating.

5. When you are done with grilling, disconnect
the mains plug |4 | from the wall outlet.

@ Grilling

/\ CAUTION! DANGER OF SPLASHES!

H Do not use wet food for grilling. Fat splashes
and rising steam will occur when opening the
product.

Suitable for grilling smaller meat chunks,
sausages, or vegetables.

® INFO:

B While the food is grilled, the green
indicator | 3 | will turn off and on again.
This is to regulate the required operating
temperature.

Plates:
B Grill plates (upper and lower plate)

Approx. grilling time:

B 4 to 9 minutes, depending on how browned
you prefer your food. Grilling time can be
shortened or increased to suit personal taste.

Open the lock | 1] and open up the product.
2. Place the food to be grilled onto the lower
grill plate [12].

Close the lid |14| using the handle |15] and
the lock to keep the product closed while it is
grilling the food.

4. When you are done with grilling, disconnect
the mains plug | 4 | from the wall outlet.

p—
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® Baking waffles

Suitable for sweet and savoury waffles.

@ INFO:

B While the waffles are baking, the green
indicator | 3 | will turn off and on again.
This is to regulate the required operating
temperature.

Plates:
H  Waffle plates (upper and lower plate)

Approx. baking time:

H 8 minutes, depending on how brown you
prefer your waffle. Baking time can be
shortened or increased fo suit personal taste.

1. Open the lock | 1| and open up the product.
Use a wooden or heat-resistant plastic ladle
to pour batter onto the lower waffle plate
[13]. Do not use metal ladles, as this could
damage the non-stick surface of the plates.
Do not overfill the lower waffle plate with
batter.
3. Close the lid [14| using the handle |15 and
the lock to keep the product closed while it is
baking the batter.

N
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4. Once the waffles are done, remove them
from the product using a plastic/wooden
spatula (or other suitable non-metallic tools)
to avoid damaging the product’s non-stick
coating.

5. When you are done with cooking,
disconnect the mains plug | 4 | from the wall

outlet.

® Recipes
@® Tuna sandwich

Plates:
®  Sandwich plates (upper and lower plate) [11]

Ingredients:

4 slices Toast bread
85¢g Tahini

85¢g Low fat Greek yogurt
80 g Tuna

65¢g Fresh basil

1 Squeezed lemon
14 ml Olive oil

1 pinch Salt

1 pinch Pepper
Preparation:

1. Preheat the product.

2. Blend tahini, Greek yogurt and lemon juice
until combined; season with basil, salt, and
pepper.

3. Add the olive oil into the tahini yogurt
sauce. Spread the tahini yogurt sauce over
2 bottom toast bread slices.

Ea

Spread drained tuna on top.

Top with remaining toast bread slices.

6. Close the product and grill for about
4 minutes.

7. Serve immediately.

i

® Turkey sandwich

Plates:
®  Sandwich plates (upper and lower plate) [11]

Ingredients:
4 slices Toast bread
2 slices Young Gouda cheese
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50g Sliced turkey breast
10g Mustard

Va Onion

1 pinch Salt

1 pinch Pepper
Preparation:

1. Preheat the product.

2. Spread mustard on the inside of the toast
bread slices.

Chop the onion into small pieces.
Spread the turkey breast and onion over
2 bottom toast bread slices.

S

Sprinkle with salt and pepper.
Spread the cheese slices on top.

Top with remaining toast bread slices.
Close the product and grill for about
4 minutes.

9. Serve immediately.

© N o b

@ Belgian waffles

Plates:
B Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

5 Eggs

250 ¢g Butter

200 g Sugar

400 ml Milk

500¢g All-purpose flour
2 packets Vanilla sugar
5g Baking powder
Preparation:

1. Preheat the product.

2. In a medium bowl, combine egg, vanilla
sugar, sugar and butter.

3. Add baking powder, around half of the flour
and half of milk into the bowl and stir.

4. Add the rest of flour and milk, then stir until
the batter becomes creamy.

5. Spray both exchangeable plates [13] with
cooking spray.

6. Evenly spoon the batter onto the lower plate.

Close the product and bake for 8 minutes.

8. Serve immediately.

N



@ Blueberry waffles

Plates:
B Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

120 ml Vegetable oil

250 ml Milk

2 Eggs

200 g Sugar

170 g All-purpose flour

25g Baking powder

130¢g Blueberries (fresh or frozen)
Preparation:

1. Preheat the product.

2. In a large bowl, whisk together the oil, milk,

eggs, and sugar. Add the flour, baking
powder and stir until well combined.
Fold in the blueberries.

4. Spray both exchangeable plates |13] with

cooking spray.

w
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6. Close the product and bake for about
10 minutes, until golden brown.
7. Serve immediately.

® Ham and cheese waffles

Plates:
B Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

570¢g Package refrigerated hash
brown potatoes

225¢g Black forest ham, diced

200 g Shredded cheddar cheese

3 Large eggs, beaten

2 cloves Garlic (minced)

2 tsp Chopped fresh parsley leaves

V2 tsp Dried thyme

Va tsp Smoked paprika

Salt and freshly ground black pepper, to taste

Preparation:
1. Thaw the hash brown potatoes.
2. Preheat the product.

Evenly spoon the batter onto the lower plate.

6

7.

Spray both exchangeable plates |13] with
cooking spray.

In a large bowl, combine hash brown
potatoes, ham, cheese, eggs, garlic, parsley,
thyme and paprika. Season with salt and
pepper, fo taste.

Evenly spoon the potato mixture onto the
lower plate.

Close the product and bake for about

7 minutes, until golden brown and crisp.
Serve immediately.

® Brownie Belgian waffles

Plates:
u  Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

180 g All-purpose flour

65¢g Unsweetened cocoa powder
20¢g Granulated sugar

1 tsp Baking powder

1 tsp Sea salt

10 thsp Melted unsalted butter

2 Large eggs

2 tsp Vanilla extract

60 ml Water

120 g Mini chocolate chips

B Optional toppings: Vanilla ice cream,

chocolate sauce, powdered sugar

Preparation:

1.

E

Preheat the product. In a large bowl, mix the
flour, cocoa powder, sugar, baking powder,
and salt. Melt the butter and set aside to
cool a little.

In a small bowl, beat the eggs, vanilla
extract, and water. Whisk the egg mixture
into the dry mixture, then quickly mix in the
melted butter. Stir in the chocolate chips.
Spray both exchangeable plates |13| with
cooking spray.

Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Close the product and bake for about

3 minutes.
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6. Lift the lid [14] to check the waffle. The waffle
should be fully formed, but soft to the touch.

7. Serve with powdered sugar, vanilla ice
cream or chocolate sauce.

® Shrimp and plum kebabs

Plates:
B Grill plates (upper and lower plate)

Ingredients:

2 tbsp Canola oil

2 tbsp Cilantro (chopped fresh)

1 tsp Lime zest (freshly grated)

3 thsp Lime juice

V2 tsp Salt

12 Raw shrimps (8 to 12 shrimps per
500 g/peeled and deveined)

3 Jalapefo peppers (stemmed,
seeded and quartered lengthwise)

2 Plums (pitted and cut info sixths)

Preparation:

1. Preheat the product.

2. In alarge bowl, whisk canola oil, cilantro,
lime zest, lime juice and salt.

3. Set aside 3 tablespoons of the mixture in a
small bowl.

4. Add shrimp, jalapefios and plums to the
remaining marinade. Toss the mixture to coat
and marinade.

5. Alternate shrimps, jalapefios and plums
evenly among 4 skewers (25 cm). Discard
the marinade.

6. Girill the kebabs until the shrimp are cooked
through. Turn the kebabs once. Grill for
about 2 minutes on each side.

7. Drizzle with the remaining dressing.

@ Troubleshooting

Problem Solution

1 Connect the mains

cord |4 | with a

suitable wall outlet.

The product is not
working.
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Problem Solution

The waffles/ [ Shorten the cooking
sandwiches are time.

too dark.

The waffles/ [ Extend the cooking
sandwiches are time.

too light.

The finished O Lightly grease the
waffles/ plates before
sandwiches are baking.

difficult to remove | CI Try using a different
from the product. batter recipe.

@ Cleaning and care

/\ DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

B Always disconnect the product from the
wall outlet before cleaning.

B Do not immerse the product’s electrical
components in water or other liquids. Never
hold the product under running water.

H Do not let any water or other liquids enter
the product interior of the product.

/\ CAUTION! HOT SURFACE!
B Do not clean the product right after
operation. Let the product cool first.

/\ NOTICE! RISK OF DAMAGE!

B Do not use any abrasive, aggressive cleaners
or hard brushes to clean the product or its
accessories.

@ INFO:

u  Clean the product right after it has cooled.
Once the food residues have dried, they are
not easy fo remove.

B The plates are dishwasher-safe.

Part

Cleaning method

[ Wipe down the
housing with a slightly
damp cloth. Add
a little detergent, if
needed.

¥ Housing




Part Cleaning method

B Plates

[ Rinse the plates
with water and mild

detergent.

B Spaces 1 To remove fat and
underneath the liquids, use a piece of
plates kitchen paper.

B Heating 1 Remove stuck-on
element burnt residues using

" lock[1]

a wooden spatula
or small wooden
skewers.

[ After cleaning and before reusing the
product, dry all parts thoroughly.

® Storage

/A CAUTION! HOT SURFACE!

® Do not store the product right after
operation. Let the product cool first.

/\ NOTICE! RISK OF DAMAGE!
H Do not store the hot product in a cupboard
or in the packaging.

0 Clean the product before storage.

1 Wind the mains cord | 4 | around the mains
cord refainer | 5 | on the bottom of the
product.

Ol Store the product in the original packaging
when it is not in use.

[l Store the product at a dry location out of the
reach of children.

[ Store the product in a cool, dry place,
protected from moisture and out of the reach
of children.

@ Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

N Observe the marking of the packaging

Lb,) materials for waste separation, which
@ are marked with abbreviations (a)
and numbers (b) with following
meaning: 1-7: plastics/20-22: paper
and fibreboard/80-98: composite
materials.
Product'

@ ELEMENTS C)
D’EMBALLAGE ‘ ‘
[ FR A DEPOSER A DEPO:
& Cet appareil ENMAGRSIN  EN DECHETERIE
§¥ | et ses accessoires
se recyclent
Poi uefairec
Privi iez la réparati don de vot ‘

The product incl. accessories and packaging
materials are recyclable and are subject to
extended producer responsibility.

Dispose them separately, following the illustrated
Info-tri (sorting information), for better waste
treatment.

The Triman logo is valid in France only.

Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

=

To help protect the environment, please
dispose of the product properly when
it has reached the end of its useful

B

life and not in the household waste.

Information on collection points and
their opening hours can be obtained
from your local authority.

® Simplified EU declaration of
conformity

q3

The CE mark indicates conformity with
the relevant EU directives applicable
for the product.
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® Warranty @® Service

The product has been manufactured fo strict Service Great Britain
quality guidelines and meticulously examined Tel.: 0800 0569216
before delivery. In the event of product defects E-Mail: owim@lidl.co.uk
you have legal rights against the retailer of this Je>  Service Ireland
product. Your legal rights are not limited in any Tel.: 1800200736
way by our warranty detailed below. E-Mail: owim@lidl.ie

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Please keep the original
sales receipt in a safe location. This document is
required as your proof of purchase.

Should this product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. This warranty
becomes void if the product has been damaged,
or used or maintained improperly.

The warranty applies to defects in material

or manufacture. This warranty does not cover
product parts subject to normal wear, thus
possibly considered consumables (e.g. batteries)
or for damage fo fragile parts, e.g. switches,
rechargeable batteries or glass parts.

® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

Please have the fill receipt and the item number
(IAN 416136_2210) available as proof of
purchase.

You will find the item number on the rating
plate, an engraving, on the front page of the
instructions for use (bottom left), or as a sticker
on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase {(till receipt) and information
about what the defect is and when it occurred.
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Avertissements et symboles utilisés
Les avertissements suivants sont utilisés dans ce mode d’emploi et sur I'emballage :

DANGER ! Ce symbole avec ce signal
important de « Danger » indique un danger
avec un risque élevé de blessures graves
ou de mort si la situation dangereuse n’est

N

Courant alternatif/tension
alternative

Hz

Hertz (fréquence du secteur)

pas évitée.

Watt

W

un danger avec un risque moyen de

dangereuse n'est pas évitée.

AVERTISSEMENT ! Ce symbole avec ce
signal important d'« Avertissement » indique

blessures graves ou de mort si la situation

Ce symbole avec ce signal
important « Info » propose plus
d'informations utiles.

Utilisez le produit seulement &
I'intérieur de locaux secs.

important de « Prudence » indique un

légéres & importantes si la situation
dangereuse n'est pas évitée.

PRUDENCE ! Ce symbole avec ce signal

danger avec un risque faible de blessures

Danger - risque d'électrocution |

Prudence, surface chaude !

®
%
A\
JAN

© b b P

Symbole pour terre de protection

Convient pour les aliments. Ce
produit n'a aucune influence

_=

négative sur le golt ou I'odeur.

N

¥

vaisselle.

Les plaques interchangeables vont au lave-

Consignes de sécurité et
informations complémentaires

>,

Instructions de manipulation

APPAREIL A CROQUE-MONSIEUR

@® Introduction

Nous vous félicitons pour I'achat de votre nouvel
APPAREIL A CROQUE-MONSIEUR, désigné

uniquement par « produit » ci-dessous.

Vous avez opté pour un produit de grande
qualité. Le mode d'emploi fait partie intégrante
de ce produit. Il contient des indications
importantes pour ['utilisation, la sécurité,
I'vtilisation et la mise au rebut.
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Avant d'utiliser le produit, familiarisez-vous avec
le produit et toutes les instructions d'utilisation
et consignes de sécurité. A cette fin, lisez
attentivement les instructions d'utilisation et les
consignes de sécurité suivantes.

Ce produit doit uniquement étre utilisé
conformément aux instructions et dans les
domaines d'application spécifiés. Conservez le
mode d’emploi dans un endroit sir et remettez
impérativement tous les documents lorsque vous
transmettez le produit & un tiers.




@® Utilisation conforme aux
prescriptions
Ce produit est congu pour cuire des gaufres,

croque-monsieur et grillades. Ne I'utilisez jamais
a d'autres fins.

Le produit est prévu exclusivement pour une
utilisation dans un cadre domestique et n’est pas
congu pour un usage commercial.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les

dommages résultant d'une utilisation inadéquate.

® Contenu de I'emballage

1% Appareil & croque-monsieur
3% Jeu de plaques interchangeables
1x Mode d’emploi

Description des piéces

Verrouillage

Voyant de contréle rouge (en

fonctionnement)

Voyant de contréle vert (de chauffe)

Cordon d'alimentation avec fiche secteur

Enroulement de cordon

Elément chauffant

Grand clip d’accrochage

Levier de déverrouillage

Picot extérieur (petit)

Picot intérieur (grand)

Plaques & croque-monsieur (plaques

supérieure et inférieure)

2| Plaques a grillades (plaques supérieure et
inférieure)

Plaques & gaufres (plaques supérieure et

inférieure)
Couvercle
Poignée

=] @

HRENE SN

.

® Données techniques

220-240 V~,
50-60 Hz
Consommation d'énergie : 750 W

Tension d'entrée :

Classe de protection : I
HGO09121 : GS (TOV sUD)

A Consignes de sécurité

AVANT L'UTILISATION DU
PRODUIT, FAMILIARISEZ-
VOUS AVEC TOUTES LES
CONSIGNES DE SECURITE ET
DE FONCTIONNEMENT !
Dans le cas de dommages
résultant du non-respect des
instructions du mode d'emploi, le
recours a la garantie est annulé |

Toute responsabilité est déclinée
en cas de dommages consécutifs |
Aucune responsabilité n’est
assumée en cas de dommages
matériels ou de blessures résultant
d’une utilisation inappropriée ou
du non-respect des consignes de
sécurité |

A AVERTISSEMENT !
DANGER MORTEL ET
RISQUE D’ACCIDENT
POUR BEBES ET
ENFANTS !

B Ne laissez jamais des enfants
sans surveillance avec des
matériaux d'emballage.

Les matériaux d’emballage
représentent un risque
d’étouffement. Les enfants
sous-estiment fréquemment les
dangers en résultant.
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Maintenez toujours les

enfants hors de la portée des
matériaux d’emballage.

Ce produit peut étre utilisé

par des enfants de plus de

8 ans et par des personnes
ayant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales limitées ou ayant
une expérience et des
connaissances réduites,
seulement s'ils sont surveillés
ou s'ils ont recu des instructions
concernant |'utilisation en
toute sécurité du produit et ont
compris les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas
jouer avec le produit.

Le nettoyage et |'entretien
réalisables par I'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par
des enfants & moins qu'ils aient
plus de 8 ans et qu'ils soient
surveillés.

Les enfants qui ont moins de

8 ans doivent étre tenus hors
de la portée du produit et du
cordon d’alimentation.

Utilisez ce produit uniquement
comme décrit dans ce mode
d’emploi. N'essayez pas

de modifier le produit d'une
quelconque maniére.

/A DANGER ! RISQUE

D’ELECTROCUTION !

® N'essayez jamais de réparer

le produit par vous-méme. En
cas de dysfonctionnement,

les réparations doivent étre
effectuées par de la main
d’ceuvre qualifiée.

Ne plongez pas le produit
dans de I'eau ou tout autre
liquide. Ne maintenez jamais
le produit sous I'eau courante.
N'utilisez aucun produit
endommagé. Débranchez le
produit endommagé du réseau
électrique et adressez-vous &
votre commercant.

Le produit ne doit pas étre
utilisé, s'il est tombé ou s'il
présente des signes visibles de
dommages.

Ce produit est constamment
allumé lorsqu’il est branché sur

A AVERTISSEMENT !
RISQUE DE BLESSURES !

® Une utilisation non conforme
peut provoquer des blessures.
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'électricité.

® Avant de brancher le produit
sur le courant électrique,
vérifiez si la tension et le
courant nominal correspondent



bien aux données de
I'alimentation en électricité
indiquées sur |'étiquette
signalétique.

Vérifiez réguliérement |'état de
la fiche secteur et du cordon
d’alimentation afin de détecter
tout dommage éventuel. Si

le cordon d’alimentation

est endommagé, il doit étre
remplacé soit par le fabricant
ou par son service aprés-
vente ou soit par un personnel
qualifié afin d'éviter tout
danger.

Protégez le cordon
d’alimentation de tout
dommage. Ne le faites

pas passer sur des bords
tranchants et assurez-vous

de ne pas le coincer ou le
plier. Conservez le cordon
d’alimentation hors de la
portée de surfaces chaudes
ainsi que des feux et flammes.

A\ PRUDENCE ! SURFACE

CHAUDE!

B Le produit devient chaud
durant I'utilisation. Ne touchez
pas le produit durant ou juste
aprés 'utilisation.

B Touchez I'appareil

exclusivement au niveau

de la poignée lors du
fonctionnement et pendant le
refroidissement.

B Lors de I'utilisation, il convient

d'étre prudent, une chaleur
modérée pouvant se former au
niveau de la poignée.

A\ AVERTISSEMENT !

RISQUE DE BLESSURE ET
DE DETERIORATION !

¥ e produit ne doit pas rester

sans surveillance lorsqu'il

est branché sur le réseau
électrique.

Ne déplacez pas le produit
lorsqu'il est en fonctionnement.
Il est interdit d'utiliser le
produit sans un jeu de plaques
intferchangeables.

Ne placez pas le produit

sur des surfaces chaudes
(cuisiniére & gaz, plaques
électriques, four, etfc.). Utilisez
uniquement le produit sur une
surface plane, stable, propre,
résistante & la chaleur et séche.
Ne couvrez pas le produit
pendant son fonctionnement,
ou aprés son utilisation tant
qu'il est encore chaud.
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M Assurez-vous que le cordon
d’alimentation ne soit pas
coincé entre les plaques
intferchangeables ou ne touche
pas les bords des plaques
intferchangeables.

L'utilisation de rallonges
électriques n’est pas
recommandée. Si |'utilisation
d’une rallonge électrique
s'avérait nécessaire, elle

doit étre compatible & une
puissance électrique d’au
moins 10 A.

Posez le cordon d’alimentation
et la rallonge électrique

en toute sécurité afin que
personne ne puisse trébucher
dessus et que rien ne puisse
étre endommagé.

Ce produit n’est pas concu
pour fonctionner avec une
minuterie externe ou un
systéme de commande &
distance séparé.

Ne débranchez jamais la fiche
secteur en tirant sur le cordon
d’alimentation branché sur la
prise de courant.

Protégez le produit, le cordon
d’alimentation et la fiche
secteur contre la poussiére, le
rayonnement solaire direct, les
projections et I'égouttement
d’eau.
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Protégez le produit de la
chaleur. Ne posez pas le
produit & proximité de flammes
ou sources de chaleur comme
des fours ou des chauffages.

A\ AVERTISSEMENT !

2.

3.

5.

RISQUE DE BLESSURES !
Débranchez le produit du
réseau électrique, lorsqu’il n'est
pas utilisé et avant d'effectuer
tout nettoyage.

Avant la premiére utilisation

Déballage du produit et
premier nettoyage

Sortez le produit de I'emballage et enlevez
tous les matériaux d’emballage et films
protecteurs.

Vérifiez si toutes les piéces sont disponibles
et si I'étendue de la livraison est compléte
(voir « Contenu de I'emballage »).

Vérifiez si le produit et toutes les pigces

sont en bon état. Si vous constatez une
détérioration ou un défaut, n'utilisez pas

le produit mais procédez comme décrit au
chapitre « Garantie ».

Faites fonctionner I'appareil sans aliments
avant la premiére utilisation afin de broler
d'éventuels résidus de production. Veillez &
une bonne aération.

Nettoyez toutes les piéces du produit comme
décrit au chapitre « Nettoyage et entretien ».

Utilisation

Installation et retrait des
plaques interchangeables

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE

D’ELECTROCUTION !

Avant d'installer/de refirer les plaques
interchangeables, débranchez toujours la
fiche secteur de la prise de courant.



/\ PRUDENCE ! SURFACE CHAUDE !

B Les plaques interchangeables ne doivent
pas étre changées/enlevées juste aprés le
fonctionnement. Laissez d’abord le produit
complétement refroidir.

@ INFO:

B N'utilisez que les plaques interchangeables

du méme type.

Installation des plaques

interchangeables

1. Ouvrez le verrouillage [1] et dépliez le
produit.

2. Positionnez les picots intérieurs |10 de la
plaque interchangeable souhaitée dans les
grands clips d'accrochage [7],

3. Poussez la plaque interchangeable vers
le bas, jusqu’a ce qu’elle s’enclenche
audiblement.

4. Répétez les étapes 2 et 3 de I'autre c6té du
produit.

Enlévement des plaques

interchangeables

1. Ouvrez le verrouillage [ 1] et dépliez le
produit.

2. Tirez sur les leviers de déverrouillage | 8 | et
retirez les plaques interchangeables.

3. Répétez |'étape 2 de |'autre cété du produit.

® Fonctionnement

® INFO:

B Les premiéres fois que le produit est chauffg,

une légére odeur peut se dégager. Veillez &
une bonne ventilation dans la piéce.

B Jetez les premiers aliments que vous avez
grillés ou cuits.

B En cours de fonctionnement, le voyant de
contréle vert | 3 | s'allume et s'éteint de
temps en temps. Cela indique que le produit
chauffe & nouveau & la température de
cuisson.

B Ce produit est concu pour cuire des gaufres,
croque-monsieur et grillades (voir les
chapitres suivants).

Temps de cuisson/grillage
recommandés

Croque-monsieur 4 & 5 minutes

Grillades 4 & 9 minutes (vérifiez
réguliérement la cuisson

des aliments)

Gaufres (sucrées/

) 8 minutes
salées)

Uniquement pour référence (les temps de
cuisson approximatifs sont disponibles au

chapitre « Recettes »)

1. Branchez la fiche secteur |4 | sur une prise de
courant compatible pour allumer le produit.
Le voyant de contréle rouge | 2 | s'allume.

2. Gardez le produit fermé pendant qu'il
chauffe. Faites chauffer le produit jusqu’a ce
que le voyant de contréle vert| 3 | s'allume.

3. Graissez les plaques interchangeables -
supérieure et inférieure - , , avec de
I'huile alimentaire appropriée.

4. Déposez une quantité raisonnable d'aliments
ou de péte sur les plaques interchangeables
inférieures et fermez le couvercle |14] avec
la poignée [15] et le verrouillage [ 1] pour
permettre de maintenir le produit fermé
pendant qu'il cuit/grille les aliments.

5. Afin d'éteindre le produit, débranchez la
fiche secteur de la prise de courant. Le
voyant de contrdle rouge s'éteint.

Voyant de contréle |Etat

Voyant de contréle

X Produit allumé
rouge allumé

Voyant de contréle

o Produit éteint
rouge eteint

Produit en phase
de préchauffage/
de réchauffage.

Voyant de contréle vert
éteint

La température de
fonctionnement est
atteinte.

Voyant de contrdle vert
allumé
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@ Griller des croque-monsieur

Convient & des croque-monsieur avec une
garniture sucrée ou salée.

@ INFO:

B Pendant que les croque-monsieur sont grillés,
le voyant de contréle vert| 3 | s'éteint et se
rallume. Ceci indique la régulation de la
température de fonctionnement requise.

Plaques interchangeables :
B Plaques & croque-monsieur (plaques
supérieure et inférieure)

Durée de gril approximative :

B env. 4 & 5 minutes. En fonction du croustillant
que doivent présenter les croque-monsieur.
Le temps de cuisson peut étre raccourci ou
rallongé en fonction des goits.

1. Ouvrez le verrouillage [ 1] et dépliez le
produit.

2. Placez les 2 croque-monsieur préparés sur la
plaque & croque-monsieur inférieure [11].

3. Refermez le couvercle |14] & I'aide de la
poignée |15] et fermez le verrouillage pour
maintenir le produit fermé pendant que le
croque-monsieur grille.

4. Une fois les croque-monsieur préts, retirez
les du produit & I'aide d'une spatule en
plastique ou en bois, ou d'un outil autre
non métallique adapté, afin d'éviter
d’endommager le revétement antiadhésif du
produit.

5. Une fois l'opération de gril terminée,
débranchez la fiche secteur |4 | de la prise

de courant.

® Grillades

/\ PRUDENCE ! RISQUE DE
PROJECTIONS !

B N'utilisez pas d'aliments & griller qui jutent.
Lorsque vous ouvrez le produit, faites
attention aux projections de graisse et aux
vapeurs montantes.

Convient pour griller des fout petits morceaux de
viande, saucisses, légumes.
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@ INFO:

B Pendant la cuisson des aliments & griller,
le voyant de contréle vert| 3 | s'éteint et se
rallume. Ceci indique la régulation de la
température de fonctionnement requise.

Plaques interchangeables :
B Plaques a grillades (plaques supérieure et

inférieure)

Durée de gril approximative :

B env. 4 & 9 minutes. En fonction du croustillant
que doivent présenter les aliments & griller.
Le temps de cuisson peut étre raccourci ou
rallongé en fonction des godts.

1. Ouvrez le verrouillage [ 1] et dépliez le
produit.

2. Placez les aliments & griller sur la plaque &
grillades inférieure [12].

3. Refermez le couvercle |14] & I'aide de la
poignée |15] et fermez le verrouillage pour
maintenir le produit fermé pendant que les
aliments grillent.

4. Une fois I'opération de gril terminée,
débranchez la fiche secteur |4 | de la prise

de courant.

@ Cuire des gaufres

Idéal pour des gaufres sucrées ou salées.

@® INFO:

B Pendant la cuisson des gaufres, le voyant de
contrdle vert | 3 | s'éteint et se rallume. Ceci
indique la régulation de la température de
fonctionnement requise.

Plaques interchangeables :
B Plaques & gaufres (plaques supérieure et

inférieure)

Temps de cuisson approximatif :

B env. 8 minutes. En fonction du degré de
dorure que doivent présenter les gaufres.
Le temps de cuisson peut étre raccourci ou
rallongé en fonction des goits.

1. Ouvrez le verrouillage [1]et dépliez le
produit.



2. Utilisez une louche en bois ou en plastique
résistant & la chaleur pour verser la péte sur
la plaque & gaufres inférieure [13]. N'utilisez
pas de louche en métal, car cela pourrait
endommager le revétement antiadhésif des
plaques & gaufres.

Ne remplissez pas trop la plaque & gaufres
inférieure.

3. Refermez le couvercle |14] & I'aide de la
poignée |15] et fermez le verrouillage pour
maintenir le produit fermé pendant que la
pate cuit.

4. Une fois les gaufres prétes, refirez les du
produit & |'aide d’une spatule en plastique
ou en bois, ou d'un outil autre non métallique
adapté, afin d'éviter d’endommager le
revétement antiadhésif du produit.

5. Une fois la cuisson terminée, débranchez la
fiche secteur | 4] de la prise de courant.

@® Recettes

® Croque-monsieur au thon

Plaques interchangeables :
B Plaques a croque-monsieur (plaques
supérieure et inférieure)

Ingrédients :

4 tranches  Pain de mie
85¢g Tahini

85¢g Yaourt grec light
80g Thon

65¢g Basilic frais

1 Citron pressé
14 ml Huile d'olive

1 pincée Sel

1 pincée Poivre

Préparation :

1. Préchauffer le produit.

2. Mélanger le tahini, le yaourt grec et le jus
de citron et assaisonner avec basilic, sel et
poivre.

3. Ajouter I'huile d'olive & la sauce au tahini et
au yaourt. Répartir la sauce au yaourt avec
le tahini sur 2 tranches de pain de mie.

4. Répartir le thon égoutté sur le dessus.

5. Couvrir avec les tranches de pain de mie
restantes.

6. Fermer le produit et griller 4 minutes environ.

7. Servir immédiatement.

® Croque-monsieur a la dinde

Plaques interchangeables :
B Plaques & croque-monsieur (plaques
supérieure et inférieure)

Ingrédients :

4 tranches  Pain de mie

2 tranches  Gouda jeune

50g Poitrine de dinde tranchée
10g Moutarde

Va Oignon

1 pincée Sel

1 pincée Poivre

Préparation :

1. Préchauffer le produit.

2. Répartir la moutarde sur la face intérieure
des tranches de pain mie.

3. Couper l'cignon finement.

4. Répartir la poitrine de dinde et I'oignon sur

2 tranches de pain de mie.

Saler et poivrer.

SO

Placer sur le dessus les tranches de fromage.

7. Couvrir avec les tranches de pain de mie
restantes.

8. Fermer le produit et griller 4 minutes environ.

9. Servir immédiatement.

® Gaufres belges

Plaques interchangeables :
B Plaques a gaufres (plaques supérieure et

inférieure)

Ingrédients :

5 CEufs

250 ¢g Beurre

200 g Sucre

400 ml Lait

500¢g Farine universelle

2 sachets Sucre vanillé

5¢g Levure en poudre
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Préparation :

1. Préchauffer le produit.

2. Dans un saladier de taille moyenne,
mélanger les ceufs, le sucre vanillg, le sucre
et le beurre.

3. Ajouter la levure chimique & environ la moitié
de la farine et la moitié du lait dans un
saladier et bien remuer.

4. Ajouter le reste de farine et de lait.
Mélanger, jusqu’a ce que la péte soit
crémeuse.

5. Vaporiser les deux plaques interchangeables
avec une huile en spray.

6. Verser régulierement la péte sur la plaque
interchangeable inférieure.

7. Fermer le produit et cuire 8 minutes environ.

8. Servir immédiatement.

® Gaufres aux myrtilles

Plaques interchangeables :
B Plaques & gaufres (plaques supérieure et

inférieure)

Ingrédients :

120 ml Huile végétale

250 ml  Lait

2 CEufs

200 g Sucre

170 g Farine universelle

25¢g Levure en poudre

130 g Myrtilles (fraiches ou surgelées)

Préparation :

1. Préchauffer le produit.

2. Fouetter I'huile, le lait, les ceufs et le sucre
dans un grand saladier. Ajouter la farine et
la levure chimique. Bien mélanger.

3. Ajouter les myrtilles.

4. Vaporiser les deux plaques interchangeables
amovibles avec une huile en spray.

5. Verser réguliérement la péte sur la plaque

interchangeable inférieure.

Fermer le produit et cuire 10 minutes environ.

7. Servir immédiatement.

o
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® Gaufres au jambon/fromage

Plaques interchangeables :
B Plaques a gaufres (plaques supérieure et

inférieure)

Ingrédients :

570g Résti de pommes de terre surgelés

225g Jambon cru de la Forét-Noire, en
dés

200 g Fromage cheddar rapé

3 Gros ceufs, battus

2 gousses Ail (haché)

2c.ac. Feuilles de persil frais haché

Voac.ac. Thym séché

Vac.ac. Paprika fumé

Assaisonner avec du sel et du poivre noir
fraichement moulu

Préparation :

1. Décongeler le résti de pommes de terre.

2. Préchauffer le produit.

3. Vaporiser les deux plaques interchangeables
amovibles avec une huile en spray.

4. Dans un grand saladier, mélanger le résti, le
jambon, le fromage, les ceufs, I'ail, le persil,
le thym et le paprika. Saler et poivrer.

5. Répartir régulierement la préparation
de pommes de terre sur la plaque
interchangeable inférieure.

6. Laisser cuire pendant env. 7 minutes pour
obtenir un croustillant et une couleur bien
dorée.

7. Servir immédiatement.

® Gaufres brownies belges

Plaques interchangeables :
B Plaques a gaufres (plaques supérieure et

inférieure)

Ingrédients :

180 g Farine universelle

65¢g Poudre de cacao non sucré
20g Sucre cristallisé

Tcac.  Llevure en poudre

lTcac  Seldemer



10 c.as. Beurre fondy, non salé

2 Gros ceufs

2c. ac.  Extrait de vanille

60 ml Eau

120 g Petits morceaux de chocolat

Ingrédients optionnels : Glace a la
vanille, sauce au chocolat, sucre glace

Préparation :

1.

i

Préchauffer le produit. Mélanger dans un
grand saladier la farine, la poudre de cacao,
le sucre, la levure en poudre et le sel. Faire
fondre le beurre et le réserver afin qu'il
refroidisse un peu.

Dans un petit saladier, mélanger les

ceufs, I'extrait de vanille et 'eau. Ajouter

le mélange aux ceufs & la masse séche.
Incorporer rapidement le beurre fondu.
Ajouter les morceaux de chocolat.
Vaporiser les deux plaques interchangeables
avec une huile en spray.

Verser réguliérement la péte sur la plaque
interchangeable inférieure.

Fermer le produit et cuire 3 minutes environ.
Soulever le couvercle |14 pour contréler les
gaufres. Les gaufres devraient étre formées
complétement mais cependant encore
molles.

Servir avec du sucre glace, de la glace a la
vanille ou de la sauce au chocolat.

Brochettes de crevettes aux
prunes

Plaques interchangeables :

Plaques & grillades (plaques supérieure et

inférieure)

Ingrédients :

2c.ds. Huile de colza

2c. ds. Coriandre (fraichement hachée)

lTcac Zeste de citron vert (fraichement
rapé)

3c.as.  Jusde citron vert

Vac.dc  Sel

Crevettes crues (8 a 12 crevettes
par 500 g décortiquées et
déveinées, sans intestin)

Piments Jalapefio (coupés dans le
sens de la longueur, sans pépins et
ensuite, coupés en quatre)

Prunes (dénoyautées et coupées
en six)

Préparation :

1.
2.

7.

Préchauffer le produit.

Dans un grand saladier, battre I'huile de
colza, la coriandre, le zeste et le jus de citron
vert ainsi que le sel.

Placer 3 cuilléres & soupe du mélange dans
un petit bol et réserver.

Ajouter les crevettes, Jalapefios et prunes
au mélange. Remuer pour couvrir tous les
ingrédients, puis laisser mariner.

Répartir régulierement les crevettes,
jalapefos et prunes sur 4 brochettes

(25 cm). Jeter le jus de la marinade.

Cuire les brochettes jusqu’a ce que les
crevettes soient bien cuites. Faire griller les
brochettes de chaque cété pendant env.

2 minutes, puis les retourner.

Arroser avec le reste de marinade.

Dépannage

Probléme

Solution

Le produit ne
fonctionne pas.

[ Branchez le cordon
d'alimentation | 4 | sur
une prise de courant
appropriée.

Les gaufres/
croque-monsieur
sont trop foncés.

[ Raccourcissez le temps
de cuisson.

Les gaufres/
croque-monsieur
sont trop clairs.

[ Prolongez le temps de
cuisson.
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Probléme Solution

[ Graissez légérement
les plaques

interchangeables
avant la cuisson.

O Essayez une autre

Les gaufres/
croque-monsieur
cuits sont difficiles
& détacher du
produit.

recette de pdte.

@ Nettoyage et entretien

/\ DANGER ! RISQUE
D’ELECTROCUTION !

B Avant chaque nettoyage, débranchez
toujours le produit de I'alimentation
électrique.

B Ne plongez jamais les piéces électriques du
produit dans de I'eau ou d'autres liquides.
Ne maintenez jamais le produit sous |'eau
courante.

B Ne laissez jamais d’eau ou d'autres liquides
pénétrer & l'intérieur du produit.

/\ PRUDENCE ! SURFACE CHAUDE !

B Ne nettoyez pas le produit immédiatement
aprés son utilisation. Laissez d’abord le
produit complétement refroidir.

/\ PRUDENCE ! RISQUE DE DEGATS !

B N'utilisez jamais de produits de nettoyage
agressifs ou récurants ou de brosses dures
pour effectuer le nettoyage du produit et des
accessoires.

@ INFO:

B Nettoyez le produit dés qu'il a refroidi. Une
fois que des restes de nourriture sont secs, ils
ne sont pas faciles & retirer.

® Les plaques interchangeables [11]/

sont prévues pour aller au lave-vaisselle.

Piece Méthode de
nettoyage
¥ Boitier 1 Nettoyez le boitier

avec un torchon
légérement humidifié.
Ajoutez, si nécessaire,
un peu de produit de
nettoyage.
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Piéce Méthode de
nettoyage
¥ Plaques [ Lavez les plaques

interchangeables

interchangeables avec
de l'eau et un produit
de nettoyage doux.

O Eliminez graisse et
liquides avec une
feville de papier

B Emplacements
aux dessous
des plaques
interchangeables | essuie-tout.

01 Eliminez les résidus
brilés qui adhérent &
I'aide d'une spatule
en bois ou d'une
brochette en bois.

 Elément
chauffant[6]
= Verrovillage

[ Séchez minutieusement toutes les piéces du
produit aprés le nettoyage et avant toute
nouvelle réutilisation.

® Rangement

/\ PRUDENCE ! SURFACE CHAUDE !

B Ne rangez pas le produit immédiatement
aprés son utilisation. Laissez d’abord le
produit complétement refroidir.

/\ ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS !
B Ne rangez pas le produit chaud dans un
placard ou un emballage.

[ Nettoyez le produit avant de le ranger.

[ Enroulez le cordon d’alimentation | 4 | sur
I'enrouleur de cordon | 5| placé sur le fond
produit.

O Rangez le produit dans son emballage
d’origine lorsqu'il n’est pas utilisé.

[ Conservez le produit dans un endroit sec
hors de la portée des enfants.

@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables
pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries
locales.



N Veuillez respecter I'identification

des matériaux d’emballage pour

le tri sélectif, ils sont identifiés avec
des abbréviations (a) et des chiffres
(b) ayant la signification suivante :
1-7: plastiques/20-22 : papiers et

cartons/80-98 : matériaux composite.

Produit :
FR

@

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

A DEPOSER A DEPOSER
& Cet appareil EN MAGASIN EN DECHETERIE

Le produit ainsi que les accessoires et les
matériaux d’emballage sont recyclables

et relévent de la responsabilité élargie du
producteur.

Eliminez-les séparément, en suivant I'Info-tri
illustrée, dans l'intérét d’'un meilleur traitement
des déchets.

Le logo Triman n’est valable qu’en France.

Y Votre mairie ou votre municipalité vous
ﬁ" renseigneront sur les possibilités de
mise au rebut des produits usagés.

Afin de contribuer & la protection
E\/ de I'environnement, veuillez ne pas
jeter votre produit usagé dans les
ordures ménageéres, mais éliminez-le
de maniére appropriée. Pour obtenir
des renseignements concernant les
points de collecte et leurs horaires
d’ouverture, vous pouvez contacter
votre municipalité.

® Déclaration de conformité CE

simplifiée
Le sigle CE confirme la conformité

c aux directives de I'UE applicables au
produit.

@® Garantie

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque |‘acheteur demande au vendeur,
pendant le cours de la garantie commerciale
qui lui a été consentie lors de I'acquisition ou
de la réparation dun bien meuble, une remise
en état couverte par la garantie, toute période
d’immobilisation d’au moins sept jours vient
s'ajouter & la durée de la garantie qui restait
a courir. Cette période court & compter de la
demande d'intervention de |'acheteur ou de la
mise & disposition pour réparation du bien en
cause, si cefte mise & disposition est postérieure
a la demande d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires
dans les conditions prévues aux articles L217-4
& 1217-13 du Code de la consommation et aux
articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité
résultant de 'emballage, des instructions de
montage ou de l'installation lorsque celle-ci a été
mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée
sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & |'usage habituellement
attendu d'un bien semblable et, le cas
échéant :

* s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités
que celui-ci a présentées & |'acheteur sous
forme d’échantillon ou de modéle ;
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* s'il présente les qualités qu’un acheteur
peut légitimement attendre eu égard
aux déclarations publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou par son
représentant, notamment dans la publicité
ou |'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou

&tre propre & tout usage spécial recherché

par I'‘acheteur, porté & la connaissance du

vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance

du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison

des défauts cachés de la chose vendue qui

la rendent impropre & I'usage auquel on la
destine, ou qui diminuent tellement cet usage que
|'acheteur ne |'aurait pas acquise, ou n’en aurait
donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par |'‘acquéreur dans un délai de deux
ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de
la garantie du produit.

Le produit a été fabriqué selon des critéres de
qualité stricts et contrdlé consciencieusement
avant sa livraison. En cas de défaillance, vous
étes en droit de retourner ce produit au vendeur.
La présente garantie ne constitue pas une
restriction de vos droits légaux.

Ce produit bénéficie d'une garantie de 3 ans

& compter de sa date d’achat. La durée de
garantie débute & la date d’achat. Veuillez
conserver le ticket de caisse original. Il fera office
de preuve d'achat.
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Si un probléme matériel ou de fabrication devait
survenir dans 3 ans suivant la date d’achat de
ce produit, nous assurons & notre discrétion la
réparation ou le remplacement du produit sans
frais supplémentaires. La garantie prend fin si

le produit est endommagé suite & une utilisation
inappropriée ou & un entretien défaillant.

La garantie couvre les vices matériels et de
fabrication. Cette garantie ne s'étend ni aux
piéces du produit soumises & une usure normale
(p. ex. des piles) et qui, par conséquent, peuvent
étre considérées comme des pieces d'usure, ni
aux dommages sur des composants fragiles,
comme des inferrupteurs, des batteries ou des
éléments fabriqués en verre.

@ Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la
procédure de garantie, veuillez respecter les
indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la
référence du produit (IAN 416136_2210) a
titre de preuve d'achat pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué
sur la plaque d'identification, gravé sur la page
de fitre de votre manuel (en bas & gauche) ou
sur un autocollant apposé sur la face arriére ou
inférieure du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de
tout autre défaut, contactez en premier lieu le
service aprés-vente par téléphone ou par e-mail
aux coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout
produit considéré comme défectueux au service
clientéle indiqué, accompagné de la preuve
d’achat (ticket de caisse) et d’'une description
écrite du défaut avec mention de sa date
d’apparition.



@® Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél.: 0800904879

E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.. 080071011

Tél.: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be
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Gebruikte waarschuwingen en symbolen
In deze gebruiksaanwijzing en op de verpakking worden de volgende waarschuwingen gebruikt:

GEVAAR! Dit symbool met de aanduiding
“Gevaar” duidt op een groot risico op
gevaar dat, indien niet vermeden, zware
verwondingen of de dood tot gevolg kan

hebben.

N

Wisselstroom/-spanning

Hz

Hertz (netfrequentie)

W

Watt

WAARSCHUWING! Dit symbool met de
aanduiding “Waarschuwing” betekent een
middelmatig risico op gevaar dat, indien
niet vermeden, zware verwondingen of de

Dit symbool met de aanduiding
“Info” duidt op verdere nuttige
informatie.

Gebruik het product alleen in droge

dood tot gevolg kan hebben.

binnenruimtes.

VOORZICHTIG! Dit symbool met
de aanduiding “Voorzichtig” duidt op
een klein risico op gevaar dat, indien
niet vermeden, kan leiden tot kleine of
middelgrote verwondingen.

Gevaar - Kans op elekirische
schokken!

Voorzichtig, heet oppervlak!

®
%
A\
JAN

Symbool voor aardverbinding

© b b P

1 Geschikt voor levensmiddelen.
Sg H Dit product heeft geen negatieve

effecten op smaak of geur.

N

©)3

afgewassen worden.

De wisselplaten kunnen in de vaatwasser

Veili§ieidsvoorschriften en extra
informatie
Hanl_}ingsaanwijzingen

SANDWICHMAKER

@ Inleiding

Gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe
SANDWICHMAKERS, hierna uitsluitend
“product” genoemd.

U heeft voor een hoogwaardig product gekozen.
De gebruiksaanwijzing is een vast bestanddeel
van dit product. Dit bevat belangrijke
aanwijzingen over de bediening, veiligheid,
gebruik en verwijdering. Voordat u het product
gaat gebruiken, maak u vertrouwd met alle
bedienings- en veiligheidsvoorschriften. Lees
hiervoor de volgende bedieningsaanwijzingen
en veiligheidsvoorschriften zorgvuldig door.

Gebruik het product alleen zoals beschreven
en voor de aangegeven toepassingsgebieden.
Bewaar de bedieningshandleiding op een
veilige plek en als u dit product aan een derde
doorgeeft, geef dan ook alle documenten mee.

® Beoogd gebruik

Dit product is bedoeld om sandwiches en wafels
mee te maken en om mee te grillen. Gebruik het
niet voor andere doeleinden.

Het product is vitsluitend bestemd voor gebruik
in privéhuishoudens en niet voor commerciéle
doeleinden.

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid
voor schade als gevolg van ondeskundig gebruik.
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® Leveringsomvang

1% Sandwichmaker
3% Set vervangbare wisselplaten
1% Gebruiksaanwijzing

® Onderdelenbeschrijving

L1 Vergrendeling
|2 | Rood controlelampie (gebruik)
| 3| Groen controlelampije (opwarmen)
Z Aansluitsnoer met netstekker
i Kabelhaspel
16| Verwarmingselement
|7 | Grote haakklemmen
| 8| Ontgrendelingshendel
i Buitenste pal (klein)
110] Binnenste pal (groot)
1 Sandwichplaat (boven- en onderplaat)
12| Grillplaat (boven- en onderplaat)
[13] Wafelplaat (boven- en onderplaat)
4] Deksel

115] Greep

® Technische gegevens

Ingangsspanning: 220-240 V~,
50-60 Hz

Energieverbruik: 750 W

Veiligheidsklasse: I

HG09121: GS (TOV sUD)

/\ Veiligheidstips

MAAK UZELF, VOORDAT U
HET PRODUCT VOOR HET
EERST GEBRUIKT, VERTROUWD
MET ALLE VEILIGHEIDS- EN
BEDIENINGSAANWIJZINGEN!
In geval van schade als gevolg
van het niet naleven van deze
gebruiksaanwijzing vervalt uw
aanspraak op garantie!
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Wij aanvaarden geen
aansprakelijkheid voor
gevolgschade! Er wordt geen
aansprakelijkheid aanvaard voor
materiéle schade of persoonlijk
letsel, die ontstaat als gevolg
van ondeskundig gebruik

of het niet opvolgen van de
veiligheidsaanwijzingen!

AWAARSCHUWING!
LEVENSGEVAAR EN
KANS OP ONGEVALLEN
VOOR PEUTERS EN
KINDEREN!

¥ Laat kinderen nooit zonder
toezicht achter met het
verpakkingsmateriaal. Het
verpakkingsmateriaal vormt
een verstikkingsgevaar.
Kinderen onderschatten
vaak de daaraan verbonden
gevaren. Houd kinderen
altijd uit de buurt van
verpakkingsmateriaal.

® Dit product mag door kinderen
vanaf 8 jaar alsmede door
personen met verminderde
fysieke, sensorische of
geestelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en kennis
alleen gebruikt worden als
ze onder supervisie staan of
geinstrueerd zijn wat betreft
veilig gebruik van het product



en begrepen hebben welke
gevaren uit dat gebruik
voortvloeien.

® Kinderen mogen niet met het
product spelen.

® Schoonmaken en
gebruikersonderhoud mogen
niet door kinderen worden
uitgevoerd tenzij ze ouder zijn
dan 8 jaar en onder toezicht
staan.

® Kinderen jonger dan 8 jaar
moeten uit de buurt van het
product en het aansluitsnoer
worden gehouden.

AWAARSCHUWING!
GEVAAR VOOR
VERWONDINGEN!

® Ondeskundig gebruik kan
verwondingen veroorzaken.
Gebruik het product uitsluitend
zoals aangegeven in deze
handleiding. Probeer niet op
een of andere wijze iets aan
het product te veranderen.

/\ GEVAAR! RISICO
VOOR ELEKTRISCHE
SCHOKKEN!

M Probeer nooit het product zelf
te repareren. In geval van
een storing mogen reparaties
alleen door gekwalificeerde
vaklieden worden uvitgevoerd.

® Dompel het product nooit
onder in water of andere
vloeistoffen. Houd het product
nooit onder stromend water.

M Gebruik het product nooit
als het is beschadigd.

Koppel het product los van

het elektriciteitsnet en neem
contact op met uw verkoper als
het beschadigd is.

M Het product mag niet gebruikt
worden als het gevallen of
zichtbaar beschadigd is.

® Het product is altijd
ingeschakeld als het met het
elektriciteitsnet is verbonden.

® Controleer, voordat u het
product aansluit op het
elektriciteitsnet, of de spanning
en de nominale stroom in
overeenstemming zijn met
de op het typeplaatje van
het product aangegeven
informatie betreffende de
stroomvoorziening.

® Controleer de netstekker en
het aansluitsnoer regelmatig
op beschadigingen. Als het
aansluitsnoer beschadigd is,
moet dit door de fabrikant,
zijn klantendienst of door
vergelijkbaar gekwalificeerde
personen vervangen worden
om gevaar te vermijden.
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M Bescherm het aansluitsnoer
tegen beschadiging. Laat
het niet over scherpe randen
hangen en plet of buig het niet.
Houd het aansluitsnoer uit de
buurt van hete oppervlakken
en open vuur.

A VOORZICHTIG! HETE
OPPERVLAKKEN!

B Het product wordt tijdens het
gebruik heet. Raak het product
tijdens of onmiddellijk na
gebruik niet aan.

M Pak het product tijdens het
gebruik en tijdens het afkoelen
alleen bij de greep vast.

B Wees voorzichtig tijdens het
gebruik, omdat de greep
enigszins warm kan worden.

AWAARSCHUWING!
LETSEL- EN
BESCHADIGINGSGEVAAR!

® Het product moet onder
toezicht blijven zolang het
op het elektriciteitsnet is
aangesloten.

® Verplaats het product niet als
het in gebruik is.

W Gebruik het product niet
zonder dat er wisselplaten in
geplaatst zijn.
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M Zet het product niet neer op
hete oppervlakken (gashaard,
elektrische kachel, oven, etc.).
Gebruik het product alleen op
een vlakke, stabiele, schone,
hittebestendige en droge
ondergrond.

® Dek het product niet af zolang
het wordt gebruikt of kort na
gebruik als het nog warm is.

W Let erop dat het elektrische
aansluitsnoer niet tussen de
wisselplaten bekneld zit of de
zijkanten van de wisselplaten
raakt.

® Gebruik van verlengsnoeren
wordt afgeraden. Mocht
gebruik van een verlengsnoer
nodig zijn, dan moet dit
minimaal geschikt zijn voor een
stroomsterkte van 10 A.

¥ leg de aansluit- en de
verlengsnoeren zo dat er
niemand over kan struikelen en
niets beschadigd kan worden.

® Dit product is niet bestemd
om met een externe
tijdschakelaar of een aparte
afstandsbediening te worden
gebruikt.

W Trek de netstekker nooit aan
het aansluitsnoer uit het
stopcontact.



Bescherm het product, het
aansluitsnoer en de netstekker
tegen stof, direct zonlicht,
waterdruppels en opspattend
water.

Bescherm het product tegen
hitte. Zet het product niet
neer in de buurt van open
vlammen of warmtebronnen
zoals kachels of
verwarmingsapparatuur.

AWAARSCHUWING!

RISICO OP LETSEL!
Koppel het product van het
elektriciteitsnet los voordat u
het schoonmaakt of wanneer
het niet meer gebruikt wordt.

Voor het eerste gebruik

Product uvitpakken en
grondig reinigen

Haal het product uit zijn verpakking en
verwijder al het verpakkingsmateriaal en
beschermfolie.

Controleer of alle onderdelen aanwezig zijn
en of de beschrijving van het meegeleverde
volledig is (zie “Leveringsomvang”).
Controleer of het product en alle
onderdelen in goede staat zijn. Mocht u
een beschadiging of een defect vaststellen,
gebruik het product dan niet, maar ga te
werk zoals beschreven in het hoofdstuk
“Garantie”.

Gebruik het product véér het eerste gebruik
zonder levensmiddel, zonder productieresten
kunnen verbranden. Zorg voor voldoende
ventilatie.

5. Maak alle onderdelen van het product
schoon zoals dat in het hoofdstuk
“Schoonmaken en Onderhoud” staat
beschreven.

® Toepassing
® Wisselplaten plaatsen en
verwijderen

/A WAARSCHUWING! RISICO VOOR
ELEKTRISCHE SCHOKKEN!

B Voordat u de wisselplaten plaatst/verwijdert,

eerst de netstekker uit het stopcontact
trekken.

/\ VOORZICHTIG! HETE
OPPERVLAKKEN!

B De wisselplaten mogen niet direct na gebruik

verwisseld/verwijderd worden. Laat het
product eerst volledig afkoelen.

® INFO:
B Plaats alleen wisselplaten (1] van

hetzelfde type in het product.

Wisselplaten in het product plaatsen

1. Open de vergrendeling | 1 | en klap het
product open.

2. Plaats de binnenste pal |10/ van de gewenste
wisselplaat in de grote haakklem [7]

3. Duw de wisselplaat naar beneden, totdat
deze merkbaar vastklikt.

4. Herhaal de stappen 2 en 3 aan de andere
kant van het product.

Wisselplaten verwijderen

1. Open de vergrendeling | 1 | en klap het
product open.

2. Trek aan de ontgrendelingshendels | 8 | en
verwijder de wisselplaat.

3. Herhaal stap 2 voor de andere kant van het
product.

Bediening
INFO:

De eerst keer dat u het product verhit, kan

e e

een lichte geur ontstaan. Zorg ervoor dat de
omgeving voldoende geventileerd wordt.
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B Gooi de eerste portie gegrilde of gebakken
gerechten weg.

H  Tijdens het gebruik gaat het groene
controlelampje | 3 | af en toe uit en dan weer
aan. Dit geeft aan dat het product weer
opwarmt totdat de gebruikstemperatuur is
bereikt.

B Dit product is bedoeld om sandwiches en
wafels mee te maken en om mee te grillen
(zie volgende hoofdstukken).

Aanbevolen bak-/grilltijiden

Sandwiches 4 tot 5 minuten

Grillen 4 tot 9 minuten
(controleer
regelmatig de

gaartoestand)

8 minuten

Wafels (zoet/pittig)

Alleen ter referentie (de geschatte baktijden
vindt u in het hoofdstuk “Recepten”)

1. Steek om het product in te schakelen de
netstekker [4 | in een daarvoor geschikt
stopcontact. Het rode controlelampje
gaat branden.

2. Houd het product gesloten terwijl het
opwarmt. Verwarm het product totdat het
groene controlelampie | 3 | gaat branden.

3. Vet de bovenste en onderste wisselplaat
in met daarvoor geschikte spijsolie.

4. Plaats een afgemeten hoeveelheid
levensmiddel of deeg op de onderste
wisselplaat en sluit het deksel |14] met de
greep [15] en de vergrendeling [ 1], om
het product gesloten te houden, terwijl het
levensmiddel gebakken/gegrild wordt.

5. Trek de netstekker van de netvoedingadapter
uit het stopcontact om het product uit te
schakelen. Het rode controlelampje dooft.

Controlelampje Status
Het rod

erose Product ingeschakeld
controlelampje brandt
Het

o rode . Product is
controlelampije brandt |
niet vitgeschakeld
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Controlelampje Status

Het groene . Product warmt
controlelampije brandt (opni

et opnieuw) op.

Het groene Bedrijfstemperatuur is
controlelampje brandt | bereikt.

® Sandwiches grillen

Geschikt voor sandwiches met zoete of pittige
vulling.

@® INFO:

B Als er sandwiches worden gegrild, gaat het
groene controlelampie | 3 | uit en weer aan.
Dit geeft aan dat de vereiste baktemperatuur
wordt gereguleerd.

Wisselplaten:
®  Sandwichplaten (boven- en onderplaat) [11]

Geschatte grill-tijd:

B Ca. 4 tot 5 minuten. Afhankelijk van hoe
krokant de sandwiches moeten zijn. De
gaartijd kan naar wens verkort of verlengd
worden.

1. Open de vergrendeling | 1 | en klap het
product open.

2. Lleg 2 voorbereide sandwiches op de
onderste sandwichplaat [11].

3. Klap het deksel |14] met behulp van de greep
omlaag en sluit de vergrendeling om
het product gesloten te houden, terwijl de
sandwiches worden gegrild.

4. Zodra de sandwiches klaar zijn, verwijdert u
deze met een kunststof/houten spatel (of een
ander geschikt, niet metalen gereedschap)
uit het product, om beschadigingen aan
de anti-aanbaklaag van het product te
vermijden.

5. Als het grillen is afgesloten, trekt u de
netstekker |4 | uit het stopcontact.

@® Grillen
/\ VOORZICHTIG! SPATGEVAAR!

B Zorg ervoor dat de te grillen spijzen niet al
te nat zijn. Let bij het openen van het product
op vetspetters en opstiigende dampen.



Geschikt voor grillen van kleine stukken vlees,
worstjes, fruit.

@ INFO:

B Tiidens het grillen gaat het groene
controlelampije | 3 | vit en weer aan. Dit geeft
aan dat de vereiste baktemperatuur wordt
gereguleerd.

Wisselplaten:
B Grillplaat (boven- en onderplaat)

Geschatte grill-tijd:

B Ca. 4 tot 9 minuten. Afhankelijk van hoe
doorgegaard het grill-product moet zijn. De
gaartijd kan naar wens verkort of verlengd
worden.

1. Open de vergrendeling | 1 | en klap het
product open.

2. leg de te grillen spijzen op de onderste
grillplaat [12]

3. Klap het deksel |14] met behulp van de greep
omlaag en sluit de vergrendeling om het
product gesloten te houden, terwijl het grill-
product wordt gegrild.

4. Als het grillen is afgesloten, trekt u de
netstekker |4 | uit het stopcontact.

@ Wafels bakken

Geschikt voor zoete of hartige wafels.

® INFO:

B Tijdens het bakken gaat het groene
controlelampije | 3 | uit en weer aan. Dit geeft
aan dat de vereiste baktemperatuur wordt
gereguleerd.

Wisselplaten:
B Wafelplaten (boven- en onderplaat)

Geschatte baktijd:

B Ca. 8 minuten. Afhankelijk van hoe bruin
de wafels moeten zijn. De baktijd kan naar
behoefte verlengd of verkort worden.

1. Open de vergrendeling | 1 | en klap het
product open.

2. Gebruik een lepel van hout of van
hittebestendig kunststof om het deeg op
de onderste wafelplaat [13] te gieten.
Gebruik geen metalen lepel omdat deze de
anti-aanbaklaag van de wafelplaten kan
beschadigen.

Doe niet teveel deeg op de onderste
wafelplaat.

3. Klap het deksel |14] met behulp van de greep
omlaag en sluit de vergrendeling om het
product gesloten te houden, terwijl het deeg
wordt gebakken.

4. Zodra de wafels klaar zijn, verwijdert u deze
met een kunststof/houten spatel (of een
ander geschikt, niet metalen gereedschap)
uit het product, om beschadigingen aan
de anti-aanbaklaag van het product te
vermijden.

5. Als het bakproces is afgesloten, trekt u de
netstekker |4 | uit het stopcontact.

® Recepten
® Tonijnsandwich

Wisselplaten:
B Sandwichplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

4 sneeties  Geroosterd brood
85¢g Tahini

85¢g Vetarme Griekse yoghurt
80g Tonijn

65¢g Verse basilicum

1 Uitgeperste citroen
14 ml Olijfolie

1 snufie Zout

1 snufie Peper
Bereiding:

1. Product voorverwarmen.

2. Tahini, Griekse yoghurt en citroensap
mengen en met basilicum, zout en peper op
smaak brengen.

3. Olijfolie aan de tahini-yoghurtsaus
toevoegen. De tahini-yoghurtmix uitspreiden
over 2 sneetjes geroosterd brood.

4. Tonijn laten vitdruppelen en erop leggen.
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5.

6.
7.

Resterende sneetjes geroosterd brood erop
leggen.

Product sluiten en ca. 4 minuten lang grillen.
Direct serveren.

Kalkoensandwich

Wisselplaten:

Sandwichplaten (boven- en onderplaat) [11]

Ingrediénten:

4 sneeties  Geroosterd brood

2 sneefies  Jonge Gouda-kaas
50¢g Gesneden kalkoenborst
10g Mosterd

Vo Ui

1 snufie Zout

1 snufie Peper

Bereiding:

1.

PI'OdUCf voorverwarmen.

2. Mosterd over de binnenkant van de sneefjes
geroosterd brood smeren.

3. Uien klein snijden.

4. Kalkoenborst en ui over de 2 sneetjes
geroosterd brood verdelen.

5. Met zout en peper bestrooien.

6. Plakjes kaas erop leggen.

7. Resterende sneetjes geroosterd brood erop
leggen.

8. Product sluiten en ca. 4 minuten lang grillen.

9. Direct serveren.

@ Belgische wafels

Wisselplaten:

B Wafelplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

5 Eieren

250 ¢g Boter

200 g Suiker

400 ml Melk

500¢g Patentbloem
2 pakie Vanillesuiker
5g Bakpoeder
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Bereiding:

1.
2.

7.

8.

Product voorverwarmen.

Meng in een de middelgrote schaal de
eieren, vanillesuiker, suiker en boter.
Bakpoeder, ongeveer de helft van de meel
en de helft van de melk in een schaal doen
en dooreenroeren.

Resterende meel en resterende melk
toevoegen. Roer totdat het deeg romig is
geworden.

Beide wisselplaten |13| met bakspray
bespuiten.

Het deeg gelijkmatig over de onderste
wisselplaat vitspreiden.

Product sluiten en 8 minuten lang bakken.
Direct serveren.

@® Bosbessenwafels

Wisselplaten:
B Wafelplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

120 ml  Plantaardige olie

250ml  Melk

2 Eieren

200 g Suiker

170 g Patentbloem

25g Bakpoeder

130 g Bosbessen (vers of ingevroren)
Bereiding:

1.
2.

w

Product voorverwarmen.

Meng in een grote schaal olie, melk, eieren
en suiker. Bloem en bakpoeder toevoegen.
Goed roeren.

Bosbessen bijmengen.

Beide verwijderbare wisselplaten [13] met
bakspray bespuiten.

Het deeg gelijkmatig over de onderste
wisselplaat vitspreiden.

Product sluiten en ca. 10 minuten lang
goudbruin bakken.

Direct serveren.



® Ham-/kaaswafels

Wisselplaten:
B Wafelplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

570g Diepgekoelde Résti-aardappels

225¢g Zwarte Woud-ham, in stukjes
gehakt

200 g Geraspte Cheddarkaas

3 Grote eieren, opgeklopt

2 tenen Knoflook (gehakt)

2 theelepels Gehakte verse blaadjes peterselie
V2 theelepel Gedroogde tijm

Vi theelepel Gerookte paprika

Met zout en vers gemalen zwarte peper op

smaak brengen

Bereiding:

1. Résti-aardappels ontdooien.

2. Product voorverwarmen.

3. Beide verwiiderbare wisselplaten [13] met
bakspray bespuiten.

4. In een grote schaal de résti, ham, kaas,
eieren, knoflook, peterselie, tijm en paprika
mengen. Met zout en peper op smaak
brengen.

5. Het aardappelmengsel gelijkmatig over de
onderste wisselplaat uvitspreiden.

6. Product sluiten en ca. 7 minuten lang
goudbruin en knapperig bakken.

7. Direct serveren.

® Belgische browniewafels

Wisselplaten:
B Wafelplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

180g Patentbloem

65¢g Ongezoet cacaopoeder
20g Kristalsuiker

1 theelepels  Bakpoeder

1 theelepels ~ Zeezout

10 eetlepel ~ Gesmolten boter, ongezouten
2 Grote eieren

2 theelepels  Vanille-extract

60 ml
120 g

Water

Kleine stukjes chocolade

H Optionele ingrediénten: Vanille-ijs,
chocoladesaus, poedersuiker

Bereiding:

1. Product voorverwarmen. In een grote schaal
bloem, cacaopoeder, suiker, bakmeel en
zout door elkaar mengen. Boter smelten,
opzij zetten en een beetje af laten koelen.

2. In een schaal eieren, vanille-extract en water
door elkaar mengen. Het eimengsel bij de
droge massa doen. Gesmolten boter snel
erdoorheen mengen. Stukjes chocolade
toevoegen.

3. Beide wisselplaten 13| met bakspray
bespuiten.

4. Het deeg gelijkmatig over de onderste
wisselplaat vitspreiden.

5. Product sluiten en ca. 3 minuten lang bakken.

6. Deksel |14] optillen om de wafels te
controleren. De wafel moet zijn vorm al wel
helemaal hebben maar moet nog wel zacht
zijn.

7. Met poedersuiker, vanille-ijs of
chocoladesaus serveren.

® Garnalenspies met pruimen

Wisselplaten:
B Grillplaat (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

2 eetlepels  Raapzaadolie

2 eetlepels  Koriander (vers gehakt)

1 theelepel  Limoenschil (vers geraspt)
3 eetlepels  Limoensap

V2 theelepel ~ Zout

12 Rauwe garnalen (8 tot
12 garnalen per 500 g/ gepeld
en ingewanden verwijderd)

3 Jalapeno paprika's (overlangs
gesneden, pitloos en in vieren
gedeeld)

2 Pruimen (ontpit en in zessen
gedeeld)
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Bereiding:

1.
2.

7.

Product voorverwarmen.

In een grote schaal raapzaadolie, koriander,
limoenschil, limoensap en zout door elkaar
roeren.

3 eetlepels van het mengsel in een kleine
schaal doen en opzij zetten.

Garnalen, jalapeno's en pruimen aan

het mengsel toevoegen. Mengen om alle
ingrediénten te bedekken en aansluitend te
marineren.

Garnalen, jalapeno's en pruimen en pruimen
gelijkmatig op 4 spiesen (25 cm) steken.
Marinade weggooien.

Spiesen grillen ot de garnalen doorbraden
zijn. Beide kanten van de spies ca. 2 minuten
lang grillen en dan keren.

Met de rest van de marinade besprenkelen.

® Probleemoplossing

Probleem Oplossing

Het product werkt | I Sluit het aansluit-

niet. snoer |4 | aan op een
geschikt stopcontact.

De wafels/ [ Verkort de gaartijd.

sandwiches zijn te

donker.

De wafels/ 1 Verleng de gaartijd.

sandwiches zijn te

licht.

De wafels/ [ Vetde

sandwiches wisselplaten [11],/

kunnen na het voor het bakken

bakken slechts met licht in.

veel moeite uit het | 01 Probeer een ander

product worden recept voor het deeg.

gehaald.

® Schoonmaken en onderhoud
/\ GEVAAR! RISICO VOOR

ELEKTRISCHE SCHOKKEN!
Koppel het product, voordat u het
schoon gaat maken, altijd los van de
stroomvoorziening.
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Dompel de elekirische onderdelen van het
product nooit onder in water of andere
vloeistoffen. Houd het product nooit onder
stromend water.

Laat geen water of andere vloeistoffen in het
binnenste van het product terechtkomen.

/A\ VOORZICHTIG! HETE

OPPERVLAKKEN!

Macak het product niet schoon direct nadat
u het hebt gebruikt. Laat het product eerst
volledig afkoelen.

/\ VOORZICHTIG! GEVAAR VOOR

BESCHADIGING!

Gebruik voor het schoonmaken van het
product en de hulpstukken geen schurende,
agressieve schoonmaakmiddelen of harde
borstels.

INFO:

B Maak het product schoon onmiddellijk nadat
het is afgekoeld. Als etensresten aangekoekt
Zijn, zijn ze niet meer zo gemakkelijk te
verwijderen.

® De wisselplaten [11]/ zijn geschikt
voor de vaatwasser.

Onderdeel Reinigingsmethode
M Behuizing 01 Wrijf de behuizing

af met een enigszins
vochtig doekje. Voeg,
indien nodig, een
beetie afwasmiddel
toe.

H Wisselplaten

[ Spoel de
wisselplaten of met
water en een mild
schoonmaakmiddel.




Onderdeel Reinigingsmethode

W Tussenruimtes
aan de onder-
kant van de
wisselplaten

B Verwarmingsele-

ment IEI

¥ Vergrende-

ling

[ Verwijder vet en
vloeistoffen met een
stuk keukenpapier.

[ Verwijder
aangekoekte,
aangebrande resten
met een houten spatel
of een kleine houten
spies.

[ Droog zorgvuldig alle delen van het product
na de reiniging en voor hernieuwd gebruik.

® Opbergen

/A VOORZICHTIG! HETE
OPPERVLAKKEN!

B Berg het product nooit onmiddellijk na
gebruik op. Laat het product eerst volledig
afkoelen.

/\ OPGELET! GEVAAR VOOR
BESCHADIGING!

B Bewaar het hete product niet op in een kast
of in de verpakking.

1 Maak het product schoon voor het op te
bergen.

[ Roll het aansluitsnoer | 4 | om het
kabelhaspel | 5 | aan de onderkant van het
product.

[ Bewaar het product als het niet wordt
gebruikt in de originele verpakking.

[ Bewaar het product op een droge plaats
buiten het bereik van kinderen.

@ Afvoer

De verpakking bestaat uvit milieuvriendelijke
grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

N Neem de aanduiding van de
verpakkingsmaterialen voor de
afvalscheiding in acht. Deze zijn
gemarkeerd met de afkortingen (a)
en een cijfers (b) met de volgende
betekenis: 1-7: kunststoffen/20-22:
papier en vezelplaten/80-98:
composietmaterialen.

Product:
FR

&

@ ELEMENTS 'E
D’EMBALLAGE U

FR

ADEPOSER  ADEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

[3 .
& Cet appareil
§¥ | et ses accessoires o

se recyclent

Het product, waaronder het toebehoren, en
de verpakkingsmaterialen kunnen worden
gerecycled en zijn onderhevig aan een
vitgebreide verantwoordelijkheid van de
fabrikant.

Gooi ze apart weg, overeenkomstig

de aangegeven Info-tri (informatie over
afvalscheiding), voor een beter afvalbeheer.

Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrijk.

Informatie over de mogelijkheden om
het vitgediende product na gebruik te
verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke
overheid.

wh

Gooi het afgedankte product omwille
van het milieu niet weg via het huisvuil,
maar geef het af bij het daarvoor
bestemde depot of het gemeentelijke
milieupark. Over ofgifteplaatsen en
hun openingstiiden kunt u zich bij uw
aangewezen instantie informeren.

hi¢
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@ Vereenvoudigde
EG-verklaring van

overeenstemming

Het CE-teken bevestigt dat het product
c € voldoet aan de betreffende EU-

richtlijnen.

@® Garantie

Het product wordt volgens strenge
kwaliteitsrichtliinen zorgvuldig geproduceerd en
voor levering grondig getest. In geval van schade
aan het product kunt u rechtmatig beroep doen
op de verkoper van het product. Deze wettelijke
rechten worden door onze hierna vermelde
garantie niet beperkt.

Op dit product verlenen wij 3 jaar garantie
vanaf aankoopdatum. De garantieperiode start
op de dag van aankoop. Bewaar de originele
kassabon alstublieft. Dit document is nodig als
bewijs voor aankoop.

Wanneer binnen 3 jaar na de aankoopdatum
van dit product een materiaal- of productiefout
optreedt, dan wordt het product door ons

- naar onze keuze - gratis voor u gerepareerd
of vervangen. Deze garantie komt te vervallen
als het product beschadigd wordt, niet correct
gebruikt of onderhouden wordt.

De garantie geldt voor materiaal- en
productiefouten. Deze garantie is niet van
toepassing op productonderdelen, die
onderhevig zijn aan normale slijtage en hierdoor
als aan slijtage onderhevige onderdelen gelden
(bijv. batterijen) of voor beschadigingen aan
breekbare onderdelen, zoals bijv. schakelaars,
accu'’s of dergelijke onderdelen, die gemaakt zijn
van glas.

® Afwikkeling in geval van
garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie
te waarborgen dient u de volgende instructies in
acht te nemen:
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Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en
het artikelnummer (IAN 416136_2210) als

bewijs van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op het fitelblad van uw
handleiding (linksonder) of als sticker op de
achter- of onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch of
per e-mail contact met de onderstaande service-
afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan
samen met uw aankoopbewijs (kassabon) en
vermelding van de concrete schade alsmede
het tijdstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

@® Service
@D  Service Nederland
Tel.: 08000225537

E-Mail: owim@lidl.nl

Service Belgié

Tel.: 080071011

Tel.: 80023970 (Luxemburg)
E-Mail: owim@lidl.be
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Uzywane ostrzezenia i symbole
W tej instrukcji i na opakowaniu uzywane sq ponizsze ostrzezenia:

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol ze

Prqd przemienny/napiecie
przemienne

stowem ,Niebezpieczenstwo” wskazuje
na zagrozenie o wysokim stopniu ryzyka,

Herc (czestotliwo$é sieciowa)

ktére, jesli sie go nie uniknie, spowoduje
$mieré lub powazne obrazenia.

N
Hz
wW

Wat

OSTRZEZENIE! Ten symbol ze stowem
,Ostrzezenie” wskazuje na zagrozenie o

Ten symbol ze stowem ,Info”
zawiera dalsze uzyteczne
informacie.

$rednim stopniu ryzyka, kiére, jeéli sie go
nie uniknie, spowoduje $mier¢ lub powazne

obrazenia.

Produkt stosowaé tylko w
pomieszczeniach suchych.

OSTROZNIE! Ten symbol ze stowem

,Ostroznie” wskazuje na zagrozenie o

A
A
A

obrazenia.

niskim stopniu ryzyka, ktére, jesli si¢ go nie
uniknie, spowoduje mate lub umiarkowane

Niebezpieczenstwo - ryzyko
porazenia prqdem!

Ostroznie, gorgca powierzchnial

®
%
A\
JAN

@ Symbol uziemienia ochronnego

Bezpieczna zywnos¢. Ten produkt
nie ma negatywnego wptywu na
smak lub zapach.

Wymienne ptytki nadajq sie do mycia w

Instrukcje bezpieczenstwa i

4l
dodatkowe informacje

[ |
L] Instrukcje

zmywarce.
OPIEKACZ Uzywaé produktu wytqcznie zgodnie z jego
ponizej opisanym przeznaczeniem. Instrukcje
bstugi nalezy przechowywaé w bezpiecznym
® Wstep obstugi nalezy p yw pieczny

Gratulujemy zakupu nowego OPIEKACZA,
zwanego dalej ,produktem”.

Tym samym zdecydowali sie Pafistwo na

zakup produktu wysokiej jakosci. Instrukcja
obstugi jest integralng czesciq tego produktu.
Zawiera wazne informacje dotyczqce obstugi,
bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacji. Przed
rozpoczeciem uzywania produktu zapoznaé sie
z produktem i wszystkimi instrukcjami obstugi i
bezpieczenistwa. W tym celu nalezy uwaznie
przeczytaé ponizszq instrukcje obstugi oraz
instrukcje bezpieczenstwa.
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miejscu i pamietaé o przekazaniu wszystkich
dokumentéw osobom trzecim podczas
przekazywania produktu.

® Uzywac zgodnie z
przeznaczeniem
Ten produkt jest przeznaczony do robienia

gofréw i tostéw oraz do grillowania. Nie uzywad
do zadnych innych celéw.

Produkt jest przeznaczony do uzytku wytqcznie
w prywatnych gospodarstwach domowych, a nie
do celéw komercyijnych.



Producent nie ponosi odpowiedzialnoici za
szkody wynikte z niewtasciwego uzytkowania.

® Zakres dostawy

1x Opiekacz
3% Zestawy wymiennych plytek
1% Instrukcja obstugi

Opis czesci

Rygiel

Czerwony wskaznik (zasilanie)

Zielony wskaznik (nagrzewanie)

Kabel zasilania z wtyczkq sieciowq
Uchwyt na kabel zasilania

Element grzejny

Duze zaczepy hakowe

Dzwignia zwalniajgca

Zaczep zewnetrzny (maty)

Zaczep wewnetrzny (duzy)

Pytki do kanapek (gérna i dolna ptytkal)
Pytki do grillowania (gérna i dolna ptytka)
Plytki do wafli (gérna i dolna plytka)
Pokrywa

Uchwyt

[BloleN[o[o]~]«]]-] ®

HEE

[S,]

Dane techniczne

220-240 V~,
50-60 Hz
750 W
Stopieh ochrony: I

HGO09121: GS (TOV sUD)

A Instrukcje
bezpieczenstwa
PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
PRODUKTU ZAPOZNAC SIE ZE

WSZYSTKIMI INSTRUKCJAMI

O BEZPIECZENSTWIE!
Uszkodzenia powstate w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukeji obstugi nie sq objete
gwaranciq!

Napigcie wejsciowe:

Pobér mocy:

Nie ponosimy zadnej
odpowiedzialnoéci w przypadku
wystgpienia szkéd wtérnych! Nie
bierzemy odpowiedzialnoci za
uszkodzenia mienia lub obrazenia
ciata, powstate w wyniku
niewtaéciwego uzytkowania

lub nieprzestrzegania instrukji
bezpieczenstwal

/A OSTRZEZENIE!
ZAGROZENIE
WYPADKIEM |
NIEBEZPIECZENSTWO
UTRATY ZYCIA DLA
NIEMOWLAT | MALYCH
DZIECI!

® Nie zostawiaé dzieci
bez nadzoru w poblizu
materiatéw pakunkowych.
Materiaty pakunkowe
grozq zadtawieniem. Dzieci
czesto nie sq w stanie
oceni¢ zwigzanych z tym
niebezpieczenstw. Zawsze
trzymadé dzieci z dala od
materiatéw pakunkowych.

® Produkt ten moze by¢
uzywany przez dzieci w
wieku powyzej 8 lat i osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, zmystowych lub
umystowych lub o braku
doswiadczenia i wiedzy,
gdy sg one nadzorowane
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lub zostaty pouczone o
bezpiecznym uzyciu produktu i
o zagrozeniach wynikajgcych
z uzytkowania.

® Dzieci nie mogg bawié sie
produktem.

W Czyszczenie i konserwacja nie
mogq byé wykonywane przez
dzieci, chyba ze majg powyzej
8 lat i sg nadzorowane.

B Dzieci w wieku ponizej lat
8 nalezy trzymaé z dala od
produktu i kabla zasilania.

A OSTRZEZENIE! RYZYKO
OBRAZEN!

® Niewtasciwe uzytkowanie
moze doprowadzié¢ do
obrazen ciata. Z produktu
nalezy korzystaé wytgcznie
zgodnie z niniejszq instrukcjq.
Nigdy nie probowaé
modyfikowa¢ produktu w
zaden sposéb.

/ANIEBEZPIECZENSTWO!
RYZYKO PORAZENIA
PRADEM!

® Nigdy nie prébowad
samodzielnego naprawiania.
W razie awarii naprawy mogq
byé wykonywane wytqgcznie
przez wykwalifikowany
personel.
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® Nie zanurzaé produktu w
wodzie ani w innych cieczach.
Nigdy nie trzymaé produktu
pod biezgcq woda.

B Nie uzywaé uszkodzonego
produktu. Odiqgczyé produkt
od zasilania i skontaktowad
sie ze sprzedawcq, jeéli jest
uszkodzony.

® Produktu nie wolno uzywaé,
jesli zostat upuszczony lub
wykazuje widoczne oznaki
uszkodzenia.

B Po podtgczeniu do sieci ten
produkt jest zawsze wigczony.

W Przed podtgczeniem produktu
do zrédta zasilania nalezy
sprawdzi¢, czy napiecie i prqd
znamionowy odpowiadajqg
parametrom zasilania
podanym na tabliczce
znamionowe.

M Regularnie sprawdzaé, czy
wtyczka sieciowa i kabel
zasilania nie sg uszkodzone.
W przypadku uszkodzenia
kabla zasilania tego produktu
musi on zostaé wymieniony
przez producenta, jego
serwis posprzedazny lub tez
osobe posiadajgcq podobne
kwalifikacje, co pozwoli
unikngé niebezpieczenstwa.



® Kabel zasilania chronié
przed uszkodzeniem. Nie
dopuszczad, aby zwisat nad
ostrymi krawedziami, byt
Scisniety lub zgiety. Kabel
zasilania trzymad z dala
od gorgcych powierzchni i
otwartego ognia.

A OSTROZNIE! GORACA
POWIERZCHNIA!

W Produkt nagrzewa sie podczas
pracy. Nie dotykaé produktu
podczas pracy i bezposrednio
po uzyciu.

® Podczas pracy i podczas
stygniecia produkt trzymaé
tylko za uchwyt.

B Podczas uzytkowania nalezy
zachowywaé ostrozno$¢,
poniewaz uchwyt moze
wytwarzaé niewielkie ciepto.

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN | USZKODZEN!

® Nie pozostawiaé produktu bez
nadzoru po podigczeniu do
sieci zasilajgcej.

B Nie przenosi¢ produktu, jesli
jest wigczony.

B Nie nalezy uzywaé produktu
bez wtozonych ptytek
wymiennych.

¥ Nie stawiaé produktu na
gorqcych powierzchniach
(np. kuchenkach gazowych
i elektrycznych lub
piekarnikach). Produkt nalezy
uzywaé na pfaskiej, stabilnej,
czystej, zaroodpornej i suchej
powierzchni.

® Nie przykrywaé produktu
podczas uzywania i gdy jest
jeszcze cieply.

® Upewniad sig, ze kabel
zasilania nie jest przyciety
wymiennymi ptytkami ani ze
nie dotyka krawedzi tych
wymiennych ptytek.

® Nie zaleca sie uzywania
przediuzaczy. Jesli konieczne
jest uzycie przedtuzacza, to
musi on by¢ przystosowany do
przeptywu prqdu o natezeniu
co najmniej 10 A.

® Kable potgczeniowe i
przedtuzacze uktadad w taki
sposdb, aby nikt nie mégt sie
o nie potkngé i aby nic nie
zostato uszkodzone.

W Ten produkt nie jest

przeznaczony do stosowania
z zewnetrznym minutnikiem
lub oddzielnym systemem
zdalnego sterowania.
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B Nie odigczaé wtyczki
sieciowej od gniazdka
sieciowego ciggnqgc za kabel
zasilania.

® Chronié produkt, kabel
zasilajgey i wtyczke sieciowq
przed kurzem, bezposrednim
dziataniem promieni
stonecznych oraz kapigeq i
rozpryskujgcq sie wodq.

® Chronié produkt przed wysokq
temperaturqg. Nie umieszczad
produktu w poblizu otwartego
ognia ani zrédet ciepta, takich
jak piece lub grzejniki.

A OSTRZEZENIE! RYZYKO
OBRAZEN!

® Wytqczaé produkt przed
czyszczeniem lub gdy nie jest
uzywany.

® Przed pierwszym uzyciem

® Rozpakowanie i doktadne
czyszczenie

1. Wyjqé produkt z opakowania i usungé
wszystkie materiaty opakunkowe oraz folie
ochronne.

2. Sprawdzi¢, czy sq wszystkie czesci i czy
opisany zakres dostawy jest kompletny
(patrz akapit ,Zakres dostawy”).

3. Sprawdzi¢, czy produkt i wszystkie czeici
sq w dobrym stanie. W razie zauwazenia
jakichkolwiek uszkodzen lub defektéw nie
uzywaé produktu, ale postepowad zgodnie z
opisem w rozdziale ,Gwarancja”.
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Przed pierwszym uzyciem produkt nalezy
uruchomié bez jedzenia zywnosci,

aby wszelkie pozostatosci produkcyjne
ulegly spaleniu. Zapewnié odpowiedniq
wentylacje.

Wyczyscié¢ wszystkie czesci produktu
zgodnie z opisem w akapicie ,Czyszczenie i
konserwacja”.

Uzytkowanie
Wktadanie i wyjmowanie
wymiennych ptytek

/\ OSTRZEZENIE! RYZYKO PORAZENIA

PRADEM!
Przed wtozeniem lub wyjeciem wymiennych
plytek nalezy wyciagnqé wtyczke sieciowq
z gniazdka.

A\ OSTROZNIE! GORACA

®

POWIERZCHNIA!

Ptytek wymiennych nie wolno wymieniaé

i usuwaé bezposrednio po zakoriczeniu
uzywania. Najpierw nalezy odczekaé, az
produkt catkowicie ostygnie.

INFO:
Uzywaé wymiennych ptytek

tylko tego samego typu.

Wktadanie wymiennych ptytek

1.
2.

Otworzy¢ rygiel | 1 |i roztozyé produkt.
Zaczepy wewnetrzne |10 zqgdanej plytki

wymiennej umieéci¢ w duzych zaciskach
hakowych [7].

Nastepnie wcisngé wymienng plytke, az
zaskoczy.

Polecenia punktéw 2 i 3 powtérzyé po
drugiej stronie produktu.

Wyjmowanie wymiennych ptytek

1.
2.

Otworzy¢ rygiel | 1 |i roztozy¢ produkt.
Pociagnqg¢ dzwignie zwalniajgce | 8 | i wyjqé
wymienng plytke.

Polecenie punktu 2 powtérzyé po drugiej
stronie produktu.



® Obstuga
@® INFO:

B Podczas kilku pierwszych nagrzan produktu
moze pojawiad sig lekki zapach. W miejscu
uzytkowania nalezy zapewnié¢ prawidtowq
wentylacje.

B Pierwsze grillowane lub upieczone potrawy
nalezy wyrzuci¢.

B Podczas pracy zielony wskaznik
czasami wigcza sig i wytqcza. Oznacza
to, ze produkt ponownie podgrzewa sie do
temperatury robocze.

B Ten produkt jest przeznaczony do robienia
gofréw i tostéw oraz do grillowania (patrz
rozdziaty nastepne).

Zalecane czasy pieczenia lub

grillowania

Kanapki 4 do 5 minut

Grillowanie 4 do 9 minut

(regularnie

sprawdzaé stan

potrawy)

G.-ofry (stodkie lub 8 minut
pikantne)

Wylqcznie w celach informacyjnych
(przyblizone czasy pieczenia mozna znalez¢
w rozdziale ,Przepisy”)

1. W celu wigczenia produktu wtyczke
sieciowq | 4 | podtgczyé do gniazdka
sieciowego. Czerwony wskaznik
zaswieci sie.

2. Podczas nagrzewania produkt musi byé
zamkniety. Podgrzewaé produkt, az zaswieci
sie zielony wskaznik [3].

3. Gérnq i dolng ptytke wymienng
nasmarowac odpowiednim olejem jadalnym.

4. Odpowiedniq ilo$¢ zywnosci lub ciasta
umiesci¢ na dolnych wyjmowanych ptytach i
pokrywe [14] zamkngé za pomocg uchwytu
i rygla[ 1], aby produkt byt zamkniety
podczas pieczenia lub grillowania zywnosci.

5. W celu catkowitego wytqgczenia produktu
nalezy wyjqé wtyczke sieciowq z gniazdka
sieciowego. Czerwony wskaznik zgasnie.

Wskaznik Stan
Fz.e ey wekaznik Produkt jest wigczony
$wieci sig

Czerwony wskaznik

Produkt jest wyt
nie $wieci sie roduktjestwylqezony

Zielony wskaznik nie | Produkt jest

$wieci sig rozgrzewany lub
podgrzewany.
Zielony wskaznik Osiggnieto

Swieci sie temperature roboczq.

@® Grillowanie tostéw

Tosty kanapkowe z nadzieniem stodkim lub
stonym.

® INFO:

B Podczas pieczenia tostéw zielony wskaznik
gasnie i wigcza sie ponownie.
Sygnalizuje to regulacjie wymaganej
temperatury pracy.

Ptytki wymienne:
®  Plytki do kanapek (gérna i dolna plytka) [11]

Szacowany czas grillowania:

B Ok. 4 do 5 minut. W zaleznosci od tego,
jak chrupigce majq byé kanapki. Czas
pieczenia mozna w razie potrzeby skrécié
lub wydtuzy¢, zaleznie od upodoban.

1. Otworzyé rygiel | 1 |i roztozyé produkt.

2. 2 przygotowane kanapki umieécié na dolnej
plytce do kanapek [11].

3. Za pomocq uchwytu [15] opusci¢ pokrywe
i zamknqé rygiel, aby podczas
grillowania kanapek produkt byt zamkniety.

4. Gdy kanapki sq gotowe, plastikowq
lub drewniang szpatutki (lub innego
odpowiedniego niemetalowego narzedzia)
wyijaé kanapki z produktu, aby unikngé
uszkodzenia nieprzywierajqcej powtoki
produktu.

5. Po zakoriczeniu procesu grillowania
wyciagngé wtyczke sieciowq z
gniazdka.



® Grillowanie

/\ OSTROZNIE! NIEBEZPIECZENSTWO

PRYSKANIA!
B Nie uzywad wilgotnej zywnosci. Podczas

otwierania produktu nalezy zwracaé uwage
na pryskajqcy tuszez i unoszqce sig opary.

Grillowa¢ mate kawatki migsa, kietbasy i
warzyw.

® INFO:
B Podczas grillowania zielony wskaznik

gasnie i wigcza sie ponownie. Sygnalizuje to

regulacje wymaganej temperatury pracy.

Plytki wymienne:

m  Plytki do grillowania (gérna i dolna ptytka)

Szacowany czas grillowania:
B Ok. 4 do 9 minut. W zaleznosci od tego,
jak potrawa ma by¢ upieczona. Czas

pieczenia mozna w razie potrzeby skrécié

lub wydtuzy¢, zaleznie od upodoban.

1. Otworzyé rygiel | 1 |i roztozyé produkt.

2. Potrawe do grillowania umiesci¢ na dolnej

plytce do grillowania [12].

3. Za pomocq uchwytu |15] opusci¢ pokrywe
i zamkngé rygiel, aby podczas
grillowania produkt byt zamkniety.

4. Po zakonczeniu procesu grillowania
wyciagngé wtyczke sieciowq z
gniazdka.

@ Pieczenie gofrow

Nadaie sie do stodkich lub pikantnych gofréw.

@® INFO:
B Podczas pieczenia gofréw zielony

wskaznik | 3 | gasnie i wigcza sie ponownie.

Sygnalizuje to regulacie wymaganej
temperatury pracy.

Ptytki wymienne:
B Plytki do wafli (gérna i dolna ptytka)
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Szacowany czas pieczenia:

B Ok. 8 minut. W zaleznosci od tego, jak
brazowe maijq byé gofry. Czas pieczenia
mozna w razie potrzeby skrécié lub
wydtuzyé, zaleznie od upodoban.

Otworzy¢ rygiel | 1 |i roztozy¢ produkt.

Do wylewania ciasta na dolng ptytke do
wafli [13] uzywaé chochelki wykonanej z
drewna lub zaroodpornego tworzywa
sztucznego. Nie nalezy uzywaé metalowej
chochelki, poniewaz moze to spowodowaé

N =

uszkodzenie nieprzywierajqcych ptytek do
wafli.
Nie przepetniaé dolnej ptytki do wafli.

3. Za pomocq uchwytu [15] opusci¢ pokrywe
i zamknqé rygiel, aby podczas pieczenia
ciasta produkt byt zamkniety.

4. Gdy gofry bedq gotowe, plastikowq
lub drewniang szpatutkq (lub innym
odpowiednim niemetalowym narzedziem)
wyijaé gofry z produktu, aby unikngé
uszkodzenia powltoki zapobiegajqcej
przywieraniu.

5. Po zakoniczeniu pieczenia wtyczke sieciowq
wyciggngé z gniazdka sieciowego.

® Przepisy
® Tost z tunczykiem

Plytki wymienne:
W Plytki do kanapek (gérna i dolna plytka) [11]

Sktadniki:

4 plasterki  Chleba tostowego

85g Pasty sezamowej

85¢g Niskottuszczowego jogurtu
greckiego

80g TuAczyka

65¢g Swiezej bazylii

1 Woycisnigta cytryna

14 ml Oliwy z oliwek

1 szczypta  Soli
1 szczypta  Pieprzu



Przygotowanie:

1.
2.

7.

Rozgrza¢ produkt.
Wymieszaé Tahini, grecki jogurt i sok z

cytryny i doprawi¢ do smaku bazylig, solq i

pieprzem.

Do sosu jogurtowego Tahini dodaé oliwe
z oliwek. Sos jogurtowy Tahini natozyé na
2 kromki chleba tostowego.

Na wierzchu utozy¢ odsqczonego turiczyka.

Przykryé pozostatymi kromkami chleba
tostowego.

Zamkng¢ produkt i grilowaé przez okoto
4 minuty.

Podawaé natychmiast.

® Tost z indykiem

Ptytki wymienne:

®  Plytki do kanapek (géra i dolna ptytka) [11]

Sktadniki:
4 plasterki  Chleba tostowego

2 plasterki  Mtodego sera Gouda

50g Piersi indyka pokrojonej na
plastry

10g Musztardy

V2 Cebuli

1 szczypta  Soli

1 szczypta  Pieprzu

Przygotowanie:

1.
2.

Rozgrza¢ produkt.

Musztarde rozsmarowaé na wewnetrznej
stronie kromek chleba tostowego.

Cebule pokroi¢ na mate kawatki.

Piers indyka i cebule natozyé na 2 kromki
chleba tostowego.

Posypad solq i pieprzem.

Przykry¢ plastrami sera.

Przykryé pozostatymi kromkami chleba
tostowego.

Zamkng¢ produkt i grilowaé przez okoto
4 minuty.

Podawaé natychmiast.

® Gofry belgijskie

Plytki wymienne:

B Plytki do wafli (gérna i dolna plytka)
Sktadniki:

5 Jajka

250¢g Masta

200 g Cukru

400 ml Mleka

500 ¢ Zwyktej maki

2 opakowania Cukru waniliowego

5g

Proszku do pieczenia

Przygotowanie:
1. Rozgrza¢ produkt.

2. W sredniej wielkosci misce wymiesza¢ jajka,

cukier waniliowy, cukier i masto.

3. Wymiesza¢ w misce proszek do pieczenia,
okoto potowy maki i potowe mleka.

4. Dodaé pozostatqg make i mleko. Mieszaé, az
ciasto bedzie mie¢ konsystencije kremu.

5. Obie ptytki wymienne [13] spryskaé
aerozolem do gotowania.

6. Na dolnej wymiennej plytce roztozyé
réwnomiernie ciasto.

7. Zamknqgé produkt i piec przez 8 minut.

8. Podawaé natychmiast.

® Gofry jagodowe

Ptytki wymienne:

B Plytki do wafli (gérna i dolna ptytka)
Sktadniki:

120 ml  Olej roslinny

250 ml  Mleka

2 Jajka

200 g Cukru

170 g Zwyktej maki

25¢g Proszku do pieczenia

130 g Boréwki amerykanskiej ($wiezej lub

mrozonej)
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Przygotowanie:

1. Rozgrza¢ produkt.

2. W duzej misce wymiesza¢ olej, mleko, jajka
i cukier. Doda¢ make i proszek do pieczenia.
Dobrze wymieszaé.

3. Wrzuci¢ boréwki.

4. Obydwie ptytki wymienne [13] spryska¢
aerozolem do gotowania.

5. Na dolnej wymiennej plytce roztozyé
réwnomiernie ciasto.

6. Zamkngé produkt i piec przez okoto
10 minut na zfoty kolor.

7. Podawad natychmiast.

® Gofry z szynkq lub serem

Ptytki wymienne:
m  Plytki do wafli (gérna i dolna pytka)

Sktadniki:

570g Zamrozonych ziemniakéw Résti

225¢g Pokrojonej w kostke szynki
szwarcwaldzkiej

200 g Rozdrobnionego sera cheddar

3 Duze jajka, ubite

2 zqgbki Czosnku (posiekanego)

2 fyzeczka  Posiekanych listkéw $wiezej
pietruszki

V2 tyzeczki  Suszonego tymianku

Vatyzeczki  Wedzonej papryki

Doprawié solq i $wiezo zmielonym czarnym

pieprzem

Przygotowanie:

1. Rozmrozi¢ placki R&sti.

2. Rozgrza¢ produkt.

3. Obydwie ptytki wymienne |13| spryskaé
aerozolem do gotowania.

4. W duzej misce potqczyé ziemniaki, szynke,
ser, jajka, czosnek, pietruszke, tymianek i
papryke. Doprawi¢ solq i pieprzem.

5. Rozlozy¢ mieszaning réwnomiernie na dolnej
wymiennej plytce.

6. Zamkngé produkt i piec ok. 7 minut na ztoty
kolor i az bedq chrupigce.

7. Podawaé natychmiast.
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® Brgzowe gofry belgijskie

Plytki wymienne:
B Plytki do wafli (gérna i dolna plytka)

Sktadniki:

180 g Zwyktej maki

65¢g Niestodzonego kakao w proszku
20g Cukru krystalicznego

1 fyzeczka Proszku do pieczenia

1 fyzeczka Soli morskiej

10tyzka  Roztopionego masta, niesolonego
2 Duze jajko

2 tyzeczka Ekstraktu waniliowego

60 ml Wody

120 g Matych kawatkéw czekolady

u  Sktadniki opcjonalne: Lody waniliowe,
sos czekoladowy, cukier puder

Przygotowanie:

1. Rozgrza¢ produkt. W duzej misce
wymieszaé make, kakao w proszku, cukier,
proszek do pieczenia i sél. Roztopi¢ masto,
odtozy¢ na bok do ostygniecia.

2. W matej miseczce wymieszaé jajka, ekstrakt
waniliowy i wode. Mieszaning jaj doda¢
do suchej mieszanki. Szybko rozmiesza¢
z roztopionym mastem. Dodaé kawatki
czekolady.

3. Obie ptytki wymienne [13] spryskaé
aerozolem do gotowania.

4. Na dolnej wymiennej plytce roztozyé
réwnomiernie ciasto.

5. Zamkng¢ produkt i piec przez okoto
3 minuty.

6. Podnies¢ pokrywe [14], aby sprawdzi¢ gofry.
Gofr powinien by¢ w petni uformowany, ale
miekki.

7. Podawa¢ z cukrem pudrem, lodami
waniliowymi lub sosem czekoladowym.

® Szasztyki z krewetkami i
sliwkami

Plytki wymienne:

m  Plytki do grillowania (gérna i dolna ptytka)



Sktadniki:
2 tyzki Oleju rzepakowego

2 tyzki Kolendry ($wiezo posiekanej)

1 fyzeczka  Skérki z limonki ($wiezo utartej)
3 tyzki Soku z limonki
Vo tyzeczki  Soli

12 Surowych krewetek (od 8 do
12 krewetek na 500 g/obrane i
wypatroszone)

3 Papryczki Jalapefio (wydrgzone i

pociete wzdtuz na éwiartki)

2 Sliwki (wydrylowane i pociete na

szesé kawatkéw)

Przygotowanie:

1. Rozgrza¢ produkt.

2. W duzej misce rozirzepad olej rzepakowy,
kolendre, skérke z limonki, sok z limonki i sél.

3. 3 tyzki mieszanki przetozyé do matej miski i
odtozy¢ na bok.

4. Do mieszanki doda¢ krewetki, papryczki
Jalapefo i sliwki. Wymieszaé wszystkie
sktadniki i zamarynowadé.

5. Krewetki, papryczki Jalapefio i $liwki
réwnomiernie rozdzieli¢ na 4 szasztyki
(25 cm). Usungé marynate.

6. Grillowaé szaszlyki, az krewetki ugotujq sie.
Grillowaé z kazdej strony przez ok. 2 minuty,
a nastepnie obrécié.

7. Skropi¢ resztq marynaty.

@® Usuwanie usterek

Problem Rozwiqzanie

Produkt nie dziata. | 01 Kabel zasilania

podtqczyé do odpo-
wiedniego gniazdka
sieciowego.

Gofry lub tosty sq | O Skrécié czas grillowa-
zbyt ciemne. nia.

Gofry lub tosty sq | 0 Wydtuzyé czas grillo-
zbyt blade. wania.

Problem Rozwiqzanie
Gotowe upieczony | [1  Przed pieczeniem
gofry lub tosty lekko nattudcié plytki
trudno wyjqé z wymienne 13].
produktu. O Zastosowaé inny

przepis na ciasto.

® Czyszczenie i konserwacja

/\ NIEBEZPIECZENSTWO! RYZYKO
PORAZENIA PRADEM!

B Przed czyszczeniem odigczaé produkt od
zasilania.

B Nie zanurzad czesci elekirycznych produktu
w wodzie ani w innych ptynach. Nigdy nie
trzymad produktu pod biezgcq wodgq.

B Nie pozwala¢, aby woda lub inne ptyny
dostaly sie do wnetrza produktu.

A OSTROZNIE! GORACA
POWIERZCHNIA!

B Nie czysci¢ produktu bezposrednio po
uzyciu. Najpierw nalezy odczekaé, az
produkt catkowicie ostygnie.

/\ OSTROZNIE! RYZYKO
USZKODZENIA!

B Do czyszczenia produktu i akcesoriéw nie
wolno uzywaé szorstkich, agresywnych
$rodkdéw czyszczqceych ani twardych
szczotek.

® INFO:

B Produkt czyscié zaraz po ostudzeniu. Gdy
resztki jedzenia zaschng, nie bedq fatwe do
usuniecia.

B Plytki wymienne nadajq sie do

mycia w zmywarce.

Czesé Sposéb czyszczenia

# Obudowa [ Obudowe przecieraé
lekko wilgotng
$ciereczkg. W razie
potrzeby dodaj troche

detergentu.
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Czesé Sposéb czyszczenia

[ Plytki wymienne my¢
wodgq i/lub tagodnym
detergentem.

H Ptytki wymienne

B Szczeliny O Thuszez i ptyny
na spodzie usuwac papierowym
wymiennych recznikiem.
plytek 0 Wszelkie

¥ Element przylegajqce,
grzejny przypalone

® Rygiel [1] pozostatoici

usuwaé drewniang
szpatutkg lub
matym drewnianym
patyczkiem.

[ Po czyszczeniu i przed ponownym uzyciem
wszystkie czesci produktu doktadnie
wysuszyé.

® Przechowywanie

A\ OSTROZNIE! GORACA
POWIERZCHNIA!

B Nie chowaé produktu bezposrednio po uzy-

ciu. Najpierw nalezy odczekaé, az produkt
catkowicie ostygnie.

/A UWAGA! RYZYKO USZKODZENIA!
B Nie przechowywaé gorgcego produktu w
szafce lub opakowaniu.

O Wyczysci¢ produkt przed schowaniem.

0 Kabel zasilania |4 | owingé wokét uchwytu
na kabel zasilania | 5 | na spodzie produktu.

O Produkt przechowywaé w oryginalnym
opakowaniu, gdy nie jest uzywany.

[ Produkt przechowywaé w suchym,
niedostepnym dla dzieci miejscu.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw wiérnych.

70 PL

N, Przy segregowaniy odpadéw
&)  prosimy zwrécié uwage na
a oznakowanie materiatéw

opakowaniowych, oznaczone
sq one skrétami (a) i numerami
(b) o nastepujgcym znaczeniu:
1-7: Tworzywa sztuczne/20-22:
Papier i tektura/80-98: Materiaty

kompozytowe.

Produkt:

lam)

FR

@ ELEMENTS ?
D’EMBALLAGE U

ADEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

Produkt, w tym akcesoriai materiaty
opakowaniowe, nadajq sie do recyklingu i
podlegajq rozszerzonej odpowiedzialnoici
producenta.

Wyrzué je osobno, zgodnie z ilustracjq
przedstawiajqcq informacje o sortowaniu, aby
zapewnié lepszq utylizacje odpadéw.

Logo Triman jest wazne tylko dla Francji.

Informaciji na temat mozliwosci
utylizacji wyeksploatowanego produktu
udziela urzqd gminy lub miasta.

=y

Z uwagi na ochrong $rodowiska nie
wyrzucad urzqdzenia po zakorczeniu
eksploatacji do odpadéw domowych,

1

lecz prawidiowo zutylizowaé.
Informacji o punktach zbiorczych
i ich godzinach otwarcia udziela
odpowiedni urzqd.

@® Uproszczona deklaracja
zgodnosci WE
Znak CE potwierdza zgodno$¢

c E z dyrektywami UE majgcymi
zastosowanie do produktu.




® Gwarancja

Produkt wyprodukowano wedtug wysokich
standardéw jakosci i poddano skrupulatne;
kontroli przed wysytkq. W przypadku wad
produktu nabywcy przystugujq ustawowe prawa.
Gwarancja nie ogranicza ustawowych praw
nabywcy produktu.

Produkt objete jest 3 gwarancjq, liczqc od

daty zakupu. Gwarancja wygasa w razie
zawinionego przez uzytkownika uszkodzenia
produktu, niewtasciwego uzycia lub konserwacii.

W przypadku wystgpienia w ciggu 3 lat od daty
zakupu wad materiatowych lub fabrycznych,
dokonujemy - wedtug wtasnej oceny -
bezptatnej naprawy lub wymiany produktu.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje wady
materiatowe i fabryczne. Gwarancja nie
obejmuje czesci produktu ulegajgcych
normalnemu zuzyciu, uznawanych za czesci
zuzywalne (np. baterie) oraz uszkodzeh czeici
tamliwych, np. przetgcznikéw, akumulatoréw lub
wykonanych ze szkfa.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1
wraz z wymiang urzqdzenia lub waznej czeéci
czas gwarancji rozpoczyna si¢ na nowo.

® Sposéb postepowania
w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Paristwa
whiosku, prosimy stosowa¢ sie do nastepujgcych
wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem
serwisowym nalezy przygotowaé paragon
i numer artykutu (IAN 416136_2210) jako
dowéd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie
tytufowej jego instrukcji (na dole po lewej
stronie) lub jako naklejke na stronie odwrotnej
lub spodnie;.

W razie wystqpienia btedéw w dziataniv lub
innych wad, nalezy skontaktowaé sie najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dotgczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystgpita, przestaé bezptatnie na podany
Panstwu adres serwisu.

® Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl
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Pouzita vystrazna upozornéni a symboly
V tomto ndvodu k obsluze a na obalu jsou pouzivana nésledujici upozornéni:

NEBEZPECi! Tento symbol se signdlni
slovem ,Nebezpeci” oznaluje ohrozeni s
vysokym stupném rizika, které md, pokud
se mu nezabrdni, za nésledek tézké
zranéni nebo smrt.

Stiidavy proud/napéti

Hertz (sifovd frekvence)

Watt

VAROVANI! Tenfo symbol se signdlni
slovem ,Varovéni” oznaluje ohroZeni se
stfednim stupném rizika, které mdze mit,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek tézké
zranéni nebo smrt.

Tento symbol se signdlnim slovem
,Informace” poskytuje dalsi
uzite&né informace.

PouzZivejte vyrobek jen v suchych
vnitfnich prostordch.

OPATRNE! Tento symbol se signalni
slovem ,Opatrn&” oznaduje ohroZeni s
nizkym stupném rizika, které mize mit,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek malé
nebo lehké zranéni.

Nebezpedi - riziko Grazu
elekirickym proudem!

Opatrné, horky povrch!

© b b P

Symbol ochranného uzemnéni

Bezpeéné pro potraviny. Tento
vyrobek nemd zadny negativni vliv
na chuf a vini.

N

¥

Vyménné desky jsou vhodné pro &isténi v
mycce.

= BIPIDe g F

Bezpe&nostni pokyny a dal3i
informace
Pokyny pro &innost

SENDVICOVAC

® Uvod
Blahoptejeme vam k zakoupeni vadeho nového

SENDVICOVACE, ddle nazyvaného jen
Jvyrobek”.

Rozhodli jste se pro kvalitni produkt. Névod k
obsluze je nedilnou souéésti tohoto vyrobku.
Obsahuije dolezité pokyny pro obsluhu,
bezpeénost, pouziti a likvidaci.

Pred pouzitim vyrobku se seznamte se viemi
pokyny k obsluze a bezpe&nostnimi pokyny.
Za timto G&elem si peclivé prectéte ndsledujici
pokyny k obsluze a bezpeénostni pokyny.

Pouziveijte vyrobek jen popsanym zpdsobem

a na uvedenych mistech. Uschoveite si krétky
ndvod na bezpe&ném misté a spolednd s timto

vyrobkem predeite tieti strané bezpodmine&né i

viechny podklady.

@® Pouziti v souladu s uréenim

Tento vyrobek je uréen k vyrobé vafli, sendvi¢d a

ke grilovéni. Nepouzivejte ho pro jiné G&ely.

Vyrobek je uréen vyhradné pro pouziti v
domdcnostech, nikoliv pro komer&ni Gely.

Vyrobce nepfebiré zadnou odpovédnost za
$kody zpUsobené neodbornym pouZitim.

Ccz
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® Rozsah dodavky

1% Sendvicovaé
3% Sady vyménitelnych diskd
1% Ndvod na obsluhu

Popis dild

Zémek

Cervend kontrolka (provoz)

Zelend kontrolka (topeni)

Pfipojné vedeni se sitovou zdstrékou
Névin kabelu

Topny ¢lanek

Velké hakové svorky

Odblokovaci packa

Vn&j3i zardzka (mald)

Vnitini zarézka (velkd)

Sendvicové desky (horni a dolni deska)
Grilovaci desky (horni a dolni deska)
Vaflové desky (horni a dolni deska)
Viko

Rukojef

NENEERENEENEN R

[S,]

Technické Udaje
220-240V~,
50-60 Hz
P¥ikon: 750 W
Ochrannd tfida: |

HG09121: GS (TUV SUD)

Vstupni napéti:

A Bezpecnostni pokyny

SEZNAMTE SE PRED POUZITIM
VYROBKU SE VSEMI
BEZPECNOSTNiIMI POKYNY A
POKYNY PRO OBSLUHU!

V pfipadé poskozeni v disledku
nedodrzeni tohoto ndvodu na
obsluhu se vase zdruka rusil
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Za nésledné skody se nepfebird
24dné odpovédnost! V piipadé
$kody na majetku nebo zranéni
zpUsobené nesprédvnym
pouzivanim nebo nedodrzenim
bezpeénostnich pokyni se
nepfebird Zadnd odpovédnost!

AVAROVANI! NEBEZPECI
ZIVOTA A NEHOD PRO
KOJENCE A DETI!

® Nenechte déti hrat si bez
dozoru s balicimi materidly.
Balici materidl predstavuje
nebezpedi uduseni. Déti
Casto podceniuji s tim spojend
nebezpedi. Vzdy udrZujte
balici materidl mimo dosah
déti.

M Tento pfistroj mohou pouZivat
déti starsi 8 let i osoby
se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi & mentdlnimi
schopnostmi nebo s
nedostatkem zku$enosti a
znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo byly pouceny
ohledné bezpecného
pouZivani pfistroje a chdpou z
toho vyplyvaijici rizika.

® Déti si nesmi s vyrobkem hrét.

= Cisténi a uzivatelskd tdrzba
nesmi byt provadény détmi,
ledazZe by byly starsi nez 8 let
a byly pod dozorem.



® Déti mladsi nez 8 let je tfeba M Tento vyrobek je trvale zapnut,

drZet v dostateéné vzddlenosti kdyz je pfipojen k elektrické
od vyrobku a pfipojného siti.
veden. W PFed pfipojenim vyrobku k
AVAROVANI! NEBEZPECi siti zkontrolujte, zda napéti
PORANENI! a proud spliuji ddaje pro
napdjeni uvedené na typovém

® Neodborné pouziti mize
vést k zranénim. PouZivejte
tento vyrobek vyhradné podle
tohoto névodu. Nepokousejte
se vyrobek jakymkoliv
zpUsobem ménit.

/A NEBEZPECi! RIZIKO
URAZU ELEKTRICKYM

titku.

® Pravidelné& kontrolujte sifovou
zastréku a pfipojné vedeni na
poskozeni. Kdyz je pFipojné
vedeni poskozeno, musi byt
nahrazeno vyrobcem, jeho
zdkaznickym servisem nebo
podobné kvalifikovanou

PROUDEM! osobou, aby se zabrénilo
® Nepokousejte se nikdy vyrobek nebezpe&im.
sami opravovat. V piipadé ® Chrafite pfipojné vedeni pred

poruchy smi opravy provadét
vyhradné kvalifikovany
persondl.

® Neponoftujte vyrobek do vody
nebo jinych kapalin. Nikdy
vyrobek nedrzte pod tekouci
vodou.

® Poskozeny vyrobek
nepouZivejte. KdyZ je vyrobek
poskozen odpojte vyrobek z
elektrické sité a obratte se na
svého prodejce.

B Vyrobek nesmi byt pouZivén,
pokud spadl nebo mé viditelné
zndmky poskozeni.

poskozenim. Nenechte ho viset
pres ostré hrany a neldmeijte
ani neohybeijte jej. Chrarite
pripojné vedeni pfed horkymi
povrchy a otevienymi plameny.

/\ OPATRNE! HORKY
POVRCH!

® Vyrobek se v pribéhu
pouzivani zahfeje. Nedotykejte
se vyrobku v pribéhu nebo
bezprostfedné po pouZziti.

® S vyrobkem manipulujte béhem
provozu a chlazeni pouze za
rukojet.
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M PYi pouZivdni je treba dbat
opatrnosti, protoZe na rukojeti
mdze dochdzet k mirnému
vyvinu tepla.

A VAROVANI! NEBEZPECI
ZRANENI A POSKOZENI!

® Nenechdvejte vyrobek bez
dozoru, kdyz je pfipojen k siti.

® Vyrobkem nepohybuite, pokud
je v provozu.

B NepouZivejte vyrobek bez
vloZenych vyménnych desek.

B Nestavte vyrobek na horké
povrchy (plynovy spordk,
elektricky spordk, trouba atd.).
PouZivejte vyrobek na rovné,
stabilni, &isté, tepelné odolné a
suché plose.

® Vyrobek nezakryveijte, pokud
je v pouZivani nebo krétce po
pouzivani, dokud e jesté teply.

® Dbejte na to, aby pfipojné
vedeni nebylo sevfeno
vyménnymi deskami nebo aby
nebylo v kontaktu s hranami
desek.

W Pouzivéni prodluZovacich
vedeni se nedoporuduje. Pokud
ie vSak pouziti prodluZovaciho
vedeni nezbytné, musi byt
uréeno pro proud nejméné

10 A.
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M Pfivodni kabel a prodluZovaci
vedeni poloZte tak, aby o né;
nikdo nemohl zakopnout ani
aby se nemohlo nic poskodit.

M Tento vyrobek neni uréen k
tomu, aby byl pouzivdn s
externim casovacem nebo
samostatnym systémem
ddlkového ovladani.

® Nevytahuijte sifovou zdstréku
ze zasuvky za pfipojné veden.

® Chraite vyrobek, pfipojné
vedeni a sifovou zastréku pred
prachem, pfimym sluneénim
zéfenim, kapaijici a sfikaijici
vodé.

® Chrate vyrobek proti horku.
Nepokladejte vyrobek do
blizkosti otevienych plamend
nebo zdrojU tepla, jako jsou
kamna nebo ohfivace.

AVAROVANI! RIZIKO
ZRANENI!

® Odpoijte vyrobek od sité pred
tim, nez ho budete &istit nebo
se nebude pouZivat.

@® Pred prvnim pouzitim

® Vyrobek vybalte a vycistéte
iei

1. Vyjméte vyrobek z obalu a odstrate veskeré
balici materidly a ochranné félie.

2. Zkontrolujte, zda jsou k dispozici viechny

dily a zda je rozsah doddvky kompletni (viz
,Rozsah dodavky”).



3. Zkontrolujte, zda je vyrobek a viechny
souddsti v dobrém stavu. Pokud zjistite
jakékoli poskozeni nebo zavadu, vyrobek
nepouzivejte, ale postupuijte podle popisu v
kapitole ,Zaruka”.

4. Pred prvnim pouzitim produkt provozuijte
bez jidla, aby se spdlily pfipadné zbytky z
vyroby. Zaijistéte dostatecné vétrdni.

5. Vycistéte viechny souédsti vyrobku podle
popisu v kapitole ,Cidténi a tdrzba”.

@ Pouziti
® Vlozte a vyjméte vyménné
desky

/\ VAROVANI! RIZIKO URAZU
ELEKTRICKYM PROUDEM!

B Nez budete vkladat/odstrafiovat vyménné
desky, vytahnéte vzdy sifovou zéstreku ze
zdsuvky.

A OPATRNE! HORKY POVRCH!

B Vyménné desky nesmi byt vyménény/
odstranény bezprostiedné po provozu.
Nechte vyrobek nejdfive vychladnout.

@ INFO:
B Vkladejte pouze vyménné desky

stejného druhu.

Vlozte vyménné desky

1. Ofevfete zdmek | 1 | a vyrobek rozloZte.

2. Umistéte vnitini zardzky |10| pozadované
vyménné desky do velkych h&kovych
svorek [7].

3. Vyménnou desku stlagte smé&rem dol0, az
citelné zaklapne.

4. Opakujte kroky 2 az 3 na druhé strané
vyrobku.

Odebrat vyménné desky

1. Oteviete zadmek | 1 | a vyrobek rozlozte.

2. Zatéhnéte za odblokovaci packy | 8| a
vyjméte vymé&nnou desku.

3. Opakuite krok 2 na druhé strané vyrobku.

@® Obsluha

® INFO:

B Poprvé, kdy se vyrobek zahfeje, mize byt
pritomen mirny zdpach. Zajistéte dostateéné
odvaétravani v okoli.

B Prvni sadu grilovanych nebo pecenych
potravin zlikvidujte.

BV prib&hu provozu se piileZitostné zapind
a vypind zelend kontrolka [3]. To znamen,
Ze se vyrobek znovu zahfivé na provozni
teplotu.

B Tento vyrobek je uréen pro vyrobu vafli,
sendvi&l a pro grilovani (viz nésledujici

oddily).

Doporuéené doby peceni/grilovani

Sendviée 4 az 5 minuty

Grilovani 4 az 9 minut
(pravidelng
kontrolujte stav

pripravy)

Vafle (sladké / vyrazné

chuti) 8 minut

Pouze jako reference (Odhadované doby
pripravy najdefe v odstavci ,Recepty”)

1. Pro zapnuti vyrobku spoijte sitovou
zéstreku [4] s vhodnou zésuvkou. Cervend
kontrolka | 2| sviti.

2. Nechte vyrobek zavfeny, zatimco se zahfiva.
Obhfiveijte vyrobek aZ se rozsviti zelend
kontrolka [3].

3. Namazte horni i dolni vyménnou desku
vhodnym jedlym olejem.

4. Deijte vhodné mnozstvi jidla nebo tésta na
spodni odnimatelné desky a zavfete viko
pomoci rukojeti [15] a zamku [ 1], aby byl
vyrobek béhem peceni/grilovani potraviny
zavreny.

5. Chcete-li vyrobek zcela vypnout, vytéhnéte
sifovou zdstreku ze zasuvky. Cervend
kontrolka zhasne.
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Kontrolka Stav

Cervend kontrolka se Vgrobek zapnut
zapne

Cervend kontrolka se Vgrobek vypnut
vypne

Zelend kontrolka se Vyrobek se ohfiva/
vypne znovu ohfiva.
Zelend kontrolka se Bylo dosaZeno
zapne provozni teploty.

@ Grilujte sendvice

Sendvicové tasticky se sladkou ndplni nebo
ndplni vyrazné chuti.

® INFO:

B Zatimco se sendvige griluji, se zelend
kontrolka | 3 | vypne a znovu zapne. To
signalizuje regulaci pozadované provozni
teploty.

Vyménné desky:
B Sendvi¢ové desky (horni a dolni deska)

Odhadovana doba grilovani:

B Cca 4 az 5 minut. V zdvislosti na tom,
jak kiupavé by mély byt sendvi¢e. Doba
vafeni mizZe byt podle chuti zkrdcena nebo
prodlouZena.

1. Ofevfete z&mek | 1 | a vyrobek rozlozte.

2. Polozte 2 pfipravené sendvice na spodni
sendvicovou desku [11].

3. Pomoci rukojeti |15| odklopte viko |14] a
zaviete zdmek, aby byl vyrobek béhem
grilovéni sendvigd zavieny.

4. Po dokongeni sendvi&d je vyjméte z vyrobku
pomoci plastové/dfevéné stérky (nebo
jiného vhodného nekovového néstroje), aby
nedoslo k poskozeni nepfilnavého povrchu
vyrobku.

5. Kdyz je postup grilovani ukonéen, vytdhnéte
zdstrku |4 | ze zasuvky.
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® Grilovani

/\ OPATRNE! NEBEZPECi VYSTRIKNUTi!

B Nepouzivejte zadné orosené potraviny ke
grilovéni. Pfi otevfeni vyrobku daveijte pozor
na tukové stitkance a stoupaijici pary.

Vhodné pro grilovani mensich kouskd masa,
uzenin, zeleniny.

@ INFO:

B Zatimco se grilované potraviny pfipravuji,
vypne se zelend kontrolka | 3 | a znovu se
zapne. To signalizuje regulaci pozadované
provozni teploty.

Vyménné desky:
B Grilovaci desky (horni a dolni deska)

Odhadovana doba grilovani:

B Cca 4 az 9 minut. V zdvislosti na tom, jak
mé byt jidlo provafeno. Doba vafeni mize
byt podle chuti zkrdcena nebo prodlouzena.

Otevrete z&mek | 1 | a vyrobek rozlozte.

2. Vlozte potraviny ke grilovéni na spodni
grilovaci desku [12].

3. Pomoci rukojeti [15| odklopte viko [14| a
zavrete zamek, aby byl vyrobek béhem
grilovéni zavfeny.

4. Kdyz je postup grilovani ukonéen, vytdhnéte

zdstreku |4 | ze zasuvky.

@® Pedeni vafli

Vhodné pro sladké nebo silné ochucené vafle.

@® INFO:

B Zatimco se vafle pecou, vypne se zelend
kontrolka | 3 | a znovu se zapne. To
signalizuje regulaci pozadované provozni
teploty.

Vyménné desky:
®  Vaflové desky (horni a dolni deska)

Odhadované doba peceni:

B Cca 8 minut. V zdvislosti na tom, jak hnédé
by mély byt vafle. Doba peéeni mize byt
podle chuti zkrdcena nebo prodlouZena.

1. Oteviete zamek | 1 | a vyrobek rozlozte.



2. Pro nalévéni t&sta na dolni vaflovou
desku [13] pouzivejte nabéracku ze dieva
nebo tepelné odolného plastu. Nepouzivejte
nabéracku z kovu, protoze ta by mohla
poskodit nepfilnavy povrch vaflovych desek.
Neprepliujte spodni vaflovou desku.

3. Pomoci rukojeti |15| odklopte viko |14] a
zavfete zamek, aby byl vyrobek béhem
peceni tésta zavieny.

4. Jakmile jsou vafle pfipraveny, vyjméte
je z vyrobku pomoci plastové/dfevéné
stérky (nebo jiného vhodného nekovového
ndstroje), aby nedoslo k poskozeni
nepfilnavého povlaku vyrobku.

5. Kdyz je postup peceni ukonéen, vytdhnéte
zéstreku |4 | ze zasuvky.

® Recepty

® Tundakovy sendvi¢

Vyménné desky:

B Sendvi¢ové desky (horni a dolni deska)

Pfisady:

4 platky Toastového chleba

85¢g Tahiny

85¢g Nizkotuéného feckého jogurtu

80g¢g TuRdka

65¢g Cerstvé bazalky

1 Vymagékany citron

14 ml Olivového oleje

1 $petka Soli

1 $petka Pepre

Pfipravovani:

1. Predehfeijte vyrobek.

2. Tahini, fecky jogurt a citrénovou 3févu
promichejte a dochutte bazalkoy, soli a
peprem.

3. Deijte olivovy olej do jogurtové oméacky
Tahini. Tahiny-jogurtovou omécku rozdélte na
2 platky toustového chleba.

4. Odkapaného tufidka na ngj rozlozte.

5. Oblozte zbyvaijicimi platky chleba.

6. Zaviete vyrobek a grilujte asi 4 minuty.

7. lhned podaveite.

Kroti sendvié

Vyménné desky:

Sendvi¢ové desky (horni a dolni deska) [11]

Pfisady:

4 platky
2 pléatky
50g
10g

V2

1 3petka
1 3petka

Toastového chleba
Syru gouda

Platkd kratich prsou
Horcice

Cibule

Soli

Pepfe

PFipravovani:

1.
2.

0 ®NO W

Predehfeijte vyrobek.

Hofeici rozdélte na vnitini stranu platkd
toustového chleba.

Nakrdiejte cibuli nadrobno.

Kroti prsa a cibuli rozdélte na 2 platky
toustového chleba.

Posypte soli a pepfem.

Navrch deite platky syra.

Oblozte zbyvaijicimi platky chleba.
Zavrete vyrobek a grilujte asi 4 minuty.
lhned podaveite.

Belgické vafle

Vyménné desky:

500 g
2 balicky

5g

Vaflové desky (horni a dolni deska)

Vejce

Mésla

Cukru

Mléka

Univerzdlni mouky
Vanilkového cukru
Prasku do peciva

PFipravovani:

1.
2.

Predehfeijte vyrobek.

Ve stfedné velké misce smicheijte vejce,
vanilkovy cukr, cukr a méslo.

Prések na peenti, asi polovinu mouky a
polovinu mléka dejte do misy a promicheite.
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4. Pridejte zbyvaijici mouku a zbyvaiici mléko.
Micheijte, oz je t&sto krémové.

5. Nastiikejte ob& vyménné desky |13] sprejem
na vareni.

6. Rozdélte tésto rovnomérné na spodni
vyménné desce.

7. Zavfete vyrobek a pecte 8 minut.

8. lhned podaveite.

@® Boruvkové vafle

Vyménné desky:

B Vaflové desky (horni a dolni deska)
Pfrisady:

120 ml Rostlinného oleje

250 ml Mléka

2 Vejce

200 g Cukru

170 g Univerzdlni mouky

259 Prazku do peciva

130 ¢ Bordvek (&erstvych nebo mrazenych)
PFipravovani:

1. Predehfeijte vyrobek.

2. Ve velké u3leheijte mise olej, mléko, vejce a
cukr. Pfidejte mouku a prasek do peciva.
Dobfe promicheite.

3. Opatrné vmichejte borivky.

4. Posttikejte ob& odnimatelné vyménné
desky |13 sprejem na vareni.

5. Rozdélte t&sto rovnomérné na spodni
vyménné desce.

6. Zavrete vyrobek a pecte asi 10 minut
dozlatova.

7. lhned podaveite.

® Sunkové/syrové vafle

Vyménné desky:

B Vaflové desky (horni a dolni deska)

Prisady:

570¢g Zmrazenych brambor Résti

2259 Schwarzwaldské 3unky, nakréjené
na kosticky

200 g Strouhaného syru cedar

3 Velké vejce, naslehand
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2 strouzky Cesneku (nasekaného)

2 &ajové

|zicky Nasekanych &erstvych listd petrzelky
V2 Eajové

|zieky Suseného tymidnu

V4 Eajové

|Zieky Uzené papriky

Ochutit soli a Eerstvé mletym Eernym pepiem

PFipravovani:

1. Restované brambory rozmrazte.

2. Predehfejte vyrobek.

3. Postikejte ob& odnimatelné vyménné
desky |13] sprejem na vareni.

4. Smicheite ve velké mise rosti, Sunku, syr,
vejce, Eesnek, petrzel, tymidn a papriku.
Ochutte soli a pepfem.

5. Smés brambor rozloZte rovnomérné na
spodni vyménnou desku.

6. Uzaviete vyrobek a pfiblizné 7 minut pecte
dozlatova a do kiupava.

7. lhned podaveite.

@ Belgické hnédé vafle
Vyménné desky:
B Vaflové desky (horni a dolni deska)

Pfisady:

180 g Univerzdlni mouky

65¢g Kakaového prasku
neobsahuijiciho pfidany cukr

20g Krystalového cukru

1 &ajové Izicky Prasku do pediva

1 Eajové 1zicky Mofské soli

10 polévkovych Prepudténého masla -

1Zic nesoleného

2 Velkd vejce

2 Cajové Izicky Vanilkového extraktu

60 ml Vody

120 g Malych &okolédovych kouskd

B Volitelné pfisady: Vanilkovd zmrzlinag,
&okolddovd poleva, praskovy cukr



Pfipravovani:

1. Predehfejte vyrobek. Ve velké mise smichejte
mouku, kakao, cukr, prések do peciva a sil.
Rozpustte méslo a nechte ho stranou trochu
vychladnout.

2.V malé misce smicheijte vejce, vanilkovy
extrakt a vodu. Vajenou smés nalijte do
suché hmoty. Rychle vmicheijte rozpusténé
mdslo. Pridejte ¢okolddové kousky.

3. Nasttikejte ob& vyménné desky |13| sprejem
na vareni.

4. Rozdélte t&sto rovnomérné na spodni
vyménné desce.

5. Zavfete vyrobek a pecte asi 3 minuty.

6. Nadzdvihnéte viko |14] na kontrolu vafli.
Vafle by mély byt plné vytvorené, ale mékksé.

7. Podaveijte s praskovym cukrem, vanilkovou
zmrzlinou nebo ¢okolddovou polevou.

® Krevetové spizy se svestkami

Vyménné desky:
B Grilovaci desky (horni a dolni deska)

Pfisady:

2 polévkové Izice  Repkového oleje
Koriandru (erstvé
nasekaného)

2 polévkové |Zice

Limetkové kory (Cerstvé
nastrouhané)

1 &ajova [Zicka

3 polévkové |Zice  Limetkové tévy

V2 &ajové Izicky  Soli

12 Syrovych krevet (8 az
12 krevet na 500 g/

oloupané a vykuchané)

3 Jalapefio papriky (podélné
rozfiznuté, bez zrni¢ek a
roz&tvrcené)

2 Svestky (odpeckované a

rozdélené na 3est dill)

PFipravovani:

1. Predehfeijte vyrobek.

2. Zaslehat dohromady v mise fepkovy olej,
koriandr, limetkovou kéru, limetkovou $tévu a
sol.

3. 3 lzice smési dejte do malé misky a dejte
stranou.

4. Krevety, jalapefio papriky a $vestky pridejte
do smési. Smicheijte, aby se pokryly viechny
ingredience, a pak marinuijte.

5. Rozdélte krevety, jalapefos a dvestky
rovnomérné na 4 3pizy (25 cm). Zlikvidujte
marinadu.

6. Spizy grilujte, dokud krevety nejsou
prope&ené. Spizy grilujte na kazdé strané asi
2 minuty a pak otoéte.

7. Pokapeijte zbyvajici marinddou.

@® Odstranovani chyb

Problém Odstranéni

[ Pripojte pfipojné
vedeni | 4 | k vhodné

zdsuvce.

Vyrobek nefunguije.

Vafle/sendvice 1 Zkratte dobu vareni.

jsou pfilis tmavé.

Vafle/sendvice 1 Prodluzte dobu vareni.

jsou prili3 svétlé.

Pred pe&enim
vyménné desky
lehce namazte

tukem.

Hotové upecené a
vafle/sendvice se
daiji jen obtizné
odstranit z
vyrobku. O Zkuste pouzit jiny
recept na tésto.

® Cisténi a péte

/\ NEBEZPECi! RIZIKO URAZU
ELEKTRICKYM PROUDEM!

B Pfed &isténim oddélte vyrobek od napdjeni.

B Neponofujte elektrické &asti vyrobku do
vody nebo jinych kapalin. Nikdy vyrobek
nedrzte pod tekouci vodou.

®  Nedovolte, aby dovnitf vyrobku pronikla
voda nebo jiné kapaliny.

A\ OPATRNE! HORKY POVRCH!
B Vyrobek negistéte bezprostfedné po provozu.
Nechte vyrobek nejdfive vychladnout.

/\ OPATRNE! NEBEZPECi POSKOZENI!

B Nepouzivejte k &i3téni vyrobku a jeho
prisludenstvi z&dné drsné, agresivni &istici
prostfedky nebo tvrdé kartace.
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@® INFO:

B Vycistéte vyrobek bezprostfedné po
vychladnuti. Jakmile zbytky potravin
oschnou, nejdou snadno odstranit.

B Vyménné desky jsou vhodné pro

myti v mycce.

Dil Zpusob cisténi

= Kryt [ Otrete kryt lehce
navlh&enym hadfikem.
V pfipadé potieby
prideijte trochu
&istictho prostiedku.

[ Opléchnéte vyménné
desky vodou a
jemnym Cisticim
prostfedkem.

B Vyménné desky

INPAIE

0 Odstrarite tuk a
kapaliny listem
kuchynského papiru.

[l Pomoci dfevéné
$pachtle nebo malého
drevéného 3pizu
odstrafite veskeré

¥ Meziprostory
na spodnich
strandch desek
® Topny &lének [6]
B Zamek [1]

prilnuté a pfipdlené
zbytky.

O Po &isténi a pred dalsim pouzitim peclivé
osuste viechny &&sti vyrobku.

@® Skladovéni

A\ OPATRNE! HORKY POVRCH!
B Neuklddejte vyrobek ihned po provozu.
Nechte vyrobek nejdfive vychladnout.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi POSKOZENI!
B Neuklddejte horky vyrobek do skiiné nebo
do baleni.

[ Pfed uloZzenim vyrobek vygistéte.

O Navifite pfipojné vedeni |4 | na névin
kabelu | 5 | na spodni strané vyrobku.

[ Pokud neni vyrobek pouzivan, skladujte ho v
origindlnim obalu.

[ Uchovéveijte vyrobek a suchém mist& mimo

dosah déti.
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® Zlikvidovani
Obal se skladd z ekologickych materidld, které

mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich
sbéren recyklovatelnych materiald.

Pfi tfidéni odpadu se fidte podle

A"
&)  oznadeni obalovych materidly
@ zkratkami (a) a &isly (b), s nasledujicim
vyznamem: 1-7: umélé hmoty/20-22:
papir a lepenka/80-98: slozené latky.
Vyrobek:

Aian);
elER

A DEPOSER
EN MAGASIN EN necnmm:

FR
Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

efaire
2 don de votre apparell |

Vyrobek v&. pfisludenstvi a obalové materialy
jsou recyklovatelné a podléhaiji rozitené
odpovédnosti vyrobce.

Likvidujte je oddélen& podle ilustrovanych Info-tri
(informace o tfidé&ni), abyste mohli [épe nakladat
s odpady.

Logo Triman plati jen pro Francii.

O moznostech likvidace vyslouzilych
zafizeni se informuijte u sprévy vasi
obce nebo mésta.

=y

V z&jmu ochrany Zivotniho prostredi
vyslouzily vyrobek nevyhazuijte do
domovniho odpady, ale predejte

k odborné likvidaci. O sbérnéch a
jejich oteviracich hodindch se mizete
informovat u pfisluiné sprévy mésta
nebo obce.

1

® Zjednodusené ES prohlaseni
o shodé

Znaéka CE potvrzuje shodu se
C smérnicemi EU, které se na vyrobek
vztahuij.



® Zéruka

Vyrobek byl vyroben s nejvy3si peclivosti podle
prisnych kvalitativnich smémic a pfed odeslanim
prodel vystupni kontrolou. V pfipadé zdvad méte
moznost uplatnéni z&konnych prav vigi prodeijci.
Vase préva ze zdkona nejsou omezena nasi nize
uvedenou zdrukou.

Na fento artikl plati 3 zdruka od data zakoupeni.
Zé&ruéni lhita zadind od data zakoupen.
Uschoveijte si dobfe origindl pokladni stvrzenky.
Tuto stvrzenku budete potfebovat jako doklad o
zakoupeni.

Pokud se do 3 let od data zakoupeni tohoto
vyrobku vyskytne vada materiélu nebo vyrobni
vada, vyrobek Vém - dle nadeho rozhodnuti -
bezplatné opravime nebo vyménime. Tato
zéruka zanikg, jestlize se vyrobek poskodi,
neodborné pouzil nebo neobdrzel pravidelnou
odrzbu.

Zéaruka plati na vady materidlu a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku
podléhaijici opotfebeni (napf. na baterie), ddle
na poskozeni kiehkych, choulostivych dild, napf.
vypinacl, akumuldtord nebo dild zhotovenych
ze skla.

@ Postup v pripadé uplatnovani
zaruky

Pro zaijiténi rychlého zpracovdni Vaseho
piipadu se fidte nésledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pfipravte pokladni
stvrzenku a &islo artiklu (IAN 416136_2210)

jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém fitku, gravure,
titulni strdnce ndvodu (vlevo dole) nebo na
ndlepce na zadni nebo spodni strané.

V piipadé poruch funkce nebo jinych zévad
nejdfive kontaktujte, telefonicky nebo e-mailem, v
nésledujicim textu uvedené servisni oddéleni.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete
s pfilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Udaji k zavadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vam
byla sdélena.

@® Servis

& Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz

Ccz
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Pouzité vystrazné upozornenia a symboly
V tejto prirucke a na obale sa pouZivaji nasledujice upozornenia:

o . "
signdlnym slovom ,Nebezpecenstvo
oznaduje nebezpelenstvo s vysokym

zranenie.

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol so

stupfiom rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete,
bude mat za ndsledok smrt alebo vazne

N~ Striedavy prod/striedavé napétie

Hz

Hertz (siefovd frekvencia)

W

Watt

VYSTRAHA! Tento symbol so

nebezpecenstvo so strednym stupfiom

smrt.

signdlnym slovom ,Vystraha” oznaéuje

rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
mat za ndsledok vazne zranenie alebo

Tento symbol so signdlnym slovom
Informécia” pondka daliie
uzitoéné informdcie.

Produkt pouzivaijte len v suchych
interiéroch.

POZOR! Tento symbol so signdlnym

alebo stredne fazké zranenie.

slovom ,Pozor” oznaduje nebezpe&enstvo
s nizkym stupfiom rizika, ktoré, ak sa mu
nevyhnete, bude mat za nésledok [ahké

elekirickym pradom!

Pozor, horici povrch!

Q Nebezpe&enstvo - Grazu

Symbol ochranného uzemnenia

© b b P

Vhodné pre potraviny. Tento

W' vyrobok ziad 550b
vyrobok Ziadnym spdsobom
negativne neovplyviiuje na chuf

alebo vénu.

/N

umyvacke riadu.

Vymenitelné platne st vhodné na é&istenie v

B Bezpecnostné upozornenia a
dodatoéné informdcie
L] Manipulaéné pokyny

TOASTOVAC

® Uvod
Blahozeldme vam ku kipe vésho nového

TOASTOVACA, ktory sa dalej ozna&uie len ako
Jprodukt”.

Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny vyrobok.
Ndvod na obsluhu je neoddelitelnou st&asfou
tohto produktu. Obsahuje délezité upozornenia
tykajice sa obsluhy, bezpeé&nosti, pouZivania a
likvidacie.

Skér ako za&nete produkt pouzivaf, obozndmte
sa so vietkymi upozorneniami k obsluhe a
bezpecnosti. Za tymto G&elom si pozorne
preditajte nasledovné pokyny k obsluhe a
bezpe&nostné upozornenia.

Vyrobok pouZivaijte iba v stlade s popisom a v
uvedenych oblastiach pouZivania. Tento névod
na obsluhu si uschovajte na bezpeénom mieste a
ked' budete tento produkt posivat tretej osobe,
odovzdajte ho bezpodmieneéne aj so vietkymi

podkladmi.
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® Pouzivanie v sulade s
urcenim

Tento produkt je uréeny na vyrobu vafli,

sendvicov a na grilovanie. Nepouzivaite ho na

Ziadne iné Gcely.

Produkt je uréeny len na pouZitie v stkromnych

domédcnostiach a nie na komeréné G&ely.

Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost za
$kody sp&sobené neodbornym pouzivanim.

® Rozsah dodavky

1% Toastovaé
3% Sdprava vymenitelnych platni
1x Ndvod na obsluhu

Popis suciastok

Zaistovaci uzdver

Cervend kontrolka (prevadzka)

Zelend kontrolka (ohrievanie)

Napdijaci kdbel so zdstrekou

Miesto na navinutie kébla

Obhrievaci prvok

Velké hagikové upevnenie

Uvolfovacia paeka

Vonkaisi vystupok (maly)

Vnitorny vystupok (velky)

Sendvi¢ové platiia (vrchnd a spodnd platiia)
Grilovacia platia (vrchnd a spodné platiia)
Vaflova platia (vrchnd a spodnd platiia)
Veko

Rukovat

GlEEEEEleN o]~ e =] ®

Technické udaje
220-240 V~, 50-60 Hz
750 W

Trieda ochrany: |
HG09121: GS (TUV sUD)

Vstupné napdtie:
Spotreba energie:
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A Bezpecnostné
upozornenia

PRED POUi[TiM PRODUKTU
SA OBOZNAMTE SO

VSETKYMI BEZPECNOSTNYMI

POKYNMI A POKYNMI NA
OBSLUHUI

V pripade poskodenia z dévodu

nedodrZania tohto ndvodu na
obsluhu zanikd ndrok na zdarukul!

Za nésledne vzniknuté skody
nepreberdme Ziadnu zéruku!

V pripade majetkovych alebo

persondlnych $kéd z dévodu
neodborného pouZivania alebo
nedodrZania bezpeénostnych
upozorneni nepreberdme Ziadnu
zodpovednosf!

AVYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO
OHROZENIA ZIVOTA A
URAZU PRE DOJCATA A
DETI!

M Deti nenechdvaite bez
dozoru v blizkosti obalovych
materidlov. Obalovy materidl
predstavuje nebezpedenstvo
udusenia. Deti &asto podcefiuji
nebezpedenstvo spojené
s obalovymi materidlmi.
Nedovolte, aby sa deti dostali
sa do blizkosti obalového
materidlu.



B Tento produkt méZu pouzivat
deti od 8 rokov a starsie,
ako aj osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami,
alebo nedostatkom skdsenosti
a vedomosti, len ak s pod
dozorom alebo boli poucené
ohladom bezpeéného
pouzivania vyrobku a z toho

vyplyvajicich nebezpe&enstiev.

® Deti sa nesmU s produktom
hrat.

m Cistenie a uzivatelskd odrzbu
nesmy vykondvat deti
mladsie ako 8 rokov a stardie
deti musia byt pri tychto
Cinnostiach pod dozorom.

® Defom mlad3im ako 8 rokov
nedovolte pribliZif sa k
produktu a k napdjaciemu

kéblu.

AVYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO
PORANENIA!

® Neodborné pouzitie méze
spdsobif zranenia. Tento
produkt pouZivaite vyluéne
podla tohto ndvodu.
Nepokuisaijte sa produkt
Ziadnym spésobom menit.

/A NEBEZPECENSTVO!

RIZIKO lflRI:\ZU )
ELEKTRICKYM PRUDOM!

® Nepokuisajte sa opravovaf

produkt svojpomocne. V
pripade poruchy mézu
opravy vykondvat vyluéne
kvalifikovani odbornici.
Produkt nepondrajte do vody
alebo inych kvapalin. Produkt
nikdy nedrzte pod tecicou
vodou.

NepouZivajte poskodeny
produkt. Ak je produkt
poskodeny, odpojte ho od
elektrickej siete a obréfte sa na
predajcu.

Produkt sa nesmie pouZivaf,
ak spadne alebo mé viditelné
poskodenia.

Tento produkt je po pripojeni k
elektrickej sieti stéle zapnuty.
Pred pripojenim produktu do
elektrickej siete skontrolujte,

¢i napdtie a menovity prid
zodpovedaji Gdajom o
napdjani uvedenym na
typovom $titku produktu.
Siefovi zdstreku a napéjaci
kébel pravidelne kontrolujte,
&i nie sU poskodené. Ked' je
napdjaci kdbel poskodeny,
musi ho vymenit vyrobca,
ieho zdkaznicka sluzba
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alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo
nebezpelenstvam.

® Chrérite napéjaci kébel pred
poskodenim. Nenechaite ho
visief nad ostrymi hranami
a nestld&aijte ho, ani ho
neohybaite. Napéjaci
kébel drzte v dostatoéne;j
vzdialenosti od horicich pléch
a otvoreného plamena.

A\ POZOR! HORUCE
POVRCHY!

® Produkt je pocas prevédzky
hordci. Produktu sa nedotykaite
podas pouzivania alebo
bezprostredne po fiom.

B Polas prevadzky a podas
chladenia sa produktu
dotykajte vyluéne za rukovat.

B Poéas pouZivania sa vyZaduje
opatrnost, kedZe rukovéf sa
méze trochu zohriaf.

AVYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO
PORANENIA A
POSKODENIA!

B Vyrobok nenechdvaite bez
dozoru potom, ako ste ho
zapojili do rozvodnej siete.

® Produkt poéas prevédzky
nepresuvaijte.

® Produkt nepouzivajte bez
vloZenia vymenitelnych platni.
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B Produkt neukladaijte na
hordce povrchy (plynovy
spordk, elektricky spordk,
rira na peéenie atd.).
Produkt pouzivaite len na
rovnom, stabilnom, &istom,
teplovzdornom a suchom
povrchu.

B Produkt nezakryvaite, ked
sa pouziva alebo kratko po
ukoné&eni pouZivania, kym je
este teply.

® Dbaijte na to, aby napdjaci
kébel nebol zaseknuty medzi
vymenitelnymi platiiami,
alebo aby sa nedotykal hran
vymenitelnych platni.

® Neodporiéame pouzivaf
pred|Zovacie kdble. Ak by bolo
nevyhnutné pouzif predlZovaci
kébel, musi byt uréeny pre
hodnotu prddu minimélne
10 A.

W Pripojné a predlZovacie kdble
uloZte tak, aby nikto nemohol
zakopndt a ni¢ sa nemohlo
poskodif.

W Tento produkt nie je uréeny na
to, aby bol prevédzkovany s
pouZitim externych spinacich
hodin alebo samostatného
dialkového systému.

W Siefovy zdstreku nefahajte zo
zdasuvky za napdjaci kdbel.



M Produkt, napéjaci kabel a
siefovl zdstréku chréite pred
prachom, priamym slnecnym
Ziarenim, kvapkajicou a
striekajicou vodou.

W Produkt chrérite pred teplom.
Produkt neumiestfiujte do
blizkosti otvoreného ohiia
alebo zdrojov tepla, ako su
kachle alebo ohrievaée.

AVYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO
PORANENIA!

® Ked' sa chystdte produkt
vyéistit, alebo ho uZ nebudete
pouZzivat, odpojte ho z
elektrickej siete.

® Pred prvym pouzitim

® Vybalenie produktu a
dokladné vycistenie

1. Produkt vyberte z obalu a odstrarite vietky
obalové materidly a ochranné félie.

2. Skontrolujte, &i boli dodané vietky &asti a
&i je popisany rozsah dodévky kompletny
(pozri ,Rozsah dodévky”).

3. Skontrolujte, & produkt aj vietky Easti s0
v dobrom stave. Ak zistite, Ze je nieo
poskodené alebo chybné, produkt
nepouZivaijte a postupuijte podla popisu v
kapitole ,Zaruka”.

4. Pred prvym pouzitim produkt zapnite bez
potravin, aby sa spdlili pripadné zvysky z
vyroby. Zaistite dostato&né vetranie.

5. Vsetky Easti produktu vycistite tak, ako
je to popisané v kategérii ,Cistenie a
starostlivosf”.

Pouzitie
Vkladanie a vyberanie
vymenitel'nych platni

/\ VYSTRAHA! RIZIKO URAZU

ELEKTRICKYM PRUDOM!

Skér ako vlozite/vyberiete vymenite/né
platne, vytiahnite siefovi zdstréku zo
zdsuvky.

POZOR! HORUCE POVRCHY!
Vymenitelné platne sa nesmt vkladat/
vyberat bezprostredne po pouziti. Produkt
nechaijte najskdr vychladndf.

INFORMACIA:
Vkladaite len vymenitelné platne

rovnakého typu.

Vlozenie vymenitel'nych platni

Stlacte zaisfovaci uzéver | 1 | a otvorte
produkt.

Umiestnite vnitorné vystupky |10| Zelanej
vymenite/nej platne do velkého hé&ikového
upevnenia .

Vymenitelnd platiu tlacte nadol, az kym
zretelne nezacvakne.

Kroky 2 a 3 zopakuijte na druhej strane
produktu.

Vyberanie vymenitel'nych platni

1.

N

w

e e

Stlagte zaisfovaci uzéver m a otvorte
produkt.

Potiahnite za uvolfovacie pécky |8 | a
vyberte vymenitelnd platiiu.

Krok 2 zopakujte na druhej strane produktu.

Obsluha

INFORMACIA:

Ked' produkt prvykrat zahrejete, méze
vzniknf mierny zdpach. Postarajte sa o
dostatoéné vetranie prostredia.

Prvi vérku ugrilovanych alebo upecenych
potravin zlikvidujte.

Polas prevadzky sa zelend kontrolka
priebeZne zapina a vypina. Toto ukazuje, ze
produkt sa znova zahrieva na prevédzkovd
teplotu.
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B Tento produkt je uréeny na vyrobu vafli,
sendvicov a na grilovanie (vid nasledujice

odseky).
Odporuéand doba peéenia/grilovania
Zapekané sendvice 4 az 5 minGt
Grilovanie 4 az 9 mindt
(pravidelne kontrolujte
stav pecenia)
Vafle (slac,{ke/ 8 mingt
chrumkavé)

Iba ako pomécka (odhadovany ¢as pecenia
ndjdete v odseku ,Recepty”)

1. Ked chcete produkt zapnut, siefovi
zéstreku |4 | zapoijte do vhodnej zdsuvky.
Cervend kontrolka | 2] svieti.

2. Poéas zahrievania udrzujte produkt
zatvoreny. Produkt zahrievaite, az kym
nebude svietif zelend kontrolka [3],

3. Namazte vrchni a spodni vymenitelng
platiiu vhodnym jedlym olejom.

4. Na spodnd vymenitelnd platiu daijte
primerané mnozstvo potravin alebo cesta
a veko |14] zatvorte pomocou rukovéte
a zaisfovacieho uzéveru [ 1], aby produkt
zostal zatvoreny, kym sa budi potraviny
piect/grilovat.

5. Ak chcete produkt vypndt, napdjaciu
zéstreku odpoite zo zésuvky. Cervend
kontrolka zhasne.

Kontrolka Stav

Cér\{eno kontrolka Produkt zapnuty
svieti

Cervend kontrolka Produkt vypnuty

zhasnutd

Produkt sa opéf
zahrieva/hreje.

Zelend kontrolka
zhasnutd

Dosiahla sa
prevadzkovd teplota.

Zelend kontrolka svieti
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® Grilovanie sendvicov

Vhodné na sendvi€ové tadticky so sladkou alebo
slanou plnkou.

@ INFORMACIA:

B Pocas grilovania sendvicov sa zelend
kontrolka | 3 | vypne a znova zapne. Indikuje
to reguléciu pozadovanej prevadzkovei
teploty.

Vymenitel'né platne:
B Sendvi¢ové platne (vrchnd a spodné platiia)

Odhadovany ¢as grilovania:

B Pribl. 4 aZz 5 mindt. Podla toho, aké maijo
byt sendvige chrumkavé. Dizku pripravy je
mozné podla chuti skrétit alebo predizit.

1. Stlagte zaisfovaci uzéver | 1 | a otvorte

produkt.

Polozte 2 pripravené sendvice na spodni

sendvi¢ovi platiiu [11]

3. Veko [14] zaklapnite nadol pomocou rukovéte
a zatvorte zaisfovaci uzaver, aby produkt
zostal zatvoreny, kym sa sendviée grilujo.

4. Ked budi sendvice hotové, vyberte ich
z produktu pomocou plastovej/drevene;
$pachtle (alebo iného vhodného nekovového

N

ndstroja), aby ste predisli poskodeniu
neprilnavého povrchu produktu.

5. Ked je grilovanie ukon&ené, vytiahnite
siefov( zdstreku | 4 | zo zdsuvky.

@® Grilovanie

/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO
PRSKANIA!

B Nepouzivajte na grilovanie mokré jedlo.
Pri otvdrani produktu davaijte pozor na
prskajicu mast a stpajicu paru.

Vhodné na grilovanie malych kiskov mésa,
klobasky, zeleniny.

@® INFORMACIA:

B Polas pe&enia grilovaného jedla sa zelend
kontrolka | 3 | vypne a znova zapne. Indikuje
to reguléciu pozadovanej prevadzkovei
teploty.



Vymenitel'né platne:
B Grilovacie platne (vrchnd a spodnd platiia)

Odhadovany éas grilovania:

B Pribl. 4 az 9 mintt. Podla toho, ako ma
byf pripravované jedlo prepegené. Dizku
pripravy je mozné podla chuti skrdtif alebo
predizif.

1. Stlagte zaisfovaci uzéver \I‘ a otvorte
produkt.

2. Pripravované jedlo daijte na spodnd
grilovaciu platfiu [12)

3. Veko [14] zaklapnite nadol pomocou rukovate
a zatvorte zaisfovaci uzdver, aby produkt
zostal zatvoreny, kym sa pripravované jedlo
griluje.

4. Ked je grilovanie ukon&ené, vytiahnite
siefov( zdstreku |4 | zo zdsuvky.

@® Pedenie vafli

Vhodné na sladké alebo slané vafle.

® INFORMACIA:

B Polas pecenia vafli sa zelend kontrolka
vypina a opdf zapina. Indikuje to reguldciu
pozadovanej prevddzkovej teploty.

Vymenitel'né platne:
B Vaflové platne (vrchnd a spodnd platfia)

Odhadovany ¢as peéenia:

B Pribl. 8 mindt. Podla toho, aké hnedé maji
byf vafle. Dizku zapekania je mozné podla
potreby skratif alebo predizit.

1. Stlagte zaisfovaci uzéver \I‘ a otvorte
produkt.

2. Pri nalievani cesta na spodnd vaflovd
platiiu [13] pouZite drevend alebo plastovi
naberacku odolni voéi teplu. NepouZivajte
naberagku z kovu, kedZe méze poskodif
neprilnavd plochu vaflovych platni.
Spodni vaflovd platiu neprepliiujte.

3. Veko [14] zaklapnite nadol pomocou rukovéte
a zatvorte zaistovaci uzaver, aby produkt
zostal zatvoreny, kym sa cesto pedie.

Ked bud vafle hotové, vyberte ich z
produktu pomocou plastovej/drevenej
3pachtle (alebo iného vhodného nekovového
ndstroja), aby ste predisli poskodeniu
neprilnavého povrchu produktu.

Ked'je pecenie ukoncené, vytiahnite siefovi

zéstreku |4 | zo zdsuvky.

® Recepty
® Sendvic s tuniakom

Vymenitel'né platne:
B Sendvi¢ové platne (vrchnd a spodné platiia)

Prisady:

4 platky Sendviového chleba

85¢g Tahini

85¢g Gréckeho jogurtu so znizenym
obsahom tuku

80g Tuniaka

65¢g Cerstvej bazalky

1 Vytlageny citrén ($fava)

14 ml Olivového oleja

1 stipka Soli

1 stipka Cierneho korenia

Priprava:

1.
2.

6.

7.

Predhrejte produkt.

Zmieajte tahini, grécky jogurt a citrénovi
$favu a okorefite bazalkou, solou a &ernym
korenim.

Pridajte olivovy olej do jogurtove| zmesi
Tahini. Tahini - jogurtovi zmes natrite na
2 pléatky sendvicového chleba.
Naukladaijte odkvapkaného tuniaka.
Prikryte zvy3nymi platkami sendvicového
chleba.

Zatvorte produkt a grilujte pribl. 4 mindty.
Hned poddvaite.

® Sendvic¢ s moriakom

Vymenitel'né platne:
B Sendvi¢ové platne (vrchnd a spodnd platia)
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Prisady:

4 platky Sendvi¢ového chleba

2 platky Syra Gouda

50g Nakrdjanych moréacich pfs
10g Horcice

V2 Cibule

1 $tipka Soli

1 $tipka Cierneho korenia
Priprava:

1. Predhrejte produkt.

2. Horéicu natrite na vnitorny stranu
sendviového chleba.

3. Cibulu nakrdjajte na drobné kisky.

4. Mor&acie prsia a cibulu poukladaijte na
2 platky sendvi¢ového chleba.

5. Posypte korenim a posolte.

6. Na to polozte platky syra.

7. Prikryte zvy$nymi platkami sendvi¢ového
chleba.

8. Zatvorte produkt a grilujte pribl. 4 minGty.

9. Hned podévaite.

@ Belgické vafle

Vymenitel'né platne:
B Vaflové platne (vrchnd a spodné platiia)

Prisady:

5 Vaijcia

250g Masla

200g Cukru

400 ml Milieka

500 g Univerzdlnej miky
2 balicky Vanilkového cukru
59 Prasku do peciva
Priprava:

1. Predhrejte produkt.

2.V stredne velkej miske zmie3ajte vaijicka,
vanilkovi cukor, cukor a maslo.

3. Pridajte do misky présok do peciva,
asi polovicu miky a polovicu mlieka a
premiesaijte.

4. Pridajte zvy3ni moku a zvy3$né mlieko.
Miesaijte, pokym cesto nebude krémové.
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5. Obe vymenitelné platne 13| nasprejujte
tukom.

6. Na spodnd vymenitelnd platiu rovnomerne
naneste cesto.

7. Zatvorte produkt a opekaijte 8 mindt.

8. Hned poddvaijte.

@® Culoriedkové vafle

Vymenitel'né platne:
B Vaflové platne (vrchnd a spodné platiia)

Prisady:

120 ml  Rastlinného oleja

250 ml Mlieka

2 Vaijcia

200 g Cukru

170 g Univerzdlnej miky

259 Prasku do peciva

130¢g Cucoriedok (&erstvé alebo mrazené)
Priprava:

1. Predhrejte produkt.

2. Vo velkej miske zmiesajte olej, mlieko, vaijcia

a cukor. Pridajte miku a présok do peciva.

Dobre zmiesaijte.

Pridaijte &u€oriedky.

4. Obe vyberatelné vymenitelné platne
nasprejujte tukom.

5. Na spodni vymenitelng platiiu rovnomerne

w

naneste cesto.

6. Zatvorte produkt a opekaite pribl. 10 mindt
do zlatohneda.

7. Hned podévaijte.

® Sunkové/syrové vafle

Vymenitel'né platne:
B Vaflové platne (vrchnd a spodné platiia)

Prisady:

570g Mrazenych stréhanych zemiakov

225g Schwarzwaldskej $unky nakréjanei
na kocky

200g Nastréhaného syra Eedar

3 Velké vajcia, vyslahané

2 strogiky  Cesnaku (nasekany)



2CL Cerstvej posekanej petrzlenovej
viate

15 CL Suseného tymidnu

Vs CL Susenej papriky

Dochutte solou a &erstvo pomletym Ciernym
korenim

Priprava:

1. Rozmrazte zemiakové placky.

2. Predhrejte produkt.

3. Obe vyberatelné vymenitelné platne
nasprejujte tukom.

4. Vo velkej miske zmiedaite strohané zemiaky,
3unky, syr, vajcia, cesnak, petrzlen, tymidn a
papriku. Dochutime solou a korenim.

5. Zemiakovi zmes rovnomerne naneste na
spodnl vymenitelnt platiu.

6. Zatvorte produkt a peéte pribl. 7 mindt do
zlatohneda a dochrumkava.

7. Hned podévaite.

@ Belgické vafle Brownie

Vymenitel'né platne:
B Vaflové platne (vrchnd a spodnd platia)

Prisady:

180 g Univerzdlnej moky

65¢g Nesladeného kakaového prasku
20g Krystalového cukru

1CL Prasku do peciva

1CL Morskej soli

10 PL Rozpusteného masla, nesoleného
2 Velké vajcia

2ClL Vanilkového extraktu

60 ml Vody

120 g Malych kiskov Eokolédy

B Volitel'né prisady: Vanilkova zmrzling,
&okolddové poleva, préskovy cukor

Priprava:

1. Predhrejte produkt. Vo velkej miske zmiesaite
moku, kakaovy présok, cukor, prasok do
pediva a sol. Roztopte maslo, odlozte ho a
nechaijte chvilu vychladnut.

2.V malej miske zmiesajte vajcia, vanilkovy
extrakt a vodu. Vajcovi zmes pridajte do
suchej hmoty. Roztopené maslo rychlo
premiedajte. Pridajte kdsky &okolady.

3. Obe vymenitelné platne |13 nasprejujte
tukom.

4. Na spodnd vymenitelng platiiu rovnomerne
naneste cesto.

5. Zatvorte produkt a opekaite pribl. 3 mindty.

6. Zdvihnite veko |14] a skontrolujte vaflu. Vafla
by mala byt pekne vyformovang, ale mala
by byt makka.

7. Podavaite s préskovym cukrom, vanilkovou
zmrzlinou alebo ¢okolddovou polevou.

@ Krevetové spizy so slivkami

Vymenitel'né platne:
B Grilovacie platne (vrchnd a spodnd platia)

Prisady:

2PL  Repkového oleja

2 PL Koriandra (&erstvo nasekaného)
1CL  Limetkovej kéry (&erstvo nastrohanej)
3PL  Stavy z limetky

2 CL - Soli

12 Surovych kreviet (8 az 12 kreviet po
500 g/o3Gpané a vypitvané)

3 Jalapefio papricky (pozdizne
nakrdjané, vycistené od semiaéok a
roz3tvrtené)

2 Slivky (oltpané a vykéstkované)

Priprava:

1. Predhrejte produkt.

2. Vo velkej miske rozilahaijte repkovy olej,
koriander, limetkovd kéru, $favu z limetky a
sol.

3. 3 polievkové lyZice zmesi dajte do malej
misky a odlozte bokom.

4. Do zmesi pridaijte krevety, Jalapefio paprigky

a slivky. Zmieaijte, aby sa vietky prisady

zakryli a ndsledne ich nechajte marinovaf.

Krevety, Jalapefios papricky a slivky

rovnomerne rozmiestnite na 4 $pizy (25 cm).

Odstrarite marinddu.

o
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B Vymenitelné platne s0 vhodné

do umyvacky riadu.

Diel Metéda Cistenia

6. Spizy grilujte, az kym nebudd krevety
poriadne prepecené. Spizy grilujte z kazdej
strany asi 2 minGty a potom ich otoéte.

7. Pokvapkaite zvy3nou marinddou.

® Odstranovanie poruch

Problém Odstranenie

Produkt nefunguije.

1 Napdjaci kdbel
zapojte do vhodnej
zdsuvky.

H Teleso [ Teleso utrite mierne
navlhéenou handrou.
Ak je to potrebné,
pridajte trochu

&istiaceho prostriedku.

Vafle/sendvice st
prili§ tmavé.

[ Skréfte Eas pripravy.

Vafle/sendvige so
prili§ svetlé.

[ Predizte &as pripravy.

B Vymenitelné O Vymenitené platne

platne

opldchnite vodou a
jemnym cistiacom
prostriedkom.

Hotové upecené a
vafle/sendvice

sa nedaiji [ahko
vybraf z produktu.

Pred pe&enim
vymenitelné platne
jemne
namazte.

[ Vyskd3ajte iny recept
na cesto.

Cistenie a starostlivost

/A NEBEZPECENSTVO! RIZIKO URAZU

ELEKTRICKYM PRUDOM!

Produkt pred &istenim vzdy odpojte od
napdjania.

Elektrické &asti produktu nepondraite do
vody alebo inych kvapalin. Produkt nikdy
nedrzte pod tecicou vodou.

Zabrdfite vode alebo inym kvapalindm
vnikndf do vnitra produktu.

POZOR! HORUCE POVRCHY!
Produkt negistite bezprostredne po pouZiti.
Produkt nechaijte najskér vychladnut.

/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO

)

POSKODENIA!

Na ¢&istenie produktu a prisludenstva
nepouZzivaijte Ziadne abrazivne, agresivne
gistiace prostriedky, ani tvrdé kefy.

INFORMACIA:

Produkt oéistite hned' po vychladnuti. Ak sa
na produkte nachddzaji zaschnuté zvysky
potravin, fazko sa odstrafujo.
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¥ Medzipriestory | [ Tuk a tekutiny
na spodnej odstrante kiskom
strane kuchynskej utierky.

[ Prilepené a pripecené
zvysky odstraiite
drevenou $pachtiou

vymenitelnych
platni
® Ohrievaci

prvok [6]

B Zaisfovaci

uzdver

alebo malou 3pajdlou.

O Po &isteni a pred opétovnym pouzitim vietky

Casti produktu dékladne ususte.

® Skladovanie
& POZOR! HORUCE POVRCHY!

B Produkt neskladujte bezprostredne po pouzi-

ti. Produkt nechajte najskér vychladnof.

/\ OPATRNE! NEBEZPECENSTVO
POSKODENIA!

B Horlci produkt neskladuijte v skrini alebo v
baleni.

O Produkt pred uskladnenim vygistite.

O Napdjaci kabel |4 | namotaijte na miesto
na navinutie kabla | 5 | na spodnej Casti
produktu.

[ Ked produkt nepouzivate, skladujte ho v
origindlnom baleni.

[ Produkt uchovavaijte na suchom mieste mimo

dosahu deti.



@ Likviddacia
Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré

mézete odovzdat na miestnych recyklagnych
zbernych miestach.

&)  materidlov pre triedenie odpadu,
sU oznacené skratkami (a) a cislami
(b) s nasledujicim vyznamom:
1-7: Plasty/20-22: Papier a
kartén/80-98: Spojené latky.

N, Vimaite si prosim oznacenie obalovych
b
a

Vyrobok:

ian)
el=R

[ a R ADEPOSER _ ADEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN _EN DECHETERIE
et ses accessoires JoSSSN

iredemesdechets.fr
votre appareil |

Vyrobok vr. prislusenstva a obalové materidly
s0 recyklovatelné a podliehajd rozsirenej
zodpovednosti vyrobcu.

Pre lepsie spracovanie odpadu ich zlikvidujte
oddelene podla obrazkov Info-tri (informdcie
o triedeni).

Triman-Logo plati iba pre Francizsko.

o« O moznostiach likvidécie
S . . e
@n opotrebovaného vyrobku sa mézete
informovat na Vasej obecnej alebo
mestskej sprdve.

Ak vyrobok doslézil, v zdujme ochrany
Zivotného prostredia ho neodhodte do
domového odpadu, ale odovzdajte
na odborny likviddciu. Informdcie o

A

zbernych miestach a ich otvaracich
hodindch ziskate na Vasej prislusnej
sprave.

® Zjednodusené EU vyhldasenie
o zhode

Znacka CE potvrdzuje zhodu so
smernicami EU, ktoré s relevantné pre
produkt.

® Zaruka

Tento vyrobok bol dékladne vyrobeny podla
prisnych akostnych smernic a pred dodanim
svedomito testovany. V pripade nedostatkov
tohto vyrobku Vam prindlezia zdkonné préva
vo¢i predajcovi produktu. Tieto zékonné
préva nie s nasou nizsie uvedenou zdrukou
obmedzené.

Na tento produkt poskytujeme 3-roéni zdruku
od ddtumu ndkupu. Zdruénd doba zadina plyndf
ddatumom kipy. Starostlivo si prosim uschovaite
origindlny pokladniény listok. Tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Ak sa v rémci 3 rokov od datumu ndkupu tohto
vyrobku vyskytne chyba materidlu alebo vyrobnd
chyba, vyrobok Vém bezplatne opravime alebo
vymenime - podla nasho vyberu. Této zaruka
zanikd, ak bol produkt poskodeny, neodborne
pouzivany alebo neodborne udrziavany.

Poskytnutie zdruky sa vzfahuje na chyby
materidlu a vyrobné chyby. Této zdruka sa
nevzfahuje na &asti produktu, ktoré si vystavené
normdlnemu opotrebovaniy, a preto ich je mozné
povazovat za opotrebovatelné diely (napr.
batérie) alebo na poskodenia na rozbitnych
dieloch, napr. na spinagi, akumuldtorovych
batériach alebo éastiach, ktoré si zhotovené zo
skla.

® Postup v pripade poskodenia
v zaruke
Pre zaru&enie rychleho spracovania Vasej

poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny
doklad a &islo vyrobku (IAN 416136_2210)
ako dékaz o kipe.
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Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku, gravire,
na prednej strane Vésho navodu (dole viavo)
alebo ako nélepku na zadnej alebo spodne;j
strane.

Ak sa vyskytnd funk&né poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte nésledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt oznaeny ako defekiny potom mézete
s prilozenym dokladom o kipe (pokladni¢ny
listok) a uvedenim, v éom spociva nedostatok
a kedy sa vyskytol, bezplatne odoslaf na Vam
ozndmenU adresu servisného pracoviska.

@® Servis

GK  Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158
E-posta: owim@lidl.sk
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Indicaciones de advertencia y simbolos empleados
En este manual de instrucciones y en el embalaje se emplean las indicaciones de advertencia
siguientes:

iPELIGRO! Este simbolo con la palabra Tensién/corriente alterna

de sefializacién “Peligro” identifica un
riesgo de nivel alto que, si no se evita,
puede tener como consecuencia una lesién
grave o incluso la muerte.

N
Hz Hertzio (frecuencia de red)
W  Watt

{ADVERTENCIA! Este simbolo con la
palabra de sefializacién “Advertencia”

Este simbolo con la palabra de
sefializacién “Informacién” ofrece

identifica un riesgo de nivel medio mds informacién otil.

que, si no se evita, puede tener como
consecuencia una lesién grave o incluso
la muerte.

Utilice el producto solo en espacios
interiores secos.

Q iPeligro - riesgo de descarga

iCUIDADO! Este simbolo con la palabra
de sefializacién “Cuidado” identifica un
riesgo de nivel bajo que, si no se evita,
puede tener como consecuencia una lesién

eléctrical

. iCuidado, superficie caliente!
menor o de tipo leve.

I
Simbolo de puesta a fierra Sg

Seguridad alimentaria. Este

_=

producto no tiene ningdn efecto

© b b P

negativo en el sabor u olor.

B Indicaciones de seguridad e
informacién adicional
L] Instrucciones de manipulacién

~-— Las placas intercambiables son aptas para
G

la limpieza en lavavaiillas.

Utilice el producto Gnicamente como se

SANDWICHERA

describe a continuacién y para las aplicaciones

@ Introduccidn

Enhorabuena por la adquisicién de su nueva
SANDWICHERA, en los sucesivo “producto”.

Ha optado por un producto de alta calidad.

El manual de instrucciones forma parte de este
producto. Contiene indicaciones importantes
sobre el funcionamiento, seguridad, uso

y eliminacién. Antes de usar el producto,
familiaricese con todas las indicaciones de uso
y seguridad. Para ello, lea detenidamente las
instrucciones de funcionamiento e indicaciones
de seguridad siguientes.
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indicadas. Guarde el manual de instrucciones en
un lugar seguro y entregue todos los documentos
si transfiere el producto a terceros.

® Uso previsto

Este producto sirve para hacer gofres,
séndwiches y para asar. No lo utilice para otro
fin distinto al previsto.

El producto ha sido disefiado para el uso en el
ambito doméstico, y no es apropiado para fines
comerciales.



El fabricante no acepta ninguna responsabilidad
por los dafios causados por un uso incorrecto.

@® Volumen de suministro

1x Sandwichera
3% Juego de placas intercambiables
1% Manual de instrucciones

Descripcion de las piezas

Bloqueo

Indicador luminoso rojo (funcionamiento)
Indicador luminoso verde (calentamiento)
Cable de conexién con enchufe
Recogecable

Elemento calefactor

Enganche de cierre grande

Palanca de desbloqueo

Gancho de retencién exterior (pequefio)
Gancho de retencién interior (grande)
Placa para sandwich (placa superior e
inferior)

[BloleN[o[o]~]«]]-] ®

E Placa para asar (placa superior e inferior)

13| Placa para gofre (placa superior e inferior)

14| Tapa

115 Empufadura

@ Datos técnicos

Tensién de entrada: 220-240 V~,
50-60 Hz

Consumo de potencia: 750 W

Clase de proteccion: I

HG09121: GS (TUv sUD)

Indicaciones de
seguridad

iANTES DE USAR

EL PRODUCTO,
FAMILIARICESE CON
TODAS LAS INDICACIONES
DE SEGURIDAD Y
FUNCIONAMIENTO!

iQuedard anulada su garantia en
el caso de dafios resultantes de
la no observacién de este manual
de instrucciones!

iNo se asumird ninguna
responsabilidad por dafios
indirectos! jNo se asumird
ninguna responsabilidad en el
caso de dafios materiales o a
personas si esos dafios son el
resultado de un uso inadecuado
o de la no observacién de las
indicaciones de seguridad!

A {ADVERTENCIA!
iPELIGRO DE MUERTE
Y DE ACCIDENTE PARA
NINOS Y BEBES!

B No deje que los nifios
jueguen solos con el material
de embalaje. El material de
embalaje presenta riesgo de
asfixia. Los nifios subestiman
a menudo los peligros.
Mantenga el material de
embalaje fuera del alcance de
los nifos.

W Este producto puede ser
utilizado por nifios mayores
de 8 afos, asi como por
personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o que cuenten con
poca experiencia y falta de
conocimientos, siempre y
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cuando se les haya ensefiado
cémo utilizar el producto
de forma segura y hayan
comprendido los peligros que
pueden resultar de un mal uso
del mismo.

® No permita que los nifios
jueguen con el producto.

¥ La limpieza y mantenimiento
por parte del usuario no
deben ser llevados a cabo por
ninos, a menos que esfos sean
mayores de 8 afios y estén
bajo supervisién.

® Mantener alejados del
producto y cable de conexién
a niflos menores de 8 afios.

/A {ADVERTENCIA! {RIESGO
DE LESIONES!

® Un uso no conforme a lo
previsto puede provocar
lesiones. Utilice el producto
sélo conforme a este manual
de instrucciones. Nunca intente
modificar el producto en modo
alguno.

A\ iPELIGRO! jRIESGO DE
DESCARGA ELECTRICA!

® Nunca intente reparar el
producto usted mismo. En caso
de fallo de funcionamiento,
deje que solo el personal
cualificado lleve a cabo las
reparaciones.
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® Nunca sumerja el producto en
agua u ofros liquidos. Nunca
ponga el producto debajo del
agua corriente.

® No utilice ningin producto
dafiado. Desconecte el
producto de la red eléctrica
y péngase en contacto con
su distribuidor si estuviera
danado.

® No utilizar el producto si se
ha caido o presenta signos
visibles de dafos.

W Este producto esté
continuamente encendido si se
encuentra conectado a la red
eléctrica.

® Antes de conectar el producto
a la red eléctrica, compruebe
que la tensién y la corriente
nominal coinciden con las
indicadas en la placa de
caracteristicas del producto
respecto al suministro de
corriente.

® Compruebe regularmente
la presencia de dafios en
el enchufe y el cable de
conexién. Si el cable de
conexién estd daiado, para
evitar riesgos, solicite su
sustitucion al fabricante, a su
representante de servicio al
cliente o a una persona con
una cualificacién similar.



M Proteja el cable de conexién
de posibles dafios. No deje
que cuelgue sobre bordes
afilados ni tampoco lo
aplaste o doble. Mantenga
el cable de conexién lejos de
superficies calientes y llamas
abiertas.

A\ jCUIDADO! ;SUPERFICIE
CALIENTE!

B El producto se calienta durante
el uso. No toque el producto
durante o inmediatamente
después del uso.

® Sujete el producto solo por
la empufiadura durante el
funcionamiento y mientras se
enfria.

M Se debe tener cuidado durante
el uso, ya que se puede
generar una pequefia cantidad
de calor en la empuiadura.

A {ADVERTENCIA!
iPELIGRO DE LESION Y
DANOS!

® No deje el producto sin
supervision si estd conectado a
la red eléctrica.

® No mueva el producto si estéd
en funcionamiento.

® No utilice el producto sin las
placas intercambiables.

® No coloque el producto sobre
superficies calientes (p. ej.,

placas de coccidn, cocina

a gas, horno, etc.). Utilice

el producto solo sobre una
superficie lisa, estable, limpia,
resistente al calor y seca.

No cubra el producto mientras
esté en uso o poco después
mientras esté caliente.
Asegurese de que el cable de
conexién no quede atrapado
por las placas intercambiables
ni toque sus bordes.

No se recomienda el uso

de cables de extensién. Si

se debe utilizar un cable de
extensidn, este deberd estar
disefiado para un flujo de
corriente minimo de 10 A.
Tienda los cables de conexién
y extensidn, de modo que
nadie pueda tropezarse con él
ni tampoco se dafie nada.
Este producto no ha sido
determinado para ser utilizado
con un temporizador externo
o un sistema de telecontrol
separado.

No desconecte el enchufe de
la toma de corriente tirando
del cable de conexién.

Proteja el producto, cable

de conexién y enchufe

contra el polvo, la radiacién
solar directq, el goteo y las
salpicaduras.
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M Proteja el producto contra el
calor. No coloque el producto
cerca de llamas abiertas o
fuentes de calor como hornos
o aparatos de calefaccién.

A iADVERTENCIA! ;RIESGO
DE LESION!

® Desconecte el producto de la
red eléctrica antes de limpiarlo
o si no estd en uso.

@® Antes del primer uso

® Desembalar y limpiar a
fondo el producto

1. Extraiga el producto del embalaije y retire
todos los materiales de embalaje y ldminas
de proteccién.

Compruebe la integridad de todas las

piezas y si el volumen de suministro estd

completo (véase “Volumen de suministro”).

3. Compruebe si el producto y todas las piezas
se encuentran en buen estado. Si detecta
algin dafio o defecto, no utilice el producto,
sino que proceda como se describe en el
capitulo “Garantia”.

4. Antes del primer uso, ponga en
funcionamiento el producto sin alimentos
para quemar los posibles residuos de
produccién. Procure una ventilacién
suficiente.

5. Limpie todas las piezas del producto como
se describe en el capitulo “Limpieza y
cuidado”.

® Uso

@ Insertar y quitar las placas
intercambiables

/\ ;ADVERTENCIA! ;RIESGO DE
DESCARGA ELECTRICA!

B Antes de insertar/quitar las placas
intercambiables, desconecte siempre el
enchufe de la toma de corriente.

N
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/\ iCUIDADO! ;SUPERFICIE CALIENTE!

B las placas intercambiables no deben
cambiarse/quitarse inmediatamente después
del funcionamiento. Deje que el producto se
enfrie primero.

® INFORMACION:
B |nserte solo placas intercambiables
del mismo tipo.

Insertar las placas intercambiables

1. Abra el bloqueo [ 1]y despliegue el
producto.

2. Coloque el gancho de retencién interior
de la placa intercambiable deseada en el
enganche de cierre grande [7].

3. Presione bien la placa intercambiable hacia
abaijo hasta que encaje de forma audible.

4. Repita los pasos 2 y 3 en la ofra parte del
producto.

Quitar las placas intercambiables

1. Abra el bloqueo [ 1]y despliegue el
producto.

2. Tire de las palancas de desbloqueo |8y
quite la placa intercambiable.

3. Repita el paso 2 en la otra parte del
producto.

Funcionamiento
INFORMACION:

Las primeras veces que se caliente el

producto puede darse un ligero olor

caracteristico. Procure una ventilacién

suficiente en el entorno.

B Deseche la primera tanda de alimentos
asados u horneados.

®  Durante el funcionamiento, el indicador

e e

luminoso verde | 3 | se enciende y se apaga
ocasionalmente. Esto indica que el producto
se calienta de nuevo a la temperatura de
funcionamiento.

B Este producto sirve para hacer gofres,
séndwiches y para asar (véanse los
apartados siguientes).



Tiempos de horneado/asado
recomendados

Sandwiches 4 a 5 minutos

Asado

4 a 9 minutos
(compruebe
regularmente el
estado de coccidn)

8 minutos

Gofres (dulce/salado)

Solo como referencia (véase el apartado
“Recetas” para los tiempos de horneado
estimados)

1. Para encender el producto, conecte el
enchufe |4 | a una toma de corriente
apropiada. El indicador luminoso rojo | 2 | se
enciende.

2. Mantenga cerrado el producto mientras se
calienta. Caliente el producto hasta que se
encienda el indicador luminoso verde [3].

3. Engrase la placa intercambiable superior e
inferior con un aceite alimentario
apropiado.

4. Coloque una cantidad adecuada
de alimento o masa en las placas
intercambiables inferiores y cierre la tapa
con la empufiadura [15] y el bloqueo
para mantener el producto cerrado mientras
se hornea/ asa el alimento.

5. Para apagar el producto, desconecte el
enchufe de la toma de corriente. El indicador
luminoso rojo se apagard.

Indicador

3 Estado
luminoso

Indicador luminoso .
) X Producto encendido
rojo encendido

Indicador luminoso

rojo apagado Producto apagado

Indicador luminoso
verde apagado

El producto se calienta
de nuevo.

Indicador luminoso | Se ha alcanzado la

verde encendido temperatura de servicio.

@® Asar sandwiches

Apropiado para sdndwiches con relleno dulce
o salado.

@® INFORMACION:

B Mientras se asan los sédndwiches, el
indicador luminoso verde | 3 | se apaga y se
vuelve a encender. Esto es para regular la
temperatura de funcionamiento necesaria.

Placas intercambiables:
B Placas para sédndwiches (placa superior e

inferior)

Tiempo de asado estimado:

B Aprox. 4 a 5 minutos. Dependiendo de
lo crujiente que quiera los sandwiches.
El tiempo de coccién se puede acortar o
prolongar segun lo desee.

1. Abra el bloqueo | 1]y despliegue el
producto.

2. Coloque 2 sdndwiches que estén
preparados en la placa para sdndwich
inferior [11].

3. Pliegue la tapa |14 con ayuda de la
empuhadura |15]y cierre el bloqueo para
mantener cerrado el producto mientras se
asa el sandwich.

4. Una vez que los sandwiches estén listos,
refirelos del producto con una espdtula
de pldstico/madera (u otra herramienta
no metdlica adecuada) para no dafar el
revestimiento antiadherente del producto.

5. Una vez finalizado el proceso de asado,
apague el producto y desconecte el

enchufe |4 | de la toma de corriente.

Asado

/A iCUIDADO! ;PELIGRO DE
SALPICADURAS!

B No utilice ningin alimento que suelte gotas.
Al abrir el producto tenga cuidado con
las salpicaduras de grasa y los vapores
ascendentes.

Apropiado para asar pequefios trozos de carne,
salchichas, verdura.
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® INFORMACION:

B Mientras se cuece el alimento, el indicador
luminoso verde |3 | se apaga y se vuelve
a encender. Esto es para regular la
temperatura de funcionamiento necesaria.

Placas intercambiables:
B Placas para asar (placa superior e inferior)

Tiempo de asado estimado:

B Aprox. 4 a 9 minutos. Dependiendo de
lo bien cocinado que quiera el alimento.
El tiempo de coccién se puede acortar o
prolongar segun lo desee.

1. Abra el bloqueo [ 1]y despliegue el
producto.

2. Coloque el alimento sobre la placa para
asar inferior [12].

3. Pliegue la tapa |14 con ayuda de la
empufiadura |15] y cierre el bloqueo para
mantener cerrado el producto mientras se
asa el alimento.

4. Una vez finalizado el proceso de asado,
apague el producto y desconecte el
enchufe |4 | de la toma de corriente.

® Hornear los gofres

Apropiado para gofres dulces o salados.

@® INFORMACION:

B Mientras se hornean los gofres, el indicador
luminoso verde | 3 | se apaga y se vuelve
a encender. Esto es para regular la
temperatura de funcionamiento necesaria.

Placas intercambiables:
B Placas para gofres (placa superior e inferior)

Tiempo de horneado estimado:

B Aprox. 8 minutos. Dependiendo de lo
dorado que quiera los gofres. El tiempo de
horneado se puede acortar o prolongar
segln lo desee.

1. Abra el bloqueo [ 1]y despliegue el

producto.
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2. Utilice un cucharén de madera o de pldstico
resistente al calor para verter la masa en
la placa para gofre inferior [13]. No utilice
ningin cucharén de metal, ya que podria
dafiar el revestimiento antiadherente de las
placas para gofres.

No llene demasiado la placa para gofre
inferior.

3. Pliegue la tapa |14 con ayuda de la
empuhadura |15]y cierre el bloqueo para
mantener cerrado el producto mientras se
hornea la masa.

4. Una vez que los gofres estén listos, refirelos
del producto con una espétula de pldstico/
madera (u otra herramienta no metdlica
adecuada) para no dafiar el revestimiento
antiadherente del producto.

5. Una vez finalizado el proceso de horneado,
apague el producto y desconecte el

enchufe |4 | de la toma de corriente.

@® Recetas

@® Sandwich de atun

Placas intercambiables:
B Placas para séndwiches (placa superior e

inferior)

Ingredientes:

4 lonchas Pan tostado

85¢g Tahina

85¢g Yogur griego bajo en grasa
80¢g Atin

65¢g Albahaca fresca

1 Limén exprimido

14 ml Aceite de oliva

1 pizca Sal

1 pizca Pimienta

Preparacion:

1. Precalentar el producto.

2. Mezclar la tahing, el yogur griego y el zumo
de limén, y condimentar con albahaca, sal
y pimienta.



3. Afadir aceite de oliva en la salsa de yogur y
tahina. Repartir la salsa en 2 rebanadas de
pan tostado.
Repartir por encima el atin escurrido.
5. Cubrir con las rebanadas de pan tostado
restantes.
6. Cerrar el producto y asar durante aprox.
4 minutos.

E

7. Servir de inmediato.

® Sandwich de pavo

Placas intercambiables:
B Placas para séndwiches (placa superior e

inferior)

Ingredientes:

4 lonchas Pan tostado

2 lonchas  Queso Gouda joven

50¢g Pechuga de pavo fileteado
10g Mostaza

1 Cebolla

1 pizca Sal

1 pizca Pimienta

Preparacion:

1. Precalentar el producto.

2. Repartir la mostaza en la parte interior de
las rebanadas de pan tostado.

3. Cortar las cebollas en trocitos pequefios.

4. Repartir la pechuga de pavo y la cebolla en
las 2 rebanadas de pan tostado.

5. Salpimentar.

6. Repartir por encima el queso en lonchas.

7. Cubrir con las rebanadas de pan tostado
restantes.

8. Cerrar el producto y asar durante aprox.
4 minutos.

9. Servir de inmediato.

® Gofres belgas

Placas intercambiables:
B Placas para gofres (placa superior e inferior)

Ingredientes:
5 Huevos

250 g Mantequilla

200 g Azicar

400 ml Leche

500¢g Harina de uso general
2 sobres Azicar de vainilla

5¢g Levadura en polvo
Preparacién:

1. Precalentar el producto.

2. Mezclar en una fuente de tamafio medio los
huevos, el azicar de vainillg, el azicary la
mantequilla.

3. Introducir en la fuente la levadura en polvo,
aprox. mitad de harina y mitad de leche, y
remover.

4. Afadir el resto de harina y leche. Remover
hasta que la masa esté cremosa.

5. Rociar las dos placas intercambiables
con spray para cocinar.

6. Repartir la masa uniformemente en la placa
intercambiable inferior.

7. Cerrar el producto y hornear durante aprox.
8 minutos.

8. Servir de inmediato.

® Gofres de arandanos

Placas intercambiables:
B Placas para gofres (placa superior e inferior)

Ingredientes:

120 ml Aceite vegetal

250 ml  leche

2 Huevos

200 g Azlcar

170 g Harina de uso general

25¢g Levadura en polvo

130 g Arandanos (frescos o congelados)
Preparacién:

1. Precalentar el producto.

2. Batir en una fuente de tamafio grande el
aceite, la leche, los huevos y el azicar.
Afadir la harina y la levadura en polvo.
Remover bien.

w

Incorporar los arédndanos.
4. Rociar las dos placas intercambiables
extraibles con spray para cocinar.
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5. Repartir la masa uniformemente en la placa
intercambiable inferior.

6. Cerrar el producto y hornear durante aprox.
10 minutos para que dore.

7. Servir de inmediato.

® Gofres de jamén y queso

Placas intercambiables:
B Placas para gofres (placa superior e inferior)

Ingredientes:

570¢g Patatas doradas congeladas
225¢g Jamén de la Selva Negra, a dados
200 g Queso Cheddar rallado

3 Huevos grandes, batidos

2 dientes  Ajo (picado)

2 cdtas.  Perejil picado fresco

V2 cdta.  Tomillo seco

Va cdta.  Pimentén ahumado

Rectificar con sal y pimienta negra fresca molida

Preparacién:

1. Descongelar las patatas doradas.

2. Precalentar el producto.

3. Rociar las dos placas intercambiables
extraibles con spray para cocinar.

4. Mezclar en una fuente de tamafio grande
las patatas doradas, el jamén, el queso,
los huevos, el ajo, el perejil, el tomillo y el
pimiento. Condimentar con sal y pimienta.

5. Repartir la mezcla de las patatas
uniformemente en la placa intercambiable
inferior.

6. Cerrar el producto y hornear durante aprox.
7 minutos para que dore y esté crujiente.

7. Servir de inmediato.

@® Gofres de Brownie belgas

Placas intercambiables:
B Placas para gofres (placa superior e inferior)

Ingredientes:
180 g

Harina de uso general
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65¢g Cacao en polvo sin azicar
20g Azicar granulado

1 cdta. Levadura en polvo

1 cdta. Sal de mar

10 cdas.  Mantequilla fundida, sin sal

2 Huevos grandes

2 cdtas.  Extracto de vainilla

60 ml Agua

120 g Trozos pequefios de chocolate

H Ingredientes opcionales: Helado de
vainilla, salsa de chocolate, azicar glas

Preparacion:

1. Precalentar el producto. Mezclar en una
fuente de tamafio grande la haring, el cacao
en polvo, el azicar, la levadura en polvo y
la sal. Derretir la mantequilla, colocar a un
lado y dejar enfriar un poco.

2. Remover en una fuente de tamafio pequefio
los huevos, extracto de vainilla y el agua.
Afadir la mezcla de los huevos en la masa
seca. Incorporar rapidamente la mantequilla
derretida. Afadir los trocitos de chocolate.

3. Rociar las dos placas intercambiables
con spray para cocinar.

4. Repartir la masa uniformemente en la placa
intercambiable inferior.

5. Cerrar el producto y hornear durante aprox.
3 minutos.

6. Levantar la tapa |14] para comprobar el
gofre. El gofre debe estar moldeado y
blando.

7. Servir con azicar glasé, helado de vainilla o
salsa de chocolate.

® Brochetas de gambas con
ciruelas

Placas intercambiables:
B Placas para asar (placa superior e inferior)

Ingredientes:

2 cdas.  Aceite vegetal
2 cdas.  Cilantro (recién picado)
1 cdta.  Céscara de lima (recién rallada)



3 cdas.

Zumo de lima

V2 cdta.  Sal

12 Gambas crudas (8 a 12 gambas
cada 500 g/peladas y sin visceras)

3 Pimientos jalapefios (cortados en
hileras, desgranados y en cuartos)

2 Ciruelas (sin hueso y a rodajas)

Preparacién:

1. Precalentar el producto.

2. Batir en una fuente de tamafio grande el
aceite vegetal, el cilantro, la cascara de
lima, el zumo de lima y la sal.

3. Poner 3 cucharadas de la mezcla en una

fuente de tamafo pequefio y apartar.
4. Afadir las gambas, los jalapefios y las

cirvelas para la mezcla. Mezclar para cubrir

todos los ingredientes y, luego, marinar.
5. Repartir uniformemente las gambas, los

jalapefios y las ciruelas en las 4 brochetas
(25 cm). Quitar la marinada.

6. Asar las brochetas hasta que las gambas
estén bien doradas. Asar las brochetas
durante aprox. 2 minutos por cada lado y,

luego, girar.

7. Rociar con la marinada restante.

@® Subsanacién de problemas

Problema

Subsanacion

El producto no

1 Conecte el cable de

sandwiches estdn
muy oscuros.

funciona. conexién auna
toma de corriente
apropiada.

Los gofres/ O Acorte el tiempo de

coccion.

Los gofres/
sdndwiches estdn
muy claros.

I Prolongue el tiempo de
coccioén.

Problema

Subsanaciéon

Los gofres/
sdndwiches que ya
estén horneados

son dificiles antes de hornear.
de quitar del [ Pruebe ofra receta
producto. para la masa.

0 Engrase un
poco las placas

intercambiables

® Limpieza y cuidado
/\ iPELIGRO! ;RIESGO DE DESCARGA

ELECTRICA!

Desconecte siempre el producto del
suministro de corriente antes de limpiarlo.
No sumerja las piezas eléctricas del
producto en agua u ofros liquidos. Nunca
ponga el producto debajo del agua
corriente.

No deje que el agua u ofros liquidos
penetren en el interior del producto.

iCUIDADO! ;SUPERFICIE CALIENTE!
No limpie el producto inmediatamente
después del funcionamiento. Deje que el
producto se enfrie primero.

iCUIDADO! ;PELIGRO DE DANOS!
No utilice ningdn detergente abrasivo o

agresivo ni cepillos duros para limpiar el
producto y sus accesorios.

INFORMACION:

B Limpie el producto justo después de que se
haya enfriado. Si los restos de alimentos se
secan, serdn dificiles de eliminar.

B las placas intercambiables (1] son
aptas para el lavavaiillas.

Pieza Método de limpieza
= Carcasa [ Limpie la carcasa con

un pafio ligeramente
humedecido. En su
caso, afiada un poco
de defergente.
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Pieza Método de limpieza

¥ Placas
intercambiables

[ Enjuague las placas
intercambiables con
agua y un detergente
suave.

¥ Espacios [ Elimine la grasa y los
liquidos con papel de
cocina.

[1 Elimine los restos

intermedios en

la parte inferior

de las placas

intercambiables
H Elemento

calefactor [6]
H Bloqueo

adheridos y
quemados con una
espdtula o palillo
pequefo de madera.

[ Seque concienzudamente todas las piezas
del producto después de la limpieza y antes
de volver a usarlo.

@® Conservaciéon
A\ jCUIDADO! ;SUPERFICIE CALIENTE!

B No guarde el producto inmediatamente
después de haberlo utilizado. Deje que el
producto se enfrie primero.

/\ {ATENCION! ;PELIGRO DE DANOS!
B No guarde el producto en el armario o en el
embalaije si estd caliente.

O

Limpie el producto antes de guardarlo.
Enrolle el cable de conexién |4 | en el
recogecable | 5 | en la parte inferior del
producto.

Guarde el producto en su embalaje original
siempre que no esté en uso.

[ Conserve el producto en un lugar seco fuera

O

O

del alcance de los nifios.

@ Eliminacion
El embalaje estd compuesto por materiales no

contaminantes que pueden ser desechados en el
centro de reciclaje local.
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N Tengaen cuenta el distintivo del
embalaje para la separacién

de residuos. Estd compuesto

por abreviaturas (a) y nimeros

(b) que significan lo siguiente:

1-7: plésticos/20-22: papel y
cartén/80-98: materiales compuestos.

Producto:
FR

@

et ses accessoires
se recyclent

A DEPOSER A DEPOSER
& Cet appareil EN MAGASIN _EN DECHETERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

El producto, incluidos los accesorios, y el
material de embalaje son reciclables y estén
sujetos a la responsabilidad extendida del
fabricante.

Deséchelos por separado siguiendo la
informacién ilustrada de recogida selectiva para
un mejor tratamiento de los residuos.

El logotipo Triman se aplica solo para Francia.

ry Para obtener informacién sobre las
ﬁ" posibilidades de desecho del producto
al final de su vida Gtil, acuda a la
administracién de su comunidad o

ciudad.

Para proteger el medio ambiente no
tire el producto junto con la basura

doméstica cuando ya no le sea Util.
Deséchelo en un contenedor de

hi¢

reciclaje. Dirfjase a la administracién
competente para obtener informacién
sobre los puntos de recogida de
residuos y sus horarios.



® Declaraciéon de conformidad
de la CE simplificada

El marcado CE ratifica la conformidad
c € con las directivas de la UE aplicables

al producto.

@® Garantia

El producto ha sido fabricado cuidadosamente
siguiendo exigentes normas de calidad y ha
sido probado antes de su entrega. En caso

de defecto del producto, usted tiene derechos
legales frente al vendedor del mismo. Nuestra
garantia (abajo indicada) no supone una
restriccion de dichos derechos legales.

Este producto dispone de una garantia de

3 afios desde la fecha de compra. El plazo

de garantia comienza a partir de la fecha de
compra. Por favor, conserve adecuadamente el
justificante de compra original. Este documento
se requerird como prueba de que se realizé la
compra.

Si en el plazo de 3 afios a partir de la fecha
de compra se produce un fallo de material o
fabricacién en este producto, repararemos el
producto o lo sustituiremos gratuitamente por
un producto nuevo (segln nuestra eleccién). La
garantia quedard anulada si el producto resulta
dafiado o es utilizado o mantenido de forma
inadecuada.

La garantia cubre defectos de materiales o de
fabricacién. Esta garantia no cubre aquellos
componentes del producto sometidos a un
desgaste normal y que, por ello, puedan
considerarse piezas de desgaste (por ej. las
pilas). Tampoco cubre dafios de componentes
fragiles como, por ejemplo, los interruptores,
baterias y piezas de cristal.

® Tramitacién de la garantia

Para garantizar una répida tramitacién de
su consulta, tenga en cuenta las siguientes
indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a
mano el recibo y el nimero de articulo
(IAN 416136_2210) como justificante de

compra.

Encontrard el nimero de articulo en una
inscripcién de la placa indentificativa, en
la portada de las instrucciones (abajo a la
izquierda) o en una pegatina en la parte
posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algin
defecto, péngase primero en contacto con el
departamento de asistencia indicado, ya sea por
teléfono o correo electrénico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre de
franqueo adjuntando el recibo de compra (ticket
de compra) e indicando dénde estd y cuando
ha ocurrido el fallo a la direccién de asistencia
que le indicamos.

@® Asistencia

(> Asistencia en Espaiia
Tel.: 900984948
E-Mail: owim@lidl.es
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Anvendte advarselssaetninger og symboler
| denne betjeningsvejledning og p& emballagen anvendes felgende advarselssymboler:

FARE! Dette symbol, sammen med
signalordet “Fare”, betegner en

den ikke afvaerges, kan medfare alvorlige
kvaestelser eller dedsfald.

faresituation med hgj risikofaktor, som, hvis

N

Hz
wW

Vekselstram/-spaending

Hertz (netfrekvens)

Watt

ADVARSEL! Dette symbol, sammen
med signalordet "Advarsel”, betegner en
faresituation med mellemstor risikofaktor,

alvorlige kvaestelser eller dedsfald.

som, hvis den ikke afvaerges, kan medfare

Dette symbol, sammen med
signalordet "Info”, angiver flere
nyttige informationer.

Anvend kun produktet indenders i
tarre lokaler.

FORSIGTIG! Dette symbol, sammen
med signalordet “Forsigtig”, betegner en

den ikke afvaerges, kan medfare mindre
eller moderate kvaestelser.

faresituation med lav risikofaktor, som, hvis

Fare - risiko for elektrisk stad!

Forsigtig, varm overflade!

®
%
A\
JAN

Symbol for beskyttelsesjord

© b b P

Levnedsmiddelsikker. Dette produkt
har ingen negative indvirkninger pé
smag og duft.

N

©)3

De udskiftelige plader er egnet il vask i
opvaskemaskine.

Sikkerhedshenvisninger og
yderligere informationer
Handlingsanvisninger

S

SANDWICHTOASTER

@ Indledning

Vi ensker dig hjerteligt tillykke med kebet of din
nye SANDWICHTOASTER, herefter benaevnt
"produkt”.

Du har besluttet dig for et produkt af hgj
kvalitet. Betjeningsvejledningen er en fast
bestanddel af dette produkt. Den indeholder
vigtige informationer om betjening, sikkerhed

og bortskaffelse. Fer produktet tages i brug,

skal du vaere fortrolig med alle sikkerheds- og
betjeningsanvisninger. Laes derfor felgende
betjeningsanvisninger og sikkerhedshenvisninger
omhyggeligt igennem.

Benyt kun produktet som beskrevet og il de
oplyste formél. Opbevar betjeningsvejledningen
et sikkert sted, og lad den altid felge med, nér
produktet overlades til tredjemand.

® Forskriftsmaessig anvendelse

Dette produkt er beregnet il fremstilling af vafler,
sandwicher og fil grillning. Anvend ikke produktet
til andre formdl.

Produktet er kun beregnet til anvendelse i private
husholdninger og ikke til kommercielle formal.

Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader som felge of forkert brug.
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@ Leveringsomfang

1x Sandwichtoaster
3x Seet af udskiftelige plader
1x Betjeningsvejledning

@ Beskrivelse af delene

l Smaeklas

12| Red kontrollampe (drift)

13| Gren kontrollampe (opvarmning)

[4] Tilslutningsledning med netstik

i Ledningsoprulning

|6 | Varmeelement

|7 Stor krogklemme

18| Oplasegreb

|9 | Udvendig lasekrog (lille)

110] Indvendig lasekrog (stor)

1 Sandwichplade (@vre og nedre plade)

12| Grillplade (vre og nedre plade)

13| Vaffelplade (avre og nedre plade)

[14] Lag

115 H&ndtag

® Tekniske data

Indgangsspaending: 220-240 V~,
50-60 Hz

Effektforbrug: 750 W

Beskyttelsesklasse: I

HG09121: GS (TUv sUD)

A Sikkerhedsanvisninger

FOR PRODUKTET BRUGES
FORSTE GANG SKAL DU
VA.RE FORTROLIG MED

ALLE SIKKERHEDS- OG
BETJENINGSANVISNINGER!
Hvis der opstdr skader som falge
af, at betjeningsvejledningen
ikke falges, bortfalder
erstatningsansvaret!
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Leverandgren patager sig

intet ansvar for falgeskader!
Leverandgren patager sig

intet ansvar for ting- eller
personskader, der opstdr som
falge af forkert anvendelse, eller
hvis sikkerhedsanvisningerne ikke
falges!

/\ ADVARSEL! LIVSFARE OG
RISIKO FOR ULYKKER
FOR SMABGRN OG
BORN!

B Bgrn md ikke efterlades
med emballagen uden
opsyn. Emballagen udger
en kvaelningsrisiko. Barn
undervurderer ofte de
dermed forbundne farer. Hold
emballagen uden for barns
raekkevidde.

B Produktet kan anvendes af
barn over 8 &r og personer
med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pé erfaring og
viden, hvis de er under opsyn
eller modtager instruktioner
i forhold til sikker brug af
produktet, og hvis de har
forst&et hvilke farer der er.

M Bgrn md ikke lege med
produktet.



¥ Rengering og
brugervedligeholdelse mé ikke
udferes af barn, medmindre
de er zldre end 8 &r og under
opsyn.

M Born under 8 &r skal holdes
pé afstand af produkt og
tilslutningsledning.

/\ ADVARSEL! FARE FOR
KVASTELSER!

W Enhver uautoriseret brug kan
medfere kvaestelser. Anvend
kun produktet i henhold il
denne vejledning. Forsag ikke
at aendre produktet pd nogen
méde.

A\ FARE! RISIKO FOR
ELEKTRISKE STOD!

W Forsag ikke at reparere
produktet selv. Ved funktionsfeil
skal reparationer udferes af
kvalificerede medarbejdere.

® Produktet m& aldrig nedsaenkes
i vand eller andre vaesker.
Hold aldrig produktet under
rindende vand.

® Anvend aldrig et beskadiget
produkt. Afbryd produktet
fra netspaendingen, og ret
henvendelse til forhandleren,
hvis det er beskadiget.

B Produktet md ikke anvendes,
hvis det har veeret tabt eller
udviser synlige skader.

W Dette produkt er konstant
tilkoblet, n&r det er tilsluttet
netspaendingen.

W For produktet tilsluttes
netspaendingen, skal det
kontrolleres, at spaending
og netfrekvens er i
overensstemmelse med de
data om stremforsyning, der er
anfart p& produktets typeskilt.

B Kontrollér jaevnligt netstik
og tilslutningsledning for
skader. Hvis produktets
filslutningsledning er
beskadiget, skal den udskiftes
af producenten eller dennes
kundeservice eller en
tilsvarende kvalificeret person
for at undgé farer.

® Beskyt tilslutningsledningen
mod skader. Lad den ikke
haenge over skarpe kanter,
og knaek eller bgj den
ikke. Tilslutningsledningen
skal holdes vaek fra varme
overflader og &ben ild.

A FORSIGTIG! VARM
OVERFLADE!

W Produktet bliver varmt under
brug. Rer ikke ved produktet
under og umiddelbart efter
anvendelse.

B Tag kun fat om produktet med
h&ndtaget under brug og
under afkeling.
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® Der skal udvises forsigtighed
under brug, da der kan vaere
en mindre varmeudvikling pé
h&ndtaget.

/\ ADVARSEL! FARE FOR
KVASTELSER OG
BESKADIGELSER!

W Produktet ma ikke vaere uden
opsyn, s& laenge det er tilsluttet
netspaendingen.

® Produktet mé ikke flyttes, nér
det er i brug.

W Produktet mé ikke anvendes
uden monterede udskiftelige
plader.

B Anbring ikke produktet pd
varme overflader (gaskomfur,
elkomfur, ovn etc.). Anvend
kun produktet pé en flad,
stabil, ren, varmebestandig og
ter overflade.

m Tildeek ikke produktet, sa
laenge det er i brug eller kort
efter brugen, nér det stadig er
varmt.

M Veer opmaerksom pd, at
tilslutningsledningen ikke
kommer i klemme i de
udskiftelige plader eller rgrer
pladekanterne.
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® Anvendelse of

forleengerledninger anbefales
ikke. Hvis det er nedvendigt at
anvende en forleengerledning,
skal den vaere beregnet til en
stremkapacitet pd mindst 10 A.
Anbring tilslutnings- og
forleengerledninger saledes,

at ingen kan falde over dem,
og séledes at de ikke kan tage
skade.

Dette produkt er ikke beregnet
til at blive styret med et
kontaktur eller et separat
fiernstyringssystem.

Traek i netstikket og ikke i
tilslutningsledningen for at tage
netstikket ud af stikkontakten.
Beskyt produktet,
tilslutningsledningen og
netstikket mod stav, direkte sol,
vanddraber og -staenk.

Beskyt produktet mod varme.
Anbring ikke produktet i
naerheden af aben ild eller
varmekilder som ovne eller
varmeovne.

A\ ADVARSEL! FARE FOR

KVASTELSER!

® Afbryd produktet fra

netforsyningen, for det
rengeres, eller nar det ikke er i
brug.



@ For forste ibrugtagning

® Udpakning og rengering af

produktet

Tag produktet ud af emballagen, og

fiern alle emballagematerialer og
beskyttelsesfolier.

Kontrollér, om alle dele er til stede, og at det
beskrevne leveringsomfang er fuldsteendigt
(se “Leveringsomfang”).

Kontrollér, at produktet og alle dele er i god
stand. Hvis du konstaterer en beskadigelse
eller en defekt, s& anvend ikke produktet,
men gd frem som beskrevet i kapitlet
"Garanti”.

Varm produktet op uden fadevarer for farste
gang, s& mulige produktionsrester kan
braende af. Serg for tilstraekkelig udluftning.
Renger alle produktets dele som beskrevet i
kapitlet “Rengering og vedligeholdelse”.

Anvendelse
Iseetning og udtagning af
udskiftelige plader

/\ ADVARSEL! RISIKO FOR ELEKTRISKE

STOD!

Inden de udskiftelige plader iseettes/
udskiftes, skal netstikket traekkes ud of
stikkontakten.

FORSIGTIG! VARM OVERFLADE!
De udskiftelige plader mé ikke udskiftes/
udtages umiddelbart efter brug. Lad
produktet afkele farst.

INFO:
Isaet kun udskiftelige plader af

samme type.

Iszetning af udskiftelige plader

1.
2.

Abn smaeklasen [ 1], og klap produktet op.
Anbring de indvendige lasekroge [10]i den
udskiftelige plades store krogklemmer [7].
Tryk den udskiftelige plade nedad til kan
maerkes, at den falder i hak.

Gentag trin 2 og 3 p& produktets anden
side.

Udtagning af udskiftelige plader

1.
2.

w

e e

Abn smaeklasen [ 1], og klap produktet op.
Treek oplésegrebet | 8 | op, og fiern den
udskiftelige plade.

Gentag trin 2 p& produktets anden side.

Betjening

INFO:

De farste par gange, hvor produktet bliver
opvarmet, kan der forekomme en svag
lugt. Serg for tilstreekkelig udluftning of
omgivelserne.

De farste grillede eller bagte fedevarer
bortskaffes.

Under drift lyser den grenne

kontrollampe | 3 | skiftevis til og fra. Det
betyder, at produktet igen opvarmes til
driftstemperaturen.

Dette produkt er beregnet til fremstilling of
vafler, sandwicher og til grillning (se de
felgende afsnit).

Vejledende bage-/grilltider

Sandwicher

4 1il 5 minutter

Grillning

4 1il 9 minutter
(kontrollér regelmaessigt
stegekvaliteten)

Vafler (sed/salt)

8 minutter

Kun vejledende (ansléede bagetider kan findes

i afsnittet “Opskrifter”)

1.

4.

Tilslut netstikket [ 4] til en egnet stikkontakt
for at taende produktet. Den rede
kontrollampe | 2 | lyser.

Hold produktet lukket under opvarmningen.
Opvarm produktet indtil den grgnne
kontrollampe | 3 | lyser.

B&de de overste og nederste udskiftelige
plader smeres med en egnet
spiseolie.

Anbring en passende maengde mad eller dej
p& de nederste udskiftelige plader, og luk
l&get 14| med héndtaget [15| og smaeklésen
for at holde produktet lukket, mens det
bager/griller maden.
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5. Netstikket skal treekkes ud af stikkontakten for
at frakoble produktet. Den rede kontrollampe

slukker.

Kontrollampe

Status

Red kontrollampe il

Produktet er tilkoblet

Red kontrollampe fra

Produktet er frakoblet

Gren kontrollampe fra

Produktet opvarmes/
varmer igen.

Grgn kontrollampe fil

Driftstemperaturen

blev opné&et.

@® Grill sandwicher

Egnet til sandwich-lommer med sgdt eller saltet
fyld.

® INFO:

B Mens sandwichene grilles, skiftevis teendes
og slukkes den granne kontrollampe [3 ]
Dette er en indikation af reguleringen af den
onskede driftstemperatur.

Udskiftelige plader:

B Sandwichpladerne (gvre og nedre plade)

Estimeret grilltilberedningstid:

B Ca. 4 il 5 minutter. Alt efter hvor sprede
sandwichene skal vaere. Tilberedningstiden
kan afkortes eller forleenges efter smag og
behag.

1. Abn smaeklésen [1] og klap produktet op.

2. Anbring 2 forberedte sandwicher pé& den
nederste sandwichplade [11].

3. Klap laget |14| ned ved hjeelp af handtaget
[15], og luk smaeklasen, s& produktet holdes
lukket, mens sandwichene grilles.

4. Sé& snart sandwichene er feerdige, skal
de fiernes fra produktet med en spatel of
kunststof/trae (eller et andet egnet veerkigj,
der ikke er af metal) for at undgé, at non-
stick beleegningen pé produktet beskadiges.

5. Naér grillningen er slut, skal netstikket
traekkes ud af stikkontakten.
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@ Grillning

/\ FORSIGTIG! STANKFARE!

B Anvend ikke meget vade retter fil grillning.
Veer opmaerksom pé fedtsteenk og
dampudslip nér produktet &bnes.

Egnet til grillning of mindre stykker kad, pelser,
grentsager.

® INFO:

B Mens grillretten tilberedes, skifter den granne
kontrollampe | 3 | imellem fra og fil. Dette er
en indikation af reguleringen af den anskede
driftstemperatur.

Udskiftelige plader:
B Grillplader (avre og nedre plade)

Estimeret grilltilberedningstid:

B Ca. 4til 9 minutter. Alt efter hvor
gennemstegt grillemnet skal vaere.
Tilberedningstiden kan afkortes eller
forlaenges efter smag og behag.

1. Abn smaeklésen [1] og klap produktet op.

2. Anbring grillretten p& den nederste
grillplade [12]

3. Klap l&get |14] ned ved hjelp aof héndtaget
[15], og luk smaeklasen, s& produktet holdes
lukket, mens grillemnet grilles.

4. Nér grillningen er slut, skal netstikket [4]
treekkes ud aof stikkontakten.

@ Vaffelbagning

Egnet til sede eller salte vafler.

® INFO:

B Mens vaflerne bages skifter den grenne
kontrollampe | 3 | imellem til og fra. Dette er
en indikation af reguleringen af den anskede
driftstemperatur.

Udskiftelige plader:
u  Vaffelplader (evre og nedre plade)

Estimeret bagetid:

B Ca. 8 minutter. Alt efter hvor brune vaflerne
skal veere. Bagetiden kan afkortes eller
forlaenges efter smag og behag.



1. Abn smaeklésen [ 1], og klap produktet op. 7. Serveres straks.
2. Anvend en spatel of tree eller .
varmebestandigt plast for at fordele dejen p& ® Kalkunsandwich

den nederste vaffelplade [13]. Anvend ikke en Udskiftelige plader:

metalspatel, da den kan beskadige non-stick B Sandwichpladerne (evre og nedre plade)
belaegningen pé vaffelpladerne.

Den nederste vaffelplade ma ikke overfyldes.
3. Klap l&get|14| ned ved hjeelp af h&ndtaget Ingredienser:
[15] og luk smaeklasen, s& produktet holdes 4 skiver Toastbred

lukket, mens dejen bages. 2 skiver Ung goudaost
4. Sé& snart vaflerne er feerdige, skal de fiernes 504 Strimlet kalkunbryst
fra produktet med en spatel af kunststof/ 10 Senne
tree (eller et andet egnet vaerktgj, der ikke ] ° P
V2 Lleg

er af metal) for at undgé, at non-stick
belaegningen p& produktet beskadiges. 1 knivspids  Salt

5. Nér bagningen er slut, skal netstikket 1 knivspids  Peber
treekkes ud af stikkontakten.

Tilberedning:
. 1. Forvarm produktet.
Opskrirter . .
® Opskrifter 2. Smer sennep pé toastbradskivernes
® Tunsandwich indvendige side.
Udskiftelige plader: 3. Skeer loget i tynde skiver.

E

B Sandwichpladerne (avre og nedre plade) Fordel kalkunbryst og lag pé de 2 skiver
toastbrad.

5. Krydres med salt og peber.
Ingredienser: 6. Fordel osteskiverne ovenpé.
4 skiver Toastbrad 7. De to andre toastskiver laegges over.
85g Tahini 8. Luk produktet, og grill i ca. 4 minutter.
85¢g Fedtfattig graesk yoghurt 9. Serveres straks.
E(S) 9 lu‘nk o @ Belgiske vafler
1 ° Pns ros.lrl o Udskiftelige plader:
4l Cgisse c|| on u  Vaffelplader (@vre og nedre plade)
m ivenolie
1 knivspids  Salt Ingredienser:
1 knivspids  Peber 5 Ag
Tilberedning: 238 9 2ka
1. Forvarm produktet. 9 vkker
2. Tahini, greesk yoghurt og citronsaft reres 400 ml Maelk
sammen og krydres med basilikum, salt og 500g¢ Mel (almindelig)
peber. 2 breve Vaniljesukker
3. Tilszet olivenolie il tahini-yoghurtsaucen. 5g Bagepulver
Tahiniyoghurt fordeles pa 2 ski
1;];:1‘;:'/;9 urtsaucen fordeles p& 2 skiver Tilberedning:
4. After tunfisken og fordel den pé& bradet. 1. Forvarm produ.k"ret. .
5. De fo andre toastskiver laegges over. 2. Bland &g, vaniliesukker, sukker og smer i et

6. Luk produktet, og grill i ca. 4 minutter. mellemstort fad.
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3. Bagepulver og ca. halvdelen af melet og Ingredienser:
halvdelen af maelken haeldes i fadet og der 570 g
reres rundt.

4. Tilseet resten af melet og maelken. Omrares
indtil dejen er cremet.

Frosne rosti-kartofler
225¢g Schwarzwald-skinke i tern
200 g Revet cheddarost

5. Smer begge de udskiftelige plader|13| med 3 Store aeg, udsldet
qulovningssprqy_ 2 fed Hvidlzg (hakket)
6. Fordel dejen jeevnt p& den nederste 2 tsk. Friskhakket persille
udskiftelige plade. Y tsk. Torret timian
7. Luk produktet, og bag i 8 minutter. Vi tsk. Reget paprika
8. Serveres straks.
® Blabar-vafler Tilsmages med salt og friskkvaernet sort peber
Udskiftelige plader: Tilberedning:
B Vaffelplader (evre og nedre plade) 1. R&stikartofler optes.
2. Forvarm produktet.
Ingredienser: 3. Smer begge de udskiftelige plader |13 med
120 ml  Vegetabilsk olie madlavningsspray.
250ml Maelk 4. Bland rosti, skinke, ost, eg, hvidleg, persille,

timian og paprika i et stort fad. Tilsmag med

2 Ag
salt og peber.

200 g Sukker 5. Fordel kartoffelblandingen jeevnt p& den
170 g Mel (almindelig) nederste udskiftelige plade.
259 Bagepulver 6. Luk produktet, og bag i ca. 7 minutter, til de
130 g Bl&beer (friske eller dybfrosne) er gulbrune og sprade.

7. Serveres straks.
Tilberedning:
1. Forvarm produkfet. @ Belgiske brownie-vafler

2. Pisk olie, maelk, seg og sukker i en stor skél. Udskiftelige plader:

Tilszet mel og bagepulver. Omreres grundigt.
3. Hoold blébasrrone i Vaffelplader (avre og nedre plade)

4. Smer begge de udskiftelige plader |13] med Ingredienser:

madlavningsspray. 180 g Mel (almindelig)
5. Fordel dejen jeevnt p& den nederste

udskiftelige plade. 659 Uszclelt killzoopulver
6. Luk produktet, og bag i ca. 10 minutter fil 209 Krystalsukker

farven er gyldenbrun. 1 tsk. Bagepulver
7. Serveres straks. 1 tsk. Havsalt

10 spsk.  Smeltet smer, usaltet

@® Skinke-/ostevafler 2 Store aeg
Udskiftelige plader: 2 tsk. Vanilieekstrakt
u  Vaffelplader (avre og nedre plade) 60 ml Vand

120 g Smé chokoladestykker

u Ekstra ingredienser: Vanilieis,
chokoladesovs, puddersukker
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Tilberedning:

1.

Forvarm produktet. Bland mel, kakaopulver,
sukker, bagepulver og salt i et stort fad. Smelt
smarret og stil det fil side fil let afkaling.

| et lille fad blandes aeg, vanilieekstrakt og
vand. Agblandingen tilszettes den terre
masse. Det smeltede smer reres hurtigt .
Tilsaet chokoladestykkerne.

Smer begge de udskiftelige plader |13| med
madlavningsspray.

Fordel dejen jaevnt p& den nederste
udskiftelige plade.

Luk produktet, og bag i ca. 3 minutter.

Loft laget |14] for at kontrollere vaflerne.
Vaflerne skal veere paent formet, men blede.
Servér med puddersukker, vaniljeis eller
chokoladesovs.

Rejer pa spyd med blommer

Udskiftelige plader:

B Grillplader (avre og nedre plade)

Ingredienser:

2 spsk. Rapsolie

2 spsk. Koriander (friskhakket)

1tsk.  Limeskal (friskrevet)

3 spsk. Limesaft

V2 tsk.  Salt

12 Friske rejer (8 il 12 rejer pr. 500 g/

pillet og renset)

3 Jalapefio-peberfrugter (delt pé langs,

renset for kerner og delt i kvarte)

2 Blommer (udstenet og seksdelt)

Tilberedning:

1. Forvarm produktet.

2. Rapsolie, koriander, limeskal, limesaft og salt
blandes i et stort fad.

3. 3 spiseskefulde af blandingen haeldes i et
lille fad, som stilles til side.

4. Rejer, jalapefos og blommer tilsettes
blandingen. Der rgres rundt s& alle
ingredienser er tildaekket og herefter
marineres.

5. Rejer, jalapefios og blommer fordeles jaevnt

pé 4 spyd (25 cm). Marinaden haldes fra.

6. Spydene grilles indtil rejerne er gennemstegt.
Spydene grilles i ca. 2 minutter p& hver side
og vendes.

7. Spydene smares med den resterende
marinade.

® Fejlafhjelpning

Problem Afhj=lpning

Produktet fungerer | 1 Tilslut filslutningsled-

ikke. ningen | 4]til en egnet
stikkontakt.

Vaflerne/ [ Reducér grilltiden.

sandwichene er for

morke.

Vaflerne/ O Dy grilltiden.

sandwichene er

for lyse.

De feerdigbagte O
vafler/sandwicher

Smer de udskiftelige

plader let for

er vanskelige bagningen.
at fierne fra O Prev en anden opskrift
produktet. pé dejen.

® Rengoring og vedligeholdelse

/\ FARE! RISIKO FOR ELEKTRISKE ST@D!

B For rengering skal produktet altid afbrydes
fra netspaendingen.

B Produktets elektriske dele mé& aldrig
nedsaenkes i vand eller andre vaesker. Hold
aldrig produktet under rindende vand.

B Vand eller andre vaesker md aldrig treenge
ind i produktets indvendige dele.

/\ FORSIGTIG! VARM OVERFLADE!

Produktet mé& ikke renggres umiddelbart efter
brug. Lad produktet afkele ferst.

/\ FORSIGTIG! FARE FOR SKADER!

B Anvend ikke skurende, aggressive
rengeringsmidler eller stive barster til
rengering af produkt eller tilbeher.

INFO:

Renger produktet umiddelbart efter afkaling.
Hvis madrester er indterret, er de ikke nemme
at fierne.

®
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B De udskiftelige plader 1] er egnet

til opvaskemaskine.

Del

Rengeringsmetode

B Hus

[ Renger kabinettet
med en let fugtig
klud. Om nedvendigt
tilseettes en smule
opvaskemiddel.

= Udskiftelige
plader

[ De udskiftelige
plader vaskes med
vand og et mildt
rengeringsmiddel.

5 Mellemrum pé
de udskiftelige
pladers
undersider

B Varmeelement[ 6]

¥ Smaeklas [1]

[ Fiern fedt og vaeske
med et stykke
kekkenrulle.

[ Fiern fastsiddende,
fastbreendte rester
med en traespatel eller

et lille traespyd.

O Ter alle produktets dele omhyggeligt efter
rengering, og inden de skal bruges igen.

® Opbevaring

/\ FORSIGTIG! VARM OVERFLADE!

B Opbevar ikke produktet umiddelbart efter
brug. Lad produktet afkele forst.

/\ OBS! FARE FOR SKADER!
B Opbevar ikke det varme produkt i et skab
eller i emballagen.

[ Produktet skal rengares far opbevaring.

O Tilslutningsledningen | 4 | rulles op om
ledningsoprulningen | 5 | p& produktets
underside.

O Opbevar produktet i originalemballagen, nér
det ikke anvendes.

01 Opbevar produktet pé et tert sted uden for
borns raeekkevidde.

® Bortskaffelse

Indpakningen bestér af miljgvenlige materialer,
som De kan bortskaffe over de lokale
genbrugssteder.
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Bemaerk forpakningsmaterialernes

L,’?) maerkning til affaldssorteringen, disse
er maerket med forkortelser (a) og
numre (b) med falgende betydning:
1-7: kunststoffer/20- 22: papir og
pap/80-98: kompositmaterialer.

Produkt:

e ]
=

(&

Points de efaire
Privilégiez la réparation ou le don de el

Produktet og tilbehgret og emballagematerialer
kan genbruges og er underlagt udvidet
producentansvar.

De skal bortskaffes separat. Falg de viste
maerkater med sorteringsoplysninger, sa de
bortskaffes p& en bedre méde.

Triman-logoet gaelder kun for Frankrig.

De fér oplyst muligheder til
bortskaffelse af det udtiente produkt
hos deres lokale myndigheder eller
bystyre.

=

For miljzets skyld, s& mé& produktet
aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, nér det er udtjent,
men skal afleveres til en fagmaessig
korrekt bortskaffelse. De kan informere
Dem vedrgrende opsamlingssteder

og deres &bningstider hos deres
ansvarlige forvalting.

B

® Forenklet EU-
overensstemmelseserklaering

CE-maerket bekraefter overensstemmelse
c € med de for produktet gaeldende EU-

direktiver.



@® Garanti

Produktet blev produceret omhyggeligt efter de
strengeste kvalitetskrav og kontrolleret grundigt
inden levering. Hvis der forekommer mangler
ved dette produkt, s& har de juridiske rettigheder
over for saelgeren af dette produkt. Disse juridiske
rettigheder indskraenkes ikke af vores garanti, der
beskrives i det falgende.

De fér 3 ars garanti fra kebsdatoen pd

dette produkt. Garantifristen begynder med
kebsdatoen. Opbevar den originale kassebon
pé et sikkert sted. Denne kassebon behgves som
dokumentation for kebet.

Hvis der inden for 3 &r fra kebsdatoen of

for dette produkt opsté&r en materiale- eller
fabrikationsfeil, bliver produktet repareret

eller erstattet - efter vores valg - af os uden
omkostninger for dem. Garantien bortfalder, hvis
produktet bliver beskadiget eller ikke anvendes
eller vedligeholdes korrekt.

Garantien gaelder for materiale- eller
fabrikationsfejl. Denne garanti daekker ikke
produktdele, som er udsat for normalt slid og
derfor kan betragtes som normale sliddele (f.eks.
batterier) eller ved skader pé& skrabelige dele;
f.eks. kontakter, akkumulatorer som er fremstillet
af glas.

@ Afvikling aof garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling
af deres forespergsel, bedes De falge folgende
anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer
(IAN 416136_2210) som kebsdokumentation,

s& disse kan fremlaegges pd forespargsel.

Avrtikelnumrene er angivet pd typeskiltet, ved
en indgravering, pé& forsiden af vejledningen
(nederst til venstre) eller p& et meerkat p& bag-
eller undersiden.

Hvis der forekommer funktionsfejl eller andre
mangler, skal De ferst kontakte nedenstdende
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan
De derefter sende portofrit til den meddelte
serviceadresse ved vedlaeggelse af kabsbeviset
(kassebon) og angivelsen af, hvori manglen

bestér, og hvornér den er opstéet.

@® Service
Service Danmark

Tel.: 80253972
E-Mail: owim@lidl.dk
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Avvertenze e simboli utilizzati
Nel presente manuale e sull'imballaggio sono utilizzate le seguenti avvertenze:

PERICOLO! Questo simbolo con il

ad alto rischio che, se non evitata, pud
causare gravi lesioni o un esito letale.

termine “Pericolo” indica una minaccia

“— Corrente/tensione alternata

Hz

Hertz (frequenza di rete)

W

Watt

causare gravi lesioni o un esito letale.

AVVERTENZA! Questo simbolo con il
termine “Avvertenza” indica una minaccia
a medio rischio che, se non evitata, pud

Questo simbolo con il termine “Info”
contiene ulteriori utili informazioni.

Utilizzare il prodotto solo in
ambiente asciutto.

lesioni lievi o di media gravita.

CAUTELA! Questo simbolo con il termine
“Cautela” indica una minaccia a basso
rischio che, se non evitata, pud causare

Cautela, superficie caldal

A Pericolo - rischio di scossa elettrical

Simbolo della messa a terra protettiva

© b b P

Per alimenti. Il prodotto non ha
effetti avversi su gusto e odore.

S

= B Istruzioni di sicurezza e ulteriori
“~— Le piastre intercambiabili sono lavabili in . .
iﬁ lavastoviglie informazioni
< gle. L] Istruzioni
TOSTIERA Utilizzare il prodotto solo come descritto

® Introduzione

Congratulazioni per |'acquisto della vostra nuova
TOSTIERA, di seguito denominata “prodotto”.

Avete optato per un prodotto di alta qualita.

Il manuale di istruzioni & parte integrante di
questo prodotto. Esse contengono importanti
avvertenze sull'uso, la sicurezza, I'impiego e

lo smaltimento. Prima dell’utilizzo del prodotto,
prendere conoscenza di tutte le istruzioni d'uso
e di sicurezza. A tal fine, leggere attentamente
le seguenti istruzioni per 'uso e le istruzioni di
sicurezza.

e per i campi di applicazione indicati.
Conservare le istruzioni per 'uso in un luogo
sicuro e consegnare necessariamente tutta la
documentazione se si cede il prodotto a terzi.

® Uso previsto

Questo prodotto & destinato alla produzione di
waffle, tramezzini e alla cottura alla griglia. Non
utilizzarlo per altri scopi.

Il prodotto & destinato esclusivamente all'uso
domestico e non a scopi commerciali.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita
per danni derivanti da utilizzi non conformi.
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@® Contenuto della confezione

1% Tostiera
3x Set di piastre intercambiabili
1% Manuale di istruzioni

Descrizione dei componenti

Dispositivo di bloccaggio

Spia rossa (funzionamento)

Spia verde (riscaldamento)

Cavo di alimentazione e spina

Awvolgicavo

Elemento riscaldante

Morsetto a gancio grande

Leva di sblocco

Aletta di chiusura esterna (piccola)

Aletta di chiusura interna (grande)

Piastra per tramezzini (piastra superiore e

inferiore)

2| Piastra per cottura alla griglia (piastra
superiore e inferiore)

Piastra per waffle (piastra superiore e

inferiore)
Coperchio
Impugnatura

[BleoleN[o[a]~]«w]~]-] ®

@ Dati tecnici
Tensione di ingresso:  220-240 V~, 50-60 Hz

Potenza assorbita: 750 W
Classe di protezione: |
HG09121: GS (TOV SUD)

A Istruzioni di sicurezza

PRIMA DI USARE IL
PRODOTTO PER LA PRIMA
VOLTA, FAMILIARIZZARE CON
TUTTE LE ISTRUZIONI PER LA
SICUREZZA E L'USO!

In caso di danni dovuti al
mancato rispetto di questo
manuale di istruzioni, la garanzia
¢ invalidatal
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La Societa declina qualsiasi
responsabilitd per danni
consequenzialil || Produttore
declina qualsiasi responsabilita in
caso di danni a cose o persone
dovuti a un utilizzo non conforme
o al mancato rispetto delle
istruzioni di sicurezzal

A AVVERTENZA! PERICOLO
DI MORTE E INFORTUNIO
PER BAMBINI E INFANTI!

® Non lasciare mai i bambini da
soli in presenza di materiale
di imballaggio. Il materiale
di imballaggio comporta un
pericolo di soffocamento.
| bambini sottovalutano
spesso i pericoli esistenti.
Tenere sempre i materiali di
imballaggio fuori dalla portata
dei bambini.

® Questo prodotto pud essere
utilizzato da bambini di eta
superiore agli 8 anni, da
persone con capacitd fisiche,
sensoriali o mentali ridotte
o da persone inesperte
solo se supervisionate o
preventivamente istruite
sull’utilizzo in sicurezza del
prodotto e solo se informate
dei pericoli legati al prodotto
stesso.



¥ | bambini non devono giocare
con il prodotto.

M Pulizia e manutenzione da

parte dell'utente non devono
essere eseguite dai bambini, a
meno che non siano maggiori
di 8 anni e sorvegliati.

B | bambini di etd inferiore a

8 anni devono essere tenuti
lontano dal prodotto e dal
cavo di alimentazione.

A AVVERTENZA! PERICOLO

DI LESIONI!

¥ |'uso improprio pud causare
lesioni. Utilizzare il prodotto
esclusivamente in conformita
alle presenti istruzioni. Non
tentare di modificare in alcun
modo il prodotto.

A\ PERICOLO! RISCHIO DI

SCOSSA ELETTRICA!

® Non tentare mai di riparare
autonomamente il prodotto. In
caso di cattivo funzionamento
le riparazioni devono essere
eseguite esclusivamente da
personale qualificato.

B Non immergere il prodotto

in acqua o altri liquidi. Non
tenere mai il prodotto sotto
l'acqua corrente.

® Non utilizzare un prodotto

danneggiato. Scollegare

il prodotto dalla rete di
alimentazione e rivolgersi al
rivenditore se il prodotto &
danneggiato.

Il prodotto non deve essere
utilizzato se & stato fatto
cadere o se presenta danni
visibili di danni.

Questo prodotto & sempre
acceso quando & collegato
all'alimentazione.

Prima di collegare il prodotto
all'alimentazione, verificare
che la tensione e la corrente
nominale corrispondano ai
dati di alimentazione riportati
sulla targhetta del prodotto.
Verificare regolarmente se
sono presenti eventuali danni
sulla spina e sul cavo di
alimentazione. Se il cavo di
alimentazione & danneggiato,
va sostituito dal produttore,
dal suo servizio clienti o

da persone analogamente
qualificate, per evitare rischi.
Proteggere il cavo di
alimentazione da eventuali
danni. Non lasciarlo

appeso su spigoli vivi e non
schiacciarlo o piegarlo.
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Tenere il cavo di alimentazione
lontano da superfici calde e da
fiamme libere.

A\ CAUTELA! SUPERFICIE
CALDA!

B || prodotto si surriscalda
durante |'uso. Non toccare
il prodotto durante o
immediatamente dopo |'uso.

® Tenere il prodotto
esclusivamente per
I'impugnatura durante il
funzionamento e durante il
raffreddamento.

B Bisogna fare attenzione
durante I'uso poiché
sull'impugnatura pud generarsi
una piccola quantita di calore.

A AVVERTENZA! PERICOLO
DI LESIONI E DANNI!

® Non lasciare il prodotto
incustodito quando che &
collegato alla rete elettrica.

B Non spostare il prodotto
quando & in funzione.

® Non utilizzare il prodotto
senza piastre intercambiabili
inserite.

® Non appoggiare il prodotto su
superfici calde (fornello a gas,
fornello elettrico, forno, ecc.).
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Utilizzare il prodotto solo su
una superficie piana, stabile,
pulita, resistente al calore e
asciutta.

® Non coprire il prodotto fin
tanto che & in uso o poco
dopo l'uso, finché & ancora
caldo.

W Assicurarsi che il cavo di
alimentazione non venga
schiacciato dalle piastre
intercambiabili o che non
tocchi i bordi delle piastre.

® Si sconsiglia l'uso di
prolunghe. Qualora fosse
necessario utilizzare una
prolunga, questa deve essere
prevista per un flusso di
corrente di almeno 10 A.

M Posare i cavi di alimentazione
e le prolunghe in modo che
nessuno possa inciamparvi
e che nulla possa essere
danneggiato.

¥ Questo prodotto non &
destinato a essere utilizzato
con un timer esterno o un
telecomando separato.

® Non estrarre la spina dalla
presa tirando il cavo di
alimentazione.

® Proteggere il prodotto, il cavo
di alimentazione e la spina da
polvere, luce solare diretta,
gocce e spruzzi d'acqua.



W Proteggere il prodotto dal
calore. Non posizionare il
prodotto vicino a fiamme libere
o a fonti di calore quali forni o
riscaldatori.

A AVVERTENZA! RISCHIO
DI LESIONI!

® Scollegare il prodotto
dall'alimentazione prima di
pulirlo o quando non lo si
utilizza.

@® Prima del primo utilizzo

@ Disimballo e pulizia accurata
del prodotto

1. Estrarre il prodotto dall'imballaggio e
rimuovere tutto il materiale di imballaggio e
le pellicole protettive.

2. Verificare la presenza di tutti i componenti e
la completezza della fornitura descritta (vedi
“Contenuto della confezione”).

3. Controllare che il prodotto e tutte le parti
siano in buone condizioni. Se si riscontrano
danni o difetti, non utilizzare il prodotto,
ma procedere come descritto nel capitolo
“Garanzia”.

4. Prima del primo utilizzo, far funzionare il
prodotto senza cibo, in modo da bruciare
eventuali residui di produzione. Garantire
una ventilazione adeguata.

5. Pulire tutte le parti del prodotto
come descritto nel capitolo “Pulizia e
manutenzione”.

@® Utilizzo

® Inserimento e rimozione delle
piastre intercambiabili

A AVVERTENZA! RISCHIO DI SCOSSA
ELETTRICA!

B Prima di inserire/rimuovere le piastre
intercambiabili, staccare la spina dalla presa.

/\ CAUTELA! SUPERFICIE CALDA!

B le piastre intercambiabili non devono essere
cambiate/rimosse subito dopo l'uso. Per
prima cosa, far raffreddare il prodotto.

® INFO:
B |nserire solo piastre infercambiabili
dello stesso tipo.

Inserire le piastre intercambiabili

1. Aprire il dispositivo di bloccaggio [ 1] e
aprire il prodotto.

2. Posizionare le alette di chiusura interne
della piastra intercambiabile desiderata nei
morsetti a gancio grandi [7].

3. Spingere la piastra intercambiabile verso il
basso finché non scatta in posizione in modo
percettibile.

4. Ripetere i passaggi da 2 e 3 sull'altro lato
del prodotto.

Rimuovere le piastre intercambiabili

1. Aprire il dispositivo di bloccaggio | 1 | e
aprire il prodotto.

2. Tirare le leve di sblocco | 8 | e togliere la
piastra intercambiabile.

3. Ripetere il passo 2 sull'altro lato del
prodotto.

® Funzionamento
® INFO:
B Le prime volte che il prodotto viene

riscaldato pud essere presente un leggero
odore. Assicurarsi che ci sia un'adeguata
ventilazione nell'area circostante.

B Smaltire la prima serie di cibi grigliati o cotti.

B Durante il funzionamento, la spia verde
si accende e si spegne di tanto in tanto. Cid
indica che il prodotto si riscalda nuovamente
fino alla temperatura di esercizio.

B Questo prodotto & destinato alla produzione
di waffle, tramezzini e alla cottura alla
griglia (vedere le sezioni seguenti).
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Tempi di cottura consigliati

Tramezzini da 4 a 5 minuti
Cottura alla griglia da 4 a 9 minuti
(controllare

regolarmente il
grado di cottura)

8 minuti

Wiaffle (dolci/salati)

Solo come riferimento (i tempi di cottura stimati
sono disponibili alla sezione “Ricette”)

1. Per accendere il prodotto, inserire la
spina in una presa idonea. La spia rossa
si accende.

2. Tenere il prodotto chiuso durante il
riscaldamento. Riscaldare il prodotto fino
all'accensione della spia verde [3].

3. Ungere la piastra intercambiabile superiore
e inferiore con olio da cucina
adatto.

4. Collocare una quantitd adeguata di cibo
o di impasto sulle piastre intercambiabili
inferiori e chiudere il coperchio
con |'impugnatura |15] e il dispositivo di
bloccaggio | 1 | per mantenere il prodotto
chiuso mentre cuociono i cibi.

5. Per spegnere il prodotto, estrarre la spina
dalla presa di corrente. La spia rossa si
spegne.

Spia Stato

Spia rossa accesa | Prodotto acceso

Spia rossa spenta | Prodotto spento

Il prodotto viene riscaldato/
scaldato di nuovo.

Spia verde spenta

E stata raggiunta la
temperatura di esercizio.

Spia verde accesa

@® Cottura di tramezzini

Adatta a sacchetti da tramezzini con ripieno
dolce o salato.

® INFO:

B Mentre i tramezzini vengono cotti, la spia
verde | 3 | si spegne e si riaccende. Cid
indica la regolazione della temperatura di
esercizio richiesta.
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Piastre intercambiabili:
B Piastre per tramezzini (piastra superiore e

inferiore)

Tempo di cottura stimato:

B Da circa 4 a 5 minuti. A seconda della
croccantezza desiderata dei tramezzini.
Il tempo di cottura pud essere ridotto o
prolungato a seconda del gusto.

1. Aprire il dispositivo di bloccaggio | 1] e
aprire il prodotto.

2. Posizionare 2 tramezzini preparati sulla
piastra per tramezzini inferiore .

3. Abbassare il coperchio |14] con I'aiuto
dell'impugnatura |15] e chiudere il dispositivo
di bloccaggio per mantenere il prodotto
chiuso mentre cuoce i tramezzini.

4. Una volta che i tramezzini sono pronti,
rimuoverli dal prodotto con una spatola di
plastica/legno (o un altro utensile adatto
non metallico) per evitare di danneggiare il
rivestimento antiaderente del prodotto.

5. Quando il processo di cottura & completo,

staccare la spina |4 | dalla presa.

@ Cottura alla griglia
/\ CAUTELA! PERICOLO DI SCHIZZI!

B Non utilizzare cibi umidi gocciolanti. Prestare
attenzione agli schizzi di grasso e ai vapori
che salgono all'apertura del prodotto.

Adatta per grigliare piccoli pezzi di carne,
salsicce, verdure.

@® INFO:

B Mentre il cibo cuoce, la spia verde
si spegne e si riaccende. Cid indica la
regolazione della temperatura di esercizio
richiesta.

Piastre intercambiabili:
B Piastre per cottura alla griglia (piastra

superiore e inferiore)

Tempo di cottura stimato:

B Da circa 4 a 9 minuti. A seconda della
cottura desiderata dei cibi. Il tempo di
cottura pud essere ridotto o prolungato a
seconda del gusto.



1.

2.

3.

Aprire il dispositivo di bloccaggio | 1 |e
aprire il prodotto.

Collocare il cibo sulla piastra per cottura alla
griglia inferiore 12,

Abbassare il coperchio |14] con I'aiuto
dell'impugnatura |15] e chiudere il dispositivo
di bloccaggio per mantenere il prodotto
chiuso mentre cuoce i cibi.

Quando il processo di cottura & completo,

staccare la spina | 4 | dalla presa.

@® Cottura di waffle

Adatta per waffel dolci o salati.

@ INFO:

Mentre i waffle cuociono, la spia verde
si spegne e si riaccende. Cid indica la
regolazione della temperatura di esercizio
richiesta.

Piastre intercambiabili:

Piastre per waffle (piastra superiore e

inferiore)

Tempo di cottura stimato:

Circa 8 minuti. A seconda della doratura
desiderata dei waffle. Il tempo di cottura pud
essere ridotto o prolungato a seconda delle
necessita.

Aprire il dispositivo di bloccaggio | 1] e
aprire il prodotto.

Utilizzare un mestolo di legno o di plastica
resistente al calore per versare l'impasto
sulla piastra per waffle inferiore [13]. Non
utilizzare un mestolo metallico, in quanto

cid potrebbe danneggiare il rivestimento
antiaderente delle piastre per waffle.

Non riempire eccessivamente la piastra per
waffle inferiore.

Abbassare il coperchio [14] con |'aiuto
dell'impugnatura |15] e chiudere il dispositivo
di bloccaggio per mantenere il prodotto
chiuso mentre cuoce I'impasto.

Una volta che i waffle sono pronti, rimuoverli
dal prodotto con una spatola di plastica/
legno (o un altro utensile adatto non
metallico) per evitare di danneggiare il
rivestimento antiaderente del prodotto.

5. Quando il processo di cottura & completo,

staccare la spina | 4| dalla presa.

® Ricette
® Tramezzino al tonno

Piastre intercambiabili:
B Piastre per tramezzini (piastra superiore e

inferiore)

Ingredienti:

4 fette Pancarre

859 Tahini

85¢g Yogurt greco magro
80g Tonno

65¢g Basilico fresco

1 Limone spremuto
14 ml Olio d'oliva

1 pizzico Sale

1 pizzico Pepe
Preparazione:

1. Preriscaldare il prodotto.

2. Mescolare Tahini, yogurt greco e succo di
limone e condire con basilico, sale e pepe.

3. Aggiungere l'olio d'oliva alla salsa di Tahini
e yogurt. Distribuire la salsa di Tahini e
yogurt su 2 fette di pane tostato.

4. Stendervi sopra il tonno sgocciolato.

5. Coprire con le restanti fette di pane tostato.

6. Chiudere il prodotto e cuocere per circa
4 minuti.

7. Servire subito.

@® Tramezzino al tacchino

Piastre intercambiabili:
B Piastre per tramezzini (piastra superiore e

inferiore)

Ingredienti:

4 fette Pancarré

2 fette Formaggio Gouda fresco
50g Petto di tacchino tagliato
10g Senape

I Cipolla

1 pizzico Sale

1 pizzico Pepe
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Preparazione:

1. Preriscaldare il prodotto.

2. Distribuire la senape alliinterno delle fette di
pane tostato.

3. Tritare la cipolla in piccoli pezzi.

Distribuire il petto di tacchino e la cipolla su

2 fette di pane tostato.

Cospargere di sale e pepe.

Stendere le fette di formaggio.

Coprire con le restanti fette di pane tostato.

Chiudere il prodotto e cuocere per circa

4 minuti.

9. Servire subito.

E

© N O O

@ Cialde belghe

Piastre intercambiabili:
B Piastre per waffle (piastra superiore e

inferiore)

Ingredienti:

5 Uova

250 ¢g Burro

200g Zucchero

400 ml Latte

500 g Farina per tutti gli usi

2 confezioni  Zucchero vanigliato
59 Lievito in polvere
Preparazione:

1. Preriscaldare il prodotto.

2. Mescolare vova, zucchero vanigliato,
zucchero e burro in una ciotola di media
grandezza.

3. Mettere il lievito in polvere, circa metd
della farina e meta del latte nella ciotola e
mescolare.

4. Aggiungere la farina e il latte rimanente.
Mescolare fino a quando l'impasto &
cremoso.

5. Spruzzare entrambe le piastre intercambiabili
con lo spray di cottura.

6. Stendere l'impasto in modo uniforme sulla
piastra intercambiabile inferiore.

7. Chiudere il prodotto e cuocere per 8 minuti.

8. Servire subito.
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@ Waffle ai mirtilli

Piastre intercambiabili:
B Piastre per waffle (piastra superiore e

inferiore)

Ingredienti:

120ml  Olio vegetale

250 ml  Llatte

2 Uova

200g Zucchero

170 g Farina per tutti gli usi
25¢g Lievito in polvere

130 g Mirtilli (freschi o congelati)
Preparazione:

1. Preriscaldare il prodotto.

2. Sbattere olio, latte, uova e zucchero in una
ciotola grande. Aggiungere la farina e il
lievito in polvere. Mescolare bene.

3. Versare i mirtilli.

4. Spruzzare entrambe le piastre intercambiabili
rimovibili con lo spray di cottura.

5. Stendere l'impasto in modo uniforme sulla
piastra intercambiabile inferiore.

6. Chiudere il prodotto e cuocere per circa
10 minuti fino a doratura.

7. Servire subito.

® Waffle al prosciutto e
formaggio

Piastre intercambiabili:
B Piastre per waffle (piastra superiore e

inferiore)

Ingredienti:
570¢g

Patate grattugiate fritte surgelate

225g Prosciutto della Foresta Nera,
tagliato a dadini

200 g Cheddar grattugiato

3 Uova di grandi dimensioni,
shattute

2 spicchi Aglio (tritato)

2 cucchiaini  Foglie di prezzemolo fresco

tritato



14 cucchiaino  Timo secco

V4 cucchiaino Paprika affumicata

Condire a piacere con sale e pepe nero appena
macinato

Preparazione:

1. Scongelare le patate grattugiate fritte.

2. Preriscaldare il prodotto.

3. Spruzzare entrambe le piastre intercambiabili
rimovibili con lo spray di cottura.

4. In una ciotola grande mescolare patate
grattugiate fritte, prosciutto, formaggio, uova,
aglio, prezzemolo, timo e paprika. Condire
con sale e pepe.

5. Stendere la miscela di patate in modo
uniforme sulla piastra intercambiabile
inferiore.

6. Chiudere il prodotto e cuocere per circa
7 minuti fino a doratura o fin quando non &
croccante.

7. Servire subito.

® Waffle belgi - brownie

Piastre intercambiabili:
B Piastre per waffle (piastra superiore e

inferiore)

Ingredienti:

180¢g Farina per tutti gli usi
65¢g Cacao in polvere non zuccherato
20g Zucchero semolato

1 cucchiaini  Lievito in polvere

1 cucchiaini  Sale marino

10 cucchiai  Burro fuso, non salato
2 Uovo grande

2 cucchiaini  Estratto di vaniglia
60 ml Acqua

120 g Pezzetti di cioccolato

B Ingredienti facoltativi: Gelato alla
vaniglia, salsa al cioccolato, zucchero a velo

Preparazione:

1. Preriscaldare il prodotto. Mescolare faring,
cacao in polvere, zucchero, lievito in polvere
e sale in una ciotola grande. Mettere da
parte il burro da sciogliere e lasciarlo
raffreddare un po'.

2. Mescolare le uova, estratto di vaniglia e
acqua in una piccola ciotola. Aggiungere
il composto di uova al composto secco.
Mescolare rapidamente il burro fuso.
Aggiungere i pezzetti di cioccolato.

3. Spruzzare entrambe le piastre intercambiabili
con lo spray di cottura.

4. Stendere l'impasto in modo uniforme sulla
piastra intercambiabile inferiore.

5. Chiudere il prodotto e cuocere per circa
3 minuti.

6. Sollevare il coperchio |14 per controllare il
waffle. Il waffle deve essere completamente
formato ma morbido.

7. Servire con zucchero a velo, gelato alla
vaniglia o salsa al cioccolato.

@ Spiedini di gamberetti con
prugne

Piastre intercambiabili:

B Piastre per cottura alla griglia (piastra

superiore e inferiore)

Ingredienti:
2 cucchiai Olio di colza
2 cucchiai Coriandolo (macinato fresco)

1 cucchigino  Scorza di lime (grattugiata

fresca)

3 cucchiai Succo di lime

Y2 cucchigino  Sale

12 Gamberetti crudi (da 8 a
12 gamberetti per 500 g/
sgusciati ed eviscerati)

3 Peperoncini jalapefo (tagliati
longitudinalmente, svuotati e
divisi in quattro)

2 Prugne (snocciolate e divise
in sei)
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Preparazione:

1.
2.

7.

Preriscaldare il prodotto.

In una ciotola grande, sbattere I'olio di
colza, il coriandolo, la scorza di lime, il
succo di lime e il sale.

Mettere 3 cucchiai del composto in una
ciotola piccola e mettere da parte.
Aggiungere al composto gamberetti,
jalapefio e prugne. Mescolare per coprire
tutti gli ingredienti e poi marinare.
Distribuire gamberi, jalapefio e prugne

in modo uniforme su 4 spiedini (25 cm).
Smaltire la marinata.

Grigliare gli spiedini finché i gamberetti
non sono ben cotti. Cuocere alla griglia gli
spiedini su ogni lato per circa 2 minuti e poi
girarli.

Condire con la marinata rimanente.

@ Risoluzione dei problemi

/\ CAUTELA! SUPERFICIE CALDA!

H  Non pulire il prodotto subito dopo l'uso. Per

prima cosa, far raffreddare il prodotto.

/\ CAUTELA! PERICOLO DI DANNI!

B Non utilizzare detergenti abrasivi aggressivi

o spazzole dure per pulire il prodotto e gl
accessori.

@ INFO:

B Pulire il prodotto subito dopo che si &

raffreddato. Una volta essiccati, i residui di
cibo non sono facili da rimuovere.

B Le piastre intercambiabili sono

lavabili in lavastoviglie.

Parte

Metodo di pulizia

Problema

Rimedio

Il prodotto non
funziona.

O Collegare il cavo di

alimentazione |4 | a

una presa adatta.

[ Pulire l'alloggiamento
con un panno
leggermente umido.
Se necessario,
aggiungere un po’ di
detersivo.

u Alloggiamento

sono troppo scuri.

| waffle/tramezzini | O Ridurre il tempo di

cottura.

| waffle/tramezzini | O Prolungare il tempo di
sono troppo chiari.

cottura.

B Piastre
intercambiabili

[ Sciacquare le piastre
intercambiabili
con acqua e un
detergente delicato.

| waffle/tramezzini | I
appena cofti
sono difficili da
rimuovere dal
prodotto. O

Ungere leggermente
le piastre
intercambiabili
prima della cottura.
Provare una ricetta
diversa per I'impasto.

® Pulizia e manutenzione
/\ PERICOLO! RISCHIO DI SCOSSA

ELETTRICA!

Prima di pulire il prodotto staccarlo sempre
dall’'alimentazione di corrente.

Non immergere le parti elettriche del
prodotto in acqua o altri liquidi. Non tenere
mai il prodotto sotto l'acqua corrente.

Non permettere all'acqua o ad altri liquidi di
penetrare all'interno del prodotto.
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H Spazi sul [ Rimuovere il grasso e i
liquidi con un foglio di

carta da cucina.

lato inferiore

delle piastre

1 Rimuovere eventuali
residui di bruciato
attaccati con una
spatola di legno o un
piccolo spiedino di
legno.

intercambiabili
¥ Elemento

riscaldante [6]
H Dispositivo di

bloccaggio

O Asciugare accuratamente tutte le parti

del prodotto dopo la pulizia e prima di
utilizzarlo nuovamente.

® Conservazione
& CAUTELA! SUPERFICIE CALDA!

B Non riporre il prodotto subito dopo I'uso. Per

prima cosa, far raffreddare il prodotto.




/\ ATTENZIONE! PERICOLO DI DANNI!
B Non conservare il prodotto caldo in un
armadio o in un imballaggio.

O Pulire il prodotto prima di conservarlo.

O Awvolgere il cavo di alimentazione
sullavvolgicavo | 5 | sul lato inferiore del
prodotto.

1 Conservare il prodotto nella confezione
originale quando non viene utilizzato.

O Tenere il prodotto in un luogo asciutto, fuori
dalla portata dei bambini.

@® Smaltimento

L'imballaggio & composto da materiali ecologici
che possono essere smaltiti presso i siti di
raccolta locali per il riciclo.

Osservare |'identificazione dei

2 A, )

&b materiali di imballaggio per lo

a . . . . .

smaltimento differenziato, i quali
sono contrassegnati da abbreviazioni
(a) e da numeri (b) con il seguente
significato: 1-7: plastiche/20-22:
carta e cartone/80-98: materiali
compositi.

Prodotto:

FR
@ @
FR
@ ELEMENTS E’
D’EMBALLAGE \ ‘
(3 R A DEPOSER A DEPOSER
) Cet appareﬂ EN MAGASIN  EN DECHETERIE
et ses accessoires %g
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

Il prodotto, i suoi accessori e i materiali di
imballaggio sono riciclabili e soggetti alla
responsabilita estesa del produttore.

Per un migliore trattamento dei rifiuti, smaltirli
separatamente seguendo i diversi simboli della
raccolta differenziata.

Il logo Triman & valido solamente per la Francia.

o E possibile informarsi circa le
ﬁ" possibilita di smaltimento del prodotto
usato presso |'amministrazione
comunale o cittadina.

Per questioni di tutela ambientale non
ﬁ gettare il prodotto usato tra i rifiuti
=== domestici, ma provvedere invece

al suo corretto smaltimento. Presso

I'amministrazione competente &

possibile ricevere informazioni circa

i siti di raccolta e i relativi orari di

apertura.

® Dichiarazione di conformita
UE semplificata

Cce

® Garanzia

Il marchio CE conferma la conformita
alle direttive UE applicabili al prodotto.

Il prodotto & stato prodotto secondo severe
direttive di qualitd e controllato con premura
prima della consegna. In caso di difetti del
prodotto, |'acquirente pud far valere i propri
diritti legali nei confronti del venditore. Questi
diritti legali non vengono limitati in alcun modo
dalla garanzia di seguito riportata.

Questo prodotto & garantito per 3 anni a partire
dalla data di acquisto. Il termine di garanzia

ha inizio a partire dalla data di acquisto.
Conservare lo scontrino di acquisto originale in
buone condizioni. Questo documento servird a
documentare |'avvenuto acquisto.

Il prodotto da Lei acquistato da diritto ad una
garanzia di 3 anni a partire dalla data di
acquisto. La presente garanzia decade nel caso
di danneggiamento del prodotto, di utilizzo o di
manutenzione inadeguati.
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La prestazione in garanzia vale per difetti del
materiale o di fabbricazione. Questa garanzia
non si estende a componenti del prodotto esposti
a normale logorio, che possono pertanto essere
considerati come componenti soggetti a usura
(esempio capacita della batteria, calcificazione,
lampade, pneumatici, filtri, spazzole...). La
garanzia non si estende altresi a danni che

si verificano su componenti delicati (esempio
interruttori, batterie, parti realizzate in vetro,
schermi, accessori vari) nonché danni derivanti
dal trasporto o altri incidenti.

@ Gestione dei casi in garanzia

Per garantire un rapido disbrigo delle proprie
pratiche, seguire le istruzioni seguenti:

Per ogni richiesta si prega di conservare
lo scontrino e il codice dell’articolo
(IAN 416136_2210) come prova d’acquisto.

Il numero dartficolo pud essere dedotto dalla
targhetta, da un'incisione, dal frontespizio delle
istruzioni (in basso a sinistra) oppure dall’adesivo
applicato sul retro o sul lato inferiore.

In caso di disfunzioni o avarie, contattare
innanzitutto i partner di assistenza elencati di
seguito telefonicamente oppure via e-mail.

Si pud inviare il prodotto ritenuto difettoso
all'indirizzo del centro di assistenza indicato con
spedizione esente da affrancatura, completo
del documento di acquisto (scontrino) e della
descrizione del difetto, specificando anche
quando tale difetto si & verificato.

@® Assistenza

Q1)  Assistenza ltalia
Tel.: 800790789
E-Mail: owim@lidl.it
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Felhasznalt figyelmezteté jelzések és szimbélumok
Ebben a haszndlati dtmutatéban és a csomagoldson az aldbbi figyelmeztets jelzésekkel
taldlkozhat:

VESZELY! Ez a szimbdlum a NVeszély” Véltéaram/-fesziltség

sz6 mellett nagy kockdzati tényezére hivia
fel a figyelmet, melyet ha nem keriiinek el,
az slyos sérilésekhez vagy haldlesethez
vezet.

Hertz (h&lézati frekvencia)

Watt

FIGYELMEZTETES! Ez a szimbdlum

a ,Figyelmeztetés” sz6 mellett kdzepes
kockdzati tényezdre hivija fel a figyelmet,
melyet ha nem keriilnek el, az stlyos
sérijlésekhez vagy akdr haldlesethez is

vezethet.

Ez a szimbdlum a ,Tudnivaldk” sz
mellett hasznos informécidkra hivia
fel a figyelmet.

A terméket csak szdraz
helyiségekben, beltéren haszndlja.

VIGYAZAT! Ez a szimbélum a ,Vigydzat”
sz6 mellett alacsony kockazati tényezdre
hivia fel a figyelmet, melyet ha nem
kerilnek el, az kisebb vagy mérsékelt
sérilésekhez vezethet.

Veszély - dramijtésveszély!

Vigydzat, forré feliiletek!

Elelmiszerbiztos. A termék nincs
A feldelés szimbsluma negativ hatdssal az ételek izére

vagy szagdra.

© b b P

N
@w A sitélapok mosogatégépben moshatdk.

Biztonsdgi utasitasok és kiegészité
informdcidk
Kezelési utasitasok

=B e|EF

SZENDVICSSUTO A termék haszndlata elétt ismerkedjen meg a

termékkel, valamint minden kezelési és biztonsdgi
utasitéssal. Ehhez olvassa el figyelmesen az
aldbbi kezelési és biztonsdagi utasitasokat.

@® Bevezetd
Gratuldlunk 6j SZENDVICSSUTOJENEK

vésarlésa alkalmdbél, amelyre o tovébbiakban A terméket csak a leirtak szerint és a megadott
termék” néven hivatkozunk. felhaszndlési teriileteken alkalmazza. Orizze

meg a haszndlati Gtmutatét egy biztonsdgos
helyen, és ha a terméket tovdbbadja,
mindenképp adja mellé a teljes dokumentdciét is.

Ezzel a dontésével véllalatunk értékes terméke
mellett déntétt. A haszndlati dtmutatd a termék
szerves részét képezi. Fontos tudnivaldkat
tartalmaz a kezeléssel, a biztonsaggal, a
haszndlattal és a kiselejtezéssel kapcsolatban.
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® Rendeltetésszeri hasznalat
A termék gofrik, szendvicsek készitésére és

grillezésre haszndlhaté. Mds célra ne haszndlja.

A termék kizdrélag héztartdsi haszndlatra
alkalmas, iizleti célra nem hasznalhaté.

A gyérté nem vallal felel8sséget a szakszer(tlen
haszndlatbél adédé karokért.

® A csomagolas tartalma

1% Szendvicssité
3% Cserélhetd sitélap készlet
1x Haszndlati Gtmutatd

® A részegységek leirasa

l Retesz

| 2] Piros jelzéfény (miksdés)

i Z5ld jelz8fény (felmelegités)

|4 | Elektromos vezeték csatlakozéval

15| Vezetéktarts

16| Fitéelem

| 7| Nagy akasztéhurok

[8] Kireteszel kar

i Kilsé régzitsfil (kicsi)

[10] Belsd régzitsfil (nagy)

[11] Szendvicssits lapok (felsé és alsé)

12| Grillsits lapok (felsé és alsé)

13| Gofrisiité lapok (felss és also)

[14] Fedel

E Fogd

® Miszaki adatok

Bemend fesziltség: 220-240V~,
50-60 Hz

Teljesitményfelvétel: 750 W

Védelmi osztdly: I

HGO09121: GS (TUV sUD)

A Biztonsagi utasitasok

A TERMEK HASZNALATA
ELOTT ISMERKEDJEN MEG
MINDEN BIZTONSAGI ES
KEZELESI UTASITASSAL!

A jelen hasznélati Gtmutatéban
leirtak figyelmen kivil hagydsabdl
adédé kérok esetén a garancia
érvényét vesztil

A kévetkezményes kdrokért

nem vdllalunk felel8sséget! A
szakszer(Gtlen haszndlat vagy a
biztonségi utasitdsok figyelmen
kivil hagydsa miatti anyagi
kérokért és személyi sérilésekért
nem vdllalunk felel8sséget!

AFIGYELMEZTETES! ELET-
ES BALESETVESZELY
CSECSEMOKRE ES
GYERMEKEKRE NEZVE!

® Ne hagyja a gyermekeket
a csomagoléanyagokkal
feligyelet nélkal. A
csomagoléanyagok fulladdst
okozhatnak. A gyermekek
gyakran aldbecsilik az ezzel
kapcsolatos veszélyeket.
Tartsa a csomagoléanyagokat
gyermekektd| tévol.
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= A terméket akkor haszndlhatigk /A VESZELY?

8 éves és afeletti gyermekek,
csdkkent testi, érzékszervi vagy
szellemi képességd, valamint
megfeleld tapasztalattal és
tuddssal nem rendelkezd
személyek, ha szdmukra
feligyeletet biztositanak
vagy ha utasitdsokat kapnak
a termék biztonsdgos
haszndlatéval kapcsolatban
és megértik az azzal jGré
veszélyeket.

® Gyermekek nem jatszhatnak a
termékkel.

B A tisztitast és a felhaszndloi
karbantartdst gyermekek
nem végezhetik, kivéve ha
elmdltak 8 évesek és szdmukra
feligyeletet biztositanak.

W Tartsa a 8 év alatti
gyermekeket a termék
elektromos vezetékétdl tavol.

AFIGYELMEZTETES!
SERULESVESZELY!

B A szakszer(tlen kezelés
sérilésekhez vezethet. A
terméket kizérélag ezen
haszndlati Gtmutaténak
megfelel8en haszndlja. Ne
prébdlia meg a terméket
barmilyen médon médositani.
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ARAMUTESVESZELY!

® Ne prébdlija meg sajét kezlleg

megjavitani a terméket. Hibds
mikddés esetén a termék
javitdsi munkait bizza képzett
szakemberre.

B A terméket ne meritse vizbe

vagy egyéb folyadékokba.
Soha ne tartsa a terméket folyd
viz ald.

Ne haszndlja a terméket, ha
sérilt. Ha a termék megsérilt,
vdlassza le a hdlézati dramrdl
és forduljon az eladdjéhoz.
Ne haszndlja a terméket,

ha az leesett, vagy ha azon
lathaté sérilések vannak.

A termék mindaddig be

van kapcsolva, amig az

az elektromos hdlézatra
csatlakozik.

Mieldtt a terméket az
elektromos hélézatra
csatlakoztatnd ellendrizze,
hogy a hélézat névleges
fesziltsége megfelel-e a termék
adattéblajan feltintetettnek.
Rendszeresen ellendrizze

az elektromos csatlakozé

és az elektromos vezeték
épségét. Ha a termék
elektiromos vezetéke megséril,
a kockézatok elkerilése
érdekében azt a gydrténak,



annak az igyfélszolgdlatanak,
vagy egy annak megfelels
képzettségl szakembernek kell
kicserélnie.

® Ovja az elekiromos vezetéket
a sérilésektsl. Ne hagyja
éles sarkokon atlégni,
becsipddni, és ne hajlitsa
meg. Az elektromos vezetéket
tartsa forré feliletektdl és nyilt
ldngoktdl tavol.

A VIGYAZAT! FORRO
FELULET!

® A termék mikodés kézben
nagyon forré. A termékhez ne
érien hozzd mikaédés kézben
és kozvetlenil azutdn.

B Mikodés és lehilés kdzben
kizérélag a fogéndl fogja meg
a terméket.

® Haszndlat kézben legyen
4vatos, mert a fogé kissé
felmelegedhet.

A FIGYELMEZTETES!
SERULESEK ES KAROK
VESZELYE!

® Ne hagyja a terméket
feligyelet nélkil, amig az
az elektromos hdlézatra
csatlakozik.

® Ne mozgassa a terméket
mikodés kdzben.

® A terméket ne haszndlja a
sutélapok nélkal.

® Ne tegye a terméket forré
feliletekre (pl. gaztizhely,
elektromos tizhely, sitd
stb.). A terméket csakis sik,
stabil, tiszta, héallé és szaraz
felileten haszndlja.

® Ne takarja le a terméket, amig
az haszndlatban van, réviddel
haszndlat utdn és amig meleg.

m Ugyelien arra, hogy az
elektromos vezeték ne
szoruljon a sitélapok kézé,
illetve hogy ne érjen azok
széleihez sem.

B Hosszabbitékdbel
hasznélata nem ajdnlott.
Amennyiben mégis szikség
van hosszabbitékdbelre,
annak alkalmasnak kell
lennie legaldbb 10 A &ram
vezetésére.

® A csatlakozé- és
hosszabbitékabeleket Ggy
vezesse, hogy azokban senki
ne tudjon elbotlani és hogy
azok ne tudjanak semmiben
kért tenni.

W Ezt a terméket ne mikodtesse
kilsg id8zitével vagy kilonalld
tavszabdlyzérendszerrel.

B Az elektromos csatlakozét ne

a vezetéknél fogva hizza ki a
konnektorbdl.
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B A terméket, az elektromos
vezetéket és a csatlakozot
évja a portdl, a kézvetlen
napfénytél, a rdcseppend vagy
réfrécesend viztdl.

® Ovja a terméket a hétsl. Ne
tegye a terméket nyilt [angok
vagy héforrasok (tGzhelyek,
fit6berendezések) kozelébe.

AFIGYELMEZTETES!
SERULES KOCKAZATA!

B A termék tisztitasa el8tt, illetve
ha nincs hasznélatban, hizza
ki a készulék csatlakozéjat a
konnektorbdl.

@® Elsé hasznalat elétt

® A termék kicsomagolasa és
attisztitasa

1. Vegye ki a terméket a csomagoldsbél,
és szabaduljon meg az dsszes
csomagoléanyagtdl és védsfoliatsl.

2. Ellendrizze, hogy minden alkatrész
megvan-e, és a csomagolds minden
alkatrészt tartalmaze (lésd ,A csomagolds
tartalma” c. részt).

3. Ellenérizze, hogy a termék és minden
alkatrész j6 dllapotban van-e. Ha sériilést
vagy hibdt taldl, ne haszndlja a terméket,
hanem jérjon el a ,Garancia” c. fejezetben
leirtak szerint.

4. Az elsé sités elstt a terméket élelmiszer
nélkil haszndlja, hogy az esetleges gyartdsi
maradékok kiégjenek beléle. Gondoskodjon
a megfeleld szell6zésrél.

5. Tisztitsa meg a termék Ssszes alkatrészét a

JTisztitds és dpolds” c. részben leirtak szerint.
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® Hasznadlat

@ Sitolapok behelyezése és
eltavolitasa

/\ FIGYELMEZTETES!
ARAMUTESVESZELY!

B Mieldtt behelyezné/eltavolitand a
sitélapokat, hizza ki az elektromos
csatlakozét a konnektorbdl.

A\ VIGYAZAT! FORRO FELULET!

B Asitélapokat nem szabad kézvetlenil a
haszndlat utén kivenni vagy cserélni. El8tte
hagyija a terméket lehdlni.

® TUDNIVALOG:
B Csakis egyforma sitélapokat [11]

helyezzen be.

Helyezze be a sttélapokat

1. Nyissa ki a reteszt[1] és haitsa fel a
terméket.

2. Igazitsa a kivdlasztott sitdlap belsé
régzitéfileit [10] a nagy akasztéhurkokba [7].

3. Nyomja a siit8lapot lefel¢, amig érezhet8en
a helyére nem régzil.

4. lIsmételie meg a 2. és 3. [épést a termék
masik felén is.

A sitélapok kivétele

1. Nyissa ki a reteszt [ 1] és hajtsa fel a
terméket.

2. Hizza meg a kireteszeld karokat | 8 | és
tévolitsa el a siitélapot.

3. Ismételie meg a 2. [épést a termék masik
felén is.

Kezelés

TUDNIVALO:

A termék elsd néhdany haszndlata sordn
enyhe kellemetlen szagokat érezhet.
Gondoskodijon a helyiség megfeleld

e e

szell&zésérdl.
B Az elsé adag grillezett vagy sitétt élelmiszert

dobija ki.



A mikddés sordn a zéld szinG jelzéfény

idénként be- és kikapcsol. Ez azt jelzi,

hogy a termék Ujra felmelegszik az izemi

hémérsékletre.

A termék gofrik, szendvicsek készitésére

és grillezésre haszndlhaté (lasd a lenti

szakaszokat).

Ajanlott siitési és grillezési idék

Szendvicsek

4-5 perc.

Grillezés 4-9 perc. (idénként
ellendrizze a sités

dllapotat)

Gofri (édes vagy s6s) 8 perc

Csupdn téjékoztatd értékek (A becsilt sitési
id8k a ,Receptek” cim{ részben taldlhaték)

A termék bekapcsoldséhoz dugja az

elektromos csatlakozét | 4 | egy megfeleld
konnektorba. A piros szin{ jelzéfény

kigyullad.

Tartsa a terméket lecsukott dllapotban, amig

az felmelegszik. Melegitse fel a terméket,
amig a z6ld szin{ jelz8fény | 3 | ki nem

gyullad.

Kenije be a felsé és az alsé sitélapot

megfeleld étkezési olajjal.

Tegyen izlés szerinti mennyiség( élelmiszert

vagy tésztdt az alsé lapokra, csukja le a

fedelet |14] a fogéval |15] és a retesszel
[1], hogy a termék az élelmiszer sitése/
grillezése alatt lecsukva maradjon.

5. Atermék teljes kikapcsoldsdhoz hizza ki az
elektromos csatlakozét a konnektorbdl. A
piros szinG jelz8fény kialszik.

Jelzéfény Allapot
A piros jelzéfény A termék be van
vildgit kapcsolva

A piros jelz8fény nem
vilégit

A termék ki van
kapcsolva

A z8ld jelz8fény nem
vilagit

A termék felmelegszik
vagy Gjramelegszik.

A z3ld jelzéfény vilagit

Az iizemi hémérséklet
elérve.

® Szendvicsek sutése

Edes vagy sos téltelékkel taltst szendvicstaskak
készitéséhez.

@ TUDNIVALO:
B A szendvicssiités alatt a z&ld jelzéfény
ki- és bekapcsol. Ez a szikséges sitési

hémérséklet fenntartdsdt jelzi.

Sitélapok:
B Szendvicssiitd lapok (felsd és also)

Becsiilt grillezési idé:

B Kb. 4-5 perc. Attél figgéen, hogy mennyire
legyen ropogés a szendvics. A siitési id8
izlés szerint révidebbre vagy hosszabbra is
vélaszthaté.

1. Nyissa ki a reteszt [ 1] és hajtsa fel
terméket.

2. Helyezzen fel 2 elékészitett szendvicset az
alsé szendvicssits lapra [11].

3. Haijtsa le a fedelet |14] a fogéndl [15] és zérja
be a refeszt, hogy a termék csukva maradjon
a szendvicsek grillezése kézben.

4. Ha a szendvicsek elkésziltek, mGanyagbdl
vagy fabdl készilt spatulaval (vagy
barmilyen, nem fémbd| készilt eszkézzel)
vegye ki 8ket a termékbdl, megvédve a
termék tapaddsmentes bevonatdt.

5. Ha befejezte a grillezést, hizza ki az

elektromos csatlakozét | 4 | a konnektorbdl.

@® Grillezés

/\ VIGYAZAT! KIFROCCSENES
VESZELYE!

B Ne grillezzen tdl nedves élelmiszereket. A
termék kinyitasakor Ugyelien a frocsdgs
zsiradékokra és a felszdllé gézskre.

Kisebb hdsok, virslik és zéldségek grillezésére
alkalmas.

@ TUDNIVALO:

B A grillezés alatt a z8ld szinG jelzéfény
ki- és bekapcsol. Ez a szikséges sitési
h8mérséklet fenntartdsdt jelzi.
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Sitélapok:
B Grillsité lapok (felsd és alsé)

Becsilt grillezési idé:

B Kb. 4-9 perc. Attdl figgéen, mennyire
szeretné dtsitni az ételt. A siitési id8 izlés
szerint révidebbre vagy hosszabbra is
vélaszthatd.

1. Nyissa ki a reteszt [ 1] és hajtsa fel a
terméket.

2. Tegye rd a grillezni kivant ételeket az alsé
grillsiit lapra [12].

3. Haijtsa le a fedelet |14] a fogénal [15] és zérja
be a reteszt, hogy a termék csukva maradjon
az étel grillezése kdzben.

4. Ha befejezte a grillezést, hizza ki az

elektromos csatlakozét | 4 | a konnektorbdl.

@® Gofrisités

Edes vagy sés gofrik készitéséhez.

® TUDNIVALO:
B A gofrik siitése kdzben a z8ld szin( jelz8fény
ki- és bekapcsol. Ez a szikséges sitési

hémérséklet fenntartasdt jelzi.

Sitélapok:
B Gofrisiité lapok (felss és alsd)

Becsiilt sttési id6:

B Kb. 8 perc. Attél fiiggden, hogy mennyire
szeretné barnéra sitni a gofrit. A sitési id8
izlés szerint révidebbre vagy hosszabbra is
vélaszthatd.

1. Nyissa ki a reteszt [ 1] és hajtsa fel
terméket.

2. Ontse 16 a tésztdt az alsé gofrisiité lapra
egy fabdl vagy hééllé mianyagbdl készilt
mer&kandl segitségével. Ne haszndljon fém
merékanalat, mert az kért tehet a gorfisité
lapok tapaddsmentes bevonatdban.

Ne &ntsén t0l sok tésztdt az alsé gofrisitd
lapra.

3. Haijtsa le a fedelet |14 a fogénal [15] és zérja
be a reteszt, hogy a termék csukva maradjon
a tészta sitése kdzben.
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4. Ha a gofrik elkésziltek, mGanyagbdl vagy
fabol készilt spatuldval (vagy barmilyen,
nem fémbd| készilt eszkézzel) vegye ki
8ket a termékbdl, megvédve a termék
tapaddsmentes bevonatat.

5. Ha befejezte a siitést, hizza ki az elektromos

csatlakozét |4 | a konnektorbdl.

® Receptek
® Tonhalas szendvics

Sitélapok:
¥ Szendvicssiitd lapok (fels és alsé) [11]

Hozzavalék:

4 szelet Szendvicskenyér
85¢g Tahini

85¢g Zsirszegény gorég joghurt
80g Tonhal

65¢g Friss bazsalikom

1 Citrom facsart leve
14 ml Olivaolaj

1 csipet Sé

1 csipet Bors

Elkészités:

1. Melegitse elé a terméket.

2. Keverje 8ssze a tahinit, a gérdg joghurtot
és a citromlét, majd izesitse bazsalikommal,
séval és feketeborssal.

3. Adja hozzd az olivaolajat a tahinisjoghurtos
szészhoz. Kenje el a tahinis-joghurtos szészt
a 2 szendvicskenyéren.

4. Ossza el rajta a lecsepegtetett fonhalat.

5. Tegye ré a tetejikre a mdasik szelet
szendvicskenyereket.

6. Csukja be a terméket és grillezze az ételt kb.
4 percig.

7. Azonnal télalja.

@ Pulykahusos szendvics

Sitélapok:
B Szendvicssits lapok (felsd és also)



Hozzavaldk:

4 szelet Szendvicskenyér

2 szelet Fiatal gouda saijt
50g Szeletelt pulykamell
10g Mustdr

Va Hagyma

1 csipet Sé

1 csipet Bors

Elkészités:

1. Melegitse el8 a terméket.

2. Kenie el a mustart a szendvicskenyerek belsd
oldaldn.

3. Vdgija fel a hagymét apréra.

4. Ossza el a hagymdt és a pulykahist a két
szendvicskenyéren.

5. Sézza, borsozza.

6. Tegye a tetejére a sajtszeleteket.

7. Tegye rd a tetejikre a mésik szelet
szendvicskenyereket.

8. Csukja be a terméket és grillezze az ételt kb.
4 percig.

9. Azonnal télalja.

® Belga gofri

Sitélapok:
B Gofrisiité lapok (felss és alsé)

Hozzavalék:

5 Tojds

250 ¢g Vaj

200 g Cukor

400 ml Tej

500 g Finomliszt

2 csomag Vaniligs cukor
59 Sitépor
Elkészités:

1. Melegitse elé a terméket.

2. Egy kdzepes méreti talban keverje 6ssze
a tojasokat, a vanilids cukrot, a cukrot és a
vajat.

3. Adja hozzd a sitport, a liszt felét és a tej
felét és keverje dssze.

4. Adja hozzd a maradék lisztet és tejet is.
Keverje a tésztdt krémes dllagira.

5. Fijja be a sitélapokat [13] sitéspray-el.

6. Ossza el a tésztat egyenletesen a sitélapon.
7. Csukja be a terméket és siisse az ételt kb.

8 percig.
8. Azonnal télalja.

@ Afonyds gofri

Sitélapok:

B Gofrisiits lapok (felsd és alsd)
Hozzavalék:

120 ml Névényi olaj

250ml  Tej

2 Tojds

200 g Cukor

170 g Finomliszt

259 Sitépor

130¢g Afonya (friss vagy fagyasztott)

Elkészités:

1. Melegitse el a terméket.

2. Egy nagy tdlban keverje &ssze az olajat, a
tejet, a tojdsokat és a cukrot. Adja hozzd a
lisztet és a sitéport. J| keverje 8ssze.

3. Keverje ald az dfonydt.

4. Fijja be mindkét levehetd sitélapot
sitéspray-jel.

5. Ossza el a tésztat egyenletesen a sitélapon.

6. Csukja be a terméket és sisse az ételt kb.
10 perc alatt aranybarnéra.

7. Azonnal télalja.

® Sonkas-sajtos gofri

Sitélapok:

B Gofrisiitd lapok (felss és alsd)
Hozzavalék:

570¢g Mélyhitétt részti-burgonya
225¢g Feketeerdd sonka felkockdzva
200 g Reszelt cheddar sait

3 Nagyobb méreti tojds felverve
2 gerezd  Fokhagyma (felapritva)

2 TK Felapritott friss petrezselyemlevél
V2 TK Szaritott kakukkfd

Va TK Fistolt paprika

|zesitse séval és frissen &rolt feketeborssal
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Elkészités:

1. Olvassza ki a burgonyét.

2. Melegitse el a terméket.

3. Fojja be mindkét levehets siitélapot [13]
sitéspray-jel.

4. Egy nagyobb tdlban keverje 8ssze a résztit,
a sonkdt, a sajtot, a tojds, a fokhagymdt, a
petrezselymet, a kakukkfivet és a paprikdt.
izesitse séval és borssal.

5. Ossza el a burgonyés keveréket
egyenletesen a sitélapon.

6. Csukja be a terméket és sisse az ételt kb.
7 perc alatt aranybarndra és ropogésra.

7. Azonnal télalja.

® Belga brownie-gofri

Sitélapok:

B Gofrisité lapok (felss és alsé)
Hozzavalék:

180 ¢ Finomliszt

65¢g Cukrozatlan kakadpor
20g Kristalycukor

17K Sitépor

17K Tengeri s6

10 EK Olvasztott, sézatlan vaj
2 Nagy méreti tojds

2 TK Vaniliakivonat

60 ml Viz

120 g Csokidarabka

B Opciondlis hozzavalék: Vaniliafagylalt,
csokolddédntet, porcukor

Elkészités:

1. Melegitse elé a terméket. Egy nagy talban
keverje 6ssze a lisztet, a kakadport, a cukrot,
a sitéport és a sajtot. Olvassza fel a vajat,
maijd tegye félre kissé kihdlni.

2. Egy kisebb télban keverje 8ssze a tojdsokat,
a vaniliakivonatot és a vizet. Adja hozzd a
tojésos keveréket a szdraz hozzdvalékhoz.
Gyorsan keverje bele az olvasztott sajtot.
Tegye bele a csokidarabokat.

3. Fijja be a sitélapokat [13] siitéspray-jel.

Ossza el a tésztdt egyenletesen a sitélapon.

5. Csukja be a terméket és siisse az ételt kb.

»

3 percig.
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6. A gofrik ellen8rzéséhez emelje meg a fedelet
[14]. A gofriknak teliesen ki kell alakulniuk, és
puhdnak kell lennitk.

7. Télalja porcukorral, vaniliafagylalttal és
csokidntettel.

® Garnélanyarsak szilvaval
Siitélapok:
B Grillsité lapok (felsd és alsé)

Hozzavalék:
2 EK
2 EK

Repceolaj

Frissen apritott koriander

1TK  Zéldcitrom frissen reszelt héja
3EK  Zsldcitromlé
2TK  Sé

12 Nyers garnélardk (8-12 garnélardk,
kb. 500 g/héjazott és pucolt)

3 Jalapefo paprika (hosszdban elvagva,
kimagozva, negyedelve)

2 Szilva (magozott, hat részre vagott)

Elkészités:

1. Melegitse el8 a terméket.

2. Egy nagyobb edényben keverje dssze a
repceolajat, a koriandert, a zéldcitrom héjat
és a levét és a sot.

3. Akeverékbdl tegyen at 3 ev8kandlnyit egy
kisebb edénybe és tegye félre.

4. Adja hozzd a garnélardkot, a jalapefio
paprikdkat és a szilvét a keverékhez. Keverje
Sssze, fedje le, majd pacolja.

5. A garnélarékot, a jalapefio paprikdkat és a
szilvat ossza el egyenl8en 4 darab 25 cm-es
nydrsra. A paclétél szabaduljon meg.

6. Addig grillezze a nydrsakat, amig a
garnélardkok &t nem siiltek. Minden nydrs
egyik oldaldt kb. 2 percig grillezze, majd
forditsa meg.

7. Ontse réjuk a félretett paclét.

® Hibaelhdaritas

Probléma Megoldas

1 Dugja be az elekiro-

mos vezetéket |4 | egy
megfelel8 konnektorba.

A termék nem

mikadik.




Probléma Megoldas

Alkatrész Tisztitasi méd

A gofrik/
szendvicsek 10l
sotétek.

[ Susse révidebb ideig.

A gofrik/
szendvicsek t0l
vildgosak.

1 Susse hosszabb ideig.

A megsitott O Sités elétt kenje be a

gofrikat/ sit8lapokat
szendvicseket némi olajjal.

nehéz kivenni a O Prébdlion ki egy mésik
termékbdl. tésztareceptet.

@ Tisztitds és apolés
/\ VESZELY! ARAMUTESVESZELY!

B Tisztitds elétt mindig vélassza le a terméket

az elekiromos halézatrél.

B Atermék elekiromos részeit ne meritse vizbe
vagy mds folyadékokba. Soha ne tartsa a
terméket folyé viz ald.

u Ugyel]en arra, hogy ne jusson viz vagy mds
folyadék a termék belsejébe.

A\ VIGYAZAT! FORRO FELULET!
B Ne tisztitsa a terméket kdzvetlenil haszndlat
utén. Elétte hagyja a terméket lehdlni.

/\ VIGYAZAT! KAROSODAS VESZELYE!
B Atermék és az alkatrészei tisztitdséhoz
ne hasznéljon maré anyagokat, durva
tisztitdszereket vagy kemény keféket.

@® TUDNIVALG:

B Amint a termék lehilt, azonnal tisztitsa meg.
Ha az ételmaradékok raszdradnak, mar
nehezebb Sket letakaritani.

B A cserélhets sitélapok

mosogatégépben moshaték.

Alkatrész Tisztitasi méd

[ A boritdst tisztitsa
egy enyhén nedves
ruhdval. Szikség
esetén adjon hozzd

M Boritds

némi tisztitdszert.

0 Oblitse ét a
stt8lapokat
vizzel és kiméld

= Sitélapok

mosogatészerrel.

O Tavolitsa el a
zsiradékot és a
folyadékokat konyhai
papirtériével.

O A letapadt, rdégett

5 A siit8lapok alsé
felén 1évé kozok
" Fitéelem [6]

B Retesz

maradvanyokat fa
spatulaval vagy
kisméret( fa nydrssal.

O Tisztitds utdn és az Ojbdli haszndlat eldtt
hagyja a termék &sszes alkatrészét teljesen
megszaradni.

® Tarolas
A\ VIGYAZAT! FORRO FELULET!

B Ne tegye el a terméket kézvetlenil hasznélat
utén. El8tte hagyja a terméket lehdlni.

/\ FIGYELEM! KAROSODAS VESZELYE!
B Aterméket forré dllapotban ne térolja
szekrényben vagy a csomagolasaban.

O Tisztitsa meg a terméket, miel&tt eltenné.

[ Tekerje fel az elektromos vezetéket |4 | a
termék aljan taldlhaté vezetéktartéra [5].

[ Ha a terméket nem haszndlja, térolja azt az
eredeti csomagoldsdban.

O Aterméket szdraz, gyermekek szamdra nem
elérhetd helyen tarolja.

@® Mentesités

A csomagolds kdrnyezetbardt anyagokbdl
készilt, amelyeket a helyi jrahasznosité
helyeken adhat le drtalmatlanitas céligbdl.

N A hulladék elkiilonitéséhez vegye
&) figyelembe a csomagoléanyagon
a taldlhatd jelzéseket. Ezek roviditéseket
(a) és szdmokat (b) tartalmaznak
a kévetkezd jelentéssel: 1-7:
m{anyagok/20-22: papir és
karton/80-98: k&téanyagok.
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Termék:
FR

3 [——-]
& ]
FR
ELEMENTS O
D’EMBALLAGE U
FR EPOSER A DEI ER

ADI POS|
Cet appareil EN MAGASIN _EN DECHETERIE
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

A termék, beleértve a tartozékokat és a
csomagoléanyagokat is, Gjrahasznosithaté, és a
gydrté kiterjesztett feleléssége ald tartozik.

A jobb hulladékkezelés érdekében az dbran
|athatd informdcidk (szortirozdsi informdciok)
alapijan kilén értalmatlanitsa Sket.

A Triman-logé csak Franciaorszdgra vonatkozik.

o  Akiszolgdlt termék megsemmisitési
ﬁ" lehet8ségeird| lakshelye illetékes
dnkormdnyzatandl tdjékozédhat.
A kdrnyezete érdekében, ne dobja
a kiszolgdlt terméket a hdztartdsi

szemétbe, hanem adja le szakszer(
artalmatlanitésra. A gyGitéhelyekrd| és
azok nyitvatartdsi idejérél az illetékes
dnkormdnyzatndl tdjékozédhat.

@ LeegyszeruUsitett EK
Megfeleléségi Nyilatkozat

A CE-jelzés azt jelzi, hogy a
C termék megfelel a rd vonatkozé EU
eldirdsoknak.

® Garancia

A terméket szigord mindségi elSirasok
betartdsdval gondosan gydrtottuk, és szallitas
elétt lelkiismeretesen ellendriztik. Ha a terméken
hignyossagot tapasztal, akkor a termék
eladdjaval szemben t3rvényes jogok illetik meg
Ont. Ezeket a t8rvényes jogokat a kévetkez8kben
ismertetett garancia véllaldsunk nem korlétozza.
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A termékre 3 év garancidt adunk a vésdrlds
détumétél szémitva. A garancidlis id8 a vasarlés
détumdval kezd8dik. Kérjik, j¢! 8rizze meg a
pénztdri blokkot. Ez a bizonylat szikséges a
vasarlds tényének az igazoldsdhoz.

Ha a termék vasarlésatdl szamitott 3 éven
belil anyag- vagy gyartési hiba meril fel,
akkor a vélasztdsunk szerint a terméket ingyen
megjavitiuk vagy kicseréljik. A garancia
megszinik, ha a terméket megrongdltak, nem
szakszer(en kezelték vagy tartotték karban.

A garancia az anyag- vagy gydrtdshibdkra
vonatkozik. A garancia nem terjed ki azokra a
termékrészekre, melyek normdl kopdsnak vannak
kitéve és ezért fogydeszkdznek tekintheték (pl.
elemek), vagy a térékeny részekre sérilésére, pl.
kapcsolék, akkuk, vagy ivegbdl készilt részek.

® Garancidlis tgyek
lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhetésége céliabal, kérjik

kévesse az aldbbi dtmutatdst:

Kérjuk, kérdések esetére készitse el
a pénztdrblokkot és a cikkszamot
(IAN 416136_2210) a vasarlés tényének az

igazoldsara.

Kéjuk, hogy a cikkszdmot olvassa le a
tipustablardl, a gravirozésbdl, az Utmutats
cimoldalardl (balra lent), illetve a hatoldalon,
vagy a termék aljén taldlhaté matricardl.

Amennyiben m(kédési hibdk, vagy egyéb
hidnyossdg lépne fel, el8szdris vegye fel a
kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibasnak itélt terméket ezutdn a vasarldst
igazolé blokk, valamint a hiba leirdsanak és
keletkezési idejének mellékelésével dijmentesen
postézhatia az Onnel kézdlt szervizcimre.

@® Szerviz

(HY Szerviz Magyarorszdg
Tel.: 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu
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Uporabljena opozorila in simboli
V teh navodilih za uporabo in na pakiranju se uporabljajo naslednja opozorila:

NEVARNOST! Ta simbol z opozorilno
besedo »Nevarnost« oznaéuje nevarnost z
visoko stopnjo tvegania, ki lahko v primeru
neupostevanja opozorila povzroéi hudo
poskodbo ali celo smrt.

N

Izmeniéni tok/napetost

Hz

Hertz (omrezna frekvenca)

W

Vat

OPOZORILO! Ta simbol z opozorilno
besedo »Opozorilo« oznaduje nevarnost s
srednje visoko stopnjo tvegania, ki lahko v
primeru neupostevanja opozorila povzrogi
hudo poskodbo ali celo smrt.

Ta simbol s signalno besedo
»Informacije« nudi nadaljnje koristne
informacije.

Izdelek uporabljaijte le v zaprtih
notranjih prostorih.

PREVIDNO! Ta simbol z opozorilno
besedo »Previdno« oznaduje nevarnost z
nizko stopnjo tvegania, ki lahko v primeru
neupostevanja nevarnosti povzro&i majhno

Nevarnost - tveganije elekiri¢nega
udaral

ali srednje hudo poskodbo.

Previdno, vroga povrsinal

®
%
A\
JAN

© b b P

Simbol za za¥itno ozemljitev

Varno za Zivila. Ta izdelek nima
nobenih negativnih uéinkov na okus
ali vonj.

N

¥

v pomivalnem stroju.

Menijalne plosée so primerne za pomivanje

Varnostna navodila in dodatne
informacije
Navodila za ravnanje

S

PEKAC ZA SENDVICE

® Uvod

Cestitamo vam ob nakupu novega PEKACA ZA
SENDVICE, v nadaljevanju krajie »izdelek.

Odlo¢ili ste se za zelo kakovosten izdelek. To

navodilo za uporabo je sestavni del tega izdelka.

Vsebujejo pomembna navodila za upravljanie,
varnost, uporabo in odstranjevanje med
odpadke. Pred uporabo izdelka se seznanite
z vsemi navodili za uporabo in varnostnimi
navodili. V ta namen pozorno preberite
naslednja navodila za uporabo in varnostna
navodila.
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Izdelek uporabljajte samo tako, kot je opisano, in
samo za navedena podroéja uporabe. Navodila
za uporabo varno shranite in ob predaji tretjim

osebam obvezno posredujte tudi vse dokumente.

® Namenska uporaba

Ta izdelek je predviden za peko vafljev,
sendvicev in za peko. Ne uporabljajte za druge
namene.

Izdelek je namenjen uporabi v zasebnih
gospodinjstvih in ne v komercialne namene.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za
$kodo, nastalo zaradi nepravilne uporabe.




® Obseg dobave

1x Pekaé za sendvice
3% Kompleti menjalnih plo3¢
1x Navodila za uporabo

® Opis delov

l Zapah

|2 | Rdeca kontrolna lu¢ka (obratovanie)

| 3| Zelena kontrolna lugka (gretie)

(4] Prikljuéni kabel z elektri¢nim vticem

i Pripomocek za navijanje kabla

16| Grelnik

| 7| Velika zaponka

|8 Rotica za odklepanje

19| Zunaniji zasko&ni rob (mali)

E Notranii zaskogni rob (veliki)

[11] Ploséa za sendvice (zgornja in spodnja

~ ploséa)

12| Plod¢a za peko (zgornja in spodnija plo3éal)

13| Plo¢a za vaflie (zgornja in spodnja ploséa)

[14] Pokrov

115] Roéaj

® Tehni¢ni podatki

Vhodna napetost: 220-240 V~,
50-60 Hz

Prikljuéna moé: 750 W

Zascitni razred: |

HG09121: GS (TUv sUD)

A Varnostni napotki

PRED UPORABO IZDELKA

SE SEZNANITE Z VSEMI
VARNOSTNIMI NAVODILI IN
NAVODILI ZA UPORABO!

Pri $kodi zaradi neupostevania
teh navodil za uporabo garancija
preneha veljati!

Ne prevzemamo odgovornosti
za posledi¢no skodo! Ne
prevzemamo odgovornosti

za gmotno $kodo ali telesne
poskodbe, ki so nastale
zaradi nepravilne uporabe

ali neupostevanja varnostnih
napotkov!

A OPOZORILO!
NEVARNOST SMRTI IN
NESREC ZA DOJENCKE
TER OTROKE!

® Otrok ne pustite
nenadzorovanih z embalaznim
materialom. EmbalaZni
material predstavlja nevarnost
zadusitve. Otroci pogosto
podcenijujejo s tem povezane
nevarnosti. Otrokom nikoli ne
dovolite zadrzevanija v bliZini
embalaZnega materiala.

B Ta izdelek lahko otroci od
8 leta in osebe z omejenimi
fizi¢nimi, cutilnimi ali miselnimi
sposobnostmi oziroma
pomanikljivimi izkusnjami in/ali
znanjem uporabljajo samo, ¢e
so bili pouceni o varni uporabi
izdelka in razumejo nevarnosti,
do katerih lahko pride pri taki
uporabi.

W Ofroci se ne smejo igrati z
izdelkom.
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= Cis&enija in vzdrzevanja
ne smejo opravljati ofroci,
mlaj$i od 8 let, in &e niso
nadzorovani.

B Otrokom, mlaj$im od 8 let,
preprecite dostop od izdelka in
prikljuénega kabla.

A OPOZORILO!
NEVARNOST TELESNIH
POSKODB!

® Nepravilna uporaba lahko
povzrodi telesne poskodbe. Ta
izdelek uporabljajte izkljuéno
skladno s temi navodili. Izdelka
ne poskudajte kakor koli
spreminjati.

/A NEVARNOST!
NEVARNOST
ELEKTRICNEGA UDARA!

B |zdelka nikoli ne posku3aijte
popravljati sami. Pri napaénem
delovanju sme popravila
opraviti izkljuéno usposobljeno
osebje.

® |zdelka nikoli ne potapljajte
v vodo ali druge tekoéine.
Izdelka nikoli ne drzite pod
teko&o vodo.

® Ne uporabljajte izdelka, e
je poskodovan. Izdelek logite
od elektriénega omreZja in se
posvetuijte s prodajalcem, &e je
poskodovan.
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¥ |zdelka ne smete uporabljati,
e vam je padel na tla, ée so
na njem vidne poskodbe.

M Ta izdelek je vedno vkloplien,
ko je priklju¢en na elektriéno
omrezje.

W Pred prikljuéitvijo izdelka na
elektricno omreZje preverite,
ali napetost in nazivni tok
ustrezata podatkom o
napajanju, navedenim na tipski
tablici izdelka.

M Redno preverjajte, ali nista
elektriéni vti¢ in prikljuéni kabel
poskodovana. Ce je prikljuéni
kabel poskodovan, ga mora
zameniati proizvajalec,
njegova servisna sluzba ali
podobno usposobljene osebe,
da se izognete nevarnostim.

® Prikljuéni kabel zaséitite pred
poskodbami. Pazite, da ne
visi ez ostre robove in ga ne
meckaite ali prepogibaite.
Prikljuéni kabel ne sme biti
v blizini vro¢ih povrsin ali
odprtega ognja.

A PREVIDNO! VROCA
POVRSINA!

B |zdelek se med delovanjem
segreje. Med delovanjem ali
takoj po uporabi se izdelka ne
dotikaijte.



® Med delovanjem in med

ohlajanjem izdelek drZite samo

za roca;.

™ Pri uporabi morate biti
previdni, saj se ro¢aj lahko
nekoliko segreje.

A OPOZORILO!
NEVARNOST TELESNIH
POSKODB IN SKODE!

W |zdelka ne pustite brez
nadzora medtem ko je
prikljuéen na elektricno
omrezje.

® Med delovanjem izdelka ne
premikaite.

B |zdelka ne uporabljajte brez
vstavljenih menjalnih plo3¢.

B |zdelka ne smete nikoli
postaviti na vroce plo3ce
(plinska peg, elektriéni
stedilnik, pecica itd.). Izdelek
uporabljajte samo na ravni,
stabilni, &isti in suhi povrsini,
odporni pred vroéino.

W |zdelka ne pokrivaijte, dokler je

le-ta v uporabi ali tik po nje;j,
dokler je izdelek 3e topel.

W Pazite, da menjalne plo3ce
ne stisnejo prikljuénega kabla
ali da bi se robovi dotikali
menjalnih plosé.

® Uporabe podaljsevalnega
kabla ne priporoéamo. Ce
morate uporabiti podaljdevalni
kabel, mora biti podalj$ek
primeren za tok najmanj 10 A.

W Prikljuéne vode in podaljske
polozZite tako, da se nihée ne
more spotakniti obnje ali da bi
se lahko kakorkoli poskodovali.

¥ Ta izdelek ni namenjen za
uporabo z zunanjo stikalno
uro ali z lo&enim sistemom
daljinskega upravljanija.

® Ne vlecite elektriénega vtiéa iz
vtiénice za prikljuéni kabel.

W |zdelek, prikljuéni kabel in
elektri¢ni vti¢ zaicitite pred
prahom, neposredno sonéno
svetlobo, kapljanjem in
brizganjem vode.

W |zdelek zas¢itite pred vroéino.
Izdelka ne postavljajte v
blizino odprtega plamena ali
virov toplote, kot so peéi ali
grelniki.

A OPOZORILO!
NEVARNOST POSKODB!

B |zdelek pred &iséenjem ali ob
prenehanju uporabe locite od
elektri¢nega omreZja.
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® Pred prvo uporabo

® Odpakiranje in temeljito
ciscenje izdelka

1. lzdelek odstranite iz embalazZe in z njega
odstranite vse embalazne materiale ter
zaicitne folije.

2. Preverite, ali imate vse dele in je opisani
obseg dobave popoln (glejte »Obseg
dobave«).

3. Preverite, ali so vsi deli in izdelek v dobri
stanju. Ce opazite poskodbo ali okvaro,
izdelka ne uporabljajte, ampak ravnaite, kot
je opisano v poglaviju »Garancija.

4. Pred prvo uporabo izdelek uporabite
brez Zivila, tako da se zazgejo morebitni
ostanki proizvodnie. Poskrbite za zadostno
prezracevanije.

5. Ocistite vse dele izdelka, tako kot je opisano
v poglavju »Cid&enije in nega.

® Uporaba
@ Vstavljanje in odstranjevanje
menjalnih plos¢

/\ OPOZORILO! NEVARNOST
ELEKTRIENEGA UDARA!

B Pred vstavljanjem/odstranjevanjem menjalnih
plo3¢ izvlecite elektriéni vti€ iz vtiénice.

£\ PREVIDNO! VROCA POVRSINA!

B Menijalnih plo$¢ ne smete menjati/
odstranjevati takoj po uporabi. Izdelek prej
pustite, da se ohladi.

® INFORMACIJE:
B Hkrati uporabljajte samo menjalne plo3ge

iste vrste.

Vstavljanje menjalnih plos¢

1. Odprite zapah [ 1 |in odprite izdelek.

2. Polozite notranje zaskoé&ne robove |10 Zelene
menjalne plos&e v velike zaponke [7]

3. Potisnite menjalno plo3&o dol, da se obé&utno
zaskodi.

4. Ponovite 2. in 3. korak na drugi strani
izdelka.
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Odstranjevanje menjalnih plosé
1. Odprite zapah | 1 |in odprite izdelek.
2. Povlecite rocici za odklepanje | 8 | in

odstranite menjalno plo3&o.

3. Ponovite 2. korak na drugi strani izdelka.
® Uporaba

® INFORMACIJE:

B |zdelek bo morda oddajal rahel vonj, ko ga

boste prvi¢ segreli. Poskrbite za zadostno
zra&enije okolice.

B Zavrzite prvi niz jedi na Zaru ali peéeno
hrano.

B Med obratovanjem se zelena kontrolna
lueka [ 3| prizge ali ugasne. To pomeni,
da se izdelek znova segreva do delovne
temperature.

B Taizdelek je predviden za peko vafljev,
sendvicev in za peko (glejte naslednji
razdelek).

Priporoéeni éas peke/peéenja na Zaru

Sendyvici od 4 do 5 minut

4 do 9 minut (redno
preverjajte stanje
kuhanja)

Pecenje na zaru

Vaflji (sladki/so&ni)

8 minut

Vrednosti so samo okvirne (za predvidene &ase
peke glejte poglavje »Recepti«)

1. Za vklop izdelka elekiriéni vti¢ | 4 | prikljucite
v primerno vtiénico. Sveti rdea kontrolna
lucka [2].

2. lzdelek mora biti med segrevanjem zaprt.
Segrevaijte izdelek, dokler se ne vklopi
zelena kontrolna lugka [3].

3. Namastite zgornjo in spodnjo menjalno
plo3go s primernim jedilnim
oljem.

4. Na spodnje menjalne plosée polozite
ustrezno koli¢ino hrane dli testa in zaprite
pokrov [14] z ro&ajem [15] in zapahom [ 1],
da ostane izdelek zaprt, medtem ko se pece
hrana na Zaru.

5. Zaizklop izdelka izvlecite elektricni vti€ iz
vti¢nice. Rdeca kontrolna lucka se izklopi.



Kontrolna luéka Stanje

Rdeéa kontrolna luc¢ka

vklopliena Izdelek je vkloplien

Rdeéa kontrolna lu¢ka

izklopliena Izdelek je izkloplijen

Izdelek se ponovno
segreje/greje.

Zelena kontrolna lué¢ka
izklopliena

Dosezena je delovna
temperatura.

Zelena kontrolna lueka
vklopliena

@® Peka sendvicev

Primerno za sendvice s sladkim ali slanim
nadevom.

® INFORMACLJE:

B Med peko sendvicev se zelena kontrolna
lueka | 3| izklopi in ponovno vklopi. To
oznaduje uravnavanie potrebne delovne
temperature.

Menjalne plosce:
B Ploii za sendvige (zgornja in spodnja

plo3&a)

Predvideni ¢as pecenja na zaru:

B od 4 do 5 minut. Odvisno od tega, kako
hrustljave sendvice zelite. Cas peke lahko po
potrebi skraj3ate ali podalj3ate.

1. Odprite zapah [ 1 |in odprite izdelek.

2. Postavite 2 pripravliena sendvi¢a na spodnjo
ploico za sendvice [11].

3. Zrocajem |15 zaprite pokrov |14] in zaprite
zapah, da bo izdelek med peko sendvicev
ostal zaprt.

4. Ko so sendvici gotovi, jih odstranite iz izdelka
s plastiéno/leseno lopatico (ali drugim
primernim nekovinskim pripomockom), da
prepredite poskodbe premaza izdelka protfi
sprijemaniju.

5. Po konéani peki izvlecite elekiriéni viic |4 ] iz

vticnice.

® Pecenje na zaru

/A PREVIDNO! NEVARNOST
BRIZGANJA!

B Na zaru ne uporabljajte mokrih Zivil.
Pri odpiranju izdelka bodite pozorni na
brizganje ma3&obe in uhajajoéo paro.

Primerno za peko manjsih kosov mesa, hrenovk
in zelenjave.

® INFORMACIJE:

B Med peko hrane na Zaru zelena se
kontrolna lu¢ka | 3 | izklopi in ponovno vklopi.
To oznaduje uravnavanje potrebne delovne
temperature.

Menjalne plosce:
B Plo3&i za peko (zgornja in spodnja plosca)

Predvideni ¢as pecenja na zaru:

B od 4 do 9 minut. Odvisno od tega, kako
zapedena zivila zelite. Cas peke lahko po
potrebi skrajSate ali podalj3ate.

1. Odprite zapah [ 1 |in odprite izdelek.

2. Hrani za Zar postavite na spodnjo plo$éo za

peko [12].

3. Zro&ajem |15] zaprite pokrov [14|in zaprite
zapah, da bo izdelek med peko Zivila ostal
zaprt.

4. Po konéani peki izvlecite elektriéni vti¢ 4] iz
vticnice.

@ Pecenje vafljev

Primerno za sladke ali slane vaflie.

® INFORMACIJE:

B Med peko vafliev se zelena kontrolna
lu¢ka | 3 | izklopi in ponovno vklopi. To

oznaduje uravnavanie potrebne delovne
temperature.

Menjalne plosce:
B Ploi¢i za vaflie (zgornja in spodnja plod&a)
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Predvideni éas peke:

B pribl. 8 minut. Odvisno od tega, kako
zapeéene vaflie zelite. Cas peke lahko po
zelji skraj$ate ali podalj3ate.

1. Odprite zapah | 1 |in odprite izdelek.

2. Zleseno dli plasti¢no zajemalko, odporno
na vrocino, vlijte testo na spodnjo plo3co
za vaflie [13]. Ne uporabljajte kovinske
zajemalke, ker lahko z njo poskoduijete

premaz proti sprijemanju na ploséi za vaflie.

Spodnie plo3&e za vaflie ne prenapolnite.

3. Zrolajem |15 zaprite pokrov |14] in zaprite
zapah, da bo izdelek med peko testa ostal
zaprt.

4. Ko so vaflji gotovi, jih odstranite iz izdelka
s plastiéno/leseno lopatico (ali drugim
primernim nekovinskim pripomockom), da
prepredite poskodbe premaza izdelka protfi

sprijemaniju.

5. Po konéani peki odstranite elektrini vtic
iz vticnice.

® Recepti

® Sendvic s tuno

Menjalne plosée:
B Ploi¢i za sendvige (zgornja in spodnja

plo3&a)

Sestavine:

4 rezine Toast

85¢g Sezamova pasta
85¢g Nemasten griki jogurt
80 g Tuna

65¢g Sveza bazilika

1 Stisnjena limona
14 ml Olivnega olja

1 $&epec Soli

1 3¢epec Popra
Priprava:

1. lzdelek predhodno segrejte.

2. Zme3ajte sezamovo pasto, griki jogurt in
limonin sok ter zacinite z baziliko, soljo in
poprom.
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3. Dodaijte oljéno olje v omako iz sezamove
paste in jogurta. Razdelite omako iz
sezamove paste in jogurta na 2 rezini kruha.
Po vrhu porazdelite odcejeno tuno.

Pokrijte s preostalimi rezinami kruha.

Izdelek zaprite in pecite priblizno 4 minute.
Takoj postrezite.

No o

® Sendvi¢ s puranjim mesom
Menijalne plosée:
B Plo3&i za sendviée (zgornja in spodnja

plosca)

Sestavine:

4 rezine Toast

2 rezine Miladi sir Gouda

50¢g Narezane puranje prsi
10g Goréica

V2 Cebule

1 $Cepec Soli

1 S¢epec Popra

Priprava:

1. Izdelek predhodno segreijte.

2. Namazite gorcico na notranji strani
narezanih rezin kruha.

3. Cebulo nareite na majhne koske.

E

Razporedite puranije prsi in &ebulo na

2 rezini kruha.

Potresite s soljo in poprom.

Nato na nadev razporedite rezine sira.
Pokrijte s preostalimi rezinami kruha.
Izdelek zaprite in pecite priblizno 4 minute.
Takoj postrezite.

0N O

@ Belgijski vaflji
Menjalne plosée:
B Ploi¢i za vaflie (zgornja in spodnja ploda

Sestavine:

5 Jajca

250 g Maslo

200 g Sladkor

400 ml Mleko

500¢g Veé&namenska moka



2 zavojtka Vaniliev sladkor
5¢g Pecilni prasek
Priprava:

1. lzdelek predhodno segrejte.

2.V srednje veliki skledi zmesaite jajca, vanilin
sladkor, sladkor in maslo.

3. V skledo dajte pecilni prasek, priblizno
polovico moke in polovico mleka in
premesaite.

4. Dodaijte preostalo moko in mleko. Mesaite,
dokler testo ne postane kremasto.

5. Poprsite menjalni plo3¢i|13| z jedilnim oljem v
razpriilcu.

6. Enakomerno nanesite testo na spodnjo
menjalno plo3éo.

7. lzdelek zaprite in pecite 8 minut.

8. Takoj postrezite.

@ Vaflji z borovnicami
Menijalne plosée:
B Plo&¢i za vaflie (zgornja in spodnja plo&a)

Sestavine:

120 ml Rastlinsko olje

250 ml Mleko

2 Jajca

200 g Sladkor

170 g Veénamenska moka

25g Pecilni prasek

130¢g Borovnice (sveze ali zamrznjene)
Priprava:

1. lIzdelek predhodno segreite.

2.V veliki skledi zvrkljajte olje, mleko, jajca
in sladkor. Dodajte moko in pecilni prasek.
Dobro premeiaite.

3. Umesdajte borovnice.

4. Poprsite obe menjalni plos¢i[13] z jedilnim
oliem v razpriilcu.

5. Enakomerno nanesite testo na spodnjo
menjalno plo3éo.

6. lzdelek zaprite in pecite priblizno 10 minut,
dokler se zlato ne zapece.

7. Takoj postrezite.

® Vaflji s Sunko/sirom
Menjalne plosée:
B Plo3gi za vaflie (zgornja in spodnja plo3&a)

Sestavine:
570g

Globoko zamrznjen nariban krompir
za polpete (R&sti)

225¢g Schwarzwaldska $unka, v kockah
200g Nariban sir Cheddar

3 Velika jajca, stepena

2 stroka  Cesen (nasekljan)

2 zlicki  Nasekljani listi svezega petersilja
V2 zlicke  Posu3en timijan

Vs zlicke  Dimliena paprika

Zaginite s soljo in sveZze mletim &rnim poprom

Priprava:

1. Odmrznite zamrznjen krompir za polpete
(Rosti).

2. lzdelek predhodno segreite.

3. Popriite obe menjalni ploéi [13] z jedilnim
oliem v razpriilcu.

4. V veliki skledi zme3aijte nariban krompir,
3unko, sir, jajca, &esen, petersilj, timijan in
papriko. Zaginite s soljo in poprom.

5. Na menjalni spodnii plo$¢i enakomerno
razporedite meanico s krompirjem.

6. Pecite pribl. 7 minut, dokler se zlato-rjavo in
hrustliavo ne zapece.

7. Takoj postrezite.

® Belgijski cokoladni vaflji
Menijalne plosée:

B Ploi¢i za vaflie (zgornja in spodnja plo3éal)

Sestavine:

180 g Veénamenska moka

65¢g Nesladkan kakav v prahu
20g Kristalni sladkor

1 Zlicki Pecilni prasek

1 zlieki Morska sol

10 jedilnih zZlic  Stoplieno maslo, nesoljeno
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2 Velika jajca

2 zlicki Vaniliev ekstrakt

60 ml Voda

120 g Drobni ko3¢ki okolade

® Dodatki po Zelji: Vaniliev sladoled,
&okoladni preliv, sladkor v prahu

Priprava:

1. lzdelek predhodno segrejte. V veliki skledi
zmesajte moko, kakav v prahu, sladkor,
pecilni prasek in sol. Stopite maslo, ga
odstavite in pustite, da se nekoliko ohladi.

2.V majhni skledi zme3aite jajca, izvle¢ek
vanilie in vodo. Mesanico z jajci dodajte
suhi masi. Hitro umesaite stoplieno maslo.
Dodaijte ko3cke Eokolade.

3. Poprsite menjalni plosci|13] z jedilnim oljem v

razpriilcu.

4. Enakomerno nanesite testo na spodnjo
menjalno plo3éo.

5. lzdelek zaprite in pecite pribl. 3 minute.

6. Dvignite pokrov [14]in preverite, ali so vaflji
peceni. Vaflji morajo imeti stabilno obliko,
vendar morajo biti $e vedno rahli.

7. Postrezite s sladkorjem v prahu, vaniljevim
sladoledom ali &okoladnim prelivom.

@® Nabodala s kozicami in
slivami

Menjalne plosée:
B Ploi¢i za peko (zgornja in spodnija plo$¢a)

Sestavine:

2 jedilni Zlici  Repi¢no olje

2 jedilni Zlici  Koriander (sveZe nasekljan)

1 Zlicka Lupina limete (sveze naribana)

3 jedilni Zlici  Sok limete

V> Zlicke Soli

12 Surove kozice (od 8 do 12 kozic
na 500 g/olupliene in brez
drobovine)

3 PekoZe paprike (narezane po
dolZini, z odstranjenimi semeni in
narezane na Cetrtine)

2 Slive (brez koscic in narezane)
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Priprava:

1.
2.

7.

Izdelek predhodno segreijte.

V veliki posodi zme3aite repicno olje,
koriander, limetino lupino, limetin sok in sol.
PreloZite 3 Zlice mesanice v majhno skledo in
jo postavite na stran.

V mesanico dodajte kozice, pekoge paprike
in slive. Mesaite, da so vse sestavine prekrite
in nato marinirajte.

Na 4 nabodala (25 c¢cm) enakomerno
namestite kozice, pekoce paprike in slive.
Odstranite marinado.

Nabodala pecite, dokler kozice niso
prepecene. Nabodala pecite na Zari na
vsaki strani pribl. 2 minuti in nato obrnite.
Namazite s preostalo marinado.

® Odpravljanje napak

Tezava

Odprava

Izdelek ne deluje.

O Prikljucite prikljugni
kabel | 4| v primerno

vti¢nico.

Vaflji/sendvi&i so
pretemni.

[ Skrajiajte Eas peke.

Vaflji/sendvici
ostanejo presvetli.

[ Podalj3ajte ¢as peke.

Peceni vaflji/ 0
sendvici se tezko
odstranijo iz

izdelka. ]

Menjalni ploséi [11]/
pred peko na
tanko namazite.
Preizkusite drug recept
za testo.

] Eiié’enie in nega
/\ NEVARNOST! NEVARNOST

ELEKTRICNEGA UDARA!

B Pred &is€enjem vedno odklopite napajanje

izdelka.

B Elektri¢nih delov izdelka ne potapljajte v

vodo ali druge tekocine. Izdelka nikoli ne
drzite pod tekoco vodo.

B Ne dopustite, da bi voda ali druge tekocine

vdrle v notranjost izdelka.



A\ PREVIDNO! VROCA POVRSINA!
B |zdelka ne ¢istite takoj po uporabi. Izdelek
prej pustite, da se ohladi.

/\ PREVIDNO! NEVARNOST
POSKODOVANJA!

B Za ¢&is€enije izdelka in dodatne opreme ne
uporabljajte abrazivnih, agresivnih &istilnih
sredstev ali trdih krtag.

® INFORMACIJE:
B |zdelek ocistite, takoj ko se ohladi. Ostanke
boste tezko odstranili, ko se izsusijo.

B Menjalne plo3ge /23] so primerne za

pomivanje v pomivalnem stroju.

vevy

Del Nadin éiséenja

u Ohi3je [ Ohigje Cistite samo z
rahlo vlaZno krpo. Po
potrebi dodaijte malo

detergenta.

¥ Menjalne plo3e | [ Menjalne plo3ce

izperite z vodo in
blagim detergentom.

1 Odstranite ma3&obo
in tekogine s listom
kuhinjskega papirja.

[ Z leseno lopatico

= Cid&enje odprtin
na spodnii strani
menjalnih plos¢

B Grelnik [6]

® Zapah[1] ali majhnim lesenim

nabodalom odstranite

sprijete, zazgane

ostanke.

[ Po &is¢eniju in pred ponovno uporabo vse
dele izdelka skrbno posusite.

@ Shranjevanje

A\ PREVIDNO! VROCA POVRSINA!

B Ne shranjujte izdelka takoj po uporabi.
Izdelek prej pustite, da se ohladi.

/\ POZOR! NEVARNOST
POSKODOVANJA!

B Vroega izdelka ne dajajte v omaro ali v
embalazo.

[ Pred shranjevanjem odistite izdelek.

O Zvijte prikljuéni kabel | 4 | okoli pripomoka
za navijanje kabla | 5 | na spodnii strani
izdelka.

[ Ko izdelka ne uporabljate, ga hranite v
originalni embalazZi.

[ Izdelek hranite na suhem in zunaj dosega
otrok.

@® Odstranjevanje

EmbalaZa je narejena iz okolju primernih
materialoy, ki jih lahko oddate za recikliranje na
lokalnih zbiralid¢ih odpadkov.

N, Upostevaite oznake embalaznih
&b  materialov za logevanie odpadkov,

a ki so oznadene s kraticami (a) in
Stevilkami (b) z naslednjim pomenom:
1-7: umetne mas/20-22: papir in
karton/80-98: vezni materiali.

Izdelek:

FR
° [—]
Sl (mR)
FR
ELEMENTS ‘?’
D’EMBALLAGE U
R

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Fl

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

Izdelek z dodatki in embalazni materiali so
primerni za recikliranje. Zanje veljajo dolo&ila
proizvajaléeve razsirjene odgovornosti.

Za boljse ravnanije z odpadki jih odlagaite
loéeno, upostevajo prikazane informacije o
razvricanju.

Logotip Triman velja samo za Francijo.

e O moznostih odstranjevanja
S . .
%n odsluzenega izdelka se lahko
pozanimate pri svoji ob&inski ali mestni
upravi.
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Ko je vas izdelek dotrajan, ga zaradi
varovanja okolja ne odvrzite med
gospodinjske odpadke, temved ga
oddajte na ustreznem zbiralidcu
tovrstnih odpadkov. O zbirnih mestih
in njihovih delovnih Easih se lahko
pozanimate pri svoji pristojni ob&inski
upravi.

1

@® Poenostavljena izjava EU o
skladnosti

c € Znak CE potrijuje skladnost z

direktivami EU, ki veljajo za izdelek.
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Pooblaséeni serviser:

OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstrafe 1
74167 Neckarsulm
NEMCIJA

Servisna telefonska stevilka: 00386 (0) 80 70 60

Garancijski list

S tem garancijskim lisom OWIM GmbH & Co. KG, StiftsbergstraBe 1, 74167 Neckarsulm,
Neméija jamé&imo, da bo izdelek v garancijskem roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno
deloval in se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogojih odpravili morebitne
pomanikliivosti in okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma po svoji presoji izdelek
zameniali ali vrnili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Republike Sloveniije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izrogitve blaga. Datum izroitve blaga je
razviden iz raduna.

4. Kupec je dolzan okvaro javiti poobladéenemu servisu oziroma se informirati o nadaljnijih
postopkih na zgoraj navedeni telefonski 3tevilki. Svetujemo vam, da pred tem natanéno preberete
navodila o sestavi in uporabi izdelka.

5. Kupec je dolzan pooblad¢enemu servisu predlozZiti garancijski list in raun, kot potrdilo in dokazilo
o nakupu ter dnevu izrocitve blaga.

6. 'V primeruy, da proizvod popravlja nepooblaiéeni servis ali oseba, kupec ne more uveljavljati
zahtevkov iz te garancije.

7. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanie izdelka morajo biti lastnosti stvari same in ne vzroki, ki
so zunaj proizvajaléeve oziroma prodajaleve sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz
te garancije, ¢e se ni drzal prilozenih navodil za sestavo in uporabo izdelka ali e je izdelek
kakorkoli spremenien ali nepravilno vzdrzevan.

8. Jamcimo servis in rezervne dele 3e 3 leta po preteku garancijskega roka.

9. Obrabni deli oz. potro3ni material so izvzeti iz garancije.

10. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije se nahajajo na dveh lo&enih dokumentih
(garancijski list, racun).

11. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje pravic potro3nika, ki izhajajo iz odgovornosti prodajalca
za napake na blagu.

Prodajalec:

Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1, SI-1218 Komenda
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@ Postopek pri uveljavljanju
garancije

Za zagotovitev hitre obdelave vasega primera
vas prosimo, da sledite naslednjim napotkom:

Prosimo, da za vsa vprasanja pripravite ragun
in tevilko izdelka (IAN 416136_2210) kot

dokazilo o nakupu.

Stevilko izdelka najdete na identifikacijski
plod¢ici, gravuri, naslovni strani v navodilih
(spodaij levo) ali na nalepki na hrbtni ali spodnji
strani.

Ce pride do napaénega delovanja ali drugih
pomanikljivosti, se obrnite najprej na v
nadaljevanju navedeni servisni oddelek po
telefonu ali prek e-poste.

Izdelek, oznacen kot okvarjen, lahko nato brez
po3tine poiliete na navedeni naslov servisa,
zraven pa priloZite potrdilo o nakupu (blagajniski
radun) in navedite, za kaksno pomanikljivost gre
in kdaij je nastala.

@® Servis

(D Servis Slovenija
Tel.: 00386 (0) 80 70 60
E-Mail: owim@lidl.si
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Koristene upozoravajuée napomene i simboli
U ovim Uputama za uporabu ili na pakiranju koristene su sliedeée upozoravajuée napomene:

OPASNOST! Ovaj simbol s izrazom
,Opasnost” oznaava opasnost visokog
stupnja rizika koja, ako se ne izbjegne,
uzrokuje tesku ozljedu ili smrt.

N

Izmjeniéna struja/napon

Hz

Hertz (mrezna frekvencija)

Watt

W

stupnija rizika koja, ako se ne izbjegne,
moze dovesti do tedke ozljede ili smrti.

UPOZORENUJE! Ovaj simbol s izrazom
,Upozorenje” oznacava opasnost srednjeg

Ovaj simbol s izrazom ,Info” pruza
dodatne korisne informaciie.

Proizvod upotrebljavajte samo u
suhim prostorijama.

manie ili srednje ozljede.

OPREZ! Ovaj simbol s izrazom ,Oprez”
oznacava opasnost niskog stupnia rizika
koja, ako se ne izbjegne, moze dovesti do

Opasnost od elektri¢nog udaral

Oprez, vruéa povrsinal

®
%
A\
JAN

Simbol za uzemljenje

Prikladno za namirnice. Ovaj
proizvod nema negativnog utjecaja
na okus ili miris.

_=

e b | b P

N

&)

Uklonijive ploce su prikladne za pranje u
perilici posuda.

Sigurnosne upute i dodatne
informacije
Upute za rukovanje

>

TOSTER ZA SENDVICE

® Uvod

Cestitamo na kupnii vaseg novog APARATA ZA
SENDVICE, u daljnjem tekstu ,proizvod”.

Ovom kupnjom odlucili ste se za visokokvalitetan
proizvod. Uputa za uporabu je sastavni dio ovog
proizvoda. One sadrze vazne upute o rady,
sigurnosti, uporabi i zbrinjavanju. Prije upotrebe
proizvoda upoznaite se sa svim njegovim
uputama za uporabu i sigurnosnim uputama.

U tu svrhu pazljivo proitajte sliedece upute za
uporabu i sigurnosne informacije.
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Koristite ovaj proizvod u skladu s navedenim
uputama te u navedene svrhe. Cuvaite ove upute
za uporabu na sigurnom mijestu i svakako ih
predaite ih kad proizvod dajete tre¢im osobama.

® Uporaba u skladu s
odredbama

Ovaj proizvod namijenijen je pravljenju vafli,

sendviéa i peéenju. Nemoijte koristiti u druge

svrhe.

Proizvod je predviden iskljuéivo za uporabu u
privatnim kuéanstvima, a ne u komercijalne svrhe.

Proizvodaé nede biti odgovoran za $tete nastale
zbog nepravilne uporabe.




® Sadrzajisporuke
1% Toster za sendvice
3x Kompleti uklonjivih plo¢a
1x Upute za uporabu

® Opis dijelova

l Blokada

|2 | Crvena kontrolna lampica (radnal)

13| Zelena kontrolna lampica (zagrijavanie)

[4] Prikljueni kabel s utikagem

i Dio za namotavanie kabela

16| Grijac

|7 Velika stezna kuka

18 Rucica za deblokadu

|9 | Vaniski jezi¢ak za zabravljivanje (mali)

110 Unutarnii jezi¢ak za zabravljivanije (veliki)

1 Plo¢a za sendvice (gornja i donja plocal)

12| Plo¢a za pecenje (gornja i donja ploa)

13| Plo¢a za vafle (gornja i donja ploca)

[14] Poklopac

[15] Ruzka

® Tehnicki podatci

Ulazni napon: 220-240 V~,
50-60 Hz

Potrosnja energije: 750 W

Razred zadtite: I

HG09121: GS (TUv sUD)

A Sigurnosne napomene

PRIJE UPORABE PROIZVODA
UPOZNAIJTE SE SA SVIM

SA SVIM UPUTAMA ZA
UPORABU | SIGURNOSNIM
NAPOMENAMAI

U sluéaju osteéenja zbog
nepridrzavanja ovih uputa za
uporabu bit ée ponisteno pravo
na primjenu jamstval

Ne preuzimamo odgovornost

za posliedi¢ne Stetel Proizvodad
neée biti odgovoran za odteéenja
ili ozljeda zbog nepravilne
uporabe ili nepridrzavanja
sigurnosnih napomenal

A UPOZORENJE!
OPASNOST PO
ZIVOT | OPASNOST
OD NEZGODA ZA
NOVORODENCAD |
DJECU!

® Ne ostavljajte djecu s
ambalaznim materijalom
bez nadzora. AmbalaZni
materijal moZe izazvati rizik
od gusenja. Djeca &esto
podcjenjuju opasnosti koje
su s time povezane. Djecu
drzite podalje od ambalaZnog
materijala.

® Uredaj smiju koristiti djeca
od 8 godina te osobe s
ograni¢enim psihickim,
osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili osobe bez
iskustva i/ili znanja kada
su pod nadzorom ili ako
su upoznati s uputama o
sigurnom kori$tenju proizvoda
kao i s potencijalnim
opasnostima.

¥ Djeca se ne smiju igrati
proizvodom.
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= Ciséenie i korisnicko
odrZavanje ne smiju obavljati
djeca, osim ako su starija od
8 godina i pod nadzorom.

¥ Djecu mladu od 8 godina
treba drzati podalje od
uredaja i prikljuénog kabela.

AUPOZORENJE!
OPASNOST OD OZLJEDE!

® Nepravilna uporaba moze
uzrokovati ozljede. Proizvodom
se koristite samo u skladu s
uputama. Nikada nemoijte
sami pokuSavati mijenjati
proizvod ni na koji naéin.

/A OPASNOST! OPASNOST
OD ELEKTRICNOG
UDARA!

® Nikada nemojte sami
pokusavati popraviti proizvod.
U sluéaju kvara, popravke
smije izvrsiti samo kvalificirano
osoblje.

B Proizvod nikada nemojte
uranjati u vodu ili druge
tekuéine. Proizvod nikada
nemoijte drZati pod tekuéom
vodom.

® Nikada se nemoijte koristiti
o$tecenim proizvodom. Ako
je odteéen, proizvod iskljuéite
iz mreZe i obratite se svom
trgovcu.
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M Proizvod se ne smije
upotrebljavati ako je pao, ako
ima vidljive znakove o3teéenja.

® Ovaj proizvod stalno je
ukljuéen kada se prikljuéi na
elektri¢nu mrezu.

M Prije spajanja proizvoda
na napajanje, provijerite
odgovaraju li napon i nazivna
struja podacima na oznaénoj
plocici za dovod elektri¢ne
energije.

M Redovito provjeravaite nisu
li utika& i prikljuéni kabel
odteceni. Ako je prikljuéni
kabel o3teéen, mora ga
zamijeniti proizvodag, njegova
servisna sluzba ili kvalificirana
osoba kako bi se izbjegla
svaka opasnost.

W Zatitite prikljuéni kabel od
odteéenja. Ne ostavljajte ga
objesenog o odtre rubove i
nemojte ga prelamati. Prikljuéni
kabel drzite ga podalje od
vruéih povriina i otvorenog
plamena.

A\ OPREZ! VRUCE
POVRSINE!

M Proizvod ée za vrijeme
uporabe postati vrué. Nemoijte
dirati proizvod tijekom ni
odmah nakon uporabe.

® Tijekom rada i dok se hladi
proizvod drZite samo za ruéku.



M Tijekom uporabe treba biti
oprezan jer se ru¢ka moze
lagano zagrijati.

AUPOZORENJE!
OPASNOST OD OZLJEDA
| STETE!

M Proizvod nemojte ostavljati bez
nadzora sve dok je prikljuéen
na elektriénu mrezu.

® Ne pomiéite proizvod dok
radi.

B Proizvod nemojte koristiti bez
uklonjivih ploéa.

B Proizvod ne odlazZite na vruée
povriine (3tednjak na plin,
elektri¢ni $tednjak, peénica
itd.). Proizvodom rukujte samo
na ravnoj, stabilnoj, &istoj i
suhoj povrsini otpornoj na
visoku temperaturu.

® Nemoijte prekrivati proizvod
dok god se koristi ni
neposredno nakon uporabe
ako je jo$ topao.

¥ Pazite na to da prikljuéni
kabel ne bude zaglavljen
unutar uklonjivih plo¢a i da
ne dodiruje rubove uklonijivih
ploga.

® Upotreba produznih kabela
nije preporuéljiva. Ako je
produzni kabel nuZan, mora
biti predviden za protok struje
od najmanije 10 A.

B Produzni kabel i utika& poloZite

tako da se nitko ne moze
spotaknuti o nj i da se ne moze
ostetiti.

Proizvod nije primjeren uporabi
u kombinaciji s vanjskom
vremenskom sklopkom ili nekim
drugim daljinskim sustavom.
Nemoijte povladiti utikaé iz
uticnice za prikljuéni kabel.
Proizvod, prikljuéni kabel i
utika& zadtitite od prasine,
izravnog sunceva zracenja te
kapanja i prskanja vode.
Proizvod zadtitite od vruéine.
Proizvod ne stavljajte u

blizinu otvorenog plamenai ili
izvora topline, npr. peénice ili
grijalica.

AUPOZORENJE!

OPASNOST OD
NEZGODE!

M Prije radova Ci$éenja i ako ga

ne upotrebljavate, proizvod
odvoijite od elektriéne mreze.

@ Prije prve uporabe

® Raspakiraijte i temeljito

odistite proizvod

. lzvadite proizvod iz pakiranja i uklonite sve

dijelove ambalaznog materijala i zastitne
folije.

2. Provjerite postoje li svi dijelovi i dali je

opisani opseg isporuke potpun (pogledaijte
,Sadrzaj isporuke”).

HR 165



3. Provjerite jesu li proizvod i svi njegovi dijelovi
u dobrom stanju. Ako primijetite bilo kakvo
o3tecenie ili nedostatak, nemoijte koristiti
proizvod, veé postupite kako je opisano u
poglavljyu ,Jamstvo”.

4. Prije prve uporabe proizvod pokrenite bez
hrane kako bi se svi ostaci proizvodnje
spalili. Osigurajte dostatno prozracivanie.

5. Ocistite sve dijelove proizvoda kako je
opisano u poglavlju ,Ciséenje i njega”.

® Uporaba
® Umetanje i uklanjanije
uklonijivih ploca

/A UPOZORENJE! OPASNOST OD
ELEKTRICNOG UDARA!

B Prije umetanja/uklanjanja uklonjivih ploga,
odspojite utikag iz utiénice.

A\ OPREZ! VRUCE POVRSINE!

B Uklonjive plo&e ne smiju se mijenjati/
uklanjati neposredno nakon uporabe.
Pricekajte da se proizvod potpuno ohladi.

@® INFORMACIJE:
B Umedite samo uklonjive ploce

iste vrste.

Umetanje uklonijivih ploé¢a

1. Aktivirajte blokadu | 1 i rasklopite proizvod.

2. Namijestite unutarnje jezicke za
zabravljivanje |10] Zeljene uklonijive ploge u
veliku steznu kuku [7].

3. Pritid¢ite uklonjivu plo¢u prema dolje dok ne
osjetite da je 3kljocnula na mjesto.

4. Ponovite korake 2 i 3 na drugoj strani
proizvoda.

Uklanjanje uklonijivih ploéa

1. Aktivirajte blokadu | 1 |i rasklopite proizvod.

2. Povucite rugice za deblokadu | 8 | i uklonite
uklonjivu plocu.

3. Ponovite korak 2 na drugoj strani proizvoda.
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@ Koristenje

® INFORMACIJE:

B Kod prvog zagrijavanja proizvoda moze
nastati blagi miris. Omogudite dovoljno
prozradivanje okruzenja.

B Odbacite prvi set jela na Zaru ili peéenog
jela.

B Tijekom rada povremeno se ukljuduje i
iskljuéuje zelena kontrolna lampica [3]. To
pokazuje da se proizvod ponovno zagrijava
na radnu temperaturu.

B Ovaj proizvod namijenien je pravlienju vafli,
sendviéa i peéenju (pogledaite sliedece
poglavlie).

Preporuceno vrijeme peéenja/

rostiljanja
Sendvici 4 do 5 minuta
Rodfilianje 4 do 9 minuta
(redovito
provjeravaite stanje
zapedenosti)
Vafli (slatki/delikatni) 8 minuta

Samo kao referenca (priblizna vremena
peenja navode se u dijelu ,Recepti”)

1. Utika¢ 4| spojite u odgovarajuéu utiénicu.
Svijetli crvena kontrolna lampica [2].

2. Ostavite proizvod zatvoren dok se zagrijava.
Zagrijavaijte proizvod dok ne poéne svijetliti
zelena kontrolna lampica [3].

3. Podmazite gornju i donju uklonijivu ploéu
prikladnim jestivim uljem.

4. Stavite odgovarajuéu koli€inu hrane ili tijesta
na donije uklonjive ploe i zatvorite poklopac
s ruckom [15] i zasunom [ 1] kako bi
proizvod ostao zatvoren dok pece/pece
hranu na roétilju.

5. Kako biste potpuno iskljugili proizvod,
odspojite adapter iz utiénice. Iskljucuje se
crvena kontrolna lampica.




Kontrolna lampica | Status

Ukljugena crvena

. Proizvod je ukljugen
kontrolna lampica

Iskljugena crvena . C
. Proizvod je iskljugen
kontrolna lampica

Isklju¢ena zelena
kontrolna lampica

Proizvod se zagrijava/
ponovno grije.

Ukljugena zelena
kontrolna lampica

Dostignuta je radna
temperatura.

@ Rostiljanje sendvica
Prikladno za sendvié-dzepove sa slatkim ili slanim
punjenjem.

® INFORMACLJE:

B Tijekom pecenja sendvi¢a zelena kontrolna
lampica | 3 | se isklju€uje i ponovno ukljuduje.
To pokazuje regulaciju potrebne radne
temperature.

Uklonijive ploce:
B Ploce za sendvige (gornja i donja plo&a)

Predvideno vrijeme rostiljanja:

B Oko 4 do 5 minuta. Ovisno o tome koliko
zelite da sendvi&i budu hrskavi. Vrijeme
pedenja moze se skratiti ili produljiti prema
ukusu.

1. Aktivirajte blokadu | 1 i rasklopite proizvod.

2. Stavite 2 pripremliena sendvi¢a na donju
plocu za sendvige [11].

3. Spustite poklopac |14] pomodu rugke [15] i
zatvorite blokadu kako bi proizvod ostao
zatvoren dok rodtilia sendvice.

4. Kada su sendviéi spremni, plasticnom/
drvenom lopaticom (ili drugim prikladnim
nemetalnim alatom) izvadite sendvice iz
proizvoda kako biste izbjegli o3teéenje
neprianjajuéeg sloja proizvoda.

5. Po zavrietku rostiljanja izvucite utika& |4 | iz
uticnice.

® Rostiljanje
/\ OPREZ! OPASNOST OD PRSKANJA!
B Nemoijte koristiti mokre namirnice za

rodtiljanje. Kod otvaranja proizvoda pazite
na prskanje masnode i pare koje se podizu.

Pogodno za rodfilianje manijih komada mesa,
kobasica, povréa.

® INFORMACIJE:

B Tijekom pecenja namirnica za rodfiljanje,
iskljuguje se zelena kontrolna lampica |3 i
ponovno ukljuéuje. To pokazuije regulaciju
potrebne radne temperature.

Uklonijive ploée:
B Ploce za pecenie (gornja i donja plo&a)

Predvideno vrijeme rostiljanja:

B Oko 4 do 9 minuta. Ovisno o tome koliko
dobro Zelite da namirnice budu pecene.
Vrijeme pe&enja moze se skratiti ili produljiti
prema ukusu.

1. Aktivirajte blokadu | 1 i rasklopite proizvod.

2. Namirnicu za rodtiljanje stavite na donju
plou za peenje [12].

3. Spustite poklopac |14] pomodu rugke [15] i
zatvorite blokadu kako bi proizvod ostao
zatvoren dok rodtilia namirnice.

4. Po zavrietku rostiljanja izvucite utika¢ |4 | iz
uticnice.

@ Pecenje vafli

Prikladno za slatke ili slane vafle.

® INFORMACIJE:

B Tijekom pecenja vafli, isklju€uje se zelena
kontrolna lampica [3] i ponovno ukljucuje.
To pokazuje regulaciju potrebne radne
temperature.

Uklonijive ploée:
B Ploge za vafle (gornja i donja plocal)

Predvideno vrijeme peéenja:

B Oko 8 minuta. Ovisno o tome koliko Zelite
da vafli budu smedi. Vrijeme pecenja moze
se skratiti ili produljiti prema ukusu.
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1. Aktivirajte blokadu | 1 |i rasklopite proizvod.

2. Upotrijebite sipalicu od drveta ili plastike
otporne na visoku temperaturu da biste
fijesto sipali na donju plogu za vafle [13).
Nemoijte koristiti metalnu sipalicu jer bi
ona mogla otetiti sloj protiv lijeplienja na
plo¢ama za vafle.

Nemoite prepuniti donju plo¢u za vafle.

3. Spustite poklopac |14| pomoéu rucke [15] i
zatvorite blokadu kako bi proizvod ostao
zatvoren dok se pede tijesto.

4. Kada su vafli spremni, plastiénom/drvenom
lopaticom (ili drugim prikladnim nemetalnim
alatom) izvadite vafle iz proizvoda kako
biste izbjegli o$teéenije neprianjajuéeg sloja

proizvoda.

5. Po zavrietku pecenja izvucite utikad |4 | iz
uticnice.

@ Recepti

@ Sendyvic od tune
Uklonijive ploée:
®  Ploge za sendvie (gornja i donja plo&a) [11]

Sastojci:

4 kriske Kruh za tost

85¢g Tahini

85¢g Nemasni greki jogurt
80g Tuna

65¢g Sviezi bosiljak

1 Iscijedeni limun

14 ml Maslinovo ulje

1 prstohvat  Sol

1 prstohvat  Papar

Priprema:

1. Zagrijte proizvod.

2. Pomije3aijte tahini, greki jogurt i limunov sok
te zacinite bosiljkom, solju i paprom.

3. Dodajte maslinovo ulie u umak tahini jogurta.

Umak od tahinija i jogurta rasporedite na
2 kridke kruha za tost.

Po tome rasporedite ocijedenu tunu.
Pokrijte ostalim kriskama kruha za fost.
Zatvorite proizvod i rodtiljajte oko 4 minute.
Odmah posluzite.

No o~
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® Sendvic od puretine
Uklonijive ploée:
B Plo&e za sendvie (gornja i donja ploga) [11]

Sastojci:

4 krizke Kruh za tost

2 kridke Mladi sir gauda

50g Narezana pureéa prsa
10g Senf

V2 Luk

1 prstohvat  Sol

1 prstohvat  Papar

Priprema:

1. Zagrijte proizvod.

2. Senf namazite po unutarnjoj strani kriki
kruha za tost.

3. Sitno narezite luk.

Pureca prsa i luk rasporedite po 2 kriskama

kruha za tost.

Zaginite solju i paprom.

Po tome rasporedite kriske sira.

Pokrijte ostalim kriskama kruha za tost.

Zatvorite proizvod i rodtiljajte oko 4 minute.

Odmah posluzite.

0 ®NO W

@ Belgijski vafli
Uklonijive ploce:
B Ploge za vafle (gornja i donja ploca)

Sastojci:

5 Jaja

250 g Maslac

200 g Secer

400 ml Mlijeko

500¢g Visenamijensko brasno
2 vredice Vanilin $ecer

5¢g Pradak za pecivo
Priprema:

1. Zagrijte proizvod.

2. U posudi srednje veli¢ine pomije3aite jaja,
vanilin $eéer, $eéer i maslac.

3. Prasak za pecivo, priblizno polovicu
bradna i polovicu mlijeka stavite u posudu i
pomijesaite.



4. Dodaite preostalo brasno i mlijeko. Mijesaite
tako da se dobije kremasto tijesto.

5. Uklonjive ploge |13| poprskaite sprejem za
kuhanje.

6. Tijesto ravnomjerno raspodijelite po donjoj
uklonjivoj plogi.

7. Zatvorite proizvod i pecite 8 minute.

8. Odmah posluzite.

@® Vafli s borovnicama

Uklonijive ploée:
B Ploge za vafle (gornja i donja ploca)

Sastojci:

120 ml  Biljno ulje

250 ml Milijeko

2 Jaja

200 g Secer

170 g Videnamjensko brasno

259 Pradak za pecivo

130 ¢ Borovnice (svjeze ili smrznute)
Priprema:

1. Zagrijte proizvod.

2. U velikoj posudi usisajte ulje, mlijeko, jaja i
$ecer. Dodaijte brasno i pradak za pecivo.
Dobro promijeaijte.

3. Podmetnite borovnice.

4. Obije uklonijive ploge |13| poprskaijte sprejem
za kuhanie.

5. Tijesto ravnomierno raspodijelite po donjoj
uklonijivoj plogi.

6. Zatvorite proizvod i pecite oko 10 minuta
dok ne porumene.

7. Odmah posluzite.

@® Vafli sa slaninom/sirom

Uklonijive ploée:
B Ploge za vafle (gornja i donja ploca)

Sastojci:

570¢g Duboko smrznuti rendani krumpir
225 g Dimljena 3unka, u kockicama
200g Naribani Cheddar sir

3 Velika jaja, tuéena

2 gesnja  Cesdnjak (sjeckani)

2 zlicice  Nasjeckani listi¢i sviezeg persina
V2 Zligice  Osueni timijan

Va zlicice  Dimliena paprika

Zaginite solju i svieze mljevenim crnim paprom

Priprema:

1. Otopite smrznuti rendani krumpir.

2. Zagrijte proizvod.

3. Obje uklonijive ploée |13| poprskajte sprejem
za kuhanije.

4. U velikoj posudi pomijesaijte rendani krumpir,
slaniny, sir, jaja, Eednjak, persin, timijan i
papriku. Zaginite solju i paprom.

5. Smijesu krumpira ravnomjerno raspodijelite
po donijoj uklonjivoj plogi.

6. Zatvorite proizvod i pecite oko 7 minuta dok
ne porumene i postanu hrskavi.

7. Odmah posluzite.

@ Belgijski brownie-vafli

Uklonijive ploée:
B Ploge za vafle (gornja i donja ploca)

Sastojci:

180 g Visenamjensko brasno
65¢g Nezasladeni kakaov prah
20g Kristalni Secer

1 Zli¢ice  Pradak za pecivo

1 Zli¢ice ~ Morska sol

10 Zlica  Rastoplieni maslac, neposoljen
2 Velika jaja

2 zli¢ice  Ekstrakt vanilije

60 ml Voda

120 g Komadiéi éokolade

B Dodatni sastojci: Sladoled od vanilije,
&okoladni umak, 3ecer u prahu

Priprema:

1. Zagrijte proizvod. U veliku posudu
pomije3ajte brasno, kakaov prah, 3eéer,
prasak za pecivo i sol. Rastopite maslac,
odlozite ga sa strane i pri¢ekajte da se malo
rashladi.
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2. U maloj posudi pomije3ajte jaja, ekstrakt
vanilije i vodu. Smiesu jaja stavite u suhu
masu. Brzo zamijesaijte rastoplieni maslac.
Dodajte komadiée Eokolade.

3. Uklonijive ploge 13| poprskajte sprejem za
kuhanie.

4. Tijesto ravnomijerno raspodijelite po donjoj
uklonjivoj plogi.

5. Zatvorite proizvod i pecite oko 3 minute.

6. Podignite poklopac [14] da biste provijerili
vafle. Vafli trebaiju biti potpuno oblikovani i
mekani.

7. Posluzite sa $e¢erom u prahu, sladoledom od
vanilije ili &okoladnim umakom.

® Raznjici s kozicama i sljivama
Uklonijive ploée:
B Ploge za peenje (gornja i donja ploca)

Sastojci:
2 zlice  Repicino ulie
2 zlice  Korijandar (svjeze nasjeckan)
1 Zli¢ica Korica limete (svieze naribana)
3 zlice  Soklimete

5 Zli¢ice Sol

12 Sirove kozice (8 do 12 kozica po
500 g/oguliene i izvadena crijeva)

3 Jalapeno papricice (uzduzno
narezane, otkostene i narezane na
kvadrate)

2 Sljive (otko3tene i narezane na
3estine)

Priprema:

1. Zagrijte proizvod.

2. U veliku posudu umijesaite repicino ulje,
korijandar, koricu limete, sok limete i sol.

3. 3 velike Zlice smjese stavite u manju posudu i
odlozite u stranu.

4. Kozice, jalapeno papricice i 3ljive dodaite
u smjesu. Mije3aijte kako biste sve sastojke
prekrili i zatim marinirajte.

5. Kozice, jalapeno papricice i 3ljive
ravnomijerno rasporedite na 4 3tapiéa
(25 cm). Zbrinite marinadu.
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6. Roidtiliajte 3tapiée dok se kozice ne ispeku.
Na svakoj strani rodtiljajte dtapice otpr.
2 minute i zatim ih okrenite.

7. Poprskaijte preostalom marinadom.

® Uklanjanje smetniji

Problem Otklanjanje kvara
Proizvod ne [ Prikljueite prikljugni ka-
funkcionira. bel |4 | u odgovarajuéu

uticnicu.

Vafli/sendvigi su | O Skratite vrijeme pece-

pretamni. nja.
Vafli/sendvicisu |0 Produljite vrijeme
presvijetli. peenja.

Gotovi peceni 1 Malo namazite

uklonjive ploge [11]/
prije pecenja.
Isprobaite neki drugi
recept za tijesto.

vafli/sendvidi se
tesko uklanjaju s
proizvoda. O

® Cidéenje i njega

/\ OPASNOST! OPASNOST OD
ELEKTRICNOG UDARA!

B Prije ¢i8¢enja uvijek odspojite proizvod od
izvora napajanja.

B Elektriéne dijelove proizvoda ne uranjajte
pod vodu ni druge tekuéine. Proizvod nikada
nemoijte drzati pod teku¢om vodom.

B Sprije¢ite da voda ili druge tekuéine prodre
unutar proizvod.

A\ OPREZ! VRUCE POVRSINE!

B Proizvod nemoijte Cistiti odmah nakon
peéenja. Pri¢ekajte da se proizvod potpuno
ohladi.

/\ OPREZ! OPASNOST OD OSTECENJA!

B Za &iséenije proizvoda i pribora nemojte
upotrebljavati abrazivna, agresivna sredstva
za &iséenje niti tvrde Cetke.

® INFORMACIJE:

B Proizvod &istite odmah nakon 3to se ohladi.

Osuseni ostaci hrane ne mogu se lako
ukloniti.



= Uklonjive ploge [11] su prikladne za

pranje u perilici posuda.

Dio Nadéin iséenja

u Kudiste [ Kuéiste ocistite lagano
navlazenom krpom.
Ako je potrebno,
dodajte malo

deterdZenta.

= Uklonijive ploge | I Uklonjive ploce

isperite vodom i
blagim deterdzentom.

= Odjelici na 1 Uklonite masnodu i
donijoj strani
uklonjivih plo¢a

¥ Grijag

¥ Blokada m

teku¢inu komadom
kuhinjskog papira.

1 Uklonite sve lijepliene,
zagorene ostatke
drvenom lopaticom
ili malim drvenim
Stapi¢em.

1 Nakon &iséenja i prije ponovne uporabe
temeljito osusite sve dijelove proizvoda.

® Spremanje

£\ OPREZ! VRUCE POVRSINE!

B Proizvod nemojte uskladititi odmah nakon
peenja. Pri¢ekajte da se proizvod potpuno
ohladi.

A\ PAZNJA! OPASNOST OD
OSTECENJA!

B Vrudi proizvod nemojte drzati u ormaru ni u
ambalazi.

0 Oistite proizvod prije spremanija.

1 Prikljuéni kabel | 4 | namotajte oko dijela za
namotavanje kabela [5].

o Cuvaite proizvod u originalnoj ambalazi
kada se ne koristi.

[ Proizvod ¢uvajte na suhom miestu izvan
dohvata djece.

® Zbrinjavanje

Ambalaza se sastoji od ekoloski neskodljivih
materijala koje moZete zbrinuti na lokalnim
miestima za reciklazu.

N UvaZavaite obiliezavanje ambalaze

&)  za odvajanie otpada, ono je
a o~ . . . .
obiliezeno s kraticama (a) i brojevima
(b) sa slijede¢im zna&enjem:
1-7: plastika/20-22: papir |
karton/80-98: mijesani materijali.
Proizvod:

FR

ADEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN EN DECHETERIE

G

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Proizvod uklj. pribor i materijali za pakiranje
mogu se reciklirati i podlijeZu proirenoj
odgovornosti proizvodaca.

Odlozite ih odvojeno, slijededi ilustrirani Info-tri
(informacije o razvrstavaniju), za bolji tretman
otpada.

Triman-logo vazi samo za Francusku.

O moguénostima zbrinjavanja
dotrajalog proizvoda mozete se
raspitati kod vase opéinske ili gradske

=

uprave.

Zbog zastite okolisa ne bacajte
dotrajali proizvod u kuéni otpad, ve¢
ga predaite stru¢nom zbrinjavaniju.
Informacije o mjestima za sakupljanje
otpada i njihovom radnom vremenu
mozete dobiti pri Vadem nadleznom
opéinskom uredu.

B

@® Pojednostavljena EK Izjava o
sukladnosti

Oznaka CE potvrduje sukladnost sa
c € smjernicama EU-a koje se primjenjuju
na proizvod.
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@® Jamstvo

Proizvod se brizno izraduje prema strogim
smjernicama kvalitete i prije isporuke saviesno
ispituje. U sluaju nedostataka na ovom
proizvodu, na raspolaganju imate zakonska
prava protiv prodavaca tog uredaja. Vasa
zakonska prava ovim nadim jamstvom koje je
predstavljeno u nastavku, ostaju netaknuta.

Za ovaj proizvod dobivate jamstvo u trajaniju
od 3 godine od datuma kupnje. Jamstveni rok
poéinje s datumom kupovine. Molimo dobro
saduvaijte originalan racun s blagajne. To je
dokumentacija kao dokaz kupovine koji ée se
zahtijevati.

Ako u razdoblju od 3 godine od datuma
kupovine ovog proizvoda nastane kakva greska
na materijalu ili tvornogka gredka, proizvod ¢emo
- prema nasem izboru - besplatno popraviti li
zamijeniti. Ovo jamstvo se ponistava, kada se
proizvod oteti, nestru&no koristi ili ne odrzava.

Jamstvo vrijedi za nedostatke na materijalu ili
tvorni¢ke pogreske. Ovo jamstvo se ne proteze
na dijelove proizvoda, koji podlijezu normalnom
trodenju i stoga se mogu smatrati kao normalni
potro$ni dijelovi (npr. baterije) ili za oste¢enja
na krhkim dijelovima, npr. prekidacu, punijivim
baterijama ili takvi, koji su izradeni od stakla.

U sluéaju manjeg popravka jamstveni rok se
produljuje onoliko koliko je kupac bio liden
uporabe stvari.

Medutim, kad je zbog neispravnosti stvari
izvrdena njezina zamjena ili njezin bitni
popravak, jamstveni rok pocinje teci ponovno
od zamjene, odnosno od vraéanja popravljene
stvari.

Ako je zamijenjen ili bitno popravljen samo neki
dio stvari, jamstveni rok poginje teéi ponovno
samo za faj dio.
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@ Postupak u slucaju koiji je
pokriven jamstvom

Kako biste osigurali brzu obradu svojeg zahtjeva,
molimo vas da slijedite sliedeée upute:

Za sve upite pripremite racun i broj artikla
(IAN 416136_2210) kao dokaz o kupniji.

Broj artikla mozete nadi na tipskoj plogici, na
gravuri, na naslovnoj stranici vasih uputa (dolje
liievo) ili na naljepnici na straznjoj ili donjoj
strani.

Ukoliko nastanu greske u funkcioniraniju ili
drugi kvarovi, kontaktirajte najprije u nastavku
navedeno odjelienje servisa putem telefona ili
e-maila.

Otkriven kao neispravan proizvod, mozete ga
onda poslati na spomenutu adresu servisa bez
postarine za vas, s dokazom o kupniji (ra&un) i
opisom kakav je kvar i kada je nastao.

® Servis

Servis Hrvatska
Tel.: 0800806355
E-Mail: owim@lidl.hr
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Indicatii de avertizare si simboluri folosite

In aceste instructiuni de utilizare si pe ambalaj se folosesc urmdtoarele indicatii de avertizare:

PERICOL! Acest simbol avénd cuvantul de
semnalizare ,Pericol” indicd o periclitare
cu grad ridicat de risc care, dacd nu este
evitat, are ca urmare o rdnire gravd sau
moartea.

“— Curent/tensiune alternativd

Hz

Hertz (frecventa refelei)

W

Watt

AVERTISMENT! Acest simbol avand
cuvantul de semnalizare , Avertisment”
indic& o periclitare cu grad mediu de risc
care, dacd nu este evitat, poate avea ca
urmare o rdnire grava sau moartea.

Acest simbol avénd cuvéntul de
semnalizare ,Info” oferd mai multe
informatii utile.

Utilizati produsul doar in spatii
interioare uscate.

PRECAUTIE! Acest simbol avénd cuvéntul
de semnalizare ,Precautie” indicd o
periclitare cu grad scazut de risc care,
dacd nu este evitat, are ca urmare o rénire
redusd sau medie.

Pericol - riscul unei electrocutdril

Precautie, suprafatd fierbinte!

®
%
A\
JAN

Simbol pentru imp&méntare de protectie

Potrivit pentru alimente. Acest
produs nu are efecte negative
asupra gustului sau mirosului.

e B B P

©)3

Placile de schimb se preteaz& pentru
curdfare in masina de spélat vase.

Instructiuni de siguran{d si informatii
suplimentare
Instructiuni de manevrare

4l

SANDWICH MAKER

@ Introducere

V4 felicitdm pentru achizifionarea noului

dumneavoastrd SANDWICH MAKER, denumit in

continuare numai ,produs”.

Ayi ales un produs de inaltd calitate. Instructiunile
de utilizare reprezintd o parte integrantd
a acestui produs. Acestea confin informatii

inainte de utilizarea produsului, familiarizafi-vé
mai intdi cu produsul si cu toate instructiunile
de utilizare si de sigurantd. Tn acest scop, citifi
cu atenfie urmé&toarele instructiuni de utilizare si
instructiuni de sigurantd.

Folositi produsul numai in modul descris si

numai in domeniile de utilizare indicate. Pastrati

importante referitoare la operare, sigurantd
utilizare si la eliminarea ca deseu.
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aceste instructiunile de utilizare intr-un loc sigur si
inménati neapdrat toate documentele odat& cu
predarea produsului cétre un tert.




@ Utilizarea conform destinatiei

Acest produs este prevazut pentru producerea
de vafe, sandwich si pentru préjit. Nu-l folositi in
alte scopuri.

Produsul este conceput exclusiv pentru utilizarea
in gospodariile private si nu este prevdzut pentru
scopuri profesionale.

Producdtorul nu preia nicio responsabilitate
pentru pagube datorate utiliz&rii
necorespunzatoare.

@® Volumul livrarii

1x Sandwich maker
3% Seturi de placi de schimb interschimbabile
1% Instrucfiuni de utilizare

® Descrierea pieselor

l Blocare

|2 | Lampa de control rosie (functionare)

|3 | Lampa de control verde (incdlzire)

14| Cablu de alimentare cu stecher

15] Loc de infasurare a cablului

i Element de incdlzire

|7 | Clemd cérlig mare

18| Manetd de deblocare

|2 | Cama de prindere exterioard (micd)

[10] Cama de prindere interioard (mare)

111 Placa de sandwich (placa superioard si
inferioard)

Placa de prdiit (placd superioard si
inferioard)

Placg de vafe (placd superioard si
inferioard)

Capac

Méner

@® Date tehnice

Tensiune de intrare: 220-240V~,
50-60 Hz

Consum de putere: 750 W

Clasa de protectie: I

HGO09121: GS (TUV sUD)

A Indicatii de siguranta

INAINTE DE PRIMA

UTILIZARE A PRODUSULUI,
FAMILIARIZATI-VA CU

TOATE INSTRUCTIUNILE DE
SIGURANTA SI DE UTILIZARE!
In cazul deteriordrilor datorate
nerespectarii acestor instructiuni
de utilizare, pretentia de garantie
disparel!

Nu se preia nicio responsabilitate
pentru urmaril In cazul
deteriordrilor materiale sau a
lezarii persoanelor datorate

unei utilizari necorespunzdatoare
sau a nerespectdrii indicatiilor

de sigurantd, nu se preia nicio
responsabilitate!

A AVERTISMENT!
PERICOL DE MOARTE
S| ACCIDENTE PENTRU
SUGARI SI1 COPII!

® Nu l&sati copiii sd se joace
cu materialul de ambalare
nesupravegheati. Materialul
de ambalare prezintd risc de
sufocare. Copiii subestimeazé
adesea pericolele legate de
acesta. Nu pdstrati materialele
de ambalare la indeména
copiilor.
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B Acest produs poate fi folosit
de copiii incepénd cu 8 ani si
de persoanele cu capacitdfi
fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau cu lipsa de
experientd si cunostinfe dacd
acestia sunt supravegheati
sau au fost instruifi in ceea ce
priveste utilizarea in siguranta
a aparatului si au inteles
pericolele care rezultd din
aceasta.

W Copiii nu au voie sd se joace
cu produsul.

® Curétarea si intrefinerea de
catre utilizator nu trebuie
facutd de copii, decat dacé
acestia au peste 8 ani si sunt
supravegheati.

® Copiii cu varsta sub 8 ani
trebuie tinuti la distanta
de produs si de cablul de
conexiune.

A\ AVERTISMENT! PERICOL
DE RANIRE!

® O utilizare incorectd poate
duce la raniri. Folositi produsul
numai conform acestor
instructiuni. Nu incercati
s& modificati in niciun fel
produsul.
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/\PERICOL! RISC DE

ELECTROCUTARE!

® Nu incercati niciodatd sé

reparali singur produsul.

In cazul unei funciondri
defectuoase, reparatiile pot fi
efectuate numai de personal
calificat.

Nu scufundati niciodatd
produsul in apd sau in alte
lichide. Nu tineti niciodaté
produsul sub jetul de apé.
Nu folositi un produs
deteriorat. Deconectati
produsul de la alimentarea
electrica si adresati-vé
comerciantului dacé produsul
este deteriorat.

Produsul nu trebuie folosit
dacd a cézut, dacd prezinta
deteriordri vizibile.

B Acest produs este pornit

permanent cét timp este
conectat la refeaua electricd.

® Inainte de a conecta produsul

la refeaua electricd, verificati
dacé tensiunea si curentul
nominal de pe placuta de
tip a produsului corespund
cu detaliile date pentru
alimentarea electrica.



W Verificafi regulat stecherul

si cablul de alimentare cu
privire la deterior&ri. Dacé s-a
deteriorat cablul de alimentare,
el trebuie inlocuit de catre
producdtor, de cdtre serviciul
s&u pentru clienfi sau de catre
o alt& persoand calificatd
asemandtor, pentru a evita
pericolele.

Protejati cablul de alimentare
de deteriorari. Nu- lsati sa
atérne peste margini ascutite
si nu- striviti sau indoiti. Tinefi
departe cablul de alimentare
de suprafefele fierbinti si de
flacarile deschise.

A\ AVERTISMENT! PERICOL
DE RANIRE SI DE
DETERIORARE!

® Nu lasafi produsul
nesupravegheat, dacd este
conectat la refeaua de
alimentare.

® Nu mutati produsul cand
aceasta este in functiune.

® Nu folositi produsul fara
placile de schimb introduse.

® Nu asezati produsul pe
suprafefe fierbinti (plica de
gaz, plitd electricd, cuptor,
efc.). Folositi produsul numai
pe o suprafald plang, stabilg,
curatd, rezistentd la caldurd si
uscatd.

A\ PRECAUTIE! SUPRAFATA
FIERBINTE!

B Produsul se infierbéntd in
timpul funcfiondrii. Nu atingefi
produsul in timpul sau imediat
dupa utilizare.

B Apucati produsul numai de
méner in timpul funcfiondrii si
in timp ce se rdceste.

® In timpul utiliz&rii, se cere
atentie, deoarece pe maner se
poate pufind caldurd.

® Nu acoperiti produsul atét timp
cét el este utilizat sau imediat
dupé aceasta, atét timp cét el
este cald.

W Aveti grija de cablul de
alimentare s& nu fie prins de
placile de schimb si s& nu
ating& muchiile pl&cilor de
schimb.

B Nu este recomandatd folosirea
de prelungitoare. In cazul in
care ar fi nevoie de un cablu
prelungitor, acesta trebuie sé
fie prevazut pentru un flux de
curent de cel pufin 10 A.
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W Asezati cablurile de alimentare
si prelungitor in asa fel incat
nimeni sd nu se impiedice
de ele si sa nu poatd fi
deteriorate.

® Acest produs nu este destinat
pentru operarea printr-un
temporizator extern sau un
sistem separat de acfionare de
la distantd.

® Nu deconectati stecherul din
prizd tindndu-l de cablul de
alimentare.

W Protejati produsul, cablul de
alimentare si stecherul de praf,
razele solare directe, picdturi si
improscdri cu apd.

® Protejati produsul de caldurd.
Nu pozitionati produsul in
apropierea flacdrilor deschise
sau a surselor de caldurd, cum
ar fi cuptoare sau aparate de
incdlzire.

A AVERTISMENT! RISC DE
RANIRE!

B Decuplati produsul de la
refeaua electricd inainte de ol
curdta sau dacd nu mai este
folosit.

® inainte de prima utilizare

® Despachetati si curatati
temeinic produsul

1. Scoateti produsul din ambalaj si indepdrtati
toate materialele de ambalare si foliile de
protectie.
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2. Verificali dacd toate componentele sunt
prezente si dacd volumul livrdrii descris este
complet (vezi ,Volumul livrdrii”).

3. Verificati dacd produsul si toate
componentele sunt in stare bund. Daca
constatati o deteriorare sau un defect, nu
utilizafi produsul, ci procedati asa cum este
descris in capitolul ,Garantie”.

4. Utilizafi produsul f&rd alimente inainte de
prima utilizare, astfel incat eventualele
reziduuri de producfie s& arda. Aveti grija s&
existe suficientd ventilafie.

5. Curdtafi piesele produsului asa cum este
descris in capitolul ,Curdtarea si ingrijirea”.

@® Utilizare

@ Introducerea si indepdrtarea
placilor de schimb

/\ AVERTISMENT! RISC DE
ELECTROCUTARE!

® Tfnainte de introducerea/indepartarea
placilor de schimb, scoateti stecherul din
prizd.

A\ PRECAUTIE! SUPRAFATA FIERBINTE!

= Placile de schimb nu trebuie schimbate/
indepdrtate imediat dupé& functionare. Lasati
produsul mai intdi s& se réceasca.

@® INFORMATII:
B Introducefi numai pl&ci de schimb
de acelasi tip.

Introducerea pldacilor de schimb

1. Deschidefi blocarea | 1| si depliafi produsul.

2. Pozitionali camele de prindere interioare
ale placii de schimb dorite in clemele carlig
mari .

3. Apésati placa de schimb in jos pénd se
blocheaz& pe pozifie.

4. Repetati pasii 2 si 3 pe cealalt& parte a
produsului.

indepértarea plécilor de schimb
1. Deschidefi blocarea | 1| si depliafi produsul.
2. Trageti de manetele de deblocare | 8 |si

indepartati placa de schimb.



3. Repetati pasul 2 pe cealaltd parte a
produsului.

Folosirea
INFORMATII:

Prima dat& cand incdlziti produsul ar putea

sd existe un usor miros. Aveli grijd sd existe o

ventilafie bun& a zonei inconjurdtoare.

B Aruncatfi primul set de alimente la grétar sau
coapte.

= in timpul funcfiondrii, lampa de control verde
se aprinde si se stinge. Aceasta indicg
faptul c& produsul se incélzeste din nou la
temperatura de funcfionare.

B Acest produs este prevazut pentru

producerea de vafe, sandwich si pentru prdjit

(vezi capitolele urmdtoare).

e e

Lampaé de control

Stare

Lampa de control rosie
aprinsd

Produs pornit

Lampa de control rosie
stinsG

Produs oprit

Lampa de control
verde stins&

Produsul se incdlzeste/
reincdlzeste.

Lampa de control
verde aprinsd

Temperatura de
functionare a fost

Durate recomandate pentru prdijit/
copt

Sendvisuri 4 pand la 5 minute

Pr&jirea 4 pand la 9 minute
(verificafi in mod
regulat starea de

preparare)

Vafe (dulce/apetisantd) 8 minute

Numai ca referinfd (timpii de coacere estimati fi
gdsifi in capitolul ,Refete”)

1. Pentru a porni produsul, conectati stecherul
la o prizé& potrivitd. Lampa de control
rosie | 2 | se aprinde.

2. Tinefi produsul inchis cat timp se incdlzeste.
Incalziti produsul pén& céand lampa de
control verde | 3 | se aprinde.

3. Ungeti placile de schimb superioard si
inferioar& cu ulei alimentar
potrivit.

4. Asezati o cantitate adecvaté de alimente
sau de aluat pe plé&cile de schimb inferioare
si inchideti capacul |14 cu ajutorul
manerului [15] si a blocarii | 1| pentru a
mentine produsul inchis in timp ce coace/
prajeste alimentele.

5. Pentru a opri produsul, scoatefi stecherul din
prizd. Lampa de control rosie se stinge.

atinsd.

@ Prajirea sandwich-urilor

Potrivitd pentru sandwich-uri cu umpluturd dulce
sau apetisantd.

@ INFORMATII:

= n timp ce sandwich-urile se préjesc, lampa
de control verde | 3 | se stinge si se aprinde
din nou. Aceasta indicd reglarea temperaturii
necesare de funcfionare.

Placile de schimb:
B Placi de sandwich (placd superioard si

inferioard)

Duraté de prdijire estimatdé:

B Cca. 4 pand la 5 minute. In functie de cat
de crocante ar trebui s& fie sandwich-urile. Tn
functie de gust, durata de coacere poate fi
scurtatd sau prelungitd.

1. Deschidefi blocarea | 1| si depliafi produsul.

2. Asezatfi 2 sandwich-uri pregdtite pe placa de
sandwich inferioard [11].

3. Pliafi in jos capacul [14| cu ajutorul ménerului
si inchideti blocarea pentru a menfine
produsul inchis in timp ce sandwich-urile se
prdjesc.

4. Dupé ce sandwich-urile sunt gata, scoatefile
din produs cu o spatuld din plastic/lemn (sau
cu altg unealtd nemetalicd adecvatd) pentru
a evita deteriorarea stratului antiaderent al
produsului.

5. Dacé procesul de prdjire s-a incheiat,

scoatefi stecherul |4 | din priza.
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@ Prdjirea

A PRECAUTIE! PERICOL DE STROPIRE!

B Nu folosifi alimente din care picurd lichid.
La deschiderea produsului avefi grij& de
improscdrile cu grasime si aburul care se
ridicad.

Potrivit pentru prdjirea bucdtilor mici de carne, a

carndciorilor si legumelor.

@ INFORMATII:

= n timp ce alimentele se prajesc, lampa de
control verde | 3 | se stinge si se aprinde din
nou. Aceasta indica reglarea temperaturii
necesare de funcfionare.

Placile de schimb:
B Placi de prdjire (placd superioard si

inferioard)

Duraté de prdijire estimaté:

B Cca. 4 pand la 9 minute. In funcfie de céat de
gétite ar trebui sa fie alimentele. Tn functie de
gust, durata de coacere poate fi scurtatd sau
prelungitd.

1. Deschidefi blocarea | 1| si depliafi produsul.

2. Punefi alimentele pe placa de prdgijire
inferioard [12].

3. Pliafi in jos capacul [14| cu ajutorul manerului
si inchideti blocarea pentru a menfine
produsul inchis in timp ce alimentele se
prdjesc.

4. Dacd procesul de prgjire s-a incheiat,

scoateti stecherul | 4 | din prizé&.

@® Coacerea vafelor

Potrivit pentru vafe dulci sau apetisante.

@ INFORMATII:

= in timp ce vafele se coc, lampa de control
verde [ 3 | se stinge si se aprinde din nou.
Aceasta indic& reglarea temperaturii
necesare de funcfionare.

Plécile de schimb:
B Placi de vafa (placd superioard si inferioard)
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Duratéa de coacere estimata:

B Cca. 8 minute. in funcfie de cat de coapte ar
trebui s& fie vafele. Tn functie de gust, durata
de coacere poate fi scurtatd sau prelungitd.

1. Deschidefi blocarea | 1| si depliafi produsul.

2. Folositi un polonic din lemn sau din plastic
rezistent la c&ldurd pentru a turna aluatul
pe placa de vafd inferioard [13]. Nu folositi
polonice din metal, pentru ca acestea ar
putea deteriora stratul antiaderent al plécilor
de vafa.
Nu supraincdrcati placa de vafg inferioara.

3. Pliafi in jos capacul [14| cu ajutorul manerului
si inchideti blocarea pentru a menfine
produsul inchis in timp ce aluatul de coace.

4. Dupé ce vafele sunt gata, scoatefile din
produs cu o spatuld din plastic/lemn (sau
cu alt& unealtd nemetalicd adecvatd) pentru
a evita deteriorarea stratului antiaderent al
produsului.

5. Dacd procesul de coacere s-a incheiat,
scoateti stecherul |4 | din prizd.

@ Retete
® Sendvis cu ton

Placile de schimb:
B Placi de sandwich (placd superioard si

inferioard)

Ingrediente:

4 felii Péine pentru prajit

85g Tahini

85¢g laurt grecesc slab
80g Ton

65¢g Busuioc proaspat
1 Ldmaie stoarsd
14 ml Ulei de mé&sline

1 pic de Sare

1 pic de Piper
Prepararea:

1. Preincdlzifi produsul.
2. Amestecati tahini, iaurtul grecesc si sucul de
|&méie si condimentafile cu busuioc, sare si

piper.



3. Add&ugati ulei de masline in sosul de tahini

cu iaurt. Distribuii sosul de tahini cu iaurt pe

2 felii de paine.

Puneti deasupra tonul scurs.

Acoperifi cu celelalte felii de péine.

6. Inchidefi produsul si praiiti timp de cca.
4 minute.

7. Servifi imediat.

S

® Sendyvis cu curcan

Plécile de schimb:
B Placi de sandwich (placd superioard si

inferioard)

Ingrediente:
4 felii

Pdine pentru prdijit

2 felii Bréinzd Gouda nematuratd
50¢g Piept de curcan tdiat

10g Mustar

V2 Ceapd

1 pic de Sare

1 pic de Piper

Prepararea:

1. Preincdlzifi produsul.

2. Intindefi mustarul pe partea interioard a
felilor de paine.

3. Tdiati mérunt ceapa.

Distribuiti pieptul de curcan si ceapa pe

2 felii de péine.

Presdrati sare si piper.

Puneti deasupra felii de brénzd.

Acoperiti cu celelalte felii de paine.

inchideti produsul si praiiti timp de cca.

4 minute.

9. Servifi imediat.

© N O O

® Vafe belgiene

Placile de schimb:

B Placi de vafd (placd superioard si inferioard)

Ingrediente:

5 Oud
250 ¢g Unt
200 g Zahar

400 ml Lapte

500¢g F&ing de copt

2 pachefel Zahar vanilat

5¢g Praf de copt

Prepararea:

1. Preincdlzifi produsul.

2. Amestecati oudle, zah&rul vanilat, zahdrul si
untul intr-un castron de marime medie.

3. Addugati praf de copt, jumétate din fging si
jumatate din lapte in castron si amestecati.

4. Adaugati restul de fgin si de lapte.
Amestecafi pand cénd aluatul este cremos.

5. Pulverizafi spray de gatit pe ambele pléci de
schimb [13].

6. Distribuiti aluatul uniform pe placa de schimb
inferioard.

7. Inchidefi produsul si coaceti timp de
8 minute.

8. Serviti imediat.

@ Vafe cu coacaze

Placile de schimb:

B Placi de vafa (placd superioard si inferioard)
Ingrediente:

120 ml Ulei vegetal

250ml  Llapte

2 Oud

200 g Zahar

170 g F&ing de copt

259 Praf de copt

130 g Coacdze (proaspete sau congelate)
Prepararea:

1. Preincdlzifi produsul.

2.

w

Mixati uleiul, laptele, ouéle si zahgrul intr-un
castron mare. Ad&dugati f&ina si praful de
copt. Amestecati bine.

incorporafi coacdzele.

Stropiti ambele pldci de schimb [13] cu spray
de gatit.

Distribuiti aluatul uniform pe placa de schimb
inferioard.
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6. Inchidefi produsul si coaceti timp de cca.
10 minute pé&nd prinde o culoare maro-
aurie.

7. Servifi imediat.

® Vafe cu sunca/bréanza

Placile de schimb:
B Placi de vafd (placd superioard si inferioard)

Ingrediente:

570¢g Cartofi prdijifi congelati

225g Suncd taiatd cuburi

200g Brénza cedar rasa

3 Oud mari, bétute

2 degete  Usturoi (tocat)

2 lingurife  Frunze de pétrunijel tocate proaspdt
V2 linguritd  Cimbru uscat

V4 lingurité Paprica afumat

Condimentati cu sare si piper negru mdcinat

proaspdt

Prepararea:

1. Decongelati cartofii pai.

2. Preincdlzifi produsul.

3. Stropifi ambele pldci de schimb [13] cu spray
de gatit.

4. Amestecati intr-un castron mare cartofii,
sunca, branza, oudle, usturoiul p&trunjelul,
cimbrul si paprica. Condimentati cu sare si
piper.

5. Distribuiti amestecul de cartofi uniform pe
placa de schimb inferioara.

6. Inchidefi produsul si coaceti cca. 7 minute
pénd prinde o culoare maro-aurie si este
crocant.

7. Servifi imediat.

® Vafe belgiene Brownie

Plécile de schimb:
B Placi de vafa (placd superioard si inferioard)

Ingrediente:
180g
65¢g

F&ing de copt

Praf de cacao neindulcit
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20g Zahér cristalizat

1 lingurite  Praf de copt

1 lingurite  Sare de mare

10 linguri ~ Unt topit, nesdrat

2 Ou mare

2 lingurife  Esent& de vanilie

60 ml Apa

120 g Bucdtele mici de ciocolatd

® Ingrediente optionale: inghefatd de
vanilie, sos de ciocolatd, zah&r pudrd

Prepararea:

1. Preincdlzifi produsul. Amestecati intr-un
castron mare f&ina, praful de cacao, zahdrul,
praful de copt si sarea. Topiti untul, puneti
deoparte si [&safil putin s& se raceascd.

2. intr-un castron mic amestecali oudle, esenta
de vanilie si apa. Punefi amestecul de
ou in masa uscatd. Addugati rapid untul
topit, amestecand. Addugati bucdtelele de
ciocolata.

3. Pulverizafi spray de gdtit pe ambele placi de
schimb [13].

4. Distribuiti aluatul uniform pe placa de schimb
inferioard.

5. Inchidefi produsul si coacei timp de cca.

3 minute.

6. Ridicati capacul [14] pentru a verifica vafele.
Vafele trebuie sa fie formate complet, ins& s&
fie moi.

7. Serviti cu zahdr pudrd, inghetatd de vanilie
sau sos de ciocolatd.

@ Frigarui de creveti cu prune

Placile de schimb:
B Placi de prdjire (placd superioard si

inferioard)

Ingrediente:
2 linguri  Ulei de rapita
2 linguri  Coriandru (tocat proaspat)
1 linguritd  Coajd de lime (rasé proaspét)
3linguri  Zeamd de lime

V2 linguritd  Sare



12 Creveti cruzi (8 pand la 12 creveti
la fiecare 500 g/decorticati si
eviscerali)

3 Ardei Jalapefio (tdiati pe lungime,
cu seminfele scoate si tdiafi in patru)

2 Prune (cu sémburii scosi si taiate in
sase)

Prepararea:

1.

Preincalzifi produsul.

Curatareas si ingrijirea

/\ PERICOL! RISC DE ELECTROCUTARE!

A

A

Decuplati intotdeauna produsul de la
alimentarea cu tensiune inainte de curdtare.
Nu scufundati niciodatd pértile electrice ale
produsului in apd sau in alte lichide. Nu finefi
niciodatd produsul sub jetul de apa.

Nu lgsati s& p&trundd apd sau alte lichide in
interiorul produsului.

PRECAUTIE! SUPRAFAIA FIERBINTE!
Nu curéati produsul imediat dup&
functionare. L&sati produsul mai intéi s& se
rdceascd.

PRECAUTIE! PERICOL DE
DETERIORARE!

Nu folositi detergenti care freacd, agresivi
sau perii dure pentru a curdfa produsul sau
accesoriile.

INFORMATII:

2. Intr-un castron mare amestecati uleiul de
rapitd, coriandrul, coaja de lime, zeama de
lime si sarea.

3. Punefi 3 linguri din amestec intr-un castron
mic si puneti| deoparte.

4. Adé&ugati crevetii, ardeii Jalapefos si prunele
la amestec. Amestecati, pentru a acoperi
toate ingredientele si apoi marinafi.

5. Distribuiti crevetii, ardeii Jalapefios si prunele
uniform pe 4 fepuse de frigrui (25 cm).
Aruncati marinata.

6. Praijiti frigaruile pén& cand crevetii sunt
prdiiti. Prajiti frigaruile céte 2 minute pe
fiecare parte si apoi intoarcefile.

7. Stropifi cu restul de marinatd.

® Remedierea defectiunilor

Problemad Remediere
Produsul nu O Introduceti cablul de

functioneaza.

alimentare | 4 | intr-o

priza potrivitd.

Vafele/sandwich-
urile sunt prea
inchise la culoare.

[ Scurtafi duratd de
gdtire.

Vafele/sandwich- | O Prelungiti durat& de
urile sunt prea gdtire.

deschise la

culoare.

Vafele/sandwich- | 0
urile coapte se scot
greu din produs.

Ungeti usor pl&cile de
schimb inainte
de coacere.

0 Incercati o alté refetd

pentru aluat.

B Curdfali produsul imediat dup& ce acesta
s-a récit. Dacd resturile alimentare sau uscat,
acestea nu sunt simplu de indepdrtat.

B Placile de schimb se preteazd
pentru masina de spdlat vase.

Piesa Metodéd de curatare

B Carcasa [ Stergeti carcasa cu o

carpd usor umezitd.
Dacé este necesar,
addugati putin
detergent delicat.

B Plgcile de 0 Clatiti placile de
schimb schimb cu apd si un
detergent delicat.

B Spatiile 01 Indepartafi grésimea
intermediare de si lichidele cu o foaie
sub plécile de de prosop de héartie.
schimb 01 Indepértati reziduurile

¥ Element de aderente, arse cu o
incdlzire [6] spatuld din lemn sau

¥ Blocare o mic& scobitoare din

lemn.
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[ Uscatfi cu grijé toate componentele
produsului dupd curdtare si inainte de o
noud utilizare.

® Depozitarea

/\ PRECAUTIE! SUPRAFAIA FIERBINTE!

B Nu depozitati produsul imediat dupd
functionare. L&sati produsul mai intéi s& se
rdceascd.

/\ ATENTIE! PERICOL DE DETERIORARE!
B Nu péstrati produsul fierbinte intr-un dulap
sau in ambalaj.

O Curétafi produsul inainte de depozitare.

O Rulafi cablul de alimentare [4]in jurul locului
de infasurare a cablului | 5 | de pe partea
inferioard a produsului.

O Depozitali produsul in ambalajul original
dacé nu este folosit.

O Pastrafi produsul intr-un loc uscat si nu la
indemana copiilor.

® Inlaturare

Ambalaijul este produs din material ecologice
care pot fi eliminate la punctele locale de
reciclare.

&%) ambalaj pentru eliminarea deseurilor,
acestea sunt marcate de abrevierile
(a) si cifrele (b) cu urmatoarea
semnificatie: 1-7: plastice/20-22:
hértie si carton/80-98: substante de
conexiune.

Respectafi marcajul materialelor de
A '
a

Produsul:
FR

.Eé @
FR
@ ELEMENTS 'E'
D’EMBALLAGE U
FR A DEPOSER A DEPOSER

[
) EN MAGASIN  EN DECHETERIE

s

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |
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Produsul, incl. accesoriile, si materialele de
ambalare sunt reciclabile si fac obiectul
responsabilitdfii extinse a producéatorului.
Eliminafile separat, urménd informatiile ilustrate
(informatii de sortare), pentru o mai bund tratare
a deseurilor.

Logo Triman este valabil doar pentru Frana.

Puteti obtine informatii despre
posibilitatile de eliminare a produsului

=

de la administratia locald.

Pentru a proteja mediul inconjurdtor
nu eliminafi produsul dumneavoastra
la gunoiul menajer atunci cénd nu

mai poate fi folosit, ci predatid la un

12

punct de colectare. V& putefi informa
cu privire la punctele de colectare

si orarul acestora de la administrafi
competentd.

® Declaratie de conformitate UE
simplificata

Cce

@® Garantie

Produsul a fost produs cu atenfie conform unor
standarde stricte de calitate si verificat inainte
de livrare. In cazul defectelor la nivelul acestui

Semnul CE confirmd conformitatea cu
directivele UE referitoare la produs.

produs aveti drepturi legale fatd de vanzatorul
produslui. Aceste drepturi legale nu sunt limitate
de garantia noastr& prezentatd in continuare.

Pentru acest produs primiti o garantie de 3 ani
de la data achizifiei. Perioada garantiei incepe
la data achizitiei. V& rugdm s& péstrati bonul
de casd original. Acesta reprezint& dovada
achizifiei.

Dacé in decurs de 3 ani de la data achizitiei
acestui produs se inregistreaz& un defect de
material sau de fabricatie, v& repardm sau
inlocuim gratuit produsul - la alegerea noastrd
- produsul. Dreptul de garantie se stinge dac&
produsul este deteriorat, utilizat sau intrefinut in
mod necorespunzdtor.



Garanfia se aplic& numai pentru defecte de
material si de fabricatie. Aceastd garantie nu
acoperd piesele componente ale produsului
care prezintd umre normale de uzurd si care
sunt vazute ca piese de schimb sau deteriordrile
la nivelul pieselor casante, de exemplu
intrerupdtoare, acumulatori sau piese fabricate
din sticla.

Timpul de nefunctionare din cauza lipsei de
conformitate apd&rute in cadrul termenului de
garanfie prelungeste termenul de garantie legald
de conformitate si cel al garantiei comerciale

si curge, dupd caz, din momentul la care a

fost aduséd la cunostinta vénzatorului lipsa de
conformitate a produsului sau din momentul
prezentdrii produsului la vénzdtor/unitatea
service pand la aducerea produsului in stare
de utilizare normald si, respectiv, al notificdrii in
scris in vederea ridicdrii produsului sau preddrii
efective a produsului cétre consumator.

Produsele de folosint& indelungaté care
inlocuiesc produsele defecte in cadrul termenului
de garantie vor beneficia de un nou termen de
garantie care curge de la data preschimbdrii
produsului.

® Modul de desfasurare in caz
de garantie

Pentru a garanta o prelucrare rapidd a
problemei dumneavoastrd, va rugdm s
respectali urmdtoarele indicatii:

Pentru orice solicitare, va rug&m s& avefi la
indemdnd bonul de casd si numérul de articol

(IAN 416136_2210) ca dovadd de achizifie.

Numérul articolului il luafi de pe pldcuta cu
date tehnice, o gravurd, de pe fisa cu date a
instructiunilor (jos stdnga) sau ca abtibild de pe
partea din spate sau de jos.

Dacd apar erori de funcfionare sau alte erori,
contactafi apoi departamentul de service prin
telefon sau prin email.

Produsul defect il puteti transmite la adresa de
service fard timbru cu prezentarea dovezii de
achizitie (bon) si cu menfionarea daunei si cand
a apdrut.

@® Service

Service Roménia
Tel.: 0800890239
E-Mail: owim@lidl.ro
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UsnonssaHmu npeaynpeauTesiHU YKA3AHUSA U CUMBOJTU
B ToBa pbKkoBoACTBO 30 ekcnnoaTaLMs M BbPXY ONAKOBKATA CA M3MON3BAHM ClEAHUTE
npenynpeauTenHu YKasaHus:

OMACHOCT! Tosu cumson cbe
curhantata ayma ,OnacHoct” ykassa
30NnaXa € BUCOKA CTENEH HA PUCK, KOSTO,
ako He bbae usberHata, Boan Ao TEXKO
HAPAHIBAHE MW CMBPT.

N~ [pomeHrnue Tok/HanpexeHue

Hz Xepu (MpexoBa uectora)

w Bar

MPEAYNPEXXOEHWUE! Tosu cumeon cbe
curHantata ayma ,MNpeaynpexaetme”
YKO3BO 30MN10XA CbC CPEAHA CTeMeH Ha
pUCK, KosTo, aKo He buae usbertara,
MOXe Aa AOBeAe [0 TEXKO HAPAHSBAHE
WM CMBPT.

Tosu cumBoON Cbe cUrHaNHaTA
ayma ,Mucopmauus” npeanara
AOMbHUTENHA NONE3HA
MHpopmaLmg.

Manonssaitte npoaykta camo B
CYXM 30KPUTH MOMELLIEHMS.

NMPEOANA3JTIUBOCT! Tosu cumeon

cbe curHantara ayma ,lNpeanasnmsoct”
YKO3BA 3AM1AXa € HACKA CTEMEH HA PUCK,
KOSITO, ako He bbae u3berHata, moxe aa
foBefe A0 NeKO WM CPEAHO HOPAHIBAHE.

OnacHoct - puck ot Tokos yaap!

Mpennasnusocrt, ropetya
noebpxHocT!

Cumson 3a 3dWMTHO 303eMdaBAHE

besspenen 3a xpanutentu
npoaykTu. Tosu NpoayKT He Oka3Ba
OTPULIATENHO Bb3AEMCTBUE BbPXY
BKYCQ MM apomarta.

CmeHgemuTe nnoumn ca nogxoggauuy 3a
NOYNCTBAHE B CbAOMMUANTHA MALUMHA.

Ykasanus 3a besonacHocT u
LOMbIHUTENHA MHPOpMaLMs
WhcTpykunn 3a pabora

RE Y

TOCTEP 3A CAHOBUYMH

® YBop
Mosapassisame Bu ¢ nokynkara Ha To3u HoB

TOCTEP 3A CAHIOBUYMN, HapuuaH no-gony

camo ,npoaykr”.

Bue usbpaxre BucokokauecteeH npoayKT.
PbkoBoacTBOTO 30 ekcnnoataums e HepasaenHa
4ACT OT TO3M NPOAYKT. To ChABPXKA BAXHH
ykasanus 3a pabora, besonacHoct, ynotpeba
M3XBbPISHE.

lNpeau usnonssaHeTo Ha NPoOAYyKTA ce
30MO3HANTE C BCHUKM YKa3aHMS 3a pabota u
6e3sonacHoct. 3a uenta npoyeTete BHUMATENHO
CReAHnTe MHCTPYKUMK 3a pabota U ykasaHus 3a
besonacHocT.

M3nonssaiite npoAyKTa Camo CbIacHo
OMMCaHMETO M 3a NocoueHuTe obnactu Ha
ynotpeba. CbxpaHsBaiite pbkoBOACTBOTO 3
€KCMNOATALMS HO CUIYPHO MSICTO M HenpeMeHHO
npeaaBaiTe LUSNATA JOKYMEHTALMS NpK
npeAdaBaHe HA MPOAYKTA HA TPETU NIULA.
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® Ynorpeba no
npeAHAsHayeHue

Tozun NPOAYKT € NPeAHA3HAYEH 3a NPUroTBgaHE HA

rochpeTH, COHABMUM U 30 NeyeHe Ha ckapa. He
rO U3MON3BAMTE 30 HUKAKBM APYTM LEsu.

MpoayKTsT € NpeasuaeH 3a ynorpeba
€[IMHCTBEHO B YOCTHM JOMOKMHCTBA U He €
NOAXOASLL, 30 MPOECHOHANHM LIENN.

I'Ipowssonmensn He noema OTroBOPHOCT 3d
et nopaan HenpasuiHa yn0Tpe60.

® Ob6em Ha gocraskara

1x Tocrep 3a canasuuu
3% Komnnekta cMeHgemu nnoun
1% PokoBOACTBO 30 ekcnnoaTaums

OnucaHue Ha yacTure

Pukcarop

UepeeHa koHTponHa namna (saxpaxsare)
3eneHa koHTponHa namna (rotosHoct)
CBbp3BaLY NPOBOAHMK C MPEXOB Liencen
lMpucnocobnenue 3a HaeuBaHe Ha kabena
Harpesatenen enement

longma sakonuanka ¢ kyka

Nocr 30 oceoboxaasare

BbHuweH 366 (Manbk)

Burpewer 316 (ronam)

Mnoua 3a rpun (ropra 1 gonHa nnoual)
Mnoua 3a rocppety (ropHa 1 gonHa nnoua)

NENEERENEENE N

Kanak
[Jpwxka

(S,]

TexHuUuecku ACGHHHX

220-240 V~,
50-60 Hz
750 W

Knac Ha 3awura: |

HG09121: GS (TOV sUD)

BxoaHo HanpesxeHue:

KoHcymupaHa eneprus:
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lMnoua 3a canaemnum (ropHa v fonHa nnoual)

YkasaHusa 3a
6e3onacHocT

MPEOU YNOTPEBA HA
NPOLOYKTA CE 3AMO3HAMTE
C BCUYKM YKA3AHUA 3A
BE3OMACHOCT 1 PABOTAL

B cnyuai Ha wetn nopaan
HEeCNa3BAHE HA HACTOSILLOTO
PbKOBOACTBO 30 eKCnIoaTaLms
rybure Bawerto npaso Ha
FOPAHLMOHHM NpeTeHLuu!

3a KOCBEHM LETH He ce
noema otroBopHoct! B cnyuai
HQ MOTEPMUASTHM LLETU UK
TENECHU HOPAHABAHWS NOPOAH
HenpaBuiHa ynotpeba unu
HEeCna3BAHE HA YKA3AHMSTA
3a besonacHocT He ce noema
otroBopHocT!

ANPEAYNPEXXQEHUE!
ONACHOCT 3A )KXUBOTA
N ONACHOCT OT
3/1OMNOJIYKU 3A BEBETA
N OELLA!

¥ He octaesite aeua c
OMAKOBBYHUTE MATEPUAIHU
6e3 Haazop. OnakosbuHKTe
MaTtepuanu npeacTaBnSBaAT
OMACHOCT OT 304YLUIOBAHE.
Jeuara yecto nogueHasar
CBbP30HMUTE C TOBA OMNACHOCTH.
BuHarn apwvxre peuata ganey
OT OMAKOBBbYHW MATEPUAIIN.



M Tosu npoaykT moxe aa bbae
W3NON3BAH OT AeLd Ha 8 unu
noBeue roAuHM1, KAKTO M OT
JIMLA C HOMOMEHHU PU3MUECKH,
CEH30PHM MW UHTENEKTYQHM
CNocobHOCTM UAK NMNca Ha
OMWT U NO3HAHMUS, AKO Te
6baaT HabnogaBaAHM MK ca
BUAM MHCTPYKTUPAHM OTHOCHO
besonacHata ynotpeba
Ha npoaykTa 1 pasbupar
Bb3HMKBALLMTE OT TOBA
OMACHOCTM!.

® [eua He buea ga urpagr ¢
npoaykTa.

¥ [TounCTBAHETO M NOAAPBXKATA
OT CTPaHA Ha notpebutens
He BuBa AG ce U3BLPLWBAT OT
[ielid, OCBeH aKO Te He Cd Ha
noseue ot 8 roanHM v nop
HabnogeHue.

B Jleya HO No-Manko ot
8 roaunu Tpabea aa ce
AbPXAT Aaney oT NpoayKTa U
CBbP3BALUMS NPOBOAHMK.

ANMPEAYNPEXXAEHMUE!
OMNACHOCT OT
HAPAHSIBAHE!

® HenpasunHara ynotpeba
MOXe Aa fosefe Ao
HapaHgBaHug. M3nonseaite
NPOAYKTA €AUHCTBEHO
CbITIACHO TOBA PbKOBOACTBO.
He ce onutsaiite ga

NPOMEHdTE NO KAKbBTO U Aa €
HOUYMH NPOAYKTA.

A OMNACHOCT! PUCK OT

TOKOB YAAP!

B Hukora He ce ONMUTBAMTE CAOMM

A PEMOHTUPATE NPOAYKTA.
B cnyuait Ha HenpasunHo
PYHKUMOHUPOHE PEMOHTH
morar Aa bbaat M3BbLPLIBAHK
CAMO OT KBANUPUUMPAH
nepcoHar.

He notansitte npoaykta BbB
BOAG WNU APYTU TEUHOCTM!.
Hukora He apbxTe NnpoaykTa
noA Teuadlla BOAQ.

He usnonssaitte nospeaeH
npoaykr. Otaenete npoaykta
OT e/IEeKTPUUYECKATA MPEexd

M ce obbpHete kbm Bawwms
npPoAaBaY, AKO TOW €
noBpeneH.

MpogaykTsT He buBa Aa ce
M3MON3BA, AKO € NAAAN UK
MMQA BUAMMM LLIETH.

Tosu npoaykT e BKItOUEH
MOCTOSIHHO, KOFaTO € CBbP3aH
KbM eNekTpUYecKaTa Mpexa.
Npean aa cBbpxETE NPOAYKTA
KbM enekTpuuyeckara

Mpexa, nposepeTe AANM
HANPEXEHUETO U HOMUHOITHUST
TOK CbOTBETCTBAT HA
nocoueHute Bbpxy Tabenara
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30 TUN HA NPOAYKTA AAHHM 30
€MIEKTPO3AXPAHBAHE.

¥ [poBepsBaiite peaoBHo
MPEXOBUS LLEencen u
CBbP3BALLMS MPOBOAHMK 30
nospean. AKo CBbpP3BALLMUST
NPOBOAHMK € NoBpeaeH, TOU
TpsbBa fa bvae cmeHeH ot
NpOW3BOAMTENS, OT HErOBATA
cepBsu3Ha cnyxba unu ot
nofobHoO KBANMUUUPAHO
mue, 3a aa ce usberHar
OMACHOCTH.

¥ Nasete cBbp3BALLMS

npoBoAHMK oT nospean. He ro

OCTaBSMTE A4 BUCKU HOZ OCTPM
pbboBe U He ro npuTHckaiite
unu nperseaite. pbxTe

CBbp3BALMA NPOBOAHMK Adney

OT ropeLin NoBbpPXHOCTH U
OTKPHUT NNIAMBK.

A NMPEANA3JIUBOCT!
FOPELLA NOBBPXHOCT!

¥ o Bpeme Ha ynotpeba
NPOAYKTBT Ce HaropeLussa.
He aokoceaimTe npoaykTa
No Bpeme Ha uiu
HernocpeacTBeHo crea
ynotpebara.

W XBalanTte npoayKTa no
Bpeme Ha paborata u fokato
TOM U3CTUBA €AUHCTBEHO 30
APBXKATA.
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¥ Mo Bpeme Ha ynotpebara e
HeobXxoaMMa npeanasmMBocCT,
TbM KATO MO APBXKATA MOXE
AQ Bb3HUKHE MAJIKO TOMUHA.

ANPEAYNPEXXAEHUE!
OMNACHOCT OT
HAPAHSIBAHE U
NMOBPEAOA!

M He ocrasaitte npoaykta bes
HOA30p, KOraTo € CBbP3aH KbM
enekTpPMYEecKaTa Mpexa.

¥ He mecTeTe npoaykTa, Koraro
To pabotu.

® He usnonseaitte npoaykra bes
NOCTABEHM CMEHSEMM MITOUM.

¥ He nocrassiite npoaykta
BbPXY ropeLuy NOBbPXHOCTH
(rosoBa neuka, enektpuuecka
neuka, ypHA U T.H.).
N3nonseaitte npoaykta camo
BbPXY PABHQ, CTABUIHA,
UMCTA, TOMIOYCTOMUMBA U CyXa
MOBBPXHOCT.

¥ He nokpwusaitte npoaykTa,
AoKaTo ToW e B ynotpeba unu
ckopo creq ynotpebara, ako e
olle Tomb/.

¥ BHumasamTe 3a TOBQ,
CBbP3BALMST NPOBOAHMK
Aa He bbae 3awmnaH ot
CMEHSIeMMTE MIIOUM U Ad
He AOKOCBA pbboBeTe Ha
CMEHIEMMTE NIIOUM.



¥ N3nonssaHeTo Ha
yObxaBalwm kabenu He ce
npenopbuBa. Ako ce Hanara
M3NON3BAHE HA YABLHKABALL
kaben, Toi Tpabea aa e
NPOEKTUPAH 30 NPOTUYAHETO
Ha Hai-manko 10 A Tok.

¥ [Npokapaiite CBbP3BALLMS U
YAB/KABALLMTE NPOBOAHULMN
MO TAKBB HAUYMH, Y€ HUKOW Aa
He MOXe Aa Ce CMbHe B T9X
M HULWO A HEe Moxe Ad bvae
noBpeneHo.

¥ Tosu npoaykT He e
npeaHasHadyeH 3a pabora ¢
BbHLUEH TAMMEP UK OTAENHA
CUCTEMA 30 AUCTAHLMOHHO
304eUCTBOHE.

¥ He gvpnaitte cBbp3BaLLmS
NPOBOAHMK 3 M3BAXKACHE
HQ MPEXOBMS LEencen ot
KOHTOKTA.

¥ Nasete npoaykra,
CBbP3BALUMS MPOBOAHMK M
MPEXOBHS Lencen oT Npax,
NPSIKa CTbHYEBA CBET/IMHQ,
KaneLa 1 NPbCKALLa BOAJ.

¥ Nasete npogykta ot
ropeluHa. He nocraesitte
npoaykTa B bnusoct go
OTKPMT NIAMBK MM U3TOUHMLIM
HQ TOM/IMHA KATO MeYKU UK
OTONNUTENHU YPeau.

ANPEAYNPEXXAEHMUE!
PUCK OT HAPAHSIBAHE!

B Orgenete npoaykTta ot
eneKTPUIEcKaTa Mpexa npeam
MOUYUCTBAHE UM KOFATO TOM HE
ce “3nonseaq.

® MNpeaun nbpBara ynorpeba

@® PasonakoBaHe ¥ OCHOBHO
NMOUUCTBAHEe HA npOAYKTG

1. WM3Bagete npoaykTa oT OnakoBKATa U
OTCTPAHETE BCHUKM OMAKOBbUYHM MATEPUAH
1 3AWMTHK ponua.

2. TpoBepete aanu BCHUYKK YACTH CA HONMUHM
W panv onucanmnat obem Ha Aoctaskata e
nbnen (Bmxre ,Obem Ha agoctaskata”).

3. [lpoBepete aanu NpoAyKTLT M BCUUKM 4ACTH
ca B Bobpo cberogHue. Ako ycTaHoBKTE
NoBpeAa Wi AeeKT, He U3NoN3BaTe
NPOAYyKTa,  NPOLEeAMpPAiTe MO HAUMHA,
onucax B rmasata ,fapaxums”.

4. TMpean mopeata ynotpeba Bkntouete
npoaykTa bes XpaHUTENHU NpoAyKTH, Taka
ye eBEeHTYA/HM NPOU3BOACTBEHN OCTATBLM
aa usropst. OcurypeTte AOCTATLYHO
npoBeTpeHue.

5. TlouncTBaiiTE BCHUKM YACTU HO NPOAYKTA,
KakTo e onucaro B rmasa ,lNouncrsate 1
rpvxm’”.

® Ynotpeba
. nOCTCIBSlHe U cBAnNgdHe Ha
CMeHd9eMM niouu

/A NPEAYMNPEXXAEHUE! PUCK OT
TOKOB YAAP!

B [Ipeau Aa nocrasute/cBanuTe CMeHIEMMUTE
MNNoun, U3TErNeTe MPEXOBUS Liencen ot
KOHTOKTA.

/A NPEANA3/TMBOCT! TOPELLIA
MOBBPXHOCT!

B CMeHseMuTe Nnoun He buea fa ce cmensTt/
cBANST HenocpeacTeeHo cnes pabotara.
lMbpBO OCTABETE NPOAYKTA AA U3CTUHE.
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® UHDOPMALMS:

B [ocraBsifte cMeHIeMM nnoun

CAaMO OT e4uH M Cbll BUA.

MocraBsHe HO cmeHsIeMuU NouMn

1. OrtBoperte ukcaropa u pasTeopeTe
npoaykTa.

2. Tosnunonmnpaiite BbTpELIHUTE 3H0K Ha
KENAHATA CMEHIeMa MIoUa B rofemuTe
3AKOMYAKM C KyKA .

3. HatucHete cMensiemara noua Hagony,
[OKATO TS OCE3aEMO ce hUKCHpPa.

4. Tlosroperte ctbrkute 2 1 3 ot apyrara
CTPAHA HA NPOAYKTA.

CeBansiHe HO CMEHSIEMM MJIOUM

1. Orsoperte dukcaropa [ 1] pasteopere
npoayKTa.

2. [JpbnHete noctosete 3a ocsoboxaasate
W CBOrIETE CMEHSIEMATA MIOYa.

3. T[losTopeTte cTbnka 2 oT APyraTa CTPAHA Ha
npoaykTa.

Pabota
UHDOPMALINA:

MepBUTE MBTH, B KOUTO NPOAYKTLT Ce

e e

30rpsBa, MOXe Aa Ce NOSBU NeKa MUPM3MA.
OcurypeTe BOCTATHYHO NPOBETPEHHE HA
noMeLLeHHeTo.

B [3xBbprete MbpBATA NOPLUS U3NEUEHM
XPAHUTENHM NPOAYKTH.

B [lo speme Ha pabota 3eneHaTa KOHTPONHA
namna | 3| ce Brntousa 1 uakniouBa ot
Bpeme Ha Bpeme. ToBa nokassa, ye
NPOAYKTLT Ce 3arpsBa oTHOBO Ao paboTtHaTta
TemnepaTypa.

B Tosu npoayKT € NpeaHa3HaueH 3a
MNPUroTBsiHE Ha rochpeTH, CAHABHYM M 3
neueHe Ha ckapa (BuxTe cneasalyute
pasgaenu).

npenopbuwrenuu BpeémeHa 3a neueHe

Canpasuum | 4 no 5 MuHYTH

Camo 3a cnpaska (TouHu BpeMeHa Ha neveHe
we oTkpuete B pazaena ,Peuentn”)
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MpenopbunTenHn BpeMeHa 3a neyeHe

MeueHe Ha ckapa

4 1o 9 MuHYTH
(npoBepsiBaiite
PEenOBHO CTeneHTa Ha
roToBHOCT)

locppeTy (cnaaku/
conen)

8 MuHyTH

Camo 3a cnpaska (TouHu BpemeHa Ha neveHe
we oTkpueTe B pasgena ,Peuentn”)

1. 3a aa BrAKOUMTE NPOAYKTA, CBbPXETE

MPexoBUs Liencen KbM noaxoagiy
KOHTaKT. YepBeHaTa KOHTpONHA namna

cBeTBA.

2. [Ipwbxre npoaykta 3aTBOPEH, AOKATO
3arpsiBa. 3arpssaiite NPOAyKTd, AOKATO
3e/leHaTa KOHTPONHa namna | 3 | ceeTHe.

3. Hamaxere ropHara 1 gonHata cMeHsema

nnoua

C NOAXOAILLO OJIO.

4. TlocTaBete NoAXoAdLWO KOMMYECTBO

XPAHUTENHM MPOAYKTU UK TECTO

BbPXY [JOMHUTE CMEHSIEMM MOUM K1
3arBopeTe kanaka |14] c apwxkara |15 u
dukcatopa , 30 A4 AbpXMUTE NPOoayKTd
3ATBOPEH, JIOKATO XPAHUTENHUTE NPOAYKTH

ce nekart.

5. 3a pa uskoumnTe npoaykTa, UsTErneTe
MPEexXoBHs Lencen oT koHTakta. Yepserara

KOHTPOIHA namMna musracea.

KOHTPOHHG namna

CbcTrosiHMe

YepseHa KOHTpONHA
NIaMMa CBETH

MpoaykTsT € BrItoueH

YepaeHa koHTponHa
NIaMNa He CBeTH

MpoaykTeT €
M3KJTIOYEH

3eneHa KOHTPO/HA
NamMna He CBeTU

Mpoaykrst 3arpsisa/
NoArpsiBa OTHOBO.

3eneHa KOHTPO/THA
namna ceetm

PabotHata
Temneparypa e
JOCTUrHATA.

@® lMeueHe Ha caHaBUUM

Moaxoasuwo 3a canasuy-pKroboBe cbe cnaabk

UK CONMEH MbJTHEX.




® UHDOPMALMS:

Jokato caHasuunTe ce nekar, 3eneHara
KOHTPOJHA Namna | 3 | M3racea M OTHOBO ce
BKNtouBa. ToBA NOKA3BA PETYNIUPAHETO HA
Heobxogumata pabotHa Temneparypa.

CmeHsiemu nnoum:

lNnouu 3a caHasmnum (ropHa v fontHa

nnoual)

OuakBaHO BpeMme 3a neueHe:

Ok. 4 o 5 muHytn. B 3aBucumocrt or
TOBQ, KONKO Xpynkaeu Tpabea fa bvaar
cavasuunte. Bpemeto 3a neuere moxe aa
6bAe CbKPATEHO UM YABMKEHO HA BKYC.

Orsopere dukcatopa m u pasTBopeTte
NpoAyKTa.

[NocTaBete 2 noaroTBeHM CAHABMUYA BbpXY
[ONHATA MI0YA 30 CAHABWUM .

CnycHete Hagony Kanaka ¢ nomoura
HQ OPbXKATA 1 3aTBOpeTe huKcaTopa,
30 [0 AbPXUTE NPOAYKTA 3ATBOPEH, [OKATO
COHABWUMTE Ce NeKar.

LLlom caHasuumnTe ca rotosu, ussagete

M OT NPOAYKTA C NAACTMACOBA/AbpBEHa
wnatyna (M Apyr noAaxoAsdy, HemeTaneH
WHCTPYMeHT), 3a Aa usberHeTe noBpexaaxe
HQ HE3QNENBALOTO NOKPUTUE HA MPOAYKTA.
AKO MPOLECHT HA MeyeHe e 3aBbPLUEH,
usTernete mpexosus Lwencen |4 | ot
KOHTOKTA.

MeueHe Ha ckapa

MPEANA3/IMBOCT! ONMACHOCT OT
MPbCKMU!

He usnonseaiite kanewm npoaykt 3a
neueHe. [pu oTBapsHeTO Ha NpoAyKTa
BHAMQBQWTE 30 NPBLCKU MA3HWHA W
M3NM3aLM NAPU.

ﬂo,qxo,qqmo 30 neyeHe Ha No-Manku nap4yetra

MeCO, HOAEHUYKHU, 3eNeHUyLH.

® UHDOPMALMS:

Jlokato npogykTsT 30 NeyeHe ce NPUroTes,
3eNeHaTa KOHTPOonHa namna | 3 | usracea

“ OTHOBO Ce BK/OYBA. ToBA NOKA3BA
perynMpaHeto Ha Heobxoanmara pabotHa
Temneparypa.

CmeHsiemu nnoum:

Mnoun 3a rpun (ropHa v gonHa naoual)

OuakBaHO BpeMme 3a neueHe:

Ok. 4 o 9 muHyTn. B 3aBrcmocr ot Tosa,
Konko xpynkas Tpsbea aa bvae npoaykTLT
3a neueHe. BpemeTo 3a neueHe moxe fa
6bAe CbKPATEHO UM YABMKEHO HA BKYC.

Ortsopere dukcatopa [ 1] pasteopete
npoaykra.

Mocrasete npoaykTa 3a neueHe BbPXy
ponwara nnoua 3a rpwn [12].

Cnycrerte Hagony kanaka [14] ¢ nomowyta
Ha apbxkarta [15] u 3atBoperte dukcatopa,
30 10 AbPXHUTE NPOAYKTA 3ATBOPEH, [OKATO
MPOAYKTET 30 NedeHe ce neve.

Ako NMpoLectT Ha NeveHe e 3aBbpLUEH,

U3TerneTe Mpexosusa Lencen
KOHTAKTA.

® MeueHe Ha rocdpeTn

Moaxongilo 3a cnagku unm conexn rocbpeTi.

® WHPOPMALIUS:

[okato rodppetute ce nekar, seneHara
KOHTPOJHA namna

W3racea M OTHOBO ce
BKtouBa. TOBA NOKA3BA PerynupaHeto Ha
HeobxoanmaTta paboTHa Temnepatypa.

CmeHsiemu nnoum:

Mnoun 3a roppety (ropHa 1 gonHa

nnoua)

OuaksaHo Bpeme 3a neyeHe:

Ok. 8 munyTu. B 3aBucumoct ot ToBa, Konko
kacpsieu Tpsbea Aa bvaat rodpetmte. Mpu
HY>AQ BpeMmeTo 3a neueHe moxe Aa bbae
CbKPATEHO WK YABIKEHO.

OrBoperte tukcatopa m u pastBopeTe
npoaykTa.
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2. M3nonsBsaiite yepnak oT AbPBO MK
YCTOMUMBA HA TOMIMHA NNIACTMACA, 30 A0
HasleeTe TECTO BbPXY [OJHATA M/IOYa 3a
rocppetn .
4epnak, Thi KaTo Toi Bu Morbn Aa nospean
He3Q/IeNBALLOTO NOKPUTUE HA MAOUMTE 3

ropeTu.
He npenwneaiite gonnara nnova 3a

rocppety.

3. CnycHrete Hagony kanaka c nomouwta
HQ ApbXKATa 1 3aTBOpETE hUKCATOPA,
30 44 AbPXHTE NPOAYKTA 3ATBOPEH, AOKATO
TEeCToTO ce neue.

He usnonseairte metanen

4. Llom rocppetnte ca roTosu, M3BAAETE '
OT NPOAYKTA C NAACTMACOBA/ AbPBEHT
wnatyna (um Apyr noaxoadwy HemeTtaneH
WHCTPYMeHT), 3a Aa u3berteTe nospexaaHe
HO HE3QNenBaLLOTO NOKPUTHE HA MPOAYKTA.
5. AKo NpouecsT Ha NeyeHe e 3aBbpLUeH,

u3terneTe Mpexosus wiencen
KOHTAKTA.

@® Peuentn

® Caupsuu c puba ToH

CmeHsiemu nnoum:
B [lnouu 30 caHasuum (roqu U OONHA

nnoya)

CucraBku:

4 cpunun Xnab 3a Toctep
85¢g Taxuhu

85¢g HuckomacneH rpbuku Horypt
80g Puba ToH

65¢g Mpecen bocunex
1 Macmnekan numor
14 ml 3exTun

1 wunka Con

1 wunka Munep
Mpurotesane:

1. 3arpelitte npegsaputenHo npoayKra.

2. Pazbubpraitte Taxuuu, rpbukus Horypt u
JMMOHOBHS COK 1 noanpasete ¢ bocunex,
con v nunep.

3. [Jobasete 3extiHa B coca oT TaxuHu u
noryprt. Pasnpepnenete coca ot TaxuHu u
HorypT Bbpxy 2 cpunum xnsb 3a Toctep.
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4. Pasnpepnenete otrope oTueaeHara puba ToH.

5. TMokpwitre ¢ octaHanute dunun xnsb sa
ToCTep.

6. 3arBoperte NpoAyKTa U nevete B
NPOABLKEHUE HA OK. 4 MUHYTH.

7. Cepeupaiite BegHara.

@® CaHpBuu ¢ nyiika

CmeHsiemu nnoum:
B [nouu 30 caHgemum (ropHa v gonHa

nnoua)

Cucrasku:

4 unnu Xns6 3a Toctep

2 dunun MpsicHo cupene rayna
50¢g Hapsasanu nyewku ropam
10g lopunua

Va Nyk

1 wunka Con

1 wunka Munep

Mpuroresane:

1. 3arpeiite npeasaputenHo npoaykra.

2. Pasnpegenete ropuMuata oT BETPELIHATA
cTpaHa Ha dununte xn96b 3a TocTep.

3. Hapexerte nyka Ha cutHo.

4. Pasnpefenete nyewkuTe rbpan U yKa BbPXy

2 cpunmn xnsb 3a Toctep.

Mopbeete cbe con v nunep.

Pasnpegenerte pesenute cupete otrope.

7. TMokpuitte ¢ octananute dunmu xnsb 3a

o o

ToCTep.
8. 3ateopere npoaykTa u neuete B

NPOABLMKEHUE HA OK. 4 MUHYTH.
9. Cepeupaiite BegHara.

@ Benruiicku roppeTu

CmeHsiemu nnoum:
B [nouu 3a rocppe (ropHa u gonHa

nnoua)

CbcraBku:

5 Aitua
250 g Macno
200 g 3axap
400 ml Mnsko



500 g Ynuusepcanto bpawHo
2 naketvera  Banunosa saxap

5g baknynsep
Mpuroresane:

1. 3arpeiite npeaBapUTENHO NPOAYKTA.

2. B cpeaHo rongma Kyna cmecete amuarta,
BAHMNOBATA 3AXAp, 3AXAPTA U MACNOTO.

3. [Jobasete baknynsep, okono nonoeuHarta
BpaluHO 1 NONOBUHATA MASIKO B KYNATaA U
pasbbpkaiite.

4. [obasete octananoto bpatHo 1
octaHanoto mnsko. bvpkaiirte, gokato
TeCToTO CTaHe KpemoobpasHo.

5. Hanpsckaiite aete cmeHgemm nioum
CbC CMpeil 30 roTBeHe.

6. Pasnpenenete Tecto paBHOMEPHO BbPXY
AOMHATA CMEHSeMa nnoua.

7. 3ateopeTe NpoAyKTa W nevete B
NpoabmkeHMe Ha 8 MUHYTH.

8. Cepsupaitte BegHara.

® BoposuHkoBu rocdpeTu

CmeHsiemu nnoum:
B [nouu 3a rocppe (ropHa u gonkHa

nnoua)

CucraBku:

120 ml Onno

250 ml Mnsko

2 Aiua

200 g Saxap

170 g Ynusepcanto bpawHo

259 Baknynsep

130 g BoposuHku (npectu mnm
30MpaseHn)

Mpuroresane:

1. 3arpeiite npeasapuTenHO NPOAYKTA.

2. B ronama kyna pasbuitte onmoto, mnsikoto,
aiuata u saxapra. [lobasete GpawHo 1
6aknyneep. Pasbbpraiite fobpe.
Mpubasete BHUMATENHO BOopoBHUHKMTE.

w

4. Hanpbckaiite ABeTe CBANSLLM Ce CMEHIEMM
nnouu |13] cbe cnpeit 3a roteeHe.
5. Pasnpegnenete Tecto paBHOMEPHO BbPXY

AOJSIHATA CMeHgeMa nnoya.

7.

3arBopete NpoAyKTa 1 nevete B
npoabmkerue Ha ok. 10 MUHYTH Ao
31aTUCTOKAEBO.

Cepsupaiite BegHara.

@ lodpetu ¢ WyHKa U cMpeHe

CmeHsiemu nnoum:

B [nouu 3a rodppetn (ropHa u gonna

nnoya)

CucraBku:

570g [bnboko 3ampaseHn HacTbpramHu
KapTogu

2259 LLIsapusanacka wyHka,
Haps3aHa Ha Kybueta

200 g Hacmepraro cupere yeanp

3 Tonemu aiua, pasbuti

2 ckunuakm  YecbH (HakbnuaH)

2 un. Hapsizan Ha apebro npecen
MaraaHo3

V2 un. Cyxa mawepka

Vi u.n. Mywen uepBeH nunep

I-IO.D.I'IpOBeTe CbC COMT M NPACHO CMNGH YepeH

nunep

MpuroTBaHe:

1. Pasmpaserte HacTbpraute KapTody.

2. 3arpeite npeaBAPUTENHO NPOAYKTA.

3. Hanpbckaitte ABete cBaANSLLM ce CMEHIEMM
nnoun |13] cbe cnpeit 3a roteeHe.

4. B rongama kyna cmeceTe HOCTbPraHuTe
KapTOQH, WYHKATA, CUPEHETO, a1uaTa,
YeCbHa, MArgAHO3d, MALLEPKATA U YEePBEHMS
nunep. Moanpasete cbe con u nunep.

5. Pasnpegenete kaproderara cmec
PAUBHOMEPHO BbPXY AO/HATA CMEHSeMa
nioua.

6. 3arBoperte npoaykTa U nevete B
NPOLBLIKEHUE HA OK. 7 MUHYTH 4O
3/1ATUCTOKAMIBO M XPYNKABO.

7. Cepeupaitte BegHara.

® Benrniickn 6payuu-rocpperu

CmeHsiemu nnoum:
B [nouu 3a rocppe (ropHa u gonkHa

nnoual)
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CbcraBku:

180¢g Yhusepcanto bpawHo

65¢g HenoacnageHo kakao Ha npax
20g KpucranHa saxap

1 un. baknynsep

T un. Mopcka con

10 c.n. PastoneHo besconHo macno

2 [onemu arua

2 u.n. Exctpakr ot Banunms

60 ml Boaa

120 g Marku napuerua wokonag

B Nob6asku no xenauue: Banunos
cnagonej, wokonagos Coc, I'Iy,D,pCI 3C|XC|p

MpuroTesane:

1. 3arpeiire npeasaputenHo npoaykra. B
ronama kyna cmecete bpatHoTo, Kakaoto,
3axapra, baknyneepa u conta. Pasronete
MOC/IOTO M OCTABETE HACTPAHM, 30 4d Ce
oxnaan NeKo.

2. B manka kyna pasbbpkaitre gituara,
eKCTpaKTa oT BaHunua u soaara. [lobaserte
9MYEHATA CMEC KbM CyXATa Macal.
lMpubasete pastonexoto mMacno npw
eHepruuHo bupkane. Jobasete napueHuata
WoKONaA.

3. Hanpbekaitte asete cMeHsemm nnoum
CbC Cripeit 3a roteeHe.

4. Pasnpenenere TecTo PAOBHOMEPHO BbPXY
DONHATA CMEHSIeMd Mioua.

5. 3artBopete npogykTa 1 nevete B
NPOABLKEHUE HA OK. 3 MUHYTH.

6. TMosaurnete kanaka [14], 3a aa nposepute
rocppetara. locppetara Tpsbea aa e
HAMBIHO OPOPMEHT, HO MEKA.

7. Cepsupaitte ¢ nyapa 3axap, BAHUIOB
cnagones UNu LWOKONAL0B COC.

@ LUnwuera ckapuam cbc CIMBU

CmeHsemu nnoun:
B [nouu 3a rpun (ropHa u gontHa nnoua)

CbcraBku:
2 c.n. Pannyno onmo

2 cn. Kopuangbp (npscHo Hapszan)
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T un.  Kopu or cnagbk naitm (npscHo
HacTbpra)
3 cn. Cok oT cnagbk nanm

Y2un. Con

12 Cyposw ckapuam (8 mo 12 ckapuan 3a
500 g/obenenn u nouncrenn)

3 UYywneta xananeHso (HapszaHu
no AbmkuHa, bes ceMkm 1 Ha
UETBBPTUHKM)

2 Cnuey (Be3 KoCTUIKKM M HOPA3AHM HA
wect yacT)

MpuroTesane:

1. 3arpeiite npeasaputenHo npoaykra.

2. B ronama kyna pasbbpkaitte panuuHoto
OO, KOPUAHABPA, KOPUTE OT CAABK JIANHM,
COKQA OT C/IaAbK JIAUM M CONTa.

3. [Jobasete 3 cyneHun abxuum ot cmecta B
MQJIKQ KyMd 1 OCTABETE HACTPAHM.

4. Tpubasete ckapuamTe, NIOTUTE UyLLKK
u cnueute B cmecta. bepkaitte, 3a aa
MOKPHUETE BCMUKM CbCTABKM M Crie, TOBA AA
ce MapMHOBAT.

5. Pasnpegenete ckapuante, notHte uyLLKu
W CIIMBMTE PABHOMEPHO BbPXY 4 WMLWA
(25 cm). Uaxsbpnete mapuHarara.
[Meuete wuiwyeTaTa, AOKATO ckapuanTe ce
usnekat gobpe. Meuete wuwyerata no ok.
2 MMHYTH OT BCSIKQ CTPAHA W Cref, TOBA
obpbuaiite.

7. Hanpbckaitte ¢ octaHanata mapuHara.

@® OrcTpaHsaBaHe Ha
HEU3NPABHOCTH

Mpobnem OrcTrpansaBaHe

MpoaykTsT He [0 CebpyxeTe CBbP3BALLMS

yHKUMOHMPA. NPOBOAHMK KbM
MOAXOASLL KOHTAKT.
lodpetnre/ [0 Hamanete Bpemeto 3a

caHgBuunTe Ca rotBeHe.

TBbPAE TbMHH.

lodppetnre/ [ YgbnxeTe BpemeTo 3a

caHgsuumTe ca
TBbpAE CBETIN.

rotBeHe.




Mpobnem

OrcTpangaBaHe

MN3neuennte 0 [peay neyereto
rocppeti/ HOMaXKeTe Neko
CAHABMUM Ce CMeHgemMnTe
M3BAXAAT TPYAHO nnoum c
OT NPOAYKTa. MA3HMHA.

O Wsnpobeaiire apyra

peuenta 3a TecToTo.

@ MouucrsaHe U rpuUXXn
/\ OMNMACHOCT! PUCK OT TOKOB YAAP!

Mpeayn nouncTBaHeTo BUHAMKM paseanHsBamiTe
NPOAYKTA OT €N1eKTPO3AXPAHBAHETO.

He notansiite enextpuueckute yactm Ha
NPOAYKTA BbB BOAA MM APYrM TEUHOCTH.
Hukora He ApbxTe npoaykTa nof Teyaa
BOAQ.

He nonyckaitte nonanaHe Ha Boaa unu
ZIPYr¥ TEUHOCTH BbB BBTPELIHOCTTA HA
npoayKTa.

MPEANA3J/IUBOCT! TOPELLA
NMOBBPXHOCT!

He nouncreaitte npoaykra HenocpenctseHo
cnea pabotata my. [Mbpso octasete
NPOAYKTA AA U3CTHHE.

MPEANA3J/IMBOCT! ONACHOCT OT
NMOBPEAU!

He usnonssaitre abpasushu u/unu
ArpecuBHM NOYMCTBALLM NPENAPATH MK
TBbPAM YETKM 30 NOUMCTBAHE HA NPOAYKTA
WM HO NPUHALNEXHOCTHTE.

UHDOPMALIUG:

lNouncTsaiite npoaykTa He3abasHo, cnea
kato ToM e uscturan. LLlom octatsbuute ot
XPOHUTENHU MPOAYKTU U3CbXHAT, TE HE ce
OTCTPAHSABAT NIECHO.

CmeHgemuTe nnoun ca
NOAXOAILM 30 NMOUMCTBAHE B CbAOMMUSIHA
MOLLUMHA.

Yacr

MeTtopa Ha
NOUYUCTBAHE

1 Nsbbpuerte kopnyca
C NeKO HABNAXHEHa
kbpna. Jobasere,
ako e Heobxoanumo,
MaIKO MoYMCTBALL
npenapar.

Kopnyc

[ Uamuitte cMeHsemute
nao4Yn € BOAA N MeK

CmeHgemu

nnouu [11]/12)/

noyncTeall npenapar.

[Mpoctpaxctea 1 Orctpanete
nos cMeHseMuTe MO3HUHATA 1
nnoun TEUHOCTHUTE C NIUCT
Harpesarenen KYXHEHCKA XApTHS.

eneMeHT @

Dukcarop

1 Orctpanete
3anenHanu, saropenu
OCTaTbUM C AbPBEHA
WINATYNA UM MATBK
ObPBEH LWHLL.

O

L
A

MoacywaBaiTe rpwX INBO BCUUKM YACTH
HO NPOAYKTA Cniell MOUNCTBAHETO U Npeau
MOBTOPHOTO WU3MON3BAHE.

CuoxpaHenne

MPEANA3J/IUBOCT! TOPELLIA
MOBBPXHOCT!

He npubupaiite npoaykta HenocpeacTeeHo
cnea pabotata my. Mbpeo ocTasete npoay-
KTA A4 U3CTHUHE.

BHUMAHMUE! ONACHOCT OT
NOBPEAU!

He npubupaiite ropewms npoaykT B wkad
MK B ONAKOBKATA.

Mouncrete npoaykTa npean cbxpaHeHue.
Haewuitte cBbp3BaLLMS NPOBOAHNMK
oKono npucnocobneHneto 3a HasuBaHe
Ha kabena OT AO/IHATA CTPAHA Ha
npoAyKTa.

CobxpaHsBaiTE NPOAYKTA B OPUTMHAHATA

ONAaKoBKQ, KOrato TOM He ce M3Mon3eda.
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[ CoxpaHsBaitte NpoAyKTd HA CYXO MSICTO
u3BbLH obcera Ha geua.

® UsxebpnsiHe

Onakoskata e M3p060TeHQ OT €KONOrn4yHu
MATEPUANTU, KOUTO MOXE Ad NpeaaneTe B
MECTHUTE NYHKTOBE 30 peunKnmpaHe.

N 3apaspentoro cbbupare Ha
&b  omaavuute cvbnroaasaiite
a MOPKUPOBKATA HO ONAKOBbYHUTE

MaTepuanu, Te ca MapKMpaHH
cbe cbkpawenns (a) v undpy (6)
CbC CNeAHoTo 3Hauenue: 1-7:
nnactmack/20-22: xaptis 1
kapToH/80-98: komMno3nTHM

MaTtepuanu.
Mpoaykr:
FR
° —
@ ME

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

ADEPOSER  ADEPOSER
ENMAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

e collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
iez la réparation ou le don de votre appareil |

Mpoay«kTsT BKI. akcPecoapuTe 1 onakoBKATA
MOraT Ad Ce PELUKIIMPAT U CA MPEeAMET HA
PU3LMPEHATA OTTOBOPHOCT HA MPOU3BOAMTENS.
M3xBbpngite r otaenHo Kato creasate
WIOCTPUPAHATA MHcpbopmauus (3a copTupaHe)
30 no-8obpo TpeTpaHe Ha oTnaabUMTE.

Triman-noroto Basku camo 3a Pparums.

o  OrtHocHo Bb3MOXHOCTHTE 30
oY
ﬁ" OTCTPAHSBAHE HA U3NE3NNS OT
ynoTpeba npoAyKT KaTo oTNaAbK ce

nHcpopmupaitte ot Bawara obwpmtcka

WK rPAACKA YNpPaBa.
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OKONTHATA CPEeAa He U3XBbpAsiTe
uanesnus ot ynotpeba npoaykt
3aegHO ¢ BUTOBMTE OTNAABLM, O FO

ﬁ B MHTEPEC HA ONA3BAHETO HA
—

npeaaiTe 3a NPABMIHO PELMKIIUPAHE.
3a cubuparentmute NyHKTOBE U TAXHOTO
pabotHo Bpeme MoxeTe Aa ce
MHbOpPMMPATE OT MECTHATA YNpaBa.

@® Onpocrena Qexnapauus sa
cvorBetcrBue 3a EO

3nakst CE notebpxaasa
C CbOTBETCTBMETO C OTHACSLLUMTE Ce A0
npoaykTa aupektem Ha EC.

® lapaHuus

YBAXAEMH KITUEHTH, 30 TO3M ypes nonyuasare
3 rofuHM rapaHuMs oT AATATA HA MOKYNKATA.
B cnyuait Ha HecboTBETCTBUE HA NPOAYKTA C
poroeopa 3a npoaaxba Bue umare 3akoHHO
NPABO AA NPEAIBMTE PEKIAMALMS Npes,
NPOACBAYA HA NPOAYKTA NPK YCIIOBUITA U

B CPOKOBETe, ONpeAeNeHu B MaBa TpeTa,
pazgen Il v lll u rasa uetBbpTa OT 3aKOHA
30 NPeOCTABSHE HA UMPOBO ChAbPXAHUE
M LMEPPOBM YTy 1 3a Npoaaxba Ha cTokKu
(3ucuync)*.

Bawute npaBa, NpousTMuaLLy OT nocoueHuTe
pasnopenbu, He ce OrpaHMYABAT OT HaWATA
no-40Ny NPELACTABEHA ThProBCKA FApaHLMS, He
€O CBBLP3GHM C Pa3xoau 3a notpebutenute u
HE3ABMCMMO OT Hes MPOACBAYLT HA NPOAYKTA
OTrOBAPS 3 JIMMCATA HA CbOTBETCTBME HA
notpebuTenckata cToka ¢ JOroBopa 3a
npoaaxba cvrnacko 3MLCLYMC.

FapaHunoHHM ycnoBus

[apaHuMoHHMAT cpok e 3 roanHK oT aatata

Ha nonyuasaHe Ha ctokata. [asete gobpe
opuruHanHata kacosa benexka. Tosn AOKyMeHT
€ HeobxoAuM KaTO AOKA3ATENCTBO 30 NOKYNKATA.
Ako B paMKuTe HO TPH rOAMHK OT AATATA HA
30aKyNyBAHE HA TO3M NPOAYKT Ce NOSBU AedheKT
HQ MATEPMANa WM NPOU3BOACTBEH AedekT,
npoaykTsT We bbae besnnarHo peMoHTMpaH

unu 3ameHeH. fapaHuusTa npeanonara B



PAMKMTE HQ TPUFOAULIHMS FAPAHLUOHEH CPOK
Aa ce NpeacTaBsT AedbeKTHUST yped, Kacosata
benexka (kacosust BoH), KakTo 1 BCUUKHM

APy LOKYMEHTH, YCTAHOBSBALUM HONMUMETO

Ha AedbekT U IMcMeHo Aa ce obdcHu B KOKBO

Ce CbCToM AedIeKTLT M KOrd € Bb3HMKHAN. Ako
AecheKTbT € MOKPHT OT HaWATA rapaHuus, Bue
e nonyunte 0bpaTHO PEMOHTUPAHUS MM HOB
npoaykT. B cnyyait Ha 3amsHa Ha aedexTHa
CTOKQ MbPBOHAYANHUTE FAPAHLUMOHEH CPOK M
rapPaHLMOHHM yCnoBus ce 3anassar. B cnyuait
HO PEMOHT HO AePEKTHA CTOKA, CPOKLT Ha
peMoHTa ce NpMbaBs KbM rapAHLMOHHHS

CPOK. 30 BEHTYQNIHO HONMYHHUTE U YCTAHOBEHM
nospeau v AedekTH oLe npu Nokynkara Tpsbea
4a ce cbobluy BeaHara cnen pasonakoBAHETO.
EBeHTyanHute pemoHTH cnea U3TUUaHE Ha
FOPOHLMOHHUS CPOK CO CPELLy 3annaLaHe.

PeMoHTLT Mnn 3amgHata Ha npoAaykra He
nopaXXAaT HOBA rapaHumg.

Ob6xBar Ha rapaHuusTa

YpennT e npousBeneH rpuxnBo crnopes
CTPOrUTE U3UCKBAHMS 30 KQUECTBO
A0BPOCHBECTHO M3NMTAH Npean AOCTABKA.
rQPGHL[MﬂTO BQXXM 30 ,ElqueKTM Ha martepuana
M NPON3BOACTBEHU ,EleCIZ)eKTM. I—OpGHLlMFITCI

He O6XBOLL|G KOHCYMQATUBUTE, KAKTO M YACTUTE
HO NPOAYKTA, KOUTO MOANEXAT HA HOPMATHO
M3HOCBAHE, NOPaAK KOeTo morat fa bvaar
pasrnexaaH kato 6bpso MsHoCBAlLM ce

yacTu (Hanpumep PUATPU UK NPUCTABKK)

Mnu NnoBpeaAnUTE HA YynnuBu HYACTU (HGI'IpMMep
npeKkbLCBAYK, GGTGPMM WU TOKMBA NpousseaeHun
ot ctbkno). fapaHuusTa oTnaaa, ako ypesst e
noBpeAeH NOPAAN HEMPABUIHO M3MON3BAHE MK
B pPe3ynTaTt Ha HeOCbLEeCTBABAHE HA TEXHUYECKa
noaapbxka. 3a npasunHata ynotpeba Ha
npoaykra Tp9|6BQ TOYHO A4 Ce Cna3BaT BCUYKU
YKA3AHWE B YNBTBAHETO 3A €KCnnoaTaumg.
[MpenHasHaueHWe 1 [ENCTBUS, KOUTO He ce
NPenopPbYBAT OT YNMETBAHETO 3a EKCMIOATALMS
WK 30 KOWTO TO NPeAyNPexAaBa, TpSbsa
304bmKHTenHo Aa ce usbarsar. MpogykTst

€ npeaHasHa4yeH CaMo 3d 4acCTHA, a He 3a
npocecuoHanHa ynotpeba. MNpu anoynotpeba
1 HENpaBMNHO TpeTupare, ynotpeba Ha cuna

M NPpU UHTEPBEHLMU, KOUTO HE CA U3BBPLLUEHN
OT KNIOHA HA HALWKUY OTOPU3IUPAH CEPBU3,
rapasumMgra otnana.

Mpoueaypa npu rapaHUMOHEH cnyuan

3a aa ce rapantupa bbpsa obpabotka Ha

Bawws cnyuait, cneasaiite cneanuTe ykasaus:

¢ 30 BCUUKM 3ANMTBAHMS NOArOTBETE KACOBATA
Benexka u AEHTUPMKALMOHHUS HOMEP
(IAN 416136_2210) kato AokasaTencrso
30 noKynkara.

* Bsemerte aptukynHus Homep oT habpuurata
Tabenka.

¢ [lpu Bb3HMKBAHE HA (OYHKLMOHAMHM MK
APy AedeKTH MbPBO Ce CBbpXKeTe Mo
TenedOoHa UM Upe3 UMEMN C [ONYNOCOUEeHMS
cepauseH otaen. Cnea ToBa we nonyuute
OOMB/HUTENHA MHPOPMALMS 3 YPEXAAHETO
Ha Bawara pexnamaums.

e Cnep CbracyBaHe C HOWMWS CEPBU3 MOXETe
A0 M3NpaTHTe AepeKTHUS NPOAYKT HA
nocouerus Bu agpec Ha cepeusa besnnatHo
3a Bac, kato npunoxute kacosata benesxka
(kacoBus BoH) M nocounte NUCMEHO B KAKBO
Ce CbCTOU AedIeKTbT U KOra € Bb3HMKHAN. 3a
Aa ce usbernar npobnemu ¢ npuemareTo
W [OMBAHUTENHN PA3XOAH, 30ABKUTENHO
“3non3Baite camo aapeca, konto Bu e
nocoueH. OcurypeTe U3nNpalLaHeTo A He
€ KATo eKcnpeceH TOBAp MK KATo Apyr
cneunaner Tosap. Manparete ypeaa saeaHo
C BCHUKW NPUHOANEXHOCTH, AOCTABEHM NpU
NOKYNKATa, M OCUrypeTe [OCTATBYHO CUIYPHA
TPAHCNOPTHA ONAKOBKA.

PeMoOHTEH cepBU3/U3BBHraPAHLNOHHO
obcnyxBane

PemoHTH 13BBH rapaHLusTa MOXeTe Aa
Bb3/IOXMTE HA KIIOHA HA HALIKS CEpBU3

cpeluy 3annaware. Toi ¢ yaosoncTaue wwe Bu
HaNPABM NpeaBapuTenta kankynauus. Moxem
Aa obpabotBame camo ypeau, Kouto ca
AOCTATBYHO OMAKOBAHM U M3MPATEHH C MIIATEHH
TPAHCNOPTHU PASXOAM.

BHumanwme: Vanparere Bawwus ypea Ha knoHa
HQ HALUMS CEPBM3 MOUYMCTEH M C YKA3AHME 30
nedpekra.
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Ypenute, npeaMeT Ha U3BLHIAPAHLMOHO
obcnyxBaHe, M3NpaTeHu ¢ HennateHu
TPAHCMOPTHU PA3XOAM — C HAMOXEH MIATEX,
KATO €KCMPeCceH WK Apyr CrneuuaneH ToBap - He
ce npuemar.

Hue we u3BbpwMM Be3nnaTHo U3XBBPNSHETO Ha
usnpatenute ot Bac nedekthun ypeau.

CepBu3Ho obcnyxBaHe

Bunrapus
Ten.: 008001184975
E-meitn:  owim@lidl.bg

IAN 416136_2210

BHocuten
MOJ'IFI, o6preTe BHUMAHKE, Ye cneaBallm4ar
aapec He e aapec Ha cepsusa. [NbpBo ce

CBbpPXETe C ropenocoYeHna CepBU3EH LIEHTBP.

OBUM MmbX & Ko.KI
LLindprcbeprwpace 1
74167 Hekapcynm
lepmatns

* Karto cpusnuecko nuue - notpeburen,
HE3ABMCMMO OT HACTOSLLATA TbProBCKA
rapaHums, Bue ce nonssare ot npasara Ha
30KOHOBATA FAPAHLMS, MPEAOCTABEHA OT 3AKOHA
30 NPefoCTaBsSHE HA UMPOBO ChAbPXAHUE U
uncpoBK ycnyri 1 3a npoaaxbata Ha cToku
/3MNUCLYNC/. Mo-cneunanyo Bue umare
NPABO NPU HECLOTBETCTBUE HA CTOKATA A4
6bAe M3BbPLIEH PEMOHT UK 3aMaHa no Baw
13b0op, OCBEH AKO TOBA € HEBL3MOXKHO WK

€ CBbP3QHO C HEMPOMOPLUOHANHO FroNemMu
pasxoan 3a npoaasaua. Bue umare npaso Ha
NPONOPLMOHAHO HAMANSIBAHE HA LEHATA MK
HQ pa3BaNSHe HA AOrOBOPA NP HANMUME HA
ycnosusta Ha un. 33, an. 3 or 3MLUCLYTIC.
YcnoBusTa U cpokoBeTe HA 3aKOHOBATA
FOPaHLMS €O PErNAaMEHTMPaHK B MaBa

tpeta, pasgen |l u lll v B rnaBa yetBbLPTA HO

3nucuync
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® MpoueaupaHe B cnyuan HA
peknamaums

3a aa ce rapaxtupa bbpso obpaboteate Ha
Bawara 3asBKa, cnensaitte ykasaHuara no-gony:

Mons, npu Beuukmu 3anMTBAHMS APBXTE HA
pasnonoxeHue Kacosus GoH 1 Homepa
Ha aptukyna (IAN 416136_2210) karo

AOKA3dTeNCTBO 3a NOKYynKaATd.

Homepwt Ha apTikyna e nocoueH BbpXy
TMnoBata Tabenka, rpasopa, TMTYyAHATA
cTpanuua Ha Baweto pbrosoacTeo (fony Bnsso)
WU BbPXY CTUKEPA OT 3QAHATA WM JOMHATA
CTPAHA Ha ypeaa.

[pu BBE3HMKHANKM thyHKUMOHANHK AedeKTH
WNW APy NOBPEAM, MbPBO Ce CBbpXeTe Mo
TenedoHa Ny No eNeKTPOHHATA NoLa C
NOCOYEHUS NO-A0NYy CepPBMU3.

IMpoayKTbT, KOMTO € PerucTPUPaH KaTo
nechekTeH, MoxeTe Aa U3NPaTUTe cred Tosa bes
NOLEHCKM Pa3XOAM Ha nocoueHns Bu cepeus,
KOTO MPUIOXMTE AOKYMEHT 30 3aKyNyBAHETO
(kacos boH) u onncanme, B kKAKBO ce CbCTOM
NOBPEAATA W KOra € Bb3HUKHANA.

® CepBus

Cepsus Bonrapus
Tenecpor: 008001184975
E-meiin: owim@lidl.bg
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XpnoipomoloUpeveg mpoeidomoinTikeg urodeiteig kar cupBola
Y1ig mapoloeg odnyieg XpronG Kal oTn cuokeuaaia xpnoipomolouvTal of akdhoubeg
mpoeidomoinTikég umodeileig:

KINAYNOZX! Autd to otpBolo pe
v mpoeidomoinTikn Ae&n «Kivéuvog»

Bdavaro.

umrobeikvUel gvav uwnoé Babpod kivduvou
o omoiog, av Sev amopeuyBei, Oa gyl

wg anoteheopa coPapd TpaupaTiops 1

N

EvaMaoobpevo petpa/Tdon

Hz

Hertz (ouyvornra Siktlou)

Watt

MPOEIAOMOIHZH! Autd 1o
obUpPolo pe v mpoeidomoinTikn Aégn
«Mpoeidomoinon» umodeikviel evav
A perpio Babud kivuvou o omoiog, av
Sev amopeuyBei, pmopei va £xel wg

amoté\eopa cofapd Tpaupatiopd i
Bavaro.

Auté 10 oUpPoho pe v
mpoeiomoinTikh Aefn
«lMA\npopopieg» mapexel
TIEPICOOTEPEG XPNOIHES
mAnpopopies.

Xpnoiportoleite To mpoidV
amok\eioTIKG O oTeyvolg
EOWTEPIKOUG XWPOUG.

MPOXOXH! Autd To olpPolo pe
v mpoeidomoinTikn Ae&n «Mpocoyn»

TPAUPATIOPO.

uroSeikvuel evav xapnhd Babpd kivbivou
o omoiog, av Sev amogeuyPei, pmopei

va €xel wg amoTéheopa eAappu A péTpio

Kivéuvog - kivéuvog
nAextpomAngiag!

Mpoooyn, moAU Oeppny empaveial

@ ZUpPolo yeiwong

KaradMnho yia 1podgpipa. Auté to
mpoidv Sev ennpedler T yelon 1
NV oopn.

N

)

m\Uoipo oto mAuvTpio TaTwY.

O1 evald€ipeg mhakeg evdeikvuvTa yia

Yrodei€eig aopaleiag kai
mpbdobeteg MAnpogopieg
Odnyieg xeipiopou

PP O =

TOXITIEPA
® Eicaywyn

Yag ouyxaipoUpE Yia TV ayopd Tng VEag oag
TOZXTIEPAL, epebng To «trpoidv».

Em\e€are eva mpoidv uywnhav mpodiaypapuwy.
O1 06nyieg xprong eivar ugpog autou Tou
mpoidvTog. MNepigxouv onuavTikeg MAnpogopieg
OXETIKA JIE TO XEIPIONO, TNV aopdaleiq, Tn xprHon
Kal TV amoppiyn.
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Mpiv T xprion Tou mpoidvrog foikeiwbeire pe
O\eg TG uTodeilelg xprong kar aopaleiag. MNa
TOV OUYKEKpIPEVO oKkoo S1aBacTe MPOOEKTIKG
TiIg akdhouBeg onyieg xpnong kai Tig umodeiteig
aopaleiag.

Xpnoiporoigite To MPOISY pdvo pe Tov TpdTo
TIOU TTIEPIYPAPETAl KAI YIA TOV TOPEQ EPAPHOYNG
mou avagpeéperal. Puldre Tig 0dnyieg xprong oe
aopaleg PEPOG Kkal, Ot TTepiTTWOT TTou SwaoeTe
10 TMPOidY oe ANoug, dwote onwadnmote pali
kal Aa Ta ouvodeuTikd Eyypapa.




@ MpofAemopevn xprion

Auté To Tpoidy eival katdMn)o yia va
mapaokeudlete Bagpheg kal odvrouitg, dmwg Kai
yia yioipo. Mnv To xpnoipotoieite yia dMoug
okomoUg.

To mpoidy mpoopileTar amok\eloTIKG Yia 181WTIKN
Xpron kai oxi yia emayyehpatikolg okomoug.

O ratackeuaotrg Sev peper kapia eubivn yia
BAaBeg Aoyw akatdMnAng xprions.

® Mepiexopevo ouokeuaaciag

1x Tootigpa
3% Zer evalMa§ipwy mhakav
1% Odnyieg xpriong

Mepiypapn pepwv

Mnyxaviopdg aopdhiong

Koxkkivn evéeiktiki Augvia (Aermoupyial)
Mpdaoivn evdeiktiky Auxvia (O¢ppavon)
Kahwbio tpopodoaiag pe ¢ig

Baon meprrihing

OgeppavTiko oToIEID

Meyahog aykioTpwtdg opiykmpag
Mox\og amaocpdhiong

E€wrepikn Sidtadn aopdhiong (piken)
Eowrepikn Siatagn aopdahiong (peydahn)
M\éka yia odvroutg (mavw kar kaTw TAdka)
MAaka ykpik (mavw kai kdtw mhakal)
M\dka yia Bapheg (mavw kar katw mhakal)
Kamaki

Aapn

Texvika dedopéva

220-240 V~,
50-60 Hz
750 W
Katnyopia mpootaciag: |

HG09121: GS (TUV sUD)

NENEERENSENE N

(S,]

Taon eicodou:

loxUg eicbdou:

A Ymodeileig aopaleiag

E=OIKEIQOEITE ME OAEX

TIX OAHTIEX XPHIHX KAITIX
YMNOAEIZEIX AZDAAEIAX
MPIN TH XPHZH TOY
MPOIONTOZ!

Y& TEPITITWON TPOKANONG
Bhafwv Aoyw pn Tpnong autwy
TwWV 0dNYIWV XPHONG OUCKEUNG, N
gyyunon akupwverai!

Aev avalapPavoupe kapia
euBuvn yia emakdblouBeg {npigg!
Xe mepimTwon UNikwv {npicv i
TpaupaTiopwy AOyw akataMnAng
XPNoNG A pn TMPNONG Twv
utrodeiewv aopaleiag dev
avahapPavoupe kapia eubivn!

ANPOEIAOMNOIHIH!
KINAYNOXTIATH
ZOQH KAI KINAYNOX
ATYXHMATOXTIA
BPECDH KAI MAIAIA!

B Mnv agrvere ta maidid
va mrailouv pe Ta uhikd
ouokeuaoiag xwpig emBAeyn.
Ta uhikd cuokeuaaiag
gveyouv kivouvo aopuiiag.
Ta maidid umoTipolv ouyva
TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG.
Mnv emrpenere mote ota
naidid va mnoialouy Ta ulikd
OUOKEUAOIag,.
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B AuTo 1O TpOIOY pTTopEl va
xpnoipomoinBei ano maidid
nAikiag 8 eTwv Kal Avw Kal amod
ATOHA PE PEIWPEVEG OWHATIKEG,
aicbnmnpiakeg i diavonTikeg
IkavoTnTEG N ENEIYN epmeIpiag
Kal YVWOonG, epooov Teholy
UTTO EMITAPNON 1 TOUG EXOUV
S00ei 0dnyieg yia T xpHon Tou
TTPOIOVTOG pe aopaln TPOTo
KAl KaTavoouV Tov KivOuvo Trou
EVEXETAL.

B Ta maibia Sev mpémel va
nailouv pe To TPOIdV.

® Ol gpyacieg kabBapiopou kai
ouvthpnong Sev TPEMel va
ektehoUvTal amd maidid, ekTog
av eival avw Twv 8 eTwv Kal
emPBAemovral.

B Mnv emtpénere oe maidia
KaTw Twv 8 eTwV va
mAnoialouy To TPOIdY Kal To
kalwdio Tpopodoaiag.

ANPOEIAOMNOIHIH!
KINAYNOX
TPAYMATIZMOY!

® H akatadAn\n xpAon propsi va
od&nyHoel O€ TPAUPATIOHOUG,.
XpnoigoToleiTe TO TTPOIOVY
QmOKAEIOTIKG CUPPWVA PE TIG
odnyieg. Mnv emieipeite va
TPOTIOTIOINTETE TO TPOIOV HE
omolovOnToTE TPOTIO.
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A KINAYNOZX! KINAYNOX

HAEKTPONAH=IAL!

Mnv emixeipeite mote va
ETTIOKEUAOETE TO TTPOIOV

pOvol oag. Le MEPITITWON
SuoherToupyiag, ol ETIOKEUEG
Tpémel va ektehouvTal povo
amé e&eidikeupgvo TeXVIKO.
Mnv Bubilere To Tpoiov

oe vepo 1 &Ma uypd. Mnv
TomoBereite TOTE TO TMPOIOY
KATW ATO TPEXOUMEVO VEPO.
Mnv xpnoiporoieite To
TTPOIOV AV EXEl UTTOOTEI
BAaPBn. Ze mepimrwon BAGPn,
QmOOUVOEDTE TO TTPOIOY

amd 1o nhekTpIKS SiKTUO KAl
ameuBuvOeite oo KatdoTnpa
ayopas.

Amayopeueral ) xprnon Tou
TTPOIOVTOG OE TEPITITWON
TITWONG ) AV EXEI OPATA
onuadia {nuidg.

To mpoidv mapapével otabepa
EVEPYOTIOINUEVO OTAV €ival
ouvOedEPEVO OTO NAEKTPIKO
SikTuo.

Mpiv ouvdéoeTe To TPoIdY OTO
nAekTpikd SikTuo, eNéyéTe av

r TGON Kal N EVIaon PEUPATOG
TTOU avaypagpovTal otV
mvakida TUTToU Tou TIPOIOVTOG
OUHPWVOUV PE TA AVTIOTOIXA
OTOIXEIA TNG TTAPOXNAG
PELNATOG,.



M ENéyxere TaKTIKA TO @IG Kl
10 Kahwdio TpoPodoaiag
yia BAaPeg. Av to kaAwdio
Tpogpodoaiag umootei BAafn,
Oa mpenel va avrikataoTtaBei
Qammo TOV KATAOKEUAOTH),
TO K&vTpo bumnpeTnOoNg
TeAATWY TOU 1} TTAPOHOIWG
e€e1dikeupévo TeXVIKO yia TV
amopuyr KIVOUVWY.

¥ MpoortaretoTe To kaAwdio
Tpopodooiag and {nuiEs.
Mnv To aprvere va kpeperal
ammo AIXPNPEG AKPEG, HNV
10 ouvO\ifBete kar pnv
10 Auyilete. Kpatiote To
kalwdio Tpopodoaiag pakpid
aTmo KAUTEG ETTIPAVEIEG KAl
eAelBepeg pAOyeS.

A TMPOIOXH! MOAY
OEPMH ENMIDANEIA!

M To mpoiov Beppaiverar moAU
kata T xpnon. Mnv ayyilere
TO TTPOIOV KATA TN OIAPKEIA TNG
XPNONG KAl QUECWG PETA T
xenon.

B [Mavere To mPoIdV povo amo
™ Aaff kata ™ Sidpkeia g
Aerroupyiag kal 600 KPUWVEI.

B A&Pete umown omi n Aafn
umopei va BeppavOei ehappwg
KaTa TN XPNnon.

ANPOEIAOMNOIHIH!
KINAYNOX
TPAYMATIZMOY KAI
YAIKHX ZHMIAL!

B Mnv aprveTe TIOTE TO TTPOIOV
xwpig emiBAewn otav eival
ouvOedEPEVO OTO NAEKTPIKO
SikTuo.

B MnV PETAKIVEITE TO TIPOIOV EVW
Bpioketal oe Aerroupyia.

B Mnv XpNOILOTIOIEITE TO TTPOIOV
Xwpig va gxouv TommoletnOei o
evala€ipeg mhakeg.

B Mnv tomoBeteite To Mpoidy
oe Oeppeg empaveieg
(eoTieg agpiou, nhekTpikég
E0TIEG, POUPVOUG K.0.K.).
XpnOIPOTIOIEITE TO TTPOIOV HOVO
oe emimedn, otabepn, kabapn,
avBekTikf otn OeppodmTa kai
OTEYVI] EMPAVEIQ.

M Mnv kalumTete To TTpOIGY
kata 1 SIApKeIa TNG XPAONG
f| HEOWG PETA TN XPNOT), EVW
eival akopn (goTo.

B Awote Tpoooyr, WOTE To
kadwdio Tpopodoaiag va
unv mayideuTel avapeoa oTig
evala€ipeg mhakeg kal va
MMV GKOUNTIG OTIG YWVIEG TwV
TAGKWV.
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B Aev cuvioTatal n xpnon
kadwdiwv emektaong. Av n
xpron kahwdiou emékraong
glval amapaitnTn, TPEMEl va
eival kataMnhn yia évraon
peupatog Touhdyiotov 10 A,
Apopoloynote To kaAwdio
Tpopodooiag kal To kKahwdio
EMEKTACNG HE TETOIOV TPOTIO,
WOoTE va amokAeieTal To
eVOEXOPEVO VO OKOVTAWEI
KATIOI0G TTAVW TOUG KAl Va
mpokAnBolv {npigs.

To mpoidv dev mpoopileral
yla xpron oe cuvéuaopo pe
eEWTEPIKO XPOVOSIaKOTTH

n Eexwpioto olotnpa
TnAexeIpIopOU.

Tpafare To @ig, Ox1 To Kakwdio
Tpopodoaiag, yia va To
Byalete and my mpila.
MpooTateloTe To TMTPOIOY, TO
kalwdio Tpopodoaiag kai To
PIG amo okov, dpeon nhiakn
aktivofBolia, otayoveg kai
mToiNiopa.

MpoorateuoTe T MPOIOY
amo6 1 BeppdmTa. Mnv
TomoBereite TO TTPOIOGVY KOVTA
oe eNelBepeg PAOyeG 1| TTNYEG
BeppodmTag, 6Mwg Poupvol kal
Beppdorpe.
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AMNPOEIAOMOIHZIH!
KINAYNOX
TPAYMATIZMOY!

B ArnoouvdéaoTe To TTpoidy amd
10 NAeKTPIKO SiKTUO TTPIV
Tov kaBapiopd f 6Tav dev
XPnolpoToIEiTal.

@ Mpiv TnV mPpWTN XPRon

@® AmoouOoKeUAOTE Kal
kaO@apiore oxohaoTika To
mPOIoV

1. Bydhre To mpoidv amd T cuckeuacia kai
apaipéate 6Ma Ta UAIKG ouoKeuaaciag kal Tig
TpooTaTeuTIkeg pepPpdves.

2. EAéy&re av SiatiBevral OAa ta pépn kal
Qv TO TIEPIYPAPOUEVO TTEPIEXOHEVO
ouokeuaoiag eivar mAfpeg (BX. «Mepiexdpevo
OuCKeUAGIagy).

3. EAéy&re av 1o mpoidy kai Oha Ta pépn
Bpiokovrar oe kah katdoTaon. Av
Siamorwoete {npigg | ehattwpara, pnv
Xpnotporoleite To mpoidy. AkohoubnoTe Tig
odnyieg Tou kepahaiou «Eyyunon.

4. Tpwv v mpwm xpnon Oeote To mpoidy oe
\ermoupyia xwpig TPOPIpA, WOTE va kaoly
TUXOV UTToAeippaTa mapaywyng. Ppovriote o
XWPog va agpiletal emMapkwg.

5. KabBapiore 6\a ta pépn Tou mpoidvtog
oUppwva pe Tig 0dnyieg Tou kepalaiou
«KaBapiopdg kar ppovriday.

® Xpnon
® TomoO&rTnon kai apaipeon
eval\alipwv mhakwv

/\ MPOEIAOMNOIHEH! KINAYNOX
HAEKTPOMAHZ=IAL!

B [pwv mv TomoBemon/agaipeon Twv
eval&§ipwy mhakav Byalete mavra To Pig
amd v mpila.



/\ MPOXOXH! MOAY GEPMH
EMIDANEIA!

B Mnv aMalere/agaipeite Tig evala€ipeg
TAGKEG apgowg peTa T Aermoupyia. AproTe
ApXIKG TO TTPOIOV VA KPUWOEL.

® NMAHPODOPIEL:

B TomoBereite povo idieg evaladipeg mhdxeg

MZIPE!

TomoO@étnon eval\aipwv mhakwv

1. AmaogaNioTe 1o pnxaviopd acpdhiong
kal avoi&Te To TTPOIGY.

2. TomoBetiote Tig ecwrepikeg Siatateig
aopahiong |10] g evald&iung mhakag
Tou Oelete oToug peydNoug aykioTpwToUg
opiykpeg [7].

3. Théote Ty evaMagiun mdka mpog 1a kaTw,
pEXP! va aopaNioel aioBnra.

4. Emavahdfere Ta BApara 2 kai 3 oty dMn
T\eupd Tou TpoidVTOG.

Apaipeon evalafipwv mhakav

1. AnaopaNiote To pnyaviopd acpdhiong
kal avoi&Te To TPOioY.

2. TpaPntre To poxhd amaopdhiong | 8 | kai
apaipéote v evala&iun mhaka.

3. EmavahdBere To Brpa 2 oty aMn mheupa
TOU TTPOIOVTOG.

® Xpron

® NAHPO®OPIEL:

B Tig mpwreg popeg mou Ba OepuavBei o
Tpoidy evbexetal va avadubei pia ehappd
oopn. PpovrioTe o xwpog va aepiletal kald.

B Amoppiyte v mpat 860N Twv TPOPipwy
TTOU WHOOTE.

B Katd m Sidpkeia Tg Aemoupyiag n mpdoivn
evéeikTiki Auyvia | 3 | avaPer kar offver
mepioTaociakd. Autd umodeikvlel 6T TO
mpoidy avaBeppaiveral, wote va emreuyOei
n Oeppokpacia Aermoupyiag.

B Autd To mpoidy eivar kataMnho yia va
mapackeudlete PapAeg kal ovrouTs, Omwg
kar yia ynhoipo (BN. emdpeveg evomreg).

ZuVIOTWHEVOI XpOVoI payeipéparog/

ynoiparog
YavTouitg 4 g 5 hertd
Whoipo 4 €wg 9 Nerrtd
(eNéyxeTe TakTikG Ta
TPOPIpa)
Bdaepheg (yAukég/ 8 herrrd

alpupeg)

Mévo wg avapopd (umopeite va Bpeirte Toug
EKTIHWHEVOUG XPOVOUG YN aiuaTog oTny evotnta
«XUVTayEG»)

la va evepyomoIfoeTe To TPOidy, cuvdéoTe
10 I | 4] oe kataMnhn pia. H kokkivn
evdeikTik Auyvia | 2 | avaper.

2. Agrote To mpoidv kheioTd doo Oeppaiverat.

Oeppavere 1O TPOIOV PEXPI Va avayel N
mpdovn evSeiikh huyvia [3].

3. Amdverte Tig mavw kal kaTw evalddipeg

TAGKeg pe katdMnho payeipikd
N

4. Tpocbeote pia katadMnAn moodTTa

Tpopipwy A {ipng oTig kaTw evaldipeg
T\GKeg kal kAeioTe To kamdki | 14| péow Tng
AaPn |15 kai Tou pnxaviopol acpahiong
YIa va mapapeivel To mpoidv kAeioté 6oo
WrvovTal Ta TPOPIpa.

5. Ta va amevepyomoinoete To mpoidy, Pydhre

10 Ig amo v mpila. H kokkivn evOeikTIKn
Auyvia ofnvel.

Evéeiktiki Auxvia | Kardoraon

Mpoiov
EVEPYOTIOINUEVO

Koxkkivn eveiktiki
Auyvia avappévn

Koxkkivn evdeikrikn Mpoidv

Auyvia ofinom QTTEVEPYOTIOINUEVO

To mpoidv
Oeppaiveral/
avaBeppaiverar.

Mpdaoivn evéeikTikn
Auxvia ofinom

EmrelyOnke n
Beppokpacia
Aerroupyiag.

Mpdoivn evdeikTikn
Auxvia avappévn
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® Wihoipo cavrouirg
la oavrourtg pe yYAukid i ahpupn yepion.

@® NAHPO®OPIEE:

B 'Ooo ta odvTouITg WhvovTal, n Tpacivn
evdeikTiki Augvia | 3 | offivel kar avaPer
Eava. Auto umodeikviel T pUBpion g
amarroupevng Beppokpaaiag Aerroupyiag.

Eval\a€ipeg mhaxeg:
B T\dkeg yia oavrouirs (mavw kai k&tw mhaka)

EXTIHWHEVOG XPOVOG YNoipHaTog:

B [ep. 4 €wg 5 hemrd. Avddoya pe 1o mdoo
Tpayava Oelete va eival ta odvrourrg. O
XPOVOG wnaipatog pmopei va peiwdei f va
aufnBei avdloya pe Tig TpoTipRoEIg oag.

1. AnmaopaNioTe To pnyaviopd acpdhiong
kal avoi&Te To TPOioY.

2. TomoBemoTe 2 odvrouitg oTny KaTw Thdka
yia cévrourre [11].

3. Keiore 1o kamaki [14] pe ™ PonBeia Tng
Napng [15] ka1 aopalioTe To pnyaviopo
aopaNiong yia va Tapapeivel To mPoidy
kAeioTd boo WrvovTal Ta cAvTouITS.

4. MoNig Ta cavTourTg gival £Toiua, apalpecTe
Ta amd 1O MPOIGV pE pia mAacTikh/ElAivn
omndaroula (A &Mo kataMnho pn peTaliké
epyaleio) yia Tv amogpuyn mpodkAnong
{nwag oty avikoAnTIKR emioTpwon Tou
TPOIOVTOG,.

5. Merd mv olokhpwon Tou ynaiparog
Bydhre To @ig | 4| amd Ty mpila.

® Wnoipo

/\ NMPOXIOXH! KINAYNOX
MITZIAIZMATOX!

B Mnv yrvere Bpeypéva 1pdpipa mou otalouy.

'Orav avoiyete To TP0idy, SwaoTe TPoToxH
yia mroiliopa Nimoug kai e€gpxopevo aTpo.

la piKkpd koppdTia kpgatog, Aoukavika, Aaxavika
oT0 YKPIA.
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® NAHPOM®OPIEL:

B 'Ooco 1a TpOPIga wrvovTal, n Tpaocivn
eveiktikn Auyvia | 3 | ofrver kai avaPer
Eava. Auto umodeikviel T pUBpion g
amaroupevng Oeppokpaciag Aerroupyiag.

Eval\a€ipeg mhakeg:
B TAdkeg ykpih (mévw kar kaTw mAaka)

ExTip®pevog Xpovog ynoiparog:

B Tep. 4 €wg 9 Nenrd. Avddoya pe To mooo
ynuéva Oehete va eival Ta 1pdpipa. O
XPOVOG wnaipatog pmopei va peiwdei A va
au€nBei avaloya pe Tig mpoTipAoEig oag.

1. AmaogaNioTe 1o pnxaviopd acpdhiong
kal avoi&Te To TPOiodY.

2. TomoBemore Ta Tpd@ipa mou Oélete va
WRHOoETe oTNV KATW TAAKA YKPIA [12].

3. Kelore 1o kandki [14] pe ™ PonBeia g
\aPrig [15] kai acpaNioTe To pnyaviops
aopaNiong yia va Tapapeivel 1o Tpoidv
kAeloTd boo wrvovTal Ta TPOPIpa.

4. Metd mv ohokAjpwon Tou wnaiparog

Bydhre o @ig | 4 | amd v mpila.

® Wroipo Bagplag
MNa yAukeg 1y alpupeg PapAeg.

® NAHPO®OPIEL:

B 'Ooco o1 Bapheg wrivovral, n mpdacivn
evéeikTiki Auyvia | 3 | offivel kar avaPer
ava. Autd unodeikvlel T puBpion g
amarroupevng Beppokpaaiag Aerroupyiag.

Eval\a€ipeg mhaxeg:
B \akeg yia Papleg (mavw kar kaTw mhdka)

EXTIHWpEVOG XPOVOG Ynoiparog:

B [ep. 8 Aemrd. Avaloya pe To Moo
Belete va podicouv ol Bagpleg. O xpdvog
ynoiparog propei va peiwbei A va aunOsi,
avaloya pe T mepiTTwon.

1. AnaocpaNiote To pnyaviopd acpdhiong
kal avoi&Te To TPOiodY.



2. XpnoipotoifoTe pia koutaha amd EUho 1
avBekTikd ot BeppoTnTa mhaoTiko yia va
TomoBemoete {Upn oy k&Tw TAGKa yia
Bapeg [13]. Mnv ypnotpomoieire peraliki
koutaa, emeidn pmopei va mpokAnBei {npid
oty avrikoMnTIKA EMOTPWOT Twv TAGKWY
yia Bagphes.

Mnv mapayepilete Ty kaTw mAaka yia
Baphes.

3. Kheiote 1o kamaki [14] pe ™ PonBeia g
Aapng [15] kai aopalioTe To pnyaviopsd
aopaNiong yia va Tapayeivel To mpoidy
kAeioT6d oo wrverar n {opn.

4. MONg o1 Bapheg eivar €Tolpeg, apaipeoTe
TG amd TO MPOIGY e pia mhacTikr/EUAivn
ondaroula (A &GMo katadMnho pn petaliké
epyaleio) yia v amogpuyn mpodkAnong
{npidg otnv aviikoMnTIKR €MoTpwon Tou
TPOIGVTOG,.

5. Metd mv ohokMpwon Tou ynaiparog
Bydhre To @ig | 4 | amd v mpila.

® Iuvrayég

@® IAvToUuITG HE TOVO

Eval\a€ipeg mhaxeg:

B [\dkeg yia odvrouitg (mavw kar kaTw mhdka)

LuoTatika:

4 peteg Woopi yia oot

85g Tayivi

85g Armayo otpayyioTo yiaoupT
80g Tovog

65¢g Dpeokog Paaihikdg
1 Aepovi, oTuppevo
14 ml Eaidhado

1 mpela AN

1 mpela Mimepi
Aiadikaocia:

1. Oegppavere To TPOIOV.

2. Avakateyrte 1o Tayivi, To oTPayyIoTo yiaoupTi
kai To xupo Aepoviol kai mpoaBeaTe To
Baoihikod, To akdT kai To TMEP!.

3. Tpoobéore ehaidhado o owg amd Tayivi
kal ylaoUpTi. MoipdoTe T owg amd tayivi Kal
yiaoUpTi O€ 2 PETEG YwpIoU yia TOOT.

4. An\hote amd mavw Tov Tdvo Tou EXETE

oTpayyioel.

5. Kaluyre pe 16 umdNoimeg peTeg Tou pwpiol
yia TooT.

6. Kheiote To mpoidv kar yhoTe yia mep.
4 errd.

7. ZXepPipete apéows.

@® Iavrouitg pe yalomouUla
Eval\a€ipeg mhaxeg:
B [M\dkeg yia odvrouitg (mavw kai kaTw mhdka)

Luotarika:

4 peteg Woopi yia oot

2 peTeg lkolvTa

50¢g YmBog yahomolhag, koppévo oe
KoppaTia

10g Mouotdpda

Vo Kpeppidi

1 mpéla ANaTi

1 mpela Mimépi

Aiadikaocia:

1. Oegppaverte To MPOIOV.

2. AleiyrTe TIG PETEG TOU WPWHIOU YIA TOOT PE
pouoTapda otV EcWTEPIKN TAEUPA.

3. Wilokbyrte To KpEPULSL.

4. Moipdore 1o omog yahomolhag kai To

kpeppUSI oe 2 PETEG YPwpIoU yia TOaT.

MpocOeoTe aldm kai Tmép!.

TomoBeoTe amd mavw To TUpI.

7. KaNuyre pe 1ig umdloimeg (peTeg Tou Wwpiol

o o

yia TooT.

8. KleioTe 1o MpoidY Kal whoTE yia mep.
4 \errra.

9. ZXepPipete apéows.
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@ Belyikég Bapleg
Eval\a€ipeg mhaxeg:
B [\dkeg yia Bapleg (mavw kar kaTw mhdka)

ZuoTaTika:

5 ABya

250 g Bourupo

200 g Zayapn

400 ml faha

500¢g Alelpr yia Oheg Tig xproElg
2 cakouhdkia  Bavikia

5¢g Mréikiv mdouvrep

Aiadikaocia:

1. Ogppdvere 10 TPOIOV.

2. Xe €va pmol pecaiou peyeboug avakateyTe
ta afyd, ™ Bavihia, ™ laxapn kai o
BolTupo.

3. TMpooBéote To pméikiv mdouvTep, Tepimou To
pI06 alelpl kai To piod yaha oto pmol kai
QVaKATEYTE.

4. TMpocBeare To umbloimo alelpi kai To
umdhoimo yaha. Avakatewte pexpi n {upn va
yivel kpepwéng.

5. Wekdore 1ig SUo evalad§ipeg mhakeg 13| pe
ompéi A\adiou.

6. Moipdare opoidpoppa tn Lipn oty kaTw
evala§ipn mhdka.

7. Kheiote To mpoidv kar wrote yia 8 Nertd.

8. IXepPipere apéows.

@® Bagpleg pe pupTiAa
Eval\alipeg mhaxeg:

B TAakeg yia Papheg (mévw kar katw mAaka)

IuoTartika:

120ml Durikd Aadi

250ml  Tdha

2 ABya

200g Zayapn

170 g Alelp yia O\eg Tig xprioeig

259 Mméiiv méouvrep

130¢g Muptiha (ppéoka iy kateyuypéva)
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Aiadikaocia:

1. Oeppdvere T0 TPOIOV.

2. Xe éva peyalo pTio\ avakaTeEWTE e
avadeuthpa To Aadi, To yaAa, Ta afyd kai T
laxapn. MpoaBeate To alelpi kal To pmeikv
maouvTep. AvakateéyTe kahd.

3. TMpocbeote kar avakateyte amald Ta
pUpTAa.

4. Wexdore Tig SUo apaipolpeveg evalagipeg
mAakeg [13] pe ompér hadiou.

5. Moipdore opoidbpopea 1 Lipn oty kéTw
evala§ipn mhdka.

6. Kheiore To mpoidv kal whoTe yia Tep.

10 Nerrtd peypr va podicouv.

7. XepPipete apéows.

® Bagpleg pe {apmov/Tupi
Eval\a€ipeg mhakeg:
B TAdkeg yia Papheg (mavw kar kaTw mAaka)

ZuoTaTika:
570¢g

Katewuypéveg maratokpokereg

225g Zapmdy oe kiPoug

200 g Tpippévo Togvrap

3 Meydha afyd, xtummpeva

2 okeNibeg  Zkdpbo (wihokoppévo)

2 koutahaki  Wilokoppévog ppéokog paiviavog

V2 koutahdki Zepd Bupdpi

V4 koutalaki  Kamviomy mampika

ANGTI Kl ppETKOTPIPPEVD TITTEPI

Aiadikacia:

1. ZemayworTe TIG TATATOKPOKETEG.

2. Ogppavere T0 TMPOIOV.

3. Wekdore 116 SUo apaipolpeves evaldipeg
mAakeg [13] pe ompéi hadiol.

4. e éva peydho pro\ avakatewTe Tig
TATATOKPOKETEG, To {aumdy, To Tupi, Ta afya,
10 oKOPSO, TO paiviave, To Bupdpi kai TV
mamnpika. MNpoobéore alam kai mmepi.

5. Moipdote opoidpoppa To peiypa matdrag
otnv katw evalagiun maka.



6. Kleiote 1o mpoidv kal yhoTe yia TEp.
7 \emtd, péxpr va podicouv kai va yivouy
TPAYaVvEG.

7. LepPipere apgows.

@ Belyikég Bapleg-pmpaouvi

Eval\a€ipeg mhaxeg:
B [\akeg yia Bagpleg (mavw kar kaTw mhdka)

ZuoTaTika:

180 ¢ Alelpr yia Oheg Tig xproElg
65¢g Ayluko kakdo

20g Kpuaralikh Laxapn

1 koutaNaki Mrgikiv mdouvrep

1 koutahdki  Oakacoivo akam

10 koutahigg  Aiwpévo PolTupo, avdlato

2 Meydha afyd

2 koutahdki  ExxUhiopa Bavihiag

60 ml Nepo

120 g Mikpa koppéTia cokohdrag

B TMpoaipeTika ouoTtarika: MNaywro
Bavikia, odAtoa cokohdrag, {axapn dxvn

Aiadikacia:

1. Oeppdverte 1o MPOIOV. L€ €va peyaho pmol
avakaTeyTe 1o akelpl, To kakao, T {axapn,
TO PMEIKIV TTAOUVTEP Kal To aAaTl. AiwoTe To
BolTupo kai aprioTe To va kpuwael yia Niyo.

2. Xe &va pikpo pmol avakareyte Ta afya, To
ekyxUNiopa Baviliag kai To vepd. Mpoabéore
o peiypa aPywv ota &npd cuoTatika.
MpooBéore avakarelovrag ypryopa To
NMwpevo Boutupo. Mpocbeote Ta kopparakia
ookoAdTaG.

3. Wekdore 1ig So evald§ipeg mhakeg |13] pe
ompéi Aadiou.

4. Moipdore opoidbpopea T Lipn oty KaTW
evala§ipn mhdka.

5. Keiote To mpoidv kal whoTe yia mep.
3 herrra.

6. Inkwote To kamaki |14] yia va eNéyete
16 Bapheg. O Bapleg mpémer va eival
oxnuaTiopéveg, ald palakés.

7. XepPipete pe {axapn daxvn, maywtd Bavikia f
oahroa cokolaTag.

® IoufBAakia yapidag pe
dapaoknva

Eval\a€ipeg mhakeg:

B TAdkeg ykpih (mévw kar kaTw mAaka)

LuoTarika:
2 xoutahigg  KpapPéhaio
2 koutahigg  Kdhiavdpog (ppeokokoppevog)

1 koutahdki  ZUopa Aepoviol (ppeckoTpippévo)

3 koutahigg  Xupog Aepoviou

Y2 koutahaki ANami

12 Quég yapideg (8 £wg 12 yapideg
Ta 500 g/xwpig To kENUPOG Kkal
TO €vTEPO)

3 Mimepigg xahamévio (rig koPete

KAt PAKOG, APAIPEITE Ta OTIOpPIa
kal, oTn ouveyela, Tig kKOBeTe ota
T€00€EPQ)

2 Aapdoknva (xwpig To koukoUTol,
Koppéva ota £&1)

Aiadikaocia:

1. Oeppdvere 10 TPOIOV.

2. Ie éva peydho umol avakatEWTe To
kpapPéhaio, Tov kbhiavépo, To Euopa kai To
XUHO Aepoviol kai To ahdr.

3. Kpamote 3 koutahigg amd o peiypa ot éva
HIKPO PTTOA Kal aprOTE TO OTNY AKEN).

4. Tpocbeore Tig yapideg, TIg mTepIEG Kal TA
Sapdoknva oto peiypa. AvakatéyTe, OaTe
TO MEIYHA Va TGEl TavTou Kal aproTe va
HapIvapioTouy.

5. Moipdore opoidbpopepa Tig yapideg, Tig
mepIEg kal Ta dapdoknva oe 4 kakapdkia
(25 cm). Merd&re ™ papivada.

6. Whote Ta couPhkia péxpr va payeipeutolv
ol yapideg. Wrore Ta yia mep. 2 \emtd o
k&Be mheupd kai yupioTe Ta amd TV GAAn.

7. PavrioTe pe 6on papivada gxer amopeivel.

@ Avripsrwmon mpoAnparwv

MpoBAnpa AvTipeTwmion

To mpoidy Sev O Xuvdéore To kahwbio

Aermoupyei. Tpopodooiac |4 | oe
kataMnAn mpila.
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MpoBAnpa

AvTipeTwmon

Mépog

Tpomog ka@apiopol

O1 Bapheg/Ta
odvrourTg eival
oAU okoUpa.

[ Meiwote 10 Xpovo
Ynoiparog.

O1 Bagheg/
Ta OAvVTOUITG
eivar moAU
QvoIXTOXPWHA.

O Augrote To xpovo
ynoiparog.

O groipeg
Bagpheg/Ta
odvrouitg dev
agpaipouvral
elkoha amé To
TPOIOV.

O Amavere ehappwg Tig
evalMa§ipeg mhakeg
TpIv TO
yhoipo.

[ Aoxipdore pia dhn
ouvtayn yia T Lopn.

® KaBapiouodc kai ppovTida

/\ KINAYNOZX! KINAYNOEX
HAEKTPOMNAH=IAZL!

B Amoouvbeete mavra To mpoidy amd To
n\ekTpikd SikTuo TPIv Tov kabapiopo.

B Mnv BuBilete mote Ta nhekTpIKG pEPN Tou
TPoidvTog OE vePd i dMa uypd. Mnv
TomoBereite MOTE TO TPOIGV KATW ATO

TPEXOUNEVO VEPO.

B Mnv apnvere va eI0Ywpnoouy oTo

ECWTEPIKO TOU TTPOIOVTOG vePd 1 dMa uypd.

/\ MPOXIOXH! MOAY GEPMH

EMIDANEIA!

B Mnv kaBapilere To mpoidv apowg petd
™ Xpnon. ApnoTe apyikd To Tpoidy va

KPUWOEL.

/\ NMPOXOXH! KINAYNOX ZHMIAX!

B Mnv xpnoiporoieite Aeiavrikd, okAnpd
kaBapioTikd 1) okAnpég PoupToeg yia
Tov kaBapiopd Tou MPoidvTog 1 TwWY

efaptuaTwy.

® NAHPODOPIEE:

B KaBapiore To mpoidv apéowg petd, apou

kpuwoel. Av Ta uToAeippata aTeyvwoouy,
Sev pmopolyv va apaipebolv elkoa.
B Or eval&ipeg mhakeg

eveikvuvral yia mboipo oto mhuvtApio

TATWY.

212 GR/CY

¥ MepiPAnua

[ XkouTrioTe TO
mepiPAnpa pe éva
ehappwg uypd
mavi. Av xpeidleral,
mpocBéore Niyo
QmopPPUTIAVTIKO.

= EvaMagipeg
TAGKEG

[ M\Overe Tig
evalMa§ipeg mhakeg
HE VEPO Kal o
QTopPPUTTAVTIKO.

® Evéiapeool
XWPOI OTIG KATW
TAEUpEG TV
eval&&ipwy
TAaKwV

¥ OgppavTikd
oTOIXEIO

¥ Mnxaviopog
aopaNiong

1 AmropakpUveTe To
Nirog kai Ta uypd pe
xapti koulivag.

1 AmropakpUveTe Ta
koMnpéva, kappéva
umoleippaTa pe pia
EUNvn omaToula A pia
odovroylupida.

[ Agrvete 6\a Ta PPN va OTeyVAVOUV KaAG
peTa Tov kaBapiopd kal TpIv TV EMOPEVN

xenon.

® Amobnkeuon
& MPOXOXH! NOAY GEPMH

EMIDANEIA!

B Mnv anoBnkelete To mpoidy apEowg petd
™ Xpnon. AproTe apyikd To Tpoidy va

KPUWOEL.

/A NMPOXIOXH! KINAYNOX ZHMIAX!
B Mnv tomoBereite To MPoidy oe vTouldm N
ot cuokeuacia Tou boo eivai Beppod.

[ KaBapiore 1o mpoidy mpiv v amobrkeuon.
[ Tuli&re To kahwbdio Tpopodooiag |4 | ylpw
amé ™ Baon mepitiMigng | 5 | oo kaTw pEpog

TOU TTPOIGVTOG.

[ AmoBnkeloTe To Tpoidy oTny apxikn
ouokeuaaia étav Sev To XPNOIHOTIOIEITE.

0 ®uldére To mpoidv oe oteyvd pepog, pakpid
amd onpeia ota omoia ¢ravouy Ta maidid.




@ Anooupon

H ouokeuacia amoteleitar amd uhika @ikikd mpog
1o mepifdMov, Ta omoia pmopeite va Siabecete
oToUG XWPOUG avakUkAwang TG TEPIOXAG 0ag.

Mpooetere Tov xapaktnpioud

L,b?) TWY UNIKWY CUOKEUAOIag Yia Tov
a SiaywpIopd amoppIupdTwy, autd eival
XOPAKTNPIOPEVA QTG CUVTOHEUCTEIG
(a) kar apiBpoig (b) pe v akdloubn
onpaoia: 1-7: mhaotika/20-22: xapri
kar xaptovi/80-98: olivBero uhiko.
Mpoiodv:

OR
.

Cot appareil Aoz Aokeasen
et ses accessoires JUMR g
se recyclent

votee apparel |

S

Points de collecte
Privilégiez la répar:

To mpoidy, cupmepi\. Twv alecoudp kai Twy
uNikwv cuokeuaoiag, eival avakukAQoIpo

kai umdkerral omn Sieupupévn eubuvn Tou
KATAOKEUQOTH.

ArmoppinTere Ta {exwpiotd TpwVTAg TIG
ameikovi{dpeveg mAnpogpopieg Tagivounong yia
kalUtepn emelepyacia Twy amoPAiTwy.

To hoyotumo Triman 1oxUer povo yia ™ faMia.

lNa mAnpopopieg OXeTIKA pE TIg
SuvatoTnTEG AMOPPIYPNG TOU TPOTOVTOG
mou Sev xpnoipotoieitar TAéoy,
ameuBuvBeite omig appddieg utnpeaieg
NG KoIVOTNTAG A Tou drfjpou oag.

wh

lMa mv mpooTacia Tou mepiBaMovTog,
pnv amoppiTeTe To dxpnoTo mhéov
TpoibV OTa OIKIakG amoppPippaTg,
aMd mapadworte 1o ora e16ikd
Keévrpa anoppiyng. MNa ta onpeia
ouloyng kai TIg wpeg Aerroupyiag
Toug ameubuvbeite oTig appddieg
uTINPECIES.

2

@® IUvropn SnAwon
ocuppoppwonc E.K.

q3

To obpfolo CE emPeBaiwve T
oupPardmra pe 1ig kateuBuvthpieg
odnyieg g EE mou 1oyUouy yia To
TPOIOV.

® Eyyunon

To Tpoidv KATAOKEUAOTNKE TIPOTEKTIKA KATW
amé auotpég odnyieg moidTTag Kal eEAEyXOnke
eMPeA®G TTPIV atd TV amooTol). Le TePITTWON
BAaBav oto mpoidy ExeTe vopika Sikaiwpata
TPOG Tov TwANTH Tou TPoidvTog. Ta vopikd
Sikaiwpata dev mepiopilovral amd Ty eyylnon
mou mapatiferal mapakdTw.

la To mapov mpoidy odg mapéxerar Sikaiwpa
gyylnong 3 etwv amd Ty nuepounvia ayopds.

H eyylnon ioxter amd v nuepopnvia ayopdg.
MapakakeioBe va puldtete pe mpoooyn v
Tapeiakn anodeifn. To ouykekpipévo eyypago Oa
amaimel wg amodeikTikd ayopds.

Y& TIEPITITWOT] TTOU EVTOG ToU SIAOTAPATOG Twv
3 eTwv amoé v nuepopnvia ayopdg autou Tou
TPOIdVTOG TpoKUWe! kaTolo opdAua ukikou

| KaTaoKeUnG, To TPoidY emokeudletal f
avTikaBiotarar amod epdg - katdmv emhoyng
pag - Swpeav. Auth n eyyinon malel va ioyUel
av To mpoidy mabe BAGPn, xpnoiporonBei f
ouvinpnOei exT66 Twv TPOdIaypaPV.

H eyylnon 1oxber yia opalpata ulikou f
karaokeung. Au n eyylnon Sev emekteivera
o€ pépn TPOIdVTOG, Ta omoia exTébnkay oe
puaoiohoyikiy pBopd kai yia autd To Adyo
prropoly va BewpnBolv wg pBaptd pepn (m.y.
pmatapieg) 1} yia BAaPeg oe el®pauota pepn,
m.x. SiakdrTeg, emavagopTi{opeveg pmatapieg f
TapopoIa, Ta oToia Eival KATAOKEUAOWEVA aTTd
yuahi.

Me v avrikardotaon Tng cuokeung, cUppwva

pe o NOMOZ 2251/1994, Eexivdel ek véou o
Xpovog eyylnong.
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@ Aiekmepaiwon TnG yyunong
lNa va efaopalicoupe T yprhyopn enelepyacia
TOU aITpaTog oag, mapakaloUpe akoloubrore
TiIg mapakdTw urodeiteig:

Ye mepinmTwon epwTpaTog mapakaheiobe va
¢xere Siabéaipo To MapacTaTikd ayopds kai Tov
kwdikd Tpoidvtog (IAN 416136_2210) wg
amodeIkTIKG TNG ayopdg oag.

Mmopeite va Ppeite Tov apiBud mpoidvrog oty
mvakida TUTou, o pia eyxapatn, oy cehida
TiTAwy Twv odnyiwv oag, (k&Tw apioTepd) f wg
autokdMnTo otV TMow A k&Tw ceNida.

Av mpokUyouv Aerroupyikd opdAuata i dha
eNaTTOpATA, EMKOIVWVAOTE apyIKA TNAEPWVIKA
1| pEow email pe To mTapakaTw avapepodpevo
TG service.

'Eva mpoidv mou avayvwpilerar wg ehatTwpaTid,
PTIOPEITE PETA Va To amoaTeileTe Xwpig
Taxubpopikd TEAn otV evnuepwpévn oE €04g
SielBuvon service emouvamTovrag Ty amodeifn
ayopdg (amddeién Tapeiou) kar v evdei€n, mou
upioTatal To ENGTTWHA Kal TTOTE TPOEKUYE.

® Iipfig
ZépPig EANGda
Tn\: 00800 491800674
Email: owim@lidl.gr
@ XépPig Kimpog
Tn\: 8009 4211
Email: owim@lidl.com.cy
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