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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of the device.

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit allen Funktionen des Geriites
verfraut.

Avant de lire le mode d‘emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous ensuite avec toutes les fonctions de |“appareil.

(D)
Vouw véor het lezen de pagina met de afheeldingen open en maak u vertrouwd met alle functies van het apparaat.

(G2
Pred cenim si ofeviete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

(GY)
Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strone z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznac sie z wszystkimi funkcjami urzgdzenia.

®

€9
Pred titanim si odklopte stranu s obrdzkami a potom sa obozndmte so vetkymi funkciami pristroja.

&

Antes de empezar a leer abra la pdgina que contiene las imdgenes y, en seguida, familiaricese con todas las funciones del dispositivo.

(19
Far du leeser, vend siden med billeder frem og bliv bekendt med alle apparatets funktioner.

g

an
Prima di leggere aprire la pagina con le immagini e prendere confidenza con le diverse funzioni dell'apparecchio.

@O
Olvasds el6tt kattintson az dbrdt tartalmaza oldalra és végezetiil ismerje meg a készilék mindegyik funkcidjd.

GP)
Antes de comegar a ler abra na pdgina com as imagens e, de seguida, familiarize-se com todas as funcges do aparelho.
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1. Intended use

This sous-vide stick is exclusively intended for cooking vacu-
um-packaged foods. Any other use or use beyond the scope
described of the appliance is not infended.

This appliance is inended solely for use in private households and
not for use in commercial or industrial applications.

The appliance is intended only for indoor domestic use.

/\ WARNING
Danger if not used as intended!
The appliance may be hazardous if used for any other purpose
and/or in any manner than the one infended.
> Use the appliance only for its intended purpose.

> Observe the procedures described in these operating
instructions.

2. Warnings and symbols used
The following warnings and symbols are used in these operating in-
structions, on the packaging and on the appliance (where applicable):

A

DANGER! A warning with this symbol and the
signal word "DANGER" indicates an imminently
hazardous situation that will result in death or
serious injury if not avoided.

WARNING! A warning with this symbol and the
signal word "WARNING" indicates a potentially
hazardous situation that could result in death or
serious injury if not avoided.

CAUTION! A warning with this symbol and the
signal word "CAUTION" indicates a potentially
hazardous situation that could result in @ minor or
moderate injury if not avoided.

ATTENTION! A warning with this symbol and the sig-
nal word "ATTENTION" indicates a potential situation
that could result in property damage if not avoided.

Note: A note identifies additional information that
fucilitates the use of the appliance.

Read the instructions. Note all instructions
regarding safety and use before using the product.
Please pass all product documentation on to any
future owner.

ERCHCIN
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AC current/voltage

All of the parts of this appliance that come into
contact with food are food-safe.

This product satisfies the requirements of the
applicable European and national regulations.

Do not dispose of electrical appliances in the
household waste!

Dispose of the packaging in an environmentally
responsible manner.

Observe the labelling on the packaging material
when sorting for disposal: The material is labelled
with abbreviations (a) and numbers (b) with the
following meanings: 1-7: plastics, 20-22: paper
and cardboard, 80-98: composites.

B The packaging contains paper and/or cardboard

components.

P Oo00 QEL | A K2

The packaging contains plastic and/or metal
components.

° ADEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR

2| EEMENTs NPTl

FR .
% pmmn The product, packaging, and
2im) &

accompanying documentation are

subject to Extended Producer
Responsibility (EPR) in France and must be collected separately
in accordance with applicable national sorting and disposal
guidelines.



3. What does sous-vide mean?

Sous-vide (the French “sous” means “for under vacuum” and

“vide” means “vacuum”) or vacuum cooking is a special cooking

method in which the food is first vacuum-packed in special plastic

bags and then cooked at o low temperature in a water bath. The

cooking temperatures remain under 100 °C, which makes it a

very gentle cooking method. The low temperatures change the

products more slowly at a molecular level, making the cooking

results all the more tender and juicy. In sous-vide cooking, the

airtight packaging retains nearly all the flavour and nutrients; this

making vacuum-cooked food particularly flavoursome.

The aromas of spices become more intense under a vacuum. It

is therefore better o use them sparingly and add more later if

necessary.

Another benefit is that the core temperature can be controlled

exactly - so the rule of thumb is: water temperature = core

temperature. Overcooking the food is almost impossible if the

temperature has been correctly selected as the individual ingredi-

ents do not get any hotter than the temperature of the water.

You will need the following accessories (not supplied) to cook

using the sous-vide method:

— Pot

— vacuum sealer

— spedial vacuum bags or plastic bags that do not release any
plasticizers or similar to the food and that are heat-resistant.

4. Package contents

The appliance is supplied with the following components as
standard:

®  Sous Vide Cooker

®  (perafing instructions

(@ Note

> (heck the package for completeness and signs of visible
damage.

> [f the delivery is incomplete or damage has occurred as a
result of defective packaging or during transport, contact
the Service hotline (see section 13.1. Service).

5. Operating elements
Figure A:

1 Mains cable

2 Potdip

3 Heating element

4 Display

Figure B:

5 Temperature indicator

Time indicator

Button Q@ (On/0ff switch)

“+" button

“=" hutton

10 Button &/ (for switching between temperature /fime input)

O 00 N o

6. Technical data
Input voltage 220-240V ~, 50 Hz
Power consumption 1000 W
Power consumption in <08W

standby mode
Protection class |

IPX7 (protection against femporary

Protection class . o
immersion in water)

7. Safety information

/\ DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

m  Check the appliance for visible external dam-
age before use.
Do not use the appliance if the mains cable
or appliance itself has been dropped or there
is visible domage.

m The appliance may only be used in dry indoor
rooms.

English 3
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Never immerse the appliance in water
deeper than up to the MAX marking!
Never immerse the appliance in other
liquids!
Ensure that the mains cable never becomes
wet or domp when the appliance is in use.
Route the cable so that it cannot be trapped
or damaged in any way.
To avoid potential risks, if the appliance pow-
er cable is domaged, it must be replaced by
the manufacturer, its customer service or by a
qualified technician.
All repairs must be carried out by authorised
specialist workshops or by the Customer
Service department. Improper repairs may
put the user at risk. It will also invalidate any
warranty claims.
Before cleaning the appliance, disconnect the
power plug from the mains power socket!
Otherwise there is the risk of electric shock!
Never open any parts of the housing. There
are no serviceable parts whatsoever inside.
When the housing is open, there is the risk of
receiving a potentially fatal electrical shock.
To disconnect the appliance completely from
the mains power, the mains plug must be re-
moved from the power socket. The appliance
should be set up in such a way that you have
unrestricted access o the mains socket af all
times, and can pull out the plug immediately
in an emergency.

English

m  When unplugging the appliance, always pull
on the plug rather than on the cable.

m Pull the plug from the mains socket before
removing the appliance from the water.

/\ DANGER! RISK OF FIRE!

m Do not use an external timer switch or a
separate remote control system to operate
the appliance.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

m  Use the appliance only in pots with a dead
weight that ensures sufficient stability during
operation.

m The appliance does not need to be monitored
continuously during use, but it should be
checked regularly. This is especially important
if long cooking times are set.

m This appliance may be used by persons with
limited physical, sensory or mental capabil
ities or lack of experience and knowledge,
provided that they are under supervision or
have been told how to use the appliance
safely and understand the potential risks.

m Do not allow children to use the appliance.
(leaning and maintenance may not be car-
ried out by children.

m  Children must not play with the appliance.

m The heating element (3) of the appliance
gets very hot during use. During operation,
only touch the appliance on the control panel
or on the pot clip (2).



m  Never put your bare hands into the water

when you are immersing the vacuum bag in
the water bath or removing it.

The heating element (3) of the appliance
remains very hot for a while after removing
the plug from the mains socket. Do not touch
the hot element or put it down on any flam-
mable surface, such as wood.

The surface of the heating element (3)
retains residual heat after use. Allow the
appliance to cool down to room temperature
to avoid burns.

(D CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

Do not add any foods to the water bath
unless they are firmly sealed. Any water get-
ting into the food will produce unfavourable
results or spoil the food.

Ensure that the appliance, the mains cable
and the plug do not come info contact with
heat sources such as hotplates or naked
flames.

Never place the appliance near sources of
heat.

Never open the housing. If you do, it can no
longer be assured that the appliance is safe,
and the warranty will be invalidated.

Allow the appliance to cool down completely
before cleaning and stowing it away it.

In the case a malfunction occurs on the appli-
ance, an error code will blink on the display.
When the error codes “Er 1", “Er 2",
“Er3" or “ErB" are displayed, switch off
the appliance immediately, pull the mains
plug out of the socket and contact the Service
Hotline (see Section 13.1. Service).

The error code display “E~4" informs you
that the appliance is not in the water. Handle
the appliance as described in the Section
8.2. Preparing the appliance. The error
code display will then go out.

8. Initial operation

8.1. Unpacking

¢

Remove all parts of the appliance and the operating instruc-
tions from the box.

Remove all packaging materials and any adhesive labels
from the applionce.

Pull off the film from the display.

Note
Check the package for signs of visible damage.

In case of damages caused by defective packaging or
transport, confact the Service Hotline.

/\ DANGER!

>

Packaging materials should not be used as a plaything.
There is a risk of suffocation.

8.2. Preparing the appliance

¢

¢

Wash the appliance in warm soapy water and dry it thor-
oughly before first use.

Place the appliance into a pot that has side walls with a
height of approx. 14 cm. Fasten the appliance on the pot's
sidewall by means of the pot clip (2). Set the pot onto a
level, dry and slipfree surface.

Pour warm water into the pot until the water level is be-
tween the MIN and MAX markings.

English 5



(D) ATTENTION!

> Note that the water level rises when you add the food. Do
not exceed the MAX marking and ensure that the water
level is always above the MIN marking!

(@ Note

> The water temperature should be as close as possible to the
temperature you require for cooking. This minimises the
waiting time until the set temperature is reached.

> The water should not be hotter than the required tempera-
ture, however.

> You con find the required temperatures in the list of cooking
times (see section 9.5. Cooking times).

(D ATTENTION!

> Before connecting the appliance, compare the connection
data of the appliance (voltage and frequency) on the rating
plate with that of your electrical supply. This data must
correspond in order to prevent damage to the appliance.

4 Plug the mains cable (1) into a power socket. You will
hear a beep and the display (4) lights up briefly. The
button symbol Q@) (7) glows red and the button symbol
870 (10) lights up white.The appliance is now ready
for use.

(© Note

> The appliance will not work if the heating element (3) is
not in the water. In that case, “E =" will light up on the
display (4).

9. Handling and use

9.1. Switching the appliance on/off

¢ Press the button (@ (7) to switch on the appliance. On
the display (4), the set water temperature (5) will flash
and the time indicator (6) will be lit.

¢ Press the button (@ (7) for 2 seconds if you want to
switch off the appliance.
The display (4) will then go out.

6 English

9.2. Adding the food

4 Place the vacuum bag with the prepared and vacu-
um-packed food in the pot. Note that the water level must
not exceed the MAX marking. If required, ladle out the
water with a cup.

@ Note

> The vacuum bags should always be covered with water
during operation. If the vacuum bags float to the surface,
weigh them down with a suitable weight (e. g. a plate).

9.3. Programming the appliance

4 To set the water temperature for the desired cooking
process by degrees, press the buttons +/- (8)/(9) repeat-
edly while the temperature indicator (5) is blinking. The
selected temperature will appear on the display (4).

You can set values between 3030 °Cand 5.3 °C. If you
press and hold down one of the buttons +/-, the tempera-
ture will change rapidly.

4 Press the button §/Q® (10). Now, the time indica-
tor (6) is blinking on the display (4) and you can enter
the number of hours for the desired cooking time. To do
s0, repeatedly press the buttons +/- (8)/(9). You can
set values between 0 and 9. If you press and hold down
one of the buttons +/-, the number of hours will change
rapidly in steps of 10 h.

4 Press the button §/@® (10). Now, you can enter the
number of minutes for the desired cooking time. To do so,
repeatedly press the buttons +/- (8)/(9).

You can set values between J and 55.

If you press and hold down one of the buttons +/-, the

number of minutes will change rapidly in steps of 5 min.
® Note

> After about 19 minutes of inactivity, the display goes dark,
while the buttons @ (7) and 7 (10) remin lit.
The appliance is then in standby mode.

¢ Touch the button @ (7) to reactivate the appliance; the
lost set temperature will flash.

¢ Press the button (@ (7) to start the program. The
appliance will begin heating up and circulate the water in
the pot. The temperature indicator (5) on the display (4)
shows the current water temperature.



9.4. Cooking food at core temperature

The following tables show how cooked a piece of food (e. g. a
piece of meat) is when the core temperature is reached. This also
does not change even after longer submersion in the pot, as the
core temperature in the food can never be higher than the set

Note
During heating you can adjust the previously set cooking
temperature and cooking fime os described above.

®

4 s soon as the set femperature is reached, an acoustic

signal will sound. In addition, the colon of the time ind-
cator (6) will start to blink on the display (4) and the
cooking fime will be counted down by minutes.

water temperature.

The core temperature is the temperature in the middle of the

food.

¢ Ifyou press the button &7 (10) during the cooking ) .
process, the sef cooking femperature and cooking fime wil We recqmmend the following temperatures for a certain degree
be displayed for a few seconds. In addition, the set cooking of cooking:
temperature or the set hours of the cooking time will flash Food | Core temperature Cooking level
when you press the button §7® again. The set minutes
of the cooking time will flash when the button §7/@® is 49°( blue - almost raw
pressed another fime.
o o rare - cooked around
4 When the time has elapsed, the appliance will switch off 52°C-55% the edge
automatically and the display (4) will go out. You will hear
beep sounds. 56°0 - 60°C medium rare - a large
¢ Remove the cooked food from the pot using a suitable tool | Beef, lamb, part sfillpink
(e. g. kitchen or barbecue tongs). pork and - medium - pink in the
¢ Pull the mains plug out of the power socket and take the game - middle
appliance carefully out of the pot. To do so, open the pot
dip (2). 66°C - 68°C medium well done - al-
most completely cooked
/\ DANGER!
» Do not touch the hot heating element (3). 69°C - 71°C well done - thoroughly
Hot water can drip from the heating element. There is a risk cooked
of burns and scalding. 72°C (boneless) woked
(D ATTENTION! Poultry N w
> Do not place the appliance on any flammable surface, such (vith bones) cooke
as wood. 40°C glazed - barely done
4 (ut open the vacuum bag and remove the food. Depe.nding Fish and 1190 - 459 it - half cooked
on the type of food cooked, your meal can be served imme- | seafood
diately or must be prepared further (e. g. briefly fried). 46°C - 55°C a point - firm
4 When you switch the appliance on again, the lost set
! P gai Vegetables |  83°C-87°C cooked

temperature will flash on the display.

(D Note

> Please note that poultry may only be eaten when it is
thoroughly cooked to avoid the danger of a salmonella

infection.

English 7



9.5. Cooking times

Food to be
cooked

Beef fillet, pork
chops

Beef steaks

Neck of beef, leg
of lamb, game

Pork belly
Pork ribs

Pork chops
Pork joints

Chicken breast
(with bones)

Chicken breast
fillet

Chicken wings

Chicken drum-
stick

Duck breast
Fish (lean)

Fish (oily)
Shrimps
Lobster tail
Scallops

Root vegetables

Tender
vegetables

8 English

Cooking

temperature

>49°C

>49°(C

>49°C

82°C

59°C
=56°C
>56°C

85°C

72°C

85°C

85°C

65°C
247°C
= 47°C
60°C
60°C
60°C
>83°C

>83°C

Cooking
fime

1-6 hours
2-8 hours
8-24 hours

10-12 hours
10-12 hours
4-8 hours
10-12 hours

2-6 hours

1-4 hours
2-6 hours
2-6 hours

3-8 hours

1-2 hours

1-2 hours
1 hour
1 hour
1 hour

1-2 hours

1-2 hours

Thickness

1-2m

4-5m

4-6m

3-6cm
2-3 m
2-4m
5-7m

3-5m

3-5m

3-5am

5-7m

3-5m
3-5em
3-5m
2-4m
4-6.cm
2-4m

1-5m

1-5m

@ Note
> The information provided here is merely a guideline!

The cooking time depends on the thickness and texture of
the food. The times given are approximate. Try out various
cooking times and temperatures until you achieve the result
you want. The thicknesses stated refer to vacuum-packed
foods. Thinner foods generally require shorter cooking
times.

10. Cleaning and maintenance

/\ DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

@ Never immerse the appliance completely in water or other
liquids! There is a risk of electric shock!

/\ WARNING! RISK OF BURNS!

> Allow the appliance o cool down to room temperature
before dleaning it. Otherwise, there is a risk of burns!

(D ATTENTION!

» Do not use abrasive or caustic cleaning agents. These can
attack the surface and damage the appliance beyond repair.

4 (Clean all exterior surfaces and the mains cable (1) with
a slightly dampened cloth after every use. Always dry the
appliance properly before using it again. Ensure that there
is no detergent residue on or in the appliance before using
it again.

4 Inthe case of heavier soiling, put the appliance info a
suitable pot, bearing in mind the information found in
Section 8.2. Preparing the appliance, fill the pot with
water and measure the quantity used. The water level must
be on the “MAX" marking.

4 Program an operating process with 65 °C and a time of
10 minutes once the target temperature is reached.

4 For every 4 litres of used water, add 1/2 tablespoon of
nonfoaming liquid dishwashing detergent into the water.

4 Start the operating process. After it has ended, disconnect
the plug and allow the appliance to cool down. As the last
step, rinse the appliance under cold running water. Before
sfowing it away, thoroughly dry off the appliance.



10.1. Descaling

If you use the appliance frequently, you should descale it once

per month. In regions where the tap water has an above-overage

hardness level, descaling at shorter infervals may also be war-
ranted.

Proceed as follows for descaling:

4 Put the appliance into a suitable pot, bearing in mind the
information found in Section 8.2. Preparing the ap-
pliance, fill the pot with water and measure the quantity
used. The water level must be on the “MAX” marking.

4 Program an operating process with 80 °C and a time of
20 minutes once the target femperature is reached.

4 Forevery 4 litres of used water, add 1,/4 table cup of citric
acid powder info the water.

4 Start the operating process. After it has ended, disconnect
the plug and allow the appliance to cool down. As the last
step, rinse the appliance under cold running water. Before
stowing it away, thoroughly dry off the appliance.

11. Storage
4 Let the appliance cool down completely before putting it
away.

4 Store the appliance in a dry location.
12. Disposal
12.1. Disposal of appliance and packaging

The symbol of the crossed-out wheelie bin means
that this appliance may not be disposed of in
regular household waste at the end of its service
life. The applionce must be deposited at an estab-
lished collection point, recycling centre or disposal company.
Please erase all personal data before returning an appliance.
The packaging is made from material which can be disposed of at
your local recycling plant.
Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner.

13. Kompernass Handels GmbH warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of
purchase. If this product has any faults, you, the buyer, have
certain statutory rights. Your statutory rights are not restricted in
any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase. Please keep
your receipt in a safe place. This will be required as proof of pur-
chase. If any material or manufacturing fault occurs within three
years of the date of purchase of the product, we will either repair
or replace the product for you or refund the purchase price (at our
discretion). This warranty service requires that you present the
defective appliance and the proof of purchase (receipt) within the
three-year warranty period, along with a brief written description
of the fault and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your product will either
be repaired or replaced by us. The repair or replacement of a prod-
uct does not signify the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the
warranty. This also applies to replaced and repaired components.
Any damage and defects present at the time of purchase must be
reported immediately after unpacking. Repairs carried out after
expiry of the warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict
quality guidelines and inspected meticulously prior to delivery.
The warranty covers material faults or production faults. The
warranty does not extend o product parts subject to normal wear
and tear or to fragile parts which could be considered as consum-
able parts such as switches or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has been domaged,
improperly used or improperly maintained. The directions in the
operating instructions for the product regarding proper use of
the product are to be strictly followed. Uses and actions that are
discouraged in the operating instructions or which are warned
against must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for com-
mercial purposes. The warranty shall be deemed void in cases of
misuse or improper handling, use of force and modifications / re-
pairs which have not been carried out by one of our authorised
Service centres.
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Warranty daim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the

following instructions:

B Please have the till receipt and the item number
(IAN) 524258_2601 available as proof of purchase.

MW You will find the item number on the type plate on the
product, an engraving on the product, on the front page of
the operating instructions (below left) or on the sticker on
the rear or bottom of the product.

W Iffunctional or other defects occur, please contact the ser-
vice department listed either by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of charge to
the service address that will be provided to you. Ensure that
you enclose the proof of purchase (fill receipt) and informa-
tion about what the defect is and when it occurred.

13.1. Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657

E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 524258_2601

13.2. Importer
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY
www.kompernass.com
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1. BestimmungsgemiiBe Verwendung
Dieser Sousvide-Stick dient ausschlieBlich zum Garen von vaku-
umverpackten Lebensmitteln. Eine andere oder dariiber hinaus-
gehende Benutzung il als nicht bestimmungsgemif.

Dieses Geriit ist ausschlieBlich fiir die Benutzung in privaten
Haushalten bestimmt und nicht zur Verwendung in gewerblichen
oder industriellen Bereichen.

Das Gerdit ist nur fiir den Gebrauch in Innenrdumen bestimmt.

/\ WARNUNG!
Gefahr durch nicht bestimmungsgemiiBe Verwendung!
Von dem Geriit kiinnen bei nicht bestimmungsgemiifier Verwen-
dung und / oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Geriit ausschlieBlich bestimmungsgemif} verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorge-
hensweisen einhalten.

2. Verwendete Warnhinweise und
Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf der Verpackung und
dem Geriit werden folgende Warnhinweise und Symbole verwen-
det (falls zutreffend):

A

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit diesem Symbol
und dem Signalwort , GEFAHR” kennzeichnet eine
unmittelbar bevorstehende Gefhrdungssituation,
die, wenn sie nicht vermieden wird, den Tod oder
eine schwere Verletzung zur Folge hat.

WARNUNG! Ein Warnhinweis mit diesem Symbol
und dem Signalwort ,WARNUNG” kennzeichnet
eine mogliche Gefihrdungssituation, die, wenn sie
nicht vermieden wird, den Tod oder eine schwere
Verletzung zur Folge haben kinnte.

A

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit diesem Symbol
und dem Signalwort , VORSICHT” kennzeichnet eine
mogliche Gefdhrdungssituation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine geringfigige oder miflige
Verletzung zur Folge haben kénnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit diesem Symbol
und dem Signalwort , ACHTUNG" kennzeichnet eine
magliche Situation, die, wenn sie nicht vermieden
wird, einen Sachschaden zur Folge haben kénnte.

12 Deutsch
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Hinweis: Ein Hinweis kennzeichnet zusiitzliche
Informationen, die den Umgang mit dem Geréit
erleichtern.

Anleitung lesen. Vor Benutzung alle Bedien- und
Sicherheitshinweise beachten. Bei Weitergabe des
Produkts an Dritte alle Unterlagen mit aushéindigen.

Wechselstrom /-spannung

Alle Teile dieses Geriites, die mit Lebensmitteln
in Berihrung kommen, sind lebensmittelecht.

Dieses Produkt erfillt die Anforderungen der gelten-
den europiiischen und nationalen Richtlinien.

Elekirogert nicht im Hausmill entsorgen!

Fiihren Sie die Verpackung einer umweltgerechten
Entsorgung zu.

Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungs-
materialien bei der Abfalltrennung: Diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffen
(b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Die Verpackung enthilt Bestandteile aus Papier
und/oder Pappe.

Die Verpackung enthilt Bestandteile aus Plastik
und/oder Metall.



Cet appareil
se recycle

FR

AR G
@ = g D5 Produkt, die Verpackung und
s @ H die beigefigten Unterlagen unterlie
gen in Frankreich der erweiterten
Herstellerverantwortung (EPR) und sind gemiif den geltenden

nationalen Sortier- und Entsorgungsvorgaben getrennt zu sam-
meln.

3. Was bedeutet Sous-vide?

Sous-vide (frz. sous = unter, vide = Vakuum) oder Vakuumgaren
ist eine besondere Garmethode, bei der das zuzubereitende Pro-
dukt zuniichst in einem speziellen Plastikbeutel vakuumiert wird,
um anschlieiend bei niedriger Temperatur in einem Wasserbad zu
garen. Die Gartemperaturen liegen dabei unter 100 °C, weshalb
diese Methode besonders schonend ist. Durch die geringe Hitze
verdindern sich die Produkte auf molekularer Ebene langsamer,
wodurch das Garergebnis umso zarter und softiger ist. Beim Sous-
vide-Garen bleiben durch die luftdichte Verpackung die meisten
Geschmacks- und Nahrstoffe erhalten, weshalb unter Vakuum
gegarte Lebensmittel besonders aromatisch sind.
Auch die Aromen von Gewiirzen intensivieren sich unter Vakuum.
Daher lieber sparsam einsetzen und gegebenenfalls nachwiirzen.
Ein weiterer Vorteil ist, dass die Kentemperatur exakt gestevert
wird, da meist die Fustregel gilt: Wassertemperatur = Kerntem-
peratur. Ein Ubergaren der Lebensmittel ist bei richtig gewdhlter
Temperatur also nahezu ausgeschlossen, da die einzelnen Zutaten
hichstens die Temperatur des Wassers annehmen kdnnen.
Folgendes nicht im Lieferumfang enthaltenes Zubehtr bendtigen
Sie fiir die Sousvide-Garmethode:
— Topf
— Vakuumiergert
— spezielle Vakuumbeutel oder Plastikbeutel, die keine
Weichmacher o. A. an die Lebensmittel abgeben kinnen und
hitzebestiindig sind.

4. Lieferumfang

Das Gerdit wird standardmiflig mit folgenden Komponenten

geliefert:

®  Sousvide-Stick

® Bedienungsanleitung

(@ Hinweis

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollstindigkeit und auf sicht-
bare Schiiden.

> Bei einer unvollstiindigen Lieferung oder Schiiden infolge
mangelhafter Verpackung oder durch Transport wenden Sie
sich an die Service-Hotline (siehe Kapitel 13.1. Service).

5. Bedienelemente
Abbildung A:

1 Netzkabel

2 Topfklemme

3 Heizelement

4 Display

Abbildung B:

5 Temperaturanzeige

6 Ieitanzeige

7 Schaltfliche @) (Ein- / Ausschalten)

8 Schaltfliche ,+”

9  Schaltfliiche ,-*

10 Schaltfliche §7Q® (Temperatur- / Zeiteingabe umschalten)

6. Technische Daten

Eingangsspannung 220-240V ~, 50 Hz
Leistungsaufnahme 1000 W
Leistungsautnahme im

Bereitschaftszustand (Standby) <08W

Schutzklasse |

Schutzart IPX7 (Schutz gegen zeitwei-

ses Eintauchen in Wasser)
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7. Sicherheitshinweise
/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

Kontrollieren Sie das Gerdt vor der Verwen-
dung auf duBere, sichtbare Schiiden. Nehmen
Sie das Gerdt nicht in Betrieb, wenn das
Gerdt oder das Netzkabel sichtbare Schiiden
aufweisen oder wenn das Geriit zuvor herun-
tergefallen ist.
Das Geriit darf nur in trockenen Innenrdumen
benutzt werden.
Tauchen Sie das Gerdt niemals weiter
als bis zur MAX-Markierung in Wasser!
Tauchen Sie das Gerdt niemals in ande-
re Fliissigkeiten!
Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netz-
kabel niemals nass oder feucht wird. Fihren
Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder
anderweitig beschiidigt werden kann.
Wenn die Netzanschlussleitung dieses Ge-
riites beschidigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefiihrdungen zu vermeiden.
Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von
autorisierten Fachbetrieben oder dem
Kundenservice durchfiihren. Durch unsach-
gemiiBe Reparaturen kénnen Gefahren fiir
den Benutzer entstehen. Zudem erlischt der
Garantieanspruch.
Liehen Sie vor jeder Reinigung den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose! Ansonsten
besteht Gefahr eines elekirischen Schlages!
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m Offnen Sie niemals irgendwelche Gehdusetei-
le. Es befinden sich keinerlei Bedienelemente
darin. Bei gedffnetem Gehiuse kann Lebens-
gefahr bestehen durch elektrischen Schlag.

m  Um das Gerit vollstindig vom Netz zu
trennen, muss der Netzstecker aus der
Netzsteckdose gezogen werden. Daher sollte
das Geriit so aufgestellt werden, dass stefs
ein unbehinderter Zugang zur Netzsteckdose
gewdhrleistet ist, damit in Notsituationen der
Netzstecker sofort abgezogen werden kann.

m  Um den Netzstecker aus der Netzsteckdose
zu ziehen, immer am Stecker, nie am Kabel
zighen.

m Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose, bevor Sie das Gerdt aus dem Wasser
nehmen.

/\ GEFAHR! BRANDGEFAHR!

m Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder
ein separates Fernwirksystem, um das Gerdit
7u betreiben.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

m Verwenden Sie das Gerdt nur in Topfen mit
einem Eigengewicht, das einen ausreichend
standsicheren Betrieb erlaubt.

Eine durchgehende Beaufsichtigung wiihrend
des Betriebes ist nicht notwendig, wohl aber
eine regelmiBige Kontrolle. Dies gilt beson-
ders, wenn sehr lange Garzeiten eingestellt
sind.



Dieses Gerdit darf von Personen mit einge-
schriinkten kérperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und mangelnden Kenntnissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziiglich des sicheren Gebrauchs des Geriites
unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstehen.

Kinder dirfen das Gerdt nicht benutzen. Die
Reinigung und die Wartung durch den Be-
nutzer dirfen nicht von Kindern durchgefiihrt
werden.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.
Das Heizelement (3) des Gerdites wird im
Betrieb sehr hei. Beriihren Sie das Geriit

im Betrieb nur am Bedienfeld oder an der
Toptklemme (2).

Greifen Sie nicht mit blofen Hiinden in das
Wasser, wenn Sie die Vakuumbeutel in das
Wasserbad legen oder herausnehmen.
Nachdem Sie den Netzstecker aus der Netz-
steckdose gezogen haben, bleibt das Heizele-
ment (3) des Gerdites eine Weile heil und
darf nicht berishrt oder auf brennbare Flichen
wie z. B. Holz gelegt werden.

Nach der Anwendung des Geriites verfiigt

die Oberfliiche des Heizelementes (3) iber
Restwirme. Lassen Sie das Geriit auf Raum-
temperatur abkihlen, ansonsten besteht
Verbrennungsgefahr!

(1 ACHTUNG! SACHSCHADEN!

m  Geben Sie nur fest verschlossene Lebensmit-
tel in das Wasserbad. Eindringendes Wasser
wiirde die Lebensmittel ungiinstig beein-
flussen oder verderben.

m Stellen Sie sicher, dass das Gerdit, das Netz-
kabel oder der Netzstecker nicht mit heifien
Quellen wie Kochplatten oder offenen Flam-
men in Berhrung kommen.

m Stellen Sie dus Gerdt niemals in der Nihe von
Wirmequellen auf.

m Offnen Sie niemals das Gehduse. In diesem
Fall st die Sicherheit nicht gegeben und die
Gewdhrleistung erlisch.

m Lossen Sie dus Gerdt vollstdndig abkihlen,
bevor Sie es reinigen und verstauen.

m  Sollte es im Geriit zu Fehlfunktionen kom-
men, blinkt im Display ein Fehlercode. Bei
Anzeige der Fehlercodes ,.E- {“, ,Erc”,
,Er3" oder ,ErB" schalten Sie das
Geriit sofort aus, ziehen den Netzstecker
aus der Netzsteckdose und wenden sich
an die Service-Hotline (siehe Kapitel
13.1. Service).

Die Fehlercode-Anzeige ,E =4 informiert
dariiber, dass sich das Gerdt nicht im Wasser
befindet. Verfahren Sie mit dem Geriit wie im
Kapitel 8.2. Geriit vorbereiten beschrie-
ben. Die Fehlercode-Anzeige erlischt dann.
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8. Inbetriebnahme

8.1. Auspacken

4 Entnehmen Sie alle Teile des Gerdites und die Bedienungsan-

leitung aus der Verpackung.

4 Entfemnen Sie siimtliches Verpackungsmaterial und eventuel-

le Aufkleber vom Geriit.
4 Iiehen Sie die Folie vom Display ab.
(© Hinweis
> Priifen Sie die Lieferung auf sichthare Schéden.

> Bei Schiiden infolge mangelhafter Verpackung oder durch
Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline.

/\ GEFAHR!
> Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen von
Kindem verwendet werden. Es besteht Erstickungsgefahr!

8.2. Geriit vorbereiten

4 Reinigen Sie das Gert vor dem ersten Gebrauch mit war-
mem Spiilwasser und trocknen Sie es sorgfiltig ab.

4 Stellen Sie das Geriit in einen Topf mit einer ca. 14 cm
hohen Seitenwand. Befestigen Sie das Geriit mit der Topf-
klemme (2) an der Seitenwand des Topfes. Stellen Sie den
Topf auf eine ebene, trockene und rutschfeste Fliiche.

4 Geben Sie so viel warmes Wasser in den Topf, dass
die Wasseroberfliiche zwischen der MIN- und der
MAX-Markierung liegt.

(D ACHTUNG!

> Beachten Sie, dass der Wasserspiegel noch steigt, wenn
Sie die Lebensmittel hinzugeben. Die MAX-Markierung darf
nicht iberschritten und die MIN-Markierung nicht unter-
schritten werden!

@ Hinweis

> Die Temperatur des Wassers sollte mdglichst der Tempe-
ratur entsprechen, die Sie fiir den Garvorgang benétigen.
So vermeiden Sie lange Wartezeiten, bis die eingestellte
Temperatur erreicht ist.

> Das Wasser sollte aber nicht heifler als die bendtigte
Temperatur sein.

> Die bendtigte Temperatur finden Sie z. B. in der Garzeiten-
tabelle (siche Kapitel 9.5. Garzeitentabelle).
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(D ACHTUNG!

> Vergleichen Sie vor dem AnschlieBen des Gerites die
Anschlussdaten des Gerdites (Spannung und Frequenz) auf
dem Typenschild mit denen Ihres Elektronetzes. Diese Daten
miissen dbereinstimmen, damit keine Schiden am Geriit
auftreten.

4 Verbinden Sie das Netzkabel (1) mit einer Netzsteckdose.
Ein Signalton ertont und das Display (4) leuchtet kurz
auf. Das Schaltfliichensymbol @) (7) glimmt rot und das
Schaltflichensymbol §7® (10) leuchtet weif. Das Geriit
ist nun befriebshereit.

(D Hinweis
> Dos Geriit arbeitet nicht, wenn sich das Heizelement (3)

nicht in Wasser befindet.
In diesem Fall blinkt , £~ im Display (4).

9. Bedienung und Betrieb

9.1. Geriit ein- / ausschalten

¢ Berithren Sie die Schaltfliche @ (7), um das Gerit einzu-
schalten. Im Display (4) blinkt die Anzeige der eingestell-
ten Wassertemperatur (5), die Zeitanzeige (6) leuchtet.

¢ Berihren Sie die Schaltfliche @) (7) fiir 2 Sekunden,
wenn Sie das Geriit ausschalten wollen. Das Display (4)
erlischt dann.

9.2. Gargut einlegen

4 Legen Sie die Vakuumbeutel mit den vorbereiteten und
vakvumierten Lebensmitteln in den Topf. Beachten Sie,
dass der Wasserstand nicht iber die MAX-Markierung steigt.
Schpfen Sie ggf. Wasser mit einer Tasse ab.

(@ Hinweis
> Die Vakuumbeutel sollten immer mit Wasser bedeckt sein.
Falls die Vakuumbeutel an der Wasseroberfliiche schwim-
men, legen Sie ein geeignetes Gewicht (z. B. Teller) auf.

9.3. Geriit programmieren

4 Um die Wassertemperatur fiir den gewiinschten Garvorgang
gradweise einzustellen, beriihren Sie bei blinkender Tempera-
turanzeige (5) wiederholt die Schaltfldchen +/- (8)/(9).
Die gewiihlte Temperatur erscheint im Display (4).
Sie kinnen Werte zwischen 33,0 °Cund 95,0 °C einstel-
len. Wenn Sie eine der Schaltflichen +/- (8),/(9) anhal-
tend beriihren, dndert sich die Temperatur im Schnelllauf.



Beriihren Sie die Schaltfliche &7/ (10). letzt blinkt die
Leitanzeige (6) im Display (4) und Sie kinnen die Stun-
denzahl der gewiinschten Gardauer eingeben. Beriihren Sie
dazu wiederholt die Schaltflichen +/- (8)/(9).

Sie kannen Werte zwischen O und 99 einstellen. Wenn Sie
eine der Schaltfldchen +/- anhaltend berishren, dndert sich
die Stundenzahl in Schritten von 10 h im Schnelllauf.
Beriihren Sie die Schaltfliche &7 (10). Jetzt kiinnen
Sie die Minutenzahl der gewiinschten Gardauer eingeben.
Beriihren Sie dozu wiederholt die Schaltfldchen +/- (8)/
(9). Sie kinnen Werte zwischen & und 53 einstellen.
Wenn Sie eine der Schaltfliichen +/- anhaltend berihren,
indert sich die Minutenzahl in Schritten von 5 min im
Schnelllauf.

Hinweis

Nach ca. 19 Minuten ohne Titigkeit erlischt das Display,
wihrend die Schaltfliichen @ (7) und &7 (10)
weiterhin leuchten.

Ab diesem Zeitpunkt befindet sich das Gerdt in einem
Bereitschaftszustand, der Energie spart.

Beriihren Sie die Schaltfliche @ (7), um das Gerdit ereut
einzuschalten, es blinkt die zuletzt eingestellte Temperatur.
Beriihren Sie die Schaltfliche @ (7), um das Programm
2u starfen. Das Gerdit beginnt mit dem Autheizen und
Umwilzen des Wassers im Topf. Die Temperaturanzeige (5)
im Display (4) zeigt die akiuelle Wassertemperatur.
Hinweis

Wihrend des Autheizens kinnen Sie die bereits eingestellte
Gartemperatur und Garzeit wie zuvor beschrieben nachtriig-
lich andern.

Sobald die eingestellte Temperatur erreicht ist, ertént ein
akustisches Signal. Dazu beginnt der Doppelpunkt der
Leitanzeige (6) im Display (4) zu blinken und die Garzeit
wird minutenweise heruntergezahlt.

Wenn Sie wiihrend des Garens die Schaltfliche §/® (10)
berishren, wird fiir einige Sekunden die eingestellte Gartem-
peratur und Garzeit angezeigt. Dazu blinkt die eingestellte
Gartemperatur bzw. die eingestellten Stunden der Garzeit,
wenn Sie die Schaltfliiche &7 emeut beriihren. Die
eingestellten Minuten der Garzeit blinken bei erneutem
Berithren der Schaltfliiche §7(.

Wenn die Zeit abgelaufen ist, schaltet sich das Geriit ab und
das Display (4) erlischt. Es ertnen akustische Signale.

4 Entnghmen Sie das Gargut mif einem passenden Kiichen-
werkzeug (z. B. Kichen- oder Grillzange) aus dem Topf.

4 Tiehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose und
nehmen Sie das Gerdit vorsichtig aus dem Topf. Offnen Sie
dazu die Topfklemme (2).

/\ GEFAHR!
> Beriihren Sie nicht das heifie Heizelement (3). Heifles
Wasser kann aus dem Heizelement tropfen. Es besteht
Verbrennungs- und Verbriihungsgefahr.

(D ACHTUNG!

> Legen Sie das heifle Gerdit nicht auf brennbare Flichen, wie
7.B. Holz.

4 Schngiden Sie den Vakuumbeutel auf und entnehmen das
Gargut. Je nach Gargut kann es sofort serviert werden oder
muss vor dem Servieren noch weiterverarbeitet (z. B. kurz
angebraten) werden.

4 Nach emeutem Einschalten blinkt die zuletzt eingestellte
Temperatur.

9.4. Lebensmittel auf Kerntemperatur garen
Die folgenden Tabellen zeigen, wie gar ein Lebensmittel (z. B.

ein Stiick Fleisch) ist, wenn die genannte Kerntemperatur erreicht
ist. Dies dndert sich auch nicht durch lingere Zeit im Topf, da die
Kerntemperatur im Lebensmittel nie hher als die eingestellte
Wassertemperatur steigen kann.

Die Kerntemperatur ist die Temperatur in der Mitte des Lebensmittels.
Wir empfehlen [hnen folgende Temperaturen fir einen bestimm-
ten Gargrad:

Lebensmittel | Kerntemperatur Gargrad
49°C bleu/blav - fast roh
6990 - 559 rare/blutig -
schmaler Rand gar
5490 - 40°¢ medium rare -
Rind, Lomm, dickerer Anteil noch rosa
Schwein und
Wild 61°C-65°C | medium - innen rosa
medium well -
66°C-68°C
fast ganz durch
o o well done -
69°C-T1*C ganz durchgegart
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Lebensmittel | Kerntemperatur Gargrad
12 egart
(ohne Knochen) g9
Gefliigel
85 egart
(mit Knochen) g9
40°C glasig - knapp durch
Fisch und o o .
Meereshichte 41°C-45°C | miuit - halb gegart
46°C - 55°C a point - fest
Gemiise 83°C-87°C gegart
@ Hinweis

> Beachten Sie, dass Gefligel nur komplett durchgegart
verzehrt werden darf, um die Gefahr einer Salmonellenin-
fektion zu vermeiden.

9.5. Garzeitentabelle

Gartem-

Gargut peratur Garzeit Dicke
E{'}';jﬁ:r"sef >49°C | 1-6Sunden | 1-2cm
Rindersteaks 249°C | 2-8Stunden |4-5cm
f{'}ﬁtﬂ:‘w 240 8-St 4-ban
Schweinebauch 82°C | 10-12Stunden | 3-6.m
Schweinerippen 59°C | 10-12Stunden | 2-3cm
Schweinekoteletts | =56°C | 4 -8Stunden | 2-4m
Schweinebraten | =56°C | 10 - 12 Stunden | 5-7 cm
(H;?Tn;rr]l;rcuhsetn) 85°C | 2-6Stunden |3-5m
Hihnerbrustfilet 72°C 1-4Stunden | 3-5m
Hihnerfliigel 85°C 2-6Stunden | 3-5m
Hohnerkeule 85°C 2-6Stunden | 5-7cm
Entenbrust 65°C | 3-8Stunden |3-5m
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Gartem-

Gargut peratur Garzeit Dicke
Fisch mager >47°C | 1-2Stunden |3-5cm
Fisch fett 247°C | 1-2Stunden |3-5am
Garnelen 60°C 1 Stunde 2-4am
Hummerschwanz | 60°C 1 Stunde 4-6em
Jakobsmuscheln | 60°C 1 Stunde 2-4am
Wurzelgemiise =283°C | 1-2Stunden |1-5m
Lartes Gemise 283°C | 1-2Stunden |1-5em

(@ Hinweis
> Alle Angaben sind nur Richiwerte!

Die Garzeit hngt von der Dicke und der Textur der
verwendeten Lebensmittel ab. Die angegebenen Zeiten
sind Richtwerte. Testen Sie verschiedene Garzeiten und
Temperaturen aus, bis Sie das gewiinschte Ergebnis erhal-
ten. Die angegebene Dicke bezieht sich auf vakvumierte
Lebensmittel. Diinnere Lebensmittel brauchen in der Regel
eine kiirzere Garzeit.

10. Reinigung und Pflege

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

@ Tauchen Sie das Gerdit niemals ganz in Wasser oder andere
Flijssigkeiten! Es besteht die Gefahr eines elekirischen
Schlages!

/N\ WARNUNG! VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdit vor der Reinigung auf Roumtempera-
tur abkishlen. Ansonsten besteht Verbrennungsgefahr!

(D ACHTUNG!

> Benutzen Sie keine scheuernden oder dtzenden Reinigungs-
mittel. Diese kinnen die Oberfliiche angreifen und das
Gerdt irreparabel beschiidigen.

4 Reinigen Sie das Geriit und das Netzkabel (1) nach jedem
Gebrauch mit einem leicht angefeuchteten Spltuch.
Trocknen Sie das Geriit auf jeden Fall gut ab, bevor Sie
es emeut verwenden. Achten Sie darauf, dass sich keine
Spiilmittelreste am und im Gerit befinden, bevor Sie es
wieder in Betrieb nehmen.



4 Bei stiirkeren Verschmutzungen geben Sie das Gerdt unter
Beriicksichtigung der Hinweise im Kapitel 8.2. Geriit vor-
bereiten in einen geeigneten Topf und befiillen Sie diesen
mit Wasser. Der Wasserstand muss sich an der Markierung
MAX" befinden.

4 Programmieren Sie einen Betrighsvorgang mit 65 °C und
einer Daver von 10 Minuten nach Erreichen der Zieltem-
peratur.

4 Geben Sie pro 4 Liter verwendetem Wasser 1/2 Essloffel
nicht schiumenden, fliissigen Spilmaschinenreiniger ins
Wasser.

4 Starten Sie den Betriebsvorgang. Nach dessen Ende ziehen
Sie den Netzstecker und lassen das Gerdit abkiihlen.
Anschlieflend spiilen Sie das Gerdit unter kaltem, fliefien-
dem Wasser ab. Vor der Lagerung trocknen Sie das Gerdit
sorgfiiltig ab.

10.1. Entkalken

Wenn Sie das Gerdit hiiufig benutzen, sollten Sie es einmal pro
Monat entkalken. In Regionen, in denen das Leitungswasser
einen Gberdurchschnittlich hohen Hairtegrad hat, kann die Entkal-
kung auch hiufiger geboten sein.

Gehen Sie zum Entkalken wie folgt vor:

4 Geben Sie das Gerit unter Beriicksichtigung der Hinweise
im Kapitel 8.2. Geriit vorbereiten in einen geeigneten
Topf und befiillen Sie diesen mit Wasser. Der Wasserstand
muss sich an der Markierung , MAX” befinden.

4 Programmieren Sie einen Betriebsvorgang mit 80 °C und
einer Daver von 20 Minuten nach Erreichen der Zieltem-
peratur.

4 Geben Sie pro 4 Liter verwendetem Wasser 1/4 Tasse
Litronensiurepulver ins Wasser.

4 Starten Sie den Betriebsvorgang. Nach dessen Ende ziehen
Sie den Netzstecker und lassen das Gerdit abkiihlen.
Anschliefiend spiilen Sie das Geriit unter kaltem, fliefen-
dem Wasser ab. Vor der Lagerung trocknen Sie das Gerdit
sorgfiilfig ab.

11. Lagerung
4 Lassen Sie das Gerdt erst vollstindig auskiihlen, bevor Sie
es lagem.

4 Lagern Sie das Gerdit an einem trockenen Ort.

12. Entsorgung

12.1. Geriit und Verpackung entsorgen
Das Symbol der durchgestrichenen Malltonne
bedeutet, dass dieses Geriit am Ende der Nutzungs-
zeit nicht Gber den Haushaltsmill entsorgt werden
dorf. Das Geriit ist bei eingerichteten Sammel-
stellen, Wertstofthdfen oder Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Fiir den deutschen Markt gilt:
Tudem sind Vertreiber von Elektro- und Elektronikgeriten sowie
Vertreiber von Lebensmitteln zur Riicknahme verpflichtet.
LIDL bigtet lhnen Riickgabemaglichkeiten direkt in den Filiolen und
Mirkten an. Riickgabe und Entsorgung sind fir Sie kostenfrei.
Beim Kauf eines Neugeriites haben Sie das Recht, ein entspre-
chendes Altgerdit unentgeltlich zuriickzugeben. Zusiitzlich haben
Sie die Maglichkeit, unabhiingig vom Kauf eines Neugeriites,
unentgeltlich (bis zu drei) Altgeriite abzugeben, die in keiner
Abmessung griBer als 25 cm sind.
Bitte ldschen Sie vor der Riickgabe alle personenbezogenen
Daten.
Die Verpackung besteht aus Materialien, die Sie @ber die drtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.
Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

13. Garantie der
KompernaB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerdit 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum.
Im Falle von Miingeln dieses Produkis stehen lhnen gegen den
Verkiufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen
Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschriinkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie
den Kassenbon gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf
benétigt. Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses
Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Pro-
dukt von uns - nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert,
ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt
voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerit und
der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrie-
ben wird, worin der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.
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Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie
das reparierte oder ein neves Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkis beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Miingelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verldngert.
Dies gilt auch fiir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon
beim Kauf vorhandene Schiiden und Mangel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit
anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Geriit wurde nach strengen Qualitiitsrichtlinien sorgfiiltig
produziert und vor Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler.
Diese Garantie erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und daher als Verschleifteile angese-
hen werden kénnen oder fiir Beschddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z.B. Schalter oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfiillt, wenn das Produkt beschiidigt, nicht
sachgemi benutzt oder gewartet wurde. Fiir eine sachgemifie
Benutzung des Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung auf-
gefihrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgera-
ten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir den gewerb-
lichen Gebrauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachge-
mifBer Behandlung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung vorgenom-
men wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens zu gewiihrleisten,

folgen Sie bitte den folgenden Hinweisen:

W Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die
Artikelnummer (IAN) 524258_2601 als Nachweis fir den
Kauf bereit.

M Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild
am Produkt, einer Gravur am Produkt, dem Titelblatt der
Bedienungsanleitung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produktes.
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B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten,
kontaktieren Sie zuniichst die nachfolgend benannte Servi-
ceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

W Fin als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter
Beifiigung des Kauthelegs (Kassenbon) und der Angabe,
worin der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist,
fur Sie portofrei an die Ihnen mitgeteilte Serviceanschrift
ibersenden.

13.1. Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostentrei

aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)

E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich

Tel.- 0800 447 744

E-Mail: kompernass@lidl.at
Service Belgien

Tel.: 0800 12089

E-Mail: kompernass@lidl.be
(CHD Service Schweiz

Tel.: 0800 56 44 33

E-Mail: kompemass@lidl.ch

IAN 524258_2601

13.2. Importeur
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND
www.kompernass.com
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1. Utilisation conforme

Ce stick sous vide sert exclusivement d faire cuire des aliments
emballés sous vide. Tout usage autre ou dépassant ce cadre est
réputé non conforme.

Cet appareil est exclusivement réservé d un usage domestique
dans un cadre privé. Il n’est pas destiné a I'emploi dans un cadre
commercial ou industriel.

L'appareil est réservé  I'vsage dans des espaces intérieurs.

/\ AVERTISSEMENT

Danger résultant d’un usage non conforme!
L'appareil peut présenter des dangers en cas d'utilisation non
conforme et / ou d'usage différent.

> Utiliser I'appareil exclusivement de maniére conforme & so
destination.

> Respecter les procédures décrites dans ce mode d’emploi.

2. Avertissements et symboles utilisés
Les avertissements et symholes suivants sont utilisés ('il y a liev)
dans le présent mode d'emploi, sur I'emballage et sur I'appareil :

A

DANGER ! Un averfissement accompagné de ce
symbole et de o mention « DANGER » désigne une
situation dangereuse imminente qui, si elle n'est
pas évitée, a pour conséquence d'entrainer la mort
ou une blessure grave.

AVERTISSEMENT ! Un averfissement
accompagné de ce symbole et de la mention

« AVERTISSEMENT » désigne une situation possible-
ment dangereuse qui, si elle n'est pas évitée, peut
entrainer la mort ou une blessure grave.

A

PRUDENCE ! Un averfissement accompagné de
ce symhole et de lo mention « PRUDENCE » annonce
une situation possiblement dangereuse qui, si elle
n'est pas évitée, pourrait occasionner une blessure
|égére ou modérée.

ATTENTION ! Un avertissement accompagné de
ce symbole et de lo mention « ATTENTION » annonce
une situation susceptible d'occasionner des dégdts
matériels si elle n'est pas évitée.
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Remarque : Une remarque comporte des infor-
mations supplémentaires facilitant la manipulation
de l'appareil.

Lire le mode d'emploi. Avant ['utilisation du
produit, noter toutes les consignes d'utilisation et
de sécurité. En cas de cession du produit & un tiers,
remettre également fous les documents.

Courant /fension alternatif(ive)

Toutes les parties de cet appareil en contact avec
des aliments conviennent aux produits alimentaires.

(e produit répond aux exigences des directives
européennes et nationales applicables.

Ne pas jeter les appareils électriques dans les
ordures ménageres !

Recyclez I'emballage en respectant les régles
environnementales.

Pour le tri des déchets, respectez I'identification
des matériaux d’emballage - ils sont repérés par
des abréviations (a) et des numéros (b) qui ont la
signification suivante : 1-7 : plastiques, 20-22 :
papier et carfon, 80-98 : matériaux composites.

L'emballage se compose d'éléments en papier et/
0u en carfon,

L'emballage se compose d'éléments en plastique
et/ou en métal.



A DEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
se recycle

FR

2| EEMENTs SET
&2 s J
@ = g | produit, son emballoge et la
s M documentation qui I'accompagne
relévent, en France, de la respon-
sabilité élargie des producteurs (REP) et doivent &tre collectés

séparément, conformément aux directives nationales en vi-
gueur en matiére de tri et d'élimination des déchets.

3. Que signifie sous vide?
La cuisson sous vide est une méthode de cuisson particuliére lors
de laquelle le produit @ préparer est d’abord mis sous vide dans
un sachet plastique spécial, pour ensuite &tre cuit au bain-marie &
basse température. Les températures de cuisson sont inférieures
a4 100 °C, ce qui rend cette méthode particuligrement douce. La
chaleur réduite permet aux produits de se modifier plus lentement
au niveau moléculaire, ce qui rend le résultat de cuisson encore
plus tendre et juteux. Lors de lo cuisson sous vide, I'emballage
hermétique permet de préserver en majeure partie les substances
nutritives et gustatives, raison pour laquelle les aliments cuits
sous vide sont particuliérement aromatiques.
Les ardmes et épices sont également intensifiés sous vide.
Utilisez-les de ce fait avec parcimonie, et rectifiez ensuite si
nécessaire.
Un autre avantage est que la température @ coeur peut éire
exactement programmée, puisqu’en régle générale: La tempé-
rature de I'eau = la température a coeur. Une surcuisson des
aliments est donc quasi impossible lorsque la température a 6t
correctement choisie puisque les aliments ne peuvent prendre que
lo température de I'equ.
L'accessoire suivant, non compris dans le matériel livré, est
indispensable pour la méthode de cuisson sous vide:
— Casserole
— Appareil de mise sous vide
— Sachets sous vide spéciaux ou sachets plastiques qui ne
transmettent pas de plastifiants ou similaires aux aliments et
qui résistent @ la chaleur.

4. Matériel livré

L'appareil est livré équipé de série des composants suivants:
@ Thermoplongeur pour cuisson sous vide

® Mode d’emploi

(® Remarque
> Vérifiez si la livraison est au complet et ne présente aucun

dégdt apparent.

> En cos de livraison incompléte ou de dommages résultant
d'un emballage défectueux ou du transport, veuillez vous
adresser  la hotline du service aprés-vente (voir le chapitre
15. Service aprés-vente).

5. Eléments de commande
Figure A:

1 Cordon d'alimentation

2 Bride pour casserole

3 Flément chauffant

4 fam

Figure B:

5 Indicateur de température
6  Indicateur de temps

7 Touche @ (allumer-/éteindre)
8 Touche «+»

9 Touche «-»

10 Touche §7Q® (Commuter la touche Saisie de température-/
de temps)

6. Caractéristiques techniques

Tension d'entrée 220 - 240V ~, 50 Hz
Puissance absorbée 1000 W
Puissance absorbée en veille | <0,8 W
(lasse de protection I

IPX7 (protection contre I'immer-

Indice de protection . . \
sion temporaire dans I'eau)
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7. Consignes de sécurité

/\ DANGER ! RISQUE
D’ELECTROCUTION!

m  Avant d'utiliser I"appareil, vérifiez que celui<i
ne présente aucun dégdr extérieur visible. Ne
mettez pas |'appareil en service lorsque |'ap-
pareil ou le cordon d’alimentation présente
des détériorations visibles ou si I"appareil est
auparavant fombé.

m  N'utiliser I'appareil qu'a 'intérieur de locaux
SeCs.

[ N'immergez jamais I"appareil dans |'eau
au-dela du repére MAX! N'immergez
jamais |"appareil dans d'autres liquides!

m Veillez a ce que le cordon d'alimentation
ne soit jamais mouillé ou humide en cours
d'opération. Disposez le cordon de maniére d
éviter qu'il soif coincé ou endommagé d'une
autre maniere.

m Sile cordon d’alimentation de cet appareil
est endommagé, il doit &tre remplacé par
le fabricant, son service aprés-vente ou une
personne de qualification similaire afin d‘évi-
ter fout risque.

m  Confiez les réparations de |"appareil exclusive-

ment a des enfreprises agréées ou au service
aprés-vente. Toute réparation non conforme
peut entrainer des risques pour |'utilisateur.
A cela s'ajoute I"annulation de la garantie.

m  Avant chaque nettoyage, retirez la fiche
secteur de la prise secteur! Sinon, il y a un
risque d'électrocution!
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N'ouvrez jamais les éléments du boitier.
Celui-ci ne contient aucun élément de com-
mande. Danger de mort par électrocution en
cas d’ouverture du boitier de |"appareil.

Pour débrancher entigrement |"appareil du
secteur, il faut retirer la fiche secteur de la
prise secteur. l"appareil doit toujours étre mis
en place de maniére @ permettre a fout mo-
ment un accés aisé @ la prise secteur afin de
pouvoir débrancher immédiatement la fiche
secteur en cas de danger.

Pour retirer la fiche secteur de la prise
secteur, toujours tirer sur la fiche, pas sur le
cordon.

Débranchez la fiche secteur de la prise secteur
avant de sortir 'appareil de |'eau.

/\ DANGER ! RISQUE D’INCENDIE!
m Nutilisez pas de minuterie externe ni de

dispositif de commande @ distance séparé
pour utiliser |"appareil.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE

BLESSURE!

N'utilisez I"appareil que dans des casseroles
dont le poids propre permet un fonctionne-
ment sans risque de renversement.

Il n"est pas nécessaire de surveiller en perma-
nence I"appareil durant le fonctionnement, un
contrle régulier suffit. Ceci vaut tout particu-
ligrement lorsque des temps de cuisson trés
longs sont programmés.



Cet appareil peut &tre utilisé par des per-
sonnes ayant des capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites ou un manque
d"expérience et de connaissances, d condition

qu'elles aient recu une supervision ou des ins-

tructions concernant |'utilisation de I"appareil
en toute sécurité et qu'elles comprennent les
dangers encourus.

Les enfants ne doivent pas utiliser cet appa-
reil. Les enfants ne sont pas autorisés a effec-
tuer le neftoyage et "entretien utilisateur.
Les enfants ne doivent pas jover avec I"ap-
pareil.

'élément chauffant (3) devient trés chaud
pendant le fonctionnement. Lorsqu'il est

en marche, ne touchez |'appareil que sur le
panneau de commande ou sur la bride pour
casserole (2).

Ne plongez pas les mains nues dans I'eau
lorsque vous placez le sachet sous vide dans
'eau / lorsque vous I'en retirez.

Aprés avoir débranché la fiche secteur de la
prise secteur, |'élément chauffant (3) de
|"appareil demeure trés chaud un moment; il
ne faut donc ni le toucher ni le déposer sur
des surfaces susceptibles de prendre feu, sur
du bois par exemple.

Aprés 'utilisation de |"appareil, il reste en-
core de la chaleur a la surface de I'élément
chauffant (3). Laissez I"appareil revenir d la
température ambiante sinon vous risquez de
vous briler!

(D ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS

MATERIELS!

Ne placez que des aliments parfaitement
scellés dans le bain-marie. La pénétration
d’eau aurait un effet négatif sur les aliments
ou les gdcherait.

Assurez-vous que |"appareil, le cordon d'ali-
mentation ou la fiche secteur n’entrent pas
en contact avec des sources de chaleur telles
que des plaques de cuisson ou des flammes
nues.

Ne posez jamais |'appareil @ proximité de
sources de chaleur.

N'ouvrez jamais le boitier. Dans ce cas, lo
sécurité n'est pas assurée et la garantie est
annulée.

Laissez I"appareil refroidir complétement
avant de le nettoyer.

Si I'appareil devait fonctionner incorrecte-
ment, un code d'erreur se met a clignoter

a I"écran. Si les codes d'erreur « Er 1,
«Erd», «ErJ»ou«Erb» saffichent,
éteignez immédiatement |"appareil, dé-
branchez la fiche secteur de la prise secteur
et adressez-vous d la ligne téléphonique

du service aprés-vente (voir le chapitre

15. Service aprés-vente).

Le code d'erreur « E~4 » indique que |'ap-
pareil ne se trouve pas dans I'eau. Procédez
avec I"appareil comme indiqué au chapitre
8.2. Préparation de I"appareil. Ensuite,
le code d'erreur affiché s'éteint.
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8. Mise en service

8.

¢

<*

1. Déballage
Sortez du carton toutes les piéces de I'appareil et le mode
d"emploi.
Retirez tous les matériaux d’emballage et les éventuels
avtocollants de I'appareil.
Détachez le film protecteur de I"écran.

Remarque

Vérifiez si que la livraison ne présente aucun dégat
apparent.

En cos de dommages résultant d'un emballage défectueux
ou du fransport, veuillez vous adresser  la ligne télépho-
nique du service aprés-vente.

/\ DANGER!
> les matérioux d’emballage ne doivent pas servir de jovet

8.

¢

aux enfants. Il'y a un risque d'étouffement.

2. Préparation de I"appareil
Avant la premigre utilisation, nettoyez |'appareil avec de
I'eau chaude et un peu de produit vaisselle puis essuyez-le
avec soin.
Placez I'appareil dans une casserole a bords hauts d’environ
14 em. Avec la bride pour casserole (2), fixez I'appareil
contre la paroi lotérale de la casserole. Posez la casserole
sur une surface plane, séche et anfidérapante.
Versez dans la casserole une quantité d'eau telle que sa
surface arrive entre les repéres MIN et MAX.

ATTENTION !

Notez que le niveau de I'eau monte lorsque vous y placez
les aliments. 'eau ne doit pas dépasser le repére MAX et
ne doit pas rester en dessous du repére MIN!

Remarque

La température de I'eau doit correspondre dans la mesure
du possible & la température dont vous avez besoin pour la
cisson. Vous évitez ainsi de longs temps d'attente, jusqu'a
ce que la température réglée soit atteinte.

L'eau ne doit pas &tre plus chaude que la température
nécessaire.

Vous trouverez la température requise par ex. dans le to-
bleau des temps de cuisson (voir le chapitre 9.5. Tableau
des temps de cvisson).
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(D) ATTENTION !
> Avant de raccorder 'appareil, veuillez vérifier que les

données de raccordement (tension et fréquence) sur lo
plague signalétique correspondent d celles de votre réseau
électrique. Ces données doivent correspondre afin de ne pas
endommager |'appareil.

Branchez le cordon d’alimentation (1) dans une prise
secteur. Un signal sonore refentit et |'écran (4) s'allume
brievement. La touche @ (7) rougeoie et la touche
&/0® (10) s'allume en blanc. L'appareil est maintenant
prét a tre utilisé.

Remarque

L'appareil ne fonctionne pas si I'élément chauffant (3) ne
se trouve pas dans |'eau. Dans ce cas, « E~4 » dignote
sur I'écran (4).

9. Utilisation et fonctionnement

9.1. Mise en marche / arrét de |’appareil

¢

Effleurez la touche Q@ (7) pour allumer I'appareil. Sur
'écran (4), Iindicateur de la température (5) réglée de
I'sau dlignote et 'indicateur de temps (6) est allumé.
Effleurez la touche Q@) (7) pendant 2 secondes si vous
voulez éteindre I'appareil. 'écran (4) s'éteint ensuite.

9.2. Mise en place des aliments a cuire

¢

Dans la casserole, placez le sachet contenant les aliments
préparés puis mis sous vide. Notez que le niveau d’eau ne
doit pas dépasser le repére MAX. Si nécessaire, refirez de

'sau en utilisant une tasse.

® Remarque
> Les sachets sous vide doivent toujours &tre recouverts d’eau.

Si les sachets sous vide flottent a la surface de I'eau, placez
un poids adapté (assiette par ex.) dessus.

9.3. Programmation de I appareil

¢

Pour régler par degré la température de I'eau pour
'opération de cuisson voulue, effleurez répétitivement les
touches +/- (8)/(9) tandis que 'indicateur de tempéra-
ture (5) dlignote. La température sélectionnée s'affiche a
I'écran (4). Vous pouvez régler les valeurs entre 35,0 °C
et 35,0 °C. Sivous effleurez en permanence I'une des
touches +/-, la température change de maniére rapide.



Effleurez la touche §7@® (10). Maintenant I'indicateur
de temps (6) clignote sur I'écran (4) et vous pouvez saisit
le temps de cuisson souhaité. Effleurez pour cela répétiti-
vement les touches +/- (8)/(9). Vous pouvez régler des
valeurs entre J et 99. Si vous effleurez en permanence
'une des touches +/-, le nombre d’heures change rapide-
ment par pas de 10 h.

Effleurez la touche &/ (10). Vous pouvez maintenant
saisir le nombre de minutes de cuisson souhaité. Effleurez
pour cela répétitivement les touches +/- (8)/(9). Vous
pouvez régler des valeurs entre O et 59. Si vous effleurez
en permanence |'une des fouches +/-, le nombre de
minutes change rapidement par pas de 5 min.

Remarque

Aprés env. 19 minutes sans activité, |'écran s'éteint tandis
que les touches @ (7) et &7 (10) restent allumées.
A partir de ce momenta, appareil se trouve dans un état
de veille.

Effleurez la touche Q@) (7) pour allumer & nouveau Iappa-
reil ; la température réglée en dernier clignote.

Appuyez sur la touche @) (7) pour démarrer le pro-
gramme. L'appareil commence a chauffer et a brasser |'eau
présente dans la casserole. L'indicateur de température (5)
sur |'écran (4) affiche lo température actuelle de I'equ.

Remarque

Pendant que I"appareil chautfe, vous pouvez modifier

aprés coup la température de cuisson réglée et le temps de
cuisson comme décrit précédemment.

Dés que la température réglée est atteinte, un signal sonore
retentit. Pour ce faire, les deux points de I'indicateur de
temps (6) se mettent a clignoter sur I'écran (4) et le
compte d rebours s'exécute minute par minute.

4 Sipendant la cuisson vous effleurez la touche §7® (10),
la température de cuisson et le temps de cuisson réglés
s'affichent pendant quelques secondes. A cette fin, la
température de cuisson réglée et les heures du temps de
cuisson réglées clignotent lorsque vous effleurez a nouveau
lo touche &/@. Les minutes du temps de cuisson réglées
clignotent lorsque vous effleurez & nouveau la touche
§/0.

4 Une fois le temps écouls, I"appareil est mis hors service et
I'écran (4) s'éteint. Des signaux acoustiques refentissent.

4 Retirez les aliments de la casserole avec un ustensile de
cising adéquat (par ex. une pince de cuisine ou de gril).

4 Débranchez la fiche secteur de la prise secteur et refirez
prudemment |'appareil de la casserole. Quvrez pour cela la
bride pour casserole (2).

/\ DANGER!
> Ne touchez pas I'élément chauffant (3) car il est trés
chaud. De I'eau trés chaude peut goutter de I'élément
chauffant. Il'y @ un risque de brolure.

(D) ATTENTION !

> Ne déposez pas I'appareil trés chaud sur une surface sus-
ceptible de prendre feu, sur du bois par exemple.

4 Ouvrez le sachet sous vide @ I'ide de ciseaux ef retirez-en
les aliments cuits. Les aliments peuvent soit &ire servis
immédiatement, soit doivent encore &tre cuisinés (par ex.
brigvement passés & la podle) avant d'&tre servis.

4 Aprés un nouvel allumage, lo température réglée en dernier
dlignote.

9.4. Cuisson des aliments a température d

ceur
Les tableaux suivants montrent le degré de cuisson d’un aliment
(par ex. un morceau de viande) une fois la température & coeur
citée atteinte. Ce degré ne change pas si I'aliment reste plus
longtemps dans la casserole puisque la température d cceur des
aliments ne peut jomais dépasser la température de I'eau réglée.
La température @ ceeur est la température mesurée au centre de
I'aliment.
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Nous vous recommandons les températures suivantes pour un

A . Alimenta |Température| Temps de
degré de cuisson précis:

Epaisseur

cuire de cuisson cvisson
Aliments Tenfpc:::ure Degré de cuisson Collier de beeuf,
gigot d’agneau, | =49°C | 8-24hevres | 4-6cm
49°C bleu - presque cru gibier
5900 - 55 [(][e/s(]ign(]nt -T fine épa]sseu[ Poitrine de porc 82°C 10-12 heures | 3-6cm
are Travers de porc 59°C | 10-12heures | 2-3cm
Beeuf medium rare / médium saignant -
' of _ 4o gnant .
agneav, %7060 majeure partie encore rouge Coteletes e 256°C | 4-8heures | 2-4m
porc et porc

gibier 61°C- 65°C | medium /@ point - intérieur rouge Rof de poc S56°C | 10-12heures | 5 -7 cm

medium well /bien @ point -

66°C- 68°C " .
presque entierement cuif

Blonc de poule 85°C 2-6heures | 3-5m
(avec les os)

69°C-71°C | well done - entiérement cuit Blanc de poulet | 72°C 1 - dheues | 3-5am

72°C {suns o) s Ailes de poulet 85°C 2-6heures | 3-5m
VOl(]i”e 85°C
wits Cuisse de poulet | 85°C 2-6heures | 5-7m
(avec les os)
' . Magret de o
blondis - presque entiérement 65°C 3-8heures | 3-5m
) 40°C ) canard
Poisson et wits
) . . S 470 i ]
Lr]L:rrs de 1190 - 455 Wicuits Poisson maigre 47°C | 1-2heures | 3-5em
16°C - 55°C A point Poisson gras =47°C 1-2heures | 3-5em
Lequmes | 83°C - 87°C i (revettes 60°C 1 heure 2-4am
Queve de o
@ Remarque bomard 60°C 1 heure 4-6m
> Tenez compte du fait que la volaille ne doit &tre consom- )
) S . AP Coquilles o
mée que bien cuite pour éviter tout risque d'infection par | 60°C 1 heure 2-4m
Saint-Jacques
les salmonelles.
9.5. Tableau des temps de cuisson :g:?ses >83°C | 1-2heues | 1-5cm

Alimenta |Température| Temps de

; : . Epaisseur é
cuire de cuisson cvisson P Légumes

>83°C 1-2heures | 1-5cm
tendres

Filet de beeuf,

. 2 49°(C 1-6heures | 1-2cm
chtelettes

Steaks de boeuf | =49°C 2-8heures | 4-5m
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(® Remarque

> Toutes les données fournies ne sont que des valeurs
indicatives!
Le temps de cuisson dépend de |'épaisseur et de la texture
des aliments utilisés. Les temps fournis ne sont que des
valeurs indicatives. Testez les différents temps de cuisson et
températures jusqu’a obtenir le résultat souhaité. L'épais-
seur indiquée se référe aux aliments sous vide. Les aliments
plus minces ont généralement besoin d’un temps de cuisson
plus court.

10. Nettoyage et entretien

/\ DANGER ! RISQUE D’ELECTROCUTION!

@ N'immergez jamais |"appareil complétement dans de I'eau
ni dans dautres liquides! Risque d'électrocution!

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BRULURE!
> Laissez refroidir I'appareil avant de le nettoyer. Sinon, un
risque de brélure est possible!

(D) ATTENTION !

> N'utilisez pas de produits nettoyants abrasifs ou corrosifs.
IIs peuvent en effet agresser la surface et endommager
Iappareil de maniére irréparable.

4 Nettoyez I'appareil et le cordon d'alimentation (1) aprés
chaque utilisation avec un torchon d vaisselle Iégérement
humecté. N'oubliez pas de bien sécher |'appareil avant de
le réutiliser. Veillez & ce qu'il n'y ait pas résidus de liquide
vaisselle sur et dans I"appareil avant de le remettre en
Service.

4 En présence de sovillures importantes, mettez I'appareil
dans une casserole appropriée en tenant compte des
instructions du chapitre 8.2. Préparation de I’ appareil
et remplissez-le d"eau tout en mesurant lo quantité d'eau
utilisée. Le niveau d’eau doit s trouver d lo hauteur du
repére « MAX».

4 Programmez un fonctionnement @ 65 °C et une durée de
10 minutes aprés avoir atteint la température cible.

4 Dans 4 litres d"eau, versez 1/2 cillére & soupe de dé-
tergent liquide non moussant pour love-vaisselle.

4 Lancez le fonctionnement. Une fois terming, débranchez la
fiche secteur et laissez I'appareil refroidir. Ensuite, rincez
I'appareil sous |'eau du robinet froide. Avant le stockage,
séchez soigneusement "appareil.

10.1. Détartrer

Si vous utilisez I"appareil fréquemment, il faudrait le détartrer

une fois par mois. Dans les régions dans lesquelles I'eau du

robinet présente un degré de dureté supérieur a lo moyenne, il

peut &tre utile de détartrer plus souvent.

Procédez comme suit:

4 Mettez I'appareil dans une casserole appropriée en tenant
compte des instructions du chapitre 8.2. Préparation
de I"appareil ef remplissez-e d’eau tout en mesurant la
quantité d'eau utilisée. Le niveau d’eau doit se trouver @ la
hauteur du repére « MAX ».

<>

Programmez un fonctionnement 80 °C et une durée de

20 minutes aprés avoir atteint la température cible.

4 Dans un volume de 4 litres d"eau, versez 1/4 de tasse de
poudre d'acide citrique dans I'eau.

4 Lancez le fonctionnement. Une fois terming, débranchez la

fiche secteur et laissez I'appareil refroidir. Ensuite, rincez

I"appareil sous |'eau du robinet froide. Avant le stockage,

séchez soigneusement |'appareil.

11. Entreposage
4 Laissez d'abord entigrement refroidir |'appareil avant de
le ranger.

4 Entreposez I'appareil dans un endroit sec.
12. Recyclage

12.1. Recyclage de I’appareil
et de "emballage
Le symbole de la poubelle barrée signifie que cet
appareil ne doit pas &tre jeté avec les ordures
ménageres d la fin de sa période d'utilisation.
L'appareil doit &tre remis aux points de collecte
gtablis, aux déchetteries ou aux entreprises chargées du recy-
clage.
Veuillez effacer toutes vos données personnelles avant le retour.
L'emballage est constitué de matériaux que vous pouvez &liminer
par le biais des services de recyclage locaux.
Eliminez I'emballage dans le respect de I'environnement.
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13. Garantie pour Kompernass
Handels GmbH (France)

Chére dliente, cher dlient,

Cet appareil est garanti 3 ans a partir de la date d’achat. Si

ce produit venait a présenter des vices, vous disposez de droits
légaux face au vendeur de ce produit. Vos droits Iégaux ne sont
pas restreints par nore garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute d la date d'achat. Vevillez bien
conserver le ticket de caisse. Celui-ci servira de preuve d'achat. Si
dans un délai de trois ans suivant la date d'achat de ce produit,
un vice de matériel ou de fabrication venait d apparaitre, le
produit sera réparé, remplacé gratuitement par nos soins ou le
prix d"achat remboursé, selon notre choix. Cette prestation sous
garantie nécessite, dans le délai de trois ans, la présentation de
I"appareil défectueux et du justificatif d’achat (ticket de caisse)
ainsi que la description bréve du vice et du moment de son appa-
rition. Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le
produit réparé ou un nouveau produit en refour. Aucune nouvelle
période de garantie ne débute avec la réparation ou |'échange
du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices
cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie.
Cette disposition s'applique également aux piéces remplacées ou
réparées. Les dommages et vices éventuellement déja présents
'achat doivent &tre signalés immédiatement aprés le déballage.
Toute réparation survenant aprés la période sous garantie fera
'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a t¢ fabriqué avec soin conformément a des directives
de qualité strictes et consciencieusement contrdlé avant sa livrai-
son. La prestation de la garantie s'applique aux vices de matériel
et de fabrication. Cette garantie ne s'étend pas aux pidces du
produit qui sont exposées & une usure normale et peuvent de ce
fait étre considérées comme piéces d'usure, ni aux détériorations
de piéces fragiles, par ex. interrupteurs ou pigces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé
ou entretenu de maniére non conforme. Toutes les instructions
listées dans le manuel d'utilisation doivent tre exactement
respectées pour une utilisation conforme du produit. Des buts
d"utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel d'uti-
lisation, ou dont vous tes avertis doivent également &tre évités.
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Le produit est uniqguement destiné @ un usage privé ef ne
convient pas & un usage professionnel. La garantie est annulée
en cas d"entretien incorrect et inapproprié, d'usage de la force
et en cas d'intervention non réalisée par nore centre de service
aprés-vente agré.

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque |"acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la
garantie commerciale qui lui a 66 consentie lors de I‘acquisition
ou de la réparation d‘un bien meuble, une remise en état cou-
verte par la garantie, toute période d‘immobilisation d‘au moins
sept jours vient s'ajouter d la durée de lo gorantie qui restait @
courir. Cette période court a compter de la demande d‘interven-
tion de I‘acheteur ou de la mise & disposition pour réparation

du bien en cause, si cette mise a disposition est postérieure @ la
demande dintervention. Indépendamment de la garantie com-
merciale souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de conformi-
t6 du bien et des vices rédhibitoires dans les conditions prévues
aux arficles 1217-4 a 1217-13 du Code de la consommation et
aux articles 1641 1648 et 2232 du Code Civil.

Articde L217-4 du Code de la consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des
défauts de conformité existant lors de la délivrance. Il répond
également des défauts de conformité résultant de |'emballage,
des instructions de montage ou de |'installation lorsque celle-ci
a 66 mise & sa charge par le contrat ou a ét6 réalisée sous sa
responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation

Le bien est conforme au contrat :

1°S il est propre & 'usage habituellement attendu d‘un bien
semblable et, le cas échéant :

— 'il correspond & la description donnée par le vendeur et
posséder les qualités que celui-ci a présentées a |'ache-
teur sous forme d'échantillon ou de modéle ;

— 'il présente les qualités qu'un acheteur peut légiti-
mement attendre eu égard aux déclarations publiques
faites par le vendeur, par le producteur ou par son repré-
sentant, notamment dans la publicité ou I'étiquetage ;

2° Qu s'il présente les caractéristiques définies d'un commun
accord par les parties ou ére propre @ tout usage spécial
recherché par |'acheteur, porté & la connaissance du vendeur
et que ce dernier o accepté.



Article L217-12 du Code de la consommation

L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux
ans & compter de la délivrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de
la chose vendue qui la rendent impropre & |'usage auquel on la
destine, ou qui diminuent tellement cet usage que |'acheteur ne
I'aurait pas acquise, ou n‘en aurait donné qu'un moindre prix, s'il
les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit &tre intentée par
'acquéreur dans un délai de deux ans & compter de la découverte
du vice. Les pieces détachées indispensables & utilisation du pro-
duit sont disponibles pendant la durée de la garantie du produit.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, veuillez

suivre les indications suivantes :

W Veuillez avoir a portée de main pour foutes questions le
ticket de caisse et la référence article (IAN) 524258_2601
en tant que justificatif de votre achat.

W Vous trouverez la référence sur la plague signalétique sur le
produit, une gravure sur le produit, sur la page de garde du
mode d"emploi (en bas & gauche) ou sur I'autocollant au
dos ou sur le dessous du produit.

B i des erreurs de fonctionnement ou d’autres vices venaient
a apparaitre, vevillez d'abord contacter le département
service dlientéle cité ci-dessous par téléphone ou par
e-mail.

W Vous pouvez ensuite refourner un produit enregistré comme
étant défectueux en joignant le ticket de caisse et en
indiquant en quoi consiste le vice et quand il est survenu,
sans devoir I'ffranchir  I'adresse de service aprés-vente
communiquée.

14. Garantie pour Kompernass
Handels GmbH (Belgique)

Chére liente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d’achat. Si

ce produit venait @ présenter des vices, vous disposez de droits
légaux face au vendeur de ce produit. Vos droits légaux ne sont
pas restreints par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute d la date d"achat. Veuillez bien
conserver le ticket de caisse. Celui-ci servira de preuve d’achat. Si
dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit,
un vice de matériel ou de fabrication venait d apparditre, le
produit sera réparé, remplacé gratuitement par nos soins ou le
prix d"achat remboursé, selon notre choix. Cette prestation sous
garantie nécessite, dans le délai de trois ans, la présentation de
I"appareil défectueux et du justificatif d’achat (ticket de caisse)
ainsi que la description bréve du vice et du moment de son appa-
rition. Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le
produit réparé ou un nouveau produit en retour. Aucune nouvelle
période de garantie ne débute avec la réparation ou I'échange
du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices
cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie.
(ette disposition s'applique également aux piéces remplacées ou
réparées. Les dommages et vices éventuellement déja présents
'achat doivent &tre signalés immédiatement aprés le déballage.
Toute réparation survenant aprés la période sous garantie fera
I'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément a des directives
de qualité strictes et consciencieusement contrdlé avant sa livrai-
son. La prestation de la garantie s'applique aux vices de matériel
et de fabrication. Cette garantie ne s'étend pas aux pidces du
produit qui sont exposées & une usure normale et peuvent de ce
fait étre considérées comme piéces d'usure, ni aux détériorations
de piéces fragiles, par ex. interrupteurs ou pidces en verre.

(ette garantie devient caduque si le produit est détériors, utilisé
ou entretenu de maniére non conforme. Toutes les instructions
listées dans le manuel d"utilisation doivent &tre exactement
respectées pour une utilisation conforme du produit. Des buts
d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel d'uti-
lisation, ou dont vous &tes avertis doivent également &tre évités.
Le produit est uniquement destiné @ un usage privé ef ne
convient pas & un usage professionnel. La garantie est annulée
en cas d"entretien incorrect et inapproprié, d'usage de la force

et en cas d'intervention non réalisée par notre centre de service
apresvente agréé.
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Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, veuillez

suivre les indications suivantes :

W Veuillez avoir a portée de main pour toutes questions le
ticket de caisse ef la référence article (IAN) 524258_2601
en tant que justificatif de votre achat.

W Vous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le
produit, une gravure sur le produit, sur la page de garde du
mode d"emploi (en bas & gauche) ou sur I'autocollant au
dos ou sur le dessous du produit.

B i des erreurs de fonctionnement ou d'autres vices venaient
a apparaitre, vevillez d’abord contacter le département
service clientéle cité ci-dessous par téléphone ou par
e-mail.

MW Vous pouvez ensuite refourner un produit enregistré comme
étant défectueux en joignant le ticket de caisse et en
indiquant en quoi consiste le vice et quand il est survenu,
sans devoir I'offranchir  I'adresse de service aprésvente
communiquée.
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15. Service apres-vente
Service France

Tel.: 0800 919270

E-Mail: kompernass@lidl fr
Service Belgique

Tel. 0800 12089

E-Mail: kompernass@lidl.be

IAN 524258 _2601

16. Importateur
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE
www.kompernass.com
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1. Gebruik in overeenstemming met

bestemming

Deze souside-stick dient vitsluitend voor het garen van vacium-
verpakie levensmiddelen. Een ander of verdergaand gebruik geldt
als niet in overeenstemming met de bestemming.

Dit apparaat is vitsluitend bestemd voor gebruik in privéhuishou-
dens en niet bedoeld voor gebruik in bedrijfsmatige of industriéle
omgevingen.
Dit apparaat is alleen bestemd voor privégebruik binnenshuis.
/\ WAARSCHUWING
Gevaar door gebruik dat niet in overeenstemming is
met de bestemming!
Gebruik dat niet in overeenstemming is met de bestemming en/
of andersoortig gebruik kan gevaarlijk zijn.
> Gebruik het apparaat vitsluitend conform de bestemming.
> Volg de in deze gebruiksaanwijzing beschreven procedures
op.

2. Gebruikte waarschuwingen en

pictogrammen
In deze gebruiksaanwiizing, op de verpakking en op het apparaat
worden de volgende waarschuwingen en pictogrammen gebruikt
(indien van toepassing):

A

GEVAAR! Een waarschuwing met dit pictogram

en met het signaalwoord “GEVAAR” duidt op een
onmiddellijk aanwezige gevaarlijke situatie, die
fataal of ernstig letsel tot gevolg heeft als deze niet
wordt vermeden.

WAARSCHUWING! Een waarschuwing

met dit pictogram en met het signaalwoord
“WAARSCHUWING” duidt op een mogelijk gevaar-
lijke situatie, die fataal of emstig letsel tot gevolg
kan hebben als deze niet wordt vermeden.

A

VOORZICHTIG! Een waarschuwing met dit
pictogram en met het signaalwoord “VOORZICHTIG”
duidt op een mogelijk gevaarliike situatie, die licht
of matig letsel tot gevolg kan hebben als deze niet
wordt vermeden.
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LET OP! Een waarschuwing met dit pictogram
en met het signaalwoord “LET OP” duidt op een
mogelijke situatie die materiéle schade tot gevolg
kan hebben als deze niet wordt vermeden.

Opmerking: Een opmerking bevat extra informo-
tie die de omgang met het apparaat eenvoudiger
maakt.

Lees de gebruiksaanwijzing. Lees alle be-
dienings- en veiligheidsvoorschriften voordat u het
product gebruikt. Geef alle documenten mee als u
het product doorgeeft aan een derde.

Wisselstroom/-spanning

Alle delen van dit apparaat die in aanraking komen
met voedingsmiddelen, zijn levensmiddelveilig.

Dit product voldoet aan de eisen van de toepasseli-
ke Europese en nationale richtlijnen.

Elektrisch apparaat niet via het huisvuil
verwijderen!

Voer de verpakking af in overeenstemming met
de milieuvoorschriften.

Neem de aanduiding van de verpakkingsmaterialen
in acht bij de afvalscheiding: de verpakkingsmate-
rialen zijn voorzien van afkortingen (a) en cijfers
(b) met de volgende betekenis: 1-7: kunststoffen,
20-22: papier en karton, 80-98: composietma-
terialen.

De verpakking bevat bestanddelen van papier
en/of karton.
De verpakking bevat bestanddelen van plastic
en/of metaal.



Cet appareil
se recycle
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Frankrijk onder de vitgebreide
producentenverantwoordelijkheid (EPR) en moeten worden

gescheiden ingezameld volgens de geldende nationale voor-
schriften voor sortering en afvalverwerking.

3. Wat betekent sous-vide?

Sous-vide (Frans: ‘sous’ = onder, ‘vide’ = vacuiim) of vacuiim-
garen is een speciale gaarmethode waarbij het te bereiden
product eerst in een speciale plastic zak wordt gevacumeerd en

vervolgens in een waterbad met lage temperatuur wordt gegaard.

De gaartemperaturen liggen daarbij onder de 100 °C, zodat
deze methode bijzonder zacht is. Dankzij de lage hitte verloopt
de moleculaire wijziging van de producten heel langzaom, wat
zorgt voor zachte en sappige gegaarde levensmiddelen. Dankzij
de luchtdichte verpakking blijven bij sousvide-garen de meeste
smaak- en voedingsstoffen behouden, zodat de onder vacuiim
gegaarde levensmiddelen bijzonder aromatisch zijn.

0ok de aroma’s van de kruiden worden onder vacuiim infensiever.

Gebruik ze daarom liever spaarzaam en voeg later desgewenst
nog kruiden toe.

Een ander voordeel is dat de kerntemperatuur exact wordt
beheerst, want meestal geldt de vuistregel: watertemperatuur =
kerntemperatuur. Bij een correct gekozen temperatuur is het fe
ver doorgaren van de levensmiddelen bijna vitgesloten, omdat de
individuele ingredignten hoogstens de temperatuur van het water
kunnen aannemen.

Voor de sous-vide-gaarmethode hebt u de volgende, niet-meegele-

verde accessoires nodig:

— Pan

— vacuimapparaat

— spediale vacuiimzakken of plastic zakken, die geen weekma-
kers of dergelijke aan de levensmiddelen kunnen afgeven en
hittebestendig zijn.

4. Inhoud van het pakket

Het apparaat wordt standaard met de volgende componenten
geleverd:

®  Sousvidestick

®  Gebruiksaanwijzing

(© Opmerking
> Controleer of het pakket compleet is en of er geen sprake is
van zichtbare schade.

> Neem contact op met de service-hotline (zie het hoofdstuk
13.1. Service) als het pakket niet compleet is, of als
er sprake is van schade door gebrekkige verpakking of
fransport.

5. Bedieningselementen
Atbeelding A:

1 Netsnoer

2 Panklem

3 Verwarmingselement

4 Display

Afbeelding B:

5 Temperatuurindicatie
6 Tiidindicatie

7 Knop @ (Aan-/uit)
8 Knop “+”
9 Knop“-"

10 Knop &/Q® (Temperatuur-/tijidaanduidicatie omschakelen)
6. Technische gegevens

Ingangsspanning 220-240V ~, 50 Hz
Opgenomen vermogen | 1000 W

Opgenomen vermogen

<
in stand-by 08w
Beschermingsklosse ||

IPX7 (bescherming tegen kortstondige

Boschermingskioss onderdompeling in water)
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7. Veiligheidsvoorschriften
/\ GEVAAR! ELEKTRISCHE SCHOK!

Controleer de buitenkant van het apparaat op
zichthare schade voordat u het gebruikt. Ge-
bruik het apparaat niet wanneer het apparaat
of het netsnoer zichtbare schade vertoont of
als het apparaat gevallen is.
Het apparaat mag alleen in een droge ruimte
binnenshuis worden gebruikt.
Dompel het apparaat nooit verder dan
tot aan de MAX-markering onder in
water! Dompel het apparaat nooit onder
in andere vloeistoffen!
Lorg ervoor dat het snoer nooit nat of vochtig
wordt wanneer het apparaat in werking is.
Leg het snoer zo neer, dat het niet bekneld of
anderszins beschadigd kan raken.
Wanneer het snoer van dit apparaat bescho-
digd raakt, moet het worden vervangen door
de fabrikant of de klantenservice van de
fabrikant of een persoon met vergelijkbare
kwalificaties, om risico’s te voorkomen.
Laat reparaties aan het apparaat alleen door
erkende vakbedrijven of door de klanten-
service uitvoeren. Ondeskundige reparaties
kunnen de gebruiker in gevaar brengen.
Bovendien vervalt dan de garantie.
Haal voor het schoonmaken altid eerst de
stekker uit het stopcontact! Anders bestaat er
gevaar voor een elekirische schok!
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m  Open nooit enig deel van de behuizing. Hierin
bevinden zich geen bedieningselementen. Als
de behuizing is geopend, kan er sprake zijn
van levensgevaar door een elekirische schok.

m Haal de stekker uit het stopcontact om het
apparaat helemaal los te koppelen van het
lichtnet. Plaats het apparaat daarom zodanig,
dat ongehinderde toegang tot het stopcontact
altijd gewaarborgd is, zodat de stekker in
geval van nood onmiddellijk vit het stopcon-
tact kan worden gehaald.

m Trek het snoer altijd aan de stekker uit het
stopcontact, nooit aan het snoer zelf.

m Trek de stekker uit het stopcontact voordat u
het apparaat it het water neemt.

/\ GEVAAR! BRANDGEVAAR!

m  Gebruik geen externe timer of een aparte
afstandsbediening om het apparaat te be-
dienen.

A\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

m  Gebruik het apparaat alleen in pannen met
een eigen gewicht dat een voldoende stabiel
gebruik waarborgt.

m Het apparaat hoeft in bedrif niet continu in
de gaten te worden gehouden, maar moet
wel regelmatig worden gecontroleerd. Dit
geldt vooral wanneer heel lange gaartijden
ingesteld zijn.



Dit apparaat mag door personen met beperk-
te lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of met gebrekkige ervaring en
kennis gebruikt worden, wanneer ze onder
toezicht staan of als ze het apparaat veilig
hebben leren gebruiken en de mogelijke
gevaren begrijpen.

Kinderen mogen het apparaat niet gebruiken.
Reiniging en onderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen.

Het verwarmingselement (3) van het appo-
raat wordt in werking erg heet. Raak tijdens
bedrijf alleen het bedieningspaneel of de
panklem (2) van het apparaat aan.

Grijp niet met de blote handen in het water
om de vacuiimzakken in het water te leggen
of ervit te halen.

Nadat u de stekker it het stopcontact getrok-
ken hebt, blijft het verwarmingselement (3)
van het apparaat nog even warm en mag het
niet aangeraakt of op brandbare opperviak-
ken, zoals hout, gelegd worden.

Na gebruik van het apparaat bevat het
oppervlak van het verwarmingselement (3)
restwarmte. Laat het apparaat tof ruimtetem-
peratuur atkoelen, anders bestaat er gevaar
voor verbranding!

(D LET OP! MATERIELE SCHADE!

Leg alleen waterdicht verpakte levensmid-
delen in het waterbad. Binnendringend
water kan de levensmiddelen aantasten of
bederven.

Lorg ervoor dat het apparaat, het snoer en de
stekker nooit in aanraking komen met warm-
tebronnen zoals kookplaten of open vuur.
Plaats het apparaat nooit in de buurt van
warmfebronnen.

Open nooit de behuizing. In dat geval is de
veiligheid niet gegarandeerd en vervalt de
garantie.

Laat het apparaat volledig afkoelen voordat u
het schoonmaakt en opbergt.

Bij een storing in het apparaat knippert op
het display een foutcode. Bij weergave van
de foutcode “Er 1", “Erc”, “Er 3" of
“ErB" schakelt u het apparaat meteen

uit, haalt u de stekker vit het stopcontact en
neemt u contact op met de service-hotline
(zie het hootdstuk 13.1. Service).

De foutcode “E " geeft aan dat het ap-
paraat zich niet in het water bevindt. Ga met
het apparaat te werk zoals beschreven in het
hoofdstuk 8.2. Apparaat voorbereiden.
De weergegeven foutcode verdwijnt dan.

8. Ingebruikname
8.1. Uitpakken

¢

¢

¢

Haal alle onderdelen van het apparaat en de gebruiksaan-
wijzing vit de doos.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen en eventuele efiketten
van het apparaat.

Trek de folie van het display of.
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(® Opmerking
> Controleer het pakket op zichthare schade.
> Neem contact op met de service-hotline als er sprake is van
schade door gebrekkige verpakking of door transport.

/A GEVAAR!

> Kinderen mogen het verpakkingsmateriaal niet als speel-
goed gebruiken. Er bestaat verstikkingsgevaar.

8.2. Apparaat voorbereiden

4 Reinig het apparaat voordat u het voor het eerst gebruik,
in een warm sopje en droog het zorgvuldig af.

4 Plaats het apparaat in een pan met een ca. 14 cm hoge
zijwand. Bevestig het apparaat met de panklem (2) op de
zijwand van de pan. Zet de pan op een egaal, droog en
antislip opperviak.

4 Doe z0 veel warm water in de pan dat het wateropperviak
zich tussen de MIN- en de MAX-markering bevindt.

(D LETOP!
> Houd er rekening mee dat de waterspiegel nog stijgt wan-
neer u de levensmiddelen in de pan legt. Het waterpeil mag

nooit hoger zijn dan de MAX-markering en nooit lager dan
de MIN-markering!

(@ Opmerking

> De temperatuur van het toegevoegde water moet zo veel
mogelijk overeenkomen met de temperatuur die nodig is
voor het garen. Zo voorkomt u lange wachttijden voordat de
ingestelde temperatuur is bereikt.

> Het water mag echter niet heter zijn dan de benodigde
temperatuur.

> De benodigde temperatuur vindt u bijv. in de tabel met
gaartijden (zie het hoofdstuk 9.5. Tabel gaartijden).

(D LETOP!

> Vergelijk, voordat u het apparaat aansluit, eerst de aansluit-

gegevens (spanning en frequentie) op het typeplaatie met
die van uw lichtnet. Deze gegevens moeten overeenkomen,
zodat het apparaat niet beschadigd raak.

4 Steek de stekker van het snoer (1) in een stopcontact. Er
Klinkt een geluidssignaal en het display (4) licht kort op.
Het knopsymbool Q@) (7) brandt rood en het knopsymbool
870 (10) brandt wit. Nu is het apparaat kloar voor
gebruik.
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(® Opmerking

> Het apparaat werkt niet wanneer het verwarmingsele-
ment (3) zich niet in het water bevindt. In dat geval
knippert “E " op het display (4).

9. Bediening en gebruik

9 1. Apparaat in-/vitschakelen
Tik op de knop (@ (7) om het apparaat in te schakelen.
Op het display (4) knippert de indicatie van de ingestelde
watertemperatuur (5), en de fijdindicatie (6) brandt.

¢ Raak de knop @ (7) 2 seconden lang aan om het appa-
raat vit te schakelen. Het display (4) dooft dan.

9.2. Levensmiddelen in het apparaat leggen

4 leg de vacuiimzakken met de voorbereide en gevacumesr-
de levensmiddelen in de pan. Zorg ervoor dat het waterpeil
niet boven de MAX-markering stiigt. Neem zo nodig wat
water weg met behulp van een kopje.

(@ Opmerking
> De vacuiimzakken moeten altijd met water bedekt zijn. Als
de vacuiimzakken op het wateroppervlak drijven, leg er dan
een gewicht (bijv. een bord) op.

9.3. Apparaat programmeren

4 Om de waterfemperatuur voor het gewenste garingsproces
in graden in te stellen, raakt v, terwijl de temperatuurindica-
tie (5) knippert, herhaald de knoppen +/- (8)/(9) aan.
De geselecteerde temperatuur verschijnt op het display (4).
U kunt waarden tussen 30,0 °Cen 95,0 °Cinstellen.
Wanneer u een van de knoppen +/~ continu aanraakt,
verandert de temperatuur in een snelle opeenvolging.

4 Tik op de knop §7/® (10). Nu knippert de tijdindica-
tie (6) op het display (4) en kunt u het aantal uren voor
de gewenste garingsduur invoeren. Tik daartoe herhaald op
de knoppen +/- (8)/(9). U kunt waarden tussen J en
99 instellen. Wanneer u een van de knoppen +/- confinu
aanraakt, verandert het aantal uren in een snelle opeenvol-
ging in stappen van 10 vur.

4 Tik op de knop §7/® (10). Nu kunt u het aantal minu-
ten van de gewenste garingsduur invoeren. Tik daartoe
herhaald op de knoppen +/- (8),/(9). U kunt waarden
tussen O en 59 instellen. Wanneer u een van de knoppen
+/- continu aanraakt, verandert het aantal minuten in een
snelle opeenvolging in stappen van 5 minuut.



(® Opmerking

> Na ca. 19 minuten zonder activiteit gaat het display uit, ter-

wiil de knoppen @ (7) en &7 (10) blijven branden.

Vanaf dat moment bevindt zich het apparaat in de stand-by-

modus.

¢ Tik op de knop @ (7) om het apparaat opnieuw in fe
schakelen. De laatst ingestelde temperatuur knippert.

¢ Tik op de knop @ (7) om het programma te starten. Het
apparaat begint met het verwarmen en laten circuleren van
het water in de pan. De temperatuurindicatie (5) op het
display (4) geeft de actuele watertemperatuur aan.

(® Opmerking

> Tijdens het verwarmen kunt u de reeds ingestelde gaar-
temperatuur en gaartijd alsnog veranderen zoals hierboven
beschreven.

¢ Iodra de ingestelde temperatuur is bereikt, hoort u een
geluidssignaal. Verder begint de dubbele punt van de
tiidindicatie (6) op het display (4) te knipperen en telt de
garingsduur in minuten terug.

4 Wanneer u tijdens het garen op de knop §/®
(10) tikt, worden enkele seconden lang de ingestelde
gaartemperatuur en gaartijd weergegeven. Daarbij knippert
de ingestelde gaartemperatuur resp. de ingestelde uren van
de goartijd wanneer u opnieuw op de knop &/ tikt. De
ingestelde minuten van de gaartijd knipperen wanneer u
opnieuw op de knop &7 tikt.

4 Wanneer de tijd is verstreken, gaat het apparaat uit en
dooft het display (4). Er klinken geluidssignalen.

4 Haal de levensmiddelen met behulp van gepast keukenge-
rei (bijv. een keuken- of grilltang) vit de pan.

4 Trek de stekker uit het stopcontact en haal het apparaat
voorzichtig uit de pan. Open daartoe de panklem (2).

/\ GEVAAR!
> Raak het verwarmingselement (3) niet aan. Er kan heet
water it het verwarmingselement druppelen. Er bestaat
gevaar voor verbranding en brandwonden.
(D LETOP!

> Leg het warme apparaat niet op brandbare opperviakken,
z0als hout.

4 Snijd de vacuiimzak open en verwijder de levensmiddelen.
Afhankelijk van het type levensmiddel kan het gerecht
onmiddellijk worden geserveerd of moet het nog worden
afgewerkt (bijv. kort aanbraden).

4 Na opnieuw inschakelen knippert de laatst ingestelde
temperatuur.

9.4. Levensmiddelen op kerntemperatuur garen
De volgende tabellen laten zien hoe gaar een levensmiddel
(bijv. een stuk vlees) is wanneer de vermelde kerntemperatuur
is bereikt. Dit verandert ook niet meer wanneer u de levens-
middelen langer in de pan houdt, want de kerntemperatuur
van het levensmiddel kan niet hoger stijgen dan de ingestelde
watertemperatuur.

De kerntemperatuur is de temperatuur in het midden van het
levensmiddel.

We raden voor de vermelde garing de volgende temperaturen
aan:

Levens- Kerntempe- Garin
middel ratuur oring
49°C bleu: bijna rauw
52°C - 55°C | saignant: smalle rand gaar
56°C-60°C | rosé: dikker deel nog roze
Rund, lom, 61°C-65°C | d point: binnenin roze
varken en wild
o _raop | & point/bien cuit: biina
66°C - 68°C volledig doorbakken
o o bien cuit: volledig
69°C- 1% doorbakken
17 egaard
(ontheend) ge9
Gevogelte
85°C egaard
(met botten) 94
40°C glazig: net doorbakken
Vis, schaal- en o o .
schepdieren 41°C - 45°C mi-cuit: halfgegaard
46°C-55°C @ point: vast
Groente 83°C-87°C gegaard

Nederlands 39



(® Opmerking

> Houd er rekening mee dat gevogelte altijd volledig gegaard
moet worden gegeten, om een salmonella-infectie te
voorkomen.

9.5. Tabel gaartijden

Levensmiddel IemGp::;uur Gaartijd | Dikte
E(‘]‘r"bd:r:itz >49°C | 1-6wr | 1-2m
Rundersteaks 249°C | 2-8uur | 4-5am
Eﬁ:f;;:f{kw ) >49°C | 8-24ur | 4-6am
Varkensbuik 82°C  [10-12vuur| 3-6cm
Varkens-spareribs 59°C 10-12uur| 2-3m
Varkenskarbonades | =256°C | 4-8uur | 2-4cm
Varkensgebraad >56°C |10-12vur| 5-7cm
(K'nﬁgfggg‘:;) B°C | 2-6wr | 3-5m
Kippenborstfilet 72°C T-4our | 3-5m
Kippenvleugel 85°C 2-6ur | 3-5m
Kippenbout 85°C 2-6uur | 5-7m
Eendenborst 65°C 3-8uur | 3-5am
Vis, mager = 47°C T-2uur | 3-5m
Vis, vet > 47°(C 1-2uur | 3-5m
Garnalen 60°C Tor | 2-4cm
Kreeftenstaart 60°C Toor | 4-6em
Sint-jakobsschelpen 60°C Tur | 2-4em
Wortelgroenten =83°( 1-2vur | 1-5m
Zachte groenten >83°( 1-2uwr | 1-5m
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(® Opmerking
> De aangegeven waarden zijn slechts richtwaarden!

De gaartijd hangt af van de dikte en textuur van het
levensmiddel. De vermelde tijden zijn richtwaarden. Test
verschillende guartijden en temperaturen totdat u het
gewenste resultaat bereikt. De vermelde dikte verwijst naar
het gevacumeerde levensmiddel. Dunnere levensmiddelen
hebben meestal een kortere gaartijd nodig.

10. Reiniging en onderhoud

/N GEVAAR! ELEKTRISCHE SCHOK!

@ Dompel het apparaat nooit helemaal onder in water of in
andere vlogistoffen! Er bestaat gevaar voor een elektrische
schok!

/\ WAARSCHUWING! VERBRANDINGSGEVAAR!

> Laot het apparaat tof ruimtetemperatuur afkoelen voordat u
het reinigt. Anders bestaat er verbrandingsgevaar!

(D LET OP!

> Gebruik geen schurende of bijtende schoonmaakmiddelen.
Deze kunnen het opperviak aantasten en het apparaat
onherstelbaar beschadigen.

4 Reinig het apparaat en het netsnoer (1) na elk gebruik
met een licht bevochtigde doek. Droog het apparaat altijd
goed af voordat u het opnieuw gebruikt. Zorg ervoor dat
er geen restanten van afwasmiddel op en in het apparaat
achterblijven voordat u het apparaat opnieuw gebruik.

4 Bij sterkere vervuiling doet u het apparaat met inachtname
van de aanwijzingen in het hoofdstuk 8.2. Apparaat
voorbereiden in een geschikte pan die u met water vult.
Het waterpeil moet zich bij de markering “MAX” bevinden.

4 Programmeer een instelling met 65 °C en een duur van
10 minuten na het bereiken van de doeltemperatuur.

4 Voeg per 4 liter gebruikt water 1/2 eetlepel niet-schuimen-
de vloeibare vaatwasserreiniger aan het water toe.

4 Start de procedure. Haal na afloop hiervan de stekker vit
het stopcontact en laat het apparaat afkoelen. Spoel het
apparaat doarna af onder koud stromend water. Droog het
apparaat goed af voordat u het opbergt.



10.1. Ontkalken

Wanneer u het apparaat vaak gebruikt, moet het maandelijks

worden ontkalkt. In regio’s waar het leidingwater een bovenge-

middeld hoge hardheidsgraad heeft, kan ontkalken ook vaker
nodig zijn.

Ga voor het ontkalken als volgt te werk:

4 Dog het apparaat met inachtname van de oanwijzingen
in het hoofdstuk 8.2. Apparaat voorbereiden in een
geschikte pan die u met water vult. Het waterpeil moet zich
bij de markering “MAX” bevinden.

4 Programmeer een instelling met 80 °C en een duur van
20 minuten na het bereiken van de doeltemperatuur.

4 Voeg per 4 liter gebruikt water 1/4 kopje citroenzuurpoeder
aan het water toe.

4 Start de procedure. Haal na afloop hiervan de stekker vit
het stopcontact en laat het apparaat afkoelen. Spoel het
apparaat daarna af onder koud stromend water. Droog het
apparaat goed af voordat u het opbergt.

11. Opbergen

4 Laot het apparaat eerst helemaal afkoelen voordat u het
opbergt.

4 Berg het apparaat op een droge plaats op.

12. Afvoeren

12.1. Apparaat en verpakking afvoeren
Het symbool met een doorstreepte vuilnishak
betekent dat dit apparaat aan het einde van zijn
levensduur niet met het normale huisvuil meege-
geven mag worden. Het apparaat moet worden
ingeleverd bij speciaal hiervoor bestemde inzamelpunten, milieus-
traten of afvalverwerkingshedrijven.
Verwijder alle persoonlijke gegevens voordat u het product
inlevert.
De verpakking bestaat uit materialen, die v via de plaatselijke
recyclepunten kunt afvoeren.
Voer de verpakking af volgens de milieuvoorschriften.

13. Garantie van

Kompernass Handels GmbH
Geachte klant,
U hebt op dit apparaat 3 joar garantie vanaf de aankoopdatum.
In geval van gebreken in dit product hebt u wettelijke rechten
tegenover de verkoper van het product. Deze wettelijke rechten
worden door onze hierna beschreven garantie niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van aankoop. Bewaar
de kassabon zorgvuldig. U hebt hem nodig als bewis van
aankoop. Als er binnen drie joar vanaf de aankoopdatum van dit
product een materiaal- of fabricagefout optreedt, wordt - naar
onze keuze - het product door ons kosteloos gerepareerd of
vervangen of wordt de koopprifs terugbetaald. Voorwaarde voor
deze garantie is dat het defecte apparaat en het aankoopbewijs
(kassabon) binnen de termijn van drie joar worden overlegd en
dat kort wordt omschreven waaruit het gebrek bestaat en wan-
neer het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt gedekt, kiijgt u
het gerepareerde product of een nieuw product refour. Met de
reparatie of vervanging van het product begint er geen nieuwe
garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke aanspraken bij gebreken
De garantieperiode wordt door deze waarborg niet verlengd. Dat
geldt ook voor vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventuesl
al bij aankoop aanwezige schade en gebreken moeten meteen na
het vitpakken worden gemeld. Voor reparaties na afloop van de
garantieperiode worden kosten in rekening gebracht.

Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnormen met de
grootst mogelijke zorg vervaardigd en voorafgaand aan de leve-
ring nauwkeurig gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefouten. Deze
garantie geldt niet voor productonderdelen die onderhevig zijn
aan normale slijtage en die daarom als slijtonderdelen worden
beschouwd, of voor schade aan breekbare onderdelen zoals
schakelaars of onderdelen die van glas zijn gemaakt.
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Deze garantie vervalt wanneer het product is beschadigd, ondes-
kundig is gebruikt of is gerepareerd. Voor deskundig gebruik van
het product moeten alle in de gebruiksaanwijzing beschreven
aanwijzingen precies worden opgevolgd. Gebruiksdoeleinden en
handelingen die in de gebruiksaanwijzing worden afgeraden of

waarvoor wordt gewaarschuwd, moeten beslist worden vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privégebruik en niet voor
bedrijfsmatige doeleinden. Bij verkeerd gebruik en ondeskundige
behandeling, bij gebruik van geweld en bij reparaties die niet

door ons erkend servicefiliaal zijn vitgevoerd, vervalt de garantie.

Athandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag neemt u de volgen-

de canwijzingen in acht:

Houd voor alle aanvragen de kassabon en het artikelnum-
mer (IAN) 524258_2601 als aankoopbewijs bij de hand.
Het artikelnummer vindt u op het typeplaatje van het
product, op het product gegraveerd, op de titelpagina van
de gebruiksaanwijzing (linksonder) of op de sticker op de
achter- of onderkant van het product.

Als er fouten in de werking of andere gebreken optreden,
neemt u eerst confact op met de hiema genoemde service-
afdeling, telefonisch of via e-mail.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan zonder por-
tokosten naar het aan u doorgegeven serviceadres sturen.
Voeg het aankoopbewijs (kassabon) bij en vermeld waaruit
het gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.
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13.1. Service
(ND Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: kompernass@lidl.nl
Service Belgié
Tel. 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

IAN 524258 _2601

13.2. Importeur
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND
www.kompemuss.com
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1. Pouiiti v souladu s uréenim

Tento tyCovy vafi¢ Sousvide je urcen vyhradné k vafeni vakuové
balenych potravin. Jakékoli jiné pouZiti nez k urcenému Géelu
nebo nad jeho rdmec je povaZovdno za pouZiti v rozporu s urce-
nim.

Tento piistroj je urcen vhradné k pouZiti v domdcnostech pro
soukromé Gcely a nikoli v Zivnostenskych nebo primyslovych
provozech.

Piistroj je urcen pouze pro soukromé pouZiti ve vnitinich prosto-
rdch.

/\ VYSTRAHA
Nebezpedi pfi pouiiti v rozporu s uréenim!

Pfi pouZiti v rozporu s urcenim a/nebo pouZiti jiného druhu miZe

byt pristroj zdrojem riznych nebezpeti.
> Pistroj pouZivejte vylung v souladu s urcenim.
> Dodriujte postupy popsané v tomfo ndvodu k obsluze.

2. Pouiitd vystraind upozornéni a symboly

V tomto ndvodu k obsluze, na obalu a na pfistroji (pokud je to
mozné) jsou pouZita ndsledujici varovdni a symboly:

NEBEZPECi! Viarovdni s timto symbolem a signdl-

nim slovem ,NEBEZPECH” oznatuie bezprostiedné
hrozici nebezpetnou situadi, kterd, pokud se ji
nezabrdni, md za ndsledek vdzné poran&ni nebo
smrt.

VYSTRAHA! Varovdni s timto symbolem o
signdlnim slovem , VYSTRAHA” oznatuie pripadné
nebezpetnou situadi, kterd, pokud se ji nezabrdni,
mdze mit za ndsledek vazné poranéni nebo smrt.

OPATRNE! Varovdni s fimto symbolem a signdl-
A nim slovem , OPATRNE" oznatuje pifpadné nebez-
pecnou situadi, kterd, pokud se ji nezabrdni, mize
mit za ndsledek lehké nebo stfedni poranéni.
POZOR! Varovdni s timto symbolem a signdlnim
@ slovem ,POZOR” oznatuje piipadnou situadi,
kterd, pokud se ji nezabrdni, miZe mit za ndsledek
hmotnou Skodu.
@ Upozornéni: Upozoméni oznacuje dopliiujici
informace, usnadiujic manipulaci s pristrojem.
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Prectéte si navod. Pred pouZitim vjrobku dbejte
viech provoznich a bezpecnostnich pokynd. PFi
preddvdni vjrobku tietim osobdm predejte spolu

s nim vechny podklady.

B

Stridavy proud/napéti
VSechny ¢dsti tohoto pfistroje pfichdzejici do styku s
potravinami jsou bezpecné pro potraviny.

Tento vyrobek spliiuje pozadavky platnych evrop-
skych a ndrodnich smémic.

Elekiricky pfistroj nevyhazujte do domovniho
odpadu!

Obal poté odevzdejte k ekologické likvidadi.

Pfi tfid&ni odpadu dodrZujte oznaceni obalovych
materidld: Jsou oznateny zkratkomi (a) a cislicemi
(b) s ndsledujicim vyznamem: 1-7: plasty, 20-22:
papir a lepenka, 80-98: kompozitni materidly.

Obal obsahuie papir a/nebo lepenku.

EREDEEICEA =gy

Obal obsahuie plast a/nebo kov.

ADEPOSER A DEPOSER

ENMAGASIN  EN DECHETERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

FR

2|  ELEMEnTs NTm
FR
@ Tento vyrobek, jeho obal a priloZe-
nd dokumentace podléhaii ve

Frandii rozsitené odpovadnosti vyrobce (EPR) a je fieba je fidit
v souladu s platnymi vnitrostdtnimi piedpisy pro ffidéni a
likvidaci odpadu.



3. Co znamend Sous-vide?

Sous-vide (z franc. sous = pod, vide = vakuum) neboli vakuové
vafeni je specidlni metoda vafeni, pi které je vyrobek, ktery se
md pipravit, nejprve vakuovdn ve specidlnim plastovém sacku

a poté vafen ve vodni dzni pfi nizké teploté. Teploty vafeni jsou
piitom nizsi nez 100 °C, a proto je tato mefoda obzvldsté Setrd.

Vizhledem k nizkému teplu se vjrobky zméni pomaleji na moleku-
|drni drovni, &im7 je vysledek uvafeni jest jemn&jsi o Sfavnatdi.

Pfi vareni Sous-vide je diky vzduchotésnému obalu zachovdna

vétsina chufovych ldtek a Zivin, a proto jsou potraviny vafené ve

vakuu zvIdsté aromatické.

Ve vakuu se zintenziviiuje i voné kofeni. Proto ho pouiivejte

radgji mirné a v pfipadé potieby dochufte.

Dalsi vyhodou je piesné fizeni teploty jddra, protoze obwykle plati

pravidlo: teplota vody = teplota jddra. Pokud je zvolend teplota

sprdvnd, prevareni potraviny je téméf vylouceno, protoze jednotli-

vé piisady mohou mit maximding teplotu vody.

Pro metodu vafeni Sous-vide je zapotiebi ndsledujic prislusensti,

které neni soucdsti doddvky:

— Hmec

— vakuovad pfistroj

— specidlni vakuové sacky nebo plastové sdcky, které nemohou
do potravin uvoliiovat zmék¢ovadla apod. a jsou odolné proti
teplu.

4. Rozsah doddvky
Pristroj se standardn& doddvd s ndsledujicimi komponentami:
®  sous vide Stick
® ndvod k obsluze
(® Upozoméni
> Tkontrolujte dplnost doddvky a zda neni viditelng posko-
zend.
>V piipadé nedplné doddvky nebo poskozeni vzniklého v di-
sledku vadného obalu nebo béhem prepravy kontaktujte
servisni poradenskou linku (viz kapitola 13.1. Servis).

5. Ovladaci prvky
Obrdzek A:

1 sifovy kabel

2 chyt hnce
3 topny ddnek
4 displej

Obrdzek B:

5 (doj teploty

6 daj casu

7 tlatitko @ (zapnuti / vypnut)

8 tlatitko ,+"

9 tlatitko ,-"

10 tlacitko &/ (piepnuti Gdaje teploty / tasu)

6. Technické udaje

Vstupni napéti 220-240V ~, 50 Hz

Piikon 1000 W

Piikon v pohotovostnim rezimu | <0,8 W

Trida ochrany |

Tyo ochrany IPX7 (ochrana profi obcasnému

ponofeni do vody)

7. Bezpecnostni pokyny

/\ NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM
PROUDEM!

m Pied pouzitim pistroje zkontrolujte, zda na
ném nejsou vnéjsi viditelnd poskozeni. Pristroj
neuvddgjte do provozu, pokud je pristroj nebo
sitovy kabel viditelng poskozen nebo pfistroj

piedtim spadnul.

m  Piistroj se smi pouZivat pouze v suchych

interiérech.

Pristroj nikdy neponofujte do vody vice
nei po znacku MAX! Pristroj nikdy nepo-
nofujte do jinych kapalin!

m Dbejte na to, aby sifovy kabel béhem provozu
nebyl nikdy mokry ani vihky. Ved'te jej tak,
aby nemohlo dojit k jeho priskfipnuti nebo
jinému poskozeni.
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Pokud se napdieci kabel tohoto pfistroje
poskodi, mus jej vyménit vyrobce, jeho
zGkaznicky servis nebo obdobné kvalifikovand
osoba, aby se tak zabrdnilo nebezpedim.
Opravy na piistroji nechte provddét pouze
autorizovanymi odbornymi firmami nebo zd-
kaznickym servisem. V disledku neodbornych
oprav miZe dojit ke vzniku nebezpei pro
uzivatele. Navic zanikaji zdruéni ndroky.

Pied kazdym Gisténim vytdhnéte zdstrcku ze
zGsuvky! V opacném piipadé hrozi nebezpeci
drazu elektrickym proudem!

Nikdy neotvirejte Zddné cdsti krytu pfistroje.
Uvnitf nejsou umistény Zddné obsluzné prvky.

V piipads otevieného krytu miZe dojit k ohro-

Zeni 7ivota v disledku zdsahu elekirickym
proudem.

K dplnému odpojeni pfistroje od napdieci sits,
se musi vytdhnout zdstrcka ze zdsuvky. Proto
by se mél pfistroj umistit tak, aby byl vzdy
volny pfistup k elektrické zdsuvce a sifovou
zdstrcku bylo mozno v nouzovych situacich ze
zdsuvky okamZité vytdhnout.

Pii vytahovdni sifové zdstrcky ze sifové zdsuv-

ky je tieba tahat za zdstrku, nikdy se nesmi
tahat za kabel.
NeZ pristroj vyjmete z vody, vytdhnéte sifovou
zdstrcku ze sité.

/\ NEBEZPECi POZARU!

K provozu pfistroje nepouZivejte externi spina-
i hodiny ani samostatné ddlkové ovlddani.
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/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENi!

Pristroj pouZivejte pouze v hrncich s vlastni
hmotnosti, kterd umozni dostatecné stabilni
PIOVOZ.

Bghem provozu neni nutny nepfetrzity
dohled, ale pravidelnd kontrola. To plati
zejména, kdyZ jsou nastavené velmi dlouhé
doby vafen.

Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentdInimi schopnostmi ¢i nedostatkem
zku3enosti a/nebo znalosti sméji pouzivat
tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod
dohledem nebo pokud byly pouceny o bez-
petném pouZivdni piistroje a rozuméji z toho
vyplyvajicim nebezpeim.

Déti nesmi piistroj pouzivat. Cisténi a uZive-
telskou ddrzbu nesmi provddét dati.

Déti si nesmi s pristrojem hrdt.

Topny cldnek (3) pfistroje je b&hem provozu
velmi horky. Béhem provozu se pristroje doty-
kejte pouze v misté ovlddaciho panelu nebo
dchytu hrnce (2).

Pii vklddani do vodni ldzné a vyjimdni z
vodni ldzné se vakuového sdcku nedotykeite
holyma rukama.

Po vytaZeni sifové zdstrcky ze zdsuvky zdsto-
ne topny clanek (3) pristroje chvili horky a
nesmite se jej dotykat ani se nesmi poloZit na
hoflavé plochy, jako je napi. dfevo.

Po pouZiti pfistroje je na povrchu topného
Clanku (3) jesté zbytkové teplo. Piistroj ne-
chte vychladnout na pokojovou teplotu, jinak
hrozi nebezpeci popdleni!



(D POZOR! HMOTNE SKODY!

Do vodni ldzné umistéte pouze tésné uzo-
viené potraviny. Vniknuti vody by potraviny
nepiiznivé ovlivnilo nebo poskodilo.

Lajistéte, aby se pfistroj, sitovy kabel nebo
sitovd zdstrcka nedostaly do kontaktu s te-
pelnymi zdroji, jakymi jsou napfiklad varné
plotynky nebo otevieny ohefi.

Pristroj nikdy nestavte do blizkosti tepelnych
zdrojo.

Kryt nikdy neotevirejte. V tomto piipadé neni
zaruéena bezpecnost a zanikne ndrok na
zdruku.

Pied cisténim a ulozenim nechte pristroj zcela
vychladnout.

Pokud by v pfistroji doslo k chybnym funkcim,
na displeji blikd chybowy kéd. Pokud se zobra-
zi chybové kady ,E~ 1, EF2”, EF3”
nebo ,E~B”, piistroj okamZité vypnéte,
vytdhnéte sifovou zdstrcku ze zdsuvky a
kontaktuite servisni poradenskou linku (viz
kapitola 13.1. Servis).

Tobrazeni chybového kédu ,E =" informuje
0 tom, Ze pfistroj neni ve vods. Pistroj pouzi-
vejte podle popisu v kapitole 8.2. Pfiprava
pristroje. Zobrazeni chybového kadu pak
zhasne.

8. Uvedeni do provozu
8.1. Vybaleni

¢
¢

¢

Viyjméte v3echny Cdsti pfistroje a ndvod k obsluze z krabice.
Odstraiite z piistroje viechen obalovy materidl a piipadné
ndlepky.

Stahnate folii z displeje.

@ Upozornéni
> Tkontrolujte, zda doddvka neni viditelng poskozend.

>V pfipadg poskozeni vzniklého v disledku vadného obalu

nebo dopravou kontaktujte servisni zdkaznickou linku.

/\ NEBEZPECi!
> Obalovy materidl nesmi déti pouZivat jako hratku. Hrozi

nebezpedi uduseni.

8.2. Priprava pristroje

¢

Ped prvnim pouZitim pristroj dikladng vymyjte teplou
oplachovaci vodou a petlivé jej ususte.

Pristroj umistéte do hrnce s botni sténou o vy3ce cca 14 cm.
Pristroj upevnéte Gchytem hmce (2) na bocni sténé hrnce.
Hrnec postavte na rovnou, suchou a neklouzavou plochu.
Do hmnce nalijte tolik teplé vody, aby hladina vody byla
mezi znackami MIN a MAX.

POZOR!

Méite na zfeteli, 7e hlodina vody pfi priddvdni potravin stdle

stoupd. Znacka MAX se nesmi prekrodit a znacka MIN se
nesmi dosdhnout!

Upozornéni

Teplota vody by méla pokud mozno odpovidat teploté,
kterou potfebujete pro proces vafeni. Tim se zabrdni dlouhé
dobé cekdni na dosaZeni nastavené teploty.

Voda by neméla byt teplef3i, neZ je pozadovand teplota.
PoZadovanou teplotu naleznete napfiklad v tabulce dob
vafenf (viz kapitola 9.5. Tabulka dob vareni).
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(D POZOR!

> Pfed zapojenim piistroje porovnejte pripojnd data (napéti a
frekvendi) uvedend na typovém Stitku s daty své elektrické
sité. Tyto ddaje se musi shodovat, aby nedoslo k poskozeni
piistroje.

4 Iapojte sitovy kabel (1) do sifové zdsuvky. Zazni zvukovy
signdl a displej (4) se krdtce rozsviti. Symbol tlatitka
Q@ (7) svit cervens a symbol tlatitka &7 (10) sviti
bile. Pfistroj je nyni pfipraven k provozu.

(® Upozornéni

> Pristroj nefunguie, pokud se topny ¢ldnek (3) nenachdzi
ve voda. V tomto piipada blikd na displeji (4) symbol
JErH"

9. Obsluha a provoz

9.1. Vypnuti/zapnuti pristroje

¢ Kzapnuti piistroje se dotknéte tlacitka @ (7).
Na displeji (4) blikd ddaj nastavené teploty (5)
vody, Gdaj casu (6) sviti.

¢ Cheeteli pristroj vypnout, dotknéte se flatitka @ (7) na
2 sekundy. Displej (4) potom zhasne.

9.2. Vlozeni potravin uréenych na vareni

4 Vlozte vakuowy sdcek s pripravenymi a vakuovanymi potravi-
nami do hrnce. Dbejte na to, aby hladina vody neprekrotila
nacku MAX. V pfipadé potieby odeberte vodu Sdlkem.

@ Upozoméni
> Vakuové sicky by mély byt vzdy pokryty vodou. Pokud
vakuové sdcky plavou na vodni hlading, zatizte je vhodnym
z6vazim (napf. talifem).

9.3. Programovani pristroje

4 (Cheeteli nastavit teplotu vody pro pozadovany proces vafeni
po stupnich, dotknéte se opakované pfi blikajicim ddaii tep-
loty (5) tlaitek +/- (8)/(9). Zvolend teplota se zobrazi
na displeji (4). Hodnoty miZete nastavit mezi 30,0 °Ca
95,3 °C. Pokud se trvale dotknete jednoho z tlaitek +/-,
méni se teplota v rychlém chodu.
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Dotknéte se tlaitka &7 (10). Na displeji (4) nyni
blikd ddaj asu (6) o mizete zadat pocet hodin pozado-
vané doby vafeni. K tomu se opakované dotknéte tlacitek
+/-(8)/(9).

Lze nastavit hodnoty mezi 0 a 99. Pokud se frvale dotkne-
te jednoho z tlaitek +/-, zméni se v rychlém sledu pocet
hodin v krocich 10 h.

Dotknéte se tlatitka &/ (10). Nyni miZete zadat pocet
minut poZadované doby vafeni. K tomu se opakované
dotknéte tlacitek +/- (8)/(9). Lze nastavit hodnoty mezi
0 0 59. Pokud se trvale dotknete jednoho z tlacitek +/-,
méni se v rychlém sledu pocet minut v krocich 5 min.
Upozornéni

Po cca 19 minutdch netinnosti zhasne displej, zatimco
tlotitka @ (7) 0 §7® (10) dale sviti

0d tohoto okamZiku se pfistroj nachdzi v pohotovostnim
stavu.

Dotknéte se tlatitka @ (7), abyste pfistroj zapnuli, blikd
naposledy nastavend teplota.

Ke spusténi programu se dotknéte tlatitka @ (7). Pfistroj
zatne ohfevem a cirkulaci vody v hinci. Udai teploty (5) na
displeji (4) zobrazuje aktudlni teplotu vody.

Upozornéni

Bahem zahiivdni |ze jiZ nostavenou teplotu vafeni o dobu
vafeni dodatecng ménit tak, jak bylo popsdno dfive.
Jakmile se dosdhne nastavend teplota, zazni akusticky
signdl. Za tim Géelem zatne blikat dvojtecka ddaje Casu (6)
na displeji (4) a doba vafeni se odpotitdva po minutdch.
Pokud se béhem vafeni dotknete tlatitka &7/ (10), na
nékolik sekund se zobrazi nastavend teplota vafeni a doba
vaieni. K tomu blikd nastavend teplota vafeni nebo nasta-
vené hodiny doby vaeni, pokud se znovu dotknete tladitka
&/O. Nastavené minuty doby vafent blikaii pfi op&tovném
dotyku tlatitko §7/O®.

Po uplynuti doby se piistroj vypne a displej (4) zhasne.
Tazni akustické signdly.

Vlyjméte potraviny vhodnym kuchyfiskym ndcinim (nap.
kuchyfiské nebo grilovaci klesté) z hmce.

Viytdhnéte sitovou zdstrcku ze zdsuvky a piistroj opatrng
vyiméte z hice. K tomu rozeviete dchyt hince(2).



/A NEBEZPECi!
> Nedotykeite se horkého topného cldnku (3).
1 topného ¢lanku mizZe kapat horkd voda. Hrozi nebezpeci
popdleni a opafeni.
(D POZOR!
> Horky pristroj nepoklddejte na hotlavé plochy, jako je napf.
devo.
4 Rozifznéte vakuovy sicek a vyjméte potravinu. V' zdvislosti

na potravin ji lze ihned poddvat nebo se musi pred serviro-

vanim jestd ddle zpracovat (napf. krdtce osmahnout).
4 Po opétovném zapnuti blikd naposledy nastavend teplota.

9.4. Vareni potravin na teplotu jadra
Ndsledujici tabulky ukazuji, jok je potravina (napf. kus masa)
dovafend pfi dosazeni uvedené teploty jadra. To se nezméni ani
del3i dobou v hndi, protoZe teplota jddra v potraving nemdze
nikdy stoupnout nad nastavenou teplotu vody. Teplota jddra je
teplota ve stedu potraviny.

Pro urtity stupefi vafeni doporucujeme ndsleduiici teploty:

Potravina T?,P lota Stupeit uvareni
jadra
49°C bleu/modré - téméf syrové
590( - 55 0 rare/krvavé - uvafeny izky
okraj
hovezi, jeh- 5690 - 60°C medium rare - silngi podil
néci, veprové B iests rizovy
maso a
N 61°C-65°C|  medium - vvnitf rizové
6650 - 68°C medium well - téméF zcelo
uvarené
69°C-71°C| well done - zcela uvarené
2% . uvarené
dribes (bez kosti)
85 °C (s kosti) uvafené

Potravina T?,P lota Stupeii uvareni
jadra
40°C sklovité - téméf uvaiené
rybY 0 plody 41°C-45°C|  Mi-uit - napdl uvaiené
more
46°C-55°C A Point - tuhé
zelenina 83°C-87°C uvarené

(@ Upozornéni
> Vezméte prosim na védomi, Ze dribeZ se musi konzumovat
zcela uvatend pouze proto, aby se zabrdnilo riziku infekce
salmonelou.

9.5. Tabulka dob vaieni

Varend potravina ]\-fupr::il Doba vareni | Tloust'ka
hovézi filé, kotlety | =49°C | 1-6hodin | 1-2cm
hovézi steaky =49°C | 2-8hodin | 4-5cm
i | 297 S0l | 4
veprovy biicek 82°C | 10-12hodin | 3-6m
vepiovd Zebirka 59°C | 10-12 hodin | 2-3cm
vepiové kotlety >56°C | 4-8hodin | 2-4m
vepiovd pecend 256°C | 10-12 hodin | 5-7 cm
kufeci prsa (s kosti) | 85°C | 2-6hodin | 3-5cm
filé z kfecich prsou | 72°C | 1-4 hodiny | 3-5em
kufedi kiidélka 85°C | 2-6hodin | 3-5em
kufeci stehna 85°C | 2-6hodin | 5-7cm
kachni prsa 65°C | 3-8hodin | 3-5cm
ryby libové 247°C | 1-2hodiny | 3-5cm
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Teplota

Vaiend potravina vafeni Doba vaieni | Tloustka
ryby tuéné =47°C | 1-2hodiny | 3-5cm
krevety 60°C 1 hodina 2-4 m
humft ocdsky 60°C 1 hodina 4-6 m
lastury 60°C 1 hodina 2-4.m
kofenovd zelenina | =83°C | 1-2hodiny | 1-5em
jemnd zelenina 283°C | 1-2hodiny | 1-5cm

@ Upozornéni
> VSechny uvedené ddaje jsou pouze orientacni!

Doba vafeni zdvisi na tlousfce a textufe pouZité potraviny.
Uvedené doby jsou orientadni.
Otestujte rizné doby a teploty vafeni, dokud neziskdte
pozadovany vysledek. Uvedend tloustka se vztahuje na
vakuované potraviny. Tenci potraviny obvykle vyZadujf kraf3i
dobu vafeni.

10. Cisténi a udrzba

/A NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

@ Pristroj nikdy zcela neponofujte do vody i jinjch tekutin!
Hrozi nebezpeti drazu elektrickjm proudem!

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi POPALENi!

> Pied ciSténim nechte pristroj vychladnout na pokojovou
teplotu. V opacném pfipadé hrozi nebezpeti popdlenil

(D POZOR!

> NepouZivejte abrazivni ani leptavé Gistici prostiedky. Mohly
by narusit povrch pfistroje o zpdsobit jeho nendvratné
poskozent.

4 Po kazdém pouiiti oistéte piistroj a sifovy kabel (1) lehce
navihcenou utdrkou. V' kazdém pripads piistroj pied dalim
pouZitim dobfe osuste. Predtim neZ pristroj opét uvedete
do provozu, dbejte na to, aby se na pfistroji a uvnitf ngj
nenachdzely zbytky myciho prostiedku.
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4 Vpiipadg silngjsiho znetisténi umistéte pfistroj s prihléd-
nutim k pokyndm v kapitole 8.2. Piprava pfistroje do
vhodného hrnce a napliite jej vodou se stanovenim pouzité-
ho mnoZstvi. Hladina vody musi byt na znacce , MAX”.

4 Naprogramujte provozni postup s teplotou 65 °C a dobou
10 minut po dosaZeni cilové teploty.

4 Pridejte do vody na 4 litry pouZité vody 1/2 polévkové IZice
nepéniciho tekutého myciho prostiedku pro mycky nddobi.

4 Spustte provozni postup. Po skonceni vytdhnéte zdstreku ze
zdsuvky a nechte pfistroj vychladnout. Potom opldchnéte
pfistroj pod studenou tekouci vodou. Pfed uskladnénim
pfistroj peclivé osuste.

10.1. Odvdpnéni

Pokud pfistroj pouZivdte castdji, m&li byste jej jednou mésicné

odvdpnit. V oblastech, kde md voda z vodovodu nadprimérmy

stupei tvrdosti, miZe byt doporuceno i castdj3i odvdpiiovani.

Pfi odvdpfiovdni postupujte takto:

4 Pristroj umistéte s prihlédnutim k pokynim v kapitole
8.2. Pfiprava pfistroje do vhodného hmee a napliite
hrnec vodou se stanovenim pouZitého mnoZstvi. Hladina
vody musi byt na znacce , MAX".

4 Po dosazent cilové teploty naprogramuite provozni postup s
teplotou 80 °C a dobou 20 minut.

4 Pridejte do vody na 4 litry pouzité vody 1/4 3dlku kyseliny
itronové v prasku.

4 Spustte provozni postup. Po skonceni vytdhnéte zdstrcku ze
zdsuvky a nechte pristroj vychladnout. Potom opldchnéte
piistroj pod studenou tekouci vodou. Pred uskladngnim
piistroj peclivé osuste.

11. Skladovani

4 Pfed sklodovdnim nechte pfistroj zcela vychladnout.
4 Pristroj skladujte na suchém misté.



12. Likvidace

12.1. Likvidace pfistroje a obalu
Symbol preskrtnuté pojizdné popelnice znamend,
7e tento piistroj nesmi byt po skonceni Zivotnosti
likvidovdn spolené s domovnim odpadem. Pistroj
musi byt odevzddn v ur¢enyich shémych mistech Gi

dvorech nebo podnicich opravnénych k naklgddni s odpady.

Pred vrdcenim pfistroje vymazte vechny osobni ddae.

Obal se skiddd z materidld, které Ize zlikvidovat v komundlnich

shémych dvorech.

Obal zlikvidujte ekologicky.

13. Zdruka spolecnosti

Kompernass Handels GmbH
VidZend zdkaznice, vdZeny zdkazniku,
na tento piistroj ziskdvdte zdruku v trvdni 3 let od data zakou-
peni. V piipadé zdvad tohoto vjrobku mdte zdkonnd prdva vii
prodejci vyrobku. Tato zdkonnd prdva nejsou omezena nasi nize
uvedenou zdrukou.
Laruéni podminky
Lérutni doba zatind plynout dnem ndkupu. Dobfe uschovejte
pokladni doklad. Tento doklad je potiebny jako dikaz o koupi.
Pokud se do i let od data zakoupeni tohoto wjrobku vyskytne
vada materidlu nebo vyrobni zdvada, pak Vdm podle naseho
uvdzeni vyrobek zdarma opravime, vyménime nebo uhradime
kupni cenu. Predpokladem této zdruky je, Ze bude bahem fiileté
Ihiity predlozen vadny pistroj a doklad o koupi (pokladni doklad)
a strutné se popise, v cem zdvada spocivd a kdy se vyskytla.
Vztahuje-li se na zdvadu nase zdruka, obdrZite zpét bud” opraveny
nebo novy produkt. Opravou nebo vjménou vyrobku nezatne
plynout novd zdrutni doba.
Zarvéni doba a zdkonné ndroky vyplyvaijici ze zdvad
Tdruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro
vyménéné a opravené souddsti. Poskozeni nebo vady vyskytujici
se pripadné jiZ pfi ndkupu se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zdruéni doby podléhaif veskeré opravy zpoplatnéni.

Rozsah zdruky
Pristroj byl vyroben petlivé podle piisnjch smémic kvality a pred
expedici byl svédomité vyzkousen.
Tdruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zdruka
se nevztahuje na soudsti virobku, které jsou vystaveny béznému
opotfebeni, a proto je Ize povazovat za spotiebni dily, nebo na
poskozent kiehkych sougdsti, jako jsou napf. spinace nebo dily,
které jsou vyrobeny ze skla.
Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fddné
pouzivdn nebo udrZovdn. Pro zajisténi spravného pouzivdni
vyrobku se musi piesné dodrzovat viechny pokyny uvedené v
ndvodu k obsluze. Ugelom pouiti a dkondm, které se v ndvodu
k obsluze nedoporutuji nebo se pfed nimi varuje, je tfeba se
bezpodminecné vyhnout.
Viyrobek je urcen pouze pro soukromé dcely a ne pro komeréni
pouZiti. Pfi nesprdvném a neodbomém pouZivdni, pfi pouZiti
ndsili a pfi zdsazich, které nebyly provedeny nasimi autorizovany-
mi servisnimi provozovnami, zdruéni ndroky zanikaji.
Vyfizeni v pfipadé zdaruky
Pro zajisténi rychlého Vasi Zadosti postupuite podle ndsledujicich
pokyni:
W Pro vsechny dotazy méjte pfipraven pokladni listek a ¢islo
vjrobku (IAN) 524258_2601 jako doklad o koupi.
B (islo vjrobku naleznete na typovém titku na vyrobku,
rytiné na vyrobku, na titulni strang ndvodu k obsluze
(vlevo dole) nebo na ndlepce na zadni nebo spodni strané
vjrobku.
Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zdvady,
kontakiujte nejprve nize uvedené servisni oddéleni telefo-
nicky nebo e-mailem.
W Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mézete pfi
piilozeni dokladu o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedent,
v Cem spocivd vada a kdy k ni do3lo, poslat vyrobek pro Vds
bez postovného na adresu, kterou Vdm ozndmi servis.
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13.1. Servis
(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

IAN 524258_2601

13.2. Dovozce
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO
www.kompernass.com
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1. Zastosowanie zgodne

1 przeznaczeniem
Urzqdzenie sousvide stuzy wytgcznie do gotowania artykutow
spozywczych zapakowanych prozniowo. Inny sposéb uzycia lub
uzycie wykraczajgee poza powyzszy zakres uznaje sig za niezgod-
ne z przeznaczeniem.
Urzqdzenie przeznaczone jest wylgcznie do stosowania w gospo-
darstwie domowym.

Urzqdzenie nadaie sig wytqcznie do uzytku wewnqtrz pomieszczeri.

/\ OSTRZEZENIE
Niebezpieczenistwo z powodu niewlasciwego uzytko-
wania!
Uzytkowanie urzgdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem i/lub
jego wykorzystanie do innych celow moze wigzac sig z réznymi
zagroZeniami.

> Urzqdzenie nalezy uzytkowa¢ wytqcznie w sposéb zgodny z

jego przeznaczeniem.

> Nalezy przestrzegac zasad postepowania opisanych w niniej-

szej instrukgji obstugi.

2. Zastosowane wskazowki ostrzegawcze
i symbole
W niniejszej instrukcji obstugi, na opakowaniu i na urzadzeniu

uzyto nastepujqcych ostrzezen i symboli (o ile majg zastosowanie):

NIEBEZPIECZENSTWO! Ostrzezenie
zawierajqce ten symbol i stowo sygnatowe
NIEBEZPIECZENSTWO” oznacza sytuacje bez-
posrednio niebezpieczng, kidra, jesli sie jej nie
uniknie, moze spowodowa¢ $mier¢ lub powazne
obrazenia ciata.

A

OSTRZEZENIE! Ostrzezenie z tym symbolem

i sfowem sygnafowym , OSTRZEZENIE” wskazuje
na mozliwos¢ wystgpienia nigbezpiecznej sytuacji,
ktdra, jesli sie jej nie uniknie, moze spowodowat
$mier¢ lub powazne obrazenia ciota.

PRZESTROGA! Ostrzezenie z tym symbolem i
stowem sygnatowym ,PRZESTROGA” wskazuje na
mozliwos¢ wystqpienia niebezpiecznej sytuaji,
ktdra, jesli sie jej nie uniknie, moze spowodowat
niewielkie lub umiarkowane obrazenia ciata.
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UWAGA! Ostrzezenie z tym symbolem i stowem
sygnatowym , UWAGA” oznacza mozliwg sytuacig,
ktdra, jesli sie jej nie uniknie, moze spowodowac
szkody materialne.

Wskazéwka: Wskazéwka oznacza dodatkowe
informacje, utatwiajgce korzystanie z urzqdzenia.

Przeczytaj instrukje. Przed uzyciem produkty
uwzglednij wszystkie wskazowki obstugi i bezpie-
czenistwa. W przypadku przekazania urzgdzenia
osobie trzeciej nalezy dotaczy¢ do niego réwniez
catq dokumentagje.

Prad/napiecie przemienne

Wszystkie czesci tego urzadzenia majgee kontakt
7 7ywnoscig sq do tego odpowiednio dopuszczone.

Ten produkt spetnia wymagania obowigzujgcych
dyrektyw europejskich i krajowych.

Urzqdzen elekirycznych nie wolno wyrzuca¢ z odpa-
dami domowymi!

Opakowanie utylizuj zgodnie z przepisami ochrony
$rodowiska.

Przestrzegaj oznaczenia materiatéw opakowanio-
wych podczas segregacii odpadaw: sg one oznaczo-
ne skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujacy sposdb:
1-7: tworzywa sztuczne, 20-22: papier i tekiura,
80-98: kompozyty.

Opakowanie zawiera elementy z papieru i/lub
tektury.
Opakowanie zawiera elementy z plastiku i/lub
metalu.



Cet appareil

se recycle

FR

D |
@ = p  Produkt, opakowanie oraz dotgezo-
s m M na dokumentacja podlegajq we

Francji zasadom rozszerzone]
odpowiedzialnosci producenta (EPR) i nalezy je segregowac
zgodnie z obowigzujgcymi krajowymi przepisami dotyczqcymi
sortowania i utylizacji odpadéw.

3. Co oznacza sous-vide?

Sous-vide (fr. sous = pod, vide = proznia) lub gotowanie proznio-

we jest szczegdlng metodg gotowania, w ktérej najpierw pakuje

sig prozniowo produkt w specjalnym woreczku plastikowym,

a nastepnie gotuje sie go w wodzie o niskiej temperaturze.

Temperatury gotowania sq nizsze od 100 °C, dlatego ta metoda

pozwala na delikatne ugotowanie produktu. Zastosowanie nizszej

temperatury powoduje wolniejsze zmiany w produktach na

poziomie molekularnym, dzigki czemu po gotowaniu produkty

sq delikatniejsze i bardziej soczyste. Gotowanie sous-vide w

szczelnym opakowaniu pozwala zachowa wszystkie substancje

smakowe i odzywcze i dlatego produkty gotowane prézniowo sq

szczegélnie aromatyczne.

Proznia intensyfikuje takze aromat przypraw. Z tego wzgledu

zaleca sig zastosowanie mniejszych ilosci przypraw i poZniejsze

doprawienie.

Kolejng zaletq tej metody jest doktadne wysterowanie tempera-

tury wewnetrznej, gdyz obowigzuje zasada: temperatura wody

= temperatura wewnefrzna produktu. Przegotowanie produktu

przy prawidtowo dobranej temperaturze jest prawie niemozliwe,

poniewa; poszczegdlne skfadniki mogq przyja¢ njwyzej tempe-

raturg wody.

Aby zastosowat metode gotowania sous-vide potrzebne sq dodat-

kowo ponizsze akcesoria, kidre nie znajdujg sie w zestawie:

— Gamek

— pakowarka prézniowa

— specjalne woreczki do pakowania prézniowego lub woreczki
plastikowe, kidre sq odporne na temperature i nie przenoszq
na zywnos¢ zadnych zmigkczaczy lub innych substancji.

4. Zakres dostawy

Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z nastepujgcymi
elementami;

@ (yrkulator o gotowania sous vide
® Instrukcja obstugi

@ Wskazowka

> Urzqdzenie nalezy sprowdzic pod katem kompletnosc
dostawy i wystepowania widocznych uszkodzes.

» W przypadku niekompletnej dostawy, badZ wystgpienia
uszkodzer wskutek wadliwego opakowania lub transportu
nalezy skontaktowac sie z infoliniq serwisowq (patrz roz-
dziot 13.1. Serwis).

5. Elementy obstugowe
Rysunek A:

1 Kabel zasilajocy

2 Iacisk gamka

3 Element grzejny

4 Wyswietlacz

Rysunek B:

5 Wskaznik temperatury

Wskaznik czasu

Prazycisk @ (whqeznika / wytgeznika)
Przycisk ,+"

O 00 N o

Przycisk ,-*

10 Przycisk 87O (zmiany wskazania temperatury / czasu)

6. Dane techniczne
Napigcie wejsciowe 220-240V ~, 50 Hz

Pobdr mocy 1000 W

Pobdr mocy w trybie czuwania | <0,8 W

Klasa ochronnosci I

IPX7 (ochrona przed tymczaso-

Stopieri ochrony . .
wym zanurzaniem w wodzie)
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7. Wskazowki bezpieczenstwa
/A NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

m  Przed przystapieniem do uzytkowania
sprawdz, czy urzqdzenie nie ma widocznych

uszkodzen. Nie uzywaj urzqdzenia, gdy uszko-

dzone jest urzqdzenie lub kabel zasilajgcy
bqdz nastgpita awaria.

m  Urzqdzenie moze by¢ stosowane tylko
wewnqtrz pomieszcze.

[ Nigdy nie zanurzaj urzqdzenia w wodzie
gtebiej niz do poziomu MAX! Nigdy nie
wolno zanurza¢ urzqdzenia w innych
cieczach!

m Dopilnuj, by kabel sieciowy podczas pracy
nigdy nie zostat zawilgocony ani zamoczony.
Kabel uktadaj w taki sposéb, aby chroni¢ go
przed przygnieceniem lub innym rodzajem
uszkodzenia.

m W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego
nalezy zlecic jego wymiang producentowi,

w punkie serwisowym lub osobie posiada-
iacej odpowiednie kwalifikacje. Dzigki temu
unikniesz powaznych zagrozer.

m  Naprawy urzgdzenia zlecaj wytgeznie
w autoryzowanych punktach serwisowych lub
w serwisie producenta. Nieprawidtowo wyko-
nane naprawy mogq powodowac zagrozenia
dla uzytkownika. Powodujq one takze utrate
gwaranji.
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Przed kazdym czyszczeniem wyjmij wiyk

z gniazda zasilania! W przeciwnym razie
istnieje zagrozenie porazenia prgdem elek-
trycznym!

Nigdy nie otwieraj zadnych elementow obu-
dowy. W $rodku nie ma zadnych elementdw
obstugowych. Przy otwartej obudowie istnieje
niebezpieczeristwo $miertelnego porazenia
prgdem.

Dopiero wyjecie wiyku z gniazda zasilania
powoduje catkowite odcigcie urzqdzenia od
zasilania elekirycznego. Urzgdzenie powinno
sta¢ zawsze w miejscu zapewniajgcym swo-
bodny dostep do gniazda zasilania, aby w ro-
zie zagrozenia w kazdej chwili mozliwe byto
wyciggniecie wtyku sieciowego z gniazda.
Wyciggajgc whyk sieciowy z gniazda nalezy
zawsze ciggng¢ za wiyk a nie za kabel.
Przed wyjeciem urzqdzenia z wody wyciggnij
wiyk z gniazda sieciowego.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

Do sterowania pracq urzgdzenia nie uzywaj
iadnych zewnetrznych zegaréw sterujgcych
ani innego systemu zdalnego sterowania.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO

OBRAZEN!

Urzqdzenie stosowac tylko w garnkach o
masie wtasnej zapewniajgcej stabilng i bez-
pieczng prace.



m Nie jest konieczne ciggte monitorowanie

pracy urzqdzenia, zaleca sig jednakze prze-
prowadzanie regularnych kontroli. Dotyczy to
w szczegdlnosa sytuacji, w kidrych ustawione
sq dtugie czasy gotowania.

To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez
0soby o ograniczonej sprawnosci fizyczne,
sensorycznej lub umystowych lub tez osoby
nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia
i wiedzy, wytgeznie pod nadzorem bqdz po
poinstruowaniu w zakresie bezpiecznego
uzytkowania urzqdzenia oraz wynikajgeych z
tego zagrozen.

Dzieciom nie wolno samodzielnie korzysta¢
7 urzqdzenia. Dzieci nie mogg wykonywac
czyszezenia ani konserwagji, przewidziane;
dla uzytkownika.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzqdzeniem.
Element grzejny (3) podczas pracy jest bar-
dzo gorqcy. W czasie pracy urzgdzenia wolno
dotykac tylko pola obstugowego lub zacisku
garnka (2).

Podczas wktadania lub wyciggania worka
prozniowego z wody nie wktadac gotych rgk
do wody.

Po wyciqgnigciu wtyku z gniazda sieciowego
element grzejny (3) urzadzenia pozostaje
przez jakis czas gorqey i nie wolno go doty-
kac ani odktadac na powierzchnie palne, np.
drewno.

m Po uiyciu urzgdzenia powierzchnia elementu
grzejnego (3) pozostaje jeszcze ciepta. Przed
czyszczeniem odczekaj do ostygniecia urzg-
dzenia do temperatury pokojowej, w przeciw-
nym razie narazasz sie na oparzenia!

(1) UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

Gotowa¢ w wodzie mozna wytgeznie szczelnie
zamknigte artykuty. Przeciek wody bedzie
miat niekorzystny wptyw na gotowany pro-
dukt lub popsuje go.

m  Upewnij sig, ze urzqdzenie, kabel zasilajgey
lub wiyk sieciowy nie stykajq sie z gorgeymi
Zrodtami, takimi jak gorgee phyty grzejne lub
nieostoniety ptomief.

m Nigdy nie ustawiaj urzqdzenia w poblizu
1rodet ciepta.

m Nigdy nie otwieraj obudowy. W tym przypad-
ku nie jest zagwarantowane bezpieczeristwo i
powoduje to wygasniecie gwarancii.

m  Przed czyszczeniem lub schowaniem urzgdze-
nia nalezy pozwoli¢ mu ostygngc.

m W przypadku nieprawidtowego dziatania urzg-
dzenia na wyswietlaczu bedzie migac kod bie-
du. Jezeli wyswietli sig kod btedu ,Er {*,
JEr2”, Er3”lub ,Er B nalezy
natychmiast wytgezy¢ urzgdzenie, wyciggngé
wiyk sieciowy z gniazda i zgtosic problem do
infolinii serwisowej (13.1. Serwis).
Wskazanie kodu btedu ,E~4" sygnalizuje,
7e urzqdzenie nie znajduje sie w wodzie.
Wykonac te same czynnosci, jakie opisano w
rozdziale 8.2. Przygotowanie urzqdze-
nia. Kontrolka LED zgasnie.
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8. Uruchomienie

8.1. Rozpakowanie
4 Wyjmij wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukcje
obstugi z opakowania.
4 Usuii z urzgdzenia cate opakowanie i ewentualnie naklejki.
¢ Sciggii folig z panelu obstugowego.
(© Wskazéwka
> Urzqdzenie nalezy sprawdzic pod kgtem wystepowania
widocznych uszkodzen.
> W przypadku stwierdzenia niekompletnej zowartosci opa-
kowania lub uszkodzeri spowodowanych nieprawidtowym
opakowaniem lub transportem, skontaktuj sig z infolinig
obstugi Klienta.

/\ NIEBEZPIECZENSTWO!
> Elementow opakowania nie wolno dawac dzieciom do
zabawy. Niebezpieczefistwo uduszenia.

8.2. Przygotowanie urzqdzenia

4 Przed przechowywaniem doktadnie wyczysc urzgdzenie.

4 Whéz urzgdzenie do garnka ze Sciankq boczng o wysokosci
ok. 14 cm. Zamocuj urzqdzenie zaciskiem gamka (2) na
Sciance bocznej garnka. Ustaw garnek na paskiej, suchej i
nie Sliskiej powierzchni.

4 Wlej cieptq wode do garnka, aby jej poziom miescit sig w
zakresie od MIN do MAX.

(D UWAGA!

> Nalezy uwzglednic wzrost poziomu wody po whozeniu arty-
kutu do gotowania. Nie wolno wla¢ wody powyzej poziomu
MAX lub ponizej MIN!

(© Wskazéwka

> Temperatura wody powinna w miare mozliwosci odpowia-
dac temperaturze ustawianej dla procesu gotowania. Po-
wala to unikngc dtugiego czasu oczekiwania na osiggnigcie
ustawionej temperatury.

> Woda nie moze mie¢ jednak wyzszej temperatury od
wymagane;.

> Wymagana temperatura podana jest np. w tabeli tem-
peratury gotowania (patrz rozdziat 9.5. Tabela czasu
gotowania).
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(D UWAGA!

> Przed podtaczeniem urzqdzenia nalezy pordwnac dane na
tabliczce znamionowej urzqdzenia (napiecie i czestotliwosc)
7 danymi sieci elekirycznej. Dane te muszq by¢ zgodne, aby
nig doszfo do uszkodzenia urzqdzenia.

4 Podtaez przewdd sieciowy (1) do gniazda elekirycznego.
Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy, a wyswietlacz (4) zaswie-
i sig na chwilg. Symbol przycisku ekranowego @ (7)
$wieci sig na czerwono, a symbol przycisku ekranowego
870 (10) swiedi sig na biato. Teraz urzqdzenie jest
gotowe do pracy.

() Wskazéwka
> Urzqdzenie nie pracuje, jezeli element grzejny (3) nie jest
zanurzony w wodzie. W takim przypadku miga kod , € ~4*
na wyswietlaczu (4).

9. Obsluga i eksploatacja

9.1. Wlqczanie / wylgczanie urzqdzenia

¢ Nociénij przycisk @ (7), aby whoczyé urzodzenie. No
wyswietlaczu (4) miga wskazanie ustawionej temperatury
wody (5), $wiedi sig wskazanie czasu (6).

¢ lezeli chcesz wytqezyc urzadzenie, dotknij na 2 sekundy
przycisku @ (7). Wyswietlacz (4) zgasnie.

9.2. Whozenie produktow do gotowania

4 Wi6z woreczek prozniowy z przygotowanymi i zapakowany-
mi prozniowo produktami spozywczymi do garnka. Dopilnuj,
aby ilos¢ wody nie przekraczata poziomu MAX. W razie
potrzeby zbierz tyzkq nodmiar wody.

® Wskazéwka

> Woreczek prozniowy powinien by¢ zawsze przykryty wodg.
Jeieli woreczki prézniowe plywajg na powierzchni wody,
potdz na nie odpowiednie obcigzenie (np. talerz).

9.3. Programowanie urzqdzenia

4 Aby ustawic stopniowo temperaturg wody odpowiednig do
ugotowania danego produkiu, naciskaj przy migajacym
wskazaniv temperatury (5) wielokrotnie przyciski +/- (8)/
(9). Wybrana temperatura pojawia sig na wyswietlaczu (4).
Mozesz ustawic temperatury w zakresie od 30,0 °C do
85,0 °C. Jeieli nacisniesz i przytrzymasz jeden z przyci-
skéw +/-, temperatura bedzie sig zmieniac w przyspieszo-
nym fempie.



4 Dotknij przycisku &/ (10). Teraz miga wskaznik czo-
su (6) na wyswietlaczu (4) i mozesz ustawic liczbg godzin
do osiggniecia pozgdanego stanu ugotowania. Aby ustawic
parametr naciskaj wielokrotnie przyciski +/- (8)/(9).
Mozesz ustawic wartosci od £ do 9. Przytrzymanie przyci-
skéw +/- zmienia szybko liczbe godzin w krokach co 10 h.

4 Dotknij przycisku 8/® (10). Teraz mozesz ustawic ilog¢
minut do osiggniecia pozgdanego stanu ugotowania. Aby
ustawic parametr naciskaj wielokrotnie przyciski +/-
(8)/(9). Mozesz ustawic wartosci od I do 59. Weisnig-
cie i przytrzymanie jednego z przyciskow +/- powoduje
szybkq zmiang liczby minut w krokach 5 min.

@ Wskazowka

> Po ok. 19 minutach bezczynnosci wyswietlacz gasnie, na-
tomiast przyciski @ (7) i &7 (10) swiecq nadal. 0d
tego momentu urzqdzenie znajduje sig w trybie gotowosc.

¢ Dotknij przycisku @ (7), aby ponownie whqczy¢ urzqdze-
nia, miga ostatnio ustawiona femperatura.

4 Dotknij przycisku @ (7), aby uruchomi¢ program. Urzg-
dzenie rozpoczyna pracg, nagrzewa wodg i przettacza jo w
garnku. Wskaznik temperatury (5) na wyswietlaczu (4)
pokazuje aktualng temperature wody.

@® Wskazéwka

> Podczas nagrzewania mozna zmieniac ustawiong wezesniej
temperaturg gotowania i czas gotowania, jak opisano
wezesniej.

4 Po osiqgnigciu ustawionej temperatury generowany jest
sygnat akustyczny. Dwukropek wskaznika czasu (6) na
wyswietlaczu (4) zaczyna miga i czas gotowania jest
odliczany w dét.

¢ lezeli w czasie gotowania dotkniesz przycisku §/Q® (10),
to przez kilka sekund zostang wySwietlone ustawiona
temperatura gotowania i czas gotowania. Ustawiona tem-
peratura gotowania lub ustawione godziny czasu goto-
wania migajg, ody ponownie dotkniesz przycisku §7.
Ustawione minuty czasu gotowania migajq przy ponownym
dotknigciu przycisku §/O.

4 Po uplywie czasu urzqdzenie wytqeza sig, a wyswietlacz (4)
gasnie. Rozlegajg sie sygnaty akustyczne.

4 Wyjmij odpowiednim narzedziem kuchennym (np. szczypca-
mi do ciasta lub grilla) ugotowane produkty z gamka.

4 Wyciggnij wiyk z gniozda sieciowego i wyjmij ostronie
urzqdzenie z garnka. W tym celu otwdrz zacisk gamka (2).

/\ NIEBEZPIECZENSTWO!
> Nie dotykaj gorgcego elementu grzejnego (3).
1 elementu grzejnego moze kapac woda. Niebezpieczer-
stwo poparzenia.

(D UWAGA!

> Nie odktadaj gorgcego urzgdzenia na palne powierzchnie,
jak np. drewno.

4 Rozetnij woreczek prézniowy i wyjmij ugotowany produkt.
Taleinie od gotowanego produktu moze on by¢ podany
do spozycia od razu lub przed podaniem trzeba go podda¢
dalszej obrabce (np. lekko podsmazyc).

4 Po ponownym whqczeniu miga ostatnio ustawiona tempe-
ratura.

9.4. Gotowanie produktow spoiywczych do

temperatury wewnetrznej
Poniisze tabele przedstawiajq stopier ugotowania produkiu
spozywczego (np. porcji migsa), po osiggnigciu temperatury we-
wnetrznej. Parametr ten nie zmieni sie przez diuzsze gotowanie
w garnku, poniewaz temperatura wewngtrzna nigdy nie bedzie
wyzsza od ustawionej temperatury wody.
Temperatura wewnetrzna jest temperaturg mierzong w $rodku
produkiu spozywczego.
W celu uzyskania zqdanego stopnia ugotowania zalecamy usta-
wienie nastepujgcych temperatur:

Artykut | Temperatura

. Stopien ugotowania
spoiywczy | wewnetrzna

49°C bleu - prawie surowa
590055 0( rure/krvylsta-quku
krawgdz ugotowana
wotowing, 56°C- 40°C medium rare - grubsza czgé¢
baranina jeszcze rézowa
wieprzowina ¥ | g7 o€ 65°C | medium - w érodku rézowa
dziczyzna
66°C- 68°C med|ur.n.we||-pr(1W|e
catkowicie ugotowany
69°C-71°C well done - catkowicie

ugotowany
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Artykut | Temperatura
spoiywczy | wewnetrzna
72°C (bez
kosci)
drdb
85°C(z
koscig)
40°C
ryby i owoce
morza 41°C-45°C
46°C-55°C
Warzywa 83°C-87°C

(© Wskazéwka

Stopien ugotowania

ugotowany

ugofowany
szKliste - niewielki stopien
ugofowania

Mi-cuit - ugotowane
pofowicznie

A Point - ugotowane

ugofowany

> Nalezy pomigta, ze drob trzeba ugotowaé catkowicie, aby
nie narazi¢ sig na ryzyko zatrucia salmonellg.

9.5. Tabela czasu gotowania

Produkt | Temperatura

spozywczy | gotowania
filet wotowy, > 49°(
kotlety
stek wotowy =49°C
karkdwka wato-
wa, udziec barani, | =49°C
wolowina
boczek wieprzowy 82°C
ieberka wieprzowe 59°C
kotlety wieprzowe | =56 °C
pieczen wie- S g0
przowa =56
piers z kurczaka o
(z koscig) 87
filet z piersi o
kurczaka 1
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Czas

.| Grubosé
gotowania

1-6godzin | 1-2cm

2-8godzin | 4-5em

8-24 godzin | 4-6cm

10-12 godzin | 3-6cm
10-12 godzin | 2-3 m
4-8godzin | 2-4m

10-12 godzin | 5-7 cm

2-6godzin | 3-5em

1-4godzin | 3-5m

Produkt | Temperatura |  Czas

spoiywczy | gotowania | gotowania Grubos
itrze]itko : 85°( 2-6godzin | 3-5cm
udko z kurczaka 85°C 2-6godzin | 5-7m
piers z kaczki 65°C 3-8qodzin | 3-5m
ryba chuda 2 47°C 1-2godzin | 3-5cm
ryba tusta >47°C 1-2godzin | 3-5m
krewetki 60°C 1 godz. 2-4m
ogon homara 60°C Tgodz. | 4-6m
przegrzebek 60°C 1 godz. 2-4m
OBy 283°C | 1-2godzin | 1-5em
korzeniowe
ﬁ’:lm”e >83°C | 1-2godzin | 1-5em

() Wskazéwka
> Wszystkie parametry sq wartosciami orientacyjnymi!

(zas gotowania zalezy od grubosd i struktury produktu
spozywczego. Podane czasy sq wartosciami orientacyjnymi.
Aby osiggnac zqdany efekt, nalezy przetestowac rézne czasy
gotowania i temperatury. Podana grubos¢ dotyczy produk-
t6w zapakowanych prézniowo. Ciedsze produkty potrzebujg
7 requly krotszego czasu gotowania.

10. Czyszczenie i pielegnacja
/\ NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!
Nigdy nie wolno zanurza¢ catkowicie urzadzenia w wodzie
ani winnych cieczach! Niebezpieczefistwo porazenia
pradem elekirycznym!

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA!

> Przed czyszczeniem odczekaj do schtodzenia sig urzgdzenia.
W przeciwnym razie narazasz sig na oparzenia!



(D UWAGA!

> Nie uzywaj $rodkéw szorujgeych powierzchnig ani zrgeych
$rodkéw czyszzqeych. Niszezq one powierzchnie urzgdzenia
i mogq doprowadzi¢ do jego trwatego uszkodzenia.

4 Urzgdzenie i kabel sieciowy (1) po kazdym uzyciu oczysci¢
lekko nawilzong szmatkg. Przed ponownym uzyciem
urzqdzenie nalezy dobrze osuszy¢. Przed ponownym urucho-
mieniem dopilnuj, by na urzqdzeniu i w jego wnetrzu nie
pozostaty resztki $rodka czyszczgeego.

¢ W przypadku wigkszych zanieczyszczen przestrzegajoc
zaleceri 7 rozdziatu 8.2. Przygotowanie urzqdzenia
umies¢ urzqdzenie w odpowiednim garnku i wlej odpowied-
niq ilo¢ wody. Woda musi sigga¢ do poziomu , MAX”.

4 Iaprogramuj urzqdzenie na gotowanie z temperaturg 65 °C
i czas 10 minut po osiggnieciu tfemperatury docelowe;.

4 Na 4 litry zuzytej wody dodaj do wody 1/2 tyzki stotowej
niepieniqeego sie, ptynnego $rodka do czyszczenia naczyd.

4 Uruchom proces. Po zakoriczeniu procesu wyciggnij whyczke
7 gniozda i pozostaw urzqdzenie do ostygniecia. Nastepnie
umyj urzqdzenie pod biezqcg, zimng wodg. Przed przecho-
wywaniem nalezy starannie zakonserwowa urzgdzenie.

10.1. Usunigcie kamienia

Jeieli urzqdzenie jest czesto uzywane, to raz na miesiqc nalezy
usuwac z niego kamied. W regionach, w kidrych woda wodocig-
gowa jest ponadprzecigtnie twarda nalezy czesciej przeprowadzac
odkamienianie.

Usunigcie kamienia wykonuje sig w nastepujacy sposab:

¢ Przestrzegojoc zalecer z rozdziat 8.2. Przygotowanie
urzqdzenia umies¢ urzqdzenie w odpowiednim gamku i
wlej odpowiednig ilo$¢ wody. Woda musi siggac do poziomu
SMAX.

4 Iaprogramuj urzqdzenie na gotowanie z femperaturg 80 °C
i czas 20 minut po osiqgnigciu temperatury docelowej.

4 Na 4 litry zuzytej wody dodaj do wody 1/4 filizanki kwasku
tyfrynowego w proszku.

4 Uruchom proces. Po zakoriczeniu procesu wyciggnij whyczke
7 gniozda i pozostaw urzqdzenie do ostygnigcia. Nastepnie
umyj urzqdzenie pod biezqcq, zimng woda. Przed przecho-
wywaniem nalezy starannie zakonserwowac urzgdzenie.

11. Przechowywanie

4 Przed czyszezeniem lub schowaniem urzqdzenia nalezy
ostudzi¢ urzqdzenie.

4 Urzgdzenie nalezy przechowywac w suchym migjscu.

12. Utylizacja

12.1. Utylizacja urzqdzenia i opakowania
Symbol przekreslonego kosza na $mieci oznacza,
ie po zakoriczeniu eksploatacji tego urzqdzenia nie
wolno go utylizowac z odpadami domowymi.
Urzqdzenie nalezy oddac¢ do wyspecjalizowanych

punktéw zbidrki odpaddw, zaktadéw recyklingu lub zaktadéw

utylizacji odpadéw.

Tuiyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na Srodowisko i

zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych

substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Gospodarstwo
domowe spetnia wazng role w przyczynianiu sig do ponownego
uzycia i odzysku surowcéw wiérmnych, w tym recyklingu zuzytego
sprzgtu. Na tym etapie ksztattuje sie postawy, kidre wptywaig

na zachowanie wspolnego dobra jakim jest czyste $rodowisko

naturalne.

Przed zwrotem nalezy usungc wszystkie dane osobowe.

Opakowanie urzqdzenia jest wykonane z materiatow i mozna je

odda¢ w lokalnych punktach recyklingu.

Opakowanie nalezy utylizowac w sposéb przyjazny dla Srodowiska.

13. Gwarancja

Kompernass Handels GmbH
Szanowny Kliencie,
To urzgdzenie objgte jest 3-letnig gwarancig, liczge od daty
zakupu. W przypadku wad tego produktu, masz gwarantowane
ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie
s ograniczone przez nasze opisane ponize warunki gwarandji.

Warunki gwarancji

Okres gwarandji rozpoczyna sig od daty zakupu. Nalezy zachowa¢
paragon. Jest on wymagany jako dowdd zakupu. Jezeli w ciggu
trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sig w nim wada mate-
riatowa lub produkeyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania
nieodptatnie naprawiony, wymieniony na nowy lub zostanie
wrécona jego cena. Warunkiem spetnienia tego $wiadczenia
gwarancynego jest dostarczenie w trakcie tego trzyletniego
okresu uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu (para-
gonem) oraz krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.
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Jezeli wada jest objeta naszg gwarancjg, otrzymasz z powrotem
naprawiony lub nowy produkt. Zgodnie z art. 581 §1 polskiego
kodeksu cywilnego wraz z wymiang produktu lub jego istotnej
(zgSci rozpoczyna sig nowy okres gwarancyjny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne
Wykonanie ustugi gwarancyjnej nie przedtuza okresu gwarancji.
Dotyczy to rdwniez wymienionych i naprawionych czesci. Wszelkie
szkody i wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosic bezposred-
nio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po uptywie okresu gwarangji
wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed
wysytkq skrupulatnej kontroli jakosdi.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkcyjne. Niniejsza
gwarancja nie obejmuje czesci produktu, podlegajgcych normalne-
mu zuzyciv, ani uszkodzed czesci fatwo famliwych, np. przefqczni-
kéw lub czesci wykonanych ze szkta.

Niniejsza gwarancja traci swojq waznosc, jesli produkt zostat
uszkodzony, nie uzywano go prawidtowo lub nie serwisowano
nalezycie. W celu zapewnienia prawidtowego stosowania produk-
tu nalezy $cisle przestrzegac wszystkich instrukeji wymienionych
w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unika¢ zastosowania
oraz postepowania, ktdrych odradza sie w instrukeji obstugi lub
przed ktdrymi sig w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku domowego, a

nie do zastosowan komercyjnych. Niewtasciwe uzytkowanie
urzqdzenia, uzywanie go w sposob niezgodny z jego przezna-
czeniem, uiycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokonywana
poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powodujg
utrate gwarandji.
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Realizacja zobowiqzan gwarancyjnych

W cely zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj

zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

W W przypadku wszelkich pytar przygotuj paragon fiskalny
oraz numer artykutu (IAN) 524258_2601 jako dowdd
zakupu.

W Numer artykutu mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej
na produkcie, wygrawerowany na urzqdzeniu, zapisany na
stronie tytutowej instrukgji obstugi (w dolnym lewym rogu)
lub na naklejce z tytu bgdz na spodzie urzqdzenia.

W W przypadku wystqpienia bedéw dziatania lub innych wad,
prosimy o kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefo-
nicznie lub przez e-mail.

W Zorejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wiedy wraz z
dotgczonym dowodem zakupu (paragonem) oraz opisem i
datq wystgpienia usterki wysta¢ nieodptatnie na przekozany
wezesniej adres serwisu.

13.1. Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

IAN 524258_2601

13.2. Importer
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY
www.kompernass.com



Obsah

1. Pouiivanie v silade s uréenim 64
2. Pouiité vystrainé upozornenia a symboly 64
3. €o znamend Sous-vide? 65
4. Obsah doddavky 65
5. Ovlddacie prvky 65
6. Technické udaje 65
7. Bezpecnostné pokyny 66
8. Uvedenie do prevadzky 67
8.1 Wbalenie .. ..o 67
8.2, Priprava PriStrOj . . . ... 68

9. Obsluha a prevddzka 68
9.1. Zapnutie /ypnutie pristroj . . . . ... ..ot 68
9.2. Vlozenie pokimu na dusenie. . ... ... oo 68
9.3. Programovanie pristroja . . .. ... ...t 68
9.4. Dusenie potravin na teplote jadra. ... ... oo 69
9.5. Tabulka Gasov dUSBnia. . ... ... 70
10. Cistenie a édriba 70
10.1. Odstraiiovanie vodného kamefia. ... .......... ... 70
11. Skladovanie 7
12. Likviddcia 71
12.1. Likviddcia pristrojo aobalu. . ... ... o 7
13. Zdruka spolocnosti Kompernass Handels GmbH n
O 72
T2 DOVOZO - . . v vttt ettt et 72

Sloventina 63



1. Pouiivanie v sulade s uréenim

Tdto ty¢ Sousvide slozi vyluéne na dusenie vikuovo zabalenych
potravin. Iné pouZivanie alebo pouZivanie nad tento ramec

sa povazuje za pouzivanie v rozpore s dcelom.

Tento pristroj je urceny vylucne na pouZivanie v sikromnej domdc-
nosti, a nie na pouzivanie v podnikatelskej alebo priemyselne]
oblasti.

Pristroj je urceny len na pouZivanie v inferiri.
/\ VYSTRAHA
Nebezpeéenstvo pri pouzivani v rozpore s uréenym
véelom!
Pri nesprdvnom pouZivani a/alebo pouZiti pristroja v rozpore s
uréenym Gcelom modZe pristroj predstavovar zdroj nebezpeenstva.
> Tento pristroj pouZivajte vylutne podla urteného Gcelu.
> DodrZiavajte postupy opisané v tomto ndvode na obsluhu.

2. Poutzité vystrainé upozornenia a
symboly

V tomto ndvode na obsluhu, na obale a na pristroji si pouZité
nasledujtice wystrazné upozomenia a symboly (ak je to relevantng):

A

NEBEZPECENSTVO! Vjstrainé upozome-

nie s tymto symbolom a signdlnym slovom
 NEBEZPECENSTVO” oznatuie bezprostrednd nebez-
pecnd situdciu, ktord, ak sa jej nezabrdni, md za
ndsledok smri’ alebo fazké poranenie.

VYSTRAHA! Vystrazné upozomenie s tymfo
symbolom a signdlnym slovom , VYSTRAHA” ozng-
tuje moznd nebezpecnd situdciv, ktord, ak sa jej
nezabrdni, by mohla maf' za ndsledok smrt” alebo
fazké poranenie.

A

OPATRNE! Viystrazné upozornenie s tymto
symbolom a signdlnym slovom , OPATRNE” ozne-
{uje moZnd nebezpetnd situdciu, ktord, ak sa jej
nezabrdni, by mohla maf za ndsledok malé alebo
mieme poranenie.

POZOR! Vystrazné upozomenie s tymfo symbo-
lom a signdlnym slovom ,POZOR” oznacuje mozni
situdciu, ktord, ak sa jej nezabrdni, by mohla maf
70 ndsledok vecnd skodu.
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Upozornenie: Upozomenie obsahuje dodatotné
informdcie, ktoré ulahéujd manipuldciu s pristrojom.

Pregitajte si ndvod. Pred pouZitim vjrobku sa

obozndmte so vietkymi pokynmi na obsluhu a bez-
pecnostnymi pokynmi. Pri postdpen vjrobku trete]
osobe odovzdajte spolu s nim aj vietky dokumenty.

Striedavy prid/striedavé napiitie

V3etky diely tohto pristroja, ktoré so dostdvajd do
kontaktu s potravinami, st bezpetné z hladiska
pouZivania s potravinami.

Tento wyrobok spfiia poziadavky platnych
eurdpskych a ndrodnych smemic.

Nevyhadzuite elekirické pristroje do komundlneho
odpadu!

Obal odovzdaite na ekologickd likviddciu.

Pri triedeni odpadu dbajte na oznacenie obalowjch
materidlov: S0 oznacené skratkami (a) a Gislicami
(b) s nasledujicim vjznamom: 1 - 7: plasty,

20 - 22: papier a lepenka, 80 - 98: kompozitné
materidly.

Obal obsahuie zlozky papiera a/alebo lepenky.

Obal obsahuje zlozky plastu a/alebo kovu.
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dokumentdcia podliehaji vo
Francizsku rozsirenej zodpovednosti wrobcu (EPR) a musia sa
zherovat oddelene v silade s platnymi vdtro3tdtnymi predpis-
mi o friedeni a likviddcii odpadu.

3. Co znamend Sous-vide?

Sous-vide (fran .sous = pod, vide = vakuum) alebo vikuové

dusenie je zvIdStna metéda dusenia, pri ktorej sa pripraveny

produkt najprv zabalf vo vakuu v Specidlnom plastovom vrecku,

a ndsledne sa dusi pri nizkej teplote vo vodnom kapeli. Teploty

dusenia sG pritom nizSie ako 100 °C, &im je tdto metéda zvlast

Setrnd. V ddsledku malého tepla sa menia produkty na moleku-

drnej Grovni pomalSie, &im je vysledok dusenia o to jemnejsi o

Sfavnatejsi. Pri duseni Sousvide zostdva vdaka vzduchotesnému

baleniu viicSina chufowjich a wyZivovych ldtok zachovand, preto si

potraviny dusené vo vakuu zvIgst aromatické.

TieZ arémy korenin sa vo vakuu zintenziviiujo. Preto ich pouZivaj-

te radSej Uspornejie a pripadne ich dokorefite.

Dalsou vihodou je, 7e sa feplota jadra presne ovldda, preto

viicginou plati pravidlo: Teplota vody = teplota jodra. Prilisné

dusenie potravin je pri sprdvne zvolenej teplote teda takmer

wylicené, pretoze jednotlivé prisady mdzu byf maximdlne tak

teplé, ako je tepld voda.

Pre metddu dusenia Sous-vide potrebujete nasledujdce prislusen-

stvo, ktoré nie je sicasfou doddvky:

— Hmiec

— Vdkuovacie zariadenie

— $pecidlne vikuové vrecko alebo plastové vrecko, ktoré
nemdzu odovzddvat’ na potraviny Ziadne zmikCovate a o
teplovzdomé.

4. Obsah doddvky

Pristroj sa Standardne doddva s nasledovnymi komponentmi:
® Varit na sousvide

@ Ndvod na obsluhu

(© Upozornenie

> Skontrolujte kompletnost doddvky a pripadné vidite'né
poskodenia.

>V pripade nekompletnej doddvky alebo poskodeni, spasobe-
nych nedostatotnym balenim alebo dopravou, sa obrdtte na
zdkaznicku linku servisu (pozri kapitolu 13.1. Servis).

5. Ovlddacie prvky
Obrdzok A:

1 Siefovy kdbel

2 Svorka hrnca

3 Vyhrievaci prvok

4 Displej

Obrdzok B:

Indikdtor teploty
Ukazovatel ¢asu

konka @ (zapnutie / vypnutie)

lkonka ,+"

lkonka ,-"

10 Ikonka &/ (prepinania ddaju teploty / ¢asu)

6. Technické ddaje

Vistupné napitie

O 00 N o W

220 - 240V ~, 50 Hz
Prikon 1000 W
Prikon v stave pohotovosti | <0,8 W
Trieda ochrany |

IPX7 (Ochrana pred docasnym

Kryti
rytie ponorenim do vody)
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7. Bezpecnostné pokyny
/\ NEBEZPECENSTVO! ZASAH

ELEKTRICKYM PRUDOM!

Pred pouZitim skontrolute pripadné viditelné
poskodenia pristroja. Pristroj neuvddzaite do
prevddzky, ked' pristroj alebo siefovy kdbel
vykazuie viditelné Skody alebo ked" pristroj
predtym spadol.
Pristroj sa smie pouZivaf iba v suchych inte-
riéroch.

Nikdy nepondrajte pristroj do vody dalej

ako po znacku MAX! Pristroj nikdy nepo-

ndrajte do inych tekutin!
Dbajte na to, aby pri prevddzke nebol siefovy
kdbel nikdy mokry ani vihky. Ved'te ho tak,
aby sa nikde neprichytil ani sa nemohol po-
Skodit inym spdsobom.
Ak sa pripojovaci siefovy kdbel tohto pristroja
poskodi, musi sa nechaf vymenit vjrobcom
alebo jeho zdkaznickym servisom alebo po-
dobne kvalifikovanou osobou, aby sa predislo
ohrozeniam.
Opravy pristroja smie vykondvat iba autorizo-
vany $pecializovany obchod alebo zdkaznicky
servis. Neodborne vykonanymi opravami
mdzu pre pouzivatela vzniknif nebezpecen-
stvd. Navyse zanikd ndrok na zdruku.
Pred kazdym Gistenim vytiahnite siefovi
zstreku zo siefovej zdsuvky! Inak hrozi ne-
bezpetenstvo zdsahu elektrickym pradom!
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m  Nikdy neotvdrajte Ziadne casti krytu. Vo vnit-
ri sa nenachddzajis Ziadne ovlddacie prvky.
Pokial je teleso otvorené, mdze ddjst k ohro-
zeniv Zivota v dosledku zdsahu elekirickym
pridom.

m  Aby sa pristroj mohol celkom odpojit od siete,
musi sa vytiahnut siefovd zdstrcka zo siefove]
zdsuvky. Preto treba pristroj umiestnif’ tak,
aby bol vidy zabezpeceny volny pristup k
siefovej zdsuvke, aby sa v pripade nidze z
nej dala siefovd zdstrcka ihned vytiahnut.

m  Pri vyfahovani siefovej zdstrcky zo siefovej
zdsuvky vidy fahajte za zdstrcku, nikdy za
kdbel.

m Vytiahnite siefovi zdstrcku zo siefovej zdsuv-
ky skdr, neZ pristroj vyberiete z vody.

/\ NEBEZPECENSTVO!
NEBEZPECENSTVO POZIARU!

m  Na prevddzkovanie pristroja nepouzivajte
externy casovy spinac ani samostatny systém
dialkového ovlddania.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO
PORANENIA!

m  Pristroj pouzivaite len v hcoch s vlastnou
hmotnostou, ktord umoziiuje dostatotne
stabilng prevddzku.

m Priebezny dozor pocas prevddzky nie je
potrebny, ale iba pravidelnd kontrola. To plati
wldst viedy, ked' si nastavené vel'mi dlhé
Casy dusenia.



Tento pristroj smd pouzivat osoby s obmedze-
nymi telesnymi, senzorickymi alebo duSevny-
mi schopnostami, pripadne s nedostatocnymi
skisenostami a/alebo znalostami, ked'sg
pod dohladom alebo ked" boli dostatocne
poucené o bezpetnom pouZivani pristroja o
pochopili z toho vyplyvajice rizikd.

Deti nesmd otvdraf pristroj. Deti nesmd
vykondvaf istenie a uZivatelskd ddrzbu.
Deti sa nesmd hraf s pristrojom.

Ohrigvaci prvok (3) pristroja bude v pre-
viidzke velmi horici. Pristroja v prevddzke sa
dotykajte iba na ovlddacom paneli alebo na
svorke hrnea (2).

Nesiahajte holymi rukami do vody, ked" ddva-
te vikuové vrecko do vodného kipela alebo
ho z neho vyberde.

Potom, ¢o ste vytiahli siefovi zdstrcku zo
siefovej zdsuvky, zostane vyhrievadi pr-

vok (3) pristroja chvilu horici a nesmiete sa
ho dotykaf ani ho nesmiete ddvat na horlavé
plochy ako drevo.

Po pouiiti pristroja je na povrchu vyhrieve-
cieho prvku (3) zvyskové teplo. Nechajte
pristroj vychladndt na izbovd teplotu, inak
hrozi nebezpecenstvo popdlenia!

(D POZOR! VECNE SKODY!
m Do vodného kipela ddvaite iba pevne uzatvo-

rené potraviny.
Vniknutd voda by nepriaznivo ovplyvnila
potraviny alebo by ich pokazila.

m Zabezpecte, aby sa pristroj, siefovy kdbel
alebo siefovd zdstrcka nemohli dostat’ do
kontaktu s tepelnymi zdrojmi, ako sG napr.
vamé platne alebo otvoreny oheii.

m  Nikdy neinstalujte pristroj do blizkosti zdrojov
tepla.

m  Nikdy neotvdraite teleso. V takom pripade nie
e zarucend bezpetnost a zdruka zanikd.

m  Nechajte pristroj dplne vychladnif skr, nei
ho vycistite alebo uloZite.

m Ak by malo v pristroji ddjst k chybnym funki-
dm, blikd na displeji kad chyby. Pri zobrazeni
kédu chyby ,Er 1, ErC”, Er3" dle-
bo ,E~&" ihned vypnite pristroj, vytiahnite
siefovi zdstrcku zo siefovej zdsuvky a obrdfte
sa na servisnd hordcu linku (pozri kapitolu
13.1. Servis).

Indikdcia kodu chyby ,E~4" informuje

0 tom, Ze sa pristroj nenachddza vo vode.

S pristrojom postupuite tak, ako je opisané v
kapitole 8.2. Priprava pristroja. Indikd-
cia kddu chyby potom zhasne.

8. Uvedenie do prevddzky
8.1. Vyhalenie

4 Vyberte z obalu v3etky diely pristroja a ndvod na obsluhu.
4 Odstrdiite z pristroja vietky obalové materidly a pripadné
ndlepky.
4 Stiahnite foliu z displejo.
(® Upozornenie
> Skontrolujte doddvku vzhfadom na viditené poskodenia.
> Pri koddch v ddsledku nedostatoného balenia alebo
dopravy sa obrdfte na zdkaznicku linku servisu.
/A NEBEZPECENSTVO!

> Obalové materidly nesmd pouZivat’ deti na hranie. Hrozi
nebezpecenstvo udusenia.
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8.2. Priprava pristroja

¢

Pred prvjm pouitim vytistite pristroj teplou vodou s umyve-

cim prostriedkom a starostlivo ho vysuste.

Daite pristroj do hrnca s cca 14 cm vysokou botnou stenou.
Pristroj upevnite so svorkou hrnca (2) na botnej stene hrn-
ca. Postavte hrniec na rovnd, suchd a protiSmykovd plochu.
Dajte do hra tolko vody, aby povrch vody bol medzi
znackami MIN o MAX.

POZOR!

Berte do Gvahy, Ze hladina vody eSte stipne, ked priddte
potravinu. Znacka MAX sa nesmie prekrocit a znacka MIN
musi byt dosiahnutd!

Upozornenie

Teplota vody by mala podla moZnosti zodpovedat teplote,
ktord potrebujete na proces dusenia. Takto zabrdnite dihym
tasom cakania, kym nebude dosichnutd nastavend teplota.
Voda by nemala byt ale hordcejsia ako potrebnd teplota.
Potrebnd teplotu ndjdete napr. v tabulke casov dusenia
(pozri kapitolu 9.5. Tabul'ka casov dusenia).
POZOR!

Pred zapojenim pristroja porovnajte pripojovacie Gdaje
(napitie a frekvencia) na typovom Stitku pristroja s ddajmi
vasej elektrickej siete. Tieto ddaje sa musia zhodovaf, aby
sa na pristroji nemohli vyskytndt Ziadne Skody.

Spojte siefovy kdbel (1) so siefovou zdstrckou. Zaznie
signdlny ton a displej (4) sa nakrdtko rozsvieti. Symbol
ikony (@ (7) tlie ¢erveno a symbol ikonky 8/ (10} sa
rozsvieti bielo. Pristroj je teraz pripraveny na prevddzku.

Upozornenie

Pristroj nepracuje, ked sa wyhrievaci prvok (3) nenachddza
vo vode. V toto pripade blikd ,E -4 na displeji (4).
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9. Obsluha a previdzka

9 1. Zapnutie/vypnutie pristroja
Na zapnutie pristroja @ (7) sa dotknite ikony. Na
displeji (4) blikd indikdtor nastavenej teploty vody (5),
ukazovatel ¢asu (6) svieti.

¢ Dotknite sa ikony @ (7) na 2 sekundy, ked" cheete vyp-
nif pristroj. Displej (4) potom zhasne.

9.2. Vloienie pokrmu na dusenie

4 Vlo7te vikuové vrecko s pripravenymi a vakuovanymi potra-
vinami do hrnca. Dbajte na to, aby hladina vody nestipla
nad znatku MAX. Pripadne odoberte vodu so Sdlkou.

(® Upozornenie
> Vidkuové vreckd by mali byt vdy pod hladinou vody. Ak
vikuové vreckd plavaj na povrchu vody, polozte vhodné
zdvaZie (napr. tanier).

9.3. Programovanie pristroja

4 Aby bolo mozné nastavit teplotu vody postupne na Zelany
proces dusenia, dotknite sa pri blikajicom ukazovateli
teploty (5) opakovane ikoniek +/- (8)/(9). Zvolend
teplota sa zobrazi na displeji (4).
Mdzete nastavit hodnoty medzi 30,0 °Ca 95,0 °C. Ked'
sa trvalo dotykate jednej z ikoniek +/-, meni sa teplota v
rychlom chode.

¢ Dotknite sa ikonky &7 (10). Teraz blikd ukazovatel
tasu (6) na displeji (4) o mdZete zadaf pocet hodin Zelo-
nej doby dusenia. Dotknite sa k tomu opakovane ikoniek
+/-(8)/(9). Mdzete nastavit hodnoty medzi & 0 59.
Ked' sa trvalo dotykate jednej z ikoniek +/-, meni sa pocet
hodin v krokoch 10 h v rychlom chode.

¢ Dotknite sa ikonky &/ (10). Teraz mdzete zadat pocet
minGt Zelanej doby dusenia. Dotknite sa k tomu opakovane
ikoniek +/- (8)/(9).
Mdzete nastavit hodnoty medzi & a 59. Ked sa trvalo
dotykate jednej z ikoniek +/-, meni sa pocet minit v
krokoch 5 min. v rjchlom chode.



(® Upozornenie

> Po cca 19 minGtach bez Ginnosti zhasne displej, zatial ¢o
ikony @ (7) 0 870 (10) nadalej svietia.
0d tohto Casového okamihu sa pristroj nachddza v priprave-
nosti na prevddzku.

4 No opiitovné zapnutie pristroja sa dotknite ikony @ (7),
blikd naposledy nastavend teplota.

¢ Na spustenie programu sa dotknite ikony Q@ (7). Pristroj

zatne so zohrievanim a cirkuldciou vody v hnci. Ukazovatel

teploty (5) na displeji (4) ukozuje aktudlnu teplotu vody.

@ Upozornenie

> Poas ohrevu mdZete uZ nastavend teplotu dusenia a as
dusenia dodatotne zmenif, ako je opisané predtym.

4 Hned" ako je dosiahnutd nastavend teplota, zaznie akus-
ticky signdl. K tomu zatne blikat” dvojbodka ukazovatela
tasu (6) na displeji (4) a doba dusenia sa odpotitava po
mindtach.

4 Ked'sa potas dusenia dotknete ikonky §/® (10), na
niekolko sekind sa zobrazi nastavend teplota dusenia o
{as dusenia.

K tomu blikd nastavend teplota dusenia, resp. nastavené
hodiny casu dusenio, ked' so znova dotknete ikonky &7/Q.
Nastavené mindty casu dusenia blikajd pri novom dotknuti
ikonky §7/0® .

4 Ked cas uplynul, vypne sa pristroj a displej (4) zhasne.
Taznejis akustické signdly.

4 Vyberte duseny pokrm z hrca pomocou vhodného kuchyn-
ského ndradia (napr. kuchynské alebo grilovacie Klieste).

4 \Vytiahnite zdstrtku zo siefovej zdsuvky a vyberte pristroj
opatrne z hmca. K tomu otvorte svorku hrnca (2).

/A NEBEZPECENSTVO!
> Nedotykajte sa hordceho vyhrievacieho prvku (3).  vyhrie-

vacieho prvku mdze kvapkat” hordca voda. Hrozi nebezpe-
tenstvo popdlenia a obarenia.

(D POZOR!

> Hordci pristroj neddvajte na horfavé plochy, ako napr. drevo.

4 Nareite vdkuové vrecko a vyberte duseny pokrm. Podla
duseného pokrmu sa mdZe servirovaf ihned” alebo so musi
tento eSte spracovat’ dalej (napr. krdtko opiect).

4 Pri novom zapnuti blikd naposledy nastavend teplota.

9.4. Dusenie potravin na teplote jadra
Nasledovné tabulky ukazujd, ako je potravina udusend (napr.
kus miisa), ked'je dosiahnutd uvedend teplota jadra. To sa tiez
nezmeni v ddsledku dihgieho ¢asu v hrndi, pretoZe teplota jodra
v potravine nie je vy3ia, ako mdze stipnut nastavend teplota
vody.

Teplota jadra je teplota v strede potraviny.

Odporicame vim nasledovné teploty pre urCity stupeii dusenia:

Potravina | Teplota jadra Stupeii dusenia
199 bleu/modré - takmer
surové
590( - 55 0 rare/krvavé - u'zky okraj
uduseny
Hoviidzina, medium rare - hrubia ast
jahiiacing, %°C-60°C eSte ruZovd
bravéovina a
divina 61°C-65°C | medium - vo vndtri ruzové
66°C - 68°C medium well - mk’mer
celkom udusené
§9°C - 71°C well done - c'elkom
udusené
12 udusené
(bez kosti)
Hydina
857 udusené
(s kosfami)
40°C sklovité - takmer udusené
Ryba a morské 1190 - 459 Micuit - z pqlowce
plody udusené
46°C-55°C A Point - pevné
Zelenina 83°C-87°C udusené

(@ Upozornenie
> Majte na pamiti, Ze hydina sa smie jest iba dplne udusend,
aby sa zabrdnilo nebezpecenstvu salmonelovej infekcie.
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9.5. Tabul'ka ¢asov dusenia

Duseny pokrm I:spl:'i: Cas dusenia | Hribka
Hovidzie filé, kotleta | =49°C | 1-6hodin | 1-2cm
Hoviidzie steaky >49°C | 2-8hodin | 4-5m
::Jmldczi:e csht;tiwu;(,), divina 249°C| 8- hodn | 4-6am
Braviovy bddik 82°C | 10-12hodin | 3- 6 m
BravCové rebrd 59°C |10-12hodin | 2 -3 cm
Braviové kotlety >56°C | 4-8hodin | 2-4m
Braviovd peienka >256°C | 10-12hodin | 5-7 m
Kuracie prsia (s kostami) | 85°C | 2-6hodin | 3-5cm
Filé z kuracich pfs 72°C | 1-4hodiny | 3-5m
Kuracie kridla 85°C | 2-6hodin |3-5em
Kuracie stehno 85°C | 2-6hodin |5-7cm
Katacie prsia 65°C | 3-8hodin |3-5am
Ryba chudd 247°C | 1-2hodiny | 3-5m
Ryba mastnd >47°C | 1-2hodiny | 3-5em
Krevety 60°C Thodina | 2-4m
Chvost z morského raka | 60 °C Thoding | 4-6m
mzl;e;ttw;ljbu 60°C Thoding | 2-4m
Korenend zelening >83°C | 1-2hodiny | 1-5em
Jemnd zelenina >83°C | 1-2hodiny | 1-5em

(® Upozornenie
> VSetky ddaje si len orientatné!
Cas dusenia zdvisi od hribky a textiry pouitych potravin.
Uvedené Casy si orientacné hodnoty. Otestujte rozlicné Casy
dusenia a teploty, kym neziskate Zelany vysledok. Uvedend
hribka sa vzfahuje na vakuované potraviny. Tensie potravi-
ny potrebujis spravidla kratsi as dusenia.
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10. Cistenie a ddriba

/\ NEBEZPECENSTVO!

@ Nikdy nepondrajte pristroj cely do vody ani do inych
tekutin! Hrozi nebezpetenstvo zdsahu elekirickjm pro-
dom!

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

> Pred istenim nechajte pristroj vychladndt na izbovi teplo-
tu. Inak hrozi nebezpecenstvo popdlenia!

(D POZOR!

> NepouZivajte Ziadne abrazivne ani Zieravé Cistiace prostried-
ky. Tieto mzu pdsobit na povrch a pristroj neopravite/ne
poskodif.

4 Pristroj a siefovy kdbel (1) oistite po kazdom pouZiti
mierne navihéenou handrou. Pred opitovnym pouZitim
pristroj v kazdom pripade dokladne vysuste. Dbajte na to,
aby na pristroji a v pristroji neostali pred jeho opitovnym
pouZitim Ziadne zvysky umyvacieho prostriedku.

4 Prisilnejich znecisteniach vlozte pristroj pri zohladneni
pokynov v kapitole 8.2. Priprava pristroja do vhodného
hrnca a hrniec napliite vodou pri stanoveni pouZitého mnoz-
stva. Hladina vody sa musi nachddzaf na znacke , MAX”.

4 Po dosiahnuti cielovej teploty naprogramujte previdzkovy
proces s teplotou 65 °C a dobu trvania 10 mingt.

4 Nao 4 litre pouZitej vody dajte do vody 1/2 polievkove]
lyZice nepeniaceho tekutého prostriedku na umyvanie riadu.

4 Spustite prevddzkovy proces. Po jeho ukonenf vytiahnite
siefovd zdstrcku a pristroj nechajte vychladndr. Ndsledne
vypldchnite pristroj pod studenou tecicou vodou. Pred
skladovanim pristroj starostlivo vysuste.

10.1. Odstraiiovanie vodného kameia
Ked' pristroj pouZivate casto, mali by ste na fiom raz za mesiac
odstrdnif vodny kamefi. V regiGnoch, v ktorych md teplota vody z
vodovodu nadpriemerne vysoky stupefi tvrdosti, moZe sa odstrd-
nenie vodného kamefia Ziadaf oj casteie.
Pri odstrafiovani vodného kamefia postupujte nasledovne:
Daite pristroj za zohladnenia pokynov v kapitole
8.2. Priprava pristroja do vhodného hmca a hrniec
napliite vodou pri stanoveni pouZitého mnoZstva. Hlading
vody sa musi nachddzat’ na znacke , MAX”.
Po dosiahnuti cielovej teploty naprogramujte prevddzkovy
proces s teplotou 80 °C a dobu trvania 20 mingt.



4 Na 4 litre pouzitej vody dajte do vody 1/4 3lky praskovej
kyseliny citranovej.

4 Spustite prevddzkovy proces. Po jeho ukoneni vytiahnite
siefovd zdstrcku a pristroj nechajte vychlodndf. Ndsledne
vypldchnite pristroj pod studenou tecicou vodou. Pred
skladovanim pristroj starostlivo vysuste.

11. Skladovanie

4 Pred uskladnenim pristroja ho najprv nechajte Gplne
vychladngf.
4 Pristroj skladujte na suchom mieste.

12. Likviddcia

12.1. Likviddcia pristroja a obalu
Symbol preskrinutej odpadovej nddoby znamend,
7e fento pristroj sa nesmie po skonéeni Zivotnosti
[ikvidovat ako bezny komundlny odpad. Pristroj je
potrebné odovzdaf na zriadenyich zbernjch

miestach, v zbernjch dvoroch alebo v prevddzkach na likviddciv

odpadov.

Pred vrdtenim vymazte vietky osobné Gdaje.

Obal sa skladd z materidlov, ktoré mZete zlikvidovat v miestnych

recyklacnych strediskdch.

Obal zlikvidujte ekologicky.

13. Zdruka spolocnosti

Kompernass Handels GmbH
VidZend zdkaznicka, vdZeny zdkaznik,
na fento pristroj mdte zdruku 3 roky od ddtumu zakipenia.
V pripade nedostatkov tohto wrobku mdte prava vypljvajice zo
z6kona vodi predajcovi fohto vyrobku. Tieto Vase prdva vyplyvajd-
ce 0 zdkona nie sG obmedzené naSou zdrukou, uvedenou nizsie.
Zaruéné podmienky
Ldruénd doba zatina plyndt ddtumom zakdpenia. Prosim,
uschovajte si pokladnicny blok. Tento bude potrebny ako dékaz
o zakipeni. Ak v prigbehu troch rokov od ddtumu zakdpenia tohto
vyrobku ddjde k chybe materidlu alebo vyrobnej chybe, wjrobok
vim - podla ndsho uvdzenia - bezplatne opravime, vymenime
alebo uhradime kipnu cenu. Podmienkou tohto zdruéného plne-
nia je, Ze pocas trojrocnej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad o
zakipeni (pokladnicny blok) predloZi so struéngm opisom, v com
spotiva nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd naSou zdrukou, zagleme Vdm spit’ opraveny
alebo novy vyrobok. Opravou alebo vjmenou vyrobku nezatina
plyndf Ziadna novd zdruénd doba.

Zaruénd doba a zdkonné ndroky na odstranenie chyb
Zdruénd doba sa zdruénym plnenim neprediZi. To plati aj pre
vymenené a opravené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne
uZ pri kipe, sa musia hldsif okamite po vybaleni. Po uplynuti
zdruénej doby podliehaji pripadné opravy poplatku.

Rozsah zdruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v silade s prisnymi smemicami
kvality a pred dodanim bol svedomito preskdzany.

Tdrucné pinenie sa vzfahuje na chyby materidlu alebo vyrobné
chyby. Tdto zdruka sa nevzfahuje na asti vyrobku, kioré si
vystavené beznému opotrebovaniu a preto ich mozno pokladaf
za rjchlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia krehkych dielov,
ako si napriklad spinace alebo diely vyrobené zo skla.

Tdto zdruka zanikd v pripade poskodenia vjrobku neodbornym
pouzivanim alebo neodbornou Gdrzbou. Na sprdvne pouZivanie
vjrobku sa musia presne dodrZiavat’ vSetky pokyny, uvedené v
ndvode na obsluhu. Bezpodmienetne sa musi zabrdnit’ pouZitiu
alebo dkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu neodporicaji alebo
pred ktorymi sa varuje.

Vijrobok je urceny len na sikromné pouZitie a nie na priemyselné
pouZivanie. Zdruka zanikd pri nesprdvnom a neodbornom zaob-
chddzani, pri pouZit ndsilia a pri zdsahoch, ktoré neboli vykonané
nasim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zdruky

Na zarutenie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupuite podla

nasledujicich pokynov:

B Na v3etky otdzky majte pripraveny pokladnicny doklad o
{islo vyrobku (IAN) 524258_2601 ako doklad o ndkupe.

W (islo vjrobku ndidete na typovom 3titku na vyrabku, na
gravire na vyrobku, na titulnej stranke ndvodu na obsluhu
(dole vlavo) alebo ako ndlepku na zadnej alebo spodnej
strane vjrobku.

W Ak ddjde k funkénym poruchdm alebo inym nedostatkom,
kontaktujte najprv nizie uvedené servisné oddelenie
telefonicky alebo e-mailom.

W Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mdzete potom spolu s
dokladom o ndkupe (pokladnicny blok) a uvedenim popisu
chyby a détumu, kedy k nej doslo, bezplatne odoslat’ na
adresu servisného strediska, ktord Viém bude ozndmend.
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13.1. Servis
(K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

IAN 524258_2601

13.2. Dovozca
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO
www.kompernass.com
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1. Uso previsto
Este circulador de inmersidn para la coccidn al vacio “sousvide”
estd previsto exclusivamente para la preparacin de alimentos
envasados al vacio. Cualquier uso diferente o que supere lo
indicado se considerard contrario al uso previsto.
Este aparato estd previsto exclusivamente para su uso doméstico
privado y no para su uso comercial o industrial.
Ademds, el aparato estd previsto exclusivamente para su uso en
estancias interiores.
/\ ADVERTENCIA
iPeligro por una utilizacion contraria al uso previsto!
Este aparato puede ser una fuente de peligros si se utiliza de
forma contraria al uso previsto o para una finalidad diferente.
> Utilice el aparato exclusivamente para su uso previsto.
> Deben observarse los procedimientos descritos en estas
instrucciones de uso.

2. Indicaciones de advertencia y simbolos

utilizados

En estas instrucciones de uso, en el embalaje y en el aparato se
utilizan las siguientes indicaciones de advertencia y simbolos (si
corresponde):

A

iPELIGRO! Una indicacién de advertencia mar-
cada con este simbolo y con el término "PELIGRO"
designa una situacion de peligro inminente que, i
no se evita, causa lesiones mortales o graves.

jADVERTENCIA! Una indicacion de advertencia
marcada con este simbolo y con el término
"ADVERTENCIA" designa una posible situacién
peligrosa que, si no se evita, puede causar lesiones
mortales o graves.

A

CUIDADO! Una indicacion de advertencia mar-

cada con este simbolo y con el término "CUIDADO"
designa una posible situacion peligrosa que, si no

se evita, puede causar lesiones de gravedad leve
moderada.

FATENCION! Una indicacion de advertencia mar-
cada con este simbolo y con el término "ATENCION"
designa una posible situacion que, si no se evita,
puede causar dafios materiales.
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Indicacion: La indicacion proporciona informacion
adicional que facilita el manejo del aparato.

Lea las instrucciones. Antes de usar el pro-
ducto, lea todas las indicaciones de manejo y de
sequridad. Entregue todos los documentos cuando
transfiera el producto a terceros.

Corriente/tensidn altena

Todas lus piezas de este aparato que entran en
contacto con alimentos son aptas para su uso con
alimentos.

Este producto cumple los requisitos de las normas
europeas y nacionales aplicables.

iNo deseche este aparato eléctrico con la basura
doméstica!

Deseche el embalaje de forma respetuosa con el
medio ambiente.

Observe la indicacion de los materiales de embalaje
para su reciclaje: s indican con abreviaciones (a) y
cifras (b) que significan lo siguiente: 1-7: pldsticos;
20-22: papel y cartén, 80-98: materiales com-
puestos.

El embalaje contiene componentes de papel
y/0 cartén.

El embalaje contiene componentes de pldstico
y/0 metal.



Cet appareil
se recycle

@ = e~ | producto, el embalaje y la

s m M documentacion adjunta estdn
sujetos en Francia a la responsabi-

lidad ampliada del productor (RAP) y deben recogerse de forma

selectiva, de conformidad con las normas nacionales vigentes
en materia de dlasificacién y eliminacién de residuos.

3. ¢ Qué significa sous-vide?

Sous-vide (del francés, “sous” = bajo, “vide" = vacio)

0 coccién al vacio es una técnica especial de cocina en la que se

envasa al vacio en una bolsa especial de pldstico el producto que

desee prepararse para después cocerlo a baja temperatura en

un baiio maria. Para ello, la temperatura de coccién es inferior

a 100 °C, por lo que este método permite cocinar los alimentos

de forma especialmente cuidadoso. Como el calor es reducido,

los alimentos se transforman mds despacio a nivel molecular, de

modo que el resultado final es mds tiemno y jugoso. Con el mé-

todo sous-vide, los sabores y nutrientes se conservan al mdximo

gracias al envasado hermético, por lo que los alimentos cocinados

al vacio resultan especialmente aromaticos.

Los aromas de las especias empleadas también se intensifican al

vacio, por tanto, es preferible condimentar poco los alimentos y

afiadir mds especias al final en caso necesario.

Otra ventaja es que lo temperatura central de los alimentos

puede controlarse de forma precisa, ya que puede aplicarse el

siquiente principio general: temperatura del agua = temperatura

central. Si se selecciona correctamente la temperatura, es casi

imposible que se pasen los alimentos, ya que los distintos

ingredientes solo pueden alcanzar como mdximo la temperatura

del agua.

Para lo coccidn al vacio sousvide, se requieren los siguientes

accesorios que no se incluyen en el volumen de suministro:

— Olla

— Envasodora ol vacio

— Bolsas especiales de envasado al vacio o bolsas de pldstico
que no puedan transmitir a los alimentos agentes plastifican-
tes ni sustancias similares y que sean termorresistentes.

4. Volumen de suministro
El aparato se suministra de serie con los siguientes componentes:
®  (ocedor «sous vide»
® Insfrucciones de uso
@ Indicacion
> Compruebe la integridad del suministro y si hay dafios
visibles.
> Si el suministro estd incompleto o se observan dafios
debidos a un embalaje deficiente o al transporte, pingase

en contacto con la linea directa de asistencia (consulte el
capitulo 13.1. Asistencia técnica.

5. Elementos de mando
Figura A:

1 Cable de red

2 Pinza para la olla

3 Elemento térmico

4 Pantalla

Figura B:
5 Indicador de temperatura
Indicador de tiempo

Botén @ (de encendido/apagado)

w. n

Botdn “+

O 00 N o

u n

Botdn

10 Botén &7 (de cambio entre temperatura,/tiempo)
6. Caracteristicas técnicas

Tensién de enfrada 220 - 240V ~, 50 Hz
Consumo de potencia 1000 W

Consumo de potencia en

<0,8W
modo de espera 08
(lose de aislamiento |

IPX7 (proteccion contra la

Grado de proteccidn L
inmersion temporal en el agua)
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7. Indicaciones de sequridad
/\ iPELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

Antes de usar el aparato, compruebe si hay
dafios externos visibles. No ponga el aparato
en funcionamiento si este o el cable de red
presentan dafios visibles o si el aparato se ha
caido previamente.
Este aparato solo debe utilizarse en estancias
interiores secas.
iNo sumerja nunca el aparato en agua
por encima de la marca MAX! No
sumerja nunca el aparato en ofros
liquidos!
Asegirese de que el cable de red no pueda
mojarse ni humedecerse durante el funcio-
namiento. Tienda el cable de modo que no
pueda quedar aplastado ni dafiarse.
Si se estropea el cable de conexién de red de
este aparato, encomiende su sustitucion al
fabricante, a su servicio de asistencia técnica
0 0 una persona que posea una cualificacién
similar para evitar peligros.
Solo los talleres autorizados o el servicio de
asistencia técnica pueden reparar el aparato.
Una reparacion inadecuada puede provocar
riesgos para el usuario. Ademds, se anulard
la garantia.
iAntes de limpiar el aparato, desconecte
siempre el enchufe de la toma eléctrica!
De lo contrario, jexiste peligro de descarga
eléctrical
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No abra nunca ninguna de las piezas de la
carcasa. No existe ningn elemento de man-
do en el interior. Al abrir la carcasa, existe
peligro de muerte por descarga eléctrica.
Para desconectar el aparato completamente
de la red eléctrica, es necesario extraer

el enchufe de lo toma eléctrica. Por ello,

el aparato debe instalarse de forma que
quede garantizado el acceso sin obstdculos
a la toma eléctrica para poder desconectar
inmediatamente el enchufe en caso de emer-
gencia.

Para desconectar el enchufe de la toma eléc-
trica, tire siempre del propio enchufe y nunca
del cable.

Antes de extraer el aparato del agua, desco-

néctelo siempre de la red eléctrica.

iPELIGRO DE INCENDIO!

No utilice ningin tipo de reloj programador
externo ni sistema de control remoto para
accionar el aparato.

jADVERTENCIA! ;PELIGRO DE
LESIONES!

Utilice el aparato exclusivamente con las
ollus que posean un peso que permita una
suficiente estabilidad de uso.

No es necesario supervisar constantemente
el aparato mientras estd en funcionamiento,
pero debe controlarse con regularidad, en
especial, si se ajusta un tiempo de coccidn
muy prolongado.



Este aparato puede ser utilizado por perso-
nas cuyas facultades fisicas, sensoriales o
mentales sean limitadas o carezcan de los
conocimientos y de la experiencia necesarios
siempre que sean vigiladas o hayan sido
instruidas correctamente sobre el uso seguro
del aparato y comprendan los peligros que
entrafia.

Los nifios no deben utilizar el aparato. Los
nifios no deben realizar las tareas de limpieza
y mantenimiento.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

El elemento térmico (3) del aparato se
calienta mucho durante el funcionamiento.
Mientras el aparato esté en funcionamiento,
solo deben tocarse el panel de mando y lo
pinza para la olla (2).

No toque nunca el agua con las manos des-
nudas al introducir o retirar la bolsa del bafio
maria.

Tras desconectar el enchufe de la red eléc-
trica, el elemento térmico (3) del aparato
permanece caliente durante un tiempo, por lo
que no debe focarse ni posarse sobre superfi-
cies inflamables, como superficies de madera.
La superficie del elemento térmico (3) sigue
manteniendo el calor residual después de
usar el aparato. Deje que el aparato se enfrie
hasta alcanzar la temperatura ambiente; de
lo contrario, jexiste peligro de quemaduras!

(D ;ATENCION! ;DANOS MATERIALES!

Solo deben introducirse alimentos envasados
herméticamente en el bafio maria. La pe-
netracién de agua en la bolsa podria influir
negativamente en el alimento o estropearlo.
Asegirese de que el aparato, el cable de red
0 el enchufe no entren en contacto con fuen-
tes de calor, como placas de cocina o lamas
abiertas.

No coloque nunca el aparato en la proximi-
dad de alguna fuente de calor.

No abra nunca la carcasa. De lo contrario, no
podrd garantizarse la sequridad del aparato y
se anulard el derecho a la garantia.

Deje que el aparato se enfrie completamente
antes de limpiarlo y guardarlo.

Si se producen errores de funcionamiento, la
pantalla muestra un cddigo de error parpe-
deante. Si se muestran los cddigos de error
“Er ", "Er2”, "Er 3" 0 "EFR”, apo-
que el aparato inmediatamente, desconecte
el enchufe de la toma eléctrica y pongase

en contacto con la linea directa de asistencia
técnica (consulte el capitulo 13.1. Asisten-
cia técnica).

El codigo de error “E~H" informa de

que el aparato no estd dentro del agua.
Proceda de la manera descrita en el capitulo
8.2. Preparacion del aparato. Tras esto,
se apagard el cddigo de error en el aparato.
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8. Puesta en funcionamiento

8.1. Desembalaje
4 Extraiga todos las piezas del aparato y lus instrucciones de
uso del embalaje.
4 Retire todo el material de embalaje y cualquier adhesivo
del aparato.
4 Retire la Idmina de la pantalla.
(© Indicacion
> Compruebe si hay dafios visibles en el aparato.
> Si se aprecian dafios debido a un embalaje deficiente o

al transporte, péngase en contacto con la linea directa de
asistencia técnica.

/A iPELIGRO!
> Los nifios no deben jugar con los materiales de embalaje.
Existe peligro de asfixia.

8.2. Preparacion del aparato

4 Antes de utilizar el aparato por primera vez, limpielo con
agua jabonosa caliente y séquelo cuidadosamente.

4 (oloque el aparato en una olla con una pared lateral de
aprox. 14 cm de altura. Fije el aparato con la pinza para la
olla (2) en la pared lateral de la olla. Cologue la olla sobre
una superficie plana, seca y antideslizante.

4 Vierta agua caliente en la olla hasta que el nivel de agua
quede entre lo marca MIN y lo marca MAX.

(D ATENCION!

> Tenga en cuenta que el nivel del agua también sube al
introducir los alimentos. Al verter el agua, debe superarse
siempre la marca MIN, pero sin superar nunca la marca
MAX.

@ Indicacion
> En lo medida de lo posible, la temperatura del agua debe
coincidir con la temperatura necesaria para el proceso de
coccion. Asi puede evitarse un largo tiempo de espera hasta
que se alcance la temperatura ajustada.

> No obstante, el agua no debe estar nunca a una temperatu-

ra superior a la deseada.

> Podrd encontrar lo temperatura necesaria, p. ej., en la tabla
de tiempos de coccin (consulte el capitulo 9.5. Tabla de
tiempos de coccion).
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(D ATENCION!

> Antes de conectar el aparato, compare los datos de cone-
xién del aparato (tension y frecuencia) especificados en la
placa de caracteristicas con los de su red eléctrica. Dichos
datos deben coincidir para que no se produzcan dafios en
el aparato.

4 Conecte el cable de red (1) a una toma eléctrica. Tras esto,
se emite una sefial acdstica y la pantalla (4) se iluming
brevemente. El simbolo del boton @ (7) brilla en rojo y el
simbolo del boton &7 (10) se ilumina en blanco. Tras
esto, el aparato estard listo para su uso.

@ Indicacion
» £l aparato no funciona si el elemento térmico (3) no estd

en el agua. En tal caso, la indicacién “E ~H" parpadea en
la pantalla (4).

9. Manejo y funcionamiento

9.1. Encendido/apagado del aparato

¢ Pulse el botén @ (7) para encender el aparato. Tras esto,
en la pantalla (4) parpadea el indicador con la temperatu-
ra ajustada para el agua (5) y se ilumina el indicador de
tiempo (6).
Si desea apagar el aparato, pulse el botén @) (7) durante
2 segundos. A continuacidn, la pantalla (4) se apaga.

9.2. Introduccion de los alimentos

4 Introduzca en la olla la bolsa con los alimentos preparados
y envasados al vacio. Tenga en cuenta que el nivel de agua
no debe superar la marca MAX. En caso necesario, vacie el
agua sobrante con una toza.

@ Indicacion
> Las bolsas al vacio deben estar siempre cubiertas de agua.

Si las bolsas quedan flotando en la superficie del agua, in-
troduzca un peso adecuado (p. ej., un plato) para hundirlas.



9.3. Programacion del aparato

¢

Para ajustar grado a grado la temperatura del agua para el
procedimiento de coccién deseado, cuando el indicador de
temperatura (5) parpadee, pulse repetidamente los boto-
nes +/- (8)/(9). Lo temperatura seleccionada aparecerd
en la pantalla (4).

Puede ajustarse un valor entre 35,0 °Cy 95,0 °C. Si s
mantiene pulsado uno de los botones +/~, la temperatura
se modifica rapidamente.

Pulse el botén &/@® (10). Tras esto, el indicador de
tiempo (6) parpadeard en lo pantalla (4) y podrd
introducirse el ndmero de horas para el procedimiento de
coccion deseado. Para ello, pulse repetidamente los botones
+/-(8)/(9). Puede ajustarse un valor entre 0 y 35. Si
se mantiene pulsado uno de los botones +/-, el nimero de
horas se modifica rdpidomente en intervalos de 10 h.

Pulse el botén &/ (10). Tras esto, podrd introducirse

el ndmero de minutos para el procedimiento de coccion
deseado. Para ello, pulse repetidamente los botones
+/-(8)/(9). Puede ajustarse un valor entre 0 y 59. Si
se mantiene pulsado uno de los botones +/-, el nimero de
minutos se modifica rdpidamente en intervalos de 5 min.
Indicacion

La pantalla se apaga tras unos 19 minutos sin actividad,
mientras que los botones @ (7) y 8/ (10) contindian
encendidos.

A partir de este momento, el aparato estd en modo de
espera.

Pulse el boton @ (7) para encender de nuevo el aparato;
la Gltima temperatura ajustada parpadea.

Pulse el boton @ (7) para activar el programa. Tras esto,
¢l aparato comenzard a calentar y a revolver el agua de ln
olla. En el indicador de temperatura (5) de la pantalla (4)
aparecerd la temperatura actual del agua.

Indicacion

Durante el calentamiento, pueden modificarse la temperatu-

ra de coccidn y el tiempo de coccidn ajustados de lo manera
descrita anteriormente.

En cuanto se alcance lo temperatura ajustada, se emitird
una sefial acistica. Con esto, los dos puntos del indicador
de tiempo (6) comenzardn a parpadear en la pantalla (4)
y se iniciard la cuenta atrds en minutos de la duracion
ajustada.

4 Sidurante la coccidn se pulsa el botén &/ (10), se
mostrardn durante algunos segundos la temperatura de
coccion y el tiempo de coccion ajustados. Ademds, también
parpadeard la temperatura de coccion ajustada o las horas
ajustadas para el tiempo de coccidn si vuelve a pulsarse
el botdn &/ . Los minutos ajustados para el tiempo de
coccion parpadean si vuelve a pulsarse el boton §/O®.

4 Una vez transcurrido el tiempo, el aparato y la pantalla (4)
se apagardn y se emitirdn sefiales acdsticas.

4 Tras esto, retire los alimentos de la olla con un utensilio de
cocina adecuado (p. ej., pinzas de cocina o de barbacoa).

4 Desconecte el enchufe de la red eléctrica y extraiga el
aparato cuidadosamente de la olla. Para ello, abra la pinza
para la olla (2).

/A iPELIGRO!

> No toque el elemento térmico (3). Es posible que gotee
agua caliente y existe peligro e quemaduras y escalda-
durgs.

(@ JATENCION!

> No pose el aparato caliente sobre superficies inflamables,
como, p. j., superficies de madera.

4 Corte la bolsa al vacio y retire los alimentos. Segin el tipo
de alimento cocinado, podrd servirlo inmediatomente o
sequir cocindndolo (p. ej., para marcarlo brevemente en la
sartén).

4 Sivuelve a encenderse el aparato, parpadeard la Gltima
temperatura ajustada.

9.4. Coccion de los alimentos a la

temperatura central
Las siguientes tablas indican el nivel de coccin de un alimento
(p. ej., un trozo de came) al alcanzarse lo temperatura central
especificada. Este punto de coccidn no cambia aunque se
mantenga el alimento durante mds tiempo en la olla, ya que lo
temperatura central del alimento nunca puede superar la ajusto-
da para el agua.
La temperatura central es la temperatura del centro del alimento.
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Le recomendamos lus siguientes temperaturas para alcanzar un

punto deferminado de coccion:

9.5. Tabla de tiempos de coccion

Tempero- Tiempo de
" Temperatura . Alimento tura de p Grosor
Alimento Punto de coccion .. coccion
central coccion
199 Muy poco hechu'o bleu (azul): Solomillo de vacuno, >49°C | 1-bhorss | 1-2cm
carne casi cruda chuletas
o o | Came poco hecha / sanguino- Filetes de vacuno >49°C | 2-8horas |4-5cm
52°C-55°C e
lenta: partes mds finas hechas
Pescuezo de vaca,
Carne de Término medio tirando a came pierna de cordero, >49°C | 8-24horas | 4-6m
VUC(;’“‘): 56°C - 60°C | poco hecha: partes mds gruesas | | caza
cordero, in rosad
cerdo y caza A TS0 Panceta de cerdo 82°C | 10-12horas | 3- 6 cm
61°C-65°C Al punto: interi d
puD: INTBror fosaco Costillas de cerdo 59°C | 10-12horas | 2-3m
Punto pasado: i
66°C-68°C uto pasaro: caro sl Chuletas de cerdo 256°C | 4-8horas | 2-4m
totalmente hecha
69°C - 71°C | Carne hecha: totalmente hecha Redondo de cerdo 256°C 110~ 12 horas | 5 -7 cm
72°C Pechuga de pollo 85°C | 2-6hows | 3-5em
, Hecha (con huesos)
Came de (sin huesos)
ave 85°C Filte de pechugo 72°C | 1-4horas | 3-5m
Hecha de pollo
(con huesos)
10°¢ Poco hecho Alitas de pollo 85°C 2-6horas | 3-5cm
::rcl(;g;)y 11°C - 459 Wicuit: medio hecho Muslo de pollo 85°C | 2-6horas |5-7em
16°C - 55°C Al punto: hecho Pechuga de pato 65°C | 3-8horas |3-5cm
Verduras 83°C - 87°C Hechas Pescado blanco >47°C | 1-2horas | 3-5em
Pescado azul 247°C | 1-2horas | 3-5cm
@ Indicacion
» Tenga en cuenta que la carne de ave solo debe consumirse Gombos 60°C Thoa | 2-4cm
si estd completamente hecha para evitar el peligro de Cola de langosto 60°C 1 hora 4-bm
salmonelosis.
Vieiras 60°C 1 hora 2-4m
Verduras de raiz >83°C | 1-2horas | 1-5cm
Verduras tiernas >83°C | 1-2horas |1-5cm
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@® Indicacion

> Todos los datos son solo valores orientativos.
El tiempo de coccién depende del grosor y de la textura de
los alimentos utilizados. Los tiempos especificados son solo
valores orientativos. Pruebe los distintos tiempos de coccidn
y las temperaturas hasta alcanzar el resultado deseado.
El grosor especificado se refiere a los alimentos envasados
al vacio. Los alimentos mds finos suelen requerir menos
tiempo de coccin.

10. Limpieza y mantenimiento

/\ iPELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

iNo sumerja nunca el aparato completomente en agua ni
en ofros liquidos! jExiste peligro de descarga eléctrica!

/\ jADVERTENCIA! ;PELIGRO DE QUEMADURAS!
> Deje que el aparato se enfrie hasta alcanzar la temperatura
ambiente antes de limpiarlo. De lo contrario, existe peligro
de quemaduras.

(@ JATENCION!

> No utilice productos de limpieza abrasivos ni corrosivos, ya
que pueden dofiar la superficie y provocar dafios irrepara-
bles en el aparato.

4 Después de cada uso, limpie el aparato y el cable de
red (1) con un pafio ligeramente himedo. Seque comple-
tamente el aparato antes de volver a utilizarlo. Asegirese
de que no quede ningin resto del jabdn lavavajillas en el
aparato antes de volver a ponerlo en funcionamiento.

4 Si quedan restos de suciedad incrustada, infroduzca el
aparato en una olla adecuada segin lo dispuesto en las
indicaciones del capitulo 8.2. Preparacion del aparato
y llénela de agua hasta alcanzar la cantidad necesaria.

El nivel de agua debe alcanzar la marca “MAX”.

4 Programe una temperatura de 65 °Cy una duracién de
10 minutos tras alcanzarse la tfemperatura objetivo.

4 Por cada 4 litros de agua utilizada, afiada en el agua
1/2 cucharada de jabén lavavajillas liquido que no genere
espuma.

4 Comience el procedimiento. Una vez finalizado, desenchufe
el aparato y deje que se enfrie. A continuacidn, enjuague el

aparato bajo el agua corriente fria y séquelo cuidadosamen-

te antes de guardarlo.

10.1. Eliminacion de la cal

Si se utiliza frecuentemente el aparato, deberdn eliminarse los

depdsitos de cal una vez al mes. En las regiones con un agua

corriente con un nivel de dureza superior a la media, es posible
que deba eliminarse la cal con una mayor frecuencia.

Para ello, proceda de la siguiente manera:

4 Introduzca el aparato en una olla adecuada segin lo dis-
puesto en las indicaciones del capitulo 8.2. Preparacién
del aparato y llénela de agua hasta alcanzar la cantidad
necesaria. El nivel de agua debe alcanzar la marca “MAX”.

4 Programe una temperatura de 80 °Cy una duracion de
20 minutos tras alcanzarse la temperatura objetivo.

4 Por cada 4 litros de agua utilizada, afiada 1/4 de taza de
dcido citrico en polvo.

4 Comience el procedimiento. Una vez finalizado, desenchufe
el aparato y deje que se enfrie. A continuacin, enjuague el
aparato bajo el agua corriente fria y séquelo cvidadosamen-
te antes de guardarlo.

11. Almacenamiento

4 Deje que el aparato se enfrie completamente antes de
guardarlo.

4 Guarde el aparato en un lugar seco.

12. Desecho

12.1. Desechar el aparato y el embalaje
El simbolo de un contenedor tachado significa
que este aparato no debe desecharse con la
basura doméstica al final de su vida Gtil, sino en
puntos de recogida, puntos limpios o empresas
de desechos previstas especialmente para ello.
Antes de entregar el aparato, le rogamos que elimine todos los
datos personales.
El embalaje consta de materiales que pueden desecharse a través
de los centros de reciclaje locales.
Deseche el embalaje de forma respetuosa con el medio ambiente.
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13. Garantia de

Kompernass Handels GmbH
Estimado cliente:
Este aparato cuenta con una garantia de 3 afios a partir de la
fecha de compra. Si se detectan defectos en el producto, puede
ejercer sus derechos legales frente al vendedor. Estos derechos le-
gales no se ven limitados por la garantia descrita a continuacion.

Condiciones de la garantia

El plazo de la garantia comienza con la fecha de compra. Guarde
bien el comprobante de caja, ya que lo necesitard como justifi-
cante de compra. Si dentro de un periodo de tres afios a partir de
la fecha de compra de este producto se detecta un defecto en su
material o un error de fabricacién, asumiremos la reparacidn o
sustitucion gratuita del producto o restituiremos el precio de com-
pra a nuestra eleccidn. La prestacion de la garantia requiere la
presentacin del aparato defectuoso y del justificante de compra
(comprobante de caja), asi como una breve descripcion por escrito
del defecto detectado y de lus circunstancias en las que se haya
producido dicho defecto, dentro del plazo de tres afios.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garantia, le devolveremos
el producto reparado o le suministraremos uno nuevo. La repara-
(ion o sustitucion del producto no supone el inicio de un nuevo
periodo de garantia.

Duracion de la garantia y redamaciones legales por
vicios

La duracion de la garantia no se prolonga por hacer uso de ella.
Este principio también se aplica a las piezas sustituidas y repara-
das. Si después de la compra del aparato, se detecta la existencia
de dafios o de defectos al desembalarlo, deben notificarse de
inmediato. Cualquier reparacion que se realice una vez finalizado
el plazo de garantia estard sujeta a costes.

Alcance de la garantia

El aparato se ha fabricado cuidadosamente segin estdndares
elevados de calidad y se ha examinado en profundidad antes de
su entrega. La prestacién de lo garantia se aplica a defectos en
los materiales o errores de fabricacién. Esta garantia no cubre las
piezas del producto normalmente sometidas al desgaste y que,
en consecuencia, puedan considerarse piezas de desgaste i los
dafios producidos en los componentes frdgiles, p. e., interrupto-
res o piezas de vidrio.
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Se anulard la garantia si el producto se dafia o no se utiliza o
mantiene correctamente. Para utilizar correctamente el producto,
deben observarse todas los indicaciones especificadas en las ins-
trucciones de uso. Debe evitarse cualquier uso y manejo que esté
desaconsejado o frente al que se advierta en las instrucciones de
uso. El producto estd previsto exclusivamente para su uso privado
y no para s uso comercial. En caso de manipulacién indebida e
incorrecta, uso de la fuerza y apertura del aparato por personas
ajenas o nuestros centros de asistencia téenica autorizados, la
garantia perderd su validez.

Proceso de reclamacion conforme a la garantia

Para garantizar una framitacin rdpida de su recamacidn, le

rogamos que observe las siguientes indicaciones:

W Mantenga siempre a mano el comprobante de caja y el
ndmero de articulo (IAN) 524258_2601 como justificante
de compra.

B Podrd ver el ndmero de articulo en la placa de caracteristi-
cos del producto, grabado en el producto, en la portada de
las instrucciones de uso (parte inferior izquierda) o en el
adhesivo de la parte trasera o inferior del producto.

W S se producen erores de funcionamiento u otros defectos,
péngase primero en contacto con el departamento de asis-
fencia técnica especificado a continuacién por teléfono o
por correo electronico.

M Podrd enviar el producto calificado como defectuoso junto
con el justificante de compra (comprobante de caja) y la
descripcién del defecto y de las circunstancias en las que se
haya producido de forma gratuita a la direccion de correo
proporcionada.

13.1. Asistencia técnica
(€S Servicio Espaiia

Tel.- 900 984 989

E-Mail: kompernass@lidl.es

IAN 524258_2601

13.2. Importador
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANIA
www.kompernass.com
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1. Forskriftsmassig anvendelse

Denne sous-vide-stav er udelukkende beregnet il tilberedning of
vakuumpakkede fadevarer. Al anden anvendelse befragtes som
vaerende ikke-forskriftsmasssig.

Dette produkt er udelukkende beregnet fil anvendelse i private hus-

holdninger og ikke til erhvervsmaessig eller industriel anvendelse.
Dette produkt er kun beregnet til brug i indendars rum.

/\ ADVARSEL
Fare ved anvendelse, der ikke er i overensstemmelse
med den forskriftsmassige anvendelse!
Der kan vaere farer forbundet med produktet ved ikke-forskrifts-
maessig anvendelse og/eller formdl, det ikke er beregnet til.
> Brug kun produket til de formdl, det er beregnet fil.
> Falg fremgangsméderne, som er beskrevet i denne betje-
ningsvejledning.

2. Anvendte advarsler og symboler
I denne betjeningsvejledning anvendes falgende advarsler og
symboler pd emballagen og produktet (hvis de er relevante):

A

FARE! En advarsel med dette symbol og signal-
ordet “FARE" angiver en umiddelbart forestdende
farlig situation, som medfarer daden eller alvorlige
kvaestelser, hvis faren ikke undgds.

ADVARSEL! En advarsel med dette symbol og
signalordet "ADVARSEL" angiver en mulig farlig
situation, som kan medfare daden eller alvorlige
kvaestelser, hvis faren ikke undgds.

FORSIGTIG! En advarsel med dette symbol og
signalordet "FORSIGTIG" angiver en mulig farlig
situation, som kan medfare mindre eller moderate
kvaestelser, hvis faren ikke undgds.

0BS! En advarsel med dette symbol og signalordet
"0BS" angiver en mulig situation, som kan medfe-
re materielle skader, hvis situationen ikke undgds.

Bemaerk: "Bemaerk" henviser il yderligere oplys-
ninger, som gar det nemmere at bruge produkfet.

Las vejledningen. Overhold alle produktets betje-
nings- og sikkerhedsanvisninger far brug. Hvis produkfet
gives videre fil andre, skal alle dokumenter falge med.

ERCHCNN: N
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Vekselstram /-spanding

Alle produkiets dele, der kommer i kontakt med
fadevarer, er fadevareegnede.

Dette produkt opfylder kravene i de gaeldende
europaeiske og nationale direkfiver.

Bortskaf ikke elapparater sammen med hushold-
ningsaffaldet!

Aflevér emballagen til miljmaessigt korrekt bort-
skaffelse.

Veer opmaerksom pd markeringen af emballogema-
terialerne ved affaldssortering: De er maerket med
forkortelserne (a) og tallene (b) med felgende
betydning: 1-7: Plast, 20-22: Papir og pap,
80-98: Kompositmaterialer.

ES/PT

Emballagen indeholder dele af papir og/eller pap.

f >0 QUEL | A K

Emballagen indeholder dele of plastik og/eller
metal.
ES/PT

ADEPOSER
EN MAGASIN  EN DECH[TERIE
Cet appareil
se recycle
P
aration ou le don de votre appareil !

2| ELEMENTS T
&| u
@ Produktet, emballagen og den

medfelgende dokumentation er i

Frankrig omfattet af udvidet
producentansvar (EPR) og skal indsamles separat i overens-
stemmelse med de gaeldende nationale regler for sortering og
bortskaffelse.



3. Hvad betyder sous-vide?

Sous-vide (fransk sous = under, vide = vakuum) eller vakvumtil-
beredning er en speciel filberedningsmetode, hvor fadevareme,
der skal tilberedes, vakuumpakkes i en speciel plastpose for
efterfalgende at blive tilberedt i et vandbad ved lav temperatur.
Tilberedningstemperaturen ligger under 100 °C, hvorfor denne
metode er meget skdnsom. Pd grund af den lave varme andrer
fadevaren sig langsommere pd molekyleniveau, hvorved resulto-
tet bliver mere mart og saftigt. Ved sousvide bibeholdes de fleste
smags- og neeringsstoffer pd grund af den lufttatte pakning,
hvilket gar fadevarer tilberedt under vakuum meget aromatiske.
Krydderiers aroma forsteerkes ogsd under vakuum. Derfor er det

en god idé at spare pd krydderieme i farste omgang og efterkryd-

re, ndr maden er feerdig.

En anden fordel er, at kemetemperaturen kan styres preecist, da
nedenstdende tommelfingerregel nasten altid gaelder: vandtem-
peratur = kernetemperatur. Overtilberedning af maden er naesten
umulig, ndr man har valgt den rigtige temperatur, da de enkelte
ingredienser maksimalt kan fd samme temperatur som vandet.
Falgende tilbeher (ikke inkluderet i leveringen) kraeves til sousvi-
de tilberedningsmetoden:

— Gryde

— Vakuumpakker

— Specielle vakuumposer eller plastposer, som ikke kan afgive
bladgarere eller lignende til fadevarerne, og som er varme-
bestandige.

4. Pakkens indhold
Produktet leveres som standard med felgende dele:
®  Sous vide-stav

® Betjeningsvejledning

() Bemark

> Kontrollér, at alle dele er leveret med, og at de ikke har
synlige skader.

> Hvis der mangler dele, eller hvis nogle af delene er defekte
pd grund of mangelfuld emballage eller pd grund of trans-
porten, bedes du henvende dig til service-hotline (se kapit-
let 13.1. Service).

5. Betjeningselementer
Figur A:

1 Ledning

2 Grydeklemme

3 Varmeelement

4 Display

Figur B:
5 Temperaturvisning
6 Visning of tid

7 Knap @ (teend-/sluk)
8 "+"knap

9

*nap
10 Knap &7 (til skift mellem visning of temperatur eller tid)

6. Tekniske data
Indgangsspasnding
Effektforbrug
Effektforbrug i standby-tilstand | <0,8 W

220- 240V ~, 50 Hz
1000 W

Beskyttelsesklasse I

IPX7 (beskyttelse mod kortva-

KapslingsKlosse rig nedseenkning i vand)

7. Sikkerhedsanvisninger

/\ FARE! ELEKTRISK ST@D!

m  Kontrollér produktet for udvendige, synlige
skader far brug. Tag aldrig produktet i brug,
hvis produktet eller ledningen har synlige
skader, eller hvis produktet er blevet tabt pd
qulvet.

Produktet mé kun anvendes indendars under
tarre forhold.

] Leeg aldrig produktet leengere ned i

vandet end til MAX-markeringen! Lag
aldrig produktet ned i andre veesker!
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Serg for, at ledningen ikke bliver vad eller
fugtig under brug. Laeg ledningen, sd den
ikke kommer i klemme eller beskadiges pd
anden vis.

Huis dette produkts tilslutningsledning beska-
diges, skal den udskiftes af producenten eller
dennes kundeservice eller af en person med
filsvarende kvalifikationer, sd farlige situatio-
ner undgds.

Lad kun autoriserede specialforretninger eller
kundeservice reparere produktet. Forkert ud-
farte reparationer kan medtare fare for bru-
geren. Desuden bortfalder alle garantikrav.
Tag altid stramstikket ud of stikkontakten far
hver rengering! Ellers er der fare for elektrisk
stad!

Abn aldrig kabinettets dele. Der er ikke betie-
ningselementer indeni. Hvis kabinettet dbnes,
kan det veere livsfarligt pd grund of elektrisk
stad.

For at afbryde produktet fuldstaendigt fra net-
tet skal stikket traekkes ud af stikkontakten.
Derfor bar produkiet stilles, s der altid er

en uhindret filgang fil stikkontakten, sd man
straks kan fraekke stikket ud i nadstilfeelde.
Traek aldrig stikket ud of stikkontakten ved at
traekke i selve ledningen.

Tag stikket ud af stikkontakten, far du tager
produktet op af vandet.

/\ FARE! BRANDFARE!
m Brug aldrig en ekstern timer eller et separat

fierbetjeningssystem il betjening af pro-
duktet.
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/\ ADVARSEL! FARE FOR
PERSONSKADER!

m  Brug kun produktet i en gryde med en veegt,
der sikrer filstraekkelig stabilitet under drif-
fen.

m Det er ikke nedvendigt at holde gje med pro-
duktet hele tiden, mens det er i gang, men
man bar se til det med jaevne mellemrum.
Dette gaelder specielt, hvis man har indstillet
meget lange tilberedningstider.

m Dette produkt mé bruges af personer med
nedsatte fysiske, psykiske, motoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring
og/eller viden, hvis de er under opsyn eller
undervises i sikker brug af produktet og de
farer, der kan vaere forbundet med det.

m  Produktet mé ikke betjenes af barn. Renge-
ring og vedligeholdelse, som brugeren skal
udfere, md ikke udfares af bam.

m  Born md ikke lege med produktet.

m  Produktets varmeelement (3) bliver meget
varmt under brug. Rer kun ved produktets
betieningsfelt eller grydeklemmen (2), nér
produktet er i drift.

m  Brug ikke de bare haender, ndr du legger
vakuumposer i vandet eller tager dem op.

m Ndr du har taget stikket ud of stikkontakten,
vil produktets varmeelement (3) fortsat
vaere varmt i et stykke tid og md derfor ikke
berares eller lagges pd brandbare flader,
som fx frae.



Efter brug af produktet har varmeelemen-
tet (3) stadig en del restvarme. Lad pro-
dukfet atkele til rumtemperatur, ellers er der
risiko for forbraendinger!

(D OBS! MATERIELLE SKADER!

Leeg kun teet tillukkede fedevarer i vandbo-
det. Indtreengende vand har en negativ effekt
pd maden eller kan fordaerve maden.

Serg for, at produktet, ledningen og stikket
ikke kommer i kontakt med varmekilder som
kogeplader eller dben ild.

Stil aldrig produktet i naerheden af varmekil-
der.

Rbn aldrig kabinettet. Huis du gar det, er
produktet ikke sikkert lngere, og garantien
bortfalder.

Lad produktet kele helt of, far det rengares
og stilles il side.

Hvis der skulle forekomme fejlfunktioner,
blinker en fejlkode i displayet. Hvis fejlkoder-
ne"Er 1" "Erc”, "Er 3" eller "EFR"
vises, skal produktet slukkes straks. Tag
stikket ud af stikkontakten og kontakt ser-
vice-hotline (se kapitlet 13.1. Service).
Fejlkoden “E =" informerer om, at pro-
duktet ikke er nede i vandet. G frem som
beskrevet i kapitlet 8.2. Klargoring af

produkiet. Derefter slukkes visningen of
fejlkoden.

8. Ibrugtagning
8.1. Udpakning

¢

Tag alle produktets dele samt betjeningsvejledningen ud
af kassen.

Fiem alle emballagematerialer og eventuelle klashemasrker
pd produkfet.

Treek folien of displayet.

Bemark
Kontrollér, at de leverede dele ikke er beskadiget.

Huis nogle af delene er defekte pd grund af mangelfuld
emballage eller pd grund af transporten, bedes du henven-
de dig til service-hotline.

/A FARE!

>

Lad aldrig barn lege med emballagen. Der er fare for
kvzelning.

8.2. Klargoring af produkiet

¢

O]

>

®

>

>

Rengar produktet i varmt opvaskevand, far det tages i brug
farste gang, og tar det grundigt of.

Anbring produktet i en gryde, der er ca. 14 cm haj. Fastger
produktet med grydeklemmen (2) pé grydens side. Stil
gryden pd en javn, tar og skridsikker flade.

Haeld sd meget varmt vand i gryden, af vandoverfladen er
mellem MIN- og MAX-markeringen.

0BS!

Veer opmaerksom pd, ot vandstanden sfiger, nér maden
laegges i. Vandet md ikke komme over MAX-markeringen
eller under MIN-markeringen!

Bemark

Vandets temperatur skal sé vidt muligt svare til den
temperatur, der er nadvendig til tilberedningsprocessen.
Derved undgdr du lange ventetider, indfil den indstillede
temperatur er ndet.

Vandet bar dog ikke vaere varmere end den nedvendige
temperatur.

Du kan finde den nadvendige temperatur i tabellen over
tilberedningstider (se kapitlet 9.5. Tabel ov er tilbered-
ningstider).
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> Sammenlign produktets tilslutningsdata (spaending og
frekvens) pd typeskiltet med lysnettets data, far produktet
tilsluttes. Disse data skal stemme overens, sd produktet
ikke beskadiges.

4 Sat ledningen (1) i en stikkontakt. Der lyder en signalto-
ne, og displayet (4) lyser kortvarigt op. Knapsymbolet
@ (7) blinker radt, og knapsymbolet &/ (10) lyser
hvidt. Nu er produktet Klar til brug.

(D Bemark
> Produktet virker ikke, hvis varmeelementet (3) ikke er nede
i vandet. | dette ilfeelde blinker "E~4" i displayet (4).

9. Betjening og funktion

9.1. Tend/sluk produktet

¢ Tryk pd knappen Q@ (7) for at taende for produktet. |
displayet (4) blinker visningen af den indstillede vandtem-
peratur (5), og tidsangivelsen (6) lyser.

¢ Rorved knappen Q@) (7) i 2 sekunder, hvis du vil slukke
for produktet. Displayet (4) slukkes.

9.2. Indlgning af maden

4 Laeg vakuumposen med de forberedte og vakuumpakkede
fadevarer ned i gryden. Vaer opmaerksom pd, at vandstan-
den ikke md overstige MAX-markeringen. Tag evt. oversky-
dende vand op med en kop.

(® Bemark
> Vakvumposeme skal altid vaere daskket med vand. Hvis
vakuumposerne svemmer i vandoverfladen, skal der laegges
en egnet genstand ovenpd, fx en tallerken.

9.3. Programmering af produktet

4 Forat indstille vandtemperaturen til den enskede tilbered-
ning skal du rare flere gange ved knappere +/- (8)/(9),
ndr temperaturvisningen (5) blinker. Den valgte tempera-
tur vises i displayet (4).
Du kan indsfille veerdier mellem 35,0 °C og 95,1 °C.
Huis du bliver ved med af rare ved en af knapperne +/-,
@ndrer temperaturen sig hurtigt.
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Rar ved knappen &7 (10). Nu blinker tidsangivel-

sen (6) i displayet (4), og du kan angive timetallet for
den anskede tilberedningstid. Rar ved knappeme +/- (8)/
(9) flere gange.Du kan indstille vesrdier mellem 3 og 59.
Huis du bliver ved med at rare ved en af knapperne +/-,
a@ndrer timetallet sig hurtigt i trina 10 h.

Rer ved knappen &/ (10). Nu kan du indstille minut-
teme til den enskede tilberedningstid. Rer ved knappeme
+/- (8)/(9) flere gange. Du kan indstille veerdier mellem
0 og 59. Hvis du bliver ved med at rare ved knappeme
+/-, @ndrer minuttallet sig hurtigt i frin a 5 minutter.
Bemark

Efter ca. 19 minutter uden akfivitet slukkes disployet, men
knappeme QD (7) og &/ (10) fortszetter med at lyse.
Fra dette tidspunkt er produktet pd standby.

Rer ved knappen Q) (7) for at taende for produkret igen -
den sidst indstillede temperatur blinker.

Rer ved knappen Q@ (7) for af starte programmet.
Produktet starter med opvarmning og cirkulering of vandet
i gryden. Temperaturvisningen (5) i displayet (4) viser den
aktuelle vandtemperatur.

Bemzrk

Under opvarmningen kan du efterfalgende andre den
indstillede filberedningstemperatur og tilberedningstiden
som beskrevet tidligere.

Sa snart den indstillede temperatur er ndet, lyder et
akustisk signal. De to prikker i tidsvisningen (6) i display-
et (4) begynder nu af blinke, og tilberedningstiden teller
ned minutvis.

Hvis du under tilberedningen rarer ved knappen

&/ (10), vises den indstillede tilberedningstemperatur
og tilberedningstid i nogle a sekunder. Den indstillede
tilberedningstemperatur og de indsfillede timer fil tilbe-
redningen vises, ndr du rarer ved knappen &7 igen. De
indstillede minutter til tilberedningen blinker, nér du rarer
ved knappen §7Q® igen.

Nér tiden er udlabet, slukker produkret, og displayet (4)
gdr ud. Der lyder akustiske signaler.

Tag fedevarerne op af gryden med et egnet kekkenredskab
(fx kakken- eller grilltang).

Tag stikket ud of stikkontakten og tag produktet op af gry-
den. Abn grydeklemmen (2), s& produktet kan tages ud.



/\ FARE!
> Rar ikke ved det varme varmeelement (3).
Der kan dryppe varmt vand fra varmeelementet. Der er
risiko for forbraendinger og skoldning.

@ 0BS!

> Lag ikke det varme produkt pé braendbare floder, som fx
free.

4 Klip vakuumposen op, og tag fedevaren ud. Athaengigt of
fadevaren kan man straks servere den eller videreforarbejde
den (fx kortvarigt stege den).

4 Nar produkfet tzendes igen, blinker den sidst indstillede
temperatur.

9.4. Tilberedning af maden til
kernetemperatur

De falgende tabeller viser, hvor mar en fadevare (x et stykke

ked) er, ndr den angivne kemetemperatur er ndet. Kernetempera-

turen &ndres ikke, ved at man lader fedevaren blive i vandbehol-

deren i lengere tid, da kemnetemperaturen aldrig kan blive hajere

end den indstillede vandtemperatur.

Kernetemperaturen er temperaturen i midten af fadevaren.

Vi anbefaler falgende temperaturer il en bestemt filberednings-

grad:

Fodevarer | Kernetemperatur |  Tilberedningsgrad
49°C extra rare/blev - naesten rd
52°C-55°C | rare/blodig - smal kant kogt

medium rare - tykkere del

%°C-60% stadig rosa

Okse, lam,
sinogvildt | 61°C-65°C | medium - rosa indvendig

medium well - naesten helt

66°C- 68 gennemkogt
§9°C - 71°C well done - helt
gennemkogt
72°C (uden ben) kogt
Fierkrae
85°C (med ben) kogt

Fodevarer

Fisk og
skaldyr

Grantsager

(@ Bemark

Kernetemperatur
40°C
41°C-45°C
46°C-55°C
83°C-87°C

Tilberedningsgrad

glosagtig - naesten
gennemkogt

mi-cuit - halvt kogt
a point - medium

kogt

> Vaer opmaerksom pd, at fjerkrae kun md spises gennemkogt
for at undgd risikoen for salmonellainfektion.

Fodevare

Oksefilet,
koteletter

Oksesteaks

Oksesteg, lam-
mekalle, vildt

Svineslag

Spareribs

Svinekoteletter

Svinekam

Kyllingebryst

(med ben)

Tilberednings-
temperatur

249°C
z49°(
249°C

82°C

59¢°C
>56°C
=56°C

85°C

Kyllingebrystilet 72°C

Kyllingevinger

Kyllingeldr
Andebryst
Mager fisk

85°C

85°C

65°C
247°C

9.5. Tabel ov er tilberedningstider

Tilbered-

ningstid Tykhelse

1-6timer | 1-2m
2-8timer | 4-5em

8-24 timer | 4-6m

10-12 timer | 3 - 6cm
10-12 timer | 2- 3 cm
4-8timer | 2-4m
10-12 timer | 5-7cm

2-6timer | 3-5em

1-4timer | 3-5cm
2-6timer | 3-5m
2-6timer | 5-7cm
3-8timer | 3-5m

1-2timer | 3-5m
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Fodevare Ti:::l:::::ﬂs- ]:ll:ge::: Tykkelse
Fed fisk 247°( 1-2timer | 3-5am
Rejer 60°C 1 time 2-4m
Hummerhale 60°C Ttime | 4-6am
Kammuslinger 60°C 1 time 2-4m
Rodfrugter >83°C 1-2timer | 1-5m
Fine grantsager =>83°( 1-2timer | 1-5cm

(@ Bemark

> Alle angivelser er kun vejledende!
Tilberedningstiden afhaenger of fadevarens tykkelse og
tekstur. De angivne tider er vejledende. Test forskellige
kogetider og temperaturer, indtil du fdr det anskede
resultat. Den angivne tykkelse refererer til vakuumpakkede
fadevarer. Tyndere fadevarer skal som regel have en kortere
kogetid.

10. Rengoring og vedligeholdelse

/\ FARE! ELEKTRISK ST@D!

Leeg aldrig produktet ned i vand eller andre vaesker! Der er
risiko for elektrisk stad!

/\ ADVARSEL! FARE FOR FORBRENDING!
> Lad produktet afkele til rumtemperatur far rengaring. Ellers
er der fare for forbraending!

@ 08!

> Brug ikke skurende eller @tsende rengaringsmidler. De kan
angribe overfladen og pdfere produktet uoprettelige skader.

4 Renger produktet og ledningen (1) med en let fugtet klud
efter hver brug. Ter altid produktet godt of, far det anven-
des igen. Sarg for, at der ikke er rester af opvaskemiddel pd
og i produktet, far du tager det i brug igen.
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4 Hvis produktet er blevet meget snavset, lesgges det i en
gryde, der fyldes med vand som beskrevet i kapitlet
8.2. Klargoring af produktet. Vandstanden skal veere
ved markeringen “MAX".

4 Programmér en kogeproces pd 65 °C og en varighed pd
10 minutter, ndr temperaturen er ndet.

¢ Tilseet 1/2 spiseske ikke-skummende maskinopvaskemiddel
til vandet pr. 4 liter vand.

4 Start kogeprocessen. Trask stikket ud, og lad produktet kele
af, ndr processen er slut. Skyl derefter produktet under
koldt, rindende vand. Tar produktet omhyggeligt of, inden
det stilles veek.

10.1. Afkalkning

Huis produktet bruges ofte, bar det afkalkes en gang om

méneden. | omréder, hvor vandet er ekstra hérdt, kan det vaere

nedvendigt med hyppigere afkalkninger.

Falg nedenstdende fremgangsmdde for at afkalke produkret:

4 Laeg produket i en gryde, der fyldes med vand som beskre-
vet i kapitlet 8.2. Klargoring af produktet. Vandstan-
den skal vaere ved markeringen “MAX”.

4 Programmér en kogeproces pd 80 °C og en varighed pd
20 minutter, nr temperaturen er net.

& Tilsaet 1/4 kop citronsyrepulver til vandet pr. 4 liter vand.

4 Start kogeprocessen. Trask stikket ud, og lad produktet kele
af, ndr processen er slut. Skyl derefter produktet of under
koldt rindende vand. Ter produktet omhyggeligt of, inden
det stilles vaek.

11. Opbevaring
4 Lad produktet kale helt of, far det stilles vaek.
4 Opbevar produktet et tart sted.



12. Bortskaffelse
12.1. Bortskaffelse af produkt og emballage

Symbolet med den overstregede affaldscontainer
betyder, at dette produkt ikke md bortskaffes med
husholdningsaffaldet, ndr dets levetid er slut.
Produktet skal afleveres pé de angivne indsam-
lingssteder, genbrugsstationer eller renovationsselskaber.
Du bedes slette alle personlige data fer returneringen.
Emballagen bestdr of materialer, som kan bortskaffes pd de
lokale genbrugspladser.
Bortskaf emballagen miljavenligt.

13. Garanti for

Kompernass Handels GmbH
Kaere kunde
Pd dette produkt fér du 3 drs garanti fra kebsdatoen. | filfeelde
af mangler ved produktet har du en raekke juridiske rettigheder
i forhold til selgeren of produkiet. Dine juridiske rettigheder
forringes ikke af den nedenfor anfarte garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder pé kabsdatoen. Opbevar venligst
kvitteringen et sikkert sted. Den er nadvendig for at kunne
dokumentere kabet. Hvis der inden for tre dr fra dette produkts
kabsdato opstdr en materiale- eller fabrikationsfejl, vil produktet
- efter vores valg - blive repareret eller udskiftet, eller kabsprisen
vil blive refunderet gratis til dig. Denne garantiydelse forudsastter,
at det defekte produkt afleveres, og kebsheviset (kvitteringen)
forevises i labet of fristen pd tre dr, og at der gives en kort
skiiftlig beskrivelse af, hvori manglen bestdr, og hvorndr den er
opstdet.

Huis defekten er daekket af vores garanti, far du et repareret eller
et nyt produkt retur. Reparation eller ombytning of produktet
udlaser ikke en ny garantiperiode.

Garantiperiode og juridiske mangelkrav

Garantiperioden forlaenges ikke, hvis der gares brug af garantien.
Det gaelder ogsd for udskiftede og reparerede dele. Skader og
mangler, som eventuelt allerede fandtes ved kab, samt manglen-
de dele, skal anmeldes straks efter udpakningen. Nar garantiperi-
oden er udlabet, er reparation of skader betalingspligtig.

Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter strenge kvalitetsret-
ningslinjer og festet grundigt inden leveringen.

Garantien dakker materiale- og fabrikationsfejl. Denne garanti
omfatter ikke produktdele, der er udsat for normal slitage og
derfor kan betragtes som sliddele, eller skader pd skrabelige dele
som f.eks. kontakter eller dele of glas.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet beskadiget,
ikke er forskriftsmaessigt anvendt eller vedligeholdt. For at sikre
forskriftsmaessig anvendelse of produktet skal alle anvisninger
naavnt i betjeningsvejledningen neje overholdes. Anvendelses-
formdl og handlinger, som frarddes eller der advares imod i
betieningsvejledningen, skal ubetinget undgds.

Produktet er kun beregnet til privat og ikke til kommercielt brug.
Ved mishrug og uhensigtsmaessig brug, anvendelse af vold og ved
indgreb, som ikke er foretaget af vores autoriserede serviceafde-
ling, bortfalder garantien.

Afvikling of garantisager

For at sikre en hurtig behandling of din anmeldelse br du falge

nedenstdende anvisninger:

W Ved alle forespargsler bedes du have kvitteringen og artikel-
nummeret (IAN) 524258_2601 klar som dokumentation
for kabet.

W Aikelnummeret kan du finde pd typeskiltet pd produktet,
som indgravering pd produket, pé betjeningsvejledningens
forside (nederst fil venstre) eller som klasbemaerke pd bag-
eller undersiden af produkret.

B Hvis der opstdr funkfionsfeil eller avrige mangler, bedes du
farst kontakte nedennavnte serviceafdeling telefonisk
eller via e-mail.

Bt produkt, der er registreret som defekt, kan du derefter
indsende portofrit til den oplyste serviceadresse med
vedlaeggelse of kabshevis (kvittering) og en beskrivelse df,
hvori manglen bestdr, og hvorndr den er opstéet.
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13.1. Service

Service Danmark
Tel.: 32 710005

E-Mail: kompernass@lidl.dk

IAN 524258_2601

13.2. Importor
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND
www.kompernass.com
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1. Uso conforme

Questo stick sous vide (per cottura sottovuoto) serve esclusiva-
mente a cuocere alimenti sigillati sottovuoto. Un uso diverso o
esulante da quanto sopra & considerato non conforme.

Questo apparecchio & destinato esclusivamente all'uso in ambien-
ti domestici e non all impiego in settori commerciali o industriali.
L'apparecchio & destinato esclusivamente all’'uso in ambienti
inferni.

/\ AVVERTENZA
Pericolo derivante da uso non conforme!
In caso di uso non conforme e / o diverso da quello previsto,
possono verificarsi situazioni di pericolo.
> L'apparecchio deve essere impiegato esclusivamente per
['uso previsto.
> Attenersi alle procedure descritte nel presente manuale di
isfruzioni.

2. Avvertenze e simboli utilizzati

Nel presente manuale di istruzioni, sulla confezione e
sull’apparecchio vengono utilizzati gli awvisi e i simboli seguenti
(se pertinenti):

A

PERICOLO! Un awiso con questo simbolo e lo
parola di segnalazione "PERICOLO" indica una
situazione di pericolo immediata che, se non viene
evitata, ha come conseguenza lo morte o una grave
lesione.

AVVERTENZA! Un awviso con questo simbolo e
la parola di segnalazione "AVVERTENZA" indica una
possibile situazione di pericolo che, se non viene
evitata, potrebbe avere come conseguenza la morte
0 una grave lesione.

A

CAUTELA! Un awiso con questo simbolo e lo pa-
rola di segnalazione "CAUTELA" indica una possibile
situazione di pericolo che, se non viene evitata,
potrebbe avere come conseguenza una lesione di
entitd lieve o moderata.

ATTENZIONE! Un awiso con questo simbolo

¢ la parola di segnalazione "ATTENZIONE" indica
una possibile situazione che, se non viene evitata,
potrebbe avere come conseguenza danni materiali.
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Nota: Una nota fornisce ulteriori informazioni
volte a facilitare 'uso dell'apparecchio.

Leggere le istruzioni. Prima di utilizzare i
prodotto, rispettare tutte le note relative all'uso e
alla sicurezza. In caso di cessione del prodotto a
terze persone, consegnare anche tutta la documen-
fazione.

Corrente/tensione alternata

Tutti i componenti di questo apparecchio che vengo-
no a contatto con alimenti sono idonei al contatto
con gli alimenti.

Questo prodotto soddisfa tutti i requisiti delle
vigenti direttive europee e nazionali.

Non smaltire I'apparecchio elettrico insieme ai
rifiuti domestici!

Smaltire 'imballaggio in modo ecologico.

Per la differenziazione dei rifiuti tenere conto
dell"identificazione dei materiali di imballaggio:
presentano codici costituiti da abbreviazioni (a) e
numeri (b) con il sequente significato: 1-7: materie
plastiche, 20-22: carta e cartone, 80-98: materiali
compositi.

L'imballaggio contiene elementi di carta
e/0 cartone.

L'imballaggio contiene elementi di plastica
e/0 metallo.
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documentazione allegata sono

soggetti in Francia alla responsabi-
lita estesa del produttore (EPR) e devono essere raccolti separa-
tamente in conformitd con le norme nazionali vigenti in mate-
ria di raccolta differenziata e smaltimento.

3. Cosa significa sous vide?
Sous vide (dal francese sous = sotto, vide = vuoto) o cottura
sottovuoto & uno speciale metodo di cottura nel quale il prodotto
da preparare viene dapprima messo sotfovuoto in uno speciale
sacchetto di plastica e poi cotto a bassa temperatura in un bagno
d"acqua. Le temperature di cottura sono inferiori ai 100 °C,
pertanto quesfo metodo risulta particolarmente delicato. Il calore
ridotto fa si che i cambiamenti molecolari dei prodotti avven-
gano pib lentamente, di conseguenza il risultato & pil tenero e
succoso. Nella cottura sottovuoto il confezionamento a tenuta
d"aria consente di preservare la maggior parte delle sostanze
aromatiche e nutritive, per cui gli alimenti cucinati sottovuoto
sono particolarmente aromatici.
Anche gli aromi delle spezie diventano pid intensi sottovuoto. Le
spezie vanno dunque usate con parsimonia ed eventualmente
aggiunte in seguito.
Un ulteriore vantaggio & il fatto che & possibile regolare con pre-
disione la temperatura inferna, poiché di solito vale la seguente
regola empirica: temperatura dell’acqua = temperatura interna.
Se si sceglie la temperatura corretta & dunque praticamente
impossibile cuocere troppo gli alimenti, poiché i singoli ingredienti
possono acquisire come massima temperatura quella dell’acqua.
Per il metodo di cottura sotfovuoto sono necessari i seguenti
accessori non compresi nel materiale in dotazione:
— pentola
— apparecchio per vuoto
— sacchetti speciali per sottovuoto o sacchetti di plastica che
non possano cedere agli alimenti plasticizzanti o simili e che
siano resistenti al calore.

4. Materiale in dotazione

La fornitura standard dell’apparecchio comprende i seguenti
componenti:

®  Stick per cottura sottovuoto

® Manuale diistruzioni

@ Nota

> Controllare la completezza e 'integrita della fornitura.

> In caso di fornitura incompleta o in presenza di danni
da trasporto o da imballaggio inadeguato, rivolgersi alla
hotline di assistenza (vedere capitolo 13.1. Assistenza).

5. Elementi di comando
Figura A:

1 Cavo direte

2 Fermaglio per pentola

3 Elemento riscaldante

4 Display

Figura B:

5 Indicatore di temperatura

6 Indicatore di tempo

7 Pulsante @ (accensione,/spegnimento)
8 Pulsante “+"

9  Pulsante “-"

10 Pulsante §7Q (per alternare I'immissione di temperatura/
tempo)

6. Dati tecnici

Tensione d'ingresso 220 - 240V ~, 50 Hz

Potenza assorbita 1000 W

Assorbimento di potenza in

<
standby 08W
(lasse di protezione |

IPX7 (protezione contro la tempo-

Grado di protezione i o
ranea immersione in acqua)
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7. Indicazioni di sicurezza

/\ PERICOLO DI SCOSSA ELETTRICA!

m Prima dell’'uso, controllare I"apparecchio per
rilevare eventuali danni esterni visibili. Non
mettere in funzione I"apparecchio se esso o il
cavo di rete mostra danni visibili o se I'appa-
recchio & caduto.

m  Utilizzare I'apparecchio solo in ambienti
interni asciutti.

[ @ Non immergere mai | apparecchio in

acqua oltre il segno MAX! Non immerge-

re mai I"apparecchio in altri liquidi!

m Impedire che il cavo di rete si bagni o si
inumidisca durante I'uso dell’apparecchio.
Condurlo in modo tale da impedire che si
incastri o danneggi in altro modo.

m Incaso di danni al cavo di alimentazione
dell‘apparecchio, per evitare pericoli farlo
sostituire dal produttore, dal servizio di
assistenza clienti o da personale alirettanto
qualificato.

m Fare eseguire le riparazioni solo da aziende

specializzate o dall‘assistenza ai clienti. Ripa-

razioni non conformi possono causare gravi
pericoli per 'utente e comportano inolire il
decadere della garanzia.

m Prima dello pulizia, staccare sempre la spina
dalla presa di rete! Sussiste altrimenti il
rischio di scossa elettrical
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m  Non aprire mai alcuna parte dell’alloggio-

mento dell’apparecchio. In esso non & pre-
sente alcun elemento di comando. L'apertura
dell’alloggiamento comporta il pericolo di
morte per scossa elettrica.

Per scollegare completamente "apparecchio
dalla rete elettrica, & necessario staccare la
spina dalla presa. Collocare quindi I"appo-
recchio in modo da garantire costantemente
|"accesso libero alla presa di corrente, al fine
di poter staccare la spina in situazioni di
emergenza.

Estrarre la spina dalla presa tirando sempre
dalla spina, mai dal cavo.

Prima di estrarre "apparecchio dall’acqua,
staccare sempre la spina dalla presa di cor-
rente.

/\ PERICOLO D'INCENDIO!
m  Non utilizzare timer esterni o un sistema di

telecomando separato per azionare |'appo-
recchio.

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!
m  Utilizzare I'apparecchio solo all'interno di

pentole il cui peso proprio consenta di usarlo
con una stabilita sufficiente.

Non & necessario un controllo costante
dell’apparecchio durante |'uso, ma & il caso
di controllarlo periodicamente. Soprattutto se
si sono impostati tempi di cottura lunghi.




'utilizzo di questo apparecchio & consentito
a persone con capacitd fisiche, sensoriali o
mentali ridotte o insufficiente esperienza

0 conoscenza solo se sorvegliate o istruite
sull'uso sicuro dell’apparecchio e qualora ne
abbiano compreso i pericoli che ne derivano.
| bambini non devono usare |"apparecchio. La
pulizia e lo manutenzione dell’apparecchio

a carico dell'utilizzatore non devono essere
esequite da bambini.

| bambini non devono giocare con I'apparec-
chio.

Durante il funzionamento, "elemento riscal-
dante (3) dellapparecchio si surriscalda.
Durante il funzionamento toccare I'apparec-
chio solo dal tastierino dei comandi o dal
fermaglio per pentola (2).

Non mettere mai le mani nude nell’acqua
quando si colloca il sacchetto sottovuoto nel
bagno d’acqua o lo si estrae.

Dopo aver staccato la spina dalla presa, 'ele-
mento riscaldante (3) dell’apparecchio resta
rovente per un certo tempo e non deve essere
toccato né poggiato su superfici infiammabili
quali ad es. legno.

Dopo |'uso dell’apparecchio, la superficie
dell'elemento riscaldante (3) presenta anco-
ra del calore residuo. Fare raffreddare I"appo-
recchio a temperatura ambiente, altrimenti vi
& il rischio di scottarsi!

(D ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!

Mettere nel bagno d’acqua solo alimenti ben
chiusi. La penetrazione di acqua influirebbe
negativamente sull’alimento o lo farebbe
deteriorare.

Assicurarsi che |'apparecchio, il cavo di rete
0 la spina non vengano mai a contatto con
sorgenti di calore intenso, come piastre di
cottura o fiamme libere.

m Non posizionare mai | apparecchio vicino a
fonti di calore.

m  Non aprire mai I'alloggiamento. In questo
caso la sicurezza viene a mancare e la garan-
zia si estingue.

m Losciare raffreddare completamente Iappo-
recchio prima di pulirlo e ritirarlo.

m Se I'apparecchio dovesse presentare un
malfunzionamento, sul display lampeggia un
codice di errore. Se compaiono i codici di er-
ore “Er 1" "Er2”, "Er3" 0 "EF G,
spegnere immediatamente |"apparecchio,
staccare la spina dalla presa e rivolgersi
alla hotline di assistenza (vedere capitolo
13.1. Assistenza).

Il codice di errore “E~H" informa che I"ap-
parecchio non si trova in acqua. Procedere
con |"apparecchio come descritto al capitolo
8.2. Preparazione dell’ apparecchio.
In sequito il codice di errore scompare.
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8. Messa in funzione

8.1. Disimballaggio

4 Rimuovere dal cartone tutte le parti dell apparecchio e il
manuale di istruzioni.

4 Rimuovere tutto il materiale di imballaggio ed eventuali
adesivi dall’apparecchio.

4 Rimuovere la pellicola dal display.

(© Nota

> Controllare se la fornitura presenta eventuali danni visibili.

> In presenza di danni da trasporto o da imballaggio inade-
guato, rivolgersi alla hotline di assistenza.

/\ PERICOLO!

> |l materiale di imballaggio non deve essere utilizzato dai
bambini come giocattolo. Pericolo di soffocamento.

8.2. Preparazione dell’ apparecchio
4 Prima di usare |apparecchio per la prima volta, pulirlo con
acqua calda e detersivo e asciugarlo con cura.

4 Inserire I"apparecchio in una pentola la cui parete laterale

sia alta circa 14 cm. Fissare |apparecchio alla parete latero-

le della pentola con il fermaglio per pentola (2). Collocare
la pentola su una superficie piana, osciutta e antiscivolo.
4 Versare nella pentola una quantita d’acqua sufficiente a far

si che lo superficie dell’acqua venga a trovarsi tra i segni
MIN e MAX.

(D ATTENZIONE!

> Sitenga presente che, quando si aggiungono gli alimenti,
il livello dell’acqua sale ancora. Non superare il segno MAX
né restare al disotto del segno MIN!

(@ Nota

> La temperatura dell’acqua dovrebbe corrispondere il pid pos-

sibile alla temperatura necessaria per il processo di cottura.
In questo modo si evitano lunghi tempi di attesa fino al
raggiungimento della temperatura impostata.

> L'acqua non dovrehbe essere a temperatura maggiore di
quella necessaria.

> Lo temperatura necessaria & riportata ad es. nella tabella
dei tempi di cottura (vedere capitolo 9.5. Tabella dei
tempi di cottura).
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(D) ATTENZIONE!

> Prima di collegare |"apparecchio alla refe elettrica, con-
frontare i dati di collegamento dell’apparecchio (tensione
¢ frequenza) riportati sulla targhetta dell’apparecchio con
quelli della propria rete elettrica. Questi dati devono coinci-
dere per evitare di arrecare danni all’apparecchio.

¢ Collegare il cavo di rete (1) a una presa. Viene emesso un
segnale acustico e il display (4) si accende brevemente.
Il pulsante @ (7) si accende di luce rossa e il pulsante
&/ (10) si accende di luce bianca. L'apparecchio & ora
pronto per |'uso.

(@ Nota

> L'apparecchio non funziona se I'elemento riscaldante (3)
non si trova nell’acqua. In tal caso lampeggia “E~" sul
display (4).

9. Comando e funzionamento

9.1. Accensione / spegnimento dell’apparecchio

¢ Per accendere I'apparecchio toccare il pulsante @ (7).
Sul display (4) lampeggia I'indicazione della temperatura
dell’acqua impostata (5), 'indicatore di tempo (6) &
(1CCeso.

4 Sessi desidera spegnere |'apparecchio, toccare il pulsante

Q@ (7) per 2 second..
A questo punto il display (4) si spegne.

9.2. Inserimento del cibo da cuocere

4 Inserire nella pentola il sacchetto sottovuoto con gli alimenti
preparati e messi sotfovuoto. Assicurarsi che il livello dell’ac-
qua non salga oltre il segno MAX. Eventualmente togliere
acqua con una tazza.

@ Nota

» | sacchetti sottovuoto dovrebbero essere sempre coperti
d"acqua. Se i sacchetti sottovuoto galleggiano sulla super-
ficie dell’acqua, collocarvi sopra un peso adatto (ad es. un
piatto).



9.3. Programmazione dell’ apparecchio

4 Perregolare gradualmente la temperatura dell’acqua per
il processo di cottura desiderato, quando I'indicatore di
temperatura (5) lampeggia toccare ripetutamente i pul-
santi +/- (8),/(9). La temperatura selezionata compare
sul display (4). £ possibile impostare valori compresi tra
30,0°Ce 95,0 °C Se si mantiene il dito su uno dei
pulsanti +/-, la temperatura cambia rapidamente.

4 Toccare il pulsante §/@® (10). Adesso lampeggia I'indico-
tore di tempo (6) sul display (4) ed & possibile immettere
il numero di ore della durata di cottura desiderata. Per farlo
toccare ripetutamente i pulsanti +/- (8)/(9).
£ possibile impostare valori compresi tra & ¢ 99 Se si
mantiene il dito su uno dei pulsanti +/-, il numero di ore
cambia rapidamente a passi di 10 ora.

4 Toccare il pulsante §/@® (10). A questo punto si puo
immettere il numero di minuti della durata di cottura
desiderata. Per farlo toccare ripetutamente i pulsanti
+/-(8)/19)

E possibile impostare valori compresi tra 0 ¢ 59 Se si
mantiene il dito su uno dei pulsanti +/-, il numero di
minuti cambia rapidomente a passi i 5 minuto.

(® Nota

> Dopo circa 19 minuti di inattivitd il display si spegne,

mentre i pulsanti @ (7) e §7® (10) restano illuminati.

Da questo momento |"apparecchio sard in stand-by.
¢ Per riaccendere |'apparecchio toccare il pulsante @) (7).
Sul display lampeggerd |'ultima temperatura impostata.
¢ Toccare il pulsante @ (7) per awiare il programma.
L'apparecchio inizia a riscaldare e agitare |'acqua nella
pentola. L'indicatore di temperatura (5) del display (4)
indica la temperatura attuale dell’acqua.

@ Nota

> Durate il riscaldomento & possibile modificare lo temperatu-
ra di cottura e il tempo di cottura gia impostati procedendo
come descritto in precedenza.

4 Non appena viene raggiunta la temperatura impostata,
viene emesso un segnale acustico. Inoltre i due punti
dell'indicatore di tempo (6) del display (4) iniziano a
lampeggiare e viene effettuato il conto alla rovescia della
durata della cottura a passi di un minuto.

4 Sesitocca il pulsante &7/ (10) durante la cottura,
vengono visualizzati per qualche secondo la temperatura
di cottura e il tempo di cottura impostati. Inolre, la tempe-
ratura di cottura impostata o le ora impostate per il tempo
di cottura lampeggiano se si tocca nuovamente il pulsante
&/O. Toccando nuovamente il pulsante &/ lampeggio-
no i minuti impostati per il tempo di cottura.

4 Una volta trascorso il tempo, |"apparecchio i disattiva e il
display (4) si spegne. Vengono emessi segnali acustici.

4 Togliere gli alimenti dalla pentola con un attrezzo da cucina
adatto (ad es. pinza da cucina o da barbecue).

4 Staccare la spina dalla presa e togliere con cautela I'ap-
parecchio dalla pentola. Per farlo aprire il fermaglio per
pentola (2).

/\ PERICOLO!
> Non toccare I"elemento riscaldante (3) rovente. Dall’ele-
mento riscaldante pud sgocciolare acqua bollente. Sussiste
il pericolo di ustioni e scottature.

(D) ATTENZIONE!

> Non collocare 'apparecchio caldo su superfici infiammabili
quali legno.

4 hprire il sacchetto sottovuoto con un taglio e prelevare
I'alimento. A seconda dei casi, |'alimento pud essere servito
subito o ulteriormente preparato prima di servirlo (ad es.
rosolato brevemente).

4 Ala riaccensione lampeggia |'ultima temperatura impostata.

9.4. Cottura degli alimenti alla temperatura

interna
Le tabelle che seguono mostrano qual & il grado di cottura di un
alimento (ad es. un pezzo di carne) quando viene raggiunta lo
temperatura interna indicata. Cid non cambia neppure con un
maggiore tempo di permanenza nella pentola, poiché la tempera-
tura interna dell’alimento non pud mai salire oltre la temperatura
impostata per I'acqua.
La temperatura interna & lo temperatura ol centro dell’alimento.
Per un determinato grado di cottura si consigliano le seguenti
temperature:
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9.5. Tabella dei tempi di cottura

Alimento Terflperuturu Grado di cottura
interna
49°C bleu /blu - quasi crudo
590( - +55 0 rare / al sangue -
bordo sotfile cotto
‘ 5690 - 60°C medium rare - parte
Vitello, agnello, pill spessa ancora rosa
maiale e
selvaggina 61°C-65°C | medium - intemo rosa
o o medium well - quasi
66°C-68°C del tutto cotto
§9°C - 71°C well done - completa-
mente cotfo
72°C (senza ossa) cotto
Pollame
85°C (con ossa) cotto
10°C Truspurer:zt; appena
Pesce e frutti di
mare 41°C-45°C | Mi-cuit - media cottura
46°C-55°C A Point - sodo
Verdure 83°C-87°C (otto
(© Nota
> Sitenga presente che il pollame va consumato solo com-

pletamente cotto per evitare il pericolo di un‘infezione da

salmonella.
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Himerts | e e | e
fgfj:nﬂ manzo, >49°(C T-6ore |1-2m
Bistecche dimanzo | =49°C 2-8ore [4-5m
Spalla di manzo,
cosciotto di agnello, | =49°C 8-240e [4-6cm
selvaggina
Pancia di maiale 82°C 10-120re | 3-6m
Costolette di maiale 59°C 10-120r6 | 2-3m
Cofolette di maigle | =56°C 4-8ore | 2-4m
Arrosto di maiale 256°C [ 10-120re | 5-7cm
'(’f;'n"o‘is;”" 85° | 2-6oe | 3-5m
Eiﬁzo dipett d 72°C T-4ore [3-5em
Ali di pollo 85°C 2-bore |3-5m
Coscia di pollo 85°C 2-bore | 5-7m
Petto d"anatra 65°C 3-8ore [3-5am
Pesce magro >47°(C 1-20r¢ [3-5am
Pesce grasso =47°(C 1-20r¢ [3-5wm
Gamberi 60°C Toa |2-4em
Coda d'ustice 60°C Toa | 4-6em
(appasanta 60°C Tora | 2-4m
Tubercoli >83°C 1-20r¢ | 1-5em
Verdure tenere >83°C 1-20¢ | 1-5em




@ Nota

> Tutti i dafi esposti sono solo valori orientafivi!
II'tempo di cottura dipende dal tipo e dalla struttura delle-
limento impiegato. | tempi indicati sono valori orientativi.
Provare vari tempi di cottura e temperature per oftenere il
risultato desiderato. Lo spessore indicato si riferisce all’ali-
mento sottovuoto. Di solito gli alimenti pi sottili richiedono
un tempo di cottura minore.

10. Pulizia e cura

/\ PERICOLO DI SCOSSA ELETTRICA!

Non immergere mai completamente |"apparecchio in
acqua o altri liquidi! Sussiste il pericolo di scossa elettrical

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI USTIONI!
> Fare roffreddare I'apparecchio o temperatura ambiente
prima della pulizia. In caso contrario sussiste pericolo di
ustione!

(D) ATTENZIONE!

> Non utilizzare detergenti abrasivi o corrosivi. Essi possono
aggredire la superficie e danneggiare irreparabilmente
'apparecchio.

4 Dopo ogni utilizzo, pulire I'apparecchio & il cavo di rete (1)
con un panno leggermente inumidito. Prima di riutilizzare
I"apparecchio, asciugarlo sempre accuratamente. Assicurarsi
che non si trovino residui di detersivo sull’apparecchio e al
suo interno prima di riutilizzarlo.

4 Sel'apparecchio & molto sporco, metterlo in una pentola
adatta tenendo conto delle indicazioni contenute al capitolo
8.2. Preparazione dell’ apparecchio ¢ riempire la
pentola d’acqua rilevando la quantitd utilizzata. Il livello
dellacqua deve trovarsi presso il segno “MAX".

4 Programmare un funzionamento a 65 °C con una durata
di 10 minuti al raggiungimento della temperatura di
riferimento.

4 Perogni 4 litri di acqua utilizzata, aggiungere all'acqua
1/2 cucchiaio di detersivo liquido che non faccia schiuma.

4 Awiare il funzionamento. Al termine staccare la spina e
fare raffreddare I"apparecchio. Poi sciacquare I'apparecchio
tenendolo sotto I'acqua corrente fredda. Prima di conserva-
re |'apparecchio asciugarlo accuratamente.

10.1. Eliminazione del calcare

Se si utilizza spesso I'apparecchio, & preferibile eliminame il

calcare una volta al mese. Nelle regioni in cui I'acqua di rubinetto

presenta un grado di durezza superiore alla media, pud rendersi
necessario eliminare il calcare pib spesso.

Per eliminare il calcare procedere come seque:

4 Mettere I'apparecchio in una pentola adatta tenendo conto
delle indicazioni contenute al capitolo 8.2. Preparazione
dell”apparecchio e riempire la pentola d'acqua rilevando
la quantitd utilizzata. Il livello dell’acqua deve trovarsi
presso il segno “MAX”.

4 Programmare un funzionamento a 80 °C con una durata
di 20 minuti ol raggiungimento della temperatura di
riferimento.

4 Perogni 4 litri di acqua utilizzata, aggiungere all acqua
1/4 di tazza di acido citrico in polvere.

4 Awiare il funzionamento. Al termine staccare la spina e
fare raffreddare I"apparecchio. Poi sciacquare I'apparecchio
tenendolo sotto I'acqua corrente fredda. Prima di conserva-
re I"apparecchio asciugarlo accuratamente.

11. Conservazione

4 Fare raffreddare completamente I'apparecchio prima di
riporlo.

4 Collocare I'apparecchio in un luogo asciutto.
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12. Smaltimento

12.1. Smaltire Iapparecchio e I'imballaggio
Il simbolo del cassonetto dei rifiuti barrato significa
che questo apparecchio non deve essere smaltito
con i normali rifiuti domestici al termine della sua
durata utile. L' apparecchio deve essere conferito a
punti di raccolta autorizzati, centri di riciclaggio o aziende di
smaltimento.
Si prega di eliminare tutfi i dati personali prima della riconsegna.
L'imballaggio & cosfituito da materiali che possono essere smalifi
tramite gli appositi centri di raccolta e riciclaggio.
Smaltire I'imballaggio conformemente alle norme di tutela
ambientale.

13. Garanzia della

Kompernass Handels GmbH
Egregio Cliente,

Questo apparecchio ha una garanzia di 3 anni dalla data di acqui-

sto. Qualora questo prodotto presentasse vizi, Le spettano diritti
legali nei confronti del venditore del prodotto. La garanzia qui di
sequito descritta non costituisce alcun limite a tali diritti legali.

Condizioni di garanzia

II'periodo di garanzia decorre dalla data di acquisto. Si prega di
conservare bene lo scontrino di cassa. Quest‘ulfimo & necessario
come prova d'acquisto. Qualora entro tre anni a partire dalla data
d"acquisto del prodotto si presentasse un difetto del materiale o
di fabbricazione, prowederemo a nostra discrezione a riparare o a
sostituire gratuitamente il prodotto oppure a rimborsare il prezzo
d"acquisto. Questa prestazione di garanzia ha come presupposto
che I'apparecchio guasto e la prova d‘acquisto (scontrino di
cassa) vengano presentati entro il termine di tre anni e che

si descriva per iscritto in cosa consiste il difetto e quando si &
evidenziato.

Se il vizio rientra nell’ambito della nostra garanzia, il Suo pro-
dotto verrd riparato o sostituito da uno nuovo. Con la riparazione
0 la sostituzione del prodotto non decorre un nuovo periodo di
garanzia.
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Periodo di garanzia e diritti legali di rivendicazione

di vizi

Il periodo di garanzia non viene prolungato da interventi in
garanzia. Cio vale anche per le parti sostituite e riparate. Danni e
vizi eventualmente gid presenti al momento dell‘acquisto devono
venire segnalati immediatamente dopo che I'apparecchio & stato
disimballato. Le riparazioni eseguite dopo la scadenza del periodo
di garanzia sono a pagamento.

Ambito della garanzia

Lapparecchio & stato prodotto con cura secondo severe direttive
qualitative e debitamente collaudato prima della consegna.

La prestazione in garanzia vale per difetti del materiale o di
fabbricazione. Questa garanzia non si estende a componenti del
prodotto esposti a normale logorio, che possono pertanto essere
considerati come componenti soggetti a usura (esempio capacitd
della batteria, calcificazione, lampade, pneumatici, filtri, spazzo-
le...). La garanzia non si estende altresi a danni che si verificano
su componenti delicati (esempio inferruttori, parti realizzate in
vetro, schermi, accessori vari) nonché danni derivanti dal traspor-
to o alfri incidenti.

Questa garanzia decade se il prodotto & stato danneggiato oppu-
re utilizzato o sotfoposto a interventi di manutenzione in modo
non conforme. Per un utilizzo adeguato del prodotto si devono
rigorosamente rispettare tutte le istruzioni esposte nel manuale di
istruzioni per I'vso. Si devono assolutamente evitare modalitd di
utilizzo e azioni che il manuale di istruzioni per I'uso sconsiglia o
da cui esso mette in guardia.

Il prodotto & destinato esclusivamente all'so domestico & non

a quello commerciale. Lo garanzia decade in caso di impiego
improprio o manomissione, uso della forza e interventi non
esequiti dalla nostra filiale di assistenza autorizzata.



Trattamento dei casi di garanzia

Per garantire una rapida evasione della Sua richiesta, La preghia-
mo di seguire le seguenti istruzioni:

MW Tenga a portata di mano per qualsiasi richiesta lo scontrino

di cassa e il codice dell’articolo (IAN) 524258_2601 come
prova di acquisto.

Il codice dell‘articolo & riportato sulla targhetta identificati-
va o su un'incisione presenti sul prodotto, sul frontespizio

del manuale di istruzioni (in basso a sinistra) o su un adesi-

vo applicato alla parte posteriore o inferiore del prodotto.
Qualora si presentassero malfunzionamenti o altri tipi di
vizi, contatti innanzitutto il reparto assistenza clienti qui di
sequito indicato telefonicamente o via e-mail.

Una volta che il prodotto & stato registrato come difettoso,
lo pud poi spedire a nostro carico, prowedendo ad allegare
la prova di acquisto (scontrino di cassa), una descrizione
del vizio e I'indicazione della data in cui si & presentato,
all'indirizzo del servizio di assistenza clienti che Le & stato
comunicato.

13.1. Assistenza
D Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: kompernass@lidl.it

IAN 524258_2601

13.2. Importatore
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA
www.kompernass.com
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1. Rendeltetésszeri haszndlat
£z a sous vide rod kizdrdlag vikuumcsomagoldsd élelmiszerek

fézésére szolgdl. Mds vagy ezen tilmend haszndlat nem rendelte-

tésszerinek mindsil.

A késziilék kizdrdlag magdnhdztartdsokban haszndlhaté, nem
alkalmas kereskedelmi vagy ipari célokra.

Akésziilék csak beltéri haszndlatra alkalmas.

A FIGYELMEZTETES

Nem rendeltetésszeri haszndlatbél eredé veszély!
A késziilék rendeltetésellenes & / vagy rendeltetésétél eltérd
haszndlata veszélyes lehet.

> Akésziléket kizdrélog rendeltetésének megfelelden szabad
haszndlni.

> Tartsa be a jelen haszndlati Gtmutatoban leirt kezelési
médot.

2. Felhasznlt figyelmeztetd jelzések és

szimbolumok
Ebben a haszndlati Gtmutatdban, a csomagoldson és a készi-
|éken, a kivetkez6 figyelmeztetd jelzéseket és szimbdlumokat
haszndljuk (ha alkalmazhato):

A

VESZELY! Az ezzel o szimbolummal és o
VESZELY figyelmeztets széval elldtott figyelmez-
tetd utasitds olyan kizvetlen veszélyes helyzetre
figyelmeztet, amely haldlt vagy silyos sérilést
okoz, ha nem eldzik meg.

FIGYELMEZTETES! Az ezzel a szimbélummal és
a , FIGYELMEZTETES” figyelmeztetd szoval elldtott
figyelmeztet utasitds olyan lehetséges veszélyes
helyzetre figyelmeztet, amely haldlt vagy silyos
sériilést okozhat, ha nem elézik meg.

A

VIGYAZAT! Az ezzel a szimbélummal és a
VIGYAZAT” figyelmeztet6 szoval elldtott figyelmez-
tet utasitds olyan lehetséges veszélyes helyzetre
figyelmeztet, amely csekély vagy enyhe sérilést
okozhat, ha nem elézik meg.

A

106 Magyar

© ©

B

55 QB |t m 52

FIGYELEM! Az ezzel a szimhélummal és a
FIGYELEM" figyelmeztetd széval elldtott figyel-
meztet6 utasitds olyan lehetséges helyzetre
figyelmeztet, amely anyagi kdrokat okozhat, ha
nem elézik meg.

Tudnivalé: Tudnivald jeldli o kiegészitd infor-
mdciékat, amelyek megkannyitik o készilék
haszndlatdt.

Olvassa el az dtmutatét. A termék haszndlata
eldtt olvassa el az dsszes haszndlati s biztonsdgi
utasitdst. A termék harmadik személynek torténd
tovdbbaddsa esetén adja dt a készilékhez tartozd
valamennyi leirdst is.

Vdltédram /Hesziltség

A készilék élelmiszerekkel érintkez6 részei élelmi-
szerhiztosak.

Ez a termék megfelel a vonatkozd eurdpai és
nemzeti irdnyelvek kivetelményeinek.

Ne dobjon elekiromos késziilékeket o hdztartdsi
hulladékba!

Artalmatlanitsa o csomagoldanyagot kérmyezetbardt
médon.

A hulladékok szétvlogatdsandl vegye figye-
lembe a csomagolanyagokon lévd jelélést:
Ezek roviditésekkel (a) és szdmjegyekkel (b)
vannak megjeldlve, amelyek jelentése a kivet-
kez6: 1-7: mtianyagok, 20-22: papir és karton,
80-98: kompozit anyagok.
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A csomagolds papirhdl és/vagy kartonbdl lévé
alkotéelemeket tartalmaz.

A csomagolds méanyagbal és/vagy fémbdl lévé
alkotdelemeket tartalmaz.
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s m H mellgkelt dokumentumok Francio-
orszdgban a kiterjesztett gydrtoi

feleldsség (EPR) hatdlya ald tartoznak, és a hatdlyos nemzeti

szelektiv hullodékgyditési és drtalmatlanitdsi eldirdsoknak
megfelelden kiilon kell gyditeni cket.

3. Mit jelent a sous vide?

A sous vide (franc. sous = alatt, vide = vakuum) vagy vakuumos
fézés egy kilnleges f6zési modszer, amely sordn az elkészitendd
terméket egy eldzéleg légmentesen lezdrt specidlis méanyag
tasakban alacsony hémérsékleten vizfirddben fézik meg. A fozési
hémérséklet 100 °C alatt van, ezért ez a médszer kifejezetten
kiméletes. Az alacsony hének ksznhetten a termékek moleku-
|dris szinten lassabban vdltoznak, ami révén o fézési eredmény
omldsabb és szaftosabb lesz. Sous vide fdzés esetén a légmentes
csomagolds révén a legtobb iz- és tGpanyag megmarad, ezért a
vikuum alatt fazott ételek kilongsen izletesek.

Vakuum alatt o fiiszerek ize is fokozddik. Ezért inkdbb kevesebb

fiiszert haszndljon és adott esethen utdlag fiiszerezze meg az ételt.

Tovdbbi elénye, hogy a maghémérséklet pontosan szabdlyozhatd,

mivel oz alapszabdly szerint: vizhémérséklet = maghémérséklet.

Az ételek talfazése helyesen megvdlasztott hémérséklet esetén

tehdt szinte kizdrt, mivel az egyes dsszetevok legfeljebb a viz

hémérsékletét veszik fel.

A sous vide fdzési modszerhez az aldbbi eszkdzokre van szikség,

amiket a csomag nem tartalmaz:

— edény

— vikuumoz készilék

— spedidlis vakuum zacskk vagy méanyag zacskék, amelyek
nem adnak le ldgyitot vagy hasonldt az ételnek és hédllak.

4. A csomag tartalma
A késziiléket alapkivitelben az aldbbi dsszetevkkel szdllitjuk:
®  sousvide hot
® haszndlati Gtmutatd
@ Megjegyzés
> Ellenérizze a csomag tartalmdt, hogy hidnytalan-e és
nincs-e rajta ldthatd sérilés.
> Hidnyos szdllitds vagy a nem megfeleld csomagoldshdl
eredd, illetve a szdllitds sordn keletkezett kdrok esetén
forduljon az tigyfélszolgdlathoz (Idsd a 13.1. Szerviz
fejezetet).

5. Kezeloelemek
A dbra:

1 hdlézati csatlakozokdbel
2 edényszoritd

3 fiitéelem

4 Kijelzs

B dbra:

5 homérsékletielz6

6 idsielzs

7 gomb @ (be- és kikapcsold)

8 ,+"gomb

9 ,-"qomb

10 gomb §7Q® (homérséklet-/iddbevitel dtvdlto)
6. Miszaki adatok
Bemeneti fesziiltség 220 - 240V ~, 50 Hz
Teljesitményfelvétel 1000 W

Teljesitményfelvétel készenléti

<
dllapothan 08w
Viédelmi osztdly |

IPX7 (id6nkénti vizbe

Védelmi fojta » .
meritésre valé védelem)
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7. Biztonsdgi utasitdsok
A\ VESZELY! ARAMUTES!

108

Haszndlat eldtt ellendrizze a késziléket, hogy
nincs-¢ rajta lgthatd sérilés. Ne mikadtesse
a késziléket, ha a készilék vagy a hdldzati
csatlakozokdbel ldthatéan sérlt vagy ha a
késziilék kordbban legsett.
A késziilék csak szdraz belsd helyiségekben
haszndlhatd.
Soha ne meritse vizhe a késziiléket a
MAX jeldlésnél mélyebbre! Soha ne
meritse a késziléket mds folyadékba!
Ugyelien arra, hogy a hdlézati kbel ne
legyen vizes vagy nedves az iizemeltetés
kizben. Ugy helyezze el a kabelt, hogy ne
szorulhasson be és mds mddon se sériilhes-
sen meg.
A veszélyek elkeriilése érdekében a sérillt
esatlakozovezetéket a gydrtdnak, a gydrtd
vevéiszolgdlatdnak vagy hasonlg szakképzett
személynek kel kicserélnie.
(sak megfeleld jogosultsdggal rendelkezd
szakemberrel vagy az iigyfélszolgdlattal jo-
vittassa a késziléket. A szakszeriitlen jovitds
veszélyt jelenthet a haszndlo szamdra. Ezen
kivil o garancia is érvényét veszti.
Minden tisztitds eldtt hizza ki a csatlakozé-
dugét a hdlozati csatlakozéalizathél! Ellenke-
76 esetben dramiités veszélye dll fenn!
Soha ne nyissa ki a készilékhdz részeit. Nin-
csen benne kezeldelem. Nyitott készilékhdz
esetén Gramités okozta életveszély dll fent.

Magyar

Ha o késziiléket teljesen le szeretné vélaszto-
ni a hdldzatrdl, akkor ki kell hizni a hdlézati
csatlakozddugdt a csatlakozéalizathdl. Ezért
a késziléket agy kell feldllitani, hogy mindig
biztositva legyen az akaddlytalan hozzdférés
a hdlézati csatlakozdaljzathoz, hogy vész-
helyzet esetén azonnal ki lehessen hizni a
hdlézati csatlakozddugot.

A hdlézati csatlakozddugdt mindig a dugéndl,
soha ne a kdbelnél fogva hizza ki a csatlako-
z6aljzathdl.

Huzza ki o hdlozati csatlakozédugét a csat-
lakozdaljzathdl, mieldtt a késziléket kiveszi
a vizhél.

/\ VESZELY! TUZVESZELY!

Ne haszndljon killsé idékapcsolot vagy kiilon
tavmikadtetd rendszert a késziilék izemel-
tetéséhez.

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

Csak olyan edényekben haszndlja a késziilé-
ket, amelyek sajdt silya megfelelgen stabil
mikadést tesz lehetdvé.

Nem sziikséges folyamatos feliigyelet
mikodés kozben, de érdemes rendszeresen
ellendrizni. Ez kilondsen nagyon hosszd bedl-
litott fdzési idére vonatkozik.

A késziiléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy
szellemi képesséqi, vagy kelld tapasztalattal,
illetve ismeretekkel nem rendelkezd szemé-
Iyek csak akkor haszndlhatidk, ha feligyelet
alatt dllnak, vagy ha felvildgositottdk cket a
készilék biztonsdgos haszndlatdral és képesek
megérteni az ebhdl eredd veszélyeket.



Gyermekek nem haszndlhatjdk o késziléket.
A késziilék tisztitdsdt és a felhaszndloi kar-
bantartdst nem végezhetik gyermekek.
Gyermekek nem jdtszhatnak a késziilékkel.
Mikadés kizben a készilék fitdeleme (3)
nagyon felforrésodik. A késziiléket mikadés
kiizben csak a kezeldfeliletnél vagy az
edényszoritindl (2) érintse meg.

Ne nydljon csupasz kézzel a vizbe, amikor a

vikuumzacskét a vizfiirddbe teszi vagy kiveszi.

Miutdn kihdzta a hdldzati csatlakozédugdt

a csatlakozdaljzatbdl, a késziilék fitdele-

me (3) egy darabig forré marad és nem
szabad hozzdémi vagy gydlékony feliletre,
pl. fdra helyezni.

A készilék haszndlata utdn a fiitGelem (3)
feliilete maradék hével rendelkezik. Hagyja a
késziiléket szobahdmérsékletre hilni, ellenke-
76 esethen égési sérilés veszély dll fenn!

(D FIGYELEM! ANYAGI KAR!

Csak szorosan lezdrt élelmiszert tegyen a
vizfiirdébe. A behatol6 viz kedvezdtlenl
befolydsolja vagy tonkre teszi az élelmiszert.
Ugyelien arra, hogy a késziilék, a hdlézati
kbel vagy a csatlakozddugd ne érjen forrd
felillethez, példdul fozélaphoz vagy nyilt
linghoz.

Soha ne dllitsa a késziléket hoforrds koze-
|ébe.

Soha ne nyissa ki a készillékhdzat. Ez nem
biztonsdgos és a garancia is érvényét veszti.
Hagyja teljesen lehdlni a késziléket mieldtt
tisztitja és elrakjo.

Ha o késziilék hibdsan mikadik, akkor a kijel-
z6n eqy hibakod villog. Az ,E~ ", ,ErE”,
,Er3"vagy ,E~B" hibakdd megjelenése-
kor azonnal kapcsolja ki a készilléket és hiz-
za ki o hdlézati csatlakozddugdt a csatlako-
z6aljzatbdl és forduljon az tigyfélszolgdlathoz
(ldsd o 13.1. Szerviz fejezetet).

Az ,E~H" hibakéd arrdl tdjékoztat, hogy

a készilék nincs vizben. Haszndlja a készi-
|éket o 8.2. A késziilék elokészitése
fejezetben leirtak szerint. Ekkor kialszik a

hibakdd-kijelzés.

8. Uzembe helyezés

8.1. Kicsomagolds

4 Vegye ki a csomagoldshdl a késziilék valamennyi részét és
0 haszndlati Gtmutatét.
¢ Tavolitsa el a késziilékrdl az Gsszes csomagoléanyagot és az
esetleges cimkéket.
¢ Hizza le o védéfalidt a kijelz6rél.
@ Megjegyzés
> Ellenérizze a csomagot, hogy nincs-¢ rajta lathatd sérilés.
» A nem megfeleld csomagoldshdl eredd, illetve a szdllitds
sordn keletkezett karok esetén forduljon az iigyfélszolgd-
lathoz.
/\ VESZELY!

> A csomagoléanyag nem jdtékszer. Fulladdsveszély dll fenn.

8.2. A késziilék elokészitése

¢

Az els6 haszndlat elétt tisztitsa meg o késziléket meleg
mosogatdszeres vizzel és alaposan tordlje szdrazra.

Mllitsa o késziléket egy kb. 14 cm magas oldalfalg edény-
be. Rigzitse a késziléket az edényszoritéval (2) az edény
oldalfaldra. Alltsa oz edényt egy sima, szdraz és cstszds-
mentes feliletre.

Téltson annyi meleg vizet az edénybe, hogy a viz felilete a
MIN és MAX jeldlés kozott legyen.
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(® FIGYELEM!

>

®

Ugyelien arra, hogy a vizszint ng, amikor az ételt is belete-
szi. A vizszint nem lépheti tdl a MAX jellést és nem lehet a
MIN jeldlés alatt!

Megjegyzés

Avizhémérsékletnek lehetdleg meg kell felelni o fézési
mivelethez szikséges hdmérsékletnek. Ezzel elkerilheti

a hosszd vérakozdsi iddt, amig a viz eléri a szikséges
hémérsékletet.

Viszont ne legyen melegebb a viz a szikséges hdmérsék-
letnél.

A sziskséges hmérséklet pl. a fzési idok tabldzatdban
taldlhatd (lasd 9.5. Fozési idok tablazat fejezetet).

FIGYELEM!

A késziilék csatlakoztatdsa elétt hasonlitsa ssze o készilék
adattdbldidn lévd csatlakoztatdsi adatokat (fesziiltség és
frekvencia) az On villamos hdlézatdnak adataival. Ezeknek
az adatoknak meg kell egyezniiik, hogy ne keletkezzen kdr
a késziilékben.

Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozokdbelt (1) egy csat-
lokozdalizatba. Egy hangjelzés hallhatd és a kijelz6 (4)
roviden felvillan. A @ (7) kapesol6 szimbdlum pirosan
pisldkol és a 7@ (10) kapesold szimbélum fehéren
vildgit. A készilék ezzel izemkész.

® Megjegyzés

>

9.

A késziilék nem mikadik, ha a fitéelem (3) nincs a viz-
ben. Ebben az esetben ,E~4" villog a kijelzdn (4).

Hasznalat és izemeltetés

9.1. Késziilék be- / kikapcsoldsa

¢

A készilék bekapesoldsihoz nyomija meg a @ (7)
gombot. A ijelzén (4) villog a bedllitott vizhémérséklet
kijelzd (5) és vildgit az iddielzé (6).

Erintse meg o @ (7) gombot 2 mdsodpercig, ha szeretné
kikapcsolni a késziiléket. Ekkor a kijelz6 (4) kialszik.
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9.2. A fozendo élelmiszer behelyezése

4 Helyezze o vikuumzacskét az eldkészitett és vakuumozott
élelmiszerrel az edénybe. Ugyelien arra, hogy o vizszint ne
emelkedjen o MAX jeldlés faldtt. Adott esetben merjen ki
vizet egy csészével.

® Megiegyzés

> Avikuumzacskét mindig el kell lepnie a viznek. Ha a
vikuumzacskd a vizfelszinen Gszik, akkor tegyen rd egy
megfeleld salyt (pl. egy tdnyért).

9.3. A késziilék programozdsa

4 Avizhémérséklet fokozatos bedllitdsdhoz
o kivant fozési mévelethez, érintse meg villogé hémérsék-
letielzd (5) esetén tobbszor a +/- (8)/(9)
gombokat. A kivdlasztott hémérséklet megjelenik o
kijelzon (4). 30,0 °Cés 95,0 °C kozotti homérséklet
dllithaté be. A +/- gombok valamelyikének folyamatos
érintése esetén a homérséklet gyorsabban vdltozik.

¢ Frintse meg a &7 (10) gombot. Ekkor villog az
iddjelzd (6) a kijelz6n () és megadhatia a kivant fozési
id6tartam draszdmdt.
Ehhez érintse meg tobbszdr a +/- (8)/(9) gombot.
0 és 99 kozotti érték dllithatd be. A +/- gombok valo-
melyikének folyamatos érintése esetén az draszdm 10 6rds
|épésekben gyorsan vdltozik.

¢ Frintse meg a &7 (10) gombot. Ekkor megadhatia
o kivdnt fozési idétartam percszdmdt. Ehhez érintse meg
tohbszor a +/- (8)/(9) gombot. O és 59 kozotti érték
llithatd be. A +/- gombok valamelyikének folyamatos
érintése esetén a percszdm 5 perces lépésekben gyorsan
viltozik.

® Tudnivalo

> Kb. 19 perc inaktivitds utdn kialszik a kijelzs, mikizben a
gombok @ (7) és 87 (10) tovabbra is vildgitanak.
Ettdl oz iddponttdl o készilék készenléti dllapotban van.

¢ Akészilék visszakapesoldsihoz nyomja meg a gombot
@ (7); villog az utolidra bedlitott homérsklet.

¢ A program elinditdsdhoz nyomja meg o @ (7) gombot.
A készilék elkezdi felmelegiteni és forgatni az edényben
|6v§ vizet. A hémérséKletielzs (5) a kijelzon (4) oz aktud-
lis vizhémérsékletet mutatjo.



@ Megjegyzés

> Felmelegités kizben a mdr bedllitott fozési hémérsékle és
fézési idd az el6zdekben leirtak szerint utélag is médosit-
hate.

4 Amint elérte a bedllitott hémérsékletet, egy hangjelzés
hallhatd. Ekkor elkezd villogni oz iddjelzs (6) kettdspontja
a kijelzén (8) és a f6zési id6 percenként csokken.

¢ Ha fozés kozben megérinti a &/ (10) gombot, akkor
néhdny mdsodpercre megielenik a bedllitott hémérséklet
gs fozési id6.
Ehhez villog o bedllitott f6zési hémérséklet, ill. a fézési idd
bedllitott érdi, ha ismét megérinti a &/ gombot. A fzési
idd bedllitott percei villognak, ha ismét megérinti a §7/®
gomhot.

4 Amikor az idd lejdr, a készilék kikapcsol és a kijelzd (4)
kialszik. Akusztikus hangjelzés hallhato.

4 Vegye ki 0 megfdzitt ételt eqy megfeleld konyhai eszkozzel
(pl. konyhai vagy grillfogéval) az edénybél.

¢ Hizza ki o hdlézati csatlakozodugdt a csatlakozdaljzathdl
és Gvatosan vegye ki o késziléket az edénybdl. Ehhez
nyissa ki az edényszoritét (2).

/\ VESZELY!

> Ne érjen a forrG fiitGelemhez (3). Forré viz csopdghet
fitéelembdl. Egés és leforrdzds veszélye dll fenn.

(D FIGYELEM!

> Ne tegye a forrd késziiléket gyilékony feliletre, mint pl.
fdra.

4 Vigjo ki o vakuumzacskat és vegye ki a megf6tt ételt. £z oz
ételtél fiiggden azonnal tdlalhaté vagy tdlalds el6tt tovdbbi
feldolgozds szitkséges (pl. rovid siltés).

4 Ismételt bekapcsolds utdn az utolidra bedllitott hdmérséklet
villog.

9.4. Elelmiszer f6zése maghémérsékleten

Az aldbbi tdbldzatokban lathatd, hogy mennyire fétt meg egy
élelmiszer (pl. egy darab his), amikor elérte a megadott magh-
mérsékletet. Ez nem viltozik akkor sem, ha az élelmiszer tovdbb
marad az edényben, mivel o maghémérséklet az élelmiszerben
soha nem lesz magasabb, mint a bedllitott vizhémérséklet.

A maghémérséklet az élelmiszer kizepén lév homérséklet.

A kévetkez6 homérsékleteket javasoljuk egy bizonyos fdzési
fokozat eléréséhez:

Elelmiszer  Maghémérséklet|  Fazési fokozat
199 bleu / kék - majdnem
nyers
5900 - 55 9 rare / véres - vékony
szél megfétt
Marha, of 1010 medium rare - vasta-
berdiny, sertés 56°C- 60 gabb rész még rézsaszin
és vad 61°C-65°C | medium - belil rézsaszin
o or | medium well - majdnem
66°C- 68 teljesen dtféit
§9°C - 71°C well done - teljesen
tfott
72°C (csont nélkil) megfdtt
Szdmyas
85°C (csonttal) megfott
40°C iiveges - éppen dtfdtt
2%::0::;?6’ °C-45°C | Micuit - flig fo
46°C-55°C A Point - kemény
Toldség 83°C-87°C megfott

@ Megijegyzés
> Ne feledje, hogy a szalmonellafertézés megeldzése érdeké-
ben a szdrnyashs csak teljesen dtféve ehetd.
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9.5. Fozési idok tablazat

Elelmiszer :fézrii'ikl;f; Fozési idé V(;Z,t;g-
Marhahis, karaj >49°( 1-66ra | 1-2em
Marhaszelet >49°C 2-86r0 (4-5m
fﬁi:tf”m'ﬂgd’d”y‘ 209 | §-26n 4-6am
Sertés hasaalja 82°C 10-126ra | 3-6cm
Serféshorda 59°C [ 10-126ra | 2-3cm
Sertéskaraj >56°C 4-86ra | 2-4m
Serféssilt 256°C [10-126r0 | 5-7am
(sirkemell (csontos) 85°C 2-66r0 |3-5em
Csirkemellfilg 72°C 1-460 |3-5m
(sirkeszdmy 85°C 2-66ra | 3-5m
Csirkecomb 85°C 2-660 |5-7em
Kacsa mell 65°C 3-86ra |3-5em
Sovdny hal =47°C 1-26m [3-5m
Isitos hal > 47°( 1-26ra | 3-5em
Gamnélardk 60°C Toa | 2-4em
Homdrfarok 60°C Téa  |4-6em
Szent Jakab kagylé 60°C Téra  |2-4am
Gydkérzoldség >83°C 1-26a [ 1-5m
Isenge z6ldség >83°( 1-26m [1-5am

® Megjegyzés

» A megadott adatok csak tdjékoztatd jellegiiek!

10. Tisztitds és dapolds

/\ VESZELY! ARAMUTES!

@ Soha ne meritse a késziiléket teljesen vizbe vagy mds
folyadékba! Elekiromos dramiités veszélye dll fenn!

/\ FIGYELMEZTETES! EGESI SERULES VESZELYE!
> Tisztitds eldtt hagyja lehdilni a késziiléket szobahémérsék-
letre. Ellenkezd esetben fenndll a veszélye, hogy megégeti
magdt!

(© FIGYELEM!

> Ne haszndljon sirold vagy mar6 hatdso tisztitdszert. Ezek
kdrt tehetnek a késziilék feliiletéhen és a készilékben
helyrehozhatatlan kdr keletkezhet.

¢ Tisztitsa meg a késziléket és a hdlézati csatlakozokd-
belt (1) minden haszndlat utdn enyhén benedvesitett
térlskendével. Alaposan tordlje szdrazra o késziléket,
miel6tt ismét haszndljo. Ugyeljen arra, hogy ne maradion
mosogatdszer a készilékben és a késziléken, mieldtt Gjra
iizembe helyezi.

¢ Makacs szennyezédés esetén helyezze a késziiléket egy
megfeleld edénybe és tiltson bele vizet  meghatdrozott
mennyiség szerint, a 8.2. A késziilék elokészitése
fejezetben lévd utasitdsokat figyelembe véve. A vizszintnek
0, MAX" jeldlésnél kel lennie.

4 Programozzon be egy 65 °Cos és 10 perces mikidést a
célhémérseklet elérése utdn.

4 4liter vizhez tegyen 1/2 evékandl nem habzé, folyékony
mosogatdszert a vizhe.

4 Inditsa el @ miveletet. A végén hizza ki a hdlozati csatlo-
kozédugdt és hagyja lehiilni o késziléket. Végil dblitse el a
késziiléket hideg, folyd vizzel. Tarolds eldtt alaposan tordlje
szdrazra o késziléket.

Af6zési id6 o haszndlt élelmiszer vastagsdgdtdl és szerkeze-

1616l fiigg. A megadott iddk tdjékoztatd jellegdiek. Prébdljon
ki kilonboz fozési idoket és homérsékleteket, amig eléri

a kivant eredményt. A megadott vastagsdg vakuumozott
élelmiszerekre vonatkozik. Vékonyabb élelmiszerhez rend-
szerint rovidebb fozési idd szitkséges.
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10.1. Vizkélerakédds eltavolitdsa

Ha gyakran haszndljo o késziléket, akkor havonta egyszer végez-

zen vizkgolddst. Olyan régiokban, ahol a csapviz az dtlagosndl

nagyobb keményséqd, a vizkdeltdvolitds gyakrabban ajdnlott.

Végezzen vizkdeltdvolitdst az aldbbiak szerint:

¢ Helyezze o késziiléket 0 8.2. A készillék elokészitése
fejezetben évd utasitdsokat figyelembe véve egy megfeleld
edénybe és toltson bele vizet 0 meghatdrozott mennyiség
szerint. A vizszintnek a ,MAX” jeldlésnél kell lennie.

4 Programozzon be egy 80 °Cos és 20 perces mitkidést a
célhémérséklet elérése utdn.

4 4liter vizhez tegyen 1,/4 csésze citromsavport a vizhe.

¢ Inditsa el a miveletet. A végén hizza ki a hdldzati csatla-
kozddugét és hagyja lehiilni a késziiléket. Végil dblitse el a
késziiléket hideg, folyd vizzel. Tarolds el6tt alaposan térdlje
szdrazra a késziiléket.

11. Tarolds
4 Hagyjo teliesen lehilni a késziléket, mielétt elrakja.
4 Taroljo o késziiléket szdraz helyen.

12. Artalmatlanitas

12.1. A késziilék és a csomagolds

artalmatlanitdsa
Az dthizott kerekes szeméttdrold szimbéluma azt
jelenti, hogy a késziiléket életciklusa végén nem
szabad a szokdsos hdztartdsi hullodékkal drtalmat-
lanitani. A késziléket erre a célra kijeldlt gyditohe-
Iyen, Gjrahasznositd kizpontokban vagy hulladékkezeld izemben
kel leadni.
Visszaadds eldtt kérjiik tordlie minden személyes adatdt a
késziilékrdl.
A csomagolds anyagokbél késziilt, amit a helyi hulladékhasznosi-
t6ndl adhat le drtalmatlanitdsra.

Artalmatlanitsa o csomagoldst kamyezetbardt médon.

13. A Kompernass Handels GmbH
garancidja

Tisztelt Vdsdrlonk!

A késziilékre a vsarlds napjdtdl szémitott 3 év garancidt vdllo-

lunk. A termék meghibdsoddsa esetén Ont jogszabélyban foglalt

jogok illetik meg oz eladéval szemben. Az aldbbi garancidnk nem

korldtozza vagy sziinteti meg a jogszabdlyban biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garandidlis iddszak a vdsdrlds napjan kezdédik. Gondosan
Grizze meg a nyugtdt. Bz a vésdrlds igazoldsdhoz sziikséges. Ha o
termékvdsdrlds napjdtdl szamitott hdrom éven belil anyag- vagy
gydrtdsi hibdt észlel, akkor a terméket sajdt beldtdsunk szerint
ingyen megjavitjuk, kicseréljiik vagy visszafizetijitk oz drdt. A
garancio feltétele a hibds készilék és a vdsdrldst igazold bizony-
lat (pénztdri blokk) hdrom éves garanciaiddn belili bemutatdsa,
valamint  hiba lényegének és megjelenése idejének rvidleirdsa.
Ha garancidnk fedezetet nydit o hibdra, akkor javitott vagy egy
Uj terméket kap vissza. A termék javitdsa vagy cseréje esetén a
garancia nem kezdgdik ellrl.

Garancidlis id és a jogszabdlyban foglalt szavatossdgi
igények

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a jotdlldssal. Ez a cserélt
és javitott alkatrészekre is vonatkozik. Az esetlegesen mdr a
vdsdrldskor is fenndllo sériléseket és hidnyossdgokat a kicsoma-
golds utdn azonnal jelezni kell. A garancia lejdrta utin esedékes
javitdsok dijkatelesek.

A garancia kére

A késziiléket szigord mindségi eldirdsok szerint gydrtottuk és
kiszdllitds eldtt lelkiismeretesen ellenériztiik.

A garancia anyag- vagy gydridsi hibdkra vonatkozik. A garancia
nem terjed ki o termék normalis elhaszndloddsnak kitett és ezért
kopd alkatrészeknek tekinthetd alkatrészeire vagy a torékeny
alkatrészek - mint példdul kapesolok vagy iveghdl készilt alkat-
részek - sériléseire.

Magyar 113



A garancio megsziinik akkor, ha  termék megsériil, nem megfe-

lelden haszndlidk vagy nem tartidk karban. A termék megfeleld

haszndlata érdekében a haszndlati Gtmutatéban foglalt Gsszes

utasitdst pontosan be kell tartani. Feltétlenil kerilni kell min-

den olyan felhaszndldsi és kezelési madot, amit a haszndlati

dtmutatd nem javasol, vagy amelynek elkerilésére kifejezetten

figyelmeztet.

A termék csak magdnhaszndlatra és nem ipari haszndlatra

késziilt. A garancia érvényét veszti visszaélésszerd vagy szaksze-

riitlen kezelés, erészak alkalmazdsa vagy olyan beavatkozdsok

esefén, amelyeket dltalunk nem engedélyezett szervizhen

végeztek el.

A garancia érvényesitése

Ugyének gyors feldolgozdsa érdekében kovesse o kivetkezd

utasitdsokat:

MW Kérjisk, hogy minden kapcsolatfelvételndl tartsa készenlét-
ben a vdsarldst igazold pénztdri blokkot és a cikkszdmot
(IAN) 524258_2601.

W Acikkszdm a termék adattdbldjdn, o termékre gravirozva,

a hosznélati dtmutaté cimlapidn (balra lent) vagy o termék

hdtoldaldn vagy aljdn lévé cimkén taldlhate.

W Miksdési hiba vagy mds hiba észlelése esetén vegye fel
a kapesolatot oz aldbbi szervizrészleggel telefonon vagy
e-mailben.

M Kildje el dijmentesen a megadott szerviz cimére a hibdsnak

taldlt terméket és a vdsdrldst igazold bizonylatot (pénztdri
blokk), illetve rviden irja le azt is, hogy hol és mikor
jelentkezett  hiba.
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13.1. Szerviz

(HU Szerviz Magyarorszdg
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

IAN 524258_2601

13.2. Gyartja
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
NEMETORSZAG
www.kompernass.com
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1. Utilizacdo correta

Este bastdo sousvide destina-se exclusivamente d cozedura de
alimentos embalados a vdcuo. Qualquer utilizagdo diferente ou
fora do dmbito descrito & considerada incorreta.

Este aparelho destina-se exclusivamente d utilizaciio em contexto
privado e ndo a utilizac@io em dreas comerciais ou industriais.

0 aparelho destina-se apenas a utilizagio em espagos interiores.

/A AVISO!
Perigo devido a utilizacdo incorreta!
A utilizagdo incorreta ¢/ou nio adequada do aparelho pode
acarretar riscos.
» 0 aparelho deve ser utilizado apenas para o fim a que se
destina.
> Cumpra os procedimentos descritos neste manual de
instrucdes.

2. Indicacdes de aviso e simbolos utilizados
No presente manual de instrucGes, na embalagem e no aparelho
siio utilizadas as seguintes indicagdes de aviso e simbolos (se
aplicdvel):

Nota: Uma nota fornece informacGes adicionais
que facilitam o manuseamento do aparelho.

ENS

Ler as instrucdes. Antes de utilizar o produto,
leia atentamente todas os instrucges de operacio
e sequrana. Ao transferir o produto para terceiros,
entregue fodos os respefivos documentos.

!

Corrente/tensiio alternada

~

Todas as pecas deste aparelho que entram em
contacto com alimentos siio adequadas para utilize-
¢io com produtos alimentares.

Este produto cumpre os requisitos das diretivas
europeias e nacionais em vigor.

PERIGO! Uma indicaciio de aviso com este
simbolo e com a palavra sinalizadora "PERIGO"
identifica uma situagto de perigo iminente que, se
nio for evitada, terd como consequéncia ferimentos
graves ou morfais.

A

Nao colocar aparelhos elétricos no lixo doméstico!

AVISO! Uma indicacio de aviso com este simbolo
e com a palavra sinalizadora "AVISO" identifica
uma possivel situagdo de perigo que, se ndo for
evitada, poderd ter como consequéncia ferimentos
graves ou mortais.

A

Elimine os residuos de embalagem
de modo ecoldgico.

CUIDADO! Uma indicagdo de aviso com este
simbolo e com a palavra sinalizadora "CUIDADO"
identifica uma possivel situacdo de perigo que, se
nio for evitada, poderd ter como consequéncia
ferimentos ligeiros ou moderados.

DD O g [

Tenha em atengdo a identificagdo dos materiais de
embalagem ao proceder a separaco de residuos:
Estes esto identificados com abreviaturas (a) e
algarismos (b), com os seguintes significados:
1-7: pldsticos, 20-22: papel e cartdo,

80-98: compostos.

ATENCAO! Uma indicacdio de aviso com esfe
simbolo & com a palavra sinalizadora "ATENCAQ"
identifica uma possivel situagdio que, se no for
evitada, poderd ter como consequéncia danos
materiis.

.

ES/PT

A embalagem contém componentes de papel
e/ou cartdo.

A embalagem contém componentes de pldstico
e/ou metal.
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Cet appareil
se recycle

@ = g () produto, a embalagem e o

s m M documentagtio anexa estdo sujei-
tos, em Franga, d responsabilidade

alorgada do produtor (EPR) e devem ser recolhidos separada-

mente, de acordo com as normas nacionis em vigor em
matéria de triagem e eliminaco.

3. 0 que significa sous-vide?

Sous-vide (do francés sous = sob, vide = vdcuo) ou "cozinhar a
vicuo" é um método especial para cozinhar em que o produto

a preparar é primeiramente embalado a vdcuo num saco de
pldstico especial, para depois ser cozinhado a baixa temperatura
em banho-maria, atuando o saco de pldstico como segundo
recipiente dentro do recipiente com dgua. Durante este processo,
as temperaturas de cozedura situam-se abaixo de 100 °C, sendo
este método particularmente delicado. Devido ao calor reduzido,
os produtos alteram-se mais lentamente a nivel molecular,
resultando num alimento mais macio e suculento. Na cozedura
sous-vide, a maior parte dos aromas e nutrientes sio mantidos
devido a embalagem hermética, sendo os alimentos cozinhados a
vicuo particularmente aromdticos.

0s aromas das especiarias também se intensificam quando cozi-
nhados a vdcuo. Por esta razdo, é preferivel utilizar as especiarias
em pequenas quantidades e, caso necessdrio, adicionar depois.
Uma outra vantagem ¢ o facto de o temperatura interna ser
controlada com exatiddo, uma vez que, regra geral, se aplica o
sequinte: temperatura da Ggua = temperatura interna. Com a

temperatura certa selecionada, é quase impossivel que os alimen-

tos cozinhem demais, uma vez que cada um dos ingredientes sé
pode receber, no mdximo, a temperatura da dgua.

Para o método de cozinhar a vdcuo (sous-vide) necessita dos
sequintes acessdrios ndo fornecidos:

— Panela

— Seladora a vdcuo

— Sacos especiais para selar a vdcuo ou sacos de pldstico resis-
tentes o calor e que ndo confenham qualquer plostificante,
ou similar, que possa ser libertado para os alimentos.

4. Conteido da embalagem

0 aparelho é fornecido de série com os seguintes componentes:
@ Varinha para Sousvide

®  Manual de instrucdes

@ Nota

» Verifique a integridode do produto fornecido e a existéncia
de eventuais danos visiveis.

> No caso de um fornecimento incompleto ou de danos resul-
tantes de uma embalagem incompleta ou do transporte,
contacte a linha direta de assisténcia técnica. (ver capitulo
13.1. Assisténcia Técnica).

5. Elementos de comando
Figura A:

1 Cabo de alimentagiio

2 Pinca para panela

3 Elemento de aquecimento

4 Visor

Figura B:

5 Indicagdo da temperatura
Indicagdo do tempo

Botdio Q) (Ligar/desligar)

Botdo "+"

O 00 N o

Botdo "-"
Botdio /O (comutacdo entre introdugdo de
temperatura/fempo)

—
o

6. Dados técnicos

Tensiio de entrada 220-240V ~, 50 Hz

Consumo de energia 1000 W

Consumo de energia em standby | <0,8 W

(lusse de proteciio |

IPX7 (protecdio contra a

Tipo de protegdo imerstio fempordria em

dqua)
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7. Instrucdes de seguranca
/\ PERIGO! CHOQUE ELETRICO!

Antes da utilizagdo, verifique a existéncia

de eventuais danos exteriores visiveis no

aparelho. No coloque o aparelho em funcio-

namento, caso o aparelho ou o cabo de ali-
mentacdo apresentem danos visiveis ou caso

o aparelho tenha caido anteriormente.

0 aparelho sé pode ser utilizado em espacos

interiores secos.

@ Nunca mergulhe o aparelho em dgua
acima da marcagdo MAX! Nunca mergu-
lhe o aparelho noutros liquidos!

Certifique-se de que, durante o funcionamen-

to, 0 cabo de alimentagdo nunca fica molhe-

do ou hdmido. Coloque o cabo de modo que
ndo possa ficar entalado nem ser danificado
de alguma forma.

Se 0 cabo de alimentacto deste aparelho

for danificado, terd de ser substituido pelo

fabricante, pelo respetivo Servico de Apoio ao

Cliente ou por uma pessoa igualmente quali-

ficada, a fim de evitar situacdes de perigo.

Solicite as reparagdes do aparelho apenas

a empresas autorizadas ou ao Servico de

Assisténcia Técnica. Reparagdes inadequadas

podem acarretar perigos para o utilizador.

Além disso, a garantia extingue-se.

Antes de cada limpeza, retire a ficha da tome-

da! Caso contrdrio, existe perigo de choque

elétrico!
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Nunca abra quaisquer pegas no corpo do
aparelho. Ndo se encontram quaisquer ele-
mentos de comando no mesmo. Com o corpo
do aparelho aberto pode existir perigo de
morte por choque elétrico.

Para desligar o aparelho totalmente da
corrente elétrica, a ficha tem de ser refirada
da tomada. Por esta razdo, o aparelho deve
ser instalado de modo a permitir sempre um
acesso fdcil a tomada para que, em situacdes
de emergéncia, a ficha possa ser imediato-
mente retirada.

Para retirar a ficha da tomada, puxe sempre
pela ficha e nunca pelo cabo.

Desligue a ficha da tomada antes de retirar o
aparelho da dgua.

/\ PERIGO! PERIGO DE INCENDIO!
m Nio utilize um temporizador externo ou um

sistema de controlo remoto em separado
para operar o aparelho.

/\ AVISO! PERIGO DE FERIMENTOS!

Utilize o aparelho apenas em panelas com
um peso prprio que assegure um funciona-
mento suficientemente seguro.

Ndo é necessdria uma vigilncia constante
durante o funcionamento, no entanto, é con-
veniente um controlo regular. Isto aplica-se
especialmente se forem regulados tempos de
cozedura muito longos.



Este aparelho pode ser utilizado por pessoas
com capacidades fisicas, sensoriais ou men-
tais reduzidas, ou com falta de experiéncia

e de conhecimentos, caso sejam vigiadas

ou tenham sido instruidas sobre a utilizacto
sequra do aparelho e compreendam os peri-
gos dai resultantes.

Este aparelho ndo deve ser utilizado por
criangas. A limpeza e a manutencGo por parte
do utilizador ndo podem ser realizadas por
criangas.

As criangas ndo podem brincar com o apare-
lho.

0 elemento de aquecimento (3) do aparelho
fica muito quente durante o funcionamento.
Durante o funcionamento do aparelho, foque
apenas no painel de comando ou na pinca
para panela (2).

Ndo toque na dgua com as mdos desprotegi-
das quando colocar ou retirar o saco selado a
vicuo do banho-maria.

Depois de ter retirado a ficha da tomada, o
elemento de aquecimento (3) do aparelho
ainda se mantém quente durante algum
tempo, ndo podendo ser tocado nem coloca-
do sobre superficies inflamdveis, como,

. ex., madeira.

Apds a utilizagdo do aparelho, a superficie do
elemento de aquecimento (3) mantém um
calor residual. Deixe o aparelho arrefecer
temperatura ambiente, caso contrdrio, existe
perigo de queimaduras!

(D) ATENCAO! DANOS MATERIAIS!

Coloque apenas alimentos hermeticamente
fechados no banho-maria. Agua infiltrada
poderd ter um efeito negativo nos alimentos
ou deteriorar os mesmos.

Certifique-se de que o aparelho, o cabo de ali-
mentacdo ou a ficha ndo entram em confacto
com fontes de calor, como placas de fogdo ou
chamas desprotegidas.

Nunca cologue o aparelho na proximidade

de fontes de calor.

Nunca abra o corpo do aparelho. Caso contrd-
rio, a sequranca ndo é garantida e a garantia
extingue-se.

Deixe o aparelho arrefecer totalmente antes
de o limpar e armazenar.

Caso o aparelho tenha alguma anomalia de
funcionamento, serd apresentado um cddigo
de erro no visor. Se for apresentado o cddigo
deermo "Er " "Er2" "Er3" ou
"ErB", desligue imediatamente o aparelho,
retire a ficha da tomada e contacte a linha
direta de Assisténcia Técnica (ver capitulo
13.1. Assisténcia Técnica).

A indicacdo do cédigo de erro "E~4" infor-
ma que o aparelho ndo estd mergulhado em
dgua. Em relagdo ao aparelho, proceda con-
forme descrito no capitulo 8.2. Preparar

o aparelho. A indicagdo do cGdigo de erro
apaga-se, entdo.
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8.

Colocactio em funcionamento

8.1. Desembalagem

¢

Retire todas os pecas do aparelho e o manual de instrucdes
da embalagem.

Remova todos os materiais de embalagem e eventuais
avtocolantes do aparelho.

Remova a pelicula do visor.

(© Nota

Verifique se existem danos visiveis no produto fornecido.

No caso de danos resultantes de uma embalagem incomple-

ta ou do transporte, contacte a linha direta de Assisténcia
Técnica.

/\ PERIGO!

>

0s materiais de embalagem ndo podem ser utilizados em
brincadeiras de criangas. Existe perigo de asfixial

8.2. Preparar o aparelho

¢

Antes da primeira utilizaco, lave o aparelho com dgua
morma e defergente, e seque-o cidadosamente.

Coloque o aparelho numa panela com uma altura de aprox.
14 cm. Fixe o aparelho, com a pinga para panela (2), o
parede da panela. Coloque a panela sobre uma superficie
plana, seca e antiderrapante.

Encha a panela com dgua quente até o nivel de dgua se
encontrar entre as marcagdes MIN e MAX.

(D ATENCAO!

>

Tenha atengdo que o nivel da Ggua ainda sobe quando
adiciona os alimentos. A dgua ndo pode ficar acima da
marcactio MAX nem abaixo da marcagdo MIN!

@ Nota

A temperatura da dgua deverd corresponder, de preferéncia,
d temperatura necessdria para o processo de cozedura.
Deste modo, evita longos tempos de espera até que
temperatura regulada seja atingida.

No entanto, a dgua ndo deve estar mais quente do que
temperatura necessdria.

Pode consultar a temperatura necessdria, p. ex., na tabela
de tempos de cozedura (ver capitulo 9.5. Tabela de
tempos de cozedura).
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(D ATENCAO!

> Antes de ligar o aparelho, compare os dados de ligagdo
do aparelho (tensto e frequéncia), indicados na placa
de caracteristicas, com os da sua corrente elétrica. Estes
dados devem corresponder, para que ndo ocorram danos
no aparelho.

4 Ligue o cabo de alimentagdo (1) a uma fomada elétrica.
£ emifido um sinal sonoro, o visor (4) acende-se momen-
taneamente. 0 simbolo do botdo ) (7) acende-se a
vermelho e o simbolo do botdo &/ (10) acende-se com
a cor branca. 0 aparelho estd agora operacional.

() Nota

» 0 aparelho ndo funciona quando o elemento de aquecimen-
to (3) no estd dentro de dgua.
Neste caso, a indicactio "E ~H" pisca no visor (4).

9. Operaciio e funcionamento

9 1. Ligar/desligar o aparelho
Toque no botdo Q@) (7) para ligar o aparelho. No visor (4)
pisca a indicacto da temperatura (5) da dgua regulada e a
indicagdo do tempo (6) acende-se.

¢ Toque no hotdio @) (7), durante 2 segundos, quando
desejar desligar o aparelho. 0 visor (4) apagar-se-G.

9.2. Colocar os alimentos a cozinhar

4 (Cologue 0 saco selado a vdcuo com os alimentos prepa-
rados e selados o vdcuo na panelo. Certifique-se de que
o nivel da dgua ndo ultrapassa a marcacdo MAX. Caso
necessdrio, refire dgua com uma chdvena.

@ Nota

> Os sacos selados a vdcuo devem ficar sempre cobertos com
dgua. Se os sacos selados a vdcuo ficarem a flutuar na
dgua, coloque um peso adequado (p. ex., um prato) sobre
05 mesmos.



9.3. Programar o aparelho

4 Para ajustar gradualmente a temperatura da dgua para o
processo de cozedura prefendido, toque repetidamente nos
hotes +/- (8)/(9) enquanto a indicacio de temperatu-
ra (5) estiver intermitente. A temperatura selecionada é
apresentada no visor (4).

Poderd regular valores entre 30,0 °Ce 95,0 °C.
Se mantiver um dos botdes +/- (8)/(9) premido, a
temperatura altera-se rapidamente.

4 Togue no botiio &7/ (10). Aindicacio do tempo (6)
ficard intermitente no visor (4) e serd entdo possivel
regular o nimero de horas de cozedura desejado. Para tal,
toque repetidamente nos botdes +/- (8)/(9).

Poderd regular valores entre & ¢ 55. Se mantiver um dos
botdes +/- premido, o tempo mudard rapidamente em
passos de 10 horas.

4 Toque no botiio &/® (10). Pode agora introduzir o
ndmero de minutos de cozedura desejado. Para tal, toque
repetidamente nos botdes +/- (8)/(9). Poderd regular
valores entre £ ¢ 59. Se premir um dos botges +/-
continugmente, o nimero de minutos mudard em passos
de 5 minutos.

(i) Nota

> Apds cerca de 19 minutos sem utilizagdo, o visor apaga-se,
enquanto os botdes @) (7) e 87O (10) permanecem
aCesos.
A partir deste momento, o aparelho entra em modo de
espera, poupando energia.

¢ Toque no botdio Q@) (7) para voltar a ligar o aparelho; a
dltima temperatura regulada pisca no visor.

¢ Toque no botdo Q@) (7) para iniciar o programa. 0 apare-
Iho inicia 0 aquecimento da dgua na panela. A indicagdo da
temperatura (5) no visor (4) mostra a temperatura atual
da dgua.

@ Nota

> Durante o aquecimento, pode alterar a temperatura de
cozedura e o tempo de cozedura jd regulados, tal como
descrito anteriormente.

4 Assim que for atingida a temperatura regulada, serd emiti-
do um sinal sonoro. Nesta altura, o simbolo dos dois pontos
na indicagdo do tempo (6) no visor (4) comeca a piscar e
o tempo de cozedura prosseguird em contagem decrescente
de minutos.

4 Se premir o botdo /@ (10) durante o processo de coze-
dura, a temperatura e o tempo de cozedura regulados sero
exibidos durante alguns segundos. Além disso, a temperatu-
ra de cozedura regulada ou as horas de tempo de cozedura
reguladas comegam a piscar 0o tocar novamente no botdo
&/0®. 0s minutos regulados do tempo de cozedura piscam
se 0 hotio §/Q voltar a ser premido.

4 Decorrido o tempo regulado, o aparelho desliga-se e o
visor (4) apaga-se. Sdo emitidos sinais sonoros.

4 Retire o alimento cozinhado da panela, utilizando uma
ferramenta de cozinha adequada (p. ex., pinga de cozinha
ou para grelhados).

4 Retire a ficha da tomada e retire cidadosamente o
aparelho da panela. Para este efeito, abra a pinca para
panela (2).

/\ PERIGO!

> Nio foque no elemento de aquecimento (3) quente.

Poderd pingar dgua quente do elemento de aquecimento.
Perigo de queimaduras.

(D ATENCAO!

> Nao cologue o aparelho quente sobre superficies inflamd-
veis, como, p. ex., madeira.

4 (orte 0 saco selado a vdcuo e retire o alimento cozinhado.
Dependendo do alimento, poderd ser servido imediatamen-
te ou necessitar de mais preparagdo (p. ex., dourar um
pouco).

4 Quando o aparelho voltar a ser ligado, piscard a temperatu-
ra regulada por dltimo.

9.4. Cozinhar o alimento d temperatura

interna
As tabelas abaixo mostram o grau de cozedura de um alimento
(p. ex., uma pega de carne) quando a femperatura inferna
mencionada ¢ atingida. Este grau de cozedura também ndo se
altera caso o alimento fique mais tempo na panela, uma vez que
a temperatura interna do alimento nunca poderd ultrapassar a
temperatura reguloda da dgua.
A temperatura inferna é a temperatura no centro do alimento.
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Recomendamos as seguintes temperaturas para um determinado

grau de cozedura:

9.5. Tabela de tempos de cozedura

Alimento a Tempera- Tempode | Espes-
. Temperatura . tura de
Alimento . Grau de cozedura cozinhar cozedura sura
interna cozedura
195 bleu/mu!m mal passo- Lomﬁmho de 549°C | 1-bhows | 1-2cm
da - praticamente crug novilho, costeletas
590( - 55 0 rare/mal passada - Bifes de vaca >249°C | 2-8horas | 4-5em
borda fina cozinhada )
Cachaco de bovino,
Came de vaca medium rare - mal perna de borrego, | =49°C | 8-24horas | 4-6m
borrego, porco 56°C-60°C | passada na parte mais caca
& cuca grosse Entremeada 82°C |[10-12horas | 3-6cm
61°C-65°C dium - interi d
Mectum - miefor fosaco Entrecosto 59°C | 10-12horas | 2 -3 m
di Il - to,
66°C - 6gog | Mol WeL® o POnD (osteletas de porco | =56°C | 4-8horas | 2-4m
mas quase bem passada
69°C-71°C | well done - bem possada Porco assado >56°C | 10-12horas | 5-7cm
72°C (sem o0ss0) cozinhadas Peto d frungo 85°C 2-6horas | 3-5m
Aves (com osso)
85°C (com 0ss0) cozinhadas Bie de oeito d
- e de perto e 72°C 1-4horas | 3-5m
10° translicido - quase frango
inhad
. ) conmato Asas de frango 85°C | 2-6horas | 3-5m
Peixe e marisco o o Co
41°C-45°C | micvit- meio cozinhado ]
Coxa de galinha 85°C 2-6horas | 5-7cm
46°C-55°C d point - fi
0 pomt - fime Peito de pato 65°C 3-8horas | 3-5em
Legumes 83°C-87°C cozinhados )
Peixe magro 247°C | 1-2horas | 3-5m
® Nota Peixe gordo =47°C | 1-2horas | 3-5em
> Tenha atengdo que as aves so podem ser consumidas .
completamente cozidas, para evitar o perigo de infedo por Gambos 60°C 1 hora 2-4m
salmonels. Caudas de lagosta 60°C 1 hora 4-6m
Vieiras 60°C 1 hora 2-4m
Legumes de raiz >83°C | 1-2horas | 1-5m
Legumes tenros >83°C | 1-2horas | 1-5m
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(@ Nota

> Todos os dados siio valores de referéncia!
0 tempo de cozedura depende da espessura e da textura
dos alimentos ufilizados. Os tempos indicados so valores
de referéncia. Teste diferentes tempos de cozedura e
temperaturas até obter o resultado desejado. A espessura
indicada refere-se aos alimentos embalados a vacuo. Por
norma, alimentos mais finos necessitam de um tempo de
cozedura mais curto.

10. Limpeza e conservacdo

/\ PERIGO! CHOQUE ELETRICO!

@ Nunca mergulhe totalmente o aparelho em dgua ou outros
liquidos! Existe perigo de choque elétrico!

/\ AVISO! PERIGO DE QUEIMADURAS!

> Deixe o aparelho arrefecer @ temperatura ambiente antes
de proceder  sua limpeza. Caso contrdrio, existe perigo de
queimaduras!

(D ATENCAO!

> Nio utilize detergentes abrasivos ou corrosivos. Estes
podem danificar a superficie e causar danos irrepardveis
no aparelho.

4 Limpe o aparelho e o cabo de alimentacdo (1) apds cada
utilizagdo com um pano da loiga ligeiramente humedecido.
Seque sempre muito bem o aparelho antes de o utilizar
novamente. Certifique-se de que ndo se encontram quais-
quer residuos de detergente no aparelho antes de o colocar
em funcionamento.

4 Caso o aparelho esteja muito sujo, cologue o aparelho
numa panela adequada, tendo em atenciio as instrugdes
fornecidas no capitulo 8.2. Preparar o aparelho ¢
encha-a com dgua. O nivel da dgua deverd ficar na marco-
(o "MAX".

4 Programe um ciclo de funcionamento a 65 °C e uma
duraciio de 10 minutos apds atingida esta temperatura.

4 Por cada 4 litros de dgua ufilizada, acrescente na dgua
1/2 colher de sopa de detergente de loica liquido, que ndo
faca espuma.

4 Inicie o ciclo de funcionamento. Uma vez concluido, refire a
ficha da tomada e deixe o aparelho arrefecer. De seguida,
passe o aparelho por dgua corrente fria. Antes de armaze-
nar o aparelho, seque-o cuidadosamente.

10.1. Descalcificaciio

Se utilizar o aparelho frequentemente, deverd descalcificd-lo uma

vez por més. Nas regides com dgua canalizada mais calcdria do

que o normal, poderd ser necesséria uma descalcificac@io mais
frequente.

Para efetuar a descaldificagdo, proceda da seguinte forma:

4 (Cologue o aparelho numa panela adequada, tendo
em atengdo as instrucdes fomecidas no capitulo
8.2. Preparar o aparelho ¢ enche-a com dgua.

0 nivel da dgua deverd ficar na marcacio "MAX".

4 Programe um ciclo de funcionamento a 80 °C e uma
duragdio de 20 minutos apés atingida esta temperatura.

4 Por cada 4 litros de dgua utilizada, acrescente 1/4 de
chavena de pd de dcido citrico na dgua.

4 Inicie o ciclo de funcionamento. Uma vez concluido, refire a
ficha da tomada e deixe o aparelho arrefecer. De seguida,
passe o aparelho por dgua corrente frio. Antes de armaze-
nar o aparelho, seque-o cuidadosamente.

11. Armazenamento

4 Deixe o aparelho arrefecer completamente antes de o
guardar.

4 Guarde o aparelho num local seco.

12. Eliminacéo

12.1. Eliminacdo do aparelho e da embalagem
0 simbolo do contentor do lixo com uma cruz por
cima indica que este aparelho, no final da sua vida
itil, néio deve ser eliminado juntamente com os
residuos domésticos. O aparelho deve ser entregue

em pontos de recolha apropriados, ecocentros ou centros de

tratamento de residuos autorizados.

Por favor, elimine todos os dados pessoais do aparelho antes de

0 devolver.

A embalagem é composta por materiais e pode ser descartada

nos pontos de reciclagem locais.

Elimine a embalagem de modo ecoldgico.
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13. Garantia da

Kompernass Handels GmbH
Estimada Cliente, Estimado Cliente,
Este aparelho tem uma garantia de 3 anos a contar da data de
compra. No caso deste produto ter defeitos, tem direitos legais
contra o vendedor do produto. Estes direitos legais ndo sdo
limitados pela nossa garantia que passamos a transcrever.

Condicdes de garantia

0 prazo de garantia fem inicio na data da compra. Por favor,
guarde bem o taldo de compra. Este é necessdrio como compro-
vativo da compra. Se, no prazo de trés anos a contar da data

de compra deste produto, ocorrer um defeito de material ou de
fabrico, o produto serd reparado ou substituido por nds, ao nosso
ritério, gratuitamente, ou o preco de compra serd reembolsado.
Esta garantia parte do principio que o aparelho avariado e o
comprovativo da compra (taldo de compra) sdo apresentados no
prazo de trés anos, junto com uma descrigdo breve, por escrito, da
falha e das circunstéincios em que a mesma ocorreu.

Se o defeito estiver coberto pela nossa garantia, receberd o
produto reparado ou um novo produto. Com a substituigdo do pro-
duto ¢ iniciado um novo prazo de garantia segundo DL 67,/2003.

Prazo de garantia e direitos legais

0 periodo de garantia ndo & prolongado pelo acionamento da
mesma. Isto também se aplica a pecas substituidas e reparadas.
Danos e defeitos que possam eventualmente jd existir no mo-
mento da compra devem ser imediatamente comunicados, apds
retirar o aparelho da embalagem. Expirado o periodo da garantia,
quaisquer reparacdes necessdrias estdo sujeitas a pagamento.

Ambito da garantia

0 aparelho foi fabricado segundo diretivas de qualidade
rigorosas, com o maior cuidado, e testado escrupulosamente
antes da sua distribuicdo. A garantia abrange apenas defeitos
de material ou de fabrico. Esta garantia ndo abrange pecas do
produto sujeitas ao desgaste normal e que podem, por isso, ser
consideradas pegas de desgaste, ou danos em pecas frdgeis, p.
ex., interruptores ou pecas de vidro.
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Esta garantia perde a validade, se o produto for danificado, uti-
lizado incorretamente ou se a manutengdo tenha sido realizada
indevidomente. Para garantir uma utilizagGo correta do produto,
é necessdrio cumprir fodas as instrugdes contidas no manual de
instrugdes. Acdes ou fins de ufilizacdo que sio desaconselhados,
ou para os quais ¢ alertado no manual de instrucges, tém de ser
impreterivelmente evitados. O produto foi concebido apenas para
uso privado e ndo para uso comercial. A garantia extingue-se em
caso de utilizagdio incorreta, uso de forca e intervengdes que ndo
tenham sido efetuadas pela nossa Filial de Assisténcia Técnica
autorizada.

Procedimento em caso de acionamento da garantia

Para garantir um processamento rdpido do seu pedido, siga, por

favor, as seguintes instrucges:

W Para todos os pedidos de esclarecimento, tenha & mio o ta-
[do de compra & 0 nimero do artigo (IAN) 524258_2601
como comprovativo da compra.

W 0 ndmero do artigo consta da capa do manual de instru-
¢des (em baixo & esquerda), da placa de caracteristicas, de
uma impressdo no produto ou do autocolante na fraseira ou
lado inferior do produto.

W Caso ocorram falhas de funcionamento ou outros defeitos,
contacte primeiro o Servico de Assisténcia Técnico, indicado
em seguida, telefonicamente ou por e-mail.

MW De sequida, pode enviar gratuitamente o produto registado
como defeituoso, incluindo o comprovativo da compra
(taldo de compra) e indique o defeito e quando este ocor-
reu, para a morada do Servigo de Assisténcia Técnica que
Ihe foi indicada.

13.1. Assisténcia Técnica

Assisténcia Portugal
Tel.: 800849000

E-Mail: kompemass@lidl.pt

IAN 524258_2601

13.2. Importador
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANHA
www.kompernass.com



KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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