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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden Warnhinweise
verwendet:

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet “—  Wechselstrom/-spannung
eine Geféhrdung mit einem hohen

Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge hat.

L
N

Hertz (Netzfrequenz)

WARNUNG! Dieses Symbol mit dem

Signalwort ,Warnung” bezeichnet Watt

eine Gefghrdung mit einem mittleren
Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden
wird, eine schwere Verletzung oder den
Tod zur Folge haben kann.

HINWEIS: Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Hinweis” bietet weitere
niitzliche Informationen.

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet

Verwenden Sie das Produkt nur in
trockenen Innenrdumen.

eine Gefshrdung mit einem niedrigen
Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden
wird, eine geringe oder méfige
Verletzung zur Folge haben kann.

Gefahr - Risiko eines Stromschlags!

® B B P
B> 0e =

Symbol fir Schutzerde Achtung, heifle Oberflache!

Das CE-Zeichen bestdtigt Konformitét Lebensmittelecht

mit den fir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder
Geruch.

N
m
al

B Sicherheitshinweise
Gebrauchsanweisungen
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BUBBLE-WAFFELEISEN /
DONUT-MAKER /
OMELETTE-MAKER

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres
neuen Produkts. Sie haben sich damit fir

ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts.

Sie enthélt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor
der Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und
Sicherheitshinweisen vertraut.

Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben
und fir die angegebenen Einsatzbereiche.
Héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produkts an Dritte mit aus.

Dieses Produkt ist zur Herstellung der folgenden
Speisen vorgesehen:

Bubble-Waffeln (HG06272A)
(HG06272B)
(HG06272C)

Donuts
Omelettes

Verwenden Sie das Produkt fiir keine anderen
Zwecke.

Das Produkt ist ausschlieBlich fir die Nutzung in
privaten Haushalten und nicht fir gewerbliche
Zwecke vorgesehen.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir
Schaden aufgrund unsachgeméBer Verwendung.

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollsténdig ist und ob
alle Teile in ordnungsgemé&Bem Zustand sind.
Entfernen Sie vor der Verwendung sémtliche
Verpackungsmaterialien.

1x Bubble-Waffeleisen / Donut-Maker /
Omelette-Maker
1x Bedienungsanleitung

Falten Sie vor dem Lesen die Ausklappseite mit
den Zeichnungen aus. Machen Sie sich mit allen
Funktionen des Produkts vertraut.

[1] Handgriff

Z Griine Kontrollleuchte (bereit)
i Rote Kontrollleuchte (Betrieb)
|4 | Anschlussleitung mit Netzstecker
15| Kabelaufwicklung

16| Bubble-Waffelplatten

[7] Donutplatten

(8] Omeletteplatten

Eingangsspannung: 220-240 V~,
50-60 Hz
Leistungsaufnahme: 800-1000 W
Schutzklasse: |
Modellnummer:
HG06272A: Bubble-Waffeleisen
HG06272B: Donut-Maker
HG06272C: Omelette-Maker

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR

DER VERWENDUNG DES
PRODUKTS MIT ALLEN
SICHERHEITSHINWEISEN UND
GEBRAUCHSANWEISUNGEN
VERTRAUT! WENN SIE DIESES
PRODUKT AN ANDERE
WEITERGEBEN, GEBEN SIE
AUCH ALLE DOKUMENTE
WEITER!
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Im Falle von Schéden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt

lhr Garantieanspruch! Fir
Folgeschaden wird keine Haftung
Ubernommen! Im Falle von

Sach- oder Personenschaden
aufgrund einer unsachgemafBen
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung Gbernommen!

Kinder und Personen mit
Einschrankungen

AWARNUNG! LEBENS-

8

GEFAHR UND UNFALL-
GEFAHR FUR SAUGLINGE
UND KINDER!

Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt. Das
Verpackungsmaterial stellt eine
Erstickungsgefahr dar.

Kinder unterschatzen die damit
verbundenen Gefahren héaufig.
Halten Sie Kinder stets von
Verpackungsmaterialien fern.

DE/AT/CH

Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des
Produkts unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem
Produkt spielen.

Reinigung und Benutzer-
Wartung dirfen nicht durch
Kinder durchgefihrt werden,
es sei denn, sie sind dlter als
8 Jahre und beaufsichtigt.
Kinder junger als 8 Jahre

sind vom Produkt und der
Anschlussleitung fernzuhalten.



BestimmungsgemaBer
Gebrauch

AWARNUNG! Eine

unsachgeméfBe Verwendung
kann zu Verletzungen fihren.
Verwenden Sie das Produkt
ausschlieBlich dieser Anleitung
entsprechend. Versuchen

Sie nicht, das Produkt

in irgendeiner Weise zu
verdndern.

Omelette-Maker
(HG06272C): Garen Sie kein
Fleisch direkt auf den Platten.

Elektrische Sicherheit
/A GEFAHR! Stromschlag-

gefahr! Versuchen Sie
niemals, das Produkt selbst zu
reparieren.

Im Fall einer Fehlfunktion
dirfen Reparaturen
ausschlief3lich von
qualifiziertem Personal
durchgefihrt werden.

£\ GEFAHR! Verbrennungs-

gefahr! Das Produkt wird
wdhrend der Verwendung
heif3. Berihren Sie das Produkt
nicht wéhrend oder unmittelbar
nach der Verwendung.

AWARNUNG!

Stromschlaggefahr!
Tauchen Sie das Produkt
nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein. Halten Sie
das Produkt niemals unter
flieBendes Wasser.

AWARNUNG!

Stromschlaggefahr!
Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an lhren
Handler, wenn es beschadigt
ist.

Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es
fallengelassen wurde oder
wenn es sichtbare Schaden
aufweist.

Dieses Produkt ist standig
eingeschaltet, wenn es an das
Stromnetz angeschlossen ist.
Bevor Sie das Produkt mit
dem Stromnetz verbinden,
Uberprifen Sie, ob die
Spannung und der Nennstrom
den am Typenschild des
Produkts angegebenen
Details zur Stromversorgung
entsprechen.
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Uberpriifen Sie den
Netzstecker und die
Anschlussleitung regelméafig
auf Schaden. Wenn die
Anschlussleitung beschadigt
ist, muss sie vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder
ahnlich qualifizierten Personen
ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

Schitzen Sie die
Anschlussleitung vor Schaden.
Lassen Sie sie nicht Gber
scharfe Kanten héngen und
quetschen oder biegen Sie sie
nicht.

Halten Sie die Anschlussleitung
von heif3en Oberfléchen und
offenen Flammen fern.

Bedienung

Lassen Sie das Produkt nicht
unbeaufsichtigt, wenn es an
das Stromnetz angeschlossen
ist.

Bewegen Sie das Produkt nicht,
wenn es in Betrieb ist.

10 DE/AT/CH

Stellen Sie das Produkt nicht
auf heifBen Oberfléchen
(Gasherd, Elektroherd,

Ofen usw.) ab. Betreiben

Sie das Produkt auf einer
flachen, stabilen, sauberen,
hitzebesténdigen und
trockenen Oberflache.
Decken Sie das Produkt nicht
ab, solange es in Gebrauch
ist oder kurz nach dem
Gebrauch, solange es noch
warm ist.

Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht von den
Platten eingeklemmt wird oder
die Rander der Platten berihrt.
Die Verwendung von
Verlangerungsleitungen

wird nicht empfohlen.

Falls der Einsatz einer
Verléngerungsleitung
erforderlich sein sollte, muss
sie fur einen Stromfluss von
mindestens 10 A vorgesehen
sein.

Verlegen Sie Anschluss- und
Verléngerungsleitungen so,
dass niemand dariber stolpern
und nichts beschadigt werden
kann.



Dieses Produkt ist nicht dazu
bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

Bewahren Sie das Produkt an
einem kiihlen, trockenen Ort
auf, geschitzt vor Feuchtigkeit
und auBBerhalb der Reichweite
von Kindern.

Schitzen Sie das Produkt vor

Reinigung und
Aufbewahrung
AWARNUNG! Verletzungs-

Hitze. Positionieren Sie das
Produkt nicht in der Néhe

von offenen Flammen oder

gefahr! Trennen Sie das
Produkt vom Stromnetz, bevor
Sie es reinigen oder wenn es
nicht in Verwendung ist.
Bewahren Sie das heifBe
Produkt nicht in einem Schrank
oder in der Verpackung auf.
Ziehen Sie den Netzstecker
nicht an der Anschlussleitung
aus der Steckdose.

Schitzen Sie das Produkt,

die Anschlussleitung und den
Netzstecker vor Staub, direkter
Sonneneinstrahlung, Tropf- und
Spritzwasser.

Warmequellen wie Ofen oder
Heizgerdten.

Vor der ersten Verwendung

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.
Uberpriifen Sie, ob alle Teile vollsténdig sind.
Woéhrend der Produktion werden einige Teile
zu ihrem Schutz mit einem diinnen Olfilm

iberzogen. Betreiben Sie das Produkt vor
der ersten Verwendung ohne Teig, damit
eventuelle Riicksténde verdampfen.

Reinigen Sie das Produkt und die
Zubehérteile (siehe ,Reinigung und Pflege”).

HINWEISE:

Wenn das Produkt die ersten Male
aufgeheizt wird, kann ein schwacher Geruch
auftreten. Sorgen Sie fir ausreichende
Beliftung.

Entsorgen Sie die Bubble-Waffeln / Donuts /
Onmelettes des ersten Durchgangs.

Bedienung

Produkt einschalten: Verbinden Sie den
Netzstecker | 4 | mit einer geeigneten
Steckdose. Die rote Kontrollleuchte
leuchtet.
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Produkt ausschalten: Ziehen Sie den
Netzstecker | 4 | aus der Steckdose. Die rote
Kontrollleuchte | 3 | erlischt.

Kontrollleuchte Status
Rote Kontrollleuchte | 3

) Produkt eingeschaltet
ein
Rote Kontrollleuchte | 3

Produkt ausgeschaltet
aus
Griine Produkt wird
Kontrollleuchte | 2| aus  qufgeheizt/heizt
erneut

Griine Backtemperatur

Kontrollleuchte | 2] ein  wurde erreicht

@ HINWEIS: Wahrend des Betriebs schaltet
sich die griine Kontrollleuchte | 2 | von Zeit
zu Zeit ein und aus. Dies zeigt an, dass
das Produkt wieder auf die Backtemperatur
aufgeheizt wird.

® HINWEISE:
Fetten Sie beide Bubble-Waffelplatten [6]
Donutplatten | 7 | oder Omeletteplatten
mit geeignetem Speisedl ein.
Lassen Sie das Produkt geschlossen,
wiéhrend es aufheizt.
Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine
Kontrollleuchte | 2 | leuchtet.
Offnen Sie das Produkt am Handgriff [1].
Verwenden Sie eine Kelle aus Holz oder aus
hitzebesténdigem Kunststoff, um...
den Teig auf die untere
Bubble-Waffelplatte [6]/untere
Donutplatte | 7 | oder

die Eiermischung auf die untere

Omeletteplatte | 8 | zu gieBen.

12 DE/AT/CH

Verwenden Sie keine Kelle aus Metall, da
diese die Antihaftbeschichtung der Bubble-
Waffel, Donut- oder Omeletteplatten
beschadigen kénnte. Uberfiillen Sie

die untere Bubble-Waffelplatte [6], die
untere Donutplatte | 7 | oder die untere
Omeletteplatte | 8 | nicht mit der Teig- oder
Eiermischung.

SchlieBen Sie das Produkt. Der Teig (oder
die Eiermischung) wird nun gebacken.

Empfohlene Backzeiten

Bubble-Waffeln 3 Minuten
Donuts 3 bis 5 Minuten
Omelettes 3 bis 4 Minuten

Nur als Referenz (geschétzte Backzeiten
finden Sie im Abschnitt ,Rezepte”)

Die Backzeit kann nach Bedarf verkiirzt oder
verléngert werden.
Bubble-Waffeln/Donuts/Omelette
entnehmen: Verwenden Sie einen Kunststoff-/
Holzspatel (oder ein anderes geeignetes
Kiichenutensil), um eine Besch&digung

der Antihaftbeschichtung des Produkts zu
vermeiden.

Wenn der Backvorgang abgeschlossen
ist: Ziehen Sie den Netzstecker |4 | aus der
Steckdose.



® Rezepte

Bubble-Waffeleisen (HG06272A):

Zutaten:

170 g Mehl

10g Puddingpulver
3TL Backpulver

2 Eier

130¢g Zucker

110 ml Wasser

35 ml UngesiiBBte Dosenmilch
15 ml Pflanzensl

% TL Vanilleextrakt
Zubereitung:

Produkt vorheizen.

Mehl und Backpulver in eine Schissel
sieben. Beiseite stellen.

In einer anderen Schiissel Eier und Zucker
zu einer lockeren, hellgelben Mischung
verquirlen. Wasser und ungesiifite
Dosenmilch hinzufigen.

Eiermischung iber das Mehl und Backpulver
gieBen. Langsam schlagen, bis alle Zutaten
gut vermengt sind und der Teig glatt ist.
Pflanzend| und Vanilleextrakt unterheben.
Bubble-Waffelplatten [& ] mit Backspray (auf
Butterbasis) besprithen.

Teig gleichméBig auf die untere
Bubble-Waffelplatte [ 6] gieBen. Vor jedem

Backvorgang: Teig gut verrihren.

3 Minuten lang backen (oder bis die Bubble-

Waffeln goldbraun sind und sich weich
anfihlen). Bubble-Waffeln entnehmen und
auf einem Auskihlgitter abkihlen lassen.

Donut-Maker (HG06272B):

Zutaten:

260 g Mehl

130¢g Zucker

1 Péckchen Vanillezucker
250 ml Milch

3 Eier

5EL Pflanzens|
30g Backpulver

Einfache Puderzucker-Garnierung (optional):

30g Puderzucker

Schokoladenglasur-Garnierung (optional):

80g Schokolade mit 50 %
Kakaoanteil (grob gehackt)
35g Kakaobutter

Regenbogen-Streusel (oder Streusel nach Wahl)
Mini-Marshmallows (oder Streusel nach Wahl)

Zubereitung (Donut-Grundrezept):
Produkt vorheizen.
In einer Schissel die Eier, den Vanillezucker
und den Zucker zu einer lockeren, hellgelben
Mischung verquirlen.
Das Pflanzendl und die Milch zur
Eiermischung geben. Langsam schlagen, bis
die Mischung glatt ist.
Mehl und Backpulver in die Mischung
sieben. Langsam schlagen und vermengen,
bis die Mischung glatt ist.
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Donutplatten | 7| mit Backspray (auf
Butterbasis) besprithen.

Teig mit einem Laffel gleichméBig auf der
unteren Donutplatte | 7 | verteilen. 3 bis

5 Minuten lang backen, bis die Donuts
goldbraun sind und sich weich anfihlen.
Donuts entnehmen und auf einem Teller
abkihlen lassen.

Zubereitung (einfache Puderzucker-
Garnierung):
Puderzucker auf die Donuts sieben.

Zubereitung (Schokoladenglasur-
Garnierung):
Gehackte Schokolade und Kakaobutter in
eine hitzebestdndige Schissel (Edelstahl
oder gehdrtetes Glas) geben.
Etwa 3 cm Wasser in einer Kasserolle zum
Sieden bringen.
Schissel iber das siedende Wasser stellen.
Wenn die Mischung geschmolzen ist, die
Schiissel vom Herd nehmen. Verrishren und
gut durchmischen.
Schokoladenglasur etwas abkihlen lassen.
Eine Seite des Donuts in die
Schokoladenglasur tauchen. Die glasierte
Seite sofort nach oben drehen. Donut einige
Minuten lang auf einem Teller trocknen
lassen.
Optional: Regenbogen-Streusel oder
Mini-Marshmallows dariiberstreuen, bevor
die Schokoladenglasur auf den Donuts
getrocknet ist.
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Omelette-Maker (HG06272C):

Zutaten:

1 Grof3e Ei

20 ml Wasser oder Milch

1 Prise Pfeffer (optional)

1 Scheibe (ca. 20 g) Kochschinken (gehélftet)
20¢g CheddarKése
Zubereitung:

Produkt vorheizen.

Eier, Milch / Wasser und Pfeffer in einer
Schissel verquirlen.

Kochschinken und geriebenen Cheddar-Kése
unterheben.

Onmeletteplatte | 8 | mit Backspray besprihen.
Die Eiermischung mit einem Loffel
gleichmé&Big auf der unteren Omeletteplatte
verteilen. Ca. 3 Minuten lang backen, bis

sich das Omelette weich anfihlt.

@ Reinigung und Pflege
/\ GEFAHR! Stromschlaggefahr! Vor der

Reinigung: Trennen Sie das Produkt immer
von der Stromversorgung.

/\ GEFAHR! Verbrennungsgefahr!
Reinigen Sie das Produkt nicht unmittelbar
nach dem Betrieb. Lassen Sie das Produkt
zunéchst abkihlen.

/\ WARNUNG! Tauchen Sie die elektrischen
Teile des Produkts nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein. Halten Sie das
Produkt niemals unter flieBendes Wasser.

@ HINWEIS: Reinigen Sie das Produkt
unmittelbar, nachdem es abgekihlt ist.
Sobald Lebensmittelreste angetrocknet sind,
sind diese nicht einfach zu entfernen.




Teil
Gehduse

Reinigungsmethode
Wischen Sie das
Gehduse mit einem
leicht angefeuchteten
Tuch ab.

Lassen Sie kein
Wasser oder andere
Flissigkeiten in das
Innere des Produkts
gelangen.

Hinweis: Geben Sie

bei Bedarf ein mildes

Spilmittel auf das Tuch.

AnschlieBend mit einem

nur mit klarem Wasser

angefeuchteten Tuch
abwischen, um eventuelle

Reinigungsmittelriicksténde

zu entfernen.

Bubble-Waffel-

platten [6],

Donut-

platten [7],

Omelette-

platte

Wischen Sie die
Platten mit einem
leicht angefeuchteten
Tuch und einem
milden Spilmittel ab.
Wischen Sie dann
mit klarem Wasser
Uber die Platten.

Zwischen-
rdume an den

Bubble-Waffel-

platten [6],

Donut-

platten [7],

Omelette-

platten

Fett und Flissigkeiten
entfernen:
Verwenden Sie ein
Blatt Kichenpapier.
Anhaftende,
angebrannte
Riicksténde
entfernen:
Verwenden Sie einen
Holzspatel oder
kleine Holzspiee.

Nach der Reinigung: Lassen Sie alle Teile
vollsténdig trocknen.

® Lagerung

A GEFAHR! Verbrennungsgefahr!
Lagern Sie das Produkt nicht unmittelbar

nach dem Betrieb. Lassen Sie das Produkt
zundichst abkiihlen.

Reinigen Sie das Produkt vor der Lagerung.
Lagern Sie das Produkt in der
Originalverpackung, wenn es nicht

verwendet wird.

Bewahren Sie das Produkt an einem
trockenen Ort auf3erhalb der Reichweite von

Kindern auf.

DE/AT/CH
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® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen k&énnen.

&)  der Verpackungsmaterialien bei
der Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe /
20-22: Papier und Pappe / 80-98:
Verbundstoffe.

Produkt:

& 992 §

Das Produkt inkl. Zubehér und die
Verpackungsmaterialien sind recyclebar

und unterliegen einer erweiterten
Herstellerverantwortung.

Entsorgen Sie diese getrennt, den abgebildeten
Info-tri (Sortierinformation) folgend, fiir eine
bessere Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fir Frankreich.

N Beachten Sie die Kennzeichnung
b
a

Y Méglichkeiten zur Entsorgung des
@ ausgedienten Produkts erfahren Sie bei

Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

16 DE/AT/CH
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Gerdét entsorgen Das Symbol

der durchgestrichenen Milltonne
bedeutet, dass dieses Gerdt am
Ende der Nutzungszeit nicht iber
den Haushaltsmill entsorgt werden
darf. Das Gerdt ist bei eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Zudem sind Vertreiber von Elekiro-
und Elektronikgerdten sowie
Vertreiber von Lebensmitteln zur
Ricknahme verpflichtet. LIDL bietet
lhnen Riickgabeméglichkeiten

direkt in den Filialen und Mérkten
an. Rickgabe und Entsorgung sind
fir Sie kostenfrei. Beim Kauf eines
Neugerdtes haben Sie das Recht, ein
entsprechendes Altgerdt unentgeltlich
zuriickzugeben. Zusétzlich haben
Sie die Maglichkeit, unabhéngig vom
Kauf eines Neugerétes, unentgeltlich
(bis zu drei) Altgeréte abzugeben,
die in keiner Abmessung gréBer als
25 cm sind. Bitte [&schen Sie vor der
Riickgabe alle personenbezogenen
Daten. Bitte entnehmen Sie vor

der Riickgabe Batterien oder
Akkumulatoren, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sowie Lampen, die
zerstdrungsfrei entnommen werden
kénnen und fihren diese einer
separaten Sammlung zu.



® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Anlieferung gewissenhaft gepriift. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen
den Verkéufer des Produkts gesetzliche Rechte
zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch
unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht
eingeschrankt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Die Garantiefrist beginnt mit dem
Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem

Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns
- nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert
oder ersetzt. Diese Garantie verfdllt, wenn das
Produkt beschadigt, nicht sachgemé&f benutzt
oder gewartet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind (z. B. Batterien) und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder
Besch&digungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN 497767_2204) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt
Ihrer Bedienungsanleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des
Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundichst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift Gbersenden.

Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at
Service Schweiz

Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch

3

@
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Warnings and symbols used

The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

DANGER! This symbol in combination
with the signal word “Danger” marks

a high-risk hazard that if not prevented H
z

“\_ Alternating current/voltage

could result in death or serious injury. Hertz (supply frequency)

WARNING! This symbol in

combination with the signal word
A “Warning” marks a medium-risk

Watts

NOTE: This symbol in combination
with “Note” provides additional useful
information.

hazard that if not prevented could
result in death or serious injury.

CAUTIONI! This symbol in
combination with the signal word
“Caution” marks a low-risk hazard that
if not prevented could result in minor or

Use the product in dry indoor spaces
only.

. Danger - risk of electric shock!
moderate injury.

Symbol for protective earth Warning - hot surface!

CE mark indicates conformity with Food safe

c € relevant EU directives applicable for
this product.

B> e =

This product has no adverse effect on
taste or smell.

B Safety information
Instructions for use

BUBBLE WAFFLE MAKER / Only use the product as described and for the

DOUGHNUT MAKER / specified applications. If you pass the product on
to anyone else, please ensure that you also pass

OMELETTE MAKER on all the documentation with it.

@ Introduction @ Intended use

We congratulate you on the purchase of your This product is designed for preparing the

new product. You have chosen a high quality following dishes:

product. The instructions for use are part of the Bubble waffles (HG06272A)

product. They contain important information Doughnuts (HG06272B)

concerning safety, use and disposal. Before using Omelettes (HG06272C)

the product, please familiarise yourself with all of

. - . i Do not use the product for any other purpose.
the safety information and instructions for use.
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This product is only intended for private
household use, not for commercial purposes.

The manufacturer accepts no liability for
damages caused by improper use.

® Scope of delivery

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packaging materials before use.

1x Bubble waffle maker / Doughnut maker /
Omelette maker
1x Instructions for use

® Description of parts

Before reading, unfold the page containing
the illustrations and familiarise yourself with all
functions of the product.

Handle

Green indicator (ready)

Red indicator (power)

Power cord with power plug

Power cord retainer

Bubble waffle plates

Doughnut plates

Onmelette plates

(N[> [ewf]—

® Technical data

220-240 V~, 50-60 Hz
800-1000 W
Protection class: I

Input voltage:

Power consumption:

Model number:

HG06272A: Bubble waffle maker
HG06272B: Doughnut maker
HG06272C: Omelette maker

20 GB/IE

A Safety instructions

BEFORE USING THE PRODUCT,
PLEASE FAMILIARISE
YOURSELF WITH ALL OF

THE SAFETY INFORMATION
AND INSTRUCTIONS FOR
USE! WHEN PASSING THIS
PRODUCT ON TO OTHERS,
PLEASE ALSO INCLUDE ALL
THE DOCUMENTS!

In the case of damage resulting
from non-compliance with
these operating instructions

the warranty claim becomes
invalid! No liability is accepted
for consequential damage! In
the case of material damage
or personal injury caused by
incorrect handling or non-
compliance with the safety
instructions, no liability is
accepted!

Children and persons with

disabilities

AWARNING! RISK
OF LOSS OF LIFE OR
ACCIDENT TO INFANTS
AND CHILDREN!



Never leave children
unsupervised with the
packaging material. The
packaging material represents
a danger of suffocation.
Children frequently
underestimate the dangers.
Always keep children away
from the packaging material.
This product can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge

if they have been given
supervision or instruction
concerning use of the product
in a safe way and understand
the hazards involved.
Children shall not play with the
product.

Cleaning and user
maintenance shall not be
made by children unless

they are older than 8 and
supervised.

Keep the product and its cord
out of reach of children less
than 8 years.

Intended use
AWARNING! Misuse may

lead to injury. Use this product
solely in accordance with these
instructions. Do not attempt to

modify the product in any way.

Omelette maker
(HG06272C): Do not directly
cook meat on the plates.

Electrical safety
A DANGER! Risk of electric

shock! Never attempt to
repair the product yourself.

In case of malfunction, repairs
are to be conducted by
qualified personnel only.

A DANGER! Risk of burns!

During use the product gets
hot. Do not touch the product
while in use nor immediately
after use.
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AWARNING! Risk of

electric shock! Do not
immerse the product in water
or other liquids. Never hold the
product under running water.

AWARNING! Risk of

electric shock! Never use a
damaged product. Disconnect
the product from the power
supply and contact your
retailer if it is damaged.

The product is not to be used
if it has been dropped, if there
are visible signs of damage.
The product is powered at all
times while it is connected to
the power supply.

Before connecting the product
to the power supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the power
supply details shown on the
product’s rating label.

22 GB/IE

Regularly check the power
plug and the power cord for
damages. If the power cord is
damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.

Protect the power cord against
damages. Do not let it hang
over sharp edges, do not
squeeze or bend it.

Keep the power cord away
from hot surfaces and open
flames.

Operation

The product must not be

left unattended while it is
connected to the supply mains.
Do not move the product while
it is in operation.



Do not place the product on
hot plates (gas, electric, coal
cooking range etc.). Operate
the product on a level, stable,
clean, heat-resistant and dry
surface.

Do not cover the product while
it is in use or shortly after use,
when it is still hot.

Make sure that the power cord
is not pinched by the plates or
touches the rim of the plates.
The use of extension cords is
not recommended. If the use of
an extension cord is necessary,
it must be designed for a
current flow of at least 10 A.
Lay cords in such a way that
they may not be tripped over
or otherwise damaged.

The product is not intended
to be operated by means of
an external timer or separate
remote control system.

Cleaning and storage
AWARNING! Risk of

injury! Disconnect the
product from the power supply
before cleaning work and
when not in use.

Do not store the hot product

in a cupboard or in the
packaging.

Do not pull the power plug out
of the electrical outlet by the
power cord.

Protect the product, its power
cord and power plug against
dust, direct sunlight, dripping
and splashing water.
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Store the product in a cool,
dry place, protected from
moisture and out of the reach
of children.

Protect the product against
heat. Do not place the product
close to open flames or heat
sources such as stoves or
heating appliances.

Before first use

Remove the packaging material. Check if all
parts are complete.

During production, parts are covered with

a protective oil film. Preheat the product
before baking, so that any potential residues
evaporate.

Clean the product and its accessories

(see “Cleaning and care”).

NOTES:

The first few times the product is heated up, a
faint odour may be present. Ensure sufficient
ventilation in the area.

Discard the first set of bubble waffles /
doughnuts / omelettes.

Operation
Turning on/off

Turning the product on: Connect the power
plug | 4] to a suitable socket-outlet. The red
indicator | 3 | lights up.
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Turning the product off: Disconnect the
power plug | 4 | from the socket-outlet. The
red power indicator | 3 | goes off.

Light indicator Status
Red indicator [3|on  Product on

Red indicator |3 |off  Product off

Green indicator | 2 | off Product is preheating/
reheating

Green indicator |2 |on  The baking
temperature has been
reached

@® NOTE: During operation, the green
indicator [ 2 | goes on and off from time
to time. This indicates that the product is
reheating up to the baking temperature.

® Making bubble waffles /
doughnuts / omelettes

® NOTES:
Grease both bubble waffle plates [6],
doughnut plates | 7 | or omelette plates
with a suitable cooking oil.
Keep the product locked while preheating.
Preheat until the green indicator | 2 | lights up.
Use the handle | 1 |to open the product.
Use a wooden or heat-resistant plastic ladle
to pour...

batter onto the lower bubble waffle

plate [6]/lower doughnut plate [7] or

egg mixture on the lower omelette

plate [8].



Do not use metal ladles, as this could
damage the non-stick surface of the bubble
waffle plates, doughnut plates or omelette
plates.

Do not overfill the lower bubble waffle plate
[6], lower doughnut plate [7] or the lower
omelette plate | 8 | with batter and egg
mixture respectively.

Close the product. The batter (or the egg
mixture) is being baked now.

Suggested baking times

Bubble waffles 3 minutes
Doughnuts 3 to 5 minutes
Omelettes 3 to 4 minutes

For reference only (see the “Recipes”
section for estimated cooking times)

Lengthen or shorten the baking time to
achieve the desired result.

Removing bubble waffles/doughnuts/
omelette: Use a plastic/wooden spatula (or
another suitable kitchen utensil) to avoid
damaging the product’s non-stick coating.

When baking is complete: Disconnect the

power plug |4 | from the socket-outlet.

® Recipes
® Basic bubble waffles

Bubble waffle maker (HG06272A):

Ingredients:

170 ¢ Flour

10g Custard flour
3isp Baking powder
2 Eggs

130g Sugar

110 ml Water

35ml Evaporated milk
15 ml Vegetable oil
Y4 tsp Vanilla extract
Preparation:

Preheat the product.

Sift all flour and baking powder in a bowl.
Set aside.

In another bowl, beat the eggs and the
sugar into a fluffy light yellow mixture. Add
water and evaporated milk.

Pour the egg mixture into the flour and
baking powder mixture. Beat in slow speed
until well mixed and smooth.

Fold in vegetable oil and vanilla extract.
Spray the bubble waffle plates [6] with
cooking butter spray.

Evenly pour the batter on the lower bubble
waffle plate [6]. Each time before baking:
Stir and mix the batter well.

Bake for 3 minutes (or until bubble waffles
are golden brown and soft to touch).
Remove the bubble waffles. Leave to cool on
a cooling rack.
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@ Basic doughnuts (optional
topping: icing sugar, glazed
chocolate)

Doughnut maker (HG06272B):

Ingredients:

260 g Flour

130 g Sugar

1 sachet Vanilla sugar

250 ml Milk

3 Eggs

5 tbs Vegetable oil

30g Baking powder

Simple icing sugar topping (optional):

30g Icing sugar

Glazed chocolate topping (optional):

80g 50 % chocolate (rough
chopped)

35g Cocoa butter

Rainbow sprinkles (or your choice of sprinkles)

Mini marshmallows (or your choice of sprinkles)

Preparation (basic doughnuts):
Preheat the product.
In a bowl, beat the eggs, vanilla sugar and
the sugar into a fluffy light yellow mixture.
Add vegetable oil and milk to the mixture.
Beat in low speed until smooth.
Sift the flour and baking powder to the
mixture. Beat and mix in low speed until
smooth.
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Spray the doughnut plates | 7 | with cooking
butter spray.

Evenly spoon the batter onto the lower
doughnut plate [7]. Bake for 3 to 5 minutes
or until doughnuts are golden brown and
soft to touch.

Remove the doughnuts. Leave to cool on a
plate.

Preparation (simple icing sugar

topping):
Sift the icing sugar on the doughnuts.

Preparation (chocolate glaze topping):
Place the chopped chocolate and the cocoa
butter in a heatproof bow! (stainless steel or
tempered glass).

Bring about 3 cm of water to a simmer in a
saucepan.

Place the bowl over the simmering water.
When the mixture has melted, remove the
bowl from the heat. Stir and mix well.

Let the chocolate glaze cool a little.

Dip one side of the doughnut into the
chocolate glaze. Immediately turn up the
glazed side. Place the doughnut onto a plate
for a few minutes to dry.

Optional: Add rainbow sprinkles or mini
marshmallows on top before the chocolate
glaze has dried on the doughnuts.



® Omelette

Omelette maker (HG06272C):

Ingredients:

1 Large egg

20 ml Water or milk

1 dash Pepper (optional)

1 slice (approx. 20 g)  Cooking ham (half cut)
20¢g Cheddar cheese
Preparation:

Preheat the product.

Whisk eggs, milk / water and pepper in a
bowl until blended.

Fold in cooking ham and shredded cheddar
cheese.

Spray the omelette plates | 8 | with cooking
spray.

Evenly spoon the egg mixture onto the
lower omelette plate [8]. Bake for approx.
3 minutes until soft to touch.

® Cleaning and care
/\ DANGER! Risk of electric shock!

Before cleaning: Always disconnect the
product from the socket-outlet.

DANGER! Risk of burns! Do not clean
the product right after operation. Let the
product cool first.

/\ WARNING! Do not immerse the product’s
electrical components in water or other
liquids. Never hold the product under

running water.

® NOTE: Clean the product right after it has
cooled. Once the food residues have dried,
they are not easy to remove.

Part Cleaning method

Housing Wipe down the
housing with a
slightly damp cloth.
Do not let any water
or other liquids enter
the product interior.

Note: If required, use
a mild washing-up liquid
on the cloth. Afterwards,
wipe with a cloth
moistened only with
clear water to remove
any detergent residue.

Bubble waffle Wipe the plates with
plates [6], a slightly damp cloth
doughnut and a mild washing-
plates [7], up liquid. Then,
omelette wipe the plates with
plates clear water.

Orifices Removing fat and
around the liquids: Use a piece
bubble waffle of kitchen paper.
plates [6], Removing stuck-on
doughnut burnt residues: Use
plates [7], a wooden spatula
omelette or small wooden

plates skewers.

After cleaning: Let all parts dry completely.
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@ Storage

A\ DANGER! Risk of burns! Do not store
the product right after operation. Let the
product cool first.
Clean the product before storage.
Store the product in the original packaging
when it is not in use.
Store the product at a dry location out of the
reach of children.
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@ Disposal

The packaging is made of environmentally
friendly materials, which you be disposed
through your local recycling facilities.

&)  materials for waste separation, which
are marked with abbreviations (a) and
numbers (b) with following meaning:
1-7: plastics / 20-22: paper and
fibreboard / 80-98: composite
materials.

Product:

® 9932 §

The product incl. accessories and packaging
materials are recyclable and are subject to

N Observe the marking of the packaging
b
a

extended producer responsibility.

Dispose them separately, following the
illustrated Info-tri (sorting information), for better
waste freatment.

The Triman logo is valid in France only.

ih
pié

Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

To help protect the environment, please
dispose of the product properly when
it has reached the end of its useful

life and not in the household waste.
Information on collection points and
their opening hours can be obtained
from your local authority.



® Warranty

The product has been manufactured fo strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of product defects
you have legal rights against the retailer of this
product. Your legal rights are not limited in any
way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Please keep the original
sales receipt in a safe location. This document is
required as your proof of purchase.

Should this product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. This warranty
becomes void if the product has been damaged,
or used or maintained improperly.

The warranty applies to defects in material

or manufacture. This warranty does not cover
product parts subject fo normal wear, thus
possibly considered consumables (e.g. batteries)
or for damage to fragile parts, e.g. switches,
rechargeable batteries or glass parts.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

Please have the till receipt and the item number
(IAN 497767 _2204) available as proof of
purchase.

You will find the item number on the rating
plate, an engraving, on the front page of the
instructions for use (bottom left), or as a sticker
on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase (till receipt) and information
about what the defect is and when it occurred.

Service

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk
Service Ireland

Tel.: 1800 200736
E-Mail: owim@lidl.ie

3

ae>

GB/IE 29



Avertissements et symboles utilisés......................... .. . Page
Introduction ... ... .. .. .. Page
Utilisation conforme aux prescriptions . . ... ... i i Page
Contenu de l'emballage. . . ... Page
Descriphion des PIBCES . . . ..ottt Page
Données techniques. . . .. ...t Page
Consignesde sécurité ........ ... Page
Avant la premiére utilisation. ... Page
Fonctionnement.. ... ... .. ... ... .. ... ... .. ... ... ... Page
Marche/armdt. . ..o Page
Cuisson des gaufres Bubble/Donuts/omelettes. . . ............................. Page
Recettes ... ... .. ... .. . . Page
Gaufre Bubble faciles . ........ .. .. Page
Donuts simples (garniture facultative : Sucre glace, glacage au chocolat) .. ......... Page
Omelette ... Page
Nettoyage etentretien ............................................ Page
Rangement ... .. ... Page
Miseaurebut. ... ... . Page
Garantie ... Page

30 FR/BE

31
31
31
32
32
32
32
36
36
36
36
37
37
38
39
39
40
40
41



Avertissements et symboles utilisés
Les avertissements suivants sont utilisés dans ce mode d’emploi et sur 'emballage :

DANGER ! Ce symbole avec ce
signal important de « Danger » indique
un danger avec un risque élevé de
blessures graves ou de mort si la
situation dangereuse n’est pas évitée.

“\_  Courant alternatif/tension alternative

L
N

Hertz (fréquence du secteur)

AVERTISSEMENT ! Ce symbole avec
ce signal important d'« Avertissement »
indique un danger avec un risque
moyen de blessures graves ou de mort
si la situation dangereuse n'est pas
évitée.

Watt

REMARQUE : Ce symbole avec
ce signal important de « Remarque »
propose plus d'informations utiles.

PRUDENCE ! Ce symbole avec

ce signal important de « Prudence »
indique un danger avec un risque
faible de blessures légéres &
importantes si la situation dangereuse
n'est pas évitée.

Utilisez le produit seulement &
I'intérieur de locaux secs.

Danger - Risque d'électrocution !

Symbole pour terre de protection

© b B P

Attention, surface chaude !

BDLe =

Le marquage CE confirme la
conformité aux directives de I'UE
applicables au produit.

()
m

Convient pour les aliments
Ce produit n'a aucune influence
négative sur le golt ou l'odeur.

<

Consignes de sécurité
Mode d'emploi

GAUFRIER BUBBLE/APPAREIL A
DONUTS/APPAREIL A OMELETTE

@® Introduction

Nous vous félicitons pour 'achat de votre
nouveau produit. Vous avez opté pour un
produit de grande qualité. Le mode d'emploi
fait partie intégrante de ce produit. Il contient
des indications importantes pour la sécurité,
I'utilisation et la mise au rebut. Veuillez lire
consciencieusement toutes les indications
d'utilisation et de sécurité du produit.

Ce produit doit uniquement étre utilisé
conformément aux instructions et dans les
domaines d'application spécifiés. Lors d'une
cession a tiers, veuillez également remettre tous
les documents.

@ Utilisation conforme aux
prescriptions

Ce produit est prévu pour fabriquer les plats
suivants :
Gaufre Bubble (HG06272A)
Donuts (HG062728)
Omelettes (HG06272C)
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N'utilisez pas le produit & d'autres fins.

Le produit est prévu exclusivement pour une
utilisation dans le milieu domestique et n'est pas
congu pour un usage commercial.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les
dommages résultant d'une utilisation inadéquate.

® Contenu de I'emballage

Aprés le déballage du produit, vérifiez
I'exhaustivité du contenu de I'emballage et si
toutes les piéces sont en parfait état. Retirez tous
les matériaux d'emballage avant |'utilisation.

1x Gaufrier Bubble/appareil & Donuts/appareil
& omelette
1x Mode d'emploi

@ Description des piéces

Avant de lire, dépliez la page attenante avec
les illustrations. Familiarisez-vous avec toutes les
fonctions du produit.

Poignée

Voyant de contréle vert (prét)

N

Voyant de contréle rouge (en
fonctionnement)

Cordon d'alimentation avec fiche de secteur
Enrouleur de cordon

Plaques & gaufres Bubble

Plaques & Donuts

[N ]]~]

Plaques & omelette

Données techniques

Tension d’entrée : 220-240 V~,
50-60 Hz
Consommation
d'énergie : 800-1000 W
Classe de protection : |

Numéro de modéle :

HGO06272A : Gaufrier Bubble
HG06272B : Appareil & Donuts
HG06272C: Appareil & omelette
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A Consignes de sécurité

AVANT D'UTILISER LE
PRODUIT, FAMILIARISEZ-
VOUS AVEC TOUTES LES
CONSIGNES DE SECURITE
ET LES INSTRUCTIONS
CONCERNANT SON
UTILISATION | TRANSMETTEZ
TOUS LES DOCUMENTS
CONCERNANT LE PRODUIT
LORSQUE VOUS LE DONNEZ
A UN TIERS |

Dans le cas de dommages
résultant du non-respect des
instructions du mode d'emploi,

le recours & la garantie est

annulé ! Toute responsabilité

est déclinée pour des

dommages consécutifs | Aucune
responsabilité n'est assumée dans
le cas de dommages aux biens

et aux personnes résultant d'une
utilisation inappropriée ou du non-
respect des consignes de sécurité |

Enfants et personnes
atteintes d'un handicap

/A AVERTISSEMENT !
DANGER MORTEL ET
RISQUE D'ACCIDENT
POUR BEBES ET
ENFANTS !



Ne laissez jamais des enfants
sans surveillance avec des
matériaux d'emballage.

Les matériaux d'emballage
représentent un risque
d'asphyxie.

Les enfants sous-estiment
fréquemment les dangers en
résultant. Maintenez toujours
les enfants hors de la portée
des matériaux d'emballage.
Ce produit peut étre utilisé
par des enfants de plus de

8 ans et par des personnes
ayant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales limitées ou ayant
une expérience et des
connaissances réduites,
seulement s'ils sont surveillés
ou s'ils ont recu des instructions
concernant ['utilisation en
toute sécurité du produit et ont
compris les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas
jouer avec le produit.

Le nettoyage et I'entretien
réalisables par I'utilisateur

ne doivent pas étre effectués
par des enfants & moins qu'ils

soient dgés de plus de 8 ans et

surveillés.

Les enfants qui ont moins de
8 ans doivent étre tenus hors
de la portée du produit et du
cordon d'alimentation.

Utilisation conforme aux

prescriptions

A\ AVERTISSEMENT ! Une
utilisation non conforme peut
provoquer des blessures.
Utilisez ce produit uniquement
comme décrit dans ce mode
d'emploi. N'essayez pas
de modifier le produit d'une
quelconque maniére.
Appareil & omelette
(HG06272C) : Ne faites
pas cuire de viande sur les
plaques.

Sécurité électrique

/A DANGER ! Risque
d’électrocution ! N'essayez
jamais de réparer le produit
par vous-méme.

En cas de dysfonctionnement,
les réparations doivent étre
effectuées par de la main
d'ceuvre quadlifiée.

A DANGER ! Risque de
brilures ! Le produit devient
chaud durant ['vtilisation. Ne
touchez pas le produit durant
ou juste aprés 'utilisation.
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A\ AVERTISSEMENT ! Risque
d’électrocution ! Ne
plongez pas le produit dans de
'eau ou tout autre liquide. Ne
maintenez jamais le produit
sous |'eau courante.

/A AVERTISSEMENT ! Risque
d’électrocution ! N'utilisez
aucun produit endommagé.
Débranchez le produit
endommagé du réseau
électrique et adressez-vous &
votre commercant.

Le produit ne doit pas étre
utilisé, s'il est tombé ou s'il
présente des signes visibles de
dommages.

Ce produit est constamment
allumé lorsqu'il est branché sur
'électricité.

Avant de brancher le produit
sur le courant électrique,
vérifiez si la tension et le
courant nominal correspondent
bien aux données de
I'alimentation en électricité
indiquées sur ['étiquette
signalétique.
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Vérifiez réguliérement |'état
de la fiche de secteur et du
cordon d'alimentation afin

de détecter tout dommage
éventuel. Si le cordon
d'alimentation est endommaggé,
il doit étre remplacé soit par
le fabricant ou par son service
apres-vente ou soit par un
personnel qualifié afin d'éviter
tout danger.

Protégez le cordon
d’alimentation de tout
dommage. Ne le faites

pas passer sur des bords
tranchants et assurez-vous de
ne pas le coincer ou le plier.
Conservez le cordon
d’alimentation hors de la
portée de surfaces chaudes
ainsi que des feux et flammes.

Fonctionnement

Le produit ne doit pas rester
sans surveillance lorsqu'il

est branché sur le réseau
électrique.

Ne déplacez pas le produit
lorsqu'il est en fonctionnement.



Ne placez pas le produit
sur des surfaces chaudes
(cuisiniére & gaz, plaques
électriques, four, etc.). Faites
fonctionner le produit sur une
surface plane, stable, propre,

résistante a la chaleur et séche.

Ne couvrez pas le produit
pendant son fonctionnement,
mais également aprés son
utilisation tant qu'il est encore
chaud.

Assurez-vous que le cordon
d'alimentation ne soit pas
coincé par les plaques ou

ne touche pas les bords des
plaques.

L'utilisation de rallonge
électrique n'est pas
recommandée. Si |'utilisation
d'une rallonge électrique
s'avérait nécessaire, elle

doit &tre compatible a une
puissance électrique d'au
moins 10 A.

Posez le cordon d’alimentation
et la rallonge électrique

en toute sécurité afin que
personne ne puisse trébucher
dessus et que rien ne puisse
étre endommagé.

Ce produit n'est pas concu
pour fonctionner avec un
programmateur externe ou
un systéme de commande &
distance séparé.

Nettoyage et rangement
A\ AVERTISSEMENT ! Risque

de blessures ! Débranchez
le produit du réseau électrique,
lorsqu'il n'est pas utilisé

et avant d'effectuer tout
nettoyage.

Ne rangez pas le produit
chaud dans un placard ou un
emballage.

Ne débranchez jamais la
fiche de secteur en tirant sur le
cordon d’alimentation branché
sur la prise de courant.
Protégez le produit, le cordon
d'alimentation et la fiche de
secteur contre la poussiére, le
rayonnement solaire direct, les
projections et I'égouttement
d'eau.

FR/BE 35



Conservez le produit dans un
endroit frais et sec, protégé
contre |'humidité et hors de la
portée des enfants.

Protégez le produit de la
chaleur. Ne posez pas le
produit & proximité de flammes
ou sources de chaleur comme
des fours ou des chauffages.

Avant la premiére utilisation

Refirez les matériaux d'emballage. Vérifiez
que toutes les piéces sont présentes.

Durant la fabrication, certaines piéces sont
recouvertes d'une fine pellicule d’huile pour
les protéger. Avant la premiére utilisation,
utilisez le produit sans pate afin que les
résidus éventuellement présents s'évaporent.
Nettoyez le produit et ses accessoires (voir le
chapitre « Nettoyage et entretien »).

REMARQUES :

Une légére odeur peut se dégager lorsque
le produit est chauffé pour la premiére fois.
Assurez-vous qu’une bonne ventilation existe
autour de I'appareil.

Jetez les premiers essais de gaufres Bubble/
Donuts/omelettes.

Fonctionnement

Marche/arrét

Allumer le produit : Branchez la fiche

de secteur |4 | sur une prise de courant
compatible. Le voyant de contréle rouge
s'allume.
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Eteindre le produit : Débranchez la fiche de
secteur |4 | de la prise de courant. Le voyant
de contréle rouge | 3 | s'éteint.

Voyant de contréle Etat

Voyant de contréle

rouge | 3 | allumé

Produit allumé

Voyant de contréle

rouge | 3 | éteint

Produit éteint

Voyant de contréle

vert éteint

Produit en phase de
préchauffage/de

réchauffage

Voyant de contréle

vert[2] allumé

®

®

Température de
cuisson atteinte

REMARQUE : En cours de fonctionnement,
le voyant de contrdle vert| 2 | s'allume et
s'éteint de temps en temps. Cela indique
que le produit chauffe & nouveau & la
température de cuisson.

Cuisson des gaufres Bubble/
Donuts/omelettes
REMARQUES :

Graissez les deux plaques & gaufres
Bubble [6] plaques & Donuts [7] ou plaques
& omelette | 8 | avec de I'huile de cuisine
convenant a cette cuisson.
Gardez le produit fermé pendant qu'il
chauffe.
Faites chauffer le produit jusqu'a ce que le
voyant de contrdle vert | 2 | s'allume.
Ouvrez le produit en tenant la poignée [1].
Utilisez une louche en bois ou matiére
plastique résistante a la chaleur,
Pour verser la péte sur la plaque a
gaufres Bubble inférieure [6]/plaque &
Donuts inférieure | 7 | ou
Verser la préparation d'ceufs sur la plaque

& omelette inférieure [8].



N'utilisez pas de louche en métal car
cela pourrait endommager le revétement
antiadhésif des plaques & gaufres
Bubble, & Donuts ou & omelette. Ne
remplissez pas trop la plaque & gaufres
Bubble inférieure [6], la plaque & Donuts
inférieure | 7 | ou la plaque & omelette

inférieure | 8 | de pdte ou préparation d’ceufs.

Refermez le produit. La péte (ou la
préparation d'ceufs) est maintenant en cours
de cuisson.

Temps de cuisson recommandés
Gaufre Bubble

3 minutes

Donuts 3 & 5 minutes

Omelettes 3 & 4 minutes

Uniquement pour référence (les temps de
cuisson estimés sont disponibles au chapitre
« Recettes »)

Le temps de cuisson peut étre raccourci ou
rallongé selon vos besoins.

Enlever les gaufres Bubble/Donuts/
omelette : Utilisez une spatule en plastique/
bois (ou tout autre ustensile de cuisine
approprié non métallique) afin d'éviter
d’endommager le revétement antiadhésif du
produit.

Lorsque le processus de cuisson est terminé :
Débranchez la fiche de secteur | 4 | de la

prise de courant.

@® Recettes
® Gaufre Bubble faciles

Gaufres Bubble (HG06272A) :

Ingrédients :

170 g Farine

10g Pudding en poudre

3 cac Levure en poudre

2 CEufs

130 g Sucre

110 ml Eau

35 ml Lait concentré non sucré
15 ml Huile végétale

% cac Extrait de vanille

Préparation :

Préchauffer le produit.
Tamiser la farine et la levure dans un bol.
Réserver.
Mélanger en battant les ceufs et le sucre
dans un autre saladier pour obtenir une
préparation légére et jaune clair. Ajouter
I'equ et le lait concentré non sucré.
Verser le mélange des ceufs dans le mélange
de farine et de levure chimique. Battre
lentement, jusqu'a ce que tous les ingrédients
soient bien mélangés et que la pate soit lisse.
Ajouter délicatement I'huile végétale et
extrait de vanille.
Vaporiser les plaques & gaufres Bubble

avec un spray de cuisson (& base de
beurre).
Verser de maniére égale la péte sur la
plaque & gaufres Bubble [ 6] inférieure.
Avant chaque cuisson : Mélanger bien la
pate.
Cuire 3 minutes (ou jusqu'a ce que les
gaufres Bubble soient dorées et tendres).
Enlever les gaufres Bubble et les laisser se
refroidir sur une grille.
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® Donuts simples (garniture
facultative : Sucre glace,
glacage au chocolat)

Plaques a Donuts (HG06272B) :

Ingrédients :

260 g Farine

130 g Sucre

1 sachets Sucre vanillé
250 ml Lait

3 CEufs

5 cas Huile végétale
30¢g Levure en poudre

Garniture simple en sucre glace (facultative) :

30g Sucre glace

Garniture - glacage au chocolat (facultative) :
80g Chocolat avec 50 % de cacao
(grossiérement haché)

Beurre de cacao

35¢g

Paillettes arc-en-ciel (ou paillettes de votre choix)
Mini guimauves (Marshmallows ou paillettes de
votre choix)

Préparation (recette de beignets - base
Donuts) :
Préchauffer le produit.
Mélanger en battant les ceufs et le sucre
vanillé dans un saladier pour obtenir une
préparation légére et jaune clair.
Ajouter l'huile végétale et le lait & la
préparation d'ceufs. Battre lentement jusqu'a
ce que le mélange soit lisse.
Tamiser la farine et la levure chimique dans
le mélange. Battre lentement et mélanger
jusqu'a ce que la péte soit lisse.
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Vaporiser les plaques & Donuts | 7 | avec un
spray de cuisson (& base de beurre).

Etaler la péte uniformément sur la plaque &
Donuts | 7 | inférieure. Cuire de 3 & 5 minutes
jusqu'a ce que les Donuts soient dorés et
tendres.

Retirer les Donuts et les laisser se refroidir sur
une assiette.

Préparation (simple garniture en sucre
glace):
Tamiser le sucre glace sur les Donuts.

Préparation (garniture - glacage au
chocolat) :
Placer le chocolat pillé grossiérement et le
beurre de cacao dans un bol résistant & la
chaleur (en acier inoxydable ou en verre
trempé).
Porter & ébullition environ 3 cm d'eau dans
une casserole.
Placer le bol sur I'eau bouillante.
Lorsque le mélange a fondu, retirer le bol du
feu. Tourner et bien mélanger.
Laisser le glacage au chocolat refroidir
légérement.
Tremper un cété des Donuts dans le glacage
au chocolat. Tourner immédiatement le cété
nappé vers le haut. Laissez les Donuts sécher
sur une assiette pendant quelques minutes.
Facultatif : Saupoudrer de pailleftes
arc-en-ciel ou de mini guimauves avant que
le glacage au chocolat n'ait séché sur les
Donuts.



® Omelette

Appareil & omelette (HG06272C) :

Ingrédients :
1 Gros ceuf
20 ml

1 pincée

Eau ou lait

Poivre (facultatif)

1 tranche (env. 20 g) Jambon (coupé en deux)
20¢g Fromage cheddar

Préparation :
Préchauffer le produit.
Mélanger I'ceuf, le lait/I'equ et le poivre
dans un saladier.
Incorporer le jambon et le fromage Cheddar
rapé.
Vaporiser la plaque & omelette | 8 | avec un
spray de cuisson.
A l'aide d'une cuillére, répartir uniformément
la préparation d'ceufs sur la plaque &
omelette inférieure [8]. Cuire env. 3 minutes
jusqu'a ce que l'omelette soit prise.

® Nettoyage et entretien

/\ DANGER ! Risque d’électrocution !
Avant le nettoyage : Débranchez toujours le
produit de I'alimentation électrique.

/\ DANGER ! Risque de brilures ! Ne
nettoyez pas le produit immédiatement aprés
son utilisation. Laissez d'abord le produit
complétement refroidir.

AAVERTISSEMENT ! Ne plongez jamais les
piéces électriques du produit dans de l'eau
ou d'autres liquides. Ne maintenez jamais le
produit sous l'eau courante.

@ REMARQUE : Nettoyez le produit dés
qu'il a refroidi. Une fois que des restes de
nourriture sont secs, ils ne sont pas faciles &
refirer.

Piece Méthode de
nettoyage
Boitier Nettoyez le boitier

avec un torchon

légérement humidifié.

Ne laissez jamais

d'eau ou d'autres

liquides pénétrer &

l'intérieur du produit.
Remarque : Si
nécessaire, appliquez
un détergent doux sur
votre chiffon. Ensuite,
essuyer avec un chiffon
imbibé d'eau claire afin
d'éliminer tout résidu de
détergent.

Essuyer les plaques
avec un chiffon
|égérement humide

imbibé d'un produit

Plaques & gauf-
res Bubble [6],
plaques & Do-
nuts (7] plaque
& omelette de nettoyage doux.
Ensuite, essuyer les
plaques avec de

l'eau claire.

Interstices entre Eliminer la graisse et

les plagues a les liquides : Utilisez

gaufres Bub- une feuille de papier

ble [6], plaques absorbant.
& Donuts [7], Retirer des résidus
plaques & brolés, attachés :

omelette

Utilisez une spatule
en bois ou de petits
bétonnets en bois.

Aprés le nettoyage : Laissez les piéces
complétement sécher.
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® Rangement

£\ DANGER ! Risque de brolures ! Ne
rangez pas le produit immédiatement aprés
son utilisation. Laissez d'abord le produit
complétement refroidir.
Nettoyez le produit avant de le ranger.
Rangez le produit dans son emballage
d'origine lorsqu'il n'est pas utilisé.
Conservez le produit dans un endroit sec
hors de la portée des enfants.
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@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables
pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries

locales.

/N,
&

Veuillez respecter I'identification
des matériaux d’emballage pour

le tri sélectif, ils sont identifiés avec
des abbréviations (a) et des chiffres
(b) ayant la signification suivante :
1-7 : plastiques / 20-22 : papiers
et cartons / 80-98 : matériaux
composite.

Produit :

® 992 §

Le produit ainsi que les accessoires et les
matériaux d’emballage sont recyclables
et relévent de la responsabilité élargie du

producteur.

Eliminezles séparément, en suivant I'Infotri
illustrée, dans I'intérét d'un meilleur traitement
des déchets.

Le logo Triman n’est valable qu’en France.

ah
D

Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de
mise au rebut des produits usagés.
Afin de contribuer & la protection

de I'environnement, veuillez ne pas
jeter votre produit usagé dans les
ordures ménagéres, mais éliminez-le
de maniére appropriée. Pour obtenir
des renseignements concernant les
points de collecte et leurs horaires
d’ouverture, vous pouvez contacter
votre municipalité.



® Garantie

Le produit a été fabriqué selon des critéres de
qualité stricts et contrdlé consciencieusement
avant sa livraison. En cas de défaillance, vous
étes en droit de retourner ce produit au vendeur.
La présente garantie ne constitue pas une
restriction de vos droits légaux.

Ce produit bénéficie d'une garantie de 3 ans

& compter de sa date d’achat. La durée de
garantie débute & la date d’achat. Vevillez
conserver le ticket de caisse original. Il fera office
de preuve d'achat.

Si un probléme matériel ou de fabrication devait
survenir dans 3 ans suivant la date d‘achat de
ce produit, nous assurons & notre discrétion la
réparation ou le remplacement du produit sans
frais supplémentaires. La garantie prend fin si

le produit est endommagé suite & une utilisation
inappropriée ou & un entretien défaillant.

La garantie couvre les vices matériels et de
fabrication. Cette garantie ne s'étend ni aux
piéces du produit soumises & une usure normale
(p. ex. des piles) et qui, par conséquent, peuvent
étre considérées comme des pieces d'usure, ni
aux dommages sur des composants fragiles,
comme des inferrupteurs, des batteries ou des
éléments fabriqués en verre.

Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la
procédure de garantie, vevillez respecter les
indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la
référence du produit (IAN 497767 _2204) a
titre de preuve d'achat pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué
sur la plaque d'identification, gravé sur la page
de titre de votre manuel (en bas & gauche) ou
sur un autocollant apposé sur la face arriére ou
inférieure du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de
tout autre défaut, contactez en premier lieu le
service aprés-vente par téléphone ou par e-mail
aux coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout
produit considéré comme défectueux au service
clientéle indiqué, accompagné de la preuve
d’achat (ticket de caisse) et d’'une description
écrite du défaut avec mention de sa date
d’apparition.

Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél.: 0800904879

E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.. 080071011

Tél.: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be

q3
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Gebruikte waarschuwingen en symbolen
In deze gebruiksaanwijzing en op de verpakking worden de volgende waarschuwingen gebruikt:

GEVAAR! Dit symbool met de
aanduiding “Gevaar” duidt op een
groot risico op gevaar dat, indien niet
vermeden, zware verwondingen of de
dood tot gevolg heeft.

“_ Wisselstroom/-spanning

L
N

Hertz (netfrequentie)

WAARSCHUWING! Dit symbool
met de aanduiding “Waarschuwing”
betekent een middelmatig risico op
gevaar dat, indien niet vermeden,
zware verwondingen of de dood tot
gevolg kan hebben.

Watt

TIP: Dit symbool met de aanduiding
“Tip" duidt op verdere nuttige
informatie.

VOORZICHTIG! Dit symbool met
de aanduiding “Voorzichtig” duidt op
een klein risico op gevaar dat, indien
niet vermeden, kan leiden tot kleine of
middelgrote verwondingen.

Gebruik het product alleen in droge
binnenruimtes.

Gevaar - Kans op elekirische
schokken!

Symbool voor geaarde verbinding

© b B P

Opgelet, heet oppervlak!

BBe =

Het CE-teken bevestigt dat het product
voldoet aan de betreffende EU-
richtlijnen.

()
m

Geschikt voor levensmiddelen
Dit product heeft geen negatieve
effecten op smaak of geur.

<

[0 Veiligheidsinformatie
Gebruiksaanwijzing

BUBBLE-WAFELIUZER/DONUT
MAKER/OMELETMAKER

® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw
nieuwe product. U heeft voor een hoogwaardig
product gekozen. De gebruiksaanwijzing

is een deel van het product. Deze bevat
belangrijke aanwijzingen voor veiligheid,
gebruik en verwijdering. Maakt U zich voor

de ingebruikname van het product met

alle bedienings- en veiligheidsvoorschriften
vertrouwd.

Gebruik het product alleen zoals beschreven
en voor de aangegeven toepassingsgebieden.
Overhandig alle documenten bij doorgifte van
het product aan derden.

® Beoogd gebruik

Dit product is bestemd voor het maken van de
volgende gerechten:

Bubble-wafels (HG06272A)
Donuts (HG062728)
Omeletten (HG06272C)

Gebruik het product niet voor andere
doeleinden.
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Het product is vitsluitend bestemd voor gebruik
in privéhuishoudens en niet voor commerciéle
doeleinden.

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid
voor schade als gevolg van ondeskundig
gebruik.

® Leveringsomvang

Controleer na het vitpakken van het product of
de levering volledig is en of alle onderdelen in
goede staat verkeren. Verwijder véér gebruik al
het verpakkingsmateriaal.

1x Bubble-wafelijzer/Donut maker/
Omeletmaker
1x Gebruiksaanwijzing

@ Onderdelenbeschrijving

Vouw voor het lezen de uitklapbare bladzijde
met de tekeningen uit. Maak u vertrouwd met
alle functies van het product.

|1 | Handgreep

|2 | Groen controlelampie (gereed)
i Rood controlelampije (gebruik)
|4 | Aansluitsnoer met netstekker
|5 | Kabelhaspel

16| Bubble-wafelijzers

Z Donutplaten

18] Omeletplaten

® Technische gegevens

Voedingsspanning: 220-240 V~,
50-60 Hz
Energieverbruik: 800-1000 W

Beschermingsklasse: |

Modelnummer:

HG06272A: Bubble-wafelijzer
HG06272B: Donut maker
HG06272C: Omeletmaker
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A Veiligheidstips

MAAK U VOOR HET

GEBRUIK VAN HET PRODUCT
VERTROUWD MET ALLE
VEILIGHEIDSTIPS EN
GEBRUIKSAANWIZINGEN!
ALS U DIT PRODUCT

AAN IEMAND ANDERS
DOORGEEFT, GEEF DAN OOK
ALLE DOCUMENTATIE MEE!

In geval van schade als

gevolg van het niet naleven

van deze gebruiksaanwijzing
vervalt uw aanspraak op
garantiel Wij aanvaarden

geen aansprakelijkheid voor
gevolgschade! Er wordt geen
aansprakelijkheid aanvaard voor
materiéle schade of persoonlijk
letsel, die ontstaat als gevolg van
ondeskundig gebruik of het niet
opvolgen van de veiligheidstips!

Kinderen en personen met

beperkingen

AWAARSCHUWING!
LEVENSGEVAAR EN
KANS OP ONGEVALLEN
VOOR PEUTERS EN
KINDEREN!



Laat kinderen nooit zonder
toezicht achter met het
verpakkingsmateriaal. Het
verpakkingsmateriaal vormt
een verstikkingsgevaar.
Kinderen onderschatten

vaak de daaraan verbonden
gevaren. Houd kinderen
altijd vit de buurt van
verpakkingsmateriaal.

Dit product mag door kinderen
vanaf 8 jaar alsmede door
personen met verminderde
fysieke, sensorische of
geestelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en kennis
alleen gebruikt worden als
ze onder supervisie staan of
geinstrueerd zijn wat betreft
veilig gebruik van het product
en begrepen hebben welke
gevaren uit dat gebruik
voortvloeien.

Kinderen mogen niet met het
product spelen.
Schoonmaken en
gebruikersonderhoud mogen
niet door kinderen worden
vitgevoerd tenzij ze ouder zijn
dan 8 jaar en onder toezicht
staan.

Kinderen jonger dan 8 jaar
moeten uit de buurt van het
product en het aansluitsnoer
worden gehouden.

Beoogd gebruik
AWAARSCHUWING!

Ondeskundig gebruik kan
verwondingen veroorzaken.
Gebruik het product uitsluitend
zoals aangegeven in deze
handleiding. Probeer niet op
een of andere wijze iets aan
het product te veranderen.
Omeletmaker (HG06272C):
Bereid op deze plaat geen
vlees.

Elektrische veiligheid
A GEVAAR! Gevaar voor

elektrische schokken!
Probeer nooit het product zelf
te repareren.

In geval van een storing
mogen reparaties alleen door
gekwalificeerde vaklieden
worden uitgevoerd.

4\ GEVAAR!

Verbrandingsgevaar!
Het product wordt tijdens het
gebruik heet. Raak het product
tijldens of onmiddellijk na
gebruik niet aan.
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AWAARSCHUWING!

Gevaar voor elektrische
schokken! Dompel het
product nooit onder in water of
andere vloeistoffen. Houd het
product nooit onder stromend
wafer.

AWAARSCHUWING!

Gevaar voor elektrische
schokken! Gebruik

het product nooit als het

is beschadigd. Koppel

het product los van het
elektriciteitsnet en neem
contact op met uw verkoper als

het beschadigd is.

Het product mag niet gebruikt
worden als het gevallen of
zichtbaar beschadigd is.

Het product is altijd
ingeschakeld als het met het
elektriciteitsnet is verbonden.
Controleer, voordat u het
product aansluit op het
elektriciteitsnet, of de spanning
en de nominale stroom in
overeenstemming zijn met

de op het typeplaatje van

het product aangegeven
informatie betreffende de
stroomvoorziening.
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Controleer de netstekker en
het aansluitsnoer regelmatig
op beschadigingen. Als het
aansluitsnoer beschadigd s,
moet dit door de fabrikant,
zijn klantendienst of door
vergelijkbaar gekwalificeerde
personen vervangen worden
om gevaar te vermijden.
Bescherm het aansluitsnoer
tegen beschadiging. Laat

het niet over scherpe randen
hangen en plet of buig het niet.
Houd het aansluitsnoer uit de
buurt van hete oppervlakken
en open vuur.

Bediening

Het product moet onder
toezicht blijven zolang het
op het elektriciteitsnet is
aangesloten.

Verplaats het product niet als
het in gebruik is.



Zet het product niet neer op
hete oppervlakken (gashaard,
elektrische kachel, oven,

efc.). Gebruik het product op
een vlakke, stabiele, schone,
hittebestendige en droge
ondergrond.

Dek het product niet af zolang
het wordt gebruikt of kort na
gebruik als het nog warm is.
Let erop dat het elekirische
aansluitsnoer niet tussen de
bakplaten bekneld komt te
zitten of de randen van de
bakplaten aanraakt.

Gebruik van verlengsnoeren
wordt afgeraden. Mocht
gebruik van een verlengsnoer
nodig zijn, dan moet dit
minimaal geschikt zijn voor een
stroomsterkte van 10 A.

Leg de aansluit- en de
verlengsnoeren zo dat er
niemand over kan struikelen en
niets beschadigd kan worden.

Dit product is niet bestemd
om met een externe
tijdschakelaar of een aparte
afstandsbediening te worden
gebruikt.

Schoonmaken en opbergen
AWAARSCHUWING!

Verwondingsgevaar!
Koppel het product van het
elektriciteitsnet los voordat u
het schoonmaakt of wanneer
het niet meer gebruikt wordt.
Bewaar het hete product niet in
een kast of in de verpakking.
Trek de netstekker nooit aan
het aansluitsnoer uit het
stopcontact.

Bescherm het product, het
aansluitsnoer en de netstekker
tegen stof, direct zonlicht,
waterdruppels en opspattend
water.
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Het product vitschakelen: Trek de

Berg het product op een
9 P P netstekker | 4 | uit het stopcontact. Het rode

droge, koele plaats op, zodat

controlelampije | 3 | dooft.
het beschermd is tegen vocht
en het zich buiten bereik van Controlelampje  Status
kinderen bevindt. Rode controlelampie [3] Froduc’r is
B h h d brandt ingeschakeld
.esc erm het product Tegen Rode controlelampie [3] Product is
hitte. Zet het produc’r niet brandt niet vitgeschakeld

neer in de buurt van open
vlammen of warmtebronnen

Groen controlelampije

brandt niet

Product warmt
(opnieuw) op

Groen controlelampje  De baktemperatuur is

brandt bereikt

® TIP: Tijdens het gebruik knippert het groene

zoals kachels of
verwarmingsapparatuur.

Voor het eerste gebruik

Verwijder het verpakkingsmateriaal.
Controleer of alle onderdelen aanwezig zijn.
Tijdens hun vervaardiging wordt op

een aantal onderdelen een dunne,
beschermende olielaag aangebracht. Als

u het product voor de eerste keer gebruikt,
gebruik het dan zonder deeg zodat
eventuele residuen kunnen verdampen.
Maak het product en alle hulpstukken
schoon (zie “Schoonmaken en onderhoud”).

TIPS:

Als het product voor het eerst heet wordt,
kan een lichte geur ontstaan. Zorg voor
voldoende ventilatie.

Als u het product voor het eerst gebruikt,
gooi dan de eerste bubble-wafels/donuts/
omeletten die u maakt, weg.

Bediening
In-/uitschakelen

Het product inschakelen: Steek de netstekker
in een daarvoor geschikt stopcontact.
Het rode controlelampie | 3 | gaat branden.
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controlelampije | 2 | of en toe. Dit geeft aan
dat het product weer opwarmt totdat de
baktemperatuur is bereikt.

® Bubble-wafels/donuts/

omeletten bakken

TIPS:
Vet beide bubble-wafelijzers [6], donut-
of omeletplaten | 8 | in met een daarvoor
geschikte spijsolie.
Houd het product gesloten terwijl het
opwarmt.
Verwarm het product totdat het groene
controlelampje | 2 | brandt.
Open het product met behulp van de
handgreep [1].
Gebruik een opscheplepel van hout of van
een hittebestendige kunststof om...
Het deeg op het onderste bubble-
wafelijzer [6]/onderste donutplaat [7] of
Het eiermengsel op de omeletplaat 8] te
scheppen.



Gebruik geen metalen opscheplepel omdat
deze de anti-aanbaklaag van de bubble-
wafelijzers, donut- of omeletplaten zou
kunnen beschadigen. Doe niet teveel deeg of
eiermengsel in het onderste bubble-wafelijzer
[6] of op de donut-[7] of omeletplaat [8].
Sluit het product. Het deeg (of het
eiermengsel) wordt nu gebakken.

Aanbevolen baktijden

Bubble-wafels 3 minuten
Donuts 3 tot 5 minuten
Omeletten 3 tot 4 minuten

Alleen ter referentie (de geschatte baktijden
vindt u in het hoofdstuk “Recepten”)

De baktijd kan naar behoefte verlengd of
verkort worden.
Bubble-wafels/donuts/omeletten van de
bakplaat afhalen: Gebruik een spatel van
hout/kunststof (of een ander daarvoor
geschikt keukengerei) om beschadiging
van de anti-aanbaklaag van het product te
voorkomen.

Als het bakken voltooid is: Trek de netstekker
uit het stopcontact.

@ Recepten
@ Eenvoudige bubble-wafels

Bubble-wafelijzer (HG06272A):

Ingrediénten:

170 g Bloem

10g Custardpoeder

3 theelepels ~ Bakpoeder

2 Eieren

130g Suiker

110 ml Water

35 ml Ongezoete gecondenseerde
melk

15 ml Plantaardige olie

% theelepel  Vanille-extract

Bereiding:

Product voorverwarmen.

Bloem en bakpoeder in een kom zeven. Kom
opzij zetten.

In een andere kom de eieren en suiker
roeren tot een luchtig, helgeel mengsel.
Water en ongezoete, gecondenseerde melk
toevoegen.

Eiermengsel over het poedermengsel gieten.
Langzaam kloppen fot alle ingrediénten
goed gemengd zijn en er een glad deeg is
ontstaan.

Plantaardige olie en vanille-extract
erdoorheen mengen.

Bubble-wafelijzers [6] met bakspray (op
boterbasis) bespuiten.

Deeg gelijkmatig over het onderste
bubble-wafelijzer [ 6] vitgieten. Voor iedere
bakprocedure: Deeg goed mengen.

3 minuten lang bakken (of tot de bubble-
wafels goudbruin zijn en zacht aanvoelen).
Bubble-wafels uit het product halen en op
een rooster laten afkoelen.
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@ Eenvoudige donuts
(eventueel garneren
met: Poedersuiker,
chocoladeglazuur)

Donut maker (HG06272B):

Ingrediénten:

260 g Bloem

130¢g Suiker

1 pakije Vanillesuiker
250 ml Melk

3 Eieren

5 eetlepels Plantaardige olie
30g Bakpoeder

Eenvoudige poedersuikergarnering (optioneel):

30g Poedersuiker

Garnering van chocoladeglazuur (optioneel):
80g Chocolade met een
cacaopercentage van 50 %
(grof gehakt)

35g Cacaoboter

Regenboogstrooisel (of strooisel naar keuze)

Minimarshmellows (of strooisel naar keuze)

Bereiding (donutbasisrecept):
Product voorverwarmen.
In een kom eieren, vanillesuiker en suiker
roeren tot een luchtig, helgeel mengsel.
Plantaardige olie en melk aan het eimengsel
toevoegen. Langzaam kloppen tot het
mengsel glad is.
Meel en bakpoeder aan het mengsel
toevoegen. Langzaam kloppen en mengen
tot zich een glad mengsel heeft gevormd.
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Donutplaten | 7 | met bakspray (op
boterbasis) bespuiten.

Deeg met een lepel gelijkmatig over de
onderste donutplaat | 7 | verdelen. 3 tot

5 minuten lang bakken tot de donuts
goudbruin zijn en zacht aanvoelen.

Donuts uit het product halen en op een bord
laten afkoelen.

Bereiding (eenvoudige
poedersuikergarnering):
Poedersuiker over de donuts zeven.

Bereiding (garnering van
chocoladeglazuur):
Stukjes chocolade en de cacaoboter in een
hittebestendige kom (van roestvrij staal of
gehard glas) doen.
Ongeveer 3 cm water in een steelpan fot
koken brengen.
Kom boven het kokende water plaatsen.
De kom van het vuur halen als het mengsel
gesmolten is. Roeren en goed mengen.
De chocoladeglazuur een beetie laten
afkoelen.
Een kant van de donuts in de
chocoladeglazuur dompelen. De
geglazuurde kant direct naar boven draaien.
Glazuur op de donut een paar minuten op
een bord laten stollen.
Optioneel: Regenboogstrooisel of
minimarshmellows over de donuts strooien
voordat de chocoladeglazuur op de donuts
gestold is.



® Omeletten

Omeletmaker (HG06272C):

Ingrediénten:

1 Groot ei

20 ml Water of melk

1 snuifie Peper (naar keuze)

Gekookte ham
(gehalveerd)
20g Cheddar kaas

1 schijfie (ca. 20 g)

Bereiding:
Product voorverwarmen.
Ei, melk/water en peper in een kom door
elkaar roeren.
Gekookte ham en geraspte kaas erbij
mengen.
Omeletplaat| 8 | met bakspray bespuiten.
Het eiermengsel met een lepel gelijkmatig
over de onderste omeletplaat | 8 | verdelen.
Ca. 3 minuten lang bakken tot de omelet
zacht aanvoelt.

® Schoonmaken en onderhoud

/\ GEVAAR! Gevaar voor elektrische
schokken! Voor het schoonmaken: Koppel
het product altijd los van het elekiriciteitsnet.

/\ GEVAAR! Verbrandingsgevaar!
Maak het product niet schoon direct nadat
u het hebt gebruikt. Laat het product eerst
volledig afkoelen.

/A WAARSCHUWING! Dompel de
elektrische onderdelen van het product nooit
onder in water of andere vloeistoffen. Houd
het product nooit onder stromend water.

@ TIP: Maak het product schoon onmiddellijk
nadat het is afgekoeld. Als etensresten
aangekoekt zijn, zijn ze niet meer zo
gemakkelijk te verwijderen.

Schoonmaakmethode
Wriif de behuizing
af met een enigszins
vochtig doekie.
Laat geen water of
andere vloeistoffen in
het binnenste van het

Onderdeel
Behuizing

product terechtkomen.
Tip: Indien nodig
kunt u een beetje mild
afwasmiddel op de doek
doen. Daarna met een
alleen met schoon water
bevochtigde doek afvegen
om eventuele resten
van het afwasmiddel te
verwijderen.

Bubble-wa-

felijzers [6],

donut-|7 | en

omeletplaten schoonmaakmiddel.

Spoel de platen
daarna af met schoon
water.

Wriif de platen of met
een enigszins vochtige
doek en een mild

Vet en vloeistof
verwijderen:
Gebruik een stuk
keukenpapier.
Plakkende,
aangebrande resten
verwijderen: Gebruik
een houten spatel

of een kleine houten

Tussenruimtes
van de bub-

ble-wafelijzers

[6] donut-

en omeletplat-

en[8]

spiesjes.

Na het schoonmaken: Laat alle delen
volledig opdrogen.
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® Opbergen
A GEVAAR! Verbrandingsgevaar! Berg

het product nooit onmiddellijk na gebruik op.

Laat het product eerst volledig afkoelen.
Macak het product schoon voor het op te
bergen.

Bewaar het product als het niet wordt
gebruikt in de originele verpakking.
Bewaar het product op een droge plaats
buiten het bereik van kinderen.
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@® Afvoer

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke
grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

N, Neem de aanduiding van de

&)  verpakkingsmaterialen voor de

a afvalscheiding in acht. Deze zijn
gemarkeerd met de afkortingen (a)
en een cijfers (b) met de volgende
betekenis: 1-7: kunststoffen / 20-22:
papier en vezelplaten / 80-98:
composietmaterialen.

Product:

® 992 §

Het product, waaronder het toebehoren, en
de verpakkingsmaterialen kunnen worden
gerecycled en zijn onderhevig aan een
vitgebreide verantwoordelijkheid van de
fabrikant.
Gooi ze apart weg, overeenkomstig
de aangegeven Info-tri (informatie over
afvalscheiding), voor een beter afvalbeheer.
Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrijk.
o Informatie over de mogelijkheden om
ﬁ" het vitgediende product na gebruik te
verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke
overheid.

Gooi het afgedankte product omwille
E van het milieu niet weg via het huisvuil,
™= maar geef het af bij het daarvoor
bestemde depot of het gemeentelijke
milieupark. Over aofgifteplaatsen en
hun openingstijden kunt u zich bij uw
aangewezen instantie informeren.



® Garantie

Het product wordt volgens strenge
kwaliteitsrichtliinen zorgvuldig geproduceerd en
voor levering grondig getest. In geval van schade
aan het product kunt u rechtmatig beroep doen
op de verkoper van het product. Deze wettelijke
rechten worden door onze hierna vermelde
garantie niet beperkt.

Op dit product verlenen wij 3 jaar garantie
vanaf aankoopdatum. De garantieperiode start
op de dag van aankoop. Bewaar de originele
kassabon alstublieft. Dit document is nodig als
bewijs voor aankoop.

Wanneer binnen 3 jaar na de aankoopdatum
van dit product een materiaal- of productiefout
optreedt, dan wordt het product door ons

- naar onze keuze - gratis voor u gerepareerd
of vervangen. Deze garantie komt te vervallen
als het product beschadigd wordt, niet correct
gebruikt of onderhouden wordt.

De garantie geldt voor materiaal- en
productiefouten. Deze garantie is niet van
toepassing op productonderdelen, die
onderhevig zijn aan normale slijtage en hierdoor
als aan slijtage onderhevige onderdelen gelden
(bijv. batterijen) of voor beschadigingen aan
breekbare onderdelen, zoals bijv. schakelaars,
accu'’s of dergelijke onderdelen, die gemaakt zijn
van glas.

Afwikkeling in geval van garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie
te waarborgen dient u de volgende instructies in
acht te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en
het artikelnummer (IAN 497767 _2204) als

bewijs van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op het titelblad van uw
handleiding (linksonder) of als sticker op de
achter- of onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch of
per e-mail contact met de onderstaande service-
afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan
samen met uw aankoopbewijs (kassabon) en
vermelding van de concrete schade alsmede
het tij{dstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

Service
D Service Nederland
Tel.: 08000225537

E-Mail: owim@lidl.nl

Service Belgié

Tel.: 080071011

Tel.: 80023970 (Luxemburg)
E-Mail: owim@lidl.be

3
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Uzywane ostrzezenia i symbole
W tej instrukcji i na opakowaniu uzywane sq ponizsze ostrzezenia:

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol
ze stowem ,Niebezpieczeristwo”
wskazuje na zagrozenie o wysokim
stopniu ryzyka, ktére, jedli sie go

nie uniknie, spowoduje $mieré lub
powazne obrazenia.

“_ Prqd przemienny/napigcie przemienne

L
N

Herc (czestotliwo$é sieciowa)

OSTRZEZENIE! Ten symbol ze
stowem ,Ostrzezenie” wskazuje

na zagrozenie o $rednim stopniu
ryzyka, ktére, jesli sie go nie uniknie,
spowoduje $mieré lub powazne
obrazenia.

Wat

RADA: Ten symbol ze stowem ,Rada”
zawiera dalsze uzyteczne informacje.

OSTROZNIE! Ten symbol ze stowem
,Ostroznie” wskazuje na zagrozenie
o niskim stopniu ryzyka, ktére, jeéli sie
go nie uniknie, spowoduje mate lub
umiarkowane obrazenia.

Produkt stosowaé tylko w
pomieszczeniach suchych.

Niebezpieczenstwo - ryzyko
porazenia prgdem!

Symbol uziemienia ochronnego

© b B P

Uwaga, gorgca powierzchnial

BEe =

Znak CE potwierdza zgodno$é
z dyrektywami UE majgcymi
zastosowanie do produktu.

()
m

Bezpieczna zywnosé
Ten produkt nie ma negatywnego
wptywu na smak lub zapach.

<

Informacje dotyczqce bezpieczehstwa
Instrukcja obstugi

GOFROWNICA DO BABECZEK /
URZADZENIE DO WYPIEKU
DONUTOW / URZADZENIE DO
ROBIENIA OMLETOW

® Wstep

Gratulujemy Pafistwu zakupu nowego produktu.
Tym samym zdecydowali si¢ Panstwo na zakup
produktu wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi
jest czesciq tego produktu. Zawiera ona

wazne wskazéwki dotyczqce bezpieczeristwa,
uzytkowania i utylizacji. Przed pierwszym
uzyciem produktu nalezy zapoznaé sie ze
wszystkimi wskazéwkami dotyczqcymi obstugi i
bezpieczenistwa.
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Uzywaé produktu wytgcznie zgodnie z
jego ponizej opisanym przeznaczeniem.

W przypadku przekazania produktu innej Napiecie wejiciowe:

osobie nalezy dofqczy¢ do niego calq jego

dokumentacje. Pobér mocy:
Stopien ochrony:
Numer modelu:

HG06272A:
Ten produkt jest przeznaczony do produkgii
nastepujgcych potraw: HGO06272B:
Gofry bgbelkowe  (HG06272A)
Donuty (HG06272B) HG06272C:
Onmlety (HG06272C)

Nie uzywaé produktu do zadnych innych celéw.

Produkt jest przeznaczony do uzytku wytqcznie
w prywatnych gospodarstwach domowych, a nie
do celéw komercyijnych.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
szkody wynikte z niewtasciwego uzytkowania.

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzié,
czy dostawa jest kompletna i czy wszystkie
czeéci sq w dobrym stanie. Przed uzyciem
usunqé wszystkie materiaty pakunkowe.

1x Gofrownica do babeczek / Urzqdzenie do
wypieku donutéw / Urzqdzenie do robienia
omletéw

1x Instrukcja obstugi

Przed przeczytaniem rozwingé ztozong strone z
rysunkami. Zapoznaé sie ze wszystkimi funkcjami
tego produktu.

L1 Uchwyt

12| Zielony wskaznik (gotowosc)

i Czerwony wskaznik (zasilanie)

14| Kabel zasilania z wtyczkq sieciowq

|5 | Uchwyt na kabel zasilania

16| Foremki do gofréw bgbelkowych

|7 | Foremki do donutéw

|8 | Foremki do omletéw

220-240 V~,
50-60 Hz
800-1000 W
|

Gofrownica do
babeczek

Urzqdzenie do wypieku
donutéw

Urzqgdzenie do robienia
omletéw



Instrukcje
bezpieczenstwa

A

PRZED ROZPOCZECIEM
UZYWANIA PRODUKTU
ZAPOZNAC SIE ZE
WSZYSTKIMI INSTRUKCJAMI
BEZPIECZENSTWA ORAZ

Z INSTRUKCJA OBStUGI!
PRZEKAZUJAC PRODUKT
INNYM OSOBOM, NALEZY
DOACZYC WSZYSTKIE
DOKUMENTY!

Uszkodzenia powstate w wyniku
nieprzestrzegania niniejsze|
instrukeji obstugi nie sq objete
gwarancjg! Nie ponosimy zadnej
odpowiedzialnoéci w przypadku
wystgpienia szkéd wtérnych! Nie
bierzemy odpowiedzialnoéci za
uszkodzenia mienia lub obrazenia
ciata, powstate w wyniku
niewtaéciwego uzytkowania

lub nieprzestrzegania instrukji
bezpieczenstwal

Dzieci i osoby z

ograniczeniami

/A OSTRZEZENIE!
ZAGROZENIE
WYPADKIEM |
NIEBEZPIECZENSTWO
UTRATY ZYCIA DLA
NIEMOWLAT | MALYCH
DZIECI!
Nie zostawiaé dzieci
bez nadzoru w poblizu
materiatéw pakunkowych.
Materiaty pakunkowe grozq
zadtawieniem.
Dzieci czesto nie sq w stanie
ocenié zwigzanych z tym
niebezpieczenstw. Zawsze
trzymaé dzieci z dala od
materiatéw pakunkowych.
Produkt ten moze by¢ uzywany
przez dzieci w wieku powyzej
8 lat i 0séb o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
zmystowych lub umystowych
lub braku do$wiadczenia i
wiedzy, gdy jest nadzorowany
lub pouczony o bezpiecznym
uzyciu produktu i wynikajgcych
z niego zagrozeniach.
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Dzieci nie mogq bawi sie
produktem.

Czyszczenia ani prac
konserwacyjnych
wykonywanych przez
uzytkownika nie mogq
przeprowadzaé dzieci, chyba
ze majq powyzej 8 lat i sg
nadzorowane.

Dzieci w wieku ponizej lat
8 nalezy trzymaé z dala od
produktu i kabla zasilania.
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Uzywac zgodnie z
przeznaczeniem
/A OSTRZEZENIE! Niewlaiciwe

uzytkowanie moze
doprowadzi¢ do obrazen
ciata. Z produktu nalezy
korzystaé wytqcznie zgodnie
z niniejszq instrukcjq. Nigdy
nie probowaé modyfikowaé
produktu w zaden sposéb.
Urzgdzenie do robienia
omletéw (HG06272C): Nie
piec migsa bezposérednio na
foremkach.

Bezpieczenstwo
elektryczne

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Niebezpieczenstwo
porazenia pradem! Nigdy
nie prébowaé samodzielnego
naprawiania.

W razie awarii naprawy mogqg
byé wykonywane wytqcznie
przez wykwalifikowany
personel.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO!

Ryzyko poparzenia!
Produkt nagrzewa sie podczas
pracy. Nie dotykaé produktu
podczas pracy i bezpo$rednio
PO uzZyciu.



/A OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo
porazenia pradem! Nie
zanurzaé produktu w wodzie
ani w innych cieczach. Nigdy
nie trzymadé produktu pod
biezqgcq wodaq.

/A OSTRZEZENIE!

Niebezpieczenstwo
porazenia pradem!
Nie uzywad uszkodzonego
produktu. Odiqgczy¢ produkt
od zasilania i skontaktowad
sie ze sprzedawcq, jesli jest
uszkodzony.

Nie wolno uzywaé produktu,
jesli zostat upuszczony lub
widoczne sq uszkodzenia.
Po podiqczeniu do sieci ten

produkt jest zawsze wigczony.

Przed podigczeniem produktu
do Zrédta zasilania nalezy

sprawdzi¢, czy napiecie i prqd

znamionowy odpowiadajq
parametrom zasilania
podanym na tabliczce
znamionowe;.

Regularnie sprawdzad, czy
wtyczka sieciowa i kabel
zasilania nie sq uszkodzone.
W przypadku uszkodzenia
kabla zasilania tego produktu
musi on zosta¢ wymieniony
przez producenta, jego
serwis posprzedazny lub tez
osobe posiadajgcq podobne
kwalifikacje, co pozwoli
unikngé niebezpieczenstwa.
Kabel zasilania chronié

przed uszkodzeniem. Nie
dopuszczaé, aby zwisat nad
ostrymi krawedziami, byt
Scisniety lub zgiety.

Kabel zasilania trzymaé z dala
od gorgcych powierzchni i
otwartego ognia.

Obstuga

Nie pozostawia¢ produktu bez
nadzoru po podigczeniu do
sieci zasilajqgcej.

Nie przenosié produktu, jesli
jest wigczony.
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Nie stawiaé produktu na
gorqcych powierzchniach
(np. kuchenkach gazowych

i elektrycznych lub
piekarnikach). Produkt nalezy
ustawi¢ na réwnej, stabilnej,
czystej, zaroodpornej i suchej
powierzchni.

Nie przykrywaé produktu
podczas uzywania i gdy jest
jeszcze cieply.

Upewni¢ sig, ze kabel

zasilania nie jest przytrzasniety

foremkami ani ze nie dotyka
krawedzi foremek.
Uzywanie przedtuzaczy nie
jest zalecane. Jesli wymagane
jest uzycie przedituzacza,
nalezy stosowad taki, ktéry
zapewni przeptyw prqdu o
natezeniu co najmniej 10 A.
Kable potgczeniowe i
przedtuzacze uktadaé w taki
sposéb, aby nikt nie mdgt sie
o nie potkngé i aby nic nie
zostato uszkodzone.
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Ten produkt nie jest
przeznaczony do stosowania
z zewnegtrznym minutnikiem
lub oddzielnym systemem
zdalnego sterowania.

Czyszczenie i
przechowywanie

/A OSTRZEZENIE!

Niebezpieczenstwo
odniesienia obrazen!
Wytgczaé produkt przed
czyszczeniem lub gdy nie jest
uzywany.

Nie przechowywaé gorgcego
produktu w szafce lub
opakowaniu.

Nie odtgczaé wyczki
sieciowej od gniazdka,
ciggnqc za kabel zasilania.
Chronié produkt, kabel
zasilajgey i wtyczke sieciowq
przed kurzem, bezposrednim
dziataniem promieni
stonecznych oraz kapiqceq i
rozpryskujgcq sie wodg.



Produkt przechowywaé w
chtodnym, suchym miejscu,

z dala od wilgoci i poza
zasiegiem dzieci.

Chronié produkt przed wysokg
temperaturg. Nie umieszczad
produktu w poblizu otwartego
ognia ani zrédet ciepta, takich
jak piece lub grzejniki.

Przed pierwszym uzyciem

Usungé opakowanie. Upewni¢ sig, ze
wszystkie elementy sq dostepne.

Podczas produkeji niektére czeici sq
pokrywane cienkg warstwq oleju w celu ich
ochrony. Przed pierwszym uzyciem nalezy
wlgczyé produkt bez ciasta, aby wszelkie
pozostatosci wyparowaty.

Wyczysci¢ produkt i akeesoria (patrz
rozdziat ,Czyszczenie i konserwacja”).

RADY:

Po pierwszym rozgrzaniv produktu moze
pojawi¢ sig delikatny zapach. Nalezy dbaé
o odpowiedniq wentylacie.

Pierwszq partie wykonanych gofréw
bgbelkowych, donutéw lub omletéw nalezy
odrzucié.

Obstuga

Wiqgczanie produkt: Wtyczke sieciowq
podigczyé do gniazdka sieciowego.
Zaswieci sie czerwony wskaznik [3]

Wytgczanie produktu: Wtyczke sieciowq

wyijqé z gniazdka sieciowego. Czerwony

wskaznik | 3 | zgasnie.

Wskaznik Stan

C kaznik |3

zerwony wskazn! Produkt jest wigczony

$wieci sig

Czerwony wskaznik Produkt jest

nie $wieci sig wylqczony

Zielony wskaznik | 2| nie Produkt jest wstepnie

$wieci sie lub ponownie
podgrzewany

Zielony wskaznik Temperatura

Swieci sie pieczenia zostata
osiggnieta

@® RADA: Podczas pracy zielony wskaznik
czasami wiqcza sig i wytqcza. Oznacza
to, ze produkt ponownie podgrzewa sig do
temperatury pieczenia.

® RADY:
Foremki do gofréw bgbelkowych [6],
donutéw | 7 | lub omletéw | 8 | nasmarowaé
odpowiednim olejem jadalnym.
Podczas nagrzewania produkt musi byé
zamkniety.
Podgrzewaé produkt, az zaéwieci sie zielony
wskaznik [2].
Otworzyé produkt za pomocq uchwytu [ 1]
Chochelkg drewniang lub z zaroodpornego
tworzywa sztucznego natozyé...
Wylaé ciasto na dolng foremke do gofréw
bgbelkowych [6] lub do donutéw [7] albo

Wylaé¢ mieszaning jajek na dolng foremke

do omletow [8].
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Nie uzywaé metalowej chochelki, poniewaz
moze to spowodowaé uszkodzenie
nieprzywierajqcej powltoki foremki do
gofréw bgbelkowych, donutéw lub
omletéw. Nie przepetnia¢ dolnej foremki do
gofréw babelkowych [6], donutéw [7] lub
omletéw | 8 | mieszankg rzadkiego ciasta lub
jajek.

Zamkngé produkt. Rozpocznie sie pieczenie
ciasta (lub mieszanki jajecznej).

Zalecane czasy pieczenia

Gofry 3 minut
Donuty 3 do 5 minut
Omlety 3 do 4 minut

Whytqcznie w celach informacyjnych
(przyblizone czasy pieczenia mozna znalez¢
w rozdziale ,Przepisy”)

Czas pieczenia mozna w razie potrzeby
skrécié lub wydtuzyé.

Wyimowanie gofréw bgbelkowych,
donutéw lub omletéw: Uzywaé szpatutki
drewnianej lub z tworzywa sztucznego (lub
innego odpowiedniego niemetalowego
przyboru kuchennego), aby nie uszkodzi¢
nieprzywierajqgcej powtoki produktu.

Po zakoniczeniu pieczenia: Wtyczke
sieciowq |4 | wyja¢ z gniazdka sieciowego.
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® Przepisy

Gofrownica do babeczek (HG06272A):

Sktadniki:

170 ¢ Maki

10g Proszku budyniowego

3 tyzeczki Proszku do pieczenia

2 Jajka

130 g Cukru

110 ml Woda

35 ml Niestodzonego mleka z puszki
15 ml Olej roslinny

Ya tyzeczki Ekstraktu waniliowego

Przygotowanie:
Rozgrza¢ produkt.
Catq make i proszek do pieczenia przesiaé
do miski. Odstawi¢ na bok.
W innej misce ubi¢ jajka i cukier na puszystq,
jasnozéttq mase. Doda¢ wodg i niestodzone
mleko z puszki.
Mieszaning jajek wlaé do maki i proszku
do pieczenia. Ubija¢ powoli, az wszystkie
sktadniki zostang dobrze wymieszane, a
ciasto bedzie gtadkie.
Potqczyé olej roslinny i ekstrakt waniliowy.
Foremki do gofréw babelkowych [6]
spryskaé aerozolem do pieczenia (na bazie
masta).
Ciasto rozlaé réwnomiernie na dolnej
foremce [ 6] Zawsze przed pieczeniem:
Dobrze wymieszaé ciasto.
Piec przez 3 minuty (lub do momentu, az
gofry bedq ztotobrqgzowe i migkkie). Wyjq¢
gofry i ostawi¢ na stojak do ostygniecia.



Urzgdzenie do wypieku donutéw
(HG06272B):

Sktadniki:

260 g Maqki

130¢g Cukru

1 opakowanie Cukru waniliowego
250 ml Mleka

3 Jajka

5 tyzek Olej rodlinny

30g Proszku do pieczenia

Prosta dekoracja cukrem pudrem (opcjonalnie):

30g Cukru pudru

Dekoracja glazurg czekoladowq (opcjonalnie):
80g Czekolady o zawartosci 50 %
kakao (grubo posiekanej)

35g Masta kakaowego

Posypka teczowa (lub inna wedtug uznania)
Mini pianki (lub inna posypka wedtug uznania)

Przygotowanie (podstawowy przepis
na donuty):
Rozgrzaé produkt.
W misce ubi¢ jajka, cukier waniliowy i cukier
na puszystq, jasnozdttq mase.
Do mieszanki dodaé olej roslinny i mleko.
Ubija¢ powoli, az masa bedzie puszysta.
Do mieszanki przesiaé magke i proszek do
pieczenia. Ubija¢ i mieszaé powoli, az masa
bedzie puszysta.

Foremki do donutéw | 7 | spryskaé aerozolem
do pieczenia (na bazie masta).

Ciasto roztozyé réwnomiernie na dolnej
foremce do donutéw [7]. Piec przez 3 do

5 minut do momentu, az donuty bedq
zotobrgzowe i miekkie.

Wyijqé donuty i odtozyé na talerz do
ostygniecia.

Przygotowanie (prosty dodatek cukru
pudru):
Przesiaé cukier puder na donuty.

Przygotowanie (lukier czekoladowy):
Posiekang czekolade i masto kakaowe
wlozyé do zaroodpornej miski (stal
nierdzewna lub szkto hartowane).

WIla¢ do rondla wode do wysokosci okoto
3 cm i zagotowad.

Miske umiescié¢ nad wrzgcq wodg.

Po stopieniu mieszaniny zdjgé miske z ognia.
Dobrze wymieszaé.

Poczekaé, az polewa czekoladowa troche
ostygnie.

Zanurzy¢ jedng strong donuta w polewie
czekoladowej. Natychmiast odwrécié
paczek polewq do géry. Na kilka minut
odtozy¢ donuta na talerz, aby polewa
zastygta.

Opcjonalnie: Posypad tgczowq
posypkg lub mini piankami, zanim polewa
czekoladowa zastygnie na donutach.



Sposéb czyszczenia
Obudowe przecieraé
lekko wilgotng
$ciereczkq.

Nie pozwalag,

aby woda lub inne
ptyny dostaty sie do
wnetrza produktu.

Rada: Jedli to

konieczne, na $ciereczke

nanie$¢ fagodny
detergent. Nastepnie
przetrze¢ szmatkg
zwilzong w czystej
wodzie, aby usungé
wszelkie pozostatosci
detergentu.

Czesé
Obudowa
Urzqgdzenie do robienia omletéw
(HG06272C):
Sktadniki:
1 Duze jajko
20 ml Wody lub mleka
1 szczypta Pieprzu (opcjonalnie)
1 plasterek (ok. 20 g) Szynki gotowanej
(przepotowiony)
20g Sera cheddar
Przygotowanie:
Rozgrza¢ produkt.
W misce roztrzepad¢ jajko z mlekiem lub
wodgq i pieprzem.
Wiozyé gotowanq szynke i posiekany ser Foremki do
cheddar. gofréw ba-
Foremki do omletéw | 8 | spryskaé aerozolem belkowych [6],

do pieczenia.

Za pomocgq tyzki roztozyé réwnomiernie
masg jajeczng na dolnej foremce do
omletéw [8]. Piec przez okoto 3 minuty, az
omlet bedzie migkki.

® Czyszczenie i konserwacja

/\ NIEBEZPIECZENSTWO!
Niebezpieczenstwo porazenia
pradem! Przed czyszczeniem: Zawsze
odiqczad produkt od zrédta zasilania.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
poparzenia! Nie czyicié¢ produktu
bezposrednio po uzyciu. Najpierw nalezy
odczekaé, az produkt catkowicie ostygnie.

A OSTRZEZENIE! Nie zanurzaé czesci
elektrycznych produktu w wodzie ani w
innych ptynach. Nigdy nie trzymaé produktu
pod biezqcq woda.

@ RADA: Produkt czysci¢ zaraz po
ostudzeniu. Gdy resztki jedzenia zaschng,
nie bedq fatwe do usuniecia.
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donutéw [ 7],
omletéw

Czyscié lekko
wilgotng $ciereczkq

i tagodnym
detergentem.
Nastepnie przetrzeé
foremki czystq wodgq.

Miejsca migdzy
zagtebieniami
na foremkach
do gofréw bg-
belkowych [6],
donutéw [7],
omletéw

Usuwanie tuszczéw
i ptynéw: Kawatkiem
papierowego
recznika.

Usuwanie
przylegajacych,
przypalonych
resztek: Uzywaé
drewnianej
szpatutki lub matych
drewnianych
szpikulcéw.

Po oczyszczeniu: Pozostawi¢ czeéci do
catkowitego wyschnigcia.



® Przechowywanie

£\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
poparzenia! Nie chowaé produktu
bezposrednio po uzyciu. Najpierw nalezy

odczekaé, az produkt catkowicie ostygnie.

Wyczysci¢ produkt przed schowaniem.
Produkt przechowywaé w oryginalnym
opakowaniu, gdy nie jest uzywany.
Produkt przechowywaé w suchym,
niedostepnym dla dzieci miejscu.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw widrnych.

C

N Przy segregowaniu odpadéw prosimy
b L) }
) zwrbci¢ uwage na oznakowanie

a materiatéw opakowaniowych,
oznaczone sq one skrétami (a)

i numerami (b) o nastepujgcym
znaczeniu: 1-7: Tworzywa sztuczne /
20-22: Papier i tektura / 80-98:
Materiaty kompozytowe.

Produkt:
® 992 §

Produkt, w tym akcesoriai materiaty
opakowaniowe, nadajq sie do recyklingu i
podlegajq rozszerzonej odpowiedzialnosci
producenta.
Wyrzu¢é je osobno, zgodnie z ilustracjq
przedstawiajqcq informacje o sortowaniu, aby
zapewnié lepszq utylizacjg odpadéw.
Logo Triman jest wazne tylko dla Francji.
o Informacji na temat mozliwosci
Ea
@n utylizacji wyeksploatowanego
produktu udziela urzqd gminy lub
miasta.
Z uwagi na ochrong $rodowiska nie
E wyrzucad urzqdzenia po zakonczeniu
eksploatacji do odpadéw domowych,
lecz prawidtowo zutylizowaé.
Informacji o punktach zbiorczych
i ich godzinach otwarcia udziela

odpowiedni urzqd.
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® Gwarancja

Produkt wyprodukowano wedtug wysokich
standardéw jakosci i poddano skrupulatne;
kontroli przed wysytkq. W przypadku wad
produktu nabywcy przystugujq ustawowe prawa.
Gwarancja nie ogranicza ustawowych praw
nabywcy produktu.

Produkt objete jest 3 gwarancjq, liczqc od

daty zakupu. Gwarancja wygasa w razie
zawinionego przez uzytkownika uszkodzenia
produktu, niewlaéciwego uzycia lub konserwacii.

W przypadku wystgpienia w ciggu 3 lat od daty
zakupu wad materiatowych lub fabrycznych,
dokonujemy - wedtug wtasnej oceny -
bezptatnej naprawy lub wymiany produktu.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje wady
materiatowe i fabryczne. Gwarancja nie
obejmuje czesci produktu ulegajacych
normalnemu zuzyciu, uznawanych za czesci
zuzywalne (np. baterie) oraz uszkodzen czeici
tamliwych, np. przetqcznikéw, akumulatoréw lub
wykonanych ze szkfa.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym

art. 581 §1 wraz z wymiang urzqdzenia lub
waznej czgsci czas gwarancii rozpoczyna sig na
nowo.

66 PL

Sposéb postepowania w przypadku
naprawy gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Paristwa
whniosku, prosimy stosowaé sie do nastepujqgcych
wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem
serwisowym nalezy przygotowaé paragon
i numer artykutu (IAN 497767_2204) jako
dowdd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie
tytufowej jego instrukcji (na dole po lewej
stronie) lub jako naklejke na stronie odwrotnej
lub spodnie;.

W razie wystqpienia btedéw w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowaé sie najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dofqczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystgpita, przestaé bezptatnie na podany
Pahstwu adres serwisu.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl
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Pouzita vystraina upozornéni a symboly
V tomto ndvodu k obsluze a na obalu jsou pouzivdna nésleduijici upozornéni:

NEBEZPECi! Tento symbol se
signdlni slovem ,Nebezpeci” oznaduje
ohrozeni s vysokym stupném rizika,
které md, pokud se mu nezabrdni, za
ndsledek tézké zranéni nebo smrt.

“_  Stidavy proud/napéti

L
N

Hertz (sifova frekvence)

VAROVANI! Tento symbol se signdlni
slovem ,Varovéni” oznaluje ohrozeni
se stfednim stupném rizika, které

mdze mit, pokud se mu nezabrani, za
ndsledek tézké zranéni nebo smrt.

Watt

UPOZORNENI: Tento symbol
se signdlnim slovem ,Upozornéni”
poskytuje dal3i uziteéné informace.

OPATRNE! Tenfo symbol se signdilni
slovem ,Opatrné” oznaéuje ohroZeni s
nizkym stupném rizika, které mize mit,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek
malé nebo lehké zranéni.

PouzZivejte vyrobek jen v suchych
vnitnich prostordch.

Nebezpedi - Riziko Grazu elektrickym
proudem!

© b B P

Symbol ochranného uzemnéni

Pozor, horky povrch!

BBe =

()
m

Znaéka CE potvrzuje shodu se
smérnicemi EU, které se na vyrobek
vztahuif.

Bezpedné pro potraviny
Tento vyrobek neméd Z&dny negativni
vliv na chuf a voni.

<

Bezpeénostni informace
Navod k pouziti

BUBLINOVY VAFLOVAC /

VYROBNIK DONUTU /

VYROBNIK OMELET

® Uvod

Blahopfejeme Véam ke koupi nového vyrobku.
Rozhodli jste se pro kvalitni produkt. Névod k
obsluze je soucdsti tohoto vyrobku. Obsahuje
dilezité pokyny pro bezpe&nost, pouziti a
likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte
se viemi pokyny k obsluze a bezpeénostnimi

pokyny.
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PouZiveijte vyrobek jen popsanym zpisobem a
na uvedenych mistech. Pfi pfeddni vyrobku tieti
osobé& predeite i viechny podklady.

Tento vyrobek je uréen k vyrobé nésledujicich
jidel:

Bublinkové vafle (HG06272A)

Donuty (HG06272B)

Omelety (HG06272C)

Vyrobek nepouzivejte pro zadné jiné Gely.




Vyrobek je uréen vyhradné pro pouziti v
domdcnostech, nikoliv pro komer&ni Gely.

Vyrobce nepfebird Zadnou odpovédnost za
3kody zpUsobené neodbornym pouZitim.

Po vybaleni vyrobku zkontrolujte, zda je dodévka
kompletni a zda jsou viechny dily v fédném
stavu. Pfed pouzitim odstrafite viechny obalové
materidly.

1x Bublinovy vaflovag /Vyrobnik donutd /
Vyrobnik omelet
1x Ndvod k obsluze

RozloZte pFed &tenim poskladanou strénku s
vykresy. Seznamte se se viemi funkcemi vyrobku.
L1 Rukojef

|2 | Zelend kontrolka (pfipraven)

13 Cervend kontrolka (provoz)

|4 | Pfipojné vedeni se sifovou zdstrékou
15| Navin kabelu
6]
/]
18

—_

Desky bublinkového vaflovage
Desky vyrobniku donutd
Desky vyrobniku omelet

Vstupni napéti: 220-240 V~,
50-60 Hz
Prikon: 800-1000 W

Ochrannd ffida: |

Cislo modelu:

HG06272A: Bublinovy vaflova¢
HG06272B: Vyrobnik donutd
HG06272C: Vyrobnik omelet

A Bezpecnostni pokyny

SEZNAMTE SE PRED POUZITIM
VYROBKU SE VSEMI
BEZPECNOSTNIMI POKYNY A
POKYNY PRO OBSLUHU! KDYZ
PREDAVATE TENTO VYROBEK
JINYM LIDEM, DEJTE JIM |
VSECHNY DOKUMENTY!

V pfipadé poskozeni v dusledku
nedodrZeni tohoto ndvodu na
obsluhu se Vase zdruka rusil Za
nésledné $kody se nepfebird
z4dné odpovédnost! V pfipadé
$kody na majetku nebo zranéni
zpUsobené nesprdvnym
pouzivénim nebo nedodrzenim
bezpecnostnich pokynl se
neprebird Zadnd odpovédnost!

Déti a osoby se zdravotnim
omezenim

AVAROVANI! NEBEZPECi
ZIVOTA A NEHOD PRO
KOJENCE A DETI!
Nenechte déti hrét si bez
dozoru s balicimi materidly.
Balici materidl predstavuje
nebezpedi ududeni.

Déti Easto podcefiuji s tim
spojend nebezpedi. Vzdy
udrzujte balici materiél mimo
dosah déti.
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Tento pfistroj mohou pouzivat
déti starsi 8 let i osoby

se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi & mentdlnimi
schopnostmi nebo s
nedostatkem zku$enosti a
znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo byly pou&eny
ohledné bezpecného
pouzivani pfistroje a chépou z
toho vyplyvaijici rizika.

Déti si nesmi s vyrobkem hrdt.
Cisténi a uzivatelska tdrzba
nesmi byt provadény détmi,
ledaZe by byly starsi nez 8 let
a pod dozorem.

Déti mladsi nez 8 let je treba
drzet v dostateéné vzddlenosti
od vyrobku a pfipojného
vedeni.
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Pouziti v souladu s uréenim
A VAROVAN:I! Neodborné

pouZiti mOZe vést k zranénim.
Pouzivejte tento vyrobek
vyhradné podle tohoto
ndvodu. Nepokouseijte se
vyrobek jakymkoliv zpdsobem
meénit.

Vyrobnik omelet
(HG06272C): Nepfipravujte
24dné maso pfimo na

deskdch.

Elektricka bezpecnost
ANEBEZPECi! Nebezpeti

zranéni elektrickym
proudem! Nepokousejte se
nikdy vyrobek sami opravovat.
V pfipadé poruchy smi
opravy provadét vyhradné
kvalifikovany persondl.

A NEBEZPECi! Nebezpeéi

popalenin! Vyrobek se v
probéhu pouzivéni zahfeje.
Nedotykeijte se vyrobku v
pribéhu nebo bezprostfedné
po pouziti.



A VAROVAN:I! Nebezpeéi
zranéni elektrickym
proudem! Neponofujte
vyrobek do vody nebo jinych
kapalin. Nikdy vyrobek
nedrzte pod tekouci vodou.

A VAROVANI! Nebezpeéi
zranéni elektrickym
proudem! Poskozeny
vyrobek nepouzivejte. Kdyz
ie vyrobek poskozen odpojte
vyrobek z elektrické sité a

obratte se na svého prodejce.

Vyrobek nesmi byt pouZivén,
kdyZ spadnul nebo kdyz
vykazuije viditelnd poskozeni.

Tento vyrobek je trvale zapnut,

kdyZ je pfipojen k elektrické
siti.

Pfed pfipojenim vyrobku k
siti zkontrolujte, zda napéti
a proud splfuji ddaje pro

napdjeni uvedené na typovém

Stitku.

Pravidelné kontrolujte sifovou
zastréku a pfipojné vedeni na
poskozeni. Kdyz je pfipojné
vedeni poskozeno, musi byt
nahrazeno vyrobcem, jeho
zdkaznickym servisem nebo
podobné kvalifikovanou
osobou, aby se zabrdnilo
nebezpedim.

Chrarite pfipojné vedeni pred
poskozenim. Nenechte ho viset
pres ostré hrany a neldmeite
ani neohybeijte jej.

Chrarite pfipojné vedeni pred
horkymi povrchy a otevienymi
plameny.

Obsluha

Nenechdveite vyrobek bez
dozoru, kdyzZ je pfipojen k siti.

Vyrobkem nepohybuite, pokud

je v provozu.
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Nestavte vyrobek na horké
povrchy (plynovy spordk,
elektricky spordk, trouba atd.).
Provozuijte vyrobek vZdy na
rovné, stabilni, &isté, tepelné
odolné a suché plose.
Vyrobek nezakryveite, pokud
je v pouzivani nebo kratce po
pouZivéni, dokud je jedté teply.
Dbeijte na to, aby pfipojné
vedeni nebylo sevfeno deskami
nebo aby nebyl v kontaktu s
okraiji desek.

Pouzivani prodluZovacich
vedeni se nedoporuéuje. Pokud
ie vSak pouziti prodluZovaciho
vedeni nezbytné, musi byt
uréeno pro proud nejméné

10 A.

Pfivodni kabel a prodluZovaci
vedeni poloZte tak, aby o néj
nikdo nemohl zakopnout ani
aby se nemohlo nic poskodit.
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Tento vyrobek neni uréen k
tomu, aby byl pouzivdn s
externim éasovacem nebo
samostatnym systémem
ddlkového ovladani.

Cisténi a ulozeni
A VAROVAN:I! Nebezpeéi

poranéni! Odpojte vyrobek
od sité pred tim, nez ho budete
Cistit nebo se nebude pouzivat.
Neukladejte horky vyrobek do
skiiné nebo do baleni.
Nevytahuijte sifovou zdstréku
ze zésuvky za pfipojné vedeni.
Chraiite vyrobek, pfipojné
vedeni a sifovou zdstréku pred
prachem, pfimym sluneénim
zérenim, kapaijici a stikajici
vodé.



Uchovaveijte vyrobek na
suchém, studeném misté
chrdnéném pred vlhkosti a
mimo dosah déti.

Chrarite vyrobek proti horku.
Nepokladejte vyrobek do
blizkosti otevienych plamend
nebo zdrojl tepla, jako jsou
kamna nebo ohfivace.

Pred prvnim pouzitim

Odstrarite veskeré balici materidly.
Zkontrolujte, zda jsou viechny dily Gplné.
Pfi vyrobé jsou nékteré &sti ke své ochrané
potazeny tenkou vrstvou oleje. Provozujte
vyrobek pfed prvnim pouzitim, aby se
pripadné zbytky odpafily.

Oistéte vyrobek a dily pfisludenstvi (viz
oddil ,Cisténi a péce”).

UPOZORNEN::

Kdyz se vyrobek zahfeje poprvé, mize dojit
k mirnému zdpachu. Zajistéte dostatené
odvétrani.

Zlikvidujte bublinkové vafle / donuty /

omelety prvniho kola.

Obsluha

Zapnéte vyrobek: Spojte sifovou zdstreku
s vhodnou zdsuvkou. Cervend kontrolka

sviti.

Vypnéte vyrobek: Vytahnéte sifovou
zéstreku | 4] ze zasuvky. Cervend

kontrolka | 3 | zhasne.

Kontrolka Status
¢ 4 kontrolka | 3

ervena konirotka Vyrobek zapnut
se zapne
C 4 kontrolk
Cervend kontrolka Vgrobek vypnut
se vypne
Zelend kontrolka Vyrobek se ohfivé/
zhasne znovu ohfiva
Zelend kontrolka |2 |se  Byla dosazena
zapne teplota pegeni

®

®

UPOZORNENI: V pribghu provozu se
zelend kontrolka | 2| z &asu na &as zapind
a vypind. To ukazuje, Ze se vyrobek znovu
zahfiva na pedici teplotu.

UPOZORNENI:
Namazte obé desky bublinkového vaflovace
[6], desky vyrobniku donut [ 7] nebo desky
vyrobniku omelet | 8 | vhodnym jedlym
olejem.
Nechte vyrobek uzavfeny, zatimco to se
zahfiva.
Ohfivejte vyrobek az se rozsviti zelend
kontrolka [2].
Oteviete vyrobek na rukojeti [1].
Pouzijte nabéragku ze dfeva nebo tepelné
odolného plastu, abyste ...
Té&sto na spodni desku bublinkového
vaflovace [6]/spodni desku vyrobniku
donutd | 7| nebo

Vajeénou smés na spodni desku vyrobniku

omelet [8],
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Nepouzivejte nabéracku z kovu, protoze ta
by mohla poskodit nepfilnavy povrch desek
bublinkového vaflovace, vyrobniku donutd
nebo vyrobniku omelet. Nepfepliite spodni
desku bublinkového vaflovage [ 6], spodni
desku vyrobniku donutt | 7 | nebo spodni
desku vyrobniku omelet | 8 | t&stovou nebo
vajecnou smési.

Uzavfete vyrobek. Tésto (nebo vajecnd
smés), pak nyni pece.

Doporuéené doby pFipravy

Bublinkové vafle 3 minut
Donuty 3 az 5 minuty
Omelety 3 az 4 minuty

Pouze jako reference (Odhadované doby
pripravy najdete v odstavci ,Recepty”)

Doba peéeni mize byt podle potfeby
zkrécena nebo prodlouZena.

Vyjméte bublinkové vafle/donuty/omelety:
Pouzijte plastovou/dFevénou stérku (nebo
jiny vhodny kuchyfisky néstroj), aby nedoslo
k poskozeni nepfilnavého povrchu vyrobku.

Kdyz je proces peceni dokon&en: Vytdhnéte

sifovou zdstreku | 4 | ze zdsuvky.

74 CZ

® Recepty

Bublinovy vaflovaé (HG06272A):

Pfisady:

170 g Mouky

10g Pudinkovy prasek

3 &ajové Izicky Présku do pegiva

2 Vejce

130 g Cukru

110 ml Vody

35 ml Neslazené mléko v konzervé
15 ml Rostlinného oleje

% &ajové |Zicky Vanilkového extraktu

Pfiprava:

Predehfeijte vyrobek.

Do misky prosejte viechnu mouku a prések
do peéiva. Postavit stranou.

V jiné misce vy3lehdme vejce a cukr do
lehké, svétle Zluté smési. Pridejte vodu a
neslazené mléko v konzervé.

Vajeénou smés nalijte do smési mouky a
présku do peciva. Pomalu 3lehejte, oz se
viechny slozky dobfe promichaii a tésto je
hladké.

Vmicheijte rostlinny olej a vanilkovy extrakt.
Postitkejte desky bublinkového vaflovage [6]
sprejem na peceni (na zdkladé masla).
Rozlijte t&sto rovnomérné na spodni desku
bublinkového vaflovage [6]. Pred kazdym
peéenim: Tésto dobfe promicheite.

Pecte po dobu 3 minut (nebo az jsou
bublinkové vafle zlatohn&dé a jsou mé&kké na
omak). Odeberte bublinkové vafle a nechte
ie vychladnout na vychlazovaci mfizce.



Posttikejte desky vyrobniku donut
sprejem na peceni (na zakladé masla).
Rozdélte t&sto |Zici rovnomérné na spodni

desku vyrobniku donutt [ 7], Pe&te po dobu

Vyrobnik donuts (HG06272B): 3 f:l(ik,5 minut, oki jsou donuty zlatohnédé a
mékké na omak.

Pfisady: Donuty vyjméte a nechte vychladnout na

260 g Mouky talifi.

130 gi CUkTU . Pfiprava (jednoduché zdobeni

1 balizky Vanilkového cukru praskovym cukrem):

250 ml Mléko Mougkovy cukr prosejte na donuty.

3 Vejce

5 polévkovych Pfiprava (éokoladova poleva):

Izic Rostlinného oleje Nasekanou &okolddu a kakaové méslo dejte

30g Préitku do pediva do z&ruvzdorné misky (nerezovd ocel nebo
tvrzené sklo).

Jednoduché zdobeni mou&kovym cukrem Uvedte asi 3 ¢cm vody v hrnci do varu.

(volitelné): Postavte misku nad vafici vodu.

30g Mouc¢kového cukru Kdyz se smés roztavi, odstrafite misku ze

spordku. Zamichejte a dobfe promicheijte.

Zdobeni &okolddovou polevou (volitelné): Cokolddovou polevu nechte trochu

80g Cokoldda s 50 % podilem vychladnout.
kakaa (hrubé nasekand) Jednu stranu donuty ponoite do &okolddové
35¢g Kakaové maslo polevy. Stranu s polevou otoéte hned nahoru.

Donuty nechte nékolik minut schnout na talifi.
Volitelné: Pokropte duhovou drobenkou
nebo mini-marschmallows dfive nez
okoladova poleva na donutech uschne.

Duhovd drobenka (nebo drobenka podle
vybéru)
Mini-marshmallow (nebo drobenka podle
vybéru)

Pfiprava (zakladni recept na donuty):
Predehfeijte vyrobek.
V misce vy3lehdme vejce vanilkovy cukr a
cukr do lehké, svétle Zluté smési.
Pridejte rostlinny olej a mléko do vajecné
smési. Pomalu 3leheijte, az je smés hladkd.
Mouku a prések do peceni prosejte do
smési. Pomalu 3lehejte a micheijte, aZ je smés

hladka.

CZ 75



Vyrobnik omelet (HG06272C):

Pfisady:

1 Velké vejce

20 ml Voda nebo mléko

1 3petka Pepf (volitelné)

1 platek (asi 20 g)  VaFend 3unka (polend)
20g Syr &edar

Pfiprava:

Predehfeijte vyrobek.

Uslehejte vejce, mléko/voda a pepf v misce.
Smicheijte vafenou Sunku a strouhany syr
Zedar.

Posttikejte desky vyrobniku omelet
sprejem na pedeni.

Rozdélte vajeénou smés |Zici rovnomérné na
spodni desku vyrobniku omelet[8]. Pecte
pfiblizné 3 minuty, az je omeleta mékkd na
omak.

@ Cisténi a péée

A\ NEBEZPECi! Nebezpeéi zranéni
elektrickym proudem! Pied &isténim:
Vyrobek vzdy oddélte od napdijenti.

/\ NEBEZPECI! Nebezpeéi popalenin!

Vyrobek negistéte bezprostfedné po provozu.

Nechte vyrobek nejdfive vychladnout.

/A VAROVANI! Neponotuite elekirické dsfi
vyrobku do vody nebo jinych kapalin. Nikdy
vyrobek nedrzte pod tekouci vodou.

(D UPOZORNENI: Vycistéte vyrobek
bezprostiedné po vychladnuti. Jakmile
zbytky potravin oschnou, nejdou snadno
odstranit.
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Zpusob cisténi

Kryt Offete kryt lehce
navlhéenym
hadFikem.
Nedovolte, aby
dovnit¥ vyrobku
pronikla voda nebo
jiné kapaliny.

Upozornéni: V
pfipadé potfeby dejte
jemny Cistici prostredek
na tkaninu. Potom offete
vlhkym hadfikem s &istou
vodou, aby se odstranily
pfipadné zbytky Cisticiho
prostredku.

Desky Offete desky

bublinkového mékkou, navlhéenou

vaflovace [6], utérkou a jemnym
desky vyrobniku Cisticim prostiedkem.
donutt [7], Poté desky offete
desky vyrobniku &istou vodou.
omelet

Mezery na Odstrafte tuk a

deskach kapaliny: PouZijte

bublinkového kuchyfisky papir.
vaflovage [6], Prilnuté, pFipdlené
deskach vyrob- zbytky odstrarite:

niku donutd [7],

deskéch vyrob-

niku omelet

Pouzijte dievénou
3pachtli nebo malé
drevéné 3pizy.

Po &igténi: Nechte viechny dily Gplné

uschnout.



® Skladovani

A\ NEBEZPECi! Nebezpedéi popdlenin!
Neukladeijte vyrobek ihned po provozu.
Nechte vyrobek nejdfive vychladnout.
Pred uloZenim vyrobek vycistéte.
Pokud neni vyrobek pouzivdn, skladujte ho v
origindlnim obalu.
Uchovéveijte vyrobek a suchém misté mimo

dosah déti.

® Zlikvidovani
Obal se skladd z ekologickych materidld, které

mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich
sbé&ren recyklovatelnych materidlo.

&)  oznadeni obalovych materidld
zkratkami (a) a &isly (b), s nasledujicim
vyznamem: 1-7: umélé hmoty /
20-22: papir a lepenka / 80-98:
sloZené latky.

Vyrobek:

® 992 §

Vyrobek vé. pfislusenstvi a obalové materidly
jsou recyklovatelné a podléhaiji rozsitené
odpovédnosti vyrobce.

Likvidujte je oddélené podle ilustrovanych
Info-tri (informace o tiidéni), abyste mohli lépe
naklédat s odpady.

Logo Triman plati jen pro Francii.

(]
wh
V z4jmu ochrany Zivotniho prostfedi
ﬁ vyslouzily vyrobek nevyhazujte do
domovniho odpadu, ale predeijte

k odborné likvidaci. O sbérndch a

jejich oteviracich hodindch se mizete

Pfi tfidéni odpadu se fidte podle
A
a

O moznostech likvidace vyslouzilych
zafizeni se informuijte u sprévy vasi
obce nebo mésta.

informovat u pfisluiné spravy mésta
nebo obce.
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® Zéruka

Vyrobek byl vyroben s nejvy3si peclivosti podle
prisnych kvalitativnich smémic a pfed odeslanim
prodel vystupni kontrolou. V pfipadé zdvad méte
moznost uplatnéni z&konnych prav vigi prodeijci.
Vase préva ze zdkona nejsou omezena nasi nize
uvedenou zdrukou.

Na tento artikl plati 3 zdruka od data zakoupeni.

Zé&ruéni lhita zadind od data zakoupeni.
Uschoveijte si dobfe origindl pokladni stvrzenky.
Tuto stvrzenku budete potiebovat jako doklad o
zakoupeni.

Pokud se do 3 let od data zakoupeni tohoto
vyrobku vyskytne vada materiélu nebo vyrobni
vada, vyrobek Vém - dle nadeho rozhodnuti -
bezplatn& opravime nebo vyménime. Tato
zdruka zanikg, jestlize se vyrobek poskodi,
neodborné pouzil nebo neobdrzel pravidelnou
odrzbu.

Zéaruka plati na vady materidlu a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku
podléhaijici opotiebeni (napf. na baterie),
ddle na poskozeni kiehkych, choulostivych
dild, napt. vypinact, akumuldtord nebo dild
zhotovenych ze skla.
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Postup v pFipadé uplatiovani zaruky

Pro zajisténi rychlého zpracovani Vaseho
pfipadu se fidte nésledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pFipravte pokladni
stvrzenku a &islo artiklu (IAN 497767 _2204)
jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravure,
titulni strdnce ndvodu (vlevo dole) nebo na
ndlepce na zadni nebo spodni strané.

V piipadé poruch funkce nebo jinych zévad
nejdfive kontaktuite, telefonicky nebo e-mailem, v
nésledujicim textu uvedené servisni oddé&lenti.

Vyrobek registrovany jako vadny potom miZete
s pfilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Odaiji k zavadé& a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vam
byla sdélena.

Servis

& Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz
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Pouzité vystrazné upozornenia a symboly
V tejto priru¢ke a na obale sa pouzivajd nasledujice upozornenia:

NEBEZPECENSTVO! Tento
symbol so signdlnym slovom N Striedavy prid/striedavé napdtie
+Nebezpecenstvo” oznaduje

nebezpelenstvo s vysokym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
mat za ndsledok smrf alebo vézne

=
N

Hertz (siefovd frekvencia)

zranenie.

VYSTRAHA! Tento symbol so
signdlnym slovom ,Vystraha” oznaéuje
nebezpe&enstvo so strednym stupfiom

Watt

UPOZORNENIE: Tento symbol
so signdlnym slovom ,Upozornenie”
pontka dal3ie uZito&né informdcie.

rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
mat za ndsledok vazne zranenie alebo
smrt.

POZOR! Tento symbol so
signdlnym slovom ,Pozor” oznaduje
nebezpe&enstvo s nizkym stupfiom

Produkt pouzivaite len v suchych
interiéroch.

rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
mat za ndsledok [ahké alebo stredne
tazké zranenie.

Nebezpe&enstvo - Riziko z&sahu
elektrickym prodom!

Symbol ochranného uzemnenia Pozor, horici povrch!

® B B P
B> 0e =

Bezpecny pre potraviny
Tento vyrobok Ziadnym sp&sobom
negativne neovplyviivje na chut alebo

Znacka CE potvrdzuje zhodu so
smernicami EU, ktoré su relevantné pre

produkt.

N
m

<

vOnu.
B Bezpe&nostné informdcie
Navod na obsluhu
BUBLINKOVY VAFLOVAC / ® Uvod
PRISTROJ NA DONUTY / BlahoZeldme Vém ku kipe Vasho nového
PRiISTROJ NA PRIPRAVU vyrobku. Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny

vyrobok. Névod na obsluhu je st&asfou tohto
vyrobku. Obsahuje délezité upozornenia
tykajice sa bezpe&nosti, pouzivania a likvidacie.
Skér ako za&nete vyrobok pouzivaf, obozndmte
sa so vietkymi pokynmi k obsluhe a bezpeénosti.

OMELETY
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Vyrobok pouzivajte iba v stlade s popisom a

v uvedenych oblastiach pouZivania. V pripade
postipenia vyrobku daliim osobédm odovzdaite
aj vietky dokumenty patriace k vyrobku.

Tento produkt je uréeny na vyrobu nasledovnych
jedal:

Bublinkové vafle (HG06272A)

Donuty (HG062728)

Omelety (HG06272C)

Nepouzivajte produkt na Ziadne iné Géely.

Produkt je uréeny len na pouZitie v stkromnych
domdcnostiach a nie na komeréné Geely.

Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost za
$kody spdsobené neodbornym pouZivanim.

Po vybaleni produktu skontrolujte, ¢&i je balenie
kompletné a ¢&i sg vietky asti v pozadovanom
stave. Pred pouzZivanim odstrafite vietky obalové
materidly.

1x Bublinkovy vaflovaé / pristroj na donuty /
pristroj na pripravu omelety
1x Navod na pouzZitie

Pred &itanim si rozloZte stranu s ndkresmi.
Obozndmte sa so vetkymi funkciami produktu.
[1] Rukovat

Zelend kontrolka (pripravenost)

Cervend kontrolka (prevédzka)

Napdjaci kdbel so siefovou zdstrékou
Navinutie kabla

Platne na bublinkové vafle

Platne na donuty

Platne na omeletu

[eIN[o o]~ [e]o]—

Vstupné napdtie:

Prikon:
Trieda ochrany:
Cislo modelu:

HG06272A:

HG06272B:
HG06272C:

220-240 V~,
50-60 Hz
800-1000 W
|

Plochy na bublinkové
vafle

Pristroj na donuty
Pristroj na pripravu
omelety
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Q Bezpecnostné
upozornenia

PRED POUZITIM PRODUKTU
SA OBOZNAMTE SO
VSETKYMI BEZPECNOSTNYMI
UPOZORNENIAMI A
POKYNMI NA POUZITIE!

KED BUDETE TENTO

PRODUKT ODOVZDAVAT
DALEJ, ODOVZDAJTE AJ
KOMPLETNU DOKUMENTACIU
K PRODUKTU!

V pripade poskodenia z
dévodu nedodrZania tohto
ndvodu na pouzivanie

zanikd ndrok na zaruku! Za
nésledne vzniknuté dkody
nepreberdme Ziadnu zdruku!

V pripade majetkovych alebo
persondlnych $kéd z dévodu
neodborného pouzivania alebo
nedodrzania bezpeénostnych
upozorneni nepreberdme Ziadnu
zodpovednosf!

Deti a osoby s postihnutim

AVYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO
OHROZENIA ZIVOTA A
URAZU PRE DOJCATA A
DETI!
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Deti nenechdvaite bez
dozoru v blizkosti obalovych
materidlov. Obalovy materidl
predstavuje nebezpedenstvo
udusenia.

Deti Casto podcefivju
nebezpedenstvo spojené

s obalovymi materidlmi.
Nedovolte, aby sa deti dostali
sa do blizkosti obalového
materidlu.

Tento produkt méZu pouZivaf
deti od 8 rokov a starsie,

ako aj osoby so zniZzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami,
alebo nedostatkom skdsenosti
a vedomosti, len ak s pod
dozorom alebo boli poucené
ohladom bezpeéného
pouzivania vyrobku a z toho
vyplyvajicich nebezpe&enstiev.
Deti sa nesm{ s produktom
hrat.

Cistenie a drzbu nesmd
vykondvat deti mladsie ako

8 rokov a starie deti musia
byt pri tychto &innostiach pod
dozorom.

Defom mladsim ako 8 rokov
nedovolte pribliZif sa k
produktu a k napdjaciemu

kéblu.



AVYSTRAHA!
Nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pridom!

Pouzivanie v sulade s
uréenim
AVYSTRAHA! Neodborné

pouZitie mbZe spdsobif
zranenia. Tento produkt
pouzivajte vyluéne podla
tohto ndvodu. Nepokdsajte sa
produkt Ziadnym spésobom
menit.

Pristroj na pripravu omelety
(HG06272C): Neopekajte

md&so priamo na platni.

Elektricka bezpecnost
A NEBEZPECENSTVO!

Nebezpecenstvo zasahu
elektrickym prodom!
Nepokdsajte sa opravovaf
produkt svojpomocne.

V pripade poruchy mézu
opravy vykondvat vyluéne
kvalifikovani odbornici.

A\ NEBEZPECENSTVO!

Nebezpecenstvo
popalenia! Produkt je podas
prevadzky hordci. Produktu sa
nedotykaijte pocas pouZivania
alebo bezprostredne po fiom.

Produkt nepondraijte do vody
alebo inych kvapalin. Produkt
nikdy nedrzte pod teicou
vodou.

AVYSTRAHA!

Nebezpecenstvo zasahu
elektrickym priodom!
NepouZivajte poskodeny
produkt. Ak je produkt
poskodeny, odpojte ho od
elektrickej siete a obréfte sa na
predajcu.

Produkt sa nesmie pouZivat v
pripade, Ze spadol alebo ak
vykazuije viditelné poskodenie.
Tento produkt je po pripojeni k
elektrickej sieti stdle zapnuty.
Pred pripojenim produktu do
elektrickej siete skontrolujte,

&i napdtie a menovity prid
zodpovedaji Gdajom o
napdjani uvedenym na
typovom $titku produktu.
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Siefovi zdstréku a napdjaci
kébel pravidelne kontroluijte,
&i nie sU poskodené. Ked' je
napéjaci kébel poskodeny,
musi ho vymenit vyrobca,
ieho zdkaznicka sluzba
alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo
nebezpedenstvém.

Chrérite napdjaci kdbel pred
poskodenim. Nenechajte ho
visiet nad ostrymi hranami

a nestlééaite ho, ani ho
neohybaite.

Napdjaci kdbel drite v
dostatoénej vzdialenosti od
horicich pléch a otvoreného
plamefia.

Obsluha
Vyrobok nenechdvaite bez
dozoru potom, ako ste ho
zapoijili do rozvodnej siete.
Produkt pocas prevédzky
nepresUvaijte.
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Produkt neukladaite na
hordce povrchy (plynovy
spordk, elektricky spordk, rira
na pedenie atd.). Produkt
prevadzkujte na rovnej,
stabilnej, &istej, Ziaruvzdornej a
suchej ploche.

Produkt nezakryvaite, ked

sa pouziva alebo krétko po
ukonéeni pouZivania, kym je
este teply.

Dbaijte na to, aby napéjaci
kébel nebol zaseknuty medzi
platiami ani sa nedotykal
okrajov platni.

PouzZivanie pred|Zovacich
kéblov sa neodporiéa. Ak by
bolo pouZitie nevyhnutné, musi
byt predlZovaci kébel pod
prédom minimdlne 10 A,
Pripojné a pred|Zovacie kdble
uloZte tak, aby nikto nemohol
zakopnf a ni¢ sa nemohlo
poskodit.



Tento produkt nie je uréeny na
to, aby bol prevédzkovany s
pouzitim externych spinacich
hodin alebo samostatného
dialkového systému.

Cistenie a skladovanie
AVYSTRAHA!

Nebezpecenstvo
poranenia! Ked sa chystdte
produkt vy¢istif, alebo ho vz
nebudete pouZivat, odpojte ho
z elektrickej siete.

Horici produkt neskladujte v
skrini alebo v baleni.

Siefov( zdstreku nefahaite zo
zdsuvky za napdjaci kdbel.
Produkt, napdjaci kdbel a
siefovl zdstréku chréite pred
prachom, priamym slneénym
Ziarenim, kvapkajicou a
striekajicou vodou.

Produkt skladujte na chladnom,
suchom mieste, chrdneny pred
vlhkostou a mimo dosahu deti.
Produkt chrdite pred teplom.
Produkt neumiestiiujte do
blizkosti otvoreného ohiia
alebo zdrojov tepla, ako s
kachle alebo ohrievace.

Pred prvym pouzitim

Odstranite obalovy materidl. Skontroluite, &
s0 vietky Easti kompletné.

Vo vyrobe boli niektoré &asti produktu

pre vadu ochranu o3etrené tenkou vrstvou
olejového filmu. Produkt pred prvym pouzitim
zapnite bez cesta, aby sa pripadné zvysky
odparili.

Vycistite produkt a diely prisludenstva (pozri
,Cistenie a starostlivost”).

UPOZORNENIA:

Pri niekolkym prvych zahriatiach produktu
sa mdze objavif mierny z&pach. Zaistite
dostatoéné vetranie.

Bublinkové vafle/donuty/omelety z prvého
peéenia vyhodte.

Obsluha

Zapnutie produktu: Siefovd zdstreku
zapojte do vhodnej zasuvky. Cervend

kontrolka | 3 | svieti.
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Vypnutie produktu: Vytiahnite siefovd Nepouzivaijte kovovi naberagku, pretoze

zéstreku [4] zo zasuvky. Cervend by mohla poskodit neprilnavy povrch platni

kontrolka | 3 | zhasne. na bublinkové vafle, na donuty alebo na
omeletu. Spodnd platiiu na bublinkové
Kontrolka Stav vafle [6], spodnd platiiu na donuty [7] ani
Cervend kontrolka dok ’ spodn0 platiiu na omeletu | 8 | neprepliaijte
zapnutd Produkt zapnuty cestom ani vaji¢kovou zmesou.
p Zatvorte produkt. Cesto (vajickova zmes) sa
Cervend kontrolka Produkt vypnuty teraz eEFi)e b |
zhasnutd cauktvypnuly pesie.
Zelend kontrolka Produkt sa zahrieva/ Odporuiéané éasy peéenia
zhasnutd opétovne nahrieva Bublinkové vafle 3 mindt
Zeleny !<ontro|ko Teplota pe&enia bola Donuty 3 a2 5 mindty
zapnutd dosiahnuta
Omelety 3 az 4 mindty

@ UPOZORNENIE: Zelend kontrolka
sa po&as prevadzky prileZitostne vypina
a zapina. To indikuje, Ze sa produkt opéf

Iba ako referencia (odhadovany &as peéenia
ndjdete v odseku ,Recepty”)

Dizku zapekania je mozné podla potreby
skratit alebo predIZit.
Vyberanie bublinkovych vafli/donutov/

omelety: PouZite plastovi/drevend $pachtlu

zahrieva na teplotu pedenia.

(alebo inG kuchynskd pomécku), aby ste
zabranili poskodenie neprilnavého povrchu

@ UPOZORNENIA:
Platne na bublinkové vafle [6], platne na

donuty | 7| alebo platne na omeletu
namazte vhodnym jedlym olejom.
Polas zahrievania nechaite produkt

produktu.

Ked'je pecenie ukoncené: Vytiahnite siefovd

zéstreku [ 4 | zo zdsuvky.

zatvoreny.
Produkt nahrievaijte, az kym nebude svietif
zelend kontrolka .
Produkt otvorte za rukovaf [1].
PouZivajte naberagku z dreva alebo zo
Ziaruvzdorného plastu na...
Nalievanie cesta na spodnt platiiu na
bublinkové vafle [6]/ spodnt platiiu na
donuty | 7] alebo
Vaji¢kovej zmesi na spodni platfiu na

omeletu [8].
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® Recepty

Bublinkovy vaflovaé (HG06272A):

Prisady:

170 g Muoky

10g Pudingového présku

3CL Prasku do peciva

2 Vaijcia

130g Cukru

110 ml Vody

35 ml Nesladeného kondenzovaného
mlieka

15 ml Rastlinného oleja

% CL Vanilkového extraktu

Priprava:

Predhrejeme produkt.

Vietku miku a prasok do pediva preoseijte
do misky. Odlozime bokom.

V druhej miske vy3lahdme vajcia a cukor
na [ahky, svetlozltd zmes. Priddme vodu a
nesladené kondenzovaného mlieko.
Vaje&nd zmes nalejte do zmesi miky a
présku do peéiva. Pomaly miesame, kym sa
vietky prisady dobre nepremie3aji a cesto

nebude hladké.

Zamie3ame rastlinny olej a vanilkovy extrakt.

Platne na bublinkové vafle [6] nastriekame
sprejom na peéenie (na bdze masla).

Cesto nalejeme rovnomerne na spodni
platiiu na bublinkové vafle [6]. Pred kazdym
pe&enim: Cesto dobre premie3ame.
Pegieme 3 minity (alebo kym nebudy
bublinkové vafle zlatohnedé a mékké na
dotyk). Vyberieme bublinkové vafle a
nechdme vychladnif na mriezke.

Pristroj na donuty (HG06272B):

Prisady:

260 g Mdky

130¢g Cukru

1 balicek Vanilkového cukru
250 ml Mlieka

3 Vaicia

5 polievkovych

lyzic Rastlinného oleja
30g Prasku do peciva

Jednoduché zdobenie praskovym cukrom
(volitelné):

30g

Pr&skového cukru

Zdobenie ¢okoléddovou polevou (volitelné):

80g Cokolady s 50 % obsahom
Eokolédy (nahrubo nasekand)
35g Kakaového masla

Ddhovy posyp (alebo posyp podla volby)
Mini marshmallows (alebo posyp podla volby)

Priprava (zékladny recept donutov):
Predhrejeme produkt.
V miske vy3lahdme vajcia, vanilkovy cukor a
cukor na lahky, svetlozltG zmes.
Pridédme k zmesi rastlinny olej a mlieko.
Pomaly $lahame, kym zmes nebude hladka.
Do zmesi priddme miku a pré3ok do pegiva.
Pomaly $lahdme a mie3ame, kym nie je cesto

hladké.
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Platne na donuty | 7 | nastriekame sprejom na
peenie (na baze masla).

Cesto rovnomerne rozotrieme na spodnej
platni na donuty [7]. Pecieme 3 az 5 mindt,
kym donuty nebudi zlatohnedé a makké na
dotyk.

Vyberieme donuty a nechdme vychladndf
na tanieri.

Priprava (jednoduché ozdoba
praskovym cukrom):
Praskovy cukor preosejeme na donuty.

Priprava (ozdoba ¢okoladovou
polevou):
Do tepluvzdornej misky (nerezové ocel
alebo tvrdené sklo) dame nasekand
&okolddu a kakaové maslo.
V kastréle nechédme zovrief asi 3 cm vody.
Misku dédme nad vriacu vodu.
Ked' sa zmes rozpusti, misku dame preé zo
spordku. MieSame a dobre premie3ame.
Cokoladovi polevu nechame trochu
vychladndf.
Jednu stranu donutov namoéime do
Eokolédovej polevy. Stranu s polevou ihned
oto&ime smerom hore. Donut nechdme chvilu
chladndf na tanieri.
Volitel'né: Posypeme dihovym posypom
alebo mini-marshmallows skér, ako
&okoladdova poleva na donutoch zaschne.
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Pristroj na pripravu omelety

(HG06272C):

Prisady:

1 Velké vajce

20 ml Vody alebo mlieka
1 stipka Korenia (volitelné)

1 platok (cca 20 g)  Varenej Sunky
(prekrojenei)

20g Syra Cheddar

Priprava:
Predhrejeme produkt.
Vajcia, mlieko / vodu a korenie vy3lahadme
v miske.
Primie$ame varent 3unku a nastrohany syr
Cheddar.
Platfiu na omeletu | 8 | nastriekame sprejom
na pecenie.
Vajickovd zmes rovnomerne rozotrieme
lyZicou na spodnej &asti platne na
omeletu [8]. Pegieme pribl. 3 mindty, kym
omeleta nebude makka na dotyk.

Cistenie a starostlivost

/\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo
zasahu elektrickym prodom! Pred
&istenim: Produkt vZdy odpojte od napdjania.

/\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo
popadlenia! Produkt nedistite bezprostredne
po pouziti. Produkt nechajte najskér
vychladndf.

A\ VYSTRAHA! Elektrické &asti produktu
nepondraijte do vody alebo inych kvapalin.
Produkt nikdy nedrzte pod teicou vodou.

@ UPOZORNENIE: Produkt ogistite hned po
vychladnuti. Ak sa na produkte nachddzaiji
zaschnuté zvysky potravin, fazko sa
odstrafiujo.



Diel
Teleso

Metéda éistenia
Teleso utrite mierne
navlhéenou handrou.
Zabrdfite vode alebo
inym kvapalindm
vnikndf do vnitra
produktu.

Upozornenie: Podla

potreby pridajte na

handru jemny distiaci
prostriedok. Ndsledne
umyf utierkou navlhéenou
vlaznou vodovu, aby sa
odstrénili aj pripadné
zvysky Eistiaceho
prostriedku.

Platne na
bublinkové
vafle [6], platne
na donuty [7],

Platne Zistite mierne
navlhéenou handrou
a jemnym Cistiacim

prostriedkom. Potom

platne na pretrite platne Cistou
omeletu vodou.
Medzipriestor Odstrante tuk a

na platniach na
bublinkové vafle

[6], platniach
na donuty [7],

platniach na

omeletu

kvapaliny: Pouzite
kusok kuchynského
papiera.

Odstrante prilepené,
pripdlené zvysky:
Pouzite dreveng
stierku alebo mald
drevend varesku.

Po vy¢isteni: Nechaite vietky asti Gplne

vyschndf.

® Skladovanie

A NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo
popalenia! Produkt neskladujte
bezprostredne po pouziti. Produkt nechajte
najskdr vychladndf.

Produkt pred uskladnenim vygistite.

Ked' produkt nepouzivate, skladujte ho v
originalnom baleni.

Produkt uchovévaite na suchom mieste mimo
dosahu deti.
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@ Likviddacia
Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré

mébzete odovzdat na miestnych recyklagnych
zbernych miestach.

N Viimaite si prosim oznadenie
Lb,) obalovych materidlov pre triedenie

a 4 v 4 .
odpadu, st ozna&ené skratkami (a) a
&islami (b) s nasledujicim vyznamom:
1-7: Plasty / 20-22: Papier a
kartén / 80-98: Spojené latky.

Vyrobok:
& 598 8

Vyrobok vr. prislusenstva a obalové materidly
s0 recyklovatelné a podliehajd rozsirenej
zodpovednosti vyrobcu.

Pre lepsie spracovanie odpadu ich zlikvidujte
oddelene podla obrazkov Info-ri (informdcie
o triedeni).

Triman-Logo plati iba pre Francizsko.

wh

hi¢

O moznostiach likvidécie
opotrebovaného vyrobku sa mézete
informovaf na Vasej obecnej alebo
mestskej sprave.

Ak vyrobok dosluzil, v zdujme ochrany
Zivotného prostredia ho neodhodte do
domového odpadu, ale odovzdaijte

na odborny likviddciu. Informdcie o
zbernych miestach a ich otvéaracich
hodinéch ziskate na Vasej prislusnej
sprave.
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® Zaruka

Tento vyrobok bol dékladne vyrobeny podla
prisnych akostnych smernic a pred dodanim
svedomito testovany. V pripade nedostatkov
tohto vyrobku Vam prindlezia zdkonné prava
voéi predajcovi produktu. Tieto zdkonné
préva nie s nasou nizdie uvedenou zdrukou
obmedzené.

Na tento produkt poskytujeme 3-roéni zaruku
od détumu ndkupu. Zruénd doba zagina plyndf
ddatumom kipy. Starostlivo si prosim uschovaite
origindlny pokladniény listok. Tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Ak sa v rdmci 3 rokov od ddtumu ndkupu tohto
vyrobku vyskytne chyba materidlu alebo vyrobnd
chyba, vyrobok Véam bezplatne opravime alebo
vymenime - podla nagho vyberu. Této zaruka
zanikd, ak bol produkt poskodeny, neodborne
pouzivany alebo neodborne udrziavany.

Poskytnutie zdruky sa vzfahuje na chyby
materidlu a vyrobné chyby. Této zdruka

sa nevztahuje na &asti produktu, ktoré st
vystavené normdlnemu opotrebovaniu, a preto
ich je mozné povazovaf za opotrebovatelné
diely (napr. batérie) alebo na poskodenia

na rozbitnych dieloch, napr. na spinadi,
akumuldtorovych batériach alebo &astiach, ktoré
sU zhotovené zo skla.



Postup v pripade poskodenia v zaruke

Pre zaru&enie rychleho spracovania Vasej
poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny
doklad a &islo vyrobku (IAN 497767_2204)
ako dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku, gravire,
na prednej strane Vésho navodu (dole viavo)
alebo ako nélepku na zadnej alebo spodne;j
strane.

Ak sa vyskytni funk&né poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte ndsledne uvedené servisné
oddelenie.

Produkt ozna&eny ako defekiny potom mézete
s prilozenym dokladom o kdpe (pokladni¢ny
listok) a uvedenim, v éom spociva nedostatok
a kedy sa vyskytol, bezplatne odoslaf na Vam
ozndmeny adresu servisného pracoviska.

Servis
GK  Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158

E-posta: owim@lidl.sk
q3
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Indicaciones de advertencia y simbolos empleados

En este manual de instrucciones y en el embalaje se emplean las indicaciones de advertencia

siguientes:

iPELIGRO! Este simbolo con la

i up
palabra de sefalizacién “Peligro
identifica un riesgo de nivel alto que,
si no se evita, puede tener como
consecuencia una lesién grave o
incluso la muerte.

“— Tensién/corriente alterna

Hertzio (frecuencia de red)

L
N

iADVERTENCIA! Este simbolo con la
palabra de sefalizacién “Advertencia”
identifica un riesgo de nivel medio
que, si no se evita, puede tener como
consecuencia una lesién grave o
incluso la muerte.

Watt

informacién otil.

NOTA: Este simbolo con la palabra
de sefializacién “Nota” ofrece mas

iCUIDADO! Este simbolo con la
palabra de sefalizacién “Cuidado”
identifica un riesgo de nivel bajo
que, si no se evita, puede tener como
consecuencia una lesién menor o de
tipo leve.

interiores secos.

Utilice el producto solo en espacios

iPeligro - riesgo de descarga
eléctrical

© b B P

Simbolo de puesta a tierra

BDe s

jAtencién, superficie caliente!

N
m

El marcado CE ratifica la conformidad
con las Directivas de la UE aplicables
al producto.

Apto y seguro para alimentos

<

negativo en el sabor u olor.

Este producto no tiene ningin efecto

Informacién sobre seguridad
Instrucciones de uso

GOFRERA DE «<BUBBLE

WAFFLES» / MAQUINA PARA

DONUTS / MAQUINA PARA

TORTILLAS

@® Introduccién

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo
producto. Ha optado por un producto de alta

calidad. El manual de instrucciones forma

parte de este producto. Contiene importantes
indicaciones sobre seguridad, uso y eliminacién.

Antes de usar el producto, familiaricese

con todas las indicaciones de manejo y de

seguridad.
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Utilice el producto Gnicamente como se
describe a continuacién y para las aplicaciones
indicadas. Adjunte igualmente toda la
documentacién en caso de entregar el producto
a terceros.

® Uso previsto

Este producto estd previsto para la elaboracién
de los alimentos siguientes:

Bubble waffles (HG06272A)
Donuts (HG06272B)
Tortillas (HG06272C)

No utilice el producto para otro fin disfinto al
previsto.

El producto ha sido disefiado para el uso en el
ambito doméstico, y no es apropiado para fines
comerciales.

El fabricante no acepta ninguna responsabilidad

por los dafos causados por un uso incorrecto.

® Volumen de suministro

Después de desembalar el producto, compruebe

si la entrega estd completa y todas las piezas
estdn en perfecto estado. Antes del uso, elimine
la totalidad de los materiales de embalaje.

1x Gofrera de «bubble waffles» / Méaquina
para donuts / Mdaquina para fortillas
Ix Manual de instrucciones

@ Descripcion de las piezas

Antes de empezar a leer, abra la pégina
desplegable con los dibujos. Familiaricese con
todas las funciones del producto.

I Asa

Z Indicador luminoso verde (Listo)

|3 | Indicador luminoso rojo (funcionamiento)
|4 | Cable de conexién con enchufe

|5 | Recogecable

16| Placas para «bubble waffles»

L7 | Placas para donuts

(8] Placas para tortillas

@® Datos técnicos

Tensién de entrada: 220-240 V~,
50-60 Hz
Consumo de potencia: 800-1000 W
Clase de proteccion: |

Nimero de modelo:

HG06272A: Gofrera de «bubble
waffles»

HG06272B: Méquina para donuts

HG06272C: Mégquina para fortillas



Indicaciones de
seguridad

iANTES DE USAR
EL PRODUCTO,
FAMILIARICESE CON

TODAS LAS INDICACIONES
DE SEGURIDAD E
INSTRUCCIONES DE USO! Sl
TRANSFIERE ESTE PRODUCTO,
HAGALO CON TODA LA
DOCUMENTACION!

iQuedard anulada su garantia
en el caso de dafios resultantes
de la no observacién de este
manual de instrucciones! jNo se
asumird ninguna responsabilidad
por dafios indirectos! {No se
asumird ninguna responsabilidad
en el caso de dafios materiales o
a personas si esos dafios son el
resultado de un uso inadecuado
o de la no observacién de las
indicaciones de seguridad!

Nifios y personas con
limitaciones

/A ;ADVERTENCIA!
{PELIGRO DE MUERTE
Y DE ACCIDENTE PARA
NINOS Y BEBES!

No deje que los nifios
jueguen solos con el material
de embalaje. El material de
embalaje presenta riesgo de
asfixia.

Los nifios subestiman a
menudo los peligros.
Mantenga el material de
embalaje fuera del alcance de
los nifios.

Este producto puede ser
utilizado por nifios mayores
de 8 afos, asi como por
personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o que cuenten con
poca experiencia y falta de
conocimientos, siempre y
cuando se les haya ensefiado
cémo utilizar el producto

de forma segura y hayan
comprendido los peligros que
pueden resultar de un mal uso
del mismo.

No permita que los nifios
jueguen con el producto.

La limpieza y mantenimiento
por parte del usuario no
deben ser llevados a cabo por
nifios, @ menos que estos sean
mayores de 8 afos y estén
bajo supervisién.

Mantener alejados del
producto y cable de conexién
a nifios menores de 8 afos.
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Uso previsto A\ iADVERTENCIA! {Peligro
A ;{ADVERTENCIA! Un uso no de descarga eléctrica!

conforme a lo previsto puede Nunca sumeria el producto en
provocar lesiones. Utilice el agua u otros liquidos. Nunca
producto sélo conforme a ponga el producto debaijo del
este manual de instrucciones. agua corriente.
Nunca intente modificar el A\ {ADVERTENCIA! {Peligro
producto en modo alguno. de descarga eléctrica!
Mdquina para tortillas No utilice ningdn producto
(HG06272C): No cocine dafado. Desconecte el
carne de ningln tipo producto de la red eléctrica
directamente sobre las placas. y péngase en contacto con

su distribuidor si estuviera

Seguridad eléctrica

APELIGRO! ;Peligro de
descarga eléctrica! Nunca
intente reparar el producto
usted mismo.

En caso de fallo de
funcionamiento, encargue
cualquier reparacién
Unicamente a un personal
cualificado.

A\{PELIGRO! jPeligro de
quemaduras! El producto
se calienta durante el uso. No
toque el producto durante o
inmediatamente después del
uso.

danado.

No utilizar el producto si se
ha caido o presenta signos
visibles de dafos.

Este producto estd
continuamente encendido si se
encuentra conectado a la red
eléctrica.

Antes de conectar el producto
a la red eléctrica, compruebe
que la tensién y la corriente
nominal coinciden con las
indicadas en la placa de
caracteristicas del producto
respecto al suministro de
corriente.
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Compruebe regularmente

la presencia de dafios en

el enchufe y el cable de
conexién. Si el cable de
conexién estd dafado, para
evitar riesgos, solicite su
sustitucién al fabricante, a su
representante de servicio al
cliente o a una persona con
una cualificacién similar.
Proteja el cable de conexién
de posibles dafios. No deje
que cuelgue sobre bordes
afilados ni tampoco lo aplaste
o doble.

Mantenga el cable de
conexién lejos de superficies
calientes y llamas abiertas.

Funcionamiento

No deje el producto sin
supervisién si estd conectado a
la red eléctrica.

No mueva el producto si estd
en funcionamiento.

No coloque el producto sobre
superficies calientes (p. ej.
placas de coccidn, cocina

a gas, horno etc.). Utilice el
producto sobre una superficie
lisa, estable, limpia, resistente
al calor y seca.

No cubra el producto mientras
esté en uso o poco después
mientras esté caliente.
Asegurese de que el cable de
conexién no quede atrapado
por las placas ni toque sus
bordes.

No se recomienda el uso

de cables de extensién. Si

se debe utilizar un cable de
extensidn, este deberd estar
disefiado para un flujo de
corriente minimo de 10 A.
Tienda los cables de conexién
y extensién, de modo que
nadie pueda tropezarse con él
ni tampoco se dafe nada.
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Este producto no ha sido
determinado para ser utilizado
con un temporizador externo
o un sistema de telecontrol
separado.

Limpieza y conservacion
A jADVERTENCIA! jPeligro

de lesiones! Desconecte el
producto de la red eléctrica
antes de limpiarlo o si no esté
en uso.

No guarde el producto en el
armario o en el embalaje si
estd caliente.

No desconecte el enchufe de
la toma de corriente tirando
del cable de conexidn.
Proteja el producto, cable

de conexién y enchufe
contra el polvo, la radiacién
solar directq, el goteo y las
salpicaduras.
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Guarde el producto en un
lugar seco, refrigerado,
protegido contra la humedad y
fuera del alcance de los nifos.
Proteja el producto contra el
calor. No coloque el producto
cerca de llamas abiertas o
fuentes de calor como hornos
o aparatos de calefaccién.

Antes del primer uso

Retire por completo el material de embalaije.
Compruebe la totalidad de las piezas.
Durante la produccién, algunas piezas son
revestidas con una fina capa de aceite para
su proteccién. Antes del primer uso, ponga
en marcha el producto sin la masa para
evaporar los posibles residuos.

Limpie el producto y sus accesorios (véase
“limpieza y cuidado”).

NOTA:

Al utilizar el producto por primera vez puede
darse un ligero olor caracteristico. Procure
una ventilacién suficiente.

Elimine los «bubble waffles» / donuts /
tortillas de la primera tirada.

Funcionamiento

Encendido/apagado

Encendido del producto: Conecte el
enchufe |4 | a una toma de corriente
apropiada. El indicador luminoso rojo | 3 | se
enciende.



Apagado del producto: Desconecte el
enchufe |4 | de la toma de corriente. El
indicador luminoso rojo | 3 | se apaga.

Indicador luminoso Estado

Indicador luminoso

rojo | 3 | encendido

Producto encendido

Indicador luminoso

rojo | 3 | apagado

Producto apagado

Indicador luminoso

El producto se

verde | 2| apagado calienta de nuevo
Indicador luminoso Se ha alcanzado
verde | 2| encendido la temperatura de

No utilice ningin cucharén de metal, ya que
podria dafar el revestimiento antiadherente
de las placas para «bubble waffles», donuts
o tortillas. No llene demasiado la placa
para «bubble waffles» [6] inferior, la placa
para donuts | 7 | inferior o la placa para
tortillas | 8 | inferior con la mezcla de la masa
o huevos.

Cierre el producto. La masa (o la mezcla de
los huevos) se estd horneando.

Tiempos de horneado recomendados

horneado

@ NOTA: Durante el funcionamiento, el
indicador luminoso verde | 2 | se enciende
y apaga de vez en cuando. Esto indica
que el producto se calienta de nuevo a la
temperatura de horneado.

® Hornear «bubble waffles» /
donuts / tortillas

® NOTA:
Engrase las dos placas para «bubble
waffles» [6], placas para donuts [7] o
placas para fortillas | 8 | con el aceite
alimentario apropiado.
Mantenga cerrado el producto mientras se
calienta.
Caliente el producto hasta que se encienda
el indicador luminoso verde [2].
Utilice el asa | 1 | para abrir el producto.
Utilice un cucharén de madera o pldstico
resistente al calor para...
verter la masa en la placa para «bubble
waffles» [6] inferior / placa para
donuts | 7 | inferior o
verter la mezcla de los huevos en las
placas para tortillas | 8 | inferiores.

Bubble waffles 3 minutos
Donuts 3 a 5 minutos
Tortillas 3 a 4 minutos

Solo como referencia (véase el apartado
“Recetas” para los tiempos de horneado
estimados)

El tiempo de horneado se puede acortar o
prolongar si fuera necesario.

Quitar los «bubble waffles» / donuts /
tortillas: Utilice una espatula de madera/
pldstico (u ofro utensilio de cocina) para
evitar que el revestimiento antiadherente del
producto se dafie.

Una vez concluido el proceso de horneado:
Desconecte el enchufe | 4 | de la toma de

corriente.
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@® Recetas
® Bubble waffles sencillos

Gofrera de «bubble waffles»

(HG06272A):

Ingredientes:

170 g Harina

10g Pudin en polvo

3 cdtas. Levadura en polvo
2 Huevos

130g Azicar

110 ml Agua

35 ml Leche condensada sin azdcar
15 ml Aceite vegetal

% cdtas. Extracto de vainilla
Preparacién:

Precalentar el producto.

Tamizar la harina y el polvo de hornear en
un bol. Reservar.

En un recipiente aparte, batir los huevos

y el azicar hasta que quede una mezcla
amarilla clara y suelta. Afiadir el agua 'y la
leche condensada sin azicar.

Verter la mezcla de los huevos en la harina
y el polvo de hornear. Batir despacio

hasta que todos los ingredientes estén bien
mezclados y la masa quede suave.
Incorporar el aceite vegetal y el extracto de
vainilla.

Pulverizar las placas para «bubble

waffles» [6] con pulverizador de horneado
(con base de mantequilla).

Verter uniformemente la masa en las placas
para «bubble waffles» [ 6] inferiores. Antes
de cada proceso de horneado: Remover
bien la masa.

Hornear durante 3 minutos (o hasta que los
«bubble waffles» estén dorados y queden
blandos). Quitar los «bubble waffles» y
dejar enfriar sobre una rejilla de enfriado.
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® Donuts sencillos (Guarnicién
opcional: Azucar glasé,
glaseado de chocolate)

Maquina para donuts (HG06272B):

Ingredientes:

260 g Harina

130 g Azicar

1 Sobres Azicar de vainilla
250 ml Leche

3 Huevos

5 cdas. Aceite vegetal
30g Levadura en polvo

Guarnicién simple con azdcar glasé (opcional):
30g Azicar glasé

Guarnicién con glaseado de chocolate

(opcional):

80g Chocolate con 50 % de cacao
(corte grueso)

35g Mantequilla de cacao

Espolvoreado de arcoiris (o cualquier ofro
espolvoreado)

Minidulces de malvavisco (o cualquier otro
espolvoreado)

Preparacion (receta basica de donuts):
Precalentar el producto.
Batir en un recipiente los huevos, el azicar
de vainilla y el azicar hasta que quede una
mezcla amarilla clara y suelta.
Afadir el aceite vegetal y la leche a la
mezcla de los huevos. Batir lentamente hasta
que la mezcla quede suave.
Tamizar en la mezcla la harina y el polvo de
hornear. Batir lentamente y mezclar hasta
que la mezcla quede suave.



Pulverizar las placas para donuts | 7 | con
pulverizador de horneado (con base de
mantequilla).

Distribuir uniformemente la masa con una
cuchara en la placa para donuts | 7 | inferior.
Hornear durante de 3 a 5 minutos hasta que
los donuts estén dorados y queden blandos.
Quitar los donuts y dejar enfriar en un plato.

Preparacién (Guarnicién simple con
azicar glasé):
Tamizar el azcar glasé en los donuts.

Preparacién (Guarnicién con glaseado
de chocolate):
Introducir los trozos de chocolate y el cacao
en polvo en una fuente resistente al calor
(acero inoxidable o vidrio duro).
Poner a hervir aprox. 3 cm de agua en una
cacerola.
Colocar la fuente sobre el agua en
ebullicién.
Cuando la mezcla esté fundida, quitar la
fuente del fuego. Remover y mezclar bien.
Dejar enfriar un poco el glaseado de
chocolate.
Introducir un lado del donut en el glaseado
de chocolate. Girar de inmediato hacia
arriba el lado glaseado. Dejar secar el
donut durante unos minutos en un plato.
Opcional: Esparcir por encima el
espolvoreado de arcoiris o los minidulces
de malvavisco antes de que el glaseado de
chocolate por encima del donut se seque.

® Tortilla

Maquina para tortillas (HG06272C):

Ingredientes:

1 Huevo grande

20 ml Agua o leche

1 pzc. Pimienta (opcional)

1 rodaja (aprox. 20 g) Jamén cocido (cortado
por la mitad)

20g Queso Cheddar

Preparacién:

Precalentar el producto.

Verter los huevos, la leche / el agua y la
pimienta en una fuente.

Incorporar el jamén cocido y el queso
Cheddar rallado.

Pulverizar las placas para tortillas | 8 | con
pulverizador de horneado.

Distribuir uniformemente la mezcla de los
huevos con una cuchara en las placas para
tortillas | 8 | inferiores. Hornear durante
aprox. 3 minutos hasta que la tortilla quede

blanda.

Limpieza y cuidado

/A iPELIGRO! ;Peligro de descarga
eléctrical Antes de la limpieza: Desconecte
siempre el producto de la foma de corriente.

/\ iPELIGRO! jPeligro de quemaduras!
No limpie el producto inmediatamente
después del funcionamiento. Deje que el
producto se enfrie primero.

/\ iADVERTENCIA! No sumeria las piezas
eléctricas del producto en agua u otros
liquidos. Nunca ponga el producto debajo
del agua corriente.

@ NOTA: Limpie el producto justo después
de que se haya enfriado. Si los restos
de alimentos se secan, seran dificiles de
eliminar.
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Pieza
Carcasa

Método de limpieza
Limpie la carcasa con
un pafio ligeramente
humedecido.

No deje que el
agua u ofros liquidos
penetren en el
interior del producto.

Nota: En caso

necesario, afiada un

detergente suave en el
pafo. A continuacién,
limpie con un pafio
humedecido con agua
para eliminar los posibles
restos de productos de
limpieza.

Placas para
«bubble

waffles» [6],

placas para

donuts[7],

placas para

tortillas

Limpie las placas
utilizando un
pafio ligeramente
humedecido y un
detergente suave.
Luego limpie las
placas por encima
con agua limpia.

Espacios
intermedios
en placas
para «bubble
waffles» [6],
placas para

donuts [ 7],

placas para

tortillas

Eliminar grasa y
liquidos: Use una
hoja de papel de
cocina.

Eliminar los restos
quemados que se
hayan adherido:
Utilice una espétula
de madera o un
pincho de madera
pequefio.

Después de la limpieza: Deje secar por

completo todas las piezas.
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® Almacenamiento
A iPELIGRO! {Peligro de quemaduras!

No guarde el producto inmediatamente
después de haberlo utilizado. Deje que el
producto se enfrie primero.

Limpie el producto antes de guardarlo.
Guarde el producto en su embalaje original

siempre que no esté en uso.
Conserve el producto en un lugar seco fuera
del alcance de los nifios.



@ Eliminacién
El embalaje estd compuesto por materiales no

contaminantes que pueden ser desechados en el
centro de reciclaje local.

/N, Tengaen cuenta el distintivo del
&)  embalaje para la separacién de
a residuos. Estd compuesto por

abreviaturas (a) y ndmeros (b) que
significan lo siguiente: 1-7: pldsticos /
20-22: papel y cartén / 80-98:
materiales compuestos.

Producto:

R
& 598 H
El producto, incluidos los accesorios, y el
material de embalaje son reciclables y estan
sujetos a la responsabilidad extendida del
fabricante.
Deséchelos por separado siguiendo la
informacién ilustrada de recogida selectiva para
un mejor tratamiento de los residuos.
El logotipo Triman se aplica solo para Francia.
- Para obtener informacién sobre las
ﬁ" posibilidades de desecho del producto
al final de su vida Gtil, acuda a la
administracién de su comunidad o
ciudad.
Para proteger el medio ambiente no
E tire el producto junto con la basura
doméstica cuando ya no le sea Util.
Deséchelo en un contenedor de
reciclaje. Dirijase a la administracién
competente para obtener informacién
sobre los puntos de recogida de
residuos y sus horarios.

® Garantia

El producto ha sido fabricado cuidadosamente
siguiendo exigentes normas de calidad y ha
sido probado antes de su entrega. En caso

de defecto del producto, usted tiene derechos
legales frente al vendedor del mismo. Nuestra
garantia (abajo indicada) no supone una
restriccion de dichos derechos legales.

Este producto dispone de una garantia de

3 afios desde la fecha de compra. El plazo

de garantia comienza a partir de la fecha de
compra. Por favor, conserve adecuadamente el
justificante de compra original. Este documento
se requerird como prueba de que se realizé la
compra.

Si en el plazo de 3 afios a partir de la fecha
de compra se produce un fallo de material o
fabricacién en este producto, repararemos el
producto o lo sustituiremos gratuitamente por
un producto nuevo (segln nuestra eleccién). La
garantia quedard anulada si el producto resulta
dafiado o es utilizado o mantenido de forma
inadecuada.

La garantia cubre defectos de materiales

o de fabricacién. Esta garantia no cubre
aquellos componentes del producto sometidos
a un desgaste normal y que, por ello,

puedan considerarse piezas de desgaste

(por €. las pilas). Tampoco cubre dafios de
componentes fragiles como, por ejemplo, los
interruptores, baterias y piezas de cristal.
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Tramitacién de la garantia

Para garantizar una répida tramitacién de
su consulta, tenga en cuenta las siguientes
indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a
mano el recibo y el nimero de articulo
(IAN 497767 _2204) como justificante de

compra.

Encontrard el nimero de articulo en una
inscripcién de la placa indentificativa, en
la portada de las instrucciones (abajo a la
izquierda) o en una pegatina en la parte
posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algin
defecto, péngase primero en contacto con el
departamento de asistencia indicado, ya sea por
teléfono o correo electrénico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre de
franqueo adjuntando el recibo de compra (ticket
de compra) e indicando dénde estd y cudndo
ha ocurrido el fallo a la direccién de asistencia
que le indicamos.

Asistencia

(& Asistencia en Espaia
Tel.: 900984948
E-Mail: owim@lidl.es

Cce
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Anvendte advarselssaetninger og symboler
| denne betjeningsvejledning og p& emballagen anvendes falgende advarselssymboler:

FARE! Dette symbol, sammen med S Vekselstrom/-speending
signalordet “Fare”, betegner en

faresituation med hgj risikofaktor, som,
hvis den ikke afvaerges, kan medfare
alvorlige kvaestelser eller dedsfald.

L
N

Hertz (netfrekvens)

ADVARSEL! Dette symbol, sammen
med signalordet “Advarsel”, betegner
en faresituation med mellemstor

Watt

BEMARK: Dette symbol, sammen
med signalordet “Bemaerk”, angiver
flere nyttige informationer.

risikofaktor, som, hvis den ikke
afvaerges, kan medfare alvorlige
kvaestelser eller dedsfald.

FORSIGTIG! Dette symbol, sammen
med signalordet “Forsigtig”, betegner
en faresituation med lav risikofaktor,

Anvend kun produktet indenders i terre
lokaler.

som, hvis den ikke afvaerges, kan
medfere mindre eller moderate
kvaestelser.

Fare - Risiko for elektrisk stad!

Symbol for beskyttelsesjord Forsigtig, varm overflade!

® B B P
B> 0e =

Levnedsmiddelsikker
Dette produkt har ingen negative

CE-maerket bekraefter overensstemmelse
med de for produktet gaeldende EU-
retningslinjer.

N
m
al

indvirkninger p& smag og duft.

[ Sikkerhedsoplysninger
Brugervejledning

BOBLE-VAFFELJERN / Benyt kun produktet som beskrevet og il de

] oplyste formdl. Videregiv alle papirer, hvis du
DONUT-MAKER / giver produktet videre til tredjemand.
OMELET-MAKER

@ Tilsigtet anvendelse

® Indledning Dette produkt er beregnet til tilberedning of
Hierteligt tillykke med kabet of deres nye felgende madretter:
produkt. Du har besluttet dig for et produkt af hej Boble-vafler ~ (HG06272A)
kvalitet. Brugerveijledningen er en del of dette Donuts (HG06272B)
produkt. Den indeholder vigtige informationer om Omeletter (HG06272C)

sikkerhed, brug og bortskaffelse. Ger dig inden
ibrugtagning af produktet fortrolig med alle
betjenings- og sikkerhedsanvisninger.

Anvend ikke produktet til andre formal.
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Produktet er kun beregnet til anvendelse i private
husholdninger og ikke il kommercielle formal.

Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader som felge of forkert brug.

® Leveringsomfang

Ved udpakning af produktet skal det kontrolleres,
at leverancen er komplet, og at alle dele

er funktionsdygtige. Fer anvendelse skal al
emballage fjernes.

1x Boble-vaffelijern / donut-maker /
omelet-maker
1x Betjeningsvejledning

® Beskrivelse af delene

Inden laesning foldes siden med tegningerne ud.
Ger dig fortrolig med alle produktets funkfioner.
Héndtag

Gren kontrollampe (klar)

Red kontrollampe (drift)

Netledning med netstik

Ledningsoprulning

Boble-vaffelplader

Donutplader

Omeletplader

(N[> [ewf]—

® Tekniske data

Indgangsspeaending:  220-240 V~,
50-60 Hz
Effektforbrug: 800-1000 W

Beskyttelsesklasse: I
Modelnummer:

HGO06272A: Boble-vaffeljern
HGO062728B: Donut-maker
HG06272C: Omelet-maker

A Sikkerhedsanvisninger

FAR PRODUKTET TAGES

| BRUG, SKAL DU VARE
FORTROLIG MED ALLE
SIKKERHEDS- OG
BETJENINGSANVISNINGER!
HVIS PRODUKTET OVERLADES
TIL TREDJEMAND, SKAL ALLE
DOKUMENTER MEDFQOLGE!

Hvis der opstér skader som falge
af, at betjeningsvejledningen

ikke felges, bortfalder
erstatningsansvaret! Leveranderen
patager sig intet ansvar for
falgeskader! Leverandaren
patager sig intet ansvar for ting-
eller personskader, der opstér
som fglge aof forkert anvendelse,
eller hvis sikkerhedsanvisningerne
ikke falges!

Born og personer med
handicap

/A ADVARSEL! LIVSFARE OG
RISIKO FOR ULYKKER
FOR SMABORN OG
BORN!
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Barn ma ikke efterlades

med emballagen uden

opsyn. Emballagen udger en
kvaelningsrisiko.

Barn undervurderer ofte de
dermed forbundne farer. Hold
emballagen uden for barns
raekkevidde.

Produktet kan anvendes af
barn over 8 &r og personer
med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring og
viden, hvis de er under opsyn
eller modtager instruktioner

i forhold til sikker brug af
produktet, og hvis de har
forstaet hvilke farer der er.
Barn mé ikke lege med
produktet.

Rengering og
brugervedligeholdelse mé ikke
udferes af barn, medmindre
de er zldre end 8 &r og under
opsyn.

Bern under 8 &r skal holdes
pé afstand af produkt og
netledning.
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Tilsigtet anvendelse
/A ADVARSEL! Enhver

vautoriseret brug kan medfgre
kvaestelser. Anvend kun
produktet i henhold til denne
vejledning. Forsag ikke at
endre produktet pd nogen
mé&de.

Omelet-maker (HG06272C):
Tilbered ikke ked direkte pa

pladerne.

Elektrisk sikkerhed
A FARE! Fare for elektriske

stod! Forsag ikke at reparere
produktet selv.

Ved funktionsfejl skal
reparationer udfgres af
kvalificerede medarbejdere.

A\ FARE! Forbraendingsfare!

Produktet bliver varmt under
brug. Rer ikke ved produktet
under og umiddelbart efter
anvendelse.



/\ ADVARSEL! Fare for

elektriske stod! Produktet
mé aldrig nedsaenkes i vand
eller andre vaesker. Hold aldrig
produktet under rindende
vand.

/\ ADVARSEL! Fare for

elektriske sted! Anvend
aldrig et beskadiget
produkt. Afbryd produktet
fra netspaendingen, og ret
henvendelse til forhandleren,
hvis det er beskadiget.

Produktet mé ikke anvendes,
hvis det har veeret tabt eller
udviser synlige skader.

Dette produkt er konstant
tilkoblet, nér det er tilsluttet
netspaendingen.

Far produktet tilsluttes
netspaendingen, skal det
kontrolleres, at spaending

og neffrekvens er i
overensstemmelse med de
data om stremforsyning, der er
anfert p& produktets typeskilt.

Kontrollér jaevnligt netstik

og netledning for skader.
Hvis produktets netledning

er beskadiget, skal den
udskiftes af producenten eller
dennes kundeservice eller en
tilsvarende kvalificeret person
for at undgé farer.

Beskyt netledningen mod
skader. Lad den ikke haenge
over skarpe kanter, og knaek
eller bgj den ikke.
Netledningen skal holdes vaek
fra varme overflader og &ben

ild.

Betjening

Produktet mé& ikke vaere uden
opsyn, s& leenge det er tilsluttet
netspaendingen.

Produktet mé& ikke flyttes, nér
det eri brug.

DK 109



Anbring ikke produktet p&
varme overflader (gaskomfur,
elkomfur, ovn etc.). Anvend
produktet p& en flad, stabil,
ren, varmebestandig og ter
overflade.

Tildaek ikke produktet, sé
lzenge det er i brug eller kort
efter brugen, nér det stadig er
varmt.

Vaer opmaerksom p4, at
netledningen ikke kommer i
klemme i pladerne eller rarer
pladekanterne.

Anvendelse af
forleengerledninger anbefales
ikke. Hvis det er nadvendigt at
anvende en forlaengerledning,
skal den have en

stremkapacitet pd mindst 10 A.

Anbring tilslutnings- og
forleengerledninger séledes,
at ingen kan falde over dem,

og séledes at de ikke kan tage
skade.
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Dette produkt er ikke beregnet
til at blive styret med et
kontaktur eller et separat
fiernstyringssystem.

Rengering og opbevaring
A\ ADVARSEL! Fare for

kvaestelser! Afbryd
produktet fra netforsyningen,
for det rengeres, eller nér det
ikke er i brug.

Opbevar ikke det varme
produkt i et skab eller i
emballagen.

Traek i netstikket og ikke i
netledningen for at tage
netstikket ud af stikkontakten.
Beskyt produktet, netledningen
og netstikket mod stav, direkte
sol, vanddréber og -staenk.



Opbevar produktet pé et
keligt, tert sted, beskyttet
mod fugt og uden for barns
raekkevidde.

Beskyt produktet mod varme.
Anbring ikke produktet i
naerheden af aben ild eller
varmekilder som ovne eller
varmeovne.

For forste ibrugtagning

Fiern emballagen. Kontrollér, at alle dele er
komplette.
Under fremstillingen er visse dele beskyttet

af en tynd oliefilm. Fer farste ibrugtagning,
skal produktet anvendes uden dej, séledes at
eventuelle rester fra produktionen fordamper.
Renger produktet og tilbehgret (se
“Rengering og vedligeholdelse”).

BEMARK:

Nér produktet opvarmes de ferste gange,
kan der forekomme en svag lugt. Serg for
passende udluftning.

Bortskaf den ferste portion boble-vafler/
donuts/omeletter.

Betjening
Til-/frakobling

Tilkobling af produktet: Tilslut netstikket
til en stikkontakt. Den rede kontrollampe

lyser.

Kontrollampe
Red kontrollampe | 3 | fil

Frakobling af produktet: Traek

netstikket | 4 | ud af stikkontakten. Den rade
kontrollampe | 3 | slukker.

Status

Produktet er tilkoblet

Red kontrollampe

fra

Produktet er frakoblet

Gren kontrollampe

fra

Produktet opvarmes/
varmer igen

Gran kontrollampe

til

Bagetemperaturen
er ndet

® BEMARK: Den granne kontrollampe

taender og slukker af og til. Det
betyder, at produktet igen opvarmes til
bagetemperaturen.

@ Bagning af bobel-vaffler/

donuts/omeletter

@® BEMARK:

Smer begge boble-vaffelpladerne [6],
donuts-pladerne | 7 | eller omeletpladerne
med egnet madolie.

Lad produktet veere lukket under
opvarmningen.

Opvarm produktet indtil den grenne

kontrollampe [ 2| lyser.
Abn produktet med handtaget [1].
Anvend en eseske af trae eller
varmebestandig plast il at...
haelde dejen p& den nederste boble-
vaffelplade [ ]/nederste donutplade
eller
haelde seggeblandingen p& den nederste

omeletplade [8].
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Anvend ikke en @seske af metal, da den kan
beskadige den antiklaebende belaegning pa
boble-vaffel, donut- eller omeletpladerne.
Fyld ikke for meget dej eller a=ggeblanding
p& den nederste boble-vaffelplade [6], den
nederste donutplade | 7| eller den nederste
omeletplade [8].

Produktet lukkes. Nu bages dejen (eller
aeggeblandingen).

Anbefalede bagetider

Boble-vafler 3 minutter
Donuts 3 til 5 minutter
Onmeletter 3 til 4 minutter

Kun vejledende (ansléede bagetider kan
findes i afsnittet “Opskrifter”)

Bagetiden kan afkortes eller forlaenges efter
behov.

Udtagning of boble-vafler/donuts/omeletter:

Anvend en paletkniv (eller et andet egnet
kekkenredskab) af tree eller plast for

at undgé, at produktets antiklaeebende
belaegning beskadiges.

Naér bagningen er overstaet: Traek

netstikket | 4 | ud af stikkontakten.
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® Opskrifter
® Enkle boble-vafler

Boble-vaffeljern (HG06272A):

Ingredienser:

170 ¢ Mel

10g Buddingpulver
3 tsk. Bagepulver

2 Ag

130g Sukker

110 ml Vand

35 ml Usgdet kondenseret maelk
15 ml Vegetabilsk olie
Ya tsk. Vanilieekstrakt
Tilberedning:

Forvarm produktet.

Si al melet og bagepulveret i en skal. Stil
skélen til side.

| en anden skél piskes g og sukker til en
luftig, lysegul blanding. Tilsaet hertil vand og
den usedede kondenserede maelk.

Hazeld seggeblandingen i mel- og
bagepulverblandingen. Pisk langsomt, indtil
alle ingredienser er blandet godt sammen,
og dejen er glat.

Vend den vegetabilske og vaniljeekstrakt i
dejen.

Spray boble-vaffelpladerne [6] med
bagespray (smarbaseret).

Haeld dejen ensartet ud p& den nederste
boble-vaffelplade [6]. Far hver bagning: Rer
dejen godt sammen.

Bag vaflerne i 3 minutter (eller til de er
gyldenbrune og fales blade). Tag vaflerne
ud, og lad dem kele af pé en kelerist.



@ Enkle donuts (valgfri pynt:

Flormelis, chokoladeglasur)

Donut-maker (HG06272B):

Ingredienser:

260 g Mel

130¢g Sukker

1 breve Vaniliesukker
250 ml Maelk

3 Ag

5 spsk. Vegetabilsk olie

30g Bagepulver

Enkel flormelispynt (valgfrit):

30g Flormelis

Chokoladeglasurpynt (valgfrit):
80g Chokolade med 50 %

kakaoandel (groft hakket)

35g Kakaosmer

Regnbuekrymmel (eller andet pynt)

Mini-marshmallows (eller andet pynt)

Tilberedning (grundopskrift til donut):

Forvarm produktet.

Pisk ag, vaniliesukker og sukker fil en luftig,
lysegul blanding.

Tilsaet den vegetabilske olie og maelken

til seggeblandingen. Pisk langsomt, fil
blandingen er glat.

Si mel og bagepulver ned i blandingen. Pisk
langsomt, il blandingen er glat.

Spray donutpladerne | 7 | med bagespray
(smarbaseret).

Fordel dejen ensartet p& den nederste
donutplade | 7 | med en ske. Bag i 3 il

5 minutter, til donuttene er gyldenbrune og
feles blade.

Tag donuttene ud, og lad dem kele of pd en
kelerist.

Tilberedning (enkel flormelis-pynt):

Si flormelis p& donuttene.

Tilberedning (chokoladeglasurpynt):

Haeld hakket chokolade og kakaosmer i en
varmebestandig sk&l (rustfrit stél eller haerdet
glas).

Bring ca. 3 cm vand i kog i en kasserolle.
Stil skalen over det kogende vand.

Nar blandingen er smeltet, fiernes skdlen fra
komfuret. Rer blandingen godt sammen.

Lad chokoladeglasuren kele lidt of.

Dyp den ene side af donutten ned i
chokoladeglasuren. Drej straks den
glaserede side opad. Lad donutten tarre
nogle minutter pd en tallerken.

Ekstra: Drys regnbuekrymmel eller mini
marschmallows over, for chokoladeglasuren
er tarret pa donuttene.
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® Omelet

Omelet-maker (HG06272C):

Ingredienser:

] Stort seg

20 ml Vand eller maelk

1 prise Peber (efter behov)

1 skive (ca. 20 g) Kogt skinke (halveret)
20¢g Cheddarost
Tilberedning:

Forvarm produktet.

Pisk a2g, maelk/vand og peber sammen i en
skal.

Bland kogt skinke og revet cheddarost i.
Spray omeletpladerne | 8 | med bagespray.
Fordel aggeblandingen ensartet p& den
nederste omeletplade | 8 | med en ske. Bag i
ca. 3 minutter, til omeletten fales blad.

® Renggering og vedligeholdelse

Del

Rengoringsmetode
Renger kabinettet
med en let fugtig
klud.

Vand eller andre
vaesker ma
aldrig treenge
ind i produktets
indvendige dele.

Bemaerk: Tilset

ved behov et mildt

opvaskemiddel til kluden.

Tor bagefter af med en

klud, som kun er fugtet

med rent vand, for at
fierne eventuelle rester af
renggringsmidler.

/\ FARE! Fare for elektriske stod!
Fer rengering: Afbryd produktet fra
stikkontakten.

/A FARE! Forbraendingsfare! Produktet m&
ikke renggres umiddelbart efter brug. Lad
produktet afkele farst.

/\ ADVARSEL! Produktets elekiriske dele m&
aldrig nedsaenkes i vand eller andre vaesker.
Hold aldrig produktet under rindende vand.

@ BEMARK: Rengar produktet umiddelbart
efter afkeling. Hvis madrester er indterret, er
de ikke nemme at fjerne.
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Boble-vaffelp-
lader [6], do-
nutplader [7],

omeletplad-

er

Ter pladerne aof
med en let fugtig
klud og et mildt
opvaskemiddel.
Tor derefter over
pladerne med rent
vand.

Skillerum i
boble-vaffelp-
laderne [6],
donutplad-
eme 7], ome-

letpladerne

Fiernelse af fedt og
vaesker: Anvend et
stykke kekkenrulle.
Fiernelse of
fastsiddende,
fastbraendte rester:
Anvend en paletkniv
aof tree eller en lille
traeske.

Efter rengering: Lad alle dele terre

fuldstaendigt.



® Opbevaring

A\ FARE! Forbraendingsfare! Opbevar
ikke produktet umiddelbart efter brug. Lad
produktet afkele farst.
Produktet skal rengeres fer opbevaring.
Opbevar produktet i originalemballagen, nér
det ikke anvendes.
Opbevar produktet pd et tert sted uden for
berns raekkevidde.

® Bortskaffelse

Indpakningen bestar af miligvenlige materialer,
som De kan bortskaffe over de lokale
genbrugssteder.

&)  maerkning til affaldssorteringen, disse
er maerket med forkortelser (a) og
numre (b) med falgende betydning:
1-7: kunststoffer / 20-22: papir og
pap / 80-98: kompositmaterialer.

N Bemaerk forpakningsmaterialernes
b
a

Produkt:
& -2 [

Produktet og tilbeharet og emballagematerialer
kan genbruges og er underlagt udvidet
producentansvar.

De skal bortskaffes separat. Falg de viste
maerkater med sorteringsoplysninger, s& de
bortskaffes p& en bedre méde.

Triman-logoet gaelder kun for Frankrig.

wh

)76

De fér oplyst muligheder til
bortskaffelse af det udtiente produkt
hos deres lokale myndigheder eller
bystyre.

For milizets skyld, s& mé& produktet
aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, nér det er udtjent,
men skal afleveres til en fagmaessig
korrekt bortskaffelse. De kan informere
Dem vedrgrende opsamlingssteder

og deres &bningstider hos deres
ansvarlige forvalting.
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® Garanti

Produktet blev produceret omhyggeligt efter de
strengeste kvalitetskrav og kontrolleret grundigt
inden levering. Hvis der forekommer mangler
ved dette produkt, s& har de juridiske rettigheder
over for saelgeren af dette produkt. Disse juridiske
rettigheder indskraenkes ikke of vores garanti, der
beskrives i det falgende.

De fér 3 ars garanti fra kebsdatoen pd

dette produkt. Garantifristen begynder med
kebsdatoen. Opbevar den originale kassebon
pd et sikkert sted. Denne kassebon behaves som
dokumentation for kebet.

Hvis der inden for 3 &r fra kebsdatoen of

for dette produkt opstér en materiale- eller
fabrikationsfeil, bliver produktet repareret

eller erstattet - efter vores valg - af os uden
omkostninger for dem. Garantien bortfalder, hvis
produktet bliver beskadiget eller ikke anvendes
eller vedligeholdes korrekt.

Garantien geelder for materiale- eller
fabrikationsfejl. Denne garanti daekker ikke
produktdele, som er udsat for normalt slid og
derfor kan betragtes som normale sliddele
(f.eks. batterier) eller ved skader pé& skrabelige
dele; f.eks. kontakter, akkumulatorer som er
fremstillet of glas.
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Afvikling aof garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling
af deres forespargsel, bedes De folge falgende
anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer

(IAN 497767 _2204) som kebsdokumentation,
s& disse kan fremlaegges pé forespergsel.
Artikelnumrene er angivet p& typeskiltet, ved

en indgravering, pé& forsiden af vejledningen
(nederst til venstre) eller p& et maerkat p&

bag- eller undersiden. Hvis der forekommer
funktionsfejl eller andre mangler, skal De ferst
kontakte nedenstdende serviceafdeling telefonisk
eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan
De derefter sende portofrit til den meddelte
serviceadresse ved vedlaeggelse af kebsbeviset
(kassebon) og angivelsen af, hvori manglen
bestér, og hvornér den er opstdet.

Service
Service Danmark
Tel.: 80253972

E-Mail: owim@lidl.dk
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Avvertenze e simboli utilizzati
Nel presente manuale e sull'imballaggio sono utilizzate le seguenti avvertenze:

PERICOLO! Questo simbolo con il
termine “Pericolo” indica una minaccia
ad alto rischio che, se non evitata, pud
causare gravi lesioni o un esito letale.

“N\_  Corrente/tensione alternata

L
N

Hertz (frequenza di rete)

AVVERTENZA! Questo simbolo con
il termine “Avvertenza” indica una
minaccia a medio rischio che, se non
evitata, pud causare gravi lesioni o un
esito letale.

Watt

INDICAZIONE: Questo simbolo
con il termine “Indicazione” contiene
ulteriori utili informazioni.

CAUTELA! Questo simbolo con il

termine “Cautela” indica una minaccia
a basso rischio che, se non evitata, pud
causare lesioni lievi o di media gravitd.

Utilizzare il prodotto solo in ambiente
asciutto.

Pericolo - Rischio di scossa elettrical

© b B P

Simbolo della messa a terra protettiva

BBe =

Attenzione, superficie caldal

Il marchio CE conferma la conformita
alle direttive UE applicabili al prodotto.

()
m

Per alimenti
Il prodotto non ha effetti avversi su
gusto e odore.

<

Informazioni sulla sicurezza

Istruzioni per ['uso

PIASTRA PER WAFFEL / PIASTRA
PER DONUT / MACCHINA PER
OMELETTE

® Introduzione

Congratulazioni per |'acquisto del vostro nuovo
prodotto. Avete optato per un prodotto di alta
qualitd. Le istruzioni d’uso sono parte integrante
di questo prodotto. Esse contengono importanti
avvertenze sulla sicurezza, I'impiego e lo
smaltimento. Prima dell’utilizzo del prodotto,
prendere conoscenza di tutte le istruzioni d'uso e
delle avvertenze di sicurezza.
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Utilizzare il prodotto solo come descritto e per i
campi di applicazione indicati. Consegnare tutte
le documentazioni su questo prodotto quando
viene ceduto a terzi.

® Uso previsto

Questo prodotto & destinato alla preparazione
delle seguenti pietanze:

Waffel  (HG06272A)
Donut (HG06272B)
Omelette  (HG06272C)

Non utilizzare il prodotto per altri scopi.




Il prodotto & destinato esclusivamente all’uso
domestico e non a scopi commerciali.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita
per danni derivanti da utilizzi non conformi.

@® Contenuto della confezione

Dopo avere disimballato il prodotto, verificare
che la confezione sia integra e che tutte le parti
non presentino danni. Rimuovere tutti i materiali
di imballaggio prima dell'uso.

1x Piastra per waffel / Piastra per donut /
Macchina per omelette
1x Manuale di istruzioni

® Descrizione dei componenti
Aprire la pagina pieghevole con i disegni prima
di leggere. Familiarizzare con tutte le funzioni del
prodotto.

L1 | Impugnatura

|2 | Spia verde (pronto per I'uso)
13| Spia rossa (funzionamento)
14| Cavo d'alimentazione e spina
i Avvolgicavo

|6 | Piastre per waffel

| 7| Piastre per donut

| 8| Piastre per omelette

@ Dati tecnici

Tensione diingresso: ~ 220-240 V~,
50-60 Hz

Potenza assorbita: 800-1000 W

Classe di protezione: |
Modello numero:

HG06272A: Piastra per waffel
HG06272B: Piastra per donut
HG06272C: Macchina per omelette

A Istruzioni di sicurezza

PRIMA DI USARE IL PRODOTTO
PER LA PRIMA VOLTA,
FAMILIARIZZARE CON TUTTE
LE ISTRUZIONI PER L'USO E

LA SICUREZZA! IN CASO DI
CESSIONE DEL PRODOTTO

A TERZI, AVERE CURA DI
CONSEGNARE TUTTA LA
DOCUMENTAZIONE!

In caso di danni dovuti al
mancato rispetto di questo
manuale di istruzioni, la garanzia
¢ invalidata! La Societd declina
qualsiasi responsabilitd per danni
consequenzialil Il Produttore
declina qualsiasi responsabilita in
caso di danni a cose o persone
dovuti a un utilizzo non conforme
o al mancato rispetto delle
istruzioni di sicurezzal

Bambini e disabili

A AVVERTENZA! PERICOLO
DI MORTE E INFORTUNIO
PER BAMBINI E INFANTI!
Non lasciare mai i bambini da
soli in presenza di materiale
di imballaggio. Il materiale
di imballaggio comporta un
pericolo di soffocamento.
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| bambini sottovalutano Uso previsto

spesso i pericoli esistenti. A AVVERTENZA! |'uso
Tenere sempre i materiali di improprio pud causare
imballaggio fuori dalla portata lesioni. Utilizzare il prodotto
dei bambini. esclusivamente in conformita
Questo prodotto puo essere alle presenti istruzioni. Non
utilizzato da bambini di eta tentare di modificare in alcun
superiore agli 8 anni, da modo il prodotto.

persone con capacitd fisiche, Macchina per omelette
sensoriali o mentali ridotte (HG06272C): Non cucinare
o da persone inesperte carne direttamente sulle

solo se supervisionate o piastre.

preventivamente istruite

sull’utilizzo in sicurezza del Sicurezza elettrica

prodotto e solo se informate APERICOLO! Pericolo

dei pericoli legati al prodotto di folgorazione! Non
stesso. tentare mai di riparare

| bambini non devono giocare autonomamente il prodotto.
con il prodotto. In caso di cattivo

Pulizia e manutenzione da funzionamento le riparazioni
parte dell'utente non devono devono essere eseguite
essere eseguite dai bambini, a esclusivamente da personale
meno che non siano maggiori qualificato.

di 8 anni e sorvegliati. A\ PERICOLO! Pericolo

| bambini di eta inferiore a di ustioni! |l prodoto si

8 anni devono essere tenuti surriscalda durante l'uso. Non
lontano dal prodotto e dal toccare il prodotto durante o
cavo di alimentazione. immediatamente dopo |'uso.
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A AVVERTENZA! Pericolo

di folgorazione! Non
immergere il prodotto in acqua
o altri liquidi. Non tenere

mai il prodotto sotto l'acqua
corrente.

A AVVERTENZA! Pericolo

di folgorazione! Non
utilizzare un prodotto
danneggiato. Scollegare

il prodotto dalla rete di
alimentazione e rivolgersi al
rivenditore se il prodotto &
danneggiato.

Il prodotto non deve essere
utilizzato se & stato fatto
cadere o se presenta danni
visibili.

Questo prodotto & sempre
acceso quando & collegato
all'alimentazione.

Prima di collegare il prodotto
all'alimentazione, verificare
che la tensione e la corrente
nominale corrispondano ai
dati di alimentazione riportati
sulla targhetta del prodotto.

Verificare regolarmente se
sono presenti eventuali danni
sulla spina e sul cavo di
alimentazione. Se il cavo di
alimentazione & danneggiato,
va sostituito dal produttore,

dal suo servizio clienti o

da persone analogamente
qualificate, per evitare rischi.
Proteggere il cavo di
alimentazione da eventuali
danni. Non lasciarlo

appeso su spigoli vivi e non
schiacciarlo o piegarlo.

Tenere il cavo di alimentazione
lontano da superfici calde e da
fiamme libere.

Funzionamento

Non lasciare il prodotto
incustodito quando che &
collegato alla rete elettrica.
Non spostare il prodotto
quando ¢ in funzione.
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Non appoggiare il prodotto su
superfici calde (fornello a gas,
fornello elettrico, forno, ecc.).
Utilizzare il prodotto su una
superficie pianq, stabile, pulita,
resistente al calore e asciutta.
Non coprire il prodotto fin
tanto che & in uso o poco
dopo l'uso, finché & ancora
caldo.

Prestare attenzione che il cavo
di alimentazione non venga
schiacciato dalla piastra o che
venga in contatto con i suoi

bordi.

Si sconsiglia l'uso di prolunghe.

Qualora fosse necessario
utilizzare una prolunga, questa
deve essere prevista per un
flusso di corrente di almeno

10 A.

Posare i cavi di alimentazione
e le prolunghe in modo che
nessuno possa inciamparvi

e che nulla possa essere
danneggiato.
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Questo prodotto non &
destinato a essere utilizzato
con un timer esterno o un
telecomando separato.

Pulizia e conservazione
A AVVERTENZA! Pericolo di

lesioni! Scollegare il prodotto
dall'alimentazione prima di
pulirlo o quando non lo si
utilizza.

Non conservare il prodotto
caldo in un armadio o in un
imballaggio.

Non estrarre la spina dalla
presa tirando il cavo di
alimentazione.

Proteggere il prodotto, il cavo
di alimentazione e la spina da
polvere, luce solare diretta,
gocce e spruzzi d'acqua.



Conservare il prodotto in
luogo fresco, asciutto, protetto
dall'umidita e fuori dalla
portata dei bambini.
Proteggere il prodotto dal
calore. Non posizionare il
prodotto vicino a fiamme libere
o a fonti di calore quali forni o
riscaldatori.

Prima del primo utilizzo

Rimuovere il materiale di imballaggio.
Verificare che tutti i componenti siano infegri.
Durante la produzione, alcune parti vengono
rivestite con un softile strato di olio per
proteggerle. Prima di utilizzare il prodotto
per la prima volta, utilizzarlo senza impasto
in modo che gli eventuali residui evaporino.
Pulire il prodotto e i gli accessori

(vedere “Pulizia e manutenzione”).

INDICAZIONI:

Potrebbe sprigionarsi un leggero odore
le prime volte che si riscalda il prodotto.
Garantire una ventilazione adeguata.
Scartare i primi waffel / donut / omelette
preparati.

Funzionamento

Accensione/spegnimento

Accensione del prodotto: Collegare la
spina a una presa idonea. La spia rossa

si accende.

Spegnimento del prodotto: Staccare la

spina | 4 | dalla presa. La spia rossa | 3 | si

spegne.

Spia Stato
Spia rossa accesa

Prodotto acceso

Spia rossa | 3 | spenta

Prodotto spento

Spia verde |2 | spenta Il prodotto si
sta scaldando
/ riscaldando
nuovamente

Spia verde accesa  La temperatura

di cottura & stata
raggiunta

@ INDICAZIONE: Durante il funzionamento

la spia verde | 2 | si accende e si spegne a
intermittenza. Questo indica che il prodotto
si sta scaldando per raggiungere la
temperatura di cottura.

@® Cottura di waffel / donut /

omelette

INDICAZIONI:
Ungere entrambe le piastre per waffel [6],
per donut | 7 | o per omelette | 8 | con olio da
cucina adatto.
Lasciare il prodotto chiuso durante il
riscaldamento.
Riscaldare il prodotto fino all’accensione
della spia verde [2].
Aprire il prodotto utilizzando I'impugnatura
0l
Utilizzare una spatola in legno o in plastica
resistente al calore per versare:
l'impasto nella piastra per waffel [6] /
piastra per donut | 7 | inferiore o
Il composto di uova nella piastra per

omelette | 8 | inferiore.

IT 123



Non utilizzare spatole in metallo, poiché
potrebbero rovinare il rivestimento
antiaderente delle piastre per preparare
waffel, donut e omelette. Non riempire
eccessivamente la piastra per waffel [6],
piastra per donut | 7 | inferiore o la piastra
per omelette | 8 | inferiore con |'impasto o il
composto di uova.

Chiudere il prodotto. L'impasto o il composto
di vova si stanno cuocendo.

Tempi di cottura consigliati

Waffel 3 minuti
Donut da 3 a 5 minuti
Omelette da 3 a 4 minuti

Solo come riferimento (i tempi di cottura
stimati sono disponibili alla sezione “Ricette”)

Il tempo di cottura pud essere ridotto o
prolungato a seconda delle necessita.
Come rimuovere waffel / donut / omelette:
Utilizzare una spatola in legno o plastica o
qualsiasi altro utensile da cucina per evitare
di danneggiare il rivestimento antiaderente
del prodotto.

Quando il processo di cottura & completo:

Staccare la spina |4 | dalla presa.
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@® Ricette
® Waffel facili

Piastra per waffel (HG06272A):

Ingredienti:

170 g Farina

10g Polvere per creme

3 cucchiaini  Lievito in polvere

2 Uova

130g Zucchero

110 ml Acqua

35 ml Latte condensato non
zuccherato

15 ml Olio vegetale

% cucchiaino  Estratto di vaniglia

Preparazione:

Preriscaldare il prodotto.

Setacciare la farina e in lievito in una ciotola.
Mettere da parte.

In un’altra ciotola sbattere le vova e lo
zucchero fino ad ottenere un composto
spumoso di colore giallo chiaro. Aggiungere
I'acqua e il latte condensato non zuccherato.
Versare il composto di uova sulla miscela di
farina e lievito. Shattere lentamente finché
non si saranno ben amalgamati tutti gli
ingredienti per oftenere un impasto liscio.
Aggiungere |'olio vegetale e I'estratto di
vaniglia.

Spruzzare la piastra per waffel [6] con uno
staccante spray a base di burro.

Versare uniformemente |'impasto all'interno
della cavita inferiore della piastra per waffel
[6]. Prima della cottura: Mescolare bene
I'impasto.

Lasciare cuocere per 3 minuti (o finché i
waffel non risultano dorati e soffici al tatto).
Rimuovere i waffel e lasciarli raffreddare su
una griglia.



® Donut semplici (decorazione
a scelta: Zucchero a velo,
glassa al cioccolato)

Piastra per donut (HG06272B):

Ingredienti:

260 g Farina

130¢g Zucchero

1 confezioni  Zucchero vanigliato
250 ml Latte

3 Uova

5 cucchiai Olio vegetale

30g Lievito in polvere

Decorazione semplice con zucchero a velo (a
scelta):

30g Zucchero a velo

Decorazione con glassa al cioccolato (a scelta):

80g Cioccolato con 50 % di cacao
(tritato grossolanamente)
35g Burro di cacao

Zuccherini colorati o zuccherini a scelta

Mini marshmallow o zuccherini a scelta

Preparazione (ricetta base per donut):
Preriscaldare il prodotto.
In una ciotola sbattere le vova, |'estratto di
vaniglia e lo zucchero fino ad oftenere un
composto spumoso di colore giallo chiaro.
Aggiungere |'olio vegetale e il latte al
composto di uova. Sbattere lentamente
finché il composto non risulta liscio.

Setacciare la farina e il lievito nel composto.

Sbattere e amalgamare lentamente finché il
composto non risulta liscio.

Spruzzare la piastra per donut con uno
staccante spray a base di burro.

Distribuire uniformemente il composto nella
cavitd inferiore della piastra per donut[7]
utilizzando un cucchiaio. Lasciare cuocere
da 3 a 5 minuti, finché i donut non risultano
dorati e soffici al tatto.

Rimuovere i donut e lasciarli raffreddare su
una griglia.

Preparazione con una semplice
decorazione con zucchero a velo:
Setacciare dello zucchero a velo sui donut.

Preparazione con decorazione con

glassa al cioccolato:
Mettere il cioccolato tritato e il burro di
cacao in una ciotola resistente al calore in
acciaio inox o vetro temprato.
Portare a bollore una pentola contenente
circa 3 cm di acqua.
Collocare la ciotola sull'acqua che sta
bollendo.
Quando il composto si & sciolto, togliere la
ciotola dal fornello. Mischiare e amalgamare
bene.
Lasciare raffreddare la glassa al cioccolato
per un po’ di tempo.
Immergere un lato dei donut nella glassa al
cioccolato. Capovolgere immediatamente
il lato glassato. Lasciare raffreddare per
qualche minuto i donut collocandoli su un
piatto.
Opzionale: Cospargere di zuccherini o
mini marshmallow prima che la glassa al
cioccolato sui donut si sia asciugata.
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® Omelette

Macchina per omelette (HG06272C):

Ingredienti:

1 Uovo grande

20 ml Acqua o latte

1 pizzico di Pepe (opzionale)

1 fetta (circa 20 g) di Prosciutto cotto (tagliato
a metd)

20g Formaggio Cheddar

Preparazione:

Preriscaldare il prodotto.

In una ciotola sbattere 'vovo, il latte o
I'acqua e il pepe.

Aggiungere il prosciutto cotto e il formaggio
Cheddar grattugiato.

Spruzzare la piastra per omelette | 8 | con
dello spray da forno.

Distribuire uniformemente il composto di
vova nella piastra per omelette | 8 | inferiore
utilizzando un cucchiaio. Lasciare cuocere
per circa 3 minuti, finché I'omelette non
risulta soffice al tatto.

® Pulizia e manutenzione

/\ PERICOLO! Pericolo di folgorazione!
Prima della pulizia: Scollegare sempre il
prodotto dall’alimentazione elettrica.

/A PERICOLO! Pericolo di ustioni! Non
pulire il prodotto subito dopo I'uso. Per prima
cosq, far raffreddare il prodotto.

AAWERTENZA! Non immergere le parti
elettriche del prodotto in acqua o altri liquidi.
Non tenere mai il prodotto sotto I'acqua
corrente.

@ INDICAZIONE: Pulire il prodotto subito
dopo che si & raffreddato. Una volta
essiccati, i residui di cibo non sono facili da
rimuovere.
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Metodo di pulizia
Pulire I'alloggiamento

Parte
Alloggiamento
con un panno
leggermente umido.
Non permettere
all'acqua o ad altri
liquidi di penetrare
all'interno del
prodotto.
Indicazione: Se
necessario, utilizzare un
panno con un detergente
per piatti delicato.
Successivamente passare
un panno inumidito
in acqua pulita per
rimuovere eventuali
residui di detergente.

Strofinare le piastre
con un panno

Piastre per waf-

fel[6], piastre
per donut[7],

piastra per

omelette

leggermente
inumidifo e un
detergente per
piatti delicato.
Successivamente
passare le piastre
con dell'acqua
pulita.

Intercapedini Rimuovere grasso e

nelle piastre liquidi: Utilizzare un
per waffel [6], foglio di carta da
nelle piastre cucina.

per donut[7],

nelle piastre per

omelette

Rimuovere i residui
rimasti attaccati e
bruciati: Utilizzare
una spatola di legno
o dei piccoli spiedini
di legno.

Dopo la pulizia: Lasciare asciugare
completamente tutte le parti.



@® Conservazione
2\ PERICOLO! Pericolo di ustioni! Non

riporre il prodotto subito dopo I'uso. Per
prima cosa, far raffreddare il prodotto.
Pulire il prodotto prima di conservarlo.
Conservare il prodotto nella confezione
originale quando non viene utilizzato.

Tenere il prodotto in un luogo asciutto, fuori
dalla portata dei bambini.

® Smaltimento

L'imballaggio & composto da materiali ecologici
che possono essere smaltiti presso i siti di
raccolta locali per il riciclo.

Osservare |'identificazione dei

I A i

&)  materiali di imballaggio per lo

a . . . . .

smaltimento differenziato, i quali
sono contrassegnati da abbreviazioni
(a) e da numeri (b) con il seguente
significato: 1-7: plastiche / 20-22:
carta e cartone / 80-98: materiali
compositi.

Prodotto:
(R -2 [

Il prodotto, i suoi accessori e i materiali di
imballaggio sono riciclabili e soggetti alla
responsabilitd estesa del produttore.

Per un migliore trattamento dei rifiuti, smaltirli
separatamente seguendo i diversi simboli della
raccolta differenziata.

Il logo Triman & valido solamente per la Francia.

o E' possibile informarsi circa le

& s 1 .

ﬁ" possibilita di smaltimento del prodotto
usato presso I'amministrazione
comunale o cittadina.

Per questioni di tutela ambientale non

E gettare il prodotto usato tra i rifiuti

| . . .
domestici, ma provvedere invece
al suo corretto smaltimento. Presso
I'amministrazione competente &
possibile ricevere informazioni circa
i siti di raccolta e i relativi orari di
apertura.
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® Garanzia

Il prodotto & stato prodotto secondo severe
direttive di qualitd e controllato con premura
prima della consegna. In caso di difetti del
prodotto, I'acquirente pud far valere i propri
diritti legali nei confronti del venditore. Questi
diritti legali non vengono limitati in alcun modo
dalla garanzia di seguito riportata.

Questo prodotto & garantito per 3 anni a partire
dalla data di acquisto. Il termine di garanzia

ha inizio a partire dalla data di acquisto.
Conservare lo scontrino di acquisto originale in
buone condizioni. Questo documento servird a
documentare |'avvenuto acquisto.

Il prodotto da Lei acquistato d& diritto ad una
garanzia di 3 anni a partire dalla data di
acquisto. La presente garanzia decade nel caso
di danneggiamento del prodotto, di utilizzo o di
manutenzione inadeguati.

La prestazione di garanzia vale sia per difetti

di materiale che per difetti di fabbricazione.

La presente garanzia non si estende a parti

del prodotto soggette a normale usura e che
possono essere identificate, pertanto, come parti
soggette a usura (p. es., le batterie), né a danni
su parti staccabili, come interruttore, batterie o
simili, realizzate in vetro.

128 IT

Gestione dei casi in garanzia

Per garantire un rapido disbrigo delle proprie
pratiche, seguire le istruzioni seguenti:

Per ogni richiesta si prega di conservare
lo scontrino e il codice dell’articolo
(IAN 497767_2204) come prova d'acquisto.

Il numero d’artficolo pud essere dedotto dalla
targhetta, da un'incisione, dal frontespizio delle
istruzioni (in basso a sinistra) oppure dall’adesivo
applicato sul retro o sul lato inferiore.

In caso di disfunzioni o avarie, contattare
innanzitutto i partner di assistenza elencati di
seguito telefonicamente oppure via e-mail.

Si pud inviare il prodotto ritenuto difeftoso
all'indirizzo del centro di assistenza indicato con
spedizione esente da affrancatura, completo
del documento di acquisto (scontrino) e della
descrizione del difetto, specificando anche
quando tale difetto si & verificato.

Assistenza

Q1)  Assistenza ltalia
Tel.: 800790789
E-Mail: owim@lidl.it
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Felhasznalt figyelmeztetd jelzések és szimbélumok
Ebben a haszndlati Gtmutatéban és a csomagoldson az aldbbi figyelmeztets jelzésekkel
talélkozhat:

VESZELY! Ez a szimbdlum a
NVeszély” szé mellett nagy kockézati
tényezdre hivia fel a figyelmet,

melyet ha nem keriilnek el, az sdlyos
sérilésekhez vagy haldlesethez vezet.

(

Véltéaram/-fesziltség

L
N

Hertz (hélézati frekvencia)

FIGYELMEZTETES! Ez a szimbdlum
a ,Figyelmeztetés” sz6 mellett
kézepes kockazati tényezdre hivia fel
a figyelmet, melyet ha nem keriilnek
el, az stlyos sériilésekhez vagy akér
haldlesethez is vezethet.

Watt

MEGJEGYZES: Ez a szimbslum a
Megijegyzés” sz6 mellett hasznos
informdcidkra hivia fel a figyelmet.

VIGYAZAT! £z a szimbdlum a
NVigyazat” szé mellett alacsony
kockdzati tényezére hivja fel a
figyelmet, melyet ha nem keriilnek el,
az kisebb vagy mérsékelt sériilésekhez
vezethet.

A terméket csak szdraz helyiségekben,
beltéren haszndlja.

Veszély - Aramiitésveszély!

A foldelés szimbdluma

© b B P

Vigydzat, forré feliletek!

BDe s

A CE-jelzés azt jelzi, hogy a termék
megfelel a ra vonatkozé uniéds
elgirasoknak.

N
m

Elelmiszerbiztos
A termék nincs negativ hatéssal az
ételek izére vagy szagdra.

<

[ Biztonsdgi informdcidk
Haszndlati dtmutaté

BUBOREK GOFRISUTO /
FANKSUTO / OMLETTKESZITO

@® Bevezetd

Gratuldlunk 0j termékének vésérlasa alkalmabdl.
Ezzel a déntésével vallalatunk értékes terméke
mellett déntétt. A haszndlati utasitds ezen termék
része. A biztonsdgra, a haszndlatdra és a
megsemmisitésre vonatkozé fontos tudnivalékat
tartalmazza. A termék haszndlata elétt ismerje
meg az &sszes haszndlati és biztonsdgi
tudnivalét.

130 HU

A terméket csak a leirtak szerint és a megadott
felhaszndlési terileteken alkalmazza. A termék
harmadik személy szdmdra valé tovabbadasa
esetén kézbesitse vele annak a teljes
dokumentdcidjdt is.

A termék az aldbbi ételek készitésére
hasznélhaté:
Buborék gofrik (HG06272A)
Fankok (HG06272B)
Omlettek (HG06272C)




A terméket mds célra ne haszndlja.

A termék kizdrélag haztartdsi haszndlatra
alkalmas, Uzleti célra nem hasznélhaté.

A gyarté nem vdllal felel&sséget a szakszerGtlen
haszndlatbél adédé karokért.

A termék kicsomagoldsa utan ellendrizze

a csomagolds teljességét és az alkatrészek
megfeleld dllapotdt. A haszndlat eldtt tavolitson
el minden csomagoléanyagot.

1x Buborék gofrisiité / Fanksiité / Omlettkészits
1x Kezelési Gtmutatd

Haitsa ki az dbrdkat tartalmazé oldalt.
Ismerkedjen meg a termék 6sszes funkcisjaval.
Fogd

Z5ld szin{ jelz8fény (készenlét)

Piros szin( jelz&fény (miksdés)

—_

2]

13

|4 | Elekiromos vezeték csatlakozéval
|5 | Vezetéktartd

16| Buborék gofrisité lap

|7 | Fanksité lap

18] Omlettsité lapok

Bemend fesziltség: 220-240 V~,
50-60 Hz
Teljesitményfelvétel: 800-1000 W

Védelmi osztdly: I

Modellszam:

HG06272A: Buborék gofrisiité
HG06272B: Fanksité
HG06272C: Omlettkészité

A Biztonsagi utasitasok

A TERMEK
HASZNALATBAVETELE ELOTT
ISMERKEDJEN MEG A TERMEK
BIZTONSAGI UTASITASAIVAL!
HA A TERMEKET TOVABBADJA,
ADJA MELLE EZEKET A
DOKUMENTUMOKAT IS!

A jelen haszndlati dtmutatéban
leirtak figyelmen kivil hagydsabdl
adédé karok esetén a garancia
érvényét vesztil A kdvetkezményes
kdrokért nem véllalunk
felel8sséget! A szakszer(tlen
haszndlat vagy a biztonsdgi
utasitasok figyelmen kivil
hagydsa miatti anyagi kdrokért
és személyi sérilésekért nem
vdllalunk felel8sséget!

Gyermekek és fogyatékkal

élok

A FIGYELMEZTETES!
ELETVESZELY
GYERMEKEK,
KISGYERMEKEK
SZAMARA!
Ne hagyja a gyermekeket
a csomagoléanyagokkal
feligyelet nélkul. A
csomagoléanyagok fulladdst
okozhatnak.
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A gyermekek gyakran
aldbecsilik az ezzel
kapcsolatos veszélyeket.
Tartsa a csomagoléanyagokat
gyermekektd| tévol.

A terméket akkor haszndlhatjak
8 éves és afeletti gyermekek,
csdkkent testi, érzékszervi vagy
szellemi képességd, valamint
megfeleld tapasztalattal és
tudéssal nem rendelkezé
személyek, ha szamukra
feligyeletet biztositanak

vagy ha utasitésokat kapnak

a termék biztonsdgos
haszndlatéval kapcsolatban
és megértik az azzal jGrd
veszélyeket.

Gyermekek nem jétszhatnak a
termékkel.

A tisztitast és a felhasznaléi
karbantartast gyermekek

nem végezhetik, kivéve ha
elmiltak 8 évesek és szamukra
feligyeletet biztositanak.
Tartsa a 8 év alatti
gyermekeket a termék
elektromos vezetékétdl tavol.
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Rendeltetésszeriu hasznalat
AFIGYELMEZTETES!

A szakszerGtlen kezelés
sérilésekhez vezethet. A
terméket kizérélag ezen
haszndlati dtmutaténak
megfelel8en haszndlja. Ne
prébdlia meg a terméket
barmilyen médon médositani.
Omlettkészité (HG06272C):
Ne sisson hist kézvetlenil a
sUtélapokon.

Elektromos biztonsag
AVESZELY!

Aramiitésveszély! Ne
prébdlia meg sajét kezileg
megjavitani a terméket.
Hibds miksdés esetén a
termék javitdsi munkdit bizza
képzett szakemberre.

A\ VESZELY! Egési sériilés

veszélye! A termék mikodés
kézben nagyon forré. A
termékhez ne érjen hozz4
mikddés kdzben és kdzvetlenil
azutdn.



AFIGYELMEZTETES!
Aramiitésveszély! A
terméket ne meritse vizbe vagy
egyéb folyadékokba. Soha ne
tartsa a terméket folyé viz ald.

A FIGYELMEZTETES!
Aramiitésveszély! Ne
haszndlja a terméket, ha
sérilt. Ha a termék megsérilt,
vélassza le a hdlézati daramrdl
és forduljon az eladdjéhoz.

Ne hasznélja a terméket,
ha az leesett, vagy ha azon
lathatd sérilések vannak.

A termék mindaddig be
van kapcsolva, amig az

az elektromos hdlézatra
csatlakozik.

Miel&tt a terméket az
elektromos hélézatra
csatlakoztatnd ellenérizze,
hogy a hélézat névleges
fesziltsége megfelel-e a termék
adattdbldjan feltintetetinek.

Rendszeresen ellendrizze

az elektromos csatlakozé

és az elekiromos vezeték
épségét. Ha a termék
elektromos vezetéke megséril,
a kockézatok elkerilése
érdekében azt a gydrténak,
annak az Ggyfélszolgdlaténak,
vagy egy annak megfelels
képzettségl szakembernek kell
kicserélnie.

Ovja az elektromos vezetéket
a sérilésektdl. Ne hagyja éles
sarkokon étlégni, becsip&dni,
és ne hajlitsa meg.

Az elektromos vezetéket

tartsa forré feliletektdl és nyilt
ldngoktél tavol.

Kezelés

Ne hagyja a terméket
feligyelet nélkil, amig az
az elektromos hdlézatra
csatlakozik.

Ne mozgassa a terméket
mikodés kdzben.

HU 133



Ne tegye a terméket forré
feliletekre (pl. gaztizhely,
elektromos tizhely, sitd stb.).
A terméket mindig egyenes,
stabil, tiszta, h8dllé és szdaraz
felileten Gzemeltesse.

Ne takarja le a terméket, amig
az haszndlatban van, réviddel
hasznélat utdn és amig meleg.
Ugyelien arra, hogy az
elektromos vezeték ne
szoruljon be a sitélapok
kdzé, és hogy ne is érjen azok
széleihez.

Hosszabbitékdbel hasznédlata
nem ajdnlott. Amennyiben
mégis hosszabbitéra lenne
szUkség, annak alkalmasnak
kell lennie legaldbb 10 A dram
tovébbitdséra.

A csatlakozé- és
hosszabbitékabeleket gy
vezesse, hogy azokban senki
ne tudjon elbotlani és hogy
azok ne tudjanak semmiben
kért tenni.
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Ezt a terméket ne mikddtesse
kilsé idézitével vagy kilénalld
tdvszabdlyzérendszerrel.

Tisztitas és tarolas
A FIGYELMEZTETES!

Sérilésveszély! A termék
tisztitasa eldtt, illetve ha

nincs haszndlatban, hizza

ki a készilék csatlakozéjat a
konnektorbdl.

A terméket forré &llapotban
ne térolja szekrényben vagy a
csomagoldsdban.

Az elektromos csatlakozét ne
a vezetéknél fogva hizza ki a
konnektorbdl.

A terméket, az elektromos
vezetéket és a csatlakozét
évja a portdl, a kézvetlen
napfénytél, a rdcseppend vagy
réfréccsend viztél.



A terméket hiivés, szdraz,
nedvességtdl védett,
gyermekektd| elzart helyen
tarolja.

Ovija a terméket a
h&hatdsoktél. Ne tegye a
terméket nyilt Iangok vagy
héforrasok (tGzhelyek,
fitéberendezések) kozelébe.

Mielott elészor haszndalné

Tavolitsa el a csomagoléanyagokat.
Ellenérizze az alkatrészek hidnytalansagat.
A gydrtés sordn egyes részeket egy vékony
olajréteggel védtink meg. A terméket

az elsd haszndlat elétt inditsa be tészta
nélkiil, hogy az esetleges maradékanyagok
elpdrologhassanak.

Tisztitsa meg a terméket és az alkatrészeit
(ehhez lasd a ,Tisztitas és apolds” cim(
részt).

MEGJEGY ZESEK:

A termék elsé felmelegedésekor enyhe szag
keletkezhet. Gondoskodjon a megfelels
szell&zésrdl.

A legelsé buborék gofrikat / fénkokat /
omletteket dobja ki.

Kezelés

A termék bekapcsoldsa: Dugja be az
elektromos csatlakozét | 4 | egy megfeleld
konnektorba. A piros szing jelzéfény
kigyullad.

Jelzéfény

A termék kikapcsoldsa: Hizza ki az
elektromos csatlakozét | 4 | a konnektorbdl. A
piros szinG jelz&fény | 3 | kialszik.

Allapot

A piros szin( jelzéfény A termék be van

vilagit

kapcsolva

A piros szin( jelzéfény A termék ki van

nem vilagit

kapcsolva

A z8ld szini jelzéfény A termék

nem vildgit
[2] g

felmelegszik vagy
Ujramelegszik

A z8ld szin( jelz8fény A termék elérte a

vilagit

@ MEGJEGYZES: A miksdés sordn a zéld

sUtési hémérsékletet

szinG jelzéfény | 2 | id8nként be- és kikapcsol.
Ez azt jelzi, hogy a termék Gjra felmelegszik
a sitési hémérsékletre.

MEGJEGYZESEK:
Kenje be mindkét buborék gofrisiité [6],
fanksité | 7 | vagy omlettsité lapot
megfeleld étolajjal.
Hagyja a terméket lecsukott dllapotban,
amig az felmelegszik.
Melegitse fel a terméket, amig a z&ld szing
jelz8fény | 2 | ki nem gyullad.
Nyissa fel a terméket a fogsjanal [1].
Hasznéljon egy fabél vagy hédallé
mdanyagbdl készilt merékanalat...
A tészta 6ntéséhez az alsé buborék
gofrisit [ 6] vagy a fanksits lapra [7],
illetve
A tojasos keverék kimeréséhez az alsé

omlettsité lapra [8]
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Ne hasznéljon fém merdkanalat, mert az
kart tehet a buborék gofrisiits, fanksits,
illetve omlettsiité lapok tapadasmentes
bevonatdban. A tésztabdl, illetve a tojdsos
keverékbd| ne toltsén tol nagy mennyiséget
az alsé buborék gofrisité [6], az alsé
fé.nksij’ré [7], vagy az alsé omlettsiits lapra
8]

Zérja le a terméket. A tészta (vagy a tojdsos
keverék) ekkor megsil.

Ajanlott siitési idék

Buborék gofrik 3 perc
Fank 3 és 5 perc kézott
Onmlettek 3 és 4 perc kozott

Csupdn tdjékoztatd értékek (a becsilt sitési
idék a ,Receptek” cim( részben taldlhaték)

A sijtési id8 igény szerint révidebb vagy
hosszabb is lehet.

A buborék gofrik / fankok / omlett kivétele:
Hasznélion mianyagbdl vagy fébdl készilt
spatuldt (vagy barmilyen més alkalmas
konyhai eszkézt), megvédve a termék
tapaddsmentes bevonatat.

Amikor a siités kész: Hizza ki az elektromos

csatlakozét |4 | a konnektorbdl.
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@ Receptek

Buborék gofrisiité (HG06272A):

Hozzavalék:

170 g Liszt

10g Pudingpor
371K Sitépor

2 Tojds

130g Cukor

110 ml Viz

35 ml Cukrozatlan konzervdlt tej
15 ml Névényi olaj
% TK Vaniliakivonat
Elkészités:

Melegitse el a terméket.

A lisztet és sitéport szitdlja bele egy télba.
Tegye félre.

Egy masik télban keverje a tojdsokat és a
cukrot egy laza, vildgossdrga keverékké.
Adja hozz4 a vizet és a cukrozatlan
konzervalt tejet.

Ontse 4 a tojasos keveréket a liszt és
sitépor keverékre. Lassan keverje fel addig,
amig minden hozzavalé 4| 6ssze nem
keveredik, és a tészta sima nem lesz.
Keverije ald a névényi olajat és a
vaniliakivonatot.

Féjja be a buborék gofrisiits lapokat [6] (vaj
alapd) sitéspray-vel.

Ontsén ré az alsé buborék gofrisiitd lapra
[6] egyenletesen a tésztabsl. Minden siités
elétt: J6l keverje at a tésztét.

Sisse 3 percig (illetve addig, amig a
buborék gofrik aranybarndra és puha
tapintdsira nem silnek). Vegye ki a buborék
gofrikat és hagyja 8ket egy récson kihglni.



Fanksiité (HG06272B):

Hozzavalék:

260 g Liszt

130¢g Cukor

1 csomag Vaniligs cukor

250 ml Tej

3 Tojds

5 EK Névényi olaj

30¢g Sitépor

Egyszer{ porcukros diszités (opciondlis):

30g Porcukor

Csokolddémadzas diszités (opciondlis):

80g Csokoladé 50 %
kakaétartalommal (durvdra
apritva)

35g Kakadpor

Szivarvénymorzsa (vagy mds kedvelt morzsa)

Mini mélyvacukor (vagy més kedvelt morzsa)

Elkészités (fank alaprecept):
Melegitse elé a terméket.
Egy talban keverje a tojasokat, a vanilias
cukrot és a cukrot egy laza, vildgossarga
keverékké.
Adja hozzd a névényi olajat és a tejet a
tojésos keverékhez. Keverje lassan addig,
amig a keverék sima nem lesz.
Szitdlja a keverékbe a lisztet és a sitéport.
Keverje lassan addig, amig a keverék sima
nem lesz.

Féjja be a fanksiitd lapokat | 7| (vaj alapy)
sitéspray-vel.

A tésztdt ossza el egyenletesen az alsé
fanksité lapon | 7 | egy kandllal. Sisse 3 -
5 percig, amig a fankok aranybarndra és
puha tapintésira nem siilnek.

Vegye ki a fénkokat és hagyja Sket egy
tanyéron kihdlni.

Elkészités (egyszers porcukros
diszités):

Szitdlja ré a porcukrot a fankokra.

Elkészités (csokoladémaz):

Az apritott csokoladét és a kakaédvajat tegye
bele egy h84llé (acél vagy keményiiveg)
télba.

Forraljon fel kb. 3 cm-nyi vizet egy
serpeny8ben.

Allitsa be a télat a forrdsban 16vé viz félé.
Amint a keverék felolvadt, vegye le a télat a
f&z8laprél. Keverje ét alaposan.

Hagyja a csokolddémazt kicsit hilni.

Mrtsa bele a fankok egyik oldaldt a
csokolddémadzba. A mazba bemdrtott oldalt
azonnal forditsa felfelé. Hagyja a fénkot egy
tanyéron egy percig szaradni.

Opcionadlis: Tegyen a tetejére
szivarvénymorzsat vagy mini mdlyvacukrot,
mielétt még a csokolddémaz kihélne.
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Omlettkészité (HG06272C):

Hozzavalék:

1 Nagy méreti tojds

20 ml Viz vagy tej

1 csipet Bors (elhagyhaté)

1 szelet (kb. 20 g) F&z8sonka (félbevagva)
20g Cheddar sajt
Elkészités:

Melegitse elé a terméket.

Egy talban keverje &ssze a tojasokat, a tejet
illetve a vizet és a borsot.

Keverje ald a f6z8sonkdt és a reszelt
cheddar saijtot.

Fijia be az omlettsiité lapot | 8 | sitéspray-
vel.

A tojdsos keveréket ossza el egyenletesen az
alsé omlettsité lapon | 8 | egy kandllal. Susse
kb. 3 percig, amig az omlett puha tapintdst
nem lesz.

@ Tisztitas és apoléas

A\ VESZELY! Aramiitésveszély! Tisztitas
elétt: Hozza ki a termék csatlakozéjét a
konnektorbdl.

/\ VESZELY! Egési sériilés veszélye! Ne
tisztitsa a terméket kdzvetleniil haszndlat
utén. El8tte hagyja a terméket lehdni.

/A FIGYELMEZTETES! A termék elektromos
részeit ne meritse vizbe vagy més
folyadékokba. Soha ne tartsa a terméket
folys viz alé.

@ MEGJEGYZES: Amint a termék lehdl,
azonnal fisztitsa meg. Ha az ételmaradékok
raszaradnak, mar nehezebb ket
letakaritani.
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Alkatrész

Boritds

Tisztitasi méd
A boritdst tisztitsa
egy enyhén nedves
ruhdval.
Ugyelien arra, hogy
ne jusson viz vagy
més folyadék a
termék belsejébe.
Megjegyzés: Szikség
esetén tegyen a ruhdra
némi lagy mosogatdszert.
Végil t6rélje &t egy csak
tiszta vizzel benedvesitett
ruha segitségével, hogy
a fisztitészer esetleges
maradvanyait is
eltavolitsa.

Buborék
gofrisité lapok
[&], fanksits
lapok | 7| és
omlettsiité lap

Tordlje at a
sitélapokat egy
enyhén nedves
ruha és némi
mosogatdszer
segitségével. Ezutdn
térélie at a lapokat
tiszta vizzel.

A buborék
gofrisité lapok
[&], fanksits
lapok |7 | és
omlettsiité
lapok | 8 | kézti

rések

A zsiradékok és

a folyadékok
eltavolitasa:
Haszndljon konyhai
t6rlét.

A réragadt, odaégett
ételmaradékok
eltavolitasa:
Haszndljon egy fébdl
készilt spatulat vagy
egy kis fanydarsat.

Tisztitds utén: Hagyja az alkatrészeket teljes
mértékben megszaradni.



® Tarolas

A\ vESzZELY! Egési sérilés veszélye! Ne
tegye el a terméket kdzvetlenil hasznélat
utén. El8tte hagyja a terméket lehdlni.
Tisztitsa meg a terméket, miel&tt eltenné.
Ha a terméket nem haszndlja, térolja azt az
eredeti csomagoldsdban.
A terméket szdaraz, gyermekek szdmdra nem
elérhetd helyen tarolja.

@® Mentesités

A csomagolds kérnyezetbarat anyagokbdl
készilt, amelyeket a helyi jrahasznosité
helyeken adhat le drtalmatlanitas céliabdl.

N A hulladék elkilsnitéséhez vegye
&) figyelembe a csomagoléanyagon
a taldlhaté jelzéseket. Ezek réviditéseket
(a) és szdmokat (b) tartalmaznak
a kdvetkezd jelentéssel: 1-7:
mdanyagok / 20-22: papir és
karton / 80-98: kétéanyagok.
Termék:

® 992 §

A termék, beleérive a tartozékokat és a
csomagoléanyagokat is, Ujrahasznosithaté, és
a gyarté kiterjesztett felel8ssége ald tartozik.

A jobb hulladékkezelés érdekében az dbran
|athaté informdcidk (szortirozdsi informdciok)
alapijan kilén értalmatianitsa Sket.

A Triman-logé csak Franciaorszdgra vonatkozik.

i
A kérnyezete érdekében, ne dobja
E a kiszolgdlt terméket a hdztartasi
szemétbe, hanem adja le szakszer(
artalmatlanitésra. A gyGitéhelyekrd| és

azok nyitvatartdsi idejérél az illetékes
3nkormdnyzatndl tgjékozédhat.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési
lehet8ségeird| lakshelye illetékes
dnkormdnyzatandl tdjékozédhat.
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® Garancia

A terméket szigort mindségi elSirdsok
betartdséval gondosan gyartottuk, és szdllitas
elétt lelkiismeretesen ellendriztitk. Ha a terméken
hidnyossdgot tapasztal, akkor a termék
eladdjaval szemben t3rvényes jogok illetik meg
Ont. Ezeket a t6rvényes jogokat a kévetkezékben
ismertetett garancia véllaldsunk nem korlétozza.

A termékre 3 év garancidt adunk a vésérlds
datumdtél szamitva. A garancidlis idé a vésarlas
ddatumdval kezd8dik. Kériik, j6l 8rizze meg a
pénztéri blokkot. Ez a bizonylat szikséges a
vdsdrlés tényének az igazoldsdhoz.

Ha a termék vasarldsatdl szamitott 3 éven
belil anyag- vagy gydartdsi hiba meriil fel,
akkor a vélasztdsunk szerint a terméket ingyen
megijavitiuk vagy kicseréljik. A garancia
megsz(nik, ha a terméket megrongdltdk, nem
szakszer(ien kezelték vagy tartottdk karban.

A garancia az anyag- vagy gydrtashibakra
vonatkozik. A garancia nem terjed ki azokra a
termékrészekre, melyek normal kopasnak vannak
kitéve és ezért fogydeszkdznek tekinthetdk

(pl. elemek), vagy a térékeny részekre sériilésére,
pl. kapcsolék, akkuk, vagy tvegbdl készilt
részek.
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Garancidlis igyek lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhetdsége céliabsl, kérjik
kévesse az aldbbi dtmutatdst:

Kérjik, kérdések esetére készitse els

a pénztérblokkot és a cikkszamot

(IAN 497767_2204) a vasarlés tényének az
igazoldsara.

Kéjik, hogy a cikkszdmot olvassa le a
tipustablardl, a gravirozésbdl, az Utmutats
cimoldalarél (balra lent), illetve a hétoldalon,
vagy a termék aljdn taldlhaté matricdrél.

Amennyiben mikédési hibdk, vagy egyéb
hidnyossdg lépne fel, el8széris vegye fel a
kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibasnak itélt terméket ezutén a vasarlast
igazolé blokk, valamint a hiba leirasénak és
keletkezési idejének mellékelésével dijmentesen
postazhatia az Onnel kézélt szervizcimre.

Szerviz
(O Szerviz Magyarorszag
Tel.: 0680021536

E-mail: owim@lidl.hu
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Uporabljena opozorila in simboli
V teh navodilih za uporabo in na pakiranju se uporabljajo naslednja opozorila:

NEVARNOST! Ta simbol z
opozorilno besedo »Nevarnost«
oznaduje nevarnost z visoko
stopnjo tvegania, ki lahko v primeru
neupodtevanja opozorila povzrodi
hudo poskodbo ali celo smrt.

N

Izmeniéni tok/napetost

L
N

Hertz (omrezna frekvenca)

OPOZORILO! Ta simbol z
opozorilno besedo »Opozorilo«
oznaduje nevarnost s srednje visoko
stopnjo tvegania, ki lahko v primeru
neupostevanja opozorila povzro&i
hudo poskodbo ali celo smrt.

Vat

OPOMBA: Ta simbol s signalno
besedo »Opomba« nudi nadaljnje
koristne informacije.

PREVIDNO! Ta simbol z opozorilno
besedo »Previdno« oznaduje nevarnost
z nizko stopnijo tvegania, ki lahko v
primeru neupostevanja nevarnosti
povzrodi majhno ali srednje hudo

poskodbo.

Izdelek uporabljajte le v zaprtih
notranijih prostorih.

Nevarnost - Tveganije elektri¢nega
uvdaral

Simbol za zai¢itno ozemljitev

© b B P

Pozor, vroca povrsinal

BDLe =

Znak CE potriuje skladnost z
direktivami EU, ki veljajo za izdelek.

()
m

Varno za Zivila
Ta izdelek nima nobenih negativnih

<

uéinkov na okus ali von.

Varnostne informacije
Navodila za uporabo

PEKAC ZA VAFLJE V OBLIKI
KROGLIC / PEKAC ZA KROFE /
PEKAC ZA OMLETE

® Uvod

Iskrene &estitke ob nakupu vadega novega
izdelka. Odlo¢ili ste se za zelo kakovosten
izdelek. To navodilo za uporabo je sestavni del
tega izdelka. Vsebuje pomembna navodila za
varnost, uporabo in odstranitev. Preden zaénete
izdelek uporabljati, se seznanite z vsemi navodili
za uporabo in varnostnimi napotki.
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Izdelek uporabljajte samo tako, kot je opisano,
in samo za navedena podrogja uporabe. Ce
izdelek odstopite novemu lastniku, mu zraven
izrocite tudi vse dokumente.

Ta izdelek je namenien pripravi nasledniih jedi:

Vaflji v obliki kroglic  (HG06272A)
Krofi (HG062728)
Omlefe (HG06272C)

Izdelka ne uporabljajte za druge namene.




Izdelek je namenjen uporabi v zasebnih
gospodinjstvih in ne v komercialne namene.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za
3kodo, nastalo zaradi nepravilne uporabe.

Po odstranitvi embalaZe izdelka preverite, ali
je dobava popolna in da so vsi deli v dobrem
stanju. Pred uporabo odstranite ves embalazni
material.

1x Pekag za vaflie v obliki kroglic / Pekag za
krofe / Peka& za OMLETE

1x navodila za uporabo

Pred branjem odprite zloZeno stran z risbami.
Seznanite se z vsemi funkcijami izdelka.

L1 | Rocaj

12| Zelena kontrolna lu¢ka (pripravljen)

| 3| Rdeca kontrolna lugka (obratovanije)

i Prikljuéni kabel z omreznim vti¢em

|5 | Pripomocek za navijanje kabla

i Plo3ee za vaflie v obliki kroglic

|7 | Plo3ée za krofe

8

Plos¢e za omlete

Vhodna napetost: 220-240 V~,
50-60 Hz
Prikljuéna moé: 800-1000 W

Zaséitni razred: |
Stevilka modela:

HG06272A: Peka¢ za vaflie v obliki
kroglic

HG06272B: Peka¢ za krofe

HG06272C: Pekac za omlete

A Varnostna navodila

PRED UPORABO IZDELKA

SE SEZNANITE Z VSEMI
VARNOSTNIMI NAVODILI

IN NAVODILI ZA UPORABO!
CE IZDELEK POSREDUJETE
DRUGIM OSEBAM, PRILOZITE
TUDI VSE DOKUMENTE!

Pri $kodi zaradi neupostevanija
teh navodil za uporabo garancija
preneha veljati! Ne prevzemamo
odgovornosti za posledi¢no
$kodo! Ne prevzemamo
odgovornosti za gmotno $kodo
ali telesne poskodbe, ki so nastale
zaradi nepravilne uporabe ali
neupostevanja varnostnih navodil!

Otroci in osebe s posebnimi
potrebami

A OPOZORILO!
NEVARNOST SMRTI IN
NESREC ZA DOJENCKE
TER OTROKE!

Otrok ne pustite
nenadzorovanih z embalaznim
materialom. EmbalazZni
material predstavlja nevarnost
zadusitve.
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Otroci pogosto podcenijujejo
s tem povezane nevarnosti.
Otrokom nikoli ne dovolite
zadrZevanja v bliZini
embalaznega materiala.

Ta izdelek lahko otroci od

8 leta in osebe z omejenimi
fizi¢nimi, cutilnimi ali miselnimi
sposobnostmi oziroma
pomanikljivimi izku$njami in/ali
znanjem uporabljajo samo, ¢e
so bili pou&eni o varni uporabi
izdelka in razumejo nevarnosti,
do katerih lahko pride pri taki
uporabi.

Ofroci se ne smejo igrati z
izdelkom.

Otroci smejo napravo Cistiti

in vzdrZevati samo, e so
starejsi od 8 let in so pri tem
nadzorovani.

Otrokom, mlajim od 8 let,
prepredite dostop od naprave
in napajalnega kabla.
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Namenska uporaba
A OPOZORILO! Nepravilna

uporaba lahko povzrodi
telesne poskodbe. Ta izdelek
uporabljaijte izkljuéno skladno
s temi navodili. |zdelka

ne poskudajte kakor koli
spreminjati.

Pekaé za omlete
(HG06272C): Ne kuhajte

mesa neposredno na plo3cah.

Elektriéna varnost
ANEVARNOST! Nevarnost

elektricnega udaral
Izdelka nikoli ne poskusaite
popravljati sami.

Pri napaénem delovanju sme
popravila opraviti izkljuéno
usposobljeno osebije.

A NEVARNOST! Nevarnost

opeklin! Izdelek se med
delovanjem segreje. Med
delovanjem ali takoj po
uporabi se izdelka ne dotikaijte.



A OPOZORILO! Nevarnost

elektricnega udara!
Izdelka nikoli ne potapljajte
v vodo ali druge tekoéine.
Izdelka ne drZite pod tekoéo
vodo.

A OPOZORILO! Nevarnost

elektricnega udara! Ne
uporabljajte izdelka, &e je
poskodovan. Izdelek locite

od elektriénega omreZja in se
posvetujte s prodajalcem, &e je
poskodovan.

Izdelka ne smete uporabljati,
e vam je padel na tla ali so
na njem vidne poskodbe.

Ta izdelek je vedno vklopljen,
ko je prikljuéen na elekiri¢no
omrezje.

Pred prikljuéitvijo izdelka na
elektriéno omreZje preverite,
ali napetost in nazivni tok
ustrezata podatkom o
napajanju, navedenim na tipski
tablici izdelka.

Redno preverjajte, ali sta
elektriéni vti¢ in prikljuéni kabel
poskodovana. Ce je prikljuéni
kabel poskodovan, ga mora
zamenjati proizvajalec,
njegova servisna sluzba ali
podobno usposobljene osebe,
da se izognete nevarnostim.
Prikljuéni kabel zacitite pred
poskodbami. Pazite, da ne
visi &ez ostre robove in ga ne
meckaijte ali prepogibaite.
Priklju¢ni kabel ne sme biti

v bliZini vro&ih povrsin ali
odprtega ognja.

Upravljanje

|zdelka ne pustite brez
nadzora medtem ko je
prikljuéen na elektriéno
omrezje.

Med delovanjem izdelka ne
premikaite.
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|zdelka ne smete nikoli
postaviti na vroce povrsine
(plinska peg, elektriéni
stedilnik, pedica itd.). Izdelek
mora delovati vedno na ravni,
stabilni, &isti in suhi povriini,
odporni proti toploti.

Izdelka ne pokrivaijte, dokler je
le-ta v uporabi ali tik po nje;j,
dokler je izdelek 3e topel.
Pazite, da plo$ce ne stisnejo
prikljuénega kabla ali da bi se
robom dotikali plo3¢.

Ne priporo¢amo uporabe
podaljZevalnega kabla. Ce
morate uporabiti podaljsek

za kabel, mora biti podaljiek
primeren za tok najmanj 10 A.
Prikljuéne vode in podaljke
poloZite tako, da se nihée ne
more spotakniti obnje ali da bi

se lahko kakorkoli pokodovali.
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Ta izdelek ni namenjen za
uporabo z zunanjo stikalno
uro ali z loéenim sistemom
daljinskega upravljanija.

Ciséenje in shranjevanje
A OPOZORILO! Nevarnost

poskodb! |zdelek pred
&is¢enjem ali ob prenehanju
uporabe locite od elektriénega
omrezja.

Vrodega izdelka ne dajaijte v
omaro ali v embalazo.
Elektricnega vtia iz vtiénice ne
potegnite za priklju¢ni kabel.
|zdelek, prikljuéni kabel in
elektriéni vti¢ zascitite pred
prahom, neposredno sonéno
svetlobo ter kapljanjem ali
brizganjem vode.



|zdelek shranjujte na hladnem
in suhem mestu, zas¢itenem
pred vlago in zunaj dosega
otrok.

|zdelek zaicitite pred vrocino.
Izdelka ne postavljajte v
blizino odprtega plamena ali
virov toplote, kot so peéi ali
grelniki.

Pred prvo uporabo

Odstranite embalazo. Preverite, ali so
priloZeni vsi deli.

Med proizvodnijo so bili nekateri deli izdelka

za vado varnost premazani s tankim slojem
olja. Pred prvo uporabo zaZenite izdelek
brez uporabe testa, da morebitni ostanki
izhlapijo.

Izdelek in pribor oéistite (glejte del »Cicenje
in negac).

OPOMBA:

Izdelek bo morda oddajal rahel vonj, ko ga
boste prvi¢ segreli. Poskrbite za zadostno
prezracevanije.

Vaflie v obliki kroglic / krofe / omlete iz prve
uporabe zavrzite.

Upravljanje

Vklop izdelka: Omrezni vti¢ | 4 | prikljucite v
vtiénico. VKlju&i se rde&a kontrolna lugka [3].

Izklop izdelka: Omrezni vti¢ | 4 | izvlecite iz
vtiénice. Izklopi se rde¢a kontrolna lugka (3]

Kontrolna lu¢ka Stanje

Rdeéa kontrolna

lueka | 3 | vklopliena

Izdelek je vkloplien

Rdeéa kontrolna

lueka | 3 | izklopliena

Izdelek je izkloplien

Zelena kontrolna

lugka | 2 | izklopliena

Izdelek se ponovno
segreje/greje

Zelena kontrolna

lueka |2 | vklopliena
@ OPOMBA: Med obratovanjem se zelena

Temperatura za peko
ie bila dosezena

kontrolna lu¢ka | 2 | ob&asno prizge ali
ugasne. To pomeni, da se izdelek znova
segreva do temperature za peko.

OPOMBA:
Namastite plodce za vaflje v obliki kroglic
[6], krofe [7] ali omlete [8] s primernim
jedilnim oljem.
Izdelek naj bo med segrevanjem zaprt.
Segrevaijte izdelek, dokler zelena kontrolna
luka | 2| ne posveti.
Odprite izdelek s pomocjo ro&aja [ 1]
Uporabite leseno ali toplotno odporno
plastiéno zajemalko za ...
Polaganie testa na spodnjo plo3éo za
vaflie v obliki kroglic [6] / krofe [ 7] ali
Vlivanje jajéne zmesi na spodnjo plo$éo
za omlete [ 8].
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Ne uporabljajte kovinske zajemalke, ker
lahko z njo poskoduijete povrsino proti
sprijemaniju na ploséi za vaflie v obliki
kroglic, krofe ali omlete. Spodnije plo3ce
za vaflie v obliki kroglic[6], krofe [7] ali
omlete | 8] ne prepolnite s testom ali jajéno
mesanico.

Zaprite izdelek. Testo (ali jaj¢na me3anica)
se sedaj pece.

Priporoéeni ¢asi peke

Vaflji v obliki kroglic 3 minute
Krofi 3 do 5 minut
Onmlete 3 do 4 minute

Vrednosti so samo okvirne (za predvidene
&ase peke glejte poglavie »Recepti«)

Cas peke lahko po potrebi skrajiate ali
podaljiate.

Odstranite vaflje v obliki kroglic / krofe /
omlete: Uporabljajte zajemalko iz

umetne mase ali lesa (ali drugi primerni
pripomoéek), da ne bi potkodovali povrsine
izdelka profi sprijemaniju.

Ko je postopek peke zaklju¢en: Omrezni

vti¢ | 4 | izvlecite iz vtiénice.
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® Recepti

Pekac¢ za vaflje v obliki kroglic

(HG06272A):

Sestavine:

170 g Moka

10g Puding v prahu
3 Zlicke Pecilni prasek

2 Jajca

130 g Sladkor

110 ml Voda

35 ml Nesladkano konzervirano mleko
15 ml Rastlinsko olje
% 2licka Vaniliev ekstrakt
Priprava:

Izdelek predhodno segreite.

V skledo presejte vso moko in pecilni prasek.
Odlozite za kasnej$o uporabo.

V drugi posodi stepite jajca in sladkor

v svetlo, rumeno zmes. Dodaijte vodo in
nesladkano konzervirano mleko.

Jajéno medanico prelijte po me3anici moke in
pecilnega praska. Pocasi stepaijte, dokler se
vse sestavine dobro ne povezZejo in testo ne
postane gladko.

Dodaite rastlinsko olje in ekstrakt vanilije.
Plosée za vaflie v obliki kroglic [6] poskropite
s priilom za peko (na osnovi masla).

Testo enakomerno vlijte na spodnjo plo3&o
za vaflie v obliki kroglic [6] Pred vsakim
pecenjem: Dobro premeiaite testo.

Pecite 3 minute ali dokler vaflji v obliki
kroglic niso zlato-rjavi in mehki na ofip.
Odstranite vaflie v obliki kroglic in jih pustite,
da se ohladijo na redetki za hlajenie.



Plo3&e za krofe | 7 | poskropite s priilom za
peko (na osnovi masla).

Testo enakomerno z Zlico razporedite po
spodhnii ploii za krofe [7]. Pecite 3 do

5 minut. dokler krofi niso zlato-rjavi in mehki

Peka¢ za krofe (HG06272B):

na ofip.
Sestavine: Odstranite krofe in jih pustite, da se ohladijo
260 g Moka na resetki za hlajenje.
1309 Sladkor Priprava (preprost okras - sladkor v
1 zavojeek Vaniliev sladkor prahu):
250 ml Mleko Na krofe preseite sladkor v prahu.
3 Jajca
5 jedilnih Zlic  Rastlinsko olje Priprava (okras iz éokoladne glazure):
30g Pecilni prasek Narezano &okolado in kakavovo maslo dajte
v toplotno odporno skledo (iz nerjavecega
Preprost okras - sladkor v prahu (neobvezno): iekla ali kalienega stekla).
30g Sladkor v prahu V ponvi zavrite priblizno 3 cm vode.

Posodo postavite nad vrelo vodo.

Okras iz éokoladne glazure (neobvezno): Ko se zmes stopi, jo odstranite s taplote.

80g Cokolada z 50 % vsebnostjo Dobro premeiaite.
kakava (grobo narezana) Pustite, da se &okoladna glazura nekoliko
35g Kakavovo maslo ohladi.

Potopite eno stran krofov v &okoladno
glazuro. Stran z glazuro obrnite takoj
navzgor. Pustite, da se krof nekaj minut
posusi na krozniku.

Poljubno: Razpriite pisani posip ali mini
marshmallows na vrh, preden se &okoladna
glazura na krofih posusi.

Pisani posipi (ali posipi po vasi izbiri)
Mini-Marshmallows (ali posipi po vasi izbiri)

Priprava (osnovni recept za krofe):
Izdelek predhodno segreite.
V posodi stepite jajca, vaniljev sladkor in
sladkor v svetlo, rumeno zmes.
V jajéno medanico dodaite rastlinsko olje
in mleko. Pocasi stepaite, dokler zmes ni
gladka.
V zmes presejte moko in pecilni prasek.
Polasi stepaijte in mesajte, dokler zmes ni

gladka.
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Pekaé za omlete (HG06272C):

Sestavine:

1 Veliko jajce
20 ml Voda ali mleko
1 $¢epec Poper (izbirno)

Kuhana $unka
(prepolovljena)

Sir Cheddar

1 rezina (pribl. 20 g)

20¢g

Priprava:
Izdelek predhodno segreite.
V posodi stepite jajca, mleko/vodo in poper.
Dodaite kuhano $unko in nariban Cheddar
sir.
Plod¢o za omlete | 8 | poskropite s priilom za
peko.
Jajéno mesanico enakomerno z Zlico
razporedite po spodnii ploi&i za omlete [8].
Pecite priblizno 3 minute, dokler omleta ni
mehka na ofip.

® Ciséenje in nega

/\ NEVARNOST! Nevarnost
elektriénega udara! Pred &iseenjem:
Izdelek varno odklopite iz elekiriénega
omrezja.

/) NEVARNOST! Nevarnost opeklin!
Izdelka ne &istite takoj po uporabi. I1zdelek
prej pustite, da se ohladi.

/\ OPOZORILO! Elektricnih delov izdelka ne
potapliajte v vodo ali druge tekogine. Izdelka
ne drzite pod tekoco vodo.

@ OPOMBA: Izdelek otistite, takoj ko se
ohladi. Ostanke boste tezko odstranili, ko se
izsusijo.
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Del
Ohije

Naéin iséenja
Ohigje Zistite samo z
rahlo vlazno krpo.
Ne dopustite, da
bi voda ali druge
tekocine vdrle v
izdelek.

Opomba: Po potrebi

na krpo nanesite blago

&istilo. Nato obrisite s

krpo, navlaZeno s ¢isto

vodo, da odstranite
vse ostanke &istilnega
sredstva.

Plo3ge za
vaflie v obliki
kroglic [6],

krofe [7], omle-

te[8]

Plosée obrisite

z mehko, rahlo
navlazeno krpo

in blagim &istilnim
sredstvom. Nato
ploice sperite s Cisto
vodo.

Reze na
plod&ah za
vaflie v obliki

kroglic [6],

krofe [7], omle-

’re

Odstranjevanje
mascobe in tekogin:
Uporabite papirnato
kuhinjsko brisaco.
Odstranjevanje
prileplienih zazganih
ostankov: Uporabite
leseno lopatko

ali majhen lesen
zobotrebec.

Po &i3&eniju: Pustite, da se vsi deli popolnoma

posusijo.



® Shranjevanje

£\ NEVARNOST! Nevarnost opeklin! Ne
shranjujte izdelka takoj po uporabi. Izdelek
prej pustite, da se ohladi.
Pred shranjevanjem odistite izdelek.
Ko izdelka ne uporabljate, ga hranite v
originalni embalazi.
Izdelek hranite na suhem in zunaj dosega
ofrok.

® Odstranjevanje

Embalaza je narejena iz okolju primernih
materialov, ki jih lahko oddate za recikliranje na
lokalnih zbiralid¢ih odpadkov.

&)  materialov za logevanije odpadkov,
ki so oznadene s kraticami (a) in
Stevilkami (b) z naslednjim pomenom:
1-7: umetne mas / 20-22: papir in
karton / 80-98: vezni materiali.

Izdelek:
® 99082 §

Izdelek z dodatki in embalaZni materiali so

N, Upostevaite oznake embalaznih
b
a

primerni za recikliranje. Zanje veljajo dologila
proizvajaléeve razsirjene odgovornosti.
Za boljse ravnanje z odpadki jih odlagaijte
lo¢eno, upostevajoé prikazane informacije o
razvricanju.
Logotip Triman velja samo za Francijo.
iy O moznostih odstranjevanja
ﬁ" odsluzenega izdelka se lahko
pozanimate pri svoji ob&inski ali mestni
upravi.
Ko je va3 izdelek dotrajan, ga zaradi
ﬁ varovanja okolja ne odvrzite med
gospodinjske odpadke, temvec ga
oddaite na ustreznem zbiraliséu
tovrstnih odpadkov. O zbirnih mestih
in njihovih delovnih &asih se lahko
pozanimate pri svoji pristojni ob&inski
upravi.
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Postopek pri uveljavljanju garancije

Za zagotovitev hitre obdelave vasega primera
vas prosimo, da sledite naslednjim napotkom:

Prosimo, da za vsa vpra3anja pripravite radun
in stevilko izdelka (IAN 497767_2204) kot
dokazilo o nakupu.

Stevilko izdelka najdete na identifikacijski
plos¢ici, gravuri, naslovni strani v navodilih
(spodaij levo) ali na nalepki na hrbtni ali spodnii
strani.

Ce pride do napaénega delovanja ali drugih
pomanikljivosti, se obrnite najprej na v
nadaljevanju navedeni servisni oddelek po
telefonu ali prek e-poste.

Izdelek, oznagen kot okvarijen, lahko nato brez
posine podliete na navedeni naslov servisa,
zraven pa prilozZite potrdilo o nakupu (blagaijniski
ragun) in navedite, za kakino pomanikljivost gre
in kdaij je nastala.

Servis

(D Servis Slovenija
Tel.: 00386 (0) 80 70 60
E-Mail: owim@lidl.si

q3
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Pooblaséeni serviser:

OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstrae 1
74167 Neckarsulm
NEMCIJA

Servisna telefonska stevilka: 00386 (0) 80 70 60

Garancijski list

1. S tem garancijskim listom OWIM GmbH & Co. KG, StiftsbergstraBe 1, 74167 Neckarsulm,
Nemcija jamé&imo, da bo izdelek v garancijskem roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno
deloval in se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogojih odpravili morebitne
pomanikljivosti in okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma po svoji presoji izdelek
zameniali ali vrnili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Republike Sloveniije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izrogitve blaga. Datum izroitve blaga je
razviden iz raduna.

4. Kupec je dolzan okvaro javiti poobladéenemu servisu oziroma se informirati o nadaljnjih
postopkih na zgoraj navedeni telefonski 3tevilki. Svetujemo vam, da pred tem natanéno preberete
navodila o sestavi in uporabi izdelka.

5. Kupec je dolzan pooblad¢enemu servisu predlozZiti garancijski list in raun, kot potrdilo in dokazilo
o nakupu ter dnevu izroditve blaga.

6. 'V primeruy, da proizvod popravlja nepooblaiéeni servis ali oseba, kupec ne more uveljavljati
zahtevkov iz te garancije.

7. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanie izdelka morajo biti lastnosti stvari same in ne vzroki, ki
so zunaj proizvajaléeve oziroma prodajaléeve sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz
te garancije, ¢e se ni drzal prilozenih navodil za sestavo in uporabo izdelka ali e je izdelek
kakorkoli spremenien ali nepravilno vzdrzevan.

8. Jaméimo servis in rezervne dele 3e 3 leta po preteku garancijskega roka.

9. Obrabni deli oz. potrodni material so izvzeti iz garancije.

10. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije se nahajajo na dveh logenih dokumentih
(garancijski list, ragun).

11. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje pravic potro3nika, ki izhajajo iz odgovornosti prodajalca
za napake na blagu.

Prodajalec:

Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1,
SI-1218 Komenda
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Koristene upozoravajuée napomene i simboli
U ovim Uputama za uporabu ili na pakiranju koristene su sliedeée upozoravajuée napomene:

OPASNOST! Ovaj simbol s izrazom
,Opasnost” oznaéava opasnost
visokog stupnija rizika koja, ako se ne
izbjegne, uzrokuje tedku ozljedu ili smrt.

N

Izmjeniéna struja/napon

L
N

Hertz (mrezna frekvencija)

UPOZORENUJE! Ovqj simbol s
izrazom ,Upozorenje” oznacava
opasnost srednjeg stupnija rizika koja,
ako se ne izbjegne, moze dovesti do
teske ozljede ili smrti.

Watt

NAPOMENA: Ovaj simbol s izrazom
.Napomena” pruza dodatne korisne
informacije.

OPREZ! Ovaj simbol s izrazom
,Oprez” oznadava opasnost niskog
stupnia rizika koja, ako se ne izbjegne,
moze dovesti do manie ili srednje
ozljede.

Proizvod upotrebljavajte samo u suhim
prostorijama.

Opasnost - opasnost od elekiri¢nog
udaral

Simbol za uzemljenje

© b B P

Paznija, vruéa povriinal

BBe =

Oznaka CE potvrduje sukladnost sa
smjernicama EU-a koje se primjenjuju
na proizvod.

()
m

Prikladno za namirnice
Ovaj proizvod nema negativnog
utiecaja na okus ili miris.

<

Informacije o sigurnosti
Upute za uporabu

BUBBLE-APARAT ZA VAFLE /
PEKAC KRAFNI / APARAT ZA
PRAVLJENJE OMLETA

® Uvod

Cestitamo vam na kupniji novog proizvoda.
Ovom kupnjom odlucili ste se za visokokvalitetan
proizvod. Uputa za uporabu je sastavni dio ovog
proizvoda. Ona sadrZi vazne upute o sigurnosti,
uporabi i uklanjanju otpada. Prije upotrebe
proizvoda upoznaite se sa svim njegovim
uputama za koristenje i sigurnosnim uputama.

Koristite ovaj proizvod u skladu s navedenim
uputama te u navedene svrhe. Ukoliko proizvod
dajete nekoj drugoj osobi, predaite toj osobi
takoder i sve upute.

Ovaj proizvod namijenijen je pravljenju sliedeéih
namirnica:

Bubble-vafli (HGO06272A)
Krafne (HG06272B)
Omleti (HG06272C)

Proizvod nemoijte koristiti u druge svrhe.

HR 155



Proizvod je predviden isklju¢ivo za uporabu u
privatnim kuéanstvima, a ne u komercijalne svrhe

Proizvodag nece biti odgovoran za 3tete nastale
zbog nepravilne uporabe.

Nakon raspakiravanja proizvoda, provjerite jesu
li isporuéeni i ispravni svi dijelovi. Prije uporabe
uklonite svu ambalazu.

1x Bubble-aparat za vafle / Pekag krafni /
Aparat za pravlienje omleta
1x Upute za uporabu

Prije Citanja rasklopite stranicu s crtezima.
Upoznaite se sa svim funkcijama proizvoda.
[1] Rucka

Zelena kontrolna lampica (spremno)
Crvena kontrolna lampica (radna)
Prikljuéni kabel s mreznim utikacem

Dio za namotavanje kabela

Ploge za bubble-vafle

Ploce za krafne

[eN[o o]~ [e]o]—

Ploce za omlet

Ulazni napon: 220-240 V~,
50-60 Hz

Snaga: 800-1000 W

Razred zadtite: |

Broj modela:
HG06272A: Bubble-aparat za vafle
HG06272B: Pekag krafni
HG06272C: Aparat za pravlienje

omleta
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A Sigurnosne napomene

PRIJE UPORABE PROIZVODA
UPOZNAJTE SE SA SVIM
UPUTAMA ZA UPORABU

| SIGURNOSNIM
NAPOMENAMAI AKO OVA)J
PROIZVOD DAJETE NOVOM
VLASNIKU, URUCITE MU |
DOKUMENTACIJU!

U sluéaju odteéenja zbog
nepridrZavanja ovih uputa

za uporabu bit ée ponisteno
pravo na primjenu jamstval Ne
preuzimamo odgovornost za
posliedi¢ne Stete!l Proizvodaé
nedée biti odgovoran za oteéenja
ili ozlieda zbog nepravilne
uporabe ili nepridrzavanija
sigurnosnih napomenal

Djecai osobe s
poteskoéama

/A UPOZORENJE!
OPASNOST PO
ZIVOT | OPASNOST
OD NEZGODA ZA
NOVORODENCAD |
DJECU!



Ne ostavljajte djecu s
ambalaZnim materijalom bez
nadzora. Ambalazni materijal
moze izazvati rizik od gudenija.
Djeca Cesto potcjenjuju
opasnosti koje su s time
povezane. Djecu drZite podalje
od ambalaznog materijala.
Uredaj smiju koristiti djeca

od 8 godina te osobe s
ograni¢enim psihickim,
osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili osobe bez
iskustva i/ili znanja kada

su pod nadzorom ili ako

su upoznati s uputama o
sigurnom kori$tenju proizvoda
kao i s potencijalnim
opasnostima.

Djeca se ne smiju igrati
proizvodom.

Cidcenje i korisnikovo
odrzavanije ne smiju obavljati
djeca, osim ako su starija od
8 godina i pod nadzorom.
Djecu mladu od 8 godina
treba drZati podalje od
uredaja i prikljuénog kabela.

Uporaba u skladu s
odredbama

A UPOZORENUJE! Nepravilna

uporaba moZe uzrokovati
ozljede. Proizvodom se koristite
samo u skladu s uputama.
Nikada nemojte sami
poku$avati mijenjati proizvod
ni na koji nadin.

Aparat za pravljenje omleta
(HG06272C): Ne pecite

meso izravno na ploéama.

Elektricna sigurnost
A OPASNOST! Opasnost od

strujnog udara! Nikada
nemojte sami pokusavati
popraviti proizvod.

U sluéaju kvara, popravke
smije izvriiti samo kvalificirano
osoblje.

£\ OPASNOST! Opasnost

od opeklina! Proizvod ¢e
za vrijeme uporabe postati
vrué. Nemoite dirati proizvod
tijekom ni odmah nakon
uporabe.
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A UPOZORENJE! Opasnost

od strujnog udaral!
Proizvod nikada nemojte
uranjati u vodu ili druge
tekuéine. Proizvod nikada
nemojte drZati pod tekuéom
vodom.

A UPOZORENJE! Opasnost

od strujnog udara!
Nikada se nemojte koristiti
o$teéenim proizvodom. Ako
je odteéen, proizvod iskljudite
iz mreZe i obratite se svom
trgovcu.

Proizvod se ne smije
upotrebljavati ako je pao, ako

ima vidljive znakove o3teéenja.

Ovaij proizvod stalno je
ukljuéen kada se prikljuéi na
elektriénu mreZu.

Prije spajanja proizvoda

na napajanje, provjerite
odgovaraju li napon i nazivna
struja podacima na oznaénoj
ploici za dovod elektri¢ne
energije.
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Redovito provjeravaite nisu i
mrezni utikad i prikljuéni kabel
osteceni. Ako je prikljuéni
kabel o3teéen, mora ga
zamijeniti proizvodad, njegova
servisna sluzba ili kvalificirana
osoba kako bi se izbjegla
svaka opasnost.

Zastitite prikljuéni kabel od
odtecenja. Ne ostavljajte ga
objesenog o odtre rubove i
nemojte ga prelamati.
Priklju¢ni kabel drzite ga
podalje od vrudih povrina i
otvorenog plamena.

Uporaba

Proizvod nemojte ostavljati bez
nadzora sve dok je prikljuéen
na elektriénu mreZu.

Ne pomicite proizvod dok
radi.



Proizvod ne odlaZite na vruée
povrsine ($tednjak na plin,
elektriéni $tednjak, peénica
itd.). Proizvodom rukuijte na
ravnoj, stabilnoj, &istoj i suhoj
povrsini otpornoj na visoku
temperaturu.

Nemoijte prekrivati proizvod
dok god se koristi ni
neposredno nakon uporabe
ako je jo$ topao.

Pazite na to da prikljuéni kabel
ne bude zaglavljen unutar
ploga i da ne dodiruje rubove
ploda.

Upotreba produznih kabela
nije preporuélijiva. Ako je
produzni kabel nuZan, mora
biti dimenzioniran za protok
struje od najmanje 10 A.
Produzni kabel i utika¢ polozite
tako da se nitko ne moze
spotaknuti o nj i da se ne moze
ostetiti.

Proizvod nije primjeren uporabi
u kombinaciji s vanjskom
vremenskom sklopkom ili nekim
drugim daljinskim sustavom.

Ciséenje i éuvanje
A UPOZORENJE! Opasnost

od ozljeda! Prije radova
Ciséenja i ako ga ne
upotrebljavate, proizvod
odvojite od elektriéne mreZe.
Vruéi proizvod nemojte drzati u
ormaru ni u ambalaZi.
Nemoijte povladiti mrezni utikaé
iz utiénice za prikljuéni kabel.
Proizvod, prikljuéni kabel

i mreZni utikaé zatitite od
prasine, izravnog sunceva
zradenja te kapanja i prskanja
vode.
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Iskljucivanije proizvoda: lzvucite mrezni
utika€ | 4 | iz uti¢nice. Isklju¢uje se crvena
kontrolna lampica [3]

Proizvod ¢uvajte na hladnom
suhom mjestu zasti¢enom od
vlage i izvan dohvata djece.
Proizvod zastitite od vruéine.
Proizvod ne stavljajte u
blizinu otvorenog plamena ili
izvora topline, npr. pednice ili

Kontrolna lampica Status

Ukljugena crvena
kontrolna lampica

Iskljugena crvena

kontrolna lampica

Proizvod je ukljugen

Proizvod je iskljugen

gl’ii(]liCO. Iskljugena zelena Proizvod se
kontrolna lampica zagrijava/ponovno
@ Prije prve uporabe grije

Ukljugena zelena

kontrolna lampica

® NAPOMENA: Tijekom rada povremeno se
ukljuéuje i iskljueuje zelena kontrolna lampica
[2]. To pokazuje da se proizvod ponovno
zagrijava na femperaturu pecenja.

Uklonite ambalazni materijal. Provjerite jesu Dostignuta je

li isporuceni svi potrebni dijelovi. temperatura pedenja
Tijekom proizvodnije neki dijelovi su radi
zastite obloZeni tankim uljnim slojem. Prije
prve uporabe ukljuite proizvod da radi bez
tijesta da bi isparili svi ostaci.
Oistite proizvod i njegov pribor (vidi
,Cisenje i njega”).

® NAPOMENA:
Kod prvog zagrijavanija proizvoda moze
se pojaviti blagi miris. Osigurajte dostatno @
prozracivanie.
Bacite prve bubble-vafle / krafne / omlete.

NAPOMENA:

Obsje ploce za bubble-vafle [6] ploce za
krafne | 7 |ili plo¢e za omlete | 8 | namastite
prikladnim jestivim uljem.

Ostavite proizvod zatvoren dok se zagrijava.
Zagrijavaijte proizvod dok ne poéne svijetliti

zelena kontrolna lampica [2].

® Uporaba

Uklju¢ivanje proizvoda: Mrezni utika&
povezite s prikladnom utiénicom. Svijetli

crvena kontrolna lampica [3].
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S pomoéu ruéke | 1 | otvorite proizvod.

Upotrijebite sipalicu od drveta ili plastike

otporne na visoku temperaturu da biste...
Tijesto sipali na donju plocu za bubble-
vafle [6] / donju plocu za krafne [7] ili
Smijesu jaja sipali na donju ploc¢u za

omlete [8].



Nemoite koristiti metalnu sipalicu jer bi

ona mogla odtetiti sloj protiv lijeplienja na
plo¢ama za bubble-vafle, krafne ili omlete.
Donju plogu za bubble-vafle [6], krafne
ili omlete | 8 | nemojte prepuniti tijestom ili
smjesom jaja.

Zatvorite proizvod. Tijesto (ili smjesa od jaja)
sada se pece.

Preporuéeno vrijeme pecenja

Bubble-vafli 3 minuta
Krafne 3 do 5 minuta
Omleti 3 do 4 minuta

Samo kao referenca (priblizna vremena
pecenja navode se u dijelu ,Recepti”)

Vrijeme pedenja moze se po potrebi skratiti
ili produljti.

Izvadite bubble-vafle / krafne / omlet:
Upotrijebite plastiénu/crvenu lopaticu (ili
drugi prikladan kuhinjski pribor) da bi se
izbjeglo oteéenie sloja proizvoda protiv
lijieplienja.

Nakon zavrietka postupka peéenja: lzvucite
mreZni utikac | 4 | iz utiénice.

® Recepti

Bubble-aparat za vafle (HG06272A):

Sastojci:

170 g Brasno

10g Prah za puding

3 Zligice Prasak za pecivo

2 Jaja

130 g Secer

110 ml Voda

35 ml Nezasladeno konzervirano
mlijeko

15 ml Biljino ulie

% Zlicice Ekstrakt vanilije

Priprema:

Zagrijte proizvod.

Prosijte svo brasno i prasak za pecivo u
zdjelu. Odlozite u stranu.

U drugoj posudi umutite jaja i 3eéer u svijetlu
zutu smjesu. Dodaijte vodu i nezasladeno
konzervirano mlijeko.

Ulijte smjesu jaja u smjesu brasna i praska za
pecivo. Mijedajte polako dok se svi sastojci
dobro ne promijesaju i fijesto ne postane
glatko.

Dodaite biljno ulje i ekstrakt vanilije.

Ploge za bubble-vafle [6] poprskaite sprejom
za pecenje (na bazi maslaca).

Tijesto ravnomjerno rasporedite po donjoj
ploi za bubble-vafle [6]. Prije svakog
pecenia: Tijesto dobro promijeiaite.

Pecite 3 minute (ili dok bubble-vafli ne
postanu zlatnosmedi i mekani). Izvadite
bubble-vafle i ostavite ih da se ohlade na
postolju za hladenije.
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Pekaé krafni (HG06272B):

Sastojci:

260 g Brasno

130 g Secer

1 vredice Vanilin 3ecer
250 ml Mlijeko

3 Jaja

5 Zlica Bilino ulie

30g Pradak za pecivo

Jednostavan ukras od Seéera u prahu
(neobavezno):

30¢g

Seéer u prahu

Ukras od &okoladne glazure (neobavezno):

80g Cokolada sa 50 % kakaa
(grubo nasjeckana)
35g Kakao maslac

Posip u duginim bojama (ili posip po izboru)

Mini marshmallowi (ili posip po izboru)

Priprema (osnovni recept za krafne):
Zagrijte proizvod.
U posudi umutite jaja, vanilin 3eéer i Secer u
svijetlu Zutu smjesu.
Smiesi dodaite biljno ulje i mlijeko. Mije3ajte
polako dok se smjesa ne postane glatka.
U smijesu prosijte bradno i pradak za pecivo.
Mijedajte polako dok se smjesa ne postane
glatka.
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Ploce za krafne | 7 | poprskaite sprejom za
pedenje (na bazi maslaca).

Tijesto ravnomjerno rasporedite na donju
plogu za krafne [7]. Pecite 3 do 5 minuta

ili dok krafne ne postanu zlatnosmede i
mekane.

Izvadite krafne i ostavite ih da se ohlade na
tanjuru.

Priprema (jednostavan ukras od $eéera
u prahu):
Prosijte Secer u prahu na krafne.

Priprema (ukras od éokoladne
glazure):
Stavite nasjeckanu &okoladu i kakao
maslac u posudu otpornu na toplinu (od
nehrdajuceg Eelika ili kaljenog stakla).
U loncu prokuhaijte oko 3 cm vode.
Stavite posudu iznad kipuée vode.
Kad se smjesa rastopi, maknite je s vatre.
Dobro promijesaijte.
Ostavite da se éokoladna glazura malo
ohladi.
Umotite jednu stranu krafni u &okoladnu
glazuru. Stranu s glazurom okrenite odmah
prema gore. Ostavite da se krafna osusi na
tanjuru nekoliko minuta.
Opcija: Pospite posipom u duginim bojama
ili mini marshmallowima prije nego $to se
&okoladna glazura osui na krafnama.



Naéin iséenja

Kudiste ocistite

lagano navlazenom

krpom.

Sprijecite da voda

ili druge tekuéine

prodre unutar

proizvod.
Napomena: Po
potrebi upotrijebite blago
sredstvo za ispiranje na
krpi. Zatim obrisite krpom
navlazenom samo &istom
vodom kako bi se uklonili
svi ostaci sredstva za
ciscenje.

Dio
Kudiste
Aparat za pravljenje omleta
(HG06272C):
Sastojci:
1 Veliko jaje
20 ml Voda ili mlijeko
1 prstohvat Papar (opcija)
1 kridka (pribl. 20 g)  Kuhana $unka (prerezana
na pola)

20g Cheddar sir
Priprema:

Zagrijte proizvod.

U zdjeli pomijesaite jaje, mlijeko/vodu, sol i

papar. Ploce za

Dodaijte 3unku i naribani cheddar sir. bubblevafle

Ploge za omlet| 8 | poprskajte sprejom za [6] krafne [7],

pecenie. omlet

Smiesu jaja ravnomjerno rasporedite na

doniju plodu za omlet [8]. Pecite pribl.

Plo¢e obrisite lagano
navlazenom krpom

i blagim sredstvom
za Ciséenje. Zatim
obriite ploce &istom
vodom.

3 minute dok omlet ne postane mekan.

Meduprostori
Rews o s s na plo¢ama za
@ Ciscenje i njega bubblevafle
/\ OPASNOST! Opasnost od strujnog [6] krafne [7],
udara! Prije ¢iséenja: Proizvod sigurno omlet

odvojite od strujnog napajanja.

/\ OPASNOST! Opasnost od opeklina!
Proizvod nemoijte &istiti odmah nakon
peenja. Pri¢ekajte da se proizvod potpuno
ohladi.

/\ UPOZORENJE! Elekiricne dijelove
proizvoda ne uranjajte pod vodu ni druge
teku¢ine. Proizvod nikada nemojte drzati pod
tekuéom vodom.

potpuno osuse.

@ NAPOMENA: Proizvod Eistite odmah
nakon 3to se ohladi. Osuseni ostaci hrane ne
mogu se lako ukloniti.

Uklonite mast i
teku¢ine: Upotrijebite
list kuhinjskog papira.
Uklonite zalijepliene,
zapedene ostatke:
Upotrijebite drvenu
lopaticu ili malene
crvene Stapice.

Nakon &is¢enja: Pustite da se dijelovi
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® Skladistenje

A OPASNOST! Opasnost od opeklina!
Proizvod nemoijte uskladistiti odmah nakon
peéenja. Pri¢ekajte da se proizvod potpuno
ohladi.
Oistite proizvod prije spremanija.
Cuvaite proizvod u originalnoj ambalazi
kada se ne koristi.
Proizvod &uvaijte na suhom mijestu izvan
dohvata djece.
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® Zbrinjavanje

Ambalaza se sastoji od ekoloski neskodljivih
materijala koje moZzete zbrinuti na lokalnim
miestima za reciklazu.

/N,
&

Uvazavaite obiliezavanje ambalaze za
odvajanje otpada, ono je obiljeZzeno

s kraticama (a) i brojevima (b) sa
slijedeéim znacenjem: 1-7: plastika /
20-22: papir | karton / 80-98:

mije3ani materijali.

Proizvod:
® 598 H

Proizvod uklj. pribor i materijali za pakiranje
mogu se reciklirati i podlijezu proirenoj
odgovornosti proizvodaca.

Odlozite ih odvojeno, slijededi ilustrirani Info-tri
(informacije o razvrstavaniju), za bolji tretman

otpada.

Triman-Logo vazi samo za Francusku.

wh

hi¢

O moguénostima zbrinjavanja
dotrajalog proizvoda mozete se
raspitati kod vase opéinske ili gradske
uprave.

Zbog zastite okolisa ne bacajte
dotrajali proizvod u kuéni otpad, ve¢
ga predaite struénom zbrinjavaniju.
Informacije o mjestima za sakupljanje
otpada i njihovom radnom vremenu
mozete dobiti pri Vadem nadleznom
opéinskom uredu.



® Jamstvo

Proizvod se brizno izraduje prema strogim
smjernicama kvalitete i prije isporuke saviesno
ispituje. U sluaju nedostataka na ovom
proizvodu, na raspolaganju imate zakonska
prava protiv prodavaca tog uredaja. Vasa
zakonska prava ovim nasim jamstvom koje je
predstavljeno u nastavku, ostaju netaknuta.

Za ovaj proizvod dobivate jamstvo u trajaniju
od 3 godine od datuma kupnije. Jamstveni rok
pocinje s datumom kupovine. Molimo dobro
sacuvaite originalan radun s blagajne. To je
dokumentacija kao dokaz kupovine koji ¢e se
zahtijevati.

Ako u razdoblju od 3 godine od datuma
kupovine ovog proizvoda nastane kakva greska
na materijalu ili tvornogka gredka, proizvod ¢emo
- prema nasem izboru - besplatno popraviti li
zamijeniti. Ovo jamstvo se ponistava, kada se
proizvod osteti, nestruéno koristi ili ne odrzava.

Jamstvo vrijedi za nedostatke na materijalu ili
tvorni¢ke pogreske. Ovo jamstvo se ne proteze
na dijelove proizvoda, koji podlijeZu normalnom
trodenju i stoga se mogu smatrati kao normalni
potrodni dijelovi (npr. baterije) ili za o3teéenja
na krhkim dijelovima, npr. prekidacu, punijivim
baterijama ili takvi, koji su izradeni od stakla.

U sluéaju manjeg popravka jamstveni rok se
produljuje onoliko koliko je kupac bio lisen
uporabe stvari.

Medutim, kad je zbog neispravnosti stvari
izvriena njezina zamjena ili njezin bitni
popravak, jamstveni rok poginje tec¢i ponovno
od zamjene, odnosno od vraéanja popravljene
stvari.

Ako je zamijenjen ili bitno popravljen samo neki
dio stvari, jamstveni rok pocinje teéi ponovno
samo za taj dio.

Postupak u sluéaju koji je pokriven
jamstvom

Kako biste osigurali brzu obradu svojeg zahtjeva,
molimo vas da slijedite sliedeée upute:

Za sve upite pripremite racun i broj artikla
(IAN 497767 _2204) kao dokaz o kupniji.

Broj artikla mozete nadi na tipskoj plogici, na
gravuri, na naslovnoj stranici vasih uputa (dolje
lijievo) ili na naljepnici na straznjoj ili donjoj
strani.

Ukoliko nastanu greske u funkcioniraniju ili
drugi kvarovi, kontaktirajte najprije u nastavku
navedeno odjelienje servisa putem telefona ili
e-maila.

Otkriven kao neispravan proizvod, moZete ga
onda poslati na spomenutu adresu servisa bez
postarine za vas, s dokazom o kupniji (ra&un) i
opisom kakav je kvar i kada je nastao.

Servis

Servis Hrvatska
Tel.: 0800806355
E-Mail: owim@lidl.hr

3
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Indicatii de avertizare si simboluri folosite
In aceste instructiuni de utilizare si pe ambalaj se folosesc urmatoarele indicatii de avertizare:

PERICOL! Acest simbol avand
cuvantul de semnalizare , Pericol”
indicd o periclitare cu grad ridicat de
risc care, dacd nu este evitat, are ca
urmare o rdnire gravd sau moartea.

“\_  Curent/tensiune alternativa

L
N

Hertz (frecventa retelei)

AVERTISMENT! Acest simbol avénd
cuvéntul de semnalizare , Avertisment”
indicd o periclitare cu grad mediu de
risc care, dacd nu este evitat, poate
avea ca urmare o rdnire grava sau
moartea.

Watt

INDICATIE: Acest simbol avand
cuvantul de semnalizare , Indicatie”
ofer& mai multe informatii utile.

PRECAUTIE! Acest simbol avand
cuvantul de semnalizare ,Precautie”
indicd o periclitare cu grad scazut de
risc care, dacd nu este evitat, are ca
urmare o rdnire redusd sau medie.

Utilizati produsul doar in spatii
interioare uscate.

Pericol - risc de electrocutarel!

Simbol pentru imp&dméntare de
protectie

© B B P

BBe =

Atentie, suprafatd fierbinte!

Semnul CE confirm& conformitatea cu
directivele UE referitoare la produs.

()
m

Potrivit pentru alimente
Acest produs nu are efecte negative
asupra gustului sau mirosului.

<

[0 Informatii de siguranta
Instructiuni de utilizare

APARAT GOFRE CU MODEL

CU BULE / APARAT PENTRU
GOGOSI / APARAT PENTRU
PREPARAT OMLETA

® Introducere

V& felicitdm pentru achizitionarea noului
dumneavoastrd produs. Afi ales un produs de
inaltd calitate. Manualul de utilizare reprezintd o
parte integrantd a acestui produs. Acesta confine
informatii importante referitoare la sigurantd,

la utilizare si la eliminarea ca deseu. Inainte de
utilizarea acestui produs, familiarizati-vé mai intdi
cu instructiunile de utilizare si de sigurantd.
Folositi produsul numai in modul descris si numai
in domeniile de utilizare indicate. Predati toate
documentele aferente in cazul in care instrdinafi
produsul.
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Acest produs este prevazut pentru producerea
urm&toarelor alimente:
Gofre cu model

cu bule (HG06272A)
Gogosi (HG06272B)
Omlet& (HG06272C)

Nu folositi produsul in niciun alt scop.
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Produsul este conceput exclusiv pentru utilizarea
in gospodariile private si nu este prevdzut pentru
scopuri profesionale.

Producatorul nu preia nicio responsabilitate
pentru pagube datorate utiliz&rii
necorespunzatoare.

Dupd despachetarea produsului, verificafi dacd
livrarea este completd si dacd toate piesele sunt
in stare bund. Tnainte de utilizare, indepértati
toate materialele de ambalare.

1x Aparat gofre cu model cu bule / Aparat
pentru gogosi / Aparat pentru preparat
omletd

1x Instructiuni de utilizare

inainte de citire, desfaceti pagina pliabila cu
desenele. Familiarizati-vé cu toate functiile
produsului.

[1] Maner

Lampd de control verde (pregdtit)
Lampé de control rosie (funcfionare)
Cablu de alimentare cu stecher

Loc de infasurare a cablului

Pl&ci pentru gofre cu model cu bule
Placi pentru gogosi

Placi pentru omletd

[oN[o o]~ [e]o]—

Tensiune de intrare: 220-240V~,
50-60 Hz
Consum de putere: 800-1000 W

Clasa de protecfie: I

Seria modelului:

HG06272A: Aparat gofre cu model
cu bule

HG06272B: Aparat pentru gogosi

HG06272C: Aparat pentru preparat

omletd



A Indicatii de siguranta

INAINTE DE UTILIZAREA
PRODUSULUI, FAMILIARIZATI-
VA CU TOATE INDICATIILE DE
SIGURANTA $I DE UTILIZARE!
DACA DATI PRODUSUL ALTEI
PERSOANE, ATASATI TOATE
DOCUMENTELE!

In cazul deteriordrilor datorate
nerespectarii acestor instructiuni

de utilizare, pretenfia de garantie

dispare! Nu se preia nicio
responsabilitate pentru urmdri!
In cazul deterior&rilor materiale

sau a lezdrii persoanelor datorate

unei utilizari necorespunzdatoare
sau a nerespectdrii indicatiilor
de sigurantd, nu se preia nicio
responsabilitate!

Copiii si persoanele cu

dezabilitati

/A AVERTISMENT!
PERICOL DE MOARTE
SI ACCIDENTE PENTRU
SUGARI Sl COPII!

Nu l&sati copiii s se joace
cu materialul de ambalare
nesupravegheati. Materialul
de ambalare prezintd risc de
sufocare.

Copiii subestimeazd adesea
pericolele legate de acesta.
Nu péstrati materialele

de ambalare la indeména
copiilor.

Acest produs poate fi folosit
de copiii incepdnd cu 8 anisi
de persoanele cu capacitdfi
fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau cu lipsé de
experienfd si cunostinte dacd
acestia sunt supravegheati
sau au fost instruiti in ceea ce
priveste utilizarea in siguranfd
a aparatului si au infeles
pericolele care rezultd din
aceasta.

Copiii nu au voie sa se joace
cu produsul.

Curdtarea si intrefinerea de
catre utilizator nu trebuie
facutd de copii, decat daca
acestia au peste 8 ani si sunt
supravegheati.

Copiii cu vérsta sub 8 ani
trebuie tinuti la distantd

de produs si de cablul de
alimentare.
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/A AVERTISMENT! Pericol
de electrocutare! Nu

Utilizarea conform scopului
A\ AVERTISMENT! O utilizare

incorectd poate duce la

r&niri. Folositi produsul numai
conform acestor instructiuni.
Nu incercati sd modificati in
niciun fel produsul.

Aparat pentru preparat omletd
(HG06272C): Nu gdtiti carne

direct pe pldci.

Securitatea electrica
APERICOL! Pericol de

electrocutare! Nu incercai
niciodatd s& reparati singur
produsul.

In cazul unei funcfiondri
defectuoase, repardtiile pot fi
efectuate numai de personal
calificat.

A\ PERICOL! Pericol de

arsuri! Produsul se infierbantd
in timpul funcfiondrii. Nu
atingeti produsul in timpul sau
imediat dupd utilizare.
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scufundati niciodatd produsul
in apd sau in alte lichide. Nu
finefi niciodat& produsul sub
jetul de apa.

/A AVERTISMENT! Pericol de

electrocutare! Nu folositi un
produs deteriorat. Deconectati
produsul de la alimentarea
electricd si adresati-va
comerciantului dacé produsul
este deteriorat.

Produsul nu trebuie folosit dacé
a cdzut sau dacd prezintd
deteriordri vizibile.

Acest produs este pornit
permanent cét timp este
conectat la refeaua electricd.
Inainte de a conecta produsul
la refeaua electricd, verificati
dacd tensiunea si curentul
nominal de pe pldcufa de

tip a produsului corespund

cu detaliile date pentru
alimentarea electricd.



Verificati regulat stecherul

si cablul de alimentare cu
privire la deterior&ri. Dacé s-a
deteriorat cablul de alimentare,
el trebuie inlocuit de cétre
producdtor, de cdtre serviciul
sdu pentru clienfi sau de cdtre
o alt& persoand calificatd
asemandtor, pentru a evita
pericolele.

Protejati cablul de alimentare
de deteriordri. Nu-l |asati s&
atérne peste margini ascutite si
nu- strivifi sau indoiti.

Tinefi departe cablul de
alimentare de suprafetele
fierbinti si de flacarile deschise.

Folosirea

Nu lasafi produsul
nesupravegheat, dacd este
conectat la refeaua de
alimentare.

Nu mutati produsul cénd
aceasta este in functiune.

Nu asezati produsul pe
suprafete fierbinti (plica de
gaz, plitd electricd, cuptor,
etc.). Operati produsul pe

o suprafatd plang, stabilg,
curatd, rezistentd la caldurd si
uscata.

Nu acoperiti produsul atét timp
cét el este utilizat sau imediat
dupé aceasta, atét timp cét el
este cald.

Aveti grija de cablul de
alimentare s& nu fie prins de
pldci si sa nu atingd marginile
placilor.

Nu este recomandatd folosirea
de prelungitoare. In cazul in
care ar fi nevoie de un cablu
prelungitor, acesta trebuie s
fie prevazut pentru un flux de
curent de cel pufin 10 A.
Asezati cablurile de alimentare
si prelungitor in asa fel incat
nimeni sd nu se impiedice

de ele si sa nu poatd fi
deteriorate.
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Acest produs nu este destinat
pentru operarea printr-un
temporizator extern sau un
sistem separat de aclionare de
la distanta.

Curatarea si pastrarea
/A AVERTISMENT! Pericol de

ranire! Decuplati produsul de
la refeaua electricd inainte de
o curdta sau dacd nu mai este
folosit.

Nu péstrati produsul fierbinte
intr-un dulap sau in ambalai.
Nu deconectati stecherul din
prizd tindndu-l de cablul de
alimentare.

Protejati produsul, cablul de
alimentare si stecherul de praf,
razele solare directe, picdturi si
improscdari cu apd.
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Pastrati produsul intr-un loc
r&coros si uscat, protejat de
umezeald si nu la indeména
copiilor.

Protejati produsul de caldura.
Nu pozitionati produsul in
apropierea flacdrilor deschise
sau a surselor de caldurd, cum
ar fi cuptoare sau aparate de
incalzire.

Inainte de prima utilizare

indepartafi materialul de ambalare. Verificati
dacd toate piesele sunt complete.

In timpul produciei, unele piese sunt unse

cu un strat subtire de ulei pentru protectia
lor. Operati produsul pentru prima datd farg
aluat, pentru a vaporiza eventualele resturi.
Curdfati produsul si accesoriile sale (vezi
,Cur&tarea si ingrijirea”).

INDICATII:

Dacd produsul este incdlzit pentru prima
datd, poate s& apard un miros slab. Aveti
grijé s& existe suficientd ventilafie.

Aruncati gofrele cu model cu bule / gogosile
/ omleta de la prima coacere.

Folosirea

Pornirea produsului: Introduceti stecherul
intr-o priz& potrivitd. Lampa de control

rosie | 3 | lumineaza.



Oprirea produsului: Scoatefi stecherul | 4| din

prizd. Lampa de control rosie | 3 | se stinge.

Indicatorul de

. Stare
functionare
Lampa de control Prod "
rosie | 3 | aprinsd rodus pornt
Lampa de control Prod "
. - r r
rogie stinsa odus opn
Lampa de control Produsul se
verde | 2 | stinsé incélzeste/incélzeste
din nou
Lampa de control Temperatura de
verde |2 ] aprins& coacere a fost atinsé

@ INDICATIE: in timpul funcfionarii, lampa
de control verde | 2 | se aprinde si se stinge
din cdnd in cand. Aceasta indica faptul c&
produsul este incdlzit din nou la temperatura
de coacere.

@ INDICATII:
Ungeti ambele pl&ci pentru gofre cu model
cu bule [6], ambele pléci pentru gogosi
sau ambele pl&ci pentru omletd | 8 | cu ulei
alimentar potrivit.
Lasafi produsul inchis cat timp se incdlzeste.
Incalziti produsul péné céand lampa de
control verde | 2 | se aprinde.
Deschidefi produsul de méner [1],
Folositi un polonic din lemn sau din plastic
rezistent la caldurd pentru...
A turna aluatul pe placa inferioard
pentru gofre cu model cu bule [6]/placa
inferioard pentru gogosi | 7 | sau
Amestecul de pe placa inferioard pentru

omletd [8].

Nu folositi polonice din metal, pentru ca
acestea ar putea deteriora stratul antiaderent
al placilor pentru gofre cu model cu bule,
placilor pentru gogosi sau pl&cilor pentru
omletd. Nu umplefi excesiv placa inferioard
pentru gofre cu model cu bule [6], placa
inferioard pentru gogosi | 7 | sau placa
inferioard pentru omletd | 8 | cu aluat sau
amestec de oud.

Tnchideti produsul. Aluatul (sau amestecul de
oud) se coace acum.

Durate de coacere recomandate

Gofre cu model cu 3 minute
bule

Gogosi 3 pdnd la 5 minute
Omlete 3 pénd la 4 minute

Numai ca referintd (timpii de coacere estimati
ii gésifi in capitolul ,Refete”)

La nevoie, durata de coacere poate fi
scurtatd sau prelungitd.

Scoaterea gofrelor cu model cu bule/
gogosilor/omletei: Folositi o paletd din
plastic/lemn (sau o alt& ustensild de
bucétdrie), pentru a evita o deteriorare a
stratului antiaderent al produsului.

Cand procesul de coacere s-a incheiat:
Scoateli stecherul | 4 | din priza.
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@® Retete

Aparat gofre cu model cu bule
(HG06272A):

Ingrediente:

170 g F&ing

10g Praf de budinca
3 lingurite Praf de copt

2 Oua

130 g Zahér

110 ml Apa

35 ml Doza de lapte neindulcit
15 ml Ulei vegetal

% linguritd Esent& de vanilie
Prepararea:

Preincdlzifi produsul.

Cerneti f&ina si praful de copt intr-un castron.
Puneti deoparte.

Bateti intr-un alt castron oudle si zahdrul,
pénd se formeazd un amestec moale,
galben deschis. Ad&ugati apé si lapte
neindulcit.

Turnafi amestecul de oud peste amestecul de
f&ing si praf de copt. Bateti incet, pand céind
toate ingredientele sunt amestecate bie si
aluatul este plat.

Add&ugati uleiul vegetal si esenta de vanilie.
Stropiti pl&cile pentru gofre cu model cu
bule [6] cu spray de copt (pe bazd de unt).
Turnati aluatul uniform pe placa inferioard
pentru gofre cu model cu bule [6]. Inainte de
fiecare proces de coacere: Amestecati bine
aluatul.

Coacefi timp de 3 minute (sau p&né& cénd
gofrele cu model cu bule sunt maro-auriu si
se simt moi). Scoateti gofrele cu model cu
bule si lasati-le s& se r&ceascd pe un grdtar.
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Aparat pentru gogosi (HG06272B):

Ingrediente:

260 g Faing

130¢g Zahar

1 pachefele  Zahér vanilat
250 ml Lapte

3 Oud

5 linguri Ulei vegetal
30g Praf de copt

Garnisire simpld cu zah&r pudrd (optional):
30g Zahdr pudra

Garnisire cu glazurg de ciocolatd (opfional):

80g Ciocolatd cu 50 % procent de
cacao (tdiatd mare)

35g Unt de cacao

Fulgi decorativi curcubeu (sau fulgi la alegere)

Mini bezele (sau fulgi la alegere)

Prepararea (retetd de bazé de gogosi):
Preincdlzifi produsul.
Batefi intr-un castron oudle, zahdrul vanilat
si zahdrul pand se formeaz& un amestec
moale, galben deschis.
Add&ugati uleiul vegetal si laptele la
amestecul de oud. Bateti incet, pdnd cénd
amestecul este plat.
Cerneti fgin& si praf de copt in amestec.
Batefi incet si amestecati, pand cdnd
amestecul este plat.



Stropiti pl&cile pentru gogosi | 7| cu spray de
copt (pe baz& de unt).

Distribuifi uniform aluatul cu o lingur& pe
placa inferioard de gogosi . Coaceti 3
pénd la 5 minute, pdnd cand gogosile sunt
maro-auriu si se simt moi.

Scoatefi gogosile si lasati-le s& se rdceascd
pe o farfurie.

Pregdtirea (garnisire simpla cu zahér
pudra):
Cernefi zah&rul pudrd pe gogosi.

Prepararea (garnisire cu glazura de
ciocolata):
Puneti ciocolata t&iatd si untul de cacao intr-
un castron rezistent la c&ldurd (din inox sau
sticlé durd).
Aduceti la fierbere cca. 3 cm de apd intro
caserold.
Puneti castronul pe apa care fierbe.
Cand amestecul s-a topit, luati castronul de
pe plitd. Amestecati bine.
Lasafi glazura de ciocolatd s& se réceascd
putin.
Scufundati o parte a gogosii in glazura de
ciocolatd. Tntoarcefi imediat in sus partea
glazuratd. Lasati gogosile sa se usuce céteva
minute pe o farfurie.
Optional: Presdrati deasupra fulgi
decorativi curcubeu sau mini bezele, inainte
ca glazura de ciocolatd de pe gogosi sd se
usuce.

Aparat pentru preparat omleta
(HG06272C):

Ingrediente:

1 Ou mare

20 ml Apé sau lapte

1 pic de Piper (optional)

1 felie (cca 20 g) Suncd fiartd (tdiatd in
doud)

20g Brénza Cedar

Prepararea:

Preincdlzifi produsul.

Amestecati oul, laptele/apa si piperul intr-un
castron.

Add&ugati sunca fiartd si bréinza Cedar rasé.
Stropiti plécile pentru omlet& | 8 | cu spray
de copt.

Distribuiti uniform amestecul de oud cu o
linguré pe placa inferioard de omletd [8].
Coaceti cca. 3 minute, pand cand omleta se
simte moale.

® Curadtarea si intretinerea

/\ PERICOL! Pericol de electrocutare!
Inainte de curdfare: Decuplati intotdeauna
produsul de la alimentarea cu tensiune.

/A PERICOL! Pericol de arsuri! Nu curétati
produsul imediat dupé functionare. L&sati
produsul mai intéi s& se rdceascd.

AAVERTISMENT! Nu scufundati niciodatd
partile electrice ale produsului in ap& sau in
alte lichide. Nu finefi niciodatd produsul sub
jetul de apa.

@ INDICATIE: Curdfafi produsul imediat
dupd ce acesta s-a rdcit. Dacd resturile
alimentare sau uscat, acestea nu sunt simplu
de indepadrtat.
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Piesa
Carcasa

Metoda de curatare

Stergeti carcasa cu o
cdrpd usor umezitd.
Nu l&safi s&
p&trundd apd

sau alte lichide in
interiorul produsului.

Indicatie: La nevoie
puneti un detergent
delicat pe cérpd. Stergeti
apoi cu o carpd umezitd
numai in apd curatd,
pentru a indepdrta
eventualele resturi de
detergent.

Placi pentru
gofre cu model
cu bule [6],
pléci pentru
gogosi [7],
pléci pentru

omletd

Stergefi pl&cile cu o
cdrpd usor umezitd
si cu un detergent
delicat. Stergefi
apoi placile cu apa
curatd.

Spdtiile inter-
mediare dintre
placile pentru
gofre cu model
cu bule [6],
plécile pentru
gogosi [ 7]
placile pentru

omletd

Indepartarea grasimii
si lichidelor: Folosifi
un prosop de hértie.
indepartarea
resturilor lipite si arse:
Folositi o spatul& din
lemn sau befisoare
din lemn.

Dupd curdfare: Lasati toate piesele s& se

usuce complet.
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® Depozitarea

A\ PERICOL! Pericol de arsurit Nu
deporzitati produsul imediat dupd
functionare. Lasati produsul mai intéi sa se
rdceascd.
Curétati produsul inainte de depozitare.
Depozitati produsul in ambalajul original
dacé nu este folosit.
Pastrati produsul intr-un loc uscat si nu la
indemdna copiilor.



® Inlaturare

Ambalaijul este produs din material ecologice
care pot fi eliminate la punctele locale de
reciclare.

N Respectafi marcajul materialelor de
&)  ambalaj pentru eliminarea deseurilor,
a acestea sunt marcate de abrevierile

(a) si cifrele (b) cu urmdtoarea
semnificatie: 1-7: plastice / 20-22:
hartie si carton / 80-98: substante de
conexiune.

Produsul:

R
®& 598 E
Produsul, incl. accesoriile, si materialele de
ambalare sunt reciclabile si fac obiectul
responsabilitdfii extinse a producdtorului.
Eliminati-le separat, urménd informatiile ilustrate
(informatii de sortare), pentru o mai bun&
tratare a deseurilor.
Logo Triman este valabil doar pentru Franta.
Puteti obtine informatii despre
posibilitatile de eliminare a produsului
de la administratia locald.
Pentru a proteja mediul inconjur&tor
nu eliminafi produsul dumneavoastra
la gunoiul menajer atunci cénd nu
mai poate fi folosit, ci predafid la un
punct de colectare. V& putefi informa
cu privire la punctele de colectare
si orarul acestora de la administrafi
competenta.

I 5y

® Garantie

Produsul a fost produs cu atenfie conform unor
standarde stricte de calitate si verificat inainte
de livrare. Tn cazul defectelor la nivelul acestui
produs aveti drepturi legale fatd de vanzétorul
produslui. Aceste drepturi legale nu sunt limitate
de garantia noastrg prezentatd in continuare.

Pentru acest produs primifi o garantie de 3 ani
de la data achizitiei. Perioada garantiei incepe
la data achizitiei. V& rugdm s& pastrati bonul
de casd original. Acesta reprezint& dovada
achizitiei.

Dacé in decurs de 3 ani de la data achizitiei
acestui produs se inregistreazd un defect de
material sau de fabricatie, v& repardm sau
inlocuim gratuit produsul - la alegerea noastrd -
produsul. Dreptul de garantie se stinge daca
produsul este deteriorat, utilizat sau intrefinut in
mod necorespunzdtor.

Garantia se aplicd numai pentru defecte de
material si de fabricatie. Aceastd garantie nu
acoperd piesele componente ale produsului
care prezint& umre normale de uzurd si care
sunt vaizute ca piese de schimb sau deteriordrile
la nivelul pieselor casante, de exemplu
intrerup&toare, acumulatori sau piese fabricate
din sticla.

Timpul de nefuncfionare din cauza lipsei de
conformitate apdrute in cadrul termenului de
garantie prelungeste termenul de garantie legal&
de conformitate si cel al garantiei comerciale

si curge, dupd caz, din momentul la care a

fost adusd la cunostinta vénzé&torului lipsa de
conformitate a produsului sau din momentul
prezentérii produsului la vénzdtor/unitatea
service p&nd la aducerea produsului in stare
de utilizare normald si, respectiv, al notific&rii in
scris in vederea ridicdrii produsului sau preddrii
efective a produsului cétre consumator.

Produsele de folosint& indelungatd care
inlocuiesc produsele defecte in cadrul termenului
de garantie vor beneficia de un nou termen de
garantie care curge de la data preschimbdrii
produsului.
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Modul de desfasurare in caz de
garantie

Pentru a garanta o prelucrare rapidd a
problemei dumneavoastrd, va rugdm s
respectafi urmdtoarele indicatii:

Pentru orice solicitare, va rug&m s& avefi la
indemdnd bonul de casd si numéarul de articol
(IAN 497767_2204) ca dovadd de achizitie.

Numérul articolului il luati de pe plécuta cu
date tehnice, o gravurd, de pe fisa cu date a
instructiunilor (jos stdnga) sau ca abtibild de pe
partea din spate sau de jos.

Dacé apar erori de funcfionare sau alte erori,
contactafi apoi departamentul de service prin
telefon sau prin email.

Produsul defect il puteti transmite la adresa de
service f&rd timbru cu prezentarea dovezii de
achizitie (bon) si cu mentionarea daunei si cand
a apdrut.

Service

Service Roménia
Tel.: 0800890239
E-Mail: owim@lidl.ro

q3
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Usnonssanu npeaynpeauTesiIHU YKA3aHUS U CMUMBOJIUN
B ToBO pbKOBOACTBO 30 €KCNIOATALMS M BbPXY OMAKOBKATA CA M3MON3BAHM ClIEAHUTE
npeaynpeauTenHn yKasaHus:

ONACHOCT! Tosu cumeon cbe
curnantata ayma ,OnacHoct” ykassa
30N7aXa € BUCOKA CTENEH HA PUCK,
KosITo, aKo He bbae u3bernata, Boau
[0 TeXKO HOPAHSBAHE WM CMBPT.

N

Mpomernus Tok/Hanpexerme

Hz

Xepu (Mpexosa uecrota)

NPEAYNPEXXAEHUE! Tosu
CMMBON CbC CUrHAMHATA AyMd
.Ipeaynpexaenne” ykassa sannaxa
CbC CPEAHA CTemNeH HA PUCK, KOSITO,
ako He bbae usbernarta, moxe Aa
AOBeAe A0 TEXKO HAPAHIBAHE MK
CMbBPT.

Bar

YKA3AHME: Tosu cumeon cbe
curHanHata ayma ,Ykasaxue”
NPeANara AOMbIHUTENHA NONE3HA
MHpOpMaLUS.

NMPEANA3JIUBOCT! Tosu

CMMBO CbC CMTHANHATA AyMa
,[peanasnueoct” ykassa 3annaxa ¢
HMCKQ CTEMEH HA PUCK, KOSTO, aKO He
bbae u3berHata, moxe aa Aosede A0
NEKO UM CPEAHO HOPAHSBAHE.

M3nonssaiite npoayKTa camo B Cyxu
3AKPUTU NOMELLIEHNS.

Onacxoct - Puck ot Tokos yaap!

© B> B P

Cumeon 3a 3AWMTHO 303eMdaBAHE

BHumaHue, ropetua nosbpxHoctl

()
m

3naket CE notebpxaasa
CbOTBETCTBUETO C OTHACSLMTE Ce A0
npogykrta aupektem Ha EC.

dBIPD e =

besBpeneH 3a xpaxuTenHu npoayktH
Tosu NpoAyKT He OKA3BA OTPULIATENHO
Bb3JEHCTBME BLPXY BKYCA MK
apomara.

Mhcpopmauns 3a besonacHoct
Mhcetpykunm 3a ynotpeba
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YPEQ 3A NPUTOTBSAHE HA
rO®PETU C MOBBLPXHOCT HA
TOMYETA / YPEQ 3A AOHDBTU /
YPEQ 3A NPUTOTBSAHE HA
OMIETH

® Yson

Mosapasssame By ¢ nokynkara Ha To3u HOB
npoaykT. Bue nsbpaxte BucokokauectaeH
npoaykT. PbkoBoACTBOTO 30 ekcnnoatauus

€ YacT OT TO3W NpPoAyKT. To ChAbPKA BAXKHM
ykasaHus 3a besonacHocrt, ynotpeba u
uaxebpnsHe. [peayn ynotpebara Ha npoaykTa
Ce 3aN03HAMTe C BCUUKW MHCTPYKLMM 30
obcnyxsane u besonacHocT.

M3nonssaiite npoAykTa camo CbracHo
OMUCAHMETO M 30 NocoueHnTe obnactu Ha
ynotpeba. Korato npeaasate npoaykTa Ha
TPETH NULA, NPeAaBaliTe 30eAHO C HEro W BCUUKH
LOKYMEHTH.

Tosu npoAyKT € NPeAHA3HAYEH 30 NPUrOTBSIHE HA
CneaHuTe SCTUs:
[odpetn ¢ noBbpPXHOCT

Ha Tonueta (HG06272A)
DoHs™H (HG06272B)
Omnetu (HG06272C)

He usnonssaitre npoaykra 3a HUKAKBM ApYTH
uenu.

lMpoaykTsT € npeasuaer 3a ynotpeba camo
B YACTHM AOMAKMHCTBA M HE € nMoaxoAsil 3a
NPOMECUOHANHM LiENN.

NpounsBoanTensT He NOEMA OTTOBOPHOCT 3a
LLETM NOpaAK HenpaBsunHa ynotpeba.

Cnen pasonakoBaHeTo Ha NPOAYKTA ce yBepeTe,
UYe [IOCTABKATA € MbJIHA U BCUUKK YACTU Ca

B U3psaHo cbetoskme. [pean ynotpebara
OTCTPAHETE BCUUKM ONAKOBBYHU MATEPUATM.

1x Ypen 3a npurotesiHe Ha rodpeT ¢
MOBBPXHOCT Ha Tonueta / ypea 3a AoHbTH /
YPEA 30 NPUroTBIHE HA OMMETH

1x PvkoBopcTBO 30 ekcnnoaTaums

Mpean ueteHe pastBopeTe pasrbBaLLATA CE
CTPAHULA C YepTexmTe. 3AMO3HANTE Ce C BCUUKM
pyHKUMM HO NpoAyKTa.

Pvkoxsatka

3eneHa koHTponHa namna (rotosHocT)
UepseHa koHTponHa namna (saxpaxsare)
Cebp3BaLy NPOBOAHUK C MPEXOB Luencen
Mpucnocobnenue 3a HauBaHe Ha kabena
Mnoun 3a rodpeT ¢ NOBBPXHOCT HA ToNYeTa
[Mnouwn 3a goHbT™H

Mnoun 3a omnetn

[oN[o o]~ [e]o]—

220-240 V~,
50-60 Hz

Koncymupana eneprus: 800- 1000 W

BXO,EIHO HanpexexHue:

Knac Ha 3awmTa: |

Moagen Homep:

HG06272A: Ypen 3a npuroTesHe Ha
roppet ¢ NOBbPXHOCT
HQ Ton4yeTa

HG06272B: Ypea 3a aoHBTH

HG06272C: Ypea 3a npurotesHe Ha

oMneTu
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YkasaHusa 3a
6e3onacHocT

MPEAU U3MOM3BAHE HA
MPOOYKTA CE 3ANO3HAMUTE
C BCUYKM YKA3ZAHUS

3A BE3OMNACHOCT U
MHCTPYKLIMM 3A YNOTPEBA!
AKO MPELABATE TO3M
MPOAOYKT HA APYTU NIUUA,
MPEOABAMTE CbLLO M
BCUYKU OOKYMEHTU!

B cnyuait Ha wetn nopaan
HeCna3BaHe HA HACTOSLOTO
PbKOBOZCTBO 30 €KCMNIOATALMS
rybure Bawerto npaso Ha
rapaHUMoHHu npeteHumu! 3a
KOCBEHM LETU HE ce noema
otrosopHocTt! B cnyyai

HQ MOTEPUASTHM LLETH UK
TENECHU HaOPAHSBAHMS NOpPaau
HenpasunHa ynotpeba mnu
HecnasBaHe HA YKA3aHUITA
3a besonacHocT He ce noema
otroBopHocT!

Aeua u nuua ¢ orpaHnyeHn
cnocobHocTH

ANPEAYNPEXXAEHUE!
ONACHOCT 3A )KXUBOTA
M ONACHOCT OT
3/1OMNOJIYKU 3A BEBETA
N OELLA!
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He octaesitte aeua c
ONAKOBbYHUTE MATEPUANH
be3 Haazop. OnakosbuHKTe
MOTEPUANU NPeACTaBNSBaT
ONACHOCT OT 304yLIABAHE.
Jeuata vecto noguexssar
CBbP3QHMUTE C TOBA OMNACHOCTH!.
Bunaru apwxrte geuara ganey
OT ONAKOBBYHU MATEPUANU.
Toau npoaykT moxe aa bvae
M3MON3BAH OT AeLa Ha 8 unu
noBeye roAnHM, KAKTO U OT
JIMLA C HOMONEHHU PU3MUECKH,
CEH30PHMU MU UHTENEKTYQHM
cnocobHOCTU UK IMNca Ha
OMUT 1 MO3HAHMS, KO Te
bvaat Habnoaasaxu unu ca
BUAM MHCTPYKTUPAHM OTHOCHO
besonacHara ynotpeba

Ha npoaykTa 1 pasbupar
Bb3HUKBALLMTE OT TOBA
ONACHOCTH.

Jeua He Busa aa urpast ¢
npoAayKTa.

[NouncTBaHeTO M NoaApPBXKATA
OT CTPaHA Ha notpebutens
He buBa Aa ce U3BbLPLIBAT OT
AeLa, OCBEH aKO Te He ca Ha
8 unu noBeyve roanHK 1 ca noa
HabnogeHve.

[eua Ha no-manko ot

8 roaunu Tpabea aa ce
AbPXAT Aaney ot NpoAyKTa u
CBbP3BALUMS NPOBOAHMK.



Ynotpeba no ANPERYNPEXXAEHUE!

npeAHAsHAuyeHue OnacHocr ot TokoB yaap!
ANPEAYNPEXAEHUE! He noransitte npoaykTa BbB
HenpasunHata ynotpeba BOAQA WM APYTU TEHHOCTM.
MOdKe A0 AOBeae N0 Hukora He apbxTe npoaykTa
HapaHsBaHua. M3nonssaite nojA Tedalla soaa.
NPOAYKTA CAMO CbIIACHO ANPERYNPEXXAEHUE!
TOBa pbkoBOACTBO. He ce OnacHocT oT TOKOB
OMUTBAWTE AA NPOMEHSITE yaap! He usnonssaire
MO KOKBbBTO M Ad € HAUMH nospegeH npoaykt. Otgenere
NpoayKTa. NPOAYKTA OT eNeKTpUYecKaTa
Ypen 3a npuroteaHe Ha Mpexa u ce obbpHeTe KbM
omnetn (HG06272C): He Bawws npogasau, ako toi e
neyeTe MECO AMPEKTHO BbPXY noBpeaeH.
nnosnTe. MpogykTsT He Busa aa ce
BesonacHocr npu pabora ¢ M3MON3BA, AKO € NAAAN UK
€NeKTPUUYECKMN TOK MMA BUAMMM LLETH.
A OMACHOCT! OnacHocr Tosu npoaykT e sinioven

MOCTOSIHHO, KOrdTO € CBbP3aH
KbM eNeKkTpUYecKaTa Mpexa.
[Npean fa cBbpXeTe NpoayKTa
KbM eneKkTpuyeckara

Mpexa, npoBepeTe AANK
HAMNPEXEHWUETO U HOMUHASTHUST
TOK CbOTBETCTBAT HA
nocouexuTe BbpXy Tabenara
30 TN HO NPOAYKTA AAHHM 3a
€/1EKTPO30XPAHBAHE.

ot TokoB yaap! Hukora
He ce onuTBaWTE CaMM Aa
PEeMOHTMpATE NPOAYKTA.

B cnyuait Ha HenpaBunHo
PYHKLMOHUPAHE PEMOHTH
MoraT Aa bbaaT U3BbPLIBAHK
CAMO OT KBANUMPUUMPAH
nepcoHan.

A\ ONACHOCT! OnacHocr
ot usrapsxe! o speme
Ha ynoTpeba npoaykTsT ce
Haropelgsa. He fokocsaiite
NPOAYKTA MO BPeMe Ha
WM HEMOCPEACTBEHO Cried
ynotpebara.
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[NpoBepsaBaitTe pefoBHO
MPEXOBUS LLEencen u
CBbP3BALLMUS MPOBOAHMK 3a
nospean. AKo CBbP3BALLMUST
NPOBOAHMK € NOBpeaeH, TOU
TpsbBa fa bvae cmeHeH ot
Npou3BOAMTENS, OT HEroBaTA
cepBusHa cnyxba unu ot
nofobHo KBANMPUUUPAHO
nvue, 3a aa ce usberHar
OMACHOCTM.

MNaseTe cBLP3BALLMS
npoBoAHMK oT nospean. He ro
OCTaBSI#Te A BUCK HOZ OCTPH
pvboBse 1 He ro npuTUcKaiTe
WNKU NperbBaMnTe.

HpbxTte cBbp3BALLMS
NPOBOAHMK AANEY OT ropeLLy
NOBBPXHOCTU MU OTKPUT MIIAMBK.

Pabora

He octasaiite npoaykta bes
HOA30p, KOraTo € CBbP3aH KbM
€1eKTPUYECKATA MPEXA.

He mecrtete npoaykra, Korato
Tol pabotu.

184 BG

He nocrassitte npoaykra
BbPXY FOPeLLy MOBbPXHOCTH
(rosoBa neuka, enektpuuecka
neuka, ypHA U T.H.).
WN3nonssaite npoaykra Bbpxy
PABHA, cTABUAHA, uKcTa,
TOMNOYCTOMUMBA U CYXQ
MOBbPXHOCT.

He nokpueaiite npoaykra,
[0KAaTO TOW € B ynotpeba unu
ckopo creq ynotpebara, ako e
oLye Tonb.

BHumasamTe 3a ToBQ,
CBbP3BALUMST NPOBOAHMK A
He Dbe 3aWMNAH OT NnounTe
M [a He fokocBa pbboseTe Ha
naouure.

N3nonssaxeTo Ha
YObIKABALUM TPOBOAHULM

He ce npenopbuBa. Ako

Ce HaNara M3non3BaHe Ha
YABIKABALY, NPOBOAHMK, TOM
TpsbBa Aa € NpoeKTMPaH 3a
NPOTUYAHETO HA TOK OT HAM-
manko 10 A.

Mpokapaitte cBbP3BALLKS 1
YOBIKABALUMTE MPOBOAHULM
Mo TAOKbB HAUYMH, Ye HMKOW Aa
HEe MOXe [ia Ce CMbHE B TIX

M HULLO AC He Moxe Aa bbae
NoBpeAeHo.



To3an npoaykT He e
npeaHasHaueH 3a paborta ¢
BbHLUEH TAMMEP MU OTAESHA
CUCTEMA 30 AMCTAHLMOHHO
304eMCTBAHe.

MouncrBaHe n cbxpaHeHue
ANPERYNPEXXAEHUE!

OnacHocr ot
HapaHaBaHe! Otaenete
NPOAYKTA OT eNeKTpuyecKara
MPEXa npeaun NOUYMCTBAHE UK
KOraTo TOW He ce U3Mosn3Ba.
He npubupaitte ropeluus
NPOAYKT B LKA WUu B
OMNAKOBKATA.

He abpnaiite cebp3BaLms
NPOBOAHMK 3 M3BAXKAAHE
HO MPEXOBMS LEencen ot
KOHTAKTA.

Nasete npoaykra,
CBbP3BALUMS MPOBOAHMUK M
MPEXOBUS LLiencen oT Npax,
NPSIKa CTbHYEBA CBET/IMHQ,
KaneLia M NPbCKALLA BOAT.

CoxpaHsBaiiTe NpoaykTa Ha
XNAAHO, CYXO U 3ALMTEHO OT
B/IAra MSICTO, M3BbH obcera Ha
Aeua.

Nasete npoaykta ot
ropewuHa. He nocrasaitre
npoaykta B bnusoct go
OTKPMT MAGMBK MW U3TOUHWLM
HO TOMIMHA KATO MEYKU Unu
OTONAUTENHHU YPEaM.

Mpeaun nbpBara ynorpeba

OrcTpaHeTe ONaKOBBYHUTE MATEPUAH.
lMpoBepeTe [ANM BCUUKM UACTM CA HOMMUHM.
Mo Bpeme Ha NPOU3BOACTBOTO HAKOM

YOCTH CO MOKPHUTH C ThbHBK MaCNeH hunm 3a
TaxHa 3awmta. Mpeayn mspeata ynotpeba
BKNtoueTe npoaykTa bes TecTo, 3a Aa ce
WU3NaPST EBEHTYQTHU OCTATBLM.

lMouncTeTe NPOAYKTA U NPUHOLNEXHOCTUTE
(Bmxte ,MouncTeare u rpwxn”).

YKA3AHUSA:

[Npu nbpeuTe 3arpsBaHKs HA NpoayKTa
MOXEe [ia Ce NOSIBU NeKA MUPU3MA.
Ocuryperte focTATbUHO NpPOBETPEHHUE.
MaxebpneTte rocpetute ¢ NOBbPXHOCT HA
Tonueta / AoHLTMTE / OMNETUTE OT MbPBATA
naptiaa.

Pabora
Bkntousare Ha npoaykra: Cebpkete
MpesxoBus Lwencen |4 | KbM noaxoasLy

KOHTQAKT. L‘lepBeHOTO KOHTPOSHa namna
cBeTBaA.
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Makniousare Ha npogykra: Ussagete
MPEXOBUS Lencen
YepaeHara koHTponHa namna | 3 | usracea.

OT KOHTAKTA.

He usnonssaitte MetaneH uepnak, Toit Kato
TO¥ b1 MOrbN 4G NOBPEAM HEe3aNEenBaLLOTO
MOKPUTME HA MIOUUTE 3 roppeTH C

NOBBbPXHOCT HA TONYETA, AOHBTU UK OMNETU.

Kontponua namna  CucrosiHue He npenwnsaitte gontara nnoua 3a rocpet

YepeeHa KoHTponHa MpoaykTsr e ¢ nosbpxHoOCT Ha Tonueta [6 ], aonHara

namna |3 | ceeti BIITIOUEH nnoua 3a AOHLTH | 7 | MNK BOMHATA MoYa 3

Uepsena KoHTponHa n omnety | 8 | cbOTBETHO € TECTO MK SiMUEHd
OAYKTbT €

namna He cBeTH MSFI)(J'I'EI:’)):-IEH cmec.

3arsopete npoaykta. Cera tectoto (uamn

3eneHa KOHTPOMHA

MpoaykTst 3arpsisa/
namna [ 2] He caew

noarpsasa OTHOBO

aMueHaTa CMec) ce M3nuua.

3enena koHTpONHG MpenopbuuTenHn BpemeHa HaA NeyeHe

Temnepatypara Ha
namna | 2 | ceet1

neyeHe e JOCTUrHATA lodpetn ¢ 3 MuHyTH

NOBBPXHOCT HA
® YKA3AHME: Mo Bpeme Ha pabora

Tonyeta
3e/1eHATA KOHTPOMHA lamna | 2 | ce BKIoUBA

JoHbtn 3 1o 5 MuHyTH
W M3KNIIOYBA OT BpeMe Ha Bpeme. ToBa
MOKA3BA, Y€ NPOAYKTLT Ce 3arpsiBa OTHOBO Omnev 3 o 4 MuHyTH

Ao TEMNepPaTypara Ha neueke. Camo 3a cnpaeka (TouHn BpemeHa Ha neueHe

we otkpuete B pasgena ,Peuentn”)

[Mpu Hyxxaa BpemeTo 30 neyeHe Moxe Aa
Bbae cbkpaTeHO MK yABIKEHO.
M3BaxxaaHe Ha rodpeT ¢ NOBBLPXHOCT HA

@ YKA3AHMUS:
Hamaxkete aBete nnoun 3a rodppet ¢
HOB'prHOCT HQ TonyeTa IEI, naoyun 3a
WU NJIOYM 30 OMNIETU C
noaxoAaduwo ofino.
OCTQBeTe I'IpO,ElyKTO 30TBOpeH, AOoKaTo

Tonueta/ponsT/omnetn: Msnonseaitre
nnacTMacoBa/AbpeeHa wnatyna (unu
APy NoAXoAsLL KyXHeHcku npubop),

30 ja NPeoTBPATUTE NOBPEXAAHE HA
He3aNenBaALLOTO NOKPUTME HA NPOAYKTA.

AOHDBLTU

Korato NPOoLUeCHT Ha NeYyeHe € 3aBbpLUEeH:
M3B(],E|6Te MpexoBua wencen

3arpsBa.

3arpsiBaitte npoayKTa, AOKATO 3eneHaTa

KOHTpONHa namna | 2 | ceeTHe.

OrBopeTe NpoayKTa ¢ pbKOXBATKATA

M3nonseaiite yepnak or 4bpBO WK OT

YCTOMUMBA HA TOMIMHA NAACTMACA, 30 AC...
Tecto no fonHata nnoya 3a rodpeT ¢
NOBBPXHOCT HA TONYeTa ‘nonHara
nnoua 3a JoHbv | 7 | unu

KOHTAKTA.

AitueHa cmec no AO0NHATA noya 3a
omMneTu
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® Peuentn

Ypen 3a npuroTesiHe Ha rogpeTu ¢
noBbPXHOCT Ha Tonueta (HG06272A):

Cucraeku:

170g Bpawko

10g Huwecre

3un. Baknynsep

2 Aua

130g 3axap

110 ml Boga

35 ml HenoacnaaeHo koHaeHsupaHo
MnsIKo

15 ml Onuo

Y4 u.n. ExcTpakT ot BaHunms

MpuroTesane:

3arpeiTe npeaBAPUTENHO NPOAYKTA.
Mpeceitre bpawHoto u baknynsepa B kyna.
OcraseTe HacTpaHa.

B apyra kyna pasbwitte situata u 3axapta
BO NyxKkaBa, ceeTnoxbnTa cmec. [lobasete
BOAATA W HEMOACTIGAEHOTO KOHAEH3UPAHO
MAISIKO.

Haneiite aitueHata cmec kbm bpawwHoTo 1
6aknynsepa. Pasbvpkeaiite basko, Aokato
BCMUKM CbCTABKM ce pasmecsT gobpe u
TECTOTO CTAHE MAAKO.

Mpnbasete 0NMOTO M EKCTPAKTA OT BAHMAMS.

Hanpbckaiite nnounte 3a rodpety ¢
MOBBLPXHOCT HA TONYeTa [6] cbe cnpeit 3a
neuere (Ha basata Ha macno).

Hanelite Tecto pasHoMepHO BbpXy
[OMHATA NA0YA 30 ropPeTH C NOBBPXHOCT
Ha Tonvera [6]. Mpean Bcsko nevene:
Pazbbpraitte gobpe tectoro.

Meuete 3 MuHyTH (MM AokaTo rocppeTute
C NOBBPXHOCT HA TONYETA CTAHAT
3710TUCTOKAEBH M MEKM HA AOMHP).
M3BapeTe rodpetnte ¢ NOBLPXHOCT HA
TONYETA W M OCTABETE AA U3CTUHAT BLPXY
peLIeTKa 30 OXNAXACHE.

Ypen 3a gonuvtn (HG06272B):

CbcraBku:

260 g Bpaw+o

130g 3axap

1 naketueta Banunosa saxap
250 ml Mnsko

3 Aiua

5cn. Onuo

30g Baknynsep

ObwukHoBeHO rapHupate ¢ nyapa 3axap (no
Xenaxue):

30¢g Myapa 3axap

lapHUpaHe ¢ WwWokonaposa masypa (no
xenauue):

80¢g Wokonag ¢ 50 % cvabpxarue
Ha Kakao (Haps3aH Ha eapo)
35¢g Kakaoso macno

LLlapexu npbumum (unv npbunum no usbop)
Mwunn Borboru mapmenoy (unu npburum no
u3bop)

Mpuroteane (ocHoBHa peuenta 3a
AOHDBTH):
3arpeiite npessapuTenHo npoayKTa.
B kyna pasbuiite siluata, Banunosarta 3axap
W 30XapTa A0 MyXKABA, CBETIOXBATA CMeC.
[Nobasete 0nMOTO M MASKOTO KbM SiHUEHATA
cmec. Bopraiite basko, gokato cmecta
CcTaHe rnaaka.
Mpeceitre bpalwHoto 1 baknynsepa B
cmecta. bopkaiite u pazbueaiite basHo,
AOKATO CMECTA CTaHe FaaKa.
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Hanpwckaitte nnounte 3a foxbtH | 7 | cbe
cnpelt 3a neyere (Ha Bazara Ha macno).
Pasnpegenete pasHomepHo Tectoto

C XML BbPXY AONMHATA NN0YA 30

LOHBTU . Meuete 3 no 5 MuHyTH, AoKaATO
BOHLTUTE CTAHAT 3N1ATUCTOKACEBM U MEKM
Ha gonup.

M3sapete goHbTHTE M W OCTaBETE AA
M3CTMHAT B UKHMS.

Mpuroteane (06ukHoBeHO rapHupane ¢
nyapa saxap):
Moceitte nyapa 3axap BbpXy AOHBTHUTE.

MpuroTeaxe (rapHupaxe ¢ wokonanosa
rnasypa):
Mocrasete HaTpoLUEHH!S LWOKONAA ¢
KOKQOBOTO MACNO B TOMMOYCTOMUMBA Kyna
(HepbxAaema cTomaHa UM 3akaneHo
CTBKNO).
3arpeitte okono 3 cm BoAa B Kaceponda,
AOKATO 3aBPM.
Mocrasete kynata Haa BpAWATA BOAA.
Korato cmecta ce pastonu, csanete kynata
oT kotnoHa. Pasbupkaitte u pasmecete
nobpe.
OcraseTe WOKONOAOBATA [A3YPA MASKO A
WU3CTHHe.
lMotonete egHaTa CTPAHA HA AOHBTA B
wokonaaosaTa masypa. Bearara obbpHete
rnasupanata ctpaHa Harope. Ocrasete
AOHBTA 3 HAKOMKO MUHYTHM BbPXY YWHMS A
U3CbXHe.
Mo >xenaxwue: [MNopbcete otrope WwWapeHu
NPBYALM AU MUHM MapLuMenoy BoHBOHM,
npeau WOoKONaAoBATA [A3ypa BbPXY
AOHBTUTE A € CTerHana.
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YPeA 3a I'IpHrOTBSlHe HOQ OoMmneTtu
(HG06272C):

CbcraBku:

1 lonamo siue

20 ml Boaa nnmn mnsgko
1 wunka Yeper nunep (no

Xenaxwue)
1 peser (ok. 20 g)  Bapena wyHka
(pasaeneH Ha nonosuhal)

20¢g Cupere Yeabp

MpuroTesane:
3arpeiite npeaBAPUTENHO NPOAYKTA.
Pasbwpraitte situara, maskoto/Boaata u
YepHMs Munep B Kyna.
Jlobagete BapeHATa WyHKA U HACTLPrAHOTO
cupete Yeanp.
Hanpbckaitte nnounte 3a omner |8 | cbe
cnpeit 3a neyeHe.
Pasnpegenete pasHomepHo situeHata
CMEC C JTbXHULA BbPXY LOJIHATA MIOYA 34
omneT . Meuete 30 okono 3 MuHyTH,
AOKATO OMETLT CTAHE MeK Ha AonMp.

@ Mouucrsane U rpmxm

A OMNACHOCT! OnacHocr ot
TokoB yaap! Npeau nouncrsanero:
Bunaru uskntousaitte npoaykta ot

€NEeKTPO3AXPAHBAHETO.

/A OMACHOCT! OnacHocr ot usrapsixe!
He nouncreaitte npoaykTa HenocpeacTaeHo
cnea paborara my. Mbpeo octasete
NPOAYKTA A U3CTHHE.

A MPEAYNPEXXOEHMUE! He norangitre
€/1eKTPUYECKMTE UACTU HO MPOAYKTA BbB
BOAQ Mnu Apyru TeuHoctn. Hukora He
ApbXTe NPOAYKTA NOJ TeUaLya BOAC.

@ YKA3AHME: [Mounctsaiite npoaykTa
He3abaBHo, cnea KaTo Tol € M3CTMHAN.
LLlom ocTarbuuTe OT XPAHUTENHK NPOAYKTH
M3CbXHAT, Te He Ce OTCTPAHSIBAT NIECHO.



NOBbPXHOCT HA

Tonueta IE,

N70YM 30 AOHb-
m[7] nnoun za

omner

HABIAXKHEHA K'pr'IO
M MeK npenapar 3a
cvaose. Cnen ToBa
u3bbpLuete nnounte
C uKCTa BOAQ.

MpocTpaxcTBa
OKOMO NiounTe
3a rodpeTm ¢

NOBbPXHOCT HA

Ton4yeta @,

naouuTe 3a

OOHBLTH ,

naouuTe 3a

omner

Cnep nouncteaneto: OcTaBeTe BCUUKM YACTH

Ad U3CbXHAT HANBJIHO.

Orctpanssate Ha
MQ3HUHM U TEUHOCTH:
M3nonseamte nuct
KyXHeHCKO XQPTMQ.
OrctpansBaHre

Ha 3anenHany,
3aropenu ocTaTbLu:
M3nonzeaire
AbpBeHa WnaTyna
WU MOJIKK SbPBEHH
Mwose.

Yacr Mertoa Ha ® CunxpaHeHue
nouucTtsaHe OMNACHOCT! OnacHocT ot usrapsive!
Kopnyc Usbbpuwerte kopnyca He npubwupaiite npoaykta HenocpeacTseHo
C NIEKO HABACXKHEHA cnep pabotata my. [Mepeo octasete
Kbpna. NPOAYKTA AA M3CTHHE.
He ponyckaitte Mouncrete npoaykta npean npubupaxeto.
nonaaaHe Ha Boaa CoxpaHsiBaiite NpoayKTa B OpUrMHANHATA
WU [PYTH TEUHOCTH OMaKOBKA, KOTATO TOW He Ce M3MOoN3Bal.
BbB BLTPELIHOCTTA CoxpaHsiBaiiTe NPoAyKTa HA Cyxo MSCTO
HQ npoAyKTa. u3BbH obcera Ha geua.
Ykasanue: Npu
Hyxaa fnobasete mek
npenapar 3a cbaose
Bbpxy kbprnara. Cnen
ToBa M3bBpLETE C
HOB/IOXHEHA CAMO C
uMcTa BOAA KbPA, 3d Ad
OTCTPAHMUTE EBEHTYANHMU
oCTaTbUM OT Npenapara
30 cbAoBe.
Mnouu 3a Usbbpuwete
rocpet ¢ NIOYMTE C NIEKO
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® UsxebpnsiHe

Onakoskara e M3p06OTeHO OT €KONOrn4yHu
MATepuanu, KOUTO MOXe Ad npeaaneTe B
MECTHUTE NMYHKTOBE 30 pPeunKIMpaHe.

N 3a pasaenHoTo cubupate Ha
&)  omambuure cubnioaasaiite
a MOPKAPOBKATA HA OMAKOBbYHUTE

MaTepuanu, Te ca MApKUPAHK CbC
cokpalenms (a) v uncppw (6) cve
cnenHoTo 3HaueHue: 1-7: nnactmacu /
20-22: xaptis 1 kaptoH / 80-98:
KOMMO3UTHM MATEPUCN.

Mpopaykr:

& 992 §

MpoayxTeT BKN. akcPecoapuTe 1 onakoBKaTa
MOraT AQ Ce PELMKIMPAT M Ca NPeAMET Ha
PA3LIMPEHATA OTFOBOPHOCT HA NPOW3BOANTENS.
MsxebpnsitTe r1 oTAENHO KaTo cneasate
WIIOCTPUPAHATA MHcpopMauus (3a coptpane)
3a no-aobpo TpeTMpaHe Ha oTnaabLMTe.
Triman-noroto Baxu camo 3a Pparums.

Y OTHOCHO Bb3MOXHOCTUTE 3a

@n OTCTPAHSBAHE HA U3NEe37Mg OT
ynoTpeba NpoAyKT KaTo OTNaAbK ce
nHcpopmupaitte ot Bawara obwmtcka
WNK rpascka ynpasa.

B uHTepec Ha onaseaHeTo Ha
OKOSIHATA CPEAa He U3XBbpNsiiTe
uanesnus ot ynotpeba npoaykt
3aepHo ¢ butosuTe oTNOABUM, G rO
NpeAaiTe 30 NPABUIHO PELUKTMPAHE.
3a cubupaTenHuTe NyHKTOBE W TAXHOTO

hi¢

pabotHo Bpeme MoxeTe Aa ce
MHbOPMMPATE OT MECTHATA YNPABA.
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® lapaHuus

YBaXaeMH KIIUEHTH, 3a TO3M ypes nonyyasare
3 roauHM rapaHLus OT AATATA HA MOKYNKATA.
B cnyuait Ha HecboTBETCTBUE HO NPOAYKTA C
norosopa 3a npogaxba Bue umare sakoHHo
npaBo Aa NpeasBuTe PeKNamaums npea
NPOAABAYA HA NPOAYKTA MPH YCTIOBMUSTA M

B cpokoBeTe, onpedeneu B un.112-115*

oT 3aKoHa 3a 3awWHTa Ha noTpebuTtenure.
Bawwure npasa, npousTMyaLm oT nocoueHute
pasnopenby, He ce OrPAHMUYABAT OT HALLATA
no-AoNy NPEACTABEHA TbProOBCKA FAPAHLUS U
HE3ABUCMMO OT Hesl MPOACBAYLT HA NPOAYKTA
OTroBAPS 30 IMNCATA HA CbOTBETCTBUE HA
noTpebuTtenckara CToka ¢ 4OroBopa 3a
npoaaxba cbrnacHo 3aKOHA 30 3ALMTA Ha
notpebutenure.

FapaHUMOHHM ycnoBus

TOpPOHLMOHHUST CPOK 3ANOYBA A4 Teue OT JaTaTa
Ha nokynkata. Masete gobpe opuruHanHata
kacosa benexka. Toau gokymeHT e Heobxoanm
KQaTO AOKA3ATENCTBO 30 NoKynkata. Ako

B POMKMTE HQ TPM FOAMHM OT AATATA HA
30KyNyBaHE HO TO3M NPOAYKT Ce NOSBU AedeKT
HO MOTEPMONG UM NPOU3BOACTBEH AebeKT,
npoaykTsT Wwe bbae besnnatHo pemoHTMpaH

WM 3aMeHeH - no Haw u3bop. fapaHuusTa
NPesnonara B PaMKMUTE HQ TPUrOAMLLIHMS
rapaHLMOHEH CPOK A Ce NPeacTaBsT
neheKTHUST ypea 1 kacosata benesxka
(kacosusT BoH) 1 NMcmeHo aa ce obschu B
KOKBO Ce CbCTOM AeIEKTHT M KOTd € Bb3HMKHAS.
Ako fedekTET e NOKPUT OT HAWATA FapaHLKs,
Bue we nonyunte obpatHo peMoHTMPaHms

unv Hos npoaykT. C PEeMOHTA MM CMIHATA Ha
NpPoAyKTa He 3aNOYBA A Teue HOB FapaHLUMOHEH
CpOK.



FapaHUMOHEH CPOK U 3aKOHOBM
npeTeHuuu npu aedekTn

[apaHuMoHHaTa yenyra He yabmkasa
FApPAHUUMOHHNA CPOK. Toea Badkm CbLio “

30 CMEHEHUTE U PEMOHTUPAHU YACTH. 3a
©BEHTYQNIHO HANMUHKUTE NOBPeaun M aedekTu ole
npu nokynkara Tp§|6BC1 Aaa ce C'bO6LL|M BegHara
cnen pasonakoBAHETO. EBeHTy(].HHMTe PEMOHTH
cnea U3TMYaHe HaA rapaHUMOHHUSA CPOK Ca cpeLly
3an1aLaHe.

Ob6xBar Ha rapaHyusaTa

YpearT e npousseaeH rpuxIMBO Cnopes
CTPOTUTE M3UCKBAHMS 30 KOYECTBO M
BOBpPOCHBECTHO U3NUTAH Npean LOCTABKA.
TapaHuMsTa BOXKM 30 AecheKTH HO MaTepUana
WM NPON3BOACTBEHM AedbekTi. [apaHumMsTa He
0bXBaLLA YACTUTE HO NPOAYKTA, KOMTO NOANEXAT
HO HOPMQNHO U3HOCBAHE, MOPAAM KOETO MOraT
Aa bvaat pasrnexaarm kato 6bp3o M3HOCBALWM
ce yacTv (Hanpumep hUATPHM UNK NpUCTABKH)
WM NOBPEAUTE HA YYNIWBK YaCTH (Hanpumep
npekbceaum, batepuu unu TakMBa NpoU3BeaeHH
ot ctbkno). [apaHuWsTa otnaaa, ako ypeast e
noBpeAeH NOPAAH HENPABUIHO M3MNON3BAHE MK
B PE3YNTAT HO HEOCHLECTBIBAHE HO TEXHUYECKA
noaapwvxka. 3a npasunHata ynotpeba Ha
npoaykTa TpabBa TOYHO AA CE CMA3BAT BCUUKM
YKa3QHHs B yMbTBaHETO 3a obcnyxasate.
lMpenHasHaueHWe 1 AeNCTBHUS, KOUTO He ce
NPenopbYBAT OT YNLTBAHETO 30 eKCIoaTaLMs
WM 30 KOWTO TO Npeaynpexaasa, Tpabea
3a0abmKuTenHO Aa ce usbsarear. MpogykTst

€ NPeAHA3HAYeH CaMO 30 UACTHA, d He 3a
cronancka ynotpeba. Mpu anoynotpeba u
HeNpaBUNHO TpeTUpaHe, ynotpeba Ha cuna

W NPU UHTEPBEHLMM, KOUTO HE CO U3BbPLUEHMU

OT K/IOHO HO HALIMS OTOPU3UPAH CEpPBM3,
rapaHUMSTa OTNaAA.

Mpoueaypa npy rapaHUMOHEH cyuai

3a aa ce rapantupa bvpaa obpabotka Ha

Bawws cnyual, cnensaiite cnefHute ykasaHus:

* 30 BCMUKM 3ANUTBAHMS NOArOTBETE KOCOBATA
Benexxka u MAEHTUCPMKALMOHHKS HOMEP
(IAN 497767_2204) xato nokasatencrso
30 nokynkata.

¢ Bszemerte aptukynHus Homep ot habpuurarta
Tabenka.

* [lpu Bb3HMKBAHE HA (DYHKLMOHAMHM MNK
APy AedeKTH MbPBO Ce CBbpXeTe Mo
TenedpoHa UK Upe3 UMEN C AONYNOCOUEHHS
cepauseH otaen. Cneg ToBa we nonyuute
[OMBIHUTENHA MHCDOPMALMS 30 YPEXAAHETO
Ha Bawara peknamaums.

* Crep cbrnacyBaHe C HALWKS CEPBU3 MOXeTe
A0 M3NpaTHTe AepeKTHUS NPOAYKT HA
nocouetms Bu appec Ha cepeusa besnnatHo
3a Bac, kato npunoxurte kacoeata benesxka
(kacosus BoH) 1 nocoumte B KaKBO Ce
CbCTOM AEPEKTLT M KOra € Bb3HMKHON. 3a
na ce usberHat npobnemu ¢ npuematHeTo
M [OMBAHUTENHN PA3XOAH, 30OBKUTENHO
u3nonseaitte camo aapeca, koiTo Bu e
nocoueH. Ocurypete M3npalyaHeTo Aa He
€ KaTo eKcnpeceH TOBAp MK KATo Apyr
cneunanex Tosap. Manparete ypeaa saeaHo
C BCHUKW NPUHOANEXHOCTH, AOCTABEHM NPU
NOKYNKATQ, M OCUrypeTe [OCTATBYHO CUIYPHA
TPAHCNOPTHA ONAKOBKA.

PeMoHTeH cepBu3 / U3BBHIFAPAHLUOHHO
obcnyxBane

PeMoHTH M3BBH rapaHuMaTa Moxete Aa
Bb3/IOKMTE HA KIOHA HA HALIWS CEPBU3

cpeluy 3annawaxe. Toi ¢ yaosoncTaue e Bu
Hanpasy npeasapuUTenHa Kkankynauma. MO)KeM
na obpabotsame camo ypeau, Kouto ca
AOCTATbYHO OMNAKOBAHM U U3NPATEHU C NIATEHU
TPOHCMOPTHU PA3XOAMN.

Brumanue: Usnpatere Bawws ypes Ha knona
HQ HALUMS CEPBU3 NOUYMCTEH U C YKA3AHME 3a
necpekra.
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Ypeaute, U3npateHu ¢ HeNIATEHN TPAHCMOPTHU
PA3XoAM — C HQNOXEH NNaTex, KATo eKcnpeceH
UMW APYT CNELMaNEH TOBAP - HE Ce MPUEMAT.
Hue wwe n3Bbpwnm BesnnatHo U3xBbPASHETO HA
usnparexute ot Bac nedektHu ypeau.

CepBu3Ho obcnyxBaHe

Bunrapusa

Ten.: 008001184975
E-meitn:  owim@lidl.bg
BHocuten

Mons, obbpHete BHUMAHKE, Ye cneaBaWUST
aApec He e apec Ha cepBM3a.

[TbpBO Ce cBbpXETE C ropenocoueHus cepBu3eH
LieHTbP.

OBUM ImbX & Ko.Kr
LLncprcbeprpace 1
74167 Hekapcynm
Tepmatus

*Yn. 112. (1) MNpu HecvoTBeETCTBME HA
notpebuTenckata cToka ¢ foroBopa 3a
npoaaxba notpebutenst uma Npago Aa Npeassu
peKknamaums, KaTo NoMcka oT NPOAABaYd Ad
npuBefe CTOKATA B CbOTBETCTBME C JOTOBOPA 30
npoaaxba. B tosu cnyuait notpebutenst moxe
Aa M3bUpa Mexay M3BbPLIBAHE HO PEMOHT Ha
CTOKATA MM 3aMIHATA 1 C HOBA, OCBEH QKO
TOBO € HEBL3MOXHO MNU U3BPAHMST OT Hero
HauMH 30 obesLyeTeHMe € HEMPONOPLMOHANEH B
CpaBHEHMe ¢ Apyrys.

(2) Cmata ce, ue aameH HaunH 3a obesueTsBaHe
Ha notpebuTtens e HenponopuMoHaneH, ako
HEroBOTO U3NON3BAHE HANArd PA3XOAu Ha
NpPOACBAYQ, KOUTO B CPABHEHHME C APYTMS HAUUH
Ha obeslueTsaBaHe ca HepasymHM, KaTo ce
B3eMaT Npeasua:

1. cToiHOCTTa HO NoTpebuTenckata cToka, ako
HSIMALLIE IMNCA HA HECLOTBETCTBHUE;

2. 3HAUMMOCTTA HO HECLOTBETCTBUETO;

3. Bb3MOXHOCTTA AQ Ce NPEANOXM HA
notpebutens apyr HaunH Ha obesweTaBare,
KOWTO He € CBbP3QH CbC 3HAUMTENHM
HeynobcTea 3a Hero.
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Yn. 113. (1) Korato notpeburenckara croka
He CbOTBETCTBA HA AOroBOPA 3a Npoaaxba,
NPOACBAYLT € JUTbXeH Aa 8 NpUBeae B
CbOTBETCTBUE C AOrOBOPA 3a npoaaxba.

(2) NpueexaareTto Ha noTpebutenckara cToka B
cboTBETCTBUE € AoroBopa 3a npoaaxba Tpabea
AQ Ce U3BbPLUM B PAMKMTE HO eauH Mecel,
CUMTAHO OT NPEeASBSBAHETO HA PEKIAaMALMSTa OT
notpebutens.

(3) Cnea nstuareto Ha cpoka no

an. 2 notpebutenst uMa NpaBo Aa passanu
[OroBOpa ¥ AQ My bbae Bb3cTaHOBEHA
3QMNaTEHaTa CyMa UM AA UCKA HOMANSBAHe
HQ LeHaTa Ha noTpebuTenckaTa CToKa CbINAcHO
un. 114.

(4) MpuexaareTo Ha notpebutenckara croka
B CbOTBETCTBME C AOrOBOPA 3a npoaaxba e
BesnnatHo 3a notpebutens. Tok He AbmKHU
PO3XOAM 30 ekcneaupaHe Ha noTpebuTenckara
CTOKQ WM 30 MATEPUANK W TPYA, CBbP3aHM C
PEMOHTA 1, U He TP9bBa AQ MOHACS 3HAUMTENHM
HeyaobcTsa.

(5) Motpebutenst moxe Aa mcka u
obesLueTeHe 30 NpeTbpneHnTe BCNeacTsue Ha
HECBOTBETCTBUETO BPEAM.

Un. 114. (1) Npu HecvoTBeTCTBHME HA
notpebutenckara cToka ¢ Aorosopa 3a
npoaaxba u korato notpebutenst He e
YLOBNETBOPEH OT PELIABAHETO HA PEKIAMALMSTA
no un. 113, Toit uma npaso Ha u3bop mexay
€AHA OT CNEeAHNTE Bb3MOXHOCTHU: 1. pasBansaHe
HQO AOrOBOPA M Bb3CTAHOBYBAHE HA 3AMIATEHATA
OT HEro Cyma; 2. HAOMANSBAHE HA LIEHATA.



(2) Motpebutenst He moxe aa npetenanpa

30 Bb3CTAHOBSBAHE HA 3ANAATEHATA CyMa MM
30 HOMQNSBAHE LeHaTa Ha CTOKATA, KOraTo
TbProBeLbT ce cbrack Aa bbae ussbpLIeHa
3aMsHa Ha noTpebuTenckara cToka ¢ HOBA MK
AQ ce NONPABM CTOKATA B PAMKMTE HA €AMH
Mecel| OT NpeasBIBaHe HO PeKNaMauMsTa ot
notpebutens.

(3) Toproseust e anbxeH Aa yAOBNETBOPH
MCKaHE 30 pa3BansHe HA AOroBoOpa W AA
Bb3CTAHOBM 3QMNATEHATA OT NoTpebutens

CyM@, KOraTo Cnea KaTo € YAOBNETBOpUA TP
pexnamaumnu Ha notpebutens upes U3BLPLIBAHE
HQ PEMOHT HO €[HA M CblLa CTOKA, B PAMKUTE
HQ CpPOKA Ha rapaHumata no un. 115, e Hanuue
CneaBalla NoSBA HA HEChOTBETCTBME HA CTOKATA
¢ porosopa 3a npogaxba.

(4) (Mpeanwna an. 3-AB, 6p. 61 012014, 8
cuna ot 25.07.2014 r.) Motpebutenst He moxe
AQ NPEeTeHAMpPa 3a pasBansHe Ha AOrOBOPA, AKO
HecboTBeTCTBUETO Ha noTpebutenckata croka ¢
[OrOBOPA € HE3HAUUTESNHO.

Un. 115. (1) Motpebutenst moxe Aa ynpaskuu
NPABOTO CH MO TO3K PA3AEN B CPOK A0

ABE rOAMHM, CUUTOHO OT AOCTABSIHETO HA
notpeburenckara croka.

(2) Cpoxst no an. 1 cnupa aa Teue npes
BpemeTo, HeobXoAMMO 3a NONPABKATA MK
3aMSHATA Ha noTpebuTenckara croka unm 3a
MOCTUIrOHE HA CMOPA3yMEHHE MEXY NPOAABAY
u notpebuTens 3a pelwasaHe Ha cropa.

(3) YnpaxHssareTo Ha npasoTo Ha noTpebutens
no an. 1 He e 0BBBP3AHO € HUKAKBB APYT CPOK
30 NPeAsBIBAHE HA UCK, PA3NHMYEH OT CPOKA Mo
an. 1.

MpoueaupaHe B cnyuait Ha peknamauus

3a aa ce rapanTupa Bvpso obpaboteaHe Ha
Bawara 3a98Ka, cnensaiite ykasaHusTa no-gony:

Mons, npu Beuuki 3aNUTBAHKS [PBXTE HA
pasnonoxeHue Kacosus GoH 1 Homepa
Ha aptukyna (IAN 497767_2204) kato

AOKA3daTenCTBO 34 NOKynkKaTa.

Homeptt Ha apTukyna e nocoueH Bbpxy
TMnoBata Tabenka, rpasopa, TMTyAHATA
cTpanuua Ha Baweto pbrosoacTso (gony Bngso)
WM BbPXY CTMKEPA OT 30AHATA MM AOMHATA
CTPaHA HA ypeaa.

Mpu BB3HMKHANM YHKUMOHANHK AedeKTH
Unu Apyr1 noBpeau, MbpBO Ce CBbPXKEeTe Mo
TenecoHA MM NO eNeKTPOHHATA MOLLd C
NOCOUEHHS NO-AONY CepPBM3.

MpoayKTsT, KOUTO € PerucTPUPaH KaTo
nechekTeH, MoXeTe A M3NpaTUTe cned Tosa bes
NOLEHCKM Pa3xoau Ha nocouerms Bu cepems,
KOTO MPUIOXMTE AOKYMEHT 30 3aKyNyBAHETO
(kacos boH) u onncanue, B KAKBO Ce CbCTOM
NOBPEAATA W KOra € Bb3HUKHANA.

CepBus

Cepeus Boarapus
Tenegpon: 008001184975
E-meiin: owim@lidl.bg

Cce
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XpnoipomoloUpeveg mpoeidomoinTikég urrodeieig kai

GUMBONG. .. ... .. ZeNida
EIOaYWYN . ... ZeNida
TTPOBAETTIOPEVN KPIOM -« -« e ettt et et et e e e e Zehida
TEPIEXOPEVO GUOKEUAGIAG. -« « + . vttt e ettt et e et e YeNiba
TIEPIYPAPN HEPUV -+« v e e ettt e ettt e e e e e e e e Yehiba
TEXVIKA SEQOPEVA. . . o ottt et Yehiba
Ymodeieigaopaleiag ... TeNida
MNPV TNV IPOT XPAON - . oo TeNida
XEIPIOHOG . . ... ZeNiSa
EvepyoToinon/amevepyoTToINON . . .« vt vttt et e Yehiba
Whaoipo Baplwy bubble / vidvarg /opehetdv. ... XeNiba
BUVTAYEG . ..ot ZeNida
Amheg Bagpheg bubble ... ... Zehida
AnMa vrovarg (mpoaipetikd yapvipiopa: Zayapn axvn, Y\aoo cokolaTag). . . ... ... XeNiba
OHENETA. o o Yehiba
Ka@apiopogkaippovrida ... ZeNida
AmMoONKEUON . ...... ... .. TeNida
ATOOUPON .. ... ZeNida
EYYUNON . Zehida
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XpnoipomoloUpeveg mposidomoinTikeg urrodeieig kar cupfola
I1ig mapoloeg odnyieg XpHonG Kal oTn cuoKeuaadia xpnoipomololvTal ol akdhoubeg

mpoeidomoinTikeg unodeileig:

KINAYNOZX! Auté 1o olpfoho pe
v mpoeidomoinTikn Aé&n «Kivéuvoe»
urroSeikvUel évav uyn)o Pabud
kivélivou o omoiog, av Sev amopeuydei,
Ba gxel wg amoteheopa cofapd
Tpaupatiops 1y Bavaro.

“— EvaMaooodpevo pelipa/Tdon

L
N

Hertz (ouyvémTa Siktlou)

MPOEIAONOIHIH! Autd 1o
oUpPolo pe v mpoeidomoinTik Aégn
«Mpoeidomoinan» umodeikviel evav
perpio Babud kivdlivou o omoiog, av
Sev amopeuyBei, pmopei va £xel wg
anotéheopa coPapd TpaupaTiops 1
Bavaro.

Watt

YMOAEI=H: Auté 1o oipfolo pe
v mpoeidotoinTik Aen «Ymodeifn»
TAPEXEl TEPIOOOTEPEG XPNOIHESG
mAnpopopies.

MPOXOXH! Auté 1o olpfolo pe

v mpoeidomoinTikn Ae&n «Mpocoyn»
urodeikvlel évav xapunhd Pabuod
kivlivou o omoiog, av Sev amopeuyDei,
pTopei va gxel wg amoTeAecpa ehappu
1| p&TpIo TPAUNATIOHO.

Xpnoipotoieite To Tpoidy amokAeloTikd
O€ OTEYVOUG EOWTEPIKOUG XWPOUG.

Kivéuvog - Kivéuvog nhektpomingiag!

© b B P

TUpPolo yeiwong

B> e =

Mpoooyn, moAU Beppr| empaveial

()
m

To cbpPolo CE emPBeBaicwver
oupParétnra pe Tig odnyieg g EE mou
1oXUOUV YIa TO TTPOIOV.

=

Kardhnho yia pdepipa
Auté To Trpoidy Sev emnpedlel ) yeuon
1) TNV oopn.

MAnpopopieg aopdieiag
Odnyies xpong
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BADAIEPA BUBBLE / IYZKEYH
A DONUTS / OMEAETIEPA

® Eicaywyn

Yag ouyXaipOULE YIa TNV ayopd Tou VEOU 0ag
mpoidvrog. EmAé€are eva mpoidy upniawv
mpodiaypagpwv. Or 0dnyieg xpriong eivar pgpog
autol Tou Tpoidvtog. Mepiggouv onpavTikeg
TAnpopopieg OXETIKG pe TNV aopdeia, To
XEIPIOPO Kai Tnv amoppiyn. Mpiv m xprjon Tou
mpoidvTog efoikeiwbeite pe OAeg TIG 0bnyieg
XPNong kai acpaleiag. Xpnoipomoleite To
TIPOIOV POVO PE TOV TPOTIO TToU TIEPIYPAPETAl
Kal YIa TOV Topgd EPAPHOYNG TTOU QVAPEPETAL.
Ye mepimmwon perafifaocng Tou mpoidvrog oe
TpiToug mapadworte pali kai OMa Ta éyypaga.

Autd To Tpoidy eival katdMnho yia va
mapackeudleTe Ta TapakdTw:

Bagpleg bubble (HG06272A)
(HG062728B)
(HG06272C)

Nroévarg
Oupelereg

Mnv xpnoiponoieite To mpoidy yia aMoug
okomoUg.
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To mpoidy mpoopileTar amok\eloTIKG Yia 181WTIKA
XPnon kai ox1 yia emayye\paTikolg okomoug.

O kataokeuvaotrig Sev pepel kapia eubivn yia
BAaBeg Moyw akataMnng xpriong.

Merta v agaipeor Tou mpoidvrog amd T
ouokeuaoia, BeBaiwbeite o Sev Aeimer kavéva
efapmpa ka1 &1 6ha Ta e§apmpara Ppiokovral
oe &piotn katdoraar). ApaipéoTe 6ha Ta uhika
OUOKEUQOIag TTPIV TN XPHOT.

1x BapMhigpa bubble / Xuokeur yia Donuts /
Opehenepa
1x Odnyieg xpriong

Mpiv SiaBdoere Tig 0dnyieg, avoitre To
Simwpevo e§wpulo pe Tig EIKOVEG.
E€oikeiwBeite pe dheg Tig Aermoupyieg Tou
TPOIOVTOG.

[1] Aot

12| Mpdaoivn evdeiktiky Auyvia (étoipo)
i Kokkivn evdeiktiky huyvia (Aerroupyial)
14| Kahwdio tpogodoaiag pe ¢ig

|5 | Baon mepimihigng

16| Mhakeg yia BagAeg bubble

|7 | MAakeg yia vrovarg

8

M\akeg yia opehéra

Tdon eioddou: 220-240 V~,
50-60 Hz
loxUg eicbdou: 800-1000 W

Kamnyopia mpootaciag: |

Ap. povredou:

HG06272A: Bagphiépa bubble
HG06272B: Yuokeun yia Donuts
HG06272C: Opelenigpa



A Ymodeifeig aopaleiag

MPIN TH XPHIH TOY
MPOIONTOZ, EEOIKEIQOEITE
ME OAEZX TIZ YNOAEIZEIX
AXDAAEIAT KAI TIZ OAHTIEX
XPHIHI! AN AQYETE TO
MPOION XIE KAMOION AAAO,
AQITE MAZI KAl OAA TA
EFTPADAL

Le TePITTWON TPOKANONG
Bhafwv Aoyw pn Tpnong autwy
Twv 0dnyIwV XpAong, n eyyunan
akupwvetall Aev avaapBavoupe
kapia eublvn yia emakoloubeg
{nuigg! Xe mepimmworn ulikawv
{npiwv [ TpaupaTiopwy Aoyw
akataMnAng xpAong 1 pn
mpenong Twv utodeifgwv
aopaleiag dev avalapBavoupe
kapia guBivn!

Maidi1a ka1 aropa pe

TIEPIOPICHEVEG IKAVOTNTES

ATMPOEIAONOIHIH!
KINAYNOXITIATH
ZQOH KAI KINAYNOX
ATYXHMATOXTIA
BPE®DH KAI NMAIAIA!

Mnv aprvere Ta maidia

va mailouyv pe Ta ukika
ouokeuaoiag xwpig emifAeywn.
Ta uNika cuokeuaciag evexouv
kivbuvo aopuéiag.

Ta maidi& umoTipouy ouyva
TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG,.

Mnv emtpemere mote ota
naidid va mnoialouv Ta ulika
ouokeuaoiag,.

AuTo 1O TTpOIodY pTTopEl va
xpnoipomoinOei amd maidid
n\ikiag 8 eTwv kal dvw kail amod
ATOHA PE PEIWPEVEG OWHATIKEG,
aicbntnpiakeg i SiavonTikeg
IKavoTNTEG 1) ENeIyn epmeipiag
KQl YVQOTG, EQOCOV TEAOUV
UTTO EMITAPNON 1 TOUG EXOUV
800ei 0dnyieg yia T xpnon Tou
TTPOIGVTOG pe aopaln TPOTO
Kal KAaTavoouV Tov KivOuvo Tou
EVEXETAL.

Ta maidid dev mpéemel va
nailouv pe To TPOIdYV.

O1 epyacieg kaBapiopou kai
ouvtipnong dev mperel va
ektehoUvTal amd maidid, ekTog
av eival avw Twv 8 eTwv Kal
emPBAemovral.

Mnv emrpénere oe maidia
KATw Twv 8 €TWV va
mAnoidlouv To TPOIdY Kal To
kaAwdio Tpopodoaiag.
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MpofAenépevn xpnon

AMNPOEIAOMOIHIH! H

akataMnAn xpnon pmopei va
oOnyHoEl O€ TPAUpPATIoHOUG.
XpnoipoTIoIEiTE TO TPOIOV
amokAEIOTIKG CUPPWVA PE TIG
odnyieg. Mnv emyeipeite va
TPOTIOTIOINTETE TO TIPOIOV PE
OTIOIOVORTTOTE TPOTIO.

Opelengpa (HG06272C):
Mnv wrvere kpéag oTig TAGKEG.

HAexkTpikn aopaleia
A KINAYNOZX! Kivéuvog

nAexrpomAniiac!

Mnv emixeipeite mote va
ETMIOKEUACETE TO TIPOIOV HOVOI
0ag.

Ye mepimtwon ducherroupyiag,
Ol ETIOKEVEG TTPETTEI VA
ektehoUvTal povo amod
e&e1SIKeupEvo TEXVIKO.

A KINAYNOZ! Kivéuvog

gykavparog! To mpoiov
Oeppaiveral Mol katd
xpHon. Mnv ayyilete To mpoiov
kata Tn SIdpKeIa TG XPHoNG
KQl AUEOWG PETA TN XPRHON.
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ANPOEIAOMOIHZIH!

Kivéuvog
nAexrpomAniiag! Mnv
BuBilete To mpoidy o€ vepd R
aMa uypd. Mnv tomoBerteite
TTOTE TO TMPOIOV KATW ATTO
TPEXOUPEVO VEPO.

ANPOEIAOMNOIHZIH!

Kivéuvog
nAexrpomAniiag! Mnv
XPMNOIPOTIOIEITE TO TTPOIOV

av &xel urootei BAaPn.

e mepimwon BAGPng,
amooUVOEDTE TO TTPOIOV

amd 1o NAekTpIKO SiKTUO KAl
ameuBuvBeite oo KatdoTnua
ayopas.

Amayopeuerai ) xpron Tou
TTPOIOVTOG OE TIEPITITWON
TITWONG N v £Xel 0PATA
onuadia BAaPng.

To mpoidv mapapéver otabepd
EVEPYOTIOINUEVO OTAV E€ival
ouvOedePEVO OTO NAEKTPIKO
SikTuo.

Mpiv ouvdEoeTe To TPOIGY OTO
nAekTpIkS SikTuo, eNéyére av

r TAON Kal N €viaon peupaTog
Tou avaypagovTal aTny
mivakida TUTToU Tou TTPOIGVTOG
OUHPWVOUV PE TA AVTIOTOIXA
OTOIXEIA TNG TTAPOXNG
PEUNATOG.



ENéyxere TakTika To @Ig kal
10 Kahwdio Tpopodoaiag

yia BAaPeg. Av to kalwdio
Tpogodoaiag umootei BAafn,
Oa mpénel va avrikataoTtabei
Qmmo TOV KATAOKEUAOTH),

TO KEVTpO edutnpETONg
TeAATWV TOU 1} TTAPOHOIWG
g6€IOIKEUPEVO TEXVIKO YIQ TNV
amouyn KIVOUVWY.
Mpootaretote To kaAwdio
Tpopodooiag anod {nuiEs.
Mnv To aprvere va kpeperal
ammo QIXUNPEG AKPEG, PNV TO
ouvOAiPete kar pnv To Auyilere.
Kpamiore 1o kahwdio
TpoPodoOiag pakpIa amd
KQUTEG ETTIPAVEIEG KAl
e\elBepeg pAOyeg.

Xeipiopog

Mnv agrvere more To Tpoidy
xwpig emBAeywn otav eivai
ouvOedEPEVO OTO NAEKTPIKO
SikTuo.

Mnv perakiveite To mpoiov evw
Bpiokerar oe Aerroupyia.

Mnv tonoBerteite To mpoidv
oe Oeppég em@paveieg (eoTieg
agpiou, NAeKTPIKEG EOTIE,
poUpvoug k.o.k.). Aermoupyeite
TO TTPOIdY o€ emimedn,
otabepn, kaBapn, avBekTikn
otn OeppodtnTa Kai oteyv
EMPAVEIQ.

Mnv kaAUrrteTe To TPOIOVY
kata T SIdpKeIa TNG XPHOoNG
| AMEOWG PETA TN XPNON, EVW
eival akopn (goTo.

Awote mpoooyn, woTe To
kahwdio Tpopodoaiag va
unv mayiOeuTel avapeoa oTig
TAQKEG Kal VO PNV aKOUPTa
OTNV TEPIHETPO TWV TTAAKWY.
Aev ouvioraral n xpnon
kadwdiwv eméktaong. Av n
xpnon kaAwdiou enekraong
gival amapaitnTn, TPEMEl va
eival kataMnAn yia évraon
peupatog Touhdyiotov 10 A,
Apopoloynote 1o kaAwdio
Tpopodoaiag kal To kKahwdio
EMEKTACNG HE TETOIOV TPOTIO,
WOoTe va amokAeieTal To
eVOEXOPEVO VO OKOVTAWYEI
KATIOI0G TTAVW TOUG KAl Va
npokAnBouv {nuigs.
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To mpoidv dev mpoopiletal
yla Xprion og ouvéuaopod pe
eEwTepikd xpovodiakomTn

n &exwpiotod olotnua
TnAexeIpIopPOU.

Ka@apiopoég kar cuvTrijpnon

ANPOEIAOMOIHEIH!

Kivéuvog rpaupaticpou!
ArmroouvdeoTe To TTPoIdY amd
T0 NAeKTPIKG SiKTUO TIPIV

Tov kaBapiopod i 6Tav dev
XPnolpoToIEiTal.

Mnv TomoBerteite To mpoidy ot
VTOUAATT 1} 0T CUCKeEUaoia Tou
oo eival Beppo.

TpaPate to @ig, Ox1 To kahwdio
Tpopodoaoiag, yia va To
Bydhere amd my mpila.
MpooTateuoTe To TPOIOY, TO
kalwdio Tpopodoaiag kai To
@I amd okovn, apeon nhiakn
akTivofBolia, otayoveg kai
mToiNiopa.
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AmoBnkeloTe To TTPOidY o€
PUXPO, OTEYVO PEPOG, XwPiG
UYPQOIa KAl JAKPIA aTTO
onpeia oTa oToia PTAVOUV Ta
maidia.

MpooTateloTe T MPOIOY

and m Beppodmra. Mnv
TomoBereite TO TPOIGV KOVTA
oe eNelBepeg pAOyeG 1) TINYEG
BeppdTnTag, 6MWG Polpvol Kal
Beppdorpec.

Mpiv TNV mpwTtn Xprion
Agaipéore Ta uhikd ouokeuaoiag.
BeBaiwbeite om Sev Aeimer kavéva efapmpa.
Kard m Sidpkeia g mapaywyng opiopéva

pEpn emkalUTITovTal pe pia Aerrmy oTpwon
Aadiol yia Méyoug mpootaaiag. Katd

TV TPWTN XPAon pnv TomoBereite {Upn

oTo TMpoidy, waote va efatpioToly TuxdY
uroleippara.

KaBapiore To mpoiody kai Ta e€aptipara (BA.
«KaBapiopdg kar ppovrida).

YNOAEIZEIX:

Tig mpwTeg popeg mou Oeppaiverarl To
Tpoidy pmopei va mpokUyer eEhappd oop.
Dpovriote o xwpog va aepilerar emapkws.
Anoppiyrte Tig mparteg Bagpheg bubble / 1a
TpWTa vIovarg / TIG TPWTEG OPENETEG.

Xeipiopo

Evepyomoinon mpoidvrog: ZuvdeoTe To
@16 | 4 | oe katdMnAn mpila. H kdkkivn
evdeixtiki Auyvia | 3 | avaper.



Anevepyomoinon mpoidvrog: Bydhre to
@i |4 | and v mpila. H kokkivn evoeikTikn
Auyvia | 3 | ofrver.

EvéeikTikn Auxvia

Koxkivn evdeikTikn

Auyvia | 3 | avappévn

Karaoraon
Mpoidv
EVEPYOTIOINUEVO

Kokkivn evéeikTikn

Auxvia | 3 | onom

Mpoidv
QTIEVEPYOTTOINPEVO

Mpdoivn evdeikTikn

Auyvia | 2 | onom

To mpoidv
Beppaiveral/
avaBeppaiveral

Mnv xpnoiporoieite petalhikiy koutdAg,
emeidn propei va mpokhnOei {nuid omv
avTikoMnTIKR emioTpwon Twv TAaKWY yia
Bagpleg bubble, vrévarg f opeléra. Mnv
mapayepilere Ty kaTw mhdka yia Papheg
bubble [6] viévarg [7]# operéra [8] pe
{bpn 1 peiypa aPyav.

K\eiote to mpoidv. Twpa n {opn (1 To peiypa
afywv) Oa wnPei.

ZUVIOTWHEVOI XPOVOI Wnoiparog

Mpdoivn evdeikTikn

EmmelyOnke n
Auxvia | 2 | avappévn

Beppokpacia
ynoipartog

@ YNOAEI=H: Kard m Sidpkeia g

Bapheg bubble 3 herra
Nrovarg 3 €wg 5 herrtd
Opehereg 3 éwg 4 \errtd

Mévo wg avapopd (umopeite va Bpeite
TOUG EKTIHWHEVOUG XPOVOUG WNoipaTog atny
evoTnTa «ZUVTaYEG»)

\ermoupyiag n mpdoivn evdeikTiki Auyvia
avaPer kar offvel mepioTaciakd. Autd
utroSeikvuel 611 To Tpoidv avabeppaivera,
wore va emTeuyOei n Oeppokpacia

ynoiparog.

YNOAEIZEIX:
Amdvere Tig SUo ThAkeg yia Bagpleg bubble

[6], viovarg[7] 1) opeléra [8] pe kataMnho

payeipikd Aadi.

AeprioTe To mpoidv kheiotd doo Beppaiverar.

OeppdveTe To TPOIOV PEXPI VA avAyel N

nipdoivn evSeiiki Auyvia [2].

Avoifre 1o mpoidv amd m hafr [1].

Xpnoipotoinote pia koutdha amé §uho f

avBexTikd ot BeppdtnTa mhaoTiké yia va...
TomoBeroete {Upn oty kaTwW TAGKA YIa
Bapheg bubble [6]/ vrévarg[7] 14
Merayyioete 1o peiypa afywv omy kartw
m\dKa yia opeléta | 8 |.

O xpovos ynaipatog propei va peiwdei A va
aunBei, avdloya pe v mepinTwon.
Acaipeon BagpAav bubble / vrévarg /
opeheTwv: Xpnaoiporoifote pia mhaotikn/
EUNivn omaToula (A dMo katdMnho epyaleio
koulivag) yia Tnv amoguyn TpdkAnong
{nW1ag oty avrikoMnTIKA emioTpwon Tou
TPOIOVTOG,.

Metd v ohokMjpwan Tou wnoiparog:
Bydhte To ¢ig | 4 | amd myv mpila.
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@ Iuvrayég

Baphiépa bubble (HG06272A):

LuoTarika:

170 g Alelpi

10g Tkovn kpepag {axapomhaoTikig
3 koutaldkia  Mméikiv mdouvtep

2 ABya

130g Zayapn

110 ml Nepd

35ml aha eBamopé

15 ml Durikd Madi

3% koutahdki

ExxUhiopa Bavihiag

Aiadikaoia:

OeppdveTe To TPOIOV.

Kookiviate To ahelipi kai To prméikiv mdouvtep
oe ¢éva pro. AproTe Ta oty akpn.

Ye ¢va dMo pmoh mpooBéore Ta afyd kar T
{axapn kal TUTTAOTE Ta PEXPI VA AOTIPICOUYV.
MpoaBeare 1o vepd kai To ydha efamope.
MpoaoBeore To peiypa afywv oto peiypa
aleupiol kai préikiv mhouvTep. XtutroTe
apyd, péxp! va avapiyBolv kakd 6la Ta
uNika kai n {bpn va eivar Aeia.

MpoaBeare 1o PuTiKd AadI Kal To ekxUNiopa
Bavihiag.

Wekdore Tig makeg yia Bapheg bubble [6]
pe ompél ynaipatog (amd BolTupo).
Moipdore opoidpoppa T {Upn pe éva
kouTaN oty kaTw TAdKa yia Bapheg bubble

[6] Mpwv 1o whoipo: Avakaréyte kakd m

{opn.

Whote yia 3 Aerrtd (1 péxpr o Pagpheg
bubble va podicouv kai va eivar pahakég oto
ayyrypa). Apaipéore i Bapleg bubble kai
APAOTE TIG VA KPUWOOUV OE pia OX4pal.
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Zuokeun yia Donuts (HG06272B):

Luotarika:

260 g Alelpi

130¢g Zayapn

1 pakehdki Bavikia

250 ml faha

3 ABya

5 koutdhia Durikd Aadi

30g Mréikiv mdouvrep

Am\b yapvipiopa pe Laxapn axvn (mpoaiperikd):
30g Zayapn axvn

lapvipiopa pe YA\aco cokolaTag (mpoaiperikd):
80g Yokohdra pe 50 % kakdo
(koppévn oe peydha koppdma)

35¢g

Bourupo kakdo

Xpwpariom Tpolpa (1} Tpolpa g emhoyng
oag)

Mivi marshmallows (1} TpoUga g emhoyrg oag)

Aiadikacia (Bacikr) ouvrayr yia
vrévarg):
Ogeppavere 1O TPOIOV.
e ¢éva pro) mpoobearte Ta afya, T Pavikia
ka1 T {Gxapn kal XTUTIOTE Ta péxpI va
aoTpicouv.
MpoaoBeote To PuTikd MadI kal To y&ha oTo
peiypa afywv. Xrutmote apydq, péxp! To
peiypa va yiver Aeio.
Kookiviote To alelpi kai To pméikiv maouvtep
OTO peiyHa. XTUTIOTE apYd Kal QVaKATEWTE,
HEXP! TO peiypa va yiver Aeio.



Wekdore Tig TAakeg yia viovarg | 7 | e oTipél
ynoiparog (amd Boutupo).

Moipdore opoidpoppa pe eva koutdhi T
Zoun omy kéTw mhaka yia vidvarg [ 7] Whore
yia 3 éwg 5 Aerté 1y péxpi Ta vrovarg va
podicouv kai va eival palakd oto dyyiypa.
ApaipgaTe Ta vIévaTg Kal aproTe Ta va
KPUWOOUV OE &va TMATo.

Aiadikacia (am\é yapvipiopa pe {axapn
axvn):
Koakiviare {dxapn axvn ora vrovarg.

Aiadikaocia (yapvipiopa pe yY\aco
ookolarag):
MpoaoBeéote v Koppévn cokolaTa kal
10 BouTupo kakdo oe éva avBekTikd om
BeppoTnTa pmo) (amod avoleidwro atodhi A
okAnpupevo yuahi).
lepiote pia katoapoda pe vepod €wg ta 3 cm
kai Bpaore To.
TonoBetroTe TO POl Mavw amd To vepd Tou
Bpale.
MoNig To peiypa Mwoel, apaipgoTe To pmoh
amoé ™ ewrd. AvakateyTe kai avapitre
kahd.
Agpnore 1o YAdoo cokohdTag va kpuwaoel yia
Niyo.
Bouth&re T pia mheupd Twv vrdvarg oto
YAdoo cokohdrag. [upioTe apgowg v
TAeupd pe To yNaoo mpog Ta mavw. AproTe
Ta VTOVaTG Va oTeyvwoouy yia Niya Aemtd o
€va maro.
Mpoaiperika: Maonaliore Ta vrévarg pe
xpwparotr Tpoupa f pivi marshmallows
TpoToU oTEYVWOEl To YAaoo GokoNdTag.

Opelemiépa (HG06272C):

LuoTarika:

1 Meydho afyo

20 ml Nepo A ydha

1 mpela Mimépr (mpoaiperikd)

1 péta (mep. 20 g)  Zapmdv (koppévo om
peon)
Tupi Toévrap

20¢g

Aiadikaocia:
OeppdveTe TO TTPOIOV.
Avakaréyre ot éva pro 1o afyo, To ydha/
VEPO Kal TO TITEPI.
MpooBéore To {apmdy Kkai To TpIPpEvo
TOEVTap.
Wekdore Tig mAAKeG yia opehéta | 8 | pe ompe
ynoiparog.
Moipaote opoidpoppa pe éva koutdh To
peiypa afyol omig kdTw TAGKeG yia opehéta
[8]. Whore yia mep. 3 \emrd ) péxpr n
opeléta va eivar palakr oTo ayyrypa.

©® KaOapioudcg kai ppovrida

/A KINAYNOZ! KivSuvog
nAekrpomAniiag! Mpwv Tov kaBapiopod:
Armoouvdeete mévra To Mpoidy amd To
nAektpixd Siktuo.

/\ KINAYNOZ! Kivéuvog eykalparog!

Mnv kaBapilete To mpoidv aptowg perd

™ XPnon. AproTe apyIka To mpoidv va
KPUWOEL.

/A NMPOEIAOMNOIHEIH! Mny BuBilere moré
Ta NAEKTPIKG PEPN TOU TTPOIOVTOG OE VEPS A
&Ma uypd. Mnv TomoBereite otE To MPoidY
KATW amd TPEKOUPEVO VEPO.

@ YMNOAEI=H: KaBapiote To mpoidy apgowg
peTd, apol kpuwoel. Av Ta uToheippaTa
oreyvwoouy, Sev pmopolv va apaipebolv
elkola.
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Mépog
MepiBAnpa

Tpomog ka@apiopol
ZkouTioTe To
mepiPAnpa pe éva
ehappwg uypd mavi.
Mnv aprvere va
EI0XWPIHOOUY OTO
ECWTEPIKO TOU
TPOIOGVTOG VEPS )
AaMa uypa.

Ynodeailn: Av

xpelaleral, epmotiore

TO TMaVi pE Ao

amoppuTavTIKO. XTn

OUVEXEIQ OKOUTTIOTE pE

¢va mavi Bubiopévo povo

oe kabapo vepod yia

TNV AMOPAKPUVaN TUXOV

urroAeIppdTwY.

MAakeg yia
Bagpheg bubble
, ThaKeg

yia vrévarg
[7], mhakeg yia
opeleTa

YkouTioTe TIG TTAAKEG
e éva ehappwg
uypd Tavi kai Ao
amoppUIavTIKG. XN
OUVEXEIQ OKOUTTIOTE
TIg TNGKEG pE TTavi
Boutnypévo oe
kaBapo vepd.

Evéiapecor
XWPOI OTIG
mAdKeg yia
Bapheg bubble
(6], mhakeg
yia vrovarg
[7], mhékeg yia

opelera

Agaipéore Ta

Nimn kair Ta uypd:
Xpnoipomomore
€va koppam xapri
koulivag.
Agaipéote Ta kapéva
uToeippaTa Tou
£xouv koMnoer:
Xpnoipormoinore pia
EUNivn omérouha n)
obovroyhupideg.

Merd Tov kaBapiopd: Apriote Oha Ta pépn

Va GTEYVWOOUY KA.
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® Amo@ijkeuon

A\ KINAYNOZ! Kivéuvog eykadparoc!
Mnv amoBnkelere To Tpoidy apéowg petd
™ XPnon. AproTe apyika To mpoidy va
KPUWOEL.
KaBapiote To mpoidy mpiv v amobrkeuon.
AnoBnkelore To Tpoiby oy apyik
ouokeuaaoia otav Oev To XPNOIHOTIOIEITE.
DuldEre To Tpoidy oE OTEYVO PEPOS, HakpIa
amo onueia ota omoia @ravouy Ta TaIdIA.

@ Amodoupon
H ouokeuacia amoteleitar amd uhika @ikikd mpog

1o mepifdMov, Ta omoia pmopeite va Siabecete
oToug XWpoug avakUkAwaong TG TePIoXNG 0ag.



N Mpootlete Tov xapaktnpiopd

Twv UNIKQV CUCKEUATIag yia Tov
Siaywpiopd amoppippdTwy, autd eival
XOPOKTNPIOPEVA QTG CUVTOHEUCEIG
(a) kar apiBpoutg (b) pe v akdloubn
onpaoia: 1-7: mhaotika / 20-22:
XapTi kai xaptovi / 80-98: olvOeto
UNIKO.

® §92 §

To mpoidv, cupmepi\. Twv afecoudp kai Twv
uNikwv cuokeuaaiag, eival avakukAwoipo
kai umrokertar o Sieupupévn gubuvn Tou
KQTAOKEUQOTT).
AnoppinTere Ta EexwpioTd TnpwvTag TIg
ameikovi{dpeveg mAnpogopieg Ta&ivopnong yia
kahTepn emelepyacia Twv amofAfTwy.
To hoyortumo Triman 1oxUer povo yia T falia.
o Naminpopopieg oxetikd pe Tig
Sh . . o
@n SuvatdTnTEG aMdPpPIYNG TOu TPOiOVTOG
mou Sev xpnoipomoigital TAgoy,
ameuBuvBeite omig appddieg utmpeaieg
NG KoIVOTNTAG A Tou drjpou oag.
lNa v mpootacia Tou mepiBaMovrog,
pnv amoppimTeTe TO dXPnOTO TAEOV
TTPOibdV OTA OIKIAKA amoppippaTa,
aMd mapadwore To ora eidika

A

Kévrpa andppiyng. MNa ta onpeia
ouMoyng kal Tig wpeg Aermoupyiag
Toug ameuBuvBeite oTig appddieg
UTINPEOCIEG.

® Eyyinon

To TTPOidV KATAOKEUAOTNKE TPOCEKTIKA KATW
and auatnpég odnyieg moidbrag kar eNéyyOnke
empehwg mpiv amd Ty amooTolr. Le mepimTwon
BhaPav oto Tpoidy éxete vopika Sikaikpata
TPOG ToV TTWANTA Tou TPoidvTog. Ta vopikd
Sikaiwparta dev mepiopilovral amd Ty eyylnon
Tou mapaTifeTal TapakdTw.

la 1o mapody mpoidv odg mapexeral Sikaiwpa
gyyUnong 3 eTwv amé ™y nuepopnvia ayopdc.

H eyyunon 1oxUel and Ty nuepopnvia ayopdg.
MapakakeioBe va puldEete pe mpoaooyn v
Tapeiakn ano6dei€n. To ouykekpipevo eyypago Ba
amamnBei wg amodeikTikd ayopds.

Y& TEPITITWOT TTOU EVTOG Tou S1aoTAPATOG Twv
3 eTwv amoé v nuepopnvia ayopdg autol Tou
TpoibvTog mpokUyel kdmolo odAua ulikol

1| KATAOKEUNG, TO TTPOidV emokeudleTal f)
avrikabiotarar amd epdg - katémy emloyng
pag - Sdwpedv. Auth n eyyunon matel va 1oxbel
av To mpoiov mabel BAGPn, xpnoipomoinBei f
ouvtnpnBsi ekt Twv TMPoSiaypagv.

H eyylnon 1oxber yia opdiparta ulikou f
kataokeung. Auth n eyylnon Sev enekteiveral
o€ pépn TPOidVTOG, Ta omoia exTédnkay oe
puaioloyikny Bopd kar yia auté To Adyo
pmopouv va BewpnBolv wg pBaptd pépn
(m.x. pmatapieg) A yia BA&Beg oe elBpaucta
pépn, .. SiakomTEG, emavapopTi{opeveg
pmatapieg i mapopola, Ta otmoia eival
KATAoKEUAOPEVa aTmd yuaMi.

Me v avrikardoTaon Tng cuokeung, cUppwva
pe 7o NOMOZ 2251/1994, Eexivaer ek véou o

Xpovog eyylinong.
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Aiexmepaiwon Tng eyyunong

la va eaopalicoupe T ypriyopn eneepyacia
TOU aITpaTog oag, mapakalolpe akoloubnore
TiIg mapakdtw urodeiteig:

Y& mepimTwon epwthpaTog mapakaheiobe va
gxete S1a0€oipo To TapacTaTikd ayopdg kar Tov
kwdikd Tpoidvrog (IAN 497767_2204) wg
amodeIKTIKG TNG ayopdg oag.

Mmopeite va Bpeite Tov apiBpd mpoidvrog oty
mvakida TUTou, og pia eyxapaén, oty oehida
TiTAwy Twv odnyiwv oag, (kdTw apioTepd) f wg
autokdMnTO TNV Tow 1 KaTW oehida.

Av mpokUyouv Aerroupyika opdhuata 1} dMa
e\aTTOPATA, EMKOIVWVAOTE aPXIKA TNAEPWVIKA
1 peow email pe To mTapakaTw avapepodpevo
THAHQ service.

'Eva mpoidv mou avayvwpiletal wg ehattwparikd,
PTTOPEITE PETA Va To amooTeiNeTE XWwpig
Taxudpopikd TEAn otV evnuepwyévn ot 04g
SielBuvon service emouvamovrag Ty amodeifn
ayopdg (amddeifn Tapeiou) kar Ty évéeign, mou
upioTatal To ENATTWHA Kal TTOTE TPOEKUYE.

LépPig
IépPig EN\ada
Tn\: 00800 491800674

Email: owim@lidl.gr
Cce

206 GR



OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstrafie 1

74167 Neckarsulm
GERMANY

Model No.: HG06272A / HG062728B / HG06272C
Version: 10/2022

IAN 497767_2204




