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Ubersicht
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Deckel (des Bohnenbehdlters)

Bohnenbehdlter

Deckel (des Wassertanks)

Wassertank

Markierung fir maximale Wassermenge am Wassertank
Entriegelung des Bohnenbehdlters
Warmeplatte fir Tassen

Drehschalter fir Dampf- und HeiBwasserbezug
Dampfdise

HeiBwasserdise

Anschlussleitung mit Netzstecker

Brishkopf

Werkzeug zum Entnehmen der Tampeinheit
Reinigungspin

Reinigungsbirste

Abtropfschale

Schwimmer (Anzeige: Abtropfschale leeren)
Aufbewahrungsfach hinter der Abtropfschale
Abtropfgitter

Auslass des Kaffeepulvers

Bedienelemente (Frontseite)

Markierung fiir den Mahlgrad

Mahlwerk

Siebtrager

Sieb fir doppelten Espresso

Sieb fir einfachen Espresso mit eingelegter Reinigungsmembran
Reinigungsmembran

Bild A: Bedienelemente (Frontseite)*

28
29
30
31
32
33
34
35
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LED: Entkalken

LED: Wassertropfen

Taste / LED: Wartung

Taste fir doppelten Espresso

Taste fur einfachen Espresso

Druckanzeige

Taste / LED: Ein-/Ausschalter

Drehregler fir manuell einstellbare Espressopulvermenge

* Die Bedienelemente haben weitere Funktionen, die in dieser Bedienungsanleitung erklért
werden.
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Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrer neuen Espresso-
maschine mit automatischer Tampfunktion.

Fir einen sicheren Umgang mit dem Gerat
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung griindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen
die Sicherheitshinweise!

¢ Das Gerdat darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

¢ Bewabhren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

¢ Falls Sie das Gerat einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit lhrer

neuen Espressomaschine mit automatischer
Tampfunktion!

Symbole am Geriit

Das Symbol gibt an, dass so ausge-

Il
Qf zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch verdéndern.

2, Bestimmungsgemd-

Ber Gebrauch

Die Espressomaschine ist ausschlieBlich zu
folgenden Verwendungszwecken vorgese-
hen:
zum Mahlen von Kaffeebohnen im infe-
grierten Mahlwerk,
zum Zubereiten von Espresso aus ge-
mahlenem Espressopulver,
zur Entnahme von heifBem Wasser oder
Dampf aus der Dampfdise.
Das Gerdt ist fir den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerét darf nur in Innenrgumen
benutzt werden.
Dieses Gerdat darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

® Fillen Sie auf keinen Fall andere Flis-
sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in den Wassertank!

® Verwenden Sie keine karamellisierten
Kaffeebohnen. Diese kénnen das Mahl-
werk verkleben.




3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warn-

hinweise in dieser Bedienungsanleitung ver-

wendet:
GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-
tung der Warnung kann Schaden
fir Leib und Leben verursachen.

WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschaden verursachen.
VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschaden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
ten, die im Umgang mit dem Gerét beachtet
werden sollten.

Anweisungen fir den sicheren Betrieb

© Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Das Gerat
und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

© Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezig-
lich des sicheren Gebrauches des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

® Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

© Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz

Zu trennen.

©® Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Be-
trieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz

getrennt werden.

© Dieses Gerdt ist ebenfalls dazu bestimmt, im Haushalt und in haus-
haltséhnlichen Anwendungen verwendet zu werden, wie beispiels-

weise ...

.. in Kichen fir Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen ge-

werblichen Bereichen;

..in landwirtschaftlichen Anwesen;
..von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

.in Frohstickspensionen.

® Dieses Gerét st nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwwksys’rem betrieben zu werden.

®© Die Espressomaschine, die Anschlussleitung und der Netzstecker
durfen nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten getaucht werden.
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® Wenn die Anschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich qua-
lifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

® Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung (siehe “Reinigen” auf
Seite 19).

®© Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit auf die Geratesteckverbin-
dung Uberlauft.

®© Beachten Sie, dass folgende Oberflachen auch nach der Anwen-
dung noch Uber Restwarme verfiigen: Sieb und Siebtrager, Brih-
kopf, Dampfdise und Warmeplatte.

® Das Gerat darf bei Benutzung nicht in einen Schrank gestellt werden.

®© Beachten Sie die Sicherheitshinweise in dieser Anleitung, da bei
Fehlanwendungen Verletzungen méglich sind.

einer erneuten Inbetriebnahme das Ge-
A GEFAHR fir Kinder! rét prifen lassen.
® Verpackungsmaterial ist kein Kinder- GEFAHR durch

spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den

!
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er- Stromschlag!

® Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb,

stickungsgefahr. wenn das Gerdt oder die Anschlussleitung
GEFAHR fir und durch sichtbare Schaden aufweist oder wenn
Haus- und Nutiztiere! das Gerdt zuvor fallen gelassen wurde.
® Von Elekirogerdten kénnen Gefahren © SchlieBen Sie den Netzstecker nur an
fior Haus- und Nutztiere ausgehen. Des eine ordnungsgemaf installierte, leicht
Weiteren kdnnen Tiere auch einen zugdngliche Steckdose mit Schutzkontak-
Schaden am Gerét verursachen. Halten fen an, deren Spannung der Angabe auf
Sie deshalb Tiere grundsatzlich von dem Typenschild entspricht. Die Steckdo-
Elektrogerdten fern. se muss auch nach dem AnschlieBen

weiterhin leicht zugénglich sein.
GEFAHR von Stromschlag ® Achten Sie darauf, dass die Anschluss-

durch Feuchtigkeit! leitung nicht durch scharfe Kanten oder
© Schitzen Sie das Gerdt vor Feuchtig- heifle Stellen beschadigt werden kann.
keit, Tropf- oder Spritzwasser: Es be- © Das Gerét ist auch nach dem Ausschal-
steht die Gefahr eines elekirischen ten nicht vollstindig vom Netz getrennt.
Schlages. Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzste-
© Fillen Sie den Wassertank héchstens cker.
bis zur Markierung MAX. © Achten Sie beim Gebrauch des Gerdgtes
®© Leeren Sie die Abtropfschale spétestens darauf, dass die Anschlussleitung nicht
dann, wenn der Schwimmer dies an- eingeklemmt oder gequetscht wird.
zeigt. ® Um den Netzstecker aus der Steckdose
©® Sollten Flissigkeiten in das Gerdt gelan- zu ziehen, immer am Stecker, nie am
gen, sofort den Netzstecker ziehen. Vor Kabel ziehen.
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©® Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose:
wenn eine Stérung auftritt
- wenn Sie die Espressomaschine nicht
benutzen

- bevor Sie die Espressomaschine reini-

gen
- bei Gewitter
® Um Gefdhrdungen zu vermeiden, nehmen
Sie keine Veranderungen am Gerdt vor.

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
® Berihren Sie die heien Gerdteteile
nicht.
© Woéhrend der Espressozubereitung ent-
weicht heifler Wasserdampf am Brijh-
kopf. Der Briihkopf ist auch nach der
Zubereitung noch heif3. Fassen Sie ihn
nicht an und halten Sie auf keinen Fall
Hande oder andere Kérperteile in den
Wasserdampf.
® Beim Arbeiten mit der Dampfdiise ent-
weicht heifler Dampf und heifBes Was-
ser. Die Dampfdise wird sehr heif.
Fassen Sie die Dampfdise nur am
Kunststoffgriff an. Halten Sie auf keinen
Fall Hénde oder andere Kérperteile in
den Wasserdampf.

GEFAHR von
Augenreizungen!
©® Beachten Sie bei der Handhabung von
Entkalkungsmitteln die mitgelieferten In-
formationen, z. B. auf der Verpackung.

WARNUNG vor Verletzungen

durch drehende Teile!

® Stecken Sie den Netzstecker erst dann
in eine Steckdose, wenn Mahlwerk und

Bohnenbehdalter zusammengebaut sind.

® Um die Verletzungsgefahr zu mini-
mieren, kann das Mahlwerk nur dann
eingeschaltet werden, wenn der Boh-
nenbehdlter aufgesetzt ist. Umgehen
Sie niemals diese Sicherheitsfunktion!

®© Betreiben Sie das Mahlwerk nur, wenn
der Deckel auf dem Bohnenbehdlter
aufgesetzt ist.

® Halten Sie wahrend des Mahlvorgan-
ges keine Gegenstande in den Bohnen-
behdlter. Halten Sie auch z. B. lange
Haare fern.

WARNUNG vor Verletzungen

durch scharfe Kanten!

® Wenn Sie das Mahlwerk auseinander-
nehmen, handhaben Sie die beiden Tei-
le vorsichtig. Die Mahlfléchen haben
scharfe Kanten.

WARNUNG vor Sachschdden!

© Das Gerdt ist mit rutschfesten Kunststoff-
fiBen ausgestattet. Da Mébel mit einer
Vielfalt von Lacken und Kunststoffen be-
schichtet sind und mit unterschiedli-
chen Pflegemitteln behandelt werden,
kann nicht véllig ausgeschlossen wer-
den, dass manche dieser Stoffe Be-
standteile enthalten, die die
KunststofffiBe angreifen und aufwei-
chen. Legen Sie ggf. eine rutschfeste
Unterlage unter das Gerdt.

© Fillen Sie auf keinen Fall andere Flis-
sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in die Espressomaschine!

© Betreiben Sie das Gerdt nicht ohne
Wasser im Wassertank, um Beschadi-
gungen am Heizelement zu vermeiden.

® Verwenden Sie das Gerdt nur mit den
Original-Zubehérteilen.

@® Stellen Sie das Gerat auf eine stabile,
ebene Oberflache.

© Bei der Bedienung kénnen (heif3es)

Wasser und Dampf, Espresso und Kaf-

feepulver auf die Unterlage gelangen.

Stellen Sie das Gerdt deshalb auf eine

wasserfeste, hitzeunempfindliche Ar-

beitsplatte.

Verwenden Sie keine scharfen oder

schevernden Reinigungsmittel.

Setzen Sie das Gerdt nicht Temperatu-

ren unter dem Gefrierpunkt aus.
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Lieferumfang

Espressomaschine

Siebtrager 24

Sieb fir einfachen Espresso 26
Reinigungsmembran 27

Sieb fir doppelten Espresso 25
Reinigungsbirste 15

Reinigungspin fir den Dampfauslass 14
Werkzeug zum L3sen der Tampeinheit 13
vollsténdige Bedienungsanleitung

(im Internet)

—_

5.

Kurzanleitung (liegt dem Gerét bei)

Auspacken und
aufstellen

Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

Uberprifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbeschadigt sind.

Reinigen Sie alle Teile vor dem
ersten Gebrauch (siehe Kap. Rei-
nigung).

Bitte entfernen Sie die Schutzfo-
lie zwischen dem Wassertank
und dem Geréteanschluss unter
dem Tank, da das Gerdat ande-
renfalls nicht in Betrieb genom-
men werden kann.

Stellen Sie das Gerdt auf eine trockene,
ebene, rutschfeste Unterlage.

WARNUNG vor Sachschaden!

©

Bei der Bedienung kénnen (heiBes)
Wasser und Dampf, Espresso und Kaf-
feepulver auf die Unterlage gelangen.
Stellen Sie das Gerat deshalb auf eine
wasserfeste, hitzeunempfindliche Ar-
beitsplatte.

Ihre Espressoma-
schine im Uberblick

lhre Espressomaschine besteht aus
4 Komponenten:

Bohnenbehdlter 2 und Mahlwerk 23
zum Mahlen der Espressobohnen
Brihkopf 12 und Siebtrager 24 zum
Zubereiten von Espresso aus dem ge-
mahlenen Espressopulver:

- einfacher Espresso

- doppelter Espresso

Dampfdise 9 zum Aufschdumen von
Milch

HeiBwasserdise 10 zum Entnehmen
von heiBem Wasser, z. B. fir einen
Americano.

Folgende Anzeigen hat das Gerdt:

Eine Druckanzeige 33 fir den Extrakti-
onsvorgang, um z. B. den Mahlgrad
anpassen zu kénnen.

LED 6 blinkt rot, wenn Wasser nachge-
fillt werden muss oder der Wassertank
nicht richtig eingesetzt wurde. Auf3er-
dem ertdnen Pieptdne.

LED @ blinkt rot, wenn der Bohnenbe-
halter leer ist;

Blinkt rot/weif3, wenn der Bohnenbe-
halter nicht fest sitzt.

LED # leuchtet, wenn das Gerdt ent-
kalkt werden muss.

Folgende Einstellungen kénnen Sie vor-
nehmen:

den Mahlgrad einstellen

die Espressotemperatur einstellen

die Espressomenge einstellen

die Wassermenge fir einfachen und
doppelten Espresso an lhre Tassen an-
passen



7. Espresso zubereiten
- die wichtigsten
Schritte

Bevor Sie in den folgenden Kapiteln die ein-

zelnen Zubereitungsschritte mit allen Tipps
und Tricks genau kennenlernen, erhalten Sie
hier einen Uberblick iber die Schritte, die
Sie fir jeden guten Espresso bendtigen.

1. Sieb 26/25 auswdhlen und einsetzen

HINWEIS: Entnehmen Sie vor der Verwen-

dung des Siebes fir einfachen Espresso 26
die Reinigungsmembran 27 aus dem Sieb.

2. Tasse vorwdrmen

3. Sieb 26/25 und Brihkopf 12 vorwar-
men (Flushen)

4. Siebtrager 24 und Sieb 26/25 ab-
trocknen

5. Espresso frisch mahlen und tampen

6. Siebtrager 24 einsetzen

7. Espresso exirahieren:
- einfachen Espresso
- doppelten Espresso

8. Nach Wunsch: Milch schdumen

8. Vor dem ersten
Gebrauch

A GEFAHR durch Stromschlag!

©® SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine
gut zugangliche Steckdose mit Schutz-
kontakten an, deren Spannung der An-
gabe auf dem Typenschild entspricht.
Die Steckdose muss auch nach dem An-
schlieBen weiterhin gut zugénglich
sein.

WARNUNG vor Verletzungen durch

drehende Teile!

@®© Stecken Sie den Netzstecker 11 erst
dann in eine Steckdose, wenn Mahl-
werk 23 und Bohnenbehdlter 2 zusam-
mengebaut sind.

WARNUNG vor Sachschaden!

@® Fillen Sie auf keinen Fall andere Flijs-
sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in den Wassertank 4!

Bohnenbehdilter aufsetzen

¢ Die Kunststoffnase unten am Bohnenbe-
halter 2 greift in die innere Aussparung
Uber der Entriegelung 6. Drehen Sie
den Bohnenbehdalter 2 etwas im Uhrzei-
gersinn bis dieser horbar einrastet.

i
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Wassertank fillen

WARNUNG vor Sachschaden!

® Fillen Sie auf keinen Fall andere Flis-
sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in den Wassertank 4!

Verwenden Sie jeden Tag frisches Wasser.

1. Klappen Sie den Deckel 3 des Wasser-

tanks 4 nach hinten auf.

2. Nehmen Sie den Wassertank nach
oben ab.

3. Spilen Sie den Wassertank mehrmals
grindlich mit klarem Wasser aus.

4. Fillen Sie den Wassertank hochstens
bis zur Markierung MAX 5 mit fri-
schem, kaltem Leitungswasser.

5. Setzen Sie den Wassertank wieder in
die Maschine ein. Beachten Sie, dass
dabei die beiden Kunststoffnasen am
Wassertank in die Aussparungen an
der Gerdteriickwand gesetzt werden
missen. Der Wassertank 4 muss unten
richtig aufsitzen.

N m

6. Klappen Sie den Decke| 3 W|eder zu.

HINWEIS: Wenn Sie eine Funktion starten
und zu wenig Wasser im Tank ist, blinkt die
LED 0 rot. Zum Nachfillen kann der Was-
sertank 4 im Gerdt eingesetzt bleiben.
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Anschlie3en und erstes
Einschalten
1. Stecken Sie den Netzstecker 11 in eine
Steckdose.
- Alle LEDs leuchten kurz auf.

- Die LED & des Ein-/Ausschalters 34
pulsiert langsam und leuchtet danach
daverhaft schwach.

2. Driicken Sie die Taste 34.

- Die LED & blinkt und leuchtet an-
schlieBend dauerhaft hell.

- Die LEDs @, & und & leuchten.
3. Stellen Sie ein GefaB unter den Brih-
kopf 12.
4. Dricken Sie eine der Espresso-
Tasten 31, 32.
- Das Gerét pumpt zum Spilen Wasser
durch den Brishkopf 12. Die ausge-
wdhlte LED @ oder & blinkt.
- Wenn dieser Vorgang beendet ist, er-
|&scht die blinkende LED und es leuch-
ten wieder die LEDs &, & und ¢ .
5. Schitten Sie das Spilwasser weg.

9. Vorbereitung

9.1 Espressobohnen

einfillen

WARNUNG vor Verletzungen durch

drehende Teile!

® Betreiben Sie das Mahlwerk 23 nur,
wenn der Deckel 1 auf dem Bohnenbe-
hélter 2 aufgesetzt ist.

WARNUNG vor Sachschaden!

® Verwenden Sie keine karamellisierten
Kaffeebohnen. Diese kénnen das Mahl-
werk 23 verkleben.

1. Nehmen Sie den Deckel 1 des Bohnen-
behdlters 2 ab.



2. Fillen Sie etwa so viele Espressoboh-
nen in den Bohnenbehdlter, wie Sie an
einem Tag verbrauchen.

3. Setzen Sie den Deckel wieder auf.

9.2 Sieb einsetzen/tauschen

Zu lhrer Espressomaschine gehdren zwei

Siebe:

9.3 AnschlieBBen und Ein-/
Ausschalten

Sieb fir doppelten
Espresso 25

Sieb fiir einfachen

Espresso 26

A GEFAHR durch Stromschlag!

© SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine gut
zugdngliche Steckdose mit Schutzkontak-
ten an, deren Spannung der Angabe auf
dem Typenschild entspricht. Die Steckdo-
se muss auch nach dem Anschlieflen wei-
terhin gut zuganglich sein.

1. Wabhlen Sie das gewiinschte Sieb 26
oder 25 aus.

HINWEIS: Entnehmen Sie vor der Verwen-

dung des Siebes fir einfachen Espresso 26
die Reinigungsmembran 27 aus dem Sieb.

2. Driicken Sie das Sieb 26/25 in den
Siebtrager 24. Das geht etwas schwer,
weil das Sieb fest im Siebtréger sitzen
muss.

3. Das nicht verwendete Sieb 26/25 kén-
nen Sie im Aufbewahrungsfach 18 hin-

ter der Abtropfschale 16 ablegen.

Da das Sieb 26/25 fest im Siebtréger 24
sitzt, ist zum Entfernen ein kleiner Trick hilf-
reich:

¢ Hebeln Sie mit dem einen Sieb 26/25

das andere aus dem Siebtrager 24 her-

aus wie abgebildet.

1. Stecken Sie den Netzstecker 11 in eine

Steckdose. Alle LEDs leuchten kurz auf.

2. Die LED & des Ein-/Ausschalters 34
pulsiert langsam und leuchtet danach
daverhaft schwach.

- Wenn nur noch die LED ¢ schwach
leuchtet und alle anderen LEDs nicht
mehr leuchten, ist das Gerdt im Stand-
by-Modus.

3. Stellen Sie eine Tasse unter den Brith-

kopf 12.

4. Driicken Sie die Taste 34, um das Ge-
rat einzuschalten.

- Die LED ¢ blinkt. Wenn die LEDs ¢,

@, @ und & dauerhaft leuchten ist
das Gerdt betriebsbereit.

- Das Gerdt startet nun die Wasserpum-
pe, um etwas Wasser in die interne
Leitung zu pumpen. Uberschissiges
Wasser flieBt durch den Brihkopf 12
ab.

5. Um in den Standby-Modus zuriickzu-

kehren, driicken Sie die Taste 34.

- Die Taste pulsiert 3x und leuchtet an-
schlieBend schwach.

6. Zum Ausschalten ziehen Sie den Netz-
stecker.

HINWEIS: Die Espressomaschine schaltet
sich automatisch in den Standby-Modus,
wenn 30 Minuten lang keine Taste gedriickt
wurde.

®p 11



9.4 Geridt durchspilen

Wenn Sie das Gerét z. B. iiber Nacht nicht
benutzt haben oder das Gerdt das erste Mal
in Betrieb nehmen, empfehlen wir, es einmal
durchzuspiilen, um die Leitungen mit fri-
schem Wasser zu fiillen.

1. Stellen Sie ein Geféf unter den Brih-
kopf 12 und drijcken Sie die Taste 30,
um den Brithkopf zu spiilen.

2. Stellen Sie ein Gefaf unter die Dampf-
dise 9.

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
© Halten Sie die Dampfdise @ wahrend
des Dampfbezugs méglichst tief in das
Gefaf. Es entweicht heifler Wasser-
dampf. Fassen Sie die Dise nicht an
und halten Sie auf keinen Fall Hande

oder andere Korperteile in den Wasser-

dampf.

3. Stellen Sie den Drehschalter 8 rechts an
dem Gerdt auf & . Die LED 0 blinkt rot
wdhrend des Aufheizens. Warten Sie,
bis die LED 6 dauerhaft weif} blinkt und
Dampf austritt.

4. Stellen Sie den Drehschalter 8 zuriick
auf STANDBY.

5. Stellen Sie ein Gefaf3 unter die Heif3-
wasserdise 10.

6. Stellen Sie den Drehschalter 8 auf §.
Die LED 0 leuchtet weif3. Lassen Sie
ca. 10 Sekunden heif’es Wasser durch
die HeiBwasserdiise 10 in das Gefaf3
laufen.

7. Stellen Sie den Drehschalter 8 zuriick
auf STANDBY.

9.5 Tassen vorwdrmen

Wenn alle 4 LEDs ¢, @, @ und & daver-

haft leuchten, wird die Warmeplatte 7 auf-

geheizt.

¢ Stellen Sie die Tassen auf die Wérme-
platte 7, um sie vorzuwdrmen.

Alternativ kénnen Sie heiBes Wasser aus
der HeiBwasserdiise 10 in die Tasse fillen
und wahrend der Vorbereitungen stehen las-
sen.

1. Halten Sie die Tasse unter die
Heifwasserdise 10.

2. Stellen Sie den Drehschalter 8 auf £.
Die LED 0 blinkt. Lassen Sie heifles
Wasser in die Tasse laufen.

3. Stellen Sie den Drehschalter 8 zuriick
auf STANDBY.

4. Direkt vor dem Brihvorgang schiitten
Sie das heifle Wasser aus.

9.6 Sieb und Briihkopf
vorwiérmen (Flushen)

Direkt vor jeder Zubereitung spilen Sie das
Sieb 26/25 und den Brihkopf 12 mit hei-
3em Wasser durch. Durch dieses Vorwérmen
von Sieb und Brishkopf (Flushen) wird der Ge-
schmack des Espressos verbessert.

1. Setzen Sie ein Sieb 26/25 in den
Siebtrager 24 ein.

2. Setzen Sie den Siebtrager 24 mit ein-
gesetztem Sieb 26/25 mit dem Griff
bei dem Symbol des gedffneten Schlos-
ses @ unter dem Brihkopf ein.

3. Drehen Sie den Siebtrager in Richtung
Symbol des geschlossenen Schlosses #,
bis er fest sitzt.

. Stellen Sie ein Gefaf unter den Siebtrd-
ger 24.

5. Dricken Sie die Taste 31.

- Die LED & blinkt und die LED ¢b
leuchtet.

- Heifles Wasser fliefit durch den Sieb-
trdger 24 in das Gefaf3.



6. Wenn der Vorgang abgeschlossen ist,
leuchten wieder alle 4 LEDs (), w, &
und &.

7. Drehen Sie den Griff des Siebtragers in

Richtung Symbol des gedffneten Schlos-

ses @ und nehmen diesen nach unten
ab.

8. Schitten Sie das Spilwasser weg und
trocknen Sie Siebtrager 24 und
Sieb 26/25 ab.

10. Kaffee mahlen und
tampen

WARNUNG vor Verletzungen durch

drehende Teile!

® Um die Verletzungsgefahr zu mini-
mieren, kann das Mahlwerk 23 nur
dann eingeschaltet werden, wenn der

Bohnenbehdlter 2 aufgesetzt ist. Umge-

hen Sie niemals diese Sicherheitsfunkti-
on!

® Betreiben Sie das Mahlwerk 23 nur,
wenn der Deckel 1 auf dem Bohnenbe-
hélter 2 aufgesetzt ist.

© Halten Sie wahrend des Mahlvorgan-

ges keine Gegenstdnde in den Bohnen-

behdlter 2. Halten Sie auch z. B. lange
Haare fern.

HINWEIS: Entfernen Sie den Bohnenbehdal-

ter 2 nur dann vom Mahlwerk 23, wenn
dies unbedingt notwendig ist (z. B. bei einer
Blockade oder zum Reinigen). Beachten Sie
dazu das Kapitel “Mahlwerk reinigen” auf
Seite 23.

Mahlgrad einstellen

Der Mahlgrad lasst sich zwischen

VERY FINE = sehr fein und

VERY COARSE = sehr grob einstellen:

¢ Drehen Sie den Bohnenbehdlter 2 auf
dem Mahlwerk 23 so, dass die Markie-
rung | auf den gewiinschten Mahlgrad
am Bohnenbehdlter weist.

Der Mahlgrad des Kaffees beeinflusst den
Geschmack und sollte zum Zubereitungsver-
fahren passen. Fiir die Zubereitung von Es-
presso gelten folgende grobe Regeln:
Je feiner der Mahlgrad, desto langer
davert die Extraktion. Schmeckt der Es-
presso zu bitter, mahlen Sie den Kaffee
grober.
Je gréber der Mahlgrad, desto schnel-
ler flieBt der Espresso in die Tasse.
Schmeckt der Espresso zu wassrig und
ggf. etwas sauer, verwenden Sie einen
feineren Mahlgrad.
Der optimale Mahlgrad héangt auch von
der Espressosorte ab.

Kaffee mahlen und tampen

1. Setzen Sie ein Sieb 26/25 in den
Siebtrager 24 ein.

2. Setzen Sie den vorbereiteten Siebtrager
mit dem Sieb 26/25 unter dem Aus-
lass des Kaffeepulvers & 20 ein.

3. Drehen Sie den Siebtréger in Richtung
Symbol des geschlossenen Schlosses &.

4. Der Mahlvorgang beginnt automatisch.

- Die LED @ iber dem Drehregler 35
blinkt wéhrend des Vorgangs.
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HINWEISE:

¢ Sie kdnnen die Menge des Kaffeepul-
vers mit dem Drehregler 35 vorher
oder wahrend des Mahlvorgangs regu-
lieren.

® Bei der Verwendung von gemahlenem

Kaffeepulver empfehlen wir 12 g fir ei-

nen einfachen und 18 g fir einen dop-
pelten Espresso.

5. Im ndchsten Schritt wird der Kaffee au-
tomatisch getampt.

- Zwei kurze Pieptdne signalisieren,
dass das Tampen erfolgreich war.

6. Warten Sie ab, bis die LED ¢ erlischt,
entnehmen Sie den Siebtrager 24 mit
dem fertig getampten Kaffeepulver und
setzen Sie den Siebtrager unter dem
Brihkopf & 12 ein.

Tampen
Das Ziel beim Tampen ist, das Kaffeepulver

gleichmaBig im Sieb 26/25 zu verdichten.

Die Oberfléche des Kaffeepulvers soll gera-
de und frei von Rissen sein, damit das Was-

ser bei der Extraktion gleichméaBig durch
den Kaffee gedriickt wird. Risse oder diinne
Stellen fishren dazu, dass sich das Wasser
hier schneller seinen Weg suchen kann
(,Channeling”) - auf Kosten des Ge-
schmacks.

11. Espresso zubereiten

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbriihen!
©® Woahrend der Espressozubereitung ent-
weicht heifler Wasserdampf am Brih-
kopf 12. Der Brishkopf ist auch nach
der Zubereitung noch heif3. Fassen Sie
ihn nicht an und halten Sie auf keinen
Fall Hande oder andere Kérperteile in

den Wasserdampf.

11.1 Espresso extrahieren

1. Fir einen einfachen Espresso verwen-
den Sie das Sieb 26.

2. Setzen Sie den vorbereiteten Siebtra-
ger 24 mit dem Griff bei dem Symbol
des gedffneten Schlosses & unter dem
Brihkopf 12 ein.

3. Drehen Sie den Siebtréger 24 in Rich-
tung Symbol des geschlossenen Schlos-
ses @ bis er fest sitzt.

4. Stellen Sie eine geeignete bzw. zwei
Tassen unter den Auslauf des Siebtré-
gers 24.

5. Dricken Sie die Taste 32 fir einen ein-
fachen oder die Taste 31 fiir einen dop-
pelten Espresso bzw. zwei Tassen
Espresso.

- Die LED der gewdhlten Taste blinkt
wdhrend der Zubereitung.

- Der Espresso fliet langsam in die
Tasse und stoppt automatisch.

HINWEISE:

*  Wenn die Wassertemperatur im Boiler
fir die Kaffeezubereitung zu hoch ist,
pumpt das Gerdét nach dem Driicken der
Tasten 32 oder 31 etwas heifles Was-
ser durch die HeiBwasserdise 10.

o Achten Sie darauf, dass sich der Griff Ih-
res GeféBes nicht unter der Heifwasser-
dise befindet.

®  Wenn Sie den Vorgang abbrechen wol-
len, driicken Sie erneut die Taste 32
bzw. 31.

¢ Die gespeicherte Wassermenge fir ei-
nen einfachen Espresso kénnen Sie ver-
andern (siehe “Volumen eines
einfachen / doppelten Espressos an-
gleichen” auf Seite 18).

14 (©P

6. Wenn der Vorgang abgeschlossen ist,
leuchten die LEDs ¢, @, & und &
wieder. Das Gerdt ist bereit fir den
ndchsten Espresso.



7. Entnehmen Sie den Siebtrager 24 in-
dem Sie ihn in Richtung Symbol des ge-
ffneten Schlosses & drehen und
nehmen diesen nach unten ab.

8. Reinigen Sie das Sieb 25 bzw. 26 und
den Siebtréger 24 und trocknen diese
ab.

11.2 Die Druckanzeige

W2 iy,
aw Iy
N\ 7s ',

Die Druckanzeige 33 zeigt wahrend der Es-

presso-Zubereitung den Druck an, mit dem

das Wasser durch das Espressopulver ge-
pumpt wird.

- Wichtig ist der griin gekennzeichnete
Bereich ESPRESSO fir den optimalen
Druck wahrend der Extraktion.

Die schwarzen Striche auBBen kenn-
zeichnen jeweils 1 bar. Die schwarze
Skala geht also von 0 - 20 bar.

Die Zubereitung beginnt mit dem Vorbrihen.

Die Nadel der Druckanzeige bewegt sich in

dem Bereich O - 6 bar.

Wenige Sekunden spéter beginnt die ei-

gentliche Extraktion. Bei einer optimale Ex-

traktion bewegt sich die Nadel im Bereich

ESPRESSO (ca. 6 - 13 bar).

Wird der optimale Druckbereich bei der Ex-

tration nicht erreicht (unter 6 bar), spricht

man von Unterextraktion.

Wird der optimale Druckbereich iberschrit-

ten (iber 13 bar), spricht man von Uberex-

traktion.

Welche Bedeutung das fiir lhren Espresso

hat und wie Sie einen optimalen Druckbe-

reich erreichen kénnen, lesen Sie im Kapitel

“Tipps fir den perfekten Espresso” auf
Seite 15.

HINWEIS: Die Druckanzeige 33 zeigt nur
bei der Extration von Espresso den Druck
an. Bei Bezug von Dampf oder heif3em
Wasser wird nichts angezeigt.

12. Tipps fir den
perfekten Espresso

Den perfekten Espresso zuzubereiten, ge-
lingt nicht immer sofort. Deshalb experimen-
tieren Sie ruhig ein bisschen, bis das
Ergebnis lhrem Geschmack entspricht. Hier
ein paar Tipps, worauf Sie dabei achten
kdnnen:

* Bei Qualitat und Geschmack von Es-
pressobohnen gibt es grofie Unterschie-
de. Probieren Sie verschiedene aus.
Verdndern Sie immer nur einen Punkt
zur Zeit, z. B. nur den Mahlgrad oder
nur die Menge des Espressopulvers, da-
mit Sie die Auswirkung dieser Verdnde-
rung nachvollziehen kénnen.

¢ Die perfekte Extraktion erkennen

Sie an folgenden Punkten:

- Bei der eigentlichen Exiraktion befin-
det sich die Druckanzeige 33 im Be-
reich ESPRESSO.

- Die Exiraktion benstigt ca. 30 Sekunden.

- Der Espresso flieBt langsam in die
Tasse.

¢ Eine Unterextraktion erkennen Sie
an folgenden Punkten:

- Die Druckanzeige 33 befindet sich
wdhrend der Extraktion unter dem Be-
reich ESPRESSO.

- Der Espresso flieft schnell wie Was-
ser in die Tasse und schmeckt wdss-
rig, eventuell auch etwas sauer.

Abhilfe:
- Stellen Sie den Mahlgrad feiner ein.
- Verwenden Sie mehr Espressopulver.
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e Eine Uberextraktion erkennen Sie
an folgenden Punkten:

- Die Druckanzeige 33 befindet sich
wdhrend der Extraktion Gber dem Be-
reich ESPRESSO.

- Der Espresso tropft nur langsam in die
Tasse und schmeckt bitter.

Abhilfe:

- Stellen Sie den Mahlgrad gréber ein.

- Verwenden Sie weniger Espresso-
pulver.

e Reinigen Sie lhre Espressomaschine re-
gelmaBig. Kaffeeriickstéinde oder ver-
stopfte Poren verdndern den
Geschmack.

¢ Verwenden Sie immer frisches, nicht zu
hartes Leitungswasser. Wenn lhr Lei-
tungswasser hart ist, kdnnen Sie gefil-
tertes Wasser aus einem handelsibli-
chen Wasserfilter verwenden.

13. Milch schéumen

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbriihen!
® Beim Arbeiten mit der Dampfdiise 9

entweicht heifBer Dampf und heifles
Wasser. Die Dampfdise wird sehr heif3.
Fassen Sie die Dampfdise nur am
Kunststoffgriff an. Halten Sie auf keinen
Fall Hande oder andere Karperteile in
den Wasserdampf.

Mit der Dampfdiise 9 kénnen Sie Milch auf-
schGumen. Dies verlangt ein bisschen

Ubung.

Tipps:

e Probieren Sie Milch verschiedener Her-
steller aus.

¢ Milch mit hdherem Eiwei3-Gehalt
schdumt mehr.

* Ein hdherer Fettgehalt ergibt einen cre-
migeren Schaum.

16 (OB

5.

Verwenden Sie immer kalte Milch aus
dem Kihlschrank (ca. 5 °C).

Beim Schaumen soll die Milch nicht ko-
chend heify werden. Héhere Temperatu-
ren verdndern den Geschmack und
bringen den Milchschaum zum Zerfal-
len.

Wenn die Milch fertig geschdumt ist,
warten Sie nicht zu lange. Ein Teil des
Milchschaums zerfdllt sonst wieder.

Fillen Sie ein geeignetes Gefaf3 bis ma-
ximal zur Halfte mit kalter Milch.

Halten Sie ein anderes Gefaf3 unter die
Dampfdise 9 und drehen Sie den Dreh-
schalter 8 auf das Symbol &.

- Die LED 0 blinkt rot, solange das Ge-
rat vorheizt.
- Wenn die Dampfproduktion beginnt,

blinkt die LED 6 weif3.

Lassen Sie etwas Dampf ausstromen

und unterbrechen Sie dann, indem Sie

den Drehschalter 8 auf STANDBY stel-
len.

Tauchen Sie die Dampfdiise 9 in die

Milch und stellen Sie den Drehschal-

ter 8 wieder auf das Symbol & .

Tipps:

- Dampfdise 9 nur knapp unter die
Oberfléche eintauchen, sodass Luft in
die Milch eingearbeitet wird |, Zieh-
phase”).

- Nicht in die Mitte, sondern seitlich
eintauchen, sodass ein Wirbel ent-
steht.

Wenn das Volumen der Milch sichtbar

zugenommen hat (ca. um 50 %), tau-

chen Sie die Dampfdiise 9 etwas tiefer
ein. Der Wirbel soll bestehen bleiben.

Nun werden die Luftbldschen feiner ver-

teilt (,Rollphase”).

Wenn die Seitenwdnde des Gefdf3es

zu heif} sind, um es in der Hand zu hal-

ten, stellen Sie den Drehschalter 8 auf

STANDBY.

Nach wenigen Sekunden pumpt das



Gerdt zum Abkihlen noch einmal
Dampf durch die Dise.

Tipp: Auch wenn das Milchschaumer-
gebnis noch nicht zufriedenstellend ist,
brechen Sie auf jeden Fall ab, damit die
Milch nicht zu heif3 wird.

7. Klopfen Sie mit dem Boden des Gefd-
Bes mehrmals leicht auf die Arbeitsplat-
te, um gréBere Blaschen zum Platzen
zu bringen. Geben Sie moglichst rasch
den Milchschaum zum Espresso.

8. Wischen Sie die Dampfdiise 9 sofort
nach jedem Milchschdumen mit einem

sauberen Tuch ab, um Milchreste zu be-

seitigen.

9. Stellen Sie den Drehschalter 8 noch ein-

mal kurz auf das Symbol &, bis Dampf
austritt. So werden Milchreste aus dem
Inneren der Dampfdise 9 entfernt.

10. Stellen Sie den Drehschalter 8 zuriick
auf STANDBY.

Wenn ca. 30 Sekunden keine Taste ge-

driickt wird, beginnt das Gerét mit dem Ab-

kishlen des Boilerwassers.

HINWEIS: Die maximale Zeit fir die
Dampfproduktion sind 90 Sekunden. Da-
nach stoppt die Funktion automatisch. Stel-
len Sie den Drehschalter 8 zuriick auf
STANDBY. AnschlieBend kénnen Sie die

Funktion sofort erneut verwenden.

14. HeiBwasser
beziehen

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
® Beim Arbeiten mit der HeiBwasserdi-

se 10 entweicht etwas heifler Dampf
und heif3es Wasser. Die HeiBwasserdi-
se wird sehr heif3. Berilhren Sie die
Heifwasserdiise nicht. Halten Sie auf
keinen Fall Hande oder andere Kérper-
teile unter den Auslass.

Uber die HeiBwasserdiise 10 kdnnen Sie

heies Wasser beziehen, zum Beispiel...
...fur einen Americano oder andere

Heif3getrdnke;

...um Tassen vorzuwdrmen.

1. Halten Sie ein Gefdf unter die Heif3-
wasserdise 10 und drehen Sie den
Drehschalter 8 auf das Symbol 2.

- Die LED 0 blinkt weif3 und heif}es
Wasser flieBt aus der HeiBwasserdi-
se.

2. Beenden Sie den Vorgang, indem Sie
den Drehschalter 8 zuriick auf

STANDBY stellen.

Wenn ca. 30 Sekunden keine Taste ge-
driickt wird, beginnt das Geré&t mit dem Ab-
kilhlen des Boilerwassers.



15. Einstellungen

15.1 Espresso-Temperatur

Die Temperatur des Wassers beim Extrahie-
ren des Espressos kann verandert werden,

um sie an verschiedene Kaffeesorten und Ih-

ren Geschmack anzupassen. Bei dunkler
Réstung sollte die Temperatur eher niedriger
sein, bei heller Réstung eher hoher.

Sie kdnnen zwischen drei Temperaturberei-
chen wdhlen:

Temperatur-| Anzeige der LEDs
bereich beim Einstellen
heif3 & leuchtet rot
mittel & leuchtet rot
niedrig w leuchtet rot

Die Voreinstellung bei Auslieferung des Ge-
rétes ist mittel.

1. Schalten Sie das Gerdt durch Dricken
der Taste 34 ein.

2. Dricken Sie ca. 3 Sekunden lang
gleichzeitig die Tasten ®, @, und &.
Die rot leuchtetende LED zeigt die aktu-
elle Einstellung an (siehe Tabelle).

3. Driicken Sie kurz auf eine der Tas-
ten 30, 31 oder 32 um die Einstellung
zu verdndern.

4. Die LED der gewdhlten Temperatur
leuchtet 3x rot, wenn die Einstellung er-
folgreich war.

15.2 Volumen eines
einfachen / doppelten
Espressos angleichen

Mit dieser Memory-Funktion kénnen Sie die
Menge des ausgegebenen einfachen oder
doppelten Espresso an lhre Tassen und lhre
Vorlieben anpassen.

HINWEIS: Dieser Wert wird auch durch
die Menge und die Verdichtung des Espres-
sopulvers beeinflusst.

1. Schalten Sie das Gerdt durch Driicken
der Taste 34 ein.

2. Bereiten Sie Sieb 26/25, Siebtra-
ger 24 und Espressopulver fir einen
einfachen Espresso vor und spannen
Sie den Sietrdger unter dem Brih-
kopf 12 ein.

3. Stellen Sie die gewinschte Espresso-
tasse unter den Brishkopf 12.

4. Halten Sie die Taste 31/32 ca. 3 Se-
kunden lang gedriickt. Der Espresso
l&uft in die Tasse.

5. Wenn die gewiinschte Menge erreicht
ist, driicken Sie kurz die Taste 31/32.
Der Vorgang wird gestoppt.

Die Wassermenge fir einfachen bzw. dop-
pelten Espresso ist gespeichert.

Wassermenge auf Werkseinstel-

lung zuricksetzen

1. Schalten Sie das Gerdt durch Driicken
der Taste 34 ein.

2. Halten Sie fir ca. 3 Sekunden die Tas-
ten 31 und 30 fir den doppelten
oder 32 und 30 fiir den einfachen Ess-
presso gedrickt.

Durch 2 Pieptdne und Blinken der Tasten 31
und 30 oder 32 und 30 signalisiert das
Gerdt, dass das Zuriicksetzen der Wasser-
menge erfolgreich war.



16. Reinigen

A GEFAHR durch Stromschlag!

© Die Espressomaschine und die An-
schlussleitung mit Netzstecker 11 dor-
fen nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten getaucht werden.

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
® Viele Bestandteile und Zubehérteile der

Espressomaschine werden durch den Be-

trieb sehr heif}. Lassen Sie diese vor der
Reinigung abkihlen.

WARNUNG vor Sachschaden!
® Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

HINWEISE:

® Folgende Zubehérteile kénnen in der
Geschirrspilmaschine oder von Hand
gereinigt werden:
- die Siebe 26/25
- die Abtropfschale 16
- das Abtropfgitter 19

* Folgende Zubehorteile kdnnen von
Hand mit mildem Spilmittel abgewa-
schen werden:
- der Wassertank 4 mit Deckel 3
- die Tampereinheit
- die Abtropfschale 16
- das Abtropfgitter 19

* Folgende Zubehérteile sollten nur mit
heilem Wasser gespilt werden:
- der Siebtrager 24
- der Bohnenbehalter 2 mit Deckel 1

das Werkzeug zum Entnehmen der
Tampeinheit 13

Nach jedem Espresso

1. Nehmen Sie den Siebtréger 24 vom
Brihkopf 12 ab.

2. Spilen Sie das Sieb 26,/25 und den
Siebtréger 24 unter heiBem Wasser
und trocknen diese ab.

Nach jedem Milchschdumen

Hinter der Abtropfschale 16 befindet sich
das Aufbewahrungsfach 18.
Darin finden Sie ...
die Reinigungsbirste 15 zum Entfernen
von Kaffeepulverresten.
den Reinigungspin 14 zum Reinigen

der Offnung der Dampfdise 9.

HINWEISE: )

e Achten Sie stets darauf, dass die Off-
nung der Dampfdiise 9 sauber bleibt.
Nicht beseitigte Milchreste sind nicht
nur unhygienisch. Sie kénnen die kleine
Offnung auch schnell verstopfen.

e Zur besseren Reinigung kénnen Sie den
unteren Teil der Dampfdise 9 abschrau-
ben.

1. Wischen Sie die Dampfdise 9 mit ei-
nem sauberen Tuch ab, um Milchreste
zu beseitigen.

2. Stellen Sie den Drehschalter 8 noch ein-
mal kurz auf das Symbol &, bis Dampf
austritt. So werden Milchreste aus dem
Inneren der Dampfdiise entfernt.

Abtropfschale

Spatestens dann, wenn der Schwimmer 17
nach oben durch das Abtropfgitter 19 her-
ausguckt (siehe Abbildung), muss die Ab-
tropfschale 16 geleert werden. In jedem
Fall sollten Sie die Abtropfschale einmal tag-
lich reinigen.




1. Loses, trockenes Espressopulver kénnen

Sie mit der Reinigungsbirste 15 vom

Abtropfgitter 19 entfernen.

Nehmen Sie das Abtropfgitter ab.

Ziehen Sie die Abtropfschale 16 her-

aus und nehmen Sie das Aufbewah-

rungsfach 18 heraus.

4. leeren und reinigen Sie diese Zubehor-
teile von Hand mit mildem Spulmittel.

5. Trocknen Sie alle Teile ab, bevor Sie
diese wieder einsetzen.

@

Taglich

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Ziehen Sie den Netzstecker 11 aus der
Steckdose, bevor Sie die Espressoma-
schine reinigen.

1. Leeren Sie den Wassertank 4 und spi-
len Sie diesen mehrfach mit klarem
Wasser aus.

2. Wischen Sie den Brishkopf 12 mit ei-
nem sauberen, feuchten Tuch ab. Reini-
gen Sie dabei auch den Rand um den
Brishkopf herum.

3. Wischen Sie folgende Teile mit einem
angefeuchteten Tuch ab:

- das Gerat mit der Warmeplatte 7,

- den Bohnenbehdlter 2 mit Deckel 1
von aufBen und

- den Deckel 3 des Wassertanks 4.

HINWEIS: Falls notwendig, verwenden Sie
dabei etwas Spilmittel. Reinigen Sie mehr-
mals grindlich mit einem Tuch nach, das nur
mit klarem Wasser befeuchtet wurde.

4. Trocknen Sie alle Teile.

Auslass des Kaffeepulvers und

Tampeinheit

1. Stecken Sie das Werkzeug 13 von un-
ten in den Auslass des Kaffeepulvers
und drehen Sie das Werkzeug etwas
gegen den Uhrzeigersinn bis sich die
beiden Kunststoffnasen in die Fligel der
Tampeinheit haken.

2. Ziehen Sie das Werkzeug 13 mit der
Tampeinheit senkrecht nach unten ab.

3. Entnehmen Sie die Tampeineinheit und
reinigen diese mit der Reinigungsbirs-
te 15.

4. Setzen Sie die Tampeinheit wieder in
das Werkzeug 13 ein.

5. Fihren Sie das Werkzeug mit Tampein-

heit von unten wieder in den Auslass

des Kaffeepulver 20 ein. Ein Klicken

zeigt lhnen den festen Sitz an.

Siebe

1. Loses, trockenes Espressopulver kénnen
Sie mit der Reinigungsbirste 15 entfer-
nen.

2. Auch wenn Sie immer das gleiche
Sieb 26/25 verwenden, sollten Sie
dieses mindestens einmal wdchentlich
aus dem Siebtrager 24 herausnehmen
und beide Teile grindlich mit heifem
Wasser und etwas Spilmittel spilen.
Spilen Sie mehrfach mit klarem, hei-
Bem Wasser.

Die Siebe 26/25 konnen Sie auch in
der Spilmaschine reinigen.

3. Trocknen Sie beide Teile grindlich ab,
bevor Sie diese wieder zusammenset-
zen.



4. Halten Sie die Siebe 26/25 gegen
das Licht und kontrollieren Sie die L&-
cher auf Verstopfungen.

Briheinheit

1x wochtentlich sollte die Briheinheit im In-

neren des Gerdtes gereinigt werden.
Durch das VerschlieBen des Siebes mit der
Reinigungsmembran 27 wird das Wasser
in die Briheinheit im Inneren des Gerdtes
ruckgespilt”. Das Spilwasser wird in die
Abtropfschale 16 abgeleitet.

1.

2.

Nehmen Sie den Siebtrager 24 vom
Brihkopf 12 ab und legen Sie ein
Sieb 26/25 in den Siebtrager.
Legen Sie nun die Reinigungsmemb-

ran 27 in das Sieb 26/25.

HINWEIS: Sie konnen etwas Kaffeefettls-
ser auf die Membran geben.

3.

10.

11.

Setzen Sie den Siebtrager 24 mit Reini-

gungsmembran mit dem Griff bei dem
Symbol des gedffneten Schlosses & un-
ter dem Brihkopf 12 ein.

Drehen Sie den Siebtrager 24 in Rich-

tung Symbol des geschlossenen Schlos-

ses @ bis er fest sitzt.

Fillen Sie frisches, kaltes Wasser in den
Wassertank 4.

Starten Sie die Extraktion eines einfa-
chen Espressos.

Schitten Sie das Schmutzwasser aus
der Abtropfschale 16 weg.
Wiederholen Sie den Vorgang ohne
Kaffeefettldser ca. 10x, um Reinigungs-
reste aus der Brihgruppe zu spiilen.
Am Ende des Vorgangs leuchtet die
LED ¢ rot und die LED & blinkt rot.
Drijcken Sie einmal auf die Taste 34,
um das Gerét wieder in den Standby-
Modus zu schalten.

Entnehmen Sie den Siebtrdger vorsich-
tig, da sich etwas Wasser auch im Sieb
gesammelt hat.

Trocken Sie alle Teile ab.

12. Leeren Sie die Abtropfschale 16.

Verstopfungen an der
Dampfdiise beseitigen

HINWEIS: Zur besseren Reinigung kénnen
Sie den unteren Teil der Dampfdiise 9 ab-
schrauben.

—_

Falls notwendig, verwenden Sie den
Reinigungspin 14, um Verstopfungen
an der Dampfdise 9 zu beseitigen. Ste-
chen Sie damit in das kleine Loch vorne
an der Dampfdise, um Verstopfungen
zu entfernen.

AnschlieBend halten Sie ein Gefaf3 un-
ter die Dampfdise 9 und drehen Sie
den Drehschalter 8 auf das Symbol &.
Lassen Sie ca. 40 Sekunden lang hei-
Bes Wasser durch die Dampfdise 9
flieBen, um die gelésten Riickstdnde he-
rauszuspilen.

Beenden Sie den Vorgang, indem Sie
den Drehschalter 8 zuriick auf
STANDBY stellen.

HINWEIS: Alle 2 - 3 Monate sollte die
Dampfdise 9 entkalkt werden, da auch
Kalk die Offnung verstopfen kann.
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17. Entkalken

17.1 Dampfdise entkalken

Je nach Gebrauch sollte die Dampfdiise 9
ca. alle 2 - 3 Monate entkalkt werden.

1. Fillen Sie ein Gefaf3 mit warmem Was-

ser und handelstblichem Entkalker. Be-
achten Sie die Anweisungen auf dem
Produkt.

2. Schrauben Sie das untere Ende der
Dampfdise ab.

3. Lassen Sie es Uber Nacht in dieser L6-
sung einweichen.

4. Am néchsten Morgen entfernen Sie das
GefaB, schitten die Entkalkerldsung
weg.

5. Wischen Sie das untere Ende der
Dampfdise 9 mit einem sauberen,
feuchten Tuch ab, um die Entkalkerls-
sung vollstandig zu beseitigen.

6. Schrauben Sie das untere Ende wieder
auf die Dampfdise.

7. Stellen Sie ein Gefaf unter die Dampf-
dise 9.

8. Stellen Sie den Drehschalter 8 auf das
Symbol &.

9. Lassen Sie ca. 40 Sekunden lang hei-
Bes Wasser durch die Dampfdise 9

flieBen, um die geldsten Ricksténde he-

rauszuspilen.

10. Beenden Sie den Vorgang, indem Sie
den Drehschalter 8 zuriick auf
STANDBY stellen.

17.2 Espressomaschine
entkalken

Wie jedes HeiBwassergerdt muss auch die-
se Espressomaschine regelmé&Big entkalkt
werden. Kalk setzt sich im Inneren des Gerg-
tes und an kleinen Offnungen (z. B. an der
Dampfdiise 9) ab. Dies beeintréchtigt die
Funktionen und langfristig nimmt das Gerdt
Schaden. Entkalken Sie deshalb Ihre Ma-
schine regelmaBig. Dies erhoht die Lebens-
daver.

Wie oft das Gerdt entkalkt werden muss,
hangt von der Wasserhérte des verwende-
ten Wassers ab und davon, wie viele Tassen
Espresso Sie trinken. Auch der Bezug von
heilem Wasser und Wasserdampf tragt
zum Verkalken bei.

Wenn Sie gefiltertes Wasser verwenden,
wird die Wasserhdrte reduziert. Die Maschi-
ne wird geschont und Sie missen nicht so
haufig entkalken.

Anzeige fir das Entkalken

Diese Maschine zahlt automatisch die aus-
gegebene Menge Wasser. Nach ca. 30 Li-
ter ausgegebenem Wasser muss das Gerét
entkalkt werden. Dies zeigt es durch leuch-
ten der LED # an.

Entkalkungsprogramm

Spatestens wenn die LED # leuchtet, sollten
Sie das Entkalkungsprogramm laufen las-
sen. Sie kdnnen dieses aber auch unabhén-
gig davon jederzeit starten.

Sie kdnnen einen handelsiblichen Entkalker
for Espressomaschinen verwenden.

GEFAHR von Augenreizun-
gen!
©®© Beachten Sie bei der Handhabung des
Entkalkungsmittels die mitgelieferten In-
formationen, z. B. auf der Verpackung.
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1.
2.

3.

11.

12

Teil, Entkalken:

Leeren Sie den Wassertank 4.

Geben Sie den Entkalker in den Was-
sertank 4.

Fillen Sie den Wassertank 4 bis zur
Markierung MAX mit frischem, kalten
Leitungswasser auf.

Setzen Sie den Wassertank 4 ein.
Zum Auffangen der Entkalkerldsung
stellen Sie jeweils ein grofieres Gefa
unter den Brihkopf 12 und unter die
Dampfdise 9.

Schalten Sie das Gerét ein.

Halten Sie ca. 3 Sekunden die Taste 30
gedrickt.

- Die LED &, ® und & leuchten.

- Die LED # blinkt.

Dricken Sie die Taste w.

- Das Gerat pumpt ca. 30 Sekunden
heif3e Entkalkerldsung durch den
Brihkopf 12.

- Dieser Vorgang wird 5x wiederholt.

- Anschlieflend erlischt die LED w.

- Die LED 0 leuchtet dauerhaft.

- Jede Sekunde ertént ein Piepton.

Drehen Sie den Drehregler 8 auf &

- Das Gerdt pumpt nun Entkolkerlosung
duch die Dampfdiise 9.

- Die LED 0 blinkt.

.Sobald die LED 0 leuchtet und jede

Sekunde ein Piepton ertont, drehen Sie

den Drehregler 8 auf 8.

- Das Gerét pumpt nun Entkalkerldsung
duch die HeiBwasserdise 10.

- Die LED 6 blinkt.

- Nachdem der Wassertank 4 fast leer
ist, blinkt die LED 0 und es ertdnen
Pieptone.

Drehen Sie den Drehregler nun zuriick

auf STANDBY.

. Schiitten Sie das Spilwasser weg.

Die erste Phase des Entkalkungsvorgangs ist
beendet.

2 Teil, Spilen:

Fillen Sie den Wassertank 4 mit klarem
kalten Leitungswasser.

2. Driicken Sie die Taste 31.

3. Wiederholen Sie den Vorgang ab
Schritt 4. aus dem 1. Teil, Entkalken.

HINWEISE:

Durch Driicken der Taste 30 kdnnen Sie
den Vorgang unterbrechen. Erneutes
Driicken der Taste setzt den Vorgang
fort. 3 Sekunden langes Driicken der
Taste bricht den Vorgang ab.

Wenn nicht genigend Wasser im Was-
sertank vorhanden ist, wird der Vor-
gang unterbrochen. Fillen Sie den
Wassertank immer bis zur Markierung
MAX 5.

18. Mahlwerk reinigen

WARNUNG vor Verletzungen durch
drehende Teile!

©®

Stecken Sie den Netzstecker 11 erst
dann in eine Steckdose, wenn Mahl-
werk 23 und Bohnenbehdlter 2 kom-
plett zusammengebaut sind.

Betreiben Sie das Mahlwerk nur, wenn
der Deckel 1 auf dem Bohnenbehdilter
aufgesetzt ist.

Halten Sie wahrend des Mahlvorgan-
ges keine Gegenstande in den Bohnen-
behdlter 2. Halten Sie auch z. B. lange
Haare fern.

HINWEISE:

Wenn Sie den Bohnenbehdalter 2 mit
Bohnen entfernen, achten Sie darauf,
den Bohnenbehdlter méglichst gerade
und vorsichtig hochzuheben. Vermei-
den Sie, wenn méglich, dass Bohnen
oder Bohnenstiicke iiber den Rand des
Mahlwerkes 23 fallen.

Das Mahlwerk kann nur eingeschaltet
werden, wenn der Bohnenbehdlter 2
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aufgesetzt ist. Dies ist eine Sicherheits-
funktion.

1. Dricken Sie die Entriegelung 6 des Boh-
nenbehalters 2.

2. Nehmen Sie den Bohnenbehdalter 2 vor-
sichtig gerade nach oben ab.

WARNUNG vor Verletzungen durch

scharfe Kanten!

® Wenn Sie das Mahlwerk 23 auseinan-
dernehmen, handhaben Sie die bei-
den Teile vorsichtig. Die Mahlfléchen
haben scharfe Kanten.

3. Klappen Sie den kleinen Bigel des
Mahlwerks 23 nach oben und drehen
Sie es gegen den Uhrzeigersinn bis Sie
es nach oben herausnehmen kénnen.

4. Reinigen Sie das Mahlwerk mit der mit-
gelieferten Reinigungsbiirste 15.

5. Setzen Sie anschlieBend das Mahlwerk
wieder ein und drehen es im Uhrzeiger-
sinn, bis es fest sitzt.

6. Klappen Sie den kleinen Bigel wieder
um, sodass er flach auf dem Mahl-
werk 23 liegt.

24 (DP)

7. Setzen Sie den Bohnenbehdlter wie ab-
gebildet wieder auf und drehen ihn im
Uhrzeigersinn, bis er fest sitzt.

=

HINWEIS: Fir eine sehr grindliche Reini-
gung des Mahlwerks kénnen Sie z. B. in
Drogeriemdrkten Mahlwerkreiniger kaufen.
Beachten Sie die Anwendungsinformatio-
nen, die den Reinigern beiliegen.

19. Aufbewahren und
Transportieren

/N GEFAHR fiir Kinder!
® Bewahren Sie das Gerat aufBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

WARNUNG vor Sachschéiden!
© Setzen Sie das Gerat nicht Temperatu-
ren unter dem Gefrierpunkt aus.

* Llassen Sie die gereinigte Espressomaschi-
ne und das gereinigte Zubehér trocknen,
bevor Sie es zusammensetzen und weg-
rdumen.

® Wenn Sie die Espressomaschine trans-
portieren wollen, leeren Sie den Was-

sertank 4 und die Abtropfschale 16.



20. Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt der

europdischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen Ab-

falltonne auf Rédern bedeu-

tet, dass das Produkt in der

Europdischen Union einer getrennten Mill-
sammlung zugefihrt werden muss. Dies gilt
fir das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehorteile. Gekenn-
zeichnete Produkte dirfen nicht iber den
normalen Hausmill entsorgt werden, son-
dern missen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elekirischen und elektroni-
schen Gerdten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die
Rickgewinnung wertvoll. Recyc-

ling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und

der Lage des néchsten Recyclinghofes erhal-

ten Sie z. B. bei lhrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen moch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-

weltvorschriften in lhrem Land.

Gerdit entsorgen in Deutschland
In Deutschland sind Vertreiber von Elekiro-
und Elekironikgerdten sowie Vertreiber von
Lebensmitteln zur Riicknahme verpflichtet.
LIDL bietet Ihnen Rickgabemdglichkeiten di-
rekt in den Filialen und Mérkten an. Rickga-
be und Entsorgung sind fir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerdt unent-
geltlich zuriickzugeben.

Zusatzlich haben Sie die Moglichkeit, unab-
héngig vom Kauf eines Neugerétes, unent-
geltlich (bis zu drei) Altgeréte abzugeben,
die in keiner Abmessung gréfer als 25 cm

sind.

Bitte I6schen Sie vor der Rickgabe alle per-
sonenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Rickgabe Batte-
rien oder Akkumulatoren, die nicht vom Alf-
gerdt umschlossen sind, sowie Lampen, die

zerstdrungsfrei entnommen werden kdnnen

und filhren diese einer separaten Sammlung
zu.



21. Problemlésung

Sollte Ihr Gerdt einmal nicht wie gewiinscht funktionieren, gehen Sie bitte erst diese Checkliste
durch. Vielleicht ist es nur ein kleines Problem, das Sie selbst beheben kdnnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Gerét selbststéndig zu reparieren.

Fehler

Méagliche Ursachen / MaB3nahmen

Keine Funktion

* Ist die Stromversorgung sichergestellte
e Uberprifen Sie den Anschluss.

Das Gerdt heizt nicht vor

e Uberprifen Sie, ob der Drehregler 8 auf
STANDBY steht.

Schlechte Qualitéat des Espressos

Tipps zur Espresso-Zubereitung finden Sie im Kapitel
“Tipps fir den perfekten Espresso” auf Seite 15.

Espresso tropft nur aus dem Siebtra-
ger 24.

e Uberprifen Sie das Sieb 26,/25 gegen das
Licht auf Verstopfungen.

o Kaffeepulver zu fein gemahlen? Zu viel Kaffee-
pulver

Espresso flieBt zu schnell aus dem
Siebtréger 24 und ist zu dinn.

Kaffeepulver zu grob gemahlen2 Zu wenig Kaf-
feepulver?

Mahlwerk 23 arbeitet nicht.

® st der Bohnenbehélter 2 nicht korrekt aufge-
sefzte

e Ggf. ist das Mahlwerk 23 blockiert. Reinigen
Sie das Mahlwerk.

Das Mahlwerk 23 macht ein unge-
wohnliches Gerdusch.

e Ziehen Sie den Netzstecker und iberprifen Sie,
ob sich ein Fremdkérper im Mahlwerk 23 befin-
det.

®  Gdf. ist das Mahlwerk 23 blockiert. Reinigen
Sie das Mahlwerk.

Das Mahlwerk 23 lasst sich nicht

zusammensetzen.

Entfernen Sie mit der Fugendise eines Staubsau-
gers lose Kaffeebohnen und Bruchstiicke.

Aus der Dampfdiise 9 kommt kein
Wasser und kein Dampf.

Ist der Wassertank 4 leer?
Ist die Dampfdiise 9 verstopfte
Muss die Maschine entkalkt werden?

Nach 90 Sekunden kommt aus der
Dampfdise 9 kein Wasser/Dampf

mehr.

¢ Das ist normal. Dies ist eine Schutzfunktion. Stel-
len Sie den Drehschalter 8 zuriick auf
STANDBY. AnschlieBend kénnen Sie die Funkti-
on sofort erneut verwenden.
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Fehler

Mégliche Ursachen / Maflnahmen

Nach dem Einschalten des Gerdtes
blinken die LEDs an allen 4 Tasten
rot.

Die beiden Temperatursensoren funktionieren
nicht richtig. Wenden Sie sich an das Service-
Center.

Nach dem Einschalten des Gerdtes
leuchtet die LED ¢ dauerhaft rof,
die Tasten ® und @ blinken ab-
wechselnd rot.

Der Boiler heizt nicht oder zu langsam. Wenden
Sie sich an das Service-Center.

Wahrend des Mahlvorganges blinkt *

die LED @ rot und weif.

Ist der Bohnenbehdalter korrekt eingesetzte Set-
zen Sie den Bohnenbehdlter neu ein und starten
Sie das Gerdt neu.

Woéhrend des Mahlvorganges
stoppt der Motor, es erténen 3 Sig-
nalténe und die LED @ iber dem
Drehregler 35 blinkt rot.

Keine Kaffeebohnen im Bohnenbehdlter2 Fillen
Sie den Bohnenbehdlter 2.

Befindet sich zu viel Kaffeepulver im Mahl-
werk 232 Reinigen Sie ggf. das Mahlwerk.

Ist das Gerdit iiberhitzt2 Lassen Sie es abkihlen
und starten Sie es erneut.

LED 6 29 blinkt rot und die LED &
leuchtet weif3.

Uberpriifen Sie den Wasserstand im Wasser-
tank 4. Der Mindesffillstand sollte Gber dem
Schwimmer, jedoch die Markierung MAX 5 nicht
Uberschreiten. Starten Sie das Gerdt ggf. erneut.
Der Schwimmer ist blockiert. Uberprifen Sie, ob
der Schwimmer auf dem Wasser liegt. Lésen Sie
ihn ggf. aus der blockierten Stellung. Starten Sie
das Gerat ggf. erneut.

LED ¢ 34 blinkt dauerhaft rot und
es ertdnen Signalténe.

Stellen Sie den Drehschalter 8 zuriick auf
STANDBY und schalten Sie das Gerét aus und
wieder ein.

LED ¢ 34 leuchtet dauverhaft rot
und die LED & 30 blinkt rot.

Haben Sie die Schutzfolie zwischen dem Was-

sertank und dem Gerditeanschluss unter dem

Tank entfernt?

Ist der Wassertank korrekt eingesetzt2 Stellen Sie

sicher, dass er korrekt eingesetzt ist.

Ist das Kaffeepulver zu fein gemahlen? Reinigen

Sie das Mahlwerk und mahlen Sie die Bohnen

mit einer groberen Einstellung.

- Schalten Sie das Gerét aus und erneut ein.

- Enffernen Sie ggf. die Schutzfolie unter dem
Tank.

- Beziehen Sie ca. 200 ml Wasser ber die
Heifwasserdiise.

- Schalten Sie das Gerdt erneut aus und wieder
ein.
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22. Technische Daten

Verwendete Symbole

Modell: SEMST 1500 A1

Netzspannung: |220 - 240V ~ 50 Hz

Schutzklasse: |1

Geprifte Sicherheit: Gerdte mis-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik genigen und
gehen mit dem Produkisicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

Leistung: 1.500 W
Leistung der

Muhle: 120 W
Fillmenge

Wassertank: | maximal 2.500 m| (MAX)

Mit der CE-Kennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitét.

teten Zustand: nach 30 Minuten

Automatischer Wechsel in den ausgeschal-

Leistungsaufnahme im ausgeschalteten Zu-
stand < 0,5 Watt

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
zu entsorgen.

Mit dem Recyclingsymbol

(3 Pfeile) sind wiederverwertbare
Materialien gekennzeichnet.
Das Material kann durch die
Recycling-Nummer in der Mitte
(hier: 21) und/oder ein Kirzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

Wechselspannung

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kdnnen.

Es handelt sich um ein wiederver-
wertbares Produkt, das der erwei-
terten Herstellerverantwortung
sowie der Abfalltrennung unter-
liegt.

Technische Anderungen vorbehalten.



23. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Go-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Médngeln
dieses Produkis stehen lhnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdo-
tum. Bitte bewahren Sie den Original-Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf bendtigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkis ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mdéngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schéden und Méngel mijs-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerat wurde nach strengen Qualitéts-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleif3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schadigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Leuchtmittel
oder andere Teile, die aus Glas ge-
fertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemafe Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarntwird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méfer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

¢ Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 516867 2501
und den Kassenbon als Nachweis fir
den Kauf bereit.

¢ Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titel-
blatt Ihrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.
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¢ Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-

gel aufireten, kontaktieren Sie zunéichst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

e Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifiigung des Kaufbe-

legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-

in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift Gber-
senden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese
und viele weitere Handbiicher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen.

EFAE
5
[=]
www.lidI-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
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Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
DEUTSCHLAND
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Overview
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Lid (of the bean hopper)

Bean hopper

Lid (of the water tank)

Water tank

Marking for maximum water level in the water tank
Bean hopper unlocking mechanism

Hot plate for cups

Dial for steam and hot water

Steam nozzle

Hot water nozzle

Power cable with mains plug

Brewing head

Tool for removing the tamping unit
Cleaning pin

Cleaning brush

Drip tray

Float (indicator: empty drip tray)

Storage compartment behind the drip tray
Drip grid

Coffee powder outlet

Control elements (front panel)

Marking for the grinding level

Grinder

Portafilter

Filter for double espresso

Filter for single espresso with blind filter inserted

Blind filter

Figure A: control elements (front panel)*
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LED: descaling

LED: water droplets

Button / LED: maintenance

Button for double espresso

Button for single espresso

Pressure gauge

Button / LED: on/off switch

Control dial for manually adjustable espresso powder quantity

* The control elements have other functions that are explained in these operating instruc-
tions.
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Thank you for your trust!

Congratulations on your new espresso ma-
chine with automatic tamping function.

For safe handling of the device and in order
to get fo know the entire range of features:

¢ Read these operating instruc-
tions thoroughly prior to initial
use.

¢ Above dll, observe the safety in-
formation!

¢ The device should only be used
as described in these operating
instructions.

¢ Keep this copy of the operating
instructions for reference.

¢ If you pass the device on to
someone else, please include
this copy of the operating in-
structions. The operating instruc-
tions are a part of the product.

We hope you enjoy your new espresso ma-
chine with automatic tamping function!

Symbols on the device
| The food-safe material of devices
Qf with this symbol will not change the
taste or smell of food.
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2. Intended purpose

The espresso machine is infended exclusive-
ly for the following uses:
- for grinding coffee beans in the inte-
grated grinder,
for preparing espresso from ground es-
presso powder,
for drawing hot water or steam from the
steam nozzle.
The device is designed for private, domestic
use. The device must only be used indoors.
This device must not be used for commercial
purposes.

Foreseeable misuse

WARNING! Risk of material dam-

age!

© Never put liquids other than fresh, cold
drinking water into the water tank!

© Do not use caramelised coffee beans.
These can cause the grinder fo stick to-
gether.




3. $afefy information  WARNING! Moderate risk: failure to ob-

serve this warning may result in injury or se-

Warnings rious material damage.
If necessary, the following warnings are CAUTION: low risk: ignoring this warning
used in these operating instructions: may result in minor injuries or damage to

DANGER! High risk: failure to ob-  property.
Y. ' \ serve this warning may result in inju-  NOTE: circumstances and specifics that
ry to life and limb. must be observed when handling the de-
vice.

Instructions for safe operation

®© This device must not be used by children. The device and the pow-
er cable must be kept away from children.

® This device can be used by people with restricted physical, sensory
or intellectual abilities or people without adequate experience
and/or understanding if they are supervised or instructed on how
to use this device safely and if they are aware of the resulting dan-
gers.

® Children must not play with the device.

® The device must be disconnected from the mains if left unattended
and prior to assembly, disassembly or cleaning.

® Prior to the replacement of accessories or attachments which move
when in operation, the device must be switched off and disconnect-
ed from the mains power supply.

® This device is equally intended for use in the home and in applico-
tions similar to the home, such as for example...
... in kitchens for staff in shops, offices and other commercial set-

tings;

... on agricultural properties;
... by customers in hotels, motels and other residential facilities;
... in bed-and-breakfast establishments.

® This device is not infended to be operated using an external timer
or a separate remote control system.

®© The espresso machine, the power cable and the mains plug must
not be immersed in water or other liquids.

@® If the power cable of this device should become damaged, it must be
replaced by the manufacturer, the manufacturer's customer service de-
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partment or a similarly qualified specialist in order to avoid any haz-

ards.

® Please take note of the chapter on cleaning (see “Cleaning” on

page 48).

® Make sure that no liquid overflows onto the device plug connec-

tion.

® Please note that the following surfaces still have residual heat after
use: filter and portafilter, brewing head, steam nozzle and hot

plate.

® The device must not be placed in a cupboard when in use.
® Please observe the safety information in these instructions, as inju-
ries are possible if the device is used incorrectly.

A DANGER for children!

O}

Packing materials are not children's
toys. Children should not be allowed to
play with the plastic bags: there is a
risk of suffocation.

DANGER to and from pets

and livestock!
Electrical devices can represent a dan-
ger to pets and livestock. In addition,
animals can also cause damage to the
device. For this reason you should keep
animals away from electrical devices at
all times.

DANGER! Risk of electric
shock due to moisture!
Protect the device from moisture, water

drops and water splashes: failure to ob-

serve this instruction may result in an
electric shock hazard.

Fill the water tank at most up to the
MAX marking.

Empty the drip tray at the latest when
the float indicates that it is needed.

If liquids get info the device, remove the
mains plug immediately. Have the de-
vice checked before reusing.
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DANGER! Risk of electric

shock!
Do not use the device if the device or the
power cable has any visible damage, or if
the device has previously been dropped.
Only connect the mains plug to a proper-
ly installed and easily accessible wall
socket with earthing contact whose volt-
age corresponds fo the specifications on
the rating plate. The wall socket must still
be easily accessible after the device is
plugged in.
Ensure that the power cable cannot be
damaged by sharp edges or hot spots.
Even after it has been switched off, the
device is not completely disconnected
from the mains power supply. In order
to fully disconnect it, pull out the mains
plug.
When using the device, ensure that the
power cable cannot be trapped or
crushed.
When removing the mains plug from
the wall socket, always pull on the plug
and never the cable.



® Pull the mains plug out of the wall sock-

etf:

- when a malfunction occurs

- when you are not using the espresso
machine

- prior to cleaning the espresso ma-
chine
- during thunderstorms

® In order to avoid any hazards, do not
make modifications to the device.

DANGER! Risk of injury
through scalding!

® Do not touch the hot parts of the device.

©® During the preparation of espresso, hot
steam is released from the brewing
head. The brewing head is still hot even
after preparation. Do not touch it or put
your hands or other body parts in the
steam under any circumstances.

®© Hot steam and hot water are released
when using the steam nozzle. The
steam nozzle becomes very hot. Only
touch the steam nozzle by the plastic
handle. Never put hands or other parts
of your body in the steam.

A DANGER! Risk of eye

irritation!

©® When handling descaling agents, ob-
serve the information provided, e.g. on
the packaging.

WARNING! Risk of injury by

turning parts!

© Do not insert the mains plug into a wall
socket until the grinder and bean hop-
per have been assembled.

® To minimise the risk of injury, the grind-
er can only be switched on when the
bean hopper is in place. Never bypass
this safety function!

©® Only operate the grinder when the lid
is placed on the bean hopper.

® Do not hold any objects in the bean
hopper during the grinding process.
Keep long hair out of the way.

WARNING Risk of injury from

sharp edges!

© Handle the two parts carefully when
disassembling the grinder. The grinding
surfaces have sharp edges.

WARNING! Risk of material

damage!

© The device is fitted with non-slip plastic
feet. As furniture is coated with a varie-
ty of different varnishes and acrylics,
and treated with different cleaning
agents, it cannot be completely ruled
out that components are contained in
some of these substances that could
damage and soften the plastic feet. If
necessary, place a non-slip mat under
the device.

©® Under no circumstances pour liquids
other than fresh, cold drinking water
into the espresso machine!

©® To prevent damage to the heating ele-
ment, do not operate the device without
water in the water tank.

© Only use the device with the original
accessories.

® Place the device on a stable, level sur-
face.

© During operation, (hot) water and
steam, espresso and coffee powder can
accumulate on the base. Therefore,
place the device on a waterproof, heat-
resistant worktop.

©® Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

© Do not expose the device to tempera-
tures below the freezing point.



4. Items supplied

_ e

—_

espresso machine

portafilter 24

filter for single espresso 26

blind filtler 27

filter for double espresso 25

cleaning brush 15

cleaning pin for the steam outlet 14
tool for loosening the tamping unit 13
complete copy of the operating instruc-
tions (on the Internet)

copy of the short manual (enclosed with
the device)

5. Unpacking and

TN

setting up
Remove all packing material.
Check to ensure that all parts are pres-
ent and undamaged.
Clean all parts before first use
(see section Cleaning).
Please remove the protective
film between the water tank
and the device connection un-
derneath the tank, otherwise
the machine cannot be switched
on.
Place the device on a dry, level, non-
slip surface.

WARNING! Risk of material dam-

ge!

© During operation, (hot) water and

steam, espresso and coffee powder can
accumulate on the base. Therefore,
place the device on a waterproof, heat-
resistant worktop.
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6. Your espresso
machine at a glance

Your espresso machine consists of 4 com-
ponents:
- bean hopper 2 and grinder 23 for
grinding the espresso beans
brewing head 12 and portdfilter 24
for preparing espresso from ground es-
presso powder:
- single espresso
- double espresso
steam nozzle 9 for frothing milk
hot water nozzle 10 for dispensing hot
water, e.g., for an Americano.

The device has the following indicators:

- A pressure gauge 33 for the extraction
process, e.g. to adjust the grinding lev-
el.

LED 0 flashes red when water needs to
be refilled or the water tank is not prop-
erly inserted. Beeps will also sound.
LED o flashes red when the bean hop-
per is empty;

flashes red/white when the bean hop-
per is not securely seated.

LED # lights up when the device needs
to be descaled.

You can configure the following settings:
- the degree of grinding
the espresso temperature
the espresso volume
the water quantity for single and dou-
ble espresso to match the size of your
cups



7. Preparing an
espresso - the most
important steps

Before you get to know the individual prepa-

ration steps and all the tips and tricks in the
following chapters, here is an overview of

the steps you need for every good espresso.

1. Selecting and inserting the filter 26/25

NOTE: before using the filter for single es-
presso 26, remove the blind filter 27 from
the filter.

2. Preheating the cup

3. Preheating the filter 26/25 and brew-
ing head 12 (flushing)

4. Drying the portafilter 24 and the fil-
ter 26/25

5. Grinding and tamping fresh espresso

6. Inserting the portafilter 24

7. Extracting the espresso:
- single espresso
- double espresso

8. As desired: milk frothing

8. Before using for the
first time

DANGER! Risk of electric
shock!

® Only connect the device fo an easily ac-

cessible wall socket with earthing con-
tacts whose voltage corresponds to the
specifications on the rating plate. The

wall socket must still be easily accessi-
ble after connection.

WARNING! Risk of injury by turning

parts!

©® Do not insert the mains plug 11 into a
wall socket until the grinder 23 and
bean hopper 2 have been assembled.

WARNING! Risk of material dam-

age!

©® Never put liquids other than fresh, cold
drinking water into the water tank 4!

Mounting the bean hopper

¢ The plastic tab at the bottom of the
bean hopper 2 engages in the inner re-
cess above the unlocking mecha-
nism 6. Turn the bean hopper 2 slightly
clockwise until it audibly clicks into
place.

Uiy
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Filling the water tank

WARNING! Risk of material dam-

age!

© Never put liquids other than fresh, cold
drinking water into the water tank 4!

Use fresh water every day.

1. Flip the lid 3 of the water tank 4 open
towards the back.

2. Remove the water tank upwards.

3. Rinse the water tank several times thor-
oughly with clean water.

4. Fill the water tank with fresh, cold tap
water no higher than the MAX 5 mark-
ing.

5. Put the water tank back in the machine.
Please note that the two plastic tabs on
the water tank must be placed in the re-
cesses on the back of the device. The
water tank 4 must sit correctly at the
bottom.
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6. Close the lid 3 again.

NOTE: if you start a function and there is
too little water in the tank, the LED 0 flashes

red. The water tank 4 can remain in the de-

vice for refilling.

Connecting and switching on for
the first time
1. Connect the mains plug 11 to a wall

socket.
- All LEDs are lit briefly.

- The LED & of the on/off switch 34
pulses slowly and then is lit dimly.
2. Press the button 34.

- The LED & flashes and then is lit
steadily.

- The LEDs @, @ and & are lit.

3. Place a container under the brewing

head 12.

4. Press one of the espresso but-

tons 31, 32.

- The device pumps water through the
brewing head 12 for rinsing. The se-
lected LED @ or & flashes.

- When this process is complete, the
flashing LED turns off and the LEDs
@, @ and ¢ are lit again.

5. Pour away the rinsing water.
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9. Preparation

9.1 Pouring in espresso

beans

WARNING! Risk of injury by turning

parts!

©® Only operate the grinder 23 when the
lid 1 is placed on the bean hopper 2.

WARNING! Risk of material dam-

age!

©® Do not use caramelised coffee beans.
These can cause the grinder 23 to stick
together.

1. Remove the lid 1 of the bean hopper 2.

2. Pour about as many espresso beans
into the bean hopper as you use in one
day.

3. Put the lid back on.

9.2 Inserting/replacing the

filter

Your espresso machine comes with two fil-
ters:

Filter for double
espresso 25

Filter for single es-
presso 26

1. Select the desired filter 26 or 25.

NOTE: before using the filter for single es-
presso 26, remove the blind filter 27 from
the filter.

2. Press the filter 26/25 into the portafil-
ter 24. This is somewhat difficult be-
cause the filter has to sit firmly in the
portafilter.



3. The unused filter 26/25 can be placed

in the storage compartment 18 behind

the drip tray 16.

As the filter 26/25 is firmly seated in the
portafilter 24, there is a little trick to remove
it:

e Use one filter 26/25 to lift the other

out of the portdfilter 24 as shown.

9.3 Connecting and
switching on/off

DANGER! Risk of electric
shock!
® Only connect the device to an easily ac-
cessible wall socket with earthing con-
tacts whose voltage corresponds to the
specifications on the rating plate. The
wall socket must still be easily accessible
after connection.

1. Connect the mains plug 11 to a wall
socket. All LEDs are lit briefly.

2. The LED & of the on/off switch 34 puls-

es slowly and then is lit dimly.

- If only the LED ¢ is dimly lit and all
other LEDs are off, the device is in
standby mode.

3. Place a cup under the brewing

head 12.

4. Press the button 34 to switch on the de-
vice.

- The LED & flashes. When the LEDs

&, @, @ and @ are steadily lit, the
device is ready for operation.

- The device now starts the water pump
to pump some water into the internal
line. Excess water drains through the
brewing head 12.

5. To return to standby mode, press the

button 34.

- The button pulses 3 times and then
lights up dimly.

6. To turn it off, unplug the mains plug.

NOTE: the espresso machine automatically
switches to standby mode if no button is
pressed for 30 minutes.

9.4 Rinsing the device

If you have not used the device overnight,
for example, or are using it for the first time,
we recommend that you flush the device
once to fill the pipes with fresh water.

1. Place a container under the brewing
head 12 and press the button 30 to
rinse the brewing head.

2. Place a container under the steam noz-
zle 9.

DANGER! Risk of injury
through scalding!
© Keep the steam nozzle 9 as deep as
possible in the container while steam-
ing. Hot steam escapes. Do not touch
the nozzle and never hold your hands
or any other body parts in the steam.

3. Turn the dial 8 on the right side of the
device to & . The LED 0 flashes red dur-
ing heating. Wait until the LED 0 flash-
es steadily white and steam is emitted.

4. Set the dial 8 back to STANDBY.
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5. Place a container under the hot water
nozzle 10.

6. Setthe dial 8 to 8. The LED 0 s lit
white. Let hot water run through the hot
water nozzle 10 into the container for
approx. 10 seconds.

7. Set the dial 8 back to STANDBY.

9.5 Preheating the cups

When all 4 LEDs ¢, @, & and & are
steadily lit, the hot plate 7 is heating up.

¢ Place the cups on the hot plate 7 to pre-

heat them.

Alternatively, you can pour hot water from

the hot water nozzle 10 into the cup and

leave it to stand as you brew.

1. Hold the cup under the hot water noz-
zle 10.

2. Set the dial 8 to 8. The LED 0 flashes.
Run hot water into the cup.

3. Set the dial 8 back to STANDBY.

4. Pour out the hot water immediately be-
fore the brewing process.

9.6 Preheating the filter and
brewing head (flushing)

Rinse the filter 26,/25 and the brewing head

12 with hot water right before each prepara-

tion. This preheating of the filter and brewing

head (flushing) improves the taste of the es-

presso.

1. Insert a filler 26/25 into the portafil-
ter 24.

2. Insert the portdfilter 24 with the fil-
ter 26/25 in place, with the handle
positioned under the open lock symbol
& beneath the brewing head.

3. Turn the portdfilter towards the closed
lock symbol & until it is firmly in place.

4. Place a container under the portafil-
ter 24.
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5. Press the button 31.

- The LED & flashes and the LED ¢h
lights up.

- Hot water flows through the portafil-
ter 24 into the container.

6. When the process is complete, all 4
LEDs ¢, @, @ and & will light up
again.

7. Turn the handle of the portafilter toward
the open lock symbol & and remove it
by pulling it down.

8. Pour away the dishwater and dry the
portafilter 24 and the filter 26/25.

10. Grinding and
tamping the coffee

WARNING! Risk of injury by turning

parts!

© To minimise the risk of injury, the grind-
er 23 can only be switched on when
the bean hopper 2 is in place. Never
bypass this safety function!

© Only operate the grinder 23 when the
lid 1 is placed on the bean hopper 2.

©® Do not hold any objects in the bean
hopper 2 during the grinding process.
Keep long hair out of the way.

NOTES:

¢ Only remove the bean hopper 2 from
the grinder 23 if this is absolutely nec-
essary (e.g. if it is blocked or for clean-
ing). Please refer to the chapter
“Cleaning the grinder” on page 52.

®  When using coffee powder, we recom-
mend 12 g for a single espresso and
18 g for a double espresso.




Setting the grinding level

The grinding level can be adjusted between

VERY FINE and VERY COARSE:

e Turn the bean hopper 2 on the grind-
er 23 so that the marking I points to the
desired grinding level on the bean hop-

per.

The degree of grinding influences the taste
and should match the preparation method.
The following general rules apply to the
preporohon of espresso:
The finer the degree of grinding, the
longer the extraction time. If the espres-
so tastes too bitter, grind the coffee
coarser.
The coarser the degree of grinding, the
faster the espresso flows into the cup. If
the espresso tastes too watery and pos-
sibly slightly sour, use a finer degree of
grinding.
The optimal degree of grinding also de-
pends on the type of espresso.

Grinding and tamping the coffee

1. Insert a filter 26/25 into the portdfil-
ter 24.

2. Place the prepared portafilter with the
filter 26/25 under the coffee powder
outlet 4 20.

3. Turn the portafilter toward the closed
lock symbol. a.

4. The grinding process starts automatical-
ly.

- The LED & above the control dial 35
flashes during the process.

NOTE: you can adjust the amount of coffee
powder using the control dial 35 before or
during the grinding process.

5. In the next step the coffee is automati-
cally tamped.

- Two short beeps indicate that the
tamping was successful.

6. Wait until the LED @ goes out, remove
the portafilter 24 with the tamped cof-
fee powder, and insert the portafilter
under the brewing head = 12.

Tamping

The aim of tamping is to compress the
ground coffee powder evenly in the fil-

ter 26/25. The surface of the coffee pow-
der should be even and free from cracks so
that the water is pressed evenly through the
coffee during extraction. Cracks or thin
spots mean that the water can find its way
more quickly here (“channelling”) - at the ex-
pense of taste.

11. Preparing an
espresso

DANGER! Risk of injury
through scalding!
© During the preparation of espresso, hot
steam is released from the brewing
head 12. The brewing head is still hot
even affer preparation. Do not touch it
or put your hands or other body parts
in the steam under any circumstances.




11.1 Extracting espresso

1. For a single espresso, use the filter 26.

2. Insert the prepared portdfilter 24 with
the handle at the open lock symbol &
under the brewing head 12.

3. Turn the portafilter 24 towards the
closed lock symbol & until it is firmly in
place.

4. Place one or two suitable cups under
the portafilter 24 spout.

5. Press the button 32 for a single espres-

so or the button 31 for a double espres-

so or two cups of espresso.

- The LED for the selected button flashes
during preparation.

- The espresso flows slowly info the cup
and stops automatically.

NOTES:

e If the water temperature in the boiler is
too high for coffee preparation, the de-
vice pumps some hot water through the
hot water nozzle 10 after pressing but-
tons 32 or 31.

*  Make sure that the handle of your con-
tainer is not under the hot water nozzle.

¢ |f you want to cancel the process, press
the button 32 or 31 again.

®  You can change the amount of water
stored for a single espresso (see “Ad-
justing the volume of a single / double
espresso” on page 47).

6. When the process is complete, the LEDs

d, @, & and & are lit again. The de-

vice is ready for the next espresso.

7. Remove the portafilter 24 by turning it
toward the open lock symbol & and
pulling it down.

8. Clean the filter 25 or 26 and the porta-

filter 24, and dry them.
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11.2 The pressure gauge

w12 Mgy,
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During espresso preparation, the pressure
gauge 33 indicates the pressure at which
the water is being pumped through the es-
presso powder.

- The ESPRESSO range marked in green
is important for achieving optimal pres-
sure during extraction.

The outer black lines indicate 1 bar
each. The black scale therefore goes
from O - 20 bar.

Preparation begins with pre-brewing. The

pressure gauge needle moves within the

range O - 6 bar.

A few seconds later the actual extraction be-

gins. During optimal extraction, the needle

will move within the ESPRESSO range (ap-
prox. 6 - 13 bar).

If the optimum pressure range is not reached

during extraction (below 6 bar), this is

called under-extraction.

If the optimum pressure range is exceeded

(above 13 bar), this is called over-extrac-

tion.

What this means for your espresso and how

you can achieve an optimal pressure range

can be read in the chapter “Tips for the per-

fect espresso” on page 45.

NOTE: the pressure gauge 33 only shows
the pressure when extracting espresso.
Nothing is displayed when steam or hot wa-
ter is drawn.




12. Tips for the perfect
espresso

Preparing the perfect espresso is not always
easy right away. So feel free to experiment
a little until the result suits your taste. Here
are a few tips on what you can pay attention
to:

e There are big differences in the quality
and faste of espresso beans. Try out dif-
ferent ones.

e Only change one thing at a time, e.g.
only the degree of grinding or only the
amount of espresso powder, so that you
can see the effect of this change.

® You can recognise the perfect pro-
duction by the following points:

- During the actual extraction process,
the pressure gauge 33 remains in the
ESPRESSO range.

- The production takes approx. 30 seconds.

- The espresso flows slowly into the
cup.

* You can recognise an under-extrac-
tion by the following points:

- The pressure gauge 33 is below the
ESPRESSO range during extraction.

- The espresso flows quickly like water
info the cup and tastes watery, possi-
bly a little sour.

Remedy:

- Adjust the degree of grinding to be
more fine.

- Use more espresso powder.

* You can recognise an over-extrac-

tion by the following points:

- The pressure gauge 33 is above the
ESPRESSO range during extraction.

- The espresso drips slowly into the cup
and tastes bitter.

Remedy:

- Adjust the degree of grinding to be
coarser.

- Use less espresso powder.

Clean your espresso machine regularly.
Coffee residues or clogged pores alter
the taste.

e Always use fresh tap water that is not
too hard. If your tap water is hard, you
can use filtered water from a commer-
cially available water filter.

13. Frothing the milk

DANGER! Risk of injury
through scalding!
® Hot steam and hot water are released
when using the steam nozzle 9. The
steam nozzle becomes very hot. Only
touch the steam nozzle by the plastic
handle. Never put hands or other parts
of your body in the steam.

You can froth milk with the steam nozzle 9.
This requires a bit of practice.

Tips:

e Try milk from different producers.

¢ Milk with higher protein content froths
more.

¢ A higher fat content results in a creami-
er milk froth.

e Always use cold milk from the refrigera-
tor (approx. 5 °C).

*  When frothing, the milk should not be-
come boiling hot. Higher temperatures
change the taste and cause the milk
froth to disintegrate.

¢ When the milk has finished foaming,
do not wait too long. Otherwise some
of the milk froth will begin to dissolve
again.

1. Fill a suitable container no more than

halfway with cold milk.



2. Hold another container under the steam
nozzle 9 and turn the dial 8 to the &
symbol.

- The LED 0 flashes white while the de-

vice is preheating.
- When steam production begins, the
LED 0 flashes white.
3. Let some steam come out and then stop
by setting the dial 8 to STANDBY.
4. Immerse the steam nozzle 9 in the milk

and set the dial 8 back to the & sym-
bol.

Tips:

- Immerse the steam nozzle 9 just be-
low the surface so that air is intro-
duced into the milk ("drawing
phase").

- Do not dip the steam nozzle into the
centre of the jug, but to the side, so
that a vortex is created.

5. When the volume of the milk has visibly
increased (approx. 50 %), immerse the
steam nozzle 9 a little deeper. The vor-
tex should remain. Now the air bubbles
are distributed more finely ("rolling
phase").

6. If the sides of the container are too hot
to hold, set the dial 8 to STANDBY.
After a few seconds, the device will
pump steam through the nozzle again
to cool down.

Tip: even if the milk froth result is not yet

satisfactory, stop anyway so that the

milk does not get too hot.

7. Gently tap the bottom of the container
several times on the work surface to
burst larger bubbles. Add the milk froth
to the espresso as quickly as possible.

8. Wipe the steam nozzle 9 with a clean
cloth immediately after frothing milk to
remove any milk residue.

9. Turn the dial 8 again briefly to the sym-

bol &, until steam emerges. This re-
moves milk residues from inside the
steam nozzle 9.
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10. Set the dial 8 back to STANDBY.

If no button is pressed for approx. 30 sec-
onds, the device begins to cool down the
boiler water.

NOTE: the maximum time for steam produc-
tion is 90 seconds. The function then stops
automatically. Set the dial 8 back to
STANDBY. You can then immediately use
the function again.

14. Extracting hot
water

DANGER! Risk of injury
through scalding!
® When working with the hot water noz-
zle 10, some hot steam and hot water
will be released. The hot water nozzle
gets very hot. Do not touch the hot wa-
ter nozzle. Never place your hands or
other body parts under the outlet.

You can draw hot water from the hot water

nozzle 10, for example....
...for an Americano or other hot drinks;
... for preheating cups.

1. Hold a container under the hot water
nozzle 10 and turn the dial 8 to the
symbol .

- The LED 0 flashes white and hot wa-
ter flows from the hot water nozzle.

2. Finish the operation by turning the di-
al 8 back to STANDBY.

If no button is pressed for approx. 30 sec-
onds, the device begins to cool down the
boiler water.



15. Settings

15.1 Espresso temperature

The temperature of the water when extract-
ing the espresso can be modified to adapt it
to different types of coffee and to your taste.
For dark roasting the temperature should be
lower and for light roasting higher.

You can choose between three temperature
ranges:

Tempera- Status of the LEDs
ture range during setting
hot & is lit red
medium & is lit red
low w is lit red

The default setting on delivery is medium.

1. Turn on the device by pressing the but-
ton 34.

2. Press the w, &, and & buttons simul-
taneously for approx. 3 seconds.
The LED lit red indicates the current set-
ting (see table).

3. Briefly press one of the buttons 30, 31
or 32 to change the sefting.

4. The LED for the selected temperature
lights up red three times if the setting
was successful.

15.2 Adjusting the volume of
a single / double
espresso

This memory function allows you to adjust
the amount of single or double espresso dis-
pensed to suit your cups and preferences.

NOTE: this value is also influenced by the
quantity and the density of the espresso
powder.

1. Turn on the device by pressing the but-
ton 34.

2. Prepare the filter 26/25, portcfilter 24
and espresso powder for a single es-
presso and clamp the portdfilter under
the brewing head 12.

3. Place the desired espresso cup under
the brewing head 12.

4. Press and hold the button 31/32 for
approx. 3 seconds. The espresso flows
into the cup.

5. When the desired quantity is reached,
briefly press the button 31/32. The

process is stopped.

The water volume for single or double es-
presso has been saved.

Resetting the water volume to

factory settings

1. Turn on the device by pressing the but-
ton 34.

2. Press and hold the buttons 31 and 30
for approx. 3 seconds for a double es-
presso or 32 and 30 for a single es-
presso.

The device signals that the water volume re-
set was successful with 2 beeps and flashing
of the buttons 31 and 30 or 32 and 30.



16. Cleaning

DANGER! Risk of electric
shock!
©® The espresso machine and the power
cable with mains plug 11 must not be
immersed in water or other liquids.

DANGER! Risk of injury
through scalding!
® Many components and accessories of
the espresso machine become very hot
during operation. Allow them to cool
down before cleaning.

WARNING! Risk of material dam-

age!

©® Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

NOTES:

¢ The following accessories can be
cleaned in the dishwasher or by hand:
- the filters 26/25
- the drip tray 16
- the drip grid 19

¢ The following accessories can be
washed by hand with mild detergent:
- the water tank 4 with lid 3
- the tamping unit
- the drip tray 16
- the drip grid 19

¢ The following accessories should only
be rinsed with hot water:
- the portdfilter 24
- the bean hopper 2 with lid 1

The storage compartment 18 is located be-
hind the drip tray 16.
Inside you will find ...
the cleaning brush 15 for removing cof-
fee powder residues.
the cleaning pin 14 for cleaning the
opening of the steam nozzle 9.
the tool for removing the tamping

unit 13
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After every espresso

1. Remove the portdfilter 24 from the
brewing head 12.

2. Rinse the filter 26/25 and the portafil-
ter 24 under hot water and then dry
them.

After frothing milk

NOTES:

¢ Always ensure that the opening of the
steam nozzle 9 remains clean. Remain-
ing milk residue is not only unhygienic.
It can also quickly clog the small open-
ing.

® For easier cleaning, you can unscrew
the lower part of the steam nozzle 9.

1. Wipe the steam nozzle 9 with a clean
cloth to remove any milk residue.

2. Turn the dial 8 again briefly to the sym-
bol &, until steam emerges. This re-
moves milk residues from inside the
steam nozzle.

Drip tray

The drip tray 16 must be emptied at the lat-
est when the float 17 protrudes upwards
through the drip grid 19 (see illustration). In
any case, you should clean the drip tray
once a day.

1. Loose, dry espresso powder can be re-
moved from the drip grid 19 with the
cleaning brush 15.

2. Remove the drip grid.



Coffee powder outlet and
tamping unit

Insert the tool 13 into the coffee pow-
der outlet from below and turn it slightly
anticlockwise until the two plastic tabs
hook into the blades of the tamping
unit.

3. Pull out the drip tray 16 and take out
the storage compartment 18.

4. Empty and clean these accessories by
hand with mild detergent.

5. Dry all parts before reinserting them.

Daily

DANGER! Risk of electric
shock!

® Unplug the mains plug 11 from the
wall socket before cleaning the espres-
so machine.

1. Empty the water tank 4 and rinse it sev-
eral times with clean water.

2. Wipe the brewing head 12 with a
clean, damp cloth. Also clean the rim
around the brewing head.

3. Wipe the following parts with a damp

cloth:

- the device and the hot plate 7,

- the bean hopper 2 with lid 1 from the
outside and

- the lid 3 of the water tank 4.

NOTE: if necessary, use a litle detergent.
Clean thoroughly several times with a cloth

that has only been moistened with clear wa-
ter.

4. Dry dll parts.

Pull the tool 13 with the tamping unit
straight down.

Remove the tamping unit and clean it
with the cleaning brush 15.

Put the tamping unit back info the

tool 13.

Insert the tool with the tamping unit
from below back info the coffee pow-
der outlet 20. A click indicates that it is
securely in place.

Filters

1.

2.

Loose, dry espresso powder can be re-
moved with the cleaning brush 15.
Even if you always use the same fil-

ter 26/25, you should remove it from
the portafilter 24 at least once a week
and rinse both parts thoroughly with hot
water and a little detergent. Rinse sever-
al times with clear, hot water.

You can also clean the filters 26,/25 in
the dishwasher.

Dry both parts thoroughly before reas-
sembling them.

Hold the filters 26/25 towards the
light and check the holes for blockages.



Brewing unit

The brewing unit inside the device should be
cleaned once a week.

By sealing the filter with the blind filter 27,
water is “flushed back” into the brewing unit
inside the device. The rinsing water is
drained into the drip tray 16.

1. Remove the portafilter 24 from the
brewing head 12 and place a fil-
ter 26/25 in the portdfilter.

2. Now place the blind filter 27 in the fil-
ter 26/25.

Removing blockages from the
steam nozzle

NOTE: for easier cleaning, you can un-
screw the lower part of the steam nozzle 9.

NOTE: you can apply some coffee oil re-
mover fo the membrane.

3. Insert the portdfilter 24 with blind filter
with the handle at the open lock symbol &
under the brewing head 12.

4. Turn the portafilter 24 towards the
closed lock symbol & until it is firmly in
place.

5. Fill the water tank 4 with fresh, cold
water.

6. Start extracting a single espresso.

7. Pour the dirty water out of the drip
tray 16.

8. Repeat the process approx. 10 times
without coffee oil remover to rinse
cleaning residues from the brewing
unit.

9. At the end of the process, LED ¢ lights
up red and LED & flashes red. Press
the button 34 once to switch the device
back to standby mode.

10. Carefully remove the portdfilter, as

some water will have collected in the fil-

ter.
11.Dry all parts.
12. Empty the drip tray 16.
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1. If necessary, use the cleaning pin 14 to
clear blockages in the steam nozzle 9.
Use it to poke the small hole at the front
of the steam nozzle to remove blockag-
es.

2. Then hold a container under the steam
nozzle 9 and turn the dial 8 to the &
symbol.

3. Allow hot water to flow through the
steam nozzle 9 for approx. 40 seconds
to rinse out the dissolved residues.

4. Finish the operation by turning the di-
al 8 back to STANDBY.

NOTE: the steam nozzle 9 should be des-
caled every 2 - 3 months, as lime can also
clog the opening.

17. Descaling

17.1 Descaling the steam
nozzle

Depending on use, the steam nozzle 9
should be descaled approximately every
2 - 3 months.

1. Fill a container with warm water and a
commercially available descaling
agent. Follow the instructions on the

product.

2. Unscrew the lower end of the steam
nozzle.

3. Leave it to soak in this solution over-
night.

4. Remove the container the next morning
and pour away the descaling solution.



5. Wipe the bottom of the steam nozzle 9
with a clean, damp cloth to completely
remove the descaling solution.

6. Screw the lower end back onto the
steam nozzle.

7. Place a container under the steam noz-
zle 9.

8. Turn the dial 8 to the symbol &.

9. Allow hot water to flow through the
steam nozzle 9 for approx. 40 seconds
to rinse out the dissolved residues.

10. Finish the operation by turning the di-
al 8 back to STANDBY.

17.2 Descale the espresso
machine

Like any hot water appliance, this espresso
machine must be descaled regularly. Lime
deposits form inside the device and on small
openings (e.g. on the steam nozzle 9). This
impairs the functionality and damages the
device in the long run. Therefore, you should
descale your machine regularly. This in-
creases the service life of the device.

How often the device needs to be descaled
depends on the water hardness that is used
and how many cups of espresso you drink.
The presence of hot water and steam also
contributes fo calcification.

The water hardness is reduced if you use fil-

tered water. The machine will be protected
and you will not have to descale as often.

Display for descaling

This machine automatically counts the
amount of water dispensed. After dispens-
ing approx. 30 litres of water, the device
must be descaled. This is indicated by the
LED # lighting up.

Descaling programme

You should run the descaling programme as
soon as the LED ¥ is lit. However, you can
also start it at any time.

You can use a commercially available des-
caling agent for espresso machines.

DANGER! Risk of eye irrita-
tion!
©® When handling the descaling agent,
observe the information provided, e.g.
on the packaging.

Part 1, Descaling:

1. Empty the water tank 4.

2. Pour the descaling agent into the water
tank 4.

3. Fill the water tank 4 with fresh, cold tap
water up to the MAX marking.

4. Insert the water tank 4.

5. To collect the descaling solution, place
a larger container under the brewing
head 12 and under the steam noz-
zle 9.

6. Switch on the device.

7. Press and hold the button 30 for ap-
prox. 3 seconds.

- The LEDs ¢, w and & are lit.

- The LED +# flashes.
8. Press the button w.

- The device pumps hot descaling solu-
tion through the brewing head 12 for
approx. 30 seconds.

- This process is repeated 5 times.

- The LED @ then goes out.

- The LED 0 is lit continuously.

- A beep sounds every second.

9. Turn the dial 8 to &.
- The device now pumps descaling
solution through the steam nozzle 9.

- The LED ¢ flashes.



10. As soon as the LED 0 s lit and a beep

sounds every second, turn the dial 8 to § .

- The device now pumps descaling
solution through the hot water noz-
zle 10.

- The LED ¢ flashes.

- When the water tank 4 is nearly emp-

ty, the LED 0 flashes and beeps can
be heard.
11. Now turn the dial back to STANDBY.
12. Pour away the rinsing water.

The first phase of the descaling process is
complete.

Part 2, Rinsing:

1. Fill the water tank 4 with clear, cold tap
water.

2. Press the button 31.

3. Repeat the process from step 4 of part
1, Descaling.

NOTES:

® You can interrupt the process by press-
ing the button 30. Pressing the button
again continues the process. Pressing
the button for 3 seconds cancels the
process.

e [fthere is not enough water in the water
tank, the process will be stopped. Al-
ways fill the water tank up to the
MAX 5 marking.
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18. Cleaning the
grinder

WARNING! Risk of injury by turning

parts!

©® Do not insert the mains plug 11 into a
wall socket until the grinder 23 and
bean hopper 2 have been completely
assembled.

©® Only operate the grinder when the
lid 1 is placed on the bean hopper.

©® Do not hold any objects in the bean
hopper 2 during the grinding process.
Keep long hair out of the way.

NOTES:

®  When removing the bean hopper 2
with beans inside, make sure to lift the
bean hopper as straight and carefully
as possible. If possible, try to avoid al-
lowing beans or pieces of beans fo fall
over the edge of the grinder 23.

® The grinder can only be switched on
when the bean hopper 2 is in place. This
is a safety function.

1. Press the bean hopper 2 unlocking
mechanism 6.

2. Carefully remove the bean hopper 2
straight upwards.

WARNING Risk of injury from sharp

edges!

© Handle the two parts carefully when
disassembling the grinder 23. The
grinding surfaces have sharp edges.




3. Flip the small handle of the grinder 23
upwards and turn it anticlockwise until
you can lift it out.

4. Clean the grinder with the supplied
cleaning brush 15.

5. Then reinsert the grinder and turn it
clockwise until it is secure.

6. Fold the small handle back down so that
it lies flat on the grinder 23.

7. Replace the bean hopper as shown and
turn it clockwise until it is secure.

=

NOTE: you can buy grinder cleaners, which
are designed to thoroughly clean the grind-
er, from chemists, for example. Follow the
application instructions provided with the
detergents.

19. Storage and
transport

/N bANGER for childrent
© Keep the device out of the reach of chil-
dren.

WARNING! Risk of material dam-

age!

© Do not expose the device to tempera-
tures below the freezing point.

Leave the cleaned espresso machine and
the cleaned accessories to dry before you
assemble them and put them away.

If you want to transport the espresso
machine, empty the water tank 4 and
the drip tray 16.

20. Disposal

This product is subject to the

provisions of European Direc-

tive 2012/19/EC. The sym-

bol showing a wheelie bin

crossed through indicates

that the product requires sep-

arate refuse collection in the European Un-
ion. This applies to the product and all
accessories marked with this symbol. Prod-
ucts identified with this symbol may not be
discarded with normal household waste, but
must be taken to a collection point for recy-
cling electric and electronic appliances.
This recycling symbol marks

e.g. an object or parts of the

material as valuable for recy-

cling. Recycling helps to re-

duce the consumption of raw

materials and protect the environment.

Packaging
When disposing of the packaging, make

sure you comply with the environmental reg-
ulations applicable in your country.
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21. Trouble-shooting

If your device fails to function as required, please try this checklist first. Perhaps there is only
a minor problem, and you can solve it yourself.

A DANGER! Risk of electric shock!

©® Do not attempt to repair the device yourself under any circumstances.

Fault

Possible causes / action

No function

* Has the device been connected to the power

supply?
e Check the connection.

The device does not preheat

o Check that the dial 8 is set to STANDBY.

Poor quality espresso

You will find tips on preparing espresso in the chapter
“Tips for the perfect espresso” on page 45.

Espresso only drips from the portafil-
ter 24.

e Hold the filter 26/25 up towards the light and
check for blockages.

® s the coffee powder too finely ground? Is there
too much ground coffee?

Espresso flows out of the portafil-
ter 24 too quickly and is too thin.

Is the coffee powder too coarsely ground2 Not
enough ground coffee?

Grinder 23 does not work.

® s the bean hopper 2 incorrectly placed?
The grinder 23 may be blocked. Clean the
grinder.

The grinder 23 makes an unusual
noise.

e Pull out the mains plug and check if there is a
foreign object in the grinder 23.

* The grinder 23 may be blocked. Clean the
grinder.

The grinder 23 cannot be assem-

bled.

Use the crevice nozzle of a vacuum cleaner to
remove loose coffee beans and fragments.

[ ]
No water or steam comes out of the o

steam nozzle 9.

Is the water tank 4 empty?
Is the steam nozzle 9 clogged?
® Does the machine need to be descaled?

No more water/steam comes out of
the steam nozzle 9 after 90 sec-
onds.

® This is normal. This is a protective function. Set
the dial 8 back to STANDBY. You can then im-
mediately use the function again.

After switching on the device, the
LEDs on all 4 buttons flash red.

* The two temperature sensors are not functioning
properly. Contact the Service Centre.
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Fault

Possible causes / action

After switching on the device, the
LED ¢& lights up permanently in red
and the buttons ® and @ flash al-
ternately in red.

The boiler is not heating or is heating too slowly.
Contact the Service Centre.

During the grinding process, the
LED ¢ flashes red and white.

Is the bean hopper inserted correctly? Reinsert
the bean hopper and restart the device.

During the grinding process, the mo-
tor stops, 3 acoustic signals sound,
and the LED @ above the control di-
al 35 flashes red.

No coffee beans in the bean hopper? Fill the
bean hopper 2.

Is there too much coffee powder in the grind-
er 232 Clean the grinder if necessary.

Is the device overheating? Let it cool down and
start it again.

LED 0 29 flashes red and LED &
lights up white.

Check the water level in the water tank 4. The min-
imum filling level should be above the float, but
should not exceed the MAX 5 marking. Restart
the device if necessary.

The float is blocked. Check that the float is sitting
properly on the water. If it is stuck, free it from
the blocked position. Restart the device if neces-
sary.

LED & 34 flashes permanently in
red and acoustic signals sound.

Set the dial 8 back to STANDBY and turn the

device off and on again.

LED ¢b 34 lights up permanently in
red and LED & 30 flashes red.

Have you removed the protective film between

the water tank and the device connection under

the tank?

Is the water tank inserted correctly? Make sure it

is inserted correctly.

Is the coffee powder ground too finely? Clean

the grinder and grind the beans using a coarser

setting.

- Switch the device off and then on again.

- If necessary, remove the protective film under
the tank.

- Draw approx. 200 ml of water through the hot
water nozzle.

- Switch the device off and on again.




22,

Technical
specifications

Symbols used

Model:

SEMST 1500 Al

Mains voltage:

220-240V ~ 50 Hz

Protection class: ||

S

Geprifte Sicherheit (certified
safety): devices must comply with
the generally acknowledged
rules of technology and the Ger-
man Product Safety Act (Produkt-
sicherheitsgesetz - ProdSG).
(Not for UK)

Power rating:  |1,500 W

Grinder power: | 120 W

Filling volume of | maximum 2,500 ml
the water tank: |(MAX)

Automatic switch to off mode: after 30 min-

utes

With the CE marking,

HOYER Handel GmbH declares
the conformity with EU guide-
lines.

Power consumption when switched off:
< 0.5 watts
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This symbol reminds you fo dis-
pose of the packaging in an envi-
ronmentally friendly manner.

Recyclable materials are marked
with the recycling symbol (3 ar-
rows). The material can be speci-
fied by the recycling number in
the centre (here: 21) and/or an

abbreviation (here: PAP).

AC voltage

The symbol identifies parts that
can be cleaned in the dishwasher.

It is a recyclable product which is
subject to an extended producer
responsibility and for which the

rules of waste separation apply.

Subject to technical modifications.




23. Warranty of the
HOYER Handel GmbH

Dear Customer,

your device is provided with a 3 year war-
ranty starting with the purchase date. In the
event of product defects, you are entitled to
statutory rights against the vendor. These
statutory rights are not restricted by our war-
ranty presented in the following.

Warranty conditions

The warranty period starts with the purchase
date. Please keep the original purchase re-
ceipt in a safe place. This document is re-
quired to verify the purchase.

If within three years from the purchase date
of this product a material or factory defect
occurs, the product will be repaired or re-
placed by us — at our discretion — free of
charge to you, or the purchase price will be
refunded. This warranty implies that within
the period of three years the defective de-
vice and the purchase receipt are presented,
including a brief written description of the
defect and the time it occurred.

If the defect is covered by our warranty, the
repaired or a new product will be returned
to you. No new warranty period starts with
a repair or replacement of the product.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not extended when
the warranty has been claimed. This also ap-
plies to replaced and repaired parts. Any
damages and defects already existing at the
time of purchase must be reported immedi-
ately upon unpacking. Repairs arising after
the expiration of the warranty period are
subject to a charge.

Warranty coverage

The device was produced carefully according
to strict quality guidelines and tested diligent-
ly prior to delivery.

The warranty applies to material or factory
defects.

Excluded from the warranty are
wear parts subject to normal wear
and damages to fragile parts, e.g.
switches, lamps or other parts man-
ufactured from glass.

This warranty expires if the product is dam-
aged, not used as intended or not serviced.
For the proper operation of the product, all in-
structions listed in the operating instructions
must be observed carefully. Any form of use
and handling that is advised against in the
operating instructions or warned against
must always be avoided.

The product is only intended for private and
not for commercial use. In the case of incor-
rect and improper treatment, use of force and
interventions not performed by our author-
ised Service Centre, the warranty shall cease.

Handling in case of a warranty

claim

In order to ensure prompt processing of your

matter, please observe the following notes:

* Please keep the article number
IAN: 516867 _2501 and the purchase
receipt as a purchase verification for all in-
quiries.

¢ The article number can be found on the
rating plate, an engraving, the title
page of your instructions (in the bottom
left), or as a label on the rear or under-
side of the device.

¢ |ffaulty operation or other defects occur,
first contact the Service Centre listed in
the following by telephone or email.

e Then, you are able to send a product re-
ported as defective free of charge to the
service address specified to you, includ-
ing the purchase receipt and the infor-
mation on the defect and when it
occurred.
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At www.lidl-service.com you can download
this and many other manuals, product vide-
os and installation software.

[=] %%, =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

This QR code takes you directly to the Lidl Ser-
vice website (www.lidl-service.com), where
you can enter the article number (IAN)
516867_2501 to open your user instruc-
tions.

=2
-, -
ﬂ Service Centre

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: hoyer@lidl.co.uk

dB Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: hoyer@lidl.ie

@D Service Malta

Tel.: 80062230
E-Mail: hoyer@lidl.com.mt

@D Service Cyprus
Tel.: 8009 4241

E-Mail: hoyer@lidl.com.cy

IAN: 516867_2501
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(L Supplier
Please note that the following address is no

service address. First contact the afore-
mentioned Service Centre.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
GERMANY
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Apercu de l'appareil

& STANDBY 2

9

oG Qgg%C

Couvercle (du bac & grains)

Bac a grains

Couvercle (du réservoir d'eau)

Réservoir d'eau

Repére indiquant la quantité d'eau maximale du réservoir d'eau
Dispositif de déverrouillage du bac & grains

Plaque chauffante pour tasses

Interrupteur rotatif pour |'alimentation en vapeur et en eau chaude
Buse vapeur

Buse d'eau chaude

Cable de raccordement avec fiche secteur

Téte de percolateur

Outil de retrait de |'unité de tassage

Disque de neftoyage

Brosse de nettoyage

Plateau d'égouttement

Flotteur (affichage : vider le plateau d'égouttement)
Compartiment de rangement situé derriére le plateau d'égoutte-
ment

Grille d'égouttement

Sortie du café moulu

Eléments de commande (face avant]

Repére du degré de mouture

Broyeur

Portefiltre

Filtre pour double expresso

Filtre pour simple expresso avec membrane de nettoyage insérée
Membrane de nettoyage

Figure A : éléments de commande (face avant)*

DEL : détartrage

DEL : goutte d'eau

Bouton / DEL : maintenance

Bouton pour double expresso

Bouton pour simple expresso

Affichage de la pression

Bouton / DEL : interrupteur Marche/Arrét

Bouton rotatif pour le réglage manuel de la quantité de poudre
d'expresso

* Les éléments de commande ont d'autres fonctions qui sont décrites dans ce mode d'emploi.
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Merci beaucoup Jpovr
votre confiance !

Nous vous félicitons pour |'acquisition de votre
nouvelle machine & expresso avec fonction de
tassage automatique.

Pour manipuler I'appareil en toute sécurité et
vous familiariser avec I'ensemble de ses
fonctionnalités :

¢ Lisez attentivement ce mode
d'emploi avant la premiére utili-
sation.

¢ Respectez en priorité les
consignes de sécurité !

¢ L'appareil ne doit étre utilisé
qu'aux fins décrites dans ce
mode d'emploi.
Conservez ce mode d'emploi.
Si vous transmettez l'appareil a
un tiers, n'oubliez pas d'y
joindre ce mode d'emploi. Le
mode d'emploi fait partie inté-
grante du produit.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir
avec votre nouvelle machine & expresso
avec fonction de tassage automatique !

Symboles sur l'appareil
QI? Ce symbole indique que ces maté-

riaux d'excellente qualité n'altérent
ni le goGt ni I'odeur des aliments.
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2. Utilisation conforme

La machine & expresso est exclusivement

destinée aux utilisations suivantes :

- pour le broyage des grains de café
dans un broyeur intégré,

- préparation d'expresso & partir de
poudre d'expresso moulu,

- pour le prélévement d'eau trés chaude
ou de vapeur & la buse vapeur.

L'appareil est congu pour un usage domes-

tique. L'appareil doit étre utilisé uniquement

a l'intérieur.

Cet appareil ne peut pas étre utilisé & des

fins professionnelles.

Utilisation impropre prévisible

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© |l est strictement interdit de verser des li-
quides autres que de |'eau potable
fraiche et froide dans le réservoir
d'eau !

©® N'utilisez pas de grains de café cara-
mélisés. Ceux-ci peuvent coller au
broyeur.




3. Consignes de sécu-
rite

Avertissements

Les avertissements suivants sont utilisés, si

nécessaire, dans le présent mode d'emploi :

é DANGER ! Risque élevé : le non-
voquer des blessures graves, voire
la mort.

respect de |'avertissement peut pro-

AVERTISSEMENT ! Risque moyen : le non-
respect de |'avertissement peut provoquer
des blessures ou des dommages matériels
graves.

ATTENTION : risque faible : le non-respect
de I'avertissement peut provoquer des bles-
sures légéres ou entrainer des dommages
matériels.

REMARQUE : faits et particularités dont il
faut tenir compte en manipulant I'appareil.

Instructions pour une utilisation en toute sécurité

®© Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. L'appareil et
son cdble de raccordement doivent étre tenus hors de portée des
enfants.

®© Cet appareil ne peut étre utilisé par des personnes ayant des capa-
cités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque
d'expérience et/ou de connaissance que lorsqu'elles sont surveil-
lées ou qu'elles ont été informées de I'utilisation sire de I'appareil
et ont compris les risques qui en résultent.

® Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

®© L'appareil doit toujours étre débranché du secteur lorsqu'il n'est
pas sous surveillance et avant d'étre assemblé, désassemblé ou net-
toyé.

® Avant de remplacer des accessoires ou des piéces additionnelles
mobiles lors de I'utilisation de I'appareil, ce dernier doit étre éteint
et débranché du secteur.

®© Cet appareil est également destiné & une utilisation domestique et
quasi domestique, par exemple...
... dans des cuisines du personnel aménagées dans des maga-

sins, des bureaux et d'autres locaux commerciaux ;

... dans des propriétés agricoles ;
... par des clients dans des hétels, motels et d'autres logements ;
... dans des pensions offrant le petit-déjeuner.

®© Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé avec une minuterie ex-
terne ou un systéme de commande & distance séparé.



® La machine & expresso, le cable de raccordement et la fiche sec-
teur ne doivent pas étre plongés dans I'eau ou dans un autre |i-

quide.

® Si le cable de raccordement de cet appareil est endommagg, il faut le
faire remplacer par le fabricant, son service aprés-vente ou une per-
sonne ayant une qualification similaire pour éviter les mises en dan-

ger.

®© Pour le nettoyage, respectez les indications du chapitre (voir « Net-

toyage » a la page 78).

® Veillez & ce qu'aucun liquide ne déborde sur la fiche de raccorde-

ment de |'appareil.

® Veuillez noter que les surfaces suivantes continuent de présenter
une chaleur résiduelle aprés utilisation : le filtre et le portefiltre, la
téte de percolateur, la buse vapeur et la plaque chauffante.

® Ne placez pas |'appareil dans une armoire pendant ['utilisation.

© Respectez les consignes de sécurité contenues dans ce mode d'em-
ploi, car des blessures sont possibles en cas de mauvaise utilisa-

tion.

A DANGER pour les enfants !

© Le matériel d'emballage n'est pas un
jouet. Les enfants ne doivent pas jouer
avec les sachets en plastique. Ceuxi
présentent un risque d'asphyxie.

DANGER pour et provoqué

par les animaux

domestiques et d'élevage !

© Les appareils électriques peuvent pré-

senter des dangers pour les animaux
domestiques et d'élevage. De plus,
ceux-ci peuvent endommager |'appa-
reil. Maintenez par conséquent les ani-
maux éloignés des appareils
électriques.

DANGER ! Risque
d'électrocution en raison
de I'humidité !
© Protégez |'appareil contre I'humidité,
les gouttes et les projections d'eau : le
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non-respect de cette précaution risque

de provoquer une décharge électrique.

Remplissez le réservoir d'eau au maxi-

mum jusqu'au repére MAX.

Videz le plateau d'égouttement au plus

tard quand le flotteur I'affiche.

© Si des liquides pénétrent dans I'appa-
reil, débranchez immédiatement la
fiche secteur. Faites contréler I'appareil
avant de le remettre en service.

DANGER ! Risque
d'électrocution !
© Ne mettez pas |'appareil en service si
I'appareil ou le cable de raccordement
présente des dommages visibles ou si I'ap-
pareil a subi une chute.
©® Ne branchez la fiche secteur qu'a une
prise de courant facilement accessible
installée dans les régles, dotée de
contacts de protection et dont la tension
correspond aux indications de la plaque
signalétique. Aprés avoir branché I'ap-

O]



pareil, la prise de courant doit rester faci-

lement accessible.

Evitez toute détérioration du cable de

raccordement par des arétes vives ou

des surfaces brilantes.

L'appareil n'est pas complétement isolé

du secteur méme aprés |'avoir éteint

avec l'interrupteur marche/arrét. Pour

ce faire, débranchez la fiche secteur.

Lors de 'utilisation de |'appareil, le

cable de raccordement ne doit pas étre

coincé ou écrasé.

Pour débrancher la fiche secteur de la

prise de courant, tirez toujours sur la

fiche méle, jamais sur le cable.

Débranchez la fiche secteur de la prise

de courant :

- lorsqu'une panne survient

- lorsque vous n'utilisez pas la machine
d expresso

- avant de nettoyer la machine & ex-
presso

- en cas d'orage

Afin d'éviter tout risque d'accident, n'effec-

tuez aucune modification au niveau de

I'appareil.

DANGER ! Risque de

brolures !
Ne touchez pas les piéces de I'appareil
trés chaudes.
Pendant la préparation d'expresso, de
la vapeur d'eau trés chaude s'échappe
de la téte de percolateur. La téte de per-
colateur reste encore trés chaude aprés
la préparation. Ne le touchez pas et ne
laissez en aucun cas vos mains ou
d'autres parties du corps dans la va-
peur d'eau.
Lors de I'utilisation de la buse vapeur,
de la vapeur trés chaude et de I'eau
trés chaude s'échappent. La buse va-
peur atfeint une température trés éle-
vée. Touchez la buse vapeur
uniquement au niveau de la poignée en
matiére plastique. Ne laissez en aucun

®

cas vos mains ou d'autres parties du
corps dans la vapeur d'eau.

DANGER ! Risque
d'irritations des yeux !
Respectez les consignes d'utilisation de
I'anticalcaire fournies, figurant p. ex.

sur I'emballage.

AVERTISSEMENT : risque de
blessures causées par les piéces
en rotation !

©

Ne branchez pas la fiche secteur dans
une prise de courant avant que le
broyeur et le bac & grains ne soient as-
semblés.

Pour minimiser le risque de blessure, le
broyeur ne peut étre mis en marche que
lorsque le bac & grains est en place.
Ne contournez jamais cette fonction de
sécurité |

Ne faites fonctionner le broyeur que
lorsque le couvercle est placé sur le bac
a grains.

Ne placez aucun objet dans le bac &
grains pendant le processus de
broyage. Ecartez aussi p. ex. les che-
veux longs.

AVERTISSEMENT : risque de
blessures causées par des bords
tranchants !

©

Lorsque vous démontez le broyeur, ma-
nipulez les deux parties avec précau-
tion. Les surfaces de broyage ont des
arétes vives.

AVERTISSEMENT : risque de
dommages matériels !

©®

L'appareil est équipé de pieds en plas-
tique antidérapants. Etant donné que
les meubles sont recouverts d'une varié-
té de laques et de matiéres synthétiques
et sont traités avec différents produits
d'entretien, il ne peut pas étre totale-
ment exclu que certaines de ces subs-
tances contiennent des composants qui
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attaquent et ramollissent les pieds en
plastique. Au besoin, placez un support
antidérapant sous |'appareil.

® |l est strictement interdit de verser des li-

quides autres que de |'eau potable
fraiche et froide dans la machine &
expresso |

® Ne faites pas fonctionner |'appareil
sans eau dans le réservoir d'eau afin
d'éviter des endommagements de |'élé-
ment chauffant.

©® Utilisez I'appareil uniquement avec les
accessoires d'origine.

® Placez I'appareil sur une surface stable
et plane.

® Pendant le fonctionnement, de I'eau
(chaude) et de la vapeur, de |'expresso
et du café moulu peuvent pénétrer dans
la base. C'est pourquoi il faut poser
I'appareil sur un plan de travail résis-
tant & I'eau et & la forte chaleur.

© N'utilisez aucun détergent acide ou dé-

capant.

N'exposez pas I'appareil & des tempé-

ratures inférieures au point de congéla-

tion.

O]

4. Eléments livrés

machine & expresso

portefilire 24

filtre pour simple expresso 26
membrane de neftoyage 27

filtre pour double expresso 25

brosse de nettoyage 15

disque de nettoyage pour la sortie de vo-
peur 14

outil de retrait de 'unité de tassage 13
mode d'emploi complet

(disponible sur Internet)

notice succincte (jointe & I'appareil)

S —

—_

a—
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5. Déballage de I'ap-

pareil et mise en
place

Enlevez tout le matériel d'emballage.

2. Vérifiez si toutes les piéces sont pré-
sentes et en parfait état.

3. Nettoyez toutes les piéces avant
la premiére utilisation (voir le
chapitre Nettoyage).

4. Retirez le film de protection situé
entre le réservoir d'eau et le dis-
positif de raccordement de I'ap-
pareil sous le réservoir. Sinon, il
serait impossible de mettre I'ap-
pareil en service.

5. Posez |'appareil sur une surface séche,

plane et antidérapante.

—_

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

® Pendant le fonctionnement, de |'eau
(chaude) et de la vapeur, de I'expresso
et du café moulu peuvent pénétrer dans
la base. C'est pourquoi il faut poser
I'appareil sur un plan de travail résis-
tant & I'eau et & la forte chaleur.




Votre machine a
expresso en bref

Votre machine & expresso est composée de
4 composants :
- Bac & grains 2 et broyeur 23 pour
broyer les grains d'expresso
Téte de percolateur 12 et portefilire 24
pour la préparation d'un expresso &
partir de poudre d'expresso moulu :
- simple expresso
- double expresso
Buse vapeur 9 pour faire mousser le lait
Buse d'eau chaude 10 pour aspirer de
I'eau chaude, par exemple pour un
americano.

6.

L'appareil est doté des Affichages
suivants :
Un affichage de la pression 33 pour le
processus d'extraction, par exemple
pour régler le degré de mouture.
La DEL 6 clignote en rouge lorsqu'il
faut rajouter de I'eau ou lorsque le ré-
servoir d'eau n'a pas été mis en place
correctement. Des bips retentissent par
ailleurs.
La DEL & clignote en rouge lorsque le
bac & grains est vide ;
elle clignote en rouge/blanc lorsque le
bac & grains est mal fixé.
La DEL # s'allume lorsque I'appareil
doit étre détartré.

Les réglages suivants peuvent étre
effectués :
régler le degré de mouture
régler la température de I'expresso
régler la quantité de |'expresso
adapter la quantité d'eau pour le
simple et double expresso en fonction
de vos tasses

7. Préparation d'ex-

presso - les princi-
pales étapes

Avant de vous familiariser avec les diffé-
rentes étapes de préparation avec tous les
conseils et astuces détaillés dans les cha-
pitres suivants, voici un apercu des étapes
nécessaires & tout bon expresso.

1. Sélectionner et mettre en place le
filtre 26/25

REMARQUE : avant d'utiliser le filtre pour
simple expresso 26, retirez la membrane de
nettoyage 27 du filtre.

2. Préchauffer la tasse

3. Préchauffer (rincer) le filtre 26/25 et la
téte de percolateur 12

4. Sécher le portefiltre 24 et le filire 26/25

5. Moudre fraichement et tasser I'expresso

6. Mettre le portefiltre 24 en place

7. Extraction d'un expresso :

- simple expresso
- double expresso
8. Selon le souhait : mousser le lait
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8. Avant la premiére

utilisation

DANGER ! Risque
d'électrocution !
® Raccordez la fiche secteur de |'appareil

uniquement & une prise de courant faci-
lement accessible disposant de contacts
de protection, dont la tension corres-
pond aux indications figurant sur la
plaque signalétique. Aprés avoir bran-
ché 'appareil, la prise de courant doit
rester facilement accessible.

AVERTISSEMENT : risque de bles-

sures causées par les piéces en

rotation !

® Ne branchez pas la fiche secteur 11
dans une prise de courant avant que le
broyeur 23 et le bac & grains 2 ne
soient assemblés.

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© |l est strictement interdit de verser des li-
quides autres que de |'eau potable
fraiche et froide dans le réservoir

d'eau 4 |

Mettre en place le bac a grains

® le nez en plastique situé en bas du bac
a grains 2 s'engage dans le renfonce-
ment interne via le dispositif de déver-
rovillage 6. Tournez légérement le bac
a grains 2 dans le sens horaire jusqu'a
ce qu'il s'enclenche de maniére au-

dible.

Remplissage du réservoir d'eau

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© |l est strictement interdit de verser des |i-
quides autres que de I'eau potable

fraiche et froide dans le réservoir
d'eau 4|

Utilisez chaque jour de I'eau fraiche.

1. Rabattez le couvercle 3 du réservoir
d'eau 4 vers |'arriére.

2. Retirez le réservoir d'eau en le soule-
vant.

3. Rincez plusieurs fois et abondamment
le réservoir d'eau & |'eau claire.

4. Remplissez le réservoir d'eau au maxi-
mum jusqu'au repére MAX 5 avec de
I'eau du robinet fraiche et froide.

5. Remettez le réservoir d'eau dans la ma-
chine. Ce faisant, veillez & ce que les
deux nez en plastique situés sur le ré-
servoir d'eau soient placés dans les ren-
foncements qui se trouvent sur la face
arriére de I'appareil. Le bas du réser-
voir d'eau 4 doit étre bien en place.

S

6. Refermez le couvercle 3.

REMARQUE : si vous démarrez une fonc-
tion et que le réservoir ne contient pas assez
d'eau, la DEL 0 clignote en rouge. Le réser-



voir d'eau 4 peut rester en place dans I'ap-

areil pour le rajout d'eau.
pareil pour le rajout d'

Branchement et premiére mise
en marche
1. Branchez la fiche secteur 11 dans une
prise de courant.
- Toutes les DEL s'allument briévement.

- La DEL & de l'interrupteur Marche/
Arrét 34 produit des pulsations
lentes, puis s'allume faiblement de
maniére continue.

2. Appuyez sur le bouton 34.

- La DEL & clignote puis s'allume de
maniére continue avec une forte lumi-
nosité.

- les DEL @, @ et & s'allument.

3. Placez un récipient sous la téte de per-

colateur 12.

4. Appuyez sur I'un des boutons expres-

so 31, 32.

- Pour le ringage, I'appareil pompe de
I'eau & travers la téte de percola-
teur 12. La DEL sélectionnée @ ou
@ clignote.

- Lorsque ce processus est terminé, la
DEL clignotante s'éteint et les DEL &,
o et ¢ s'allument & nouveau.

5. Jetez I'eau de ringage.

9. Préparation

9.1 Versez les grains

d'expresso

AVERTISSEMENT : risque de bles-

sures causées par les piéces en

rotation !

© Ne faites fonctionner le broyeur 23
que lorsque le couvercle 1 est placé sur
le bac & grains 2.

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© N'utilisez pas de grains de café caro-
mélisés. Ceux-ci peuvent coller au

broyeur 23.

1. Retirez le couvercle 1 du bac &
grains 2.

2. Versez dans le bac a grains environ la
quantité de grains d'expresso corres-
pondant & votre consommation quoti-
dienne.

3. Replacez le couvercle.

9.2 Metire en place /
remplacer le filtre

Votre machine & expresso est dotée de deux
filtres :

Filtre pour double
expresso 25

Filtre pour simple
expresso 26

1. Choisissez le filire 26 ou 25 souhaité.

REMARQUE : avant d'utiliser le filtre pour
simple expresso 26, retirez la membrane de
nettoyage 27 du filtre.
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2. Appuyez sur le filire 26/25 dans le
portefilire 24. Cela est quelque peu
difficile, car le filtre doit étre solidement
installé dans le portefiltre.

3. Vous pouvez placer le filire 26/25 non
utilisé dans le compartiment de range-
ment 18 situé derriére le plateau
d'égouttement 16.

Le filtre 26/25 étant solidement fixé dans

son portefilire 24, une petite astuce est utile

pour le retirer :

e Utilisez un filtre 26/25 pour retirer
I'autre filtre du portefiltre 24.

\

————T.
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9.3 Branchement, mise en
marche/arrét

DANGER ! Risque
d'électrocution !
©® Raccordez la fiche secteur de |'appareil

uniquement & une prise de courant facile-
ment accessible disposant de contacts de
protection, dont la tension correspond
aux indications figurant sur la plaque si-
gnalétique. Aprés avoir branché I'appo-
reil, la prise de courant doit rester
facilement accessible.

puis s'allume faiblement de maniére

continue.

- Lorsque seule la DEL & est allumée
faiblement et que toutes les autres DEL
sont éteintes, |'appareil est en mode
veille.

3. Placez une tasse sous la téte de perco-

lateur 12.

4. Appuyez sur le bouton 34 pour mettre

I'appareil en marche.
- La DEL ¢ clignote. Lorsque les DEL

b, w», @ et & sont allumées de ma-
niére continue, I'appareil est prét &
fonctionner.

- L'appareil démarre alors la pompe &
eau pour pomper un peu d'eau et ali-
menter la conduite interne. L'excédent
d'eau s'écoule par la téte de percola-
teur 12.

5. Appuyez sur le bouton 34 pour revenir
au mode veille.

- Le bouton produit 3 pulsations et puis
s'allume faiblement.

6. Débranchez la fiche secteur pour arré-
ter I'appareil.

1. Branchez la fiche secteur 11 dans une
prise de courant. Toutes les DEL s'allu-
ment briévement.

2. la DEL & de l'interrupteur Marche/Ar-
rét 34 produit des pulsations lentes,
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REMARQUE : la machine & expresso
passe automatiquement en mode veille lors-
qu'aucun bouton n'est actionné pendant
30 minutes.

9.4 Rincer l'appareil

Si vous n'avez pas utilisé I'appareil, p. ex.
pendant la nuit, ou si vous mettez I'appareil
en service pour la premiére fois, nous re-
commandons de le rincer une fois pour rem-
plir les conduites d'eau fraiche.

1. Placez un récipient sous la téte de per-
colateur 12 et appuyez sur le bou-
ton 30 pour rincer la téte de
percolateur.

2. Placez un récipient sous la buse va-
peur 9.



DANGER ! Risque de
brilures !
©® Pendant |'alimentation en vapeur, main-

tenez la buse vapeur 9 le plus profon-
dément possible dans le récipient. De
la vapeur d'eau trés chaude s'échappe.
Ne touchez pas la buse et ne laissez en
aucun cas vos mains ou d'autres parties
du corps dans la vapeur d'eau.

3. Placez l'interrupteur rotatif 8 situé &
droite sur 'appareil sur & . La DEL 0 cli-
gnote en rouge pendant le préchauf-
fage. Attendez que la DEL 6 clignote
en permanence en blanc et que de la
vapeur s'échappe.

4. Remettez l'interrupteur rotatif 8 sur
STANDBY.

5. Placez un récipient sous la buse d'eau
chaude 10.

6. Réglez l'interrupteur rotatif 8 sur 8. La
DEL 6 s'allume en blanc. Laissez cou-
ler de I'eau chaude dans le récipient
par la buse d'eau chaude 10 pendant
environ 10 secondes.

7. Remettez I'interrupteur rotatif 8 sur
STANDBY.

9.5 Préchauffage des
tasses

Lorsque les 4 DEL &, @, & et & sont allu-

mées de facon continue, la plaque chauf-

fante 7 chauffe.

*  Mettez la tasse sur la plaque chauf-
fante 7 pour la préchauffer.

Vous pouvez également remplir la tasse
avec de I'eau chaude provenant de la buse
d'eau chaude 10 et la laisser reposer pen-
dant les préparations.

1. Maintenez la tasse sous la buse d'eau

chaude 10.

2. Réglez l'interrupteur rotatif 8 sur 8. La
DEL 0 clignote. Laissez couler de I'eau
chaude dans la tasse.

3. Remettez |'interrupteur rotatif 8 sur
STANDBY.

4. Versez I'eau chaude directement avant
le processus de percolation.

9.6 Préchauffage du filtre
et de la téte de
percolateur (flush)

Rincez le filire 26/25 et la téte de percola-
teur 12 & I'eau chaude juste avant chaque
préparation. Ce préchauffage du filire et de la
téte de percolateur (flush) permet de donner
plus de saveur & |'expresso.

1. Placez un filre 26/25 dans le porte-
filire 24.

2. Placez le porte-iltre 24 contenant le
filre 26/25 avec la poignée vers le
symbole du cadenas ouvert & sous la
téte de percolateur.

3. Tournez le porteiltre en direction du
symbole du cadenas fermé @ jusqu'a ce
qu'il soit bien en place.

4. Placez un récipient sous le porte-
filtre 24.

5. Appuyez sur le bouton 31.

- La DEL @ clignote et la DEL ¢ s'al-
lume.

- L'eau chaude s'écoule & travers le
portefilire 24 dans le récipient.

6. lorsque le processus est terming, les
ADEL ), », @ et & s'allument &
nouveau.

7. Tournez la poignée du portefilire en di-
rection du symbole du cadenas ouvert
& et retirez-le par le bas.

8. Versez |'eau de rincage et séchez le

portefiltre 24 et le filire 26/25.



10. Moudre et tasser le
café

AVERTISSEMENT : risque de bles-

sures causées par les piéces en

rotation !

© Pour minimiser le risque de blessure, le
broyeur 23 ne peut étre mis en marche
que lorsque le bac & grains 2 est en
place. Ne contournez jamais cette fonc-
tion de sécurité |

©® Ne faites fonctionner le broyeur 23
que lorsque le couvercle 1 est placé sur
le bac & grains 2.

©® Ne placez aucun objet dans le bac &
grains 2 pendant le processus de
broyage. Ecartez aussi p. ex. les che-
veux longs.

REMARQUE : Ne retirez le bac & grains 2
du broyeur 23 que si cela est absolument
nécessaire (par exemple, en cas de blocage
ou pour le nettoyage). Pour ce faire, respec-
tez les instructions du chapitre « Nettoyer le
broyeur » a la page 83.

Régler le degré de mouture

Le degré de mouture peut étre réglé de

VERY FINE = trés fin &

VERY COARSE = trés grossier :

¢ Tournez le bac & grains 2 sur le
broyeur 23 de maniére & ce que le re-
pére I indique le degré de mouture sou-
haité sur le bac a grains.

Le degré de mouture du café influence le

goit et doit correspondre & la méthode de

préparation. Voici les régles générales qui
s'appliquent & la préparation d'un
expresso :

- Plus le degré de mouture est fin, plus le
temps d'extraction est long. Si I'expres-
so a un goit trop amer, broyez le café
plus gros.

- Plus le degré de mouture est gros, plus
I'expresso s'écoule rapidement dans la
tasse. Si I'expresso a un goit trop
aqueux et éventuellement un peu acide,
utilisez un degré de mouture plus fin.

- le degré de mouture optimale dépend
également du type d'expresso.

Moudre et tasser le café
1. Placez un filtre 26/25 dans le porte-
filtre 24.
2. Placez le portefiltre préparé avec le
filtre 26/25 sous la sortie du café mou-
lu & 20.
3. Tournez le portefilire en direction du
symbole du cadenas fermé &.
4. le processus de broyage commence au-
tomatiquement.
- Pendant le processus, la DEL @ située
au-dessus du bouton rotatif 35 cli-
gnote.

REMARQUES :

®  Vous pouvez régler la quantité de café
moulu & I'aide du bouton rotatif 35
avant ou pendant le processus de
broyage.

® lors de |'utilisation de café moulu, nous
recommandons d'utiliser une quantité
de 12 g pour un simple expresso et une
quantité de 18 g pour un double ex-
presso.

5. Le café est automatiquement tassé &
I'étape suivante.
- Deux bips courts indiquent que le tas-
sage a été effectué avec succés.



6. Attendez que la DEL @ s'éteigne, retirez
le porte-filtre 24 avec le café moulu tas-
sé et placez le portefiltre sous la téte de
percolateur = 12.

Tassage

L'objectif du tassage est de compacter uni-
formément le café moulu dans le filire 26/
25. La surface du café moulu doit étre plane
et exempte de fissures afin que I'eau puisse
pénétrer uniformément dans le café lors de
I'extraction. Des fissures ou des endroits
minces font que I'eau peut trouver plus rapi-
dement son chemin ici (« channeling ») - aux
dépens du godt.

11. Préparation d'ex-
presso

DANGER ! Risque de
brilures !
©® Pendant la préparation d'expresso, de

la vapeur d'eau trés chaude s'échappe
de la téte de percolateur 12. La téte de
percolateur reste encore trés chaude
aprés la préparation. Ne le touchez
pas et ne laissez en aucun cas vos
mains ou d'autres parties du corps dans
la vapeur d'eau.

11.1 Extraire un expresso

1. Pour un simple expresso, utilisez le
filtre 26.

2. Placez le portefilire 24 préparé avec
la poignée vers le symbole du cadenas
ouvert & sous la téte de percolateur 12.

3. Tournez le portefilire 24 en direction
du symbole du cadenas fermé a
jusqu'a ce qu'il soit bien en place.

4. Placez une ou deux tasses adaptées
sous |'ouverture d'écoulement du porte-

filtre 24.

5. Appuyez sur le bouton 32 pour un
simple expresso ou sur le bouton 31
pour un double expresso ou deux
tasses d'expresso.

- La DEL du bouton sélectionné clignote
pendant la préparation.

- L'expresso s'écoule lentement dans la
tasse et s'arréte automatiquement.

REMARQUES :

® lorsque la température de I'eau dans le
chauffe-eau est trop élevée pour la pré-
paration du café, 'appareil pompe un
peu d'eau chaude aprés |'actionnement
du bouton 32 ou 31 via la buse d'eau
chaude 10.

¢ \Veillez & ce que la poignée de votre réci-
pient ne se frouve pas sous la buse d'eau
chaude.

®  Sivous voulez interrompre |'opération,
appuyez & nouveau sur le bouton 32
ou31.

®  Vous pouvez modifier la quantité d'eau
enregistrée pour un simple expresso
(voir « Ajuster le volume d'un simple /
double expresso » & la page 77).

6. Une fois le processus terminé, les DEL
b, @, & et & s'allument & nouveau.
L'appareil est prét pour |'expresso sui-
vant.

7. Retirez le portefilire 24 en le tournant
en direction du symbole du cadenas ou-
vert & et enlevezle par le bas.

8. Nettoyez le filire 25 ou 26 et le porte-
filtre 24 et séchez-les.
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11.2 L'affichage de la
pression

\\\\\\\\\\\ 12 1111y, 7s
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Pendant la préparation de I'expresso, I'affi-
chage de la pression 33 indique la pression
a laquelle I'eau est pompée & travers la
poudre d'expresso.

- La zone marquée en vert ESPRESSO est
importante pour la pression optimale
lors de I'extraction.

- Les traits noirs & |'extérieur représentent
chacun 1 bar. L'échelle noire va donc
de 0 & 20 bar.

La préparation commence avec une préinfu-

sion. L'aiguille de I'affichage de la pression

se déplace dans la plage 0 & 6 bar.

Quelques secondes plus tard, le processus

d'extraction proprement dit commence. Lors

d'une extraction optimale, |'aiguille se dé-
place dans la plage ESPRESSO (6 & 13 bar
environ).

Si la plage de pression optimale n'est pas

atteinte lors de |'extraction (inférieure &

6 bars), on parle de sous-extraction.

Si la plage de pression optimale est dépas-

sée lors de |'extraction (inférieure &

13 bars), on parle de surextraction.

Vous trouverez des explications sur ce que

cela signifie pour votre expresso et sur la

maniére d'obtenir une plage de pression op-

timale dans le chapitre « Astuces pour I'ex-
presso parfait » & la page 74.
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REMARQUE : |'affichage de la pres-

sion 33 n'indique la pression que lors de
I'extraction de I'expresso. Rien n'est affiché
lors de la distribution de vapeur ou d'eau
chaude.

12. Astuces pour l'e
presso parfait

On ne parvient pas foujours a réussir tout de

suite I'expresso parfait. C'est pourquoi vous

osez expérimenter un peu jusqu'a ce que le
résultat soit & votre golt. Voici quelques as-
tuces concernant ce que vous pouvez
observer :

¢ |l existe de grandes différences dans la
qualité et le godt des grains d'expresso.
Essayez-en plusieurs.

* Ne modifiez qu'un seul point & la fois,
par exemple, uniquement le degré de
mouture ou uniquement la quantité de
poudre d'expresso, afin de pouvoir voir
I'effet de cefte modification.

* Vous reconnaissez |'extraction par-
faite aux critéres suivants :

- Lors de |'extraction proprement dite,
I'affichage de la pression 33 se situe
dans la plage ESPRESSO.

- L'extraction prend env. 30 secondes.

- L'expresso s'écoule lentement dans la
tasse.

¢ Une sous-extraction est reconnais-
sable par les points suivants :

- Pendant I'extraction, I'affichage de
la pression 33 se situe sous la plage
ESPRESSO.

- L'expresso coule rapidement comme
de I'eau dans la tasse et a un goiit
aqueux, peut-étre un peu acide.

Reméde :

- Réglez le degré de mouture plus fine-
ment.

- Utilisez plus de poudre d'expresso.



Une surextraction est reconnaissable

par les points suivants :

- Pendant I'extraction, I'affichage de la
pression 33 se situe au-dessus de la
plage ESPRESSO.

- L'expresso s'égoutte lentement dans
la tasse et a un golt amer.

Reméde :

- Réglez le degré de mouture plus gros-
sier.

- Utilisez moins de poudre d'expresso.

Nettoyez réguliérement votre machine

& expresso. Des résidus de café ou des

pores obstrués altérent le godt.

Utilisez toujours de I'eau du robinet

fraiche, pas trop dure. Si votre eau du

robinet est trop dure, vous pouvez utili-

ser de |'eau filirée dans un filtre & eau

usuel dans le commerce.

13. Mousser le lait

DANGER ! Risque de
brilures !
Lors de I'utilisation de la buse va-
peur 9, de la vapeur trés chaude et de
I'eau trés chaude s'échappent. La buse
vapeur afteint une température trés éle-
vée. Touchez la buse vapeur unique-
ment au niveau de la poignée en
matiére plastique. Ne laissez en aucun
cas vos mains ou d'autres parties du
corps dans la vapeur d'eau.

Vous pouvez faire mousser du lait avec la
buse vapeur 9. Cela demande un peu
d'exercice.

Astuces :

Testez le lait de différents fabricants.
Le lait & plus forte teneur en protéine
mousse mieux.

Une plus forte teneur en lipides donne
une mousse plus crémeuse.

Utilisez toujours du lait froid sortant du
réfrigérateur (env. 5 °C).

Lors du moussage, la température du
lait ne doit pas étre brilante. Des tem-
pératures plus élevées alterent le goit et
font retomber la mousse de lait.
N'attendez pas trop longtemps quand
le lait moussé est prét. Sinon, une partie
de la mousse de lait retombe.

Remplissez un récipient adapté de lait
froid jusqu'a la moitié au maximum.
Tenez un autre récipient sous la buse
vapeur 9 et tournez l'interrupteur rota-
tif 8 sur le symbole &.

- La DEL 0 clignote en rouge tant que
I'appareil préchauffe.

- Lorsque la production de vapeur com-
mence, la DEL 0 clignote en blanc.
Laissez un peu de vapeur s'échapper et

inferrompez ensuite en réglant l'inter-
rupteur rotatif 8 sur STANDBY.
Plongez la buse vapeur 9 dans le lait et
tournez & nouveau l'interrupteur rota-
tif 8 sur le symbole & .

Astuces :

- Plongez la buse vapeur 9 juste en
dessous de la surface de maniére &
incorporer de I'air dans le lait
(« phase d'infusion »).

- Ne la plongez pas au milieu, mais
sur le cété de maniére & provoquer un
tourbillon.

Quand le volume du lait a visiblement

augmenté (env. de 50 %), plongez la

buse vapeur 9 un peu plus profondé-
ment. Le tourbillon doit perdurer. A pré-
sent, les petites bulles d'air sont
finement réparties (« phase de
roulement »).



6. Si les parois latérales du récipient sont
trop chaudes pour pouvoir tenir celuii,
réglez |'interrupteur rotatif 8 sur
STANDBY.

Aprés quelques secondes, I'appareil
pompe & nouveau de la vapeur via la
buse pour le refroidir.

Astuce : méme si le résultat de la
mousse de lait n'est pas encore satisfai-
sant, arrétez quand méme pour que le
lait ne chauffe pas trop.

7. Tapotez plusieurs fois légérement le
fond du récipient sur le plan de travail
pour faire éclater les grosses bulles.
Ajoutez le plus rapidement possible la
mousse de lait & |'expresso.

8. Essuyez la buse vapeur 9 immédiate-
ment aprés chaque moussage de lait
avec un chiffon propre pour éliminer les
résidus de lait.

9. Faites tourner encore une fois briéve-
ment |'interrupteur rotatif 8 sur le
symbole & jusqu'a ce que de la vapeur
sorte. Cela permet d'éliminer les rési-
dus de lait de I'intérieur de la buse vo-
peur 9.

10. Remettez l'interrupteur rotatif 8 sur

STANDBY.

Si aucun bouton n'est actionné pendant en-
viron 30 secondes, I'appareil commence &
refroidir I'eau du chauffe-eau.

REMARQUE : |e temps maximum de pro-
duction de vapeur est de 90 secondes. En-
suite la fonction s'arréte automatiquement.
Remettez |'interrupteur rotatif 8 sur
STANDBY. Vous pouvez ensuite réutiliser
immédiatement la fonction.
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14. Prélevement d'eau
trés chaude

DANGER ! Risque de
brilures !
© Lors de I'tilisation de la buse d'eau

chaude 10, un peu de vapeur trés
chaude et d'eau trés chaude
s'échappe. La buse d'eau chaude de-
vient brilante. Ne touchez pas la buse
d'eau chaude. Ne laissez en aucun cas
vos mains ou d'autres parties du corps
sous la sortie.

Vous pouvez tirer de I'eau chaude avec la

buse d'eau chaude 10, par exemple...
...pour un Americano ou d'autres bois-

sons chaudes ;

... pour réchauffer des tasses.

1. Placez un récipient sous la buse d'eau
chaude 10 et tournez l'interrupteur ro-
tatif 8 sur le symbole 8.

- La DEL 0 clignote en blanc et de
I'eau chaude s'écoule de la buse
d'eau chaude.

2. Terminez le processus en placant I'inter-

rupteur rotatif 8 sur STANDBY.

Si aucun bouton n'est actionné pendant en-
viron 30 secondes, I'appareil commence &
refroidir I'eau du chauffe-eau.



15. Réglages

15.1 Température
d'expresso

La température de I'eau lors de I'extraction
de |'expresso peut &tre modifiée pour
I'adapter aux différentes types de café et &
votre godt. Si la torréfaction est foncée, il est
recommandé que la température soit plus
basse et plus haute si la torréfaction est plus
claire.

Vous pouvez choisir entre trois plages de
températures :

qugg de Affichage des DEL
tempera- par réglage
ture

trés chaude & s'allume en rouge

moyenne & s'allume en rouge

basse

w s'allume en rouge

Le réglage par défaut & la livraison de I'ap-

pareil est moyenne.

1. Allumez I'appareil en appuyant sur le
bouton 34.

2. Appuyez simultanément sur les bou-
tons W, @ et ¢ pendant environ
3 secondes.

La DEL allumée en rouge indique le ré-
glage actuel (voir le tableau).

3. Appuyez briévement sur 'un des bou-
tons 30, 31 ou 32 pour maodifier le ré-
glage.

4. Une fois le réglage effectué avec suc-

cés, la DEL correspondant & la tempéro-

ture sélectionnée s'allume trois fois en
rouge.

15.2 Ajuster le volume d'un
simple / double
expresso

Cette fonction Memory vous permet d'ajus-
ter la quantité de simple expresso ou de
double expresso distribuée en fonction de
vos tasses et de vos préférences.

REMARQUE : cette valeur est également
influencée par la quantité et la compression
de la poudre d'expresso.

1. Allumez I'appareil en appuyant sur le
bouton 34.

2. Préparez le filire 26/25, le porte-
filtre 24 et la poudre d'expresso pour
un simple expresso et fixez le porte-filtre
sous la téte de percolateur 12.

3. Placez la tasse & expresso souhaitée
sous la téte de percolateur 12.

4. Maintenez le bouton 31/32 enfoncé
pendant environ 3 secondes. L'expres-
so coule dans la fasse.

5. Llorsque la quantité souhaitée est at-
teinte, appuyez briévement sur le bou-
ton 31/32. Le processus s'arréte.

La quantité d'eau nécessaire pour un simple
ou un double expresso est enregistrée.

Réinitialiser la quantité d'eau au

réglage d'usine

1. Allumez |'appareil en appuyant sur le
bouton 34.

2. Maintenez les boutons 31 et 30 ou 32
et 30 enfoncés pendant environ
3 secondes pour un double expresso ou
un simple expresso, respectivement.

L'appareil indique que la réinitialisation de
la quantité d'eau a été effectuée avec succés
par 2 bips et le clignotement des bou-

tons 31 et 30 ou 32 et 30.



16. Nettoyage

DANGER ! Risque
d'électrocution !
©® La machine & expresso et le cable de
raccordement avec fiche secteur 11 ne
doivent pas étre immergés dans |'eau
ou d'autres liquides.

DANGER ! Risque de
brilures !
® Pendant le fonctionnement, de nombreux
composants et accessoires de la ma-
chine & expresso atteignent une tfempé-
rature trés élevée. Laissez ceux-ci
refroidir avant le nettoyage.

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

©® N'utilisez aucun détergent acide ou dé-
capant.

REMARQUES :

® les accessoires suivants peuvent étre
nettoyés au lave-vaisselle ou & la main :
- les filtres 26/25
- le plateau d'égouttement 16
- la grille d'égouttement 19

® les accessoires suivants peuvent étre la-
vés & la main avec un produit vaisselle
doux :
- le réservoir d'eau 4 avec couvercle 3
- I'unité de tassage
- le plateau d'égouttement 16
- la grille d'égouttement 19

® les accessoires suivants ne doivent étre
rincés qu'd I'eau chaude :
- le portefilire 24
- le bac a grains 2 avec couvercle 1

Derriére le plateau d'égouttement 16 se

trouve le compartiment de rangement 18.

Celuici contient...

- la brosse de nettoyage 15 permettant
d'enlever les résidus de café moulu.
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- le disque de nettoyage 14 permettant
de nettoyer I'orifice de la buse va-
peur 9.

- l'outil de retrait de I'unité de tas-
sage 13

Apreés chaque expresso

1. Retirez le porte-filire 24 de la téte de
percolateur 12.

2. Rincez le filire 26/25 et le porte-

filire 24 & I'eau chaude et séchez-les.

Aprés chaque moussage de lait

REMARQUES :

* Veillez & ce que I'orifice de la buse vo-
peur 9 soit toujours propre. Les résidus
de lait non éliminés ne sont non seule-
ment pas hygiéniques. Ils peuvent aussi
rapidement obstruer le petit orifice.

e Pour effectuer un nettoyage plus appro-
fondi, vous pouvez dévisser la partie in-
férieure de la buse vapeur 9.

1. Essuyez la buse vapeur @ avec un chif-
fon propre pour éliminer les résidus de
lait.

2. Faites tourner encore une fois briéve-
ment |'interrupteur rotatif 8 sur le
symbole & jusqu'd ce que de la va-
peur sorte. Cela permet d'éliminer les
résidus de lait de I'intérieur de la buse
vapeur.



Plateau d'égouttement

Le plateau d'égouttement 16 doit étre vidé
au plus tard lorsque le flotteur 17 pointe
vers le haut & travers la grille d'égoutte-
ment 19 (voir illustration). En tout cas, il est
recommandé de nettoyer une fois chaque
jour le plateau d'égouttement.

1. Vous pouvez retirer la poudre d'expres-

so séché de la grille d'égouttement 19

& I'aide de la brosse de nettoyage 15.

Sortez la grille d'égouttement.

Tirez le plateau d'égouttement 16 et

enlevez le compartiment de range-

ment 18.

4. Videz et nettoyez & la main ces acces-
soires avec un produit vaisselle doux.

5. Séchez toutes les piéces avant de les re-
mettre en place.

@

Chaque jour

DANGER ! Risque
d'électrocution !
© Débranchez la fiche secteur 11 de la
prise de courant avant de nettoyer la
machine & expresso.

1. Videz le réservoir d'eau 4 et rincezle
plusieurs fois & I'eau claire.

2. Essuyez la téte de percolateur 12 &
I'aide d'un chiffon propre humide. Ce
faisant, nettoyez aussi le bord entourant
la téte de percolateur.

3. Essuyez les parties suivantes avec un
chiffon humide :
- |'appareil avec la plaque chauf-
fante 7,
- le bac & grains 2 avec le couvercle 1
de I'extérieur et
- le couvercle 3 du réservoir d'eau 4.

REMARQUE : si nécessaire, utilisez pour
cela un peu de produit vaisselle. Nettoyez
en essuyant soigneusement plusieurs fois
avec un chiffon juste humecté & I'eau claire.

4. Séchez toutes les piéces.

Sortie du café moulu et unité de

tassage

1. Insérez 'outil 13 par le bas dans la
sortie du café moulu et tournezle lége-
rement dans le sens antihoraire jusqu'a
ce que les deux nez en plastique se cro-
chétent dans les ailettes de |'unité de

tassage.

N

2. Retirez |'outil 13 avec I'unité de tas-
sage & la verticale par le bas.

3. Enlevez I'unité de tassage et nettoyez-la
& I'aide de la brosse de nettoyage 15.

4. Replacez I'unité de tassage dans 'ou-
til 13.

5. Réinsérez |'outil avec |'unité de tassage
par le bas dans la sortie du café mou-
lu 20. Un clic indique qu'il est bien en
place.



Filtres

1. Vous pouvez enlever la poudre d'ex-
presso séché et détaché & I'aide de la
brosse de nettoyage 15.

2. Méme si vous utilisez toujours le méme
filtre 26/25, vous devez le retirer du
portefilire 24 au moins une fois par se-
maine et laver soigneusement les deux
parties avec de |'eau chaude et un peu
de produit vaisselle. Rincez plusieurs
fois & I'eau claire trés chaude.

Vous pouvez aussi neftoyer les
filtres 26/25 au lave-vaisselle.

3. Séchez soigneusement toutes les piéces
avant de les remonter.

4. Maintenez les filtres 26/25 & |'abri de
la lumiére et vérifiez que les trous ne
sont pas obstrués.

Unité de percolation

Il est recommandé de nettoyer |'unité de per-
colation située a 'intérieur de 'appareil une
fois par semaine.

La fermeture du filire & |'aide de la
membrane de nettoyage 27 permet de

« rincer & contre-courant » I'eau dans I'unité
de percolation située & I'intérieur de I'appo-
reil. L'eau de ringage est évacuée dans le
plateau d'égouttement 16.

1. Retirez le portefilire 24 de la téte de per-
colateur 12 et placez un filire 26/25
dans le portefiltre.

2. Placez maintenant la membrane de net-
toyage 27 dans le filire 26/25.

REMARQUE : vous pouvez verser un peu
de dissolvant de graisse de café sur la
membrane.

3. Placez le portefilire 24 contenant la
membrane de nettoyage avec la poi-
gnée vers le symbole du cadenas ou-
vert & sous la téte de percolateur 12.

4. Tournez le portefiltre 24 en direction
du symbole du cadenas fermé a
jusqu'a ce qu'il soit bien en place.
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Remplissez le réservoir d'eau 4 d'eau

fraiche et froide.

6. Lancez l'extraction d'un simple expresso.

7. Jetez I'eau sale qui se trouve dans le
plateau d'égouttement 16.

8. Répétez I'opération sans ajouter de dis-
solvant de graisse de café environ
10 fois pour éliminer les résidus de net-
toyage du groupe de percolation.

9. Une fois le processus terminé, la
DEL & s'allume en rouge et la DEL &
clignote en rouge. Appuyez une fois sur
le bouton 34 pour repasser I'appareil
en mode veille.

10. Retirez le portefilire avec précaution,
car le filire peut contenir également un
peu d'eau.

11. Essuyez toutes les piéces.

12. Videz le plateau d'égouttement 16.

Eliminez les obstructions au
niveau de la buse vapeur

REMARQUE : pour effectuer un nettoyage
plus approfondi, vous pouvez dévisser la
partie inférieure de la buse vapeur 9.

1. Si nécessaire, utilisez le disque de net-
toyage 14 pour désobstruer la buse va-
peur 9. Avec celuici, piquez dans le
petit trou situé sur le devant de la buse
vapeur pour enlever les obstructions.

2. Placez ensuite un récipient sous la buse
vapeur 9 et tournez l'interrupteur rota-
tif 8 sur le symbole &.

3. Laissez couler de I'eau chaude & tro-
vers la buse vapeur 9 pendant environ
40 secondes pour rincer les résidus dis-
Sous.

4. Terminez le processus en plagant l'inter-

rupteur rotatif 8 sur STANDBY.

REMARQUE : il est recommandé de détar-
trer la buse vapeur 9 tous les 2 & 3 mois, car
le tartre peut également obstruer |'orifice.




17. Détartrage

17.1 Détartrer la buse
vapeur

Selon I'utilisation, la buse vapeur 9 doit étre
détartrée tous les 2 ou 3 mois environ.

1. Remplissez un récipient avec de |'eau
chaude et un détartrant usuel. Respec-
tez les instructions figurant sur le pro-
duit.

2. Dévissez |'extrémité inférieure de la
buse vapeur.

3. Laissez-la tremper dans cette solution
toute la nuit.

4. Lle lendemain matin, retirez le récipient
et jetez la solution de détartrage.

5. Essuyez I'extrémité inférieure de la buse
vapeur 9 avec un chiffon propre et hu-
mide pour éliminer complétement la so-
lution de détartrage.

6. Revissez |'extrémité inférieure sur la
buse vapeur.

7. Placez un récipient sous la buse va-
peur 9.

8. Placez l'interrupteur rotatif 8 sur le sym-
bole &.

9. Laissez couler de |'eau chaude a tra-
vers la buse vapeur @ pendant environ
40 secondes pour rincer les résidus dis-
Sous.

10. Terminez le processus en plagant l'inter-
rupteur rotatif 8 sur STANDBY.

17.2 Détartrer la machine a
expresso

Comme chaque appareil & eau chaude,
cette machine & expresso doit aussi étre dé-
tartrée réguliérement. Le calcaire se dépose
a l'intérieur de I'appareil et sur les petits ori-
fices (p. ex. sur la buse vapeur 9). Cela per-
turbe les fonctions et endommage I'appareil
a long terme. Il faut donc détartrer réguliére-
ment votre machine. Cela permet d'augmen-
ter sa durée de vie.

La fréquence & laquelle I'appareil doit étre
détartré dépend de la dureté de I'eau utili-
sée et du nombre de tasses d'expresso que
vous buvez. La distribution d'eau chaude et
de vapeur d'eau contribue également & la
formation de tartre.

Si vous utilisez de I'eau filtrée, la dureté de
I'eau est réduite. La machine est protégée et
vous n'avez pas besoin de la détartrer aussi
souvent.

Affichage pour le détartrage
Cette machine calcule automatiquement la
quantité d'eau distribuée. L'appareil doit
&tre détartré aprés la distribution d'environ
30 litres d'eau. Cela est indiqué par I'allu-
mage de la DEL #.

Programme de détartrage

Vous devez exécuter le programme de dé-
tartrage au plus tard lorsque la DEL # s'al-
lume. Vous pouvez toutefois le lancer
indépendamment & tout moment.

Vous pouvez utiliser un détartrant usuel du
commerce pour les machines & expresso.

DANGER ! Risque d'irritations
des yeux !
® Llors de |'utilisation du détartrant, res-
pectez les consignes d'utilisation four-
nies, p. ex. sur I'emballage.
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1.
2.

3.

10.

Détartrage :

Videz le réservoir d'eau 4.

Versez le détartrant dans le réservoir
d'eau 4.

Remplissez le réservoir d'eau 4
jusqu'au repére MAX avec de I'eau du
robinet fraiche et froide.

Mettez le réservoir d'eau 4 en place.
Pour récupérer la solution de dé-
tartrage, placez un récipient plus grand
sous la téte de percolateur 12 et sous
la buse vapeur 9.

Allumez 'appareil.

Maintenez le bouton 30 enfoncé pen-
dant environ 3 secondes.

- les DEL o, @ et & s'allument.

- La DEL # clignote.

Appuyez sur le bouton w.

- L'appareil pompe pendant environ
30 secondes la solution de détartrage
chaude & travers la téte de percola-
teur 12.

- Cette opération est répétée 5 fois.

- La DEL @ s'éteint ensuite.

- la DEL 0 s'allume de maniére conti-
nue.

- Un bip refentit chaque seconde.

Tournez l'interrupteur rotatif 8 sur &

- L'appareil pompe maintenant la solu-
tion de détartrage & travers la buse
vapeur 9.

- La DEL 0 clignote.

Dés que la DEL 6 s'allume et qu'un bip

retentit chaque seconde, tournez l'inter-

rupteur rotatif 8 sur & .

- L'appareil pompe maintenant la solu-
tion de détartrage & travers la buse
d'eau chaude 10.

- La DEL 0 clignote.

- Lorsque le réservoir d'eau 4 est
presque vide, la DEL 0 clignote et
des bips refentissent.
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11. Remettez alors I'interrupteur rotatif sur

STANDBY.

12. Jetez I'eau de ringage.

La premiére phase du processus de dé-
tartrage est terminée.

2 Rincage :

wnN

Remplissez le réservoir d'eau 4 d'eau
du robinet claire et froide.

Appuyez sur le bouton 31.

Répétez le processus & partir de
I'étape 4 du paragraphe 1. Détartrage.

REMARQUES :

Vous pouvez inferrompre le processus
en appuyant sur le bouton 30. Ap-
puyez & nouveau sur le bouton pour re-
lancer le processus. Le fait d'appuyer
pendant 3 secondes sur le bouton inter-
rompt le processus.

S'il n'y a pas assez d'eau dans le réser-
voir d'eau, le processus est interrompu.
Remplissez toujours le réservoir d'eau
jusqu'au repére MAX 5.




18. Nettoyer le broyeur

AVERTISSEMENT : risque de bles-
sures causées par les piéces en
rotation !

® Ne branchez pas la fiche secteur 11
dans une prise de courant avant que le
broyeur 23 et le bac & grains 2 n'aient
été complétement assemblés.

® Ne faites fonctionner le broyeur que
lorsque le couvercle 1 est placé sur le
bac & grains.

® Ne placez aucun objet dans le bac &
grains 2 pendant le processus de
broyage. Ecartez aussi p. ex. les che-
veux longs.

REMARQUES :

* lorsque vous retirez le bac & grains 2
avec des grains, assurez-vous de soule-
ver le bac a grains le plus droit et le
possible et avec précaution. Evitez si
possible que des grains ou des mor-
ceaux de grains ne tombent du bord du
broyeur 23.

¢ Le broyeur ne peut étre mis en place que
lorsque le bac & grains 2 est en place.
Ceci est une fonction de sécurité.

1. Appuyez sur le dispositif de déverrouil-
lage 6 du bac & grains 2.

2. Retirez le bac & grains 2 avec précau-
tion par le haut en le tenant bien droit.

AVERTISSEMENT : risque de bles-
sures causées par des bords
tranchants !

®

Lorsque vous démontez le broyeur 23,
manipulez les deux parties avec pré-
caution. Les surfaces de broyage ont
des arétes vives.

Rabattez la petite anse du broyeur 23
vers le haut et fournez celui-ci dans le
sens antihoraire jusqu'a ce que vous
puissiez le retirer par le haut.

Nettoyez le broyeur & I'aide de la brosse
de neftoyage 15 fournie.

Remettez ensuite le broyeur en place et
tournez-le dans le sens horaire jusqu'a ce
qu'il soit bien fixé.

Rabattez la petite anse de maniére & ce
qu'elle repose a plat sur le broyeur 23.
Remettez le bac & grains en place
comme illustré et tournezle dans le sens
horaire jusqu'a ce qu'il soit bien fixé.

-

REMARQUE : pour un neftoyage minu-
tieux du broyeur, vous pouvez acheter des
nettoyants pour broyeurs dans les drogue-
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ries, par exemple. Suivez les instructions
d'utilisation fournies avec les produits de
nettoyage.

19. Rangement et
transport

A DANGER pour les enfants !
© Conservez |'appareil hors de portée
des enfants.

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© N'exposez pas I'appareil & des tempé-
ratures inférieures au point de congéla-
tion.

¢ Une fois qu'ils sont nettoyés, laissez sé-
cher la machine & expresso et ses acces-
soires avant de les réassembler et de les
ranger.

e Si vous voulez transporter la machine &
expresso, videz le réservoir d'eau 4 et
le plateau d'égouttement 16.

20. Elimination

Ce produit est soumis aux

exigences de la directive

2012/19/UE. Le symbole

de la poubelle sur roues bar-

rée signifie que, dans |'Union

européenne, le produit doit

faire I'objet d’une collecte séparée des dé-
chets. Cela s'applique au produit et & tous
les accessoires portant ce symbole. Les pro-
duits portant ce symbole ne doivent pas étre
éliminés avec les déchets ménagers nor-
maux, mais doivent étre déposés dans un
point de collecte chargé du recyclage des
appareils électriques et électroniques.
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Ce symbole de recyclage iden-

tifie p. ex. un objet ou des par-

ties de matériaux comme étant
recyclables. Le recyclage

contribue & réduire I'utilisation

de matiéres premiéres et & protéger |'envi-
ronnement.

Emballage

Si vous souhaitez mettre |'emballage au re-
but, respectez les prescriptions environne-
mentales correspondantes de votre pays.

Seulement pour la France
@ MANUEL

A DEPOSER DANS OE
LE BAG DE TRI TRI

FR

ADEPOSER A DEPOSER
. EN MAGASIN  EN DECHETERIE
Cet appareil Yo
se recycle

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

2 LETRI ELEMENTS  wg|
+ FACILE D’EMBALLAGE < [P

Séparez les é/féments avant de trier
R
(3 =—
2 ELEMENTS
O u @ D’EMBALLAGE C)
Séparez les éiéments avant de trier

Le produit est recyclable, soumis & la re-
sponsabilité élargie du producteur et doit
faire I'objet d'un tri sélectif.



2]1. Dépannage

Si votre appareil ne fonctionne pas correctement, procédez dans un premier femps aux fests
de cette liste de contrdle. Il s'agit peut-étre seulement d'un probléme mineur que vous pouvez

résoudre vous-méme.

A DANGER ! Risque d'électrocution !
©® N'essayez en aucun cas de réparer |'appareil vous-méme.

Probléme

Cause possible / solution

Ne fonctionne pas

L'alimentation électrique est-elle établie
correctement ¢
Vérifiez la prise.

L'appareil ne préchauffe pas

Vérifiez si I'interrupteur rotatif 8 est sur

STANDBY.

Mauvaise qualité de I'expresso

Vous trouverez des astuces concernant la préparation
d'expresso au chapitre « Astuces pour |'expresso
parfait » & la page 74.

L'expresso s'égoutte seulement du

portedfilire 24.

Vérifiez que le filtre 26/25 ne présente pas
d'obstruction en le plagant la lumiére.

Le café est moulu trop finement 2 Trop de café
moulu 2

L'expresso s'écoule trop rapidement
du portefiltre 24 et est trop clair.

Le café est moulu trop grossiérement 2 Trop peu
de café moulu 2

Le broyeur 23 ne fonctionne pas.

Le bac & grains 2 n'est pas placé correctement 2
Le broyeur 23 peut étre bloqué. Nettoyez le
broyeur.

Le broyeur 23 fait un bruit inhabi-
tuel.

Débranchez la fiche secteur et vérifiez si un
corps étranger se trouve dans le broyeur 23.
Le broyeur 23 peut étre bloqué. Nettoyez le
broyeur.

Le broyeur 23 ne peut pas étre as-
semblé.

Utilisez le suceur plat d'un aspirateur pour enle-
ver les grains de café et les fragments.

Ni eau ni vapeur ne sort de la buse
vapeur 9.

Est-ce que le réservoir d'eau 4 est vide 2
Est-ce que la buse vapeur 9 est obstruée 2
Estce que la machine doit étre détartrée 2

Au bout de 90 secondes, plus au-
cune eau/vapeur ne sort de la buse
vapeur 9.

Ceci est normal. Ceci est une fonction de protec-
tion. Remettez |'interrupteur rotatif 8 sur
STANDBY. Vous pouvez ensuite réutiliser immé-
diatement la fonction.
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Probléme

Cause possible / solution

Aprés la mise en marche de |'appa-
reil, les DEL des 4 boutons cli-
gnotent en rouge.

Les deux capteurs de température ne fonc-
tionnent pas correctement. Adressez-vous au
centre de service.

Aprés la mise en marche de |'appa-
reil, la DEL ¢b s'allume en rouge
fixe, les boutons w et @ clignotent
en rouge en alfernance.

Le chauffe-eau ne chauffe pas ou chauffe trop
lentement. Adressez-vous au centre de service.

Pendant le processus de broyage, la
DEL @ clignote en rouge et blanc.

Le bac & grains estil bien en place 2 Remettez le
bac & grains et rallumez I'appareil.

Pendant le processus de broyage, le
moteur s'arréte, 3 signaux sonores

retentissent et la DEL @ au-dessus du
bouton rotatif 35 clignote en rouge.

Reste+il des grains de café dans le bac a
grains 2 Remplissez le bac & grains 2.

Y a-il frop de café moulu dans le broyeur 23 2
Nettoyez le broyeur si nécessaire.

L'appareil surchauffe-til 2 Laissez-le refroidir et
rallumez-le de nouveau.

La DEL 6 29 clignote en rouge et la
DEL ¢ s'allume en blanc.

Vérifiez le niveau de remplissage du réservoir
d'eau 4. Le niveau minimal devrait &tre au-dessus
du flotteur, sans toutefois dépasser le repére
MAX 5. Le cas échéant, rallumez I'appareil.

Le flotteur est bloqué. Vérifiez si le flotteur flotte
sur I'eau. Le cas échéant, débloquez-le. Le cas
échéant, rallumez I'appareil.

La DEL ¢ 34 clignote sans cesse en
rouge et des signaux sonores reten-
tissent.

Replacez l'interrupteur rotatif 8 sur STANDBY,
puis éteignez et rallumez |'appareil.

La DEL ¢ 34 s'allume en rouge fixe
et la DEL & 30 clignote en blanc.

Avez-vous retiré le film de protection situé entre

le réservoir d'eau et le dispositif de raccorde-

ment de |'appareil sous le réservoir 2

Le réservoir d'eau est-il bien en place 2 Assurez-

vous qu'il est bien en place.

Le café est moulu trop finement 2 Nettoyez le

broyeur et broyez les grains avec un réglage

plus grossier.

- Eteignez I'appareil et rallumez-le.

- Si nécessaire, retirez le film de protection sous
le réservoir.

- Prélevez environ 200 ml d'eau par la buse
d'eau chaude.

- Eteignez puis rallumez I'appareil.
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22. Caractéristiques
techniques

Symboles utilisés

S

Gepriifte Sicherheit (sécurité
contrélée) : les appareils doivent
satisfaire aux Régles techniques
reconnues en vigueur et étre
conformes & la Loi sur la sécurité
des produits (Produktsicherheits-
gesetz - ProdSG).

Modéle : SEMST 1500 Al
Tension secteur : 220-240V ~ 50 Hz
Classe de

protection : I

Puissance : 1500 W

Puissance du

broyeur : 120 W

Contenance du ré-
servoir d'eau :

2 500 ml maximum
(MAX)

Avec ce marquage CE, la société
HOYER Handel GmbH déclare la
conformité avec la réglementa-
tion de |'Union européenne.

Passage automatique en mode éteint :

aprés 30 minutes

Puissance absorbée en mode éteint

<0,5W

Ce symbole rappelle qu'il faut éli-
miner |'emballage en respectant
I'environnement.

Les matériaux recyclables sont
marqués par le symbole du recy-
clage (3 fleches). Le matériau
peut étre spécifié par le numéro
de recyclage au milieu (ici : 21)

et/ou un sigle (ici : PAP).

Tension alternative

Le symbole représente les piéces
pouvant étre nettoyées au lave-
vaisselle.

Le produit est recyclable, soumis

4 la responsabilité élargie du pro-
ducteur et doit faire I'objet d'un tri
sélectif.

Sous réserves de modifications techniques.



23. Garantie de
HOYER Handel GmbH
valable pour la
France

Chére cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans & compter de la date d'achat. En
cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits légaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.
Indépendamment de la garantie commer-
ciale souscrite, le vendeur reste tenu des dé-
fauts de conformité du bien et des vices
rédhibitoires dans les conditions prévues
aux articles 1217-4 4 1217-13 du Code de
la consommation et aux articles 1641 &
1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur,
pendant le cours de la garantie commer-
ciale qui lui a été consentie lors de |'acquisi-
tion ou de la réparation d’un bien meuble,
une remise en état couverte par la garantie,
toute période d'immobilisation d’au moins
sept jours vient s'ajouter & la durée de la go-
rantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d‘interven-
tion de |'acheteur ou de la mise & disposition
pour réparation du bien en cause, si cette
mise & disposition est postérieure & la de-
mande d'intervention.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat
et répond des défauts de conformité existant
lors de la délivrance.
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Il répond également des défauts de confor-
mité résultant de I'emballage, des instruc-
tions de montage ou de l'installation lorsque
celleci a été mise & sa charge par le contrat
ou a été réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1. S’il est propre & I'usage habituellement
attendu d’un bien semblable et, le cas
échéant :

- §'il correspond & la description don-
née par le vendeur et posséder les
qualités que celuici a présentées &
Iacheteur sous forme d'échantillon ou
de modéle ;

- s'il présente les qualités qu’un ache-
teur peut légitimement attendre eu
égard aux déclarations publiques
faites par le vendeur, par le produc-
teur ou par son représentant, notam-
ment dans la publicité ou
I'étiquetage ;

2. Ou s'il présente les caractéristiques défi-
nies d'un commun accord par les par-
ties ou étre propre & tout usage spécial
recherché par |'acheteur, porté a la
connaissance du vendeur et que ce der-
nier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L’action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la déli-
vrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison
des défauts cachés de la chose vendue qui
la rendent impropre & |'usage auquel on la
destine, ou qui diminuent tellement cet
usage que |'acheteur ne I'aurait pas ac-
quise, ou n‘en aurait donné qu’un moindre
prix, s'il les avait connus.



Article 1648 1er alinéa du Code
civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit
étre intentée par |'acquéreur dans un délai
de deux ans & compter de la découverte du
vice.

Conditions de garantie

Le délai de garantie commence & la date
d’achat. Conservez le ticket de caisse d’ori-
gine. Ce document sert de justificatif d’achat.
Si au cours des frois années suivant la date
d’achat, des défauts de matériel ou de fabri-
cation apparaissent sur ce produit, celui-ci
vous est, & notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement, ou le prix d'achat est
remboursé. Les conditions pour faire valoir
la garantie sont que I'appareil et la preuve
d’achat (ticket de caisse) soient présentés
dans un délai de trois ans et que le défaut
ainsi que le moment ou il est survenu soient
briévement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I'échange du produit
ne constitue pas un nouveau commencement
de période de la garantie.

Les piéces détachées indispensables & |"utili-
sation du produit sont disponibles pendant
la durée de la garantie du produit.

Durée de garantie et requétes
légales pour vices de construction
La durée de garantie n’est pas prolongée
par son application. Ceci est également va-
lable sur les piéces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de |"achat doivent étre signalés im-
médiatement aprés le déballage. Aprés |'ex-
piration de la garantie, les réparations &
effectuer sont payantes.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des prescrip-
tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s'applique aux défauts de maté-
riel ou de fabrication.

Sont exclus de la garantie les piéces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des piéces fragiles, par ex.
les interrupteurs, sources d'éclai-
rage ou d'autres piéces en verre.

Cette garantie est perdue si 'appareil n‘a
pas été utilisé ou entretenu de maniére
conforme. Pour une utilisation conforme du
produit, respecter précisément toutes les
consignes présentées dans le mode d’em-
ploi. Les fins d'utilisation et les actions
contre-indiquées ou déconseillées dans le
mode d'emploi doivent impérativement étre
évitées.

Le produit est exclusivement congu pour un
usage privé non commercial. La manipula-
tion non autorisée et non conforme, I'utilisa-
tion de force et les interventions non
effectuées par notre centre de service autori-
sé entrainent la perte de garantie.

Déroulement en cas de garantie

Pour assurer un fraitement rapide de votre

demande, respectez les éléments suivants :

® Pour toute demande, tenez & disposition
le numéro d'article
IAN : 516867_2501 et le ticket de
caisse comme preuve d'achat.

®  Vous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, &
gauche) ou sur l'autocollant apposé &
I'arriére ou sur le dessous de I'appareil.

® En cas d’erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d’abord par
téléphone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.
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* Envoyez ensuite gratuitement & |'adresse
de service qu’on vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en y
joignant la preuve d’achat (ticket de
caisse) et I'indication du défaut ainsi que
du moment o il est survenu.

Sur www.lidl-service.com, vous pouvez télé-

charger ce mode d’emploi ainsi que ceux
d’autres produits, des vidéos sur les produits
et des logiciels d'installation.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Ce code QR vous permet d'accéder directe-

ment & la page du service client Lid|

(www.lidl-service.com) et vous permet d'ou-

vrir votre mode d'emploi lorsque vous avez
saisi le numéro d'article (IAN)
516867_2501.

T

ﬂ Centre de service
Service France

Tel.: 0800 919270

E-Mail: hoyer@lid|.fr

IAN : 516867_2501
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Attention | L'adresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez
d’abord le centre de service cité plus haut.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
ALLEMAGNE



24. Garantie de
HOYER Handel GmbH
valable pour la
Belgique et la Suisse

Chére cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans & compter de la date d’achat. En

cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits légaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.

Conditions de garantie

Le délai de garantie commence & la date
d’achat. Conservez le ticket de caisse d’ori-
gine. Ce document sert de justificatif d’achat.
Si au cours des frois années suivant la date
d’achat, des défauts de matériel ou de fabri-
cation apparaissent sur ce produit, celui-ci
vous est, & notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement. Les conditions pour faire
valoir la garantie sont que |'appareil et la
preuve d’achat (ticket de caisse) soient pré-
sentés dans un délai de trois ans et que le
défaut ainsi que le moment ou il est survenu
soient briévement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I'échange du produit
ne constitue pas un nouveau commencement
de période de la garantie.

Durée de garantie et requétes
légales pour vices de construction
La durée de garantie n’est pas prolongée
par son application. Ceci est également va-
lable sur les piéces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de |"achat doivent étre signalés im-
médiatement aprés le déballage. Aprés I'ex-
piration de la garantie, les réparations &
effectuer sont payantes.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des prescrip-
tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s'applique aux défauts de maté-
riel ou de fabrication.

Sont exclus de la garantie les piéces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des piéces fragiles, par ex.
les interrupteurs, sources d'éclai-
rage ou d'autres piéces en verre.

Cette garantie est perdue si 'appareil n‘a
pas été utilisé ou entretenu de maniére
conforme. Pour une utilisation conforme du
produit, respecter précisément toutes les
consignes présentées dans le mode d’em-
ploi. Les fins d'utilisation et les actions
contre-indiquées ou déconseillées dans le
mode d'emploi doivent impérativement étre
évitées.

Le produit est exclusivement congu pour un
usage privé non commercial. La manipula-
tion non autorisée et non conforme, I'utilisa-
tion de force et les interventions non
effectuées par notre centre de service autori-
sé entrainent la perte de garantie.

Déroulement en cas de garantie

Pour assurer un fraitement rapide de votre

demande, respectez les éléments suivants :

® Pour toute demande, tenez & disposition
le numéro d'article
IAN : 516867_2501 et le ticket de
caisse comme preuve d'achat.

®  Vous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, &
gauche) ou sur l'autocollant apposé &
I'arriére ou sur le dessous de I'appareil.

® En cas d’erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d’abord par
téléphone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.
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* Envoyez ensuite gratuitement & |'adresse
de service qu’on vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en y
joignant la preuve d’achat (ticket de
caisse) et I'indication du défaut ainsi que
du moment o il est survenu.

Sur www.lidl-service.com, vous pouvez télé-

charger ce mode d’emploi ainsi que ceux
d’autres produits, des vidéos sur les produits
et des logiciels d'installation.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Ce code QR vous permet d'accéder directe-

ment & la page du service client Lid|

(www.lidl-service.com) et vous permet d'ou-

vrir votre mode d'emploi lorsque vous avez
saisi le numéro d'article (IAN)
516867_2501.

Centre de service

Service Belgique
Tel.: 0800 12089
E-Mail: hoyer@lidl.be

@B Service Suisse
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN : 516867_2501
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Attention | L'adresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez
d’abord le centre de service cité plus haut.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
ALLEMAGNE
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Overzicht

& STANDBY 2

19

Deksel (van het bonenreservoir)

Bonenreservoir

Deksel (van het waterreservoir)

Waterreservoir

Markering voor maximale waterhoeveelheid op de waterreser-
voir

Ontgrendeling van het bonenreservoir
Warmhoudplaat voor koppen

Draaiknop voor het aanmaken stoom en warm water
Stoompijp

Warmwatermondstuk

Aansluitsnoer met stekker

Zeteenheid

Hulpstuk voor het verwijderen van de tampeenheid
Reinigingspin

Reinigingsborstel

Lekbak

Vlotter (weergave: lekbak leegmaken)

Opbergvak achter de lekbak

Lekrooster

Uitlaatopening van het koffiepoeder
Bedieningselementen (voorkant)

Markering voor de maalgraad

Maalwerk

Zeethouder

Zeef voor dubbele espresso

Zeef voor enkele espresso met ingebouwd reinigingsmembraan
Reinigingsmembraan

Afbeelding A: bedieningselementen (voorkant)*

28
29
30
31
32
33
34
35

e (QROC¥

Led: ontkalken

Led: waterdruppel

Toets / led: onderhoud

Toets voor een dubbele espresso

Toets voor een enkele espresso

Drukindicator

Toets / led: in-/uitschakelaar

Draairegelaar voor handmatig instelbare hoeveelheid
espressopoeder

* De bedieningselementen hebben meer functies die in deze gebruiksaanwijzing worden
vitgelegd.
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Hartelijk dank voor uw
vertrouwen!

Hartelijk gefeliciteerd met uw nieuwe espres-
somachine met automatische tampfunctie.

Om het apparaat veilig te gebruiken en om
alle functies van het apparaat te leren ken-
nen:

¢ Lees deze gebruiksaanwijzing
voor de eerste ingebruikname
zorgvuldig door.

¢ Neem altijd de veiligheidsin-
structies in acht!

¢ Het apparaat mag alleen wor-
den bediend zoals in deze ge-
bruiksaanwijzing wordt
beschreven.

¢ Bewaar deze gebruiksaanwij-
zing goed.

¢ Wanneer u het apparaat ooit
aan iemand doorgeeft, dient u
deze gebruiksaanwijzing bij te
voegen. De gebruiksaanwijzing
maakt deel uit van het product.

Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe
espressomachine met automatische tamp-
functie!

Symbolen op het apparaat
lj Het symbool geeft aan dat hiermee
Qr gemarkeerde materialen de smaak
noch de geur van levensmiddelen
veranderen.
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2, Correct gebruik

De espressomachine is uitsluitend bedoeld
voor de volgende gebruiksdoeleinden:
het malen van koffiebonen met het gein-
tegreerde maalwerk;
voor het bereiden van espresso uit ge-
malen espressopoeder;
voor de afname van warm water of
stoom uit de stoompiip.
Het apparaat is ontworpen voor particuliere
huishoudens. Het apparaat mag vitsluitend
binnenshuis worden gebruikt.
Dit apparaat mag niet voor commerciéle
doeleinden worden gebruikt.

Voorzienbaar misbruik

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Vul het waterreservoir in geen geval
met andere vloeistoffen dan met vers,
koud drinkwater!

©® Gebruik geen gekaramelliseerde koffie-
bonen. Deze kunnen in het maalwerk
vastplakken.




3. Vei’igheidsinsfruc- WAARSCHUWING! Matig risico: het niet

ties in acht nemen van de waarschuwing kan
verwondingen of ernstige materiéle schade
Waarschuwingen veroorzaken.
Indien nodig, worden de volgende waar- LET OP: gering risico: het niet in acht ne-
schuwingen in deze gebruiksaanwijzing ge- men van de waarschuwing kan lichte ver-
bruikt: wondingen of materiéle schade

GEVAAR! Hoog risico: het nietin  veroorzaken.

acht nemen van de waarschuwing ~ AANWWJZING: situaties en bijzonderhe-

kan tot letsel leiden. den waarop tijdens het gebruik van het ap-
paraat moet worden gelet.

Instructies voor een veilig gebruik

© Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het
apparaat en het aansluitsnoer uit de buurt van kinderen.

© Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
fysieke, sensorische of mentale capaciteiten of een gebrek aan er-
varing en/of kennis, wanneer zij onder toezicht van een volwasse-
ne staan of met betrekking tot het veilige gebruik van het apparaat
instructies hebben gekregen en de daaruit voortvloeiende gevaren
hebben begrepen.

® Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

® De stekker van het apparaat moet altijd uit het stopcontact worden
getrokken, wanneer het niet onder toezicht staat, véér het in elkaar
zetten, het uit elkaar nemen of het reinigen.

®© Alvorens accessoires of toebehoren te vervangen die tijdens het ge-
bruik bewegen, moet het apparaat worden uitgeschakeld en de
stekker uit het stopcontact worden getrokken.

© Dit apparaat is eveneens bestemd om te worden gebruikt in het
huishouden en voor huishoudelijke toepassingen, zodls ...
... in keukens voor medewerkers in winkels, kantoren en andere

commerciéle sectoren;

... in landbouwbedrijven;
... door gasten in hotels, motels en andere woonvoorzieningen;
... in ontbijtpensions.

© Dit apparaat is niet bedoeld om te gebruiken met een externe tijd-
schakelklok of een afzonderlijk op afstand bestuurbaar systeem.

®© De espressomachine, het aansluitsnoer en de stekker mogen niet in
water of andere vloeistoffen worden gedompeld.
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® Wanneer het aansluitsnoer van dit apparaat beschadigd is, moet dit
door de fabrikant of zijn klantenservice of door een gelijkwaardig ge-
kwalificeerde persoon worden vervangen om gevaarlijke situaties te
voorkomen.

® Neem het hoofdstuk over de reiniging (zie “Reinigen” op
pagina 112) in acht.

© Let erop dat er geen vloeistof op de steekverbinding van het appo-
raat loopt.

® Denk eraan dat de volgende oppervlakken ook na het gebruik nog
warm zijn: zeef en zeefhouder, zeteenheid, stoompijp en warm-

houdplaat.

® Het apparaat mag bij gebruik niet in een kast worden gezet.
® Neem de veiligheidsinstructies in deze gebruiksaanwijzing in acht,
omdat bij onjuist gebruik verwondingen mogelijk zijn.

A GEVAAR voor kinderen!

ker direct uit het stopcontact worden ge-
trokken. Laat het apparaat controleren,

© Verpakkingsmateriaal is geen kinder- voordat u het weer in gebruik neemt.
(sjlpeellgogd. Kllrllderen rlnogen l;net met GEVAAR voor een
e p.OSFIC zakken spelen. Er bestaat elektrische schok!
verstikkingsgevaar. L .
Neem het apparaat niet in gebruik wan-
GEVAAR voor en door neer het apparaat of het aansluitsnoer
huis- en gebruiksdieren! zichtbare schade vertoont of wanneer het
® Er kunnen gevaren voor huis- en ge- apparaat voorheen is gevallen.
bruiksdieren van elekirische apparaten Sluit de stekker alleen aan op een op de
vitgaan. Verder kunnen dieren ook juiste wijze geinstalleerd, gemakkelijk
schade aan het apparaat veroorzaken. toegankelijk stopcontact met randaarde,
Houd dieren daarom altijd vit de buurt waarvan de spanning overeenkomt met
van elektrische apparaten. de gegevens op het typeplaatie. Het
stopcontact moet ook na het aansluiten
GEVAAR voor een gemakkelijk toegankelijk blijven.
elektrische schok door Let erop dat het aansluitsnoer niet door
vocht! scherpe randen of hete plaatsen kan
©® Bescherm het apparaat tegen vocht, worden beschadigd.
druppel- of spatwater: anders bestaat Het apparaat is na het vitschakelen nog
er gevaar voor een elekirische schok. niet geheel zonder stroom. Hiervoor
©® Vul het waterreservoir hoogstens tot moet u de stekker uit het stopcontact
aan de markering MAX. trekken.
© Maak de lekbak uiterlijk leeg als de Let er bij het gebruik van het apparaat
vlotter dat aangeeft. op dat het aansluitsnoer niet vastge-
©® Woanneer er vloeistoffen binnenin het klemd wordt of bekneld raakt.

apparaat terechtkomen, moet de stek-
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© Trek de stekker altijd aan de stekker vit
het stopcontact en nooit aan de kabel.
© Trek de stekker uit het stopcontact:
- wanneer er zich een storing voor-
doet;
- wanneer u de espressomachine niet
gebruikt;
- voordat u de espressomachine rei-
nigt;
- bij onweer.
©® Breng geen veranderingen aan het appa-
raat aan, dit om gevaarlijke situaties te
voorkomen.

GEVAAR voor
verwondingen door
verbranden!
© Raak de hete delen van het apparaat
niet aan.
© Tijdens het bereiden van de espresso
ontsnapt hete waterdamp uit de zeteen-
heid. De zeteenheid is ook na de berei-
ding nog heet. Pak deze niet vast en
houd nooit handen of andere lichaams-
delen in de waterdamp.
© Bij het werken met de stoompijp ont-
snapt warme stoom en warm water. De
stoompijp wordt erg heet. Pak de
stoompijp alleen aan de kunststof greep
vast. Houd nooit handen of andere li-
chaamsdelen in de waterdamp.

A GEVAAR voor oogletsel!

© Lees bij het gebruik van ontkalkingsmid-
delen de meegeleverde informatie, bijv.
op de verpakking.

WAARSCHUWING voor

verwondingen door

ronddraaiende onderdelen!

© Steek de stekker pas in het stopcontact
als het maalwerk en het bonenreservoir
zijn gemonteerd.

©® Onm het gevaar voor verwondingen te
beperken tot een minimum kan het
maalwerk alleen worden ingeschakeld

als het bonenreservoir is geplaatst. Om-
zeil nooit deze beveiligingsfunctie!

© Gebruik het maalwerk alleen als het
deksel op het bonenreservoir is ge-
plaatst.

© Houd tijdens het malen geen voorwer-
pen in de buurt van het bonenreservoir.
Houd bijv. ook lange haren uit de
buurt.

WAARSCHUWING voor

verwondingen door scherpe

randen!

® Als u het maalwerk demonteert, ga dan
voorzichtig om met de beide delen er-
van. De maalvlakken hebben scherpe
randen.

WAARSCHUWING voor

materiéle schade!

©® Het apparaat is voorzien van kunststof
antislipvoeten. Omdat meubels zijn ge-
coat met een grote verscheidenheid van
lakken en kunststoffen en worden be-
handeld met verschillende onderhouds-
middelen, kan niet volledig worden
vitgesloten dat sommige van deze stof-
fen bestanddelen bevatten die de kunst-
stof voeten aantasten en zacht maken.
Leg indien nodig een antislipmatje on-
der het apparaat.

© Vul de espressomachine in geen geval
met andere vloeistoffen dan vers, koud
drinkwater!

© Gebruik het apparaat niet zonder wa-
ter in het waterreservoir om beschadi-
ging van het verwarmingselement te
voorkomen.

© Gebruik het apparaat alleen met de ori-
ginele accessoires.

© Zet het apparaat op een stevig, vlak
oppervlak.

© Bij het bedienen kunnen (warm) water
en stoom, espresso en koffiepoeder op
de ondergrond terechtkomen. Plaats het
apparaat daarom op een waterdichte
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en voor warmte ongevoelige onder-
grond.

Gebruik geen scherpe of schurende
schoonmaakmiddelen.

Stel het apparaat niet bloot aan tempe-

raturen onder het vriespunt.

Levering

espressomachine

zeefhouder 24

zeef voor enkele espresso 26
reinigingsmembraan 27

zeef voor dubbele espresso 25
reinigingsborstel 15

reinigingspin voor de stoomuitlaat 14

hulpstuk voor het verwijderen van de tam-

peenheid 13

volledige gebruiksaanwijzing

(op het internet)

beknopte gebruiksaanwijzing (inbegre-
pen bij het apparaat)
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Uitpakken en plaat-
sen

. Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

Controleer of alle onderdelen voorhan-
den en onbeschadigd zijn.

Reinig alle onderdelen voor het
eerste gebruik (zie hfdst. Reini-
ging).

Verwijder de beschermfolie tus-
sen het waterreservoir en de ap-
paraataansluiting onder het
reservoir, anders kan het appa-
raat niet worden gebruikt.

Plaats het apparaat op een droog, vlak
antislipmatie.

WAARSCHUWING voor materiéle
schade!

©®

Bij het bedienen kunnen (warm) water
en sfoom, espresso en koffiepoeder op
de ondergrond terechtkomen. Plaats het
apparaat daarom op een waterdichte
en voor warmte ongevoelige onder-
grond.




6. Een overzicht van
uw espressomachi-
ne

Uw espressomachine bestaat vit 4 onder-
delen:
- Bonenreservoir 2 en het maalwerk 23
voor het malen van espressobonen
de zeteenheid 12 en de zeefhou-
der 24 voor het bereiden van espresso
van gemalen espressopoeder:
- enkele espresso
- dubbele espresso
Stoompijp 9@ voor het opschuimen van
melk
Warmwatermondstuk 10 voor warm
water, bijv. voor een americano.

Het apparaat beschikt over de volgende
weergaven:
Een drukindicator 33 voor het extrac-
tieproces, zodat u bijv. de maalgraad
kunt aanpassen.

Led 0 knippert rood wanneer er water
moet worden bijgevuld of wanneer het
waterreservoir niet correct is geplaatst.
Daarnaast klinken er pieptonen.

Led @ knippert rood wanneer het bo-
nenreservoir leeg is;

Knippert rood/wit als het bonenreser-
voir niet goed vastzit.

Led # brandt als het apparaat moet
worden ontkalkt.

De volgende instellingen kunt u zelf rege-

len:
de maalgraad instellen
de espressotemperatuur instellen
de espressohoeveelheid instellen
de waterhoeveelheid voor een enkele
en een dubbele espresso aanpassen
aan uw koppen

7. Espresso bereiden -
de belangrijkste
stappen

Voordat u in de volgende hoofdstukken uit-

gebreid kennis maakt met allerlei tips en

handigheidjes, worden hier de afzonderlij-
ke stappen beschreven die u moet doorlo-
pen voor een perfecte espresso.

1. Zeef 26/25 selecteren en plaatsen

AANWUZING: verwijder voor gebruik
van de zeef voor een enkele espresso 26
het reinigingsmembraan 27 uit de zeef.

2. Kop voorverwarmen

3. Zeef 26/25 en zeteenheid 12 voor-
verwarmen (flushen)

4. Zeefhouder 24 en zeef 26/25 afdro-
gen

5. Espresso vers malen en tampen

6. Zeefthouder 24 plaatsen

7. Espresso extraheren:
- enkele espresso
- dubbele espresso

8. Naar wens: melk schuimen
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8. Voor het eerste ge-

bruik

GEVAAR voor een elektrische
schok!
® Sluit het apparaat uitsluitend aan op

een goed toegankelijk stopcontact met
randaarde, waarvan de spanning over-
eenkomt met de gegevens op het type-
plaatje. Het stopcontact moet ook na
het aansluiten verder goed toegankelijk
blijven.

WAARSCHUWING voor verwondin-

gen door ronddraaiende onderde-

len!

© Steek de stekker 11 pas in het stopcon-
tact als het maalwerk 23 en het bonen-
reservoir 2 zijn gemonteerd.

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Vul het waterreservoir 4 in geen geval
met andere vloeistoffen dan met vers,
koud drinkwater!

Bonenreservoir plaatsen

® De kunststof neus onderaan het bonen-
reservoir 2 grijpt in de binnenste uit-
sparing boven de ontgrendeling 6.
Draai het bonenreservoir 2 een beetje
met de wijzers van de klok mee totdat
het hoorbaar vastklikt.
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Waterreservoir vullen

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Vul het waterreservoir 4 in geen geval
met andere vloeistoffen dan met vers,
koud drinkwaterl

Gebruik elke dag vers water.

1. Klap het deksel 3 van het waterreser-
voir 4 naar achteren open.

2. Neem het waterreservoir naar boven
af.

3. Spoel het waterreservoir verschillende
keren goed uit met schoon water.

4. Vul het waterreservoir hoogstens tot
aan de markering MAX 5 met schoon,
koud kraanwater bij.

5. Plaats het waterreservoir weer terug in
de machine. Let erop dat de twee kunst-
stof lipjes aan het waterreservoir in de
vitsparingen aan de achterwand van
het apparaat moeten worden geplaatst.
Het waterreservoir 4 moet aan de on-
derkant goed passen.

N A :
6. Sluit het deksel 3 weer.

AANWAUZING: als u een functie start ter-
wijl het reservoir te weinig water bevat,
knippert de led 0 rood. Voor bijvullen kan
het waterreservoir 4 in het apparaat blijven
staan.




Aansluiten en voor de eerste

keer inschakelen

1. Steek de stekker 11 in een stopcontact.
- Alle leds branden even op.

- Deled & van de in-/uitschakelaar 34
knippert langzaam en brandt daarna
continu zwak.

2. Druk op de toets 34.

- De led & knippert en gaat vervolgens
continu branden.

- Deleds @, & en & branden.

3. Plaats een bakje onder de zeteen-

heid 12.

4. Druk op een van de espresso-toet-

sen 31, 32.

- Het apparaat pompt spoelwater door
de zeteenheid 12. De geselecteerde
led @ of @ knippert.

- Wanneer dit proces is voltooid, gaat
de knipperende led uit en gaan de
leds &, & en ¢ weer branden.

5. Giet het spoelwater weg.

9. Voorbereiding

9.1 Espressobonen vullen

WAARSCHUWING voor verwondin-

gen door ronddraaiende onderde-

len!

©® Gebruik het maalwerk 23 alleen als
het deksel 1 op het bonenreservoir 2 is
geplaatst.

WAARSCHUWING voor materiéle
schade!
® Gebruik geen gekaramelliseerde koffie-
bonen. Deze kunnen in het maal-
werk 23 vastplakken.

1. Neem het deksel 1 van het bonenreser-
voir 2 af.

Vul het bonenreservoir met de hoeveel-
heid espressobonen die u op een dag
verbruikt.

3. Plaats het deksel weer terug.

N

9.2 Zeef plaatsen/
vervangen

Bij de espressomachine horen twee zeven:

Zeef voor dubbele
espresso 25

Zeef voor enkele
espresso 26

1. Kies de gewenste zeef 26 of 25.

AANWUZING: verwijder voor gebruik
van de zeef voor een enkele espresso 26
het reinigingsmembraan 27 uit de zeef.

2. Druk de zeef 26/25 in de zeefhou-
der 24. Dat is een beetje lastig, omdat
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de zeef stevig in de zeefthouder moet
zitten.

3. De niet gebruikte zeef 26/25 kan in
het opbergvak 18 achter de lekbak 16
worden opgeborgen.

Omdat de zeef 26/25 vastzit in de zeef-

houder 24, helpt het volgende handigheid-

ie bij het verwijderen ervan:

o  Gebruik de ene zeef 26/25 als hef-
boom om de andere zeef uit de zeef-
houder 24 te tillen, zoals afgebeeld.

9.3 Aansluiten en in-/
vitschakelen

GEVAAR voor een elektrische
schok!
© Sluit het apparaat uitsluitend aan op een

goed toegankelijk stopcontact met ran-
daarde, waarvan de spanning overeen-
komt met de gegevens op het
typeplaatje. Het stopcontact moet ook na
het aansluiten verder goed toegankelijk
blijven.

1. Steek de stekker 11 in een stopcontact.
Alle leds branden even op.

2. Deled & van de in-/uitschakelaar 34
knippert langzaam en brandt daarna
continu zwak.

- Als alleen led & nog zwak brandt en
alle andere leds niet meer branden,

bevindt het apparaat zich in de stand-

bymodus.
3. Zet een kop onder de zeteenheid 12.
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4. Druk op de toets 34 om het apparaat
in te schakelen.

- De led & knippert. Wanneer de leds

b, @, @ en & continu branden, is
het apparaat gebruiksklaar.

- Het apparaat start nu de waterpomp
om wat water in de interne leiding te
pompen. Het overtollige water vloeit
via de zeteenheid 12 weg.

5. Om terug te keren naar de stand-bymo-

dus drukt u op de toets 34.

- De toets knippert 3 keer en brandt
vervolgens zwak.

6. Om het apparaat it te schakelen trekt

u de stekker uit het stopcontact.

AANWUZING: de espressomachine scha-
kelt automatisch over naar de stand-bymo-
dus als er gedurende 30 minuten geen toets
is ingedrukt.

9.4 Apparaat doorspoelen

Wanneer u het apparaat bijv. 's nachts niet
hebt gebruikt of u neemt het apparaatvoor
het eerst in gebruik, adviseren we om het
eenmaal door te spoelen, om de leidingen
met vers water te vullen.

1. Zet een bakje onder de zeteenheid 12
en druk op toets 30, om de zeteenheid
door te spoelen.

2. Zet een bakje onder de stoompijp 9.

GEVAAR voor verwondingen
door verbranden!
©® Houd de stoompijp 9 tijdens de stoom-
opwekking zo diep mogelijk in het bak-
ie. Daarbij ontsnapt er hete
waterdamp. Pak het mondstuk niet vast
en houd nooit handen of andere li-
chaamsdelen in de waterdamp.




3. Zet de draaiknop 8 rechts op het appa-

raat op & . De led 0 knippert rood tij-
dens het opwarmen. Wacht totdat de
witte led 0 continu knippert en er stoom
naar buiten komt.

4. Zet de draaiknop 8 weer op STAND-
BY.

5. Zet een bakje onder het warmwater-
mondstuk 10.

6. Zet de draaiknop 8 op #. De led 0
brandt wit. Laat ongeveer 10 seconden

warm water door het warmwatermond-

stuk 10 in het bakje lopen.

7. Zet de draaiknop 8 weer op STANDBY.

9.5 Koppen
voorverwarmen

Als alle 4 leds ¢, @, & en & continu

branden, wordt de warmhoudplaat 7 ver-

warmd.

¢ Plaats de koppen op de warmhoud-
plaat 7 om ze voor te verwarmen.

Alternatief kunt u warm water uit het warm-

watermondstuk 10 in de kop laten lopen en

dit tijdens de voorbereidingen even laten

staan.

1. Houd de kop onder het warmwater-
mondstuk 10.

2. Zet de draaiknop 8 op 8. De led 0

knippert. Laat warm water in de kop lo-

pen.

3. Zet de draaiknop 8 weer op STANDBY.

4. Vlak voor het bereidingsproces giet u
het warme water weg.

9.6 Zeef en zeteenheid
voorverwarmen

(flushen)

Vlak voor de bereiding spoelt u de zeef 26/
25 en de zeteenheid 12 met warm water aof.
Door dit voorverwarmen van zeef en zeteen-
heid (flushen) wordt de smack van de espres-
so verbeterd.

1. Plaats een zeef 26/25 in de zeefthou-
der 24.

2. Plaats de zeefthouder 24 met de ge-
plaatste zeef 26/25 met de greep bij
het symbool van het open slot @ onder
de zeteenheid.

3. Draai de zeefhouder in de richting van
het symbool van het gesloten slot @ tot
het vast zit.

4. Plaats een bakje onder de zeefhou-
der 24.

5. Druk op de toets 31.

- De led @ knipperten de led &
brandt.
- Er stroomt warm water door de zeef-
houder 24 in het bakje.
6. Als het proces is beéindigd, branden
de 4 led-ringen O, ®, & en & weer.
7. Draai de greep van de zeefhouder in
de richting van het symbool van het ge-
sloten slot @ en verwijder hem vervol-
gens naar beneden toe.

8. Giet het spoelwater weg en droog de
zeefhouder 24 en de zeef 26/25 dof.
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10. Koffie malen en
aanstampen

WAARSCHUWING voor verwondin-

gen door ronddraaiende onderde-

len!

©® Onm het gevaar voor verwondingen te
beperken tot een minimum kan het
maalwerk 23 alleen worden ingescha-
keld als het bonenreservoir 2 is ge-
plaatst. Omzeil nooit deze
beveiligingsfunctie!

©® Gebruik het maalwerk 23 alleen als
het deksel 1 op het bonenreservoir 2 is
geplaatst.

©® Houd tijdens het malen geen voorwer-
pen in de buurt van het bonenreser-
voir 2. Houd bijv. ook lange haren vit
de buurt.

AANWUWZING: Verwijder het bonenreser-

voir 2 alleen van het maalwerk 23 als dit
absoluut noodzakelijk is (bijv. in geval van
een blokkade of om het te reinigen). Raad-
pleeg in dit verband hoofdstuk “Maalwerk
reinigen” op pagina 117.

106 (ND

De maalgraad instellen

De maalgraad kan worden ingesteld op

VERY FINE = zeer fijn en

VERY COARSE = zeer grof:

® Draai het bonenreservoir 2 op het
maalwerk 23 zodanig dat de marke-
ring | aar de gewenste maalgraad op
het bonenreservoir wijst.

De maalgraad van de koffie heeft invioed
op de smaak en moet passen bij de berei-
dingswijze. Voor het bereiden van espresso
gelden een aantal globale regels:
Hoe fijner de maalgraad, hoe meer tijd
de extractie in beslag neemt. Indien de
espresso te bitter smaakt, is een grovere
maalgraad vereist.
Hoe grover de maalgraad, hoe sneller
de espresso in de kop loopt. Indien de
espresso te waterig en eventueel zelfs
een beetje zuur smaakt, kiest u een fij-
nere maalgraad.
De optimale maalgraad wordt ook be-
paald door de espressosoort.

Koffie malen en aanstampen

1. Plaats een zeef 26/25 in de zeefhou-
der 24.

2. Plaats de voorbereide zeefhouder met
de zeef 26/25 onder de vitlaatope-
ning van het koffiepoeder 4 20.

3. Draai de zeefhouder in de richting van
het symbool van het gesloten slot a.

4. Het malen begint automatisch.

- De led @ boven de draairegelaar 35
knippert tijdens het proces.



AANWUZINGEN:

e U kunt de hoeveelheid koffiepoeder met
de draairegelaar 35 voor of tijdens het
maalproces aanpassen.

¢  Bij gebruik van gemalen koffiepoeder

raden wij 12 g aan voor een enkele es-

presso en 18 g voor een dubbele es-
presso.

5. In de volgende stap wordt de koffie au-

tomatisch aangestampt.
- Twee korte pieptoontjes geven aan
dat de aanstampen succesvol was.
6. Wacht tot de led @ vitgaat, verwijder

de zeefhouder 24 met de aangestamp-

te koffiepoeder eruit en plaats de zeef-
houder onder de zeteenheid = 12.

Aanstampen

Het aanstampen heeft tot doel het koffiepoe-

der gelijkmatig in de zeef 26/25 te druk-
ken. Het oppervlak van het koffiepoeder

moet recht zijn en mag geen scheuren verto-
nen, zodat het water tijdens de extractie ge-

lijkmatig door de koffie wordt geperst.
Spleten of dunne plekken zorgen ervoor dat
het water hier sneller zijn weg kan zoeken
("channeling") ten koste van de smaak.

11. Espresso bereiden

GEVAAR voor verwondingen
door verbranden!
® Tijdens het bereiden van de espresso

ontsnapt hete waterdamp uit de zeteen-

heid 12. De zeteenheid is ook na de
bereiding nog heet. Pak deze niet vast
en houd nooit handen of andere [i-
chaamsdelen in de waterdamp.

11.1 Espresso extraheren

1. Gebruik zeef 26 voor een enkele es-
presso.

2. Plaats de voorbereide zeefhouder 24
met de greep bij het symbool van het
open slot @ onder de zeteenheid 12.

3. Draai de zeefhouder 24 in de richting
van het symbool van het gesloten slot &
tot het vast zit.

4. Plaats een of twee geschikte koppen on-
der de uitlaatopening van de zeefhou-
der 24.

5. Druk op de toets 32 voor een enkele
espresso of op de toets 31 voor een
dubbele espresso of twee koppen es-
presso.

- De led van de geselecteerde toets
knippert ti{dens de bereiding.

- De espresso stroomt langzaam in de
kop en stopt automatisch.

AANWUZINGEN:

* Als de watertemperatuur in de boiler te
hoog is voor het zetten van koffie, pompt
het apparaat na het indrukken van de
toetsen 32 of 31 wat warm water door
het warmwatermondstuk 10.

e Zorg ervoor dat de greep van uw bakje
zich niet onder het warmwatermondstuk
bevindt.

e Als u het proces wilt annuleren, drukt u
nogmaals op de toefs 32 of 31.

¢ U kunt de opgeslagen hoeveelheid wa-
ter voor een enkele espresso verande-
ren (zie “Volume van een enkele /
dubbele espresso aanpassen” op

pagina 111).

6. Wanneer het proces is voltooid, bran-
den de leds &, @, @ en & weer. Het
apparaat is klaar voor de volgende es-
presso.

7. Verwijder de zeefhouder 24 in de rich-
ting van het symbool van het gesloten
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slot & en verwijder hem vervolgens
naar beneden toe.

8. Reinig de zeef 25 of 26 en de zeef-
houder 24 en droog ze of.

11.2 De drukindicator
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De drukindicator 33 geeft bij het bereiden
van espresso de druk weer waarmee het
water door het espressopoeder wordt ge-
pompt.
- Het groen gemarkeerde bereik ESPRES-
SO is belangrijk voor een optimale
druk tijdens het extraheren.
De zwarte strepen aan de buitenkant
geven telkens 1 bar aan. De zwarte
schaalverdeling loopt dus van O tot 20
bar.
De bereiding begint met het voorbrouwen.
De naald van de drukindicator beweegt
zich in het bereik van O tot é bar.

Enkele seconden daarna begint het eigenlij-
ke extractieproces. Bij optimale extractie be-

weegt de naald zich binnen het bereik
ESPRESSO (ca. 6 - 13 bar).

Als het optimale drukbereik tijdens het ex-
traheren niet wordt bereikt (minder dan 6
bar), is er sprake van onderextractie.

Als het optimale drukbereik wordt overschre-

den (meer dan 13 bar), is er sprake van
overexiractie.

Wat dit betekent voor uw espresso en hoe u
binnen het optimale drukbereik terechtkomt,
wordt beschreven in hoofdstuk “Tips voor de
perfecte espresso” op pagina 108.
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AANWWZING: de drukindicator 33 geeft
alleen tijdens het extraheren van de espres-
so de druk aan. Bij het bereiden van stoom
of warm water wordt niets weergegeven.

12. Tips voor de perfec-
fe espresso

De perfecte espresso voorbereiden gaat niet

zomaar. Experimenteer daarom gerust een

beetje tot het resultaat aan uw smaak vol-

doet. Hier zijn een paar tips waarop u daar-

bij kunt letten:

¢ De kwaliteit en de smaak van espresso-
bonen kan aanzienlijk verschillen. Pro-
beer verschillende soorten.

¢ Verander telkens slechts één optie, biijv.
alleen de maalgraad of alleen de hoe-
veelheid espressopoeder, zodat u het
resultaat van deze wijziging kunt mer-
ken.

¢ De perfecte extractie herkent u aan
de volgende punten:

- Tijdens het eigenlijke extraheren
geeft de drukindicator 33 het bereik
ESPRESSO.

- De exiractie duurt ongeveer 30 seconden.

- De espresso stroomt langzaam in de
kop.

¢ Onderextractie herkent u aan het vol-
gende:

- De drukindicator 33 bevindt zich
tijdens de extractie onder het bereik
ESPRESSO.

- De espresso stroomt net zo snel als
water in de kop en smaakt waterig,
eventueel zelfs een beetje zuur.

Oplossing:

- Stel een fijnere maalgraad in.

- Gebruik meer espressopoeder.



¢ Overexiractie herkent u aan het vol-
gende:

- De drukindicator 33 bevindt zich o
tijdens de extractie boven het bereik
ESPRESSO.

- De espresso druppelt langzaam in de
kop en heeft een bittere smaak. 1

Oplossing:

- Stel een grovere maalgraad in. 2.

- Gebruik minder espressopoeder.

® Reinig de espressomachine regelmatig.
Koffieresten of verstopte porién tasten
de smaak aan.

e Gebruik altijd vers en niet te hard
kraanwater. Als het kraanwater hard i,
kunt u gefilterd water uit een in de win-
kel verkrijgbaar waterfilter gebruiken.

13. Melk schuimen

GEVAAR voor verwondingen
door verbranden!
© Bij het werken met de stoompijp 9 ont-
snapt warme stoom en warm water. De
stoompijp wordt erg heet. Pak de
stoompijp alleen aan de kunststof greep
vast. Houd nooit handen of andere li-
chaamsdelen in de waterdamp.

Met de stoompijp 9 kunt u melk opschui- 5.

men. Daarvoor moet u eerst een beetje oe-
fenen.

Tips:
e Probeer melk van verschillende fabri-
kanten. 6

*  Melk met een hoger eiwitgehalte
schuimt meer.

e Een hoger vetgehalte levert een romiger
schuim op.

e Gebruik altijd koude melk vit de koel-
kast (ongeveer 5 °C).

¢ Bij het schuimen mag de melk niet ko-
kend heet worden. Hogere temperatu-

ren veranderen de smaak en laten het
melkschuim inzakken.

Wanneer de melk is opgeschuimd,
moet u niet te lang wachten. Een deel
van het melkschuim zakt anders weer
in.

. Vul een geschikt bakje tot maximaal de

helft met koude melk.

Houd een ander bakje onder de stoom-
pijp 9 en draai de draaiknop 8 naar
het symbool &.

- De led 0 knippert rood terwijl het ap-
paraat voorverwarmt.
- Wanneer de stoomproductie begint,

knippert de led 0 wit.
Laat een beetje stoom naar buiten ko-
men en onderbreek het proces vervol-
gens door de draaiknop 8 op
STANDBY te zetten.
Dompel de stoompijp 9 in de melk en
zet de draaiknop 8 weer op het sym-
bool &.

Tips:

- Dompel de stoompijp 9 net onder het
oppervlak zodat lucht in de melk
wordt opgenomen ("trekfase").

- Niet in het midden maar in de zijkant
onderdompelen, zodat een draaikolk-
je ontstaat.

Wanneer het volume van de melk zicht

baar is toegenomen (ongeveer 50%)

dompelt u de stoompijp 9 iets dieper

onder. Het draaikolkje moet aanwezig
blijven. Nu worden de luchtbelletjes fij-
ner verdeeld ("rolfase").

. Als de zijwanden van het melkkannetje

te warm zijn om het vast te houden, zet
u de draaiknop 8 op STANDBY.

Na enkele seconden pompt het appa-
raat nogmaals stoom door het mond-
stuk om af te koelen.

Tip: ook wanneer het melkschuim nog
niet de juiste consistentie heeft, moet u
in elk geval stoppen om te voorkomen
dat de melk te heet wordt.
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7. Tik met de bodem van het bakje een
aantal keren lichtjes op het werkblad
om ervoor te zorgen dat de wat grotere
belleties knappen. Voeg het melkschuim
zo snel mogelijk toe aan de espresso.

8. Veeg de stoompijp 9 telkens na het op-
schuimen van melk met een schone
doek af, om melkresten te verwijderen.

9. Zet de draaiknop 8 nog eenmaal kort
op het symbool & tot de stoom naar
buiten komt. Zo worden melkresten uit
het binnenste van de stoompijp 9 ver-
wijderd.

10. Zet de draaiknop 8 weer op STANDBY.

Als er gedurende ongeveer 30 seconden
geen toets wordt ingedrukt, begint het appa-
raat met het afkoelen van het boilerwater.

AANWWZING: de maximale tijd voor pro-
duceren van stoom is 90 seconden. Daarna
stopt de functie automatisch. Zet de draai-
knop 8 weer op STANDBY. Vervolgens
kunt u de functie direct opnieuw gebruiken.
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14. Warmwaterberei-
ding

GEVAAR voor verwondingen
door verbranden!
© Bij het werken met het warmwater-

mondstuk 10 ontsnappen warme stoom
en warm water. Het warmwatermond-
stuk wordt zeer warm. Raak het warm-
watermondstuk niet aan. Houd nooit
handen of andere lichaamsdelen onder
de vitlaatopening.

Via het warmwatermondstuk 10 kunt u
warm water aftappen, bijvoorbeeld...
..voor een americano of andere war-
me dranken;
..voor het voorverwarmen van de kop-
pen.
1. Houd een bakje onder het warmwater-
mondstuk 10 en draai de draaiknop 8
naar het symbool 2.

- De led 0 knippertwit en er stroomt
warm water uit het warmwatermond-
stuk.

2. Begindig het proces door de draai-
knop 8 weer op STANDBY zetten.

Als er gedurende ongeveer 30 seconden
geen toets wordt ingedrukt, begint het appa-
raat met het afkoelen van het boilerwater.



15. Instellingen

15.1 Espressotemperatuur

De temperatuur van het water bij het ex-
traheren van de espresso is instelbaar, zo-
dat u deze kunt aanpassen aan andere
soorten koffie en aan uw smaak. Bij donkere
bonen moet de temperatuur eerder laag
zijn, bij lichte eerder hoger.

U kunt kiezen uit drie temperatuurzones:

Jempera- | . WWeergaven van de
P leds tijdens het instel-
tuurzone
len
warm & brandt rood
gemiddeld & brandt rood
laag W brandt rood

De standaardinstelling bij levering van het
apparaat is gemiddeld.

1. Door op de toets 34 te drukken, scha-
kelt het apparaat aan.

2. Druk ca. 3 seconde gelijktijdig op de
toetsen W, @, en §.
De rood brandende led geeft de huidi-
ge instelling aan (zie tabel).

3. Druk kort op een van de toet-
sen 30, 31 of 32 om de instelling te
wijzigen.

4. De led van de gekozen temperatuur

brandt 3 keer rood als de instelling suc-

cesvol was.

15.2 Volume van een enkele /
dubbele espresso
aanpassen

Met deze geheugenfunctie kunt u de hoe-
veelheid van de gemaakte enkele of dubbe-
le espresso aanpassen aan uw kop en uw
voorkeuren.

AANWUZING: deze waarde wordt ook
bepaald de hoeveelheid poeder en de mate
waarin het espressopoeder wordt aange-

drukt.

1. Door op de toets 34 te drukken, scho-
kelt het apparaat aan.

2. Bereid de zeef 26/25, zeefthouder 24
en espressopoeder voor een enkele es-
presso voor en bevestig de zeefhouder
onder de zeteenheid 12.

3. Plaats de gewenste espressokop onder
de zeteenheid 12.

4. Houd de toets 31/32 ca. 3 seconden
ingedrukt. De espresso loopt in de kop.

5. Als de gewenste hoeveelheid is bereikt,
drukt u even op de toets 31/32. Het

proces wordt gestopt.

De hoeveelheid water voor een enkele of
dubbele espresso is opgeslagen.

Waterhoeveelheid naar fa-

brieksinstellingen resetten

1. Door op de toets 34 te drukken, scha-
kelt het apparaat aan.

2. Houd de toetsen 31 en 30 ongeveer 3
seconden ingedrukt voor een dubbele
of 32 en 30 voor een enkele espresso.

Door middel van 2 pieptonen en knipperen-
de toetsen 31 en 30 of 32 en 30 geeft het
apparaat aan dat het resetten van de water-
hoeveelheid succesvol was.
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16. Reinigen

GEVAAR voor een elektrische
schok!
© De espressomachine en het aansluit-

snoer met stekker 11 mogen niet in wa-

ter of andere vloeistoffen worden
gedompeld.

GEVAAR voor verwondingen
door verbranden!
©® Veel onderdelen en accessoires van de
espressomachine worden door het ge-

bruik zeer heet. Laat deze afkoelen alvo-

rens ze fe reinigen.

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Gebruik geen scherpe of schurende
schoonmaakmiddelen.

AANWUZINGEN:

® De volgende accessoires kunnen in de
vaatwasser of met de hand worden ge-
reinigd:

- de zeven 26/25;
- de lekbak 16;
- het lekrooster 19.

* De volgende accessoires kunnen ook
met de hand worden afgewassen met
een mild afwasmiddel:

- het waterreservoir 4 met deksel 3;
- de tampeenheid;

- de lekbak 16;

- het lekrooster 19.

* De volgende accessoires mogen alleen
met warm water worden gereinigd:
- de zeefhouder 24
- het bonenreservoir 2 met deksel 1

Achter de lekbak 16 bevindt zich het op-
bergvak 18.
Daarin vindt u ...

de reinigingsborstel 15 voor het verwij-

deren van koffiedik.
de reinigingspin 14 voor het reinigen
van de opening van de stoompijp 9.

112 (ND

hulpstuk voor het verwijderen van de
tampeenheid 13

Na elke espresso

1. Verwijder de zeefhouder 24 van de ze-
teenheid 12.

2. Spoel de zeef 26/25 en de zeethou-
der 24 met warm water en droog ze
af.

Telkens na het opschuimen van

melk

AANWUZINGEN:

e leter altijd op dat de opening van de
stoompijp 9 schoon blijft. Nietopge-
ruimde melkresten zijn niet alleen onhy-
giénisch. Ze kunnen de kleine opening
ook snel verstoppen.

® Voor een betere reiniging kunt u het on-
derste onderdeel van de stoompijp 9
losdraaien.

1. Veeg de stoompijp 9 direct met een
schone doek af, om melkresten te ver-
wijderen.

2. Zet de draaiknop 8 nog eenmaal kort
op het symbool & tot de stoom naar
buiten komt. Zo worden melkresten uit
het binnenste van de stoompijp verwij-

derd.

Lekbak

Uiterlijk als de vlotter 17 door het lekroos-
ter 19 te zien is (zie afbeelding), moet de
lekbak 16 worden geleegd. In elk geval
moet u de lekbak dagelijks reinigen.




1. Los, opgedroogd espressopoeder kunt

u met de reinigingsborstel 15 van het

lekrooster 19 verwijderen.

Verwijder het lekrooster.

Trek de lekbak 16 eruit en verwijder

het opbergvak 18.

4. Lleeg en reinig deze accessoires met de
hand met een mild afwasmiddel.

5. Droog alle onderdelen af voordat u ze
weer terugplaatst.

@

Dagelijks

Uitlaatopening van het

koffiepoeder en de tampeenheid

1. Steek het hulpstuk 13 van onderaf in
de vitlaatopening van het koffiepoeder
en draai het hulpstuk iets tegen de wij-
zers van de klok in totdat de twee plas-
tic lipjes in de vleugels van de
tampeenheid haken.

GEVAAR voor een elektrische
schok!
© Trek de stekker 11 uit het stopcontact
voordat u de espressomachine reinigt.

1. Giet het waterreservoir 4 leeg en spoel
deze meerdere malen om met schoon
water.
2. Veeg de zeteenheid 12 af met een
schone, vochtige doek. Reinig daarbij
ook de rand rondom de zeteenheid.
3. Veeg de volgende onderdelen met een
vochtige doek af:
- het apparaat met de warmhoud-
plaat 7 ,

- hef bonenreservoir 2 met deksel 1
van buiten en

- het deksel 3 van het waterreser-
voir 4.

AANWAUZING: indien nodig, gebruikt u
daarbij een beetie afwasmiddel. Reinig

meermaals grondig met een doek na die al-

leen met schoon water is bevochtigd.

4. Droog alle onderdelen of.

2. Trek het hulpstuk 13 met de tampeen-
heid verticaal naar beneden.

3. Verwijder de tampeenheid en reinig
deze met de reinigingsborstel 15.

4. Plaats de tampeenheid terug in het
hulpstuk 13.

5. Steek het hulpstuk met de tampeenheid
weer van onderaf in de uitlaatopening
van het koffiepoeder 20. Een klik geeft
aan dat het goed vastzit.

Zeef

1. Los, opgedroogd espressopoeder kunt
u met de reinigingsborstel 15 verwijde-
ren.

2. Ook wanneer u altijd dezelfde
zeef 26/25 gebruikt, moet u deze mi-
nimaal eens per week uit de zeefhou-
der 24 halen en beide delen grondig
afspoelen met warm water en een beet-
je afwasmiddel. Spoel meerdere keren
met schoon warm water.
De zeven 26/25 kunt u ook reinigen
in de vaatwasmachine.

3. Droog de beide onderdelen grondig of
voordat u ze weer terugplaatst.

4. Houd de zeven 26/25 tegen het licht
en controleer de gaatjes op verstoppin-
gen.
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Zeteenheid

De zeteenheid in het apparaat moet één
keer per week worden gereinigd.

Door het zeefje met het reinigingsmem-
braan 27 af te sluiten, wordt het water te-
ruggespoeld naar de zeteenheid in het

apparaat. Het spoelwater wordt afgevoerd
naar de lekbak 16.

1. Verwijder de zeefhouder 24 van de ze-
teenheid 12 en plaats een zeef 26/25
in de zeefhouder.

2. Plaats het reinigingsmembraan 27 in
de zeef 26/25.

AANWUZING: u kunt wat koffieviekver-
wijderaar op het membraan aanbrengen.

3. Plaats de zeefhouder 24 met het reini-
gingsmembraan met de greeep bij het
symbool van het gesloten slot & onder
de zefeenheid 12.

4. Draai de zeefhouder 24 in de richting
van het symbool van het gesloten slot &
tot het vast zit.

5. Vul het waterreservoir 4 met vers, koud

water.

6. Start het zeften van een enkele espres-
s0.

7. Giet het vuile water uit de lekbak 16
weg.

8. Herhaal dit proces ongeveer 10 keer

zonder koffievlekverwijderaar om reini-

gingsresten uit de zeteenheid fe spoe-
len.

9. Aan het einde van het proces brandt de

led & rood en knippert de led ¢ rood.
Druk nogmaals op de toets 34 om het

apparaat terug naar de stand-bymodus

te schakelen.
10. Verwijder de zeefhouder voorzichtig,

want er is ook wat water in de zeef op-

gehoopt.
11. Droog alle onderdelen af.

12. leeg de lekbak 16.
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Verstoppingen in de stoompijp
verwijderen

AANWAUZING: voor een betere reiniging
kunt u het onderste onderdeel van de stoom-
pijp 9 losdraaien.

1. Gebruik indien nodig de reinigings-
pin 14 om verstoppingen in de stoom-
pijp 9 te verwijderen. Prik daarmee in
het gaatje voor aan de stoompijp om
verstoppingen fe verwijderen.

2. Daarna houdt u een bak onder de
stoompijp 9 en zet u de draaiknop 8
op het symbool &.

3. Laat ongeveer 40 seconden warm wa-
ter door de stoompijp 9 stromen, om
losgeraakte aanslag eruit te spoelen.

4. Beéindig het proces door de draai-
knop 8 weer op STANDBY zetten.

AANWUZING: de stoompijp 9 moet om
de 2 & 3 maanden worden ontkalkt, omdat
ook kalk de opening kan verstoppen.




17. Ontkalken

17.1 Stoompijp ontkalken

Afhankelijk van het gebruik moet de stoom-
pijp @ om de 2 tot 3 maanden worden ont-

kalkt.

1. Vul een bakje met warm water en een
in de handel verkrijgbaar ontkalkings-
middel. Neem de aanwijzingen op het
product in acht.

2. Schroef het onderste uiteinde van de
stoompiijp los.

3. Laat het een nacht weken in deze vloei-

stof.

4. De volgende ochtend verwijdert u het
bakije en giet u het ontkalkingsmiddel
weg.

5. Veeg het onderste viteinde van de
stoompijp 9 met een schone, vochtige

doek af om het ontkalkingsmiddel volle-

dig te verwijderen.

6. Schroef het onderste uviteinde weer op
de stoompiijp.

7. Zet een bakje onder de stoompijp 9.

8. Draai de draaiknop 8 naar het sym-
bool &.

9. Laat ongeveer 40 seconden warm wa-
ter door de stoompijp 9 stromen, om
losgeraakte aanslag eruit te spoelen.

10. Begindig het proces door de draai-
knop 8 weer op STANDBY zetten.

17.2 De espressomachine
ontkalken

Net als elk warmwaterapparaat moet ook
deze espressomachine regelmatig worden
ontkalkt. Kalk zet zich af in het binnenste
van het apparaat en in kleine openingen
(bijv. in de stoompijp 9). Dat beinvloedt de
werking en op langere termijn loopt het ap-
paraat schade op. Ontkalk uw machine
daarom regelmatig. Dit verlengt de levens-
duur.

Hoe vaak het apparaat moet worden ont-
kalkt, hangt af van de hardheid van het ge-
bruikte water en van het aantal koppen
espresso dat u bereid. Ook de bereiding
van warm water en waterdamp draagt bij
aan kalkaanslag.

Als u gefilterd water gebruikt, neemt de wa-
terhardheid af. De machine wordt gespaard
en u hoeft het niet zo vaak te ontkalken.

Weergave voor ontkalken

Deze machine houdt automatisch bij hoe-
veel water er verbruikt werd. Na ongeveer
30 liter water te hebben verbruikt, moet het
apparaat worden ontkalkt. Dit wordt aange-
geven door het branden van de led #.

Ontkalkingsprogramma

Uiterlijk wanneer de led # brandt, moet u
het ontkalkingsprogramma laten draaien. U
kunt dit natuurlijk ook los daarvan op elk ge-
wenst moment starten.

U kunt ook een in de winkel verkrijgbaar
ontkalkingsmiddel voor espressomachines
gebruiken.

A GEVAAR voor oogletsel!

© Lees bij het gebruik van het inbegrepen
ontkalkingsmiddel de meegeleverde in-
formatie, bijv. op de verpakking.
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Onderdeel 1, Ontkalken:

1.
2.

3.

10.

11.

12

Maak het waterreservoir 4 leeg.

Doe het ontkalkingsmiddel in het water-

reservoir 4.

Vul het waterreservoir 4 tot aan de mar-

kering MAX met schoon koud kraan-
water.

Plaats het waterreservoir 4 terug.
Plaats voor het opvangen van het ont-
kalkingsmiddel een grotere bak onder
de zeteenheid 12 en onder de stoom-
piip 9.

Schakel het apparaat in.

Druk ca. 3 seconden op de toets 30.

- Deleds &, ® en & branden.

- De led # knippert.

Druk op de toets w
- Het apparaat pompt ongeveer 30 se-
conden lang een hete ontkalkingsop-
lossing door de zeteenheid 12.

- Dit proces wordt 5x herhaald.

- Vervolgens gaat de led = uit.

- Deled 6 brandt continu.

- Elke seconde klinkt er een pieptoon.

Draai de draaiknop 8 naar &

- Het apparaat pompt nu ontkolkings-
middel door de stoompijp 9.

- De led 0 knippert.

Zodra de led 0 brandt en er elke se-

conde een pieptoon klinkt, draait u de

draaiknop 8 naar %.

- Het apparaat pompt nu ontkalkings-
middel door het warmwatermond-
stuk 10.

- De led 0 knippert.

- Nadat het waterreservoir 4 bijna
leeg is, knippert de led 0 en klinken
er pieptonen.

Draai de draaiknop nu terug naar
STANDBY.

. Giet het spoelwater weg.

De eerste fase van het ontkalkingsproces is
voltooid.
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Onderdeel 2, Spoelen:

1.

Vul het waterreservoir 4 met schoon,
koud kraanwater.

2. Druk op de toets 31.

3. Herhaal het proces vanaf stap 4 van
het onderdeel 1, Ontkalken.

AANWUZINGEN:

Door te drukken op de toets 30 kunt u
het proces afbreken. Door nogmaals op
de toets te drukken, wordt het proces
voortgezet. Door de toets 3 seconden
ingedrukt te houden, wordt het proces
afgebroken.

Als het waterreservoir niet genoeg wa-
ter bevat, wordt het proces onderbro-
ken. Vul het waterreservoir altijd tot aan
de markering MAX 5.




18. Maalwerk reinigen

WAARSCHUWING voor verwondin-
gen door ronddraaiende onderde-
len!

© Steek de stekker 11 pas in het stopcon-
tact als het maalwerk 23 en het bonen-

reservoir 2 compleet zijn gemonteerd.

©® Gebruik het maalwerk alleen als het
deksel 1 op het bonenreservoir is ge-
plaatst.

©® Houd tijdens het malen geen voorwer-
pen in de buurt van het bonenreser-
voir 2. Houd bijv. ook lange haren vit
de buurt.

AANWUZINGEN:

® Als u het bonenreservoir 2 verwijdert

terwijl het bonen bevat, il het bonenre-
servoir dan voorzichtig en zo recht mo-

gelijk op. Vermijd indien mogelijk dat
er bonen of stukjes van bonen over de

rand van het maalwerk 23 heen vallen.

e Het maalwerk kan alleen worden inge-
schakeld als het bonenreservoir 2 is ge-
plaatst. Dit is een beveiligingsfunctie.

1. Druk op de ontgrendeling 6 van het bo-
nenreservoir 2.

2. Til het bonenreservoir 2 er voorzichtig
en recht naar boven af.

WAARSCHUWING voor verwondin-

gen door scherpe randen!

© Als u het maalwerk 23 demonteert, ga
dan voorzichtig om met de beide delen
ervan. De maalvlakken hebben scherpe
randen.

3. Klap het kleine beugeltie van het maal-
werk 23 omhoog en draai het tegen de
wijzers van de klok in totdat u het naar
boven kunt verwijderen.

[

4. Reinig het maalwerk met de meegelever-
de reinigingsborstel 15.

5. Plaats vervolgens het maalwerk terug en
draai het met de wijzers van de klok mee
totdat het stevig vastzit.

6. Klap hetkleine beugeltie weer om, zodat
het plat op het maalwerk 23 ligt.

7. Plaats het bonenreservoir terug zoals af-
gebeeld en draai het met de wijzers van
de klok mee totdat het goed vastzit.

=

AANWUZING: voor een zeer grondige
reiniging van het maalwerk is bijvoorbeeld
bij drogisterijen speciale maalwerkreiniger
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te koop. Neem de gebruiksinformatie van
het reinigingsmiddel in acht.

19. Bewaren en ver-
voeren

A GEVAAR voor kinderen!
©® Bewaar het apparaat buiten bereik van
kinderen.

WAARSCHUWING voor materiéle
schade!

© Stel het apparaat niet bloot aan tempe-

raturen onder het vriespunt.

® Laat de gereinigde espressomachine en

accessoires drogen, voordat u deze in el-

kaar zet en opbergt.

® Reinig het waterreservoir 4 en de lek-
bak 16 als u de espressomachine wilt
vervoeren.
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20. Weggooien

Dit product valt onder de Eu-

ropese richtlijn

2012/19/EU. Het symbool

van de doorgestreepte afval-

ton op wieltjes betekent dat

het product in de Europese

Unie gescheiden moet worden wegge-
gooid. Dat geldt voor het product en alle
met dit symbool aangeduide accessoires.
Aldus aangeduide producten mogen niet
met het normale huisvuil worden wegge-
gooid, maar moeten bij een innamepunt
voor recycling van elekirische en elektroni-
sche apparaten worden afgegeven.

Dit recyclingsymbool markeert

bijv. een voorwerp of materi-

aaldelen als waardevol voor

de terugwinning. Recycling

help het verbruik van grond-

stoffen te reduceren en het milieu te ontlas-
ten.

Verpakking

Als u de verpakking wilt weggooien, houdt
u dan aan de betreffende milieuvoorschrif-
ten in uw land.



21. Problemen oplossen

Wanneer uw apparaat een keer niet functioneert zoals gewenst, doorloopt u eerst deze
checklist. Misschien is het een klein probleem dat u zelf kunt oplossen.

A GEVAAR voor een elektrische schok!
© Probeer in geen geval het apparaat zelf te repareren.

Storing

Mogelijke oorzaken / maatregelen

Geen functie

s de stroomvoorziening gewaarborgd?
Controleer de aansluiting.

Het apparaat warmt niet op

Controleer of de draaiknop 8 op STANDBY
staat.

Slechte kwaliteit van de espresso

Tips voor de espressobereiding vindt u in hoofdstuk
“Tips voor de perfecte espresso” op pagina 108.

Er komt slechts druppelsgewijs es-
presso uit de zeefhouder 24.

Controleer de zeef 26/25 tegen het licht op
verstoppingen.

Te fijn gemalen koffiepoeder? Te veel koffiepoe-
der?

Espresso stroomt te snel door de
zeefhouder 24 en is te dun.

Te grof gemalen koffiepoeder? Te weinig koffie-
poeder?

Het maalwerk 23 werkt niet.

Is het bonenreservoir 2 correct geplaatste
Misschien is het maalwerk 23 geblokkeerd. Rei-
nig het maalwerk.

Het maalwerk 23 maakt een
vreemd geluid.

Trek de stekker uit het stopcontact en controleer

of er een vreemd voorwerp in het maalwerk 23
terecht is gekomen.

Misschien is het maalwerk 23 geblokkeerd. Rei-
nig het maalwerk.

Het maalwerk 23 kan niet in elkaar
worden gezet.

Verwijder met het voegenmondstuk van een stof-
zuiger losse koffiebonen en stukjes koffieboon.

Uit de stoompijp 9 komt geen water
en geen stoom.

Is het waterreservoir 4 leeg?
Is de stoompijp 9 verstopt?
Moet de machine worden ontkalkte

Na 90 seconden komt er geen wa-
ter of stoom meer uit de stoom-

piip 9.

Dat is normaal. Dit is een beschermingsfunctie.
Zet de draaiknop 8 weer op STANDBY. Vervol-
gens kunt u de functie direct opnieuw gebruiken.

Na het inschakelen van het appa-
raat knipperen de leds op alle 4
toetsen rood.

De beide temperatuursensoren werken niet cor-
rect. Neem contact op met het servicecenter.
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Storing

Mogelijke oorzaken / maatregelen

Na het inschakelen van het appa-
raat brandt de led & continu rood,
de toetsen w en @ knipperen aof-
wisselend rood.

De boiler warmt niet op of slechts langzaam.
Neem contact op met het servicecenter.

Tijdens het maalproces knippert de
led @ rood en wit.

Is het bonenreservoir correct geplaatste Plaats
het bonenreservoir weer terug en start het appa-
raat opnieuw op.

Tijdens het maalproces stopt de mo-
tor. U hoort 3 geluidssignalen en de
led @ boven de draairegelaar 35
knippert rood.

Geen koffiebonen in het bonenreservoir? Vul het
bonenreservoir 2.

Zit er teveel koffiepoeder in het maalwerk 232
Reinig het maalwerk evt.

Is het apparaat oververhit? Laat het afkoelen en
start het opnieuw op.

Led 0 29 knippert rood en led &
brandt wit.

Controleer het waterpeil in het waterreservoir 4.
Het minimale vulpeil dient niet hoger te zijn dan
boven de vlotter of de markering MAX 5. Start
het apparaat evt. opnieuw.

De vlotter is geblokkeerd. Controleer of de vlot-
ter op het water drijft. Maak deze evt. uvit de ge-
blokkeerde stand los. Start het apparaat evt.
opnieuw.

Lled & 34 knippert continu rood en
u hoort geluidssignalen.

Draai de draaiknop 8 terug naar STANDBY en
schakel het apparaat uit en weer in.

led & 34 brandt ononderbroken
rood en led & 30 knippert rood.

Heeft u de beschermfolie tussen het waterreser-

voir en de apparaataansluiting onder het reser-

voir verwijderd?

s het waterreservoir correct geplaatst? Contro-

leer of het correct is geplaatst.

Is het koffiepoeder te fijn gemalen? Reinig het

maalwerk en maal de koffiebonen met een gro-

vere instelling.

- Schakel het apparaat uit en opnieuw in.

- Verwijder evt. de beschermfolie onder het re-
servoir.

- Tap ca. 200 ml water af via het warmwater-
mondstuk.

- Schakel het apparaat opnieuw uit en weer in.
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22. Technische gege-
vens

Gebruikte symbolen

Model: SEMST 1500 Al

Netspanning: |220-240V ~ 50 Hz

Beschermings-

S

Gepriifte Sicherheit (gefeste veilig-
heid): apparaten moeten aan de
algemeen erkende regels van de
techniek voldoen en zijn conform
de Wet betreffende productveilig-
heid (Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

klasse: [
Vermogen: 1500 W
Vermogen van

de molen: 120 W

Vulhoeveelheid |maximaal 2.500 ml
waterreservoir: | (MAX)

N
m

Met het CE-keurmerk verklaart
HOYER Handel GmbH de EU-

conformiteit.

kelde toestand: na 30 minuten

Automatisch overschakelen naar vitgescha-

Verbruik in vitgeschakelde toestand:
< 0,5 Watt

Dit symbool herinnert u eraan om
de verpakking op een milieu-
vriendelijke manier weg te gooi-
en.

Herbruikbare materialen zijn ge-
markeerd met het recyclingsym-
bool (3 pijlen). Het materiaal kan
aan de hand van het recycling-
nummer in het midden (hier: 21)
en/of aan een afkorting (hier:
PAP) worden gespecificeerd.

Wisselspanning

Het symbool markeert onderde-
len die in de vaatwasmachine
kunnen worden gereinigd.

Dit is een recyclebaar product,
waarop de uitgebreide verant-
woordelijkheid van de fabrikant,
alsmede de afvalscheiding van
toepassing zijn.

Technische wijzigingen voorbehouden.
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23.Garantie van
HOYER Handel GmbH

Geachte klant,

U heeft op dit apparaat 3 jaar garantie van-

af de koopdatum. Wanneer dit product on-
volkomenheden vertoont, heeft u wettelijke
rechten ten opzichte van de verkoper van
het product. Deze wettelijke rechten worden
niet beperkt door onze hiernavolgend be-
schreven garantie.

Garantievoorwaarden

De garantietermijn begint op de koopdatum.
Bewaar de originele kassabon goed. Deze
bon is nodig als bewijs dat u het apparaat
heeft gekocht.

Indien binnen drie jaar na de koopdatum van

dit product een materiaal- of fabricagefout op-

treedt, wordt het product door ons — naar
onze keus — gratis voor u gerepareerd of ver-
vangen, of ontvangt u de aankoopprijs retour.
Deze garantie stelt als voorwaarde, dat het
defecte apparaat en het koopbewijs (kassa-
bon) binnen de termijn van drie jaar wordt
overlegd en dat er kort schriftelijk wordt be-
schreven, waaruit de onvolkomenheid bestaat
en wanneer deze zich heeft voorgedaan.
Wanneer het defect door onze garantie
wordt gedekt, ontvangt u het gerepareerde
product terug of u krijgt een nieuw exemplaar.
Met reparatie of vervanging van het product
begint geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke
garantieaanspraken wegens
gebreken

De garantieperiode wordt door de vrijwa-
ring niet verlengd. Dat geldt ook voor ver-
vangen en gerepareerde onderdelen.
Schades en onvolkomenheden die eventueel

al bij de koop aanwezig waren, moeten di-

rect na het uitpakken worden gemeld. Aan

reparaties die zich voordoen na het verstrij-

ken van de garantieperiode zijn kosten ver-
bonden.
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Omvang van de garantie

Het apparaat werd zorgvuldig geproduceerd
volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen en nauw-
gezet gecontroleerd v&4r levering.

De garantie geldt voor materiaal- of fabrica-
gefouten.

Van de garantie vitgesloten zijn slij-
tonderdelen die onderhevig zijn aan
normale slijtage en beschadigingen
van breekbare onderdelen, bijv.
schakelaars, lichtbronnen of andere
onderdelen die van glas zijn ge-
maakt.

Deze garantie vervalt, wanneer het product
werd beschadigd of ondeskundig werd ge-
bruikt of onderhouden. Voor een juist gebruik
van het product moeten alle instructies die in
de handleiding staan vermeld, nauwkeurig
worden nageleefd. Gebruiksdoeleinden en
handelingen die in de handleiding worden
afgeraden of waarvoor wordt gewaar-
schuwd, moeten beslist worden vermeden.
Het product is uitsluitend bedoeld voor parti-
culier gebruik en niet voor commercieel ge-
bruik. Bij een oneigenlijke of ondeskundige
behandeling, bij gebruikmaking van geweld
en bij ingrepen die niet werden uitgevoerd
door ons erkende servicecenter, vervalt de
garantie.

Afhandeling in geval van

garantie

Om een snelle behandeling van uw verzoek

te waarborgen, dient u de volgende aanwij-

zingen te volgen:

® Houd voor alle aanvragen het artikel-
nummer IAN: 516867 _2501 en de
kassabon als bewijs voor de koop bij
de hand.

¢ Het artikelnummer vindt u op het type-
plaatie, ingegraveerd, op de titelpagina
van uw handleiding (linksonder) of als
sticker op de achter- of onderkant van
het apparaat.



* Wanneer zich functiestoringen of ande-
re onvolkomenheden voordoen, neemt u
eerst telefonisch of per e-mail con-
tact op met het hierna genoemde ser-
vicecenter.

¢ Een product dat geregistreerd staat als
defect, kunt u dan met bijvoeging van
de aankoopnota (kassabon) en de ver-

melding waaruit de onvolkomenheid be-

staat en wanneer deze zich heeft
voorgedaan, franco naar het ser-
viceadres sturen dat u is meegedeeld.

Op www.lidl-service.com kunt u deze en

nog veel meer handleidingen, product-
video's en installatiesoftware downloaden.

[=] %%, 4: =]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Met deze QR-code gaat u direct naar de
Lidl-service-pagina (www.lidl-service.com)
en kunt u door middel van het invoeren van

het artikelnummer (IAN) 516867_2501
uw handleiding openen.

Servicecenters

Q@D Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: hoyer@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 0800 12089
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN: 516867_2501

A®® | cverancier
Let erop, dat het onderstaande adres geen

serviceadres is. Neem eerst contact op
met het bovengenoemde servicecenter.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
DUITSLAND
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1. Przeglgd

1 Pokrywka (pojemnika na ziarna kawy)

2 Pojemnik na ziarna kawy

3 Pokrywka (zbiornika na wode)

4 Zbiornik na wode

5 MAX Oznaczenie maksymalnej wysokosci napetnienia na zbiorniku
na wode

6 Blokada pojemnika na ziarna kawy

7 Plyta grzejna do filizanek

8 & STANDBY &  Przefqcznik obrotowy pobierania pary / gorqcej wody

9 Dysza parowa

10 Dysza gorgcej wody

11 Przewdd zasilajgey z wtyczkq sieciowq

12 = Glowica zaparzajgca

13 Narzedzie do wyjmowania jednostki tampera

14 Bagnet do czyszczenia

15 Szczotka do czyszczenia

16 Tacka ociekowa

17 Ptywak (wyswietlacz: opréznienie tacki ociekowe)

18 Pojemnik do przechowywania za tackg ociekowg

19 Kratka ociekowa

20 & Wylot zmielonej kawy

21 Elementy obstugowe (przéd)

22 Oznaczenie stopnia zmielenia

23 Mtynek

24 Kolba

25 Sitko do podwéjnego espresso

26 Sitko do zwyktego espresso z zamontowang membrang do
czyszczenia

27 Membrana do czyszczenia

Rys. A: Elementy obstugowe (przéd)*

28 ¢ Dioda LED: Odkamienianie

29 Dioda LED: Krople wody

30 & Przycisk / dioda LED: Konserwacja

31 & Przycisk podwéjne espresso

32 w Przycisk zwykfe espresso

33 Wskaznik ci$nienia

34 ¢ Przycisk / dioda LED: Wtqcznik/wytqcznik

35 ¢ Pokretto do recznej regulacii ilosci proszku espresso

* Elementy obstugowe majq jeszcze inne funkcje, ktére sq objasnione w niniejszej instruk-
cji obstugi.
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Dziekujemy za zaufanie!

Gratulujemy zakupu nowego automatu do
espresso z automatyczng funkcjq ubijania.

Aby méc bezpiecznie korzystaé z urzqdze-
nia i poznaé caty zakres jego mozliwosci,

nalezy stosowad sie do ponizszych wskazé-

wek:

¢ Przed pierwszym uruchomie-
niem nalezy doktadnie przeczy-
ta¢é niniejszq instrukcje obstugi.

¢ Przede wszystkim nalezy prze-
strzega¢ zasad bezpieczenstwa!

¢ Urzqgdzenie mozna obstugiwaé
wylacznie w sposéb opisany w
niniejszej instrukcji obstugi.

¢ Niniejszqg instrukcje obstugi na-
lezy przechowywaé w bezpiecz-
nym miejscu.

¢ W przypadku przekazania urzg-

dzenia nalezy dotgczy¢ do niego
niniejszq instrukcje obstugi. In-
strukcja obstugi stanowi inte-
gralng czesé produktu.

Zyczymy Paristwu duzo zadowolenia z ko-

rzystania z nowego ekspresu do kawy z au-

tomatyczng funkcjq ubijanial

Symbole na urzgdzeniu
QI? Ten symbol informuje, ze wysokiej

jakosci materiaty nie zmieniajq

smaku ani zapachu produktéw spo-

zywczych.
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2, Stosowanie zgod-

n.e Z przeznacze-
niem
Automat do espresso jest przeznaczony wy-
tgcznie do nastepujqcych celéw:
mielenie ziaren kawy w zintegrowa-
nym mtynku,
przyrzqdzanie espresso z mielonej
kawy do espresso,
pobieranie gorqcej wody lub pary z
dyszy parowej.
Urzqdzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego. Urzqdzenia mozna uzywaé
wytqgcznie w pomieszczeniach.
Urzqdzenie nie jest przeznaczone do uzyt-
ku w celach przemystowych.

Niewtasciwe uzytkowanie

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Do zbiornika na wode wolno wlewaé
wylqcznie $wiezq zimng wode pitng!

© Nie uzywaé karmelizowanych ziaren
kawy. Mogq one zakleié mtynek.




3. Zasady bezpieczen-
stwa
Ostrzezenia

W razie potrzeby uzyto w niniejszej instruk-

cji obstugi nastepujqcych ostrzezeri:
NIEBEZPIECZENSTWO! Wyso-
kie ryzyko: Zlekcewazenie ostrze-
zenia moze stanowi¢ zagrozenie
dla zdrowia i Zycia.

OSTRZEZENIE! Srednie ryzyko: Zlekcewa-
zenie ostrzezenia moze byé przyczyng ob-
razen ciata lub powaznych szkéd
materialnych.

OSTROZNIE: Niskie ryzyko: Zlekcewaze-
nie ostrzezenia moze byé przyczynq lekkich
obrazen ciata lub szkéd materialnych.
WSKAZOWKA: Zogadnlenlo i cechy
szczegdlne, ktére nalezy wzigé pod uwage
podczas korzystania z urzgdzenia.

Wskazowki dotyczgce bezpiecznego uzytkowania

®© Dzieciom nie wolno korzystaé z urzqgdzenia. Dzieci nalezy trzy-
mad z dala od urzqdzenia oraz jego przewodu zasilajgcego.

® Urzqgdzenie mogg uzywaé osoby o ograniczonych zdolnosciach fi-
zycznych, sensorycznych lub umystowych lub tez osoby nieposio-
dajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy wytgcznie
pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego
uzytkowania urzqgdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozen.

®© Dzieci nie mogq bawi¢ sie urzqdzeniem.

®© Przed pozostawieniem urzqdzenia bez nadzoru, przed monto-
zem, demontazem lub czyszczeniem nalezy odtgczyé urzqdzenie

od sieci.

® Przed wymiang elementéw wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktére poruszajq sie podczas pracy urzgdzenia, nalezy wytgczyé
urzqdzenie i odtgczyé je od Zrédta zasilania.
® Urzqdzenie jest réwniez przeznaczone do uzywania w gospodar-
stwach domowych i podobnych obiektach, np.
..w kuchniach dla pracownikéw sklepéw, biurach oraz innych
miejscach zwigzanych z prowadzeniem dziatalnosci gospo-

darczej;

.. w gospodarstwach rolnych;

.. przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektéw oferujgcych noc-

legi;
W pen5|onctach

® Urzqdzemo nie wolno uzytkowaé z zewnetrznym zegarem sterujg-
cym lub odrebnym, zdalnym systemem sterujgcym.
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® Automatu do espresso, przewodu zasilajgcego i whyczki nie wolno
zanurzaé w wodzie ani innych cieczach.

®© W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego tego urzgdzenia
nalezy zlecié jego wymiane producentowi, jego serwisowi lub oso-
bie o podobnych kwalifikacjach, co pozwoli na unikniecie zagrozen.

® Nalezy stosowad sie do instrukcji umieszczonych w rozdziale
Czyszczenie (patrz ,Czyszczenie” na stronie 142).

® Nalezy uwazaé, aby do ztqczy urzgdzenia nie przedostaty sie

ciecze.

® Nalezy pamietad, ze powierzchnie réwniez po uzyciu wcigz po-
zostajq ciepte: sitko i kolba, gtowica zaparzajgca, dysza parowa

i ptyta grzejna.

® Podczas uzytkowania urzqgdzenie nie moze sta¢ w szafce.
®© Przestrzegaé zasad bezpieczeristwa zawartych w niniejszej in-
strukcji, poniewaz nieprawidtowe uzycie moze spowodowaé ura-

zy.
NIEBEZPIECZENSTWO dla
dzieci!
© Materialy opakowaniowe nie sq prze-
znaczone do zabawy. Dzieciom nie
wolno bawié sie workami foliowymi.
Istnieje ryzyko uduszenia.
NIEBEZPIECZENSTWO dla i
A ze strony zwierzgt
domowych oraz
hodowlanych!
® Urzqdzenia elekiryczne mogq byé nie-
bezpieczne dla zwierzqt domowych i
hodowlanych. Zwierzeta mogq réw-
niez spowodowaé uszkodzenie urzg-
dzenia. Z tego powodu zwierzeta nie
powinny mie¢ dostepu do urzqdzeri
elektrycznych.
NIEBEZPIECZENSTWO
porazenia pradem
spowodowane wilgociq!
® Urzqdzenie nalezy chronié¢ przed wil-
gociq oraz kapigeq i rozpryskiwang
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wodgq: istnieje ryzyko porazenia prg-
dem.

©® Napei¢ zbiornik na wode maksymal-
nie do znaku MAX.

© Tacke ociekowq opréznié najpdzniej
wtedy, gdy zasygnalizuje to ptywak.

©® W przypadku dostania sie cieczy do
urzqdzenia nalezy natychmiast wycig-
gnqé wiyczke sieciowq. Przed ponow-
nym wigczeniem nalezy sprawdzié
urzqdzenie.

NIEBEZPIECZENSTWO
porazenia pradem
elektrycznym!
© Nie nalezy uzytkowaé urzqdzenia, jezeli
na urzgdzeniu lub na przewodzie zasilo-
jacym widoczne sq uszkodzenia lub jezeli
urzqdzenie wczeénie| upadfo.
© Wiyczke sieciowq podtgczaé wytqez
nie do prawidtowo zainstalowanego, ta-
two dostepnego gniazdka z zestykami
ochronnymi, ktérego napiecie odpowia-
da danym umieszczonym na tabliczce
znamionowej. Gniazdko musi byé tatwo



dostepne réwniez po podtqgczeniu urzg-
dzenia.
Nalezy zwréci¢ uwage na to, aby

przewéd zasilajqcey nie ulegt uszkodze-
niu w wyniku kontaktu z ostrymi krawe-

dziami lub gorgcymi elementami.
Nawet po wytqczeniu urzqdzenie nie
jest catkowicie odtqczone od pradu. W
tym celu nalezy wyja¢ wiyczke siecio-
wa.

Podczas uzywania urzgdzenia nalezy

zwrécié uwage, aby przewdd zasilajg-

cy nie byt zakleszczony ani zgniecio-
ny.

Przy wycigganiu wtyczki sieciowej z
gniazdka zawsze ciggnagé za wiyczke,

w zadnym wypadku nie ciggngé za ka-

bel.
Whyczke sieciowq nalezy wyciggnadé z
gnlczdko

w przypadku wystgpienia usterki,

- gdy automat do espresso nie jest uzy-

wany,
- przed rozpoczeciem czyszczenia au-
tomatu do espresso,
- podczas burzy.
Aby zapobiec zagrozeniom, nie wolno
dokonywaé zadnych modyfikaciji urzg-
dzenia.

NIEBEZPIECZENSTWO
doznania obrazen na
skutek oparzenia!

Nie dotyka¢ gorgcych elementéw urzg-

dzenia.

Podczas parzenia espresso z glowicy
zaparzajqcej wydobywa sie gorgca
para. Glowica zaparzajgca jest nadal

gorgca nawet po zakoriczeniu przyrzg-

dzania napoju. Nie nalezy jej chwytaé
i pod Zadnym pozorem nie trzymaé rgk
ani innych czesci ciata nad parg wod-
nq.

Podczas pracy dyszy parowej wydoby-
wa sie z niej gorgca para i gorgca wo-

da. Dysza parowa bardzo sie
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nagrzewa. Dysze nalezy chwytaé wy-

tgcznie za plastikowy uchwyt. Nie wol-
no trzymaé rgk ani innych czeéci ciata

nad parg wodng.

NIEBEZPIECZENSTWO
podraznienia oczu!
Podczas uzywania $rodka odkamienia-
jacego nalezy zwrécié uwage na po-
dane przez producenta informacie, np.
na opakowaniu.

OSTRZEZENIE przed
obrazeniami ze strony
obracajagcych sie czesci!

®

Wihyczke sieciowg wolno wigczaé do
gniazdka dopiero po zmontowaniu
miynka i pojemnika na ziarna kawy.
Aby zminimalizowad ryzyko obrazen,
mtynek mozna uruchomié tylko przy na-
tozonym pojemniku na ziarna kawy.
Nigdy nie wolno obchodzi¢ tej funkgii
bezpieczenstwal

Mtynek moze pracowaé tylko z po-
krywkq natozong na pojemniku na
ziarna kawy.

W trakcie mielenia nie wktada¢ zad-
nych przedmiotéw do pojemnika na
ziarna kawy. Nalezy réwniez uwazaé,
aby nie wkrecié dtugich wtoséw w
urzgdzenie.

OSTRZEZENIE przed
obrazeniami ze strony ostrych
krawedzi!

©®

Zachowaé ostroznoéé podczas obstugi
obu czeéci przy demontazu mtynka. Po-
wierzchnie mielgce posiadajq ostre kra-
wedzie.
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OSTRZEZENIE przed szkodami
materialnymi!

® Urzqdzenie wyposazone jest w antypo-

$lizgowe ndzki z tworzywa sztuczne-
go. Poniewaz meble mogq by¢ pokryte
réznorodnymi lakierami i tworzywami
sztucznymi, a do ich pielegnaciji uzywa
sie réznych $rodkéw, nie mozna wyklu-

czyé, ze niektére z tych materiatéw zao-

wierajq sktadniki mogqgce uszkodzié
stopki z tworzywa sztucznego i powo-
dowaé ich rozmigkczenie. W razie po-
trzeby umiesci¢ pod urzqdzeniem
podktadke antyposlizgowq.

©® Do automatu do espresso mozna wle-

waé wytqcznie $wiezq zimng wode pit-

nqg!

©® Nie uzywaé urzgdzenia bez wody w
zbiorniku na wode, by unikngé uszko-
dzenia grzatki.

©® Uzywaé urzgdzenia tylko z oryginalny-

mi akcesoriami.

© Ustawié urzqdzenie na stabilnej i réw-
nej powierzchni.

® Podczas uzytkowania na podktadke
moze dostaé sie (gorgca) woda i para,
espresso oraz zmielona kawa. Dlatego
urzgdzenie nalezy postawié na blacie
roboczym odpornym na wode i wysokg
temperature.

® Nie stosowaé $ciernych $rodkéw czysz-

czqcych, ktére mogq porysowaé po-
wierzchnie.
©® Nie poddawaé urzqdzenia dziataniu

temperatury ponizej temperatury krzep-

niecia.
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Zakres dostawy

automat do espresso

kolba 24

sitko do zwyktego espresso 26
membrana do czyszczenia 27

sitko do podwdjnego espresso 25
szczotka do czyszczenia 15

bagnet do czyszczenia wylotu pary 14
narzedzie do odkrecania jednostki tam-
pera 13

petna instrukcja obstugi

(w Internecie)

skrécona instrukcja obstugi (dotgczona
do urzgdzenia)

Rozpakowanie i
ustawienie

Usunaé wszystkie materiaty, w ktére
opakowane jest urzgdzenie.
Sprawdzi¢, czy urzqdzenie zawiera
wszystkie czedci i czy nie sq one uszko-
dzone.

3. Oczysci¢ wszystkie czesci przed

pierwszym uzyciem (patrz
rozdz. Czyszczenie).

4. Zdjgé folie ochronng miedzy

zbiornikiem na wode a przytqg-
czem urzgdzenia pod zbiorni-
kiem, poniewaz w przeciwnym
razie urzgdzenie nie bedzie mo-
gto zostaé uruchomione.
Postawié urzgdzenie na suchym, réw-
nym i antyposlizgowym podtozu.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-
rialnymi!
©® Podczas uzytkowania na podktadke

moze dostaé sie (gorgca) woda i para,
espresso oraz zmielona kawa. Dlatego
urzqdzenie nalezy postawi¢ na blacie
roboczym odpornym na wode i wysokg
temperature.




6. Przeglad automatu
do espresso

Automat do espresso zbudowany jest z
4 komponenfow
pojemnika na ziarna kawy 2 i mtyn-
ka 23 do mielenia ziaren kawy;
gtowicy zaparzajqcej 12 i kolby 24

do przygotowywania espresso ze zmie-

lonej kawy:

- zwykle espresso;

- podwdijne espresso;

dyszy parowej 9 do spieniania mleka;
dyszy gorgcej wody 10 do pobiero-
nia gorqcej wody, np. do kawy Ameri-
cano.

Urzqdzenie wyposazone jest w nastepujqce

wskazniki.

- Wskaznik ci$nienia 33 dla procesu
ekstrakeji, aby np. dopasowaé stopien
zmielenia.

Dioda LED 0 miga na czerwono, gdy
nalezy uzupetnié¢ wode lub zbiornik na
wode nie zostat prawidtowo zamonto-

wany. Dodatkowo rozlegajq sie sygna-

ty dzwigkowe.

Dioda LED & miga na czerwono, gdy
pojemnik na ziarna kawy jest pusty.
Miga na czerwono/biato, gdy pojem-
nik na ziarna kawy nie jest prawidtowo
zamocowany.

Dioda LED # $wieci sig, gdy urzqdze-
nie wymaga odkamienienia.

W urzqdzeniu mozna zmieniaé nastepujg-

ce ustawienia:

- ustawianie stopnia zmielenia;
ustawianie temperatury espresso;
ustawianie iloéci espresso;
dopasowanie iloéci wody dla zwyktego
i podwéijnego espresso do wtasnych fi-
lizanek.

7. Przyrzgdzanie
espresso - najwaz-
niejsze kroki

Przed zapoznaniem si¢ z poszczegdlnymi
efapami przyrzqdzania wraz ze wszystkimi
poradami i wskazéwkami zawartymi w dal-
szych rozdziatach, nalezy zapoznaé sie z
przeglgdem krokéw niezbednych do przy-
rzqdzenia dobrego espresso.

1. Wybieranie i wktadanie sitka 26/25

WSKAZOWKA: Przed uzyciem sitka do
zwyktego espresso 26 nalezy wyjgé mem-
brane do czyszczenia 27 z sitka.

2. Podgrzewanie filizanki

3. Podgrzewanie sitka 26/25 i gtowicy
zaparzajqcej 12 (przeptukiwanie)

4. Osuszanie kolby 24 i sitka 26/25

5. Swieze mielenie i ubijanie espresso

6. Wkiadanie kolby 24

7. Zaparzanie espresso:

- zwykte espresso
- podwdjne espresso
8. Opcjonalnie: spienianie mleka
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8. Przed pierwszym

uZyciem

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
® Urzqdzenie podiqczaé wytgeznie do

prawidtowo zainstalowanego i tatwo
dostepnego gniazdka z zestykami
ochronnymi, ktérego napiecie odpo-
wiada danym umieszczonym na to-
bliczce znamionowej. Gniazdko musi
by¢ dobrze dostepne réwniez po pod-
tqczeniu urzqdzenia.

OSTRZEZENIE przed obrazeniami ze

strony obracajacych sie czesci!

©® Wityczke sieciowqg 11 wolno wigczaé
do gniazdka dopiero po zmontowaniu
mtynka 23 i pojemnika na ziarna ka-
wy 2

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Do zbiornika na wode wolno wlewaé
wylqcznie $wiezq zimng wode pitng 4!

Napetnianie zbiornika na wode

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Do zbiornika na wode wolno wlewaé
wylqcznie $wiezq zimng wode pitng 4!

Nalezy codziennie wlewad $wiezq wode.

1. Zamkngé pokrywke 3 zbiornika na wo-
de 4 do tytu.

2. Wyjaq¢ zbiornik na wode, podnoszqc
go do gory.

3. Doktadnie wyptukaé kilkakrotnie zbior-
nik na wode czystqg wodaq.

4. Napetnié zbiornik na wode maksymal-
nie do znaku MAX 5 $wiezq zimng
wodq kranowq.

5. Witozy¢ zbiornik na wode z powrotem
do ekspresu. Nalezy pamietaé, ze dwa
plastikowe zaczepy na zbiorniku na
wode muszq byé umieszczone w wy-
cieciach na tylnej éciance urzqdzenia.
Zbiornik na wode 4 musi by¢ prawidto-
wo osadzony.

Montaz pojemnika na ziarna

kawy

® Plastikowy zaczep na dole pojemnika
na ziarna 2 wsuwa sie w wewnetrzne
wyciecie nad blokadg 6. Obrécié po-
jemnik na ziarno 2 w kierunku ruchu
wskazéwek zegara do momentu jej zo-
trzasniecia.

N ﬁ_@ iR
6. Zamkngé ponownie pokrywke 3.

WSKAZOWKA: W przypadku urucha-
miania wybranej funkgii i jednoczesnie zbyt
niskiego poziomu wody w zbiorniku dioda
LED 0 zacznie migaé na czerwono. W celu
uzupetnienia wody zbiornik 4 moze pozo-
staé w urzgdzeniu.




Podtqczenie i pierwsze
wigczenie

1.

Wiozyé wiyczke sieciowg 11 do

gniazdka.

- Wszystkie diody zapalajq sie na krét-
kq chwile.

- Dioda LED & wiqgcznika/wytgczni-
ka 34 miga powoli, a nastepnie
$wieci sie stabo w sposéb ciggtly.

Nacisngé przycisk 34.

- Dioda LED & miga, a nastepnie $wie-
ci jasno w sposéb ciggly.

- Diody LED @, @ i & $wiecq.

Podstawi¢ naczynie pod gfowice zapa-

rzajgcq 12.

Nacisngé jeden z przyciskéw espres-

so 31, 32.

- Urzqdzenie pompuje wode przez
gtowice zaparzajgcq 12 w celu
przeptukania. Wybrana dioda LED
@ lub @ miga.

- Po zakoriczeniu tego procesu migajg-
ca dioda LED zgasnie, a diody LED
W, @ i (¢ ponownie zacznq $wie-
cié.

Wyla¢ wode uzytg do przeptukania.

9.
9.1

Przygotowanie

Wsypywanie ziaren
kawy

OSTRZEZENIE przed obrazeniami ze

strony obracajacych sie czesci!

©® Mtiynek 23 moze pracowad tylko z po-
krywkg 1 natozong na pojemniku na
ziarna kawy 2.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-
rialnymi!
©® Nie vzywaé karmelizowanych ziaren

kawy. Moggq one zakleié¢ mtynek 23.

1. Zdjq¢ pokrywe 1 pojemnika na ziarna
kawy 2.

2. Wsypaé do pojemnika na ziarna kawy
ilo$¢ kawy espresso odpowiadajgcq
dziennemu zuzyciu.

3. Ponownie zatozyé pokrywke.

9.2 Whktadanie/wymiana
sitka

Do ekspresu dotgczone sq dwa sitka:

sitko do podwdj-
nego espresso 25

sitko do zwyktego
espresso 26

1. Wybraé zgdane sitko 26 lub 25.

WSKAZOWKA: Przed uzyciem sitka do
zwyktego espresso 26 nalezy wyjgé mem-
brane do czyszczenia 27 z sitka.

2. Weisngé sitko 26/25 do kolby 24.
Przy tym wyczuwalny jest opér, ponie-
waz sitko musi byé mocno osadzone w

kolbie.
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3. Nieuzywane sitko 26/25 mozna scho-
waé w schowku 18 za tackq ocieko-
wa 16.

Przy zdejmowaniu sitka 26/25 z kolby 24

pomocny bedzie ponizszy sposéb:

® Podwazyé jednym sitkiem 26/25 dru-
gie sitko umieszczone w kolbie 24 w
sposéb pokazany na ilustracii.

\

——————T.

£\

9.3 Podlgczanie i
wigczanie/wytgczanie

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
©® Urzgdzenie podiqczaé wylgeznie do

prawidtowo zainstalowanego i tatwo do-
stepnego gniazdka z zestykami ochron-
nymi, ktérego napiecie odpowiada
danym umieszczonym na tabliczce zno-
mionowej. Gniazdko musi by¢ dobrze
dostepne réwniez po podtgczeniu urzg-
dzenia.

1. Wiozyé wtyczke sieciowg 11 do
gniazdka. Wszystkie diody zapalajg
sig na krétkg chwile.

2. Dioda LED & wigcznika/wytqezni-
ka 34 miga powoli, a nastepnie $wieci
sie stabo w sposéb ciggly.

- Jedli dioda LED & $wieci stabym
$wiattem, a wszystkie pozostate dio-
dy LED nie $wiecq sig, urzqdzenie
znajduje sie w trybie czuwania.

3. Podstawi¢ filizanke pod gtowice zapa-
rzajgcqg 12.
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4. Nacisngé przycisk 34, aby wigczyé
urzqdzenie.

- Zaczyna migaé dioda LED ¢ . Jedli
diody LED ¢, @, @ i & $wiecq cig-
gle, urzqdzenie jest gotowe do pracy.

- Urzqdzenie uruchamia teraz pompe
wody, aby wpompowaé troche wody
do wewnetrznego przewodu. Nad-
miar wody sptywa przez gtowice zo-
parzajgeq 12.

5. Aby powrécié do trybu czuwania, naci-

sngé przycisk 34.

- Przycisk miga 3 razy, a nastepnie
$wieci sie stabym $wiattem.

6. Aby wyltqczyé, wyciqggnagé wiyczke sie-
ciowq.

WSKAZOWKA: Ekspres przetgcza sie au-
tomatycznie w tryb czuwania, jedli przez
30 minut nie zostat nacisniety zaden przy-
cisk.

9.4 Ptukanie urzgdzenia

Jesli urzqdzenie nie byto uzywane, np.
przez noc, lub podczas pierwszego urucho-
mienia urzqdzenia zalecane jest jego ptu-
kanie w celu napetnienia przewodéw
$wiezq wodg.

1. Podstawi¢ naczynie pod gtowice zapa-
rzajgeq 12 i nacisngé przycisk 30,
aby jq przeptukaé.

2. Podstawi¢ naczynie pod dysze paro-
wq 9.



NIEBEZPIECZENSTWO dozna-
nia obrazen na skutek opa-
rzenia!
® Podczas poboru pary nalezy trzymad
dysze pary 9 jok najgtebiej w naczy-
niu. Ulomi sie gorgca para wodna. Nie
nalezy chwyta¢ dyszy i pod zadnym
pozorem nie frzymaé rgk lub innych
czesci ciata nad parg wodng.

3. Ustawié przetgcznik obrotowy 8 po
prawej stronie urzgdzenia w pofozeniu
& . Podczas nagrzewania dioda LED 0
miga w kolorze czerwonym. Poczekaé
do momentu, kiedy diody LED 6 bedg
migaé w kolorze biatym i zacznie wy-
chodzi¢ para.

4. Ustawi¢ przetqcznik obrotowy 8 z po-
wrotem na STANDBY.

5. Podstawi¢ naczynie pod dysze gorqcej
wody 10.

6. Ustawié¢ przetqcznik obrotowy 8 w po-
tozeniu 8. Dioda LED 0 $wieci sig na
biato. Pozwolié, aby przez dysze gorg-
cej wody 10 do naczynia przez 10 se-
kund ptyneta gorgca woda.

7. Ustawié przetqcznik obrotowy 8 z po-
wrotem na STANDBY.

9.5 Podgrzewanie filizanek

Ptytka grzejna 7 jest nagrzana, kiedy

wszystkie 4 diody LED ¢, @, @ i & bedg

$wiecié w trybie ciggtym.

* Postawié filizanki na ptycie grzejnej 7,
aby je podgrzad.

Alternatywnie mozna wlaé gorgcq wode z
dyszy gorqcej wody 10 do filizanki i zosta-
wié jq na plycie w trakcie przygotowan.

1. Podstawi¢ filizanke pod dysze gorqce;j
wody 10.

2. Ustawié¢ przetgcznik obrotowy 8 w po-
tozeniu 8. Zaczyna migaé dioda LED 0.
Pozwoli¢, aby gorgca woda ptyneta do
filizanki.

3. Ustawié przetqcznik obrotowy 8 z po-
wrotem na STANDBY.

4. Bezposrednio przed zaparzaniem wy-
laé gorgecg wode.

9.6 Podgrzewanie sitka i
glowicy zaparzajgcej
(przeptukiwanie)

Bezposrednio przed kazdym przyrzqdze-
niem kawy przeptukad sitko 26/25 i gtowi-
ce zaparzajgeq 12 gorgeg wodq. To
wstepne podgrzanie sitka i gtowicy zapa-
rzajqce| (przeptukiwanie) poprawia smak
espresso.

1. Wiozy¢ sitko 26/25 do kolby 24.

2. Umiesci¢ kolbe 24 z zatozonym sit-
kiem 26/25 pod gtowicq zaparzajg-
cq tak, aby rqczka znalazta sig przy
symbolu otwartej ktédki &.

3. Obréci¢ kolbe w kierunku symbolu za-
mknietej ktédki &, az bedzie dobrze
osadzona.

4. Podstawié naczynie pod kolbe 24.

5. Nacisngé przycisk 31.

- Dioda LED & miga, a dioda LED ¢
$wieci $wiattem ciggtym.

- Gorgca woda ptynie przez kolbe 24
do naczynia.

6. Po zakoniczeniu operacji $wiecq po-
nownie wszystkie 4 diody LED &b, @,
wio.

7. Obrécié rqczke kolby w kierunku sym-
bolu otwartej ktédki & i zdja¢ jg w dét.

8. Wylaé wode uzytq do przeptukania i
osuszy¢ kolbe 24 i sitko 26/25.
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10. Mielenie i ubijanie
kawy

OSTRZEZENIE przed obrazeniami ze

strony obracajagcych sie czesci!

® Aby zminimalizowadé ryzyko obrazen,
miynek 238 mozna uruchomié tylko przy
natozonym pojemniku na ziarna ka-
wy 2. Nigdy nie wolno obchodzié tej
funkciji bezpieczeristwal

©® Miynek 23 moze pracowaé tylko z po-
krywkg 1 natozong na pojemniku na
ziarna kawy 2.

©® W trakcie mielenia nie wktada¢ zad-
nych przedmiotéw do pojemnika na
ziarna kawy 2. Nalezy réwniez uwa-
zaé, aby nie wkreci¢ dtugich wloséw w
urzqdzenie.

WSKAZOWKI:

® Pojemnik na ziarna kawy 2 nalezy
zdejmowad z mtynka 23 tylko w razie
bezwzglednej potrzeby jego zdemon-
towania (np. w przypadku blokady lub
w celu wyczyszczenia). W tej kwestii
stosowad sie do zalecert w rozdziale
.Czyszczenie mtynka” na stronie 147.

* W przypadku stosowania mielonej

kawy zalecamy 12 g na zwykle espres-

so i 18 g na podwéjne espresso.
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Ustawianie stopnia zmielenia

Stopieri zmielenia mozna ustawiac w zakre-

sie od

VERY FINE = bardzo drobno do

VERY COARSE = bardzo grubo:

e Nakreci¢ pojemnik na ziarna 2 na miy-
nek 23 w taki sposéb, aby oznaczenie
I wskazywato na zgdany stopieri zmie-
lenia na pojemniku na ziarna.

Stopieri zmielenia kawy wptywa na smak i
powinien pasowaé do metody przyrzgdza-
nia napoju. Przy przyrzqdzaniu espresso
obowiqgzujg nastepujgce ogdlne zasady:

- Im drobniej zmielone ziarna, tym dtu-
zej frwa zaparzanie. Przy zbyt gorzkim
smaku espresso ziarna nalezy zmielié
grubie;j.

Im grubiej zmielone ziarna, tym szyb-
ciej espresso plynie do filizanki. Przy
zbyt rozwodnionym lub ewentualnie
kwasnym smaku kawy nalezy uzy¢
drobniejszego stopnia zmielenia.
Optymalny stopieri zmielenia zalezy
réwniez od gatunku espresso.

Mielenie i ubijanie kawy

1. Wiozyé sitko 26/25 do kolby 24.

2. Wiozyé przygotowangq kolbe z sit-
kiem 26/25 pod wylotem zmielonej
kawy 4 20.

3. Obréci¢ kolbe w kierunku symbolu za-
mknietej ktodki .

4. Proces mielenia rozpoczyna sig auto-
matycznie.

- Dioda LED @ nad pokreftem 35 miga
w trakcie procesu.



WSKAZOWKA: lloé¢ zmielonej kawy
mozna regulowaé za pomocq pokretta 35
przed lub w trakcie mielenia.

5. W nastepnym kroku kawa zostanie au-

tomatycznie ubita.

- Dwa krétkie sygnaty dzwiekowe
oznaczajq, ze ubijanie zostato za-
koriczone sukcesem.

6. Odczekaé, az dioda LED @ zgasnie,
wyjaé kolbe 24 z gotowq porcjq ubitej
zmielonej kawy i umiescié kolbe po
gtowicq zaparzajgeq = 12.

Dociskanie

Celem dociskania jest rbwnomierne za-
geszczenie zmielonej kawy w sitku 26/25.
Powierzchnia zmielonej kawy powinna by¢
réwna i bez peknigé, aby podczas zapa-

rzania woda byta réwnomiernie przeciska-

na przez kawe. Pekniecia lub kanaliki
powodujq, ze woda szybcie| przez nie

przeptywa (,kanatowanie”) — kosztem sma-

ku.

11. Przyrzgdzanie
espresso

NIEBEZPIECZENSTWO dozna-
nia obrazen na skutek opa-
rzenia!
© Podczas parzenia espresso z glowicy
zaparzajqcej 12 wydobywa sie gorg-

ca para. Glowica zaparzajqgca jest na-

dal gorgca nawet po zakoriczeniu
przyrzgdzania napoju. Nie nalezy jej
chwyta¢ i pod zadnym pozorem nie
trzymad rgk ani innych czesci ciata nad
parg wodng.

11.1 Zaparzanie espresso

1. Do zwyktego espresso uzywad sit-
ka 26.

2. Whozyé przygotowanq kolbe 24 z
rqczkq przy symbolu otwartej ktédki &
pod glowicq zaparzajgcq 12.

3. Obréci¢ kolbe 24 w kierunku symbolu
zamknietej ktédki &, az bedzie dobrze
osadzona.

4. Podstawié odpowiedniq filizanke lub
dwie filizanki pod wylot kolby 24.

5. Nacisngé przycisk 32 w celu zwyktego
pojedynczego espresso lub przy-
cisk 31 w celu przygotowania podwéj-
nego espresso lub dwéch filizanek
espresso.

- Dioda LED wybranego przycisku
miga podczas przygotowywania.

- Espresso sptywa powoli do filizanki i
automatycznie sie¢ zatrzymuje.

WSKAZOWKI:

o Jedli temperatura wody w bojlerze jest
zbyt wysoka do przygotowania kawy,
po nacisnieciu przycisku 32 lub 31
urzgdzenie przepompowuie przez dy-
sze gorgcej wody 10 niewielkq iloé¢
gorqcej wody.

e Upewnic sig, ze uchwyt naczynia nie
znajduje sie pod dyszq gorgcej wody.

e Aby przerwad ten proces, nalezy naci-
sngé ponownie przycisk 32 lub 31.

® Zapisang ilo$¢ wody na zwykte espres-
so mozna zmienia¢ (patrz ,Dostosowy-
wanie objetoici zwyktego/
podwdijnego espresso” na
stronie 141).

6. Po wykonaniu operaciji diody LED ¢,
w, @ i ¢ $wiecq sie ponownie w
sposdb ciggly. Urzqdzenie jest gotowe
do przyrzqdzenia kolejnego espresso.

7. Wyija¢ kolbe 24, obracajgc jg w kie-
runku symbolu otwartej ktédki & i zdej-
mujqc jg w dét.
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8. Wyczyscié sitko 25 lub 26 i kolbe 24,

a nastepnie osuszy¢ je.

11.2 Wskaznik cisnienia

Wskaznik cisnienia 33 pokazuje w trakcie

przyrzqdzania espresso wartoéé ciénienia,

z ktérqg woda jest pompowana przez zmie-

long kawe.

- Dla optymalnego ciénienia w trakcie
przyrzqdzania wazny jest oznaczony
na zielono obszar ESPRESSO.

Czarne kreski na zewngtrz oznaczajq
kazdorazowo wartoéé 1 bara. Czarna
skala obejmuje wiec obszar od 0 do
20 baréw.

Przyrzqdzanie kawy rozpoczyna sie od

wstepnego zaparzenia. Wskazéwka

wskaznika ciénienia porusza sie w zakresie

0-6 baréw.

Kilka sekund pézniej rozpoczyna sie whasci-

we zaparzanie. Przy optymalnym zaparza-

niu wskazéwka porusza sie w obszarze

ESPRESSO (ok. 6-13 baréw).

W przypadku nieosiggnigcia optymalnego

obszaru ciénienia podczas zaparzania (po-

nizej 6 baréw) méwi sie o za stabym zapao-
rzaniu.

W przypadku przekroczenia optymalnego

obszaru ciénienia (ponad 13 baréw) méwi

sie 0 za mocnym zaparzaniu.

Informacje o tym, jakie znaczenie ma to dla

przyrzqdzanego espresso i w jaki sposéb

mozna osiggngé optymalny zakres ciénie-
nia, mozna przeczytaé w rozdziale ,Pora-

138

dy, jok uzyskaé idealne espresso” na
stronie 138.

WSKAZOWKA: Wskaznik cisnienia 33

wyswietla warto$¢ cisnienia tylko podczas

przyrzqdzania espresso. Nie sq wyswietla-
nie parametry ciénienia dla pary lub gorg-
cej wody.

12. Porady, jak uzy-
skacé idealne
espresso

Przyrzqdzenie idealnego espresso nie za-

wsze od razu sig udaje. Dlatego nalezy spo-

kojnie eksperymentowad, az wynik bedzie

odpowiadat gustowi. Oto kilka porad, na

co nalezy zwrécié uwage:

® Istniejq duze réznice w jakosci i smaku
zmielonych ziaren do espresso. Nalezy
wyprébowaé rézne gatunki kawy.

¢ Nalezy zmienia¢ za jednym razem tyl-
ko jedno kryterium, np. tylko stopieri
zmielenia lub tylko iloé¢ proszku espres-
so, aby wiedzieé, jaki jest skutek takiej
zmiany.

¢ Ildealne zaparzenie mozna rozpo-
znaé po nastepujqcych kryteriach:

- Przy prawidtowym zaparzaniu
wskaznik ci$nienia 33 znajduje sie w
obszarze ESPRESSO.

- Zaparzanie trwa ok. 30 sekund.

- Espresso sptywa powoli do filizanki.
¢ Za stabe zaparzenie mozna rozpo-
znad po nastepujqcych kryteriach:

- Wskaznik ci$nienia 33 znajduje sie
podczas zaparzania pod obszarem
ESPRESSO.

- Espresso sptywa do filizanki z pred-
koscig wody i ma rozwodniony smak
i moze byé ewentualnie kwasne.



Rozwigzanie:

- Ustawié drobniejszy stopien mielenia.

- Uzyé wigkszej iloéci zmielonej kawy

do espresso.
e Za moche zaparzenie mozna roz-

poznaé po nastepujqcych kryteriach:

- Wskaznik ciénienia 33 znajduje sie
podczas zaparzania nad obszarem
ESPRESSO.

- Espresso kapie powoli do filizanki i
ma gorzki smak.

Rozwigzanie:

- Ustawié grubszy stopieri mielenia.

- Uzy¢ mniejszej ilosci zmielonej kawy
do espresso.

e Czyicié regularnie automat do espres-
so. Resztki kawy lub zatkane pory
zmieniajq smak.

* Nalezy zawsze uzywaé $wiezej wody

kranowej, ktéra nie jest zbyt twarda. Je-

$li woda kranowa jest twarda, mozesz
uzyé przefilirowanej wody z dowolne-

go dostepnego na rynku filtra do wody.

13. Spienianie mleka

NIEBEZPIECZENSTWO dozna-
nia obrazen na skutek opa-
rzenia!
® Podczas pracy dyszy parowej 9 wydo-
bywa sie z niej gorgca para i gorgca
woda. Dysza parowa bardzo sie na-

grzewa. Dysze nalezy chwytaé wytqez-

nie za plastikowy uchwyt. Nie wolno
trzymad rgk ani innych czeéci ciata nad
parg wodng.

Za pomocq dyszy pary @ mozna spieniaé
mleko. Wymaga to pewnego doéwiadcze-
nia.

Porudy.

Wyprébowaé mleko réznych producen-
tow.

Mleko o wyzszej zawartoéci biatka
bardziej sie spienia.

Wyzsza zawarto$é ftuszczu daje bar-
dziej kremowq pianke.

Nalezy zawsze uzywaé zimnego mle-
ka z lodéwki (ok. 5°C).

Podczas spieniania mleko nie powinno
mieé temperatury wrzenia. Wyzsza
temperatura zmienia smak i powoduje
rozpad mlecznej pianki.

Gdy mleko sie catkowicie spieni, nie
nalezy czeka¢ zbyt dtugo. W przeciw-
nym razie cze$é mlecznej pianki po-
nownie sie rozpadnie.

Napetni¢ odpowiednie naczynie zim-
nym mlekiem maksymalnie do potowy.
Podstawi¢ drugie naczynie pod dysze
parowq 9 i obréci¢ przetgcznik obroto-
wy 8 na symbol &.
- Dioda 0 miga na czerwono w trak-
cie nagrzewania sie urzgdzenia.
- Przy rozpoczeciu produkcji pary dio-
da LED 6 miga biatym $wiattem.
Wypuscié nieco pary, nastepnie prze-
rwaé, przestawiajqc przetqcznik obro-
towy 8 w potozenie STANDBY.
Zanurzy¢ dysze parowg 9 w mleku i
przestawié¢ przetgcznik obrotowy 8 z
powrotem na symbol & .

Porady:
- Dysze parowq 9 zanurzy¢ tuz pod
powierzchnie, aby powietrze zostato
zmieszane z mlekiem (,faza napo-
wietrzania”).

- Nie zanurzaé w érodku, tylko z boku,
aby powstat wir.

. Jedli objeto$¢ mleka wyraznie sie

zwigkszy (o ok. 50%), zanurzy¢ dysze
parowqg 9 nieco gtebiej. Wir powinien
sie nadal utrzymywaé. Nastepnie bg-
belki powietrza zostang doktadniej roz-
prowadzone (,faza polerowania”).
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6. Kiedy écianki boczne naczynia bedq

za gorqce, aby trzymaé naczynie w re-

ku, ustawié przetqcznik obrotowy 8 na
pozycic STANDBY.

Po kilku sekundach urzqdzenie ponow-
nie pompuje pare przez dysze w celu

schfodzenia.

Rada: Nawet jezeli wynik spieniania
mleka nie bedzie jeszcze zadowalajg-
cy, nalezy przerwad operacje, aby nie
doszto do zbytniego nagrzania mleka.

7. Kilkakrotnie postukaé dnem naczynia o
blat roboczy w celu zlikwidowania
wigkszych pecherzykéw. Jak najszyb-
ciej wlaé piane do espresso.

8. Po kazdym spienianiu mleka natych-
miast wytrzeé dysze parowq 9 czysiq
$ciereczkq, aby usunqgé resztki mleka.

9. Przestawié przetqgcznik obrotowy 8
jeszcze raz na chwile na symbol &, az
para zacznie wyptywaé. W ten sposéb
mozna usungé resztki mleka z wnetrza
dyszy parowej 9.

10. Ustawié przetqcznik obrotowy 8 z po-
wrotem na STANDBY.

Jesli przez okoto 30 sekund nie zostanie no-

ciéniety zaden przycisk, urzqdzenie roz-
pocznie schtadzanie wody w bojlerze.

WSKAZOWKA: Maksymalny czas dla
produkeji pary wynosi 90 sekund. Nastep-
nie funkcja ta automatycznie sie wytqgcza.
Ustawié przetqcznik obrotowy 8 z powro-
tem na STANDBY. Nastepnie mozna po-
nownie wigczyé te funkcje.
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14. Pobieranie gorgcej
wody

NIEBEZPIECZENSTWO dozna-
nia obrazen na skutek opa-
rzenia!
©® Podczas pracy dyszy gorqgcej wody 10
wydobywa sie z niej gorgca para i go-
rqca woda. Dysza gorgcej wody bar-
dzo sie nagrzewa. Nie dotyka¢ dyszy
gorqcej wody. Nie wolno trzymadé rgk
ani innych czesci ciata pod wylotem.

Z dyszy gorqcej wody 10 mozna pobieraé
gorqcq wode, np.:
...do Americano lub innych gorgcych
napojéw;
...do podgrzewania filizanek.
1. Podstawi¢ naczynie pod dysze gorqcej
wody 10 i obrécié przetgcznik obroto-
wy 8 na symbol 8.

- Dioda LED 0 miga na biafo, a z dy-
szy gorqcej wody wyptywa gorgca
woda.

2. Zakonczy¢ operacje, przestawiajqc

przetgcznik obrotowy 8 z powrotem w

potozenie STANDBY.
Jesli przez okofo 30 sekund nie zostanie na-
ci$niety zaden przycisk, urzgdzenie roz-
pocznie schtadzanie wody w bojlerze.



15. Ustawienia

15.1 Temperatura espresso

Temperature wody uzywanej do zaparza-
nia espresso mozna zmieni¢, aby dopaso-
wad jq do réznych gatunkéw kawy i

wtasnych upodoban. W przypadku ciemne-

go ziarna temperatura powinna by¢ raczej
nizsza, a w przypadku jasnego ziarna —

wyZzsza.
Do wyboru sq trzy zakresy temperatury:

Informacje
Zakres tem-| wyswietlane przez
peratury diody LED
przy ustawianiu
gorqca & Swieci na czerwono
$rednia & $wieci na czerwono
niska wp $wieci na czerwono

Domyslne fabryczne ustawienie: rednia.

1. Wiqczy¢ urzqdzenie, naciskajge przy-
cisk 34.

2. Przez ok. 3 sekundy trzymaé naciéniete
jednoczesnie przyciski @, @ i &.
Swiecqca na czerwono dioda LED in-
formuje o aktualnym ustawieniu (patrz
tabela).

3. Nacisngé krétko jeden z przyciskéw
30, 31 lub 32, aby zmieni¢ ustawie-
nie.

4. Dioda LED wybranej temperatury miga
3 razy na czerwono, jeéli ustawienie
zakoriczyto sie powodzeniem.

15.2 Dostosowywanie
objetosci zwyktego/
podwadéjnego espresso

Ta funkcja pamieci umozliwia dostosowanie
ilodci uzyskanego zwyktego lub podwdjne-
go espresso do wiasnych filizanek i prefe-
rencji.

WSKAZOWKA: Na te wartos¢ ma réow-
niez wplyw ilo$¢ i zageszczenie proszku
espresso.

1. Wiqczy¢ urzgdzenie, naciskajge przy-
cisk 34.

2. Przygotowaé sitko 26/25, kolbe 24 i
zmielong kawe na zwykle espresso, a
nastepnie zamocowaé kolbe pod gto-
wicq zaparzajgeq 12.

3. Podstawi¢ odpowiedniq filizanke na
espresso pod glowice zaparzajg-
cq 12.

4. Nacisngé i przytrzymaé przycisk 31/
32 przez ok. 3 sekundy. Espresso spty-
wa do filizanki.

5. Po osiqgnieciu zqdanej ilosci nacisngé
na chwile przycisk 31/32. Nastqgpi
zatrzymanie procesu.

llo$¢ wody dla zwyktego lub podwéijnego
espresso jest zapisana.

Przywracanie ilosci wody do

ustawien fabrycznych

1. Wiqgczyé urzqdzenie, naciskajqc przy-
cisk 34.

2. Przytrzymaé przyciski 31 i 30 przez
okoto 3 sekundy, aby uzyskaé podwdj-
ne lub 32 i 30, aby uzyskaé zwykte
espresso.

Urzqdzenie sygnalizuje pomyslne zreseto-
wanie iloéci wody dwoma sygnatami
dzwiekowymi i miganiem przyciskéw 31
i 30 lub 32 i 30.
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16. Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
©® Automatu do espresso i przewodu zasi-
lajgcego z whyczkq sieciowg 11 nie
wolno zanurzaé w wodzie ani innych
cieczach.

NIEBEZPIECZENSTWO dozna-
nia obrazen na skutek opa-
rzenia!
© Wiele elementéw i akcesoriéw automatu
do espresso mocno nagrzewa sie pod-
czas pracy. Przed czyszczeniem urzg-
dzenie musi ostygngé.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

©® Nie stosowaé iciernych $rodkéw czysz-
czqcych, kiére mogq porysowaé po-
wierzchnie.

WSKAZOWKI:

¢ Nastepujgce akcesoria mozna czyscié
w zmywarce lub recznie:
- sitko 26/25;
- tacka ociekowa 16;
- kratka ociekowa 19.

¢ Nastepujgce akcesoria mozna réw-
niez przemywaé recznie przy uzyciu ta-
godnego ptynu do mycia naczyn:
- zbiornik na wode 4 z pokrywkq 3;
- jednostka tampera;
- tacka ociekowa 16;
- kratka ociekowa 19.

* Nastepujgce akcesoria nalezy przemy-
waé tylko gorgeq wodg:
- kolba 24;
- pojemnik na ziarna kawy 2 z po-

krywka 1.

Za tackq ociekowq 16 znajduje sie szufla-
da do przechowywania 18.
Znajdujq sie w niej:
szczotki do czyszczenia 15 stuzgce do
usuwania pozostatoséci zmielonej kawy;
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bagnet do czyszczenia 14 stuzqgey do
czyszczenia otworu dyszy parowe| 9;
narzedzie do wyjmowania jednostki
tampera 13.

Po kazdym espresso

1. Wyija¢ kolbe 24 z gtowicy zaparzajg-
cej 12.

2. Wyptukad sitko 26/25 i kolbe 24 go-

rqcq wodg, a nastepnie osuszy¢ je.

Po kazdym spienianiv mleka

WSKAZOWKI:

e Otwér dyszy parowej 9 musi byé za-
wsze czysty. Nieusuniete resztki mleka
sq nie tylko niehigieniczne. Mogq te
szybko zatka¢ ten maty otwér.

*  Aby utatwi¢ czyszczenie, mozna odkre-
ci¢ dolng cze$¢ dyszy parowej 9.

1. Whytrze¢ dysze parowq 9 czystq $cie-
reczkq, aby usungé resztki mleka.

2. Przestawi¢ przetqcznik obrotowy 8
jeszcze raz na chwile na symbol &, az
para zacznie wyptywaé. W ten sposéb
mozna usungé resztki mleka z wnetrza
dyszy parowe;j.

Tacka ociekowa

Naijpdzniej w momencie, kiedy ptywak 17
wyplynie przez kratke ociekowq 19 (patrz
ilustracja), nalezy oprézni¢ tacke ocieko-
wq 16. Tacke ociekowq nalezy czyscié co
najmniej raz dziennie.




1. Luzng, wysuszong zmielong kawe moz-
na usungé z kratki ociekowe| 19 przy
uzyciu szczotki do czyszczenia 15.
Zdjqé kratke ociekowq.

Wyciggnaé tacke ociekowg 16 i wyjqé

szuflade do przechowywania 18.

4. Opréznié i wyczyscié te elementy recz-
nie z uzyciem fagodnego ptynu do nao-
czyn.

5. Przed ponownym wtozeniem nalezy
osuszy¢ wszystkie elementy.

w N

Codziennie

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
©® Przed przystgpieniem do czyszczenia
automatu do espresso nalezy wyjqé
wtyczke sieciowg 11 z gniazdka.

1. Oprézni¢ zbiornik na wode 4 i wyptu-
kaé go kilkakrotnie czystq wodg.
2. Przetrzeé glowice zaparzajgcg 12 czy-
stq, wilgotng $ciereczkq. Przy okazji
wyczyscié tez brzeg dookota gtowicy
zaparzajqce;.
3. Nastepujqce elementy nalezy czyscié
przy pomocy lekko zwilzonej icierecz-
i:

- urzqdzenie z plytq grzejng 7;

- pojemnik na ziarna 2 z pokrywkq 1
z zewngtrz;

- pokrywke 3 zbiorniczka na wode 4.

WSKAZOWKA: W razie potrzeby uzyé
nieco ptynu do mycia naczyn. Kilka razy
doktadnie doczysci¢ $ciereczkg zwilzong
tylko czystq wodg.

4. Osuszyé wszystkie czesci.

Wylot zmielonej kawy i

jednostka tampera

1. Wiozy¢ narzedzie 13 od dotu do wy-
lotu zmielonej kawy i obréci¢ je lekko
w kierunku przeciwnym do ruchu wska-
zéwek zegara, az oba plastikowe za-
czepy zahaczq sie o skrzydetka
jednostki tampera.

2. Wyciggngé narzedzie 13 wraz z jed-
nostkq tampera pionowo w dét.

3. Zdjq¢ jednostke tampera i wyczyscic jq
za pomocq szczotki do czyszcze-
nia 15.

4. Wiozy¢ jednostke tampera z powrotem
do narzedzia 13.

5. Woprowadzi¢ narzedzie z jednostkg
tampera od dotu z powrotem do wylotu
zmielonej kawy 20. Klikniecie ozna-
cza prawidlowe zamocowanie.

Sitko

1. Lluzng, wysuszong zmielong kawe moz-
na usungé przy uzyciu szczotki do
czyszczenia 15.

2. Nawet jesli uzywane jest to samo sit-
ko 26/25, nalezy je wyjmowaé z kol-
by 24 co najmniej raz w tygodniu i
oba elementy doktadnie przeptuka¢ go-
rqcq wodq z odrobing ptynu do mycia
naczyn. Wyptukaé kilkakrotnie czystq
gorgcq wodgq.
Sitka 26/25 mozna tez my¢ w zmy-
warce.

3. Przed ponownym wilozeniem nalezy
doktadnie osuszy¢ oba elementy.
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4. Obejrze¢ sitka 26/25 pod $wiatto i
sprawdzi¢ otwory pod kgtem drozno-
sci.

Jednostka zaparzajgca

Raz w tygodniu nalezy czysci¢ jednostke

zaparzajgcq wewngtrz urzqdzenia.

Zamkniecie sitka membrang do czyszcze-

nia 27 powoduje ,wyptukanie” wody do

jednostki zaparzajgcej wewnatrz urzqdze-
nia. Woda z ptukania jest odprowadzana

na tacke ociekowq 16.

1. Zdjgé kolbe 24 z glowicy zaparzajg-

cej 12 i wlozy¢ sitko 26/25 do kolby.

2. Witozyé membrane do czyszcze-
nia 27 do sitka 26/25.

WSKAZOWKA: Mozna natozy¢ troche
$rodka do usuwania ttuszczu z kawy na
membrane.

3. Umiescié kolbe 24 z membrang do
czyszczenia w taki sposdb, aby uchwyt

znalazt sie przy symbolu otwartej ktéd-

ki & pod glowicq zaparzajgeq 12.

4. Obrécié kolbe 24 w kierunku symbolu
zamknietej ktédki a, az bedzie dobrze
osadzona.

5. Napetnié¢ zbiornik na wode 4 $wiezq
zimng wodgq.

6. Rozpoczqé zaparzanie zwyklego
espresso.

7. Wylaé brudng wode z tacki ocieko-
wej 16.

8. Powtérzyé te czynno$¢ okoto 10 razy
bez uzycia $rodka do usuwania ttusz-
czu z kawy, aby wyptukaé pozostatosci
$rodka czyszczqcego z zespotu zape-
rzajgcego.

9. Po zakorczeniu procesu dioda LED ¢h
zaéwieci sie na czerwono, a dioda LED
& zacznie migaé na czerwono. Naci-
snqé jeden raz przycisk 34, aby po-
nownie przetqczyé urzqdzenie w tryb
czuwania.
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10. Wyjq¢ ostroznie kolbe, poniewaz w sit-
ku réwniez zgromadzita sie niewielka
iloé¢ wody.

11. Osuszy¢ wszystkie czedci.

12. Oprézni¢ tacke ociekowg 16.

Usuwanie niedroznosci w dyszy
parowej

WSKAZOWKA: Aby utatwi¢ czyszcze-
nie, mozna odkrecié dolng czg$é dyszy po-
rowej 9.

1. W razie potrzeby uzyj bagnetu do
czyszczenia 14, aby usungd zatory z
dyszy parowej 9. Narzedzie nalezy
wetkngé w otwér z przodu dyszy paro-
wej, aby usung¢ niedroznodci.

2. Nastepnie podstawié naczynie pod dy-
sze parowq 9 i obrécié przetqcznik ob-
rotowy 8 na symbol &.

3. Przepuszczaé przez ok. 40 sekund go-
rqcq wode przez dysze parowg 9 w
celu wyptukania rozpuszczonych resz-
tek.

4. Zakoriczyé operacje, przestawiajqc
przetgcznik obrotowy 8 z powrotem w
potozenie STANDBY.

WSKAZOWKA: Co 2-3 miesigce dysze
parowqg 9 nalezy odkamieni¢, poniewaz
kamier moze zatykad otwér.




17. Odkamienianie

17.1 Odkamienianie dyszy
parowej

W zaleznosci od uzytkowania dysze paro-

wq 9 nalezy odkamieniaé co 2-3 miesigce.

1. Napetnij naczynie cieptq wodg i do-
stepnym w sprzedazy $rodkiem do od-
kamieniania. Stosowad sie do
wskazéwek podanych na etykiecie da-
nego produktu.

Odkreci¢ dolng czeéé dyszy parowej.
Pozostawié na noc w tym roztworze w

@

celu rozpuszczenia kamiennego osadu.

4. Nastepnego dnia rano wyjqé naczynie
i wylaé z niego roztwér do odkamie-
niania.

5. Wytrzeé dolnq koricéwke dyszy paro-
wej 9 czystq, wilgotng $ciereczkq, aby
catkowicie usungé resztki roztworu do
odkamieniania.

6. Przykrecié dolng koricéwke z powrotem
do dyszy parowe;.

7. Podstawi¢ naczynie pod dysze paro-
wq 9.

8. Przefqczy¢ przetqcznik obrotowy 8 na
symbol &.

9. Przepuszczaé przez ok. 40 sekund go-
rqcq wode przez dysze parowg 9 w
celu wyptukania rozpuszczonych resz-
tek.

10. ZakoAczy¢ operacje, przestawiajgc
przetqgcznik obrotowy 8 z powrotem w
potozenie STANDBY.

17.2 Odkamienianie
automatu do espresso

Jak kazde urzqdzenie na gorgcg wode, au-
tomat do espresso musi byé regularnie odka-
mieniany. Kamien osadza si¢ we wnetrzu
urzgdzenia i w matych otworach (np. dyszy
parowej 9). Ma to negatywny wptyw na
dziatanie, a w dtuzszej perspektywie moze
uszkodzi¢ urzqdzenie. Dlatego urzqdzenie
nalezy regularnie odkamieniaé. To pozwoli
zwiekszyé jego zywotnos¢.

Czestotliwo$¢ odkamieniania urzgdzenia
zalezy od twardosci uzywanej wody oraz
od liczby wypijanych filizanek espresso.
Réwniez gorgca woda i para wodg przy-
czyniajq sie do tworzenia sie kamienia.
Jedli uzywana jest filtrowana woda, twar-
do$¢ wody mozna zredukowaé. To chroni
urzqgdzenie i nie ma koniecznosci jego tak
czestego odkamieniania.

Informacja o koniecznosci odka-
mienienia

Urzqdzenie automatycznie zlicza ilo§¢ zu-
zyte] wody. Po zuzyciu okoto 30 litréw
wody urzgdzenie nalezy odkamienié. Urzg-
dzenie sygnalizuje te konieczno$¢ poprzez
zapalenie sie diody LED #.

Program odkamieniania

Program odkamieniania nalezy uruchomi¢
najpdzniej w momencie, kiedy zacznie mi-
gad dioda LED #. Mozna go réwniez uru-
chomié niezaleznie w dowolnym
momencie.

Mozna uzywaé dostepnych na rynku $rod-
kéw do odkamieniania automatéw do
espresso.

NIEBEZPIECZENSTWO po-
draznienia oczu!
® Podczas uzywania $rodka odkamienia-
jacego nalezy zwrécié uwage na po-
dane informacje, np. na opakowaniu.
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1. czesé, usuwanie kamienia z

urzgdzenia:

1. Opréznié zbiornik na wode 4.

2. WIlaé odkamieniacz do zbiornika na
wode 4.

3. Napetié zbiornik na wode 4 do zna-
ku MAX swiezq zimng wodq krano-
wa.

4. Wiozy¢ zbiornik na wode 4.

5. W celu zebrania roziworu nalezy pod-
stawi¢ wigksze naczynie pod gtowice
zaparzajgeq 12 i dysze parowg 9.

6. Wiqgczyé urzqdzenie.

7. Przytrzymaé przez ok. 3 sekundy wci-
$niety przycisk 30.

- Diody LED o, @ i & $wiecq.
- Zaczyna miga¢ dioda LED #.

8. Nacisngé przycisk w.

- Urzqdzenie pompuje gorqcy roztwér

odkamieniajgcy przez gtowice zapa-

rzajgcq 12 przez okoto 30 sekund.
- Proces ten jest powtarzany 5 razy.
- Nastepnie dioda LED = gasnie.
- Dioda LED ¢ $wieci $wiattem cig-
gtym.

- Co sekunde rozlega sie sygnat dzwie-

kowy.

9. Ustawié pokretto 8 na &.

- Urzqdzenie pompuje teraz roztwér
odkamieniajgcy przez dysze paro-
wq 9.

- Zaczyna migaé dioda LED 0 .

10. Gdy dioda LED 6 zacznie $wiecié, a
co sekunde bedzie rozlegat sie sygnat
dzwiekowy, nalezy obrécié pokretto 8
do pozyciji 8.

- Urzgdzenie pompuije teraz roztwér
odkamieniajgcy przez dysze gorqcej
wody 10.

- Zaczyna migaé dioda LED 0 .

- Gdy zbiornik na wode 4 jest prawie
pusty, dioda LED 6 miga i rozlegaijq
sie sygnaty dzwigkowe.

11. Ustawié pokretto z powrotem w pozyciji
STANDBY.
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12. Wylaé wode uzytq do przeptukania.

Pierwsza faza procesu odkamieniania zo-
stata zakoriczona.

2. czesé, ptukanie:

1. Napei¢ zbiornik na wode 4 czystq,
zimng wodq z kranu.

2. Nacisngé przycisk 31.

3. Powtérz proces od kroku 4 z 1. czeici,
odkamienianie.

WSKAZOWKI:

® Poprzez naci$niecie przycisku 30 moz-
na przerwac proces. Ponowne naci-
$niecie przycisku powoduje
kontynuacije procesu. Przytrzymanie
weisnigtego przycisku przez 3 sekundy
powoduje przerwanie procesu.

e Proces jest przerywany przy zbyt matej
iloéci wody w zbiorniczku na wode.

Napetniaé zbiornik na wode zawsze
do znaku MAX 5.




18. Czyszczenie miyn-
a

OSTRZEZENIE przed obrazeniami ze

strony obracajgcych sie czesci!

© Wityczke sieciowg 11 wolno wigczaé
do gniazdka dopiero po catkowitym
zmontowaniu mtynka 23 i pojemnika
na ziarna kawy 2.

©® Miynek moze pracowad tylko z po-
krywkg 1 natozong na pojemniku na
ziarna kawy.

® W ftrakcie mielenia nie wktadaé zad-
nych przedmiotéw do pojemnika na
ziarna kawy 2. Nalezy réwniez uwa-
zaé, aby nie wkrecié¢ dtugich wloséw w
urzqdzenie.

WSKAZOWKI:

* W przypadku demontowania wypet-
nionego pojemnika na ziarna kawy 2
nalezy pamietaé, aby podnosi¢ go w
miare mozliwosci prosto i ostroznie.
Unika¢, w miare mozliwosci, wypada-
nia ziaren lub ich fragmentéw przez
krawedz mtynka 23.

*  Miynek mozna wigczy¢ tylko z natozo-
nym pojemnikiem na ziarna kawy 2. Jest
to funkcja bezpieczenstwa urzgdzenia.

1. Nacisngé blokade 6 pojemnika na ziar-
na kawy 2.

2. Ostroznie zdjg¢ pojemnik na ziarna ka-

wy 2 pionowo do gory.

OSTRZEZENIE przed obrazeniami ze

strony ostrych krawedzi!

©® Zachowaé ostroznoéé podcezas obstugi
obu czeici przy demontazu miyn-
ka 23. Powierzchnie mielgce posiada-
jq ostre krawedzie.

3. Podnie$¢ maty patgk mtynka 23 do
géry i obraca¢ go w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara, az
bedzie mozna go wyjgé do goéry.

4. Mtynek oczyicié przy pomocy dostar-
czonej wraz z urzqdzeniem szczotki do
czyszczenia 15.

5. Nastepnie ponownie zatozy¢ miynek i
obracaé go zgodnie z ruchem wskazé-
wek zegara, az bedzie prawidtowo za-
mocowany.

6. Ponownie odchylié maty patak tak, aby
lezat ptasko na miynku 23.

7. Zatozyé pojemnik na ziarna ponownie,
jak pokazano na ilustracii, i obracad
go zgodnie z ruchem wskazéwek ze-
gara, az bedzie dobrze zamocowany.
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WSKAZOWKA: Do doktadnego wyczysz-

czenia miynka mozna uzyé dostepnego np.
w sklepach drogeryjnych $rodka do czysz-
czenia miynkéw. Przestrzegaé informagii
dotyczqgcych stosowania dotgczonych do
$rodkéw czyszezqgeych.

19. Przechowywanie i
transport

NIEBEZPIECZENSTWO dla
dzieci!
® Urzqdzenie nalezy przechowywaé
poza zasiegiem dzieci.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

©® Nie poddawaé urzgdzenia dziataniu
temperatury ponizej temperatury krzep-
nigcia.

®  Przed ztozeniem i schowaniem pocze-
kaé, az umyty automat do espresso i
umyte akcesoria wyschng.

e Jesli automat do espresso ma byé trans-
portowany, nalezy opréznié zbiornik
na wode 4 i tacke ociekowg 16.
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20. Utylizacja

To urzqgdzenie jest oznaczo-

ne zgodnie z Dyrektywq Eu-

ropejskg 2012/19/UE oraz

polskg Ustawq o zuzytym

sprzecie elekirycznym i elek-

tronicznym z dnia 11 wrze-

$nia 2015 r. (Dz. U. zdn. 23.10.2015
poz. 11688) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznakowanie
informuje, ze sprzet ten po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
wraz z innymi odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go podmiotom
prowadzqcym zbiérki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Podmioty
prowadzqce zbidrki, w tym lokalne punkty
zbiérki, sklepy oraz wiadze gminy, tworzq
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu. Whasciwe postepowanie ze
zuzytym sprzetem elekirycznym i elektro-
nicznym pozwala unikngé szkéd dla zdro-
wia i $rodowiska naturalnego,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw nie-
bezpiecznych oraz niewtaéciwego sktado-
wania i przetwarzania takiego sprzetu.

Symbol recyklingu na produk-

cie oznacza, ze produkt lub

jego czeéci mogq byé podda-

ne procesowi odzysku odpa-

déw. Recykling pomaga zredu-

kowaé zuzycie surowcdw oraz odcigzyé
$rodowisko naturalne.

Opakowanie

W przypadku utylizacji opakowania nalezy
przestrzegaé odpowiednich przepiséw do-
tyczqcych ochrony érodowiska w danym
kraju.



21. Rozwigzywanie problemow

Jezeli urzqdzenie nie bedzie prawidtowo dziata¢, nalezy sprawdzié ponizszq liste. Moze sie
okazaéd, ze przyczynq jest niewielki problem, ktéry uzytkownik moze rozwigzaé samodzielnie.

A NIEBEZPIECZENSTWO porazenia pragdem elektrycznym!
©® W zadnym wypadku nie wolno samodzielnie naprawia¢ urzqdzenia.

Btedy

Mozliwe przyczyny/dziatania

Urzqdzenie nie dziata.

Czy jest zapewnione zasilanie elektryczne?
Sprawdzié przewéd zasilajqcey.

Urzqdzenie nie nagrzewa sie.

Sprawdzi¢, czy pokretto 8 znajduje sie w poto-
zeniu STANDBY.

Zta jako$é espresso

Porady dotyczqce przyrzqdzania espresso mozna
znalez¢ w rozdziale ,Porady, jak uzyskaé idealne
espresso” na stronie 138.

Espresso kapie z kolby 24.

Sprawdzi¢ sitko 26/25 pod $wiattem pod ka-
tem niedroznosci.

Za drobno zmielona kawa? Za duzo zmielonej
kawy?

Espresso wyptywa za szybko z kol-
by 24 i jest za rzadkie.

Za grubo zmielona kawa? Za mato zmielonej
kawy?

Mtynek 23 nie pracuje.

Czy pojemnik na ziarna kawy 2 nie jest prawi-
dtowo wiozony?

Ewentualnie mtynek 23 jest zablokowany. Wy-
czysci¢ miynek.

Mtynek 23 wydaje dziwne dzwie-
ki.

Nalezy wyciggngé wtyczke sieciowq i spraw-
dzié, czy w mtynku 23 nie ma obcych przed-
miotow.

Ewentualnie mtynek 23 jest zablokowany. Wy-
czysci¢ mtynek.

Mtynka 23 nie mozna ztozy<.

Usungé dyszq szczelinowq odkurzacza luzne
ziarna kawy i ich fragmenty.

Z dyszy parowej 9 nie wyptywa
woda ani para.

Czy zbiornik na wode 4 jest pusty?
Czy dysza parowa 9 jest zatkana?
Czy ekspres wymaga odkamienienia?

Po 90 sekundach z dyszy paro-
wej 9 nie wyptywa juz woda/pa-
ra.

To jest normalne. Jest to funkcja zabezpieczajg-
ca urzqdzenie przed uszkodzeniem. Ustawié
przetgcznik obrotowy 8 z powrotem na
STANDBY. Nastepnie mozna ponownie wig-
czyé te funkcje.
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Btedy

Mozliwe przyczyny/dziatania

Po wigczeniu urzqdzenia diody LED
na wszystkich czterech przyciskach
migajq na czerwono.

Oba czujniki temperatury nie dziatajq prawidto-
wo. Skontaktowad sie z centrum serwisowym.

Po wigczeniu urzqdzenia dioda
LED ¢ $wieci czerwonym $wiattem
cigglym, a przyciski ® | @ na-
przemiennie migajq na czerwono.

Bojler nie grzeje lub robi to zbyt wolno. Skontak-
towac sig z centrum serwisowym.

W trakcie mielenia dioda LED ¢
miga na czerwono i biato.

Czy pojemnik na ziarna kawy zostat prawidto-
wo wiozony? Whozyé pojemnik na ziarna kawy
ponownie i jeszcze raz uruchomié urzqdzenie.

W trakcie mielenia silnik sie zatrzy-
muje, wybrzmiewaiq trzy sygnaty
dzwigkowe, a dioda LED @ nad po-
krettem 35 miga na czerwono.

Czy pojemnik na ziarna kawy jest pusty? Napet-
ni¢ pojemnik na ziarna kawy 2.

Czy w mtynku jest za duzo zmielonej kawy 232
Wyczyicié mtynek w razie potrzeby.

Czy urzqdzenie jest przegrzane? Poczekad, az

wystygnie, i uruchomié ponownie.

Dioda LED 0 29 miga na czerwo-
no, a dioda LED ¢ $wieci w kolorze

biatym.

Sprawdzié poziom wody w zbiorniku wody 4. Mi-
nimalny poziom wody powinien byé nad ptywa-
kiem, ale nie moze przekraczaé oznaczenia
MAX 5. W razie potrzeby uruchomié urzqdzenie
ponownie.

Ptywak jest zablokowany. Sprawdzi¢, czy pty-
wak znajduje sie na powierzchni wody. W ro-
zie potrzeby wyjqé go z zablokowanej pozycji.
W razie potrzeby uruchomi¢ urzqdzenie po-
nownie.

Dioda LED ¢ 34 stale miga na
czerwono i wybrzmiewajq sygnaty
dzwiekowe.

Ustawié pokretto 8 z powrotem na STANDBY,,
a nastepnie wylqczyé i ponownie wigczyé urzg-
dzenie.
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Bledy

Mozliwe przyczyny/dziatania

Dioda LED ¢ 34 $wieci czerwo-
nym $wiattem ciggtym, a dioda LED

@ 30 miga w kolorze czerwonym.

Czy zdjeto folie ochronng miedzy zbiornikiem

na wode a przytgczem urzgdzenia pod zbiorni-

kiem?

Czy zbiornik na wode jest prawidtowo wtozo-

ny2 Upewni¢ sig, ze jest prawidtowo wtozony.

Czy kawa jest zbyt drobno zmielona? Wyczy-

$cié mtynek i mieli¢ ziarna kawy z ustawieniem

na grubszy stopieri zmielenia.

- Wylgczyé urzqdzenie i ponownie je wigczyé.

- Ewentualnie zdjq¢ folie ochronng ze zbiorni-
ka.

- Pobraé¢ ok. 200 ml wody z dyszy gorqcej wo-
dy.

- Wylqczyé i ponownie wigczy¢ urzqdzenie.

22. Dane techniczne

Model: SEMST 1500 Al
Napiecie sie-

ciowe: 220-240V ~ 50 Hz
Klasa ochrony: |1

Moc: 1500 W

Moc mtynka: [120 W

Pojemnos¢
zbiornika na

wode: maks. 2500 ml (MAX)

Automatyczne przetqczenie w stan wytg-

czenia: po 30 minutach

Pobér mocy w stanie wytgczonym:
<05W
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Uzyte symbole

Gepriifte Sicherheit (potwierdzo-
ne bezpieczenstwo): urzqdzenia
muszq spetniaé wymagania ogél-
nych zasad techniki i ustawy o
bezpieczenstwie produktéw
(Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

Uzywajgc oznaczenia CE, firma
HOYER Handel GmbH o$wiad-
cza, ze produkt jest zgodny z wy-
mogami UE.

Symbol ten przypomina o utyliza-
cji opakowania zgodnie z zasa-

ﬂ dami ochrony $rodowiska.

Symbolem recyklingu (3 strzatki)
oznakowane sq materiaty nada-
mp  |jqce sie do ponownego przetwo-
rzenia. Materiat mozna zidentyfi-
kowaé na podstawie numeru
recyklingowego w $rodku (tu-

taj: 21) i/lub skrétu (tutaj: PAP).

~ Praqd przemienny

Symbolem sg oznaczone czeici,
ktére mogq by¢ myte w zmywar-
ce.

Jest to produkt nadajgey sie do re-
° X .
2 |cyklingu, kiéry podlega rozszerzo-
q‘ nej odpowiedzialnosci

producenta i segregaciji odpadéw.

Zmiany fechniczne zastrzezone.
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23. Gwarancja firmy
HOYER Handel GmbH

Drogi Kliencie,

Na niniejsze urzqdzenie jest udzielana 3 et
nia gwarancja obowigzujgca od dnia jego
zakupu. W przypadku usterek niniejszego
produkiu kupujgcemu przystugujg wobec
jego sprzedawcy stosowne ustawowe prawa
gwarancyjne. Ponizej opisana gwarancja
nie ogranicza tych ustawowych praw przy-
stugujacych kupujgcemu.

Warunki gwarancyjne

Okres obowigzywania gwarancji rozpoczyna
w dniu zakupu produktu. Oryginat dokumentu
zakupu nalezy przechowywad w bezpiecznym
miejscu. Ten dokument bedzie potrzebny, jako
potwierdzenie dokonanego zakupu.

Jezeli w przeciqgu trzech lat od daty zaku-
pu niniejszego produktu pojawi usterka w
produkcie lub usterka produkcyijna, to pro-
dukt, wg naszego wyboru, zostanie bez-
ptatnie naprawiony lub wymieniony.
Niniejsze $wiadczenie gwarancyjne zakta-
da, ze uszkodzone urzgdzenie oraz doku-
ment potwierdzajqcy zakup (paragon
kasowy) zostang przedtozone w przeciggu
trzech lat. Do urzqdzenia i dowodu zakupu
nalezy dotqczyé takze krétki opis usterki
oraz podaé moment jej wystgpienia.

Jezeli usterka jest objeta naszq gwarancjq,
to kupujqcy ofrzyma z powrotem naprawio-
ny lub nowy produkt. Zgodnie zart. 581 §1
polskiego kodeksu cywilnego wraz z wy-
miang produktu lub jego istotnej czeici roz-
poczyna sie nowy okres gwarancyijny.

Okres obowigzywania gwarancji
i prawne roszczenia zwiqgzane z
wystqgpieniem usterki

Swiadczenie gwarancyjne nie przedtuza
okresu obowigzywania gwarancii. To doty-
czy takze wymienionych i naprawionych
czesci. Ewentualne stwierdzone przy zaku-
pie uszkodzenia i usterki nalezy zgtosié na-



tychmiast po rozpakowaniu produkitu.
Naprawy dokonywane po uptywie okresu
obowigzywania gwarancji ptatne.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie wyprodukowano zgodnie suro-
wymi przepisami dotyczqcymi jakosci i do-
ktadnie skontrolowano przed opuszczeniem
zaktadu produkeyjnego.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje zaréw-
no usterki materiatowe, jak i usterki powstate
podczas produkgii.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czesci eksploatacyjnych, ktére sa
narazone na normalne zuzycie,
oraz uszkodzen czesci kruchych, np.
wiacznika, zaréwki czy innych cze-
sci wykonanych ze szkta.

Niniejsza gwarancja fraci swojg waznosé w
przypadku nieprawidtowego uzytkowania lub
serwisowania produktu. W celu zagwaranto-
wania prawidfowego uzytkowania produktu
nalezy doktadnie stosowad sie do wszystkich
wskazdwek zawartych w instrukeji obstugi.
Nalezy bezwzglednie unika¢ sposobdéw uzy-
cia oraz dziatan, ktére sie odradza lub przed
ktérymi ostrzega sie w instrukcji obstugi.
Produkt jest przeznaczony wylqcznie do pry-
watnego uzytkowania i nie jest przeznaczo-
ny do specjalistycznych zastosowan.
Gwarancja wygasa w przypadku niezgod-
nego z przeznaczeniem i nieprawidtowego
uzytkowania, stosowania sity oraz w przy-
padku ingerencji w produkt, ktérych nie prze-
prowadzito nasze autoryzowane centrum
serwisowe.

Postepowanie w przypadku

gwarancji

Aby zapewnié szybkie zatatwienie zgtasza-

nego przypadku, nalezy stosowaé sie do

ponizszych wskazéwek:

* W przypadku wszystkich zapytan nale-
zy mie¢ przygotowany numer artykutu
IAN: 516867 2501 oraz paragon
kasowy potwierdzajgcy dokonanie za-
kupu.

¢ Numery artykutéw znajdujqg sie na ta-
bliczce znamionowej, w grawerowa-
nych oznaczeniach, na stronie
tytutowej instrukeiji (na dole po lewei)
lub na naklejce z tytu lub na spodzie
urzqdzenia.

* W przypadku wystgpienia usterek w
dziataniu lub pozostatych usterek nale-
zy w pierwszej kolejnosci skontaktowad
sie telefonicznie lub za pomocq
poczty elektronicznej z ponizej po-
danym centrum serwisowym.

* Nastepnie zarejestrowany jako uszko-
dzony produkt mozna przestaé nieod-
ptatnie wraz z potwierdzeniem zakupu
(paragon kasowy) i informacjq opisuja-
cq usterke i moment jej wystgpienia na
podany kupujgcemu adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozna po-
bra¢ niniejszq instrukcje i wiele innych, fil-

my na temat produktéw oraz odpowiednie
oprogramowanie.
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PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Postugujqgc sie tym kodem QR mozna
przej$é¢ bezposrednio do strony marki Lidl
(www.lidl-service.com) i otworzy¢ instrukcje
obstugi, wprowadzajgc numer artykutu
(IAN) 516867_2501.

o .
ﬂ Centrum Serwisowe

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996 (Optata za potgczenie
zgodna z cennikiem operatora)

E-Mail: hoyer@lidl.pl

IAN: 516867_2501

6% Dostawca

Nalezy pamietaé, ze ponizszy adres nie
jest adresem serwisu. W pierwszej ko-
lejnosci nalezy kontaktowaé sie z podanym
powyzej centrum serwisowym.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
NIEMCY
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20
21
22
23
24
25
26
27

Prehled

& STANDBY 2

@

Viko (z&sobniku na zrnkovou kévu)

Zasobnik na zrnkovou kévu

Viko (n&drzky na vodu)

Nédrzka na vodu

Ozna&eni maximdlniho mnoZzstvi vody na nédrzce na vodu
Odjisténi zdsobniku na zrnkovou kavu

Ohfivaci deska pro 3dalky

Otoény prepinaé pro pfivod péry a horké vody
Parni tryska

Tryska na horkou vodu

Napdijeci vedeni se sitovou zdstrkou

Spafovaci hlavice

Ndstroj pro uvolnéni péchovaci jednotky

Cistici $pendlik

Cistici kartacek

Odkapévaci miska

Plovdk (ukazatel: vyprézdnéni odkapdvaci misky)
Odklédaci pfihréddka za odkapdvaci miskou
Odkapdvaci mfizka

Vystup mleté kdvy

Ovlédaci prvky (pfedni strana)

Oznadeni stupné mleti

Mlynek

Paka

Sitko pro dvojité espresso

Sitko pro jednoduché espresso s vloZenou &istici membrdnou
Cistici membréna

Obrazek A: Oviadaci prvky (pfedni strana)*

28
29
30
31
32
33
34
35

4+

gzo™

QC

Kontrolka LED: Odvépnéni

Kontrolka LED: Kapka vody

Tlagitko / LED: Udrzba

Tlagitko pro dvoijité espresso

Tlagitko pro jednoduché espresso

Ukazatel tlaku

Tlagitko / LED: Vypinaé

Otoény prepina pro ruéni nastaveni mnoZzstvi mleté kdvy

* Ovlddaci prvky maiji dalsi funkce, které jsou vysvétleny v tomto ndvodu k pouziti.
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Dékujeme za vasi
dovéru!

Gratulujeme vam k vasemu novému espresso
kévovaru s funkei automatického péchovani.

Pro bezpedné zachdzeni s pfistrojem a za-
chovéni celého rozsahu vykonu musite vé-
dét:

¢ Pred prvnim pouzitim si pozorné
prectéte tento navod k pouziti.

¢ Predevsim se Fidte bezpeénostni-
mi pokyny!

¢ Pristroj muzete obsluhovat jen
tak, jak je popsano v tomto na-
vodu k pouiziti.

¢ Tento navod k pouziti uschovej-
te.

¢ Budete-li pristroj predavat dalsi-
mu uZivateli, pFilozte prosim
tento navod k pouziti. Navod k
pouziti je souéasti vyrobku.

Prejeme vam mnoho spokojenosti s vasim
novym espresso kdvovarem s funkci automa-
tického péchovanil

Symboly na pristroji
llj Symbol uddvd, Ze takto oznadené
Qf materidly neméni chut ani vini po-
travin.
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2. Pouziti k urcenému

ucelu

Espresso kdvovar je uréen vyhradné k ndsle-

dujicim Gceldm pouziti:

- pro mleti kdvovych zrn v integrovaném
mlynku,

- pro pfipravu espressa z mleté kdvy,

- pro odbér horké vody nebo pary z par-
ni trysky.

Pristroj je uréen pro domdci pouziti. Pristroj

se smi pouzivat pouze ve vniffnich prosto-

réch.

Pristroj se nesmi pouzZivat pro komeréni G&e-

ly.

Predvidatelné nespravné pouziti

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

© V z&dném piipadé nepliite do nédrzky
na vodu jiné tekutiny nez &erstvou, stu-
denou pitnou vodul

© Nepouzivejte karamelizovand kavové
zrna. Mohlo by dojit k ucpdni mlynku.




3. Bezpecnostni poky-
ny

Vystrazna upozornéni

V pfipadé potieby jsou v tomto ndvodu k po-
vziti uvedena nésledujici vystraznd upozor-

néni:

VAN

NEBEZPECi! Vysoké riziko: Nere-

sledek poranéni a ohrozeni Zivota.

spektovéni vystrahy mize mit za né-

VYSTRAHA! Stiedné velké riziko: Nere-
spektovdni vystrahy miZe mit za nésledek
zranéni nebo zdvazné vécné skody.
POZOR: Nizké riziko: Nerespektovani vy-
strahy mize mit za nésledek lehkd zranéni
nebo vécné skody.

UPOZORNENI: Skute¢nosti a zvlé3tnosti,
které by mély byt respektovany pFi zachdze-
ni s pristrojem.

Pokyny pro bezpecny provoz

® Tento pfistroj nesmi pouZivat déti. Pristroj a napdjeci vedeni ucho-

vAvejte mimo dosah déti.

® Tento piistroj smi pouZivat osoby s omezenymi fyzickymi, senzoric-
kymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby, které nemaiji dosto-
tek zkusenosti a/nebo znalosti, pouze pod dohledem nebo pokud
byly pouéeny, jak pfistroj bezpecné pouzivat, a pochopily, jaké ne-

bezpedi pfitom hrozi.
® Déti si s pristrojem nesmi hrét.

® Pristroj vzdy odpoijte od elekirické sit€, pokud neni pod dohledem,
pred sloZzenim, rozloZenim nebo &igténim.

® Pfed vyménou pfislusenstvi nebo néhradnich dild, které se béhem
provozu pohybuii, musi byt pristroj vypnuty a odpojeny od elektric-

ké sité.

® Tento piistroj je rovnéz uréen k tomu, aby byl pouZivén v domdc-
nosti a tomu podobnému pouziti, jako napiiklad...
..V kuchyikdch pro zaméstnance obchodu, kanceléfi a dalsich

komerénich prostor;
..v zemédélskych objektech;

.. zdkazniky v hotelech, motelech a jinych bytovych zafizenich;
..V penzionech s uby’rovonlm se snidani.
© Ten’ro pristroj neni uréen k pouziti s externimi spinacimi hodinami
nebo oddélenym systémem ddlkového ovldddni.

® Espresso kdvovar, napdjeci vedeni a sifové zéstréka se nesmi vklé-
dat do vody nebo jinych tekutin.
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® Pokud je napdijeci vedeni tohoto pfistroje poskozeno, musi ho vyménit
vyrobce, zdkaznicky servis nebo jind kvalifikovand osoba, aby se

predeslo rizikm.

® Dbeijte pokynt v kapitole o &isténi (viz ,Cidténi” na strané 172).
© Dbejte na to, aby 2&dnd tekutina nepretekla na zéstréky a zésuvky

pristroje.

® Respektujte, Ze ndsledujici povrchy disponuji i po pouZiti jedté zbyt-
kovym teplem: sitko a pdka, spafovaci hlavice, parni tryska a ohfi-

vaci deska.

® Pfistroj nesmi byt béhem provozu umistén ve skfini.
© Dbeijte bezpeénostnich pokynd v tomto ndvodu, protoZe pfi chyb-

ném pouziti miZe dojit ke zranéni.

A NEBEZPECi pro déti!

©®© Obalové materidly nejsou détskymi
hrackami. Déti si nesmi hrét s plastovy-
mi sécky. Hrozi nebezpedi ududeni.

NEBEZPECi pro domdci a
A vzitkova zvirata i kvili
nim!
© Elektrospotfebi¢e mohou piedstavovat

nebezpeci pro domdci a vzitkovd zvifa-

ta. Kromé toho mohou zvifata zpisobit
$kodu na pfistroji. Proto vzdy udrzujte

zvifata mimo dosah elektrickych spoffe-

bicd.
NEBEZPECi vrazu
elektrickym proudem v
ddisledku vihkosti!
© Pfistroj chraiite pred vlhkosti, kapaijici
nebo stfikajici vodou: hrozi nebezpeci
razu elektrickym proudem.
©® Naplite nddrzku na vodu nejvyse po
znac¢ku MAX.

©® Vyprdzdnéte odkapdvaci misku nejpoz-
dé&ji v okamziku, kdy to signalizuje plo-

vék.
©® V piipadg, Ze se do piistroje dostanou

tekutiny, ihned vytdhnéte sifovou zdstré-
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ku. Pfed opétovnym pouzitim necheite
pristroj zkontrolovat.

NEBEZPEC] vrazu
elektrickym proudem!
Pristroj nepouZiveite, pokud pfistroj nebo
napdjeci vedeni vykazuji viditelné skody
nebo pokud pristroj spadl na zem.
Pripojte sitovou zdstreku pouze k Fédné
nainstalované, snadno pfistupné zdsuvce
s ochrannymi kontakty, jejiz napéti odpo-
vidé Gdaiji na vyrobnim 3titku. Zasuvka
musi byt také po zapojeni stéle snadno
pristupnd.
Dbejte na to, aby se napdjeci vedeni
nemohlo poskodit na ostrych hranéch
nebo horkych mistech.
Pristroj neni ani po vypnuti zcela odpo-
jen od sité. Abyste ho odpoijili, vytahné-
te sifovou zdstrcku ze zdsuvky.
PFi pouzivani pfistroje dbejte na to, aby
nedoslo k piskfipnuti nebo proméeknu-
ti napdjeciho vedend.
PFi vytahovani sifové zdstréky ze zdsuv-
ky vzdy tahnéte za zastréku, nikdy za

kabel.



©® Vytdhnéte sitovou zdstreku ze zdsuvky:
- pokud doslo k poruse
- pokud espresso kdvovar nepouzivéte
- predtim, nez budete espresso kdvovar

Cistit

- pri bouice

© Abyste prededli poskozenim, neprovadéjte
na pristroji Zadné zmény.

NEBEZPEC] zranéni v
disledku opareni!

© Nedotykejte se horkych &asti pfistroje.

©® Béhem pfipravy espressa unikd ze spo-
fovaci hlavice horkd vodni péra. Spafo-
vaci hlavice je i po pripravé jesté
horkd. Nedotykeijte se ji a v Zzddném
pripadé nevklddejte do vodni pdry ruce
nebo jiné &asti t&la.

© PFi prdci s parni tryskou unikd horké
pdra a horkd voda. Parni tryska je vel-
mi horkd. Drzte parni trysku pouze za
plastovou rukojet. Do vodni pary nikdy
nevkladeijte ruce ani jiné &asti téla.

A NEBEZPEC| podrazdéni

oci!

© Pfi manipulaci s odvépriovacim pro-
sttedkem dodrzujte informace uvedené
napf. na obalu.

VYSTRAHA pFed zranénim

otacejicimi se castmi!

© Sifovou zdstréku zasufte do zdsuvky az
po sestaveni mlynku a z&sobniku na
zrnkovou kdvu.

® Pro minimalizaci rizika zranéni |ze mly-
nek zapnout pouze tehdy, kdyz je nasa-
zen zésobnik na zrnkovou kévu. Nikdy
se nepokouseijte tuto bezpecnostni funk-
ci obejitl

© Mlynek pouzivejte pouze tehdy, kdyz je
viko nasazeno na zasobniku na zrnko-
vou kdvu.

© Béhem mleti nevklddejte do zdsobniku
na zrnkovou kdvu z&4dné predméty. Dé-
vejte si také pozor napfiklad na dlouhé
vlasy.

VYSTRAHA piFed poranénim o

ostré hrany!

© P¥i rozebirdni mlynku zachdzeijte s obgé-
ma dily opatrn&. Mleci plochy maiji ost
ré hrany.

VYSTRAHA pFed vécnymi

skodami!

©® P¥istroj je vybaven protiskluzovymi plas-
tovymi nozkami. Vzhledem k tomu, Ze
ndbytek je povrchové upravovdn rizny-
mi laky a plasty a o3etfovan rbznymi
prostredky, nelze zcela vyloucit, ze n&-
které z t&chto latek obsahuiji slozky, kte-
ré plastové nozky naruduji a zmék&uji.
V piipadé potieby polozte pod pfistroj
protiskluzovou podlozku.

© V z4dném piipadé nepliite do espresso
kdvovaru jiné tekutiny nez Eerstvou, stu-
denou pitnou vodul

© Abyste zabrénili poskozeni topného
¢lanku, nepouzivejte piistroj bez vody v
nddrzce na vodu.

© Pouzivejte piistroj pouze s origindlnimi
dily prislusenstvi.

©® Postavte pfistroj na stabilni, rovny po-
vrch.

©® Béhem obsluhy se na podlozku mize
dostat (horkd) voda a péra, espresso a
mletd kdva. Postavte proto pfistroj na
vod&odolnou, zdruvzdornou pracovni
desku.

® Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni
Cistici prostredky.

© Nevystavujte piistroj teplotém pod bod
mrazu.
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4. Obsah baleni

espresso kavovar

pdka 24

sitko pro jednoduché espresso 26
Cistici membréna 27

sitko pro dvoijité espresso 25
Cistici kartacek 15

Cistici $pendlik pro vystup pary 14
ndstroj pro uvolnéni péchovaci jednot-
ky 13

kompletni ndvod k pouZiti

(na internetu)

struény navod (pfilozen k pfistroji)

U —

pa—

—_

5. Vybalem' a sestave-
ni

Odstraiite veskery obalovy materidl.
2. Prekontrolujte, zda jsou k dispozici
viechny dily a zda jsou neposkozené.
3. Pred prvnim poutzitim vsechny
dily oéistéte (viz kapitola Cisté-
ni).
4. Odstraiite ochrannou félii mezi
nadrzkou na vodu a pripojkou
pristroje pod nadrikou, jinak
nelze pristroj uvést do provozu.

—_

5. Postavte pfistroj na suchou, rovnou, pro-

tiskluzovou podlozku.

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

© Bé&hem obsluhy se na podlozku mize
dostat (horkd) voda a pdra, espresso a
mletd kdva. Postavte proto pfistroj na
vodéodolnou, Zdruvzdornou pracovni

desku.
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6. Vas espresso kavo-
var

Va3 espresso kévovar se skladd ze

4 soudasti:

- zésobnik na zrnkovou kévu 2 a mly-
nek 23 pro mleti zrnkové kavy
spafovaci hlavice 12 a pdka 24 pro
pripravu espressa z mleté kdvy:

- jednoduché espresso

- dvojité espresso

parni tryska 9 pro napénéni mléka
tryska na horkou vodu 10 pro odbér
horké vody, napf. pro pfipravu kdvy
americano.

Pristroj m& nésledujici ukazatele:

- Ukazatel tlaku 33 pro proces extrakee,
napf. pro moznosti nastaveni stupné
mleti.

Kontrolka LED 6 bliké &ervené, pokud
je potfeba doplnit vodu nebo neni
spravné vloZzena nddrzka na vodu.
Ozve se také pipnuti.

Kontrolka LED @ blika cervend, kdyz je
zdsobnik na zrnkovou kévu prazdny;
Blikd ervené/bile, pokud neni zasob-
nik na zrnkovou kévu sprévné nasazen.
Kontrolka LED # sviti, kdyz je tfeba pfi-
stroj odvépnit.

MuzZete provést nésledujici nastaveni:
nastavit stupefi pomleti
nastavit teplotu espressa
nastavit mnozstvi espressa
upravit mnozstvi vody pro jednoduché
a dvoijité espresso podle vasich 3alki



7. Priprava espressa -
nejddilezitéjsi kroky

Nez se v nésledujicich kapitoléch podrobné

sezndmite s jednotlivymi kroky pFipravy, pfi-

nésime vam prehled kroky, které jsou ne-
zbytné pro pfipravu kazdého dobrého
espressa.

1. Zvoleni a vlozeni sitka 26/25

UPOZORNENI: Pied pouzitim sitka pro

pripravu jednoduchého espressa 26 vyjmé-

te ze sitka Cistici membranu 27.

Predehrdti 3alku

Predehfdti sitka 26,/25 a spafovaci
hlavice 12 (proplachnuti)

Osuseni pdky 24 a sitka 26/25
Cerstvé namleti a upéchovani kdvy
Nasazeni paky 24

Extrahovani espressa:

- jednoduché espresso

- dvoijité espresso

8. Podle chuti: Napénéni mléka

w N

No O~

8. Pred prvnim pouzi-

fim

NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem!
© Pripojujte pfistroj pouze k dobte pfi-
stupné zdsuvce s ochrannymi kontakty,
iejiz napéti odpovidé ddajim na vyrob-
nim Stitku. Zasuvka musi byt také po za-
pojeni stale dobfe pfistupnd.

VYSTRAHA pied zranénim otééejici-

mi se ¢astmi!

® Sitovou zdstréku 11 zasuite do zdsuv-
ky az po sestaveni mlynku 23 a zdsob-
niku na zrnkovou kavu 2.

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

© V z4dném pripadé nepliite do né&drzky
na vodu 4 jiné tekutiny neZ Eerstvou,
studenou pitnou vodu!

Nasazeni zasobniku na

zrnkovou kavu

® Plastovy vystupek dole na zdsobniku
zrnkovou kdvu 2 se zasune do vnittni
prohlubn& nad odjisténim 6. Otéceite
z&sobnikem na zrnkovou kdvu 2 mirné
ve sméru hodinovych ruéicek, dokud
neuslysite, ze zapadl na své misto.

M\\\mmmw |
J

>
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Naplnéni nadrzky na vodu

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

©® V z&dném pripadé neplite do nadrzky
na vodu 4 jiné tekutiny nez Zerstvou,
studenou pitnou vodul!

Kazdy den pouZivejte &erstvou vodu.

1. Odklopte viko 3 nddrzky na vodu 4
dozadu.

2. Vyjméte n&drzku na vodu smérem nao-
horu.

3. Nddrzku na vodu nékolikrét dokladné
vypldchnéte &istou vodou.

4. Naplite nddrzku na vodu &erstvou, stu-
denou vodou z vodovodu maximdlné
po znacku MAX 5.

5. Nasadte nddrzku na vodu opét do pii-
stroje. Dbejte na to, aby oba plastové

vystupky na nddrzce na vodu byly umis-

tény v prohlubnich na zadni strané pri-
stroje. Nédrzka na vodu 4 musi dole
spravné dosednout.

SHA

6. Viko 3 opét zavrete.

UPOZORNENI: Pokud spustite nékterou z
funkei a v nadrzce neni dostatek vody, blika
kontrolka LED ¢ &ervené. Pfi dopliiovani
mize nddrzka na vodu 4 zistat nasazend v
pristroji.
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Zapojeni a prvni zapnuti
1. Zapoijte sifovou zéstrcku 11 do zdsuv-

- V3echny kontrolky LED se krétce roz-
sviti.
- Kontrolka LED & vypinaée 34 pomalu
blikd a poté sviti slabé a neprefrzité.
2. Stisknéte tacitko 34.
- Kontrolka LED & bliké a pak sviti ne-
pretrzité jasné.
- Kontrolka LED @, @ a & sviti.
3. Postavte nddobu pod spafovaci hlavi-
ci 12.
4. Stisknéte jedno z tlagitek pro pfipravu
espressa 31, 32.
Prlstr0| cerpo k proplachnuti vodu
spafovaci hlavici 12. Zvolend kont-
rolka LED @ nebo & blika.
- Po dokonéeni tohoto procesu blikajici
kontrolka LED zhasne a kontrolka LED
@, & a § se opét rozsviti.
5. Vylijte vodu z proplachovéni.

9. Priprava

9.1 Naplinéni zrnkové kavy

VYSTRAHA pied zranénim otééejici-

mi se castmi!

© Milynek 23 pouzivejte pouze tehdy,
kdyz je viko 1 nasazeno na zdsobniku
na zrnkovou kévu 2.

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!
©® Nepouzivejte karamelizovand kavové

zrna. Mohlo by dojit k ucpdni mlyn-
kv 23.

1. Sejméte viko 1 zdsobniku na zrnkovou
kdvu 2.

2. Do zésobniku na zrnkovou kdvu nasyp-
te priblizné& tolik zrnkové kavy, kolik
spoffebujete za den.

3. Viko opét nasadte.



9.2 Viozeni/vyména sitka

Va3 espresso kavovar je doddvdn se dvéma
sitky:

sitko pro dvojité
espresso 25

sitko pro jednodu-
ché espresso 26

1. Zvolte pozadované sitko 26 nebo 25.

UPOZORNENI: Pred pouzitim sitka pro

pripravu jednoduchého espressa 26 vyjmé-

te ze sitka Cistici membranu 27.

2. Zatlacte sitko 26/25 do paky 24. Je
to trochu obtizné, protoze sitko musi
pevné zapadnout do péky.

3. Nepouzité sito 26/25 mizete odlozit

do odklédaci pFihrddky 18 za odkapé-

vaci miskou 16.
Protoze je sitko 26,/25 pevné zasazeno do
pdky 24, je pro jeho vyjmuti uziteény maly
trik:

e Sitko 26/25 mizete vypdéit druhym si-

tem z pdky 24, jok je zndzornéno.

9.3 Pripojeni a zapnuti/
vypnuti

NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem!
© Pripojujte pfistroj pouze k dobfe pfistup-
né zdsuvce s ochrannymi kontakly, jejiz
napéti odpovidd Gdajdm na vyrobnim fit-
ku. Zasuvka musi byt také po zapojeni
stdle dobfe pfistupnd.

1. Zapoijte sifovou zdstréku 11 do zdsuv-
ky. Viechny kontrolky LED se krétce roz-
sviti.

2. Kontrolka LED & vypinaée 34 pomalu
blikd a poté sviti slabé a nepretrzité.

- Pokud slabé sviti pouze kontrolka LED
& a viechny ostatni kontrolky LED jiz
nesviti, je pfistroj v pohotovostnim re-
Zimu.

3. Postavte 3dlek pod spafovaci hlavi-
ci 12.

4. Zapnéte piistroj stisknutim tladitka 34.
- Kontrolka LED & blikd. Pokud kontrol-

ky LED &, @, @ a & sviti nepretrzi-
18, je pistroj pfipraven k provozu.

- PFistroj nyni spusti vodni &erpadlo,
aby se do vnitfniho vedeni napumpo-
valo trochu vody. Prebyteénd voda
odtéké spafovaci hlavici 12.

5. Stisknutim tlacitka 34 se vrdtite do po-
hotovostniho rezimu.

- Tlagitko 3x zablikd a poté se slabé
rozsviti.

6. Pristroj vypnete vytazenim sifové zdstrc-

ky.

UPOZORNENI: Espresso kavovar se auto-
maticky pfepne do pohotovostniho rezimu,

pokud po dobu 30 minut nestisknete zadné
tlagitko.

€D 165



9.4 Proplachnuti pristroje

Pokud jste pfistroj nepouzivali, napf. pres
noc, nebo pokud ho budete pouzivat popr-
vé, doporuéujeme ho jednou propldchnout,
aby se vedeni naplnilo &erstvou vodou.

1. Pod spafovaci hlavici 12 postavte né-
dobu a stisknutim tlagitka 30 proplach-
néte spafovaci hlavu.

2. Postavte nddobu pod parni trysku 9.

NEBEZPECi zranéni v disled-
ku opareni!
© PFi odbéru pdry drzte parni trysku 9 co
nejnize v nddobé. Unikd horkd vodni
pdra. Nedotykejte se trysky a v z4d-
ném pripadé nevklddeijte do vodni pary
ruce nebo jiné &asti téla.

3. Nastavte otoény prepinaé 8 vpravo na
pristroji na & . B&hem zah¥ivani blik&
kontrolka LED 0 &ervené. Pogkejte, do-
kud nebude kontrolka LED 0 nepfetrzité

blikat bile a dokud nebude unikat péra.

4. Nastavte otocny prepinac¢ 8 zpét na
STANDBY.

5. Postavte nddobu pod trysku na horkou
vodu 10.

6. Nastavte otoény piepinaé 8 na . Kon-

trolka LED 0 sviti bile. Nechte horkou
vodu protékat tryskou na horkou vo-
du 10 do nddoby po dobu cca 10
sekund.

7. Nastavte otoény piepinac 8 zpét na
STANDBY.

9.5 Predehrati salko
Pokud viechny 4 kontrolky LED &, @, @ a

& sviti nepietrzité, ohfivaci deska 7 se za-

hFiva.
¢ Postavte 34lky na ohfivaci desku 7, aby
se predehrdly.
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Pfipadné mizete do $dlku nalit horkou vodu
z trysky na horkou vodu 10 a nechat ji bé-
hem pripravy kavy v 3dlku.
Podrzte 3dlek pod tryskou na horkou vo-
du 10.

2. Nastavte otoény piepinaé 8 na . Kon-
trolka LED 0 blikd. Nechejte do 3alku
natéct horkou vodu.

3. Nastavte otoény prepinaé 8 zpét na
STANDBY.

4. Tésné pred spafovanim horkou vodu vy-
lijte.

9.6 Predehrati sitka a
sparovaci hlavice
(proplachnuti)

Bezprostiedné pred kazdou pfipravou pro-
plachnéte sitko 26/25 a spafovaci hlavici
12 horkou vodou. Timto pfedehidtim sitka

a spafovaci hlavice (propléchnuti) se chuf

espressa zlepsi.

1. Vlozte sitko 26/25 do pdky 24.

2. Nasadte péku 24 s vloZzenym sit-
kem 26/25 rukojeti v mist& symbolu
otevieného zamku & pod spafovaci hla-
vici.

3. Oftdclejte pdku ve sméru symbolu zavie-
ného zédmku &, dokud pevn& nezapad-
ne.

4. Postavte nddobu pod péku 24.

5. Stisknéte tlacitko 31.

- Kontrolka LED @ bliké a kontrolka
LED ¢ sviti.

- Horké voda protece pdkou 24 do né-
doby.

6. Po dokonéeni procesu se opét rozsviti
viechny 4 kontrolky LED (b, @, @ a
.

7. Ofocte rukojet paky ve sméru symbolu
otevieného zdmku @ a sejméte ji smé-
rem dol0.

8. Vylijte vodu z proplachovéni a vysuite
pdku 24 a sitko 26/25.



10. Namleti a upécho-
vani kavy

VYSTRAHA pied zranénim otédejici-

mi se ¢astmi!

® Pro minimalizaci rizika zranéni [ze mly-
nek 23 zapnout pouze tehdy, kdyz je
nasazen zasobnik na zrnkovou kévu 2.
Nikdy se nepokouseijte tuto bezpeénost-
ni funkci obejit!

©® Mlynek 23 pouzivejte pouze tehdy,
kdyz je viko 1 nasazeno na zésobniku
na zrnkovou kévu 2.

© Béhem mleti nevkladejte do zasobniku
na zrnkovou kdvu 2 z&dné predméty.
Ddveite si také pozor napfiklad na
dlouhé vlasy.

UPOZORNEENI:Zasobnik na zrkovou
kévu 2 vyjméte z mlynku 23 pouze v
pfipadé, Ze je to nezbymé nutné (napf. pfi
ucpdéni nebo &isténi). Viz kapitola ,Cisténi
mlynku” na strané 176.

Nastaveni stupné mleti

Stupefi mleti Ize nastavit v rozmezi

VERY FINE = velmi jemné a

VERY COARSE = velmi hrubé:

e Otocte zdsobnik na zrnkovou kévu 2
na mlynku 23 tak, aby znacka I ukazo-
vala na pozadovany stupefi mleti na
zdsobniku na zrnkovou kévu.

odpovidat zpUsobu pFipravy. Pro pFipravu

espressa plati ndsledujici obecnd pravidla:
Cim jemn&isi stuped mleti, tim déle trvd
extrakce. Chutné-li espresso pfilis hot-
ce, namelte kdvu hrubgji.
Cim hrubsi stupei mleti, tim rychleji
tece espresso do $alku. Chutn&li espre-
sso prili§ vodnaté a pfipadné trochu ky-
sele, pouzijte jemné&{3i stupen mleti.
Optimdlni stupe mleti zdvisi také na
druhu kavy.

Namleti a upéchovani kavy

1. Vlozte sitko 26/25 do pdky 24.

2. Nasadte pFipravenou pdku se sit-
kem 26/25 pod vystup mleté kavy
@ 20.

3. Ofoéte pdku ve sméru symbolu zaviené-
ho zdmku &.

4. Mleti se spusti automaticky.

- Kontrolka LED @ nad otoénym pFepi-
naéem 35 béhem procesu bliké.
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UPOZORNEN::

®  Pomoci otoéného prepinade 35 mizete
regulovat mnozstvi namleté kdvy pred
mletim nebo v jeho priobéhu.

e Pfi pouziti mleté kavy doporuéujeme 12
g pro jednoduché espresso a 18 g pro
dvoijité espresso.

5.V dal3im kroku se kéva automaticky
upé&chuje.

- Dvé kratké pipnuti signalizuji, Zze pé-
chovéni prob&hlo Gspésné.

6. Pockejte, dokud nezhasne kontrolka
LED @, vyjméte pdku 24 s upéchova-
nou namletou kdvou a vlozte péku pod
spafovaci hlavici & 12.

Péchovani

Cilem p&chovdni je rovnomé&rné stlaceni
mleté kévy v sitku 26/25. Povrch mleté
kévy by mél byt rovny a bez trhlin, aby se
voda pfi extrakci rovnomérné protlaéila skrz
kévu. Trhliny nebo tenkd mista vedou k to-
mu, Ze si zde voda midze rychleji najit svoji
cestu (,channeling”) - na Okor chuti.

11. Priprava espressa

NEBEZPECi zranéni v disled-
ku opareni!
©® Béhem pfipravy espressa uniké ze spa-
fovaci hlavice 12 horké vodni pdra.
Spatovaci hlavice je i po pfipravé jesté
horkd. Nedotykeite se ji a v Zadném
pripadé nevklddeijte do vodni pdry ruce
nebo jiné &asti t&la.
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11.1 Extrahovani espressa

1. Pro jedno jednoduché espresso pouzijte
sitko 26.

2. Nasadte pfipravenou pdku 24 rukojeti
v misté symbolu otevieného zdmku &
pod spafovaci hlavici 12.

3. Oftdéejte pdku 24 ve sméru symbolu
zavieného zdmku &, dokud pevné ne-
zapadne.

4. Postavte jeden nebo dva vhodné 3alky
pod vyUsténi pdky 24.

5. Stisknéte tlagitko 32 pro jedno jedno-
duché espresso nebo tlagitko 31 pro
jedno dvojité espresso nebo dva 3alky
espressa.

- B&hem pfipravy blika kontrolka LED
zvoleného tlacitka.

- Espresso te¢e pomalu do 3dlku a pre-
stane téct automaticky.

UPOZORNENI:

e Pokud je teplota vody v ohfivacim systé-
mu pfili§ vysokd pro pFipravu kavy, pfi-
stroj po stisknuti Hlacitka 32 nebo 31
prederpd trochu horké vody pfes trysku
na horkou vodu 10.

e Ujistéte se, ze rukojet nadoby neni pod
tryskou horké vody.

®  Proces mizete zrusit opétovnym stisknu-
tim tlacitka 32 nebo 31.

*  Mnozstvi vody pro jednoduché espre-
sso mdZete zménit viz ,Uprava objemu
jednoduchého/dvoijitého espressa” na
strané 172).

6. Po dokonéeni procesu kontrolky LED &),
W, @ a § opét nepretrzité sviti. Pri-
stroj je pripraven na dal3i espresso.

7. Vyjméte pdku 24 ve sméru symbolu
otevieného zdmku & a sejméte ji smé-
rem dol0.

8. Vycistéte sitko 25 nebo 26 a pdku 24
a osuste je.



11.2 Ukazatel Haku

Ukazatel tlaku 33 zobrazuje béhem pripra-
vy espressa tlak, pod kterym je voda erpd-
na pres mletou kavu.

- Zelené oznadend &ast ESPRESSO je do-
leZitd pro optimdlni tlak pfi extrakci.

- Cerné carky na vnéjsi strané oznaduji
vzdy 1 bar. Cernd stupnice md tedy
rozsah 0-20 barg.

Priprava zadind predsparenim. Ruci¢ka uka-

zatele tlaku se pohybuje v rozsahu 0-6 bo-

ro.

O nékolik sekund pozdéji zaéne vlastni ex-

trakce. Pro optimdlni extrakci se rucicka po-

hybuje v &asti ESPRESSO (cca 6-13 bard).

Neni-li pfi extrakei dosazeno optimdliniho

tlaku (méné nez 6 bart), jednd se o nedosta-

teénou extrakei.

Jeli optimalni tlak piekrocen (vice nez 13

bard), jedné se o nadmérnou extrakei.

Jaky to mé& vyznam pro vade espresso a jak

mozete dosdhnout optiméliniho tlaku, zjistite

v kapitole , Tipy pro perfekini espresso” na

strané 169.

UPOZORNENI: Ukazatel flaku 33 zobra-
zuje tlak pouze pfi extrakei espressa. Pri od-
bé&ru pdry nebo horké vody se nezobrazuje
nic.

12. Tipy pro perfektni
espresso

Priprava perfekiniho espressa se nepodafi

vzdy hned. Proto klidné trochu experimentujte,

dokud vysledek nebude odpovidat vasi chuti.

Zde je par tipd, na co byste si méli dét pozor:

* V kvalité a chuti zrnkové kévy jsou vel-
ké rozdily. Vyzkousejte rozné druhy.

* Ménte vzdy pouze jeden bod, napt.
pouze stupef mleti nebo pouze mnoz-
stvi mleté kavy, abyste mohli posoudit
0&inek této zmény.

¢ Perfektni extrakei rozpozndte pod-
le nasledujicich bod:

- B&hem vlastni extrakce se ukazatel
tlaku 33 nachdzi v Easti ESPRESSO.

- Extrakce vyzaduje cca 30 sekund.

- Espresso tee pomalu do $dlku.

¢ Nedostateénou extrakei rozpozné-
te podle nésledujicich bodd:

- Ukazatel tlaku 33 se b&hem extrakce
nachézi pod &asti ESPRESSO.

- Espresso teée do 3dlku rychle jako
voda a chutnd vodové, pripadné také
trochu kysele.

Reseni:

- Nastavte jemnéj3i stuperi mleti.

- Pouzijte vice mleté kdvy.

¢ Nadmérnou extrakci rozpoznate
podle ndsledujicich bod:

- Ukazatel tlaku 33 se b&hem extrakce
nachdzi za &ésti ESPRESSO.

- Espresso kape do 3dlku pouze poma-
lu a chutnd hoice.

Reseni:

- Nastavte hrubsi stuperi mleti.

- Pouzijte méné mleté kavy.

e Espresso kavovar pravidelné gistéte.
Zbytky kévy nebo ucpané péry méni
chuf.

® Pouzivejte vzdy &erstvou, ne prili§ tvr-
dou vodu z vodovodu. Pokud je vase
voda z vodovodu tvrdd, miZete pouZit
filtrovanou vodu z b&zného vodniho fil-
tru.
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13. Napénéni mléka

NEBEZPECI zranéni v disled-
ku opafeni!
© P¥i préci s parni tryskou 9 unikd horké
pdra a horkd voda. Parni tryska je vel-
mi horkd. Drzte parni trysku pouze za
plastovou rukojet. Do vodni péry nikdy
nevkldadeijte ruce ani jiné &asti téla.

Parni tryskou @ mizete napé&nit mléko. To vy-
zaduje trochu cviku.

Tipy:

®  Vyzkoudejte mléko od riznych vyrobcl.

®  Mléko s vy$sim obsahem bilkovin péni
vice.

*  Vy3si podil tuku zaijisti krémové&i3i p&nu.

* Pouzivejte vzdy studené mléko z chlad-
nicky (cca 5 °C).

®  PFi pé&néni by mléko nemélo zadit vfit.
Vyssi teploty zméni chut a zpisobuji
rozpaddni mlé&né pény.

*  Kdyz je mléko napénéné, pfilis dlouho
necekejte. Cdst mlééné pény se jinak
rychle ztrati.

1. Naplite vhodnou nddobku maximélné
do poloviny studenym mlékem.

2. Drzte jinou nddobku pod parni
tryskou 9 a nastavte otoény prepinaé 8
na symbol &.

- Kontrolka LED 0 blika cervené, do-
kud se pfistroj predehfivd.

- Kdyz se spusti tvorba pary, kontrolka
LED 6 blik& bile.

3. Nechte trochu péry uniknout a poté
proces prerudte nastavenim otoéného
prepinace 8 na STANDBY.

4. Ponofte parni trysku @ do mléka a no-
stavte ofoény prepinaé 8 opét na sym-
bol &.
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Tipy:

- Parni trysku 9 ponofte pouze t&sné
pod povrch, aby se vzduch zapraco-
val do mléka (,faze natahovéni”).

- Ponoite ji nikoliv doprostfed, nybrz ke
stran&, aby vznikl vir.

5. Kdyz viditeln& vzroste objem mléka
(cca 0 50 %), ponofte parni trysku 9 o
trochu niZe. Vir by mél pretrvavat. Nyni
se vzduchové bublinky ifi jemnéii (,f&-
ze vdleni”).

6. Pokud jsou st&ny nddobky pfilis horké na
to, abyste je mohli drzet v ruce, nastavte
otoény prepinaé 8 na STANDBY.

Po né&kolika sekundéch pfistroj opét pre-
&erpd pdru pres trysku, aby se ochladi-
la.

Tip: | kdyz vysledek mlé&né pény jestd
neni uspokojivy, mé&li byste urité pre-
stat, aby se mléko pfili¥ nezahfdlo.

7. Nekolikrat lehce klepnéte dnem nddob-
ky o pracovni desku, aby praskly vétsi
bubliny. Co nejrychleji pfidejte mlé&nou
pénu do espressa.

8. Oftete parni trysku 9 ihned po kazdém
napénéni mléka istou utérkou, abyste
odstranili zbytky mléka.

9. Nastavte otoény piepinaé 8 jedté jed-
nou krétce na symbol &, dokud neunik-
ne pdra. Tim se odstrani zbytky mléka z
vnitini strany parni trysky 9.

10. Nastavte otoény prepinaé 8 zpét na

STANDBY.

Pokud po dobu cca 30 sekund nestisknete
z&dné tlagitko, pfistroj zagne chladit vodu v
ohfivacim systému.

UPOZORNENI: Maximdlni doba pro tvor-
bu pdry ¢ini 90 sekund. Poté se funkce auto-
maticky vypne. Nastavte otoény prepinaé 8
zpét na STANDBY. Nésledné mizete funk-
ci opét ihned pouzit.




14. Odebrani horké
vody

NEBEZPECi zranéni v disled-
ku opafeni!
® P¥i préci s tryskou na horkou vodu 10
unikd trochu horké pary a horké vody.
Tryska na horkou vodu je velmi horkd.
Nedotykeijte se trysky na horkou vodu.
Nikdy nevkladeijte ruce ani jiné &dsti
t&la pod vystupni otvor.

Trysku na horkou vodu 10 mizete pouzit
napriklad k odbéru horké vody...

... pro pfipravu kdvy americano nebo ji-

nych horkych ndpojd;
... pro predehfdati 3alkd.
1. Podrzte nddobu pod tryskou na horkou
vodu 10 a nastavte otoény piepinac 8
na symbol % .
- Kontrolka LED 0 blika bile a z trysky
na horkou vodu vytékd horkd voda.

2. Proces ukoncete nastavenim otocného
prepinace 8 opét na STANDBY.

Pokud po dobu cca 30 sekund nestisknete
24dné tlacitko, pfistroj zacne chladit vodu v
ohFivacim systému.

15. Nastaveni

15.1 Teplota espressa

Teplota vody pfi extrahovéni espressa se
moZe ménit, abyste ji pfizpdsobili riznym
druhdm kévy a vasi chuti. Pfi tmavém praze-
ni by méla byt teplota spi3e nizsi, pri svétlej-
$im prazeni spise vyssi.

Muzete si zvolit jeden ze ffi teplotnich rozsa-

ha:

Teplotni Indikace LED
rozsah pFi nastaveni
horky & sviti Cervené
stredni & sviti Eervené
nizky wp sviti cervené

Vychozi nastaveni pfi doddni pfistroje je
sttedné vysokd teplota vody.

1. Zapnéte pristroj stisknutim tHaditka 34.

2. Stisknéte soucasné tladitka @, @, a &
na dobu cca 3 sekund.
Cervend kontrolka LED signalizuje aktu-
dlni nastaveni (viz tabulka).

3. Pro zménu nastaveni kréfce stisknéte
jedno z tlacitek 30, 31 nebo 32.

4. Pokud bylo nastaveni Gsp&3né, kontrol-
ka LED zvolené teploty se 3x cervené
rozsviti.
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15.2 Uprava objemu
jednoduchého/
dvojitého espressa

S touto pamétovou funkci mizete upravit
mnozstvi pripraveného jednoduchého nebo
dvoijitého espressa podle svych 3alkd a pre-
ferenci.

UPOZORNENI: Tato hodnota je ovlivnéna
také mnoZstvim a stlacenim mleté kavy.

1. Zapnéte pfistroj stisknutim tacitka 34.

2. Pripravte sitko 26/25, pdku 24 a mle-
tou kavu pro jedno jednoduché espre-
sso a upnéte pdku pod spafovaci
hlavici 12.

3. Postavte pozadovany $dlek na espresso
pod spafovaci hlavici 12.

4. Stisknéte a podrzte tacitko 31/32 po
dobu cca 3 sekund. Espresso teée do
$alku.

5. Kdyz je dosazeno pozadovaného
mnozstvi, stisknéte kratce tlacitko 31/
32. Proces se zastavi.

Mnozstvi vody pro jednoduché nebo dvojité
espresso je uloZeno.

Obnoveni tovarniho nastaveni

objemu vody

1. Zapnéte pfistroj stisknutim tacitka 34.

2. Stisknéte a podrzte tlacitka 31 a 30
po dobu pfiblizné 3 sekund pro dvojité
nebo 32 a 30 pro jednoduché espre-
sso.

Pristroj signalizuje Usp&3né vynulovani obje-

mu vody dvéma pipnutimi a blikdnim taéi-

tek 31 a 30 nebo 32 a 30.
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16. Cisténi

NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem!
© Espresso kdvovar ani napdjeci vedeni
se sitovou zdstrékou 11 se nesmi vklg-
dat do vody nebo jinych tekutin.

NEBEZPEC| zranéni v disled-
ku opafteni!
©® Mnoho sou&dsti a dili pFislusenstvi espre-
sso kavovaru se béhem provozu velmi ro-
zehteje. Nechejte je pred &isténim
vychladnout.

VYSTRAHA pred vécnymi skodami!
©® Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni
Cistici prostredky.

UPOZORNEN::

*  Nadsledujici dily pFislusenstvi Ize myt v
mycce na nadobi nebo v ruce:
- sitka 26/25
- odkapdvaci miska 16
- odkapdvaci mfizka 19

®  Nadsledujici dily pFislusenstvi Ize myt v
ruce s trochou jemného prostredku na
myti nadobi:
- nadrzka na vodu 4 s vikem 3
- pé&chovaci jednotka
- odkapdvaci miska 16
- odkapdvaci mfizka 19

¢ Nadsledujici dily pFislusenstvi byste méli
oplachovat pouze horkou vodou:
- pbka 24
- zésobnik na zrnkovou kévu 2 s vi-

kem 1

Za odkapdvaci miskou 16 se nachdzi od-
klédaci prihradka 18.
Najdete v ni ...
- Cistici kartacek 15 pro odstranéni zbyt-
ko mleté kavy.
Cistici 3pendlik 14 pro &isténi otvoru
parni trysky 9.
ndstroj pro uvolnéni péchovaci jednot-

ky 13



Po kazdém espressu

1. Sejméte pdku 24 ze spafovaci hlavi-
ce 12.

2. Umyijte sitko 26/25 a péku 24 pod
horkou vodou a osuste je.

Po kazdém napénéni mléka

4. Vyprdzdnéte a umyijte tyto dily pfislu-
$enstvi v ruce pomoci jemného prostied-
ku na myti nddobi.

5. Pfed opétovnym nasazenim vechny
Casti vysuste.

Denné

UPOZORNEN::

e Dbeijte vzdy na to, aby zistal otvor par-
ni trysky 9 &isty. Neodstranéné zbytky
mléka jsou nehygienické. Mohou také
rychle ucpat maly otvor.

e Pro lepsi &i3téni miZete odsroubovat
spodni &ast parni trysky 9.

1. Offete parni trysku 9 Eistou utérkou,
abyste odstranili zbytky mléka.

2. Nastavte otoény prepinad 8 jedté jed-
nou krétce na symbol &, dokud neunik-
ne pdra. Tim se odstrani zbytky mléka z
vniffni strany parni trysky.

Odkapavaci miska

Nejpozdéiji v okamziku, kdy plovak 17 vy-
koukne z odkapdvaci mrizky 19 (viz obré-
zek), se musi byt odkapdvaci miska 16
vyprazdnit. V kazdém pripadé byste méli
odkapévaci misku Cistit jednou denné.

NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem!

© Nez budete espresso kavovar Eistit, vy-

tahnéte sitovou zastrcku 11 ze zdsuvky.

1. Vyprdzdnéte nddrzku na vodu 4 a vy-
pléchnéte ji nékolikrdt &istou vodou.

2. Offete spafovaci hlavici 12 Eistou, vih-
kou utérkou. Vygistéte pfitom také okraj
okolo spafovaci hlavice.

3. Otiete ndsledujici dily navlhéenym
hadfikem:

- pristroj s ohFivaci deskou 7,

- zésobnik na zrnkovou kévu 2 s vi-
kem 1 z vngji strany a

- viko 3 nddrzky na vodu 4.

UPOZORNENI: V pfipadé potieby pouzif-
te trochu prostiedku na myti nddobi. Né&koli-
krét dily dokladné oéistéte utérkou
navlhéenou pouze Cistou vodou.

1. Sypkou, suchou mletou kdvu mizZete od-
stranit Cisticim kartéckem 15 z odkapé-
vaci mizky 19.

Odeberte odkapdavaci m¥izku.
Vytdhnéte odkapdvaci misku 16 a vy-
jméte odkladaci pfihréddku 18.

@

4. Vsechny dily dobfe osuste.
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Vystup mleté kavy a péchovaci

jednotka

1. Vlozte ndstroj 13 zespodu do vystupu
mleté kdvy a otdéejte s nim lehce proti
sméru hodinovych ruéicek, dokud se
oba plastové vystupky nezachyti do kFi-
del péchovaci jednotky.

2. Vytdhnéte néstroj 13 s péchovaci jed-
notkou svisle dol0.

3. Vyjméte péchovaci jednotku a vycistéte
ji Eisticim kartackem 15.

4. Vlozte p&chovaci jednotku opét do né-
stroje 13.

5. Zasuhte ndstroj s péchovaci jednotkou
zespodu zpét do vystupu mleté ké-
vy 20. Cvaknuti signalizuje pevné
uchyceni.

Sitka

1. Sypkou, suchou mletou kévu mizete od-
stranit &isticim kartakem 15.

2. |kdyz pouzivéte stdle stejné sitko 26/
25, méli byste ho minimdlné jednou
tydné vyjmout z pdky 24 a oba dily do-
kladné opléchnout horkou vodou s tro-
chou prostredku na myti néddobi.
Nékolikrat dil oplachnéte &istou, horkou
vodou.

Sitka 26/25 mizZete myt rovnéz v myé-
ce na néddobf.

3. Pred opétovnym sloZenim obé& &asti do-
kladné vysuste.

4. Pridrzte sitka 26/25 proti svétlu a
zkontrolujte, zda nejsou otvory ucpané.
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Sparovaci jednotka

Spafovaci jednotka uvniff pfistroje by se
méla &istit 1x tydné.

Uzavfenim sitka s Cistici membrdnou 27 se
voda ,propldchne zpét” do spafovaci jed-
notky uvnitf pfistroje. Voda z oplachovani se
odvddi do odkapévaci misky 16.

1. Sejméte pdku 24 ze spafovaci hlavi-
ce 12 a vlozte do pdky sitko 26/25.

2. Nyni vlozte &istici membrdnu 27 do sit-
ka 26/25.

UPOZORNENI: Na membranu moZete na-
nést frochu prostredku na odstrafiovani ké-
vového tuku.

3. Nasadte pdku 24 s Eistici membrdnou
rukojeti v mist& symbolu otevieného
zdmku & pod spafovaci hlavici 12.

4. Otécejte pdku 24 ve sméru symbolu
zavieného zdmku &, dokud pevné ne-
zapadne.

5. Napliite n&drzku na vodu 4 Eerstvou,
studenou vodou.

6. Spustte extrakei jednoduchého espre-
ssa.

7. Vylijte 3pinavou vodu z odkapdvaci
misky 16.

8. Proces opakuijte pFiblizné 10x bez pro-
stredku na odstranovéni kavového tuku,
aby se ze spafovaci skupiny opldchly
zbytky &isticich prostfedkd.

9. Po ukonéeni procesu kontrolka
Kontrolka LED ¢ sviti cerven& a kontrol-
ka LED ¢ blik& Eervené. Stisknéte jed-
nou taditko 34 a prepnéte pristroj opét
do pohotovostniho rezimu.

10. Opatrné vyjméte pdku, protoze se v ni
zachytilo také trochu vody.

11. Viechny dily osuste.

12. Vyprézdnéte odkapdvaci misku 16.



Vycisténi ucpané parni trysky

UPOZORNENI: Pro lepsi cisténi mozete
odsroubovat spodni &ast parni trysky 9.

1. V pfipad& poffeby pouzijte Cistici Spen-
dlik 14 k vycisténi ucpané parni
trysky 9. Zasufite ho do malého otvoru
na predni stran& parni trysky a odstraf-
te ucpdni.

2. Nédsledné podrzte nddobu pod parni
tryskou 9 a natavte otoény prepinaé 8
na symbol &.

3. Nechte proudit horkou vodu pies parni
trysku 9 po dobu cca 40 sekund, abys-
te vypldachli uvolnéné zbytky.

4. Proces ukonete nastavenim oto&ného
prepinace 8 opét na STANDBY.

UPOZORNENI: Parni trysku 9 je tieba ka-
2dé 2 az 3 mésice odvdpnit, protoze vodni
kdmen moZze ucpat i jeji otvor.

17. Odvapnéni

17.1 Odvapnéni parni

trysky

V zdvislosti na pouZivani je tfeba parni

trysku 9 pfiblizné kazdé 2 az 3 mésice od-

vdpnit.

1. Naplite nddobu teplou vodou a b&zné
dostupnym odvdpfiovacim prostied-
kem. Postupuijte podle pokynd na vyrob-
ku.

2. Odsroubuijte dolni konec parni trysky.

3. Nechte ho v tomto roztoku namo&eny
pres noc.

4. Druhy den rdno vyjméte nddobu a vylij-
te odvdpriovaci roztok.

5. Offete dolni konec parni trysky 9 &istou
vlhkou utérkou, abyste zcela odstranili
odvépriovaci roztok.

6. Nasroubuijte dolni konec zpét na parni
trysku.

7. Postavte nddobu pod parni trysku 9.

8. Nastavte otoény prepinac¢ 8 na symbol
S,

9. Nechte proudit horkou vodu pres parni
trysku @ po dobu cca 40 sekund, abys-
te vypldchli uvolnéné zbytky.

10. Proces ukonéete nastavenim otoéného

prepinace 8 opét na STANDBY.

17.2 Odvapnéni espresso
kavovaru

Jako kazdé zafizeni na horkou vodu musite
i fento espresso kdvovar pravidelné odvdp-
fiovat. Vodni kdmen se usazuje uvniff pfistro-
je @ na malych otvorech (napf. na parni
trysce 9). To ovliviivje funkce a z dlouhodo-
bého hlediska poskozuje pfistroj. Z tohoto
divodu pravideln& kavovar odvépriujte. Pro-
dlouzite tim jeho Zivotnost.

Jak &asto je tfeba pfistroj odvapriovat, zévi-
si na tvrdosti pouzité vody a na poétu 3alkd
espressa, které vypijete. Rovnéz odbér hor-
ké vody a vodni péry pfispiva k usazovdni
vodniho kamene.

Kdyz pouzivéte filtrovanou vodu, tvrdost
vody se sniZzi. Pfistroj se tim chrdni a vy ne-
musite tak casto odvapiovat.

Ukazatel pro odvapnéni

Tento pFistroj automaticky pocitd mnozstvi
vyddvané vody. Pristroj je treba odvdapnit po
pripravé cca 30 litrd vody. Tuto skuteénost
signalizuje rozsviceni kontrolky 4.

Odvapriovaci program
Odvdphiovaci program byste méli spustit
nejpozdéji v okamziku, kdy se rozsviti kont-
rolka LED #. Program mizete ale také kdy-
koli spustit samostatné.

Muizete pouzit bézné dostupny odvdpiova-
ci prostredek na espresso kévovary.
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A NEBEZPECi podrazdéni ofi!

© PFi manipulaci s prostredkem na odstra-

fAovani vodniho kamene dodrzujte in-
formace uvedené napt. na obalu.

1. éast, odvapnéni:
1. Vyprdzdnéte nadrzku na vodu 4.

2. Pridejte odvdphovaci prostfedek do nd-

drzky na vodu 4.

3. Naplite nddrzku na vodu 4 az ke
znaéce MAX Eerstvou, studenou vodou
z vodovodu.

4. Nasadte nédrzku na vodu 4.

5. K zachyceni odvépriovaciho roztoku
postavte vétsi nddobu pod spafovaci
hlavici 12 a pod parni trysku 9.

6. Zapnéte pfistroj.

7. Stisknéte a podrzte tlacitko 30 po dobu
cca 3 sekund.

- Kontrolky LED &, w a & se rozsviti.

- Kontrolka LED # bliké.
8. Shsknete tlacitko = .

- PFistroj &erpé horky odvdpiovaci roz-

tok spafovaci hlavici 12 po dobu cca
30 sekund.

- Tento postup se opakuje 5x.

- Pak zhasne kontrolka LED w.

- Kontrolka LED 0 sviti nepfetrzité.
- Kazdou sekundu se ozve pipnuti.

9. Nastavte otocny preplncc 8na &.

- Pristroj nyni &erpd odvapriovaci roz-
tok pres parni trysku 9.
- Kontrolka LED 6 blika.
10. Jakmile se rozsviti kontrolka LED 6 a
kazdou sekundu zazni pl'pnuh', nastavie
otolny pfepinac 8nat.
- Pistroj nyni Eerpd odvdpriovaci roz-
tok pfes trysku horké vody 10.

- Kontrolka LED ¢ blika.

- Kdyz je nédrzka na vodu 4 témé&Ff
prézdnd, kontrolka LED 6 bliké a
ozve se pipnuti.
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11. Nastavte ofoény prepinac opét na
STANDBY.
12. Wylijte vodu z proplachovdni.

Prvni féze procesu odvdpriovani je dokonge-
na.

2, cast, oplachovani:
1. Napliite nddrzku na vodu 4 &istou a
studenou vodou z vodovodu.

2. Stisknéte tacitko 31.

3. Zopakujte postup od kroku 4 z 1. &4sti,
odvdpnéni.

UPOZORNENI:

® Proces mizete pferusit stisknutim tlacit-
ka 30. Dalsim stisknutim tlagitka Ize v
procesu pokracovat. Stisknutim tlacitka
na 3 sekundy se proces prerusi.

® Kdyz v nddrzce na vodu neni dostatek
vody, proces se pferudi. Nadrzku na

vodu pliite vZdy po zna¢ku MAX 5.

18. Cisténi mlynku

VYSTRAHA pied zranénim otééejici-

mi se castmi!

© Sitovou zdstreku 11 zasudte do zdsuv-
ky az po kompletnim sestaveni mlyn-
ku 23 a zdsobniku na zrnkovou
kdvu 2.

© Mlynek pouziveijte pouze tehdy, kdyz je
viko 1 nasazeno na zdsobniku na zrn-
kovou kavu.

© Bé&hem mleti nevkladeijte do zasobniku
na zrnkovou kévu 2 z&dné predméty.
Daveijte si také pozor napfiklad na
dlouhé viasy.

UPOZORNEN:I:

®  P¥i vyjimani z&sobniku na zrnkovou ké-
vu 2 se zrny dbejte na to, abyste z4-
sobnik na zrnkovou kavu zvedali pokud
mozno rovné a opatrné. Pokud je to
mozné, zabrafite tomu, aby zrna nebo



jejich kousky prepaddvaly pies okraj
mlynku 23.

e Mlynek Ize zapnout pouze tehdy, kdyz je
nasazen zdsobnik na zrnkovou kévu 2.
Jednd se o bezpe&nostni funkci.

7. Nasadte zasobnik na zrnkovou kévu
podle obrézku a otdéeijte jim ve sméru
hodinovych rugiéek, dokud nebude pev-
né usazen.

1. Stisknéte odjidténi 6 z&sobniku na zrnko-

vou kévu 2.
2. Opatrné vyjméte zdsobnik na zrnkovou
kévu 2 rovné nahoru.

VYSTRAHA pied poranénim o ostré

hrany!

© P¥i rozebirani mlynku 23 zachdzeijte s
obé&ma dily opatrné. Mleci plochy maji
ostré hrany.

3. Vyklopte malou rukojet mlynku 23 no-
horu a otééeite jim proti sméru hodino-
vych ruciéek, dokud ho nebudete moci
vyjmout nahoru.

4. Vyéistéte mlynek prilozenym &isticim kar-
tackem 15.

5. Poté mlynek opét nasadte a otélejte jim
ve sméru hodinovych ruci¢ek, dokud ne-
bude pevné usazen.

6. Sklopte malou rukojet zpét tak, aby leze-

la na mlynku 23 naplocho.

=

UPOZORNENI: Na dokladné vycistani
mlynku si mizZete koupit &istici prostiedek na
mlynky napf. v drogeriich. DodrZuite infor-
mace o pouzivani prilozené k &isticim pro-
stredkom.

19. Ulozeni a preprava

A NEBEZPEC pro déti!

© PFistroj uchovdvejte mimo dosah déti.

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

© Nevystavujte pfistroj teplotém pod bod
mrazu.

o Vy&idtény espresso kdvovar a vycisténé
prisluenstvi necheijte uschnout pred-
tim, nez je sloZite a sklidite.

® Pokud chcete espresso kavovar prepra-
vovat, vyprdzdnéte nédrzku na vodu 4
a odkapdvaci misku 16.
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20. Llikvidace

Tento vyrobek podléhd ev-

ropské smérnici

2012/19/EU. Symbol

preskrinuté popelnice na ko-

le¢kdch znamend, ze vyro-

bek musi byt v Evropské unii

zavezen na misto sbéru a tfidéni odpadu.
To plati pro vyrobek a viechny &&sti pfislu-
$enstvi oznadené timto symbolem. Oznade-
né vyrobky nesmf byt likvidovdny spolecné s
normdlnim domécim odpadem, ale musi byt
zavezeny na mista zabyvaijici se recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizen.
Tento symbol recyklace ozno-

&uje napf. predmét nebo kovo-

vé dily, které mohou byt

vréceny jako hodnotny materi-

al pro recyklaci. Recyklace po-

md&hd snizovat spoffebu surovin a odlehéuje
Zivotnimu prostredi.

Obal

Chcete-li obal zlikvidovat, fidte se pfisluiny-
mi predpisy k ochrané Zivotniho prostfedi ve
vasi zemi.
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21. Reseni problémd

Pokud by va3 pristroj nefungoval podle pozadavkd, projdéte si nejdfive tento kontrolni se-
znam. Mozné jde jen o maly problém, kitery mozZete vyfedit sami.

A NEBEZPECi Urazu elektrickym proudem!
© V z4dném piipadé se nepokouseijte pfistroj sami opravovat.

Chyba

Mozné priciny / opat¥eni

Bez funkce

Je zajidténo napdijeni elekirickym proudem?
Zkontrolujte pfipojeni.

Pristroj se nerozehfivd

Zkontrolujte, zda je otoény prepinaé 8 nastaven
na STANDBY.

Spatnd kvalita espressa

Tipy tykajici se pfipravy espressa naleznete v kapito-
le ,Tipy pro perfekini espresso” na stran& 169.

Espresso z pdky 24 pouze kape.

Zkontrolujte sitko 26/25 proti svétlu, zda neni
ucpané.

Mletd kéva je namleta pfilis jemné? PFilis mnoho
mleté kavy?

Espresso tede pfilis rychle z pé-
ky 24 a je prili3 slabé.

Mletd kéva je namleta prilis hrubé? PFilis malo
mleté kavy?

Mlynek 23 nefunguie.

Je zésobnik na zrnkovou kévu 2 $patné nasa-
zen?

Moznd je mlynek 23 zablokovany. Vy¢istéte
mlynek.

Mlynek 23 vyddvd neobvykly zvuk.

Vytdhnéte sitovou zéstréku a zkontrolujte, zda se
v mlynku 23 nenachdzi cizi tleso.
Mozné je mlynek 23 zablokovany. Vyéistéte

mlynek.

Mlynek 23 nelze slozit.

Odstrafite pomoci $térbinové hubice vysavace
volnd kdvovd zrna a Glomky.

Z parni trysky 9 nevychdzi zadna
voda ani péra.

Je nddrzka na vodu 4 prézdné?
Je parni tryska 9 ucpand?
Musi se pfistroj odvépnite

Po 90 sekundéch z parni trysky 9
iiz nevychdzi z4dnd voda/pdra.

To je normdlni. Jednd se o bezpeénostni funkci.
Nastavte otoény prepinac 8 zpét na STANDBY.
Ndsledné mozete funkci opét ihned pouzit.

Po zapnuti pfistroje blikaji kontrolky
LED na viech 4 tlagitkach cervené.

Obé teplotni gidla nefunguiji spravné. Obratte se
na servisni stredisko.
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Chyba

Mozné priciny / opatveni

Po zapnuti pfistroje sviti kontrolka
LED b nepretrzité ervend, Haéitka
@ a @ blikaji stfidavé &ervend.

Ohfivaci systém neohfivd nebo ohfiva pfili§ po-
malu. Obratte se na servisni stredisko.

Béhem mleti blikd kontrolka LED @
dervené a bile.

Je zésobnik na zrnkovou kavu spravné nasc-
zen2 Nasadte zdsobnik na zrnkovou kévu zpét
a znovu spustte pristroj.

B&hem mleti se motor zastavi, zazni
3 akustické signdly a kontrolka LED
¢ nad otoénym reguldtorem 35 bli-
kd Eervené.

Z4dné kavova zrna v zdsobniku na zrnkovou
kévu? Naplite zdsobnik na zrnkovou kévu 2.
Je v mlynku 23 pfili§ mnoho mleté kavy?2 V pfi-
padé potreby vycistéte mlynek.

Je pistroj prehtaty2 Nechte ho vychladnout a
pak ho znovu spustte.

Kontrolka LED 6 29 bliké cervené
a kontrolka LED ¢ sviti bile.

Zkontrolujte hladinu vody v nddrzce na vodu 4.
Minimdlni hladina by méla byt nad plovdkem, ale
nesmi prekro¢it znacku MAX 5. V pfipadé potfe-
by pfistroj znovu spustte.

Plovdk je zablokovany. Zkontrolujte, zda plovék
lezi na vodé. V pfipadé poffeby ho uvolnéte z
blokované polohy. V pfipadé potteby pfistroj
znovu spustte.

Kontrolka LED ¢ 34 blika nepietr-
Zité Eervené a ozyvaji se akustické
signaly.

Nastavte otocny prepinac 8 zpét na STANDBY
a vypnéte a znovu zapnéte pristroj.

Kontrolka LED & 34 sviti nepretrzi-

té Cervené a kontrolka LED & 30
blika cervené.

Odstranili jste ochrannou félii mezi naddrzkou na

vodu a pfipojenim pfistroje pod nadrzkou?

Je nddrzka na vodu sprévné nasazena? Ujistéte

se, Ze je sprdvné nasazena.

Je mletd kava pfilis jemnd? Vycistéte mlynek a

namelte zrna na hrubsi nastaveni.

- Vypnéte pfistroj a znovu ho zapnéte.

-V piipadé potieby odstrafite ochrannou félii
pod nddrzkou.

- Odeberte asi 200 ml vody z trysky na horkou
vodu.

- Vypnéte pfistroj a znovu ho zapnéte.
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22. Technické udaje

Model:

SEMST 1500 Al

Sifové napéti:

220-240V ~ 50 Hz

Trida ochrany:

Vykon: 1500 W

Vykon mlynku: [120 W

Kapacita nddrz-| maximdlné 2 500 ml
ky na vodu: (MAX)

Automaticky prechod do vypnutého stavu:

po 30 minutdch

Spotfeba energie ve vypnutém stavu:

<0,5W

Pouzité symboly

S

Gepriifte Sicherheit (festovand
bezpecnost): pfistroje musi vyho-
vovat obecné uzndvanym nor-
mdém techniky a souhlasit se
Zdkonem o bezpeénosti vyrobku
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

Znacka CE je prohlésenim spo-
le¢nosti HOYER Handel GmbH o
splnéni pozadavkd podle smérnic
EU.

Tento symbol upozorfiuje na to,
aby byl obal ekologicky zlikvido-

van.

Recyklovatelné materidly jsou
ozna&eny symbolem recyklace
(3 sipky). Materidl Ize specifiko-
vat recyklaénim &islem uprostred
(zde: 21) anebo zkratkou

(zde: PAP).

Stidavé napéti

Symbol oznaduje dily, které Ize
myt v mycce na nédobi.

Jednd se o recyklovatelny produkt,
ktery podléhd rozsitené odpovéd-
nosti vyrobce a také tfidéni odpa-
du.

Technické zmény vyhrazeny.
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23. Zaruka spolecnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdkaznice, vézeny zdkazniku,

na tento pfistroj jste ziskali 3 letou zaruku
od data ndkupu. V pFipadé vad tohoto vy-
robku vam vii¢i prodévajicimu ndlezi zdkon-
nd préva. Tato zdkonnd préva nejsou nasi
nize popsanou zdrukou omezena.

Podminky zaruky

Zaruéni lhita zagind datem ndkupu. Uschovej-
fe si prosim dobfe origindl G&tenky. Tento pod-
klad bude vyZadovan jako dikaz ndkupu.
Vyskytne-li se béhem ffi let od data koupé to-
hoto vyrobku chyba materidlu nebo vyrobni
chyba, vyrobek vdm podle nasi volby zdar-
ma opravime, vyménime nebo vém vrétime
&astku odpovidaiici kupni cené. Predpokla-
dem pro poskytnuti zaruky je to, Ze b&hem
frileté lhity bude predlozen defekini pfistroj
a doklad o ndkupu (0&tenka) s kratkym popi-
sem toho, v éem vada spocivd, a kdy k ni
doglo.

Pokud nade zdruka kryje zdvadu, obdrzite
opraveny nebo novy vyrobek. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezadind novd z&-
ruéni lhita.

Zarucni lhita a zakonné naroky
na odstranéni vady

Zéaruéni |hita se poskytnutim zdruky nepro-
dluzuje. To plati také pro néhradni a opra-
vované dily. Pfipadné skody a vady
vyskytujici se jiz pFi ndkupu musite ihned po
rozbalenf pfistroje nahlésit. Po vyprieni z4-
ruéni lhoty jsou pfipadné opravy zpoplatné-
né.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peélivé podle pfisnych
smérnic pro kvalitu vyrobku a pred doddnim
byl svédomité testovdn.

Zéruka je poskytovéna pro chybu materidlu
a vyrobni chybu.
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Ze zaruky jsou vylouéeny dily pod-
léhaijici rychlému opotrebeni, které
jsou vystaveny béznému opotiebe-
ni, a poskozeni kiehkych dilG, napt.
vypinaéy, osvétleni nebo sklené-
nych dilo.

Tato zdaruka propadd, pokud byl vyrobek
pouzivan poskozeny a nevhodné nebo tak
byl udrzovén. Pro vhodné pouziti vyrobku
musite presné dodrZovat viechny pokyny
uvedené v ndvodu k pouZiti. Bezpodmine-
né se musite vyvarovat (&eldm pouziti a ma-
nipulaci, od kterych jste v ndvodu k pouziti
zrazovdni nebo pred kterymi jste varovdni.
Vyrobek je uréen pouze k soukromému, ni-
koliv komer&nimu pouziti. Pfi neoprdvnéném
a nevhodném pouziti, pouziti sily a pfi zdsa-
zich, které nebyly provedeny autorizova-
nym servisnim sftediskem, zdruka zanikd.

Pribéh v pripadé uplatriovani

zaruky

Pro zaiji$téni rychlého zpracovdni vadeho

pozadavku dbeijte prosim ndsledujicich po-

kyno:

e Pripravte si prosim pro vechny dotazy
Cislo vyrobku IAN: 516867_2501 a
Gctenku jako dikaz ndkupu.

e Cislo vyrobku naleznete na vyrobnim
$titku, na ryting, na titulni stran& vaseho
nédvodu (dole vlevo) nebo na ndlepce
na zadn{ nebo spodni strané pristroje.

* Obijevili se chyby funkénosti nebo jiné
vady, kontaktujte nejdfive nize uvedené
servisni sffedisko telefonicky nebo
e-mailem.

* Vyrobek povazovany za defekini mize-
te s pfiloZenym dokladem o nékupu
(6&tenky) a uvedenim, v éem spodivéd
zdvada, a kdy se objevila, zdarma zo-
slat na vam sdélenou adresu servisu.



Na www.lidl-service.com si moZete stéhnout
tento a mnoho dalsich manudld, produktové
videa a instalaéni software.

[=] %% =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

S timto QR kédem se dostanete piimo na
servisni stranku Lidl (www.lidl-service.com)
a mizete zaddnim Cisla vyrobku

(IAN) 516867 _2501 oteviit vas ndvod k

pouziti.

-, - . .
ﬂ Servisni strediska

€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: hoyer@lidl.cz

IAN: 516867_2501

6—-6' Dodavatel

Respektujte prosim to, Ze niZe uvedend ad-
resa neni adresou servisu. Nejdfive
kontaktuje vy3e uvedené servisni stfedisko.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
NEMECKO
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1.

VONOGCCUDBWN=—

20
21
22
23
24
25
26
27

Prehlad

& STANDBY 2

@

Veko (n&dobky na zrnd)

Ndédobka na zmé

Veko (né&drzky na vodu)

Nédrzka na vodu

Znagka maximélneho mnozstva vody na nédrzke na vodu
Odblokovanie nadrzky na zrné

Obhrievacia platnicka na 3dlky

Otoény spinaé na odber pary a horicej vody
Parnd dyza

Dyza na horicu vodu

Pripojovacie vedenie so zéstrékou

Sparovacia hlava

Ndstroj na odoberanie utldéacej jednotky

Cistiaci hrot

Cistiaca kefka

Odkvapkévacia miska

Plavék (indikator: vyprdzdnit odkvapkévaciu misku)
Ulozny prieginok za odkvapkdvacou miskou
Odkvapkévacia mriezka

Vypust mletej kavy

Ovlddacie prvky (elné strana)

Znagka stupfia mletia

Mlyncek

Pdka

Sitko na dvojité espresso

Sitko na jednoduché espresso s vloZenou &istiacou membrdanou
Cistiaca membrdna

Obrazok A: Ovladacie prvky (éelna strana)*

28
29
30
31
32
33
34
35

4+

+

oG Qgg%C

LED: odstrénenie vodného kameria

LED: kvapka vody

Tlacidlo/LED: Gdrzba

Tlagidlo pre dvojité espresso

Tlacidlo pre jednoduché espresso

Ukazovatel tlaku

Tlagidlo/LED: zapina&/vypinaé

Otoény reguldtor na manudline nastavenie mnozstva mletej kévy
na espresso

* Ovlddacie prvky maijd dalie funkcie, ktoré si vysvetlené v tomto ndvode na obsluhu.
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St;deé'né vdaka za
déveru!

Gratulujeme vam k novému kévovaru na
espresso s automatickou funkciou utlééania.

Na zaistenie bezpeénej manipuldcie s pri-

strojom a na obozndmenie sa s celym rozso-

hom funkcii:

¢ Pred prvym uvedenim do pre-
vadzky si dékladne preéitajte
tento navod na obsluhu.

¢ Bezpodmieneéne sa riadte bez-
peénostnymi pokynmi!

¢ Pristroj sa smie pouzivaf len tak,
ako je to opisané v tomto navo-
de na obsluhu.

¢ Tento navod na obsluhu si
uschovaite.

¢ Ak pristroj v budicnosti odo-
vzdate dalej, prilozte k nemu qj
tento navod na obsluhu. Navod
na obsluhu je suéastou produk-
tu.

Prajeme vdm vela radosti s vasim novym ké-

vovarom na espresso s automatickou funk-
ciou utlé&anial

Symboly na pristroji
QII Symbol uvédza, Ze takto oznadené

materidly nemenia chuf ani véiu po-

travin.
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2. Ucel pouzitia

Kdavovar na espresso je uréeny vyluéne na

nasledujice Gcely pouzZitia:

- na mletie kdvovych zfn v integrovanom
mlynéeku,

- na pripravu espressa z mletej kavy na
espresso,

- na odber horicej vody alebo pary z
parnej dyzy.

Pristroj je koncipovany na doméce pouziva-

nie. Pristroj sa smie pouzivaf len

vo vnitornych priestoroch.

Tento pristroj sa nesmie pouzivat na komeré&-

né Ocely.

Predvidatelné nespravne
pouzitie

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

©® V Ziadnom pripade nenapliajte nadrz-
ku na vodu inymi tekutinami ako &er-
stvou, studenou pitnou vodou!

©® Nepouzivajte karamelizované kdvové
zrnd. Tieto mdzu zlepit mlyncek.




3. Bezpecnostné po-
kyny

Vystrazné upozornenia

Pre pripad potreby s v tomto ndvode na ob-

sluhu uvedené nasledovné vystrazné upo-

zornenia: .
NEBEZPECENSTVO! Vysoké rizi-
ko: Nerespektovanie tejto vystrahy

mbze spdsobif poranenia a ohroze-

nie Zivota.

VYSTRAHA! Stredné riziko: Nerespekto-
vanie fejto vystrahy méze spdsobit porane-
nia alebo rozsiahle vecné skody.

POZOR: Nizke riziko: Nere3pektovanie
tejto vystrahy méze spdsobif l[ahké porane-
nia alebo vecné 3kody.

UPOZORNENIE: Skutoénosti a 3pecifikd,
ktoré by ste mali brat do Gvahy pri manipu-
l&cii s pristrojom.

Pokyny pre bezpecnu prevadzku

® Tento pristroj nesmy pouZivat deti. Pristroj a jeho pripojovacie ve-
denie uchovdvaijte mimo dosahu deti.

® Tento pristroj méZu pouzivat osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skdsenosti a/alebo vedomosti, pokial si pod dohladom alebo ak
boli poucené o bezpednom pouZivani pristroja a z toho vyplyvaijd-

cich nebezpedenstvach.

® Deti sa nesmy hraf's pristrojom.

®© Ked pristroj nie je pod dohladom, a tiez pred jeho zloZenim, rozlo-
Zenim alebo &istenim, pristroj vzdy odpojte od elektrickej siete.

® Pred vymenou prisludenstva alebo pridavnych dielov, ktord sa po-
Cas prevadzky pohybuij, sa pristroj musi vypnit a odpojit od elek-

trickej siefe.

® Tento pristroj je uréeny aj na pouzitie v domécnosti a na podobné

pouzitia, ako napriklad...

.. v kuchynkdch pre zamestnancov v obchodoch, kanceldriach a
inych komerénych priestoroch;

.. na polnohospoddrskych farmdch;

.. hostami v hoteloch, moteloch a inych obytnych zariadeniach;

Y penZ|onoch s rono|kom|

© Tento pristroj nie je uréeny na prevédzkovanie s externymi spinaci-
mi hodinami alebo separdtnym dialkovym systémom.
® Espresso, pripojovacie vedenie a zdstrcka sa nesmi pondrat do

vody alebo inych kvapalin.
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®© Ak sa poskodi pripojovacie vedenie tohto pristroja, musi ho vymenif
vyrobca, jeho zdkaznicky servis alebo podobne kvalifikovand oso-
ba, aby sa predislo ohrozeniam. 5

® Precitajte si kapitolu Cistenie (pozri ,Cistenie” na strane 200).

© Dbaijte na to, aby do zéstrckového spoja pristroja nepretekala
Ziadna tekutina.

® Upozoriiujeme, Ze nasledujice povrchy disponuiju edte aj po pouzi-
ti zvyskovym teplom: sitko a pdka, sparovacia hlava, parné dyza a
ohrievacia platnicka.

® Pristroj sa pri pouziti nesmie postavit' do skrine.

© Dbaite na bezpecnosiné upozornenia v tomto ndvode, pretoze v

pripade nesprévneho pouZitia s mozné poranenia.

NEBEZPECENSTVO pre
deti!

© Obalovy materidl nie je hracka. Deti sa

nesm0 hraf's plastovymi vreckami. Hro-
zi nebezpedenstvo udusenia.

NEBEZPECENSTVO pre
domace a hospodarske
zvierata a nebezpecenstvo
nimi spésobené!
Elekirické pristroje mdzu predstavovaf
nebezpecensivo pre domdce a hospo-
ddrske zvieratd. Zarovei mdzu zvieratd
pristroj poskodif. Preto im zabréfte pri-
blizif sa k elektrickym pristrojom.

NEBEZPECENSTVO zdsahu
elektrickym prodom v
désledku vihkosti!
Pristroj chrdrite pred vlhkostou, kvapka-
jicou alebo striekajicou vodou: Hrozi
nebezpeéenstvo zdsahu elektrickym
pridom.
Nddrzku na vodu napliite maximdlne
po znacku MAX.
Odkvapkdvaciu misku vyprézdnite naj-
neskdr viedy, ked'sa ukéze plavak.
Ak by sa do pristroja dostali kvapaliny,
ihned vytiahnite zastrcku. Pred opdtov-
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nym uvedenim do prevddzky daite pri-
stroj skontrolovat.

NEBEZPECENSTVO v
désledku zasahu
elektrickym prodom!
Pristroj nepouZivaite, ak je pristroj alebo
pripojovacie vedenie viditelne poskodené
alebo ak pristroj spadol.
Zastreku pripdjaite len do riadne nainsto-
lovanej, lahko pristupnej zasuvky s
ochrannym kontaktom, ktorej napdtie
zodpovedd Udajom na typovom Stitku.
Zasuvka musi byt aj po pripojeni lahko
pristupnd.
Dévaijte pozor na to, aby sa pripojova-
cie vedenie nemohlo poskodit na
ostrych hrandch alebo hordcich
miestach.
Pristroj nie je ani po vypnuti Gplne od-
pojeny od siete. Aby ste ho odpoijili, vy-
tiahnite zdstreku.
Pri pouziti pristroja dbajte na to, aby sa
pripojovacie vedenie nezacviklo alebo
nestlacilo.
Pri vytahovani zdstreky zo zdsuvky fo-
hajte vzdy za zdstréku, nikdy nie za ké-
bel.



©® Zastreku vytiahnite zo zdsuvky:
- v pripade poruchy,
- ked espresso nepouzivate,
- pred Cistenim espressa,
- pocas burky.
© Aby sa predislo rizikdm, nevykondvaijte
na pristroji Ziadne zmeny.

NEBEZPECENSTVO
poranenia obarenim!
© Nedotykaijte sa hordcich &asti pristroja.
® Pocas pripravy espressa unikd zo spa-
rovacej hlavy horica vodnd para. Spa-
rovacia hlava je aj po priprave edte
horica. Nechytajte ju a v Ziadnom pri-
pade neddvaite ruky alebo iné Easti
tela do vodnej pary.
® Pri prdci s parnou dyzou unikd horica
voda a horica para. Parnd dyza je vel-
mi hordca. Parnd dyzu chytajte len za
plastovid ricku. V Ziadnom pripade ne-
ddvaite ruky alebo iné Easti tela do
vodnej pary.

NEBEZPECENSTVO
podrazdenia oéi!
©® Pri manipulécii s dodanym prostried-
kom na odvdapnenie dodrZiavaite s nim
dodané informdcie, napr. na obale.

VYSTRAHA pred poraneniami

spésobenymi otacajucimi sa

dielmi!

© Zéstreku zastréte do zdsuvky az vtedy,
ked'st mlynéek a nddobka na zrné
kompletne zmontované.

© Aby ste minimalizovali nebezpeéenstvo
poranenia, mdze sa mlynéek zapnit
len vtedy, ked'je nasadend nddobka na
zrnd. Nikdy neobchddzaijte tito bez-
pecnostnd funkciul

© Mlynéek pouzivaite len vtedy, ked'je na
nddobke na zrnd nasadené veko.

©® Poclas mletia neddvaite do nddobky na
zrné Ziadne predmety. V blizkosti by sa
tiez nemali byt napr. ani dlhé vlasy.

VYSTRAHA pred poraneniami

spoésobenymi ostrymi hranami!

© Ked rozoberdte mlyngek, manipulujte s
obidvoma Eastami opatrne. Mlecie plo-
chy majo ostré hrany.

VYSTRAHA pred vecnymi
Skodami!

© Pristroj je vybaveny protidmykovymi
plastovymi noZi¢kami. Pretoze povrcho-
va Gprava ndbytku obsahuje rézne laky
a plasty a ndbytok sa preto osetruje
réznymi &istiacimi prostriedkami, nedd
sa Oplne vylGgit, Ze niektoré z tychto 16-
tok obsahuji zloZky, ktoré mézu posko-
dif a zmakéit plastové nozigky. V
pripade potreby podlozte pod pristroj
protismykovd podlozku.

©® V Ziadnom pripade nenapliajte
espresso inymi tekutinami ako &er-
stvou, studenou pitnou vodoul!

©® Pristroj neprevddzkujte bez vody v
nddrzke na vodu, aby ste prediili po-
$kodeniam na vyhrievacom prvku.

© Pristroj pouzivaite len s origindlnym pri-
sludenstvom.

® Pristroj postavte na stabilny, rovny po-
vrch.

© Pri obsluhe sa méze na podlozku dostat
(horica) voda a para, espresso a mletd
kdéva. Preto pristroj postavte na vodotes-
ny, teplu odolnd pracovnd dosku.

® Nepouzivaijte ostré alebo abrazivne
Cistiace prostriedky.

© Pristroj nevystavuite teplotdm pod bo-
dom mrazu.
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4. Obsah balenia

kévovar na espresso
pdka 24
sitko na jednoduché espresso 26
Cistiaca membréna 27
sitko na dvoijité espresso 25
Cistiaca kefka 15
Cistiaci hrot na vypust pary 14
ndstroj na uvolnenie utléacej jednot-
ky 13
Tkompletny ndvod na obsluhu
(na internete)
1 struény ndvod (je prilozeny k pristroju)

U —

5. Vybalenie a instala-

cia

Odstréiite vietok obalovy materidl.

2. Skontrolujte, ¢i st k dispozicii vietky
diely a ¢&i nie s0 poskodené.

3. Pred prvym pouizitim vydistite
vietky diely (pozri kap. Ciste-
nie).

4. Odstraiite ochrannu féliv medzi
nadrzkou na vodu a pripojkou
pristroja pod nadrzkou, inak ne-
bude moiné pristroj spustif.

5. Pristroj postavte na suchd, rovny, pro-

tismykovi podlozku.

—_

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!
©® Pri obsluhe sa méZe na podlozku dostaf
(hordca) voda a para, espresso a mletd

kéva. Preto pristroj postavte na vodotes-

nd, teplu odolni pracovni dosku.
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Prehlad vasho ka-
vovaru na espresso

Va3 kdvovar na espresso pozostava zo

4 komponentov
nddobka na zrnd 2 a mlynéek 23 na
mletie kdvovych zin
sparovacia hlava 12 a pdka 24 na
pripravu espressa z namletej kavy na
espresso:
- jednoduché espresso
- dvojité espresso
parnd dyza 9 na napenenie mlieka
dyza na hordcu vodu 10 na odber ho-
ricej vody, napr. na americano.

6.

Pristroj m& nasledujice indikéatory:

- Ukazovatel tlaku 33 pre extrakeiu, na-
pr. aby bolo mozné prispésobit stupen
mletia.

LED 6 blikd nagerveno, ked' sa musi
doplnif voda alebo nebola nddrzka na
vodu vloZend spravne. Okrem toho za-
znie pipanie.

LED @ blika nacerveno, ked'je nddob-
ka na zrnd prdzdna;

Bliké nagerveno/nabielo, ked nie je né-
dobka na zrné pevne osadend.

LED 3 svieti, ked'sa pristroj musi od-
vapnif.

Mézete urobit nasledujice nastavenia:
nastavenie stupfia mletia
nastavenie teploty espressa
nastavenie mnozstva espressa
prispdsobenie mnozstva vody na jedno-
duché a dvojité espresso vaiim 3d&lkam



7. Priprava espressa -

najdélezitejsie kro-

Skér ako sa podrobne zozndmite s jednotli-
vymi krokmi pripravy so vietkymi tipmi a trik-
mi v nasledujicich kapitolach, tu je prehlad
krokov, ktoré potrebujete pre kazdé dobré
espresso.

1. Vyber a vlozenie sitka 26/25

UPOZORNENIE: Pred pouzZitim sitka na
jednoduché espresso 26 vyberte zo sitka
&istiacu membrénu 27.

Predhriatie $alky

Predhriatie (prepléchnutie) sitka 26/
25 a sparovacej hlavy 12
Vysudenie pdky 24 a sitka 26/25
Pomletie a utlagenie espressa
Vlozenie paky 24

Extrahovanie espressa:

- jednoduché espresso

- dvoijité espresso

8. Podla Zelania: spenenie mlieka

@

NO O~

8. Pred prvym pouzi-

fim

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elektrickym pridom!
© Pristroj pripdjajte len do dobre pristup-
nej z&suvky s ochrannymi kontaktmi,
ktorej napdtie zodpovedd Gdajom na
typovom stitku. Zdsuvka musi byt aj po
pripojeni nadalej dobre pristupnd.

VYSTRAHA pred poraneniami spé-

sobenymi otaéajucimi sa dielmi!

© Zéastrcku 11 zastréte do zdsuvky az vie-
dy, ked s mlynéek 23 a nddobka na
zrnd 2 kompletne zmontované.

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

©® V Ziadnom pripade nenapliajte nadrz-
ku na vodu 4 inymi tekutinami ako Zer-
stvou, studenou pitnou vodoul!

Nasadenie nadobky na zrna

® Plastovy vystupok dole na nddobke na
zrnd 2 siaha do vndtorného vybrania
nad odblokovanim 6. Ndadobku na zr-
né 2 otocte trocha v smere hodinovych
ruéiciek, kym poutelne nezapadne.

iy
J
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Naplnenie nadrzky na vodu

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!

® V Ziadnom pripade nenapliiajte nadrz-
ku na vodu 4 inymi tekutinami ako &er-
stvou, studenou pitnou vodou!

Kazdy defi pouzite Eerstv vodu.

1. Veko 3 nddrzky na vodu 4 vyklopte do-
zadu.

2. Nddrzku na vodu vyberte nahor.

3. Nédrzku na vodu viackrat ddkladne
opldchnite &istou vodou.

4. Nddrzku na vodu naplite po znaéku
MAX 5 éerstvou, studenou vodou z vo-
dovodu.

5. Ndadrzku na vodu znowvu vlozte do pri-
stroja. Dbaijte pritom na to, ze obidva
plastové vystupky na nddrzke na vodu
musia sedief vo vybraniach na zadne;j
strane pristroja. Nadrzka na vodu 4
musi dole sprévne dosadat.

S

6. Veko 3 znovu zaklapnite.

UPOZORNENIE: Ak spustite funkciv a v
nddrzke je prilis mdlo vody, blika LED 0 no-
&erveno. Pri naplneni méze nddrzka na vo-
du 4 zostaf vloZend v pristroji.
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Pripojenie a prvé zapnutie
1. Zastrcku 11 zastréte do zdsuvky.
- V3etky LED sa nakrdtko rozsvietia.
- LED & zapinaéa/vypinaéa 34 poma-
ly pulzuje a potom trvalo slabo svieti.
2. Stlagte tlagidlo 34.

- LED & zablikd a potom trvalo jasne
svieti.

- Svietia lED @, @ a & .

3. Postavte nadobu pod sparovaciu hlo-

vu 12.

4. Stlagte jedno z tlacidiel espres-

sa 31, 32.

- Pristroj pumpuje cez sparovaciu hlo-
vu 12 vodu na opléchnutie. Blikd
zvolend LED @ alebo .

- Na konci tohto procesu zhasne blikajd-
ca LED a znovu svietia LED @, & a ¢ .

5. Vylejte preplachovaciu vodu.

9. Priprava

9.1 Naplnenie kavovych
zFn

VYSTRAHA pred poraneniami spé-

sobenymi otaéajucimi sa dielmi!

©® Milynéek 23 pouzivaite len vtedy, ked
je na nddobke na zrnd 2 nasadené ve-
ko 1.

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!
©® Nepouzivajte karamelizované kdvové
zrné. Tieto mdzu zlepif mlynéek 23.

Zlozte veko 1 nddobky na zrné 2.

Do nédobky na zrnd naplite zhruba
tolko kavovych zfn, kolko spotrebujete
za jeden def.

3. Znowu nasadte veko.

N =



9.2 Vlozenie/vymena sitka

K v&8mu kdvovaru na espresso patria dve
sitké:

9.3 Pripojenie a zapnutie/
vypnutie

sitko na dvoijité es-
presso 25

sitko na jednodu-
ché espresso 26

1. Vyberte pozadované sitko 26 ale-
bo 25.

UPOZORNENIE: Pred pouzitim sitka na
jednoduché espresso 26 vyberte zo sitka
&istiacu membrénu 27.

2. Zatlacte sitko 26/25 do paky 24. To
ide trocha fazko, pretoze sito musi v
pdke pevne sedief.

3. Nepouzité sitko 26/25 mdzete odlozif
v UloZnom priecinku 18 za odkvapké-
vacou miskou 16.

Pretoze sitko 26/25 v pdke 24 pevne drzi,

pomdze pri odstréneni maly trik:

e Pomocou jedného sitka 26/25 vypécte
druhé z pdky 24, ako na obrdzku.

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elektrickym prodom!
© Pristroj pripdjajte len do dobre pristupne;
zésuvky s ochrannymi kontakimi, ktorej
napdtie zodpovedd Gdajom na typovom
stitku. Zasuvka musi byt aj po pripojeni
nadalej dobre pristupnd.

1. Zéstreku 11 zastréte do zdsuvky. Vet-
ky LED sa nakrétko rozsvietia.

2. LED & zapinada/vypinaéa 34 pomaly
pulzuje a potom trvalo slabo svieti.

- Ked'iba slabo svieti LED & a vietky
ostatné LED uz nesvietia, je pristroj v
pohotovostnom rezime.

3. Postavte 3alku pod sparovaciu hlo-

vu 12.

4. Na zapnutie pristroja stlacte tla-

¢idlo 34.

- LED & blikd. Ked'trvalo svietia LED
b, @, @ a &, je pristroj pripraveny
na prevadzku.

- Pristroj teraz spusti vodné &erpadlo,
aby precerpalo vodu do vnitorného
potrubia. Nadbytoénd voda pretedie
cez sparovaciu hlavu 12.

5. Na névrat do pohotovostného rezimu

stladte tlacidlo 34.

- Tlagidlo 3x zapulzuje a ndsledne slo-
bo svieti.

6. Na vypnutie vytiahnite zdstreku.

UPOZORNENIE: Ké&vovar na espresso sa
automaticky prepne do pohotovostného re-
zimu, ked'sa pocas 30 mindt nestlaéi Ziadne
tla¢idlo.
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9.4 Preplachnutie pristroja

Ak ste pristroj nepouzivali napriklad cez
noc, alebo ak pristroj pouzivate prvykrét,

odpori&ame ho raz preplachnut, aby sa po-

trubie naplnilo &erstvou vodou.

1. Postavte nddobu pod sparovaciu hla-
vu 12 a stlate tlagidlo 30 na pre-
plachnutie sparovacej hlavy.

2. Postavte nddobu pod parni dyzu 9.

NEBEZPECENSTVO porane-
niobarenim!
© Pri odbere pary drzte parni dyzu 9 &o
najhlbsie v nddobe. Unikd horica vod-
né para. Dyzu nechytajte a v Ziadnom
pripade neddvaite ruky alebo iné Easti
tela do vodnej pary.

3. Otocny spina¢ 8 vpravo na pristroji na-

stavte na & . Poéas zahrievania blika

LED 0 nacerveno. Pockaite, kym nebu-
de LED 0 trvalo blikat nabielo a zaéne
vystupovat para.

4. Otocny spina¢ 8 nastavte spét na
STANDBY.

5. Postavte nddobu pod dyzu na horicu
vodu 10.

6. Otoény spina¢ 8 nastavte na %. LED 0
svieti na bielo. Hordcu vodu nechaijte
pretekat cez dyzu na horicu vodu 10
do nddoby asi 10 sekind.

7. Oftoény spinaé 8 nastavte spdt na

STANDBY.
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9.5 Predhriatie salok

Ked'trvalo svietia vietky 4 LED O, @, @ a &,
zohrieva sa ohrievacia platicka 7.
® Postavte $dlky na ohrievaciu platnié-

ku 7, aby ste ich predhriali.

Alternativne mézete do 3dlky naplnif vodu z
dyzy na horicu vodu 10 a nechaf ju podas
pripravy odstdt.

1. Podrzte 3alku pod dyzou na horicu vo-
du 10.

2. Otoény spina¢ 8 nastavte na 8. LED 0
blik&. Nechajte hordcu vodu tiect do
salky.

3. Oftoény spina¢ 8 nastavte spdt na
STANDBY.

4. Bezprostredne pred sparovanim hori-
cu vodu vylejte.

9.6 Predhriatie
(preplachnutie) sitka a
sparovacej hlavy

Bezprostredne pred kazdou pripravou vy-
pléchnite sitko 26/25 a sparovaciu hlavu
12 horicou vodou. Tymto predhriatim sitka
a sparovacej hlavy (preplachnutim) sa zlep-
§i chut espressa.
1. Nasadte sitko 26/25 do pdky 24.
2. Vlozte pdku 24 s nasadenym sit-
kom 26/25 s rickou pri symbole otvo-
reného zdmku & pod sparovaciu hlavu.
3. Ofocte pdku v smere symbolu zatvore-
ného zdmku &, kym nebude pevne se-
dief.
4. Postavte nddobu pod péku 24.
5. Stlacte tladidlo 31.

- LED @ blika a LED & svieti.
- Horica voda tecie cez péku 24 do
nédoby.

6. Po skoneni procesu znovu svietia viet-
ky4lED O, @, @ a &.

7. Oftocte ricku pdky v smere symbolu
otvoreného zdmku & a vyberte ju sme-
rom nadol.



8. Vylejte preplachovaciu vodu a vysuite
pdku 24 a sitko 26/25.

10. Pomletie a utlacenie
kavy

VYSTRAHA pred poraneniami spé-

sobenymi otaéajucimi sa dielmi!

© Aby ste minimalizovali nebezpeéenstvo
poranenia, mdze sa mlynéek 23 zap-
nuf len vtedy, ked'je nasadend nédob-
ka na zrné& 2. Nikdy neobchddzaijte
tito bezpecnosty funkciul

© Mlynéek 23 pouzivaijte len viedy, ked

je na nddobke na zrnd 2 nasadené ve-

ko 1.

© Poas mletia neddvaite do nddobky na
zrnd 2 Ziadne predmety. V blizkosti by
sa tiez nemali byt napr. ani dlhé vlasy.

UPOZORNENIE: Nédobku na zrnd 2
odstrarite z mlynéeka 23 len viedy, ked'je to
nevyhnutne potrebné (napr. v pripade za-
blokovania alebo na ¢istenie). Precitajte si
kapitolu , Cistenie mlynéeka” na

strane 204.

Nastavenie stupria mletia

Stupen mletia sa d& nastavit' v rozsahu

VERY FINE = velmi jemny az

VERY COARSE = velmi hruby:

* Otdcajte nddobku na zrnd 2 na mlyn-
éeku 23 tak, aby znagka I ukazovala
na pozadovany stupefi mletia na né-
dobke na zrnd.

Stupen mletia kévy ovplyviuje chutfa mal by
sa hodit k postupu pripravy. Pri priprave
espressa platia nasledujice vieobecné pra-
vidlé:
Cim jemnej3i je stuped mletia, o to dlh-
Sie trvd extrakcia. Ak je espresso prilis
horké, namelte kévu na hrubsie.
Cim hrubsi je stupef mletia, o to rych-
lejSie tedie espresso do 3dlky. Ak je
espresso prili§ vodnaté a pripadne tro-
chu kyslé, pouzite jemnej3i stuped mle-
tia.
Optimdlny stuped mletia zavisi aj od
odrody kévy na espresso.

Pomletie a utlacenie kavy

1. Nasadte sitko 26/25 do péky 24.

2. Vlozte pripravent pdku so sitkom 26/
25 pod vypust mletej kdvy 4 20.

3. Otoéte pdku v smere symbolu zatvore-
ného zamku 4.

4. Mletie sa spusti automaticky.
- Poas mletia blikd LED @ nad oto&-

nym reguldtorom 35.
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UPOZORNENIA:

®  Mnozstvo mletej kdvy mézete regulovaf
otoénym regulétorom 35 pred alebo
pocas mletia.

®  Pri pouziti mletej kdvy odporicame 12
g na jednoduché alebo 18 g na dvoijité
espresso.

5. V daldom kroku sa kéva automaticky
utladi.

- Dve krdtke pipnutia signalizujd, ze
bolo utlaéenie Uspesné.

6. Pockaijte na zhasnutie LED ¢, odoberte
pdku 24 s utladenou mletou kdvou a
vlozte péku pod sparovaciu hlavu
= 12.

Utlacenie

Cielom utlacenia je rovnomerne roztlagit
mletd kévu v sitku 26/25. Povrch mletej
kévy by mal byt rovny a bez trhlin, aby sa
voda podas extrakcie rovnomerne pretlacila
cez kdavu. Praskliny alebo tenké miesta spé-
sobia, Ze voda si mdZe rychlejiie ngjst cestu
(,channeling”) - na tkor chuti.

11. Priprava espressa

NEBEZPECENSTVO porane-
niobarenim!
©® Podas pripravy espressa unikd zo spa-
rovacej hlavy 12 horica vodnd para.
Sparovacia hlava je aj po priprave edte
horica. Nechytajte ju a v Ziadnom pri-
pade neddvaite ruky alebo iné Easti
tela do vodnej pary.
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11.1 Extrahovanie espressa

1. Na jednoduché espresso pouzite sit-
ko 26.

2. Vlozte pripravens pdku 24 s rickou
pri symbole otvoreného zdmku & pod
sparovaciu hlavu 12.

3. Otoéte pdku 24 v smere symbolu zo-
tvoreného zamku &, kym nebude pevne
sedief.

4. Postavte jednu, resp. dve vhodné 3dalky
pod vypust paky 24.

5. Stlagte tlagidlo 32 pre jednoduché ale-
bo tlagidlo 31 pre dvojité espresso,
resp. dve 3dlky espressa.

- Polas pripravy blika LED zvoleného
tlagidla.

- Espresso pomaly tecie do 3dlky a au-
tomaticky sa zastavi.

UPOZORNENIA:

* Ak je teplota vody v bojleri prili§ vysoka
na pripravu kdvy, pristroj po stlageni tlo-
cidiel 32 alebo 31 preerpd trocha ho-
ricej vody cez dyzu na horicu
vodu 10.

¢ Dbaijte o to, aby sa ricka néddoby nena-
chddzala pod dyzou na hordcu vodu.

o Ak chcete proces prerusif, znovu stladte
tlagidlo 32 alebo 31.

¢ UloZené mnozstvo vody na jednoduché
espresso mozete zmenit (pozri ,Nasta-
venie objemu jednoduchého/dvojitého
espressa” na strane 200).

6. Po skon&eni procesu znovu svietia LED
b, », @ a &. Pristroj je pripraveny
na dal3ie espresso.

7. Odoberte pdku 24 otogenim v smere
symbolu otvoreného zamku& a vyberte
ju smerom nadol.

8. Vygistite sitko 25 alebo 26 a pakv 24
a vysuste ich.



11.2 Ukazovatel tlaku

w42 1y,
QW 7.
o 5,

Pocas pripravy espressa ukazovatel tla-

ku 33 ukazuje tlak, pri ktorom sa voda pre-

Cerpdva cez espresso présok.

- Délezitd je zelenou oznacend oblast
ESPRESSO pre optimdlny tlak podas ex-
frakcie.

Cierne prizky zvonku oznacuji kazdy
1 bar. Cierna stupnica md teda rozsah
0 - 20 barov.

Priprava zaéina predsparenim. lhla ukazao-

vatela tlaku sa pohybuije v rozsahu 0 az

6 barov.

O niekolko sekind neskér zagina vlastnd ex-

trakcia. Pri optimélnej extrakeii sa ihla pohy-

buje v oblasti ESPRESSO (cca 6 -

13 barov).

Ak sa pri extrakcii nedosiahne optimdlny

rozsah tlaku (pod 6 barov), hovorime o ne-

dostatocnej extrakcii.

Ak sa pri extrakcii prekroéi optimdlny roz-

sah tlaku (nad 13 barov), hovorime o nad-

mernej extrakcii.

Aky vyznam to md pre vade espresso a ako

mézete dosiahnut optimdlny rozsah tlaku, si

precitajte v kapitole , Tipy na perfekiné

espresso” na strane 197.

UPOZORNENIE: Ukazovatel tlaku 33 zo-
brazuje tlak len pri extrakcii espressa. Pri
odbere pary alebo horicej vody sa ne-
zobrazuje nié.

12. Tipy na perfektné
espresso

Nie vzdy sa ihned podari pripravif perfekt-

né espresso. Preto pokojne trochu experi-

mentujte, kym vysledok nebude zodpovedat

vasej chuti. Tu je pdr tipov, na ¢o musite pri-

tom dévat pozor:

e Existuju velké rozdiely v kvalite a chuti
kavovych zfn. Vyski3ajte rézne.

® Zmedte naraz len jednu vec, napr. iba
stuped mletia alebo iba mnozstvo mle-
tej kdvy na espresso, aby ste postrehli
0&inok tejto zmeny.

¢ Perfekitnu extrakciv spoznate pod-
la nasledujocich bodov:

- Pri vlastnej extrakcii sa ukazovatel tla-
ku 33 nachddza v oblasti ESPRESSO.

- Extrakcia si vyZzaduje cca 30 sekind.

- Espresso pomaly te&ie do 3dlky.

¢ Nedostatoénu extrakciu spozndte
podla nasledujicich bodov:

- Ukazovatel tlaku 33 sa poéas extrak-
cie nachéddza pod oblastou
ESPRESSO.

- Espresso teéie do $dlky rychlo ako
voda a chuti vodnato, pripadne qj
trocha kyslo.

Ndprava:

- Nastavte jemnejsi stupen mletia.

- Pouzite viac mletej kavy.

¢ Nadmernu extrakciu spozndte
podla nasledujicich bodov:

- Ukazovatel tlaku 33 sa poéas extrak-
cie nachéddza nad oblasfou
ESPRESSO.

- Espresso do 3dlky kvapka len pomaly
a chuti horko.

Néprava:
- Nastavte hrubsi stupefi mletia.
- Pouzite menej mletej kdvy.

e Kavovar na espresso pravidelne Cistite.
Zvydky kévy alebo upchaté péry menia
chuf.

® PouzZivajte vzdy Eerstvi, nie prilis tvrdd
vodu z vodovodu. Ked'je voda z vodo-
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vodu tvrdd, mézete pouzif filtrovand
vodu z bezného vodného filtra.

13. Spenenie mlieka

NEBEZPECENSTVO poraneni

obarenim!
Pri préci s parnou dyzou 9 unikd hori-
ca para a horica voda. Parnd dyza je
velmi horica. Parnd dyzu chytajte len
za plastovi rocku. V Ziadnom pripade
neddvaite ruky alebo iné &asti tela do
vodnej pary.

Pomocou parnej dyzy @ mdzete napenif
mlieko. To si vyzaduje trocha cviku.

Tip

[

y:
Vysko3aijte mlieko réznych vyrobcov.
Vy33i obsah tuku dava krémoveisiu pe-
nu.

PouZivaijte vzdy studené mlieko z chlad-

nicky (cca 5 °C).

Pri spefiovani by sa mlieko nemalo zo-

vriet. Vy§3ie teploty menia chut a spéso-

buji rozpad mlieénej peny.
Ked je mlieko napeneng, necakaite pri-

i3 dlho. Inak sa &ast mlie¢nej peny zno-

vu rozpadne.

Vhodni nddobu napliite maximdlne do

polovice studenym mliekom.

Ndadobu drzte pod parnou dyzou 9 a

otoény spinaé 8 otodte na symbol &.

- LED 0 blik& nacerveno, kym sa pri-
stroj predhrieva.

- Ked' zaéne vyroba pary, LED 6 bliké
nabielo.

Vypustite trocha pary a potom ju za-

stavte otoéenim otoéného spinaca 8 na

STANDBY.

Ponorte parnd dyzu 9 do mlieka a oto&

te otoény spinac¢ 8 znovu na symbol & .
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Tipy:

- Parnt dyzu 9 ponorte len tesne pod
povrch, aby sa do mlieka zapracoval
vzduch (,féza tahania”).

- Nepondrajte do stredu, ale zboku,
aby vznikol vir.

5. Ked'sa objem mlieka viditelne zvysi
(cca 0 50 %), ponorte parnd dyzu 9
trocha hlbsie. Vir by mal zostaf. Teraz
sa vzduchové bublinky jemnejSie rozde-
[ujo (,féza fahania”).

6. Ked'so steny nadoby prili3 horice, aby
ste ich udrzali v ruke, nastavte oto&ny
spina¢ 8 na STANDBY.

Po niekolkych sekundéch pristroj cez

dyzu prepumpuite ete raz paru na

ochladenie.

Tip: Aj ked'vysledok mlienej peny este

nie je uspokojivy, v kazdom pripade za-

stavte, aby mlieko nebolo prili§ horice.

7. Niekol'kokrdt zlahka poklepte dnom né-
doby na pracovn( dosku, aby praskli
vacsie bubliny. Mlie¢nu penu dajte ¢o
najrychlejsie na espresso.

8. lhned po kazdom napeneni mlieka utri-
te parnt dyzu 9 &istou handrickou, aby
ste odstranili zvysky mlieka.

9. Otoény spinaé 8 este raz krdtko nastav-
te na symbol &, kym nevystupuije para.
Takto sa odstrania zvysky mlieka zvnit-
ra parnej dyzy 9.

10. Otoény spina¢ 8 nastavte spat na

STANDBY.

Ak sa cca 30 sekind nestlaéi ziadne tla-
¢idlo, zagne pristroj s ochladzovanim vody
v bojleri.

UPOZORNENIE: Maximdlna doba na vy-
robu pary je 90 sekdnd. Potom sa funkcia
automaticky zastavi. Otoény spina¢ 8 na-
stavte spat na STANDBY. Potom mozete
funkciu ihned znovu pouzit.




14. Odber horucej vody

NEBEZPECENSTVO poraneni
obarenim!
® Pri préci s dyzou na hordcu vodu 10
unikd trocha hordcej pary a horica vo-
da. Dyza na hordcu vodu je velmi horo-
ca. Nedotykajte sa dyzy na hordcu
vodu. V Ziadnom pripade nedavajte
ruky alebo iné Easti tela pod vypust.

Cez dyzu na hortcu vodu 10 mézete ziskaf

hordcu vodu, napriklad...

...na americano alebo iné horice né-
poje;
...na predhriatie 3dlok.

1. Nddobu drzte pod dyzou na horicu vo-
du 10 a otoény spina& 8 otodte na
symbol .

- LED 0 blikd a horica voda tecie z
dyzy na horicu vodu.

2. Proces ukoncite nastavenim otoéného
spinaéa 8 spat na STANDBY.

Ak sa cca 30 sekind nestlagi Ziadne tla-
¢idlo, zagne pristroj s ochladzovanim vody
v boijleri.

15. Nastavenia

15.1 Teplota espressa

Teplotu vody pouzitej na extrakciu espressa
je mozné nastavif tak, aby vyhovovala réz-
nym druhom kévy a vasej chuti. Pre tmavé
prazenie by mala byf teplota niZsia, pre
svetlé prazenie vyssia.

Mézete zvolif medzi tromi rozsahmi teploty:

Rozsah Zobrazenie LED
teploty pri nastaveni
hordci & svieti naderveno
stredny &P svieti nacerveno
nizky WP svieti nacerveno

Pristroj je pri dodani prednastaveny na
stredny.

1. Pristroj zapnite stlagenim tlagidla 34.
Asi 3 sekundy sicasne stlacte Hacidla
w, ®ad.
Naéerveno svietiaca LED zobrazuje ak-
tudlne nastavenie (pozri tabulku).

3. Na zmenu nastavenia kratko stlacte nie-
ktoré z tlacidiel 30, 31 alebo 32.

4. LED zvolenej teploty zasvieti 3x nacer-
veno, ked bolo nastavenie Gspedné.
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15.2 Nastavenie objemu
jednoduchého/
dvojitého espressa

Této pamétovd funkcia vam umoziiuje pri-
spdsobif mnozstvo jedného alebo dvoijitého
espressa tak, aby vyhovovalo vasim 3&lkam
a preferencidm.

UPOZORNENIE: Tato hodnota je ovplyv-

nend aj mnozstvom a stlacenim mletej kavy.

1. Pristroj zapnite stlagenim tlaéidla 34.

2. Pripravte si sitko 26/25, pdku 24 a
mletd kévu na jednoduché espresso a
vloZte pdku pod sparovaciu hlavu 12.

3. Nastavte pozadovani $dlku na
espresso pod sparovaciu hlavu 12.

4. Tlagidlo 31/32 podrzte stlagené cca
3 sekundy. Espresso tecie do 3dlky.

5. Ked'je dosiahnuté pozadované mnoz-
stvo, kratko stlaéte tlagidlo 31/32.
Proces sa zastavi.

MnozZstvo na jednoduché, resp. dvoijité
espresso je uloZzené.

Resetovanie mnozstva vody na
vyrobné nastavenie
1. Pristroj zapnite stlaenim tlaéidla 34.
2. Asi 3 sekundy podrzte stladené tlo-
¢idla 31 a 30 na dvojité
alebo 32 a 30 na jednoduché

espresso.

2 pipnutiami a blikanim tlacidiel 31 a 30
alebo 32 a 30 pristroj signalizuje, Ze bolo
resetovanie mnoZstva vody Gspeiné.

16. Cistenie

NEBEZPECENSTVO Grazu
elektrickym pruodom!
® Kdvovar na espresso, pripojovacie ve-
denie so zdstrékou 11 sa nesmi pond-
raf do vody alebo inych kvapalin.
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NEBEZPECENSTVO poraneni
obarenim!
©® Mnohé siéasti a prislusenstvo kavovaru
na espresso sa pri prevadzke velmi zo-
hrejd. Nechaite ich pred Cistenim vy-
chladndt.

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
©® Nepouzivajte ostré alebo abrazivne
Cistiace prostriedky.

UPOZORNENIA:

* Nasledujice diely prisluenstva sa
mdZu &istit v umyvaéke riadu alebo rué-
ne:

- sitka 26/25
- odkvapkdvacia miska 16
- odvkapkévacia mriezka 19

* Nasledujice diely prisluenstva sa
mézu umyvaf ruéne s jemnym prostried-
kom na umyvanie:

- n&drzka na vodu 4 s vekom 3
- utlé&acia jednotka

- odkvapkdvacia miska 16

- odvkapkdvacia mriezka 19

* Nasledujice diely prislusenstva by sa
mali len oplachovat hordcou vodou:
- pdka 24
- nddoba na zréd 2 s vekom 1

Za odkvapkdvacou miskou 16 sa naché-
dza dlozny priecinok 18.
V fom ndjdete...
Cistiacu kefku 15 na odstranenie zvy-
Skov mletej kdvy.
Cistiaci hrot 14 na &istenie otvoru par-
nej dyzy 9.
ndstroj na odoberanie utléacej jednot-
ky 13

Po kazdom espresse
1. Odoberte pdku 24 zo sparovacej hlo-

vy 12.
2. Opldchnite sitko 26/25 a pdku 24

pod horicou vodou a vysuste ich.



Po kazdom spenovani mlieka

Denne

UPOZORNENIA:

e Vzdy dbaijte o to, aby zostal otvor par-
nej dyzy 9 &isty. Neodstranené zvysky
mlieka s0 nehygienické. Tiez mézu
maly otvor rychlo upchat.

* Na lepsie Cistenie mdZete spodni &asf
parnej dyzy 9 odskrutkovat.

1. Utrite parnd dyzu 9 &istou handrickou,
aby ste odstrénili zvysky mlieka.

2. Otoény spinag 8 edte raz kratko nastav-
te na symbol &, kym nevystupuje para.
Takto sa odstrdnia zvysky mlieka zvnit-
ra parnej dyzy.

Odkvapkavacia miska

Naijneskér viedy, ked'sa plavék 17 vytla&i
nahor cez odkvapkdvaciv mriezku 19 (po-
zri obrézok), musi sa odkvapkévacia mis-
ka 16 vyprdzdnif. V kazdom pripade by ste
mali odkvapkavaciu misku Cistit raz denne.

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elekirickym prodom!

© Vytiahnite zdstréku 11 zo zdsuvky, skér
ako budete kdvovar na espresso &istif.

1. Nédrzku na vodu 4 vyprdzdnite a viac-
krat dékladne opléchnite istou vodou.
2. Sparovaciu hlavu 12 utrite Cistou, vih-
kou handrou. Pritom vycistite aj okraj
okolo sparovacej hlavy.
3. Nasledujice diely utrite navlh&enou
handrigkou:
- pristroj s ohrievacou platni¢kou 7,
- nddobu na zrnd 2 s vekom 1 zvonka
a
- veko 3 n&drzky na vodu 4.

UPOZORNENIE: Ak je fo potrebné, pouzi-
te pritom trocha prostriedku na umyvanie.
Viackrat dékladne ocistite handrou, ktord
bola len navlhéend &istou vodou.

1. Rozsypan(, suchi mletd kavu mézete z
odkvapkévacej mriezky 19 odstranif
&istiacou kefkou 15.

2. Odoberte odkvapkavaciv mriezku.

3. Vytiahnite odkvapkdvaciv misku 16 a
vyberte Glozny priec¢inok 18.

4. Tieto diely prisluenstva vyprdzdnite a
vyZistite ruéne s jemnym prostriedkom
na umyvanie.

5. Pred ich opdtovnym vloZenim vietky
diely vysuste.

4. Vietky diely vysuste.

Vypust mletej kavy a utlaéacej

jednotky

1. Néstroj 13 zasuiite zospodu do vypus-
tu mletej kdvy a ndstroj mierne otd&aijte
proti smeru hodinovych rugiciek, kym
sa obidva plastové vystupky nezachytia
do krideliek utlécacej jednotky.

U

2. Nastroj 13 s utldéacou jednotkou vy-
tiahnite zvislo nadol.

3. Odoberte utlécaciu jednotku a vygistite
ju gistiacou kefkou 15.
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4. Utlé€aciu jednotku znovu vlozte do né-
stroja 13.

5. Nastroj s utld&acou jednotkou zasufite
zdola znovu do vypustu mletej ké-
vy 20. Kliknutie vés informuje o pev-
nom osadeni.

Sitka

1. Rozsypanu, suchi mletd kdvu mézete
odstrénif Cistiacou kefkou 15.

2. Aj ked pouzivate stdle to isté sitko 26/
25, mali by ste ho aspoi raz tyZzdenne
vybraf z pdky 24 a obe &asti dokladne

oplachnut horicou vodou s trochou pro-

striedku na umyvanie riadu. Viackrat
opldchnite &istou, horicou vodou.
Sitké 26/25 mdzete umyvat aj v umy-
vacke riadu.

3. Obidve &asti pred opdtovnym zlozenim
doékladne vysuste.

4. Podrzte sitkd 26/25 proti svetlu a

skontrolujte, &i otvory nie si upchaté.

Sparovacia jednotka

1x tyzdenne by sa mala vygistit sparovacia
jednotka vnitri pristroja.

Uzavretim sitka Cistiacou membranou 27 sa

voda ,prepléchne spét” do sparovacej jed-

notky vnutri pristroja. Preplachovacia voda
sa odvedie do odkvapkdévacej misky 16.

1. Odoberte pdku 24 zo sparovacej hla-
vy 12 a vlozte sitko 26/25 do pdky.

2. Teraz vlozte &istiacu membrdnu 27 do
sitka 26/25.

UPOZORNENIE: Do membrény mézete
dat trocha rozpuistadla na kévovy tuk.

3. Vlozte pdku 24 s &istiacou membré-
nou s riékou pri symbole otvoreného
zdmku & pod sparovaciu hlavu 12.

4. Otoéte pdku 24 v smere symbolu zo-
tvoreného zamku &, kym nebude pevne
sedief.

5. Do nddrzky na vodu 4 napliite Zerstv,
studend vodu.
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6. Spustite extrakciu jednoduchého espres-
sa.

7. Z odkvapkévacej misky 16 vylejte 3pi-
navd vodu.

8. Postup zopakuijte bez rozpuistadla na
ké&vovy tuk cca 10x, aby ste oplachli
zvysky &istenia zo sparovacej jednotky.

9. Po skoneni procesu svieti
LED ¢ na&erveno a LED & blikd& nader-
veno. Na opdtovné prepnutie pristroja
do pohotovostného rezimu stladte tla-
¢idlo 34.

10. Pdku vyberte opatrne, pretoze aj v sitku
sa nahromadilo trocha vody.

11. Vietky diely vysuste.

12. Vyprézdnite odkvapkdvaciu misku 16.

Odstranenie upchati z parnej
dyzy

UPOZORNENIE: Na lepsie Cistenie mdze-
te spodni &asf parnej dyzy 9 odskrutkovaf.

1. Ak je to potrebné, pouzite Cistiaci
hrot 14 na odstranenie upchati z par-
nej dyzy 9. Pichnite nim do malého
otvoru vpredu na parnej dyze, aby ste
odstrdnili upchatia.

2. Nésledne podrzte pod parnou dyzou 9
nddobu a otoény spinag 8 otodte na
symbol &.

3. Hordcu vodu nechaite pretekat cez par-
nd dyzu 9 asi 40 sekind, aby ste vy-
plachli uvolnené zvysky.

4. Proces ukonéite nastavenim otoéného
spinaca 8 spat na STANDBY.

UPOZORNENIE: Parné dyza 9 by sa
mala kazdé 2 — 3 mesiace odvdpnit, preto-
Ze vodny kamefd mdze otvor upchat.




17. Odvapnenie

17.1 Odvapnenie parnej
dyzy

V zdvislosti od pouZitia by sa parnd dyza 9

mala kazdé 2 - 3 mesiace odvdpnit.

1. Napliite nddobu teplou vodou a bez-
nym prostriedkom na odstrafiovanie
vodného kamefa. Dodrzte pokyny na
vyrobku.

Odskrutkujte dolny koniec parnej dyzy.

Nechaite ju cez noc namoéen( v tomto

roztoku.

4. Nasledujice réno nddobu odstrante,
vylejte roztok prostriedku na odstrario-
vanie vodného kamefia.

5. Utrite dolny koniec parnej dyzy 9 &is-
tou, vlhkou handrigkou, aby ste Uplne
odstranili prostriedok na odstrafiovanie
vodného kamena.

6. Dolny koniec parnej dyzy znovu na-

skrutkujte na parnd dyzu.

Postavte nddobu pod parni dyzu 9.

Otoény spina¢ 8 nastavte na symbol & .

Hordcu vodu nechaite pretekat cez par-

nd dyzu 9 asi 40 sekind, aby ste vy-

plachli uvolnené zvysky.

10. Proces ukonéite nastavenim otoéného
spinaéa 8 spat na STANDBY.

W N

0N

17.2 Odvapnenie kavovaru
na espresso

Ako kazdy pristroj na hordcu vodu sa musi
aj kdvovar na espresso pravidelne odvépio-
vat. Vodny kame# sa usadzuje vnitri pristro-
ja na malych otvoroch (napr. na parnej
dyze 9). To ovplyviivje funkcie a dlhodobo
poskodzuje pristroj. Pristroj preto pravidelne
odvdpiiujte. To zvysuje Zivotnosf.

Castost odstrafiovania vodného kamefa z
k&vovaru zdvisi od tvrdosti pouZivanej vody
a od toho, kol'ko $dlok espressa vypijete. Aj
odber horicej vody a vodnej pary prispieva
k zvdpenateniu.

Ked'pouzivate filtrovant vodu, tvrdost vody
sa zodpovedajico zniZi. Stroj sa Setri a vy
nemusite tak &asto odvépriovat.

Ukazovatel odvapnenia

Tento pristroj automaticky pocita vydané
mnozstvo vody. Asi po 30 litroch vydanej
vody sa musi pristroj odvdapnif. Toto sa zo-
brazuje rozsvietenim LED 4.

Program odvapnenia

Najneskér vtedy, ked svieti LED #, by ste
mali spustit program odvdpnenia. Tento
viak mézete spustit kedykolvek nezavisle od
toho.

MézZete pouzit bezny prostriedok na odstra-
nenie vodného kamefia pre kavovary na
espresso.

NEBEZPECENSTVO podrazde-
nia o¢i!
© Pri manipulécii s prostriedkom na od-
vdpnenie dodrziavaijte s nim dodané in-
formécie, napr. na obale.
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1.
2.

3.

Al

10.

11.

12.

¢ast, odvapnenie:

Vyprézdnite néddrzku na vodu 4.

Do nddrzky na vodu 4 daijte prostrie-
dok na odstranenie vodného kameria.
Nddrzku na vodu 4 naplite po znacku
MAX cerstvou, studenou vodou z vo-
dovodu.

Nasadte nddrzku na vodu 4.

Na zachytenie roztoku prostriedku na
odstrénenie vodného kamefia postavte
pod sparovaciu hlavu 12 a pod parnd
dyzu 9 v&&siv nddobu.

Strojéek zapnite.

Tlagidlo 30 podrzte stlacené cca 3 se-
kundy.

- Svietia LED ¢, ® a &.

- LED # blika.

. Stlacte tlacidlo w».

- Pristroj pumpuje cez sparovaciu hlo-
vu 12 cca 30 sekdnd hordci roztok
prostriedku na odstrdnenie vodného
kamefa.

- Tento proces sa zopakuje 5x.

- Ndsledne LED = zhasne.

- LED 0 trvalo svieti.

- Kazdu sekundu zaznie pipnutie.

Oftocte otoény regulétor 8 na & .

- Pristroj teraz pumpuije roztok pro-
striedku na odstranenie vodného ka-
meRa cez parnd dyzu 9.

- LED 0 blika.

Ked'svieti LED 0 a kazdd sekundu za-

znie pipnutie, ofocte otoény reguldtor 8

na 8.

- Pristroj teraz pumpuje roztok pro-
striedku na odstrdnenie vodného ka-
mefia cez dyzu na horicu vodu 10.

- LED 0 blika.

- Ked je nddrzka na vodu 4 skoro

prézdna, blikéd LED 0 a zaznie pipo-

nie.
Otocte otolny reguldtor spaf na STAN-
DBY.
Vylejte preplachovaciu vodu.

Prvéd fédza odvdpnenia je ukonéend.

204 K

2.
1.

¢ast, oplachnutie:
Nddrzku na vodu 4 naplfite Cerstvou,
studenou vodou z vodovodu.

2. Stlagte tlagidlo 31.

3. Zopakujte postupu od kroku 4 z 1. &as-
ti, odvdpnenie.

UPOZORNENIA:

Stlaéenim tlacidla 30 mdzete proces
prerusif. Po opdtovnom stlageni bude
proces pokragovaf. Trojsekundové stla-
&enie tlagidla proces ukonéi.

Ak v nddrzke na vodu nie je dostatok
vody, proces sa prerusi. Nadrzku na
vodu naplite vzdy po znacku MAX 5.

18. Cistenie mlynéeka

VYSTRAHA pred poraneniami spé-
sobenymi otaéajucimi sa dielmi!

(O]

(O]

O]

Zéstreku 11 zastréte do zdsuvky az vte-
dy, ked'st mlynéek 23 a nddobka na
zrnd 2 kompletne zmontované.
Mlyncek pouZivaite len vtedy, ked'je na
nddobke na zrnd nasadené veko 1.
Pocas mletia neddvajte do nddobky na
zrnd 2 Ziadne predmety. V blizkosti by

sa tiez nemali byt napr. ani dlhé vlasy.

UPOZORNENIA:

[ )

Pri vyberani nddobky na zrné 2 so zr-
nami dbaite na to, aby ste nadobku na
zrnd zdvihli o najrovnejsie a najopatr-
nejSie. Ak je o mozné, zabréite pre-
padnutiv zfn alebo kdskov zfn cez
okraj mlynéeka 23.

Mlynéek sa mdze zapnit len vtedy, ked'
ie nddobka na zrnd 2 nasadend. To je
bezpeé&nostnd funkcia.

Stlagte odblokovanie 6 nddobky na zr-
né 2.

Nddobku na zrné 2 vyberte opatrne
rovno nahor.



VYSTRAHA pred poraneniami spé-

sobenymi ostrymi hranami!

© Ked rozoberdate mlynéek 23, manipuluj-
te s obidvoma &asfami opatrne. Mlecie
plochy majo ostré hrany.

3. Vyklopte mald dchytku mlynéeka 23
nahor a otd&ajte fiou proti smeru hodi-
novych ruéiciek, kym ju nebudete méct
vybrat smerom nahor.

4. Vygistite mlynéek dodanou ¢istiacou kef-
kou 15.

5. Potom mlynéek znovu nasadte a ofodte
ho v smere hodinovych rugiciek, kym ne-
bude pevne osadeny.

6. Mald tchytku znovu preklopte, takze
bude lezat plocho na mlynéeku 23.

7. Znovu nasadte nadobku na zrné podla
obrdzka a otoéte ju v smere hodino-

vych ruéigiek, kym nebude pevne se-
dief.

UPOZORNENIE: Na dékladné istenie
mlyn&eka si mdzete kupit napr. v drogérii
&isti¢ na mlyn&eky. Dbaijte na informdcie o
pouziti, ktoré s prilozené k &isti¢om.

19. Uskladnenie a pre-
prava

A NEBEZPECENSTVO pre detil

©® Pristroj uchovdvaijte mimo dosahu deti.

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!
© Pristroj nevystavuite teplotdm pod bo-
dom mrazu.

® Pred zloZzenim a uskladnenim nechaite
vyZisteny kdvovar na espresso a prislu-
$enstvo vyschndt.

® Ked chcete espresso prepravovaf, vy-
prazdnite nadrzku na vodu 4 a od-
kvapkévaciu misku 16.
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20. Likvidacia

Tento produkt podlieha eu-

répskej smernici

2012/19/EU. Symbol pre-

&iarknutého smetného ko3a

na kolesdch znamend, ze

produkt musi byt odovzdany

do osobitného zberu odpadu v Eurépskej
dnii. Plati to pre produkt a vietky diely pris-
ludenstva, ktoré si oznadené tymto symbo-
lom. Oznaéené produkty sa nesmi
likvidovat's beznym domdcim odpadom,
ale musia sa odovzdat na zberné miesto na
recykldciu elektrickych a elektronickych pri-
strojov.

Tento symbol recyklacie ozna-

duje, napr. predmet alebo &asti

materidlu, ako hodiace sa na

recykléciu. Recyklacia pomé-

ha znizovat spotrebu surovin a

zafaZenie Zivotného prostredia.

Obal

Ak chcete zlikvidovaf obal, dbajte na pris-
ludné predpisy vo vadej krajine tykajice sa
Zivotného prostredia.
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21. Riesenie problémov

Ak by vd3 pristroj zrazu prestal spravne fungovat, skontrolujte ho najprv podla tohto kontrol-
ného zoznamu. Mozno ide len o maly problém, ktory budete vediet odstranit qj vy.

A NEBEZPECENSTVO drazu elektrickym prodom!
® V Ziadnom pripade sa nepokisaite pristroj svojpomocne opravovat.

Chyba

Mozné pri€iny/opatrenia

Ziadna funkcia

Je zabezpeéené napdjanie prodom?
Skontrolujte pripojenie.

Pristroj sa nepredhrieva

Skontrolujte, &i je otoény regulétor 8 na STAN-
DBY.

Z14 kvalita espressa

Tipy na pripravu espressa ndjdete v kapitole , Tipy na
perfekiné espresso” na strane 197.

Espresso teraz kvapké len z pé-
ky 24.

Skontrolujte sitko 26/25 proti svetly, &i nie je
upchaté.

Nie je mletd kdva namletd prilid jemne? Prili3
vela mletej kdvy?

Espresso tecie rychlo z paky 24 a
ie prili3 riedke.

Nie je mletd kdva namletd prili3 hrubo? Prili3
mélo mletej kdvy?

Mlynéek 23 nepracuje.

Je nddobka na zrnd 2 sprévne nasadend?
Pripadne je mlyncek 23 zablokovany. Vycistite
mlynéek.

Mlynéek 23 vyddava nezvyéajny

zvuk.

Vytiahnite zdstréku a skontrolujte, &i sa v mlynce-
ku 23 nenachddza cudzie teleso.

Pripadne je mlyncek 23 zablokovany. Vycistite
mlyncek.

Mlynéek 23 sa nedd poskladat.

Pomocou hubice vysévada odstrdfte volné kdvo-
vé zrnd a Olomky.

Z parnej dyzy 9 nevychddza voda :

ani para.

Nie je nddrzka na vodu 4 prdzdna?
Nie je parné dyza 9 upchaté?
Nemusi sa pristroj odvapnit?

Po 90 sekunddch uz nevychddza z
parnej dyzy 9 Ziadna voda/para.

To je normdlne. To je ochrannd funkcia. Otoény
spina¢ 8 nastavte spat na STANDBY. Potom
mézete funkciu ihned' znovu pouzif.

Po zapnuti pristroja blikajd LED na
vietkych 4 tlacidlach.

Obidva teplotné snimage nefunguji sprévne.
Obrafte sa na servisné stredisko.

GK 207



Chyba

Mozné priciny/opatrenia

Po zapnuti pristroja svieti LED ¢ ne-
pretrzite nacerveno, tladidld @ a
& blikaju striedavo nacerveno.

Ohrievaé vody nehreje alebo hreje prili§ poma-
ly. Obrétte sa na servisné stredisko.

Poc¢as mletia blika LED@ naéerveno
a nabielo.

Je nddobka na zrnd spravne vlozend? Znovu
vlozte nddobku na zrnd a znovu spustite pristroj.

Poc¢as mletia sa motor zastavi, zaz-
nejd 3 zvukové signdly a LED @ nad
otoénym regulétorom 35 blikd.

Nie s0 v nddobke na zrnd Ziadne kdvové zrné?
Napliite nddobku na zré 2.

Prilis vela mletej kavy v mlynéeku 232 V pripade
potreby vy&istite mlyncek.

Nie je pristroj prehriaty? Nechajte ho vychlad-
ndt a znovu ho spustite.

LED 6 29 bliké& nacerveno a LED ¢
svieti nabielo.

Skontrolujte hladinu vody v nddrzke na vodu 4.
Minimdlna Groven naplnenia by mala byt nad plo-
vakom, ale nemala by presiahnut znacku MAX 5.
Pripadne pristroj znovu spustite.

Plavdk je zablokovany. Skontrolujte, &i plavak
leZi na vode. Pripadne ho uvolhite zo zabloko-
vanej polohy. Pripadne pristroj znovu spustite.

LED ¢ 34 blik& nepretrzite nader-
veno a zazneji zvukové signdly.

Otoény spinaé 8 nastavte spdt na STANDBY a
pristroj vypnite a znovu zapnite.

LED b 34 svieti nepretrzite nacer-
veno a LED ¢ 30 blika naderveno.

Je odstrénend ochrannd félia medzi nadrzkou

na vodu a pripojkou pristroja pod nadrzkou?

Je nddrzka na vodu sprdvne vlozend? Skontro-

lujte, &i je spravne vloZend.

Nie je mletd kava namletd prilis jemne? Vycistite

mlynéek a namelte zrnd na hrub$om nastavent.

- Pristroj vypnite a znovu zapnite.

- Pripadne odstrarite ochranni féliv pod nédrz-
kou.

- Vypustite cca 200 ml vody cez dyzu na hordcu
vodu.

- Pristroj znovu vypnite a zapnite.
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22. Technické udaje

Pouzité symboly

Model: SEMST 1500 A1

Siefové napdtie:|220 - 240 V ~ 50 Hz

Trieda ochrany: |1

Vykon: 1500 W
Vykon mlynce-
ka: 120 W

S

Gepriifte Sicherheit (overend bez-
pecnost]: pristroje musia zodpove-
daf véeobecne uzndvanym
pravidldm techniky a s6 v stlade s
nemeckym zdkonom o bezpe&nosti
vyrobkov (Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

Mnozstvo ndpl-
ne nddrzky na |maximdlne 2 500 ml
vodu: (MAX)

N
m

S oznadenim CE spolo&nost
HOYER Handel GmbH vyhlasuje
zhodu ES.

Automatické vypnutie: po 30 minttach

Prikon vo vypnutom stave: < 0,5 W

Tento symbol pripomina, aby ste
obal ekologicky zlikvidovali.

Symbolom recyklécie (3 sipky) so
oznadené recyklovatelné materidly.
Materiél méze byt $pecifikovany re-
cyklagnym ¢islom v strede (tu: 21)
a/alebo skratkou (tu: PAP).

Striedavé napdatie

Symbol oznaduje diely, ktoré sa
méZzu umyvaf v umyvacke.

Ide o recyklovatelny produkt, ktory
podlieha rozsirenej zodpovednos-
ti vyrobcu, ako aj povinnosti frie-
denia odpadu.

Technické zmeny vyhradené.
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23. Zaruka spolocnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdkaznigka, vézeny zdkaznik,

na tento pristroj sa vztahuje zaruka 3 roky
od détumu kipy. V pripade vyskytu nedo-
statkov tohto vyrobku mate voéi predajcovi
vyrobku zdkonom stanovené prava. Tieto
z&konom stanovené prdva nie si obmedze-
né nadimi niZiie uvedenymi zaruénymi pod-
mienkami.

Zaruéné podmienky

ZA4ruénd doba zadina plyndt od détumu kdpy.
Origindlny pokladni¢ny blok si, prosim, uscho-
vaite. Tento blok sl0zi ako doklad o kipe.

V pripade, Ze sa v priebehu troch rokov od dé-
tumu kdpy tohto vyrobku vyskytne materidlova
alebo vyrobnd chyba, vyrobok pre vés bez-
platne opravime, vymenime alebo vdm vréti-
me kdpnu cenu — podla ndsho vyberu. Toto
zéruéné plnenie predpokladd, Ze v rémci troj-
roénej lehoty predloZite nefunk&ny pristroj a
doklad o kipe (pokladni¢ny blok) a kratko pi-
somne popisete, v com spociva nedostatok a
kedy sa vyskytol.

V pripade, Ze sa zéruka vztahuje na prisludnd
poruchu, obdrzite od nds opraveny alebo
novy vyrobok. Pri oprave alebo vymene vyrob-
ku nezaéina plyndf novd zdruénd doba.

Zarucna doba a zakonna zaruka
Z&ruénd doba sa zaruénym plnenim nepred|-
Zuje. Toto sa vztahuje aj na vymenené a
opravené diely. Pripadné poskodenia a ne-
dostatky existujice uz pri kipe sa musia na-
hlésit ihned po vybaleni. Pripadné opravy po
uplynuti zaruénej doby budi spoplatnené.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo zhotoveny podla pris-
nych smernic kvality a pred zaslanim bol d&-
kladne skontrolovany.

ZA4ruéné plnenie sa vztahuje na materidl a
navyrobné chyby.
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Zaruka sa nevziahuje na namahané
diely, ktoré su vystavené normalne-
mu opotrebeniu, na poskodenia
krehkych dielov, napr. spinaéov,
osvetlovacich prostriedkov alebo
inych dielov vyrobenych zo skla.

Této zaruka zanikd, ak bol vyrobok poskode-
ny alebo nebol pouzivany alebo udrziavany
odborne. Pre sprévne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrziavat vietky pokyny uve-
dené v navode na obsluhu. Ucelom pouzitia
a konaniam, ktoré ndvod na obsluhu neod-
portéa alebo pred ktorymi varuije, je potreb-
né sa bezpodmieneéne vyhybat.

Vyrobok je uréeny vyluéne na stkromné pou-
Zitie a nie na komeréné Gely. V pripade ne-
vhodného a neodborného, prip. ndsilného
zaobchddzania s pristrojom a zasahov, ktoré
neboli vykonané nadim servisnym centrom,
zéruka zanikd.

Postup pri reklamacii

Pre rychle spracovanie vasej ziadosti, prosim,

postupujte podla nasledovnych pokynov:

o  Pri vietkych otédzkach maijte pripravené
Cislo vyrobku IAN: 516867_2501 a
pokladnicny blok ako doklad o kipe.

e Cislo artikla ndjdete na typovom $titku,
ako rytinu, na titulnej strénke névodu
(viavo dole) alebo ako ndlepku na
zadnej alebo spodnej strane pristroja.

eV pripade, Ze sa na pristroji vyskytli chy-
by vo funkcii alebo iné nedostatky, naj-
skér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte niZ3ie uvedené servisné cen-
trum.

® Vyrobok, ktory bol oznaéeny za ne-
funkény, mézete ndasledne spolu s dokla-
dom o kipe (pokladniény blok) a
uvedenim, v éom spoéiva dany nedosta-
tok a kedy sa objavil, zaslat zdarma na
servisnt adresu, ktord vam bola ozné-
mend.



Na www.lidl-service.com si mézete stiahnut

tito a dalsie prirucky, produktové vided a in-

$talagny softvér.

A
o
[=]
www.lidl-service.com

S tymto QR kédom sa dostanete priamo na
stranku Lidl servisu (www.lidl-service.com) a
po zadani &isla artikla (IAN)
516867_2501 si mbzete otvorit svoj né-
vod na obsluhu.

Servisné stredisko

GK Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: hoyer@lidl.sk

IAN: 516867_2501

6—-6' Dodavatel

Maite, prosim, na pamdti, Zze nasledujica
adresa nie je servisna adresa: Najskor
kontaktujte vys3ie uvedené servisné centum.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
NEMECKO
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1. Vista general
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19
20 @
21
22
23
24
25
26
27

Tapa (del depésito para granos de café)

Depésito para granos de café

Tapa (del depésito de agua)

Depésito de agua

Marca de cantidad de agua mdxima en el depésito de agua
Desbloqueo del depésito para granos de café

Placa calefactora para tazas

Interruptor giratorio para el suministro de vapor y agua caliente
Boquilla de vapor

Boquilla de agua caliente

Cable de conexién con enchufe

Cabeza de grupo

Herramienta para extraer la unidad de prensado

Clavija de limpieza

Cepillo de limpieza

Bandeja de goteo

Flotador (indicacién: vaciar la bandeja de goteo)
Compartimento de almacenamiento detrds de la bandeja de
goteo

Rejilla de goteo

Salida del café molido

Elementos de mando (parte frontal)

Marca de grado de molienda

Mecanismo friturador

Portafiltros

Filtro para doble expreso

Filtro para expreso sencillo con membrana de limpieza intercalada
Membrana de limpieza

llustracién A: elementos de mando (parte frontal)*

28
29
30
31
32
33
34
35

e (QROC¥

LED: descalcificacién

LED: gota de agua

Tecla / LED: mantenimiento

Tecla para doble expreso

Tecla para expreso sencillo

Indicador de presién

Tecla / LED: interruptor de encendido/apagado

Regulador giratorio para cantidad de café expreso en polvo ajus-
table manualmente

* Los elementos de mando tienen mds funciones que se explican en estas instrucciones de

servicio.
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iMuchas gracias por su
confianza!

Le felicitamos por la compra de su nueva cafe-
tera expreso con funcién automdtica de pren-
sado.

Para un manejo seguro del aparato y para
conocer todas sus prestaciones:

¢ Antes de poner en servicio el
producto por primera vez, lea
estas instrucciones de servicio
detenidamente.

¢ ;Sobre todo, siga las indicacio-
nes de seguridad!

¢ El aparato solo se debe emplear
de la manera descrita en estas
instrucciones de servicio.

¢ Conserve estas instrucciones de
servicio.

¢ En caso de que entregue este
aparato a otras personas, ad-
junte las instrucciones de servi-
cio. Las instrucciones de servicio
forman parte del producto.

iDeseamos que disfrute de su nueva cafete-
ra expreso con funcién automdtica de pren-
sadol

Simbolos en el aparato
ran el sabor ni el olor de los

llj Este simbolo indica que los materia-
les sefialados de esta forma no alte-
alimentos.

212 @

2. Uso adecuado

La cafetera expreso estd disefiada exclusi-

vamente para las siguientes finalidades de

uso:

- para moler granos de café en el meca-
nismo triturador integrado,

- para preparar café expreso a partir de
café expreso en polvo molido,

- para extraer agua o vapor caliente de
la boquilla de vapor.

El aparato estd concebido para el uso do-

méstico. El aparato solo deberd utilizarse en

el interior.

Este aparato no es apto para el uso indus-

trial.

Posible uso indebido

{ADVERTENCIA sobre daiios mate-

riales!

® jNunca introduzca en el depésito de
agua ofros liquidos, utilice solo agua
potable fresca y frial

©® No utilice granos de café carameliza-
dos. Estos pueden pegarse al mecanis-
mo triturador.




Indicaciones de se-
guridad

3.

Indicaciones de advertencia

En caso necesario, en estas instrucciones de
servicio se utilizan las siguientes indicacio-
nes de advertencia:

é {PELIGRO! Riesgo elevado: la no

{ADVERTENCIA! Riesgo medio: la no ob-
servacién de la advertencia puede causar
lesiones o dafios materiales graves.
PRECAUCION: riesgo reducido: la no ob-
servacién de la advertencia puede causar
lesiones o dafios materiales leves.

NOTA: circunstancias y particularidades
que se deben tener en cuenta al usar el apao-
rato.

observacién de la advertencia pue-
de causar lesiones mortales.
Instrucciones para un funcionamiento seguro
® Los nifos no deben utilizar este aparato. El aparato y su cable de
conexién deben mantenerse fuera del alcance de los nifios.
®© Este aparato puede ser utilizado por personas con las capacido-
des fisicas, sensoriales o mentales disminuidas o que carezcan de
la experiencia y/o los conocimientos necesarios, bajo supervisién
o habiendo recibido las instrucciones oportunas para el uso seguro
del aparato y siendo conscientes del peligro de un uso incorrecto.
® Los nifios no deben jugar con el aparato.
®© Desenchufe siempre el aparato de la red cuando no esté bajo su-
pervisién y antes del montaje, desmontaje o limpieza.
®© Antes de sustituir accesorios o recambios que se muevan durante el
funcionamiento, el aparato deberd estar apagado y desconectado
de la red eléctrica.
® Este aparato estd concebido para el uso doméstico y también en
otros lugares similares, como en...
. comedores de empresa en tiendas, oficinas u otros lugares de
trabajo;
. fincas risticas;
. hoteles, moteles u otros alojamientos por parte de los huéspe-
des;
...y en apartamentos rurales.
© Es’re aparato no estd concebido para funcionar con un temporizo-
dor externo o con un sistema de control remoto separado.
® La cafetera expreso, el cable de conexién y el enchufe no se pue-
den sumergir en agua ni en ningdn ofro liquido.
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® Si el cable de conexién del aparato presenta desperfectos, deberd
ser sustituido Unicamente por el fabricante, el servicio postventa u
ofras personas igualmente cualificadas, para evitar peligros.

® Tenga en cuenta el capitulo dedicado a la limpieza (véase “Limpie-
za" en la pdgina 229).

® Procure que no se derrame ningun liquido sobre la conexién en-
chufable del aparato.

®© No olvide que las siguientes superficies ain conservan calor resi-
dual después de su uso: filtro y portdfiltros, cabeza de grupo, bo-
quilla de vapor y placa calefactora.

® El aparato no debe colocarse en un armario durante su uso.

® Tenga en cuenta las indicaciones de seguridad contenidas en estas
instrucciones, ya que el uso erréneo puede provocar lesiones.

© Si penetraran liquidos en el aparato,
desenchifelo inmediatamente. Haga
revisar el aparato antes de volver a uti-
lizarlo de nuevo.

A iPELIGRO para los nifos!
©® El material de embalaje no es ningin
juguete. Los nifios no deben jugar con

|qsf'b.o|sqs de pldstico. Existe peligro de {PELIGRO de descarga
astead. A eléctrica!
iPELIGRO para y debido a © No ponga en funcionamiento el aparato
los animales de compaiia si éste o el cable de conexién presentan
y de granja! dafios visibles o si el aparato se ha caido
© Llos aparatos eléctricos pueden presen- antes al suelo.
tar peligros para los animales de com- @ Conecte el enchufe solo a una toma de
pafiia y de granja. Ademds, los corriente con fomas de tierra correcto-

animales también pueden ocasionar mente instalada y fécilmente accesible y

dafios en el aparato. Por ello, como re- cuya tension corresponda a la especifi-
gla general, mantenga a los animales cacién indicada en la placa de caracte-

alejados de los aparatos eléctricos. risticas. La toma de corriente debe seguir
siendo fécilmente accesible fras la cone-

c iPELIGRO de descarga xién.
eléctrica debido a la ©® Asegirese de que el cable de conexién
humedad! no resulte dafiado por bordes afilados

® Proteja el aparato de la humedad y de o superficies calientes.

las gotas o las salpicaduras de agua:
existe peligro de recibir una descarga
eléctrica.

© Llene el depésito de agua como mdxi-
mo hasta la marca MAX.

® Vacie la bandeja de goteo a més tar-
dar cuando el flotador se lo indique.
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Incluso una vez apagado, el aparato
no estd completamente desconectado
de la red. Para ello, extraiga el enchufe
de la toma de corriente.

Durante el uso del aparato, vigile que
no se presione ni se aplaste el cable de
conexion.



© Para extraer el enchufe de la foma de
corriente, tire siempre del conector,
nunca del cable.

® Saque el enchufe de la toma de co-
rriente:
- si se produce una averia
- cuando no utilice la cafetera expreso
- antes de limpiar la cafetera expreso
- en caso de tormenta

® Para evitar peligros, no realice ninguna
modificacién en el aparato.

A iPELIGRO de lesiones por

escaldaduras!

® No toque las piezas calientes del apa-
rato.

® Mientras se prepara el expreso saldrd
vapor de agua caliente de la cabeza
de grupo. La cabeza de grupo sigue
estando caliente después de la prepao-
racién. No la agarre con las manos ni
acerque bajo ningin concepto las ma-
nos u ofras partes del cuerpo al vapor
de agua.

© Al manejar la boquilla de vapor saldré
vapor caliente y agua caliente. La bo-
quilla de vapor se calienta mucho.
Agarre la boquilla de vapor dnicamen-
te por el mango de pléstico. No acer-
que bajo ningln concepto las manos u
otras partes del cuerpo al vapor de
agua.

A iPELIGRO de irritacién en

los ojos!

® Al manipular productos descalcificado-
res, fenga en cuenta la informacién su-
ministrada, p. ej., en el embalaje.

jADVERTENCIA sobre lesiones

por piezas en rotacion!

© Introduzca el enchufe en la toma de co-
rriente solo cuando el mecanismo tritu-
rador y el depésito para granos de
café estén completamente montados.

® Para reducir al minimo el peligro de le-
siones, el mecanismo triturador solo
puede encenderse cuando se haya
montado el depésito para granos de
café. {No obvie en ningin momento
esta funcién de seguridad!

© Utilice el mecanismo friturador Gnica-
mente cuando la tapa se haya coloca-
do en el depésito para granos de café.

® No introduzca ningin objeto en el de-
pésito para granos de café durante el
proceso de molienda. Mantenga tam-
bién, p. €j., el pelo largo alejado.

jADVERTENCIA sobre lesiones

por bordes afilados!

©® Manipule ambas piezas cuidadosa-
mente cuando desmonte el mecanismo
triturador. Las superficies de molienda
tienen bordes dfilados.

jADVERTENCIA sobre daiios

materiales!

©® El aparato lleva soportes de pldstico
antideslizantes. Dado que los muebles
estdn recubierfos con una gran varie-
dad de lacas y plasticos, y que se tra-
tan con diferentes productos de
conservacién, puede que algunos de
esos materiales confengan componen-
tes que ataquen y reblandezcan los so-
portes de pldstico. Si es necesario,
coloque debajo del aparato una base
de apoyo antideslizante.

© {Nunca introduzca en la cafetera ex-
preso ofros liquidos, utilice solo agua
potable fresca y frial

® No haga funcionar el aparato sin agua
en el depésito de agua para evitar do-
fios en el elemento calefactor.
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Utilice el aparato dnicamente con los
accesorios originales.

Coloque el aparato sobre una superfi-
cie estable y plana.

Durante el manejo es posible que lle-
guen hasta la base de apoyo agua y
vapor (caliente), expreso y café molido.
Por ese motivo, coloque el aparato so-
bre una encimera impermeable que no
sea sensible al calor.

No utilice detergentes abrasivos o que
produzcan arafiazos.

No exponga el aparato a temperaturas
inferiores al punto de congelacién.

4., Volumen de sumi-

_ e

—_

—

1

2

nistro

cafetera expreso

portafiliros 24

filtro para expreso sencillo 26
membrana de limpieza 27

filtro para doble expreso 25

cepillo de limpieza 15

clavija de limpieza para la salida de vo-
por 14

herramienta para soltar la unidad de
prensado 13

copia de las instrucciones de servicio com-

pletas (en Internet)
guia breve (se incluye con el aparato)

18 S

5. Desembalaje e ins-
talacion

Retire todo el material de embalaje.
Compruebe que estén todas las piezas
y que no presenten dafos.

Limpie todas las piezas antes del
primer uso.

Retire la lamina protectora situa-
da entre el depésito de agua y
la conexién del aparato debajo
del depésito, ya que de lo con-
trario el aparato no se puede
poner en funcionamiento.

5. Coloque el aparato sobre una base de
apoyo seca, lisa y antideslizante.

P oo M-

{ADVERTENCIA sobre daifos mate-

riales!

© Durante el manejo es posible que lle-
guen hasta la base de apoyo agua 'y
vapor (caliente), expreso y café molido.
Por ese motivo, coloque el aparato so-
bre una encimera impermeable que no
sea sensible al calor.




6. Resumen de su ca-
fetera expreso

Su cafetera expreso estd compuesta por

4 componentes:

- Depésito para granos de café 2 y me-
canismo triturador 23 para friturar los
granos de café expreso

- Cabeza de grupo 12y portafiliros 24
para preparar café expreso a partir de
café expreso en polvo molido:

- expreso sencillo
- doble expreso

- boquilla de vapor 9 para hacer espu-
ma de leche

- boquilla de agua caliente 10 para to-
mar agua caliente, p. ej., para hacer
un americano.

El aparato tiene los siguientes indicado-

res:

- Un indicador de presién 33 para el
proceso de extraccién para, p. €j., po-
der adaptar el grado de molienda.

EI LED 0 parpadea en rojo si es nece-
sario rellenar el agua o si el depésito
de agua no se ha colocado correcta-
mente. Ademds sonard un pitido.

El LED ¢ parpadea en rojo si el depési-

to para granos de café estd vacio;
Parpadea en rojo/blanco si el depésito
para granos de café no estd firmemen-
te asentado.

EI LED # se ilumina si es necesario des-

calcificar el aparato.

Se pueden realizar los siguientes ajustes:

- ajuste del grado de molienda

- ajuste de la temperatura del expreso

- ajuste de la cantidad de expreso

- ajuste de la cantidad de agua para ex-
preso sencillo y doble expreso para sus
tazas

7. Preparar un expre-

so: los pasos mas
Importantes
Antes de que llegue a conocer con exactitud
cada uno de los pasos en los siguientes ca-
pitulos, con todos los consejos y trucos, aqui

obtendrd un resumen de los pasos necesa-
rios para conseguir un buen expreso.

1. Seleccionar e insertar el filtro 26/25

NOTA: antes de utilizar el filtro para expre-
so sencillo 26 retirar la membrana de lim-
pieza 27 del filtro.

2. Precalentar la taza

3. Precalentar el filtro 26/25 y la cabeza
de grupo 12 (descarga de agua)
Secar el portdfiltros 24 vy el filro 26/25
Moler expreso nuevo y prensarlo
Insertar el portafiliros 24

Extraer un expreso:

- expreso sencillo

- doble expreso

8. Al gusto: hacer espuma de leche

NOo O~

8. Antes del primer
uso
iPELIGRO de descarga eléctri-
A ca!
© Conecte el aparato solo a una toma de
corriente con toma de tierra facilmente
accesible y cuya tensién corresponda a
la especificacién indicada en la placa
de caracteristicas. La toma de corriente

debe seguir siendo facilmente accesi-
ble tras la conexién.

{ADVERTENCIA sobre lesiones por

piezas en rotacién!

© Infroduzca el enchufe 11 en la toma de
corriente solo cuando el mecanismo fritu-
rador 23 y el depésito para granos de
café 2 estén completamente montados.
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{ADVERTENCIA sobre daiios mate-

riales!

® iNunca introduzca en el depésito de
agua 4 otros liquidos, utilice solo agua
potable fresca y frial

Colocacion del depésito para

granos de café

e El saliente de pldstico situado debajo
del depésito para granos de café 2 se
acopla en la muesca interior sobre el
desbloqueo 6. Girar el depésito para
granos de café 2 ligeramente en senti-
do horario hasta que encaje con un

del depésito de agua deben quedar
ajustados en las muescas de la pared
trasera del aparato. El depésito de
agua 4 debe quedar correctamente en-
cajado por debaijo.

- MH | W
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6. Vuelva a cerrar la tapa 3.

Llenado del depésito de agua

{ADVERTENCIA sobre daiios mate-

riales!

® jNunca introduzca en el depésito de
agua 4 otros liquidos, utilice solo agua
potable fresca y frial

Utilice cada dia agua fresca.

1. Abra la tapa 3 del depésito de agua 4
hacia atrds.

2. Retire el depésito de agua hacia arri-
ba.

3. Enjuague bien varias veces el depésito
de agua con agua limpia.

4. Llene el depésito de agua como mdxi-
mo hasta la marca MAX 5 con agua
del grifo fresca y fria.

5. Vuelva a insertar el depésito de agua
en la cafetera. Tenga en cuenta que, al
hacerlo, los dos salientes de pldstico
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NOTA: si se inicia un funcionamiento y no
hay suficiente agua en el depésito, el LED 6
parpadea en rojo. Al rellenarlo, el depésito
de agua 4 puede permanecer insertado en
el aparato.

Conexion y primer encendido
1. Inserte el enchufe 11 en una toma de
corriente.
- Todos los LED se iluminan brevemen-
te.

- EI'LED & del interruptor de encendi-
do/apagado 34 vibra lentamente y
después se ilumina débilmente de for-
ma duradera.

2. Pulse la tecla 34.

- EI'LED & parpadea y acto seguido se
ilumina con brillo de forma duradera.

- loslED @, @ y & se iluminan.
3. Coloque un recipiente bajo la cabeza
de grupo 12.
4. Presione una de las teclas de expre-
so 31, 32.
- El aparato bombea agua a través de
la cabeza de grupo 12 para limpiar-



la. El LED seleccionado @ o & par-
padea.
- Cuando este proceso haya finalizado,
el LED parpadeante se apaga y vuel-
ven a iluminarse los LED @, @y & .
5. Deseche el agua de lavado.

9.
9.1

Preparacion

Introduccion de los
granos de café expreso

{ADVERTENCIA sobre lesiones por

piezas en rotacion!

©® Utilice el mecanismo triturador 23 ni-
camente cuando la tapa 1 se haya co-
locado en el depésito para granos de
café 2.

{ADVERTENCIA sobre dafios mate-

riales!

® No utilice granos de café caramelizo-
dos. Estos pueden pegarse al mecanis-
mo friturador 23.

1. Quite la tapa 1 del depésito para gro-
nos de café 2.

2. Afada en el depésito para granos de
café aproximadamente la cantidad de
granos de expreso que consume en un
dia.

3. Coloque de nuevo la tapa.

9.2 Insertar/sustituir el

filtro

Su cafetera expreso cuenta con dos filtros
distintos:

Filtro para expre-
so sencillo 26

Filtro para doble
expreso 25

1. Seleccione el filiro 26 o 25 deseado.

NOTA: antes de utilizar el filtro para expre-
so sencillo 26 retire la membrana de limpie-
za 27 del filtro.

2. Coloque el filiro 26/25 en el portafil-
tros 24. Cuesta un poco porque el filtro
debe estar bien fijado en el portdfiltros.

3. Puede colocar el filiro 26/25 que no
se esté empleando en el compartimento
de almacenamiento 18 detrés de la
bandeja de goteo 16.

Como el filtro 26/25 estd firmemente colo-

cado en el portdfiliros 24, es 0til usar un pe-

quefio truco para quitarlo:

* Haga palanca con un filtro 26/25
para sacar el otro del portdfiliros 24
como se muestra.
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9.3 Conexion, encendido y
apagado

iPELIGRO de descarga eléctri-

A ca!

©® Conecte el aparato solo a una toma de
corriente con toma de tierra facilmente
accesible y cuya tensién corresponda a
la especificacién indicada en la placa de
caracteristicas. La toma de corriente
debe seguir siendo facilmente accesible
tras la conexién.

1. Inserte el enchufe 11 en una toma de
corriente. Todos los LED se iluminan
brevemente.

2. EILED & del interruptor de encendido/
apagado 34 vibra lentamente y des-
pués se ilumina débilmente de forma
duradera.

- Si solo queda iluminado débilmente
el LED & y todos los demés LED ya
no estdn iluminados, el aparato se en-
cuentra en el modo de espera.

3. Coloque una taza bajo la cabeza de
grupo 12.

4. Presione la tecla 34 para encender el
aparato.

- EI'LED & parpadea. Cuando los LED

b, @, @y & seiluminen de forma
duraderaq, el aparato estard listo para
el servicio.
El aparato encenderd ahora la bom-
ba de agua para bombear un poco
de agua al conducto interno. El exce-
so de agua sale por la cabeza de
grupo 12.
5. Para regresar al modo de espera, pulse
la tecla 34.
- La tecla vibra 3 veces y acto seguido
se ilumina débilmente.
6. Para apagar el aparato, retire el enchu-
fe de la toma de corriente.
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NOTA: la cafetera expreso pasa automdti-
camente al modo de espera si no se ha to-
cado ninguna tecla durante 30 minutos.

9.4 Enjuague del aparato

Si, p. €j., no ha utilizado el aparato durante
la noche o si estd poniendo en marcha el
aparato por primera vez, recomendamos
enjuagarlo una vez para que los conductos
se llenen con agua fresca.

1. Coloque un recipiente bajo la cabeza
de grupo 12y pulse la tecla 30 para
enjuagar la cabeza de grupo.

2. Coloque un recipiente bajo la boquilla

de vapor 9.
iPELIGRO de lesiones por es-
A caldaduras!
©® Mantenga la boquilla de vapor 9 en
una posicién lo més baja posible den-
tro del recipiente durante el suministro
de vapor. Saldré vapor de agua calien-
te. No agarre la boquilla con las ma-
nos ni acerque bajo ningin concepto
las manos u otras partes del cuerpo al
vapor de agua.

3. Coloque el interruptor giratorio 8 situa-
do a la derecha del aparato en & . El
LED 0 parpadea en rojo durante el co-
lentamiento. Espere hasta que el LED 0
parpadee de forma duradera en blan-
co y salga vapor.

4. Vuelva a ajustar el interruptor girato-
rio 8 en STANDBY.

5. Coloque un recipiente bajo la boquilla
de agua caliente 10.

6. Ajuste el inferruptor giratorio 8 en 8. El
LED 6 se ilumina en blanco. Deje co-
rrer aprox. 10 segundos agua caliente
por la boquilla de agua caliente 10
hasta el recipiente.



7. Vuelva a ajustar el interruptor girato-
rio 8 en STANDBY.

9.5 Precalentar las tazas
Cuandolos 4 LED O, @, @ y & se ilumi-

nan de forma duradera, la placa calefacto-

ra 7 se calienta.
e Coloque las tazas sobre la placa cale-
factora 7 para precalentarlas.

Como opcién alternativa, puede afadir

agua caliente de la boquilla de agua calien-
te 10 en la taza y dejarla durante la prepo-

racion.
1. Sujete la taza bajo la boquilla de agua
caliente 10.

2. Ajuste el interruptor giratorio 8 en 8. El
LED 0 parpadea. Deje correr agua co-
liente en la taza.

3. Vuelva a ajustar el interruptor girato-
rio 8 en STANDBY.

4. Deseche el agua caliente justo antes
del proceso de ebullicion.

9.6 Precalentar el filtro y la
cabeza de grupo
(descarga de agua)

Justo antes de cada preparacién, enjuague el
filtro 26/25 y la cabeza de grupo 12 con
agua caliente. Al precalentar asi el filtro y la

cabeza de grupo (descarga de agua), el so-

bor del expreso mejora.

1. Inserte un filtro 26/25 en el portafil-
tros 24.

2. Coloque el portafiltros 24 con el fil-
tro 26/25 insertado con el mango en
el simbolo del candado abierto & bajo
la cabeza de grupo.

3. Gire el portdfiltros en direccién al sim-
bolo del candado cerrado & hasta que
quede firmemente asentado.

4. Coloque un recipiente bajo el portafil-
tros 24.

5. Pulse la tecla 31.

- EI LED @ parpadea y el LED ¢ se
ilumina.

- Fluye agua caliente a través del por-
tafiliros 24 hasta el recipiente.

6. Cuando el proceso haya concluido, los
ALED &, », @y & vuelven a ilumi-
narse.

7. Gire el mango del portafiltros en direc-
cién al simbolo del candado abierto &
y retirelo hacia abaijo.

8. Deseche el agua de lavado y seque el

portafiliros 24 vy el filtro 26/25.

10. Molienda rensa-
do de cafey P

{ADVERTENCIA sobre lesiones por

piezas en rotacion!

©® Para reducir al minimo el peligro de le-
siones, el mecanismo triturador 23 solo
puede encenderse cuando se haya
montado el depésito para granos de
café 2. {No obvie en ningin momento
esta funcién de seguridad!

©® Utilice el mecanismo triturador 23 Gni-
camente cuando la tapa 1 se haya co-
locado en el depésito para granos de
café 2.

® No introduzca ningin objeto en el de-
pésito para granos de café 2 durante
el proceso de molienda. Mantenga
también, p. ej., el pelo largo alejado.

NOTA:

® Retire el depdsito para granos de co-
fé 2 del mecanismo triturador 23 solo
si es absolutamente necesario (p. €j., si
se ha bloqueado o para limpiarlo).
Para ello, tenga en cuenta el capitulo
"Limpieza del mecanismo triturador" en

la pagina 234.
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Ajuste del grado de molienda

El grado de molienda puede ajustarse entre

VERY FINE = muy fino y

VERY COARSE = muy grueso:

® Gire el depésito para granos de café 2
en el mecanismo friturador 23 de for-
ma que la marca I sefiale al grado de
molienda deseado en el depésito para
granos de café.

El grado de molienda del café influye en el
sabor y deberia ajustarse al proceso de pre-
paracién. Para la preparacién de expreso
aplique las siguientes reglas generales:

- Cuanto mds fino sea el grado de mo-
lienda, mds tiempo durard la extrac-
cién. Si el expreso sabe demasiado
amargo, muela el café més grueso.

- Cuanto mds grueso sea el grado de
molienda, mds répido fluird el expreso
en la taza. Si el expreso sabe demasio-
do aguado y, dado el caso un poco
d4cido, emplee un grado de molienda
més fino.

- El grado de molienda éptimo depende
también de la variedad de expreso.
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Molienda y prensado de café

1. Inserte un filiro 26/25 en el portafil-
tros 24.

2. Inserte el portdfiltros preparado con el
filiro 26/25 bajo la salida del café
molido 4 20.

3. Gire el portafiltros en direccién al sim-
bolo del candado cerrado 4.

4. El proceso de molienda comienza auto-
mdticamente.

- EI LED @ situado sobre el regulador
giratorio 35 parpadea durante el
proceso.

NOTAS:

* puede regular la cantidad de café moli-
do con el regulador giratorio 35 antes
o durante el proceso de molienda.

¢ Sise desea utilizar café molido en pol-
vo, recomendamos 12 g para un expre-
so sencillo y 18 g para un doble
expreso.

5. En el siguiente paso el café se prensard
automdticamente.

- Dos pitidos breves indican que el
prensado se ha efectuado correcta-
mente.

6. Espere hasta que el LED ¢ se apague,
extraiga el portafiliros 24 con el café
molido ya prensado y coloque el porta-
filtros debajo de la cabeza de grupo
2 12.

Prensado

El objetivo al prensar es que el café molido
se compacte de manera uniforme en el fil-
tro 26/25. La superficie del café molido
debe ser recta y estar libre de grietas para
que durante la extraccién el agua se presio-
ne de manera uniforme a través del café.
Las grietas o los puntos finos provocan que
el agua busque a través de ellos una via ré-
pida para salir (lo que se conoce como
"channeling"), perjudicando asi al sabor.



11. Preparar un expre-
SO
iPELIGRO de lesiones por es-
A caldaduras!
®© Mientras se prepara el expreso saldrd
vapor de agua caliente de la cabeza
de grupo 12. La cabeza de grupo si-
gue estando caliente después de la pre-
paracién. No la agarre con las manos
ni acerque bajo ningln concepto las

manos u otras partes del cuerpo al va-
por de agua.

11.1 Extraer un expreso

1. Para un expreso sencillo, utilice el fil-
tro 26.

2. Coloque el portdfiltros 24 preparado
con el mango en el simbolo del cande-
do abierto & bajo la cabeza de gru-
po 12.

3. Gire el portafiltros 24 en direccién al
simbolo del candado cerrado & hasta
que quede firmemente asentado.

4. Coloque una o dos tazas adecuadas
bajo la salida del portafiliros 24.

5. Presione la tecla 32 para preparar un
expreso sencillo o la tecla 31 para pre-
parar un doble expreso o bien dos ta-
zas de expreso.

- EI LED de la tecla seleccionada par-
padea durante la preparacién.

- El expreso fluye lentamente hasta la
taza y se detiene automdticamente.

NOTAS:

¢ Silatemperatura del agua en el hervidor
es demasiado alta para preparar café,
tras pulsar las teclas 32 o 31 el aparato
bombea un poco de agua caliente a fra-
vés de la boquilla de agua caliente 10.

®  Procure que el mango de su recipiente
no se encuentre situado debajo de la bo-
quilla de agua caliente.

e Sidesea cancelar el proceso, pulse de
nuevo la tecla 32 0 31.

® Puede modificar la cantidad de agua
guardada para un expreso sencillo
(véase “Adaptar el volumen de un ex-
preso sencillo / doble” en la pagi-

na 229).

6. Cuando el proceso haya concluido,
vuelven a iluminarse los LED ¢, @, &
y & . El aparato estd listo para prepa-
rar el siguiente expreso.

7. Extraiga el portafiltros 24 girdndolo en
direccién al simbolo del candado
abierto @&y retirelo hacia abaijo.

8. Limpie el filtro 25 o0 26 y el portafil-
tros 24, y séquelos.

11.2 Indicador de presion

12 1y,
y
s,

%,

El indicador de presién 33 muestra la pre-
sién con la que se bombea el agua por el
café expreso en polvo durante la prepara-
cién del expreso.

- Para conseguir la presién 6ptima du-
rante la extraccién es importante tener
en cuenta el rango ESPRESSO marcado
en color verde.

- Las lineas negras exteriores sefializan
1 bar cada una. Es decir, la escala ne-
gra es de O - 20 bar.
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La preparacién empieza con la preinfusién.
La aguja del indicador de presién se mueve
en el rango O - 6 bar.

La extraccién propiamente dicha empieza
pocos segundos mds tarde. Durante una ex-
traccién ptima la aguja se mueve en el ran-
go ESPRESSO (aprox. 6 - 13 bar).

Si el rango de presién 6ptimo no se alcanza
durante la extraccién (por debajo de 6 bar),
se habla de extraccién insuficiente.

Si el rango de presién éptimo se sobrepasa
(por encima de 13 bar), se habla de extrac-
cién excesiva.

En el capitulo "Consejos para un expreso
perfecto" en la pagina 226 encontrard qué
significado tiene esto para el expreso y
cémo se puede alcanzar un rango de pre-
sién Sptimo.

NOTA: el indicador de presién 33 indica
Unicamente la presién durante la extraccién
del expreso. En caso de suministro de vapor
o agua caliente no se indica nada.

12. Consejos para un
expreso perfecto

Preparar un expreso perfecto no es algo que
se consiga siempre a la primera. Por ese
motivo, experimente un poco tranquilamen-
te hasta que el resultado quede a su gusto.
Aqui tiene un par de consejos que puede te-
ner en cuenta:

e Existen grandes diferencias en cuanto a
la calidad y el sabor de los granos de
café expreso. Pruebe distintas varieda-
des.

¢ Intente modificar siempre un solo punto
cada vez, p. ej., Onicamente el grado
de molienda o solamente la cantidad
de café expreso en polvo, para poder
comprobar el efecto de dicha modifica-
cién.
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Una extracciéon perfecta se recono-

ce por medio de los siguientes puntos:

- Durante la extraccién propiamente di-
cha, el indicador de presién 33 se
encuentra en el rango ESPRESSO.

- La extraccién requiere aprox.

30 segundos.

- El expreso fluye lentamente hasta la
taza.

Una extraccién insuficiente se re-

conoce por medio de los siguientes

puntos:

- El indicador de presién 33 se en-
cuentra durante la extraccién por de-
bajo del rango ESPRESSO.

- El expreso fluye rédpidamente como si
fuera agua en la taza y tiene un so-
bor aguado, o incluso un poco dcido.

Remedio:

- Ajuste un grado de molienda mds fi-
no.

- Utilice mds café expreso en polvo.

Una extraccion excesiva se recono-

ce por medio de los siguientes puntos:

- El indicador de presién 33 se en-
cuentra durante la extraccién por en-
cima del rango ESPRESSO.

- El expreso gotea lentamente en la
taza y tiene un sabor amargo.

Remedio:

- Ajuste un grado de molienda més
grueso.

- Utilice menos café expreso en polvo.

Limpie regularmente su cafetera expre-

so. Los restos de café o los poros obs-

truidos alteran el sabor.

Utilice siempre agua del grifo fresca

que no sea demasiado dura. Si su

agua del grifo es demasiado dura, pue-

de utilizar agua filirada por medio de

un filtro de agua convencional.



13. Hacer espuma de

leche

c iPELIGRO de lesiones por es-

caldaduras!
Al manejar la boquilla de vapor 9 sal-
drd vapor caliente y agua caliente. La
boquilla de vapor se calienta mucho.
Agarre la boquilla de vapor dnicamen-
te por el mango de pléstico. No acer-
que bajo ningn concepto las manos u
otras partes del cuerpo al vapor de
agua.

Con la boquilla de vapor 9 puede hacer es-
puma de leche. Esto exige un poco de prdc-

tica.

Consejos:

Trate de probar leche de distintos fabri-
cantes.

La leche con un elevado contenido en
proteinas genera mds espuma.

Un alto contenido graso produce una
espuma mds cremosa.

Utilice siempre leche fria del frigorifico
(aprox. 5 °C).

Al hacer espuma, la leche no debe co-
lentarse hasta que hierva. Las tempera-
turas més elevadas alteran el sabor y
hacen que la espuma de leche se des-
haga.

Una vez la leche se haya hecho espu-
ma, no espere demasiado tiempo. De
lo contrario, una parte de la espuma
volverd a deshacerse.

Llene un recipiente adecuado con leche
fria como méximo hasta la mitad.
Sostenga otro recipiente bajo la boqui-
lla de vapor 9 y gire el interruptor gira-
torio 8 hasta el simbolo &.

- EI'LED 0 parpadea en rojo mientras
se precalienta el aparato.
- Cuando comienza la produccién de

vapor, el LED 0 parpadea en blanco.

3. Deje que salga algo de vapor e inte-

rrumpa después el chorro ajustando el
interruptor giratorio 8 en STANDBY.
Sumerja la boquilla de vapor 9 en la
leche y ajuste de nuevo el interruptor gi-
ratorio 8 en el simbolo & .

Consejos:

- Sumerja la boquilla de vapor 9 hasta
justo debajo de la superficie para
que el aire pueda introducirse en la
leche ("fase de tiro").

- No la sumerja en el centro, sino en el lo-
teral, para que se genere un remolino.

Cuando el volumen de la leche haya

aumentado visiblemente (aprox. un

50 %), sumerja la boquilla de vapor 9

un poco més profundamente. El remoli-

no debe mantenerse. Ahora las burbu-
jas de aire se distribuirdn de manera
més fina ("fase de giro").

Cuando las paredes laterales del reci-

piente estén demasiado calientes como

para sujetarlo en la mano, ajuste el in-

terruptor giratorio 8 en STANDBY .

Tras unos segundos el aparato bombea

ofra vez vapor a través de la boquilla

para enfriarlo.

Consejo: incluso si todavia no estd so-

tisfecho con la espuma de leche, inte-

rrumpa sin falta el proceso para que la
leche no se caliente demasiado.

Golpee ligeramente varias veces la en-

cimera con la parte inferior del reci-

piente para reventar las burbujas de
mayor famafio. Afiada la espuma de le-
che al expreso con la mayor rapidez.

Limpie la boquilla de vapor 9 cada vez

inmediatamente después de hacer es-

puma pasando un pafio limpio para eli-
minar los restos de leche.

Ponga el interruptor giratorio 8 ahora

brevemente en el simbolo & hasta que

salga vapor. De esa forma se elimina-
rén los restos de leche del interior de la

boquilla de vapor 9.
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10. Vuelva a ajustar el interruptor girato-
rio 8 en STANDBY.

Si no se pulsa ninguna tecla durante aprox.
30 segundos, el aparato comienza a enfriar
el agua del hervidor.

NOTA: el tiempo mdximo para producir va-
por es de 90 segundos. A continuacién, la
funcién se detiene automdticamente. Vuelva
a ajustar el interruptor giratorio 8 en
STANDBY. Seguidamente, podrd utilizar
de nuevo la funcién de inmediato.

14. Suministrar agua
caliente

c iPELIGRO de lesiones por es-
caldaduras!

© Al manejar la boquilla de agua calien-

te 10 saldrd algo de vapor caliente y

de agua caliente. La boquilla de agua

caliente se calienta mucho. No toque la

boquilla de agua caliente. No acerque

bajo ningiin concepto las manos u
otras partes del cuerpo a la salida.

Por medio de la boquilla de agua calien-
te 10 puede suministrar agua caliente, por
ejemplo, ...
...para hacer un americano u otra be-
bida caliente;
... para precalentar tazas.
Sostenga un recipiente bajo la boquilla
de agua caliente 10y gire el interrup-
tor giratorio 8 hasta el simbolo & .

- EI'LED 6 parpadea en blanco y sale
agua caliente por la boquilla de
agua caliente.

2. Finalice el proceso ajustando de nuevo
el interruptor giratorio 8 en STANDBY..

Si no se pulsa ninguna tecla durante aprox.
30 segundos, el aparato comienza a enfriar
el agua del hervidor.
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15. Ajustes

15.1 Temperatura del
expreso

Es posible modificar la temperatura del
agua durante la extraccién del expreso
para adaptarla a distintas variedades de
café y a su propio gusto. Con un tueste os-
curo, la temperatura deberia ser mds bien
baja, con un tueste claro, més bien alta.
Puede escoger entre tres rangos de tempera-
tura:

Rango de | Indicador de los LED
temperatura al ajustar
caliente & se ilumina en rojo
intermedia & se ilumina en rojo
baja w se ilumina en rojo

El ajuste previo en el momento de la entrega
del aparato es intermedia.

1. Encienda el aparato pulsando la te-
cla 34.

2. Pulse al mismo tiempo y durante aprox.
3 segundos las teclas w, @ y .

El LED que se ilumina en rojo indica el
ajuste actual (véase la tabla).

3. Pulse brevemente una de las te-
clas 30, 31 o 32 para modificar el
ajuste.

4. EILED de la temperatura seleccionada
se ilumina 3 veces en rojo cuando el
ajuste se haya realizado correctamen-
te.




15.2 Adaptar el volumen de
un expreso sencillo /

doble

Mediante esta funcién de memoria puede
adaptar la cantidad de expreso sencillo o
de doble expreso que sale a sus tazas y a
sus preferencias.

NOTA: este valor se ve también influido por
la cantidad y la compactacién del café ex-
preso en polvo.

1. Encienda el aparato pulsando la te-
cla 34.

2. Prepare el filtro 26/25, el portafil-
tros 24 y el café expreso en polvo para
un expreso sencillo, y fije el portafiltros
bajo la cabeza de grupo 12.

3. Coloque la taza de expreso que desee
debajo de la cabeza de grupo 12.

4. Mantenga pulsada la tecla 31/32 du-
rante aprox. 3 segundos. El expreso
cae en la taza.

5. Pulse brevemente la tecla 31/32 cuan-
do se haya alcanzado la cantidad de-
seada. El proceso se detiene.

La cantidad de agua para un expreso senci-
llo o un doble expreso queda guardada.

Restablecer la configuracién de
fabrica para la cantidad de agua
1. Encienda el aparato pulsando la te-
cla 34.
2. Mantenga pulsadas durante aprox.
3 segundos las teclas 31 y 30 para el
doble expreso 0 32, y 30 para el ex-
preso sencillo.

Mediante 2 pitidos y el parpadeo de las te-
clas 31 y 30, o bien 32 y 30, el aparato
indica que el restablecimiento de la canti-
dad de agua se ha realizado correctamen-
te.

16. Limpieza
A {PELIGRO de descarga eléctri-
cal
© La cafetera expreso y el cable de cone-
xién con enchufe 11 no se pueden su-
mergir en agua ni en ningun otro

liquido.
é {PELIGRO de lesiones por es-
caldaduras!
© Numerosos elementos y accesorios de la
cafetera expreso se calientan mucho de-
bido al funcionamiento. Deje que se en-
frien antes de limpiarlos.

{ADVERTENCIA sobre daiios mate-

riales!

©® No utilice detergentes abrasivos o que
produzcan arafiazos.

NOTAS:
® los siguientes accesorios se pueden la-
var en el lavavaijillas o a mano:
- los filtros 26/25
- la bandeja de goteo 16
- la rejilla de goteo 19
* los siguientes accesorios se pueden fre-
gar a mano con detergente suave:
- el depésito de agua 4 con tapa 3
- la unidad de prensado
- la bandeja de goteo 16
- la rejilla de goteo 19
* los siguientes accesorios deberian la-
varse solo con agua caliente:
- el portdfiltros 24
- el depésito para granos de café 2
con tapa 1

Detrds de la bandeja de goteo 16 se en-

cuentra el compartimento de almacena-

miento 18.

En él encontrard...

- el cepillo de limpieza 15 para eliminar
los restos de café molido

- la clavija de limpieza 14 para limpiar
la abertura de la boquilla de vapor 9
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- la herramienta para extraer la unidad
de prensado 13

Después de hacer un expreso

1. Retire el portafiliros 24 de la cabeza
de grupo 12.

2. Enjuague el filiro 26/25 vy el portdfil-
tros 24 baijo el grifo de agua caliente y
séquelos.

Después de hacer espuma de
leche

NOTAS:

®  Procure siempre que el orificio de la bo-
quilla de vapor 9 permanezca limpio.
Los restos de leche que no se eliminen
no solamente perjudican a la higiene.
También pueden obstruir répidamente
el pequefio orificio.

® Para poder limpiarla mejor, puede des-
enroscar la parte inferior de la boquilla

de vapor 9.

1. Limpie la boquilla de vapor 9 pasando
un pafo limpio para eliminar los restos
de leche.

2. Ponga el interruptor giratorio 8 ahora
brevemente en el simbolo & hasta que
salga vapor. De esa forma se elimina-
rdn los restos de leche del interior de la
boquilla de vapor.

Bandeja de goteo

A mds tardar cuando el flotador 17 asome
hacia arriba a través de la rejilla de go-
teo 19 (véase la ilustracién), se debe vaciar
la bandeja de goteo 16. En cualquier caso,
la bandeja de goteo debe limpiarse una vez
al dia.
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1. El café expreso en polvo seco y suelto
se puede eliminar con el cepillo de lim-
pieza 15 de la rejilla de goteo 19.
Desmonte la rejilla de goteo.

Extraiga la bandeja de goteo 16 y so-
que el compartimento de almacena-
miento 18.

Vacie y limpie estos accesorios a mano
con un detergente suave.

Seque todas las piezas antes de volver
a insertarlas.

wN

»

o

Diariamente
A iPELIGRO de descarga eléctri-
ca!l
© Retire el enchufe 11 de la toma de co-
rriente antes de limpiar la cafetera ex-
preso.

1. Vacie el depésito de agua 4 y enjué-
guelo varias veces con agua limpia.

2. limpie la cabeza de grupo 12 pasan-

do por encima un pafio himedo y lim-

pio. Limpie también en torno al borde

de la cabeza de grupo.

Limpie las siguientes piezas con un

pafio humedecido:

- el aparato con la placa calefacto-
ra7,

- el depésito para granos de café 2
con tapa 1 por fuera 'y

- la tapa 3 del depésito de agua 4.
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NOTA: si es necesario, utilice también un

poco de detergente. Limpie a continuacién
varias veces a fondo con un pafio humede-
cido Gnicamente con agua limpia.

4. Seque todas las piezas.

Salida del café molido y la

unidad de prensado

1. Introduzca la herramienta 13 desde
abaijo en la salida del café molido y
girela ligeramente en sentido antihora-
rio hasta que los dos salientes de pldsti-
co se enganchen en las alas de la
unidad de prensado.

2. Extraiga la herramienta 13 con la uni-
dad de prensado hacia abajo y en ver-
tical.

3. Retire la unidad de prensado y limpiela
con el cepillo de limpieza 15.

4. Vuelva a colocar la unidad de prensa-
do en la herramienta 13.

5. Vuelva a introducir la herramienta con
la unidad de prensado desde abajo en
la salida del café molido 20. Cuando
quede firmemente colocada se oird un
clic.

Filtros

1. El café expreso en polvo seco y suelto
se puede eliminar con el cepillo de lim-
pieza 15.

2. Incluso aunque utilice siempre el mismo
filtro 26/25, debe extraerlo al menos
una vez a la semana del portafiltros 24
y lavar ambas piezas bien con agua
caliente y un poco de detergente. En-

juague varias veces con agua limpia y
caliente.
Los filtros 26/25 pueden lavarse tam-
bién en el lavavaijillas.

3. Seque ambas piezas a fondo antes de
volver a montarlas.

4. Sujete los filtros 26/25 a contraluz y
compruebe si los orificios estan obstrui-
dos.

Unidad de grupo

La unidad de grupo en el interior del apara-
to deberia limpiarse una vez a la semana.
Al cerrar el filiro con la membrana de limpie-
za 27 el agua de la unidad de grupo retor-
na al interior del aparato. El agua de
lavado se desvia hacia la bandeja de go-

teo 16.

1. Refire el portafiliros 24 de la cabeza de
grupo 12 y coloque un filiro 26/25 en
el portafiltros.

2. Ahora coloque la membrana de limpie-

za 27 en el filiro 26/25.

NOTA: puede aplicar un poco de desen-
grasante para cafeteras en la membrana.

3. Coloque el portafiltros 24 con membra-
na de limpieza con el mango en el sim-
bolo del candado abierto & bajo la
cabeza de grupo 12.

4. Gire el portafiltros 24 en direccién al
simbolo del candado cerrado a hasta
que quede firmemente asentado.

5. Llene el depésito de agua 4 con agua
fria y fresca.

6. Comience la extraccién de un expreso
sencillo.

7. Deseche el agua sucia de la bandeja
de goteo 16.

8. Repita el proceso sin desengrasante
para cafeteras aprox. 10 veces para
enjuagar los restos de limpieza del gru-
po.

9. Alfinal del proceso el LED ¢ se ilumina
en rojo y el LED & parpadea en rojo.
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Vuelva a pulsar la tecla 34 para volver
a poner el aparato en el modo de espe-
ra.

10. Retire el portafiltros con cuidado, ya
que también se ha acumulado un poco
de agua en el filtro.

11. Seque todas las piezas.

12. Vacie la bandeja de goteo 16.

Eliminacion de obstrucciones de
la boquilla de vapor

NOTA: para poder limpiarla mejor, puede
desenroscar la parte inferior de la boquilla
de vapor 9.

1. Si es necesario, utilice la clavija de lim-
pieza 14 para eliminar las obstruccio-
nes de la boquilla de vapor 9. Pinche
el orificio pequefio de la parte delante-
ra de la boquilla de vapor para elimi-
nar las obstrucciones.

2. A continuacién, sostenga un recipiente
bajo la boquilla de vapor 9 y gire el infe-
rruptor giratorio 8 hasta el simbolo & .

3. Deije fluir durante aprox. 40 segundos
agua caliente por la boquilla de va-
por 9 para eliminar los restos sueltos.

4. Finalice el proceso ajustando de nuevo
el interruptor giratorio 8 en STANDBY.

NOTA: la boquilla de vapor 9 deberia des-
calcificarse cada 2 - 3 meses ya que tam-
bién la cal puede obstruir el orificio.
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17. Descalcificacion

17.1 Descalcificacion de la
boquilla de vapor

La boquilla de vapor 9 deberia descalcifi-
carse aprox. cada 2 - 3 meses dependiendo
del uso.

1. Llene un recipiente de agua caliente y
descalcificador convencional. Tenga en
cuenta las instrucciones del producto.

2. Desenrosque el extremo inferior de la
boquilla de vapor.

3. Déjela en remojo en esta solucién du-
rante la noche.

4. A la mafiana siguiente, retire el reci-
piente y deseche la solucién descalcifi-
cadora.

5. Limpie el extremo inferior de la boquilla
de vapor 9 pasando un pafio limpio
humedecido para eliminar completa-
mente la solucién descalcificadora.

6. Vuelva a enroscar el extremo inferior en
la boquilla de vapor.

7. Coloque un recipiente bajo la boquilla
de vapor 9.

8. Ponga el interruptor giratorio 8 en el
simbolo &.

9. Deje fluir durante aprox. 40 segundos
agua caliente por la boquilla de va-
por 9 para eliminar los restos sueltos.

10. Finalice el proceso ajustando de nuevo
el interruptor giratorio 8 en STANDBY.



17.2 Descalcificacion de la
cafetera expreso

Como cualquier aparato que usa agua ca-
liente, esta cafetera expreso también se
debe descalcificar regularmente. La cal se
deposita en el interior del aparato y en los
pequefios orificios (p. ej., en la boquilla de
vapor 9). Esto perjudica a las funciones y a
largo plazo produce dafios en el aparato.
Descalcifique periédicamente la maquina.
Esto aumenta su vida 0til.

La frecuencia con la que deberia descalcifi-

carse el aparato depende de la dureza del
agua empleada y de cudntas tazas de ex-
preso beba. También el suministro de agua
caliente y vapor de agua contribuye a la
calcificacion.

Si utiliza agua filtrada, la dureza del agua
se reduce. La mdquina se protege y no es
necesario descalcificarla con tanta frecuen-
cia.

Indicador de descalcificado

Esta mdquina cuenta automdticamente la
cantidad de agua que sale. El aparato debe
descalcificarse una vez que hayan salido
aprox. 30 litros de agua. Esto se indica
cuando se ilumina el LED #.

Programa de descalcificacion

A mds tardar cuando el LED # se iluming,
deberia ponerse en funcionamiento el pro-
grama de descalcificacién. No obstante,
este se puede iniciar en cualquier momento
independientemente de ello.

Puede utilizar un descalcificador para cafe-

teras expreso convencional.
é {PELIGRO de irritacién en los
ojos!
©® Al manipular el producto descalcifica-
dor tenga en cuenta la informacién su-
ministrada, p. ej., en el embalaje.

1° parte, descalcificacion:

1. Vacie el depésito de agua 4.

2. Introduzca el descalcificador en el de-
pésito de agua 4.

3. Llene el depésito de agua 4 hasta la mar-
ca MAX con agua del grifo fresca y fria.

4. Inserte el depésito de agua 4.

5. Para recoger la solucién descalcificado-
ra coloque un recipiente mds grande
debajo de la cabeza de grupo 12y
debajo de la boquilla de vapor 9, res-
pectivamente.

6. Conecte el aparato.

7. Mantenga pulsada durante aprox. 3 se-
gundos la tecla 30.

- loslED &, @ y & se iluminan.

- EI LED # parpadea.
8. Pulse la tecla w.

- El aparato bombea solucién descalci-
ficadora caliente a través de la cabe-
za de grupo 12 durante aprox. 30
segundos.

- Este proceso se repite 5 veces.

- A continuacién el LED @ se apaga.

- EILED 6 se ilumina de forma duro-
dera.

- Cada segundo suena un pitido.

9. Gire el interruptor giratorio 8 a &.

- Ahora el aparato bombea la solucién
descalcificadora a través de la boqui-
lla de vapor 9.

- EILED 6 parpadea.

10.En cuanto el LED ¢ se ilumine y cada
segundo suene un pitido, gire el infe-

rruptor giratorio 8 a 8 .

- Ahora el aparato bombea la solucién
descalcificadora a través de la boqui-
lla de agua caliente 10.

- EILED 0 parpadea.

- Una vez que el depésito de agua 4
esté casi vacio, el LED 6 parpadeay
suenan unos pitidos.

11. Vuelva a girar el inferruptor giratorio a

STANDBY.

12. Deseche el agua de lavado.
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La primera fase del proceso de descalcifica-

cién ha finalizado.

2° parte, enjuague:

1. Llene el depésito de agua 4 con agua
del grifo limpia y fria.

2. Pulse la tecla 31.

3. Repita el proceso a partir del paso 4.
de la 1° parte, descalcificacién.

NOTAS:

¢ Pulsando la tecla 30 puede interrum-
pir el proceso. Si vuelve a pulsar la te-
cla, el proceso se reanuda. Al pulsar

prolongadamente la tecla durante 3 se-

gundos, el proceso se cancela.

® Sino hay suficiente agua en el depési-
to de agua, el proceso se interrumpe.
Llene el depésito de agua siempre has-
ta la marca MAX 5.

trozos de granos de café por el borde
del mecanismo triturador 23.

®  El mecanismo friturador solo puede en-
cenderse cuando se haya montado el
depésito para granos de café 2. Esta es
una funcién de seguridad.

1. Pulse el desbloqueo 6 del depdsito para
granos de café 2.

2. Extraiga cuidadosamente el depésito
para granos de café 2 hacia arriba
manteniéndolo recto.

18. Limpieza del meca-
nismo triturador

{ADVERTENCIA sobre lesiones por
piezas en rotacion!
@® Introduzca el enchufe 11 en la toma de

corriente solo cuando el mecanismo tri-

turador 23 y el depésito para granos
de café 2 estén completamente monta-
dos.

©® Utilice el mecanismo friturador Gnica-
mente cuando la tapa 1 se haya colo-
cado en el depésito para granos de
café.

© No infroduzca ningin obijeto en el de-
pésito para granos de café 2 durante
el proceso de molienda. Mantenga
también, p. ej., el pelo largo alejado.

NOTAS:

® Sj retfira el depésito para granos de ca-

fé 2 con granos de café, tenga cuida-
do de elevarlo cuidadosamente lo més
recto posible. Impida en la medida de
lo posible que caigan granos de café o
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{ADVERTENCIA sobre lesiones por

bordes afilados!

©® Manipule ambas piezas cuidadosa-
mente cuando desmonte el mecanismo
triturador 23. Las superficies de molien-
da tienen bordes afilados.

3. Despliegue hacia arriba la pequefia
asa del mecanismo friturador 23 y gire-
lo en sentido antihorario hasta que pue-
da extraerse hacia arriba.

4. Limpie el mecanismo friturador con el ce-
pillo de limpieza 15 suministrado.

5. Acto seguido vuelva a colocar el meca-
nismo friturador y girelo en sentido hora-



rio hasta que quede firmemente
colocado.

6. Vuelva a plegar la pequefia asa de for-
ma que quede plana sobre el mecanis-
mo tfriturador 23.

7. Vuelva a colocar el depésito para gra-
nos de café como se muestra en la figura
y girelo en sentido horario hasta que
quede firmemente colocado.

NOTA: para limpiar en profundidad el me-
canismo triturador puede, p. €j., comprar
un limpiador especial para mecanismos tri-
turadores en una drogueria. Tenga en cuen-
ta la informacién de uso que acompafa a
los limpiadores.

19. Conservacion y
transporte

A i{PELIGRO para los nifios!
©® Guarde el aparato fuera del alcance
de los nifios.

{ADVERTENCIA sobre daiios mate-

riales!

©® No exponga el aparato a temperaturas
inferiores al punto de congelacion.

¢ Una vez limpios, deje secar la cafetera
expreso y los accesorios antes de volver
a montarlos y guardarlos.

® Si desea transportar la cafetera expre-
so, vacie el depésito de agua 4y la
bandeja de goteo 16.

20. Eliminacion

Este producto estd sujeto a la

Directiva Europea

2012/19/UE. El simbolo del

cubo de basura con ruedas

tachado significa que en la

Unién Europea el producto se debe llevar a
un punto de recogida de residuos separa-
do. Esto es vdlido para el producto y para
todos los accesorios que estén marcados
con este simbolo. Los productos marcados
no se deben eliminar con la basura domés-
tica normal, sino que deben llevarse a un
punto de recogida para el reciclado de
aparatos eléctricos y electrénicos.

Este simbolo de reciclaje sefia-

la que, p. €., un objeto o las

piezas de un material son ap-

tos para la recuperacién. El re-

ciclado ayuda a reducir el

consumo de materias primas y a proteger el
medio ambiente.

Embalaje

Cuando quiera eliminar el embalaje, siga
las correspondientes normas de proteccién
medioambiental vigentes en su pais.
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21. Solucién de problemas

Si en algin momento el aparato no funciona como es debido, consulte en primer lugar la
siguiente lista de comprobacién. Es posible que se trate de un problema sin importancia que

usted mismo puede solucionar.

A iPELIGRO de descarga eléctrica!

©® No infente reparar el aparato usted mismo en ningin caso.

Error

Posibles causas / medidas a adoptar

No funciona

sFunciona el suministro de corriente eléctrica?
Compruebe la conexién.

El aparato no se precalienta

Compruebe si el interruptor giratorio 8 estd en

STANDBY.

Mala calidad del expreso

Encontrard consejos para preparar un expreso en el
capitulo "Consejos para un expreso perfecto” en la

pdgina 226.

El expreso gotea Gnicamente desde
el portdfiltros 24.

Compruebe si el filtro 26/25 estd obstruido mi-
randolo a contraluz.

2El café molido se ha molido demasiado fino?
2Demasiado café molido?

El expreso fluye demasiado répido
desde el portafiliros 24 y es dema-
siado flojo.

2El café molido se ha molido demasiado grue-
so0? sDemasiado poco café molido?

El mecanismo triturador 23 no fun-
ciona.

sEstd colocado correctamente el depésito para
granos de café 22

Es posible que el mecanismo triturador 23 esté
bloqueado. Limpie el mecanismo friturador.

El mecanismo triturador 23 hace un
ruido extrafio.

Extraiga el enchufe y compruebe si hay algin

objeto extrafio en el mecanismo triturador 23.
Es posible que el mecanismo triturador 23 esté
bloqueado. Limpie el mecanismo triturador.

No se puede montar el mecanismo

triturador 23.

Elimine los granos de café y los trozos sueltos
con la boquilla para juntas de una aspiradora.

No sale agua ni vapor por la boqui- :

lla de vapor 9.

sEsté vacio el depésito de agua 42
sEstd obstruida la boquilla de vapor 92
sEs necesario descalcificar la méquina?

Pasados 90 segundos, deja de salir
agua/vapor por la boquilla de va-

por 9.

Esto es normal. Se trata de una funcién de pro-
teccién. Vuelva a ajustar el interruptor girato-
rio 8 en STANDBY. Seguidamente, podrd
utilizar de nuevo la funcién de inmediato.
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Error

Posibles causas / medidas a adoptar

Tras encenderse el aparato, los LED
de las 4 teclas parpadean todos en
rojo.

Los dos sensores de temperatura no funcionan
correctamente. Péngase en contacto con el servi-
cio técnico.

Tras encenderse el aparato, el LED

& se ilumina permanentemente de

color rojo, las teclas w y @ parpa-
dean alternativamente en rojo.

El hervidor no calienta o lo hace demasiado
despacio. Péngase en contacto con el servicio
técnico.

Durante el proceso de molienda el
LED ¢ parpadea en rojo y blanco.

2Se ha insertado correctamente el depésito para
granos de café? Vuelva a insertar el depésito
para granos de café y conecte de nuevo el apo-
rato.

Durante el proceso de molienda el
motor se detiene, se escuchan 3 se-
fiales acUsticas y el LED @ situado
sobre el regulador giratorio 35 par-
padea en rojo.

2No hay granos de café en el depésito para
granos de café? Llene el depésito para granos
de café 2.

sHay demasiado café molido en el mecanismo
triturador 232 Si es necesario, limpie el meca-
nismo triturador.

2Se ha sobrecalentado el aparato? Deje que se
enfrie y conéctelo de nuevo.

EI'LED 0 29 parpadea en rojo y el
LED & se ilumina en blanco.

Compruebe el nivel de agua en el depésito de
agua 4. El nivel de llenado minimo debe estar por
encima del flotador, pero sin sobrepasar la marca
MAX 5. En caso necesario, conecte de nuevo el
aparato.

El flotador estd bloqueado. Compruebe si el flo-
tador estd situado sobre el agua. Si es necesa-
rio, libérelo de su posicién de bloqueo. En caso
necesario, conecte de nuevo el aparato.

EI LED ¢ 34 parpadea permanen-
temente en rojo y se escuchan sefia-
les acdsticas.

Vuelva a ajustar el interruptor giratorio 8 en
STANDBY, desconecte el aparato y enciéndalo
de nuevo.
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Error

Posibles causas / medidas a adoptar

EI LED & 34 se ilumina permanen-
temente de color rojo y el LED

@ 30 parpadea en rojo.

sHa retirado la lémina protectora situada entre

el depésito de agua y la conexién del aparato

debajo del depésito?

2Se ha insertado correctamente el depésito de

agua? Aseglrese de que se haya colocado co-

rrectamente.

2El café molido se ha molido demasiado fino?

Limpie el mecanismo friturador y muela los gro-

nos de café con un ajuste mds grueso.

- Desconecte el aparato y enciéndalo de nuevo.

- Si es necesario, retire la ldmina protectora si-
tuada debajo del depésito.

- Haga pasar aprox. 200 ml de agua a través
de la boquilla de agua caliente.

- Vuelva a desconectar el aparato y enciéndalo
de nuevo.
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22. Datos técnicos

Simbolos empleados

Modelo:

SEMST 1500 Al

Tension de la

red:

220-240V ~ 50 Hz

Clase de protec-
cién:

Potencia: 1500 W
Potencia del mo-
linillo: 120 W

S

Gepriifte Sicherheit (seguridad
verificada): los aparatos deben
satisfacer las normas tcnicas re-
conocidas con cardcter general y
ser conformes a la Ley alemana
de seguridad de productos
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

Cantidad de lle-
nado del depé-
sito de agua:

mdximo 2500 ml (MAX)

Mediante el marcado CE,
HOYER Handel GmbH declara la
conformidad de la UE.

Paso automdtico al estado apagado: tras

30 minutos

Consumo de potencia en estado apagado:

< 0,5 vatios

Este simbolo recuerda que el em-
balaje debe eliminarse de forma
respetuosa con el medio ambien-
te.

Los materiales reciclables estan
marcados con el simbolo de reci-
claje (3 flechas). El material pue-
de especificarse mediante el
nimero de reciclaje en el centro
(aqui: 21) y/o una abreviatura

(aqui: PAP).

Tensién alterna

Este simbolo identifica las piezas
que pueden lavarse en el lavava-
jillas.

Se trata de un producto reutiliza-
ble sujeto a la responsabilidad
ampliada del fabricante asi como
a la separacién de residuos.

Reserva de modificaciones técnicas.
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23. Garantia de
HOYER Handel GmbH

Estimado cliente,

Este aparato tiene un plazo de garantia de
3 afios desde la fecha de compra. Si el pro-
ducto presenta algin problema, usted tiene
unos derechos legales de garantia frente al
vendedor. Estos derechos legales de garantia
no quedan limitados por nuestra garantia.

Condiciones de garantia

El periodo de garantia comienza con la fe-
cha de compra. Por favor, conserve su recibo
de compra original para futuras referencias.
Este documento es necesario como prueba
de compra.

Si después de los tres primeros afios desde la
fecha de compra de este producto aparece
un defecto del material o de fabricacién, no-
sotros lo repararemos o reemplazaremos (a
nuestro criterio) de forma gratuita o le reem-
bolsaremos el precio de compra. Esta garan-
tia exige que en el plazo de tres afios se
presenten el producto defectuoso y el com-
probante de compra (recibo), junto con una
breve descripcién por escrito de la deficien-
cia y de cudndo ha ocurrido.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garan-
tia, usted recibird el producto reparado o un
nuevo producto. Con la reparacién o sustitu-
cién del producto no se iniciard un nuevo pe-
riodo de garantia.

Periodo de garantia y reclama-
ciones legales

La garantia legal no extiende el periodo de
garantia comercial. Esto también se aplica
a las piezas sustituidas y reparadas. Los po-
sibles dafios o defectos que se observen al
desempaquetar el producto, deben ser co-
municados inmediatamente. Después de la
expiracién del periodo de garantia, habrén
de abonarse las reparaciones que sea nece-
sario realizar.

240 (ES

Cobertura de la garantia

El aparato ha sido fabricado conforme a unas
directivas de calidad estrictas y ha sido com-
probado y controlado antes de su entrega.

La garantia cubre los defectos del material o

de fabricacion.

Quedan excluidas de la garantia las
piezas de desgaste que estan ex-
puestas al desgaste normal y los da-
nos en piezas fragiles, p. ej.,
interruptores, lamparas u otras pie-
zas fabricadas en vidrio.

Esta garantia dejard de tener validez si se
dafia el producto por un uso indebido o in-
adecuado o si el producto ha sido manipula-
do. Para garantizar un uso adecuado del
producto deben observarse estrictamente to-
das las indicaciones que figuran en el manual
de instrucciones. Deberd evitarse el uso inde-
bido y deberdn observarse las indicaciones
de seguridad que figuran en el manual de ins-
trucciones.

El producto estd concebido exclusivamente
para el uso doméstico, no para el uso indus-
trial. Si se realiza un uso indebido o inade-
cuado, si se aplica violencia o si alguien
distinto a nuestro servicio técnico autoriza-
do repara el aparato, la garantia dejard de
tener validez.

Tramitacion de la garantia

Para garantizar la rapidez en la tramitacién

de su reclamacién, por favor, siga las si-

guientes instrucciones:

¢ Indique en su solicitud el siguiente ni-
mero de articulo
IAN: 516867_2501 y tenga prepa-
rado el recibo como justificante de la
compra.

® Encontrard el nimero de articulo graba-
do en la placa de caracteristicas, en la
portada de las instrucciones (abajo a la
izquierda) o en una etiqueta adhesiva
en la parte posterior o inferior del apa-
rato.



e Si aparece algun fallo en el funciono-
miento o algin ofro defecto, péngase
en contacto por teléfono o por co-
rreo electrénico con el servicio técni-
co que figura mds abaijo.

¢ Puede enviar el producto defectuoso de
forma gratuita a la direccién del servi-
cio técnico proporcionada, adjuntando
el comprobante de compra (recibo) y la
descripcién de la deficiencia, especifi-
cando cudndo se ha producido.

En www.lidl-service.com puede usted descar-

gar este manual y muchos ofros, junto con vi-

deos de productos y software de instalacién.

EFAE
5
[=]
www.lidl-service.com

Con este cédigo QR accederd directamente
a la pégina de servicio de Lidl

(www.lidl-service.com) y podré abrir su ma-
nual de instrucciones introduciendo el ndme-

ro de articulo (IAN) 516867 _2501.

L]

ﬂ Servicio técnico
@ Servicio Espafia

Tel.: 900 984 989 (gratuito)
E-Mail: hoyer@lidl.es

IAN: 516867_2501

AE] pistribuidor

Tenga en cuenta que esta direccién no es
la direccion del servicio técnico. Pon-
gase en contacto primero con la direccién
del servicio técnico arriba mencionada.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
ALEMANIA
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1.

VONOGCCUDBOWN=—-

20
21
22
23
24
25
26
27

Oversigt

{» STANDBY

@

L&g (bennebeholder)

Bennebeholder

Lag (vandtank)

Vandtank

Markering af maksimal vandmaengde pd& vandtank
L&s til bennebeholderen

Varmeplade til kopper

Drejeknap til damp- og varmtvandsudtagning
Dampdyse

Varmivandsdyse

Tilslutningsledning med netstik

Bryggehoved

Veerktgj til udtagning af stamperen
Rengeringspind

Rengeringsberste

Drypskal

Svemmer (Indikation: tem drypskal)
Opbevaringsrum bag drypskélen

Drypgitter

Kaffepulverudigb

Betjeningselementer (frontside)

Markering of malegraden

Malevaerk

Siholder

Si til dobbelt espresso

Si til enkelt espresso med indlagt renggringsmembran
Rengeringsmembran

Fig. A betjeningselementer (frontside)*

28
29
30
31
32
33
34
35

u@%O“

QC

LED: afkalkning

LED: vanddréb

Knap/LED: vedligeholdelse

Knap til dobbelt espresso

Knap til enkelt espresso

Trykindikator

Knap/LED: On-/Off-kontakt

Drejeknap til manuelt indstillelig espressopulvermaengde

* Betjeningselementerne har yderligere funktioner, der forklares i denne betjeningsveijled-
ning.
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Mange tak for din tillid!

Tillykke med din nye espressomaskine med
automatisk stampefunktion.

For at kunne handtere apparatet sikkert og
lere alle apparatets funktioner at kende:

¢ Laes denne betjeningsvejledning
grundigt igennem inden forste
ibrugtagning.
Folg sikkerhedsanvisningerne!
Apparatet mé kun betjenes som
beskrevet i denne betjeningsvej-
ledning.

¢ Gem denne betjeningsvejled-
ning.

¢ Hvis apparatet gives videre til
anden bruger, bedes denne be-
tieningsvejledning vedlzegges.
Betjeningsvejledningen er en del
af produktet.

Vi ensker dig god forngijelse med din nye
espressomaskine med automatisk stampe-
funktion!

Symboler pa apparat
QI? Dette symbol angiver, at de anferte

materialer ikke aendrer fedevarers
smag eller lugt.

244 ©K

2, Tilsigtet anvendelse

Denne espressomaskine er udelukkende be-
regnet til felgende anvendelsesformal:
- til maling of kaffebanner i det integrere-
de maleveerk,
til tilberedning af espresso af malet
espressopulver,
til udtagning af varmt vand eller damp
fra dampdysen.
Apparatet er beregnet til brug i den private
husholdning. Apparatet m& kun benyttes in-
denders.
Dette apparat mé& ikke anvendes til erhvervs-
maessige formal.

Forudseeligt misbrug

ADVARSEL mod materielle skader!

© Fyld under ingen omsteendigheder an-
dre vaesker end frisk, koldt drikkevand i
vandtanken!

® Brug ikke karamelliserede kaffebgnner.
Disse kan tilkleebe malevaerket.




3. s,"d(erhedsanvisninger ADVARSEL! Moderat risiko: manglende

overholdelse af advarslen kan foré&rsage

Advarselshenvisninger personskader eller store materielle skader.
Hvor det er pakreevet, anvendes felgende FORSIGTIG: lav risiko: manglende over-
advarselshenvisninger i denne betjenings-  holdelse af advarslen kan medfare mindre
vejledning: personskader eller materielle skader.

FARE! Hgj risiko: manglende over-  ANVISNING: forhold og saerlige omsteen-
holdelse af advarslen kan forérsage  digheder, der ber tages hejde for ved brug
skader pé liv og lemmer. aof apparatet.

Anvisninger til en sikker brug

® Dette apparat ma ikke anvendes af bern. Hold bern vaek fra appao-
ratet og tilslutningsledningen.

® Dette apparat kan anvendes af personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller med manglende erfaring og/el-
ler manglende viden, hvis disse er under opsyn, eller er blevet un-
dervist i sikker brug af apparatet, og har forstéet de farer, det kan
give anledning til.

® Bern ma ikke lege med apparatet.

® Nar apparatet ikke er under opsyn, eller far det samles, skilles ad
eller rengeres, skal apparatets netstik altid vaere taget ud af stikkon-
takten.

® Fer udskiftning af tilbeher eller ekstradele, som er i bevaegelse un-
der drift, skal apparatet afbrydes og stikket tages ud af stikkontak-
ten.

© Dette apparat er ligeledes beregnet til at blive anvendt i hushold-
ningen og til husholdningslignende anvendelser, som f.eks...
... 1 medarbejderkakkener i butikker, p& kontorer og i andre er-

hvervsmaessige omréder;

... i landbrugsejendomme;
... af gaester p& hoteller, moteller og i andre boligformer;
... 1 bed and breakfast.

© Dette apparat er ikke beregnet til brug sammen med en ekstern ti-
mer eller en separat fiernbetjening.

®© Espressomaskinen, tilsluningsledningen og netstikket ma ikke dyp-
pes i vand eller andre vaesker.

®K 245



® Hvis dette apparats tilslutningsledning bliver beskadiget, skal den ud-
skiftes af producenten eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undgé farer.

® Overhold anvisningerne i kapitlet om rengering (se “Rengering” pé
side 258).

®© Veer opmaerksom p4, at der ikke leber vaeske p& apparatets stikfor-
bindelse.

®© Veer opmaerksom p4, at falgende overflader stadig har restvarme
efter brugen: si og siholder, bryggehoved, dampdyse og varmepla-
de.

®© Apparatet ma ved brug ikke stilles ind i et skab.

® Vaer opmaerksom pd sikkerhedsanvisningerne i denne vejledning,
da der er mulighed for personskade ved fejlanvendelser.

A FARE for born! A FARE for elektrisk sted!

© Emballage er ikke legetoj. Bern mé ikke  ® Tag ikke apparatet i brug, hvis dette eller
lege med plastposerne. Der er fare for tilsluingsledningen har synlige skader, el-
at blive kvalt. ler hvis man forinden har tabt apparatet.

© Tilslut kun netstikket til en korrekt installe-
ret, let tilgaengelig stikkontakt med be-
skyttelseskontakter, hvis spaending svarer
til den, der er angivet p& typeskiltet. Stik-
kontakten skal ogsé forsat vaere let til-
geengelig efter filsluingen.

Serg for, at tilslutningsledningen ikke
kan blive beskadiget af skarpe kanter

FARE for elektrisk stod eller varme steder.
grundet fugtighed! © Selvom apparatet er blevet slukket, er

® Beskvt apoaratet mod fuat. vanddré- det ikke helt adskilt fra elnettet. For at
bor g/g stpaznkvond' der e? éore for elek- adskille det helt skal du traekke netstik-

irisk stod ket ud aof stikkontakten.

©® Fyld hgijst vandtanken op til markering © Veer ur:der erg G,f apparatet opmaerk-
MAX som pd, at tilslutningsledningen ikke

) kommer i klemme.

© Traek altid i stikket, og aldrig i kablet,
nér du traekker netstikket ud af stikkon-
takten.

FARE for og pa grund af
kzele- og husdyr!
® Elektriske apparater kan udgere en fare
for kaele- og husdyr. Desuden kan dyr
forérsage skader pé apparatet. Hold
derfor som udgangspunkt dyr veek fra @
elekiriske apparater.

© Tom senest drypskélen, ndr svemmeren
indikerer dette.

© Skulle der komme vaesker ind i appara-
tet, skal du straks traekket netstikket ud.
F& apparatet kontrolleret, for det tages i
brug igen.
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© Traek netstikket ud af stikkontakten:
- hvis der opstér en fejl
- nér du ikke bruger espressomaskinen
- inden du renger espressomaskinen og
- i tordenveijr

® For at undga risici og farer md du ikke
foretage nogen @endringer p& apparatet.

FARE for personskade pa
grund af skoldning!

© Berer ikke varme apparatdele.

® Under espresso-tilberedning kommer

der varm vanddamp ud af bryggehove-

det. Bryggehovedet er ogsé& varmt efter
tilberedningen. Rer ikke l&get og hold
under ingen omstaendigheder haender
eller andre dele af kroppen ind i vand-
dampen.

©® Ved brug of dampdysen undviger der
varm damp og varmt vand. Dampdy-
sen bliver meget varm. Hold kun damp-
dysen pd plasth&ndtaget. Hold under
ingen omsteendigheder haender eller
andre kropsdele ind i vanddampen.

A FARE for gjenirritation!

©® Veer ved hdndtering med afkalknings-
midler opmaerksom p& de medfelgende
informationer, f.eks. p& emballagen.

ADVARSEL om personskade pa

grund af roterende dele!

@® Stik forst netstikket i en stikkontakt, ndr
malevaerk og bennebeholder er samlet.

® For at minimere faren for personskade
kan malevaerket kun teendes, nér ban-
nebeholderen er sat p4. Omgé aldrig
denne sikkerhedsfunktion!

© Brug kun malevaerket, nér laget er sat
p& bennebeholderen.

© Hold ikke genstande ned i bannebehol-
deren under maleprocessen. Hold f.eks.
ogsa langt hér vaek.

ADVARSEL om personskade pa

grund af skarpe kanter!

©® Veer nér du skiller malevaerket ad meget
forsigtig med begge dele. Maleflader-
ne har skarpe kanter.

ADVARSEL mod materielle

skader!

© Apparatet er forsynet med skridsikre
plastfedder. Da mgbler er overfladebe-
handlet med mange slags lakker og
kunststoffer og behandles med forskelli-
ge plejemidler, kan det ikke helt udeluk-
kes, at mange af disse stoffer
indeholder ingredienser, der angriber
og opblader plastfadderne. Leg i givet
fald et skridsikkert underlag under ap-
paratet.

® Fyld under ingen omsteendigheder an-
dre vaesker end friskt drikkevand i
espressomaskinen!

® Brug ikke apparatet uden vand i vand-
tanken for at undgd beskadigelser p&
varmeelementet.

©® Brug kun apparatet med originale tilbe-
hersdele.

© Stil apparatet pd en stabil og plan over-
flade.

© Ved betjeningen kan der komme (varmi)
vand og damp, espresso og kaffepulver
p& underlaget. Stil derfor apparatet pé&
en vandfast, varmebestandig arbejds-
flade.

© Anvend ikke skrappe eller skurende ren-
geringsmidler.

© Udszet ikke apparatet for temperaturer
under frysepunktet.
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4. Leveringsomfang

espressomaskine

siholder 24

si til enkelt espresso 26
renggringsmembran 27

si til dobbelt espresso 25
rengeringsberste 15
rengeringspind til dampventilen 14
vaerktgj til lasning af stamperen 13
komplet betjeningsvejledning

(P& internettet)

kort vejledning (vedlagt apparatet)

_ e

—_

5. Udpakning og
opstilling

Fiern al emballage.

Kontrollér, at alle dele er til stede og
ubeskadigede.

Renger alle dele inden forste
brug (se kap. Rengering).

Tag beskyttelsesfolien af vand-
tanken og apparattilslutningen
under tanken, idet apparatet el-
lers ikke kan tages i brug.

p W M-

5. Stil apparatet pd et tart, jaevnt og skrid-

sikkert underlag.

ADVARSEL mod materielle skader!

©® Ved betjeningen kan der komme (varmi)
vand og damp, espresso og kaffepulver
p& underlaget. Stil derfor apparatet p&
en vandfast, varmebestandig arbejds-

flade.
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Overblik over din
espressomaskine

Din espressomaskine bestér of 4 kompo-
nenter:

Bannebeholder 2 og maleveerk 23 il
maling af espressobgnner
Bryggehoved 12 og siholder 24 il til-
beredning af espresso af malet espres-
sopulver:

- enkelt espresso

- dobbelt espresso

Dampdyse 9 til opskumning af maelk
Varmtvandsdyse 10 fil tapning af varmt
vand, f.eks. til en americano.

Apparotet har felgende indikationer:

En trykindikator 33 til ekstraktionspro-
cessen for f.eks. at kunne tilpasse male-
graden.

LED 0 blinker redt, hvis der skal efter-
fyldes vand, eller vandtanken ikke er
sat rigtigt i. Desuden udsendes der en
biplyd.

LED @ blinker radt, hvis bannebeholde-
ren er tom; Blinker radt/hvidt, hvis ban-
nebeholderen ikke sidder fast.

LED # lyser, hvis apparatet skal afkal-
kes.

Du kan foretage falgende indstillinger:

indstilling of malegrad

indstilling af espressotemperatur
indstilling af espressomaengde
tilpasning af vandmaengden til en en-
kelt og dobbelt espresso til din kop



7. Tilberedelse af
espresso - de
vigtigste skridt

Inden du i de felgende kapitler lzerer de en-

kelte forberedelsesskridt med alle tips og
tricks at kende, far du her en oversigt over

de nedvendige skridt, som du behaver til en-

hver god espresso.

1. Velg og indseet si 26 /25

ANVISNING: for brug aof sien til enkelt
espresso 26 skal renggringsmembra-
nen 27 tages ud af sien.

Forvarm koppen

Opvarm si 26 /25 og bryggeho-
ved12 (skylning)

Ter siholder 24 og si 26/25 of
Friskmal espresso, og stamp den
Isaet siholder 24

Ekstraher espresso:

- enkelt espresso

- dobbelt espresso

8. Efter smag og behag: skum maelk

w N

NO O~

8. Inden den forste
brug

A FARE for elektrisk sted!

© Tilslut kun apparatet til en let tilgaenge-
lig stikkontakt med beskyttelseskontak-
ter, hvis spaending svarer til den p&
typeskiltet. Stikkontakten skal ogsé
vaere let tilgaengelig efter tilslutningen.

ADVARSEL om personskade pa

grund af roterende dele!

©® Stik forst netstikket 11 i en stikkontakt,
nér maleveerk 23 og bennebeholder 2
er samlet.

ADVARSEL mod materielle skader!
© Fyld under ingen omsteendigheder an-
dre vaesker end frisk, koldt drikkevand i

vandtanken 4!

Pasaetning af bennebeholder

¢ Plastnaesen forneden pé& bennebeholde-
ren 2 griber ind i den indre udsparing
oven over lasen 6. Drej bannebeholde-
ren 2 lidt med uret, indtil den klikker

s,
I I
A

Pafyldning af vandtanken

U

>

ADVARSEL mod materielle skader!
© Fyld under ingen omsteendigheder an-
dre vaesker end frisk, koldt drikkevand i

vandtanken 4!

Brug frisk vand hver dag.

1. Klap laget 3 pa vandtanken 4 bagud,
s& det abnes.

2. Tag vandtanken af opad.

3. Skyl vandtanken flere gange med rent
vand.

4. Fyld vandtanken op hgijst til markerin-
gen MAX 5 med frisk, koldt poste-
vand.

5. St vandtanken ind i maskinen igen.
Veer i den forbindelse opmaerksom pd,
at de to plastnaeser p& vandtanken saet-
tes ind i udsparingerne p& apparatets
bagvaeg. Vandtanken 4 skal ligge rig-
tigt fil forneden.
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6. Luk laget 3 igen.

ANVISNING: hvis du starter en funktion,
og der er for lidt vand i tanken, blinker

LED'en 0O redt. Til genopfyldning kan vand-

tanken 4 szettes ind i apparatet.

Tilslutning og forste tilkobling
1. Seet netstikket 11 i en stikkontakt.
- Alle LED'er lyser kort.

- LED'en & for On-/Off-kontakten 34
pulserer langsomt og lyser derefter
svagt permanent.

2. Tryk pé& knappen 34.

- LED'en & blinker og lyser herefter

klart permanent.

- LED'erne w, @ og & lyser.
3. Stil en beholder under bryggehove-
det 12.
4. Tryk pd en aof espresso-knapper-
ne 31, 32.
- Apparatet pumper til skylning vand

gennem bryggehovedet 12. Den ud-

valgte LED @ eller @ blinker.

- Nér denne proces er overstdet, sluk-
ker den blinkende LED, hvorefter
LED'erne @, & og & igen lyser.

5. Heeld skyllevandet vaek.
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9. Forberedelse

9.1 Pafyldning af

espressobenner

ADVARSEL om personskade pa

grund af roterende dele!

® Brug kun maleveerket 23, nér laget 1
er sat p& bennebeholderen 2.

ADVARSEL mod materielle skader!
© Brug ikke karamelliserede kaffebgnner.
Disse kan tilklsebe malevaerket 23.

—_

. Tag laget 1 p& bgnnebeholderen 2 of.

2. Fyld cirka s& mange espressobanner i
bennebeholderen, som du forbruger pa
en dag.

3. Saet laget pd igen.

9.2 Indszetning/udskiftning

af si

Der herer to sier til din espressomaskine:

Si til dobbelt

Si til enkelt espres-

so 26

espresso 25

1. Velg den gnskede si 26 eller 25.

ANVISNING: for brug af sien til enkelt
espresso 26 skal rengeringsmembra-
nen 27 tages ud af sien.

2. Tryk sien 26/25 ind i siholderen 24.
Det er lidt svaert, fordi sien skal sidde
godt fast i siholderen.

3. Nar sien 26/25 ikke bruges kan du
opbevare den i opbevaringsrummet 18
bagved drypskélen 16.



Da sien 26 /25 sidder godt fast i siholde-

ren 24, hjzlper et lille trick med at fjerne

den:

® lirk med en si 26 /25 den anden ud
af siholderen 24 som vist.

5. For at vende tilbage til standby-tilstand
skal du trykke p& knappen 34.
- Knappen pulserer 3 gange og lyser
herefter svagt.
6. Treek netstikket ud for at slukke.

9.3 Tilslutning og taend/sluk

A FARE for elektrisk stod!

© Tilslut kun apparatet til en let tilgaengelig
stikkontakt med beskyttelseskontakter, hvis
spaending svarer til den pé& typeskiltet.
Stikkontakten skal ogsé veere let tilgaenge-
lig efter tilsluingen.

1. Seet netstikket 11 i en stikkontakt. Alle
LED'er lyser kort.

2. LED'en & for On-/Off-kontakten 34
pulserer langsomt og lyser derefter
svagt permanent.

- Huvis kun LED'en & lyser svagt, og
alle de andre LED'er ikke mere lyser,
er apparatet i standby-tilstand.

3. Stil en kop under bryggehovedet 12.

4. Tryk pd knappen 34 for at teende ap-
paratet.

- LED'en ¢ blinker. Hvis LED'erne &,

@, @ og & lyser konstant, er appa-
ratet driftsklar.

- Apparatet starter nu vandpumpen for
at pumpe noget vand ind i den ind-
vendige ledning. Overskydende vand
lzber ud gennem bryggehovedet 12.

ANVISNING: espressomaskinen gér auto-
matisk i standby-tilstand, hvis der ikke bliver
trykket pa nogen knapper i 30 minutter.

9.4 Skylning af apparatet

Hvis du f.eks. ikke har brugt apparatet nat-
ten over eller tager apparatet i brug for far-
ste gang, anbefaler vi at skylle det for at
fylde ledningerne med frisk vand.

1. Stil en beholder neden under bryggeho-
vedet 12, og tryk p& knappen 30 for
at skylle bryggehovedet.

2. Stil en beholder under dampdysen 9.

FARE for personskade pé
grund af skoldning!
©® Serg for under dampudtaget at holde
dampdysen 9 sa langt nede i beholderen
som muligt. Der kommer varm vanddamp
ud. Rer ikke ved dysen, og hold under in-
gen omstaendigheder haender eller andre
dele af kroppen ind i vanddampen.

3. Stil drejeknappen 8 til hajre p& apparatet
p& & . LED'en 0 blinker redt under op-
varmning. Vent, indtil LED'en 0 blinker
hvidt konstant, og der stremmer damp ud.

4. Drej drejeknappen 8 tilbage pé
STANDBY.

5. Stil en beholder neden under varmt-
vandsdysen 10.

6. Drej drejeknappen 8 p& 8. LED'en 0
lyser hvidt. Lad varmt vand lebe gen-
nem varmivandsdysen 10 og ned i be-
holderen i ca. 10 sekunder.

7. Drej drejeknappen 8 tilbage pd
STANDBY.
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9.5 Forvarmning af kopper

Néralle 4 LED'er b, @, @ og & lyser kon-

stant, opvarmes varmepladen 7.
e Stil kopperne pa& varmepladen 7 for at
forvarme dem.

Alternativt kan du fylde varmt vand fra
varmitvandsdysen 10 i koppen og lade den
st& under forberedelserne.

1. Hold koppen ind under varmtvandsdy-
sen 10.

2. Drej drejeknappen 8 p& . LED'en 0
blinker. Lad varmt vand lebe ned i kop-
pen.

3. Drej drejeknappen 8 tilbage pa
STANDBY.

4. Heeld det varme vand vaek direkte in-
den brygningen.

9.6 Forvarmning af si og
bryggehoved

(skylning)

Inden enhver tilberedning skal sien 26 /25
og bryggehovedet 12 skylles med varmt
vand. P& grund af denne forvarmning af si og
bryggehoved (skylle) forbedres espressoens
smag.

1. Saetensi 26 /25 i siholderen 24.

2. Saet siholderen 24 med isat si 26 /25
og med handtaget ud for symbolet med
den dbne |&s @ ind under bryggehove-
det.

3. Drej siholderen i retning af symbolet
med den lukkede 1&s &, indtil den sid-
der fast.

4. Stil en beholder under siholderen 24.

5. Tryk pé knappen 31.

- LED'en @ blinker, og LED'en () lyser.
- Der lgber varmt vand gennem sihol-
deren 24 ned i beholderen.

6. Nar processen er afsluttet, lyser alle 4
LED'er ¢h, @, @ og & igen.
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7. Drej siholderens handtag i retning aof
symbolet med den &bne las &, og be-
vaeg den nedad og af.

8. Heeld skyllevandet vaek og ter siholde-
ren 24 og sien 26 /25 of.

10. Formaling og
stampning af kaffe

ADVARSEL om personskade pa

grund af roterende dele!

© For at minimere faren for personskade
kan malevaerket 23 kun tendes, nér
bennebeholderen 2 er sat pa. Omgéd
aldrig denne sikkerhedsfunktion!

© Brug kun maleveerket 23, nér l&get 1
er sat p& bennebeholderen 2.

©® Hold ikke genstande ned i bannebehol-
deren 2 under maleprocessen. Hold
f.eks. ogs& langt hér vaek.

ANVISNINGER:

¢ Fjern kun bennebeholderen 2 fra male-
veerket 23, nér dette er absolut nadven-
digt (f.eks. ved en blokade eller ved
rengering). Veer i den forbindelse op-
maerksom pé& kapitel "Rengering af ma-
levaerk" pa side 262.

¢ Anvendes der malet kaffepulver, anbe-
faler vi 12 g til en enkelt og 18 g til en
dobbelt espresso.




Indstilling af malegrad

Malegraden kan indstilles mellem

VERY FINE = meget fin og

VERY COARSE = meget grov:

e Drej bennebeholderen 2 sdledes p&
malevaerket 23, at markeringen | peger

pd den enskede malegrad pé bennebe-

holderen.

Kaffens malegrad pévirker smagen og ber
passe til tilberedningsmetoden. For tilbered-
ningen af espresso gaelder folgende om-
trentlige regler:

- Jo finere malegrad, jo leengere varer
ekstraktionen. Smager espressoen for
bitter, skal du male kaffen grovere.

Jo sterre malegrad, jo hurtigere laber
espressoen ned i koppen. Smager
espressoen for vandet og eventuelt lidt
sur, skal du male kaffen finere.

Den optimale malegrad afhaenger ogsd
af espressotypen.

Formaling og stampning af kaffe

1. Saeten si 26/25 i siholderen 24.

2. Seet den forberedte siholder med si-
en 26/25 ind under kaffepulverudle-
bet & 20.

3. Drej siholderen i retning af symbolet
med den lukkede 18s &.

4. Maleprocessen gar automatisk i gang.

- LED'en @ over drejeknappen 35 blin-
ker under processen.

ANVISNING: du kan regulere maengden
af kaffepulver med drejeknappen 35 fer el-
ler under maleprocessen.

5. | naeste trin stampes kaffen automatisk.
- To korte biplyde signalerer, at stamp-

ningen er slut.

6. Vent p&, at LED'en @ slukker, tag sihol-
deren 24 med det feerdigstampede kaf-
fepulver ud, og saet siholderen ind
under bryggehovedet & 12.

Stampning

Mélet med stampningen er at komprimere
kaffepulveret ensartet i sien 26/25. Kaffe-
pulverets overflade skal vaere jaevn og fri for
revner, s& vandet presses ensartet gennem
espressopulveret ved ekstraktionen. Revner
eller tynde steder ferer til, at vandet hurtige-
re finder vej her (,channeling”) - p& bekost-
ning af smagen.

11. Tilberedning af
espresso

FARE for personskade pa
grund af skoldning!
© Under espresso-tilberedning kommer

der varm vanddamp ud af bryggehove-
det 12. Bryggehovedet er ogsa varmt
efter tilberedningen. Rer ikke l&get og
hold under ingen omstaendigheder
haender eller andre dele af kroppen ind
i vanddampen.

11.1 Tilberedning af
espresso

1. Til en enkelt espresso bruger du si-
en 26.

2. Seet den forberedte siholder 24 med

handtaget ud for symbolet med den

®©K 253



&bne 1&s & ind under bryggehove-
det 12.

3. Drej siholderen 24 i retning af symbo-
let med den lukkede las &, indtil den
sidder fast.

4. Stil en eller to egnede kopper ind under
siholderens 24 udlgb.

5. Tryk pd knappen 32 for en enkelt
espresso eller pa knappen 31 for en

dobbelt espresso eller to kopper espres-

SO.

- LED'en for den valgte knap blinker un-

der tilberedningen.
- Espressoen lgber langsomt ned i kop-
pen og stopper automatisk.

ANVISNINGER:
e Hvis vandtemperaturen i boileren er for

hai til kaffetilberedning, pumper appara-

tet efter tryk p& knap 32 eller 31 lidt
varmt vand gennem varmtvandsdy-
sen 10.

®  Sarg for, at beholderens handtag ikke
befinder sig neden under varmtvandsdy-
sen.

¢ Hvis du vil afbryde processen, trykker du
igen p& hhv. knap 32 eller 31.

¢ Du kan sendre den gemte vandmaengde
til en enkelt espresso (se “Tilpasning af
maengde for en enkelt/dobbelt espres-
so” pé& side 257).

6. Nar processen er afsluttet, lyser LED'er-
ne O, @, @ og & igen. Apparatet er
klar til den naeste espresso.

7. Tag siholderen 24 ud ved at dreje den i
retning af symbolet med den dbne l&s
&, og bevaeg den nedad og af.

8. Renger sien 25 eller 26 og siholde-
ren 24, og ter dem af.
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11.2 Trykindikatoren

w12 Mgy,
W 7s
4

Trykindikatoren 33 viser under espressotil-
beredningen det tryk, hvormed vandet pum-
pes gennem espressopulveret.
Det grent markerede omrade ESPRES-
SO er vigtigt for det optimale tryk under
ekstraktionen.
De sorte streger stdr hver for 1 bar. Den
sorte skala gér altsé fra O til 20 bar.
Tilberedningen begynder med forbrygnin-
gen. Trykindikatorens nél bevaeger sig i om-
rédet 0-6 bar.
Efter f& sekunder begynder den egentlige
ekstraktion. Ved en optimal ekstraktion be-
vaeger ndlen sig i omrédet ESPRESSO (ca.
6-13 bar).
Hvis det optimale trykomrade ikke nés under
ekstraktionen (under 6 bar), taler man om
underekstraktion.
Hvis det optimale trykomré&de overskrides
(over 13 bar), taler man om overekstraktion.
Hvilken betydning dette har for din espres-
so, og hvordan du kan opna et optimalt try-
komrade, lzeser du i kapitel "Tips til den
perfekte espresso" pé side 255.

ANVISNING: trykindikatoren 33 viser
kun trykket ved ekstraktion af espresso. Ved
udtagning af damp eller tapning af varmt
vand vises der infet.




12. Tips til den perfekte
espresso

Det lykkes ikke altid med det samme at tilbe-

rede den perfekte espresso. Derfor kan ro-

ligt eksperimentere lidt, indtil resultatet

passer til din smag. Her et par tips om, hvad
det derved kommer an pé:

®  Der er store forskelle pa kvalitet og
smag af espressobgnner. Prav forskelli-
ge typer.

e /& ndre altid kun ét punkt ad gangen,
f.eks. kun malegraden eller kun maeng-
den af espressopulveret, s& du kan for-
falge virkningen afdenne aendring.

e Den perfekfe ekstraktion genken-
der du pé felgende punkter:

- Ved den egentlige ekstraktion befin-
der trykindikatoren 33 sig i omradet
ESPRESSO.

- Tilberedningen tager ca. 30 sekunder.

- Espressoen lgber langsomt ned i kop-
pen.

¢ En underekstraktion genkender du
pé& felgende punkter:

- Trykindikatoren 33 befinder sig
under ekstraktionen under omrédet
ESPRESSO.

- Espressoen lgber hurtigt som vand
ned i koppen og smager vandet, og
eventuelt ogsé lidt sur.

Afhjeelpning:

- Indstil malegraden finere.

- Brug mere espressopulver.

¢ En overekstraktion genkender du
pd felgende punkter:

- Trykindikatoren 33 befinder sig un-
der ekstraktionen over omrédet
ESPRESSO.

- Espressoen drypper langsomt ned i
koppen og smager bitter.

Afhjeelpning:

- Indstil malegraden grovere.

- Brug mindre espressopulver.

® Renger din espressomaskine regelmaes-
sigt. Kafferester eller tilstoppede porer
@ndrer smagen.

® Brug altid frisk, ikke for h&rdt poste-
vand. Hvis dit postevand er hardt, kan
du bruge filtreret vand fra et almindeligt
vandfilter.

13. Opskumning af
maelk

FARE for personskade péa
grund af skoldning!
© Ved brug of dampdysen 9 undviger der
varm damp og varmt vand. Dampdy-
sen bliver meget varm. Hold kun damp-
dysen pé plasth&ndtaget. Hold under
ingen omsteendigheder haender eller
andre kropsdele ind i vanddampen.

Med dampdysen 9 kan du opskumme

maelk. Dette kraever en smule avelse.

Tips:

*  Prov melk fra forskellige producenter.

¢  Mzlk med hgijere proteinindhold skum-
mer mere.

® Et hgjere fedtindhold giver en mere cre-
met skum.

*  Brug altid kold malk fra keleskabet
(ca. 5 °C).

* Ved opskumningen m& maelken ikke bli-
ve kogende varm. Hgjere temperaturer
@ndrer smagen og nedbryder maelke-
skummet.

® Vent ikke for leenge nér meelken er feer-
dig opskummet. Ellers nedbrydes en del
af maelkeskummet igen.

1. Fyld en egnet beholder maksimalt halvt
op med kold meelk.
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2. Hold en anden beholder under damp-
dysen 9 und og drej drejeknappen 8
pd symbol &.

- LED'en 0 blinker redt, s& leenge ap-
paratet varmer op.

- Nér dampproduktionen gér i gang,
blinker LED'en ¢ hvidt.

3. Lad der stramme lidt damp ud og af-
bryd s& ved at stille drejeknappen 8 pé
STANDBY.

4. Dyk dampdysen 9 ned i maelken og drej
igen drejeknappen 8 p& symbol & .

Tips:

- Hold kun dampdysen 9 lige ned un-
der overfladen, séledes at der arbej-
des luft ind i maelken (,traekfase”).

- Hold den ikke i midten, men pé si-
den, s& der opstdr en hvirvel.

5. Nér maelkemaengden er aget synligt
(ca. 50 %), holder du dampdysen 9 lidt
leenger ned i maelken. Hvirvlen skal op-
retholdes. Nu fordeles luftboblerne
mere fint ("rullefase").

6. Hvis beholderens sidevaegge er for var-
me til at holde den i handen, drejer du
drejeknappen 8 til STANDBY.

Efter f& sekunder pumper apparatet
endnu engang damp gennem dysen for
at kele of.

Tip: ogsd hvis opskumningsresultatet
endnu ikke er tilfredsstillende, skal du i

alle tilfzelde afbryde, s& maelken ikke bli-

ver for varm.

7. Bank let bunden af beholderen nogle
gange mod arbejdspladen for at f&
sterre bobler til at briste. Tilsaet maelke-
skummet til espressoen s hurtigt som
muligt.

8. Tor dampdysen 9 of straks efter hver
opskumning med en ren klud for at fier-
ne maelkerester.

9. Drej igen drejeknappen 8 kort pé& sym-
bol &, indtil der kommer damp ud. S&-
ledes fiernes maelkerester indeni
dampdysen 9.
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10. Drej drejeknappen 8 tilbage pé
STANDBY.

Hvis der ikke trykkes p& nogen knapper i ca.
30 sekunder, begynder apparatet at afkele
boilervandet.

ANVISNING: den maksimale tid for
dampproduktionen er 90 sekunder. Derefter
stopper funktionen automatisk. Drej drejek-
nappen 8 tilbage p& STANDBY . Derefter
kan du straks bruge funktionen igen.

14. Udtccllgning af varmt
van

FARE for personskade pa
grund af skoldning!
© Ved brug af varmtvandsdysen 10 slip-

per der varm damp og varmt vand ud.
Varmtvandsdysen bliver meget varm.
Undlad at bergre varmtvandsdysen.
Hold under ingen omstaendigheder
haender eller andre kropsdele ind under
udlgbet.

Du kan via varmtvandsdysen 10 tappe
varmt vand for eksempel ...
...til en Americano eller andre varme
drikke;
...til forvarmning af kopper.
1. Hold en beholder ind under varmt-
vandsdysen 10, og drej drejeknap-
pen 8 til symbolet 8.

- LED'en 0 blinker hvidt, og der lgber
varmt vand ud af varmtvandsdysen.
2. Afslut processen ved at dreje drejek-
nappen 8 tilbage p& STANDBY.

Hvis der ikke trykkes p& nogen knapper i ca.
30 sekunder, begynder apparatet at afkele
boilervandet.



15. Indstillinger

15.1 Espresso-temperatur

Vandets temperatur ved tilberedning aof
espressoen kan andres for at tilpasse den fil
forskellige kaffetyper og din smag. Ved en
merk ristning ber femperaturen vaere lavere,
ved en lys ristning hajere.

Du kan veelge mellem tre temperaturomr&-

der:

Temperatur-| LED-indikationer
omrade ved indstilling
varm & lyser redt
mellem @ lyser redt
lav w lyser rgdt

Forudindstillingen ved levering af apparatet
er mellem.

1. Teend for apparatet ved at trykke p&
knappen 34.

2. Tryk samtidig p& knapperne ®, @ og
& ica. 3. sekunder.
Den LED, der lyser redt, angiver den ak-
tuelle indstilling (se tabel).

3. Tryk kort p& en af knapperne 30, 31
eller 32 for at aendre indstillingen.

4. LED'en for den valgte temperatur lyser
3 gange radt, hvis indstillingen gen-
nemfares.

15.2 Tilpasning af mangde
for en enkelt/dobbelt

espresso

Med denne memory-funktion kan du tilpasse
maengden af den tilberedte enkle espresso
eller dobbelte espresso til dine kopper og
praeferencer.

ANVISNING: denne veerdi pdvirkes ogsé
af espressopulverets maengde og komprime-
ring.

1. Teend for apparatet ved at trykke pé
knappen 34.

2. Forbered si 26 /25, siholder 24 og
espressopulver til en enkelt espresso, og
spaend siholderen fast oppe under
bryggehovedet 12.

3. Stil den enskede espressokop under
bryggehovedet 12.

4. Hold knappen 31 /32 nede i ca.

3 sekunder. Espressoen lgber ned i kop-
pen.

5. Nar den gnskede meaengde er ndet,
trykker du kort p& knappen 31 /32.

Processen stoppes.

Vandmaengden til en enkelt espresso/dob-
belt espresso er gemt.

Nulstil vandmaengde til fabrik-

sindstillinger

1. Teend for apparatet ved at trykke p&
knappen 34.

2. Hold knapperne 31 og 30 for dobbelt
eller 32 og 30 for enkelt espresso inde
i ca. 3 sekunder.

Apparatet signalerer, at nulstillingen af
vandmaengden er blevet gennemfart, med 2
biplyde og blink med knapperne 31 og 30
eller 32 og 30.
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16. Rengering

A FARE for elektrisk sted!

® Espressomaskinen og filslutningslednin-
gen med netstik 11 mé ikke dyppes i
vand eller andre vaesker.

FARE for personskade pa
grund af skoldning!
® Mange af espressomaskinens kompo-
nenter og tilbehersdele og bliver meget
varme under brugen. Lad disse kele df,
inden rengering.

ADVARSEL mod materielle skader!
® Anvend ikke skrappe eller skurende ren-
geringsmidler.

ANVISNINGER:
* Folgende tilbeharsdele kan renggres i
opvaskemaskinen eller i handen:
- sierne 26/25
- drypskal 16
- drypgitter 19
® Folgende tilbehgrsdele kan du rengere i
h&nden med mildt opvaskemiddel:
- vandtank 4 med lag 3
- stamper
- drypskal 16
- drypgitter 19
® Folgende tilbeharsdele ber kun skylles
med varmt vand:
- siholder 24
- bennebeholder 2 med lég 1

Bag drypskélen 16 er opbevaringsrum-
met 18.
Der finder du ...
- rengeringsbersten 15 til fiernelse of
kaffepulverrester
rengeringspinden 14 til rengering af
&bningen p& dampdysen 9
veerkigiet til udtagning af stamperen 13
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Efter hver espresso

1. Tag siholderen 24 af bryggehove-
det 12.

2. Skyl sien 26 /25 og siholderen 24 un-
der varmt vand og ter dem of.

Efter hver maelkeopskumning

ANVISNINGER:

* Sgrg dltid for, at dampdysens @ dbning
er ren. lkke fiernede maelkerester er ikke
kun uhygiejniske. De kan ogsé& hurtigt
tilstoppe den lille &bning.

e For nemmere at kunne gere rent kan du
skrue den underste del af dampdysen 9
af.

1. Tor dampdysen 9 af med en ren klud
for at fierne maelkerester.

2. Drejigen drejeknappen 8 kort p& sym-
bol &, indtil der kommer damp ud. Sé-
ledes fiernes maelkerester indeni

dampdysen.
Drypskal

Senest nér svemmeren 17 kigger ud for-
oven af drypgitteret 19 (se fig.), skal
drypskélen 16 temmes. | alle tilfeelde ber
du temme drypskélen en gang om dagen.

1. Lost, tert espressopulver kan du fierne
med rengeringsbersten 15 fra drypgit-
teret 19.

Fiern drypgitteret.

Traek drypskdlen 16 ud, og tag s& op-
bevaringsrummet 18 ud.
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4. Tem og renger disse tilbehgrsdele i
handen med at mildt opvaskemiddel.

5. Ter alle dele of, inden du ssetter dem i
igen.

Dagligt

A FARE for elekirisk stad!

®

Traek netstikket 11 ud af stikkontakten,
inden du renger espressomaskinen.

. Tem vandtanken 4 og skyl den flere

gange med rent vand.

Ter bryggehovedet 12 of med en ren,

fugtig klud. Renger derved ogsa kanten

rundt om bryggehovedet.

Ter folgende dele aof med en fugtet

klud:

- apparatet med varmepladen 7,

- bennebeholderen 2 med l&g 1 ude-
fra og

- vandtankens 4 lag 3.

ANVISNING: brug om nadvendigt lidt op-

vaskemiddel. Ter grundigt efter flere gange
med en klud, der kun er fugtet med rent
vand.

4.

Ter alle dele of.

Kaffepulverudleb og stamper
Stik vaerktejet 13 op i kaffepulverudle-
bet nedefra, og drej veerktejet lidt mod
uret, indtil de to plastnaeser klikker ind i
stamperens vinger.

1.

2.

Treek veerkigjet 13 med stamperen lod-
ret nedad og of.

Tag stamperen ud, og renger den med
rengeringsbersten 15.

Seet stamperen i igen vha. vaerkte-

jet 13.

Seet vaerkigjet med stamper ind i udle-

bet til kaffepulveret 20 igen nedefra. Et
klik angiver, at den sidder godt fast.

Lest, tort espressopulver kan du fjerne
med rengeringsbersten 15.

Ogsa selvom du altid bruger den sam-
me si 26 /25, ber du tager denne ud
af siholderen 24 mindst en gang om
ugen og skylle begge dele grundigt
med varmt vand og lidt opvaskemiddel.
Skyl flere gange med rent, varmt vand.
Sierne 26 /25 kan du ogsé rengere i
opvaskemaskinen.

. Ter begge dele grundigt af, inden du

samler dem igen.
Hold sierne 26 /25 op mod lyset og

kontrollér hullerne er tilstopning.

Bryggeenhed

Bryggeenheden inde i apparatet ber renge-
res 1 gang om ugen.

Ved at lukke sien med rengeringsmembra-
nen 27 bliver vandet 'skyllet tilbage' i bryg-
geenheden inde i apparatet. Skyllevandet
ledes ned i drypskalen 16.

1.

Tag siholderen 24 af bryggehove-

det 12, og laeg en si 26 /25 i siholde-
ren.

Leeg nu rengeringsmembranen 27 i si-

en 26 /25.

ANVISNING: du kan komme lidt kaffefed-
topleser p& membranen.

3.

Seet siholderen 24 med rengerings-
membran med handtaget ud for symbo-
let med den &bne l&s & ind under
bryggehovedet 12.
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4. Drej siholderen 24 i retning af symbo-
let med den lukkede las &, indtil den
sidder fast.

5. Fyld frisk, koldt vand i vandtanken 4.

6. Start ekstraktionen af en enkelt espres-
s0.

7. Heeld smudsvandet fra drypskélen 16
vaek.

8. Gentag processen uden kaffefedtople-
ser ca. 10 gange for at skylle renge-
ringsrester ud af bryggemodulet.

9. Til slut i processen lyser LED'en ¢ redt,
og LED'en & blinker radt. Tryk en gang
p& knappen 34 for at seette apparatet i
standby-ilstand igen.

10. Tag forsigtigt siholderen ud, idet der
ogsé har samlet sig lidt vand i sien.

11.Ter alle dele of.

12. Tem drypskélen 16.

Afhjzelpning af tilstopning pa
dampdysen

ANVISNING: for nemmere at kunne gere

rent kan du skrue den underste del af damp-

dysen 9 of.

1. Brug om nadvendigt rengeringspin-
den 14 til at fjerne tilstopninger i
dampdysen 9. Stik dermed i det lille

hul foran p& dampdysen for at fierne til-

stopninger.

2. Derefter holder du en beholder under
dampdysen 9 og drejer drejeknap-
pen 8 p& symbol &.

3. Llad varmt vand lgbe ca. 40 sekunder
gennem dampdysen 9 for at skylle de
lesnede rester ud.

4. Afslut processen ved at dreje drejek-
nappen 8 tilbage p& STANDBY.

ANVISNING: dampdysen 9 ber afkalkes

for hver 2 - 3 méneder, da kalk ogsé kan fil-

stoppe abningen.
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17. Afkalkning

17.1 Afkalkning af
dampdyse

Alt efter brug ber dampdysen 9 afkalkes for

hver 2 - 3 maneder.

1. Fyld en beholder med varmt vand og
almindeligt afkalkningsmiddel. Vaer op-
maerksom p& anvisningerne pd pro-
duktet.

2. Skru den nederste del af dampdysen
af.

3. Lad den ligge i bled i oplasningen nat-
ten over.

4. Nazeste morgen fierner du beholderen
og haelder afkalkningsoplasningen ud.

5. Ter den nederste del af dampdysen 9
af med en ren, fugtig klud for at fjerne
afkalkningsoplesningen fuldsteendigt.

6. Skru den nederste del p& dampdysen
igen.

7. Stil en beholder under dampdysen 9.

8. Drej drejeknappen 8 pé symbol &.

9. Llad varmt vand Igbe ca. 40 sekunder
gennem dampdysen 9 for at skylle de
lzsnede rester ud.

10. Afslut processen ved at dreje drejek-
nappen 8 tilbage p& STANDBY.

17.2 Afkalkning af
espressomaskinen

Som ethvert andet varmivandsapparat skal
denne espressomaskine ogsé afkalkes regel-
maessigt. Der aflejres kalk indeni apparatet
og i sma &bninger (f.eks. pd dampdysen 9).
Dette pavirker funktionerne og skader appa-
ratet pé lang sigt. Afkalk derfor din maskine
regelmaessigt. Dette ager levetiden.

Hvor ofte apparatet skal afkalkes, afhaenger
af vandhdardheden pé det anvendte vand,
og af, hvor mange kopper espresso du drik-
ker. Ogsé& udtagningen af varmt vand og
vanddamp bidrager til forkalkning.



Hvis du bruger filtreret vand, reduceres
vandhardheden. Maskinen skanes og du
skal ikke afkalke sd ofte.

Afkalkningsindikation

Denne maskine taeller automatisk den tilbe-

redte maengde vand. Efter ca. 30 liter tilbe-

redt vand skal apparatet afkalkes. Dette
vises ved, at LED'en # lyser.

Afkalkningsprogram

Senest nar LED'en # lyser, ber du kere af-
kalkningsprogrammet. Du kan dog ogsa til
enhver tid starte dette uafhaengig of deraf.

Du kan bruge et almindeligt afkalkningsmid-

del til espressomaskiner.

A FARE for gjenirritation!

® Veer ved handtering af afkalkningsmid-
let opmaerksom p& de medfelgende in-
formationer, f.eks. pd emballagen.

1. del - afkalkning:
Tem vandtank 4.
Fyld afkalkningsmidlet i vandtanken 4.
Fyld vandtanken 4 op til markering
MAX med frisk, koldt postevand.
Indsaet vandtanken 4 igen.
Stil il opsamling af afkalkningsoples-
ningen en starre beholder under bryg-
gehovedet 12 og under dampdysen 9.
6. Teend for apparatet.
7. Hold knappen 30 inde i ca.
3. sekunder.
- LED'erne &, w og & lyser.
- LED'en # blinker.
8. Tryk pé knappen w.
- Apparatet pumper varm afkalknings-
oplasning gennem bryggehove-
det 12 i ca. 30 sekunder.
- Denne proces gentages 5 gange.
- Herefter slukker LED'en w.
- LED'en 0 lyser konstant.

WN —

oM

- Hvert sekund udsendes der en biplyd.

9. Stil drejeknappen 8 p& & .

- Apparatet pumper nu afkalkningsop-
lzsning gennem dampdysen 9.

- LED'en 0 blinker.

10. Sa snart LED'en 0 lyser, og der hvert
sekund udsendes en biplyd skal du dre-

je drejeknappen 8 over p& 8 .

- Apparatet pumper nu afkalkningsop-
lzsning gennem varmtvandsdy-
sen 10.

- LED'en 0 blinker.

- Nér vandtanken 4 er naesten tom,
blinker LED'en 0, og der udsendes
en biplyd.

11. Stil nu drejeknappen tilbage pd

STANDBY.

12. Heeld skyllevandet vaek.

Den farste fase af afkalkningen er gennem-
fort.

2 del - skylning:

. Fyld vandtanken 4 med klart, rent po-
stevand.

2. Tryk pa knappen 31.

3. Gentag processen fra trin 4. i 1. del -
afkalkning.

ANVISNINGER:

® Du kan afbryde processen ved at trykke
knappen 30. Tryk igen p& knappen for
at fortseette. Holder du knappen inde i
3 sekunder, afbrydes processen.

e Huvis der ikke er nok vand i vandtanken,
afbrydes processen. Fyld altid vandtan-
ken op til markeringen MAX 5.
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8 alavart

ADVARSEL om personskade pa

grund af roterende dele!

©® Stik forst netstikket 11 i en stikkontakt,
nér malevaerk 23 og bannebeholder 2
er komplet samlet.

© Brug kun malevaerket, nér laget 1 er sat
pd bannebeholderen.

® Hold ikke genstande ned i bennebehol-

deren 2 under maleprocessen. Hold
f.eks. ogsa langt hér vaek.

ANVISNINGER:

e Vaer ndr de fierner bannebeholderen 2
med benner opmaerksom pé, at holde
denne muligst lige og at lafte den for-
sigtigt op. Undg& om muligt, at bgnner
eller bgnnestykker falder ud over male-
vaerkerst 23 kant.

®  Malevaerket kan kun tendes, nér bgnne-
beholderen 2 er sat pd. Dette er en sik-
kerhedsfunktion.

1. Tryk pd l&sen 6 il bennebeholderen 2.
2. Tag bgnnebeholderen 2 forsigtigt af ved
at haeve den lodret opad.

Advarsel om personskade pé grund

af skarpe kanter!

® Veer ndr du skiller malevaerket 23 ad
meget forsigtig med begge dele. Male-
fladerne har skarpe kanter.
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3. Klap den lille bgjle p& malevaerket 23
opad, og drej det mod uret, indtil du
kan bevaege det opad og af.

4. Renger maleveerket med den medfalgen-
de renggringsberste 15.

5. Seet efterfelgende malevaerket i igen, og
drej det med uret, indtil det sidder fast.

6. Klap den lille bgjle ned igen, sé den lig-
ger fladt ind mod malevaerket 23.

7. Seet bannebeholderen pd igen som vist
pé billedet, og drej den med uret, indtil
den sidder fast.

ANVISNING: fil en grundig rengering af
malevaerket kan du f.eks. hos materialisten
kebe et rengeringsmiddel fil malevaerk. Vaer
i den forbindelse opmaerksom pé& de anven-
delsesinformationer, der falger med renge-
ringsmidlerne.




19. Opbevaring og
transport

A FARE for born!

©® Opbevar apparatet uden for barns raek-
kevidde.

ADVARSEL mod materielle skader!
© Udseet ikke apparatet for temperaturer
under frysepunktet.

¢ Lad den rengjorte espressomaskine og til
behgr terre, inden du samler og rydder
det vaek.

e Hyvis du vil transportere espressomaski-
nen, s& tem vandtanken 4 og drypska-

len 16.

20. Bortskaffelse

Dette produkt er underlagt

det europaeiske direktiv

2012/19/EU. Symbolet

med den overstregede skral-

despand pd hjul betyder, at

produktet inden for den Euro-

paeiske Union skal tilferes en separat affald-
sindsamling. Det gaelder produktet og alt
tilbehgr, som er markeret med symbolet.
Meerkede produkter mé ikke bortskaffes
med det normale husholdningsaffald, men
skal afleveres til et modtagelsessted for gen-
brug of elekiriske og elektroniske apparater.
Dette genbrugs-symbol marke-

rer f. eks. en genstand eller ma-

terialedele, der er veerdifulde

til genanvendelse. Genbrug er

med fil at reducere forbruget of

réstoffer og aflaste miljzet.

Emballage

Nér du vil bortskaffe emballagen, skal du
vaere opmaerksom pd de tilsvarende milje-
bestemmelser i landet.
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21. Problemlosning

Hvis dit apparat ikke fungerer som ansket, skal du farst g& den felgende tiekliste igennem.
Maske er der kun tale om et mindre problem, som du selv kan lese.

A FARE for elekirisk stad!

© Forseg under ingen omsteendigheder selv at reparere apparatet.

Fejl

Mulige arsager / foranstaltninger

Virker ikke

Er stremforsyningen tilsluttet2
Kontrollér tilslutningen.

Apparatet forvarmer ikke

Kontrollér, om drejeknappen 8 stér pd
STANDBY.

Dérlig espresso-kvalitet

Tips til espresso-tilberedning finder du i kapitel "Tips
til den perfekte espresso" pa side 255.

Espressoen drypper kun fra siholde-
ren 24.

Kontrollér sien 26 /25 for tilstopninger mod ly-
set.

Er kaffepulveret for fint malet? For meget kaffe-
pulver?

Espressoen lgber for hurtigt ud of si-
holderen 24 og er for tynd.

Er kaffepulveret for groft malet2 For lidt kaffepul-
ver?

Maleveerk 23 arbejder ikke.

Er bennebeholderen 2 ikke sat korrekt p&?
Evt. er malevaerket 23 blokeret. Renger male-
veerket.

Malevaerket 23 laver en usaedvan-

lig lyd.

Traek netstikket ud og kontroller, om der befinder
sig et fremmedlegeme i maleveerket 23.

Evt. er malevaerket 23 blokeret. Renger male-
vaerket.

Malevaerket 23 kan ikke samles.

Fiern lgse kaffebgnner og brudstykker med en
stovsugers spaltemundstykke.

Der kommer ikke vand eller damp

ud aof dampdysen 9.

Er vandtanken 4 tom?2
Er dampdysen 9 tilstoppet?
Skal maskinen afkalkes?

Efter 90 sekunder kommer der ikke
mere vand/damp ud aof dampdy-
sen 9.

Dette er normalt. Dette er en sikkerhedsfunktion.
Drej drejeknappen 8 tilbage p& STANDBY.
Derefter kan du straks bruge funktionen igen.

Nér apparatet teendes, blinker
LED'erne pé alle 4 knapper redt.

De to temperatursensorer fungerer ikke korrekt.
Henvend dig til servicecentret.
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Fejl

Mulige arsager / foranstaltninger

Nar apparatet teendes, lyser LED'en
G konstant redt, knapperne ® og
@ blinker skiftevis redt.

Boileren varmer ikke eller for langsomt. Henvend
dig til servicecentret.

LED'en @ blinker redt og hvidt un-
der maleprocessen.

Er bennebeholderen sat korrekt i2 Indsaet banne-
beholderen igen og start apparatet p& ny.

Under maleprocessen slukker moto-

ren, der lyder 3 signaltoner og
LED'en @ over drejeknappen 35
blinker redt.

Ingen kaffebenner i bannebeholderen? Fyld ben-
nebeholderen 2.

Er der for meget kaffepulver i maleveerket 232
Renger evt. malevaerket.

Er apparatet overophedet? Lad det kele of og
start det p& ny.

LED'en 0 29 blinker redt og LED'en
& lyser hvidt.

Kontrollér vandstanden i vandtanken 4. Den mini-
male péfyldningsstanden skal vaere over svemme-
ren, men md ikke overskride markeringen

MAX 5. Start apparatet evt. pd ny.

Svemmeren er blokeret. Kontrollér, om svemme-
ren flyder p& vandet. Lasn den om nadvendigt
fra den blokerede position. Start apparatet evt.

pé ny.

LED'en (b 34 blinker konstant redt
og der lyder signaltoner.

Drej drejeknappen 8 tilbage p& STANDBY og
sluk for apparatet og taend det igen.

LED'en ¢ 34 lyser konstant redt og
LED'en & 30 blinker redt.

Har du fjernet beskyttelsesfolien mellem vandtan-
ken og apparattilsluningen under tanken?

Er vandtanken sat korrekt i2 Kontrollér, at vand-
tanken er sat korrekt i.

Er kaffepulveret for fint malet? Renger malevaer-
ket og mal bannerne med en grovere indstilling.
- Sluk for apparatet og teend det igen.

- Fjern i givet fald beskyttelsesfolien fra tanken.
- Hent ca. 200 ml vand via varmtvandsdysen.

- Sluk for apparatet igen og teend det igen.
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22, Tekniske data

Model: SEMST 1500 Al

Netspaending: [220-240V ~ 50 Hz

Beskyttelsesklas-

se: I

Effekt: 1.500 W

Mallens effekt: |120 W
Pafyldnings-

maengde vand- | Maksimalt 2.500 ml
tank: (MAX)

Automatisk skift til slukket tilstand: efter
30 minutter

Effektforbrug i slukket tilstand: < 0,5 watt
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Anvendte symboler

S

Gepriifte Sicherheit (afprevet sik-
kerhed): apparater skal opfylde de
almindelige anerkendte tekniske
regler og veere i overensstemmelse
med produkisikkerhedsloven
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG) [Tyskland].

N
m

Med CE-maerkning erklaerer
HOYER Handel GmbH EU-konfor-
miteten.

Dette symbol minder om, at bort-
skaffe emballagen miljgvenligt.

> &y,

o
C

P
T

Med genbrugssymbolet (3 pile)
markeres, at materialerne kan
genbruges. Materialet kan speci-
ficeres via genbrugsnummmeret i
midten (her: 21) og/eller en for-
kortelse (her: PAP).

Vekselspaending

Symbolet kendetegner dele, som
kan rengeres i opvaskemaskinen.

Det drejer sig om et genanvende-
ligt produkt, der er underlagt det
udvidede producentansvar samt
affaldssortering.

Ret til tekniske aendringer forbeholdes.



23. HOYER Handel
GmbHs garanti

Kaere kunde.

Du har 3 é&rs garanti fra kebsdatoen p& det-
te apparat. | tilfeelde of mangler pé dette
produkt gaelder de lovpligtige rettigheder
for dig i forhold til salgeren af produktet.
Disse lovpligtige rettigheder bliver ikke be-
graenset of vores i efterfelgende naevnte stil-
lede garanti.

Garantibetingelser

Garantifristen starter p& kebsdatoen. Den
originale kvittering bedes opbevaret godt.
Dette bilag er nedvendigt for dokumentering
af kebet.

Hvis der inden for 3 &r fra kebsdatoen skulle
opstd en materiale- eller fabrikationsfejl pé
dette produkt, vil produktet — efter vores valg —
blive repareret eller udskiftet af os uden udgif-
ter for dig eller du far dine penge igen. Denne
garantiydelse forudsaetter, at det defekte ap-
parat og kebsbilaget (kvitteringen) foreligger
inden for den 3-rige tidsfrist, og at det skrift-
ligt bliver kortfattet beskrevet, hvori fejlen be-
stér, og hvorndr denne er opstdet.

Hvis defekten er daekket af vores garanti,
modtager du det reparerede produkt retur el-
ler et helt nyt produkt. | forbindelse med re-
paration eller udskiftning af produktet starter
der ikke en ny garantiperiode.

Garantiperiode og lovpligtige
krav ved fejl

Garantiperioden bliver ikke forleenget som
falge af garantiydelsen. Dette gaelder ogsé
for udskiftede og reparerede dele. Eventuel-
le skader og mangler, der allerede forefin-
des ved kebet, skal omgéende meddeles
efter udpakningen. Reparationer, der ind-
treeffer efter garantiperiodens udlgb, er for
kundens regning.

Garantidaekning

Apparatet er blevet omhyggeligt fremstillet ef-
ter strenge kvalitetsretningslinjer og kontrolle-
ret samvittighedsfuldt inden leveringen.
Garantien gaelder for materiale- eller fabriko-
tionsfejl.

Denne garanti omfatter ikke slidde-
le, der er udsat for normalt slid og
for skader pa skrebelige dele, f.eks.
kontakter, lyskilder eller dele, der er
fremstillet af glas.

Denne garanti dackker ikke, hvis det beskadi-
gede produkt ikke er blevet anvendt til formé&-
let eller ikke er blevet passet. For at anvende
produktet korrekt, skal alle de anferte anvis-
ninger i betjeningsvejledningen naje overhol-
des. Anvendelsesformdl og handlinger, der
frarddes i betjeningsvejledningen, eller som
der advares imod, skal ubetinget undgds.
Produktet er udelukkende bestemt il privat
brug og ikke til erhvervsmaessigt brug. Ved
misligholdelse og uhensigtsmaessig behand-
ling, brug of vold og ved indgreb, som ikke er
blevet udfert af vores autoriserede service-
center, opherer garantien.

Afvikling af en garantisag

For at sikre en hurtig behandling of dit anlig-

gende, bedes du gé& frem efter falgende an-

visninger:

* Hav i forbindelse med dlle forespargsler
artikelnummeret IAN: 516867_2501
og kvitteringen som dokumentering for ke-
bet parat.

*  Varenummeret finder du pa typeskiltet, som
en gravering, pé forsiden of din vejledning
(forneden fil venstre) eller som etiket appa-
ratets bag- eller underside.

® Hvis der skulle forekomme funktionsfejl el-
ler specielle mangler, skal du ferst kon-
takte efterfelgende nzevnte service-
center telefonisk eller pr. e-mail.

o Et defekt produkt, der er daekket af ga-
rantien, kan du derefter portofrit frem-
sende til den oplyste service-adresse,
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med vedhaeftning of kebsbilaget (kvitte-
ringen) og angivelse af, hvori fejlen be-
stér, samt hvorndr denne er opstéet.

P& www.lidl-service.com kan du downloade

denne og mange flere héndbeger, produkt-
videoer og softwaren for installation.

=] %4 [
5

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Med denne QR-Code kommer du direkte ind
pé Lidl-servicesiden (www.lidkservice.com)

og kan ved at indtaste artikelnummeret (IAN)
516867_2501 &bne din betjeningsveijled-

ning.

Service-center

®K Service Danmark
Tel.: 32 710005
E-Mail: hoyer@lidl.dk

IAN: 516867_2501

6% Leverandor

Bemaerk venligst, at den falgende adresse
ikke er en service-adresse. Kontakt
forst det ovennasvnte service-center.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
TYSKLAND
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Panoramica

& STANDBY 2

9

@

Coperchio (del contenitore dei chicchi)

Contenitore dei chicchi

Coperchio (della caldaia)

Caldaia

Segno per la quantita d'acqua massima sulla caldaia
Sblocco per il contenitore dei chicchi

Piastra riscaldante per tazze

Interruttore girevole per il prelievo di vapore e acqua calda
Lancia vapore

Erogatore di acqua calda

Cavo di collegamento con spina

Gruppo erogatore

Utensile per la rimozione del pressino

Spina di pulizia

Spazzola per pulizia

Vaschetta

Galleggiante (indicazione: svuotare la vaschetta)
Scomparto dietro la vaschetta

Griglia di sgocciolamento

Uscita del caffé macinato

Elementi di comando (lato anteriore)

Segno per il grado di macinazione

Macinino

Portafiltro

Filtro per caffé doppio

Filtro per caffé normale con membrana di pulizia inserita
Membrana di pulizia

Figura A: elementi di comando (lato anteriore)*

28
29
30
31
32
33
34
35

e (QROC¥

LED: eliminazione del calcare

LED: gocce d'acqua

Tasto / LED: manutenzione

Tasto per caffé doppio

Tasto per caffé normale

Indicatore di pressione

Tasto / LED: interruttore on/off

Manopola di regolazione per I'impostazione manuale della
quantitd di caffé macinato

* Gli elementi di comando hanno ulteriori funzioni che vengono spiegate in questo manua-
le di istruzioni per I'uso.
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Vi ringraziamo per la
vostra fiducia!

Congratulazioni per I'acquisto della vostra
nuova macchina per caffé espresso con fun-
zione di pressatura automatica.

Per un impiego sicuro dell'apparecchio e
per conoscerne tutto il ventaglio di presta-
zioni:

¢ Leggere attentamente il presente
manuale di istruzioni per l'uso
prima della prima messa in fun-
zione.

¢ Attenersi soprattutto alle avver-
tenze di sicurezza!

¢ E consentito usare I'apparecchio
solo come descritto nel manuale
di istruzioni per l'uso.

¢ Conservare il manuale di istru-
zioni per l'uso.

¢ Se si cede l'apparecchio a terzi,
consegnare anche questo ma-
nuale di istruzioni per l'uso. I
manuale di istruzioni per l'uso &
parte integrante del prodotto.

Ci auguriamo che la vostra nuova macchina
per caffé espresso con funzione di pressatu-
ra automatica possa darvi molte soddisfa-
zionil

Simboli presenti sull'apparecchio
I Questo simbolo indica che i mate-
Q riali cosi contrassegnati non modifi-
cano né il gusto né I'aroma degli
alimenti.
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2. Uso conforme

La macchina per caffé espresso & destinata

esclusivamente ai seguenti scopi:

- macinatura di chicchi di caffé nel maci-
nino integrato,

- preparazione di caffé mediante caffé
macinato,

- prelievo di acqua calda o vapore dalla
lancia vapore.

L'apparecchio & stato ideato per I'uso dome-

stico. Usare |'apparecchio solo in ambienti

chiusi.

Questo apparecchio non va utilizzato a sco-

po commerciale.

Uso improprio prevedibile

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

® Non versare in nessun caso liquidi di-
versi da acqua potabile fredda nella
caldaial

® Non usare chicchi di caffé caramellati.
Potrebbero restare attaccati al macini-
no.




3. Avvertenze di sicu-
rezza

Avvertenze
Laddove necessario, nel presente manuale

AVVERTENZA! Rischio medio: la mancata
osservanza di questa avvertenza pud essere
causa di lesioni o gravi danni materiali.

ATTENZIONE: rischio ridotto: la mancata

osservanza di questa avvertenza pud essere

causa di lievi lesioni o danni materiali.
NOTA: comportamenti e circostanze parti-
colari da tenere in considerazione durante
I'uso dell'apparecchio.

di istruzioni per |'uso vengono utilizzate le
seguenti avvertenze di sicurezza:

PERICOLO! Rischio elevato: la
A mancata osservanza di questa av-
vertenza pud essere causa di danni
a persone.

Istruzioni per un impiego sicuro
® Questo apparecchio non deve essere utilizzato da bambini. Tenere
lontano dalla portata dei bambini I'apparecchio e il suo cavo di
collegamento.
® Questo apparecchio pud essere utilizzato da persone con facolta
fisiche, sensoriali o mentali ridotte o prive di esperienza e/o cono-
scenze, a condizione che vengano sorvegliate o istruite circa |'uti-
lizzo sicuro dell'apparecchio e che abbiano compreso i rischi
derivanti da fale utilizzo.
® | bambini non devono giocare con I'apparecchio.
®© Scollegare |'apparecchio dalla rete elefirica quando non & sorve-
gliato e prima di montarlo, smontarlo o pulirlo.
®© Prima di sostituire accessori o pezzi aggiuntivi che si muovono du-
rante il funzionamento, spegnere |'apparecchio e scollegarlo dalla
rete elettrica.
® Questo apparecchio & destinato all'impiego sia in casa che per usi
di tipo domestico, ad esempio...
.nelle cucine dei lavoratori in negozi, uffici e altri locali com-
merciali;
. in tenute rurali;
.da parte dei clienti di alberghi, motel e altre strutture residen-
ziali;
.in pensioni con colazione.
® Questo apparecchio non & destinato a funzionare con un timer
esterno o con un sistema di telecontrollo separato.
®© La macchina per caffé espresso, il cavo di collegamento e la spina
non devono essere immersi in acqua o altri liquidi.
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® Se il cavo di collegamento di questo apparecchio & danneggiato, per
evitare rischi deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio
clienti o da una persona con qualifica simile.

© Attenersi al capitolo sulla pulizia (vedere “Pulizia” a pagina 287).

®© Assicurarsi di non riversare liquido sopra il connettore dell'appa-
recchio.

® Si tenga presente che le seguenti superfici presentano ancora calo-
re residuo dopo |'uso: filtro e portafiltro, gruppo erogatore, lancia
vapore e piastra riscaldante.

® Non utilizzare I'apparecchio all'interno di un armadio.

®© Attenersi alle avvertenze di sicurezza contenute in questo manuale,
poiché |'utilizzo erroneo pud causare lesioni.

© Se nell'apparecchio penetrano liquidi,
staccare immediatamente la spina. Far

A PERICOLO per i bambini!

®© |l materiale di imballaggio non & un controllare |'qppcrecchio prima di ri-
giocattolo per bambini. | bambini non metterlo in funzione.
devom? giocare con i sacchetti (Eil p|ost.|- PERICOLO di scossa
ca, poiché cid comporta un pericolo di elettrical
soffocamento. . . . .
Non mettere in funzione I'apparecchio se
PERICOLO per gli animali esso o il cavo di collegamento presentano
domestici e d'allevamento danni visibili o se |'apparecchio & caduto.
e causato dagli animali Collegare la spina solo ad una presa di
domestici e d'allevamento! corrente correftamente installata, facil-
® Gli apparecchi elefirici possono com- mente accessibile e dotata di contatto di
portare pericoli per gli animali domesti- terra, la cui tensione coincida con quella
¢i e d'allevamento. Inolire possono indicata sulla targhetta di omologazio-
anche essere gli stessi animali a causo- ne. La presa C_“ corrente deve essere facil-
re danni all'apparecchio. Come regola m"Tlme accessibile anche dopo il
generale, mantenere gli animali lontani collegamento. _
dagli apparecchi elettrici Assicurarsi che il cavo di collegamento
non possa essere danneggiato da bor-
PERICOLO di scossa di taglienti o punti molto caldi.
elettrica a causa Anche dopo lo spegnimento, |'apparec-
dell'umidita! chio non & completamente staccato dal-
© Proteggere |'apparecchio dall'umiditd, la refe elettrica. Per scollegarlo estrarre
da goccioline o schizzi d'acqua: peri- la spina.
colo di scossa elettrica. Durante |'uso dell'apparecchio, assicu-
©® Riempire la caldaia non oltre il segno rarsi che il cavo di collegamento non
MAX. sia bloccato né schiacciato.
® Svuotare la vaschetta al pit tardi quan- Per scollegare la spina dalla presa di

do indicato dal galleggiante.
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corrente, tirare sempre quest'ultima,
mai il cavo.



® Staccare la spina dalla presa di corren-
te:
- se si verifica un guasto
- se non si utilizza la macchina per caf-
fé espresso
- prima di pulire la macchina per caffé
espresso
- in caso di temporal
® Per evitare rischi, non apportare alcuna
modifica all'apparecchio.

PERICOLO di lesioni da
scottatura!
® Non toccare le parti roventi dell'appa-
recchio.
©® Durante la preparazione del caffé, dal
gruppo erogatore esce vapore acqueo
caldo. Il gruppo erogatore resta rovente
anche dopo la preparazione. Non toc-
carlo e non mantenere in nessun caso
le mani o altre parti del corpo nel vapo-
re acqueo.
® Quando si usa la lancia vapore, ne fuo-
riescono vapore caldo e acqua calda.
La lancia vapore diventa molto calda.
Toccare la lancia vapore solo dall'impu-
gnatura di plastica. Non mantenere in
nessun caso le mani o altre parti del
corpo nel vapore acqueo.

PERICOLO di irritazioni agli
occhi!

©® Per |'uso di prodotti anticalcare attener-

si alle informazioni fornite, ad es. sulla
confezione.

AVVERTENZA: rischio di lesioni a

causa delle parti rotanti!

®© Infilare la spina nella presa di corrente
soltanto quando il macinino e il conteni-
tore dei chicchi sono montati.

® Per ridurre al minimo il pericolo di lesio-
ni, il macinino pud essere acceso solo
se il contenitore dei chicchi & collocato.
Non eludere mai questa funzione di si-
curezzal

© Mettere in funzione il macinino solo
quando il coperchio & collocato sul con-
tenitore dei chicchi.

® Non sostenere oggetti nel contenitore
dei chicchi durante la macinazione. Te-
nere lontani tra l'altro anche i capelli
lunghi.

AVVERTENZA: rischio di lesioni

causate da bordi vivi!

©® Quando si smonta il macinino, maneg-
giare le due parti con cautela. Le super-
fici di macinatura presentano bordi
vivi.

AVVERTENZA: rischio di danni

materiali!

© L'apparecchio & dotato di piedini anti-
scivolo di plastica. Dato che i mobili
vengono rivestiti con una grande vao-
rietd di vernici e materiali plastici e trat-
tati con diversi prodotti per la
manutenzione, non & possibile esclude-
re del tutto che alcuni di questi materiali
contengano componenti che possano
aggredire e ammorbidire i piedini di
plastica. Eventualmente, collocare una
superficie d'appoggio antiscivolo softo
I'apparecchio.

©® Non versare in nessun caso liquidi di-
versi da acqua potabile fredda nella
macchina per caffé espresso!

© Per evitare danni all'elemento riscal-
dante, non far funzionare I'apparec-
chio senza acqua nella caldaia.

© Utilizzare I'apparecchio solo con gli ac-
cessori originali.

©® Collocare 'apparecchio su una superfi-
cie stabile e piana.

© Durante |'uso possono giungere sulla
superficie d'appoggio acqua (calda) e
vapore, caffé e caffé macinato. Pertan-
to collocare I'apparecchio su una base
di lavoro resistente all'acqua e al calo-
re.

® Non utilizzare detergenti corrosivi o
abrasivi.
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® Non esporre |'apparecchio a tempera-
ture inferiori al punto di congelamento.

4, IV!ateriale in dota-
zione

1 macchina per caffé espresso

1 portafiltro 24

1 filtro per caffé normale 26

1 membrana di pulizia 27

1 filtro per caffé doppio 25

1 spazzola per pulizia 15

1 spina di pulizia per lo scarico del vapo-
re 14

1 utensile per staccare il pressino 13

1 manuale di istruzioni per I'uso completo
(su internet)

1 istruzioni brevi (accluse all'apparecchio)

5. Disimballaggio e
posizionamento

1. Togliere tutto il materiale di imballag-
gio.

2. Verificare che tutte le parti siano pre-
senti e integre.

3. Pulire tutte le parti prima del pri-
mo utilizzo (vedere il cap. Puli-
zia).

4. Rimuovere la pellicola di prote-
zione tra la caldaia e I'attacco
dell'apparecchio sotto la caldaia,
altrimenti non sara possibile
mettere in funzione l'apparec-
chio.

5. Collocare I'apparecchio su una superfi-
cie d'appoggio asciutta, piana e non
scivolosa.

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

©® Durante I'uso possono giungere sulla
superficie d'appoggio acqua (calda) e
vapore, caffé e caffé macinato. Pertan-
to collocare I'apparecchio su una base
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di lavoro resistente all'acqua e al calo-
re.

6. Panoramica della
macchina per caffé
espresso

La macchina per caffé espresso & costituita
da 4 componenti:
Contenitore dei chicchi 2 e macini-
no 23 per macinare i chicchi di caffé
Gruppo erogatore 12 e portdfiltro 24
per preparare il caffé con il caffé maci-
nato:
- caffé normale
- caffé doppio
Lancia vapore 9 per la creazione di
schiuma dal latte
Erogatore di acqua calda 10 per prele-
vare acqua calda, ad es. per un ameri-
cano.

L'apparecchio presenta i seguenti indica-
tori:
Un indicatore di pressione 33 per il
processo di estrazione, ad es. per poter
adeguare il grado di macinazione.

II'LED 6 lampeggia con luce rossa
quando & necessario aggiungere ac-
qua o se la caldaia non & stata colloca-
ta correttamente. Inoltre vengono
emessi dei bip.

Il LED & lampeggia con luce rossa
quando il contenitore dei chicchi & vuo-
fo;

lampeggia con luce rossa/bianca se il
contenitore dei chicchi non & collocato
correttamente.

Il LED # si accende quando bisogna
eliminare il calcare dall'apparecchio.



E possibile effettuare le seguenti imposta-
Zioni:
- impostazione del grado di macinazio-
ne

impostazione della temperatura del caf-
fe
impostazione della quantita di caffé
adattare la quantitd d'acqua per il caf-
fé normale e doppio alle proprie tazze

Preparazione di un
carre: 1 passi piv
importanti

Prima di passare in dettaglio nei prossimi
capitoli alle singole fasi della preparazione,
con tutti i frucchi e i suggerimenti, presentia-
mo qui una panoramica dei passi necessari
per ogni buon caffé.

1. Scegliere e inserire il filtro 26/25

7.

NOTA: prima di utilizzare il filtro per caffé
normale 26, togliere la membrana di puli-
zia 27 dal filtro.

2. Preriscaldamento della tazza

3. Preriscaldamento di filtro 26/25 e
gruppo erogatore 12 (risciacquo)

4. Asciugare il portdfiltro 24 e il fil-
tro 26/25

5. Macinazione e pressatura del caffé

6. |Inserire il portafiliro 24

7. Estrazione del caffé:
- caffé normale
- caffé doppio

8. Se lo si desidera: creare schiuma di lat-
te

8. Prima del primo uti-

lizzo

A PERICOLO di scossa elettrica!

©® Collegare I'apparecchio solo ad una
presa di corrente ben accessibile e do-
tata di contatti di terra la cui tensione
coincida con quella indicata sulla tar-
ghetta. La presa di corrente deve essere
facilmente accessibile anche dopo il
collegamento.

AVVERTENZA: rischio di lesioni a

causa delle parti rotanti!

© Infilare la spina 11 nella presa di cor-
rente soltanto quando il macinino 23 e
il contenitore dei chicchi 2 sono monta-
ti.

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

©® Non versare in nessun caso liquidi di-
versi da acqua potabile fredda nella
caldaia 4!

Collocazione del contenitore dei

chicchi

* la sporgenza di plastica del lato infe-
riore del contenitore dei chicchi 2 si in-
serisce nell'incavo interno sopra lo
sblocco 6. Girare un poco il contenito-
re dei chicchi 2 in senso orario finché
non s'innesta con uno scatto.

Uiy
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Riempimento della caldaia

AVVERTENZA: rischio di danni mate-
riali!
® Non versare in nessun caso liquidi di-

versi da acqua potabile fredda nella
caldaia 4!

Utilizzare acqua pulita ogni giorno.

1. Aprire il coperchio 3 della caldaia 4

verso dietro.

Togliere la caldaia verso I'alto.

Sciacquare piU volte la caldaia con ac-

qua pulita.

4. Riempire la caldaia non oltre il segno
MAXS di acqua di rubinetto fredda e
pulita.

5. Reinserire la caldaia nella macchina.
Nel farlo assicurarsi che le due spor-
genze di plastica della caldaia s'inseri-
scano negli incavi della parete
posteriore dell'apparecchio. La caldo-
ia 4 deve poggiare correftamente in
basso.

2.
3.

6. Chiudere nuovamente il coperchio 3.

NOTA: se si avvia una funzione quando la
caldaia non contiene acqua sufficiente, il
LED 6 lampeggia con luce rossa. Per ag-
giungere acqua, la caldaia 4 pud restare
nell'apparecchio.
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Collegamento e prima
accensione

1.

Inserire la spina 11 in una presa di cor-
rente.
- Tutti i LED si accendono brevemente.

- Il LED & dell'interruttore on/off 34
pulsa lentamente, poi resta illuminato
con luce debole.

Premere il tasto 34.

- II'LED & lampeggia, poi resta accesso
con luce intensa.

- I LED @, & e & si accendono.
Collocare un recipiente sotto il gruppo
erogatore 12.

Premere uno dei tasti caffe 31, 32.

- Per effettuare il lavaggio, I'apparec-
chio pompa |'acqua attraverso il
gruppo erogatore 12. Il LED selezio-
nato @ o @ lampeggia.

- Una volta conclusa questa operazio-
ne, il LED che lampeggia si spegne e
si accendono nuovamente i LED &,
e s.

Scuotere via |'acqua usata per la puli-

zia.



9.
9.1

Preparazione

Versamento dei chicchi
di caffe

AVVERTENZA: rischio di lesioni a

causa delle parti rotanti!

® Mettere in funzione il macinino 23 solo
quando il coperchio 1 & collocato sul
contenitore dei chicchi 2.

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

® Non usare chicchi di caffé caramellati.
Potrebbero restare attaccati al macini-

no 23.

1. Togliere il coperchio 1 del contenitore
dei chicchi 2.

2. Versare nel contenitore dei chicchi
all'incirca la quantita di chicchi di caffé
che si consumano in un giorno.

3. Collocare di nuovo il coperchio.

9.2 Inserimento/

sostituzione del filtro

Della macchina per caffé espresso fanno
parte due filtri:

perché il filtro deve alloggiare salda-
mente nel portdfiltro.

3. |l filtro 26/25 non utilizzato pud esse-
re conservato nello scomparto 18 die-
tro la vaschetta 16.

Dato che il filiro 26/25 & alloggiato salde-

mente nel portafiliro 24, per toglierlo pud ri-

sultare utile un piccolo trucco:

e Con un dei filtri 26/25, fare leva
sull'altro filtro estraendolo dal portafil-
tro 24 come illustrato.

9.3 Collegamento e
accensione/

spegnimento

Filtro per caffé

Filtro per caffé

doppio 25

normale 26

1. Scegliere il filtro 26 o 25 desiderato.

NOTA: prima di utilizzare il filtro per caffé
normale 26, togliere la membrana di puli-
zia 27 dal filtro.

2. Premere il filtro 26/25 nel portafil-
tro 24. Bisogna fare un poco di forza

A PERICOLO di scossa elettrica!

©® Collegare |'apparecchio solo ad una pre-
sa di corrente ben accessibile e dotata di
contatti di terra la cui tensione coincida
con quella indicata sulla targhetta. La pre-
sa di corrente deve essere facilmente ac-
cessibile anche dopo il collegamento.

1. Inserire la spina 11 in una presa di cor-
rente. Tutti i LED si accendono breve-
mente.

2. II'LED o dell'interruttore on/off 34 pul-
sa lentamente, poi resta illuminato con
luce debole.

- Quando resta illuminato debolmente
solo il LED & e tutti gli altri LED non
sono pib accesi, |'apparecchio si fro-
va in modalita standby.
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3. Collocare una tazza sotto il gruppo ero-
gatore 12.

4. Premere il tasto 34 per accendere 'ap-
parecchio.
- II'LED ¢b lampeggia. Quando i LED

b, @, @ e & restano accesi, I'ap-
parecchio & pronto per |'uso.
L'apparecchio avvia ora la pompa
dell'acqua per pompare un poco
d'acqua nella conduttura interna.
L'acqua in eccesso defluisce attraver-
so il gruppo erogatore 12.
5. Per tornare alla modalita standby, pre-
mere il tasto 34.
- Il tasto pulsa 3 volte, poi resta acceso
con luce debole.
6. Per spegnere staccare la spina.

NOTA: se non si preme alcun tasto per
30 minuti, la macchina per caffé espresso
passa automaticamente alla modalita stan-

dby.

9.4 Lavaggio
dell'apparecchio

Se |'apparecchio & rimasto inutilizzato, ad
es. durante la notte, o se si mette in funzione
I'apparecchio per la prima volta, si consi-
glia di sciacquarlo per riempire le conduttu-
re di acqua pulita.

1. Collocare un recipiente sotto il gruppo
erogatore 12 e premere il tasto 30 per
sciacquare il gruppo erogatore.

2. Collocare un recipiente sotto la lancia
vapore 9.

PERICOLO di lesioni da scotta-
tura!
©® Durante il prelievo di vapore, mantene-
re la lancia vapore 9 il piu possibile im-
mersa nel recipiente. Fuoriesce vapore
acqueo caldo. Non toccare la lancia e
non mantenere in nessun caso le mani
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o altre parti del corpo nel vapore ac-
queo.

3. Portare l'interruttore girevole 8 del lato
destro dell'apparecchio su & . Il LED 0
lampeggia con luce rossa durante il ri-
scaldamento. Attendere che il LED 0
lampeggi costantemente con luce bian-
ca e che esca vapore.

4. Riportare l'interruttore girevole 8 su
STANDBY.

5. Collocare un recipiente sotto I'erogato-
re di acqua calda 10.

6. Portare l'interruttore girevole 8 su 8. |l
LED 0 si accende con luce bianca.
Fare scorrere acqua calda nel recipien-
te attraverso |'erogatore di acqua cal-
da 10 per circa 10 second.i.

7. Riportare l'interruttore girevole 8 su

STANDBY.

9.5 Preriscaldamento delle
ftazze

Quando tuttie 4iLED ¢, @, @ e & resta-

no accesi, la piastra riscaldante 7 viene ri-

scaldata.

¢ Collocare le tazze sulla piastra riscal-
dante 7 per riscaldarle.

In alternativa si pud riempire la tazza con

I'acqua calda proveniente dall'erogatore di

acqua calda 10 e lasciarla i durante i pre-

parativi.

1. Sostenere la tazza sotto I'erogatore di
acqua calda 10.

2. Portare l'interruttore girevole 8 su 8. I
LED 0 lampeggia. Fare scorrere acqua
calda nella tazza.

3. Riportare l'interruttore girevole 8 su
STANDBY.

4. Subito prima del processo di infusione,
gettare via I'acqua calda.



9.6 Preriscaldamento di
filtro e gruppo
erogatore (risciacquo)

Subito prima di preparare il caffé, sciacquare
bene il filtro 26/25 e il gruppo erogatore 12
con acqua calda. Preriscaldando in questo
modo il filtro e il gruppo erogatore si migliora
il gusto del caffe.
1. Inserire un filtro 26/25 nel portafil-
tro 24.
2. Inserire il portafiltro24 con il fil-
tro 26/25 applicato sotto il gruppo

erogatore con il manico presso il simbo-

lo del lucchetto aperto &.

3. Girare il portdfiltro verso il simbolo del
lucchetto chiuso @ finché non s'innesta
saldamente.

4. Collocare un recipiente sotto il portafil-
tro 24.

5. Premere il tasto 31.

- Il LED @ lampeggia e il LED ¢ si ac-

cende.

- 'acqua calda scorre attraverso il por-

tafiliro 24 nel recipiente.

6. Una volta conclusa I'operazione, i
41ED (b, @, @ e & si accendono
nuovamente.

7. Girare il manico del portafiltro verso il
simbolo del lucchetto aperto & e toglie-
re il portafiltro verso il basso.

8. Versare via I'acqua usata per la pulizia
e asciugare il portdfiltro 24 e il fil-
tro 26/25.

10. Macinazione e .
pressatura del caffé

AVVERTENZA: rischio di lesioni a

causa delle parti rotanti!

©® Per ridurre al minimo il pericolo di lesio-
ni, il macinino 23 pud essere acceso
solo se il contenitore dei chicchi 2 &
collocato. Non eludere mai questa fun-
zione di sicurezzal

© Mettere in funzione il macinino 23 solo
quando il coperchio 1 & collocato sul
contenitore dei chicchi 2.

©® Non sostenere oggetti nel contenitore
dei chicchi 2 durante la macinazione.
Tenere lontani tra I'altro anche i capelli
lunghi.

NOTE: Togliere il contenitore dei chicchi 2
dal macinino 23 solo se & assolutamente
necessario (ad es. in caso di blocco o per la
pulizia). Vedere al riguardo il capitolo ,,Puli-
zia del macinino” a pagina 292.

Impostazione del grado di maci-

nazione

Il grado di macinazione pud essere imposta-

to tra

VERY FINE = molto fine e

VERY COARSE = molto grosso:

e girare il contenitore dei chicchi 2 sul
macinino 23 in modo che il segno I sia
rivolto sul grado di macinazione desi-
derato nel contenitore dei chicchi.




Il grado di macinazione del caffé influisce
sul gusto e dovrebbe essere adeguato al
processo di preparazione. Per la prepara-
zione del caffé si applicano le seguenti re-
gole di massima:

- Quanto pib fine & il grado di macina-
zione, tanto pib a lungo dura I'estrazio-
ne. Se il caffé ha un sapore troppo
amaro, macinarlo piU grosso.

- Quanto pil grosso & il grado di maci-
nazione, tanto pit velocemente scorre il
caffé nella tazza. Se il caffé ha un so-
pore froppo acquoso e magari un poco
acido, utilizzare un grado di macina-
zione piU fine.

- Il grado di macinazione ottimale dipen-
de anche dalla varieta di caffe.

Macinazione e pressatura del

caffé

1. Inserire un filtro 26/25 nel portafil-
tro 24.

2. Inserire il portafiltro preparato con il fil-
tro 26/25 sotto |'uscita del caffé maci-
nato & 20.

3. Girare il portdfiltro verso il simbolo del
lucchetto chiuso &.

4. |l processo di macinazione inizia auto-
maticamente.

- Durante il processo il LED @ sopra la
manopola di regolazione 35 lam-

peggia.

NOTA:

e & possibile regolare la quantita di caffé
macinato con la manopola di regola-
zione 35 prima o dopo il processo di
macinazione.

* Quando si usa caffé macinato si racco-
mandano 12 g per un caffé normale e
18 g per un caffé doppio.

5. Nel passo successivo il caffé verra pres-
sato automaticamente.
- Due brevi bip segnalano che la pres-
satura & avvenuta correttamente.
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6. Attendere che il LED @ si spenga, to-
gliere il portdfiltro 24 con il caffé maci-
nato e pressato e inserire il portafiltro
sotto il gruppo erogatore & 12.

Pressatura

L'obiettivo della pressatura & quello di com-
pattare uniformemente il caffé macinato nel
filro 26/25. La superficie del caffé maci-
nato deve essere piana e priva di screpola-
ture, in modo che durante |'estrazione
I'acqua venga spinta uniformemente attra-
verso il caffé. In corrispondenza di screpolo-
ture o punti softili I'acqua passa piu
velocemente ("canalizzazione") a spese del
sapore.

Preparazione di un
caffe

11.

PERICOLO di lesioni da scotta-
tura!
© Durante la preparazione del caffé, dal

gruppo erogatore 12 esce vapore ac-
queo caldo. Il gruppo erogatore resta
rovente anche dopo la preparazione.
Non toccarlo e non mantenere in nes-
sun caso le mani o altre parti del corpo
nel vapore acqueo.

11.1 Estrazione del caffe

—_

Per un caffé normale usare il filiro 26.

2. Inserire il portafiliro 24 preparato sotto
il gruppo erogatore 12 con il manico
presso il simbolo del lucchetto apertos.

3. Girare il portdfiltro 24 verso il simbolo
del lucchetto chiuso & finché non s'inne-
sta saldamente.

4. Collocare una o due tazze adatte sotto

I'uscita del portdfiliro 24.



5. Premere il tasto 32 per un caffé norma-
le o il tasto 31 per un caffé doppio o
per due tazze di caffé.

- II'LED del tasto selezionato lampeg-
gia durante la preparazione.

- Il caffé scorre lentamente nella tazza
e si arresta automaticamente.

NOTE:

¢ Se la temperatura dell'acqua nel bollito-
re & troppo alta per la preparazione del
caffé, dopo aver premuto il tasto 32
o 31 |'apparecchio pompa un poco di
acqua calda attraverso I'erogatore di ac-
qua calda 10.

e Assicurarsi che il manico del recipiente
non si trovi softo |'erogatore di acqua
calda.

e Se si desidera interrompere |'operazio-
ne, premere nuovamente il tasto 32
o31.

® E possibile cambiare la quantita d'ac-
qua memorizzata per un caffé normale
(vedere “Adattamento del volume di un
caffé normale / doppio” a
pagina 286).

6. Al termine dell'operazione i LED ¢,

w, el s accendono nuovamente.
L'apparecchio & pronto per il prossimo
caffe.

7. Togliere il portafiltro 24 girandolo ver-
so il simbolo del lucchetto aperto & e ri-
muoverlo verso il basso.

8. Pulire il filtro 25 o 26 e il portafil-
tro 24 e asciugarli.

11.2 Indicatore di pressione
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Durante la preparazione del caffé, I'indica-

tore di pressione 33 indica la pressione con

la quale I'acqua viene pompata attraverso il

caffé macinato.

- Perché la pressione durante |'estrazione
sia ottimale, & importante |'area
ESPRESSO contrassegnata in verde.

- Ciascuna delle linee nere esterne indi-
ca 1 bar. La scala graduata nera va
dunque da 0 a 20 bar.

La preparazione inizia con la bollitura preli-

minare. L'ago dell'indicatore di pressione si

muove nell'intervallo da 0 a 6 bar.

Pochi secondi dopo inizia |'estrazione vera

e propria. In un'estrazione oftimale, I'ago si

muove nell'area ESPRESSO (circa 6 -

13 bar).

Se durante |'estrazione non si raggiunge

l'intervallo di pressione oftimale (al disotto

di 6 bar), si parla di estrazione insufficiente.

Se si supera l'intervallo di pressione ottimale

(oltre i 13 bar), si parla di estrazione ecces-

siva.

Che importanza rivesta tutto cid per il pro-

prio caffé e come si possa raggiungere I'in-

tervallo di pressione ottimale, & indicato al
capitolo ,Suggerimenti per un caffé perfet-

to” a pagina 284.

NOTA: |'indicatore di pressione 33 indica
la pressione solo durante |'estrazione del
caffé. Quando si preleva vapore o acqua
calda non viene indicato nulla.
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12. Suggerimenti per
un caffée perfetto

Non sempre si riesce a preparare un caffé

perfetto. Per questo & meglio sperimentare

un poco con tranquillita finché il risultato

non soddisfa il proprio gusto. Ecco un paio

di suggerimenti di cui si pud tenere conto:

e Esistono grandi differenze in fatto di
qualita e gusto dei chicchi di caffé. Pro-
varne diversi.

e Cambiare solo un aspetto alla volta, ad
es. solo il grado di macinazione o solo
la quantita di caffé macinato, in modo
da poter risalire all'effetto di questo
cambiamento.

¢ Un'estrazione perfetta si riconosce
dai seguenti punti:

- Durante |'estrazione vera e propria
I'indicatore di pressione 33 si trova
nell'area ESPRESSO.

- L'estrazione richiede circa 30 secondi.

- Il caffé scorre lentamente nella tazza.

¢ Un'estrazione insufficiente si rico-
nosce dai seguenti punti:

- Durante |'estrazione |'indicatore di
pressione 33 si trova sotto I'area
ESPRESSO.

- Il caffé scorre nella tazza veloce
come |'acqua e ha un gusto acquoso,
eventualmente anche acido.

Rimedio:

- Impostare un grado di macinazione
piv fine.

- Utilizzare una maggiore quantita di
caffé macinato.

* Un'estrazione eccessivas si ricono-
sce dai seguenti punti:

- Durante I'estrazione l'indicatore di
pressione 33 si trova sopra |'area
ESPRESSO.

- Il caffé gocciola lentamente nella taz-
za e ha un gusto amaro.
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Rimedio:

- Impostare un grado di macinazione
piU grosso.

- Utilizzare una minore quantita di caf-
fé macinato.

¢ Pulire la macchina per caffé espresso
regolarmente. | resti di caffé o i pori in-
tasati alterano il sapore.

o Utilizzare sempre acqua di rubinetto
pulita e non troppo dura. Se I'acqua di
rubinetto & dura, si pud utilizzare ac-
qua filtrata oftenuta con un comune fil-
tro per I'acqua.

13. Creazione di schiu-
ma di latte

PERICOLO di lesioni da scotta-
tura!
©® Quando si usa la lancia vapore 9, ne

fuoriescono vapore caldo e acqua cal-
da. La lancia vapore diventa molto cal-
da. Toccare la lancia vapore solo
dall'impugnatura di plastica. Non man-
tenere in nessun caso le mani o altre
parti del corpo nel vapore acqueo.

Con la lancia vapore 9 & possibile creare
schiuma di latte. Cid richiede un poco di
esercizio.

Suggerimenti:
e Provare latte di produttori diversi.
¢ |l latte con un maggiore contenuto pro-

teico forma piv schiuma.

¢ Un maggiore contenuto di grasso si tra-
duce in una schiuma piv cremosa.

e Utilizzare sempre latte freddo di frigori-
fero (circa 5 °C).

¢ Durante la creazione della schiuma il
latte non deve diventare bollente. Tem-
perature piU alte alterano il sapore e
causano la dissoluzione della schiuma
di latte.



Dopo aver terminato la creazione della
schiuma di latte, non attendere troppo.
Altrimenti una parte della schiuma di
latte si dissolve nuovamente.

Riempire di latte freddo un recipiente
adeguato non oltre la metd.
Sostenere un altro recipiente sotto la
lancia vapore 9 e girare l'interruttore
girevole 8 sul simbolo &.

- II'LED 0 lampeggia con luce rossa fin-

ché I'apparecchio preriscalda.
- Quando inizia la produzione di vo-

pore, il LED 0 lampeggia con luce
bianca.
Lasciare uscire un poco di vapore e in-
terrompere portando l'interruttore gire-
vole 8 su STANDBY.
Immergere la lancia vapore 9 nel latte
e riportare |'interrutiore girevole 8 sul
simbolo &.

Suggerimenti:
- Immergere la lancia vapore 9 appe-
na sotto la superficie, in modo che
nel latte venga inglobata aria ("fase
di soffio").
- Non immergerla al centro bensi su un
lato, in modo che si formi un vortice.
Quando il volume del latte aumenta vi-
sibilmente (del 50% circa), immergere
la lancia vapore 9 un poco pit in pro-
fondita. Il vortice deve mantenersi. Ora
le bollicine d'aria si distribuiscono con
maggiore precisione ("fase di rimesco-
lamento").
Se i fianchi del recipiente sono troppo
caldi per sostenerlo in mano, portare
I'interruttore girevole 8 su STANDBY.
Dopo qualche secondo |'apparecchio
pompa nuovamente vapore attraverso
la lancia per raffreddare.
Suggerimento: anche se la schiuma
di latte ottenuta non & ancora soddisfo-
cente, interrompere in ogni caso per
non riscaldare troppo il latte.

7. Battere piU volte leggermente con fondo
del recipiente sulla base di lavoro per
fare scoppiare le bollicine piv grandi.
Aggiungere la schiuma di latte al caffé
il pid rapidamente possibile.

8. Subito dopo aver creato la schiuma di
latte pulire la lancia vapore 9 con un
panno pulito per eliminarne i residui di
latte.

9. Riportare brevemente I'interruttore gire-
vole 8 sul simbolo & finché non esce
vapore. In questo modo si rimuovono i
residui di latte dall'interno della lancia
vapore 9.

10. Riportare l'interruttore girevole 8 su
STANDBY.

Se non si premono tasti per circa 30 secon-
di, 'apparecchio inizia a raffreddare I'ac-
qua del bollitore.

NOTA: il tempo massimo per la produzione
di vapore & di 90 secondi. Poi la funzione si
arresta automaticamente. Riportare ['inter-

ruttore girevole 8 su STANDBY. Poi si pud

rivtilizzare subito la funzione.

14. Prelievo di acqua
calda

PERICOLO di lesioni da scotta-
tura!
©® Quando si usa l'erogatore di acqua

calda 10, ne fuoriescono un poco di
vapore caldo e acqua calda. L'erogato-
re di acqua calda diventa molto caldo.
Non toccare |'erogatore di acqua cal-
da. Non mantenere in nessun caso le
mani o altre parti del corpo sotto ['usci-
ta.

Attraverso |'erogatore di acqua calda 10 si
pud prelevare acqua calda, ad esempio...
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...per un americano o un'altra bevan-
da calda;
... per preriscaldare le tazze.
1. Sostenere un recipiente sotto |'erogato-
re di acqua calda 10 e girare l'interrut-
tore girevole 8 sul simbolo % .

- II'LED 0 lampeggia con luce bianca e
I'acqua calda esce dall'erogatore di
acqua calda.

2. Per concludere 'operazione riportare

I'interruttore girevole 8 su STANDBY'.

Se non si premono tasti per circa 30 secon-
di, 'apparecchio inizia a raffreddare I'ac-
qua del bollitore.

15. Impostazioni

15.1 Temperatura del caffé

E possibile cambiare la temperatura dell'ac-
qua durante |'estrazione del caffé per adat-
tarla ai vari tipi di caffé e al proprio gusto.
Se la tostatura & scura, la temperatura do-
vrebbe essere pil bassa; se invece & chiara,
& preferibile una femperatura pib alta.

Si pud scegliere tra tre intervalli di tempera-
tura:

Intervallodi | Indicazione dei LED
temperatu- | durante l'impostazio-
re ne
alto & & acceso con luce rossa
medio & & acceso con luce rossa
basso W & acceso con luce ros-
sa

L'impostazione predefinita alla consegna
dell'apparecchio & media.

1. Accendere I'apparecchio premendo il
tasto 34.

2. Premere contemporaneamente per circa
3 secondi i tasti @, @ e &.
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Il LED acceso con luce rossa indica I'im-
postazione attuale (vedere la tabella).

3. Premere brevemente uno dei ta-
sti 30, 31 o 32 per cambiare |'impo-
stazione.

4. Se l'impostazione viene eseguita corret-
tamente, il LED della temperatura sele-
zionata si accende 3 volte con luce
rossa.

15.2 Adattamento del
volume di un caffé
normale / doppio

Con questa funzione di memoria & possibile
adattare la quantitd del caffé normale o
doppio erogato alle tazze in uso e alle pro-
prie preferenze.

NOTA: questo valore & determinato anche
dalla quantita e dalla compattazione del
caffé macinato.

1. Accendere |'apparecchio premendo il
tasto 34.

2. Preparare filtro 26/25, portdfiliro 24
e caffé macinato per un caffé normale
e fissare il portafiltro sotto il gruppo ero-
gatore 12.

3. Collocare la tazzina desiderata sotto il
gruppo erogatore 12.

4. Tenere premuto il tasto 31/32 per cir-
ca 3 secondi. Il caffé scorre nella taz-
za.

5. Una volta raggiunta la quantita deside-
rata, premere brevemente il tasto 31/
32. l'operazione si arresta.

La quantitd d'acqua per il caffé normale o
doppio & memorizzata.



Ripristino dell'impostazione di
fabbrica per la quantita d'acqua
1. Accendere 'apparecchio premendo il
tasto 34.
2. Mantenere premuti per circa 3 secondi
i tasti 31 e 30 per il caffée doppio
0 32 e 30 per il caffé normale.

Mediante 2 bip e il lampeggiamento dei ta-
sti 31 e 30 0 32 e 30, 'apparecchio se-
gnala che a quantita d'acqua & stata
ripristinata correftamente.

16. Pulizia

A PERICOLO di scossa elettrica!

® Non immergere la macchina per caffé
espresso e il cavo di collegamento con
spina 11 in acqua o altri liquidi.

PERICOLO di lesioni da scotta-
tura!
® Molti componenti e accessori della mac-
china per caffé espresso diventano mol-
to caldi durante il funzionamento.
Lasciarli raffreddare prima di pulirli.

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

©® Non utilizzare detergenti corrosivi o
abrasivi.

NOTE:
® | seguenti accessori possono essere pu-
liti in lavastoviglie o a mano:
- i filtri 26/25
- la vaschetta 16
- la griglia di sgocciolamento 19
* | seguenti accessori possono essere la-
vati a mano con un detersivo per piatti
delicato:
- la caldaia 4 con coperchio 3
- il pressino
- la vaschetta 16
- la griglia di sgocciolamento 19

* | seguenti accessori vanno lavati prefe-
ribilmente con acqua calda:
- il portafiliro 24
- il contenitore dei chicchi 2 con coper-
chio 1

Dietro la vaschetta 16 si trova lo scompar-

to 18.

Esso contiene:

- la spazzola per pulizia 15 che serve a
rimuovere il caffé macinato.

- la spina di pulizia 14 che serve a puli-
re |'apertura della lancia vapore 9.

- I'utensile per la rimozione del pressi-
no 13

Dopo ogni caffe

1. Togliere il portafiltro 24 dal gruppo
erogatore 12.

2. Sciacquare il filiro 26/25 e il portafil-
tro 24 sotto I'acqua calda e asciugarli.

Dopo aver creato schivma di
latte

NOTE:

® assicurarsi sempre che |'apertura della
lancia vapore 9 resti pulita. | residui di
latte non eliminati non sono solo anti-
gienici. Possono anche ostruire veloce-
mente la piccola apertura.

® Per agevolare la pulizia & possibile svi-
tare la sezione inferiore della lancia vo-
pore 9.

1. Pulire la lancia vapore 9 con un panno
pulito per eliminarne i residui di latte.

2. Riportare brevemente I'interruttore gire-
vole 8 sul simbolo & finché non esce
vapore. In questo modo si rimuovono i
residui di latte dall'interno della lancia
vapore.

Vaschetta

La vaschetta 16 va svuotata al pib tardi
quando il galleggiante 17 sporge in alto
dalla griglia di sgocciolamento 19 (vedere
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la figura). In ogni caso & preferibile pulire la
vaschetta una volta al giorno.

1. | residui di caffé macinato asciutto pos-

sono essere rimossi dalla griglia di

sgocciolamento 19 con la spazzola

per pulizia 15.

Togliere la griglia di sgocciolamento.

Estrarre la vaschetta 16 ed estrarre lo

scomparto 18.

4. Svuotarla e pulire questi accessori a
mano con un detersivo per piatti delica-

wN

to.

5. Asciugare tutte le parti prima di reinse-
rirli.

Giornalmente

A PERICOLO di scossa elettrica!

©® Staccare la spina 11 dalla presa di
corrente prima di pulire la macchina
per caffé espresso.

1. Svuotare la caldaia 4 e sciacquarla piv
volte con acqua pulita.

2. Pulire il gruppo erogatore 12 con un
panno pulito e umido. Pulire anche il
bordo intorno al gruppo erogatore.

3. Pulire i seguenti pezzi con un panno
inumidito:

- |'apparecchio con la piastra riscal-
dante 7,

- il contenitore dei chicchi 2 con coper-
chio 1 dall'esterno e

- il coperchio 3 della caldaia 4.
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NOTA: se necessario usare un poco di de-
tersivo per piatti. Pulire poi a fondo e ripetu-
tamente con un panno inumidito solo con
acqua pulita.

4. Asciugare tutti i pezzi.

Uscita del caffé macinato e

pressino

1. Infilare I'utensile 13 dal basso nell'usci-
ta del caffé macinato e girare un poco
I'utensile in senso antiorario finché le
due sporgenze di plastica non si ag-
ganciano alle alette del pressino.

2. Tirare |'vtensile 13 con il pressino verti-
calmente verso il basso.

3. Togliere il pressino e pulirlo con la
spazzola per pulizia 15.

4. Reinserire il pressino nell'utensile 13.

5. Reinserire dal basso I'utensile con il
pressino dal basso nell'uscita del caffé
macinato 20. Un clic indica che & ben
saldo.

Filtri

1. I residui di caffé macinato asciutto pos-
sono essere rimossi con la spazzola per
pulizia 15.

2. Anche se si usa sempre lo stesso fil-
tro 26/25, & preferibile toglierlo dal
portafiliro 24 almeno una volta alla set-
timana e pulire accuratamente i due
pezzi con acqua calda e un poco di
defersivo per piatti.. Risciacquare pid
volte con acqua calda pulita.
| filtri 26/25 possono essere puliti an-
che in lavastoviglie.



3. Asciugare accuratamente i due pezzi
prima di riassemblarli.

4. Sostenere i filtri 26/25 controluce e
controllare se i fori sono intasati.

Gruppo infusore

Una volta alla settimana andrebbe pulito il
gruppo infusore all'interno dell'apparec-
chio.

Con la chiusura del filtro con la membrana
di pulizia 27, I'acqua viene "rispedita” nel
gruppo infusore all'interno dell'apparec-
chio. L'acqua usata per la pulizia viene de-
viata nella vaschetta 16.

1. Togliere il portafiltro 24 dal gruppo ero-
gatore 12 e collocare un filiro 26/25
nel portdfiltro.

2. A questo punto collocare la membrana
di pulizia 27 nel filtro 26/25.

NOTA: si pud applicare un poco di sgras-
sante per caffé alla membrana.

3. Inserire il portafilro 24 con la membro-
na di pulizia sotto il gruppo erogato-
re 12 con il manico presso il simbolo
del lucchetto aperto.

4. Girare il portdfiliro 24 verso il simbolo
del lucchetto chiuso & finché non s'inne-
sta saldamente.

5. Versare acqua fredda e pulita nella cal-
daia 4.

6. Awviare |'estrazione di un caffé norma-
le.

7. Scuotere via |'acqua sporca dalla vo-
schetta 16.

8. Ripetere |'operazione senza sgrassan-
te per caffé per circa 10 volte, in modo
da lavare via i residui della pulizia dal
gruppo infusore.

9. Al termine dell'operazione il
LED & si accende con luce rossa e il
LED & lampeggia con luce rossa. Pre-
mere una volta il tasto 34 per rimettere
I'apparecchio in modalita standby.

10. Togliere il portafiltro con cautela, per-
ché un poco d'acqua si & raccolta an-
che nel filtro.

11. Asciugare tutti i pezzi.

12. Svuotare la vaschetta 16.

Eliminazione delle ostruzioni
della lancia vapore

NOTA: per agevolare la pulizia & possibile
svitare la sezione inferiore della lancia vo-
pore 9.

1. Se necessario, utilizzare la spina di pu-
lizia 14 per eliminare le ostruzioni del-
la lancia vapore 9. Inserirla nel piccolo
foro anteriore della lancia vapore per
rimuovere le ostruzioni.

2. Poi sostenere un recipiente softo la lan-
cia vapore 9 e girare l'interruttore gire-
vole 8 sul simbolo &.

3. Fare scorrere acqua calda attraverso la
lancia vapore 9 per circa 40 secondi
per sciacquare via i residui distaccati.

4. Per concludere |'operazione riportare
I'interruttore girevole 8 su STANDBY.

NOTA: ogni 2 - 3 mesi & preferibile elimina-
re il calcare dalla lancia vapore 9, poiché
anche il calcare pud ostruire I'apertura.
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17. Eliminazione del
calcare

17.1 Eliminazione del
calcare dalla lancia
vapore

A seconda dell'uso, il calcare andrebbe eli-
minato dalla lancia vapore 9 all'incirca
ogni 2 - 3 mesi.

1. Riempire un recipiente di acqua calda
e di decalcificante comune. Osservare
le istruzioni riportate sul prodotto.

2. Svitare |'estremitd inferiore della lancia
vapore.

3. Lasciarla a mollo in questa soluzione
durante la notte.

4. Lla mattina dopo togliere il recipiente e
scuotere via la soluzione anticalcare.

5. Passare un panno pulito e umido
sull'estremita inferiore della lancia va-
pore 9 per eliminare completamente la
soluzione anticalcare.

6. Riavvitare |'estremitd inferiore sulla lan-

cia vapore.

7. Collocare un recipiente sotto la lancia
vapore 9.

8. Portare l'interruttore girevole 8 sul sim-
bolo &.

9. Fare scorrere acqua calda attraverso la
lancia vapore 9 per circa 40 secondi
per sciacquare via i residui distaccati.

10. Per concludere |'operazione riportare
I'interruttore girevole 8 su STANDBY'.
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17.2 Eliminazione del
calcare dalla macchina
per caffé espresso

Come in ogni apparecchio che funziona
con acqua calda, anche in questa macchina
per caffé espresso bisogna eliminare il cal-
care ad infervalli regolari. Il calcare si depo-
sita all'interno dell'apparecchio e sulle
aperture piccole (ad es. quelle della lancia
vapore 9). Cid compromette le funzioni e a
lungo andare causa danni all'apparecchio.
Pertanto eliminare regolarmente il calcare
dalla macchina. In questo modo se ne pro-
lunga la durata.

La frequenza con la quale deve essere elimi-
nato il calcare dipende dalla durezza
dell'acqua utilizzata e da quante tazze di
caffé si bevono. All'accumulo di calcare
contribuisce anche il prelievo di acqua cal-
da e vapore acqueo.

Se si utilizza acqua filirata, la durezza
dell'acqua si riduce. La macchina viene trat-
tata piv delicatamente e non & necessario
eliminarne tanto spesso il calcare.

Indicazione per I'eliminazione
del calcare

Questa macchina conteggia automatica-
mente la quantitd d'acqua erogata. Dopo
circa 30 litri di acqua erogata, & necessario
eliminare il calcare dall'apparecchio. L'ap-
parecchio stesso lo indica con I'accensione

del LED #.



Programma per l'eliminazione
del calcare

E preferibile eseguire il programma per I'eli-
minazione del calcare non appena si accen-
de il LED #. E comunque possibile avviarlo
in qualsiasi momento.

Si pud usare un comune decalcificante per
macchine per caffé espresso.

PERICOLO di irritazioni agli
occhi!
©® Per |'uso del prodotto anticalcare atte-
nersi alle informazioni fornite, ad es.
sulla confezione.

1° parte, eliminazione del calca-
re:
1. Svuotare la caldaia 4.
2. Versare il decalcificante nella caldo-
ia 4.
3. Riempire la caldaia 4 fino al segno
MAX di acqua di rubinetto fredda e
pulita.
Inserire la caldaia 4.
Per raccogliere la soluzione anticalcare
posizionare un recipiente grande sotto
il gruppo erogatore 12 e uno sotto la
lancia vapore 9.
6. Accendere |'apparecchio.
7. Mantenere premuto il tasto 30 per cir-
ca 3 secondi.

- ILED &, ® e & si accendono.

o~

- Il LED # lampeggia.
8. Premere il tasto .

- L'apparecchio pompa soluzione anti-
calcare attraverso il gruppo erogato-
re 12 per circa 30 secondi.

- Questa operazione viene ripetuta
5 volte.

- Poi il LED = si spegne.

- IILED 0 resta acceso.

- Ogni secondo viene emesso un bip.

9. Ruotare l'interruttore girevole 8 su &.

- L'apparecchio pompa ora soluzione
anticalcare attraverso la lancia vapo-
re 9.

- IILED 0 lampeggia.

10. Non appena il LED 0 si accende e vie-
ne emesso un bip ogni secondo, ruota-

re l'interruttore girevole 8 su 2.

- L'apparecchio pompa ora soluzione
anticalcare attraverso |'erogatore di
acqua calda 10.

- II'LED 0 lampeggia.

- Quando la caldaia 4 & quasi vuota, il
LED 0 lampeggia e vengono emessi
dei bip.

11. A questo punto riportare l'interruttore
girevole su STANDBY.
12. Scuotere via I'acqua usata per la puli-

Zia.

La prima fase del processo di decalcificazio-
ne & conclusa.

2° parte, risciacquo:

1. Riempire la caldaia 4 con acqua di ru-
binetto fredda e pulita.

2. Premere il tasto 31.

3. Ripetere 'operazione della 1° parte,
Eliminazione del calcare, dal passo 4.

NOTE:

e Premendo il tasto 30 si pud interrompe-
re |'operazione. Premendo nuovamen-
te il tasto si riprende |'operazione.
Mantenendo premuto il tasto per 3 se-
condi si interrompe |'operazione.

® Se la caldaia non contiene acqua suffi-
ciente, |'operazione si interrompe. Ri-
empire la caldaia sempre fino al segno

MAX 5.
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18. Pulizia del macinino

AVVERTENZA: rischio di lesioni a

causa delle parti rotanti!

®© Infilare la spina 11 nella presa di cor-
rente soltanto quando il macinino 23 e
il contenitore dei chicchi 2 sono com-
pletamente montati.

© Mettere in funzione il macinino solo
quando il coperchio 1 & collocato sul
contenitore dei chicchi.

©® Non sostenere oggetti nel contenitore
dei chicchi 2 durante la macinazione.
Tenere lontani tra I'altro anche i capelli
lunghi.

NOTE:

®  Quando si rimuove il contenitore dei
chicchi 2 con chicchi, assicurarsi di sol-
levarlo il pit possibile dritto e con cau-
tela. Se possibile, evitare che chicchi o
pezzi di chicchi cadano oltre il bordo
del macinino 23.

¢ |l macinino pud essere acceso solo se il
contenitore dei chicchi 2 & collocato. Si
tratta di una funzione di sicurezza.

1. Premere lo sblocco 6 per il contenitore
dei chicchi 2.

2. Togliere il contenitore dei chicchi 2 con
cautela verso |'alto con un movimento
rettilineo.

AVVERTENZA: rischio di lesioni cau-

sate da bordi vivi!

® Quando si smonta il macinino 23, ma-
neggiare le due parti con cautela. Le
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superfici di macinatura presentano bor-
di vivi.

3. Sollevare I'archetto del macinino 23 e
girarlo in senso antiorario fino a poter-
lo estrarre verso |'alto.

4. Pulire il macinino con la spazzola per
pulizia 15 fornita.

5. Poi reinserire il macinino e girarlo in sen-
so orario fino a innestarlo saldamente.

6. Riabbassare |'archetto in modo che pog-
gi sul macinino 23.

7. Ricollocare il contenitore dei chicchi
come mostrato nella figura e girarlo in
senso orario finché non s'innesta salda-
mente.

NOTA: per una pulizia molto accurata del
macinino & ad esempio possibile acquistare
detergente per macinini in negozi di articoli
per la casa. Osservare le informazioni
sull'impiego accluse ai defergenti.




19. Conservazione e
trasporto

A PERICOLO per i bambini!
©® Conservare |'apparecchio lontano dal-
la portata dei bambini.

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

® Non esporre |'apparecchio a tempera-
ture inferiori al punto di congelamento.

¢ lasciare asciugare la macchina per caffé
espresso pulita e gli accessori puliti prima
di rimontare il tutto e di metterlo da parte.

® Se si desidera trasportare la macchina
per caffé espresso, svuotare la calda-
ia 4 e la vaschetta 16.

20. Smaltimento

Questo prodotto & soggetto

alla Direttiva europea

2012/19/UE. Il simbolo del

bidone della spazzatura su

ruote barrato significa che

allinterno dell’Unione Euro-

pea il prodotto deve essere smaltito separa-
tamente. Questo vale per il prodotto e tutti i
suoi accessori contrassegnati da questo sim-
bolo. | prodotti cosi contrassegnati non pos-
sono essere smaltiti assieme ai normali rifiuti
domestici, bensi devono essere consegnati

presso un centro di raccolta per il riciclag-

gio degli apparecchi elettrici ed elettronici.

Questo simbolo di riciclaggio

confrassegna per esempio un

oggetto o parti di materiali

come adatti al riciclaggio. Il ri-

ciclaggio contribuisce a ridurre

il consumo di materie prime e 'inquinamento
ambientale.

Confezione
Smaltire la confezione nel rispetto delle nor-
mative ambientali vigenti nel proprio paese.
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21. Risoluzione dei problemi

Qualora I'apparecchio non funzioni correttamente, scorrere I'elenco di controllo seguente.
poiché |'anomalia di funzionamento potrebbe essere dovuta a un piccolo problema che
['utente & in grado di risolvere autonomamente.

A PERICOLO di scossa elettrica!

©® Non tentare in nessun caso di riparare |'apparecchio da soli.

Errore

Possibili cause / rimedi

L'apparecchio non funziona

L'alimentazione di corrente & collegata?
Verificare il collegamento.

L'apparecchio non si preriscalda

Controllare se I'interruttore girevole 8 si trova su
STANDBY.

Cattiva qualita del caffé

Per suggerimenti sulla preparazione del caffé vedere
il capitolo ,Suggerimenti per un caffé perfetto” a pa-

gina 284.

Il caffé si limita a gocciolare dal
portafiliro 24.

Controllare controluce se il filtro 26,/25 & ostruito.
Il caffé & macinato troppo finemente? Troppo
caffé macinato?

Il caffé scorre troppo velocemente
attraverso il portafiliro 24 ed & trop-
po lungo.

Il caffé & macinato troppo grossolanamente?
Caffé macinato insufficiente?

Il macinino 23 non funziona.

Per caso il contenitore dei chicchi 2 non & collo-
cato correttamente?

E possibile che il macinino 23 sia bloccato. Puli-
re il macinino.

Il macinino 23 fa un rumore insoli-
to.

Staccare la spina e controllare se nel macini-

no 23 si frova un corpo estraneo.

E possibile che il macinino 23 sia bloccato. Puli-
re il macinino.

Non si riesce a montare il macini-

no 23.

Rimuovere i chicchi di caffé e i pezzi di chicchi
con la bocchetta piatta di un aspirapolvere.

Dalla lancia vapore 9 non esce ac- |,

qua né vapore.

La caldaia 4 & vuota?
La lancia vapore 9 & ostruita?
E necessario eliminare il calcare dalla macchina?

Dopo 90 secondi non esce pib ac-
qua/vapore dalla lancia vapore 9.

Cid & normale. Si tratta di una funzione di prote-
zione. Riportare |'interruttore girevole 8 su
STANDBY. Poi si pub riutilizzare subito la fun-

zione.
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Errore

Possibili cause / rimedi

Dopo I'accensione dell'apparec-
chio, i LED di tutti e 4 i tasti lampeg-
giano con luce rossa.

| due sensori della temperatura non funzionano
correttamente. Rivolgersi al centro di assistenza.

Dopo I'accensione dell'apparec-
chio, il LED ¢ resta acceso con luce
rossa, i fasti ® e @ lampeggiano
alternativamente con luce rossa.

Il bollitore non riscalda o lo fa troppo lentamen-
te. Rivolgersi al centro di assistenza.

Durante il processo di macinazione,

il LED @ lampeggia con luce rossa e
bianca.

Il contenitore dei chicchi & inserito correttamen-
te? Reinserire il contenitore dei chicchi e riavvia-
re |'apparecchio.

Durante il processo di macinazione
il motore si arresta, vengono emessi
3 segnali acustici e il LED @ sopra
la manopola di regolazione 35
lampeggia con luce rossa.

Non ci sono chicchi nel contenitore dei chicchi2
Riempire il contenitore dei chicchi 2.

C'& troppo caffé macinato nel macinino 232
Eventualmente pulire il macinino.
L'apparecchio & surriscaldato? Lasciare che si
raffreddi e riavviarlo.

Il LED 6 29 lampeggia con luce

rossa e il LED ¢ si accende con luce
bianca.

Controllare il livello dell'acqua nella caldaia 4. 11 li-
vello minimo dovrebbe trovarsi al disopra del gal-
leggiante, senza perd superare il segno MAX 5.
Eventualmente riavviare I'apparecchio.

Il galleggiante & bloccato. Controllare se il gal-
leggiante poggia sull'acqua. Eventualmente libe-
rarlo dalla posizione di blocco. Eventualmente
riavviare |'apparecchio.

Il LED ¢ 34 lampeggia costante-
mente con luce rossa e vengono
emessi segnali acustici.

Riportare l'interruttore girevole 8 su STANDBY,,
spegnere |'apparecchio e riaccenderlo.
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Errore

Possibili cause / rimedi

Il LED ¢ 34 resta acceso con luce
rossa e il LED & 30 lampeggia con

luce rossa.

E stata tolta la pellicola di protezione tra la cal-

daia e l'attacco dell'apparecchio sotto la calda-

ia¢

La caldaia & inserita correttamente? Assicurarsi

che sia inserita correttamente.

Il caffé & macinato troppo finemente? Pulire il

macinino e macinare i chicchi impostando un

grado di macinazione pil grosso.

- Spegnere |'apparecchio e riaccenderlo.

- Eventualmente togliere la pellicola di protezio-
ne sotto la caldaia.

- Prelevare circa 200 ml d'acqua dall'erogatore
di acqua calda.

- Spegnere nuovamente |'apparecchio e riac-
cenderlo.
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22. Dati tecnici

Simboli utilizzati

Modello:

SEMST 1500 Al

Tensione di rete:

220-240V ~ 50 Hz

Classe di prote-

zione: I
Potenza: 1 500 W
Potenza del ma-

cinino: 120 W

S

Gepriifte Sicherheit (sicurezza
verificata): gli apparecchi devo-
no soddisfare le regole tecniche
riconosciute e sono conformi alla
legge in materia di sicurezza dei
prodotti (Produktsicherheits-
gesetz - ProdSG).

Capienza cal-
daia:

massimo 2.500 m| (MAX)

Passaggio automatico allo stato di spegni-
mento: dopo 30 minuti

Assorbimento di potenza nello stato di spe-
gnimento: < 0,5 watt

Con la marcatura CE, la
HOYER Handel GmbH dichiara
la conformité UE.

Questo simbolo ricorda di smalti-
re I'imballaggio nel rispetto
dell’ambiente.

Il simbolo di riciclaggio (3 frecce)
contrassegna i materiali riutiliz-
zabili. Il materiale pud essere
specificato con il numero di rici-
claggio al centro (qui 21) e/o
una sigla (qui PAP).

Tensione alternata

II simbolo identifica i pezzi che
possono essere lavati in lavastovi-
glie.

Si tratta di un prodotto riutilizzabi-
le sottoposto alla responsabilita
del produttore estesa nonché alla
raccolta differenziata dei rifiuti.

Con riserva di modifiche tecniche.
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23. Garanzia della
HOYER Handel GmbH
per l'ltalia

Gentile cliente,

questo apparecchio & dotato di una garan-
zia di 3 anni a decorrere dalla data d'acqui-
sto. In caso di difetti del prodotto dispone di
diritti legali contro il venditore. Questi diritti
legali non sono limitati dalla garanzia da noi
prestata, che viene descritta di seguito.

Condizioni della garanzia

Il termine della garanzia inizia dalla data
d'acquisto. Conservi con cura lo scontrino
originale. Questo documento & necessario
come prova dell'acquisto.

Se entro tre anni dalla data d'acquisto di que-
sto prodotto si presenta un difetto di materiale
o di produzione, ripareremo o sostituiremo
gratuitamente il prodotto o ne rimborseremo il
prezzo di acquisto, a nostra scelta. Per avva-
lersi di questa garanzia occorre presentare
entro il termine di tre anni |'apparecchio difet
toso e la prova d'acquisto (scontrino), descri-
vendo brevemente per iscritto in cosa consiste
il difetto e quando si & presentato.

Se il difetto & coperto dalla nostra garanzia,
vi verrd consegnato il prodotto riparato o un
prodotto nuovo. La riparazione o sostituzio-
ne del prodotto non comporta l'inizio di un
nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti per i
difetti

La prestazione della garanzia non prolunga
il periodo di garanzia. Cid si applica anche
ai pezzi sostituiti o riparati. Danni e difetti
eventualmente presenti gi& al momento
dell'acquisto devono essere comunicati
dopo aver aperto la confezione. Le ripara-
zioni effettuate dopo lo scadere del periodo
di garanzia sono a pagamento.
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Entita della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura ba-
sandosi su severe direttive di qualita ed &
stato controllato scrupolosamente prima del-
la consegna.

La garanzia si applica agli errori di materia-
le o produzione.

La prestazione in garanzia vale per
difetti del materiale o di fabbricazio-
ne. Questa garanzia non si estende
a componenti del prodotto esposti a
normale logorio, che possono per-
tanto essere considerati come com-
ponenti soggetti a usura (esempio
capacita della batteria, calcificazio-
ne, lampade, pneumatici, filtri,
spazzole...). La garanzia non si
estende altresi a danni che si verifi-
cano su componenti delicati (esem-
pio interruttori, batterie, parti
realizzate in vetro, schermi, accesso-
ri vari) nonché danni derivanti dal
trasporto o altri incidenti.

La garanzia decade se il prodotto & stato
danneggiato o non & stato correttamente uti-
lizzato o softoposto a manutenzione. Per un
uso adeguato del prodotto occorre attenersi
strettamente a tutte le indicazioni riportate
nel manuale di istruzioni per I'uso. Occorre
evitare assolutamente usi o azioni sconsi-
gliati o evidenziati negativamente nel ma-
nuale di istruzioni per 'uso.

Il prodotto & destinato esclusivamente
all'uso privato e non commerciale. La garan-
zia decade in caso di maneggio scorretto e
inadeguato, ricorso alla forza e interventi
non autorizzati dal nostro centro assistenza.



Disbrigo nei casi contemplati

dalla garanzia

Per garantire un rapido disbrigo della richie-

sta, la preghiamo di attenersi alle seguenti

indicazioni:

e Per tutte le richieste mantenga a portata di
mano il numero di articolo
IAN: 516867_2501 e lo scontrino
come prova.

¢ |l numero di articolo & riportato sulla tar-
ghetta di omologazione, su un'incisione
sul frontespizio del manuale (in basso a
sinistra) o su un adesivo situato sul lato
posteriore o inferiore dell’apparecchio.

®  Qualora si presentassero errori di fun-
zionamento o altri difetti, si rivolga in-
nanzitutto ai centri assistenza indicati di
seguito, telefonicamente o tramite
e-mail.

¢ |l prodotto registrato come difettoso po-
trd poi essere inviato a carico del desti-
natario all'indirizzo del centro assistenza
che Le verra comunicato, allegando la
prova d'acquisto (scontrino) e indicando
in che cosa consiste il difetto e quando si
& presentato.

All'indirizzo www.lidl-service.com & possibi-

le scaricare questo manuale, molti altri ma-
nuali, filmati sui prodotti e software di
installazione.

EFAE
5
[=]
www.lidl-service.com

Con questo codice QR si passa direttamente
alla pagina dell’assistenza Lidl
(www.lidl-service.com) e digitando il nume-

ro di articolo (IAN) 516867_2501 ¢& pos-
sibile aprire il vostro manuale d'uso.

- \ 4 . .
ﬂ Centri assistenza

QD Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: hoyer@lidl.it

IAN: 516867_2501

6—-—! Fornitore

Si tenga presente che il seguente indirizzo
non é un indirizzo di assistenza.
Rivolgersi innanzitutto ai centri assistenza ri-
portati sopra.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
GERMANIA

an 299



24. Garanzia della
HOYER Handel GmbH

per la Svizzera e
Malta

Gentile cliente,

questo apparecchio & dotato di una garan-
zia di 3 anni a decorrere dalla data d'acqui-
sto. In caso di difetti del prodotto dispone di
diritti legali contro il venditore. Questi diriti
legali non sono limitati dalla garanzia da noi
prestata, che viene descritta di seguito.

Condizioni della garanzia

Il termine della garanzia inizia dalla data
d'acquisto. Conservi con cura lo scontrino
originale. Questo documento & necessario
come prova dell'acquisto.

Se entro tre anni dalla data d'acquisto di que-
sto prodotto si presenta un difetto di materiale
o di produzione, ripareremo o sostituiremo
gratuitamente il prodotto o ne rimborseremo il
prezzo di acquisto, a nostra scelta. Per avva-
lersi di questa garanzia occorre presentare
entro il termine di tre anni |'apparecchio difet-
toso e la prova d'acquisto (scontrino), descri-
vendo brevemente per iscritto in cosa consiste
il difetto e quando si & presentato.

Se il difetto & coperto dalla nostra garanzia,
vi verrd consegnato il prodotto riparato o un
prodotto nuovo. La riparazione o sostituzio-
ne del prodotto non comporta I'inizio di un
nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti per i
difetti

La prestazione della garanzia non prolunga
il periodo di garanzia. Cid si applica anche
ai pezzi sostituiti o riparati. Danni e difetti
eventualmente presenti gi& al momento
dell'acquisto devono essere comunicati
dopo aver aperto la confezione. Le ripara-
zioni effettuate dopo lo scadere del periodo
di garanzia sono a pagamento.
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Entita della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura ba-
sandosi su severe direttive di qualita ed &
stato controllato scrupolosamente prima del-
la consegna.

La garanzia si applica agli errori di materia-
le o produzione.

Sono escluse dalla garanzia i pezzi
soggetti a normale usura e i danni a
parti fragili quali interruttori, lam-
padine o altri pezzi realizzati in ve-
tro.

La garanzia decade se il prodotto & stato
danneggiato o non & stato correttamente uti-
lizzato o softoposto a manutenzione. Per un
uso adeguato del prodotto occorre attenersi
strettamente a tutte le indicazioni riportate
nel manuale di istruzioni per I'uso. Occorre
evitare assolutamente usi o azioni sconsi-
gliati o evidenziati negativamente nel ma-
nuale di istruzioni per I'uso.

Il prodotto & destinato esclusivamente
all'uso privato e non commerciale. La garan-
zia decade in caso di maneggio scorretto e
inadeguato, ricorso alla forza e interventi
non autorizzati dal nostro centro assistenza.

Disbrigo nei casi contemplati

dalla garanzia

Per garantire un rapido disbrigo della richie-

sta, la preghiamo di attenersi alle seguenti

indicazioni:

e Per tutte le richieste mantenga a portata di
mano il numero di articolo
IAN: 516867_2501 e o scontrino
come prova.

¢ |l numero di articolo & riportato sulla tar-
ghetta di omologazione, su un'incisione
sul frontespizio del manuale (in basso a
sinistra) o su un adesivo situato sul lato
posteriore o inferiore dell’apparecchio.



®  Qualora si presentassero errori di fun-
zionamento o altri difetti, si rivolga in-
nanzitutto ai centri assistenza indicati di
seguito, telefonicamente o tramite
e-mail.

¢ |l prodotto registrato come difettoso po-
trd poi essere inviato a carico del desti-
natario all'indirizzo del centro assistenza
che Le verra comunicato, allegando la
prova d'acquisto (scontrino) e indicando
in che cosa consiste il difetto e quando si
& presentato.

All'indirizzo www.lidl-service.com & possibi-

le scaricare questo manuale, molti altri ma-
nuali, filmati sui prodotti e software di
installazione.

EFAE
5
[=]
www.lidl-service.com

Con questo codice QR si passa direttamente
alla pagina dell’assistenza Lidl

(www.lidl-service.com) e digitando il nume-
ro di articolo (IAN) 516867_2501 & pos-

sibile aprire il vostro manuale d'uso.

B conmiass
Centri assistenza

@B Assistenza Svizzera
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

@D Assistenza Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: hoyer@lidl.com.mt

IAN: 516867_2501

6—-! Fornitore

Si tenga presente che il seguente indirizzo
non é un indirizzo di assistenza.
Rivolgersi innanzitutto ai centri assistenza ri-
portati sopra.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
GERMANIA
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1. Atekintés

Fedél (a kavébab tartdlyé)

Kavébab tartaly

Fedél (viztartdly)

Viztartdly

Jelzés, maximdlis vizmennyiség a viztartdlyban
Kavébab tartdly kioldégombja

Melegitétalp csészékhez

& STANDBY §  Forgékapcsolé géz és melegviz elldtéshoz
Gézfivéka

VONOGCCUDBOWN=—
E

10 Forré viz fovéka

11 Csatlakozévezeték hdaldzati csatlakozédugéval
12 = Fézofej

13 Szerszdm a témitdegység eltdvolitdsahoz

14 Tisztitétuske

15 Tisztitokefe

16 Csepegteté télca

17 Uszé (kijelzés: Csepegtetd talca iritése)

18 Taroléfidk a csepegtetd talca mogott

19 Csepegtetérécs

20 & A kévépor kivezetd nyildsa

21 KezelSelemek (elilsé oldal)

22 Az Srlési fok jelolése

23 Darélémi

24 Szirétartd

25 Sz0ré dupla eszpresszéhoz

26 Sz0rd egyszerl eszpresszéhoz, behelyezett tisztitbmembrénnal
27 Tisztitbmembrdan

A kép: Kezeléelemek (eliilsé oldal)*
28 LED: Vizkdmentesités

+

29 LED: Vizcseppek

30 ¢ Gomb / LED: Karbantartds

31 & Gomb dupla eszpresszéhoz

32 w Gomb egyszer( eszpresszéhoz

33 Nyomaskijelz&

34 O Gomb / LED: F8kapcsolé

35 ¢ Forgégombos szabdlyozds az eszpresszépor mennyiségének

manudlis bedllitdsédhoz

* A kezelSelemeknek tovdbbi funkciéi is vannak, amelyek magyardzata a jelen haszndlati
dtmutatéban taldlhaté.
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Készonjik a bizalmat!

Gratuldlunk 6j, automatikus 18méritd funkcis-
val ellétott eszpresszégépéhez.

A készilék biztonsdgos haszndlata, tovdb-
bd a szolgdltatasok teljes kéri megismerése
érdekében:

¢ Az elsé hasznalatbavétel elétt fi-
gyelmesen olvassa végig a
hasznalati Otmutatét.

¢ Mindenekelétt tartsa be az ot-
mutaté biztonsagi utasitasait!

¢ A késziilék kizarélag a haszna-
lati Gtmutatéban ismertetett mé-
don Gzemeltetheto.

¢ Orizze meg a hasznalati Gtmuta-
tét.

¢ Amennyiben késobb tovabbadja
a késziléket, kérjik, mellékelje
a haszndlati Otmutatét is. A
hasznalati Otmutaté a termék
részét képezi.

Reméljik, élvezni fogja j, automatikus t6-
morité funkciéval ellatott eszpresszégépét!

Jelzések a késziiléken
! IIP Az ezzel a jelzéssel megjelslt anya-

gok nem véltoztatigk meg az élelmi-
szerek izét vagy illatét.
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Rendelfetésszen’i
hasznalat

A presszégép kizardlag a kévetkez6 fel-

haszndldsi célokra készilt:

- kdvészemek beépitett dardléval vald
dardlaséhoz,

- presszokdvé f6zésére kavédrlemény-
bél,

- forré viz vagy géz vételére a gézfivé-
kdn at.

A készilék kizardlag héztartési célokra ké-

szilt. A késziléket csak beltérben szabad

haszndlni.

A késziléket nem szabad ipari célokra hasz-

ndlni.

2,

Elore lathato helytelen hasznalat

FIGYELMEZTETES anyagi kéarokra!

© A viztartalyt kizarédlag friss, hideg ivé-
vizzel szabad feltsltenil

©® Ne haszndljon karamellizélt kévébao-
bot. Ezek miatt a dardlé elakadhat.




3. Biztonsaaqi FIGYELMEZTETES! Kozepes kockdzat: A

tudnivalok figyelmeztetés figyelmen kivil hagydsa séri-
léseket vagy silyos anyagi karokat okozhat.
Figyelmezteté jelzések VIGYAZAT: Alacsony kockdzat: A figyel-

A haszndlati Gtmutaté szikség esetén a ks~ meztetés figyelmen kivil hagydsa kénnyd
vetkezd figyelmeztetd jelzéseket haszndlja:  sériiléseket vagy anyagi kdrokat okozhat.
VESZELY! Magas kockdzat: A fi- ~ MEGJEGYZES: A készilék haszndlata so-

gyelmeztetés figyelmen kivil hagyd-  ran szikséges tudnivaldk, specidlis jellem-
sa stlyos, életveszélyes sérilést z6k.
okozhat.

Tudnivalok a biztonsagos iizemeltetéshez
®© A késziléket gyermekek nem haszndlhatjdk. A gyermekeket tévol
kell tartani a késziléktdl és a csatlakozdvezetékidl.
© Csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentdlis képességekkel rendel-
kezb személyek, illetve akik nem rendelkeznek megfelelé tapaszta-
lattal és/vagy tudéssal, csak feligyelet mellett hasznélhatjék a
késziléket, illetve miutdn a készilék biztonségos haszndlatérdl t6-
iékoztatdst kaptak, és a lehetséges veszélyeket megértették.
© Gyermekek nem jdtszhatnak a készilékkel.
®© Ha a késziléket feligyelet nélkil hagyija, vagy ésszeszerelni, szét-
szerelni vagy tisztitani akarja, elétte mindig vdlassza le az elekiro-
mos hdlézatrdl.
® A haszndlat sordn mozgé tartozékok vagy pétalkatrészek cseréje
elétt kapcsold ki és valaszd le a késziléket az elektromos hdlézat-
rél.
© A késziléket haztartasi, illetve ehhez hasonlé alkalmazési célokra
terveztik, példdul a kévetkezékhoz...
.. Uzletek, iroddk és mds kereskedelmi egységek konyhdiban
dolgozé munkatdrsak szémdra;
.. mezégazdasdgi ingatlanokban;
.. sz8lloddk, motelek és mds lakélétesitmények vendégeinek ki-
szolgdldsara;
. reggelizteté panzidkban valé haszndlatra.
® A készilék nem izemeltetheté kils idékapcsolé 6réval vagy kilon
tavvezérlé rendszerrel.
®© A presszdgépet, a csatlakozbévezetéket és a hdlézati csatlakozédu-
g6t nem szabad vizbe vagy més folyadékba meriteni.
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®© Ha a készilék csatlakozévezetéke megséril, akkor azt a veszély
megel6zése érdekében cseréltesse ki a gydrtéval, szervizével vagy
més hasonléan képzett szakemberrel.

® Tartsa be a tisztitdsrdl sz6l6 fejezet utasitdsait (lasd |, Tisztitds” a ko-
vetkezd oldalon 318).

® Ugyelien arra, hogy ne keriljon folyadék a készilék csatlakozéis-
ba.

® Ne feledje, hogy a kdvetkezé feliletek haszndlat utdn még mele-
gek maradnak: sz(r6 és szirétartd, f6zdfej, gézfivoka és melegitd-
talp.

®© A késziléket haszndlat kdzben nem szabad szekrénybe tenni.

®© Vegye figyelembe a jelen Gtmutaté biztonsdgi utasitasait, mivel hi-
bas haszndlat esetén sérilések fordulhatnak eld.

f VESZELY a gyermekekre kozédugét. Az Gjbdli izembe helyezés

nézve! elétt ellendriztesse a késziléket.
® A csomagoléanyag nem gyermekjé-
ték. A gyermekek nem jatszhatnak a A Aramiités VESZELYE!

mUanyag zacskékkal. A zacskok fulla- ol iz Yl

Janyag ® Ne mikodtesse a késziiléket, ha a késziilé-
ddst okozhatnak. i ' Ly
ken vagy a csatlakozévezetéken lathaté

VESZELY a hazi- és sériilések taldlhatek, illetéleg, ha a készi-
haszondllatokra nézve! |éket elézéleg leejtették.
® Az elektromos késziilékek veszélyt je- ® A hdlézati csatlakozédugét kizérélag
lenthetnek a hdzi- és haszondllatokra olyan szabdlyszerien felszerelt, {4l hoz-
nézve. Ezenkivil az dllatok is kdarosit- zdférhetd, véddérintkezds csatlakozéal-
hatjgk a késziléket. Ezért alapvetéen iZthOZ csatlakoztassa, om?lynek
tartsa tavol az dllatokat az elektromos feszilltsége megfelel a készilék adatlap-
készilékektdl. j@n feltintetett ériéknek. A csatlakozéal-

jzatnak a csatlakoztatdst kdvetden is

A Nedvesség kovetkeztében kénnyen hozzdaférhetének kell lennie.

fe"épf’i aramiités ® Ugyeljen arra, hogy a csatlakozéveze-
 VESZELYE! ték ne sériiljon meg éles peremek vagy
©® Ovja a késziiléket a nedvességtél, fréc- forré feliletek miatt.
csend vagy csdpdgd viztél: ellenkezd © A készilék a kikapcsolasat kévetden
esetben dramités veszélye dll fenn. sincs levélasziva a hélézati dramellé-
© A viztartalyt csak a MAX. jelzésig sza- tasrél. Ehhez ki kell hiznia a halézati
bad feltslteni. csatlakozét.
© Legkésébb akkor iritse ki a csepegteté  © A készilék haszndlata sordn igyeljen
talcdt, amikor az Uszd ezt jelzi. arra, hogy a csatlakozévezeték ne
© Amennyiben folyadék jutna a készilék- akadjon vagy csipddjén be.

be, azonnal hizza ki a hélézati csatlo-
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© A hdlézati csatlakozédugé kihizasakor
mindig a csatlakozédugét fogja, soha
ne a vezetéket.

©® Hozza ki a hdlézati csatlakozédugét a
hélézati aljzatbdl:
- ha izemzavar lép fel
- ha nem haszndlja a presszégépet
- a presszdgép tisztitdsa eldtt
- vihar idején

© A veszélyek megelézése érdekében ne vé-
gezzen médositasokat a késziléken.

A Egési sérilések VESZELYE!

® Ne érjen a készilék forré alkatrészei-
hez.

©® Az eszpresszé fézése kdzben forré viz-
g6z tavozik a f6zéfejbdl. A f6zéfej
még a fézés utan is forré. Ne fogja
meg a fedelet, és semmiképpen ne tart-
sa a kezét vagy mds testrészeit a viz-
gbzbe.

© A gdzkivezetd csével valé munkandl
forré géz és forré viz tavozik. A gézfo-
véka igen felforrésodik. A gézfovékat
csak a mianyag fogantydndl fogja
meg. Semmiképpen ne tartsa a kezét
vagy mds testrészeit a vizgbzbe.

A Szemirritdcié VESZELYE!

® Vegye figyelembe a vizkéoldé kezelése
sorén a mellékelt informécidkat, pl. a
csomagoldson.

FIGYELMEZTETES a forgé részek

okozta sérilésekre!

© A hdlézati csatlakozédugét csak akkor
dugja a csatlakozéaljzatba, ha a daré-
[6mvet és a kdvébab tartdlyt mdr &s-
szeszerelte.

© A sériilésveszély minimumra csokkenté-
se érdekében csak akkor szabad be-
kapcsolni a dardlémivet, ha a kdvébab
tartaly fel van helyezve. Soha ne hagy-
ja figyelmen kivil ezt a biztonsdgi uta-
sitdst!

© A dardlémivet csak akkor zemeltesse,
ha a fedél a kavébab tartalyon van.

© A dardlési folyamat alatt ne tartson tér-
gyakat a kdvébab tartdlyba. Tartsa té-
vol téle példaul a hosszy hajat is.

FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély

az éles szélek miatt!

® A dardlémi szétszerelésekor mindkét
alkatrészt 6vatosan kezelje. A dardléfe-
liletek éles szélekkel rendelkeznek.

FIGYELMEZTETES anyagi

karokra!

© A készilék csiszdsmentes mianyag 16-
bakkal van felszerelve. Mivel a bitorok
szamos kilénbszd festékkel és
muéanyaggal vannak bevonva, és kiilén-
b6z8 dpolészerekkel kezelik ezeket,
ezért nem zdrhaté ki teljességgel, hogy
az ilyen anyagok olyan alkotérészeket
tartalmaznak, amelyek a mianyag 16-
bakat megtdmadhatidk és feloldhatjdk.
Adott esetben helyezzen csiszdsmentes
alatétet a készilék ald.

© A presszégépet kizdrélag friss ivévizzel
szabad feltéltenil

© A fitéelem sérillésének elkeriilése érde-
kében ne iizemeltesse a késziiléket, ha
nincs viz a viztartalyban.

© A késziléket csak eredeti tartozékokkal
haszndlja.

© A késziiléket stabil, egyenletes felile-
ten dllitsa fel.

© A kezelésnél (forrd) viz és géz, presszé-
kavé és &rolt kavé kerilhet az aldtétre.
Ezért a késziléket viz- és hddllé felblet-
re kell helyezni.

© Ne haszndljon erds vagy sirolé hatésd
tisztitdszert.

©® Ne haszndlja a késziiléket fagypont
alatt.
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4. Szadllitasi
terjedelem
presszégép

szUrétarté 24

sz(iré egyszer( eszpresszéhoz 26
tisztitdmembran 27

sz(ré dupla eszpresszéhoz 25
tisztitokefe 15

tisztitécsap a gézkimenethez 14
szerszdm a tdmitéegység eltdvolitdsd-
hoz 13

teljes haszndlati Gtmutatd

(az interneten)

révid Otmutatd (a készilékhez mellékelve)

N

—

—_

5. Kicsomagolas és

osszeszerelés

1. Tavolitson el minden csomagoléanya-
got!

2. Ellenérizze, hogy megvan-e minden far-

tozék, és azok sértetlenek-e.

3. Tisztitsa meg mindegyik alkat-
részt az elsé hasznalat elott
(lasd a Tisztitas fejezetet).

4. Kérjik, tavolitsa el a védoféliat
a viztartaly és a tartaly alatti
készuilékcsatlakozo kozott, ki-
Ionben a készilék nem miksd-
tetheto.

5. Helyezze a késziléket szaraz, vizszin-
tes és csUszdsmentes feliletre.

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!

® A kezelésnél (forrd) viz és géz, presszé-

kavé és 6rolt kavé kerilhet az aldtétre.
Ezért a késziléket viz- és hédlls felilet-
re kell helyezni.
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6. A presszogép

attekintése

A presszégép az aldbbiakbdl ¢ll 4 kom-

ponens:

- Kdvébab tartdly 2 és dardlémi 23 a
kévébab ledardlésdhoz

- Fézéfej 12 és szirétarté 24 a kdvéor-
leménybdl trténd eszpresszé készitésé-
hez:
- egyszer( eszpresszd
- dupla eszpresszé

- Gézfivéka 9 tejhabositéshoz

- Forrévizfivéka 10 forré viz adagold-
séhoz, pl. americano kévéhoz.

A készilék a kovetkezé kijelzokkel ren-

delkezik:

- Nyomdsijelzé 33 az extrakciés folya-
mathoz, példaul az &rlési fokozat bedl-
litdséhoz.

- ALED 0 pirosan villog, ha vizet kell
uténtdlteni, vagy ha a viztartdly nincs
megfeleléen behelyezve. Sipolé han-
gok is hallhaték.

- ALED e pirosan villog, ha a kévébab
tartdly Ures;

Pirosan/fehéren villog, ha a kavébab
tartdly nincs szildrdan a helyén.

- ALED # vilagit, ha a késziléket vizks-
mentesiteni kell.

A kdvetkezé bedllitasokat végezheti el:

- az érlés finomsagdnak bedllitasa

- az eszpressz6é hémérsékletének bedlli-
tdsa

- az eszpressz6é mennyiségének bedllita-
sa

- avizmennyiség hozzdigazitésa az egy-
szer(j és dupla eszpresszdk csészéihez



7. Eszpresszo készité-
se - a legfontosabb
lépések

Mielétt a kdvetkezé fejezetekben megismer-
né az egyes elkészitési |épéseket az dsszes
tippel és triskkel, Gttekintést nydjtunk Onnek
azon |épésekrdl, amelyek a j6 eszpresszd
készitéséhez szikségesek.

1. Szird 26/25 kivdlasztdsa és behelye-
zése

MEGJEGYZES: Az eszpressz6sz(iré egy-
szer(j eszpresszéhoz 26 t5rténé haszndlata
elétt tavolitsa el a tisztitbmembrant 27 a
szUrébdl.

2. Melegitse elé a csészét

3. Sziré 26/25 és f6z6fej 12 eldmelegi-
tése (oblités)

4. Sz(rétartd 24 és sziré 26/25 szdaritd-
sa

5. Kévédrlemény friss dardlasa és lenyo-
mdsa

6. Szirdtarté 24 behelyezése

7. Eszpresszé extrahdldsa:
- egyszer( eszpresszd
- dupla eszpresszé

8. Kivdnsdg szerint: Tej habositdsa

8. Az elso hasznalat-

bavétel elott

A ARAMUTES VESZELYE!

© A hdlézati csatlakozét kizardlag él
hozzd&férhetd, védéérintkezds csatlako-
zéaljzatra csatlakoztassa, melynek fe-
sziltsége megfelel a készilék
adatlapjan feltintetett értéknek. A csat-
lakozéaljzatnak a csatlakoztatdst kdve-
téen is j6l hozzaférhetdnek kell lennie.

FIGYELMEZTETES a forgé részek

okozta sérilésekre!

© A hdlézati csatlakozédugdt 11 csak
akkor dugja a csatlakozéaljzatba, ha a
dardlémivet 23 és a kavébab tar-
talyt 2 mar dsszeszerelte.

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!
© A viztartalyt 4 kizérélag friss, hideg
ivévizzel szabad feltsltenil

Kavébab tartaly felhelyezése

* A kdvébab tartdly 2 aljgn taldlhaté
mdanyag fil a kioldégomb 6 feletti bel-
s6 mélyedésbe illeszkedik. Forgassa el
kissé a k&vébab tartélyt 2 az éramuta-
16 jérasdval megegyez$ irdnyba, amig
hallhatéan a helyére nem kattan.

[
A viztartaly feltltése

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!
© A viztartdlyt 4 kizarélag friss, hideg
ivévizzel szabad feltdlteni!

Minden nap haszndljon friss vizet.

1. Haijtsa fel hatrafelé a viztartdly 4 fede-
lét 3.

2. Felilrél vegye ki a viztartdlyt.

3. Alaposan &blitse ki tébbszér a viztar-
talyt tiszta vizzel.

4. Toltse fel a viztartalyt legfeliebb a
MAX 5 jelslésig friss, hideg csapviz-
zel.

5. Helyezze vissza a viztartdlyt a gépbe.
Vegye figyelembe, hogy ehhez a viztar-
talyon 1évé két mianyag filet be kell
helyezni a készilék hatoldaldn 1évé ki-
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vagésokba. A viztartdlynak 4 lent meg-

feleléen illeszkednie kell.

SO
NG

S A

6. Haijtsa vissza a fedelet 3.

MEGJEGYZES: Amikor elindit egy funkci-
6t, és 10l kevés viz van a tartalyban, akkor a

LED 0 pirosan villog. A feltéltéshez a viztar-
talyt 4 a készilékbe behelyezve lehet hagy-

ni.

Csatlakoztatds és elsé
bekapcsolas
1. Dugja a hdlézati csatlakozédugét 11 a
csatlakozdaljzatba.
- Valamennyi LED réviden vildgit.
- A be/ki kapcsolé 34 LED-je & lassan
pulzdl, majd halvanyan vilagit.
2. Nyomja meg a gombot 34.

- ALED ¢ villog, majd fényesen vildgit.

- Alz) @, @ és & LED-ek vildgitanak.
3. Helyezzen egy edényt a fézéfej 12
ald.
4. Nyomja meg a(z) eszpresszégom-
bok 31, 32 egyikét.
- A keszulek az &blitéshez vizet pum-
pdl &t a féz6fejen 12 keresztil. A ki-
vélasztott @ vagy @ LED villog.

- Amikor a folyamat befejezédétt, a vil-

logé LED kialszik, és a LED-ek @, &
_és (¢ ismét vilagitani kezdenek.
5. Ontse ki az 6blitdvizet.
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9. Elokészités

9.1 Kavészemek betoltése

FIGYELMEZTETES a forgé részek

okozta sérulésekre!

® A dardlémivet 23 csak akkor izemel-
tesse, ha a fedél 1 a kavébab tartd-
lyon 2 van.

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!

©® Ne haszndljon karamellizalt kévéba-
bot. Ezek miatt a dardlémi 23 elakad-
hat.

1. Vegye le a fedelet 1 a kavébab tartaly-
rél 2.

2. Annyi kavébabot téltsén a kavébab tar-
tdlyba, amennyit egy nap alatt elhasz-
ndl.

3. Helyezze vissza a fedelet.

9.2 Szuro behelyezése/
cseréje

A presszégéphez két szird tartozik:

Sz(ré dupla
eszpresszéhoz 25

Szlré egyszer(
eszpresszéhoz 26

1. Vdlassza ki a kivant szirdt 26
vagy 25.

MEGJEGYZES: Az eszpressz6szird egy-
szer( eszpresszéhoz 26 t3rténd haszndlata
elétt tavolitsa el a tisztitdmembrant 27 a
szrébdl.

2. Nyomija bele a sz(irét 26/25 a sziré-
tartéba 24. Ez egy kicsit nehéz, mert a



sz(irének szildrdan kell ilnie a szirétar-
téban.

A haszndlatlan szirét 26/25 a cse-
pegtetd télca 16 mdgétt tarolsfidk-
ban 18 térolhatja.

Mivel a sz(ré 26/25 szildrdan Ul a sziré-
tartéban 24, egy apré trikk segithet eltévo-
litani:

[ )

Az egyik sziré 26/25 segitségével
emelje ki a masikat a szirétartébdl 24
az &brdn lathaté médon.

9.3

Csatlakoztatas és be-/
kikapcsolas

A ARAMUTES VESZELYE!
© A hdlézati csatlakozét kizérélag 6l hoz-

zd&férhetd, védéérintkezés csatlakozdal-
jzatra csatlakoztassa, melynek
fesziltsége megfelel a készilék adatlap-
jan feltintetett értéknek. A csatlakozéal-
jzatnak a csatlakoztatést kdvetden is jél
hozzdférhetének kell lennie.

Dugja a hdlézati csatlakozédugédt 11 a
csatlakozéaljzatba. Valamennyi LED r&-
viden vildgit.

A be/ki kapcsolé 34 LED-je & lassan

pulzdl, majd halvdnyan vilagit.

- Amikor a(z) ¢ LED mdr csak halvé-
nyan vildgit, és az dsszes t6bbi LED
mdr nem vilagit, a készilék készenléti
tzemmédban van.

Helyezzen egy csészét a f6z6fej 12

ala.

4.

6.

A készilék bekapcsoldsdhoz nyomia

meg a(z) gombot 34.

- ALED & villog. Ha a(z) &, @, & és
& LED-ek folyamatosan vildgitanak,
akkor a késziilék Gzemkész.

- A készilék most elinditja a vizszivat-
tydt, hogy egy kis vizet pumpdljon a
belsé vezetékbe. A felesleges viz a f&-
zéfejen 12 keresztil kifolyik.

A készenléti izemmédba valé visszaté-

réshez nyomja meg a gombot 34.

- A gomb hdromszor pulzdl, majd hal-
vényan vilagit.

Kikapcsoldshoz hizza ki a tdpkdbelt.

MEGJEGYZES: A presszégép automatiku-
san készenléti 1zemmddba kapcsol, ha 30
percig nem nyomnak meg egyetlen gombot
sem.

9.4 Készulék atoblitése

Ha pl. egy nap nem haszndlta, vagy amikor
elsé alkalommal helyezi Gzembe a készilé-
ket, akkor azt javasoljuk, hogy 8blitse &t
egyszer, hogy a vezetékeket friss vizzel tolt-
se fel.

1.

Helyezzen egy edényt a f6z6fej 12
ald, és nyomja meg a(z) gombot 30 a
f6z6fej oblitéséhez.

Helyezzen egy edényt a gézfivéka 9
ala.

SERULESVESZELY és égési sé-
rilések kockézata!

© Gézolés kdzben tartsa a gézfivékat 9

a leheté legmélyebben az edénybe.
Forré géz tavozik. Ne fogja meg a f-
vokdt, és semmiképpen ne tartsa a ke-
zét vagy mds testrészeit a vizgézbe.

Allitsa a készilék jobb oldalén taldlha-
16 forgdkapcsolét 8 & dllasba. A LED
0 pirosan villog melegités kdzben. Vér-
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jon, amig a LED 6 folyamatosan fehé-
ren villog, és géz jon ki.

4. Allitsa vissza a forgékapesolét 8
STANDBY dllésra.

5. Helyezzen egy edényt a forré viz fové-
ka 10 alg.

6. Allitsa a forgdkapcsolét 8 8 dllasba.
ALED 0 fehéren vilagit. Hagyija, hogy
a forré viz kérilbelil 10 mésodpercig
folyjon a forré viz fivokan 10 keresztil
a tartdlyba.

7. Allitsa vissza a forgékapcsolét 8
STANDBY dllésra.

9.5 Csésze elomelegitése

Amikor minda 4 LED b, @, @ és & folya-

matosan vildgit, a melegitétalp 7 meleg-

szik.

o Az el8melegitéshez helyezze a csészé-
ket a melegitétalpra 7.

Vagy t6ltsén forrd vizet a forrd viz fovéké-
bol 10 a csészébe, és hagyija dllni az eléké-
sziletek kdzben.

1. Tartsa a csészét a forré viz fivoka 10
ala.

2. Allitsa a forgékapcesolét 8 8 dllasba.
A LED 0 villog. Hagyja, hogy forré viz
folyjon a csészébe.

3. Allitsa vissza a forgékapcsolét 8
STANDBY dllasra.

4. Koézvetleniil a f&zés elétt dntse ki a forrd
vizet.
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9.6 Sziro és fozofej
elomelegitése (oblités)

Minden fézés elétt kdzvetlenil 8blitse ét forrd

vizzel a szirét 26/25 és a fézéfejet 12. A

sz(r8 és a f&zéfej eldmelegitése (6blités) jo-

vitjia az eszpresszé izét.

1. Helyezzen egy sz(rét 26/25 a szird-
tartéba 24.

2. Helyezze be a sz{rétartét24 a behe-
lyezett szirével 26/25 gy, hogy a fo-
ganty( a nyitott lakat szimbélumndl &
legyen a fézéfej alatt.

3. Forditsa a szirétartét a zart lakatot jel-
z8 szimbélum & felé, amig a helyére
nem régzil.

4. Helyezzen egy edényt a szirétarté 24
ala.

5. Nyomja meg a gombot 31.

- A LED @ villog, a LED () pedig vil&-
git.

- Forré viz folyik a szirétartén 24 ke-
resztil az edénybe.

6. Amikor a folyamat befejezédstt, mind
a4 lED ¢, », @ és ¢ ismét vildgit.

7. Forditsa a szirdtarté fogantytjat a nyi-
tott lakatot jelzd & szimbélum felg, és
vegye ki azt lefelé.

8. Ontse le az 8blitévizet, majd széritsa

meg a sz(rétartét 24 és a szirét 26/
25.



10. Kavé daralasa és
lenyomasa

FIGYELMEZTETES a forgé részek

okozta sérillésekre!

© A sérilésveszély minimumra csokkenté-
se érdekében csak akkor szabad be-
kapcsolni a dardlémivet 23, ha a
kavébab tartaly 2 fel van helyezve.
Soha ne hagyija figyelmen kivil ezt a
biztonsdgi utasitast!

© A dardlémivet 23 csak akkor Gzemel-
tesse, ha a fedél 1 a kévébab tarté-
lyon 2 van.

© A dardlési folyamat alatt ne tartson tér-
gyakat a kavébab tartdlyba 2. Tartsa
tavol téle példaul a hosszi hajat is.

MEGJEGYZES: A kavébab tartalyt 2 csak
akkor vegye ki a daralémibdl 23, ha oz fel-
tétlenil szikséges (példdul elzarédds esetén
vagy tisztitdshoz). Ehhez igyelien a(z) feje-
zetre, A dardlédm tisztitdsa” a kdvetkezé ol-
dalon: 323.

Az 6rlés finomsaganak beallita-

sa

Az érlési fok

VERY FINE = nagyon finom és

VERY COARSE = nagyon durva kézatt dllit-

haté be:

e Forditsa el a kdvébab tartélyt 2 a daré-
[6mivén 23 dgy, hogy az I jeldlés a ki-
vant &rlési fokozatra mutasson a kavé-
bab tartalyon.

A kavé 6rlésének mértéke befolydsolja az

izét, és meg kell egyeznie az elkészitési

méddal. Az eszpresszd elkészitésére a ko-

vetkezé dltaldnos szabdlyok vonatkoznak:

- Minél finomabb az &rlés, anndl tovéabb
tart a kivonds. Ha az eszpresszé 1l ke-
ser( iz(, érolje durvdbbra a kavét.

- Minél durvdbb az 8rlés, anndl gyorsab-
ban folyik az eszpresszé a csészébe.
Ha az eszpresszé 10l vizes és esetleg
egy kicsit savany izd, hasznéljon fino-
mabb Srlést.

- Az optimdlis 6rlési finomsdag az eszp-
resszé tipusatdl is figg.

Kavé dardlasa és lenyomasa

1. Helyezzen egy szirét 26/25 a sziré-
tartéba 24.

2. Helyezze be az el8készitett szirétartdt
a szirével 26/25 a kavédrlemény
4 20 kivezetd nyilésa ald.

3. Forditsa a szlrétartdt a zért lakatot jel-
z8 szimbdlum a felé.

4. Az 6rlési folyamat automatikusan elin-
dul.

- A folyamat sordn a vezérldgomb 35
feletti LED @ villog.

MEGJEGYZESEK:

e A kavédrlemény mennyiségét a forgds-
zabdlyozéval 35 dllithatja be az 6rlés
eltt vagy alatt.

e Orolt kévé haszndlata esetén egyszer(
eszpresszéhoz 12 g, dupla eszpresszé-
hoz pedig 18 g mennyiséget javaslunk.

5. A kdvetkezd Iépésben a kévé automati-
kusan lenyomédik.

- Két rovid sipolds jelzi, hogy a t6méri-
tés sikeres volt.

6. Vérjon, amig a LED @ kialszik, vegye ki
a szlrétartét 24 a témdritett kavédrle-
ménnyel egyitt, és helyezze a szirtar-
t6t a fézéfej = 12 ald.
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Témorités

A lenyomds célja, hogy a kavédrlemény
egyenletesen legyen tdméritve a sziré-

ben 26/25. A kdvéérlemény feliletének
egyenesnek és repedésektdl mentesnek kell
lennie, hogy a viz egyenletesen nyomédjon
4t a kavédrleményen az extrahdldsndl. A re-
pedések vagy vékony részek miatt a viz
gyorsabban tor utat (,channeling”) - az iz
rovdsdra.

11. Eszpresszo fozése

SERULESVESZELY és égési sé-
rilések kockazata!
© Az eszpresszé f6zése kdzben forré viz-
g6z tavozik a f6zsfejbdl 12. A féz6fej
még a fézés utan is forrd. Ne fogja
meg a fedelet, és semmiképpen ne tart-
sa a kezét vagy mds testrészeit a viz-
gbzbe.

11.1 Eszpresszo extrahdlasa

1. Az egyszer( eszpresszéhoz haszndlja
a sz(rét 26.

2. Helyezze be az elkészitett szirétar-
t6t 24 Ggy, hogy a fogantyd a nyitott
lakat szimbdlumndl & legyen a f6z¢-
fej 12 alatt.

3. Forditsa a szirétartét 24 a zart lakatot
jelz6 szimbdlum & felé, amig a helyére
nem régzil.

4. Allitson egy vagy két alkalmas csészét
a szlrétarté 24 kifolydcsdve ald.

5. Nyom|o meg a gombot 32 egy egysze-
ri eszpresszéhoz, vagy a gombot 31
egy dupla eszpresszéhoz vagy két csé-
sze eszpresszéhoz.

- A kivélasztott gomb LED-je villog az
elkészités sordn.

- Az eszpresszé lassan folyik bele a
csészébe, és automatikusan ledll.
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MEGJEGYZESEK:

* Ha a viz hémérséklete a bojlerben tl
magas a kavéfézéshez, a gép forrd vizet
pumpdl a forré viz fovékan 10 keresztil
a 32 vagy 31 gombok megnyomésa
utdn.

e Gybz4didn meg réla, hogy az edény fo-
gantydja nincs a forré viz fivéka alatt.

* Ha meg szeretné szakitani a folyama-
tot, akkor nyomja meg ismételten a
gombot 32ill. 31.

* Az egyszer(j eszpresszéhoz valé térolt
vizmennyiséget médositani lehet (lasd
LAllitsa be az egyszeru / dupla eszp-
ressz6 mennyiségét” a kovetkezd olda-
lon 318).

6. Amikor a folyamat befejezédétt, a LED-
ek b, @, & és ¢ ismét folyamatosan
vildgitanak. A készulék készen 4ll a ko-
vetkezd eszpresszé f&zésére.

7. Vegye ki a szirétartét 24 Ggy, hogy a
nyitott lakatot & jelz8 szimbélum felé
forditja, majd lefelé kihtzza.

8. Tisztitsa meg a szirét 25 ill. 26 és a
szUrétartét 24, és szdritsa meg.

11.2 A nyomaskijelzé

A2 gy,
%\\\\\ "75
\

A nyoméskijelzé 33 mutatja azt a nyomdst,

amellyel a viz étszivattydzédik a kdvéérle-

ményen az eszpresszé készitése sordn.

- Azdlddel jelslt terilet ESPRESSO fontos
az extrakcid sordn az optimélis nyomds
szempontjabdl.



- AkilsS fekete vonalak egyenként 1 bart
ieldlnek. A fekete skéla tehdt O és 20 bar
kdzott mozog.

Az elkészités az eléfézéssel kezdédik. A

nyomdskijelzd mutatéja O és 6 bar kdzot

mozog.

Néhdany mésodperc milva megkezdddik a

tényleges kivonds. Az optimdlis extrakcié ér-

dekében a mutaté az ESPRESSO tartomdny-
ban mozog (kb. é - 13 bar).

Ha az exirakcié sordn nem érik el az opti-

mélis nyomdstartomanyt (6 bar alatt), akkor

ezt alulextrakciénak nevezik.

Ha az extrakcié sordn tollépik az optimdlis

nyomdstartomdnyt (13 bar felett), akkor ezt

tilextrakciénak nevezik.

Hogy ez mit jelent az eszpresszdjara nézve,

és hogyan érheti el az optimdlis nyomdstar-

tomdnyt, a fejezetben, Tippek a tokéletes

eszpresszéhoz” a kdvetkezd oldalon: 315

olvashat réla.

MEGJEGYZES: A nyoméskijelzé 33 csak
az eszpresszd kivondsa kdzben mutatja a
nyomdst. G6z vagy forré viz vételezése kdz-
ben semmi sem jelenik meg.

12. Tippek a tokéletes
eszpresszohoz

Nem mindig sikeril tokéletes eszpresszét ké-
sziteni. Ezért nyugodtan kisérletezzen egy
kicsit, amig az eredmény megfelel az On iz-
lésének. Néhény tipp, hogy mire Ugyeljen
kézben:

® A kavébabok minéségében és izében
nagy kilénbségek vannak. Prébéljon ki
kilonbszdket.

e Egyszerre mindig csak egy pontot vél-
toztasson, mint példdul csak az Srlési fi-
nomsdgot, vagy csak a kavédrlemény
mennyiségét, hogy kdvemi tudja ezen
valtoztatds hatdsdt.

A tokéletes extrahalast a kovetke-

z8 pontokrdl ismeri fel:

- A tényleges extrakcié sordn a nyo-
mdskijelzé 33 az ESPRESSO terile-
ten taldlhato.

- Az exirahdlashoz kb. 30 mdasodperc
szikséges.

- Az eszpresszé lassan folyik bele a
csészébe.

Az alulextrahélést a kévetkezé pon-

tokrdl ismeri fel:

- A nyoméskijelzé 33 az ESPRESSO
terilet alatt taldlhaté a f6zés sordn.

- Az eszpresszé gyorsan folyik a csé-
szébe, mint a viz, és vizes, talén egy
kicsit savanykds iz{ is.

Megoldés:

- Allitsa finomabbra az 6rlést.

- Hasznéljon tobb kavéérleményt.

A tolextrahdalést a kévetkezé pon-

tokrdl ismeri fel:

- A nyoméskijelzé 33 az ESPRESSO
teriilet felett talalhaté a f6zés sordn.

- Az eszpresszd csak lassan csepeg
bele a csészébe, és keser( iz(.

Megoldds:

- Allitsa durvabbra az &rlést.

- Haszndljon kevesebb kdvéérleményt.

Rendszeresen tisztitsa meg a presszé-

gépet. A kdvémaradvdanyok vagy az el

t6médott pérusok megvdltoztatidk az
izt.

Mindig friss, nem t3l kemény vezetékes

vizet haszndljon. H a vezetékes viz ke-

mény, akkor haszndlhat sz{rt vizet egy
kereskedelemben kaphaté vizszirébél.
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13. Tej habositasa

A Egési sérilések VESZELYE!

© A gdzkivezetd csével 9 valé munkéndl

forré géz és forré viz tévozik. A gézfo-
véka igen felforrésodik. A gézfovékat
csak a mianyag fogantyindl fogja
meg. Semmiképpen ne tartsa a kezét
vagy mds testrészeit a vizgbzbe.

A gézfivékaval 9 tud tejet habositani. Ezt
kicsit gyakorolni kell.

Tlppek

Probo||on ki kildnb6z6 gydrtoktdl szar-
mazé tejet.

A magasabb fehérjetartalmg tej jobban
habosodik.

A magasabb zsirtartalomté| kréme-
sebb lesz a hab.

Mindig hideg (kb. 5 °C-os) tejet hasz-
ndljon a hit8szekrénybdl.
Habositdskor a tej nem forrhat fel. A

magasabb hémérsékletek megvdltoztat-

jak az izt, és emiatt a tejhab szétesik.

Ha a tej kelléen habos, ne varjon til so-

kdig. Kildnben a tejhab egy része szé-
tesik.

. Toltsén fel egy alkalmas edényt hideg
tejjel legfeliebb a feléig.

. Tartson egy mésik edényt a gézfové-
ka 9 ald, és forditsa el a forgékapcso-
16t 8 alz) & szimbdlumra.

- ALED 0 pirosan villog a készilék elé-

melegitése kdzben.
- Amikor a géztermelés megkezdédik,

a LED 6 fehéren villog.
Hagyjon egy kis g6zt kidramlani, majd
dllitsa le, ehhez dllitsa a forgékapcso-
|5t 8 STANDBY dllasba.
. Meritse a gézfovékat 9 a tejbe, és is-
mét dllitsa a forgdkapcesolédt 8 a(z) &
szimbdlumra.
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Tippek:

- A gdzfivekat 9 csak alig a felszin
ald meritse, hogy levegd keriljén a
tejbe (,beviteli fazis”).

- Ne kézépen, hanem oldalt meritse
be, hogy orvény keletkezzen.

5. Amikor a tej mennyisége lathatéan na-

gyobb (kb. 50%), meritse mélyebbre a
gdzfivokat 9. Az drvénynek meg kell
maradnia. Most a légbuborékok fino-
mabban eloszlanak (,eloszlési fazis”).

6. Ha az edény oldalfalai tdl forrék ah-
hoz, hogy kézben lehessen tartani, &llit-
sa a forgékapesolst 8 STANDBY
dllésba.

Néhdany mésodperc milva a készilék
ismét gdzt pumpdl a fivékan keresztil,
hogy lehilisn.

Tipp: Akkor is mindenképpen szakitsa
meg, ha a tejhab dllaga még nem kielé-
gité, nehogy til forré legyen a tej.

7. Tobbszér enyhén Utdgesse meg az
edény aljéval a munkalapot, hogy a
nagyobb buborékok kipukkanjanak. Le-
hetéleg gyorsan tegye bele a tejhabot
az eszpresszéba.

8. Minden tejhabositds utén tiszta ruhé-
val azonnal térélie le a gézfovékat 9 a
tejmaradvényok eltavolitdsa érdeké-
ben.

9. Még egyszer dllitsa a forgékcpcsolét 8
réviden afz) & szimbdlumra, amig géz
nem tavozik. Igy eltavolitia a tejmarad-
vényokat a gézfivéka 9 belsejébdl.

10. Allitsa vissza a forgékapcsolst 8
STANDBY dllasra.

Ha kérilbelil 30 mdsodpercig egyetlen
gombot sem nyom meg, a készilék elkezdi
lehiteni a bojler vizét.

MEGJEGYZES: A gdztermelés maximdlis
ideje 90 masodperc. Majd a funkcié auto-
matikusan ledll. Allitsa vissza a forgdkap-
csolét 8 STANDBY dllésra. Azutén a
funkciét 0jbél haszndlni tudja.




14. Forro viz vétele

A Egési sérilések VESZELYE!
® A forré viz fivékaval 10 valé munké-

ndl forré géz és forré viz tavozik. A for-

ré viz fovéka igen felforrésodik. Ne
érintse meg a forré viz fovokat. Semmi-
képpen ne tartsa a kezét vagy mads fest-
részeit a kilépd nyilds ald.

A forré viz fovékaval 10 példaul forré vizet
nyerhet...
...egy americanéhoz vagy mds forré
italokhoz;
...a csészék elémelegitéséhez.
1. Tartson egy edényt a forré viz fové-

ka 10 ald, és forditsa el a forgékapcso-

16t 8 a(z) & szimbdblumra.

- ALED 0 fehéren villog, és forré viz
folyik a forré viz fovékabdl.
2. Fejezze be a folyamatot, ehhez éllitsa
vissza a forgékapcsolét 8 STANDBY
dllésba.

Ha korilbelil 30 masodpercig egyetlen
gombot sem nyom meg, a készilék elkezdi
lehiteni a bojler vizét.

15. Bedllitasok

15.1 Eszpresszo

homérséklete

A viz hémérséklete az eszpresszd extrahdld-
sandl médosithatd, hogy a kilonbszé kévé-
fajtdkhoz és az On izléséhez lehessen
igazitani. Sététebb porkslésnél a hdmérsék-
letnek inkdbb alacsonyabbnak kell lennie,
vildgosabb pdrkslésnél inkdbb magasabb-
nak.

Hdarom keménységi hdmérséklettartomdny
kozil valaszthat:

chomer | ALED-ek kijelzései
. bedllitaskor
tomany
forré & A gomb pirosan vildgit.

kdzepes & A gomb pirosan vilagit.

alacsony w A gomb pirosan vilagit.

A késziilék kiszdllitdsakor az elézetes bedl-
litds a kézepes.

1.

2.

Kapcsolja be a késziléket a(z)

gomb 34 megnyomdsdval.

Korilbelil 3 masodpercig tartsa le-
nyomva egyidejileg a(z) @, @, és &
gombot.

A pirosan vildgité LED jelzi az aktudlis
bedllitdst (Iasd a tabldzatot).

A bedllitds megvdltoztatédséhoz nyomja
meg réviden a gombok 30, 31

vagy 32 egyikét.

A kivdlasztott hémérséklet LED-je h&-
romszor pirosan felvillan, ha a bedllités
sikeres volt.
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15.2 Allitsa be az egyszeri /
dupla eszpresszo
mennyiségét

Ezzel a meméria funkciéval a lef6z&tt egy-

szer(i vagy dupla eszpresszé mennyiségét a
csészékhez és az izléséhez tudja igazitani.

MEGJEGYZES: Ezt az ériéket a kavédrle-
mény mennyisége és tdmdritése is befolyd-
solja.

1. Kapcsolja be a késziléket a(z)
gomb 34 megnyomdsdval.

2. Készitse eld az egyszer( eszpresszé-
hoz valé szirét 26/25, szirétar-
t6t 24 és kavéérleményt, és fogja be a
sz(rétartét a fézéfej 12 ala.

3. Allitsa a kivant eszpresszé csészét a fé-
z6fej 12 alé.

4. Tartsa benyomva a(z) gombot 31/32
kb. 3 mésodpercig. Az eszpresszé fo-
lyik bele a csészébe.

5. Amikor eléri a kivant mennyiséget,
nyomja meg réviden a gombot 31/
32. A folyamat ledll.

A vizmennyiség az egyszer( és dupla eszp-
resszéhoz elmentésre kerilt.

Vizmennyiség visszadllitasa a
gyari beadllitasokra
1. Kapcsolja be a késziléket a(z)
gomb 34 megnyomdsdval.
2. Nyomija be kérilbelil 3 masodpercig
a(z) 31 és 30 gombot a dupla,
vagy a(z) 32 és 30 gombot az egysze-
ri eszpresszéhoz.

A készilék két sipoldssal és a(z) 31 és 30
vagy a(z) 32 és 30 gombok villogdsaval
jelzi a vizmennyiség sikeres visszadllitésdt.
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16. Tisztitas

A ARAMUTES veszélye!
© A presszégépet és a csatlakozdvezeté-
ket a hélézati csatlakozéval 11 nem
szabad vizbe vagy mds folyadékba
meriteni.
SERULESVESZELY és égési sé-
rilések kockazata!
© A presszégép alkatrészei és tartozékai
haszndlat kézben nagyon felforrésod-
nak. Tisztitds elétt hagyja éket lehGIni.

FIGYELMEZTETES az anyagi kéarokra!
©® Ne haszndljon erds vagy sirolé hatési
tisztitdszert.

MEGJEGYZESEK:

o Atermék kdvetkezd tartozékait lehet
mosogatégépben vagy kézzel moso-
gatni:

- a szlrdket 26/25
- a csepegtetd talca 16
- a csepegtetSrdcsot 19

o A kdvetkezd kiegészitket kézzel is le-
het mosogatni enyhe mosogatészerrel:
- a viztartalyt 4 a fedéllel 3
- d témoritd egységet
- a csepegtetd talca 16
- a csepegtetdrdacsot 19

o Akodvetkezé tartozékokat csak forré viz-
zel szabad &bliteni:

- a szUrétartét 24
- a kavébab tartalyt 2 a fedéllel 1

A csepegtetd tdlca 16 mégott taldlhatéd a té-

rolofick 18.

Ebben taldlja...

- aftisztitékefét 15 a kavédrlemény-ma-
radvényok eltdvolitdsdhoz.

- aftisztitétiskét 14 a gézfivdka 9 nyila-
s@nak tisztitdsdhoz.

- a szerszdmot a tdmitéegység 13 eltd-
volitdséhoz



Minden eszpresszé utan

1. Vegye le a szirétartét 24 a f6z8fej-
rél 12.

2. Oblitse 4t a(z) szirét 26/25 és a szi-
rétartét 24 forrd viz alatt, és szdritsa
meg.

Minden tejhabositas utan

3. Hizza ki a csepegteté talcét 16, és ve-
gye ki a taroléfickot 18.

4. Uritse ki és kézzel tisztitsa meg ezeket a
tartozékokat kimélé mosogatészerrel.

5. Szdaritson meg minden alkatrészt, mi-
elétt visszahelyezi Sket.

Naponta

MEGJEGYZESEK:

¢ Mindig igyelijen arra, hogy a gézfivé-
ka 9 nyilasa tiszta maradjon. A le nem
mosott tejmaradvdnyok nemcsak nem
higiénikusak, hanem a kis nyilast gyor-
san el is tdmithetik.

e A kdnnyebb tisztitds érdekében lecsa-
varhatja a gézfivéka 9 alsé részét.

1. Tiszta ruhdval térélje le a gézfovékat 9
a tejmaradvényok eltévolitasa érdeké-
ben.

2. Még egyszer dllitsa a forgékapcsolét 8
réviden afz) & szimbdlumra, amig géz
nem tdvozik. Igy eltavolitia a tejmarad-
vanyokat a gézfivéka belsejébdl.

Csepegteto talca

A csepegtetd talcét 16 legkésdbb akkor ki
kell riteni, ha az 0szé 17 felfelé kinéz a
csepegtetéracson 19 (ldsd az dbrét). Min-
den esetben naponta egyszer tisztitsa meg a
csepegtetd tdlcat.

1. A csepegtetéracsbdl 19 a tisztitdke-
fe 15 segitségével tavolithatja el a lo-
za, szdraz kavédrleményt.

2. Vegye le a csepegtetdrdcsot.

A ARAMUTES veszélye!
© A presszgép tisztitésa eldtt hizza ki a
hélézati csatlakozédugét 11 az aljzat-

bél.

1. Uritse ki a viztartalyt 4, és tobbszor ob-
litse ki tiszta vizzel.

2. Tordlie le a fézdfejet 12 egy tiszta,
nedves torlékenddvel. Kézben tisztitsa
meg a f&z8fej szélét is.

3. Tordlje le az aldbbi alkatrészeket egy
megnedvesitett tdrlékendével:

- a késziléket a melegitdtalppal 7,

- a kavébab tartalyt 2 a fedéllel 1 ki-
vilrél és

- a viztartdly 4 fedelét 3.

MEGJEGYZES: Szikség esetén haszndljon
kevés mosogatédszert. Tébbszér alaposan
tisztitsa meg kendével, amelyet csak tiszta
vizzel nedvesitett meg.

4. Minden alkatrészt szdritson meg.
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A kavéorlemény kivezeto

nyilasa és a témérité egység

1. Helyezze be a szerszdmot 13 alulrdl a
kavédrlemény kivezetd nyildsdba, és
forditsa el kissé az éramutaté jardséval
ellentétes irényba, amig a két mianyag
fil be nem akad a téméritéegység szar-
nyaiba.

2. Hizza a szerszdmot 13 a témoritéegy-
séggel egyitt figgélegesen lefelé.

3. Vegye ki a tdmdritéegységet, és tisztitsa
meg a tisztitdkefével 15.

4. Helyezze vissza a t6mdritéegységet a
szerszamba 13.

5. Helyezze be a t6méritéegységgel ellé-
tott szerszdmot alulrél a kdvésrle-
mény 20 kivezetd nyildsdba. Egy
kattands jelzi, hogy szildrdan a helyén
van.

Szurok

1. Atisztitdkefe 15 segitségével tavolithat-
ja el a laza, szdraz kavédrleményt.

2. Akkor is, ha mindig ugyanazt a(z) sz{-
rét 26/25 haszndlja, legaldbb hetente
egyszer ki kellene vennie azt a sziré-
tartébél 24 és alaposan &blitse le
mindkét alkatrészt forré vizzel és egy
kevés mosogatészerrel. Végil t6bbszor
Sblitse ki tiszta, forré vizzel.

A(z) sziréket 26/25 mosogatégépben
is elmoshatja.

3. Széritsa meg mindkét alkatrészt, mieltt
dsszeszerelné Sket.

4. Tartsa a sz(réket 26/25 fény felg, és
ellenérizze a lyukakat, hogy nincsenek-
e eltomédve.
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Fozoegység

A készilék belsejében taldlhaté féz6egysé-
get hetente egyszer tisztitani kell.

A sz{Uré tisztitdmembrdnnal 27 torténd lezé-
rasaval a viz ,visszadblitédik” a késziilék-
ben taldlhaté f6zéegységbe. Az dblitéviz a
csepegtetd télcdba 16 folyik.

1. Vegye le a szirétartét 24 a f6z8fej-
rél 12, és helyezzen egy szirét 26/
25 a szirétartéba.

2. Most helyezze a tisztitémembrant 27 a
sz(rébe 26/25.

MEGJEGYZES: Kenhet egy kis kavéolajel-
tévolitét a membrdnra.

3. Helyezze be a szirétartét 24 a tisztitd-
membrdannal dgy, hogy a fogantyl a
nyitott lakat szimbélumndl & legyen a
fézéfej 12 alatt.

4. Forditsa a szirétartét 24 a zért lakatot
jelz8 szimbdlum & felé, amig a helyére
nem régzil.

5. Ontson friss, hideg vizet a viztartdly-
ba 4.

6. Kezdje el egy egyszer( eszpresszé f6-
z8sét.

7. Ontse ki a szennyezett vizet a csepeg-
tetd talcdbdl 16.

8. lsmételie meg a folyamatot kavéolaj-el-
tavolité nélkil kérilbeldl 10-szer, hogy
a tisztitészer-maradvdnyokat kidblitse a
fozsfejbdl.

9. A folyamat végén a LED & pirosan vilé-
git, és a LED & pirosan villog. Nyomja
meg egyszer a gombot 34, ha a készi-
léket Gjra készenléti izembe akarja 4lli-
tani.

10. Ovatosan vegye ki a szirétartét, mivel
némi viz is dsszegyllt a szirében.

11. Minden alkatrészt szdritson meg.

12. Uritse ki a csepegtetd talcat 16.



Tavolitsa el az eltomédéseket a
gozfuvokaban

MEGJEGYZES: A kdnnyebb tisztitas érde-

kében lecsavarhatja a gézfivéka 9 alsé ré-

szét.

1.

Szikség esetén a tisztitétiske 14 segit-
ségével tavolitsa el az eltdmddéseket a

g6zfovokabél 9. Ehhez szirja ki a géz-

fovoka elején taldlhaté kis lyukat az el-
tomdédések eltavolitdsdhoz.

Végil tartson egy edényt a gézfivé-
ka 9 ald, és forditsa el a forgékapcso-
16t 8 alz) & szimbdlumra.

Hagyia, hogy a forré viz kérilbelil
40 mdsodpercig folyjon a gézfivé-

kdan 9 keresztil, hogy a meglazitott ma-

radvényokat kisblitse.

Fejezze be a folyamatot, ehhez dllitsa
vissza a forgékapcsolét 8 STANDBY
dllésba.

MEGJEGYZES: A gézfivokat 9 2-3 havon-

ta vizkételeniteni kell, mivel a vizkd is elts-
mitheti a nyildst.

17. Vizkomentesités

17.1 A gozfuvoka

vizkotelenitése

A gézfivokat 9 a haszndlattdl figgden kb.
2-3 havonta vizkételeniteni kell.

1.

wnN

Toltsén meg egy edényt meleg vizzel és
kereskedelmi forgalomban kaphaté viz-
kéoldéval. Kévesse a terméken taldlha-
t6 utasitdsokat.

Csavarja le a gézfovéka alsé végét.
Hagyja ézni ebben az oldatban egy éj-
szakdn at.

Mésnap reggel vegye ki a tartdlyt, és
dntse ki a vizkéoldé oldatot.

. Tordlie &t a gézfivéka 9 aljét egy tisz-

ta, nedves ruhdval a vizkdoldé oldat
teljes eltavolitdsdhoz.

Csavarja vissza az alsé végét a gézfu-
vékéra.

Helyezzen egy edényt a gézfivéka 9
ald.

Allitsa a forgékapcsolst 8 a(z) & szim-
bélumra.

Hagyija, hogy a forré viz kérilbeldl

40 maésodpercig folyjon a gézfivé-
kdan 9 keresztil, hogy a meglazitott ma-
radvanyokat kidblitse.

. Fejezze be a folyamatot, ehhez dllitsa

vissza a forgékapcsolét 8 STANDBY
éllasba.
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17.2 Eszpresszogép
vizkémentesitése

Mint minden forré vizes készilék, ezt a pres-

szégépet is rendszeresen vizkémentesiteni
kell. A vizkd lerakédik a készilék belsejé-
ben és a kis nyilasokban (pl. a gézfive-
kén 9). Ez zavarja a funkciékat, és hosszd
tdvon ért a késziléknek. Ezért rendszeresen
vizkStelenitse a gépét. Ez meghosszabbitja
az élettartamot.

A haszndlt viz keménységi fokatdl figg,
hogy milyen gyakran kell vizkdmentesiteni a
késziléket, és attdl, hogy hdny csésze kavét
iszik. A forrd viz vétele és a vizgéz is hoz-
zdjarul a vizkdvesedéshez.

Ha szirt vizet haszndl, akkor csdkken a viz-

keménység. Kiméli a gépet, és Onnek nem
kell olyan gyakran vizkémentesiteni.

Kijelzo vizkomentesitéshez

Ez a gép automatikusan szédmolja a kiada-
golt viz mennyiségét. Kérilbelil 30 liter viz
kifolydsa utdn a késziléket vizkSteleniteni
kell. Ezt a LED + vildgitdsa jelzi.

Vizkomentesité program
A vizk8mentesitd programot legkésébb ak-
kor le kell futtatni, amikor a(z) # LED vildgit.

Ezt azonban ettdl figgetlenil is barmikor el-

indithatja.
Kereskedelemben kaphaté vizkéoldét hasz-
ndlhat a presszégépekhez.

A Szemirritdcié VESZELYE!

® Vegye figyelembe a vizk8oldé kezelése
sordn a mellékelt informécidkat, pl. a
csomagoldson.
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1. rész, vizkémentesités:

1. Uritse ki a viztartélyt 4.

2. Tegye a vizkéoldét a viztartdlyba 4.

3. A végén folise fel a viztartdlyt 4 a

MAX. jelolésig friss, hideg csapvizzel.

Helyezze be a viztartdly 4.

A vizk8oldé oldat felfogdséhoz tegyen

egy-egy nagyobb edényt a fézéfej 12

és a gézfivéka 9 ala.

6. Kapcsolja be a késziléket.

7. Nyomija be kérilbelil 3 mésodpercig a
gombot 30.

- Alz) &, @ és & LED-ek vilagitanak.
- ALED # villog.

8. Nyomija meg a ® gombot.

- A készilék kb. 30 mdsodpercig forré
vizkéoldé oldatot pumpdl a fézéfe-
jen 12 ét.

- Ez a folyamat &tszér megismétlédik.

- Végiil a LED @ kialszik.

- ALED ¢ folyamatosan vilagit.

- Mdsodpercenként egy sipolé hang
hallatszik.

9. Forditsa el a forgészabdlyozét 8 & 4l
lasba.

- A készilék most vizkboldé oldatot
pumpdl a gézfovékén 9 ét.
- ALED 0 villog.

10. Amint a LED 0 kigyullad, és mdsod-
percenként sipolé hang hallatszik, for-
ditsa el a forgészabalyozét 8 8
dllésba.

- A készilék most vizkéoldé oldatot
pumpdl a forré viz fovékan 10 é&t.

- ALED 0 villog.

- Amikor a viztartaly 4 majdnem Ures,
a lED 0 villog és gép sipolé hangot
ad.

11. Forditsa vissza most a forgészabdlyo-
z6t STANDBY dllasba.

12. Ontse ki az &blitévizet.

oM

A vizkételenitési folyamat elsé fazisa befeje-
z6dBtt.



2. rész, oblités:

1.

Toltse fel a viztartalyt 4 tiszta, hideg ve-

zetékes vizzel.

2. Nyomja meg a gombot 31.

3. Ismételje meg a folyamatot a 4. 1épéstdl
kezdve az 1. rész, vizkdmentesités feje-
zetbdl.

MEGJEGYZESEK:

A gomb 30 megnyomdsaval megsza-
kithatja a folyamatot. A gomb ismételt
megnyomdsdval a folyamat folytatédik.
A gomb 3 médsodpercig tarté lenyomd-
sa megszakitia a folyamatot.

Ha nincs elég viz a viztartalyban, a fo-
lyamat megszakad. A viztartalyt min-
dig a MAX 5 jelzésig toltse fel.

18. A daralomu

tisztitasa

FIGYELMEZTETES a forgé részek
okozta sérulésekre!

O}

O}

O}

A hdlézati csatlakozédugét 11 csak
akkor dugja a csatlakozéaljzatba, ha a
dardlémivet 23 és a kévébab tar-
talyt 2 mér készre dsszeszerelte.

A dardlémivet csak akkor Gzemeltesse,
ha a fedél 1 a kévébab tartdlyon van.
A dardlési folyamat alatt ne tartson tér-
gyakat a kavébab tartdlyba 2. Tartsa
tévol téle példdul a hosszd hajat is.

MEGJEGYZESEK:

A kévébabot tartalmazé kévébab tar-
taly 2 kivételekor igyelien arra, hogy a
lehetd legegyenesebben és legévato-
sabban emelje fel a kavébab tartdlyt.
Ha lehetséges, kerilje el, hogy a kavé-
bab vagy a kavébab darabok leesse-
nek a dardlémi 23 szélérdl.

Csak akkor szabad bekapcsolni a daré-
|6mvet, ha a kdvébab tartaly 2 fel van
helyezve. Ez egy biztonsagi funkcié.

1. Nyomja meg a kévébab tartaly 2 kioldé-
gombijat 6.

2. Egyenesen felfelé évatosan emelje le a
kavébab tartalyt 2.

FIGYELMEZTETES: Sérilésveszély az

éles szélek miatt!

® A dardlémi 23 szétszerelésekor mind-
két alkatrészt dvatosan kezelje. A daré-
[6felilletek éles szélekkel rendelkeznek.

3. Haitsa fel a dardlémi 23 kis tartékon-
zoljat, és forgassa el az dramutaté jéré-
saval ellentétes iranyba, amig felfelé ki
nem tudja venni.

5
&

4. Tisztitsa meg a dardlémivet a mellékelt
tisztitdkefével 15.

5. Ezutdn tegye vissza a dardlémivet, és
forgassa el az éramutaté jéréséval meg-
egyez$ irdnyba, amig szilardan a helyé-
re nem kerdl.

6. Haijtsa vissza a kis tartékonzolt Ggy,
hogy az felfekiidjén a dardlémivon 23.

7. Helyezze vissza a kavébab tartdlyt az
&brdn lathaté médon, és forgassa el az
éramutaté jaréséval megegyezd irdny-
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ba, amig biztonsdgosan a helyére nem
kerul.

j

&

MEGJEGYZES: A dardlémi nagyon alo-
pos tisztitdsdhoz példdul drogéridkban vé-
sérolhat dardlém{-isztitét. Kérjik, vegye
figyelembe a tisztitészerekhez mellékelt al-
kalmazési informacidkat.

19. Tarolas és szallitas

A VESZELY gyermekekre nézve!
© A késziléket gyermekektdl tavol kell tar-
tani.

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!
® Ne hasznélja a késziléket fagypont
alatt.

* Hagyja megszdaradni a megtisztitott
presszégép és a tartozékait, mielStt &s-
szeraknd és eltenné Sket.

® Ha a presszégépet szdllitani szeretné,
akkor Uritse ki a viztartdlyt 4 és a cse-
pegtetd téledt 16.
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20. Elravolitas

A terméket a 2012/19/EK

eurépai irdnyelvnek megfele-

I&en kell leselejtezni. Az

athuzott kerekes szemetestd-

rolé szimbdlum azt jelenti,

hogy a termék az Eurépai

Unidban szelektiv hulladékgyjtés kereté-
ben tévolithaté el. Ez a termékre, valamint
az ezzel a szimbélummal ellatott minden
tartozékra érvényes. A megjeldlt termékek
nem dobhaték a hdztartdsi szemétbe; eze-
ket az elektromos és elektronikus készilékek
Ujrahasznositésaval foglalkozé gyiijtéhelye-
ken kell leadni.

Az Ujrahasznositds szimbé-

luma példdul egy targyat vagy
anyagrészeket Gjrahasznosi-

tasra alkalmasként jeldl meg.

Az Gjrahasznositds segit a

nyersanyagok felhasznélasdanak, valaminta
kérnyezetterhelés csdkkentésében.

Csomagolas

A csomagolés kidobdsakor vegye figyelem-
be az On orszdgdban érvényes megfelels
kérnyezetvédelmi elSirdsokat.



21. Problémamegoldas

Ha késziiléke nem megfeleléen mikadik, elészér ellendrizze az ellendrzélistén felsorolt prob-
lémdkat. Lehetséges, hogy csak kisebb problémardl van sz6, amelyet egyedil is képes meg-
oldani.

A ARAMUTES veszélye!
© Semmiképp ne kisérelje meg a késziléket ondlléan megjavitani.

Hiba Lehetséges okok /elharitas médja

Van dram?
Ellendrizze a csatlakozdst.

* Ellendrizze, hogy a forgékapcsolé 8 STANDBY

dllésban van-e.

Nem mikodik

A készilék nem melegszik el

Az eszpresszé f6zéséhez a(z) ,Tippek a tokéletes
Az eszpresszé minésége rossz eszpresszéhoz” a kévetkezd oldalon: 315 fejezet-
ben taldl tippeket.

® Ellenérizze a sz(rét 26/25 a fény felé tartva,

Az eszpresszé csak csepeg a sziré-|  hogy nincs-e eltémédve.
tartébél 24. e Akavédrlemény til finomra rélte Tol sok kavéér-
lemény?

Az eszpressz6 til gyorsan folyik at A kévéérlemény 1ol durvéra érolte Tol kevés ka-
a sz0rétartén 24, és 10l hig. védrlemény?

*  Nem megfeleléen van feltéve a kavébab tar-
taly 22

o lehet, hogy a dardlémi 23 eltomédatt. Tisztitsa
meg a dardlémivet.

A darélémi 23 nem miksdik.

e  Hizza ki a hdlézati csatlakozét, és ellendrizze,
A darélémi 23 szokatlan zajt ad nem kerilt-e idegen test a darélémibe 23.

ki. * lehet, hogy a dardlém( 23 eltémédatt. Tisztitsa
meg a dardlémivet.

A darélémi 23 nem szerelhets 6s- |®  Haszndlja a porszivé réstisztité fejét a laza ké-
sze. vébabok és tormelék eltavolitdsdhoz.

TP e e Aviztartdly 4 ires?
A gbztivekabsl 9 nem jdnvizvagy |, 4 gé’zfdvélilo 9 elismadate

goz. A gépet vizk8mentesiteni kell2

* Ezteliesen normdlis jelenség. Ez egy védelmi
90 mésodperc utdn a gézfivoka- funkcié. Allitsa vissza a forgékapcsolét 8
bdl @ nem 5n 18bb viz/géz. STANDBY dllasra. Azutan a funkciét Gjbol

haszndlni tudja.
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Hiba

Lehetséges okok /elharitas médja

A készilék bekapcsoldsa utdn mind
a 4 gomb LED-je pirosan villog.

A két hdmérséklet-érzékelé nem miksdik megfe-
leléen. Forduljon a szervizkézponthoz.

A készilék bekapcsoldsa utdn a
LED & folyamatosan pirosan vilé-
git, a @ és @ gombok felvdliva pi-
rosan villognak.

A vizforralé nem melegit vagy tdl lassan melegit.
Forduljon a szervizkézponthoz.

A dardlési folyamat sordn a LED &
pirosan és fehéren villog.

A kévébab-tartaly megfelelden van behelyezve?
Helyezze vissza a kdvébab-tartdlyt, és inditsa
Ojra a késziléket.

Az &rlési folyamat sordn a motor le-
all, 3 hangjelzés hallatszik, és a for-
g6szabdlyozé 35 feletti LED o
pirosan villog.

Nincs kavébab a kavébab-tartalyban? Toltse fel
a kdvébab-tartdlyt 2.

Tol sok kévéérlemény van a dardléban 232
Szilkség esetén tisztitsa meg a dardlét.

A készilék tilmelegedette Hagyja lehilni, majd
inditsa Gjra.

A LED 0 29 pirosan villog, és a
LED & fehéren vilagit.

Ellendrizze a viztartdly vizszintjét 4. A minimdlis
toltési szintnek az Uszo felett kell lennie, de nem
haladhatjia meg a MAX 5 jelolést. Szikség esetén
inditsa Ujra a késziléket.

Az 0sz6 elakadt. Ellenérizze, hogy az sz a
viz felszinén van-e. Szikség esetén oldja ki a z&-
rolt helyzetbdl. Szikség esetén inditsa Gjra a ké-
sziléket.

ALED ¢ 34 folyamatosan pirosan
vilagit, és hangjelzések hallhaték.

Allitsa vissza a forgészabdlyozét 8 a STAND-
BY (készenlét) &llasba, majd kapcsolja ki és
Ojra be a késziléket.

ALED ¢ 34 folyamatosan pirosan
vilagit, és a LED ¢ 30 pirosan vil-
log.

Eltavolitotta a viztartdly és a készilék csatlako-

zbja kdzotti védsféliat a tartdly aljan?

A viztartdly megfelelden van behelyezve? Gyd-

z8djén meg arrél, hogy megfeleléen van-e behe-

lyezve.

A kavéérlemény 10l finomra &rélt2 Tisztitsa meg

a darélét, és dardlja durvdbbra a kévébabokat.

- Kapcsolja ki a késziiléket, majd kapcsolja is-
mét vissza.

- Szikség esetén tdvolitsa el a tartdly alatti vé-
défdliat.

- Téltsén be kérilbelil 200 ml vizet a forrévizfo-
vékan keresztil.

- Kapcsolja ismét ki a késziléket, majd kapcsol-
ja vissza.
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22. Muszaki adatok Alkalmazott szimbélumok

Modell: SEMST 1500 A1 Gepriifte Sicherheit (fanUsitott

Halézati feszilt- 220 - 240 V ~ 50 Hz @ biztonsdg]: a készilekeknek ele-
L get kell tennitk az dltaldnosan el-

se,g. i . fogadott miszaki szabdlyoknak,

Védelmi osztaly: || és meg kell felelnitk a termékek

Teljesitmény: 1500 W biztonsagdrdl sz6l6 tdrvény

A dardld telasitme (Produktsicherheitsgesetz -

nye?m ©lelesime 120 W ProdSG) rendelkezéseinek.
AT - A CE-jelzéssel a

Victoridly Ghést | mesium 2500l (C €€, |HOYER Handel GmbH oz unics

i . — — rendelkezéseknek valé megfele-
Automatikus kikapcsolési dllapotba valtds: lést jelzi.

30 perc elteltével

) i e |Ez aszimbdlum a csomagolds
Kikapcsolt dllapotban: < 0,5 watt energia- N | kSrnyezetbardt médon térténé G-
fogyasztds %n talmatlanitdsara emlékeztet.

/\ |Az Gjrahasznositds szimbslumé-
ED val (3 nyil) az Gjrahasznosithaté
mp |anyagokat jeldlik. Az anyagot a
kdzépen taldlhaté Gjrahasznosi-
tdsi szam (itt: 21) és/vagy a révi-
dités (itt: PAP) segitségével lehet
meghatdrozni.

~ Véltakozd dram

A szimbélum azokat a darabokat
jeloli, amelyek az sblitégépben
tisztithatdk.

< Egy Ujrahasznosithaté termékrdl
2 van sz6, amely a bévitett gyartéi
@ felel@sségnek és a szelektiv hulla-
dékgy(ijtésnek van aldvetve.

A mszaki véltoztatasok joga fenntartva.
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23. Garancia

@O JOTALLASI TAJEKOZTATO

A termék
megnevezése:

Prémium eszpresszgép

Gydrtdsi szdm:

516867_2501

A termék tipusa:

SEMST 1500 Al

A termék azono-
sitasra alkalmas
részeinek meg-
hatdrozdsa:

presszbgép, szlrétartd,
sz(r6 egyszery eszpres-
széhoz, Tisztitdmemb-
rén, sziré dupla
eszpresszbhoz, tisztitoke-
fe, Tisztitécsap a gbzki-
menethez, Szerszdm a
tdmitéegység eltdvolitd-
séhoz

A gydrté cégne-
ve, cime és ema-
il cime:

Hoyer Handel GmbH
Kihnehofe 12
22761 Hamburg

szdma:

GERMANY
A szerviz neve, |Szerviz
cime és telefon- |Magyarosrzag

Kihnehofe 12
22761 Hamburg
GERMANY

Tel.: 06800 21225
E-Mail: hoyer@lidl.hu

Az importélé és
forgalmazé cég-
neve és cime:

Lidl Magyarorszég
Kereskedelmi Bt.
H-1037 Budapest
Radl arok 6

1. Ajétdllési idé a Magyarorszdg terile-
tén, Lidl Magyarorszdg Kereskedelmi
Bt. izletében tortént vasdarlds napjatdl

szamitott 1 év, amely jogveszté. A j6tdl-

l&si idé a fogyaszté részére torténd at-
adéssal, vagy ha az izembe helyezést
a forgalmazé, vagy annak megbizottja
végzi, az Uzembe helyezés napjdval

kezdédik.
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2. Ajstdllasi igény a jotdllasi jeggyel érvé-

nyesitheté. A j6tdllasi jegy szabdlytalan
kidllitésa, vagy dtaddsdénak elmaraddsa
nem érinti a |6téllasi kotelezettség-valla-
l&s érvényességét. Kérjik, hogy a vasar-
l&s tényének és idépontjana
bizonyitésdra érizze meg a pénztdri fi-
zetésnél kapott j6tdllési jegyet a vdsar-
l&st igazold blokkot.

. A vasarlastdl szédmitott hdrom munkana-

pon belil érvényesitett csereigény ese-
tén a forgalmazé koteles a terméket
kicserélni, feltéve ha a hiba a rendelte-
tésszerl haszndlatot akaddlyozza. A j6-
tallési jogokat a termék tulajdonosaként
a fogyaszté érvényesitheti az &ruhazak-
ban, valamint a j6téllasi tajékoztatdban
feltintetett szervizekben.

(A magyar Polgari Torvénykényv alap-
jan fogyaszténak minésil a szakmdja,
6ndll6 foglalkozdsa vagy Uzleti tevé-
kenysége korén kivil eljéréd természetes
személy.)

A jotdllas ideje alatt a fogyaszté hibds
teljesités esetén kérheti a termék kijavi-
tasat, kicserélését, vagy ha a termék
nem javithaté vagy cserélheté, vagy az
a forgalmazénak ardnytalan t6bbletkslt-
séggel jarnq, illetve a fogyaszté kijavi-
téshoz, kicseréléshez fiz6d6 érdeke
alapos ok miatt megszint, drleszallitdst
kérhet, vagy eldllhat a szerz&déstdl és
visszakérheti a vételdrat. A kijavitds so-
rén a termékbe csak Uj alkatrész keril-
het beépitésre.

. A fogyaszté a hiba felfedezésé utan a

lehetd legrovidebb idén belil kételes a
hibat bejelenteni és a terméket a j6téll4-
si jogok érvényesitése céliabdl atadni.
A hiba felfedezésété| szamitott két hé-
napon belil bejelentett j6tallési igényt
id8ben kdzdltnek kell tekinteni. A kdzlés
elmaraddsdbdl eredd karért a fogyasz-
16 felelds. A jotdllasi igény érvényesithe-



téségének hatdrideje a termék, vagy
fédarabjanak kicserélése esetén a csere
napjdn Gjraindul.

. A rogzitett bekotésy, illetve a 10 kg-ndl
stlyosabb, vagy témegkézlekedési esz-
kdzdn nem szdllithatd terméket az ize-
meltetés helyén kell megjavitani. Abban
az esetben, ha a javitds a helyszinen
nem végezheté el, a termék ki- és vis-
szaszerelésérdl, valamint szallitasarél a
forgalmazénak kell gondoskodnia.

. A j6téllas nem dll fenn, ha a hiba a nem
rendeltetésszer( haszndlatbél, dtalaki-
tasbdl, helytelen tarolasbdl, vagy a
haszndlati utasitdstdl eltérd kezelésbdl,
vagy bérmely a vésdarlast kdveté beha-
tasbél fakad, vagy elemi kér okozta, és
azt a forgalmazé, vagy a szerviz bizo-

nyitia. A jétallas nem vonatkozik a moz-

g6 kopd alkatrészek (vildgitdtestek,
gumiabroncsok stb.) rendeltetésszer( el-
haszndléddséra. A szerviz és a forgal-
mazé a kijavitds sordn nem felel a
terméken a fogyaszté vagy harmadik
személyek dltal térolt adatokért vagy
bedllitasokért.

Fogyasztéi jogvita esetén a fogyaszté a
megyei (févdrosi) kereskedelmi és ipar-
kamardk mellett mikodé békéltetd testi-
let eljérasat is kezdeményezheti.

A j6tdllés a fogyaszté torvénybdl eredd sza-
vatossdgi jogait és azok érvényesithetésé-
gét nem érinti.

A www.lidl-service.com weboldalrél letdlt
heti ezeket a kézikdnyveket, szdmos egyéb
kézikdnyvet, valamint telepité szoftvereket.

PDF ONLINE

www.lidl-service.com

IIEI =
Foia]

Ezzel a QRkéddal kézvetleniil a Lidl szervi-
zoldaléra juthat (www.lidl-service.com) és a
516867_2501 cikkszam megaddsat ks-
vetéen megnyithatja a haszndlati utasitdst.
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Garanciakartya 516867 2501

A jotdllési igény bejelentésének és javitdsra divételi idSpontia:

A hiba oka:

A fogyaszté részére torténd visszaadds idSpontja:

A hiba javitédsdnak médija:

A szerviz bélyegzdje, kelt és aldirdsa:

A javitasra tekintettel a j6téllas Oj hatarideje:
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