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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden Warnhinweise
verwendet:

A

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem hohen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere

Verletzung oder den Tod zur Folge hat.

N

Wechselstrom/-spannung

Hz

Hertz (Netzfrequenz)

Watt

A

WARNUNG! Dieses Symbol

mit dem Signalwort ,Warnung”
bezeichnet eine Geféhrdung mit einem
mittleren Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
haben kann.

Dieses Symbol mit dem Signalwort
,Info” bietet weitere niitzliche
Informationen.

Verwenden Sie das Produkt nur in
trockenen Innenrdumen.

>

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet
eine Gefdéhrdung mit einem niedrigen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine geringe oder
mdéBige Verletzung zur Folge haben
kann.

Gefahr - Risiko eines Stromschlags!

Vorsicht, heifle Oberfldchel!

)

Die Wechselplatten sind fiir die
Reinigung in der Geschirrspiilmaschine
geeignet.

Symbol fir Schutzerde

Lebensmittelecht. Dieses Produkt hat
keine negativen Auswirkungen auf
Geschmack oder Geruch.

Das CE-Zeichen bestdtigt Konformitét
mit den fir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

OB IPDD e s

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen
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SANDWICHMAKER

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf |hres
neuen Produkts. Sie haben sich damit fir

ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts.

Sie enthalt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor
der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-
und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

Dieses Produkt ist zur Herstellung von Waffeln,
Sandwiches und zum Grillen vorgesehen.
Verwenden Sie es fir keine anderen Zwecke.

Das Produkt ist ausschlieBlich fir die Nutzung in
privaten Haushalten und nicht fir gewerbliche
Zwecke vorgesehen.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir

Schdden aufgrund unsachgeméBer Verwendung.

1x Sandwichmaker
3% Austauschbare Wechselplatten-Sets
1x Bedienungsanleitung

Verriegelung

Rote Kontrollleuchte (Betrieb)
Griine Kontrollleuchte (Heizen)
Anschlussleitung mit Netzstecker
Kabelaufwicklung

Heizelement

GrofB3e Hakenklemme
Entriegelungshebel

AuBere Rastnase (klein)

Innere Rastnase (grof)
Sandwich-Platte (obere und untere Platte)
Grill-Platte (obere und untere Platte)

NEERRNEENENE

Waffel-Platte (obere und untere Platte)

Deckel

Griff

Eingangsspannung: 220-240 V~,
50-60 Hz

Leistungsaufnahme: 750 W

Schutzklasse: I
Stromverbrauch im

ausgeschalteten Modus: 0,0 W
HGO9121: GS (TUvV SUD)
HG09121-CH: -

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTS
MIT ALLEN SICHERHEITS-
UND BEDIENHINWEISEN
VERTRAUT!

Im Falle von Schéden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt Ihr
Garantieanspruch!

Fir Folgesch&den wird keine
Haftung Gbernommen! Im Falle
von Sach- oder Personenschdden
aufgrund einer unsachgeméfen
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung tbernommen!

DE/AT/CH 7



AWARNUNG! LEBENS-

8

GEFAHR UND UNFALL-
GEFAHR FUR SAUGLINGE
UND KINDER!

Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt. Das
Verpackungsmaterial stellt
eine Erstickungsgefahr dar.
Kinder unterschatzen die damit
verbundenen Gefahren haufig.
Halten Sie Kinder stets von
Verpackungsmaterialien fern.
Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des
Produkts unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem
Produkt spielen.

Reinigung und die vom
Benutzer durchzufihrende
Wartung dirfen nicht von
Kindern ohne Beaufsichtigung
durchgefiihrt werden. Reinigen
Sie das Produkt und dessen

DE/AT/CH

Zubehér (siehe ,Reinigung und

Pflege”).

Dieses Gerdt ist fur

die Verwendung in

Haushalten und &hnlichen

Anwendungsbereichen

vorgesehen, wie z. B.:
Personalkiichen in
Geschaften, Biros und
anderen Arbeitsumgebungen;
Bauernhofen;
durch Gaste in Hotels,
Motels und anderen
Wohnumgebungen;
Frihstickspensionen und
Ghnliche Unterkinfte.

Kinder junger als 8 Jahre

sind vom Produkt und der

Anschlussleitung fernzuhalten.

AWARNUNG!

VERLETZUNGSGEFAHR!
Eine unsachgemdafle
Verwendung kann zu
Verletzungen fihren.
Verwenden Sie das Produkt
ausschlieBlich dieser Anleitung
entsprechend. Versuchen

Sie nicht, das Produkt

in irgendeiner Weise zu
verdndern.

/\ GEFAHR! STROMSCHLAG-

RISIKO!



Versuchen Sie niemals, das
Produkt selbst zu reparieren. Im
Fall einer Fehlfunktion dirfen
Reparaturen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal
durchgefihrt werden.

Tauchen Sie das Produkt

nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein. Halten Sie
das Produkt niemals unter
flieBendes Wasser.
Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an lhren
Handler, wenn es beschadigt
ist.

Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es
fallen gelassen wurde oder
wenn es sichtbare Schaden
aufweist.

Dieses Produkt ist sténdig
eingeschaltet, wenn es an das
Stromnetz angeschlossen ist.
Bevor Sie das Produkt mit
dem Stromnetz verbinden,
Uberprifen Sie, ob die
Spannung und der Nennstrom
den am Typenschild des
Produkts angegebenen
Details zur Stromversorgung
entsprechen.

Uberpriifen Sie den
Netzstecker und die
Anschlussleitung regelméfig
auf Schaden. Wenn die
Anschlussleitung beschadigt
ist, muss sie vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder
dhnlich qualifizierten Personen
ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

Schitzen Sie die
Anschlussleitung vor Schéden.
Lassen Sie sie nicht Gber
scharfe Kanten héngen und
quetschen oder biegen Sie
sie nicht. Halten Sie die
Anschlussleitung von heif3en
Oberflachen und offenen
Flammen fern.

A\ VORSICHT! HEISSE

OBERFLACHE!

Das Produkt wird wahrend der
Verwendung heif3. Berihren
Sie das Produkt nicht wahrend
oder unmittelbar nach der
Verwendung.

Fassen Sie das Produkt
wdhrend des Betriebs

und wdahrend es abkihlt
ausschlieBlich am Griff an.
Woéhrend des Gebrauchs ist
Vorsicht geboten, da am Griff
geringe Wdrme entstehen
kann.

DE/AT/CH 9



AWARNUNG!

VERLETZUNGS- UND
BESCHADIGUNGS-
GEFAHR!

Lassen Sie das Produkt nicht
unbeaufsichtigt, wenn es an
das Stromnetz angeschlossen
ist.

Bewegen Sie das Produkt nicht,
wenn es in Betrieb ist.
Verwenden Sie das Produkt
nicht ohne eingesetzte
Wechselplatten.

Stellen Sie das Produkt nicht
auf heiBen Oberflachen
(Gasherd, Elekiroherd, Ofen
usw.) ab. Verwenden Sie

das Produkt nur auf einer
flachen, stabilen, sauberen,
hitzebestandigen und
trockenen Oberflache.
Decken Sie das Produkt nicht
ab, solange es in Gebrauch
ist oder kurz nach dem
Gebrauch, solange es noch
warm ist.

Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht von den
Wechselplatten eingeklemmt
wird oder die Kanten der
Wechselplatten berihrt.

Die Verwendung von
Verléngerungskabeln wird nicht
empfohlen. Falls der Einsatz
eines Verlangerungskabels
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erforderlich sein sollte, muss
es fir einen Stromfluss von
mindestens 10 A vorgesehen
sein.

Verlegen Sie Anschluss- und
Verlangerungsleitungen so,
dass niemand dariber stolpern
und nichts beschadigt werden
kann.

Dieses Produkt ist nicht dazu
bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

Ziehen Sie den Netzstecker
nicht an der Anschlussleitung
aus der Steckdose.

Schiitzen Sie das Produkt,

die Anschlussleitung und den
Netzstecker vor Staub, direkter
Sonneneinstrahlung, Tropf- und
Spritzwasser.

Schiitzen Sie das Produkt vor
Hitze. Positionieren Sie das
Produkt nicht in der Nahe

von offenen Flammen oder
Warmequellen wie Ofen oder
Heizgerdten.

AWARNUNG!

VERLETZUNGSRISIKO!
Trennen Sie das Produkt

vom Stromnetz, bevor Sie es
reinigen oder wenn es nicht in
Verwendung ist.



@ Vor der ersten Verwendung

1. Entnehmen Sie das Produkt aus der
Verpackung und entfernen Sie sémtliche
Verpackungsmaterialien und Schutzfolien.

2. Priifen Sie, ob alle Teile vorhanden sind und
der beschriebene Lieferumfang vollsténdig ist
(siehe , Lieferumfang”).

3. Uberpriffen Sie, ob sich das Produkt und
séimtliche Teile in gutem Zustand befinden.
Sollten Sie eine Beschédigung oder einen
Defekt feststellen, verwenden Sie das Produkt
nicht, sondern verfahren Sie wie im Kapitel
,Garantie” beschrieben.

4. Betreiben Sie das Produkt vor dem ersten
Gebrauch ohne Lebensmittel, so dass
mégliche Produktionsriickstéinde verbrennen.
Sorgen Sie fiir eine ausreichende Belisftung.

5. Reinigen Sie alle Teile des Produkts wie im
Kapitel “Reinigung und Pflege” beschrieben.

® Verwendung

/\ WARNUNG! STROMSCHLAGRISIKO!
Bevor Sie die Wechselplatten einsetzen/
entfernen, ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose.

/\ VORSICHT! HEISSE OBERFLACHE!
Die Wechselplatten dirfen nicht unmittelbar
nach dem Betrieb gewechselt/entfernt
werden. Lassen Sie das Produkt zunéchst

abkiihlen.

® INFO:
Setzen Sie nur Wechselplatten

derselben Art ein.

Wechselplatten einsetzen

1. Offnen Sie die Verriegelung | 1 | und klappen
Sie das Produkt auf.

2. Positionieren Sie die inneren Rastnasen
der gewiinschten Wechselplatte in den
groBen Hakenklemmen [7 ]

3. Driicken Sie die Wechselplatte nach unten,
bis sie spirbar einrastet.

4. Wiederholen Sie die Schritte 2 und 3 auf der
anderen Seite des Produkts.

Wechselplatten entfernen

1. Offnen Sie die Verriegelung | 1 | und klappen
Sie das Produkt auf.

2. Ziehen Sie an den Entriegelungshebeln
und entfernen Sie die Wechselplatte.

3. Wiederholen Sie Schritt 2 auf der anderen
Seite des Produkts.

® INFO:
Die ersten Male, die das Produkt erhitzt wird,
kann ein schwacher Geruch vorhanden sein.
Sorgen Sie fiir ausreichende Beliftung in der
Umgebung.
Entsorgen Sie den ersten Satz gegrillter oder
gebackener Lebensmittel.
Woéhrend des Betriebs schaltet sich die griine
Kontrollleuchte | 3 | gelegentlich ein und aus.
Dies zeigt an, dass das Produkt wieder auf
die Betriebstemperatur aufheizt.
Dieses Produkt ist zur Herstellung von
Waffeln, Sandwiches und zum Grillen
vorgesehen (siehe folgende Abschnitte).

Empfohlene Back-/Grillzeiten

Sandwiches 4 bis 5 Minuten
Grillen 4 bis 9 Minuten
(priifen Sie regelméfig

den Garzustand)

Waffeln (sif3/herzhaft) 8 Minuten

Nur als Referenz (geschétzte Backzeiten finden
Sie im Abschnitt ,Rezepte”)

1. Um das Produkt einzuschalten, verbinden
Sie den Netzstecker | 4 | mit einer geeigneten
Steckdose. Die rote Kontrollleuchte
leuchtet.

2. Halten Sie das Produkt geschlossen,
wdhrend es aufheizt. Heizen Sie das
Produkt auf, bis die griine Kontrollleuchte
leuchtet.

DE/AT/CH 11



3. Fetten Sie die obere und untere
Wechselplatte mit geeignetem
Speised| ein.

4. Geben Sie eine angemessene Menge
Lebensmittel oder Teig auf die unteren
Wechselplatten und schlieBen Sie
den Deckel [14] mit dem Griff [15] und
der Verriegelung [ 1], um das Produkt
geschlossen zu halten, wahrend es die
Lebensmittel backt/grillt.

5. Um das Produkt auszuschalten, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose. Die rote
Kontrollleuchte erlischt.

Kontrollleuchte Status

Rote Kontrollleuchte

) Produkt eingeschaltet
ein

Rote Kontrollleuchte
Produkt ausgeschaltet

aus

Griine Kontrollleuchte | Produkt wird

aus aufgeheizt/heizt
erneut.

Griine Kontrollleuchte | Betriebstemperatur

ein wurde erreicht.

Geeignet fiir Sandwich-Taschen mit siBer oder
herzhafter Fiillung.

® INFO:
Wahrend die Sandwiches gegrillt werden,
schaltet sich die griine Kontrollleuchte | 3 | aus
und wieder ein. Dies zeigt die Regulierung
der erforderlichen Betriebstemperatur an.

Wechselplatten:
Sandwich-Platten (obere und untere

Platte)

Geschdatzte Grillzeit:
Ca. 4 bis 5 Minuten. Je nachdem, wie kross
die Sandwiches sein sollen. Die Garzeit kann
ie nach Geschmack verkiirzt oder verléngert
werden.

1. Offnen Sie die Verriegelung | 1 | und klappen
Sie das Produkt auf.

12 DE/AT/CH

2. Platzieren Sie 2 vorbereitete Sandwiches auf
der unteren Sandwich-Platte [11].

3. Klappen Sie den Deckel [14] mit Hilfe des
Griffs |15] herunter und schliefBen Sie die
Verriegelung, um das Produkt geschlossen zu
halten, wahrend es die Sandwiches grillt.

4. Sobald die Sandwiches fertig sind, entfernen
Sie sie mit einem Kunststoff-/Holzspatel (oder
ein anderes geeignetes nichtmetallisches
Werkzeug) aus dem Produkt, um eine
Beschadigung der Antihaftbeschichtung des
Produkts zu vermeiden.

5. Wenn der Grillvorgang abgeschlossen ist,
ziehen Sie den Netzstecker | 4 | aus der
Steckdose.

/\ VORSICHT! SPRITZGEFAHR!
Verwenden Sie kein tropfnasses Grillgut.
Achten Sie beim Offnen des Produkts auf
Fettspritzer und aufsteigende Démpfe.

Geeignet zum Grillen von kleineren
Fleischstiicken, Wirstchen, Gemiise.

® INFO:
Woéhrend das Grillgut gart, schaltet sich die
griine Kontrollleuchte | 3 | aus und wieder ein.
Dies zeigt die Regulierung der erforderlichen
Betriebstemperatur an.

Wechselplatten:
Grill-Platten (obere und untere Platte)

Geschdtzte Grillzeit:
Ca. 4 bis 9 Minuten. Je nachdem, wie
durchgegart das Grillgut sein soll. Die
Garzeit kann je nach Geschmack verkirzt
oder verléngert werden.

1. Offnen Sie die Verriegelung | 1] und klappen
Sie das Produkt auf.

2. Geben Sie das Grillgut auf die untere Grill-
Platte [12].

3. Klappen Sie den Deckel [14] mit Hilfe des
Griffs |15] herunter und schlieBen Sie die
Verriegelung, um das Produkt geschlossen zu
halten, wéhrend es das Gargut grillt.



4. Wenn der Grillvorgang abgeschlossen ist,

ziehen Sie den Netzstecker | 4 | aus der
Steckdose.

Geeignet firr siBe oder herzhafte Waffeln.

® INFO:
Wéhrend die Waffeln backen, schaltet
sich die griine Kontrollleuchte | 3 | aus und
wieder ein. Dies zeigt die Regulierung der
erforderlichen Betriebstemperatur an.

Wechselplatten:
Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Geschétzte Backzeit:
Ca. 8 Minuten. Je nachdem, wie braun die
Waffeln sein sollen. Die Backzeit kann je
nach Geschmack verkiirzt oder verléngert
werden.

Verarbeitungstabelle

Offnen Sie die Verriegelung [ 1] und klappen
Sie das Produkt auf.

Verwenden Sie eine Kelle aus Holz oder
aus hitzebestdndigem Kunststoff, um Teig
auf die untere Waffel-Platte [13| zu giefien.
Verwenden Sie keine Kelle aus Metall, da
diese die Antihaftbeschichtung der Waffel-
Platten beschédigen kénnte.

Uberfillen Sie die untere Waffel-Platte nicht.
Klappen Sie den Deckel [14] mit Hilfe des
Griffs |15] herunter und schlieBen Sie die
Verriegelung, um das Produkt geschlossen zu
halten, wéhrend es den Teig backt.

Sobald die Waffeln fertig sind, entfernen Sie
sie mit einem Kunststoff-/Holzspatel (oder
ein anderes geeignetes nichtmetallisches
Werkzeug) aus dem Produkt, um eine
Besch&digung der Antihaftbeschichtung des
Produkts zu vermeiden.

. Wenn der Backvorgang abgeschlossen

ist, ziehen Sie den Netzstecker | 4 | aus der
Steckdose.

Portionen Zubereitungszeit
Thunfisch-Sandwich 2 Ca. 20 Min.
Truthahn-Sandwich 2 Ca. 20 Min.
Monte Cristo Sandwich 2 Ca. 20 Min.
Gegrillte Pepperoni-Pizza- Sandwiches 2 Ca. 20 Min.
Eiersalat-Sandwich 2 Ca. 20 Min.
Belgische Waffeln 2 Ca. 20 Min.
Blaubeer-Waffeln 2 Ca. 20 Min.
Schinken-Kase-Waffeln 2 Ca. 20 Min.
Belgische Brownie-Waffeln 2 Ca. 15 Min.
Garnelenspiefie mit Pflaumen 4 Ca. 30 Min.

DE/AT/CH 13



® Rezepte

Wechselplatten:

Sandwich-Platten (obere und untere Platte) @

Zutaten:

4 Scheiben  Toastbrot

85g Tahini

85g fettarmer griechischer Joghurt
80g Thunfisch

65¢g frisches Basilikum

1 ausgepresste Zitrone
14 ml Olivensl|

1 Prise Salz

1 Prise Pleffer
Zubereitung:

1.

Produkt vorheizen.

2. Tahini, griechischen Joghurt und Zitronensaft
verriihren und mit Basilikum, Salz und Pfeffer
wiirzen.

3. Olivendl in die Tahini-JoghurtsoBe geben.
Tahini-Joghurtso3e auf 2 Toastbrotscheiben
verteilen.

4. Abgetropften Thunfisch darauf verteilen.

5. Mit den restlichen Toastbrotscheiben belegen.

6. Produkt schlieBen und ca. 4 Minuten lang
grillen.

7. Sofort servieren.

Wechselplatten:

Sandwich-Platten (obere und untere Platte) @

Zutaten:

4 Scheiben  Toastbrot

2 Scheiben  junger Gouda-Kése

50¢g geschnittene Putenbrust

10g Senf

V2 Zwiebel

1 Prise Salz

1 Prise Pfeffer

14 DE/AT/CH

Zubereitung:

1.

2. Senf auf der Innenseite der
Toastbrotscheiben verteilen.

3. Zwiebel klein schneiden.

4. Putenbrust und Zwiebel auf
2 Toastbrotscheiben verteilen.

5. Mit Salz und Pfeffer bestreuen.

6. Kasescheiben darauf verteilen.

7. Mit den restlichen Toastbrotscheiben belegen.

8. Produkt schlieBen und ca. 4 Minuten lang
grillen.

9. Sofort servieren.

Platten:
Sandwich-Platte (obere und untere Platte)

Zutaten:

4 Scheiben Brot

1 Scheibe Schinken

1 Scheibe Truthahn-Aufschnitt

1 Scheibe Schweizer Kase

1 Ei

Vs Tasse Milch

Produkt vorheizen.

Butter (zum Kochen)

Zubereitung:

1.
2.

Heizen Sie das Produkt vor.

Richten Sie das Sandwich mit Schinken,
Truthahn und Kése zwischen den
Brotscheiben an.

Verquirlen Sie das Ei und die Milch.
Tauchen Sie das Sandwich in die
Eimischung, sodass beide Seiten bedeckt
sind.

SchlieBen Sie das Produkt und grillen Sie
das Sandwich fir ca. 3-5 Minuten, bis es
goldbraun ist.

Sofort servieren.



Platten:
Sandwich-Platte (obere und untere Platte)

Zutaten:

4 Scheiben Brot
Pepperoni-Scheiben
Mozzarella-Kase (zerkleinert)
Pizza-Sauce

Butter (zum Bestreichen)

Zubereitung:

1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. Verteilen Sie die Pizza-Sauce auf jeweils
einer Seite jeder Brotscheibe.

3. Figen Sie Peperoni und Mozzarella-Kése
hinzu.

S

Legen Sie die zweite Scheibe Brot darauf.

5. Streichen Sie Butter auf die AuBenseite des
Sandwiches.

6. SchlieBen Sie das Produkt und grillen Sie
das Sandwich fiir ca. 3-5 Minuten, bis es
goldbraun ist.

7. Sofort servieren.

Platten:
Sandwich-Platte (obere und untere Platte)

Zutaten:

4 Scheiben Vollkornbrot

4 hartgekochte Eier, gehackt
2 EL Mayonnaise

171 Dijon-Senf

1EL gehackter Schnittlauch

1 Prise Salz

1 Prise Pleffer

Zubereitung:

1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. Zubereitung des Eiersalats: Vermengen Sie in
einer Schiissel die gehackten, hartgekochten
Eier, Mayonnaise, Dijon-Senf, gehackten
Schnittlauch, Salz und Pfeffer gut miteinander.

3. Anrichten des Sandwiches: Verteilen Sie
die Eiersalatmischung gleichméaBig auf zwei
Brotscheiben.

4. Sandwiches mit dem restlichen Brot belegen:
Legen Sie die anderen Brotscheiben auf die
Sandwiches.

5. Grillen des Sandwiches: SchlieBen Sie
das Produkt und grillen Sie das Sandwich
ca. 3-4 Minuten lang, oder bis das Brot
goldbraun ist.

6. Sofort servieren.

Wechselplatten:
Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

5 Eier

250 ¢g Butter

200 g Zucker

400 ml Milch

500g Allzweckmehl

2 Péckchen Vanillezucker

5¢g Backpulver

Zubereitung:

1. Produkt vorheizen.

2. In einer mittelgroen Schiissel Eier,
Vanillezucker, Zucker und Butter vermischen.

3. Backpulver, etwa die Hélfte des Mehls und
die Halfte der Milch in die Schiissel geben
und umrihren.

4. Restliches Mehl und restliche Milch zugeben.
Rihren, bis der Teig cremig ist.

5. Beide Wechselplatten 13| mit Kochspray
einsprithen.

6. Teig gleichmaBig auf der unteren
Wechselplatte verteilen.

7. Produkt schlieBen und 8 Minuten lang
backen.

8. Sofort servieren.
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Wechselplatten:
Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

100 ml  Pflanzensl
250 ml  Milch

2 Eier

100 g Zucker
280g Allzweckmehl

8g Backpulver
80g Blaubeeren (frisch oder gefroren)

Zubereitung:

1. Produkt vorheizen.

2. In einer groBen Schissel Ol, Milch, Eier und

Zucker verquirlen. Mehl und Backpulver

hinzufigen. Gut verriihren.

Blaubeeren unterheben.

4. Beide abnehmbaren Wechselplatten [13] mit
Kochspray einsprishen.

5. Teig gleichmé&Big auf der unteren
Wechselplatte verteilen.

6. Produkt schlieBen und ca. 10 Minuten lang
goldbraun backen.

7. Die Waffeln herausnehmen und 5 Minuten
lang abkihlen lassen, damit sie knusprig
werden.

8. Sofort servieren.

w

Wechselplatten:

Waffel-Platten (obere und untere Platte)
Zutaten:
570g Tiefgekihlte R&sti-Kartoffeln
225g Schwarzwdalder Schinken, gewirfelt
200 g Geriebener Cheddar-Kase
3 grof3e Eier, geschlagen
2 Zehen  Knoblauch (gehackt)
2TL Gehackte frische Petersilienblétter
L Getrockneter Thymian

Va Tl Gerducherter Paprika

Mit Salz und frisch gemahlenem schwarzen
Pfeffer abschmecken
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Zubereitung:

1. RéstiKartoffeln auftauen.

2. Produkt vorheizen.

3. Beide abnehmbaren Wechselplatten |13] mit
Kochspray einsprijhen.

4. In einer groBBen Schissel Résti, Schinken,
Kase, Eier, Knoblauch, Petersilie, Thymian
und Paprika mischen. Mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

5. Kartoffelmischung gleichméBig auf der
unteren Wechselplatte verteilen.

6. Produkt schlieBen und ca. 7 Minuten lang
goldbraun und knusprig backen.

7. Sofort servieren.

Wechselplatten:
Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

180 ¢ Allzweckmehl

65g Ungesifites Kakaopulver
20g Kristallzucker

1TL Backpulver

1TL Meersalz

TOEL Geschmolzene Butter, ungesalzen
2 Grof3e Eier

2TL Vanilleextrakt

60 ml Wasser

120 ¢ Kleine Schokoladenstiickchen

Optionale Zutaten: Vanilleeis,
Schokoladensof3e, Puderzucker

Zubereitung:

1. Produkt vorheizen. In einer groBen Schiissel
Mehl, Kakaopulver, Zucker, Backpulver und
Salz vermischen. Butter schmelzen, beiseite
stellen und ein wenig abkihlen lassen.

2. In einer kleinen Schiissel Eier, Vanilleextrakt
und Wasser verrihren. Die Eiermischung
in die trockene Masse geben.
Geschmolzene Butter schnell einrishren.
Schokoladenstiickchen zugeben.

3. Beide Wechselplatten [13] mit Kochspray

einsprihen.



4. Teig gleichmaBig auf der unteren
Wechselplatte verteilen.

5. Produkt schlieBen und ca. 3 Minuten lang
backen.

6. Deckel |14| anheben, um die Waffel zu
berpriifen. Die Waffel sollte vollstindig
geformt, aber weich sein.

7. Mit Puderzucker, Vanilleeis oder
Schokoladensof3e servieren.

Wechselplatten:

Grill-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

2EL  Rapsél

2 EL Koriander (frisch gehackt)

1TL Limettenschale (frisch geriebene)

3EL  Llimettensaft

%I  Salz

12 Rohe Garnelen (8 bis 12 Garnelen pro

500 g/geschdlt und entdarmt)

3 Jalapefo-Paprikaschoten (léngs

geschnitten, entkernt und geviertelt)

2 Pflaumen (entsteint und gesechstelt)

Zubereitung:

1. Produkt vorheizen.

2. In einer groflen Schiissel Rapsél, Koriander,
Limettenschale, Limettensaft und Salz
verquirlen.

3. 3 Essloffel der Mischung in eine kleine
Schiissel geben und zur Seite stellen.

4. Garnelen, Jalapefios und Pflaumen zur
Mischung dazugeben. Mischen, um alle
Zutaten zu bedecken und anschlieBend
marinieren.

5. Garnelen, Jalapefios und Pflaumen
gleichméBig auf 4 Spiefien (25 cm)
verteilen. Marinade entsorgen.

6. SpieBe grillen, bis die Garnelen
durchgebraten sind. Spiefie auf jeder Seite
ca. 2 Minuten lang grillen und dann wenden.

7. Mit der restlichen Marinade betrdufeln.

® Fehlerbehebung

Problem

Behebung

Das Produkt
funktioniert nicht.

SchlieBen Sie die
Anschlussleitung

an einer geeigneten
Steckdose an.

Die Waffeln/
Sandwiches sind zu

dunkel.

Verkiirzen Sie die
Garzeit.

Die Waffeln/
Sandwiches sind zu
hell.

Verléngern Sie die
Garzeit.

Die fertig
gebackenen
Waffeln/Sandwiches
lassen sich nur
schwer aus dem
Produkt entfernen.

Fetten Sie die
Wechselplatten [11)/
vor dem Backen
leicht ein.

Probieren Sie ein
anderes Rezept fir

den Teig aus.

@ Reinigung und Pflege
/\ GEFAHR! STROMSCHLAGRISIKO!

Trennen Sie das Produkt vor der Reinigung

immer von der Stromversorgung.
Tauchen Sie die elektrischen Teile des
Produkts nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten ein. Halten Sie das Produkt
niemals unter flieBendes Wasser.

Lassen Sie kein Wasser oder andere
Flissigkeiten in das Innere des Produkts
gelangen.

A\ VORSICHT! HEISSE OBERFLACHE!

Reinigen Sie das Produkt nicht unmittelbar

nach dem Betrieb. Lassen Sie das Produkt
zundichst abkiihlen.

/\ VORSICHT!
BESCHADIGUNGSGEFAHR!
Verwenden Sie keine scheuernden,
aggressiven Reinigungsmittel oder
harte Biirsten, um das Produkt oder die
Zubehérteile zu reinigen.

DE/AT/CH
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@ INFO:

Reinigen Sie das Produkt unmittelbar,
nachdem es abgekihlt ist. Sobald
Lebensmittelreste angetrocknet sind, sind
diese nicht einfach zu entfernen.

Die Wechselplatten sind fir die

Spiilmaschine geeignet.

Teil Reinigungsmethode

Wischen Sie

das Gehéduse

mit einem leicht
angefeuchteten Tuch
ab. Figen Sie, falls
notwendig, ein wenig
Reinigungsmittel zu.

Gehduse

Wechselplatten

Spilen Sie die
Wechselplatten
mit Wasser und
einem milden
Reinigungsmittel.

/A ACHTUNG!
BESCHADIGUNGSGEFAHR!
Bewahren Sie das heif3e Produkt nicht in
einem Schrank oder in der Verpackung auf.

Reinigen Sie das Produkt vor der Lagerung.
Rollen Sie die Anschlussleitung

um die Kabelaufwicklung | 5 | an der
Produktunterseite.

Lagern Sie das Produkt in der
Originalverpackung, wenn es nicht
verwendet wird.

Bewahren Sie das Produkt an einem
trockenen Ort auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Beachten Sie die Kennzeichnung

Zwischenrdume
an den

Unterseiten der
Wechselplatten
Heizelement [6]

Verriegelung [1]

Entfernen Sie Fett und
Flissigkeiten mit einem
Blatt Kiichenpapier.
Entfernen Sie
anhaftende,
angebrannte
Rickstéinde mit einem

N
&)  der Verpackungsmaterialien bei
a

der Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen

(a) und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20-22:
Papier und Pappe/80-98:

Holzspatel oder
kleinen Holzspief3.

Trocknen Sie alle Teile des Produkts nach der
Reinigung und vor der erneuten Verwendung

sorgfdltig.

® Aufbewahrung

A\ VORSICHT! HEISSE OBERFLACHE!
Lagern Sie das Produkt nicht unmittelbar

nach dem Betrieb. Lassen Sie das Produkt

zundchst abkihlen.
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Verbundstoffe.
Produkf'
ELEMENTS
@ D’EMBALLAGE + (’)
NOTICE
2 [ R

SF | et ses accessoires
se recyclent

Das Produkt inkl. Zubehér, die Anleitung

und die Verpackungsmaterialien sind
recyclebar und unterliegen einer erweiterten
Herstellerverantwortung.

Entsorgen Sie diese getrennt, den abgebildeten
Info-tri (Sortierinformation) folgend, fiir eine
bessere Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fiir Frankreich.
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Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde oder Stadtverwaltung.
Gerdt entsorgen

Das Symbol der durchgestrichenen
Milltonne bedeutet, dass dieses Gerdt
am Ende der Nutzungszeit nicht Gber
den Haushaltsmiill entsorgt werden
darf. Das Geréit ist bei eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Zudem sind Vertreiber von Elektro- und
Elektronikgeréiten sowie Vertreiber

von Lebensmitteln zur Riicknahme
verpflichtet. LIDL bietet lhnen
Rickgabeméglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an. Riickgabe
und Entsorgung sind fir Sie kostenfrei.
Beim Kauf eines Neugerdtes haben
Sie das Recht, ein entsprechendes
Altgerét unentgeltlich zuriickzugeben.
Zusétzlich haben Sie die Maglichkeit,
unabhéngig vom Kauf eines
Neugerites, unentgeltlich (bis zu drei)
Altgeréte abzugeben, die in keiner
Abmessung gréBer als 25 cm sind.
Bitte I6schen Sie vor der Riickgabe
alle personenbezogenen Daten. Bitte
entnehmen Sie vor der Rickgabe
Batterien oder Akkumulatoren, die
nicht vom Altgerdt umschlossen sind,
sowie Lampen, die zerstdrungsfrei
entnommen werden kénnen und fishren
diese einer separaten Sammlung zu.

® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgféltig geprift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben
Sie gegeniiber dem Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte. Ihre gesetzlichen Rechte
werden in keiner Weise durch unsere unten
aufgefihrte Garantie eingeschrankt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument
als Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren

ab Kaufdatum einen Material- oder
Herstellungsfehler aufweisen, werden wir

es - nach unserer Wahl - kostenlos fir Sie
reparieren oder ersetzen. Die Garantiezeit
verléngert sich durch einen stattgegebenen
Gewdihrleistungsanspruch nicht. Dies gilt auch fir
ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgemdf verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie

erstreckt sich weder auf Produkiteile, die
normalem Verschleif3 unterliegen, und somit als
VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schléuche, Farbpatronen), noch auf Schidden an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile
aus Glas.
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Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 472451_2501) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt, der
Startseite der Bedienungsanleitung (unten links)
oder als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen

Sie sicher, dass Sie den Originalkaufbeleg
(Kassenbon) sowie eine kurze, schriftliche
Beschreibung beilegen, in der die Einzelheiten
des Defekts und der Zeitpunkt des Aufiretens
dargelegt sind.

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch

Cce
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Warnings and symbols used
The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

DANGER! This symbol in combination
with the signal word “Danger” marks
a high-risk hazard that if not prevented
could result in death or serious injury.

N

Alternating current/voltage

Hz

Hertz (supply frequency)

Watt

WARNING! This symbol in
combination with the signal word
“Warning” marks a medium-risk
hazard that if not prevented could
result in death or serious injury.

"

This symbol in combination with “Info
provides additional useful information.

Use the product in dry indoor spaces
only.

> B P

CAUTION! This symbol in
combination with the signal word
“Caution” marks a low-risk hazard that
if not prevented could result in minor or
moderate injury.

Danger - risk of electric shock!

Caution - hot surface!

Q)

The exchangeable plates are suitable
for dishwasher.

Symbol for protective earth

Food safe. This product has no adverse
effect on taste or smell.

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for
this product.

» OB PDe s

Safety information
Instructions for use
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3-IN-1 SANDWICH TOASTER

® Introduction

We congratulate you on the purchase of your
new product. You have chosen a high quality
product. The instructions for use are part of the
product. They contain important information
concerning safety, use and disposal. Before using
the product, please familiarise yourself with all

of the safety information and instructions for use.
Only use the product as described and for the
specified applications. If you pass the product on
to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

This product is designed for making waffles,
sandwiches, and for grilling food. Do not use it
for any other purpose.

This product is only intended for private
household use, not for commercial purposes.

The manufacturer accepts no liability for
damages caused by improper use.

1% 3-in-1 sandwich toaster
3% Exchangeable plate sets
1% Instruction manual

Lock

Red indicator (power)

Green indicator (ready)

Mains cord with mains plug

Mains cord retainer

Heating element

Large hook catch

Release lever

Outer catch (small)

Inner catch (large)

Sandwich plate (upper and lower plate)
Grill plate (upper and lower plate)
Waffle plate (upper and lower plate)
Lid

Handle

NENEERENSENRNE

(S,]

220-240V~, 50-60 Hz

Input voltage:

Power consumption: 750 W
Protection class: I

Power consumption

in off mode: 0.0W
HG09121: GS (TOV sUD)
HGO09121-CH: -

A Safety notes

BEFORE USING THE PRODUCT,
FAMILIARISE YOURSELF

WITH ALL OF THE SAFETY
INFORMATION AND
INSTRUCTIONS FOR USE!

In the case of damage resulting
from non-compliance with

these operating instructions the
warranty claim becomes invalid!

No liability is accepted for
consequential damage! In the
case of material damage or
personal injury caused by incorrect
handling or non-compliance with
the safety instructions, no liability is
accepted!

AWARNING! RISK
OF LOSS OF LIFE OR
ACCIDENT TO INFANTS
AND CHILDREN!
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Never leave children
unsupervised with the
packaging material. The
packaging material represents
a danger of suffocation.
Children frequently
underestimate the dangers.
Always keep children away
from the packaging material.
This product can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge
if they have been given
supervision or instruction
concerning use of the product
in a safe way and understand
the hazards involved.
Children shall not play with the
product.
Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.
Clean the product and its
accessories (see “cleaning and
care”).
This appliance is intended to
be used in household and
similar applications such as:
staff kitchen area in shops,
offices and other working
environments;
farm houses;
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by clients in hotels, motels
and other residential type
environments;
bed and breakfast type
environments.
Keep the product and its mains
cord out of reach of children
aged younger than 8 years.

AWARNING! RISK OF

INJURY!

Misuse may lead to injury.

Use this product solely in
accordance with these
instructions. Do not attempt to
modify the product in any way.

/A DANGER! RISK OF

ELECTRIC SHOCK!

Never attempt to repair the
product yourself. In case of
malfunction, repairs are to

be conducted by qualified
personnel only.

Do not immerse the product in
water or other liquids. Never
hold the product under running
water.

Never use a damaged product.
Disconnect the product from the
mains supply and contact your
retailer if it is damaged.

The product is not to be used

if it has been dropped, if there
are visible signs of damage.



The product is under current at
all times while it is connected
to the mains supply.

Before connecting the product
to the mains supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the mains
supply details shown on the
product’s rating label.
Regularly check the mains
plug and the mains cord for
damages. If the mains cord is
damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.

Protect the mains cord against
damages. Do not let it hang
over sharp edges, do not
squeeze or bend it. Keep the
mains cord away from hot
surfaces and open flames.

4\ CAUTION! HOT SURFACE!

During use the product gets
hot. Do not touch the product
while in use nor immediately
after use.

Only touch the product on the
handle during operation and
while it is still cooling.

During use, care must be taken
as low heat may be generated
at the handle.

AWARNING! RISK OF

INJURY AND DAMAGE!
The product must not be

left unattended while it is
connected to the mains supply.
Do not move the product while
it is in operation.

Do not use the product without
an inserted set of plates.

Do not place the product on
hot plates (gas, electric, coal
cooking range etc.). Operate
the product only on a level,
stable, clean, heat-resistant
and dry surface.

Do not cover the product while
it is in use or shortly after use,
when it is still hot.

Make sure that the mains cord
is not pinched by the plates or
touches the rim of the plates.
The use of extension cords is
not recommended.

If the use of an extension

cord is necessary, it must be
designed for a current flow of
at least 10 A.

Lay cords in such a way that
they may not be tripped over
or otherwise damaged.

The product is not intended

to be operated by means of
an external timer or separate
remote-control system.
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Do not pull the mains plug out
of the electrical outlet by the
mains cord.

Protect the product, its mains
cord and mains plug against
dust, direct sunlight, dripping
and splashing water.

Protect the product against
heat. Do not place the product
close to open flames or heat
sources such as stoves or
heating appliances.

AWARNING! RISK OF
INJURY!
Disconnect the product from
the mains supply before
cleaning and when not in use.

@® Before first use

1. Take the product out of the packaging and
remove all packaging materials and plastic
wrappings.

2. Check to make sure that all listed parts are
included (see “Scope of delivery”).

3. Check whether the product and all parts are
in good condition, if any damage or defect
is detected, do not use the product, but
follow the procedure described in chapter
“Warranty”.

4. Before first use, operate the product without
any food so that any potential production
residues burn off. Ensure sufficient ventilation.

5. Clean all parts of the product as described in
the chapter “Cleaning and care”.
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® Usage

/\ WARNING! RISK OF ELECTRIC
SHOCK!
Before installing/removing the plates,
disconnect the mains plug from the wall
outlet.

/\ CAUTION! HOT SURFACE!
Do not change/remove the plates right after
operation. Let the product cool first.

® INFO:
Install only plates of the same

type.

Installing the plates

1. Open the lock | 1| and open up the product.

2. Place the inner catch [10] of the chosen plate
into the large hook catches [7]

3. Push down the plate until it noticeably clicks
in place.

4. Repeat step 2 and 3 on the other side of the
product.

Removing the plates

1. Open the lock [ 1] and open up the product.

2. Pull the release levers | 8 | and remove the
plate.

3. Repeat step 2 on the other side of the
product.

@ INFO:
The first few times the product is heated up, a
faint odour may be present. Ensure sufficient
ventilation in the area.
Discard the first set of grilled or baked food.
During operation, the green indicator
goes on and off from time to time. This
indicates that the product is reheating up to
the operating temperature.



This product is designed for making waffles,
sandwiches, and for grilling food (see the
following sections).

Suggested baking/grilling times

Sandwiches 4 to 5 minutes

Grilling 4 to 9 minutes

(check the degree of

browning from time to time)

Waffles (sweet/ 8 minutes
savoury)

For reference only (see the “Recipes” section
for estimated cooking times)

To turn the product on, connect the mains

plug [4 | o a suitable wall outlet. The red

indicator | 2 | lights up.

2. Keep the product locked while preheating.
Preheat until the green indicator | 3 | lights up.

3. Grease the upper and lower exchangeable

plates [11] with suitable cooking oil.

4. Add a reasonable amount of food or dough
onto the lower plates and close the lid
using the handle [15] and the lock | 1] to keep
the product closed while it is cooking the
food.

5. To turn the product off, disconnect the mains
plug from the wall outlet. The red indicator

goes off.
Light indicator | Status
Red indicator on Product on

Red indicator off Product off

Product is preheating/
reheating.

Green indicator off

Green indicator on | The operating
temperature has been

reached.

Suitable for sandwich pockets with sweet or
savoury filling.

@® INFO:
While the sandwiches are being grilled,
the green indicator | 3 | will turn off and
on again. This is to regulate the required
operating temperature.

Plates:
Sandwich plates (upper and lower plate)

Approx. grilling time:
4 to 5 minutes, depending on how crunchy
you prefer your sandwich. Grilling time can
be shortened or increased to suit personal
taste.

1. Open the lock [ 1] and open up the product.

2. Place 2 prepared sandwiches onto the lower
sandwich plate [11].

3. Close the lid [14| using the handle |15 and
the lock to keep the product closed while it is
grilling the sandwich.

4. Once the sandwiches are done, remove them
from the product using a plastic/wooden
spatula (or other suitable non-metallic tools)
to avoid damaging the product’s non-stick
coating.

5. When you are done with grilling, disconnect
the mains plug |4 | from the wall outlet.

/\ CAUTION! DANGER OF SPLASHES!
Do not use wet food for grilling. Fat splashes
and rising steam will occur when opening the
product.

Suitable for grilling smaller meat chunks,
sausages, or vegetables.

® INFO:
While the food is grilled, the green
indicator | 3 | will turn off and on again.
This is to regulate the required operating
temperature.
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Plates:
Grill plates (upper and lower plate)

Approx. grilling time:
4 to 9 minutes, depending on how browned
you prefer your food. Grilling time can be
shortened or increased to suit personal taste.

1. Open the lock | 1| and open up the product.

2. Place the food to be grilled onto the lower
grill plate [12].

3. Close the lid [14| using the handle |15| and
the lock to keep the product closed while it is
grilling the food.

4. When you are done with grilling, disconnect
the mains plug | 4| from the wall outlet.

Suitable for sweet and savoury waffles.

@ INFO:
While the waffles are baking, the green
indicator | 3 | will turn off and on again.
This is to regulate the required operating

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Approx. baking time:
8 minutes, depending on how brown you
prefer your waffle. Baking time can be
shortened or increased to suit personal taste.

1. Open the lock | 1| and open up the product.

2. Use a wooden or heat-resistant plastic ladle
to pour batter onto the lower waffle plate [13].
Do not use metal ladles, as this could damage
the non-stick surface of the plates.Do not
overfill the lower waffle plate with batter.

3. Close the lid [14| using the handle |15 and
the lock to keep the product closed while it is
baking the batter.

4. Once the waffles are done, remove them from
the product using a plastic/wooden spatula
(or other suitable non-metallic tools) to avoid
damaging the product’s non-stick coating.

5. When you are done with cooking,
disconnect the mains plug | 4 | from the wall

outlet.
temperature.
Processing table
Servings Preparation time
Tuna sandwich 2 Approx. 20 min
Turkey sandwich 2 Approx. 20 min
Monte Cristo Sandwich 2 Approx. 20 min
Pepperoni Pizza Grilled Sandwiches 2 Approx. 20 min
Egg Salad Sandwich 2 Approx. 20 min
Belgian waffles 2 Approx. 20 min
Blueberry waffles 2 Approx. 20 min
Ham and cheese waffles 2 Approx. 20 min
Brownie Belgian waffles 2 Approx. 15 min
Shrimp and plum kebabs 4 Approx. 30 min
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® Recipes

Plates:

Sandwich plates (upper and lower plate) [11]

Ingredients:

4 slices Toast bread
85g Tahini

85g Low fat Greek yogurt
80¢g Tuna

65g Fresh basil

1 Squeezed lemon
14 ml Olive oil

1 pinch Salt

1 pinch Pepper
Preparation:

1.

Preheat the product.

2. Blend tahini, Greek yogurt and lemon juice
until combined; season with basil, salt, and
pepper.

3. Add the olive oil into the tahini yogurt
sauce. Spread the tahini yogurt sauce over
2 bottom toast bread slices.

4. Spread drained tuna on top.

5. Top with remaining toast bread slices.

6. Close the product and grill for about
4 minutes.

7. Serve immediately.

Plates:

Sandwich plates (upper and lower plate) [11]

Ingredients:

4 slices Toast bread

2 slices Young Gouda cheese

50g Sliced turkey breast

10g Mustard
V2 Onion

1 pinch Salt

1 pinch Pepper

Preparation:

1. Preheat the product.

2. Spread mustard on the inside of the toast
bread slices.

3. Chop the onion into small pieces.
4. Spread the turkey breast and onion over
2 bottom toast bread slices.
5. Sprinkle with salt and pepper.
6. Spread the cheese slices on top.
7. Top with remaining toast bread slices.
8. Close the product and grill for about
4 minutes.
9. Serve immediately.
Plates:
Sandwich plates (upper and lower plate) [11]
Ingredients:
4 slices Bread
1 slice Ham
1 slice Turkey
1 slice Swiss cheese
1 Egg
Va cup Milk

Butter (for cooking)

Preparation:
1. Preheat the product.
2. Assemble the sandwich with ham, turkey,
and cheese between the bread slices.
Whisk together the egg and milk.
4. Dip the sandwich in the egg mixture, coating
both sides.
5. Close the product and grill for about
3-5 minutes until golden brown.
6. Serve immediately.

w
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Plates:
Sandwich plates (upper and lower plate) [11]

Ingredients:

4 slices Bread

Pepperoni slices
Mozzarella cheese (shredded)
Pizza sauce

Butter (for spreading)

Preparation:

1. Preheat the product.

2. Spread pizza sauce on one side of each
bread slice.

Add pepperoni and mozzarella cheese.
Top with the second slice of bread.
Butter the outside of the sandwich.
Close the product and grill for about

S

3-5 minutes until golden brown.
7. Serve immediately.

Plates:
Sandwich plates (upper and lower plate) [11]

Ingredients:

4 slices Whole grain bread

4 Hard-boiled eggs, chopped
2 thsp Mayonnaise

1 tsp Dijon mustard

1 tbsp Chopped chives

1 pinch Salt

1 pinch Pepper
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Preparation:

1.

2. Prepare the egg salad: In a bowl, mix the
chopped hard-boiled eggs, mayonnaise,
Dijon mustard, chopped chives, salt, and
pepper until well combined.

3. Assemble the sandwich: Spread the egg
salad mixture evenly over two slices of bread.

4. Top with remaining bread: Place the other
slices of bread on top.

5. Grill the sandwich: Close the product and
grill for about 3-4 minutes, or until the bread
is golden brown.

6. Serve immediately.

Plates:

Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

5 Eggs

250 ¢g Butter

200 g Sugar

400 ml Milk

500¢g All-purpose flour

2 packets Vanilla sugar

5¢g Baking powder

Preparation:

1. Preheat the product.

2. In a medium bowl, combine egg, vanilla
sugar, sugar and butter.

3. Add baking powder, around half of the flour
and half of milk into the bowl and stir.

4. Add the rest of flour and milk, then stir until
the batter becomes creamy.

5. Spray both exchangeable plates [13] with
cooking spray.

6. Evenly spoon the batter onto the lower plate.

7. Close the product and bake for 8 minutes.

8. Serve immediately.

Preheat the product.



Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

100 ml Vegetable oil

250 ml Milk

2 Eggs

100 g Sugar

280¢g All-purpose flour

8g Baking powder

80g Blueberries (fresh or frozen)
Preparation:

1. Preheat the product.

2. In a large bowl, whisk together the oil, milk,
eggs, and sugar. Add the flour, baking
powder and stir until well combined.

Fold in the blueberries.

4. Spray both exchangeable plates |13] with

cooking spray.

w
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6. Close the product and bake for about
10 minutes, until golden brown.

7. Take out the waffle and cool it for 5 minutes
to get crispy waffle.

8. Serve immediately.

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

570g Package refrigerated hash brown
potatoes

225g Black forest ham, diced

200 g Shredded cheddar cheese

3 Large eggs, beaten

2 cloves  Garlic (minced)

2 tsp Chopped fresh parsley leaves

V2 tsp Dried thyme

Va tsp Smoked paprika

Salt and freshly ground black pepper, to taste

Evenly spoon the batter onto the lower plate.

Preparation:

1. Thaw the hash brown potatoes.

2. Preheat the product.

3. Spray both exchangeable plates |13| with
cooking spray.

4. In alarge bowl, combine hash brown
potatoes, ham, cheese, eggs, garlic, parsley,
thyme and paprika. Season with salt and
pepper, to taste.

5. Evenly spoon the potato mixture onto the
lower plate.

6. Close the product and bake for about
7 minutes, until golden brown and crisp.

7. Serve immediately.

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

180 g All-purpose flour

65g Unsweetened cocoa powder
20g Granulated sugar

1 tsp Baking powder

1 tsp Sea salt

10 thsp Melted unsalted butter
2 Large eggs

2 tsp Vanilla extract

60 ml Water

120 ¢ Mini chocolate chips

Optional toppings: Vanilla ice cream,
chocolate sauce, powdered sugar

Preparation:

1. Preheat the product. In a large bowl, mix the
flour, cocoa powder, sugar, baking powder,
and salt. Melt the butter and set aside to
cool a little.

2. In a small bowl, beat the eggs, vanilla
extract, and water. Whisk the egg mixture
into the dry mixture, then quickly mix in the
melted butter. Stir in the chocolate chips.

3. Spray both exchangeable plates |13| with
cooking spray.

4. Evenly spoon the batter onto the lower plate.
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5. Close the product and bake for about
3 minutes.

6. Lift the lid [14] to check the waffle. The waffle
should be fully formed, but soft to the touch.

7. Serve with powdered sugar, vanilla ice
cream or chocolate sauce.

Plates:

Grill plates (upper and lower plate)

Ingredients:

2 tbsp Canola oil

2 thsp Cilantro (chopped fresh)

1 tsp Lime zest (freshly grated)

3 tbsp Lime juice

Va tsp Salt

12 Raw shrimps (8 to 12 shrimps per
500 g/peeled and deveined)

3 Jalapefio peppers (stemmed,
seeded and quartered lengthwise)

2 Plums (pitted and cut into sixths)

Preparation:

1. Preheat the product.

2. In a large bowl, whisk canola oil, cilantro,
lime zest, lime juice and salt.

3. Set aside 3 tablespoons of the mixture in a
small bowl.

4. Add shrimp, jalapefios and plums to the
remaining marinade. Toss the mixture to coat
and marinade.

5. Alternate shrimps, jalapefios and plums
evenly among 4 skewers (25 cm). Discard
the marinade.

6. Grill the kebabs until the shrimp are cooked
through. Turn the kebabs once. Girill for
about 2 minutes on each side.

7. Drizzle with the remaining dressing.
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@ Troubleshooting

Problem

Solution

The product is not
working.

Connect the mains

cord |4 | with a

suitable wall outlet.

The waffles/
sandwiches are too

dark.

Shorten the cooking
time.

waffles/sandwiches
are difficult to
remove from the

product.

The waffles/ Extend the cooking
sandwiches are too time.

light.

The finished Lightly grease the

plates 1]

before baking.
Try using a different
batter recipe.

® Cleaning and care

/\ DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK!
Always disconnect the product from the
wall outlet before cleaning.

Do not immerse the product’s electrical
components in water or other liquids. Never
hold the product under running water.

Do not let any water or other liquids enter
the product interior of the product.

/A CAUTION! HOT SURFACE!
Do not clean the product right after
operation. Let the product cool first.

/A NOTICE! RISK OF DAMAGE!
Do not use any abrasive, aggressive cleaners
or hard brushes to clean the product or its

accessories.

@ INFO:

Clean the product right after it has cooled.
Once the food residues have dried, they are

not easy fo remove.

The plates are suitable for

dishwasher.




Part Cleaning method
Housing Wipe down the
housing with a
slightly damp
cloth. Add a litfle
detergent, if needed.
Plates Rinse the plates
with water and mild
detergent.
Spaces To remove fat and
underneath the liquids, use a piece
plates of kitchen paper.
Heating Remove stuck-on

element [6]
Lock

burnt residues using
a wooden spatula
or small wooden
skewers.

After cleaning and before reusing the
product, dry all parts thoroughly.

® Storage

/A CAUTION! HOT SURFACE!
Do not store the product right after
operation. Let the product cool first.

/\ NOTICE! RISK OF DAMAGE!
Do not store the hot product in a cupboard
or in the packaging.

Clean the product before storage.

Wind the mains cord | 4 | around the mains
cord retainer | 5 | on the bottom of the
product.

Store the product in the original packaging
when it is not in use.

Store the product at a dry location out of the
reach of children.

Store the product in a cool, dry place,
protected from moisture and out of the reach
of children.

® Disposal

The packaging is made of environmentally
friendly materials, which may be disposed of
through your local recycling facilities.

Observe the marking of the packaging

A
&)  materials for waste separation, which
a are marked with abbreviations (a)
and numbers (b) with following
meaning: 1-7: plastics/20-22: paper
and fibreboard/80-98: composite
materials.
Product'
) ELEMENTS
6 nomce C’
R

Aoébosen _ ApEposen
Cet appareil NVAGRON N DECHITERE
et ses accessoires JANNAY
se recyclent

o ors

The product incl. accessories, manual and
packaging materials are recyclable and are
subject to extended producer responsibility.
Dispose them separately, following the illustrated
Info-tri (sorting information), for better waste
treatment.

The Triman logo is valid in France only.

Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your wornout product.

To help protect the environment, please
dispose of the product properly when
it has reached the end of its useful

life and not in the household waste.
Information on collection points and
their opening hours can be obtained
from your local authority.

I =y

GB/IE 33



® Warranty

The product has been manufactured fo strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights
against the retailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the
time of purchase must be reported without delay
after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.

This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries,
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor
damage to fragile parts, e.g. switches or glass
parts.
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To ensure quick processing of your claim,
observe the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt and
the item number (IAN 472451_2501) available

as proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate,
an engraving on the product, on the front page
of the instruction manual (bottom left), or as a
sticker on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact
the service department listed below either by
telephone or by e-mail.

Once the product has been recorded as
defective you can return it free of charge to the
service address that will be provided to you.
Ensure to enclose the proof of purchase (sales
receipt) and a short, written description outlining
the details of the defect and when it occurred.

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk
Service Ireland

Tel.: 1800 200736
E-Mail: owim@lidl.ie

ao
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Avertissements et symboles utilisés
Les avertissements suivants sont utilisés dans ce mode d’emploi et sur 'emballage :

DANGER ! Ce symbole avec ce
signal important de « Danger » indique
un danger avec un risque élevé de
blessures graves ou de mort si la
situation dangereuse n’est pas évitée.

N

Courant alternatif/tension alternative

Hz

Hertz (fréquence du secteur)

Watt

AVERTISSEMENT ! Ce symbole avec
ce signal important d'« Avertissement »
indique un danger avec un risque
moyen de blessures graves ou de mort
si la situation dangereuse n'est pas
évitée.

Ce symbole avec ce signal important
« Info » propose plus d'informations
utiles.

Utilisez le produit seulement &
I'intérieur de locaux secs.

> B P

PRUDENCE ! Ce symbole avec

ce signal important de « Prudence »
indique un danger avec un risque
faible de blessures légéres &
importantes si la situation dangereuse
n'est pas évitée.

Danger - risque d'électrocution !

Prudence, surface chaude !

Les plaques interchangeables vont au
lave-vaisselle.

Symbole pour terre de protection

Convient pour les aliments. Ce produit
n'a aucune influence négative sur le
godt ou l'odeur.

Cce

Le marquage CE indique la conformité
aux directives européennes applicables
4 ce produit.

- OB P LDe | s

Consignes de sécurité
Instructions d’utilisation
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APPAREIL A CROQUE-MONSIEUR

® Introduction

Nous vous félicitons pour 'achat de votre
nouveau produit. Vous avez opté pour un
produit de grande qualité. Le mode d’emploi
fait partie intégrante de ce produit. Il contient
des indications importantes pour la sécurité,
I'utilisation et la mise au rebut. Veuillez lire
consciencieusement toutes les indications
d'utilisation et de sécurité du produit. Ce produit
doit uniquement étre utilisé conformément aux
instructions et dans les domaines d’application
spécifiés. Lors d'une cession 4 tiers, veuillez
également remettre tous les documents.

Ce produit est congu pour cuire des gaufres,
croque-monsieur et grillades. Ne 'utilisez jamais
& d'autres fins.

Le produit est prévu exclusivement pour une
utilisation dans un cadre domestique et n’est pas
congu pour un usage commercial.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les
dommages résultant d'une utilisation inadéquate.

1% Appareil & croque-monsieur
3% Jeu de plaques interchangeables

1% Mode d’emploi

| 1] Verrouillage

|2 | Voyant de contréle rouge (en
__ fonctionnement)

13| Voyant de contréle vert (de chauffe)

14| Cordon d’alimentation avec fiche secteur
|5 | Enroulement de cordon

|6 Elément chauffant

| 7| Grand clip d'accrochage

18] Levier de déverrovillage

| 9| Picot extérieur (petit)

110] Picot intérieur (grand)

11] Plaques & croque-monsieur (plaques
supérieure et inférieure)

Plaques & grillades (plaques supérieure et
inférieure)

Plaques & gaufres (plaques supérieure et
inférieure)

Couvercle
Poignée

Tension d'entrée : 220-240 V~,
50-60 Hz

Consommation d'énergie : 750 W

Classe de protection : I

Consomm ation électrique

en mode arrét : 0,0W

HGO09121: GS (TUV sUD)

HG09121-CH: -

A Consignes de sécurité

AVANT L'UTILISATION DU
PRODUIT, FAMILIARISEZ-
VOUS AVEC TOUTES LES
CONSIGNES DE SECURITE ET
DE FONCTIONNEMENT !

Dans le cas de dommages
résultant du non-respect des
instructions du mode d’emploi, le
recours a la garantie est annulé |

Toute responsabilité est déclinée
en cas de dommages consécutifs |
Aucune responsabilité n’est
assumée en cas de dommages
matériels ou de blessures résultant
d’une utilisation inappropriée ou
du non-respect des consignes de
sécurité |
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A\ AVERTISSEMENT !

DANGER MORTEL ET
RISQUE D’ACCIDENT
POUR BEBES ET
ENFANTS !

Ne laissez jamais des enfants
sans surveillance avec des
matériaux d’emballage.

Les matériaux d’emballage
représentent un risque
d'étouffement. Les enfants
sous-estiment fréquemment les
dangers en résultant.
Maintenez toujours les
enfants hors de la portée des
matériaux d’emballage.

Ce produit peut étre utilisé
par des enfants de plus de

8 ans et par des personnes
ayant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales limitées ou ayant
une expérience et des
connaissances réduites,
seulement s'ils sont surveillés
ou s'ils ont recu des instructions
concernant |'utilisation en
toute sécurité du produit et ont
compris les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas
jouer avec le produit.
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Le nettoyage et |'entretien par
utilisateur ne doivent pas
étre effectués par des enfants
sans surveillance. Nettoyez le
produit et ses accessoires (voir
« Nettoyage et entretien »).
Cet appareil est destiné & étre
utilisé dans des applications
domestiques et similaires telles
que :
les cuisines du personnel
dans les magasins ,
les bureaux et autres
environnements de travail ;
les fermes ;
par les clients dans les
hotels, les motels et autres
environnements de type
résidentiel ;
les chambres d’hétes.
Les enfants qui ont moins de
8 ans doivent étre tenus hors
de la portée du produit et du
cordon d’alimentation.

A\ AVERTISSEMENT !

RISQUE DE BLESSURES !
Une utilisation non conforme
peut provoquer des blessures.
Utilisez ce produit uniquement
comme décrit dans ce mode
d’emploi. N'essayez pas

de modifier le produit d'une
quelconque maniére.



/A DANGER ! RISQUE

D’ELECTROCUTION !
N’essayez jamais de réparer
le produit par vous-méme. En
cas de dysfonctionnement,

les réparations doivent étre
effectuées par de la main
d’ceuvre qualifiée.

Ne plongez pas le produit
dans de I'eau ou tout autre
liquide. Ne maintenez jamais
le produit sous I'eau courante.
N'utilisez aucun produit
endommagé. Débranchez le
produit endommagé du réseau
électrique et adressez-vous &
votre commercant.

Le produit ne doit pas étre
utilisé, s'il est tombé ou s'il
présente des signes visibles de
dommages.

Ce produit est constamment
allumé lorsqu’il est branché sur
'électricité.

Avant de brancher le produit
sur le courant électrique, vérifiez
si la tension et le courant
nominal correspondent bien
aux données de |'alimentation
en électricité indiquées sur
étiquette signalétique.

Vérifiez réguliérement |'état de
la fiche secteur et du cordon
d'alimentation afin de détecter
tout dommage éventuel. Si

le cordon d'alimentation

est endommagsé, il doit étre
remplacé soit par le fabricant
Oou par son service aprés-vente
ou soit par un personnel qualifié
afin d'éviter tout danger.
Protégez le cordon
d’alimentation de tout
dommage. Ne le faites

pas passer sur des bords
tranchants et assurez-vous

de ne pas le coincer ou le
plier. Conservez le cordon
d’alimentation hors de la
portée de surfaces chaudes
ainsi que des feux et flammes.

A PRUDENCE ! SURFACE

CHAUDE'!

Le produit devient chaud
durant |'utilisation. Ne touchez
pas le produit durant ou juste
apreés |'utilisation.

Touchez |'appareil
exclusivement au niveau

de la poignée lors du
fonctionnement et pendant le
refroidissement.

Lors de l'utilisation, il convient
d’étre prudent, une chaleur
modérée pouvant se former au
niveau de la poignée.

A\ AVERTISSEMENT !

RISQUE DE BLESSURE ET
DE DETERIORATION !
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Le produit ne doit pas rester
sans surveillance lorsqu'il

est branché sur le réseau
électrique.

Ne déplacez pas le produit
lorsqu'il est en fonctionnement.
Il est interdit d'utiliser le
produit sans un jeu de plaques
intferchangeables.

Ne placez pas le produit

sur des surfaces chaudes
(cuisiniére & gaz, plaques
électriques, four, etc.). Utilisez
uniquement le produit sur une
surface plane, stable, propre,

résistante a la chaleur et séche.

Ne couvrez pas le produit
pendant son fonctionnement,
ou aprés son utilisation tant
qu'il est encore chaud.
Assurez-vous que le cordon
d’alimentation ne soit pas
coincé entre les plaques
inferchangeables ou ne touche
pas les bords des plaques
inferchangeables.
L'utilisation de rallonges
électriques n’est pas
recommandée. Si |'utilisation
d'une rallonge électrique
s’avérait nécessaire, elle

doit étre compatible & une

puissance électrique d’'au
moins 10 A.
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Posez le cordon d'alimentation
et la rallonge électrique

en toute sécurité afin que
personne ne puisse trébucher
dessus et que rien ne puisse
étre endommagé.

Ce produit nest pas congu
pour fonctionner avec une
minuterie externe ou un
systéme de commande &
distance séparé.

Ne débranchez jamais la fiche
secteur en tirant sur le cordon
d’alimentation branché sur la
prise de courant.

Protégez le produit, le cordon
d’alimentation et la fiche
secteur contre la poussiére, le
rayonnement solaire direct, les
projections et I'égouttement
d’eau.

Protégez le produit de la
chaleur. Ne posez pas le
produit & proximité de flammes
ou sources de chaleur comme
des fours ou des chauffages.

A\ AVERTISSEMENT !

RISQUE DE BLESSURES !
Débranchez le produit du
réseau électrique, lorsqu’il n'est
pas utilisé et avant d'effectuer
tout nettoyage.



® Avant la premiére utilisation

1. Sortez le produit de 'emballage et enlevez
tous les matériaux d’emballage et films
protecteurs.

2. Vérifiez si toutes les piéces sont disponibles
et si I'étendue de la livraison est compléte
(voir « Contenu de I'emballage »).

3. Vérifiez si le produit et toutes les pigces
sont en bon état. Si vous constatez une
détérioration ou un défaut, n'utilisez pas
le produit mais procédez comme décrit au
chapitre « Garantie ».

4. Faites fonctionner I'appareil sans aliments
avant la premiére utilisation afin de briler
d'éventuels résidus de production. Veillez &
une bonne aération.

5. Nettoyez toutes les piéces du produit comme
décrit au chapitre « Nettoyage et entretien ».

@® Utilisation

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE
D’ELECTROCUTION !
Avant d'installer/de refirer les plaques
interchangeables, débranchez toujours la
fiche secteur de la prise de courant.

/\ PRUDENCE ! SURFACE CHAUDE !
Les plaques interchangeables ne doivent
pas étre changées/enlevées juste aprés le
fonctionnement. Laissez d'abord le produit
complétement refroidir.

@ INFO:

N'utilisez que les plaques interchangeables

du méme type.

Installation des plaques

interchangeables

1. Ouvrez le verrouillage [ 1] et dépliez le
produit.

2. Positionnez les picots intérieurs |10 de la
plaque interchangeable souhaitée dans les
grands clips d'accrochage [7].

3. Poussez la plaque interchangeable vers
le bas, jusqu’a ce qu'elle s’enclenche
audiblement.

4. Répétez les étapes 2 et 3 de I'autre cété du
produit.

Enlévement des plaques

interchangeables
1. Ouvrez le verrouillage [ 1] et dépliez le
produit.

2. Tirez sur les leviers de déverrouillage | 8 | et
retirez les plaques interchangeables.
3. Répétez |'étape 2 de |'autre cét¢ du produit.

® INFO:
Les premiéres fois que le produit est chauffé,
une légére odeur peut se dégager. Veillez &
une bonne ventilation dans la piéce.
Jetez les premiers aliments que vous avez
grillés ou cuits.
En cours de fonctionnement, le voyant de
contréle vert | 3 | s'allume et s'éteint de
temps en temps. Cela indique que le produit
chauffe & nouveau a la température de
cuisson.
Ce produit est concu pour cuire des gaufres,
croque-monsieur et grillades (voir les
chapitres suivants).

Temps de cuisson/grillage
recommandés

Croque-monsieur 4 a 5 minutes

Grillades 4 & 9 minutes (vérifiez
réguliérement la

cuisson des aliments)

8 minutes

Gaufres (sucrées/salées)

Uniquement pour référence (les temps de
cuisson approximatifs sont disponibles au
chapitre « Recettes »)
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Branchez la fiche secteur [ 4| sur une prise de
courant compatible pour allumer le produit.

Durée de gril approximative :

env. 4 & 5 minutes. En fonction du croustillant

Le voyant de contréle rouge | 2 | s'allume.
2. Gardez le produit fermé pendant qu'il

chauffe. Faites chauffer le produit jusqu’a ce
que le voyant de contréle vert | 3 | s'allume.

3. Graissez les plaques interchangeables -

supérieure et inférieure - [11], [12, [13] avec de

I'huile alimentaire appropriée.

4. Déposez une quantité raisonnable d’'aliments
ou de péte sur les plaques interchangeables

inférieures et fermez le couvercle |14] avec
la poignée [15] et le verrouillage [ 1] pour
permettre de maintenir le produit fermé
pendant qu'il cuit/grille les aliments.

5. Afin d'éteindre le produit, débranchez la
fiche secteur de la prise de courant. Le
voyant de contréle rouge s'éteint.

Voyant de contréle |Etat

Voyant de contrdle . ,
Y X Produit allumé
rouge allumé

Voyant de contréle

- Produit éteint
rouge eéteint

Voyant de contréle vert | Produit en phase
éteint de préchauffage/
de réchauffage.

La température de
fonctionnement est
atteinte.

Voyant de contrdle vert
allumé

Convient & des croque-monsieur avec une
garniture sucrée ou salée.

@ INFO:

Pendant que les croque-monsieur sont grillés,

le voyant de contréle vert| 3 | s'éteint et se
rallume. Ceci indique la régulation de la
température de fonctionnement requise.

Plaques interchangeables :
Plaques & croque-monsieur (plaques

supérieure et inférieure)
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que doivent présenter les croque-monsieur.
Le temps de cuisson peut étre raccourci ou
rallongé en fonction des goits.

1. Ouvrez le verrouillage [ 1] et dépliez le
produit.

2. Placez les 2 croque-monsieur préparés sur la
plaque & croque-monsieur inférieure .

3. Refermez le couvercle |14] a I'aide de la
poignée [15] et fermez le verrouillage pour
maintenir le produit fermé pendant que le
croque-monsieur grille.

4. Une fois les croque-monsieur préts, retirez
les du produit & I'aide d'une spatule en
plastique ou en bois, ou d'un outil autre
non métallique adapté, afin d'éviter
d’endommager le revétement antiadhésif du
produit.

5. Une fois I'opération de gril terminée,
débranchez la fiche secteur |4 | de la prise
de courant.

/\ PRUDENCE ! RISQUE DE
PROJECTIONS !
N'utilisez pas d’aliments & griller qui jutent.
Lorsque vous ouvrez le produit, faites
attention aux projections de graisse et aux
vapeurs montantes.

Convient pour griller des fout petits morceaux de
viande, saucisses, légumes.

@ INFO:
Pendant la cuisson des aliments & griller,
le voyant de contréle vert| 3 | s'éteint et se
rallume. Ceci indique la régulation de la
température de fonctionnement requise.

Plaques interchangeables :
Plaques & grillades (plaques supérieure et

inférieure)



Durée de gril approximative : Temps de cuisson approximatif :

env. 4 & 9 minutes. En fonction du croustillant env. 8 minutes. En fonction du degré de
que doivent présenter les aliments & griller. dorure que doivent présenter les gaufres.
Le temps de cuisson peut étre raccourci ou Le temps de cuisson peut étre raccourci ou
rallongé en fonction des gots. rallongé en fonction des goits.

1. Ouvrez le verrouillage [ 1] et dépliez le 1. Ouvrez le verrouillage [ 1] et dépliez le
produit. produit.

2. Placez les aliments & griller sur la plaque & 2. Utilisez une louche en bois ou en plastique
grillades inférieure [12]. résistant & la chaleur pour verser la péte sur

3. Refermez le couvercle |14] & I'aide de la la plaque & gaufres inférieure [13]. N'utilisez
poignée |15] et fermez le verrovillage pour pas de louche en métal, car cela pourrait
maintenir le produit fermé pendant que les endommager le revétement antiadhésif des
aliments grillent. plaques & gaufres.

4. Une fois 'opération de gril terminée, Ne remplissez pas trop la plaque & gaufres
débranchez la fiche secteur |4 | de la prise inférieure.
de courant. 3. Refermez le couvercle |14 a I'aide de la

poignée [15] et fermez le verrovillage pour
maintenir le produit fermé pendant que la

Idéal pour des gaufres sucrées ou salées. péte cuit.
4. Une fois les gaufres prétes, retirez les du
® INFO:

produit & I'aide d'une spatule en plastique
Pendant la cuisson des gaufres, le voyant de ou en bois, ou d'un outil autre non métallique
. s .
contréle vert | 3 | s'éteint et se rallume. Ceci

adapté, afin d'éviter d’endommager le
indique la régulation de la température de revétement antiadhésif du produit.

Une fois la cuisson terminée, débranchez la

fiche secteur |4 | de la prise de courant.

fonctionnement requise. 5

Plaques interchangeables :
Plaques & gaufres (plaques supérieure et

inférieure)

Tableau de cuisson

Portions Temps de préparation
Croque-monsieur au thon 2 environ 20 min
Croque-monsieur & la dinde 2 environ 20 min
Sandwich Monte Cristo 2 environ 20 min
Sandwich & la pizza pepperoni 2 environ 20 min
Sandwich & la salade aux ceufs 2 environ 20 min
Gaufres belges 2 environ 20 min
Gaufres aux myrtilles 2 environ 20 min
Gaufres au jambon/fromage 2 environ 20 min
Gaufres brownies belges 2 environ 15 min
Brochettes de crevettes aux prunes 4 environ 30 min
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@® Recettes

Plaques interchangeables :
Plaques & croque-monsieur (plaques

supérieure et inférieure)

Ingrédients :

4 tranches  Pain de mie
85g Tahini

85¢g Yaourt grec light
80g Thon

65¢g Basilic frais

1 Citron pressé
14 ml Huile d'olive

1 pincée Sel

1 pincée Poivre

Préparation :

1. Préchauffer le produit.

2. Mélanger le tahini, le yaourt grec et le jus
de citron et assaisonner avec basilic, sel et
poivre.

3. Ajouter I'huile d'olive & la sauce au tahini et
au yaourt. Répartir la sauce au yaourt avec
le tahini sur 2 tranches de pain de mie.

4. Répartir le thon égoutté sur le dessus.

5. Couvrir avec les tranches de pain de mie
restantes.

o

7. Servir immédiatement.

Plaques interchangeables :
Plaques & croque-monsieur (plaques

supérieure et inférieure)

Ingrédients :

4 tranches  Pain de mie

2 tranches  Gouda jeune

50¢g Poitrine de dinde tranchée
10g Moutarde

Va Oignon

1 pincée Sel

1 pincée Poivre
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Fermer le produit et griller 4 minutes environ.

Préparation :

1. Préchauffer le produit.

2. Répartir la moutarde sur la face intérieure
des tranches de pain mie.

3. Couper l'oignon finement.

4. Répartir la poitrine de dinde et I'oignon sur
2 tranches de pain de mie.

5. Saler et poivrer.

6. Placer sur le dessus les tranches de fromage.

7. Couvrir avec les tranches de pain de mie
restantes.

8. Fermer le produit et griller 4 minutes environ.

9. Servir immédiatement.

Plaques:
Plaques & croque-monsieur (plaque
supérieure et inférieure)

Ingrédients :

4 tranches Pain

1 tranche Jambon
1 tranche Dinde

1 tranche Emmental
1 Ceuf

V4 tasse Lait

Beurre (pour la cuisson)

Préparation :

1. Préchauffez le produit.

2. Préparez le sandwich en mettant les tranches
de jambon, dinde et fromage entre les
tranches de pain.

3. Mélangez |'ceuf avec le lait.

4. Trempez le sandwich dans ce mélange en
recouvrant les deux cotés.

5. Fermez le produit et grillez le sandwich
pendant environ 3 & 5 minutes, jusqu’a ce
qu'il soit doré.

6. Servez immédiatement.



Plaques:

Plaques & croque-monsieur (plaque
supérieure et inférieure)

Ingrédients :

4 tranches

Pain

Tranches de pepperoni

Mozzarella (en laniéres)

Sauce pizza

Beurre (pour tartiner)

Préparation :

1.

Préchauffez le produit.

2. Etalez de la sauce pizza sur un cété de
chaque tranche de pain.

3. Ajoutez des pepperoni et de la mozzarella.

4. Refermez les sandwichs avec la deuxiéme
tranche de pain.

5. Beurrez |'extérieur du sandwich.

6. Fermez le produit et grillez le sandwich
pendant environ 3 & 5 minutes, jusqu’a ce
qu'il soit doré.

7. Servez immédiatement.

Plaques:

Plaques & croque-monsieur (plaque
supérieure et inférieure)

Ingrédients :

4
4
2
1

1
1
1

tranches Pain complet
CEufs durs, hachés
cuilléres & soupe  Mayonnaise

Moutarde de Dijon
Ciboulette hachée
Sel

Poivre

cuillére & café
cuillére & soupe
pincée

pincée

Préparation :

1.
2.

Préchauffez le produit.

Préparez la salade aux ceufs : Dans un
bol, mélangez les ceufs durs hachés, la
mayonnaise, la moutarde de Dijon, la
ciboulette hachée, le sel et le poivre.
Préparez le sandwich : Tartinez le mélange
de salade aux ceufs de facon uniforme sur
deux tranches de pain.

Ajoutez le pain restant : Placez les autres
tranches de pain sur le dessus.

Grillez le sandwich : Fermez le produit et
grillez le sandwich pendant environ 3 &

4 minutes ou jusqu’d ce que le pain soit
doré.

Servez immédiatement.

Plaques interchangeables :

Plaques & gaufres (plaques supérieure et

inférieure)

Ingrédients :

5 CEufs

250¢g Beurre

200 g Sucre

400 ml Lait

500 ¢ Farine universelle
2 sachets Sucre vanillé

5¢g Levure en poudre

Préparation :

1.
2.

Préchauffer le produit.

Dans un saladier de taille moyenne,
mélanger les ceufs, le sucre vanillg, le sucre
et le beurre.

Ajouter la levure chimique & environ la moitié
de la farine et la moitié du lait dans un
saladier et bien remuer.

Ajouter le reste de farine et de lait.
Mélanger, jusqu’d ce que la péte soit
crémeuse.

Vaporiser les deux plaques interchangeables
avec une huile en spray.

Verser réguliérement la péte sur la plaque
interchangeable inférieure.
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7. Fermer le produit et cuire 8 minutes environ.

8. Servirimmédiatement.

Plaques interchangeables :
Plaques & gaufres (plaques supérieure et

inférieure)

Ingrédients :

100 ml Huile végétale

250 ml  Lait

2 CEufs

100 g Sucre

280¢g Farine universelle

8g Levure en poudre

80g Myrtilles (fraiches ou surgelées)

Préparation :

1. Préchauffer le produit.

2. Fouetter I'huile, le lait, les ceufs et le sucre
dans un grand saladier. Ajouter la farine et
la levure chimique. Bien mélanger.

3. Ajouter les myrtilles.

4. Vaporiser les deux plaques interchangeables

amovibles avec une huile en spray.
5. Verser réguliérement la péte sur la plaque
interchangeable inférieure.

6. Fermer le produit et cuire 10 minutes environ.

7. Sortez la gaufre et laissezla refroidir
pendant 5 minutes pour obtenir une gaufre
croustillante.

8. Servir immédiatement.

Plaques interchangeables :
Plaques & gaufres (plaques supérieure et

inférieure)
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Ingrédients :

570g R&sti de pommes de terre surgelés

225¢g Jambon cru de la Forét-Noire, en
dés

200 g Fromage cheddar rapé

3 Gros ceufs, battus

2 gousses Ail (haché)

2c.ac.  Feuilles de persil frais haché
Vac.adc. Thym séché
Vac.ac. Paprika fumé

Assaisonner avec du sel et du poivre noir
fraichement moulu

Préparation :

1. Décongeler le résti de pommes de terre.

2. Préchauffer le produit.

3. Vaporiser les deux plaques interchangeables
amovibles avec une huile en spray.

4. Dans un grand saladier, mélanger le résti, le
jambon, le fromage, les ceufs, I'ail, le persil,
le thym et le paprika. Saler et poivrer.

5. Répartir réguliérement la préparation
de pommes de ferre sur la plaque
interchangeable inférieure.

6. Laisser cuire pendant env. 7 minutes pour
obtenir un croustillant et une couleur bien
dorée.

7. Servir immédiatement.

Plaques interchangeables :
Plaques & gaufres (plaques supérieure et

inférieure)

Ingrédients :

180 g Farine universelle

65¢g Poudre de cacao non sucré
20¢g Sucre cristallisé

lTcac Levure en poudre

Tcac  Seldemer

10c.as.  Beurre fondu, non salé

2 Gros oeufs

2c.ac.  Extrait de vanille

60 ml Eau

120 g Petits morceaux de chocolat



Ingrédients optionnels : Glace a la
vanille, sauce au chocolat, sucre glace

Préparation :

1.

o

Préchauffer le produit. Mélanger dans un
grand saladier la farine, la poudre de cacao,
le sucre, la levure en poudre et le sel. Faire
fondre le beurre et le réserver afin qu'il
refroidisse un peu.

Dans un petit saladier, mélanger les

ceufs, I'extrait de vanille et 'eau. Ajouter

le mélange aux ceufs & la masse séche.
Incorporer rapidement le beurre fondu.
Ajouter les morceaux de chocolat.
Vaporiser les deux plaques interchangeables
avec une huile en spray.

Verser réguliérement la péte sur la plaque
interchangeable inférieure.

Fermer le produit et cuire 3 minutes environ.
Soulever le couvercle |14 pour contréler les
gaufres. Les gaufres devraient étre formées
complétement mais cependant encore
molles.

Servir avec du sucre glace, de la glace a la
vanille ou de la sauce au chocolat.

Plaques interchangeables :

Plaques & grillades (plaques supérieure et

inférieure)

Ingrédients :

2 c.as.  Huile de colza

2c.as.  Coriandre (fraichement hachée)

lc.ac Zeste de citron vert (fraichement réipé)

3c.as. Jusde citron vert

Vac.dc. Sel

12 Crevettes crues (8 & 12 crevettes par
500 g décortiquées et déveinées,
sans intestin)

3 Piments Jalapefio (coupés dans le
sens de la longueur, sans pépins et
ensuite, coupés en quatre)

2 Prunes (dénoyautées et coupées en

six)

Préparation :

1. Préchauffer le produit.

2. Dans un grand saladier, battre I'huile de
colza, la coriandre, le zeste et le jus de citron
vert ainsi que le sel.

3. Placer 3 cuilléres & soupe du mélange dans
un petit bol et réserver.

4. Ajouter les crevettes, Jalapefios et prunes
au mélange. Remuer pour couvrir tous les
ingrédients, puis laisser mariner.

5. Répartir réguliérement les crevettes,
jalapefos et prunes sur 4 brochettes
(25 cm). Jeter le jus de la marinade.

6. Cuire les brochettes jusqu’a ce que les
crevettes soient bien cuites. Faire griller les
brochettes de chaque cété pendant env.

2 minutes, puis les retourner.
7. Arroser avec le reste de marinade.

® Dépannage

Probléme Solution

Branchez le cordon
d'alimentation | 4 | sur
une prise de courant
appropriée.

Le produit ne
fonctionne pas.

Raccourcissez le temps
de cuisson.

Les gaufres/
croque-monsieur
sont trop foncés.

Prolongez le temps de
cuisson.

Les gaufres/
croque-monsieur
sont trop clairs.

Les gaufres/ Graissez légérement
croque-monsieur les plaques
cuits sont difficiles interchangeables my

avant la cuisson.

Essayez une autre
recette de pdte.

& détacher du
produit.
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@ Nettoyage et entretien

/\ DANGER ! RISQUE

D’ELECTROCUTION !

Avant chaque nettoyage, débranchez
toujours le produit de I'alimentation
électrique.

Ne plongez jamais les piéces électriques du
produit dans de I'eau ou d’autres liquides.
Ne maintenez jamais le produit sous |'eau
courante.

Ne laissez jamais d’eau ou d'autres liquides
pénétrer & l'intérieur du produit.

PRUDENCE ! SURFACE CHAUDE!
Ne nettoyez pas le produit immédiatement
aprés son utilisation. Laissez d'abord le
produit complétement refroidir.

/\ PRUDENCE ! RISQUE DE DEGATS !

N'utilisez jamais de produits de nettoyage
agressifs ou récurants ou de brosses dures
pour effectuer le nettoyage du produit et des
accessoires.

INFO :

Nettoyez le produit dés qu'il a refroidi. Une
fois que des restes de nourriture sont secs, ils
ne sont pas faciles & retirer.

Les plaques interchangeables

sont prévues pour aller au lave-vaisselle.

Piece Méthode de
nettoyage

Boitier Nettoyez le boitier
avec un torchon
légérement humidifié.
Ajoutez, si nécessaire,
un peu de produit de
nettoyage.

Plaques Lavez les plaques

interchangeables | interchangeables avec

de l'eau et un produit
de nettoyage doux.
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Piéce

Méthode de
nettoyage

Emplacements
aux dessous

des plaques
interchangeables
Elément
chauffant[6]
Verrouillage

Eliminez graisse et
liquides avec une
feville de papier
essuie-fout.

Eliminez les résidus
brilés qui adhérent &
I'aide d'une spatule
en bois ou d'une
brochette en bois.

Séchez minutieusement toutes les piéces du

produit aprés le nettoyage et avant toute

nouvelle réutilisation.

® Rangement

/\ PRUDENCE ! SURFACE CHAUDE !
Ne rangez pas le produit immédiatement
aprés son utilisation. Laissez d'abord le
produit complétement refroidir.

/\ ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS !
Ne rangez pas le produit chaud dans un
placard ou un emballage.

Nettoyez le produit avant de le ranger.
Enroulez le cordon d'alimentation |4 | sur
I'enrouleur de cordon | 5| placé sur le fond

produit.

Rangez le produit dans son emballage
d'origine lorsqu'il n’est pas utilisé.
Conservez le produit dans un endroit sec
hors de la portée des enfants.

@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables
pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries

locales.

C

N Veuillez respecter |'identification des
)  matériaux d’emballage pour le tri
a

sélectif, ils sont identifiés avec des
abbréviations (a) et des chiffres (b)
ayant la signification suivante : 1-7:
plastiques / 20-22 : papiers et

cartons / 80-98 : matériaux composite.




Produit :

ELEMENTS

—
D'EMBALLAGE + ‘t

NOTICE

ADEPOSER A DEPOSER
MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil

Le produit ainsi que les accessoires et les
matériaux d’emballage sont recyclables

et relévent de la responsabilité élargie du
producteur.

Eliminezles séparément, en suivant I'Infotri
illustrée, dans I'intérét d'un meilleur traitement
des déchets.

Le logo Triman n’est valable qu’en France.

()
O‘"
Afin de contribuer & la protection
E de I'environnement, veuillez ne pas
jeter votre produit usagé dans les
ordures ménageéres, mais éliminez-le
de maniére appropriée. Pour obtenir
des renseignements concernant les
points de collecte et leurs horaires

d’ouverture, vous pouvez contacter
votre municipalité.

Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de
mise au rebut des produits usagés.

® Garantie

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur,
pendant le cours de la garantie commerciale
qui lui a été consentie lors de I'acquisition ou
de la réparation d’un bien meuble, une remise
en état couverte par la garantie, foute période
d'immobilisation d’‘au moins sept jours vient
s‘ajouter & la durée de la garantie qui restait
a courir. Cette période court & compter de la
demande d'intervention de |'acheteur ou de la
mise & disposition pour réparation du bien en
cause, si cette mise & disposition est postérieure
& la demande d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires
dans les conditions prévues aux articles L217-4
& 1217-13 du Code de la consommation et aux
articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité
résultant de I'emballage, des instructions de
montage ou de l'installation lorsque celle-ci a été
mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée
sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la
consommation
Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & l'usage habituellement
attendu d'un bien semblable et, le cas
échéant :

* s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités
que celui-ci a présentées & |'acheteur sous
forme d’échantillon ou de modéle ;

s'il présente les qualités qu’un acheteur
peut légitimement attendre eu égard

aux déclarations publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou par son
représentant, notamment dans la publicité
ou |'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou
&tre propre & tout usage spécial recherché
par I‘acheteur, porté & la connaissance du
vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation
L‘action résultant du défaut de conformité se

prescrit par deux ans & compter de la délivrance
du bien.
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Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison

des défauts cachés de la chose vendue qui

la rendent impropre & I'usage auquel on la
destine, ou qui diminuent tellement cet usage que
|'acheteur ne |'aurait pas acquise, ou n’en aurait
donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par I'‘acquéreur dans un délai de deux
ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de
la garantie du produit.

Le produit a été fabriqué selon des critéres de
qualité stricts, et contrdlé consciencieusement
avant sa livraison. En cas de défaut de matériau
ou de fabrication, vous avez des droits légaux
vis-a-vis du vendeur du produit. Vos droits légaux
ne sont en aucun cas limités par notre garantie
mentionnée ci-dessous.

La garantie de ce produit est de 3 ans & partir
de la date d'achat. La période de garantie
commence & la date d’achat. Conservez
I'original de la preuve d'achat dans un endroit
sOr car ce document est nécessaire pour prouver
I'achat.

Tout dommage ou défaut déja présent
au moment de I'achat doit étre signalé
immédiatement aprés le déballage du produit.

Si le produit présente un défaut de matériau ou
de fabrication dans les 3 ans qui suivent la date
d’achat, nous le réparerons ou le remplacerons

- & notre choix - gratuitement pour vous. La
période de garantie n'est pas prolongée par une
demande de garantie acceptée. Cette mesure
s'applique également pour les piéces remplacées
et réparées.

Cette garantie est annulée si le produit a été
endommagé ou utilisé ou entretenu de maniére
incorrecte.
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La garantie couvre les défauts de matériels et
de fabrication. Cette garantie ne couvre pas les
piéces du produit soumises & une usure normale,
et qui sont donc considérées comme des

pieces d'usure (par exemple les piles, les piles
rechargeables, tuyaux, les cartouches d’encre),
ni les dommages aux piéces fragiles, par
exemple les interrupteurs ou les piéces en verre.

Pour garantir la rapidité d’exécution de la
procédure de garantie, veuillez respecter les
indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la
référence du produit (IAN 472451_2501) &

titre de preuve d'achat pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué
sur la plaque d'identification, gravé sur la page
de titre de votre manuel (en bas & gauche) ou
sur un autocollant apposé sur la face arriére ou
inférieure du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de
tout autre défaut, contactez en premier lieu le
service aprés-vente par téléphone ou par e-mail
aux coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout
produit considéré comme défectueux au service
clientéle indiqué, accompagné de la preuve
d’achat (ticket de caisse) et d’'une description
écrite du défaut avec mention de sa date
d’apparition.

Service aprés-vente France
Tél.. 0800904879

E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.: 080071011

Tél: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be

Cce
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Gebruikte waarschuwingen en symbolen
In deze gebruiksaanwijzing en op de verpakking worden de volgende waarschuwingen gebruikt:

GEVAAR! Dit symbool met de
aanduiding “Gevaar” duidt op een
groot risico op gevaar dat, indien niet
vermeden, zware verwondingen of de
dood tot gevolg kan hebben.

N

Wisselstroom/-spanning

Hz

Hertz (netfrequentie)

Watt

WAARSCHUWING! Dit symbool
met de aanduiding “Waarschuwing”
betekent een middelmatig risico op
gevaar dat, indien niet vermeden,
zware verwondingen of de dood tot
gevolg kan hebben.

Dit symbool met de aanduiding “Info”
duidt op verdere nuttige informatie.

Gebruik het product alleen in droge
binnenruimtes.

> B P

VOORZICHTIG! Dit symbool met
de aanduiding “Voorzichtig” duidt op
een klein risico op gevaar dat, indien
niet vermeden, kan leiden tot kleine of
middelgrote verwondingen.

Gevaar - Kans op elekirische
schokken!

Voorzichtig, heet oppervlak!

;%-',

De wisselplaten kunnen in de
vaatwasser afgewassen worden.

Symbool voor aardverbinding

Geschikt voor levensmiddelen. Dit
product heeft geen negatieve effecten
op smaak of geur.

N

De CE-markering duidt op conformiteit
met relevante EU-richtlijnen die van
toepassing zijn op dit product.

- Ao P> e s

Veiligheidsinformatie
Gebruiksaanwijzing
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SANDWICHMAKER

® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw
nieuwe product. U heeft voor een hoogwaardig
product gekozen. De gebruiksaanwijzing

is een deel van het product. Deze bevat
belangrijke aanwijzingen voor veiligheid,

gebruik en verwijdering. Maakt U zich voor

de ingebruikname van het product met alle
bedienings- en veiligheidsvoorschriften vertrouwd.
Gebruik het product alleen zoals beschreven

en voor de aangegeven toepassingsgebieden.
Overhandig alle documenten bij doorgifte van het
product aan derden.

Dit product is bedoeld om sandwiches en wafels
mee te maken en om mee te grillen. Gebruik het
niet voor andere doeleinden.

Het product is vitsluitend bestemd voor gebruik
in privéhuishoudens en niet voor commerciéle
doeleinden.

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid
voor schade als gevolg van ondeskundig gebruik.

1% Sandwichmaker
3% Set vervangbare wisselplaten
1% Gebruiksaanwijzing

l Vergrendeling

|2 | Rood controlelampie (gebruik)

| 3| Groen controlelampije (opwarmen)
i Aansluitsnoer met netstekker

15| Kabelhaspel

[6] Verwarmingselement

|7 | Grote haakklemmen

|8 | Ontgrendelingshendel

|9 | Buitenste pal (klein)

[10] Binnenste pal (groot)

11| Sandwichplaat (boven- en onderplaat)
E Grillplaat (boven- en onderplaat)
113] Wafelplaat (boven- en onderplaat)

Deksel

Creep
Ingangsspanning: 220-240 V~,
50-60 Hz
Energieverbruik: 750 W
Veiligheidsklasse: |
Stroomverbruik in uit-stand: 0,0 W
HGO09121: Gs (T0V sUD)
HG09121-CH: -

/\ Veiligheidstips

MAAK UZELF, VOORDAT U
HET PRODUCT VOOR HET
EERST GEBRUIKT, VERTROUWD
MET ALLE VEILIGHEIDS- EN
BEDIENINGSAANWUZINGEN!

In geval van schade als gevolg
van het niet naleven van deze
gebruiksaanwijzing vervalt uw
aanspraak op garantie!

Wij aanvaarden geen
aansprakelijkheid voor
gevolgschade! Er wordt geen
aansprakelijkheid aanvaard voor
materiéle schade of persoonlijk
letsel, die ontstaat als gevolg
van ondeskundig gebruik

of het niet opvolgen van de
veiligheidsaanwijzingen!
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AWAARSCHUWING! Dit apparaat is bedoeld voor

LEVENSGEVAAR EN gebruik in huishoudelijke en
KANS OP ONGEVALLEN soortgelijke toepassingen,
VOOR PEUTERS EN zoals:

KINDEREN! kantines in winkels, kantoren
Laat kinderen nooit zonder en andere werkomgevingen;
toezicht achter met het boerderijen;
verpakkingsmateriaal. Het door klanten in hotels, motels
verpakkingsmateriaal vormt en andere woonomgevingen;
een verstikkingsgevaar. bed and breakfasts.
Kinderen onderschatten Kinderen jonger dan 8 jaar
vaak de daaraan verbonden moeten vit de buurt van het
gevaren. Houd kinderen product en het aansluitsnoer
altijd vit de buurt van worden gehouden.
verpakkingsmateriaal. AWAARSCHUWING!

Dit product mag door kinderen GEVAAR VOOR

vanaf 8 jaar alsmede door VERWONDINGEN!
personen met verminderde Ondeskundig gebruik kan

fysieke, sensorische of
geestelijke vermogens of gebrek
aan ervaring en kennis alleen
gebruikt worden als ze onder
supervisie staan of geinstrueerd
zijn wat betreft veilig gebruik
van het product en begrepen
hebben welke gevaren uit dat

verwondingen veroorzaken.
Gebruik het product uitsluitend
zoals aangegeven in deze
handleiding. Probeer niet op
een of andere wijze iets aan
het product te veranderen.

/\ GEVAAR! RISICO

gebruik voortvloeien. VOOR ELEKTRISCHE
Kinderen mogen niet met het SCHOKKEN!

product spelen. Probeer nooit het product zelf
Reiniging en onderhoud te repareren. In geval van

een storing mogen reparaties
alleen door gekwalificeerde
vaklieden worden vitgevoerd.

mogen zonder toezicht

niet door kinderen worden
vitgevoerd. Reinig het product
en de accessoires (zie
‘Reiniging en onderhoud’).
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Dompel het product nooit
onder in water of andere
vloeistoffen. Houd het product
nooit onder stromend water.
Gebruik het product nooit

als het is beschadigd.

Koppel het product los van
het elektriciteitsnet en neem
contact op met uw verkoper als
het beschadigd is.

Het product mag niet gebruikt
worden als het gevallen of
zichtbaar beschadigd is.

Het product is altijd
ingeschakeld als het met het
elektriciteitsnet is verbonden.
Controleer, voordat u het
product aansluit op het
elektriciteitsnet, of de spanning
en de nominale stroom in
overeenstemming zijn met

de op het typeplaatie van

het product aangegeven
informatie betreffende de
stroomvoorziening.
Controleer de netstekker en
het aansluitsnoer regelmatig
op beschadigingen. Als het
aansluitsnoer beschadigd is,
moet dit door de fabrikant,
zijn klantendienst of door
vergelijkbaar gekwalificeerde
personen vervangen worden
om gevaar te vermijden.

Bescherm het aansluitsnoer
tegen beschadiging. Laat

het niet over scherpe randen
hangen en plet of buig het niet.
Houd het aansluitsnoer uit de
buurt van hete oppervlakken
en open vuur.

A VOORZICHTIG! HETE

OPPERVLAKKEN!

Het product wordt tijdens het
gebruik heet. Raak het product
tijdens of onmiddellijk na
gebruik niet aan.

Pak het product tijdens het
gebruik en tildens het afkoelen
alleen bij de greep vast.
Wees voorzichtig tijdens het
gebruik, omdat de greep
enigszins warm kan worden.

AWAARSCHUWING!

LETSEL- EN
BESCHADIGINGSGEVAAR!
Het product moet onder
toezicht blijven zolang het
op het elektriciteitsnet is
aangesloten.

Verplaats het product niet als
het in gebruik is.

Gebruik het product niet
zonder dat er wisselplaten in
geplaatst zijn.
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Zet het product niet neer op
hete oppervlakken (gashaard,
elektrische kachel, oven, etc.).
Gebruik het product alleen op
een vlakke, stabiele, schone,
hittebestendige en droge
ondergrond.

Dek het product niet af zolang
het wordt gebruikt of kort na
gebruik als het nog warm is.
Let erop dat het elekirische
aansluitsnoer niet tussen de
wisselplaten bekneld zit of de
zijkanten van de wisselplaten
raakt.

Gebruik van verlengsnoeren
wordt afgeraden. Mocht
gebruik van een verlengsnoer
nodig zijn, dan moet dit
minimaal geschikt zijn voor een
stroomsterkte van 10 A.

Leg de aansluit- en de
verlengsnoeren zo dat er
niemand over kan struikelen en
niets beschadigd kan worden.
Dit product is niet bestemd
om met een externe
tiidschakelaar of een aparte
afstandsbediening te worden
gebruikt.

Trek de netstekker nooit aan
het aansluitsnoer uit het
stopcontact.
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Bescherm het product, het
aansluitsnoer en de netstekker
tegen stof, direct zonlicht,
waterdruppels en opspattend
water.

Bescherm het product tegen
hitte. Zet het product niet
neer in de buurt van open
vlammen of warmtebronnen
zoals kachels of
verwarmingsapparatuur.

AWAARSCHUWING!

N

RISICO OP LETSEL!
Koppel het product van het
elektriciteitsnet los voordat u
het schoonmaakt of wanneer
het niet meer gebruikt wordt.

Voor het eerste gebruik

Haal het product uit zijn verpakking en
verwijder al het verpakkingsmateriaal en
beschermfolie.

Controleer of alle onderdelen aanwezig zijn
en of de beschrijving van het meegeleverde
volledig is (zie “Leveringsomvang”).
Controleer of het product en alle
onderdelen in goede staat zijn. Mocht u
een beschadiging of een defect vaststellen,
gebruik het product dan niet, maar ga te
werk zoals beschreven in het hoofdstuk
“Garantie”.

4. Gebruik het product véér het eerste gebruik

zonder levensmiddel, zonder productieresten
kunnen verbranden. Zorg voor voldoende
ventilatie.



5. Maak alle onderdelen van het product
schoon zoals dat in het hoofdstuk
“Schoonmaken en Onderhoud” staat
beschreven.

® Toepassing

/A WAARSCHUWING! RISICO VOOR
ELEKTRISCHE SCHOKKEN!
Voordat u de wisselplaten plaatst/verwijdert,
eerst de netstekker uit het stopcontact
trekken.

/A VOORZICHTIG! HETE
OPPERVLAKKEN!
De wisselplaten mogen niet direct na gebruik
verwisseld/verwijderd worden. Laat het
product eerst volledig afkoelen.

@® INFO:
Plaats alleen wisselplaten (1] van

hetzelfde type in het product.

Wisselplaten in het product plaatsen

1. Open de vergrendeling | 1 | en klap het
product open.

2. Plaats de binnenste pal |10/ van de gewenste
wisselplaat in de grote haakklem [7]

3. Duw de wisselplaat naar beneden, totdat
deze merkbaar vastklikt.

4. Herhaal de stappen 2 en 3 aan de andere
kant van het product.

Wisselplaten verwijderen

1. Open de vergrendeling | 1 | en klap het
product open.

2. Trek aan de ontgrendelingshendels | 8 | en
verwijder de wisselplaat.

3. Herhaal stap 2 voor de andere kant van het
product.

® INFO:
De eerst keer dat u het product verhit, kan
een lichte geur ontstaan. Zorg ervoor dat de
omgeving voldoende geventileerd wordt.
Gooi de eerste portie gegrilde of gebakken
gerechten weg.
Tijdens het gebruik gaat het groene
controlelampije | 3 | of en toe uit en dan weer
aan. Dit geeft aan dat het product weer
opwarmt totdat de gebruikstemperatuur is
bereikt.
Dit product is bedoeld om sandwiches en
wafels mee te maken en om mee te grillen
(zie volgende hoofdstukken).

Aanbevolen bak-/grilltijden

Sandwiches 4 tot 5 minuten

Grillen

4 tot 9 minuten
(controleer regelmatig
de gaartoestand)

8 minuten

Walfels (zoet/pittig)

Alleen ter referentie (de geschatte baktijden
vindt u in het hoofdstuk “Recepten”)

1. Steek om het product in te schakelen de
netstekker [4 | in een daarvoor geschikt
stopcontact. Het rode controlelampije
gaat branden.

2. Houd het product gesloten terwijl het
opwarmt. Verwarm het product totdat het
groene controlelampje | 3 | gaat branden.

3. Vet de bovenste en onderste wisselplaat
in met daarvoor geschikte spijsolie.

4. Plaats een afgemeten hoeveelheid
levensmiddel of deeg op de onderste
wisselplaat en sluit het deksel |14| met de
greep |15] en de vergrendeling [1] om
het product gesloten te houden, terwijl het
levensmiddel gebakken/gegrild wordt.

5. Trek de netstekker van de netvoedingadapter
uit het stopcontact om het product uit te
schakelen. Het rode controlelampije dooft.
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Controlelampije

Status

Het rode
controlelampije brandt

Product ingeschakeld

Het rode
controlelampje brandt
niet

Product is
vitgeschakeld

Het groene
controlelampije brandt
niet

Product warmt
(opnieuw) op.

Het groene
controlelampije brandt

Bedrijfstemperatuur is
bereikt.

Geschikt voor sandwiches met zoete of pittige
vulling.

® INFoO:
Als er sandwiches worden gegrild, gaat het
groene controlelampie | 3 | vit en weer aan.
Dit geeft aan dat de vereiste baktemperatuur
wordt gereguleerd.

Wisselplaten:
Sandwichplaten (boven- en onderplaat)

Geschatte grill-tijd:
Ca. 4 tot 5 minuten. Afhankelijk van hoe
krokant de sandwiches moeten zijn. De
gaartijd kan naar wens verkort of verlengd
worden.

1. Open de vergrendeling [1] en klap het
product open.

2. leg 2 voorbereide sandwiches op de
onderste sandwichplaat [11].

3. Klap het deksel |14] met behulp van de greep
omlaag en sluit de vergrendeling om
het product gesloten te houden, terwijl de
sandwiches worden gegrild.

4. Zodra de sandwiches klaar zijn, verwijdert u
deze met een kunststof/houten spatel (of een
ander geschikt, niet metalen gereedschap)
uit het product, om beschadigingen aan
de anti-aanbaklaag van het product te
vermijden.

5. Als het grillen is afgesloten, trekt u de
netstekker | 4 | vit het stopcontact.
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/\ VOORZICHTIG! SPATGEVAAR!
Zorg ervoor dat de te grillen spijzen niet al
te nat zijn. Let bij het openen van het product
op vetspetters en opstijgende dampen.

Geschikt voor grillen van kleine stukken vlees,
worsties, fruit.

® INFO:
Tijdens het grillen gaat het groene
controlelampije | 3 | uit en weer aan. Dit geeft
aan dat de vereiste baktemperatuur wordt
gereguleerd.

Wisselplaten:
Grillplaat (boven- en onderplaat)

Geschatte grill-tijd:
Ca. 4 tot 9 minuten. Afhankelijk van hoe
doorgegaard het grill-product moet zijn. De
gaartijd kan naar wens verkort of verlengd
worden.

1. Open de vergrendeling | 1 | en klap het
product open.

2. leg de te grillen spijzen op de onderste
grillplaat [12].

3. Klap het deksel |14] met behulp van de greep
omlaag en sluit de vergrendeling om het
product gesloten te houden, terwijl het grill-
product wordt gegrild.

4. Als het grillen is afgesloten, trekt u de
netstekker | 4 | uit het stopcontact.



Geschikt voor zoete of hartige wafels.

® INFO:
Tijdens het bakken gaat het groene

controlelampije | 3 | vit en weer aan. Dit geeft

aan dat de vereiste baktemperatuur wordt
gereguleerd.

Wisselplaten:
Wafelplaten (boven- en onderplaat)

Geschatte baktijd:
Ca. 8 minuten. Afhankelijk van hoe bruin
de wafels moeten zijn. De baktijd kan naar
behoefte verlengd of verkort worden.

1. Open de vergrendeling | 1 | en klap het

product open.

Gebruik een lepel van hout of van
hittebestendig kunststof om het deeg op

de onderste wafelplaat [13] te gieten.
Gebruik geen metalen lepel omdat deze de
anti-aanbaklaag van de wafelplaten kan
beschadigen.

Doe niet teveel deeg op de onderste
wafelplaat.

Klap het deksel 14| met behulp van de greep
omlaag en sluit de vergrendeling om het
product gesloten te houden, terwijl het deeg
wordt gebakken.

Zodra de wafels klaar zijn, verwijdert u deze
met een kunststof/houten spatel (of een
ander geschikt, niet metalen gereedschap)
uit het product, om beschadigingen aan

de anti-aanbaklaag van het product te
vermijden.

Als het bakproces is afgesloten, trekt u de
netstekker |4 | uit het stopcontact.

Bereidingstabel
Porties Bereidingstijd
Tonijnsandwich 2 Ong. 20 min
Kalkoensandwich 2 Ong. 20 min
Monte Cristo sandwich 2 Ong. 20 min
Gegrilde Pepperoni pizza sandwiches 2 Ong. 20 min
Eiersalade sandwich 2 Ong. 20 min
Belgische wafels 2 Ong. 20 min
Bosbessenwafels 2 Ong. 20 min
Ham-/kaaswafels 2 Ong. 20 min
Belgische browniewafels 2 Ong. 15 min
Garnalenspies met pruimen 4 Ong. 30 min
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® Recepten

Wisselplaten:
Sandwichplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

4 sneetijes Geroosterd brood
85g Tahini

85g Vetarme Griekse yoghurt
80¢g Tonijn

65¢g Verse basilicum

1 Uitgeperste citroen
14 ml Olijfolie

1 snufje Zout

1 snufie Peper
Bereiding:

1. Product voorverwarmen.

2. Tahini, Griekse yoghurt en citroensap
mengen en met basilicum, zout en peper op
smaak brengen.

3. Olijfolie aan de tahini-yoghurtsaus
toevoegen. De tahini-yoghurtmix uitspreiden
over 2 sneetjes geroosterd brood.

4. Tonijn laten vitdruppelen en erop leggen.

5. Resterende sneetjes geroosterd brood erop
leggen.

6. Product sluiten en ca. 4 minuten lang grillen.

7. Direct serveren.

Wisselplaten:
Sandwichplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

4 sneeties  Geroosterd brood

2 sneeties  Jonge Goudakaas
50g Gesneden kalkoenborst
10g Mosterd

Va Ui

1 snufje Zout

1 snufie Peper
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Bereiding:

1. Product voorverwarmen.

2. Mosterd over de binnenkant van de sneefjes

geroosterd brood smeren.

Uien klein snijden.

4. Kalkoenborst en ui over de 2 sneetjes
geroosterd brood verdelen.

5. Met zout en peper bestrooien.

6. Plakjes kaas erop leggen.

7. Resterende sneetjes geroosterd brood erop
leggen.

8. Product sluiten en ca. 4 minuten lang grillen.

9. Direct serveren.

w

Platen:
Sandwichplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten

4 sneetijes Brood

1 sneetje Ham

1 sneetje Kalkoen

1 sneetje Zwitserse kaas
1 Ei

Va kopije Melk
Bakboter

Bereiding:

1. Verwarm het product voor.

2. Beleg de sandwich met ham, kalkoen en

kaas tussen de boterhammen.

Klop het ei en de melk samen.

4. Dompel beide zijden van de sandwich in het
eiermengsel

w

5. Sluit het product en grill gedurende ongeveer
3-5 minuten, tot goudbruin.
6. Dien onmiddellijk op.



Platen:
Sandwichplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten
Brood
Schijfies pepperoni

4 sneetjes

Mozzarella kaas (geraspt)
Pizzasaus

Smeerboter

Bereiding:
1. Verwarm het product voor.
2. Smeer pizzasaus op één kant van elke

boterham.
3. Voeg pepperoni en mozzarella kaas toe
4. leg de tweede boterham erbovenop.

5. Smeer boter op de buitenkant van de
sandwich.

6. Sluit het product en grill gedurende ongeveer
3-5 minuten, tot goudbruin.

7. Dien onmiddellijk op.

Platen:
Sandwichplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten

4 sneetijes Volkorenbrood

4 Hardgekookte eieren, in
stukken gehakt

2 el Mayonaise

1l Dijon mosterd

1el Gehakte bieslook

1 snufie Zout

1 snufje Peper

Bereiding:

1. Verwarm het product voor.

2. Bereid de eiersalade: Meng in een kom de
gehakte hardgekookte eieren, mayonaise,
Dijon mosterd, gehakte bieslook, zout en
peper tot een geheel.

3. Stel de sandwich samen: Verdeel het
eiersalademengsel gelijkmatig over twee
sneefjes brood.

4. Dek af met het resterend brood: Leg de
overige sneetjes brood erbovenop.

5. Grill de sandwich: Sluit het product en grill
gedurende ongeveer 3-4 minuten of totdat
het brood goudbruin is.

6. Dien onmiddellijk op.

Wisselplaten:
Wafelplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

5 Eieren
250¢g Boter

200 g Suiker

400 ml Melk
500¢g Patentbloem

2 pakije Vanillesuiker
59 Bakpoeder
Bereiding:

1. Product voorverwarmen.

2. Meng in een de middelgrote schaal de
eieren, vanillesuiker, suiker en boter.

3. Bakpoeder, ongeveer de helft van de meel
en de helft van de melk in een schaal doen
en dooreenroeren.

4. Resterende meel en resterende melk
toevoegen. Roer totdat het deeg romig is

geworden.
5. Beide wisselplaten [13] met bakspray
bespuiten.

6. Het deeg gelijkmatig over de onderste
wisselplaat vitspreiden.

7. Product sluiten en 8 minuten lang bakken.

8. Direct serveren.
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Wisselplaten:

Wafelplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

100 ml  Plantaardige olie

250 ml Melk

2 Eieren

100 g Suiker

280g Patentbloem

8g Bakpoeder

80g Bosbessen (vers of ingevroren)

Bereiding:

1.
2.

w

Product voorverwarmen.

Meng in een grote schaal olie, melk, eieren
en suiker. Bloem en bakpoeder toevoegen.
Goed roeren.

Bosbessen bijmengen.

Beide verwijderbare wisselplaten [13] met
bakspray bespuiten.

Het deeg gelijkmatig over de onderste
wisselplaat uvitspreiden.

Product sluiten en ca. 10 minuten lang
goudbruin bakken.

Haal de wafel uit en laat deze 5 minuten
afkoelen om een knapperige wafel te krijgen.
Direct serveren.

Wisselplaten:

Wafelplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

570g Diepgekoelde Résti-aardappels
225g Zwarte Woud-ham, in stukjes gehakt
200 g Geraspte Cheddarkaas

3 Grote eieren, opgeklopt

2 tenen Knoflook (gehakt)

2 theelepels Gehakte verse blaadjes peterselie

V2 theelepel Gedroogde tijm

Vi theelepel Gerookte paprika

Met zout en vers gemalen zwarte peper op
smaak brengen
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Bereiding:

1.
2.
3.

Résti-aardappels ontdooien.

Product voorverwarmen.

Beide verwijderbare wisselplaten [13] met
bakspray bespuiten.

In een grote schaal de résti, ham, kaas,
eieren, knoflook, peterselie, tijm en paprika
mengen. Met zout en peper op smaak
brengen.

Het aardappelmengsel gelijkmatig over de
onderste wisselplaat vitspreiden.

Product sluiten en ca. 7 minuten lang
goudbruin en knapperig bakken.

Direct serveren.

Wisselplaten:

Wafelplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

180 ¢ Patentbloem

659 Ongezoet cacaopoeder
20g Kristalsuiker

1 theelepels  Bakpoeder

1 theelepels  Zeezout

10 eetlepel ~ Gesmolten boter, ongezouten
2 Grote eieren

2 theelepels  Vanille-extract

60 ml Water

120 g Kleine stukjes chocolade

Optionele ingrediénten: Vanille-ijs,
chocoladesaus, poedersuiker

Bereiding:

Product voorverwarmen. In een grote schaal
bloem, cacaopoeder, suiker, bakmeel en
zout door elkaar mengen. Boter smelten,
opzij zetten en een beetje of laten koelen.

In een schaal eieren, vanille-extract en water
door elkaar mengen. Het eimengsel bij de
droge massa doen. Gesmolten boter snel
erdoorheen mengen. Stukjes chocolade
toevoegen.

Beide wisselplaten |13| met bakspray
bespuiten.



4. Het deeg gelijkmatig over de onderste

wisselplaat vitspreiden.

Product sluiten en ca. 3 minuten lang bakken.

6. Deksel |14] optillen om de wafels te
controleren. De wafel moet zijn vorm al wel
helemaal hebben maar moet nog wel zacht

“

zijn.
7. Met poedersuiker, vanille-ijs of
chocoladesaus serveren.

Wisselplaten:
Grillplaat (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

2 eetlepels  Raapzaadolie

2 eetlepels  Koriander (vers gehakt)

1 theelepel  Limoenschil (vers geraspt)
3 eetlepels  Limoensap

V2 theelepel Zout

12 Rauwe garnalen (8 tot
12 garnalen per 500 g/ gepeld
en ingewanden verwijderd)

3 Jalapeno paprika's (overlangs
gesneden, pitloos en in vieren
gedeeld)

2 Pruimen (ontpit en in zessen
gedeeld)

Bereiding:

1. Product voorverwarmen.

2. In een grote schaal raapzaadolie, koriander,
limoenschil, limoensap en zout door elkaar
roeren.

3. 3 eetlepels van het mengsel in een kleine
schaal doen en opzij zetten.

4. Garnalen, jalapeno’s en pruimen aan
het mengsel toevoegen. Mengen om alle
ingrediénten te bedekken en aansluitend te
marineren.

5. Garnalen, jalapeno’s en pruimen en pruimen
gelijkmatig op 4 spiesen (25 cm) steken.
Marinade weggooien.

6. Spiesen grillen tot de garnalen doorbraden
zijn. Beide kanten van de spies ca. 2 minuten
lang grillen en dan keren.

7. Met de rest van de marinade besprenkelen.

® Probleemoplossing

Probleem Oplossing

Het product werkt Sluit het aansluit-

niet. snoer |4 | aan op een
geschikt stopcontact.

De wafels/ Verkort de gaartijd.

sandwiches zijn te

donker.

De wafels/ Verleng de gaartijd.

sandwiches zijn te

licht.

De wafels/ Vet de

sandwiches wisselplaten [11],/

kunnen na het voor het bakken

bakken slechts met licht in.

Probeer een ander
recept voor het deeg.

veel moeite uit het
product worden
gehaald.

® Schoonmaken en onderhoud

/\ GEVAAR! RISICO VOOR
ELEKTRISCHE SCHOKKEN!
Koppel het product, voordat u het

schoon gaat maken, altijd los van de
stroomvoorziening.

Dompel de elekirische onderdelen van het
product nooit onder in water of andere
vloeistoffen. Houd het product nooit onder
stromend water.

Laat geen water of andere vloeistoffen in het
binnenste van het product terechtkomen.

/A VOORZICHTIG! HETE
OPPERVLAKKEN!
Maak het product niet schoon direct nadat
u het hebt gebruikt. Laat het product eerst
volledig afkoelen.

/\ VOORZICHTIG! GEVAAR VOOR
BESCHADIGING!
Gebruik voor het schoonmaken van het
product en de hulpstukken geen schurende,
agressieve schoonmaakmiddelen of harde
borstels.
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@ INFO:
Maak het product schoon onmiddellijk nadat
het is afgekoeld. Als etensresten aangekoekt
zijn, zijn ze niet meer zo gemakkelijk te
verwijderen.

De wisselplaten zijn geschikt

voor de vaatwasser.

Onderdeel Reinigingsmethode

Wrijf de behuizing

af met een enigszins
vochtig doekje. Voeg,
indien nodig, een
beetie afwasmiddel
toe.

Behuizing

Spoel de
wisselplaten aof met
water en een mild
schoonmaakmiddel.

Wisselplaten

Verwijder vet en
vloeistoffen met een
stuk keukenpapier.
Verwijder
aangekoekte,
aangebrande resten
met een houten spatel
of een kleine houten

Tussenruimtes
aan de onder-
kant van de
wisselplaten
Verwarmingsele-
ment E
Vergrende-

ling

spies.

Droog zorgvuldig alle delen van het product
na de reiniging en voor hernieuwd gebruik.

® Opbergen

/A VOORZICHTIG! HETE
OPPERVLAKKEN!
Berg het product nooit onmiddellijk na
gebruik op. Laat het product eerst volledig
afkoelen.

/\ OPGELET! GEVAAR VOOR
BESCHADIGING!
Bewaar het hete product niet op in een kast
of in de verpakking.
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Maak het product schoon voor het op te
bergen.

Roll het aansluitsnoer | 4 | om het
kabelhaspel | 5 | aan de onderkant van het
product.

Bewaar het product als het niet wordt
gebruikt in de originele verpakking.
Bewaar het product op een droge plaats
buiten het bereik van kinderen.

@® Afvoer

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke
grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

Neem de aanduiding van de

AN
&)  verpakkingsmaterialen voor de
a afvalscheiding in acht. Deze zijn
gemarkeerd met de afkortingen (a)
en een cijfers (b) met de volgende
betekenis: 1-7: kunststoffen / 20-22:
papier en vezelplaten / 80-98:
composietmaterialen.
Product.
@ G (o]
NOTICE
2

s

Ateosen _ Appost
Cet appareil NVAGRON €N DECHETER E
et ses accessoires JWANNAY
se recyclent

Parts cdemesichts

Het product, waaronder het toebehoren, en
de verpakkingsmaterialen kunnen worden
gerecycled en zijn onderhevig aan een
vitgebreide verantwoordelijkheid van de
fabrikant.

Gooi ze apart weg, overeenkomstig

de aangegeven Info-tri (informatie over
afvalscheiding), voor een beter afvalbeheer.
Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrijk.



o Informatie over de mogelijkheden om
het vitgediende product na gebruik te
verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke
overheid.

Gooi het afgedankte product omwille
van het milieu niet weg via het huisvuil,
maar geef het af bij het daarvoor
bestemde depot of het gemeentelijke
milieupark. Over afgifteplaatsen en
hun openingstiiden kunt u zich bij uw
aangewezen instantie informeren.

@® Garantie

Het product werd volgens strenge
kwaliteitsrichtliinen gemaakt en voor de
vitlevering zorgvuldig gecontroleerd. In geval
van materiaal- of fabricagefouten hebt u
tegenover de verkoper van het product wettelijke
rechten. Uw wettelijke rechten worden op geen
enkele manier door onze hieronder vermelde
garantie beperkt.

De garantie voor dit product bedraagt 3 jaar
vanaf aankoopdatum. De garantieperiode

gaat in op de datum van aankoop. Bewaar het
originele bewijs van aankoop op een veilige plek
aangezien dit document nodig is als bewijs.

Alle beschadigingen of gebreken die reeds op
het moment van aankoop aanwezig zijn, moeten
meteen na het vitpakken van het product worden
gemeld.

Mocht het product binnen 3 jaar na
aankoopdatum een materiaal- of fabricagefout
vertonen, zullen wij het - naar onze keuze

- gratis voor u repareren of vervangen. De
garantieperiode wordt door een plaatsgevonden
garantieverlening niet verlengd. Dit geldt ook
voor vervangen en gerepareerde onderdelen.

Deze garantie vervalt als het product
werd beschadigd of onjuist is gebruikt of
onderhouden.

De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten
af. Deze garantie dekt geen productonderdelen
die aan normale slijfage onderhevig zijn

en daarom als verbruiksartikelen worden
beschouwd (bv. batterijen, oplaadbare
batterijen, slangen, inktpatronen), noch dekt

zij schade aan breekbare onderdelen, bv.
schakelaars of onderdelen die van glas zijn
gemaakt.

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie
te waarborgen dient u de volgende instructies in
acht te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en
het artikelnummer (IAN 472451_2501) als

bewijs van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op het titelblad van uw
handleiding (linksonder) of als sticker op de
achter- of onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch of
per e-mail contact met de onderstaande service-
afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan
samen met uw aankoopbewijs (kassabon) en
vermelding van de concrete schade alsmede
het tijdstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

@D  Service Nederland

Tel.: 08000225537

E-Mail: owim@lidl.nl

Service Belgié

Tel.: 080071011

Tel.: 80023970 (Luxemburg)
E-Mail: owim@lidl.be

q3
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Uzywane ostrzezenia i symbole
W tej instrukcji i na opakowaniu uzywane sq ponizsze ostrzezenia:

NIEBEZPIECZENSTWO!

Ten symbol ze stowem
+Niebezpieczenstwo” wskazuje

na zagrozenie o wysokim stopniu
ryzyka, ktére, jesdli sig go nie uniknie,
spowoduje $mieré lub powazne
obrazenia.

Prad przemienny/napiecie przemienne

Herc (czestotliwo$é sieciowa)

Wat

OSTRZEZENIE! Ten symbol ze
stowem ,Ostrzezenie” wskazuje

na zagrozenie o $rednim stopniu
ryzyka, ktére, jeéli sie go nie uniknie,
spowoduje $mier¢ lub powazne
obrazenia.

Ten symbol ze stowem ,Info” zawiera
dalsze uzyteczne informacie.

Produkt stosowaé tylko w
pomieszczeniach suchych.

> B P

OSTROZNIE! Ten symbol ze stowem
,Ostroznie” wskazuje na zagrozenie
o niskim stopniu ryzyka, ktére, jesli sie
go nie uniknie, spowoduje mate lub
umiarkowane obrazenia.

Niebezpieczenstwo - ryzyko
porazenia prgdem!

Ostroznie, gorqca powierzchnial

)

Wymienne ptytki nadaijq sie do mycia
w zmywarce.

Symbol uziemienia ochronnego

Bezpieczna zywnosé. Ten produkt nie
ma negatywnego wptywu na smak lub
zapach.

Znak CE wskazuje zgodno$éé z
odpowiednimi Dyrektywami UE
dotyczgeymi tego produktu.

= o Pbe s &

Informacije dotyczqce bezpieczenstwa
Instrukcja obstugi
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OPIEKACZ

® Wstep

Gratulujemy Parstwu zakupu nowego produktu.
Tym samym zdecydowali sie Paristwo na zakup
produktu wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi
jest czeéciq tego produktu. Zawiera ona

wazne wskazéwki dotyczqce bezpieczeristwa,
uzytkowania i utylizacji. Przed pierwszym
uzyciem produktu nalezy zapoznaé sig

ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgeymi
obstugi i bezpieczehstwa. Uzywaé produktu
wylgcznie zgodnie z jego ponizej opisanym
przeznaczeniem. W przypadku przekazania
produktu innej osobie nalezy dotgczyé do niego
catq jego dokumentacje.

Ten produkt jest przeznaczony do robienia
gofréw i tostéw oraz do grillowania. Nie uzywad
do zadnych innych celéw.

Produkt jest przeznaczony do uzytku wytqcznie
w prywatnych gospodarstwach domowych, a nie
do celéw komercyijnych.

Producent nie ponosi odpowiedzialnoici za
szkody wynikte z niewtasciwego uzytkowania.

1x Opiekacz
3% Zestawy wymiennych plytek
1% Instrukcja obstugi

Rygiel

Czerwony wskaznik (zasilanie)
Zielony wskaznik (nagrzewanie)
Kabel zasilania z wtyczkq sieciowq
Uchwyt na kabel zasilania

Element grzejny

Duze zaczepy hakowe

Dzwignia zwalnigjgca

Zaczep zewnetrzny (maty)

Zaczep wewnegtrzny (duzy)

Pytki do kanapek (gérna i dolna ptytkal)

|51 ) 3 S N 8 EN S [N
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Plytki do grillowania (gérna i dolna plytka)
Ptytki do wafli (gérna i dolna ptytka)
Pokrywa

Uchwyt

Napiecie wejsciowe:  220-240 V~, 50-60 Hz

Pobér mocy: 750 W

Stopien ochrony: |

Pobér pradu w trybie

wylgczenia: 00w

HG09121: GS (TUv sUD)

HG09121-CH: -

A Instrukcje

bezpieczenstwa

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
PRODUKTU ZAPOZNAC SIE ZE
WSZYSTKIMI INSTRUKCJAMI
O BEZPIECZENSTWIE!

Uszkodzenia powstate w wyniku
nieprzestrzegania niniejsze|
instrukciji obstugi nie sq objete
gwaranciq!

Nie ponosimy zadnej
odpowiedzialnoéci w przypadku
wystgpienia szkéd wtérnych! Nie
bierzemy odpowiedzialnoéci za
uszkodzenia mienia lub obrazenia
ciata, powstate w wyniku
niewtasciwego uzytkowania

lub nieprzestrzegania instrukgji
bezpieczenstwal



/A OSTRZEZENIE!
ZAGROZENIE
WYPADKIEM I
NIEBEZPIECZENSTWO
UTRATY ZYCIA DLA
NIEMOWLAT | MALYCH
DZIECI!

Nie zostawiaé dzieci

bez nadzoru w poblizu
materiatéw pakunkowych.
Materiaty pakunkowe grozg
zadtawieniem. Dzieci czesto nie
sq w stanie ocenié¢ zwigzanych
z tym niebezpieczenstw.
Zawsze trzymadé dzieci z dala
od materiatéw pakunkowych.
Produkt ten moze by¢ uzywany
przez dzieci w wieku powyzej

8 lat i osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
zmystowych lub umystowych

lub o braku do$wiadczenia

i wiedzy, gdy sq one
nadzorowane lub zostaly
pouczone o bezpiecznym uzyciu
produktu i o zagrozeniach
wynikajgcych z uzytkowania.
Dzieci nie mogq bawié sie
produktem.

Dzieci nie powinny bez
nadzoru wykonywaé czynnosci
zwiqzanych z czyszczeniem

i konserwacjq. Wyczyscié
produkt i jego akcesoria

(patrz cze$é ,Czyszczenie i

utrzymanie”).

Urzgdzenie jest przeznaczone

do zastosowar domowych i

podobnych, takich jak np.:
kuchenki pracownicze w
sklepach, biurach i innych
obiektach pracowniczych;
domy na wsi;
uzytkowanie przez klientéw
w hotelach, motelach i innych
obiektach mieszkalnych;
obiekty typu nocleg ze
$niadaniem.

Dzieci w wieku ponizej lat

8 nalezy trzymaé z dala od

produktu i kabla zasilania.

A OSTRZEZENIE! RYZYKO

OBRAZEN!

Niewta$ciwe uzytkowanie
moze doprowadzi¢ do
obrazen ciata. Z produktu
nalezy korzystaé wytgcznie
zgodnie z niniejszq instrukcjq.
Nigdy nie prébowaé
modyfikowa¢ produktu w
zaden sposéb.

/A NIEBEZPIECZENSTWO!

RYZYKO PORAZENIA
PRADEM!
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Nigdy nie probowaé
samodzielnego naprawiania.
W razie awarii naprawy mogq
byé wykonywane wytqcznie
przez wykwalifikowany
personel.

Nie zanurzaé produktu w
wodzie ani w innych cieczach.
Nigdy nie trzymaé produktu
pod biezgcq woda.

Nie uzywad uszkodzonego
produktu. Odiqgczyé produkt
od zasilania i skontaktowad
sie ze sprzedawcq, jesli jest
uszkodzony.

Produktu nie wolno uzywag,
iesli zostat upuszczony lub
wykazuje widoczne oznaki
uszkodzenia.

Po podiqczeniu do sieci ten
produkt jest zawsze wigczony.
Przed podtgczeniem produktu
do zrédta zasilania nalezy
sprawdzié, czy napiecie i prad
znamionowy odpowiadajq
parametrom zasilania podanym
na tabliczce znamionowe.
Regularnie sprawdzad, czy
wtyczka sieciowa i kabel
zasilania nie sq uszkodzone.
W przypadku uszkodzenia
kabla zasilania tego produktu
musi on zostaé wymieniony
przez producenta, jego
serwis posprzedazny lub tez
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osobe posiadajgcq podobne
kwalifikacje, co pozwoli
unikngé niebezpieczenstwa.
Kabel zasilania chronié
przed uszkodzeniem. Nie
dopuszczaé, aby zwisat nad
ostrymi krawedziami, byt
$cisniety lub zgiety. Kabel
zasilania trzymaé z dala

od gorgcych powierzchni i
otwartego ognia.

A OSTROZNIE! GORACA

POWIERZCHNIA!

Produkt nagrzewa sie podczas
pracy. Nie dotykaé produktu
podczas pracy i bezposrednio
PO uzZyciu.

Podczas pracy i podczas
stygniecia produkt trzymad
tylko za uchwyt.

Podczas uzytkowania nalezy
zachowywaé ostrozno$é,
poniewaz uchwyt moze
wytwarzaé niewielkie ciepto.

/A OSTRZEZENIE!

NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN | USZKODZEN!
Nie pozostawia¢ produktu bez
nadzoru po podiqgczeniu do
sieci zasilajqgcej.

Nie przenosié produktu, jesli
jest wigczony.



Nie nalezy uzywaé produktu
bez wlozonych ptytek
wymiennych.

Nie stawiaé produktu na
gorqcych powierzchniach
(np. kuchenkach gazowych

i elektrycznych lub
piekarnikach). Produkt nalezy
uzywaé na pfaskiej, stabilnej,
czystej, zaroodpornej i suche;j
powierzchni.

Nie przykrywaé produktu
podczas uzywania i gdy jest
jeszcze ciepty.

Upewniaé sig, ze kabel
zasilania nie jest przyciety
wymiennymi ptytkami ani ze
nie dotyka krawedzi tych
wymiennych ptytek.

Nie zaleca sie uzywania
przedtuzaczy. Jesli konieczne
jest uzycie przediuzacza, to
musi on byé przystosowany do
przeptywu prqdu o natezeniu
co najmniej 10 A.

Kable potgczeniowe i
przedtuzacze uktadaé w taki
sposéb, aby nikt nie mégt sie
o nie potkngé i aby nic nie
zostato uszkodzone.

Ten produkt nie jest
przeznaczony do stosowania
z zewnegtrznym minutnikiem
lub oddzielnym systemem
zdalnego sterowania.

Nie odtgczaé wtyczki sieciowe;j
od gniazdka sieciowego
ciggnqc za kabel zasilania.
Chronié produkt, kabel
zasilajgey i wtyczke sieciowq
przed kurzem, bezposrednim
dziataniem promieni
stonecznych oraz kapigceq i
rozpryskujgcq sie wodg.
Chronié produkt przed wysokg
temperaturg. Nie umieszczad
produktu w poblizu otwartego
ognia ani zrédet ciepta, takich
jak piece lub grzejniki.

A OSTRZEZENIE! RYZYKO

1.

OBRAZEN!

Wytqezaé produkt przed
czyszczeniem lub gdy nie jest
uzywany.

Przed pierwszym uzyciem

Wyijaé produkt z opakowania i usungé
wszystkie materiaty opakunkowe oraz folie
ochronne.

Sprawdzi¢, czy sq wszystkie czesci i czy
opisany zakres dostawy jest kompletny
(patrz akapit ,Zakres dostawy”).
Sprawdzi¢, czy produkt i wszystkie czeici
sq w dobrym stanie. W razie zauwazenia
jakichkolwiek uszkodzen lub defektéw nie
uzywaé produktu, ale postepowaé zgodnie z
opisem w rozdziale ,Gwarancja”.

Przed pierwszym uzyciem produkt nalezy
uruchomié bez jedzenia zywnosci, aby
wszelkie pozostatosci produkcyjne ulegty
spaleniu. Zapewnié odpowiedniq wentylacje.

PL 71



5. Wyczysci¢ wszystkie czedci produktu
zgodnie z opisem w akapicie ,Czyszczenie i
konserwacja”.

@ Uzytkowanie

/\ OSTRZEZENIE! RYZYKO PORAZENIA
PRADEM!
Przed witozeniem lub wyjeciem wymiennych
plytek nalezy wyciqgnaé wtyczke sieciowq
z gniazdka.

A\ OSTROZNIE! GORACA
POWIERZCHNIA!
Ptytek wymiennych nie wolno wymieniaé
i usuwaé bezposrednio po zakoriczeniu
uzywania. Najpierw nalezy odczekaé, az
produkt catkowicie ostygnie.

@ INFO:
Uzywaé wymiennych ptytek [11]

tylko tego samego typu.

Wktadanie wymiennych ptytek

1. Otworzyé rygiel | 1 |i roztozy¢ produkt.

2. Zaczepy wewnetrzne [10| zqdanej ptytki
wymiennej umieéci¢ w duzych zaciskach
hakowych [7].

3. Nastepnie wcisngé wymienng ptytke, az
zaskoczy.

4. Polecenia punktéw 2 i 3 powtérzyé po
drugiej stronie produktu.

Wyjmowanie wymiennych ptytek

1. Otworzyé rygiel | 1 |i roztozy¢ produkt.

2. Pociggnqé dzwignie zwalniajgce | 8 |i wyjqé
wymienng ptytke.

3. Polecenie punktu 2 powtérzyé po drugiej
stronie produktu.
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@ INFO:
Podczas kilku pierwszych nagrzan produktu
moze pojawiac sig lekki zapach. W miejscu
uzytkowania nalezy zapewnié prawidtowq
wentylacje.
Pierwsze grillowane lub upieczone potrawy
nalezy wyrzucié.
Podczas pracy zielony wskaznik
czasami wigcza sig i wytqcza. Oznacza
to, ze produkt ponownie podgrzewa sie do
temperatury robocze.
Ten produkt jest przeznaczony do robienia
gofréw i tostéw oraz do grillowania (patrz
rozdziaty nastepne).

Zalecane czasy pieczenia lub

grillowania
Kanapki 4 do 5 minut
Grillowanie 4 do 9 minut
(regularnie
sprawdzaé stan
potrawy)
Gofry (stodkie lub pikantne) 8 minut

Wytgcznie w celach informacyjnych
(przyblizone czasy pieczenia mozna znalez¢

w rozdziale ,Przepisy”)

1. W celu wigczenia produktu wtyczke sieciowq
podtqgczyé do gniazdka sieciowego.
Czerwony wskaznik | 2 | zadwieci sie.

2. Podczas nagrzewania produkt musi by¢
zamkniety. Podgrzewaé produkt, az zaswieci
sie zielony wskaznik [3].

3. Gérnq i dolng plytke wymienng
nasmarowaé odpowiednim olejem jadalnym.

4. Odpowiedniq ilo§¢ zywnosci lub ciasta
umiesci¢ na dolnych wyjmowanych plytach i
pokrywe |14] zamkngé za pomocq uchwytu
i rygla[1] aby produkt byt zamknigty
podczas pieczenia lub grillowania zywnosci.

5. W celu catkowitego wytqgczenia produktu
nalezy wyjqé wtyczke sieciowq z gniazdka
sieciowego. Czerwony wskaznik zgasnie.



Wskaznik Stan

Czerwony wskaznik

o Produkt jest wigczony
$wieci sig

Czerwony wskaznik

Produkt jest wyt
nie swieci sig roduktjest wylqczony

Produkt jest rozgrzewany
lub podgrzewany.

Zielony wskaznik
nie swieci sie

Osiqgnieto temperatureg
roboczq.

Zielony wskaznik
Swieci sie

Tosty kanapkowe z nadzieniem stodkim lub
stonym.

® INFO:
Podczas pieczenia tostéw zielony wskaznik
gasnie i wigcza sie ponownie.
Sygnalizuje to regulacje wymaganej
temperatury pracy.

Plytki wymienne:
Ptytki do kanapek (gérna i dolna ptytkal)

Szacowany czas grillowania:
Ok. 4 do 5 minut. W zaleznoéci od tego,
jak chrupigce majq byé kanapki. Czas
pieczenia mozna w razie potrzeby skrécié
lub wydtuzy¢, zaleznie od upodoban.

1. Otworzyé rygiel | 1 |i roztozy¢ produkt.

2. 2 przygotowane kanapki umiescié na dolnej
plytce do kanapek [11],

3. Za pomocq uchwytu [15] opusci¢ pokrywe
i zamkngé rygiel, aby podczas
grillowania kanapek produkt byt zamkniety.

4. Gdy kanapki sq gotowe, plastikowq
lub drewniang szpatutki (lub innego
odpowiedniego niemetalowego narzedzia)
wyija¢ kanapki z produktu, aby unikngé
uszkodzenia nieprzywierajqcej powtoki
produktu.

5. Po zakoriczeniu procesu grillowania
wyciagngé wtyczke sieciowq z
gniazdka.

/\ OSTROZNIE! NIEBEZPIECZENSTWO
PRYSKANIA!
Nie uzywaé wilgotnej Zzywnosci. Podczas
otwierania produktu nalezy zwracaé uwage
na pryskajqcy tuszcz i unoszqce sig opary.

Grillowaé¢ mate kawatki migsa, kietbasy i warzyw.

® INFO:
Podczas grillowania zielony wskaznik
gasnie i wigcza sie ponownie. Sygnalizuje to
regulacje wymaganej temperatury pracy.

Plytki wymienne:
Pytki do grillowania (gérna i dolna ptytka)

Szacowany czas grillowania:
Ok. 4 do 9 minut. W zaleznoéci od tego,
jak potrawa ma byé upieczona. Czas
pieczenia mozna w razie potrzeby skrécié
lub wydtuzy¢, zaleznie od upodoban.

1. Otworzyé rygiel | 1 |i roztozy¢ produkt.

2. Potrawe do grillowania umiesci¢ na dolnej
plytce do grillowania [12]

3. Za pomocq uchwytu 15| opusci¢ pokrywe
i zamknqé rygiel, aby podczas
grillowania produkt byt zamkniety.

4. Po zakoriczeniu procesu grillowania
wyciagnaé wtyczke sieciowq | 4 | z gniazdka.

Nadaie sie do stodkich lub pikantnych gofréw.
® INFO:

Podczas pieczenia gofréw zielony
wskaznik | 3 | gaénie i wigcza sie ponownie.
Sygnalizuje to regulacie wymaganej
temperatury pracy.

Plytki wymienne:
Plytki do wafli (gérna i dolna plytka)



Szacowany czas pieczenia:
Ok. 8 minut. W zaleznosci od tego, jak
bragzowe majq byé gofry. Czas pieczenia
mozna w razie potrzeby skrécié lub
wydtuzyé, zaleznie od upodoban.

1. Otworzyé rygiel | 1 |i roztozy¢ produkt.

2. Do wylewania ciasta na dolng plytke do
wafli 13| uzywaé chochelki wykonanej z drewna
lub zaroodpornego tworzywa sztucznego.
Nie nalezy uzywaé metalowej chochelki,
poniewaz moze fo spowodowad uszkodzenie
nieprzywierajqcych plytek do wafli.
Nie przepetnia¢ dolnej plytki do wafli.

Tabela czaséw pieczenia

Za pomocq uchwytu [15] opuscié pokrywe

i zamknq¢ rygiel, aby podczas pieczenia
ciasta produkt byt zamkniety.

Gdy gofry bedq gotowe, plastikowq

lub drewniang szpatutkg (lub innym
odpowiednim niemetalowym narzedziem)
wyijqé gofry z produktu, aby unikngé
uszkodzenia powltoki zapobiegajqcej
przywieraniu.

Po zakonczeniu pieczenia wtyczke sieciowq
wyciggnaé z gniazdka sieciowego.

Liczba porcji Czas przygotowania
Tost z tuficzykiem 2 Okoto 20 min
Tost z indykiem 2 Okoto 20 min
Kanapka Monte Cristo 2 Okoto 20 min
Kanapki zapiekane Pizza Pepperoni 2 Okoto 20 min
Kanapka z pastq jajeczng 2 Okoto 20 min
Gofry belgijskie 2 Okoto 20 min
Gofry jagodowe 2 Okoto 20 min
Gofry z szynkq lub serem 2 Okoto 20 min
Brgzowe gofry belgijskie 2 Okoto 15 min
Szaszlyki z krewetkami i $liwkami 4 Okoto 30 min

® Przepisy

Plytki wymienne:
Plytki do kanapek (gérna i dolna pytka) [11]

Sktadniki:
4 plasterki

85¢g
85¢g
80¢g
65¢g
1

14 ml

Chleba tostowego

Pasty sezamowej
Niskottuszczowego jogurtu greckiego
TuAczyka

Swiezej bazylii

Wycisnieta cytryna

Oliwy z oliwek

1 szczypta Soli

1 szczypta Pieprzu
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Przygotowanie:

1.
2.

S

Rozgrza¢ produkt.

Wymieszaé Tahini, grecki jogurt i sok z
cytryny i doprawi¢ do smaku bazylig, solq i
pieprzem.

Do sosu jogurtowego Tahini dodaé oliwe

z oliwek. Sos jogurtowy Tahini natozyé na
2 kromki chleba tostowego.

Na wierzchu utozy¢ odsqczonego tuhczyka.
Przykry¢ pozostatymi kromkami chleba
tostowego.

Zamkng¢ produkt i grilowaé przez okoto

4 minuty.

Podawaé natychmiast.



Plytki wymienne:
Plytki do kanapek (gérna i dolna pytka) [11]

Sktadniki:

4 plasterki  Chleba tostowego

2 plasterki  Mfodego sera Gouda

50g Piersi indyka pokrojonej na plastry
10g Musztardy

V2 Cebuli

1 szczypta  Soli

1 szczypta Pieprzu
Przygotowanie:

1.

Rozgrza¢ produkt.

2. Musztarde rozsmarowaé na wewnetrznej
stronie kromek chleba tostowego.

3. Cebule pokroi¢ na mate kawatki.

4. Pier§ indyka i cebule natozyé na 2 kromki
chleba tostowego.

5. Posypaé solq i pieprzem.

6. Przykry¢ plastrami sera.

7. Przykry¢ pozostatymi kromkami chleba
tostowego.

8. Zamkng¢ produkt i grilowaé przez okoto
4 minuty.

9. Podawaé natychmiast.

Plytki:
Ptytki do kanapek (géra i dolna ptytka) [11]

Sktadniki:

4 kromki Chleb

1 plasterek Szynka

1 plasterek Indyk

1 plasterek Ser szwaijcarski

1 Jajko

Va szklanki Mleko

Masto (do gotowania)

Przygotowanie:

1.
2.

Rozgrzaé produkt.

Przygotowa¢ kanapke z szynkg, indykiem i
serem miedzy kromkami chleba.
Rozirzepad jajko z mlekiem.

4. Zamoczyé kanapke w mieszaninie z jajkiem,
tak aby pokry¢ obie strony.

5. Zamknq¢ produkt i zapiekaé przez okoto
3-5 minut, az do uzyskania koloru ztocisto
brgzowego.

6. Podawaé natychmiast.

Plytki:

Plytki do kanapek (gérna i dolna plytka) [11]

Sktadniki:

4 kromki Chleb

Plastry pepperoni

Ser Mozzarella (w kawatkach)

Sos do pizzy

Masto (do posmarowania)

Przygotowanie:

1.
2.

oAk w

Rozgrzaé¢ produkt.

Posmarowaé sosem do pizzy jednq strone
kazdej kromki chleba.

Doda¢ pepperoni i mozzarelle.

Ztozyé ze sobq obie kromki chleba.
Posmarowaé kanapke mastem od zewnqtrz.
Zamkngé produkt i zapiekaé przez okoto
3-5 minut, az do uzyskania koloru ztocisto
brgzowego.

Podawaé natychmiast.

Phytki:

Plytki do kanapek (gérna i dolna plytka) [11]

Sktadniki:

4
4

2
1

1
1
1

kromki Chleb petnoziarnisty

Jajka ugotowane na twardo,
posiekane

tyzki
tyzeczka
tyzka

szczypta

Majonez

Musztarda Dijon
Posiekany szczypiorek
sél

szczypta Pieprz



Przygotowanie:

1.
2.

Rozgrza¢ produkt.

Przygotowaé paste jajeczng: w miseczce
wymieszaé posiekane jajka na twardo,
majonez, musztarde Dijon, posiekany
szczypiorek, sél i pieprz, az do uzyskania
jednolitej konsystenciji.

Przygotowa¢ kanapke: réwnomiernie
posmarowaé pastq jajeczng dwie kromki
chleba.

Przykry¢ kanapki pozostatymi kromkami:
natozy¢ pozostate kromki chleba na kromki
posmarowane pastq.

Zapiekanie kanapki: Zamkng¢ produkt i
zapiekaé przez okoto 3-4 minuty lub az do
uzyskania koloru ztocisto brgzowego.
Podawaé natychmiast.

Plytki wymienne:

Plytki do wafli (géma i dolna ptytka)

Sktadniki:

5

250¢

200 g

400 ml

500¢

2 opakowania
59

Jajka

Masta

Cukru

Mleka

Zwyktej maki

Cukru waniliowego
Proszku do pieczenia

Przygotowanie:

1.
2.

Rozgrza¢ produkt.

W sredniej wielkoéci misce wymieszad jajka,
cukier waniliowy, cukier i masto.
Wymieszaé w misce proszek do pieczenia,
okoto potowy mqgki i potowe mleka.

Doda¢ pozostatg make i mleko. Mieszaé, az
ciasto bedzie mieé konsystencje kremu.
Obie ptytki wymienne [13] spryskaé
aerozolem do gotowania.

Na dolnej wymiennej plytce rozlozy¢
réwnomiernie ciasto.

Zamkngé produkt i piec przez 8 minut.
Podawaé natychmiast.
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Ply

tki wymienne:

Ptytki do wafli (gérna i dolna ptytka)

Sktadniki:

100 ml Olej rodlinny

250 ml Mleka

2 Jajka

100g Cukru

280 g Zwyktej maki

8g Proszku do pieczenia

80g  Boréwki amerykaniskiej ($wiezej lub

mrozonej)
Przygotowanie:

1.
2.

Ply

Rozgrza¢ produkt.

W duzej misce wymieszaé olej, mleko, jajka
i cukier. Doda¢ make i proszek do pieczenia.
Dobrze wymieszaé.

Wrzuci¢ boréwki.

Obydwie ptytki wymienne |13| spryskaé
aerozolem do gotowania.

Na dolnej wymiennej plytce roztozy¢
réwnomiernie ciasto.

Zamkng¢ produkt i piec przez okoto

10 minut na zloty kolor.

Wyiqé gofra i pozwoli¢ mu przez 5 minut
ostygnqé, aby byt chrupiqgcy.

Podawaé natychmiast.

tki wymienne:

Plytki do wafli (gérna i dolna plytka)

Sktadniki:

570¢g Zamrozonych ziemniakéw Résti

225¢ Pokrojonej w kostke szynki
szwarcwaldzkiej

200 g Rozdrobnionego sera cheddar

3 Duze jajka, ubite

2 zqgbki Czosnku (posiekanego)

2 tyzeczka Posiekanych listkow $wiezej pietruszki

V2 tyzeczki  Suszonego tymianku

Va tyzeczki Wedzonej papryki



Doprawié solq i $wiezo zmielonym czarnym

pieprzem

Przygotowanie:

1. Rozmrozié placki Résti.

2. Rozgrza¢ produkt.

3. Obydwie ptytki wymienne (13| spryska¢
aerozolem do gotowania.

4. W duzej misce potqczy¢ ziemniaki, szynke,
ser, jajka, czosnek, pietruszke, tymianek i
papryke. Doprawi¢ solq i pieprzem.

5. Rozlozy¢ mieszaning réwnomiernie na dolnej
wymiennej plytce.

6. Zamkngé produkt i piec ok. 7 minut na ztoty
kolor i az bedq chrupiqce.

7. Podawaé natychmiast.

Plytki wymienne:
Plytki do wafli (gérna i dolna ptytka)

Sktadniki:

180 ¢ Zwyktej maki

65g Niestodzonego kakao w proszku
20g Cukru krystalicznego

1 fyzeczka Proszku do pieczenia

1 fyzeczka  Soli morskiej

10tyzka  Roztopionego masta, niesolonego
2 Duze jajko

2 fyzeczka Ekstraktu waniliowego

60 ml Wody

120 g Matych kawatkéw czekolady

Sktadniki opcjonalne: Lody waniliowe,
sos czekoladowy, cukier puder

Przygotowanie:

1. Rozgrzaé produkt. W duzej misce
wymieszaé make, kakao w proszku, cukier,
proszek do pieczenia i sél. Roztopi¢ masto,
odtozy¢ na bok do ostygniecia.

2. W matej miseczce wymieszaé jajka, ekstrakt
waniliowy i wode. Mieszaning jaj doda¢
do suchej mieszanki. Szybko rozmiesza¢
z roztopionym mastem. Dodaé kawatki
czekolady.

3. Obie ptytki wymienne [13| spryska¢
aerozolem do gotowania.

4. Na dolnej wymiennej plytce roztozyé
réwnomiernie ciasto.

5. Zamkngé produkt i piec przez okofo
3 minuty.

6. Podnies¢ pokrywe [14], aby sprawdzi¢ gofry.
Gofr powinien byé w petni uformowany, ale
migkki.

7. Podawa¢ z cukrem pudrem, lodami
waniliowymi lub sosem czekoladowym.

Plytki wymienne:
Plytki do grillowania (gérna i dolna ptytka)

Sktadniki:

2 tyzki Oleju rzepakowego

2 tyzki Kolendry ($wiezo posiekanei)

1 fyzeczka  Skérki z limonki ($wiezo utartej)

3 tyzki Soku z limonki

Vo tyzeczki  Soli

12 Surowych krewetek (od 8 do
12 krewetek na 500 g/obrane i
wypatroszone)

3 Papryczki Jalapefio (wydrgzone i
pocigte wzdtuz na éwiartki)

2 Sliwki (wydrylowane i pociete na
sze$¢ kawatkéw)

Przygotowanie:

1. Rozgrza¢ produkt.

2. W duzej misce roztrzepaé olej rzepakowy,
kolendre, skérke z limonki, sok z limonki i sél.

3. 3 tyzki mieszanki przetozyé do matej miski i
odtozyé na bok.

4. Do mieszanki doda¢ krewetki, papryczki
Jalapefio i dliwki. Wymieszaé wszystkie
sktadniki i zamarynowaé.

5. Krewetki, papryczki Jalapefio i $liwki
réwnomiernie rozdzieli¢ na 4 szaszlyki
(25 cm). Usungé¢ marynate.



6. Grillowaé szaszlyki, az krewetki ugotujq sie.
Grillowa¢ z kazdej strony przez ok. 2 minuty,
a nastgpnie obrécié.

7. Skropié resztq marynaty.

® Usuwanie usterek

@ INFO:

Produkt czyscié zaraz po ostudzeniu. Gdy
resztki jedzenia zaschng, nie bedq tatwe do
usuniecia.

Plytki wymienne nadajgq sie do

mycia w zmywarce.

Czesé Sposéb czyszczenia

Problem Rozwiqzanie

Produkt nie dziata. Kabel zasilania
podtqgczyé do odpo-
wiedniego gniazdka
sieciowego.

Gofry lub tosty sq Skréci¢ czas grillowa-

zbyt ciemne. nia.

Obudowa Obudowe przecieraé
lekko wilgotng
iciereczkg. W razie
potrzeby dodaj troche
detergentu.

Gofry lub tosty sq Wydtuzyé czas grillo-

zbyt blade. wania.

Gotowe upieczony Przed pieczeniem
gofry lub tosty lekko nattudcié plytki
trudno wyjqé z wymienne 13].
produktu. Zastosowad inny

Phytki Plytki wymienne my¢
wymienne wodgq i/lub fagodnym

detergentem.

przepis na ciasto.

@ Czyszczenie i konserwacja
/\ NIEBEZPIECZENSTWO! RYZYKO
PORAZENIA PRADEM!
Przed czyszczeniem odigczaé produkt od
zasilania.

Nie zanurzaé czeici elekirycznych produktu
w wodzie ani w innych ptynach. Nigdy nie
trzyma¢ produktu pod biezqcqg wodg.

Nie pozwalaé, aby woda lub inne ptyny
dostaly sie do wnetrza produktu.

A OSTROZNIE! GORACA
POWIERZCHNIA!
Nie czysci¢ produktu bezposrednio po
uzyciu. Najpierw nalezy odczekaé, az
produkt catkowicie ostygnie.

/\ OSTROZNIE! RYZYKO
USZKODZENIA!
Do czyszczenia produktu i akcesoriéw nie
wolno uzywaé szorstkich, agresywnych
$rodkéw czyszczqceych ani twardych
szczotek.
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Szczeliny Tuszez i ptyny usuwaé
na spodzie papierowym recznikiem.
wymiennych Wszelkie przylegaijqce,
plytek przypalone pozostatodci
Element usuwaé drewniang
grzejny [6] szpatutkqg lub matym
Rygiel drewnianym patyczkiem.

Po czyszczeniu i przed ponownym uzyciem
wszystkie czeéci produktu doktadnie
wysuszyé.

® Przechowywanie
A OSTROZNIE! GORACA

POWIERZCHNIA!

Nie chowa¢ produktu bezposrednio po uzy-
ciu. Najpierw nalezy odczekaé, az produkt
catkowicie ostygnie.

/\ UWAGA! RYZYKO USZKODZENIA!

Nie przechowywa¢ gorqgcego produkiu w
szafce lub opakowaniu.

Wyczysci¢ produkt przed schowaniem.
Kabel zasilania | 4 | owingé wokét uchwytu
na kabel zasilania | 5 | na spodzie produktu.
Produkt przechowywaé w oryginalnym
opakowaniu, gdy nie jest uzywany.

Produkt przechowywaé w suchym,
niedostepnym dla dzieci miejscu.




@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw widrnych.

L,) zwrécié uwage na oznakowanie
materiatéw opakowaniowych,
oznaczone sq one skrétami (a)

i numerami (b) o nastepujgcym
znaczeniu: 1-7: Tworzywa sztuczne /
20-22: Papier i tektura / 80-98:
Materiaty kompozytowe.

Produki:
X 2|

ELEMENTS
[ } R ADEPOSER _ ADEPOSER
Cet appareil ENMAGASIN  EN DECHHTERIE
S | et ses accessoires YA %,

N Przy segregowaniu odpadéw prosimy
b
a

D’EMBALLAGE +
NOTICE
se recyclent

Points de collecte
Privilégi

Produkt, w tym akeesoriai materialy opakowaniowe,
nadaig sie do recyklingu i podlegajq rozszerzonej
odpowiedzialnosci producenta.

Wyrzué je osobno, zgodnie z ilustracjq
przedstawiajgcq informacje o sorfowaniu, aby
zapewni¢ lepszq utylizacje odpadéw.

Logo Triman jest wazne tylko dla Francji.
Informaciji na temat mozliwosci
utylizacji wyeksploatowanego produktu
udziela urzqd gminy lub miasta.

Z uwagi na ochrong $rodowiska nie
wyrzucad urzqdzenia po zakonczeniu
eksploatacji do odpadéw domowych,

)

lecz prawidtowo zutylizowaé.
Informacji o punktach zbiorczych
i ich godzinach otwarcia udziela
odpowiedni urzqd.

Elektroodpady nie mogqg by¢ wyrzucane do
pojemnikéw do selektywnej zbiérki odpadéw
komunalnych. Mozna je odda¢ w specjalnie
wyznaczonych miejscach np. Punkt Selektywnej
Zbiérki Odpadéw Komunalnych lub/bgdz w
punktach handlowych oferujgcych w sprzedazy
sprzet elektroniczny.

Nalezy postepowaé zgodnie z obowigzujgcymi
w Polsce przepisami dotyczgcymi selektywnej
zbiérki urzqdzen elekirycznych i elektronicznych.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng
zawarto$é niebezpiecznych substancii, mieszanin
oraz czeéci sktadowych. Gospodarstwo domowe
spetnia wazngq role w przyczynianiu sie do
ponownego uzycia i odzysku surowcéw wiérnych,
w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym
efapie ksztattuje sie postawy, ktére wptywaijq na
zachowanie wspdlnego dobra jakim jest czyste
$rodowisko naturalne.

® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z
surowymi wytycznymi dotyczgeymi jakosci

i doktadnie przetestowane przed dostawq.
W przypadku wad materiatowych lub
produkeyijnych przystugujg Pahstwu prawa
ustawowe wobec sprzedawcy produktu.
Panstwa prawa ustawowe nie sq w zaden
sposéb ograniczone przez naszq gwarancje
przedstawiong ponizej.

Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty
zakupu. Okres gwarancji rozpoczyna sie od
daty zakupu. Prosze przechowywaé oryginalny
rachunek w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten
dokument jest wymagany jako dowéd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w
momencie zakupu nalezy zgtosié niezwlocznie
po rozpakowaniu produktu.

Jezeli w ciggu 3 lat od daty zakupu produkt
wykaze wady materiatowe lub produkcyine,

to - wedlug naszego uznania - bezptatnie go
naprawimy lub wymienimy. Okres gwarancji

nie ulega przediuzeniu o przyznane roszczenie
gwarancyijne. Dotyczy to réwniez wymienionych
i naprawionych czeici.

Niniejsza gwarancja traci waznoé¢, jedli produkt
zostat uszkodzony, byt niewtasciwie uzytkowany
lub konserwowany.
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Gwarancja obejmuje wady materiatowe

i produkcyjne. Niniejsza gwarancja nie
obejmuje czesci produkty, ktére podlegaijqg
normalnemu zuzyciu i dlatego sq uwazane za
czeéci zuzywalne (np. baterie, akumulatory,
weze, wkiady atramentowe), ani nie obejmuje
uszkodzen czeéci delikatnych, np. przetqcznikéw
lub czedci wykonanych ze szkia.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1
wraz z wymiang urzqdzenia lub waznej czeéci
Czas gwarancji rozpoczyna si¢ na nowo.

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Paristwa
whiosku, prosimy stosowaé sig do nastepujacych
wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem
serwisowym nalezy przygotowaé paragon
i numer artykutu (IAN 472451_2501) jako
dowdd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie
tytutowej jego instrukcji (na dole po lewej
stronie) lub jako naklejke na stronie odwrotnej
lub spodniej.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowad sie najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elekironiczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dotqczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystqpita, przestaé bezptatnie na podany
Parstwu adres serwisu.

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl

Cce
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Pouzita vystraina upozornéni a symboly
V tomto ndvodu k obsluze a na obalu jsou pouzivdna nésledujici upozornéni:

NEBEZPECi! Tento symbol se
signélni slovem ,Nebezpeéi” oznaduje
ohroZeni s vysokym stupném rizika,
které md, pokud se mu nezabréni, za
ndsledek tézké zranéni nebo smrt.

Sttidavy proud/napéti

Hertz (sifovd frekvence)

Watt

VAROVANI! Tento symbol se
signdlni slovem ,Varovani” oznaéuje
ohrozZeni se stfednim stupném

rizika, které mdze mit, pokud se mu
nezabrdni, za ndsledek tézké zranéni
nebo smrt.

Tento symbol se signdlnim slovem
JInformace” poskytuje dal3i uZitecné
informace.

Pouzivejte vyrobek jen v suchych
vnitnich prostordch.

> B P

OPATRNE! Tento symbol se signdlni
slovem ,Opatrn&” oznaduje ohroZeni s
nizkym stupném rizika, které mize mit,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek
malé nebo lehké zranéni.

Nebezpedi - riziko trazu elektrickym
proudem!

Opatrné, horky povrchl

)

Vyménné desky jsou vhodné pro ¢isténi
v mycce.

Symbol ochranného uzemnéni

Bezpeé&né pro potraviny. Tento vyrobek
nemd Zadny negativni vliv na chut a
voni.

Symbol CE vyjadfuje shodu
s pfislusnymi smérnicemi EU, které se
vztahuji na tento vyrobek.

QORI e 2 F

Bezpecnostni informace
Navod k pouziti
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SENDVICOVAC

® Uvod

Blahoptejeme Vém ke koupi nového vyrobku.
Rozhodli jste se pro kvalitni produkt. Névod k
obsluze je soucasti tohoto vyrobku. Obsahuje
dilezité pokyny pro bezpe&nost, pouziti a
likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte
se viemi pokyny k obsluze a bezpeénostnimi
pokyny. PouZiveijte vyrobek jen popsanym
zpUsobem a na uvedenych mistech. Pfi pfeddni

vyrobku fieti osobé& predeite i viechny podklady.

Tento vyrobek je uréen k vyrobé vafli, sendvi¢d a

ke grilovéni. Nepouzivejte ho pro jiné G&ely.

Vyrobek je uréen vyhradné& pro pouziti v
domdcnostech, nikoliv pro komer&ni Géely.

Vyrobce nepfebird zadnou odpovédnost za
3kody zpUsobené neodbornym pouzitim.

1% Sendvicovaé
3x Sady vyménitelnych diskd
1% Ndvod na obsluhu

Zémek

Cervend kontrolka (provoz)

Zelend kontrolka (topeni)

Pfipojné vedeni se sifovou zdstrékou
Névin kabelu

Topny ¢&lanek

Velké hakové svorky

Odblokovaci packa

Vnéj3i zardzka (mald)

Vnitini zardzka (velkd)

Sendvi¢ové desky (horni a dolni deska)
Grilovaci desky (horni a dolni deska)
Vaflové desky (horni a dolni deska)
Viko

Rukojef

NENEERENSENRNE

[S,]

Vstupni napéti: 220-240 V~, 50-60 Hz
Prikon: 750 W

Ochranné fiida: I

Poraba energije v

izkloplienem naginu: 0,0 W

HGO09121: Gs (TUV sUD)
HG09121-CH: -

A Bezpecnostni pokyny

SEZNAMTE SE PRED POUZITIM
VYROBKU SE VSEMI
BEZPECNOSTNIMI POKYNY A
POKYNY PRO OBSLUHU!

V pfipadé poskozeni v dusledku
nedodrZeni tohoto ndvodu na
obsluhu se vase zaruka rusi!

Za nésledné skody se nepfebird
24dné odpovédnost! V piipadé
$kody na majetku nebo zranéni
zpUsobené nesprédvnym
pouzivdnim nebo nedodrZenim
bezpeénostnich pokyni se
nepfebird Zadnd odpovédnost!

A VAROVANI! NEBEZPECi
ZIVOTA A NEHOD PRO
KOJENCE A DETI!

Nenechte déti hrat si bez
dozoru s balicimi materidly.
Balici materidl predstavuje
nebezpedi ududeni. Déti

asto podcefivji s tim spojend
nebezpedi. Vzdy udrZujte balici
materidl mimo dosah déti.
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Tento pfistroj mohou pouzivat
déti starsi 8 let i osoby
se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi & mentdlnimi
schopnostmi nebo s
nedostatkem zku$enosti a
znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo byly pou&eny
ohledné bezpecného
pouzivani pfistroje a chdpou z
toho vyplyvaijici rizika.
Déti si nesmi s vyrobkem hrdt.
Citéni a uzivatelskou drzbu
nesméji provadét déti bez
dozoru. Vycistéte vyrobek a
ieho piislusenstvi (viz ,Cisténi
a péce”).
Tento spotfebic je uréen k pouZiti
v domdcnosti a podobnych
prostedich, jako jsou:
kuchytiské prostory pro
zaméstnance v obchodech,
kanceléfich a jinych
pracovnich prostiedich;
zemé&délské usedlosti;
klienty v hotelech, motelech a
dalsich obytnych prostorech;
prostfedi typu penzion.
Déti mladsi nez 8 let je treba
drzet v dostateéné vzddlenosti
od vyrobku a pfipojného
vedeni.
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A VAROVANI! NEBEZPECI

PORANENI!

Neodborné pouZiti mozZe

vést k zranénim. PouZiveijte
tento vyrobek vyhradné podle
tohoto névodu. Nepokousejte
se vyrobek jakymkoliv
zpUsobem ménit.

/A NEBEZPECi! RIZIKO

URAZU ELEKTRICKYM
PROUDEM!

Nepokouseite se nikdy vyrobek
sami opravovat. V pfipadé
poruchy smi opravy provédét
vyhradné kvalifikovany
persondl.

Neponofujte vyrobek do vody
nebo jinych kapalin. Nikdy
vyrobek nedrzte pod tekouci
vodou.

Poskozeny vyrobek
nepouzivejte. Kdyz je vyrobek
poskozen odpojte vyrobek z
elektrické sité a obrafte se na
svého prodeijce.

Vyrobek nesmi byt pouZivan,
pokud spadl nebo ma viditelné
zndmky poskozeni.

Tento vyrobek je trvale zapnut,
kdyz je pfipojen k elektrické
siti.



Pfed pfipojenim vyrobku k siti
zkontrolujte, zda napéti a proud
spliuji Gdaje pro napdijeni
uvedené na typovém stitku.
Pravidelné kontrolujte sifovou
zastréku a pfipojné vedeni na
poskozeni. Kdyz je pfipojné
vedeni poskozeno, musi byt
nahrazeno vyrobcem, jeho
zdkaznickym servisem nebo
podobné kvalifikovanou
osobou, aby se zabrdnilo
nebezpedim.

Chraiite pfipojné vedeni pfed
poskozenim. Nenechte ho viset
pfes ostré hrany a neldmeite
ani neohybeijte jej. Chrarite
pripojné vedeni pfed horkymi
povrchy a otevienymi plameny.

/\ OPATRNE! HORKY

POVRCH!

Vyrobek se v pribéhu
pouzivani zahfeje. Nedotykejte
se vyrobku v pribéhu nebo
bezprostfedné po pouZziti.

S vyrobkem manipulujte béhem
provozu a chlazeni pouze za
rukojet.

Pfi pouZivani je treba dbét
opatrnosti, protoZe na rukojeti
mdZe dochdzet k mirnému
vyvinu tepla.

A VAROVANI! NEBEZPECI

ZRANENi A POSKOZEN!I!
Nenechdveite vyrobek bez
dozoru, kdyzZ je pfipojen k siti.
Vyrobkem nepohybuite, pokud
je v provozu.

NepouZivejte vyrobek bez
vloZenych vyménnych desek.
Nestavte vyrobek na horké
povrchy (plynovy spordk,
elektricky spordk, trouba atd.).
PouZivejte vyrobek na rovné,
stabilni, &isté, tepelné odolné a
suché plose.

Vyrobek nezakryveijte, pokud
je v pouzivani nebo kratce po
pouzivéni, dokud je jedté teply.
Dbeite na to, aby pfipojné
vedeni nebylo sevfeno
vyménnymi deskami nebo aby
nebylo v kontaktu s hranami
desek.

Pouzivani prodluZovacich
vedeni se nedoporuduje. Pokud
ie viak pouziti prodluZovaciho
vedeni nezbytné, musi byt
uréeno pro proud nejméné

10 A.

Pfivodni kabel a prodluZovaci
vedeni poloZte tak, aby o néj
nikdo nemohl zakopnout ani
aby se nemohlo nic poskodit.
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Tento vyrobek neni uréen k
tomu, aby byl pouzivdn s
externim casovacem nebo
samostatnym systémem
ddlkového ovladani.
Nevytahuijte sifovou zdstréku
ze zésuvky za pfipojné vedeni.
Chraiite vyrobek, pfipojné
vedeni a sifovou zdstrcku pred
prachem, pfimym sluneénim
zérenim, kapaijici a stikajici
vodé.

Chrarite vyrobek proti horku.
Nepokladejte vyrobek do
blizkosti otevienych plamend
nebo zdrojl tepla, jako jsou
kamna nebo ohfivace.

A VAROVANI! RIZIKO
ZRANENI!
Odpoijte vyrobek od sité pred
tim, nez ho budete Sistit nebo
se nebude pouZivat.

® Pred prvnim pouzitim

1. Vyjméte vyrobek z obalu a odstrafte veskeré
balici materidly a ochranné félie.

2. Zkontrolujte, zda jsou k dispozici viechny
dily a zda je rozsah dodavky kompletni (viz
,Rozsah dodavky”).

3. Zkontrolujte, zda je vyrobek a viechny
souédsti v dobrém stavu. Pokud zjistite
jakékoli poskozeni nebo zavadu, vyrobek
nepouzivejte, ale postupujte podle popisu v
kapitole ,Zaruka”.
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4. Pred prvnim pouzitim produkt provozuijte
bez jidla, aby se spdlily pfipadné zbytky z
vyroby. Zaijistéte dostate&né vétrani.

5. Vygistéte viechny soucdsti vyrobku podle
popisu v kapitole ,Citéni a tdrzba”.

® Pouziti

/\ VAROVANI! RIZIKO URAZU
ELEKTRICKYM PROUDEM!
Nez budete vkladat/odstrafiovat vyménné
desky, vytahnéte vzdy sifovou zdstreku ze
zdsuvky.

A\ OPATRNE! HORKY POVRCH!
Vyménné desky nesmi byt vyménény/
odstranény bezprostiedné po provozu.
Nechte vyrobek nejdfive vychladnout.

@ INFO:
Vklédeijte pouze vyménné desky

stejného druhu.

Vloite vyménné desky

1. Oteviete zamek | 1 | a vyrobek rozlozte.

2. Umistéte vnitfni zardzky |10| pozadované
vyménné desky do velkych hakovych
svorek [7].

3. Vyménnou desku stlaéte smérem dold, az
citeln& zaklapne.

4. Opakujte kroky 2 az 3 na druhé strané
vyrobku.

Odebrat vyménné desky

1. Oteviete zadmek | 1 | a vyrobek rozlozte.

2. Zatéhnéte za odblokovaci pagky | 8 | a
vyjméte vyménnou desku.

3. Opakuite krok 2 na druhé strané vyrobku.

® INFO:
Poprvé, kdy se vyrobek zahfeje, mize byt
pfitomen mirny zdpach. Zajistéte dostatedné
odvétravani v okoli.
Prvni sadu grilovanych nebo pegenych
potravin zlikviduite.



V probgéhu provozu se pfileZitostng zaping
a vypind zelend kontrolka [3]. To znamend,
Ze se vyrobek znovu zahfivé na provozni
teplotu.

Tento vyrobek je uréen pro vyrobu vafli,
sendvicd a pro grilovani (viz nasledujici

oddily).

Doporuéené doby peceni/grilovani

Sendviée 4 az 5 minuty

Grilovéni 4 a2 9 minut
(pravidelng
kontrolujte stav

pfipravy)

Vofle (sladké / vyrazné chuti) 8 minut

Pouze jako reference (Odhadované doby
pripravy najdete v odstavci ,Recepty”)

1. Pro zapnuti vyrobku spojte sifovou
zéstréku |4 s vhodnou zdsuvkou. Cervend

kontrolka | 2| sviti.

2. Nechte vyrobek zavieny, zatimco se zahfivd.

Ohfivejte vyrobek az se rozsviti zelend
kontrolka [3]

3. Namazte horni i dolni vyménnou desku
vhodnym jedlym olejem.

4. Deijte vhodné mnozstvi jidla nebo tésta na
spodni odnimatelné desky a zaviete viko
pomoci rukojeti [15] a zémku [ 1], aby byl
vyrobek b&hem peceni/grilovani potraviny
zavieny.

5. Chcete-li vyrobek zcela vypnout, vytdhnéte
sitovou zdstréku ze zdsuvky. Cervend
kontrolka zhasne.

Kontrolka Stav

Cervend kontrolka se Vgrobek zapnut

zapne

Cervend kontrolka se Vgrobek vypnut

vypne

Zelend kontrolka se vypne | Vyrobek se ohfivd/
znovu ohfiva.

Zelend kontrolka se zapne | Bylo dosazeno
provozni teploty.

Sendvigové taiticky se sladkou ndplni nebo
néplni vyrazné chuti.

@® INFO:
Zatimco se sendvice griluji, se zelend
kontrolka | 3 | vypne a znovu zapne. To
signalizuje regulaci pozadované provozni
teploty.

Vyménné desky:
Sendvi¢ové desky (horni a dolni deska)

Odhadovand doba grilovani:
Cca 4 az 5 minut. V zdvislosti na tom,
jak kiupavé by mély byt sendvi¢e. Doba
vafeni mize byt podle chuti zkrécena nebo
prodlouZena.

1. Ofeviete z&mek | 1 | a vyrobek rozlozte.

2. Polozte 2 pfipravené sendvice na spodni
sendvicovou desku [11].

3. Pomoci rukojeti |15| odklopte viko [14] a
zavfete zamek, aby byl vyrobek béhem
grilovani sendvicd zavieny.

4. Po dokonéeni sendvigd je vyjméte z vyrobku
pomoci plastové/dievéné stérky (nebo
jiného vhodného nekovového néstroje), aby
nedoslo k poskozeni nepfilnavého povrchu
vyrobku.

5. Kdyz je postup grilovdni ukonéen, vytdhnéte

zéstreku |4 | ze zasuvky.

/\ OPATRNE! NEBEZPECi VYSTRIKNUTi!
Nepouzivejte zadné orosené potraviny ke
grilovéni. Pfi otevfeni vyrobku daveijte pozor
na tukové stitkance a stoupaijici pdry.

Vhodné pro grilovani mensich kouskd masa,
uzenin, zeleniny.

® INFO:
Zatimco se grilované potraviny pfipravuji,
vypne se zelend kontrolka | 3 | a znovu se
zapne. To signalizuje regulaci pozadované
provozni teploty.
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Vyménné desky:
Grilovaci desky (horni a dolni deska)

Odhadovana doba grilovani:
Cca 4 az 9 minut. V zdvislosti na tom, jak

ma byt jidlo provafeno. Doba vafeni moze
byt podle chuti zkrédcena nebo prodlouzena.

1. Ofevfete zdmek | 1 | a vyrobek rozloZte.

2. Vlozte potraviny ke grilovéni na spodni
grilovaci desku [12).

3. Pomoci rukojeti |15| odklopte viko [14| a
zaviete zdmek, aby byl vyrobek béhem
grilovani zavfeny.

4. Kdyz je postup grilovani ukonéen, vytdhnéte

zéstreku |4 | ze zsuvky.

Vhodné pro sladké nebo silné ochucené vafle.

® INFO:
Zatimco se vafle peou, vypne se zelend
kontrolka | 3 | a znovu se zapne. To
signalizuje regulaci poZadované provozni
teploty.

Tabulka zpracovani

Vyménné desky:
Vaflové desky (horni a dolni deska)

Odhadovanda doba peceni:
Cca 8 minut. V zdvislosti na tom, jak hnédé
by mély byt vafle. Doba peceni mize byt
podle chuti zkrdcena nebo prodlouzena.

1. Ofevfete zdmek | 1 | a vyrobek rozloZte.

2. Pro nalévéni t&sta na dolni vaflovou
desku 13| pouzivejte nabéracku ze dieva
nebo tepelné odolného plastu. Nepouzivejte
nabéracku z kovu, protoze ta by mohla
poskodit nepfilnavy povrch vaflovych desek.
Nepreplfiujte spodni vaflovou desku.

3. Pomodi rukojeti |15| odklopte viko |14] a
zavfete zamek, aby byl vyrobek béhem
peceni tésta zavieny.

4. Jakmile jsou vafle pfipraveny, vyjméte
je z vyrobku pomoci plastové/dfevéné
stérky (nebo jiného vhodného nekovového
ndstroje), aby nedoslo k poskozeni
nepfilnavého povlaku vyrobku.

5. Kdyz je postup peceni ukonéen, vytdhnéte

zéstreku |4 | ze zasuvky.

Porce Doba pFipravy
Tundkovy sendvi& 2 Priblizn& 20 minut
Kroti sendvié 2 Priblizné 20 minut
Sendvi¢ Monte Cristo 2 Priblizné 20 minut
Grilované sendvi&e s pizzou Pepperoni 2 Priblizn& 20 minut
Sendvié s vajeénym saldtem 2 Priblizné 20 minut
Belgické vafle 2 Priblizn& 20 minut
Borlivkové vafle 2 Priblizn& 20 minut
Sunkové/syrové vafle 2 Priblizn& 20 minut
Belgické hnédé vafle 2 Piblizn& 15 minut
Krevetové 3pizy se Svestkami 4 Priblizn& 30 minut
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@ Recepty
Vyménné desky:
Sendvicové desky (horni a dolni deska) [11]
Prisady:
4 platky Toastového chleba
85g Tahiny
85g Nizkotuéného feckého jogurtu
80g Tundka
65¢g Cerstvé bazalky
1 Vymagékany citron
14 ml Olivového oleje
1 $petka Soli
1 $petka Pepre
Pfipravovani:

1. Predehfeijte vyrobek.

2. Tahini, fecky jogurt a citrénovou 3févu
promichejte a dochufte bazalkovy, soli a
peprem.

3. Deijte olivovy olej do jogurtové omacky

Tahini. Tahiny-jogurtovou omaeku rozdélte na

2 platky toustového chleba.

Odkapaného tufidka na néj rozlozte.

Oblozte zbyvaijicimi platky chleba.

Zaviete vyrobek a grilujte asi 4 minuty.

lhned poddveite.

No o s

Vyménné desky:
Sendvi¢ové desky (horni a dolni deska) [11]

Prisady:
4 platky Toastového chleba
2 platky Syru gouda
50¢g
10g Horcice
V2 Cibule
1 $petka Soli

Platko krotich prsou

1 $petka Pepie

Pfipravovani:

1. Predehfejte vyrobek.

2. Hof¢ici rozdélte na vnitini stranu platkd
toustového chleba.

3. Nakrdjeijte cibuli nadrobno.

Krdti prsa a cibuli rozdélte na 2 platky

toustového chleba.

Ea

5. Posypte soli a pepfem.
6. Navrch dejte platky syra.
7. Oblozte zbyvaijicimi platky chleba.
8. Zaviete vyrobek a grilujte asi 4 minuty.
9. lhned podaveite.
Desky:
Sendvicové desky (horni a dolni deska)
Pfisady:
4 platky Chléb
1 platek Sunka
1 platek Kriti maso
1 platek Svycarsky syr
1 Vejce
Va 3alku MIgko

Méslo (na vafeni)

Pfiprava:

1. Predehfeijte vyrobek.

2. Sendvi€ sestavte ze unky, kritiho masa

a syra mezi platky chleba.

Vejce a mléko uslehejte.

4. Sendvi¢ namocte do vajené smési a potfete
obé strany.

5. Vyrobek uzavete a grilujte asi 3-5 minut
dozlatova.

6. lhned podaveite.

w
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Desky:
Sendvigové desky (horni a dolni deska) E

Pfrisady:

4 platky
Platky feferonek

Chléb

Syr mozzarella (strouhany)
Oméeka na pizzu

Méslo (na potirani)

Pfiprava:

1. Predehfeijte vyrobek.

2. Kazdy plétek chleba potete z jedné strany
omaekou na pizzu.

Pridejte feferonky a syr mozzarella.
Navrch polozte druhy platek chleba.
Vnéjii stranu sendvice potfete mdslem.
Vyrobek uzaviete a grilujte asi 3-5 minut
dozlatova.

o h®

7. lhned podaveite.

Desky:
Sendvigové desky (horni a dolni deska) E
Prisady:
4 platky Celozrnny chléb
4 Nakrdjend vejce natvrdo

2 polévkové |zice  Majonéza

1 &ajové |Zicka Dijonské hoicice

1 polévkovd Izice  Nasekand pazitka

1 3petka Sl
1 3petka Pept
Pfiprava:

1. Predehfeijte vyrobek.

2. PFipravte vajeény saldt: V mise smichejte
nakrdjend vejce uvafend natvrdo,
majonézu, dijonskou hoféici, nasekanou
pazitku, s0l a pepf.

3. Sestavte sendvié: Smés vajeéného salatu
rovnomérné rozetfete na dva plétky chleba.

4. Navrch dejte zbyly chléb: Navrch polozte
dal3i platky chleba.

90 Cz

5. Sendvi€ ugrilujte: Vyrobek uzavfete a grilujte
asi 3-4 minuty, nebo dokud chléb neziska
zlatavou barvu.

6. lhned podaveite.

Vyménné desky:
Vaflové desky (horni a dolni deska)

Pfisady:

5 Vejce

250 ¢ Mésla

200 g Cukru

400 ml MIéka

500¢g Univerzalni mouky
2 balitcky  Vanilkového cukru
5¢g Prasku do peciva
PFipravovani:

1. Predehfeijte vyrobek.

2. Ve stfedné velké misce smichejte vejce,
vanilkovy cukr, cukr a méslo.

3. Prések na peeni, asi polovinu mouky a
polovinu mléka dejte do misy a promicheite.

4. Pridejte zbyvajici mouku a zbyvaijici mléko.
Michejte, oz je t&sto krémové.

5. Nastiikejte ob& vyménné desky |13 sprejem
na vareni.

6. Rozdélte t&sto rovnomérné na spodni
vyménné desce.

7. Zavete vyrobek a pecte 8 minut.

8. Ihned podaveijte.

Vyménné desky:
Vaflové desky (horni a dolni deska)

Pfisady:

100 ml  Rostlinného oleje

250 ml Mléka

2 Vejce

100g  Cukru

280g  Univerzdlni mouky

g Prasku do peciva
80g Bordvek (&erstvych nebo mrazenych)



PfFipravovani:

1.

Predehfeijte vyrobek.

2. Ve velké uslehejte mise olej, mléko, vejce a
cukr. Pfidejte mouku a prasek do peciva.
Dobie promicheite.

3. Opatrné vmichejte borivky.

4. Postfikejte ob& odnimatelné vyménné
desky [13| sprejem na vafeni.

5. Rozdélte t&sto rovnomérné na spodni
vyménné desce.

6. Zavrete vyrobek a pecte asi 10 minut
dozlatova.

7. Vyjméte vafle a nechte je 5 minut chladnout,
aby byly kiupavé.

8. Ihned podaveite.

Vyménné desky:

Vaflové desky (horni a dolni deska)

Prisady:

570¢g Zmrazenych brambor R&sti

225¢g Schwarzwaldské 3unky,
nakréjené na kosticky

200 g Strouhaného syru edar

3 Velka vejce, naslehand

2 strouzky

2 &ajové Izicky

Cesneku (nasekaného)

Nasekanych &erstvych listd
petrzelky

V2 &ajové |Zicky Sudeného tymidnu

V4 Eajové |Zicky Uzené papriky

Ochutit soli a erstvé mletym Eernym pepiem
PFipravovani:

1.
2.
3.

Restované brambory rozmrazte.
Predehfeijte vyrobek.

Postikejte obé& odnimatelné vyménné
desky [13| sprejem na vafeni.

Smicheijte ve velké mise résti, Sunku, syr,
vejce, Cesnek, petrzel, tymidn a papriku.
Ochutte soli a pepfem.

Smés brambor rozloZte rovnomémé na
spodni vyménnou desku.

Uzaviete vyrobek a pfiblizné 7 minut pecte
dozlatova a do kfupava.

lhned podaveijte.

Vyménné desky:
Vaflové desky (horni a dolni deska)
Prisady:
180 g Univerzdlni mouky
65¢g Kakaového prasku
neobsahuijiciho pfidany cukr
20g Krystalového cukru

1 Eajové Izicky
1 Eajové Izicky

10 polévkovych

|Zic

2

2 &ajové lzicky
60 ml
120 g

Prasku do peciva

Mof¥ské soli

Prepusténého masla -
nesoleného

Velka vejce

Vanilkového extraktu

Vody

Malych &okolédovych kouskd

Volitelné pFisady: Vanilkova zmrzling,
Eokolédova poleva, praskovy cukr

PFipravovani:

1.

Predehfeijte vyrobek. Ve velké mise smicheijte
mouku, kakao, cukr, prések do peciva a sil.
Rozpustte méslo a nechte ho stranou trochu
vychladnout.

V malé misce smicheijte vejce, vanilkovy
extrakt a vodu. Vajeénou smés nalijte do
suché hmoty. Rychle vmicheijte rozpusténé
mdslo. Pidejte éokolddové kousky.
Nastiikejte obé vyménné desky 13| sprejem
na vareni.

Rozdélte t&sto rovnomé&rné na spodni
vyménné desce.

Zavrete vyrobek a pecte asi 3 minuty.
Nadzdvihnéte viko |14] na kontrolu vafli.
Vafle by mély byt pln& vytvofené, ale mékké.
Podaveijte s praskovym cukrem, vanilkovou
zmrzlinou nebo &okolddovou polevou.
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Vyménné desky:
Grilovaci desky (horni a dolni deska)

Prisady:
2 polévkové |Zice
2 polévkové |zice

1 &ajova [zicka

3 polévkové |Zice
V2 &ajové |Zicky
12

PFipravovani:

Repkového oleje
Koriandru (erstvé
nasekaného)

Limetkové kory (Eerstvé
nastrouhané)

Limetkové 3favy

Soli

Syrovych krevet (8 az
12 krevet na 500 g/
oloupané a vykuchané)
Jalapefio papriky (podélné
rozfiznuté, bez zricek a
rozétvrcené)

Svestky (odpeckované a
rozdélené na 3est dill)

1. Predehfeijte vyrobek.
2. Zadlehat dohromady v mise Fepkovy olej,

koriandr, limetkovou kdru, limetkovou $tévu a

sol.

3. 3 lzice smési dejte do malé misky a deijte

stranou.

® Odstranovani chyb

Problém Odstranéni

Vyrobek nefunguije. | O PFipojte pfipojné
vedeni | 4 | k vhodné
zdsuvce.

Vafle/sendvice Zkrafte dobu vafeni.

jsou pfilis tmavé.

Vafle/sendvice Prodluzte dobu vareni.

jsou prilid svétlé.

Pfred pe&enim
vyménné desky
lehce namazte

tukem.

Hotové upecené
vafle/sendvice se
daii jen obtizné
odstranit z
Zkuste pouzit jiny
recept na tésto.

vyrobku.

® Cisténi a péte

/\ NEBEZPECi! RIZIKO URAZU
ELEKTRICKYM PROUDEM!
Pred &isténim oddélte vyrobek od napdijeni.
Neponofuijte elektrické &asti vyrobku do
vody nebo jinych kapalin. Nikdy vyrobek
nedrzte pod tekouci vodou.
Nedovolte, aby dovnitt vyrobku pronikla
voda nebo jiné kapaliny.

4. Krevety, jalapefio papriky a dvestky prideijte
do smési. Smicheijte, aby se pokryly viechny
ingredience, a pak marinujte.

5. Rozdélte krevety, jalapefios a 3vestky
rovnomérné na 4 3pizy (25 cm). Zlikvidujte

£\ OPATRNE! HORKY POVRCH!
Vyrobek negistéte bezprostfedné po provozu.
Nechte vyrobek nejdfive vychladnout.

/\ OPATRNE! NEBEZPECi POSKOZENI!

Nepouzivejte k &iténi vyrobku a jeho

marinddu.

6. Spizy grilujte, dokud krevety nejsou

propecené. Spizy grilujte na kazdé strané asi

2 minuty a pak otoéte.
7. Pokapeijte zbyvaijici marinadou.
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prisludenstvi z&dné drsné, agresivni &istici
prostfedky nebo tvrdé kartace.

® INFO:
Vycistéte vyrobek bezprostfedné po
vychladnuti. Jakmile zbytky potravin
oschnou, nejdou snadno odstranit.

Vyménné desky jsou vhodné pro

myti v mycce.



Dil Zpusob disténi

Kryt Offete kryt lehce
navlhéenym hadfikem.
V pfipadé potfeby
prideijte trochu
&isticiho prostredku.

Vyménné desky

INPAIE

Opléchnéte vyménné
desky vodou a
jemnym Cisticim
prostiedkem.

Odstrante tuk a
kapaliny listem

Meziprostory

na spodnich
strandch desek
Topny &lének [6]

Zamek [1]

kuchynského papiru.
Pomoci dfevéné
$pachtle nebo malého
dfevéného 3pizu
odstrafite veskeré
prilnuté a pfipdlené
zbytky.

Po &isténi a pred dalsim pouzitim peclivé
osuste viechny &asti vyrobku.

® Skladovéni

A\ OPATRNE! HORKY POVRCH!
Neukladeijte vyrobek ihned po provozu.
Nechte vyrobek nejdfive vychladnout.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi POSKOZENI!
Neukladeijte horky vyrobek do skfiné nebo
do baleni.

Pred uloZenim vyrobek vycistéte.

Navifite pfipojné vedeni|4 | na ndvin
kabelu | 5 | na spodni strané vyrobku.

Pokud neni vyrobek pouzivan, skladujte ho v
origindlnim obalu.

Uchovéveijte vyrobek a suchém mist& mimo

dosah déti.

® Zlikvidovani
Obal se skladd z ekologickych materidld, které

mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich
sbé&ren recyklovatelnych materidlo.

N tfidéni odpadu se fidte podle

&)  oznadeni obalovych materidld

a zkratkami (a) a &isly (b), s nasledujicim
vyznamem: 1-7: umélé hmoty /
20-22: papir a lepenka / 80-98:
sloZené latky.

V)"robek
ELEMENTS
@ D’EMBALLAGE +
NOTICE
e B

> A bérosen
; ENVAGASIN N DECHETENIE
2y | cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collect quefairedemesdechets.fr
Peigies i reperaton v s son'dsvane apparll

Vyrobek v&. piislusenstvi a obalové materialy
jsou recyklovatelné a podIéhaii roziifené
odpovédnosti vyrobce.
Likviduijte je oddé&len& podle ilustrovanych Info-tri
(informace o ffidéni), abyste mohli lépe nakladat
s odpady.
Logo Triman plati jen pro Francii.
ry O moznostech likvidace vyslouzilych
ﬁ" zafizeni se informuijte u spravy vasi
obce nebo mésta.
V z4jmu ochrany Zivotniho prostfedi
E vyslouzily vyrobek nevyhazujte do
domovniho odpadu, ale predeijte
k odborné likvidaci. O sbérnéch a
jejich oteviracich hodinéch se mizete
informovat u pfisluiné spravy mésta
nebo obce.
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® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych smérnic
kvality a pfed doddnim peglivé otestovén. V
pfipadé materidlnich nebo vyrobnich vad mate
z&konnd prdva vidi prodejci vyrobku. Vase
zdkonnd prdva nejsou nize uvedenou zdrukou
nijak omezend.

Zéaruka na tento vyrobek je 3 roky od data
zakoupeni. Zaruéni doba zag&ing dnem
zakoupeni. Origindl dokladu o zakoupeni si
uschoveijte na bezpedném misté, protoze tento
doklad je vyzadovén jako doklad o koupi.

Jakékoli poskozeni nebo zdvady, které se
vyskytly jiz v okamziku ndkupu, musi byt
nahlé3eny ihned po vybaleni vyrobku.

Pokud se u vyrobku b&hem 3 let od data
zakoupeni projevi vada materidlu nebo vyrobni
vada, pak vam ho podle nasi volby bezplatné
opravime nebo vyménime. Zaruéni doba se po
uznané reklamaci neprodluzuije. To plati také pro
vyménéné a opravené dily.

Tato zdruka je neplatnd, pokud byl vyrobek
poskozeny nebo nespravné pouzivany anebo
udrzovany.

Zéruka se kryje na materidlové a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku,

které pod|éhaiji b&znému opotiebeni, a tim plati
jako opotfebitelné dily (napf. baterie, hadice,
inkoustové barevné patrony), ani se nevztahuje
na poskozeni rozbitnych dil, napf. spina&d nebo
dild ze skla.
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Pro zaji$téni rychlého zpracovani Vaseho
pripadu se fidte ndsledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pFipravte pokladni
stvrzenku a &islo artiklu (IAN 472451_2501)
jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravure,
titulni strdnce névodu (vlevo dole) nebo na
nélepce na zadni nebo spodni strané.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zavad
nejdfive kontaktujte, telefonicky nebo e-mailem, v
nésledujicim textu uvedené servisni oddélenti.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete
s prilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Udaji k zadvadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vam
byla sdélena.

@ Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz
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Pouzité vystrazné upozornenia a symboly
V tejto priru¢ke a na obale sa pouzivaji nasledujice upozornenia:

NEBEZPECENSTVO! Tento

symbol so signdlnym slovom
+Nebezpecenstvo” oznaduje
nebezpecenstvo s vysokym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
maf za nésledok smrf alebo vézne
zranenie.

Striedavy prid/striedavé napétie

Hertz (siefovd frekvencia)

Watt

VYSTRAHA! Tento symbol so
signdlnym slovom ,Vystraha” oznaéuje
nebezpe&enstvo so strednym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
mat za nésledok vézne zranenie alebo
smrt.

Tento symbol so signélnym slovom
JInformdcia” pontka dalie uZitodné
informdcie.

Produkt pouzivaite len v suchych
interiéroch.

> B P

POZOR! Tento symbol so

signélnym slovom ,Pozor” oznaduje
nebezpedenstvo s nizkym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
maf za nésledok [ahké alebo stredne
fazké zranenie.

Nebezpe&enstvo - Grazu elektrickym
prodom!

Pozor, horici povrch!

%’u

Vymenitelné platne si vhodné na
&istenie v umyvacke riadu.

Symbol ochranného uzemnenia

Vhodné pre potraviny. Tento vyrobok
Ziadnym spd&sobom negativne
neovplyviiuje na chuf alebo véiu.

()

Znaéka CE oznaduje zhodu s
prislugnymi smernicami EU platnymi
pre tento vyrobok.

= o PbDe| s &

Bezpeénostné informécie
Pokyny na pouzitie
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SENDVICOVAC

® Uvod

BlahoZeldme Vam ku kipe Vésho nového
vyrobku. Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny
vyrobok. Ndvod na obsluhu je si&astou tohto
vyrobku. Obsahuje déleZité upozornenia
tykajice sa bezpeénosti, pouzivania a likvidécie.
Skér ako za&nete vyrobok pouzivaf, obozndmte
sa so vietkymi pokynmi k obsluhe a bezpe&nosti.
Vyrobok pouZivajte iba v silade s popisom a

v uvedenych oblastiach pouZivania. V pripade
postipenia vyrobku daliim osobédm odovzdaite
aj vietky dokumenty patriace k vyrobku.

Tento produkt je uréeny na vyrobu vafli,
sendvi¢ov a na grilovanie. NepouZivaijte ho na
Ziadne iné Gcely.

Produkt je uréeny len na pouZitie v stkromnych
domdcnostiach a nie na komeréné Géely.

Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost za
$kody sp&sobené neodbornym pouzivanim.

1x Sendvicovag
3% Siprava vymenitelnych platni
1% Névod na obsluhu

Zaistovaci uzdver

Cervend kontrolka (prevadzka)

Zelend kontrolka (ohrievanie)

Napdjaci kdbel so zastrekou

Miesto na navinutie kdbla

Obhrievaci prvok

Velké hécikové upevnenie

Uvolfovacia p&eka

Vonkaii vystupok (maly)

Vnitorny vystupok (velky)

Sendvi¢ovd platiia (vrchnd a spodnd platiia)
Grilovacia platiia (vrchnd a spodné platiia)
Vaflova platiia (vrchnd a spodnd platiia)
Veko

Rukovaf

NENEERENSENENE

(S,)]

220-240 V~, 50-60 Hz
750 W

Trieda ochrany: |

Vstupné napdtie:

Spotreba energie:

Spotreba energie vo
vypnutom stave: 0,0WwW
HG09121: Gs (TOV sUD)

HG09121-CH: -
A Bezpecnostné
upozornenia
PRED POUiI:rI'M PRODUKTU
SA OBOZNAMTE SO )
VSETKYMI BEZPECNOSTNYMI
POKYNMI A POKYNMI NA
OBSLUHU!

V pripade poskodenia z dévodu
nedodrZania tohto ndvodu na
obsluhu zanikd ndrok na zdaruku!

Za ndsledne vzniknuté skody
nepreberdme Ziadnu zéruku!

V pripade majetkovych alebo
persondlnych $kéd z dévodu
neodborného pouZivania alebo
nedodrZania bezpeénostnych
upozorneni nepreberdme Ziadnu
zodpovednos!

AVYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO
OHROZENIA ZIVOTA A
URAZU PRE DOJCATA A
DETI!
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Deti nenechdvaite bez
dozoru v blizkosti obalovych
materidlov. Obalovy materidl
predstavuje nebezpecenstvo
udusenia. Deti éasto podcefiuju
nebezpelenstvo spojené
s obalovymi materidImi.
Nedovolte, aby sa deti dostali
sa do blizkosti obalového
materidlu.
Tento produkt mézu pouzivaf
deti od 8 rokov a starsie,
ako aj osoby so zniZenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnosfami,
alebo nedostatkom skdsenosti
a vedomosti, len ak st pod
dozorom alebo boli poucené
ohladom bezpeéného
pouzivania vyrobku a z toho
vyplyvajicich nebezpedenstiev.
Deti sa nesm{ s produktom
hraf.
Cistenie a 4drzbu nesmd
vykondvaf deti bez dozoru.
Vyéistite vyrobok a jeho
prisludenstvo (,Cistenie a
starostlivost™).
Tento spotrebic je uréeny na
pouzitie v domdcnosti a na
podobné Gely:
kuchynskych priestoroch pre
zamestnancov v obchodoch,
kanceléridch a inych
pracovnych prostrediach;
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polnohospoddrskych
domoch;
klientmi v hoteloch, moteloch
a inych obytnych priestoroch;
prostrediach typu penzién s
rafajkami.
Defom mladsim ako 8 rokov
nedovolte pribliZif sa k produktu
a k napdjaciemu kdblu.

AVYSTRAHA!

NEBEZPECENSTVO
PORANENIA!
Neodborné pouZitie méze
spdsobif zranenia. Tento
produkt pouZivaijte vyluéne
podla tohto ndvodu.
Nepokuisaijte sa produkt
Ziadnym spdsobom menit.

/A NEBEZPECENSTVO!

RIZIKO URAZU
ELEKTRICKYM PRUDOM!
Nepokusajte sa opravovaf
produkt svojpomocne. V
pripade poruchy mézu
opravy vykondvat vyluéne
kvalifikovani odbornici.
Produkt nepondrajte do vody
alebo inych kvapalin. Produkt
nikdy nedrzte pod tecicou
vodou.



Nepouzivajte poskodeny
produkt. Ak je produkt
poskodeny, odpojte ho od
elektrickej siete a obréfte sa na
predajcu.

Produkt sa nesmie pouZivaf,
ak spadne alebo mé viditelné
poskodenia.

Tento produkt je po pripojeni k
elektrickej sieti stéle zapnuty.
Pred pripojenim produktu do
elektrickej siete skontrolujte,

¢i napdtie a menovity prid
zodpovedaji Gdajom o
napdjani uvedenym na
typovom $titku produktu.
Siefovi zdstreku a napéjaci
kébel pravidelne kontrolujte,
&i nie sU poskodené. Ked' je
napéjaci kdbel poskodeny,
musi ho vymenit vyrobca,
ieho zdkaznicka sluzba
alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo
nebezpedenstvém.

Chrérite napdjaci kdbel pred
poskodenim. Nenechajte ho
visiet nad ostrymi hranami

a nestlééaite ho, ani ho
neohybaite. Napdjaci

kébel drzte v dostatoénej
vzdialenosti od horicich pléch
a otvoreného plamefia.

/A POZOR! HORUCE

POVRCHY!

Produkt je podas prevadzky
hordci. Produktu sa nedotykaite
pocas pouzivania alebo
bezprostredne po fiom.

Podas prevadzky a poéas
chladenia sa produktu
dotykajte vyluéne za rukovat.
Poas pouzivania sa vyZzaduje
opatrnost, kedZe rukovéf sa
méze trochu zohriat.

AVYSTRAHA!

NEBEZPECENSTVO
PORANENIA A
POSKODENIA!
Vyrobok nenechdvaite bez
dozoru potom, ako ste ho
zapojili do rozvodnej siete.
Produkt pocas prevadzky
nepresUvaite.

Produkt nepouzZivaijte bez
vloZenia vymenitelnych platni.
Produkt neukladaijte na
hordce povrchy (plynovy
spordk, elektricky spordk,
rira na pecenie atd’).
Produkt pouZivaite len na
rovnom, stabilnom, Cistom,
teplovzdornom a suchom
povrchu.
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Produkt nezakryvaite, ked

sa pouziva alebo kratko po
ukoné&eni pouZivania, kym je
este teply.

Dbaijte na to, aby napdjaci
kébel nebol zaseknuty medzi
vymenitelnymi platiami,
alebo aby sa nedotykal hran
vymenitelnych platni.
Neodporiéame pouzivaf
predlZovacie kdble. Ak by bolo
nevyhnutné pouZit predlZovaci
kébel, musi byt uréeny pre

hodnotu prddu minimélne 10 A.

Pripojné a pred|Zovacie kdble
ulozte tak, aby nikto nemohol
zakopnf a ni¢ sa nemohlo
poskodit.

Tento produkt nie je uréeny na
to, aby bol prevédzkovany s
pouzitim externych spinacich
hodin alebo samostatného
dialkového systému.

Siefovi zéstreku nefahajte zo
zdsuvky za napdjaci kdbel.
Produkt, napdjaci kdbel a
siefovy zdstréku chrérite pred
prachom, priamym slneénym
Ziarenim, kvapkajicou a
striekajécou vodou.

Produkt chrdite pred teplom.
Produkt neumiestivjte do
blizkosti otvoreného ohfa
alebo zdrojov tepla, ako si
kachle alebo ohrievaée.
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AVYSTRAHA!

NEBEZPECENSTVO
PORANENIA!

Ked' sa chystate produkt
vydistit, alebo ho uz nebudete
pouzivaf, odpojte ho z
elektrickej siete.

Pred prvym pouzitim

Produkt vyberte z obalu a odstrafite vietky
obalové materidly a ochranné félie.
Skontrolujte, & boli dodané vietky &asti a
&i je popisany rozsah doddvky kompletny
(pozri ,Rozsah dodévky”).

Skontrolujte, & produkt aj vietky asti s
v dobrom stave. Ak zistite, Ze je nieco
poskodené alebo chybné, produkt
nepouzivajte a postupuijte podla popisu v
kapitole ,Zaruka”.

Pred prvym pouzitim produkt zapnite bez
potravin, aby sa spdlili pripadné zvysky z
vyroby. Zaistite dostatoéné vetranie.
Vsetky &asti produktu vycistite tak, ako

je to popisané v kategérii ,Cistenie a
starostlivost™.

® Pouzitie

/\ VYSTRAHA! RIZIKO URAZU

ELEKTRICKYM PRUDOM!
Skér ako vlozZite/vyberiete vymenitelné
platne, vytiahnite siefovl zdstréku zo zdsuvky.

A\ POZOR! HORUCE POVRCHY!

Vymenitelné platne sa nesmd vkladat/
vyberat bezprostredne po pouziti. Produkt
nechaite najskér vychladndf.



@® INFORMACIA:
Vkladaite len vymenitelné platne

rovnakého typu.

Vlozenie vymenitel'nych platni

1. Stladte zaistovaci uzdver | 1 | a otvorte produkt.

2. Umiestnite vnitorné vystupky |10] Zelanej
vymenitelnej platne do velkého hécikového
upevnenia .

3. Vymenitelni platfiv tlagte nadol, az kym
zretelne nezacvakne.

4. Kroky 2 a 3 zopakujte na druhej strane
produktu.

Vyberanie vymenitel'nych platni

1. Stlagte zaisfovaci uzéver | 1 | a otvorte
produkt.

2. Potiahnite za uvolfiovacie packy | 8| a
vyberte vymenitelni platfiu.

3. Krok 2 zopakujte na druhej strane produktu.

@ INFORMACIA:
Ked' produkt prvykrat zahrejete, méze
vznikndf mierny zdpach. Postaraijte sa o
dostatoéné vetranie prostredia.
Prvi vérku ugrilovanych alebo upe&enych
potravin zlikvidujte.
Pocas prevédzky sa zelend kontrolka
priebezne zapina a vypina. Toto ukazuje, ze
produkt sa znova zahrieva na prevédzkovd
teplotu.
Tento produkt je uréeny na vyrobu vafli,
sendvicov a na grilovanie (vid nasledujice
odseky).

Odporuéand doba peéenia/grilovania

Zapekané sendvige 4 az 5 minit

Grilovanie 4 az 9 mindt
(pravidelne

kontrolujte stav

pecenia)

Vafle (sladké/chrumkavé) 8 minit

Iba ako pomécka (odhadovany &as peéenia
ndjdete v odseku ,Recepty”)

1. Ked chcete produkt zapnut, siefovi
zéstreku | 4 | zapoijte do vhodnej zdsuvky.
Cervend kontrolka [ 2] svieti.

2. Poéas zahrievania udrzujte produkt
zatvoreny. Produkt zahrievaite, az kym
nebude svietif zelend kontrolka [3 ]

3. Namazte vrchni a spodni vymenitelnd
platiiu vhodnym jedlym olejom.

4. Na spodnd vymenitelni plativ dajte
primerané mnozZstvo potravin alebo cesta
a veko |14] zatvorte pomocou rukovéte
a zaistovacieho uzéveru [1], aby produkt
zostal zatvoreny, kym sa budi potraviny
piect/grilovat.

5. Ak chcete produkt vypnif, napdjaciu
zéstreku odpoite zo zasuvky. Cervend
kontrolka zhasne.

Kontrolka Stav

C?rv.eno kontrolka Produkt zapnuty
svieti

Cervend kontrolka Produkt vypnuty

zhasnutd

Produkt sa opéf
zahrieva/hreje.

Zelend kontrolka
zhasnutd

Dosiahla sa
prevadzkovd teplota.

Zelend kontrolka svieti

Vhodné na sendvicové tasticky so sladkou alebo
slanou plnkou.

@® INFORMACIA:
Pocas grilovania sendviov sa zelend
kontrolka | 3 | vypne a znova zapne. Indikuje
to reguléciu pozadovanej prevadzkovei
teploty.

Vymenitel'né platne:
Sendvicové platne (vrchné a spodnd platial)

Odhadovany ¢as grilovania:
Pribl. 4 aZ 5 mindt. Podla toho, aké majo
byt sendvige chrumkavé. Dizku pripravy je
mozné podla chuti skrétif alebo predizit.
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1. Stladte zaisfovaci uzéver | 1 | a otvorte
produkt.

2. Polozte 2 pripravené sendvice na spodn(
sendvi¢ovi platiiu [11]

3. Veko |14] zaklapnite nadol pomocou rukovéte
a zatvorte zaisfovaci uzaver, aby produkt
zostal zatvoreny, kym sa sendviée grilujo.

4. Ked budi sendvice hotové, vyberte ich
z produktu pomocou plastovej/drevene;
$pachtle (alebo iného vhodného nekovového
néstroja), aby ste predisli poskodeniu
neprilnavého povrchu produktu.

5. Ked je grilovanie ukon&ené, vytiahnite
siefov( zdstreku | 4 | zo zdsuvky.

/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO
PRSKANIA!
NepouZivaijte na grilovanie mokré jedlo.
Pri otvdrani produktu davaijte pozor na
prskajicu mast a stpajicu paru.

Vhodné na grilovanie malych kiskov mésa,
klobasky, zeleniny.

@ INFORMACIA:
Pocas pecenia grilovaného jedla sa zelend
kontrolka | 3 | vypne a znova zapne. Indikuje
to reguléciu pozadovanej prevadzkovei
teploty.

Vymenitel'né platne:
Grilovacie platne (vrchné a spodnd platiia)

Odhadovany ¢as grilovania:
Pribl. 4 az 9 mindt. Podla toho, ako mda
byt pripravované jedlo prepe&ené. Dizku
pripravy je mozné podla chuti skrdtif alebo
predizit.
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1. Stlagte zaisfovaci uzéver | 1 | a otvorte
produkt.

2. Pripravované jedlo dajte na spodnd
grilovaciu platfiu [12]

3. Veko [14] zaklapnite nadol pomocou rukovéte
a zatvorte zaisfovaci uzaver, aby produkt
zostal zatvoreny, kym sa pripravované jedlo
griluje.

4. Ked je grilovanie ukon&ené, vytiahnite
siefov( zdstreku | 4 | zo zdsuvky.

Vhodné na sladké alebo slané vafle.

® INFORMACIA:
Pocas pecenia vafli sa zelend kontrolka
vypina a opdf zapina. Indikuje to reguldciu
pozadovanej prevddzkovej teploty.

Vymenitel'né platne:
Vaflové platne (vrchnd a spodnd platfia)

Odhadovany ¢as peéenia:
Pribl. 8 mintt. Podla toho, aké hnedé maijo
byt vafle. Dizku zapekania je mozné podla
potreby skratif alebo predizit.

1. Stladte zaisfovaci uzéver | 1 | a otvorte
produkt.

2. Pri nalievani cesta na spodnd vaflovd
platiiu [13] pouZite dreveny alebo plastovi
naberacku odolni voéi teplu. NepouZivajte
naberacku z kovu, kedZe méze poskodif
neprilnavd plochu vaflovych platni.

Spodni vaflovd platiu neprepliiujte.

3. Veko |14] zaklapnite nadol pomocou rukovéte
a zatvorte zaisfovaci uzdver, aby produkt
zostal zatvoreny, kym sa cesto pedie.

4. Ked budi vafle hotové, vyberte ich z
produktu pomocou plastovej/drevenej
3pachtle (alebo iného vhodného nekovového
ndstroja), aby ste predisli poskodeniu
neprilnavého povrchu produktu.

5. Ked je peéenie ukonéené, vytiahnite siefovi

zéstreku | 4 | zo zdsuvky.



Tabul'ka spracovania

Porcie

Cas pripravy

Sendvi¢ s tuniakom

2 Priblizne 20 min.

Sendvi¢ s moriakom

Priblizne 20 min.

Sendvi¢ Monte Cristo

Priblizne 20 min.

Grilované sendvi&e s pizzou Pepperoni

Priblizne 20 min.

Sendvi¢ s vajeénym 3aldtom

Priblizne 20 min.

Belgické vafle

Priblizne 20 min.

Cucoriedkové vafle

Priblizne 20 min.

Sunkové/syrové vafle

Priblizne 20 min.

Belgické vafle Brownie

Priblizne 15 minit

Krevetové 3pizy so slivkami

AININININININININ

Priblizne 30 min.

® Recepty

Vymenitel'né platne:

Sendvi¢ové platne (vrchné a spodnd platia)

Prisady:

4 platky Sendvi¢ového chleba

85g Tahini

85¢g Gréckeho jogurtu so znizenym
obsahom tuku

80g Tuniaka

65¢g Cerstvej bazalky

1 Vytlaéeny citrén (3faval)

14 ml Olivového oleja

1 stipka Soli

1 stipka Cierneho korenia

Priprava:

1. Predhrejte produkt.

2. Zmieiajte tahini, grécky jogurt a citrénovi
$favu a okorefte bazalkou, solou a &iernym
korenim.

3. Pridajte olivovy olej do jogurtovej zmesi
Tahini. Tahini - jogurtovi zmes natrite na
2 platky sendvi¢ového chleba.

4. Naukladajte odkvapkaného tuniaka.

5. Prikryte zvy3nymi platkami sendvicového

chleba.

6.
7.

Zatvorte produkt a grilujte pribl. 4 mindty.
Hned' podavaite.

Vymenitel'né platne:

Sendvigové platne (vrchnd a spodnd platiia)

Prisady:

4 platky Sendvi¢ového chleba

2 pléatky Syra Gouda

50¢g Nakréjanych moréacich pfs
10g Horcice

V2 Cibule

1 stipka Soli

1 stipka Cierneho korenia
Priprava:

1.
2.

o o

®©

Predhrejte produkt.

Horéicu natrite na vnitorni stranu
sendvicového chleba.

Cibulu nakrdjajte na drobné kusky.
Mor&acie prsia a cibulu poukladaite na
2 platky sendvi¢ového chleba.

Posypte korenim a posolte.

Na to polozte platky syra.

Prikryte zvy3nymi platkami sendvicového
chleba.

Zatvorte produkt a grilujte pribl. 4 mindty.
Hned poddvaite.
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Dosky:
Sendvi¢ové platne (vrchné a spodnd platia)

Ingrediencie:

4 platky chlieb

1 platok Sunka

1 platok Mor&acie méso
1 platok Svaijciarsky syr
1 Vaijce

Va 3alky Mlieko

Maslo (na varenie)

Priprava:

1. Predhrejte vyrobok.

2. Sendvi¢ zlozte zo 3unky, moréacieho mésa
a syra medzi platky chleba.

3. Vaijcia a mlieko vyslahaite.

4. Ponorte sendvi¢ do vajeénej zmesi a potrite
ho z oboch stran.

5. Vyrobok uzavrite a grilujte priblizne
3-5 mindt dozlatista.

6. Podavaite ihned.

Dosky:
Sendvicové platne (vrchné a spodnd platia)

Ingrediencie:
4 platky Chlieb
Platky feferénok

Syr Mozzarella (strGhany)
Omécka na pizzu

Maslo (na natieranie)

Priprava:

1. Predhrejte vyrobok.

2. Kazdy platok chleba potrite z jednej strany
omdackou na pizzu.

3. Pridajte feferénky a syr mozzarella.

»

Na vrch polozte druhy platok chleba.
5. Vonkaiiu stranu sendvia potrite maslom.
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6. Vyrobok uzavrite a grilujte priblizne
3-5 mindt dozlatista.
7. Podévaite ihned.

Dosky:
Sendvi¢ové platne (vrchné a spodnd platia)

Ingrediencie:
4 platky Celozrnny chlieb
4 Vaijcia uvarené natvrdo,

nakrdjané

2 polievkové lyZice Majonéza

Eajovd lyzicka Dijonskd hor¢ica

polievkova lyZica  Nasekand pazitka

1

1 stipka Sol

1 stipka korenie
Priprava:

1. Predhrejte vyrobok.

2. Pripravte vajeény 3alét: V miske zmiedajte
nakréjané vaijcia uvarené natvrdo, majonézu,
dijonskd horgicu, nasekand pazitku, sol
a korenie.

3. Zostavte sendvi&: Zmes vajeéného 3aldtu
rovnomerne rozotrite na dva platky chleba.

4. Navrch polozte zvy3ny chlieb: Navrch
polozte ostatné platky chleba.

5. Sendvi€ ugrilujte: Vyrobok uzavrite a grilujte
asi 3-4 mindty, alebo kym chlieb nie je
zlatohnedy.

6. Podavaite ihned.



Vymenitel'né platne:
Vaflové platne (vrchnd a spodnd platfia)

Prisady:

5 Vaicia

250 ¢ Masla

200 g Cukru

400 ml Mlieka

500 g Univerzdlnej miky
2 baligky Vanilkového cukru
5¢g Prasku do peciva
Priprava:

1. Predhrejte produkt.

2.V stredne velkej miske zmie3ajte vaijicka,
vanilkovi cukor, cukor a maslo.

3. Pridajte do misky présok do peéiva,
asi polovicu miky a polovicu mlieka a
premiesaijte.

4. Pridajte zvy3nd moku a zvy3né mlieko.
Miesaijte, pokym cesto nebude krémové.

5. Obe vymenitelné platne |13] nasprejujte
tukom.

6. Na spodni vymenitelng platiiu rovnomerne
naneste cesto.

7. Zatvorte produkt a opekaijte 8 mindt.

8. Hned poddvaijte.

Vymenitel'né platne:
Vaflové platne (vrchnd a spodnd platiia)

Prisady:

100 ml  Rastlinného oleja

250 ml  Milieka

2 Vaijcia

100g  Cukru

280g  Univerzdlnej miky

8g Prasku do peciva

80g Cuéoriedok (&erstvé alebo mrazené)

Priprava:

1. Predhrejte produkt.

2. Vo velkej miske zmiesajte olej, mlieko, vaijcia
a cukor. Pridajte miku a présok do pediva.
Dobre zmiesaijte.

3. Pridajte &uéoriedky.

4. Obe vyberatelné vymenitelné platne
nasprejujte tukom.

5. Na spodni vymenitelng platiiu rovnomerne
naneste cesto.

6. Zatvorte produkt a opekaijte pribl. 10 minot
do zlatohneda.

7. Vafle vyberte a nechaite ich 5 minét
chladndf, aby boli chrumkavé.

8. Hned poddvaite.

Vymenitel'né platne:
Vaflové platne (vrchné a spodnd platiia)
Prisady:
570g  Mrazenych stréhanych zemiakov
225g  Schwarzwaldskej 3unky nakrdjanej

na kocky
200g  Nastréhaného syra ¢edar
3 Velké vaijcia, vy3lahané
2 strigiky Cesnaku (nasekany)
2ClL Cerstvej posekanej petrzlenove] viiate
o CL Sugeného tymianu

Vs CL Susenej papriky

Dochutte solou a &erstvo pomletym &iernym

korenim

Priprava:

1. Rozmrazte zemiakové placky.

2. Predhrejte produkt.

3. Obe vyberatelné vymenite/né platne
nasprejujte tukom.

4. Vo velkej miske zmiedajte strGhané zemiaky,
$unkuy, syr, vajcia, cesnak, petrzlen, tymian a
papriku. Dochutime solou a korenim.

5. Zemiakovi zmes rovnomerne naneste na
spodnd vymenitelnd platfiu.

6. Zatvorte produkt a peéte pribl. 7 mindt do
zlatohneda a dochrumkava.

7. Hned podévaite.
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Vymenitel'né platne:

Vaflové platne (vrchnd a spodnd platfia)

Prisady:

180 g Univerzdlnej miky

65g Nesladeného kakaového prasku
20g Krystalového cukru

1¢L Prasku do peciva

1L Morske;j soli

10 PL Rozpusteného masla, nesoleného
2 Velké vajcia

2ClL Vanilkového extraktu

60 ml Vody

120 ¢ Malych kiskov Eokolédy

Volitel'né prisady: Vanilkovd zmrzling,
&okolddovd poleva, préskovy cukor

Priprava:

1.

Predhrejte produkt. Vo velkej miske zmiedajte
miku, kakaovy présok, cukor, prasok do
pediva a sol. Roztopte maslo, odloZte ho a
nechaijte chvilu vychladnut.

V malej miske zmiesaite vajcia, vanilkovy
extrakt a vodu. Vajcovi zmes pridajte do
suchej hmoty. Roztopené maslo rychlo
premiedajte. Pridajte kdsky &okolady.

Obe vymenitelné platne [13| nasprejujte
tukom.

Na spodni vymenitelng platiiu rovnomerne
naneste cesto.

Zatvorte produkt a opekaite pribl. 3 mindty.
Zdvihnite veko |14 a skontrolujte vaflu. Vafla
by mala byt pekne vyformovang, ale mala
by byt makkd.

Poddvaite s préskovym cukrom, vanilkovou
zmrzlinou alebo &okolddovou polevou.
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Vymenitel'né platne:

Grilovacie platne (vrchnd a spodnd platiia)

Prisady:

2PL  Repkového oleja

2 PL Koriandra (&erstvo nasekaného)

1€l Limetkovej kéry (&erstvo nastrihanej)

3PL  Stavy z limetky

Vo CL  Soli

12 Surovych kreviet (8 az 12 kreviet po
500 g/o30pané a vypitvané)

3 Jalapefio papricky (pozdizne
nakrdjang, vyéistené od semiacok a
rozstvrtené)

2 Slivky (olépané a vykéstkované)

Priprava:

1.
2.

Predhreijte produkt.

Vo velkej miske rozilahaite repkovy olej,
koriander, limetkovi kéru, $favu z limetky a
sol.

3 polievkové lyzZice zmesi dajte do malej
misky a odlozte bokom.

Do zmesi pridajte krevety, Jalapefio papricky
a slivky. Zmiesaite, aby sa vietky prisady
zakryli a nasledne ich nechajte marinovat.
Krevety, Jalapefios papricky a slivky
rovnomerne rozmiestnite na 4 3pizy (25 cm).
Odstrarite marinddu.

Spizy grilujte, az kym nebudu krevety
poriadne prepedené. Spizy grilujte z kazdej
strany asi 2 minGty a potom ich otoéte.
Pokvapkaite zvy3nou marinddou.



® Odstranovanie poruch

Diel Metéda Cistenia

Problém Odstranenie

Napdijaci kdbel
zapojte do vhodnej
zdsuvky.

Produkt nefunguije.

Vafle/sendvice st Skrafte Eas pripravy.

prili§ tmavé.

Teleso Teleso utrite mierne
navlhéenou handrou.
Ak je to potrebné,
pridajte trochu
&istiaceho prostriedku.

Vafle/sendvige st Predizte &as pripravy.

prili§ svetlé.

Pred pe&enim
vymenite/né platne
jemne
vybraf z produktu. namazte.

Vyskisaite iny recept
na cesto.

Hotové upecené
vafle/sendvice
sa nedajo [ahko

Vymenitelné platne
opldchnite vodou a

Vymenitelné
platne
jemnym cistiacom
prostriedkom.

® Cistenie a starostlivost

/A NEBEZPECENSTVO! RIZIKO URAZU
ELEKTRICKYM PRUDOM!
Produkt pred &istenim vzdy odpojte od
napdjania.
Elektrické &asti produktu nepondrajte do
vody alebo inych kvapalin. Produkt nikdy
nedrzte pod tecicou vodou.
Zabrdfite vode alebo inym kvapalindm
vnikndf do vnitra produktu.

A\ POZOR! HORUCE POVRCHY!
Produkt nedistite bezprostredne po pouZiti.
Produkt nechajte najskér vychladnuf.

/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO
POSKODENIA!
Na &istenie produktu a prisluienstva
nepouzivajte Ziadne abrazivne, agresivne
&istiace prostriedky, ani tvrdé kefy.

@ INFORMACIA:
Produkt oéistite hned' po vychladnuti. Ak sa
na produkte nachddzaji zaschnuté zvysky
potravin, fazko sa odstrafiuj.

Vymenitelné platne s0 vhodné

do umyvagky riadu.

Medzipriestory Tuk a tekutiny

na spodnej odstrante kiskom
strane kuchynskej utierky.
vymenitelnych Prilepené a pripecené
platni zvysky odstrante
Obhrievaci drevenou 3pachtiou
prvok [6] alebo malou 3pajdlou.
Zaistovaci

uzdver

Po &isteni a pred opétovnym pouzitim vietky
asti produktu dékladne usudte.

® Skladovanie
/A POZOR! HORUCE POVRCHY!

Produkt neskladujte bezprostredne po pouzi-
ti. Produkt nechaite najskér vychladndt.

/\ OPATRNE! NEBEZPECENSTVO

POSKODENIA!
Horici produkt neskladujte v skrini alebo v
baleni.

Produkt pred uskladnenim vycistite.
Napdijaci kdbel | 4 | namotajte na miesto

na navinutie kdbla | 5 | na spodnej Easti
produktu.

Ked' produkt nepouzivate, skladujte ho v
origindlnom baleni.

Produkt uchovdvaite na suchom mieste mimo
dosahu deti.
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@ Likviddacia
Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré

mébzete odovzdat na miestnych recyklagnych
zbernych miestach.

N Viimaite si prosim oznadenie
Lb,) obalovych materidlov pre triedenie

a 4 v 4 .
odpadu, st ozna&ené skratkami (a) a
&islami (b) s nasledujiocim vyznamom:
1-7: Plasty / 20-22: Papier a
kartén / 80-98: Spojené latky.

Vyrobok:
FR
@

ELEMENTS
22 R ApépostR _ Aogroser
Cet appareil ENVAGASIN N DECHETENIE
S | et ses accessoires Y=Y %

=
D’EMBALLAGE + ‘ t
NOTICE <
se recyclent

sdechets.fr
re appareil !

Vyrobok vr. prisluienstva a obalové materidaly
s0 recyklovatelné a podliehaiji rozsirenej
zodpovednosti vyrobcu.

Pre lepsie spracovanie odpadu ich zlikvidujte
oddelene podla obrazkov Info-tri (informdcie
o triedeni).

Triman-Logo plati iba pre Francizsko.

wh

hi¢

O moznostiach likvidacie
opotrebovaného vyrobku sa mézete
informovat na Vadej obecnej alebo
mestskej sprave.

Ak vyrobok dosliZil, v zéujme ochrany
Zivotného prostredia ho neodhodte do
domového odpadu, ale odovzdajte

na odborng likviddciu. Informacie o
zbernych miestach a ich otvéaracich
hodindch ziskate na Vasej prisluinej
sprave.
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® Zaruka

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v stlade s
prisnymi smernicami kvality a pred dodanim
dékladne otestovany. V pripade materidlovych
alebo vyrobnych chyb méte z&konné prava voci
predajcovi vyrobku. Vase zdkonné préva nie so
Ziadnym sp&sobom obmedzené nasou zdrukou
uvedenou niZsie.

Zéaruka na tento vyrobok je 3 roky od détumu
nékupu. Zaruéné doba zagina plyndt ddtumom
kopy. Origindl dokladu o kdpe si uschovaite

na bezpednom mieste, pretoze tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Akékolvek poskodenie alebo nedostatky
pritomné uz v Ease ndkupu je potrebné nahldsif
ihned’ po vybaleni vyrobku.

Ak sa v priebehu 3 rokov od datumu zakipenia
preukdze, Ze vyrobok vykazuje chyby materidlu
alebo spracovania, podla vlasiného uvazenia
Vém ho bezplatne opravime alebo vymenime.
Z&ruénd doba sa na zdklade poskytnutej
zéruénej reklamacie nepred|Zuje. To plati aj pre
vymenené alebo opravené diely.

Tato zdruka je neplatnd, ak bol vyrobok
poskodeny alebo nespravne pouzivany alebo
udrZiavany.

Zéaruka sa vzfahuje na chyby materidlu a
vyrobné chyby. Této zdruka sa nevztahuje

na &asti vyrobku, ktoré podliehaji beznému
opotrebovaniu, a preto sa povazuji za
opotrebovatelné diely (napr. batérie, nabijatelné
batérie, hadice, atramentové kazety), ani na
poskodenie krehkych ¢asti, napr. spinagov alebo
Casti zo skla.



Pre zaru&enie rychleho spracovania Vaiej
poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladniény
doklad a &islo vyrobku (IAN 472451_2501)

ako dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku, gravire,
na prednej strane Vésho navodu (dole viavo)
alebo ako nélepku na zadnej alebo spodnej
strane.

Ak sa vyskytnd funkéné poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom

kontaktujte nésledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt ozna&eny ako defekiny potom mézete
s prilozenym dokladom o kipe (pokladniény
listok) a uvedenim, v éom spoéiva nedostatok
a kedy sa vyskytol, bezplatne odoslat na Vém
ozndmenU adresu servisného pracoviska.

GK  Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158

E-poita: owim@lidl.sk
q3
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Indicaciones de advertencia y simbolos empleados
En este manual de instrucciones y en el embalaje se emplean las indicaciones de advertencia
siguientes:

iPELIGRO! Este simbolo con la

e up |
palabra de sefalizacién “Peligro
identifica un riesgo de nivel alto que,
si no se evita, puede tener como
consecuencia una lesién grave o
incluso la muerte.

Tensién/corriente alterna

Hertzio (frecuencia de red)

Watt

{ADVERTENCIA! Este simbolo con la
palabra de sefializacién “Advertencia”
identifica un riesgo de nivel medio
que, si no se evita, puede tener como
consecuencia una lesién grave o
incluso la muerte.

Este simbolo con la palabra de
sefializacién “Informacién” ofrece mas
informacién otil.

Utilice el producto solo en espacios
interiores secos.

> B P

iCUIDADO! Este simbolo con la
palabra de sefalizacién “Cuidado”
identifica un riesgo de nivel bajo
que, si no se evita, puede tener como
consecuencia una lesién menor o de
tipo leve.

iPeligro - riesgo de descarga
eléctrical

iCuidado, superficie caliente!

%’u

Las placas intercambiables son aptas
para la limpieza en lavavaijillas.

Simbolo de puesta a tierra

Seguridad alimentaria. Este producto
no tiene ningun efecto negativo en el
sabor u olor.

()

El marcado CE indica la conformidad
con las directivas de la UE aplicables
a este producto.

s OB PD0e s E0

Informacién sobre seguridad
Instrucciones de uso
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SANDWICHERA

® Introduccién

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo
producto. Ha optado por un producto de alta
calidad. El manual de instrucciones forma
parte de este producto. Contiene importantes
indicaciones sobre seguridad, uso y eliminacién.
Antes de usar el producto, familiaricese

con todas las indicaciones de manejo y de
seguridad. Utilice el producto Gnicamente
como se describe a confinuacién y para las
aplicaciones indicadas. Adjunte igualmente
toda la documentacién en caso de entregar el
producto a terceros.

Este producto sirve para hacer gofres,
séndwiches y para asar. No lo utilice para otro
fin distinto al previsto.

El producto ha sido disefiado para el uso en el
admbito doméstico, y no es apropiado para fines
comerciales.

El fabricante no acepta ninguna responsabilidad
por los dafios causados por un uso incorrecto.

1x Sandwichera
3% Juego de placas intercambiables
1% Manual de instrucciones

Blogueo

Indicador luminoso rojo (funcionamiento)
Indicador luminoso verde (calentamiento)
Cable de conexién con enchufe
Recogecable

Elemento calefactor

Enganche de cierre grande

Palanca de desbloqueo

Gancho de retencién exterior (pequefio)
Gancho de retencién interior (grande)
Placa para séndwich (placa superior e inferior)
Placa para asar (placa superior e inferior)

NEEREENNENENE

wW

Placa para gofre (placa superior e inferior)
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qu
[14] Tap

Empufadura

Tensién de entrada: 220-240 V~,
50-60 Hz

Consumo de potencia: 750 W

Clase de proteccion: I

Consumo de energia en

modo apagado: 0,0W

HG09121: GS (TOV sUD)

HG09121-CH: -

Indicaciones de
seguridad

iANTES DE USAR
EL PRODUCTO,
FAMILIARICESE CON
TODAS LAS INDICACIONES
DE SEGURIDAD Y
FUNCIONAMIENTO!

iQuedard anulada su garantia en
el caso de dafios resultantes de
la no observacién de este manual
de instrucciones!

iNo se asumird ninguna
responsabilidad por dafios
indirectos! jNo se asumird
ninguna responsabilidad en el
caso de dafos materiales o a
personas si esos dafios son el
resultado de un uso inadecuado
o de la no observacién de las
indicaciones de seguridad!



A iADVERTENCIA!

iPELIGRO DE MUERTE

Y DE ACCIDENTE PARA
NINOS Y BEBES!

No deje que los nifios
jueguen solos con el material
de embalaje. El material de
embalaje presenta riesgo de
asfixia. Los nifios subestiman
a menudo los peligros.
Mantenga el material de
embalaie fuera del alcance de
los nifos.

Este producto puede ser
utilizado por nifios mayores
de 8 afos, asi como por
personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o que cuenten con
poca experiencia y falta de
conocimientos, siempre y
cuando se les haya ensefiado
cémo utilizar el producto

de forma segura y hayan
comprendido los peligros que
pueden resultar de un mal uso
del mismo.

No permita que los nifios
jueguen con el producto.

La limpieza y el mantenimiento
a cargo del usuario no deben
ser realizados por nifios sin
supervisién. Limpie el producto
y sus accesorios (consulte
“Limpieza y cuidado”).

Este producto estd destinado
a ser utilizado en aplicaciones
domésticas y similares, tales
como:
zonas de cocina del personal
en tiendas, oficinas y otros
entornos de trabajo;
casas rurales;
por clientes en hoteles,
moteles y ofros entornos de
tipo residencial;
entornos de tipo alojamiento
y desayuno.
Mantener alejados del
producto y cable de conexién
a niflos menores de 8 afios.

A {ADVERTENCIA! {RIESGO

DE LESIONES!

Un uso no conforme a lo
previsto puede provocar
lesiones. Utilice el producto
sélo conforme a este manual
de instrucciones. Nunca intente
modificar el producto en modo
alguno.

/\iPELIGRO! {RIESGO DE

DESCARGA ELECTRICA!
Nunca intente reparar el
producto usted mismo. En caso
de fallo de funcionamiento,
deje que solo el personal
cualificado lleve a cabo las
reparaciones.
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Nunca sumerja el producto en

agua u ofros liquidos. Nunca

ponga el producto debajo del

agua corriente.

No utilice ningdn producto
dafiado. Desconecte el
producto de la red eléctrica
y péngase en contfacto con
su distribuidor si estuviera
dafiado.

No utilizar el producto si se
ha caido o presenta signos
visibles de dafios.

Este producto estd

continuamente encendido si se
encuentra conectado a la red

eléctrica.

Antes de conectar el producto
a la red eléctrica, compruebe

que la tensién y la corriente
nominal coinciden con las
indicadas en la placa de
caracteristicas del producto
respecto al suministro de
corriente.

Compruebe regularmente

la presencia de dafios en

el enchufe y el cable de
conexién. Si el cable de
conexién estd dafiado, para
evitar riesgos, solicite su
sustitucién al fabricante, a su
representante de servicio al
cliente o a una persona con
una cualificacién similar.
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Proteja el cable de conexién
de posibles dafos. No deje
que cuelgue sobre bordes
afilados ni tampoco lo
aplaste o doble. Mantenga
el cable de conexién lejos de
superficies calientes y llamas
abiertas.

A\ jCUIDADO! ;SUPERFICIE

CALIENTE!

El producto se calienta durante
el uso. No toque el producto
durante o inmediatamente
después del uso.

Sujete el producto solo por

la empuiadura durante el
funcionamiento y mientras se
enfria.

Se debe tener cuidado durante
el uso, ya que se puede
generar una pequefia cantidad
de calor en la empuiadura.

A\ iADVERTENCIA!

iPELIGRO DE LESION Y
DANOS!

No deje el producto sin
supervision si estd conectado a
la red eléctrica.

No mueva el producto si estd
en funcionamiento.

No utilice el producto sin las
placas intercambiables.

No coloque el producto sobre
superficies calientes (p. ej.,



placas de coccidn, cocina

a gas, horno, etc.). Utilice

el producto solo sobre una
superficie lisa, estable, limpiq,
resistente al calor y seca.

No cubra el producto mientras
esté en uso o poco después
mientras esté caliente.
Asegurese de que el cable de
conexién no quede atrapado
por las placas intercambiables
ni toque sus bordes.

No se recomienda el uso

de cables de extensién. Si

se debe utilizar un cable de
extensidn, este deberd estar
disefiado para un flujo de
corriente minimo de 10 A.
Tienda los cables de conexién
y extensién, de modo que
nadie pueda tropezarse con él
ni tampoco se dafie nada.
Este producto no ha sido
determinado para ser utilizado
con un temporizador externo
o un sistema de telecontrol
separado.

No desconecte el enchufe de
la toma de corriente tirando
del cable de conexién.

Proteja el producto, cable

de conexién y enchufe

contra el polvo, la radiacién
solar directq, el goteo y las
salpicaduras.

Proteja el producto contra el
calor. No coloque el producto
cerca de llamas abiertas o
fuentes de calor como hornos
o aparatos de calefaccién.

A {ADVERTENCIA! {RIESGO

DE LESION!

Desconecte el producto de la
red eléctrica antes de limpiarlo
o si no estd en uso.

® Antes del primer uso

1.

2.

3.

4.

5.

Extraiga el producto del embalaije y retire
todos los materiales de embalaje y ldminas
de proteccién.

Compruebe la integridad de todas las
piezas y si el volumen de suministro estd
completo (véase “Volumen de suministro”).
Compruebe si el producto y todas las piezas
se encuentran en buen estado. Si detecta
algin dafio o defecto, no utilice el producto,
sino que proceda como se describe en el
capitulo “Garantia”.

Antes del primer uso, ponga en
funcionamiento el producto sin alimentos
para quemar los posibles residuos de
produccién. Procure una ventilacién
suficiente.

Limpie todas las piezas del producto como
se describe en el capitulo “Limpieza y
cuidado”.

® Uso

/\ ;ADVERTENCIA! ;RIESGO DE

DESCARGA ELECTRICA!

Antes de insertar/quitar las placas
intercambiables, desconecte siempre el
enchufe de la toma de corriente.
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/\ iCUIDADO! ;SUPERFICIE CALIENTE!
Las placas intercambiables no deben
cambiarse/quitarse inmediatamente después
del funcionamiento. Deje que el producto se
enfrie primero.

® INFORMACION:
Inserte solo placas intercambiables
del mismo tipo.

Insertar las placas intercambiables

1. Abra el bloqueo [ 1]y despliegue el
producto.

2. Coloque el gancho de retencién interior
de la placa intercambiable deseada en el
enganche de cierre grande [7].

3. Presione bien la placa intercambiable hacia
abaijo hasta que encaje de forma audible.

4. Repita los pasos 2 y 3 en la ofra parte del
producto.

Quitar las placas intercambiables

1. Abra el bloqueo [ 1]y despliegue el
producto.

2. Tire de las palancas de desbloqueo |8y
quite la placa intercambiable.

3. Repita el paso 2 en la otra parte del
producto.

@® INFORMACION:
Las primeras veces que se caliente el
producto puede darse un ligero olor
caracteristico. Procure una ventilacién
suficiente en el entorno.
Deseche la primera tanda de alimentos
asados u horneados.
Durante el funcionamiento, el indicador
luminoso verde | 3 | se enciende y se apaga
ocasionalmente. Esto indica que el producto
se calienta de nuevo a la temperatura de
funcionamiento.
Este producto sirve para hacer gofres,
séndwiches y para asar (véanse los
apartados siguientes).
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Tiempos de horneado/asado
recomendados

Sandwiches 4 a 5 minutos

Asado 4 a 9 minutos
(compruebe
regularmente el

estado de coccidn)

8 minutos

Gofres (dulce/salado)

Solo como referencia (véase el apartado
o p ]
Recetas” para los tiempos de horneado

estimados)

1. Para encender el producto, conecte el
enchufe |4 | a una toma de corriente
apropiada. El indicador luminoso rojo | 2 | se
enciende.

2. Mantenga cerrado el producto mientras se
calienta. Caliente el producto hasta que se
encienda el indicador luminoso verde [3].

3. Engrase la placa intercambiable superior e
inferior con un aceite alimentario
apropiado.

4. Coloque una cantidad adecuada
de alimento o masa en las placas
intercambiables inferiores y cierre la tapa
con la empufadura [15] y el bloqueo
para mantener el producto cerrado mientras
se hornea/ asa el alimento.

5. Para apagar el producto, desconecte el
enchufe de la toma de corriente. El indicador
luminoso rojo se apagard.

Indicador

A Estado
luminoso

Indicador luminoso .
) ) Producto encendido
rojo encendido

Indicador luminoso
) Producto apagado
rojo apagado

Indicador luminoso
verde apagado

El producto se calienta
de nuevo.

Se ha alcanzado la
temperatura de servicio.

Indicador luminoso
verde encendido




Apropiado para sdndwiches con relleno dulce
o salado.

@® INFORMACION:
Mientras se asan los sandwiches, el
indicador luminoso verde | 3 | se apaga y se
vuelve a encender. Esto es para regular la
temperatura de funcionamiento necesaria.

Placas intercambiables:
Placas para sédndwiches (placa superior e

inferior)

Tiempo de asado estimado:
Aprox. 4 a 5 minutos. Dependiendo de
lo crujiente que quiera los sandwiches.
El tiempo de coccién se puede acortar o
prolongar segin lo desee.

1. Abra el bloqueo [ 1]y despliegue el
producto.

2. Coloque 2 sdndwiches que estén
preparados en la placa para sdndwich
inferior [11].

3. Pliegue la tapa |14 con ayuda de la
empuhadura |15] y cierre el bloqueo para
mantener cerrado el producto mientras se
asa el séndwich.

4. Una vez que los sandwiches estén listos,
refirelos del producto con una espétula
de pléstico/madera (u ofra herramienta
no metdlica adecuada) para no dafar el
revestimiento antiadherente del producto.

5. Una vez finalizado el proceso de asado,
apague el producto y desconecte el

enchufe |4 | de la toma de corriente.

/A iCUIDADO! ;PELIGRO DE
SALPICADURAS!
No utilice ningdn alimento que suelte gotas.
Al abrir el producto tenga cuidado con
las salpicaduras de grasa y los vapores
ascendentes.

Apropiado para asar pequefios trozos de carne,
salchichas, verdura.

@® INFORMACION:
Mientras se cuece el alimento, el indicador
luminoso verde |3 | se apaga y se vuelve
a encender. Esto es para regular la
temperatura de funcionamiento necesaria.

Placas intercambiables:
Placas para asar (placa superior e inferior)

Tiempo de asado estimado:
Aprox. 4 a 9 minutos. Dependiendo de
lo bien cocinado que quiera el alimento.
El tiempo de coccién se puede acortar o
prolongar segun lo desee.

1. Abra el bloqueo [ 1]y despliegue el
producto.

2. Coloque el alimento sobre la placa para
asar inferior [12].

3. Pliegue la tapa |14 con ayuda de la
empufiadura |15] y cierre el bloqueo para
mantener cerrado el producto mientras se
asa el alimento.

4. Una vez finalizado el proceso de asado,
apague el producto y desconecte el
enchufe |4 | de la toma de corriente.

Apropiado para gofres dulces o salados.

@ INFORMACION:
Mientras se hornean los gofres, el indicador
luminoso verde | 3 | se apaga y se vuelve
a encender. Esto es para regular la
temperatura de funcionamiento necesaria.

Placas intercambiables:
Placas para gofres (placa superior e inferior)

Tiempo de horneado estimado:
Aprox. 8 minutos. Dependiendo de lo
dorado que quiera los gofres. El tiempo de
horneado se puede acortar o prolongar
segun lo desee.
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Abra el bloqueo [1]y despliegue el 3. Pliegue la tapa |14 con ayuda de la
producto. empufiadura |15] y cierre el bloqueo para
Utilice un cucharén de madera o de pléstico mantener cerrado el producto mientras se
resistente al calor para verter la masa en hornea la masa.
la placa para gofre inferior [13]. No utilice 4. Una vez que los gofres estén listos, retirelos
ningdn cucharén de metal, ya que podria del producto con una espétula de pléstico/
dafar el revestimiento antiadherente de las madera (u otra herramienta no metdlica
placas para gofres. adecuada) para no dafiar el revestimiento
No llene demasiado la placa para gofre antiadherente del producto.
inferior. 5. Una vez finalizado el proceso de horneado,
apague el producto y desconecte el
enchufe |4 | de la toma de corriente.
Tabla de procesamiento
Porciones Tiempo de preparaciéon
Sandwich de atin 2 Aprox. 20 min
Sandwich de pavo 2 Aprox. 20 min
Sandwich Monte Cristo 2 Aprox. 20 min
Sandwiches a la parrilla pizza de pepperoni 2 Aprox. 20 min
Sandwich de ensalada de huevo 2 Aprox. 20 min
Gofres belgas 2 Aprox. 20 min
Gofres de ardndanos 2 Aprox. 20 min
Gofres de jamén y queso 2 Aprox. 20 min
Gofres de Brownie belgas 2 Aprox. 15 min
Brochetas de gambas con ciruelas 4 Aprox. 30 min
® Recetas Preparacién:
1. Precalentar el producto.
2. Mezclar la tahing, el yogur griego y el zumo

Placas intercambiables:
Placas para sédndwiches (placa superior e

inferior)

Ingredientes:

4 lonchas Pan tostado

85g Tahina

85¢g Yogur griego bajo en grasa
80¢g Atin

65¢g Albahaca fresca

1 Limén exprimido

14 ml Aceite de oliva

1 pizca Sal

1 pizca Pimienta
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de limén, y condimentar con albahaca, sal
y pimienta.

Afadir aceite de oliva en la salsa de yogur y
tahina. Repartir la salsa en 2 rebanadas de
pan tostado.

Repartir por encima el atin escurrido.
Cubrir con las rebanadas de pan tostado
restantes.

Cerrar el producto y asar durante aprox.

4 minutos.

Servir de inmediato.



Placas intercambiables:
Placas para séndwiches (placa superior e

inferior)

Ingredientes:

4 lonchas Pan tostado

2 lonchas  Queso Gouda joven

50¢g Pechuga de pavo fileteado
10g Mostaza

12 Cebolla

1 pizca Sal

1 pizca Pimienta

Preparacion:

1. Precalentar el producto.

2. Repartir la mostaza en la parte interior de
las rebanadas de pan tostado.

3. Cortar las cebollas en trocitos pequefios.

4. Repartir la pechuga de pavo y la cebolla en

las 2 rebanadas de pan tostado.

Salpimentar.

Repartir por encima el queso en lonchas.

7. Cubrir con las rebanadas de pan tostado
restantes.

S

8. Cerrar el producto y asar durante aprox.
4 minutos.
9. Servir de inmediato.

Placas:
Placas para séndwiches (placa superior e

inferior)

Ingredientes:

4 lonchas Pan

1 rebanada  Jamén

1 rebanada Pavo

1 rebanada Queso suizo
1 Huevo

Vs taza Leche

Mantequilla (para cocinar)

Preparacién:

1. Precaliente el aparato.

2. Haga el sandwich con jamén, pavo y queso
entre las rebanadas de pan.

3. Batir el huevo y la leche.

4. Sumerja el séndwich en la mezcla de huevo,
cubriendo ambos lados.

5. Cierre el aparato y cocine durante unos
3-5 minutos hasta que se dore.

6. Sirva inmediatamente.

Placas:
Placas para sédndwiches (placa superior e

inferior)

Ingredientes:

4 lonchas Pan
Lonchas de pepperoni
Queso mozzarella (rallado)
Salsa para pizza

Mantequilla (para untar)

Preparacién:

1. Precaliente el aparato.

2. Unte la salsa para pizza en un lado de cada
rebanada de pan.

3. Agregue pepperoni y queso mozzarella.

Cubra con la segunda rebanada de pan.

5. Unte con mantequilla el exterior del
sandwich.

»

6. Cierre el aparato y cocine durante unos
3-5 minutos hasta que se dore.
7. Sirva inmediatamente.
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Placas:
Placas para sédndwiches (placa superior e

inferior)

Ingredientes:
4 lonchas Pan integral
4 Huevos duros, picados

2 cucharadas  Mayonesa

1 cucharadita Mostaza de Dijon

1 cucharada  Cebollino picado

1 pizca Sal
1 pizca Pimienta
Preparacion:

1. Precaliente el aparato.

2. Prepare la ensalada de huevo: En un
bol, mezcle los huevos duros picados, la
mayonesa, la mostaza de Dijon, el cebollino
picado, la sal y la pimienta hasta que estén
bien combinados.

3. Monte el séndwich: Extienda la mezcla de
ensalada de huevo de manera uniforme
sobre dos rebanadas de pan.

4. Cubra con el pan restante: Coloque las otras
rebanadas de pan encima.

5. Ase el sandwich: Cierre el aparato y cocine
durante unos 3-4 minutos, o hasta que el
pan esté dorado.

6. Sirva inmediatamente.

Placas intercambiables:
Placas para gofres (placa superior e inferior)

Ingredientes:

5 Huevos

250 ¢ Mantequilla

200 g Azicar

400 ml Leche

500¢g Harina de uso general
2 sobres Azicar de vainilla

59 Levadura en polvo
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Preparacién:

1. Precalentar el producto.

2. Mezclar en una fuente de tamafio medio los
huevos, el azicar de vainillg, el azicary la
mantequilla.

3. Introducir en la fuente la levadura en polvo,
aprox. mitad de harina y mitad de leche, y
remover.

4. Afadir el resto de harina y leche. Remover
hasta que la masa esté cremosa.

5. Rociar las dos placas intercambiables
con spray para cocinar.

6. Repartir la masa uniformemente en la placa
intercambiable inferior.

7. Cerrar el producto y hornear durante aprox.
8 minutos.

8. Servir de inmediato.

Placas intercambiables:
Placas para gofres (placa superior e inferior)

Ingredientes:

100 ml  Aceite vegetal

250 ml  leche

2 Huevos

100 g Azbcar

280 g Harina de uso general

8g Levadura en polvo

80g Arandanos (frescos o congelados)
Preparacién:

1. Precalentar el producto.

2. Batir en una fuente de tamafio grande el
aceite, la leche, los huevos y el azicar.
Afadir la harina y la levadura en polvo.
Remover bien.

w

Incorporar los arédndanos.

4. Rociar las dos placas intercambiables
extraibles con spray para cocinar.

5. Repartir la masa uniformemente en la placa
intercambiable inferior.

6. Cerrar el producto y hornear durante aprox.

10 minutos para que dore.



7. Saque el gofre y enfrielo durante 5 minutos
para que quede crujiente.
8. Servir de inmediato.

Placas intercambiables:
Placas para gofres (placa superior e inferior)

Ingredientes:

570g Patatas doradas congeladas
225g Jamén de la Selva Negra, a dados
200 g Queso Cheddar rallado

3 Huevos grandes, batidos

2 dientes  Ajo (picado)

2 cdtas.  Pereijil picado fresco

V2 cdta.  Tomillo seco

Va cdta.  Pimentén ahumado

Rectificar con sal y pimienta negra fresca molida

Preparacién:

1. Descongelar las patatas doradas.

2. Precalentar el producto.

3. Rociar las dos placas intercambiables
extraibles con spray para cocinar.

4. Mezclar en una fuente de tamafo grande
las patatas doradas, el jamén, el queso,
los huevos, el ajo, el pereiil, el tomillo y el
pimiento. Condimentar con sal y pimienta.

5. Repartir la mezcla de las patatas
uniformemente en la placa intercambiable
inferior.

6. Cerrar el producto y hornear durante aprox.
7 minutos para que dore y esté crujiente.

7. Servir de inmediato.

Placas intercambiables:
Placas para gofres (placa superior e inferior)

Ingredientes:

180 g Harina de uso general
65¢g Cacao en polvo sin azicar
20g Azicar granulado

1 cdta.  Levadura en polvo

1 cdta.  Sal de mar

10 cdas.  Mantequilla fundida, sin sal
2 Huevos grandes

2 cdtas.  Extracto de vainilla

60 ml Agua

120 g Trozos pequefios de chocolate

Ingredientes opcionales: Helado de
vainilla, salsa de chocolate, azicar glas

Preparacién:

1. Precalentar el producto. Mezclar en una
fuente de tamafio grande la haring, el cacao
en polvo, el azicar, la levadura en polvo y
la sal. Derretir la mantequilla, colocar a un
lado y dejar enfriar un poco.

2. Remover en una fuente de tamafio pequefio
los huevos, extracto de vainilla y el agua.
Afadir la mezcla de los huevos en la masa
seca. Incorporar rapidamente la mantequilla
derretida. ARadir los trocitos de chocolate.

3. Rociar las dos placas intercambiables
con spray para cocinar.

4. Repartir la masa uniformemente en la placa
intercambiable inferior.

5. Cerrar el producto y hornear durante aprox.
3 minutos.

6. levantar la tapa |14] para comprobar el
gofre. El gofre debe estar moldeado y
blando.

7. Servir con azicar glasé, helado de vainilla o
salsa de chocolate.
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Placas intercambiables:
Placas para asar (placa superior e inferior)

Ingredientes:

2 cdas.  Aceite vegetal

2 cdas.  Cilantro (recién picado)

1 cdta.  Céscara de lima (recién rallada)

3 cdas.  Zumo de lima

V2 cdta.  Sal

12 Gambas crudas (8 a 12 gambas
cada 500 g/peladas y sin visceras)

3 Pimientos jalapefios (cortados en
hileras, desgranados y en cuartos)

2 Ciruelas (sin hueso y a rodajas)

Preparacién:

1. Precalentar el producto.

2. Batir en una fuente de tamafio grande el
aceite vegetal, el cilantro, la cdscara de
lima, el zumo de lima y la sal.

3. Poner 3 cucharadas de la mezcla en una
fuente de tamafo pequefio y apartar.

4. Afadir las gambas, los jalapefios y las
cirvelas para la mezcla. Mezclar para cubrir
todos los ingredientes y, luego, marinar.

5. Repartir uniformemente las gambas, los
jalapefos y las ciruelas en las 4 brochetas
(25 cm). Quitar la marinada.

6. Asar las brochetas hasta que las gambas
estén bien doradas. Asar las brochetas

® Subsanacion de problemas

Problema

Subsanaciéon

El producto no

Conecte el cable de

sandwiches estdn
muy 0SCUros.

funciona. conexion auna
toma de corriente
apropiada.

Los gofres/ Acorte el tiempo de

coccién.

Los gofres/
sdndwiches estdn
muy claros.

Prolongue el tiempo de
coccioén.

Los gofres/
sdndwiches que ya
estén horneados
son dificiles

de quitar del
producto.

Engrase un

poco las placas
intercambiables
antes de hornear.
Pruebe ofra receta
para la masa.

® Limpieza y cuidado

/\ iPELIGRO! ;RIESGO DE DESCARGA

ELECTRICA!

Desconecte siempre el producto del
suministro de corriente antes de limpiarlo.
No sumerja las piezas eléctricas del producto
en agua u ofros liquidos. Nunca ponga el
producto debajo del agua corriente.

No deje que el agua u otros liquidos
penetren en el interior del producto.

A\ iCUIDADO! ;SUPERFICIE CALIENTE!

durante aprox. 2 minutos por cada lado y,
luego, girar.
Rociar con la marinada restante.
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No limpie el producto inmediatamente
después del funcionamiento. Deje que el
producto se enfrie primero.

{CUIDADO! ;PELIGRO DE DANOS!
No utilice ningin detergente abrasivo o

agresivo ni cepillos duros para limpiar el
producto y sus accesorios.

INFORMACION:

Limpie el producto justo después de que se
haya enfriado. Si los restos de alimentos se
secan, serdn dificiles de eliminar.

Las placas intercambiables son

aptas para el lavavaiillas.



Pieza Método de limpieza

Limpie la carcasa con
un pafio ligeramente
humedecido. En su

Carcasa

caso, afiada un poco
de detergente.

Placas
intercambiables

Enjuague las placas
intercambiables con
agua y un detergente
suave.

Espacios
intermedios en
la parte inferior

Elimine la grasa y los
liquidos con papel de
cocina.

de las placas Elimine los restos

intercambiables adheridos y
Elemento quemados con una
calefactor [6] espdtula o palillo

Bloqueo

pequefo de madera.

Seque concienzudamente todas las piezas
del producto después de la limpieza y antes
de volver a usarlo.

Conservacion

iCUIDADO! ;SUPERFICIE CALIENTE!
No guarde el producto inmediatamente
después de haberlo utilizado. Deje que el
producto se enfrie primero.

/\ {ATENCION! ;PELIGRO DE DANOS!
No guarde el producto en el armario o en el
embalaje si estd caliente.

B e

Limpie el producto antes de guardarlo.
Enrolle el cable de conexién |4 | en el
recogecable | 5 | en la parte inferior del
producto.

Guarde el producto en su embalaje original
siempre que no esté en uso.

Conserve el producto en un lugar seco fuera
del alcance de los nifios.

@ Eliminacién
El embalaje estd compuesto por materiales no

contaminantes que pueden ser desechados en el
centro de reciclaje local.

/N, lengaen cuenta el distintivo del
&)  embalaje para la separacién de
a residuos. Estd compuesto por
abreviaturas (a) y nimeros (b) que
significan lo siguiente: 1-7: pldsticos /
20-22: papel y cartén / 80-98:

materiales compuestos.

Producto:

FR
ELEMENTS =
vevBALLAGE+ IS
NOTICE
FR

ADEPOSER _ ADEPOSER
ENMAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Poin
Privilégie

El producto, incluidos los accesorios, y el
material de embalaje son reciclables y estén
sujetos a la responsabilidad extendida del
fabricante.

Deséchelos por separado siguiendo la
informacién ilustrada de recogida selectiva para
un mejor tratamiento de los residuos.

El logotipo Triman se aplica solo para Francia.
- Para obtener informacién sobre las
@n posibilidades de desecho del producto
al final de su vida dtil, acuda a la
administracién de su comunidad o
ciudad.

Para proteger el medio ambiente no
tire el producto junto con la basura
doméstica cuando ya no le sea Util.
Deséchelo en un contenedor de

)74

reciclaje. Dirfjase a la administracién
competente para obtener informacién
sobre los puntos de recogida de
residuos y sus horarios.
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® Garantia

El producto ha sido fabricado segin normas
de calidad exigentes y ha sido probado
minuciosamente antes de la entrega. En caso
de fallos de material o de fabricacién, dispone
de derechos legales frente al vendedor del
producto. Nuestra garantia mencionada a
continuacién no restringe sus derechos legales
de ningdn modo.

La garantia para este producto es de 3 afios

a partir de la fecha de compra. La garantia
empieza el dia de la fecha de compra. Conserve
el justificante de compra original en un lugar
seguro, ya que este documento es necesario
para demostrar la compra.

Todos los dafios o defectos ya presente en
el momento de la compra deben informarse
inmediatamente tras desembalar el producto.

Si el producto presenta defectos de material o
fabricacién en los 3 afos a partir de la fecha de
compra, lo repararemos o sustituiremos, segin
nuestra eleccién, gratuitamente para usted. El
periodo de garantia no se extiende por una
reclamacién de garantia aprobada. Esto también
es aplicable a las piezas sustituidas y reparadas.

La garantia pierde su validez si el producto
se dafa o se utiliza o mantiene de forma
inadecuada.

La garantia cubre defectos de material y
fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas
del producto sujetas a un uso y desgaste normal
y, por lo tanto, consideradas piezas de desgaste
(por ej. pilas, baterias, mangueras, cartuchos de
tinta) ni los dafios a las piezas fragiles, por ej.
interruptores o piezas de cristal.
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Para garantizar una répida tramitacién de
su consulta, tenga en cuenta las siguientes
indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a
mano el recibo y el nimero de articulo
(IAN 472451_2501) como justificante de

compra.

Encontrard el nimero de articulo en una
inscripcién de la placa indentificativa, en
la portada de las instrucciones (abajo a la
izquierda) o en una pegatina en la parte
posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algin
defecto, péngase primero en contacto con el
departamento de asistencia indicado, ya sea por
teléfono o correo electrénico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre de
franqueo adjuntando el recibo de compra (ticket
de compra) e indicando dénde estd y cuando
ha ocurrido el fallo a la direccién de asistencia
que le indicamos.

(8> Asistencia en Espaiia
Tel.: 900984948
E-Mail: owim@lidl.es

q3
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Anvendte advarselssetninger og symboler
| denne betjeningsvejledning og p& emballagen anvendes falgende advarselssymboler:

FARE! Dette symbol, sammen med
signalordet “Fare”, betegner en
faresituation med hgj risikofaktor, som,
hvis den ikke afveerges, kan medfare
alvorlige kvaestelser eller dedsfald.

N

Vekselstram/-spaending

Hz

Hertz (netfrekvens)

Watt

ADVARSEL! Dette symbol, sammen
med signalordet “Advarsel”, betegner
en faresituation med mellemstor
risikofaktor, som, hvis den ikke
afveerges, kan medfere alvorlige
kvaestelser eller dedsfald.

Dette symbol, sammen med
signalordet “Info”, angiver flere nyttige
informationer.

Anvend kun produktet indenders i tarre
lokaler.

> B P

FORSIGTIG! Dette symbol, sammen
med signalordet “Forsigtig”, betegner
en faresituation med lav risikofaktor,
som, hvis den ikke afveerges, kan
medfere mindre eller moderate
kveestelser.

Fare - risiko for elektrisk stzd!

Forsigtig, varm overflade!

%%"i

De udskiftelige plader er egnet fil vask
i opvaskemaskine.

Symbol for beskyttelsesjord

Levnedsmiddelsikker. Dette produkt har
ingen negative indvirkninger p& smag
og duft.

N

CE-maerket indikerer at produktet er i
overensstemmelse med relevante EU-
direktiver geeldende for produktet.

- OB P LDe | s

Sikkerhedsoplysninger
Brugervejledning
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TOASTMASKINE

©® Indledning

Hierteligt tillykke med kebet of deres nye
produkt. Du har besluttet dig for et produkt af hej
kvalitet. Brugerveijledningen er en del of dette
produkt. Den indeholder vigtige informationer om
sikkerhed, brug og bortskaffelse. Ger dig inden
ibrugtagning af produktet fortrolig med alle
betjenings- og sikkerhedsanvisninger. Benyt kun
produktet som beskrevet og til de oplyste formél.
Videregiv alle papirer, hvis du giver produktet
videre fil redjemand.

Dette produkt er beregnet il fremstilling af vafler,
sandwicher og fil grillning. Anvend ikke produktet
til andre formdl.

Produktet er kun beregnet til anvendelse i private
husholdninger og ikke il kommercielle formdl.

Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader som felge of forkert brug.

1x Toastmaskine
3% Seet of udskiftelige plader
1x Betjeningsvejledning

[1] Smaeklas

(2] Red kontrollampe (dfrift)

i Gren kontrollampe (opvarmning)
|4 Tilsluiningsledning med netstik

15| Ledningsoprulning

| 6| Varmeelement

Z Stor krogklemme

18| Oplasegreb

i Udvendig lasekrog (lille)

[10] Indvendig lasekrog (stor)

[11] Sandwichplade (avre og nedre plade)
12| Grillplade (vre og nedre plade)
13| Vaffelplade (avre og nedre plade)
14] Lag

15] Héndtag

Indgangsspaending: 220-240 V~, 50-60 Hz

Effektforbrug: 750 W
Beskyttelsesklasse: |

Stremforbrug, nér

produktet er slukket: 0,0 W
HGO09121: GS (TUV SUD)
HG09121-CH: -

A Sikkerhedsanvisninger

FAR PRODUKTET BRUGES
FORSTE GANG SKAL DU
VA_RE FORTROLIG MED
ALLE SIKKERHEDS- OG
BETJENINGSANVISNINGER!

Hvis der opstér skader som falge
af, at betjeningsvejledningen
ikke felges, bortfalder
erstatningsansvaret!

Leverandaren pétager sig

intet ansvar for falgeskader!

Leverandaren pétager sig

intet ansvar for ting- eller

personskader, der opstdr som

falge af forkert anvendelse, eller

hvis sikkerhedsanvisningerne ikke

falges!

A\ ADVARSEL! LIVSFARE OG
RISIKO FOR ULYKKER

FOR SMABQRN OG
BORN!
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Barn ma ikke efterlades

med emballagen uden

opsyn. Emballagen udger

en kvaelningsrisiko. Barn
undervurderer ofte de
dermed forbundne farer. Hold
emballagen uden for barns
raekkevidde.

Produktet kan anvendes af
bern over 8 &r og personer
med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring og
viden, hvis de er under opsyn
eller modtager instruktioner

i forhold til sikker brug af
produktet, og hvis de har
forstaet hvilke farer der er.

Barn md ikke lege med produktet.

Renger og vedligeholdelse
mé ikke udferes af barn uden
opsyn. Renger produktet
og dets tilbeher (se afsnittet
“Rengering og pleje”).
Dette apparat er beregnet il
at brug i husholdninger og
lignende steder, sGsom:
Personalekakkener i
butikker, kontorer og andre
arbejdsmiliger;
P& gérde;
Af kunder pé hoteller,
moteller og i andre
boligmiljzer;
| bed and breakfast-miljzer.
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Barn under 8 é&r skal holdes
pé afstand af produkt og
tilslutningsledning.

A\ ADVARSEL! FARE FOR

KVASTELSER!

Enhver vautoriseret brug kan
medfere kvaestelser. Anvend
kun produktet i henhold il
denne vejledning. Forsag ikke
at aendre produktet pd nogen
mé&de.

/\ FARE! RISIKO FOR

ELEKTRISKE ST@D!

Forseg ikke at reparere
produktet selv. Ved funktionsfeil
skal reparationer udferes af
kvalificerede medarbejdere.
Produktet mé& aldrig nedsaenkes
i vand eller andre vaesker.

Hold aldrig produktet under
rindende vand.

Anvend aldrig et beskadiget
produkt. Afbryd produktet

fra netspaendingen, og ret
henvendelse til forhandleren,
hvis det er beskadiget.
Produktet mé ikke anvendes,
hvis det har veeret tabt eller
udviser synlige skader.

Dette produkt er konstant
tilkoblet, nér det er tilsluttet
netspaendingen.



Fer produktet filsluttes
netspaendingen, skal det
kontrolleres, at spaending

og neffrekvens er i
overensstemmelse med de
data om stremforsyning, der er
anfert pd produktets typeskilt.
Kontrollér jsevnligt netstik

og tilslutningsledning for
skader. Hvis produktets
filslutningsledning er
beskadiget, skal den udskiftes
af producenten eller dennes
kundeservice eller en
tilsvarende kvalificeret person
for at undgé farer.

Beskyt tilslutningsledningen
mod skader. Lad den ikke
haenge over skarpe kanter,
og knak eller bgj den

ikke. Tilslutningsledningen
skal holdes vaek fra varme
overflader og &ben ild.

A\ FORSIGTIG! VARM

OVERFLADE!

Produktet bliver varmt under
brug. Rer ikke ved produktet
under og umiddelbart efter
anvendelse.

Tag kun fat om produktet med
h&ndtaget under brug og
under afkeling.

Der skal udvises forsigtighed
under brug, da der kan vaere
en mindre varmeudvikling pé
h&ndtaget.

A\ ADVARSEL! FARE FOR

KVASTELSER OG
BESKADIGELSER!
Produktet mé ikke vaere uden
opsyn, s& leenge det er tilsluttet
netspaendingen.

Produktet mé ikke flyttes, nar
det er i brug.

Produktet mé& ikke anvendes
uden monterede udskiftelige
plader.

Anbring ikke produktet p&
varme overflader (gaskomfur,
elkomfur, ovn etc.). Anvend
kun produktet pé en flad,
stabil, ren, varmebestandig og
ter overflade.

Tildaek ikke produktet, sé
leenge det er i brug eller kort
efter brugen, nér det stadig er
varmt.

Vaer opmaerksom p4, at
tilslutningsledningen ikke
kommer i klemme i de
udskiftelige plader eller rarer
pladekanterne.
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Anvendelse of
forleengerledninger anbefales
ikke. Hvis det er nedvendigt at
anvende en forleengerledning,
skal den vaere beregnet til en

stremkapacitet pd mindst 10 A.

Anbring tilslutnings- og
forleengerledninger saledes,
at ingen kan falde over dem,
og séledes at de ikke kan tage
skade.

Dette produkt er ikke beregnet
til at blive styret med et
kontaktur eller et separat
fiernstyringssystem.

Traek i netstikket og ikke i
tilslutningsledningen for at tage
netstikket ud af stikkontakten.
Beskyt produktet,
filslutningsledningen og
netstikket mod stev, direkte sol,
vanddréber og -steenk.

Beskyt produktet mod varme.
Anbring ikke produktet i
naerheden af dben ild eller
varmekilder som ovne eller
varmeovne.

A\ ADVARSEL! FARE FOR

KVASTELSER!

Afbryd produktet fra
netforsyningen, for det
rengeres, eller nar det ikke er i
brug.
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@ For forste ibrugtagning

i

Tag produktet ud of emballagen, og

fiern alle emballagematerialer og
beskyttelsesfolier.

Kontrollér, om alle dele er til stede, og at det
beskrevne leveringsomfang er fuldsteendigt
(se “Leveringsomfang”).

Kontrollér, at produktet og alle dele er i god
stand. Hvis du konstaterer en beskadigelse
eller en defekt, s& anvend ikke produktet,
men gd frem som beskrevet i kapitlet
"Garanti”.

Varm produktet op uden fadevarer for forste
gang, sé& mulige produktionsrester kan
breende af. Serg for tilstraekkelig udluftning.
Renger alle produktets dele som beskrevet i
kapitlet “Rengering og vedligeholdelse”.

Anvendelse

/\ ADVARSEL! RISIKO FOR ELEKTRISKE

©)

STOD!

Inden de udskiftelige plader iseettes/
udskiftes, skal netstikket trackkes ud of
stikkontakten.

FORSIGTIG! VARM OVERFLADE!
De udskiftelige plader mé ikke udskiftes/
udtages umiddelbart efter brug. Lad
produktet afkele forst.

INFO:
Isaet kun udskiftelige plader [11] aof

samme type.

Iszetning af udskiftelige plader

1.
2.

3.

Abn smaeklasen [ 1], og klap produktet op.
Anbring de indvendige lasekroge [10]i den
udskiftelige plades store krogklemmer [7].
Tryk den udskiftelige plade nedad til kan
maerkes, at den falder i hak.

Gentag trin 2 og 3 p& produktets anden
side.



Udtagning af udskiftelige plader

1.

Abn smaeklasen [ 1], og klap produktet op.

2. Treek opldsegrebet| 8| op, og fiern den
udskiftelige plade.
3. Gentag trin 2 p& produktets anden side.

INFO:
De forste par gange, hvor produktet bliver
opvarmet, kan der forekomme en svag

5. Netstikket skal treekkes ud af stikkontakten for
at frakoble produktet. Den rede kontrollampe

slukker.

Kontrollampe

Status

Red kontrollampe il

Produktet er tilkoblet

Red kontrollampe fra

Produktet er frakoblet

Gren kontrollampe fra

Produktet opvarmes/
varmer igen.

Grgn kontrollampe fil

Driftstemperaturen

lugt. Serg for tilstraekkelig udluftning af
omgivelserne.

De farste grillede eller bagte fedevarer
bortskaffes.

Under drift lyser den grenne kontrollampe
skiftevis til og fra. Det betyder, at produktet
igen opvarmes fil driftstemperaturen.

Dette produkt er beregnet til fremstilling of
vafler, sandwicher og til grillning (se de
felgende afsnit).

blev opnéet.

Vejledende bage-/grilltider

Sandwicher 4 il 5 minutter
Grillning 4 til 9 minutter
(kontrollér regelmaessigt

stegekvaliteten)

Vafler (sed/salt) 8 minutter

Kun vejledende (ansldede bagetider kan findes
i afsnittet “Opskrifter”)

1. Tilslut netstikket | 4] til en egnet stikkontakt
for at taende produktet. Den rede
kontrollampe [ 2] lyser.

2. Hold produktet lukket under opvarmningen.
Opvarm produktet indtil den grgnne

kontrollampe | 3 | lyser.

3. Bdde de averste og nederste udskiftelige
plader smeres med en egnet
spiseolie.

4. Anbring en passende maengde mad eller dej
pé de nederste udskiftelige plader, og luk
l&get |14| med héndtaget |15| og smaeklésen
for at holde produktet lukket, mens det
bager/griller maden.

Egnet fil sandwich-lommer med sedt eller saltet
fyld.

@ INFO:

Mens sandwichene grilles, skiftevis teendes
og slukkes den granne kontrollampe [3 ]
Dette er en indikation af reguleringen af den
enskede driftstemperatur.

Udskiftelige plader:

Sandwichpladerne (gvre og nedre plade)

Estimeret grilltilberedningstid:

Ca. 4 il 5 minutter. Alt efter hvor sprede
sandwichene skal vaere. Tilberedningstiden kan
afkortes eller forlaenges efter smag og behag.

Abn smaeklésen [ 1], og klap produktet op.
Anbring 2 forberedte sandwicher p& den
nederste sandwichplade [11].

Klap léget |14] ned ved hjzelp of handtaget
[15], og luk smaeklasen, s& produktet holdes
lukket, mens sandwichene grilles.

Sé& snart sandwichene er feerdige, skal

de fiernes fra produktet med en spatel of
kunststof/trae (eller et andet egnet vaerktgj,
der ikke er af metal) for at undgé, at non-
stick belaegningen pé& produktet beskadiges.
Nar grillningen er slut, skal netstikket
traekkes ud af stikkontakten.
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/\ FORSIGTIG! STANKFARE!
Anvend ikke meget vade refter fil grillning.
Veer opmaerksom pa fedtsteenk og
dampudslip nér produktet &bnes.

Egnet til grillning of mindre stykker kad, pelser,
grentsager.

® INFO:
Mens grillretten tilberedes, skifter den grenne
kontrollampe | 3 | imellem fra og fil. Dette er
en indikation af reguleringen af den enskede
driftstemperatur.

Udskiftelige plader:
Grillplader (@vre og nedre plade)

Estimeret grilltilberedningstid:
Ca. 4 til 9 minutter. Alt efter hvor
gennemstegt grillemnet skal vaere.
Tilberedningstiden kan afkortes eller
forlaenges efter smag og behag.

1. Abn smaeklésen [1] og klap produktet op.

2. Anbring grillretten p& den nederste
grillplade [12]

3. Klap l&get |14] ned ved hjzlp of héndtaget
[15], og luk smaeklasen, s& produktet holdes
lukket, mens grillemnet grilles.

4. Naér grillningen er slut, skal netstikket [4]
traekkes ud aof stikkontakten.
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Egnet til sade eller salte vafler.

® INFO:
Mens vaflerne bages skifter den grenne
kontrollampe | 3 | imellem il og fra. Dette er
en indikation af reguleringen af den anskede
driftstemperatur.

Udskiftelige plader:
Vaffelplader (gvre og nedre plade)

Estimeret bagetid:
Ca. 8 minutter. Alt efter hvor brune vaflerne
skal vaere. Bagetiden kan afkortes eller
forleenges efter smag og behag.

1. Abn smaeklésen [1] og klap produktet op.

2. Anvend en spatel af tree eller
varmebestandigt plast for at fordele dejen p&
den nederste vaffelplade [13]. Anvend ikke en
metalspatel, da den kan beskadige non-stick
belaegningen pé vaffelpladerne.
Den nederste vaffelplade mé ikke overfyldes.

3. Klap laget |14] ned ved hjzlp of héndtaget
[15], og luk smaeklasen, s& produktet holdes
lukket, mens dejen bages.

4. Sé& snart vaflerne er feerdige, skal de fiernes
fra produktet med en spatel af kunststof/
tree (eller et andet egnet vaerkigj, der ikke
er af metal) for at undgé&, at non-stick
belaegningen pé& produktet beskadiges.

5. Naér bagningen er slut, skal netstikket
traekkes ud af stikkontakten.



Behandlingstabel

Portioner Forberedelsestid
Tunsandwich 2 Ca. 20 min.
Kalkunsandwich 2 Ca. 20 min.
Monte Cristo Sandwich 2 Ca. 20 min.
Grillet sandwich med pepperoni pizza 2 Ca. 20 min.
Sandwich med aeggesalat 2 Ca. 20 min.
Belgiske vafler 2 Ca. 20 min.
Bl&beer-vafler 2 Ca. 20 min.
Skinke-/ostevafler 2 Ca. 20 min.
Belgiske brownie-vafler 2 Ca. 15 min.
Rejer pa spyd med blommer 4 Ca. 30 min.

® Opskrifter

Udskiftelige plader:

Sandwichpladerne (@vre og nedre plade)

Ingredienser:

4
8
8
8
6
1
1
1
1

Toastbred
Tahini
Fedtfattig graesk yoghurt

skiver
59
59
Og
59

Tun

Frisk basilikum
Presset citron
4 ml
knivspids

Olivenolie
Salt

knivspids  Peber

Tilberedning:

1.
2.

No oA

Forvarm produktet.

Tahini, greesk yoghurt og citronsaft reres
sammen og krydres med basilikum, salt og
peber.

Tilseet olivenolie til tahini-yoghurtsaucen.
Tahini-yoghurtsaucen fordeles p& 2 skiver
toastbred.

After tunfisken og fordel den pé& bredet.
De to andre toastskiver laegges over.

Luk produktet, og grill i ca. 4 minutter.
Serveres straks.

Udskiftelige plader:
Sandwichpladerne (@vre og nedre plade)

Ingredienser:

4 skiver Toastbred

2 skiver Ung goudaost
50g Strimlet kalkunbryst
10g Sennep

Vo Lleg

1 knivspids ~ Salt

1 knivspids  Peber
Tilberedning:

1. Forvarm produktet.

2. Smer sennep pa toastbredskivernes
indvendige side.

3. Skeer loget i tynde skiver.

Fordel kalkunbryst og leg pa de 2 skiver

toastbred.

Krydres med salt og peber.

Fordel osteskiverne ovenpd.

De to andre toastskiver laegges over.

Luk produktet, og grill i ca. 4 minutter.

Serveres straks.

Ea
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Plader:
Sandwichplader (avre og nedre plade) [11]

Ingredienser:

4 skiver Bred

1 skive Skinke

1 skive Kalkun

1 skive Emmental ost
1 Ag

Vi kop Maelk

Smer (til tilberedning)

Forberedelse:

1. Forvarm produktet.

2. Llav en sandwich med skinke, kalkun og ost

mellem bradskiverne.

Pisk seg og meelk sammen.

4. Dyp sandwichen i seggeblandingen p&
begge sider.

5. Luk produktet, og tilbered i ca. 3-5 minutter,
indtil bredet er gyldenbrunt.

6. Server med det samme.

w

Plader:
Sandwichplader (avre og nedre plade) [11]

Ingredienser:

4 skiver Brad
Pepperoni-skiver
Mozzarella-ost (revet)
Pizzasauce

Smer (fil drys)

Forberedelse:

1. Forvarm produktet.

2. Smer pizzasaucen pd den ene side af hver
bradskive.

Tilseet pepperoni og mozzarella-ost.

Leeg med den anden bradskive pa.

Smer ydersiden af sandwichen.

Luk produktet, og tilbered i ca. 3-5 minutter,
indtil bredet er gyldenbrunt.

7. Server med det samme.

ok w
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Plader:
Sandwichplader (avre og nedre plade) [11]

Ingredienser:

4 skiver Fuldkornsbred

4 Hardkogte aeg, hakket
2 spsk. Mayonnaise

1 tsk. Dijon-sennep

1 spsk. Hakket purleg

1 knivspids Salt

1 knivspids Peber
Forberedelse:

1. Forvarm produktet.

2. Forbered sggesalaten: Bland de hakkede
hardkogte sg, mayonnaise, dijon-sennep,
hakket purleg, salt og peber i en skal, indtil
de er godt blandet.

3. Leeg sandwichen sammen: Fordel
aeggesalatblandingen jeevnt p& de to
bradskiver.

4. leeg den anden bradskive ovenpd: Laeg de
ovrige bradskiver ovenpd.

5. Grill sandwichen: Luk produktet, og tilbered
i ca. 3-4 minutter, eller indtil bredet er
gyldenbrunt.

6. Server med det samme.

Udskiftelige plader:
Vaffelplader (avre og nedre plade)

Ingredienser:

5 Ag

250¢g Smer

200 g Sukker

400 ml Maelk

500 g Mel (almindelig)
2 breve Vaniljesukker
5¢g Bagepulver
Tilberedning:

1. Forvarm produktet.
2. Bland &g, vaniliesukker, sukker og smer i et
mellemstort fad.



3. Bagepulver og ca. halvdelen af melet og
halvdelen of maelken haeldes i fadet og der

Udskiftelige plader:

rares rund. Vaffelplader (gvre og nedre plade)
4. Tilseet resten af melet og maelken. Omrares
indtil de]en er cremet. |ngredienser:

5. Smer begge de udskiftelige plader |13 med
madlavningsspray.
6. Fordel dejen jeevnt p& den nederste

570g Frosne rosti-kartofler
225g Schwarzwald-skinke i tern

udskiftelige plade. 200 g Revet cheddarost
7. Luk produktet, og bag i 8 minutter. 3 Store eeg, udsldet
8. Serveres straks. 2 fed Hvidleg (hakket)
2 tsk. Friskhakket persille
Va tsk. Torret timian
Udskiftelige plader: Va tsk. Reget paprika

Vaffelplader (evre og nedre plade)

Tilsmages med salt og friskkvaernet sort peber

Ingredienser: Tilberedning:
100 ml  Vegetabilsk olie 1. R&stikartofler optes.
250ml  Maelk 2. Forvarm produktet.

3. Smer begge de udskiftelige plader|13| med
madlavningsspray.

4. Bland résti, skinke, ost, g, hvidleg, persille,
timian og paprika i et stort fad. Tilsmag med
salt og peber.

80g Blabaer (friske eller dybfrosne) 5. Fordel kartoffelblandingen jaevnt p& den

nederste udskiftelige plade.

Luk produktet, og bag i ca. 7 minutter, til de

2 Ag

100 g Sukker

280 g Mel (almindelig)
8g Bagepulver

Tilberedning: 6

1. Forvarm produktet. '

2. Pisk olie, maelk, seg og sukker i en stor skél.
Tilszet mel og bagepulver. Omrares grundigt.

3. Heeld blébaerrene i.

4. Smer begge de udskiftelige plader |13| med
madlavningsspray.

5. Fordel dejen jaevnt p& den nederste
udskiftelige plade.

er gulbrune og sprade.
Serveres straks.

Udskiftelige plader:
Vaffelplader (gvre og nedre plade)

6. Luk produktet, og bag i ca. 10 minutter fil Ingredienser:
farven er gyldenbrun. 180 g Mel (almindelig)
7. Tag vaflen ud og lad den kele ned i 659 Usedet kakaopulver
5 minutter, hvorefter du har en spred vaffel. 20g Krystalsukker
8. Serveres straks. 1 tsk. Bagepulver
1 tsk. Havsalt
10 spsk.  Smeltet smer, usaltet
2 Store ag
2 tsk. Vaniljeekstrakt
60 ml Vand

120 g Smé& chokoladestykker
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Ekstra ingredienser: Vanilieis,
chokoladesovs, puddersukker

Tilberedning:

1. Forvarm produktet. Bland mel, kakaopulver,
sukker, bagepulver og salt i et stort fad. Smelt
smarret og stil det fil side fil let afkaling.

2. letlille fad blandes g, vaniljeekstrakt og
vand. Agblandingen tilsettes den terre
masse. Det smeltede smer reres hurtigt i.
Tilszet chokoladestykkerne.

3. Smer begge de udskiftelige plader|13| med
madlavningsspray.

4. Fordel dejen jeevnt p& den nederste
udskiftelige plade.

5. Luk produktet, og bag i ca. 3 minutter.

6. Left laget |14 for at kontrollere vaflerne.
Vaflerne skal veere paent formet, men blgde.

7. Servér med puddersukker, vaniljeis eller
chokoladesovs.

Udskiftelige plader:
Grillplader (gvre og nedre plade)

Ingredienser:

2 spsk. Rapsolie

2 spsk. Koriander (friskhakket)
1tsk.  Limeskal (friskrevet)

3 spsk. Limesaft

Vatsk.  Salt

12 Friske rejer (8 il 12 rejer pr. 500 g/
pillet og renset)

3 Jalapefio-peberfrugter (delt pa langs,
renset for kerner og delt i kvarte)

2 Blommer (udstenet og seksdelt)

Tilberedning:

1. Forvarm produktet.

2. Rapsolie, koriander, limeskal, limesaft og salt
blandes i et stort fad.

3. 3 spiseskefulde of blandingen heeldes i et
lille fad, som stilles til side.

4. Rejer, jalapefos og blommer tilsettes
blandingen. Der rgres rundt s& alle
ingredienser er tildaekket og herefter
marineres.
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5. Rejer, jalapefios og blommer fordeles jaevnt
p& 4 spyd (25 cm). Marinaden haeldes fra.

6. Spydene grilles indtil rejerne er gennemstegt.
Spydene grilles i ca. 2 minutter p& hver side
og vendes.

7. Spydene smgres med den resterende
marinade.

@ Fejlafhjelpning

Problem Afhjeelpning

Produktet fungerer Tilslut tilslutningsled-

ikke. ningen | 4| fil en egnet
stikkontakt.

Vaflerne/ Reducér grilltiden.

sandwichene er for

marke.

Vaflerne/ &g grilltiden.

sandwichene er

for lyse.

De feerdigbagte Smer de udskiftelige

vafler/sandwicher plader let for

er vanskelige bagningen.

at fierne fra Prev en anden opskrift

produktet. pé dejen.

@ Rengoring og vedligeholdelse

/\ FARE! RISIKO FOR ELEKTRISKE ST@D!
Far rengaring skal produktet altid afbrydes
fra netspeendingen.

Produktets elekiriske dele ma aldrig
nedsaenkes i vand eller andre vaesker. Hold
aldrig produktet under rindende vand.
Vand eller andre vaesker mé aldrig traenge
ind i produktets indvendige dele.

/\ FORSIGTIG! VARM OVERFLADE!
Produktet mé& ikke rengares umiddelbart efter
brug. Lad produktet afkele ferst.

/\ FORSIGTIG! FARE FOR SKADER!
Anvend ikke skurende, aggressive
rengeringsmidler eller stive barster til
rengering af produkt eller tilbeher.



® INFO:
Renger produktet umiddelbart efter afkeling.
Hvis madrester er indterret, er de ikke nemme
at fierne.

De udskiftelige plader [11] er egnet

til opvaskemaskine.

Del Rengoringsmetode

Hus Renger kabinettet
med en let fugtig
klud. Om nedvendigt

tilseettes en smule
opvaskemiddel.

Udskiftelige De udskiftelige

plader plader vaskes med
vand og et mildt

rengeringsmiddel.

Fiern fedt og vaeske
med et stykke

Mellemrum pé

de udskiftelige

pladers kekkenrulle.
undersider Fiern fastsiddende,
Varmeelement[6] | fastbraendte rester

Smaeklds

med en traespatel eller
et lille traespyd.

Tor alle produktets dele omhyggeligt efter
rengering, og inden de skal bruges igen.

® Opbevaring

/A\ FORSIGTIG! VARM OVERFLADE!
Opbevar ikke produktet umiddelbart efter
brug. Lad produktet afkele forst.

/\ OBS! FARE FOR SKADER!
Opbevar ikke det varme produkt i et skab
eller i emballagen.

Produktet skal renggres far opbevaring.
Tilslutningsledningen |4 | rulles op om
ledningsoprulningen | 5 | p& produktets
underside.

Opbevar produktet i originalemballagen, nér
det ikke anvendes.

Opbevar produktet pé et tert sted uden for
berns raekkevidde.

® Bortskaffelse

Indpakningen bestar af miligvenlige materialer,
som De kan bortskaffe over de lokale

genbrugssteder.
N Bemaerk forpakningsmaterialernes
&)  maerkning til affaldssorteringen, disse
a

er maerket med forkortelser (a) og
numre (b) med falgende betydning:
1-7: kunststoffer / 20-22: papir og
pap / 80-98: kompositmaterialer.

Produkt'

&l

3 FR

2 | cetappareil
S | et ses accessoires
se recyclent

ELEMENTS
D’EMBALLAGE +
NOTICE

DEPOSER _ ADEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

Points de collect quefairedemesdechets.fr
Peigies i reperaton v s son'dsvane apparll

Produktet og filbeharet og emballagematerialer
kan genbruges og er underlagt udvidet
producentansvar.

De skal bortskaffes separat. Felg de viste
maerkater med sorteringsoplysninger, sa de
bortskaffes p& en bedre made.

Triman-logoet gaelder kun for Frankrig.

ry De fér oplyst muligheder fil bortskaffelse
ﬁ" af det udtjente produkt hos deres lokale
myndigheder eller bystyre.

For miljzets skyld, s& mé& produktet
E aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, nér det er udfjent,
men skal afleveres til en fagmaessig
korrekt bortskaffelse. De kan informere
Dem vedrgrende opsamlingssteder og
deres dbningstider hos deres ansvarlige

forvaltning.
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® Garanti

Produktet er blevet fremstillet efter strenge
kvalitetsstandarder og kontrolleret ngje

for udlevering. | tilfeelde of materiale- eller
produktionsfejl kan du i medfer of loven gere
krav gaeldende over for saelgeren af produktet.
Dine lovmaessige rettigheder begraenses p&
ingen m&de af den af os nedennaevnte garanti.

Garantien pd dette produkt gaelder i 3 ér
regnet fra kebsdatoen. Garantien gaelder fra
kebsdatoen. Opbevar den originale kvittering et
sikkert sted, da dette dokument forlanges forlagt
som dokumentation for kebet.

Alle skader eller mangler, der allerede forefindes
pé tidspunktet for kebet, skal straks meddeles
efter udpakningen af produktet.

Hvis der inden for 3 &r regnet fra kebsdatoen
viser sig en materiale- eller produktionsfejl pé
produktet, reparerer eller udskifter vi det - efter
vores valg - gratis for dig. Garantiperioden
forlaenges ikke som felge af et imadekommet
krav om garanti. Dette gaelder ogsd for
udskiftede og reparerede dele.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget eller anvendt og vedligeholdt forkert.

Garantien daekker materiale- og produktionsfeil.
Denne garanti deekker hverken produkidele,
der er udsat for normal slitage og derfor

er at betragte som sliddele (f.eks. batterier,
akkumulatorer, slanger, farvepatroner), eller
skader pa skrebelige dele, f.eks. kontakter eller
dele of glas.
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For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling
af deres forespergsel, bedes De falge felgende
anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer
(IAN 472451_2501) som kebsdokumentation,

s& disse kan fremlaegges pd forespargsel.

Avrtikelnumrene er angivet pd typeskiltet, ved
en indgravering, pé& forsiden af vejledningen
(nederst til venstre) eller p& et meerkat p& bag-
eller undersiden.

Hvis der forekommer funktionsfejl eller andre
mangler, skal De ferst kontakte nedenstdende
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan
De derefter sende portofrit til den meddelte
serviceadresse ved vedlaeggelse of kabsbeviset
(kassebon) og angivelsen af, hvori manglen
bestér, og hvornér den er opstdet.

Service Danmark
Tel.: 80253972
E-Mail: owim@lidl.dk

Cce
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Avvertenze e simboli utilizzati
Nel presente manuale e sull'imballaggio sono utilizzate le seguenti avvertenze:

PERICOLO! Questo simbolo con il
termine “Pericolo” indica una minaccia
ad alto rischio che, se non evitata, pud
causare gravi lesioni o un esito letale.

N

Corrente/tensione alternata

Hz

Hertz (frequenza di rete)

Watt

AVVERTENZA! Questo simbolo con
il termine “Avvertenza” indica una
minaccia a medio rischio che, se non
evitata, pud causare gravi lesioni o un
esito letale.

Questo simbolo con il termine “Info”
contiene ulteriori utili informazioni.

Utilizzare il prodotto solo in ambiente
asciutto.

> B P

CAUTELA! Questo simbolo con il
termine “Cautela” indica una minaccia
a basso rischio che, se non evitata,
pud causare lesioni lievi o di media
gravita.

Pericolo - rischio di scossa elettrical

Cautela, superficie caldal

Q)

Le piastre intercambiabili sono lavabili
in lavastoviglie.

Simbolo della messa a terra protettiva

Per alimenti. Il prodotto non ha effetti
avversi su gusto e odore.

I marchio CE indica la conformita con
le rilevanti direttive UE applicabili a
questo prodotto.

- OB PDe s

Avvertenza di sicurezza
Istruzioni per 'uso
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TOSTIERA

® Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto del vostro nuovo
prodotto. Avete optato per un prodotto di alta
qualitd. Le istruzioni d'uso sono parte integrante
di questo prodotto. Esse contengono importanti
avvertenze sulla sicurezza, |'impiego e lo
smaltimento. Prima dell’utilizzo del prodotto,
prendere conoscenza di tutte le istruzioni d'uso e
delle avvertenze di sicurezza. Utilizzare il prodotto
solo come descritto e per i campi di applicazione
indicati. Consegnare tutte le documentazioni su
questo prodotto quando viene ceduto a terzi.

Questo prodotto & destinato alla produzione di
waffle, tramezzini e alla cottura alla griglia. Non
utilizzarlo per altri scopi.

Il prodotto & destinato esclusivamente all’uso
domestico e non a scopi commerciali.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita
per danni derivanti da utilizzi non conformi.

1% Tostiera
3x Set di piastre intercambiabili
1x Manuale di istruzioni

Dispositivo di bloccaggio

Spia rossa (funzionamento)

Spia verde (riscaldamento)

Cavo di alimentazione e spina
Awvolgicavo

Elemento riscaldante

Morsetto a gancio grande

Leva di sblocco

Aletta di chiusura esterna (piccola)
Aletta di chiusura interna (grande)

EHRESE S NENE

Piastra per tramezzini (piastra superiore e
inferiore)

N

Piastra per cottura alla griglia (piastra
superiore e inferiore)

Piastra per waffle (piastra superiore e
inferiore)

Coperchio

Impugnatura

220-240V~, 50-60 Hz

Tensione di ingresso:

Potenza assorbita: 750 W
Classe di protezione: |

Consumo di energia in

modalita spento: 0,0W
HGO09121: GS (TOV sUD)
HGO09121-CH: -

A Istruzioni di sicurezza

PRIMA DI USARE IL
PRODOTTO PER LA PRIMA
VOLTA, FAMILIARIZZARE CON
TUTTE LE ISTRUZIONI PER LA
SICUREZZA E L'USO!

In caso di danni dovuti al
mancato rispetto di questo
manuale di istruzioni, la garanzia
& invalidatal

La Societda declina qualsiasi
responsabilitd per danni
consequenzialil Il Produttore
declina qualsiasi responsabilita in
caso di danni a cose o persone
dovuti a un utilizzo non conforme
o al mancato rispetto delle
istruzioni di sicurezzal
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A AVVERTENZA! PERICOLO

DI MORTE E INFORTUNIO
PER BAMBINI E INFANTI!
Non lasciare mai i bambini da
soli in presenza di materiale
di imballaggio. Il materiale

di imballaggio comporta un
pericolo di soffocamento.

| bambini sottovalutano
spesso i pericoli esistenti.
Tenere sempre i materiali di
imballaggio fuori dalla portata
dei bambini.

Questo prodotto pud essere
utilizzato da bambini di et
superiore agli 8 anni, da
persone con capacitd fisiche,
sensoriali o mentali ridotte

o da persone inesperte

solo se supervisionate o
preventivamente istruite
sull’utilizzo in sicurezza del
prodotto e solo se informate
dei pericoli legati al prodotto
stesso.

| bambini non devono giocare
con il prodotto.

Le operazioni di pulizia e
manutenzione ordinaria non
devono essere effettuate da
bambini senza supervisione.
Pulire il prodotto e gli accessori
(consultare la sezione “Pulizia
e manutenzione”).
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Questo apparecchio &
destinato all’ambito domestico
e ad altri usi analoghi, ad
esempio:
Cucine riservate al personale
di negozi, uffici o altri
ambienti professionali;
Case coloniche;
Stanze di alberghi, motel e
altri edifici residenziali;
Camere in affitto e altri
ambienti analoghi.
| bambini di etd inferiore a
8 anni devono essere tenuti
lontano dal prodotto e dal
cavo di alimentazione.

A AVVERTENZA! PERICOLO

DI LESIONI!

L'uso improprio pud causare
lesioni. Utilizzare il prodotto
esclusivamente in conformita
alle presenti istruzioni. Non
tentare di modificare in alcun
modo il prodotto.

/\ PERICOLO! RISCHIO DI

SCOSSA ELETTRICA!

Non tentare mai di riparare
autonomamente il prodotto. In
caso di cattivo funzionamento
le riparazioni devono essere
eseguite esclusivamente da
personale qualificato.



Non immergere il prodotto
in acqua o altri liquidi. Non
tenere mai il prodotto sotto
l'acqua corrente.

Non utilizzare un prodotto
danneggiato. Scollegare

il prodotto dalla rete di
alimentazione e rivolgersi al
rivenditore se il prodotto &
danneggiato.

Il prodotto non deve essere
utilizzato se & stato fatto
cadere o se presenta danni
visibili di danni.

Questo prodotto & sempre
acceso quando & collegato
all'alimentazione.

Prima di collegare il prodotto
all'alimentazione, verificare
che la tensione e la corrente
nominale corrispondano ai
dati di alimentazione riportati
sulla targhetta del prodotto.
Verificare regolarmente se
sono presenti eventuali danni
sulla spina e sul cavo di
alimentazione. Se il cavo di
alimentazione & danneggiato,
va sostituito dal produttore,
dal suo servizio clienti o

da persone analogamente
qualificate, per evitare rischi.

Proteggere il cavo di
alimentazione da eventuali
danni. Non lasciarlo

appeso su spigoli vivi e non
schiacciarlo o piegarlo.

Tenere il cavo di alimentazione
lontano da superfici calde e da
fiamme libere.

A\ CAUTELA! SUPERFICIE

CALDA!

Il prodotto si surriscalda
durante |'uso. Non toccare

il prodotto durante o
immediatamente dopo |'uso.
Tenere il prodotto
esclusivamente per
I'impugnatura durante il
funzionamento e durante il
raffreddamento.

Bisogna fare attenzione
durante I'uso poiché
sull'impugnatura pud generarsi
una piccola quantita di calore.

A AVVERTENZA! PERICOLO

DI LESIONI E DANNI!
Non lasciare il prodotto
incustodito quando che &
collegato alla rete elettrica.
Non spostare il prodotto
quando ¢ in funzione.

Non utilizzare il prodotto
senza piastre intercambiabili
inserite.

IT 143



Non appoggiare il prodotto su
superfici calde (fornello a gas,
fornello elettrico, forno, ecc.).
Utilizzare il prodotto solo su
una superficie piang, stabile,
pulita, resistente al calore e
asciutta.

Non coprire il prodotto fin tanto
che & in uso o poco dopo l'uso,
finché & ancora caldo.
Assicurarsi che il cavo di
alimentazione non venga
schiacciato dalle piastre
infercambiabili o che non
tocchi i bordi delle piastre.

Si sconsiglia l'uso di
prolunghe. Qualora fosse
necessario utilizzare una
prolunga, questa deve essere
prevista per un flusso di
corrente di almeno 10 A.
Posare i cavi di alimentazione
e le prolunghe in modo che
nessuno possa inciamparvi

e che nulla possa essere
danneggiato.

Questo prodotto non &
destinato a essere utilizzato
con un fimer esterno o un
telecomando separato.

Non estrarre la spina dalla
presa tirando il cavo di
alimentazione.
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Proteggere il prodotto, il cavo
di alimentazione e la spina da
polvere, luce solare direttq,
gocce e spruzzi d'acqua.
Proteggere il prodotto dal
calore. Non posizionare il
prodotto vicino a fiamme libere
o a fonti di calore quali forni o
riscaldatori.

A AVVERTENZA! RISCHIO
DI LESIONI!
Scollegare il prodotto
dall'alimentazione prima di
pulirlo o quando non lo si
utilizza.

@® Prima del primo utilizzo

1. Estrarre il prodotto dall'imballaggio e
rimuovere tutto il materiale di imballaggio e
le pellicole protettive.

2. Verificare la presenza di tutti i componenti e
la completezza della fornitura descritta (vedi
“Contenuto della confezione”).

3. Controllare che il prodotto e tutte le parti
siano in buone condizioni. Se si riscontrano
danni o difetti, non utilizzare il prodotto,
ma procedere come descritto nel capitolo
“Garanzia”.

4. Prima del primo utilizzo, far funzionare il
prodotto senza cibo, in modo da bruciare
eventuali residui di produzione. Garantire
una ventilazione adeguata.

5. Pulire tutte le parti del prodotto
come descritto nel capitolo “Pulizia e
manutenzione”.



® Utilizzo

/A AVVERTENZA! RISCHIO DI SCOSSA
ELETTRICA!
Prima di inserire/rimuovere le piastre
intercambiabili, staccare la spina dalla presa.

A\ CAUTELA! SUPERFICIE CALDA!
Le piastre intercambiabili non devono essere
cambiate/rimosse subito dopo l'uso. Per
prima cosa, far raffreddare il prodotto.

® INFO:
Inserire solo piastre intercambiabili
dello stesso tipo.

Inserire le piastre intercambiabili

1. Aprire il dispositivo di bloccaggio [ 1| e
aprire il prodotto.

2. Posizionare le alette di chiusura interne
della piastra intercambiabile desiderata nei
morsetti a gancio grandi .

3. Spingere la piastra infercambiabile verso il
basso finché non scatta in posizione in modo
percettibile.

4. Ripetere i passaggi da 2 e 3 sull'altro lato
del prodotto.

Rimuovere le piastre intercambiabili

1. Aprire il dispositivo di bloccaggio | 1| e
aprire il prodotto.

2. Tirare le leve di sblocco | 8 | e togliere la
piastra intercambiabile.

3. Ripetere il passo 2 sull'altro lato del
prodotto.

® INFO:
Le prime volte che il prodotto viene
riscaldato pud essere presente un leggero
odore. Assicurarsi che ci sia un'adeguata
ventilazione nell'area circostante.
Smailtire la prima serie di cibi grigliati o cotti.

Durante il funzionamento, la spia verde
si accende e si spegne di tanto in tanto. Cid
indica che il prodotto si riscalda nuovamente
fino alla temperatura di esercizio.

Questo prodotto & destinato alla produzione
di waffle, tramezzini e alla cottura alla
griglia (vedere le sezioni seguenti).

Tempi di cottura consigliati

Tramezzini da 4 a 5 minuti
Cottura alla griglia da 4 a 9 minuti
(controllare

regolarmente il grado di

cottura)

Waffle (dolci/salati) 8 minuti

Solo come riferimento (i tempi di cottura stimati
sono disponibili alla sezione “Ricette”)

1. Per accendere il prodotto, inserire la

spina in una presa idonea. La spia rossa

si accende.

2. Tenere il prodotto chiuso durante il

riscaldamento. Riscaldare il prodotto fino
all'accensione della spia verde [3]
Ungere la piastra intercambiabile superiore

e inferiore con olio da cucina

adatto.

4. Collocare una quantitd adeguata di cibo

o di impasto sulle piastre intercambiabili
inferiori e chiudere il coperchio

con |'impugnatura |15] e il dispositivo di
bloccaggio | 1 | per mantenere il prodotto
chiuso mentre cuociono i cibi.

5. Per spegnere il prodotto, estrarre la spina dalla

presa di corrente. La spia rossa si spegne.

Spia Stato

Spia rossa accesa | Prodotto acceso

Spia rossa spenta | Prodotto spento

Il prodotto viene riscaldato/
scaldato di nuovo.

Spia verde spenta

E stata raggiunta la
temperatura di esercizio.

Spia verde accesa
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Adatta a sacchetti da tramezzini con ripieno
dolce o salato.

@® INFO:
Mentre i tramezzini vengono cotfi, la spia
verde | 3 | si spegne e si riaccende. Cid
indica la regolazione della temperatura di
esercizio richiesta.

Piastre intercambiabili:
Piastre per tframezzini (piastra superiore e

inferiore)

Tempo di cottura stimato:
Da circa 4 a 5 minuti. A seconda della
croccantezza desiderata dei framezzini.
Il tempo di cottura pud essere ridotto o
prolungato a seconda del gusto.

1. Aprire il dispositivo di bloccaggio | 1 | e
aprire il prodotto.

2. Posizionare 2 tramezzini preparati sulla
piastra per tramezzini inferiore @

3. Abbassare il coperchio |14] con I'aiuto
dell'impugnatura 15| e chiudere il dispositivo
di bloccaggio per mantenere il prodotto
chiuso mentre cuoce i framezzini.

4. Una volta che i tramezzini sono pronti,
rimuoverli dal prodotto con una spatola di
plastica/legno (o un altro utensile adatto
non mefallico) per evitare di danneggiare il
rivestimento antiaderente del prodotto.

5. Quando il processo di cottura & completo,
staccare la spina |4 | dalla presa.

/\ CAUTELA! PERICOLO DI SCHIZZI!
Non utilizzare cibi umidi gocciolanti. Prestare
attenzione agli schizzi di grasso e ai vapori
che salgono all'apertura del prodotto.

Adatta per grigliare piccoli pezzi di carne,
salsicce, verdure.
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® INFO:
Mentre il cibo cuoce, la spia verde
si spegne e si riaccende. Cid indica la
regolazione della temperatura di esercizio
richiesta.

Piastre intercambiabili:
Piastre per cottura alla griglia (piastra

superiore e inferiore)

Tempo di cottura stimato:
Da circa 4 a 9 minuti. A seconda della
cottura desiderata dei cibi. Il tempo di
cottura pud essere ridotto o prolungato a
seconda del gusto.

1. Aprire il dispositivo di bloccaggio | 1| e
aprire il prodotto.

2. Collocare il cibo sulla piastra per cottura alla
griglia inferiore [12]

3. Abbassare il coperchio |14] con I'aiuto
dell'impugnatura [15] e chiudere il dispositivo
di bloccaggio per mantenere il prodotto
chiuso mentre cuoce i cibi.

4. Quando il processo di cottura & completo,

staccare la spina | 4 | dalla presa.

Adatta per waffel dolci o salati.

@® INFO:
Mentre i waffle cuociono, la spia verde
si spegne e si riaccende. Cid indica la
regolazione della temperatura di esercizio
richiesta.

Piastre intercambiabili:
Piastre per waffle (piastra superiore e

inferiore)

Tempo di cottura stimato:
Circa 8 minuti. A seconda della doratura
desiderata dei waffle. Il tempo di cottura pud
essere ridotto o prolungato a seconda delle
necessita.



Aprire il dispositivo di bloccaggio | 1] e 3. Abbassare il coperchio |14] con I'aiuto
aprire il prodotto. dell'impugnatura [15] e chiudere il dispositivo
2. Utilizzare un mestolo di legno o di plasfica di bloccaggio per mantenere il prodotto
resistente al calore per versare limpasto chiuso mentre cuoce l'impasto.
sulla piastra per waffle inferiore [13]. Non 4. Una volta che i waffle sono pronti, rimuoverli
utilizzare un mestolo metallico, in quanto dal prodotto con una spatola di plastica/
cid potrebbe danneggiare il rivestimento legno (o un altro utensile adatto non
antiaderente delle piastre per waffle. metallico) per evitare di danneggiare il
Non riempire eccessivamente la piastra per rivestimento antiaderente del prodotto.
waffle inferiore. 5. Quando il processo di cottura & completo,
staccare la spina |4 | dalla presa.
Tabella delle preparazioni
Porzioni Tempo di preparazione
Tramezzino al tonno 2 Circa 20 minuti
Tramezzino al tacchino 2 Circa 20 minuti
Monte Cristo Sandwich 2 Circa 20 minuti
Sandwich al salame piccante grigliato 2 Circa 20 minuti
Sandwich allinsalata di uova 2 Circa 20 minuti
Cialde belghe 2 Circa 20 minuti
Waffle ai mirtilli 2 Circa 20 minuti
Waffle al prosciutto e formaggio 2 Circa 20 minuti
Waffle belgi - brownie 2 Circa 15 minuti
Spiedini di gamberetti con prugne 4 Circa 30 minuti
@® Ricette Preparazione:

1. Preriscaldare il prodotto.
2. Mescolare Tahini, yogurt greco e succo di

Piastre intercambiabili: limone e condire con basilico, sale e pepe.

Piastre per tramezzini (piastra superiore e 3. Aggiungere l'olio d'oliva alla salsa di Tahini

inferiore) e yogurt. Distribuire la salsa di Tahini e
Ingredienti: yogurt su 2 Feffe.di pane tosfct'o.

4. Stendervi sopra il tonno sgocciolato.
4 fette Pancarré : ) :
o 5. Coprire con le restanti fette di pane tostato.

859 Tahini 6. Chiudere il prodotto e cuocere per circa
85¢g Yogurt greco magro 4 minuti.
80g Tonno 7. Servire subito.
65¢g Basilico fresco
1 Limone spremuto
14 ml Olio d'oliva
1 pizzico Sale
1 pizzico Pepe
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Piastre intercambiabili:
Piastre per tframezzini (piastra superiore e

inferiore)

Ingredienti:

4 fette Pancarré

2 fette Formaggio Gouda fresco
50¢g Petto di tacchino tagliato
10g Senape

V2 Cipolla

1 pizzico Sale

1 pizzico Pepe

Preparazione:

1. Preriscaldare il prodotto.

2. Distribuire la senape alliinterno delle fette di
pane tostato.

3. Tritare la cipolla in piccoli pezzi.
Distribuire il petto di tacchino e la cipolla su
2 fette di pane tostato.

5. Cospargere di sale e pepe.
6. Stendere le fette di formaggio.
7. Coprire con le restanti fette di pane tostato.
8. Chiudere il prodotto e cuocere per circa
4 minuti.
9. Servire subito.
Piastre
Piastre per tramezzini (piastra superiore e
inferiore)
Ingredienti
4 fette Pane
1 fetta Prosciutto
1 fefta Tacchino
1 fetta Formaggio emmental
1 Uovo
V4 di tazza Latte

Burro (per la cottura)
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Preparazione

1. Preriscaldare il prodotto.

2. Assemblare il sandwich posizionando il
prosciutto, il tacchino e il formaggio tra le
fette di pane.

3. Sbattere I'vovo insieme al latte.

4. Immergere il sandwich nella miscela,
rivestendo entrambi i lati.

5. Chiudere il prodotto e cuocere il sandwich
per circa 3-5 minuti finché non & dorato.

6. Servire immediatamente.

Piastre
Piastre per tframezzini (piastra superiore e

inferiore)

Ingredienti

4 fette Pane
Fette di salame piccante
Mozzarella (sfilacciata)
Salsa di pomodoro
Burro (da spalmare)

Preparazione

1. Preriscaldare il prodotto.

2. Spargere la salsa di pomodoro su un lato di
ciascuna fetta di pane.

3. Aggiungere il salame piccante e la
mozzarella.

4. Coprire con la seconda fetta di pane.

5. Imburrare l'esterno del sandwich.

6. Chiudere il prodotto e cuocere il sandwich
per circa 3-5 minuti finché non & dorato.

7. Servire immediatamente.



Piastre
Piastre per tframezzini (piastra superiore e

inferiore)

Ingredienti

4 fette Pane integrale

4 Uova sode, a pezzetti
2 cucchiai Maionese

1 cucchiaino  Senape di Digione

1 cucchiaio Erba cipollina tritata

1 pizzico Sale

1 pizzico Pepe
Preparazione

1. Preriscaldare il prodotto.

2. Preparare l'insalata di vova: in una ciotola,
mescolare le vova sode a pezzett, la
maionese, la senape di Digione, |'erba
cipollina tritata, il sale e il pepe.

3. Assemblare il sandwich: distribuire
uniformemente la miscela di vova su due
fette di pane.

4. Coprire con le altre fette di pane.

5. Cuocere il sandwich: chiudere il prodotto e
cuocere il sandwich per circa 3-4 minuti o
finché il pane non & dorato.

6. Servire immediatamente.

Piastre intercambiabili:
Piastre per waffle (piastra superiore e

inferiore)

Ingredienti:

5 Uova

250¢g Burro

200 g Zucchero

400 ml Latte

500 g Farina per tutti gli usi
2 confezioni  Zucchero vanigliato
5¢g Lievito in polvere

Preparazione:

1.
2.

Preriscaldare il prodotto.

Mescolare uova, zucchero vanigliato,
zucchero e burro in una ciotola di media
grandezza.

Mettere il lievito in polvere, circa meta
della farina e metd del latte nella ciotola e
mescolare.

Aggiungere la farina e il latte rimanente.
Mescolare fino a quando l'impasto &
cremoso.

Spruzzare entrambe le piastre intercambiabili
con lo spray di cottura.

Stendere l'impasto in modo uniforme sulla
piastra intercambiabile inferiore.

Chiudere il prodotto e cuocere per 8 minuti.
Servire subito.

Piastre intercambiabili:

Piastre per waffle (piastra superiore e

inferiore)

Ingredienti:

100 ml  Olio vegetale

250 ml  Llatfte

2 Uova

100 g Zucchero

280¢g Farina per tutti gli usi

8g Lievito in polvere

80g Mirtilli (freschi o congelati)
Preparazione:

1.
2.

Preriscaldare il prodotto.

Sbattere olio, latte, uova e zucchero in una
ciotola grande. Aggiungere la farina e il
lievito in polvere. Mescolare bene.

Versare i mirtilli.

Spruzzare entrambe le piastre intercambiabili
rimovibili con lo spray di cottura.
Stendere l'impasto in modo uniforme sulla
piastra intercambiabile inferiore.

Chiudere il prodotto e cuocere per circa
10 minuti fino a doratura.

Estrarre la cialda e farla raffreddare per

5 minuti finché non diventa croccante.
Servire subito.

IT 149



Piastre intercambiabili:
Piastre per waffle (piastra superiore e

inferiore)

Ingredienti:
570¢g

Patate grattugiate fritte surgelate

225g Prosciutto della Foresta Nera,
tagliato a dadini

200 g Cheddar grattugiato

3 Uova di grandi dimensioni,
sbattute

2 spicchi Aglio (tritato)

2 cucchiaini  Foglie di prezzemolo fresco
tritato

V2 cucchiaino Timo secco

Va cucchiaino Paprika affumicata

Condire a piacere con sale e pepe nero appena
macinato

Preparazione:

1. Scongelare le patate grattugiate fritte.

2. Preriscaldare il prodotto.

3. Spruzzare entrambe le piastre intercambiabili
rimovibili con lo spray di cottura.

4. In una ciotola grande mescolare patate
grattugiate fritte, prosciutto, formaggio, uova,
aglio, prezzemolo, timo e paprika. Condire
con sale e pepe.

5. Stendere la miscela di patate in modo
uniforme sulla piastra intercambiabile
inferiore.

6. Chiudere il prodotto e cuocere per circa
7 minuti fino a doratura o fin quando non &
croccante.

7. Servire subito.
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Piastre intercambiabili:
Piastre per waffle (piastra superiore e

inferiore)

Ingredienti:

180 g Farina per tutti gli usi
65¢g Cacao in polvere non zuccherato
20g Zucchero semolato

1 cucchiaini  Lievito in polvere

1 cucchiaini  Sale marino

10 cucchiai  Burro fuso, non salato
2 Uovo grande

2 cucchiaini  Estratto di vaniglia
60 ml Acqua

120 g Pezzetti di cioccolato

Ingredienti facoltativi: Gelato alla
vaniglia, salsa al cioccolato, zucchero a velo

Preparazione:

1. Preriscaldare il prodotto. Mescolare faring,
cacao in polvere, zucchero, lievito in polvere
e sale in una ciotola grande. Mettere da
parte il burro da sciogliere e lasciarlo
raffreddare un po'.

2. Mescolare le uova, estratto di vaniglia e
acqua in una piccola ciotola. Aggiungere
il composto di uova al composto secco.
Mescolare rapidamente il burro fuso.
Aggiungere i pezzetti di cioccolato.

3. Spruzzare entrambe le piastre intercambiabili
con lo spray di cottura.

4. Stendere l'impasto in modo uniforme sulla
piastra intercambiabile inferiore.

5. Chiudere il prodotto e cuocere per circa
3 minuti.

6. Sollevare il coperchio |14] per controllare il
waffle. Il waffle deve essere completamente
formato ma morbido.

7. Servire con zucchero a velo, gelato alla
vaniglia o salsa al cioccolato.



Piastre intercambiabili:

Piastre per cottura alla griglia (piastra

superiore e inferiore)

Ingredienti:

2 cucchiai
2 cucchiai
1 cucchiaino

3 cucchiai

Olio di colza
Coriandolo (macinato fresco)
Scorza di lime (grattugiata frescal)

Succo di lime

® Risoluzione dei problemi

Problema

Rimedio

Il prodotto non
funziona.

Collegare il cavo di

alimentazione |4 | a

una presa adatta.

| waffle/tramezzini
sono troppo scuri.

Ridurre il tempo di
cottura.

| waffle/tramezzini
sono troppo chiari.

Prolungare il tempo di
cottura.

| waffle/tramezzini

Ungere leggermente

V2 cucchiaino  Sale

12 Gamberetti crudi (da 8 a
12 gamberetti per 500 g/
sgusciati ed eviscerati)

3 Peperoncini jalapefio (tagliati
longitudinalmente, svuotati e
divisi in quattro)

2 Prugne (snocciolate e divise in
sei)
Preparazione:

1. Preriscaldare il prodotto.

2. In una ciotola grande, sbattere I'olio di
colza, il coriandolo, la scorza di lime, il
succo di lime e il sale.

3. Mettere 3 cucchiai del composto in una
ciotola piccola e mettere da parte.

4. Aggiungere al composto gamberetti,
jalapefio e prugne. Mescolare per coprire
tutti gli ingredienti e poi marinare.

5. Distribuire gamberi, jalapefio e prugne
in modo uniforme su 4 spiedini (25 cm).
Smaltire la marinata.

6. Grigliare gli spiedini finché i gamberetti
non sono ben cotti. Cuocere alla griglia gli
spiedini su ogni lato per circa 2 minuti e poi
girarli.

7. Condire con la marinata rimanente.

le piastre
intercambiabili
prima della cottura.
Provare una ricetta

appena cotti
sono difficili da
rimuovere dal
prodotto.
diversa per 'impasto.

® Pulizia e manutenzione

/\ PERICOLO! RISCHIO DI SCOSSA
ELETTRICA!
Prima di pulire il prodotto staccarlo sempre
dall’alimentazione di corrente.
Non immergere le parti elettriche del
prodotto in acqua o altri liquidi. Non tenere
mai il prodotto sotto l'acqua corrente.
Non permettere all'acqua o ad altri liquidi di
penetrare all'interno del prodotto.

/\ CAUTELA! SUPERFICIE CALDA!
Non pulire il prodotto subito dopo I'uso. Per
prima cosa, far raffreddare il prodotto.

/A CAUTELA! PERICOLO DI DANNI!
Non utilizzare detergenti abrasivi aggressivi
o spazzole dure per pulire il prodotto e gli
accessori.

@® INFO:
Pulire il prodotto subito dopo che si &
raffreddato. Una volta essiccati, i residui di
cibo non sono facili da rimuovere.

Le piastre intercambiabili sono

lavabili in lavastoviglie.
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Parte

Metodo di pulizia

Alloggiamento

Pulire l'alloggiamento
con un panno
leggermente umido.
Se necessario,
aggiungere un po’ di
detersivo.

Piastre
intercambiabili

Sciacquare le piastre
intercambiabili

con acqua e un
detergente delicato.

Spazi sul

lato inferiore
delle piastre
intercambiabili
Elemento
riscaldante [6]
Dispositivo di

bloccaggio

Rimuovere il grasso e i
liquidi con un foglio di
carta da cucina.
Rimuovere eventuali
residui di bruciato
attaccati con una
spatola di legno o un
piccolo spiedino di

® Smaltimento

L'imballaggio & composto da materiali ecologici

che possono essere smaltiti presso i siti di

raccolta locali per il riciclo.

/N,
&

Osservare |'identificazione dei
materiali di imballaggio per lo
smaltimento differenziato, i quali
sono contrassegnati da abbreviazioni
(a) e da numeri (b) con il seguente
significato: 1-7: plastiche / 20-22:
carta e cartone / 80-98: materiali
compositi.

Prodotto:

ELEMENTS

=
D'EMBALLAGE + !t

NOTICE

EPOSER A DEPOSE

ADi R
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

legno.

Asciugare accuratamente tutte le parti
del prodotto dopo la pulizia e prima di
utilizzarlo nuovamente.

@® Conservazione

A\ CAUTELA! SUPERFICIE CALDA!
Non riporre il prodotto subito dopo I'uso. Per

prima cosa, far raffreddare il prodotto.

/\ ATTENZIONE! PERICOLO DI DANNI!

Non conservare il prodotto caldo in un
armadio o in un imballaggio.

Pulire il prodotto prima di conservarlo.
Avvolgere il cavo di alimentazione
sull'avvolgicavo | 5 | sul lato inferiore del
prodotto.

Conservare il prodotto nella confezione
originale quando non viene utilizzato.
Tenere il prodotto in un luogo asciutto, fuori
dalla portata dei bambini.

152 IT

Il prodotto , i suoi accessori e i materiali di
imballaggio sono riciclabili e soggetti alla
responsabilitd estesa del produttore.

Per un migliore trattamento dei rifiuti, smalirli
separatamente seguendo i diversi simboli della
raccolta differenziata.

Il logo Triman & valido solamente per la Francia.

o E possibile informarsi circa le
oa dLoelers s .

n possibilitd di smaltimento del prodotto
usato presso I'amministrazione
comunale o cittadina.

er questioni di tutela ambientale non

P tioni di tutel biental

E gettare il prodotto usato tra i rifiuti
™= domestici, ma provvedere invece
al suo corretto smaltimento. Presso
‘amministrazione competente &
|
possibile ricevere informazioni circa
i siti di raccolta e i relativi orari di

apertura.



® Garanzia

Il prodotto & stato fabbricato accuratamente
secondo severe direttive di qualitd ed & stato
controllato meticolosamente prima della
consegna. In caso di difetti di materiale o
fabbricazione I'acquirente pud far valere diritti
legali nei confronti del venditore. La nostra
garanzia sotto riportata non costituisce alcun
limite ai diritti legali dell’acquirente.

Questo prodotto & garantito per 3 anni con
decorrenza dalla data di acquisto. La garanzia
decorre dalla data d'acquisto. Conservare lo
scontrino originale in un posto sicuro perché
questo documento viene richiesto come prova
dell’avvenuto acquisto.

Tutti i danni o difetti presenti gi& al momento
dell’acquisto devono essere comunicati subito
dopo I'apertura della confezione.

Se entro 3 anni dalla data di acquisto di questo
prodotto si rileva un difetto di materiale o di
fabbricazione, noi procederemo, a nostra
discrezione, alla riparazione o sostituzione
gratuite del prodotto o al rimborso del prezzo
di acquisto. Un eventuale intervento in garanzia
non prolunga né rinnova il periodo di garanzia
stesso. Cid vale anche per le parti sosfituite e
riparate.

Questa garanzia decade in caso di
danneggiamento oppure uso o manutenzione
impropri del prodotto.

La prestazione in garanzia vale per difetti del
materiale o di fabbricazione. Questa garanzia

Per garantire un rapido disbrigo delle proprie
pratiche, seguire le istruzioni seguenti:

Per ogni richiesta si prega di conservare
lo scontrino e il codice dell’articolo

(IAN 472451_2501) come prova d'acquisto.

Il numero d’articolo pud essere dedotto dalla
targhetta, da un’incisione, dal frontespizio delle
istruzioni (in basso a sinistra) oppure dall’adesivo
applicato sul retro o sul lato inferiore.

In caso di disfunzioni o avarie, contattare
innanzitutto i partner di assistenza elencati di
seguito telefonicamente oppure via e-mail.

Si pud inviare il prodotto ritenuto difettoso
all'indirizzo del centro di assistenza indicato con
spedizione esente da affrancatura, completo
del documento di acquisto (scontrino) e della
descrizione del difetto, specificando anche
quando tale difetto si & verificato.

(v Assistenza ltalia
Tel.: 800790789
E-Mail: owim@lidl.it

Cce

non si estende a componenti del prodotto esposti
a normale logorio, che possono pertanto essere
considerati come componenti soggetti a usura
(esempio capacita della batteria, calcificazione,
lampade, pneumatici, filtri, spazzole...). La
garanzia non si estende altresi a danni che

si verificano su componenti delicati (esempio
interruttori, batterie, parti realizzate in vetro,
schermi, accessori vari) nonché danni derivanti
dal trasporto o altri incidenti.
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Felhasznalt figyelmeztetd jelzések és szimbélumok
Ebben a haszndlati dtmutatéban és a csomagoldson az aldbbi figyelmeztets jelzésekkel
talélkozhat:

VESZELY! Ez a szimbdlum a
NVeszély” szé mellett nagy kockézati
tényezére hivia fel a figyelmet,

melyet ha nem keriilnek el, az sdlyos
sérijlésekhez vagy haldlesethez vezet.

Véltéaram/-fesziiltség

Hertz (hélézati frekvencia)

Watt

FIGYELMEZTETES! Ez a szimbdlum
a ,Figyelmeztetés” sz6 mellett
kézepes kockdzati tényezére hivja fel
a figyelmet, melyet ha nem keriilnek
el, az sdlyos sérijlésekhez vagy akar

haldlesethez is vezethet.

Ez a szimbdélum a ,Tudnivalék” szé
mellett hasznos informdcidkra hivia fel
a figyelmet.

A terméket csak szdraz helyiségekben,
beltéren haszndlja.

> B P

VIGYAZAT! Ez a szimbélum a
Vigydzat” szé mellett alacsony
kockézati tényezére hivia fel a
figyelmet, melyet ha nem keriiinek el,
az kisebb vagy mérsékelt sérilésekhez
vezethet.

Veszély - dramitésveszély!

Vigydzat, forré feliiletek!

%’u

A sitélapok mosogatégépben
moshatdk.

A foldelés szimbdluma

Elelmiszerbiztos. A termék nincs
negativ hatassal az ételek izére vagy
szagdra.

(@)

A CE-jelzés a termékre vonatkozd

relevéns EU-irdnyelvek betartasdt jelsli.

= O PDe|sF:

Biztonsdgi informacidk
Hasznélati dtmutatd
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SZENDVICSSUTO

® Bevezetd

Gratuldlunk 0j termékének vasarlasa alkalmdabdl.
Ezzel a déntésével véllalatunk értékes terméke
mellett dontétt. A haszndlati utasitds ezen termék
része. A biztonsdgra, a haszndlatdra és a
megsemmisitésre vonatkozé fontos tudnivalékat
tartalmazza. A termék hasznélata elétt ismerje
meg az dsszes haszndlati és biztonsdgi
tudnivalét. A terméket csak a leirtak szerint és a
megadott felhaszndlasi terijleteken alkalmazza.
A termék harmadik személy szdméra valé
tovdbbadésa esetén kézbesitse vele annak a
telies dokumentécisjat is.

A termék gofrik, szendvicsek készitésére és
grillezésre haszndlhaté. Mds célra ne haszndlja.

A termék kizdrélag hdztartdsi haszndlatra
alkalmas, Uzleti célra nem haszndlhaté.

A gyarté nem véllal felel8sséget a szakszeritlen
hasznélatbél adédé karokért.

1% Szendvicssité
3% Cserélhetd sitélap készlet
1x Hasznélati Gtmutatd

Retesz

Piros jelzéfény (miksdés)

Z5ld jelzéfény (felmelegités)
Elektromos vezeték csatlakozéval
Vezetéktartd

Fitéelem

Nagy akasztéhurok

Kireteszel& kar

Kilsé rogzitéfil (kicsi)

Belsd rogzitsfil (nagy)
Szendvicssiits lapok (felss és also)
Grillsité lapok (felsé és also)
Gofrisiité lapok (felss és alsé)
Fedél

Fogd

NENEERENSENRNE

(S,]

Bemen§ fesziiltség: 220-240 V~,
50-60 Hz
Teljesitményfelvétel: 750 W
Védelmi osztdly: I
Teljesitményfelvétel
kikapcsolt izemmédban: 0,0 W
HG09121: GS (T0v sUD)
HG09121-CH: -

A Biztonsagi utasitasok

A TERMEK HASZNALATA
ELOTT ISMERKEDJEN MEG
MINDEN BIZTONSAGI ES
KEZELESI UTASITASSAL!

A jelen hasznélati Gtmutatéban
leirtak figyelmen kivil hagydsabdl
adddé kérok esetén a garancia
érvényét vesztil

A kévetkezményes kdrokért

nem vdllalunk felel8sséget! A
szakszer(tlen haszndlat vagy a
biztonségi utasitdsok figyelmen
kivil hagydsa miatti anyagi
kérokért és személyi sérilésekért
nem vdllalunk felel8sséget!

A FIGYELMEZTETES! ELET-
ES BALESETVESZELY
CSECSEMOKRE ES
GYERMEKEKRE NEZVE!



Ne hagyja a gyermekeket

a csomagoléanyagokkal
feligyelet nélkl. A
csomagoléanyagok fulladdst
okozhatnak. A gyermekek
gyakran aldbecsilik az ezzel
kapcsolatos veszélyeket.
Tartsa a csomagoléanyagokat
gyermekektd| tévol.

A terméket akkor haszndlhatjak
8 éves és afeletti gyermekek,
csdkkent testi, érzékszervi vagy
szellemi képességd, valamint
megfeleld tapasztalattal és
tudéssal nem rendelkezé
személyek, ha szamukra
feligyeletet biztositanak

vagy ha utasitdsokat kapnak
a termék biztonsdgos
haszndlatéval kapcsolatban
és megértik az azzal jGrd
veszélyeket.

Gyermekek nem jétszhatnak a
termékkel.

A tisztitast és a felhasznaléi
karbantartast gyermekek nem
végezhetik feligyelet nélkal.
Tisztitsa meg a terméket és a
tartozékait (lasd , Tisztitds és
dpolds”).

Ez a készilék haztartdsi, és
ehhez hasonlé haszndlatra
készilt, példdul:

személyzeti konyhdba
izletekben, iroddkban
és més munkahelyi
kérnyezetekben;
lakéépiletekhez;
szdllodék, motelek és egyéb
szdllashelyek igyfelei dltali
haszndlatra;
szoba reggelivel tipuss
kérnyezethez.
Tartsa a 8 év alatti
gyermekeket a termék
elektromos vezetékétd| tévol.

A FIGYELMEZTETES!

SERULESVESZELY!

A szakszer(tlen kezelés
sérilésekhez vezethet. A
terméket kizérélag ezen
haszndlati dtmutaténak
megfelel8en haszndlja. Ne
prébdlia meg a terméket
barmilyen médon médositani.

/\ VESZELY!

ARAMUTESVESZELY!

Ne prébdlja meg sajét kezileg
megjavitani a terméket. Hibés
mikddés esetén a termék
javitdsi munkdit bizza képzett
szakemberre.

A terméket ne meritse vizbe
vagy egyéb folyadékokba.
Soha ne tartsa a terméket folyd
viz alé.
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Ne haszndlja a terméket, ha
sérilt. Ha a termék megsérilt,
vdlassza le a hdlézati dramrdl
és forduljon az eladéjdhoz.
Ne hasznélja a terméket,

ha az leesett, vagy ha azon
l&thatd sérilések vannak.

A termék mindaddig be

van kapcsolva, amig az

az elektromos hdlézatra
csatlakozik.

Mieldtt a terméket az
elektromos hélézatra
csatlakoztatnd ellendrizze,
hogy a hélézat névleges
fesziltsége megfelel-e a termék
adattabldjan feltintetetinek.
Rendszeresen ellendrizze

az elektromos csatlakozé

és az elekiromos vezeték
épségét. Ha a termék
elektromos vezetéke megséril,
a kockdzatok elkerilése
érdekében azt a gyarténak,
annak az igyfélszolgdlatanak,
vagy egy annak megfeleld
képzettségl szakembernek kell
kicserélnie.

Ovja az elekiromos vezetéket
a sérilésektsl. Ne hagyja
éles sarkokon atlégni,
becsip&dni, és ne haijlitsa
meg. Az elekiromos vezetéket
tartsa forré feliletektd| és nyilt
ldngoktél tavol.
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A VIGYAZAT! FORRO

FELULET!

A termék m(kddés kdzben
nagyon forré. A termékhez ne
érien hozzd miksédés kézben
és kozvetlentl azutdn.
Mikadés és lehilés kdzben
kizérélag a fogéndl fogja meg
a terméket.

Hasznélat kézben legyen
évatos, mert a fogé kissé
felmelegedhet.

AFIGYELMEZTETES!

SERULESEK ES KAROK
VESZELYE!

Ne hagyja a terméket
feligyelet nélkil, amig az

az elektromos halézatra
csatlakozik.

Ne mozgassa a terméket
mékodés kézben.

A terméket ne haszndlja a
sutélapok nélkal.

Ne tegye a terméket forré
feltletekre (pl. gaztizhely,
elektromos tizhely, sité

stb.). A terméket csakis sik,
stabil, tiszta, h8dllé és szaraz
felileten haszndlja.

Ne takarja le a terméket, amig
az haszndlatban van, réviddel
hasznélat utdn és amig meleg.



Ugyelien arra, hogy az
elektromos vezeték ne
szoruljon a sitélapok kozé,
illetve hogy ne érjen azok
széleihez sem.
Hosszabbitékdabel
haszndlata nem ajdnlott.
Amennyiben mégis szikség
van hosszabbitékdabelre,
annak alkalmasnak kell
lennie legaldbb 10 A dram
vezetésére.

A csatlakozé- és
hosszabbitékabeleket gy
vezesse, hogy azokban senki
ne tudjon elbotlani és hogy
azok ne tudjanak semmiben
kért tenni.

Ezt a terméket ne mikddtesse
kilsé idézitével vagy kilénalld
tdvszabdlyzérendszerrel.

Az elektromos csatlakozét ne
a vezetéknél fogva hizza ki a
konnektorbdl.

A terméket, az elektromos
vezetéket és a csatlakozét
évija a portdl, a kdzvetlen
napfénytdl, a rdcseppend vagy
rafrécesend viztdl.

Ovja a terméket a hétél. Ne
tegye a terméket nyilt Ildngok
vagy héforrasok (tizhelyek,
fitéberendezések) kozelébe.

AFIGYELMEZTETES!

SERULES KOCKAZATA!
A termék tisztitdsa elétt, illetve
ha nincs hasznélatban, hizza
ki a készulék csatlakozéjat a
konnektorbdl.

Elsd hasznalat elott

Vegye ki a terméket a csomagolésbdl,

és szabaduljon meg az 3sszes
csomagoléanyagtdl és védsfoliatsl.
Ellendrizze, hogy minden alkatrész
megvan-e, és a csomagolds minden
alkatrészt tartalmaz-e (lasd ,A csomagolds
tartalma” c. részt).

Ellendrizze, hogy a termék és minden
alkatrész j6 dllapotban van-e. Ha sérijlést
vagy hibdt taldl, ne haszndlja a terméket,
hanem jérjon el a ,Garancia” c. fejezetben
leirtak szerint.

Az elsé siités elétt a terméket élelmiszer
nélkil haszndlja, hogy az esetleges gyartdsi
maradékok kiégjenek beléle. Gondoskodjon
a megfeleld szell6z&srél.

Tisztitsa meg a termék 8sszes alkatrészét a
Tisztitds és dpolds” c. részben leirtak szerint.

® Haszndlat

/\ FIGYELMEZTETES!

ARAMUTESVESZELY!

Mielétt behelyezné/eltévolitand a
sut8lapokat, hizza ki az elektromos
csatlakozét a konnektorbdl.

A\ VIGYAZAT! FORRO FELULET!

A siitélapokat nem szabad kézvetlenil a
haszndlat utdn kivenni vagy cserélni. ElStte
hagyja a terméket lehdlni.
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® TUDNIVALOG:
Csakis egyforma siitélapokat

helyezzen be.

Helyezze be a sttélapokat

1. Nyissa ki a reteszt[1] és haitsa fel a
terméket.

2. Igazitsa a kivdlasztott sitélap belsé
régzitéfileit [10] a nagy akasztéhurkokba [7].

3. Nyomja a siit8lapot lefel¢, amig érezhetSen
a helyére nem régzil.

4. lIsmételie meg a 2. és 3. [épést a termék
masik felén is.

A sitélapok kivétele

1. Nyissa ki a reteszt [ 1] és hajtsa fel
terméket.

2. Hizza meg a kireteszeld karokat | 8 | és
tavolitsa el a siitélapot.

3. Ismételie meg a 2. [épést a termék masik
felén is.

® TUDNIVALG:
A termék elsé néhany haszndlata sordn
enyhe kellemetlen szagokat érezhet.
Gondoskodijon a helyiség megfelels
szell&zésérdl.
Az elsé adag grillezett vagy sitétt élelmiszert
dobija ki.
A mikddés sordn a z8ld szinG jelzéfény
id8nként be- és kikapcsol. Ez azt jelzi,
hogy a termék Gjra felmelegszik az izemi
hémérsékletre.
A termék gofrik, szendvicsek készitésére
és grillezésre haszndlhaté (lasd a lenti
szakaszokat).

Ajanlott siitési és grillezési idék

Szendvicsek 4-5 perc.

Grillezés 4-9 perc. (id8nként
ellendrizze a sités

dllapotét)

Gofri (édes vagy sés) 8 perc

Csupdn tdjékoztatd értékek (A becsilt sitési
idsk a ,Receptek” cim{ részben talalhaték)
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1. Atermék bekapcsoldsdhoz dugja az
elektromos csatlakozét | 4 | egy megfeleld
konnektorba. A piros szinG jelz&fény
kigyullad.

2. Tartsa a terméket lecsukott dllapotban, amig

az felmelegszik. Melegitse fel a terméket,

amig a z8ld szing jelzéfény | 3 | ki nem
gyullad.

Kenje be a felsé és az alsé sitlapot [11]/

megfelel étkezési olajjal.

4. Tegyen izlés szerinti mennyiség( élelmiszert
vagy tésztat az alsé lapokra, csukja le a
fedelet [14] a fogéval [15] és a retesszel
[1], hogy a termék az élelmiszer siitése/
grillezése alatt lecsukva maradjon.

5. Atermék telies kikapcsoldsdhoz hizza ki az
elektromos csatlakozét a konnektorbdl. A
piros szin( jelz&fény kialszik.

w

Jelzéfény Allapot

A piros jelzéfény A termék be van
vilagit kapcsolva

A termék ki van
kapcsolva

A piros jelzéfény nem
vilagit

A termék felmelegszik
vagy Ujramelegszik.

A z8ld jelz8fény nem
vilagit

A z8ld jelz8fény vilagit | Az Gzemi hémérséklet

elérve.

Edes vagy sés téltelékkel t6ltstt szendvicstaskak
készitéséhez.

® TUDNIVALO:
A szendvicssiités alatt a zéld jelzéfény
ki- és bekapcsol. Ez a szikséges sitési
h8mérséklet fenntartdsdt jelzi.

Siitélapok:
Szendvicssiitd lapok (felsd és alsé)

Becsilt grillezési idé:
Kb. 4-5 perc. Attél figg8en, hogy mennyire
legyen ropogds a szendvics. A siitési id8
izlés szerint révidebbre vagy hosszabbra is
vélaszthatd.



1. Nyissa ki a reteszt[1] és haitsa fel a
terméket.

2. Helyezzen fel 2 elSkészitett szendvicset az
alsé szendvicssits lapra [11].

3. Haijtsa le a fedelet |14] a fogéndl [15] és zérja
be a refeszt, hogy a termék csukva maradjon
a szendvicsek grillezése kézben.

4. Ha a szendvicsek elkésziltek, mianyagbdl
vagy fébdl készilt spatulaval (vagy
barmilyen, nem fémbd| késziilt eszkézzel)
vegye ki Sket a termékbdl, megvédve a
termék tapaddsmentes bevonatdt.

5. Ha befejezte a grillezést, hizza ki az

elektromos csatlakozét |4 | a konnektorbdl.

A\ VIGYAZAT! KIFROCCSENES
VESZELYE!
Ne grillezzen 10l nedves élelmiszereket. A
termék kinyitdsakor tigyelien a frécségd
zsiradékokra és a felszdllé gézskre.

Kisebb hdsok, virslik és zéldségek grillezésére
alkalmas.

® TUDNIVALO:
A grillezés alatt a z8ld szin{ jelzéfény
ki- és bekapcsol. Ez a szikséges sitési
h8mérséklet fenntartdsdt jelzi.

Siitélapok:
Grillsité lapok (felsd és alsé)

Becsiilt grillezési idé:
Kb. 4-9 perc. Attél figg8en, mennyire
szeretné dtsitni az ételt. A siitési idé izlés
szerint révidebbre vagy hosszabbra is
vélaszthatd.

1. Nyissa ki a reteszt [ 1] és haitsa fel a
terméket.

2. Tegye rd a grillezni kivant ételeket az alsé
grillsité lapra [12).

3. Haijtsa le a fedelet |14 a fogénal [15] és zérja
be a reteszt, hogy a termék csukva maradjon
az étel grillezése kézben.

4. Ha befejezte a grillezést, hizza ki az
elektromos csatlakozét | 4 | a konnektorbdl.

Edes vagy sés gofrik készitéséhez.

® TUDNIVALO:
A gofrik siitése kézben a z8ld szinG jelz8fény
ki- és bekapcsol. Ez a szikséges sitési

hémérséklet fenntartasdt jelzi.

Sitélapok:
Gofrisiité lapok (felss és also)

Becsiilt sUtési id6:
Kb. 8 perc. Attél figgden, hogy mennyire
szeretné barndra siitni a gofrit. A siitési id8
izlés szerint révidebbre vagy hosszabbra is
vélaszthatd.

1. Nyissa ki a reteszt [ 1] és hajtsa fel
terméket.

2. Ontse 1é a tésztdt az alsé gofrisiité lapra
egy fabél vagy h8éllé mianyagbdl készilt
merékandl segitségével. Ne haszndljon fém
merdkanalat, mert az kért tehet a gorfisiité
lapok tapaddsmentes bevonatdban.

Ne &ntsén 0l sok tésztdt az alsé gofrisitd
lapra.

3. Haijtsa le a fedelet |14 a fogonal [15] és zérja
be a reteszt, hogy a termék csukva maradjon
a tészta sitése kdzben.

4. Ha a gofrik elkésziltek, mGanyagbdl vagy
fabol készilt spatulaval (vagy barmilyen,
nem fémbd| készilt eszkézzel) vegye ki
8ket a termékbdl, megvédve a termék
tapaddsmentes bevonatat.

5. Ha befejezte a sitést, hizza ki az elektromos

csatlakozét |4 | a konnektorbdl.
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Feldolgozasi tablazat

Adag Elékészitési idé
Tonhalas szendvics 2 kb. 20 perc
Pulykahdsos szendvics 2 kb. 20 perc
Monte Cristo szendvics 2 kb. 20 perc
Pepperoni pizza silt szendvics 2 kb. 20 perc
Tojdsos, saldtas szendvics 2 kb. 20 perc
Belga gofri 2 kb. 20 perc
Afonyés gofri 2 kb. 20 perc
Sonkds-sajtos gofri 2 kb. 20 perc
Belga brownie-gofri 2 kb. 15 perc
Garnélanyérsak szilvéval 4 kb. 30 perc

@ Receptek
Sitélapok:
Szendvicssiitd lapok (felss és also)
Hozzavalék:
4 szelet Szendvicskenyér
85g Tahini
85¢g Zsirszegény gorég joghurt
80g Tonhal
65¢g Friss bazsalikom
1 Citrom facsart leve
14 ml Olivaolaj
1 csipet S6
1 csipet Bors
Elkészités:

1. Melegitse el a terméket.

2. Keverje 3ssze a tahinit, a gérdg joghurtot
és a citromlét, majd izesitse bazsalikommal,
séval és feketeborssal.

3. Adja hozzd az olivaolajat a tahinisjoghurtos
szészhoz. Kenie el a tahinis{joghurtos szészt
a 2 szendvicskenyéren.

4. Ossza el rajta a lecsepegtetett fonhalat.

5. Tegye rd a tetejikre a mdsik szelet
szendvicskenyereket.
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6. Csukja be a terméket és grillezze az ételt kb.

4 percig.

7. Azonnal télalja.

Siitélapok:

Szendvicssiitd lapok (felss és also)
Hozzavalék:
4 szelet Szendvicskenyér

2 szelet
50g
10g

Vo

1 csipet
1 csipet

Elkészités:

Fiatal gouda saijt
Szeletelt pulykamell
Mustér

Hagyma

Sé

Bors

1. Melegitse el a terméket.
2. Kenje el a mustért a szendvicskenyerek belsd

oldalén.

3. Végja fel a hagymét apréra.

»

Ossza el a hagymat és a pulykahUst a két

szendvicskenyéren.

o O

Sézza, borsozza.
Tegye a fetejére a sajtszeleteket.

7. Tegye rd a tetejikre a mésik szelet
szendvicskenyereket.



8. Csukja be a terméket és grillezze az ételt kb.

4 percig.
9. Azonnadl télalja.

Mereviték:
Szendvicssiité lapok (felsé és alsé siitélap)

Hozzavalék:

4 szelet Kenyér

1 szelet Sonka

1 szelet Pulykahis

1 szelet Ementdli saijt
1 Tojds

Vi csésze Tej

Vaij (sitéshez)

Elkészités:

1. Melegitse el a terméket.

2. Allitsa 8ssze a szendvicset, tegye a
kenyérszeletek kdzé a sonkat, pulykdat és
sajtot.

3. Verje fel egyitt a tojést és a tejet.

4. Meritse a szendvicset a tojdsos keverékbe,
hogy bevonja mindkét oldaldt.

5. Zérja le a terméket, és siisse kb. 3-5 percig,
amig aranybarna nem lesz.

6. Azonnal télalja.

Mereviték:
Szendvicssit lapok (felsd és alsé)

Hozzavalék:
4 szelet Kenyér
Pepperoni szeletek
Mozzarella sajt (reszelt)
Pizza szbsz

Vaij (szétolvasztdshoz)

Elkészités:

1. Melegitse el8 a terméket.

2. Kenje a pizza szészt minden kenyérszelet
egyik oldaldra.

Tegye rd a pepperonit és a mozzarella sajtot.
Helyezze rd a masodik szelet kenyeret.

Kenje meg a szendvics kilsejét.

Zérja le a terméket, és sisse kb. 3-5 percig,
amig aranybarna nem lesz.

7. Azonnal télalja.

o hw®

Mereviték:
Szendvicssiitd lapok (felss és also)

Hozzavalék:

4 szelet  Teljes kidrlési lisztb8l készilt kenyér
4 Keményre fétt tojds, apréra végott
2 ek Majonéz

1tk Dijoni mustér

1 ek Apréra végott metélhagyma

1 csipet  S6

1 csipet  Bors

Elkészités:

1. Melegitse el a terméket.

2. A tojdsos, saldtas szendvics elkészitése: Egy
télban j6l keverje dssze az apréra végott
kemény tojast, a majonézt, a dijoni mustart,
az apréra vdgott metél8hagymdat, a sét és a
borsot.

3. A szendvics 8sszedllitdsa: Egyenletesen
oszlassa el a tojasos, saldtds keveréket a két
szelet kenyéren.

4. A maradék kenyér felhelyezése: Helyezze a
két masik kenyérszeletet a tetejére.

5. A szendvics siitése: Zarja le a terméket, és
siisse kb. 3-4 percig, vagy amig a kenyér
aranybarna nem lesz.

6. Azonnal télalja.
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Sitélapok:
Gofrisiit lapok (felsé és alsd)
Hozzavalék:
5 Tojés
250¢g Vai
200 g Cukor
400 ml Tej
500 g Finomliszt
2 csomag Vaniliés cukor
59 Sitépor
Elkészités:

1. Melegitse el a terméket.
2. Egy kdzepes méreti talban keverje 6ssze

a tojasokat, a vanilids cukrot, a cukrot és a

vajat.

3. Adja hozzd a sit8port, a liszt felét és a tej
felét és keverje dssze.

4. Adja hozzd a maradék lisztet és tejet is.
Keverje a tésztdt krémes dllagira.

5. Fijja be a sitélapokat [13] sitéspray-jel.

6. Ossza el a tésztdt egyenletesen a sitélapon.

7. Csukja be a terméket és siisse az ételt kb.
8 percig.
8. Azonnal télalja.

Sitélapok:
Gofrisiité lapok (felss és also)

Hozzavalék:

100 ml  Névényi olaj

250 ml  Tej

2 Tojés

100 g Cukor

280¢g Finomliszt

8g Sitépor

80g Afonya (friss vagy fagyasztott)
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Elkészités:

1.
2.

Melegitse el8 a terméket.

Egy nagy tdlban keverje &ssze az olajat, a
tejet, a tojasokat és a cukrot. Adja hozzd a
lisztet és a sitéport. J| keverje 6ssze.
Keverie ald az &fonydt.

Fijja be mindkét levehetd siitélapot
sitéspray-jel.

Ossza el a tésztdt egyenletesen a siitélapon.
Csukja be a terméket és siisse az ételt kb.
10 perc alatt aranybarnéra.

Vegye ki a gofrit, és hitse 5 percig, hogy
ropogés legyen.

Azonnal télalja.

Sitélapok:

Gofrisiité lapok (felss és also)

Hozzavalék:

570¢g Mélyhitétt részti-burgonya
225¢g Feketeerdd sonka felkockdzva
200 g Reszelt cheddar sait

3 Nagyobb méretd tojds felverve
2 gerezd  Fokhagyma (felapritva)

2 TK Felapritott friss petrezselyemlevél
V2 TK Szdritott kakukkfd

Va TK Fistolt paprika

|zesitse séval és frissen &rolt feketeborssal

Elkészités:

1.
2.
3.

Olvassza ki a burgonydt.

Melegitse elé a terméket.

Fijia be mindkét leveheté sitélapot
sitéspray-jel.

Egy nagyobb talban keverje &ssze a rdsztit,
a sonkdt, a sajtot, a tojds, a fokhagymdt, a
petrezselymet, a kakukkfivet és a paprikdt.
izesitse séval és borssal.

Ossza el a burgonyds keveréket
egyenletesen a siitélapon.

Csukja be a terméket és siisse az ételt kb.
7 perc alatt aranybarndra és ropogésra.
Azonnal tdlalja.



Sitélapok:

Gofrisiit lapok (felsé és alsd)
Hozzavalék:
180 g Finomliszt
65¢g Cukrozatlan kakadpor
20g Kristalycukor
1TK Sitépor
11K Tengeri s6
10 EK Olvasztott, sézatlan vaj
2 Nagy méret{ tojds
2TK Vaniliakivonat
60 ml Viz
120 g Csokidarabka

Opciondlis hozzéavalék: Vaniliafagylalt,
csokolddésntet, porcukor

Elkészités:

1.

o

Melegitse el8 a terméket. Egy nagy talban
keverje &ssze a lisztet, a kakadport, a cukrot,
a sitéport és a sajtot. Olvassza fel a vajat,
majd tegye félre kissé kihdlni.

Egy kisebb tdlban keverje dssze a tojdsokat,
a vaniliakivonatot és a vizet. Adja hozzd a
tojésos keveréket a szdraz hozzdvaldkhoz.
Gyorsan keverje bele az olvasztott sajtot.
Tegye bele a csokidarabokat.

Fijia be a sitélapokat |13| sitdspray-jel.
Ossza el a tésztdt egyenletesen a sitélapon.
Csukja be a terméket és sisse az ételt kb.

3 percig.

A gofrik ellen8rzéséhez emelije meg a fedelet
[14]. A gofriknak teliesen ki kell alakulniuk, és
puhdnak kell lennitk.

Tdlalja porcukorral, vaniliafagylalttal és
csokidntettel.

Sitélapok:

Grillsité lapok (felsé és alsd)

Hozzavalék:

2 EK  Repceolaj

2 EK  Frissen apritott koriander

1TK  Z&ldcitrom frissen reszelt héja

3 EK  Zsldcitromlé

1K  Sé

12 Nyers garnélardk (8-12 garnélardk,
kb. 500 g/héjazott és pucolt)

3 Jalapefo paprika (hosszdban elvagva,
kimagozva, negyedelve)

2 Szilva (magozott, hat részre vdgott)

Elkészités:

1.
2.

Melegitse el8 a terméket.

Egy nagyobb edényben keverje &ssze a
repceolajat, a koriandert, a zéldcitrom héjét
és a levét és a sot.

A keverékbdl tegyen at 3 ev8kandlnyit egy
kisebb edénybe és tegye félre.

Adja hozzé a garnélardkot, a jalapefio
paprikdkat és a szilvét a keverékhez. Keverje
Sssze, fedje le, majd pacolja.

A garnélardkot, a jalapefio paprikdkat és a
szilvat ossza el egyenl8en 4 darab 25 cm-es
nydrsra. A paclétél szabaduljon meg.

Addig grillezze a nydrsakat, amig a
garnélardkok &t nem siiltek. Minden nydrs
egyik oldalét kb. 2 percig grillezze, majd
forditsa meg.

Ontse rdjuk a félretett paclét.
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® Hibaelharitas

Alkatrész

Tisztitasi méd

Probléma Megoldas

A termék nem Dugja be az elekiro-

Boritds

A boritdst tisztitsa
egy enyhén nedves
ruhdval. Szikség
esetén adjon hozzd
némi tisztitdszert.

makadik. mos vezetéket |4 | egy
megfelel8 konnektorba.

A gofrik/ Susse révidebb ideig.

szendvicsek t0l

sotétek.

A gofrik/ Sisse hosszabb ideig.

szendvicsek tdl

vildgosak.

Siités elétt kenje be a

sitélapokat

A megsitott
gofrikat/

szendvicseket némi olajjal.
nehéz kivenni a Prébdljon ki egy masik
termékbdl. tésztareceptet.

@ Tisztitas és apolas

/\ VESZELY! ARAMUTESVESZELY!
Tisztitds elétt mindig vdlassza le a terméket
az elektromos hélézatrdl.
A termék elektromos részeit ne meritse vizbe

vagy mds folyadékokba. Soha ne tartsa a
terméket folyé viz alé.

Ugyelien arra, hogy ne jusson viz vagy mds
folyadék a termék belsejébe.

A\ VIGYAZAT! FORRO FELULET!
Ne tisztitsa a terméket kdzvetlenil haszndlat
utén. Elétte hagyja a terméket lehdlni.

A\ VIGYAZAT! KAROSODAS VESZELYE!
A termék és az alkatrészei tisztitdsdhoz
ne haszndljon maré anyagokat, durva
tisztitészereket vagy kemény keféket.

® TUDNIVALG:
Amint a termék lehdlt, azonnal tisztitsa meg.
Ha az ételmaradékok raszdradnak, mar
nehezebb ket letakaritani.

A cserélhets sitélapok 1]

mosogatégépben moshatdk.
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Sitélapok

Oblitse &t a
sit8lapokat
vizzel és kimélé
mosogatészerrel.

A sitélapok alsé
felén lévé kozok
Fitéelem @

Retesz

Tavolitsa el a
zsiradékot és a
folyadékokat konyhai
papirtériével.

A letapadt, raégett
maradvdnyokat fa
spatulaval vagy
kisméret( fa nydrssal.

Tisztitds utén és az Gjbdli haszndlat eldtt

hagyija a termék &sszes alkatrészét teljesen

megszéradni.

® Tarolas

A\ VIGYAZAT! FORRO FELULET!
Ne tegye el a terméket kdzvetlenil haszndlat
utén. El8tte hagyja a terméket lehdlni.

/\ FIGYELEM! KAROSODAS VESZELYE!
A terméket forré dllapotban ne térolja
szekrényben vagy a csomagoldsaban.

Tisztitsa meg a terméket, miel&tt eltenné.
Tekerje fel az elektromos vezetéket |4 | a
termék aljén taldlhaté vezetéktartéra [5].
Ha a terméket nem haszndlja, térolja azt az
eredeti csomagoldsdban.

A terméket szdraz, gyermekek szdmdra nem
elérhetd helyen térolja.




@® Mentesités

A csomagolds kérnyezetbarat anyagokbdl
készilt, amelyeket a helyi jrahasznosité
helyeken adhat le drtalmatlanitas céliabdl.

N A hulladék elkilsnitéséhez vegye
&) figyelembe a csomagoléanyagon
a taldlhaté jelzéseket. Ezek réviditéseket
(a) és szdmokat (b) tartalmaznak
a kdvetkezd jelentéssel: 1-7:
mdanyagok / 20-22: papir és
karton / 80-98: kétéanyagok.

Termék:

FR
° ELEMENTS =
@ pevBALLAGE+ IS
NOTICE

ADEPOSER _ ADEPOSER
Cet appareil ENMAGASIN EN DECHETERIE
et ses accessoires

se recyclent

Points de
Privilégie: la rép:

A termék, beleértve a tartozékokat és a
csomagoléanyagokat is, Gjrahasznosithaté, és
a gyarté kiterjesztett feleléssége alé tartozik.

A jobb hulladékkezelés érdekében az dbran
|athatd informdcidk (szortirozdsi informdciok)
alapjén kilén drtalmatlanitsa Sket.

A Triman-logé csak Franciaorszagra vonatkozik.

i
A kérnyezete érdekében, ne dobja
E a kiszolgdlt terméket a haztartdsi
szemétbe, hanem adja le szakszer(
artalmatlanitésra. A gyGjtéhelyekrdl és

azok nyitvatartdsi idejérél az illetékes
dnkormdnyzatndl téjékozédhat.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési
lehetdségeirdl lakshelye illetékes
dnkormdnyzatandl téjékozédhat.

® Garancia

A terméket gondosan, szigord minéségi elirdsok
betartdséval gydrtottuk, és a szdllitas eldtt
gondosan ellendriztik. Anyag- vagy gydrtdsi
hibdk esetén a termék eladdjaval szemben
térvényes jogok illetik meg. Az On térvényes
jogait az dltalunk aldbb meghatérozott garancia
semmilyen médon nem korlatozza.

Erre a termékre 3 év garancidt adunk a vdsarlas
datumdtél szamitva. A garancia id8 a vasdrlas
ddatumdval kezdédik. Biztonsdgos helyen

8rizze meg az eredeti vasarléi bizonylatot,

mert ez a dokumentum szikséges a vasarlas
bizonyitasahoz.

A vésérlaskor fenndllé kdrokat és hidnyossagokat
a termék kicsomagoldsa utén haladéktalanul
jelezze.

Ha ezen a terméken a vdsarldstdl szamitott 3
éven belil anyag- vagy gydrtdsi hibat észlel,
vélasztasunk szerint ingyenesen megjavitjuk
vagy kicseréljik a terméket. A garancia id8
nem hosszabbodik meg a helyette nyujtott
szavatossdgi igény dltal. Ez a kicserélt vagy
javitott alkatrészekre is érvényes.

A garancia megszinik, ha a terméket
megrongdltdk, ill. nem szakszerien kezelték vagy
végezték a karbantartdst.

A garancia az anyag- és gyartdsi hibakra
vonatkozik. Ez a garancia nem terjed ki
azokra a termékalkatrészekre, amelyek normdl
kopdsnak vannak kitéve, és ezért gyorsan
kopé alkatrésznek mindsiilnek (pl. elemekre,
akkumulatorokra, téml8kre, tintapatronokra),
illetve a térékeny alkatrészek sériilésére, pl.
kapcsolékra vagy iiveg alkatrészekre.
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Ugyének gyors elintézhetésége céliabal, kérjik
kévesse az aldbbi dtmutatdst:

Kérjuk, kérdések esetére készitse el
a pénztdrblokkot és a cikkszamot
(IAN 472451_2501) a vésarlds tényének az

igazoldsara.

Kéjuk, hogy a cikkszdmot olvassa le a
tipustablarél, a gravirozasbdl, az Utmutaté
cimoldalardl (balra lent), illetve a hatoldalon,
vagy a termék aljén taldlhaté matricarél.

Amennyiben mikédési hibdk, vagy egyéb
hidnyossdg lépne fel, el8széris vegye fel a
kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibasnak itélt terméket ezutan a vasarldst
igazolé blokk, valamint a hiba leirasanak és
keletkezési idejének mellékelésével dijmentesen
postézhatia az Onnel kézélt szervizcimre.

MO  Szerviz Magyarorszdg
Tel.: 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu

Cce
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