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TJERNESTO

Care instructions for the knives:

B Keep the instruction manual in a safe place.

B Our knives are made of high-quality stainless steel
and are suitable for dishwashers. It is nevertheless
recommended fo clean the blades by hand in order
to protect the high-quality knives from aggressive
cleaning agents in the dishwasher and from
mechanical damage, such as flash rust, resulting
from rusting screws in pots and lids.

®  Clean the knives and scissors (only for model B)
by hand using a commercially available cleaning
agent and warm water. Avoid using aggressive and
abrasive cleaning agents.

B Always clean the knives and scissors (only for
model B) immediately after each use - especially
after cutting acidic foods. Food residue might
otherwise cause discolouration or flash rust. Use a
soft cloth to dry your knives and scissors (only for
model B) afterwards.

Service
Service Great Britain
Tel.: 08000569216

E-Mail: owim@lidl.co.uk
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Apolasi tippek a késhez:

B A haszndlati Gtmutatét 8rizze meg egy biztonsdgos
helyen.

B Késeink mindségi rozsdamentes acélbdl késziltek
és alkalmasak mosogatégépben térténd tisztitdsra.
Ennek ellenére javasoljuk a kézi mosogatdst, hogy
megévija a mindségi pengéket a mosogatégépben
lévé agressziv mosogatdszerek hatdsétodl és a
mechanikus sérijlésektdl, mint pl. a rozsda, amely a
fazekak és fedelek rozsddsodé csavarjaitél eredhet.

B Akést és az ollét (csak a B modellnél) kézzel
mosogassa el hdztartdsi mosogatdszer és meleg
viz segitségével. Ne haszndljon durva, vagy maré
hatdsd mosogatdszereket.

B Akést és az ollét (csak a B modellnél) mindig a
haszndlatot kévetéen azonnal tisztitsa meg, féleg
savas élelmiszerek vagdsa utdn. Ha nem igy tesz,
az ételmaradékok elszinez8déseket, vagy akér
rozsddsoddst okozhatnak. Ezt kévetden a kést és az
ollét (csak a B modellnél) t6rélie szérazra egy puha
ruha segitségével.

Szerviz
(HO Szerviz Magyarorszag
Tel.. 0680021536

E-mail: owim@lidl.hu
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Nasveti za nego noza:

B Hranite navodila za uporabo na varnem mestu.

B Nasi noZi so izdelani iz visokokakovostnega
legiranega jekla in primerni za pomivanije v
pomivalnem stroju. Kljub temu priporo¢amo roéno
pomivanie, da visokokakovostna rezila za3gitite
pred agresivnimi istili v pomivalnem stroju in pred
mehanskimi poskodbami, kot je na primer rja, ki
lahko izhaja iz rjavedih vijakov na loncih in pokrovih.

B Noze in 3karje (samo model B) rono pomijte z
obicajnim ¢&istilom in toplo vodo. Preprecite uporabo
agresivnih in abrazivnih &istilnih sredstev.

B Noze in 3karje (samo model B) vedno odistite takoj
po uporabi - 3e predvsem po rezaniju kislinskih
zivil. Ostanki hrane lahko v nasprotnem primeru
povzrodijo obarvanja in rjo. Na koncu noZe in $karje
(samo model B) obrisite z mehko krpo.

Servis
(D Servis Slovenija
Tel.: 080082034

E-Mail: owim@lidl.si
()

Tipy pro osetfovani nozi:

B Uchovdaveite tento ndvod na obsluhu na bezpeéném
misté.

B Nase noze jsou z jakostni uilechtilé oceli a
jsou vhodné do myeky nadobi. My Vém oviem
doporuéujeme ruéni myti, abyste ochranili jakostni
Cepele pred agresivnimi Cisticimi prostredky v mycce
a pred mechanickym poskozenim, jako napf. ndlet
rzi, ktery mdze pochdzet od reznoucich $roubd na
hrncich a poklickach.

= Cistéte své noze a nizky (jen pro model B) ruénim
mytim s pomoci obvykle prodévaného ¢isticiho
prosttedku a teplé vody. Vyhybeite se agresivnim
nebo také abrazivnim &isticim prostredkim.

m  Cistdte své noZe a nizky (jen pro model B) vzdy
hned po pouZiti - pfedeviim po Fezdni potravin
obsahuijicich kyseliny. Zbytky jidel mohou jinak
vést k zbarvenim a rovnéz k ndletu rzi. Ndsledné
osuste své noze a nizky (jen pro model B) mékkym

hadfikem.

Servis
(€2 Servis Ceska republika

Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz
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Tipy na 4drzbu noza:

Ndvod na pouzivanie si uschovajte na bezpe&nom
mieste.

Nase noZe st vyrobené z kvalitnej uilachtile]

ocele a st vhodné do umyvacky riadu. My viak
odport&ame umyvanie ruéne, aby boli kvalitné
Cepele chranené pred agresivnymi &istiacimi
prostriedkami pouZivanymi v umyvaéke riadu a
pred mechanickym poskodenim, ako napr. jemna
hrdza, ktoré sa méze vyskytif vdaka hrdzavejicim
skrutkdm na hrncoch a pokryvok na hrnce.

Noze a noznice (len pri modeli B) umyvaijte beznym
volne predajnym Eistiacim prostriedkom a teplou
vodou. Nepouzivajte agresivne ani abrazivne
Cistiace prostriedky.

Noze a noznice (len pri modeli B) umyvaite vzdy
hned' po pouziti, predovsetkym po krdjani kyslych
potravin. V opaénom pripade mézu zvysky jedla
spbsobif zafarbenie alebo hrdzavenie. Ndsledne
noZe a noznice (len pri modeli B) osuste jemnou
handrou.

Servis
GK  Servis Slovensko

Tel.. 0800008158
E-posta: owim@lidl.sk
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Pflegetipps Messer:

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung an einem
sicheren Ort auf.

Die Messer bestehen aus hochwertigem Edelstahl
und sind spilmaschinengeeignet. Wir empfehlen
lhnen jedoch Handspilung, um die hochwertigen
Klingen vor aggressiven Reinigungsmitteln in der
Spilmaschine und vor mechanischer Beschadigung,
wie z. B. Flugrost, der von rostenden Schrauben an
Topfen und Deckeln kommen kann, zu schiitzen.
Reinigen Sie lhre Messer und Schere (nur

fir Modell B) per Handspiilung mit einem
handelsiblichen Reinigungsmittel und warmem
Wasser. Vermeiden Sie aggressive oder auch
scheuernde Reinigungsmittel.

B Saubern Sie lhre Messer und Schere (nur fiir
Modell B) immer gleich nach der Benutzung - vor
allem nach dem Schneiden von sdurehaltigen
Nahrungsmitteln. Essensreste kdnnen sonst zu
Verférbungen und auch zu Flugrost fishren. Trocknen
Sie anschlieBend |hre Messer und Schere (nur fir
Modell B) mit einem weichen Tuch ab.

Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

CH Service Schweiz

Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch
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