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KUGELGRILL

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres
neuen Produkts. Sie haben sich damit fir ein
hochwertiges Produkt entschieden. Machen
Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme mit dem
Produkt vertraut. Lesen Sie hierzu aufmerksam

die nachfolgende Bedienungsanleitung und die
Sicherheitshinweise. Benutzen Sie das Produkt
nur wie beschrieben und fiir die angegebenen
Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese Anleitung
an einem sicheren Ort auf. Héndigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produktes an
Dritte mit aus.

@ BestimmungsgemadBe
Verwendung

Das Produkt ist ausschlieBlich fir die Zubereitung
von grillbaren Speisen und nur zur Verwendung
im Freien geeignet. Das Produkt ist nicht fir

den gewerblichen Einsatz oder fiir andere
Einsatzbereiche bestimmt.

@ Teilebeschreibung
Handgriff

Hitzeschutz

Liftungsscheibe (gekrimmt, Deckel [4])
Deckel

Deckelhalterung

Grillrost

Grillkohlerost

Feuerschale

Stativverstérkung

Radstativ

Ascheauffangblechhalterung

Rad

Drahtablage

Stativkappe (vormontiert)
Ascheauffangblech

Standstativ

Liftungsscheibe (gerade, fir Feverschale [8])
Grillkohleteiler

NEENENEHERENSENENE
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® Technische Daten

MaBe: ca. 48 x 85 x 56 cm
(BxHxT)
Max. Befiillung
(Feuerschale): 1 kg
Brennstoff: Grillkohle

@ Lieferumfang

B 1 Kugelgrill
® 1 Montagematerial-Set
B 1 Montage- und Bedienungsanleitung

A Sicherheitshinweise

BEWAHREN SIE ALLE SICHERHEITSHINWEISE

UND ANWEISUNGEN FUR DIE ZUKUNFT

AUF!

B Der Holzkohlegrill darf nur mit Holzkohle
oder Holzkohlebriketts nach DIN EN 1860-2

betrieben werden.

A WARNUNG! Kinder und Haustiere
fernhalten!

B Das Produkt ist kein Spielzeug, es gehdrt nicht
in Kinderhande. Kinder kénnen die Gefahren,
die im Umgang mit dem Produkt entstehen,
nicht erkennen.

B Es wurde jede Anstrengung in der Fertigung
unternommen, um scharfe Kanten an diesem
Produkt zu vermeiden. Gehen Sie mit den
Einzelteilen vorsichtig um, damit Unfélle bzw.
Verletzungen wéhrend des Aufbaus und im
Gebrauch vermieden werden.

B Zum Lieferumfang gehéren eine Vielzahl von
Schrauben und anderen Kleinteilen. Diese
kénnen beim Verschlucken oder Inhalieren
lebensgefahrlich sein.

Vermeiden Sie Lebens-
und Verletzungsgefahr
A WARNUNG! Gefahr einer
Kohlenmonoxidvergiftung. Grillgerét nicht in

geschlossenen RGumen, sondern nur im Freien
betreiben!



A WARNUNG! Zum Anziinden oder
Wiederanziinden keinen Spiritus oder Benzin
verwenden! Nur Anziindhilfen entsprechend
EN 1860-3 verwenden!

Vermeiden Sie
Brandgefahr

® Nicht in geschlossenen Réumen nutzen!
Teilen, da andernfalls jeder Kontakt zu
schwersten Verbrennungen fihren kann.

B Heifes Fett kann wéhrend des Gebrauchs
ausreichend Abstand, da andernfalls
schwerste Verbrennungen drohen.

L] @ Tragen Sie immer Grill- oder
Q Handschuhe gemé&f den PSA-

Regularien (Hitzeschutz Kategorie II,

z. B. DIN EN 407).
hitzebesténdigen Griffen.
Entzindliche Flissigkeiten, die in die Glut
gegossen werden, bilden Stichflammen
Zindflussigkeit wie Benzin oder Spiritus.
Geben Sie keine mit Zindflissigkeit
getréinkten Grillkohlestiicke auf die Glut.
immer darauf, was Sie tun. Benutzen Sie
das Produkt nicht, wenn Sie unkonzentriert
oder mide sind bzw. unter dem Einfluss von
Bereits ein Moment der Unachtsamkeit beim
Gebrauch des Produktes kann zu ernsthaften
Verletzungen fihren. Lassen Sie das Produkt

A WARNUNG! Dieses Grillgerét wird sehr

heif und darf wéhrend des Betriebes nicht

B Halten Sie ausreichend Abstand zu heifen

aus der Feuerschale tropfen. Halten Sie
Kichenhandschuhe. Verwenden Sie

Verwenden Sie stets Grillbesteck mit langen,
oder Verpuffungen. Verwenden Sie niemals
Seien Sie stets aufmerksam und achten Sie
Drogen, Alkohol oder Medikamenten stehen.
nicht unbeaufsichtigt.
bewegt werden!

Halten Sie einen Feuerldscher und einen Erste-
Hilfe-Kasten bereit, um im Fall eines Unfalls
oder Feuers vorbereitet zu sein.

Stellen Sie das Grillgerét vor dem Gebrauch
auf eine sichere, ebene Unterlage.

Stellen Sie das Produkt so auf, dass

es mindestens 1 m entfernt von leicht
entziindlichen Materialien steht.

Befillen Sie das Produkt mit max. 1 kg
Grillkohle.

Zinden Sie Grillkohle nur im windgeschitzten
Bereich an.

Stellen Sie sicher, dass die Grillkohle
vollsténdig ausgebrannt und abgekihlt ist,
bevor Sie die Asche entfernen.

Montieren Sie das Produkt nicht in
Wohnmobilen oder auf Booten.

Vermeiden Sie Gefahr
der Sachbeschéadigung

Wéhrend des Gebrauchs kénnen sich die
Verschraubungen allméhlich lockern und die
Stabilitdt des Produkts beeintrdchtigen. Priifen
Sie die Festigkeit der Schrauben vor jedem
Gebrauch. Ziehen Sie ggf. alle Schrauben
noch einmal nach, um einen festen Stand zu
gewdhrleisten.

Wenden Sie keine Gewalt an, um das Produkt
Zu montieren.

Ziehen Sie Schrauben nicht zu fest an.
Setzen oder stellen Sie sich nicht auf das
Produkt.

Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn Teile
fehlen, beschadigt oder verschlissen sind.

A)-(
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Verwenden Sie den Grill nicht in begrenzten
Bereichen und/oder Wohnbereichen (z. B.
Haus, Zelt, Wohnwagen, Wohnmobil, Boot).

Ansonsten besteht Lebensgefahr aufgrund
einer méglichen Kohlenmonoxid-Vergiftung.
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@ Montage (siehe Abb. A - K)

A VORSICHT! Die Schraubenképfe sollten zu
lhrer Sicherheit immer nach auf3en zeigen, da
sonst Verletzungsgefahr besteht.

Hinweis: Ziehen Sie erst nach Beendigung

der Montage alle Schrauben fest an, um

unerwiinschte Materialspannungen zu

vermeiden. Kontern Sie die Muttern dabei mit
einem passenden Schraubenschlissel.

® Gebrauch

Hinweis: Waschen Sie den Grillrost [6] vor
dem ersten Gebrauch mit warmem Spiilwasser
ab.

Hinweis: Wir empfehlen, dass das Grillgerat
vor dem ersten Gebrauch aufgeheizt wird

und der Brennstoff mindestens 30 Minuten
durchglishen muss.

Hinweis: Legen Sie das Grillgut erst auf, wenn
der Brennstoff mit einer Ascheschicht bedeckt ist!
Stellen Sie das Grillgerét vor dem Gebrauch auf
eine sichere, ebene Unterlage.

@ Direktes Grillen (siehe Abb. L)

B Unter ,direktem Grillen” versteht man
das Garen des Grillgutes direkt tiber
der Hitzequelle (Grillkohle, Gasbrenner,
Elektroheizelement, etc.). Die Wirkung der
Waérmestrahlung auf das Grillgut ist bei dieser
traditionellen Methode am stérksten und hélt
die Garzeit niedrig (Schnellgaren).

= Kugel-und Haubengrills verfigen
zusdtzlich Gber einen Haubendeckel sowie
Liftungsscheiben in Haube und Feuerschale.
Die Garzeit kann durch das SchlieBen der
Haube und Offnen der Liftungsscheiben
weiter verkiirzt werden; das Grillkohlearoma
kommt noch stérker zur Geltung, wenn beides
gleichzeitig durchgefihrt wird.

® Allerdings besteht beim ungeschiitzten,
direkten Grillen auch immer die Maglichkeit,
dass vom Grillgut abtropfendes Fett oder
Marinade in die Wérmequelle gelangt und
dort verbrennt.
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B Beim Grillen von sehr fettigem oder
mariniertfem Grillgut empfiehlt sich daher der
Einsatz einer Grillschale aus Aluminium oder,
noch besser, aus emailliertem Stahl.

@ Indirektes Grillen
(siehe Abb. M)

B Um die Feuerschale | 8 | auf indirektes Grillen
vorzubereiten, werden die sogenannten
Grillkohleteiler 18] (meist aus Drahtgitter
bestehend) in die dafiir vorgesehenen
Halterungen der Feuerschale | 8 | bzw. auf
den Grillkohlerost | 7 | gesetzt. Somit wird die
Feuerschale | 8 | in drei Zonen unterteilt: Zonen
O und Osind die Zwischenrégume zwischen
Grillkohleteiler |18 und der Seitenwand der
Feuerschale [8]

® Zone @ ist der Bereich zwischen den
Grillkohleteilern [18]. Dieser Bereich sollte
frei bleiben. Hier kann ggf. eine Tropfschale
oder eine Aluschale mit etwas Wasser gefillt
zum Auffangen des herabtropfenden Fettes
platziert werden. Zonen @ und © werden
mit Brennstoff befiillt und dieser gemaf der
Zindanleitung entziindet. Sobald die optimale
Hitze erreicht ist, kann mit der indirekten
Grillmethode begonnen werden.

B Der oberhalb der Glut liegende Grillrost
ist meist so entworfen, dass Gber Zonen @
und © genug Platz zum direkten Grillen
bleibt, sodass beide Varianten gleichzeitig
betrieben werden kénnen. Verwenden Sie fir
langsames und schonendes indirektes Grillen
stets einen Deckel. Dieser wird benutzt, um die
Feuerschale abzudecken und dadurch einen
geschlossenen Garungsraum zu bilden.

H Die Liftungsscheiben am Boden [17] der
Feuerschale und an der Oberseite des
Deckels | 3 | missen beim indirekten Grillen
zwecks Sauerstoffzufuhr gedffnet sein.

So wirkt der Garungsraum &hnlich wie

ein Umluftherd. Die Garungszeit ist beim
indirekten Grillen natirlich deutlich langer
als beim direkten Grillen. Allerdings muss der
Deckel nicht oft zum Wenden des Grillgutes
gedfinet werden, da die Wérmezufuhr von
allen Seiten erfolgt.



@ Brennstoff anzinden

LA] wARNUNG!
VERBRENNUNGSGEFAHR! Beim
Anziinden mit Benzin oder Spiritus kann es
durch Verpuffungen zu unkontrollierbaren
Hitzeentwicklungen kommen. Verwenden
Sie deshalb nur ungeféhrliche
Verbrennungsmaterialien, wie z. B.
Feststoffanziinder. Der Grill muss wéhrend
des Betriebes auf einem stabilen und festen
Untergrund stehen.

@ Tipp: Fir perfekt durchgeglihte Grillkohle
empfiehlt sich die Verwendung eines
Anziindkamins (nicht im Lieferumfang
enthalten).

B Verwenden Sie Qualitéitserzeugnisse mit DIN-
Zulassung, wie zum Beispiel DINzugelassene
Grillkohle, DIN-zugelassene Briketts oder
DIN-zugelassene Feststoffanziinder.

B Schichten Sie einen Teil der Grillkohle bzw.
Briketts auf dem Grillkohlerost | 7 | auf.

Beim indirekten Grillen befiillen Sie den
Zwischenraum zwischen Grillkohleteilern
und der Wand der Feuverschale | 8 | mit
Brennstoff. Beim indirekten Grillen sollte der
Zwischenraum zwischen Grillkohleteilern
leer bleiben.

B Legen Sie ein oder zwei Feststoffanziinder
auf die vorhandene Schicht Grillholzkohle
bzw. Briketts. Zinden Sie diese mit einem
Streichholz an.

B lassen Sie die Feststoffanzinder 2 bis
4 Minuten brennen. Befiillen Sie dann die
Feuerschale | 8 | nach und nach mit Holzkohle
bzw. Briketts.

= Auf dem Brennstoff sollte sich nach ungef&hr
15 bis 20 Minuten eine weife Ascheschicht
bilden. Dies ist ein Anzeichen dafir, dass
die ideale Gartemperatur erreicht wurde.
Verteilen Sie das Brenngut mit einem
geeigneten Metallwerkzeug gleichméBig in
der Feuerschale

® Héingen Sie den eingefetteten Grillrost [ 6] ein
und beginnen Sie mit dem Grillen.

@ Reinigung und Pflege

A\ Lassen Sie das Produkt vollstéindig abkihlen,

bevor Sie es reinigen.

A\ Stellen Sie sicher, dass die Grillkohle

vollstéindig ausgebrannt und abgekiihlt
ist, bevor Sie die Asche entfernen und das
Produkt lagern.

B Verwenden Sie keine starken oder
schleifenden Lésemittel oder Scheuerpads,
da diese die Oberfléchen angreifen und
Scheuerspuren hinterlassen.

B Giefen Sie nach dem Girillen nie direkt kaltes
Wasser auf die Grillkohlen, um diese zu
|6schen. Andernfalls kénnten Sie das Produkt
beschadigen. Verwenden Sie alte Asche,
Sand oder einen feinen Wasserspriihstrahl.

B Entleeren Sie die kalte Asche und reinigen
Sie das Produkt regelméBig, am besten nach
jedem Gebrauch.

® Nehmen Sie den Grillrost [6] ab und reinigen
Sie ihn grindlich mit Spilwasser. Trocknen Sie
ihn anschlieBend griindlich ab.

B Entfernen Sie lose Ablagerungen am Produkt
mit einem nassen Schwamm.

B Verwenden Sie ein weiches, sauberes
Tuch zum Trocknen. Zerkratzen Sie die
Oberfléchen nicht beim Trockenreiben.

B Reinigen Sie die Innen- und Oberflachen
generell mit warmem Seifenwasser.

@ Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kdnnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten
Produkts erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

DE/AT/CH 7



@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Anlieferung gewissenhaft geprift. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen
den Verkéufer des Produkts gesetzliche Rechte
zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch
unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht
eingeschrankt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Die Garantiefrist beginnt mit dem
Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem

Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns
- nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert
oder ersetzt. Diese Garantie verfallt, wenn das
Produkt beschadigt, nicht sachgemé&B benutzt
oder gewartet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind (z. B. Batterien) und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder
Beschadigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den

Kassenbon und die Artikelnummer

(z. B. IAN 123456_7890) als Nachweis fir den
Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt lhrer
Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der
Riick- oder Unterseite.

8 DE/AT/CH

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mdngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift ibersenden.

Service

Service Deutschland

Tel.: 08005435111
(kostenfrei aus dem
dt. Festnetz / Mobilfunknetz)

E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)

E-Mail: owim@lidl.at

Service Schweiz

Tel.: 0842 665566
(0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/
Min.)

E-Mail: owim@lidl.ch
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KETTLE BARBECUE

@ Introduction

We congratulate you on the purchase of your
new product. You have chosen a high quality
product. Familiarise yourself with the product
before using it for the first time. In addition,
please carefully refer to the operating instructions
and the safety advice below. Only use the
product as instructed and only for the indicated
field of application. Keep these instructions in a
safe place. If you pass the product on to anyone
else, please ensure that you also pass on all the
documentation with it.

@ Intended use

This product is only suitable for cooking foods
suitable for grilling, and is for outdoor use only.
This product is not suitable for commercial use or
for any other use.

@ Parts description

Handle

Heat protection

Ventilation disk (curved, for lid [4])
Lid

Lid holder

Grill rack

Charcoal rack

Fire bowl

Leg support

Wheel leg

Ash collecting tray support

Wheel

Mesh base

Stand cap (pre-assembled)

Ash collection tray

Tripod leg

Ventilation disc (flat, for fire bowl )
Charcoal divider

ERIEEIEIEIE[Ee)]N]o o]~ [e]~]=]
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® Technical data

Dimensions: approx. 48 x 85 x 56 cm
(wxhxd)
Max. capacity
(Fire bowl): 1 kg
Fuel: charcoal
@ Scope of delivery

B 1 Kettle barbecue

B 1 Assembly material kit

B 1 Set of assembly instructions and instructions
for use

A Safety notices

KEEP ALL SAFETY NOTICES AND
INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE!

B The charcoal grill can only be operated with
charcoal or charcoal briquettes in accordance
with DIN EN 1860-2.

A WARNING! Keep children and pets away.

B The product is not a toy - keep out of the reach
of children. Children cannot recognise the
risks associated with the use of the product.

B Every effort was made during manufacturing
to prevent sharp edges on this product.
Handle the individual parts with care to
prevent accidents or injuries during assembly
and use.

B The product includes a variety of screws and
other small parts. These may prove life-
threatening if swallowed or inhaled.

A

A WARNING! Danger of carbon monoxide
poisoning. Do not use the barbecue indoors,
only operate outdoors!

Prevent danger to life
and the risk of injuries



A WARNING! Do not use spirit or petrol for
lighting or re-lighting! Use only firelighters
complying to EN 1860-3!

® Do not use indoors!

B Keep an adequate distance to hot parts, as
any contact may result in severe burns.

B Hot grease may drip from the fire bowl during
use. Keep an adequate distance, as severe

burns may result.
with PPE regulation (category Il heat

| m
O
protection, e.g. DIN EN 407).

B Always use barbecue tools with long, heat

Always wear barbecue gloves or
oven mitts. Gloves should accord

resistant handles.

® Pouring flammable liquids into embers will
cause spurts of flames or explosions. Never
use lighter fluid such as petrol or spirits. Do
not add charcoal soaked in lighter fluid to the
fire.

B Remain alert at all times always be aware of
what you are doing. Do not use the product
if you are unfocused or tired or under the
influence of drugs, alcohol or medications.
One moment of carelessness whilst using the
product can cause serious injuries. Do not
leave the product unattended.

Prevent fires

A WARNING! This barbecue will become
very hot, do not move it during operation.

u Keep a fire extinguisher and a First Aid kit
handy to be prepared in the event of an
accident or fire.

B Install the barbecue on a secure level base
prior to use.

B Set the product at least 1 m from highly
flammable materials.

A

Fill the product with max. 1 kg of charcoal.
Only light the charcoal in an area protected
from the wind.

Ensure the charcoal has completely burnt out
and cooled down before removing the ashes.
Do not install the product in caravans or on
boats.

Avoid the danger of
damage to property

The screw joints can gradually loosen from
use and affect the stability of the product.
Verify the screws are tight before every use.
If necessary, tighten all screws to ensure
stability.

Do not use force when assembling the
product.

Do not overtighten the screws.

Do not sit or stand on the product.

Do not use the product if parts are missing,
damaged or worn.

A)-(
L5
X

X
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T O
A:

Do not use the barbecue in a confined and/or

habitable space e.g. houses, tents, caravans,
motor homes, boats. Danger of carbon
monoxide poisoning fatality.

GB/IE 11



@ Assembly (see Fig. A - K)

A CAUTION! The screw heads must always
face outwards to guarantee your safety, as
otherwise there is a risk of injury.

Note: Tighten all screws securely after assembly

to prevent undesirable material stresses. When

doing so, secure the nuts using the appropriate
spanner.

® Use

Note: Wash the grill rack [6] with warm
dishwater before prior fo first use.

Note: We recommend heating the grill up prior
to first use and allowing the fuel to burn out for at
least 30 minutes.

Note: Only place food on the grill when the fuel
is covered by a layer of ash!

Place the grill on a sturdy, level surface prior to
use.

@ Direct grilling (see Fig. L)

B “Direct grilling” refers to cooking food directly
over the heat source (charcoal, gas burner,
electric heating element, etc.). Thermal
radiation has the strongest effect on the food
when this traditional method is sed, and this
shortens the cooking time (quick cooking).

u Kettle barbecues and hooded barbecues also
have a hooded cover and ventilation disks in
the hood and fire bowl. The cooking time may
be reduced further by closing the hood and
opening the ventilation disks, the barbecue
flavour becomes stronger if both of these
options are taken.

B However, during exposed direct grilling it is
possible that fat or marinade dripping from
the food being grilled will fall into the heat
source and burn.

12 GB/IE

B Therefore, when grilling very fatty or
marinated foods, we recommend using a grill
tray made from aluminium, or even better, one
made from enamelled steel.

@ Indirect grilling (see Fig. M)

B To prepare the fire bowl | 8 | for indirect
grilling, place the charcoal dividers
(consisting mostly of a wire frame) into the fire
bowl supports intended for this purpose | 8 | or
onto the charcoal rack [7]. The fire bowl
is divided info three sections: Section @
and © are the spaces between charcoal
dividers |18 and the side wall of the fire
bowl [8].

® Section @ is the area between the charcoal
dividers [18]. This area must remain clear.

If necessary, a drip tray or an aluminium
bowl with some water in it may be placed
here to catch any fat which drips down.
Section @ and © are filled with fuel and
this is ignited according to the instructions. As
soon as the correct temperature is reached,
you can begin using the indirect grilling
method.

B The grill rack over the embers is usually
designed so that there is enough space over
Section @ and @ to directly grill, so that
both methods may be used at the same time.
Always use a lid when slowly and gently
indirectly grilling your food. This is used to
cover the fire bowl and therefore creates an
enclosed cooking chamber.

B The ventilation disks on the bottom [17] of the
fire bowl and on top of the lid | 3 | must be
opened during indirect grilling to guarantee
a steady supply of oxygen. In this way, the
cooking chamber works in a similar way to a
fan oven. The cooking time is of course much
longer during indirect grilling than during
direct grilling. However, the lid does not have
to be opened often to turn over the food
being grilled, as it is heated from all sides.



@ Igniting the fuel

PN XTI RISK OF BURNS!

Igniting using petrol or spirits, which are highly
flammable, can cause the uncontrollable build
up of heat. Therefore, only use safe burning

materials such as firelighters. The grill must be
placed on solid, stable ground while it is being = Do not use strong or abrasive solvents or

@ Cleaning and care

A\ Allow the product to cool all the way down
before cleaning it.

A\ Be sure the charcoal is completely burnt out
and cooled down before removing the ashes
and storing the product away.

used. scouring pads, as these will damage the
Tips T focl deri surfaces and leave marks.
@ Tip: To guarantee perfectly smoldering B Never pour cold water directly over the

charcoal, we recommend using a chimney
starter (not included in the scope of delivery).

B Use quality products with DIN approval, such
as DIN approved charcoal, DIN approved -
briquettes or DIN approved firelighters.

B Stack up some of the charcoal or briquettes -
on the charcoal rack [7]. When grilling
indirectly, fill the intermediate space between

charcoal after grilling to extinguish these. The
product may otherwise be damaged. Use old
ash, sand or water mist.

Empty the cold ashes and clean the product
regularly, preferably after every use.

Remove the grill rack [6] and clean it
thoroughly with dishwater. Then dry it off

o thoroughly.
the charcoal dividers |I8| and the wall of the B Remove loose deposits on the product with a
fire bowl | 8 | with fuel. When grilling indirectly, wet sponge

the intermediate space between the charcoal -
dividers 18] should remain empty.

® Place one or two firelighters on the layer of
charcoal or briquettes. Light this / these with
a match.

u Allow the firelighters to burn for 2 to

4 minutes. Then, refill the fire bowl | 8 | with
wood charcoal or briquettes, bit by bit.

Dry with a soft, clean cloth. Do not scratch the
surfaces when drying off.

B Generally clean the inside and surfaces with
warm soapy water.

@ Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local

u A white layer of ash should form on the

fuel after 15 to 20 minutes. This means that
the perfect cooking temperature has been

achieved. Distribute the fuel equally in the fire
bowl | 8 | using a suitable metal tool.

recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for
more details of how to dispose of your worn-out
product.

® Mount the greased grill rack [6] and start
grilling.
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® Warranty

The product has been manufactured fo strict
quality guidelines and meficulously examined
before delivery. In the event of product defects
you have legal rights against the retailer of this
product. Your legal rights are not limited in any
way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. Should this product show any
fault in materials or manufacture within 3 years
from the date of purchase, we will repair or
replace it - at our choice - free of charge to you.

The warranty period begins on the date of
purchase. Please keep the original sales receipt
in a safe location. This document is required as
your proof of purchase. This warranty becomes
void if the product has been damaged, or used
or maintained improperly.

The warranty applies to defects in material

or manufacture. This warranty does not cover
product parts subject to normal wear, thus
possibly considered consumables (e. g. batteries)
or for damage to fragile parts, e. g. switches,
rechargeable batteries or glass parts.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

Please have the till receipt and the item number
(e.g. IAN 123456_7890) available as proof of

purchase.

You will find the item number on the type plate,
an engraving on the front page of the instructions
(bottom left), or as a sticker on the rear or bottom
of the appliance.

14 GB/IE

If functional or other defects occur, please contact
the service department listed either by telephone
or by e-mail.

You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase {(till receipt) and information
about what the defect is and when it occurred.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657

E-Mail: owim@lidl.co.uk
(E>  Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: owim@lidl.ie
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BARBECUE SPHERIQUE

@ Introduction

Nous vous félicitons pour I‘achat de votre
nouveau produit. Vous avez opté pour un produit
de grande qualité. Avant la premiére mise en
service, vous devez vous familiariser avec toutes
les fonctions du produit. Veuillez lire attentivement
le mode d’emploi ci-dessous et les consignes de
sécurité. N'utilisez le produit que pour I'usage
décrit et les domaines d'application cités.
Conserver ces instructions dans un lieu sor. Si
vous donnez le produit & des tiers, remettezleur
également la totalité des documents.

@ Utilisation conforme aux
prescriptions

Le produit est exclusivement prévu pour la

préparation de grillades et convient uniquement

pour une utilisation & I'extérieur. Le produit n’est

pas destiné & une utilisation commerciale ou &

d’autres domaines d'utilisation.

@ Description des pieces
Poignée

Protection contre la chaleur
Disque d'aération rond

(courbé, couvercle [4))

Couvercle

[w]~]=]

Fixation du couvercle

Grille de cuisson

Grille & charbon de bois

Brasero

Renfort du trépied

Montant des roues

Fixation pour récupérateur de cendres
Roue

Etagére grillagée

Capuchon pour trépied (préassemblé)
Téle de récupération des cendres

Pied

Disque d'aération rond

(droit, pour brasero [8])

Diviseur a charbon de bois

HENEAMNEARENEEN

~N
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@ Caractéristiques techniques

Dimensions : env. 48 x 85 x 56 cm
(IxHxP)
Capacité maximale
(brasero) : 1 kg
Combustible : charbon de bois

@® Contenu de la livraison

B 1 Barbecue sphérique
B 1 Set de matériel de montage
H 1 Notice de montage et mode d'emploi

A Consignes de sécurité

CONSERVEZ TOUTES LES CONSIGNES

DE SECURITE ET INSTRUCTIONS AFIN

DE POUVOIR VOUS Y REPORTER

ULTERIEUREMENT !

B le barbecue & charbon de bois doit étre
alimenté seulement avec du charbon de bois
ou des briquettes de charbon de bois selon la
norme DIN EN 1860-2.

A AVERTISSEMENT ! Maintenez les enfants
et les animaux & I'écart de I'appareil |

B Le produit n'est pas un jouet, et doit &tre
maintenu hors de la portée des enfants. Les
enfants ne sont pas conscients des dangers
liés & la manipulation de ce produit.

B Lors de la fabrication, tout le soin requis a
été apporté afin d'éviter que ce produit ne
comporte des arétes vives. Manipulez les
éléments avec prudence de facon & éviter tout
accident ou blessure lors du montage.

B La livraison comprend de nombreuses vis et
autres petites pieces. Ces composants peuvent
présenter un risque mortel en cas d'ingestion

ou d'inhalation.
A blessure et danger de
mort !

A AVERTISSEMENT ! Risque d'intoxication
au monoxyde de carbone. Ne pas utiliser
le barbecue dans des espaces fermés, mais
uniquement & |'extérieur |

Evitez tout risque de



A AVERTISSEMENT ! Pour allumer ou
réallumer, ne pas utiliser d'alcool dénaturé
ni d’essence ! Priere d'utiliser seulement
des allume-feux conformes & la norme
EN 1860-3 |

B Ne pas utiliser dans une piéce fermée !

B Conservez suffisamment de distance avec
les pieces brilantes, car tout contact est
susceptible d’entrainer des brilures graves.

B De la graisse brilante est susceptible de
s'égoutter pendant I'utilisation du brasero.
Conservez suffisamment de distance avec
les pigces brilantes, car tout contact est
susceptible d’entrainer des brilures graves.

] Portez toujours des gants de
@ barbecue ou de cuisine. Utilisez des
gants conformément aux critéres

généraux EPI (protection contre la
chaleur et le feu, catégorie Il,
p. ex. DIN EN 407).

m Utilisez toujours des ustensiles pour barbecue
avec de longues poignées résistantes & la
chaleur.

B Les fluides inflammables versés sur la
braise forment des jets de flamme ou des
déflagrations. N'utilisez jamais de liquide
allume-barbecue comme de I'essence ou
de I'alcool dénaturé. Ne mettez jamais des
morceaux de charbon de bois imprégnés de
liquide allume-barbecue sur la braise.

B Faites toujours atfention & ce que vous faites
et agissez avec précaution. Ne pas utiliser le
produit si vous n'étes pas concentré ou si vous
étes fatigué ou sous I'influence de drogues,
d'alcool ou de médicaments. Un bref instant
de distraction lors de I'usage du produit est
susceptible provoquer des blessures graves.
Ne laissez pas le produit sans surveillance.

. Evitez les risques

d’incendie !
A AVERTISSEMENT ! Ce barbecue peut

devenir brilant pendant le fonctionnement et
ne doit pas étre déplacé.

B Tenez un extincteur et une boite de premier
secours préts pour le cas oU un accident se
produirait ou un feu se déclencherait.

B Placez le barbecue sur un sol sir et de niveau
avant son utilisation.

Positionnez le produit de telle sorte qu'il soit
& au moins 1 m des matériaux facilement
inflammables.

Remplissez le produit avec un maximum de
1 kg de charbon de bois.

N’allumez le charbon de bois que dans un
endroit protégé du vent.

Vérifiez que le charbon de bois est
complétement consumé et refroidi avant de
refirer les braises.

Ne montez pas le produit dans un camping-
car ou sur un bateau.

2 Evitez toute utilisation

pouvant entrainer des
dommages !
Lors de I'utilisation, les vis sont susceptibles
de se desserrer peu & peu et de réduire la
stabilité du produit. Vérifiez avant chaque
utilisation que les vis sont bien serrées.
Resserrez toutes les vis le cas échéant, afin de
garantir une bonne stabilité.
Ne faites pas usage de la force pour
assembler le produit.
Ne serrez pas trop fort les vis.
Ne vous asseyez pas, et ne prenez pas appui
sur le produit.
Ne montez pas et n'utilisez pas le produit si
des piéces manquent ou sont endommaggées.

/N
X X

2
&
A:

N'utilisez pas le gril dans des endroits

oU l'espace est restreint et/ou dans des
habitations (p. ex. logement, tente, caravane,
camping-car, bateau). Dans le cas contraire,

il existe un danger mortel di & la présence de
monoxyde de carbone.

X
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® Montage (voir l'ill. A -K)
/A PRUDENCE ! Pour votre sécurité, les tétes

des vis doivent toujours étre orientées vers
|'extérieur. Dans le cas contraire, il existe un
risque de blessure.
Remarque : serrez toutes les vis seulement
aprés avoir terminé le montage, car d'éventuelles
contractions de la matiére sont susceptibles de
géner |'assemblage final. Vissez les écrous &
I'aide d’une clé de serrage adaptée.

@ Utilisation

Remarque : avant la premiére utilisation,
lavez la grille de cuisson [6] & I'eau de vaisselle
chaude.

Remarque : nous vous recommandons de
chauffer le barbecue avant sa premiére utilisation
et de laisser le combustible briler pendant au
moins 30 minutes.

Remarque : placez les aliments & griller
seulement lorsque le combustible est recouvert
d'une couche de cendres.

Placez le barbecue sur un sol sir et de niveau
avant son utilisation.

@ Cuisson directe (voir l'ill. L)

B Par |'appellation « cuisson directe », nous
entendons la cuisson sur le gril d’aliments
posés directement au contact d'une source
de chaleur (charbon de gril, broleur &
gaz, résistance électrique, etc.). L'effet du
rayonnement thermique sur les aliments &
griller est avec cette méthode traditionnelle le
plus puissant et ne demande pas un temps de
cuisson long (cuisson rapide).

B Les barbecues sphériques et les barbecues &
couvercle disposent en outre d'un couvercle
ainsi que de disques d'aération dans le
couvercle et dans la cuve. Le temps de cuisson
peut étre davantage raccourci en fermant le
couvercle et en ouvrant les disques d'aération.
L'aréme du charbon de bois est davantage
mis en valeur lorsque les deux sont effectués
en méme temps.

B Toutefois, lors d’une cuisson directe non
protégée, il est toujours possible que la
graisse ou la marinade qui s'égoutte fombe
dans la source de chaleur et y brile.
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B Lorsque vous faites griller des aliments trés
gras ou marinés, il est recommandé d'installer
une cuve en aluminium ou, de préférence, en
acier émaillé.

@ Cuisson indirecte (voir l’ill. M)

B Pour préparer le brasero | 8 | pour une cuisson
indirecte, des pieces appelées diviseurs
& charbon de bois |18| (se composant
généralement d'une grille métallique) sont
placées dans les emplacements prévus & cet
effet dans le brasero [ 8] ou sur la grille &
charbon de bois [ 7] Cela permet de subdiviser
le brasero [ 8] en trois zones : les zones @
et © sont des espaces intermédiaires entre
le diviseur & charbon de bois |18] et la paroi
latérale du brasero | 8.

B la zone @ est I'espace entre les diviseurs &
charbon de bois [18]. Cette zone doit rester
libre. Le cas échéant, un lechefrite ou un
récipient en aluminium rempli d'un peu d’eau
peut étre placé ici pour récupérer la graisse qui
dégouline. Les zones @ et @ sont remplies
avec du combustible et celui<i est allumé
conformément au guide d'allumage. Dés que la
température optimale est atteinte, il est possible
de commencer avec la méthode de cuisson

indirecte.

B La grille de cuisson se trouvant au-dessus de
la braise est normalement fabriquée de telle
sorte qu'il reste assez de place au-dessus des
zones @ et © pour une cuisson directe. Cela
permet d'utiliser les deux variantes en méme
temps. Pour une cuisson indirecte lente et douce,
utilisez toujours un couvercle. Celui-i est utilisé
pour couvrir la cuve et ainsi créer un espace de
cuisson fermé.

B les disques d'aération au fond [17] du brasero et
au-dessus du couvercle | 3 | doivent étre ouverts
afin d’assurer un apport d'air lors d’une cuisson
indirecte. Ainsi, cela fonctionne comme un four
a chaleur tournante. Lors d'une cuisson indirecte,
le temps de cuisson est bien évidemment plus
long que lors d’une cuisson directe. Toutefois, le
couvercle ne doit pas étre ouvert trop souvent
pour retourner les aliments, car I'apport de
chaleur s'effectue de tous les cotés.



® Allumer le combustible

E AL U R0 1Y RISQUE DE

BRULURES ! Si de I'essence ou de Ialcool

& briler sont utilisés pour allumer, cela est

susceptible de provoquer des générations de

chaleur incontrélables dues & des déflagrations.

Ainsi, utilisez uniquement des combustibles non

dangereux, comme par exemple des allumeurs

solides. Lors de I'utilisation, le barbecue doit &tre
posé sur une surface stable et plane.

@ Conseil : pour obtenir un charbon de

bois parfaitement allumg, I'utilisation d’une
cheminée d'allumage pour charbon est
recommandée (non comprise dans le
contenu de I'emballage).

u Utilisez des produits de qualité avec
I'homologation DIN, comme par exemple
du charbon de bois homologué DIN, une
briquette homologuée DIN ou un allumeur
solide homologué DIN.

B Placez une couche de charbon de bois ou de
briquettes sur la grille & charbon de bois [7 ]
Pour une cuisson indirecte, remplissez les
espaces intermédiaires entre les diviseurs &
charbon de bois [18] et la paroi du brasero
avec du combustible. Pour une cuisson
indirecte, les espaces intermédiaires entre les
diviseurs & charbon de bois 18| doivent rester
vide.

B Placez un ou deux allumeur(s) solide(s) sur la
couche existante de charbon de bois ou de
briquette. Allumezles & I'aide d'une allumette.

B Laissez les allume-feux briler pendant 2 &

4 minutes. Remplissez ensuite le brasero
pefit & petit avec du charbon de bois ou des
briquettes.

B Aprés env. 15 & 20 minutes, une couche de
cendre blanche devrait s'étre formée sur le
combustible. Cela indique que la température
idéale de cuisson est atteinte. Répandez la
braise uniformément dans le brasero | 8 | en
utilisant un outil métallique prévu & cet effet.

B Accrochez la grille de cuisson graissée [6] et
commencez la grillade.

@ Nettoyage et entretien

A\ Avant le nettoyage, laissez le produit refroidir
complétement.

A\ Assurez-vous que le charbon de bois est
complétement brilé et refroidi avant de
refirer les cendres et de ranger le produit.

B N'utilisez aucun produit de nettoyage agressif
ou récurant et aucun tampon & récurer abrasif,
car ceux<i sont susceptibles d’'endommager
ou de rayer les surfaces.

B Ne versez pas directement de I'eau froide
sur les braises de charbon de bois pour
les éteindre. Dans le cas contraire, vous
risquez d’endommager le produit. Utilisez les
vieilles cendres, du sable ou un jet fin d’eau
pulvérisée.

B Videz les cendres froides et nettoyez le
produit réguliérement, si possible aprés
chaque utilisation.

B Retirez la grille de cuisson @ et nettoyezla
soigneusement & 'eau de vaisselle. Séchezla
ensuite soigneusement.

B Retirez tous les dépéts & |'aide d'une éponge
mouillée.

B Nettoyez le boitier & I'aide d’un chiffon doux.
Ne rayez pas les surfaces en les frottant a
sec.

B Nettoyez les surfaces intérieures et
supérieures & |'eau chaude savonneuse.

@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables
pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries
locales.

Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de mise au rebut
des produits usagés.
- Le produit est recyclable, soumis & la
@’. responsabilité élargie du fabricant et
collecté séparément.
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@® Garantie

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant
le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de |'acquisition ou de la réparation
d’un bien meuble, une remise en état couverte
par la garantie, toute période d'immobilisation
d’au moins sept jours vient s'ajouter & la durée
de la garantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d'intervention
de 'acheteur ou de la mise & disposition pour
réparation du bien en cause, si cette mise

a disposition est postérieure & la demande
d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires
dans les conditions prévues aux articles L217-4
&4 1217-13 du Code de la consommation et aux

articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité
résultant de I'emballage, des instructions de
montage ou de l'installation lorsque celle-ci a été
mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée
sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la
consommation
Le bien est conforme au contrat :
1° S’il est propre & I'usage habituellement
attendu d'un bien semblable et, le cas
échéant :
¢ s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités
que celui-ci a présentées & |'acheteur
sous forme d’échantillon ou de
modéle ;

20 FR/BE

* s'il présente les qualités qu’un acheteur
peut légitimement attendre eu égard
aux déclarations publiques faites par
le vendeur, par le producteur ou par
son représentant, notamment dans la
publicité ou |'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques
définies d'un commun accord par les
parties ou étre propre a tout usage
spécial recherché par I'acheteur, porté

a la connaissance du vendeur et que ce

dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance

du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne
|aurait pas acquise, ou n’en aurait donné qu‘un
moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par |'‘acquéreur dans un délai de deux
ans & compter de la découverte du vice.

Les pieces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de
la garantie du produit.

Le produit a été fabriqué selon des critéres de
qualité stricts et contrélé consciencieusement
avant sa livraison. En cas de défaillance, vous
étes en droit de refourner ce produit au vendeur.
La présente garantie ne constitue pas une
restriction de vos droits légaux.

Ce produit bénéficie d'une garantie de 3 ans

& compter de sa date d’achat. La durée de
garantie débute & la date d’achat. Veuillez
conserver le ticket de caisse original. Il fera office
de preuve d'achat.



Si un probléme matériel ou de fabrication devait  Service aprés-vente

survenir dans 3 ans suivant la date d’achat de Service aprés-vente France
ce produit, nous assurons & notre discrétion la T4].: 0800 919270
réparation ou le remplacement du produit sans EMail: owim@lidLfr

frais supplémentaires. La garantie prend fin si . . .
le produit est endommagé suite & une utilisation Service aprés-vente Belgique

inappropriée ou & un entretien défaillant. Tél.: 070270171
(0,15 EUR/Min.)
La garantie couvre les vices matériels et de E-Mail:  owim@lidl.be

fabrication. Cette garantie ne s'étend ni aux
piéces du produit soumises & une usure normale
(p. ex. des piles) et qui, par conséquent, peuvent
étre considérées comme des piéces d'usure, ni
aux dommages sur des composants fragiles,
comme des interrupteurs, des batteries ou des
éléments fabriqués en verre.

Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la
procédure de garantie, veuillez respecter les
indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de
caisse et la référence du produit
(par ex. IAN 123456_7890) & titre de preuve

d’achat pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué
sur la plaque d'identification, gravé sur la page
de titre de votre manuel (en bas & gauche) ou
sur un autocollant apposé sur la face arriére ou
inférieure du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de
tout autre défaut, contactez en premier lieu le
service aprés-vente par téléphone ou par e-mail
aux coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout
produit considéré comme défectueux au service
clientéle indiqué, accompagné de la preuve
d’achat (ticket de caisse) et d'une description
écrite du défaut avec mention de sa date
d’apparition.
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KOGELBARBECUE

® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe product. U hebt voor een
hoogwaardig product gekozen. Maak u
voor de eerste ingebruikname vertrouwd
met het product. Lees hiervoor aandachtig

de volgende gebruiksaanwijzing en de
veiligheidsvoorschriften. Gebruik het

product alleen zoals beschreven en voor de
aangegeven toepassingsgebieden. Bewaar deze
gebruiksaanwijzing op een veilige plek. Geef,
wanneer u het product doorgeeft aan derden,
ook alle documenten mee.

® Beoogd gebruik

Het product is uitsluitend bestemd voor het
buitenshuis bereiden van barbecuegerechten. Het
product is niet bestemd voor commercieel gebruik
of voor andere toepassingen.

® Onderdelenbeschrijving

Handgreep

Hitteschild

Ventilatierooster (gekromd, deksel [4])
Deksel

Dekselhouder

Barbecuerooster
Barbecuekolenrooster

Vuurschaal

Standaardversteviging

Wielstandaard

Houder voor asopvangblik

Wiel

Draadrek

Standaardafdekking (voorgemonteerd)
Asopvangblik

Standaard

Ventilatierooster (recht, voor vuurschaal )
Barbecuekolenverdeler

HNREARNENEERENSENENE

@ Technische gegevens

Afmeting: ca. 48 x 85 x 56 cm
(BxHxD)
Maximale vulling
(Vuurschaal): 1 kg
Brandstof: Barbecuekolen

@ Leveringsomvang

B 1 Kogelbarbecue
B 1 Set montagemateriaal
B 1 Montage- en gebruiksaanwijzing

A Veiligheidsinstructies

BEWAAR ALLE VEILIGHEIDSAANWIJZINGEN

EN TIPS VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK!

H De houtskoolgrill mag alleen worden gebruikt
met houtskool of houtskoolbriketten conform
DIN EN 1860-2.

A WAARSCHUWING! Houd dit product uit
de buurt van kinderen en huisdieren!

B Het product is geen speelgoed en hoort niet
in kinderhanden terecht te komen. Kinderen
zijn zich niet bewust van de gevaren die
tijdens het gebruik van het product kunnen
ontstaan.

B Bjj de vervaardiging is alles gedaan om
scherpe randen aan dit product te vermijden.
Behandel de onderdelen van de barbecue
voorzichtig om zo fijdens het in elkaar zetten
en gebruik van de barbecue ongevallen of
verwondingen te voorkomen.

B Meegeleverd zijn tal van schroeven en andere
kleine onderdelen. Bij inslikken of inhaleren
kunnen deze levensgevaarlijk zijn.

A

A WAARSCHUWING! Gevaar voor een
koolmonoxidevergiftiging. Barbecue niet
in gesloten ruimten maar allen buitenshuis
gebruiken!

Vermijd levensgevaar en
kans op verwonding
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A WAARSCHUWING! Gebruik voor het
(opnieuw) aansteken geen spiritus of benzine!
Alleen aansteekmiddelen conform EN 1860-3
gebruiken!

B Niet in afgesloten ruimten gebruiken!

B Bewaar voldoende afstand tot hete delen
om te voorkomen dat er bij contact ernstige
brandwonden kunnen ontstaan.

B Heet vet kan tijdens het gebruik uit de
vuurschaal druipen. Bewaar voldoende
afstand tot hete delen om te voorkomen dat er
ernstige brandwonden kunnen ontstaan.

L] Draag bij het barbecueén altijd
@ barbecue- of keukenhandschoenen.
\ Gebruik handschoenen conform de

PBM-reglementen (hittebescherming
categorie I, bijv. DIN EN 407).

B Gebruik altijd barbecuebestek met lange,
hittebestendige grepen.

B Ontbrandbare vloeistoffen, die in het vuur
gegoten worden, veroorzaken steekvlammen
of ontploffingen. Gebruik daarom nooit
aansteekvloeistoffen zoals benzine of
spiritus. Gooi ook geen met aansteekvloeistof
doordrenkte stukken houtskool op het vuur.

® Houd uw gedachten erbij en let altiid op
wat u doet. Gebruik het apparaat niet als
u ongeconcentreerd of moe bent of onder
de invloed van drugs, alcohol of medicijnen
verkeert. Een moment van onoplettendheid bij
het gebruik van het product kan tot ernstige
verwondingen leiden. Laat het product nooit
zonder toezicht.

Voorkom brandgevaar

A WAARSCHUWING! Deze barbecue
wordt zeer heet en mag tijdens gebruik niet
verplaatst worden!

u Aliiid een brandblusser en een Eerste Hulp-set
bij de hand hebben om op het optreden van
een ongeluk of brand voorbereid zijn.

B Plaats de barbecue voor gebruik op een
stevige, vlakke ondergrond.

B Zet het product zo neer dat het minstens
1 m verwijderd is van licht ontvlambare
materialen.
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Vul het product met max. 1 kg barbecuekolen.
Steek de barbecuekolen alleen op een tegen
wind beschermde plek aan.

Zorg ervoor, dat de barbecuekolen volledig
zijn opgebrand en afgekoeld voordat u de as
verwijdert.

Installeer het product niet in caravans of
boten.

2 Vermijd gevaar op

beschadiging van
objecten

Tijdens gebruik kunnen de
schroefverbindingen langzamerhand los
raken en zo de stabiliteit van het product
beinvloeden. Controleer voor ieder gebruik of
de schroeven nog goed vastzitten. Draai de
schroeven zonodig weer goed vast om ervoor
te zorgen dat de grill stevig staat.

Gebruik nooit extreem veel kracht om het
product te monteren.

Draai de schroeven niet te stevig vast.

Ga niet op het product zitten of staan.
Gebruik het product niet, als onderdelen
ontbreken, beschadigd of versleten zijn.

A)-(
2
X

X

T O

A

Gebruik de barbecue niet in afgesloten
(woon)ruimten (bijv. in huis, in woonwagens,
caravans en boten). Doet u dat niet dan
bestaat er levensgevaar door een mogelijke
koolmonoxidevergiftiging.




® Montage (zie afb. A - K)

A VOORZICHTIG! De koppen van de
schroeven dienen voor uw veiligheid altijd
naar buiten gericht te zijn, omdat er anders
kans op verwondingen bestaat.

Tip: Draai pas na beéindiging van de montage

alle schroeven stevig aan om ongewenste

spanning in het materiaal te voorkomen. Houd de
moeren hierbij vast met een daarvoor geschikte
sleutel.

® Gebruik

Tip: Spoel het barbecuerooster [6] af met warm
water voordat u dat voor het eerst gebruikt.

Tip: Wij bevelen u aan de barbecue voor

het eerste gebruik te verhitten en de brandstof
minstens 30 minuten door te laten gloeien.

Tip: Leg de te barbecueén gerechten pas op het
rooster als de houtskool bedekt is met een lichte
aslaag!

Plaats de barbecue voor gebruik op een stevige,
vlakke onder grond.

@ Direct grillen (zie afb. L)

B Onder ,direct grillen” wordt het gaar maken
van de te barbecueén gerechten direct op
de hittebron (barbecuekolen, gasbrander,
elektrisch verwarmingselement, etc.) verstaan.
Het effect van de warmtestraling op het te
barbecueén voedsel is bij deze traditionele
methode het krachtigst en de gaartijd is het
kortst (snel garen).

® Kogel of afdekbarbecues bezitten bovendien
een deksel evenals ventilatieroosters in de
afdekking en de vuurschotel. De gaartijd
kan door het sluiten van de afdekking
en het openen van de ventilatieroosters
verder worden verkort; het aroma van de
barbecuekolen komt nog beter tot zijn recht
als beide gelijktijdig worden uitgevoerd.

B Er bestaat echter bij het onbeschermde,
directe barbecueén ook altijd de mogelijkheid
dat van het te barbecueén gerechten vet of
marinade op de warmtebron druipt en daar
verbrandt.

B Bij het barbecueén van zeer vette of
gemarineerde gerechten raden wij u daarom
aan het gebruik van een barbecueschaal van
aluminium, of nog beter, van geémailleerd
staal te gebruiken.

@ Indirect grillen (zie afb. M)

B Om de vuurschaal | 8 | klaar te maken voor
indirect barbecueén, worden zogenaamde
kolenverdelers |18| (meestal bestaand uit
draadgaas) in de daarvoor bestemde
houders van de vuurschaal | 8 | of op het
barbecuerooster | 7 | geplaatst. Op die
wijze wordt de vuurschaal | 8 | in drie zones
verdeeld: Zones @ en @ zijn de tussenruimtes
tussen de barbecuekolenverdelers |18| en de
zijwand van de vuurschaal [8].

B Zone @ is de ruimte tussen de
barbecuekolenverdelers [18]. Deze ruimte
dient vrij te blijven. Hier kan indien nodig een
druipschotel of een aluminium schaal gevuld
met een beetje water voor het opvangen
van afdruipend vet worden geplaatst.

Zones @ en © worden met brandstof
gevuld en dat wordt zoals beschreven in de
aansteekvoorschriften aangestoken. Zodra de
optimale temperatuur is bereikt, kan worden
begonnen met de indirecte barbecuemethode.

B Het boven de gloeiende kolen liggende
barbecuerooster is meestal zo ontworpen
dat boven de zones @ en © genoeg plaats
voor direct barbecueén overblijft zodat beide
methoden gelijktijdig gebruikt kunnen worden.
Gebruik voor het langzame en voorzichtige
indirect garen altijd het deksel. Dit wordt
gebruikt om de vuurschotel af te dekken en
daardoor een gesloten gaarruimte te creéren.

B De ventilatieroosters onderin [17| de
vuurschaal en bovenin het deksel | 3 | moeten
bij indirect barbecueén geopend zijn om
zuurstof toe te laten. Zo werkt de gaarruimte
net als een ventilatie-oven. De gaartijd bij
indirect barbecueén is natuurlijk duidelijk
langer dan bij de directe methode. Het deksel
hoeft echter niet vaak geopend te worden
voor het draaien van de te barbecueén
gerechten, aangezien de warmtetoevoer van
alle kanten plaats vindt.

NL/BE 25



@ Brandstof aansteken

|A] WAARSCHUWING!

VERBRANDINGSGEVAAR! Bij het aansteken
met benzine of spiritus kan er door ontploffingen
een oncontroleerbare hitteontwikkeling

ontstaan. Gebruik daarom alleen ongevaarlijk

verbrandingsmateriaal, zoals bijv. aanstekers van

een vast materiaal. De barbecue moet tijdens het
gebruik op een stabiele en stevige ondergrond
staan.

@ Tip: Voor perfect doorgegloeide

barbecuekolen wordt gebruik van
een houtskoolstarter aanbevolen (niet
meegeleverd).

B Gebruik kwalitatief hoogwaardige producten
met DIN-certificatie, zoals bijvoorbeeld DIN-
gecertificeerde barbecuekolen of -briketten
of DIN-gecertificeerde aanstekers van vast
materiaal.

B leg een laag barbecuekolen of de -briketten
op het barbecuekolenrooster [7]. Vul bii
indirect barbecueén dan de tussenruimte
tussen de kolenverdelers |18| en de wand
van de vuurschaal | 8 | met brandstof. Bij
indirect barbecueén moet ruimte tussen de
barbecuekolenverdelers |18| leeg blijven.

B Leg één of twee aanstekers van vast materiaal
op de aanwezige laag barbecuekolen resp.
-briketten. Steek de aansteekhulpmiddelen
aan met een lucifer.

B laat de aanstekers van vast materiaal 2 tot
4 minuten branden. Vul dan de vuurschaal
stap voor stap met houtskool of briketten.

B Op deze brandstof moet na ongeveer 15 tot
20 minuten en witte aslaag ontstaan. Dit
geeft aan dat de ideale gaartemperatuur
is bereikt. Verdeel de kolen of brikeften met
een daarvoor geschikte metalen werktuig
gelijkmatig over de vuurschaal

B leg het ingevette barbecuerooster [6] op zijn
plaats en begin met barbecueén.
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® Schoonmaken en onderhoud

A\ Laat het product volledig afkoelen voordat u
het schoonmaakt.

A\ Zorg ervoor dat de barbecuekolen volledig
vitgebrand en afgekoeld zijn voordat u de as
verwijdert en het product opbergt.

B Gebruik geen sterke of schurende

oplosmiddelen of schuursponsjes omdat
deze het oppervlak kunnen beschadigen en
schuursporen kunnen achterlaten.
B Giet na het grillen nooit direct koud water
op de barbecuekolen om deze te blussen.
Hierdoor kan het product beschadigd
raken. Gebruik oude as, zand of een fijne
waternevel.
B Gooi de koude as weg en maak de barbecue
regelmatig schoon, idealiter na ieder gebruik.

® Verwiider het barbecuerooster [6] en maak
het goed schoon met water. Droog het rooster
vervolgens goed.

B Verwijder losse aanslag van het product met

een natte spons.

B Gebruik daarna een zachte, schone doek

om de barbecue af te drogen. Zorg ervoor
bij het droog wrijven geen krassen in de
oppervlakken te maken.

B Maak er een gewoonte van de binnen- en

buitenoppervlakken met warm sop schoon te
maken.

® Afvoer

De verpakking bestaat uvit milieuvriendelijke
grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

Informatie over de mogelijkheden om het
vitgediende product na gebruik te verwijderen,
verstrekt uw gemeentelijke overheid.



@® Garantie

Het product wordt volgens strenge
kwaliteitsrichtliinen zorgvuldig geproduceerd en
voor levering grondig getest. In geval van schade
aan het product kunt u rechtmatig beroep doen
op de verkoper van het product. Deze wettelijke
rechten worden door onze hierna vermelde
garantie niet beperkt.

Op dit product verlenen wij 3 jaar garantie vanaf
aankoopdatum. De garantieperiode start op de
dag van aankoop. Bewaar de originele kassabon
alstublieft. Dit document is nodig als bewijs voor
aankoop.

Wanneer binnen 3 jaar na de aankoopdatum
van dit product een materiaal- of productiefout
optreedt, dan wordt het product door ons

- naar onze keuze - gratis voor u gerepareerd
of vervangen. Deze garantie komt te vervallen
als het product beschadigd wordt, niet correct
gebruikt of onderhouden wordt.

De garantie geldt voor materiaal- en
productiefouten. Deze garantie is niet van
toepassing op productonderdelen, die
onderhevig zijn aan normale slijtage en hierdoor
als aan slijtage onderhevige onderdelen gelden
(bijv. batterijen) of voor beschadigingen aan
breekbare onderdelen, zoals bijv. schakelaars,
accu’s of dergelijke onderdelen, die gemaakt zijn
van glas.

Afwikkeling in geval van garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie
te waarborgen dient u de volgende instructies in
acht te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en
het artikelnummer (bijv. IAN 123456_7890) als
bewijs van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op het fitelblad van uw
handleiding (linksonder) of als sticker op de
achter- of onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch of
per e-mail contact met de onderstaande service-
afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan
samen met uw aankoopbewijs (kassabon) en
vermelding van de concrete schade alsmede
het tijdstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

Service
(ND  Service Nederland
Tel.: 0900 0400 223
(0,70 EUR/Min.)
E-Mail: owim@lidl.nl
Service Belgié

Tel.: 070270171
(0,15 EUR/Min.)

E-Mail:  owim@lidl.be
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GRILL KULISTY

® Wstep

Gratulujemy Panstwu zakupu nowego produktu.
Zdecydowali sie Paristwo na zakup produktu
najwyzszej jakosci. Przed uruchomieniem
urzgdzenia po raz pierwszy zapoznaj sig z

nim. W tym celu przeczytaj uwaznie ponizszq
instrukcje obstugi oraz wskazéwki dotyczqce
bezpieczenstwa. Produkt nalezy uzytkowaé

w sposéb tu opisany i zgodnie z okreslonym
zakresem zastosowania. Nalezy przechowywaé
te instrukcje w bezpiecznym miejscu. Przekazujgc
produkt innej osobie, nalezy réwniez przekazaé
wszystkie dokumenty.

® Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem

Produkt nadaije sig tylko do przygotowywania
potraw z grilla i tylko do uzytku na zewnatrz.
Produkt nie jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego ani odmiennych zastosowan.

@ Opis czesci

Uchwyt
Ostona cieplna

[w]>]=

Tarcza wentylacyjna (zakrzywiona, na
pokrywie [4])

Pokrywa

Wspornik pokrywy

Ruszt grilla

Ruszt na wegiel drzewny

Pojemnik na paliwo

Wspornik nogi

Noga z kétkiem

Uchwyt misy na popiét

Kétko

Druciana pétka

Za$lepka (zamontowana)

Misa na popiét

Noga dtuga

Tarcza wentylacyjna (ptaska, w misie
ogniowej [ 8])

Rozdzielacz wegla drzewnego

HENENEERENEEN

N

® Dane techniczne

ok. 48 x 85 x 56 cm
(szer. x wys. x gt.)

Wymiary:

Maks. napetnienie
(Misy ogniowej): 1 kg
Paliwo: Wegiel drzewny

@ Elementy wyposazenia

B 1 Grill kulisty
B 1 Zestaw elementéw do montazu
B 1 Instrukcja montazu i uzytkowania

A

ZACHOWAC WSZYSTKIE INSTRUKCJE

I WSKAZOWKI DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA DO PRZYSZtEGO

WGLADU!

B Grill weglowy mozna obstugiwaé tylko
przy wykorzystaniu wegla drzewnego lub
brykietu z wegla drzewnego, zgodnie z
DIN EN 1860-2.

A OSTRZEZENIE! Trzyma¢ z dala dzieci i
zwierzetal

B Ten produkt nie jest zabawkq, trzyma¢ poza
zasiegiem dzieci. Dzieci nie rozpoznajq
zagrozen, wynikajgcych z uzywania tego
produktu.

B Podczas produkcji dotozono wszelkich staran,
aby produkt nie miat ostrych krawedzi. Z
poszczegdlnymi czeéciami nalezy obchodzié
sie ostroznie, aby unikngé wypadkéw lub
obrazen podczas montazu i uzytkowania.

B Produkt posiada réznorodne $ruby i inne
mate czeéci. Mogq one zagrazaé zyciu w
przypadku potknigcia lub wdychania.

A

/A OSTRZEZENIE! Ryzyka zatrucia tlenkiem
wegla. Nie uzywa¢ grilla wewngtrz
pomieszczen, tylko na zewngtrz!

Wskazowki dotyczace
bezpieczenstwa

Unika¢ zagrozenia zycia
oraz obrazen
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A OSTRZEZENIE! Do rozpalania lub

ponownego rozpalanie nie uzywaé alkoholu
lub benzyny! Uzywaé wylqcznie rozpatek
zgodnych z normg EN 1860-3!

Nie uzywaé wewnaqtrz pomieszczen!
Zachowywaé odpowiedniq odlegtos¢ od
gorqcych czeici, gdyz kontakt moze by¢
przyczynq powaznych oparzen.

Podczas uzywania gorqcy tuszcz moze
kapaé do misy ogniowej. Zachowywaé
odpowiedniq odlegto$é, gdyz grozi to

B Produkt nalezy ustawiaé w odlegtosci co
najmniej 1 m od materiatéw fatwopalnych.

B Produkt napetniaé maks. 1 kg wegla
drzewnego.

B Wegiel drzewny zapala¢ w miejscu
ostonigtym od wiatru.

B Przed usunieciem popiotu upewni¢ sig, ze
wegiel drzewny wypalit sig catkowicie i
wystygt.

B Produkt nie nadaje sie do uzywania w
pojazdach i fodziach.

powaznymi oparzeniami.

L] Zawsze uzywadé rekawic e
@ kuchennych lub do pieczenia.
Q Rekawice powinny odpowiadad uszkodzenia mienia

przepisom SOI (Il kategoria B Elementy zlgczne mogq z czasem poluzowad
ochrony przed cieptem, sie, wptywajqc na stabilnoéé produktu. Przed
np. DIN EN 407). kazdym uzyciem sprawdza¢ stan dokregcenia
B Zawsze uzywad akcesoriéw do grilla z érub. Jesli zachodzi potrzeba, dokreci¢
dhugimi, odpornymi na ciepto uchwytami. wszystkie $ruby, aby zapewni¢ stabilnos¢.
B Wlewanie palnych cieczy do zaru wywota B Podczas montazu produktu nie uzywad
iskry, ptomienie lub eksplozje. Nigdy nie nadmiernej sity.
uzywaé palnych cieczy, takich jak spirytus B Nie dokreca¢ zbyt mocno, aby nie zerwad

Unikaé
niebezpieczenstwa

lub benzyna. Nie dodawaé do zaru wegla gwintu $rub.
drzewnego, nasqczonego materiatem B Nie siadaé na produkcie, ani na nim nie
stawad.

palnym.
B Zawsze zachowywaé ostroznos¢ i
zwracad uwage na to, co sig robi. Nie

B Nie uzywaé produkty, jesli brakuje czesci
albo gdy sq uszkodzone lub zuzyte.

uzywaé produktu, gdy jest sie¢ zmeczonym

lub rozkojarzonym albo pod wptywem
narkotykéw, alkoholu lub lekéw. Chwila
nieuwagi podczas uzywania produkiu
moze spowodowaé powazne urazy. Nie
pozostawiaé produktu bez nadzoru.

X

X
o) e
X

Unikaé zagrozenia k‘ %

pozarowego

/A OSTRZEZENIE! Grill bedzie bardzo gorqey
podczas uzywania, wiec nie nalezy go wtedy
przesuwad.

B Zawsze mieé w poblizu gasnice i zestaw
pierwszej pomocy medycznej, aby by¢
przygotowanym w razie wypadku lub pozaru.

B Grill przed uzyciem nalezy ustawié na
bezpiecznej, réwnej powierzchni.

H Nie uzywa¢ grilla w pomieszczeniach
zamknigtych i/lub mieszkalnych (np. Domy,
namioty, przyczepy kempingowe, kampery,
todzie). W przeciwnym razie istnieje
zagrozenie zycia spowodowane mozliwoscig
zatrucia tlenkiem wegla.
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® Montaz (patrz rys. A-K)

A OSTROZNIE! tby $rub muszq byé zawsze
skierowane na zewngtrz, aby zapewnié
bezpieczenstwo, bo w przeciwnym razie
istnieje ryzyko urazu.

Rada: Po zmontowaniu dokrecié starannie

wszystkie $ruby, aby unikngé niepozqdanych

naprezen materiatowych. Nakretki nalezy
dokreca¢ odpowiednim kluczem.

® Uzytkowanie

Rada: Przed pierwszym uzyciem ruszt [6]
sptuka¢ biezqceq cieptq wodq.

Rada: Przed pierwszym uzyciem zalecamy
palenie grilla przez co najmniej 30 minut, aby
rozpatka wypalita sie.

Rada: Zywnosé na ruszt nalezy ktasé dopiero
wtedy, gdy wegiel drzewny pokryje sie warstwg
popiotu.

Grill przed uzyciem nalezy ustawi¢ na
bezpiecznej, réwnej powierzchni.

@ Grillowanie bezposrednie
(patrz rys. L)

® ,Grillowanie bezposrednie” oznacza
pieczenie zywnoéci bezposrednio na zrédle
ciepta (wegiel drzewny, palnik gazowy,
grzatka elekiryczna, itp.). Promieniowanie
cieplne daje najsilniejszy efekt w przypadku
uzywania tej tradycyjnej metody i skraca czas
przyrzqdzania potrawy (szybkie gotowanie).

u Kociotkowe i przykrywane grille posiadaijq
réwniez pokrywe oraz otwory wentylacyjne
w pokrywie i/lub pojemniku na paliwo. Czas
gotowania moze by¢ dodatkowo skrécony
przez zamknigcie pokrywy i odstonigcie
otworéw wentylacyjnych, smak pieczystego
bedzie silniejszy, jesli zastosowane zostang
obie te opcje.

B Jednak w przypadku niezabezpieczonego
bezposredniego grillowania zawsze istieje
mozliwo$¢, ze ttuszez lub marynata, kapigce
z grillowanego jedzenia, dostanie sie do
zrédta ciepta i spali sig tam.

B Dlatego w przypadku grillowania bardzo
ttustych lub marynowanych potraw zaleca
sie uzywanie aluminiowych tacek lub nawet
lepiej, jesli bedzie to tacka wykonana z
emaliowanej stali.

@ Grillowanie posrednie
(patrz rys. M)

B Aby przygotowa¢ pojemnik na paliwo | 8 | do
posredniego grillowania, do odpowiednich
wspornikéw pojemnika na paliwo | 8 |lub
rusztu na wegiel drzewny | 7 | mocuie sie tzw.
rozdzielacz [18] (wykonany zazwyczajw
formie drucianej kratownicy). W ten sposéb
pojemnik na paliwo | 8 | jest dzielony na trzy
strefy: Strefy @ i ®to przestrzenie miedzy
rozdzielaczami|18] i $ciang boczng pojemnika
na paliwo [8].

® Strefa @ to obszar, znajdujgey sie migdzy
rozdzielaczami wegla . Ten obszar
powinien pozostaé wolny. Tutaj, jesli to
konieczne, mozna umiescié tace ociekowq
lub aluminiowq tace wypetniong wodgq, aby
tapaé éciekajqey tuszez. Strefy @ | © sq
napetnione paliwem i rozpalane zgodnie
z instrukejq. Po osiggnieciu whasciwej
temperatury mozna rozpoczqé grillowanie
posrednie.

B Kratka nad zarem jest zwykle zaprojektowana
w taki sposéb, aby nad czesciami @ i
© byla wystarczajgea przestrzer do
bezposredniego grillowania, dzieki czemu
oba warianty mogq byé stosowane
jednoczesnie. Do powolnego i delikatnego
grillowania posredniego zawsze nalezy
uzywad pokrywy. Stosuje sie jg do przykrycia
pojemnika na paliwo i utworzenia w ten
sposéb zamkniete| przestrzeni do gotowania.

B Podczas posredniego grillowania tarcze
wentylacyjne w dnie pojemnika na paliwo
i w pokrywie | 3 | muszq by¢ otwarte w celu
dostarczania tlenu. Dzigki temu przestrzen
do gotowania dziata podobnie do pieca
konwekeyjnego. W przypadku grillowania
poséredniego czas gotowania jest oczywiscie
znacznie dtuzszy niz przy bezposérednim
grillowaniu. Zatem pokrywa nie musi by¢
czesto otwierana w celu obracania zywnosci,
poniewaz ciepto jest dostarczane ze
wszystkich stron.
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® Zapalanie paliwa

[A] osTRZEZENIE! [XPATTE)

POPARZENIA! Zapalanie przy pomocy
benzyny lub alkoholi, ktére sq bardzo

palne moze spowodowad niekontrolowane
narastanie ciepta. Dlatego nalezy uzywaé tylko
bezpiecznych rozpatek, takich jak np. paliwo
state. Podczas uzywania grill musi by¢ ustawiony
na stabilnej i trwatej podstawie.

@® Rada: W celu zagwarantowania idealnie
tlacego sie wegla drzewnego zaleca sie
uzywanie rozrusznika kominowego (brak w
zestawie).

B Stosowaé produkty wysokiej jakosci z
aprobatq DIN, takie jak wegiel zatwierdzony
przez DIN, brykiety z certyfikatem DIN lub
podpatki z certyfikatem DIN.

B Niewielkg ilo$¢ wegla drzewnego lub
brykietéw utozy¢ na ruszcie [7]. Grillujge
bezposrednio, paliwem nalezy wypetni¢
przestrzeh miedzy rozdzielaczami [18]i
$ciankq pojemnika na paliwo [8]. Podczas
grillowania bezposredniego przestrzen
$rodkowa miedzy rozdzielaczami wegla
powinna by¢ pusta.

¥ Na warstwie wegla drzewnego lub brykietéw
utozy¢ jednq lub dwie rozpatki. Zapalié
zapatkg.

¥ Niech paliwo state pali sie przez 2 do
4 minuty. Nastepnie napeti¢ pojemnik na
paliwo | 8] weglem drzewnym lub brykietami,
ktadge kawatek po kawatku.

B Biata warstwa popiotu powinna uformowaé
sig na paliwie po uptywie 15 do 20 minut.
Oznacza to, ze uzyskana zostata idealna
temperatura gotowania. Za pomocg
odpowiedniego metalowego narzedzia
rozgarngé réwnomiernie paliwo w pojemniku

B Zamocowa¢ nattuszczony ruszt IE, i mozna
rozpoczqé grillowanie.

32 PL

@® Czyszczenie i konserwacja

/\ Przed czyszczeniem nalezy odczekad, az
produkt ostygnie.

/\ Przed usunigciem popiotu i schowaniem
produktu upewni¢ sie, ze wegiel drzewny
wypalit sie catkowicie i wystygt.

B Nie uzywaé agresywnych lub éciernych
rozpuszczalnikéw lub szczotek, poniewaz
bedq one atakowa¢ powierzchnie i
pozostawia¢ zarysowania.

B Po grillowaniu nigdy nie zalewaé wegla
drzewnego zimng wodg, aby go zagasié.
Produkt moze ulec uszkodzeniu. Uzywaé
starego popiotu, piasku lub delikatnego
strumienia wody.

B Zimny popidt wyrzucaé i czyscié¢ produkt
regularnie, najlepiej po kazdym uzyciu.

W Zdjqé ruszt [ 6]i wyczysci¢ doktadnie
pod biezqcq wodq. Nastepnie doktadnie

wysuszyé.

B Luzne resztki usuwaé z produktu za pomocq
mokrej gabki.

B Suszy¢ migkkq, czystq $ciereczkq. Podczas
wycierania nie porysowaé powierzchni.

B Whetrze i powierzchnie czysici¢ za pomocq
cieptej wody z mydfem.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw wiérnych.

Informaciji na temat mozliwoéci utylizacii
wyeksploatowanego produktu udziela urzqd
gminy lub miasta.



® Gwarancja

Produkt wyprodukowano wedtug wysokich
standardéw jakosci i poddano skrupulatne;
kontroli przed wysytkq. W przypadku wad
produktu nabywcy przystugujq ustawowe prawa.
Gwarancja nie ogranicza ustawowych praw
nabywcy produktu.

Produkt obijete jest 3 gwarancigq, liczgc od

daty zakupu. Gwarancja wygasa w razie
zawinionego przez uzytkownika uszkodzenia
produktu, niewtasciwego uzycia lub konserwacii.

W przypadku wystgpienia w ciggu 3 lat od daty
zakupu wad materiatowych lub fabrycznych,
dokonujemy - wedtug wiasnej oceny -
bezptatnej naprawy lub wymiany produktu.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje wady
materiatowe i fabryczne. Gwarancja nie
obejmuje czeici produktu ulegajgcych
normalnemu zuzyciu, uznawanych za czesci
zuzywalne (np. baterie) oraz uszkodzen czeici
tamliwych, np. przetqcznikéw, akumulatoréw lub
wykonanych ze szkta.

Zgodhnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz
z wymiang urzqdzenia lub waznej czeéci czas
gwarancji rozpoczyna si¢ na nowo.

Sposéb postepowania w przypadku
naprawy gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Pafistwa
whiosku, prosimy stosowa¢ sie do nastepujgcych
wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem
serwisowym nalezy przygotowaé paragon i
numer artykutu (np. IAN 123456_7890) jako

dowéd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie tytutowej
jego instrukeji (na dole po lewej stronie) lub jako
naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowaé sie najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dofqczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystgpita, przesta¢ bezptatnie na podany
Pafstwu adres serwisu.

Serwis
Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996

E-Mail: owim@lidl.pl
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KETTLE BARBECUE
KOTLOVY GRIL

® Uvod

Blahoptejeme Vam ke koupi nového vyrobku.
Rozhodli jste se pro kvalitni vyrobek. Pfed prvnim
uvedenim do provozu se seznamte s vyrobkem.
K tomu si pozorné piectéte nésledujici ndvod

k obsluze a bezpeé&nostni pokyny. PouZivejte
vyrobek jen popsanym zpUsobem a pouze pro
uvedené oblasti pouziti. Uschoveite si tento
névod na bezpeném mist&. Viechny podklady
vydeijte pfi pfeddani vyrobku i tfeti osobé.

@ Pouzivani jen k uréenému
ucelu

Tento vyrobek je vhodny jen k pFipravé

grilovanych potravin a jen k pouZiti venku.

Vyrobek neni uréen k Zivnostenskému nebo

jinému vyuzivéni.

@ Popis dilo

[1]Drzadlo

Tepelné ochrana

Ventilagni disk (obly, viko [4])

Poklop

Drzdk poklopu

Grilovaci rost

Ro3t dfevéného uhli rack

Kotel

Zesileni stativu

Stojan s kolecky

Drz&k plechového zéchytu popela

Kolegko

Draténd odkladaci police

Kryt stojanu (pfedmontovany)

Plechovy zachyt popela

Stojan

Ventilagni disk (rovny, pro kotel [8])

Oddgélovag grilovaciho uhli

NEANANEARENSENENE

—
e

@ Technické udaje

Rozméry: cca 48 x 85 x 56 cm
(§xVxH)
Maximélni népla
(Kotel): 1 kg
Palivo: Grilovaci uhli

® Rozsah dodavky

B 1 Kettle barbecue kotlovy gril
B 1 Sada montdzniho materidlu
B 1 Névod k montdzi a obsluze

A Bezpecnostni pokyny

USCHOVEJTE véECHNy BEZPECNO§TNi
POKYNY A UPOZORNEN{ PRO MOZNE
BUDOUCI POUZITI!

A Gril na dievéné uhli smi byt podle
DIN EN 1860-2 provozovén jen s dfevénym
uhlim nebo briketamii z dfevéného uhli.

A VAROVANI! Drite vyrobek mimo dosah
déti a domdcich zvifat!

B Tento vyrobek neni hra¢ka a nepatfi do
détskych rukou. Déti nemohou pfi zachdzeni
s vyrobkem rozpoznat hrozici nebezpedi.

B Pfi vyrobé bylo vyvinuto velké Usili, aby na
vyrobku nezistaly ostré hrany. S jednotlivymi
dily zachdzejte opatrng, abyste se vyhnuli
Orazdm, resp. zranénim b&hem montdze a pfi
pouZiti.

B K rozsahu dodavky patfi velky po&et Sroubd
a jinych malych dild. Tyto pfedméty mohou
byt v piipadé spolknuti nebo vdechnuti Zivotu
nebezpe&né.

A

A VAROVANI! Nebezpeti ofravy oxidem
uhelnatym. Nepouzivejte gril v uzavienych
mistnostech, jen venku!

Vyvaruijte se nebezpedi
Zivota a zranéni
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/A VAROVANI! Nepouzivejte k zapdlen

nebo k novém zapdleni 3piritus nebo benzin!

Pouzivejte pouze zapalovaci pomicky

podle EN 1860-3!

Nepouzivat v uzavienych mistnostech!

Udrzujte dostate&ny odstup od horkych

dild, jakykoliv kontakt moZe vést k nejtéz3im

popdleninam.

Pfi pouziti miZe z nddoby na uhli kapat horky

tuk. Udrzujte dostateény odstup, jakykoliv

kontakt miZe vést k nejtéz3im popdlenindm.

’\ Noste vzdy kuchyfiské rukavice

@ nebo rukavice na grilovani.
Pouzivejte rukavice podle predpisd
pro OOP (tepelnd ochrana
kategorie Il napf. DIN EN 407).

Pouziveijte vzdy grilovaci nafadi s dlouhymi,

Zdaruvzdornymi rukojetmi.

Vznétlivé tekutiny nalévané na zhavé uhli

vyvoldvaii vzplanuti nebo explozivni hofeni.
Nepouzivejte nikdy benzin nebo 3piritus.
Nepfidavejte na zhavé uhli kusy grilovaciho
uhli nasdklé vznétlivou tekutinou.

Davejte pozor co déldte a bud'te stéle opatrni.

Nepouzivejte vyrobek, jestliZe jste unaveni
nebo pod vlivem drog, alkoholu anebo Iéko.
Jiz kratky okamzik nepozornosti pfi pouZiti
vyrobku mdze vést k zdvaznym poranénim.
Nenechaveijte vyrobek nikdy bez dohledu.

/A VAROVANI! Tento gril je pfi pouZiti velmi
horky, za provozu se s nim nesmi pohybovat!
B Pfipravte si pro pfipad zran&ni nebo ohné
hasici pfistroj a lékarnicku s prvni pomoci.

B Postavte gril pfed pouzitim na bezpeény,
rovny podklad.

Zamezte nebezpedi
vzniku pozaru
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Postavte vyrobek tak, aby stal alespofi 1 m od
lehce z&palnych materidlo.

Naplite svij vyrobek maximdlné 1 kg
grilovaciho uhli.

Zapalujte grilovaci uhli jen v prostfedi
chrénéném pred vétrem.

Zaijistéte aby byl popel pfed odstranénim
do odpadu vychladly a grilovaci uhli Gplné
vyhorelé.

Nemontujte vyrobek v karavanech nebo ve
Elunech.

Zabraite nebezpedi
poskozeni majetku

B&hem pouzivani se mohou Sroubovd spojeni
povolit a vyvolat nestabilitu vyrobku. Pred
kazdym pouzitim kontrolujte utaZeni $roubd.
Popfipadé jedté jednou dotdhnéte viechny
$rouby, abyste zajistili stabilni polohu vyrobku.
Pfi montazi vyrobku nepouziveijte ndsili.
Neutahujte drouby pfilis silné.

Nestavte se ani si nesedejte na vyrobek.
Nepouzivejte vyrobek s chybg&jicimi,
poskozenymi nebo opotfebovanymi dily.

A><
L5
X

X
=

Nepouzivejte gril v omezenych prostorach
nebo obytnych oblastech (napf. dim, stan,
karavan, obytny viz, lod). Jinak existuje

nebezpedi Zivota kvili mozné otravé oxidem
uhelnatym.

£




® Montaz (viz obr. A -K)

A OPATRNE! Hlavy $roubd maiji ukazovat
pro Vasi bezpeénost vzdy ven, jinak hrozi
nebezpedi zranéni.

Upozornéni: Utdhnéte viechny drouby

teprve po ukonceni montéze, aby se zabrénilo

nez&doucim napétim materidlu. Pfitom jistéte
$rouby vhodnym klicem.

® Pouiziti

Upozornéni: Pred prvnim pouZitim umyijte
grilovaci rost[6] teplou vodou.

Upozornéni: Doporucujeme gril pred prvnim
pouZitim rozehfat a palivo nechat minimdlné

30 minut roztopené.

Upozornéni: Jidlo ke grilovéni vkladejte teprve
tehdy, kdyz se palivo pokryje tenkou vrstvou
popelal

Postavte gril pfed pouZitim na bezpeény, rovny

podklad.

@ PFimé grilovani (viz obr. L)
B Pod ,pfimym grilovdnim” se rozumi grilovéni
piimo nad zdrojem Zaru (grilovaci uhli,

plynovy hotdk, elektricky topny element, atd.).

Uginek 2dru na grilovanou potravinu je pfi
této tradiéni metodé nejsilngjsi a zajisfuje
kratkou dobu pfipravy (rychlé grilovani).

B Kulové a poklopové grily maii ve viku
a v nddobé pfidavné vétraci desticky.
Uzavienim vika a otevieni vétracich desticek
je mozné dobu grilovani jedté zkrdtit, grilovaci
aroma je vyraznéjdi, jestlize se oboji provede
soucasné.

B Pi nechrénéném, piimém grilovani odkapava
tuk nebo marinada z grilované potraviny na
zdroj tepla a tam shofi.

B Pfi grilovéni velmi tuénych nebo marinovanych

potravin se doporuuje vlozeni hlinikové
grilovaci misy, nebo jedté lépe, misy
s emailovym povrchem.

@ Neprimé grilovani (viz obr. M)
B Abyste kotel | 8 | pfipravili na nepfimé

grilovani, nasadi se takzvané oddélovace
grilovaciho uhli [18] (vét3inou sestavaiici

z draténé miizky) do drzdko, které jsou k
dispozici pro tento G&el na kotli| 8 | nebo

na grilovacim rostu [7]. Tim je tedy kotel
rozdélen do ffi zén: Zény @ a @ jsou
meziprostory mezi oddélovaéi grilovaciho
Uh||' a boéni sténou ohné kotle [8],

Zéna @ je oblast mezi oddélovadi
grilovaciho uhli[18]. Tento prostor by mél
zOstat prazdny. Zde se mize popfipadé
umistit misa na odkapévéni nebo hlinikové
misa s vodou k zachyceni kapaijiciho tuku.
Zény @ a @® jsou vyplnény palivem a to

se zapaluje podle ndvodu k zapalovéni. Po
dosazeni optimdlniho Zdru, se mize zadit

s nepfimym grilovanim.

Nad Zhavym uhlim leZici rot je obvykle
navrzen tak, aby nad zénami @ a @ z0stalo
dostatek mista pro pfimé grilovani tak, aby
mohly byt ob& varianty provadény souéasné.
Pouzivejte pfi pomalém a Setrném grilovéni
vzdy viko grilu. Viko se pouziva k pikryti
nddoby a tak vytvofeni uzavieného prostoru
ke grilovani.

Ventila&ni disky na dné [17] kotle a v horni
&asti poklopu | 3 | musi byt pfi nepfimém
grilovani oteviené pro Géely pfivodu kysliku.
Tak funguije grilovaci prostor podobné jako
horkovzdu3nd trouba. Pfi nepfimém grilovani
je doba pfipravy samoziejmé delsi nez pfi
primém grilovani. Ale viko se nemusi tak
Casto k obraceni grilované potraviny ofevirat,
protoze teplo pUsobi ze viech stran.
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® Zapaleni paliva
N EZXY7 T NeBEZPECT POPALENI!

Pfi zapalovani benzinem nebo 3piritusem mize
dojit exploznim hofenim k nekontrolovatelnému
vyvoji zaru. Proto pouZiveijte jen neskodné
zapalovaci materidly, jako napf. pevné
podpalovaée. Za provozu musi gril stdt na
stabilnim a pevném podkladu.

@ Tip: Pro perfekiné rozzhavené grilovaci
uhli se doporuéuje pouzit zapalovaci komin
(neni soucdsti dodévky).

B Pouzivejte jen kvalitni vyrobky pfipusténé

k pouzivani normou (DIN), jako napf.

grilovaci uhli, brikety nebo pevné odpalovage.

B Rozvrstvéte &ést uhli nebo briket na grilovacim
rostu [7]. PHi nepfimé grilovéni naplite
meziprostor mezi oddé&lovadi grilovaciho
uhli [18] a sténou kotle | 8 | palivem. Pfi
nepiimém grilovani, by mé&l meziprostor
mezi oddélovadi grilovaciho uhli [18| zdstat
prézdny.

B Umistéte dva pevné podpalovade na vrstvu

grilovaciho uhli resp. briket. Zapalte je sirkami.

B Nechte pevné podpalovage 2 az 4 minuty
hotet. Potom postupné naplite kotel
dfevénym uhlim nebo briketami.

¥ Na palivu by se méla po pfiblizné 15 az
20 minutdch vytvofit vrstva bilého popela. To
znamend, Ze byla dosazena idedlni teplota
ke grilovéni. Rovnomérné rozlozte grilované
potraviny vhodnym kovovym ndstrojem v
kotl

B Zavéste vymaitény grilovaci rost [6] a
zaénéte grilovat.
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@ Cisténi a péce

A\ Predtim, nez budete vyrobek &istit nebo
ukladat, nechte ho plné vychladnout.

A\ Uijistste se, ze uhli zcela vyhotelo a
ochladilo se, nez odstranite popel a vyrobek
uskladnite.

B Nepouziveite silnd nebo abrazivni
rozpoustédla, protoZe ta mohou napadnout
povrchy a zanechat za sebou zndmky &isténi.

B Po grilovéni nehaste grilovaci uhli vodou.
Maozete vyrobek poskodit. PouZijte stary
popel, pisek nebo jemny vodni paprsek.

B Vysypte studeny popel a vycistéte vyrobek,
nejlépe pravidelné po kazdém pouziti.

® Vyjméte grilovaci rost[6] a dokladné je
omyjte mydlovou vodou. Grilovaci rost
dkladné osuste.

B Usazeniny na vyrobku odstrafite mokrou
houbou.

B Na vysueni pouzijte m&kky, &isty hadr. Pfi
utirdni neposkrabeite povrch vyrobku.

B Vnitfni a vn&jsi povrchy omyveite jen teplou
mydlovou vodou.

® Zlikvidovani
Obual se sklaédd z ekologickych materiéld, které

mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich
sbéren recyklovatelnych materiald.

O moznostech likvidace vyslouzilych zafizeni se
informujte u sprévy vasi obce nebo mésta.



® Zaruka

Vyrobek byl vyroben s nejvyssi peclivosti podle
prisnych kvalitativnich smérnic a pfed odeslanim
pro3el vystupni kontrolou. V pfipadé zévad mate
moznost uplatnéni zdkonnych prév viéi prodeici.
Vase préva ze zdkona nejsou omezena nasi nize
uvedenou zdrukou.

Na tento artikl plati 3 zdruka od data zakoupeni.

Zé&ruéni lhdta zacind od data zakoupeni.
Uschoveijte si dobfe origindl pokladni stvrzenky.
Tuto stvrzenku budete potfebovat jako doklad o
zakoupeni.

Pokud se do 3 let od data zakoupeni tohoto
vyrobku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni
vada, vyrobek Vém - dle naseho rozhodnuti -

bezplatné opravime nebo vyménime. Tato zaruka

zanikg, jestlize se vyrobek poskodi, neodborné
pouzil nebo neobdrzel pravidelnou 4drzbu.

Zéruka plati na vady materidlu a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku
podléhaiici opotfebeni (napf. na baterie), déle
na poskozeni kfehkych, choulostivych dill, napf.
vypina&d, akumulétord nebo dild zhotovenych
ze skla.

Postup v pFipadé uplatiiovéni zaruky

Pro zaijidténi rychlého zpracovani Vaseho pfipadu

se fidte nésledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pfipravte
pokladni stvrzenku a &islo artiklu
(napf. IAN 123456_7890) jako doklad o

zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém titku, gravufe,
titulni strdnce ndvodu (vlevo dole) nebo na
ndlepce na zadni nebo spodni strané.

V piipadé poruch funkce nebo jinych zévad
nejdfive kontaktuite, telefonicky nebo e-mailem, v
nésledujicim textu uvedené servisni oddé&lenti.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete
s pfilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Udaiji k zavadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vam
byla sdélena.

Servis
(@ Servis Ceska republika
Tel.: 800 143 873

E-Mail:  owim@lidl.cz
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GRIL
® Uvod

Blahozeldme Véam ku kipe Vasho nového
vyrobku. Képou ste sa rozhodli pre vysoko
kvalitny produkt. Pred prvym uvedenim do
prevadzky sa obozndmte s vyrobkom. Za tymto
O&elom si pozorne precitajte nasledujici ndvod
na obsluhu a bezpeénostné pokyny. Vyrobok
pouzivajte iba v stlade s popisom a v uvedenych
oblastiach pouzivania. Tento ndvod uschovaite
na bezpecnom mieste. Ak vyrobok odovzdate
dalsej osobe, prilozte k nemu qj vietky podklady.

@ Pouzivanie v sulade s urcenim
Vyrobok je vhodny vyluéne na pripravu
grilovanych jeddl a iba na vonkajsie pouzivanie.
Vyrobok nie je uréeny na komer&né G&ely alebo
pre iné oblasti nasadenia.

@ Popis casti

Rukovat veka

Tepelnd izoldcia

Ventildcia veka (zaoblend, veko )
Veko

Drziak veka

Vnutorny grilovaci rodt

Ro3t na drevené uhlie

Ohnisko

Konzola nohy

Noha kolieska

Drziak plechovej misky na popol
Koliesko

Spodné drétend policka

Krytka podstavca (predmontovand)
Miska na popol

Podstavec

Ventildcia veka (rovnd, pre ohnisko [8])

Rozdelovac uhlia

HERENDENENE

N

KIEIGIE]S]

@©

@ Technické udaje

cca 48 x 85 x 56 cm
(SxVxH)

Rozmery:

Max. kapacita
(Ohnisko): 1 kg
Palivo: Grilovacie uhlie

® Rozsah dodavky
m 1 Gril

B 1 Sada montdzneho materidlu
B 1 Névod na montdz a obsluhu

A Bezpecnostné pokyny

USCHOVAJTE SI VSETKY BEZPECNOSTNE
POKYNY A UPOZORNENIA PRE MOZNE
BUDUCE POUZITIE!

B Gril na drevené uhlie sa smie pouZivat len s
drevenym uhlim alebo briketami z dreveného
uhlia podla normy DIN EN 1860-2.

A VYSTRAHA! Deti a doméce zvieraté
udrZujte v bezpeénej vzdialenosti od vyrobku!

B Vyrobok nie je na hranie, nepatri do
rik defom. Deti nedokdzu rozoznaf
nebezpedenstvd, ktoré vznikajo pri
zaobchddzani s vyrobkom.

B Pri vyrobe bolo u&inené vietko preto, aby
sa na produkte nevyskytovali ostré hrany.

S jednotlivymi Easfami zaobchddzajte
opatrne, aby pocas montéZe a pouZivania
nedoslo k nehoddm resp. poraneniam.

B Stcasfou dodévky je mnoZstvo skrutiek
a inych drobnych siciastok. Tieto mézu byt pri
prehlinuti alebo vdychnuti Zivotunebezpe&né.

Zabrante vzniku
ohrozenia Zivota a rizika

poranenia

A VYSTRAHA! Nebezpe&enstvo otravy
oxidom uholnatym. Neprevédzkujte gril
v uzatvorenych priestoroch, iba vonku!
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A VYSTRAHA! Pri zapalovani alebo
op&tovnom zapalovani nepouzivaijte
lieh alebo benzin! Systémy rozpalovania
pouzivaijte v silade s EN 1860-3!

= Nepouzivajte v uzatvorenych priestoroch!

= Udrziavajte dostato&ny odstup od horicich
Casti, inak méze kazdy kontakt viest k
najfaziim popdlenindm.

B Horlci tuk mdZe podas pouzivania kvapkaf z
misy na ohef. UdrzZiavajte dostato&ny odstup,
pretoZe v opaénom pripade hrozia najfazsie
popdleniny.

L] Noste vzdy grilovacie alebo
@ kuchynské rukavice. Rukavice
Q pouzivajte podla predpisov o

ochrannych poméckach (ochrana

pred teplom kategérie Il, napr.

DIN EN 407).

B Vzdy pouzivajte grilovacie ndradie s dlhymi,
tepluvzdornymi rukovéfami.

B Horlavé kvapaliny, ktoré s¢ naliate
do pahreby, vytvérajo ostré plamene
alebo vzplanutia. Nikdy nepouzivajte
zépalné kvapaliny ako benzin alebo lieh.
Nepokladajte do pahreby grilovacie uhlie
napustené zdpalnou kvapalinou.

B Budte neustdle opatrny a dévajte vzdy pozor
na to, &o robite. Vyrobok nepouZivaite, ked
nie ste koncentrovany alebo ste unaveny,
pripadne ste pod vplyvom drog, alkoholu
alebo liekov. Jediny moment nepozornosti pri
pouzivani vyrobku méze viest k zavaznym
poraneniam. Nenechdvaite vyrobok bez

dozoru.
Predchadzajte vzniku

poziaru

/A VYSTRAHA! Tenfo grilovaci pristroj sa velmi
zohreje a pocas prevédzky nim nemozno
hybaf!

B Maite pripraveny hasiaci pristroj a lekdrnicku
prvej pomoci, aby ste boli v pripade nehody
alebo poziaru pripraveny.

B Pred pouzitim gril podstavte na bezpeény a
rovny povrch.
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B Vyrobok postavte tak, aby bol vzdialeny
minimélne 1 m od lahko z&palnych
materidlov.

B Do grilu napliite max. 1 kg grilovacieho uhlia.

B Grilovacie uhlie zapdlte iba v oblasti
chrénenej pred vetrom.

B Zabezpette, aby grilovacie uhlie Gplne
dohorelo a vychladlo predtym, ako odstranite
popol.

B Nemontujte vyrobok v obymych vozidlach
alebo v &lnoch.

A

B Po&as pouzivania sa mdzu pozvolna uvolnif
skrutkové spoje a ovplyvnit stabilitu vyrobku.
Pred kazdym pouzivanim skontrolujte pevnost
skrutkovych spojov. V pripade potreby edte
raz dotiahnite vietky skrutky, aby bolo
zarucené pevné stdtie.

Pri montdzi vyrobku nepouZivaite ndsilie.
Nezatahujte skrutky prili§ silno.

Na vyrobok si nesadajte ani nestavaijte.
Nepouzivaijte vyrobok, ak chybaiji Easti, ak sv
poskodené alebo opotrebované.

A
B Gril nepouzivaijte v obmedzenych priestoroch
a/alebo v obytnych priestoroch (napr. dom,
stan, obytny automobil, obytny prives, &In).

V opaénom pripade méze prisf k ohrozeniu
Zivota ofravou oxidom uholnatym.

Predchadzajte vzniku
majetkovych skéd

X




® Montaz (pozrite obr. A - K)

A POZOR! Hlavy skrutiek by mali z dévodu
Vasej bezpecnosti vzdy ukazovat smerom
von, pretoze inak hrozi nebezpe&enstvo
poranenia.

Upozornenie: Vietky skrutky pevne utiahnite

az po ukonéeni montdze, &im sa predide

neZelanému napnutiv materidlov. Matice pritom
zakontrujte pomocou vhodného skrutkového
kldga.

® Pouzitie

Upozornenie: Grilovaci rost [6] pred prvym
pouZzitim umyte teplou vodou.
Upozornenie: Odporiéame, aby ste gril
pred prvym pouzitim rozpdlili a palivo nechali
minimdlne 30 mindt rozzeravif.

Upozornenie: Potraviny polozte az vtedy, ked

je palivo pokryté vrstvou popolal

Pred pouzitim gril podstavte na bezpeény a rovny

povrch.

@ Priame grilovanie
(pozrite obr. L)

B Pod ,priamym grilovanim” sa rozumie
dusenie potravin priamo nad tepelnym
zdrojom (grilovacie uhlie, plynovy hordk,

elektricky vykurovaci element atd’). Pésobenie

tepelného Ziarenia na grilované potraviny je
pri tejto tradi¢nej metéde naijsilnejsie a doba
dusenia krdtka (rychle dusenie).

B Gulové a poklopové grily dodatoéne

disponuji poklopom ako aj vetracimi dkarami

na poklope a mise na ohef. Dobu dusenia
mozno dalej skrdtit zatvorenim poklopu a

otvorenim vetracich $kar; aréma grilovacieho

uhlia je e3te silnejSia, ked' spravite oboje
sGcasne.

B Pri nechrdnenom, priamom grilovani viak tiez
vzdy existuje moznost, Ze tuk alebo marindda
kvapkaijica z grilovanych objektov sa dostane

do zdroja tepla a tam prihori.

B Pri grilovani velmi mastnych alebo

marinovanych potravin sa preto odporica
pouzitie grilovacej misky z hlinika alebo edte
vhodnejsie, zo smaltovanej ocele.

® Nepriame grilovanie

(pozrite obr. M)

B Na pripravu ohniska | 8 | pre nepriame

grilovanie je potrebné vloZit takzvané konzoly
rodtu na drevené uhlie 18] (vé&Zinou vyzeraii
ako drétené mriezky) do uréenych drziakov
ohniska, | 8 | pripadne na roét na drevené
uhlie [7]. Takto sa rozdeli ohnisko [8] na

tri zény: Zény @ a @ so priestory medzi
konzolami na drevené uhlie [18| a bo&nou
stenou ohniska [8].

Zéna @ je oblast medzi konzolami na
drevené uhlie [18]. Této oblast by mala

ostaf volnd. Tu je pripadne mozné umiestnif
zéchytnd misku alebo hlintkovd misku s
trochou vody pre zachytavanie kvapkajiceho
tuku. Zény @ a @ sa naplnia palivom a
toto sa zapdli podla ndvodu. Akondhle je
dosiahnuté optimdlna teplota, mozno zaéaf

s nepriamym grilovanim.

Grilovaci rost, ktory sa nachddza nad
ohniskom, je va&inou skonstruovany tak, ze
nad zénami @ a @ zostéva dostatok miesta
na priame grilovanie, takze je mozné vyuzivaf
obidva varianty si¢asne. Pre dlhé a chrdnené
nepriame grilovanie vzdy pouZivajte poklop.
Tento sloZi na prikrytie misy na ohefi a tym
vytvéra uzatvoreny priestor pre dusenie.
Ventilacia v spodnej Easti ohnisko a

na hornej strane veka | 3 | musia byt pri
nepriamom grilovani otvorené, aby bol
zabezpeéeny privod kyslika. Tak priestor

pre dusenie pdsobi podobne ako rira s
cirkulujicim vzduchom. Doba dusenia pri
nepriamom grilovani je samozrejme znaéne
dlhsia ako pri priamom grilovani. Pre otd&anie
grilovanych objektov viak nie je potrebné
otvéraf poklop, pretoze teplo je privadzané
zo vietkych stran.
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® Zapalenie horlavej latky

INERGLYTY] NEBEZPECENSTVO

POPALENIA! Pri zapalovani pomocou benzinu
alebo liechu méze dojst v désledku vzplanuti

k nekontrolovanému vyvoju tepla. PouZivajte
preto iba bezpeéné spalovacie materidly, ako
napr. pevné podpalovaée. Polas prevadzky musi
gril staf na stabilnom a pevnom podklade.

@ Tip: Pre perfekine rozzeravené uhlie
odport&ame pouzif zapalovaci komin
(nie je obsiahnuty v baleni).

B Pouzite kvalitné produkty s DIN-osved&enim,
ako napriklad grilovacie uhlie s DIN-
povolenim, brikety s DIN-povolenim alebo
pevné podpalovace s DIN-povolenim.

= Cast grilovacieho uhlia, pripadne brikiet
navrstvite na rost na drevené uhlie [7]. Pri
nepriamom grilovani napliite priestor medzi
konzolami |18 a stenou ohniska | 8 | palivom.
Pri nepriamom grilovani by mal zostat priestor
medzi konzolami [18| prézdny.

u Vlozte jeden alebo dva pevné podpalovage
na vrstvu grilovacieho uhlia resp. brikiet.
Zapdlte ich pomocou zdpalky.

B Pevny podpalovaé nechajte 2 az 4 minity
horiet. Ohnisko | 8 | dopliite postupne
drevenym uhlim alebo briketami.

B Na palive by sa mala vytvorit po priblizne
15 az 20 mindtach biela vrstva popola.

Je to zndmka toho, Ze bola dosiahnutd
idedlna teplota pre dusenie. Pomocou
kovového ndstroja rozdelte rozzeravené uhlie
rovnomerne po ohnisku

® Vlozte namasteny grilovaci rost[6] a zacnite
s grilovanim.
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® Cistenie a Udriba

A\ Pred &istenim nechaite vyrobok kompletne
vychladndf.

A\ Uistite sa, ze grilovacie uhlie je Gplne
vyhoreté a ochladené, az potom vyberte

popol a vyrobok odloZte.

B Nepouzivajte Ziadne silné alebo abrazivne
rozpostadld alebo hubky, pretoZe by mohli
poskodit povrch a zanechat skrabance.

B Po grilovani nikdy nelejte studen? vodu
priamo na grilovacie uhlie za G&elom jeho

uhasenia. Inak by ste mohli vyrobok poskodit.
Pouzite stary popol, piesok alebo jemné
postriekanie vodou.

B Vysypte vychladnuty popol a pravidelne Cistite
vyrobok, idedlne po kazdom pouZziti.

® Grilovaci rost vyberte [6] a dékladne ho
odistite vodou. Ndsledne ho dékladne
vysuste.

B Pomocou vlhkej handrieky odstrafite uvolnené
usadeniny na vyrobku.

B Na vysudenie pouzivajte mékk, &istd
handrigku. Pri treni dosucha neposkrabte
povrchy.

B Vnitorné a vonkaijsie povrchy &istite
vieobecne teplou mydlovou vodou.

@ Likvidacia
Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré

mézete odovzdat na miestnych recyklagnych
zbernych miestach.

O moznostiach likvidécie opotrebovaného
vyrobku sa mézete informovaf na Vasej obecnej
alebo mestskej sprave.



® Zaruka

Tento vyrobok bol dékladne vyrobeny podla
prisnych akostnych smernic a pred dodanim
svedomito testovany. V pripade nedostatkov tohto
vyrobku Vé&m prindlezia zdkonné préva vodi
predajcovi produktu. Tieto zakonné prava nie so
na3ou nizsie uvedenou zdrukou obmedzené.

Na tento produkt poskytujeme 3-roénd zaruku
od datumu ndkupu. Zaruénd doba zadina plyndf
datumom kipy. Starostlivo si prosim uschovaite
origindlny pokladniény listok. Tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Ak sa v ramci 3 rokov od ddtumu ndkupu tohto
vyrobku vyskytne chyba materidlu alebo vyrobna
chyba, vyrobok Vam bezplatne opravime alebo
vymenime - podla nésho vyberu. Tato zéruka
zanikd, ak bol produkt podkodeny, neodborne
pouzivany alebo neodborne udrZiavany.

Poskytnutie zaruky sa vzfahuje na chyby
materidlu a vyrobné chyby. Této zaruka sa
nevzfahuje na asti produktu, ktoré su vystavené
normdlnemu opotrebovaniv, a preto ich je mozné
povazovaf za opotrebovatelné diely (napr.
batérie) alebo na poskodenia na rozbitnych
dieloch, napr. na spinaci, akumuldtorovych
batériach alebo castiach, ktoré s zhotovené zo
skla.

Postup v pripade poskodenia v zaruke

Pre zaru€enie rychleho spracovania Vasej
poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky majte pripraveny
pokladni¢ny doklad a é&islo vyrobku
(napr. IAN 123456_7890) ako dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom stitku, gravdre,
na prednej strane Vésho navodu (dole viavo)
alebo ako ndélepku na zadnej alebo spodnej
strane.

Ak sa vyskytnd funkéné poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte ndsledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt ozna&eny ako defekiny potom mézete s
prilozenym dokladom o kipe (pokladni¢ny listok)
a uvedenim, v &om spoéiva nedostatok a kedy sa
vyskytol, bezplatne odoslaf na Vam ozndmend
adresu servisného pracoviska.

Servis

GO

Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-posta: owim@lidl.sk
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